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OAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY
HOTPOINT — ARISTON
Llo6 oTpumaTu Ginblw BCebiuHy fonomory
=/ Ta NiATPVMKY, 3apeeCTpynTe CBiln BMPIb Ha
www.hotpoint.eu/register

Llo6 3aBaHTaXXUTW IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM

6e3nekm Ta «MoCiOHUK 3 BUKOPUCTAHHA Ta
liWWW pornany», BifBiaainTe Haw Be6-caiiT

docs.hotpoint.eu i foTpumyntecb

IHCTPYKUiN Ha 3afHin obKnagnHui bykneTy.

' Mepepn BUKOpUCTaHHAM Npunaay YBaXKHO NpoumnTanTte
° noci6bHuK «TexHika 6e3neKun Ta OXOpOHa 340pOoB'A».

ornnc BUPOBY

. NaHenb KepyBaHHA
. BeHTunatop
. JTamnouka
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. HanpamHi gna pewitku
(piBEeHb BKa3aHO Ha CTiHLi pobouoi
Kamepw)

. BepuAaTa

. BepxHin HarpiBanbHUi enemeHT/
rpwnib

S un

7. KpyroBuin HarpiBanbHUM
enemeHT
(He BUOHO)

8. lpeHTndikauinHa Tabnuuka
(He 3HimMaTN)

9. HW>KHin HarpiBanbHU efemMeHT
(He BMAHO)

MAHEJIb KEPYBAHHA

oo
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o

1. PYMKA BUBOPY

o6 yBiMKHYTK AyxoBy Wwady,
06epiTb 6yab-aKy GYHKLi0.
LLlo6 BUMKHYTK AyxoBy wady,
NMOBEPHITb KHOMKY Y MONOXEHHA

2.CBITNO

Konu gyxoBy wady yBiMKHeHa,
HaTWUCHITb Cloan, o6 YBIMKHYTU
abo BUMKHY TV namny BifCiKy.

23 4 5

3. HAJJAWLTYBAHHA YACY

Ana goctyny Ao HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKI 3aMycKy i
Tarimepa. na BigobpaxkeHHA vacy,
Konv AyxoBy Wwady BUMKHEHO.

4. AUCNNENA

5. KHOMKW PErYJ1lOBAHHA

[nA 3MiHeHHA HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA.

6. PYYKA TEPMOCTATA

MoBepHiTb, W06 0b6paTn HaxaHy
TemnepaTypy, KoM akTUBOBAHO
OYHKLIT py4yHOro pexumy.
OyHKUiT aBTOMaTUYHOIO peXxnmy
NpauooTb Y NONOXeHHi § .

3BEPHITb yBary: Yci pyuku € pyukamu
HATWCKHOrO TUMY. HaTUCHITL Ha LUEeHTP
PYUKN, OO BUBINBHTA T 3 THI3Aa.




NPUNALOA
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LLlob oTpumaTn binblie iHpopmaLlii, 3aBaHTaxTe
«[oBIHVIK i3 BUKOpUCTaHHA Ta fornaay» 3 docs.hotpoint.eu

PELUITKA

niAAoH
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JINCT AnAa BUNIKAHHA

. TENECKOMIYHI
. HAMPAMHI

KinbkicTb Nnpunaaas Moxke OyTv Pi3HOLO, 3aNeXHO Bif Mofeni, AKy BM npuadanu.
IHLWi akcecyapu MOXKHa NPUAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICNANPOAAXKHOrO 0OCYrOBYBaHHA.

BCTAHOBJIEHHA PELLITKM TA IHLLIOIO
nPUNAQAA

- CnoyaTKy BCTaBTE PELWiTKY Ha 6a)kaHOMY piBHi,

yTPUMYIOUU Ti TPOXM HaXMIIEHOIO Bropy, i HATUCHITb Ha

NiAHATY 3a[HI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHY Bropy) AOHU3Y.
MNoTim nocyBanTe i1 ropn3oHTaNbHO Y3[0BX
HanNpPAMHOI ANA pewiTKu 4o ynopy.

« lHWe Npunagan, Take AK NigAoH i 4eKko Ana
BUMNiKaHHA, BCTaBNANTE rOPU3OHTaJIbHO, NOCYBaloun
MNOro y340BX HaNPAMHUX PeLLiTKN.

LLlob oTpumaTK binblie iHpopMaLlii, 3aBaHTaxTe

¢y H K L“ I @WWW «[loBiHVIK i3 BYKOPUCTaHHA Ta fornady» 3 docs.hotpoint.eu
— | TPAAVLIAHUIN PEXXM P MIAHIMAHHA
— | AnAa npuroTyBaHHA OyAb-AKOI CTPaBU NMLLE Ha | [1nAa cnpuaHHA epeKTUBHOMY MiAHIMaHHIO

OfHIV nonunui.

O (MPUMYCOBA BEHTUANAUIA
& 4

[nAa npurotyBaHHA Pi3HMUX CTPaB, AA AKUX
notpibHa ogHaKoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHs,

Ha KinbKox nonnuax (Makcumym Tpum) ogHouvacHo. Lia
byHKUiA 03BONAE OQHOYACHO roTYBaTK Pi3Hi CTPaBK
i NPV UbOMY YHMKATW 3MillyBaHHA apoMaTiB.

conogkoro abo nikaHTHoro TicTa. [1nAa 3abe3sneyeHHsA
AKICHOrO NiAHIMAaHHA He BMUKanTe Ui GyHKLito,
AKLO AyxoBa wada 1 Joci rapAaya nicna ymukny
roTyBaHHA.

@ NOTYXHE TOTYBAHHA

—— | 1nA roTyBaHHA BENNKNX LIMATKIB M'ACa
(noHag 2,5 Kkr). PekomeHgyemo nosepTtatn M'ACO
nif Yyac rotyBaHHA, Wob yci 6oKkn nigcmaxkysanuca
pPiBHOMIpHO. TaKOX peKoMeHAYyEMO Yac Bif vacy
NONMBATKM LUMATOK M'ACa COycoM, o6 BiH He OyB
HafTO CYXMM.

% MPUMYCOBA EKO-BEHTUTALLIA*

[nAa npurotyBaHHA neyeHi Ta GapwmpoBaHnX
LWIMATKIB M'ACa Ha ofHIN nonudi. Iy 3axuwiae Big
HagMipHOro nepecmMxaHHA nepioAnyHa nerka
unpkKynadia nositpa. Mpn BUKOpUCTaHHi GyHKLT
«EKO» iHAnKaTop 3aN1LWAETbCA BUMKHEHNM
NPOTAroM roTyBaHHA, ane Noro Mo)KHa 3HOBY
YBIMKHYTU, HATUCHYBLIW KHOMKY & .

(2} MidA

—— | [Ins BUNikKaHHA Niyn Ta xniba pi3HUx TMnis
i po3mipiB. Y cepeuHi npouecy npuroTyBaHHA
6a)kKaHO MOMIHATU MiCLAMN AEKO AJA BUTIKAHHS.

A ABTOMATWUYHE BUMNIKAHHA XJTIBY*

g’ LA dyHKuia aBTOMaTUYHO BUOGMpPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUNikaHHA xniba. [1na JOCATHEHHS
HaMKpaLwmx pe3ynbTaTiB YBaXXHO JOTPUMYNTECH
peuenTy (Bwww. YBIMKHITb GyHKLUiIO, KONK AyXOBa
wada xonogHa.

<= |PUJb

[lna cmaXkeHHA Ha rpuni cTelikis, ke6aobiB i
KOBOACOK; ANA NPUTroTyBaHHA OBOYEBUX 3aMikaHOK

i rpiHOK. ig yac cmakeHHA m’'Aca Ha rpuni
peKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU NiAA0H ANA
30MpaHHA COKY, WO BUTIKA€E Npu roTyBaHHi: [locTaBTe
NigAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif PeLiTKOK Ta HanunTe
y Hboro 200 mn NUTHOT BOAWN.

" ABTOMATWUYHE BUMIKAHHA OECEPTIB

4| La ¢yHKuia aBTOMaTUYHO BUOUPAE ifeanbHy
TemnepaTtypy i Yac BUNiKaHHA NUPOriB. YBIMKHITb
byHKUio, Konn gyxoBa wada xonogHa.

TYPBOIPWUJ1b

SSA~7

[nAa cMarkeHHA BENIMKUX LMATKIB M'Aca (HIXKKN,
pocTb6id, KypuaTta). PekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
NigaoH anAa 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE Npu
roTyBaHHi: [locTtaBTe NigaoH Ha 6yab-AKOMY piBHI nig
pewiTKolo Ta HanunTte y Hboro 200 Ma NUTHOI BOAMN.

i@ DIAMOND CLEAN

Lia napw, Wo BMBINbHIOETbCA Y LIbOMY
cneuianibHOMY HU3bKOTEMMNepaTypPHOMY LUKNi
YMLLEHHA, AO3BONAE NETKO BUAANATM Opya i 3anunwwKmn
Ki. Hannnte 200 M NTHOT BOAM Ha AHO AYXOBOI
wadwu, Lo GyHKUiO CNig akTUBYBATU TiNIbKN TOAi,
KoMK Niv XONnofHa.

* OyHKLIA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNOHHa ANA Aeknapauii
Npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHO 3 MNocTaHoBoto (€EC) Ne
65/2014
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NMEPWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. HANAWTYBAHHA YACY

Mpwn Nnepwomy yBiMKHEHHI Npunagy HeobxigHO
BCTaHOBWTM Yac: Hatuckante '© , noku & Ha
ancnnei He NoYyHe 6AMMaTM 3HAYOK i ABI LMGpPY roguH.

3\ Y
AL
JILCLIL
Q.
3a JonomMoru KHonky + abo — BCTaHOBITb 3HaYEHHA
roaviH i HaTucHiTb . ana nigTeepaxeHHA. MOUHYTb
6nvmatu aBi umdpm XBUIMH. 3a LONOMOTM KHOMOK + i
— BCTAQHOBITb 3HAYEHHA XBUNVHN Ta HATUCHITb KHOMKY
‘© OnA NigTBepAXeHHA.

Yearal Akwo 3Hauok () 6nvmag, HanpyKnag, nicns Tpyusanyix
nepeboiB y nofadi enektpoeHeprii, HeOOXiAHO BCTAHOBUTK
yac.

2.PO3IrPIBAHHA AYXOBOI LLA®U

HoBa gyxoBa wada moxe BUAINATA 3anaxu, Wo
3anMwnununca nicna ii BurotosneHHs: Lle winkom
HOPMabHO.

Tomy, nepL HiX roTyBaTtn iy, peKoMeHOyEMO
NPOrpiTM NOPOXHIO AYXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-
AKi MOXKNKBI 3anaxu.

3HiMiTb i3 yX0BOI Wapu 3aXNCHY KaPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel yce npunagas.

Harpinite gyxoBy wady go 250 °C npotarom
NPU6AN3HO OJHIET roANHN, 6aXKaHO 3 BUKOPUCTAHHAM
byHKUIT «MoTyxHe [oTyBaHHA». [Tpn uboMy niy Mae
Oy TN NOPOXKHbOI.

JoTpuMynTech iHCTPYKLiR, Wob npaBMabHO
HanawTyBaTu QyHKLilo.

YBaral PekoMeHAyeTbCA MPOBITPUTY NPUMILLEHHA MiCA
MepLIOro BUKOPUCTaHHA Npunaay.

LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKLIT

LLlo6 obpaTu yHKLit0, BCTAHOBITb pyyKy 8UOGOPY Ha CUMBON,
Lo BianoBifae 6axaHii GyHKUiT: 3acBiTUTbCA AnCnnen i
NPONYyHAE 3BYKOBMI CUTHAnN.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHA OYHKLIA

[inA noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLiT NOBEPHITb pyuKy
mepmocmama, o6 BCTaHOBUTM BaxaHy Temnepatypy.

N\ 7
=
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Yeara! [1ig 4ac NpuUroTyBaHHA MOXHa 3MIHATU QYHKL|i10, MOBEpTatOUM
py4Ky subopy, abo Bigperyniosati Temnepatypy, noBepTalouV pyyKy
mepmocmama.

BrikoHaHHA dyHKLIT NOYHETBCA, KONM PYUKY TepMOCTaTa
BCTaHOBNEHO Ha 0° C. MOXHa HanawTyBaTy YacC roTyBaHHs,

uac 3aBepLUEHHA rOTyBaHHA (TINbKM Y pasi BCTAHOBAEHHA Yacy
rOTYBaHH#A) i TaiMep.

ABTOMATWYHWI PEXXMM

[inAa noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLIT B aBTOMAaTUUHOMY
pexumi («Xni6» abo «Buniukar), BCTAHOBITb pyyKy
mepmocmama y NonoXeHHA BUKOHaHHA GYHKLiN B
aBTOMaTU4YHOMY pexumi( 8 ).

LLlo6 3aBepLunTV rOTYBaHHA, MOBEPHITb pyyKy 8uUbOpPY y
nosnoxeHHs 0.

YBaral MOXHa BCTaHOBWTY YacC 3aBepLUEHHA rOTYBaHHA i Tanmep.

BUCTOIOBAHHA

LL{o6 po3nouaTtit BUKOHAHHA GyHKLiT «[ligHIMaHHAY,
BCTAHOBITb py4YKYy mepmMocmama Ha BinoBigHUIA CUMBOJ;
AKwWwo y fyxoBiit Wwadi BCTAHOBAEHO iHWY TeMnepaTypy,

yHKUito He byfe 3anyLyeHo.

YBaral MOXHa HanawTyBaT 4ac roTyBaHHS, 4acC 3aBepLUEHHA
FOTYBaHHA (TiNbKM y pa3i BCTAHOBAIEHHA Yacy roTyBaHHs) i Tanmep.

3.3HAYOK NMOMNEPEAHbLOIO NMPOTrPIBAHHA |
3AJINLLIKOBOIO TEMJIA

Konn noyHeTbcA BUKOHaHHA GYHKLT, 3BYKOBUI CUrHan i
6nnmaloumii 3HauoK §f Ha aMcnnel BKaXyTb Ha Te, L0 aKTUBOBAHO

da3y nonepeaHbOro NporpiBaHHsA.

Y KiHUi Ui€i da3un nponyHae 3ByKOBUIA CUrHaN i 3HAYOK [ﬂﬁ Ha
Ancnnei noyHe NocTiNHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaTUMe Ha Te, Lo
ayxoBa Wwada gocArna 3agaHoi Temnepatypu: Y Lei MOMeHT
NOKNagiTb Ky BcepearHy i nepexoabre A0 rOTYBaHHA.

3BepHiTh yBary: AKLLO NOCTaBUTL XKy B Lady A0 3aKiHUEHHS
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe MOTPLIMTA OCTaTOUYHUN
pe3ynbTaT roTyBaHHA.

Micna 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHA | MPU BigKIOYEHIN GYHKLIT
3HaYOK [ﬂ: MOXe 3aNMLWATUCA BUGUMMM Ha AMCIIIET HaBiTb NicnA
TOrO, K OXONIOAXKYBasIbHU BEHTUNATOP BUMKHYBCH, W06 BKa3aTy,
O Y BifAiNeHHi 3a/MWAa€ETbCA 3aMLWKOBe Tenso.

3BEPHITb yBary: Hac, NPOTArOM AKOTO 3HAYOK BIAKIIOUYAETHCA,
BapIlOETbCA, TOMY IO BiH 3aNeXWTb Bif PAAY GaKTOPIB, TaKmMx

AK TeMnepaTypa HaBKOMMLWHBOrO CepeaoBuLLa i GyHKLIA, Lo
BVKOPWCTOBYETHCA. Y Byb-AKOMY Pa3i BUPIO BBAKAETHCA BUMKHEHNM,
KO MOKaXUMK Ha pyuLli BUOOPY 3HAXOAUTLCA B MONOKEHH «0».

4, NMPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA
Mepen NoYaTKOM NPOrpaMyBaHHA roTyBaHHA HEOOXigHO

BUOPATM GYHKLUIO.

TPUBAJIICTb

HaTucHiTb | yTpumyiiTe KHOMKY O, NOKM Ha Aucnnei He
nouHe 6nmaty 3Hauok (% i «00:00».
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3a Jonomoru KHomnku .+. abo = BCTAHOBITb 6aaHWI Yac
rOTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb © ANA NiATBEPLKEHHA.
AKTVBYITE GYHKLiIO, BCTAHOBMBLUMN pyyYKy mepmocmama

Ha 6axaHy Temnepatypy: [lponyHae 3ByKOBWI CUMrHan i Ha
pucnnei 3'ABUTbCA NOBIZOMIIEHHA NPO Te, WO NPUroTyBaHHA
i 3aBepLUEHO.

MpumiTkn: LLLob ckacyBaTV BCTaHOBNEHMI Yac roTyBaHH,
HaTUCKaiTe KHOMKy ©, MOKM Ha AMCNNel He NoYHe 6VMaTH 3HaYOK
(% NoTiM 33 JONOMOTOI0 KHOMKYM = CKUHBTE Yac roTyBaHHs Ha
3HavyeHHaA "00:00"

Llei yac rotysaHHs BK/OYAE (asy NonepeHbOro HarpiBaHHs.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLEHHA TOTYBAHHA/
SATPUMKN 3AMYCKY

Micns BCTAHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA MOYaTOK BUKOHAHHS
dyHKLUii MOXe OyTn BifKNaAeHo 3a paxyHOK NporpamyBaHHs
4acy 3aBepLueHHs ii BUKOHaHHs: HaTnckaiTe KHomky ©,
MOKM Ha ANUCNET HE NOYHE BIMMATU 3HAYOK &g i 3HAUEHHS
NOTOYHOrO Yacy 3anycKy.

Wﬁ Ind
Ujl

/END\\

3a JlonomMoru KHomnkm £ abo .=, BCTaHOBITb 6aaHuin yac
3aBepLUEHHA FOTYBaHHA i HATUCHITb © ANA NIATBEPAKEHHS.
AKTUBYITe GyHKLIit0, BCTAHOBUBLLMW pyyYKy mepmocmama

Ha 6axaHy Temnepatypy: OyHKuito byge npru3ynnHeHo

[0 T aBTOMaTUYHOrO 3anycKy Micna nepiogy yacy, AKni
PO3PaxoBaHO Tak, WO6 3aKiHUMTV NPUrOTYBaHHA Y
BCTaHOBJIEHMI yac.

Please note: [ina cKacyBaHHA LIbOrO HanalTyBaHHA, BUMKHITb
[yx0BY Wady, BCTaHOBYMBLUM pyyKy 8ubopy y nonoxenrs * 0

OyHKUiA 3aTPUMKM 3aNyCKy HeROCTYNHa ANA GYHKLiN
«punb» Ta «Typborpunb.

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUA CUrHan i Ha gucnnei 3'ABUTbCA
MOBIAOMMEHHSA NPO Te, WO BUKOHAHHA QYHKLUi
3aBepLUeHo.

I
i
@
MoBepHiTb pyuky subopy, wWob obpaTu iHwy dyHKUi0, abo y

nonoxeHHs « 0 », Wob BUMKHYTW AyXxoBY Wwady.

YBaral AKLLO TanMep YBIMKHEHWI, Ha AUCNAEl NoNepemiHHO
3'aBnaTumMeTbca Hanuc «END» (KIHELLb) Ta yac, wo 3anmwmsecs.

5. HAJIALUTYBAHHSA TAUMEPA

Lia onuia He nepeprBac Ta He Nnporpamye GyHKUi
FOTYBaHHA, ane J03BONIAE BUKOPUCTOBYBATY ANUCAEN Ang
BiloOpa)KeHHA TaiMepa Nij Yac BUKOHAHHA GYHKLii abo
KONU JyX0BY LWady BUMKHEHO.

HaTuCHITL | yTprMynTe KHONKY '©), NoKu Ha aucnnei He
noyHe 6;MmMaTh 3HaUYoK &) i «00:00».
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3a AOMOMOTM KHOMKM . +a60 —_ BCTAHOBITb 6axaHuil vac i

HaTUCHITb © ANA NIATBEPAKEHHS.

MMicnA TOro AK Tamep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUI BiASiK

o6paHoro Yacy, NponyHae 3ByKOBVIVI CUTHan.

7

MpumiTky: LLob BUMKHY TV TaiiMep, HaTVCKaliTe KHOMKY @, noKu
3HayoK &) He nouHe HnMaTH, NOTIM 33 AOMOMOTY KHOMKW =
CKMHbTE Yac Jo 3HavyeHHA «00:00».

6. OYHKUIA «DIAMOND CLEAN»

LLlo6 akTmByBaTM PyHKLito «Diamond Clean», Hanuite 200
M/ MUTHOT BOAMN Y HUXKHIO YaCTUHY [yXOBOI Wwadu, noTim
%TaHosin PyyKy 8ubopy Ta pyyky mepmMocmamy Ha 3HauoK

3BEPHITb yBary: [oNoXeHHA 3HauKa He BiANoBiAaE TemnepaTypiy
AYX0BIl Wadi nia vac LMKy YNLLEHHS.

OyHKuito 6yae akTMBOBAaHO aBTOMaTMUHO: Ha gucnnei
BifOOpaKaTMETbCA Yac O 3aBepLIEHHA BUKOHAHHA
GyHKLii nonepemiHHO 3 Hanmcom «DC».

Mrar [
I O
¢
Please note: MoxHa 3anporpamyBaTi ivitiie Yac 3aBepLIEHHS

BUKOHaHHS L€l dyHKLT. ABTOMATVUHO BCTAHOBMIOETHCA TPMBANICTb
35 XBUANH.
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TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

| UK

BMMiKAHHA Ha pewiTui BUMiKaHHA Ha peLiTui

Xunpy

§  MPOTPIBAH- | TEMIMEPATYPA | TPUBAJICTb PIBEHb |
PELIENT COVHKWIA - g Q) : (XB.) AKCECYAPU
— Tak 160-180 3000 23
Muporn 3 gpiXkaKoBoro Ticta 4 ]
% Tak 160 - 180 30-90
— 2
Mupir i3 HaunHKOIO — Tax 160-200 3>-90 —J
(Wi3KelK, WTpyaens, GpyKTOBMUIA AMPIN) (: Tak 160-200 40-90 .\é,. .\é,.
— Tak 160-180 2045 3
MeunBo/TapTaneTkn (: Tak 150 - 170 20 - 45 -\.ﬁ..,- L 2 |
> Tak 150 - 170 20-45 2, 21,
_ Tak 180 - 210 30-40 3
3aBapHi TicTeuka % Tak 180-200 35-45 ,\é, . 2 ,
& Tak 180-200 35-45 2 o
_ Tak 90 150-200 3|
Bese & Tak 90 140-200 2, 2,
N Tak 90 140-200 > .2 '
— 1/2
- Tak 190-250 15-50 : |
Miua/xni6 — 4 5
& Tak 190-250 20-50 —
A
Xni6 @ - - 60 -\élr
— Tak 250 10-20 3
3amopoXKeHa niya
& Tak 230 - 250 02 2
— Tak 180-200 4055 >
ConoHi nuporn > 4 2
(0BOYEBWI NUPIT, MNPIT KiLL) & Tak 180-200 45—60 AERe AFe
> 5 3 1
S5 Tak 180-200 45—60 Al A | |
— ; 190-200 2030 3
BonoBaHu / neunBo 3 INCTKOBOrO D 4 2
TicTa & — 180-190 20-40 e L
& _ 180-190 20-40 2 o
p— — — - [— ] A
) — & & & & ) %
OYHKUII N . MpumycoBa MNoTyxHe ABTOMaTUYHE Mpumycosa
Tpapwyiaro fpvne TypGorpue Miua BeHTUAALIA roTyBaHHA BUMNiIKaHHA XN1i0y  BeHTUNALIA eKO
Areens ~ A=~ _J \ | | ~
MPUNALAA Bntopo abo geko gna MigonoH/peko gna  MiggoH ana 36upaHHa
PewiTtka MipnoH 3200 mn Boan [eko ANs BUNiKaHHA
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§ . MPOTPIBAH- | TEMMEPATYPA . TPUBAJICTb PIBEHb |
PELIENT OVHKUIA " iq 3 (°C) ' (XB.) AKCECYAPU
JlasaHbs / 3aneyeHa nacta / — 5
TPY6OUKM 3 TicTa 3 HAYMHKOIO / —_ Tak 190 - 200 45 - 65 : |
BigKpUTUIA NUpir
ArnaTnHa/TenAaTuHa/ aAnoBnumnHa/ — 3
CBUMHMHE | K _ Tak 190 - 200 80-110 : :
Cma)keHa CBVMHMHA 3i CKOPUHKOIO 2 K E Tak 180-190 110-150 \ 2 y
KypaTuHa/KponaTnHa/KauaTuHa | «r — Tak 200 - 230 50-100 2 y
InanuKa/rycka (3 kr) — — 190-200 100-160 2 y
3aneueHa uyina puba (dine, Tyuixa) _ Tak 170 - 190 30-50 : 2 :
@®apwunposaHi oBouyi D> ) . 2
(nomigopw, kabauku, baknaxaHu) & Tak 180-200 >0-70 L
MigcmakeHuii xni6 N - 250 2-6 _\_?_”’_
Pn6He dine / ckubkm b — 230 - 250 20 - 30* q_ﬁ_ﬁ : 3 r
KoB6ackun/ke6abu/pebepus/ oo ) 5 4
rambyprepu _ 250 15-30% T I
= 2 1
CmarxkeHe Kypuya 1-1,3 kr & Tak 200 - 220 55 -70%* o ]
PocT6id i3 kpoB'io (1 K1) Y Tak 200 - 210 35-50% 3
. >~ 3
Hora arHaTn / rominka & Tak 200 - 210 60-90** |
CmarxeHa KapTonnsa & Tak 200 - 210 35 - 55%* : 3 |
. >~ 3
OBoueBa 3anikaHka & — 200- 210 25-55 \ |
M’saco Ta KapTonnsa & Tak 190-200 45 - 100*** _\,;I, \ ! y
Pu6a it oBou & Tak 180 30-500 4 T
JlasaHbsA Ta M'ACO & Tak 200 50 - 100*** _\é‘, \ 1 y
MoBHouUiHHa cTpaBa: DpyKTOBUNA < 5 3 1
nupir (piseHb 5) / nasaHbA (piseHnb 3) / 5 Tak 180-190 40 - 120%** = 2
m’aco (piseHb 1)
CmaxxeHe m'aco/PpapLunpoBaHi o _ ) 2
I e % 170 - 180 100 - 150

BinobpaxaeTbca yac, AKUIN He BpaxoBye ¢pa3y nonepeaHboro nigirpiBaHHA: PekoMeHAYEMO KnacTu XXy Ao
AyXx0BOI Wwadwu i BCTAHOBIOBATY YacC rOTYBaHHA TiNIbKW MiCNA [OCATHEHHA HeObOXiAHOI TemMnepaTypu.

* MNepeBepHiTb CTpaBy Yepes MOMIOBUNHY Yacy

NpPUroTyBaHHA.

** MNepeBepHiTb CTpaBy yepes ABi TPeTUHU Yacy

NPUroTyBaHHA (3a HeobXigHOCTI).

***[epenbayyBaHa TPMBaNiCTb Yacy: CTPaBM MOXHa

3aBaHTaxTe «[l0BiAHUK i3 BUKOPUCTAHHA Ta Aornagy»
3 canty www.hotpoint.eu. Y Hbomy B/ 3HangeTe
Tabnuuio nepeBipeHnx peuenTiB, CKnageHy ana
opraHiB cepTudikauii 3rigHo 3i ctangaptamm IEC i IEC

BMAMATK 3 AYXOBOI Wadm yepes pi3Hi NPOMIKKK yacy,

3aneXHo Bif 0cOOMCTOro Cmaky.

60350-1.

—_— ~~ o= > > = A
) — & & & & = %
OYHKUIT
. . Mpumycosa MoTyxHe ABTOMATUYHE Mpumycosa

TpapunuiniHo punb Typ6orpunb Miya R . . .
BEHTUIALIA roTyBaHHs BUMIKAHHA XNi6y  BeHTUNALIA eKo

Aeeennn ~ a=r —J | | TS -~

MPUNALOA ) )

. Bniogo abo geko gna MNippoH/peko gna MNignoH ans 36upaHHA . .

PewiTka K o X L MipaooH 3200 mn Boan [eko Ana BUMiKaHHA
BUNiKaHHA Ha pewiTui BMUNiKaHHA Ha pewiTui KUpy
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OBCJIYTOBYBAHHA TA
OYUNLLEHHA

| UK

LLlo6 oTpumaTh binblie iHpopmaLlil, 3aBaHTaxTe

(Rvww «[l0BIIHVIK i3 BUKOPUCTaHHS Ta AorAay» 3 docs.hotpoint.eu

Hikonu He 3acTocoByiiTe npucTpoi
YMLLEHHA NapOM.

MNig yac BUKOHaHHA 6yAb-AKNX
onepaLiin BUKOPUCTOBYITE 3aXUCHi
pyKaBuuKu.

KNBJI€HHA.

30BHILLHI MOBEPXHI

« [poTupanTte NoBepPXHi BONOrOK TKAHWHO 3
MIKpOBOMOKHA. AKLIO BOHU fyxe 6pyaHi, popante
Kifibka Kpanenb pH-HelTpanbHOro MuitHoro 3acoby. Ha
3aBEpPLUEHHA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOH.

« He KopucTyiiTecsa kopo3iinHumm abo abpasmsHUM
3acobamu ana unwweHHA. AKwWwo 6yab-aki 3 Lux 3acobis
BMNAAKOBO NOTPANAATb Ha MOBEPXHi Npunagy, HeranHo
3iTPITb IX BOSIOrOK0 raHYipKo 3 MiKpOBOJIOKHA.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

« [licna KOXXHOro BUKOPUCTaHHA, 3anu1wTe gyxosy Wwady
OXOJIOHYTH i NOTIM OYMCTITb ii, NOKM BOHA Lue Tenna, Wwob
BUAANUTM BiKNageHHA abo Nnamuy, BUKMKAHI 3anMLIKaMm
ii. LLo6 BMCYLINTM KOHAEHCAT, WO YTBOPUBCA B pe3ynbTarTi
MPUroTyBaHHA iXi 3 BUCOKMM BMICTOM BOAW, faTe AyXOBiiA
wadi NOBHICTIO OXONOHYTH, @ NOTIM NPOTPITb i TKAHNHOIO
abo ryb6koto.

BukoHyiTe Heo6XigHi onepauii, Konu
AyxoBa wada xonogHa.

Bia'egHaiTe npunapa Bif AXxepena

3ab60poHAETbCA BUKOPUCTOBYBATH
APOTAHI Moyanku a6o 3acobu

ANA YNLLEHHA 3 aGpa3nBHOIO uu
KOPO3iliHOI0 fi€l0, OCKINbKIN BOHN
MOXYTb NOLKOAUTN NOBEPXHi Npunagy.

« AkTuByITe GyHKLito «<Diamond Clean» gna ontmanbHoro
OUULLEHHA BHYTPILUHIX MOBEPXOHb.

« [inA nonerweHHA OYnLLEHHA CKNa ABepLATa MOXHa JIerko
3HATM i MOTIM BCTAaHOBUTU Ha MicLle. (Zwww

« CKNo aBepuAT MMINTE BIANOBIAHUM PigKUM MUIOYNM
3acobom.

« inA ounwLeHHA BEPXHbOI NaHeni yXoBoi Wwadu BepxHii
HarpiBanbHWIA €NEeMEHT rpuns MoXHa onycTuti. (Evww

MPUNALLOA

3amouynTe akcecyapu y BOGHOMY PO3UMHI MUAHOTO

3acoby Bigpa3y nicna BUKOPUCTaHHA, TPMMAtouM 10ro 3a
[OMOMOTOI0 MPUXBATKM, AKLO BOHO A0Ci rapave. Pewtku ixi
MOXHa BMZANNTI 332 AONOMOTOH0 WiTKK abo ry6Ku.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. Wo6 3HATH [BepLATa, MOBHICTIO BIAUNHITb IX i

ONyCTiTb 3aCYBKW, NOKW BOHW He 6YyAYTb Y NONOXEHHI

PO36110KyBaHHA.
<

e\
= I

2

2. 3auuHiTb ABEpLATa A0 YNOPY.

MiLHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLATa 060Ma pyKaMu, He TpUManTe
X 3@ PYUKY.

LLlo6 3HATK ABepUATa, 3aUNHANTE | BOAHOYAC TATHITD iX
yropy (a), NOK1 BOHW He BUBIIbHATLCA i3 ONOPHUX MiCLb.

MoknagiTb 3HATI 4BepUATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBMTH ABEpLATa Ha MicLe, NiAHECITD iX 10
BYXOBOI Wadw, BUPIBHAWTE raykn netenb BifnoBigHO fO
IXHiX NasiB Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTVHY Y nasi.

4, Onycritb ABEpLATa, @ NOTIM NOBHICTIO BIJUMHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYaTKOBE NONOXeHHA: [epekoHanTecs,
LLIO BOHMW NOBHICTIO OMYLLEHI.

5. Cnpobyiite 3aunHuTK BEPLATA it NEpeBipTe, un
nepebyBatloTb BOHW Ha OAHIN NiHil 3 NaHENNI0 KepyBaHHA.
AKLO Le He TaK, 3HOBY BUKOHaWTe OMMCaHi BULLE KPOKM.

HATUCHITb WWOB OYUCTUTU - OYULLEHHA CKJTA

1. Konu 3HimeTe aBepuATa i noknagete ix Ha M'AKY
MOBEPXHIO PYUKOI0 JOHU3Y, OQHOYACHO HATUCHITb [Ba
dikcaTopa i 3HIMITb BEpXHIO KPOMKY ABEPLAT, NOTArHYBLIN
X Ha cebe.

2. TligHIMiTb | MiLIHO YTPUMYIiTe BHYTPILIHE CKNO 060Ma
pyKamu, ANnA OUYWLLEHHA 3HIMITb | MOKNAaAiTb NOro Ha M'AKY
NoBepXHIO.

3. LL}06 NnpaBMNbHO BCTAHOBUTM BHYTPILUHE CKNO Ha
Micue , nepeKkoHanTeca, Wo cumBon «R» BUAHO Y NiBOMY
KyTi, @ Npo3opa noBepxHs (6e3 306paxkeHb) 3Haxo[nTbCA
3BEpPXY.

Cnouvatky BCTaBTe [JOBrY CTOPOHY CKJ1a, NO3HAYEeHY
cmBonoM «R» B OMOPHI THi3fa, MOTiM ONYCTiTb Or0 Yy
noTpibHe NONOXKEHHS.

4, BctaHoBITb Ha MicLie BEPXHIO KPOMKY: KnaLaHHs
CBIJYMTb NPO MpaBuiibHEe YCTaHOBNEHHSA. [lepLu Hix
BCTAHOBMTMN ABepLATA, NepekoHanTecA y HadinHOCTI
YLWiNbHEHHA.
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NOLLYK | YCYHEHHA HECTTPABHOCTEW

LLlob oTpumaTn binblie iHpopmaLlii, 3aBaHTaxTe

IWWW 108110k I3 BYKOpYICTaHHA Ta fornAay» 3 docs.hotpoint.eu

- BigK/I0UEHHS KUBEHHS

- Bin'eaHaHHA Big
. efleKTpomMepexi

. Ha pucnnei Bigobpakaetbca
: nitepa «F» i uncno nicna Hei

PiweHHA

- [epeBipTe, UM € Hanpyra B efleKTpomMepexi,
. a TaKOX UM NigKnoyeHo fyxoBy waody o

. eNneKTpomepexi.

. BuMkHiTb siyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb
11, o6 nepeBipnTN UK 3anuwmnnaca

. HeCrnpaBHICTb

- 3BEpPHITbCA [0 HANBNNXKYOrO LIeHTPY
- nicnanpofaXHoro o6cnyroByBaHHA

- i nosigomTe niTepy abo uncno, sike

- BigobpaxxaeTbca nicna nitepu «F»

KOPUCHI MOPAOU

LLlo6 oTpumaTy Binblue iHbOpMaLii, 3aBaHTaxTe
«[loBifHIK i3 BYKOPUCTaHHA Ta fornady» 3 docs.hotpoint.eu

(vww

AKYNTATU TABINLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBeaeHo Halkpalli GyHKUT, akcecyapu Ta piBHi
ANA NPUroTyBaHHA Pi3HKX CTPaB. Bignik yacy rotyBaHHA
MOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KONIN CTPaBY CTaBNATb Y AYXOBY
wady. Yac nporpiBaHHA Ayx0BOi Wadm (AKLLO0 BOHO
noTpibHe) He BpPaxoBYETbCA. YKa3aHi Temneparypa Ta yac
roTYBaHHA OPIEHTOBHI; BOHW MOXYTb 3aneXatu Bifj KiIbKOCTi
NPOAYKTIB i TUNY NpuUnagas, WO BUKOPUCTOBYETLCA.
MounHaTe 3 HANMEHLOro PeKOMEHAOBAHOIO 3HaUYeHHS, a
AKLIO CTPaBa He JOCTAaTHbO FOTOBA, NepengitTb A0 Hinbwmnx
3HayeHb. BukopucToBynTe akcecyapu 3 KOMMAEKTY 1
HafaBalTe nepesary metanesum Gopmam AnA BUMiKaHHA Ta
[eKOo TEeMHOr0 KoNbopy. Bu MoXeTe TakoX KOpuCTyBaTunca
CKOBOpIAKaMM Ta akcecyapamu i3 nipekcy abo kepamiku,
ane MaiiTe Ha yBas3i, Lo TPMBaNiCTb FOTYBaHHA byfe aewo
6inbLwoto.

rOTYBAHHA PI3BHUX CTPAB OAHOYACHO

3a gonomoroto GpyHKUiT “MprmycoBa BEHTUNALIA" MOXHA
OJHOYACHO FrOTYBATM Pi3Hi CTPaBK, AKi NOTPebyoTb

OAHaAKOBOI TemMnepaTypu (Hanpuknag, puby i ooui),
BMKOPUCTOBYIOUN Pi3Hi nonumui. BUTArHiTh i3 gyxoBoi wadu
CTpaBy, AKiN NOTPIOHO MeHLe Yacy ANnA NPUrOTYBaHHS, i
3anuLTe B Hi CTPaBy, AKa rOTYETbCA JOBLUE.

OYHKLUIA ABTOMATUYHOIO BUNIKAHHA XNIBY
[na pocArHeHHA HanKpawmx pesynbTaTiB Clif TOYHO
JOTPUMYBATUCA IHCTPYKLiA, BAKOPUCTOBYIOUM HACTYNHUI
peuenT gnAa 3amiwysaHHA 1000 r ticta: 600 r 60poLLHa,
360 r Boaw, 11 r coni, 25 r cBixXmnx gpixaxis (@60 ABi Naukm
MOPOLIKOBMX APIXIXKiB).

[ina onTManbHOro NigHiMaHHSA TicTa 3aYeKkanTe 6nn3bko 90
XBUVH NPU KiMHaTHi Temnepatypi abo 60 XBUIINH, AKLLO
BOHO 3HAaXOAWUTLCA Y AYXOBLi, BUKOPUCTOBYIOUM YHKL O
«JloBeeHHsA TicTar.

Moknagitb TiCTO A0 (XON0AHOI) LyX0BOI Wadu, 3annnTe
100 Ky6. CM XONOAHOI NUTHOT BOAW Ha Ti AHO i aKTUBYITE
yHKUito «<ABTOMaTVuYHE BUMiKaHHA xniby». Micna
rOTYBaHHA 3a/IMLWITb TICTO CTOATU Ha pelLliTLi 4O NOBHOMO
OXOMNOAXKEHHA.

AOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYMHUX BAHUX

(Rvww Macnopt BMpOOY, AKMIA MICTUTb JaHi 3
eNleKTPOCNOXNBAHHA ANA LbOro npunagy, MOXHa
3aBaHTaxunTu 3 Be6-canty docs.hotpoint.eu

AKOTPUMATU «AO0BIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA
TA pornaany»

> (@Www 33aHTaxTe «JoBigHUK i3 EExE
BMKOPMWCTAHHA Ta fornagy» 3 Haworo Beb6- .»'

canty docs.hotpoint.eu (MoxxHa BUKopucTaTyh &3]
uen QR-Kopn), BKazaBLLM KOMepPUiNHUI Kog
BMpoOy.

> A60 3BepHITbCA [0 HaLOI CyX6m NicNANPoAax)HOro
06CNyroByBaHHA KIIEHTIB

3BEPHEHHA 40 CNYXKBU NICNANPOAAXKHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA KJIIEHTIB

KoHTakTHY iHpOpMaLlito MOXHa 3HANTK B
rapaHTinHomy
KepiBHUUTBI. Y pasi
3BEepPHEHHA [0 LeHTpY
nicNANpPoAa*}xHoro
06cnyroByBaHHA BKaxXiTb
Kogu, AKi HaBeJeHOo Ha
Tabnunuui 3 I'IaCl'IOpTHVIMVI|
JaHUMK BUPOOY.

6AC skt RN EEIECOE
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN
PRODOTTO HOTPOINT - ARISTON
Per ricevere un‘assistenza piu completa,

registrare il prodotto su

www.hotpoint.eu/register

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le
istruzioni per l'uso collegandosi al sito

liWWW docs.hotpoint.eu e seguire la procedura
indicata sul retro.

! Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto

DESCRIZIONE PRODOTTO

. Pannello di controllo
. Ventola
. Lampada

H W N =

. Griglie laterali
(il livello e indicato sulla parete
della cavita)

. Porta

S un

. Resistenza superiore / Grill

7. Resistenza circolare
(non visibile)

8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

9. Resistenza inferiore
(non visibile)

PANNELLO DI CONTROLLO

oo

°C

o

1. MANOPOLA DI SELEZIONE

Per accendere il forno
selezionando una funzione.

Per spegnere il forno, ruotare sulla
posizione 0.

2.LUCE

A forno acceso, premere per
accendere o spegnere la luce di
cavita del forno.

23 4 5

3.IMPOSTAZIONE DEL TEMPO

Per accedere alle impostazioni
della durata di cottura, dell’avvio
ritardato e del timer. A forno
spento, per visualizzare l'ora.

4. DISPLAY

5. TASTI DI REGOLAZIONE

Per modificare le impostazioni di
durata.

6. MANOPOLA TERMOSTATO

Ruotare per selezionare la
temperatura desiderata attivando
le funzioni manuali. Su @ attiva le
funzioni automatiche.

Nota: le manopole sono a scomparsa;
premere al centro delle stesse per
estrarle dalla loro sede.

Hotpoint
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Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito

Acc E SSO R I Rivww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
GRIGLIA LECCARDA PIASTRA DOLCI GUIDE SCORREVOLI

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Clienti.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

« Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.
In sequito, farla scivolare orizzontalmente sulla griglia
laterale fino a fine corsa.

« Gli altri accessori, come leccarda o piastra dolci, si
inseriscono orizzontalmente facendoli scivolare sulle
griglie laterali.

Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito

F U N Z I o N I Rvww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
— | STATICO < LIEVITAZIONE
— | Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un “—| Per ottenere una lievitazione ottimale di

solo ripiano.

N\ [ TERMOVENTILATO
&

Per cuocere contemporaneamente su piu’
ripiani (massimo tre) alimenti, anche diversi, che
richiedono medesima temperatura di cottura. La
funzione permette di cuocere senza trasmissione di
odori da un alimento all’altro.

@ MAXI COOKING

—— | Per cuocere carni di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare la carne
durante la cottura per ottenere una brunitura
omogenea in entrambi i lati e inumidirla di tanto in
tanto per non farla seccare eccessivamente.

& |PIZZA

— | Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e
focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle
teglie a meta cottura.

impasti dolci o salati. Per preservare la qualita della
lievitazione, non attivare la funzione se il forno &
ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

% ECO TERMOVENTILATO*

Per cuocere arrosti e arrosti ripieni su un solo
ripiano prevenendo l'eccessiva disidratazione delle
pietanze grazie a una ventilazione discontinua e
delicata. In questa funzione ECO la luce rimane
spenta durante la cottura e pud essere riaccesa
premendo & .

— _APANE AUTO

= Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura del pane.
Per ottenere i migliori risultati sequire attentamente
la ricetta (®www . Attivare la funzione a forno freddo.

<~ |GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni,
si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere

il liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la
griglia e aggiungere 200 ml di acqua potabile.

A DOLCI AUTO

%’ Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura dei dolci.
Attivare la funzione a forno freddo.

TURBOGRILL

SSA~7

>\
(99 Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti,
roast beef, polli). Si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere
200 ml di acqua potabile.

t@ DIAMOND CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura
permette di rimuovere facilmente sporco e residui di
cibo. Versare 200ml di acqua potabile sul fondo del

forno, attivando la funzione a forno freddo.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

T

1. IMPOSTARE L'ORA

Alla prima accensione, & necessario impostare |'ora:
premere_'® fino a che sul display non lampeggiano
I'icona () e le due cifre relative all'ora.

O
Utilizzare = o = per impostare I'ora e premere .©.
per confermare. Sul display lampeggiano le due cifre

relative ai minuti: utilizzare & o = per impostare l'ora
e premere © per confermare.

—_—

Note: quando l'icona () lampeggia, ad esempio dopo una
prolungata interruzione di corrente, & necessario impostare
l'ora.

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato
di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni
odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole
trasparenti e togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno vuoto alla temperatura di 250° per
circa 1 ora utilizzando preferibilmente la funzione
“Maxi Cooking”.

Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.

USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola
di selezione in corrispondenza del simbolo della
funzione desiderata: il display si accende e il forno
emette un segnale acustico.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

N 7
=
77\

Note: durante la cottura sara possibile modificare la funzione
ruotando la manopola di selezione o regolare la temperatura
ruotando la manopola termostato.

La funzione non si avviera fino a quando la manopola
termostato sara su 0°C. Sara possibile impostare durata, ora di
fine cottura (solo se & impostata una durata) e timer.

AUTOMATICA

Per avviare la funzione automatica (“Pane” o “Dolci”)
selezionata, mantenere la manopola termostato sulla
posizione dedicata alle funzioni automatiche (0).
Per terminare la cottura, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza della posizione 0.

Note: sara possibile impostare ora di fine cottura e timer.

LIEVITAZIONE

Per avviare la funzione “Lievitazione”, ruotare la
manopola termostato in corrispondenza del simbolo
della funzione; se in corrispondenza di temperature
differenti, la funzione non si avviera.

Note: Sara possibile impostare la durata, I'ora di fine cottura (solo se
& impostata una durata) e il timer.

3. PRERISCALDAMENTO E CALORE RESIDUO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e I'icona §#
lampeggiante sul display segnalano che si e attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e I'icona f2
fissa sul display indicheranno che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata: a questo punto, inserire gli alimenti e
procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

Al termine della cottura e con la funzione disattivata, &
possibile che I'icona §2 rimanga visibile sul display per
indicare la presenza di calore residuo.

Note: il tempo di spegnimento dell'icona pud variare perché dipende
da una serie di fattori, come la temperatura ambiente e la funzione
utilizzata. In ogni caso, il prodotto pud essere considerato spento
quando il puntatore della manopola di selezione si trova su“0".

4. PROGRAMMARE LA COTTURA

Per programmare la cottura & necessario aver
selezionato precedentemente una funzione.

DURATA

Premere ©. tante volte fino a che sul display
lampeggiano l'icona (%} e “00:00".

N 7
M
LI

&
Utilizzare *. o .= per impostare la durata desiderata,
quindi premere © per confermare.

Attivare la-funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata

0 necessaria: un segnale acustico e il display
avviseranno del termine della cottura.
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Note: per annullare la durata impostata, premere Q, © tante
volte fino a che sul display lampeggia Iicona %, quindi
utilizzare = per riportare la durata a “00:00"

La durata impostata include la fase di preriscaldamento.

PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA / AVVIO
RITARDATO

Una volta impostata una durata sara possibile
posticipare l'avvio della funzione, programmandone
I'ora di fine: premere © fino a che sul display non
Iampegglano I'icona & e l'ora corrente.

_II_I rt
LI
Yay

LJEND

Utilizzare *+. 0 = per impostare I'ora di fine cottura
desiderata e premere '© per confermare.

Attivare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata

o necessaria: la funzione restera in pausa fino ad
avviarsi automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

D
1

END

Note: per annullare Iimpostazione, spegnere il forno
ruotando la manopola di selezione sulla posizione” 0 .

Il ritardo di avvio della funzionalita non e disponibile
per le funzioni Grill e Turbo Grill.

FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avvisano del termine
della funzione.

e
I
@
Ruotare la manopola di selezione per selezionare una

funzione differente o sulla posizione “ 0 ” per
spegnere il forno.

Nota: se attivo il timer, il display mostrera la scritta“END” in
alternanza al tempo rimanente.

5.IMPOSTARE IL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la
cottura ma permette di utilizzare il display come
contaminuti, sia durante una funzione attiva che
quando il forno e spento.

Premere ©. tante volte fino a che sul display
lampeggiano l'icona & e “00:00".

S o
T LT

LI

S

s

P

L

\Y

Ut|||zzare *o —. per impostare la durata desiderata e
premere © per confermare.

Un segnale acustico avvisera del termine del conto
alla rovescia.

Note: per disattivare il timer, premere ©. tante volte fino a
che licona &) lampeggia, quindi utilizzare = —. per riportare la
durata a“00:00"

6. FUNZIONE DIAMOND CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia “Diamond clean”,
dopo aver versato 200 ml di acqua potabile sul fondo
della cavita del forno, ruotare la manopola di selezione e
la manopola termostato in corrispondenza dell'icona [D.

Nota: la posizione dell'icona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

La funzione si attiva automaticamente: il display
mostra il tempo rimanente al termine, alternato alla
scritta “dc”.

— S
l L

(?'.'f

Note: sara possibile programmare solo l'ora di fine della
funzione. La durata e automaticamente impostata a 35
minuti.
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TABELLA DI COTTURA

: . PRE | TEMPERATURA | DURATA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE _ piscaLpaRe | (°C) ' (MIN) E ACCESSORI
—_] s 2/3
o — Sl 160-180 30-90 2>
Torte a lievitazione . 4 1
@ Si 160-180 30-90 1
— . i ) 2
Torte ripiene | - Si 160 - 200 35-90 \ u
(cheese cake, strudel, torta di frutta) > S 160 — 200 40 - 90 -\...i—...,- -\...i—...,-
— o 3
— Si § 160 - 180 20-45 \
. . . o s 4 2
Biscotti/Tortine S5 Si - 150-170 20 - 45 .~ |
& S 150-170 20-45 2 .21
— . 3
— Si § 180 - 210 30-40
Bigne S S 180-200 35-45 & 2
@ s 180-200 35-45 2 o
— ; 3
- Si § 90 150 - 200 o
Meringhe S s 9% 140-200 A 2
&S s 90 140-200 2w
. _ = si 190-250 15-50 /2
Pizza / Focaccia — ; 4 5
& s 190-250 20-50 L.
A i
Pane @ - - 60 =
— s 3
. —_ s 250 10-20 >,
Pizze surgelate = 4 2
&> St 230-250 10 -25 L
—| si 180-200 40-55 2,
Torte salate S _— 4 2
(torta di verdura,quiche) & S § 180 - 200 45-60 e AR
& S 180-200 45-60 e e
— 3
— - § 190 - 200 20-30 Ly
Voulevant / Salatini di pasta sfoglia & - 180 - 190 20-40 .\é,. \ 2 |
& - 180-190 20-40 2, .2 "
— w~ T E & 5 |
FUNZIONI — & — & - @ %
Statico Grill Turbo Grill Pizza Termoventilato Maxi Cooking Pane Auto EcoTermoventilato
[ V. ~ - L J .\_r .}"\_M'r ~
ACCESSORI Griglia Tortiera ,0 t.eglia su Leccarda./ Teglia su Leccarda Leccarc!a con 200ml Piastra Dolci
griglia griglia diacqua
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;.g:g?nr::t/i Pasta al forno / Cannelloni = : Si i 190 - 200 45 - 65 ‘;
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg | — Si 190 - 200 80-110 3
Arrosto di maiale con cotenna 2kg V & Si 180 - 190 110 - 150 ;

Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg _ Si 200 - 230 50-100 %
Tacchino / Oca 3 kg — . 190-200  100-160 %
il:]?;g)e al forno / al cartoccio (filetto, — Si 170 - 190 30- 50 ;}
?F’)%rnﬂgggr{igjgcnh?ne, melanzane) (: Si 180 - 200 50-70 ;9

Pane tostato D - 250 2-6 -\.E..,-
Filetti / tranci di pesce o - 230 - 250 20-300 4 viNr
azlrs:f)c;/gztaiedini / Costine / o ) 250 15 - 30* -\..ﬁ..,- 1mi~r
Pollo arrosto 1-1,3 kg g Si 200 - 220 55 - 70%** _\'_%._’_ \V;vr
Roast beef al sangue 1 kg & Si 200 - 210 35-50% 3
Cosciotto di agnello / Stinchi Y Si 200 - 210 60 - 90** ;’
Patate arrosto & Si 200 - 210 35 - 55%* ;l
Verdure gratinate K . 200 - 210 25-55 3
Carne & Patate % Si 190 - 200 45 - 100*** _\”.‘1|:.,__,_ ;J
Pesce & Verdure & Si 180 30 - 50%** _\é,,_ ;9
Lasagna & Carne Q:Q Si 200 50 - 100*** ,\,;,, ;”
atoconplemcrosate 9/ (@l s wowe  sonom B2 T
Arrosti / Arrosti ripieni % : 170-180  100-150 2

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento: si consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di
impostare la durata della cottura solo al raggiungimento della temperatura desiderata.

* Ruotare il cibo a meta cottura.

** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.
*** La durata & approssimata: le pietanze possono
essere tolte dal forno in tempi differenti secondo

Scaricare le istruzioni per l'uso da docs.hotpoint.eu
per consultare la tabella delle ricette testate,
compilata per gli istituti di valutazione secondo la
norma |IEC 60350-1.

preferenza.
— < 4 & R S [’T
— B &>
FUNZIONI & = & 2 %
Statico Grill Turbo Grill Pizza Termoventilato  Maxi Cooking Pane Auto EcoTermoventilato
ACCESSORI SN ~=n — T T -
. Tortiera o teglia su Leccarda / Teglia su Leccarda con 200ml ) .
Griglia o . Leccarda ) Piastra Dolci
griglia griglia diacqua
(]
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CURA E PULIZIA

I

AT
Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito

docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

(Evww

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi

durante tutte le operazioni. rete elettrica.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
« Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con un
panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo; per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a
forno freddo un panno o una spugna.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare I'apparecchio dalla

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

« Attivare la funzione “Diamond Clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

« Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere
e smontare facilmente la porta. @vww

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« La resistenza superiore del grill puo essere abbassata
per pulire la parete superiore del forno. (Zwww

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA
1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

\_/ \
—0

2. Chiudere la porta fino a quando é possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finche
non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

CLICK TO CLEAN - PULIRE I VETRI

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il basso,
premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di se.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno
con due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

3. Perriposizionare correttamente il vetro
interno, fare attenzione che la “R” sia visibile
nell'angolo sinistro e che la superficie lucida (non
stampata) sia rivolta verso l'alto.

Inserire dapprima il lato lungo del vetro indicato
dalla “R” nelle sedi di sostegno, quindi abbassarlo in
posizione.

4. Rimontare il profilo superiore: un clic indica il
corretto posizionamento. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Scaricare le istruzioni per 'uso dal sito
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Evww

- Interruzione di corrente

Il forno non funziona ,
: - elettrica

. Disconnessione dalla rete

. principale

Il display mostra la lettera “F”
- seguita da un numero

- Soluzione

- Verificare che ci sia tensione in rete e che il

- forno sia collegato all'alimentazione elettrica. :
. Spegnere e riaccendere il forno e verificare se :
- I'inconveniente persiste :

- Contattare il piu vicino Servizio Assistenza
- Clienti e specificare il numero che segue la
lettera “F”

Scaricare le istruzioni per I'uso dal sito

Co N S I G LI UTI LI (Rivww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA FUNZIONE PANE AUTO

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si riferiscono all'introduzione del
cibo nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non é quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare
anche pentole e accessori in pyrex o in ceramica, i
tempi di cottura si allungheranno leggermente.

CUCINARE DIFFERENTI ALIMENTI
CONTEMPORANEAMENTE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, € possibile
cuocere contemporaneamente cibi diversi (ad
esempio: pesce e verdure), su ripiani diversi. Estrarre i
cibi che richiedono tempi di cottura inferiori e lasciare
continuare la cottura per quelli con tempi piu lunghi.

Per ottenere i migliori risultati € opportuno seguire
attentamente le indicazioni, rispettando la ricetta per
10009 d'impasto: 600g di farina, 360g di acqua, 11g di
sale, 259 di lievito fresco (oppure 2 bustine di lievito
in polvere).

Per una lievitazione ottimale, sono necessari circa
90 minuti a temperatura ambiente oppure 60
minuti all'interno del forno attivando la funzione
“Lievitazione”.

Infornare a forno freddo, versare 1 dl di acqua
potabile fredda sul fondo del forno e avviare la
funzione “Pane Auto”. Al termine della cottura,
lasciare riposare su una griglia fino a completo
raffreddamento.

SCHEDA TECNICA

@www | 3 scheda del prodotto comprensiva dei dati
energetici di questo forno pud essere scaricata dal
sito internet docs.hotpoint.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @ww Scaricare le istruzioni per l'uso dal ExE
sito internet docs.hotpoint.eu (¢ possibile Bz
usare questo QR Code) indicando il codice =]

commerciale del prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere trovati sul manuale di
garanzia. Quando si
contatta il Servizio di
Assistenza Clienti fornire
i codici presenti sulla
targhetta matricola del
prodotto.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

CEMedr
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GUIA DE CONSULTA

DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM PRODUTO

Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e

HOTPOINT - ARISTON o Guia de Utilizacdo e Manutencao visitando
Para receber mais informacdes e assisténcia, liWWW 0 nosso website docs.hotpoint.eu e
= seguindo as instru¢cdes no verso do presente

registe o seu produto em
www.hotpoint.eu/register

guia.

! Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente o guia de Saude e Seguranca.

DESCRICAO DO PRODUTO

. Painel de controlo
. Ventoinha
. Lampada

H W N =

. Guias de nivel
(o nivel estd indicado na parede do
compartimento de cozedura)

. Porta

S un

. Resisténcia superior/grelhador

7. Resisténcia circular
(ndo visivel)

8. Placa de identificacao
(nao remover)

9. Resisténcia inferior
(ndo visivel)

PAINEL DE COMANDOS

oo

°C

o

1.BOTAO SELETOR

Para ligar o forno selecionando uma
funcao.

Para desligar o forno, rode o botao
para a posicao 0.

2.LUzZ

Com o forno ligado, prima o
botdo para desligar a lampada do
compartimento do forno.

23 4 5

3.AJUSTE DA HORA

Para aceder as definicdes do tempo

de cozedura, de inicio diferido e do
temporizador. Para apresentar o tempo
em que o forno esté desligado.

4.VISOR

5.BOTOES DE AJUSTE

Para aceder as definicdes do tempo de
cozedura.

6.BOTAO DO TERMOSTATO

Rode o botao para selecionar a
temperatura pretendida ao ativar as

funcdes manuais. Fungdes automaticas
0.

Lembre-se: Todos os botdes rotativos séo
retrateis. Pressione o centro do botéo para
libertd-lo.
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ACESSORIOS

Transfira o Guia de Utilizagdo e Manutencdo a partir do website
Rivww docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

GRELHA

TABULEIRO COLETOR

T f

TABULEIRO PARA ASSAR CORREDICAS

O numero de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pés-venda.

INTRODUZIR GRELHAS E OUTROS ACESSORIOS

«Insira a grelha metadlica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para

cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro.

Em seguida, fagca-a deslizar na horizontal pelas guias
de nivel tanto quanto possivel.

« Outros acessoérios, como o tabuleiro coletor e
o tabuleiro para assar devem ser introduzidos
horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

FUNCOES

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
Sivww . L "
docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

— | CONVECCAO

— | Para cozinhar qualquer tipo de alimento utilizando
apenas um nivel.

> (AR FORCADO
& ¢

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a
mesma temperatura de cozedura, em diferentes niveis
(trés, no maximo) e em simultaneo. Esta funcao permite
cozinhar alimentos diferentes sem transmitir odores de uns
alimentos para os outros.

@ MAXI COZEDURA

—— | Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima

de 2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante

a cozedura, para assegurar que fica uniformemente
dourada de ambos os lados. Também recomendamos que
regue a carne esporadicamente, para evitar que fique
excessivamente seca.

.|LEVEDURA

“—| Para ajudar a uma levedacio eficaz de massas doces
ou salgadas. Para manter a qualidade da levedagao, nao
ativar a funcao se o forno ainda estiver quente apés um
ciclo de cozedura.

% AR FORCADO ECO*

Para assar pecas de carne/pecas de carne recheadas
num Unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem
excessivamente, através de uma circulacao de ar suave e
intermitente. Quando esta funcao estd a ser utilizada, a
luz mantém-se apagada ao longo da cozedura, mas pode
acender-se temporariamente, premindo & .

& [PIZZA

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao e
pizza. Recomendamos que troque a posicao dos tabuleiros
de assar a meio do processo de cozedura.

— _APAO AUTO

gl Esta funcdo seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para paes.

Para obter os melhores resultados possiveis, siga
cuidadosamente a receita (8www . Ative esta funcao apenas
quando o forno estiver frio.

<<~ |GRELHADOR

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a
utilizacdo de um tabuleiro coletor, para recolher os sucos da
cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
que se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

— A
PASTELARIA AUTO
=

Esta funcao seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para bolos. Ative
esta funcdo apenas quando o forno estiver frio.

TURBO GRILL

SSA~7

& . :
Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,

frango). Recomendamos a utilizagao de um tabuleiro

coletor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o

tabuleiro em qualquer um dos niveis que se encontram

abaixo da grelha e adicione 200 ml de 4gua potavel.

i@ DIAMOND CLEAN

A acgdo do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil
remocao de residuos de sujidade de comida. Verta 200
ml de dgua na parte inferior da cavidade e ative a fun¢do

quando o forno estiver frio.

* Funcao utilizada como referéncia para a declaracao de eficiéncia
energética, de acordo com o Regulamento (UE) n.2 65/2014
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PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

1. AJUSTE DA HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a
hora: prima '© até que o icone ) e os dois digitos
da hora comecem a piscar no visor.

S b

nlnialy
QLI
o}

—_—

Utilize = ou = para acertar a hora e prima 2. para
confirmar. Os dois digitos dos minutos comecam a
piscar. Utilize T ou = para definir os minutos e prima
© para confirmar.

Lembre-se: Quando o fcone () estd a piscar, por exemplo,
durante cortes de energia prolongados, é necessario acertar
a hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para
eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno a 250 °C durante cerca de uma hora,
utilizando preferencialmente a fun¢do "Maxi Cozedura".
O forno deve estar vazio durante o aquecimento.

Siga as instrucdes para programar corretamente a
funcao.

Lembre-se: E aconselhdvel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacdo do aparelho.

UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar: O visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNCAO

MANUAL

Para iniciar a funcdo selecionada, rode o botdo do
termdstato para definir a temperatura requerida.

N\ 7
=
77\

Nota: Durante a cozedura é possivel e alterar a funcéo rodando
0 botdo seletor ou regular a temperatura rodando o botdo do
termdstato.

A funcéo so é iniciada se o botdo do termdstato estiver na
posicao 0 °C. Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de
fim da cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura)
e um temporizador.

AUTOMATICO

Para iniciar a funcdo automatica selecionada ("Pao"
ou "Sobremesas"), mantenha o botdo do terméstato na
posicdo correspondente as funcdes automaticas (0 ).
Para terminar a cozedura, rode o botdo seletor para a
posicao 0.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura e o temporizador.

LEVEDURA

Para dar inicio a fungao "Levedacéo", rode o botdo

do termdéstato até ao icone relevante; Se o forno tiver
uma temperatura diferente definida, a funcao nao sera
iniciada.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim
da cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e um
temporizador.

3.PREAQUECIMENTO E CALOR RESIDUAL

Uma vez iniciada a funcéo, é emitido um sinal sonoro

e o icone §# a piscar no visor indica que a faze de
preaquecimento foi ativada.

Terminada a fase de preaquecimento, é emitido um sinal
sonoro e o icone §# fixo no visor indicam que o forno atingiu
a temperatura definida: nessa altura, coloque os alimentos no
interior do forno e dé inicio a cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o preaquecimento
estar concluido pode ter um efeito adverso no resultado final da
cozedura.

Terminada a cozedura e desativada a funcéo, o icone

B2 podera permanecer visivel no visor e a ventoinha de
arrefecimento desliga-se, indicando a existéncia de calor
residual no compartimento.

Lembre-se: O tempo apds o qual o icone é desativado varia, pois
depende de uma série de fatores, como a temperatura ambiente
e a funcao utilizada. Em qualquer caso, devera considerar que o
aparelho esté desligado sempre que o ponteiro do botédo seletor se
encontre em “0".

4. PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcéo antes de
programar a cozedura.

DURACAO
Mantenha o icone © premido até que o icone &iea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.
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Utilize * ou — para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima @ para confirmar.
Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o
visor indica que a cozedura estd concluida.

Notas: Para cancelar o tempo de cozedura definido,
mantenha premido o botao © até que o icone (: comece

a piscar no visor e, em seguida, prima = para repor o tempo
de cozedura para "00:00"

Este tempo de cozedura inclui uma fase de pré-aquecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO DA
COZEDURA

Apds definir um tempo de cozedura, o inicio da
funcdo pode ser diferido, programando o tempo

de fim: prima © até que o icone & e a hora atual
comecem a piscar no visor.

Utilize *. ou = para definir o tempo de fim da
cozedura pretendido e, em seguida, prima © para
confirmar.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para

a temperatura requerida: a funcao ird permanecer
em pausa até ser iniciada automaticamente apés o
periodo de tempo calculado para concluir a cozedura
a hora programada.

|_
b I:I:

im|
=l

NI

Lembre-se: para cancelar a definicdo, desligue o forno
rodando o botdo seletor para a posicao "

A funcionalidade de atraso de arranque nao esta
disponivel para as funcoes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a
funcdo estd concluida.

|
Crd
&

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao
ou para a posicao " 0 " para desligar o forno.

Lembre-se: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica
a mensagem "END" alternada com o tempo restante.

5. PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcao nao interrompe, nem programa a
cozedura mas permite-lhe utilizar o visor como
temporizador, quer enquanto uma funcao esta
ativada, quer quando o forno esta desligado.

Mantenha o icone © premido até que o icone & ®©ea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

N

A

<7
|
2

P

Utilize . s ou.— —. para definir o tempo pretendido e
prima © para confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um
sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temporizador, mantenha premido o
botdo @ até que o icone &) comece a piscar e, em seguida,
utilize =" para repor o tempo para "00:00"

6. FUNCAO DIAMOND CLEAN

Para ativar a funcdo "Diamond Clean", verta 200 ml de
agua potavel no fundo do forno e, em seguida, rode o
botdo seletor e o botdo do termdstato para o icone ‘0.

Lembre-se: A posicao do icone nao corresponde a
temperatura atingida durante o ciclo de limpeza.

A funcao é ativada automaticamente: o visor
apresenta o tempo restante até ao final da cozedura
alternado com a mensagem "DC".

.-
=
(C&

Lembre-se: E possivel programar o tempo de fim desta
funcdo. A duracéo esta pré-definida automaticamente para
35 minutos.
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TABELA DE COZEDURA

. PT

: <~ . PRE-  TEMPERATURA .  DURAGCAO NIiVEL
RECEITA - FUNGRO  pqueam. °C) : (MIN.) E ACESSORIOS
— Sim 160 - 180 3090 23
Bolos com levedura 4 1
& Sim 160 - 180 30-90
p— . 2
Bolo recheado — Sim 160-200 35-90 Lo
(cheese cake, strudel, tarte de frutas) (: Sim 160-200 40-90 -\...i—...,- -\...i—...,-
— . 3
— Sim 160-180 20-45
Biscoitos/queques & Sim 150 -170 20-45 -...f..,- %ﬂz
& Sim 150 - 170 20-45 2 o
— . 3
— Sim 180 - 210 30-40
Massa choux [ Sim 180-200 35-45 _\”i_n_,.‘ 2 |
& Sim 180-200 35-45 2 o
— . 3
— Sim § 920 150-200 :
Merengues ) Sim 90 140-200 % ‘ 2 ,
o sim 90 140-200 2 o |
— . 1/2
. ) - Sim 190-250 15-50 ‘
Pizza/Pao — 4 >
& Sim 190-250 20-50 e L
A ; ;
Pao = . . 60 e
— . 3
' — Sim 250 10-20 ‘
Pizza congelada S 4 5
&> Sim 230 - 250 10 -25 L
— Sim 180-200 40-55 3
Bolos salgados o . 4 2
(tarte de legumes, quiche) & Sim 180-200 45 -60 N ks
& Sim 180-200 45-60 2 o
p— 3
- - § 190-200 20-30 : ;
Vol-au-vents/salgadinhos de massa D 4 2
flhads [ - 180190 20-40 L
5 3 1
() - 180-190 20-40 . |
] — v Y % & T 1
FUNCOES — & — £ £ @ %
Convencional Grelhador Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cozedura Pao Auto Ar forcado Eco
Aeeennn v AF—r J .\_r j ) ~
ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ . )
. ) Tabuleiro coletor com Tabuleiro para
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor 200 ml de 4qua astelaria
metalica ou grelha 9 P

Hotpoint
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RECEITA FUNCAO AQTJF:Eléc-IM. TEMPE°IZ?TURA Dlmf.f\o E Acgg‘;g-mos
Iﬁaess‘aelzll;gﬁnnl::sas:sno forno/Cannelloni/ = Sim 190 -200 45 - 65 ‘;J
Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg — Sim 190 - 200 80-110 3
Porco assado estaladico 2 kg & Sim 180-190 110-150 ;
Frango/coelho/pato 1 kg — Sim 200 - 230 50-100 ;
Peru/ganso 3 kg — . 190-200  100-160 %

Peixe inteiro assado (filetes, inteiro) _ Sim 170 - 190 30-50 ‘;]
Legumes recheados i G sm wao  sow (2
Pao tostado D - 250 2-6 .\.E..,-
Filetes/postas de peixe Nt - 230 - 250 20 - 30* _\_i_’_ vivr
ﬁ:kﬂ;l:i?;/::reitadas/costeletas/ o ) 250 15 - 30* .\..ﬁ..,. 1W4_Wf
Frango assado 1-1,3 kg & Sim 200 - 220 55 - 70** _\._%__,_ \v;vr
Rosbife mal passado 1 kg & Sim 200 - 210 35-50% 3
Perna de borrego/pernis Y Sim 200- 210 60 - 90** ;’
Batatas assadas Ky Sim 200 - 210 35 - 55%* ;’
Gratinado legumes K . 200 - 210 25-55 3
Carne e batatas [ Sim 190-200 45 - 100*** _\._.4|:.,._,_ ;J
Peixe e legumes Q} Sim 180 30 - 50*** _\,é,,_ ;
Lasanha e carne Q} Sim 200 50 - 100*** _\,é,,. ;”
rve Siasanha nivel came ety | smo180-100  a0-momr 2L ZL T
Carne assada/carne assada recheada % - 170 - 180 100 - 150 ;’

O tempo indicado nao inclui a fase de pré-aquecimento: recomendamos que coloque os alimentos no forno e
defina o tempo de cozedura apenas apds o mesmo ter alcancado a temperatura requerida.

Transfira o Guia de Utilizacdao e Manutencao em
docs.hotpoint.eu para consultar a tabela de receitas
testadas, compiladas para as autoridades de certificacao
de acordo com as normas IEC e IEC 60350-1.

* Vire o alimento a meio da cozedura.

** Vlire o alimento quando atingir dois tercos do
tempo de cozedura (se necessario).

***Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem
ser retirados do forno quando o desejar, dependendo
da preferéncia de cada um.

pr— A
__ <~ S~ @ ( >\ @ D
. A QQ &>
FUNCOES & — Z = €
Convencional Grelhador Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cozedura Pao Auto Ar forcado Eco
SN ~e — T T ~
ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ . .
. ) Tabuleiro coletor com Tabuleiro para
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor ) i
. 200 ml de agua pastelaria
metalica ou grelha
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LIMPEZA E
MANUTENCAO

I

- PT
Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website

v docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

Nao utilize aparelhos de limpeza
avapor.

Use luvas de protecao durante

todas as operacgoes. elétrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpe as superficies com um pano de microfibra humido. Se
estiverem muito sujas, acrescente alguns pingos de detergente
com PH neutro. Termine a limpeza com um pano seco.

« Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se algum destes
produtos entrar, inadvertidamente, em contacto com as superficies
do aé)arelho, limpe imediatamente com um pano de microfibra
Umido.

SUPERFICIES INTERIORES

« Depois de cada utilizacao, deixe o forno arrefecer e, depois,
limpe-o, preferencialmente enquanto ainda estad morno, para
remover quaisquer depositos ou manchas causadas por restos

de alimentos. Para secar qualquer condensacao que se tenha
formado em resultado da cozedura de alimentos com um elevado
teor de dgua, deixe o forno arrefecer completamente e, depois,
limpe-0 com um pano ou uma esponja.

Realize as operac¢oes requeridas
com o forno a frio.

Desligue o aparelho da corrente

Nao utilize palha de aco,
esfregoes abrasivos ou produtos
de limpeza abrasivos/corrosivos,
uma vez que estes podem
danificar as superficies do
aparelho.

« Ative a funcdo "Diamond Clean" para obter os melhores
resultados de limpeza das superficies internas do forno.

« A porta pode ser removida facilmente e instalada novamente
para facilitar a limpeza do vidro, Evww

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido adequado.
« A resisténcia superior da grelha pode ser baixada para limpar o
painel superior do forno.[l,gwww

ACESSORIOS

Apds a utilizacdo, coloque os acessdrios numa solucao liquida de
limpeza, pegando nos mesmos com luvas de forno, caso ainda
estejam quentes. Os restos de alimentos podem ser retirados com
uma esponja ou escova de limpeza.

REMOVER E REPOR A PORTA
1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as linguetas até
ficarem na posicao de desbloqueio.

\_/ \
—0

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as méos — nao a segure
pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a fecha-la enquanto
a puxa (a), simultaneamente, para cima, até se libertar do respetivo
suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcio do forno e
alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos suportes,
fixando a parte superior aos suportes.

4, Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original: assegure-se de
gue as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esté alinhada com o
painel de controlo. Se nao estiver, repita os procedimentos acima.

CLIQUE PARA LIMPAR - LIMPAR O VIDRO

1. Apds remover a porta e pousé-la sobre superficie suave, prima

simultaneamente os dois grampos de retencao e remova a

extremidade superior da porta, puxando-a na sua dire¢ao.
N

2. Levante e segure firmemente o vidro intefior com ambas as
maos, removendo-o e colocando-o sobre uma superficie suave
antes de proceder a sua limpeza.

3. Para voltar ainstalar o vidro interior, certifique-se de que a
letra "R" estd visivel no canto esquerdo e que a superficie limpida
(ndo impressa) estd voltada para cima.

Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a indicacao "R" nos
suportes e, em seguida, baixe-a até a posicao correta.

4. Instale novamente a extremidade superior: ira ouvir um clique,
indicando que esta bem posicionado. Certifique-se de que a
vedacao estd segura antes de montar novamente a porta.

Hotpoint 7
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Transfira o Guia de Utilizagdo e Manutencdo a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

Evww

- Oforno néo funciona . Corte de energia

- Desligado da rede elétrica

- O visor apresenta a letra 5
- apresenta a letra "F", sequida de |
. um nuamero :

Solucao

- Verifique se existe energia elétrica 2
. proveniente da rede e se o forno esta ligado a !
 tomada elétrica.
- Desligue e volte a ligar o forno, para verificar

. se o0 problema ficou resolvido

- Contacte o Servico Pés-Venda mais proximo e
- indique a letra ou 0 nUmero que acompanha
aletra"F"

CONSELHOS UTEIS

Transfira o Guia de Utilizagdo e Manutencdo a partir do website
Jivww . . .
docs.hotpoint.eu para obter mais informaces

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE COZEDURA

A tabela indica a funcéo, os acessorios e o nivel mais
adequados para utilizar na confeccao dos diferentes tipos
de alimentos. Os tempos de cozedura comecam a partir
do momento em que o alimento é colocado no forno,
excluindo o pré-aquecimento (sempre que necessario). As
temperaturas e os tempos de cozedura sao aproximados
e dependem da quantidade de alimento e do tipo de
acessorio utilizado. Comece por utilizar as definicoes
mais baixas recomendadas e, se o alimento ndo ficar bem
cozinhado, mude para definicdes mais elevadas. Utilize os
acessorios fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos
e tabuleiros para assar metalicos e de cor escura. Também
podera utilizar recipientes e acessorios em ceramica ou
pirex, mas tenha em conta que os tempos de cozedura
serao ligeiramente superiores.

COZINHAR DIFERENTES ALIMENTOS EM SIMULTANEO

A funcao “Ar Forcado” permite cozinhar alimentos diferentes
em simultaneo (por exemplo: peixe e legumes), em niveis
diferentes. Retire os alimentos que necessitam de um tempo
de cozedura mais curto e deixe no forno os alimentos que
necessitam de um tempo de cozedura mais longo.

FUNCAO PAO AUTO

Para obter os melhores resultados possiveis, deve seguir
cuidadosamente as instrucoes e a receita para misturar 1000
g de massa: 600 g de farinha, 360 g de agua, 11 g de sal, 25
g de fermento (ou dois pacotes de fermento em pd).

Para obter os melhores resultados de levedacao, deixe a
massa respirar durante aproximadamente 90 minutos a
temperatura ambiente ou durante aproximadamente 60
minutos no forno utilizando a funcédo "Levedura".

Coloque a massa no forno (frio), verta 100 cc de agua
potavel fria no fundo do forno e ative a funcao "Pao Auto".
Apos a cozedura, deixe a massa repousar na grelha metalica
até que arrefeca totalmente.

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto contendo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website

docs.hotpoint.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E
MANUTENCAO

> @ww Transfira o Guia de Utilizacao e EEtE
Manutencao a partir do nosso website ; T
docs.hotpoint.eu (pode utilizar este cédigo  [m]
QR), especificando o cédigo comercial do

produto.

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA

No livrete da garantia encontrard os detalhes dos
nossos contactos. Ao
contactar o nosso Servico
Pés-Venda, indique os
codigos fornecidos na
placa de identificacdo do
seu produto.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

CEMedr
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOAAPUM BU, HE 3AKYTIUXTE

NPOAYKT HA HOTPOINT-ARISTON
3a ja nonyyasaTte Mo-MbJIHO CbAENCTBUE,

perncTpupanTe Bawnsa ypea Ha
www.hotpoint.eu/register

A Mpenun pna nsnonssarte ypeaa, npoyeTeTe BHMMAaTeNHO
WHCTPYKLUMMTe 3a 6e30nacHOCT.

ONMMNCAHUE HA YPEAA

1. [aHen 3a ynpaBneHune
T, @ @ 2. BeHTunartop
T 7 3./lamna
2 | 4.6 4. Hocaun
e 9 (HMBOTO € MOCOYEHO Ha CTeHaTa Ha
3 e 7 OTAeneHneTo 3a roTBeHe)
5. Bpatnuka
6. [opeH HarpeBaTen/rpun
8 7. Kpbrbn HarpesaTen
4. (He ce BMXxAaa)
8. 3aBopcka Tabenka
(He npemaxBaiTe)
9 9. [loneH HarpeBaTen
" (He ce BUXaa)
5.5 s
] (]
KOHTPOJIEH NMAHEN
i K
. =
§.._.-' ."@ E ....... .
1 23 4 5 6
1.BbPTALL CEBYTOH 3A 3. HACTPOMKA HA 6. BbPTALL CE BYTOH HA
U3BUPAHE YACOBHUKA TEPMOCTATA

3a BKJ/loUBaHe Ha dpypHaTa ¢
n3bupaHe Ha PyHKUUA.
3aBbpreTe Ha no3uuyuma 0, 3a ga
n3knounTe GpypHara.

2. OCBETJIEHUE

Mpw BKNoUeHa GypHa HaTUCHETE,
3a fla BK/IOUMTE WU U3KIoUMTe
oTAeneHneTo Ha pypHaTa.

3a 4oCTbN A0 HACTPOMKNTE Ha
BpEeMe 3a FOTBEHE, OTJIOXKEH CTapT
M Tamep. 3a n3BeXKAaHe Ha yaca,
KoraTto pypHaTa e U3KueHa.

4. AUCNNEN
5. 6YTOHW 3A PETYJINPAHE

3a NpoMAHa Ha HAaCTPOMKNTE Ha
Bpeme 3a rotBeHe.

Hotpoint
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3aBbpTeTe, 3a Aa u3bepeTe
HeobxofnmaTa TemnepaTtypa npu
aKTUBMPAHE Ha PbUYHU PYyHKLNN.
i3non3BaHe Ha aBTOMaTUYHUTE
byHKumn 0.

Mona nmanTe npeasua; Bcnukm
OYTOHM Ce aKTUBMPAT C HAaTUCKaHe.
HatucHeTe B LieHTbpa Ha OyTOHa, 3a fia
ro ocBoOOaUTE OT FHE340TO MY.



3a fonbAHUTENHa MHGOPMaLMA 13TerneTe
n P M H An" E)I( H o CT M (Rivww PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbKka ot docs.hotpoint.eu
PELLETDYEH PA®T TABA 3A OTUEXOAHE TABA 3A NMEYEHE MNb3rA4v

BDOHT Ha NPUHAONEXKHOCTUTE MOXKE [a € Pa3/InYeH B 3aBNCMOCT OT 3aKyrneHWna MoAdes.
OcTaHanute NPUHAANEXHOCTM MOTaT Aa Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a Cﬂeﬂ,ﬂpO,ﬂa>K6eHO O6CJ'I)/>KBaH€.

NOCTABAHE HA PELLETDbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAANEXHOCTU

- [MocTaBeTe peweTbyHNA padpT Ha HEOOXOANMOTO
HMBO, KaTO O XBaHeTe Moj NieK HaKNIoH Harope u
NbpBO NoanpeTe NOBAUTHATUA 3aeH Kpan (HacoueH
Harope). Cnep ToBa ro MNIb3HETE XOPMU3OHTAJTHO MO
HOCaya Bb3MOXHO Hanl-HaBbTpe.

Jpyrute npnHagnexHoOCTW, HanpuMep TaBaTa

3a OTUeXAaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT
XOPW30HTANIHO Ype3 Nab3raHe No HocaunTe.

- The other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally by sliding them
along the shelf guides.

OYHKLUU

Ewvww

3a AOMbHUTENHa MHPOPMaUVA 13TerneTe
PBKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba 1 nogapbxka oT docs.hotpoint.eu

KOHBEKLUWNA
3a roTBeHe Ha BCAKaKBM ACTUA CaMO Ha ejHO

HUBO.

> | DOPCUPAH Bb34YX
& A

3a efHOBPEMEHHO roTBeHEe Ha HAKOJIKO ACTUA
(Ham-mHoOro Tpu) Npu egHa 1 Cbla TemMmnepaTypa Ha
pa3nnyHn HMBA. Ta3n GyHKLUMNA MOXKe Aa ce U3Mon3Ba
3a rOTBEHE Ha pa3InyHM XpaHu 6e3 NpemMnHaBaHe Ha
MUPU3MNTE OT eiHaTa XpPaHa KbM gpyrarTa.

.| BTACBAHE

“—>|3a f06po BTaCBaHe Ha CNaAKo UNK
apoMaTH3MpaHo TecTo. 3a ja OCUIypuTe KaueCTBEHO
BTacBaHe, He BK/IIOUBalTe GYHKLMATA, ako PpypHaTa e
BCe olle ropeLla cief NPeaxoAHOTO FOTBEHe.

@ MAXI COOKING

——13a neyeHe Ha egpu NapyeTa meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbuBamMe Aa obpbliaTe MECOTO NO Bpeme

Ha roTBEHETO, 3a [ia Ce oneyve eqHaKBO OT [BeTe
cTpaHu. NpenopbyBamMe CbLO OT BPEME Ha BpeMe Aa
nonMBaTe MecoTo, 3a [ia He CTaHe NpeKasieHo CyXo.

% EKO ®OPCUPAH Bb3YyX*

3a neyeHe Ha efjHO HMBO Ha NapyeTa Meco

C NbHKA Unm 6e3. NpeKoMepHOTO M3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTaABa Nopaan cnabara,
npekbcBalla OT Bpeme Ha Bpeme LnpKynaumna Ha
Bb3ayxa. [pu nsnonssaHe Ha PpyHKkunaTa PEXKMM
EKO namnunukaTta He CBeTM NO BpeMe Ha FOTBEHETO,
HO MO>Ke fja ce BKJI0UYM OTHOBO Ype3 HaTUCKaHe Ha
6yToHa & .

QE. nALA

——]3a neyeHe Ha Nuua n xns6 ¢ pa3nnyHn sBnaose
n pasmepun. ,El,o6pe € [la € CMEHM No3nUunATa Ha
TaBUTE 3a neyvyeHe djie[ KaTto Noj1IoBUHATa OT BPEMETO
3a rotBeHe niteye.

— _ABREAD AUTO

@' Ta3n dyHKUMA aBTOMATUUYHO U3bmpa naeanHaTa
TemMnepaTypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha xna6. 3a Hai-
po6pwu pe3yntaTty cnasBanTe BHMMATENIHO peLenTaTa
(&vww . AkTUBMpaNTe GyHKLUMATA, Korato pypHaTa e
cTyaeHa.

<= PUN

3a neyeHe Ha rpu Ha MbpPXonu, Keban,
HaJeHULM, NPUTrOTBAHE Ha 3e/1EHYYKOB OrpeTeH

1 npennyaHe Ha xna6. Korato neuete meco,
npenopbyBamMe fa M3Mon3BaTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe,
3a fa cvbupaTe oTaenAaHuTe cokoBe: [locTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOeE OT HMBATa NoJ peweTbyHUA padT U
HanenTe B HeA 200 ml nuTenHa BoAa.

—APASTRY AUTO

4| Ta3u GpyHKLMA aBTOMATMUYHO 136Upa naeanHata
TemnepaTypa 1 Bpeme 3a NneyeHe Ha ClagKuLLm.
AkTuBMpanTe GyHKUUATA, KOraTo pypHaTa e cTyfeHa.

TYPBO rPUN

SSA~7
% 3

a neyeHe Ha egpuv NapyeTa Meco (AonaH,
roBexpo neueHo, nune). lpenopbvysame ga
n3non3paTe TaBaTa 3a OTUEXAaHe, 3a fa CbbepeTe
oTAeneHnTe Npu roTBEHETO COKOBE: MOCTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBAaTa Nopj peweTbyHnA padT 1
HanenTe B HeA 200 ml nuTenHa Boga.

i@ DIAMOND CLEAN

HencTBreTo Ha NapaTa, KOATO ce nycka no
BPEME Ha TO3U CreumraneH UMKb/ Ha NoYnCcTBaHe,
NO3BOJIABA NECHOTO MOYMNCTBAHE HAa 3aMbPCABAHNA U
ocTaTbum oT XpaHa. Hanente 200 ml Boga Ha ABHOTO
Ha ¢ypHaTa 1 akTuBMpanTe GyHKLMATA, KOraTo

dypHaTa e cTygeHa.

* QyHKUMATA Ce 1M3MON3Ba KaTo eTaNloHHa B AeKnapaumaTa
33 eHepruiHaTta epeKTUBHOCT ChrnacHo pernameHT (EC)
Ne 65/2014
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U3MNOJI3SBBAHE HA YPELAA 3ANPDB MNMbT

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA

KoraTto BknounTe ypeaa 3a NbpBu NbT, TpA6GBa Aa
cBepwuTe YacoBHMKa: HaTnckante © , AOKaTO MKOHaTa
O v pBete undpm 3a yaca 3anoyHaT Aa MUraT Ha
avcnnes.
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Ypes + unu = ceepeTe yaca n notebpgete ¢ L.
. [lBeTe uMdpu 3a MUHYTUTE Lie 3aNoYHaT Aa MuraT.
Ypes ¥ unu = cBepeTe MUHYTUTE 1 NOTBbpAeTe C O .

Mons umaiite npeasug; Korato nkorata (&) mura, Hanpumep
Cnef ObAro NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, Le TpAbBa Aa
HynvpaTte BpemeTo.

2. HATPABAHE HA OYPHATA

HoBaTa ¢dypHa Mmoxe aa n3nycka Mupmusmm, octaHanm
OT NMpoueca Ha HeMHOTO NPOM3BOACTBO: ToBa €
HanbJHO HopManHo. Mpeaun aa 3anoyHeTe Aa roTBUTe
XpaHa BbB QypHaTa, NpenopbyBame Aa A HarpeeTe
npasHa, 3a ja NPeMaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3IMU.

CBaneTe npeAnasHNA KapTOH UM NPO3PaYHOTO
donuo ot pypHaTa 1 n3BageTe HammMpaLLUTe Ce B Hes
NPVIHaANEXHOCTH.

HarpewnTte ¢ypHaTta go 250°C 3a oKono vac, 3a
npegnouynTtaHe pyHKUmMATa “Makcum roteeHe”. o ToBa
Bpeme dpypHaTa TpAbBa aa e npasHa. Cnassante
yKa3aHMATa 3a NPaBWUIHO HacTponBaHe Ha dyHKUMATa.

Mons nmaite npeasua: Cnep MbpBOTO M3MOM3BaHE Ha ypea
ce npenopbYBa Aa MPOBETPUTE NMOMELLIEHNETO.

BCEKUAHEBHA YIMNOTPEBA

1. U3BBUPAHE HA OYHKLUA

3a pa n3bepete GyHKUMATA, 3aBbPTETE OYMOHA 30
u3bupaHe po CUMBOJIA 3a HeobxoanmMaTa GyHKLMA:
yyBa Ce 3BYKOB CUTHaN W ANCMIeAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA ®YHKLIUA

PBYEH PEXXUM

3a fa cTapTupaTe n3bpaHaTta QyHKLMA, 3aBbpTETE
6ymoHa Ha mepMocmama 3a 3afaBaHe Ha
HeobxopavmaTa TemnepaTypa.

N 7
=
77\

Monga, umanTe npensua: o Bpeme Ha roTBEHe MOXKeTe

[la MpOMeHuTe QYHKLINATA, KaTo 3aBbpTUTe BymoHa 3a
usbupate, invi Aa perynupare TemnepaTypaTta, kato
3aBbPTUTE BYMOHA Ha mepmocmama.

DyHKUMATA Lje ce CTapTUpa CamMo ako OYTOHDBT Ha TepMOoCTaTa
e Ha 0°C. MoxeTe fa 3afiafieTe BPeMETO 3a roTBeHe, KpanHua
4ac 3a rotBeHe (CaMo aKo 3afjaaeTe Bpeme 3a roTBeHe) 1
Tanmep.

ABTOMATWYEH

3a fa ctapTupate n3bpaHaTa aBTOMaTUYHA

byHKUmA ("Xnab6" nnm "Oecept"), ApbKTE 6YMOHA HA
mepmMocmama B No3nUMATa 3a aBTOMaTUYHN GYHKLUM
(0).

3a fa 3aBbplUMTE TOTBEHETO, 3aBbpTeTe 6YymMOoHd 3a
u3bop Ha no3suymsa 0.

Mona nmante npensua: MoxeTe fa 3aflafieTe KpaHWUA Yac 3a
roTBeHe 1 Tanmep.

RISING (BTACBAHE)

3a pa ctapTupate ¢yHkumATa "BracBaHe", 3aBbpTeTe
6ymoHa Ha mepMoCcmMama Ha CbOTBETHMA CUMBOJT;
ako dypHaTa e 3afjafeHa Ha gpyra Temnepartypa,
dyHKUMATA HAMA Aa cTapTupa.

Monsa nmaiite npeasna: MoxeTe Aa 3afjafeTe BpemeTo 3a
rOTBEHe, KpalHMA Yyac 3a roTBeHe (CamMo ako 3adafieTe Bpeme
3a roTBEHE) U Tamep.

3. NMPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N OCTATbYHA
TOMJIMHA
Cnep ctapTpaHe Ha GyHKUMATa Ce YyBa 3BYKOB CUrHan v Ha

[VCM/en ce NOKa3Ba Muraila ukoHa §2, nokassaua, ye pasara
Ha NpeaBapuUTESIHO 3arpABaHe e akTUBUpPaHa.

KoraTo Ta3u ¢asa npukoum, ce yyBa 3ByKOB CUTHaN 1
MKOHaTa §* CBeTW HeMpeKbCHATO Ha AWCnJes, 3a 1a NoKaxe,
ye pypHaTa e JOCTUrHaMa 3aJafeHaTa TemnepaTypa: Ha To3u
eTan nocraseTe NPOAYKTMTE BbB dypHaTa 1 NpoabIixKeTe ¢
roTBEHETO.

Mons nmanTe npensu: AKO MOCTaBUTE XpaHaTa BbB dypHaTa,
npeav NpeABapUTENIHOTO 3arpsiBaHe [ia 3aBbpLUN, Pe3ynTaTsT OT
FOTBEHETO MOXKE [a He € 3a10BONIUTENEH.

Cnep Kpaa Ha roTBEHETO U Npu feakTuBMpaHa GyHKLMA
MKOHaTa §* MOXe [a NPOABIIKM [1a Ce MOoKa3Ba Ha gucnies,
LOpW cnep KaTo BEHTUNATOPBT 33 OXJaXAaHe ce e U3Kun,
3a la yKake, ye BbB pypHaTa MMa oCTaTbyHa TOMMHa.

Mona nmante npeasna: BpemeTo, cnep KoeTo MKOHaTa M3racsa,

€ Pa3nnYHo, 3alLOTO 3aBMNCK OT peavLia GakTopK, KaTo OKOMHaTa
TemnepaTypa 1 13non3eaHata GyHKUMA. BbB BCMUKM Cydyan ypeasT
TpAbBa fa Ce CMATa 3a U3KNIOYEeH, KOraTto NoKasaneusbT Ha OyToHa 3a
n3bnpaHe coun kbm 0"

4. MPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO
e e Heobxoammo aa nsbepete dyHKUMA, Nnpean ga
cTapTMpaTe NPOrpPaMmmpaHeTo Ha FOTBEHETO.

MPOABITKUTEITHOCT

HaTuckaiite ©, fokato ukoHata &: n ,00:00” 3anouHaTt
Aa MWraT Ha gucnes.
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Ypes -+ unn = nsbepeTe HEOOXOLUMOTO BpEMe 3a

roTBeHe n cyieg ToBa HaTUCHeTe E 3a NOTBbpPXKAEHUE.

3a pa akTuBMpaTe GyHKUMATA, 3aBbpTETE OYMOHA
Ha mepmocmama po HeobxopnmaTta TemnepaTypa:

4yBa C€ 3BYKOB CUTHaN N Ha gucnnea ce n3eexaja
I/IHd)OpMaLU/Iﬂ, ye roTBEHETO € 3aBbpLUEHO.

3abenexku: 3a la OTMeHWTe 3a[a[leHOTO BPEME 33 FOTBEHE,
HaTnckanTe ©, 10KaTo MKOHaTa &1 3aroYHe fja Mura Ha
AWCNned, cnef KOeTo C MOMOLUTa Ha _—. HyNIMpanTe BpeMeTo
3a rotseHe f0,00:00"

BpemeTo 3a rotBeHe He BK/OUBA $a3a Ha NoArpsBaHe.

NPOrPAMWPAHE HA KPAMHWA YAC HA TOTBEHE/
OTJTOXEH CTAPT

Cnep KaTo 3apajeTe BpeMe 3a roTBEHe MOXeTe [a
OTNOXMTE CTapTa Ha GYHKUMATA, KaTO Nporpammpare
KparHMA Yac: HaTUCKanTe O, JOKATO UKOHaTa &3 U
TEKYLMA Yac 3anoYHaT Aa MUraT Ha gucnnes.
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Ypes . unum —. 3aganTe yaca, B KOMTO UCKaTe Aa
3aBbPLUM FOTBEHETO, U NOTBbPAETE C O.

3a pa akTmBUMpaTte GyHKUMATA, 3aBbPTETE OYMOHA
Ha mepmocmama o HeobxofnmaTta TemnepaTypa:
byHKUMATA LWe oCcTaHe Ha nay3a, AOKaTo CTapTupa
aBTOMATUYHO CJief Nepuoaa oT BPeMe, KOMTO e
N3UNCIIEH, 33 [la 3aBbPLUN FOTBEHETO B 3afaAeHnsA
yac.
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Mona nmanTe npeasua;: 3a Aa OTMEHUTE HaCTPOMKaTa,
U3KMoueTe GypHaTa, KaTo 3aBbpTUTe BymoHa 3a usbop 1o

nosnyma”
CrapTupaHeTo CbC 3aKbCHEHMe He ce npepJara 3a
byHkunute Grill v Turbo Grill.

KPA HA TOTBEHETO

YyBa ce 3BYKOB CUIHan 1 Ha AUCnes ce n3Bexaa
nHbopmauuma, ye GYHKLNATA € 3aBbpLUEHa.

|
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3aBbpTeTe 6ymoHa 3a u3bop, 3a fa n3bepete gpyra
nosunuus, nnu Ha nosuuma “ 0 7, 3a ga nsknounTe

dypHaTa.

Mons vmaiiTte npeasna: AKO TalMmepbsT PaboTy, Ha Anchnes
e ce peaysa END 1 oCTaBaLloTO Bpeme.

5.MPOrPAMUPAHE HA TAUMEPA

Ta3u onumA He NpeKbCBa UKW NPorpammnpa roTBEHETO,
HO BM NO3BOJMIABA Aa M3MNOM3BaTe ANCMNES KaTo
TaiMep no Bpeme Ha paboTewa GyHKUMA UIv Npu
n3KnoyeHa pypHa.

HaTtuckante ©, pokaTto nkoHata & n ,00:00” 3anoyHaTt
[ia MyraT Ha gucnnes.
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Ypes .t nnn —. 3anante He06X0AMMOTO Bpeme 1
notebppeTe c O.

Korato 3agafieHOTO Bpeme n3Teue, e ce yye 3ByKOB
curHan.

3abenexky: 3a ja OTMeHWUTe Talmepa, HaTuckanTe ©, noKaTo
MKoHaTa &) 3anoyHe aa Mura, CNef KoeTo C NMomMoLUTa Ha —.
HynupawTe BpemeTo 1o,00:00"

6. OYHKLUUMA DIAMOND CLEAN

3a pa akTMBUpaTe PpyHKLMATA 3a nouncTeaHe “Diamond
Clean”, HaneiTe 200 m| NnuTenHa BoAa Ha AbHOTO Ha
dypHaTa, cnep KoeTo 3aBbpTeTe OymoHa 3a usbupaHe
bymoHa Ha mepmMocmama [o NKOHaTa Fel

Mona nmarnTe npeasu; NosnumATa Ha MKOHaTa He
CBHOTBETCTBA Ha AOCTUrHaTaTa TemnepaTtypa no Bpeme Ha
LMKDBIA Ha NOYNCTBaHE.

OyHKUMATa ce akTBMPa aBTOMATUYHO: Ha AUcnnen
Ce M3MrcBa OCTaBaLOTO Bpeme A0 Kpas, KoeTo ce
peapysa c DC.
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Mons vmaiiTe npeasna;: 3a Ta3v QyHKLMUA MOXKe Aa ce
Nporpammpa Camo KpamHUAT Yac. INpoabmKNTeNHOCTTa e
3aafleHa aBTOMATUYHO Ha 35 MUHYTU.
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FOTBAPCKA TABJIULA

H H H H HUBO
: MPEABAPUTENIHO  TEMMEPATYPA BPEMETPAEHE
PELIENTA . OYHKLMA : - : "
:  3ATPABAHE (°C) (MUH.) MPMHABEKHOCTH
— Ia 160-180 3000 23
KellkoBe, 3ameceHun c mas S 4 1
5 Ia 160 - 180 30-90 A e
— 2
Cniv!AKlfll.u ¢ MABHKA v - Ha 160-200 35-90 L
(UMM3KeNK, Wpyaen, NNoAOB Nan) (: Mla 160-200 40-90 -\...i—...,- -\...i—...,-
[la 160-180 20-45 3
Buckeutu/TaptaneTu & Ha 150 -170 20-45 .._.f.,- L 2 J
i Ia 150 — 170 2045 >, = 1
— a 180 - 210 30-40 3
CnagKuLm oT NapeHo TecTo > Ha 180-200 35-45 -\éu- \ 2 !
i fla 180-200 3545 2> 3 1
— Na 90 150-200 >
Lenysku & Ha 90 140-200 2, \ 2 |
& Ila 90 140-200 2, o,
— [la 190-250 15-50 /2
Muua/xna6 - 4 5
® Na 190-250 20-50 o
A
Xnsa6 Y - - 60 ,‘éﬁ
— Mla 250 10 - 20 3
3ampaseHa nuuya SR 2 5
&S Ja 230 - 250 10-25 Lo
— ha 180 - 200 40-55 3.
ConeHu KenkoBe S| 4 2
(3en€HUyKOoB Nai, KuLL) % : Aa 180-200 45-60 N AR
¢ na 180200  45-60 o o |
—_| : 190-200 20-30 3
Cnapku c nb/iHeX / XpynKasmn N ) ) ) 4 2
BNCKBUTH S 180-190 20-40 2.
& ; 180-190 20-40 2, 2. '
— —— N — A
OYHKLMM — - L & & o = %
KOHBf:TLé'gz:anHo lpnn Typ6o rpun Muua q):g;:)?:H Makcu rotseHe Bread Auto EKO&%Z@';‘(WH
[ Y v AF—r —J 7 SN —r
MPUHAONEXHOCTU C T /
PeweTbueH padpt :éclqmeﬂg nginaX;a cszigiglgﬁﬁiﬁy TaBa 3a oTuexAaaHe TaBa23anorL|i|eB>c|)<n:He € Taasaneuene
peweTbyHna padT  peweTbyHua padT A
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; ; ; ; HUBO
PELIENTA OYHKUMA §nPgﬁﬁ:ﬂP:I;EIgHOETEMI'I(IEFC’I)-\TVPAE BPEI(an,IIEI;II':I.-;EHE HPMHAMME e
ﬂ:zzzs;ﬁz;:_amua dypHa/kaHenouun/ — Ma 190 - 200 45 - 65 ;’
é;:zl.cu::]/ I'(I';neml(o /| ToBexpo / — fla 190 - 200 80 - 110 ;ﬂ
MeyeHO CBMHCKO € KOpUUKa 2 kg & Ha 180 - 190 110-150 ;’
Munewko / 3aewko / NMatewko 1 kg — Ha 200 - 230 50-100 ;’
Myitka / Fbeka 3 kg — - 190200  100-160 2
MeueHa yuana puba (dune, usna) — Ha 170 - 190 30-50 ;
ot STyl S e w0 sen 2
MpeneyeH xnn6 w7 . 250 2-6 _\._i_,
Pn6Hn puneta / punuinkn v - 230 - 250 20 - 30* 4,- \W‘:;_Wr
)I;I:ﬂg;lg:;emp/:eGanqe'ra/pe61:pu,a/ ~ _ 250 15 - 30* -\.E..,- \miNr
MeueHo nune 1-13 kg [E  ma 200220 ss-70v 2T
MoBexpao neyeHo anaHrne 1 kg E Ha 200 - 210 35-50%** ,\,;,,
ArHewkwn 6yT / ppxonaH Y da 200 - 210 60 - 90** ;
KapTodu Ha dypHa % [la 200 - 210 35-55% 3
3eneHYyKOB OrpeTeH E - 200 - 210 25-55 ;”
Meco n kaptodu Q} Ha 190-200 45 - 100%*** _\._.4|:.,._,_ ;J
Pu6a 1 seneHuyum % Na 180 30-50%% 4 ;9
JlazaHAa n meco Q} Ha 200 50 - 100%*** ,\,é,, ;l
masanm Cuso ) meco o) ] Ma 180-190 40-120" e |
E::g:g Meco/ Nb/IHEHO Meco 3a %= ) 170 - 180 100 - 150 ;

MocouyeHaTa NPOABIIKUTENHOCT He BK/IOYBA BpeMeTo 3a pa3aTa Ha NpeaBapuUTENHO 3arpsABaHe: NpenopbyBame
NPOAYKTUTE Aa Ce NOCTaBAT BbB PpypHaTa 1 BpEMETO 3a roTBeHe Aa ce 3ajaje efBa cnef fOCTUraHe Ha
HeobxofnmaTa TemnepaTtypa.

* O6preTe XpaHaTa nNpun n3Tn4yaHe Ha NOJIOBNHATA OT N3Ternete PBbKOBOACTBOTO 3a yn0Tpe6a n nogapbvrKKa

BPEMETO 3a FOTBEHe. ot docs.hotpoint.eu, KbaeTo wWe Hamepute

** O6bpHeTe XxpaHaTa Npu N3TUYAHe Ha 4Be TPeTn oT Tabnuua c U3NUTaHM peuenTn, CbCTaBeHM 3a
BPEMETO 3a FOTBeHe cepTudmumMpalmnTe opraHn B CbOTBETCTBUE CbC
(ako e Heobxoanmo). ctaHgapTt IEC 60350-1.

*** [pnbnM3nTenHa NPOAbIXKUTENHOCT Ha FTOTBEHETO:
ACTMATA MOXe Aa ce N3BagAT OoT pypHaTa no pasnnyHo
Bpeme, cnopeg NnuHuTe Bu npeagnountaHumsa.

— P A
— & & & & -~ %R
OYHKL NN
H KonseHuuonano lpun Typ6o rpun Mnua ®opcvpan Makcu rotBeHe Bread Auto Eko ¢popcupan
rotseHe Bb3AYyX Bb3AyX
Areenen ~ A= —J | | oo ~ s
MNPUHAONEXHOCTN
Cba vnn TaBa 3a TaBa 3a oTuexaaHe/ TaBa 3a oTUEXAaHE C
PeweTbueH padT neyeHe Bbpxy Cbp 3a neyeHe Bbpxy TaBa 3a oTuexjaHe 200 ml Bona TaBa 3a neyeHe
peweTbyHMA padT  pelieTbyHUA padT A
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NOAAPDBXKKA U
NOYNCTBAHE

Evww

3a [onbAHUTENHA MHPOPMaLMA K3TerneTe
PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbxKka oT docs.hotpoint.eu

He nsnonsBaiite ypegm 3a
noumncTBaHe c napa.

Mo Bpeme Ha BCMYKM onepauyun Ut

nsnonssanTe npeanasHuv

pbKaBuun. 3aXpaHBaHeTO.

BbHLUHW MOBBbPXHOCTH

« Mouncrete NOBbPXHOCTUTE HA pypHaTa C BNa)kHa
MUKPOPrOBbPHaA Kbpra. AKO Ca MHOFO 3aMbpPCeHMN,
fobaBeTe HAKOJIKO KamnKuy NoYncTBaly npenapar ¢
HeyTpanHo pH. Hakpasa 3abbplieTe cbc cyxa Kbpna.
« [la He ce 13N0N3BaT KOPO3MBHY U abpa3nBHM
noumcTBaly npenapatun. AKo nogobeH NpoayKT
C/lyYyaHO NonajgHe BbpXy NOBBPXHOCTTA Ha ypenaa,

noumcTeTe He3abaBHO C BNaXkHa MUKPOGUObPHa Kbpna.

BBTPELLHWN MOBBPXHOCTH

- Cnep BCAKO roTBeHe nsvakanTe pypHaTa Aa ce
oxnagun n A noyncTeTe (3a NpeanoyYnTaHe, JOKaTo e
olLe TOMna), 3a lJa OTCTPaHUTE OT/IaraHMATA U NeTHaTa
OT XpaHaTa. 3a OTCTpaHABAHE Ha KOHJEeH3npanaTta
Bnara npvi roTBeHe Ha XpaHu C rofisiMo CbAbpXKaHue

N3nbnHaABaliTe Heo6xoaumMuUTe
onepauyum, Korato pypHara e

UsknioueTte ypepna ot

He nsnonsBaiiTe cromaHeHa
BbJIHA, CTbpranku unum
abpasuBHW/passKaawm
nouncTBalm NpenapaTu, Tbin
KaTo Te MoraT fja NnoBpeaAT
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

Ha BOAa, n34yakante ¢pypHaTa fa ce oxsagn HanbHO U
n36bplueTe BNaraTa C Kbpna unu roba.

« AkTnBnpante ¢yHkymata “Diamond Clean” 3a
ONTMMAJIHO NMOYNCTBAHE Ha BBTPELLUHMNTE MOBBPXHOCTM.
- BpaTnukaTta moxe c nekoTta fja ce CBanu 1 NOCTaBu
06paTHO 3a NO-NeCHO NOYMCTBAHE Ha CTbKoTo. (Jvww
«[ouncTeTe CTHKAOTO HA BpaTUYKaTa C noaxoasLy
TeYeH npenapar.

« [OpHMAT HarpeBaTen Ha rpuaa Moxe aa 6bae ceaneH
Hazosny, 3a Aa NOYNCTUTE TaBaHa Ha ¢pypHaTa.Ewvww

NPUHALONEXKHOCTU

BenHara cnep ynotpeb6a HakMCHETE NPUHALNEXHOCTUTE
BbB BOAA C J00aBEH TeueH MueLl Npenapar, KaTo
M3non3Bate pbKaBuLm 3a GypHa, ako NPUHALNEXHOCTUTE
BCe oule ca ropewyn. OcTaTbLmM OT XpaHa Morart fa ce
npemaxHaT C MOMOLLTA Ha YeTKa unu roba.

CBANTAHE U MOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a pa ceanuTe BpaTnuKaTa, OTBOPETE A HAMbJIHO 1
3aBbpTeTe GpMKCAaTOpUTE B OTBOPEHO MOJNOMKEHNE.
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2. 3aTBOpeETe BpaTHyKaTa, JOKOSIKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBoO BpaTMyKaTa C ABe pbLe (He A
XBallanTe 3a AgpbxKKaTa). [[poCTO OTKayeTe BpaTnyKaTa,
KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MAJIKO U CblLUEBPEMEHHO A
n3TernaTe Harope (a), 3a ga n3nese ot rHesgarta (b).

OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NOAXOAALO MACTO BbPXY
MeKa NMOBBPXHOCT.

3. 3a ga noctaBuTe BpaTU4KaTa, MbpBO A
npubnuxeTte go dypHaTa, cref KOeTo BKapante
MaHTWTe B rHe3jaTa Taka, ye aa ce dukcmpat B
ropHaTa cu vacT.

. CnycHeTe BpaTUyKaTa Hajony 1 A oTBopeTe
JoKpain. CnycHeTe ¢pukcaTopuTe Hagony ao
MbPBOHAYANHOTO UM NonoxeHwue: NpoBepeTe ganm

MKCaTopuTe Ca 3aBbPTEHU JOKpal.

. [lpo6BaiiTe na 3aTBOpPUTE BpaTUUKATA U
npoBepeTe Aanu TA 3aCTaBa yCNoOpeaHo Ha TabnoTo
3a ynpaBnieHne. AKo ToBa He ce Clyun, noBTopeTe
NOCOYEHNTE NO-rope CTHMKMU.

LWPAKBAHE U MOYUCTBAHE - MOYNCTBAHE HA
CTBKJIOTO

1. Cnep cBansHe Ha BpaTuuKaTa 1 obnaraHeTo

M Ha MeKa NOBBPXHOCT C APbXKKaTa Hagony,
€[IHOBPEMEHHO HaTVCHETE ABETE 3aAbPKALUW LMMKN
N OTCTPaHeTe ropHuA pbb Ha BpaTMuKaTa, KaTo ro
ApbrHeTe KbM cebe Cu.

2. MNospurHeTe 1 XBaHeTe 34PaBO BbTPELWHOTO
CTBKNO C [1Be pblie, N3BafieTe ro 1 ro nocraBeTe
BbPXY MeKa NOBBPXHOCT, NPeAn Aa ro noyncreare.

. 3a fa NocTaBMTE BbTPELWHOTO CTHKJ/IO
npaBuHo, ce yeepeTe ye "R" e BUANMO B NIeBUA brbn
N Npo3payHaTa NOBBbPXHOCT (6e3 neyaT) e HacoyeHa
Harope. [TbpBO NocTaBeTe Abarata CTpaHa Ha
CTbKNOTO, 0603HaueHa ¢ R, B nogabpxawumre rHesaa,
cnep TOBa ro CrnycHeTe Ha MACTO.

4. 3akpeneTe ropHNa pb6: NO3ULNOHNPAHETO e
NpaBWTHO, KOraTo UyeTe LpakBaHe. YBepeTe ce, ue
YNNBTHEHUETO € HafleXXAHO, Npean Aa NnocTaBuTe
BpaTMuKaTa.
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OTCTPAHABAHE HA
HEWU3MPABHOCTWU

33 NOMbAHUTENHA l/lHd)OpMaLll/lﬂ n3ternete

Rivww PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbxKka ot docs.hotpoint.eu

- Hama 3axpaHBaHe c

. enekTpoeHeprus

: Ypeanr e n3knueH ot

. MpekaTa

- Ha gucnnesn ce nanucea 6yksata  [po6nem c nporpamHoTo

- Fununcno - ocurypsBaHe

. PewweHne

- MpoBepeTe panu nma HanpexeHve B

- MpexaTa 1 ganu ¢ypHaTa e BKoUeHa KbM

- Mpexara.

- Vi3knioyeTe n BknoueTe pypHaTa OTHOBO, 3a
- [a BuguTe fjanu npobnembT NpoAbXKaBa Aa
. Bb3HUKBaA

- CBbpeTe e C Haln-6/IM3KIUA LLIeHTbP 3a
- cnepnpopaxbeHo obcnyKBaHe n cbobuleTe
. 6ykBaTa unu umcnoto cneg F

MONE3HU CbBETU

3a OOMbJIHNTETHA I/IHd)OpMaLlI/IFl niternete

Zvww PbBKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba 1 nogapbxka oT docs.hotpoint.eu

KAK AA CE HETE TOTBAPCKATA TABJIULIA

B TabnnuaTta ca nocoyeHun Har-noagxoaAwmTe
bYHKLMN, NPUHAANEXHOCTN N HUBA 3a NPUrOTBAHE
Ha pa3nnyHu AcTnA. BpemeHnara 3a rotBeHe 3anousar
OT MOMEHTA, B KOWTO XpaHaTa ce NoCTaB/ BbB
dypHaTa 1 He BKNOUYBAT NPeABapUTENIHOTO 3arpsaBaHe
(koraTo ce n3ncKBa TakoBa). Temnepatypute n
BpeMeHaTa 3a rotBeHe ca Npubnn3nTenHn n 3aBUCAT
OT KOJIMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT N3NoNA3BaHUTe
NPUHagNeXHoCTn. B Ha4YanoTo nanon3eanTe Han-
HUCKUTE NpenopbYBaHN CTOMHOCTI N akKo XpaHaTa
He ce crotem fo6pe, NpemMmHeTe KbM NO-BMCOKN
CTOMHOCTK. VI3non3BanTe goctaBeHnTe C pypHaTa
NPUHAANEXHOCTU NN MeTaNHN GopMU 3a KENKOBE U
TaBu 3a PpypHa (3a NnpegnounTaHe TbMHO OLBETEHM).
Mo>e na n3nonsBaTe CblO CbAOBE N akcecoapm

OT OrHeyNnopHO CTbKNOo (MupeKkc) nnn KameHNHOBMU
TakMBa, HO UMaNTe NpeaBua, Ye BpemeHara 3a
roTBeHe wWe 6baaT Manko No-Abru.

EAHOBPEMEHHO NMPUTOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTUA

C ¢dyHKumaTa ,DopcrpaH Bb3ayx" MOXe Aa roTBute
eHOBPEMEHHO Pa3InyHN XpPaHu, KOUTO N3NCKBAT
eflHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha rotBeHe (Hanpumep:
puba 1 3eneHyYyLu), N3NON3BaNKN Pa3NINYHN HMBA.
N3BapeTe xpaHaTa, KOATO U3MCKBa NO-MaJIko Bpeme
3a roTBeHe, N oCcTaBeTe BbB PypHaTa XpaHaTa, KOATO
N31CKBa NO-AbJIr0 BpeMe 3a roTBeHe.

OYHKLUMA BREAD AUTO

3a Han-gobpu pesynTaTn cnas3BanTe BHMMATEHO
yKa3aHuATa, KaTo u3nonseaTe peuenTaTa 3a
npurotesaHe Ha 1000 g TecTo:: 600 g 6pawHo, 360 g
Boaa, 11 g con, 25 g npacHa maA (Mnu gBe naketyeTa
Mas Ha npax).

3a onTMMasHoO BTacBaHe ocTaBeTe 3a 0Koso 90
MUHYTW Ha CTarHa TemnepaTypa unmv 3a 60 MUHyTH
BbB PypHaTa ¢ pyHKumATta ,Proving”.

MNocTaBeTe TeCTOTO BbB PpypHaTa (CTyaeHa), HanenTe
100 cc cTygeHa nuTeliHa BOAA Ha AbHOTO Ha pypHaTa
N aKTMBUpPaNTe aBTOMaTnyHaTa GyHKUMA 3a XNnA6
“Bread Auto”. Cnep roTBeHe ocTaBeTe TeCToTO Aa
npecToun BbpXy peleTbyeH padT, JOKATO ce oxnagun
HanbJIHO.

P
[ [ ypena MoXKeTe fla HamepuTe, KaTo:
+  MMocetute Hawws ye6cainT docs.hotpoint.eu

F.; - . M3non3Bsate QR Kona
P °
[ |

(prmeuvrre AOJINTUKW, CTaHAAPTHAaTa AOKYMeHTauuA N AoNbJIHUTEJIHa |/|H¢opma|.ma 3a

ce CBbpIKeTe C oTAeNna 3a cegnpoga)k6eHo o6cnyxBaHe (BUKTe TenepoHHUA HOMepP
B rapaHLMOHHAaTa KHXKKa). [py KOHTAKT c oTAena 3a cnefnpogaxbeHo obcnyxBaHe Ha
KNMeHTN cbobLyaBaiTe KogoBeTe, MOCOYEHN Ha 3aBoAcKaTa Tabenka Ha Bawwms ypep.
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DAILY REFERENCE
GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING AN You can download the Safety Instructions
HOTPOINT - ARISTON PRODUCT and the Use and Care Guide by visiting our
To receive more comprehensive help and liWWW website docs.hotpoint.eu and following

support, please register your product at the instructions on the back of this booklet.

www.hotpoint.eu/register

! Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
T @ @ 2. Fan
< 7 ; 3. Lamp
2 | .6 4. Shelf guides
° 9 (the level is indicated on the wall of
3 e 7 the cooking compartment)
5. Door
6. Upper heating element / grill
.8 7. Circular heating element
4 (not visible)
8. Identification plate
(do not remove)
9 9. Bottom heating element
" (not visible)
5. 5
] ]
CONTROL PANEL
F °C
ey T
) —eT N e,
1 23 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3.SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB
For switching the oven on by For accessing the cooking time Turn to select the temperature you
selecting a function. settings, delayed start and timer. require when activating manual
Turn to the 0 position to switch For displaying the time when the f;mctions. Automatic functions use
the oven off. oven is off. .
2. LIGHT 4. DISPLAY Please note: All knobs are push-
With the oven switched on, press actwate? khnoEs‘ FE)USh d?vvn anthe ;
to turn the oven compartment 5. ADJUSTMENT BUTTONS gg;tt]rfgo the knob to refease ftirom its
lamp on or off. For changing the cooking time '
settings.

Hotpoint :
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Download the Use and Care Guide from

ACCESSORIES vww docs.hotpoint.eu for more information
WIRE SHELF

DRIP TRAY

BAKING TRAY

SLIDING RUNNERS

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

«Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Next, slide it horizontally along the shelf guide as far
as possible.

« The other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally by sliding them
along the shelf guides.

Download the Use and Care Guide from

F U N CTI o N S vww docs.hotpoint.eu for more information
— |CONVECTION - |RISING
— | For cooking any kind of dish on one shelf only. “—| For helping sweet or savoury dough to rise

N FORCED AIR
&

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

@ MAXI COOKING

—— | For cooking large joints of meat (above 2.5
kg). We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

effectively. To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot following
a cooking cycle.

% ECO FORCED AIR*

For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO MODE function is in use, the light
will remain switched off during cooking but can be
switched on again by pressing & .

& PIZZA

— | For baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking plates halfway through cooking.

&A BREAD AUTO

4| This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe @www . Activate the
function when the oven is cold.

A PASTRY AUTO

<= GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

—] This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold.

TURBO GRILL

SSA~7

& For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

t@ DIAMOND CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour 200
ml of drinking water on the bottom of the oven and

only activate the function when the oven is cold.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014

Hotpoint
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: press © until the &
icon and the two digits for the hour start flashing on
the display.

N e
nlninly
QLI
ol

Use + or - to set the hour and press 2. to confirm.
The two dlglts for the minutes will start flashing. Use
=+ or = to set the minutes and press © to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2. REHEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 250 ° C for about one hour,
preferably using the “Maxi Cooking” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

N\ 7
=
77\

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on 0 °C.
You can set the cooking time, cooking end time (only if you
set a cooking time) and a timer.

AUTOMATIC

To start the automatic function you have selected
(“Bread” or “Dessert”), keep the thermostat knob at the
position for automatic functions (0).

To finish cooking, turn the selection knob to position 0.

Please note: You can set the cooking end time and timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to the relevant symbol; if the oven is setto a
different temperature, the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing
icon 8 on the display indicate that the preheating phase has
been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon
f2 on the display will indicate that the oven has reached

the set temperature: at this point, place the food inside and
proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.
After cooking and with the function deactivated, the icon {2
may continue to remain visible on the display even after the
cooling fan has switched off to indicate that there is residual
heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing ©. until the ¢ icon and “00:00” start
flashing on the display.

I_lrlllll
lll " lll
¢l

Use £ or — to set the cooking time you require, then
press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing .©. 9, until the (:icon starts flashing on the display,
then use "= to reset the cooking time to “00:00"

This cooking time includes a preheating phase.

Hotpoint 3
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PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the £ icon and the current time
start flashing on the display.

—II—I art
Ile

g
JEND

Use *. or —. to set the time you want cooking to end
and press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

AL
N

o
END

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to position 0 "

Delay to start functionality is not available for
Grill and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

Turn the selection knob to select a different function
‘or to position “ 0 ” to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing © until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

\J — e
inin'ulnt
JHLLILL

P

Use .*. or —. to set the time you require and press ©
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing © until the & icon
starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".

6. DIAMOND CLEAN FUNCTION

To activate the “Diamond Clean” cleaning function,
pour 200 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [Dlicon.

Please note: The position of the icon does not correspond to
the temperature reached during the cleaning cycle.

The function will activate automatically: the display
shows the time remaining to the end, alternating with
IIDCII.

IIIII|=I I:II:
¢

Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.

4 Hotpoint
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COOKING TABLE

' EN

tray on the wire shelf on the wire shelf

of water

: § . TEMPERATURE |  DURATION LEVEL
RECIPE _FUNCTION  PREHEAT ) ~ (MIN) AND ACCESSORIES
— 2/3
— Yes 160-180 3090 >
Leavened cakes 4 1
> Yes 160 - 180 30-90
p— 2
Filled cake N - Yes 160-200 35-90 \ u
(cheese cake, strudel, fruit pie) (: Yes 160-200 40-90 -\...i—...,- -\...i—...,-
— 3
- Yes 160-180 20-45 \
. . O 4 2
Biscuits/tartlets Cs Yes 150-170 20 - 45 S
5 3 1
& Yes 150 - 170 20-45 e AR, L
p— 3
— Yes 180 - 210 30-40
> 4 2
Choux buns (O Yes 180-200 35-45 A= | |
: 5 3 1
%  Yes 180-200 35-45 N
_ 3
- Yes 90 150 - 200 o
Meringues & Yes 90 140-200 & 2,
B Yes 90 140-200 2. 2. |
— 1/2
. — Yes 190-250 15-50 \ ;
Pizza/bread - : 4 2
& Yes 190-250 2050 ., 7,
A H
Bread @ - - 60 qéﬁ
— 3
. —|  Yes 250 10-20 >
Frozen pizza = 4 >
&> o Yes 230 - 250 10 -25 L
= Yes 180-200 4055 2,
Salty cakes S 4 2
(vegetable pie, quiche) % ves 180-200 4> - 60 N ks
& Yes 180-200 45-60 2 am
— 3
- - 190-200 20-30 \ ;
Vols-au-vents/puff pastry crackers G - 180-190 20-40 .\é,. \ 2 |
& ; 180-190 20-40 2, 2 1
— ~~ T & @ S 9
FUNCTIONS — & — & = @ %
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
[ V. ~ - L J .\_r .}"\_M'r ~
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish or baking Drip tray/baking tray Drip tray Drip tray with 200 ml Baking tray

Hotpoint
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMP?,%')\TURE DU(':AAIL')O N AND A'&Ec‘éi';oms
hg;asgna/baked pasta/cannelloni/ = Ve 190 - 200 45 - 65 ‘;}
Lamb / veal / beef / pork 1 kg — Yes 190 - 200 80-110 3
Roast pork with crackling 2 kg & Yes 180-190 110-150 ;
Chicken / rabbit / duck 1 kg — Yes 200 - 230 50-100 %
Turkey/goose 3 kg —_ - 190-200 100-160 2 |
Baked Whole Fish (fillet, whole) — Yes 170 - 190 30-50 2
(Stgrggte;;’,igjfgeﬂee: aubergines) & ves 180-200 >0-70 ;l
Toasted bread D - 250 2-6 -\.E..,-

Fish fillets/slices it . 230 - 250 20-30+ 4 3
ﬁ:ﬁggregél:gbabs/spare ribs/ <~ . 250 15 - 30* .\..ﬁ..,. 1W4_Wf
Roast chicken 1-1.3 kg & Yes 200 - 220 55 - 70** _\._3_’_ \V;vr
Roast beef rare 1 kg Y Yes 200 - 210 35-50%% 3

Leg of lamb/knuckle Y Yes 200 - 210 60 - 90** ;’
Roast potatoes & Yes 200 - 210 35 - 55%* ;’
Vegetable gratin % - 200 - 210 25-55 3
Meat and potatoes % Yes 190-200 45 - 100*** _\._.4|:.,__,_ ;J
Fish and vegetables & Yes 180 30 - 50%** _\,é,,_ ;9
Lasagne and meat Q} Yes 200 50 - 100%*** ,\,é,, ;”
e e v [ Yes  imoas0  a0-nzoe 2L 2L T
Roast meat/stuffed roasting joints % - 170-180 100 - 150 ;’

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and
setting the cooking time only after the required temperature has been reached.

* Turn food halfway through cooking.
** Turn food two-thirds of the way through cooking (if

necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for the table of tested recipes,

compiled for the certification authorities in

from the oven at different times depending on
personal preference.

accordance with the standards IEC and IEC 60350-1.

tray on the wire shelf on the wire shelf

of water

K % & & 9 %
—_ B S
FUNCTIONS & 5 e
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
ACCESSORIES T T —
ki ish ki i ki i ith 2 |
Wire shelf Baking dish or baking Drip tray/baking tray Drip tray Drip tray with 200 m Baking tray
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MAINTENANCE AND
CLEANING

I

. EN
Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

(Evww

Do not use steam cleaning

equipment.
Use protective gloves during all Disconnect the ap
operations. the power supply.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

pliance from

« Activate the “Diamond Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

- The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass. (®ww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

+ The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven .(Zww

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR
1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

\_/ \
—0

"

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK TO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make
sure that the “R” is visible in the left-hand corner and
the clear surface (not printed) is facing up.

First insert the long side of the glass indicated by “R”
into the support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

Hotpoint
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TROUBLESHOOTING

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

- Power cut

: Disconnection from the

- mains

- The display shows the letter “F”
- followed by a number 1

Solution

. Check for the presence of mains electrical

. power and whether the oven is connected to
- the electricity supply. :
- Turn off the oven and restart it to see if the

- fault persists

- Contact you nearest After-sales Service
- Centre and state the letter or number that
. follows the letter “F”

Download the Use and Care Guide from

U S E F U L TI PS (vww docs.hotpoint.eu for more information
HOW TO READ THE COOKING TABLE BREAD AUTO FUNCTION

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware
pans and accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

For best results you should carefully follow the
instructions, using the recipe for mixing 1000 g of
dough: 600 g of flour, 360 g of water, 11 g of salt, 25 g
of fresh yeast (or two packets of yeast powder).

For optimal rising, allow about 90 minutes at room
temperature or 60 minutes in the oven using the
“Proving” function.

Put the dough into the (cold) oven, pour 100 cc of
cold drinking water on to the bottom of the oven and
activate the “Bread Auto” function. After cooking,
leave the dough to stand on a wire shelf until
completely cooled.

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
docs.hotpoint.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @»ww Download the Use and Care Guide EExE
from our website docs.hotpoint.eu (you can H:zfr

use this QR Code), specifying the product’s Op
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service

CEMedr

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE
You can find our contact details in the warranty

manual.When contacting
our Client After-sales

o
ﬁ/

Service, please state the

codes provided on your
400011708287

product’s identification
plate.

g Hotpoint
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