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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Download the complete instruction manual on
http://docs.hotpoint.eu or call the phone number
shown on the warranty booklet.

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.

A WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

A\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.

M WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.

A\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.

M Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.

A After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

M WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

M The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE

A\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.

M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

MAWARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the control
panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF
button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

M Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a qualified
technician. Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically stated in the user manual.
Keep children away from the installation site. After
unpacking the appliance, make sure that it has not been
damaged during transport. In the event of problems,
contact the dealer or your nearest After-sales Service.
Once installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected from
the power supply before any installation operation - risk of
electric shock. Duringinstallation, make sure the appliance
does not damage the power cable - risk of fire or electric
shock. Only activate the appliance when the installation
has been completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

AN If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.




A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

AN WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol E.

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol >§ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.
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A\

THANKYOU FOR BUYING A HOTPOINT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.hotpoint.eu/register. PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

i
AN
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PRODUCT DESCRIPTION

e 1. Cooktop
2. Control panel
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1. Symbols/activation of special functions 7. Indicator light - function active 13. OK/Key lock button - 3 seconds
2. Cooking level selected 8. On/Off button 14. Timer active indicator
3. Cooking zone off button 9. My menu button 15. Zone selection indicator
4. Power adjustment buttons 10. Cooking time indicator 16. Timer indicator symbol
5. ldentifying the cooking zone 11. Timer
6. Fast heating button (Booster) 12. COMBI DUO button

Hotpoint

ARISTON




ACCESSORIES

POTS AND PANS
Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base is made of stainless|Ensures optimum efficiency,
cookware steel with sandwich design, | heats up quickly, and distributes

\ enamelled steel, cast iron. heat evenly.

Suitable cookware | Base is not fully ferromagnetic [ Only the ferromagnetic area
(magnet sticks only in a portion | heats up. As a result, may heat
of the cookware base). up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

Suitable cookware | Ferromagnetic base contains | Theferromagneticareaissmaller
areas with aluminium or has a [ than the actual cookware base
recessed area in the centre. area. As a result, less power may

X % be delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware
may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic  materials,
cookware with rubber feet

of the cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate
and the diameter of the cooking zone. If these measurements don't match,
it can significantly decrease efficiency and performance. Not following these
guidelines could lead to heat build up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when too high temperature is detected. The use of empty pots
and pans with a thin base is not recommended. However, when doing so, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this occurs, do not touch the pan nor the hob surface and wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works with the expected performance, always use a
cooking zone with a size matching the ferromagnetic size of the cookware base.
Place the pan/pot making sure it is well centred on the cooking zone in use. It is
recommended not to use pots larger than the size of the cooking zone.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure that the ferromagnetic diameter

FIRST TIME USE

COOKWARE USAGE BY ZONE
2 4 Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
. c - 1) shape base (cm)
1 Round 10
2 Round 15
1 3 3or4 Round or Square 12
3+4 Oval or Rectangular Short side 16-21
(COMBIDUO) Long side 24 -38

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the far right timer “+” button for at least 5 seconds. The display shows
“PL". e

Press the :2 %% button to confirm.

Use the “+" and “—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW — 7.2 kW.

Confirm by pressing -2 °% |

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

«  Press the “P” button of the first keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on "Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

«  Within the first minute, press the fast heating button “P” of the bottom left
keypad for 5 seconds (as shown below);

«  “"DE" will show on the display.
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DAILY USE

SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

UO POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING POWER
LEVELS

OFF . — 0o + . P

To activate the cooking zones:

Press the “+" or “—" button of the required cooking zone to activate it and
adjust the power. The level will be shown in line with the area and the indicator
light identifying the active cooking zone. The "P” button can be used to select
the fast heating function (Booster).

FUNCTIONS

To deactivate the cooking zones:
Press the “OFF* button to the left of the power adjustment.

8
“ﬁ CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the OK/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light above
the symbol indicate that this function has been activated. The control panel
is locked except for the switching off function ([@!). To unlock the controls,
repeat the activation procedure.

_0_

—* TIMER

There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while the
other controls the right-hand cooking zones.

To activate the timer:

Press the “+" or “—" button to set the desired time on the cooking zone in use.
An indicator light will be activated in line with the specific symbol ®. 0once
the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will switch
off automatically.

The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.

In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
“Zone selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
displayed on the central display”.

To deactivate the timer:
Press the “+" and “—" buttons together until the timer is deactivated.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.

O ;
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om Select the desired special function by pressing the “My menu” button one or
O COMBIDUO more times.

It allows to combine two cooking zones and use them as a single large area.
Ideal for fish kettles, pots or grilles that cover the entire cooking surface.
The function is de-activated if the bridge area is not entirely covered.

Either of the keypads on the right can be used.

To activate/deactivate the function, press the “COMBI DUO” button.

N.B. Special functions cannot be selected when using this feature.

IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they
cover at least one of the reference points (as shown below).

— XA

- [ = ) -
e

MY MENU

The “My menu” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the “My menu” button. The display of the selected area will show “A”.
The indicator for the first special feature available for the cooking zone will
light up.

The function is activated once the 2 2% button has been pressed to confirm.
To select another special function, press “OFF” and then the “My menu” button
to choose the required function.

To deactivate the special functions and return to manual mode, press “OFF“.
The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

P MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for
melting and maintain the food condition without the risk of burning.
This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
chocolate and prevents them from sticking to the pot.

@ KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

=T sLowcookinG

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

Hotpoint
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9  BoiLING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.
About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.
If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

in the pan.

INDICATORS

|
I | RESIDUAL HEAT

If “H” appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed onit.

When the cooking zone has cooled down, the "H" disappears.

COOKING TABLE

Yy POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.
LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster I}:ﬂeatll for rap||(<.jly Pcrggsmg food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
Maximum power eating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - X ” — - - - o~ - -
6—7 Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4-5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3.4 . . . . . Ideal for !ong—cookjng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
1-2 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low power Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
5 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power OFF Support surface aHr?bl—:n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING
+ Do not use steam cleaning equipment.
- Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator ("H") is not displayed.

Important:

+ Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the

glass.

«  After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any depositsand ~ *

stains from food residue.

« A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of ~ *

control panel buttons.

«  Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

«  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow

the Manufacturer’s instructions).

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

«  After cleaning the hob, dry thoroughly.

« Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

Hotpoint
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TROUBLESHOOTING

' EN

supply.

Check that the electricity supply has not been shut off.
If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,

consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the

control panel lock function.

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOE1 code and restore the functionality

FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in “ELECTRICAL |according to “ELECTRICAL CONNECTION”

CONNECTION” paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

FOE9 The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off

temperatures are too high.

parts is too high.

before using it again.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supp

ly.

Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.

If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the “DEMO MODE"
paragraph.

The hob does not allow a special function

The power regulator limits the power

See paragraph “Power management”.

eg. By : 1) — - [tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eq. Pb—g The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.

[Power level lower than level

requested]

power level to ensure that the cooking
zone can be used.

levels in accordance with the maximum
value set for the hob.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan
bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from
different layers of material or are irregular).

These noises may vary according to the type of cookware used, and to the
amount of food, it contains and are not the symptom of something wrong.
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AFTER-SALES SERVICE

To receive complete assistance, please register your product on
www.hotpoint.eu/register.

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

Toreceive assistance, call the number shown on the warranty booklet or follow
the website's instructions on www.hotpoint.eu.

When contacting our Client After sales service, always specify:
«  abrief description of the fault;
+  thetype and exact model of the appliance;

« the serial number (number after the word SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

Mod. XXX XXX

XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
F
gn:
E2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- your full address;
+  your telephone number.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After-Sales Service to request
assembly of screws kit 4801211 00112.

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

»  Using QR code in your appliance;
«  Visiting our website docs.hotpoint.eu;

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Hotpoint

400020000851

ARISTON



NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Scaricare il manuale d'uso completo dal sito
http://docs.hotpoint.eu oppure telefonare al numero
riportato sul libretto di garanzia.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrate impostazioni dei comandi.
&\ AVERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

&\ AWERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
fiamme con acqua: piuttosto, spegnere I'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

A\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali inflammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini
di eta superiore agli 8 anni, le persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e le persone che
non  abbiano  esperienza o  conoscenza
dell'apparecchio potranno utilizzarlo solo sotto
sorveglianza, o quando siano state istruite sull'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e siano consapevoli dei rischi
del suo utilizzo. Vietare ai bambini di giocare con
I'apparecchio. | bambini non devono eseguire
operazionidipuliziae manutenzione dell'apparecchio
senza la sorveglianza di un adulto.

M Dopo l'uso, spegnere l'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

A\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante
l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore

agli 8 anni, a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per piu di un'ora prima o dopo la cottura.
USO CONSENTITO

/N ATTENZIONE: l'apparecchio non & destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazioneesterno,adesempiountemporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza
separato.

M\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

A\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
N\ AVWERTENZA: 1l piano di cottura a induzione puo
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone. Per le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi per non
procurarsi tagli.

M\ L'installazione, comprendente anche eventuali
raccordi per l'alimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio se non
specificatamente richiesto nel manuale d’'uso. Tenere i
bambini a distanza dal luogo dell'installazione. Dopo
aver disimballato I'apparecchio, controllare che
I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il
trasporto. In caso di problemi, contattare il rivenditore
o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale di imballaggio
(parti in plastica, polistirolo, ecc.) fuori della portata dei
bambini per evitare il rischio di soffocamento. Per
evitare rischi di scosse elettriche, prima di procedere
allinstallazione scollegare |'apparecchio dalla rete
elettrica. Durante [linstallazione, accertarsi che
I'apparecchio non possa danneggiare il cavo di
alimentazione e causare cosi rischi di scosse elettriche.
Attivare I'apparecchio solo dopo avere completato la
procedura di installazione.

M\ Esequire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se 'apparecchio non ¢ installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.




AVVERTENZE ELETTRICHE

A\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa e
accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, la messa a terra
dell'apparecchio deve essere conforme alle norme di
sicurezza elettrica nazionali.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettrici non devono piu essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere 'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio e caduto o ¢ stato danneggiato.

M\ L'installazione tramite spina del cavo di
alimentazione non & consentitaa meno cheil prodotto
non sia gia dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

&\ AWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che I'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

N\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio € riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio .

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto € stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
o il negozio presso il quale il prodotto € stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, 'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre & acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.
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COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, Iinstallazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio e obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

HOTPOINT
Per ricevere un’assistenza pit completa, registrare il SI PREGA DI SCANSIONARE
prodotto su www.hotpoint.eu/register. IL CODICE QR SUL PROPRIO

APPARECCHIO PER OTTENERE
ff Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI

le istruzioni di sicurezza.

NI

DESCRIZIONE PRODOTTO

t h 1. Pianodi cottura
2. Pannello di controllo
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1. Icone/attivazione funzioni speciali 7. Spia luminosa funzione attiva 13. Tasto OK/Blocco Tasti - 3secondi
2. Livello di cottura selezionato 8. Tasto di Accensione/Spegnimento 14. Indicatore contaminuti attivo
3. Tasto di spegnimento della zona cottura 9. Tasto My menu 15. Indicatore zona selezionata
4. Tastiregolazione potenza 10. Indicatore tempo di cottura 16. Icona indicatore contaminuti
5. ldentificazione della zona di cottura 11. Contaminuti
6. Tasto diriscaldamento rapido (Booster) 12. Tasto COMBI DUO
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ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dellicona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare

anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI
COTTURA

MATERIALE

PROPRIETA

Pentola consigliate

LS

La base & in acciaio inox con
design a sandwich, acciaio
smaltato, ghisa.

Assicura un'efficienza ottimale,
si riscalda rapidamente e
distribuisce il calore in modo
uniforme.

Pentola adatta La base non & completamente | Solo  I'area  ferromagnetica
ferromagnetica (il magnete si|si riscalda. Di conseguenza,
attacca solo in una parte della | potrebbe riscaldarsi  meno
base della pentola). rapidamente e il calore potrebbe

essere distribuito in modo meno
uniforme.

Pentola adatta La base ferromagnetica contiene | L'area ferromagnetica & piu
aree con alluminio o presenta | piccola dellarea della base
un'area incassata al centro. della pentola. Di conseguenza,

< % la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe non riscaldarsi a
sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.

Non adatta Acciaio sottile normale, vetro, | La pentola non viene rilevata e

argilla, rame, alluminio e altri [ non siriscalda.
materiali non ferromagnetici,

pentola con piedini in gomma

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare l'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro
ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra

PRIMO UTILIZZO

di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente ['efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione di
spegnimento automatico quando viene rilevata una temperatura troppo elevata.
L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non e consigliato. Tuttavia,
in tal caso, la temperatura potrebbe aumentare pil rapidamente del tempo
necessario per attivare tempestivamente la funzione di spegnimento automatico,
con il rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano di cottura. Qualora
cio si verificasse, non toccare né la pentola né la superficie del piano di cottura e
attendere che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio
dierrore, chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA PER
LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni con le prestazioni previste, utilizzare
sempre una zona di cottura con una dimensione corrispondente a quella
ferromagnetica della base della pentola.

Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona di cottura
in uso. Si consiglia di non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della
zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

2 4 Zona Formadellapentola | Base ferromagnetica
C - 1) adatta adatta (cm)
1 Rotonda 10
2 Rotonda 15
1 . 3 304 Rotonda o quadrata 12
(corv?éj4 DUO) | Ovaleorettangolare L:atg)lsggg 293

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell'acquistoil piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare l'impostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e
funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi & possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 5 secondi il tasto “+“ del contaminuti posizionato pit a
destra. Sul display viene visualizzato “PL".

Premere il tasto »& 9% per confermare.
Utilizzare i tasti “+" e “—" per selezionare la potenza desiderata.
I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Confermare con il tasto -2 2%

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata
alimentazione.

Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
per almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte
sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo “EE” e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere |'operazione.
Se l'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Premere il tasto “P“ della prima tastiera in alto a sinistra per 5 secondi.
Eventuali allarmi rimangono attivi.

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vediil paragrafo “Risoluzione
dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

+  Entroil primo minuto premere per 5 secondi il tasto riscaldamento rapido
“P* della tastiera in basso a sinistra (come illustrato di seguito);

+ Suldisplay viene visualizzato “DE".
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USO QUOTIDIANO

ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

UO POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E REGOLAZIONE
DELLA POTENZA

OFF : - oo T - P

Per attivare le zone cottura:

Premere sul tasto “+" 0 “—" della zona cottura scelta per attivarla e regolare
la potenza. In corrispondenza della zona appare il livello e la spia luminosa
che identifica la zona di cottura attiva. Tramite il tasto “P” e possibile
selezionare la funzione riscaldamento rapido (Booster).

Per disattivare le zone cottura:
Selezionare il tasto “OFF” presente alla sinistra della regolazione di potenza.

FUNZIONI

“a”ﬂ BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere per
3 secondi il tasto OK/Blocco tasti. Un segnale acustico e una spia luminosa
sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei comandi
& bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ([©]). Per disattivare
il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

—0__
-+

CONTAMINUTI

Sono presenti due contaminuti, uno gestisce le zone di cottura di sinistra,
mentre |'altro le zone di cottura di destra.

Per attivare il contaminuti:

Premereitasti “+" 0 “—" per impostare il tempo desiderato sulla zona in uso.
Una spia luminosa si accende in corrispondenza dell'icona dedicata ®. Allo
scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la zona
di cottura si spegne automaticamente.

E’' possibile modificare il tempo in qualsiasi momento e attivare piu timer
contemporaneamente.

Se vengono attivati contemporaneamente 2 timer dello stesso lato del
piano di cottura, “Indicatore zona selezionata” lampeggia e il relativo tempo
di cottura selezionato viene visualizzato sul display centrale.

Per disattivare il contaminuti:
Premere contemporaneamente i tasti “+“ e “—" fino alla disattivazione.

@ INDICATORE CONTAMINUTI

La spia luminosa relativa a questo indicatore, se attiva, segnala che é stato
impostato il contaminuti per la zona di cottura.
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o COMBIDUO MY MENU

Consente di unire due zone di cottura e utilizzarle come un'unica grande area.
Ideale per pesciere, pentole o griglie che coprono interamente la superficie
di cottura.

Se l'area di bridge non & coperta interamente, la funzione si disattiva.

E’ possibile utilizzare indifferentemente entrambe le tastiere di destra.

Per attivare/disattivare la funzione premere il tasto “COMBI DUO".

N.B. Le funzioni speciali non possono essere selezionate quando si utilizza
questa funzione.

IMPORTANTE: Collocare le pentole al centro della zona di cottura in modo che
coprano uno o pit punti di riferimento (come illustrato di seguito).
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Con il tasto “My menu” & possibile attivare le funzioni speciali.

Posizionare la pentola, selezionare la zona di cottura.

Premere il tasto “My menu”. Sul display della zona selezionata appare “A”.
L'indicatore della prima funzione speciale disponibile per la zona si accende.
Selezionare la funzione speciale desiderata tramite pressioni successive del
tasto “My menu”.

La funzione si attiva dopo la conferma con il tasto -2 ..

Per selezionare un'altra funzione speciale, premere il pulsante “OFF” e
successivamenteil pulsante “My menu” per selezionare la funzione desiderata.
Per disattivare le funzioni speciali e ritornare in modalita manuale premere il
tasto “OFF".

Il livello di potenza durante una funzione speciale € preimpostato dal piano e
non & modificabile.

> FONDERE

Funzione che permette di portare I'alimento ad una temperatura ideale per
lo scioglimento e mantenere questa condizione senza rischio di bruciature.
Ideale perché non danneggia cibi delicati come il cioccolato ed evita che questi
rimangano attaccati alla pentola.
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-@ MANTENERE IN CALDO

Funzione che permette di mantenere la preparazione ad una temperatura
ideale, generalmente dopo che ha gia effettuato la cottura o per far evaporare
molto lentamente i liquidi e servire I'alimento alla temperatura ideale.

=T CoTTURALENTA

Funzione ideale per mantenere I'alimento ad una temperatura di sobbollore
e poter cuocere per tempi lunghi senza rischio di far bruciare il cibo.

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,) in presenza di liquidi di
accompagnamento.

INDICATORI

=5  BOLLIRE

La funzione consente di portare l'acqua ad ebollizione e di mantenerla in
questo stato con un minor consumo energetico.

Siraccomanda di utilizzare circa 2 litridiacqua (preferibilmente atemperatura
ambiente).

In ogni caso si consiglia di tenere sotto controllo le condizioni di ebollizione
e la quantita di acqua residua.

Se le pentole sono grandi e la quantita d'acqua e superiore a 2 litri, si consiglia
di utilizzare un coperchio per ottimizzare il tempo di ebollizione.

(M

I | CALORERESIDUO

Se sul display compare “H” significa che la zona di cottura é calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non ¢ stata mai attivata ma si e
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona é stata

[}

— 'Y PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non & adatta per la cottura a induzione, non
& posizionata correttamente o non & delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata

collocata la pentola calda.

Quando la zona di cottura si raffredda l'indicatore “H" scompare.

TABELLA DI COTTURA

nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA e UTILIZZOLIVELLO
('indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura)
p Riscaldamento rapido/Booster Idea]e per aumentare rapldameqte la temperatura degl! al!mentl al punto di
. bollitura, nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
Potenza massima — - - - -
8-9 Frigaere — bollire Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire
99 rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — —
6_7 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_5 Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
Potenza media 3-4 . Ideale per cotture prolungate .(rlso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2_3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
1-2 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenza bassa Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
z .
1 mantenere in caldo — mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero OFF Superficie di appoggio Piano di cottura in modalita sta”nd”by o spento (possibile presenza di calore residuo
da fine cottura, segnalato con “H").
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PULIZIA E CURA

Manuale d’uso

AVVERTENZA
« Non usare pulitrici a getto di vapore.

« Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che l'indicatore di calore residuo (“H”) non sia

visualizzato.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il
vetro.

Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.
Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di
graffiare il vetro.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

Le fuoriuscite diliquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.

Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,
staccare il piano dalla rete elettrica.

Se, quando il piano di cottura e acceso, sul display appaiono i codici

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

CODICE DISPLAY

DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Le pentole vengono rilevate ma non
sono compatibili con l'operazione
richiesta.

La pentola non e ben posizionata sulla
zona di cottura, o non & compatibile con
una o piti zone di cottura.

Premere due volte il tasto Accensione/
Spegnimento per rimuovere il codice FOE1 e
ripristinare la funzionalita della zona di cottura.

temperature eccessivamente elevate.

FOET Quindi, provare ad utilizzare le pentole con una
zona di cottura diversa o utilizzare le pentole
diverse.

Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non & | Sistemare il collegamento dell'alimentazione

FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo

“COLLEGAMENTO ELETTRICO". “COLLEGAMENTO ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi

FOEA causa di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.

elevate.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

elettronici & troppo elevata.

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.

Attendere qualche secondo e ricollegar

Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

e il piano alla rete elettrica.

[Livello di potenza inferiore
rispetto a quello richiesto]

un livello di potenza minimo per
garantire 'utilizzo della zona cottura.

dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di cottura | Le funzioni non si attivano. “MODALITA DEMO".
é spento]
_ Il piano non consente l'attivazione di | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.
es. A i) — - una funzione speciale. di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.
es. P — § Il piano imposta automaticamente | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.

di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.
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SUONI FUNZIONALI

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).

SERVIZIO ASSISTENZA

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.

Per ricevere un’assistenza piu completa, registrare il prodotto su
www.hotpoint.eu/register.

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
“RISOLUZIONE DEI PROBLEMI“.

2. Spegnereeriaccenderel'apparecchio perassicurarsiche l'inconveniente
sia stato eliminato.

SEDOPOISUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul libretto di garanzia o
seguire le istruzioni sul sito web www.hotpoint.eu.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
« una breve descrizione del guasto;
« iltipo e il modello esatti del prodotto;

« il numero di serie (e il numero che si trova dopo la parola SN sulla
targhetta matricola posta sotto I'apparecchio); Il numero di serie &
indicato anche nella documentazione;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
¥
gl!
Q.E

£

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Nel caso di installazione a filo, contattare il Servizio Assistenza per richiedere il
kit di viti 4801 211 00112.

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, € possibile chiamare il
Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano cottura 60
e 65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).
Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato un
divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.hotpoint.eu;

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di -
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

i3
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Pobierz pelng instrukcje obstugi ze strony
http://docs.hotpoint.eu lub zadzwonrn na lokalny
number telefonu podany w ksigzeczce gwarancyjnej.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktdre nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania urzadzenia lub
niewtasciwego ustawienia elementdw sterujacych.
MNOSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pragdem.

MNOSTRZEZENIE: ~ Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

MNOSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caly czas.

/N OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowal zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

M Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna — ryzyko pozaru.

M\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
O\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz pod warunkiem, ze
rozumieja zagrozenia zwigzane z obstuga urzadzenia.
Nie pozwala¢, by dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci
nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzadzenia bez
nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wytaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotknac elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A Zywno$éniemoze by¢ pozostawionaw urzadzeniu
lub nanim dtuzejnizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientéw w
hotelach, motelach oraz innych obiektach
mieszkalnych.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ na
zewnatrz.

A&\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewczg za
pomoca przycisku WL./WYL.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
— ryzyko skaleczenia.

MNlnstalacja, podtaczenia do zrodta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W
przypadku problemoéw nalezy skontaktowad sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po instalagcji
zbedne opakowanie (elementy z plastiku, styropianu,
itd.) nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pradem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu




zasilajgcego - ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomic¢ dopiero po zakonczeniu instalacji.
A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i dokfadnie usung¢ trociny i widry.

A Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Musi istnie¢ mozliwosé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrédta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przefacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujacymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze  posiada¢ uziemienie  zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotéw
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajagcy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M\Podiaczenie za pomocg wtyczki  przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

M Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowiproducenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pragdem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odfgczone od Zrodta zasilania -
ryzyko porazenia pragdem; Nigdy nie nalezy stosowa¢
urzadzen czyszczacych parg - ryzyko porazenia
pradem.

M\ Nie nalezy uzywa¢ érodkéw $ciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucaé, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej
informadji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD,
nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie
jest oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z
przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w
brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

hi¢

Symbol = na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakonczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebng utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywac¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wigczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynaé na
dziafanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca Ilub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajagcego) o odpowiednim rozmiarze.
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Instrukcja uzytkownika
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU HOTPOINT

W celuuzyskaniakompleksowejpomocy prosimyzarejestrowac
urzadzenie na stronie www.hotpoint.eu/register.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU
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Symbole/wiaczanie funkgji specjalnych
Wybrany poziom mocy

Przycisk wytaczania pola grzewczego
Przyciski ustawiania mocy

Identyfikacja pola grzewczego

Przycisk szybkiego rozgrzewania (Booster)

onhwh=

7. Kontrolka - funkcja aktywna
8. Przycisk Wiacz/Wytacz

9. Przycisk My menu

10. Wskaznik czasu gotowania
11. Minutnik

12. Przycisk COMBI DUO

13. Przycisk OK/Blokada przyciskéw - 3 sekundy
14. Wskaznik wiaczonego minutnika

15. Wskaznik wyboru strefy

16. Symbol wskaznika minutnika
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow
ferromagnetycznych odpowiednich do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WLASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane naczynia | Podstawa wykonana Zapewnia optymalng
kuchenne ze stali nierdzewnej o wydajnos¢, szybko sie
strukturze warstwowej, stali | nagrzewa i rbwnomiernie
b emaliowanej, zeliwa. rozprowadza ciepto.
Odpowiednie Podstawa nie jest catkowicie | Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes | ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchnia ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia.
wgtebienie w srodku. W rezultacie dostarczana moc
moze by¢ mniejsza, a naczynie
. e moze nie nagrzewal sie
wystarczajaco. Naczynie moze
nie zostac wykryte.
Nieodpowiednie |Zwykla cienka stal, szkio, | Naczynie nie jest wykrywane i
glina, miedZ, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.
materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia zgumowymi nézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO

INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub Zywnosci. Nalezy upewnic¢
sie, ze ferromagnetyczna srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze

PIERWSZE UZYCIE

srednica ptyty adaptacyjnej, jak i $rednica pola grzewczego. Jesli wymiary te
nie s3 zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie
tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktére nie
jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co moze potencjalnie
powodowac czernienie plyty i ptyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktory aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Nie zaleca sie uzywania pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem.
Jednakze w takim przypadku temperatura moze wzrasta¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatycznego wytgczania”,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty grzewczej.
Jedli tak sie stanie, nie nalezy dotykac patelni ani powierzchni ptyty i zaczekac,
az wszystkie elementy ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywaé garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podajg rozmiar
srednicy gérnej czesci naczynia, a nie $rednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidiowe dziatanie plyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajgcym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Ustawi¢ patelnie/garnek, upewniajac sie, ze s one dobrze wysrodkowane na
danym polu grzewczym. Zaleca sig, aby nie uzywac garnkéw wigkszych niz
rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

Strefa Odpowiedni ksztalt | Odpowiednia podstawa
2 4 naczyn kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
€ -3 1 Okragta 10
2 Okragta 15
Okragta lub 12
1 3 3lub4 prostokatna
3+4 Owalna lub Krétki bok 16 -21
(COMBIDUO) prostokatna Dtugi bok 24 - 38

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc ptyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak
jak opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla plyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkgcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie
lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby
zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci graniczne;j.

Aby ustawic poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+" timera po prawej stronie przez co najmniej 5 sekund.
Na ekranie wyswietli sie symbol “PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk 8 oK,

Za pomoca przyciskow “+" i “—" wybrac zadany poziom mocy.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk 2 % .

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtaczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego
na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podiaczy¢ i powtdrzyé powyzsze
kroki.

Jesli podczas sekwengji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie zserwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

«  Podtaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

« Przytrzymac przez 5 sekund przycisk “P" znajdujacy sie na pierwszym
panelu przyciskdw z lewej strony na gérze .

Wszystkie ustawione alarmy pozostana aktywne.

TRYB DEMO (podgrzewanie wylgczone, patrz rozdziat “Usuwanie usterek”)
Aby wigczyé/wytaczy¢ tryb demo:
Podtaczy¢ plyte indukcyjng do zasilania elektrycznego;

+  Poczekac¢ na sekwencje wiaczania,

. W ciggu pierwszej minuty przytrzymac przez 5 sekund przycisk
szybkiego rozgrzewania “P" znajdujacy sie na lewym dolnym panelu
przyciskow (jak pokazano ponizej);

« Nawyswietlaczu pojawi sie “DE".
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okofo 1 sekunde. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

UO POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.
Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zaréwno spodd naczynia, jak i jego gorna krawedz, ktéra moze by szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzysta¢ z tylnych stref grzejnych,

gdy tylko to mozliwe.

WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY
[ [m]

OFF : - oo T : P

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wocisna¢ przycisk “+" lub “—" danego pola grzewczego, aby je wiaczy¢ i ustawic¢
moc. Poziom mocy bedzie pokazywany zgodnie z obszarem, wraz z lampka
kontrolng okreslajaca aktywne pole grzewcze. Za pomoca przycisku “P* mozna
wybra¢ funkcje szybkiego grzania (Booster).

Aby wylqczyc pole grzewcze:
Nacisna¢ przycisk “OFF” znajdujacy sie na poczatku panela przyciskow
ustawiania mocy.

FUNKCJE

“a“ﬂ BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowa¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wiaczenie
panelu sterowania, nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk
OK/Blokada przyciskdw. Sygnat dzwiekowy i wtaczenie sie kontrolki nad
symbolem wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania jest
zablokowany z wyjatkiem funkgji wytaczania (|©]). Aby wytaczy¢ blokade,
nalezy wykonac te sama procedure, co przy wtaczaniu.

—_0__
-+

MINUTNIK

Plyta posiada dwa minutniki — jeden dla pdl grzewczych po lewej stronie, a
drugi dla pdl grzewczych po prawej stronie.

Aby wiqczy¢ minutnik:

Nacisna¢ przycisk “+“ lub “—" aby ustawi¢ zadany czas dla wybranego
pola grzewczego. Wtaczy sie lampka kontrolna zgodnie z odpowiednim
symbolem ®.Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy, a pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednoczesnie moze
by¢ wiaczonych kilka minutnikdw.

W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej stronie
ptyty, miga “Wskaznik wyboru strefy” i wybrany czas gotowania pojawia sie na
srodkowym wyswietlaczu.

Aby wylqczy¢ minutnik:
Nacisna¢jednoczesnie przyciski “+"i“—"iprzytrzymac az do wytaczenia minutnika.

@ WSKAZNIK MINUTNIKA

Ta dioda LED (gdy sie $wieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony minutnik.
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Pozwala na pofgczenie dwéch stref gotowania i na uzycie ich jako jednego
duzego obszaru.

Idealne dla garnkéw do ryb, zwyklych garnkéw lub rusztéw, ktére pokrywaja
cata powierzchnie gotowania.

Funkcja zostaje dezaktywowana, jedli powierzchnia faczaca nie jest catkowicie
pokryta.

Mozliwe jest korzystanie z obu paneli przyciskow po prawej stronie.

Aby wiaczy¢/wytaczy¢ funkcje, nacisnac przycisk “COMBI DUO".

UWAGA: Nie mozna wybra¢ funkgji specjalnych podczas korzystania z tej
funkgji.

WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co najmniej
jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej).
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Przycisk “My menu” aktywuje funkcje specjalne.

Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.

Nacisna¢ przycisk “My menu”. Na wys$wietlaczu pojawi sie litera “A”.

Zaswieci sie kontrolka dla pierwszej funkgji specjalnej dostepnej dla danego
pola grzewczego.

Wybrac zadang funkcje specjalna, naciskajac przycisk “My menu” jedno- lub
kilkakrotnie. —

Funkcja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem 2 % |

Aby wybrac¢inna funkgcje specjalna, nacisnac przycisk “OFF” (WYL.), a nastepnie
“My menu” i wybrac zadana funkdje.

Aby wylaczy¢ funkcje specjalng i wréci¢ do trybu recznego, nacisnad przycisk
“OFF" (WYL.).

Poziom mocy dla funkgji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejna i nie
mozna go modyfikowac.

D ROZTAPIANIE

Funkcja ta pozwala na osiagniecie idealnej temperatury roztapiania i
utrzymac odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkgja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich
jak czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegajg one zniszczeniu i nie przywieraja do
naczynia.
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@ UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkgcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania soséw.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

=T GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia.
Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie).

WSKAZNIKI

5] DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkgja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowej).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdza¢ wrzenie i pozostajacg ilos¢
wody.

Jedli garnki s duze, a ilos¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie
pokrywki, aby zoptymalizowac czas gotowania.

|
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H”, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sgsiednich pdl
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

Yy NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych, jest
nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada wybranemu
polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie wykryte, pole
grzewcze wylgczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiardéw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
p Szybkie podgrzewanie/Booster Idealne do .podn|e5|en|a temperatury pgtrawy w krotkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
P — - - - :
9 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktéw, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6-7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4_s Gotowanie — duszenie — podsmazanie |ldealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc . . .| Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie —utrzymywanie na ogniu | (n, \wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - —— - —
2-3 al dente Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptyndw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 o . matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie —rozmrazanie — | g5towanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie - - — -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple swiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych bedg podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnosé¢
Moc zero OFF Powierzchnia podparcia ciepta resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").
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Instrukcja uzytkownika

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

/N

OSTRZEZENIE
Nie wolno stosowac¢ urzadzen czyszczacych para.

Wazne:

Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklana
powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskdw panelu sterowania.
Skrobaczki nalezy uzywa¢ wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze pola grzewcze sa wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego (“H").

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza plyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

S|, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

Nalezy uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcjg producenta).

Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyr do gotowania.

Po wyczyszczeniu plyty nalezy ja dokfadnie osuszy¢.

postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

USUWANIE USTEREK

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

«Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odiaczy¢ ja od

zasilania elektrycznego.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotéw

jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskow plyty, moze

spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

« Jedli ptyta grzewcza jest wiaczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie  sterowania.
kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje
dziatania.
cuhoD OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYSWIETLACZA
Naczynie jest wykryte, ale nie jest Naczynie nie jest wiasciwie ustawione | Wcisng¢ dwukrotnie przycisk Wtacz/Wytacz, aby
kompatybilne z zagdana operadja. na strefie gotowania lub nie jest|usunac¢ kod FOE1 i przywrdci¢ dziatanie strefy
FOE1 kompatybilne z jedng lub wieksza [ gotowania. Nastepnie, sprobowac uzy¢ naczynia
liczba stref gotowania. na innej strefie gotowania lub uzy¢ innego
naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podtaczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowaé¢ podtaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. dokfadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem “PODELACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".
Panel sterowania wyfacza sie z powodu | Temperatura wewnetrzna  czesci | Poczeka¢, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . .
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Strefa grzewcza wylgcza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczekad, az
FOE9 - 8 . : A . .
temperatury s zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.
FOE2, FOE4, FOE6, Odfaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.
FOES8, FOEC, F1E1, Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
F2E1, F6E1, F6E3, Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu pojawiajacy sie na
F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wiaczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy ptyta jest Funkgcje sie nie wiaczaja. w dziale “TRYB DEMO".
wylqczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje [ Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
Np: B :id — — |funkdispecjanej. mocy zgodnie z wartoscig maksymalna
ustawiong dla plyty grzewczej.
Np: pP—g Plyta grzewcza automatycznie ustawia [Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
[ Poziom mocy nizszy min.ir_nalr])l/ poziom mocy, aby zapewn_ic’. mocy ;godniezwartos’ciq ma}ksymalnq
niz wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiona dla ptyty grzewcze;j.
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ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i s zwigzane z cechami dna
(przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

SERWIS TECHNICZNY

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.hotpoint.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie z
zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIAtA PRAWIDEOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzyma¢ pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.hotpoint.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
« doktadny typ i model urzadzenia;

TYPE R Mo XL
0000000000

« numer seryjny (numer po literach “SN” na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rbwniez podany w
dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
as
8&
g2

Z

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« doktadny adres;
«  numer telefonu

Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na réwni z blatem, nalezy skontaktowac¢ sie z
serwisem w celu otrzymania zestawu $rub montazowych 4801 211 00112.

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwonic
do obstugi posprzedaznej, aby zakupi¢ zestaw rozdzielacza C00628720
(ptyta grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowa¢ zestawu rozdzielacza nalezy upewni¢
sie, ze separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu .

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

+  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.hotpoint.eu;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowq (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjne;j).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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OHUTUSJUHISED
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OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT

Laadige  alla  taielik  juhend  veebisaidilt
http://docs.hotpoint.eu voi helistage garantiivoldikus
toodud telefoninumburil.

Enne seadme kasutamist lugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta selle
eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet kasutatakse
valesti voi maaratakse sellele sobimatu seadistus.
MA\HOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektrildogioht.
ANHOIATUS! Siittimisoht: drge hoidke toiduvalmistamise
pindadel esemeid.

M TAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jélgida. Liihidat
kipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

A\VHOIATUS! Rasva véi éliga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta véib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI pludke kustutada tuld veega, selle
asemel lUlitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
naiteks kaane voi tuletekiga.

M Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida tuleoht.
M\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid,
nagu noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need
vOivad kuumeneda.

M\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete vOimetega voi
ilma kogemuste voi teadmisteta, vOivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi
neid on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
nad moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A\ Lillitage plaadielement peale kasutamist vilja ja
arge lootke ainult panniandurile.

MNHOIATUS! Seade ja selle ligipadsetavad osad
muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toitu ei tohi enne vdi pérast valmistamist jatta toote
peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

A TAHELEPANU! Seade ei ole méeldud kasutamiseks
vdlise lUlitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga.

A\ Seade onettenahtud kasutamisekskodumajapidamises
ja teistes sarnastes kohtades, nagu: kaupluste, kontorite ja
teiste tookeskkondade tootajate  kodgipiirkondades;

talumajapidamistes; klientide poolt hotellides, motellides,
hommikusdogiga  majutusasutustes  ja  teistes
majutusettevétetes.

M Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

@ Seade ei ole méeldud professionaalseks kasutuseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

ANHOIATUS! Induktsioonpiliit véib teha heli, kui midagi
on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat valja
nupust SISSE/VAUJA.

PAIGALDAMINE

M\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste oht.
Lahtipakkimiselja paigaldamisel kandke kaitsekindaid,
sest tekib |6ikeoht.

M\ Paigaldustédd, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektriihenduse loomine ning parandustéod, peab
tegema vastava valjadppega tehnik. Arge parandage
ega asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselteisoovitata.Hoidkelapsedpaigalduspiirkonnast
eemal. Veenduge padrast seadme lahtipakkimist, et see
ei ole transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimilja voi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse 16ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kdttesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
lambumisoht. Enne paigaldamistéid tuleb seade
vooluvorgust lahti thendada, sest tekib elektrilddgioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks
toitejuhet, vastasel juhul tekib tule- voi elektriloogioht.
Aktiveerige seade alles siis, kui paigaldamine on
|6petatud.

A\ Kapi mdbtuldikamine peab toimuma enne seadme
paikapanekut, eemaldada tuleb ka puidutikid ja
saepurul.

A\ Kui seadet ei paigaldata ahju kohale, peab selle alla
vastavasse ruumi panema eraldusplaadi (ei ole
komplektis).

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust lahti
uhendada kas pistikut pesast valja tdmmates, kui pistik
onjuurdepaasetav, voiligipaasetavamitmepooluselise
[Gliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast Glesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipaasetavad. Arge
kasutage seadet marjana ega paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on vigane, kui see
ei toota korralikult voi kui see on kahjustatud voi maha
kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabli pistiku abil ei ole lubatud,
valja arvatud juhul, kui toode on juba varustatud tootja
poolt pakutava pistikuga.




A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, volitatud
teenindus voi muu kvalifitseeritudisik selle samavaarse
juhtmega asendama, et valtida elektrilodgiohtu.
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

ANHOIATUS! Enne hooldustddde tegemist veenduge, et
seade on valja lUlitatud ja toitevorgust lahti ihendatud;
arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid, sest
nendega tekib elektrilodgioht.

M\ Arge kasutage abrasiivseid véi sddvitavaid tooteid,
klooripohiseid puhastusvahendeid ega traatnuustikuid.
PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskaideldav ja margistatud taaskaitlemise simboliga

Pakendi osad tuleb dra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jaatmekaitlusnoéuetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Kérvaldage
seade vastavalt kohalikele jadtmekaitluseeskirjadele.  Elektriliste
majapidamisseadmete jaatmekaditluse kohta saate tdpsemat teavet
kohalikustomavalitsusest, majapidamisseadmete kogumispunktist véi poest,
kust seadme ostsite. Seade on tahistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja
ndukogu direktiiviga 2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jaatmete kohta (WEEE) ja elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jadtmete 2013. aasta maarustega (uuendatud sénastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Stimbol E seadmel v6i seadmega kaasapandud dokumentatsioonis nditab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada ldhimasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt dra pliidiplaadi jadksoojust - Illitage pliit valja moni
minut enne toiduvalmistamise I6ppu.

Poti voi panni pohi peaks pliidirdnga taielikult katma; pliidirdngast vaiksem
ndu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voimalikult vdhe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
madrgatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses komisjoni madaruse (EL) 66/2014 6kodisaininduetega,
energiaméjuga toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
véljaastumine) maarustega 2019, mis on kooskélas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

MARKUS

Slidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad todtava induktsioonplaadi
Iahedal. Elektromagnetvali voib mdjutada stidamestimulaatorit vdi sarnast
seadet. Lisainformatsiooni saamiseks selle mdju kohta koos induktsiooniplaadi
elektromagnetvaljadega konsulteerige oma arsti voi stidamestimulaatori voi
muu sarnase meditsiinisesadme tootjaga.
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ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevérku hendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku elektriettevotte
eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pohjal olevale andmeplaadile margitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis néuavad seadme maandamist: Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (k.a maandusjuht).

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHeli-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vinre&-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Kiipsetustase valitud

Keeduala valjalilitusnupp

Véimsuse reguleerimisnupud
Keeduala tuvastamine

Kiire Ulessoojendamise nupp (Booster)

7. Indikaatortuli — funktsioon aktiivne

8. Sisse-valjalllitusnupp

9. My menu nupp

10. Toiduvalmistamise aja naidik
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16. Taimeri ndidiku simbol
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TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust naitab siimbol (tavaliselt pohja all).
Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude pohi on magnetiline.

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad P6hi on valmistatud Tagab optimaalse téhususe,
toidundud kokkupressitud soojeneb kiiresti ja jaotab soojust

konstruktsiooniga Uhtlaselt.
roostevabast terasest,
emailitud terasest, malmist.
Sobivad Pohi ei ole tdielikult Kuumeneb ainult
toidunéud ferromagnetiline (magnet ferromagnetiline ala. Selle
kinnitub ainult osal s66gindu | tulemusel véib kuumutada
pohjast). aeglasemalt ja soojus voib
jaotuda ebalhtlasemalt.
Sobivad Ferromagnetiline pohi sisaldab | Ferromagnetiline ala on toidundu
toidunéud alumiiniumist kohti voi on selle | pohjast vaiksem. Selle tulemusel
keskel stivend. voib energia halvemini edasi
kanduda ja toidundud ei pruugi
. e piisavalt kuumeneda. Néusid ei
pruugita tuvastada.
Ei sobi Tavaline o6huke teras, klaas, | Nousid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja | kuumene.
muud  mitteferromagnetilised
materjalid, kummist jalgadega
kooginoud.

MARKUS Kaik toidunéud peavad olema lameda péhjaga. Kontrollige regulaarselt,
kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa koogindusid voib kérge kuumuse téttu
deformeeruda.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER

Adapterplaatide kasutamine méjutab téhusust ja suurendab seega vee
voi toidu soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et kddgindu podhja
ferromagnetiline labima6t oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka klipsetusala

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

labiméoduga. Kui need méddud pole vastavuses, voib see markimisvaarselt
vahendada téhusust ja joudlust. Nende suuniste eiramine voib kaasa tuua
kuumuse kogunemise, mis ei kandu téhusalt potti voi panni, mis voib
pohjustada plaadi ja pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutusslsteemiga, mis aktiveerib automaatse
véljaliilituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga kérge temperatuur. Ohukese
pdhjaga tlihjade pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav. Kui seda siiski
tehakse, voib temperatuur téusta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjalilitamise digeaegseks kaivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, ei tohi panni ega pliidipinda puudutada, selle
asemel tuleb oodata, kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni
torketeade, helistage teeninduskeskusesse.

ERI KUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi néuetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pohja
labiméoduga potte (vt allolevat tabelit). Arvestage, et néude valmistajad
margivad tootele sageli pigem ndéude Ulemise labimdddu, mitte pohja
labiméodu.

Et pliit tootaks oodatud jéudlusega, kasutage alati kiipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdogindu ferromagnetilise suurusega.

Pange pott/pann kohale, veendudes, et see oleks kasutatava kiipsetusala
keskel. Soovitatav on mitte kasutada klipsetusalast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

2 4 Tsoon Sobivanoukuju | Sobiv ferromagnetiline
¢ -1 pohi (cm)
' 1 Ummargune 10
2 Ummargune 15
) . 3voi4 Ummargune voi 12
1 3 kandiline
J 3+4 Ovaalne voi Lihike kiilg 16-21
(COMBIDUOQ) |  ristkiilikukujuline Pikk kiilg 24-38

VOIMSUSE REGULEERIMINE

Vaikimisi on pliit maksimaalsel véimaliku véimsustasemel. Reguleerige seadet
oma koduse elektrisisteemi piiranguid arvestades, nagu on kirjeldatud
jargmises jaotises.

NB: Olenevalt pliidile valitud vdimsusest vdivad osad kiipsetustsooni
véimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine vdi kiire llessoojendus) olla
automaatselt piiratud, et valtida valitud piirangu tletamist.

Pliidi véimsuse méddramiseks:

Kui olete seadme vooluvérku Gihendanud, saate 60 sekundi jooksul maarata
voimsustaseme.
Vajutage parempoolse taimeri “+“ nuppu vdahemalt 5 sekundi. Ekraanil
kuvatakse stiimbol “PL". o

8 OK

Kinnitamiseks vajutage nuppu »=
Soovitud véimsuse valimiseks kasutage nuppe “+“ja “—".
Valida saab jargmiste véimsustasemete seast: 2,5 kW - 4,0 KW - 6,0 KW - 7,2 kW.

Vajutage kinnituseks nuppu-& %

Valitud véimsustase jaab mallu alles ka elektrikatkestuse korral.
Véimsustaseme muutmiseks hendage pliit elektrivorgust vahemalt
60 sekundiks valja, lilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise torgete esinemisel kuvatakse simbol “EE” a kostub helisignaal ja
kuulete piiksu. Sellisel juhul korrake toimingut.
Kui probleem pisib, votke ihendust teenindusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS

Helisignaali sisse ja valja ltlitamiseks:

«  Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselilitussekventsi;

« Vajutage 5 sekundit esimese klaviatuuri “P” nuppu, mis asub tlaosas
vasakul.

Seadistatud alarmid jadvad aktiivseks.

DEMO REZIIM (iilessoojendus inaktiveeritud, vt jaotist "Veaotsing”)

DemoreZiimi sisse ja valja lilitamiseks:

. Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselllitussekventsi;

« Vajutage esimese minuti jooksul 5 sekundi kiirsoojenduse nuppu “P*, mis
asub vasaku klaviatuuri allosas (nagu all on nédidatud);

«  Ekraanil kuvatakse “DE".
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kasutusjuhend

PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sissellilitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu. Pliidiplaadi
valjalllitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning koik keedualad
desaktiveeritakse.

JO ASENDID

Leidke asukoha simbolite jérgi vajalik kiipsetustsoon.
Arge varjake poti voi panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

Pange tahele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtoétlemisaladel on soovitatav
hoida potte ja panne téhistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pohja
kui ka Glemist serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab dra puuteplaadi Glekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtdotlemisala.

K —

VOIMSUSTASEME

KEEDUALADE  SISSE-VALJALULITAMINE  JA

REGULEERIMINE
OFF : — 5% + : P

Keeduala sisseliilitamine:

Vajutage soovitud kiipsetusala aktiveerimiseks “+” voi nuppu
ning reguleerige véimsust. Taset ndidatakse koos alaga, koos aktiivset
toiduvalmistamisala nditava indikaatortulega. “P” nuppu voib kasutada
kiirsoojendusfunktsiooni (Booster) valimiseks.

u_u

FUNKTSIOONID

Keeduala viljaliilitamine:
Vajutage voimsuse reguleerimise nupust vasakul olevat “OFF” nuppu.

8
“ﬁ JUHTPANEELI LUKK

Seadete lukustamiseks ja kogemata sissellilitamise ennetamiseks vajutage ja
hoidke all OK/Klahvilukk nupp 3 sekundit. Helisignaal ja hoiatustule siittimine
stimboli kohal kinnitavad funktsiooni kaivitamist. Juhtpaneel on lukustatud;
ainsana toimib valjalGlitamise funktsioon ( ). Juhtnuppude lukust
vabastamiseks korrake sama toimingut.

_0_

~* TAIMER

Kasutusel on kaks taimerit — (ihega juhitakse vasakpoolset keeduala ja teistega
parempoolset keeduala.

Taimeri sisseliilitamiseks:

Vajutagenuppu “+” voi “—" et madrata kasutatava keeduala jaoks soovitud
aeg. Indikaatortuli aktiveeritakse vastavalt konkreetsele siimbolile ®. Kui
madratud aeg saab tais, kélab piiks ning keeduala liilitub automaatselt valja.
Aega saab igal ajal muuta ning samaaegselt saab aktiveerida mitmeid
taimereid.

Kui pliidiplaadi samal kiljel aktiveeritakse korraga kaks taimerit, hakkab
tsooni valiku ndidik vilkuma ja keskmisel ekraanil kuvatakse vastav valitud
kipsetusaeg.

Taimeri viiljaliilitamiseks:
Vajutage samal ajal nuppe “+* ja “—*, kuni taimer valja lUlitub.

@ TAIMERI NAIDIK
See LED (kui on sees) nditab, et kiipsetusalale on maéaratud taimer.
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08  comBIDUO

See voimaldab kombineerida kaks kiipsetustsooni ja kasutada neid tihe suure
alana.

Sobib ideaalselt kalakeedupottide, padade ja grillaluste jaoks, mis katavad
kogu kiipsetuspinna.

Funktsioon inaktiveeritakse, kui Gihendusala ei ole taielikult kaetud.

Kasutada voib Ukskoik kumba parempoolset klahvistikku.

Funktsiooni aktiveerimiseks/inaktiveerimiseks vajutage nuppu “COMBI DUO".
NB Selle omaduse kasutamise korral ei saa erifunktsioone valida.

NB! Asetage potid kiipsetusala keskele nii, et need kataksid vahemalt Uhe
vordluspunktidest (nagu allpool ndidatud).

MY MENU

Nupp “My menu” aktiveerib erifunktsioonid.

Asetage nou kohale ja valige keeduala.

Vajutage nupule “My menu”. Kuvatakse taht “A”.

Suttib valitud keedualal kasutatava esimese erifunktsiooni ndidik.

Valige soovitud erifunktsioon, vajutades tiks voi mitu korda nupule “My menu”.

Funktsioon on aktiveeritud, kui kinnitamiseks vajutada nuppu -2 °K .

Mone muu erifunktsiooni valimiseks vajutage “OFF” ja seejarel “My menu
nuppu, valimaks soovitud funktsioon.

Erifunktsioonide inaktiveerimiseks ja manuaalreziimi naasmiseks vajutage
“OFF".

Erifunktsioonide kasutamisel on véimsuse tase pliidiplaadi poolt eelnevalt
seatud ja seda ei saa muuta.

“

]‘i’i— ULESSULATAMINE

See funktsioon véimaldab toidu viia sulatamiseks ideaalse temperatuurini ja
seda hoilda ilma kartmata, et see péhja korbeb.

See on ideaalne, sest selliselt ei kahjustata drnemat toitu nagu sokolaad ning
samas voib olla kindel, et see potipohja kiilge ei jaa.
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-@- SOOJASHOID

See funktsioon voéimaldab hoida toitu ideaalsel temperatuuril, tavaliselt parast
toidu valmimist voi vedelike vdga aeglasel redutseerimisel.
Ideaalne toidu serveerimiseks tapselt digel temperatuuril.

=T TASASEL TULEL KEETMINE

See funktsioon on ideaalne tasaseks kipsetamiseks, mis véimaldab toitu
valmistada pikemat aega ilma péhjakérbemise ohuta.
Ideaalne kauavalmivate kastmega roogade jaoks (riis, kastmed, praeliha).

MARGUTULED

5] KEETMINE

Selle funktsiooni abil saate vee keema lasta ja hoida seda keevana vdiksema
energiakuluga.

Pannile tuleks panna ligikaudu 2 liitrit vett (eelistatavalt toatemperatuuril).
Vee keemisel tuleb kindlasti silm peal hoida ning kontrollida regulaarselt, kas
potis on piisavalt vett.

Kui potid on suured ja veekogus on suurem kui 2 liitrit, soovitame keemisaja
optimeerimiseks kasutada kaant.

[l
I | JAAKKUUMUS

Kui ndidikul kuvatakse “H*, tdhendab see, et kiipsetusala on kuum. Indikaator
slittib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud korval
olevad kiipsetusalad véi sellele on pandud kuum pott.

Kui kiipsetusala on jahtunud, kaob kuva “H".

KUPSETUSTABEL

=gy NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See slimbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks, on
valesti paigutatud vai kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui 30 sekundi
jooksul potti ei tuvastata, ltlitub pliidiplaat vélja.

Kupsetustabelis on toodud ndited iga véimsustaseme kiipsetustiiiibi kohta. Tegelik voimsustaseme véimsus oleneb kiipsetustsooni médtmetest.

VOIMSUSTASE VALMISTAMISVIIS wrio . JTASEMEKASUTAMINE
(tahistab toiduvalmistamise kogemust ja harjumusi)
p Kiire sooiendamine/Booster Sobib toidu temperatuuri kiireks tostmiseks keemiseni vee puhul voi
Maksimaalne ) toiduvedelike kiireks soojendamiseks.
voimsus i i i i i i i ¥
8-9 Praadimine — keetmine Sobib pruunistamiseks, toidu valmistamise alustamiseks, kiilmutatud toodete
praadimiseks, kiireks keemaajamiseks.
7_8 Pruunistamine - aeglane praadimine — | Sobib aeglaseks praadimiseks, korgel temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
. . keemaajamine - grillimine grillimiseks (lGhiajaliselt, 5-10 minutit).
Korge voimsus - - - - - — - - - -
Pruunistamine — keetmine — hautamine - | Sobib aeglaseks praadimiseks, madalal temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
6-7 s e e - Lo . .
aeglane praadimine — grillimine grillimiseks (keskmiselt 10-20 minutit), eelsoojendamiseks.
4-4 Keetmine — hautamine - aeglane Suurepdrane hautamiseks, tasaseks keetmiseks, keetmiseks ja grillimiseks
praadimine — grillimine (pikaajaliselt).
Keskmine Sobib pika valmistamisajaga toitudele (riis, kastmed, praed, kala), mille
véimsus 3-4 . . . valmistamiseks kasutatakse vedelikku (nt vesi, vein, puljong, piim), ja
Keetmine —hautamine — paksendamine | ,ataroogade kreemja kastme valmistamiseks.
— pastakastme valmistamine — - - —
2.3 Sobib pikaajaliseks keetmiseks (toidu maht alla liitri: riis, kastmed, praed, kala)
vedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim).
1-2 N ) ) Sobib véi pehmendamiseks, 3okolaadi sulatamiseks, viikeste toodete
L Sulatamine — Ulessulatamine —toidu | j|atamiseks, toidu soojana hoidmiseks (nt kastmed, supid, minestrone).
Véike véimsus soojas hoidmine - kreemja risotto - - - — - - -
1 hautamine Sobib toidu soojana hoidmiseks, kreemjate risottode hautamiseks,
serveerimisndude kuumana hoidmiseks (induktsiooniga sobiva tarvikuga).
. . Pliidiplaat on oote- v6i vdljalilitatud reZiimis (toiduvalmistamise I6pus on
Nullvéimsus OFF Aluspind voimalik jadkkuumus, millest annab marku téht “H).

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

HOIATUS!
. Arge kasutage aurupuhastusseadmeid.
- Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja jadkkuumuse néidik (“H") ei ole kuvatud.

Tdhtis:

«  Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiilirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

«  Puhastage pliidiplaat pérast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada koik toidujadgid ja -plekid.

« Kui pind ei ole piisavalt puhas, véib see vdhendada juhtpaneeli nuppude
tundlikkust.

« Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi kllge kinni jadnud. Klaasi
kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja juhiseid.

«  Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

«  Sool, suhkur ja liiv vdivad kriimustada klaaspinda.

- Kasutage pehmet lappi, imavat kodgipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jargige tootja juhiseid).

+  Keedualale vedeliku sattumisel vdivad keedunéud liikkuma véi vibreerima
hakata.

«  Pdrast plaadipliidi puhastamist kuivatage see poéhjalikult.
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RIKKEOTSING

Kasutusjuhend

+  Kontrollige, et voolutoide ei oleks vélja ltlitatud.

+  Kui pliidiplaati ei ole parast kasutamist véimalik vélja lilitada, lahutage

seade vooluvorgust.
- Kui pliidiplaadi sisselllitamisel kuvatakse naidikul tdhtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik voi nupule

toetuvad esemed vdivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse vdi valja lulitada.

kuumutusala valja.

liiga korge.

KUVATUD KOOD KIRJELDUS VOIMALIKUD POHJUSED LAHENDUS
Tuvastatud on kdogindu, mis ei sobi | K6ogindu ei ole korralikult kiipsetustsooni | Vajutage kaks korda toitenuppu, et kood
valitud toiminguks. paigutatud voi pole see ihe vdi mitme |FOE1 eemaldada ja taastada kipsetustsooni
FOE1 klpsetustsooni jaoks sobiv. funktsionaalsus. Seejdrel proovige kasutada
kodginbud muu  kiipsetustsooniga  voi
kasutage muud koogindud.
FOE7 Toitejuhtme vale Ghendus. Elektriihendus ei ole loodud tapselt nii, nagu | Kohandage elektritihendust jaotises
on kirjeldatud jaotises “ELEKTRIUHENDUS". | “ELEKTRIUHENDUS" toodud kirjelduse jargi.
Juhtpaneel lulitub liiga kérge Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui
FOEA o " - .
temperatuuri tottu valja. liiga korge. seda uuesti kasutada asuda.
FOE9 Kui temperatuur on liiga kérge, ltlitub | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Oodake, kuni kuumutusala on jahtunud, enne

kui seda uuesti kasutate.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Tommake pistik seinakontaktist vlja.

Oodata natuke ja siis ihendada seade uuesti elektrivorku.
Probleemi pusimisel votta hendust teeninduskeskusega ja teatada naidikul kuvatav veakood.

F7E5, F7E6
dE Pliidiplaat ei liilitu soojendamiseks sisse. | DEMOREZIIM on sisse liilitatud. Jargige olevaid juhiseid “DEMOREZIM*
[kui pliidiplaat ei té6ta] | Funktsioonid ei aktiveeru. peatuikis .

Pliit ei lase erifunktsiooni aktiveerida.

Véimsusregulaator piirab vdimsustasemeid

Vit “Véimsuse reguleerimine”.

Nt B — - lahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
vaartusest.
NEP—§ Pliit maarab automaatselt minimaalse | Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Vdimsuse reguleerimine”.
[V8imsustase néutust vOimsustaseme, et kipsetustsooni | lahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
madalam] kasutamine oleks véimalik. vaartusest.

TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

Pliidiplaadid véivad tavapéarasel totamisel miira tekitada.

Poti tuvastamise etapis teeb pliidiplaat kldpsuva heli, toiduvalmistamise ajal

Miira voib erineda olenevalt tarvikutest ja nendes oleva toidu kogusest ning

see ei tdhenda viga.

voib aga kuulda kahisevat voi krobisevat heli. Kahinad ja krébinad parinevad
pottidest ning seda tekitavad pottide teatud omadused (nditeks kui péhi on
valmistatud mitmest materjalikihist voi on ebatavaline).

Hotpoint
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MUUGIJARGNE TEENINDUS

Parema tugiteenuse saamiseks seade aadressil

www.hotpoint.eu/register.
ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemiise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete
abil lahendada.
2, Lilitage seade vdljaja uuestisisse, et ndha, kas probleem on kérvaldatud.

KUIVIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Abi saamiseks helistage garantiijuhendis toodud numbril véi jérgige juhiseid
veebilehelt www.hotpoint.eu.

registreerige  oma

Kui votate Gihendust meie klientidele méeldud miligijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lUhike kirjeldus;

«  seadme tllp ja tdpne mudel;

«  seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tahisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

P
=9
okF
2
8&
2

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

teie tdielik aadress;
. teie telefoninumber

Kui seadet on vaja Ukskdik millisel viisil remontida, pdédrduge volitatud
teenindusse (see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse
remondi).

Slivispaigalduse korral pédrduge garantiiremonditeeninduse poole ja kiisige
koostekruvide komplekti 4801 211 00112.

Kui seadet ei paigaldata integreeritud ahju kohale, véite helistada
jarelmudgiteenindusse, et osta eralduskomplekt C00628720 (pliidiplaat
suurusega 60 voi 65 cm) voi C00628721 (pliidiplaat suurusega 77 cm).

Kui te ei soovi eralduskomplekti osta, paigaldage kindlasti eraldaja, jargides
paigaldusjuhtnodre.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

«  kasutage oma seadme QR-koodi;
«  kilastage meie veebisaiti docs.hotpoint.eu;

«  teise véimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust miugijérgse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
- LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

ISsamias naudotojo instrukcijas galite atsisiysti i$
svetainés http://docs.hotpoint.eu arba skambinkite
telefonu, kuris nurodytas garantijos knygeléje.

Prie$ naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada laikytis.
Gamintojas neprisiima atsakomybés, jei nesilaikoma
Sioje saugos instrukcijoje pateikty nurodymuy,
prietaisas naudojamas netinkamai arba neteisingai
nustatomi valdymo jtaisai.

AN |SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirdius subraizytas,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smuagio pavojus.
A\ |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
xmjnimo pavirsiaus.

DEMESIO. Stebékite visa gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieZitros net trumpo gaminimo
proceso.

A\ |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga — kyla gaisro
pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsna uzdenkite,
pavyzdziui,dangciu arba liepsnai gesinti skirtu audiniu.
M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatveés,
stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba
kitomis lengvai uzsiliepsnojanc¢iomis medziagomis —
la gaisro pavojus.

Ant kaitlentés pavirSiaus nedékite metaliniy daikty,
pvz, peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes jie gali jkaisti.
M\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laikg
yra priziurimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems traksta patirties
arba ziniy, jeigu jie yra prizitrimi ir instruktuojami apie
saugy prietaiso naudojima ir supranta su tuo susijusius
pavojus. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.
NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir prizitréti prietaiso.
A\ Baige prietaisa naudoti, jungikliu i§junkite kaitlentés
elementg; pasikliaukite prikaistuvio jutikliu.

AN |SPEJIMAS.  Prietaisas ir pasiekiamos jo dalys
naudojant jkaista. Bukite atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat
priziarimi.

M\ Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo ilgiau
kaip vieng valandg prie$ gaminima arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

A\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant isorinj perjungimo jrenginj, pvz., laikmat;j
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkyje ir panasiose
patalpose, pavyzdZziui: parduotuviy, biury ir kity jstaigy

darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-
ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose, kur
patiekiami pusryciai (angl. “Bed and Breakfast”), bei kitose
apgyvendinimo jstaigose.

Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).
M\Sis  prietaisas  néra  skirtas  profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.
MNSPEJIMAS: indukciné kaitlenté gali skleisti garsinj
signalg, jei kas nors palikta ant valdymo skydelio.
Spausdami jjungimo/isjungimo mygtuka iSjunkite virykle.
MONTAVIMAS
A\ Prietaisg perkeltiir jrengti turi du ar daugiau Zmoniu.
PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavékite apsaugines
pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate prietaisa.
PrieSingu atveju galite jsipjauti.
M\ |rengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektrostinkloirremontodarbus turiatlikti kvalifikuotas
technikas. Prietaisg remontuoti ar jo dalis keisti galima
tik tuo atveju, jei tai nurodyta naudotojo vadove.
PasirGpinkite, kad montavimo vietoje neblty vaiky.
ISpakave prietaisa, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
transportuojant. Jei kyla problemy, kreipkités |
prekybos atstova arba artimiausig techninés priezitros
po pardavimo tarnyba. |rengus prietaisa, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.) laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad nekilty uzdusimo
pavojus. Pries vykdant bet kokius jrengimo darbus,
prietaisg butina isjungti i$ elektros tinklo, kad nekilty
elektros smuagio pavojus. Pasiripinkite, kad
montuojant, prietaisas nepazeisty maitinimo laido.
PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar elektros smugio
pavojus. Prietaisg jjungti galima tik baigus jrengimo
darbus.
M\ Spintelés  pjovimo  darbus  atlikite  pries
montuodami prietaisa j baldus ir nuvalykite visas
medienos droZles bei pjuvenas.
M\ Jei prietaisas néra montuojamas vir$ orkaités, po
prietaisu reikia jstatyti skiriamaja plokste (nepridedama).
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty galima
iSjungti i$ elektros tinklo istraukus maitinimo laido
kiStuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi
buti jzemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.
M Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros
komponentai turi buati nepasiekiami naudotojui.
Prietaiso nenaudokite, jei jasy kunas yra drégnas arba
esate basi. Sio prietaiso nenaudokite, jei pazeistas jo
maitinimo laidas arba kiStukas, jei prietaisas veikia
netinkamai arba jei jis yra pazeistas ar buvo numestas.
Mrengti naudojant maitinimo  laido  kistuka
draudziama, iSskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
gaminj su kistuku.




A Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smugio pavojaus.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziiros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus;
jokiu budu nenaudokite valymo garais jrenginiy - kyla
elektros smugio pavojus.

M\ Nenaudokite braizan¢iy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistuky.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo

simboliu Ew.
Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieztai
laikantis vietos institucijy reglamentuy, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél i§samesnés informacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbimg kreipkités j jgaliotg vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote
prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél
elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir
elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikatg nuo galimo
neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis g nurodo, kad su
Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti j
atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad isSnaudotuméte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms iki
gaminimosi pabaigos, kaitlente iSjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.
Puodo ar keptuvés dugnas turi visiskai uzdengti kaitviete; jei indas yra mazesnis
nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu ir
naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai padidés
energijos sagnaudos.

Naudokite tik ploksciadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACLJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (i$éjimas is
ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.

PASTABA

Zmonés su Sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais prietaisais,
turéty bati atsargls ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés jai veikiant.
Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba kitus
panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés kaitlentés
elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies stimuliatoriaus
ar kity panasiy prietaisy gamintojais.

=i




ELEKTROS PRUJUNGIMAS

Pries jjungiant prietaisa j elektros tinkla reikia sujungti visas elektros jungtis.

Jrengti gali tik kvalifikuoti darbuotojai, kurie Zino galiojancias saugos ir jrengimo taisykles. Jrengiant bitina vadovautis galiojanciais vietinés elektros tiekimo
bendrovés reglamentais.

Jsitikinkite, kad ant prietaiso dugno esancioje duomeny lenteléje nurodyta jtampa bty tokia pat kaip namuy.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas baty jzemintas. Naudokite tik tinkamus konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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kahverengi-donn-brinn
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niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-
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rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn
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Savininko vadovas

A\

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE ,,HOTPOINT” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.hotpoint.eu/register.

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLIOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
PRIETAISU

11
AN

B

GAMINIO APRASYMAS

( ) 1. Kaitlenté
2. Valdymo skydelis
N Y R e E:RE
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5 15
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Simboliai/specialiujy funkcijy suaktyvinimas 7. Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi 13. OK/Klaviso uzrakinimo mygtukas: 3 sekundes

Pasirinktas ruosimo lygis

Kaitvietés isjungimo mygtukas

Galios reguliavimo mygtukai

Kaitvieciy identifikavimas

Spartaus jkaitinimo mygtukas (Booster)

11. Laikmatis

QUuidwWN=

8. Jjungimo/I$jungimo mygtukas
9. My menu mygtukas
10. Ruosdimo laiko indikatorius

12. COMBI DUO mygtukas

14. Jjungto laikmacio indikatorius
15. Zonos pasirinkimo indikatorius
16. Laikmacio indikatoriaus simbolis
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PRIEDAI

Naudokite tikindukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves, pagamintus
i$ feromagnetinés mediiiaQﬁQ(is. Norédami nustatyti, ar puodas tinkamas,

patikrinkite, ar ant jo yra simbolis (jprastai jis yra jspaustas ant dugno).

Magnetu taip pat galima patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

INDAI MEDZIAGA YPATYBES
Rekomenduojami | Pagrindas  pagamintas  i$ | Uztikrina optimaly efektyvuma,
indai daugiasluoksnés  konstrukcijos | greitai jkaista ir tolygiai paskirsto

nertdijancio plieno, emaliuoto | Siluma.
b plieno, ketaus.
Tinkami  virimo | Dugnas néra visiskai Jkaista tik feromagnetiné sritis.
indai feromagnetinis (magnetas Dél to gali jkaisti ne taip greitai
prilimpa tik prie dalies indy ir Siluma gali pasiskirstyti ne taip
% pagrindo). tolygiai.
Tinkami  virimo | Feromagnetiniame pagrinde yra | Feromagnetinis  plotas  yra
indai sri¢iy su aliuminiu arba jo centre [ maZzesnis  uz  faktinj indy
yrajdubimas. pagrindo plota. Dél to gali bati
tiekiama maziau energijos ir
< % indai gali nepakankamai jkaisti.
Gali bati, kad indai nebus aptikti.
Netinka |prastas plonas plienas, stiklas, | Indai neaptinkami ir nejkaista.
molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos,
indai su guminémis kojelémis.

PASTABA: Visi virtuvés indai turi buti ploks¢iu pagrindu. Periodiskai tikrinkite,
ar pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio karsc¢io gali
deformuotis.

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODY / KEPTUVIY ADAPTERIAI

Adapteriy ploksteliy naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél pailgéja laikas,
reikalingas vandeniui ar maistui pasildyti. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy
pagrindo skersmuo sutampa su adapterio plokstés skersmeniu ir virimo zonos

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

skersmeniu. Jei Sie matmenys nesutampa, gali gerokai sumazéti efektyvumas
ir naSumas. Nesilaikant 3iy nurodymy, gali susikaupti karstis, kuris nebus
efektyviai perduodamas j puoda ar keptuve, todél plokstelé ir kaitlenté gali
patamséti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, aptikus per aukstg temperattirg,
jjungia ,Automatinio iSjungimo” funkcija. Nerekomenduojama naudoti tusciy
puody ir keptuviy su plonu dugnu. Taciau taip darant temperatdra gali pakilti
greiciau, nei reikia laiko, kad greitai jsijungty ,Automatinis iSjungimas”, todél kyla
pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip nutikty, nieko nelieskite
ir palaukite, kol visos dalys atvés. Jei rodomas bet koks klaidos pranesimas,
skambinkite j techninés prieZitros centra.

TINKAMO DYDZIO KEPTUVES / PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KEPIMO ZONOMS

Norédami uztikrinti tinkama kaitlentés darba, naudokite tinkamo maziausio
skersmens indus (zr. toliau pateikiama lentele). Atkreipkite démesj, kad indy
gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virsutinio skersmens dyd;.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, visada naudokite kepimo zong, kurios
dydis atitinka feromagnetinj indy pagrindo dyd.

UzZdéje keptuve / puodg jsitikinkite, kad jis tinkamai padétas naudojamos
kaitvietés centre. Rekomenduojama nenaudoti didesniy puody, nei kepimo
zonos dydis.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

2 4 Zona Tinkami virimo | Tinkamas feromagnetinis
t - indai pagrindas (cm)
1 Apskritas 10
2 Apskritas 15
) . 3arba4 Apskritas arba 12
1 3 kvadratinis
, 3+4 Ovalus arba Trumpoji krastiné 16-21
(COMBIDUO) staciakampis ligoji krasiné 24-38

GALIOS LYGIO NUSTATYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didziausia. Sureguliuokite
nustatymus pagal elektros sistemos apribojimus jasy namuose, kaip tai
aprasoma tolimesniame skyriuje.

Démesio: Atsizvelgiant | kaitlentei pasirinktg galig, kaitvietés galios lygiai
ir funkcijos (pvz, uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai
apribojamos, kad nebuty virdytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytumeéte kaitlentés galiq:

Jiunge kaitlente j elektros tinkla, galios lygj galite nustatyti per 60 sekundziy.
Paspauskite desinjjj laikmacio “+" mygtuka ir palaikykite maziausiai 5 sek.
Ekrane pasirodys “pl” simbolis.

Paspauskite -2 9K ir patvirtinkite.
Mygtukais “+" ir “=" pasirinkite norima galios lygj.
Galimi galios lygiai: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

8 ok

Patvirtinkite paspaude »*

Pasirinktas galios lygis atmintyje iSlieka net ir nutrikus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo maziausiai
60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite aprasytus veiksmus.

Jei nustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo “EE” simbolis ir pasigirsta
pypteléjimas. Jei taip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezitros skyriu.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signala jjungtuméte/isjungtuméte:

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

+  Palaukite jjungimo sekos;

«  Paspauskite “P“ mygtuka virSutinéje kairiojoje klaviataros dalyje ir
palaikykite 5 sek.

Visi garsiniai signalai liks jjungti.

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas ijungtas, zr. skyriy “Trik&iy

salinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir iSjungimas.

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per pirmaja minute paspauskite greitojo kaitinimo mygtuka “P”
apatinéje kairiojoje klaviaturos dalyje ir palaikykite 5 sek. (kaip parodyta
toliau);

«  Ekrane bus rodoma “DE“ (lietuviy kalba).

o] ]
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KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka. Kad kaitlente iSjungtuméte, paspauskite tg patj mygtuka dar karta ir
visos kaitvietés bus iSjungtos.

UUO PADETIES NUSTATYMAS

Raskite pageidaujama kaitviete pagal padéties simbolius.
Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu..

Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymétose vietose (atkreipiant
démesjj apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai bna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybe,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

X —

KAITVIETES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY
SUREGULIAVIMAS

OFF . — 0o + . P

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Pasauskite atitinkamos kaitvietés “+" arba “—" mygtuka, kad jg suaktyvintuméte
ir nustatytuméte galia. Lygis bus rodomas prie pasirinktos kaitvietés ir taip pat
uzsidegs indikatorius, nurodantis, kad kaitvieté veikia. Mygtuku “P* galima
pasirinkti greito kaitinimo funkcijg (Booster).

FUNKCIJOS

Kad isjungtumeéte kaitvietes:
Galios reguliavimo zonos kairéje paspauskite isjungimo mygtuka “OFF".

8 5
“ﬁ VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo,
paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspaustg mygtuka “OK/Klaviso uzrakinimo®.
Pypteléjimas ir vir$ simbolio uZsidegusi jspéjamoji lemputé reiskia, kad
funkcija jjungta. Valdymo skydelis uzrakintas, i$skyrus igjungimo funkcija ([©]).
Norédami atrakinti valdymo skydelj, pakartokite jjungimo proceddra.

_0_

~* LAIKMATIS

Kaitlentéje yra du laikmaciai — vienas valdo kairiosios pusés kaitvietes, o kitas —
desiniosios puseés.

Kad jjungtuméte laikmatj:

Paspauskite “+" arba “—" mygtuka, kad nustatytuméte norima naudojamos
kaitvietés laika. Prie konkretaus simbolio bus suaktyvinta indikatoriaus
lempute @, Pragjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas, ir
kaitvieté iSsijungia automatiskai.

Laikg galima bet kada pakeisti ir vienu metu galima naudoti kelis laikmacius.
Jei vienu metu jjungiami 2 kaitlentés laikmaciai vienoje puséje, ima mirkséti
“Zonos pasirinkimo indikatorius” ir pasirinktas atitinkamas gaminimo laikas
parodomas centriniame ekrane.

Kad laikmatj isSjungtumeéte:
Paspauskite “+" ir “—" mygtukus, kad laikmatis i$sijungty.

@ LAIKMACIO INDIKATORIUS
Sis LED indikatorius (kai yra jjungtas) rodo, kad nustatytas kaitvietés laikmatis.

. C] ® -
‘i”‘ ':= OFF - - M+ P @ 8 oK OFF - - BB+ : P ':l
=] ) 3sec —t =
(©] (©]
D) . _0__ _0O__ T . o | ®
N = OFF — Clul + P -+ -+ O OFF — om + P =
By
[m]
&L COMBIDUO MY MENU

Suteikia galimybe sujungti dvi kaitvietes ir naudoti jas kaip viena didele
gaminimo zona.

Puikiai tinka Zuvies gaminimo indams, puodams arba keptuvams, kurie
uzima visa gaminimo pavirsiy.

Galima naudoti be kurig klaviatirg desinéje.

Norédami jjungti/isjungti Sig funkcija, paspauskite mygtuka “COMBI DUO".
ISIDEMEKITE. Specialiyjy funkcijy negalima pasirinkti, kai naudojama $i
funkcija.

SVARBU. Indus kaitvietés centre dékite taip, kad jie uzdengty bent vieng i$
nurodyty atskaitos tasky (kaip parodyta toliau).

e X2

- [ =) - -
X

il il A5G

“My menu” mygtukas jjungia specialigsias funkcijas.

Pastatykite puoda ir pasirinkite kaitviete.

Paspauskite “My menu” mygtuka. Ekrane pasirodys raidé “A”.

Uzsidegs pirmosios specialiosios kaitvietés funkcijos indikatorius.

Norima specialigjia funkcija pasirinkite vieng ar kelis kartus paspaude
“My menu” mygtuka. .

Funkcija jjungiama, patvirtinimui paspaudus -2 °¢ mygtuka.

Jei norite pasirinkti kit specialigjg funkcija, paspauskite “OFF” (Isjungti),
tada paspauskite mygtuka “My menu” ir pasirinkite reikiama funkcija.

Jei norite iSjungti specialigsias funkcijas ir grjzti j rankinio nustatymo rezima,
paspauskite “OFF“ (I$jungti).

Naudojant specialigsias funkcijas galios lygj nustato kaitlenté ir Sio lygio
negalima keisti.

T Lypimas

Si funkcija leidZia pasiekti lydymui tinkama temperatarg ir palaikyti jg
nesudeginant maisto.

Sis budas yra puikus, nes jj naudojant nesugadinami jautris patiekalai,
pavyzdZiui, Sokoladas, ir neleidziama maistui prikibti prie puodo dugno.
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@ SILUMOS PALAIKYMAS

Sifunkcija leidZia baigta gaminti maista i$laikyti idealios temperataros arba kai
reikia i$ Iéto nugarinti skyscius.

Puikiai tinka tiekiant idealios temperattros maista.

=T viRimMAS ANT MAZOS UGNIES

Si funkcija puikiai tinka palaikyti virimo temperatira, kad maistg galétuméte
ruostiilgai ir nereikéty bijoti jj sudeginti.

Idealiai tinka ilgai gaminamiems patiekalams (ryZiams, padazams, mésai) su
skystais padazais.

INDIKATORIAI

EJ  virimas

Si funkcija leidzia uzvirinti vandenj ir palaikyti viimo temperatara, suvartojant
mazai energijos.

| puoda jpilkite mazdaug 2 litrus vandens (pageidaujama kambario
temperatQros).

Visais atvejais naudotojams patariama atidziai stebéti verdantj vandenj ir
tikrinti, ar jis nenugaravo.

Jeipuodaiyradidesni,ovandenskiekis daugiau nei2 litrai,rekomenduojame
naudoti dangtj, kad optimizuotuméte virimo laika.

|
I | LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé “H”, kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia, net jei
kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas kaitvietes arba
dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.

Kaitvietei atvésus “H” raidé uzgesta.

KEPIMO SALYGU LENTELE

_

PUODAS NETINKAMAI PASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei per
30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté issijungia.

Gaminimo lenteléje pateikiami gaminimo tipo pavyzdziai kiekvienam galios lygiui. Tikroji tiekiama galia kiekvienam galios lygiui priklauso nuo kaitvietés

iSmatavimy.
GALIOS LYGIS GAMINIMO RUSIS LYGIY NAUDOJIMAS
(nurodo gaminimo patirti ir jprocius)
p Greitas pakaitinimas/Booster Idealiai tinka norint padIC!In'.CI. malsto tempgrat'Urq |'k| gr(::-!tc') uzvirinimo, jei
. . verdamas vanduo arba greitai jkaistantys gaminti skirti skysciai.
Didziausia galia — - — " — —
. o Ideali tinka norint apskrudinti, pradéti gaminti, kepinti uzsaldytus produktus,
8-9 Kepimas — uzvirinimas e
greitai uzvirinti.
7_8 Skrudinimas - létas kepimas — Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, islaikyti skyscius verdancius, virti ir
uzvirinimas — kepimas ant groteliy kepti ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy).
Didelé galia Skrudinimas — virimas — troskinimas — | Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, iélaikyti skyscius verdancius ant
6-7 kepinimas ant létos ugnies — kepimas ant | [étos ugnies, virti ir kepti ant groteliy (vidutini laiko tarpa, 10-20 minuciy),
groteliy pirminiam pakaitinimui.
4_5 Virimas — troskinimas — kepinimas ant | Idealiai tinka norint troskinti, virinti ant nestiprios ugnies, virti ir kepti ant groteliy
Iétos ugnies — kepimas ant groteliy (ilga laiko tarpa).
Vidutiné galia 3.4 3 . ‘ . Ideaygl tinka |Igesn|am' virimui (r)./2|a.ms,. padazams, kepsniams, .qu|a|)
Virimas - kaitinimas ant létos ugnies — | skysciuose (pvz, vandenyje, vyne, sultinyje, piene), makaronams apkepti.
5_3 tirStinimas — makarony apkepimas | |dealiai tinka ilgesniam virimui (kai kiekis mazesnis uz litra: ryziams, padazams,
kepsniams, Zuviai) skys¢iuose (pvz., vandenyje, vyne, sultinyje, piene)
Idealiai tinka norint suminkstinti sviesta, Svelniai istirpdyti Sokoladg, atsildyti
1-2 Tirpinimas - atitirpinimas — maisto nedidelius produktus ir iSlaikyti ka tik pagaminta maista (pvz., padazus, sriubas,
Nedidelé galia Silumos islaikymas — daugiaryziy darZoviy sriubas) karsta.
1 apkepinimas Idealiai tinka norint ilaikyti ka tik pagaminta maistg karita, apkepinti
daugiaryzius ir iSlaikyti patiekaly Siluma (indukcijai tinkamas priedas).
U - - Kaitlenté budéjimo rezime arba iSjungta (galimas gaminimo uzbaigimas
Nulineé galia OFF Atraminis pavirsius likutine Siluma, nurodoma “H")

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO
- Nenaudokite valymo garais jrangos.
- Pries valydami sitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nerodomas likutinés silumos indikatorius (“H*).

Svarbu:

«  Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali pazeisti stikla.

+  Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintuméte
maisto likucius ir démes.

« Jei pavirSius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo skydelio
mygtuky jautrumas.

«  Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie kaitvietés. Kad
nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo instrukcijomis.

+  Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali
pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

+  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

» Naudokite minksta Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

«  Antkaitvietés iSsiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.

+  Nuvalyta kaitlente kruopciai nusausinkite.
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- Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas.

- Jei pasinaudoje kaitlente jos negalite isjungti, iSjunkite jos maitinimo laida.

Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky

esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo skydelio uzrakinimo

« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidziy, patikrinkite  funkcija.
toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.
RODOMAS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
Aptiktas gaminimo indas, bet jis [Gaminimo indas netinkamai uzdétas|Du kartus paspauskite mygtuka On/Off
nesuderinamas su pageidaujama|ant gaminimo zonos arba jis yra|(Jjungti/ISjungti), kad pasalintuméte FOE1 koda
FOE1 operacija. nesuderinamas su viena arba keliomis | ir atkurtuméte gaminimo zonos funkcijas. Tada
gaminimo zonomis. pabandykite naudoti gaminimo indg kitoje
gaminimo zonoje arba bandykite naudoti kitg
gaminimo inda.
Netinkamai prijungtas maitinimo Maitinimo tiekimo jungtis neatitinka | Pakoreguokite maitinimo tiekimo jungtj, kad
FOE7 laidas. nurodymy, kurie pateikiami skyriuje | ji atitikty nurodymus, kurie pateikiami skyriuje
“ELEKTROS PRIJUNGIMAS". “ELEKTROS PRIJUNGIMAS".
FOEA Valdymo skydelis iSsijungia dél [Per auksta vidiné elektroniniy daliy|Prie$ vél naudodami palaukite, kol kaitlenté
pernelyg aukstos temperatiros. temperatura. atvés.
FOE9 Gaminimo  zona  iSsijungia, kai|Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Palaukite, kol gaminimo zona atvés, ir tik tada vél

temperatQra yra per auksta.

temperatura.

ja naudokite.

FOE2, FOE4, FOE6,

I3junkite kaitlente i$ elektros tinklo.

[kai kaitlenté iSjungta]

Funkcijos nesuaktyvinamos.

FOE8, FOEC, F1E1, Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.
F2E1, F6E1, F6E3, Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezidros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.
F7E5, F7E6
dE Kaitvieté nejsijungia ir nekaista. DEMONSTRACINIS REZIMAS jjungtas. | Vadovaukite instrukcijomis, kurios pateikiamos

skyriuje “DEMONSTRACINIS REZIMAS" .

Kaitlenté neleidzia suaktyvinti

Galios reguliatorius riboja galios lygius,

Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas"”.

pvz.: By L — — | specialiosios funkcijos. atsizvelgiant | didzZiausias Siai kaitlentei
nustatytas reikSmes.
pvz: p—~g Kaitlenté automatiskai nustato | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas"”.
[Galios lygis Zemesns nei maziausig galios lygj ir taip uZztikrina | atsizvelgiant j didZiausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] galimybe naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.

VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

lprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti $nypstimo ar traskéjimo
garsus. Siuos garsus i$ tiesy skleidzia maisto ruodimo indai ir jie yra susije

su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas i$
skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruogimo indo tipa ir jame esancio maisto
kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.
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TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uZregistruokite gaminj
svetainéje www.hotpoint.eu/register.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite
problema pasalinti patys.
2. Prietaisa iSjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama.

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Jeireikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke nurodytu numeriu
arba vykdykite nurodymus, pateikiamus svetainéje www.hotpoint.eu.

Kreipdamiesi j techninés priezilros centra visada nurodykite:
+  trumpg gedimo aprasyma;
+  prietaiso tipg ir tiksly modelj;

+ serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny
ploksteléje). Serijos numeris taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
T
gx
£2

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savo tiksly adresg;
+  savo telefono numeri.

Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliota techninés priezitros centra (tada
turésite garantija, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

Jei prietaisas integruojamas, paskambinkite aptarnavimo po pardavimo
tarnybai uzsakyti varzty rinkinj 4801 211 00112.

Jei kaitlenté montuojama ne virs integruotos orkaités, skambinkite j klienty
aptarnavimo centra ir jsigykite paskirstymo rinkinj C00628720 (60 ir 65 cm
kaitlenté) arba C00628721 (77 cm kaitlenteé).

Jei paskirstymo rinkinio neperkate, uztikrinkite, kad skyriklis baty sumontuotas
vadovaujantis montavimo instrukcijomis.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

- Naudodami QR kodg ant jasy prietaiso;
«  Apsilanke musy svetainéje docs.hotpoint.eu;

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j
techninés priezilros centra butina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.
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DROSIBAS NORADIJUMI

|
- LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Lejupieladéjiet pilno instrukciju rokasgramatu vietné
http://docs.hotpoint.eu vai piezvaniet uz talruna
numuru, kas noradits garantijas bukleta.

PirmsiericeslietoSanasizlasietSos drosibas noradijumus.
Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam uzzinam.
Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas
bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér jaievéro.
Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas
raduSies nepiemérotas lietoSanas vai nepareizu
vadibas elementu iestatiSanas dé|.
A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma ir
saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.
A\BRIDINAJUMS! Aizdeg3anas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmas.
M UZMANIBU! Gatavo$anas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\ BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKAD nemeéginiet dzest
ugunsgréku ar udeni: ta vieta izsledziet ierici un
apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns
slapésanas materialu.
&\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.
&\ Metaliskus prieksmetus, pieméram, nazus, daksas,
karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits virsmas, jo
tie var uzkarst.
M\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Berni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, jusanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinasanam var
lietot 30 ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietosanu un izprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu un
Kkopi nedrikstveikt bérnibez pieauguso uzraudzibas.
Péc lietoSanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.
A\ BRIDINAJUMS! Lieto3anas laika ierice un tas atklatas
dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem. Bérniem
lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas dro3a attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.
M\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak
par vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.
ATLAUTA LIETOSANA
AN UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.
M\ Soierici ir paredzéts izmantot sadzivé un tamlidzigi,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos
un citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientu
istabas viesnicas, motelos un citas lidziga tipa

apmesanas vietas.

Neizmantojiet to citiem nolUkiem (pieméram, telpu
apsildei).

Si ierice nav paredzéta profesionalai lietosanai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.
A\ BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir atstats.
Izsledziet gatavosanas virsmu ar pogu IESL./IZSL.
MONTAZA
M\ lerices parvieto$ana un uzstadidana javeic vismaz
diviem cilvékiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un
uzstadiSanas darbos — pastav risks sagriezties.
M\ Montazu, taja skaita tdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainosanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problemu gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas apkopes centru. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama vieta —
pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas
tai jabut atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska
trieciena risks. Uzstadisanas laika sekojiet, lai ierice
nesabojatu barosanas kabeli — pastav aizdegsanas un
stravas trieciena risks. leslédziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.
M\ Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas vieta un rapigi noslaukiet visas
koka skaidas un puteklus.
A Ja ierici neuzstada virs krasns, atdalo$o paneli (nav
ieklauts) jauzstada nodalijuma zem ierices.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI
A Janodrodina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarSi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits pirms
kontaktligzdas péc elektroinstalacijas noteikumiem,
un iericei jabut zemétai atbilstosi valsts elektribas
drosibas standartiem.
M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices uzstadisanas
tas elektriskas sistemas detalas nedrikst but pieejamas.
Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai basam kajam.
Nelietojiet So ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai
kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata
vai tikusi nomesta.
A\ Uzstadisana, izmantojot elektrokabela spraudni, ir
aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar RaZotaja
piegadato kabeli.
M\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta apkalposanas
dienesta agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai,
lai izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.




TIRISANA UN APKOPE

A\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veik3anas ierice ir izslegta un atvienota no
stravas padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad
nelietojiet tvaika tirisanas iekartu — pastav stravas
trieciena risks.

M\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirsanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzeklus.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apzZiméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu .
Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem
atkritumu apsaimnieko3anas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar vietgjiem atkritumu apsaimnieko3Sanas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas ieri¢u apstradi,
atjaunosanu un parstradi varat ieglt vietéjas varas iestades, pie atkritumu
savak3anas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Stierice
ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).
Nodrosinot $is ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

hi¢

= simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka $o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuso karstumu, izslédzot to dazas mindtes pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits virsmas;
tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis energijas
izSkerdésanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar ciesi piegulosiem vakiem un
izmantojiet péc iespéjas mazak tdens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek
patéréts daudz vairak energijas.

[zmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.

PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACIJU

Si ierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019. gada
noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem razojumiem
un energijas informaciju (grozijums) (ES izvesana) saskana ar Eiropas standartu
EN 60350-2.

PIEZIME

Cilvékiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie Sis indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu
ierici. Konsultéjieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas
mediciniskas ierices razotaju, lai iegltu papildinformaciju par indukcijas plits
virsmas elektromagnétiska lauka iedarbibu uz to.
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ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisanu drikst veikt kvalificéts specialists, kas parzina pasreizéjos drosibas un uzstadisanas normativus. Uzstadisana it ipasi javeic saskana ar valsts
energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parbaudiet, vai datu plaksnité, kas atrodas ierices apakspusé, noradita sprieguma parametri atbilst majas elektrotikla sprieguma parametriem.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé: izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).
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Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES HOTPOINT IZSTRADAJUMU
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Simboli/ipaso funkciju aktivizésana 7. Indikatora gaismina - funkcija aktiva 13. OK/Taustinu blokéSanas poga — 3 sekundes
Gatavosanas limenis atlasits 8. leslégsanas/Izsléegsanas poga 14. Aktiva taimera indikators

Gatavos$anas zonas izslégsanas poga 9. My menu poga
Jaudas regulésanas pogas
Gatavosanas zonas noteiksana

Atras karsésanas rezZima poga (Booster)

11. Taimeris
12. COMBI DUO poga
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10. Gatavosanas laika indikators

15. Zonas atlases indikators
16. Taimera indikatora simbols
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PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala, kas
piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet

simbolu (parasti mark&jums atrodas apak$pusé). Var izmantot ari magnétu,

lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES

TRAUKI MATERIALS IPASIBAS
Rekomendétie Pamatne ir izgatavota no [ Nodrosina optimalu efektivitati,
virtuves trauki nertsgjosa térauda ar sendvica | atri uzsilst un vienmérigi sadala

\ dizainu, emaljéta térauda, cuguna. | sittumu.

Piemérotie Pamatne nav pilniba feromagnétiska | Uzsilst ~ tikai ~ feromagnétiska
virtuves trauki (magnéts pielip tikai trauka pamatnes | zona. Rezultata ta var uzkarst
dala). mazak atri un siltums var tikt
% sadalits mazak vienmérigi.
Piemérotie Feromagnétiskaja pamatné ir | Feromagnétiskais laukums ir

mazaks neka faktiskais virtuves
trauka pamatnes laukums. Ta
rezultata var tikt nodrosinata
mazaka jauda, un virtuves
trauki var nesakarst pietiekami.
Virtuves trauki var netikt noteikti.

Parasts plans térauds, stikls, mals, vars, | Virtuves trauki netiek noteikti un
aluminijs un citi neferomagnétiski | neuzkarst.

materiali, virtuves trauki ar gumijas
pamatni.

virtuves trauki

Nav piemérots

laukumi, kas satur aluminiju, vai
centra ir padzilingjums.

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabat ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dé|.

ADAPTERI KATLIEM / PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS
PLITL

Adaptera plaksnu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina
laiku, kas nepiecieSams Udens vai partikas uzsildisanai. Parliecinieties, ka
trauka pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes

PIRMA LIETOSANAS REIZE

diametram, gan gatavosanas zonas diametram. Ja Sie mérijumi nesakrit, tas var
ievérojami samazinat efektivitati un veiktspéju. So noradijumu neievérosana
var izraisit sittuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz katlu vai pannu,
kas var izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

Plits ir aprikota ar iek$gjo drosibas sistému, kas aktivizé “Automatic off”
(Automatiska izslegsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augstatemperatdra.
Nav ieteicams izmantot tukSus katlus un pannas ar planu pamatni. Tomér,
to darot, temperatdra var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepiecieSams,
lai nekavéjoties tiktu iedarbinata “Automatic off” (Automatiska izslégsanas),
tadéjadi radot risku sabojat pannu vai plits virsmu. Ja ta notiek, nepieskarieties
pannai vai plits virsmai un pagaidiet, lidz visi komponenti atdziest. Ja tiek paradits
kladas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMI_ERO:I'A IZMERA PANNAS /KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareizi, katrai zonai izmantojiet katlus
ar piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet véra, ka
virtuves piederumu razotaji bieZi norada trauka augséja diametra izméru, nevis
pamatnes diametru.

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas ar paredzéto veiktspéju, vienmér
izmantojiet gatavoSanas zonu, kuras izmérs atbilst trauka pamatnes
feromagnétiskajam izméram.

Novietojiet pannu/katlu, parliecinoties, ka tas ir novietots izmantotas
gatavosanas zonas centra. Nav ieteicams izmantot katlus, kas ir lielaki par
gatavosanas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

Zona Piemérota virtuves Piemérota
2 4 trauka forma feromagnétiska
C b] pamatne (cm)
1 Apala 10
2 Apala 15
: 3vai4 Apala vai 12
1 3 kvadratveida
3+4 Ovala vai Isa mala 16-21
(COMBIDUO) taisnstarveida Gara mala 24 -38

JAUDAS KONTROLE

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iespé&jamais jaudas limenis.
Noregulgjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jusu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

Levérojiet: Atkariba no plauktam izvélétas jaudas dazus gatavosanas zonas
jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varisanu vai atro uzsildisanu) var
automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobezojuma parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatisana

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat iestatit
jaudas intensitates limeni.

Nospiediet talako labas puses taimeri “+" pogu un pieturiet vismaz 5 sekundes.
Ekrana tiks paradits “PL" simbols.

Nospiediet:2 % pogu, lai apstiprinatu.

Izmantojiet “+" un “—" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati.
Pieejamie jaudas intensitates limeniir 3adi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Apstipriniet, nospiezot -2 °K

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve tiks
partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot secigas iestatisanas darbibas, rodas kltda, tiks paradits “EE” simbols
un bas dzirdams skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja kluda netiek novérsta, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslégsana/izslégsana:

+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

«  Gaidiet ieslégsanas secibu;

«  Nospiediet pogu “P" pirmaja tastattra augs$éja kreisaja stari un pieturiet
5 sekundes.

Jebkadas iestatitas trauksmes paliks aktivas.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatiet nodalu
“Problému risinasana”)

Lai ieslegtu un izslégtu demonstrésanas rezimu:

+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslégsanas secibu;

«  Pirmas minates laika nospiediet un 5 sekundes pieturiet apakséjas kreisas
puses tastatlras atras sildisanas pogu “P“ (ka paradits talak);

- Displeja tiks paradits “DE” (Vacu).
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IKDIENAS IZMANTOSANA

Ipasnieka rokasgramata

PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

OO NOVIETOSANA

Atrodiet vélamo gatavo3anas zonu, ievérojot poziciju simbolus.
Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir
ieteicams uzglabat katlus un pannas marké&jumos (nemot véra pannas pamatni
un augséjo malu, jo ta médz bt lielaka).

Tas novérs skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Grilgjot vai cepot, ladzu,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iespéjams.

X —_

GATAVO§_ANAS_ZONU AKTIVIZ_EsANA/DEAKTIVIZE§ANA UN JAUDAS
INTENSITATES LIMENU REGULESANA

— [} .
OFF . 0o + P

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Nospiediet vajadzigas gatavosanas zonas pogu “+“ vai “—*, lai to aktivizétu un
noreguléjiet jaudu. Limenis tiks paradits viena linija ar zonu, kopa ar gaismas
indikatoru, kas norada aktivo gatavosanas zonu. Pogu “P” var izmantot, lai
izvélétos atras uzsildisanas funkciju (Booster).

FUNKCIJAS

Gatavosanas zonu deaktivizésana:
Nospiediet pogu “OFF” (Izslégt), kas atrodas pa kreisi no jaudas regulésanas.

:2 9K yADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejausu ieslégsanu, nospiediet
un 3 sekundes pieturiet OK/Taustinu blokésanas poga. Skanas signals un
bridinajuma gaismina virs simbola noradis, ka i funkcija ir aktivizéta. Tiek
blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégsanas funkciju ((®]). Atkartojiet
aktivizésanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

_o_
~* TAIMERIS

Ir divi taimeri - viens kontrolé kreisas puses gatavosanas zonas, bet otrs — labas

puses gatavosanas zonas.

Taimera aktivizésana:

Nospiediet “+” vai “—" pogu, lai iestatitu vélamo laiku izmantojamajai
gatavosanas zonai. Tiks aktivizéts indikators, kas atbilst konkrétajam
simbolam . Kad iestatitais laiks bis pagajis, atskanés signals un gatavosanas
zona automatiski izslégsies.

Laiku var mainit jebkura bridi, ka ari vienlaikus var aktivizét vairakus taimerus.
Gadijuma, ja vienlaikus tiek aktivizéti divi taimeri viena plits virsmas sana,
“Zonu atlases indikators” mirgo un centralaja displeja tiek attélots relativais
gatavosanas ilgums.

Taimera deaktivizésana:
Nospiediet “+" un “—" pogas kopa, kamér taimeris tiek deaktivizéts.

@ TAIMERA INDIKATORS

Sis LED indikators (kad atrodas stavokli “ON“ (leslégts)) norada, ka gatavosanas
zonai ir iestatits taimeris.

. ® ® -
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B8 comsipuo MY MENU

Tas lauj apvienot divas gatavosanas zonas un izmantot tas ka vienotu lielu
platibu.

Idedli piemérots zivju traukiem, kastroliem vai rezgiem, kas nosedz visu
gatavo3anas virsmu.

Funkcija tiek deaktivizéta, ja parejas zona pilniba nosegta.

Var izmantot jebkuru no papildtastattram, kas atrodas labaja pusé.

Lai funkciju aktivizétu/deaktivizétu, nospiediet taustinu “COMBI DUO".
LEVEROJIET: Izmantojot 30 rezimu, nevar izvéléties ipasas funkcijas.

SVARIGI! Novietojiet katlus gatavo$anas zonas centra, lai tie nosegtu vismaz
vienu atsauces punktu (ka noradits talak).

fa— £ X
- N - -
[><]
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|

“My menu” poga aktivizé ipasas funkcijas.

Novietojiet katlu un atlasiet gatavosanas zonu.

Nospiediet “My menu” pogu. Displeja bis redzams “A”.

ledegsies gatavosanas zonai pieejamas pirmas ipasas funkcijas indikators.
Atlasiet vélamo ipaso funkciju, nospiezot “My menu” pogu vienu vai vairakas
reizes. _

Funkcija tiek aktivizéta, kad apstiprinasanai nospiesta -2 °¢ poga.

Lai atlasitu citu Tpaso funkciju, nospiediet “OFF” (Izslegt) un péc tam pogu
“My menu”, lai izvélétos nepiecieSsamo funkciju.

Lai deaktivizétu Tpasas funkcijas un atgrieztos manualaja rezZima, nospiediet
“OFF" (Izslégt).

Izmantojot ipasas funkcijas, plits ieprieks iestata jaudas limeni, un to nevar
mainit.

P KausESANA

Si funkcija lauj sagatavot édienu idedla temperatira kausé$anai un saglabat
$adu édiena stavokli bez riska piededzinat.

Si metode ir ideala, jo nekaité tadiem smalkiem produktiem ka $okolade, un
noveérs to pielipsanu katlam.
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-@ SAGLABAT SILTU

Si funkcija lauj uzturét édienu ideala temperatara, parasti péc gatavo3anas vai
loti [éni reducéjot skidrumus.
Ideali édiena pasniegsanai ideala temperatara.

=T VARISANA UZ LENAS UGUNS

Si funkcija ir ideala, lai saglabatu tadu temperatiru, kada ir gatavojot uz lénas
uguns, laujot gatavot ilgstosi bez riska piededzinat.

Ideali ilgstosas gatavosanas receptém (risiem, mércém, cepesdiem) ar skidruma
mércém.

INDIKATORI

‘e

5  VARISANA
Sifunkcija lauj uzvarit Gdeni un uzturét varisanos ar mazu energijas patérinu.
Panna iepildiet aptuveni 2 litrus Gdens (vélams istabas temperataira).
Lietotajiem vienmér ieteicams uzmanigi uzraudzit verdosu Gdeni un regulari
parbaudit atlikusa idens daudzumu.
Ja katliir lieli un Gdens daudzums parsniedz 2 litrus, ieteicams izmantot vaku,
lai optimizétu varisanas laiku.

(N
I | ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “H”, tas nozimé, ka gatavosanas zona ir karsta. Indikators
iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoso zonu

=g KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls

lietodanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.
Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “H"” nodziest.

GATAVOSANAS TABULA

netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona izslédzas.

Edienu gatavo3anas tabula katram jaudas limenim piedava gatavo3anas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no gatavo3anas

zonas izmeriem.

N LIMENA LIET: M
JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS o NA LIETOJUMS
(norada édiena gatavosanas pieredzi un paradumus)
5 . Ideali piemérots straujai édiena temperatiras paaugstinasanai, lai atri uzvaritu
. e P Atra uzkarséSana/Bosster _ L e . g
Maksimala Gdeni vai atri uzkarsétu édiena gatavo3anai paredzétos skidrumus.
jauda . - Ideali piemérots apcepsanai, gatavosanas sakanai, saldétu produktu cep$anai, atrai
) 8-9 CepSana - varisana !l PIEMETots apcepsanal, gatavosa aksanal, produ psanai,
uzvarisanai.
7_8 Apcepsana - leéna cepsana - varisana - | Ideali piemérots [énai cepsanai, augstas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
Liela iaud grilésana intensitates uzturésanai (islaicigi, 5-10 minates).
iela jauda . " - T . . - . - - " .
! 6-7 Apcepsana - varisana - sautésana - | Ideali piemérots Iénai cepsanai, zemas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
|éna cepsana - grilé3ana intensitates uzturésanai (vidéji ilgi, 10-20 minates), iepriekséjai uzsildisanai.
4_5 Edienu gatavo$ana - sautéana - 1éna |Ideali piemérots sauté$anai, lenas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (ilgstosi).
A _ Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (risi, mérces, cepesi, zivis) ar sSkidrumiem
Vi -4 i ¢ —lé arié T _ A - - o ! ! Lo
déja jauda 3 Edienu gatavosana - éna varisana (pieméram, Gdeni, vinu, buljonu, pienu), krémigas pastas gatavo3anai.
- sabiezinasana - krémigas pastas ——— - — . - - - —
2.3 gatavogana Idedli piemérots ilgstosai gatavosanai (ja tilpums ir mazaks par litru: risi, mérces,
cepesi, zivis) ar Skidrumiem (pieméram, tdeni, vinu, buljonu, pienu).
Ideali piemérots sviesta mikstinasanai, lenai Sokolades kausésanai, nelielu produktu
1-2 . . atkausésanai un nupat pagatavota édiena (pieméram, mérces, zupas, minestrone)
Kausésana — atkausésana — karsta siltuma saglabaganai
Zema jauda édiena uzturésana - krémigu risoto ———— — - T —
gatavogana Ideali piemérots nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai, krémveida risoto
1 gatavosanai un pasniedzama édiena porciju siltuma saglabasanai (ar indukcijas
plits virsmai piemérotiem piederumiem).
. - Plits virsma ir gaidlaika vai izslégta rezZima (iesp&jams, gatavosanas beigas
Nulles jauda OFF Paligvirsma h ma I g . Siegta rezl (iespejams, g 9
virsma vél ir karsta, kas tiek noradits ar “H").
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LV I Ipasnieka rokasgramata
TIRISANA UN APKOPE

BRIDINAJUMS!

- Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.
- Pirms tiriSanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un atlikusa karstuma indikators (“H”) nav iedegts.

Svarigi! «  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.
« Neizmantojiet abrazivus un skrapé&josus suklus. + lzmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju
«  Péc katras lietosanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai (ieverojiet razotaja noradijumus).

nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus. «  lzlijusi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
« Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu jutibu. vibraciju.

«  Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas. Izpildiet ~ +  P&c plits virsmas tiriSanas, rapigi nosusiniet.
skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

« Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

PROBLEMU RISINASANA

+  Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve. Ladzu, nemiet véral Udens, iz8lakstijies skidrums no katliem un priek3meti
« Japlits virsmu péc lietoSanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.  uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela
- Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus  blokésanas funkciju.

talak noraditaja tabula.

DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavosanas trauks, bet tas | Gatavosanas ~ trauks  nav  pareizi | Nospiediet pogu  “leslégt/Izslegt”  divas
neatbilst pieprasitajai darbibai. novietots uz gatavosanas zonas vai ari | reizes, lai nonemtu FOET kodu un atjaunotu
FOE1 tas nav saderigs ar vienu vai vairakam | gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam
gatavosanas zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavosanas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. Elektrotikla savienojums nav izveidots | Pielagojiet elektrotikla savienojumu atbilstosi
FOE7 ta, ka noradits punkta “ELEKTRISKAIS | noradijumiem punkta “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS". PIESLEGUMS”.
FOEA Vadibas panelis izslédzas parlieku | Elektronisko dalu iek$éja temperatara ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
augstas temperatdras dé. parak augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas zona izsledzas, ja|Elektronisko dalu iekséja temperatara ir | Pirms atkartotas lietoSanas pagaidiet, lidz
temperatira ir parak augsta. parak augsta. édiena gatavosanas zona ir atdzisusi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOE8, | Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1, |Pagaidiet dazas sekundes, péc tam vélreiz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.

F6E3, F7E5, F7E6 Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kltdas kodu.
dE Plits virsma neieslédzas sildisanas | DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts. | Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
o L rezima. “DEMONSTRESANAS REZIMS”.
[kad plits virsma ir izslégta] " Lo
Funkcijas neieslédzas.
pieméram Plaukts nelauj aktivizét ipaso funkciju. [ Jaudas  regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
B0 — - [imenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
J iestatita plauktam.
pieméram Plaukts automatiski iestata minimalo | Jaudas regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
pP—g jaudas  limeni, lai  nodrosinatu | limenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
[Jaudas limenis zemaks | gatavosanas zonas izmanto3sanu. iestatita plauktam.

par pieprasito limeni]
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SKANAS DARBIBAS LAIKA

Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjosas vai
krakskosas skanas. Sos troksnus Isteniba rada gatavosanas piederumi un tie
saistiti ar pannu pamatnu pasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas
no dazadu materialu kartam vai ari tas ir deformétas).

PECPARDOSANAS SERVISS

Sie troksni var atdkirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
ievietota partikas daudzuma un nav kadas klimes indikators.

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lidzu, registréjiet savu ierici vietné
www.hotpoint.eu/register.

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot 3eit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzsledziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
novérsta.

JA PEC IEPRIEKSMINETAJAM PARBAUDEM PROBLEMA NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU.

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz garantijas gramatina noradito numuru vai
sekojiet noradijumiem timekla vietné www.hotpoint.eu.

Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmér noradiet:
+ isuklimes aprakstu;
«  predcizu ierices veidu un modeli;

Type 00— Moa X0
0000000000000

«  sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zemierices).
Sérijas numurs ir noradits art dokumentacija;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
O
23
80:
ﬂ.E

F

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savu pilno adresi;
«  savutalruna numuru.

Ja nepiecieSams remonts, lUdzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardosanas
apkopes centru (lai bltu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Ja ierices tiks uzstaditas lidzas, piezvaniet pécpardosanas apkopes dienestam,
lai sanemtu skravju komplektu 4801 211 00112.

Ja uzstadidana netiek veikta virs ieblvétas cepeskrasns, jus varat zvanit
pécpardosanas dienestam (After Sales Service), laiiegadatos dalitaju komplektu
C00628720 (plits virsma 60 un 65 cm) vai C00628721 (plits virsma 77 cm).

Ja nevélaties iegadaties dalitaju komplektu lGdzu, parliecinieties, vai atdalitajs
ir uzstadits saskana uzstadisanas instrukcijam.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

+  lzmantojot QR kodu jusu iekarta;
«  Apmekléjot masu timek|a vietni docs.hotpoint.eu;

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

2

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Descarcati manualul cu instructiuni complet de pe
site-ul http://docs.hotpoint.eu sau sunati la numarul
indicat pe certificatul de garantie.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

AN ATENTIE: Procesul de preparare trebuie si fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un
capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau suport. Nu
amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri
si capace nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanentd. Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitatifizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea siintretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
M\ Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementele de incalzire. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A\ Alimentele nu trebuie lasate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

AN ATENTIE: aparatul nu trebuie sé fie pus in functiune
prin intermediul unui comutator extern, precum un
temporizator, sau al unui sistem de comanda la
distanta separat.

O\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

M\ Nu este permisa nicio alta utilizare (de ex., incilzirea
incaperilor).

M\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

N\ AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand
butonul de pornire/oprire.

INSTALARE

&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru
este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acestanua
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje
(bucati de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate la
indemana copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice
operatie de instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica - risc de electrocutare. In timpul instalarii,
aveti grija ca aparatul sa nu deterioreze cablul de
alimentare - risc de incendiu sau de electrocutare.
Activati aparatul numai atunci cand instalarea a fost
finalizata.

M\ FEfectuati toate operatiile de tdiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.




MN\n cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou despartitor
(neinclus in dotarea aparatului) in compartimentul de
sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

A\ Aparatul trebuie sa poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin
intermediul unui intrerupator multipolar situat in
amonte de priza, in conformitate cu normele privind
cablurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind
siguranta electrica.

MNNu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu punetiin
functiune acest aparat daca are cablul de alimentare
sau stecherul deteriorat, daca nu functioneaza
corespunzator sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe
jos.

A\ Instalarea folosind o fisa de cablu de alimentare nu
este permisa, cu exceptia cazuluiin care produsul este
deja dotat cu una furnizata de producator.

MN'n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita orice pericol sau risc de
electrocutare.

CURATAREA SIiINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambealajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclériiﬁ.

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intamplare,
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-l
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementarile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
cd acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de céldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea aparatului cu
cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi cat mai
putind apa. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza platd.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevdzute de
Regulamentul european nr.66/2014, precum si Regulamentele din 2019 (lesire
UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabilda produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-2.

NOTA

Persoanele care poartd un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornitd. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot aparea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.

I




CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuatd inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuatd de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-vd ca tensiunea indicatd pe placuta cu date tehnice, situata la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentruimpamantare) de dimensiuni corespunzitoare.
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A\

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
HOTPOINT

Pentruabeneficiadeserviciicomplete deasistentd, vd rugam
sd va inregistrati produsul pe www.hotpoint.eu/register.

nainte de autilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile
privind siguranta.

SCANATICODULQRDEPE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
INFORMATII
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DESCRIEREA PRODUSULUI

) 1. Plita

*

CoMBI DUO

2. Panoude comanda
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Simboluri/activarea functiilor speciale 7. Indicator luminos - functie activa 13. Buton OK/Blocare taste - 3 secunde

Nivel de gatit selectat

Buton de oprire a zonei de gatit
Butoane de reglare a puterii
Identificarea zonei de gatit

Buton pentru incélzire rapida (Booster)

9. Buton My menu

11. Temporizator
12. Buton COMBI DUO

oupRpwWwN=

8. Buton de Pornire/Oprire

10. Indicatorul duratei de preparare

14. Indicator temporizator activ
15. Indicator de selectare a zonei
16. Simbol indicator temporizator
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ACCESORII

Utilizati numai oale si tigdi din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili dacd o oald este adecvata, verificati simbolul (de
obicei, acesta se afla pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica dacd baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI
Vase de gatit Baza este realizatda din otel | Asigura o eficienta optima, se
recomandate inoxidabil cu design tip sandwich, | incalzeste rapid si  distribuie
\ otel emailat, fonta. uniform caldura.
Vase de gatit Bazanueste completferomagnetica | Numai zona feromagnetica se
adecvate (magnetul se fixeaza doar intr-o | incalzeste. De aceea, aceasta se
parte a bazei vasului de gatit). poate incélzi mai putin rapid, iar
céldura ar putea fi distribuitd mai
putin uniform.
Vase de gatit Baza feromagnetica contine | Zona feromagnetica este mai
adecvate zone cu aluminiu sau are o zond | mica decat suprafata reald a
adancita in centru. bazei vasului de gatit. De aceea,
este posibil sa fie distribuitd o
< % putere mai micd, iar vasul de gatit
ar putea sa nu se incalzeasca
suficient. Este posibil ca vasul de
gatit sa nu fie detectat.
Nuesteadecvat | Otel subtire normal, sticla, lut, | Vasul de gatit nu este detectat si
cupru, aluminiu si alte materiale | nu se incalzeste.
neferomagnetice, vase de gatit
cu picioruse de cauciuc.

NOTA: Toate vasele de gatit trebuie sa aibd baza plata. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea placilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul
necesar pentru incdlzirea apei sau alimentelor. Asigurati-va ca diametrul
feromagnetic al bazei vasului de gatit se aliniaza atat cu diametrul placii

PRIMA UTILIZARE

adaptoare, cat si cu diametrul zonei de gatit. Dacd aceste dimensiuni nu
corespund, eficienta si performanta pot scadea semnificativ. Nerespectarea
acestor indicatii ar putea duce lao acumulare de caldura care nu vafi transferata
eficient catre oala sau tigaie, ceea ce ar putea cauza innegrirea placii si plitei.

OALE SI TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de siguranta care activeaza functia
,Oprire automatad” atunci cand este detectatd o temperatura prea ridicatd. Nu
este recomandatd utilizarea oalelor si tigailor goale, care au baza subtire. Totusi,
atunci cand faceti acest lucru, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automata” sé fie declansata prompt, existand
riscul de a deteriora tigaia sau suprafata plitei. Dacd se intampla acest lucru,
Nu atingeti tigaia si nici suprafata plitei si asteptati pana cand se rdcesc toate
componentele. Daca apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESP_UNZATOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a plitei, utilizati oale cu baze
cu un diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos).
Retineti ca producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al
vasului de gdtit, nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zona de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala si asigurati-va ca aceasta este bine centratd pe zona de
gatit utilizata. Este recomandat sa nu utilizati oale mai mari decat dimensiunea
zonei de gatit.

UTILIZAREA VASELOR DE GATIT IN FUNCTIE DE ZONA

2 4 Zona Dimensiune Diametru feromagnetic
t -1 adecvata a vaselor adecvat baza (cm)
de gatit

1 Rotunde 10

2 Rotunde 15

1 ' V 3 3sau4 Rotunda sau patrata 12
) 3+4 Ovald sau Partea scurtd 16-21
(COMBIDUO) dreptunghiulara Partea lunga 24 - 38

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitionarii, plita este setata la puterea maxima posibila. Reglati
setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra
conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: Tn functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincélzire rapida) ar
putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea limitei selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electrica, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Tineti apasat butonul “+" al temporizatorului din capatul din dreapta timp
de cel putin 5 secunde. Pe afisaj va aparea simbolul “PL".

Apésati butonul -2 °% pentru a confirma.

Folositi butoanele “+" si “—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW
-7,2kW.

Confirmati apasand pe :2 °%

Nivelul de putere selectat va ramane stocat in memorie chiar daca alimentarea
cu energie electricd este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-l si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Dacd pe parcursul efectudrii setdrii survine o eroare, va fi afisat simbolul “EE” si
se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

-« Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;

+  Apdsati butonul “P” de pe prima tastatura din stanga sus timp de 5 secunde.
Orice alarme setate vor rdmane active.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea ,Remedierea
defectiunilor")

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

+  Asteptati secventa de pornire;

«In primul minut, apasati butonul de incélzire rapida “P” din partea din
stanga jos a tastaturii timp de 5 secunde (conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisaj va aparea “DE".
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Manual de utilizare

UTILIZAREA ZILNICA

' RO

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ
1 secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate
zonele de gatit vor fi dezactivate.

UO AMPLASAREA

Localizati zona de gatit dorita urmdrind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

VA rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand in considerare atat baza, cat si marginea superioard a
Cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedica incalzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sa utilizati onele de gdtit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT S| REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

OFF . — oo + . P

Pentru a activa zonele de gatit:

Apasati butonul “+" sau “—" al zonei de gdtit necesare pentru a o activa si reglati
puterea. Nivelul va fi afisat in conformitate cu zona, fiind insotit de indicatorul
luminos pentru identificarea zonei de gdtit active. Butonul “P* poate fi utilizat
pentru a selecta functia de incalzire rapida (Booster).

FUNCTII

Pentru a dezactiva zonele de gaitit:
Apasati butonul “OFF” din partea stanga a zonei de reglare a puterii.

“a”ﬂ BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentald a acestora, apdsati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul OK/Blocare taste. Emiterea unui
semnal sonor silumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul ca
functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei
de dezactivare ([®]). Pentru a debloca comentzile, repetati procedura de
activare.

_0o_

~ '+ TEMPORIZATOR

Sunt disponibile doua temporizatoare - unul controleaza zonele de gatit din
partea stanga, iar celdlalt controleaza zonele de gdtit din partea dreapta.

Pentru a activa temporizator:

Apasati butonul “+” sau “—" pentru a seta durata dorita pentru zona de gatit
utilizatd. Un indicator luminos va fi aprins impreuna cu simbolul specific .
La finalizarea duratei programate, va fi emis un semnal sonor, iar zona de gatit
se va dezactiva automat.

Durata poate fi modificata oricand si mai multe temporizatoare pot fi activate
simultan.

In cazul in care sunt activate simultan 2 temporizatoare de pe aceeasi parte
a plitei, “Indicatorul de selectare a zonei” clipeste si durata de preparare
corespunzatoare selectata este afisatd pe afisajul central.

Pentru a dezactiva temporizator:
Apasati simultan butoanele “+" si “—"

pana la dezactivarea temporizatorului.
@ INDICATOR TEMPORIZATOR

Acest LED (cand este aprins) indica faptul ca temporizatorul a fost setat pentru
zona de gatit.
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o8 COMBIDUO MY MENU

Permite combinarea a doua zone de gatit si utilizarea acestora ca o singura
zona mare.

Este ideal pentru tavile pentru gatit peste, pentru oalele sau grdtarele care
acopera intreaga suprafata de gatit.

Functia este dezactivatd dacad zona de legdtura nu este in intregime acoperita.
Oricare dintre tastaturile din partea dreapta pot fi utilizate.

Apasati tasta ,COMBI DUO" pentru a activa/dezactiva functia.

N.B. Cand utilizati aceasta functie, nu puteti selecta functiile speciale.

IMPORTANT: Asezati oalele centrate pe zona de gadtit, astfel incat acestea sa
acopere cel putin unul dintre punctele de referinta (dupa cum se arata mai jos).
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Butonul “My menu” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gdtit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul “My menu”. Pe afisaj apare litera “A".

Indicatorul pentru prima caracteristica speciala disponibild pentru zona de
gatit se va aprinde.

Selectati functia speciald doritd apasand o data sau de mai multe ori butonul
“My menu”. o

Functia este activati la apasarea butonului -2 °¢ pentru confirmare.

Pentru a selecta o alta functie speciald, apdsati “OFF” si apoi butonul
“My menu” pentru a alege functia solicitata.

Pentru a dezactiva functiile speciale si a reveni la modul manual, apasati “OFF".
Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita
si nu poate fi modificat.

B TopRe

Aceastd functie va permite sd aduceti alimentele la temperatura ideald pentru
topire si sa mentineti starea acestora fara riscul de a le arde.

Metoda este ideald deoarece nu deterioreazd alimentele delicate precum
ciocolata si impiedica aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.
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@ MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristica va permite sa pastrati alimentele la o temperatura
ideald, de obicei, dupad finalizarea prepararii sau cand doriti sa reduceti
foarte lent nivelul lichidelor.

Functia este ideala pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

=T FiERBERE LA FOC MIC

Aceastd functie este ideala pentru mentinerea unei temperaturi de fierbere la
foc mic, ceea va permite sa preparati alimentele pe o perioada mai lunga, fara
riscul de a le arde.

Aceasta este ideala pentru retetele care impun o durata lunga de preparare
(orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

INDICATORI

9 FIERBERE

Aceasta functie va permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sé turnati aproximativ 2 litri de apd (de preferinta la temperatura
camerei) in vasul de gatit.

In orice caz, este recomandat sa supravegheati apa care fierbe si sa verificati cu
regularitate cantitatea de apd ramasa.

Dacd vasele de gdtit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomanddm sa utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.

|
I | CALDURA REZIDUALA

Daca pe afisaj apare “H”, aceasta inseamnad ca zona de gdtit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activata, dar
a fost incalzitd din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru cd o oala
fierbinte a fost asezatd pe aceasta.

Atunci cand zona de gatit s-a racit, litera “H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

Y VAS DE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gdtit nu este adecvat pentru plita cu inductie,
daca nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune adecvata pentru
zona de gdtit selectatd. Daca in interval de 30 de secunde nu este detectata
niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livrata reala a fiecarui nivel de putere
depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
p Tncalzire rapids/Booster Ideala pentru a ridica Eaplvd temperatura gllmentelor, panva‘la o fierbere rapida, in
) cazul apei, sau pentru incalzirea rapida a lichidelor de la gatit.
Putere maxima deals : — q It forb
8-9 Prjire — fierbere ra;?da pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe
Rumenire — pradjire — fierbere — | Ideala pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la gratar (pentru un interval
7-8 J { gati gelag
frigere la gratar scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putere ridicata ire — _
N VRum_enlre _preparare Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru o
6-7 ndbusire — prdjire — frigere la durats medie 10 - 20 mi ; incalzi i
gritar urata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincélzi accesoriile.
4_s Preparare —indbusire — prdjire — | Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicata, a gati si a frige la grdtar
frigere la grdtar (duratd lungd).
q _ . Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu
Putere medie 3-4 _ Preparare — clocotire — lichide (de ex. ap4, vin, sup3, lapte), condimentarea pastelor fiinoase.
ingrosare — condimentarea - . ” — -
2-3 pastelor fiinoase Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez,
sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. ap3, vin, supa, lapte).
Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 . produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupd terminarea gatitului
. Topire —decongelare (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).
Putere scazuta —mentinere la cald - ” - " ” - —
; : ; Ideald pentru a mentine la cald méncarea dupa terminarea gatitului, pentru a
condimentarea pilafului ° . 5 . . ! «
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masd (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
Putere zero OFF Suprafats de sprijin Plita in pozitie de .stand-by sau 9pl|"|ta (este posibil sa existe caldura reziduala la
; terminarea gatitului, semnalatd cu “H").

Hotpoint
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Manual de utilizare

CURATAREA SI INTRETINEREA

AVERTISMENT
+ Nuutilizati aparate de curatat cu aburi.

- Inainte de a incepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala (“H") a

disparut.

Important:

Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

Dupéd fiecare utilizare, curatati plita (dupd ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

O suprafata care nu este mentinutd curatd poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

Utilizati o rdzuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de
plita. Respectati instructiunile producdtorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si
trebuie sa fie indepartate imediat.

Sarea, zahdrul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producatorului).
Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

Controlati sd nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate.

Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti s o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmdtor pentru instructiuni.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

COD AFISA) DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, [ Accesoriile pentru gatit nu sunt|Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit sau | de doud ori pentru a sterge codul FOE1 si a
solicitata. nu sunt compatibile cu una sau mai | restabili functionarea zonei de gatit. Apoi,
FOE1 < . - . . <
multe zone de gatit. incercati sa folositi accesoriile pentru gatit cu o
zonad de gatit diferita sau utilizati alte accesorii
pentru gatit.
Conectare gresitd a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuata | cu energie electricda conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | “"CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
"CONECTARE LA RETEAUA  DE|CU ENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza |Temperatura internd a  partilor | Asteptati ca plita sd se raceasca inainte de a o
FOEA - % ; S ; 2R
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
Zona de gatit se opreste atunci cand | Temperaturainternaa partilorelectronice | Asteptati pana cand zona de gatit s-a racit
FOE9 . v s M o
temperaturile sunt prea ridicate. este foarte ridicata. inainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Deconectati plita de la reteaua electricd.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Dacd problema persista, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

dE
[atunci cand plita este
opritd]

Plita nu creste temperatura de incalzire.
Functiile nu se activeaza.

MOD DEMO activat.

Respectati instructiunile din paragraful “"MOD
DEMO".

deex: B 35:3 — -

Plita nu permite activarea unei functii
speciale.

Regulatorul de putere limiteaza
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful “Setarea nivelului de
putere”.

deex: P — 5§

[Nivel de putere mai mic
decdt nivelul solicitat]

Plita stabileste automat un nivel minim
de putere pentru ca zona de gatit sa
poata fi utilizata.

Regulatorul de putere limiteaza
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful “Setarea nivelului de
putere”.
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SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gdtit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite de
material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gdtit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv de ingrijorare.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam sa va inregistrati
produsul pe www.hotpoint.eu/register .

iNAINT[E DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA
POSTVANZARE:

1. Incercati s& rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACAPROBLEMA PERSISTA CHIARSIDUPA CONTROALELE MENTIONATE,
CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA
POST-VANZARE.

Pentru asistentd, sunati la numdrul de telefon specificat pe certificatul de
garantie sau urmati instructiunile de pe site-ul web www.hotpoint.eu.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

+ oscurta descriere a defectiunii;

+  tipul simodelul exact al aparatului;

CeZ o~

Tod X
RORXNK

+numarul de serie (numdrul de dupa cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este
indicat in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
as
gl!
ﬂ.E

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra complets;
« numarul dumneavoastra de telefon

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, vd rugam sa contactati un serviciu de
asistentd tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se folosesc
piese de schimb originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

In cazul unei instalari nivelate, apelati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi 4801 211 00112.

In cazul ne instaldrii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta
serviciul de asistentd tehnica post-vanzare pentru a achizitiona kitul separator
C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plita de 77 cm).

Dacd preferati sa nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati ca
este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

»  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu;

+  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon
din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Hotpoint
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IHCTPYKLIII 3 TEXHIKU
BE3MEKU

. UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY /i MPOYUTATU TA

AKOI CcJ1ig AOTPUMYBATUCA

3aBaHTa)<Te MOBHY iHCTPYKLitO 3 eKcrnyaTauii 3 canTy
http://docs.hotpoint.eu abo 3atenedonynte 3a
HOMEpPOM TenepoHy, BKa3aHMM Yy rapaHTIiHOMY
6ykneri.

lNepen BMKOPWUCTaHHAM Mpwniagy npouynTanTe Ui
IHCTPYKUii 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexitb X AN
BUKOPUCTAHHA Y ManbyTHbOMY.

Y umx IHCTPYKLIAX Ta Ha camoMy npunagi MiCTATbCA
Ba)K/IMBI MonepemkeHHA Npo Hebesneky, Aki i
3aBXON BUKOHYBaTW. BMPOOHWMK He Hece »KOAHOI
BiANOBIAANbHOCTI 3@ HEAOTPUMAHHA LX IHCTPYKLiN 3
TEXHIKM 06e3neKkn, 3a HEeHaneXXHe BUKOPUCTAHHA
npwnagy abo HenpaBWibHE HaNALTYBaHHSA eNIEMEHTIB
yrpasniHHA.

ANTIONEPEMKEHHA:  AKwo BapwibHa MOBEpXHA
TPICHYNa, He KOPUCTYNTECA NPUNIAZOoM - ICHYE pU3NK
ypaXKeHHsA enekTpUYHNM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: W06 yHWKHYTM noXexi, He
36epiranite XOAHMX MNpPeaMeTiB Ha MOBEPXHSX ANA
NPUrOTYBaHHS.

M OBEPEXHO: cnig  HarnapaTM 3a  nmpoLecom
rOTYBaHHA. 3a KOPOTKOYAaCHUM MPOLLECOM FOTYBaHHSA
cnig HarnAagaTy NOCTINHO.

A\ TONEPEIMEHHSA: HeobepexHe NPUrOTYBaHHA TXi
i3 BMICTOM »u1py abo onii Ha BapWSIbHIl NaHeni Moxe
6yt Hebe3neyHMm - LUe MoXe npu3BecTn Ao
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIM He HamaranTeca
3aracuTi BOroHb BOAO: HaTOMICTb, BAMKHITb Npunag,
Ta HakKpuiTe MNONyM'A, HanpuKnag, Kpuwkow abo
NPOTUMOXXEKHUM NOKPVBASIOM.

A\ He BrKopucTOBYITE BapubHY NaHenb Ak pobouy
MOBEPXHI0 abo AK NigcTaBKy. He Knagitb opgar abo iHLwi
Nerko3aMuUCTi matepiann nobnusy npunagy, [OKM
MOBHICTIO HE OXOJIOHYTb BCi OO KOMMOHEHTY - iCHY€E
PU3NK BUHUKHEHHA NMOMEX.

M He knagitb meTanesi npeameT, 30Kpema HOXi,
BUAENKM, NOXKKM ab0 KPULLKM Ha BapwibHY MaHenb,
OCKifTIbKM BOHW MOXYTb HarpiBaTucs.

N\ He po3Bonaiite ManeHbKum aitam (Big 0 4o 3 POKiB)
nigxoantn o npwnagy. He nossonante maneHbKUM
AiTam (Big 3 o 8 pokiB) NiaxoanT HaATo 6NM3bKO A0
npunagy 6e3 nocTinHoro Harnagy. 1o KopucryBaHHA
npwunagom [OrycKalTbCA OiTU BIKOM Bif 8 pPOKiB,
0cobu 3 Qi3UYHUMN, CEHCOPHUMW Y/ PO3YMOBUMU
BafaMi, a TaKoX 0cobu, AKi He MaloTb AOCBIAY uu
3HaHb LWO0 BUKOPWUCTaHHA LibOro npunagy, TinbKu 3a
YMOBW, WO Taki 0CO6U OTpMManu iHCTPYKUii Woao
6e3neyHoro BUKOPUCTAHHA Mpunagy, PO3yMitoTb
MOJIMBUI PU3NK ab0 BUKOPUCTOBYIOTb Npunag nig
HarnAagom. He no3sonanTe QiTaAmM rpatnca 3 npunagom.
He po3BonAainTe AitAM umctuti Ta 06CNYyroByBaTu
npwnag 6e3 Harnagy.

MA\Ticna BUKOPUCTaHHA BUMIKaiiTe KOHOPKY 3a
LONoMorotoiieneMeHTakepyBaHHA, He NOKIaJaunchb
Ha JeTeKTop nocyay.

A\ TTOMEPEIPKEHHS: Mia uac BUKOPUCTaHHA npunag i
MOro AOCTYMHI YacTMHW HarpiBatoTbca. Cnig OyTm
obepeXxHUMK, Wo6 He TOPKHYTUCA HarpiBasbHUX
enemeHTiB. [liten oo 8 poKiB He MOXHa 3anuLuaTi
nopyu i3 npunagom 6e3 NocCTiNHOro HarnAgy.

He 3anuwarite npogyktn abo rotoBi cTpasu y
BUPOGI UM Ha HbOMY binblue HiXK NPOTArOM OAHi€El
roanHu fo abo nicna NpuUroTyBaHHA.

NO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
N\ OBEPEXHO: Llen npunag He npu3HavyeHo AnA
yNpaBRiHHA30BHILLIHIM NPUCTPOEMANA NePEMNKAHHS,
Hanpuknag, TanmepoM abo OKPeMOK CUCTEMOID
NCTaHLiMHOro KepyBaHHS.
iuelh npvnag npv3HavYeHo ONA BUKOPUCTAHHA B
nobyToBYMX i NOARIOHMX YMOBaX, HaNPUKIag Takux: y
KYXOHHVX 30Hax Mara3uHiB, odiciB Ta iHLIMX poboumx
cepepmoBul; Yy depmepcbkux  rocnogapcrsax;
KNiEHTaMN B roTensAx, MOTenAx, XocTenax i iHwWmx
XKUTNOBUX NPUMILLEHHAX.
N\ 3abopoHAETbcA BUKOPUCTOBYBaTU Npunag AnA
iHWWX Linen (Hanpuknag, 4na onaneHHA NPUMILLEHD).
M\ Leii nprcTpiit He NpyiaHaueHUi ans npodeciiiHoro
BUKOPUCTaHHA. He BMKOpWCTOBYWTe Mpwnag nosa
NPUMILLLEHHAM.
ANNONEPEOMEHHSA: IHayKLUiiiHa BapunbHa MaHenb
MOXe BMAABATV 3BYKOBWW CUrHan, AKLWO Ha naHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKWMN npegmer.
BUMKHITb BapunbHYy naHenb 3a AOMNOMOro KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».
YCTAHOBJIEHHA
A\ YcraHoBneHHs i 06cnyroByBaHHs Npynagy MaioTb
BUKOHYBATN MPUHANMHI ABi 0COOM - iCHYE puU3MK
TpaBMyBaHHA.[1ig yac po3nakyBaHHATa BCTAHOBNEHHSA
npunagy BMKOPUCTOBYWTE 3aXUCHI pyKaBuUi - iCHY€
PU3KK Nopisis.
A\ YcraHosneHHs, BKJTIOYaoun NiAKNIOYEHHA
BOJOMOCTAYaHHA (38  HAABHOCTI),  BUKOHAHHA
eNeKkTPUYHUX 3'€fHaHb, i PEMOHT Ma€E BMKOHYBaTU
KBanidpikoBaHWIN nepcoHan. He pemoHTynTe Ta He
3aMiHANTE XOAHY YaCTVHY NpUnagy, AKLLO B IHCTPYKLT
3 eKcnnyaTauii NpAMO He BKa3aHo, WO e HeobxigHo
3pobutn. He possonante Aitam Habnmkatucb go
MicuAa  ycTaHoBfeHHA. Po3nakyBaBwwn  npwnag,
nepeBipTe, Y/ HEMAE Ha HbOMY MOLUKO[KEHb MicnA
TPaHCMOPTYBaHHA. Y BUNAZKYy BUHWKHEHHA Npobnem
3BEepPHITbCA 40 NpofaBLA abo HaNbAKYOro LeHTpY

nicnANpPoAaKHOro 00CnyroByBaHHs. Micna
YCTAHOB/NEHHS,  3aWLWKMA  YNakKoBKM  (MNacTuK,
NiIHOMOMICTUPONOBI  eneMeHT i T.M.) MNOBUHHI

36epiratmnca B HeJOCTYNMHOMY AnA AiTel micli - icHye




Hebe3neka yayweHHaA. MNepen npoegeHHAM Oyab-
AKMX POOIT 3 YyCTaHOBNEHHA NpWNag i BiAKIUNTY
BifT enekTpomepexi - ICHYE PpU3NK YPaXeHHs
eneKkTpuyHUm cTpymom. [lig 4ac ycTaHOBNeHHA
npuvnagy nepekoHanTecs, WO BiH He MepeTucKae
Kabenb >KUBNEHHSA - ICHYE PU3UK BUHUKHEHHSA NMOXEXi
abo ypaxkeHHs enekTpocTpyMmom. BMmukanTte npunag
nvwe  nicnA  3aBeplleHHA  npoueaypu Moro
BCTAHOBJEHHS.

AN Mepep BOYOOBYBaHHAM Npwnagy Cig BUKOHATY BCi
cTonApHi poboTy, NprbpaT AepeB’sHY CTPYXKKY Ta
TMpcCy.

M Akwo npunag He BCTAHOBMEHWUA Hag Mivyio, TO
HeobXifHO BCTAHOBMUTU PO3AiNtOBaNbHY NaHenb (He
BXOAWTb B KOMMEKT) Y BiAAiNeHHi Nig npunagom.

MONEPEAMEHHA NMPO HEBE3MEKY YPAXEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

M\ Cnip  3abe3neunT  MOXMBICTL  Bif'€AHAHHS
npuvnagy Big [XKepena »KUBSIEHHA 33 pPaxyHOK
BUTATAHHA BUIKW, AKLO BOHA € AOCTYMHOW, abo 3a
[AOMOMOrot  6araTonostoCHOrO nepemmnkaya, AKUN
BCTQHOBMEHO Mepep PO3eTKOK 3rigHO 3 HOpMamu
NPOKNAAEHHA eNeKTPONPOBOAKN, KPiM TOro, npunag
Ma€e 6yTun 3a3emsieHnI BigMOBIAHO A0 HaLiOHANbHNX
CTaHAAPTIB eNeKTPUYHOI 6e3neKu.
A\ He BuKopucTOBYIITE NOL0BXKYBaui, po3ranysKysaui
abo apantepw. [licnA nigKNOYeHHA enekTPUYHI
KOMMOHEHTU MatoTb OyT HeJOCAXHI KOPUCTYBAYEBI.
[Nepen BMKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO, AKLO BU MOKPI
abo OOCOHIK. 3a00POHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
NpuUIagoM y pasi NOWKOOKEHHA NPOBOAA XMBMEHHSA
abo BWNKM, HEHaNeXXHOI PobOoTN abo MOLWKOAMXKEHHSA
um NagiHHA.
A\ YcTaHoBneHHs BUPOOBY 3i LWITENCENbHOIO BUKOK
Ha KiHUi Kabento >KMBNEHHA [OOMNYCKAETbCA, TiNbKM
AKLLO BMPI6 y>Ke OCHALLEHO BUIKOIO Bifi BUPOOHMKA.
M\ Akwo Kabenb €NEeKTPOXMBIIEHHA MOLLKOLPKEHNIA,
anig 3BePHYTMCA A0 BUPOOHMKA, MOrO CEepBICHOrO
areHTa abo ocobu 3 nopibHow Keanidikauiero oA
3aMiHN MOLWIKOMPKEHOro Kabeno Ha  ifeHTUUYHWUINA
Kabenb, W00 YHUKHYTA MOXIMBOI Hebe3neKu -icHye
PU3MK YPaXKeHH: enekTpUUYHNM CTPYMOM.
YULWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA
A\ TONEPEMKEHHS: Mepen BUKOHaHHAM TeXHIUHOTO
06cnyroByBaHHA Npwiagy nepekoHanTecsa B TOMY, LLO
BiH BUMKHEHWI | BIOKIOUYEHWI Bif [pKepena »KUBNEeHHS;
HIKONIN He 3aCTOCOBYMTE NMPUCTPOI YMLLEHHA NapOIo -
ICHY€E PU3NK YParKEHHA eNeKTPUUYHMUM CTPYMOM.

He BuKopuncTOBYINTE abpasnBHi um igki matepiann,
OUMCHUKW Ha OCHOBI XJ10pYy ab0 MeTaneBi WiTKN.
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YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJNIB

MakyBanbHWin MaTepian Ha 100% nignArae BTOPWHHIA nepepobui Ta

nosHavyeHnn cumeoniom &,
Tomy pi3Hi YaCTUHM YNaKoBKM CNif yTUNI3yBaTK BiANOBIZaNbHO Ta BigNOBIgHO
[0 MiCLIeBMX NPaBMA OO yTuni3aLii Bigxogis.

YTUNISAUIA NOBYTOBUX NPUJNIAAIB

Lleii npunag BUroToBieHO 3 MaTepianis, sKi MignAraloTb BTOPUHHIK nepepobui
260 npuaaTHi AnA NOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHSA. YTUAi3yiiTe 1oro BignosigHo Ao
micLeBmx Npaswvn yTunisadii Bigxogis. [na oTpuMaHHA 4oAaTKOBOT iHpopMaLli
MPO MOBOMKEHHA 3 NMOBGYTOBMMM eNeKTPUYHUMY Mpunagamy, iX yTunisavio
Ta BTOPUHHY Nepepo6Ky 3BepHITLCA 10 MICLLEBUX OPraHiB, Cy»K6m yTunisaLii
nobyToBYX BigxomiB abo B MarasuH, fe Bu npuabany npunag. Llen npunag
MapKOBaHO BiANOBIAHO [0 €BponelncbKoi anpekTnan 2012/19/€C, AnpeKkTnan
LLOZO BiANpaLbOBaHOTO ENEKTPUYHOTO i eNIeKTPOHHOrO obnaHaHHsA (WEEE)
Ta fo PernamenTy 2013 poKy Npo BiAXOAWN eNeKTPUYHOrO Ta €NeKTPOHHOIO
obnagHaHHA (3i 3MiHaMmu).

3abe3neurBWX NpaBWIbHY YTUMIZaLil0 UbOro mpunagy, B AOMNOMOXeTe
3ano6irTi HeraTVBHYM HacsligKaM 1 LOBKINA Ta 300POB'A Ntofei.

h:¢

CuMBON = Ha MpofyKTi abo B CynpoBifHili AOKyMeHTaLjii BKa3ye Ha Te, WO
npunag He MOXHa yTUni3yBaTu AK NOGYTOBI BiAXoAw, i WO oro noTpibHO
3[aTV Ha yTunizauito 4o BifNoBigHOro LieHTpY 360py Ta BTOPVHHOI MepepobKu
€M1EKTPUYHOIO 1 €NIEKTPOHHOIO 001ajHAHHS.

NMOPAAMU OO0 EHEPrTO3BEPEXKEHHA

CKopucTanTeca 3aULWKOBMM TEM/IOM BaLLOi MIUTY, BUMKHYBLUM npunag 3a
KifibKa XBUIVH JO KiHLA NPUIroTyBaHHA ii.

OcHoBa BaLLOT KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKpUBaTy MIUTY MOBHICTIO; MOCYA,
MEeHLUMI 3a NAUTY, CNPUATAME BATPaTI eHepril.

Hakpuaite KacTpyni Ta naTenibHi WiNnbHUMM KPULLKaMW Mif 4ac roTyBaHHA
Ta BMKOPVICTOBYITe AKOMOra MeHLUe Boau. [prroTyBaHHs CTpaB 6e3 KpULLKK
3HAYHO 36iNbLUNTb CMOXKMBAHHA €Heprii.

BrkopucToByiTe TifbKu KacTpyi Ta CKOBOPOAW 3 MOCKMM IHOM.

AEKJIAPALIA NPO BIAMNOBIAHICTb

Llen npunag Bignosigae Bmoram wwopao ekogmsariHy Pernamenty €C 66/2014,
BYMOraM LIOAO eKOAM3alHy AniA BUPOGIB, IO CrOXMBAIOTL eHeprilo, Ta
MonoxeHHAM Npo eHepreTuHy iHGopmaLito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BiiNOBIAHO A0 eBponelicbKoro ctaHaapTy EN 60350-2.

MPUMITKA

Jiogn 3 KapgiocTUMynATOpoM abo  aHanoriyHUM MEAUYHVM  MPUIaAoM
MOBWHHI OyTU [yxe O0OepexHMMU Mopydy 3 iHAYKUINHOK BapUIbHOIO
NoBepXHeto, KON BOHa yBIMKHeHa. EnektpomarHiTHe none moxe Bnivsatv
Ha KapgioctumynaTop abo nogioHuin npunag. MpPoKOHCYNbTyiTeca 3i CBOIM
nikapem abo BUPOOHMKOM KapAioCTUMYSIATOPa Y1 aHanoriyHOro MefuyHoro
npunagy ANA OTPUMAHHA [OAATKOBOI iHGopmauii Npo BMAMB Ha HbOrO
eneKTPOMarHiTH1UX NOsiB BapUIIbHOI MOBEPXHI.




NIAKNIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEX

EnexTpuryHi NigKntoveHHA MaloTb BUKOHYBATCA JO MiAKIIOYEHHA Npynagy [0 eneKTpomepesKi.

YcTaHoBREHHA Npunagy Mae 34iNcHIOBaTI KBanipikoBaHWi cnewianicT, AKMIA 03HaMOMEHWI i3 MOTOYHMMU HOpMamMu 6e3MeKK Ta MOHTaXKy. 30KpeMa, yCTaHOBKa
Ma€ MPOBOANTICA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIEBOT KOMMaHii €1eKTPONOCTauaHHs.

MepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra, BKasaHa Ha TabnyiLi OCHOBHUX MapaMeTpiB, pO3TalloBaHoi Ha AHi Npunagy, BiANoBiAae Hanpysi byaisni.

BignoBsigHO Ao HOpPMATVBHUX BUMOT Npuiag Ma€ 6yTi 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYIATE MPOBIAHMKN (BKMOYHO 3 NMPOBIAHNKOM 3a3eMIEHHS) JIMLLE BiANOBiAHOTO

po3Mmipy.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KopnYHEeBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-meélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cMHbo (cuBo)-nnaea (cvea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepbiin)-CuHiii (Cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTolii/3eNeHblN-KOBTUIA/3eNneHu-xacbin/capbl-zlutd/zelena-zZlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-prAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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NPUNALAA

BukopucToByriTe NuLe KacTpysi Ta CKOBOPIAKY 3 depoMarHiTHoro matepiany,
AKI MigXOAATb O BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHAMM MOBEPXHAMU.

LLlo6 Br3HauWTVI, Yn MiOXOAWTb KacTpyrs, NepeBipTe HasBHICTb CUMBOITY
(3a3BMYalt BULLTaMMYBaHUI Ha Hi). TaKOXK MOXXHA CKOPUCTATCA MarHiTom, Lwob
nepeBipyTY, Y/ MarHiTHe IHO MOCyAy.

KYXOHHUN
nocya MATEPIAN BJIACHOCTI
PexomeHpoBaHuii | OcHoBa BUroToBieHa 3 3abesneuye onTManbHy
[10 BUKOPWCTaHHA | HEP>KaBitoUOT CTani 3 ceHABIY- | epeKTUBHICTb, LWBMAKO
nocyg KOHCTPYKL|i€l0, eManboBaHoi | HarpiBaeTbca Ta piBHOMIPHO
cTani, YaByHy. po3noginae Tenno.
MpupatHuin o [lHo He noBHicTio depomarHiTHe | HarpiBa€eTbca TinbKu
BUKOPWCTaHHA (MarHiT npunMnae nuLwe 1o depomarHiTHa 30Ha. Ak
nocyg YacTVHW fHa nocyay). Hacnigok, Nnocya moxe
HarpiBaT1cA NoBinbHile, a
Tenso Po3nofiNAeTbCA MeHLL
PiBHOMIipHO.
MpugatHuia po MepomarHitHa ocHoBa MicTuTb | Mnowwya depomarHitTHoro
BUKOPVCTaHHA ANOMIHIEBI  YacTMHM abo  Ma€ | MOKPUTTA MeHLa 3a aKTUuHy
nocyq, 3arbneHHA B LIEHTPI. NOLLY AHa nocyay. AK HaCiAoK,
MOTYKHICTb MOXKe ByTV MeHLLOIO,
a nocys Moxe Harpisatuca
< e HepocTaTHbOW  Mipoto. [Mocyn
MOXe He pO3ni3HaBaTUCA.
He nipxogntb g0 | 3BMuaiiHa TOHKa CTanb, cKno, [ Mocyn He BMABNEHO i BiH He
BMKOPUCTaHHA rM1HA, Midb, a/lOMiHIN Ta iHLI | HarpiBaEeTbCA.
HedbepomarHiTHi Matepianu,
NOCY[, Ha TYMOBVIX HiXKKaX.

MPUMITKA: Becb nocys nOBMHEH MaTu piBHY OcHOBY. [lepiognyHo
nepesipAiTe JHO Ha HAABHICTb O3HaK AedopMaLyii, OCKINbKM AeAKnin nocyn,
MoX<e epOopMyBaTICA Mif BIIMBOM BUCOKUX TEMMEPATYP.

AOANTEPU ONA KACTPYJIb/CKOBOPIZ, AKI HE NIAXOAATb ANA
IHAYKUII
BuKkopucTaHHA nepexigHUX MNacTUH BMAMBAaE Ha edeKTUBHICTb, a OTXe,

36inbLUye Yac, HeobXigHWI AnA HarpiBaHHA Boawy abo ixi. MepekoHaiTecs, Wwo
depomarHiTHUIA fiameTp AHa nocypy 36iraeTbca AK 3 fiameTpom apantepa,

NEPLIE BUKOPUCTAHHA

TaK i 3 diameTpom KoHOOpPKM. AKLWO L BMMIpIOBAaHHA He 36iratoTbea, Le
MO>Ke 3HaYHO 3HU3NTU ePEKTUBHICTb | NPOAYKTUBHICTb. HepoTpuMaHHA Lmx
pekoMeHAaLlill MoXe NPU3BECTY 0 HaAMIPHOI akyMynsALji Tenna, ke He byae
edeKTBHO NepeaaBaTMCA KacTpysi abo CKOBOPIfL, LLO, B CBOIO Yepry, MOXe
CNPUYMHATI MOYOPHIHHA MINTY Ta BapUSIbHOT NOBEPXHI.

MOPOXHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKU

BapwunbHa noBepxHsA OCHalLeHa BHYTPILLHBOIO c1UCTEMOto Ge3neku, Aka aKTVBYe
OYHKUiO  «ABTOMATUUHE BUIMKHEHHS» Y pasi BUABMEHHA 3aHAATO BUCOKOI
Temnepatypu. He pekomeHOyeTbCA BUKOPWCTOBYBATV MOPOXHI KacTpyni Ta
CKOBOPIAKM 3 TOHKVM AHOM. OfiHaK Npu LibOMY TemnepaTypa MOXe MigBuLLyBaTiCA
WBMALE, HXK 33 Yac, HeOOXiOHU [NA LIBMAKOTO CrpaLbOoBYBaHHS QYHKLT
«ABTOMATVYHE BUMKHEHHS», 3 PU3MKOM MOLIKOKEHHA KacTpyni abo nMoBepxHi
BaPWIbHOI MOBepPXHi. AKLLIO Take TPAMIAETbCA, He TOPKaMTecA aHi CKOBOPIAKY,
aHi MoBepxHi BapWIbHOI MaHeNi, CroYaTKy 3ayeKaiiTe, MOKN BCi KOMMOHEHTU
OXOMOHYTb. Y pasi NoABM Gyab-AKVX MOBIZOMIEHb NMPO MOMUNKM 3BEPHITHCA 0
CEepPBICHOTO LIEHTPY.

BIAMNOBIAHWIA PO3MIP B HA KACTPYJ1I/CKOBOPOAW ANA PISHUX
KOH®OPOK

[na 3abe3neuyeHHs HaNeXHOT PO6OTY BapU/IbHOI NMOBEPXHI BUKOPUCTOBYIATE
KacTpyni 3 BignoBigHWM AiaMeTpOM AHa AN KOXHOI 30HM (OuB. Tabnuuio
HWXKYe). 3BepHiTb yBary, WO BUPOOHMKM MOCyAy 4acTo BKasyloTb PO3MIp
BEPXHbOro fliameTpa nocyay, a He fiiameTp OCHOBMW.

LLlo6 BapunbHa NoBepxHA MpaLiioBana 3 O4ikyBaHO0 NPOAYKTUBHICTIO, 3aBXKaW
BVKOPWCTOBYINTe KOHPOPKY 3 PO3MIpOM, LUO BiAnoBifae depomarHitHomy
po3Mipy AHa nocyay.

BcTaHOBITb KacTpynto/ckoBopopy TaK, LWob BoHa byna Jo6pe BifgLeHTpoBaHa
Ha BMKOPWCTOBYBaHi KOHQOpLi. He pekomeHOyeTbcs BMKOPWCTOBYBATY
KacTpyni, po3mip AKMX HINbLUMIA 33 PO3MIpP KOHOPKK.

BUKOPUCTAHHA NOCyAy nNo 3s0HAM

3oHa MNipxopawa ¢popma BignosigHuin
2 4 nocypny $epomarHiTHUn
€ - ) Matepian ocHoBa (cm)
1 Kpyrna 10
2 Kpyrna 15
: 3abo4 Kpyrna a6o 12
1 3 KBafpaTHa
3+4 OgarnbHa a6o KopoTka ctopoHa 16-21
(COMBIDUO) NPAMOKYTHa [losra ctopoHa 24-38

PEFYJIIOBAHHA NOTYXXHOCTI

Y HoBOMY LLOMHO NpuabaHoMy Mpunagi Aia BapWibHOI MaHeni BCTaHOBNEHO
MaKCManbHO MOXNMBY MOTYXHICTb. Bigperyniorte HanawTyBaHHA BiAMoBIigHO
[10 MeX eNeKTpoMepeXi y BaLoMy GYAVHKY, K ONMCaHo B HAaCTynHoMy naparpadi.

3BepHiTb yBary: 3anexHo Bif MOTYHOCTi, 06paHoi AnA BapwiIbHOI MaHeni,
fedAki PiBHi NOTYXHOCTI i yHKUil KOHGOPKM (HanprKknag, KUM'ATIHHA abo
WBUAKE HarpiBaHHA) MOXYTb GyTW aBTOMATUUYHO obMmeXeHi, Wob 3anobirtu
nepeByILLEHHIO 0BpaHOT MeXi.

YcmanoeneHHA nomyxHocmi eapunbHoOi naHerni:

[poTarom nepLumx 60 cekyHA NiCNA NigKAIOYEHHA Npunagy [0 enekTpuyHOI
MepeXi MOXXHa BCTAHOBUTY 6axaHWI1 PiBEHb MOTYXXHOCTI.

HaTucHiTe KHOMKY “+” Ha KparHbOMY MNpaBoOMy TaMepi i yTpumynTte
LoHaMeHLe 5 cekyHaw. Ha ekpaHi 3'aBUTbcA cumson “PL".

Hatuckaiite kHonky -2 %% nna ninTeepaxeHHs.

BcTaHOBITb GaXkaHWI piBeHb MNOTYXKHOCTi 3@ JOMOMOIOK KHOMOK “+” i
MoXHa BCTaHOBWTW HACTYMNHi PiBHI NOTYXXHOCT: 2,5 KBT - 4,0 KBT - 6,0 KBT
—-7,2 KBT.

OnAa nigTBepaXeHHA HAaTUCHITb KHOMKY 2

u_u

"ok

Brb6paHuin piBeHb NOTYXXHOCTI 36epiraTUMeTbCA B Nam'ATI Npunagy HasiTb Y
pa3i BAMKHEHHA eNeKTPOXKMBAEHHS.

LLlo6 3miHUTK piBeHb MOTYXKHOCTI, Bif'€fHanTe Npuiag Bif enekTpoMepexi
LLoHaMeHLe Ha 60 cekyHA, MOTIM 3HOBY MiAKNIOYITb MOrO i NOBTOPHO
BUKOHaWTe HaBefieHi BULLE KPOKMU.

Y pasi BUHUKHEHHA NOMWSIKN Mif YaC BUKOHAHHA MOCA0BHOCTI HanaLUTyBaHHA
Ha ekpaHi 3'ABMTbcA cumson “EE” i nponyHae 3BykoBumn curHan. AKWo ue
CTanocs, NoBTOPITb onepaLdiito.

AKWO nomunka He 3HUMKaE, 3BepHiTbcA A0 LeHTpy nicnAanpopakHoro
00CNyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBiMKHYTW/BUMKHYTI 3BYKOBUIA CUTHa:

+  [MipKnioyiTb BapUnbHY NaHenb JO eNleKTpoMepexi;

+  [loyeKawnTeca NoCniAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

+  HatucHitb KHoMKy “P” Ha nepLwuin naHeni ynpasAiHHA B NiBOMY BEPXHbOMY
KYTKY i yTPUMy#/TE MPOTArOM 5 CeKyHA.

Yci BCTaHOBMEHI CUrHanm nonepepkeHHA 3anmLlaTbca akTUBHUMU.

JEMOHCTPALINHUI PEXKUM (HarpiBaHHA [eaKTMBOBAHO, AMB. PO3L4iN
“Moci6HUK 3 yCYHEHHA HeCnpaBHOCTEN")

[nA yBIMKHEHHA/BYMKHEHHA J@MOHCTPALIINHOTO PeXxnmy:

«  [igkntoyiTb BapuibHY NaHesb A0 eNeKTpoMepexi;

+  [loueKawnTeca NocnigoOBHOCTI yBIMKHEHHS;

+  [lpoTAarom nepLuoi XBUANHN HATUCHITb KHOMKY LIBMAKOrO HarpisaHHA “P*
Ha HVPKHI NiBil naHeni ynpaBniHHA | yTpUMyITe NPOTArOM 5 ceKyHA (AK
MOKa3aHO HIXKYe);

«  Ha gucnnei Bigobpasntbea “DE”.
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UK I Moci6Huk Kopucmyeaya
LIOAEHHE BUKOPUCTAHHA
YBIMKHEHHS/BUMKHEHHSA BAPUIbHOI MAHENI 2 % BNIOKYBAHHSA IOCTYNY 10 NAHE/ KEPYBAHHS

o6 yBiMKHYTM BapwibHy MaHesb, HATWUCHITb i NpoTArom 1 cekyHAu
YTPUMYITE KHOMKY YBIMKHEHHA. LLlo6 BUMKHYTW BapwuibHy naHenb,
HaTUCHITb Ty » CaMy KHOTKY L pa3, BCi KOHGOPKM OyayTb AeaKTUBOBAHI.

OO PO3MILIEHHA

BunbepiTb NoTpibHY KOHPOPKY 33 JONOMOrOI0 CUMBOJTIB MOMOMKEHHS.
He 3akpuBaiiTe CMMBONM NaHeni KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHiTh yBary: bins KOHGOPOK, PO3TaliOBaHWX NOOAN3Y NaHeNi KepyBaHHS,
[oLUinbHO 36epiraTvi KacTpy/i Ta CKOBOPIAKM 32 0OMEXYBaNbHUMM NMO3HaUKamK
(BPAxX0OBYOUM HIXKHIO YACTVHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KDOMKY, OCKISIbKIM BOHM
MaloTb TeHAeHLito 30inbLLIyBaTCA).

Lle 3anobirae neperpiBaHHIO CeHCOpHOI naHeni. MMig yac NpUroTyBaHHsA Ha
rpuni abo CMaxkeHHA 3a MOXMBOCTI BUKOPUCTOBYIATE 3aAHI KOHOOPKML.

X —_

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK | HACTPOIOBAHHA
PIBHIB MOTYXXHOCTI
OFF : — 5% + : P

Ll}o6 ysimkHymu KoH¢hopku:

HaTucHiTb KHOMKy “+“ abo “—" HeobXiAHOI KOHMOPKY, WOo6 aKkTUBYBaTH i i
BiperynioBaTi NoTyHicTb. PiBeHb Bigobpa3nTbca BiAnoBigHO A0 obnacTi,
pa3oMm 3 iHAMKATOPOM, L0 MO3HAYAE aKTVBHY KOHPOPKY. KHoMKy “P* MoXHa
BUKOPUCTOBYBATU A/1A BUOOPY GYHKLII LIBUAKOrO HarpiBaHHs (Booster).

Lljo6 eumKkHymu KoH¢popKu:
HaTucHiTb Ha KHonKy “OFF” Ha novaTKy naHeni NPOKPYTKM.

OYHKUIT

LLlo6 3abnoKyBaTVi HanaluTyBaHHA i 3amo6irT BUMAAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapW/bHOI NaHeni, HATUCHITb | yTpumyinTe KHomKy “OK/BnokyBaHHA KHOMOK”
MPOTATOM 3 CeKyHf. 3BYKOBWIA CUrHas i CMrHasbHa famna Haf, CUMBOJSIOM
BKaXKyTb Ha Te, WO LA GpyHKLiA Oyna akTBoBaHa. MaHenb KepyBaHHA Tenep
3a0/10KOBaHa, 3a BUHATKOM QYHKLii BUMKHEHHA ( (D) ). LLlo6 po36nokysaTu
KHOMKW, NOBTOPITb MpoLeaypy akTvBaLlii.

—_0_
-+

TAVUMEP

Y npunagi 3acTocoBYETbCA fABa TaliMepa - OAVH AN1A YNPaBiHHA KOHbOpKamu,
PO3TaLLOBAHUMY TIBOPYY, 1 iHLLIWIA AN KOHDOPOK, LLIO 3HAXOAATHCA NPABOPYY.

Lljo6 akmusyeamu matiimep:

HaTtucHiTe KHoMky “+” abo , Wo6 HanawTtysatn GaxaHWi vac pna
BUKOPUCTOBYBAHOI KOHPOPKU. |HAMKATOp aKTMBYETbCA BiAMOBigHO A0
cneuianbHoro cumeony (. Konu BCTaHOBNEHWU Yac MUHE, NPOJyHae
3BYKOBUIA CUrHas, | KOHPOPKa aBTOMATUYHO BUMKHETLCA.

Yac MoXHa 3MiHUTV B Oyfb-AKUI MOMEHT, a TaKOXX MOMHa OAHOYacHO
AKTMBYBATU KiNbKa TaMepiB.

Y pasi ogHOYaCHOrO BMMKaHHA 2 TaiMepiB 3 OAHIEl CTOPOHW BapWbHOI
naHeni 6numae “lHgMkatop BMGOPY 30HW", | Ha UeHTpanbHOMY aucrnel
BiJOOPAXKaETbCA BiANOBIAHUI BUOPaHMI Yac MPUroTyBaHHA.

u_u

Lljo6 deakmusysamu matimep:

uiu_u

OpHoYacHO HaTMCKalTe KHOMKKM “+"1“—", noK1Talimep He Oy ie AeakTUBOBaHMIA.
@ IHAUKATOP TAUMEPA

Lle ceitnogion (konm YBIMK) BKa3ye Ha Te, Lo AnA KOHPOPKM BCTAHOBNEHO
Tanmep.
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Lle no3Bonse 06'egHaTy iBi KOHPOPKM | BUKOPUCTOBYBATU IX IK OLIHY BESIUKY
MOBEPXHIO.

IneanbHo NiaxoAnTb AN1A prboBapOK, KacTpysb abo PeLUiToK, AKi NOKpMBaTb
BCHO KOHOOPKY.

DyHKLUit0 6yae BUMKHEHO, AKLLO 30Ha MOCTa He MOBHICTIO MOKpUTa.

MoxHa BrKoprcToBYBaTV Oyfib-AKY NaHeNb KepyBaHHA NPaBopyu.

[na akTyBauii/aeakTneauii dyHKUi HaTUCHITL KHonky "COMBI DUO".
MPUMITKA: lMpu BrKOpWCTaHHi L€l onuii He MOXHa BMOpPaTU creLjianbHi
byHKuUiI.

BAXKJIMBO: Po3wmiwyiite nocyn nocepeavHi KOHPOPKM TaK, LWo6 BiH
3aKpmBaB Xo4a 6 OHY 3 KOHTPObHYX TOUOK (AK NMOKa3aHO HIKYe).
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MY MENU

KHonka “My menu” aktuye crielianbHi GyHKLi.

lMocTaBTe KacTpy”nio Ha BifNOBIgHE MicLie | BUGepiTb KOHPOPKY.

HatucHitb kHoMKy “My menu”. Ha grcnnei 3'ABnuTbcA nosHaveHHa “A”.
3acBiTUTLCA IHAMKATOP NepLUoi creLjianbHol GYHKLT, LOCTYNHOT AnA KOHPOPKU.
Bunbepitb NoTpibHY cnevjanbHy GYHKLiO, HaTUCHYBLM KHOMKY “My menu”
OfNH pa3 abo KifnbKa pasiB.

OyHKLiio 6yne aKTIBOBaHO NicNA HaTVCHeHHA KHonky -2 OK nna ninTeepkeHHs.

o6 BrbpaTh iHWy creuianbHy GyHKUio, HaTUCHITL “OFF” (BIMK), a notim
KHorKy “My menu” ansa Bubopy HeobxifHoi GyHKLji.

LLlo6 peakTmBYyBaTU CnewjanbHi GyHKLi Ta MOBEPHYTUCA B PYUHUIA PEXNM,
HaTUCHITL “OFF” (BVIMK).

Mpw BUKOpUCTaHHI cneLianbHKX GYHKLi piBeHb NOTY»KHOCTI NonepeaHbo
BCTAHOBJIIOETHCA BaPUIIbHOIO MaHENJII0 i He MOoXe OyTI 3MiHeHWIA.

D po3TONNEHHSA

Lia ¢yHKuia po3BonAe pocarti Temnepatypy, WO ifeanbHO NigxoanTb AnA
PO3TOM/EHHS, i MATPUMYBATI CTaH NPOAYKTY 6€3 pU3KKy NPUrOPSHHS.

Llei cnoci6 € ineanbHMM, TOMy LLO BiH HE NMOLIKOAXKYE HiXKHI MPOAYKTY, TaKi AK
LIOKONagA, | RO3BOJIAE 3anobirTu iX NPUANNAHHIO A0 KacTpyii.
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@ MNIATPUMYBAHHA TEMJIA

3a3Buyan ua GyHKLiA AO3BONAE NIATPUMYBATU OMNTMMANbHY TeMrepaTypy ixi
nicnA 3aBepLUeHHA MPUroTyBaHHA abo Yy pasi ay»ke NoBiNbHOro BUNapOBYBaHHA
piavH.

laeanbHoO nigxoAnTb ANA NOAavi CTPaB Ha CTiN 3a ifeanbHOI TemnepaTtypu.

=T roTyBAHHA HA MANI TEMMEPATYPI

La ¢yHKuia ipeanbHo nigxoautb AnA NIATPMMAaHHA TemnepaTtypu
MOBIILHOTO KMMiHHSA, WO JO3BOJIAE FOTyBaTU CTPaBW NPOTArOM TPUBANOro
yacy 6e3 pr3rKy NpUropsHHS.

|aeanbHoO NiAXoANTb ANA peLenTiB 3 TPMBaNMM NPUroTyBaHHAM (puUc, coycy,
neyeHs) 3 piaKMMM COycamu.

Y kumaTiHHA

Lia dyHKuina fo3Bonse foBoaUTY BoAy [0 KUMIHHA i MiATPUMYBATH 1i KUMiHHA 3
HM3bKUM CMOXMBAHHAM eHepril.

Hanwiite B KacTpynto nprbamsHo 2 niTp Boaw (6axaHo KiMHaTHOI TemnepaTtypw).
Y 6ynb-AKOoMy BUMaAKy KOPVCTyBa4yaM PEKOMEHAYETLCA MUIbHO CTEXNTH 3a
OKPOMOM i NepioANYHO NepeBiPATU KiNbKiCTb BOAW, LLIO 3anmLumsaca.

AIKWO KacTpynAa Benuka, a KinbKiCTb BOAWM MepeBulLye 2 NiTpy, pagimo
BUKOPWCTOBYBATY KPULLKY AA ONTUMI3aLii Yacy KNMIHHA.

IHAUKATOPU

(I
I | 3ANULIKOBE TEMNO

AKLLo Ha AncnneiBinoOpakaeTbcA crimBon “H”, Lie 03HavaE, Lo KoHdopKarapsya.
IHAMKaTOp BMUKAETbCA, HaBiTb AKLLO KOHGOPKa He BUKOPWCTOBYBanacs, ane
Harpinaca BHaCiAoK BUKOPUCTAHHSA CyCiaHIX KOHOPOK abo Bif NOCTaBIEHOrO
Ha Hei rapAaYyoi nocyay.

Konu koHpopKa oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

TABJINUA NPUTOTYBAHHA

[N}

- KACTPYNA HEMNPABWJIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTPynA He MigXoauTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTaHHAM iHAYKLji, AKLLO BOHa BCTAHOB/EHa HenpaBuibHO abo AKLLO
BOHa Ma€ po3Mip, WO He BiAnosifae BUOpaHin koHdopui. AKWwo npunag
npoTarom 30 ceKyHA He BUABMUTb KacTPYIio, KOHOOPKa BUMKHETBCS.

TabnuuAa NpyUroTyBaHHA NPOMOHYE NPWKIaZ TUMY NPUrOTYBaHHA 1A KOXKHOTO PIBHA NOTYKHOCTI. DaKkTyHa 3afaHa NOTYXKHICTb KOXHOrO PIBHA MOTY>KHOCTI
3aNeXunTb Bif PO3MipY KOHPOPKM.

BUKOPUCTAHHA PIBHA NMOTY»KHOCTI
PIBEHb MOTY»KHOCTI TUNTOTYBAHHA . . )
(i3 3a3HaYeHHAM 3BMYHUX KyNiHAPHUX METOAIB)
. |peanbHO NigXoAMTL ANA Pi3KOro NiaBULLEHHA TemnepaTypuy CTPaBy, WO NPU3BOAUTD
P LUBnake HarpisaHHA/Booster A HO NIAXOANTD ANA PI3 ABMLL paTypw CTpasM, Lo Np A
MakcumanbHa [0 KUM'ATIHHSA (SKLLO MOBA Iifie Npo BoAy) abo LWBUAKOTO HarpiBaHHs PiauH.
NOTYXHiCTb . lopeanbHo migxoauTb AnA 0OCMaXKeHHs, MOYaTKy MPUroTyBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMarkeHHSA — KUM'ATIHHA A > NIAXOA AnA C ’ Y npuroty P P
NPOAYKTIB, LBMAKOIO KNM'ATIHHA.
|peanbHO MigxoanTb ANA TYLWKyBaHHSA, NIATPYMAHHA NPOLIECY KAM'ATIHHA Ha BEJIMKOM
O6CMaXKEeHHS — TYLLIKYBaHHs — Acan AXOAMITD AIA TYLLIKY » TIATP A npouecy . . y
7-8 P BOTHi, BapiHHA Ta MPUrOTYBaHHA Ha rPW0 (3aliMaE He3HaYHWIN MPOMIXKOK Yacy,
KNN'ATIHHA — NPUrOTYBaHHA Ha rputo
Buicoka Hanpwvknag, 5—10 XBUnH).
MOTYXXHiCTb O6cMaKeHHA — BapiHHA — lpeanbHO MigxoauTb ANA TYWKYBaHHA, MIATPUMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLIKYBaHHA — MPUrOTYBaHHA Ha He3HauYHOMY BOTHi, BApiHHA Ta NPUrOTyBaHHA Ha rpuIo (3aiMa€e cepefHil MPOMIXKOK
rpuno yacy, Hanpwvknag, 10-20 XBWUVH), HarpiBaHHA NEBHYX KOMMOHEHTIB CTPaBW.
. lpeanbHO MigxoanTb ONA TYWKyYBaHHA, MiATPYIMaHHA NPOLECY KAM'ATIHHA Ha MasloM
BapiHHA — TyLIKyBaHHA — Acan MIAXOANTD AIA TYLLIKY! A, IATP pouecy Y
4-5 BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauYHMIN nepiof Yacy). MpurotyBaHHA coycy Ana MakapOHHMX
NPUroTyBaHHA Ha rputo
CTpas.
Cepepin lneanbHo MigxoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKUX 3aliMaEe YMMano yacy (puc, coycu,
NOTYIKHICTD 3-4 neyeHs, pvba), 3 BUKOPWUCTAHHAM MEBHUX PiavH (BOAQ, BMHO, GYNbIOH, MOOKO),
) BapiHHA — KUM'ATIHHA (Ha Manomy | MPUrOTYBaHHA COYCy NI MAaKapOHHYIX CTPaB.
BOTHi) — 3rYLLEHHS — YTBOPEHHA MiHN | |neanbHo NiAxoauTb ANA CTpas, NPUroTyBaHHA AKUX 3aliMae UMMano yacy (06'em Lmx
2-3 CTpaB, 3a3BMYall, MEHLLE OHOrO NiTPpa: PUC, COYCH, NeyeHs, prba), 3 BUKOPUCTaHHAM
piavH (Boaa, BUHO, BymbIAOH, MOJIOKO).
lneanbHO NigxoauTb ANA PO3TOM/IEHHA Mac/a, WOKOosaZy, PO3MOPOMKEHHA HE3HAUHIIX
1-2 3a pO3MIPOM NPOAYKTIB i PO3irpiBaHHA i (COyciB, CyniB, CyniB i3 BENNKOIO KiNbKICTIO
Husbka Po3tonneHHA — po3MopoXKyBaHHA — iHrpeAieHTiB).
MOTYXHICTb nifirpiBaHHA — yTBOPEHHS NiHX lpeanbHO MipxoauTb ANA NIATPYMAHHA LLOMHO MPUrOTOBAHUX CTPaB FapAYnMY,
1 NPYroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPWCTAHHAM KyXOHHOTO MPWaZAsA, CyMICHOTO 3 iHAYKLiAHOO
BapWIbHOIO NMAHENI0).
HynboBa BapunbHa naHenb BMMKHEHa abo B nepebyBae pexumi ouikyBaHHA (micnA
noy HicTb OFF MigTprmKa noBepxHi HEeLOAAaBHbOrO 3aBepLUEHHA MPUrOTyBaHHA CTPaB MOXe BUAINATW Tenno, Npo Lo
Y CBigUNTb iHaVKaTop “H").
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OYULLEHHA | OBCJZIYTOBYBAHHA

Moci6Huk kopucmyeaua

MONEPEAMKEHHA
+  Hikonu He 3acTocoByIiTe NPUCTPOI YNLLLEEHHA NapOM.

- [epep ounweHHAM Npwiagy NepeKkoHanTecs, Wo KOHPOPKU BUMKHYTO, a ifeHTudikaTop octaTouHoro TeniosugineHHs (“H") He

CBITUTbCA.

Baxxknueo:

He BuKkopucToByiiTe MeTanesi ckpebky abo abpasvBHi rybKku, ocKinbKu
BOHU MOXYTb MOLUKOAUTY CKI10.

MMicnA KOXHOro BMKOPUCTAHHA OUMLLYINTE BapWibHY NaHesnb (Koiu BoHa
OXOJIOHE) Bif, NMIAM Ta 3aLLIKIB i,

YyTnmBiCTb KHOMOK MaHeni YnpaBniHHA MOXe MOripwnTUCA Yepes
HefoCTaTHbO YNCTY MOBEPXHIO.

BukopucToByiiTe CKPEBOK, TINbKU AKLLO 3aULLIKV BXi MPUIUNIY A0 KOHOOPKI.
[loTpumyiiTecs iHCTPYKLiI BUPOBHIIKa CKpebKa, o6 He NoapAnaT CKo.

«  Llykop abo npogyKT 3 BUCOKMM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLUKOAXKYBATL
MOBEPXHI0 BapUIbHOI NaHeni, ToMy iX Cif HeranHo BUAANATW.

+  Cinb, LyKop i MiCOK MOXyTb NOAPANaTN CKIAHY NOBEPXHIO.

+  BukopucToByiiTe M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CepBeTKY, Lo BOMpaE Bosory,
260 crevjanbHW 3acib YnLLeHHA AnA BapWiIbHOI NaHeni (oTpumMyiiTech
IHCTPYKLUIil1 BUPO6HYIKA).

+  [ponuta Ha KOHOPKYM pPiAMHA MOXe CNPUUMHITY BibpaLlilo Ta 3CyBaHHA

nocyay.
. Micns YNLLEHHA peTesibHO BUCYLLYNTE BapWibHY MaHEeNb.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNTPABHOCTEW

lMepeBipTe, Un He NEPEKPUTO MOCTaYaHHA XUBMEHHA.

AIKILO He BAAETbCA BUMKHYTW BapWibHy MaHesb NiCiA BUKOPUCTaHHS,
Bif'eHaViTe i Bif [PKepena XMBNeHHs.

AKWo Ha aucnnei BinobpakaloTbca LUmdpn Ta GYKBU MiCNA BBIMKHEHHA

3BepHiTb yBary: HaaBHiCTb 3anu1LWKiB BOAW, NPOAUTOI 3 KacTPyb PiAVHW YK
iHLLIVX O6'EKTIB Ha KHOMKax BapWIbHOI NMaHesi MoXe CrPUUMHUTI BUMALKOBE
YBIMKHEHHA ab0 BUMKHeHHA OYHKLUii OGnoKyBaHHA [OCTYMy A0 MaHeni
KepyBaHHs.

BapWIbHOI NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLIT B Tabnuui Huxye.

KoA ANCNNEA onuc MOXKNUBI NIPUYNHN PILLEHHA
lMocyn po3ni3HaeTbeA, ane BiH € HeCymicHVM | [locys,  moraHo  po3milleHo B 30Hi | HaTuCHITb ABidi KHOMKY “YBiMKHEHO/BUMKHEHO",
3 3aNMTaHOO onepawieto. roTyBaHHs abo BiH € HeCyMiCHM 3 ofHielo | o6  Bupanutn  kop  FOE1 Ta  BigHOBUTU
FOE1 abo KinbKoma 30HaMU rOTyBaHHS. OYHKUIOHYBaHHA  30HM  roTyBaHHA.  [oTim
cnpobyiiTe BUKOPUCTATV MOCYA B iHLUIA 30Hi
roTyBaHHA abo BUKOPUCTATU iHLIMIA NOCYA,
HenpaBunbHe NigKMoyYeHHs LWHYP MigKnoYeHHA XMBNEHHA He BiANoBIZaE | HanawTyinre NigKMIOYEHHA MMBMIEHHA 3rigHO 3
FOE7 >KMBJIEHHA. TOMY, LLIO 3a3HayeHo B po3gini posainom “TIAKMFOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK”.
“MAKNMKOYEHHA 1O ENIEKTPOMEPEX".
lMaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepes BHyTpiWwHA TemnepaTtypa eneKTpoHHKX | [epLu HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBATU BapWSibHY
FOEA Haf3BMYaNHO B1COKY BHYTPILLHIO YaCTVH NaHeni 3aBMcoKa. naHenb, 3a4eKaTe, MoKV BOHa OXOJIOHe.
Temneparypy.
FOE9 KoHdopKn BUMMKaoTbCA, AKLLO BHyTpilHA TemnepaTypa eneKkTpoHHKX | 3aueKalite, NOKM KOHGOPKa OXONOHe, nepLu
TemnepaTypa 3aHafTo BMCOKa. YaCTVH NaHeni 3aBMCcoKa. Hi>K BUKOPUCTOBYBATH ii 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Bin'epHariTe BapunbHy NaHenb Bif [PKepena XUBNEeHHS.

3ayeKariTe Kinlbka cekyHg, MOTiM 3HOBY MiAKMIOUITb BapWbHY NaHesNb [0 eNeKTpoMepeXKi.
AKLo Npobnema 3anuiunnacs, 3atenedoHyiiTe 40 CEPBICHOrO LIEHTPY | NOBIZOMTE KOA MOMUSIKY, IKWIA BiOOPAXKAETbCS Ha AUCTIEN.

F7E5, F7E6
dE BapunbHa naHenb He BMUKae HarpiBaHHs. | JEMOHCTPALIMHAN PEXK/M yBivKkHeHuiA, | JOTpUMyinTecb  iHCTPYKLiin B pO3Aini
[konu eapunsHa nareste | QYHKLT He BMUKaIOTLCA. “OEMOHCTPAUINHAIA PEXKM”.
BUMKHeHa]
BapwvnbHa naHenb He AO3BONAE aKTVBYBaTH | Perynatop noTyxHocTi obmexye  pisHi | [InB. po3ain “PerynioBaHHA NOTY>KHOCTI".
HanpvKnaz: cneuianbHy GyHKLUiO. MOTY>KHOCTI BiANOBIAHO AOMAKCVIMANbHOro
B0 — - 3HaueHHs, BCTAHOB/EHOTO [y1A BapWIbHOI
naHerni.
HanpuvKnag: BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO Perynsatop notyxHocTi 06MeXxye  piBHi | [vB. po3gin “PeryntoBaHHsA NOTYHOCTI".
. BCTaHOBJIOE MiHIMaNbHUN PiBEHb MOTYHOCTI BiANOBIAHO A0 MAKCVIManbHOroO
[PigeHb nomyxHocmi | MOTYXKHOCTi ANA BUKOPUCTaHHA 3HaYeHHs, BCTAHOBJIEHOTO 1A BapWIbHOI
HUye HeobxidHo20 | KOHDOPKMN. naHerni.
DpigHaA]
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3BYKWU, AKI NPUNAAL BUPOBNAE NIA YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmManbHOro GyHKLUIOHYBaHHA iHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTU CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. L|i wymn BUHUKalOTb B
KyXOHHOMY MOCyfi i BOHM MOB'A3aHI 3 XapakTepHMMWM O3HaKaMWu [Ha
CKOBOPIAOK (HanpwviKnag, AHO MoXe 6yTy 6araTolapoBymM abo HepPiBHNM).

NICNANPOAAMXKHE OBCJIYTOBYBAHHA

Lli wymm moxkyTb 3MiHIOBaTWUCA B 3aN1€XHOCTI Bifi TUMY BUKOPUCTOBYBaHOIo
KYXOHHOrO nocyay, a TakoX KinbKOCTi i, AKY BOHW MICTATb. Taki 3ByK/ He €
03HAKOI0 HECMPABHOT PO6OTU.

Ina oTprMaHHs 6inbLu NMOBHOI JOMOMOTY 3aPEECTPYITE CBili NPWNaj Ha CalTi
www.hotpoint.eu/register.

NEPW HPK 3BEPTATUCA OO UEHTPY NICIANPOAAXHOIO
OBC/1IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. [lepeBipTe, uM MOXHa BUPIWUTA NPOGAEMY CaMOCTIIHO  3a
fonomoroto nopag, HasegeHux y posgini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEMN.

2. BuMKHiTb npunag i 3HOBY YBIMKHITb 1Oro, WO6 nepesipuTH, un
HeCrnpaBHICTb 3aNNLLIAETLCA.

AKWo nicna BI/ILI.IEBKI-\“3AHO'I'I1EPEBIPKI/I HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBJINMKYOIro UEHTPY MICNANPOAAMXHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA.

LLlo6 oTprmaTi fOMOMOTY, 3BEPHITCA 33 HOMEPOM, LLIO BKa3aHWIA Y rapaHTilHOMY
TasoHi, abo AOTPUMYIATECH IHCTPYKLiI Ha caiiTi www.hotpoint.eu.

Mig yac 38'A3Ky 3 Hawwwm CepBicom NiCIANPOAAXHOTrO OOCYrOBYBAHHA 3aBXaV
YTOUHIOMTE:

«  KOPOTKWI ONMC HECMPaBHOCTI;

« TN i TOUHY MOAenb Npunagy;

cepiHuii Homep (Homep micnA cnoBa SN Ha MacmopTHil Tabnnuli,
po3TawoBaHin nig npunagom). CepiiHNA HOMEP BKa3aHWA TaKoX Y
LOKyMeHTaLil;

Mod. XXX XXX

- XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX
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Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHa afjpeca BaLIOro MiCLs MPOXKUBAHHS;
+  Ball HOMep TenedoHy.

AKWO MOTpiGeH pPEeMOHT, 3BEPHITbCA B  aBTOPM3OBAHWUMA  LIEHTP
nicnAnpopaxkHoro obcnyroByBaHHA (Wo6 rapaHTyBaTy, Wo OygyTb
BUKOPWCTaHi OpwWriHanbHi 3anmyacTvHXM Ta PeMOHT OyAe BUKOHaAHO
NPaBUSIbHO).

Y pasi BctaHOBNEeHHA BUPO6Y BPiBeHb 3BEPHITHCA O LIeHTPY NICNAMNPOLaXKHOro
00CNyroByBaHHs, LLLO6 OTPUMATI MOHTaXXHMIA HAabip rBnHTiB 4801 211 00112,

Y pasi BCTaHOBNEHHA He Haf BOY[OBAHOK [yXOBOW LIAQGOI BU MOXeTe
3atenedoHyBaTM [0 UEHTPY MiCIANPOAPKHOrO OOCIYroByBaHHs, LWWO6
npuabat KomnnekT po3ainbHukis C00628720 (BapwnbHa nosepxHs 60 i 65
cm) abo C00628721 (BapwnbHa NOBEPXHA 77 CM).

AKLLO BY He Gaxka€eTe KyrnyBaTh KOMMIEKT PO3LiNbHUKIB, MepeKoHanTecs, Lo
po3aintoBay BCTAHOBNEHWI BiAMOBIAHO [0 iIHCTPYKLIi 3i BCTAHOBJIEHHSA.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEeHTali€lo Ta AofaTKOBOIO iHpopmaLi€io npo BMpi6 MoXKHa 03HalloMUTNCA

HaCTYMHUM YNHOM:
«  3apgonomoroio QR-Kogy Ha Bawomy NobyToBOMY npunagi;
- BiABigaBLWM Haw Beb-canT docs.hotpoint.eu;

+  abo 3BepHYBLUNCD [0 HALLOTO LIeHTPY NicNANPoAa)KHOro 06c/IyroByBaHHA KNi€HTIB (HoMep TeniepoHy
3a3HayeHo y rapaHTiiHOMY TasoHi). 3BepTalyumnchb O LeHTPY NiCNANPOAaKHOrO 06CyroByBaHHsA, NOBIAOMTE KOAM,

3a3HayeHi Ha Tabnnuui 3 NacnopTHUMW oaHUMW BVIpO6y
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