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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
M\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
A\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not

use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the

acoustic sound when something is left on the control

panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF

button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by

two or more persons - risk of injury. Use protective
loves to unpack and install - risk of cuts.

Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by amulti-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol £

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

14




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~

)
ol@;

ol :
oul | e
@[ N
@l el

25 e—

@
@
@[]
@
Q=

e
o

e
@@

.

black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Owner's manual

THANK YOU FOR BUYING A HOTPOINT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please register
your product on www.register10.eu.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

f‘i Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1.
2. Control panel
Hotpoint 8 __ T
CONTROL PANEL

PWhN=

On/Off button

Cooking level selected

Zone selection indicator
Cooking zone selection button

10

PN Wm

Special function icon
Timer indicators active for the selected zone
Cooking time indicator
Timer activation button

11

3sec

9. Power and cooking time adjustment buttons
10. Indicator light - function active
11. My menu button/Key lock button - 3 seconds

Hotpoint
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base made of stainless steel with | Ensures  optimum  efficiency,
cookware a sandwich design, enamelled | heats up quickly, and distributes

\ steel, cast iron. heat evenly.

Suitable cookware [Base not fully ferromagnetic [ Only the ferromagnetic area
(magnet sticks only on part of the | heats up. As a result, may heat
cookware base). up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

Suitable cookware | Ferromagnetic base contains | Theferromagneticareais smaller
areas with aluminium, or has a | than the actual cookware base

n 2 recessed area in the centre. area. As a result, less power may
\ b be delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic  materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

: 2 : : COOKWARE USAGE BY ZONE
[ S ]
1570 0\ | _ 4: Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
i L ; ! shape base (cm)
i l 1 Round 10
| 2 Round 15
! -
1 T 3 3 Round 12
i
' 4 Round 10

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone

power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the “+" button for at least 3 seconds. The display shows “PL".

Confirm by pressing @ S
Use the “+" and “—" buttons to select the desired power level.
The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 KW.

Confirm by pressing [=)9....

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

- Within 60 seconds, press the buttons “+" and [==/%... simultaneously for at
least 5 seconds.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on “Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

« Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence.

« Within 60 seconds, press the cooking zone selection buttons in the top
left and top right simultaneously for at least 3 seconds (as shown below);

« “"DE”will show on the display.

3 sec.

-
/] -

2

54
&
8l Gl —

Ll
4
I
C]
+
I8

Hotpoint

ARISTON



Owner's manual

DAILY USE

' EN

SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

[m[m]
8O ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level "0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the "+"/"=" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter “P”.

] —| Power indicator display
'-l +. ——| Selected cooking zone indicator

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the power level
indicator's bottom right). Press the “—" to set the level to “0".

FUNCTIONS

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator “H”
appears on the display.

§.. CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the My menu/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light
above the symbol indicate that this function has been activated. The control
panel is locked except for the switching off function ([@]). To unlock the
controls, repeat the activation procedure.

[N
o -+

TIMER
The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the “+"
and “—" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon (D) for 3 seconds. Alternatively, press the
button with the clock icon and then press and hold the “—* button until the
display shows “0:0".

MY MENU

The “My menu” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the “My menu” button. The display of the selected area will show “A”.
To deactivate the special function and return to manual mode, select the
cooking zone and press the “My menu” button again.

The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

P MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for
melting and maintain the food condition without the risk of burning.
This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
chocolate and prevents them from sticking to the pot.

'@ KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

=T sLowcookinG

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

5 BoiLING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Hotpoint
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INDICATORS

(M
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot.

indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated

due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed oniit.
When the cooking zone has cooled down, the “H” disappears.

COOKING TABLE

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The

The cooking table offers an example of the cooking type for each power
dimension.

level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

POWER LEVEL TYPE OF COOKING N LEVEL USE .
(indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster Eeat[ for rapli(gﬂy ilpcrggsing food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
Maximum power eating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — [ Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - = — - - - - - -
6-7 Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_s Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3.4 ' ' _ ' _ Ideal for !ong—cookjng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
1-2 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low power Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
= 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface ?r?bl-;n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:
Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off
that the residual heat indicator (“H”) is not displayed.

glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
stains from food residue.

control panel buttons.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

and

and

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation
These noises actually come from the cookware and are linked to the

These noises may vary according to the type of cookware used, and the

pan  amount of food, it contains and are not the symptom of something wrong.

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from

different layers of material or are irregular).

Hotpoint
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TROUBLESHOOTING

«  Check that the electricity supply has not been shut off. Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
«  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power  resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
supply. control panel lock function.

+ Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

DISPLAY CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
Cookware is detected but it is not The cookware is not well positioned on | Press On/Off button twice to remove the
compatible with requested operation. | the cooking zone, or it is not compatible | FOET code and restore the functionality
FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the

cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in “ELECTRICAL|according to “ELECTRICAL CONNECTION”
CONNECTION" paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off
FOE9 . . - - :

temperatures are too high. parts is too high. before using it again.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOE8, | Disconnect the hob from the power supply.
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1, | Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.

F6E3, F7E5, F7E6 If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the “DEMO MODE"
[when the hob is off] The functions do not come on. paragraph.
The hob does not allow a special function | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
eg. By 0 — - |tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eg. p—-~g The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
[Power level fower than level | POWeEr level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum
requested] zone can be used. value set for the hob.

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: « the serial number (number after the word SN on the rating plate
1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the located under the appliance). The serial number is also indicated in the
TROUBLESHOOTING suggestions. documentation;

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists. Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
okF
23
80{
£2

=

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH |SN1 XXXX XXXX XXXX

WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.
When contacting our Client After sales service, always specify:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« abrief description of the fault; © your fu:l aidress; b
. thetype and exact model of the appliance; *  yourtelephone number.
T I

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service

(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out

correctly).

%/% In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request

assembly of screws kit (if not present).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.hotpoint.eu;

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Hotpoint

ARISTON 400020000874-B




CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

M\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

M\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

ANMISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne
tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez l'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
gue toutes les composantes soient completement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

M\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a l'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni l'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué ['utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

N\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre

tenusal'écartdel'appareil, amoins d'étre sous surveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
contrble a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

M\ Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

A\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modéle), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur 'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Aprés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probléme,
contactez le détaillant ou le service Aprés-vente le plus
proche. Unefoisinstallé, gardez le matériel d’emballage
(sacs en plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
laportéedesenfants-ils pourraients'étouffer.L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de l'installation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par lI'appareil -
risque d’incendie ou de choc électrique. Allumez
l'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

M\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil n'est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre installé
dans le compartiment sous l'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas l'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de l'alimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage ﬁ

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté 'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme ala Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que 'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d’éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

Le symbole Z{ sur le produit ou sur la documentation qui 'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

A DEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

. REPRISE
Cet appareil A LA LIVRAISON
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d'eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi:utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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Manuel du propriétaire

A\

d’utiliser 'appareil.

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT HOTPOINT
Afin de profiter d'une assistance plus compléte, veuillez
enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

SUR VOTRE APPAREIL POUR L) ;
Lisez attentivement les consignes de sécurité avant OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS =4 =

' FR

I

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

Hotpoint

PANNEAU DE COMMANDE

npwh=

Touche Marche/Arrét

Niveau de cuisson choisie
Indicateur de sélection de zone
Bouton de sélection du foyer
Icébne de fonction spéciale

2 4 v 6 o 10
L omo ‘om
- q 55 iy 3 09 q i
-@ a . - n 3sec
= =
8 11
-I 3 5 ................ 9
6. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone temps de cuisson
sélectionnée 10. Témoin indicateur — fonction active
7. Indicateur de temps de cuisson 11. Bouton My menu/Verrouillage des touches -
8. Bouton d'activation de la minuterie 3 secondes
9. Boutons de réglage de la puissance et du

Hotpoint

ARISTON




ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

cuisine adaptés

-

ferromagnétique (l'aimant ne
colle que sur une partie de la base
de l'ustensile de cuisine).

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

sandwich, en acier émaillé et | chaleur uniformément.
fonte.
Ustensiles de | La base n'est pas entiérement | Seule la zone ferromagnétique

s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
l'aluminium ou présente une

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de base
effective de l'ustensile de cuisine.

e zZone creuse au centre.

@

Par conséquent, la puissance
délivrée peut étre moindre et les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds en

caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
réguliérement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a I'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de l'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de ['ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latable de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diameétre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutot que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
dela base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

. 4 § Zone Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
| de cuisine adaptée adaptée (cm)
! 2 Ronde 15
- E -
1 i 3 3 Ronde 12
.............. 2 Ronde 0

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche “+" pendant au moins 3 secondes. L'écran affichera “PL".

Appuyez sur =) 8... pour confirmer.

Utilisez les boutons “+“ et “—* pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7.2 kW.

Confirmer avec la touche [=2)5....

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter 'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

+  Attendezla séquence d'allumage;

- Dansles60secondes, appuyezsurlesboutons “+* et f..simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voirla section sur le “Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

- Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons de sélection du foyer
dans les parties supérieure gauche et supérieure droite simultanément
pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-dessous);

« L'afficheurindiquera “DE".

3 sec. ‘
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USAGE QUOTIDIEN
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MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

[m[m]
80 ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:

Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau “0”.
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
“+/"=", qui vont d'un minimum de 1 & un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide
(Booster), indiquée sur l'afficheur par la lettre “P”.

— | Indicateur de puissance
o —| Indication du foyer sélectionné

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur I'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de l'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche “—" pour régler la puissance a “0".

FONCTIONS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone
et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et
l'indicateur “H"” de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

.. VERROUILLAGE DUPANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton My menu/Verrouillage des touches pendant 3 secondes.
Un bip et un témoin d’avertissement au-dessus du symbole indiquent que
cette fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a
I'exception de la fonction d'arrét ([@]). Pour déverrouiller les commandes,
répétez ces opérations.

-0 MINUTERIE
La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons “+” et “—*. Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes apres la derniéere pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Aprés avoir sélectionné le foyer et l'icone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:

Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec licone de I'horloge () pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et appuyez ensuite
sur le bouton “—" et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche “0:0".

MY MENU

Le bouton “My menu” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton “My menu”. L'écran de la zone sélectionnée affichera
un “A”.

Pour désactiver la fonction spéciale et revenir en mode manuel, sélectionnezla
zone de cuisson et appuyez a nouveau sur le bouton “My menu”.

Le niveau de puissance lors de I'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plague de cuisson et ne peut pas étre modifié.

T FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d’amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir I'état de I'aliment sans risque qu'il ne
brale.

Cette méthode est idéale car elle n'endommage pas les mets délicats
comme le chocolat et les empéche de coller a la casserole.

-@ MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniere trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

=T cuisson LENTE

Cette fonction est idéale pour maintenir une température de mijotage, vous
permettant de cuire vos aliments longtemps sans risque qu'ils ne bralent.
Idéale pour des recettes a cuisson longue (riz, sauces, rotis) ou des plats en sauce.

5  BouILLR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de controler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d'eau restante régulierement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

Hotpoint
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INDICATEURS

il
I | CHALEURRESIDUELLE

Si un “H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de ['utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le “H” disparait.

TABLEAU DE CUISSON

(]

- CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n’est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n’est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n'est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de
cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
' p Chauffer rapidement/Booster Idea.l pour ?ugmenter rapldemept Ig température des gllments, notamment pour faire
Puissance bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir :
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
. _ période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — p - - — — - - =
6—7 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition Iégére, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_s Cuire — cuire a |'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
—griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3.4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2-3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume : riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les ;
. . : ) soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle 0 Surface d'appui A P
possible, indiquée parun”H").

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Important:

« Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le

- Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle (“H”) n'est allumé.

«  Nutilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

«  Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

- Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire
la sensibilité des boutons de panneau de commande.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

verre.

«  Lesucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

«  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

«  Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

«  Desdéversementsdeliquide dansles zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.

«  Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.
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Manuel du propriétaire

GUIDE DE DEPANNAGE

' FR

«  Contrélez que 'alimentation électrique na pas été coupée.

+  Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer I'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec l'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou n'est

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux fois pour
éliminer le code FOE1 et rétablir la fonctionnalité de

températures sont trop élevées.

FOE1 requise. pas compatible avec une ou plusieurs | la zone de cuisson. Puis essayez d'utiliser l'ustensile
zones de cuisson. avec une zone de cuisson différente, ou utilisez un
ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable Le branchement de [lalimentation|Ajustez le branchement de [lalimentation
FOE7 électrique. €lectrique  n'est pas  exactement | électrique selon le paragraphe “BRANCHEMENT
comme indiqué dans le paragraphe [ ELECTRIQUE".
“BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
Le panneau de commande s'éteint en[La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
FOEA raison de températures excessivement | électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
élevées.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les [ La température interne des pieces | Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.
Si le probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE Latable de cuisson ne s'allume pas et ne | MODE DEMO activé. Respectez les instructions au paragraphe
[quand la table de cuisson | chauffe pas. “MODE DEMO”.
est éteinte] Les fonctions ne s'activent pas.
_ La plaque de cuisson ne permet pas | Lerégulateurde puissance limite les niveaux | Voir le paragraphe “Régler la puissance”.
parex. B 11 — — | d'activer une fonction spéciale. de puissance conformément a la valeur

maximale réglée pour la plaque de cuisson.

par ex. P—5
[Niveau de puissance
inférieur au niveau requis]

La plaque de cuisson regle
automatiquement un niveau de
puissance minimum pour s'assurer que
le foyer peut étre utilisé.

Le régulateur de puissance limite les
niveaux de puissance conformément a la
valeur maximale réglée pour la plaque de
cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.
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SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE: « lenuméro de série (le numéro aprés le mot «SN» sur la plaque signalétique
1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des située sous I'appareil). Le numéro de série est également disponible dans
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE. la documentation;

2. FEteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste. Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS I-\PRI‘ES LES VERIFICAJ'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
+ une bréve description du probléme; . votre adresse compléte;
+  letype etle modeéle exact de I'appareil; «  votre numéro de téléphone.

T o T
(0000000 (43S
s

z
=9
oF
23
EI‘Z
£2

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront remplacées
par des piéces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service apres-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

&= Y8

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

- Enutilisant le QR Code dans votre appareil;

- Envisitant notre site Internet docs.hotpoint.eu;

- Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de
l'appareil.

Hotpoint
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. |l fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrateimpostazioni dei comandi.
&\ AWERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

A\ AWERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVWERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
fiamme con acqua: piuttosto, spegnere l'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

A\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali inflammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M Tenere i bambini di eta inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche I'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di
etasuperioreagli8anni, le persone conridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali e le persone che non
abbiano esperienza o conoscenza dell'apparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con I'apparecchio. | bambini non
devono eseguire operazioni di puliziae manutenzione
dell'apparecchio senza la sorveglianza di un adulto.
M Dopo I'uso, spegnere l'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per pit di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO

/N ATTENZIONE: I'apparecchio non é destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazioneesterno,adesempiountemporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza
separato.

A\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

N\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
&\ AWERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone.Perleoperazionididisimballaggioeinstallazione
utilizzare i guanti protettivi per non procurarsi tagli.
M\L'installazione,comprendenteancheeventualiraccordi
per l'alimentazione idrica e i collegamenti elettrici, e gli
interventi di riparazione devono essere eseguiti da
personale qualificato. Non riparare o sostituire qualsiasi
parte dell'apparecchio se non specificatamente richiesto
nel manuale d'uso. Tenere i bambini a distanza dal luogo
dellinstallazione. Dopo aver disimballato I'apparecchio,
controllare che 'apparecchio non sia stato danneggiato
durante il trasporto. In caso di problemi, contattare il
rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale diimballaggio (partiin
plastica, polistirolo, ecc)) fuori della portata dei bambini
per evitare il rischio di soffocamento. Per evitare rischi di
scosse elettriche, prima di procedere allinstallazione
scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Durante
linstallazione, accertarsi che l'apparecchio non possa
danneggiare il cavo di alimentazione e causare cosi rischi
discosse elettriche. Attivare I'apparecchio solo dopo avere
completato la procedura di installazione.

M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se I'apparecchio non & installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.

AVVERTENZE ELETTRICHE

M\ Deve essere possibile scollegare 'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa € accessibile,
o tramite un interruttore multipolare installato a monte
della presa nel rispetto dei regolamenti elettrici vigenti;




inoltre, la messa a terra dell'apparecchio deve essere
conforme alle norme di sicurezza elettrica nazionali.

M Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettrici non devono pil essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere 'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio é caduto o é stato danneggiato.

M\ Linstallazionetramite spinadel cavodialimentazione
non & consentita a meno che il prodotto non sia gia
dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N\ AVWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che I'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

A\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio ériciclabile al 100% ed e contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio &
Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite responsabilmente
ein stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto € stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
o il negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente
link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre & acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, Iinstallazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio e obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

HOTPOINT
Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il prodotto SI PREGA DI SCANSIONARE
suwww.register10.eu. IL CODICE QR SUL PROPRIO

APPARECCHIO PER OTTENERE
ff Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI

le istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Piano di cottura
2. Pannello di controllo
' 1
*
*
¥*
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PANNELLO DI CONTROLLO
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1. Tasto di Accensione/Spegnimento 6. Indicatori contaminuti attivi in relazione alla  10. Spia luminosa funzione attiva
2. Livello di cottura selezionato zona selezionata 11. Tasto My menu/Blocco tasti - 3 secondi
3. Indicatore zona selezionata 7. Indicatore tempo di cottura
4. Tasto diselezione zona cottura 8. Tasto attivazione contaminuti
5. lcona funzione speciale 9. Tasti regolazione potenza e tempo di cottura
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ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare

anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI
COTTURA

MATERIALE

PROPRIETA

Pentola consigliate

La base e in acciaio inox con
design a sandwich, acciaio
smaltato, ghisa.

Assicura un'efficienza ottimale,
si  riscalda rapidamente e
distribuisce il calore in modo
uniforme.

Pentola adatta La base non & completamente | Solo  I'area  ferromagnetica
ferromagnetica (il magnete si|si riscalda. Di conseguenza,
attacca solo su una parte della | potrebbe  riscaldarsi  meno
base della pentola). rapidamente e il calore potrebbe

essere distribuito in modo meno
uniforme.

Pentola adatta La base ferromagnetica contiene | L'area ferromagnetica & piu
aree con alluminio o presenta | piccola dellarea della base

9 ke un'area incassata al centro. della pentola. Di conseguenza,
i la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe non riscaldarsi  a
sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.
Non adatta Acciaio sottile normale, vetro, | La pentola non viene rilevata e

argilla, rame, alluminio e altri | non siriscalda.
materiali non ferromagnetici o

pentola con piedini in gomma.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare periodicamente
che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune pentole possono
subire deformazioni a causa del calore elevato.

L'utilizzo di pentole che non corrispondono alle dimensioni e alle proprieta
consigliate puo influire significativamente sulle prestazioni di cottura e causare
risultati insoddisfacenti.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare l'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro

PRIMO UTILIZZO

ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente ['efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione
"Automatic off" (Spegnimento automatico) quando viene rilevata una temperatura
troppo elevata. L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non e
raccomandato ma, in caso di utilizzo, la temperatura potrebbe aumentare piu
rapidamente del tempo necessario per I'attivazione tempestiva dello "Spegnimento
automatico", conil rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano cottura.
In tal caso, non toccare la pentola o la superficie del piano di cottura. Attendere
che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio di errore,
chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA
PER LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni come previsto, utilizzare sempre una
zonadli cotturaconunadimensione corrispondentealladimensioneferromagnetica
del fondo della pentola.

Centrare correttamente la pentola sulla zona di cottura in uso. Si consiglia di
non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

N 4 Formadella pentola | Base ferromagnetica
b] - Zona adatta adatta (cm)

O R N 1 Rotonda 10
b 2 Rotonda 15

1
- - 3 Rotonda 12

1 3

[ 4 Rotonda 10

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell'acquistoil piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare l'impostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e
funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Unavolta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi & possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 3 secondi il tasto “+". Sul display viene visualizzato “PL".

Premere il tasto 2J%... per confermare.

Utilizzare i tasti “+" e “—" per selezionare la potenza desiderata.
I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Confermare con il tasto &) 6....

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata
alimentazione.

Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica per
almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo “EE” e
q p pp

viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere 'operazione.

Se I'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 5 secondi

i tasti“+" e @ e

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vediil paragrafo “Risoluzione
dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

+  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 3 secondi
i tasti di selezione della zona di cottura in alto a sinistra e in alto a destra
(come illustrato di seguito);

+  Sul display viene visualizzato “DE".

3 sec.
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ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

[m[m]
80U ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E
REGOLAZIONE DELLA POTENZA

Per attivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura prescelta premendo il tasto di selezione zona
corrispondente. Sul display viene visualizzato il livello "0".

Ogni zona di cottura ha diversi livelli di potenza, regolabili con i tasti
"+"/"=", che vanno da un minimo di 1 a un massimo di 9.

Alcune zone di cottura hanno la funzione riscaldamento rapido (Booster),
visualizzata sul display con la lettera "P".

—| Display dell'indicatore di potenza
+ — | Indicazione zona di cottura selezionata

Per disattivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura da spegnere premendo il tasto di selezione
zona corrispondente (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene
visualizzato sul display). Premere il tasto "—" fino a portare il livello a "0".

FUNZIONI

Per un spegnimento immediato tenere premuto per 3 secondi il tasto di
selezione zona. La zona di cottura si disattiva e sul display compare l'indicatore
"H" del calore residuo.

.. BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere per
3 secondi il tasto My menu/Blocco tasti. Un segnale acustico e una spia
luminosa sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei
comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ([@]). Per
disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

B

CONTAMINUTI

Il contaminuti offre la possibilita di impostare una durata di cottura associabile
atutte le zone.

Per attivare il contaminuti:

Selezionare e attivare lazona di cottura a cui siintende associare il contaminuti.
Premere il pulsante con l'icona dell‘orologio e impostare il tempo desiderato
conitasti "+" e "—". Si accende il led del contaminuti relativo alla zona in uso.

Dopo alcuni secondi dall’'ultimo tocco il contaminuti comincia il conto alla
rovescia e il puntino sul display che segna lo scorrere dei secondi lampeggia.
Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la
zona di cottura si spegne automaticamente.

Dopo aver selezionato la zona e I'icona dell'orologio &’ possibile modificare
il tempo in qualsiasi momento e attivare pil timer contemporaneamente.

Il contaminuti mostra sempre il tempo impostato per la zona selezionata o il
tempo residuo pili breve.

Quando sono attivi piu contaminuti il led che lampeggia indica la zona il cui
tempo di cottura e visualizzato sul display.

Perimpostare il timer per un‘altra zona, ripetere la procedura descritta sopra.

Per disattivare il contaminuti:

Selezionare la zona di cottura a cui si intende disattivare il contaminuti.
Premere per 3 secondi il pulsante con I'icona dell'orologio (O ). In alternativa,
premere il pulsante con l'icona dell'orologio e tenere premuto il pulsante “—”
fino a quando sul display non viene visualizzato "0:0".

MY MENU

Con il tasto “My menu” & possibile attivare le funzioni speciali.

Posizionare la pentola, selezionare la zona di cottura.

Premere il tasto “My menu”. Sul display della zona selezionata appare “A”.
Per disattivare la funzione speciale e ritornare in modalita manuale, selezionare
la zona di cottura e premere nuovamente il tasto “My menu”.

Il'livello di potenza durante una funzione speciale & preimpostato dal piano e
non & modificabile.

D FONDERE

Funzione che permette di portare I'alimento ad una temperatura ideale per lo
scioglimento e mantenere questa condizione senza rischio di bruciature.
Ideale perché non danneggia cibi delicati come il cioccolato ed evita che questi
rimangano attaccati alla pentola.

.@ MANTENERE IN CALDO

Funzione che permette di mantenere la preparazione ad una temperatura
ideale, generalmente dopo che ha gia effettuato la cottura o per far evaporare
molto lentamente i liquidi e servire I'alimento alla temperatura ideale.

=T corTurRALENTA

Funzione ideale per mantenere I'alimento ad una temperatura di sobbollore
e poter cuocere per tempi lunghi senza rischio di far bruciare il cibo.

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,) in presenza di liquidi di
accompagnamento.

¥ BOLLIRE

La funzione consente di portare I'acqua ad ebollizione e di mantenerla in
questo stato con un minor consumo energetico.

Siraccomanda di utilizzare circa 2 litri di acqua (preferibilmente a temperatura
ambiente).

In ogni caso si consiglia di tenere sotto controllo le condizioni di ebollizione e
la quantita di acqua residua.

Se le pentole sono grandi e la quantita d'acqua e superiore a 2 litri, si consiglia
di utilizzare un coperchio per ottimizzare il tempo di ebollizione.
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INDICATORI

[
I | CALORE RESIDUO

Se sul display compare "H” significa che la zona di cottura é calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non ¢ stata mai attivata ma si e
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona é stata

collocata la pentola calda.
Quando la zona di cottura si raffredda I'indicatore "H” scompare.

TABELLA DI COTTURA

]
- PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non e adatta per la cottura a induzione, non
@ posizionata correttamente o non é delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA o UTILIZZOLIVELLO
('indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura)
p Riscaldamento rapido/Booster Idelale pe(;'aumentare rapldalrgente Ia'gemperatglr.a d%gllj gllmentl al punto di bollitura,
T e nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
8-9 Friggere — bollire Ideale perrosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — -
6—7 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_s Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
Potenza media 3_4 . Ideale per cotture prolungate .(I’ISO, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2_3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
122 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenza bassa Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo — mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero 0 Superficie di appoggio Piano di cotturain modalita sta"nq,by o spento (possibile presenza di calore residuo
da fine cottura, segnalato con "H").

PULIZIA E CURA

Importante:

- Primadiprocedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che l'indicatore di calore residuo ("H”) non sia visualizzato. .
«  Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il *

vetro.

«  Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)  *
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.
+ Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei ~ *

pulsanti del pannello di controllo.

+ Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

Le fuoriuscite di liquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.

Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

- Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di

graffiare il vetro.

SUONI FUNZIONALI

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale

funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.

caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati

di materiale o sono irregolari).
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staccare il piano dalla rete elettrica.

Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare

I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

» Se, quando il piano di cottura e acceso, sul display appaiono i codici

alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

CODICE DISPLAY DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Le pentole vengono rilevate ma non
sono compatibili con ['operazione

La pentola non e ben posizionata sulla
zona di cottura, o non & compatibile con

Premere duevolteiltasto Accensione/Spegnimento
per rimuovere il codice FOET e ripristinare la

temperature eccessivamente elevate.

FOE1 richiesta. una o piu zone di cottura. funzionalita della zona di cottura. Quindi, provare ad
utilizzare le pentole con una zona di cottura diversa
o utilizzare le pentole diverse.
Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non é | Sistemare il collegamento dell'alimentazione
FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo
“COLLEGAMENTO ELETTRICO". “"COLLEGAMENTO ELETTRICO".
FOEA Il pannello di controllo si spegne a causa | La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi
di temperature eccessivamente elevate. | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

elettronici & troppo elevata.

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Attendere qualche secondo e ricollegar
Se il problema persiste, chiamare il Servi

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.

e il piano alla rete elettrica.

izio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

un livello di potenza minimo per

[Livello di potenza inferiore N
garantire |'utilizzo della zona cottura.

rispetto a quello richiesto]

dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di cottura | Le funzioni non si attivano. “MODALITA DEMO".
é spento]
_ Il piano non consente l'attivazione di | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.
es. B i) — - una funzione speciale. di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.
es. P — § Il piano imposta automaticamente | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.

di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

SERVIZIO ASSISTENZA

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificaresenonsiapossibile eliminare dasoliiguasti.Vedere “RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI“.

2. Spegnereeriaccendere I'apparecchio perassicurarsiche l'inconveniente
sia stato eliminato.

SEDOPO | SUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
+ una breve descrizione del guasto;
« iltipo e il modello esatti del prodotto;

TP o 0
00000000X

« il numero di serie (& il numero che si trova dopo la parola SN sulla
targhetta matricola posta sotto I'apparecchio); Il numero di serie &
indicato anche nella documentazione;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
2<
as
gz
g2

z

XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Nel caso di installazione a incasso, contattare il Servizio Assistenza per
richiedere il kit di viti (se non presente).

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, & possibile chiamare il
Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano cottura 60
e 65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).
Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato un
divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.hotpoint.eu;

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

Hotpoint

400020000874-B

ARISTON



VARNOSTNA NAVODILA

- SL

POMEMBNE INFORMACIJE, Kl JIH MORATE

PREBRATI IN UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna navodila.
Navodila hranite nadosegurokeza prihodnjouporabo.
V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti v primeru neupostevanja varnostnih
navodil, nepravilne uporabe aparata ali napacne
nastavitve upravljalnih elementov.

M OPOZORILO: Ce na povrsini kuhalne plosce opazite
razpoko, aparata ne uporabljajte, saj obstaja nevarnost
elektri¢nega udara.

M OPOZORILO:  Nevarnost
predmetov na kuhalni povrsini.
M POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati.
Postopek kratkotrajnega kuhanja je treba nenehno
nadzorovati.

M\ OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na kuhalni
plos¢i z mastjo ali oljem je lahko nevarno, saj obstaja
moznost pozara. NIKOLI ne sku3ajte pogasiti ognja z
vodo: aparat izkljucite in nato pokrijte plamen npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

M\ Kuhalne ploéce ne uporabljajte kot delovni pult ali
podlago. Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali
drugimi  vnetljivimi predmeti, dokler se vse
komponente povsem ne ohladijo, saj lahko pride do
pozara.

A\ Kovinskih predmetov, na primer nozev, vilic, zlic in
pokrovov, ne odlagajte na povrsino kuhalnika, saj se
lahko segrejejo.

M\ Zelomajhniotroci (0-3 let) najse ne priblizujejoaparatu.
Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini aparata brez
stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali vec, in osebe z
omejenimitelesnimi,cutnimialirazumskimisposobnostmi
oz. osebe, ki nimajo izkusenj in znanja, lahko aparat
uporabljajo le, ¢e so pod nadzorom oz. ¢e so bili poucenio
varni uporabi aparata in se zavedajo morebitnih
nevarnosti. Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Otroci
brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata.

M Kuhali$¢e na kuhalni plo¢i po uporabi izklopite z
upravljalnim elementom in se ne zanasajte na detektor
posod.

M OPOZORILO: Aparat in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnih
elementov. Otroci, mlajsiod 8 let, se ne smejo zadrzevati
v blizini aparata, e niso pod stalnim nadzorom.

M\ Zivila ne smejo ostati v ali naizdelku ve¢ kot eno uro
pred ali po kuhanju.

DOVOLJENA UPORABA

&\ POZOR: aparat ninamenjen temu, da bi ga upravljali
z zunanjimi upravljalnimi napravami, kot sta casovnik
ali lo¢en daljinski upravljalnik.

M\ Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in
temu podobnim nacinom uporabe, na primer: v
kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih

pozara: ne hranite

delovnih okoljih, na kmetijah, za goste v hotelih,
motelih in prebivalce drugih stanovanjskih okolij.

A\ Druga uporaba ni dovoljena (npr. za segrevanje
prostorov).

M Aparat ni namenjen profesionalni uporabi. Aparata
ne uporabljajte na prostem.

A OPOZORILO: Indukcijska kuhalna plos¢a lahko
proizvaja zvocni signal, ko nekaj pustite na upravljalni
plosci. Kuhalno plosco izklopite zgumbom za VKLOP/
[ZKLOP.

NAMESTITEV

MN7Za premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb. Za
odstranjevanje embalaze in namestitev aparata
uporabite zas¢itne rokavice, saj obstaja nevarnost
ureznin.

M Namestitev, vklju¢no s priklopom vode (¢e je
prisotna) in elektrike, mora izvesti usposobljen tehnik.
Ne popravljajte ali zamenjujte delov aparata, razen e
to ni izrecno navedeno v navodilih za uporabo. Otroci
se mestu namestitve ne smejo priblizevati. Ko aparat
odstranite iz embalaze, se prepricajte, da se med
prevozom ni poskodoval. V primeru tezav se obrnite
na prodajalca ali na najblizjo servisno sluzbo. Ko je
aparat namescen, embalazo (plastika, deli iz stiropora
itd.) shranite izven dosega otrok, saj obstaja nevarnost
zaduditve. Preden aparat namestite, ga zaradi
nevarnosti elektricnega udara odklopite z elektricnega
omrezja. Med namestitvijo pazite, da aparat ne
poskoduje napajalnega kabla, saj to lahko privede do
pozara ali povzroci elektricni udar. Aparat vkljucite
Sele, ko je namestitev koncana.

MA\Vse potrebne izreze v element izvedite pred
vgradnjo aparata in odstranite vse lesene trske in
Zagovino.

A\ Ce aparat ni vgrajen nad pecico, je treba v predelek
pod aparatom vgraditi loCevalno plo3¢o (ni priloZzena).
OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA

A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vtica, Ce je ta na dosegu roke, alizdosegljivim
vec¢polnim stikalom, ki je v skladu s predpisi za oziCenje
namescen v blizini vti¢nice. Aparat mora biti prav tako
ozemljen v skladu z nacionalnimi standardi glede
elektri¢ne varnosti.

M\ Prepovedana je uporaba podaljskov, razdelilnih
vticnic in adapterjev. Elektricne komponente po
namestitvi aparata uporabnikom ne smejo biti
dostopne. Aparata ne uporabljajte, ko ste mokri ali
bosi. Aparata ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan
napajalni kabel ali vti¢, ce ne deluje pravilno oziroma
Ce je bil poskodovan ali je padel.

&\ Namestitevzvticem napajalnegakablanidovoljena,
razen Ce je izdelek ze opremljen z vtiCem proizvajalca.
M\ Da se izognemo nevarnosti, lahko poskodovan
napajalni kabel z enakim kablom nadomesti le




proizvajalec, njegov serviserali podobno usposobljena
oseba, saj obstaja moznost elektricnega udara.
CISCENJE IN VZDRZEVANJE

A\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi
deli izklopiti in izkljuciti z elektricnega napajanja; ne
uporabljajte parnih Cistilcev, saj obstaja nevarnost
elektri¢nega udara.

N\ Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih izdelkov,
Cistil na osnovi klora ali Zi¢natih gobic.
ODSTRANJEVANJE EMBALAZNEGA MATERIALA

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za

recikliranje &
Dele embalaZe zato zavrzite odgovorno in v skladu s predpisi pristojnih sluzb,
ki urejajo odlaganje odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV
Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno uporabiti.
Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi. Dodatne informacije
o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih gospodinjskih aparatov lahko
dobite na pristojnem obcinskem uradu, pri komunalni sluzbi ali v trgovini, kjer
ste aparat kupili. Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/
EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQ) in uredbami o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (WEEE) iz leta 2013 (v veljavni razlicici).

Aparat odloZite na predvidenih zbirnih mestih, saj lahko s tem preprecite
Skodljive posledice za okolje in zdravje ljudi.

Simbol g na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba na
zbirnem centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGLJO

Cim bolj izkoristite preostanek toplote na kuhalié¢u, tako da aparat izkljucite
nekaj minut, preden je jed kuhana.

Dno posode naj povsem prekriva kuhalis¢e: ¢e je dno posode manjse od
povrsine kuhalisca, bo prislo do izgube energije.

Posodo med kuhanjem prekrijte s tesno prilegajocimi se pokrovi in porabite
kar najmanj vode. Ce posode med kuhanjem ne prekrijete s pokrovi, bo poraba
energije obcutno vedja.

Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

IZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je skladna z zahtevami za okoljsko primerno zasnovo uredbe
Komisije (EU) 5t.66/2014 in uredbami iz leta 2019 za okoljsko primerno zasnovo
izdelkov, povezanih z energijo, in energetske informacije (sprememba) (izstop
izEV) v skladu z evropskim standardom EN 60350-2.

Informacije v zvezi z nacinom nizke porabe aparata v skladu z Uredbo (EU) 2023/826
50 na voljo na nasledniji povezavi: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

OPOMBA

Osebe s sr¢nim spodbujevalnikom ali podobnimi medicinskimi pripomocki,
morajo biti pazljive, ko so v blizini vklopljene indukcijske kuhalne plosce.
Elektromagnetno polje lahko vpliva na spodbujevalnikin podobne pripomocke.
Za dodatne informacije o ucinkih elektromagnetnih polj indukcijske kuhalne
plosce se posvetujte z zdravnikom ali proizvajalcem spodbujevalnika oziroma
podobnega medicinskega pripomocka.

I




ELEKTRICNA PRIKLJUCITEV

Elektri¢ni priklop mora biti izveden pred priklopom naprave na napajalno omreZje.

Namestitev mora izvesti kvalificirano osebje, ki pozna trenutne predpise glede varnosti in namestitve. Elektri¢na instalacija mora biti izvedena v skladu s predpisi,
ki jih narekuje krajevni dobavitelj elektri¢ne energije.

Pazite, da je napetost, podana na tipski plos€ici na dnu naprave, ista kot v vasem domu.

S predpisi je dolocena obvezna ozemljitev naprave: uporabljajte le vodnike (vklju¢no z ozemljitvenim vodnikom) primerne velikosti.
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S L I Proizvajalceva navodila za uporabo

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK HOTPOINT

Ce zelite celovitejso pomo¢, izdelek registrirajte na spletni = Y
strani www_register1 0.eu. 9 ZA PODROBN EJSE INFORMACIJE \
POSKENIRAJTE KODO QR NA

Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna NAPRAVI

navodila.
OPIS IZDELKA

1. Kuhalna povrdina
2. Nadzorna plosca
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1. Tipka za Vklop/Izklop 6. Indikatorji ¢asovnika, vklopljeni za izbrano  10. Signalna lu¢ka - funkcija je aktivna
2. Stopnja kuhanja je izbrana polje 11. Tipka My menu/Zaklepanije tipk - 3 sekunde
3. Indikator izbranega obmocja 7. Prikaz ¢asa priprave
4. Tipka za izbiro kuhalnega polja 8. Tipko za vklop ¢asovnika
5. lkona posebne funkcije 9. Tipke za nastavitev moci in ¢asa priprave

Hotpoint

ARISTON




PRIBOR

Uporabljajte le lonce in ponve iz feromagnetnih materialov, ki so primerni za
indukcijske kuhalne plosce. Za ugotavljanje primernosti posode bodite pozorni

na simbol (obicajno je odtisnjen na dnu). Magnetnost dna posode lahko
preverite tudi z magnetom.
KUHINJSKA
POSODA MATERIAL LASTNOSTI
Priporocena Dno je izdelano iz stisnjenega | Zagotavlja optimalno ucinkovitost,
kuhinjska posoda | nerjavnega jekla, emajliranega | hitro segrevanje in enakomerno
jeklain litega Zeleza. porazdelitev toplote.
Primerna Dno niv celotiizdelano iz Segreva se le predel iz
kuhinjska posoda | feromagnetnega materiala feromagnetnih materialov. Zaradi
(magnet se prime le na del dna tega se lahko pocasneje segreva,
posode). toplota pa ni porazdeljena
enakomerno.
Primerna Feromagnetno dno je izdelano | Feromagnetna  povrina  je
kuhinjska posoda | iz aluminijastih delov ali pa ima v | manjsa od dejanske povrsine dna
sredini vdolbino. posode. Posledic¢no je lahko moc¢
q S manjsa in posoda se ne segreje
~ aE dovolj. Kuhinjska posoda morda
ne bo zaznana.
Neprimerno Obicajno tanko jeklo, steklo, | Kuhinjska posoda nizaznanain se
glina, baker, aluminij in drugi | nesegreje.
neferomagnetni materiali,
posoda z gumijastimi podstavki.

OPOMBA: Posoda mora imeti ravno dno. Obcasno preverite, ali je dno posode
2vito, saj se nekatera posoda zaradi visoke temperature lahko deformira.
Uporaba posode, ki ne ustreza priporo¢enim meram in lastnostim, lahko
bistveno vpliva na ucinkovitost kuhanja in povzroci nezadovoljive rezultate.

PRETVORNIKIZA LONCE IN PONVE, KI NISO PRIMERNI ZA INDUKCIJO

Uporaba pretvornikov vpliva na ucinkovitost in zato podaljsuje cas, potreben
za segrevanje vode ali hrane. Prepricajte se, da je premer feromagnetnega dna

PRVA UPORABA

posode enako velik kot premer pretvornika in premer kuhalnega polja. Ce se
te meritve ne ujemajo, se lahko ucinkovitost in zmogljivost znatno zmanjsata.
Ce teh navodil ne upostevate, se lahko zgodi, da se toplota ne bo u¢inkovito
prenesla na posodo ali ponev, kar lahko povzrodi pocrnitev pretvornika in
kuhalne plosce.

PRAZNE POSODE IN PONVE

Kuhalna plosca je opremljena z notranjim varnostnim sistemom, ki ob zaznavi
previsoke temperature sprozi funkcijo samodejnega izklopa. Uporaba praznih
loncev in ponev s tankim dnom ni priporocljiva, ¢e pa jih uporabljate, se lahko
temperatura dvigne hitreje, kot je potrebno, da se sprozi samodejni izklop, pri
gemer obstaja nevamnost, da se posoda ali povrina kuhalne plosce poskoduje. Ce
se to zgodi, se ne dotikajte posode ali povrsine kuhalne plosce. Pocakajte, da se vse
komponente ohladijo. Ce se pojavi sporocilo o napaki, poklicite servisno sluzbo.

PRIMERNA VELIKOST PONVE/LONCA ZA RAZLICNA KUHALNA POLJA

Za pravilno delovanje kuhalne plos¢e uporabljajte lonce z ustreznim premerom
dna za posamezno kuhalno polje (glejte spodnjo preglednico). Upostevaijte,
da proizvajalci posode pogosto navajajo velikost zgornjega premera posode
in ne premera dna.

Da bi zagotovili pricakovano delovanje kuhalne plosce, vedno uporabljajte
kuhalno polje, ki ustreza feromagnetni velikosti dna posode.

Ponev/lonec pravilno postavite na kuhalno polje, ki je v uporabi. Priporocljivo
je, da ne uporabljate loncev, ki so vedji od velikosti kuhalnega polja.

UPORABA KUHINJSKE POSODE GLEDE NA

2 N 4 KUHALISCE
:( - - Kuhalisce Primerna oblika Primerno
o posode feromagnetno dno (cm)
| 1 Okrogla 10
o . 2 Okrogla 15
1] 3 3 Okrogla 12
4 Okrogla 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVITEV MOCI)

Kuhalna plosca je ob nakupu nastavljena na najvisjo moc. Opravite nastavitve
v skladu z omejitvami elektricnega sistema v vasem gospodinjstvu, kot je
opisano v naslednjem odstavku.

OPOMBA: Glede na mog, ki jo izberete za kuhalno plosco, so lahko nekatere
ravni moci in funkcije kuhalnega polja omejene (npr. vrelis¢e ali hitro
pogrevanje), s Cimer se prepreci preseganje izbrane omejitve.

Za nastavitev moci kuhalne plosce:

Po prikljucitvi naprave na elektricno omrezje lahko v 60 sekundah nastavite

stopnjo moci.

Pritisnite in drzite gumb “+" vsaj 3 sekunde. Na prikazu se prikaze “PL".

Pritisnite (%5)%... za potrditev.

Zeleno stopnjo moci izberite z uporabo tipk “+" in

Na voljo so naslednje s’igg‘nje modi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
2

Potrdite s pritiskom na

u_u

8
Tseca

Izbrana stopnja moci bo ostala v spominu, tudi ce se elektricno napajanje
prekine.

Za spremembo stopnje moci izkljucite aparat iz elektricnega omrezja za vsaj
60 sekund, nato ga znova vkljucite in ponovite zgornje korake.

Ce se med nastavljanjem pojavi napaka, se pojavi simbol “EE” in oglasi se pisk.
V tem primeru ponovite postopek.
Ce se napaka ponavlja, se obrnite na servisno sluzbo.

VKLOP/IZKLOP ZVOCNEGA SIGNALA

Za vklop/izklop zvo¢nega signala:

+  Kuhalno plosco prikljucite na elektricno omreZzje;

«  Pocakajte na zaporedje vklopa;

« V60 sekundah pritisnite hkrati tipki “+" in %) 5... za vsaj 5 sekund.

PREDSTAVITVENI NACIN (pogrevanje je izklopljeno, glejte razdelek

“Odpravljanje tezav”)

Za vklop in izklop predstavitvenega nacina:

«  Kuhalno plosco prikljucite na elektricno omrezje;

«  Pocakajte na zaporedje vklopa;

« V60 sekundah pritisnite hkrati tipki za izbiro kuhalnega polja zgoraj levo
in zgoraj desno za vsaj 3 sekunde (kot je prikazano spodaj);

«  Na prikazovalniku se prikaze “DE".

‘ 3 sek. |
. 5B

b @
E&; — @ + ug
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VSAKODNEVNA UPORABA

Proizvajalceva navodila za uporabo

@ VKLOP/IZKLOP KUHALNE PLOSCE

Za vklop kuhalne plosce pritisnite tipko za vklop in jo drzite priblizno 1
sekundo. Za izklop kuhalne plosce spet pritisnite isto tipko in vsa kuhalna
polja se bodo izklopila.

POLOZAJI

S pomogjo simbolov polozaja izberite Zeleno kuhalisce.

Simbolov na nadzorni plos¢i ne pokrijte s posodo.

Opomba: Pri uporabi kuhalis¢ v neposredni bliZzini upravijalnega polja
priporo¢amo, da rob posode ne sega ¢ez robno oznako kuhalisca, in sicer
tako zdnom posodo kot tudi zgornjim robom, ki je pogosto Sirsi.

Tako boste preprecili pregrevanje povrsine za upravljanje na dotik. Za cvrtje
ali prazenje po mozZnosti uporabite zadnja kuhalisca.

80 VKLOP/IZKLOP KUHALNIH POLJ IN PRILAGAJANJE STOPENJ
mocl

Za vklop kuhalnih polj:

Z dotikom ustrezne tipke za izbiro polja izberite predizbrano kuhalno polje.
Prikazovalnik bo pokazal raven “0”.

Vsako kuhalno polje ima razli¢ne ravni moci, ki jih lahko nastavite s tipkami
“+“/"—", od najmanj 1 do najvec 9.

Nekatera kuhalna polja imajo funkcijo hitrega pogrevanja (Booster), ki je na

Prikazovalnik moci
Indikator izbranega kuhalis¢a

Ve @ |

Za izklop kuhalnih polj:

S pritiskom ustrezne tipke za izbiro polja izberite kuhalno polje, ki ga Zelite
izklopiti (na prikazovalniku, v spodnjem desnem kotu indikatorja nivoja moci
zasveti pika). Pritisnite “~*, da nastavite raven “0“.

FUNKCLJE

Za takojsniji izklop pritisnite in drzite 3 sekunde tipko za izbiro polja. Kuhalno
polje je izklju¢eno in na prikazovalniku se prikaze indikator preostale toplote
i

.. ZAKLEPANJE UPRAVLJALNE PLOSCE

Za zaklepanje nastavitev in preprecitev nenamernega vklopa pritisnite in
zadrzite za 3 sekunde tipko My menu/Zaklepanje tipk. Pisk in opozorilna lucka
nad simbolom sta znak, da je funkcija vklju¢ena. Upravljalna plosca je blokirana,
zizjemo funkcije “izklop” ([@I). Za odklepanje tipk ponovite postopek za vklop.

o+

CASOVNIK
Casovnik omogoca nastavitev ¢asa priprave za vsa polja.

Za vklop casovnika:

Izberite in vklopite kuhalno polje, za katero Zelite nastaviti ¢asovnik.
Pritisnite tipko z ikono ure in s tipkama “+“ in “—" nastavite Zeleni ¢as. LED
lucka ¢asovnika polja, ki ga uporabljate, bo svetila.

Nekaj sekund po zadnjem dotiku bo ¢asovnik zacel odstevanje, pika na
prikazovalniku, ki kaZe odstevanje sekund, pa bo utripala.

Ko nastavljeni cas potece, se oglasi zvocni signal, kuhalno polje pa se
samodejno izklopi.

Ko izberete polje in ikono ure, lahko ¢as kadar koli spremenite, pri ¢emer
lahko vklopite hkrati vec ¢asovnikov.

Casovnik vedno prikazuje ¢as, ki je nastavljen za izbrano obmogje, ali najkrajsi
preostali ¢as.

Ko je vklopljenih vec casovnikov, utripajoca LED lucka oznacuje polje, za
katerega je na prikazovalniku viden ¢as priprave.

Ce Zelite nastaviti ¢asovnik za drugo kuhalno polje, ponovite zgornje korake.

Zaizklop casovnika:

Izberite kuhalno polje, za katero Zelite izklopiti casovnik.

Pritisnite tipko z ikono ure () za 3 sekunde. Druga moznost je, da pritisnite
tipkozikono urein nato pritisnete in drzite tipko “—*, dokler se na prikazovalniku
ne prikaze “0:0".

MY MENU

S tipko “My menu” lahko vklopite posebne funkcije.

Postavite posodo in izberite kuhalno polje.

Pritisnite tipko “My menu”. Na prikazu izbranega obmodja se prikaze “A".

Za izklop posebne funkcije in vrnitev v rocni nacin izberite kuhalno polje in
znova pritisnite tipko “My menu”.

Raven moci pri uporabi posebnih funkcij je za kuhalno plos¢o vnaprej
nastavljena in je ni mogoce spreminjati.

D TaANE

Ta funkcija omogoca doseganje primerne temperature za topljenje jedi in za
ohranjanje primernih pogojev, ne da bi se jed prismodila.

Ta nacin je idealen, saj ne poskoduje obcutljivih jedi, kot je ¢okolada, in
preprecuje lepljenje jedi na posodo.

@ OHRANJANJE TOPLOTE
Ta funkcija omogoca ohranjanje popolne temperature jedi, obic¢ajno po
kon¢anem kuhanju ali pri po¢asnem redcenju tekocin.

Kot nalas¢ za postrezbo hrane pri popolni temperaturi.

=T PocASNO KUHANJE

Ta funkcija je popolna za vzdrzevanje temperature za pocasno vrenje, tako da
lahko jed kuhate dalj ¢asa brez nevarnosti, da bi se prismodila.

Kot nalasc za recepte z dolgotrajnim kuhanjem (riz, omake, pecenke) s tekocimi
omakami.

= vReTJE

Ta funkcija omogoca, da pogrejete vodo na temperaturo vretja in
nadaljevanje vretja z nizjo porabo energije.

V posodo vlijte priblizno 2 litra vode (po moznosti s sobno temperaturo).
V vsakem primeru svetujemo uporabnikom, da natan¢no opazujejo vrelo
vodo in redno preverjajo koli¢ino preostale vode.

Ce so posode velike in koli¢ina vode presega 2 litra, priporocamo uporabo
pokrovke za optimizacijo ¢asa vretja.
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INDIKATORJI

(M
I | PREOSTALA TOPLOTA

Ce je na prikazovalniku prikazana ¢rka “H”, je kuhalno polje 3e vedno vroce.
Indikatorska lucka zasveti, tudi ¢e polje ni bilo vklopljeno, vendar se je segrelo
zaradi uporabe sosednjih polj ali ker je nanj bil postavljen vroc lonec.

Ko se kuhalno polje ohladi, ¢rka “H" izgine.

RAZPREDELNICA PRIPRAVE JEDI

Y

POSODA JE POSTAVLJENA NAROBE ALI NI POSTAVLJENA

Ta simbol se pojavi, ¢e posoda ni primerna za kuhanje z indukcijo, ni pravilno
postavljena ali ni primerne velikosti za izbrano kuhalno polje. Ce v 30 sekundah
po izbiri posoda ni zaznana, se kuhalno polje izklopi.

Preglednica za pripravo jedi sluZi kot primer za vrsto kuhanja pri posamezni stopnji moc¢i. Dejanska oddana mo¢ posamezne stopnje modi je odvisna od dimenzij

kuhalnega polja.

STOPNJA MOCI VRSTA KUHANJA STOPNJAUPORABE =
(glede na izkusnje in navade pri kuhanju)
P Hitro gretje/Booster Eol'; nqlasl(q zaht;ltro segrevanje hrane do vretja, ¢e uporabljate vodo ali tekocine za
Najvecja moc uhanje, Ki se hitro grejejo.
8-9 Cvrtje - vrenje Kot nalas¢ za porjavitev, zacetek kuhanja, cvrtje zamrznjenih izdelkov, hitro vretje.
7_8 Porjavitev — pocasno cvrtje - | Kot nalas¢ za pocasno cvrtje, vzdrzevanje vrenja, kuhanje in pecenje (kratkotrajno, 5-10
) . vrenje — pecenje minut).
Visoka mo¢ — - - = v . PTI - —— -
6—7 Porjavitev — kuhanje — dudenje — | Kot nalas¢ za pocasno cvrtje, vzdrzevanje pocasnega vrenja, kuhanje in pecenje (srednje
pocasno cvrtje — pecenje dolgo, 10-20 minut), predgretje.
4-5 Kuhanje - glusenjg ~POCasNo ot nalase za dusenje, rahlo vretje, kuhanje in pecenje (dalj ¢asa).
cvrtje — pecenje
. . _ . . . Kot nalas¢ za kuhanje, ki zahteva vec ¢asa (riz, omake, pecenke, ribe) s tekocinami (npr.
Sl L 3-4 Kuhanje - pocasno vretje — |43, vino, juhe, mleko), kombiniranje testenin z omako.
zgoscevanje — kombiniranje - —~ - " — , -
2_3 testenin z omako Kot r}glasc za daljse kgharye (koli¢ina, manjsa od enega litra: riz, omake, pecenke, ribe) s
tekocino (npr. voda, vino, juha, mleko).
1-2 . . Kot nalas¢ za mehcéanje masla, nezno taljenje ¢okolade, odtajevanje majhnih izdelkov in
. ; Topljenje —odmrzovanje ~ | cagrevanje ravnokar skuhane hrane (npr. omake, juhe, minegtre).
Nizka moc¢ ohranjanje hane tople - priprava - - - - ——
; oy Kot nalas¢ za segrevanje ravnokar skuhane hrane, pripravo bolj kremnih rizot in
1 bolj kremnih rizot . ) - S - LA "
pogrevanje servirnega pribora (z dodatki, ki so primerni za indukcijo).
Brez mogi 0 Nosilna povrsina K.u.halnlk v stanju pll'llpll:avljenostl ali izklopljen (morda bo prisotna preostala toplota,
ki jo oznacuje znak “H").

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pomembno:

«  Sladkor ali hrana z visoko vsebnostjo sladkorja lahko poskodujeta kuhalno

- Pred ciscenjem pazite, da so kuhalna obmocgja izklopljena in da
kazalnik preostale toplote (“H") ni prikazan.

«  Neuporabljajte abrazivnih ali Zi¢natih gobic, ker lahko poskodujejo steklo.

« Po vsaki uporabi ocistite kuhalno plosco (ko je ohlajena), da odstranite
ostanke hrane in madeZe.

« Ce povrsina ni ustrezno ista, se lahko obcutljivost tipk nadzorne plosce
zmanjsa.

«  Strgalo uporabite samo, ¢e so na kuhalni plos¢i sprijeti ostanki hrane.
Sledite navodilom proizvajalca strgala, da se izognete praskam na steklu.

ZVOKI MED DELOVANJEM

plosco, zato ju morate takoj odstraniti.

«  Sol, sladkor in pesek lahko spraskajo stekleno povrsino.

. Cistite z mehko krpo, papirnatimi brisacami ali ¢istilnikom za kuhalne
plosce (glejte navodila proizvajalca).

+  Razlite tekocine na kuhalnih poljih lahko povzrocijo premikanje ali tresenje
posod.

+  Kuhalno plosco po ¢iscenju temeljito posusite.

Indukcijske kuhalne plos¢e lahko med obicajnim delovanjem Zzvizgajo ali
Skripajo. Ti zvoki izvirajo pri posodi in so povezani z lastnostmi dna posode (na
primer, ¢e je dno izdelano iz razli¢nih plasti materiala aliima nepravilno obliko).

Ti zvoki se lahko razlikujejo glede na uporabljeno posodo ter koli¢ino hrane v
njej in ne kazejo na okvaro.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Proizvajalceva navodila za uporabo

+  Preverite, da dovod elektrike ni bil izklopljen.

« Ce kuhalne plos¢e po uporabi ne morete izklopiti, izklopite njeno

napajanje.

Opomba: Voda, tekocina iz posod ali predmeti na upravljalnih tipkah kuhalne

« Ce se ob vklopu kuhalnika na zaslonu pojavijo alfanumeri¢ne kode, glejte
naslednjo preglednico za navodila.

plosce lahko nenamerno vklopijo ali izklopijo funkcijo zapore nadzorne plosce.

temperature previsoke.

je previsoka.

PR oA OPIS MOZNI VZROKI RESITEV
Kuhinjska posoda je zaznana, vendar ni | Kuhinjska posoda ni ustrezno postavljena | Dvakrat pritisnite tipko za Vklop/Izklop tako, da
FOE1 zdruZzljiva z zahtevanim dejanjem. na kuhalisce ali ni zdruZljiva z enim ali ve¢ | koda FOE1 izgine in obnovite delovanje kuhalis¢a.
kuhalis¢. Nato poskusite uporabiti posodo na drugem
kuhalis¢u ali uporabite druga¢no posodo.
Napacna prikljucitev napajalnega kabla. | Prikljucitev elektricnega napajanja ne | Prikljucitev elektricnega napajanja izvedite v
FOE7 ustreza povsem prikljuditvi, opisani v |skladus poglaviem “ELEKTRICNA PRIKLJUCITEV".
poglavju “ELEKTRICNA PRIKLJUCITEV”.
FOEA Upravljalna plosca se je izklopila zaradi | Notranja temperatura elektronskih delov | Pocakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi, preden
previsoke temperature. je previsoka. jo znova uporabite.
FOE9 Kuhalno polje se izklopi, ¢e so Notranja temperatura elektronskih delov [ Pred vnovi¢no uporabo pocakajte, da se

kuhalno polje ohladi.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Kuhalno plo3co odklopite z elektri¢cnega napajanja.
Pocakajte nekaj sekund in znova priklopite kuhalno plo¢o na elektri¢no omreZje.
Ce napake ne morete odpraviti, poklicite servisno sluzbo in sporocite kodo napake, ki se pojavi na zaslonu.

F7ES5, F7E6
dE Kuhalna plosca se ne segreje. Vklopljen je PREDSTAVITVENI NACIN. Sledite navodilom v poglavju “PREDSTAVITVENI
[ko je kuhalna plos¢a | Funkcije se ne vklopijo. NACIN“
izklopljena
Kuhalna plos¢a ne omogoca vklopa | Regulator moci omeji nivo modi v skladu | Glejte poglavje “Nastavitev moci”.
npr. B4 : I} — — | posebne funkdije. z najvecjo vrednostjo, nastavljeno za
kuhalno plosco.
npr. p—-~g Kuhalna plos¢a samodejno nastavi | Regulator moci omeji nivo mocdi v skladu | Glejte poglavje “Nastavitev moci”.
[Raven mocinizja od minimalno raven modi, s ¢imer zagotovi, | z najve¢jo vrednostjo, nastavljeno za
zahtevane ravni] da se kuhalno polje lahko uporablja. kuhalno plosco.

SERVISNA S

LUZBA

PREDEN POKLICETE SERVISNO SLUZBO:

1. Preverite, ali lahko teZzavo odpravite sami glede na predloge v poglavju

NAVODILA ZA OD|

2. Zizklopom in ponovnim vklopom aparata preverite, ali je napaka e vedno

prisotna.

PRAVLJANJE TEZAV.

«  Serijska stevilka (Stevilka po besedi SN na napisni plos¢ici na spodniji strani

CE VAM TUDI PO ZGORAJ NAVEDENIH UKREPIH NE USPE ODPRAVITI

NAPAKE, POKLICITE NAJBLIZJO SERVISNO SLUZBO.
Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, vedno navedite:

+  kratek opis napake;

« tipinto¢en model aparata;

Pe O Mod X0 Cex o
000000000000 =

« tocen naslov;

naprave). Serijska tevilka je navedena tudi v dokumentaciji.

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
80{
£Q

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svojo telefonsko Stevilko.

Ce je potrebno popravilo, se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo (za
zagotovljeno uporabo originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo

popravila).

Ce kuhalnik vgrajujete v isti ravnini kot delovno povrsino, pokli¢ite servisno
sluzbo in narocite komplet vijakov (¢e ne na voljo).

Ce naprava ni namescena nad vgradno petico, se lahko obrnete na servisno
sluzbo in kupite komplet delilnikov C00628720 (kuhalna plos¢a 60 in 65 cm) ali
C00628721 (kuhalna plosc¢a 77 cm).

Ce ne zelite kupiti kompleta delilnikov, preverite, ali je lo¢evalnik names¢en v
skladu z navodili za namestitev.

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje nacine:

. Skenirajte QR-kodo na svojem aparatu;
«  Obiscite naso spletno stran docs.hotpoint.eu;

e Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske Stevilke so navedene v servisni knjizici). Ko stopite v stik

z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plo3¢ici izdelka.

400020000874-B
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SIGURNOSNE UPUTE

' HR

OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE SE

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvaijte ih za buducu referencu.
Ovaj prirucnik i sam uredaj sadrZe vazna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvoda¢ otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladno
koriStenje ili za pogre$no podesavanje komandi.
M\ UPOZORENJE: Ako je povriina plo¢e za kuhanje
napukla, ne upotrebljavajte uredaj - opasnost od
strujnog udara.
M UPOZORENJE: Opasnost od pozara: hemojte
stavljati stvari na povrsine za kuhanje.
M\ PAZNJA: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratki
postupak kuhanja mora se neprestano nadzirati.
&\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnodi ili ulju
bez nadziranja ugradne plo¢e moze biti opasno -
opasnost od pozara. Vatru NIKADA ne pokusavajte
ugasiti vodom: umijesto toga iskljucite uredaj i pokrijte
plamen, na primjer, poklopcem ili dekom za gasenje
pozara.
M Ne upotrebljavajte plo¢u za kuhanje kao radnu
povrsinu ili oslonac. Odjecu ili druge zapaljive
materijale ne priblizavajte uredaju dok se sastavni
dijelovi potpuno ne ohlade — opasnost od pozara.
M Metalne predmete kao $to su nozevi, vilice, Zlice i
poklopci ne smijete stavljati na povrsinu ugradne
ploce jer se mogu zagrijati.
M\ Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte pristup
uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne dopustajte
pristup uredaju ako nisu pod nadzorom. Djeca starija
od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i
mentalnih sposobnosti ili osobe bez dovoljnog
iskustva i znanja mogu koristiti uredaj samo ako su
pod nadzoromili sudobiliupute o sigurnom rukovanju
uredajem te ako razumiju potencijalne opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju
Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.
M Nakon upotrebe, isklju¢ite plo¢u za kuhanju
pomocu njegove komande i ne oslanjajte se na senzor
za otkrivanje lonca.
M\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi se
tijekom uporabe zagriju. Pazite da ne biste dodirnuli
grijace elemente. Djeca mlada od 8 godina trebaju se
drzati podalje od uredaja, osim ako su pod nadzorom.
Hrana ne smije biti u proizvodu ili na njemu dulje
od jednog sata prije ili nakon kuhanja.
DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE
MNPAZNJA: uredaj nije namijenjen radu pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao sto je mjerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.
A\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u kuc¢anstvima i
na sli¢nim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje u
trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi;
seoske kuce; za goste u hotelima, motelima ili slicnim
smjestajnim jedinicama.

&\ Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr. grijanje
prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu. Nemoijte koristiti ovaj uredaj na otvorenom
prostoru.

&\ UPOZORENJE: Indukcijska plo¢a za kuhanje moze
generirati zvuk kada se nesto ostavi na upravljackoj
ploci. Plo¢u za kuhanje iskljucite pomo¢u gumba za
ukljucivanje/iskljucivanje.

INSTALIRANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje uredaja upotrijebite zastitne rukavice:
opasnost od porezotina.

A\ Postavljanje, ukljucujuci dovod vode (ako je uredaj
opremljen) i elektricne prikljucke te popravke smije
obavljati samo kvalificiranitehnicar.Nemojte popravljati
ni zamjenjivati bilo koji dio ku¢anskog uredaja osim ako
se to izri¢ito ne navodi u korisni¢ckom priru¢niku. Djeci
ne dozvoljavajte priblizavanje mjestu postavljanja.
Nakon uklanjanja ambalaZe s uredaja provjerite da nije
dodlo do ostecenja za vrijeme transporta. U slucaju
problema, kontaktirajte distributera ili najbliZi servis.
Nakon postavljanja otpadnimaterijal pakiranja (plastiku,
dijelove od stiropora itd.) odloZite van dohvata djece:
opasnost od gusenja. Uredaj se prije postavljanja mora
iskljuciti iz napajanja: opasnost od elektricnog udara.
Pazite da za vrijeme postavljanja uredaj ne ostetiti
elektricni kabel: opasnost od pozara ili elektricnog
udara. Uredaj ukljucite tek kada zavrsi postupak
postavljanja.

A\ Obavite sve radove izrezivanja i pazljivo uklonite sve
strugotine i piljevinu prije postavijanja uredaja u
element.

&\ Ako se uredaj ne postavlja iznad pe¢nice ploca za
razdvajanje (nije uklju¢ena u pakiranje) mora se
postaviti u odjeljak ispod uredaja.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

&\ Mora postojati moguénost iskljucivanja uredaja iz
struje uklanjanjem prikljucka ako je on dostupan ili to
uciniti pomoc¢u dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozi¢enja i
uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

A Nemojte koristiti produzne kabele, viestruke
uticnice ili adaptere. Nakon postavljanja elektriCni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj ne
upotrebljavate ako su njegov dovodni kabel ili utikac
osteceni, ako ne radiispravnoili ako je osteceniili je pao
na tlo.

M Instalacija s utikacem kabela za napajanje nije
dopustena osim ako taj proizvod vec nije opremljen s
onim kojeg isporucuje proizvodac.




M\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili osobe slicne
kvalifikacije kako biste izbjegli opasne situacije:
opasnost od strujnog udara.

CISCENJE | ODRZAVANJE

MNUPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja; nikada ne upotrebljavajte uredaje
za CiS¢enje parom: opasnost od elektricnog udara.
MNe koristite abrazivne ili korozivne proizvode,
sredstva za CiS¢enje na bazi klora ili strugace za tave.
ODLAGANJE AMBALAZNIH MATERIJALA

Ambalazni materijal moZe se u potpunosti reciklirati i oznacen je simbolom

recikliranja ﬁ
Razlic¢iti dijelovi ambalaZze moraju se stoga odgovorno odlagati i u skladu s
propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREDAJA

Ovaj uredaj proizveden je od materijala koji se moze reciklirati ili ponovno
iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada.
Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju elektri¢nih
kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za skupljanje
komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili. Ovaj je uredaj oznacen
u skladu s europskom Direktivom 2012/19/EU o otpadnoj elektri¢noj i
elektronickoj opremi (OEEO) i uredbama o otpadnoj elektri¢noj i elektronickoj
opremi iz 2013. (sukladno izmjenama i dopunama).

Osigurate li ispravno odlaganje tog proizvoda, pomodi cete u sprjecavanju
mogucih negativnih posljedica za okolis i zdravlje ljudi.

Simbol }_?( na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s
njim ne smije postupati kao s ku¢nim otpadom, nego ga treba odnijeti na
odgovarajuce sakupljaliste za recikliranje elektri¢cnog i elektronickog otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGLJE

Iskoristite na najbolji nacin preostalu toplinu svoje vruce ploce tako da je
iskljucite nekoliko minuta prije kraja kuhanja.

Dno posude treba u potpunosti prekrivati vrucu plocu; posuda koja je manja
od vruce ploce dovodi do rasipanja energije.

Lonce i tave pokrijte prianjanju¢éim poklopcima tijekom kuhanja i
upotrebljavajte $to je moguce manje vode. Kuhanje bez poklopca znacajno
povecava potrodnju energije.

Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravnim dnom.

IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014
i propise o eko-dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije
o energiji (Dopuna) (izlaz iz EV) iz 2019., u skladu s europskom normom EN
60350-2.

Informacije koje se odnose na nacin rada s niskom potrosnjom u skladu Uredbom
(EU) 2023/826 nalazi se sljedecoj poveznici: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NAPOMENA

Osobe s elektrostimulatorom srca ili slicnim medicinskim uredajima trebaju
biti oprezne u blizini ove indukcijske ploce za kuhanje kada je ukljuc¢ena.
Elektromagnetsko polije moze utjecati na elektrostimulator srca ili slican
uredaj. Dodatne informacije o utjecajima elektromagnetskih polja indukcijske
ploce za kuhanje potrazite kod svog lijecnika ili proizvodaca elektrostimulatora
srca ili slicnog medicinskog uredaja.

I




PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU

Elektri¢ni priklju¢ak mora se napraviti prije prikljucivanja uredaja na elektri¢no napajanje.

Instalaciju mora provesti kvalificirano osoblje koje poznaje vazece sigurnosne i instalacijske propise. Posebice, instalacija se mora obaviti u skladu s pravilima
lokalne tvrtke za opskrbu elektricnom energijom.

Napon naveden na plocici s podacima na dnu aparata mora biti jednak naponu mreze u stambenom objektu.

Propisi zahtijevaju da uredaj bude uzemljen: upotrebljavajte samo vodice odgovarajuce velicine (ukljucujuci uzemljeni vodic).
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ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA HOTPOINT ) m

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomog, registrirajte

svoj uredaj na adresi www.register10.eu. SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE
Paigi\(o proditajte sigurnosne upute prije upotrebe INFORMACIJA
/ ‘ \ uredaja.

OPIS PROIZVODA

1. Plocaza kuhanje
2. Upravljacka ploca
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UPRAVLJACKA PLOCA
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1. Tipka za Ukljucivanje/Iskljucivanje 6. Ukljuceni indikator mjeraca vremena za  10. Kontrolno svjetlo - funkcija aktivna
2. Odabrana razina kuhanja odabrano podrucje 11. My menu/Gumb za zakljucavanje tipki -
3. Indikator odabira zone 7. Pokazivac vremena kuhanja 3 sekunde
4. Gumb za odabir zone za kuhanje 8. Gumb za ukljucivanje mjeraca vremena
5. lkona posebne funkcije 9. Gumbizanamjestanje snage i vremena kuhanja
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DODATNI PRIBOR

Upotrebljavajte samo lonce i tave od feromagnetskog materijala prikladnog za
indukcijske ploce. Kako biste odredlili je li neka posuda prikladna, provjerite ima

li simbol (obicno je otisnut na dnu posude). Mozete upotrijebiti magnet da
provjerite je li dno posude magnetsko.
KUHINJSKO
POSUDE MATERIJAL SVOJSTVA

Preporuceno Posude s dnom izradenim od | Osigurava optimalnu ucinkovitost,

posude nehrdajuceg celika u vise slojeva, | brzo se zagrijava i ravnomjerno
ono od emajliranog celika, | rasporeduje toplinu.
lijevanog Zeljeza.

Prikladno posude | Dno nije u potpunosti Zagrijava se samo feromagnetsko
feromagnetsko (magnet se podrucje. Zbog toga se posude
prima samo za dio dna posude). | moZe sporije zagrijavati, a toplina

manje ravnomjerno raspodijeliti.

Prikladno posude | Feromagnetsko dno s podrucjima | Feromagnetsko podrucje je manje
od aluminija ili s udublienjem u | od stvarme povrsine dna posuda.

koo sredini. Zbog toga moze biti isporuceno
i manje snage i posude se mozda
nece dovoljno zagrijati. Posude

mozda nece biti detektirano.

Neprikladno Posude od uobicajenog tankog | Posude nece biti detektirano i

posude Celika, stakla, gline, bakra, aluminijai [ nece se zagrijati.
drugih neferomagnetskih materijala
ili posude s gumenim noZicama

NAPOMENA: Svo posude mora imati ravno dno. Povremeno provjeravajte ima
li na dnu bilo kakvih znakova savijanja jer se neko posude moze deformirati
zbog visoke temperature.

Upotreba posuda koje ne odgovara preporucenim veli¢inamai svojstvimamoze
znadajno utjecati na karakteristike kuhanja i prouzrociti nezadovoljavajuce
rezultate.

ADAPTERI ZA LONCE/POSUDE NEPRIKLADNE ZA INDUKCIJU

Upotreba adapterskih ploca utjece na ucinkovitost i stoga povecava vrijeme
potrebno za zagrijavanje vode ili hrane. Provjerite podudaraju li se feromagnetski

PRVA UPOTREBA

promjer dna posuda s promjerom adapterske ploce i promjerom podrugja kuhanja.
Ako se mjerenja ne podudaraju, to moze znacajno smanjiti ucinkovitost i radne
karakteristike. Nepridrzavanje ovih smjernica moze dovesti do nakupljanja topline
koja se ucinkovito ne prenosi na lonac ili tavu, $sto moze uzrokovati crnjenje ploce i
ploce za kuhanje.

PRAZNI LONCI I TAVE

Ploca je opremljena unutarnjim sigurnosnim sustavom koji aktivira funkciju
+Automatsko iskljucivanje” kad otkrije previsoku temperaturu. Ne preporucuje se
upotreba praznih lonaca i tava s tankim dnom jer, ako se upotrebljavaju, moze se
dogoditi da temperatura poraste brze od vremena potrebnog da se ,automatsko
iskljucivanje” aktivira, $to bi moglo uzrokovati ostecenje posudeili povrsine ploce za
kuhanje. Ako se to dogodi, nemojte dodirivati povrsinu posude ili ploce za kuhanje.
Pricekajte da se svi dijelovi ohlade. Ako se pojavi poruka o gresci, pozovite servis.

PRIMJEREN PROMJER DNA LONCA/TAVE ZA RAZLICITE ZONE
KUHANJA

Dabisteosiguraliispravanrad plo¢ezakuhanje, upotrebljavajtelonceodgovarajuceg
promjera (pogledajte tablicu u nastavku). Imajte na umu da proizvodaci posuda
Cesto navode veli¢inu promjera gornje strane dna posuda, a ne donje.

Kako biste osigurali da plo¢a za kuhanje radi s ocekivanim ucinkom, uvijek
upotrebljavajte podrucje kuhanja Cija feromagnetska veli¢ina odgovara velicini dna
posuda.

Lonac/tavu pravilno centrirajte na podrucje kuhanja u upotrebi. Preporucuje se da
ne upotrebljavate posude vece od zone za kuhanje.

UPOTREBA POSUDA PO ZONAMA

- 4 Zona Prikladan oblik Prikladno
{ - posuda feromagnetsko dno (cm)
- 1 Okruglo 10
,,,,,,,,,,,,,,, | P Okruglo 15
1
- - 3 Okruglo 12
1 3
4 Okruglo 10

POWER MANAGEMENT (POSTAVLJANJE SNAGE)

U trenutku kupnje ploca za kuhanje je postavljena na maksimalnu mogucu
snagu. Postavke namjestite u skladu s ogranicenjima elektri¢nog sustava u
svom domu na nacin opisan u sljede¢em odlomku.

NAPOMENA: Ovisno o odabranoj snazi ploce za kuhanje, odredene razine
snage zone za kuhanje i funkcije (npr. vrenje ili brzo zagrijavanje) mogu se
automatski ograniciti da bi se sprijecilo prekoracenje odabranog ogranicenja.

Postavljanje snage ploce za kuhanje:

Kada spojite uredaj na elektricnu mrezu, mozete postaviti razinu snage u roku
od 60 sekundi.

Pritisnite i drzite gumb “+" najmanje 3 sekunde. Na zaslonu ce se prikazati “PL".

Pritisnite [=2)%... za potvrdu.
Zeljenu razinu snage odaberite pomocu gumba “+
Dostupne razine snage su: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Potvrdite pritiskom na @ B

"
="

Odabrana razina snage ostaje u memoriji i u slucaju nestanka elektri¢ne struje.
Za promjenu razine snage, iskljucite uredaj iz elektricne mreze na najmanje
60 sekundi, a zatim ga ponovno spojite i ponovite gore navedene korake.

Ukoliko dode do pogreske tijekom postavljanja, pojavit ¢e se simbol “EE” i
oglasit ¢e se zvucni signal. Ako se to dogodi, ponovite radnju.
Ako se pogreska i dalje javlja, obratite se postprodajnom servisu.

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

Za ukljucivanje/iskljucivanje zvu¢nog signala:

. Stednjak priklju¢ite na elektri¢no napajanje;

«  Pricekajte slijed ukljucivanja;

+  Uroku od 60 sekundiistovremeno pritisnite gumbe “+*i @ %..nanajmanje
5 sekundi.

POKAZNI NACIN RADA (isklju¢eno zagrijavanje,. pogledajte odjeljak u

dijelu “Rjesavanje problema”)

Ukljucivanje i iskljucivanje pokaznog nacina rada:

. Stednjak priklju¢ite na elektri¢no napajanje;

«  Pricekajte slijed uklju¢ivanja;

« U roku od 60 sekundi istovremeno pritisnite gumbe za odabir zone za
kuhanje u gornjem lijevom i gornjem desnom dijelu na najmanje 3 sekunde
(kako je prikazano u nastavku);

« Nazaslonu ce se prikazati “DE".

‘ 3 sek. |
. 0B
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HR |
SVAKODNEVNA UPORABA

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE

Za ukljucivanje ploce, pritisnite gumb za ukljucivanje i drzite oko 1 sekundu.
Za iskljucivanje ploce, ponovno pritisnite isti gumb, i sve ¢e zone za kuhanje
biti deaktivirane.

NAMJESTANJE

Odredite Zeljenu zonu za kuhanje prema simbolima za polozaj.
Nemojte posudom prekriti simbole na upravljackoj ploci.

Napomena: Preporucuje se da se na podrucjima kuhanja u blizini upravljacke
ploce lonci i tave drze unutar oznaka (uzimajuci u obzir dno i gornji rub tave
jer je potoniji Cesto vedi).

Time se sprjecava pregrijavanje dodirne plocice. Prilikom pecenja ili przenja
treba upotrebljavati straznja podrucja kuhanja kada god je to moguce.

8O AKTIVIRANJE/DEAKTIVIRANJE ZONA ZA KUHANJE TE NAMJESTANJE
RAZINE SNAGE

Aktiviranje zona za kuhanje:

Odaberite unaprijed odabranu zonu za kuhanje tako da dodirnete
odgovarajuci gumb za odabir zone. Na zaslonu ce se prikazati razina “0"“.
Svaka zona za kuhanje ima razli¢ite razine snage koje se mogu namjestiti
pomocu gumba “+“/“=", od najmanje 1 do najvise 9.

Neke zone za kuhanje imaju funkciju brzog zagrijavanja (Booster) koja je na
zaslonu oznacena slovom “P”.

— | Prikaz pokazatelja snage
+ ——| Indikator odabrane zone za kuhanje

Deaktiviranje zona za kuhanje:

Odaberite zonu za kuhanje koju treba iskljuciti pritiskom na odgovarajuci
gumb za odabir zone (na zaslonu ce se ukljuciti tocka, desno dolje od
indikatora razine snage). Pritisnite tipku “—" da biste postavili razinu “0".

FUNKCLJE

Za trenutacno isklju¢ivanje pritisnite i zadrZite tipku za odabir zone na
3 sekunde. Iskljucuje se zona za kuhanje i na zaslonu se prikazuje se indikator
preostale topline “H".

§.. ZAKLJUCAVANJE UPRAVLJACKE PLOCE

Zakljucajte postavke te tako sprijecite da se ploca slucajno ukljuci tako da
pritisnete My menu/Gumb za zaklju¢avanje tipki i drzite 3 sekunde. Zvucni
signal i svjetlo upozorenja iznad simbola oznacavaju da je ta funkcija
aktivirana. Upravljacka ploca je zaklju¢ana, osim funkcije isklju¢eno ([@]). Za
otkljucavanje upravljackih tipki, ponovite postupak za aktiviranje.

— & + MJERAC VREMENA

Mjerac vremena omogucuje postavljanje vremena kuhanja za sve zone.

Aktiviranje mjeraca vremena:

Odaberite i aktivirajte zonu za kuhanje za koju zelite postaviti mjerac vremena.
Pritisnite gumb s ikonom sata u postavite Zeljeno vrijeme pomoc¢u gumba
“+7“~" Ukljucit ¢e se LED svjetlo zone koja se upotrebljava.

Nekoliko sekundi nakon posljednjeg dodira mjera¢ vremena zapocet ce
odbrojavanje i treperit ¢e tocka na zaslonu koja oznacava da sekunde prolaze.
Nakon isteka postavljenog vremena oglasit ¢e se zvucni signal i podrucje
kuhanja automatski e se iskljuciti.

Nakon odabira zone i ikone sata vrijeme se moZze promijeniti u bilo kojem
trenutku i nekoliko mjeraca vremena moze se istovremeno ukljuciti.
Mjerac vremena uvijek pokazuje vrijeme postavljeno za odabrano podrugje ili
najkrace preostalo vrijeme.

Kada je uklju¢eno vise mjeraca vremena treperece LED svjetlo koje oznacava
podrucje na koje se odnosi vrijeme kuhanja vidljivo je na zaslonu.

Da biste postavili vrijeme za neku drugu zonu, ponovite prethodno opisane
tocke.

Deaktiviranje mjeraca vremena:

Odaberite zonu za kuhanje za koju Zelite iskljuciti mjerac vremena.

Gumb s ikonom sata (C?)) pritisnite na 3 sekunde. Alternativno, pritisnite
gumb s ikonom sata i zatim pritisnite i drzite gumb “-*
zaslonu ne prikaze “0:0".

sve dok se na

MY MENU

Gumb “My menu” aktivira posebne funkcije.

Stavite posudu na Zeljeno mjesto i odaberite zonu za kuhanje.

Pritisnite gumb “My menu”. Na zaslonu odabranog podrucja prikazat ¢e se “A”.
Posebnu funkciju mozete iskljuciti i vratiti se u rucni nacin rada tako da
odaberete zonu za kuhanje i ponovno pritisnete gumb “My menu”.

Plo¢a za kuhanje unaprijed postavlja razinu napajanja prilikom upotrebe
posebnih funkcija i ona se ne moze mijenjati.

P oTAPANJE

Ova funkcija omogucava postizanje idealne temperature za otapanje hrane te
odrzavanije stanja hrane bez opasnosti da zagori.

Ovoje vrlo prikladna metoda jer ne unistava osjetljivu hranu kao sto je ¢okolada
te sprecava da se zalijepi na posudu.

@ ODRZAVANJE TOPLINE

Ova funkcija omogucava drzanje hrane na idealnoj temperaturi, obi¢no nakon
$to je kuhanje dovrseno, ili pri vrlo sporom reduciranju tekucine.
Pogodna za serviranje hrane na savrsenoj temperaturi.

=T spoRro KUHANJE

Ovajefunkcija pogodnaza odrzavanje temperature vrenja sto vam omogucava
da hranu kuhate dulje vrijeme bez opasnosti da zagori.
Pogodno za dugo kuhanje (riza, umaci, pecenja) s teku¢im umacima

Y KuUCANJE

Ova funkcija omogucava da voda prokljuca i nastavi kljucati uz nizu potrosnju
energije.

U lonac je potrebno staviti oko 2 litre vode (po mogucnosti sobne
temperature).

U svakom slucaju preporu¢amo korisnicima da nadziru vrelu vodu te da
redovno provjeravaju koli¢inu preostale vode.

Ako su lonci veliki i ako je koli¢ina vode veca od 2 litre, preporuc¢ujemo
upotrebu poklopca da bi se postiglo krace vrijeme kljucanja.
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POKAZIVACI

L

I'l PREOSTALA TOPLINA

Ako se na zaslonu prikaze “H", to znaci da je zona kuhanja vruca. Indikator se
ukljucuje ¢ak i ako zona nije aktivirana, ali se zagrijala upotrebom obliznjih
zona ili zato $to je na nju postavljen vrudi lonac.

Kada se zona kuhanja ohladi, slovo “H” nestaje.

TABLICA KUHANJA

=g POSUDA NIJE PRAVILNO STAVLJENA ILI JENEMA

Ovaj se simbol prikazuje ako posuda nije prikladna za kuhanje na indukcijskoj
plodi, nije dobro namjestena ili nije odgovarajuce veli¢ine za odabranu zonu
za kuhanje. Ako se u roku od 30 sekundi ne utvrdi prisutnost posude, zona za
kuhanje se iskljucuje.

Tablica kuhanja donosi primjer vrste kuhanja za svaku postavku razine. Stvarna snaga svake razine snage ovisi o dimenzijama zone kuhanja.

RAZINA UPOTREBE
RAZINA SNAGE VRSTA PRIPREME JELA (oznacava iskustvo u kuhanju i navike)
p Brzo zagrijavanie/Booster Idealno za brzo povecanje temperature jela na brzo vrenje, predvideno za vodu ili
Naiveéa snaga grjavan) tekucine koje se brzo zagrijavaju.
J 9 . . Idealno za jace zavrino pecenje, pocetak kuhanja, przenje zamrznutih proizvoda, brzo
8-9 Przenje - vrenje zakuhavanje.
7_8 Jace zavrsno pecenje - pirjanje— | ldealno za przenje, odrzavanje jakog kljucanja, kuhanje i pecenje na rostilju
kuhanje — pecenje na rostilju (kratkotrajno, 5 — 10 minuta).
Visoka snaga Jace zavréno pecenje — kuhanje . T . e o
. o A Idealno za przenje, odrzavanje klju¢anja, kuhanje i pecenje na rostilju (srednje trajanje,
6-7 - kuhanje gulasa i ragu - pirjanje - | mirﬁ’uta) Jpredgrijavagmje jucany Jeipecen) ju (srednje trajanj
pecenje na rostilju ’ :
4-5 Kuhanje - priprema gulasa - pirjanje | Idealno za pripremu gulasa, odrzavanje laganog klju¢anja, kuhanje i pecenje na
— pecenje na rostilju rostilju (dugotrajno).
. B L . Idealno za recepte s dugom pripremom (riza, umaci, pecenja, riba) s tekuc¢inom (npr.
SR 3-4 , uénK:\r]aanmee - tlrrci':%uac'?zjﬁcenine voda, vino, temeljac, mlijeko), priprema tjestenine s umakom.
2-3 gusny JS ur{:\aﬁom ) Idealno za dugo kuhanje (koli¢ina manjih od jedne litre: riza, umaci, pecenje, riba) s
teku¢inama (npr. voda, vino, temeljac, mlijeko).
1-2 . . . .| Idealnozatopljenje maslaca, paZljivo topljenje cokolade, odmrzavanje malih proizvoda
. Topljenje - odledivanje - odrzavanje |  5grzavanje topline pripremljenih jela (npr. umaka, juha, juha s tjesteninom).
Niska snaga topline hrane - priprema kremastih - - - — - " — - . -
1 fivota Idealno za odrzavanje pripremljenih jela toplim, zavrsavanje rizota i odrzavanje
pribora za posluZivanje toplim (pribor predviden za indukcijske ploce).
Nulta snaga OFF Povrsina za postavljanje posuda EL%C:njl; f;r?;g egggﬁ\‘/’g&%hﬂ; iskljucena ploca (moguca preostala toplina nakon

CISCENJE | ODRZAVANJE

Vazno:

«  Secerili hrana koja sadrzi puno $ecera moze ostetiti plo¢u i mora se odmah

« Prije cis¢enja provjerite jesu li zone za kuhanje iskljucene i je li
indikator preostale topline (H) iskljucen.

+  Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili spuzve za ribanje jer one mogu
ostetiti staklo.

» Nakon svake upotrebe ocistite ploc¢u (kada se ohladi) kako biste uklonili
ostatke i mrlje od ostataka hrane.

»  Neodgovaraju¢e ocis¢ena povrsina moze smanjiti osjetljivost gumba
upravljacke ploce.

«  Upotrijebite struga¢ samo ako ima ostataka zalijepljenih na Stednjak.
Pratite upute proizvodaca strugaca da biste izbjegli grebanje stakla.

ZVUKOVI TIJEKOM RADA

ukloniti.
«  Sol, seceri pijesak mogli bi prouzrociti ogrebotine na staklenoj povrsini.
«  Koristite meku krpu, kuhinjske ru¢nike koji upijaju tekucinu ili posebna
sredstva za ¢is¢enje ploca (u skladu s uputama proizvodaca).
Posude bi se mogle micati ili vibrirati zbog prolivene teku¢ine u zonama
za kuhanje.
«  Dobro osusite plo¢u nakon ¢is¢enja.

Indukcijske ploce mogu zvizdati ili pucketati tijekom rada. Te zvukove zapravo
proizvode posude, a povezani su s karakteristikama dna posude (na primjer,
ako je dno napravljeno od vise razlicitih slojeva materijala ili ako je nepravilno).

Tizvukovi mogu ovisiti o vrsti posuda koje koristite i koli¢ini namirnica koje one
sadrze te ne predstavljaju nikakav kvar.

Hotpoint
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Prirucnik za viasnika

HR |

RJESAVANJE PROBLEMA

Uvjerite se da napajanje nije isklju¢eno.
Ako nakon uporabe ne mozete iskljuciti plocu, iskopcajte je iz struje.
Ako se na zaslonu nakon uklju¢ivanja ploce prikazu slovno-brojcani

znakovi, upute potrazite u sljedecoj tablici.

Napomena: Voda, tekucina prolivena iz posude ili bilo kakvi predmeti na

upravljacke ploce.

gumbima ploce mogu slucajno aktivirati ili deaktivirati funkciju zakljucavanja

KOD PRIKAZA OPIS MOGUCI UZROCI RJESENJE
Posude je otkriveno, ali nije kompatibilno | Posude nije dobro postavljeno na zonu [Dva puta pritisnite gumb Uklju¢ivanje/
sa zatrazenim nacinom rada. kuhanja ili nije kompatibilno s jednom ili | Iskljucivanje (On/Off) da biste uklonili kod
FOE1 vise zona kuhanja. FOE1 i obnovili rad zone kuhanja. Tada
pokusajte upotrijebiti posude na drugoj zoni
kuhanja ili upotrijebite drugo posude.
Nepravilno priklju¢ivanje kabela za Prikljucak napajanje nije tocno onakav | Priklju¢ak napajanja namjestite prema dijelu
FOE7 napajanje. kakav je navg-den u diielu “PRIKLJUCIVANJE | “PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU".
NA ELEKTRICNU MREZU".
FOEA Upravljacka plo¢a se iskljuCuje zbog|Unutarnja temperatura elektronickih | Pricekajte da se ploc¢a ohladi prije ponovne
pretjerano visokih temperatura. dijelova je previsoka. upotrebe.
FOE9 Zona kuhanja iskljucuje se kada je|Unutarnja temperatura elektronickih | Pricekajte da se zona kuhanja ohladi prije
temperatura previsoka. dijelova je previsoka. ponovne upotrebe.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Iskljucite napajanje ploce za kuhanje.

Pricekajte nekoliko sekundi, a zatim ponovno spojite plocu za kuhanje na elektri¢cnu mrezu.
Ako se problem i dalje pojavljuje, obratite se servisu i navedite kod pogreske koji se prikazuje na zaslonu.

F7E5, F7E6
dE Stednjak ne uklju¢uje zagrijavanje. Uklju¢en je POKAZNI NACIN RADA. Pratite upute u dijelu “POKAZNI NACIN RADA”.
[kada je Stednjak Funkcije se ne ukljucuju.
iskljucen]
_ Ploca za kuhanje ne dopusta ukljucivanje | Regulator snage ograni¢ava razine snage | Pogledajte odjeljak “Postavljanje snage”.
npr. ¥ : 1 — — [ posebne funkcije. u skladu s maksimalnom vrijednosti koja
je postavljena za plo¢u za kuhanje.
P g Plo¢a za kuhanje automatski postavlja | Regulator snage ogranicava razine snage | Pogledajte odjeljak “Postavljanje snage”.
npr. ' minimalnu razinu snage da bi se|u skladu s maksimalnom vrijednosti koja
[R"Z’”‘”’t’agve”’;‘”e"d osiguralo da se zona za kuhanje moze | je postavljena za plo¢u za kuhanje.
zatrazene,

upotrebljavati.

POSTPRODAJNI SERVIS

PRIJE NEGO STO KONTAKTIRATE POSTPRODAJNI SERVIS:

1. Pogledajte mozete li sami rijesiti problem uz pomo¢ prijedloga danih u

VODIC ZA RJESAVANJE PROBLEMA.

2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste provijerili je li kvar uklonjen.

- serijski broj (broj iza rijeci SN na nazivnoj plocici na dnu uredaja). Serijski je

AKO SEINAKON NAVEDENIH PROVJERA KVARIDALJEJAVLIJA, OBRATITE

SE NAJBLIZEM POSTPRODAJNOM SERVISU.
Kada kontaktirate korisni¢ku sluzbu uvijek navedite:

«  kratki opis kvara,

« vrstuito¢an model uredaja;

+  svoju punu adresu;
-« svoj telefonski broj.

broj naveden i u dokumentaciji;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
as
o
Q.E

2

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ako je popravak potreban obratite se ovlastenom Postprodajnom servisu
(kako bi se jamcila uporaba originalnih rezervnih dijelova i ispravan popravak).

U slucaju upustene montaze (u ravnini) nazovite servis i nabavite komplet

vijaka (ako nije prisutan).

U slucaju instalacije koja nije preko ugradbene pecnice, obratite se
postprodajnoj sluzbi da biste kupili komplet za odvajanje C00628720
(plo¢a za kuhanje od 6065 cm) ili C00628721 (ploca za kuhanje od 77 cm).
Ako ne Zelite kupiti komplet za odvajanje provjerite je li razdjelnik ugraden
prema uputama za instalaciju.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako da:
«  Upotrijebite QR kod na uredaju;
«  Posjetite nase web-mjesto docs.hotpoint.eu;

+  Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potraZite u knjiZici jamstva). Kada se obracate nasem

postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

400020000874-B
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

>

" RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorectd a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

M\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie si fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un
capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau suport. Nu
amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri
si capace nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu I3sati aparatul laindemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanenta. Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitatifizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fdra experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea siintretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
MA\Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementele de incalzire. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A Alimentele nu trebuie lasate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui comutator extern, precum un

temporizator, sau al unui sistem de comanda la
distanta separat.

O\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

&\ Nu este permisa nicio alt utilizare (de ex., incélzirea
incaperilor).

M\ Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

AN AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand

butonul de pornire/oprire.
INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s& fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru
este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va cad acestanua
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje
(bucati de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate la
indemana copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice
operatie de instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica - risc de electrocutare. In timpul instalarii,
aveti grija ca aparatul sa nu deterioreze cablul de
alimentare - risc de incendiu sau de electrocutare.
Activati aparatul numai atunci cand instalarea a fost
finalizata.

M\ Efectuati toate operatiile de tdiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

In cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou despartitor
(neinclus in dotarea aparatului) in compartimentul de
sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M\ Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin




intermediul unui intrerupator multipolar situat in
amonte de priza, in conformitate cu normele privind
cablurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind
siguranta electrica.

ANu tilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu punetiin
functiune acest aparat daca are cablul de alimentare
sau stecherul deteriorat, dacd nu functioneaza
corespunzator sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe
jos.

A\ Instalarea folosind o fisa de cablu de alimentare nu
este permisa, cu exceptia cazului in care produsul este
deja dotat cu una furnizata de producator.

MNn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita orice pericol sau risc de
electrocutare.

CURATAREA SIiNTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

M\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii ﬁ .

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare,
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementdrile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul jg de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

I

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduala a plécii fierbinti prin oprirea aparatului cu
cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi cat mai
putind apa. Prepararea fard capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevdzute de
Regulamentul european nr.66/2014, precum si Regulamentele din 2019 (lesire
UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabila produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-2.

Informatiile referitoare la modul de consum redus de energie al aparatului
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2023/826 pot fi consultate accesand
urmatorul link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Persoanele care poarta un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornitd. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot aparea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.




CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuatd inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuatd de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va cd tensiunea indicatd pe placuta cu date tehnice, situatd la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentru impamantare) de dimensiuni corespunzatoare.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
HOTPOINT

Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam
sd va inregistrati produsul pe www.register10.eu.

nainte de autilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile
privind siguranta.

Manual de utilizare

SCANATICODULQRDEPE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
INFORMATII

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
2. Panoude comanda
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ACCESORII

Utilizati numai oale si tigdi din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul (de
obicei, acesta se afla pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica daca baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI

Vase de gdtit Baza este realizata din otel | Asigura o eficienta optima, se

recomandate inoxidabil cu  design tip |incalzeste rapid si distribuie

\ sandwich, otel emailat, fonta. uniform caldura.

Vase de gdtit Baza nu este complet|Numai zona feromagnetica se

adecvate feromagneticd (magnetul  se [ incalzeste. De aceea, aceasta se
fixeaza doar intr-o parte a bazei | poate incalzi mai putin rapid, iar
vasului de gatit). cdldura ar putea fi distribuita mai

putin uniform.

Vase de gdtit Baza feromagneticd contine | Zona feromagnetica este mai

adecvate zone cu aluminiu sau are o zond | mica decat suprafata reald a
adancita in centru. bazei vasului de gdtit. De aceea,

. B este posibil sa fie distribuitd o
\ o putere mai mica, iar vasul de
gatit ar putea sa nu se incalzeasca
suficient. Este posibil ca vasul de

gatit sd nu fie detectat.

Nu este adecvat Otel subtire normal, sticld, lut, | Vasul de gatit nu este detectat si
cupru, aluminiu si alte materiale | nu seincalzeste.
neferomagnetice, vase de gatit
cu picioruse de cauciuc.

NOTA: Toate vasele de gétit trebuie s& aiba baza platd. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

Utilizarea unor accesorii pentru gatit care nu corespund dimensiunilor si
proprietatilor recomandate poate afecta considerabil performanta de preparare
si poate duce la obtinerea unor rezultate nesatisfacatoare.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea pldcilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul necesar
pentru incalzirea apei sau alimentelor. Asigurati-vd ca diametrul feromagnetic al

PRIMA UTILIZARE

bazei vasului de gétit se aliniaza atat cu diametrul placii adaptoare, cat si cu diametrul
zonei de gétit. Daca aceste dimensiuni nu corespund, eficienta si performanta pot fi
semnificativ reduse. Nerespectarea acestor indicatii ar putea duce la o acumulare de
caldura care nu va fi transferata eficient catre oala sau tigaie, ceea ce ar putea cauza
fnnegrirea placii si plitei.

OALE SI TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de siguranta care activeaza functia ,Oprire
automata” atunci cand este detectatd o temperatura prea ridicata. Nu este
recomandata utilizarea oalelor si cratitelor goale cu o baza subtire dar, in cazul in
care acestea sunt utilizate, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automatd” sa fie declansata prompt, existand
riscul de a deteriora cratita sau suprafata plitei. In cazul in care se intampla acest
lucru, nu atingeti cratita sau suprafata plitei. Asteptati ca toate componentele sé se
raceasca. Dacd apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESP!JNZI\TOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a plitei, utilizati oale cu baze cu un
diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos). Retineti ca
producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al vasului de gatit,
nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zond de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala corect in mijlocul zonei de gatit utilizate. Este recomandat sa nu
utilizati oale mai mari decat dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA VASELOR DE GATIT IN FUNCTIE DE ZONA

4 Zona Dimensiune Diametru feromagnetic
- adecvata a vaselor adecvatbaza (cm)
de gatit
N i" 1 Rotunde 10
| [ 2 Rotunde 15
-
1 P 3 3 Rotunde 12
4 Rotunde 10

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitiondrii, plita este setata la puterea maxima posibila. Reglati
setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra
conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: In functie de puterea selectata pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincalzire rapidd)
ar putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea limitei
selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electrica, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Apasati si mentineti apasat butonul "+” timp de cel putin 3 secunde. Pe afisaj
apare "PL".

Apdsati butonul ==J%... pentru a confirma.

Folositi butoanele "+" si "—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmdtoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW —
7,2 kW.

Confirmati apasand pe [2)5....

Nivelul de putere selectat va rdmane stocat in memorie chiar dacd alimentarea
cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-l si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Dacd pe parcursul efectuarii setarii survine o eroare, va fi afisat simbolul "EE” si
se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Dacd apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electricg;

+  Asteptati secventa de pornire;

« Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele "+ si &) %... simultan timp
de cel putin 5 secunde.

MOD DEMO (reincalzire dezactivata, consultati sectiunea "Remedierea
defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electricg;

+  Asteptati secventa de pornire;

- Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele de selectare a zonei de gtit
din stanga sus si din dreapta sus, simultan, timp de cel putin 3 secunde
(conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisajvaaparea "DE".

3 sec.
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UTILIZAREA ZILNICA
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ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ 1
secundd. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate zonele de
gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Localizati zona de gdtit dorita urmarind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate In apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand in considerare atat baza, cat si marginea superioara a
cratitei, aceasta din urma avand tendinta sd fie mai mare).

Acest lucru impiedicad incdlzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sd utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

[m[m]
80U ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gatit:

Selectati zona de gatit preselectata apasand butonul de selectare a zonei
corespunzator. Afisajul va indica nivelul "0".

Fiecare zond de gatit are niveluri de putere diferite care pot fi reglate cu
ajutorul butoanelor "+"/"=", de la minim 1 la maxim 9.

Unele zone de gatit au o functie de reincdlzire rapida (Booster), indicatd pe
afisaj cu litera "P".

I —| Afisajul indicatorului de putere
'-l ¢ —| Indicator pentru zona de gdtit selectata

Pentru a dezactiva zonele de gatit:

Selectati zona de gatit care urmeaza sd fie opritd apasand butonul de selectare
a zonei corespunzator (un punct se va aprinde pe afisaj, in partea dreapta jos a
indicatorului nivelului de putere). Apdsati "—" pentru a seta nivelul la "0".

FUNCTII

Pentru a dezactiva imediat, apasati si tineti apasat butonul de selectare a zonei
timp de 3 secunde Zona de gdtit este dezactivata si pe afisaj apare indicatorul
de caldura reziduala "H".

§.. BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentald a acestora, apasati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul My Menu/Blocare taste. Emiterea
unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul
ca functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([®]). Pentru a debloca comenzile, repetati procedura de activare.

—-© + TEMPORIZATOR

Temporizatorul permite setarea unei durate de preparare pentru toate zonele.

Pentru a activa temporizator:

Selectati si activati zona de gdtit pentru care doriti sa setati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas si setati timpul dorit, folosind butoanele
"+" si "—" . LED-ul temporizatorului pentru zona utilizata va fi aprins.

La cateva secunde dupd ultima atingere, cronometrul vaincepe numaratoarea
inversd, iar punctul de pe afisaj care indica trecerea secundelor, va clipi.

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit se
va dezactiva automat.

Dupa selectarea zonei si a pictogramei ceas, durata poate fi modificatd in
orice moment si mai multe temporizatoare pot fi activate simultan.
Temporizatorul indica intotdeauna timpul setat pentru zona selectata sau cea
mai scurtd durata de timp ramasa.

Atunci cand mai mult de un temporizator este activ, LED-ul intermitent indica
zona pentru care durata de preparare este vizibild pe afisaj.

Pentru a seta temporizatorul pentru o alta zona, repetati etapele precizate
mai sus.

Pentru a dezactiva temporizator:

Selectati zona de gatit pentru care doriti sa dezactivati temporizatorul.
Apésati butonul cu pictograma ceas () timp de 3 secunde. Ca alternativa,
apasati butonul cu pictograma ceas si apoi apdsati si mentineti apasat butonul
"—"pana cand "0:0" este afisat pe ecran.

MY MENU

Butonul "My Menu” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gdtit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul "My Menu”. Pe afisajul zonei selectate va aparea "A”.

Pentru a dezactiva functia speciala si a reveni la modul manual, selectati zona
de gatit si apdsati butonul "My Menu” din nou.

Nivelul de putere atunci cand utilizai functiile speciale este presetat de plitd si
nu poate fi modificat.

9 ToPRE

Aceastd functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideala pentru
topire si sd mentineti starea acestora fard riscul de a le arde.

Metoda este ideald deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

@ MENTINERE LA CALD

Aceasta caracteristicd vd permite sa pastrati alimentele la o temperaturad ideala,
de obicei, dupa finalizarea prepararii sau cand doriti sé reduceti foarte lent
nivelul lichidelor.

Functia este ideala pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

=T FiERBERE LA FOC MIC

Aceasta functie este ideala pentru mentinerea unei temperaturi de fierbere la
foc mic, ceea va permite sa preparati alimentele pe o perioadd mai lunga, fara
riscul de a le arde.

Aceasta este ideala pentru retetele care impun o durata lunga de preparare
(orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

[ ]
=  FIERBERE

Aceastd functie va permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sd turnati aproximativ 2 litri de apd (de preferintd la temperatura
camerei) in vasul de gdtit.

In orice caz, este recomandat s supravegheati apa care fierbe si s verificati
cu regularitate cantitatea de apd ramasa.

Dacd vasele de gdtit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomanddm sa utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.
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INDICATORI

(M
I | CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare "H”, aceasta inseamnd ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar dacd zona nu a fost activatd, dar a
fost incalzitd din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru ca o oald fierbinte
afost asezatd pe aceasta.

Atunci cand zona de gatit s-a rcit, litera "H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

o - .
- VASDEGATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gdtit nu este adecvat pentru plita cu inductie,
daca nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune adecvata pentru
zona de gdtit selectatd. Dacd in interval de 30 de secunde nu este detectatd
niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livratd reald a fiecarui nivel de putere

depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
S s Ideala pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapida, in
) P Incalzire rapidd/Booster cazul apei, sau pentru incélzirea rapida a lichidelor de la gdtit.
Putere maxima deal3 " — 2 orod Iate. 2 fierb
8-9 Prsjire — fierbere ragiada pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe
7_8 Rumenire — prajire — fierbere — | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la gratar (pentru un interval
frigere la gratar scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putereridicata ire — -
. URum.enlre _breparare Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru o
6-7 indbusire — prdjire — frigere la durats medi . ; incalzi i
gratar urata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
4-5 Preparare —indbusire — prdjire — | Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati si a frige la gratar
frigere la gratar (durata lunga).
- . Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu
UL 3-4 __ Preparare — clocotire — lichide (de ex. apé, vin, sup3, lapte), condimentarea pastelor fiinoase.
ingrosare — condimentarea . ” ” — -
2-3 pastelor fiinoase Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez,
sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apd, vin, supa, lapte).
Ideala pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 ) produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea gatitului
L. Topire — decongelare (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).
Putere scazuta —mentinere la cald — — - — — - —
; : ; Ideald pentru a mentine la cald mancarea dupa terminarea gatitului, pentru a
condimentarea pilafului ° ) 5 . ) ) >
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masd (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
< Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sd existe caldura reziduald la
Putere zero OFF Suprafatd de sprijin terminarea gatitului, semnalata cu "H").

CURATAREA SI INTRETINEREA

Important:

«  Zaharul sialimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si

- [nainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de
gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala (“H”) a disparut.

+ Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarmd deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

- Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

« O suprafatd care nu este mentinutd curatd poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

« Utilizati o rdzuitoare numai daca rdman resturi de alimente prinse de
plita. Respectati instructiunile producdtorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

trebuie sa fie indepartate imediat.

«  Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

+  Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producatorului).

«  Pétrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

+  Uscati temeinic plita dupad ce o curdtati.

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gdtit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite de
material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezintd un motiv de ingrijorare.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

- Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

+ Dacd, dupad utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

- Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

COD AFISAJ DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gatit nu  sunt|Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)de
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit sau [ doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a restabili
FOE1 solicitata. nu sunt compatibile cu una sau mai | functionarea zonei de gdtit. Apoi, incercati sa
multe zone de gatit. folositi accesoriile pentru gatit cu o0 zona de gatit
diferitd sau utilizati alte accesorii pentru gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electricd nu este efectuatd [ cu energie electricda conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | “CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
“CONECTARE LA RETEAUA  DE|CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA".
Zona comenzilor se stinge din cauza|Temperatura interna a  partilor [ Asteptati ca plita sd se raceasca inaintedea o
FOEA - g . S ; NP
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
FOE9 Zona de gatit se opreste atunci cand | Temperaturainternaa partilor electronice | Asteptati pana cand zona de gdtit s-a racit

temperaturile sunt prea ridicate.

este foarte ridicata.

fnainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

dE Plita nu creste temperatura de incalzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful “MOD
[atunci cand plitaeste | Functiile nu se activeaza. DEMO”.
opritd]
_ Plita nu permite activarea unei functii | Regulatorul de putere limiteaza | Consultati paragraful “Setarea nivelului de
deex: B :1d — — |speciale. nivelurile de putere in conformitate cu | putere”.

valoarea maxima setata pentru plita.

deex: P — 5
[Nivel de putere mai mic
decdt nivelul solicitat]

Plita stabileste automat un nivel minim
de putere pentru ca zona de gatit sa
poata fi utilizata.

Regulatorul de putere limiteazd
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful “Setarea nivelului de
putere”.
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SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POSTVANZARE:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACAPROBLEMA PERSISTA CHIARSIDUPA CONTROALELE MENTIONATE,
CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA
POST-VANZARE.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

«  oscurta descriere a defectiunii;

+  tipul si modelul exact al aparatului;

TR Wt 7
Go0000x [q :S

« numarul de serie (numdrul de dupa cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasatd sub aparat). De asemenea, numadrul de serie este
indicat in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
EZ
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra complets;
« numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sé contactati un serviciu de
asistentd tehnicd post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc
piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

In cazul instal3rii incastrate, apelati serviciul de asistentd tehnica postvanzare
pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi (daca nu in dotare).

In cazul ne instaldrii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta
serviciul de asistenta tehnica post-vanzare pentru a achizitiona kitul separator
C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plita de 77 cm).

Daca preferati sa nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati ca
este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu;

«  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon
din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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MHCTPYKUUU 3A BAXKHO E A T NMPOYETETE U A T CINMA3BATE
BE3OMNACHOCT
Mpeon wm3non3saHeto Ha Yypesa npouyetete [MO3BOJIEHA YNOTPEBA

BHMMATENHO Te3M yKa3aHuA 3a 6e30nacHOCT. [pbxTe
I Ha yAO6HO MACTO 3a 6baeLLy CnpaBKu.
B Te3n ykasaHuA 1 Ha camuA ypeq ca npegcraBeHn
BaXKHM MpepynpexaeHna 3a 6e30MacHOCTTa, KOUTO
TpabBa Aa ce npoyeTaTt 1 Aa ce cbbnogaBaT BUHArN.
[Mpon3BoanTenAT OTKa3Ba BCAKaKBA OTFTOBOPHOCT Npu
Hecrna3BaHe Ha Te3u yKasaHuA 3a 6e30nacHOCTTa, BbB
Bpb3ka C Henoaxopdwa yrnoTtpeba Ha ypeda wm
HenpaBWIHa HACTPOKKA Ha OpraHuTe 3a ynpasneHue.
A TIPEOYNPEXIEHUE: Ako NMOBBbPXHOCTTA Ha NJloyaTa
32 roTBeHe e HarykaHa, He u3rnon3saute ypefa -
OMaCHOCT OT eNleKTpUYECKn Yaap.
ANNPEOYNPEXIEHWE: OnacHoct ot noap: He
nocTaBAnTe NpeaMeTI NO rOTBAPCKUTE MOBBPXHOCTN.
&\ BHVMAHME: MpoLechT Ha roTeeHe TpAbBa Aa ce
HabnogaBa. KpaTKoTpalHMTE MPOLEeCc Ha roTBEHE
TpsAOBa Aa ce HaboaaBaT MOCTOAHHO.

MNPEOYMPEXOEHUE: ToTBeHeTO Ha nnoyata Ha
XpPaHu C Ma3HMHa UK onno 6e3 HabntoaeHre MoXe aa
Ce oKaXke onacHo 1 ga goseae ao noxkap. HUKOIA He
onuTBanTe Aa NoTywuTe naambLuTe C BOAA: BMECTO
TOBa M3K/KOYETE ypeda 1 NOKpuiTe niambka C Kanak
W OFHEYNOPHO OAEeANo.
M\ He v3non3saiite nnovata kato paboTeH NOT UK
noctaBska. [1aszeTte gpexvite n gpyrv 3ananvMm MaTepum
[laney ot ypeaa, JOKaTO BCUYKN HErOBY KOMIMOHEHTH
N3CTMHAT HaMbJTHO - OMACHOCT OT NOXap.
M\ He octaBsifiTe BbpXy nnoyaTta MeTanHu npeameTy,
KaTo HOXOBE, BUTLIV, MbXXMLIM UK Kanawu, Tbil KaTo
MO>Ke [la Ce HaropeLuAr.
N\ MHoro manku geua (0-3 rog,) TpAbBa fa cToAT Aaney
otypega. Mankm geua (3-8 rop.) Tpabea fa CToAT faney
OTYypefa, 0CBEH aKo He Canof NOCTOAHHO HabntoaeHwe.
To3n ypen moxe Aia ce 13non3Ba OT Aela Ha 8 roamHn
N NO-ToNeMn, Kakto M OT fnua C OrpaHnyeHu
bu3nYECKn, CETUBHN UNTN YMCTBEHN Bb3MOXKHOCTU VTN
C HeoCTaTbYeH ONUT X MO3HaHWSA CaMO aKo ca nop
HaA30p WX Ca UM AafieHN MHCTPYKLMK 3a yrnoTpebaTa
Haypegnano6e3onaceHHaunH 1 pa3brpaT Bb3MOXKHUTE
onacHocTu. [leuaTa He TpsAbBa fa cv UrpaAT C ypeaa.
MouncTBaHeTo N NopapbXKKaTa OT MoTpebutena He
TpabBa aa ce 13BbPLLBA OT AeLa 6e3 Haa30p.

Cnen  m3non3BaHe  M3K/KOYETE  CbOTBETHMA
HarpeBaTeeH eflieMeHT OT N/10Ta, @ He pa3ymTanTe Ha

aTyyKa 3a CboBe.

MPEAYMNPEMAEHUE: YpenbT n oTKpUTTE MY YacTu
Ce HaropeLABaT o Bpeme Ha paboTa. BHumaBaliTe aa
He JOKOCBaTe HarpeBaTenHuTe enemeHTw. [leyata nog,
8-rogviiHa Bb3pacT TpAbBa Aa ce nasAT ganey oT
Kep,a, aKo He ce HabnogaBaT HeMPEKbCHATO.

XpaHaTa He TpsAbBa fa ce OCTaBA B WM BbPXY
MPOAYyKTa 3a MoBeye OT Yac Npeauv Unn cnep rotBexHe.

A BHAMAHVE: ypeobT He e npedHasHayeH 3a
ynpaB/ieH1e C BbHLLEH TallMep U OTAEHA chcTema C
AVCTaHLMOHHO YrpaBneHue,
M\ To3mnypep e npenHasHaueH 3a ynotpeba B JOMaLLHM
yCIoBUA 1 NOAOOHM MPUNIOXKEHWA, KaTo: KyxHWU 3a
CNYXUTENM B MarasvHu, opucn n gpyrn paboTHK
cpeau; B CTOMAHCTBA; OT K/IMEHTW B XOTENW, MOTENN 1
Xyrm MeCTa 33 HaCTaHsABaHE.

He e no3BoneHO M3Mnon3BaHe 3a HWKAKBU ApPYru
uenv (HanprMep 3a OTOMNJIEHNE Ha NOMELLEHNA).

To3un ypeq He e npefHa3HayeH 3a NpodecroHanHa
ynoTpeba. He n3non3eavite To31 ypef Ha OTKPUTO.
M\ NPELYMPEXIOEHWE: NHOYKUMOHHUAT KOT/IOH MOXe
[ia reHepripa akyCTUYEH 3BYK, KOraToO HELLO € OCTaBEHO
BbPXY KOHTPONMHUA naHen. M3knmiouete rotBapckuma
nnot ype3 6ytoHa ON/OFF.
MOHTUPAHE
/\ bopaBeHeTo 1 MOHTaXbT Ha ypena TpAbBa Aa ce
M3BbPLUBAT OT [ABE WM MOBeYe LA — CblUeCTBYBa
OMaCHOCT OT HapaHsABaHe. /3non3gante npegnasHu
PbKaBMLM 3a Pa30MaKOBAHETO 1 MOHTaXa Ha ypeaa —
CbLLECTBYBA OMACHOCT OT MOPA3BAHNA.
M\ MoHTpaHeTO, BKIOUNTENHO NOAABaHETO Ha BOAA
(@Ko e MpUNoXNMO) 1 eNeKTPUYECKOTO CBbP3BAHE 1
PEMOHTHUTE OeMHOCTM TpAbBa Aa ce M3BbpLUBAT OT
KBanuduumpaH TexHUK. He nonpaBsnte u He
3aMeHAlTe YacTn OT ypeda, ako TOBa He € M3PUYHO
MOCOYEHO B PHKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens. Nasete
[euata faney OT MACTOTO, KbAEeTO Ce M3BbpLIBa
MOHTaxKbT. Cnefi KaTo pa3onakoBaTe ypeaa, npoBepeTe
[lanu He e NoBpeaeH Mo BpeMe Ha TPAHCMOPTMPAHETO.
B cnyyan Ha npobnemun ce ob6bpHeTe KbM TbproBeLa,
OT KOWNTO CTe 3aKynunu ypeaa, Wi KbM Han-6nmskus
cepsn3 3a cnepnpogakbeHo obcnyxBaHe. Cnep
MOHTa»a BCUYKM OTNAbLIM OT ONAaKOBKUTE (M1acTmaca,
cTuponop n ap.) TpsAbBa Aa ce CbxpaHsBaT Janey ot
obceraHaeLa—CblLeCTBYBaOMNacHOCTOT3aAyLLUaBaHe.
YpenbT TpsabBa aa 6bae M3KMoUYEH OT 3aXpaHBaHETO
npeay MOHTa)a — OMacHOCT OT eNeKTPUYeCKn yaap.
Mo Bpeme Ha MOHTaXa BHMMaBaliTe ypedbT Aa He
noBpean 3axpaHBalms Kaben - omacHOCT oOT
enekTpuyeckn ygap. AKTmBupanTe ypefa easa cneg
3aBbpLUBAHE Ha MOHTaXa.
M\ Vi3Bbpluete Bcukn paboTit MO M3PA3BaHETO Ha
wKada, Npean aa noctaBuTe pypHaTa B HULWIATA, U Cep
TOBA OTCTPaHeTe BCUYKM [ObPBEHM OTIOMKA W
CTbPrOTVHW.
M\ Ako ypenbT He e MOHTUPaH Haa dypHa, TpAbBa Aa
Ce NMOCTaBW pa3genvTenieH naHen (He e BKIIOYEH) B
HUWLIATa Nog ypega.




NPEAYNPEXAEHNA OTHOCHO
ENIEKTPO3AXPAHBAHETO

M\ Tpabsa fa e Bb3MOXHO YpeabT f1a ce U3KMoUN OT
3axpaHBaHETO ype3 M3BAaXKAaHe Ha LUencena, ako e
[JOCTbMNEH, WAM 4Ype3 [OCTbMeH MHOFOMOJIOCEH
NPeBK/IOYBATEN, MOHTMPAH CNef KOHTAKTa, KaKTo U
ypenbT fja e 3a3eMeH B CbOTBETCTBYE C HALMOHANHUTE
CTaHAAPTM 3a eNeKTpryecka 6e30nacHoCT.

M He u3nonssaiite yabmKUTENM, PasKIOHUTENN C
HAKONKO rHe3ada unm agantepu. Cnea HCTanMpaHeTo
eNeKTpUYeCKNTe KOMMOHEHTM TpAbBa Aa Obgat
[BOCTbMHU 3a noTpebutenda. He u3nonseanite ypega,
KoraTo cTe ¢ MOKpU unmn 60cu Kpaka. He nsnon3sgante
TO3M ypes, ako 3axXpaHBaLLMAT My Kaben unu wencen e
NOBPEeEH, ako He PaboTh NPaBWUIHO WK aKo e bun
NoBpeAeH Unw e nagan.

M VHcranupaHeTo ¢ 13non3saHe Ha 3axpaHBall, Kaben ¢
LLIEMNCES He Ce pa3peLLIaBa, OCBEH aKo YPeabT OPUrMHAHO
He e Beye 000pY/BaH C TaKbB OT MPOV3BOAUTENS.

A\ Ako 3axpaHBalWMAT Kaben e noBpeneH, Tol TpAbBaa
[ia Ce CMeHW OT MPOV3BOANTENA, HEFOB CEPBM3EH areHT
WM NUUe C aHanornyHa Keanudukauwsa, 3a fa ce
n3berHe onacHa CUTyauusa, HaNpUMepP enekTPrYeCcKn

YAap.
MNOYUCTBAHE U NMOAAPDBXKKA
ANPEOYNPEXIEHWE: MMpeay u3BbplBaHe Ha

KaKBaTO 1 ja 6110 JeMHOCT Mo NoAApbKKaTa Ha ypeaa,
ce yBepeTe, e TON € U3KIIOUEH 1 He e CBbP3aH KbM
3aXpaHBaHETO; HMKOra He W3MoJf3BaiTe ypean 3a
MOYMCTBAHE C Napa - ONMaCHOCT OT eNIeKTPUYECKM Yaap.
MNHe wv3nonssaiite abpasvBHM WA  KOPO3VBHM
npenapaTy, npenapat Ha X/IOpHa OCHOBA WM
CTOMaHeHa BbJiHa.

N3XBBPNAHE HA ONAKOBDYHUTE MATEPUAJTA

OnakoBbyHUAT MaTepuan e 100% rofeH 3a peLmnKIMpaHe 1 e MapK1paH CbC

CMBONaA 3a peumkinpaHe e
PasnnuHWTe OMakoBbYHM MaTepuany TpabBa fJa 6bpaT M3XBbpeHU
OTrOBOPHO V1 B CbOTBETCTBYIE C HAPEeAOuTe Ha MECTHITE OpPraHyi 3a U3XBbPIIsIHE
Ha OTnagbLu.

N3XBBPJIAHE HA ENIEKTPOYPEAIN

To3n ypen e mpowusBefieH C MaTepuany,, TOAHM 3a PeuvKIvMpaHe wan 3a
MOBTOPHO 13non3saHe. [py U3XBbPAAHETO My Cra3BanTe MeCTHUTe
pasnopeabu 3a M3XBbPAAHE Ha OTNagbLUK. 3a AOMbAHUTENHO MHbOPMaLWA
OTHOCHO TPETVPAHETO, OMO30TBOPSABAHETO U PELIMKIMPAHETO Ha IOMAKVHCKM
eneKkTpoypeam ce 06bpHeTE KbM KOMMNETEHTHUTE MECTHI OpraHu, cnyx6aTa 3a
6MTOBM OTMaABLM UMK MarasuHa, OTKbAETO CTe 3aKynunm ypepa. Tosu ypen e
MapKvpaH B CboTBeTCTBYE ¢ EBponelicka ampekTumea 2012/19/EC, OtnagbyuHo
€eneKTPUYeCcKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE) 1 c npaBunata 3a oTnagbyHo
€NeKTPUYECKO 1 eNIeKTPOHHO 0bopyaBaHe oT 2013 T. (C U3MeHeHuATa).

KaTo ce norpmxute npopyKTbT Aa Obhe U3XBbPIIEH NO NpaBuneH HaumH, Bre
LLie MOMOTHeTe 3a NPeoTBpaTABaHE Ha Bb3MOXKHUTE HEraTYBHY NOCNeACTBIA
3a OKOJIHaTa Cpefa 1 3APaBETO Ha XoparTa.

CumBONBT E BbPXY Ypeaa Uiy NpuapyxasallaTa ro JOKyMeHTaLuaA NoKassea,
ye TO3M ypen He TpAbBa fa ce TpeTpa Kato GUTOB OTMafbK, a Aa 6bAae
npefaaeH B CbOTBETHUA CbOVpaTeNeH MyHKT, NpeAHa3HaueH 3a peLyKimpaHe
Ha eneKkTpuYecKa 1 enekTPoHHa anapatypa.

CbBETU 3A UKOHOMWA HA EHEPTUA

Bb3nonsgalite ce MakCMMasHO OT OCTaTbyHaTa TOMIMHA Ha KOT/IOHA, KaTo A
U3KMIOUMTE HAKOJKO MV HYTU, MPEAV Aa CTe 3aBbpPLUMIN FTOTBEHETO.

OcHoBata Ha Baluata TeHzpKepa Wi TuraH TpAbBa 13LANO Aa MOKPYBa KOT/IOHa;
V3MONI3BaHETO Ha Cbf, YMATO MIOLL € MOo-Masika OT Ta3W Ha KOT/IOHa, Lie oBee
[0 3aryba Ha eHepru.

Mo Bpeme Ha rOTBEHE MOKPMBANTE TEHPKEPUTE U TUFAHWUTE C NOAXOLALL
Karaum v 13rnon3BanTe Bb3MOXKHO Hall-Masnko Bofa. [0TBeHeTO 6e3 Kamak Lue
YBENVYM 3HAUNTENHO NOTPEO/IEHNETO Ha EHEPTIA.

V13non3BaiiTe camo TEHIPKEPW 1 TUFaHU C MITOCKO bHO.

AEKNTAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

To3n ypep oOTroBapA Ha W3UCKBaHMATA 3a ekofam3anH Ha Esponewckn
pernameHT 66/2014 1 PernameHTV 3a eKogu3aliH 3a eHeprinHN NPOAYKTU
N eHepruinHa nHpopmauma (n3mereHre) (EC nsxop) 2019, B CboTBETCTBIE C
EBponelicku craHpapT EN 60350-2.

MHdopmaumaTa, CBbp3aHa C pexnMa Ha HMCKa MOLWHOCT Ha ypera B
cbotBetcTBMe ¢ PernameHT (EC) 2023/826, MOXe fja ce OTKpMe Ha CriefHuA
nnHK: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

3ABEJIEXXKA

Jlnua ¢ nelicMenkbp UnM NoJo6HO MeAWLUMHCKO YCTPOWCTBO TpsibBa Aa
6bpaT BHUMATENHW, KOraTo Ce HamupaT 67130 A0 WHAYKUMOHHMA MNoT 3a
roTBEHE, OKATO € BKIIIoYEH. ENeKTpoMarHMTHOTO none Moxe fa MoB/msae Ha
nencmerikbpa Unm apyr BUA yCTponcTBo. KoHcynTupariTe ce ¢ Bawumanekap nnu
C NPoV3BOAUTENA Ha NelicMeKbpa UIn NofOGHO MEAVLIMHCKO YCTPOWCTBO,
KouTo e By papat ponmbiHuUTeNHa MHGOPMaLUA OTHOCHO edeKTUTE, KOMUTO
MOXe [1a IMa eNeKTPOMarHUTHOTO Mosne Ha UHAYKLUMOHHIA NJIOT 3a FOTBEHE.
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CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

EnekTpuyecknTe cBbp3BaHNA TPAGBA Aa Ce 3BbPLUAT Npeau CBbP3BaHETO Ha ype/ja KbM enekTpryeckaTa Mpexa.

MoHTunpaHeTo TpsAbBa Aa ce M3BBLPLLY OT KBanuMLMPaH NepcoHan, 3ano3HaT C TeKYLLMTe HOPMaTUBHM pa3nopefbyt OTHOCHO 6e30MacHOCTTa I MOHTHPAHETO.
OcobeHO BaXKHO € MOHTaXbT /A Ce M3BbpPLUN B CbOTBETCTBUE C HapeAOMTe Ha MeCTHaTa eNekTPOCHabAMTENHa KOMMaHWA.

YBepeTe ce, e HanNpeXeHNeTo, yKkasaHo Ha Tabenkata C HOMWUHANHWTE AaHHU, HamMMpalLla Ce B JOMHaTa YacT Ha ype[ia, € CbLOTO KaTo ToBa B ioma Bu.
3a3emMABaHETO Ha ypefia e 3a[ib/KTENHO MO 3aKOH: M3MOoN3BaliTe NPOBOAHMLIM (BKNIOUMTENHO 3a3eMABALLMA MPOBOAHMK) Camo C NOAXOAALL pa3mMep.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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3a anosyyasate NO-MbJIHO CbAEWNCTBME, MONA, PerncTprpante

BaLLMA NPOAYKT Ha Www.register10.eu. MOJIA, CKAHUPAUTE QRKOZIA HA \
BALLUUA YPEL, 3A AA NOJIYHYUTE
f‘i Npean pa nsnonssare ypena, npouetete puumarenvo  [IOBEYE UHOOPMALIUA

BJIArTOAAPUM BU, YE 3AKYMUXTE NPOAYKT HA HOTPOINT

MHCTPYKUMMTe 3a 6e30NacHOCT.

OMNMMNCAHUE HA U3AEJIMETO

1. Tnoua3aroteeHe
2. [laHen 3aynpaBneHve
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1. bytoH 3a BkniousaHe/M3kniousaHe 6. VHpgukaTopuri3aTalivep,akTBeH3amsbpaHata 9. ByToHM 3a perynupaHe Ha MOLIHOCTTa U
2. U36paHo HMBO Ha MOLLHOCTTa 30Ha NPOABIPKATENIHOCTTa Ha FOTBEHETO
3. WHavkaTop 3a n360p Ha 30Ha 7. WHpyKaTop 3a NpoAbMKUTENHOCTTA Ha 10. CurHanHa cBeTIMHa 3a BKItoueHa GyHKLMA
4. bByTOH 3a 136rpaHe Ha 30Ha Ha roTBEHe roteeHe 11. byton My menu/bnokmpaHe Ha naHena 3a
5. VikoHa 3a cneyuanta GyHKUmA 8. DbyToH 3a aKTMBMpaHe Ha TaliMepa ynpasfieHve — 3 cekyHan
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NMPUHAONEXKHOCTHU

13non3Baiite camo TEHIKEPM U TUraHW, U3PAboTEHN OT GepOMArHUTEH MaTepuarn,
NMOAXOZsLL 32 UHAYKLMOHHI KOTJIOHW. 33 1 ONpefeniTe Janu ChAbT € MOAXOZsLL,

NpoBepeTe Janu 1Ma CYIMBOT (06MKHOBEHO HaHeCeH Ha ibHOTO). Moxe aa ce
130138 11 MArHWT, 3a [1a Ce NPOBEPU Janii OCHOBATA Ha Cb/la € MarHUTHa.

CbAOBE 3A -
MATEPUAN BOUCTBA
FOTBEHE CBONC
MpenopbyaHu OcHoBara e 13paboteHa OcyrypsBa onTuMarnHa
Cb0Be 33 FOTBEHE | OT HEPBXKAAEMA CTOMAHA eheKTUBHOCT, HarpsiBa ce 6bp30
C An3aiiH TN "caHaBuy', 1 pasnpepens TornHaTa
emaiinypaHa CTOMaHa, YyryH. | paBHOMEpHO.
MoaxopAwm OcHoBaTa He € HaMb/THO HarpsBa ce camo
CbAoBe 3a roTBeHE | PpepomarHmTHa (MarHUTLT ce ¢depomarHuTHaTa 30Ha. B
3arenBa caMo BbpXy 4acT OT pe3ynTaT Ha ToBa MOXe fAia ce
OCHOBATa Ha Cbfa). Harpee no-6bp30 1 TonMHaTa
[la ce pa3npegent no-
HepaBHOMEPHO.
MopxogAwm (DepomarHuTHaTa OCHOBa (DepomarHvTHaTa 0bnact e

CbA0Be 3a rotBeHe

He e nopxogsuy,

BKJTH0UBA 30HU C ayMVIHWIA VN
1Ma ByTbOHaTa 30Ha B LIEHTbpa.

Mo-MaJika oT AeCTBUTENHaTa
M/I0LL Ha OCHOBATa Ha Cbfa 3a
roteeHe. B pesyntat Ha ToBa
MOLLHOCTTa MOKe f1a € Mo-MaJika
1 CbOBETE 3a rOTBEHE Aa He ce
HarpsABaTt fjoctatbuHo. CbaoBete
3a roTBEHE MOXe Jja He 6baaTt
OTKPUTL.

O6rKHOBeHa TbHKa CToMaHa, | CbjoBeTe 3a roTBeHe He ca
CTbKIO, MWHA, Mef, alyMUHWIA | pa3no3HaTyi 11 He Ce HarpsBar.
n  ppyrv HedepomarHUTHM
MaTepuianu, CbAoBe 3a roTBeHe C
ryMeHV KpayeTta

3ABEJIEXKKA: Bcruky cbpoBe 3a rotBeHe TpsbBa fa MMaT M/locka OCHOBA.
MepriognyHo NpoBepsBaliTe OCHOBaTa 3a MPW3HaLY Ha AedopmaLys, Tbid KaTo
HSIKOM CbJ0BE 3a rOTBEHE MoraT fja ce AiepopMmpaT Nopaay BUCOKa TemrepaTypa.
/13non3saHeTo Ha CbOBe 3a FOTBEHE, KOUTO He OTFOBAPAT Ha MpenopbyaHnTe
|pa3vepu 1 CBOICTBa, MOXE [1a MOB/MSE 3HAUUTENHO Ha PEKTVIBHOCTTA Ha FOTBEHE
1 la ioBefie A0 HE3aI0BOSIATENH PE3Y/TaTu.

AJANTEP 3A TEHAPKEPU U TUTAHU, KOUTO HE CA MOAXOAALLM
3A UHAYKLUUA

M3non3BaHeTo Ha afanTepHWN NoYn BInAeE Ha ed)EKTVIBHOCITa 1 diefoBaTesiHoO
yBeNnMyaBa BPEMETO, Heobxoymo 3a 3arpABaHe Ha BOAa WM XpaHa. YBepeTe

N3MOJI3BAHE 3A INMPBLB MbT

ce, ve d)epOMaFHI/ITHI/IFIT OMaMEeTbP Ha OCHOBATa Ha CbAa CbBMafa C AaMeTbpa
Ha afantepHata Mio4a M C AMaMETbpPa Ha 30HaTa 3a roTBeHe. Ako Te3n
M3MepPBaHMA He CbBMaaat, TOBa MOXKe 3HauuTeSTHO Aa HaMann ed)EKTI/IBHOCIT a
N Npon3BOAUTENHOCTTA. Hecna3saHeTo Ha Te3n YKa3aH/A MOXe Oa fosene [o
Cb6|/|paHe Ha TOMJ1MHa, KOATO He Ce npeaaBa e(beKTVIBHO Ha Cba WINTUraHa, KOeTo
MOXKe fa AoBefe A0 NoYepHABaHE Ha niioYvaTa 1 nnoTa.

MNPA3HU TEHAXKEPU U TUTAHUN

[OTBAPCKVIAT MNIOT e CHabAEH CBbTPELLHA CUCTEMA 3a 6e30MaCcHOCT, KOATO aKTVBUPA
dyHKUWATa "ABTOMATMYHO U3KMOUBaHe" NpU YCTaHOBABaHE Ha TBbPAE BUCOKA
Temnepartypa. /13non3saHeTo Ha NPasHy TEHIKEPW U TUFraHK C TbHKa OCHOBa He
Ce MPenopbyBa, HO aKo Te ce M3Mos3BaT, TeMrepaTtypata MoXe Aa Ce MoBULLA
no-6bp30 OT BpeMeTo, HeoOXOAMMO 3a 6bP30TO 3afelicTBaHe Ha "ABTOMATYHO
U3KIIoUBaHe", C PUCK OT MOBPEXKAAHe Ha TraHa U MOBbPXHOCTTa Ha rioTa. AKO
TOBa Ce dyyyl, He JOKOCBAlTe TWraHa Wi MOBbPXHOCTTa Ha nnoTa. V3uakarite
BCVYKI KOMMOHEHTY [la M3CTUHAT. AKO Ce MoABM CbobLLeHVe 3a rpetLuka, obageTe
Ce Ha CepBYI3HUA LIEHTBP.

noaxoaAil PASMEP HA AbHOTO HA TUTAHA/TEHAXKEPATA 3A
PA3JINMHUTE 30HN 3A TOTBEHE

3a fa ce rapaHTMpa MNpaBWIHaTa paboTa Ha MoTa, U3Mon3BaiTe CbAOBE C
MOAXOZSALL MAMETBP Ha IbHOTO 33 BCSKA 30Ha (BYbTe Tabnmuara no-gony). Mons,
00ObpHETe BHYMaHME, Ye NPOV3BOAUTENNTE Ha CbAOBE 3a FOTBEHE YECTO MbTU
MOCOYBAT Pa3Mepa Ha FOPHUS IViaMETbP Ha Cb[ia, @ HE HA OCHOBHYIS AVAMETB.

3a pa ce rapaHT1pa, Ye NoTLT PaboTy C O4aKBaHaTa NPOV3BOAMUTENHOCT, BIHAr
13roNI3BaliTe 30Ha 3a rOTBEHE C pasmep, CbOTBETCTBALY Ha (epOoMarHUTHIA
pa3mMep Ha OCHOBaTa Ha Cbja.

LleHTpupaliTe MpaBunHO TWraHa/Cbia BbpXy M3MOn3BaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE.
MperopbuBa ce Aa He Ce K3MoN3BaT CbAO0BE, MO-TOSIEMM OT Pa3Mepa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe.

M3MONI3BAHE HA CbJOBE 3A TOTBEHE MO 30HU

2 4' 3oHa Mopxopsawm Mopxopswa
t - - cbpoBe 3aroTBeHe | pepomarHnTHa ocHoBa (cm)
AN |
; ! 1 Kpbrna 10
i 2 Kpbrna 15
t
1 - - 3 Kpbrna 12
E 4 Kpbrna 10

ONPEAENAHE HA MOLLHOCTTA

B MOMeHTa Ha MOKymKaTa MioTbT € HAaCTPOeH Ha MaKCMMarHa MOLLHOCT.
Perynupaiite HacTpoWkata CbrfacHO napaMeTpuTe Ha enekTpuyeckara
MpeXxa B loMa By, KakTo e onmncaHo B criefiBaLuua pasgen.

3ABENIEPKKA: B 3aBMCKMMOCT OT MOLLHOCTTA, 136paHa 3a MnnoTa 3a rOTBEHE,
HAKOW OT HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 YHKLMMTE Ha 30HaTa 3a roTBeHe (Hanp.
BapeHe unv 6bp30 NpeTonAHe) MoraT Aa 6baT aBTOMAaTUYHO OTPAHMNYEHN,
3a fja He 6bAaT NpeBMLWaBaHN U36PaHKTE rPaHUYHN CTOMHOCTY.

HacmpoiieaHe Ha MoujHocmma Ha nnoma:

BnpopabmkeHre Ha 60 ceKyHAW criefl CBbpP3BaHE Ha ypesa KbM efleKTpuyeckaTa
MpeXa e Bb3MOXKHO [la Ce 3afafie MakcMMasTHaTa MOLLHOCT Ha niioTa.
HaTucHeTe 1 3appbxTe 3a Hali-Manko 3 cekyHam 6yToHa “+”. Ha gucnnes we
ce nokaxe “PL".

HatucHete 5 3a fa NoTBbpaAnTe. Ha gucnnen we ce nokaxke nocnegHo
n36paHaTa MOLLHOCT.

C 6yTOHM “+" 1 "—" n3bepeTe XenaHaTta MOLLHOCT.

Bb3moxkHM ca cnegHuUTe cToMHOCTY: 2,5 KBT - 4,0 KBT - 6,0 KBT - 7,2 KBT.

MoTBbpaeTe, KaTo HAaTUCHETE Brc.

l/|36paHaTa MaKCMMaJTHa MOLLHOCT Ce 3ana3Ba Aopwu 1 e npekbCBaHe Ha
€NeKTpn4eCKoTO 3axpaHBaHe.

3a pa NpomMeHunTe MaKCManHaTa MOLWHOCT, W3K/YeTe Yypeaa oT
eleKTpuyeckaTa Mpexa, n3yakauTe noHe 60 CeKyHOW, BKNKOYETE ro OTHOBO U
n3nb/IHETE ONUCaHUTE NO-rope CTbNKWU.

[Mpw rpeluKa No Bpeme Ha HaCTpOKKaTa Ha eKpaHa ce n3Bexaa cuMBonbT “EE”
1 Cce NoAaBa 3BYKOB cMrHan. AKO TOBa ce C/lyyu, MOBTOpeTe npoleaypata.
AKO rpelLKaTa He 134esHe, obafieTe ce B CEPBII3a 3a NOAAPBKKA.

BK/TIOYBAHE/U3KJTIO4YBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAN
BkntouBaHe/M3KT0uBaHe Ha 3BYKOBMA CUrHa:

+  CBbprKeTe KOT/IOHa KbM 3aXpaHBaHeTo;

+  M3yaKaiiTe nocnegoBaTeiHOCTTa Ha BKIIOYBaHE;

. aMKVITe Ha 60 CeKyHaM HaTUCHETe efHOBPEMEHHO ByToHUTe “+“ 1

§... 32 HAN-MaNKoO 5 CeKyHAN.

OEMOHCTPALIMOHEH PEXKUM (npeTonnsiHeTo e fieakTUBMPaHO, BUXKTE
CbOTBETHMSA ab3aL, B “OTCTpaHsABaHe Ha HeM3MpaBHOCTM" )

3a BKITIOYBAHE 1 U3KIIOYBaHE Ha AEMOHCTPALIMOHHNA PEXUM

«  CBbpKeTe KOT/IOHa KbM 3aXpaHBaHETO;

«  W3vakaiiTe nocniefoBaTeNHOCTTa Ha BKNIOYBAHE;

+ B pamkute Ha 60 CeKyHOM HaTMUCHeTe efHOBpPEMeHHO OGyToHMTe 3a
1361paHe Ha 30Ha 3a roTBEHe rope BJIABO 1 rope BAACHO 3a Hall-Manko
3 ceKyHAV (KaKTo e nokasaHo no-fony);

«  Hapgucnnes we ce nokaxe “DE".

3 seK. ‘
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Hapws4yHuk Ha nompebumens

BCEKUAHEBHA YINMOTPEBA

' BG

BK/TIOYBAHE/U3KJTIOYBAHE HA TOTBAPCKUA NM1OT

3a pa BKIounTe rotTBapcKkmMA nJoT, HaTUCHeTe 6yTOHa 3a BK/lOYBaHE B
nNpoab/XKeHe Ha okono 1 cekyHpa. 3a Ja M3KIUMTE MNOTa, HaTUCHETe
OTHOBO CbLUNA 6yTOH - BKJTKOYBAT Ce BCUYKWM HarpeBaTeSTH 30HN.

PA3MOJIATAHE HA Cb1OBETE

V136epeTe »enaHata 30Ha 3a rOTBEHE, KaTo Ce OPUEHTYPATE MO CUMBOSUTE 33
pa3rosnoXeHVe Ha 30HUTE.
CbabT He TPsIBBa A4a MOKPYIBa CUMBOSIMTE Ha MaHesna 3a yrpasneHve.

Monsg, nmanTe npeasuna: AKO 30HUTe 3a roTBEHE Ca [Pa3nonoxeHn 61130 no
KOHTPOJTHUA NaHeN, NPenopbyTENIHO € la AbPXKUTE TeHOKEePUTE N TUTaHUTE B
O4YepPTaHNATA Ha 30HUTE (kaTOo Ce CbO6paSﬂBaTe KaKTO C AbHOTO Ha roTBapCKmA
Cb[, Taka 1 CTOPHUA My pb6, ThbIM KaTO OOMKHOBEHO T3 YacTu ca ﬂO-LLll/lpOKl/l).
ToBa npennasBa CeH30PHUA NaHen OT NpekKasneHo HarpABaHe. |_|pl/l neyeHe nnn
MbpKeHe M3N0N3BaTe 33[JHNTE 30HM 33 FOTBEHE, aKO € Bb3MOXHO.

=

80U BKJIOYBAHE/M3K/IOYBAHE HA HATPEBATENHUTE 30HU U
PErYJINPAHE HA MOLLIHOCTTA

Bixso4yeaHe Ha HazpeeamesiHa 30Ha:

M36epeTe npepBapuTenHO M3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe, KaTo HaTUCHEeTe
6yTOHa 3a U3brpaHe Ha CbOTBETHATa 30Ha. [IUCMNeAT Lue NoKaxe H1Bo “0”.
BcAka 30Ha 3a roTBeHe Ma pasfivyHU HKBa Ha MOLLHOCT, KOUTO MoraT fa
Ce HacTpowBaT ¢ byToHuTe “+"/“—", OT Hal-HUCKO 1 A0 Ha-BNCOKO 9.
Hakoun 30HM Ha rotBeHe pasnonarat ¢ GyHKUMA 3a 6bP30 npeTonnaHe
(Booster), n3o6paseHa Ha gucnnes ¢ 6ykeata “P”.

l = | MNokasBaHe Ha MHAMKATOPa 3a 3axpaHBaHe
L+ — | ViHpnKaTOp Ha U3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe

UskmoueaHe Ha HazpeeamenHa 30Ha:

M36epeTe 30HaTa 3a rOTBEHE, KOATO [la Ce M3KITI0UK, KaTo HaTCHEeTe GyTOHa
3a n3bMpaHe Ha CbOTBETHaTa 30Ha (Ha AMcnnes LWe CBeTHe Touka, OTAoNY
BAACHO Ha MHAMKATOpa 3a HMBOTO Ha MOLHOCT). HaTtucHete “-“, 3a pa
3afageTe HUBOTO Ha “0”.

OYHKLIUU

3a He3abaBHO M3K/IOUYBAHE HATUCHETE W 3apPbXTe 3a 3 CeKyHau OyToHa
3a U3bupaHe Ha 30Ha. 30HaTa 3a rOTBEHE Ce [eaKTVBMPA U Ha Aucnien ce
noABABa MHAMKATOPBT 3a OCTaTbyHa TonvHa “H”.

.. BJIOKUPAHE HA BYTOHUTE

3a fja 3aKniounTe BYTOHMTE 3a HACTPOWKa 1 3a fa 13berHeTe CyyaiHOTO
BK/IOUBAHE Ha KOT/IOHA, HATMCHETE W 33aApbXTe 3a 3 cekyHan OyToHa
My menu/BriokupaHe Ha naHena 3a ynpasneHue. Nogasa ce 3ByKOB CurHan
1 Hap GyToHa Ce MNOsBABA CBET/MHA, CUMTHanM3Mpalla, Ye ¢yHKumsTa e
BK/loueHa. MaHembT 3a ynpasneHne Beve e 6I0KMpaH, C U3KIIYeHre Ha
dyHKUMATa 3a n3kiousaHe ([©]). 3a ja nebnokmpaTe NaHena 3a ynpasneHue,
NOBTOpPETE NpoLieaypaTa 3a 6rIoK1paHe.

B

KYXHEHCKU TANMEP

Taﬁlmepr No3B0OJIABa Aa Ce 3afaBa NPOAB/TKUTENTHOCT Ha rOTBEHETO 3a BCAKa
OT 30HUTE.

BknioyeaHe Ha Talivep:

M36epeTe 1 BKtOUETe 30HaTa 3a rOTBEHE, 3a KOATO XKenaeTe Aa 3ajajeTe
Tanmepa.

HatcHeTe 6yToHa CbC CMMBONM Ha YacOBHUK 1 3ajjaiiTe »KenlaHaTa
NPOSBLKUTENHOCT € ByTOHMTE “+" 1 “—". CBETOAVOABT Ha TaliMepa Lue CBETHe
32 30HaTa, B KOATO Ce 13MoN3Ba.

Hsakonko cekyHau cnep nocnefHOTO AOKOCBaHe TaliMEPBHT e 3arnoyHe
fa oTOposABa M TouKaTa Ha Aucnnen, KoATo 0603HauyaBa, Ye CeKyHAauTe
M3TryarT, We NpUMmnraa.

Cnep n3TnyaHe Ha 3aaleHOTO BpPeMe 3a FOTBEHE Ce UyBa 3BYKOB CUrHan v

HarpeBaTe/iHaTa 30Ha Ce N3K/ouBa aBTOMATUYHO.

Cnep n36upaHe Ha 30Ha 3a FOTBEHE 1 CMMBOJIa C YaCOBHUK BPEMETPAeHEeTo
MOXe [1a Ce MPOMEHS MO BCAKO BPEME, KaTo MoraT Aa 6baaT akTMBMpaHu
HAKOMKO TaliMepa efHOBPEMEHHO.

TalimepbT MoKasBa BpPeMeTo, 3ajafieHO 3a n3bpaHata 30Ha WM Hau-
KPaTKOTO OCTaBalLo Bpeme.

KoraTo e akTvBeH noBeye OT eAUH TaliMep, M TALLMAT CBETOAMOA MOKa3Ba
30HaTa, YUMATO MPOLBIIKMTENIHOCT Ha FOTBEHE Ce MOKa3Ba Ha Aucnes.

3a fja HacTpouTe TaliMepa 3a Apyra 30Ha, NOBTOPETE CTHIKUTE MO-Tope.

UskmioyeaHe Ha Tatimep:

M136epeTe 30HaTa 3a rOTBEHE, 3a KOATO »KeNaeTe fja AeakTUBMpaTe TaliMepa.
HaTucHeTe 3a 3 ceKyHam 6yToHa C MKoHa Ha YacosHUK (D). KaTo antepHaTusa
HaTVcHeTe GYTOHa C MKOHA Ha YaCOBHUK, Ciefi KOETO HaTVICHETE 1 3afjpbKTe
6yTOHa “-“, LOKaTO Ha Aucnnesn ce nokaxe “0:0”.

MY MENU

ByToH “My menu” BKtouBa cneupanHunTe GyHKLUN.

MocTaBeTe cbaa 1 n3bepeTe CbOTBETHATa HarpeBaTeHa 30Ha.

HatucHeTe 6yToH “My menu”. incnnent Ha n3bpaHaTa 30Ha Le nokasea “A”.
3a feaKTuBMpaHe Ha crielmanHaTa GyHKUMA 1 BPbLUaHe KbM pPbUeH PeXnm
n3bepeTe 30HaTa 3a FOTBEHE U HaTUCHETe OTHOBO ByToHa “My menu”.

IMpw r3ron3BaHe Ha creLyianin GYHKLMM HYBOTO Ha MOLLIHOCT € NpeaBapuTesIHO
3afja/ieHo OT MJ10Ta U He MoKe fia Gbie MPOMEHSAHO.

T pasTONABAHE

q)yHKLWIFlTa Nno3BOJiABa Ha Ce occurypu ©n nogabpa Heo6xonmmaTa
TeMnepaTypa 3a pa3TondaBaHe Ha XpaHa 6e3 onacHoCT oT 3arapsaHe.
q)yHKLI,I/IFlTa € MHOro rnosnesHa, Tbi KaTto He nospexmaia d)VIHI/ITe XpaHu,
Hanpumep LwWoKonaaa, 1 He NO3BOJIABa Aa 3a/lenHaT KbM AbHOTO Ha CbAa.

62 nopabPXKA TONNO

Ta3n dyHKUMA MO3BONABA fa MofabpKaTe XpaHaTa Npu Hal-nopxopsllaTa
TemnepaTypa, 06MKHOBEHO Crief MPUKIIOUYBAHE Ha FTOTBEHETO NN NPU MHOTO
6aBHO M3napABaHe Ha TeYHOCTTa.

MHoro nogxogsiia 3a cepBupaHe Ha XpaHa C 1aeanHa Temrneparypa.

=T kvkpEHE

®yHKUMATa NO3BONABA fia Ce NOAAbPXKa TemrepaTypa 3a KbKpeHe 1 fia ce
rOTBY NPOLB/MKUTENHO 6€3 OMacHOCT XpaHaTa Aa 3aropu.

MHoro nopxopaALLa 3a peLenTy, U3MCKBALLY NPOSBIMKUTENHO roTBEHe (0pK3,
COCOBe, MeYeHO) C TeUH COCOBe.

‘e
=5 kuneHe

OyHKLMATA CTy>KM 3a Bb3BUPaHe Ha BOAA M NOALbPMKAHE Ha KMMEHETO C Mo-
HNCBK Pa3X0f Ha e/IeKTPOEHePT .

B cbaasaroteeHe TpabBa 4a ce HaneAaT Okoso 2 IMTpa Bofa (3a npeanoyntaHe
Ha CTallHa TemnepaTypa).

lMpenopbuBa ce KMMALWaTa BoAa BUHarK fja ce Habmohasa 1 NeprioanyHo Aa
Ce NpoBepsiBa KaKBO KONMYECTBO OCTaBa.

AKO CbfOBETE Ca rofieMn Y KOMWYEeCTBOTO BOfda € foBede OT 2 JMTPa,
npernopbyBame Aa M3Mos3BaTe Kamak, 3a 4a ONTMMK3MpaTe BPEMETO 3a
BapeHe.
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WHOWKATOPU

(M
I | OCTATBYHA TOMIUHA

AKo ancnneat nokasea “H”, ToBa 03HauaBa, Ye 30HaTa 3a roTBEHE e ropelya.
MHaMKaTopbT CBETU JOPU aKO 30HaTa He e Buna akTUBMpaHa, HO ce e Harpsana
rnopaam 13ron3BaHe Ha CbCeAHU 30HU WA 3aLLOTO BbPXY Hes e 61 noctaBeH
ropeLy cbf 3a roTBeHe.

Korato 30HaTa 3a roTBeHe 13cTuHe, “H” n3racsa.

TABJINLA 3A TOTBEHE

“U HENPABWJIHO PA3MOJIOXKEH WV JIMMCBALL CbJ,

CUMBONBT Ce MOABABA, KOraTo CbAbT HE € MOAXOAALL 338 UHAYKLMOHEH
rOTBApPCKM MIOT, HE € PAa3MOSIOKEH MPABWIHO WM PasMepPbT My e
HeroaxoaAw, 3a n3bpaHaTa HarpeBaTenHa 30Ha. AKO CbCTOSHWETO ce
3anasu B Npofb/iKeHue Ha 30 CeKYHAW, HarpeBaTesiHaTa 30Ha Ce U3K/oYBa.

rOTBapCKaTa Tabnuua faBa nprnmMepun 3a Tina roteeHe Npn BCAKO HUBO Ha MOLLHOCT. PeanHaTa nogaBaHa MOLLHOCT Ha BCAKO OT HMBATa Ha MOLLHOCT 3aBUCK OT

pa3mMmepa Ha 30HaTa 3a rotBeHe.

M3MNONI3BAHO HUBO
HBO HA MOLLHOCTTA BWA FOTBEHE
(MHAVKaLMA 33 nognomMaraHe Ha onuTa 1 HaBULUWTE NP roTBEHE)
Moaxopswo 3a 6bP30 yBenMUyaBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha XpaHuUTe 3a 6bp30
P Bbp30 3arpasaHe/Booster AXOAALL P30y patyp P P
MaxkcumanHa 3aBMpaHe, ako Ce Kacae 3a Bofa, Win 6bp30 3arpsaBaHe Ha TEYHOCTU.
MoLyHoCT MneanHo 3a 3anmyaHe, 3anoyBaHe Ha rOTBEHE, MbPXKeHe Ha 3aMpa3eHm NPOAYKTY,
8-9 [TbpxeHe — 3aBupaHe
Obp30 KUMBaHe.
7_8 3annyaHe - 3aMbpKBaHe — KnneHe | MigeanHo 3a 3anbpBaHe, NOAAbPMKAHE HA KWMEHe, roTBEHe U neyeHe (3a KpaTka
Bucoka - neyeHe NPOABMKUTENHOCT, 5 - 10 MUHYTH).
MoOLYHOCT 6—7 3anuuaHe — roTBeHe — 3afyllaBaHe | /igeanHo 3a 3ambprkBaHe, NMOAAbPXKAHE Ha NleKO BapeHe, roTBeHe 1 neveHe (3a
— 3aMbpXKBaHe — neyeHe cpepHa npogbmkuTenHocT — 10 - 20 MUHYTK), 3arpsABaHe Ha akcecoapu.
4-5 [oTBeHe - 3aayluaBaHe — NpoeanHo 3a 3apywaBaHe, NofabpaHe Ha KbKpeHe, rotBeHe (3a ronama
3aMbpKBaHe — NeyeHe NPOABKUTENHOCT). PasmecBaHe Ha MaKapOHeHU n3genus.
CpegHa 3_4 MpeanHo 3a Npogb/iKUTENHO roTBeHe (opui3, rbou, neveHo, puba) ¢ Hanmume Ha
MOLUHOCT [oTBeHe — KUMnBaHe — CrbCcTaBaHe - | TEYHOCTU (Hanp. BOJa, BMHO, 6yJ'|bOH, MIIAKO), pa3mecBaHe Ha MaKapOHW.
5_3 pa3smecBaHe VpeanHo 3a Npogb/KUTENHO roTBeHe (C 06em Mof eauH NUTbP: OpU3, COCOBE,
neyeHo Meco, pr1ba) C TEUHOCTU (Hamp. BOZA, BUHO, GYNIbOH, MAIAKO).
MpeanHo 3a oOMeEKOTABAHE Ha Macio, 1eKO pasTansaHe Ha LOKOsag, pa3mpassaBaHe
H 1-2 ToneHe — pasmpa3sBaHe Ha MPOAYKTMN C MafKk1 pa3Mmepu 1 NoAAbpPKaHe Ha MPACHO CrOTBEHW XPaHy TOMu
MOIT.I,CI-I?CT — noAAbpKaHe Ha TOMMo — (Hanp. cocoBe, Cyni, MUHECTPOHE).
1 pasmecBaHe WpeanHo 3a noagbprKaHe Ha TOMO Ha NPACHO CrOTBEHM XpaHW, JOO6aBAHE Ha opu3
noaAbpkaHe Ha TeMrepaTtypata Ha ACTVsA (C NoA6paHn MHAYKLUMOHHY akcecoapwm).
[noyaTta 3a roTBeHe € B PEXUM Ha TOTOBHOCT WM M3KIOYEH (C BB3MOMXHO
MolwyHocT Hyna OFF MoBbpPXHOCT 3a NOCTaBAHe HanMume Ha OCTaTbyHa TOMUHA CNlef 3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO, KOETO ce
yka3Ba ¢ “H").

NMOYNCTBAHE U NOAAPDBMXKA

BaxHo:

. 3axap nnn XpaHn C BUCOKO CbAbpPMaHME Ha 3aXap MoraTt fa noBpeaATt

- Mpean nouncrBaHe ce yBepeTe, Ye 30HUTE 3a FOTBEHE Ca U3KIIOUYEHU
N MHAUKATOPBbT 3a OcTaTbY4Ha TonnuvHa (“H”) He cBeTh.

« Hewusnon3gaite abpa3nBHW rbOV MU TEN, ThiA KAaTO MOXe Aia NOBpeauTe
CTbKIOTO.

»  (nep BCAKO M3Mo3BaHe MNOYMCTBANTE FOTBAPCKMA MAOT (KOraTo U3CTUHE),
3a [1a OTCTPaHWTE OCTaTbLIUTE M NMETHATA, [Ib/IKALLIM Ce Ha OCTAHKV OT XPaHW.

+  [MoBBPXHOCT, KOATO He Ce NoALbpXa AOCTaTbYHO UMCTa, MOXKe Aia HaManK
YyBCTBUTENTHOCTTa Ha GYTOHUTE HAa KOHTPOJTHYS MaHeJ.

+  V13non3sBarite cTbprasnka camo ako no KOT/IoOHa MMa 3aenHasnn ocTaTbLu
oT xpaHa. Cnefgarite UHCTPYKLMMTE HA MPOM3BOAUTENA Ha CTbprankarta,
3a 1a He HagpackKaTe CTbKIOoTO.

LUYMOBE MO BPEME HA PABOTA

roTBapCKMA NOT 1 TPAGBa Aja Ce OTCTPaHABAT He3abaBHO.

«  Conta,3axapTau NACHKbT MOraT ja HaapackaT CTbKieHaTa NMOBbPXHOCT.

+  M3nonsearite Meka Kbprna, nomMBalla KyXHEHCKa candetka wm
crieumaneH MoOYMCTBALL MperapaT 3a roTBapCKM MNoToBe (cnasgaiiTe
WHCTPYKLMWTE Ha MPOU3BOAUTENSA).

»  [lpwv pa3nuBaHe Ha TEUHOCT BbPXY HarpeBaTe/iHa 30Ha CbOBETE MOXe [ia
3anoyHart fja ce npeMecTBaT Wan Aa BUGpUpar.

«  Topxcywagaiite fOOPe MOBBPXHOCTTA Ha NJ10Ta Cfief NMOYUCTBAHETO 1.

VHOyKUMOHHUTE NOTOBE MOraT Aa M3JaBaT CBUCTALL WM MNyKally Wym Mo
BpemMe Ha HopmanHa paboTa. LLymMbT BCbLWHOCT 1ABa OT CbAa U 3aBUCU OT
CBOIICTBATa Ha HErOBOTO ABHO (HaMprMep KOraTo JbHOTO € OT HAKOJKO CJ10A
OT Pas3NNYHN MaTePVAV U € HEEQHOPOAHO).

LUyMOBETe Ca pasnnyHn 3a pasinyHnTe BUOOBE CbAOBE W 3aBUCAT OT
KONMYeCTBOTO Ha XpaHaTa B TAX; Te He Ca NPW3HaK 3a HEN3MPaBHOCT.

Hotpoint
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Hap'quuK Ha nompeGumenn I B G

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTWU

«  [poBepeTe Aanu Ma HanpexeHvie B 3axpaHBaLLaTa Mpexa. Mons, umaiite npegeua: MonagaHeTo Ha Boga, pasfnisaTta OT CbA0BETE TEUHOCT
+ AKO He CTe B CbCTOSIHVE Aa U3KITIUMTE roTBAPCKMA MOT cief paboTa, WM KaKbBTO 1 Aa € NpeaMeT BbpXy MaHesa 3a Yrpas/eHne Ha niota MoXe
He3abaBHO ro V3KIoYEeTe OT efleKTprYecKaTa 3axpaHBaLLa Mpexa. C/IyHaiHO fja aKTVBMPA Wi eaKTMBMPa GyHKLMATA 3a B610KMpaHe Ha naHena.

«  AKo C1eq BKItoYBaHe Ha roTBapCKISA MIIOT Ha AvCres ce noseu OyKBeHO-
uMdPOB KOA, NOCTbIETE B CbOTBETCTBYIE C MPUBEAEHATa NO-JoMy Tabnmua.

KO HA AUCNNEA OMUCAHUE Bb3MOXXHU NPUYUHU PELLEHUE
[OTBapCKUAT Cbf] € Pa3no3HaT, HO He | FOTBapCKMAT CbA He e fobpe pa3nonoxeH | HatucHete aBykpaTHO GyToHa 3a BkntousaHe/
€ CbBMECTUM C XKeaHOTO AeCTBME. | BbpPXY 30HaTa 3a roTBeHe wnu He e | l/I3knousaHe, 3a ga ustpuete kog FOET un pa
FOE1 CbBMECTVM C eflHa WS HAKONKO 30HM 3a | Bb3CTaHOBUTE (YHKLMOHANHOCTTa Ha 30HaTa
roTBeHe. 3aroTeeHe. (Nief TOBa onuTaliTe Aa U3rnosnsearte
roTBapCKMA Cbf BbPXY ApYra 30Ha 3a roTBeHe
W U3MON3BalTe pasivyeH Cba,.
HenpaBwnHo cBbp3BaHe Ha Bpb3kaTa KbM enekTpuyeckata Mpexa He | CBbpeTe ypea KbM efleKTpuyeckaTa Mpexa
FOE7 3axpaHBaLLms Kaben. € HarnpaBeHa, KaKTo e OnncaHo B pa3fen | CbrnacHo onucaHueto B pasgen “CBbP3BAHE
“CBbP3BAHE KbM  EJIEKTPUYECKATA | KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXKA”.
MPEXKA”.
FOEA [OTBapCKMAT nNIOT Ce K3KIYBa | BbTpelwHaTa TemnepaTypa Ha [ Mi3uakaiTe nnoTbT Aa ce oxnagw, npeau ga
ropajv TBbPAE BMCOKa TemMrnepaTtypa. | eNeKTPOHHMTE YacTu e TBbPAE BUCOKa. ro 13ron3eaTe OTHOBO.
FOE9 30HaTa 3a roTBeHe ce U3K/YBa KoraTo | BbTpeluHaTta Temnepatypa Ha M3yakaiiTe 30HaTa 3a roTBeHe fa ce oxaau,
TemnepaTypuTe ca TBbpAe BUCOKN. €/IEKTPOHHITE YacTu € TBbPAE BICOKA. npeav Aa s N3non3sate OTHOBO.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOES, | /3knioueTe rotBapcKmna NioT OT enekTpuyeckata Mpexa.
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET, | i3uaKkaiiTe HAKONKO CEKYHAM, Crief KOETO OTHOBO BK/tOYeTe MN/1oTa B MperaTa.

F6E3, F7E5, F7E6 AKO NPO6NEMbT He M34e3HE, CBBPXKETE Ce CbC CEPBU3EH LIEHTBHP 1 ' MHGOPMMpaNiTe 3a Kofa Ha rpeLlkaTa, U3BeAeH Ha avcnnes.
dE MnoTbT He 3arpsaBa. PEXKMM DEMO e BknioueH. CnegBalite  WMHCTpyKUMMTE B pasgen
[koeamo nnomsme | OyHKUMWTE He ce BKMOYBAT. “NEMOHCTPAUMOHEH PEXKNM” .
U3KJ/TIOYeH]

_ [noTbT 3a roTBeHe He no3BosABa | PerynatopbT Ha MOLWHOCTTa oOrpaHuyaBa | Buxte pasgen “OnpegenaHe Ha MOLIHOCTTA”.
Hamp. B9 : 1) — - |aKTuBMpaHe Ha crielmanHa GyHKUMA. | HMBaTa Ha MOLLHOCT CbIMacHO MakcvMasHaTa
CTOVHOCT, 33jafieHa 3a NJ1oTa.

Harp. P — § [noTbT aBTOMATNYHO 3afaBa PerynatopbT Ha MoOLWHOCTTa orpaHuyaBa | Buxkte pasgen “OnpepenaHe Ha MoLHOCTTa".
[Hugomo Ha MowHocm | MUHVMAHO HUBO Ha MOLLHOCT, 3a HMBaTa Ha MOLLHOCT CbITaCHO MaKCIManHaTa
€ NO-HUCKO Om Ja e CUrypHO, Ye 30HaTa 3a FOTBEHe | CTOHOCT, 3afiafeHa 3a nioTa.

300a0eHomo HU8oJ MoXe fia 6bae n3nonssaHa.

Hotpoint
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CNEANPOAAMXBEHO OBCJTYKBAHE

MEPW HIK 3BEPTATUCA [0 LEHTPY NICAANPOAAXHOIO
OBCJ1YrTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. [MepesipTe, U MOXKHA BUPILLMTI NPOBIeMy CaMOCTIHO 3a JOMOMOTOto NMopag,
HaseneHux y po3pini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA HECMIPABHOCTEN.

2. BumkHiTb npunap i 3HOBY YBIMKHITb 1i0ro, wWwo6 nepesipuTn, un
HeCrnpaBHiCTb 3aNMLLIAETLCA.

AKwWonicnAa BI/ILI.I,EBKI-\V3AHO'I'I'IEPEBIPKI/I HECMPABHICTb HE 3SHUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBINMNKYOIroO LUEHTPY MNICNANPOAAXHOIO
OBCJTYTOBYBAHHA.

Mig yac 38'A3Ky 3 Hawwwmm CepBicom NICIANPOAAKHOTO 0OCTYroByBaHHA 3aBXaV
YTOUHIOMTE:

+  KOPOTKMIA OMNMC HECMPABHOCTI;

+ TV i TOYHY MOAeNb Npunagy;

-ttt

«  CepiHnin Homep (Homep micna cnosa SN Ha MACMOPTHIN TabnmyLj,
po3TawoBaHiii nig npunagom). CepiliHUA HOMeP BKa3aHWA TakoX Yy
[OKyMeHTaLlji;

E 1 H':'ﬂr Mod.

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXX XXX
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|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

-+ MOBHa agpeca BaLLOro MiCLiA MPOXMBAHHS;
+  Ball HoMep TenedoHy.

AKLLO NOTPIGEH PEMOHT,3BEPHITLCA BAaBTOPM30BAHW LIEHTP MICANPOLAXKHOIO
06cnyroByBaHHaA (W06 rapaHTyBaTw, WO OyayTb BUKOPWCTaHi OpuriHanbHi
3aMy4acTVHM Ta PEMOHT by/ie BUKOHaHO MPaBifIbHO).

Y BuUMagKy BCTAHOBMEHHA NPOAYKTY BpPiBEHb 3BEPHITbCA [0 LEHTpY
MicNANPOLaXHOro OBCYroByBaHHs, W06 OTPUMATU MOHTaXHWA  Habip
FBUHTIB (AKLLO HeOCTYMHUN).

Y pasi BCTaHOBNEHHA He Haj BOYJOBAHOW AYXOBOW LWAQOK BM MOXeETe
3aTenedoHyBaTM [O LEHTPY RicnAnpogaXHoro o6cnyroByBaHHs, LWWO6
npvabaT KOMMNeKT po3ginbHYKiB C00628720 (BapunbHa noBepxHaA 60 i 65 cm)
260 C00628721 (BapunbHa NOBEPXHS 77 CM).

AKLLO BY He GaxaeTe KymyBaTV KOMMIEKT PO3AINbHIIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
pOo3AinoBayY BCTaHOB/IEHWI BiAMOBIAHO JO IHCTPYKLIil 3i BCTAaHOBMEHHSA.

3 npaBunamu, CTaHZApPTHOIO AOKYMEHTaLji€l0 Ta AOAATKOBOIO iHPOpMaLli€lo Npo BMPi6 MOXKHa 03HANOMUTICA HACTYMHM

YMHOM:
«  3aponomoroto QR-Koay Ha Ballomy nobyToBoMy npunagi;
- BigBigaBww Haw Be6-canT docs.hotpoint.eu;

« 260 3BepHYBLUNCb A0 HALLOTO LIEHTPY NiIANPOAaXKHOro 06CNyroByBaHHA KIIEHTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaueHo y
rapaHTiiHOMy TasioHi). 3BepTaloUnCh A0 LIeHTPY NiCNANPOAAXKHOr0 06CIYroByBaHHS, NOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha Tabnuuui

3 MacnoOpPTHUMUN JaHUMIN Bleo6y.

Hotpoint
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

|
SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu upotrebu.
Ovaj prirucnik i sam uredaj pruzaju vazna bezbednosna
upozorenja koja morate procitati i kojih se morate uvek
pridrzavati. Proizvodac se odrice svake odgovornosti u
sluaju nepostovanja ovih bezbednosnih uputstava,
nepravilnog koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih
kontrola.
A\ UPOZORENJE: Ukoliko je povrsina ploce za kuvanje
naprsla,nemojtekoristitiuredaj- postojirizikod elektricnog
udara.
A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne skladistite stvari
na povrsinama za kuvanje.
M\ OPREZ: Proces kuvanja mora da se nadgleda. Kraci
proces kuvanja mora neprekidno da se nadgleda.
A\ UPOZORENJE: Kuvanje na plo¢i bez nadzora, kada se
koristi mast ili ulje, moze da bude opasno - postoiji rizik od
pozara. NIKADA nemojte pokusavati da ugasite pozar
vodom: umesto toga, iskljucite uredaj, a zatim pokrijte
plamen poklopcem, na primer, ili vatrostalnim
prekrivacem.
M Nemojte da koristite plocu za kuvanje kao potporu ili
radnu povrsinu. Krpe i druge zapaljive materijale drzite
dalje od uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od poZara.
M\ Metalni predmeti, kao $to su nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne bi trebalo da se stavljaju na plocu za kuvanje
posto mogu da postanu veoma vrudi.
M\ Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od uredaja.
Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje od uredaja, osim
ukoliko imaju konstantan nadzor. Deca starosti od 8
godina i vise i osobe sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom
iliako suim data uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja
i ukoliko razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
sa uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.
M Posle upotrebe iskljucite plo¢u za kuvanje pomocu
njene kontrole i nemojte se oslanjati na detektor tiganja.
UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi jako se
zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne dode do
kontakta sa grejnim elementima. Decu mladu od 8 godina
treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.
N\ Hrana ne sme da stoji uili na proizvodu duze od jednog
sata pre ili posle kuvanja.
DOZVOLJENA UPOTREBA
M OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravija
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer, ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.
A\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i
takode se moze koristiti: u kuhinjama za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u seoskim gazdinstvima; od strane gostiju

hotela, motela, prenocista sa doruckom i drugih objekata
za smestaj gostiju.

MNijedna druga upotreba nije dozvoliena (npr.
zagrevanije prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu upotrebu.
Ne koristite uredaj na otvorenom.

AN UPOZORENJE: Indukciona ploca za kuvanje moze da
generide zvuk kada nesto ostane na kontrolnoj tabli.
Iskljucite plocu za kuvanje pomocu dugmeta UKLJUCI/
ISKLJUCI.

UGRADNJA

A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga dve ili
vise osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom raspakivanja
i ugradnje, koristite zastitne rukavice - rizik od posekotina.
M Ugradnju, uklju¢uju¢i dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Ne popravljajte delove uredaja i ne
menjajte ih ukoliko to nije izri¢ito navedeno u uputstvu za
upotrebu. DrzZite decu podalje od mesta ugradnje. Nakon
otpakivanja uredaja, uverite se da nije doslo do ostecenja
prilikom transporta. U slu¢aju da ima nekih problema,
obratite se svom prodavcu ili najblizoj Postprodajnoj
sluzbi. Nakon ugradnje, otpadna ambalaza (plasticni
delovi, delovi od stiropora itd) se mora Cuvati van
domasaja dece - rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj se
mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik od
strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za napajanje
tokom ugradnje - postajirizik od pozaraiili strujnog udara.
Aktivirajte uredaj tek nakon sto je postupak ugradnje
zavrsen.

A\ Sva se¢enja na vitrini obavite pre postavljanja uredaja u
kuciste i uklonite sve opiljke i strugotinu.

M\ Ukoliko uredaj nije postavijen iznad reme, pregradna
ploca (koja nije ukljuena) se mora postaviti u odeljak
ispod uredaja.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

&\ Morabitiomogucenoiskljucivanje uredajasanapajanja
izvlaCenjem utikaca iz uticnice, ukoliko joj se moze
pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog prekidaca
postavljenog iznad uti¢nice u skladu sa pravilima ozZicenja,
a uredaj mora biti uzemljen, u skladu sa nacionalnim
bezbednosnim standardima.

M\ Ne koristite produzne kablove, visestruke uticnice ili
adaptere. Nakon ugradnje elektri¢ni delovi ne smeju da
budu dostupni korisniku. Ne koristite uredaj kada ste
mokri il bosi. Ne rukujte ovim uredajem ako mu je ostecen
kabl za napajanje ili utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako je
oStecenili ste gaispustili.

Mnstalacija  pomocu utikaca strujnog kabla nije
dozvoljena, osim u slucaju da je proizvod ve¢ opremljen
utikacem koji je obezbedio Proizvodac.

M\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebnoje daga
proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana osoba zameni
istim takvim kako bi se izbegla opasnost — postoiji rizik od
elektricnog udara.




CISCENJE | ODRZAVANJE

M UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢ié¢enja ili odrzavanja,
vodite ratuna da uredaj bude iskljuCen i da ne bude
priklju¢en na strujno napajanje; nikada ne koristite opremu
za Cidcenje parom — postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne proizvode,
sredstva za CiS¢enje na bazi hlora ili mreZice za Cis¢enje
posuda.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% recikliratii oznacen je reciklaznim simbolom

Raini delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u skladu i potpuno sa
lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti.
Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju otpada. Za vise informacija
o tretmanu, ponovnom iskorid¢avanju i reciklaZi kucnih elektri¢nih uredaja obratite
se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluZzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili
prodavnici u kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom
direktivom 2012/19/EU o elektri¢noj i elektronskoj opremi (WEEE) i u skladu sa
regulativama o elektricnoj i elektronskoj opremi 2013 (sa izmenama i dopunama).
Ako pravilno odloZite proizvod na otpad, pomocdi ¢ete u sprecavanju potencijalnih
negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Simbol g na proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da se
ovaj uredaj ne moze tretirati kao otpad iz domacinstva, ve¢ treba da se dostavi
odgovarajuc¢em centru za sakupljanje i recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGLJE

Iskoristite maksimalno zaostalu toplotu koju proizvodi ringla, tako $to Cete iskljuciti
uredaj par minuta pre zavrsetka kuvanja.

Osnova tiganja ili Serpe treba u potpunosti da prekrije ringlu; posuda koja je manje
povrsine nego ringla ¢e bespotrebno trositi energiju.

Tiganje i Serpe prekrijte poklopcima prilikom kuvanja i koristite $sto manje vode.
Priprema hrane u posudi bez poklopca ¢e dovesti do pojacane potrodnje energije.
Koristite samo Serpe i tiganje sa ravnim dnom.

1ZJAVA O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahteve za Evropsku odredbu 66/2014 i propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(@mandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom
EN 60350-2.

Informacije u vezi sa rezimom male snage uredaja u skladu sa odredbom (EU)
2023/826 mozete pronaci preko sledece veze: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NAPOMENA

Osobe sa pejsmejkerom ili sli¢nim medicinskim uredajem treba da budu obazrive
kada stoje u blizini ove indukcione ploce kada je ukljucena. Elektromagnetno
polie moze da utice na pejsmejker ili slican uredaj. Konsultujte se sa lekarom ili
proizvodacem pejsmejkera ili slicnog medicinskog uredaja za dodatne informacije
0 hjegovoj interakiji sa elektromagnetnim poljima indukcione ploce.

I




PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO NAPAJANJE

Povezivanje elektri¢nih prikljucaka se mora izvrsiti pre prikljucenja uredaja na elektri¢cnu mrezu.

Montiranje mora da obavi kvalifikovano osoblje koje je upoznato sa aktuelnim propisima u vezi sa bezbednos¢u i montiranjem. Narocito, montiranje se mora
izvrsiti u skladu sa propisima lokalne kompanije za snabdevanje elektricnom energijom.

Uverite se da je napon koji je naveden na natpisnoj plocici na dnu aparata isti kao napon u kuci.

Propisi nalazu da uredaj bude uzemljen: koristite isklju¢ivo provodnike (ukljucujuci provodnik uzemljenja) odgovarajuce velicine.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3N
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE HOTPOINT
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj
proizvod putem www.register10.eu.

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE
INFORMACIJA

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja.

OPIS PROIZVODA

1. Povrsina za kuvanje
2. Kontrolna tabla
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KONTROLNA TABLA
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1. Dugme za Ukljucivanje/Iskljucivanje 6. Aktivniindikatori tajmera za izabranu zonu 10. Svetlosni indikator - funkcija je aktivna
2. Izabrani nivo kuvanja 7. Indikator za vreme kuvanja 11. Dugme My menu/Blokada tastera - 3 sekunde
3. Indikator izbora zone 8. Dugme za aktiviranje tajmera
4. Dugme za biranje zone za kuvanje 9. Dugme za napajanje i podesavanje vremena
5.

Ikona posebne funkcije

kuvanja

Hotpoint
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PRIBOR

Koristite samo $erpe i tiganje napravljene od feromagnetnog materijala koji je
podesan za koris¢enje sa indukcionim plo¢ama za kuvanje. Da biste utvrdili da

li je Serpa podesna, potrazite simbol (uglavnom utisnut na dnu). Moguce je

koristiti i magnet za proveru da li su osnove posuda magnetne.

S

konstrukciji, emajliranog celika i
livenog gvozda.

POSUDE MATERIJAL SVOJSTVA
Preporuc¢eno Osnova je napravliena od | Obezbeduje optimalnu efikasnost,
posude nerdajueg cCelika u sendvi¢ [ brzo se zagreva i ravnhomerno

rasporeduje toplotu.

Pogodno posude

Osnova nije potpuno feromagnetna
(magnet se lepi samo za deo osnove
posuda).

Zagreva se samo feromagnetna
oblast. Tomozedovestidosporijeg
zagrevanja i neravhomemije
distribucije toplote.

Pogodno posude

Feromagnetna osnova sadrzi
oblasti od aluminijuma ili ima
udubljenje u sredini.

Feromagnetna oblast je manja od
stvarne oblasti osnove posuda.
Ovo moze dovesti do manje

A % izlazne snage i posude se mozda
nece dovoljno zagrejati. Posude
mozda nece biti detektovano.

Posude nije detektovanoinece se
zagrejati.

Posude koje nije
pogodno

Normalno tanak celik, staklo,
glina, bakar, aluminijum i drugi
neferomagnetni  materijali i
posude sa gumenim stopicama.

NAPOMENA: Sve posude mora imati ravnu osnovu. Redovno proveravajte da li
na osnovi postoje znakovi savijanja jer se neko posude moze iskriviti usled visoke
toplote.

Koris¢enje posuda koje nije preporucene veli¢ine i svojstava moZze znatno da utice
na performanse kuvanja i da dovede do nezadovoljavajucih rezultata.

ADAPTERI ZA SERPE/TIGANJE KOJI NISU POGODNI ZA INDUKCIJU

Koris¢enje adapterskih ploca utice na efikasnost i stoga povecava vreme potrebno
za zagrevanje vode ili hrane. Uverite se da je feromagnetni pre¢nik osnove posuda

PRVA UPOTREBA

u skladu sa pre¢nikom adapterske ploce i pre¢nikom zone za kuvanje. Ako se
ove dimenzije ne poklapaju, to moze znacajno smanijiti efikasnost i performanse.
Nepostovanje ovih smernica moze dovesti do nagomilavanja toplote koja se ne
prenosi efikasno na serpuiili tiganj, $to moze dovesti do pocrnjenja ploce i ringle.

PRAZNE SERPE | TIGANJI

Ringla je opremljena unutrasnjim bezbednosnim sistemom koji aktivira funkciju
,2automatskog isklju¢ivanja” kada se detektuje previsoka temperatura. Ne
preporucuje se upotreba praznih Serpii tiganja sa tankom osnovom. Medutim, ako
se ipak koriste, moZe se desiti da temperatura raste brze nego sto se ,automatsko
iskljucivanje” aktivira i postoji opasnost da se tiganj ili povrsina ringle ostete. Ako do
toga dode, ne dodirujte tiganj ni povrsinu ringle. Sacekajte da se sve komponente
ohlade. Ako se prikaze bilo koja poruka o gresci, pozovite servisni centar.

POGODNA VELICINA OSNOVE TIGANJA/SERPE ZA RAZLICITE ZONE ZA
KUVANJE

Da biste obezbedili pravilan rad ringle, koristite posude odgovaraju¢eg precnika
osnove (pogledajte tabelu u nastavku). Imajte u vidu da proizvodaci posuda cesto
navode veli¢inu gornjeg precnika posuda, a ne precnika osnove.

Da biste osigurali da ringla radi ocekivano, uvek koristite zonu za kuvanje koja je
veli¢ine koja odgovara feromagnetnoj velicini osnove posuda.

Tiganj/Serpu postavite vodeci ratuna da je dobro nacentrirana na zoni za kuvanje
koja se koristi. Preporucuje se da se ne koristi posude koje je vece od zone za kuvanje.

UPOTREBA POSUDA PO ZONAMA

2/ 4 Zona Pogodanoblik | Pogodnaferomagnetna
d - - posuda osnova (cm)
~ 1 Okrugli 10
2 Okrugli 15
1 - 3 Okrugli 12
4 Okrugli 10

POWER MANAGEMENT (PODESAVANJE SNAGE)

U vreme kupovine, plo¢a za kuvanje je podesena na maksimalnu mogucu snagu.
Prilagodite podesavanje u skladu sa ogranicenjima elektri¢nog sistema u vasem
domu kao $to je opisano u narednom paragrafu.

NAPOMENA: U zavisnosti od izabrane snage ploce ta kuvanje, neki nivoi
snage i funkcije zone za kuvanje (npr. klju¢anje ili brzo zagrevanje) mogu
biti automatski ograniceni, kako bi se sprecilo da se prekoradi izabrano
ogranicenje.

Da biste podesili snagu ploce za kuvanje:

Kada ste uredaj povezali na elektricnu mrezu, mozete da podesite nivo snage u
roku od 60 sekundi.

Pritisnite i zadrzite dugme “+" najmanje 3 sekunde. Na displeju se prikazuje “PL".

Pritisnite =/9... za potvrdu.
Koristite “+" i “—" dugmad da biste izabrali Zeljeni nivo snage.
Nivoi snage koji su dosni su: 2,5 kW —-4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdite pritiskom na (=)%....

Izabrani nivo snage ce ostati u memoriji ¢ak i u slucaju prekida napajanja
elektricnom energijom.

Da biste promenili nivo snage, iskljucite uredaj sa elektricne mreze za napajanje
na barem 60 sekundi, zatim ga ponovo prikljucite i ponovite gorenavedene
korake.

Ukoliko dode do greske tokom postupka podesavanja, pojavice se “EE” simbol i
Cucete zvucni signal. Ako do toga dode, ponovite postupak.
Ukoliko se greska nastavi, obratite se postprodajnom servisu.

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

Za aktivaciju/deaktivaciju zvu¢nog signala:

«  Prikljucite plo¢u za kuvanje na napajanje;

«  Sacekajte sekvencu ukljucivanja;

« U roku od 60 sekundi, pritisnite dugmad “+“
najmanje 5 sekundi.

i @ﬂ istovremeno na

REZIM ZA DEMONSTRACIU (zagrevanje deaktivirano, vidite odeljak
“Otklanjanje problema”)

+  Prikljucite plocu za kuvanje na napajanje;

«  Sacekajte sekvencu ukljucivanja;

« U roku od 60 sekundi pritisnite dugmad za biranje zone za kuvanje
u gornjem levom i gornjem desnom uglu istovremeno na najmanje
3 sekunde (kao $to je prikazano u nastavku);

«  "DE”se prikazuje na displeju.

‘ 3 sek. |
E'_ﬂ Eﬁ

B B @
Eu - @ -t ug

Hotpoint

ARISTON



Prirucnik viasnika

SR |
SVAKODNEVNA UPOTREBA

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUVANJE

Da biste ukljucili plocu za kuvanje, pritisnite dugme napajanja na oko 1
sekundu. Da biste ugasili plocu za kuvanje, pritisnite ponovo isto dugme i sve
zone za kuvanje ce se iskljuciti.

POSTAVLJANJE

Odredite poloZaj Zeljene zone za kuvanje, gledajuci simbole polozaja.
Ne pokrivajte simbole kontrolne table Serpom za kuvanje.

Molimo vas obratite paznju na sledece: U zonama za kuvanje blizu kontrolne
table, preporucuje se da drzite Serpe i tiganje unutar oznaka (vodedi racuna
i o dnuiogornjojivici Serpe, jer je ona obi¢no veca).

Ovo sprecava pregrevanje table osetljive na dodir. Prilikom grilovanja ili
przenja, koristite zadnje zone kuvanja kada god je moguce.

80U AKTIVIRANJE/DEAKTIVIRANJE ZONA ZA KUVANJE | PODESAVANJE
NIVOA SNAGE

Za aktiviranje zona za kuvanje:

Izaberite predizabranu zonu za kuvanje pritiskom dugmeta za biranje
odgovarajuce zone. Na displeju se prikazuje nivo “0".

Svaka zona za kuvanje ima razlic¢ite nivoe snage koji se mogu podesiti
pomocu dugmadi “+“/“~, od minimalno 1 do maksimalno 9.

Neke zone za kuvanje imaju funkciju brzog zagrevanja (Booster), koja se na
displeju prikazuje slovom “P”.

] ( —| Displej indikatora napajanja
|_| ¢, ——| Indikator odabrane zone kuvanja

Za deaktiviranje zona za kuvanje:

Izaberite zonu za kuvanje koju Zelite da iskljucite pritiskom na odgovarajuce
dugme za biranje zone (tacka pocinje da svetli na displeju, u donjem desnom
uglu indikatora nivoa snage). Pritisnite dugme “~" da biste podesili nivo na “0".

FUNKCLJE

Zatrenutno iskljucivanje, pritisnite i zadrzite dugme za biranje zone 3sekunde.
Zona za kuvanije je deaktivirana, a indikator preostale toplote “H" se pojavljuje
na displeju.

®.. ZAKLJUCAVANJE KONTROLNE TABLE

Da biste zakljucali podesavanja i sprecili da se slu¢ajno ukljuce, pritisnite i
zadrzite dugme My menu/Blokada tastera na 3 sekunde. Zvucni signal i
signalna lampica iznad simbola oznacavaju da je ova funkcija aktivirana.
Kontrolna tabla je zaklju¢ana, sa izuzetkom funkcije “isklju¢eno” ([@). Da
biste otkljucali komande, ponovite postupak aktiviranja.

B

TAJMER
Tajmer omogucava da se vreme kuvanja podesi za sve zone.

Za aktiviranje tajmera:

Izaberite i aktivirajte zonu za kuvanje za koju Zelite da podesite tajmer.
Pritisnite dugme sa ikonom sata i podesite Zeljeno vreme pomocu dugmadi
“+"(“~", LED svetlo tajmera za zonu koja se koristi sveli.

Nekoliko sekundinakon poslednjeg dodirivanja, tajmer pocinje odbrojavanje,
a tacka na displeju koja pokazuje da sekunde prolaze treperi.

Kada istekne podeseno vreme, oglasice se zvucni signal, a zona za kuvanje ¢e
se automatski iskljuciti.

Kada se izaberu zona i ikona sata, vreme se moze promeniti u bilo kom
trenutku, a istovremeno se moze aktivirati nekoliko tajmera.

Tajmer uvek prikazuje podeseno vreme za izabranu oblast ili najkrace preostalo
vreme.

Kada je aktivno vise od jednog tajmera, LED svetlo koje treperi pokazuje zonu
za koju se vreme kuvanja moze videti na displeju.

Da biste podesili tajmer za drugu zonu, ponovite prethodno navedene korake.

Za deaktiviranje tajmera:

Izaberite zonu za kuvanje za koju zZelite da deaktivirate tajmer.

Pritisnite dugme sa ikonom sata (D) na 3 sekunde. Takode, moZete pritisnuti
dugme sa ikonom sata, a zatim pritisnite i zadrZite dugme “-“ dok se na displeju
ne prikaze “0:0".

MY MENU

Dugme “My menu” aktivira posebne funkcije.

Postavite Serpu na mesto i izaberite zonu za kuvanje.

Pritisnite dugme “My menu”. Displej izabrane oblasti pokazuje “A".

Da biste deaktivirali posebnu funkciju i vratili se na ru¢ni rezim, izaberite zonu
za kuvanje i ponovo pritisnite dugme “My menu”.

Nivo snage prilikom kori$¢enja posebnih funkcija je pretpodesen plocom za
kuvanje i ne moze se izmeniti.

B ToPLIENJE

Ova funkcija vam omogucava da hranu dovedete na idealnu temperaturu za
topljenje i da odrzavate stanje hrane bez rizika od zagorevanja.

Ova metoda je idealna, jer ne ostecuje osetljivu hranu i spreCava je da se
zalepi za Serpu.

@ ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

Ovaj dodatak vam omogucava da odrzavate svoju hranu na idealnoj
temperaturi, obi¢no nakon zavrsenog kuvanja, ili pri veoma sporom
smanjivanju te¢nosti.

Idealno serviranje hrane na savrsenoj temperaturi.

=T «kre¢kansE

Ova funkcija je idealna za odrzavanje temperature krckanja, omogucavajuci
vam da kuvate hranu na duze periode, bez rizika od zagorevanja.

Idealno za recepte sa dugim kuvanjem (pirina¢, sosovi, pecenja) sa te¢nim
sosovima.

B kwueanse

Ova funkcija vam omogucava da dovedete vodu do kljucanja i ostavite je da
vri, Uz nizu potrosnju energije.

Oko 2 litra (pozeljno sobne temperature) treba sipati u Serpu.

U svim slucajevima, korisnicima se savetuje da pazljivo prate klju¢ajucu vodu, i
da redovno proveravaju koli¢inu preostale vode.

Ako je posude vece i koli¢ina vode je veca od 2 litra, preporucujemo da koristite
poklopac da bi se optimizovalo vreme kljucanja.

Hotpoint
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INDIKATORI

(M
I | PREOSTALA TOPLOTA

Ako se na displeju pojavi “H”, to znaci da je zona za kuvanje vrela. Indikator
svetli ¢akiako zona nije aktivirana, ali se zagrejala usled korid¢enja susednih

zona ili zato $to je vrela posuda stavljena na nju.
Kada se zona za kuvanje ohladi, “H" se gubi.

TABELA ZA KUVANJE

()

- SERPA NEPRAVILNO POSTAVLJENA ILI NEDOSTAJE

Ovaj simbol se pojavljuje ako Serpa nije podesna za indukciono kuvanje, nije
pravilno postavljena ili nije odgovarajuce veliCine za izabranu zonu za kuvanje.
Ako se Serpa ne detektuje u roku od 30 sekundi nakon izbora, zona za kuvanje
se iskljucuje.

U tabeli za kuvanje je predstavljen primer tipa kuvanja za svaki nivo snage. Stvarna isporu¢ena snaga svakog nivoa snage zavisi od dimenzije zone za kuvanje.

NIVO SNAGE VRSTA KUVANJA _ NIVOKORISCENJA =
(ukazuje na iskustvo i navike u kuvanju)
- Idealno za brzo povecanje temperature hrane do brzog klju¢anja u slucaju vode
. P Brzo grejanje/Booster o o - A
Maksimalna ili brzog zagrevanja te¢nosti za kuvanje.
— — V - - - —
g 8_9 Prienje - kuvanje Ldealnp za zapicanje, pocetke u kuvanju, przenje zamrznutih namirnica, brzo
uvanje.
7_8 Zapicanje - sporo przenje — kuvanje | Idealno za sporo przenje, odrzavanje intenzivnog klju¢anja, kuvanje i grilovanje
. - grilovanje (kratko, od 5 do 10 minuta).
Velika snaga — - - . V . - - —
6—7 Zapicanje - kuvanje - kuvanjena |ldealno za sporo przenje, odrzavanje kljucanja niskog intenziteta, kuvanje i
pari — kratko przenje - grilovanje | grilovanje (srednje, od 10 do 20 minuta).
4—5 Kuvanje - dinstanje V sporo przenje |ldealno za dinstanje, odrzavanje laganog vrenja, kuvanje i grilovanje
- grilovanje (dugotrajno).
Srednia snaga 3_4 . . . . Idealno za dugotrajno kuvanje (pirinac, sosevi, meso, riba) sa te¢nostima (npr. voda,
) 9 Kuvanje —dinstanje na niskoj vino, supa, mleko), kremasta pasta.
temperaturi - pecenje - kremasta - - - - - . R
2_3 pasta Idealno za dugotrajno kuvanje (zapremine manje od litar: pirina¢, sosovi, pecenje,
riba) sa te¢nostima (npr. voda, vino, corba, mleko).
1-2 Idealno za omeksavanje putera, sporo topljenje ¢okolade, topljenje malih
Topljenje - odmrzavanje - proizvoda i cuvanje toplote nedavno spremljene hrane (npr. sosevi, supe).
Mala snaga odrzavanje hrane toplom — kremasta | |dealno za odrzavanje upravo pripremljene hrane toplom, za pripremanje rizota i
1 rizota odrzavanje pribora za serviranje toplim (pomocu pribora pogodnog za indukcione
sisteme).
Nema napajanja OFF Povréina za odlaganje Ploca za kuvanje u rezimu prvlpravnolftl”lll isklju¢ena (moguca preostala toplota
po zavrsetku kuvanja, naznaceno sa “H").

CISCENJE | ODRZAVANJE

Vazno:

Pre CiScenja, uverite se da su zone za kuvanje iskljucene i da se ne

prikazuje indikator preostale toplote (“H”).

« Secer ili hrana sa velikom kolicinom 3ecera mogu da oitete plo¢u za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

«  So, Secer i pesak mogu da izgrebu staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajudi ubrus ili posebno sredstvo za cis¢enje

Nemojte koristiti abrazivne sundere ili strugace, jer bi mogli da ostete  *
staklo.

Nakon svake upotrebe, ocistite plocu za kuvanje (kada je hladna) da biste ~ *
uklonili naslage i fleke od ostatka hrane.

Povrsina koja se ne odrzava dovoljno cistom moze umanijiti osetljivost ~ *
dugmadi kontrolne table.

Koristite struga¢ samo ako su ostaci zalepljeni za plocu za kuvanje.
Sledite uputstva proizvodaca strugaca da biste izbegli grebanje stakla.

ZVUCI KOJI SE PROIZVODE TOKOM RADA

ploce za kuvanje (pratite uputstva proizvodaca).

Prosipanja te¢nosti u zonama za kuvanje mogu da izazovu pomeranje
ili vibriranje 3erpi.

Dobro osusite plocu za kuvanje nakon c¢is¢enja.

Indukcione ploce za kuvanje mogu da piste ili Skripe tokom normalnog rada.
Ovi zvuci u stvari dolaze od posuda i povezani su sa karakteristikama dna

posuda (na primer, kada su dna napravljena od razli¢itih slojeva materijala ili
su nepravilna).

Ovi zvuci mogu da variraju u skladu sa tipom posuda koje se koristi i od koli¢ine
hrane koje sadrzi i nisu znak da je nesto pogresno.

Hotpoint
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«  Proverite da li je prekinuto elektri¢no napajanje.

«  Ako me mozete da iskljucite plocu za kuvanje nakon upotrebe, iskljucite je
iz elektri¢cne mreze.

«  Ako se na displeju pojave alfanumericke Sifre dok je ploca za kuvanje
ukljucena, uputstva potrazite u sledecoj tabeli.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Prisustvo vode, te¢nosti prosute iz Serpi
ili drugih predmeta koji se nalaze na bilo kom od dugmadi ploce za kuvanje,
moze slucajno da aktivira ili deaktivira funkciju zaklju¢avanja kontrolne table.

SIFRA ZA PRIKAZ

OPIS

MOGUCI UZROCI

RESENJE

Posude je detektovano, ali nije
kompatibilno sa trazenom operacijom.

Posude nije dobro postavljeno na zoni za
kuvanje ili nije kompatibilno sa jednom ili

Dvaput pritisnite  dugme On/Off (Ukljuci/
Iskljuci) da biste uklonili Sifru FOE1 i obnovili

temperature previsoke.

FOE1 vise zona za kuvanje. funkcionalnost zone za kuvanje. Zatim pokusajte
da koristite posude sa drugom zonom za kuvanje
ili koristite drugo posude.
Pogresno povezivanje kabla za Povezivanjekablazanapajanjenijetacnopoput | Podesite vezu kabla za napajanje u skladu sa pasusom
FOE7 napajanje. onog oznacenog u pasusu “PRIKLJUCIVANJE | “PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO NAPAJANJE".
NA ELEKTRICNO NAPAJANJE".
FOEA Kontrolna tabla se isklju¢uje zbog |Unutrasnja temperatura elektronskih | Sacekajte da se ploc¢a za kuvanje ohladi pre
previsoke temperature. delova je previsoka. ponovne upotrebe.
FOE9 Zona za kuvanje se iskljuCuje kada su | Unutrasnja temperatura elektronskih | Pre ponovnog koriS¢enja, sacekajte da se oblast

delova je previsoka.

za kuvanje ohladi.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, FOE3,

Iskljucite plocu za kuvanje sa elektri¢ne mreze.

Sacekajte nekoliko sekundii zatim ponovo prikljucite plocu za kuvanje sa strujnim napajanjem.
Ukoliko se problem nastavi, pozovite servisni centar i navedite kdd greske koja se pojavljuje na displeju.

[Nivo snage nizi od
zahtevanog nivoa]

minimalni nivo snage kako bi obezbedila
da se zona za kuvanje moze koristiti.

F7E5, F7E6
dE Ploc¢a ne ukljucuje zagrevanje. REZIM ZA DEMONSTRACIU uklju¢en. |Sledite uputstva u paragrafu “REZIM ZA
[kada je plo¢a za kuvanje | Funkcije se ne ukljucuju. DEMONSTRACIU”.
iskljucena]
_ Plo¢a za kuvanje ne dozvoljava da se | Regulator snage ogranicava nivoe snage | Vidite paragraf "Podesavanje snage”.
npr. B 1 — — | posebna funkcija aktivira. u skladu sa maksimalnom vrednoscu
podesenom za plocu za kuvanje.
npr. b g Ploc¢a za kuvanje automatski podesava | Regulator snage ogranicava nivoe snage | Vidite paragraf "Podesavanje snage”.

u skladu sa maksimalnom vrednoscu
podesenom za plocu za kuvanje.

POSTPRODAJNI SERVIS

PRE NEGO STO POZOVETE POSTPRODAJNI SERVIS:

1. Proverite da li mozete da resite problem sami uz pomoc saveta datih u

odeljku OTKLANJANJE PROBLEMA.

2. Ukljucite pa iskljucite uredaj i proverite da li je kvar i dalje prisutan.

«  serijski broj (broj iza reci SN na plocici sa podacima koja se nalazi ispod

UKOLIKO | NAKON GORENAVEDENIH PROVERA KVAR | DALJE POSTOJI,

OBRATITE SE NAJBLIZEM POSTPRODAJNOM SERVISU.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa za kupce potrebno je da

navedete:
«  kratak opis kvara;

« tipita¢an model uredaja;

o

+  svoju punu adresu;
+  svoj broj telefona.

uredaja). Serijski broj je takode naveden u dokumentaciji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
as
gl!
Q.E

£

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ukoliko su potrebne bilo kakve popravke, obratite se ovlas¢enom
postprodajnom servisu (kako biste bili sigurni da ce se koristiti originalni
rezervni delovi i da ¢e popravke biti izvedene na pravi nacin).

U slucaju montiranja koje je u nivou radne povrsine, pozovite sluzbu za
tehnicku podrsku da biste zatraZili komplet vijaka (ako ne postoji).

U slu¢aju ugradnje koja nije iznad ugradne pecnice, mozete da pozovete
postprodajni servis da biste kupili komplet razdelnika C00628720 (plo¢a za
kuvanje od 60i 65 cm) ili C00628721 (ploca za kuvanje od 77 cm).

Ako ne Zelite da kupite komplet razdelnika, vodite ra¢una da separator bude
instaliran u skladu sa uputstvima za instalaciju.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:
« Pomocu QR koda na uredaju;
«  Nanasem veb-sajtu docs.hotpoint.eu;

- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom kontaktiranja
naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

400020000874-B

Hotpoint

ARISTON




IHCTPYKLIII 3 TEXHIKU
BE3MEKU

- UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY /i MPOYUTATU TA

AKOI CcJ1ig AOTPUMYBATUCA

MNepen BUKOPWUCTAHHAM Mpwiagy npoyvTanTe L
IHCTPYKLUi 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexiTb ix ana
BUKOPWCTAHHA Y MalibyTHbOMY.

Y umx IHCTPYKUIAX Ta Ha camomy npwiagi MICTATbCA
BaXK/MBI onepemkeHHA NPo Hebe3neky, AKi aif 3aBxan
BMKOHYBATW. BUpO6HMK He Hece »KOoAHOI BiANOBIAaIbHOCTI
33 HeOTPUMAHHA LX IHCTPYKLIN 3 TexHiKn G6e3neky, 3a
HeHaneXHe BUKOPUCTaHHA npwiagy abo HemnpaBwibHe
HanaLTyBaHHA efleMeHTIB YrPaB/iHHSA.
MANNOMEPEMKEHHA:  AKwo BapwibHa  MoBepXHA
TPICHYNa, He KOPUCTYUTECA MPWIAAOM - ICHYE PU3UK
YParKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: o6 yHMKHYTM nOXeXi, He
36epiraiTe »KOOHWX MpPeaMETIB Ha MOBEPXHAX /1A
KMFOTyBaHHﬂ.

OBEPEXKHO: cnigHarnAagati3anpoLecoMroTyBaHHS.
3a KOPOTKOYACHUM MPOLEeCOM FOTyBaHHA g
HarnagaTn NOCTINHO.

ANNONEPEIPKEHHA: HeobepexHe NpurotysaHHA ixi
i3 BMICTOM »upy abo onii Ha BapWbHi NaHeni Mmoxe
6yt Hebe3neyHMM - LUe MOXe npu3BecTn Ao
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIN  He HamaramTtecA
3aracuT BOrOHb BOAO: HaTOMICTb, BUMKHITb npunag
Ta HaKpuiTe Monym’s, HampuKag, Kpuwkow abo
NPOTUMNOXEKHNM MOKPUBANIOM.

M\ He BuKopucTOBYiiTe BapUNbHY MaHenb AK pobouy
noBepxHo abo AK nigcraBky. He kKnagitb ogar abo iHLwi
Nerko3anmMuncTi matepianu nobnusy npunagy, AOKM
MOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOr0 KOMMOHEHTU - iCHYE
PU3MK BUHVKHEHHA MOXeXi.

M He «nagitb MeTanesi npeameTy, 30KpemMa HOXi,
BUAENKY, NOXKN ab0 KPWLLKM Ha BapWibHY MaHesNb,
OCKISIbK/ BOHW MOXYTb HarpiBaTuncs.

/\ He no3Bonsiite ManeHbkim aitam (ig 0 go 3 POKiB)
nigxoamTn Jo npwnagy. He gossonAanTe ManeHbKm
aitam (Bia 3 Ao 8 pokKiB) NiAxoanT HAATO GNN3BLKO A0
Npunagy 6e3 nocTinHoro Harnagy. [Jo KOpUCTyBaHHA
NPUNagoM JOMyCKaTbCA AiTY BiKOM Bif 8 pokiB, 0cobm
3 GI3UYHMMK, CEHCOPHMMM UM PO3YMOBVMU BaZamy, a
TaKoX 0CobU, AKi He MatoTb JOCBIAY UM 3HAHb LLOAO
BUKOPWCTaHHA LbOro Npunagy, TiNbKu 3a YMOBUY, LLO
Taki 0cobU OTpyManu IHCTPYKLii Wwoho 6Ge3neyHoro
BUKOPWCTaHHA Npunagy, po3yMitoTb MOXNNBUIA PU3NK
abo BMKOPUCTOBYKOTb Npwnag nig Harnagom. He
[03BONANTE AITAM rPaTnCA 3 Npunagom. He nossonanre
[iTAM YNCTUTK Ta 06CyroByBaTu Npwniag 6e3 Harnagy.
MMicna  BUKOPUCTaHHA BUMMKaliTe KOHPOPKY 3a
[OMOMOTrOI0 iT eneMeHTa KepyBaHHs, He MOKITafaloyuncb
Ha JleTeKTop nocyay.

AN NONEPEPKEHHS: Mig yac BUKOPUCTaHHA npunag i
MOro [OCTYMHi yYacTvHWM HarpiBatotbca. Cnig 6yTm
obepeXkHMMK, W6 He TOPKHYTUCA HarpiBaibHUX
enemeHTiB. [liten 0 8 pOKiB He MOXKHa 3annLIaT MopyY
i3 Nprnagom 6e3 NoCTIHOro HarnAgy.

M\ He 3anuwaiite npoayktn abo roTosi cTpaBu y
BUPOGI UM Ha HbOMY bifblue HiXK NPOTArOM OfHi€El
roanHu fo abo nicna NpuUroTyBaHHA.
[AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
/\OBEPEXHO: Llen npunag He npusHayeHo OnA
YrpaB/iHHA 30BHILWHIM NPUCTPOEM ONA NepeMUKaHHSA,
HanNpVKnag, TaMepom abo OKpPemol CUCTEMOID
NCTAHLIHOrO KepyBaHHS.
iU,eVI npwnag npu3HayeHo [J1A BUKOPUCTAHHA B
nobyToBMX i MOAIOHNX yMOBaX, HAaNPUKNag Takux: Yy
KYXOHHVX 30HaX Mara3uHiB, 0QiciB Ta iHLWNX poboumx
cepenoBuLLy epmepCbKMX rocrnogapcTBax; KIieHTamm
B roTenax, MOTenAx, XOCTesniax i iHWUX MXWTIOBUX
NPUMILLIEHHAX.
A\ 3360poHAETbCA  BUKOPWCTOBYBATU Mpwnaa A
iHLUKXX Linen (HanpuKnag, 4nsa onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Lein npycTpiii He NpU3HaUeHuni gia NPodeciiiHoro
BUKOPWCTaHHA. He BuKopucToBYyWTE npwuniag nosa
NPVMILLEEHHAM.

MOMNEPEAMEHHA: IHayKuinHa BapunibHa NaHenb
MO>e BWOaBaTW 3BYKOBUW CUTHAS, AKLLO Ha naHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKWMN npegmer.
BUMKHITb BapunibHYy naHesnb 3a AOMOMOro KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

A\ YctaHoBneHHa i 06cnyroByBaHHA NpUnagy MaioTb
BUKOHYBaT! MPUHaNMHI B 0COOW - iCHYE puU3MK
TpaBMmyBaHHs. [1ig Yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBNEHHA
npwnagy BUKOPUCTOBYWTE 3aXWUCHi PYKaBULi - iCHYE
PU3UK NOpI3iB.

ANYcraHosnenHs, BK/KOYaoum NigKMOYeHHA
BOAOMNOCTaYaHHA (32 HAABHOCTI), BUKOHAHHSA €NEKTPUYHIX
3'€HaHb, i PEMOHT Ma€ BMKOHYBaTV KBanidikoBaHWI
nepcoHan. He pemoHTyTe Ta He 3aMiHAWUTE >KOAHY
YaCTUHY Npwiagy, AKLLO B IHCTPYKLI 3 eKcrnyaTaLii ipsAMo
He BKa3aHoO, LLO Lie HeobxigHO 3pobutn. He no3Bonaiite
AiTAM  HabnvkaTMcb [0 MiCUA  YCTaHOBMEHHA.
Po3nakyBaBLun npunag, nepesipTe, Y/ HEMAE Ha HBOMY
MOWKOMKEHb NICIA  TPAHCMOPTYBaHHA. Y BUMagKy
BVMHMKHEHHA npobnem 3BepHITbcA A0 NpoaaBuA abo
HaMGKYOro LieHTpY NiCNANPOAAMHOro
obcnyroByBaHHA.  [licnAa  yCTaHOBNEHHS,  3aMMLLKK
YMaKkoBKW (NNacTuK, NIHOMONICTVPOSIOBI enemMeHTH i T..)
MOBVIHHI 30epiraTnca B HEQOCTYNHOMY AfA LiTel MicLyj -
icHye Hebe3neka yayLueHHs. [Nepe npoBeaeHHAM Oyab-
AKNX POOIT 3 YCTaHOBNEHHA Npunag Clif BiKNIOUMTY Bif
efleKTpoOMepeXi - ICHYE PU3UK YPaXKeHHA eNeKTPUYHUM
crpymom.lliguacycraHoBneHHA Npuiagy nepekoHanTecs,
LLIO BiH HE NMepeTrCKAE Kaberb »KVBMEHHSA - iCHYE PU3NK
BVHMKHEHHA MOXeXi ab0 ypaKeHHA eneKTpoCTpyMOM.
BMukanTe npunag nuviwe niciA 3aBepLUeHHA npoueaypu
IOrO BCTAQHOBJIEHHS.

&I’Iepe,q BOy[OBYBaHHAM Mpuniagy g, BUKOHATW BCi
CTONAPHI PObOTI, NPMOPATN AEPEB'AHY CTPYXKKY Ta TUPCY.




M Axkwo npunag He BCTaHOBMIEHUW Hag Mivyto, TO
HeoOXiJHO BCTAHOBWTK PO34iNtoBaNbHY MNaHenb (He
BXOAWTb B KOMIMJIEKT) Y BigAiNeHHi nig npuiagom.

NOMNEPEAMEHHA NPO HEBE3MNEKY YPAMEHHA
ENEKTPUHHUM CTPYMOM

N\ Cnip 3a6e3neunTvi MOXIMBICTb Bi'€qHAHHS npwnagy
Bif [pKepena XMBNeHHA 3@ PaxyHOK BUTAraHHA BUSIKK,
AKWO BOHA € JOCTyrMHOw, abo 3a [OMOMOroo
6araTonostoCHOrO MNepemmnkaya, AKUA BCTAaHOBIEHO
nepen PO3€ETKOK 3rigHO 3 HOPMaMW MPOKIAAEHHS
eNEeKTPONPOBOAKK, KpiM TOro, npwnag Mae Obytu
3a3eM/1eHU BiANOBIAHO A0 HaLOHANbHMX CTaHOAPTIB
eNIeKTPUYHOI Be3neKu.
MHe BuKopuCTOBYiiTe MOOBXKYBaYi, PO3rany»Kysaui
abo apantepw. [licnA nigKNlOYeHHA  eneKTPUYHI
KOMMOHEHTV MatoTb OyTW HEemoCsHKHI KOpUCTyBayeBi.
MNepen BUKOPUCTAHHAM NMPUCTPOIO, AKLLO B/ MOKPI abo
60COHIK. 3a00POHAETHCA KOPUCTYBATUCA LM MPIAZ0oM
y pasi MOLUKOMPKEHHA NPOBOAA MMBNEHHA abo BUIKM,
HeHaNeXXHoI Po6OTY abO NOLLKOKEHHSA U NadiHHA.
M\ YcraHoBneHHa BPoOy 3i LTeNcenbHOI0 BUNKOK Ha
KiHLi Kabento »MBNEHHA JOMYCKAETbCA, TiNbKN AKLLO
BMPIO y>Ke OCHALLEHO BUKOIO Bifj BUPOOHKKa.
MNAKWO Kabenb eneKTPOXKMBIEHHA MOLLKOMKEHNI,
anif 3BEPHYTUCA [0 BUPOOHMKA, MOro CepBICHOrO
areHta abo ocobu 3 nopgibHow KBanidikauiero anA
3aMiHV NOLLKOOMKEHOr0 Kabesto Ha ifeHTUYHUN Kabenb,
WOO YHWKHYTU MOXMBOI Hebe3nekn -icHye pusnk
YPaXKEHHA eNeKTPUYHM CTPYMOM.
YUNLWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
N\ TONEPEOMEHHS: lNepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOIO
00CnyroByBaHHA Npunagy NepeKkoHamTeca B TOMy, LO
BiH BUMKHEHWW i BIGKITIOUEHWIA Bif [pKepena XMBMeHHS;
HIKOM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YMLLEHHA Mapoto -
ICHYE PU3MK YParKeHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

He BukopucroByiTe abpasuBHi um igKi MaTepiany,
OUVCHUKI Ha OCHOBI XJI0pYy ab0 MeTanesi LWiTKW.
YTUNIBALIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIIB

MakyBanbHM MaTepian Ha 100% nignArae BTOPUHHIl nepepobLi Ta o3HaueHui

cumsonom B
Tomy pi3Hi YaCTUHW YNAKOBKM CTiA yTUANI3yBaTy BiANOBIAANbHO Ta BiANOBIAHO 4O
MicLieBMX NpaBwn WOAO yTunisaLii Bigxogis.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX NMPUNTAAIB

Lleln npvnag BUroToBNeHO 3 MaTepianis, AKi MignaraloTb BTOPVHHIN nepepoOui
260 NpuaaTHi AnA NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHA. YTUAI3yIATe Oro BignoBigHo Ao
MicLeByX NpaBwn yTunisavji Bigxogis. [na oTprMaHHs fofaTkoBol iHbopmaLii
NPO MOBOPKEHHA 3 MOOYTOBUMIM ENeKTPUYHUMK Npunagamy, ix yTunisadiio
Ta BTOPVHHY NepepobKy 3BEPHITHCA [0 MICLIEBVX OpraHiB, Cy»Koum yTunizawii
nobyToBUX BigxoAiB abo B MarasvH, Ae Bv Npuabdany npunag. Lei npunag
MapKOBaHO BiANOBIAHO A0 €Bponencbkoi avpekTremn 2012/19/€C, AnpekTran
LLOAO BiANPaLbOBAHOMO ENIEKTPUYHOIO 1 eNekTPOHHOro obnaaHaHHaA (WEEE)
Ta go Pernamenty 2013 poKy Npo BiAXOAW €NeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOrOo
06naaHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neuvBlWM NpaBUNbHY YTWNI3aLjlo LbOro Mpunagy, BU AOMOMOXeETe
3anobirT HeraTMBHYIM HacNigKam AnA AOBKINNA Ta 3LOPOB'A Ntofei.

I

hi¢

C1MBON = Ha npoayKTi abo B CynpoBiAHili JOKyMeHTaLii BKasye Ha Te, WO
npwiag He MOXHa yTui3yBaTW AK MOOYTOBI BiAXOAW, i WO Oro NoTpibHO
30aTI Ha yTuniZaLio Lo BiAMoBIgHOrO LeHTPY 360py Ta BTOPUHHOI NepepobKu
€NEKTPUYHOIO 1 €NEKTPOHHOIO 06naaHaHHA.

NOPAAU LLOAO EHEPTO3BEPEMEHHA

Ckopucranteca 3a51LLKOBMM TeMIOM BaLloi MAUTY, BUMKHYBLUM MPWag 3a
KinbKa XBUIMH A0 KiHLA NPUroTyBaHHA iKi.

OcHoBa BaLLOi KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKpuUBaTX MANUTY MOBHICTIO; NOCyA,
MEHLUWI 33 MAUTY, CNpUATUME BATPATI eHepril.

HakpuBaliTe KacTpyni Ta maTesbHi LWiNbHAMY KPWLIKaMU Mig YaC roTyBaHHA
Ta BVIKOPVICTOBYiTE AKOMOra MeHLUe Boau. MpUrotyBaHHA cTpaB 6e3 KpuLIKM
3HAYHO 306iNbLUMTb CMIOXKMBAHHA eHeprii.

BrKopucToBYTE TiNbKY KacTpyni Ta CKOBOPOAM 3 MIOCKAM LHOM.

JEKNAPAL|IS PO BIAMOBIAHICTb

Llen npvnag signosigae Bumoram wwogo ekoam3saiHy Pernamenty €C 66/2014,
B/MOraM LUOAO eKOAM3aliHy AnA BUPOGIB, WO CMOXMBaOTb eHeprito, Ta
lMonoxeHHAM Npo eHepreTuyHy iHGopmauito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BiANOBIAHO A0 €BpONericbKoro craHaapTy EN 60350-2.

IHpopMmaLito  LOAO BUKOPUCTAHHA Mpwiagy B  PEXUMI  HU3bKOro
eHeprocnoXmBaHHA BignosigHo ao PernameHty (€C) 2023/826 MOXHa 3HaNTK
3a HaCTyMNHMM NocunaHHAM: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NPUMITKA

Jioay 3 KapaiocTMYNATOPOM abo aHaNOrYHMM MeAUUYHM NPUNaAoM NOBUHHI
6y AyKe 06epPeXHMY MOPYY 3 IHAYKLiHOK BapUIbHOIO MOBEPXHELD, KON
BOHa yBiMKHeHa. EnekTpomarHiTHe nosne Mox<e BrivBaTyi Ha KapgioCTUMYSIATOP
a6o nopgibHWi Nprnag. MpoKoHCyNbTylTecA 3i cBOIM Nikapem abo BUPOOHKOM
KapgiocTumynaTopa uv aHanoriyHoro MeguyHoro npunagy Ana OTPYMMaHHA
[0AaTKOBOI  iHGopMaLii MpPO BMIMB Ha HbOTO ENEKTPOMArHIiTHUX MoJiB
BapWIbHOI MOBEPXHI.




NIAKNIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEX

EnexTpuryHi NigKntoveHHA MaloTb BUKOHYBATCA JO MiAKIIOYEHHA Npynagy [0 eneKTpoMepesKi.

YcTaHOBREHHA Npunagy Mae 34iNCHIOBaTI KBanipikoBaHWiA cnewianicT, AKMIA 03HaOMEHWI i3 MOTOYHMMU HOpMaMM 6e3MeKK Ta MOHTaXKy. 30KpemMa, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOANTICA 3riAHO 3 HOPMaMIM MiCLIEBOT KOMMAHil €1eKTPONOCTauaHHs.

lMepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra, BkasaHa Ha TabnyiLi OCHOBHUX MapaMeTpiB, pO3TalloBaHoi Ha AHi Npunagy, BiANoBiAae Hanpysi byaisni.

BignoBsigHO A0 HOpPMATVBHUX BUMOT Npuiag Ma€ 6yTi 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYIATE MPOBIAHMKN (BKMOYHO 3 NMPOBIAHNKOM 3a3eMIEHHS) JIMLLE BiANOBiAHOTO

po3Mmipy.
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AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY HOTPOINT

[ina oTpyMaHHA GinbLl MOBHOI AONOMOMU 3apEECTPYNTE CBIlA
npunag Ha canti www.register10.eu.
A MNMepen BUKOPNCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoyuTaiTe
iHCTPYKLIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

Moci6bHuk Kopucmyeaya
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NPUNADAA

BukopucToByriTe NuLLe KacTpysi Ta CKOBOPIAKY 3 depoMarHiTHoro matepiany,
AKI MigXOAATb OO BUKOPUCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHAMW MOBEPXHAMU.

LLlo6 Br3HauWTVKI, Yn MiOXOAWTb KacTpyrs, NepeBipTe HasBHICTb CUMBOITY

(3a3BMYal BULLTaMMyBaHUI Ha AHI). TaKOX MOXKHa BUKOPUCTOBYBATV MarHiT, LWob

nepeBipuUTY, Y € IHO NOCY Y MarHiTHUM.

Kygl‘g":";';'” MATEPIAN BNACTUBOCTI
PexomeHpoBaHuii | [IHOBUrOTOBNEHE 3HepXaBitouoi | 3abesneuye onmiManbHy
[0 BUKOPUCTAHHA | CTani 3 CeHBIU-KOHCTPYKLIEIO, | eeKTVBHICT, LBIAKO
nocya eManboBaHoI CTari, YaByHy. HarpiBa€TbCA Ta PIBHOMIPHO
po3noginae Tenno.
MpugatHuia go [1HO He noBHicTio pepomarHiTHe | HarpiBaetbea Tinbki pepomarHitHa
BUKOPUCTAHHA (marHiT npununae  nnwe [0 | 3oHa. Ak Hacnigok, nocyn moxe
nocyn NeBHOI ANAHKY AHa Nocyay). HarpiBaTMcA MoBiNbHilLe, a Teryio
i PO3MOAINAETLCA MEHLL PIBHOMIPHO.
MpupatHun go QepomarHitHa ocHoBa MiCTUTb | Mnowa depomarHiTHoro
BVIKOPUCTaHHA LiNAHKA 3 IOMiHID a0 Mae | MOKPUTTA MeHLa 3a $aKTUuHY
nocyg 3arVbneHHA B LIEHTPI. oLy AHa nocyay. K HadigoK,
TMOTYKHICTb MOXKe GYTI MEHLLIOKO,
4 ‘% a Moyl MOXe  Harpisatmcs
HepocTaTHbOlO  Mipoto.  [Mocyn
MOe He pO3ni3HaBaTCA.
He nigpxoputb Ao | 3BMYalHa TOHKa CTanb, cKio, | Mocyn He BMABNEHO i BiH He
BUKOPVCTaHHA IMWHa, Mifb, aMOMIHIA Ta iHLI | HarpiBaETbCA.
HedepoMarHiTHi Matepiany, abo
nocyf, Ha ryMOBYIX HiXKaX.

MPUMITKA: Becb nocys noBrHeH MaTu piBHy ocHoBY. lNepiognyHo nepesipaite
[IHOHaHasABHICTb 03HaK AedopMaLlii, OCKINbKY feaKmMiA Mocyn Moxe e opMyBaTICs
Mif BIUIBOM BUCOKVIX Temrepatyp.

BukopuctaHHA nocyfy, AKAM He BIAMOBIJAE PEKOMEHAOBaHUM PO3MipaMm i
BMACTVBOCTAM, MOXEe CYTTEBO BIUIMHYTA Ha edeKTVBHICTb MPUrOTYBaHHA i
NPW3BECTV A0 HE3a[OBIIbHIX Pe3ybTaTiB.

ABANTEPU AN KACTPY/Ib/CKOBOPIZ, AIKI HE MIAXOAATb AJiA
IHAYKLI

BuKopyCcTaHHA NepexigHyX MacTVH BINMBAE Ha ePeKTUBHICTb, @ OTXe, 36ibLuye
yac, HeoOXigHUI AniA HarpiBaHHsA Boay abo i. MepekoHaliTecs, WO AiameTp

NEPLIE BUKOPUCTAHHA

bepomarHiTHOro iHa nocysy BignoBifaE AjameTpy afarnTepa Ta AiaMeTpy KOHGOPKM.
AKLO L po3mipy He CriBrafatoTh, PEKTVBHICTb | MPOAYKTVBHICTb MOXYTb 3HaUHO
3HM3NUTUCA. AKLLO He AOTPUMYBATUCA LIMX PEeKoMeHOaLi, Le MOoXe npu3BecTv
[0 HaKOMWYeHHA Terna, Ake He Oyne edeKTMBHO MepenaBaTcA KacTpyni abo
CKOBOPIAL, LLIO MOe CMPUYNHUTIA MOYOPHIHHA MAATA Ta BapUIbHOI MOBEPXHI.

MNOPOXHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKIU

BapunbHa noBepxHA obnagHaHa BHYTPILLIHBOIO CICTEMOIO 3aXICTY, AKa aKTVBYeE
ObYHKLiI0 «ABTOMAaTUUHE BUMKHEHHs» y pasi BUSBMEHHS 3aHAATO BUCOKO!
TemnepaTypy. He peKoMeHAyeTbCA CTaBUTI MOPOXHI KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3
TOHKMM AHOM, TOMY LLIO TemrepaTypa Moxe NiABULLTVCA LUBUALLIE, HiXX CrpaLitoe
OyHKUiA «ABTOMATVUHE BMMKHEHHS», L0 MOXe MPU3BECTV [IO MOLIKOMKEHHA
KacTpyni abo BapubHOI MOBEPXHI. AKLLO Lie CTanocs, He TopKaiTeca Kactpyni abo
BapWIbHOI MOBEPXHI. 3aueKaiiTe, MOKM BCi KOMMOHEHTI OXONTOHYTb. Y pasi nossu
6y Ab-AKVIX MOBIAOMIEHD MPO MOMUIIKN 3BEPHITHCA 10 CEPBICHOTO LIEHTPY.

BIAMNOBIAHUIA PO3MIP B HA KACTPYJ1I/CKOBOPOAW ANA PISHUX
KOH®OPOK

[Ona 3abe3neyeHHs HanexHoi PoOOTU BapWIbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIAHVM AiaMETPOM [iHa 1A KOXHOI 30HM (VB. TabNMLI0 HIKYE).
3BepHiTb yBary, WO BUPOOHMKA MOCYfy YacTO BKa3yloTb PO3MIP BEPXHBOMO
[AiameTpa nocygy, a He AiameTp OCHOBU.

LLIo6 BapunibHa MoBEpXHA MpaLitoBaria HAMIEXHM YHOM, 33BN BYIKOPUCTOBYIATE
KOHbOPKy, Po3Mip AKOI Bignosifae po3mipy GpepomarHiTHOro AHa nocymy.
lMpaBWnbHO BiALIEHTPYITE KaCTPY/CKOBOPOZY Ha BUKOPUCTOBYBaHIl KOHGOPLY.
He pexomeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATY KAacTpyIi, PO3Mip AKX GinbLLIA 32 PO3MIp
KOHpOPKM.

BUKOPUCTAHHA NocCyAay no 3s0HAM

2 . 4 3oHa Mipxopswa ¢opma BignosigHuin
't - 3 - nocypy depomarHiTHUI
i Mmartepian ocHoBa (cm)
i" 1 Kpyrna 10
’ [ 2 Kpyrna 15
-
1 [ 3 3 Kpyrna 12
4 Kpyrna 10

PEFYJIIOBAHHA NOTYXXHOCTI
Y HoBOMY LLOVHO NpuabaHOMy Npuagi Ana BapUibHOI MaHesi BCTaHOBIEHO
MaKCMManbHO ~ MOXJIMBY — MOTYXKHICTb.  Bigperynmionte  HanawTyBaHHA

BIAMOBIAHO [0 MEX eNeKTpoMepexi y BalwoMy OyauHKy, ik OMMCaHo B
HacTynHomy naparpadi.

3BEPHITb YBATY: 3anexHo Big NOTY>KHOCTi, 06paHOi A1l BapysibHOT MaHeri,
JesKi piBHI NOTYXXHOCTI i GYHKLIT KOHOOPKYM (HanpuKnag, KAM'ATIHHA abo
LIBUAKE HarpiBaHHA) MOXYTb GyTW aBTOMATUYHO OBMEXeHi, o6 3anobirtu
NnepeBULLEHHIO 0OPAHOI MeXi.

YcmaHoeneHHA nomyxHocmi eapunbHoi naxeni:

MpoTtarom nepumx 60 cekyHA MiCAA NiAKNIOYEHHA Npuaagy A0 enekTPUYHOT
MepeXxi MOXKHA BCTAHOBMUTY GakaHWI PiBEHb MOTYXKHOCTI.

HaTucHiTb Ta yTpumyiiTe KHOMKY “+” WoHanmeHLwe 3 cekyHau. Ha gucnnei
BigobpasuTbcs “PL”.

HaTucHITb KHOMKy 2] ... ANA NiATBEPAMKEHHA.

BcTaHOBITb 6aaHWi1 piBeHb NOTY»KHOCT 32 AOMOMOrOI0 KHOMOK “+" i
MoxHa BCTaHOBMTW HACTYMNHi PiBHI NOTYXXHOCTI: 2,5 KBT - 4,0 KBT — 6,0 KBT
-7,2KBT.

[na nigTBepAXeHHA HaTUCHITb KHOMKY .

u_u

BrbpaHwuin piBeHb NOTY>XHOCTI 36epiraTMeTbCA B Nam'ATi Tpunagy HasiTb y
pasi BAMKHEHHA eNeKTPOXKMNBNEHHS.

LLlo6 3miHUTK piBeHb MOTYXHOCTI, Bif'eQHalTe Npunag Bif enekTpoMepexi
LOHanMeHLWe Ha 60 cekyHA, MOTiM 3HOBY MiAKMIOYIT MOrO i MOBTOPHO
BUKOHaWTe HaBefeHi BULLE KPOKU.

Y pasi BUHUKHEHHA NOMWSIKA Mif YaC BUKOHAHHA MOCA0BHOCTI HaNaLUTyBaHHA
Ha ekpaHi 3'aBuTbcA cumson “EE" i nponyHae 3BykoBui curHan. AKWo ue
CTanocs, NOBTOPITb onepadlito.

AKWO nomunKa He 3HMKaE, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy nicnanpopaXxHoro
06CnyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBiMKHYTW/BUMKHYTI 3BYKOBUIA CUrHan:

+  [igkntoyitTb BapuiibHY NaHesb 40 eNeKTpoMepexi;

«  [louekawnTeca NoCniaOBHOCTI YBIMKHEHHS;

+ [poTarom 60 CeKyHA HaTUCHITb Ta OAHOYACHO YTPUMYMTE He MeHLue

5 cekyHA KHOMKW “+" i @ B

DEMOHCTPALINHUIA PEXXUM (HarpisaHHs AeakTMBOBAHO, AVB. PO3AiN
“MoCi6HMK 3 yCYyHEeHHA HecrnpaBHOCTeN")

[nA yBIMKHEHHA/BYMKHEHHA [eMOHCTPALiINHOrO PeXxmmy:

«  NigkniouiTb BapuibHYy NaHesb A0 ENEKTPOMEPEXI;

+  [louekarTeca NocnigoBHOCTI yBIMKHEHHS;

+  [MpoTarom 60 cekyH OOHOYACHO HaTUCKaNTe KHOMKM BUOOPY KOHGOPKN
y BEPXHbOMY JIIBOMY | BEPXHbOMY MPaBOMy KyTi He MeHLUe 3 ceKyHf (AK
NMOKa3aHo HKYe);

«  Ha gucnnei Bigobpasntbea “DE”.
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Moci6bHuk Kopucmyeaya

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUbHOI MAHENI

o6 yBiMKHYTM BapwibHy MaHesnb, HAaTUCHITb | MpoTArom 1 cekyHau
YTPUMYITE KHOMKY YBIMKHEHHA. LLI06 BWMMKHYTU BapuwiabHy naHenb,
HaTVCHITb Ty X CaMy KHOTIKY Le pa3, BCi KOHOOPKY OyayTb feaKT1BOBaHI.

PO3MILLEHHA

BunbepiTb NoTpi6HY KOHPOPKY 3a JONOMOrOI0 CUMBOJTIB MOMOMEHHS.
He 3akpuBaiiTe CMMBONM NaHenNi KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHITh yBary: bins KOHGOPOK, PO3TalioBaHWX NOOAN3Y NaHesNi KepyBaHHS,
[oLinbHO 30epiraTvi KacTPy/i Ta CKOBOPIAKM 33 0OMEXYBaNbHUMM NMO3HAYKaMM
(BPAxXOBYOUM HIMKHIO YACTVHY CKOBOPIKM Ta BEPXHIO KDOMKY, OCKIfIbKIM BOHM
MaIOTb TeHAEHLito 30inbLLIyBaTCS).

Lle 3anobirae neperpisaHHi0 CEHCOPHOI NaHeni. Mg Yac NprUroTyBaHHa Ha rpuni
ab0 CMaxkeHHsA 33 MOXKIIMBOCTI BYKOPUCTOBYIATE 3aHi KOHOOPKN.

[m[m]
80U AKTMBYBAHHA/OEAKTVBYBAHHA KOHOOPOK I
HACTPOIOBAHHA PIBHIB MOTYXKHOCTI

o6 yeimkHymu KoHgpopku:

Bnbepitb nonepeaHbo 06paHy KOHPOPKY, HATUCHYBLUN BifNOBIAHY KHOMKY
BMbopY KoHMOpPKM . Ha gucnnei Bigobpasntbca piseHb “0”.

KokHa koHbOpKa Ma€e pi3Hi piBHI MOTYXXHOCTI, AKI MOXHa HanaluTyBaTui
KHonkamu “+“/“=", Bin 1 no 9.

Jeaki KoHdOPKK NigTPUMYIOTb GYHKLO WBMAKOrO HarpiBaHHA (Booster),
AKa No3Hava€eTbcA nitepoto “P”.

IHAVKaTOP PiBHA HarpiBaHHA KOHPOPKKM
IHavKaTop 06paHOT KOHOPKN

o6 eumKHymu KoHpopKu:

Bunbepitb KOHPOPKY, AKY MOTPIOHO BMMKHYTW, HATVCHYBLIW BiAMOBIgHY
KHOMKyY BUOOpPY KOHGOPKM (Ha AMCMel B NpaBOMy HUMKHbOMY KyTi iHAMKaTopa
PiBHA NOTY>KHOCTi 3aCBITUTLCA TOUKa). HaTWCHITh “—*, W06 BCTaHOBUTU piBEHb
noTyHocTi “0”.

OYHKUIT

LLlo6 HeraHO BUMKHYTV KOHGOPKY, HAaTUCHITb i yTpUMYITe KHOMKY BUGOPY
KoHdopKM npoTarom 3 cekyHd. KoHdopka feakTvBoBaHa, i Ha Aaucrnei
BiAOOpaXKa€eTbCA iHAMKATOP 3anMLLKOBOro Tenna “H”.

.. BJIOKYBAHHA AOCTYNY A0 NAHE/NI KEPYBAHHA

LLlo6 3abnoKyBaTVi HanalTyBaHHA i 3amobirT BUMaAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapW/bHOI NaHeni, HaTUCHITb | yTpUMyWTe KHOMKy “My menu/bnokyBaHHA
KHOMOK" NpOTAroM 3 CeKyHfA. 3BYKOBUW CUrHan i CUrHanbHa famna Hag
CMMBOJIOM BKaXyTb Ha Te, WO UsA ¢yHKUia Oyna aktvBoBaHa. [laHenb
KepyBaHHA Ternep 3abnokoBaHa, 3a BUHATKOM (yHKLIT BUMKHeHHA ( (@] ). LLlob
PO3610KyBaTV KHOMKMU, MOBTOPITh NpoLieAypY akT1BaLli.

- o =+

o TAUMEP
Talimep [03BOJIAE HANALUTYBATV YaC NPUroTYBaHHA /1A BCiX KOHGOPOK.

o6 akmusyeamu matimep:

BnbepiTb Ta akTVBYBaTV KOHGOPKY, AN1A AKOI NOTPIGHO BCTAHOBUTM Taimep.
HaTWCHiTb KHOMKY 3i 3HAaUKOM FOAMHHMKA | BCTAHOBITb OaxaHWil yac
KHonKamu “+" i “—". CiTnopiop TaiMepa AJ1A BUKOPUCTOBYBaHOI KOHGOPKI
nigcsivyBaTMMETbCA.

Yepes Kinbka cekyHA Micnsa 0CTaHHbOro TOPKaHHA TaliMep MOYHE 3BOPOTHUN
BiANIK, i TOUKa Ha Ancnnei, Aka BKasye Biflik CeKyHf, NoYHe 6nmmaTtu.

Konw BCcTaHOBNEHWI Yac MrHe, MPONYHAE CUrHas i KOHOpKa aBTOMATUYHO
BUMKHETbCA.

Micna BrGopy KOHPOPKYM Ta 3HaUYKa FOAVMHHMKA YaC MOXHa 3MiHWUTY B OyAb-
AKNIA MOMEHT, a TaKOXK MOXKHa OAHOYACHO aKTMBYBaTM KiflbKa Talmepis.
Talimep 3aBXaM Bigobpakae yac, BCTaHOBNEHWIA AnA BUOpaHOi KOHGOPKY,
260 HaKOPOTLUMIA 3aNNLLIOK Yacy.

AKLLO aKTVBHI KinbKa TaiMepiB, CBITNOAIOAHNI iHAMKATOP, WO 6NMMAE, BKa3ye
KOHQOPKY, A1A AKOI Ha ANCTINE BiROOPaXa€ETbCA Yac NPUroTyBaHHS.

o6 yctaHOBWTU Talimep AnA iHWOI KOHGOPKY, NOBTOPITb OMMUCAHI BULle
KPOKMW.

Lljo6 deakmusyeamu matimep:
BunbepiTb KOHMOPKY, 15 AKOI MOTPIOHO JeaKTMBYBaTY TaliMep.

HaTucHiTb i yTpuymyiiTe KHOMNKyY “—* Ao nosABmW Ha gucnnei nosigomneHHa “0:0”
a60 HaTuCKaliTe KHOMKY 3i 3HaUKOM roauHHMKa (D) npoTarom 3 cekyHa,

MY MENU

KHonka “My menu” akTuye crielianbHi GyHKLi.

lMocTaBTe KacTpyio Ha BiANOBigHE MicLie | BUOepiTb KOHPOPKY.

HaTucHiTb KHonKy “My menu”. Ha avcnnei'y BbpaHili 30Hi Binobpasutbes “A”.
[na peaxtvBauii cneujanbHy GyHKLUiIO Ta MOBEPHYTUCA B PYUHUIA PeEXMM,
BUOEPITH KOHPOPKY i 3HOBY HATUCHITb KHOMKY “My menu”.

Mpy BMKOpUCTaHHI crevjanbHyX ¢yHKUIN piBeHb MOTYXKHOCTI nonepenHbo
BCTAHOBMIOETbCA BaPUIbHOIO MaHENH0 | He MoXe OyTy 3MiHEHWIA.

B posTonnEHHSA

Lia dyHKUiA fo3BONAE AOCAIT TemnepaTypy, WO ideanbHO nigxoauTb ans
pO3TOMIEHHS, | NIATPUMYBATU CTaH NPOLYKTY 6e3 PU3UKY NPUroOpAHHS.

Ller cnoci6 € ineanbHUM, TOMy LLO BiH He MOLUKOZKYE HiXKHi MPOAYKTY, Taki AK
LIOKONag, | fO3BOMAE 3aM0birTL iX MPURMMaHHIO A0 KacTpyni.

@ MIATPUMYBAHHA TEMJIA

3a3Buuant ua GyHKLiA JO3BONAE NiATPUMYBATU ONTUMANbHY TemnepaTypy
K nicna 3aBepleHHA NPUroTyBaHHA abo y pasi Ayxe TMoBiNbHOIO
BMMAPOBYBaHHA PiVH.

lpeanbHO nigxoanTb ANA NOAaYi CTPaB Ha CTiNl 3a ifeanbHOI TemnepaTypu.

=T roTyBAHHA HA MANI/ TEMMEPATYPI

La ¢yHKuia ipeanbHo nigxoauTb ANA  NIATPMMAaHHA TemnepaTtypu
MOBISIbHOrO KMMiHHSA, WO J03BOJIAE rOTyBaTU CTPaBW NPOTArOM TPUBANOro
yacy 6e3 pr3nKy NpUropsAHHA.

|peanbHO MigxoAuTb ANA peuenTiB 3 TPMBaIUM MPUrOTYBaHHAM (puc,
coycu, neyeHsn) 3 pigKkMmm coycamm.

¥ kunaTiHag

Lia dyHKuUia no3BONAE [OBOAMTYM BOAY AO KUMIHHA | NiATPYMYBATL ii KUMiHHA 3
HM3bKMM CMOMMBAHHAM eHepril.

Hanuiite B Kactpymio npubnusHo 2 nitpy Bopn (6axaHO KiMHaTHOI
Temnepatypu).

Y 6ynb-AKoMy BUMaAKy KOpWCTyBavyaM PEKOMEHAYETLCA MUbHO CTEXWTY 3a
OKPOMOM i NepioAnYHO NepeBipATY KinbKiCTb BOAW, LLO 3aMLLMAACA.

AIKWO KacTpynAa Benvka, a KinbKiCTb BOAM MepeBullye 2 AiTpW, pagvmo
BUKOPVCTOBYBATY KPULLKY A/1A ONTUMI3aLii Yacy KUMiHHA.
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flkwo Ha Aaucnnel  Bigobpakaetbca cumBon  “HY,
KOHOpKa rapsaya. |HAMKATOp BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHPOPKa He

BUKOPWCTOBYBaaca, aje Harpinaca BHAdIfOK BUKOPWUCTaHHA CyCiAHIX

KoHbopoK abo Bif NOCTaBNeHOro Ha Hel rapsaYyol nocyay.
Konu KoHpopka oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

Lue O3HauaE, Lo

[N}
- KACTPYNA HEMNPABWIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpynA He MigXoauTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPWCTaHHAM iHAYKLi, AKWO BOHa BCTAHOBMIEHA HEMPABUIbHO abo AKLLO
BOHa Ma€ pO3Mip, O He BianoBigae BUOpaHin KoHbopLi. AKWo npunag
npoTarom 30 ceKyHA He BUABUTb KacTPYIio, KOHPOPKa BUMKHETbCA.

Tabnnusa NpUroTyBaHHsA NPOMOHYE NPUKNAZ TUMY NPUrOTYyBaHHSA AN KOXKHOTO PiBHA MOTY»KHOCTI. PakTuHa 3afjaHa MOTYXHICTb KOXKHOTO PiBHS MOTY>KHOCTI
3aNeXnTb Bif PO3MiIpYy KOHOOPKU.

BUKOPUCTAHHA PIBHA NMOTY»KHOCTI
PIBEHb MOTY>KHOCTI TUN TOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HaYeHHAM 3BMYHUX KyNiHAPHUX METOAIB)
. |peanbHO NigxoanTb ANA Pi3KOro NiaBULLEHHA TemnepaTypuy CTPaBy, WO NPU3BOAUTD
P Llsnake HarpiBaHHA/Booster A HO NIAXOAVTS ANIA PI3! ABWLL paTypw CTpasM, Lo Np A
MakcumanbHa [0 KUM'ATIHHA (SKLLO MOBa Iifie Npo BoAy) abo LWBUAKOIO HarpiBaHHS PiguH.
MOTYXKHiCTb . lopeanbHo migxoauTb AnsA 0OCMaXKEHHs, MOYaTKy MPUroTyBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMakeHHA — KUN'ATIHHA A > NIAXOA AnA C ’ Y npuroty P P
NPOAYKTIB, LBWMAKOIO KNM'ATIHHA.
lpeanbHO MigxoanTb ANA TYLWKYBaHHSA, NIATPYMAHHA NPOLECY KAM'ATIHHA Ha BEJTMKOM
O6CMaxKeHHS — TYLLIKYBaHHs — Acar IAXOAVTD ANA TYLLIKY  MIATP A npolecy M . Y
7-8 e BOTHi, BapiHHA Ta MPUrOTYBaHHA Ha rPWIO (3aliMaE He3HaYHWI MPOMIXKOK Yacy,
KNN'ATIHHA — NPUrOTYBaHHA Ha rpunto
Buicoka Hanpvknag, 5—10 XBunH).
NOTYXHiCTb O6cMarkeHHA — BapiHHA — |peanbHO MigxoauTb ANA TYWKYBaHHA, MiATPUMaAHHA Mpouecy KUMATIHHA Ha
6-7 TYLKYBaHHA — MPUrOTYBaHHA Ha He3HauYHOMY BOTHi, BAPiHHA Ta NPUrOTyBaHHA Ha rpusto (3aiMa€ cepefHil MPOMIXKOK
rpuno yacy, Hanpvknag, 10-20 XBUVH), HarpiBaHHA NEBHVX KOMMOHEHTIB CTPaBMU.
. lpeanbHO MigxoanTb ANA TyWKyYBaHHA, NiATPYMaHHA NPOLECY KAM'ATIHHA Ha MasloM
BapiHHA — TyLUKyBaHHA — Acar MAXOAMTE ANIA TYLLKY! A, TIATP pouecy Y
4-5 BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauHMIN nepiof Yacy). MpurotyBaHHA Coycy Ana MakapOHHIX
NPUroTyBaHHA Ha rputo
CTpaB.
Cepeain lneanbHO MigxoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKUX 3aiMaEe YMMano yacy (puc, coycu,
NOTYIKHICTD 3-4 neyeHs, pvba), 3 BUKOPWUCTAHHAM MEBHUX PiavH (BOAQ, BUHO, GYNbIOH, MOIOKO),
) BapiHHA — KUN'ATIHHA (Ha Manomy [ MPWFOTYBaHHA COYCy ANA MAakapOHHMX CTPaB.
BOTHi) — 3rYLLEHHS — YTBOPEHHA MHN | |neanbHO NiaxoauTb AnA CTPaB, NPUroTyBaHHS AKMX 3aiiMae Yumano yacy (06'em Lux
2-3 CTpaB, 3a3BMYall, MEHLLE OJHOTrO NIiTPpa: PUC, COYCH, NeyeHs, prba), 3 BUKOPUCTaHHAM
piauH (Boaa, BUHO, By/bIAOH, MOJIOKO).
|neanbHO NigxoauTb AnA PO3TOM/IEHHA Mac/a, WOKOsaZy, PO3MOPOMKEHHA HE3HAUHIIX
1-2 3a pO3MIpPOM NPOAYKTIB i Po3irpiBaHHA i (COyciB, CyniB, CyniB i3 BENNKOIO KiNbKICTIO
Husbka Po3tonneHHA — po3MOpOXKyBaHHA — iHrpeqieHTiB).
MOTYXHICTb nifirpiBaHHA — yTBOPEHHS NiHX loeanbHO  migxoguTb ANA MIATPMMAHHA LIOWHO MNPUrOTOBaHVX CTPaB rapAvuvmM,
1 MPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPWCTAHHAM KyXOHHOIO MPUaaas, CyMICHOTO 3 iHAYKLINHO
BapUIIbHO MaHeNo).
HynboBa BapvnbHa naHenb BMMKHEHAa abo B nepebyBae pexumi OuikyBaHHA (micnA
noy HicTb OFF MigTprmKa noBepxHi HEeLOAAaBHbOrO 3aBepLUEHHA MPUroTyBaHHA CTPaB MOXe BUAINATW Tenno, Npo Lo
Y CBigUNTb iHgMKaTop “H").

OYULLEHHA 1 OBCJZTYTOBYBAHHA

Ba»xnueo:

«  Llykop abo NpofyKTu 3 BUCOKMM BMICTOM LIyKpY MOXYTb MOLLIKOZKYBaTU

«  Mepep ounieHHAM Npunagy nepeKoHaliiTecs, Wo KOHPOPKUN BUMKHYTO,
aipeHTndikaTop ocraTouHoro TennoBugineHHaA (“H") He cBiTUTbCA.

«  He BukopucToByiiTe MeTaneBi cKpebky abo abpasuBHi ryoKM, OCKiNbKM
BOHW MOXYTb MOLUKOANTM CKIO.

«  [icnAa KOXHOrO BUKOPWCTAHHA OUULLTE BapuUiibHY MaHesb (Konv BoHa
OXOJIOHE) Bifj N/IsIM Ta 3aJIMLLKIB K.

«  YyTnuBicTb KHOMOK MaHeni YMnpasfiHHA MOXe MOripwmnTuca yepes
Hef0CTaTHbO YNCTY MNOBEPXHIO.

+  BukopucroByiiTe ckpeboK, TiNbKI AKLLO 3anULLKA i PUANIN 0 KOHOOPKN.
JoTpumyiATecs iHCTPYKLIi BUPOBHIKa CKPebKa, L6 He NoapanaTy CKIo.

NMOBEPXHIO BapWIbHOI NaHeni, ToMy iX cnif HeranHo BUAandaTu.

+  Cinb, LyKop i NiCOK MOXYTb NOAPANATN CKIAHY MOBEPXHIO.

«  BuiKopucTOBY/iTE M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CEpPBETKY, L0 BOUpaE Bosory,
abo cneujanbHWi1 3acib uMLLeHHA AnA BapWIbHOI NaHeni (AoTpumyiiTech
iHCTPYKLi BUPOOHMKA).

+  [MponuTa Ha KOHOOPKM piAnHa MOXe CPUUMHITY BibpaLlito Ta 3CyBaHHSA
nocygy.

+  [MicnAa unieHHA peTenbHO BUCYLLYITE BapUIbHY MaHesb.
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Moci6bHuk Kopucmyeaya

3BYKWU, AKI NPUJNIAL BUPOBJIAE NiA YAC OYHKLUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro GYHKLIOHYBaHHA iHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTW CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymn BuHMUKalOTb B

Lli Wwymm Moy Tb 3MiHIOBaTWUCA B 3aN1€XHOCTI Bifi TUMY BUKOPUCTOBYBAHOIO
KYXOHHOrO nocyay, a TakoX KinbKOCTi i, AKY BOHW MiCTATb. Taki 3ByK/ He €

KyXOHHOMY MOCyAi i BOHM MOB'A3aHI 3 xapakTepHUMW O3HakaMW AHa

CKOBOPIAOK (HanpuKnag, AHO Moxe 6yTu 6araTolapoBMmM abo HepiBHIM).

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

03HAKOI0 HECMPABHOT po6OoTHU.

«  [epeBipTe, UM He NEPEKPUTO NOCTaYaHHS XNBMEHHS.

. HKLLlO He BOAETbCA BUMKHYTW BapwiibHY MaHenb nicna BUKOPUCTAHHA,

Bify'eHaViTe i Bif [Kepena XMBNeHHs.

+  flKwo Ha gucnnei BigobpaxarTbea Lmdpn Ta 6yKBM NicnA BBIMKHEHHA

BapWbHOI NaHeni, nepernAaHbTe IHCTPYKLIT B Tabnuui Huxye.

3BepHiTb yBary: HaaBHICTb 3anu1LKiB BOAW, NPOAUTOI 3 KacTPy/b PiAVHK YK
iHWMX 00'EKTIB Ha KHOMKaxX BapWIbHOI MaHeNi MOXe CMPUUYMHNTI BUMNAJKoBe
YBIMKHEHHA ab0 BUMKHeHHA OyHKLUii 6noKyBaHHA [OCTyny [0 naHeni

KepyBaHHS.

TeMnNepaTtypa 3aHaATo BUCOKa.

YaCTWUH NaHeni 3aB1CoKa.

Koa ancnnea onuc MOXJINBI MPUYUHU PILLEHHA
lMocya po3ni3HaeTbeA, ane BiH € HeCymicHWM | [Mocys  moraHO  po3MilleHO B 30Hi | HaTUCHITb ABidi KHOMKY “YBIMKHEHO/BUMKHeHO",
3 3aNMTaHOO onepaLi€eto. roTyBaHHs abo BiH € HeCyMiCHUM 3 ofiHi€lo [ o6  Buganutn kop FOE1 Ta  BigHOBUTU
FOE1 abo KinbKoma 30HaMU roTyBaHHS. OYHKUIOHYBaHHA  30HM  roTyBaHHA.  [oTim
cnpobyiiTe BUKOPUCTATV MOCYA B iHLUIA 30Hi
roTyBaHHs ab0 BUKOPWCTATV iHLINIA NOCYA.
HenpasunbHe NigKIioYeHHsA LWHYP [MigKnoYeHHA XMBNEHHA He BiANoBIdae | HanawTyinte NigKNIOYEHHA MMBMIEHHA 3rigHO 3
FOE7 >KUBJEHHSA. TOMY, LL|O 3a3HaYeHO B po3gini posainom “TIAKMFOYEHHA 4O ENIEKTPOMEPEXK”.
“MIAKMTKOYEHHA 1O ENEKTPOMEPEX".
lMaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepes BHyTpilwHA TemnepaTtypa eneKTpoHHWX | [MepLu HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBATU BapWSibHY
FOEA HaA3BUYaHO BUCOKY BHYTPILLHIO YaCTVH NaHeni 3aBMCcoKa. naHersb, 3a4eKalTe, MoKV BOHa OXOJIOHe.
Temneparypy.
FOE9 KoHpOpKM BUMMKAOTHCS, AKLLO BHyTpilHA TemnepaTypa eneKTPoHHKX | 3aueKalite, NOKM KOHOPKa OXONOHe, nepLu

Hi>K BUKOPUCTOBYBATH i 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Bin'epHariTe BapunbHy NaHenb Bif [PKepena XUBNeHHs.
3ayeKariTe Kinbka cekyHa, MOTiM 3HOBY MiAKMIOUITb BapWUIbHY NaHesb A0 eneKTpomepesi.
fAKLLo Npobnema 3anuiumnacs, 3atenedoHyiiTe O CepPBICHOTO LIEHTPY i MOBIZOMTE KO, MOMUIIKU, AKMIA BifOOPaXKaeTbCA Ha ancrnei.

F7E5, F7E6
dE BapuribHa naHenb He BMUKAE HarpiaHHa. | EMOHCTPALIAHN PEXXIM yBiMKHeHUA. | loTpUMyATeCb  iHCTPYKUiM B po3gini
[konu eapunvHa nareste | QYHKLT He BMUKaIOTbCA. “OEMOHCTPAUINHAIA PEXKNM”.
BUMKHeHa]
BapuinbHa naHesnb He AO3BOJISE aKTVBYBATU | Perynatop MoTyHOCTi  obmexxye  pisHi | [uB. po3ain “PerynioBaHHs NOTY>KHOCTI".
HanpuKnaz: cneuianbHy GyHKLUito. MOTY>KHOCTI BiAMNOBIAHO AOMAKCVIMaSTbHOro
B0 — - 3HaYeHHs, BCTAHOBIEHOTO [y1A BapUIbHOI
naHerni.
HanpwvKnag: BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO Perynatop notyxHocTi obMexxye piBHi | [vB. po3gin “PeryntoBaHHsA NOTYKHOCTI".
- BCTAHOBJIIOE MiHiMaJIbHWI PiBEHb MOTY>KHOCTI BiANOBIAHO AOMAKCVIMANIbHOro
[Pigerb nomyxHocmi | MOTY>KHOCTi ANA BUKOPUCTAHHA 3HAYEeHHs, BCTAHOB/MEHOTO ANA BapWbHOI
Huye HeobxidHo20 | KOHDOPKMU. naHerni.
pisHaA]
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NICNANPOAAXHE ObCJIYTOBYBAHHA

NMEPW HPK 3BEPTATUCA A0 UEHTPY NICIANPOAAXHOIO
OBC/IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. TlepeBipTe, uM MOXHa BMPIWMTA NpobAeMy CaMOCTIHO  3a
Jornomoroto nopag, HasegeHux y po3sgini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEIA.

2. BvMKHITb Mpunag i 3HOBY YBIMKHITb 110ro, Wo6 mnepesiputh, un
HeCnpaBHICTb 3a/INLLIAETLCA.

AKWo nicnA BI/IU.IEBKA’3AHO'I'I'IEPEBIPKI/I HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBJIMMKYOIO LEHTPY MICAANPOAAMXHOIO
OBCJTYrOBYBAHHA.

Mip yac 3B'A3Ky 3 Hawwm CepBicom nicIANPO#aXHOTrO OOCYroBYBaHHS
3aBXAW YTOUHIONTE:

*  KOPOTKWI ONMC HECMPaBHOCTI;

« TN i TOUHY MOAenb Npunaay;

TPe XX Tod XX o e Bem o
000K [

«  CepiiHMn Homep (Homep nicnA cnoea SN Ha MacnopTHiIA Tabnnuui,
posTawoBarii nig npunagom). CepiliHMA HOMepP BKa3aHW TaKoX Y
[OKyMeHTaLil;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
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33
30{
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|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHa afpeca BaLIOro MiCLiA MPOXXMUBAHHS;
+  Bal HoMep TenedoHy.

AKLONOTPI6EH PEMOHT,3BEPHITHCABABTOPV30BAHNLIEHTP MICIANPOAAKHOTO
00CnyroByBaHHA (06 rapaHTyBaTu, WO OydyTb BMKOPUCTaHI OpUriHanbHi
3aMn4acTViH1 Ta PeMOHT by/ie BUKOHAHO NPaBWsIbHO).

Y BUMagKy BCTAHOBMEHHA NPOAYKTY BpPiBeHb 3BEPHITbCA [0 LEHTPY
nicnAnpofaXHoro o6cyroByBaHHA, LWOO OTPMMATU MOHTaXHWN Habip
FBUHTIB (AKLLIO HeAOCTYMHUI).

Y pasi BCTaHOBMEHHA He Haj BOY[OBAHOK AyXOBOK LAQOK BM MOXETe
3aTenedoHyBaTV [0 LEHTPY NiCNANPOAaXXHOro 0OC/yroByBaHHA, W06
nprabaTn KoMMneKT po3ginbHykie C00628720 (BapunbHa noBepxHaA 60 i 65 cm)
a60 C00628721 (BapunbHa NOBEPXHA 77 CM).

AKLLO BM He GaxaeTe KyrnyBaTV KOMMIEKT PO3AINbHIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
po3gintoBay BCTaHOB/IEHUI BiAMOBIAHO [0 iHCTPYKLIil 3i BCTAaHOBIEHHS.

3 npaBunamm, cTaHAapPTHOIO AOKYMEHTaLi€lo Ta AoAaTKOBOIO iHpopmaLii€lo Nnpo BUpi6 MoXKHa o3HalloMUTUCA

HaCTYNHMUM YNHOM:
«  3aponomoroio QR-Koay Ha BaLomy No6GyTOBOMY Npunagi;
- BigBigaBwm Haw Beb-canTt docs.hotpoint.eu;

+  ab0 3BepHYBLUNCb [0 HALLOIO LIeHTPY NicNANPOAA’KHOIro 06CNYroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep TenedoHy
3a3HaYEHO Y rapaHTIiHOMY TasloHi). 3BepTalyumnCh O LeHTPY NiCIANPOAAXKHOro 06C/TyroByBaHHs, MOBILOMTE KOAM,

3a3HaueHi Ha Tabnuuui 3 nacnopTHUMN AaHNMIN BVIpO6y
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