Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A
. HOTPOINT-ARISTON PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please

Instruction.

register your product on www.hotpoint.eu/register

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4, Shelf guides
(the level is indicated on the front
of the oven)

. Door

. Upper heating element/grill
Lamp

. Turnspit insert point

© ® N O WU

Identification plate
(do not remove)

10. Lower heating element

(not visible)
CONTROL PANEL
G) D

f 2 G f

1 23 4 5 6 78 9
1. LEFT-HAND DISPLAY 4. TEMPERATURE 7. TIME

For setting the temperature. For setting or changing the time

2.ON/OFF 5. KNOB and adjusting the cooking time.

For switching the oven on and off

and for stopping an active function

at any time.

3.BACK

For returning to the previous menu

when configuring settings.

For selecting menu items and
changing or adjusting the settings
of a function.

6. START

For starting functions and
confirming settings.

8. CONFIRM

For confirming an item you have
selected or the settings for a
function.

9. RIGHT-HAND DISPLAY
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Download the Use and Care Guide from

Acc E SSO R I E S vww docs.hotpoint.eu for more information
WIRE SHELF . DRIP TRAY . BAKING TRAY : TURNSPIT

The number of accessories may vary depending on which
model is purchased.

Other accessories can be purchased

separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way
as the wire shelf.

USING THE TURNSPIT

——___ Push the skewer through the
centre of the meat (bound

with string if poultry) and
slide the meat onto the
skewer until it is positioned
firmly on the fork and
cannot move. Push the
second fork onto the skewer
and slide it on until it holds
the meat firmly in place.
Tighten the fixing screw to secure it in position.

Insert the end into

the recess provided

in the oven’s cooking
compartment and rest
the rounded part on the
relevant support.

I

Please note: To collect the
cooking juices, position the
drip tray below and add 500
ml of drinking water. To avoid
burning yourself when the skewer is hot, only handle it by
the plastic handle (which must be removed before cooking).

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

. To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating: The
shelf guides can now be removed.

. To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seating. Keeping them held up, slide them
into the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.
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FUNCTIONS

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

(Evww

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

<<~|GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

@g FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

I CONVECTION BAKE

—— | For cooking meat, baking cakes with fillings or
roasting stuffed vegetables on one shelf only. This
function uses gentle, intermittent air circulation to
prevent food from drying out excessively.

A AUTOMATIC FUNCTIONS

| A CASSEROLE

This function automatically selects the best
temperature and cooking method for pasta dishes.

_AMEAT

_| This function automatically selects the best
temperature and cooking method for meat. This
function intermittently activates the fan at low speed
to prevent the food from drying out too much.

A MAXI COOKING

x| The function automatically selects the best
cooking mode and temperature to cook large joints
of meat (above 2.5 kg). It is advisable to turn the
meat over during cooking, to obtain even browning
on both sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

—_ABREAD

_l This function automatically selects the best
temperature and cooking method for all types of
bread.

—__APIZZA

_| This function automatically selects the best
temperature and cooking method for all types of
pizza.

é‘\ PASTRY CAKES

This function automatically selects the best
temperature and cooking method for all types of
cake.

@ SPECIAL FUNCTIONS

X FAST PREHEATING

For preheating the oven quickly. Once
preheating has finished, the oven will select the
“Conventional” function automatically. Wait for
preheating to finish before placing food in the oven.

<~ | TURBO GRILL

& For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water. The turnspit (if provided) can be used
with this function.

% ECO FORCED AIR*

For cooking stuffed roasting joints and fillets
of meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent air
circulation. When this ECO function is in use, the
light will remain switched off during cooking. To
use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

f”% KEEP WARM
—1For keeping just-cooked food hot and crisp.

-~,|RISING

“—| For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot following
a cooking cycle.

~

-] AUTOMATIC CLEANING - PYRO

=l For eliminating cooking spatters using a cycle
at very high temperature. Two selfcleaning cycles
are available: A complete cycle (PYRO) and a shorter
cycle (ECO). We recommend using the quicker cycle
at regular intervals and the complete cycle only
when the oven is heavily soiled.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SET THE TIME
You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

- I- — I-

o a—

The two digits for the hour will start flashing: Turn the
knob to set the hour and press ok to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press ok to confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold ©, for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above.

You may need to set the time again following lengthy power
outages.

2. SETTINGS

If required, you can change the default unit of
measurement, temperature (°C) and rated current

(16 A).

With the oven off, press and hold ‘& for at least 5
seconds.

s 2
- g S0”

P
o (o

Turn the selection knob to select the unit of
measurement, then press ok to confirm.

Turn the selection knob to select the rated current,
then press ok’ to confirm.

Please note: The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic network
that has a rating of more than 3 kW (16 A): If your household
uses a lower power, you will need to decrease this value

(13 A).

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 200 °C for around one hour, ideally
using a function with air circulation (e.g. “Forced Air”
or “Convection Bake”).

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold () to switch the oven on.
Turn the knob to view the main functions available on
the left-hand display. Select one and press ok .

=

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press o« to confirm and go
to the function menu.

=

Turn the knob to view the sub-functions available on

the right-hand display. Select one and press ok to
confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

TEMPERATURE/GRILL LEVEL

When the °C/°F icon flashes on the display, turn the
knob to change the value, then press ok to confirm
and continue to alter the settings that follow (if
possible).

You can also set the grill level (3 = high, 2 = medium,
1 =low) at the same time.

- =y =m
-'

Please note: Once the function has started, you can change

the temperature or the grill level by pressing & or by

turning the knob directly. o

DURATION

N
e
47N

When the ¢ icon flashes on the display, use the
adjustment knob to set the cooking time you require
and then press ‘oc to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want to
manage cooking manually: Press 5" to confirm and
start the function. —

In this case, you cannot set the end cooking time by
programming a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing @ :Turn the knob to
change the hour and press ‘o« to confirm.

SETTING THE END COOKING TIME/

DELAYED START

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time.

Where you can change the end time, the display will
show the time the function is expected to finish while
the () icon flashes.

=
et s

If necessary, turn the knob to set the time you want
cooking to end, then press > to confirm and start
the function.

Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated in order for cooking to
finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase. The oven will reach the
temperature you require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table.

During the waiting time, you can use the knob to change the
programmed end time.

Press & or @ tochange the temperature and cooking

time settings. Press ok’ to confirm when finished.

Please note: Delay to start functionality is not available for
Grill and Turbo Grill functions.

Hotpoint 5
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3. ACTIVATE THE FUNCTION
Once you have applied the settings you require, press
>’ to activate the functlon

You can press and hold ®  at any time to pause the
function that is currently active.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature.

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door and start cooking by pressing

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

Opening the door during the preheating phase will pause it.
The cooking time does not include a preheating phase.

You can always change the temperature you want to reach
using the knob.

5. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press .

.AUTOMATIC FUNCTIONS

TEMPERATURE RECOVERY

If the temperature inside the oven decreases during a
cooking cycle because the door is opened, a special
function will be activated automatically to restore the
original temperature.

While the temperature is being restored, the

display will show a “snake” animation until the set
temperature has been reached.

@]‘

‘I_______I

While a programmed cooking cycle is in progress, the
cooking time will be increased according to how long
the door was open in order to guarantee best results.

. SPECIAL FUNCTIONS
AUTOMATIC CLEANING - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories from the oven before
running the Pyro function.

If the oven is installed below a hob, make sure that

all the burners or electric hotplates are switched off
while running the self-cleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove excessive
residuals inside the cavity and clean the inner door
glass before using the pyrolytic function. Only run the
Pyro function if the appliance contains heavy soiling
or gives off bad odours during cooking.

Access special functions (<l and turn the knob to
select | from menu. Then press ok to confirm.

Press > to start immediately the cleaning cycle or
turn the knob to select the shorten cycle (ECO).
Press D> to start immediately the cleaning cycle, or
press ok to set the end time/start delayed.

The oven will start the cleaning cycle and the door
will be locked automatically.

The oven door cannot be opened while pyrolytic
cleaning is in progress: It will remain locked until the
temperature has returned to an acceptable level.

Air the room during and after running the Pyro cycle.

Please note: The duration and temperature of cleaning cycle
cannot be set.

. KEY LOCK o

To lock the keypad, press and hold <« for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
isin progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing '@ .
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USEFUL TIPS

I

. EN
Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

(Evww

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware
pans and accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME
Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

MEAT

Use any kind of oven tray or pyrex dish suited to the
size of the piece of meat being cooked. For roast
joints, it is best to add some stock to the bottom of
the dish, basting the meat during cooking for added
flavour. Please note that steam will be generated
during this operation. When the roast is ready, let it
rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it
in aluminium foil.

When you want to grill meat, choose cuts with an
even thickness all over in order to achieve uniform
cooking results. Very thick pieces of meat require
longer cooking times. To prevent the meat from
burning on the outside, lower the position of the
wire shelf, keeping the food farther away from the
grill. Turn the meat two thirds of the way through
cooking. Take care when opening the door as steam
will escape.

To collect the cooking juices, we recommend placing

a dripping pan filled with half a litre of drinking water
directly underneath the wire shelf on which the food

is placed. Top-up when necessary.

DESSERTS
Cook delicate desserts with the conventional function
on one shelf only.

Use dark-coloured metal baking pans and always
place them on the wire shelf supplied. To cook on
more than one shelf, select the forced air function and
stagger the position of the cake tins on the shelves,
aiding optimum circulation of the hot air.

To check whether a leavened cake is cooked, insert a
wooden toothpick into the centre of the cake. If the
toothpick comes out clean, the cake is ready.

If using non-stick baking pans, do not butter the
edges as the cake may not rise evenly around the
edges.

If the item “swells” during baking, use a lower
temperature next time and consider reducing the
amount of liquid you add or stirring the mixture more
gently.

For desserts with moist fillings or toppings (such

as cheesecake or fruit tarts), use the “Convection
bake” function. If the base of the cake is soggy, lower
the shelf and sprinkle the bottom of the cake with
breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the
filling.

PIZZA

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a
crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two
thirds of the way through cooking.

RISING

It is always best to cover the dough with a damp
cloth before placing it in the oven. Dough proving
time with this function is reduced by approximately
one third compared to proving at room temperature
(20-25°C). The rising time for pizza starts at around
one hour for 1 kg of dough.
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COOKING TABLE

: : TEMPERATURE COOK TIME LEVEL
RECIPE FUNCTION PREHEAT. °C) (Min.) AND ACCESSORIES
H A
=i . 160 - 180 30-90 23
Leavened cakes = v 160 - 180 30- 90 4 1
7 €s B - A AR
A
Filled cake %' ] 160 - 200 30-85 %’3
(cheese cake, strudel, fruit pie) @:Q Yes 160 - 200 35-90 -‘...i—...,- -....i—...,-
A
= - 170 - 180 15-45 3
Biscuits/tartlets & Yes 160 - 170 20 - 45 al;lﬁ %01
& Yes 160 - 170 20-45%x 2 3
A
= - 180 - 200 30-40 3
= 4 1
Choux buns % Yes 180 - 190 35-45
& Yes 180 - 190 35-45%% > - 3
— Yes 90 110 - 150 3
Meringues & Yes 90 m0-150 A T
A
[==] ; 220 - 250 20 - 40 2
Pizza (Thin, thick, focaccia) @_\9 Yes 220 - 240 20-40 -\...i—...,- : ! ;
& Yes 220-240  25-50%% > 3
A
Bread loaf 0,5 kg [ - 180 - 220 50 - 70 2
A
Rolls [ - 180 - 220 30-50 2
Bread & Yes 180 - 200 30-60 A 1
A 2
o ; 250 10-20 |
Frozen pizza I:\‘ 4 1
G Yes 250 10-20 N
= Yes 180 - 190 45-60 2
Salty cakes > 4 1
(vegetable pie, quiche) @3 Yes 180 - 190 45 - 60 N
& Yes 180 - 190 45-70%% 2 3
— 3
— Yes 190 - 200 20-30
Vols-au-vents/puff pastry crackers (: Yes 180 - 190 20-40 q,;h, I 1 u
& Yes 180 - 190 20-40%* 2 3
Lasagne/soufflé =i - 190 - 200 40-65 3
) A 3
Baked pasta/cannelloni @ - 190 - 200 25-45 : :
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TEMPERATURE . COOK TIME LEVEL
RECIPE FUNCTION PREHEAT. ) (Min) AND ACCESSORIES
Lamb/veal/ A 3
beef/pork 1 kg @ ) 190 - 200 60 - 90 L
Roast pork with crackling 2 kg @?j - 170 110-150 : 2 :
A H
Chicken / rabbit / duck 1 kg [ - 200-230 ~ 50-80 3
Turkey / goose 3 kg o - 190-200  90-150 2
Baked Whole Fish (fillet, whole) — Yes 180-200  40-60 3
Stuffed vegetables N 2
(tomatoes, courgettes, eggplants) 3 Yes 180 - 200 50-60 B
Toasted bread - - 3 (High) 3-6 ey
Fish fillets/slices - - 2(Medium)  20-30% 4 3
Sausages / kebabs / <~ . 2 - 3 (Medium - 15 - 30 * 5 4
spare ribs / hamburgers High) SN ) e
Roast chicken 1-1.3 kg g - 2 (Medium) s5-70%¢ 2 T
Roast beef rare 1 kg g - 2 (Medium) 35-50% 3
Leg of lamb/knuckle I - 2 (Medium) 60 - 90 ** | 3 |
Roast potatoes I - 2 (Medium) 35 - 55 ** 3 |
Vegetable gratin g - 3 (High) : 10-25 _\!__3;!,_
Lasagne and meat @:Q Yes 200 50 - 100 *** _\_|__4;!,_ l ! '
Meat and potatoes @3’ Yes 200 45 - 100 *** _\é,_ : ! :
H > *%% 4 1
Fish and vegetables @5’ Yes 180 © 30-50 e :
Complete meal: Fruit tart (level 5)/ N ) %% 5 3 1
lasagne (level 3)/meat (level 1) & ves 190 40-120 et il il ol W
Stuffed roasting joints % - 200 80 - 120 *** 3 :
Cuts of meat 3
(rabbit, chicken, lamb) % i 200 § 50-100*** 7,
*Turn food halfway through cooking. (®www Download the Use and Care Guide from
**Turn food two-thirds of the way through cooking (if docs.hotpoint.eu for the table of tested recipes, compiled
necessary). for the certification authorities in accordance with the
*** Estimated length of time: dishes can be removed standard IEC 60350-1.
from the oven at different times depending on personal
preference.
MANUAL — bt g @} EN %
FUNCTIONS , . . . . .
Conventional Grill Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco Forced Air
A A A A
AUTOMATIC @ @ A @ %‘ Ié‘
FUNCTIONS Casserole Meat Maxi Cooking Bread Pizza Pastry cakes
Lo VR ~ Aalir J l_J .\2{ —
ACCESSORIES Oven tray or cake tin  Drip tray / Baking tray / Drip tray with
Wire shelf on the wire shelf  Oven tray on wire shelf Drip tray 500 ml water Baking tray
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MAINTENANCE AND
CLEANING

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

Evww

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.
« The oven door can be removed to facilitate cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

CLEANING THE COOKING COMPARTMENT WITH THE PYRO CYCLE

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Remove all accessories from the oven before
running the Pyro cycle.

This function enables you to eliminate cooking
spatters using a high temperature. At this
temperature, food residues turn into deposits that can
be easily wiped away with a damp sponge once the
oven has cooled down.

If the oven is installed below a hob, make sure that

all the burners or electric hotplates are switched off
while running the self-cleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove excessive
residuals inside the cavity and clean the inner door
glass before using the Pyro function.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airings)I running the Pyro cycle.

The oven has two different pyrolytic cleaning
functions: The standard cycle (PYRO) provides
thorough cleaning if the oven is heavily soiled, while
the economic cycle (ECO) is shorter and consumes
less energy than the standard cycle, which makes it
suitable for use at regular intervals.

Only run the Pyro function if the appliance contains
heavy soiling or gives off bad odours during cooking.

Please note: The oven door cannot be opened while
pyrolytic cleaning is in progress. It will remain locked until
the temperature has returned to an acceptable level. Air the
room during and after running the Pyro cycle.

REPLACING THE LIGHT
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

This product contains a light source of energy
efficiency class G.

Please note: Only use 25-40 W/230 ~ V types E-14, T300°C
incandescent bulbs or 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

\

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.
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TROUBLESHOOTING

Evww

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

Problem

The oven is not working.

The door will not open.

The display shows the letter “F”

Possible cause
- Power cut.

¢ Disconnection from the
£ mains.

- Cleaning cycle in progress.

: Software problem.

. followed by a number.

Solution

- Check for the presence of mains electrical power
- and whether the oven is connected to the

- electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the fault
¢ persists.

¢ Fault with the door lock.

Switch the oven off and on again to see if the
- fault persists. Wait for the function to finish and
- for the oven to cool down.

Contact you nearest Client After-sales Service
- Centre and state the number following the letter

u F//

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Visiting our website docs.hotpoint.eu
Using QR Code

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet).
When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's

identification plate.
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1. J19B ,U,I/ICI'U'IEW 4, TEMNEPATYPA 7. BPEME
2. BKN/V3KA. 3a 3agaBaHe Ha Temneparypara. 3a cBepsABaHe Ha YaCOBHIIKaA U

3a BKJIlOUBAHE U U3KJ/TIOYBaHE Ha
¢dypHaTa 1 He3abaBHO cnMpaHe Ha
n3nbnHABaHaTa GyHKLKMA.

3.HA3A[
3a BpblyaHe KbM NPeaxofHOTO

MEHI0 MNPV NPOMSAHA Ha HacTpoWKaTa.

5.BYTOH

3a n3burpaHe Ha efleMeHT OT
MEHIOTO U MPOMAHA UKW perynnpaHe
Ha HaCTPOMKNUTE Ha GYHKL MK,

6. CTAPT

3a BKJIlOUBaHe Ha GYHKUMY U NOT-
BbpKAaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
napametpure.

3aflaBaHe Ha NPOABb/IXKUTENTHOCTTa
Ha roTBeHe.

8. MNOTBBPKAABAHE

3a noTBbpKAaBaHe Ha n3bopa
Ha efleMeHT OT MEHIOTO UK
HacTporKaTa Ha pyHKUKMA.

9. BECEH ANCNNEN
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3a AONbAHNUTENHA I/IHd)OpMaLI,I/Iﬂ n3ternete PbkKoOBOACTBOTO

n P M H An" E )I( H o CT M [ZWWW 3a ynotpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu
PELLUETDBYEH PAOT TABA 3A NMEYEHE BBbPTALL CE LLALL

. TABA 3A OTLIEXJAHE

BpoAT Ha NPUHAANEKHOCTITE MOXe [a e Pa3fINYeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyrneHns Mofen.
[pyrv nprHaaneXXHOCTW MoraT [la Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a ClieinpoaaKoeHo obcnyKBaHe.

MNOCTABAHE HA PELLETHbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAONEXHOCTU

BkapanTe peweTbyHnA padpT B HOCAUNTE, KaTo
BH/MaBaTe NMOBAUIHATUAT CTPaHUYEH pbb fa e Harope u
ro Nnb3HeTe HaBbTpe.

)J,pyrvlTe NMPUHagNeXHoCTn, Hanpnumep TaBaTa
3a oTueXpfgaHe 1 TaBaTa 3a nevyeHe, ce NoCTaBAT
XOPWU3OHTAJIHO NO CbLNA HAaUYNH KaTO peleTbyHnNA pa<|>T.

M3MOJNI3BAHE HA BbPTALLUA CE LLUALL

—___ MpekapaiTe wnwa npes

cpefHaTta yacT Ha MecoTo
(oBBP3aHO C KOHeL, ako e
nTMUa) AOKATO TO Ce 3aKpenu
34paBo KbM BuaMLaTa.
HaHwnxeTe Ha wuwa BTOpaTa
BUMLA, TaKa Ye MecoTo fa ce
dUKCMpa HENOABUXKHO ”
CUTYPHO. 3aTerHeTe BUHTAQ, 3a
fa pukcmpate BTOpaTa
Bunuua.

BkapaiTte Bbpxa Ha WwunLwa
B NpeABMAeHNA 3a LenTa
OTBOp B 3ajHaTa CTeHa
Ha ¢pypHaTa 1 nocTaeeTe
Kpbrana my Kpam Bbpxy
CbOTBeTHaTa onopa.

Monga, umarTe npeasua;

3a cbbMpaHe Ha cokoBeTe,
KOWTO Ce OTAEeNAT Npu
roTBeHe, NOCTaBeTe OTAONY
TaBaTa 3a oTuexaaHe 1 godasete 500 ml Boga. 3a ga

He Ce 13ropuTe OT ropeLLa WL, XBallalTe ro Camo 3a
nnacTMacoBaTa Jpbxka (KoaTo TpabBa fa ce CBanu npeau
neyeHeTo).

CBAJTAHE N NOCTABAHE HA HOCAYUTE

. 3a fa cBanuTe HOcay, NOBAVIHETE ro 1 nocne
BHMMATENHO M3TerseTe JonHaTa My 4acT OT rHe3gara.
Crnej ToBa MOXe [a M3BaAMTe HOocava.

.3a ga nocTaBuTe HOCAy Ha MACTOTO MY, MbPBO o
BKapawTe B ropHuUTe rHe3fa. [lpbKTe Hocaya NoBAMrHar,
BKapanTe ro BbB ¢pypHaTa 1 ro CnycHeTe BbpXy AONHUTE
rHespa.

2 Hotpoint

ARISTON



OYHKLUU

3a JOMbAHWTENHA UHGOPMALIWA V3TerneTe PbKOBOACTBOTO
(Evww

KOHBEHLUWOHAJIHO TOTBEHE

3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTUA CaMO Ha eHO HMBO.

3a ynotpeba 1 nogapbxkka ot docs.hotpoint.eu
@ CNEUMANHU OYHKLWNI

<= (TPUN

3a neyeHe Ha rpun Ha Nbpxonu, keban, HageHuuwy,
NPUroTBAAHE Ha 3eJIEHUYYKOB OTrpeTeH 1 NpennyaHe

Ha xna6. Korato neueTte meco, npenopbyBame Aa
M3nosi3BaTe TaBaTa 3a OoTUeXAaHe, 3a fa cbbupate
oThenAHUTe cokoBe. [ocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe

OT HMBATa Nnop peweTbyHUA padT 1 HanenTe B Hex
MONOBWH NNTBHP NUTENHa BOAA.

> | DOPCUPAH Bb34YX
&

3a eHOBpPEMEHHO roTBEHE Ha HAKOJKO ACTUA
(Ham-mMHOro Tpu) Npu eiHa 1 Cblya TemMnepaTypa Ha
pa3nuyHu HMBA. Ta3n GyHKUMA MOXe Aa ce U3Mnosi3Ba
3a roTBeHe Ha pasNnyHu XpaHu 6e3 npeMrHaBaHe Ha

MPU3MNTE OT €HaTa XpaHa KbM Jpyrarta.

N MEYEHE C KOHBEKLWNA

——[3a roTBeHe Ha Meco, MeyeHe Ha KeNnKoBe C
MbJIHEX UV MbJIHEHW 3e/IeHYYLM, MOCTAaBEHW CaMO Ha
efiHO HMBO. Ta3un PpyHKLMA cb3aaBa cnaba, nepnoanyHo
npeKbcBalla UMpKynauma Ha Bb3gyxa, KoATo
npenoTBpaTABa NPEKOMEPHOTO M3CbXBaHE Ha XpaHaTa.

A ABTOMATUYHU OYHKLINA

—__A3AQYLWEHW ACTUA

J@ Ta3n dyHKUMA aBTOMaTUYHO M36Upa Han-fobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTof 3a FoTBEHe 3a ACTUSA C nacTa.

o~ MECO

E Ta3n GyHKLMA aBTOMATMYHO 136K1pa Hal-
pobpaTa TemnepaTtypa 1 MeTop 3a rotTBeHe 3a

Meco. Ta3n GyHKLUMA OT Bpeme Ha Bpeme akTUBMpa
BEHTM/IAaTOPa NPY HUCKa CKOPOCT, 3a la NpeAoTBpaTh
npecywaBaHeTo Ha XpaHarTa.

——A
@l MAKCU TOTBEHE

Ta3n GpyHKLMA aBTOMATMYHO 136rpa Haln-gobpus
peXnm 1 Temnepartypa 3a roTBEHe Ha rofieMn napueTa
Meco (Haa 2,5 kg). MpenopbyuBa ce No Bpeme Ha
roTBeHeTO MecoTo fa ce obpblya, 3a ja ce NOCTUrHe
paBHOMEPHO 3anunyaHe OT ABeTe cTpaHu. Han-gobpe e
MecoTO NepUOAMYHO fa Cce MoMBa CbC COCa, 3a Aa ce
n3berHe nscylaBaHe.

—_AXNnap

_|§ Ta3un PpyHKUMA aBTOMATUYHO 136Upa Han-gobpata
TemnepaTypa 1 MeTof 3a roOTBEHE 3a BCUYKM BULOBE XNA0.

X bbP30 NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpABaHe Ha
¢dypHaTa. Cnepg KaTo NpeaBapUTENHOTO 3arpABaHe
npuknoun, pypHaTa aBTOMaTMUYHO 1U3bMpa
dyHKUMATa ,KOHBEHUMOHANHO roTBeHe”. M3uakante
npeaBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe Aa 3aBbpLuK, Npean aa
nocTaBuUTe xpaHa BbB pypHarTa.

S~ | TYPBO I'PUJI

& 3a neyeHe Ha efpuv NapyeTa Meco (AXKosaH,
roBeXxao neveHo, nune). NpenopbyBame ga
n3non3paTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a fa cbbupate
OTAEeNAHUTE NPM rOTBEHETO COKOBE. [locTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOe OT HMBAaTa Noj peweTbyHNA padT 1 Hanente
B HeA MOJIOBUH NUTHP nNuTelHa Boga. C Tasun GyHKLmMA
MO>Ke [a U3Mon3BaTe BbPTALWMA ce wnw (Korato nma).

%ae EKO ®OPCUPAH Bb3YyX*

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha MapyeTa Meco

C NbHKA U dune. NpekomMepHOTO U3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTABa nopaau cnabara,
npekbcBalla OT Bpeme Ha Bpeme LMpKynayma Ha
Bb3ayxa. [lpn nsnonssaHe Ha Ta3m eKOPyHKUNA
namnarta ocTaBa M3KJIloUeHa Mo Bpeme Ha roTBEeHeTO.
3a pa nsnonseare nporpamata EKO n cboTBeTHO fa
onTumu3MpaTe noTpebreHneTo Ha eHeprus, TpAbBa Aa
He oTBapsATe BpaTMyKaTa Ha dypHaTa, JOKATO ACTMETO
He CTaHe roToBo.

§is (NOAADBPXKAHE HA TOMJIMHATA

£ 3a 3ana3BaHe Ha TOKY-L110 CrOTBEHa XpaHa
ropewa n xpynkasa.

,~~+| BTACBAHE

“=>|3a onTManHo BTacBaHe Ha CIAAKO U CONEHO
TecTo. 3a 1a OCUTYpUTE KaueCTBEHO BTACBaHE, He
BK/IOUBaNTe GYHKLMATA, ako GypHaTa e BCe olle
ropewya cnep npegxonHOTO rOTBEHE.

| ABTOMATUYHO NOYNCTBAHE YPE3
4 MUPONU3A

3a oTCTpaHABaHe Ha cneguTe oT NPbCKKU Ype3
HarpsBaHe 1O MHOro BUCOKa TeMnepaTypa. B ypepa ca
3a/10XKeHU Ca [1Ba LUMKbJ1a 32 aBTOMAaTUUYHO MOUYNCTBAHE:
nbneH unkbn (MAPOJTN3A) 1 no-KpaTbk uukbn (EKO).
MpenopbuyBamMe NePUOANYHO Aa U3MDbIIHABATE KPATKUA
LUMKDBJ, @ MbJIHMA UMKDBA Aa U3MoJsi3BaTe caMo npu
CUJTHO 3ambpceHa ¢ypHa.

_%A MALA
_| Ta3un dyHKUMA aBTOMATUYHO 136Mpa Haln-gobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTop 3a FOTBEHe 3a BCUYKM BULOBE NuLia.

A CNAQKULLM N KEMKOBE

Ta3n GpyHKLMA aBTOMATMUYHO 1361pa Hal-
pobpaTta TemnepaTypa 1 MeTof 3a FOTBEHE 33 BCUYKU
BMOBE CNAAKULLN.

* QyHKUMATA Ce M3MON3Ba KaTo eTaNloHHa B AeknapaumaTa
3a eHeprunHaTa epeKTMBHOCT CbrnacHo pernameHT (ECQ)
65/2014
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U3MNOJI3SBBAHE HA YPEAA 3ATNPDB MNMbT

1. CBEPABAHE HA YACOBHUMKA
Korato BkntouuTe dpypHaTta 3a nbpBy NbT, TpAOBa Aa
CBEpUTE YaCOBHMKA.

s P
- Ve Smmb U

[BeTe undpm 3a yacoseTe Lie 3anoyHaT Aa Murar.
3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a la 3ajajeTe YacoBeTe 1
HaTUCHEeTe 0K 3a MOTBbPXAEHNeE.

[BeTe undpu 3a MUHYTUTE LLe 3aMoYHaT Aa MUrar.
3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa 3aJafeTe MAUHYTUTE 1
HaTUCHEeTe 0K 3a NOTBbPXKAEHMe.

Mons, umarnte npensma: Korato nak nonckare fa cBepute
UACOBHWKa, HaTUCHeTe 1 3apbKTe OyToH O, MoHe 3a efiHa
CeKyHfa, Korato GypHaTta e 13KIoYeHa; cfief ToBa 13mbiHeTe
OnMcaHUTe NO-rope CTHIKMN.

Cnen NPOOABITKNTENHO MPeKbCBaHe Ha 3aXPaHBaLLOTO
HanpexeHne MoXxe a ce HalloXkn OTHOBO [a CBepuTe
4YaCOBHMKa.

2. HACTPOWKA

Mpn Heo6Xo0AMMOCT MOXe Aa NPOMeHUTe MepHaTa
eanHUUa 3a Temnepartypata (°C no nogpasbupaHe) n
HOMMHAJTHNA KOHCYMUpPaH Tok (16 A).

Mpw n3knoueHa GypHa HaTUCHeTe 1 3aApbxTe OYTOH
& noHe 3a neT ceKyHAu.

A7
L °C

e s
Co ]

3aB'prETe KOon4yeTo, 3a Aa |/|36epeTe MepHaTa eqnHNLa N
cnep ToBa noTBbpAeTe ¢ 0K .

3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa U3bepete HOMUHANHUS TOK U
cnep ToBa NoTBbpAeTe C ok .

Mongs, umarte npeasua: GypHaTta e NporpaMmmpana 3a
CBbP3BaHe KbM AOMallHa eneKkTpruyecka MHCTanauma, Koato
NO3BONABA BKIOUYBAHE Ha ypean C MOLHOCT Haa 3 kW

(16 A). Ako BalliaTa enekTpryecka MHCTanauma e 3a no-Masnka
MOLLIHOCT, TpAAbBa Aa HaMmanuTe Tasu CToMHOCT (13 A).

3. 3ArPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTta ¢pypHa MoXe fia M3nycka MUPU3MK, CBbP3aHN C
npoueca Ha HeMHOTO NPOM3BOACTBO: TOBA € HaMbJ/IHO
HOPMarsHo.

Mpeaw fa 3anoyHeTe Ja roTBUTE XpaHa BbB pypHaTa
npenopbyYBame fia A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemMaxHeTe 0CTaTbYyHUTE MUPU3IMU.

CBaneTe npepnasHnUa KapToOH WY NPO3PaYHOTO

donvo ot dypHaTa 1 n3BageTe HammpalymTe ce B Hen
npucnoco6nenuns.

HarpenTe ¢ypHaTta go 200 °C n A ocTaBeTe Taka

3a OKOJI0 Yac, KaTo 3a No-A06bp epeKT BKAUUTE
UMpKynauumaTa Ha Bb3gyxa (Hanpumep ,Forced Air” unn
,Convection Bake").

Cna3BanTe yKa3aHMATa 3a NPaBUNHO HacTPOMBaHe Ha
byHKUMATA.

Mons, nmaiiTe npensna: Cnea nbpBOTO M3MOM3BaHe Ha ypeaa
ce NpenopbyBa Aa NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.
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BCEKUAHEBHA YIMNOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKLMA

Korato pypHaTa e n3KkntouyeHa, fa gucnnies ce nokassa
CaMo 4acoBHMKDBT. HaTucHeTe 1 3aapbxTe ‘(O , 3a Aa
BKOUNTe dpypHaTa.

3aBbpTeTE KOMYETO, 3a Aa Npernefate OCHOBHUTE
PyHKUMM (Ha neBua aucnnen). 3bepete xenaHata
bYHKUMA 1 HaTUCHeTe 0K .

=

3a fa nsbepete nogdpyHKUMA (KOraTo NMa), MbpPBO
n3bepeTe oCHOBHaTa PYHKLUMA U HaTUCHETe 0K ,3a Aa
NOTBbPANUTE N 1a NPEMMNHETE KbM MEHIOTO Ha n3bpaHaTa

byHKUMA.

3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa nperneaarte nogdbyHKUUUTe
(Ha pecHua gucnnen). VisbepeTte xenaHata nogdyHKLUMA
M noTBbpaeTe ¢ 0K

2.HACTPOMNKA HA OYHKLIMATA

Cnep KaTo n3bepete HeobxoamMaTa GyHKLMA, MOXKeTe
0a NPOMEHUTE HaCTPOMKMTE 1.

AncnneaT nokasea nocnefoBaTesIHO HACTPONKNTE,
KOWUTO MOraT fia ce NPOMEHAT.

TEMMEPATYPA / HNBO HA TPUJTA

Korato Ha gucnneda mura cumBonswT °C unn °F, 3aBbpTeTte
KOMYeTo, 3a [1a NPOMEHNTEe CTOMHOCTTA, C/ief] KOeTo
HaTUCHeTe 0K ,3a Ja NOTBbPAUTE M Aa NPEeMUHETE KbM
OpYrnTe HaCTPOWMKM (KOrato e Bb3MOXHO).
ChLieBpeMEHHO MOXe Aa MPOMEHUTE 1 HABOTO Ha rpuna
(3 = cunHo, 2 = cpegHo, 1 = cnabo).

Mons, umaiite npeasna: Cnep cTapTvpaHe Ha GyHKUMAT],

TeMnepaTypaTa 1 HUBOTO Ha rpusia MOraT fla ce MPOMeHsT
HanpaBo C 6YTOH § WM C BbPTEHE Ha KOMYeTo.

MNPOADBJTKUTENTHOCT

s
o
PREY

Korato cumeonst & mura Ha avicnnes, n3nonsBanTe
KOMueTo, 3a la HAaCTPOUTE »KelaHOTO BpeMe 3a roTBeHe
1N HaTUCHeTe 'gk , 3a Ja noTBbpauTe.

He e Heo6xoaMMO Aa 3a[jaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, ako
1CKaTe fa ynpaesiBaTe rOTBEHETO pbyHO. HaTucHete
> ,3a4anoTBbpAnTe 1 fa cTapTupate GyHKLMATA.
BTakbB cnyuaii He MoXe [1a 3afjlaBaTe Kpasi Ha BpeMeTo
3a roTBeHe, KaTo NporpamupaTe OT/IOXKEeH CTapT.

Monga, umaiTte npensua: Mo Bpeme Ha roTBEHETO MOXKe [1a
NPOMEHATE 3aAafeHaTa B Haya0To NPOLB/KUTENHOCT Ha
roTBeHe; 3a LieNTa HaTUCcHeTe O, . 3aBbpTeTe KONYeTo, 3a Aa
NPOMeHMTE BPEMETO 1 HaTUCHETE ok 33 NOTBbPXKAEHWE.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABBbPLIBAHE HA
FOTBEHETO

(OTNOXEH CTAPT)

Mpu MHOTO PYHKLMKM crepf KaTo 3ajajeTe Bpeme 3a
roTBEHE MOXETe [1a OTNIOXKNTE CTapTa Ha GYHKUMATA,
KaTo nporpamupare KpanHus vac.

Korato BpemMeTo Ha 3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO MOXe Aa
ce NPoMeHs, AUCNIEeAT NoKa3Ba 0YaKBAHOTO BPEME Ha
3aBbplUBaHe, a cumonsT (V) Mmura.

AKo e Heob6xoaMMO, 3aBbPTETE KOMYETO, 3a Aa 3ajajeTe
BPEMeTO Ha NPUKIIoUYBaHe Ha FTOTBEHETO, C/Ief} KOeTO
HaTWCHeTe [, 3a [a NOTBBPAWTE M Aa CTapTmpaTte
byHKumATa.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa 1 3aTBOpeTE
BpaTuykaTa. OyHKLMATA We cTapTnpa aBTOMaTUYHO
cnep nepuriop OT Bpeme, KOMTO e M3UMCIIeH TaKa, Ye
roTBeHeTO fla 3aBbpLM B 3aafeHunA Yac.

Monga, umaiTte npeasua: NporpammpaHeTo Ha OTIOXKEH
Uac 3a CTapTMpPaHe Ha roTBeHeTO Lije OTMeHK dasaTa

33 NpefBapuTeNHO 3arpasaHe Ha GypHata. PypHaTta
NOCTENEHHO LLie AOCTUrHe HeobxonMaTa TeMnepaTypa,
KOETO O3HauaBa, Ye BPEMETO 3a FOTBEHE LLie € MaKo Mo-
AbJr0 OT MOCOYEHOTO B rOTBapCKaTa Tabnmua.

Mo Bpeme Ha M34aKBaHETO MOXe C MOMOLLTa Ha KOMYETO fia
NPOMEHUTE MPOrPamMMPaHOTO BPEME Ha 3aBbpLUBAHE Ha
rOTBEHETO.

HatucHete & wnn @, 3aa NPOMeHWTe HAaCcTpOKaTa
3a Temnepartypata Unm BpemeTo Ha roteeHe. Korato
NPUKYMTE, HATUCHETE 0K , 33 Aa NOTBBbPAKUTE.

OyHKUMA OTNOKEHHOrO CTapTa HEAOCTYNHA [ANA PEXMMOB
rpwuib 1 Typborpusb.
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3. AKTUBUPAHE HA OYHKLIMATA
Cnep KaTo NpuoXnTe HEOHXOAUMNTE HACTPOWKN,
HaTucHeTe D , 3a jAa akTusuMpaTte GyHKUMATA.

Mo BCAKO Bpeme MoKe Aa HaTUCHeTe 1 3agbpxute O, 3a
[a NoCTaBMTE aKTMBHaTa B MOMeHTa GyHKUWMA Ha naysa.

4. NPEABAPUTENHO 3ATrPABAHE

Hakon ¢yHKLMM BKNtouBaT da3a 3a npeaBapuUTeNHoO
3arpsABaHe Ha ¢pypHaTta. Cnep cTapTupaHe Ha QyHKLMATa
Ha gucnnes ce nokasBa MHAMKALWA 3a aKTMBUPaAHe Ha
da3aTa 3a noarpAsaHe.

Korato Ta3u ¢asa npuknioun, ce yyBa 3ByKOB CUTHan
1 Ha gucnnes ce usBexga uHpopmauus, ye pypHara e
[OCTWrHaNa 3afjafeHarta Temneparypa.

Ha 1031 eTan OTBOpETEe BpaIuvKaTa, NOCTaBeTe XpaHaTa
BbB d)ypHaTa 1 HaTucHete D, 3a Aa 3ano4yHe rotBeHeTO.

[y

Mona, umarTe npeasu: AKO MOCTaBWTe XpaHaTa BbB
dypHaTa Npean NpenBapuTeNHOTO 3arpaBaHe fa 3aBbpLK,
KaueCTBOTO Ha NPUITOTBEHOTO ACTME MOXKE [a Ce BAOLIN.

OTBapAHETO Ha BpaTMUKaTa No Bpeme Ha da3aTa 3a npeaBa-
PUTENHO 3arpsABaHe NOCTaBA GYHKLMATA B PEXMM Ha May3a.
BpemeTo 3a roteeHe He BK/ouBa Gasza 3a noarpsasaHe.

C MOMOLTa Ha KOMYeTO MOXe MO BCAKO Bpeme ia NpoMeHnTe
TeMnepaTtypata, KOATO NCKaTe fa 6'bﬂe OOCTWUIHaTa.

5. KPA HA TOTBEHETO
YyBa ce 3ByKOB CMIHan 1 Ha Ancnien ce n3pexja
nHopMaL s, Ye FOTBEHETO e 3aBbpLUEHO.

3a fa yaAbIKMTE BPEMETO 3a FOTBEHE 6e3 Ja NPOMEHsTe
HaCTPOWKNTE, 3aBbPTETE KOMYETO, 3a Aa 3aJajeTe HOBaA
NPOABIKNTENHOCT U HaTUCHeTe > .

.ABTOMATUYHU OYHKLUUNA

Bb3CTAHOBABAHE HA TEMITEPATYPATA

KoraTo no Bpeme Ha roTBeHeTO TemnepaTtypaTta BbB
dypHaTa cnagHe nopagm oTBapAHe Ha BpaTMuKaTa,
dBTOMAaTUYHO Ce aKTBUPa cneynalHa (I)yHKLl,I/Iﬂ 3a
Bb3CTaHOBABaHe Ha 3ajajeHaTa Temnepartypa.
[okaTo TemnepaTypaTa ce Bb3CTaHOBABA, Ha gucnnes
ce BUXAa aHUMauuma (,3mmna”), KoaTo n3uvesBa, KOrato
TemnepaTypaTta QOCTUrHe 3agajeHaTa CTOMHOCT.

fol

[ "'ﬁl':‘)c

3a nocTuraHe Ha Hal-go6GBP pe3ynTaT OT rOTBEHETO,
NPOABIXKUTENHOCTTA Ha NPOrpaMMpaHna LMK 33

roTBeHe ce yBesn4yaBa B 3aBMCMMOCT OT TOBa KOJIKO
ABbAro BpatnykaTa e CToAna OTBOpPeHa.
. CNEUNATTHN OYHKLUNN

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTOMATUYHO
MOYNCTBAHE YPE3 MNMANPOJIN3A)

He nokocBaiiTe pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONNTUYHUSA LUK,

He ponyckaiite geua v »KMBOTHU A0 pypHaTa no
BpeMe Ha NUPONINTUHYHUA LNKDBA U ciej ToBa, A0
Nb/IHOTO NMPOBETPsABaHe Ha NoOMeLleHNeTo.

MsBapeTe BCMYKM NPpUHaANEKHOCTH, Npean aa
BKAUYNTE GYyHKLUATA Ha Nnuponusa.

Ako dypHaTa e nHCcTanMpaHa nog nioT 3a roTBeHe,
BCUYKN TOPENKN 1 ENEKTPUYECKM KOTNIOHN TpA6Ba Aa ca
W3K/I0YEHM MO Bpeme Ha LMKbJia Ha CaMonoyncTBaHe
(nnponusa).

3a onTMManHu pesyntaTu Npu NOYNCTBAHETO
OTCTpaHeTe ocTaTbLMTe B KYXUHaTa U 3abbpLieTe
BbTPELHOTO CTHKNO Ha BpaTuyKaTa npeau
M3NON3BaHETO Ha NUpoNnTUYHaTa GyHKUMA. DyHKUMATA
Muponusa nsnonseanTe camo Korato ¢pypHaTa e CUHO
3aMbpCeHa unn oTaenAa HenpuATHa MUPU3Ma NO Bpeme
Ha roTeBeHe.

BnesTe B cneymnanHute doyHKumm 2] v 3aBbpTeTe KNtova,
3a fa usbeperte [ii] oT meHioTo. Cnep TOBa HaTUCHeTe 0K ,
3a fa noTBbpAUTE.

HatucHete > ,3a gactaptupate He3abaBHO LMKbJA
Ha NoYnCTBaHe, UK 3aBbPTETE KIoua, 3a 1a n3beperte
cbKpaTeHua Lykbn (ECO).

HatucHete [, 3a He3abaBeH CTapT Ha LUMKbAa Ha

nouyncTBaHe NN HaTUCHeTe oK , 3a la HacTpouTe
BPEMETO 3a Kpal/OTNoXeHus CTapT.

DypHarTa Wwe 3anoyHe UMKb/ Ha NMOYNCTBAHE U
BpaTMyKaTa aBTOMATUYHO LLe ce 3aKJiouu.
BpatnukaTa Ha pypHaTa He MOXe fia ce OTBapA,
[OKaTo Tpae NMPOAITUYHOTO NoymMcTBaHe: Ta ocTtaBa
3aK/toyeHa, OKaToO TeMnepaTyparta cnagHe fo
npuemnmea CTOMHOCT.

[MpoBeTpABanNTe NOMELLEHMETO MO BPEME Ha U crej
NUPONNTUYHNA LMK,

Monga, umarnTte npensua: lNpoabmKNTENHOCTTA U
TeMMepaTypaTa Ha Li¥Kba 3a MoUMCTBaHe He MOXKeE Aa ce
HacTpoVBa.

. 3AKJTIOYBAHE HA BYTOHUTE
3a pa 3aknounte 6yTOHUTE, HATUCHETE U 3aPDbXKTE
O6yTOH << noOHe 3a 5 cekyHaw.

HanpaBeTe CbLWOTO, 3a Aa OTKJIIOUUTE 6yTOHI/ITe.

Mons, maiiTe npensua: by ToHWUTe MOraT fla Ce 3aK/iouBaT U
Mo BPeme Ha roTeeHe.

Mo cbobparkeHus, CBbp3aHu ¢ 6e30nacHOCTTa, PypHaTta
MOXe [1a Ce U3KITI0UM MO BCAKO Bpeme C ByToH ‘() .
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NMOJIE3HU CBbBETU

3a OMbAHUTENHA UHPOPMALIVIS U3TErNeTe PbKOBOACTBOTO

@WWW 3a ynotpeba 1 nogapbxkka ot docs.hotpoint.eu

KAK OA CE YETE TOTBAPCKATA TABJILIA

B TabnunuaTta ca NocoyeHn Hanm-nogxoaAwmTe GyHKLUK,
NPUHaAIEXHOCTY 1 HMBA 3a MPUTrOTBAHE Ha Pa3inyHn
ACTMA. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3arnoyBaTt OT MOMEHTa, B
KOWTO XpaHaTta ce NocTaBy BbB dypHaTa 1 He BKOYBAT
npeaBapuUTENHOTO 3arpaBaHe (KoraTo ce M3MCKBa
TakoBa). TemnepaTtypuTe N BpeMeHaTa 3a FOTBEHE Ca
NPUOAN3UTENHN 1 3aBMCAT OT KOJINYECTBOTO Ha XpaHaTa
M OT N3MOJI3BaHUTE NPUHAANEXHOCTN. B HauanoTto
M3MN0N3BanTe HAN-HUCKUTE NPenopbUYBaHM CTOMHOCTH
N aKo XpaHaTa He ce croTBu fobpe, npeMnHeTe KbMm
No-BUCOKWN CTOMHOCTU. MI3non3BanTe OCTaBeHUTE C
dypHaTa NPUHAANEXHOCTM UK MeTanHK Gopmu 3a
KelnKoBe 1 TaBu 3a dypHa (3a NnpegnoymTaHe TbMHO
ouBeTeHn). Moxe fa nsnonssaTe Cblyo CbAoOBE

1 akcecoapu OT OTHEYNOpHO CTbKio (Mupekc)

MNN KaMeHWHOBWK TakUBa, HO NMalTe NpeaBug, ve
BpEeMeHaTa 3a roTBeHe Le 6baaT Manko no-gbJru.

EAHOBPEMEHHO NMPUTOTBAHE HA HAKOJIKO ACTUA
MNocpencteom ¢yHKUMATa ,DopcrpaH Bb3gyx" Moxe

[la roTBUTE eIHOBPEMEHHO Pa3NINYHM XPaHU, KOUTO
N3UCKBAT eHa 1 Cbllia TemMmrnepaTypa Ha roTBeHe
(Hanpumep: pnba 1 3eneHuyL), N3NON3BANKN Pa3INYHN
HUBa. MI3BageTe xpaHaTa, KOATO N3NCKBA NO-Masko
BpeMe 3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB GpypHaTa XpaHara,
KOATO U3UCKBa NO-AbJIr0 BpeMe 3a roTBeHe.

MECO

M3non3BaliTe KakbBTO 1 Aa € BUA TaBU 3a GypHa unu
cbpose ,lMnpekc”, nogxoaAawm 3a pa3amepa Ha napyeTo
Meco, KoeTo TpAbBa Aa ce neyve. 3a NeyeHe Ha ronemu
napuyeTta Meco, Haln-gobpe e ga npnbaBnTE MaNKo
6ynbOH Ha ABHOTO Ha CbAa, KaTo NOMMBATE CbC COC
MecOTO MO BpeMe Ha neyeHe, 3a fa npujajere BKYC.
NmanTe npensua, ye no Bpeme Ha Tasum onepauus e
ce noaBu napa. Korato mecoTo ce oneve, octaBeTe ro
BbB dypHaTa 3a okono 10—15 MUHyTK unu ro obsuiiTe B
anymmHmneBo ¢onuo.

KoraTo nckate fa neyete Meco Ha ckapa, nsbepete
napuyeTa c paBHOMepHa aebenvHa, 3a Aa ce NOCTUrHe
paBHOMepHO onunyaHe. MHoro febennTe napyeTa Meco
N3MCKBAT MNO-AbJIF0 Bpeme 3a neyeHe. 3a fla Npegnasunre
MEeCOTO OT M3rapsHe OTBbH, CcBaneTe peweTbyHmA padT
Ha NO-A0MHO HMBO, C KOETO XpaHaTa ce NocTaBA faney
oT rpuna. O6bpHeTe MeCcoTo NpU N3TUYaHe Ha ABE TPEeTK
OT BpeMeTO 3a rotTBeHe. BHMmaBanTe npm oTBapsHe Ha
BpaTMuKaTa, 3al0To LWe n3nese ropella napa.

3a cbbuMpaHe Ha COKOBETE OT FOTBEHETO NpenopbyBame
[la NoCTaBMTe TaBaTa 3a OTUEXKAAHE C MOJIOBUH NNTBHP
nUTeHa BOAa B HeA HEMOCPEACTBEHO MO pelleTbyHMA
padT, Ha KONTO e NocTaBeHa xpaHaTa. lonelTe, Korato e
Heob6xoAMMO.

AECEPTU
loTBeTe GMHM AecepTn C KOHBEHUMOHaNHaTa GyHKLUA
CcaMo Ha eguH padT.

M3non3Baiite TbMHU MeTanHU GOpMM 3a KENKOBE ©
BMHAru rv NocTaBanTe Ha NPefOCTaBEHNSA pelleTbyeH
padT. 3a fa neyeTe Ha NoBeye OT e4uH padT, 3bepeTte
byHKumATa 3a dopcrpaH Bb3AyX 1 pasnonoxeTe
WwaxmMaTHo GopMuTe 3a KENKOBE Ha padpToBETE, KOETO
nognomara onTuManHaTa LMpKynaLma Ha ropeLyua
Bb3aYX.

3a ga npoBepuTe Aanu Kerk C Mas e U3neveH, noctaBere
AbpBEHa Kneuka 3a 3b6y B LleHTbpa Ha Kelka. AKo
KJleukaTa 3a 3b6u n3nese YncTa, KENKbT € roTOB.

AKo n3nonsearte He3anensawy GopMu 3a KENKOBE, He
MaKeTe C Macsio pbOOBETE, Thil KaTO KEMKBT MOXE [a He
ce HagurHe paBHOMEPHO OKoJlo pbboBeTe.

AKo nsgenueTo ce ,HafyBa“ No Bpeme Ha rneyeHe,
M3Non3BanTe No-HUCKa TemnepaTypa cnegsalima NbT n
obmucneTe HamanABaHETO Ha KOMMYECTBOTO TEUYHOCT,
kKoaTo nobaBATe, UK NO-BHUMATENHO pa3bbpKBaHe Ha
cmecTa.

3a cnagKkuwmy € BRaXKHW MADBHKW WU TOAWHT (YNN3KENK
UNY NNOJO0BY NaoBe) N3non3Bante pyHKLMATA
JleuyeHe c KOHBeKLMA". AKO JO/IHAaTa YacT Ha Kelka e
HefoneyeHa, cBaneTe padra Ha NO-AOSIHO HUBO U Npean
fob6aBaHe Ha NIbHKATa NOpPbCeTe OCHOBATA Ha KelKa C
ranerta oT xna6 unm 6UCKBUTN.

PIZZA

HamakeTe neKko TaBuTe 3a NeyeHe C Ma3HWHa, 3a Aa ce
rapaHTnpa, 4e nnyata nMa Xpyrnkasa OCHOBaA. Pa3HeceTe
MouapenaTta no nnuaTta npn n3tTndyaHe Ha aBe Tpetn oT
BPEMETO 3a r0TBEHE.

BTACBAHE

BuHarum e Han-pobpe na NnokpreTe TECTOTO C BfIaXKHa
Kbpna, npeau Aa ro noctaBute BbB PpypHaTa. BpemeTo
3a BTacBaHe Ha TecToTO ¢ Ta3n GyHKUUA ce HamansaBa C
NpubnM3NTENHO eflHa TpeTa B CPaBHeHMe CbC CTaliHa
Temnepartypa (20 - 25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe Ha nuua
3anoyBa oT oKoJio yac 3a 1 kg Tecro.
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FOTBAPCKA TABJIULA

z " NPEABA- . NPOABIKUTEN- HUBO
PELIEMTA | OYHKUUA | PUTEJIHO | TEM"(E'Z;\TVPA . HOCT HA FTOTBE- 7]
. 3ATPABAHE ' . HETO (mun) NMPUHAONEXXHOCTU
A : :
= -  w0-180  30-90 23
Kenkose, 3ameceHn ¢ mas S § § 2 1
&  pa 160-180 = 30-90 e
A : i 3
CnagKuil € MbaHeX %' . 160 - 200 : 30-85 L
(UMM3KenK, Wpyaen, NNoAoB Na) @_\9 Mla 160 - 200 35-90 .\él,. '“1;“.
A 3
=) - 170-180  15-45
BuckButu/Tapranetn @} Ha 160 - 170 20 - 45 _\;’_ u ! u
& [a 160 - 170 20-45% > 3 1
A 3
=) - 180-200  30-40
CnapgKuvwin oT napeHo TecTo (Q\Q Ha 180 - 190 35-45 4 !
Z/ : H Al
: : 5 3 1
& fla.  180-190  35-45% 2 ° |
— la 90 ~110-150 3
LienyBkn & Aa 20 130-150 -u;u- %H
A 2
[=z| - 220-250  20-40
Muua (ToHKa, aebena, pokaua) ( : Ja 220 - 240 20 - 40 _‘_;F 1
: : 5 3 1
& fa  220-240  25-50%* 2 ° 7
A 2
CamyH xn6 0,5 kg = - 180-220  50-70
A 2
Kudnnukn = - 180-220  30-50
% % 4 1
Xna6 & fla.  180-200 30-60 7
A : :
[=s] - 250 . 10-20 2
3ampaseHa nuua i i
N : : 4 1
= fa  180-190  45-60 2
ConeHn nainose N 4 1
(3eN1eHUYKOB Na, KULL) & fla 180-190 45-60 N nERn
(R Ja  180-190  45-70% 2 —
— Ja  190-200  20-30 3
CnapKkm ¢ nbaHex / XxpynKaBu N i i 4 1
s [ fla  180-190  20-40 .,
& da  180-190  20-40% > 3
A 3
Nasans/cypne = . 190 - 200 40-65 >
MeuyeHa nacta / KaHenoHwmn @ - 190 - 200 25-45 3
L
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2 NPEABA- : NPOABIIKUTEN- HUBO
PELIEMTA { OYHKLMA | PUTEJIHO TEM"(EZ';TVPA { HOCT HATOTBE- 7]
: . 3ATPABAHE . HETO (mun) NPUHAANEXHOCTU
ArHewko/Tenewko/ A 3
FfoBexpo/CBMHCKO 1 kg @' ) : 190 - 200 6O=S0 —
A 2
MeyeHO CBMHCKO € KOpMYKa 2 kg &z - 170 110 - 150 : y
A 3
Munewxo/3aewko/Marewxo 1 kg [o| - 200 - 230 50 - 80 ,
. A 2
Myiika/Tbeka 3 kg o] : 190 - 200 90 - 150
MeueHa yana puba (dune, Luana) _ Ja 180 - 200 40 - 60 ' 3 ,
MbnHeHn 3eneHuyyn - ) ) 2
(AOMaTH, TMKBWYKM, NaTnaaHn) ES fa 180 - 200 50-60 —J
MpeneueH xna6 ot - 3 (BncokKa) 3-6 -\.E..,-
Pu6Hu puneta / punuiikn Nt - 2 (ymepeHa) 20-30* _\.i_,_ 3 3 ;
HapeHnunun/Ke6an/ <~ ) 2 - 3 (ymepeHa - 15-30 * 5 4
Pe6pa/Xambyprepu BMCOKA) T S
MeueHo nune 1-1,3 kg I - 2 (ymepeHa) 55-70 ** _\._%._F ] ! :
FoBexpo0 neueHo anaHrne 1 kg z - 2 (cpegHa) 35-50 ** _\!__:)’;!,_
ArHewkm 6yT / grKkonaH I - 2 (ymepeHa) 60 - 90 ** : 3 |
Kaptodm Ha pypHa z - 2 (ymepeHa) 35 - 55 ** | 3 |
<> 3
3eNeHYyKOB orpeTeH 45 - 3 (Bucoka) 10-25 —n
JlazaHAa n meco @:Q Ha 200 50 - 100 *** _\é,_ : ! u
Meco n kapTodu & [a 200 45-100 %« 4 1
Pu6a n 3eneHuyyn (: Ha 180 30 - 50 *** qép : ! u
MbnHO MeHI0: NNogoB TapT (HVBO 5)/ ~ ; 5 3 1
nasaHsa (H1eo 3)/meco (H11BO 1) : & Ha 190 40-120™ e e -
MeuyeHO Meco C NIbHKA % - 200 80 - 120 *** 3 :
Mapueta meco ) ) *x 3
(3aeLUKO, NNELLKO, arHeLwKo) % 200 0-1007* — ~

* ObbpHeTe xpaHaTa Npu M3TUYaHe Ha MoMoBKHATa OT

BPEMETO 3a roTBeHe.

**O0bpHeTe xpaHaTa NpKn N3TUYaHe Ha [1Be TPETU OT BPDEMETO

3a roTBeHe (aKo e HeobXogMMO).

(@www V13Ternete pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 MoaapbKKa

o1 docs.hotpoint.eu, kbaeTo Lie HameprTe TabnnLa C

N3MUTaHW peuenTn, CbCTaBeHN 3a CepTI/Id)MLLI/IpaLLI,I/ITe OpraHn

B CbOTBETCTBME CbC CTaHAapT IEC 60350-1.

#* MpubnursmTenHa NPOObIXKUTENHOCT Ha TOTBEHETO: MOXKe
[a 13BaguTe ACTVATa OT QypHaTa No Pa3NMYHO BPEME B
3aBNCYMOCT OT INYHUTE BU NPEANOYNTAHIA.

<~

<~ D - %a
— N @9 Y e
PBbYHN OYHKLNN
KOHBI_E;TL“B%C:'?”HO lpun Typ6o rpun DopcrpaH Bb3gyx MeyeHe c KOHBEKLNA Eko dopcrpaH Bb3ayx
A A A A A A
ABTOMATUYHM <= ) = ) |@% |é
OYHKLNN
3agyuweHu Actua Meco Makcu rotBeHe Xna6 Muua Cnapkuium n Kerikose
Aeeeenn ~ [ ===V} J l ' .\‘L*’f . r
MPUHAONEX-
HOCTK TaBa 3a neyeHe nnn TaBa 3a oTuexkaHe / TaBa
PeweTbueH padpt bopma 3a KelKk Ha 3aneyeHe/TaBa3adypHa TABA 3A OTLIEXIOAHE :2?%:33;';?1”1? g TaBa 3a neveHe
peleTbyHUA padpT Ha pelleTbyHNA padT P BOA
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NOOAPDXKA U
MOYNCTBAHE

3a fonbAHWTeNHa MHGOPMALMA U3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu

(Evww

Mpean ga npucTbLNUTE KbM NOA-
APbXKKa WIn NoYncTBaHe Ha ¢yp-
HaTa ce y6epeTe, Ye He e ropelua.

He nsnonssaire ypeau,
nouMncTBaLLym C napa.

BbHLWHU NOBBbPXHOCTU

« MouncreTe NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNaxxHa
MUKpodnbBPHa Kbpra. AKO Ca CUITHO 3aMbPCEHM,
fob6aBeTe HAKOJIKO KanKy MUeLy npenapaT C HeyTpasieH
pH. MoacyweTe cbC cyxa Kbpna.

« [la He ce U3non3BaT KOPO3VBHU UM abpasrBHK
noumncTeawm npenapatu. AKo nogobeH NPoAyKT CyyanHo
nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTa Ha ypefa, nouncrerte
He3abaBHO C BNa)kHa MUKpPodnbbpHa Kbpna.

BbTPELUH MOBBPXHOCTHU

- Cnep BCAKO roTBeHe m3vakariTe GpypHaTa Aa ce oxnaau 1
noyuncreTe (3a NpeanoYnTaHe, JOKATO € OLe ToMsa), 3a Aa
OTCTPaHWTE OT/IAaraHUATa 1 NeTHaTa OT XpaHaTa. 3a oTCTpa-
HABaHe Ha KOHJeH3MpasaTa Bfara npuw rotBeHe Ha XpaHu

C rofIAIMO CbAbPKaHMe Ha BOAa, M3YaKainTe ¢ypHaTa fa ce
OXJlaAy HaMbJIHO 1 U3GbPLLETE Blarata C Kbpra unm rooa.

He nsnonsBanTte cromaHeHa BbJi-
Ha, CTbpranku unv abpasmnsHu/
passxKpalm nouncTealyy npena-
paTu, Tbii KaTo Te MorarT fja noBpe-
AAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

HoceTte npeanasHu pbKaBuyu.

QypHaTta Tpsa6Ba Aa ce n3KnUM
OT efleKTpuuyecKkaTta mpexa npegv
N3BbpLUBaHE Ha KAKBUTO U fia e
[EeNHOCTU 3a NoaApPbKKa.

- MouncTeTe CTHKMIOTO Ha BpaTUYKaTa C NMOAXOASALL TeUeH
npenapar.

« BpaTuukata Ha pypHaTa Moxe ce cBanv 3a No-necHo
MOYMCTBAHE.

MPUHAANEXHOCTHU

BepgHara cnepi ynotpe6a HakmcHeTe NpriHagneXXHoCTUTe
BbB BOJa C J0OABEH TeUeH MUeLL Npenapar, KaTo
n3non3Bate pbKaBuLy 3a GypHa, ako NPUHAZNEXXHOCTUTE
BCe oule ca ropelyun. OcTaTbLM OT XpaHa MoraT Aa ce
npemMaxHaT C MOMOLLTA Ha YeTKa unu rooa.

MOYNCTBAHE HA BbTPELUHUTE MOBBbPXHOCTU HA ®YPHATA YPE3 NMUPOJIU3A

He pokocBanTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONUTUYHNA UKD,

N3BageTe BCUUKMN NPUHAANEXKHOCTN, Npean aa
BKNounTe PyHKLMATA Ha Nnponmsa.

Ta3u GyHKUMA NO3BONIABA OTCTPAHABAHE Ha MPbCKM OT
roTBeHe C MOMOLLTA Ha BUCOKa TemnepaTypa. [pu Ta3u
TemnepaTypa ocTaTbLuTe OT XpaHa ce NpeBpbLIaT B
Hanenwu, KoMTo NecHo MoraT fia ce M36bpLIaT C BNa)KHa
Kbpna, Korato pypHaTa ce oxnagu.

Ako ¢ypHaTa e MHCTannpaHa noj njoT 3a roTBeHe,
BCUYKW FTOPENKN 1 eNeKTpUYecKn KOTIoHn TpAbBea aa ca
W3KJIIOYEHM NO BpeMe Ha LUKbJla Ha CAMOMNOYNCTBaHe
(nnponnsa).

3a onTManHu pe3yntath npn NOYNCTBAHETO
OTCTpaHeTe OCTaTbUUTE B KyXHATa N 3a6'prIJETe
BBbTPELWHOTO CTbKJIO Ha BpaTh4KaTa npean
M3non3BaHeETO Ha NUPONNTUYHATa (I)yHKLl,I/Iﬂ.

He ponyckaiiTe geua 1 >XMBOTHU Jo ¢pypHaTa no
Bpeme Ha NUPOANTUYHNA LUKDBJ U c/le] TOBa, A0
NbJIHOTO NPOBETPABAaHE Ha NOMELLEHUNETO.

B ypepna ca 3anoxeHu gBe pasnmyHu GyHKLMM 3a
NUPONNTUYHO NouncTBaHe: CTaHOAPTHUAT UNKDBA
(PYRO) cny»km 3a OCHOBHO MOYUCTBAHE Ha CUJTHO
3aMbpceHa ¢ypHa, @ UKOHOMUYHMAT UnKbn (PYRO
ECO) Tpae no-KpaTKo 1 n3pa3xohBa No-Masjko eHeprus
OT CTaHAAPTHUA, MOPaAM KOeTO e MoAXoAALY 3a
neprvoanyYHO N3NON3BaHe.

OyHkumAaTa Muponnsa nsnonssanTte camo KoraTo
dypHaTa e CUNHO 3aMbpceHa UM oTaensa HenpuATHa
MMVpPU3Ma MO BPeme Ha roTBeHe.

Mons, umarTe npeasua: Bpatnukata Ha GypHaTa He MOXe
[a Ce OTBap#, OKaTO Tpae NMUPOIMTUYHOTO MOYUCTBAHE.

TA oCTaBa 3akoYeHa, [OKaTo TemMnepaTypata CnagHe oo

npremIvea CTOMHOCT. [TpoBeTpABanTe NoMeLleHMETO No

BpPEME Ha 1 cnef NUPONUTUYHNUA LIMKBI.

CMAHA HA TAMNATA

1. N3knioueTe PpypHaTa OT enekTpPoO3axpaHBaHETO.

2. Pa3BuinTe KanaykaTta Ha OCBETUTENHOTO TANO,
CMeHeTe NlamnaTa 1 3aBuiTe OTHOBO KarnauykaTa.

3. CebprKeTe OTHOBO PypHaTa KbM eneKTpuueckaTa
Mpexa.

To3un ypen cbabprka CBETIMHEH U3TOYHMK C KNac Ha
eHepruiHa epeKTBHOCT G.

Mong, manTte npensua;: 13non3garte Camo amnm C Haxkexa-
ema uuka 25—40W / 230 V~, uokbn E-14, T300°C nnn xano-
reHHM namnin 20—40 W / 230 V~, Lokbn G9, T300°C. JlamnaTa,
M3M0oM3BaHa B V3AeNVETO, e NpeHa3HauYeHa cneumanHo 3a
JOMaKMHCKM ypeau 1 He e MOAXOAALLA 33 OCBETABAHE Ha MoMe-
LeHna B goma (PernameHT Ha EO 244/2009). JlamninTe moraT Aa
Ce 3aKynAT OT HalmMA OTAenN 3a CNeAnpoaakoeHo 0bCyKBaHe.
- He nunainTte 6anoHa Ha xanoreHHa namna, Thbil KaTo OCTaBa-
WTE NO Hero oTnevaTbUM MoraT Aa A noBpeadAr. He n3nons-
BanTe dypHaTa Npear Aa NOCTaBUTe Ha MACTO KamnaykaTa Ha
namMnara.
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CBANTAHE U MOCTABAHE HA BPATUHKATA

1. 3a fa cBanuTe BpaTUUKaTa, OTBOPETE A HAMBIHO U
3aBbpTeTe GMKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOKEHME.

2. 3aTBOpeETE BpaTUUYKaTa OKOJIKOTO € Bb3MOKHO.
XBaHeTe 31paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLe (He A xBallanTe
3a ApbXKaTa).

OTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo 51 3aTBOPUTE OLLLE MAJTKO U
CblUEBPEMEHHO A U3TErNATe Harope, 3a Aa nusnese ot
rHespata. OcTaBeTe BpaTuUuKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO
BbPXY MeKa MOBbPXHOCT.

3. 3a ja nocTaBuTe BpaTMUKaTa, MbPBO A NpUbMKeTe
Ao dypHaTa, cnepf KoeTo BKapanTe naHTuTe B rHe3aaTa
Taka, ye Aa ce GpUKCMpaT B ropHaTa CM YacT.

' BG

4. CnycHete BpaTuuKaTa HafoNy 1 A OTBOpeETe JOKpPail.
3aBbpTeTe dMKcaTopuTe O NHBPBOHAYASTHOTO UM
nonoxeHue. NpoeepeTe ganu prkcaTtopuTe ca
3aBbpPTEHU JOKpaWn.

HaTucHeTe neko, 3a fa npoesepuTe ganu d)l/chaToleTe Ca
Pa3nonioXeHn npaBUHO.

n

5. MNpob6Bgaiite na 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa U NpoBepeTe
Janu Ta 3acTaBa ycnopeaHo Ha TabnoTo 3a ynpasieHue.
AKo TOBa He e TaKa, NOBTOpeTe NOCoYeHnTe No-rope
CTbNKW. BpaTnukata Moxke fa ce noBpeam, ako He
dYHKLMOHMpPA NpaBUIHO.
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OTCTPAHABAHE @ o o doce hotpinteu
HA HEU3MNPABHOCTU

- Mpo6nem . Bb3moOXHa npnunHa . PewweHne

. QypHaTa He paboTu. . HAma 3axpaHBaHe ¢ - MposepeTe fany Ma HanpexeHne B Mpexara u

: . eNIeKTpoeHeprusa. - panv ypHaTa e BKI0YEeHa KbM MpexKaTa.
- YpepnbT € uskioueH ot . M3kntoueTe m BKIKOYETE ypeaa OTHOBO, 3a Aa
. MpexarTa. . BMAMTE Aanu NpobnemsT We 13yesHe.

- BpatuukaTta He ce oTBaps. - HewznpasHa kntovanka Ha  M3knioueTe dypHaTa 1 A BKIKOYeTe OTHOBO, 3a f1a

‘ ¢ BpaTunukaTa. . nposepuTe fany HeM3npPaBHOCTTa € OTCTPaHeHa.
¢ M3nbnHABa ce umKbA 3a - M3uakante dyHKUMATa fa NpUKIOUM 1 PypHaTa fa :
: nouncTBaHe. ¢ ce oxnaan.

- Ha pucnnen ce nsnucea 6yksata : [pobnem c nporpamMHoTo - CBbpeTe ce C Hal-0NM3KMA LEHTBP 3a

. F v uuncno. . ocurypasaHe. - cneanpofaxbeHo obCyXBaHe Ha KIMEHTY W

. cbobluieTe yucnoto cnep bykeata F.

[ ypeAa MoXKeTe fla HamepuTe, KaTo:
+  MMocetute Hawws ye6cainT docs.hotpoint.eu

P
. |
L . M3non3eate QR Kona
p— +  ce cBbpXKeTe C OTAeNa 3a cneagnpopaax6eHo o6cnyxBaHe (BUKTe TeleGOHHUA HOMEP

!E = QupmeHMNTe NOANTUKN, CTaHAAPTHAaTa AOKYMEHTaLMA U AONbIHNTENHa MHGopMaLuA 3a

B rapaHLMOHHAaTa KHXKKa). [py KOHTAKT c oTAena 3a cnefnpogaxbeHo obcnyxBaHe Ha
KNMeHTn cbobLyaBaiTe KogoBeTe, MOCOYEHN Ha 3aBoAcKaTa Tabenka Ha Bawws ypep.
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Zovrouocg 0ényo6c I EL
ZAX EYXAPIZTOYME NMOY AFOPAXATE
ENA MPOION HOTPOINT - ARISTON
Mo va AaPete mMApn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN,
=) mopaKANOUUE VA KATAXWPICETE TN CUOKEUN GAG OTNV
1otooeAiba www.hotpoint.eu/register

A AwaBaoTe TIg 08nyieg yla TNV ACPANEIA TPOGEKTIKA TIPIV
XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN.

NEPIFPA®H MPOIONTOX

1. Mivakag eAéyxou
2. Aveplotnpag

3. KukAikn avtiotaon
(bev eival opatry)

4, Obnyoi paglov
(to enimedo vmodelkvUETAL OTN
UITPOCTIVH TTAEUPA TOU (pOUEVOU)

MNopta

Emdvw avtiotaon/grill
Aapmntipag

Znueio elcaywync couBAag

©® NG W

Mivakida avayvwplong
(va unv agatpeital)

10. Kdtw avtiotaon

(bev paivetan)
MINAKAZ ENETXOY
2 HNOIE
1 23 4 5 6 78 9
1. APIZTEPH OOONH 4. OEPMOKPAZIA 7. XPONOX

2.0ON/OFF

Ma 1o avappa r To oPAoIPo Tou
(pOUPVOU Kal yla TNV mavon 1

Ol0KOTIA UIag eVEPYNC AslToupyiac.

3.N1zQ

la emMoTPOPr 0TO TPONYOUUEVO
MEVOU &Tav KAVETE TIC pUOIOELC.

la pvBuion Tng Beppokpaaciac.

5.EXTIA

la emAoyr otolxeiwv amd 1o pevou
Kal yla aAAayn 1 Tpooapuoy Twv
pubuicewv piag Aettoupyiac.

6. ENAP=H

Ma évapén Aettoupylwv Kat
empeBaiwon pubuiocwv.

Ma puBuIlon A aAAayn TG WPAG Kal
yla p0Buion Tou Xpovou Ynaoiuatod.
8. ENIBEBAIQXH

Na empPeBaiwon evog ototxeiov mou
emAE€aTE A yla TIC puBUICEIC plag
Aeltoupyiac.

9. AEZIA OOONH

Hotpoint
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A=ZEZOYAP

Katedote Tov "0O8nyo xpriong kat povtidac" amod tnv
lotooehiba docs.hotpoint.eu yia meplocdTePEG TANPOPOPIEG

(Evww

2XAPA AIMOZYANEKTHZ

. TAWI ZAXAPONAAZTIKHE | ZOYBAA

O apBuoc Twv agecoudp umopei va Slapepel
AVAAOYQ UE TO IOVTENO TTOU AYOPAOaTE.

ANQ agecoudp UTOPOLY VA ayOPACTOUV XWEIOTA armd TO KEVTPO ECUTTNPETNONG TTEAQTWV.

TOMOOETHXH THZ ZXAPAXZ KAl AANAQN
EEAPTHMATQN

TomoBetrioTe TN oXdpa oplldvTIa CUPOVTAC OTOUG
o6nyou¢ Tou paglov Kat Befaiwbdeite 0TI N TAELPA PE TO
AvVUPWHPEVO AKPO €ival YUPLOUEVN TTPOG TA ETTAVW.

Ta dANa aeooudp, 6w To TaYi yia Airn Kat To tayi
Ynoipatog, TomoBeTouvTtal opilovTia pe tov idlo Tpdmo
OTIWG N oXapa.

XPHZH THX ZOYBAAZX

\ Méote tn couPAa péoa and

TO KEVTPO TOU KPEATOG
(depévo pe omayko av ival
KOTOTIOUAO) KOl CUPETE TO
Kpéag péoa otn 0oUPAA €w¢
o6tou otabepormoinbei mavw
OTO TMPOUVL XWPIG va Kiveital.
Miéote To SevTEPO TTIPOUVI
mavw otn coUBAa Kal CUPETE
TO éw¢ 6TOU 0TABEPOTIOINOEL
TO Kp£ag KaAd otn Béon tou.
Y pi&te T Bida otEPéwonc yia
va ac@alioel otn B€on Tou.

—

TomoBETAOTE TO AKPO OTNY A | MLl

umodoxr) TTou UTTAPXEL OTO
Bdalapo Ynoipatog Tou
(pOUPVOU KAl AKOUUTTAOTE
TO OTPOYYUAO TUAA OTO
UTTOOTAPLYHA.

> nueiwon: MNa tn cuMoyn
TWV XULWV Ynoiuatog,
TOMODETAOTE TO
ANTTOCUANEKTN aTTO KATW KAl
nmpooBéote 500 ml vepd. MNa va unv kaeite Otav n couPAa
eivat (eotn), MACTE TNV POVO amd TNV MAACTIKN XElpoAaln (n
orola mpémnel va agalpebel mptv amd 1o PrioIuo).

AQAIPEXZH KAI ENANATONMOOGETHXZH OAHIQN PA®IOY
.NMa va agaipéoete Toug 06NYoUC PpaPIWY, OCNKWOTE
Toug 06nyouc Kal oTn cuvéxela Tpafnéte amald To KATw
TUAMa £€w amd Tnv urtodoxn tou: Twpa pmopeite va
aAPAIPECETE TOUC 0ONYOUC PAPLWV.

.NMa va tomoBetoste ava Toug 0dnyoug pagiwy,
TTPWTA TOTTOOETAOTE TOUC OTNV Avw uTToSoxN.
Kpatwvtac Toug onNKwHEVOUC, OUPETE Péoa oTo BAlauo
Ynoipatog Kat kateBdote Toug otn B€0n TOUG OTIC KATW
oS oxEG.
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AEITOYPTIEZ

I
- EL
Katedote tov "O8nyo xperong kat povtidac" amod tnv

@WWW l1otooeriba docs.hotpoint.eu yia meplocdTEPES TANPOPOPIE

2YMBATIKO

la to YPrioipo omoloudnmoTe €idouc payntou o€
€va Jovo pAagL.

<= |TKPIA

MNa va Yrioete oto grill umpiloAeg, couBAdkia,
Aoukdvika, Aaxavikd gratin, kaBwg Kal yla va ¢puyavioete
Ywpi. Otav YPrivete KpEag 0To YKPIA, ouvVIoTATAL Va XPN-
OIJOTIOLEITE TO AITTOCUAAEKTN YIa TN GUANOYH TWV XUMWY
Ynoipatoc: TomoBetAoTe TO TAYi 0 omolodrjmote emimedo
KATw amd Tn oxdpa Kal mpooBéate 500 ml moéaoiuo vepd.

@g E=ZANATK. AEPAX

~ | Na 1o paysipepa SIAQOPETIKWY GAyNTWV TIOU arTal-
ToUV TNV i01a BepuoKpAGia HaYEIPEUATOC OE SIAPOPETIKA
pdola (wg Tpia) Tautdxpova. Auth N Aeltoupyia pmopei va
XpnotuormoinOei yia To Prioipo SlagopeTIKWY GaynTwy Xw-
PIC va HETAPEPOVTAL OOUEC aTTd TO £va GaynTo oTo AAMNo.

I 2YMBATIKO WHZIMO

— [ T1a TO PAOIO KPEATOG, KEIK UE YEUION A YIa TO YN)-
OlHO YEMIOTWV AAXAVIKWV HOVO 0Tn oxdpa. H Aertoupyia
auTr xpnotpomolei Aa, SlakomTtdueVN KUKAOQOpia agpa
WOTE VA PNV OTEYVWOEL UTTEPBOAIKA TO paynTo.

A AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

— AMPQTA MIATA

gl Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAAUTEPN
Beppokpacia kal TPOTo PNoitaTog yia mata (UHAPIKWV.

o KPEAX

El Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAOAUTEPN
Bepuokpaaia kal Tpomo YPnoipatog yia To kpéac. H
AeiToupyia autr Katd S1a0THIATA EVEPYOTIOLE( TOV
QVEUIOTAPA 0TN XAUNAR TaxutnTa yia va epmodioel To
(PAyNTO VA OTEYVWOEL TTOAU.

A MATEIPEMA MAXI

x| H Aertoupyia emAéyel autopata TNV KOAUTEPN AEl-
TOUPYIa HAYEIPEUATOC KAl TNV KATAAANAOTEPN OepUoKpPa-
ola yla To payeipepa HEYAAWY KOUUATIWV KpEaTog (MAvw
amn6 2,5 kg). Na opotdpop@o podoKoKKivioua Kal oTig Vo
TAEVPEC, CLVIOTATAL VA YUPIOETE TO KPEAg KATA TO Yriol-
po. Eival kahé va mepixUvete 10 kKpéag pe (WO O TAKTA
XPOVIKA 8100 TAUATA YIA VA N OTEYVWOEL

— Jvami

Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAAUTEPN
Beppokpacia Kat TPOTo PNaoitaTog yia GAoUC Toug TUTTOUC
Ywpov.

—o NITZA

Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAOAUTEPN
Beppokpacia kat TPOTo PNaoinaTog yia GAoUC Toug TUTTOUC
mitoac.

» TAYKA KEIK
Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAOAUTEPN
Beppokpacia Kat TPOTo PnaoinaTog yia GAouC Toug TUTTOUC
KEIK.

@ EIA. AEITOYPT.

R TPHI. NMPOGEPM.

la ™ ypriyopn mpoBépuavon Tou poupvou.
MoAIc ohokAnpwOei n mpoBépuavaon, o poupvocg Ba
XPNOIUOTIOINCEL AuTOPATA TN “ZuuBaTikh” AelToupyia.
Mplv TomoBeTAOETE TO PAYNTO PECA GTO POUPVO,
TEPIUEVETE VA OANOKANPpwOei N mpoBépuavan.

S~ |FKPIN TOYPMNO

& la va Poete peyda KOUUATIO KPEATOC
(umToUTIA, POCUTIP, KOTOTTOUAO). ZUVICTATAL VA
Xpnoluomoleite To Tayi Aimoug yia Tn cuAloyn
TWV XUPWV Pnoipatoc: TomoBeTtrote 1o TAPi 0€
omolodnmote eminedo KATW amd Tn oXapa Kat
npocBéote 500 ml méoipo vepo. H couPia (sdv
TapEXETAL) UTTOPEL va XxpnolomoinBel e autr tn
Aettoupyia.

%ae E=AN. AEPAX ECO*

la To YriOIUO YEUIOTWY KOUUATIWV KAl QPIAETWV
KPEATOG O€ €va HOVO pa@l. To oTéEyvwua Tou paynTou
AMOTPETETAL UE SIAKEKOUUEVN, ATTAAR KUKAO@Opia
aépa. OTav xpnoIUOTIOLEITAL N OIKOVOMIKN AElTOUpYia
ECO, to pwtaki Ba mapapeivel ofnoto katd tn Sidpkela
Ynoipatog. Na va xpnotpomnotioste Tov KUKAo ECO
(O1kOVOUIKO) KAl KATA OUVETIELA VA BEATIWOETE TNV
KATAVAAWON PEVUATOC, N TOPTA TOU POUPVOU OeV
TPETTEL VA aVOoIfel WG OTOU TO PAYNTO VA Eival EVTEAWC
MOYEIPEUEVO.

AIATHPHZH ©EPMO

§59
[ la va dtatnprioete (€0td Kal Tpayavéd 1o eayntod
TToU MOAIC PoaTE.

-~ ] ®OYZKQMA

“—Ta 10 18aviké QoUoKWHA YAUKIAC N
aApUPAC COuNC. Na va e€aocpalioste TNV moldTNTA
(POUCKWHATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN AElTOUPYia av
0 @oLPVOC gival akOun (e0TOC LETA amod €vav KUKAO
Ynoipatoc.
=l AYTOMATOZ KAGAPIZMOX - MYPOA.
=/ KAGAPIZMA

Ma tnv e€aelPn Twv eKTIVAEEWY QaynTol
XPNOILOTIOIWVTAG €vav KUKAO G€ TTOAU uPnAR
Bepuokpaocia. Yndpyouv Stabéoipol SUo KUKAOL
kaBaplopou: évag mArpng KUKAo¢ (PYRO) kal évag mio
ouvTOopOG KUKAOG (ECO). ZuvioTtdTal va xpnoLUoToLE(Tal
TOV TTI0 YPiYOPO KUKAO O€ TAKTIKA SlaoTrhata Kal
TOV TTAN PN KUKAO Hovo &tav 0 olpvoc gival TTOAU
Bpouikoc.

~

* Aeltoupyia o XPNOILOTOLE(Tal WG AVAPOPA YIa TNV
ONAWON EVEPYEIOKNG ATOO00NC CULPWVA LIE TOV KAVOVIOUO
(EE) Ap.65/2014

Hotpoint 3

ARISTON



XPHXH THX XYZKEYHX A NMPQTH OOPA

1. PYOMIZTE THN QPA
Oa xpelaotei va puBuioete TNV wpa 6tav avaypete Tn
OUOKEUN YIO TTIPWTN QOpPAa.

s P
- Ve Smmb U

Ta dvo Yneia Tnc wpag Ba apyicouv va avafooPrvouv:
MeploTpéPTe TO KOUPTT PUBUIONG Yia va PUOUICETE TNV
wpa Kal MéEoTe TO 0K yia empPePaiwon.

Ta Vo Yneia Twv Aemtwyv Ba apyxicouv va
avapoofrivouv. MNeplotpéPte TO KOUUT PUBUIONG Yia va
puBuioete Ta AenTd Kal MECTE TO 0K yia emBeRaiwon.

> nuelwon: MNa va ala&ete TNV wpa o SeUTEPO XPOVO,
KQQTNOTE matnuévo 10 O yia TOUAAXIoTOV éva
OEUTEPOAETTTO IE TO POUPVO ORNOTO KAl EMAVAAABETE TA TTIO
mavw Prjuata.

EvOéxeTal va xpelaoTel va puBuioeTe Eava TNV wpa EMelta
amd SIOKOTTEC PEVHATOC LEYAANC OIAPKEIAC.

2.PYOMIZEIX

Av amatteital, pmopeite va aANAEeTE TNV TTPOETIAEYUEVN
povdada pétpnong, Tn Bepuokpacia (°C) kat 1o
OVOUAOTIKO pevpa (16 A).

Me To poUpVOo 6BNCTH, KPATHOTE MATNUEVO TO & yla
TOUAAXIOTOV 5 SeuTepOAETTTA.

%

- g o0~
l l l Fop
o) (sm \mm

MeploTpéPTe TO KOUUTI EMAOYAC Yia va EMAECETE TN

povada PETPNONG, OTN CUVEXELD TTIECTE TO 0K Yld
empePaiwon.

MeploTPEPTE TO KOUUTTI EMMIAOYNAC Yid Va EMAEEETE TO
OVOUAOTIKO PEVUA, OTN OUVEXELD TIIECTE TO 0k yld
empBePaiwon.

> nuelwon: O eovpvoc ival TPOYPAUUATIONEVOC Va
KATAVAAWVEL NAEKTPIKH eVEPYELQ O€ €TTimed0 cupRaTd LE To
OIKIaKO SIKTUO WE 10XV peyauTepn amod 3 kW (16 A): Av otnv
olkia oag xpnotuomnoleital xapunAoTepn 1oXUG, Ba XpEl00TEl va
TNV LEIWOETE TNV 10XV (13 A).

3. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kavoupylog @oUpvoC UTTOPE( va EKAUEL OCUEC TTIOU
€xouv mapapeivel amd tnv diadikacia kataokeung: Auto
gival améAuTa PUGCIOAOYIKO.

Mpiv EeKVAOETE TO PACIPO QaynToL, cuvioTdTtal

va (eoTaiveTe TO PoUpPVOo ASEI0 £TOL WOTE VA
aTTOHaKPUVOOUV TUXOV OCUEG.

A@alp€oTe T XAPTOVIA i} TUXOV TTAACTIKO QAW Ao TO
(POUPVO Kal apalpEOTE amod Héoa Ta e€apTriuata.
Oepudvete 10 Youpvo otoug 200 °C yia mepimou

pia wpa, xpnolpomolwvtag KAAUTEPA TN AelToupyia
KukAogopiag aépa (m.y. "E€avayk. aépag” i “Zupup.
YAoiuo”).

AkohouBnaote TI¢ 08nyieg yla Tn owo T pUBUIoN TNG
Aeltoupyiac.

> nuelwon: 2uvioTatal va agp{OeTe TO XWPO UETA TN XPron
TNC CUCKEUNC Yla TTPWTN QopPA.
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. EL

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

‘Otav o poupvog ival opnotdg, otnv 08dévn gugavietal
Hovo n wpa. Kpatrote matnuévo 1o () yla va avayete
TO oUpVo.

MeploTpéYPTe TO KOoupumi yia va Seite Tig Siabéotpeg Aettoup-
Yiec otnVv aplotepn 080vn. EmAEETe pia kat méoTe TO 0K .

=

MNa va emAéCete wa deutepelovaa Aettoupyia (6mmou Sia-
TiBeTau), emA£ETE TNV KUPLA AEITOLPYIA KOl OTN OUVEXELD
maTAOTE TO 0K yia emPBePaiwon kat yia va petapeite oto
MEVOU AEITOUPYIWV.

CEEE S

MeplotpéPte TO KoL yia va deite TIC SlaBéoiueg deuTe-
pevouoeg Aertoupyieg 0Tn 6e€id 0B6vN. EmMAETE pia kat
mMEOTETO 0K yia emPBePaiwon.

2.PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

Aol emAé€eTe TN AeiTtoupyia ou BENETE, UmopEiTte va
aANA€eTe TIC pUBUIOEIC.

>tnv 006vn Ba epueavioTolV ol PUBUICEIC TTOU UITOPOUV Va
aAAa&ouv SladoxIkd.

EMINMEAO ©OEPMOKPAZIAZ/TKPIA

V2R

\(Le

‘Otav 1o eikovidlo °C/°F avaoofrivel otnv 06dvn, Tiepl-
OTPEYPTE TOV EMAOYEQ yia VO AANGEETE TNV TIUN, META TTATH-
oteTO 0K yla emPePaiwon Kal cuvexioTe yia va aAAdeTe
TIC puBuioelg Tou akoAouBouv (epdoov auTto sival duvato).
Mmopeite emiong va puBuioste TauTtdxpova Kal 1o emimedo
TOU YKPIA (3 = uPnAo, 2 = peoaio, 1 = XapnAod).

Znueiwon: MOAG Eexviioel n Aertoupyia, Umope(te va arage-

Te TN Beppokpaaia ry To enimedo Tou YKPIA TaTWVTAG TO
| TIEPIOTPEPOVTAC areuBeiag To Kouurl.

AIAPKEIA

N
<
77y

‘Otav avapooprivel To eikovidio & otnv 086vn, xpnotpo-
TIOINOTE ToV emMAOYEa pUOUIONG Yla va pUBUICETE TO XPOVO
TTOU ATTAITEITAL YIa VO OAOKANPWOE( TOo payeipepa, otn
OUVEXElQ TTATAOTE TO gx Yla emPBefaiwon.

Agv gival amapaitnto va puBuioete To Xpodvo
HOYEIPEUATOG OV OKOTTEVETE VA XEIPIOTEITE TO YayEipepa
Xelpokivnta: Ma-tiote 1o P> yia emPePaiwon kal n
Aertoupyia évapénc. Ze autr TNV epimTwon, 8ev UmopeEite
va puBuioete T0 XpOvo TEAOUC PAYEIPEUATOC
nipoypappatiCovrag pia kabu-otepnuévn évapén.

> nueiwon: Mmopeite va mpooapOCETE TO XPOVO LAYEIQEUA-
TOG 10U PUBUIOTNKE KATA T SIAPKEL HAYEIPEUATOG TTECO-
VIaG 1o @ : MePIOTPEPTE TO KOUUTT Yla VA AAAEETE TNV wpea
KQLTIIEOTE TO ok yia emiBeBaiwon.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ WHXIMATOX

(KAOYZTEPHXH ENAP=HYX)

> & TOAEG AelTOUPYiEC, MONIC PUBUICETE TO XPOVO HAYEIPE-
HaTOC PIopEiTe va KaBuoTepAOETE TNV €vapén Tng
Aertoup-yiag mpoypappati{ovtag To Xpovo TEAoUG.

‘Otav prmopeite va aA\d&&ete To xpovo TéNoug, otnv 06dévn
ep@avifeTal n WEA 0TNV OTToIA AVAUEVETAL VA TEAEIWOEL TO
PYRGIHO eV TO €kovidlo () avaBooPriveL.

()

-1 M

2

)

Av gival anapaitnTo, MEPICTPEYTE TO KOUUTT yia va pub-
MIOETE TNV WA TToU BENETE VA TEAEIWOEL TO YNOIUO, HETA
nMatioteTo > yia emPBeBaiwon kat yia va EeKVAOEL N
AelToupyia.

BdAte To aynto oTo PoUpVo Kal KAEioTe TV mépta: H
Aeitoupyia Ba Eekvrioel auTOATA PETA ATTO TO XPOVIKO
S1A0TNMA TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA TEPUATIOTEL
TO MOYEIPEUA OTO XPOVO TToU EMAEEATE.

Y nueiwon: O mPoYPARUATIONOS XpOvou KaBuoTéPnong
évapénc Pnoluatog amevepyorolel mavta Ty ¢daon mpobép-
Havong tou @oupvou. O @olpvoc Ba gTdoel otny embuun-
T Bepuokpacia Pabuiaia, KATI TTou onuaivel 4Tt ol Xpdvol
Hayelpépatog Ba ival EAa@E®S HEYAAUTEPOL amd auToUC TTOU
avaypAaeovTal OToV THVAKA HAYEIPEUATOG,

Katd 1o xpbvo avapovnc, UIMOPE(Te va XPNOLOTTOINOETE

TO KOUWTT yla va AANAEETE TOV TTPOYPAUUATIOUEVO XPOVO
TENOUC.

Matmoteto & ATO @ ylava aAGEeTe TG pubpioels Bep-
Hokpaaiag kat xpdvou Pnofuatog. Méote ok yia emPePaiw-
on OTaV TEAEIWOETE.

2 nueiwon: H Aseitoupyia kaBuotépnong évapéng Oev elval
SlaBéaiun yia Tic Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill.
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3. ENEPIOMOIHZH AEITOYPFIAZ
MOAIG epapUOOETE ONEG TIG PUBLIOEL TTOL BENeTE, TTIEDTE TO
D yla va evepyormoinBei n Aettoupyia.

Mmopsite va kpatfioete matnuévo o O omoladnmoTe oTiy-

M yia Talon TNG TPEXOUCOG )\z—:lToupyio? IOV €ival evepyn.
4. NPOGEPMANZH

Oplopéveg Aettoupyieg €xouv pia @don mpobéppavongc:
MOoAIC Eekivroel n Aettoupyia, N 086vn Seixvel OTI evepyo-
molriOnke n Aeitoupyia mpoBépuavonc.

MOAIC oAokANPpwOei autr N PACN, EKTTEUTIETAL £V NXNTIKO
orfjla Kal otnv 086vn gugaviletal n €vosi€n 0Tt 0 PoUPVOC
€ptaoe oTnv emMAeyuévn Bepuokpaaia.

2TO ONnuEio autod, avoi€te TV méPTa, TOMOBETAOTE TO
@aynTto 0To PoUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE TO
payeipepa matwvtagto D .

2 Nnueiwon: H tomoBétnon Tou gpaynTtou GTo GoUpVO TPV
ONOKANPWOEL N TTPOBEpUavon eVOEXETAL Va EXEL AvemBUUNTa
QTTOTEAEOUATA YIA TO TEAIKO UAYElpEUQL.

To Avolypa TG mopTag katd tn edon mpobépuavonc Ba
OTAUATAOCEL TN AEITOUPYIAL.
O xpOVOoC PayEIREUOTOC Sev TTEPNAUBAVEL TN pAoN TTROBEPAVONG.

Mrmopeite mavta va alaete tn Beppokpacia mou BéNeTe va
ETITUXETE XONOIUOTIOIWVTAG TO KOUTTL.

5. TENOZ MATEIPEMATOX

ExméumeTal éva nXNTIKO Orja Kal otnv 086vn epgavideTtal
n évOel€n OTI To payeipepa OANOKANPWONKE.

MNa va mapateivete 10 XpOVo YNnoilaTog Xwpig va aANdéete
TIC PUOUICELC, TTEPIOTPEYTE TO KOUWUTT YIa va puBuiceTe éva
VEO XPOVO PNOilaTOC KAl TATAOTETO > .

.AYTOMATEZX NEITOYPTIEX

EMANADOOPA ©OEPMOKPAZIAX
Av n BeppoKkpacia 0To PoUPVO HEIWVETAL KATA TN SIAPKELD
€VOG KUKAOU €710 dvol&e n TopTa, EvEpYOTTOLEiTal auTopaTa
Mia eI8IKN Agrtoupyia TTou emavagépeL TNy apxIkr Beppokpaocia.
Evw emavagépetal n Bepuokpacia, otnv 08évn epgavile-
Tal éVa KIVOUUEVO YPAPIKO PE Eva “@idl” éwg OTOU EMITEV-
xO¢i n emAeypévn Beppokpaoia.

@“

‘I- -_-_-l

Evw Bpioketal og e€ENEN €vag TPOYPAUMATIOMEVOCG KUKAOG

Ynoiuatog, o xpoévog Ynaipatoc Ba auénbei avaioya pe o
S1aoTnua Mo KPATHBONKE avolyTr n mopTa, TPOKEIUEVOU
va e€A0@ANOTEl TO TEAIKO ATOTENEOUA.

. EIAIKEX AEITOYPTIEZ

AYTOMATOZ KAGAPIZMOX - NMupoA. kaBdapioua
Mnyv ayyilete 1o (oUPVO KaTd TOV KUKAO TUPGAUGNG.

Awatnpeite ta madia kat ta {wa pakpLd amoé To
(POUPVO KATA TN S1dpKELa KAl PHETA TOV KUKAO TTU-
POAuoNG (éwg 6Tou OAOKANPwWOEi 0 EagPIOOC TOU
Xwpou).

A@aipéote OAa Ta afeooudp TPV EKTENECETE TN Ael-
Toupyia mupoAuong.

Edv o poUpvoc gival TomoBetnuévoc Katw amo povada
eo0TIwv, BePaiwbdeite 6TI ONOL Ol KAUOTHPEC 1 Ol NAEKTPIKEC
€0Tieg £xouv amevepyorolnOei katd Tn Aeltoupyia autoua-
Tou kaBaplopou.

MNa BéAtioTa anoteAéopaTa KaBAPIoPOU, aPalpéOTE Ta
uTTEPBOAIKA UTTOAEIPPATA PECA OTOV (POUPVO Kal KaBapioTe
TO €E0WTEPIKO TCAUL TNG TOPTAC TIPIV XPNOLUOTIOINOETE TN
Aertoupyia mupodAuonc. Evepyomoiriote tn Asttoupyia mmu-
pPOAuONC €dv N cuokeun €xel SUOKOAEC BPOoIEC i} avaduel
Suooopia Katd To payeipgua.

AmokTriote mpoofaon oTIC 18IKEC )\slroupylac (3] kau yupi-
OTe ToV emAoY£a yia va emAéEeTe [ amd To pevou. Metd
matote ok yla empPePaiwon.

Matiote >, yia va Eekivnoel dueoa o KUKAOG 1} kaba-
plopoo 1 YUpPIOTE TOV EMAOYEQA YIa VA ETIAEEETE TOV TTIO
oUvTopo KUKAo (ECO).

Mathote 1o > yia va EEKIVAOEL UEOWE O KUK)\OC kaBapt-
OMOU N TATACTETO 0K YIa VA EMAEEETE TO XPOVO TENOUG/
évapén kabuoT.

O poupvog Ba ekivioel Tov KUKAO KaBaplopou Kal n mop-
Ta Ba kAeldwoel avTtéuaTa.

H mépta Tou @oupvou Sev avoiyel katd Tn SldpKeLa TOu Ka-
Bapiopol pe mupodAuon: Mapapével KAEIOwHEVN €wg OTOU N
Beppokpacia emavéNOel oe anmodektod emimedo.

Aepilete TO Xwpo KaTd TN SIAPKELA KAl PETA TNV ONOKAR-
PWON TOU KUKAOU TTUPOAUCNC.

Y nueiwon: H didpkela Tou KUKAoU kaBaplopou dev umopsl va
PUBUIOTEL

. KNEIAQMA NAHKTPQN

Ma va KAEIBWOETE TO TANKTPOAOYI0, KPATHOTE TATNHUEVO TO
<& yla TouhdxloTov 5 SeutepONeTTa.

Emavahdpete yia va EekAeldWOETE TO TANKTPOAOYIO.

Y nueiwon: To kKAeldwpa Tou MANKTEOAOY{oU Umopel va evep-
yorolnBel kat dtav 1o Protuo Bpioketal o€ eCENEN.

Mo AOyouc ao@AaAelag, Umopel va o3rioel omoladrmoTe OTIyUN
NATWVTAG TO KOLPTTE '’ .
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Karedote tov "O8nyo xpriong kat epovtidag" amod tnv

@WWW 1oTooeAiba docs.hotpoint.eu yia meploodTEREC TANPOPOPIEC
TPONOX ANAINQXZHZX TOY NMINAKA MATEIPEMATOX EMIAOPIMIA

YTov mivaka ava@épeTtal N KaAUTEPN AElToupyia,
eCaptriuaTa Kal emimedo mou MPEMEL va
XpNotpomoinBouv yia Toug S1a@opETIKOUG TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Ynoipatog Eekva anod tn oTiyun
1oL TOTTOOETEITAL TO PAYNTO GTO YPOUPVO, XWPIC va
nmepthapBavetal n mpoBépuavon (eav xpetaletat). Ot
Bepuokpacieg Kat ol Xpdvol Pnaoipatog sival evOEIKTIKA
Kal e€apTwvTal amd TNV mocdTNTA TOU paynToU Kal
TOV TUTIO TOU £EQPTHHATOC TTOU XPNOLUOTIOLE(TAL.
XpnotpomoloTe apXIKa TIG EANAXIOTEG CUVIOTWHEVEG
TIMEG KA, €AV TO @AYNTO SEV EXEL LAYEIPEUTEL APKETA,
TIPOXWPNOTE O PEYOANUTEPEC TIMEC. XPNOIUOTIOINOTE

Ta agecoudp TTou TTAPEXOVTAlL KAl KATA TpoTinon
OKOUPOXPWHEG LETAANIKEG POPHES YAUKOU Kal Tald
YEVIKNG Xpriong. Mmopeite emiong va xpnoOIOTIOIAOETE
oKeLN Kal a&eooudp amo mipéE ) oteatitn, wotdoo
nipémnel va AdBete urtdPn 611 0 XpdvoG payelpépatog Ba
gival Aiyo peyaAutepoc.

TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN OATHTQN
Xpnotpomolwvtag tTn Asitoupyia "E€avayk. aépac”,
MTTOPEITE VA HaYEIPEPETE TAUTOXPOVA OLAPOPETIKA
@ayntd Ta omoia xpeldlovtal Tnv idla Beppokpacia
Ynoinatog (yia mapdadetyua: Pdpl kal Aaxavikd),
XPNOIHOTTOIWVTAC SIAPOPETIKA pA@la. AQaIpEOTE TO
(PaynTO OV ATTAITEl MIKPOTEPO XPOVO UAYEIPEUATOG
KAl aQnOTE 0TO YOUPVO TO PAyNTO MOV ATTAITEL TO
HEYAAUTEPO XPOVO HAYEIPEUATOC.

KPEAXZ

XpNOUOTTOINOTE OTTOIOVOATIOTE TUTIO TAYIOU POUPVOU

N mMpé&E mou eival KATAAANAOC yld TO KOPMATI KPEATOC
mov Ba payelpéPete. Na Pntd, gival Kald va mpooBéoete
(wud oToV TATO TOU OKEVOUG KAl VA TIEPIXUVETE TO

Kpéag oTtn S1dpKeEla TOU PNoilaToc yia KaAuTepn

yevon. AdBete umdyn 6TL KATtd TN SIAPKELN AUTAC TNG
Aettoupyiag Ba mapaxOei atudc. Otav 1o Yntd €ival
€TOIMO, APNOTE HECA OTO POUPVO Yia AAAa 10-15 AemTd,
1 TUAiTe TO 0€ aloupIvoxapTo.

‘Otav BéNeTe va PoETE KPEAC OTO YKPIA, EMAEETE
KOMMATIO LE OPOLOHOP PO TIAXOG VIO OUOIOPOPPa
amoteAéopaTta. Ta mOAU a1 KOPPATIO KPEATOC
xpeldlovtal meplocdtePO XpoOvo Ynoipatod. lNa va
MNV Ka&i To Kpéag e€wTePIKA, XAUNAWOTE TN oxdpa
Kal S10TNPAOCTE TO PAYNTO TTIO PAKPLA ATt TO YKPIA.
lupioTe 10 Kpéag ota SUO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU
Ynoinatoc. Avoite mpooeKTIKA TNV MOpTa Sedopévou
oT1 0a Byel (eoTdC aTUOC.

Ma va cUANEEETE TOUC XUMOUG KATA TO YR OIMO,
OUVIOTATAL VO TOTTOBETAOETE £€va MIITOCGUAAEKTN HE
MI06 Aitpo mMOOIHOoU vEPOU aKPIRWE KATW amd Tn oxapa
omou BpiokeTal To aynTo. ZUPMANPWOTE VEPO dTAV
XPEIQOTEL.

MayelpéPte YAUKA TTou amaitouv de€lotexvia pe Tn
ouppatikn AeiToupyia povo oe éva pael.

XPNOIUOTIOINOTE OKOUPOXPWUESG LETAANIKEG POPHES
YAUKOU Kal TOTTOBETEITE TIG TAVTA OTNV TTAPEXOUEVN
oxapa. lNa va payelpePete o€ TEPLOOOTEPA ATTIO £va
pdola, emAEéETe TN AslToupyia e€avaykaouévou agpa Kal
TOTTOOETAOTE TIC POPUEC YAUKOU OTa pAPLa, YEYOVOC TTIOU
Ba BonBnoel Tn BéATIOTN KUKAOPOpPIa Tou BepuoU aépa.

la va deite gdv €éxel Pnbei éva a@pdTo KEIK,
ToroBeTroTe Uia EUAIVN odovtoyAuida 0To KEVTPO TOU.
Eav n odovtoyhuida Byel kaBapr, To KEIK €ival €TOLO.

Edv xpnolHomolEiTe AVTIKOAANTIKEG POPUEG, KN
BouTupwveTe TIC AKPEC KABWC TO KEIK UTTOPEL va N
(POUOCKWOEL OPOIOHOPPA OTIC AKPEG TOU.

Av “@ouokwoel” katd Tn SidpKela Tou Pnoipatoc,
Xpnotpomolfote xaunAotepn Bepuokpacia tnv
EMOPEVN POPA Kal EVOEXOUEVWE UEIWOTE TO LYPOS TTOU
MPooBEoaTe 1] AVAKATEYTE TO MEYUA TTIO ATTAAG.

Ma yAukd pe vuypr Yéion n yapvitoupa (toll KEK 1
(PPOUTOTIITEC) XPNOILOTIOOTE TN AtToupyia "Xupf.
Ynowo”. Edv n fdon tou KEIK gival uypn, XaUNAWOoTE TO
PA®L Kal OKoPTIOTE PixouAd PwHIOU | UIMICKOTWVY OTN
Baon tou KEIK TIpLV TPOCBETETE TN YEULON.

MITZA

AadwoTte Aiyo Ta Tagid yia va €xel Tpayavr Bdon n
mitoa. AMAWOTE TN poToapéAd TAvw oTnV TiTod 0Tav
£€xouv mepaoel Ta SUo TPITa TOU XPOVou YNoipaToC.
OOYIKQMA

Eivalt mavta mpoTindtepo va KaAumtete Tn (OUN UE éva
uypPO mavi mptv TN Palete oto Polpvo. Katd autov tov
TPOTO, YUEIWVETAL O XPOVOC POUTKWUATOC TNG (UMNG
OTO €va TPITO MEPITTOU CUYKPITIKA PE TO YOUOKWHA

o€ Beppokpacia dwuatiovu (20-25 °C). O xpodvog
POUVOKWHATOC Yia CUuN yia mitoa Bdpoug 1 KIAoU ival
mepimou pia wpa.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

OEPMOKPAZIA

. XPONOZ MATEIP.

ENINEAO

ZYNTATH ;I\EITOYPFIA; NMPOGEPM. °C) (Min.) KAI EEAPTHMATA
: A 2/3
= . 160 - 180 30-90 23
KéiK mou (pouoKwvouv — 4 1
% Nau 160 - 180 30-90
A 3
Kéik yepioto %' ) 160 - 200 30-85 —J
(TOIKEIK, OTPOUVTEN, PPOUTOTITA) @:Q Nat 160 - 200 35-90 -\...i—...,- -\”*_’“F
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
MmoKOTa/TapPTEC @ Na 160 - 170 20-45 4 T
& Na 160 - 170 20-45%% > 3 1
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
Toudakia @:ﬁ Nai 180 - 190 35-45 _\;h_ : ! ;
> Na 180 - 190 35-450 > o 3 T
— 3
_ Nai 90 110 - 150 : |
Mapéyxa & Nau 90 130-150 4 1,
5 31
% Na 90 140-160 % > - >
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
, , , . > 4 1
Nitoa (A\emTr, XovTEn, POKATOIQ) S5 Nat 220 - 240 20-40 P
& Na 220 - 240 25-500% > 0 3 1
®patloh §0,5 KN = . 180 - 220 50 - 70 2
patCoAa Ppwput 0,5 KIANO Y \ |
®patlohd = - 180 - 220 30-50 2
pAT(OAAKIO Y
. = 4 1
Bread (Wwpi) 05 Nat 180 - 200 30-60 a— | u
A 2
o =5 - 250 10 - 20
Katepuypévn mitoa S 2 1
% Na 250 10-20
% Nau 180 - 190 45-60 2
ANpUPAa KEIK N ) ) 4 1
(mfta pe Aaxavika, Kiq) @9 Nau 180-190 4>-60 Nn AR
& Na 180 - 190 45-70% 2> 3 1
- Na 190 - 200 20 - 30 3
BoA-o-Bav / Zpohiateg @3 Nat 180 - 190 20 - 40 4 !
z/ A=~ | ]
& Na 180 - 190 20-40% > 3 1
Nalavia/coughs = . 190 - 200 40 - 65 >
aCavia/oovVPAE < e
. , . A 3
Zupapika Pnuéva/Kaveovia @ - 190 - 200 25-45
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. OEPMOKPAZIA = XPONOZX MATEIP. EMINEAO
SYNTATH /AEITOYPTIA MPOGEPM. o : (Min) KAI EEAPTHMATA

Apvi/Mocxapt/ A ) ) ) 3
Bodivo/Xoipvo 1 kiNd @ 190 - 200 60 -90 —J
WYnto xoipvo pe Kpovota 2 kg A - 170 110 - 150 2 |

. . . . A 3
Kotomoulo/KouvéA/Mama 1 kiAo @ - 200 - 230 50-80 | |
FahomotAa/Xrva 3 kA6 B . 190 - 200 90 - 150 2
Yapt oAGKANPO PNTo (PINETO, — ) ) 3
OAGKANDO) — Nat 180 - 200 40 - 60 : :
Fepiota Aaxavika - ) ) 2
(TopdTec, koAokuBdaKIa, LeEAT(AVEQ) ES) Nau 180 - 200 50-60 J
Ynuévo Ywpi b - 3 (uPnAn) 3-6 -\...5...,-
Oi\éta/Koppatia papilov ot - 2 (HéTpla) 20-30* _\._f_ﬁ 3 3 :
Noukavika/couvBAakia/ el ) 2- 3 (MéTpia - 15-30 * 5 4
naidakia/xaumovpykep YYnAn) N o

, , . < , 2 1
WYnto kotémoulo 1-1,3 KIAG 4 - 2 (MéTpla) 55-70 ** .~ et

, , : 3
WYn16 pooy. ogv. 1 KINO < - 2 (neoaia) 35-50** n—n
MmnovUTi apvioU/K6Tol z - 2 (pETpla) 60 - 90 ** | 3 :
Yntég matateg f - 2 (uéTpla) 35 - 55 ** ‘ 3 |
Aay. ykpatév ' - 3 (uYnAR) 10-25 _\!__:)’;!,_
Aalavia kat Kpéata @% Naut 200 50 - 100 *** _‘é,. !
Kpéag kat matareg @:ﬁ Nat 200 45 - 100 *** _\,é“_ u ! u
Yap1 kat Aaxavika G Nat 180 30 - 50 *** _‘é,. !
MARpeG yeLpA: TAPTA PPOUTWV N 5 3 1
(eninedo 5)/Aalawvia (eninedo 3)/kpéag 05 Nat 190 40 - 120 *** =
(eminedo 1) —

. . . 3

Fepota Koppartia Pnta % - 200 80 - 120 *** |
Koppdtia kpéatog i S 100 *%% 3
(KOUVENI, KOTOTTOUAO, QpVi) % 200 >0-100 —J

*TupioTe TO PaynTd OTO ECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU

pnoluatoc.

** [upioTe 10 PaynTé ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU

pnoiuatoc (av ival amapaitnTo).

X EkTiuwpevn xpovikn Sidpkela: Mmopeite va agpaipeite to
@aynToé and To poUpPVo Ge SIAPOPETIKOUG XpOVOUC, avaioya

E TNV TIOOOWTTIKN TTPOT{NON.

@wvww KateBaote Tov "0dnyo xpriong kat gpovtidac”
amnd v lotooeridba docs.hotpoint.eu yia tov mivaka
OOKIUAOUEVWY CLVTAYWY, TTOU KATAPTICETAL YIAl TIC APXES
moTonoinong ouu@wva pe To mpoturno IEC 60350-1.

_—_ <~ <<~ > -
XEIPOKINHTES. — S @9 £ %R
NEITOYPTIEX
Tuupatiko TKpIA TKpIA ToUpuUTO E€avayk. aépag SupB. priciuo E€av. aépag Eco
A A — A A A
AYTOMATES = O | |@% |é
NEITOYPTIEX
Mpwta mata Kpéag Mayeipepa Maxi Yowui Nitoa FAUKA KEIK
Lo Y ~ AaFr  J | , .\‘L"{ S
EZAPTHMATA . .
Ixapa Tagi gnoipatoc A tayiyia U] /(;liﬂzf;‘g)\?il;mc /gnglou AITOGUANEKT AwmoouMEkTne Tayi CaxapomAaoTIKN
xap KEIK TAVW 0Tn oxapa notu 02 oxdpc:p P ne 500 ml vepd xap ne
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2YNTHPHZH KAI
KAOAPIZMOZ

Katefdote tov "O8nyo xpriong kat povtidac" amod tnv
lotooehiba docs.hotpoint.eu yia meplocdTePEG TANPOPOPIEG

(Evww

BeBawwOeite 6T1 n CUCKEUN £XEL
KPUWOEL TIPIV TIPOXWPICETE OE GU-
vTtripnon r Kadapiouo.

Mn xpnowpomoleite atpokadapi-
OTEC.

EZQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« KaBapioTe TI¢ em@Aaveleg Pe €va uypo TTavi amo UIKPOIVEC.
Eav undpyouv moAAéc akaBapoisg, mpooBéoTe 01O VEPO
AiyeC oTaYOVEC amoppPUTAVTIKOU He oudétepo pH. Zkouri-
OTE UE €va OTEYVO TIAVI.

+ Mn xpnotpomoleite SlafpwTikd A AelavTikd KaBaploTikd.
Eav kdamolo amd autd ta mpoiovta £pBel katd AdBo¢ og
ETIOQPN LUE TIC EMPAVEIEG TNG CUOKEUNC, KaBapioTe TO apé-
OwWG PE €va uypod Mavi Pe HIKPOIVEG.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

« Metd and kdBe xprion, apnoTe TO YOUPVO VA KPUWOEL
Kal LETA KaBapioTe TOV, KATA MPOTIUNON EVW €ival akOua
(€0TOC, Y1 VA AQAIPECETE TA UTTOAEIUMATA I TOUG AE-
k€deg amd Ta TPo@IUa. Ma va oTeEyVWOoEeL TUXOV uypacia
mmou SnuioupynOnke Adyw Pnoilatog @ayntou Pe UPNAN
TIEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APOTE TO POUPVO VA KPUWOEL
EVTEAWC KAl 0TN CUVEXELD KABapIoTE TOV PE éva Lgaoua i
£va opouyyapl.

Mnv xpnotponoleite peralMika
O@POUYYaPAKId, AEIAVTIKA CUPMATA-
Kia ) AelavTika/Siappwtika kabapi-
OTIKA, KAOWC LUMOPEI va KATACTPE-
POoUV TIG EMPAVELEG TG CUCKEVNG.

Dopdte MPOOTATEVTIKA yavTia.

H ocuokeun npémel va amoouvdeOei
ammo TNV MApoxr PEVHATOG TIPIV ATIO
omoladNMOTE Epyacia cuvTipnong.

+ KaBapilete To KpUOTAANO TNG TTOPTAC UE €10IKS LYPO
QATTOPPUTIAVTIKO.

« Na va S1eUKONUVETE TOV KABAPIOHO TOU (POUPVOU, UITOPEI-
TE va BYAAeTE TNV TTOPTA.

AZEZOYAP

A@AOTE TA VA LOUANIACGOUV O€ VEPO |UE ATTOPPUTIAVTIKO UETA
™ XPrion. XpnolUOoTIoIoTE YAVTIA (POUPVOU YL TO XEIPIONO
TOUC, €4V gival akoun (eotd. Ta UTTOAEIUUATA PayNTWY
MIopoLV va agaipebolv eUKOAA He KATAAANAN BolpToa N
O@OUYYOPAKL.

KAGAPIZMOZ OANAMOY WHZIMATOZ ME TON KYKAO NYPOAYZHX

Mnv ayyilete T0 POUPVO KATA TOV KUKAO TTupAAuonc.

A@aipéote OAa Ta afecoUAp TIPLV EKTEAECETE TN
A&rtoupyia mupoAuong.

AuTi n Aertoupyia odg Sivel Tn SuvatotnTa va e€aNeiPETE TIG
EKTIVAEEIC amTd TO POIpo XPNolomowvTag uPnAr Beppio-
Kpaoia. X& auTr T Bppokpaacia, Ta UTTOAEIUATA TPOPWY
METATPEMOVTAL OE UTTOAEIMATA TTOU ITOPOUV UKOAA VA Ka-
BaploToLV HE £va uYPO CPOLYYAPL LOAIC KPUWOEL O POUPVOC.
Eav o poupvoc ival TomoBetnuévoc kdtw amd povada
€oTIwV, BePaiwbeite 4TI OAOL Ol KAUOTAPEC I Ol NAEKTPIKEC
€0TieC €xouv amevepyomoinBei katd Tn Aeltoupyia autoua-
Tou kabapiopov.

MNa BéXtioTa amoteAéopata KaBapiopoU, aQalpéoTe Ta
uTTEPBOAIKA LUTTOAEIMATA PECA OTOV (POUPVO Kal KaBapiote
TO E0WTEPIKO TCAML TNG TOPTAG TIPLV XPNOIUOTIOIACETE TN
Aertoupyia Pyro.

Awatnpeite ta madid kau ta {wa pakpid ano 1o Qoup-
VO KATA TN SIApKELa KAt META TOV KUKAO TUPOAUCNG
(éwg 6TOoU OAOKANPWOE( 0 E§aEPICOE TOU XWPOU).

O @oupvoc dlabétel Suo Aertoupyieg MupoAUTIKOU Kabapl-
opoU: O Tumikd¢ KUKAOC TUpoA. kaBapiopou (PYRO) mapé-
XELTTAPN KABapIopd €dv 0 YoLPVOC gival TTOAY BPOUIKOG,
EVW O OIKOVOMIKOG KUKAOC (PYRO ECO) gival cuvtopdtepOg
Kal KaTavaAwvel Alyotepn evEpyela amd OTI O TUTTIKOC
KUKAOG, KATL TTOU TOoV KaB10Td KataAAnAo yla xprion o€
TOKTIKA SlooTAuaTa.

Evepyomoiote tn Aettoupyia mupdAuong Qv N CUCKEUN EXEL
OUOKOAEC Bpopiéc 1 avaduel Sucoouia KATA TO JayeEipeual.

Y nueiwon: H mépta tou ovpvou dev avolyel katd tn Sidp-
KELa TOU KaBapIopoU ue TupdAuon. Mapapével KAEIOwUEVN
€wc OTou N Bepuokpaocia emavérDel og amodexkto eninedo.
AepiCeTe TO XWPEO KATA TN SIAPKELQ KAl ETA TNV OAOKANPWON
TOU KUKAOU TTUPOAUCNG.

ANTIKATAITAZH TOY OQTOX

1. AnoouvdéoTe To PoUPVO amd TV NAEKTPIKHA TPOPOSO-
oia.

2. =eBI8WOTE TO KAMAKL AT TO QWCE, AVTIKATACTACTE TO
Aaumntpea kal BtdéwoTte ava To Kamdkl.

3. TuvdéoTe Eavd To POUPVO OTNV NAEKTPIKY TPOPOSoaia.

AUTO TO TIPOIOV TIEPIEXEL PIO PWTELVH TTNYI EVEPYELAKNG
kAaonc G.

2 nueiwon: Na xenOIOTTOIETE UOVO AUTTTHEES TTUPAKTWONG
25-40W/230V turou E-14,T300 °C ry A\aprrtripeg ahoydvou 20-
40W/230 ~V 1umou G9, T300 °C. O Aaurrtripag Tou XpnoUoToLEl-
Tl OTN CUOKEUN lval EI0IKA OXESIACHEVOC YIa OIKIAKEG GUOKEUEC
kat Sev eival KATAMNAOG YIa TO YeVIKO pwTIoHO SwiaTiou uéca
oto ontt (Kavoviopdg EK apiB. 244/2009). Mmopeite va mpounBeu-
TEITE TOUC AQUITTAPEC amd TO KévTpo TexVIKNG YTTOoTPIENG.

- AV XPNOIUOTIOIETE AT PEC AAOYOVOU, LN XElpI(eOTE TOUC
AQUTTTAPEC UE YULVA XEPIA KABWCE TA amoTUNTWATA UITOPE!
Va TOUG KATaoTPEYouv. MV xpnOIUOTIOINOETE TO POUPVO
TIpIV TOTMOPETNOETE EavA TO KATIAKL TOU AQUTTTA Q.
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AQAIPEXH KAI ENANATONOGETHXH NMOPTAX
1. MNa va agaipéoete TNV MOPTA, AVOIETE EVTEADC KAl
KateBdaoTe Ta AyKIOTPA £WC OTOU PTACOULV O Béon
amac@daAionc.

2. K\eioTe TNV mdpTa 600 MEPIGOATEPO UMOPEITE.
Maote KaAd TNV mépTa Kat pe Ta SVo X€pLa — Pnv TNV
Kpatdte amo tn XelpoAafn.

ATTAG a@alpéoTe TNV MOPTA VW TNV KAEIVETE TpaPwvTac
TTPOG Ta EMAVW TAUTOXPOova £wg 6Tou PByel amod Tnv £6pa
TNG. AKOUUTTAOTE TNV MOPTA 0TN Mia TTAELPd, TTAVW OE
Mla JOAQKE ETTIQAVELQL.

3. EMavaTomofeTHOTE TV TOPTA HETAKIVOVTAC TNV
TTPOC TNV MAEUPA TOU PoUpvou, evBuypaupilovtag Toug
yavt{oug TwV UEVTECESWV UE TIC €OPEC TOUC Kal
ao@alifovtag tnv emavw MAeUPA oTnV €5pa Tou KABE
MEVTECE.

4. Xaun\®oTe TNV TOPTA KAl OTN CUVEXELD AVOIETE TNV
EVTEAWC.

XaunAwoTe Ta AyKIOTPA 0TNV APXIKH Toug Béon:
BefaiwBeite 0TI Ta KaTEPACATE EVTIEAWG KATW.

AoknoTte ehagpld mieon yla va BePaiwbeite 6TI Ta
ayklotpa Ppiokovtal otn cwotr Béon.

5. Aokipdote va k\gioete TV mépTa kat BePaiwdeite OTL
gival eVBLYPAUUIOPEVN PE TOV TTivaKa EAEYXOU.
AlagopeTikd, emavaldfete ta mapandvw Pripata: Av
Oev AelToupyei Kavovikd pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnv mopTa.

Hotpoint 1

ARISTON



ANTIMETQNIZH
NMPOBAHMATQN

Ewvww

Katefdote Tov "O8nyo xpriong kat povtidag" amd tnv
lotooeNiba docs.hotpoint.eu yia mepIocdTEREC TANPOPOPIES

. MpépAnpa
O @oupvog bev Aeltoupysi.

MOavn attia

Alakorr| pevpaTog.
- Armoouvdeon anod tnv

| TIapoxn PELHATOC.

- Aev avoiyel n mopTa.
; L mopTac.

MpoPANUa e KAEBWUa TNG
- Oelte edv mapapével To TMPORANUA. Mepluévete

. BpiokeTal og £€NEN KUKAOG

- kaBapiopov.

>Tnv 086vn gugaviletal To
L ypdupa “F” akohouBouuevo and

MpoBANLa AOYIOUIKOU.

- Noon

- BeBaiwBeite 611 0 povpvoc tpogodoTeital pe

- pelpa Kal OTL eival owoTd ouvdeSEPEVOS OTNV
- mpica.

- Y[3noTe kat avayTte ava To eoupvo yia va

- SlamotwoeTe dv N PAAPN TAPAPEVEL

> [BrioTe TN cuokeur Kal avaPTe TNV avd yla va

- va oAokANpwBel n Aertoupyia Kat va KpUWOEL O
. poupvoc.

EmmkolvwvroTE e TO TANCIECTEPO KEVTPO
: : - ECurmpétnonc lMNehatwv kat avagépeTe Tov
- €vav apBpo.

aAplOUS ETA TO Ypduua “F.

NV 1otooehida pag docs.hotpoint.eu
Xpnotpomolwvtag Tov Kwdiké QR

avayvwplong mpoiovTog.

!E ; Mmopeite va Bpeite MONITIKEG, TUMIKN TEKUNPIWGON KAt MpOcOeTeEC MANnPOPoOpieg MPOidVTOG:

EVOANQKTIKA, MTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE PE TNV YIINPETia e§uMnpEéTnoNG MEAATWY
(BA. TnAe@wVIKS aplBuod oto PiBAapdkt eyyunong). Otav emkolvwveite pe to Kévipo
EUTTNPETNONC TEAATWY, AVAPEPATE TOUC KWSIKOUG TTOU avVaYPAPOVTAL OTNV ETIKETA
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Kiirjuhend

TANAME TEID HOTPOINT-ARISTONI

@\ TOOTE OSTMISE EEST
Z= ) Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

toode aadressil www.hotpoint.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

oooooooo

>
1L

' A |:|
N
[=][alle]

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kittekeha
(ei ole naha)

4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud ahju
esikiljel)

. Uks

. Ulemine kiittekeha/grill

Lamp

. Grillvarda sisestamise koht

© O N & W

. ldentimisplaat
(drge eemaldage)

10. Alumine kuttekeha

(ei ole ndha)
JUHTPANEEL
f F: ol
1 23 4 5 6 78 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 4, TEMPERATUUR 7. AEG
Temperatuuri seadmiseks. Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
2.0N/OFF 5. NUPP vOi seadmiseks.

Ahju sisse- ja valjallilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

3. TAGASI

Seadete muutmisel eelmisele
menudlle naasmiseks.

Menuu tksuste valimiseks ja
funktsiooni seadete muutmiseks
vOi seadmiseks.

6. ALGUS

Funktsioonide kaivitsmiseks ja
seadete kinnitamiseks.

8. KINNITAMINE

Valitud Gksuse voi funktsiooni
seade kinnitamiseks.

9. PAREMPOOLNE NAIDIK
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

TA RVI KU D vww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu
REST : NORGUMISPANN . KUPSETUSPLAAT . GRILLVARRAS

Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist
olla erinev.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde

osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tdstetud aar on ulevalpool, ja
lUkake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kuipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

GRILLVARDA KASUTAMINE

\ Asetage kiipsetusvarras

lihatuki keskele ja ltkake liha
vardale, kuni see istub
kindlalt kahvli otsas ja enam
lilkuma ei anna (linnuliha
siduge eelnevalt n66riga
kokku). Liikake teine kahvel
vardale ja libistage see nii
kaugele, et see hoiaks liha
kindlalt paigal. Keerake
kinnituskruvi kévasti kinni,
et kahvel oma kohal pusiks.

(0 Lo 1N TS

Asetage varda ots
klpsetuskambri seinas
asuvasse 66nsusse ja
Umar ots vastavale toele.

Pange tahele!
Kipsetusmahlade
kogumiseks asetage alla
nérgumispann ja valage
sinna 500 ml joogivett. Et
ennast mitte korvetada,
kasutage vardaga toimetamiseks plastist kdepidet (mis tuleb
enne kipsetamist eemaldada).

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine lilespoole ja
tdmmake 6rnale alumine osa oma pesast valja: Nuud
saab sooned eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa. Hoidke
neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

2 Hotpoint
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FUNKTSIOONID

I

- ET

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu

(Evww

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

— | Mis tahes tllipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

<<~ |GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: Paigutage ndrgumispann
resti alla Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna
500 ml joogivett.

@2: SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis
vajavad valmimiseks sama temperatuuri. Seda
funktsiooni saab kasutada eri toitude Uiheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

I KONVEKTSIOONKUPSETUS

——1Liha ja taidisega kookide kiipsetamiseks,
taidetud koogiviljade rostimiseks ainult Ghel
ahjutasandil. See funktsioon kasutab 6rna ja hootist
6huringlust, et takistada toidu kuivamist.

A AUTOMAATFUNKTSIOONID

@ ERIFUNKTSIOONID

X KIIRE EELKUUMUTAMINE

Ahju kiire eelkuumutamine. Kui
eelkuumutamine on I6ppenud valib ahi automaatselt
funktsiooni Tavaparane klipsetamine. Oodake enne
toidu sissepanemist, kuni eelkuumutamine on
[6ppenud.

<~ | TURBO GRILL

& Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

%ae SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel

ei sutti kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tsukli
kasutamiseks ja seega voolutarbe vahendamiseks ei
tohi ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

§§$ [SOOJASHOID
[ Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana

AVORMIROOG

_| See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

LIHA

_| See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi liha kiipsetamiseks.
Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt ventilaatori aeglase
tooreziimi, et valtida toidu liigset kuivamist.

A SUUR KUPSETAMINE

x Funktsioon valib automaatselt parima klpse-
tusreziimi ja temperatuuri suurte lihattkkide kiip-
setamiseks (Ule 2,5 kg). Moélemalt kiljelt Ghtlasema
pruunistumise saavutamiseks on soovitatav lihatlkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha aeg-ajalt
leemega Ule valada, et valtida selle kuivamist.

ASAl
_l See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

APITSA
_l See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klipsetusviisi igat liiki pitsade
valmistamiseks.

éA KOOGID JA MAGUSTOIDUD

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki kookide
valmistamiseks.

hoidmine.

,~ =~ KERGITAMINE

“—[Magusa véi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kiipsetustsiiklist veel kuum.

gfgfgfgfg AUTOMAATPUHASTUS - PYRO
| Kipsetuspritsmete eemaldamine vaga kuuma
tsukll abil. Saadaval on kaks isepuhastustsuiklit:
taielik tsikkel (PYRO) ja lihem tsiikkel (ECO).
Soovitame kasutada lihemat tsiiklit reqgulaarselt ja

pikemat tsuklit ainult siis, kui ahi on vdga must.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata kellaaeg.

10
'_

,I-

"

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerake nuppu, et madrata 6iged tunnid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Pange tahele! Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjaltlitatud véhemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Véimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti seada.

2. SEADED
Vajadusel saate muute vaikimisi maaratud
mootihikuid, temperatuuri (°C) ja nimivoolu (16 A).

Kui ahi on valjalilitatud, hoidke vahemalt 5 sekundit
all & .

s 2
- g S0”

P
o (o

Keerake valikunuppu, et valida méotihik, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok .

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ‘o« .

Pange tahele! Ahi on programmeeritud tarbima

elektrit koguses, mis vastab kodusele elektrivérgule,

mille nimivoimsus on suurem kui 3 kW (16 A). Kui teie
majapidamises on voimalik tarbitav voimsus vadiksem, tuleb
seda vaartust vahendada (13 A).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud [6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutada ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundéhk voi Konvektsioonkilpsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sissellitamiseks hoidke all nuppu @’ .
P6orake nuppu, et vaadata vasakpoolsel naidikul
saadaval olevaid peamisi funktsioone. Valige Uks ja
vajutage oKk .

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok ja liikkuge funktsiooni
menuusse.

P6orake nuppu, et vaadata parempoolsel naidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige Uks ja
vajutage kinnitamiseks ok .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C/°F, keerake vaartuse

muutmlseks nuppu, ja seejarel vajutage kinnitamiseks
. Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on

v0|maI|k)

Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 =

korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tahele! Kui funktsioon on juba kédimas, saate
temperatuuri ja grilli tase muuta, kui vajutate  § , voi
keerate kohe nuppu.

KESTUS

N
e
47N

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, saate soovitud
kiipsetusaja madrata seadete nupuga, kinnitamiseks
vajutage oK .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega maarama: Vajutage T, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon. _

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkaivitusega

maarata.

Pange tahelel Kiipsetamise ajal saab mddratud kiipsetusaega
muuta nupuga @, : Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks ok’ .

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE /

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.

Kui I6puaega on véimalik muuta, kuvatakse ekraanile
eeldatav I6puaeg ja ikoon () vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et madrata kiipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kaivitamiseks > .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6peks teie seatud ajal.

Pange tahele! Kaivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus. Ahi jéuab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud

|6puaega.

Temperatuuri ja kiipsetusaja seadete muutmiseks vajutage
& VoI O .Lopetamisel vajutage kinnitamiseks ok .

Pange tdhele! Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

Hotpoint
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3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks >’ .

Hetkel aktiivse funkt5|oon| voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all O

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

Niid saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada klipsetamist, selleks vajutage >, .

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, vOib see kiipsetustulemusele halvasti moéjuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.
KUpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP
Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on |6ppenud.

Kipsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajugate .

.AUTOMAATFUNKTSIOONID

TEMPERATUURI TAASTAMINE

Kui temperatuur ahjus peaks klipsetamise ajal
avatud ukse tottu langema, on olemas spetsiaalne
funktsioon, mis aktiveerub automaatselt, et taastada
algne temperatuur.

Temperatuuri taastamise ajal on nadidikul ,ussimangu”

animatsioon, kuni sihttemperatuur on saavutatud.

@‘

‘I_ _____l

Kui programmeeritud kipsetustsikkel on kdaimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
kipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks lahti
seisis.

. ERIFUNKTSIOONID
AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju tsiikli PURO ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsiikli Ioppu 6hutatud.

Enne piiroliiiisifunktsiooni kaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne pirolidtilise funktsiooni kasutamist
6onsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage siseukse
klaas. Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on
vaga must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Valige erifunktsioonid .Ja keerake nuppu, et valida
mendst [Z]. Seejarel vajutage kinnitamiseks ok .

,_,

Vajutage puhastustsikli kohe kdivitamiseks >, voi
keerake nuppu, et valida lihem tstikkel (ECO).
Vajutage puhastustsukli kohe kaivitamiseks >

voi vajutage I6ppaja voi edasiliikatud algusaja

maaramiseks ok .

Ahjus kaivitub puhastustsukkel ja uks lukustub
automaatselt.

Puroluudspuhastuse ajal ei saa ahju ust avada: Uks
jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele.

Parast Pyro tsukli kasutamist 6hutage ruumi.

Pange tdhele! Puhastustsukli kestust ja temperatuuri ei saa
muuta.

. KLAHVILUKK
KIahV|de lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all «

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Kahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
klpsetamine parasjagu kaib.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal ajal valja lllitada,
selleks vajutage '@ .
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KASULIKUD NAPUNAITED

ET

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

v mille saate alla laadida lehekiiljelt docs.hotpoint.eu
KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA MAGUSTOIDUD

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka plireksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on klpsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sundohu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja kdogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.
LIHA

Kasutage liha kiipsetamiseks sobiva suurusega mis
tahes tulpi ahjuplaate voi pyrex-néusid. Praetlikkide
kiipsetamisel on soovitav nou pdhja veidi puljongit
voOi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis,
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit véi mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks véimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tiikid
vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 kupsetusaja moddumisel teine kilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse
resti alla, millele toit on asetatud, rasvavann, kuhu on
valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage
vett ka kiipsetamise ajal.

Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tGihel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
valja tdommates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel darge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebathtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge voimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
voi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonklpsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi pohi jadb natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne tadidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.
PITSA

Madrige kupsetusplaati, nii saate krobeda pohjaga
pitsa. Kui kaks kolmandikku klipsetusajast on
moodunud, puistake pitsa Gle mozzarellaga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku voérra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKT- . EELKUUMU- | TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON TUS (°C) (min) JA TARVIKUD
A
= . 160-180 30-900 23
Parmitaignast koogid = 4 1
% Jah 160-180 30-90
A 3
Taidisega kook - ; %' i 160-200 30-85 S
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) (: Jah 160-200 35-90 q”.i—.", -....i—...,-
A 3
=) - 170-180 15-45
Kiipsised/korvikesed & Jah 160-170 20-45 q,;m l ! D
& Jah 160-170 20-45%% > 3 T
A 3
= - 180-200 30-40
Tuuletaskud I Jah 180-190 35-45 4 T
& Jah 180-190 35450 > 3 1
— Jah 90 110-150 3
Besee & Jah 90 130-150 4 T
&% Jah 90 140-160 %% > 3 1
A 2
[==| - 220 - 250 20-40
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, > _ B 4 1
plaadipirukas) & Jah 220-240 20-40 A L
& Jah 220-240 25500 > 3 1
A
Saiapits 0,5 kg [ - 180 - 220 50-70 2
A
Kuklid [ - 180 - 220 30-50 2
Sai &% Jah 180-200 30-60 4 ]
A 2
<2 - 250 10-20
Siigavkiilmutatud pizza I:\‘ 4 1
% Jah 250 1020
s Jah 180-190 45-60 2
Soolased pirukad > 4 1
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) @3 Jah 180-190 45-60 N A
> Jah 180-190 4570w > 3 1
- Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised @:Q Jah 180-190 20-40 qéh, I ! u
R Jah 180-190 20-40%¢ > 3 1
. A 3
Lasanje/suflee = : 190-200 40-65 >
.. . A 3
Kiipsetatud pastaroad / cannelloni @ - 190-200 25-45 : :
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ARISTON




ET

RETSEPT FUNKT-  EELKUUMU- TEMPERATUUR  KUPSETUSAEG TASE
SIOON ~ Tus (°C) (min) JATARVIKUD
Lambaliha/vasikaliha/ A 3
veiseliha/sealiha 1 kg @ ) 190-200 60-90 L
~ A 2
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg = - 170 110-150 : :
Kanapraad/janesepraad/ no ) ) ) 3
pardipraad 1 kg @l : 200 - 230 50-80 —J
. A 2
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg @ - 190-200 90 - 150 : :
Kiipsetatud terve kala (filee, terve) —_|  an 180-200 40-60 >
Tiidetud kéogivili = 2
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) E3 Jah 180-200 >0-60 —
Rostitud sai/leib ol I 3 (kbrge) 3-6 ey
Kalafilee/-15igud = - 2(keskming)  20-30* _* 3
Vorstid/kebab/ < ) 2-3 (keskmine 15-30 * 5 4
ribi/kotletid - korge) SN ) e
Praekana 1-13 k g - 2 (keskmine) 55-70 ** 2 !
aekana ! g JQ es Ine [ o
Poolkiips rostbiif 1 kg g - 2 (keskmine) 35-50% 3
Lambakoot I - 2 (keskmine) 60-90 ** | 3 |
Ahjukartulid I - 2 (keskmine) 35-55 ** 3 |
Koogiviljagrataan g - 3 (korge) 10-25 _\!__3;!,_
Lasanje ja liha @:Q Jah 200 50-100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
Liha ja kartulid & Jah 200 45-100 %% 4 1
Kala ja kégiviljad & Jah 180 30-50 % 4 1
Terve soogikord: Puuviljakook N . 5 3 1
(tase 5)/lasanje (tase 3)/liha (tase 1) % Jah 190 40-1207" e e
; 3
Tdidetud praad % - 200 80 - 120 *** :
Lihal6igud § ) 3
(kudlik, kana, lammas) % : 200 50-1007*% = ,

* Keerake toitu poole kipsetusaja moéddudes.
**Vajadusel poodrake toit Umber pdrast kahe kolmandiku

kUpsetusaja moodumist.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekdljelt
docs.hotpoint.eu. Selles olev kontrollitud retseptide tabel

on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses

standarditega IEC 60350-1.

KASIFUNKTSIOO- —_ Jg, > e
NID
Tavaparane kiipsetamine Grill Turbogrill Sundohk Konvektsioonkiipsetus Saastlik sundohk
A A A A A A
AUTOMAATFUNKT- < i) = )| = |é
SIOONID
Vormiroog Liha Suur kiipsetamine Sai Pitsa Koogid ja magustoidud
[ ~ al—=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
TARVIKUD 5 ;
Rest Ahjuplaat véi koogivorm Kii S'::Jgulr;’::?z?u/ laat NGraumispann Nérgumispann Kiinsetusplaat
restil P prestil up 9 P 500 ml veega P P
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SEADME HOOLDAMINE JA
PUHASTAMINE

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

Evww

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
Iga puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva
apiga.

- Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
plihkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
iihendada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

KUPSETUSKAMBRI PUHASTAMINE PYRO TSUKLIGA

Arge puudutage ahju tsiikli PURO ajal.

Enne piroliiusitsuklii kdaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

See funktsioon voimaldab teil kiipsetamisel tekkivad
pritsmed korgel temperatuuril korvaldada. Sellisel
temperatuuril toidujadgid tuhastuvad ja tuha saab
lihtsalt parast ahju jahtumist niiske kdsnaga dra
puhkida.

Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja ltlitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne pirolidsifunktsiooni kasutamist
00nsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage siseukse
klaas.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsukli Ioppu 6hutatud.

Ahjul on kaks puroltitilist puhastusfunktsiooni:
standardtsuikkel (PYRO) on pohjalikuks
puhastamiseks, kui ahi on vdaga maardunud; saastlik
tsiikkel (ECO) on lihem ja kulutab vahem energiat kui
standardtsukkel, mistdttu on see sobiv regulaarselt
kasutamiseks.

Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on vaga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Pange tdhele! Puroltutilise puhastuse ajal ahju ust avada ei
saa. Uks jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele. Parast Pyro tskli kasutamist dhutage ruumi,

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.

Pange tahele! Kasutage ainult hddglampe 25-40 W / 230

V, tlUp E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 2301V,
thlp G9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale tihele
kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

ET

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
vOib see viga saada.
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
RI KKEOTSI N G vww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

. Probleem Voimalik pohjus Lahendus
 Ahi ei to6ta. . Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
5 ¢ Vooluvorgust lahti i vooluvorku Ghendatud.
- Uhendatud. © LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga

. pusib.

Uks ei avane. - Ukse luku viga. LUlitage seade vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas

' - Puhastusprotsess pooleli. - viga pusib. Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi
. : - maha jahtub.

- Ekraanil on kuvatud taht F ja - Tarkvara viga. - Vatke Gihendust 1ahima teenindusega ja delge

selle jarel number. - neile F tahele jargnev number.

Kiilastage meie veebisaiti docs.hotpoint.eu

P
H
F.: - +  QR-koodi kasutamine
- Teise vdimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt
; telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage

P
!E | Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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Guide rapide

MERCI D'AVOIR ACHETE UN

PRODUIT HOTPOINT-ARISTON
Afin de profiter d'une assistance compléte,

veuillez enregistrer votre appareil sur

www.hotpoint.eu/register

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d'utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

.. 10

1. Panneau de commande
2. Ventilateur

3. Elément chauffant rond
(invisible)

4., Supports de grille
(le niveau est indiqué a l'avant du
four)

Porte
Elément chauffant supérieur/gril
Lampe

© N o w

Point d'insertion du
tournebroche

9. Plaque signalétique
(ne pas enlever)

10. Elément chauffant inférieur
(invisible)

PANNEAU DE COMMANDES

o)[5][7]

1. ECRAN AFFICHAGE GAUCHE

2.O0N/OFF

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

3.RETOUR
Pour retourner au menu précédent

lors de la configuration des réglages.

23 4 5 6 78

4. TEMPERATURE
Pour régler la température.

5.BOUTON

Pour sélectionner une fonction
a partir du menu et changer les

réglages et les valeurs d'une fonction.

6. DEBUT

Pour lancer les fonctions et confirmer
les réglages.

7. HEURE

Pour régler ou changer le temps, et
régler le temps de cuisson.

8. CONFIRMER

Pour confirmer la sélection ou les
réglages d'une fonction.

9. ECRAN AFFICHAGE DROIT

Hotpoint
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Pour plus d'information, téléchargez le Guide

Acc E SSO I R E S vww d'utilisation et entretien sur docs.hotpoint.eu
GRILLE METALLIQUE LECHEFRITE PLAQUE DE CUISSON TOURNEBROCHE

Le nombre d'accessoires peut varier en fonction
du modele acheté.

Il est possible d'acheter séparément d'autres
accessoires aupres du Service Apres-Vente.

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique horizontalement en la
glissant sur les supports de grille, assurez-vous que le
cOté avec le bord relevé est placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la léchefrite et la plaque
de cuisson, sont insérés a I'horizontal, de la méme
maniére que la grille métallique.

UTILISER LE TOURNEBROCHE

\ Poussez la broche a travers le

centre de la viande (attachez
la volaille avec de la ficelle) et
glissez la viande jusqu'a la
fourchette ; la viande ne doit
plus pouvoir bouger. Poussez
la deuxiéme fourchette sur la
broche pour qu'elle
maintienne la viande
fermement en place. Serrez la
vis de fixation.

Insérez I'extrémité dans la
cavité prévue a cet effet
dans le compartiment de
cuisson du four et appuyez
la partie ronde sur le
support correspondant.

Veuillez noter : pour recueillir
les jus de cuisson, placez une
léchefrite contenant 500 m|
d'eau sous la broche. Pour
éviter de vous brUler lorsque le tournebroche est chaud,
toujours utiliser la poignée de plastique pour le manipuler
(elle doit étre enlevée avant la cuisson).

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

. Pour enlever les supports de grille, soulevez les
supports et sortez délicatement la partie inférieure de
son appui: les supports de grille peuvent maintenant
étre enlevés.

. Pour replacer les supports de grille, vous devez en
premier les replacer dans leur appui supérieur. En les
maintenant soulevés, glissez-les dans le compartiment
de cuisson, abaissez-les ensuite dans leur appui
inférieur.

2 Hotpoint

ARISTON



FONCTIONS

I

. FR
Pour plus d'information, téléchargez le Guide

d'utilisation et entretien sur docs.hotpoint.eu

(Evww

CONVECTION NATURELLE
— | Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

<<*|GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson :
placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur
n'importe quel niveau sous la grille métallique.

@g CHALEUR PULSEE

Pour cuire différents aliments demandant la
méme température de cuisson sur plusieurs grilles
(maximum de trois) en méme temps. Cette fonction
permet de cuire différents aliments sans transmettre
les odeurs d'un aliment a l'autre.

@ FONCTIONS SPECIALES

& PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. Une
fois la phase de préchauffage terminée, le four
va automatiquement sélectionner la fonction
« Traditionnelle ». Attendre la fin du préchauffage
avant d'y placer les aliments.

<~ | TURBO GRIL

&% Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
rotis, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser une
lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : placez la
lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur n'importe quel
niveau sous la grille. Le tournebroche (selon le modele)
peut étre utilisé avec cette fonction.

I CONVECTION FORCEE

—— 1 Pour la cuisson de la viande, les gateaux avec gar-
niture, ou des rotis farcis aux légumes sur un seul niveau.
Cette fonction utilise une circulation d'air délicate et inter-
mittente pour éviter que les aliments ne s'asséchent trop.

A

FONCTIONS AUTOMATIQUES

ARAGOUT
_l Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour les pates.

AVIANDES

_l Cette fonction sélectionne automatiquement

la meilleure température et la meilleure méthode

de cuisson pour la viande. Cette fonction active de
facon intermittente le ventilateur a basse vitesse pour
empécher les aliments de trop sécher.

A CUISSON GROSSE PIECE

x| La fonction sélectionne automatiquement le
meilleur mode de cuisson et la température pour cuire
de grosses pieces de viande (de plus de 2,5 kg). Il est
conseillé de retourner la viande pendant la cuisson
pour obtenir un dorage homogéne des deux cotés.
Arrosez de temps a autre la viande avec son jus de
cuisson pour éviter son desséchement.

A PAIN

_l Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour tous les types de pain.

APIZZA

_l Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour tous les types de pizza.

A ~
GATEAUX
=3

Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour tous les types de gateau.

%Oe ECO CHALEUR PULSEE*

Pour cuire les rotis farcis et les filets de viande
sur une seule grille. Les aliments ne s'assechent pas
trop grace a une |égeére circulation d'air intermittente.
Lorsque cette fonction ECO est utilisée, le voyant reste
éteint pendant la cuisson. Pour utiliser le cycle ECO et
ainsi optimiser la consommation d'énergie, la porte
du four ne devrait pas étre ouverte avant la fin de la
cuisson.

MAINTIEN AU CHAUD

§59

— H H

L[ Pour conserver les aliments cuits chauds et
croustillants.

-~,| LEVAGE DE LA PATE

—_— . A .

Pour un levage parfait des pates sucrées ou
salées. Pour assurer la qualité de levage, n'activez pas
la fonction si le four est encore chaud apres un cycle
de cuisson.

| NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

=l Pour éliminer les éclaboussures qui se produisent
lors de la cuisson en utilisant un cycle a trés haute
température. Deux cycles de nettoyage automatique
sont disponibles : un cycle complet (NETTOYAGE PYRO)
et un cycle plus court (ECO). Nous vous recommandons
d'utiliser le cycle plus court a intervalles réguliers et le
cycle complet seulement lorsque le four est tres sale.

'~

* Fonction utilisée comme référence pour la déclaration
d'efficacité énergétique conformément au Réglement (UE) n
65/2014
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UTILISER LAPPAREIL POUR LA PREMIERE FOIS

1. REGLER L'HEURE
Vous devez régler I'neure lorsque vous allumez I'appareil
pour la premiére fois.

s P
- Ve Smmb U

Les deux chiffres de I'heure clignotent : tournez le
bouton pour régler I'heure et appuyez sur 0k pour
confirmer.

Les deux chiffres des minutes clignotent. Tournez le
bouton pour régler les minutes et appuyez sur ok pour
confirmer.

Veuillez noter : pour changer I'heure plus tard, appuyez sur
©, pour au moins une seconde alors que le four est éteint,
et répétez les étapes décrites plus haut.

Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite d'une panne de
courant prolongée.

2. REGLAGES

Au besoin, vous pouvez changer les unités de mesure
par défaut, la température (°C), et le courant nominal
(16 A).

Avec le four éteint, appuyez sur & pour au moins
5 secondes.

— - \\OC//
l l- l TopT
-' —

Tournez le bouton de sélection pour sélectionner l'unité
de mesure, appuyez ensuite sur ok pour confirmer.

Tournez le bouton de sélection pour sélectionner
le courant nominal, appuyez ensuite sur ok pour
confirmer.

Veuillez noter : le four est programmé pour consommer

un niveau d'énergie électrique compatible avec un réseau
domestique supérieur a 3 kW (16A) : si votre résidence utilise
un niveau d'énergie plus bas, vous devrez diminuer la valeur
(13A).

3. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de
la fabrication : ceci est parfaitement normale.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.

Enlevez les cartons de protection ou les pellicules
transparentes du four, et enlevez les accessoires qui se
trouvent a l'intérieur.

Chauffer le four a 200 °C pour environ une heure, de
préférence utilisant une fonction avec circulation d'air
(p. ex. « Chaleur pulsée » ou « Convection forcée »).
Suivez les directives pour régler correctement la
fonction.

Veuillez noter : nous vous conseillons d'aérer la piece aprés
avoir utilisé 'appareil pour la premiere fois.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'neure est affichée a
I'écran. Appuyez sur ‘() pour allumer le four.

Tournez le bouton pour afficher les principales fonctions
disponibles sur I'écran de gauche. Sélectionnez une
fonction et appuyez sur oK .

=

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le modele),
sélectionnez la fonction principale et appuyez ensuite

sur 0k pour confirmer et accéder au menu de la
fonction.

CEEE S

Tournez le bouton pour afficher les sous-fonctions
disponibles sur I'écran de droite. Sélectionnez une
fonction et appuyez sur 0k pour confirmer.
2.REGLER UNE FONCTION

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.

TEMPERATURE/NIVEAU DE LA GRILLE

S 2
- °(
-

Lorsque le voyant °C/°F clignote a I'écran, tournez le
bouton pour changer la valeur, appuyez ensuite sur

0k pour confirmer et modifier les réglages suivants
(lorsque possible).
Vous pouvez aussi régler le niveau du grill (3 = élevé, 2 =
normal, 1 = bas) en méme temps.

Veuillez noter : une fois la fonction en cours, vous pouvez
changer la température ou le niveau du gril en appuyant sur
& ousimplement en tournant le bouton.

DUREE

s
o
PREY

Lorsque le voyant & clignote a I'écran, utilisez le
bouton de réglage pour régler le temps de cuisson
désiré, et appuyez ensuite sur o’ pour confirmer.

Vous n'avez pas a régler le temps de cuisson si vous avez
l'intention de gérer la cuisson manuellement : appuyer
sur > pour confirmer et lancer la fonction.

Dans ce cas, vous ne pouvez pas régler la fin de la
cuisson en programmant un départ différé.

Veuillez noter : vous pouvez ajuster le temps de cuisson en
cours de cuisson en appuyant sur @ :tournez le bouton
pour régler I'neure et appuyez sur ok pour confirmer.

REGLAGE DE L'HEURE DE FIN DE CUISSON /

DEPART DIFFERE

Pour plusieurs fonctions, une fois que vous avez réglé le
temps de cuisson, vous pouvez retarder le démarrage de
la fonction en programmant I'heure de fin de cuisson.
Lorsque vous pouvez changer le temps de fin de
cuisson, I'écran affiche I'heure prévue de la fin de la
cuisson pour la fonction, et le voyant () clignote.

Au besoin, tournez le bouton de réglage pour régler
I'heure de fin de cuisson désirée, appuyez ensuite sur
> pour confirmer et lancez la fonction.

Placez les aliments dans le four et fermez la porte : la

fonction démarre automatique apres une période de

temps déterminée pour que la cuisson se termine au
moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai pour le début
de la cuisson désactive la phase de préchauffage. Le four
va atteindre la température désirée graduellement, ce qui
signifie que les temps de cuisson vont étre légerement plus
longs que ceux indiqués sur le tableau de cuisson.

Pendant la période d'attente, vous pouvez utiliser le bouton
pour changer le temps de fin de cuisson programmée.

Appuyezsur & ou © pourchanger la température et le
temps de cuisson. Appuyez sur ok pour confirmer lorsque
VOus avez terminé.

Veuillez noter: Le démarrage différé de la fonctionnalité
n'est pas disponible pour les fonctions Grill et Turbo-grill.
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3. ACTIVER LA FONCTION
Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur D> pour lancer la fonction.

Vous pouvez appuyer sur ‘® atout moment pour

interrompre la fonction en cours.

4, PRECHAUFFAGE

Certaines fonctions ont une phase de préchauffage :
une fois la fonction lancée, I'écran confirme que la
phase de préchauffage est aussi activée.

Une fois cette phase complétée, un signal sonore et
I'écran indiquent que le four a atteint la température
désirée.

A ce moment, ouvrez la porte, placez les aliments dans
le four, refermez |a porte et commencez la cuisson en
appuyant sur D .

Veuillez noter : placer les aliments dans le four avant que le
préchauffage soit terminé peut affecter la cuisson.

La phase de préchauffage sera interrompue si vous ouvrez la
porte durant le processus.
Le temps de cuisson ne comprend pas la phase de préchauffage.

Vous pouvez toujours changer la température désirée en
utilisant le bouton.

5. FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau

temps de cuisson et appuyez sur D

. FONCTIONS AUTOMATIQUES

RETABLISSEMENT DE LA TEMPERATURE

Si la température a l'intérieur du four diminue lors du
cycle de cuisson a cause de l'ouverture de la porte,
une fonction spéciale s'active automatiquement pour
rétablir la température initiale.

Pendant que la température se rétablie, I'écran affiche
I'image d'un « serpent » jusqu'au rétablissement de la
température réglée.

fol

[ '-'I:OC

Pendant que le cycle de cuisson programmée est en

cours, le temps de cuisson sera réduit en tenant compte
le temps pendant lequel la porte a été ouverte dans le
but d'obtenir les meilleurs résultats.

. FONCTIONS SPECIALES

NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de
nettoyage Pyro.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et aprés (le temps que la piéce soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Enlevez tous les accessoires du four avant de lancer le
cycle Pyro.

Si le four est installé sous une table de cuisson, assurez-
vous que les braleurs ou les plaques électriques sont
éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.

Pour des résultats de nettoyage optimum, enlevez les
résidus excessifs a I'intérieur de la cavité et nettoyez

la porte intérieure avant d'utiliser la fonction pyrolyse.
Utilisez la fonction Nettoyage Pyro seulement si le four
est trés sale ou s'il dégage de mauvaises odeurs lors de
la cuisson.

Accédez aux fonctions spéciales Wl et tournez le bouton
pour sélectionner ;] a partir du menu. Appuyez ensuite
sur ok pour confirmer.

Appuyez sur D>, pour lancer immédiatement le cycle
de nettoyage ou tournez le bouton pour sélectionner le
cycle le plus court (ECO).

Appuyez sur >, pourlancerimmédiatement le cycle
de nettoyage, ou appuyez sur ok pour régler I'heure

de fin/départ différé.

Le four va commencer le cycle de nettoyage et la porte
va se verrouille automatiquement.

La porte du four ne peut pas étre ouverte durant le
nettoyage a pyrolyse : elle reste verrouillée jusqu'a ce
que la température atteigne un niveau acceptable.
Aérez la piéce pendant et aprés avoir utilisé le cycle
Pyro.

Veuillez noter : la durée et la température du cycle de
nettoyage ne peuvent pas étre réglées.

. VERROUILLAGE DES TOUCHES .

Pour verrouiller les touches, appuyez sur < pour au
moins 5 secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson.
Pour des raisons de sécurité, la fonction peut étre éteinte en

tout temps en appuyant sur Q‘ .
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CONSEILS UTILES

I
. FR
Pour plus d'information, téléchargez le Guide

(Zvww d'utilisation et entretien sur docs.hotpoint.eu

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires,
et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents
types d'aliments. Les temps de cuisson commencent

au moment de l'introduction du plat dans le four

et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est
nécessaire). Les températures et temps de cuisson sont
approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments

et du type d'accessoire. Pour commencer, utilisez les
valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments

ne sont pas assez cuits, augmentez-les. Utilisez les
accessoires fournis, et de préférence des moules a
gateau en métal foncés et des plats de cuisson. Vous
pouvez aussi utiliser des plaques et accessoires en pyrex
ou en céramique ; cependant, les temps de cuisson
seront sensiblement plus longs.

CUIRE DES ALIMENTS DIFFERENTS EN MEME TEMPS

La fonction « Chaleur pulsée » permet de cuire
simultanément plusieurs aliments nécessitant la méme
température de cuisson (par exemple : poisson et
légumes), sur différentes grilles. Enlevez les aliments qui
demandent moins de cuisson et laissez dans le four les
aliments qui ont besoin de plus de cuisson.

VIANDE

Utilisez tout type de plat a four ou plat en pyrex adapté
a la taille du morceau de viande a cuire. Pour les rétis,

il est conseillé d'ajouter du bouillon dans le plat et
d'arroser la viande durant la cuisson pour la rendre plus
savoureuse. Veuillez noter que de la vapeur est produite
durant cette opération. Lorsque le roti est cuit, laissez-le
reposer dans le four 10 a 15 minutes ou enveloppez-le
dans du papier aluminium.

Si vous désirez faire griller de la viande, choisissez des
morceaux de la méme épaisseur pour obtenir une
cuisson uniforme. Les morceaux de viande tres épais
demandent un temps de cuisson plus long. Pour éviter
de braler la viande sur les c6tés, abaissez la grille pour
éloigner la nourriture du grill. Retournez la viande aux
deux tiers de la cuisson. Au moment d'ouvrir la porte,
faites attention a la vapeur chaude qui s'échappe.

Nous vous conseillons de placer une lechefrite avec un
demi-litre d'eau directement en dessous de la grille sur
laquelle la viande est placée pour recueillir le jus de
cuisson. Ajoutez de I'eau si nécessaire.

DESSERTS
Cuire les patisseries sur une seule grille avec la fonction
convection naturelle.

Utilisez des moules a gateau en métal foncé et toujours
les placer sur la grille métallique disponible. Pour la
cuisson sur plusieurs grilles, sélectionnez la fonction
Chaleur pulsée et décalez les moules a gateau sur les
grilles de maniére a favoriser la circulation de l'air chaud.

Pour contréler si un gateau est cuit, introduisez un cure-
dent en bois au centre du gateau. Si le cure-dent en
ressort sec, le gateau est cuit.

Si vous utilisez des moules antiadhésifs, ne beurrez pas
les bords ; le gateau pourrait ne pas lever de maniére
homogene sur les bords.

Si le gateau « retombe » durant la cuisson, sélectionnez
une température inférieure la fois suivante. Vous pouvez
également réduire la quantité de liquide ou mélanger la
pate plus délicatement.

Pour les desserts avec une garniture moelleuse (comme
les gateaux au fromage ou les tartes aux fruits) utilisez la
fonction « Convection forcée ». Si le fond de la tarte est
trop humide, descendez la plaque et saupoudrez la base
avec de la chapelure ou des biscuits émiettés avant de la
garnir.

PIZZA

Graissez légerement les plaques pour obtenir une pizza
avec une pate croustillante. Répartissez la mozzarella sur
la pizza aux deux tiers de la cuisson.

LEVAGE DE LA PATE

Il est conseillé de couvrir la pate avec un linge humide
avant de la mettre au four. Avec cette fonction, le temps
de levage de la pate diminuent d'environ un tiers par
rapport aux temps de levage a température ambiante
(20 - 25 °Q). Le temps de levage pour la pizza est
d'environ une heure pour une pate de 1 kg.
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TABLEAU DE CUISSON

: | PRECHAUF- | TEMPERATURE TEMPS DE NIVEAU
RECETTE _ FONCTION FER ' (°C) CUISSON (Min) ET ACCESSOIRES
H A
= : 160 - 180 30-90 23
Gateaux a pate levée =0 —oo —F —F "7 — " —
& Oui 160 - 180 0-90 4 1
A
Gateau fourré = . 160 - 200 30- 85 3
(gateau au fromage, strudel, tarte aux = 2 1
fruits) (1 Oui 160 — 200 35-90 N
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
Biscuits/tartelettes & Oui 160 - 170 20-45 4 1
& oui 160 - 170 20-45%% > 3 1
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
Chouquettes @:ﬁ Oui 180 - 190 35-45 _\;h_ : ! ;
> Oui 180 - 190 35-450 > 3 T
— oui 90 110 - 150 3
Meringues & Oui 90 130-150 4 1
& Oui 90 140-160%x > 3 1
A
[=5] . 220 - 250 20- 40 2
Pizza (Mince, épaisse, focaccia) ( : Oui 220 - 240 20 - 40 _\;’_ !
& Oui 220 - 240 25-500% > 3 1
A
Pain 0,5 kg [ i 180 - 220 50 - 70 2
A
Petits pains [ ; 180 - 220 30-50 2
Pain & Oui 180 - 200 30-60 4
A 2
Pizza congelée %‘ i 20 1020
& Oui 250 10-20 4 1
% Oui 180 - 190 45-60 2
Quiches et tartes salés > . ) ) 4 1
(tarte aux légumes, quiche) & Oui 180 - 190 45-60 A AR
% Oui 180 - 190 a5-70%% 2 3 u 1 :
- oui 190 - 200 20 - 30 3
Vol-au-vent/biscuits a pate N . ) ) 4 1
feuilletée & Oui 180 - 190 20-40 2. '
& oui 180 - 190 20-40% > 3 T
Lasagne/soufflé @ - 190 - 200 40-65 -\;u-
A
Pates au four/cannellonis @ - 190 - 200 25-45 3
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FR

" PRECHAUF-  TEMPERATURE TEMPS DE NIVEAU
RECETTE FONCTION FER ' (°C) CUISSON (Min) ET ACCESSOIRES
A 3
Agneau/veau/beeuf/porc 1 kg [ - 190 - 200 60 - 90 |
A
Porc roti avec grattons 2 kg - 170 110 - 150 2 |
Poulet/lapin/canard 1 k o) . 200 - 230 50 - 80 3
oulet/lapin/canar g
. . A 2
Dinde/oie 3 kg [ - 190 - 200 90 - 150 |
Poisson au four (darne, entier) _ Oui 180 - 200 40 -60 | 3 |
Légumes farcis - . 2
(tomates, courgettes, aubergines) £ Oui 180 - 200 >0-60 L
Pain grillé = . 3 (élevée) 3-6 2
Filets/tranches de poisson ot . 2 (Moyenne) 20-30* _\._f_ﬁ . 3 :
Saucisses / brochettes / = ) 2 - 3 (moyenne- 15-30 * 5 4
cotes levées / hamburgers élevée) SRR i S5
n oy < 2 1
Poulet roti 1- 1,3 kg N - 2 (Moyenne) 55-70 ** ~—r ]
e . <~ 3
Rosbif saignant 1 kg 4 - 2 (moyenne) 35-50** n—n
Gigot d'agneau/jarret z - 2 (Moyenne) 60 - 90 ** | 3 :
Pommes de terre roties f - 2 (Moyenne) 35 - 55 ** 3 |
Gratin de légumes f - 3 (élevée) 10-25 _\!__:)’;!,_
L . @2’ . cxx 4 1
asagnes & viande > Oui 200 50-100 —n |
Viande et pommes de terre @:ﬁ Oui 200 45 - 100 *** _\,é“_ u ! u
Poisson et légumes G Oui 180 30 - 50 *** _‘é,. u ! |
Repas complet : tarte aux fruits N 5 3 1
(niveau 5)/ lasagne (niveau 3)/ viande 05 Oui 190 40-120%%% e ammme |
(niveau 1)
g . 3
Rotis farcis % - 200 80 - 120 *** |
Morceaux de viande ) ) xx 3
(lapin, poulet, agneau) R 200 >0-100 L

*Tourner les aliments a mi-cuisson.

** AU besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la

cuisson.

***Temps approximatif : les plats peuvent étre retire en tout

@www Téléchargez le Guide d'utilisation et d'entretien sur
docs.hotpoint.eu pour obtenir le tableau de recettes

testées, compilé pour les autorités de certification,

temps, selon vos préférences personnelles.

conformément a la norme CEI 60350-1.

<~

<~ Y -
FONCTIONS — % @3 EY %
MANUELLES i
Convection naturelle Gril Turbo Gril Chaleur pulsée Convection forcée Eco Chaleur pulsée
A A —A A A A
FONCTIONS @| Qé>| ®__| D% Dé
AUTOMATIQUES
Ragoat Viandes Cuisson grosse piece Pain Pizza Gateaux
Aeeeenn ~ abFr L J .\_r .\‘L\’{ “ s
ACCESSOIRES Plaque de cuisson ou Lechefrite / plaque de Lachefrite avec
Grille métallique moule a gateau surla cuisson/ plat de cuisson sur Léchefrite Plaque de cuisson

grille métallique la grille métallique

500 ml d'eau
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NETTOYAGE
ET ENTRETIEN

Pour plus d'information, téléchargez le Guide
d'utilisation et entretien sur docs.hotpoint.eu

(Evww

Assurez-vous que l'appareil est
froid avant de le nettoyer ou d'ef-
fectuer des travaux d’entretien.

N'utilisez pas de nettoyeur a
vapeur.

SURFACES EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibre
humide. Si elles sont tres sales, ajoutez quelques
gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez avec un
chiffon sec.

« N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si I'un
de ces produits entre en contact avec des surfaces de
I'appareil, nettoyez immédiatement a I'aide d'un chiffon
en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore
tiede, pour enlever les dépots ou taches laissés par les

N’utilisez pas de laine d'acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs,
ils pourraient endommager les
surfaces de I'appareil.

Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché
de I’'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

résidus de nourriture. Pour essuyer la condensation qui
s'est formée a la suite de la cuisson d'aliments a haute
teneur en eau, laissez le four refroidir complétement, et
essuyez-le ensuite avec un linge ou une éponge.

+ Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

« La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ACCESSOIRES

Faites tremper les accessoires dans de I'eau contenant
un détergent a vaisselle ; utilisez des gants de cuisine
s'ils sont encore chauds. Utilisez une brosse a vaisselle
ou une éponge pour enlever les résidus d'aliments.

NETTOYER LE COMPARTIMENT DE CUISSON AVEC LE CYCLE PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de
nettoyage Pyro.

Enlevez tous les accessoires du four avant de
lancer le cycle Pyro.

Cette fonction vous permet d’éliminer les résidus de
cuisson en utilisant une température élevée. A cette
température, les résidus d'aliments se transforment en
dépots qui peuvent facilement étre essuyés avec une
éponge humide une fois que le four est refroidi.

Si le four est installé sous une table de cuisson, assurez-
vous que les brlleurs ou les plaques électriques sont
éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.

Pour des résultats de nettoyage optimums, enlevez les
résidus en exces a l'intérieur de la cavité et nettoyez la
vitre de la porte intérieure avant d'utiliser la fonction
Pyrolyse.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et aprés (le temps que la piéce soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Ce four comprend deux fonctions de nettoyage a
pyrolyse différentes : Le cycle standard (Nettoyage pyro)
permet un nettoyage en profondeur lorsque le four est
trés sale. Le cycle économique (Nett. pyro express) est
plus court et consomme moins d'énergie que le cycle
standard, ce qui permet une utilisation réguliere.
Utilisez la fonction Nettoyage Pyro seulement si le four
est tres sale ou s'il dégage de mauvaises odeurs lors de
la cuisson.

Veuillez noter : la porte du four ne peut pas étre ouverte
durant le nettoyage a pyrolyse. Elle reste verrouillée jusqu'a
ce que la température atteigne un niveau acceptable. Aérez
la piece pendant et apres avoir utilisé le cycle Pyro.

REMPLACER LAMPOULE
1. Débranchez le four.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a I'alimentation électrique.

Ce produit contient une source lumineuse de classe
d'efficacité énergétique G.

Veuillez noter : utilisez uniquement des ampoules électriques
de 25- 40W/ 230 ~V de type E-14,T300°C, ou des ampoules
a halogene de 20- 40W/230 ~V type G9, T300°C. lampoule
utilisée dans 'appareil est spécialement congue pour les
appareils électroménagers et ne convient pas pour I‘éclairage
d'une piece de la maison (Réglement CE 244/2009). Ces
ampoules sont disponibles aupres de notre Service apres-vente.
- Ne manipulez pas les ampoules a halogene a mains
nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de I'ampoule a bien été remis en place.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains — ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la
fermer tout en la tirant vers le haut jusqu'a ce qu'elle
soit dégagée de ses appuis. Placez la porte de coté,
I'appuyant sur une surface souple.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis, et
insérez la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
compléetement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
assurez-vous de les abaisser complétement.

Appliquez une Iégére pression pour vous assurer que les
loquets sont bien placés.

A

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez
les étapes précédentes : la porte pourrait s'’endommager
si elle ne fonctionne pas correctement.
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G U I D E D E D E PA N NAG E ww Pour plus d'information, téléchargez le Guide

d'utilisation et entretien sur docs.hotpoint.eu

Probleme Cause probable Solution
. Le four ne fonctionne pas. Coupure de courant. . Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant
: - Débranchez de - et que le four est bien branché.

- lalimentation principale. . Eteignez puis rallumez le four pour voir si le

. probléme persiste.

- La porte ne s'ouvre pas. - Défaillance du verrou de la | Eteignez et rallumez le four pour voir si le

. porte. . probléme est résolu. Attendez la fin de la

. Cycle de nettoyage en . fonction et laissez le four refroidir.

. cours.
L'écran affiche la lettre « F » suivi Probléme de logiciel. Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
- d’'un numéro. . contactez le Service Aprés-vente le plus pres.

—_
N

supplémentaires sur le produit :
- Envisitant notre site Web docs.hotpoint.eu

|
F.; «  Enutilisant le code QR
p— «  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone

!E === Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations

dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez
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Guida rapida

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN

@\ PRODOTTO HOTPOINT-ARISTON
Z= ) Perricevere un'assistenza pit completa, registrare il

prodotto su www.hotpoint.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

[=][alle]

oooooooo

:

1. Pannello comandi
2. Ventola

3. Resistenza circolare
(non visibile)

4. Griglie laterali
(il livello e indicato sulla parte
frontale del forno)

. Porta
. Resistenza superiore / grill
Lampada

© N O u

. Punto di inserimento del
girarrosto

9. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

10. Resistenza inferiore

(non visibile)
PANNELLO DI CONTROLLO
G) D

: & P O :

1 23 4 5 6 78 9
1. PARTE SINISTRA DEL 4. TEMPERATURA 7. TEMPO
DISPLAY Per impostare la temperatura. Per impostare o modificare

I'orologio e regolare la durata di

2.0N /OFF 5. MANOPOLA cottura.

Per accendere e spegnere il forno o
terminare in qualunque momento
una funzione attiva.

3.INDIETRO
Per tornare alla schermata

precedente durante le impostazioni.

Per selezionare voci di menu,
modificare e regolare i valori di una
funzione.

6. START

Per avviare le funzioni, confermando
i valori impostati.

8. CONFERMA

Per confermare una selezione o i
valori di una funzione.

9. PARTE DESTRA DEL DISPLAY
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Scaricare le istruzioni per I'uso da

Acc E SSO R I vww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
GRIGLIA . LECCARDA . PIASTRA DOLCI . GIRARROSTO

Il numero di accessori pu0 variare a seconda
del modello acquistato.

E possibile acquistare separatamente altri
accessori presso il Servizio Assistenza Clienti.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare
sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato
orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la piastra dolci, si
inseriscono orizzontalmente come la griglia.

COME UTILIZZARE IL GIRARROSTO

~—___Infilare lo spiedo al centro del

pezzo di carne (legato con
uno spago se pollame) e farlo
scorrere finché non si ferma
saldamente sulla forchetta.
Inserire sull’asta la seconda
forchetta, e farla scorrere fino
a bloccare saldamente la
carne. Per assicurarne la
posizione, usare la vite di
fissaggio.

Inserire I'estremita 4
nell'apposita sede situata 2
nella cavita del forno

e appoggiare la parte
arrotondata al relativo
supporto.

Nota: Per raccogliere i liquidi
di cottura posizionare

la leccarda al di sotto,
aggiungendo 500 ml di
acqua. Per evitare di scottarsi, maneggiare lo spiedo caldo
usando la manopola di plastica (da rimuovere prima della
cottura).

TOGLIERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI

. Per togliere le griglie, sollevare le griglie prima di
scostare la parte inferiore dalle proprie sedi: a questo
punto ¢ possibile rimuovere le griglie.

. Per rimontare le griglie, inserirle dapprima nelle sedi
superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo sollevato,
quindi abbassarle in posizione nelle sedi inferiori.
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FUNZIONI

Scaricare le istruzioni per 'uso da
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

(Evww

—| STATICO

— | Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

<<~ |GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni,

si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il
liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 500 ml di acqua potabile.

@g TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti, anche diversi, che richiedono
medesima temperatura di cottura. La funzione
permette di cuocere senza trasmissione di odori da un
alimento all’altro.

g4 VENTILATO

—— 1 Per cuocere carni, torte ripiene o verdure
ripiene su un solo ripiano. Questa funzione utilizza
una ventilazione discontinua e delicata, che previene
I'eccessiva disidratazione delle pietanze.

A FUNZIONI AUTOMATICHE

—_APRIMI PIATTI

Questa funzione seleziona automaticamente
la migliore temperatura e modalita di cottura per le
pietanze a base di pasta.

'« CARNE
)

Questa funzione seleziona automaticamente

la migliore temperatura e modalita di cottura per le
carni. Questa funzione attiva a intermittenza la ventola
a bassa velocita per evitare che i cibi si secchino
eccessivamente.

A MAXI COOKING

x| Questa funzione seleziona automaticamente la
migliore temperatura e modalita di cottura per tagli di
carne di grandi dimensioni (oltre 2,5 kg). Si suggerisce
di girare la carne durante la cottura per ottenere una
doratura omogenea su entrambi i lati. E preferibile
irrorarla di tanto in tanto con il fondo di cottura per
evitare che si asciughi eccessivamente.

&A PANE

Questa funzione seleziona automaticamente
la migliore temperatura e modalita di cottura per
qualsiasi tipo di pane.

A PIZZA

¥ | Questa funzione seleziona automaticamente
la migliore temperatura e modalita di cottura per
qualsiasi tipo di pizza.

é‘\ TORTE DOLCI

Questa funzione seleziona automaticamente la
migliore temperatura e modalita di cottura per torte di
qualsiasi tipo.

@ FUNZIONI SPECIALI

R PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per riscaldare rapidamente il forno. Alla fine del
preriscaldamento il forno selezionera automaticamente
la funzione “Statico”. Attendere il termine del
preriscaldamento prima di inserire il cibo nel forno.

<~ | TURBO GRILL

& Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast
beef, polli). si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua potabile.
Con questa funzione & possibile utilizzare il girarrosto,
se presente.

% ECO TERMOVENTILATO*

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne su uno
stesso ripiano. La circolazione intermittente dell'aria
impedisce un'eccessiva asciugatura degli alimenti. In
questa funzione ECO la luce rimane spenta durante la
cottura. Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare quindi

i consumi energetici, la porta forno non deve essere
aperta fino a completamento della cottura del cibo.

MANTENERE IN CALDO
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti.

§59
[
-~,|LIEVITAZIONE

== Per ottenere una lievitazione ottimale di
impasti dolci o salati. Per preservare la qualita della

lievitazione, non attivare la funzione se il forno e
ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

~

| PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI

=l Per eliminare lo sporco generato dalla cottura
tramlte un ciclo ad altissima temperatura.E’ possibile
selezionare due cicli di autopulizia: un ciclo completo
(PIROLISI) e un ciclo piu breve (ECO). Si suggerisce di
utilizzare il ciclo rapido a intervalli regolari e quello
completo solo in caso di forno molto sporco.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

1. IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione, & necessario impostare |'ora.

x> >
hd =

Sul display lampeggiano le due cifre relative alle ore:
ruotare la manopola per impostare l'ora, quindi premere
0K per confermare.

Sul display lampeggiano le due cifre relative ai minuti:
ruotare la manopola per impostare i minuti e premere
ok per confermare.

Nota: per modificare successivamente l'ora, a forno spento
tenere premuto @ per almeno 1 secondo e ripetere le
operazioni sopra descritte.

Dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.

2. IMPOSTAZIONI

Se necessario, € possibile modificare le impostazioni
predefinite per I'unita di misura della temperatura e
I'intensita della corrente elettrica (°C e 16 A).

A forno spento, tenere premuto & per almeno
5 secondi.

7N

X
j— ©
L
N

Ruotare la manopola per selezionare |'unita di misura,
quindi premere ok per confermare.

Ruotare la manopola per indicare I'assorbimento di
potenza, quindi premere ‘ok per confermare.

Nota: il forno & programmato per assorbire una potenza
elettrica compatibile con una rete domestica di capacita
superiore a 3 kW (16 A): nel caso si disponga di una potenza
inferiore, € necessario diminuire il valore (13 A).

3. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 200°C per circa 1 ora utilizzando
preferibilmente una funzione ventilata (“Termoventilato”
o “Ventilato”).

Sequire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.
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USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Quando il forno & spento, & visualizzato solo l'orologio:
tenere premuto '’ per accendere il forno.

Ruotare la manopola per visualizzare sul display sinistro
le funzioni principali disponibili e premere 0k per
confermare.

=

Dove presente, per selezionare una sottofunzione, dopo
aver selezionato la funzione principale, premere 0k
per confermare e accedere al menu delle funzioni.

Ruotare la manopola per visualizzare sul display destro
una tra le sottofunzioni disponibili e premere 0k per
confermare.

2.IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo aver selezionato la funzione desiderata, e
possibile modificare i valori.

Il display mostra in sequenza i valori che e possibile
modificare.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL

Quando l'icona °C/°F lampeggia sul display, ruotare

la manopola per modificare il valore, quindi premere
0Kk per confermare e procedere con le impostazioni
seguenti, per tutti i valori che e possibile regolare.

Allo stesso modo, € possibile impostare il livello del grill
(3 alto, 2 medio, 1 basso).

Nota: una volta attivata la funzione, sara possibile modificare
la temperatura o il livello del grill premendo & o ruotando
direttamente la manopola.

DURATA

s
o
PREY

Quando l'icona ¢ lampeggia sul display, utilizzare la
manopola per impostare la durata desiderata, quindi
premere ok per confermare.

E possibile non impostare la durata per gestire
manualmente la cottura: Premere " per confermare e
avviare la funzione. _

In questo caso, non sara possibile impostare I'ora di fine

cottura, programmando l'avvio ritardato.

Nota: durante la cottura, premendo ® & possibile regolare
la durata impostata: ruotare la manopola per impostare l'ora,
quindi premere ok per confermare.

IMPOSTARE L'ORA DI FINE COTTURA/

(AVVIO RITARDATO)

In molte funzioni, una volta impostata una durata, &
possibile posticipare I'avvio, programmando l'ora di fine.
Dove possibile modificare I'ora di fine, il display mostra
I'ora di fine della funzione prevista mentre l'icona (+)
lampeggia.

Se necessario, ruotare la manopola per impostare l'ora
di fine cottura desiderata, quindi premere >’ per
confermare, attivando la funzione.

Inserire il cibo nel forno e chiudere la porta: la funzione
si avviera automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

Nota: programmare l'avvio ritardato di una cottura, disattiva
in ogni caso la fase di preriscaldamento del forno: la
temperatura desiderata viene raggiunta gradualmente,
quindi i tempi di cottura si allungheranno leggermente
rispetto a quanto indicato nella tabella di cottura.

Durante il tempo di attesa, & possibile utilizzare la manopola
per regolare l'ora di fine programmata.

Premere & o '® permaodificare i valoriimpostati
rispettivamente di temperatura e durata della cottura: una
volta modificati, premere ok’ per confermare.

Nota: Il ritardo di avvio della funzionalita non & disponibile
per le funzioni Grill e Turbo Grill.
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3. AVVIARE LA FUNZIONE
D Una volta che i valori corrispondono a quelli
desiderati, premere per avviare la funzione.

Tenere premuto O per interrompere in ogni momento

la funzione attivata.

4. PRERISCALDAMENTO

In alcune funzioni, & prevista una fase di
preriscaldamento del forno: una volta avviata la
funzione, il display segnala che si & attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il display
indicheranno che il forno ha raggiunto la temperatura
impostata.

A questo punto, aprire la porta, inserire gli alimenti nel forno,
chiudere la porta e procedere alla cottura premendo >, .

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa
siinterrompe temporaneamente.
La durata impostata, non prevede la fase di preriscaldamento.

E sempre possibile modificare la temperatura che si desidera
raggiungere utilizzando la manopola.

5. FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avviseranno del termine
di una cottura.

Per prolungare la cottura mantenendo i valori
impostati, ruotare la manopola per impostare una
nuova durata, quindi premere T .

. FUNZIONI AUTOMATICHE

RECUPERO TEMPERATURA

Se, durante un ciclo di cottura automatico, la
temperatura all'interno del forno si abbassa a causa
dell'apertura della porta, una speciale funzione ripristina
automaticamente la temperatura originale.

Durante il ripristino della temperatura, il display mostra
un‘animazione a “serpente” fino al ripristino della
temperatura impostata.

ksl

- - "'il':oc

L1

Durante un ciclo di cottura programmato, per garantire
un risultato ottimale, la durata viene aumentata in
misura del tempo di apertura della porta.

. FUNZIONI SPECIALI

PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI

Non toccare il forno durante il ciclo di pirolisi.

Tenere i bambini e gli animali lontani dal forno
durante e dopo (fino a una completa areazione
della stanza) il ciclo di pirolisi.

Prima di attivare la funzione di pirolisi estrarre tutti gli
accessori dal forno.

Nel caso in cui il forno sia installato sotto un piano di
cottura, accertarsi che durante il ciclo di autopulizia i
bruciatori o le piastre elettriche siano spente.

PPer ottenere risultati ottimali, prima di usare la
funzione di pirolisi si consiglia di eliminare i residui dalla
cavita e di pulire il vetro interno della porta. Attivare la
funzione pirolisi soltanto in presenza di molto sporco o
cattivi odori generati durante la cottura.

Accedere alle funzioni speciali [l e ruotare la manopola
per selezionare [] da menu. Quindi premere ok per
confermare.

Premere D, per avviare subito il ciclo di pulizia oppure
ruotare la manopola per selezionare il ciclo breve (ECO).
Premere D>, peravviare subito il ciclo di pulizia,
oppure premere ok per impostare l'ora di fine o l'avvio
ritardato.

All'inizio del ciclo di pulizia la porta verra bloccata
automaticamente.

durante la pulizia pirolitica la porta del forno non
puo essere aperta; rimarra bloccata fino a quando la
temperatura non tornera a livelli accettabili.
Ventilare la stanza durante e dopo il ciclo di pirolisi.

Nota: La durata e la temperatura del ciclo di pulizia non
POSSONO essere impostate.

.BLOCCO DEI TASTI o

Per bloccare i tasti, tenere premuto <« peralmeno 5
secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Nota: il blocco a chiave puo essere attivato anche durante la
cottura.

Per ragioni di sicurezza, & possibile spegnere il forno in ogni
momento premendo ‘'@ .

6 Hotpoint

ARISTON



CONSIGLI UTILI

Scaricare le istruzioni per 'uso da

(Zvww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo. |
tempi di cottura si riferiscono all’'introduzione del cibo
nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto).
Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e
dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori.
Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati e, se il
risultato della cottura non é quello desiderato, passare
a quelli piu alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in
dotazione e tortiere o teglie possibilmente in metallo
scuro. E possibile utilizzare anche pentole e accessori in
pyrex o in ceramica, i tempi di cottura si allungheranno
leggermente.

CUCINARE DIFFERENTI ALIMENTI
CONTEMPORANEAMENTE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, & possibile
cuocere contemporaneamente cibi diversi (ad esempio:
pesce e verdure), su ripiani diversi. Estrarre i cibi

che richiedono tempi di cottura inferiori e lasciare
continuare la cottura per quelli con tempi piu lunghi.

CARNE

Utilizzare qualunque tipo di teglia o pirofila adatta
alle dimensioni della carne da cuocere. Per gli arrosti,
aggiungere preferibilmente del brodo sul fondo della
pirofilainumidendo la carne durante la cottura per
insaporirla. Fare attenzione al vapore che si sviluppa
durante tale operazione. Quando l'arrosto € pronto,
lasciarlo riposare in forno per altri 10-15 minuti oppure
avvolgerlo in un foglio di alluminio.

Per la cottura uniforme della carne alla griglia, scegliere
tagli dello stesso spessore. | pezzi di carne molto spessi
richiedono tempi di cottura piu lunghi. Per evitare che si
brucino in superficie, allontanarli dal grill disponendoli
su ripiani piu bassi. Girare la carne a due terzi della
cottura. Aprire con cautela la porta in quanto puo
fuoriuscire vapore caldo.

Si consiglia di posizionare una leccarda con mezzo litro
d’acqua potabile direttamente sotto la griglia sulla quale
avete posizionato il cibo da grigliare, per raccogliere il
liquido di cottura. Rabboccare quando necessario.

DOLCI
Cuocere i dolci delicati con la funzione “Statico” su un
solo livello.

Utilizzare tortiere in metallo scuro e posizionarle sempre
sulla griglia in dotazione. Per la cottura su piu livelli,
selezionare la funzione “Termoventilato” e disporre

le tortiere sulle griglie in modo disallineato, al fine di
favorire la circolazione dellaria.

Per capire se la torta a lievitazione ¢ cotta, inserire uno
stecchino di legno nella parte piu alta del dolce. Se lo
stuzzicadenti rimane asciutto, il dolce € pronto.

Se si utilizzano tortiere antiaderenti, non imburrare i
bordi; il dolce potrebbe non crescere uniformemente su
tutti i lati.

Se il dolce si “sgonfia” durante la cottura, la volta
successiva utilizzare una temperatura inferiore, magari
riducendo la quantita di liquido e mescolando piu
delicatamente I'impasto.

| dolci con guarnitura succosa (torte al formaggio o con
frutta) richiedono la funzione “Ventilato”. Se il fondo
della torta risulta troppo umido, usare un ripiano piu
basso e cospargere la base del dolce di pan grattato o
biscotti sbriciolati prima di aggiungere il ripieno.
PIZZA

Ungere leggermente le teglie per ottenere una pizza
croccante anche sul fondo. Distribuire la mozzarella
sulla pizza a due terzi della cottura.

LIEVITAZIONE

Si consiglia di coprire I'impasto con un panno umido
prima di introdurlo nel forno. Con questa funzione,

i tempi di lievitazione si riducono di circa un terzo
rispetto ai tempi di lievitazione a temperatura ambiente
(20-25°Q). Il tempo di lievitazione di 1 kg di impasto per
pizza e di circa un'ora.
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TABELLA DI COTTURA

: : TEMPERATURA : TEMPO COTTURA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE PRERISC. °C) : (Min.) E ACCESSORI
: %fi 2/3
- 160 - 180 30-90 R
Torte a lievitazione — 4 1
% Si 160 - 180 30-90
A 3
Torte r_ip_iene _ %' ) 160 - 200 30-85 —J
(torta di ricotta, strudel, torta di frutta) & S 160 - 200 35-90 -\...i—...,- -\”*_’“F
A 3
=) ; 170 - 180 15 - 45
Biscotti/Tortine @:Q Si 160 - 170 20 -45 -....i—...,- : ! ;
& Si 160 - 170 20-45%% > 3 1
A 3
=) ; 180 - 200 30 - 40
Bigne & Si 180 - 190 35-45 4 1
(& Si 180 - 190 35-450 > 3 T
—_ Si 90 110 - 150 3
. N R 4 1
Meringhe 05 Si 90 130 - 150 e 1 u
N 5 3
% Si 90 140-160 % > - >
A 2
[==| ; 220 - 250 20 - 40
. . . ~ N 4 1
Pizza (Sottile, spessa, focaccia) 5 Si 220 - 240 20 - 40 a—
@ Si 220 - 240 25-500 > 3 1
Panein tta 0,5 k | ; 180 - 220 50- 70 2
ane in cassetta 0,5 kg ) L ,
" A 2
Panini = ; 180 - 220 30 - 50
> \ 4 1
Pane 05 Si 180 - 200 30-60 a— | u
A 2
. =5 ; 250 10 - 20
Pizza surgelata = 2 1
% Si 250 10-20 T
% Si 180 - 190 45-60 2
Torte salate > N 4 1
(torta di verdura, quiche) @9 Si 180 - 190 45-60 AEAR AFR
B Si 180 - 190 45-70 %% 2 3
—_ Si 190 - 200 20 - 30 3
Vv e . e . =~ . 4 1
oulevant / Salatini di pasta sfoglia (SJQ Si 180 - 190 20 - 40 RSN u
& Si 180 - 190 20-40% > 3 1
L / Sformati = . 190 - 200 40 - 65 >
asagna ormati < e
. A 3
Pasta al forno / Cannelloni @ - 190 - 200 25 -45
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T

TEMPERATURA  TEMPO COTTURA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE PRERISC. c) : (Min.) E ACCESSORI
Agnello / Vitello / A 3
Manzo / Maiale 1 kg @' ) 190 - 200 60-90 I
.. 2
Arrosto di maiale con cotenna 2 kg - 170 110 - 150 |
-~ A 3
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg @ - 200 - 230 50-80 | |
. A 2
Tacchino / Oca 3 kg [ : 190 - 200 90 - 150 |
Pesce al forno / al cartoccio — N 3
(filetto, intero) — Si 180 - 200 40 - 60 L
Verdure ripiene - s 2
(pomodori, zucchine, melanzane) ES Sl 180 - 200 >0 - 60 —
Pane tostato bt - 3 (Alta) 3-6 _\.”'5“_,_
Filetti / tranci di pesce ot - 2 (Media) 20-30*% _\._f_ﬁ : 3 r
Salsicce / Spiedini / o ) 2 - 3 (Medio - 15-30 * 5 4
Costine / Hamburger Alto) SRR i S5
Pollo arrosto 1-1,3 kg ' - 2 (Media) 55 -70 ** -\..%..,- 1 ! ;
Roast beef al sangue 1 kg g - 2 (Medio) 35-50 ** _\,é,,.
Cosciotto di agnello / Stinchi g - 2 (Media) 60 - 90 ** | 3 :
o . 3
Patate arrosto N - 2 (Media) 35- 55 ** |
Verdure gratinate ' - 3 (Alta) 10-25 _\!__:)’;!,_
Lasagna & Carne @% Si 200 50 - 100 *** _‘é,. !
> N 4 1
Carne & Patate @9 Si 200 45-100 ** | —qn | u
> . 4 1
Pesce & Verdure 05 Si 180 30-50***
Pasto completo: Crostata di frutta > . ) exx 5 3 1
(Liv. 5) / Lasagna (Liv. 3) / Carne (Liv. 1) % Sl 190 40-120 e S
¢ e e . 3
Arrosti ripieni %ae - 200 80 - 120 *** |
Carne in pezzi ) ) %% 3
(coniglio, pollo, agnello) R 200 >0-100 L
* Ruotare il cibo a meta cottura. (@www Scaricare le Istruzioni per I'uso collegandosi al sito
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario. docs.hotpoint.eu per consultare la tabella delle ricette
*** La durata e approssimata: le pietanze possono essere testate, compilata per gli istituti di valutazione secondo la
tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza. norma IEC 60350-1.
FUNZIONI _ Nt g @:0 KN %
MANUALI _ _ , , . .
Statico Grill Turbo Grill Termoventilato Ventilato Eco termoventilato
A A A A A
FUNZIONI @ @ @ %‘ Ié‘
AUTOMATICHE N _ , , . .
Primi piatti Carni Maxi Cooking Pane Pizza Torte dolci
Aeeenn ~ Aalr  J | , .\‘L"{ S
ACCESSORI Pirofila o tortier L rda / piastra dolci L rd n
Griglia rofiia O, 0, erasu Lecca é pias .a. ol Leccarda ecca ‘aco Piastra dolci
griglia o teglia su griglia 500 ml d'acqua
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PULIZIAE
MANUTENZIONE

Scaricare le istruzioni per I'uso da
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Evww

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare pulitrici a getto di
vapore.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.

« Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire
a contatto con le superfici, pulire subito con un panno
in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando é ancora tiepido per rimuovere
incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo; per
asciugare la condensa dovuta alla cottura di alimenti
con un elevato contenuto di acqua, usare a forno freddo
un panno o una spugna.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di
manutenzione.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi specifici.
- Per facilitare la pulizia della porta € possibile
rimuoverla.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi con
una spazzola per piatti o con una spugna.

PULIRE LA CAVITA CON LA PIROLISI

Non toccare il forno durante il ciclo di pirolisi.

Prima di attivare la funzione di pirolisi estrarre
tutti gli accessori dal forno.

Questa funzione permette di eliminare lo sporco

generato dalla cottura grazie a una temperatura elevata.

A questa temperatura i residui di sporco si trasformano
in depositi facilmente removibili con una spugna umida
dopo che il forno si e raffreddato.

Nel caso in cui il forno sia installato sotto un piano di
cottura, accertarsi che durante il ciclo di autopulizia i
bruciatori o le piastre elettriche siano spente.

Per un risultato ottimale, rimuovere i residui in eccesso
dalla cavita e pulire il vetro interno della porta prima di
usare la funzione di pirolisi.

Tenere i bambini e gli animali lontani dal forno
durante e dopo (fino a una completa areazione
della stanza) il ciclo di pirolisi.

Il forno permette di attivare due differenti funzioni di
pirolisi: il ciclo standard (PIROLISI) garantisce una pulizia
a fondo in caso di forno molto sporco, quello economico
(ECO) e piu breve, consuma meno energia di quello
standard e quindi € adatto per essere usato a intervalli
regolari.

Attivare la funzione pirolisi soltanto in presenza di
molto sporco o cattivi odori generati durante la cottura.

Nota: durante la pulizia pirolitica la porta del forno non puod
essere aperta; rimarra bloccata fino a quando la temperatura
non tornera a livelli accettabili. Ventilare la stanza durante e
dopo il ciclo di pirolisi.

SOSTITUIRE LA LAMPADA
1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.

2. Svitare la copertura della lampada, sostituire la
lampada e avvitare di nuovo il coperchio della lampada.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa con
classe di efficienza energetica G.

Nota: usare solo lampade ad incandescenza da 25-40
W/230 ~ V tipo E-14,T300 °C, o lampade alogene da 20-40
W/230 ~V tipo G9, T300 °C. La lampada utilizzata nel
prodotto e specifica per elettrodomestici e non e adatta per
lilluminazione di ambienti domestici (Regolamento (CE)
244/2009). Le lampade sono disponibili presso il Servizio
Assistenza.

- In caso di impiego di lampade alogene, non maneggiarle
a mani nude, per evitare che vengano danneggiate dalle
impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima aver
riposizionato il coperchio.
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TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto finché non esce
dalle sedi. Togliere la porta e appoggiarla su un piano
morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando
i ganci delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte
superiore agli alloggiamenti.

T

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

Sara necessario applicare una leggera pressione per
assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

A

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni: funzionando male, la porta
potrebbe danneggiarsi.

Hotpoint 1
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI mww

Scaricare le istruzioni per I'uso da
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

. Problema

“ 1l forno non funziona.

Il display mostra la lettera “F”

. seguita da un numero.

La porta non si apre.

- Possibile causa

. Interruzione di corrente

- elettrica.

. Disconnessione dalla rete
¢ principale.

- Problema con la chiusura
- della porta. :
. Ciclo di pulizia in corso.

- Problema software.

- Soluzione

- Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
- sia collegato all'alimentazione elettrica.

: Spegnere e riaccendere il forno e verificare se

: I'inconveniente persiste.

. Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
. il problema persiste. Attendere il termine della

funzione e lasciare raffreddare il forno.

Contattare il piu vicino Servizio Assistenza Clienti
- e specificare il numero che segue la lettera “F".

- Visitare il sito web docs.hotpoint.eu

P
[
F.: - «  Usareil codice QR
- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul
; libretto di garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i

codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

P
!E | Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

Hotpoint
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Trumpasis vadovas I

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE
~HOTPOINT-ARISTON” GAMIN]
Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

instrukcijas.

www.hotpoint.eu/register

GAMINIO APRASYMAS

oooooooo

= [alle]

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

7. Lempa
8. Sukamojo ieSmo jstatymo vieta

9. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinimo elementas

(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 4. TEMPERATURA 7. LAIKAS
. Naudojama nustatyti temperatira. | Naudojama nustatyti ar keisti laikg
2. JJUNGTI/ISJUNGTI ir reguliuoti gaminimo laika.

Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite ir sustabdyti funkcija.
3. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj meniu
konfiglruojant nustatymus.

5. RANKENELE

Naudojama pasirinkti meniu
elementus ir keisti ar reguliuoti
funkcijos nustatymus.

6. PALEISKITE
Naudojama jjungiant funkcijas ir
patvirtinant nustatymus.

8. PATVIRTINTI

Naudojama patvirtinti pasirinkta
elementa arba funkcijos
nustatymus.

9. DESINYSIS EKRANAS

Hotpoint
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Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

P R I E DA I vww docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos
GROTELES SURINKIMO PADEKLAS KEPIMO SKARDA SUKAMASIS IESMAS
—

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant
j isigyta modelj.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai is

aptarnavimo po pardavimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

Jstatykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
skersiniy groteliy. |sitikinkite, kad auks$tesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padéklg ir kepimo
skarda, dékite taip pat kaip ir groteles.

SUKAMOJO IESMO NAUDOJIMAS

T Perverkite ieSma per

centrine mésos gabalo dalj
(jei tai vistiena, suriskite
virvele) ir stumkite mésa
ieSmu, kol pasieks Sakute,
kad mésa baty uzfiksuota ir
negaléty judéti. Ant ieSmo
uzverkite kitg Sakute ir
stumkite ja, kol tvirtai
jsirems j mésa. Priverzkite
fiksavimo varzta.

Jstatykite galg j anga
orkaitéje ir padékite
Apvaligja dalj ant
atitinkamos atramos.

Atkreipkite démesj: vienu
lygmeniu Zemiau jstatykite
skysciy surinkimo padékla ir
jpilkite j jj 500 ml vandens.
Kad nenusidegintuméte
prisiliete prie karsto iesmo,
laikykite jj tik uz plastikinés rankenos (kurig pries gaminant
reikia nuimti).

GROTELIY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

. Norédami iSimti skersines groteles, Siek tiek
pakelkite jas j virsy, tada atsargiai iStraukite apatine
dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti skersines
groteles.

. Norédami jstatyti lentyny laikiklius, pirmiausia
jstatykite juos j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamera, tada nuleiskite
j apatine jstatymo vieta.

2 Hotpoint
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FUNKCIJOS

I

LT
Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

(Evww

—| TRADICINIS GAMINIMAS

— | Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

<~ | KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padekla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
statykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
pilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

@g PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
2

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

I KONVEKCINIS KEPIMAS

——|Tinka gaminant mésa, kepant pyragus su
jdaru ar jdarytas darzoves tik ant vienos lentynos.
Gaminamam maistui neleidzia isdziGti kintamas oro
srautas.

A AUTOMATINES FUNKCIJOS

ATROSKINIMAS

@ Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo buda patiekalams i$
makarony.

T@A MESA

J Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo buda mésai. Kad
gaminamas maistas per daug neissauséty, veikiant
siai funkcijai retkarciais jjungiamas ventiliatorius,
kuris veikia nedideliu greiciu.

=1 DIDELIY GABALY KEPIMAS

@ Funkcija automatiskai parenka geriausia
gaminimo rezimg ir temperatirg dideliems
meésos gabalams (daugiau nei 2,5 kg) kepti.
Rekomenduojama gaminimo metu mésg
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartémis aplaistyti, kad ji neisdziaty.

—_ADUONA

gl Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperatirg ir gaminimo buda visy tipy duonai.

—o PICA
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperaturg ir gaminimo bada visy tipy picai.

A PYRAGAICIAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig
temperatirg ir gaminimo buda visy tipy kepiniams.

@ SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

X SPARTUSIS JKAITINIMAS
Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Pasibaigus
jkaitinimo etapui orkaité automatiskai naudos jprasto
kepimo funkcija. Prie$ sudedant maista j orkaite,
palaukite, kol baigsis jkaitinimo etapas.

<~ | INTENSYVUS KEPINIMAS

& Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus 3ia funkcija,
galima naudoti kepimo ieSmga (jei yra).

%ae EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus

su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti kintamas oro
srautas. Jei naudojama 3i EKO funkcija, gaminimo
metu lemputé lieka iSjungta. Kai naudojate EKO cikla
ir norite optimizuoti energijos sgnaudas, orkaités
dureliy nedereéty varstyti gaminimo metu.

f”% SILUMOS PALAIKYMAS
=—| Palaikyti kg tik paruosta maista karstg ir trasky.

-~,| KILDINIMAS

== Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

~

| AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS
--::| NAUDOJANT PIROLIZE

Gaminimo metu iSsiskyre tiSkalai pasalinami
naudojant itin aukstos temperaturos cikla. Galimi
du automatinio valymo ciklai: ilgasis ciklas (PYRO) ir
trumpesnis ciklas (ECO). Rekomenduojame nuolatos
naudoti trumpesnj cikla, o kai orkaité yra labai
nesvari — jjungti visg cikla.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA
Pirma karta jjungus orkaite, jums reikés nustatyti laika.

10
'_

,I-

"

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite valandas, o paspausdami ok
patvirtinkite.

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Sukdami rankenéle nustatykite minutes, o
paspausdami ok patvirtinkite.

Atkreipkite demesj: Jei véliau noresite pakeisti laiko
nustatymus, nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite
O, kai orkaité yra isjungta, tada pakartokite anksciau
aprasytus veiksmus.

Atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg dar
karta.

2. NUSTATYMAI
Jei reikia, galite pakeisti numatytuosius temperatiros
matavimo vienetus (°C) ir srove (16 A).

Kai orkaité isjungta, paspauskite ir palaikykite 5 sek.

- g %C‘
l l l Pt
i U

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite matavimo
vienetus, o paspausdami ok patvirtinkite.

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite vardine
srove, 0 paspausdami ok’ patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Orkaité uzprogramuota vartoti elektros
galia, suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti 3
kKW (16 A). Jei jisy namuose vartojama mazesneés galia, jums
reikés sumazinti Sig reiksme (13 A).

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visisSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir

palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus

kepimo funkcijg su oro srautu (pvz., ,Forced Air" ar
~Convection Bake”).

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma kartg,
rekomenduojama isvédinti kambar;.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaité isjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude ‘¢ ir jjunkite orkaite.

Sukite rankenéle ir kairéje ekrano puséje perziurékite
galimas pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir
paspauskite ok .

=

Jei norite pasirinkti papildoma funkcija (kai tai
imanoma), pasirinkite pagrindine funkcijg ir
paspauskite ok , kad patvirtintuméte ir pereituméte j
funkcijos meniu.

Sukite rankenéle ir dedinéje ekrano puséje
perziurékite galimas papildomas funkcijas. Pasirinkite
vieng ir paspauskite ok , kad patvirtintuméte.

2. NUSTATYKITE FUNKCLA

Pasirinke reikiamg funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS

Kai ekrane mirksi piktograma °C/°F, sukdami
rankeneéle pakeiskite verte, tada paspauskite ok, kad
patvirtintumeéte, ir toliau teskite nustatymy keltlmq
(jeiyra).

Tuo paciu metu galite nustatyti ir kepinimo lygj (3 =
aukstas, 2 = vidutinis, 1 = Zemas).

Atkreipkite démesj: Jei funkcija jau veikia, temperattrg
ar kepinimo lygj galite pakeisti paspausdami & arba
pasukdami rankenéle.

LAIKAS

N
e
47N

Kai ekrane mirksi piktograma ¢, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiama gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami o« patvirtinkite.

Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami T~
patvirtinkite ir jjunkite funkcija. _
Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atideta paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite démesj: Paspausdami '@ galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: Sukdami
rankenéle pakeiskite valandas, o paspausdami ‘ok’
patvirtinkite.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS /
ATIDETAS PALEIDIMAS

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius

gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Jei galima keisti gaminimo pabaigos laika, ekrane bus
rodomas apytikris funkcijos gaminimo pabaigos laikas
ir mirksés piktograma () .

L]
I ..\~

[
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// \\

Jei reikia, sukdami rankenéle nustatykite
pageidaujama gaminimo pabaigos laika, tada
paspausdami > patvirtinkite ir jjunkite funkcija.
Sudékite maista j orkaite ir uzdarykite dureles: Praéjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas buty baigtasjﬂsq nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj: Naudojant atidéto paleidimo pradzios
laiko programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé
isjungiama. Orkaité pamazu pasieks reikiamga temperatrg,
todel gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta
gaminimo lenteléje.

Laukimo metu naudodamiesi rankenéle galite pakeisti
uzprogramuotg gaminimo pabaigos laika.

Spausdaml & arba © pakeiskite temperaturos ir
gaminimo laiko nustatymus. Paspauskite ok ir patvirtinkite,
kai baigsite.

Atkreipkite démesj: PradZios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo
funkcijas.
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3. JJUNKITE FUNKCIJA
Pritaike reikiamus nustatymus paspauskite > ir
suaktyvinkite funkcija.

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcijg, bet
kuriuo metu paspauskite ir palaikykite O .

4. KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai
funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas
jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatura.

Tada atidarykite dureles, sudékite maistg j orkaite,
uzdarykite dureles ir pradékite gaminti paspausdami

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite | orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
pristabdytas.
| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.

Naudodamiesi rankenéle jus galite bet kada pakeisti
temperatura.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laikg nekeisdami
nustatymy, sukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laikg bei paspauskite .

. AUTOMATINES FUNKCIJOS

TEMPERATUROS ATSTATYMAS

Jei gaminimo metu sumazéja orkaités temperatara,
nes buvo atidarytos durelés, naudojant specialig
funkcijg galima atstatyti orkaités temperatura.

Kol bus vél bus pasiekta nustatyta temperatura,
ekrane bus rodoma gyvatés animacija.

fol

-7 - "'il':oc

L1

Vykdomo uzprogramuoto gaminimo ciklo metu

gaminimo laikas padidéja tiek, kiek buvo atidarytos
orkaités durelés.
. SPECIALIOSIOS FUNKCLJOS

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATINIS
ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZE)

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.

Pasirupinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol
iSvédinsite patalpaq), prie orkaités nebuty vaiky
ir gyviny.

Pries valyma pirolize i$ orkaiteés iSimkite visus
priedus.

Jei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirupinkite,

kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés buty iSjungtos.

Kad valymo rezultatai baty optimalds, pries jjungdami
pirolizés funkcija pasalinkite viduje likuciy pertekliy

ir nuvalykite vidinj dureliy stikla. Pirolizés funkcija
jjunkite, kai prietaisas yra labai neSvarus arba
gaminimo metu i3 jo sklinda nemalonus kvapas.

Pasirinkite specialigsias funkcijas [l pasukite
rankenéle ir meniu pasirinkite []. Tada paspauskite
ok ir patvirtinkite.

Paspauskite > ir pradékite valymo ciklg i$ karto arba
pasukite rankenéle ir pasirinkite trumpesnj ciklg (ECO).
Paspauskite > ir pradékite valymo ciklg is$ karto,
arba paspauskite ok ir nustatykite pabaigos laika /

atidétg paleidima.

Orkaitéje bus pradeétas automatinio valymo ciklas ir
durelés automatiskai uzsirakins.

Pirolizés ciklo metu negalima atidaryti orkaités
dureliy. Jos bus uzrakintos tol, kol orkaite vél atvés iki
priimtinos temperaturos.

Pasibaigus pirolizés ciklui, iSvédinkite patalpa.

Atkreipkite démesj: valymo ciklo trukmeés ir temperatdros
nustatyti negalima.

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir
palaikykite 5 sek. <« .

Pakartokite 3j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uzraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtuka '@ .
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PATARIMAI

I

LT
Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

(Evww

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, ta¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija,
patiekalus, kuriems reikalinga ta pati temperatara,
galite gaminti vienu metu (pavyzdZiui: Zuvj ir
darzoves), naudodami skirtingas lentynas. Patiekala,
kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o patiekala, kurj
reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

MESA

Naudokite bet kurj orkaités padékla arba karsciui
atsparia lékste, tinkama mésos gabalo, kurj kepsite,
dydziui. Jei kepate kepsnj, j prikaistuvio apacia
geriausiai jpilti sultinio ir gaminimo metu mésa
subadyti, kad ji prisipildyty aromato. Atminkite,

kad gaminimo metu susidaro garai. Kai kepsnys

bus iSkepes, 10-15 minuciy jj palikite orkaitéje arba
suvynioje j aliuminio folija.

Jei mésa norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo
storio pjaustinius, kad jie visi vienodai iSkepty. Labai
storus mésos gabalus reikia kepti ilgiau. Tam, kad
meésos isoré nesudegty, groteliy lentyna perkelkite |
zemesnj lygj, kad maistas buty toliau nuo kepintuvo.
Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, mésa
apverskite. Atidarydami dureles bikite atsargus, nes
gali issiverzti garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias sultis,
rekomenduojama tiesiai po grotelémis, ant kuriy
dedamas maistas, padéti surinkimo padékla,
kuriame jpilta puse litro vandens. Prireikus, vandens
papildykite.

DESERTAI
Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas
visada dékite ant pateikiamos groteliy lentynos.
Jei norite gaminti keliose lentynose, pasirinkite
priverstinio oro srauto funkcijg ir kepimo skardas
ant lentyny isdéliokite nevienodai, kad karsto oro
cirkuliacija buty optimali.

Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepeé,
j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka.

Jei krapStuka istraukus jis yra Svarus, tai reiskia, kad
pyragas isSkepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali bati, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kitg kartag kepkite
Zemesneéje temperatuaroje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Desertams su drégnu jdaru (surio pyragams arba
vaisiy pyragams) naudokite konvekcinio kepimo
funkcija. Jei pyrago apacia Slapia, lentyng perkelkite
i zemesnj lygj ir, prie$ dédami jdarg, pyrago apacia
pabarstykite duonos arba biskvito trupiniais.

PICA

Padéklus sutepkite nedideliu riebaly kiekiu, kad picos
pagrindas buty traskus. Pragjus dviem trecdaliams
gaminimo laiko, picg pabarstykite mocarelos suriu.

KILDINIMAS

Pries tesla dedant j orkaite, ja pravartu uzdengti
drégnu audiniu. Naudojant Sia funkcija, teslos
kildinimo trukmé sutrumpéja mazdaug trecdaliu,
palyginti su kildinimu kambario temperaturoje (20—
25 °C). Pvz., 1 kg picos teslos kildinamas apie valanda.
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KEPIMO SALYGY LENTELE

; ; i TEMPERATURA GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS FUNKCIJA i[KAITINIMAS§ °C) LAIKAS (min.) IR PRIEDAI
. :
= . 160-180 30-900 23
Mieliniai pyragai — 2 1
% Taip 160-180 30-90
A 3
Pyragassujdars = : 160-200 30-85 |
(sario pyragas, Strudelis, vaisiy pyragas) (: Taip 160-200 35-90 q”.i—.", -....i—...,-
A 3
=) - 170 - 180 15-45
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai @:Q Taip 160-170 20-45 q,;m : ! D
& Taip 160-170 20-45%x > 3 1
A 3
= - 180-200 30-40
. . . 4 1
Bandelés su jdaru @é Taip 180-190 35-45 —n | u
&% Taip 180-190 35-450 > 3
_ Taip 90 110-150
Orinukai &% Taip 90 o omoso A 1
& Taip 90 140-160% > 0 3 T
A 2
[==| - 220-250 20-40
gagz(e?é?napade, storapade, italiska (R Taip 220-240 20-40 -\...i—...,- 1
& Taip 220-240 25-50%% > 3 1
A
Duonos kepalas 0,5 kg [ - 180-220 50- 70 2
. A 2
Bandelés = : 180-220 30-50
Duona & Taip 180-200 30-60 4 ]
[=s] . 250 10-20 2
Uzsaldyta pica —= 2 1
> Taip 250 10-20 .
£y Taip 180-190 45-60 2
Pikantiski pyragai N . : 3 4 1
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) & Taip 180-190 45-60 N, AR
& Taip 180-190 45-70 % 2 3
— Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / N . 3 _ 4 1
sluoksniuoti pyragéliai QJQ Taip 180-190 20-40 il S
& Taip 180-190 20-40%% 2> 3
. . A 3
Lazanija / suflé = : 190-200 40-65 >
Kepti makaronai / makarony q } _ _ 3
vamzdeliai su jdaru @ 190-200 25-45 —J
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LT

. TEMPERATURA = GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS .~ FUNKCIJA ilKAITINIMASE °C)  LAIKAS (min,) R PRIEDAI

Aviena / versiena / A : 3
jautiena / kiauliena 1 kg @ ) 190-200 . 60 - 90 L
Kepta kiauliena su paskrudusia A ) : B 2
odele 2 kg = 170 ~ 110-150 : :

—_— . . A 3
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ - 200-230 50-80 : :

. - A 2
Kalakutiena / zgsiena 3 kg @ - 190-200 90-150 : :
Kepta visa zuvis (flé, visa) — Taip 180-200 40-60 >
|darytos darzoves - : B B 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) e Taip 180-200 >0-60 o
Skrudinta duona - - 3 (aukstas) 3-6 e
Zuvies filé / gabaléliai i - 2(vidutiniy  20-30% % 3
Desrelés / kebabai / <~ . 2-3 (vidutinis— 15-30 * 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai didelis) SN ) e

evve <~ . .. 2 1
Keptas visciukas 1-13 kg N - 2 (vidutinis) 55-70% T s
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg g - 2 (vidutinis) 35-50% 3
Eriuko koja / karka T - 2 (vidutinis) ~ 60-90% 3
Keptos bulvés I - 2 (vidutinis) 35 - 55 ** 3 |
Darzoviy apkepas g - 3 (aukstas) 10-25 _\!__3;!,_
Lazanija ir mésa @:Q Taip 200 50 - 100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
.. . . 4 1
Mésa ir bulvés @3’ Taip 200 ~ 45-100 E L = :
> . . v . . : 4 1
Zuvis ir darzoves . @} Taip 180 30-50 %% e '
Visas patiekalas: Vaisiy pyragas (5 N . ) 5 3 1
lygis) / lazanija (3 lygis) / mésa (1 lygis) % Taip 190 40-1207" o e
g .. . : 3
|daryti dideli mésos gabalai % - 200 80 - 120 *** :
Mésos pjausniai § ) ) 3
(triusiena, vistiena, ériena) 1 %ae 200 50-1007% 7,

* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
** Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maista
apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant | skonj, maistg i$ orkaités

galima isSimti ir kitu metu.

@www Naudojimo ir priezitros vadovg atsisiyskite is
docs.hotpoint.eu ir perZiarékite patikrinty recepty lentele,
sudarytg sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1
standartu.

e <<~ S~
NEAUTOMATINES — N
FUNKCIJOS
Tradicinis gaminimas Kepinimas Intensyvus kepinimas  Priverstinio oro srautas

& ES %

Eko priverstinio oro
srautas

Konvekcinis kepimas

AUTOMATINES
FUNKCIJOS

= =

®2%
XL]

5 & =

Grotelés

Orkaités padéklas arba
pyragy forma ant groteliy

padéklas / kepimo
skarda / orkaités
padéklas ant groteliy

Surinkimo padéklas

Surinkimo padéklas su
500 ml vandens

Troskinimas Mésa Dideliy gabaly kepimas Duona Pica Pyragaiciai
[ Y ~ A~ _J ] |SSSS ) —
PRIEDAI Skysciy surinkimo

Kepimo skarda
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PRIEZIURA IR
VALYMAS

Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3
docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

Evww

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais pavirdius.
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusig kondensacija, palaukite,
kol orkaité atvés, tada valykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
esdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Miuveékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
prieziuaros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.
- Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZES CIKLA

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.

Pries pradedant pirolizés cikla i orkaités iSimkite
visus priedus.

Naudojant Sig funkcija, auksta temperatira pasalina
gaminant atsiradusius tiSkalus. Tokioje temperatuaroje
maisto likuciai virsta dalelémis, kurias lengvai
pasalinsite drégna kempine, kai orkaité atvés.

Jei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirtpinkite,

kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés bty iSjungtos.

Siekiant gerai iSvalyti, nuimkite likuciy pertekliy
ertmeés viduje ir nuvalykite vidine dury stiklo puse
prie$ naudodami Pirolizés funkcija.

Pasirupinkite, kad veikiant ﬁirolizés ciklui (ir kol
iSvedinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

Orkaité turi dvi pirolizés valymo funkcijas. Jei orkaité
ypac nesvari, jprasto ciklo metu (PYRO) atliekamas
kruops$tus valymas, o ekonominis ciklas (ECO) yra
trumpesnis ir naudoja maziau energijos nei jprastas
ciklas, todél jj galima naudoti nuolatos.

Pirolizés funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai
nesvarus arba gaminimo metu is jo sklinda nemalonus
kvapas.

Atkreipkite démesj: pirolizes ciklo metu negalima atidaryti
orkaités dureliy. Jos bus uzrakintos tol, kol orkaité vel atvés
iki priimtinos temperaturos. Pasibaigus pirolizés ciklui,
isvedinkite patalpa.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos
naudojimo efektyvumo 3viesos 3altinis.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25-40 W/230 ~ V, E-14
tipo, T300 °C kaitinamasias lemputes arba 20-40 W/230 ~V,
G9 tipo, T300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje
esanti lemputeé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose;

ji netinka patalpy apSvietimui namuose (EB reglamentas
244/2009). Lempuciy jsigysite musy techninés priezitros
centre.

— Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i3
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirSiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
suITygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

LT

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

\

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.
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TRI KCI u gA LI N I MAS ww Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

. Problema Galima priezastis . Sprendimas
. Orkaité neveikia. . Netiekiamas maitinimas. - Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar
: - ISjunkite i$ elektros tinklo. - orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

- Orkaite isjunkite, vel jjunkite ir patikrinkite, ar
- triktis nepasalinta.

- Neatsidaro durelés. - Dureliy uzrakto gedimas. - Orkaite isjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, :
: . Vyksta valymo ciklas. - ar triktis padalinta. PrieS sudédami maista j orkaite, :
' . palaukite, kol baigs veikti funkcija arba orkaité
- atves.
. Ekrane rodoma ,F” raidé su . Programinés jrangos ¢ Kreipkités | artimiausia techninés prieziGros centrg
- skaiciais. : problema. - ir nurodykite skaic¢iy po ,F" raidés. :

[ nurodytus veiksmus.
«  Apsilanke svetainéje adresu docs.hotpoint.eu

!E == Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau

|
F.; «  naudodami QR koda
— - Arba kreipdamiesi j techninés priezitros centra (Zr. telefono numerius garantijos
[ ] lankstinuke). Kreipiantis j techninés prieziGros centra batina pateikti gaminio duomeny

ploksteléje nurodytus kodus.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES

~HOTPOINT-ARISTON” PRODUKTU
Lai sanemtu pilnigaku palidzibu, ladzu, registréjiet noradijumus.

=D

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

savu produktu vietné www.hotpoint.eu/register

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
Apgaismojuma spuldze

© N O u

. Rotéjosa iesma ievietoSanas
vieta

9. Datu plaksnite
(nenonemiet)

10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS
f 2 F f
1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJS KREISAJA PUSE 4. TEMPERATURA 7. LAIKS
_ _ Lai iestatitu temperataru. Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari
2. IESLEGTS/IZSLEGTS 5. SLEDZIS lai pielagotu gatavosanas laiku.

Lai jebkura laika iesleégtu vai
izslegtu cepeskrasni un apturétu
aktivo funkciju.

3. ATPAKAL

Lai iestatijumu konfigurésanas
laika atgrieztos pie iepriek3éjas
izvélnes.

Lai atlasitu izvelnes vienibas un
mainitu vai pielagotu funkcijas
iestatijumus.

6. PALAISANA

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.

8. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu vienumu
vai atlasitu funkcijas iestatijumus.

9. DISPLEJS LABAJA PUSE
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METALA REZGIS . NOTEKPAPLATE . CEPESPANNA . ROTEJOSAIS IESMS

/
Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
IEVIETOSANA ATKARTOTA IEVIETOSANA
levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa . Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu un viegli izceliet apak3éjo dalu no vietas: Tagad varat
vérstas augsup. iznemt plauktu stiprinajumus.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
SR M atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus,
ROTEJOSA IESMA IZMANOSANA bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja

o . pozicija.

T lzduriet iesmu cauri galas

gabala (ja ta ir putnu gala,
tad ta jaapsien) vidum un
stumiet galu pa iesmu lidz
tas ir stingri novietots un
nevar izkustéties. Uzlieciet
otro asmeni uz iesma un
stumiet to, lidz gala ir kartigi
nostiprinata vieta. Pievelciet
stiprinosas skraves, lai
nodrosinatu, ka tas ir istaja
vieta.

levietojiet galu krasns
nodalijuma eso$aja vieta
un paréjo apalo dalu
nolieciet uz attieciga
atbalsta.

LOdzu, nemiet véra:
Novietojiet cepespannu
vienu limeni zemak un N
ielejiet taja 500 ml dzerama
ddens, lai savaktu cepsanas
laika radusas sulas. Lai izvairitos no apdegumiem, kamér
iesms ir karsts, turiet to tikai aiz plastmasas roktura (kas pirms
gatavosanas janonem).

2 Hotpoint

ARISTON




FUNKCIJAS

|

LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

(Evww

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida edienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

<<~ | GRILESANA

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

@g PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

I CEPSANA AR KONVEKCIJU

——|Lai gatavotu galu, ceptu kukas ar pildijumu vai
gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta. Saja
funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjo3a gaisa
plasma, kas nelauj produktiem izzat.

A AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

| A GATAVOSANA KATLA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

A GALA
_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatlru un metodi galas pagatavosanai. Si
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzat.

A MAKSIMALA GATAVOSANA

x| Sifunkcija automatiski izvélas labako
gatavosanas rezZimu un temperatdru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu vienmeérigu
branumu abas pusés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

A MAIZE

_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

APICA

_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperataru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

A DESERTI

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku pagatavosanai.

@ IPASAS FUNKCIJAS

2K ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavosana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies priekssildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

<<~ | TURBOGRILS

&% Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml tdens. Sai funkcijai var izmantot grilédanas
iesmu (ja tas ir iek|auts).

%ae EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot $o EKO funkciju,
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika. Lai
lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz bridim,
kad ediens ir pilnigi gatavs.

iy | SAGLABAT SILTU

- Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

-~,|RAUDZESANA

== Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vél ir karsta.

~

| AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

=l Lai augsta temperatara iznicinatu édiena
pallekas Ir pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns

cikls (PYRO) un isaks cikls (ECO). leteicams regulari
izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad,
kad krasns ir ipasi netira.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jums bus jaiestata laiks.

o Ul
PRA IR

"

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimeés stundas:
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet
0K, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minGtes, un nospiediet
ok , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Lai mainitu laiku vélak, turiet piespiestu
O, vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Péc ilgstosakiem elektropadeves parravumiem laiks bas
jaievada no jauna.

2. IESTATIJUMI

Ja nepiecieSams, varat mainit nokluséjuma
mérvienibas, temperatdru (°C) un nominalo stravu
(16 A).

Kad krasns ir izslégta, nospiediet & un turiet to
vismaz 5 sekundes.

- g %C‘
l l l Pt
i U

Pagrieziet pielago3anas sledzi, lai atlasitu mérvienibu,
un nospiediet ok , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu nominalo
stravu, un nospiediet ‘o« , lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limenr, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Forced Air” vai ,Convection Bake”).
Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietoanas ieteicams
izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai
pulkstenis. Nospiediet un pieturiet @, lai ieslégtu
krasni.

Pagrieziet sledzi, lai kreisas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet ok .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet ok , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvelni.

Pagrieziet sledzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet ok , lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCIJU

Péc tam, kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet slédzi,

lai mainitu vertibu, péc tam nospiediet ok , lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams).

Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 =
augsts, 2 = vidéjs, 1 = zems).

LGdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aﬁivizéta, varat mainit
grila limena temperatdru, nospiezot @ vai pagriezot sledzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

N
e
47N

Ja displeja mirgo ikona ¢, izmantojiet pielagosanas
sledzi, lai iestatitu vélamo gatavo3anas laiku, un
nospiediet ‘o« , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks
nav jaiestata: Nospiediet T, lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju. _

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot @ : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet ok, lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams
pasreiz iestatitas beigu laiks un mirgo () ikona.

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,
cikos gatavosanai vajadzéetu beigties, tad nospiediet
>, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski
darboties.

LGdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze. Krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperatUru, kas nozimé, ka
gatavosanas laiks bds ilgaks neka noradits gatavosanas
tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas
beigu laiku.

Izmantojiet & vai ‘@ ,lai mainitu temperaturas

un gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet ok, lai
apstiprinatu, kad pabeigts.

LGdzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.
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3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet >, lai aktivizétu funkciju.

Jas varat jebkura laika nospiest un turét '®, lai
apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bus atlasita, ekrana bas redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot >, .

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jas varat jebkura laika nomainit vélamo
temperaturu.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavo3anas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet sleédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet " .

. AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvértu durvju dé| temperatara cepeskrasni
gatavosanas laika samazinas, automatiski tiks
aktivizéta ipasa funkcija, kas atgus originalo
temperataru.

Temperataras atgusanas laika displeja bus redzama
,CUskas” animacija lidz bridim, kad bis sasniegta
iestatita temperatura.

@’f

‘I_ _____l

Kamér darbojas kads no ieprogrammeétajiem
gatavosanas cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats,

nemot veéra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas, lai
garantetu labakos rezultatus.
.IPASAS FUNKCIJAS

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATISKA
TIRISANA - PIROLIZE)

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla
laika.

Nelaujiet berniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa
ir pilniba izvédinata).

Pirms Pyro funkcijas iznemiet no krasns visu
aprikojumu.

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Lai iegUtu optimalus tiriSanas rezultatus, nonemiet
parak lielus atlikumus cepeskrasni un pirms
pirolitiskas funkcijas izmantosanas notiriet iek3éjo
durvju stiklu. Pyro funkciju ieteicams izpildit tikai
tad, ja iericé ir uzkrajies liels daudzums netirumu vai
gatavosanas laika ta izdala nepatikamu aromatu.

Piek|astiet pasajam funkcijam [l un pagrieziet slédzi,
lai izvélné atlasitu 7. Nospiediet ok, lai apstiprinatu.
Nospiediet >

>, lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai pagrieziet slédzi, lai iestatitu
saisinato ciklu (ECO).
Nospiediet >, lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai nospiediet ‘o« , lai iestatitu

darbibas belgu laiku/aizkaveétas palalsanas laiku.

Saksies krasns tirisanas cikls, un durtinas automatiski
tiks blokeétas.
Pirolizes procesa laika krasns durtinas nevar atvert.
Tas bus aizslégtas lidz bridim, kad temperatdra atkal
bUs piemérota limeni.
Pirolizes cikla laika un péc ta izvediniet telpu.
LGdzu, nemiet véra: Tirisanas cikla darbibas laiku un
temperaturu nevar iestatit.

. TAUSTINU BLOKESANA
Lai blokétu taustinus, nospiediet < un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LGdzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad aktivizéta gatavosana.
Drosibas nolukos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no ediena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepeSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.
DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Forced Air” (Piespiedu gaisa
cirkulacija), vienlaikus var gatavot dazadus edienus,
kam nepiecieSama vienada temperatara (piemeéram,
zivi un darzenus), izmantojot dazadus plauktus.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni eédienu,
kuram nepiecie$ams ilgaks.

GALA

lzmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka 3is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilet galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tums3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kdka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kuka ir gatava.

Izmantojot nelipo3as kuku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cepsanas laika ta ,uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatlru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazuru (pieméram,
siera kiikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
»Gatavosana ar konvekciju”. Ja kiikas pamatne ir
slapja, ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievieno3anas apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PICA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai butu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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GATAVOSANAS TABULA

; ; . . TEMPERATURA = GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. °C) LAIKS (min.) UN APRIKOJUMS
H A i i i
= - 160180  30-90 23
Rauga kukas f f f
: = ; ; 4 1
%  Ja 160180 3090 T
A ) ‘ 3
Kikas ar pildijumu Ié' i 160-200 30-85 —
(siera kuka, stradele, auglu torte) @:Q 13 160-200 3590 q”.i—.", -....i—...,-
A i i i
= - 0-180 1545 3
Cepumi / grozini & Ja ~160-170 20-45 q,;m , ! D
& & 60170 2045w 2 3 T
A i i i
= - 180-200  30-40 3
Véja kikas &  Ja . 180190 3545 qéﬁ , ! u
: - : : 5 3 1
& Ja 180190 3545 2 2
—| 5a 90 110150 3
Bezé (olas baltuma glazuras kﬁkas)% & Ja 90 130 - 150 _\;’_ : ! :
- 90 Cuoeor 2 S T
A i i i
[s] - 220250  20-40 2
Pica (plana, bieza, fokaca) S 220240  20-40 4
$| sa 220240 2ss0ee O 2 1
A i i i
Maizes klaips 05 kg [ - 180220 5070 2
A i i i
Bulcinas [ - 180220 30-50 2
Maize &  sa 180200 3060 4 T
A : : 2
< § - § 250 § 10-20 |
Saldéta pica I:\‘ § - § § 2 1
05 Ja 250 10-20 —
Ll  sa 80190 4560 2
Salie piragi S - § ) § ) 4 1
(darzenu pirags, Lotringas pirags) @3 Ja 180-190 45-60 N Abs
& sa o0 oaszoe 2, 3 ]
—| sa 190200 2030 3
Volovani / kartainas miklas cepumi. % Ja 180190 20-40 qéh, I ! u
G  Ja 180190 20-40%e 2 3
Lazanja/suflé = - 190200  40-65 3
. . . A : 5 3
Cepti makaroni/kaneloni @ - 190-200 25-45 : :
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LV

. . TEMPERATURA = GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE - FUNKCUA PRIEKSSILD. °C) LAIKS (min.) UN APRIKOJUMS
Jéra/tela/ A i i i 3
liellopa/cukgala 1 kg @ 190-200 60-90 I
Cepta cukgala ar kraukskigu Ao ) . 2
garozu 2 kg = : 170 110-150 : :
Vistas / trusa / piles gala 1 k e - 200-230 50 - 80 3
istas / trusa / piles gala 1 kg :
. A 2
Titara/zoss gala 3 kg o - 190-200 90-150
Vesela cepta zivs (fileja, vesela) —_] 180-200 40-60 >
Pilditi darzeni = < 2
(tomati, cukini, baklazani) 3 Ja 180-200 >0-60 —
Grauzdéta maize =~ 3 (augsts) 3-6 2
Zivs fileja / gabalini i . 2 (Vidéja) 20-30% 4 3
Desas/kebabi/ <~ . 2-3 (vidéjs- 15-30 * 5 4
ribinas/hamburgeri augsts) SN ) e
. < — 2 1
Cepta vista 1-13 kg N - 2 (Videja) 55-70% T s
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg g - 2 (Videja) 35-50 ** _\__jj’.;!,.
Jéra stilbs / kajina T - 2 (Vidéja) 60-90% 3
. . <~ R 3
Cepti kartupeli 4 - 2 (Videja) 35 - 55 ** |
Darzenu gratini (sacepumes) g - 3 (augsts) 10-25 _\!__3;!,_
Lazanja un gala @:Q Ja 200 50-100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
. - 4 1
Gala un kartupeli @3’ Ja 200 45-100***  _— | :
; 5 ; . 4 1
Zivs un darzeni : @} Ja 180 30-50 *** | :
Pilna maltite: Auglu torte (5. |Tmenis)/§ N - ) %% 5 3 1
lazanja (3. limenis)/ gala (1. [imenis) % Ja 190 40-120 e e el W
- — : 3
Galas cepesi ar pildijumu % - 200 80 - 120 *** :
Galas gabali § i 100 #*% 3
(trusis, vista, jérs) %ae : 200 >0-100 L
* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi. @www Lejupladégjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
** Ja nepieciesams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad docs.hotpoint.eu, lai iegUtu recepsu tabuly, kas ir saskanota
pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika. ar sertificésanas iestadéem un atbilst standartam IEC 60350-1.
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
—_— << <~ ~ -_—
MANUALAS f— * (2? é %
FUNKCUAS Gatavosana ar konvekciju Grilésana Turbogrils Piespiedu gaisa cirkulacija Cepsana ar konvekciju Eko p!ﬁizzgg;agaisa
A A A A A A
AUTOMATISKAS @ @ =4 > %‘ %
FUNKCUAS Gatavosana katla Gala Maksimala gatavosana Maize Pica Kakas
Aeeenn l a1~ J ‘ , .\ﬂf ~
PIEDERUMI epeskrasns trauks vai Notekpaplate/cepespanna i
Stieplu plaukts kcukpas \I/(eidnetuz s'lt(iep[u " zelgzésl!égn/s trguk’; uz / Notekpaplate N;(t)gkr?ﬂagldaéi:r Cepespanna
plaukta stieplu plaukta
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APKOPE UN
TIRISANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

Evww

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

- Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas

ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

- Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu udens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabut atvienotai no
elektrotikla.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.
- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietoSanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMA TIRISANA AR PIROLIZI

Nepieskarieties cepedkrasnij pirolizes cikla
laika.
Pirms pirolizes cikla iznemiet visus piederumus.

Si funkcija lauj likvidét gatavo3anas laika radusas
$lakatas, izmantojot augstu temperaturu. Sada
temperatura édiena paliekas parvérsas nogulsnés, ko
péc tam, kad krasns ir atdzisusi, var viegli notirit ar
mitru sakli.

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Lai iegutu optimalus tirisanas rezultatus, likvidéjiet
dobuma esosas paliekas un pirms Pyro funkcijas
izmantosanas notiriet iek3éjas stikla durtinas.

Nelaujiet bérniem un dzivniekiem but tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa
ir pilniba izvédinata).

Krasnij ir pieejami divas pirolizes tirisanas funkcijas:
Standarta cikls (PYRO) nodrosina rupigu tirisanu, ja
krasns ir |loti netira, tacu ekonomiskais cikls (ECO)

ir isaks un patéré mazak energijas neka standarta
cikls, tadejadi padarot to piemeérotaku regularai
izmantoSanai.

Pyro funkciju ieteicams izpildit tikai tad, ja iericé ir
uzkrajies liels daudzums netirumu vai gatavosanas
laika ta izdala nepatikamu aromatu.

LGdzu, nemiet véra: Pirolizes procesa laika krasns durtinas
nevar atvért. Tas bus aizslegtas lidz bridim, kad temperattra
atkal bus piemérota limeni. Pirolizes cikla laika un péc ta
izvédiniet telpu.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar
energoefektivitates klasi G.

LUdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230V E-14
tipa T300 °C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230 V GO tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas servisa.

- Izmantojot halogéena spuldzes, neaiztieciet tas ar

kailam rokam, jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

10 Hotpoint
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. PIniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpnot tas aizvert un
reize velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Hotpoint 1
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PRO B L E M U R I SI NAgA NA Sww Lai uzzinatu vairak, lejupladajiet Lietosanas un

apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

. Probléma lespéjamais célonis _ Risinajums
- Krasns nedarbojas. . Stravas parravums. - Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
: - Atvienojiet no elektrotikla.  cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

©|zsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
‘ redzétuy, vai k|ime ir novérsta.

- Durvis neatveras. - Probléma ar durvju ©Izslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai

: . blokesanu. . parliecinatos, vai probléma saglabajas. Pagaidiet,
. Notiek tirisanas cikls. - lidz funkcija beidz darboties, un tikai tad
: . ievietojiet édienu krasni.

. Ekrana redzams burts ,F” un . Programmatdras probléma. @ Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un

- skaitlis. : nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".

- apmekléjot timekla vietni docs.hotpoint.eu

- +  QRkodaizmantosana
+  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

izstradajuma datu plaksnité.

P P

| !E | Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
L

P

[
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT

UN PRODUS HOTPOINT-ARISTON

Pentru a beneficia de servicii complete de
=) asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.hotpoint.eu/register

de siguranta.

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

DESCRIEREA PRODUSULUI

.. 10

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa

. Rezistenta superioara/grillul
Becul

. Punct de insertie a rotisorului

© ® N O W

Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA

ol[5][7)

1. AFISAJUL DIN STANGA

2. PORNIT/OPRIT

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functii
active in orice moment.

3.iNAPOI

Pentru revenirea la meniul anterior
atunci cand se configureaza setarile.

23 4 5 6 78

4. TEMPERATURA
Pentru setarea temperaturii.

5.BUTON

Pentru selectarea elementelor de
meniu si pentru schimbarea sau
reglarea setdrilor unei functii.

6. PORNIRE

Pentru activarea functiilor si pentru
confirmarea setarilor.

7. DURATA

Pentru setarea sau modificarea
timpului si reglarea duratei de
preparare.

8. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unui element pe
care |-ati selectat sau a unor setari
pentru o functie.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA

Hotpoint
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E S o R I I vww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
. . TAVA DE COLECTAREA . -
GRATAR METALIC PICATURILOR TAVA DE COPT TIJA PENTRU ROTISARE

Numarul de accesorii poate varia in functie
de modelul achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de
la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si

tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
si gratarul metalic.

UTILIZAREA ROTISORULUI

Impingeti tija prin centrul
bucatii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de
pasare) si culisati carnea pe
tija pana cand este
pozitionata ferm in furca si nu
se misca. Impingeti cea de-a
doua furca in bucata de carne
si culisati-o pana cand o
mentine ferm in pozitie.
Strangeti surubul de fixare
pentru a se mentine in
pozitie.

Introduceti capatul in
locasul corespunzator din
compartimentul pentru
preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunjita pe
suportul aferent.

Va rugam sa retineti: Pentru

a colecta zeama rezultatd in
urma prepararii, pozitionati
tava de colectare a picaturilor
dedesubt si addugati 500 ml de apa potabild. Pentru a evita
arsurile provocate de tija fierbinte, manevrati-o apucand
numai de manerul din plastic (care trebuie indepartat inainte
de aincepe procesul de preparare).

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le
si apoi trageti usor partea inferioara din locas: Ghidajele
pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta in
locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII

I

' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

— | CONVENTIONAL

—— | Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

<<~ |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o tava de colec-
tare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

> | AER FORTAT
% 1

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fard ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

4 COACERE CONVECTIE

—— 1 Pentru prepararea carnii, coacerea prajiturilor
cu umplutura sau prajirea legumelor umplute pe
un singur nivel. Aceastd functie permite circularea
delicata, intermitenta a aerului pentru prevenirea
uscdrii excesive a alimentelor.

A

FUNCTII AUTOMATE

ATOCANA

J Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru diferite tipuri de
paste.

A CARNE

J Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru carne. Aceasta
functie activeaza intermitent ventilatorul la viteza mica
pentru a preveni uscarea excesiva a alimentelor.

I:l GATIT MAXI

xf Aceasta functie selecteaza automat modul optim de
preparare si temperatura aferenta pentru frigerea bucatilor
mari de carne (peste 2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti
carnea in timpul procesului de preparare, pentru a obtine
o rumenire uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa o
stropiti din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

A PAINE

_l Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
paine.

APIZZA

_l Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
pizza.

* PRODUSE DE PATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajitura.

@ FUNCTII SPECIALE

& PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va selecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in cuptor.

<~ | TURBO GRILL

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de
apa potabila. Tija pentru rotisare (daca intra in dotare)
poate fi utilizata cu aceasta functie.

%Qe ECO AER FORTAT *

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele

nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia
ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul desfasurarii
procesului de preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO

si, In consecintd, pentru a optimiza consumul de
energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

MENTINERE LA CALD

539
£| Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

-~,| DOSPIRE

—_— . . . .

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

| CURATARE AUTOMATA - PYRO

=l Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii folosind un ciclu la o temperatura foarte
ridicatd. Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare:
Un ciclu complet (PYRO) si un ciclu mai scurt (ECO). Va
recomandam sa utilizati ciclul mai rapid la intervale
regulate si ciclul complet numai atunci cand cuptorul
este foarte murdar.

'~

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul
pentru prima data.

s P
- Ve Smmb U

Cele doua cifre aferente orei vor incepe sa clipeasca:
Rotiti butonul pentru a seta ora si apasati 0k pentru a
confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Rotiti butonul pentru a seta minutele si
apdsati ok pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Pentru a modifica durata la un moment
ulterior, apdsati si mentineti apasat . ©, pentru cel putin o
secundd in timp ce cuptorul este oprit si repetati etapele de
mai sus.

Dupad intreruperi indelungate ale alimentdrii cu energie
electricd, ar putea fi necesar sa setati din nou ora.

2. SETARI
Daca este necesar, puteti modifica unitatea de masurare
implicita, temperatura (°C) si curentul nominal (16 A).

Avand cuptorul oprit, apasati butonul &

& timp de cel
putin 5 secunde.

— - \\OC//
l l- l TopT
-' —

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea unitatii de
masura, apoi apasati ok pentru confirmare.

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea curentului
nominal, apoi apasati ok pentru confirmare.

Vd rugam sa retineti: Cuptorul este programat pentru a
consuma un nivel de energie electricd compatibil cu reteaua
interna, care are o capacitate de peste 3 kW (16 A): Dacd
locuinta este alimentatd cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,
va recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a
indepadrta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de
exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe
afisaj. Apasati si mentineti apasat ‘() pentru a porni
cuptorul.

Rotiti butonul pentru a vizualiza functiile principale
disponibile pe afisajul din partea stanga. Selectati una
dintre acestea si apdsati 0ok .

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibila),
selectati functia principala 0K pentru confirmare si
accesati meniul functiei.

CEEE S

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile disponibile
pe afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre
acestea si apasati 0k pentru confirmare.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi
modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

S 2
- °(
-

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti butonul
pentru modificarea valorii, apoi apasati 0k pentru
confirmare si continuati sa modificati urmatoarele setari
(daca este posibil).

De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 =ridicat, 2 =
mediu, 1 = redus) in acelasi timp.

Vd rugam sa retineti: Odata ce functia a pornit, puteti
modifica temperatura sau nivelul de grill apdasand &
direct rotind butonul.

Sau

DURATA

s
o
PREY

Cand pictograma & clipeste pe afisaj, utilizati butonul
de reglare pentru a seta durata de preparare dorita si
apoi apasati pe ok pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti
sa gestionati procesul de preparare in mod manual:
Apasati tasta > pentru a confirma si a activa functia.
In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a prepararii
prin programarea unei porniri temporizate.

Vd rugam sd retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setatd in timpul desfasurarii procesului de preparare
apasand pe @ :Rotiti butonul pentru a modifica ora si
apasati ‘ok’ pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/

PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare,
va aparea durata de timp preconizata pentru terminarea
functiei in timp se pictograma () clipeste.

Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la
care doriti sa se finalizeze procesul de preparare, apoi
apasati > pentru a confirma si a porni functia.
Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia
va porni automat dupa calcularea perioadei de timp
necesara pentru finalizarea prepararii la ora setata.

Vd rugam sd retineti: Programarea unei ore de incepere
temporizatd a procesului de preparare va dezactiva etapa
de preincalzire a cuptorului. Cuptorul va atinge treptat
temperatura necesard, adica duratele de preparare vor fi
putin mai lungi decat cele indicate in tabelul cu informatii
privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul pentru a
modifica ora de finalizare programata.

Apdsati & sau © pentruamodifica setdrile privind
temperatura si durata de preparare. Apasati ‘o’ pentru a
confirma momentul finalizarii.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a
functionalitatii nu este disponibild pentru functiile Grill si
Turbo Grill.
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3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odata aplicate setarile necesare, apdsati pe > pentru
a activa functia.

Puteti apasa si mentine apdsat ® in orice moment pen-

tru a intrerupe functia care este activa in mod curent.

4, PREINCALZIREA

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca
faza de preincalzire a fost activata.

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata.

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in__
cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea prin apasarea >, .

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincdlzire o va intrerupe
pentru un timp.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa o
atingeti utilizand butonul.

5. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

Pentru a prelungi durata de preparare fara modificarea
setarilor, rotiti butonul pentru a seta o noua durata de
preparare siapasati .

. FUNCTII AUTOMATE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade in
timpul ciclului de preparare din cauza ca usa este
deschisa, o functie speciala va fi activata automat
pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indica o anima-
tie ,serpuitd” pana cand temperatura setata este atinsa.

fol

[ '-'I:OC

in timp ce un ciclul de preparare programat este in curs
de desfasurare, pentru a obtine rezultate optime, durata

de preparare se va mari in functie de cat timp usa a fost
deschisa.
. FUNCTII SPECIALE

CURATARE AUTOMATA - PYRO
Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Toate accesoriile trebuie inlaturate din cuptor inainte
de activarea functiei Pyro.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si
curatati geamul usii interioare inainte de a utiliza functia
de piroliza. Activati functia Pyro numai in cazul in care
aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri
neplacute in timpul procesului de preparare.

Accesati functiile speciale (& si rotiti selectorul pentru
a selecta 7] din meniu. Apoi, apasati oK pentru a
confirma.

Apasati >, pentru a activa imediat ciclul de curatare
sau rotiti selectorul pentru a selecta ciclul mai scurt
(ECO). .

Apasati pe D, pentrua porniimediat ciclul de curdtare
sau apasati pe ok pentru a seta ora de finalizare/de

pornire cu intarziere.

Cuptorul va incepe ciclul de curatare si usa se va bloca
automat.

Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp ce se
desfasoara curatarea pirolitica: Aceasta va ramane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel
acceptabil.

Aerisiti incaperea in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro.

Vd rugam sa retineti: Durata si temperatura ciclului de
curatare nu pot fi setate.

. BLOCAREA TASTELOR .
Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apdsat <«
timp de cel putin 5 secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Vd rugdm sa retineti: Blocarea tastelor poate fi activatd in
timp ce procesul de preparare este in deplina desfasurare.
Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice
moment apasand butonul '@’ .
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RECOMANDARI UTILE
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' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de coacere incep din momentul in
care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in
calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesara).
Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul
de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici
setdri recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite
suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa
folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si
forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisa. De
asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare
vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat", puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si l[asati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru marimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de gatire,
pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa tineti
cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul acestei
functionari. Cand friptura este gata, lasati-o in cuptor
inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egald pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distanta mai mare fata de gratar.
Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua treimi din
durata de coacere. Deschideti usa cu grija, deoarece pot
iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,

va recomandam amplasarea unei tavi de colectare a
picaturilor, umplutad cu jumatate de litru de apa potabila,
direct sub gratarul metalic pe care se afla alimentele.
Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional, numai
pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia ,Aer
fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele pentru
prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului cald.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt, introduceti
o scobitoare din lemn in centrul tortului. Daca
scobitoarea iese curata, prajitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti cu
unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu creasca
uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi

o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati sa
reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa amestecati
mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza prdjiturii
este prea umeda, folositi un nivel inferior si presarati la
baza prajiturii pesmet sau biscuiti sfaramati inainte de a
adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie crocant.
Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua
treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor. Cu
aceasta functie, durata de dospire a aluatului se reduce
cu aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea

la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de dospire
pentru pizza este de aproximativ o ora pentru 1 kg de
aluat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

< ; i PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA DE NIVEL
RETETA FUNCTIE ope (°C) - PREPARARE (min.) SI ACCESORII
A :
= : 160 - 180 30-90 23
Torturi dospite — 4 1
% Da 160 - 180 30-90
: A 3
Prajitura umpluta (prajitura cu branzd, %' ) 160 - 200 30-85 L
strudel, placintd cu fructe) @:Q Da 160 — 200 35-90 -\...i—...,- q%,
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
Biscuiti/Tarte mici & Da 160 - 170 20-45 4 1
5 3
() Da 160 - 170 20-45% 2 2
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
R R > 4 1
Choux ala créme @9 Da 180 - 190 35-45 e | ;
> Da 180 - 190 35-450 2> 3 T
— Da 90 110 - 150 3
Bezele & Da 90 130-150 4 T
5 3
@_:Q Da 90 140 - 160 e afr AR L—J
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
. X . =~ 4 1
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) S5 Da 220 - 240 20-40 —
& Da 220 - 240 25-500 > 3 1
) A 2
Franzela 0,5 kg = - 180 - 220 50 - 70
. A 2
Chifle = - 180 - 220 30- 50
Paine & Da 180 - 200 30-60 4
A 2
. ] =5 - 250 10 - 20
Pizza congelata — 2 1
% Da 250 10-20
% Da 180 - 190 45-60 2
Placinte > 4 1
(placinta cu legume, quiche) @9 Da 180 - 190 45-60 AFr aRe
& Da 180 - 190 45-70 %% 2 3
- Da 190 - 200 20 - 30 3
Vols-au-vent/pateuri din aluat de D 4 1
foietaj & Da 180 - 190 20-40 2. '
N 5 3
% Da 180 - 190 20-40 %k 2 2
A 3
Lasagna/sufleu |é| - 190 - 200 40-65 R
. A 3
Paste la cuptor/cannelloni @ - 190 - 200 25-45
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) . PREINCAL- = TEMPERATURA = DURATA DE NIVEL
RETETA  FUNCTIE  "ome (°C) - PREPARARE (min.) SI ACCESORII
Carne de miel/vitel/ A i i : i 3
vita/porc 1 kg @' 190 - 200 60 - 90 I
Friptura de porc cu sorici 2 kg A - 170 110 - 150 2 |
Pui/iepure/rati 1 k o) . 200 - 230 50 - 80 3
ui/iepure/rata 1 kg -
Carne de curcan/gasca 3 kg @ - 190 - 200 90 - 150 2 |
Peste intreg, la cuptor (file, intreg) _ Da 180 - 200 40-60 | 3 |
Legume umplute = Da 180 - 200 50 - 60 2
(rosii, dovlecei, vinete) == L
Paine prajits = . 3 (Ridicat3) 3-6 >
Fileuri/medalioane de peste Nt - 2 (Medie) 20-30* _\._f_ﬁ : 3 r
Carnati/frigarui/ g ) 2 - 3 (medie - 15-30 * 5 4
coaste/hamburgeri mare) STV VUV
. - . < . 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg 4 - 2 (Medie) 55-70 ** .~ et
Rosbif - putin facut 1 kg < - 2 (Medie) 35-50** _\%ﬁ
Pulpa de miel/But g - 2 (Medie) 60 - 90 ** ' 3 |
Cartofi copti < - 2 (Medie) 35 - 55 ** 3 |
Legume gratinate f - 3 (Ridicata) 10-25 _\!__:)’;!,_
Lasagna si carne @% Da 200 50 - 100 *** _‘é,. !
Carne si cartofi @:ﬁ Da 200 45 - 100 *** _\,é“_ u ! u
Peste silegume G Da 180 30 - 50 *** _‘é,. u ! :
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel > ) I 5 3 1
5)/lasagna (nivel 3)/carne (nivel 1) % Da 190 40-120 e S
. . 3
Fripturi umplute %ae - 200 80 - 120 *** |
Bucati de carne ) ) - 3
(iepure, pui, miel) % 200 >0-100 L

* Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din
durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din

cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul IEC 60350-1.

personale.
—_— <~ <~ ™\ e
— X & KN e
FUNCTII MANUALE
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
= ol = = =] =
FUNCTII AUTOMATE| us
Tocand Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
Aeennnn A al/==r J | ' .\‘L*’f “

ACCESORII
Gratar metalic

Tava de cuptor sau
forma pentru prajituri pe

gratarul metalic

Tava de colectarea

picaturilor/tava de copt/
tava de cuptor, pe gratar
metalic

Tava de colectare a
picaturilor

Tavd de colectare a
picaturilor umpluta cu
o cantitate de 500 ml
de apa

Tava de copt
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INTRETINEREA S|
CURATAREA

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Evww

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror acti-
vitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscata.

+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepadrta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a format
in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora
suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor dacd sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare sau cu
un burete.

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE PRINTR-UN CICLU PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Toate accesoriile trebuie inlaturate din cuptor inainte
de activarea ciclului Pyro.

Aceasta functie va permite sa eliminati depunerile
care apar in timpul prepararii folosind o temperatura
inalta. La aceasta temperatura, resturile de alimente se
transforma in depuneri care pot fi sterse cu usurinta
folosind un burete umed, odata ce cuptor s-a rdcit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si
curatati sticla usii interioare inainte de a utiliza functia
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua functii diferite de
curatare pirolitica: Ciclul standard (PYRO) asigura o
curatare temeinica in cazul in care cuptorul este foarte
murdar, iar ciclul economic (ECO) este mai scurt si
consuma mai putind energie decat ciclul standard, fiind
astfel adecvat pentru utilizarea la intervale de timp
regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul este
foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Va rugam sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisd in
timp ce se desfasoara curdtarea pirolitica. Aceasta va rdmane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.
Aerisiti incdperea In timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energetica din clasa G.

Vd rugdm sa retineti: Folositi numai becuri cu incandescenta
de 25-40W/230 ~V, tipuri E-14, T300 °C sau becuri cu halo-
gen de 20 - 40 W/230 ~V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata
moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de
mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza
corespunzator.

Hotpoint 1
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR mww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

- Problema - Cauza posibila
- Cuptorul nu functioneaza. - Intreruperea curentului
f - electric.
- Deconectare de la reteaua
- electrica.
- Usa nu se deschide. . Defectiune a incuietorii usii.

- Ciclul de curéatare in curs de

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
: iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Opriti si puneti din nou in functiune cuptorul
- pentru a verifica dacd defectiunea persista.

. desfasurare. © Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

. Pe afisaj apare litera ,F” urmata | Problema de software. . Contactati cel mai apropiat serviciu de asistentd
- de un numar. : - tehnica post-vanzare si indicati numarul care
: ‘ urmeaza litera ,F".

r— === Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

[ «  Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu

— . Utilizdnd codul QR

F.; - Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati

—— numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta

[ ] tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta cu date de

identificare a produsului dumneavoastra.
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JAAKYEMO, L0 NPUABAN

Cmucnuti nocibHUK
BUPIB HOTPOINT-ARISTON
3apeeCTpyuTe CBill Mpunag Ha canTi

www.hotpoint.eu/register

[na oTprMaHHA 6inblw NOBHOT fJonomorun

- UK

A Mepea BUKOPNCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpouunTaiiTe

iHCTPYKLIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

ornnc BuPObBY

1. MNaHenb KepyBaHHA
2. BenTtunatop

3. KpyroBui HarpiBanbHUi enemeHT
(He BMAHO)

4, HanpAamHi A4NAa pewitky
(piBEHb 3a3HaYeHO Ha NepenHin
CTOPOHI AyXOBOI Wadw)

5. [BepuyAarta

6. BepxHin HarpiBanbHU enemeHT/
rpunb

7. Jlamnouka
8. Micue ana ycTaHOBKM pOXKHa

9. lgpeHTudikauinHa Tabnmuka
(He 3HiIMaTW)

10. HWXHin HarpiBanbHUN enemeHT

(He BMAHO)
MAHEJIb KEPYBAHHA
f F oyl
1 23 4 5 6 78 9
1. NIBUA ANCTUIEN 4. TEMMEPATYPA 7.49AC
HanawTyBaHHA TemnepaTypu. YcTaHOBNEHHA abo 3MiHa Yacy Ta
2. BKN/BUKN 5. PYUKA HanawTyBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA.

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA OYyXOBOI
wadwn AnNA 3yNUHKN akTUBHOI GYHKLIT
B OyAb-AKNN MOMEHT.

3.HA3A[Q

[NoBepHeHHA 0O NonepeHbOro
MEHI0 MiJ Yac HanawTyBaHHA.

Bubip nyHKTIB MeHIo Ta 3MiHa abo

peryntoBaHHA HanawTyBaHb GYHKLT.

6. 3ANYCK

3anyck GyHKUIN | nigTBEpOXKEeHHA
HanawTyBaHb.

8. NIATBEPAXEHHA

MipTBEpAXeHHA 0O6paHOro NyHKTY
abo napameTtpy yHKLil.

9. MPABUI ANCIUJIEN
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ARISTON




AONMOMIXHE NPUNALAA

[Llo6 oTpvmaTn [OoAaTKOBY iHGOPMALLilo, 3aBaHTaXTe 3
docs.hotpoint.eu «/loBifHVK i3 BUKOPWCTaHHSA Ta AOrNAaYy»

(Evww

PELLUITKA . MIAAOH

JINCT ANnA BUNIKAHHA POMEH

KinbKiCcTb LONOMIXXHOIO Npunaaaa Moxe OyTu pisHOL,
3aneXHo Big 0bpaHoi Mogeni.

[HWe gonomixkHe obnagHaHHA MOXHa NpUAdaTK
OKPEeMO B LIeHTPI NiCNANPOAaKHOro 06C1yroByBaHHs.

BCTABJIEHHA PELUITKU TA IHLLOIro AONOMI>KHOIO
OBJIAAHAHHA

3a 4ONOMOroi0 HaNPAMHMX BCTaBTe PeLLiTKY
ropu3oHTasnbHO, Wo6 BiK i3 NigHATUMM Kpasamun 6yB
NOBEPHYTUI AOTOPMN.

IHWe gonomixkHe NpunagaA, Take AK NigaoH i 4eKo Ansa
BUMIKAHHA, BCTAaBNAETbCA TOPU3OHTANbHO, AK i peLiTKa.

BUKOPUCTAHHA POXKHA

\ YCTPOMITb POXKEH Y LIeHTP

lWMaTKa m'Aaca (aKkwo ue
NTULUA, 3B'8XKiTb 1T LLNAaraTom) i
NPOCYyHbTE WMATOK M'Aica Mo
PO>KHY, MOKM BiH He byae
MiLHO 3aKpinneHnin Ha
BUAenui Ta He 3MoXe
pyxatnca. HagarHitb apyry
BUAENKY Ha POXEH i
NPOCYHbTE i1 N0 POXKHY, NOKM
BOHa He Oype MiLHO
yTPMMYyBaTu LIMATOK M'AcCa Ha
Micui. 3aTArHITb KPiNUAbHUI
FBUHT, W06 3aKpinuTu ii Ha
micui.

BcTaBTe KiHeub poXHa go
3arnnbneHHaA y BiaCiky ana
roTyBaHHA fyxoBoi Wwadu
Ta NOKNagiTb 3aKpyrneny
YacTMHY Ha BignoBigHy
ornopy.

YBara! [1na 36vpaHHs
COKY, AKMIM BUTIKAE Nif Yac
MPWroTyBaHHsA, MOCTaBTe
3HM3Y NIAOOH | HanunTe

y Hboro 500 mn soau. o6 He obnekTuca, Konm poxkeH
rapAYvn, ToMMaKTe Moro nuiLle 3a NNacTUKOBY PYUKY (AKY
HeoOXiHO 3HATU Nepep roTyBaHHAM).

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX A4
PELLUITKA

. lo6 3HATN HaNpPAMHI AnA pewiTku, NigHIMiTb iX, a
NnoTiM 06epeXKHO BUTAMHITb HVXKHIO YaCTUHY 3 rHi3ga.
Tenep HaNpAMHI ANA peLwiTKM MOXHa 3HATN.

. lLlo6 ycTaHOBMTW HanNnpAMHI ANA pewiTKy Ha
Micue,crnoyaTky BCTaBTe iX y BEPXHE rHi3fo. YTpumyooun
HanNpPAMHI NigHATUMN, BCTaBTe X A0 BifCIKY Ana
NPUroTyBaHHA, a NOTIM ONYCTiTb Ha MiCLie B HKHbOMY
rHi3Ai.
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OYHKUIT

LLlo6 oTpymaTn Binblue iHbopMaLlii, 3aBaHTaxTe

(Evww . ) .
«[l0BIfIHMK i3 BUKOPUCTaHHA Ta gornsay» 3 docs.hotpoint.eu

— | TPAAULIIVHUA PEXXUM

— | [inAa npuroTyBaHHsA Oyab-AKOI CTPaBu NnLLe Ha
ofHin nonuui.

<<= (PUJIb

OnAa cma)keHHA Ha rpuni CTenkiB, Keb6abiB i
KOBOACOK; 4/1A NPUIrOTYBaHHS OBOYEBUX 3aMiKAHOK i
rpiHoK. [ig yac cmaxeHHA M'ACa Ha FpWi peKoOMeHZYEMO
BMKOPUCTOBYBATY NiAA0H ANA 36MpPaHHsA COKY, L0 BUTIKaE
npw rotyBaHHi: MNocTaBTe NinfoH Ha BGyab-AKoMy piBHI Mig
peLiTKO Ta HanunTe B Hboro 500 M NUTHOI BOAMW.

~ | MIPUMYCOBA BEHTUIALIA
%

[na npuroTyBaHHA Pi3HMX CTPaB, ANA AKNX
noTpibHa ogHaKkoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHA, Ha
KifIbKOX nonmnuax (MakcMmym Tpm) ogHouacHo. Lia dyHKuia
[03BOJIAE OAHOYACHO rOTyBaTW Pi3Hi CTPaBW i Npu LibOMy
YHMKaTW 3MillyBaHHA apoMaTiB.

I BUMNIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO

—— | [1nA roTyBaHHA M'ACa, BUMIYKN NUPOTIB i3 HAUNHKOIO
ab0 cMaXkeHHs papLUMPOBaHMX OBOUIB TifIbKM Ha OAHIN
nonuui. Lia dyHKLiA BUKOPNCTOBYE Nerky, nepiognyuHy
LUMPKYNALi NOBITPSA, WO6 3aX1CTUTV NPOAYKT Bif
HaAMIPHOro NepecnxaHHA.

A ABTOMATUYHI OYHKLII

A 3ATIKAHKA

gl Lis dyHKUis aBTOMATUYHO BUOMPAE HalKpaLly
TeMnepaTypy Ta ONTUMASIbHWIA CNOCIO6 NPUIrOTYBaHHA A5
CTpaB i3 MaKapoHiB.

@A M’ACO

_l Lis dyHKUis aBTOMATUYHO BMOMPAE HalKpaLly
TeMnepaTypy Ta ONTUMASIbHWIA CMOCI6 NPUrOTYBaHHSA
Ana M'Aaca. 3a3HaveHa GpyHKLUiA vac Bif Yacy akTUBYE
BEHTUNATOP (Ha HU3bKIl WBUAKOCTI), abu YHUKHYTU
HaAAMiPHOro NepecrxaHHA CTPaBu.

A MOTYKHE FOTYBAHHS

xt| QyHKLiA aBTOMATUUYHO BUOMPAE HaKpaLL i
pexum Ta TemnepaTypy AnA NPUroTyBaHHA BEUKMX
nopuin m'aca (saroto noHag 2,5 kr). Iig yac rotyBaHHA
peKkoMeHAO0BaHO nepeBepTaTi M'ACO ANA PIBHOMIPHILOro
nigpym’aHioBaHHA 060X oro 6okiB. Kpalle nonveat
M'AICO Yac Bif, Yacy, Wob BOHO He 3acyLlyBanoch.

_®A X6

_| Lis dyHKUis aBTOMATUYHO BMOMPAE HalKpaLly
TeMnepaTypy Ta ONTUMAJIbHWIA CMOCIO NPUIrOTYBaHHSA A5
BCiX TVRMiB xNiba.

- NILA
_|% LA ¢yHKLUiA aBTOMATUYHO BMOMPAE HalKpaLly Tem-
nepaTtypy Ta ONTUMANbHUIA CMOCIO MPUIrOTYBAHHSA /1A ML,

A
KOHOUNTEPCbBKI TICTEYKA
== KOHA

Lia dyHKLUiA aBTOMaTMYHO BUOUPAE HalKpaLly
TemnepaTtypy Ta ONTUManbHUIA CNocib NPUroTyBaHHA
6yab-AKNX NUPOTiB.

@ CMELIAJIbHI OYHKLII
R WBUAKE NOMEPEAHE NMPOIPIBAHHA

[lns wBuaKoro nonepeaHbOro NPOorpiBaHHs
ZyxoBoi wadw. Micna 3aBepLUeHHs nonepeaHbLOro
nporpiBaHHA B AyXoBili Wwadi 6yge aBTOMaTUYHO
06paHo dyHKLUio «TpagnLUinHA pexnmy. 3aueKkariTe
[0 3aKiHYUeHHsA nonepeaHbOro NPOorpiBaHHA, NepLU Hix
CTaBUTU CTPABY BCEPeEANHY neui.

<~ |TYPBO IPUJ1b

JQ [na cMaXKeHHA BENTMKMX LUMATKIB M'Aca (HIXKKN,
pocTt6id, KypuaTa). PekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
NigaoH AnA 30MpaHHA COKY, WO BUTIKA€E NPY rOTYBaHHI:
MNMocTaBTe NigAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Mi PELLITKO
Ta HanunTe Jo Hboro 500 mn NuTHOT Boaun. PoxeH (3a
HasBHOCTI) MOXHa BUKOPUCTOBYBATN i3 Lii€to GyHKUiEL.

%ae MPAMYCOBA EKO-BEHTUNALIA*

[na npurotyBaHHA GpapLUINPOBaHNX LIMATKIB M'Aca
Ta dine Ha ofHiIn nonuui. XXy 3axuLLae Big HagMipHOro
nepecrxaHHA nepiognyHa nerka ympkynauia nositps. ig
yac po6oTn EKO-dyHKLUIT CBITNO 3anmWaeTbCA BUMKHEHNM
NPOTAroM ycboro rotyBaHHs. LLlo6 ckopurcTtaTica yuknom
EKO Ta onTumisyBaTn eHeprocnoXmnBaHHsA, CNif BigYNHATA
ABepuATa AyX0BOI Wadu nuLLe NicnA 3aBepLUeHHA
NPUroTyBaHHA CTpas.

§§s (MIAIrPIBAHHA

£ 1na ninTprMaHha WwWoiiHo npurotoBaHux cTpas
rapAYMMM Ta XpyCTKMMN.

,~~|BUCTOIOBAHHA

==\ [Ins onTYManbHOro BUCTOIOBAHHS CONOAKOrO abo
conoHoro TicTa. [1nsa 3abe3neyeHHsA AKICHOro nigHiMaHHA
He BMUMKanTe Lo GYHKLI0, AKLLO AyX0oBa Wwada n foci
rapaYa nicnsa YUKy rotyBaHHA.

-] ABTOMATUYHE YNLWEHHA — NIPOJI3

| [inA ycyHeHHsA 6puU30K, Wo yTBOpUANCA nif vac
roTyBaHHS, 3 BUKOPUCTAHHAM LIMKIY 32 [y>Ke BUCOKOI
Temnepatypw. MNepenbayeHo ABa LKW CAMOCTINHOMO
oumwieHHs: MosHM Lmkn (PYRO) Ta CKOPOYEHUI LMK
(ECO). PekomeHayeMO BMKOPUCTOBYBATY WBUAKAN LUK
yepes perynapHi iHTepBany Ta MOBHUN LMK, AKLLO
AyxoBa Wwada CUIbHO 3abpyaHUTLCA.

* QyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNOHHa ANA AeKknapauii
Npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHo 3 MNoctaHosow (EC)
Ne65/2014
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NMEPLWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. YCTAHOBITb YAC
Mpwy nepiomy yBiMKHEHHI neyi Heo6xiAHO BCTAHOBMTY Yac.

x> >
hd =

MouHyTb 6nmaTn ABi unudpu rognHu. ObepTatoun
nepemuKay, yCTaHOBITb rofiMHy Ta ANA NiATBEPAKEHHA
HaTUCHITb 0K .

MouHyTb 6nmaTn ABi umdpu xBrunuH. ObepTatoun
nepemmnKay, yCTaHOBITb XBUIVMHYN Ta ANA NIATBEPAKEHHA
HaTUCHITb 0K .

YBara! LLlo6 ni3Hille 3MiHUTK Yac, i3 YBIMKHEHOIO Mivyuto
HaTUCHITb | yTpuMyiTe O, LjOHaMMeHLLe ceKyHay Ta
NMOBTOPITb KPOKK, ONUCaHI BULLE.

[licna TpyBanoro nepioay BiACY THOCTI XUBEHHA MOXeE
3HafobWTNCA BCTAHOBUTH YaC MOBTOPHO.

2. HANALUTYBAHHA

3a HeoOXigHOCTI MOXHa 3MIHUTU OAMHULI BUMiPIOBaHHSA
3a 3aMOBUyBaHHAM, TeMmnepaTypy (°C) Ta HOMiHaNbHUN
cTpym (16 A).

I3 yBIMKHEHOIO NiYYI0 HATUCHITL | yTpUMyITe &
LOHaMeHLLe NPOTArom 5 CeKyHA.

7N

X
j— ©
L
N

Ob6epTatoun pyuky Bubopy, 06epiTb oguHMLio
BMMIipIOBaHHA Ta NiATBEPANTb 3a [JOMOMOIol0 0K .

ObepTatoum pyuky Bubopy, 06epiTb HOMiHAIbHUI CTPYM
i NigTBEPAMTH 3@ AOMOMOIOK 0K .

Ygara! [lyxosy wady 3anporpamoBaHO Ha CNOKUBAHHA PiBHSA
eNeKTPUYHOT NOTYKHOCTI, CyMICHOIO 3 NOBYTOBOIO Mepesketo
3 HoMiHanoM noHap 3 KBT (16 A): Akwlo y BaLwin oceni
BUKOPUCTOBYETHCA HIXKYA MOTYKHICTb, HEOOXIAHO 3MEHLLNUTM
Le 3HayeHHs (13 A).

3. MPOrPINTE AYXOBY WA®Y

Hosa gyxoBa wada Moxe BUAINATM 3anaxu, Wo
3anuwnnnca nicna it BurotosneHHsa: Lle yinkom
HOPMasbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu XKy, peKOMeHAYEMO NPOrpiTn
NMOPOXKHI0 AYXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-aKi MOXIMBI
3anaxu.

3HiMiTb i3 ByXOBOT Wadu 3aXMCHY KAPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKYy Ta BUTATHITL 3 Hel yce npunagas.
MporpinTe gyxosy wady ao 200 °C npoTarom
NPUGIN3HO OAHIET TOANHM; ANA LbOro HaKpalle
BUKOPUCTOBYBATU QYHKLIIO 3 LMPKYNALi€lo NoBiTpA
(Hanpuknag, Forced Air abo Convection Bake).
JoTpuMynTech iIHCTPYKLiN, Wo6 NpaBuibHO
HanawTyBaTu GyHKLUit0.

YBaral PekoMeHAy€eTbLCA NPOBITPUTY MPUMILLEHHA MiCNA
NepLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.
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LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP ®YHKLUIi

Ha gucnnei BUMKHeHOT nevi Bigobpa)kaeTbCsa numiie vac.
HatucHitb i yTpumyinte (), Wo6 yBIMKHY TV AyxoBY Lwady.
Ob6epTatoum nepemmkay, NPoAnBITLCA roNoBHI GYHKLT,
AOCTYNHi Ha niBomy ancrnei. O6epiTb 0AHY PyHKLiIO Ta
HaTUCHITb 0K .

=

LLlo6 obpaTun apyropagHy gyHkuito (3a HeobxigHOCTI), 0be-
piTb ronoBHy GyHKLUii, NigTBEPANTL 32 AONOMOro 0K Ta
nepengitTb 10 MeH0 QYHKLIN.

Ob6epTatoum nepemmKad, NPOAMBITLCA APYropAaHi GyHKUii,
AOCTYNHi Ha NpaBomy gucnnei. O6epiTb ogHy GyHKLi0 Ta
niaTBepAnTb 32 LONOMOro 0K .

2. YCTAHOBJIEHHA OYHKLII

BrnbpaBLm HeobXiaHY GyHKLi0, BU MOXKETE 3MIHUTN 1T
HanalTyBaHHSA.

Ha gmcnnei nouyeproso 3'ABNATUMYTbCA HaNaWTyBaHHA, AKI
MOHa 3MIHUTW.

TEMIEPATYPA / PIBEHb rPUITIO

Konu Ha aucnnei muroTitume 3Ha4vyok °C/°F, 3MiHiTb 3HaueH-
HA 0b6epTaHHAM NepeMunKaya, MiaTBEPAUTb 3a JOMOMOrOI0
0K Ta NPOAOBXiTb MPaLOBATU 3 HACTYNHUMU GYHKLIAMM
(3a MOXNMBOCTI).

Y uel yac TakoXK MOKHa BCTAaHOBUTY PiBEHb rpunto (3 =
BUCOKWI, 2 = cepeHin, 1T = HA3bKUN).

YBara! ['licna akTmBauii GyHKLT 3MIHUTX TeMAepaTypy pPiBHA
rPUI0 MOXHA, HATUCHYBWK ¢ abo 6e3nocepeHbO NoBepP-
HYBLIW NepemmKau.

TPUBAICTb

s
o
PREY

Konu Ha gucnnel 6ammMae 3HayoK C& , 3@ JONMOMOrOH KHO-
MKW PErystoBaHHA BCTAHOBITb OaXkaHWIi Yac roTyBaHHSA, a
NOTIM HATUCHITb KHOMKY ok AN1A NigTBePAXKEHHA.

Bam He noTpibHO 3aAaBaTh Yac NPUroTyBaHHSA, AKLLO BU
6arkaeTe KepyBaTV NPUroTyBaHHAM BPYYHY: HaTWCHITb
KHOMKY B, W06 NigTBEpAUTM Ta 3anyCTUTUN GYHKLitO.

Y boMy pa3i B/ He 3MOXKeTe 3a/laBaTu Yac 3aBepLUeHHSA
NPUroTYBaHHA Yepe3 NPorpamyBaHHs 3aTPUMKU 3amycKy.

YBaral AKLO NOTPIOHO BiApPErynoBaTH Yac NPUrOTyBaHHA,
AKNN OyNO BCTAHOBMEHO NPV NPUIOTYBaHHI, HaTUCKanTe O :
ObepTatoun nepemuKay, 3MiHiTb FOAMHY Ta ANA NiATBEPAXKEH-
HA HaTUCHITL "ok .

HAJTALLUTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKIN 3AMNYCRY

Ona 6aratbox GyHKLi MOXHa BiiKnagaTu iXHi 3anyckK.
[nAa uboro nicnA BCTaHOBMIEHHA Yacy NPUroTyBaHHA cnif
3anporpamyBaTy Yac 3aBepLUEHHSA roTyBaHHA.

AKLLO Y BaC € MOXIMBICTb 3MIHUTY Yac 3aBePLUEHHS, Ha
amcnnei Bigobpa)aeTbcs yac, Konu GyHKLiA NOBUHHA
3aKiHUMTM POBOTY, MOKN MUTOTUTL 3HAUOK (%) .

3a Heob6XigHOCTI NOBEPHITb PYUKY perynoBaHHA, LWob
BCTaHOBUTM OarkaHMIA Yac 3aBePLUEHHA FOTYBaHHA, NOTiM
HaTUCHITb D ANA NiATBEPAXKEHHS i 3aMyCTiTb BUKOHAHHA
byHKLiT.

Moknagitb NpofyKTY B AyxoBY Wady Ta 3a4nHiTb ABepLA-
Ta: OyHKLiA 3anyCcTUTbCA aBTOMATUYHO Yepe3 obuncneHuni
nepiog yacy, WwWo6b roTyBaHHA 3aBepLUUIIOCA B yCTaHOBe-
HWI Yac.

3BepHIiTb yBary. Y pasi nporpamyBaHHA Yacy BiKIageHoro
3anycKy roTyBaHHs ¢a3y nonepeHbOro NporpisaHHa oyne
CKacoBaHo. Po3irpieaHHA AyxoBOl Wwadw 0 BCTAHOBEHOT
Temnepatypw byae NOCTyNOBWM, a Lie 03HaYaE, Lo Yac
roTyBaHHaA Oyae Tpoxm GinblUMM 3a Yac, HaBeaeHWI y Tabnuui
NPUrOTYBaHHA.

Min Yac oyikyBaHHA 3a JOMNOMOTO0 NMepemmKada MoXHa 3Mi-
HWTI 3aNPOrPamMoBaHNI Yac 3aBePLIEHHA rOTYBaHHS.

HatucHits & ab6o '@ , W06 3MIHUTY HanalTyBaHHs Temne-
paTypw 1 Yacy rotyBaHHA. [icna 3aBeplueHHA NiaTBepamTs 3a
[IONOMOTO0 oK .

3BepHiTb yBary. QyHKLisA 3aTPYMKM 3anyCKy HefloCTyrnHa Ana
GYHKUIN «[prnb» Ta «Typborpusby.
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3. AKTUBYBAHHA OYHKL|II
3acTocyBaBLUM NOTPIOHI HaNaWTYBaHHSA, HATUCHITL D,
Wwo6 akTnByBaTK QYHKLIO.

Bu MoxeTe B 6yab-AKMI YacC HAaTUCHYTU | yTpumyBaTn O,
WOo6 NPU3YNUHUTN aKTUBHY QYHKLHO.

4. NPOrPIBAHHA

Ina peakmx GyHKLi 3acTocoBY€eTbCA $a3a nonepenHbo-
ro nporpisaHHsa gyxosoi wadw: Micna 3anycky dyHKUii Ha
avcnnei 3'ABUTbCA NOBiAOMIEHHS, Wo pa3y nornepeaHbOro
nporpiBaHHA akTVBOBaHO.

Micna 3aBepLueHHA $a3y NPoNyHa€E 3BYKOBMI CUMHaS, a Ha
Avcnnei 3'ABMTbCA CMOBILLEHHSA NPO Te, WO AyXoBa wada
JocArna 3agaHoi Temnepatypu.

Llier mnTi cnig BiguMHWUTY ABEpUATa, MOKNACTN NPOAYKTY B
AyxoBy Wwady, 3a4NHNTU ABepLATa Ta 3aMyCTUTK MPUTroTy-
BaHHA, HAaTUCHYBWKN D>

YBara! AKLLO NoCcTaBMTY Xy B Wady JO 3aKiHYEHHA none-
pPenHbOro NPOrpiBaHHA, LIe MOXKe MOTIPLWNTY OCTaTOYH N
pesynbTaT roTyBaHHA.

AKLO Ha da3i nonepeAHbOro NPOrpiBaHHA BiAYMHUTY ABEP-
UATa, 3a3HaueHy onepalito byae npusynmHeHo.
Yac npuroTyBaHHs He BKIOUaE $asy nornepeaHboro NporpiBaHHA.

Bu 3aBXKOM MOXETe 3MIHNTX TemnepaTypy, AKOI CJ1i AOCATTH,
33 JOMOMOTOI0 NepeMmKaya.

5. 3AKIHYEHHA FOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUI CUrHas, @ Ha ANCNnel 3'ABUTbCA CNOBi-
LLEHHA MPO 3aBepPLUEHHA MPUrOTYBaHHA.

LLlo6 nofoBXnTn TPUBANICTb FOTYBaHHA, HE 3MiHIOKOUM
HanawTyBaHHsA, 0bepTaHHAM Nepemrikaya BCTaHOBITb HOBY
TPVBaniCTb roTyBaHHA 1 HATUCHITb >

. ABTOMATUYHI OYHKUIT

BIOHOBJTEHHA TEMITEPATYPU

AKLLIO Mig Yac roTyBaHHA BHACNIAOK BiAKPUTTA ABEPLAT Temne-
paTypa BcepeavHi nevi 3meHwWwmnacs, bye akTBoBaHa creLli-
anbHa GyHKLiA AnA BiAHOBNEHHA NOTPIOHOI TeMnepaTypu.

Mig yac BigHOBNEHHA TeMnepaTypu Ha gucnnei Biobpa-
XKaTMMeTbCA aHiMaLis 3i 3MiKo, JOKM He byaie LOCATHYTO
3aflaHy TemnepaTtypy.

@

‘I_ _____l

[na ontmanbHOro pe3ynbraty nig yac 3anporpamoBaHOro

LMKy roTyBaHHs Gyae 36inbLIeHO TPUBaNICTb rOTYBaHHA B
3a1eXXHOCTI Bif TOro, AK A0Bro 6ynu BigKpWTi ABepLATa.
. CNEWIAJIbHI OYHKLII

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTOMATUYHE YULLIEH-
HA — MNIPOJI3)

He TopkaiTecsa ayxoBoi wadw nig yac yukny
niponisy.

He nianyckanite giten i TBapuH Ao ayxoBoi wadpu
nig yac uMKny niponisy Ta nicaf HbLOro (NoKM
NPUMILLEHHA He NPOoBITPUTHbCA).

MNepen BukopucTaHHAM QYHKLiT Pyro BUimiThb 3 neui
BCe fonomMi>kHe o6nagHaHHA.

AKwo gyxoBa Wwada BCTaHOBEHA Nif, BAPWUITbHOK MOBEPX-
Helo, MepeBipTe, Y/ BUMKHEHO BCi Fa30Bi MafIbHNKK YK
eneKTPUYHi KOHOOPKM Mif Yac LMKIY CAaMOOUYULLEHHS.
[na onTManbHOro oYnLWEHHA BUAAMITb 3aNULLKN TXKi
BCepeavHi Kamepu Ta OUUCTITb BHYTPILLHE CKO ABepuAT
nepes 3anyckom niponitTmyHoro uukny. Bukopmcrosynre
byHKUi0 Niponi3y, TiNbKK AKLLO Npunag CUbHO 3a0pyaHe-
HUIN 260 BUAINAE HENMPUEMHI 3anaxu Nif Yac roTyBaHHA.

MepelipitTe 4o ocobnuemx GyHKLiN 1L Ta noBepHiTb ne-
pemuKay perynioBaHHs, WWob B16patn Ed]y mento. Qani
HaTWUCHITb 0K ANA NiATBEPAKEHHS.

HaTuchitb D, 1106 NoYaTht LMK YNILEHHA HeraiiHo, abo
MOBEPHITb NMepPeMIMKay peryoBaHHsA, LWob6 BNOpaTn CKopo-
YeHun uMKn_(I_ECO

HatucHite P, Wo6 HeranHo NoYaTy UMK OUNLLEHHS,

abo HaTUCHITb 0K [/ BCTAHOBJIEHHA KiHLEBOro Yacy abo
BifKNaZeHOro yacy 3anycky.

JlyxoBa wada NoYHe LMK OUNLLEHHS; ABEpLsTa OyayTb
3aMKHeHbl aBTOMAaTMYHO.

Mig yac niponi3HOro unLeHHA aBepLsATa AyXoBOl Wadu
BiJUMHUTN HEMOXKTNBO. BOHM 3anuLiaTbCcs 3a0/10KOBaHU-
MU, NOKM TeMMepaTypa He NOBEPHETLCA A0 NPUNHATHOIO
piBHA.

MNpoBiTploriTe NPUMILLEHHA NPOTArOM LMKy MiPOAi3HOro
UMLLLEHHA Ta NiC/IA NOro 3aBEepPLUEHHS.

Ygaral TpnBanicTb UMKIY YALLEHHA Ta TeMnepaTypy YnLweHHA
BCTAHOBUTY HE MOXHa.

. BJIOKYBAHHA KHOMOK .
LLlo6 3a6noKyBaTh KHOMKK, HAaTUCHITb | yTpUMynTe <<
LLIOHAMMeHLUe NPOTAroM 5 CEKYHA,.

MoBTOPITb U0 Aito, o6 po36/10KyBaTV KHOMKN.

YBara! bnokyBaHHA KHOMOK TaKOX MOXeE akKTMBYBATUCA Mif
Yac roTyBaHHs.

3 MipKyBaHb 6e3nekun ayxoBy Lady MOXHa BUMKHY TV
OyAb-KONW, HATNCHYBWW '® .
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Llo6 oTprmaTy Ginblie iHpopMaLlii, 3aBaHTaXKTe

Ko P M C H I n 0 PA n M [zwww «[loBiaHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta Aornaay» 3 docs.hotpoint.eu
AKYUTATU TABTNLIO MPUTOTYBAHHA DECEPTU

Y Tabnuui HaBefeHo HalKpalli GpyHKLUii, akcecyapu Ta
pPiBHI ONA NpPUroTyBaHHA Pi3HMX CTpaB. Bignik vacy
rOTyBaHHA NMOUYNHAETbCA 3 MOMEHTY, KOJIN CTPaBy
CTaBnATb y AyxoBy wady. Yac nporpisaHHA yX0BOi
wadu (AKLLO BOHO NOTPiOHE) HE BPaxOBYETLCA.
YKa3zaHi Temnepartypa Ta Yac roTyBaHHA OPIEHTOBHI;
BOHU MOXYTb 3afeXkaTu BiJ KibKOCTi NPOAYKTIB i
TMRY Nnpunagan, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [TounHante
3 HalIMEHLIOro peKoOMeHA0BaHOro 3HauyeHHs, a AKLWO
CTpaBa He [0CTaTHbO rOTOBA, MepenaiTh Ao 6inbwnx
3HauyeHb. BukopnctoBynTe akcecyapu 3 KOMMNIEKTY

" HaflaBalTe nNepeBary MmeTasesum Gpopmam ans
BUNiKaHHA Ta ,€KO TEMHOr0 KONbopy. Bu moxeTe
TaKOX KOPMCTYBaTMCA CKOBOPiAKaMU Ta akcecyapamu
i3 nipekcy abo Kepamiku, ane manTe Ha yBasi, Wo
TpuBanicTb rotyBaHHA Oyae pgewo GinbLioto.

FOTYBAHHA PIBHUX CTPAB O4HO4YACHO

3a ponomoroto ¢yHKLiT “MNprmycoBa BeHTUNALIA” MOXHa
OQHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTpaBWu, AKi NOTpebyoTb
OfHAKOBOI TemnepaTypu (Hanpuknag, puby i osoui),
BMKOPUCTOBYOUM Pi3Hi nonuui. BUTarHiTsb i3 gyxosoi
wadwn cTpasy, AKi NOTPIOHO MeHLwe Yacy Ana
NPUroTyBaHHSA, i 3a/MLWLITE B Hill CTPaBY, AKA rOTYETbCA
JoBLue.

M'ACO

BukopuncToByiiTe 6yab-akui nigaoH abo nocyn i3
nipeKcy, Wo NigXoA4nTb 3a PO3MIPOM AN1A WMaTKa M'ACa,
AKWI NOTPiOHO NpuroTyBaTu. Mpy CMakeHHi LUMaTKiB
M'Aica Kpalle gofaBaTu TPOxu 6ynblOHY Ha AHO MOCYAY,
3MOUYOUM HUM M'ACO Mif, Yac roTyBaHHA A4JA KpaLworo
CMaKy. 3BepHiTb yBary, Lo Npu LibOMY YTBOPIOETbCA
napa. Konm cmaeHnHa rotoBa, ganTe i NoCToATH

B AyxoBin wadi we 10-15 xBUAnH abo 3aropHiTb B
antomiHieBy donbry.

AKLWO BM XxoueTe NpuroTyBaTu M'ACO Ha rpuni,
BUOMpaNTe WIMATKN OJHAKOBOI TOBLUMHW MO BCii
LOBXWHi, 06 BOHU piBHOMIpHO 3acMaxkunuca. Jyxe
TOBCTi WUMATKM M'Aica NOTPi6HO roTyBaTu foslue. o6
M'ACO He NPUropPANO 330BHIi, ONYCTITb PELWIiTKY HMXKYe,
abu i>ka 3Haxogunaca nogani Big rpunsa. NepeBepHiTb
M'ACO Yyepes ABi TPeTUHW Yacy roTyBaHHA. BigunHanTe
ABepuATa 3 06epexHiCTIo, OCKiNbKY 3 4yX0Boi Wwadu
BUXOAUTMME Napa.

LLlo6 3i6paTn cokum, Wo BMTiKalOTb 3i CTPaBW Mig Yac
roTyBaHHA, PEKOMEHAYEMO NOCTaBUTM NigaoH 3 0,5 n
NUTHOI BoaM 6e3nocepeHbo MNif PeLiTKolo, Ha AKil
roTyeTbcA cTpasa. Jonvealite Bogy 3a HeOOXigHOCTI.

JenikaTHi fecepTn roTyinTe 3a LONOMOro GpyHKLT
TPaanLiNHOro roTyBaHHA NuLe Ha OA4HIN nonuui.

BukopuctoBynte nCTX ANA BUNIYKM TEMHOTO KOJIbOPY
1 060B'A3KOBO CTaBTe iX Ha PeLiTKy, Lo BXOAUTb [0
KOMMJIEKTY nocTayaHHA. LLlo6 roTyBatn Ha KinbKox
NoANUAX, YCTaHOBITb QYHKLi0 NPMMYCOBOT BEHTUNALIT i
po3cTaBTe GOPMM ANA BUMIYKU HA MONMLAX Y LUIAXOBOMY
nopAaaky. Le cnpnatnme ontmanbHin unpkynauii
rapa4yoro nositps.

LLlo6 nepeBipuTK rOTOBHICTb NMPOra 3 KUCIOro TiCTa,
yCTaBTe AepeB'aHy NaanyKy B LeHTp nupora. AKwo
nannyka BUNAe YNCTOIO, MUPIT FOTOBUNA.

AKLLO BN BUKOPUCTOBYETE NINCTW ANA BUMIYKK 3
AHTUMPUrapHUM NOKPUTTAM, He 3MaLlynTe Kpais,
OCKINIbKM NUPITr MOXe NigHATUCA HEPIBHOMIPHO JOBKONA
Kpai..

AKWo BMpib «po34yBaAETLCA» Mif YaC BUMIKAHHA,
HaCTYMHOro pasy BUKOPUCTOBYINTE HUXKUY TemnepaTtypy
Ta cNpoOyiiTe fOAABATY MeHWNN obcar piguHM abo
nepemillyBaT cymMill obepexHile.

AnAa roTyBaHHA AecepTiB i3 BONOrow HaunHKo abo
nocunaHHAM (Hanpuknag, viskenky abo GppyKToBmx
NMporis) BUKOpUCTOBYMTe QyHKLito «BunikaHHA 3
KOHBeKLi€o». fIKLLO OCHOBa NMpoOra rneeKa, onycTiTb
MONINLIIO HUXKYeE | MoCUNTe AHO NMPOra Kpuxtamm xniba
abo neurBa, Nepu Hi>k O04aBaTV HAYMHKY.

nILA

JNlepb 3macTuTb Aeko cManbuem, Wwob niya Mana xpycTky
OcHoBY. [TpuTpyciTb Nily cMpom mouapena nicna
3aKiHUeHHSA OBOX TPETUH 3arajibHOro Yacy rotyBaHHs.

MNIAHIMAHHA

baxaHo 3aBXAn HaKpMBaTU TiCTO BOJSIOTOK TKAHUHOIO,
nepL HiXX cTaBUTK 11oro B fyxoBy wady. Yac
BMCTOIOBAHHA TiCTa NPU BUKOPUCTAHHI L€l pyHKLIT
3MEHLWYETLCA NPUGAN3HO Ha OfHY TPETUHY Y NOPIBHAHHI
3 BUCTOOBAHHAM NpPW KiMHaTHIN TemnepaTypi (20-25°C).
Yac cxopKeHHsA anda niuy NnovYnHaeTbCa NpubnnsHo Big
OAHI€l rognHM Ha 1 Kr TicTa.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

: : MPOTPIBAH- : TEMMEPATYPA : YACIOTYBAHHA PIBEHb |
PELIENT ~ OVHKWiA - HA ' (°C) ' (xB) AKCECYAPU
A 2/3
= . 160 - 180 30-90 23
Muporn 3 gpiKA»KoBOro Ticta SR D
4 1
% Tak 160 - 180 30-90 o
A 3
Mupir i3 HaunHKol0 . %' ) 160 - 200 30-85 —J
(Wi3KenK, WTpyaens, GpyKToBWI NUPIr) @:Q Tak 160 - 200 3590 -\...i—...,- q%,
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
MeumnBo/TapTaneTkun (g} Tak 160 - 170 20 -45 q”.i—.", : ! ;
5 3
(1 Tak 160 — 170 20-45% 2 2
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
. . > 4 1
3aBapHi TicTeuka @9 Tak 180 - 190 35—45 = | u
& Tak 180 — 190 35-450 > 3 T
— Tak 90 110 - 150 3
Bese & Tak 90 130-150 & T
& Tak 90 140-160%% > 3 T
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
. = 4 1
Miua (ToHKa, TOBCTa, doKaya) 5 Tak 220 - 240 20 - 40 a—
& Tak 220 - 240 25500 > 3 1
3 i6a 0,5 | - 180 - 220 50 - 70 2
yxaHelb xni6a 0,5 kr )
A 2
Bynouku = - 180 - 220 30- 50
Xni6 & Tak 180 - 200 30-60 _* ]
A 2
3amopoXKeHa niya %‘ i 20 10720
& Tak 250 10-20 &
% Tak 180 - 190 45-60 2
ConoHi nuporn N ) 4 1
(0BOUEBWII MUPIF, MMPIT KiLL) & Tak 180 - 190 45-60 B
& Tak 180 - 190 45-70 %% 2 3
- Tak 190—200 20 - 30 3
BonoBaHu / ne4nBo 3 NNCTKOBOro D 4 1
o (1 Tak 180 - 190 20-40 o
& Tak 180 - 190 20-40% > 3 T
n feyd = . 190 - 200 40 - 65 3
asaHbA/cypne < - e—in
. A 3
3aneuyeHa nacrta / KaHeNoHi @ - 190 - 200 25-45
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'MPOrPIBAH- TEMMEPATYPA . YACFOTYBAHHA PIBEHb |
PELIENT § OYHKUIA § HA ' (°C) § (xB) AKCECYAPU
ArnATMHA/TenATUHa/ A 3
ANOBUYNHA/CBUHNHA | Kr @ i 190 - 200 60—90 I
Cma)keHa CBMHMHA 3i CKOPUHKOIO — ) B 2
T P 170 110 - 150
A 3
KypaTtuHa/KponatuHa/kavyaTuHa 1 kr @ - 200 - 230 50-80 | |
A
InanuKa/rycka (3 k1) o) - 190 - 200 90 - 150 2
3aneueHa uina puba (ine, TyLiKa) _ Tak 180 - 200 40 -60 | 3 |
(QapwmposaHi oBoui = 2
(TomaTy, Kabaykw, baknaxaHn) £ Tak 180 -200 >0 -60 —
MipcmakeHnin xni6 bt - 3 (BUCOKaA) 3-6 _\.”'5“_,_
Pn6He ¢ine / cknbknm ot - 2 (cepepnHn) 20-30* _\._f_ﬁ ] 3 :
KoBb6ackun/ke6abu/ <~ 3 2 - 3 (cepepHs- 15 - 30 * 5 4
pebepus/rambyprepu BMCOKA) 5 T S
CmarkeHe Kypua 1-1,3 kr z - 2 (cepepnHn) 55-70 ** -\..%..,- 1 ! ;
Poct6i¢ i3 kKpoB'io (1 k) g - 2 (cepegnHs) 35 -50** _\,é,,,
Hora AaruaTn / rominka z - 2 (cepepnHs) 60-90* | 3 |
CmarkeHa KapTonna Z - 2 (cepepnHn) 35 - 55 ** ' 3 |
OBoueBa 3anikaHKa f - 3 (BMcoka) 10-25 _\!_j?’;!,_
JlasaHbsA Ta M'AcO @% Tak 200 50 - 100 *** _‘é,. !
M’sico Ta KapTonns @:ﬁ Tak 200 45 - 100 *** _\,é“_ : ! u
. . ~ 4 1
Pu6a i oBoui 05 Tak 180 30-50 %% — | :
MoBHouUiHHa cTpaBa: OpyKToBUI | — 5 3 1
nupir (piseHb 5) / nasanba (piseHb 3) / 5 Tak 190 40-1207%% o ammme |
m’sico (piseHb 1)
OQapwnpoBaHi WMaTKM m'Aca % - 200 80 - 120 *** 3 |
M’sacHnin pap B 3 xxx 3
(KPONWK, KypKa, ArHaA) % 200 50-100 J
* NepeBepHiTb CTpaBy vepes NOOBUHY Yacy NpuroTyBaHHs.  (www 3aBaHTaxTe «[lOBIAHVIK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta AOTNALY»
**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TDETUHM Yacy 3 docs.hotpoint.eu, 06 oTprMaTy TabnMLIO NepeBipeHX
NPUroTYBaHHA (3a HEOOXiIAHOCTI). peLenTiB, CKNaaeHy Ansa opraHie cepTudikauii 3rigHo 3i

*** MNepenbauyBaHa TPMBaNICTb Yacy: CTPaBM MOXHa BuiMaT  cTaHgaptom IEC 60350-1.
3 [IyXOBOI Wadu Yepes pizHi MPOMIXKI UaCy, 3aNeXxHO Bif
OCOBUCTOrO CMaKy.

_ <~ I (9\ I %
PYUHI OYHKLIIT —_— ~ — €
TpaanuiiHun pexmm punb Typ6orpunb Mpumycosa BeHTUNALIA  BunikaHHA 3 KOHBeKUi€o [lprmycoBa BEeHTUNALA eKo
A A A A A A
ABTOMATUYHI @| Q@| = ®| < |é
QYHKUIT
3anikaHka M’'aco MoTyXHe rotyBaHHA Xni6 Miua KoHanTepcbKi TicTeuka
[ ~ al—=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
NPUNARAA Jnct pyxoBoi wadu abo Mippor ana 36Mp.aHHﬂ . .
. . xupy/Oeko ana BunikanHsa/  MiggoH ansa 36upaHHa MipaoH 3 .
Pewitka dopma Ana BUnikaHHA fueT fyxoBoi Wwadm ans APy 500 mn Boaw [eko pns BUNikaHHA
TOPTIB Ha pewiTul BUMiKaHHA Ha pewiTui
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OBC/IYTOBYBAHHA TA
OUYMLLEHHSA

[Llo6 oTpmmaTy Ginblue iHpopMaLlii, 3aBaHTaXKTe
«[10BiAHNK i3 BUKOPWCTaHHA Ta fornaay» 3 docs.hotpoint.eu

(Evww

Mepw Hi>k BUKOHYBaTU 06CnyroBy-
BaHHA a60 ounLLeHHs, NepeKoHali-
Tecs, Wo AyxoBa wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTH
NapoOYNCHUKMN.

30BHILUHI MOBEPXHI

« MpoTpiTb NOBEPXHi BOMIOrO0 TKAHNHOLO 3 MiKpodibpu.
AKLLO BOHM Ay»e 6pyAaHi, fofdanTe Kinbka Kpanenb pH-Hen-
TPanbHOIO MUNHOTO 3acoby. Ha 3aBepLueHHA NPOTPITh
CYXOI0 CepBeTKOI0.

« He kopucTyinTecsa KoposiiHummn abo abpasnBHUM 3aco-
6amu gna ynweHHn. Akwo Oyab-Aki 3 umx 3acobis BMNag-
KOBO MOTPaniATb Ha MOBEPXHi Npunagy, HeramHo 3iTpiTb ix
BOJIOrOI0 raHYipKO 3 MiKPOBOJIOKHA.

BHYTPILIHI MOBEPXHI

« [MicnA KOXHOro BUKOPYCTaHHS, 3anmLwTe fyxoBy Lwady oxono-
HYTW | NOTIM OYMCTITb Ti, MOKW BOHa LUe Tensa, LWo6 B1uaanmtu

3a60pPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTH
APOTAHI MoYanku a6o 3aco6u ans
YuwEeHHA 3 abpa3nBHOIO YN KOPO3i-
MHOI0 Ai€10, OCKiNIbKN BOHU MOXKYTb
NOLWKOANTN NOBEPXHi Npunagy.

Hapsranite 3axucHi pyKaBu4Ku.

Mepep BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepaLtiit 06cnyroByBaHHsA He06-
XigHo Big'egHaTM gyxoBy wady Bif,
eneKTpomepexi.

BiIKNaJeHHA abo NiAMK, BUKIVIKaHI 3anuvLuKkamm ixi. LLlo6 Bu-
CYLUMTW KOHZEHCAT, Lo YTBOPUBCA B pe3yNbTaTi IPUroTyBaHHA
Ki 3 BUCOKMM BMICTOM BOAM, faliTe AyXOBili Wwadi NOBHICTIO
OXOJTOHYTW, @ MOTIM MPOTPITh ii TKAHWMHO ab0 ry6Koto.

+ CKNno gBepuAT MUATE BIZMOBIGHMM PILKUM MUIOYMM 3aCO-
60oM.

« [InA nonerweHHA YnLieHHA ABepUATa AyX0Boi WwWadu
MOXHa 3HimMaTu.

NPUNAALAA

3amouynTe akcecyapu y BOGHOMY PO3UUHI MUAHOIO
3aco0y Bigpa3y Nicnsa BUKOPUCTAHHSA, TPMMAoUm Oro 3a
[JOMOMOro NPUXBATKY, AKLO BOHO AOCI rapAye. PeluTku
Ki MOXKHa BMAANUTY 32 AONMOMOTOIO LWiTKN abo ryoKu.

OYMLLEHHA BIACIKY AJ1A TOTYBAHHA 3A AOMNOMOTIOI0 LWMKAY MIPONI3Y

He TopkaiTecsa ayxoBoi wadwu nig yac LKy niponisy.

Mepw Hixk 3anyckaTn $yHKLUilo Niponisy, BUAMITb 3
AyxoBoi Wadu Bce npuiaaaa.

La dyHKLis [O3BOMSE YCYHYTM BPU3KY, LLO YTBOPUIINCS
nig yac rotyBaHHsA, 3aBAAKN BUCOKiN TemnepaTypi. 3a
L€l TemnepaTypu pewwTKn >Ki NepeTBopoTbCA Ha
ocafi, AKNIN MOXHa NIerko BUTEPTX BONOrot rybkoto
nicna Toro, AK AyxoBa wada 0xonoHe.

AKWo ayxoBa Wwada BCTaHOBJEHA Mif BapWUJIbHOO
NMOBEPXHELD, MEPEBIPTE, YN BUMKHEHO BCi ra3oBi
NanbHUKWN Yn eNEKTPUYHI KOHPOPKU Mig yac Lukny
CaMOOYMLLEHHA.

Ona onTmManbHOro ounWEeHHA BUAANITb 3a/IULLKNA TXKi
BCepeaViHi Kamepun Ta OUYNCTITb BHYTPILIHE CKNO ABepuAT
nepeg 3anyckom NiponiTUYHOIrO LUKAY.

He nignyckaiite gitei i TBapuH fo gyxoBoi wadu nig
yac UMKy niponisy Ta nicns Hboro (MOKN NPUMILLEHHS
He NPOBITPUTbLCSA).

NyxoBa wada mae aBi pi3Hi GyHKUIT niponizHoro
unweHHa: CranpgaptHui umkn (PYRO) 3abe3neuye
peTesibHe OUMLLEHHSA, AKWO fyXoBa Wwada ayxe
3abpyaHeHa, a ekoHoMiuHUM umkn (PYRO ECO) npautoe
WBMALIE Ta CMOXMBAE MEHLIE eHepril, Hi’>K CTaHAAPTHWNA,
TOMY 10r0 MO>XHa BMKOPUCTOBYBATW Yepes perynsapHi
iHTepBanu.

BukopuctoByiite dyHKUitO niponisy, TinbKy AKLWO
npunag cunbHo 3abpyaHeHUn abo BUAINAE HEMPUEMHI
3anaxm nifg Yac roTyBaHHs.

YBara! [lgepuAaTa fyX0oBOi lady HEMOXKIVBO BiAUNHUTY
nif Yac Niponi3HOro YmLleHHA. BOHM 3anuwatbea
3ab6/10KOBaHUMM, MOKM TemnepaTypa He MOBEPHETLCA A0
NPUMHATHOTO PIBHA. [TPOBITRIONTE MPUMILLLEHHA MPOTATOM
LMKy NiPOI3HOIO YNLWEHHA Ta NICNA MOro 3aBepLUeHHA.

3AMIHA IAMINAN
1. BigkniouiTb fyxoBy Wwady Bia enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHaMKaTopa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTiTb NnadoH Ha MicLe.

3. 3HoBY nigKIOUITh AYXOBY Wady A0 eNeKTPOMEPEXi.

Lle BUpi6 MicTUTb eNnemMeHT OCBITNIEHHSA Klacy
eHeproedekTUBHOCTI G.

3BEPHITb yBary. BUKOprCTOByMTe Nnie namnm
po3xaptosaHHA T300 °C 25-40 Bt/ 230 ~ B tmuny E-14

abo ranoreHHi namnn 7300 °C 20-40 Bt/ 230 ~ B tvny

G9. Jlamna, Wo BUKOPUCTOBYETLCA Y BUPODI, pO3pobieHa
cneuianbHO Ana NOOYTOBMX eNeKTPUYHNX NPUNaais i

He NiaxoAuTb 1A NoOYTOBOrO OCBITIEHHSA NPUMILLEHD
(MocTaHosa EC 244/2009). llamnn moxHa npuadaty B LieHTpi
NiCNANPOAAXHOro 06CYroByBaHHA.

- AKLWO BMKOPUCTOBYIOTbCA Fa/IOreHHI Namnu, He TopKanTeca
X FONMI PYKamK, OCKINbKI BIAOWTKM NanbLiB MOXYTb
NOWKOAUTI Namny. He KopucTynTecs AyxoBoio Wadoto, OKM
He BCTaHOBUTe MnadoH Ha micLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. o6 3HATW ABepLATa, MOBHICTIO BiAUYMHITb iX i
OMyCTiTb 3aCYBKW, MOKN BOHU He OYAYTb Y MONOXKEHHI
p03610KyBaHHA.

2. 3aunHiTb BEpLATA A0 YNIOPY.

MiuHo Bi3bMiTbCA 32 ABepLATa oboMa pyKamu, He
TpUManTe X 32 PYUKY.

o6 3HATN fBEPUATA, MPOJOBXKYNTE 3aUMHATY iX i
BOAHOYAC NOTATHITb 1X Yropy, MOKN BOHW He 3BifIbHATbCA
3i cBoro rHisga. loknagitb 3HATI ABepuUATa Ha M'AKY
NOBEPXHIO.

3. Llo6 BcTaHOBUTY ABEpLUATA Ha Micue, NigHeciTb iX ao
LyxoBoi Wwadu, BUPIBHANTE Frauyku neTenb 3 iXHiMu
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCcTUHY y nasi.

UK

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ MOTIM NOBHICTIO BIAUNHITH iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MONIOMKEHHA.
[NepekoHanTecs, WO BOHM MOBHICTIO OMYLUEHI.

Jlerko HaTUCHITb, W06 NepeKkoHaTKCA, Lo 3aCyBKU
nepebyBaloTb y NPaBUIIbHOMY MOOXEHHI.

A

5. Cnpobyitte 3aunHnTK aBepuATa 1 NepeBipTe, un
nepebyBalOTb BOHW HA OA4HIN NiHii 3 NAHENN0 KePyBaHHA.
AKLO Ue He Tak, 3HOBY BMKOHAaNTe HaBefeHi BuLle
KpoKu: AKLLO ABepLUATa He NPaLoloTb NPaBUJIbHO, BOHU
MOXYTb Oy T/ NOLIKOZKEHI.
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HECNPABHOCTEN

MNpo6nema . MoxnuBa npuumnHa PiweHHA

[yxoBa wada He npavtoe. ¢ BigkntoueHHA XUBNEeHHA. - MNepesipTe, un € Hampyra B efiekTpomMepexi,
: ¢ Bip'egHaHHs Bif | @ TaKOX UM MigKIYeHo ayxoBy wady Ao
L enekTpomMepexi. i efleKTpomMepexi.

: BUMKHITb fyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb 1T, 1100
. NepeBipUTY UM HECNPaBHICTb 3anMLIMNACA.

- [lBepuATa He BiJUMHAITbCA. . HecnpagHicTb fBepHOro - BUMKHITb yx0BYy Wwady Ta 3HOBY YBIMKHITb T,
: ¢ 3amKa. © OO NepeBipnTy, Ui HECMPaBHICTb 3aMLIAETLCA.
. TprBa€ UMK YULLEHHA. . [ouekaite, NOKM QYHKLIA He 3aKiHUMTbCA Ta

: [lyxoBa wada He OXONOHe.

' Ha gucnnei BigobpaxaeTbca . MporpamHa npobnema. - 3BEPHITHCA A0 HANBAMKYOTO LIEHTPY
- nitepa F i uncno nicna Hei. : | MICNANPOAAXHOro 06CYrOBYBAHHA KIIEHTIB |
‘ . NMOBIAOMTE M UMCNO, AKE BIAOOPAXKAETHCA NICNA
- nitepwn F

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLi€l0 Ta A0faTKOBOM iHpopmaLi€to npo Bupi6
!E [ ] MO>KHa 03HANOMMTICA 32 a4 Pecolo:

S Bigsigante Haw Be6-canT docs.hotpoint.eu

[
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5-; — +  BukopucranTte QR-kog
+  A60, 3BepHiTbCA [0 HaLWOI CNYK6u Nnicnanpopa>KHOro o6cnyroByBaHHA KNi€EHTIB
P
[

(Homep TenedoHy 3a3HayeHo y rapaHTInHOMY TasIoHi). 3BepTaloumnCh [0 LEHTPY
nicNANPOAAXKHOro 06C/yroByBaHHs, NOBILOMTE KOAU, 3a3HaYeHi Ha Tabnuyui 3 NacnopTHUMY
AaHumu BUPOOy.
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