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1. VALIKUNUPP
Ahju sisselilitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljalulitamiseks

keerake nupp asendisse 0
2.VALGUSTUS kellaaega.
Kui ahi on sisse lulitatud, saate seda 4. EKRAAN
vajutades £ lllitada sisse voi vdlja
ahju valgustuse.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

5. SEADENUPUD
Kipsetusaja muutmiseks.

3. KELLAAJA SEADISTAMINE
See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on vilja lulitatud, nditab see

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poOorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud
temperatuuri.

Pange tahele: Nupud liiguvad valjapoole.
Vajutage keskel olevaid nuppe ning need
klopsavad vdlja.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja
seejarel kaitsefoolium [b].

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude
(1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine Ules, et
need ulemiste konksude (2) kiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejarel
vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni
alumised konksud kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

[b]
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[c] [d]

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini valisosast
ja tdbmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks
sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide Gimber paigutamiseks hoidke neid avause
lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige
valine osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt
60nsuse seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maédrata kellaaeg:

Vajutage nuppu O, kuni tabloole ilmub ikoon ja
kahekohaline tundide naidik hakkab vilkuma.
N
nininly
LI
Tundide seadmiseks vajutage nuppe +. voi = ja
kinnitamiseks vajutage nuppu O, . Hakkab vilkuma

kahekohaline minutite naidik. Minutite seadmiseks vajutage

=+ v6i —. ja kinnitamiseks vajutage Q
Pange tihele: Kui ikoon (& vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadanud I6hnu: see on téiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada,
et eemalduksid véimalikud [6hnad. Eemaldage ahju pealt koik
kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.
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Kuumutage ahju umbes Uiks tund temperatuuril 250 °C. Ahi
peab sel ajal olema tihi.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav
ruumi tuulutada.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tulpi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

S| SUNDOHK

—  Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate
toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn
voi maitse kanduks le teisele.

ES MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

—J Suurte lihattikkide (lle 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame
liha kiipsetamise ajal imber p&drata, et mélemad pooled
Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti soovitame liha mdne aja
tagant leemega Ule valada, et see &ra ei kuivaks.

PITSA
— Mitut tllpi ja suuruses pizza ning saia kiipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole

kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: paigutage nérgumispann resti
alla Gikskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

<=7

<~| TURBOGRILL

& Suurte lihatuikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni: paigutage
ndérgumispann resti alla Gkskdik millisele tasandile ja valage
sinna 200 ml vett.

KERGITAMINE

Magusa voi soolase taigna tohus kergitamine.
Funktsiooni sisseliilitamiseks keerake termostaadinupp
vastavale ikoonile.

% SAASTLIK SUNDOHK

€ Uhes tiikis praadide voi tdidisega lihaléikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle
saab sisse lilitada, vajutades nuppu E .

steam:-

KALA & LIHA & KUPSETISED &

Reziimi steam-@ funktsioonid tagavad suureparased
tulemused tanu kipsetustsiklitele lisatud aurule. Valage
kiilma ahju pohja joogivett ja valige soovitud kiipsetamiseks
sobiv funktsioon. Iga toidu jaoks optimaalsed veekogused
ja temperatuurid on toodud kiipsetustabelis. Arge
eelkuumutage ahju enne toidu sisestamist.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks podrake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake termostaadinuppu,
et maarata soovitud temperatuur.

N
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Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, poorates
valikunuppu voi muutes temperatuuri termostaadinupuga.
Funktsioon ei kéivitu, kui termostaadinupp on asendis ¥ . Saate
maddrata kipsetusaja, klipsetamise I6puaja (@inult siis, kui maarate
klpsetusaja) ja taimeri.

KERGITAMINE

Kergitamise funktsiooni kdivitamiseks po6rake
termostaadinupp vastava simboli juurde. Kui ahi on maaratud
muule temperatuurile, ei kdivitata funktsiooni.

Pange tahele: Saate maarata klpsetusaja, kiipsetamise |6puaja
(@inult siis, kui maarate klpsetusaja) ja taimeri.

steam-@

Taitke kiilma ahju stivend
vastavas kipsetustabelis
toodud joogivee kogusega.
Pange toit ahju.

Kinnitage ja aktiveerige
funktsioon steam-@: Parast
avage ettevaatlikult uks ja
laske aurul aeglaselt hajuda.

Pange tahele: Arge avage auruga
kipsetammisel kunagi ust ega
lisage auru.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva
ikooniga @2 marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.
Kui eelsoojendus on [6ppenud, kdlab helisignaal ja naidikul
pusivalt pdlev ikoon 32 annab teada, et ahi on jéudnud
seatud temperatuurini: nlilid asetage toit ahju ja alustage

kiipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.
Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,

véib ikoon §2 ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on vélja lilitunud, et viidata sektsioonis
esinevale jadkkuumusele.

Hotpoint

ARISTON



Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon valja lUlitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon.
Toote voib igal juhul lugeda valjallitatuks, kui valikunupu osuti on
asendis ,0".

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida
moni funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu © all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (: ikoon
ja,00:00",

'minlnly
L

Maarake nupuga + véi - vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu @' .

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tdhele: Mddratud kipsetusaja tihistamiseks hoidke nuppu
O, all, kuni ikoon (& hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel kasutage
nuppu —., et madarata kiipsetusajaks ,00:00". See kiipsetusaeg
sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPS!E_TAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kaivitamise
aega edasi lukata, programmeerides selle I6puaja: vajutage
nuppu @, kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon &3 ja
praegune kellaaeg.

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: funktsioon jaab ootele ja hakkab té6le

automaatselt parast arvutatud aja méodumist, et kiipsetamine

I16peks seatud ajal.

Pange tahele: Selle satte tihistamiseks lUlitage ahi valja, pdorates

valikunupu asendisse * 0 ”.

Pange tahele: Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on

[6ppenud.

Poo6rake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi valige
asend, 0 ”"ahju viljalilitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool

vaheldumisi teksti END ja jdrelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid
voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
tootamise ajal kii ka siis, kui ahi on valja ltlitatud).
Hoidke nuppu 2. all, kuni ekraanil hakkab vilkuma & ikoon

ja,00:00"
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Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu = voi = ja
kinnitamiseks vajutage ©. . Kui taimer on seatud aja lugemisel
joudnud nulli, kélab helisignaal.

Markused: Taimeri tihistamiseks hoidke nuppu ©. all, kuni ikoon

— — — 2 hakkab vilkuma. Seejarel lahtestage nupuga = aeg vaartusele
rt. _Il‘l ,00:00"
S
PN
Klpsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu + voi = ja
kinnitamiseks vajutage © .
KUPSETUSTABELID
RETSEPT FUNKTSIOON :EELKUUMUTUS : TEMPERATUUR (°C) : KESTUS (MIN) TASE JATARVIKUD
O Jah 170 30-50 e
Parmitainast koogid =] Jah 160 30- 50 =
% Jah 160 40-60* —_—
O Jah 160 25-35 3
Kipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
& Jah 160 20 -35* 4 2
] Jah 190 - 250 15 - 50 2
Pitsa/focaccia —
Jah 190 - 250 25 - 50% — 2
Lasanje/klipsetatud pasta/tdidetud ) . 2
pastatorud/lahtine pirukas E‘ Jah 190-200 45-65 L J
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha / 3
sealibn 1 ] Jah 190 - 200 80-110 Lo
Kupsetatud kala / kalaldigud 0.5 kg 2
flond, rerved) ] Jah 170-190 30- 45 L
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg EI Jah 200 -230 50-100 \ 2 |
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RETSEPT FUNKTSIOON {EELKUUMUTUS: TEMPERATUUR (°C) : KESTUS (MIN) TASE JATARVIKUD
Réstitud sai/leib ] 5 250 2-6 L
Ahjukartulid Jah 200-210 35-55%* 3

L s Klpsetusplaat / norgumlspann M ;

: Ahjundud voi Nérgumispann/
TARVIKUD JAXERE ~ Traatrest == kiipsetuspann restil VoI Kipsetusplaat

** \/aJaduseI poorake toit Umber parast 2/3 kUpsetusaja moddumist.

klipsetusnou traatrestil

*Vahetage tasemeid poole klpsetusaja mooddudes.

steam- @

RETSEPT FUNKTSIOON | +3VESI (ML) EELKUUMUTUS | 8 TEMPERATUUR (°C) (3KESTUS (MIN) TEA;C,SKEU’S
Kalafilee/-Iigud 0,5 - 2 cm seom@ Y, 250 | — | 190-210 | 1525 L3,
Terveml‘(ala BOOW— 600 gw steor;"\‘« [ ' 250 — 'I 90 - 21"6 """"""" 15-30 &;ﬂ
Terve kala 600 g - 1.2 kg seon@d | 250 | —  180-200 25-45 L3,
Velsepraad pooltoores 1 kg Steor;;‘ \@ ' 250 — 190 210 """"""" 4055 '\ir H
Lambakoot 500 g - 1,5 kg Stem;ﬁu' Lo T 250 o — - "170 - 190 """""" 60-75 Wir
Ko lpaanalpart swne 20— 00 sgs L2
Miekndson 5 iq wr@@ | 20 | - | w020 | oo |2
ek w0 | = | eewo | o-w0 2
Lambahha/velsellha/seallha 1 kg steam @ . Cor 250 — 170 - 190 60 - 100 Wir
Vaike Ielb/sal 8O 100 g ) Steo";" feoX T 200 o — - "200 220 """"""" 30-45 Wir
Vormllelb/sa|3OO SOO g SteOf;‘" ok T 250 o — - "170 190 """"""" 45-60 WL
Lelb/sal 500 g 2 kg steo’;‘" &, 250 — "160 170 """"" 50 “100 ,‘L
Baguette id ZOO 300 g steam-@ @ 250 N — - "200 220 """"""" 30-45 _\i’_ """"""""

Viidatud aeg sisaldab eeISOOJenduse aega: soovitame panna t0|du
ahju ja maarata kipsetusaja funktsiooni kaivitamise ajal.
Ahjuddnsuse pohjast katlakivi eemaldamiseks parast
programmi steam-®@ kasutamist valage 66nsusse 250 ml
valget daadikat (voi kasutage spetsiaalset katlakivieemaldajat,

RIKKEOTSING

saadavuse osas votke uhendust teenlndusega) Laske
toatemperatuuril 30 minutit toimida ning puhastage 66nsus
seejarel sooja joogivee ja pehme lapiga. Soovitatav on ahju
puhastada vahemalt iga 5-10 reziimi steam-@ kipsetustsukli
jarel.

Probleem Véimalik pohjus

%Lahendus

Ahi ei t&5ta. : Voolukatkestus.

i Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvdrku
¢ Uhendatud.
: Lulltage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja L
selle jarel number véi téht. Ahju rikked.

. Vétke tihendust lihima teenindusega ja delge neile F tihele
Jargnev number.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige veebisaidilt docs.hotpoint.eu alla tdielik kasutus- ja hooldusjuhend

E By E Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Kiilastage meie veebilehte docs.hotpoint.eu
+  QR-koodi kasutamine

[=]

andmeplaadil olevad koodid.

«  Teise voimalusena votke lihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES HOTPOINT-

Lai sanemtu pilnvertigu palidzibu, ladzu,
registréjiet savu ierici vietné
www.hotpoint.eu/register

LV

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

ARISTON IZSTRADAJUMU
VADIBAS PANELA APRAKSTS
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1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju. Pagrieziet stavokli 0, lai
izslégtu cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS —
Kad krasns ir ieslégta, nospiediet £
, lai ieslégtu vai izsléegtu cepeskrasns
nodalijuma apgaismojumu.

irizslegta.
4. DISPLEJS

iestatijumus.

3. LAIKA IESTATISANA

Lai pieklatu gatavosanas laika
iestatijumiem, aizkavétajai palaisanai un
taimerim. Lai paraditu laiku, kad krasns

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperatlru manualajam funkcijam.

LOdzu, nemiet véra! Slédzi ir izvelkami.

Nospiediet slédzus to vidusdala, un tie
izbidisies uz aru.

5. REGULESANAS POGAS
Lai mainitu gatavosanas laika

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietoSanas no slido3ajam sliecem nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséejos
akus (1), un velciet slidosas slieces uz augsu, nonemot tas no
augséjiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augsejos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet
slido3o sliecu apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apaksejie
aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[b]

@)

47
i
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[c]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes
aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un
abas iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet
tas pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas.
Péc tam novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu
un stingri spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta
vadotni.

[d]

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks: Nospiediet
‘©_, lidz displeja sak mirgot ® ikona un divi skaitli, kas
apzimé stundas.

T

JILLLIL
Izmantojiet E vai E lai iestatitu stundas, un nospiediet
O, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés
minates. Izmantojiet .+, vai —., lai iestatitu minates, un

nospiediet Q, lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véral Ja mirgo & ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bus nepieciesams atkartoti iestatit
laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet no cepeskrasns
visus kartona aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

Hotpoint

ARISTON




Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatira apméram vienu
stundu. Saja laika krasnij jabut tuksai.

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

LUdzu, nemiet véral Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvedinat telpu.

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

85 PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot dazadu edienu pagatavosanai, jo ta nelauj
sajaukties edienu aromatiem.

S MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)

—) Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg). Lai
nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém,
gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams
sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem parmerigi izzat.

PICA

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi.
Ir ieteicams gatavos$anas laika vidi samainit cepeSpannas
vietam.

GRILS

Lai griléetu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

Grilejot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura uztvert
gatavosanas laika iztecéjuso Skidrumu: novietojiet pannu

jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml
adens.

<=

<~| TURBO GRILESANA

& Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams noietot vienu limeni zemak, lai taja
savaktu cepsanas laika radusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml
adens.

RAUDZESANA

Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai
aktivizétu o funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.
% EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

€ Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjo3a gaisa plisma nelauj
produktiem izzat.

Izmantojot So EKO funkciju, lampina bUs izslégta visa
gatavo3anas laika, tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot E .

steam:-

ZIVS & MAIZE &

GALA &

steam-@ funkcijas nodrosina izcilu rezultatu, nodrosinot
gatavosanas cikliem tvaika padevi. Kad cepeskrasns ir
atdzisusi, ielejiet cepeskrasns apaksdala dzeramo tudeni un
izvélieties gatavosanas metodei atbilstoso funkciju. Optimalais
ddens daudzums un temperatura katrai partikas kategorijai

ir noradita attiecigaja gatavosanas tabula. Pirms produktu
ievietosanas neiesildiet cepeskrasni.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz
attiecigas funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai
iestatitu vajadzigo temperataru.

N\ 7
[ =}
77N

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatlru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata
slédzis bus pagriezts @ . Varat iestatit gatavosanas laiku un
gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un
taimeri.

RAUDZESANA

Lai palaistu funkciju “Raudzésana’, pagrieziet termostata
slédzi uz attiecigo simbolu; funkcija neieslégsies, ja krasnij bas
iestatita cita temperatura.

Ladzu, nemiet véra! Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas
beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

steam-@

Tikai tad, kad cepeskrasns
atdzisusi, piepildiet iedobi ar
attiecigaja gatavosanas tabula
noradito udens daudzumu.
lelieciet partiku cepeskrasni.
lestatiet un aktivizéjiet
steam-@ funkciju: Péc
gatavosanas beigam uzmanigi
atveriet durvis un |Jaujiet
tvaikam léni izplast.

Ladzu, nemiet véral Gatavojot ar
tvaiku, neatveriet cepeskrasns
durvis un nekad nepapildiniet

adeni.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS
Tiklidz funkcija bUs atlasita, tiks atskanots skanas signals
un displeja saks mirgot @2 ikona kas noradis uz to, ka
priek3sildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 81 faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas signals un
displeja iedegsies @2 ikona, kas noradits uz to, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai: ievietojiet produktus
un saciet gatavosanu.

LGdzu, nemiet véral levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona [ﬂ‘ displeja
joprojam var but redzama — pat péc dzesésanas ventilatora
izslégsanas, lai noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais
siltums.
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LGdzu, nemiet veral Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no
dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatQras un izmantotas
funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad
raditajs uz atlases slédza ir stavokli “0".

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammésanas jums jaatlasa vélama
funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turpiniet spiest O, lidz displeja sak mirgot ikona *: un
“00:00".

N\
AL I
LI
&
Izmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavo3anas laiku,

bet péc tam nospiediet '@, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz
vélamo temperatiru: kad gatavosana pabeigta, tiks ieslégts
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

Ladzu, nemiet véral Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet
spiest @, idz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam lietojiet
= lai iestamu gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas
laika nav ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavét programmas palaianu, iestatot gatavo3anas beigu
laiku: nospiediet ©, lidz displeja sak mirgot ikona &g un
pasreizéjais laiks.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi

uz vélamo temperaturu: funkcija tiks apturéta, tacu tiklidz
bls pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jusu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.

LOdzu, nemiet véral Lai atceltu iestatijumu, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot atlases slédzi stavokli 0.

LOdzu, nemiet véral Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama
darbibas uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bas beigusies, tiks atskanots skanas
signals un displeja bas redzams pazinojums.

Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai (
izslégtu cepeskrasni.

LOdzu, nemiet véral Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmé gatavo3anu, bet gan lau;j
displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizéta kada
funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir izslégta.

Turpiniet spiest 9., lidz displeja sak mirgot ikona & un
“00:00"

Izmantojiet =+ vai =, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet
O, lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals.

Piezimes, Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest O, lidz displeja sak

mirgot © ikona, bet péc tam lietojiet =, lai iestatitu laiku uz
S, II‘I “00:00"
[y I ll I
Vs
JEND_

Izmantojiet + vai =, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu

laiku, un nospledlet Q, lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA: TEMPERATURA (°C) : ILGUMS (MIN) LIMENI UN
APRIKOJUMS

O Ja 170 30-50 e

Kakas no raudzétas miklas E Ja 160 30-50 -\...i—...,-
* Ja 160 40-60* —_—
O] Ja 160 25-35 3

Cepumi / grozini Ja 160 25-35 3
S Ja 160 20-35* 4 2
O] Ja 190-250 15-50 2

Pica/fokaca
— i 4 2
Ja 190-250 25-50% e

Lazanja/cepti makaroni/pilditi makaroni/ - 2

oran O] Ja 190-200 45-65 L

Jéra/tela/liellopa/cukgala 1 kg \zl Ja 190-200 80-110 \ 3 J

Cepta zivs/pagatavota pergamenta 5

0,5 kg O Ja 170-190 30-45 Ll

(vesela, filejas)

Vistas/trusa/piles gala 1 kg O Ja 200-230 50-100 L
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= TS ¥ ° LIMENI UN
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA: TEMPERATURA (°C) : ILGUMS (MIN) APRIKOJUMS
Grauzdéta maize @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55% 3
: : : Cepespanna vai kikas Cepespanna/notekpaplate vai FY
PIEDERUMI HE TS ~ Sltlepl)([u HEVESS veidne uz stieplu  { L—J cepsanas trauks uz stieplu | +~ - Notekrfaplate./
‘ plaukts plaukta plaukta ‘ Cepespanna
** Ja nepiecieSams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad * Gatavos$anas laika vidU apmainiet plauktus vietam.
pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.
steam-@
s el e N RN E3 LIMENI UN
RECEPTE FUNKCUA  +3 UDENS (ML) PRIEKSSILDISANA 8 TEMPERATURA (°C) ¢ ILGUMS (MIN){ APRIKOJUMS
Zivs fileja/kotletes 0,5-2 cm steam @ X, 250 — 190-210 15-25 \ 3 j
300-600 g steam-®@ X 250 — 190-210 15-30 1 3 )
600 g-1,2 kg steam @ X, 250 — 180-200 25-45 L3
Vg ropeeptalelopugald | w20 — 210 40853
Jéra gala 500 g-1,5 kg steorn-@ (2 250 — 170-190 60-75 2
%5'55/53”” vistina/ple steom @ (or 250 — 200-220 55-75 2
GRS Ssiavistina T wiie S R ;

: ’ steam @ . Cor 250 — 200-220 40-60 ! ]
Gabalinos, 500 9-1,5 kg AR
Vista/titars/pile steon @ (2 250 — 160-180 100-140 2
Vesela3kg | I Res—
Jers / liellops / cukgala 1 kg steorn-@ (2 250 — 170-190 60-100 3
Nelielas maizites 80-100 g steam-@ 3>, 200 — 200-220 30-45 3
Maizes kukulis veidné 300-500 g | steom® &, 250 — 170-190 45-60 3
Maizes kukulis 500 g-2 kg steorn-@ &, 250 — 160-170 50-100 2
Bagetes 200-300 g steam @ 3O, 250 — 200-220 30-45 3
Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus lidzekli. Lai uzzinatu par ta pieejamibu, lidzu, sazinieties ar
cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai palaizot Pecpardosanas servisu). Laujiet tam 30 minutes iedarboties
funkciju. istabas temperatlra, péc tam iztiriet iedobi ar siltu dzeramo
Lai notiritu atliku3as kalkakmens atliekas cepeskrasns Gdeni un mikstu dranu. Tirisanu ieteicams veikt ne retak ka ik
apaksa péc steam-® gatavo3anas, iepildiet cepeskrasni péc 5-10 steom-@ gatavosanas cikliem.

250 ml balta etika (vai ari izmantojiet ipasu atkalkosanas

PROBLEMU NOVERSANA

Problema . lespéjamais célonis Risinajums
; . Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
Krasns nedarboias . Elektroapgades traucéjumi. . pievienota elektrotiklam.
Jas. Atvienojiet no elektrotikla. Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai

|Gme ir novérsta.

Ekrana redzams burts “F” un . Cepeskrasns nedarbojas. 2 Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa centru

skaitlis. ;

W Lejupieladéjiet lietosanas un apkopes pamacibu n% vietnes docs.hotpoint.eu, lai uzzinatu vairdk par savu
izstradajumu

E By E Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
«  Apmeklgjot timekla vietni docs.hotpoint.eu
«  Izmantojot QR kodu
- «  Alternativi, sazinoties ar miisu pécpardosanas apkalposanas dienestu (Skatiet talruna numuru
garantijas gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas servisu, ladzu, nosauciet kodus, kas
E redzami izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas | LT
DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE ,HOTPOINT-

ARISTON” GAMIN] . L S o
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti A Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
=/ pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje instrukcijas.

www.hotpoint.eu/register

VALDYMO PULTO APRASYMAS

F o
B ' O
® B el E E
& o gES
160 140

1 2 3 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE
Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai Jjungiami gaminimo laiko nustatymai, Pasukite ir pasirinkite reikiama
pasirinkti. Norédami iSjungti orkaite, atidétas paleidimas ir laikmatis. temperatdrg, kai naudojate
pasukite j padetj 0. Kai orkaite i$jungta, rodomas laikas. neautomatines funkcijas.
2.LEMPUTE —_ 4. EKRANAS Atkreipkite démesj. Valdymo rankenélés yra
Kai orkaite jjungta, paspauskite £ ir 5. REGULIAVIMO MYGTUKAI istraukiamos. Paspauskite rankenélés vidurj
jjunkite arba iSjunkite orkaités lempute. Naudojami keisti gaminimo laiko ir ji issoks.

nustatymus.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES
Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy

$|?Ye|[g][a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine  groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).
olija [b].

[d]
L - SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR [STATYMAS
SLANK_IOJANFIU GROTE'—'? |SEM|MAS [_C] 1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
Patraukite apating slankiojanciy groteliy dalj, kad kreipiamosios dalj ir triktelékite j save, kad istrauktuméte
atkabintumeéte apatinius kabliukus (1), tada traukite atrama ir du vidinius kais¢ius.
ilanllflclzjanaas groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo virsutiniy 2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos
abliuky (2). . ir jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine
S';AN!(K_)JANQQ G_ROTEl_JU !STATYMAS [d] . dalj prie jos vietos, jstatykite atramga ir tvirtai spustelékite prie
Uzkabinkite virdutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), sienelés, kad skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.
NAUDOJIMAS PIRMA KARTA
1. LAIKO NUSTATYMAS minutes ir patvirtinkite paspausdami E
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite Atkreipkite demesj. Kai mirksi piktograma @, pvz, atsinaujinus
O, kol ekrane ims mirkséti piktograma é ir du valandy elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i naujo.
skaitmenys. 2. |JKAITINKITE ORKAITE
\\ //— v . oy s . . . . . .
mininin IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai

visiSkai normalu.

) Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries pradedant
O gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite.
Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus.

LI

Naudodamiesi +. arba —. nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami ©, . Ekrane mirksés du minutéms
skirti skaitmenys. Naudodamiesi +, arba _— nustatykite
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|kaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo
metu orkaité turi bati tusdia.

FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

8| PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

— Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatara, ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija galima naudoti
jvairiems patiekalams gaminti - maisto kvapai nepersiduoda i$
vieno maisto j kita.

; MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)
—) Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus
gaminimui, mésg rekomenduojama apversti. Taip pat
rekomenduojama gaminimo metu mésg subadyti, kad ji per
daug neisdziaty.

PICA

Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.
KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.
Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy surinkimo
skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo
skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

§ INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo
skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo
skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

TESLOS KILDINIMAS

Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai kildinti.
Norédami jjungti $ig funkcija, sukite termostato rankenéle iki
atitinkamos piktogramos.

% | ~ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

€ Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui
neleidzia isdziati kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta viso .
gaminimo metu, taciau ja galima laikinai jjungti paspaudus & .

steam:-

ZUVIS & MESA & DUONA &

Sios steam-@ funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes
gaminimo cikluose yra naudojami garai. Tik kol orkaité dar
Salta, orkaités apacioje jpilkite geriamo vandens ir pasirinkite
jasy gaminimo buda atitinkancia funkcija. Optimalus vandens
kiekio ir temperataros santykis kiekvienai maisto kategorijai
nurodomas atitinkamoje gaminimo lenteléje. Prie$ jdédami
maista i$ anksto nekaitinkite orkaités.

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo
rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir
pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatira.

W
7
1

§

Atkreipkite démesj. 5 nustatymg galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba requliuoti temperatdrg
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato
rankenélé bus nustatyta j padétj 8 .Jus galite nustatyti gaminimo
laika, gaminimo pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir
laikmatj.

TESLOS KILDINIMAS

Norédami jjungti kildinimo funkcija, sukite termostato
rankenéle iki atitinkamo simbolio; Jei orkaitei bus nustatyta
kita temperatira, funkcija tiesiog nejsijungs.

Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo laikg, gaminimo
pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

steam - @

Tik kai orkaité dar 3alta, |
geriamo vandens jdubg jpilkite
atitinkamoje gaminimo
lenteléje nurodyta vandens
kiekj. ] orkaite sudékite
produktus.

Junkite steam-@ funkcija:
Pasibaigus procesui atsargiai
atidarykite dureles ir létai
iSleiskite garus.

Atkreipkite démesj. Jei
gamindami naudojate garus,
neatidarykite dureliy ir
nebandykite jpilti daugiau vandens.

3. ISANKSTINIS |[KAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane
mirksinti piktograma ]ﬁ)ﬁ nurodo, kad vykdomas jkaitinimas.
Pasibaigus siai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma [ﬂﬁ
ekrane nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatara:
tuo metu sudékite maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite demesj. Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus

jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net

ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma
> piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés

Silumos.
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Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir
priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatara ir
naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei
pasirinkimo rankenélés indikatorius nustatytas j padétj 0"

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME

Spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma (¥ ir
,00:00"

hnln'nln |
l JE) NN

G
Naudodamiesi + arba = nustatykite reikiamg gaminimo

laiko trukme, tada paspausdami ‘@ patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatara: pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad gaminimas baigtas.

Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo laika,
spauskite ©. , kol ekrane mirksés piktograma (%, tada
naudodam|e5| _—. nustatykite ,00:00" gaminimo laika. | bendrajj
gaminimo Iaikq néra jtraukta jkaitinimo fazé.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO /

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika: spauskite ©,, kol
ekrane ims mirkseti piktograma fp ir dabartinis laikas.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatara: funkcija bus pristabdyta, kol
automatiskai jsijungs praéjus tiek laiko, kad gaminimas buty
baigtas jasy nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 0.

Atkreipkite démesj. Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.
GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo
pabaiga.

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita funkcija,
arba nustatykite ja j padétj (Q irisjunkite orkaite.

Atkreipkite demesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu,
kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra isjungta.

Spauskite ©., kol ekrane ims mirkséti piktograma & O ir
,00:00"

Naudodam|e5| arba - nustatykite laika, o paspausdami
© patV|rt|nk|te Kai ba|gS|s atgaliné laikmacio atskaita,
iSgirsite garso signala.

Pastabos. Jei norite at3aukti laikmatj, spauskite .., kol ekrane

mirksés piktograma &, tada naudodamiesi = nustatykite ,00:00"
—I |-| —“ laika.
LI 7l
©y
JEND

Naudodamiesi '+ arba =% nustatykite gaminimo pabaigos

laika, o paspausdaml © patvirtinkite.

GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI

] Taip 170 30-50 =

Mieliniai pyragai E Taip 160 30-50 _\é’_
* Taip 160 40 - 60* —
] Taip 160 25-35 3

Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Ey Taip 160 20 - 35% 4 2
O Taip 190 - 250 15-50 2

Pica / fokacija
. . 4 2
Taip 190 - 250 25 - 50% —

Lazanija / kepti makaronai / makaronai . 2

su jdaru / apkepas su vaisiais ir sariu EI Taip 190-200 45-65 —

Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3

kg ] Taip 190-200 80-110 Lo

Kepta zuvis / kepama kepimo popieriuje 5

0.5 kg - Taip 170-190 30-45 L

(filé / visa Zuvis)

Viitiena / triugiena / antiena 1 kg O Taip 200 - 230 50-100 L2
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RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
. , 5
Skrudinta duona EI 5 250 2-6 .~
Keptos bulves Taip 200-210 35-55% 3
Kepimo skarda arba Kepimo / skys¢iy surinkimo Surinkimo
Grotelés A pyragy forma ant skarda arba o padéklas /

PRIEDAI Aceeens r

groteliy

** Praéjus dviem tre¢daliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei

reikia).

RECEPTAS

FUNKCUA

Zuvis (filé / kotletai 0,5-2 cm

steam-@ X

—r

Visa zuvis 300-600 g

steam-@ X

Visa zuvis 600 g-1,2 kg

steam-@ X

—r

Kepta jautiena (puszalé) 1 kg

steam-@ (o

Eriuko koja 500 g - 1,5 kg

steamn-®@ (>

Vi§tie”h‘a / perliné vista / antiena

steam-@ (o

Visa 1-1,5 kg
Vlstlena / perllne viéta / antiena stean @ (O
500g-1,5kg

Viétiena / kalakutiena / antiena
Visa 3 kg

steamn-®@ (>

AV|ena /Jautlena / klaullena 1 kg

steam-@ (>

Duonele 80-100 g

steam-@ 3,

Sumustiniy kepalas sk'érdoje o
300-500 g

steam-@ &,

Duonos kepalas 500 g- 2 kg

steam-@ &,

Prancu2|skas batonas 2OO 300 9

steam-@ &,

1trukme jeina jkaitinimo fazés Ialkotarpls rekomenduo ame sudetl
maistg | orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pa5|ekus

reikiama temperatara.

Jei baige steam-@® gaminti norite pasalinti ant dugno likusias
nuoviras, jpilkite j griovelj 250 ml balto acto (galite naudoti

TRIKCIY SALINIMAS

pyragy forma ant groteliy

Kepimo déklas

* Praéjus pusei gaminimo laiko pakeiskite kepimo skardos lygj.

steam - @

QV(’,*W"I'_?UO IKAITINIMAS | 8 TEMPERATURA (°C)| CTRUKME (MIN.)
250 e 190 210 ,,,,,,,,,,,, o
250 e 190 210 ,,,,,,,,,,,,, i

e o 200 ,,,,,,,,,,,,, s
e ,‘190 210 ,,,,,,,,,,,, P
e e P
250 e ,‘,‘200 _ 22"6 ,,,,,,,,,,,,, o
250 — 200 - 220 40 - 60
250 — 160 - 180 100 - 140
T o 190 ,,,,,,,,,,, o

T ,‘200 220 ,,,,,,,,,,,,, s

250 R . e e
e e 17"('5 ,,,,,,,,,, e
250 e ,‘200 220 ,,,,,,,,,,,,, s

£ Lvais IR
PRIEDAI

ir k|tus nuoviras saImanaus produktus Noredaml 5|gyt|

kreipkités j techninés priezituros po pardavimo tarnyba). Esant
kambario temperatirai palaukite 30 min., tada isvalykite Siltu
geriamu vandeniu ir minksta Sluoste. Valyti rekomenduojame
bent kas 5-10 steam-® gaminimo cikly.

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma,F” raidé su
skaiciais ar raidémis. ;

Netiekiamas maitinimas.
- I5junkite i$ elektros tinklo.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
i prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

¢ nepasalinta.

Orkaités gedimas.

Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centrg ir

nurodyklte skaiciy po ,F” raidés.

W Naudojimo ir prieziaros vadova atsisiyskite i$ docs.hotpoint.eu dél issamesnés gaminio informacijos

[=] % =]

« apsilanke svetainéje adresu docs.hotpoint.eu
« Naudodami QR koda

[=]

kodus.

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau
nurodytus veiksmus:

Arba kreipdamiesi j techninés priezZitaros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA

HOTPOINT- ariston

www.hotpoint.eu/register

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

F o
B ' O
@e.” | \.B] el E E 220
B B '
.......... — — 200°
1= : Q. = :
; ; :
1 2 3 4 6

1. POKRETLO WYBORU
Stuzy do wtaczania urzadzenia poprzez

wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje 0

, aby wytaczy¢ urzadzenie.

2. SWIATLO —_
Naci$niecie tego przycisku £ przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje
wtaczenie lub wytaczenie lampki w

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opdznionego startu i
czasomierza. Gdy piekarnik jest
wytaczony, wyswietla godzine.
4, WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuza do zmiany ustawien czasu

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obroci¢, aby wybrac zadana
temperature.

Uwaga: pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego $rodka.

komorze piekarnika. pieczenia.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociggnac dolnga czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach poétek (1), a nastepnie
docisna¢ dolna czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic

potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[b]

@)

I

X

i
J;. [

/ | AT

(L

=

-

[c] [d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzng czes¢
drabinek i pociggnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowa¢ drabinki, nalezy umiescic¢ je w
poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie
nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisna¢ w strone $cianki komory, aby
upewnic sie, ze drabinki s odpowiednio zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybra¢ jezyk
i czas: Naciska¢ O, do czasu, az na wyswietlaczu bedzie
migac ikona ® idwie cyfry godziny.

3\ -

4 3>

2

S

@
2

Uzy¢ +. lub =, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢
vLciskajqc_Q . Zaczng miga¢ dwie cyfry minut. Za pomoca
. lub =, ustawi¢ minuty i nacisna¢ Q , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona(®, co moze sie zdarzy¢
na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkcji: jest to zjawisko catkowicie
normalne. Dlatego przed przystagpieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi
pozbycie sie niepozadanego zapachu. Nalezy wyjac¢ z

komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdja¢
przezroczysta folie, a takze usung¢ wszystkie znajdujace sie w
niej akcesoria.
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Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

85 WYMUSZONY NADMUCH

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
na kilku poétkach (maksymalnie trzech) réwnoczesnie. Funkcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachow pieczonych potraw.

; MAXI COOKING

—) Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5
kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby
pieczen z kazdej strony przyrumienita sie rbwnomiernie.
Zalecamy réowniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

PIZZA
— Do pieczenia réznych rodzajow i wielkosci chleba oraz

pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
czasu pieczenia.

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy

na sciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej
ok. 200 ml wody pitnej.

<=7

<~| TURBO GRILL

& Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz:
blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;.

WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢
pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

%| TERMOOBIEG ECO

€ Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na
jednym ruszcie. Potrawy sa zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO
pozostaje wylaczona przez caty czas pieczenia, ale mozna ja

na jakis czas wtaczy¢ z powrotem, naciskajac & .
steam:-

RYBY L& MIESO-& CHLEB &

Korzystajac z funkcji steam- @, mozna osiggna¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania. Tylko
wowczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy na jego
dno wla¢ wody pitnej i wybrac okreslong funkcje do
przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i wartosci
temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewac piekarnika
przed wiozeniem jedzenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz
zaswieci sie i bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawic¢ zadang temperature.

N
VEIN
[

§

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmienic¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretto termostatu bedzie ustawione w pozycji 8 . Mozna ustawic¢
czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono
Czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, nalezy obroci¢ pokretto
termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim symbolem;
jesli piekarnik ustawiono do pracy w innej temperaturze,
funkcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia
(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

steam-@

Tylko kiedy piekarnik jest
zimny, wypetni¢ wyttoczenie
komory odpowiednia ilo$cig
wody pitnej, sugerowana w
odpowiedniej tabeli
gotowania. Wtozy¢ danie.
Ustawic i aktywowac funkcje
steam-@: Na koniec ostroznie
otworzy¢ drzwiczki, aby para
mogta swobodnie wydobywac¢
sie z piekarnika.

Uwaga: Podczas gotowania na
parze nie wolno otwierac
drzwiczek piekarnika i nie nalezy dolewac wody.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dZzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona ﬁ]ﬁ
, poinformuja, ze zostata wigczona faza nagrzewania
wstepnego. Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy
i migajaca na wyswietlaczu ikona 52 poinformuja, ze zostata
osiggnieta ustawiona temperatura: w tym momencie nalezy
umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.
Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

ﬂ2 Po zakonczeniu pieczenia i przy wyfaczonej funkgji,
ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wyfaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w
komorze znajduje sie resztkowe ciepto.
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Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy
od szeregu czynnikdw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana
funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy
wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w pozycji "0".

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybra¢
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac ‘©, az zadana ikona (¥: i migajace
“00:00" pojawig sie na wyswietlaczu.

3 —
min'mln
LI
G
Za pomocy + lub = ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i

potwierdzi¢, WC|skanc ‘© . Whaczy¢ te funkcje, ustawiajac
pokretto termostatu w pozycji wybranej temperatury: sygnat
dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze
pieczenie zostato zakoriczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzyma¢ @, az ikona ¢ zacznie migac na wyswietlaczu, a
nastepnie za pomoca przycisku = zresetowac czas pieczenia do
postaci “00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opézni¢ wigczenie
funkcji, programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ ©,, do
czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona & i bedzie migac¢
aktualny czas.

_II_ _II_I
L

oy
END,
A

2

Za pomoca + lub = ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: funkcja pozostanie zatrzymana do
czasu jej automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu
obliczonego tak, by pieczenie zakoriczyto sie o ustawionej
godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgcz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji“ 0"

Uwaga: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla funkdi Grill i Turbo Grill

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.
Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub do
pozycji “ 0", by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zaréwno gdy wigczona jest jaka$ funkcja, jak i kiedy piekarnik
jest wylaczony.

Nacisnac i przytrzymac ©., az zadana ikona & O migajace
“00:00" pojawia sie na wyswietlaczu.

Anla'nln I
J L
&
Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ + lub =, by ustawic
wtasciwy czas pieczenia i potW|erd2|c waskajqc ©.. Gdy tylko

zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisng¢ Qi
przytrzymac, az ikona © zacznie migad¢, a nastepnie za pomoca
przycisku = zresetowac ustawienia czasu do "00:00".

TABELA PIECZENIA
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) “ZA5 PRWANIA poziom 1 AkcESORIA
O Tak 170 30-50 —
Ciasta drozdzowe S Tak 160 30-50 _\___2|____,__'_
% Tak 160 40 - 60* —
] Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 1;_
£ Tak 160 20 - 35* A2
. . ] Tak 190 - 250 15-50 L2
Pizza/Focaccia ok 190 - 250 »ssor qéﬁ ir
Iz_gg?egl?aer{i?piekany makaron/cannelloni/ l:' Tak 190 - 200 45 - 65 ;a
ﬁigegirezgi\r/\v?é;ie]lﬁ;ina/wolowina/ EI Tak 190 - 200 80-110 ;‘
Eﬁ:fy,pv've?ozzﬁw folii 0.5 kg O Tak 170 - 190 30-45 L
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg O Tak 200 - 230 50- 100 L2
Tosty ] 5' 250 2-6 L2
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PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS(,TAT,‘\’IV)AN'A POZIOM | AKCESORIA
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55%* 3
: . . blacha na
i i Naczynie do pieczenia Blach:ldcle(l)(gleccz%?]lsaz/cf:iijha na: Sciekajacy
AKCESORIA H PP ~ Ruszt | aF=~ lub tortownica na P forméng pieczenia - - ttuszcz/
H H ruszcie H umieszczone na ruszcie BI.acha d_o
pieczenia
** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie *** Zamieni¢ poziomy potozenia pdtek po uptywie potowy czasu
potrzeby). pieczenia.

................................ % D (vCZASTRWAMA EPOZIOMI
PRZEPIS FUNKCJA ~>WODA (ML) | NAGRZEWANIE 8 TEMPERATURA (°C) (MIN) AKCESORIA
FiIety rybne / kotlety O,S -2cm steam- @ X 250 — 190 - 21 0 15 - 25 \ 3 J
Cafa ryba 300 g 600 g steam-@ X, 250 — 190 210 15 30 1 3 ]
Cafa ryba 600 g 1,2 kg steam-@ X, 250 — 180 200 25 45 1 3 j
Befsztyk krW|sty 1 kg steam-®@ (o 250 — 190 210 40 55 3
Golen jagnieca 500 g - 1 5 kg steam-®@ (o 250 — 170 - 190 60 -75 2
\vau nggg 1p ?2“?1? / kaczka steam @ (o7 250 — 200 - 220 55-75 2
Soiee R eme@ ae = mem | we
w‘;fgl‘cf 'a“kocg'k/ kaczka steam @ (2 250 — 160 - 180 100 - 140 2
1akgqn|ecma / cielecina / wotowina stearn-@ (O 250 . 170 - 190 60 - 100 3
Maty chleb (80 g- 100 kg) stean @ &, 200 — 200 220 30 45 3
Sgghiggqua”apkowy L 250 — 170-190 45-60 3
Bochenek chleba (500 g- 2 kg) steam-@ .3, 250 — 160 - 170 50 - 100 2
Bagletkl 200 - 300 g steom @ &, 250 — 200 220 30 45 3
Podany czas obejmuje faze wstepnego nagrzewania: zalecamy produktu do odkamieniania. Aby sprawd2|c dostepnosc
umieszczenie zywnosci w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia skontaktuj sie z serwisem technicznym. Pozostawic¢ srodek
podczas uruchamiania funkgji. na 30 min w temperaturze pokojowej, po czym wyczyscic¢
Aby usuna¢ osady z kamienia z dna komory piekarnika komore szmatka nasaczona w cieptej wodzie pitnej. Zaleca sie
steam @, wystarczy wla¢ 250 ml biatego octu do wgtebienia czyszczenie co najmniej co 5 do 10 cykli pieczenia steam ®@.
komory piekarnika (ewentualnie mozna uzy¢ odpowiedniego
USUWANIE USTEREK
Problem . Mozliwa przyczyna : Rozwiazanie

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektrycznej i czy

i piekarnik jest prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej.
© Wytgczy¢ piekarnik i uruchomi¢ go ponownie, aby

¢ sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuje.

Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata. ¢ Urzadzenie odtaczone od
. zasilania.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F,
po ktérej nastepuje liczba lub ¢ Awaria piekarnika.
litera. ;

. Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
. poda¢ numer nastepuijacy po literze ,F”.

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

E By E Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.hotpoint.eu

« Uzywajac kodu QR

- Moznaréwniez skontaktowac sie z naszym serwisem technicznym (Patrz numer telefonu na

karcie gwarancyjnej). Kontaktujac sie z naszym serwisem technicznym, nalezy podac kody z tabliczki
E znamionowej urzadzenia.
Hotpoint
ARISTON ““
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