RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
Zivs fileja/gabalini E - 230-250 15-30 * _\_f‘f._, }:3,;
Desas/kebabi/ribinas/ < 4
hamburgeri [ B 250 15-30 % N S
Cepta vista 11,3 kg K4 Ja 200-220 s55-70% 2 .1,
Cepta liellopu gala (asinaina) o -
1k5 puga 4 Ja 200-210 35-50** 3
Jéra stilbs / kajina K Ja 200-210 60-90* | 3
Cepti kartupelj 5 Ja 200-210 35-55 2
Vegetable gratin (Darzenu < ) . 3
sacoptms) ® 200-210 25-55 L3
Gala un kartupeli % Ja 190-200 45-100** 4 T
. o - ) 4 2
Zivs un darzeni @ Ja 180 30 - 50 *** I ‘
Lazanja un gala & Ja 200 50-100%* 4 1
Vesela maltite:
auglu pirags (5. limenis) / lazanja @ Ja 180-190 40-120 *** q%F E\%F 1
(3. limenis) / gala (1. limenis)
Cepesi/pilditi cepesi @ - 170 - 180 100-150 | 3 u

* Gatavosanas laika vidu apgrieziet produktus uz otru pusi

** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas

tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var

iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

steam - @
RECEPTE FUNKCUA ~> UDENS (ml) 8‘ PRIEKSSILDISANA [ﬂ TEMPERATURA (°C) (" ILGUMS (min){ EI:—;IT:JTJII:IIT

Zivs fileja/kotletes 0,5-2 cm steamn @ I, 250 Ja 190-210 10 - 20 L3
300-600 g steom @ 250 Ja 190-210 10-25 L3
600 g-1,2 kg stearn @ 250 Ja 180 - 200 20-40 L3
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg | steom-® Cor 250 Ja 190-210 30-45 3
Jéra gala 500 g-1,5 kg stean @ (2 250 Ja 170-190 60-75 2
Calis / pérlu vistina / pile cteorn. @ - B B 2
Vesela 1 -15 kg teom @ (2 250 Ja 200-220 50-70

Calis / pérlu vistina / pile steorn. @ - _ _ 3
Cabalos, 500 1.5 kg teom @ (2 250 Ja 200-220 40-60 L3
Vista/titars/pile Vesela 3 kg steom @ (o7 250 Ja 160-180 100-140 2
Jérs / liellops / cakgala 1 kg steom @ (2 250 Ja 170-190 60-90 3
Nelielas maizites 80-100 g steom @ &, 200 Ja 200-220 20-30 3
Maizes kukulis veidné cteorn. @ = _ B 3
300-500 teom 8 &, 250 Ja 170-190 35-50 3
Maizes kukulis 500 g-2 kg steam 8 &, 250 Ja 160 - 170 50-100 2
Bagetes 200-300 g steomn @ O, 250 Ja 200-220 25-40 3

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatdru.

@ @ @ l% steam @ X, steam @ (> steam @ .,
FUNKCIJAS . -
Ek k d
Konvencionals Piespiedu gaiss Maxi Cooking  Pica Grils Turbo grils onomls i r:v)lesple . Zivs Gala Maize
gaisa rezims

Aerennr = - — )
PIEDERUMI Sl blaukts Cepespanna vai kikas Cepe$panna/notekpaplate vai Skidrumu savaksanas  Notekpaplate/cepe$panna

piup veidne uz stieplu plaukta cepSanas trauks uz stieplu plaukta paplate/cepeSpanna ar 200 ml udens
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet metala stklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas

Izmantojiet aizsargcimdus.
Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir

lidzeklus, jo tie var sabojat ierices jaatvieno no elektrotikla.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzek]a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek|us. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietosanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot €dienus ar lielu tdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

- Lai atbrivotos no kalkakmens, kas ir palicis iedobeé
péc steam @ gatavosanas, ielejiet padzilinajuma
250 ml balta etika (vai izmantojiet specializétu
atkalkoSanas lidzekli. Lai uzzinatu par ta pieejamibu,
lGdzu, sazinieties ar Pécpardosanas servisu).

Laujiet tam 30 mindtes iedarboties istabas
temperatira, péc tam iztiriet iedobi ar siltu dzeramo
adeni un mikstu dranu. TiriSanu ir ieteicams veikt ne
retak ka ik péc 5 — 10 steam- @ gatavosanas cikliem.
« Lai notiritu stiklu, durvis iespejams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

PIEDERUMI
Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
$kidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi

vél ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Laiiznemtu durvis,
pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas
ir blokéta pozicija.

2. lespéjami stingrak
aizveriet durvis. Ar abam
rokam stingri turiet

durvis — neceliet tas aiz
roktura. Vienkarsi iznemiet
durvis, turpinot tas vert
ciet un vienlaikus velkot uz
augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Novietojiet durvis gar vienu sanu, laujot
tam atspiesties pret mikstu virsmu.

3. Uzstadiet durvis atpakal, tas virzot cepeskrasns
virziena, salagojot engu akisus ar to stiprinajuma
vietam un nostiprinot augséjo dalu stiprinajuma vieta.
4. Nolaidiet durvis un

tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas

to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek
nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Pameéginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
ieprieks minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LUdzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldze ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemeérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Spuldzes ir pieejamas mUsu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo

jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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CLICK & CLEAN - STIKLA PANELU TIRISANA 3. Pirms iekséjas rats ievietosanas, ievietojiet atpakal
1. Péc durvju iznemsanas un novietosanas uz mikstas  vidéjo rati (apziméta ar “R”). Lai pareizi ievietotu
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet  stikla ratis, parbaudiet, vai “R” zZime atrodas kreisaja
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju sturi. Vispirms ievietojiet balstos stikla garako pusi,
augsmalu, velkot to uz savu pusi. kas ir markéta ar “R” zimi, un nolaidiet to. Atkartojiet

ar abam stikla ratim.

N/

|4

2. Paceliet un stingri turiet . N - - .
iekséejo stiklu ar abam rokam, iznemiet to un pirms 4. UZ||eF'et augsejo ma_Iu: Klikskis n_Of?d'§ uz pareizu
tiranas novietojiet uz mikstas virsmas. novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,

parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

@

PROBLEMU NOVERSANA

Probléma lespéjamais célonis Risinajums
Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
- . Elektroapgades traucéjumi. pievienota elektrotiklam.
Krasns nedarbojas. Atvienojiet no elektrotikla. Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzéty,

vai klame ir novérsta.

Ekrana redzams burts “F”
un skaitlis.

Displeja ir redzams
pazinojums “Hot” (Karsts)
un izveléta funkcija
nedarbojas.

Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa

Cepeskrasns nedarbojas. : S g
P ) centru un nosauciet numuru, kas noradits péc burta “F".

Pirms funkcijas aktivizésanas laujiet cepeskrasnij atdzist.

Parak augsta temperatdra. Atlasiet citu funkciju,

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
Kvadratkoda izmantosana jasu iericé
apmekléjot timekla vietni docs.hotpoint.eu

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar musu pécpardosanas centru, [idzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,HOTPOINT-ARISTON“

GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti

pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.hotpoint.eu/register

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLJOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite PRIETAISU
saugos instrukcijas.
@ 1. Valdymo skydelis
I 2. Ventiliatorius ir ziedinis
kaitinimo elementas (nesimato)
< < N ] 3.Lempa
L. 6 4. Skersinés grotelés
o (lygis nurodytas orkaités
priekyje)
5. Dureles
6. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas
7. Duomeny lentelé
.7 (nenuimkite)
8. steam-@ geriamo vandens
griovelis
. 8
B ! O
(e B Y3 .
@,- -[E
/@ ) = .
1 23 4 5 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija.

Norédami iSjungti orkaite,
pasukite j padétj 0.
2.LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite &
ir jjunkite arba isjunkite orkaités
lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS
Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité iSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperaturg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj: Valdymo rankenélés
yra istraukiamos.
Paspauskite ratuko vidurj ir jis is5oks.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SKYSCIU SURINKIMO KEPIMO SKARDA * SLANKIOJANCIOS
PADEKLAS * GROTELES *
MNeeeeen 7~ ‘ ‘ T~ r
Skirta maistui gaminti Naudojamos kaip orkaités Kepti duonai ir kitiems Palengvina priedy jstatyma ir
arba naudoti kaip atrama padéklas kepant mésg, 7Zuvj,  gaminiams is teslos, bet taip  isémima.
puodams, pyragy skardoms ir darzoves, italiska duonele pat ir kepsniams, Zuviai folijoje
kitiems gaminimo indams. ir pan. arba kaip skysciy ir kt.
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.
*Tik tam tikruose modeliuose
Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.
GROTELIY IRKITY PRIEDY |STATYMAS SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)
- Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite ISimkite skersines groteles. Pradédami nuo apacios
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite atlaisvinkite groteliy fiksatorius nuo skersiniy groteliy.
pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j virsy). Jei norite vél jdeti skersines groteles, jstatykite
Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo. virsutinj skersiniy groteliy fiksatoriy ir nuleiskite kita
« Kitus priedus, pvz., kepimo skarda, reikia jstatyti fiksatoriy j jam skirtg vieta. Laikiklius jstatykite tvirtai
horizontaliai j skersines groteles. paspausdami apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite,

SKERSINIU GROTELIU ISEMIMAS IR !STATYMAS ar skersinés grotelés gall JUdetl laisvai. lstatykite

. DR X P skersines groteles.
- Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad
iStrauktumeéte atramg ir du vidinius kaiscius.
- Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridekite jas prie
angos ir jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas.
Pridékite iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite atrama
ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad skersinés
grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

Atkreipkite démesj. Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA
1. LAIKO NUSTATYMAS 2. |KAITINKITE ORKAITE
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: 1S naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma ® kvapas: tai visiskai normalu.
ir du valandy skaitmenys. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
N pradedant gaminti maistg, rekomenduojama
AL jkaitinti tu$cig orkaite.
,,l—l |—|\\|—| - Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines
© apsaugines dalis, apsaugine plévele ir priedus.
Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie
Naudodamiesi = arba = nustatykite valandas ir valanda. Tuo metu orkaité turi buti tuscia.
patvirtinkite paspausdami @ . Ekrane mirksés du Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
minutéms skirti skaitmenys. Naudodamiesi = arba = rekomenduojama isvédinti kambarj.

nustatykite minutes ir patvirtinkite paspausdami @.
Atkreipkite démesj: Kai mirksi piktograma ®, pvz,
atsinaujinus elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i3
naujo.
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FUNKCIJOS

— | CONVENTIONAL (STANDARTINIS)

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

S FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)
— Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti
- maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.
Sy MAXI COOKING

— Dideliy mésos gabaly (sverian¢iy daugiau nei 2,5
kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty,
jpuséjus gaminimui, mésa rekomenduojama apversti.
Taip pat rekomenduojama gaminimo metu mesa
subadyti, kad ji per daug neisdziaty.

PIZZA (PICA)

— Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.
GRILL (KEPINIMAS)

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona.

Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml
geriamojo vandens.

=

KASDIENIS NAUDOJIMAS

= TURBO GRILL (INTENSYVUSIS KEPIMAS)

— Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy
surinkimo skardg, kurioje susirinkty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml
geriamojo vandens.
= RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Puikiai tinka saldzZiai arba pikantiskai teslai
kildinti. Norédami jjungti 3ig funkcija, sukite
termostato rankenele iki atitinkamos piktogramos.
i | ECO FORCED AIR (,ECO” PRIVERSTINE ORO
€~ J CIRKULIACIJA)

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia iSdziati kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau ja galima laikinai jjungti
paspaudus & .

steam @
. ZUVISEZ
+ MESA &
. DUONA &

Sios steam-@ funkcijos uztikrina puikius rezultatus,
nes gaminimo cikluose yra naudojami garai. Kol
orkaité dar Salta, orkaités apacioje jpilkite geriamo
vandens ir pasirinkite jiasy gaminimo buda
atitinkancia funkcija. Optimalus vandens kiekio ir
temperaturos santykis kiekvienai maisto kategorijai
nurodomas atitinkamoje gaminimo lenteléje. Pries
jdédami maista jkaitinkite orkaite.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite
pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatura.

(T
1

7
7

D

Atkreipkite démes;. Sj nustatyma galite keisti gaminimo
metu pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti
temperatUrg pasukdami termostato rankenéle. Funkcija
neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta j padétj 8 .
JUs galite nustatyti gaminimo laikg, gaminimo pabaigos laika
(kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

RISING (KILDINIMAS)

Norédami jjungti kildinimo funkcija, sukite termostato
rankenéle iki atitinkamo simbolio; jei orkaitei bus
nustatyta kita temperatdra, funkcija tiesiog nejsijungs.
Atkreipkite démesj: JUs galite nustatyti gaminimo laika,
gaminimo pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir
laikmatj.

steam @

Kai orkaité dar 3alta, j geriamo
vandens griovelj jpilkite
atitinkamoje gaminimo lenteléje
nurodyta vandens kiekj.

Junkite steam-® funkcija:
Pasibaigus procesui atsargiai
atidarykite dureles ir létai
iSleiskite garus.

Atkreipkite démesj: Jei gamindami naudojate garus,
neatidarykite dureliy ir nebandykite jpilti daugiau vandens.
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3. ]JKAITINIMAS

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma & nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
piktograma & ekrane nurodo, kad orkaité pasieké
nustatytg temperatlra: tuo metu sudékite maistg j
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant
gaminimo programavima.

DURATION (TRUKME)

Spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma ¢ ir
,00:00"

N 2

3

aunw S
&
Naudodamiesi = arba = nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami @
patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcijg, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiamg temperatura. pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.
Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatytag gaminimo
laika, spauskite @, kol ekrane mirksés piktograma ¢;, tada
naudodamiesi = nustatykite,00:00” gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/
ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos
paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika:
spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma & ir
dabartinis laikas.

N — —
g huly
AL

Y
END,
JND,

Naudodamiesi = arba = nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami @ patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura. Pragjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas baty baigtas jusy nustatytu laiku.
Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 0 .

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

1

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita
funkcija, arba nustatykite jg j padétj 0 iriSjunkite
orkaite.

Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi,END" ir likes laikas.

. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta.

Spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma © ir
,00:00” piktograma ir ,00:00".

N 7
nin'nln
JHLALIL

o)

Naudodamiesi * arba = nustatykite laika, o
paspausdami & patvirtinkite.

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, isgirsite garso
signala.

Pastabos: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite €., kol ekrane
mirksés piktograma &, tada naudodamiesi =. nustatykite
,00:00" laika.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCJA IKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
= Taip 170 30-50 3
Mieliniai pyragai & Taip 160 30-50 2
) Taip 160 40-60 A
Pyragai su jdaru = Taip 160 - 200 35-90 (2
(sario pyragas, Strudelis, vaisiy pyragas) @ Taip 160 = 200 40-90 -\é’. -\é‘-
= Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai & Taip 160 25-35 . 3 ;
& Taip 150 35-45 42
= Taip 180-210 30-40 3
Choux buns (Bandelés su jdaru) @ Taip 180-200 35-45 4 2
% Taip 180-200 35-45 L2, 3
= Taip 90 150-200 3
Morengai & Taip 90 140-200 4, 2
& Taip 90 140-200 > ,.3 1
. = Taip 190 - 250 15-50 1/2
Pica / fokacija -
& Taip 190 - 250 20-50 —_ 2
iy o = Taip 250 10- 20 L3
aldyta pica
P ) Taip 230-250 10-25 A2
= Taip 180-200 40-55 e
Suras pyragai . 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) @ Taip 180-200 45-60 AR AFe
% Taip 180-200 45-60 —
= Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / . 4 2
sluoksniuoti pyragéliai % Taip 180-190 20-40 -\l?lrl T 1
& Taip 180-190 20-40 L3
A== !
Lazanija / kepti makaronai /
makaronai su jdaru / apkepas su E Taip 190-200 45-65 L 2 j
vaisiais ir sariu
/I(\i\;|§|ri1:n/av$|[<sg|ena / jautiena / E Taip 190-200 80-110 3
Kepta kiauliena su paskrudusia odele = .
2kg P 5 Taip 180-190 10-150 3,
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 L2
Kalakutiena / Zasiena 3 kg E - 190-200 100-160 , 2 ,
Kepta zuvis / en papillote (zZuvis — . 2
folijoje) (filé, visa) E Taip 170-190 30-45 —
|darytos darzoveés . 3
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) @ Taip 180-200 50-70 aF==r

FUNKCIJOS @ lg @

|prastas budas Karstas oras Maks. kepimas Pizza (Pica) Keptiantgroteliy  Intensyvus kepinimas  Eko priverstinio oro srautas
Arernnn ~ afr J — Y
PRIEDAI Kepimo skarda arba pyragy  Kepimo / skys¢iy surinkimo skarda  Skys¢iy surinkimo padéklas/  Skys¢iy surinkimo / kepimo

Groteliy Lentyna

forma ant groteliy arba pyragy forma ant groteliy kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
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RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Skrudinta duona @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
Zuvies filé / gabaléliai i - 230-250 15-30* 4 .3,
Desrelés / kebabai / kiaulienos 5 4
$onkauliukai / mésainiai @ ) 250 15-30% Aeeeer hooed
Keptas visciukas 1-1,3 kg E| Taip 200-220 s55-70% 2 .1,
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg & Taip 200-210 35-50 ** , 3 u
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60-90* | 3
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55 2
Darzoviy apkepas @ - 200-210 25-55 , 3 u
Mésa ir bulvés Taip 190-200 45-100* 4 1
5 L v . > . _ 4 2
Zuvis ir darzovés @ Taip 180 30-50*** | 2o ‘
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 100 *** _\‘_i_,’_ . 1 )
Visas patiekalas:
vaisinis pyragas (5 lygis)/ lazanija (3 m Taip 180-190 40-120 *** '\%ﬁ _\%’_ u 1 |
lygis)/ meésa (1 lygis)
Kepta mésa / jdaryti dideli mésos ) 3
gabalai 170-180 100-150 3 |

* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Pragjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, maistg

apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant | skonj, maistg i$ orkaités
galima isimti ir kitu metu.

steam-@
RECEPTAS FUNKCUA | 0 VANDUO ¥ B TEMPERATORA('C) CiTRUKME (Min) | LYGISIR

(ml) IKAITINIMAS i} ) PRIEDAI
Zuvis (filé / kotletai) 0,5-2 cm steorn-@ X, 250 Taip 190-210 10-20 \ 3 u
Visa zuvis 300-600 g steom @ 250 Taip 190-210 10-25 L3
Visa Zuvis 600 g-1,2 kg steam-@ L, 250 Taip 180-200 20-40 ‘ 3 u
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg steom @ (o7 250 Taip 190-210 30-45 3
Eriuko koja 500 g - 1,5 kg steom @ (2 250 Taip 170-190 60 - 75 2
Vistiena / perliné vista / antiena steorn. @ . 2
Visa 1-15 kg team-@ (o7 250 Taip 200-220 50-70
Vistiena / perliné vista / antiena cteom.@ . 3
500 g-1,5 kg | | teom @ (> 250 Taip 200-220 40-60 ‘ u
¥i|::§rl]<2/ kalakutiena/antiena | _ o > 250 Taip 160-180 100 - 140 2
Aviena/ jautiena / kiauliena 1 kg = steem-® (o; 250 Taip 170-190 60-90 3
Duonelé 80-100 g steon @ &, 200 Taip 200-220 20-30 3
Sumustiniy kepalas skardoje steorn. @ . 3
300-500 g teon @8 250 Taip 170-190 35-50 >
Duonos kepalas 500 g - 2 kg steam-8 & 250 Taip 160 - 170 50-100 2
Prancizi$kas batonas 200-300 g steom-@ &, 250 Taip 200-220 25 - 40 3

| trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiama temperatdra.

=

Aalr

Kepimo skarda arba pyragy

=
FUNKCIJOS
|prastas budas Karstas oras Maks. kepimas
Neseenn 'l
PRIEDAI
Groteliy Lentyna

forma ant groteliy

- ®

Pizza (Pica)

%

steam @ ( steam-@ . steam @ O,

Fish (Zuvis)

—r

Kepti ant Intensyvus  Eko priverstinio
groteliy kepinimas oro srautas
—J

Kepimo / skysciy surinkimo skarda
arba pyragy forma ant groteliy

Mésa Duona

TS

Skysciy surinkimo padéklas /  Skysciy surinkimo / kepimo
kepimo skarda

skarda su 200 ml vandens
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami priezitiros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaiteé atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai neSvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.
VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atvésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégnga maistg, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy Pries vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
esdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Miuveékite apsaugines pirstines.

prieziaros darbus, orkaite butina

« Jei baige gaminti steam-@ norite pasalinti ant dugno
likusias nuoviras, jpilkite j griovelj 250 ml balto acto
(galite naudoti ir kitus nuoviras Salinancius produktus.
Noredami jsigyti, kreipkités j techninés prieziuros po
pardavimo tarnybg).

Esant kambario temperatlrai palaukite 30 min., tada
iSvalykite Siltu geriamu vandeniu ir minksta Sluoste.
Valyti rekomenduojame kas 5-10 steam-@ gaminimo
cikly.

» Orkaités dureles lengvai nusiima ir uzsideda, kad
bty lengviau nuvalyti stikla

« Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.
PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR [STATYMAS

1. Kai norésite iSimti
dureles, atidarykite jas iki
galo ir nuleiskite laikomuosius
jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai
abiem rankom - nelaikykite
suéme uzZ rankenos.
ISimkite dureles atlikdami
jy uzdarymo veiksma ir Siek
tiek patraukdami j virsy, kad

i islaisvintumeéte is tvirtinimo
vietos. ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaites,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuokite virsutine dal;.

4. Nuleiskite dureles, tada
atidarykite iki galo. Nuleiskite
fiksatorius j pradine padét;j:
jsitikinkite, kad juos visiSkai
nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir
patikrinkite, ar fiksatoriai yra

tinkamoje padétyje.
5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite prie$
tai aprasytus veiksmus: Dureles galima sugadinti, jei jos
neatsidarinés tinkamai.

LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25 W/230V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui
namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempuciy jsigysite musy techninés priezitros centre. —
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputés gaubtelj.
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CLICK & CLEAN - STIKLO SKYDELIUY VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite du
fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite
vidinj stikla abejomis rankomis, o pries valant
padékite ant minksto pavirSiaus.

@

TRIKCIY SALINIMAS

3. |dékite vidurin;j stiklg (pazymeéta ,R”) , o tada
jdekite vidinj stikla: Kad tinkamai jstatytuméte
stiklus, patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vietq jstatykite ,R” pazymeéta ilgajj stiklo
krasta, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite
kartodami Sig procedura.

P>

N/

|4

4, |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Problema

Galima priezastis

Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia. ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Krosnele isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su
skaiciais ar raidémis.

Orkaités gedimas.

Ekrane rodomas
pranesSimas ,Hot” (karsta) ir
pasirinkta funkcija neveikia.

Per auksta temperatdra.

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros centrg ir
nurodykite skaiciy po,F" raidés.

Palaukite, kol orkaité atves ir tik tada jjunkite funkcija.
Pasirinkite kitg funkcija.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.hotpoint.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

HOTPOINT-ARISTON
Pentru a beneficia de servicii complete de

www.hotpoint.eu/register

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
INFORMATII

A\

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
Todoenn 2. Ventilator si rezistenta circulara
@ @ (nu sunt vizibile)
< < < — 3. Bec
L. 6 4. Ghidaje pentru gratar
o (nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)
5. Usa
6. Rezistenta superioara/grill
7. Placuta cu date de identificare
.7 (a nu se demonta)
8. steam-® locas pentru apa
potabila
. 8
B ! O
® < B Y3 e
Qo -2
‘@ ) = :
1 23 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

2.LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasati &
pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul compartimentului
cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISAJ

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugdm sa retineti urmatoarele:
Butoanele sunt la nivelul panoului.
Apdsati pe mijlocul butoanelor pentru a
le face sd iasa din locasul lor.
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ACCESORII

GRATAR METALIC

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigdi, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

| I

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc. sau
pozitionarea sub gratarul metalic
pentru a colecta zeama rezultatd

TAVA DE COPT*

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de

patiserie, dar si pentru fripturi,

peste In papiota etc.

GHIDAJE CULISANTE *

Pentru a facilita
introducerea sau
scoaterea accesoriilor.

adecvate pentru cuptor. in urma prepararii.

* Disponibile numai la anumite modele

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-I
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din
spate care este ridicata (orientata in sus).

Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul sinelor, cat mai in
spate posibil.

« Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe
orizontald, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

« Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati

ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

- Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-
le in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini
in locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara
langa locasul sau, introduceti suportul si apasati ferm spre
peretele cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.

PRIMA UTILIZARE

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE
(DACA INTRA IN DOTARE)

Scoateti ghidajele pentru gratar. Decuplati clemele de
fixare a ghidajului de la ghidajul pentru gratar, incepand din
partea inferioara.

Pentru a reinstala ghidajele culisante, fixati clema
superioara a ghidajului pe ghidajul pentru gratar, apoi
coborati cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea inferioara a clemei pe ghidajul
pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa liber.
Repozitionati ghidajele pentru nivel.

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apasati pe © pana cand pictograma ® si
cele doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

S

@

Utilizati = sau = pentru a seta ora si apasati pe ©

pentru a , confirma. Cele dous cifre aferente minutelor vor
incepe sa cIipeascé Utilizati = sau = pentru a seta
minutele si apasati @ pentru a confirma.

VA rugam sé retineti urmatoarele: Cand pictograma @ clipeste,
de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale alimentarii
electrice, va fi necesar sd resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,
va recomanddm sa incalziti cuptorul gol pentru a
indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Se recomanda sa aerisiti
incaperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.
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FUNCTII

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

g AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe
niveluri (maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie
poate fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara
ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

% | GATIT MAXI

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepararii pentru a va asigura cd se rumeneste uniform
pe ambele parti. De asemenea, va recomandam sa
stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca
excesiv.

PIZZA

— Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni
de pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati
pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

GRILL

Pentru prepararea la grill a bucata de carne,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea.

Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 200 ml de apa potabila.

=

UTILIZAREA ZILNICA

TURBO GRILL

% Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, Rosbif,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200
ml de apa potabila.

& DOSPIRE

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor
dulci sau picante. Rotiti butonul termostatului la
pictograma aferenta pentru activarea acestei functii.
I,| ECO AER FORTAT

€ Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apdsarea pe % .

steam @
. PESTEZ
. CARNE &
. PAINE®

Functiile steam-@ permit obtinerea de rezultate
excelente datorita adaugarii aburilor la ciclurile de
preparare. Cand cuptorul este rece, turnati apa potabila
in partea inferioara a cuptorului si selectati functia
corespunzatoare pentru metoda de preparare aleasa de
dumneavoastra. Cantitatile si temperaturile optime ale
apei pentru fiecare categorie de alimente sunt indicate
in tabelul aferent cu informatii privind prepararea.
Preincalziti cuptorul inainte de a adauga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va
fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura dorita.

N
77N

8

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va porni
daca butonul termostatului va fi pe 8 . Puteti seta durata de
preparare, ora de finalizare a procesului de preparare (numai
dacd setati o duratd de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul
termostatului spre simbolul corespunzator; in cazul in
care cuptorul este setat la alta temperaturad, functia nu
va porni.

Vd rugam sa retineti urmdtoarele: Puteti seta durata de
preparare, ora de finalizare a procesului de preparare (numai
dacd setati o duratd de preparare) si un temporizator.

steam @

Cand cuptorul este rece, umpleti
locasul cu cantitatea de apa
potabila recomandata in tabelul
aferent cu informatii privind
prepararea.

Setati si activati functia steam-@.
La final, deschideti cu grija usa si
|asati aburii sa iasa usor.

- =

Va rugam sa retineti urmatoarele: In timpul prepararii cu
aburi, nu deschideti usa si nu completati niciodatd cu apa.

Hotpoint
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3. PREINCALZIREA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei § pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei

& pe afisaj: in acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
& si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N
minteln
LU

©

Utilizati = sau = pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apasati pe @ pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Pentru a anula durata de
preparare setatd, apasati in mod repetat pe @ pana cand
pictograma ¢: incepe sa clipeascd pe afisaj, apoi utilizati
= pentru a reseta durata de preparare la,00:00" Durata de
preparare cuprinde o etapa de preincdlzire.
PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe @ pana cand
pflctograma & si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj

S,
ll_l

r
l I

Dl_l_

'm|
U

Utilizati = sau = pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ©
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Functia va ramane in pauza pana
la pornirea automata dupa o perioada de timp care a
fost calculata astfel incat prepararea sa fie finalizatad la
ora setata.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare in pozitia 0 .

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

1t
¢

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
diferitda sau 0 pentru a opri cuptorul.
Va rugam sa retineti urmdtoarele: Daca temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp ramasa.
. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat © pana cand pictograma © si
,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

S Z
NN
[y
s N
Q.
Utilizati = sau = pentru a seta ora si apasati pe ©

pentru a “confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul
a finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp
selectate.

Note Pentru a anula temporizatorul apasati in mod repetat
pe © pana cand pictograma & incepe sd clipeasca, apoi
utilizati = pentru a reseta ora la,00:00".
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30-50 3
Leavened cakes (Torturi dospite) Da 160 30-50 _‘ér
B Da 160 40 - 60 =
s, = m o s (T
placinta cu fructe) , I Da 160 - 200 40-90 .\é,. .\é._
I Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte @ Da 160 25-35 3
Da 150 35 - 45 42
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns (Choux a la créme) Da 180 - 200 35-45 4 2
& Da 180 - 200 35-45 Loy 3]
I Da 90 150 - 200 3
Bezele Da 90 140-200 4, 2
Da 90 140-200 5, 3 1
= Da 190 - 250 15 - 50 1/2
Pizza/Focaccia
& Da 190 - 250 20 - 50 —_ 2
Pizza congelata @ Da 220 10-20 =
Da 230-250 10-25 A2
= Da 180 - 200 40 - 55 =
Prajituri sarate _ _ 4 2
(pldcinta cu legume, quiche) @ Da 180 - 200 45-60 A=e A
Da 180 - 200 45 - 60 e e
= Da 190 - 200 20 - 30 3
\ézl;—)?:t-;ents/pateun din aluat Da 180 - 190 20 - 40 .\é,. 2
Da 180 - 190 20-40 5 3 1
Lasagna / paste la cuptor / 2
cannelloni / budinci @ Da 190 - 200 45-65 —J
Miel/vitel/ vitd/porc 1 kg @ Da 190 - 200 80-110 , 3 ,
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110 - 150 | 3 j
Pui/iepure/rata 1 kg I Da 200 - 230 50-100 2,
Curcan/gasca 3 kg I — 190 - 200 100-160 2 |
Peste la cuptor/in papiota _ _ 2
fur, ey I Da 170 - 190 30 - 45 L2
Legume umplute 3
(rosii, dovlecei, vinete) Da 180 - 200 50-70 ~Fn
Paine préjita i 5 250 2-6 Lo
FUNCTII E‘ @ & & W @ %
Conventional Aer fortat Gatit Maxi Pizza Grill Turbo Grill Eco aer fortat
[ W ~ [N =P —J — TS
ACCESORII y ) Vas de copt sau forma pentru Ta\{évde sopt/tavé de colectare Tava de colectare a picaturilor/ Tava de colectare a picaturilor/
Gratar metalic . N . apicaturilor sau vas de copt, pe . . .
prdjituri pe gratarul metalic gratarul metalic Tava de copt tavd de copt cu 200 ml de apa
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
Fileuri/medalioane de peste @ — 230 - 250 15-30*% -\..ﬁ..,- \234
Carnati/frigarui/coaste/ _ 5 4
hamburgeri @ T 250 15-30% R e
Friptura de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 55-70% 2 1.
Muschi de vita, in sange 1 kg Y Da 200- 210 35-50 ** , 3 )

Pulpa de miel/but s Da 200 - 210 60-90** 3 |
Cartofi copti Da 200 - 210 35-55 2
Legume gratinate — 200 - 210 25-55 L 3 j
Carne si cartofi @‘ Da 190 - 200 45 - 100 *** _\__éh_ . )
. } 4 2
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** A | ‘
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** _\é’_ . 1 )
Masa completa:
tarta cu fructe (nivelul 5) / lasagna Da 180 - 190 40 - 120 *** '\%’ _\%ﬁ : 1 |
(nivelul 3) / carne (nivelul 1)
Fripturi simple/fripturi umplute — 170 - 180 100 - 150 | 3 u
*Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare *** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
din durata de preparare (daca este necesar). personale.
steam-@

. - . N N EINIVELSI

RETETA FUNCTIE ~>APA(ml) & PREINCALZIRE | 8 TEMPERATURA (°C)| :DURATA (Min) ACCESORII
peuf/medalioane depeste | weoma: 250 Da 190 - 210 10-20 U3,
Peste intreg 300 - 600 g steomn-@ X, 250 Da 190 - 210 10 - 25 L3
Peste intreg 600 g - 1,2 kg steam-@ X, 250 Da 180 - 200 20-40 ‘ 3 u
Muschi de vits, insange kg steom®.> | 250 Da 190 - 210 30 - 45 3
Pulpa de miel 500 g - 1,5 kg stean-@ (2 250 Da 170 - 190 60-75 2
Pui/bibilica/ratd Intreg 1-15kg | steom-@ (2 250 Da 200 - 220 50 - 70 2
Pui/bibilica/rata cteom @ _ _ 3
Bucati de 500G - 15 kg teom @ (2 250 Da 200 - 220 40-60 \ |
Pui/curcan/rata Intreg 3 kg steam-@ (o7 250 Da 160 - 180 100 - 140 2
Miel/vita/porc 1 kg steom®@.(> | 250 Da 170 - 190 60 - 90 3
Paine mica 80- 100 g steam @ &, 200 Da 200 - 220 20-30 3
Chifla pentru sandvis la tava cteom.@ _ 3
300500 team-@ O, 250 Da 170 - 190 35-50 - ;
Franzela 500 g - 2 kg steam-@ O, 250 Da 160 - 170 50-100 2
Bagheta frantuzeasca 200-300g | steom ®&.& 250 Da 200 - 220 25-40 3

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sa setati

durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

( & @ . steam-@ X steam @ (2 steam-@ O,

FUNCTII @ = == & %

Conventional Aer fortat Gatit Maxi Pizza Grill Turbo Grill ~ Eco aer fortat Peste Carne Paine
Aeenenr N L r SN
Tava de copt/tava de colectare
ACCESORII ; ) Vas de copt sau forma pentru . .p Tava de colectare a picéturilor/ Tava de colectare a picaturilor/
Gratar metalic . N i a picaturilor sau vas de copt, 3 - .
prajituri pe gratarul metalic . ) Tava de copt tava de copt cu 200 ml de apa
pe gratarul metalic
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CURATAREA S| INTRETINEREA

AS|gurat|-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de

activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

+ Pentru a elimina calcarul ramas in partea inferioara a
cavitatii dupa preparare steam-@, pur si simplu turnati
250 ml de otet alb in locas (ca alternativa, utilizati

un produs de decalcifiere specific. Pentru a verifica
disponibilitatea acestuia, va rugam sa contactati
serviciul de asistenta tehnica post-vanzare).

Lasati sa actioneze la temperatura camerei timp de
30 de minute, apoi curatati cavitatea cu apa potabila
calda si o laveta moale. Curatarea este recomandata
cel putin la fiecare 5 - 10 cicluri de preparare steam-®@.
- Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepdrtate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa,
deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de
oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult
posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o tineti
de maner. Demontati pur si
simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus
in acelasi timp, pana cand se
: elibereaza din locas. Puneti
usa deoparte, sprijinind-o pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de
oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati
coborat complet.

Aplicati o presiune usoara
pentru a verifica daca dispozitivele de oprire se afla in
pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu
functioneaza corespunzator.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25W/230V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra
le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.
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CLICK & CLEAN (CLIC SI CURATARE) - CURATAREA
PANOURILOR DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu
manerul orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati
simultan cele doua cleme de fixare si demontati
marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele
maini geamul interior, demontati-l si amplasati-l pe o
suprafata moale inainte de a-| curata.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu ,R")
inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticla, asigurati-va ca
marcajul ,R” poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a
geamului marcata cu litera ,R” in locasurile de
sustinere, apoi coborati-o in pozitie. Repetati
aceastd procedurd pentru ambele panouri de sticla.

\D@ f

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Problema

Cauza posibila

Pana de curent.
Deconectare de la reteaua
electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Solutie

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacd
defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F”
urmata de un numar sau o
litera.

Defectiune cuptor.

Pe afisaj apare mesajul
,Hot”, iar functia selectata
nu porneste.

Temperatura prea ridicata.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
asistentd tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati
numarul care este prezentat dupa litera ,F".

Lasati cuptorul sd se raceascd Inainte de a activa functia.
Selectati o functie diferitd.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Utilizand codul QR de la aparat
Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistentd tehnicd post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Priruénik vlasnika

HVALA STO STE KUPILI HOTPOINT-ARISTON PROIZVOD

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj
uredaj na www.hotpoint.eu/register

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe INFORMACIJA
uredaja.
_ 1. Kontrolna tabla
Todoenn 2. Ventilator i kruzni grejac (nije
@ vidljiv)
< — < ] 3. Lampica
) .6 4. Precke
"o /’ o (nivoi su prikazani na zidu
3eefeefithf unutrasnjeg dela pecnice)
5. Vrata
6. Gornji grejac / rostilj
7. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)
.7 8. steam-@ prorez za vodu za
4 4 pice
& . 8
5 o
] ]
OPIS KONTROLNE TABLE
B ! O
® < B Y3 e
Qo -2
‘@ HE) = :
1 23 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije.

Okrenite prekidac¢ u 0 polozaj
kako biste iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pecnica ukljucena,

.....

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podeSavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. EKRAN

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu pode$avanja
vremena za pripremu jela.

Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija.

Obratite paznju na sledece: Dugmad se
uvlaci.

Pritisnite dugmad u sredini kako bi
iskocila.
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DODATNI PRIBOR

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

|

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

Zicane resetke ako zelite da
prikupite saft od pecenja.

pripremu hrane u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moZe kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako $to cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po
vodicama do kraja, koliko god je moguce.

« Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajuci duz
vodica.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE
VODICA

« Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i
dva unutrasnja pina iz lezista.

- Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu leZiSta, umetnite nosac

i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pricvrstila.

PRVA UPOTREBA

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODJICA (AKO POSTOJE)

Uklonite vodice. Otkacite klipove za pri¢vricivanje sa
vodica, pocevsi od donjeg dela.

Da biste ponovo postavili klizne vodice, zakacite
gornji klip na vodicu, a zatim i donji. Da biste
pricvrstili vodicu, donji deo Zabice priCvrstite za nju.
Vodite rac¢una da se klizaci slobodno kre¢u. Ponovo
postavite vodice.

Obratite paznju na sledece: Klizne vodice se mogu postaviti
na bilo koji nivo.

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte @ sve dok ® idve
cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere na ekranu.

Koristite = ili =
potvrdite. PoCece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Koristite = ili = da podesite
minute i pritisnite @ za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikonica treperi, na
primer usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti

vreme.

da biste podesili sat i pritisnite @ da

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporuc¢ujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite
sav dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.
Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pecnica mora biti prazna.
Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

— | CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
reSetki.

g FORCED AIR (VRELI VAZDUH)

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

% | MAXI COOKING

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete
kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode
preporucujemo Cesto prelivanje mesa te¢nos¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

PIZZA (PICA)

—J Koristi se za pecenje razli¢itih vrsta i veli¢ina
pizza i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

GRILL (ROSTIL))

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
gratiniranog povrca ili za tostiranje hleba na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje
posude za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte
200 ml vode za pice.

=

SVAKODNEVNA UPOTREBA

TURBO GRILL

% Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Preporuc¢ujemo koris¢enje
posude za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte
200 ml vode za pice.

8 RISING (NARASTANJE TESTA)

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. Okrenite dugme termostata na odgovarajucu
ikonicu kako biste aktivirali ovu funkciju.

i | ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
€ J Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koristeci samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuciti pritiskom na & .

steam @
« RIBAZX

« MESO.&
+ HLEB &

Funkcije steam @ obezbeduju izvanredne rezultate
zahvaljujuci dodatnoj pari u ciklusima pecenja.

Kada je pecnica hladna, sipajte vodu za pi¢e na dno
pecnice i izaberite odgovaraju¢u funkciju za svoj nacin
pripreme. Optimalna koli¢ina i temperatura vode za
svaku kategoriju hrane je navedena u odgovarajucoj
tabeli za kuvanje. Pe¢nicu zagrejte pre nego sto
stavite hranu.

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCUJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

N
PRI
_I_

[ﬂ:

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija
nece otpoceti ako je dugme termostata uklju¢eno @
MoZete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme
(samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

RISING (DIZANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Narastanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko

je pec¢nica podesena na drugaciju temperaturu od
potrebne, funkcija se nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vreme
pripreme) i tajmer.

steam @

Kada je pecnica hladna, napunite
prorez koli¢cinom vode za pice
koja je navedena u odgovarajucoj
tabeli pecenja.

Podesite i aktivirajte funkciju
steam-@: Na kraju, pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
lagano izade.

Obratite paznju na sledece: Tokom kuvanja na pari, ne
otvarajte vrata i nikad ne dosipajte vodu..

Hotpoint
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3. PREDZAGREVANJE

Nakon $to se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikonica
koja treperi & na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica &
na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego $to
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate ©. sve dok ¢ ikonai,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.

mrrt
LU
Pomocu = ili = podesite vreme pripreme hrane koje

Zelite, potom pritisnite & da biste potvrdili.
Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: oglasi¢e se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno
vreme trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate ©

sve dok ikona & ne pocne da treperi na displeju, onda
pomocu = resetujte vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo
vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu prethodnog
zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako 3to cete
podesiti vreme zavrietka pripreme hrane: pritisnite i
drzite © sve dok & ikona i trenutno prikazano vreme
ne poc¢nu da trepere na displeju.

—7

S
LA

yay
JEND

Koristite = ili = da podesite vreme kada Zelite da se
pecenje zavrsi i pritisnite '@ za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje,
iskljucite pe¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0

END OF COOKING (ZAVRSETAK PRIPREME HRANE)

Oglasice se zvucni signal i na ekranu e se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

1

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ilida 0 biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku,END" i preostalo vreme.

. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je pecnica
iskljucena.

Pritiskajte © dok © iikona ,00:00”i,00:00” ne poc¢nu
da trepere na displeju.

S Z
min'nln
JILFLILL
o)
Koristite = ili = da podesite Zeljeno vreme i pritisnite

© za potvrdu.

Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate
©. sve dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu =
resetujte vreme na ,00:00".

Hotpoint
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TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCLJA PREDZAGREVANJE | TEMPERATURA (°C) | TRAJANJE (min) | NIVO | DODATNI PRIBOR
= Da 170 30-50 3
Kolaci s praskom za pecivo Da 160 30-50 _\ér
& Da 160 40-60 2
Torte i kolaci sa filom @ Da 160-200 35-90 2
(¢izkejk, strudla, voc¢na pita) Da 160-200 40-90 4 2
abFr ak=dr
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice @ Da 160 25-35 . 3 ;
Da 150 35-45 4 2
= Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 4 2
= Da 180-200 35-45 >, 3 1.
= Da 90 150-200 3
Puslice Da 90 140200 4, 2
Da 90 140-200 , 5, 3 1
= Da 190-250 15-50 172
Pica/Fokaca
& Da 190-250 20-50 4 2
i . = Da 250 10-20 |3,
amrznuta pica
Da 230-250 10-25 4 2
= Da 180-200 40-55 3
Salty cakes (Slane pite) 4 2
(pite sa povrcem, kis) @ Da 180-200 4>-60 el
Da 180-200 45-60 o> 3 1,
= Da 190-200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog B _ 4 2
rostn Da 180-190 20-40 4 2
Da 180-190 20-40 > 3, 1
Lazanje / zapelena testenina / 2
kaneloni / zapeceni kolaci @ Da 190-200 45-65 —
Jagnjetina/teletina/govedina/ @ D 190-200 80-110 3
svinjetina 1 kg a —J
svinjsko gekége”je sa hrskavom = Da 180-190 110-150 3 |
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg E Da 200-230 50-100 L2
Curetina/guscetina 3 kg @ - 190-200 100-160 2 |
Pecena riba / u foliji (fileti, cela) @ Da 170-190 30-45 u 2 j
Punjeno povrée 3
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 >0-70 ~=e
Tostirani hleb i 5 250 2-6 Lo
= & [ & il
FUNKCIJE . .
(chg::::itolizrr:o) Forced air Maxi Cooking Pizza Grill Turbo Grill iiz;:r:;:saigéig
Aueeenn r Y =———P] J — TS
DODATNI Zenj
PRIBOR Fidanaretetka Posuda za pecenje ilimodla na sakz:l?ai?ep:ﬁ(;esr::c'/eﬁ:iesj:u da Pleh za sakupljanje masnoce/ Pleh za sakupljanje masnoce /

Zicanoj resetki

pleh za pecenje pleh za pecenje sa 200 ml vode

za pecenje na zicanoj resetki

Hotpoint
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RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE | TEMPERATURA (°C) | TRAJANJE (min) |NIVO|DODATNIPRIBOR
Riblji fileti / komadi =] - 230 - 250 15-30% 4 .3,
Kobasice / ¢evapi / rebarca / 5 4
pljeskavice @ - 250 15_30 * [ VI P SN
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70* 2 .1,
Krvavi biftek 1 kg Y Da 200-210 35-50** | 3 |
Jagnje¢i but / kolenica & Da 200-210 60-90** | 3 |
Peceni krompir Da 200-210 35-55 2
Povr¢e gratinirano - 200-210 25-55 , 3 u
Meso i krompir @‘ Da 190-200 45 - 100 *** _\__éb_ L
Riba i povrce Da 180 30-50%« | 4 2
Lazanje i meso Da 200 50-100% 4 T
Kompletan obrok:
vocni kolac¢ (nivo 5) / lazanje Da 180-190 40 - 120 *** '\%ﬁ _\%’ u 1 :
(nivo 3) / meso (nivo 1)
Peceno meso / punjeno peceno B B B 3
oo 170-180 100-150 , 3 |
* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme *** Predvidena duZina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj
** Okrenite hranu na dve tre¢ine procesa pripreme Zeljiizvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
(ukoliko je potrebno).
steam - @
5 " | . EiNivol

RECEPT FUNKCUA | »3VODA (ml) & PREDZAGREVANJE 8 TEMPERATURA (°C)| C*TRAJANJE (Min) DODATNI PRIBOR
Riblji fileti/kotleti 0,5-2cm  steom @ | 250 Da 190-210 10-20 L3
Cela riba 300-600 g steom@ Y| 250 Da 190-210 10-25 L3
Cela riba 600 g—1,2 kg steom® LY 250 Da 180-200 20-40 L3
Krvavi biftek 1 kg steom @ 250 Da 190-210 30-45 3
Jagnjeca kolenica 500 g-15 kg steom® & 250 Da 170-190 60-75 2
Piletina / biserka / pacetina steorn. @ B B 2
Cela1-15 kg teom @ (> 250 Da 200-220 50-70
Piletina / biserka / pacetina steorn @ _ a 3
Komadi 500 91,5 kq teom @ . (2; 250 Da 200-220 40-60 \ |
Piletina / Curetina / paletina | o _ _ 2
Cela 3 kg teom @ . (; 250 Da 160-180 100-140
Jagnjetina / govedina / steom & 3
svinjetina 1 kg teom @ (2, 250 Da 170-190 60-90 - ;
Mali hleb 80-100 g steam @ &, 200 Da 200-220 20-30 3
Sendvi¢ vekna u kalupu steorn.@ 3
300-500 team @ &, 250 Da 170-190 35-50 - ;
Vekna hleba 500 g-2 kg steon @, 250 Da 160-170 50-100 2
Bageti 200-300 g steam @ &, 250 Da 200-220 25-40 3

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u pecnicu i podesite vreme
trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do Zeljene temperature.

5 i s 8 e O e
FUNKCIJE . .
C t | Eco F d Air (Ek
onven' fona Forced air Maxi Cooking Pizza Grill  Turbo Grill cov orFe ir (Eko Riba Meso Hleb
(Konvencionalno) kruzenje vazduha)
Aeennnr N J — oS
DODATNI Pleh ¢enje/ pleh Pleh kupljanj g
.y ., Posuda za pecenje ili modla ,e ?a pecen)le p ehza Pleh za sakupljanje masnoce / ehzasa upjjarue mashoce
PRIBOR Zi¢ana reetka e sakupljanje masnoce ili posuda za L / pleh za pe¢enje sa 200 ml
na zicanoj resetki L L L pleh za pecenje
pecenje na zicanoj resetki vode

Hotpoint
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za
cis¢enje parom. uredaja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
pH-neutralnog deterdZenta. Na kraju obrisSite suvom
krpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,

a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos

uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili peénicu od
isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno vode,
ostavite je da se potpuno ohladi, a potom obrisite
krpom ili sunderom.

Ne koristite vunene zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.
Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

- Da biste uklonili preostali kamenac sa dna Supljine
nakon steam-@ pecenja, prospite 250 ml sirceta u
prorez (ili koristite namensko sredstvo za uklanjanje
kamenca, za dostupnost kontaktirajte Postprodajni
servis).

Sacekajte da odstoji na sobnoj temperaturi 30
minuta, potom ocistite unutrasnjost toplom vodom i
mekanom krpom. Cis¢enje se preporucuje najmanje
na svakih 5 do 10 steam-@ ciklusa pecenja.

« Za $to jednostavnije CiS¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo
postaviti

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata
, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se
ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko
god je moguce. Cvrsto
drzite vrata sa obe ruke
- ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata
tako $to Cete nastaviti
da ih zatvarate dok ih

’ istovremeno povlacite
nagore i oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata
da leze na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podidi ka
pecnici, poravnajte kuke sa Sarki sa lezistem i
postavite gornji deo vrata u njihovo leZiste.

4. Spustite vrata, a potom
ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu
prvobitnu poziciju: Proverite
da li ste ih spustili potpuno.

NezZno ih pritisnite kako
biste se uverili da su kvacice

u dobrom polozaju.
5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢cnu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana
za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu.

- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

Hotpoint
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CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLENIH PANELA
1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite
unutrasnje staklo sa obe ruke, skinite ga i postavite na
mekanu povriinu pre nego $to pocnete sa Cis¢enjem.

@

OTKLANJANJE PROBLEMA

3. Namestite meduokno (ozna¢eno slovom ,R”) pre
nego $to vratite unutrasnje stakleno okno: Da biste
pravilno postavili staklena okna, vodite racuna da
oznaka ,R” moze da se vidi u levom uglu. Prvo
ubacite duzu stranu stakla obelezenu slovom ,R* u
leziSta, a potom ga spustite na polozaj. Ovu
proceduru ponovite za oba staklena okna.

P

N/

|4

4. Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego 5to vratite vrata na mesto.

Problem Mogucdi uzrok

Nestanak struje.
Iskljucenje iz elektri¢ne
mreze.

Peé¢nica ne radi.

Resenje

Proverite da li postoji dovod elektricne energije i dali je
pecnica prikljucena na elektri¢cnu mrezu.

Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste
proverili da li je kvar i dalje prisutan.

Na ekranu se prikazuje

slovo ,F* uz slovo ili broj. Kvar pecnice.

Na displeju se prikazuje
poruka ,Hot” (Vrelo) i
izabrana funkcija se nece
pokrenuti.

Temperatura previsoka.

Kontaktirajte najbliZi Postprodajni servis za klijente i
recite im broj koji se pojavljuje uz slovo F"

Pustite da se pec¢nica ohladi pre aktiviranja funkcije.
Izaberite drugu funkciju.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:

Koris¢enje QR koda na uredaju
sa nase veb stranice docs.hotpoint.eu

postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

Hotpoint
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Proizvajal¢eva navodila za uporabo

ZAHVALJUJEMO SE VAM ZA NAKUP IZDELKA

HOTPOINT-ARISTON
Aparat registrirajte na spletni strani

vsestranski servis in podporo

iﬂf Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

www.hotpoint.eu/register, da vam bomo lahko nudili

NAPRAVI

ZA PODROBNEJSE INFORMACIJE
POSKENIRAJTE KODO QR NA

OPIS IZDELKA

1. Upravljalna plosca
Todoenn 2. Ventilator in okrogli grelnik (ni
@ @ viden)
— C 7 7 | 3. Luc
) .6 4. Vodila za pekace
“ls ] /’ o (visina je navedena na steni
R0 A 114 notranjosti aparata)
5. Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
7. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)
.7 8. steam-@ nisa za pitno vodo
44
& . 8
=
] ]
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
B ! O
® < B Y3 e
Qo -2
‘@ ) = :
1 23 4 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV
Za vklop petice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve ¢asa TEMPERATURE

Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj 0.

2.LUcC

Ko je pecica vklopljena, pritisnite
&, Ce zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice.

priprave, zamika vklopa in
casovnika.

Za prikaz Casa, ko je pecica
izklopljena.

4.ZASLON

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev Casa
priprave.

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v polozaj zelene
temperature.

Opomba: gumbi so ugrezni.
Pritisnite na sredino gumba, da izskodi.

Hotpoint
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PRIBOR

RESETKA

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

PRESTREZNI PEKAC*

T

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace oz. ga namestite
pod resetko za prestrezanje
sokov.

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih
Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V

PECICO

« Redetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec¢ je

mogoce.

« Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v
vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po

vodilih.

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE

VODIL ZA PEKACE

. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite

zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz

lukenj izvleCete nosilec in dva notranja zatica.

- Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji
vstavite dva zati¢a. Nato blizu ustrezne luknje
postavite zunaniji del, vstavite nosilec in mo¢no
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate,
da je vodilo pravilno pritrjeno.

PRVA UPORABA

UNIVERZALNI PEKAC*

Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

DRSNA VODILA. *

==

Za lazje vstavljanje ali
odstranjevanje pribora.

NAMESCANJE DRSNIH VODIL (CE SO NA VOLJO)

Odstranite vodila za pekace. Z vodila odvijte sidrne
sponke vodila; za¢nite od spodnjega dela.

Ce zelite ponovno namestiti drsna vodila, pritrdite
zgornjo sponko vodila na vodilo, nato pa spustite
drugo sponko v ustrezen polozaj. Da vodila
zavarujete, spodnji del sponke ¢vrsto pritisnite na
vodila za pekace. Prepricajte se, da je mogoce drsna
vodila nemoteno premakniti. Ponovno namestite

vodila za pekace.

Opomba: Drsna vodila lahko namestite na katero koli visino.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti as:

Pritisnite ©
Stevki za ure na zaslonu.

N

7 N

S~

Uporabite

@, dokler ne za¢nejo utripati ikona @ in

ali = za nastavitev ure in pritisnite ©

e
za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.
e

Uporabite
za potrditev.

ali = za nastavitev minut in pritisnite ©

Opomba: Ko ikona @ utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale
med izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne

vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.
V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporocamo, da
prezracite prostor namestitve.

Hotpoint

ARISTON



FUNKCIJE

CONVENTIONAL (OBICAJNA PRIPRAVA
HRANE)

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

g FORCED AIR (TERMOVENTILACIJSKA
~ ) PRIPRAVA)

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na
vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko
uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se
vonj jedi prenasal z ene na drugo.

Sy MAXI COOKING

—) Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate in

tako zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s Cimer preprecite izsusevanje.
PIZZA (PICA)

—J Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj
pekaca.

GRILL (ZAR)

Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na zaru

'lc(er ﬁa pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
ruha.

Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da

uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac

vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte

200 ml pitne vode.

=

VSAKODNEVNA UPORABA

TURBO GRILL (HITRI ZAR)

& Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
viSino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

| RISING (VZHAJANJE)

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.

Za vklop funkcije gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj ikone.

| TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

€ 7a pripravo pecenk in polnjenih pe¢enk na

eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za
njeno pripravo skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
pritiskom na & .

steam-@
+ RIBAZ

+ MESO &
+ KRUH &

Funkcije steam-@ zagotavljajo odli¢ne rezultate
zahvaljujo¢ dodajanju pare k ciklom priprave. Ko

je pecica hladna, v dno pecice vlijte pitno vodo in
izberite funkcijo, ki ustreza vasemu nacinu priprave.
Optimalne koli¢ine vode in temperature za vsako
kategorijo Zivil so navedene v ustrezni preglednici za
pripravo jedi. Pred dodajanjem Zivil pecico segrejte.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni signal.

I _
{1

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite Zeleno temperaturo.

V4
N

@:

D

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo
Z gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo
vklopila, ¢e je vrtljiv gumb za nastavitev temperature v
polozaju @ . Nastavite lahko Cas priprave, ¢as konca priprave
(samo, ¢e nastavite Cas priprave) in ¢asovnik.

RISING (VZHAJANJE)

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za
nastavitev temperature v polozaj ustreznega simbola;
Ce je pecica nastavljena na drugo temperaturo, se
funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko cas priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite Cas priprave) in ¢asovnik.

steam @

Ko je pecica hladna, napolnite
niso s koli¢ino pitne vode, ki je
navedena v ustrezni preglednici za
pripravo jedi.

Nastavite in vklopite funkcijo
steam - @: Na koncu pazljivo
odprite vrata in pocakajte, da
para pocasi uide.

Opomba: Med kuhanjem s paro ne odpirajte vrat in nikoli ne
dolivajte vode.

Hotpoint
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3. PREDGRETJE

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajoca ikona
§ na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvo¢ni signal in svetleca
ikona & na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.

. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE

Pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne zacneta utripati
simbol & in prikaz ,00:00".

T

II_I
¢

Uporabite + ali =, da nastavite Zelen ¢as priprave, in

nato pritisnite @, da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev

temperature zavrtite v poloZaj zelene temperature:

zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze

sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as priprave, pritiskajte

©, dokler simbol ¢ ne zacne utripati na zaslonu, Nato z

gumbom = ponastavite ¢as priprave na,00:00". Cas priprave

vkljuCuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/

ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite ©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
& in trenutni cas.

N —7

4

4

>

JEND,

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite =
za potrditev @.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku ¢asa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj, 0 "

ali = in

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija konc¢ana.

1t
¢
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END” in preostali ¢as.

. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte ©., dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati ©
in ikona ,00:00" s prikazom ,00:00".

SN
L
|

7 s

Q.
Za nastavitev Zelenega Casa pritisnite =
potrditev ©.
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte ., dokler simbol
© ne zac¢ne utripati. Nato z gumbom = ponastavite ¢as na
,00:00"

ali = in za

Hotpoint
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCLJA PREDGREVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 3
Kvaseno pecivo @ Da 160 30-50 _‘ér
& Da 160 40-60 A4
Polnjeno pecivo E Da 160-200 35-90 L2
(skutino pecivo, zavitek, sadna pita) @ Da 160-200 40-90 é é_
= Da 160 25-35 3
Piskoti/kolaci & Da 160 25-35 3
& Da 150 35-45 4 2
= Da 180-210 30-40 3
Princeske & Da 180-200 35-45 4 2
& Da 180-200 35-45 Loy 3]
= Da 90 150-200 3
Beljakovi poljubki & Da 90 140200 4, 2
& Da 90 140-200 |, 5, 3 1
= Da 190-250 15-50 172
Pica/fokaca
& Da 190-250 20-50 —_ 2
N = Da 250 10-20 L3
amrznjena pica
& Da 230-250 10-25 A2
= Da 180-200 40-55 NER
Slane torte 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) @ Da 180-200 45-60 s A
& Da 180-200 45-60 S 3 1
= Da 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/krekerji iz 4 2
listnatega testa @ Da 180-190 20-40 AR -
& Da 180-190 20-40 oo 3
Lazanja / pecene testenine / — 2
kaneloni / narastki E Da 190-200 45-65 —
Jagnjetina/teletina/govedina/ E D 3
P — a 190-200 80-110
svinjina 1 kg —
i\éiirgs;igpecenka s hrustljavo 5 Da 180-190 110-150 3
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg E Da 200-230 50-100 L2
Puran/gos 3 kg = - 190-200 100-160 [ 2,
Pecena riba/v lastnem soku — 2
e el = Da 170-190 30-45 L2
Polnjena zelenjava N 3
(paradizniki, bucke, jajcevci) W Da 180-200 50-70 ~F=1n
Popecen kruh E 5' 250 2-6 q_é._F
FUNKCIJE @ & ) @ @
Klasi¢no Forced Air Maxi Cooking Pizza (Pica) Zar Hitri zar Eco tern;:z:rr:jt:acijsko
Aveeenn r Y ==V J — b
PRIBOR 3 Posoda za peko ali model za Univerzalni pekac/prestrezni pekac ali Prestrezni pekac¢/originalni  Prestrezni peka¢/pekac
Resetka . s e s .
pecivo na resetki posoda za peko na resetki pekac z200 ml vode

Hotpoint

ARISTON



RECEPT FUNKCLJA PREDGREVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Ribji fileji/kosi [~ - 230-250 15-30* 4 3.
Klobase/raznjici/rebrca/ _ 5 4
hamburgerji @ 250 15-30% A L
Pecen piécanec 1-13 kg Da 200-220 s55-70* 2 1.
Goveja pecenka, malo pecena =
1ng P P Da 200-210 35-50** 3 |
Jagnjecje stegno/kraca Da 200-210 60-90 ** , 3 |
Pecen krompir Y Da 200-210 35-55 . 2 ;
Gratinirana zelenjava Y - 200-210 25-55 | 3 u
Meso in krompir Da 190-200 45-100*** 4 1
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 *** ,\éﬁ : 2 |
Lazanja in meso Da 200 50 - 100 *** qéﬁ . 1 .
Celoten obrok:
sadni kola¢ (5. vigina)/lazanja Da 180-190 40-120%* 5 3 1
(3. visina)/meso (1. visina) T R
Pecenke/polnjene pecenke - 170-180 100-150 L 3 J

* Po polovici ¢asa pec¢enja obrnite hrano

** Hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave (po potrebi).

*** Ocena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar

koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

steam-@
RECEPT FUNKCUA | «3VODA (ml) & PREDGRETJE | 8 TEMPERATURA (°C)| (TRAJANJE (min) E;;'IS;;AR'N

Ribji fileti/kotleti cteom.@ _ 3
0,5-2 cm team @ X 250 Da 190 - 210 10-20 \ j
Cela riba 300-600 g steom-@ X, 250 Da 190 - 210 10-25 L3
Cela riba 600 g-1,2 kg steam-@ X 250 Da 180-200 20-40 \ 3 |
?Eveja pecenka, malo pecena steon @ (2 250 Da 190 - 210 30-45 3

g r
Jagnjetina 500 g-1,5 kg steom @ (2 250 Da 170-190 60 - 75 2
Pis¢anec/pegatka/raca steorn. @ 2
Cell 1-15 kg teom @ (o7 250 Da 200-220 50-70
Pis¢anec/pegatka/raca steom @ _ _ 3
Kosi 500 915 kg team @ (27 250 Da 200-220 40-60 \ j
Pis¢anec/puran/raca cteom. @ _ _ 2
Celi 3 kg teom @ (27 250 Da 160-180 100-140
Jagnjetina/govedina/svinjina cteorn. @ 3
kg teom @ (o7 250 Da 170-190 60-90 A ,
Majhen kruh (80-100 g) steom® 200 Da 200-220 20-30 3
Hlebec za sendvic v modeluza o _ _ 3
peko 300-500 g team @ &, 250 Da 170-190 35-50 A ,
Struca kruha 500 g-2 kg steom @ &, 250 Da 160-170 50-100 2
Francoske struce 200-300 g steam-@ . &>, 250 Da 200-220 25-40 3

Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na Zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v
pecico ter nastavite Cas priprave.

& 5 &
= =
Klasicno  Forced Air Maxi Cooking  Pizza (Pica) Zar
[ ~ al/==lr
PRIBOR ; Posoda za peko ali model
Resetka . Y
za pecivo na resetki

S~
&

Hitri zar

J

Eco termoventilacijsko

pecenje

steam- @ X, steom @ ( steam-@ 5,

Ribe

—_r

Univerzalni pekac/prestrezni peka¢ Prestrezni pekac/originalni
ali posoda za peko na resetki

pekac

Meso

Bread (Kruh)

T

Prestrezni pekac/pekac z
200 ml vode

Hotpoint
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

vev v

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko

Uporabljajte zascitne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi,
Sele nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je
$e nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

+ Za odstranjevanje kamna z dna vdolbine po

steam-@ kuhanju v niso preprosto nalijte 250 ml
belega kisa (uporabite lahko tudi poseben izdelek za
odstranjevanja vodnega kamna. Za razpolozljivost se
obrnite na servisno sluzbo).

Na sobni temperaturi pustite delovati 30 minut in
nato niso ocistite s toplo pitno vodo in mehko krpo.
CisCenje priporo¢amo najmanj vsakih 5 do 10 steam-@
ciklov priprave jedi v pecici.

- Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in
znova namestiti, da si tako olajsate ¢is¢enje stekla

- Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim ¢istilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate,
jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite
v polozaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor
je mogoce. Cvrsto primite
vrata z obema rokama
- ne drzite jih za rocaj.
Vrata boste lahko povsem
preprosto demontirali, ¢e
jih Se naprej zapirate in jih
: istoCasno nekoliko vlecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite
vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in nato
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih
popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v
prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do
konca.

- Z neznim pritiskom
preverite, ali sta zaporna vzvoda v pravilnem polozaju.
5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plosco. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: ¢e
se vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko
poskodujejo.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z luci, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektri¢cno omrezje.

Opomba: uporabite halogenske Zarnice 25 W/230V tipa G9,
T300 °C.

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate
in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES
244/20009). 5

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.

Hotpoint
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CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z roCajem navzdol, isto€asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in
¢vrsto drzite notranje steklo, ga odstranite in polozite
na mehko povrsino, preden ga ocistite.

@

ODPRAVLJANJE TEZAV

3. Preden ponovno namestite notranje steklo,
namestite vmesno steklo (oznac¢eno z ,R"): Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna crka ,R". V
drzali najprej vstavite dolgo stranico stekla,
oznaceno z ,R” in steklo nato spustite v ustrezni
poloZaj. Postopek ponovite za obe stekli.

P

4 oV,

4. Ponovno namestite zgorniji rob: Ce zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Mozen vzrok

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. Prekinitev napajanja.

Resitev

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljiena na elektri¢no napajanje.

Z izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
napaka $e vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana
¢rka ,F ki ji sledi Stevilka
ali ¢rka.

Napaka pecice.

Na zaslonu je prikazano
sporocilo ,Vroce” in izbrana
funkcija se ne vklopi.

Temperatura je previsoka.

Obrnite se na najbliZjo servisno sluzbo in navedite
Stevilko, ki sledi ¢rki,F"

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
Izberite drugo funkcijo.

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje nacine:

Uporaba QR-kode v vasi napravi
z obiskom nase spletne strani docs.hotpoint.eu

naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici izdelka.
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