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1. J19B ,U,I/ICI'U'IEW 4, TEMNEPATYPA 7. BPEME
2. BKN/V3KA. 3a 3agaBaHe Ha Temneparypara. 3a cBepsABaHe Ha YaCOBHIIKaA U

3a BKJIlOUBAHE U U3KJ/TIOYBaHE Ha
¢dypHaTa 1 He3abaBHO cnMpaHe Ha
n3nbnHABaHaTa GyHKLKMA.

3.HA3A[
3a BpblyaHe KbM NPeaxofHOTO

MEHI0 MNPV NPOMSAHA Ha HacTpoWKaTa.

5.BYTOH

3a n3burpaHe Ha efleMeHT OT
MEHIOTO U MPOMAHA UKW perynnpaHe
Ha HaCTPOMKNUTE Ha GYHKL MK,

6. CTAPT

3a BKJIlOUBaHe Ha GYHKUMY U NOT-
BbpKAaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
napametpure.

3aflaBaHe Ha NPOABb/IXKUTENTHOCTTa
Ha roTBeHe.

8. MNOTBBPKAABAHE

3a noTBbpKAaBaHe Ha n3bopa
Ha efleMeHT OT MEHIOTO UK
HacTporKaTa Ha pyHKUKMA.

9. BECEH ANCNNEN
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3a AONbAHNUTENHA I/IHd)OpMaLI,I/Iﬂ n3ternete PbkKoOBOACTBOTO

n P M H An" E )I( H o CT M [ZWWW 3a ynotpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu
PELLUETDBYEH PAOT TABA 3A NMEYEHE BBbPTALL CE LLALL

. TABA 3A OTLIEXJAHE

BpoAT Ha NPUHAANEKHOCTITE MOXe [a e Pa3fINYeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyrneHns Mofen.
[pyrv nprHaaneXXHOCTW MoraT [la Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a ClieinpoaaKoeHo obcnyKBaHe.

MNOCTABAHE HA PELLETHbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAONEXHOCTU

BkapanTe peweTbyHnA padpT B HOCAUNTE, KaTo
BH/MaBaTe NMOBAUIHATUAT CTPaHUYEH pbb fa e Harope u
ro Nnb3HeTe HaBbTpe.

)J,pyrvlTe NMPUHagNeXHoCTn, Hanpnumep TaBaTa
3a oTueXpfgaHe 1 TaBaTa 3a nevyeHe, ce NoCTaBAT
XOPWU3OHTAJIHO NO CbLNA HAaUYNH KaTO peleTbyHnNA pa<|>T.

M3MOJNI3BAHE HA BbPTALLUA CE LLUALL

—___ MpekapaiTe wnwa npes

cpefHaTta yacT Ha MecoTo
(oBBP3aHO C KOHeL, ako e
nTMUa) AOKATO TO Ce 3aKpenu
34paBo KbM BuaMLaTa.
HaHwnxeTe Ha wuwa BTOpaTa
BUMLA, TaKa Ye MecoTo fa ce
dUKCMpa HENOABUXKHO ”
CUTYPHO. 3aTerHeTe BUHTAQ, 3a
fa pukcmpate BTOpaTa
Bunuua.

BkapaiTte Bbpxa Ha WwunLwa
B NpeABMAeHNA 3a LenTa
OTBOp B 3ajHaTa CTeHa
Ha ¢pypHaTa 1 nocTaeeTe
Kpbrana my Kpam Bbpxy
CbOTBeTHaTa onopa.

Monga, umarTe npeasua;

3a cbbMpaHe Ha cokoBeTe,
KOWTO Ce OTAEeNAT Npu
roTBeHe, NOCTaBeTe OTAONY
TaBaTa 3a oTuexaaHe 1 godasete 500 ml Boga. 3a ga

He Ce 13ropuTe OT ropeLLa WL, XBallalTe ro Camo 3a
nnacTMacoBaTa Jpbxka (KoaTo TpabBa fa ce CBanu npeau
neyeHeTo).

CBAJTAHE N NOCTABAHE HA HOCAYUTE

. 3a fa cBanuTe HOcay, NOBAVIHETE ro 1 nocne
BHMMATENHO M3TerseTe JonHaTa My 4acT OT rHe3gara.
Crnej ToBa MOXe [a M3BaAMTe HOocava.

.3a ga nocTaBuTe HOCAy Ha MACTOTO MY, MbPBO o
BKapawTe B ropHuUTe rHe3fa. [lpbKTe Hocaya NoBAMrHar,
BKapanTe ro BbB ¢pypHaTa 1 ro CnycHeTe BbpXy AONHUTE
rHespa.
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OYHKLUU

3a JOMbAHWTENHA UHGOPMALIWA V3TerneTe PbKOBOACTBOTO
(Evww

KOHBEHLUWOHAJIHO TOTBEHE

3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTUA CaMO Ha eHO HMBO.

3a ynotpeba 1 nogapbxkka ot docs.hotpoint.eu
@ CNEUMANHU OYHKLWNI

<= (TPUN

3a neyeHe Ha rpun Ha Nbpxonu, keban, HageHuuwy,
NPUroTBAAHE Ha 3eJIEHUYYKOB OTrpeTeH 1 NpennyaHe

Ha xna6. Korato neueTte meco, npenopbyBame Aa
M3nosi3BaTe TaBaTa 3a OoTUeXAaHe, 3a fa cbbupate
oThenAHUTe cokoBe. [ocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe

OT HMBATa Nnop peweTbyHUA padT 1 HanenTe B Hex
MONOBWH NNTBHP NUTENHa BOAA.

> | DOPCUPAH Bb34YX
&

3a eHOBpPEMEHHO roTBEHE Ha HAKOJKO ACTUA
(Ham-mMHOro Tpu) Npu eiHa 1 Cblya TemMnepaTypa Ha
pa3nuyHu HMBA. Ta3n GyHKUMA MOXe Aa ce U3Mnosi3Ba
3a roTBeHe Ha pasNnyHu XpaHu 6e3 npeMrHaBaHe Ha

MPU3MNTE OT €HaTa XpaHa KbM Jpyrarta.

N MEYEHE C KOHBEKLWNA

——[3a roTBeHe Ha Meco, MeyeHe Ha KeNnKoBe C
MbJIHEX UV MbJIHEHW 3e/IeHYYLM, MOCTAaBEHW CaMO Ha
efiHO HMBO. Ta3un PpyHKLMA cb3aaBa cnaba, nepnoanyHo
npeKbcBalla UMpKynauma Ha Bb3gyxa, KoATo
npenoTBpaTABa NPEKOMEPHOTO M3CbXBaHE Ha XpaHaTa.

A ABTOMATUYHU OYHKLINA

—__A3AQYLWEHW ACTUA

J@ Ta3n dyHKUMA aBTOMaTUYHO M36Upa Han-fobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTof 3a FoTBEHe 3a ACTUSA C nacTa.

o~ MECO

E Ta3n GyHKLMA aBTOMATMYHO 136K1pa Hal-
pobpaTa TemnepaTtypa 1 MeTop 3a rotTBeHe 3a

Meco. Ta3n GyHKLUMA OT Bpeme Ha Bpeme akTUBMpa
BEHTM/IAaTOPa NPY HUCKa CKOPOCT, 3a la NpeAoTBpaTh
npecywaBaHeTo Ha XpaHarTa.

——A
@l MAKCU TOTBEHE

Ta3n GpyHKLMA aBTOMATMYHO 136rpa Haln-gobpus
peXnm 1 Temnepartypa 3a roTBEHe Ha rofieMn napueTa
Meco (Haa 2,5 kg). MpenopbyuBa ce No Bpeme Ha
roTBeHeTO MecoTo fa ce obpblya, 3a ja ce NOCTUrHe
paBHOMEPHO 3anunyaHe OT ABeTe cTpaHu. Han-gobpe e
MecoTO NepUOAMYHO fa Cce MoMBa CbC COCa, 3a Aa ce
n3berHe nscylaBaHe.

—_AXNnap

_|§ Ta3un PpyHKUMA aBTOMATUYHO 136Upa Han-gobpata
TemnepaTypa 1 MeTof 3a roOTBEHE 3a BCUYKM BULOBE XNA0.

X bbP30 NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpABaHe Ha
¢dypHaTa. Cnepg KaTo NpeaBapUTENHOTO 3arpABaHe
npuknoun, pypHaTa aBTOMaTMUYHO 1U3bMpa
dyHKUMATa ,KOHBEHUMOHANHO roTBeHe”. M3uakante
npeaBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe Aa 3aBbpLuK, Npean aa
nocTaBuUTe xpaHa BbB pypHarTa.

S~ | TYPBO I'PUJI

& 3a neyeHe Ha efpuv NapyeTa Meco (AXKosaH,
roBeXxao neveHo, nune). NpenopbyBame ga
n3non3paTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a fa cbbupate
OTAEeNAHUTE NPM rOTBEHETO COKOBE. [locTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOe OT HMBAaTa Noj peweTbyHNA padT 1 Hanente
B HeA MOJIOBUH NUTHP nNuTelHa Boga. C Tasun GyHKLmMA
MO>Ke [a U3Mon3BaTe BbPTALWMA ce wnw (Korato nma).

%ae EKO ®OPCUPAH Bb3YyX*

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha MapyeTa Meco

C NbHKA U dune. NpekomMepHOTO U3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTABa nopaau cnabara,
npekbcBalla OT Bpeme Ha Bpeme LMpKynayma Ha
Bb3ayxa. [lpn nsnonssaHe Ha Ta3m eKOPyHKUNA
namnarta ocTaBa M3KJIloUeHa Mo Bpeme Ha roTBEeHeTO.
3a pa nsnonseare nporpamata EKO n cboTBeTHO fa
onTumu3MpaTe noTpebreHneTo Ha eHeprus, TpAbBa Aa
He oTBapsATe BpaTMyKaTa Ha dypHaTa, JOKATO ACTMETO
He CTaHe roToBo.

§is (NOAADBPXKAHE HA TOMJIMHATA

£ 3a 3ana3BaHe Ha TOKY-L110 CrOTBEHa XpaHa
ropewa n xpynkasa.

,~~+| BTACBAHE

“=>|3a onTManHo BTacBaHe Ha CIAAKO U CONEHO
TecTo. 3a 1a OCUTYpUTE KaueCTBEHO BTACBaHE, He
BK/IOUBaNTe GYHKLMATA, ako GypHaTa e BCe olle
ropewya cnep npegxonHOTO rOTBEHE.

| ABTOMATUYHO NOYNCTBAHE YPE3
4 MUPONU3A

3a oTCTpaHABaHe Ha cneguTe oT NPbCKKU Ype3
HarpsBaHe 1O MHOro BUCOKa TeMnepaTypa. B ypepa ca
3a/10XKeHU Ca [1Ba LUMKbJ1a 32 aBTOMAaTUUYHO MOUYNCTBAHE:
nbneH unkbn (MAPOJTN3A) 1 no-KpaTbk uukbn (EKO).
MpenopbuyBamMe NePUOANYHO Aa U3MDbIIHABATE KPATKUA
LUMKDBJ, @ MbJIHMA UMKDBA Aa U3MoJsi3BaTe caMo npu
CUJTHO 3ambpceHa ¢ypHa.

_%A MALA
_| Ta3un dyHKUMA aBTOMATUYHO 136Mpa Haln-gobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTop 3a FOTBEHe 3a BCUYKM BULOBE NuLia.

A CNAQKULLM N KEMKOBE

Ta3n GpyHKLMA aBTOMATMUYHO 1361pa Hal-
pobpaTta TemnepaTypa 1 MeTof 3a FOTBEHE 33 BCUYKU
BMOBE CNAAKULLN.

* QyHKUMATA Ce M3MON3Ba KaTo eTaNloHHa B AeknapaumaTa
3a eHeprunHaTa epeKTMBHOCT CbrnacHo pernameHT (ECQ)
65/2014
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U3MNOJI3SBBAHE HA YPEAA 3ATNPDB MNMbT

1. CBEPABAHE HA YACOBHUMKA
Korato BkntouuTe dpypHaTta 3a nbpBy NbT, TpAOBa Aa
CBEpUTE YaCOBHMKA.

s P
- Ve Smmb U

[BeTe undpm 3a yacoseTe Lie 3anoyHaT Aa Murar.
3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a la 3ajajeTe YacoBeTe 1
HaTUCHEeTe 0K 3a MOTBbPXAEHNeE.

[BeTe undpu 3a MUHYTUTE LLe 3aMoYHaT Aa MUrar.
3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa 3aJafeTe MAUHYTUTE 1
HaTUCHEeTe 0K 3a NOTBbPXKAEHMe.

Mons, umarnte npensma: Korato nak nonckare fa cBepute
UACOBHWKa, HaTUCHeTe 1 3apbKTe OyToH O, MoHe 3a efiHa
CeKyHfa, Korato GypHaTta e 13KIoYeHa; cfief ToBa 13mbiHeTe
OnMcaHUTe NO-rope CTHIKMN.

Cnen NPOOABITKNTENHO MPeKbCBaHe Ha 3aXPaHBaLLOTO
HanpexeHne MoXxe a ce HalloXkn OTHOBO [a CBepuTe
4YaCOBHMKa.

2. HACTPOWKA

Mpn Heo6Xo0AMMOCT MOXe Aa NPOMeHUTe MepHaTa
eanHUUa 3a Temnepartypata (°C no nogpasbupaHe) n
HOMMHAJTHNA KOHCYMUpPaH Tok (16 A).

Mpw n3knoueHa GypHa HaTUCHeTe 1 3aApbxTe OYTOH
& noHe 3a neT ceKyHAu.

A7
L °C

e s
Co ]

3aB'prETe KOon4yeTo, 3a Aa |/|36epeTe MepHaTa eqnHNLa N
cnep ToBa noTBbpAeTe ¢ 0K .

3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa U3bepete HOMUHANHUS TOK U
cnep ToBa NoTBbpAeTe C ok .

Mongs, umarte npeasua: GypHaTta e NporpaMmmpana 3a
CBbP3BaHe KbM AOMallHa eneKkTpruyecka MHCTanauma, Koato
NO3BONABA BKIOUYBAHE Ha ypean C MOLHOCT Haa 3 kW

(16 A). Ako BalliaTa enekTpryecka MHCTanauma e 3a no-Masnka
MOLLIHOCT, TpAAbBa Aa HaMmanuTe Tasu CToMHOCT (13 A).

3. 3ArPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTta ¢pypHa MoXe fia M3nycka MUPU3MK, CBbP3aHN C
npoueca Ha HeMHOTO NPOM3BOACTBO: TOBA € HaMbJ/IHO
HOPMarsHo.

Mpeaw fa 3anoyHeTe Ja roTBUTE XpaHa BbB pypHaTa
npenopbyYBame fia A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemMaxHeTe 0CTaTbYyHUTE MUPU3IMU.

CBaneTe npepnasHnUa KapToOH WY NPO3PaYHOTO

donvo ot dypHaTa 1 n3BageTe HammpalymTe ce B Hen
npucnoco6nenuns.

HarpenTe ¢ypHaTta go 200 °C n A ocTaBeTe Taka

3a OKOJI0 Yac, KaTo 3a No-A06bp epeKT BKAUUTE
UMpKynauumaTa Ha Bb3gyxa (Hanpumep ,Forced Air” unn
,Convection Bake").

Cna3BanTe yKa3aHMATa 3a NPaBUNHO HacTPOMBaHe Ha
byHKUMATA.

Mons, nmaiiTe npensna: Cnea nbpBOTO M3MOM3BaHe Ha ypeaa
ce NpenopbyBa Aa NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.

4 Hotpoint
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BCEKUAHEBHA YIMNOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKLMA

Korato pypHaTa e n3KkntouyeHa, fa gucnnies ce nokassa
CaMo 4acoBHMKDBT. HaTucHeTe 1 3aapbxTe ‘(O , 3a Aa
BKOUNTe dpypHaTa.

3aBbpTeTE KOMYETO, 3a Aa Npernefate OCHOBHUTE
PyHKUMM (Ha neBua aucnnen). 3bepete xenaHata
bYHKUMA 1 HaTUCHeTe 0K .

=

3a fa nsbepete nogdpyHKUMA (KOraTo NMa), MbpPBO
n3bepeTe oCHOBHaTa PYHKLUMA U HaTUCHETe 0K ,3a Aa
NOTBbPANUTE N 1a NPEMMNHETE KbM MEHIOTO Ha n3bpaHaTa

byHKUMA.

3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa nperneaarte nogdbyHKUUUTe
(Ha pecHua gucnnen). VisbepeTte xenaHata nogdyHKLUMA
M noTBbpaeTe ¢ 0K

2.HACTPOMNKA HA OYHKLIMATA

Cnep KaTo n3bepete HeobxoamMaTa GyHKLMA, MOXKeTe
0a NPOMEHUTE HaCTPOMKMTE 1.

AncnneaT nokasea nocnefoBaTesIHO HACTPONKNTE,
KOWUTO MOraT fia ce NPOMEHAT.

TEMMEPATYPA / HNBO HA TPUJTA

Korato Ha gucnneda mura cumBonswT °C unn °F, 3aBbpTeTte
KOMYeTo, 3a [1a NPOMEHNTEe CTOMHOCTTA, C/ief] KOeTo
HaTUCHeTe 0K ,3a Ja NOTBbPAUTE M Aa NPEeMUHETE KbM
OpYrnTe HaCTPOWMKM (KOrato e Bb3MOXHO).
ChLieBpeMEHHO MOXe Aa MPOMEHUTE 1 HABOTO Ha rpuna
(3 = cunHo, 2 = cpegHo, 1 = cnabo).

Mons, umaiite npeasna: Cnep cTapTvpaHe Ha GyHKUMAT],

TeMnepaTypaTa 1 HUBOTO Ha rpusia MOraT fla ce MPOMeHsT
HanpaBo C 6YTOH § WM C BbPTEHE Ha KOMYeTo.

MNPOADBJTKUTENTHOCT

s
o
PREY

Korato cumeonst & mura Ha avicnnes, n3nonsBanTe
KOMueTo, 3a la HAaCTPOUTE »KelaHOTO BpeMe 3a roTBeHe
1N HaTUCHeTe 'gk , 3a Ja noTBbpauTe.

He e Heo6xoaMMO Aa 3a[jaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, ako
1CKaTe fa ynpaesiBaTe rOTBEHETO pbyHO. HaTucHete
> ,3a4anoTBbpAnTe 1 fa cTapTupate GyHKLMATA.
BTakbB cnyuaii He MoXe [1a 3afjlaBaTe Kpasi Ha BpeMeTo
3a roTBeHe, KaTo NporpamupaTe OT/IOXKEeH CTapT.

Monga, umaiTte npensua: Mo Bpeme Ha roTBEHETO MOXKe [1a
NPOMEHATE 3aAafeHaTa B Haya0To NPOLB/KUTENHOCT Ha
roTBeHe; 3a LieNTa HaTUCcHeTe O, . 3aBbpTeTe KONYeTo, 3a Aa
NPOMeHMTE BPEMETO 1 HaTUCHETE ok 33 NOTBbPXKAEHWE.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABBbPLIBAHE HA
FOTBEHETO

(OTNOXEH CTAPT)

Mpu MHOTO PYHKLMKM crepf KaTo 3ajajeTe Bpeme 3a
roTBEHE MOXETe [1a OTNIOXKNTE CTapTa Ha GYHKUMATA,
KaTo nporpamupare KpanHus vac.

Korato BpemMeTo Ha 3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO MOXe Aa
ce NPoMeHs, AUCNIEeAT NoKa3Ba 0YaKBAHOTO BPEME Ha
3aBbplUBaHe, a cumonsT (V) Mmura.

AKo e Heob6xoaMMO, 3aBbPTETE KOMYETO, 3a Aa 3ajajeTe
BPEMeTO Ha NPUKIIoUYBaHe Ha FTOTBEHETO, C/Ief} KOeTO
HaTWCHeTe [, 3a [a NOTBBPAWTE M Aa CTapTmpaTte
byHKumATa.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa 1 3aTBOpeTE
BpaTuykaTa. OyHKLMATA We cTapTnpa aBTOMaTUYHO
cnep nepuriop OT Bpeme, KOMTO e M3UMCIIeH TaKa, Ye
roTBeHeTO fla 3aBbpLM B 3aafeHunA Yac.

Monga, umaiTte npeasua: NporpammpaHeTo Ha OTIOXKEH
Uac 3a CTapTMpPaHe Ha roTBeHeTO Lije OTMeHK dasaTa

33 NpefBapuTeNHO 3arpasaHe Ha GypHata. PypHaTta
NOCTENEHHO LLie AOCTUrHe HeobxonMaTa TeMnepaTypa,
KOETO O3HauaBa, Ye BPEMETO 3a FOTBEHE LLie € MaKo Mo-
AbJr0 OT MOCOYEHOTO B rOTBapCKaTa Tabnmua.

Mo Bpeme Ha M34aKBaHETO MOXe C MOMOLLTa Ha KOMYETO fia
NPOMEHUTE MPOrPamMMPaHOTO BPEME Ha 3aBbpLUBAHE Ha
rOTBEHETO.

HatucHete & wnn @, 3aa NPOMeHWTe HAaCcTpOKaTa
3a Temnepartypata Unm BpemeTo Ha roteeHe. Korato
NPUKYMTE, HATUCHETE 0K , 33 Aa NOTBBbPAKUTE.

OyHKUMA OTNOKEHHOrO CTapTa HEAOCTYNHA [ANA PEXMMOB
rpwuib 1 Typborpusb.
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3. AKTUBUPAHE HA OYHKLIMATA
Cnep KaTo NpuoXnTe HEOHXOAUMNTE HACTPOWKN,
HaTucHeTe D , 3a jAa akTusuMpaTte GyHKUMATA.

Mo BCAKO Bpeme MoKe Aa HaTUCHeTe 1 3agbpxute O, 3a
[a NoCTaBMTE aKTMBHaTa B MOMeHTa GyHKUWMA Ha naysa.

4. NPEABAPUTENHO 3ATrPABAHE

Hakon ¢yHKLMM BKNtouBaT da3a 3a npeaBapuUTeNHoO
3arpsABaHe Ha ¢pypHaTta. Cnep cTapTupaHe Ha QyHKLMATa
Ha gucnnes ce nokasBa MHAMKALWA 3a aKTMBUPaAHe Ha
da3aTa 3a noarpAsaHe.

Korato Ta3u ¢asa npuknioun, ce yyBa 3ByKOB CUTHan
1 Ha gucnnes ce usBexga uHpopmauus, ye pypHara e
[OCTWrHaNa 3afjafeHarta Temneparypa.

Ha 1031 eTan OTBOpETEe BpaIuvKaTa, NOCTaBeTe XpaHaTa
BbB d)ypHaTa 1 HaTucHete D, 3a Aa 3ano4yHe rotBeHeTO.

[y

Mona, umarTe npeasu: AKO MOCTaBWTe XpaHaTa BbB
dypHaTa Npean NpenBapuTeNHOTO 3arpaBaHe fa 3aBbpLK,
KaueCTBOTO Ha NPUITOTBEHOTO ACTME MOXKE [a Ce BAOLIN.

OTBapAHETO Ha BpaTMUKaTa No Bpeme Ha da3aTa 3a npeaBa-
PUTENHO 3arpsABaHe NOCTaBA GYHKLMATA B PEXMM Ha May3a.
BpemeTo 3a roteeHe He BK/ouBa Gasza 3a noarpsasaHe.

C MOMOLTa Ha KOMYeTO MOXe MO BCAKO Bpeme ia NpoMeHnTe
TeMnepaTtypata, KOATO NCKaTe fa 6'bﬂe OOCTWUIHaTa.

5. KPA HA TOTBEHETO
YyBa ce 3ByKOB CMIHan 1 Ha Ancnien ce n3pexja
nHopMaL s, Ye FOTBEHETO e 3aBbpLUEHO.

3a fa yaAbIKMTE BPEMETO 3a FOTBEHE 6e3 Ja NPOMEHsTe
HaCTPOWKNTE, 3aBbPTETE KOMYETO, 3a Aa 3aJajeTe HOBaA
NPOABIKNTENHOCT U HaTUCHeTe > .

.ABTOMATUYHU OYHKLUUNA

Bb3CTAHOBABAHE HA TEMITEPATYPATA

KoraTo no Bpeme Ha roTBeHeTO TemnepaTtypaTta BbB
dypHaTa cnagHe nopagm oTBapAHe Ha BpaTMuKaTa,
dBTOMAaTUYHO Ce aKTBUPa cneynalHa (I)yHKLl,I/Iﬂ 3a
Bb3CTaHOBABaHe Ha 3ajajeHaTa Temnepartypa.
[okaTo TemnepaTypaTa ce Bb3CTaHOBABA, Ha gucnnes
ce BUXAa aHUMauuma (,3mmna”), KoaTo n3uvesBa, KOrato
TemnepaTypaTta QOCTUrHe 3agajeHaTa CTOMHOCT.

fol

[ "'ﬁl':‘)c

3a nocTuraHe Ha Hal-go6GBP pe3ynTaT OT rOTBEHETO,
NPOABIXKUTENHOCTTA Ha NPOrpaMMpaHna LMK 33

roTBeHe ce yBesn4yaBa B 3aBMCMMOCT OT TOBa KOJIKO
ABbAro BpatnykaTa e CToAna OTBOpPeHa.
. CNEUNATTHN OYHKLUNN

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTOMATUYHO
MOYNCTBAHE YPE3 MNMANPOJIN3A)

He nokocBaiiTe pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONNTUYHUSA LUK,

He ponyckaiite geua v »KMBOTHU A0 pypHaTa no
BpeMe Ha NUPONINTUHYHUA LNKDBA U ciej ToBa, A0
Nb/IHOTO NMPOBETPsABaHe Ha NoOMeLleHNeTo.

MsBapeTe BCMYKM NPpUHaANEKHOCTH, Npean aa
BKAUYNTE GYyHKLUATA Ha Nnuponusa.

Ako dypHaTa e nHCcTanMpaHa nog nioT 3a roTBeHe,
BCUYKN TOPENKN 1 ENEKTPUYECKM KOTNIOHN TpA6Ba Aa ca
W3K/I0YEHM MO Bpeme Ha LMKbJia Ha CaMonoyncTBaHe
(nnponusa).

3a onTMManHu pesyntaTu Npu NOYNCTBAHETO
OTCTpaHeTe ocTaTbLMTe B KYXUHaTa U 3abbpLieTe
BbTPELHOTO CTHKNO Ha BpaTuyKaTa npeau
M3NON3BaHETO Ha NUpoNnTUYHaTa GyHKUMA. DyHKUMATA
Muponusa nsnonseanTe camo Korato ¢pypHaTa e CUHO
3aMbpCeHa unn oTaenAa HenpuATHa MUPU3Ma NO Bpeme
Ha roTeBeHe.

BnesTe B cneymnanHute doyHKumm 2] v 3aBbpTeTe KNtova,
3a fa usbeperte [ii] oT meHioTo. Cnep TOBa HaTUCHeTe 0K ,
3a fa noTBbpAUTE.

HatucHete > ,3a gactaptupate He3abaBHO LMKbJA
Ha NoYnCTBaHe, UK 3aBbPTETE KIoua, 3a 1a n3beperte
cbKpaTeHua Lykbn (ECO).

HatucHete [, 3a He3abaBeH CTapT Ha LUMKbAa Ha

nouyncTBaHe NN HaTUCHeTe oK , 3a la HacTpouTe
BPEMETO 3a Kpal/OTNoXeHus CTapT.

DypHarTa Wwe 3anoyHe UMKb/ Ha NMOYNCTBAHE U
BpaTMyKaTa aBTOMATUYHO LLe ce 3aKJiouu.
BpatnukaTa Ha pypHaTa He MOXe fia ce OTBapA,
[OKaTo Tpae NMPOAITUYHOTO NoymMcTBaHe: Ta ocTtaBa
3aK/toyeHa, OKaToO TeMnepaTyparta cnagHe fo
npuemnmea CTOMHOCT.

[MpoBeTpABanNTe NOMELLEHMETO MO BPEME Ha U crej
NUPONNTUYHNA LMK,

Monga, umarnTte npensua: lNpoabmKNTENHOCTTA U
TeMMepaTypaTa Ha Li¥Kba 3a MoUMCTBaHe He MOXKeE Aa ce
HacTpoVBa.

. 3AKJTIOYBAHE HA BYTOHUTE
3a pa 3aknounte 6yTOHUTE, HATUCHETE U 3aPDbXKTE
O6yTOH << noOHe 3a 5 cekyHaw.

HanpaBeTe CbLWOTO, 3a Aa OTKJIIOUUTE 6yTOHI/ITe.

Mons, maiiTe npensua: by ToHWUTe MOraT fla Ce 3aK/iouBaT U
Mo BPeme Ha roTeeHe.

Mo cbobparkeHus, CBbp3aHu ¢ 6e30nacHOCTTa, PypHaTta
MOXe [1a Ce U3KITI0UM MO BCAKO Bpeme C ByToH ‘() .
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NMOJIE3HU CBbBETU

3a OMbAHUTENHA UHPOPMALIVIS U3TErNeTe PbKOBOACTBOTO

@WWW 3a ynotpeba 1 nogapbxkka ot docs.hotpoint.eu

KAK OA CE YETE TOTBAPCKATA TABJILIA

B TabnunuaTta ca NocoyeHn Hanm-nogxoaAwmTe GyHKLUK,
NPUHaAIEXHOCTY 1 HMBA 3a MPUTrOTBAHE Ha Pa3inyHn
ACTMA. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3arnoyBaTt OT MOMEHTa, B
KOWTO XpaHaTta ce NocTaBy BbB dypHaTa 1 He BKOYBAT
npeaBapuUTENHOTO 3arpaBaHe (KoraTo ce M3MCKBa
TakoBa). TemnepaTtypuTe N BpeMeHaTa 3a FOTBEHE Ca
NPUOAN3UTENHN 1 3aBMCAT OT KOJINYECTBOTO Ha XpaHaTa
M OT N3MOJI3BaHUTE NPUHAANEXHOCTN. B HauanoTto
M3MN0N3BanTe HAN-HUCKUTE NPenopbUYBaHM CTOMHOCTH
N aKo XpaHaTa He ce croTBu fobpe, npeMnHeTe KbMm
No-BUCOKWN CTOMHOCTU. MI3non3BanTe OCTaBeHUTE C
dypHaTa NPUHAANEXHOCTM UK MeTanHK Gopmu 3a
KelnKoBe 1 TaBu 3a dypHa (3a NnpegnoymTaHe TbMHO
ouBeTeHn). Moxe fa nsnonssaTe Cblyo CbAoOBE

1 akcecoapu OT OTHEYNOpHO CTbKio (Mupekc)

MNN KaMeHWHOBWK TakUBa, HO NMalTe NpeaBug, ve
BpEeMeHaTa 3a roTBeHe Le 6baaT Manko no-gbJru.

EAHOBPEMEHHO NMPUTOTBAHE HA HAKOJIKO ACTUA
MNocpencteom ¢yHKUMATa ,DopcrpaH Bb3gyx" Moxe

[la roTBUTE eIHOBPEMEHHO Pa3NINYHM XPaHU, KOUTO
N3UCKBAT eHa 1 Cbllia TemMmrnepaTypa Ha roTBeHe
(Hanpumep: pnba 1 3eneHuyL), N3NON3BANKN Pa3INYHN
HUBa. MI3BageTe xpaHaTa, KOATO N3NCKBA NO-Masko
BpeMe 3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB GpypHaTa XpaHara,
KOATO U3UCKBa NO-AbJIr0 BpeMe 3a roTBeHe.

MECO

M3non3BaliTe KakbBTO 1 Aa € BUA TaBU 3a GypHa unu
cbpose ,lMnpekc”, nogxoaAawm 3a pa3amepa Ha napyeTo
Meco, KoeTo TpAbBa Aa ce neyve. 3a NeyeHe Ha ronemu
napuyeTta Meco, Haln-gobpe e ga npnbaBnTE MaNKo
6ynbOH Ha ABHOTO Ha CbAa, KaTo NOMMBATE CbC COC
MecOTO MO BpeMe Ha neyeHe, 3a fa npujajere BKYC.
NmanTe npensua, ye no Bpeme Ha Tasum onepauus e
ce noaBu napa. Korato mecoTo ce oneve, octaBeTe ro
BbB dypHaTa 3a okono 10—15 MUHyTK unu ro obsuiiTe B
anymmHmneBo ¢onuo.

KoraTo nckate fa neyete Meco Ha ckapa, nsbepete
napuyeTa c paBHOMepHa aebenvHa, 3a Aa ce NOCTUrHe
paBHOMepHO onunyaHe. MHoro febennTe napyeTa Meco
N3MCKBAT MNO-AbJIF0 Bpeme 3a neyeHe. 3a fla Npegnasunre
MEeCOTO OT M3rapsHe OTBbH, CcBaneTe peweTbyHmA padT
Ha NO-A0MHO HMBO, C KOETO XpaHaTa ce NocTaBA faney
oT rpuna. O6bpHeTe MeCcoTo NpU N3TUYaHe Ha ABE TPEeTK
OT BpeMeTO 3a rotTBeHe. BHMmaBanTe npm oTBapsHe Ha
BpaTMuKaTa, 3al0To LWe n3nese ropella napa.

3a cbbuMpaHe Ha COKOBETE OT FOTBEHETO NpenopbyBame
[la NoCTaBMTe TaBaTa 3a OTUEXKAAHE C MOJIOBUH NNTBHP
nUTeHa BOAa B HeA HEMOCPEACTBEHO MO pelleTbyHMA
padT, Ha KONTO e NocTaBeHa xpaHaTa. lonelTe, Korato e
Heob6xoAMMO.

AECEPTU
loTBeTe GMHM AecepTn C KOHBEHUMOHaNHaTa GyHKLUA
CcaMo Ha eguH padT.

M3non3Baiite TbMHU MeTanHU GOpMM 3a KENKOBE ©
BMHAru rv NocTaBanTe Ha NPefOCTaBEHNSA pelleTbyeH
padT. 3a fa neyeTe Ha NoBeye OT e4uH padT, 3bepeTte
byHKumATa 3a dopcrpaH Bb3AyX 1 pasnonoxeTe
WwaxmMaTHo GopMuTe 3a KENKOBE Ha padpToBETE, KOETO
nognomara onTuManHaTa LMpKynaLma Ha ropeLyua
Bb3aYX.

3a ga npoBepuTe Aanu Kerk C Mas e U3neveH, noctaBere
AbpBEHa Kneuka 3a 3b6y B LleHTbpa Ha Kelka. AKo
KJleukaTa 3a 3b6u n3nese YncTa, KENKbT € roTOB.

AKo n3nonsearte He3anensawy GopMu 3a KENKOBE, He
MaKeTe C Macsio pbOOBETE, Thil KaTO KEMKBT MOXE [a He
ce HagurHe paBHOMEPHO OKoJlo pbboBeTe.

AKo nsgenueTo ce ,HafyBa“ No Bpeme Ha rneyeHe,
M3Non3BanTe No-HUCKa TemnepaTypa cnegsalima NbT n
obmucneTe HamanABaHETO Ha KOMMYECTBOTO TEUYHOCT,
kKoaTo nobaBATe, UK NO-BHUMATENHO pa3bbpKBaHe Ha
cmecTa.

3a cnagKkuwmy € BRaXKHW MADBHKW WU TOAWHT (YNN3KENK
UNY NNOJO0BY NaoBe) N3non3Bante pyHKLMATA
JleuyeHe c KOHBeKLMA". AKO JO/IHAaTa YacT Ha Kelka e
HefoneyeHa, cBaneTe padra Ha NO-AOSIHO HUBO U Npean
fob6aBaHe Ha NIbHKATa NOpPbCeTe OCHOBATA Ha KelKa C
ranerta oT xna6 unm 6UCKBUTN.

PIZZA

HamakeTe neKko TaBuTe 3a NeyeHe C Ma3HWHa, 3a Aa ce
rapaHTnpa, 4e nnyata nMa Xpyrnkasa OCHOBaA. Pa3HeceTe
MouapenaTta no nnuaTta npn n3tTndyaHe Ha aBe Tpetn oT
BPEMETO 3a r0TBEHE.

BTACBAHE

BuHarum e Han-pobpe na NnokpreTe TECTOTO C BfIaXKHa
Kbpna, npeau Aa ro noctaBute BbB PpypHaTa. BpemeTo
3a BTacBaHe Ha TecToTO ¢ Ta3n GyHKUUA ce HamansaBa C
NpubnM3NTENHO eflHa TpeTa B CPaBHeHMe CbC CTaliHa
Temnepartypa (20 - 25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe Ha nuua
3anoyBa oT oKoJio yac 3a 1 kg Tecro.
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FOTBAPCKA TABJIULA

z " NPEABA- . NPOABIKUTEN- HUBO
PELIEMTA | OYHKUUA | PUTEJIHO | TEM"(E'Z;\TVPA . HOCT HA FTOTBE- 7]
. 3ATPABAHE ' . HETO (mun) NMPUHAONEXXHOCTU
A : :
= -  w0-180  30-90 23
Kenkose, 3ameceHn ¢ mas S § § 2 1
&  pa 160-180 = 30-90 e
A : i 3
CnagKuil € MbaHeX %' . 160 - 200 : 30-85 L
(UMM3KenK, Wpyaen, NNoAoB Na) @_\9 Mla 160 - 200 35-90 .\él,. '“1;“.
A 3
=) - 170-180  15-45
BuckButu/Tapranetn @} Ha 160 - 170 20 - 45 _\;’_ u ! u
& [a 160 - 170 20-45% > 3 1
A 3
=) - 180-200  30-40
CnapgKuvwin oT napeHo TecTo (Q\Q Ha 180 - 190 35-45 4 !
Z/ : H Al
: : 5 3 1
& fla.  180-190  35-45% 2 ° |
— la 90 ~110-150 3
LienyBkn & Aa 20 130-150 -u;u- %H
A 2
[=z| - 220-250  20-40
Muua (ToHKa, aebena, pokaua) ( : Ja 220 - 240 20 - 40 _‘_;F 1
: : 5 3 1
& fa  220-240  25-50%* 2 ° 7
A 2
CamyH xn6 0,5 kg = - 180-220  50-70
A 2
Kudnnukn = - 180-220  30-50
% % 4 1
Xna6 & fla.  180-200 30-60 7
A : :
[=s] - 250 . 10-20 2
3ampaseHa nuua i i
N : : 4 1
= fa  180-190  45-60 2
ConeHn nainose N 4 1
(3eN1eHUYKOB Na, KULL) & fla 180-190 45-60 N nERn
(R Ja  180-190  45-70% 2 —
— Ja  190-200  20-30 3
CnapKkm ¢ nbaHex / XxpynKaBu N i i 4 1
s [ fla  180-190  20-40 .,
& da  180-190  20-40% > 3
A 3
Nasans/cypne = . 190 - 200 40-65 >
MeuyeHa nacta / KaHenoHwmn @ - 190 - 200 25-45 3
L
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2 NPEABA- : NPOABIIKUTEN- HUBO
PELIEMTA { OYHKLMA | PUTEJIHO TEM"(EZ';TVPA { HOCT HATOTBE- 7]
: . 3ATPABAHE . HETO (mun) NPUHAANEXHOCTU
ArHewko/Tenewko/ A 3
FfoBexpo/CBMHCKO 1 kg @' ) : 190 - 200 6O=S0 —
A 2
MeyeHO CBMHCKO € KOpMYKa 2 kg &z - 170 110 - 150 : y
A 3
Munewxo/3aewko/Marewxo 1 kg [o| - 200 - 230 50 - 80 ,
. A 2
Myiika/Tbeka 3 kg o] : 190 - 200 90 - 150
MeueHa yana puba (dune, Luana) _ Ja 180 - 200 40 - 60 ' 3 ,
MbnHeHn 3eneHuyyn - ) ) 2
(AOMaTH, TMKBWYKM, NaTnaaHn) ES fa 180 - 200 50-60 —J
MpeneueH xna6 ot - 3 (BncokKa) 3-6 -\.E..,-
Pu6Hu puneta / punuiikn Nt - 2 (ymepeHa) 20-30* _\.i_,_ 3 3 ;
HapeHnunun/Ke6an/ <~ ) 2 - 3 (ymepeHa - 15-30 * 5 4
Pe6pa/Xambyprepu BMCOKA) T S
MeueHo nune 1-1,3 kg I - 2 (ymepeHa) 55-70 ** _\._%._F ] ! :
FoBexpo0 neueHo anaHrne 1 kg z - 2 (cpegHa) 35-50 ** _\!__:)’;!,_
ArHewkm 6yT / grKkonaH I - 2 (ymepeHa) 60 - 90 ** : 3 |
Kaptodm Ha pypHa z - 2 (ymepeHa) 35 - 55 ** | 3 |
<> 3
3eNeHYyKOB orpeTeH 45 - 3 (Bucoka) 10-25 —n
JlazaHAa n meco @:Q Ha 200 50 - 100 *** _\é,_ : ! u
Meco n kapTodu & [a 200 45-100 %« 4 1
Pu6a n 3eneHuyyn (: Ha 180 30 - 50 *** qép : ! u
MbnHO MeHI0: NNogoB TapT (HVBO 5)/ ~ ; 5 3 1
nasaHsa (H1eo 3)/meco (H11BO 1) : & Ha 190 40-120™ e e -
MeuyeHO Meco C NIbHKA % - 200 80 - 120 *** 3 :
Mapueta meco ) ) *x 3
(3aeLUKO, NNELLKO, arHeLwKo) % 200 0-1007* — ~

* ObbpHeTe xpaHaTa Npu M3TUYaHe Ha MoMoBKHATa OT

BPEMETO 3a roTBeHe.

**O0bpHeTe xpaHaTa NpKn N3TUYaHe Ha [1Be TPETU OT BPDEMETO

3a roTBeHe (aKo e HeobXogMMO).

(@www V13Ternete pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 MoaapbKKa

o1 docs.hotpoint.eu, kbaeTo Lie HameprTe TabnnLa C

N3MUTaHW peuenTn, CbCTaBeHN 3a CepTI/Id)MLLI/IpaLLI,I/ITe OpraHn

B CbOTBETCTBME CbC CTaHAapT IEC 60350-1.

#* MpubnursmTenHa NPOObIXKUTENHOCT Ha TOTBEHETO: MOXKe
[a 13BaguTe ACTVATa OT QypHaTa No Pa3NMYHO BPEME B
3aBNCYMOCT OT INYHUTE BU NPEANOYNTAHIA.

<~

<~ D - %a
— N @9 Y e
PBbYHN OYHKLNN
KOHBI_E;TL“B%C:'?”HO lpun Typ6o rpun DopcrpaH Bb3gyx MeyeHe c KOHBEKLNA Eko dopcrpaH Bb3ayx
A A A A A A
ABTOMATUYHM <= ) = ) |@% |é
OYHKLNN
3agyuweHu Actua Meco Makcu rotBeHe Xna6 Muua Cnapkuium n Kerikose
Aeeeenn ~ [ ===V} J l ' .\‘L*’f . r
MPUHAONEX-
HOCTK TaBa 3a neyeHe nnn TaBa 3a oTuexkaHe / TaBa
PeweTbueH padpt bopma 3a KelKk Ha 3aneyeHe/TaBa3adypHa TABA 3A OTLIEXIOAHE :2?%:33;';?1”1? g TaBa 3a neveHe
peleTbyHUA padpT Ha pelleTbyHNA padT P BOA
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NOOAPDXKA U
MOYNCTBAHE

3a fonbAHWTeNHa MHGOPMALMA U3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu

(Evww

Mpean ga npucTbLNUTE KbM NOA-
APbXKKa WIn NoYncTBaHe Ha ¢yp-
HaTa ce y6epeTe, Ye He e ropelua.

He nsnonssaire ypeau,
nouMncTBaLLym C napa.

BbHLWHU NOBBbPXHOCTU

« MouncreTe NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNaxxHa
MUKpodnbBPHa Kbpra. AKO Ca CUITHO 3aMbPCEHM,
fob6aBeTe HAKOJIKO KanKy MUeLy npenapaT C HeyTpasieH
pH. MoacyweTe cbC cyxa Kbpna.

« [la He ce U3non3BaT KOPO3VBHU UM abpasrBHK
noumncTeawm npenapatu. AKo nogobeH NPoAyKT CyyanHo
nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTa Ha ypefa, nouncrerte
He3abaBHO C BNa)kHa MUKpPodnbbpHa Kbpna.

BbTPELUH MOBBPXHOCTHU

- Cnep BCAKO roTBeHe m3vakariTe GpypHaTa Aa ce oxnaau 1
noyuncreTe (3a NpeanoYnTaHe, JOKATO € OLe ToMsa), 3a Aa
OTCTPaHWTE OT/IAaraHUATa 1 NeTHaTa OT XpaHaTa. 3a oTCTpa-
HABaHe Ha KOHJeH3MpasaTa Bfara npuw rotBeHe Ha XpaHu

C rofIAIMO CbAbPKaHMe Ha BOAa, M3YaKainTe ¢ypHaTa fa ce
OXJlaAy HaMbJIHO 1 U3GbPLLETE Blarata C Kbpra unm rooa.

He nsnonsBanTte cromaHeHa BbJi-
Ha, CTbpranku unv abpasmnsHu/
passxKpalm nouncTealyy npena-
paTu, Tbii KaTo Te MorarT fja noBpe-
AAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

HoceTte npeanasHu pbKaBuyu.

QypHaTta Tpsa6Ba Aa ce n3KnUM
OT efleKTpuuyecKkaTta mpexa npegv
N3BbpLUBaHE Ha KAKBUTO U fia e
[EeNHOCTU 3a NoaApPbKKa.

- MouncTeTe CTHKMIOTO Ha BpaTUYKaTa C NMOAXOASALL TeUeH
npenapar.

« BpaTuukata Ha pypHaTa Moxe ce cBanv 3a No-necHo
MOYMCTBAHE.

MPUHAANEXHOCTHU

BepgHara cnepi ynotpe6a HakmcHeTe NpriHagneXXHoCTUTe
BbB BOJa C J0OABEH TeUeH MUeLL Npenapar, KaTo
n3non3Bate pbKaBuLy 3a GypHa, ako NPUHAZNEXXHOCTUTE
BCe oule ca ropelyun. OcTaTbLM OT XpaHa MoraT Aa ce
npemMaxHaT C MOMOLLTA Ha YeTKa unu rooa.

MOYNCTBAHE HA BbTPELUHUTE MOBBbPXHOCTU HA ®YPHATA YPE3 NMUPOJIU3A

He pokocBanTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONUTUYHNA UKD,

N3BageTe BCUUKMN NPUHAANEXKHOCTN, Npean aa
BKNounTe PyHKLMATA Ha Nnponmsa.

Ta3u GyHKUMA NO3BONIABA OTCTPAHABAHE Ha MPbCKM OT
roTBeHe C MOMOLLTA Ha BUCOKa TemnepaTypa. [pu Ta3u
TemnepaTypa ocTaTbLuTe OT XpaHa ce NpeBpbLIaT B
Hanenwu, KoMTo NecHo MoraT fia ce M36bpLIaT C BNa)KHa
Kbpna, Korato pypHaTa ce oxnagu.

Ako ¢ypHaTa e MHCTannpaHa noj njoT 3a roTBeHe,
BCUYKW FTOPENKN 1 eNeKTpUYecKn KOTIoHn TpAbBea aa ca
W3KJIIOYEHM NO BpeMe Ha LUKbJla Ha CAMOMNOYNCTBaHe
(nnponnsa).

3a onTManHu pe3yntath npn NOYNCTBAHETO
OTCTpaHeTe OCTaTbUUTE B KyXHATa N 3a6'prIJETe
BBbTPELWHOTO CTbKJIO Ha BpaTh4KaTa npean
M3non3BaHeETO Ha NUPONNTUYHATa (I)yHKLl,I/Iﬂ.

He ponyckaiiTe geua 1 >XMBOTHU Jo ¢pypHaTa no
Bpeme Ha NUPOANTUYHNA LUKDBJ U c/le] TOBa, A0
NbJIHOTO NPOBETPABAaHE Ha NOMELLEHUNETO.

B ypepna ca 3anoxeHu gBe pasnmyHu GyHKLMM 3a
NUPONNTUYHO NouncTBaHe: CTaHOAPTHUAT UNKDBA
(PYRO) cny»km 3a OCHOBHO MOYUCTBAHE Ha CUJTHO
3aMbpceHa ¢ypHa, @ UKOHOMUYHMAT UnKbn (PYRO
ECO) Tpae no-KpaTKo 1 n3pa3xohBa No-Masjko eHeprus
OT CTaHAAPTHUA, MOPaAM KOeTO e MoAXoAALY 3a
neprvoanyYHO N3NON3BaHe.

OyHkumAaTa Muponnsa nsnonssanTte camo KoraTo
dypHaTa e CUNHO 3aMbpceHa UM oTaensa HenpuATHa
MMVpPU3Ma MO BPeme Ha roTBeHe.

Mons, umarTe npeasua: Bpatnukata Ha GypHaTa He MOXe
[a Ce OTBap#, OKaTO Tpae NMUPOIMTUYHOTO MOYUCTBAHE.

TA oCTaBa 3akoYeHa, [OKaTo TemMnepaTypata CnagHe oo

npremIvea CTOMHOCT. [TpoBeTpABanTe NoMeLleHMETO No

BpPEME Ha 1 cnef NUPONUTUYHNUA LIMKBI.

CMAHA HA TAMNATA

1. N3knioueTe PpypHaTa OT enekTpPoO3axpaHBaHETO.

2. Pa3BuinTe KanaykaTta Ha OCBETUTENHOTO TANO,
CMeHeTe NlamnaTa 1 3aBuiTe OTHOBO KarnauykaTa.

3. CebprKeTe OTHOBO PypHaTa KbM eneKTpuueckaTa
Mpexa.

To3un ypen cbabprka CBETIMHEH U3TOYHMK C KNac Ha
eHepruiHa epeKTBHOCT G.

Mong, manTte npensua;: 13non3garte Camo amnm C Haxkexa-
ema uuka 25—40W / 230 V~, uokbn E-14, T300°C nnn xano-
reHHM namnin 20—40 W / 230 V~, Lokbn G9, T300°C. JlamnaTa,
M3M0oM3BaHa B V3AeNVETO, e NpeHa3HauYeHa cneumanHo 3a
JOMaKMHCKM ypeau 1 He e MOAXOAALLA 33 OCBETABAHE Ha MoMe-
LeHna B goma (PernameHT Ha EO 244/2009). JlamninTe moraT Aa
Ce 3aKynAT OT HalmMA OTAenN 3a CNeAnpoaakoeHo 0bCyKBaHe.
- He nunainTte 6anoHa Ha xanoreHHa namna, Thbil KaTo OCTaBa-
WTE NO Hero oTnevaTbUM MoraT Aa A noBpeadAr. He n3nons-
BanTe dypHaTa Npear Aa NOCTaBUTe Ha MACTO KamnaykaTa Ha
namMnara.
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CBANTAHE U MOCTABAHE HA BPATUHKATA

1. 3a fa cBanuTe BpaTUUKaTa, OTBOPETE A HAMBIHO U
3aBbpTeTe GMKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOKEHME.

2. 3aTBOpeETE BpaTUUYKaTa OKOJIKOTO € Bb3MOKHO.
XBaHeTe 31paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLe (He A xBallanTe
3a ApbXKaTa).

OTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo 51 3aTBOPUTE OLLLE MAJTKO U
CblUEBPEMEHHO A U3TErNATe Harope, 3a Aa nusnese ot
rHespata. OcTaBeTe BpaTuUuKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO
BbPXY MeKa MOBbPXHOCT.

3. 3a ja nocTaBuTe BpaTMUKaTa, MbPBO A NpUbMKeTe
Ao dypHaTa, cnepf KoeTo BKapanTe naHTuTe B rHe3aaTa
Taka, ye Aa ce GpUKCMpaT B ropHaTa CM YacT.

' BG

4. CnycHete BpaTuuKaTa HafoNy 1 A OTBOpeETe JOKpPail.
3aBbpTeTe dMKcaTopuTe O NHBPBOHAYASTHOTO UM
nonoxeHue. NpoeepeTe ganu prkcaTtopuTe ca
3aBbpPTEHU JOKpaWn.

HaTucHeTe neko, 3a fa npoesepuTe ganu d)l/chaToleTe Ca
Pa3nonioXeHn npaBUHO.

n

5. MNpob6Bgaiite na 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa U NpoBepeTe
Janu Ta 3acTaBa ycnopeaHo Ha TabnoTo 3a ynpasieHue.
AKo TOBa He e TaKa, NOBTOpeTe NOCoYeHnTe No-rope
CTbNKW. BpaTnukata Moxke fa ce noBpeam, ako He
dYHKLMOHMpPA NpaBUIHO.
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OTCTPAHABAHE @ o o doce hotpinteu
HA HEU3MNPABHOCTU

- Mpo6nem . Bb3moOXHa npnunHa . PewweHne

. QypHaTa He paboTu. . HAma 3axpaHBaHe ¢ - MposepeTe fany Ma HanpexeHne B Mpexara u

: . eNIeKTpoeHeprusa. - panv ypHaTa e BKI0YEeHa KbM MpexKaTa.
- YpepnbT € uskioueH ot . M3kntoueTe m BKIKOYETE ypeaa OTHOBO, 3a Aa
. MpexarTa. . BMAMTE Aanu NpobnemsT We 13yesHe.

- BpatuukaTta He ce oTBaps. - HewznpasHa kntovanka Ha  M3knioueTe dypHaTa 1 A BKIKOYeTe OTHOBO, 3a f1a

‘ ¢ BpaTunukaTa. . nposepuTe fany HeM3npPaBHOCTTa € OTCTPaHeHa.
¢ M3nbnHABa ce umKbA 3a - M3uakante dyHKUMATa fa NpUKIOUM 1 PypHaTa fa :
: nouncTBaHe. ¢ ce oxnaan.

- Ha pucnnen ce nsnucea 6yksata : [pobnem c nporpamMHoTo - CBbpeTe ce C Hal-0NM3KMA LEHTBP 3a

. F v uuncno. . ocurypasaHe. - cneanpofaxbeHo obCyXBaHe Ha KIMEHTY W

. cbobluieTe yucnoto cnep bykeata F.

[ ypeAa MoXKeTe fla HamepuTe, KaTo:
+  MMocetute Hawws ye6cainT docs.hotpoint.eu

P
. |
L . M3non3eate QR Kona
p— +  ce cBbpXKeTe C OTAeNa 3a cneagnpopaax6eHo o6cnyxBaHe (BUKTe TeleGOHHUA HOMEP

!E = QupmeHMNTe NOANTUKN, CTaHAAPTHAaTa AOKYMEHTaLMA U AONbIHNTENHa MHGopMaLuA 3a

B rapaHLMOHHAaTa KHXKKa). [py KOHTAKT c oTAena 3a cnefnpogaxbeHo obcnyxBaHe Ha
KNMeHTn cbobLyaBaiTe KogoBeTe, MOCOYEHN Ha 3aBoAcKaTa Tabenka Ha Bawws ypep.
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

. ZNACEKY HOTPOINT-ARISTON

. CS

L A N . Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte prosim pokyny.
svUj vyrobek na www.hotpoint.eu/register

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2. Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)

4. Vodici mfizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

. Dvirka

. Horni topné téleso / gril

Osvétleni

© N O U

. Bod pro zasunuti oto¢ného
rozné

9. Identifika¢ni stitek
(neodstranuijte)

10. Spodni topné téleso

(nenf vidét)
OVLADACI PANEL
f 2 CF f
1 23 4 5 6 78 9
1.LEVY DISPLE)J 4. TEPLOTA 7.CAS
Pro nastaveni teploty. Pro nastaveni nebo zménu Casu
2. ON/OFF . a pfizplsobeni doby pfipravy.
5. OVLADAC

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

3.ZPET

Pfi provadéni konfigurace
nastaveni slouzi pro navrat do
predchozi nabidky.

Pro vybér polozek z nabidky
a zménu nebo pfizpusobeni
nastaveni funkce.

6. SPUSTENI

Pro aktivaci funkci a potvrzeni
nastaveni.

8. POTVRZENI

Pro potvrzeni vami vybrané
polozky nebo nastaveni dané
funkce.

9. PRAVY DISPLEJ

Hotpoint

ARISTON




PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si staéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

Zww z webovych stranek docs.hotpoint.eu.
. ODKAPAVACIPLECH | PLECH NA PECENI . OTOCNY ROZEN

Pocet kust prislusenstvi se mize v zavislosti
na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mlzete zakoupit
dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostu, pricemz se ujistéte, ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zpUlsobem
jako rost.

POUZITi OTOCNEHO ROZNE

\ Jehlou propichnéte maso

uprostied (dribez omotejte
provazkem) a navléknéte na
ni maso tak, aby na vidlici
drzelo pevné a nemohlo
klouzat. Zatlacte druhou
vidlici na jehlu a navléknéte
tak, aby maso drzelo pevné
na misté. Pro zajisténi ve
spravné poloze utdhnéte
upevnovaci Sroub.

Vlozte konec do vyklenku,
ktery je soucasti

vnitrni ¢asti trouby,

a zakulacenou ¢ast
podeprete pfislusnym
drzdkem.

Upozornént: Pro zachycovani
Stav v prabéhu pfipravy
pokrm umistéte dospod
odkapavaci plech a do néj
nalijte 500 ml pitné vody. Aby nedoslo k popéleni v pfipadé,
ze je jehlice horkd, manipulujte s ni pouze pomoci plastové
rukojeti (kterou je tfeba pred zapocetim vareni odstranit).

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatdhnéte spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

. Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti trouby
a poté posurite smérem dolt do polohy pro usazeni
v dolni ¢asti.
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FUNKCE

|
- CS
Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

(Evww

—| TRADICNI
— | Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

<=7| GRIL

Ke grilovani steak(, kebabu a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolniujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte
500 ml pitné vody.

(gg HORKY VZDUCH

~ | Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduiji
stejnou teplotu na nékolika Urovnich soucasné
(maximalné trech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

I TRADICNI PECENI

——1Hodi se pro pfipravu masa, pec¢eni moucnik(
s naplni nebo peceni plnéné zeleniny pouze

na jedné urovni. Tato funkce vyuziva pozvolné,
prerusované cirkulace vzduchu, aby pokrm pfilis
nevyschnul.

A AUTOMATICKE FUNKCE

z webovych stranek docs.hotpoint.eu.
@ SPECIALNIi FUNKCE

2 RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly pfedehfiev trouby. Jakmile skonci
faze predehrevu, trouba automaticky pouzije funkci
JIradi¢ni”. Pfred vlozenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni faze predehrevu.

<~ | TURBOGRIL

&% K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pfidejte 500 ml pitné vody. U této funkce Ize vyuzit

otoc¢ny rozen (je-li soucasti).
% EKO S HORKYM VZDUCHEM*

€{pro peceni nadivaného masa a fizk(i na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu
je jidlo chranéno pfed nadmeérnym vysusenim. Je-li
usporna funkce ,EKO” aktivni, osvétleni z(stava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu EKO, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvirka trouby
neméla otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

i35 |UDRZOV. JIDLA V TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych

A DUS. MASO A ZELENINA

gl Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro téstovinové pokrmy.

a kfupavych.

-~ KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti

%A MASO

_l Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpusob peceni pro maso. Tato funkce
prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych otackach,
aby se pokrm pfilis nevysusoval.

A MAXI PECENI

x] Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
rezim peceni a teplotu k upeceni velkych kust
masa (pres 2,5 kg). Béhem peceni maso obracejte,
aby rovnomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme obcas ho polit, aby se moc
nevysusilo.

&A CHLEB
_l Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro viechny druhy chleba.

—__APpPIZZA

%l Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro viechny druhy pizzy.

é’* CUKROVi A DORTY

Tato funkce automaticky vybere nejvhodnéjsi
teplotu a zpUsob peceni, a to u vSsech druht
moucniku.

sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat
kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba
stale horka po dokonceni cyklu peceni.

] AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE
=] CISTENI

Pro odstranéni necistot zplsobenych
vystfikovanim pomoci cyklu pfi velmi vysoké teploté.
K dispozici jsou dva automatické cykly cisténi:
Kompletni cyklus (PYROLYTICKE CISTENI) a zkraceny
cyklus (EKO). Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi
cyklus v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus
pouze v pripadé silného znecisténi trouby.

* Funkce poufZita jako referen¢ni pro ucely prohlaseni
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVTE CAS
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit cas.

o Ul
PRA IR

"

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni hodin:
Pro nastaveni hodin otacejte ovladacem a stisknutim

0k volbu potvrdte.

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni minut.
Pro nastaveni minut otacejte ovladac¢em a stisknutim
ok volbu potvrdte.

Upozornénf: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zmeénit, pak
zatimco je trouba vypnutd, stisknéte a alespor na 1 sekundu
podrzte ©, azopakujte kroky uvedené vyse.

Cas mdze byt nutné nastavit znovu po del$im vypadku
napajent.

2. NASTAVENI

V pfipadé potieby mlzete zménit vychozi mérnou
jednotku teploty (°C) a jmenovity proud (16 A).
Pokud je trouba vypnutg, stisknéte a alespori na

5 sekund podrzte &

s 2
- g S0”

P
o (o

Otacenim volicem zvolte mérnou jednotku. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte ok .

Otacenim volicem zvolte jmenovity proud. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte ok .

Upozornént: Trouba je naprogramovana tak, aby
spotfebovavala takové mnozstvi elektrické energie, kolik
umoznuje domaci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vy3$si nez
3 kW (16 A): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13 A).

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarite vSechny ochranné kartony nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
+Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornént: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vétrat.
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BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnutd, na displeji se bude zobrazovat
pouze Cas. Stiskem a podrzenim @ troubu zapnete.
Otacejte knoflikem pro zobrazenihlavnich
dostupnych funkci na levém displeji. Jednu z hodnot
vyberte a stisknéte ok .

=

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupnd)
zvolte hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte
0k a prejdéte do nabidky funkci.

=

Otacejte knoflikem pro zobrazeni dostupnych
podfunkci funkci na pravém displeji. Jednu z hodnot
vyberte a pro potvrzeni stisknéte ok .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mUizete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
meénit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

(|
—
—
1
4
-—I
=
/2

Kdyz ikona °C/°F blika na displeji, otocte knoflikem
pro zménu hodnoty a poté pro potvrzeni stisknéte
0K a pokracujte v pfizplsobovani nastaveni, které
nasleduje (je-li to mozné).

Soucasné mUzete nastavit i vykon grilu (3 = vysoky,
2 = stfedni, 1 = nizky.

- .y =
-'

Upozornéni: Po zapnuti funkce mlzete zménit teplotu nebo
vykon grilu, a to stiskem g nebo pfimo otocenim knofliku.

DOBA TRVANI

) )

P

)

7

Kdyz ikona ¢ blika na displeji, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouzijte nastavovaci
knoflik a poté pro potvrzeni stisknéte ok .

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni
ovladat manualné: Stiskem T potvrdite a spustite
funkci. _

V tomto pfipadé nemusite nastavovat konec ¢asu

peceni programovanim odlozeného startu.

Upozornéni: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem pecent,
muzete nastavit stisknutim  © : Pro zménu nastaveni hodin
otacejte ovladacem a stisknutim "ok volbu potvrdte.

NASTAVEN[ CASU UKONCEN( PECEN] /

ODLOZENEHO STARTU

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim ¢asu
jejiho ukonceni.

V pripadech, kdy lze zménit ¢as ukonceni peceni, je
na displeji zobrazen ¢as, kdy ma dana funkce skoncit
a zaroven blikd ikona () .

V pripadé potieby otacejte knoflikem a nastavte
pozadovany ¢as ukonceni pfipravy. Poté, pro
potvrzeni volby a spusténi funkce, stisknéte > .
Vlozte pokrm do trouby a zavrete dvitka: Funkce

se spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena
ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby. Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znamena, ze doby
ptipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu pokrmd.

Ve fazi cekani mdzete pomoci knofliku naprogramovany ¢as
ukonceni zménit.

Stisknéte & nebo '® pro provedeni zmény nastaveni
teploty a doby pfipravy. Po dokonceni potvrdite stiskem ok .

Upozornéni: Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

Hotpoint
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3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem > .

K pozastaveni probihajici funkce mazete kdykoli
stisknout a podrzet O .

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehftati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, Ze faze
predehftati byla aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazZeni nastavené teploty.

V tomto okamziku otevrete dvitka, vlozte pokrm do
trouby, zavrete ji a stiskem >, zahajte peceni.

Upozornént: VloZenti jidla do trouby pfed dokoncenim
pfedehfivani mdze mit negativni vliv na konec¢ny vysledek
pfipravy pokrmu.

Otevienim dvifek béhem pfedehfevu se tato faze prerusi.
Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje.

Pomoci knofliku mdzete poZadovanou teplotu kdykoli
zmenit.

5. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Prejete-li si dobu pfipravy prodlouzit bez provadéni
zmén v nastaveni, otoc¢enim knofliku nastavte novy

—

¢as a stisknéte DR

. AUTOMATICKE FUNKCE

OBNOVENI TEPLOTY

Pokud teplota v troubé béhem peciciho cyklu klesne
z ddvodu otevienych dvitrek, automaticky se aktivuje
specialni funkce pro obnoveni plvodni teploty.
Béhem procesu obnovovani teploty bude na displeji
zobrazen symbol ,hada“ ktery bude pfitomen az do
té doby, nez bude nastavené teploty dosazeno.

ol

[ NEI-EOC

Za Ucelem zaruceni co nejlepsich vysledk( bude
béZici naprogramovany pecici cyklus prodlouzen
o urcCitou dobu v zavislosti na tom, jak dlouho byla
dvirka oteviena.

. SPECIALNi FUNKCE
AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti
od trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Pied zapnutim funkce pyrolyzy vyjméte z trouby
veskeré prislusenstvi.

V pfipadé, Ze je trouba instalovanda pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté horaky ci elektrické ploténky.

Pro optimalni vysledky cisténi pfed pouzitim funkce
pyrolyzy odstrante z trouby vétsi ndnosy necistot

a vycistéte vnitini sklenéna dvirka. Pokud je trouba
silné znecisténa nebo se z ni pfi peceni uvolnuji
nepfijemné pachy, pouzijte vyhradné standardni
funkci Pyrolytickeé ¢isténi.

Ke specidlnim funkcim se dostanete pomoci vl a poté

otocte knoflikem pro vybér [ z nabidky. Nasledné
pro potvrzeni stisknéte ok .

Stisknéte > pro okamzité spusténi ¢isticiho cyklu
nebo otocte knoflikem a vyberte zkraceny cyklus
(EKO). .
Stisknéte >, pro okamzité zahajeni Cisticiho
cyklu, popfipadé stisknéte ok pro nastaveni doby
ukonceni / odlozeného startu.

Trouba zahadji ¢istici cyklus a dvirka budou
automaticky uzamknuta.

Pokud probiha pyrolytické ¢isténi, dvifka trouby nelze
otevrit: Zastanou zablokovana, dokud se teplota
nesnizi na bezpecnou Uroven.

Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi a po jejim skonceni
vyvétrejte mistnost.

Upozornéni: Dobu a teplotu cisticiho cyklu nelze nastavit.
. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti klavesnice stisknéte a alespor na

5 sekund podrzte <« .

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornént: Tlacitka Ize zablokovat i v pribéhu samotného
peceni.

Z bezpelnostnich dvodl Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim '@’ .
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UZITECNE RADY

|

- CS

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a Udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfreba pouzit pro ptipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce Horky vzduch mUiZete najednou péct
rdzna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad ryby a zeleninu), na rliznych drovnich
drazek. Jidlo vyzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte
drive a jidlo s del$i dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.

MASO

Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu
z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut.
Vezméte prosim na védomi, ze béhem této operace
se bude uvolnovat para. Po upeceni nechte maso

v troubé dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do
alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy,
aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduji delsi dobu pecleni. Zasunite rost do nizsi
polohy, aby bylo maso déle od grilu a nespalilo se
na povrchu. Ve dvou tfetinach peceni maso obratte.
Dvirka otevirejte opatrné, nebot bude unikat para.

Pro zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
zasunout pfimo pod grilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s pul litrem pitné vody. V pfipadé
potfeby vodu dolijte.

DEZERTY
Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je polozte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co
nejlépe cirkulovat.

Potiebujete-li zjistit, zda je kola¢ jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytadhnete Cisté, je kolac upeceny.

Jestlize pouzijete pekace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kolac by se
nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemuzete pouzit méneé tekutiny nebo promichavat
tésto vice zlehka.

U moucnik( s vlhkou naplni nebo polevou (tvarohovy
kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci ,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast kolaCe promacena,
snizte rost a pred vlozenim naplné do kolace
posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi
susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vlhkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je priblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na
pizzu je pfiblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

[ - ; TEPLOTA DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV °C) (min) A PRISLUSENSTVI
h .
=i . 160-180 30-900 23
Kynuté kolace
& Ano 160-180 3090 4 1
» 3
Kola¢snaplni Iél ] 160-200 30-85 —
(tvarohovy kolag, zavin, ovocny kolac) & Ano 160-200 35-90 q”.i—.", -....i—...,-
A
= - 170-180 15-45 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky (: Ano 160-170 20-45 q;m : ! ;
& Ano 160-170 20-45%xx 2 3
A
= - 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo & Ano 180-190 35-45 -u;u- %H
& Ano 180-190 3545 % S 3
— Ano 90 110-150 3
Pusinky & Ano 90 130-150 4 T
S Ao 90 140-160 % > 3
A
=] ; 220-250 20-40 2
Pizza (tenké, siina, focaccia) & Ano 220-240 20-40 A4 1
& Ano 220-240 25-50 %% > 3
A
Bochnik chleba 05 kg [ - 180-220 50-70 2
A
Rohliky [ - 180-220 30-50 2
Chléb & Ano 180-200 30-60 4 1
A 2
< - 250 10-20 ,
Zmrazena pizza I:\‘ 4 1
& Ano 250 1020 2+ 1
= Ano 180-190 45-60 2
Slané kolace N 4 1
(zeleninovy kolac, quiche) (g/a Ano 180-190 45-60 AR AFe
& Ano 180-190 4570 %% 2 3
= 3
_ Ano 190-200 20-30
Vols-au-vent (pInéné pecivo = 2 1
z listového tésta) / drobné pecivo 5 Ano 180-190 20-40 NSUE :
z listového tésta @3 Ano 180-190 2020 %% 5 3
z/ Aablr Aabk=lr
Lasagne/soufflé =i - 190-200 40-65 3
T : » 3
Zapecené téstoviny / cannelloni @ - 190-200 25-45 : :
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P L TEPLOTA DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV s (min) A PRISLUSENSTVI
Jehnéci/teleci/ A 3
hovézi/veprové 1 kg @ ) 190-200 60-90 L
Vepiova pecené s kiupavou A ) B 2
kiizickou 2 kg = 170 1M0-150 7,
A H
Kufe/kralik/kachna 1 kg o - 200-230 50-80 3
Krita/husa 3 kg e - 190-200 90-150 2
Cela pecena ryba (plétky, celd) —|  Ano 180-200 40-60 3
PInéna zelenina = 2
(rajcata, cukety, lilky) e Ano 180-200 >0-60 —
Opeceny chléb ol I R 3 (vysoke) 3-6 ey
Rybi filé/platky i . 2 (Stred.) 20-30% 4 3
Klobasa/kebaby/ < ) 2-3 (stfedné 15-30 * 5 4
zebirka/hamburgery vysoka) SN ) e
Pecené kue 1-13 kg T . 2 (Stred.) s5-70% 2 1
Krvavy rostbif 1 kg T - 2 (stiedni) 3550 % 3
Jehnééi kyta/koleno T - 2 (Stied.) 60-90 ** 3
Pecené brambory I - 2 (Stred.) 35-55 ** 3 |
Zapékana zelenina g - 3 (vysokeé) 10-25 _\!__3;!,_
Lasagne a maso @:Q Ano 200 50-100 *** _\_|__4;!,_ l ! '
Maso a brambory @3’ Ano 200 45-100 *** _\é,_ : ! :
Ryby a zelenina @} Ano 180 30-50 *** ,\éﬁ : ! :
Kompletni jidlo: ovocny dort (Urover 5) ~ B exx 5 3 1
/lasagne (Urover 3) /maso (Urover 1) % Ano 190 40-120 R U
Nadivané maso % - 200 80-120 *** 3 :
Porce masa : ) 100 %%* 3
(krdlik, kufe, jehn&) ® R >0-100 —
*V poloviné doby peceni jidlo obratte. @www Stadhnéte si Navod k pourziti a udrzbé z webovych
** Po uplynuti dvou tretin doby pecentjidlo obratte stranek docs.hotpoint.eu, kde se nachazi i pfehled
(v pfipadé potreby). odzkousenych receptl sestavenych pro potfeby
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli certifikacnich organt v souladu s I[EC 60350-1.
vytdhnout, zéleZi na vasich pozadavcich.
FUNKCE — <~ - N —
S MANUALNIM — JQ @’5: é %
NASTAVENIM Tradi¢ni Gril Turbogril Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eko s horkym vzduchem
A A A A
AUTOMATICKE @ @ A Iél < Ié‘
FUNKCE Dus. maso a zelenina Maso Maxi peceni Chléb Pizza Cukrovi a dorty
Aeeenn vl AaFr  J | , .\‘L"{ S

PRISLUSENSTVI

Pecici plech nebo dortovéd Odkapévaci plech / pecici

forma na rostu

plech / plech narostu

Odkapavaci plech

Hluboky plech
s 500 ml vody

Plech na peceni
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UDRZBA
A CISTENI

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
ivww z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. spotFebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch ¢istéte vihkym hadrikem z mikrovldkna. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH neutralniho
Cisticiho prostredku. Nakonec jej otfete suchym hadfikem.
« Nepouzivejte korozivni ani brusné istici prostredky.
Jestlize se tyto prostredky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepl3,
aby se dobre odstrafiovaly veskeré usazeniny nebo
zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu vytvoreného

v dUsledku peceni jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytrete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

- Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.
« Pro usnadnéni Cisténi Ize dvifka vymontovat z pantu.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vloZte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchyniské chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

CISTENIi VNITRNI CASTI TROUBY POMOCI CYKLU PYROLYTICKEHO CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Pred zapnutim funkce pyrolyzy vyjméte z trouby
veskeré prislusenstvi.

Tato funkce vam umozniuje omezit cdkance pfi vareni
s vysokou teplotou. Pri této teploté se zbytky jidel
usazuji a po vychladnuti trouby je Ize snadno setfit
vlhkou houbou.

V pripadé, ze je trouba instalovana pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté horaky Ci elektrické ploténky.

Abyste dosahli optimalnich vysledk( cisténi, pred
pouzitim funkce Pyro odstrante z vnitfku trouby
hrubé necistoty a ocistéte vnitini sklo dvifek.

Béhem pyrolytického Cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Trouba je vybavena dvéma rlznymi funkcemi ]
pyrolytického cisténi: Standardni cyklus (PYROLYTICKE
CISTENI) zarucuje dlikladné vycisténi v pfipadé
velkého znecisténi trouby, zatimco usporny cyklus
(EKO) je kratsi a spotfebovava méné energie nez
standardni cyklus. Proto je vhodné jej pouzivat

v pravidelnych intervalech.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvolnuji nepfijemné pachy, pouzijte vyhradné
standardni funkci Pyrolyticke cisteni.

Upozornéni: Pokud probiha pyrolytické ¢isténi, dvitka trouby
nelze otevrit. Zlstanou zablokovana, dokud se teplota
nesniZi na bezpecnou uUroven. Béhem cyklu pyrolytického
¢isténi a po jejim skoncenf vyvétrejte mistnost.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyméiite ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Tento produkt obsahuje zdroj osvétleni energetické
tfidy G.

Upozornéni: PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V typu
E-14,T 300 °C nebo halogenove zarovky 20-40 W / 230V
typu G9, T 300 °C. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je
speciadlné navrzena pro domaci spotiebice a nenf vhodna pro
vseobecné osvetleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU
244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

- Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
NepouZzivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Pfejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobte uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni

z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. CS

4. Dvitka posurite smérem doll a poté je zcela

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich puvodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
oraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dvirka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

Hotpoint 1

ARISTON



ODSTRANOVANI ZAVAD Sww

Pro dalsf informace si stdéhnéte Navod k pouZiti a Udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

Problém

Trouba nefunguje.

- Dvere nelze oteviit.

Na displeji je pismeno ,F”

- nasledované cislem.

Mozna pficina

- Odpojeni od elektricke sité.

Probiha cistici cyklus.

Reseni

. Preruseni napéjent.

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je

- trouba pfipojena k elektrickému napajent.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
¢ porucha stale trva.

¢ Zavada zamku dvirek.

Vypnéte spotfebi¢ a opét ho zapnéte, abyste
- Zjistili, zda porucha pfetrvava. Vyckejte, dokud
- funkce neskondi a trouba nevychladne.

- Softwarovy problém.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za
. pilsmenem ,F".

strankach:

produktu.

na nasi webové strance docs.hotpoint.eu;

F.; - «  pomoci naskenovani QR kédu,
p— . pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri
[

!E == Zasady, standardni dokumentaci a dal$i informace o vyrobku naleznete na webovych

kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
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[=][alle]

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kittekeha
(ei ole naha)

4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud ahju
esikiljel)

. Uks

. Ulemine kiittekeha/grill

Lamp

. Grillvarda sisestamise koht

© O N & W

. ldentimisplaat
(drge eemaldage)

10. Alumine kuttekeha

(ei ole ndha)
JUHTPANEEL
f F: ol
1 23 4 5 6 78 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 4, TEMPERATUUR 7. AEG
Temperatuuri seadmiseks. Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
2.0N/OFF 5. NUPP vOi seadmiseks.

Ahju sisse- ja valjallilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

3. TAGASI

Seadete muutmisel eelmisele
menudlle naasmiseks.

Menuu tksuste valimiseks ja
funktsiooni seadete muutmiseks
vOi seadmiseks.

6. ALGUS

Funktsioonide kaivitsmiseks ja
seadete kinnitamiseks.

8. KINNITAMINE

Valitud Gksuse voi funktsiooni
seade kinnitamiseks.

9. PAREMPOOLNE NAIDIK
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

TA RVI KU D vww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu
REST : NORGUMISPANN . KUPSETUSPLAAT . GRILLVARRAS

Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist
olla erinev.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde

osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tdstetud aar on ulevalpool, ja
lUkake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kuipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

GRILLVARDA KASUTAMINE

\ Asetage kiipsetusvarras

lihatuki keskele ja ltkake liha
vardale, kuni see istub
kindlalt kahvli otsas ja enam
lilkuma ei anna (linnuliha
siduge eelnevalt n66riga
kokku). Liikake teine kahvel
vardale ja libistage see nii
kaugele, et see hoiaks liha
kindlalt paigal. Keerake
kinnituskruvi kévasti kinni,
et kahvel oma kohal pusiks.

(0 Lo 1N TS

Asetage varda ots
klpsetuskambri seinas
asuvasse 66nsusse ja
Umar ots vastavale toele.

Pange tahele!
Kipsetusmahlade
kogumiseks asetage alla
nérgumispann ja valage
sinna 500 ml joogivett. Et
ennast mitte korvetada,
kasutage vardaga toimetamiseks plastist kdepidet (mis tuleb
enne kipsetamist eemaldada).

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine lilespoole ja
tdmmake 6rnale alumine osa oma pesast valja: Nuud
saab sooned eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa. Hoidke
neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID

I

- ET

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu

(Evww

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

— | Mis tahes tllipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

<<~ |GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: Paigutage ndrgumispann
resti alla Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna
500 ml joogivett.

@2: SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis
vajavad valmimiseks sama temperatuuri. Seda
funktsiooni saab kasutada eri toitude Uiheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

I KONVEKTSIOONKUPSETUS

——1Liha ja taidisega kookide kiipsetamiseks,
taidetud koogiviljade rostimiseks ainult Ghel
ahjutasandil. See funktsioon kasutab 6rna ja hootist
6huringlust, et takistada toidu kuivamist.

A AUTOMAATFUNKTSIOONID

@ ERIFUNKTSIOONID

X KIIRE EELKUUMUTAMINE

Ahju kiire eelkuumutamine. Kui
eelkuumutamine on I6ppenud valib ahi automaatselt
funktsiooni Tavaparane klipsetamine. Oodake enne
toidu sissepanemist, kuni eelkuumutamine on
[6ppenud.

<~ | TURBO GRILL

& Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

%ae SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel

ei sutti kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tsukli
kasutamiseks ja seega voolutarbe vahendamiseks ei
tohi ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

§§$ [SOOJASHOID
[ Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana

AVORMIROOG

_| See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

LIHA

_| See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi liha kiipsetamiseks.
Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt ventilaatori aeglase
tooreziimi, et valtida toidu liigset kuivamist.

A SUUR KUPSETAMINE

x Funktsioon valib automaatselt parima klpse-
tusreziimi ja temperatuuri suurte lihattkkide kiip-
setamiseks (Ule 2,5 kg). Moélemalt kiljelt Ghtlasema
pruunistumise saavutamiseks on soovitatav lihatlkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha aeg-ajalt
leemega Ule valada, et valtida selle kuivamist.

ASAl
_l See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

APITSA
_l See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klipsetusviisi igat liiki pitsade
valmistamiseks.

éA KOOGID JA MAGUSTOIDUD

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki kookide
valmistamiseks.

hoidmine.

,~ =~ KERGITAMINE

“—[Magusa véi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kiipsetustsiiklist veel kuum.

gfgfgfgfg AUTOMAATPUHASTUS - PYRO
| Kipsetuspritsmete eemaldamine vaga kuuma
tsukll abil. Saadaval on kaks isepuhastustsuiklit:
taielik tsikkel (PYRO) ja lihem tsiikkel (ECO).
Soovitame kasutada lihemat tsiiklit reqgulaarselt ja

pikemat tsuklit ainult siis, kui ahi on vdga must.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata kellaaeg.

10
'_

,I-

"

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerake nuppu, et madrata 6iged tunnid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Pange tahele! Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjaltlitatud véhemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Véimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti seada.

2. SEADED
Vajadusel saate muute vaikimisi maaratud
mootihikuid, temperatuuri (°C) ja nimivoolu (16 A).

Kui ahi on valjalilitatud, hoidke vahemalt 5 sekundit
all & .

s 2
- g S0”

P
o (o

Keerake valikunuppu, et valida méotihik, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok .

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ‘o« .

Pange tahele! Ahi on programmeeritud tarbima

elektrit koguses, mis vastab kodusele elektrivérgule,

mille nimivoimsus on suurem kui 3 kW (16 A). Kui teie
majapidamises on voimalik tarbitav voimsus vadiksem, tuleb
seda vaartust vahendada (13 A).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud [6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutada ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundéhk voi Konvektsioonkilpsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sissellitamiseks hoidke all nuppu @’ .
P6orake nuppu, et vaadata vasakpoolsel naidikul
saadaval olevaid peamisi funktsioone. Valige Uks ja
vajutage oKk .

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok ja liikkuge funktsiooni
menuusse.

P6orake nuppu, et vaadata parempoolsel naidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige Uks ja
vajutage kinnitamiseks ok .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C/°F, keerake vaartuse

muutmlseks nuppu, ja seejarel vajutage kinnitamiseks
. Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on

v0|maI|k)

Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 =

korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tahele! Kui funktsioon on juba kédimas, saate
temperatuuri ja grilli tase muuta, kui vajutate  § , voi
keerate kohe nuppu.

KESTUS

N
e
47N

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, saate soovitud
kiipsetusaja madrata seadete nupuga, kinnitamiseks
vajutage oK .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega maarama: Vajutage T, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon. _

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkaivitusega

maarata.

Pange tahelel Kiipsetamise ajal saab mddratud kiipsetusaega
muuta nupuga @, : Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks ok’ .

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE /

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.

Kui I6puaega on véimalik muuta, kuvatakse ekraanile
eeldatav I6puaeg ja ikoon () vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et madrata kiipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kaivitamiseks > .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6peks teie seatud ajal.

Pange tahele! Kaivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus. Ahi jéuab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud

|6puaega.

Temperatuuri ja kiipsetusaja seadete muutmiseks vajutage
& VoI O .Lopetamisel vajutage kinnitamiseks ok .

Pange tdhele! Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.
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3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks >’ .

Hetkel aktiivse funkt5|oon| voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all O

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

Niid saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada klipsetamist, selleks vajutage >, .

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, vOib see kiipsetustulemusele halvasti moéjuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.
KUpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP
Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on |6ppenud.

Kipsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajugate .

.AUTOMAATFUNKTSIOONID

TEMPERATUURI TAASTAMINE

Kui temperatuur ahjus peaks klipsetamise ajal
avatud ukse tottu langema, on olemas spetsiaalne
funktsioon, mis aktiveerub automaatselt, et taastada
algne temperatuur.

Temperatuuri taastamise ajal on nadidikul ,ussimangu”

animatsioon, kuni sihttemperatuur on saavutatud.

@‘

‘I_ _____l

Kui programmeeritud kipsetustsikkel on kdaimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
kipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks lahti
seisis.

. ERIFUNKTSIOONID
AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju tsiikli PURO ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsiikli Ioppu 6hutatud.

Enne piiroliiiisifunktsiooni kaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne pirolidtilise funktsiooni kasutamist
6onsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage siseukse
klaas. Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on
vaga must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Valige erifunktsioonid .Ja keerake nuppu, et valida
mendst [Z]. Seejarel vajutage kinnitamiseks ok .

,_,

Vajutage puhastustsikli kohe kdivitamiseks >, voi
keerake nuppu, et valida lihem tstikkel (ECO).
Vajutage puhastustsukli kohe kaivitamiseks >

voi vajutage I6ppaja voi edasiliikatud algusaja

maaramiseks ok .

Ahjus kaivitub puhastustsukkel ja uks lukustub
automaatselt.

Puroluudspuhastuse ajal ei saa ahju ust avada: Uks
jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele.

Parast Pyro tsukli kasutamist 6hutage ruumi.

Pange tdhele! Puhastustsukli kestust ja temperatuuri ei saa
muuta.

. KLAHVILUKK
KIahV|de lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all «

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Kahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
klpsetamine parasjagu kaib.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal ajal valja lllitada,
selleks vajutage '@ .
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KASULIKUD NAPUNAITED

ET

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

v mille saate alla laadida lehekiiljelt docs.hotpoint.eu
KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA MAGUSTOIDUD

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka plireksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on klpsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sundohu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja kdogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.
LIHA

Kasutage liha kiipsetamiseks sobiva suurusega mis
tahes tulpi ahjuplaate voi pyrex-néusid. Praetlikkide
kiipsetamisel on soovitav nou pdhja veidi puljongit
voOi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis,
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit véi mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks véimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tiikid
vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 kupsetusaja moddumisel teine kilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse
resti alla, millele toit on asetatud, rasvavann, kuhu on
valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage
vett ka kiipsetamise ajal.

Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tGihel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
valja tdommates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel darge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebathtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge voimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
voi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonklpsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi pohi jadb natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne tadidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.
PITSA

Madrige kupsetusplaati, nii saate krobeda pohjaga
pitsa. Kui kaks kolmandikku klipsetusajast on
moodunud, puistake pitsa Gle mozzarellaga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku voérra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKT- . EELKUUMU- | TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON TUS (°C) (min) JA TARVIKUD
A
= . 160-180 30-900 23
Parmitaignast koogid = 4 1
% Jah 160-180 30-90
A 3
Taidisega kook - ; %' i 160-200 30-85 S
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) (: Jah 160-200 35-90 q”.i—.", -....i—...,-
A 3
=) - 170-180 15-45
Kiipsised/korvikesed & Jah 160-170 20-45 q,;m l ! D
& Jah 160-170 20-45%% > 3 T
A 3
= - 180-200 30-40
Tuuletaskud I Jah 180-190 35-45 4 T
& Jah 180-190 35450 > 3 1
— Jah 90 110-150 3
Besee & Jah 90 130-150 4 T
&% Jah 90 140-160 %% > 3 1
A 2
[==| - 220 - 250 20-40
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, > _ B 4 1
plaadipirukas) & Jah 220-240 20-40 A L
& Jah 220-240 25500 > 3 1
A
Saiapits 0,5 kg [ - 180 - 220 50-70 2
A
Kuklid [ - 180 - 220 30-50 2
Sai &% Jah 180-200 30-60 4 ]
A 2
<2 - 250 10-20
Siigavkiilmutatud pizza I:\‘ 4 1
% Jah 250 1020
s Jah 180-190 45-60 2
Soolased pirukad > 4 1
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) @3 Jah 180-190 45-60 N A
> Jah 180-190 4570w > 3 1
- Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised @:Q Jah 180-190 20-40 qéh, I ! u
R Jah 180-190 20-40%¢ > 3 1
. A 3
Lasanje/suflee = : 190-200 40-65 >
.. . A 3
Kiipsetatud pastaroad / cannelloni @ - 190-200 25-45 : :
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ET

RETSEPT FUNKT-  EELKUUMU- TEMPERATUUR  KUPSETUSAEG TASE
SIOON ~ Tus (°C) (min) JATARVIKUD
Lambaliha/vasikaliha/ A 3
veiseliha/sealiha 1 kg @ ) 190-200 60-90 L
~ A 2
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg = - 170 110-150 : :
Kanapraad/janesepraad/ no ) ) ) 3
pardipraad 1 kg @l : 200 - 230 50-80 —J
. A 2
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg @ - 190-200 90 - 150 : :
Kiipsetatud terve kala (filee, terve) —_|  an 180-200 40-60 >
Tiidetud kéogivili = 2
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) E3 Jah 180-200 >0-60 —
Rostitud sai/leib ol I 3 (kbrge) 3-6 ey
Kalafilee/-15igud = - 2(keskming)  20-30* _* 3
Vorstid/kebab/ < ) 2-3 (keskmine 15-30 * 5 4
ribi/kotletid - korge) SN ) e
Praekana 1-13 k g - 2 (keskmine) 55-70 ** 2 !
aekana ! g JQ es Ine [ o
Poolkiips rostbiif 1 kg g - 2 (keskmine) 35-50% 3
Lambakoot I - 2 (keskmine) 60-90 ** | 3 |
Ahjukartulid I - 2 (keskmine) 35-55 ** 3 |
Koogiviljagrataan g - 3 (korge) 10-25 _\!__3;!,_
Lasanje ja liha @:Q Jah 200 50-100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
Liha ja kartulid & Jah 200 45-100 %% 4 1
Kala ja kégiviljad & Jah 180 30-50 % 4 1
Terve soogikord: Puuviljakook N . 5 3 1
(tase 5)/lasanje (tase 3)/liha (tase 1) % Jah 190 40-1207" e e
; 3
Tdidetud praad % - 200 80 - 120 *** :
Lihal6igud § ) 3
(kudlik, kana, lammas) % : 200 50-1007*% = ,

* Keerake toitu poole kipsetusaja moéddudes.
**Vajadusel poodrake toit Umber pdrast kahe kolmandiku

kUpsetusaja moodumist.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekdljelt
docs.hotpoint.eu. Selles olev kontrollitud retseptide tabel

on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses

standarditega IEC 60350-1.

KASIFUNKTSIOO- —_ Jg, > e
NID
Tavaparane kiipsetamine Grill Turbogrill Sundohk Konvektsioonkiipsetus Saastlik sundohk
A A A A A A
AUTOMAATFUNKT- < i) = )| = |é
SIOONID
Vormiroog Liha Suur kiipsetamine Sai Pitsa Koogid ja magustoidud
[ ~ al—=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
TARVIKUD 5 ;
Rest Ahjuplaat véi koogivorm Kii S'::Jgulr;’::?z?u/ laat NGraumispann Nérgumispann Kiinsetusplaat
restil P prestil up 9 P 500 ml veega P P
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SEADME HOOLDAMINE JA
PUHASTAMINE

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

Evww

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
Iga puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva
apiga.

- Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
plihkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
iihendada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

KUPSETUSKAMBRI PUHASTAMINE PYRO TSUKLIGA

Arge puudutage ahju tsiikli PURO ajal.

Enne piroliiusitsuklii kdaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud.

See funktsioon voimaldab teil kiipsetamisel tekkivad
pritsmed korgel temperatuuril korvaldada. Sellisel
temperatuuril toidujadgid tuhastuvad ja tuha saab
lihtsalt parast ahju jahtumist niiske kdsnaga dra
puhkida.

Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja ltlitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne pirolidsifunktsiooni kasutamist
00nsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage siseukse
klaas.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsukli Ioppu 6hutatud.

Ahjul on kaks puroltitilist puhastusfunktsiooni:
standardtsuikkel (PYRO) on pohjalikuks
puhastamiseks, kui ahi on vdaga maardunud; saastlik
tsiikkel (ECO) on lihem ja kulutab vahem energiat kui
standardtsukkel, mistdttu on see sobiv regulaarselt
kasutamiseks.

Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on vaga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Pange tdhele! Puroltutilise puhastuse ajal ahju ust avada ei
saa. Uks jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele. Parast Pyro tskli kasutamist dhutage ruumi,

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.

Pange tahele! Kasutage ainult hddglampe 25-40 W / 230

V, tlUp E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 2301V,
thlp G9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale tihele
kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

ET

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
vOib see viga saada.

Hotpoint 1
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
RI KKEOTSI N G vww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

. Probleem Voimalik pohjus Lahendus
 Ahi ei to6ta. . Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
5 ¢ Vooluvorgust lahti i vooluvorku Ghendatud.
- Uhendatud. © LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga

. pusib.

Uks ei avane. - Ukse luku viga. LUlitage seade vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas

' - Puhastusprotsess pooleli. - viga pusib. Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi
. : - maha jahtub.

- Ekraanil on kuvatud taht F ja - Tarkvara viga. - Vatke Gihendust 1ahima teenindusega ja delge

selle jarel number. - neile F tahele jargnev number.

Kiilastage meie veebisaiti docs.hotpoint.eu

P
H
F.: - +  QR-koodi kasutamine
- Teise vdimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt
; telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage

P
!E | Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

12 Hotpoint

ARISTON




Zovrouocg 0ényo6c I EL
ZAX EYXAPIZTOYME NMOY AFOPAXATE
ENA MPOION HOTPOINT - ARISTON
Mo va AaPete mMApn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN,
=) mopaKANOUUE VA KATAXWPICETE TN CUOKEUN GAG OTNV
1otooeAiba www.hotpoint.eu/register

A AwaBaoTe TIg 08nyieg yla TNV ACPANEIA TPOGEKTIKA TIPIV
XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN.

NEPIFPA®H MPOIONTOX

1. Mivakag eAéyxou
2. Aveplotnpag

3. KukAikn avtiotaon
(bev eival opatry)

4, Obnyoi paglov
(to enimedo vmodelkvUETAL OTN
UITPOCTIVH TTAEUPA TOU (pOUEVOU)

MNopta

Emdvw avtiotaon/grill
Aapmntipag

Znueio elcaywync couBAag

©® NG W

Mivakida avayvwplong
(va unv agatpeital)

10. Kdtw avtiotaon

(bev paivetan)
MINAKAZ ENETXOY
2 HNOIE
1 23 4 5 6 78 9
1. APIZTEPH OOONH 4. OEPMOKPAZIA 7. XPONOX

2.0ON/OFF

Ma 1o avappa r To oPAoIPo Tou
(pOUPVOU Kal yla TNV mavon 1

Ol0KOTIA UIag eVEPYNC AslToupyiac.

3.N1zQ

la emMoTPOPr 0TO TPONYOUUEVO
MEVOU &Tav KAVETE TIC pUOIOELC.

la pvBuion Tng Beppokpaaciac.

5.EXTIA

la emAoyr otolxeiwv amd 1o pevou
Kal yla aAAayn 1 Tpooapuoy Twv
pubuicewv piag Aettoupyiac.

6. ENAP=H

Ma évapén Aettoupylwv Kat
empeBaiwon pubuiocwv.

Ma puBuIlon A aAAayn TG WPAG Kal
yla p0Buion Tou Xpovou Ynaoiuatod.
8. ENIBEBAIQXH

Na empPeBaiwon evog ototxeiov mou
emAE€aTE A yla TIC puBUICEIC plag
Aeltoupyiac.

9. AEZIA OOONH
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A=ZEZOYAP

Katedote Tov "0O8nyo xpriong kat povtidac" amod tnv
lotooehiba docs.hotpoint.eu yia meplocdTePEG TANPOPOPIEG

(Evww

2XAPA AIMOZYANEKTHZ

. TAWI ZAXAPONAAZTIKHE | ZOYBAA

O apBuoc Twv agecoudp umopei va Slapepel
AVAAOYQ UE TO IOVTENO TTOU AYOPAOaTE.

ANQ agecoudp UTOPOLY VA ayOPACTOUV XWEIOTA armd TO KEVTPO ECUTTNPETNONG TTEAQTWV.

TOMOOETHXH THZ ZXAPAXZ KAl AANAQN
EEAPTHMATQN

TomoBetrioTe TN oXdpa oplldvTIa CUPOVTAC OTOUG
o6nyou¢ Tou paglov Kat Befaiwbdeite 0TI N TAELPA PE TO
AvVUPWHPEVO AKPO €ival YUPLOUEVN TTPOG TA ETTAVW.

Ta dANa aeooudp, 6w To TaYi yia Airn Kat To tayi
Ynoipatog, TomoBeTouvTtal opilovTia pe tov idlo Tpdmo
OTIWG N oXapa.

XPHZH THX ZOYBAAZX

\ Méote tn couPAa péoa and

TO KEVTPO TOU KPEATOG
(depévo pe omayko av ival
KOTOTIOUAO) KOl CUPETE TO
Kpéag péoa otn 0oUPAA €w¢
o6tou otabepormoinbei mavw
OTO TMPOUVL XWPIG va Kiveital.
Miéote To SevTEPO TTIPOUVI
mavw otn coUBAa Kal CUPETE
TO éw¢ 6TOU 0TABEPOTIOINOEL
TO Kp£ag KaAd otn Béon tou.
Y pi&te T Bida otEPéwonc yia
va ac@alioel otn B€on Tou.

—

TomoBETAOTE TO AKPO OTNY A | MLl

umodoxr) TTou UTTAPXEL OTO
Bdalapo Ynoipatog Tou
(pOUPVOU KAl AKOUUTTAOTE
TO OTPOYYUAO TUAA OTO
UTTOOTAPLYHA.

> nueiwon: MNa tn cuMoyn
TWV XULWV Ynoiuatog,
TOMODETAOTE TO
ANTTOCUANEKTN aTTO KATW KAl
nmpooBéote 500 ml vepd. MNa va unv kaeite Otav n couPAa
eivat (eotn), MACTE TNV POVO amd TNV MAACTIKN XElpoAaln (n
orola mpémnel va agalpebel mptv amd 1o PrioIuo).

AQAIPEXZH KAI ENANATONMOOGETHXZH OAHIQN PA®IOY
.NMa va agaipéoete Toug 06NYoUC PpaPIWY, OCNKWOTE
Toug 06nyouc Kal oTn cuvéxela Tpafnéte amald To KATw
TUAMa £€w amd Tnv urtodoxn tou: Twpa pmopeite va
aAPAIPECETE TOUC 0ONYOUC PAPLWV.

.NMa va tomoBetoste ava Toug 0dnyoug pagiwy,
TTPWTA TOTTOOETAOTE TOUC OTNV Avw uTToSoxN.
Kpatwvtac Toug onNKwHEVOUC, OUPETE Péoa oTo BAlauo
Ynoipatog Kat kateBdote Toug otn B€0n TOUG OTIC KATW
oS oxEG.
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AEITOYPTIEZ

I
- EL
Katedote tov "O8nyo xperong kat povtidac" amod tnv

@WWW l1otooeriba docs.hotpoint.eu yia meplocdTEPES TANPOPOPIE

2YMBATIKO

la to YPrioipo omoloudnmoTe €idouc payntou o€
€va Jovo pAagL.

<= |TKPIA

MNa va Yrioete oto grill umpiloAeg, couBAdkia,
Aoukdvika, Aaxavikd gratin, kaBwg Kal yla va ¢puyavioete
Ywpi. Otav YPrivete KpEag 0To YKPIA, ouvVIoTATAL Va XPN-
OIJOTIOLEITE TO AITTOCUAAEKTN YIa TN GUANOYH TWV XUMWY
Ynoipatoc: TomoBetAoTe TO TAYi 0 omolodrjmote emimedo
KATw amd Tn oxdpa Kal mpooBéate 500 ml moéaoiuo vepd.

@g E=ZANATK. AEPAX

~ | Na 1o paysipepa SIAQOPETIKWY GAyNTWV TIOU arTal-
ToUV TNV i01a BepuoKpAGia HaYEIPEUATOC OE SIAPOPETIKA
pdola (wg Tpia) Tautdxpova. Auth N Aeltoupyia pmopei va
XpnotuormoinOei yia To Prioipo SlagopeTIKWY GaynTwy Xw-
PIC va HETAPEPOVTAL OOUEC aTTd TO £va GaynTo oTo AAMNo.

I 2YMBATIKO WHZIMO

— [ T1a TO PAOIO KPEATOG, KEIK UE YEUION A YIa TO YN)-
OlHO YEMIOTWV AAXAVIKWV HOVO 0Tn oxdpa. H Aertoupyia
auTr xpnotpomolei Aa, SlakomTtdueVN KUKAOQOpia agpa
WOTE VA PNV OTEYVWOEL UTTEPBOAIKA TO paynTo.

A AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

— AMPQTA MIATA

gl Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAAUTEPN
Beppokpacia kal TPOTo PNoitaTog yia mata (UHAPIKWV.

o KPEAX

El Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAOAUTEPN
Bepuokpaaia kal Tpomo YPnoipatog yia To kpéac. H
AeiToupyia autr Katd S1a0THIATA EVEPYOTIOLE( TOV
QVEUIOTAPA 0TN XAUNAR TaxutnTa yia va epmodioel To
(PAyNTO VA OTEYVWOEL TTOAU.

A MATEIPEMA MAXI

x| H Aertoupyia emAéyel autopata TNV KOAUTEPN AEl-
TOUPYIa HAYEIPEUATOC KAl TNV KATAAANAOTEPN OepUoKpPa-
ola yla To payeipepa HEYAAWY KOUUATIWV KpEaTog (MAvw
amn6 2,5 kg). Na opotdpop@o podoKoKKivioua Kal oTig Vo
TAEVPEC, CLVIOTATAL VA YUPIOETE TO KPEAg KATA TO Yriol-
po. Eival kahé va mepixUvete 10 kKpéag pe (WO O TAKTA
XPOVIKA 8100 TAUATA YIA VA N OTEYVWOEL

— Jvami

Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAAUTEPN
Beppokpacia Kat TPOTo PNaoitaTog yia GAoUC Toug TUTTOUC
Ywpov.

—o NITZA

Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAOAUTEPN
Beppokpacia kat TPOTo PNaoinaTog yia GAoUC Toug TUTTOUC
mitoac.

» TAYKA KEIK
Autn n Aeitoupyia emAéyel autopaTa TNV KAOAUTEPN
Beppokpacia Kat TPOTo PnaoinaTog yia GAouC Toug TUTTOUC
KEIK.

@ EIA. AEITOYPT.

R TPHI. NMPOGEPM.

la ™ ypriyopn mpoBépuavon Tou poupvou.
MoAIc ohokAnpwOei n mpoBépuavaon, o poupvocg Ba
XPNOIUOTIOINCEL AuTOPATA TN “ZuuBaTikh” AelToupyia.
Mplv TomoBeTAOETE TO PAYNTO PECA GTO POUPVO,
TEPIUEVETE VA OANOKANPpwOei N mpoBépuavan.

S~ |FKPIN TOYPMNO

& la va Poete peyda KOUUATIO KPEATOC
(umToUTIA, POCUTIP, KOTOTTOUAO). ZUVICTATAL VA
Xpnoluomoleite To Tayi Aimoug yia Tn cuAloyn
TWV XUPWV Pnoipatoc: TomoBeTtrote 1o TAPi 0€
omolodnmote eminedo KATW amd Tn oXapa Kat
npocBéote 500 ml méoipo vepo. H couPia (sdv
TapEXETAL) UTTOPEL va XxpnolomoinBel e autr tn
Aettoupyia.

%ae E=AN. AEPAX ECO*

la To YriOIUO YEUIOTWY KOUUATIWV KAl QPIAETWV
KPEATOG O€ €va HOVO pa@l. To oTéEyvwua Tou paynTou
AMOTPETETAL UE SIAKEKOUUEVN, ATTAAR KUKAO@Opia
aépa. OTav xpnoIUOTIOLEITAL N OIKOVOMIKN AElTOUpYia
ECO, to pwtaki Ba mapapeivel ofnoto katd tn Sidpkela
Ynoipatog. Na va xpnotpomnotioste Tov KUKAo ECO
(O1kOVOUIKO) KAl KATA OUVETIELA VA BEATIWOETE TNV
KATAVAAWON PEVUATOC, N TOPTA TOU POUPVOU OeV
TPETTEL VA aVOoIfel WG OTOU TO PAYNTO VA Eival EVTEAWC
MOYEIPEUEVO.

AIATHPHZH ©EPMO

§59
[ la va dtatnprioete (€0td Kal Tpayavéd 1o eayntod
TToU MOAIC PoaTE.

-~ ] ®OYZKQMA

“—Ta 10 18aviké QoUoKWHA YAUKIAC N
aApUPAC COuNC. Na va e€aocpalioste TNV moldTNTA
(POUCKWHATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN AElTOUPYia av
0 @oLPVOC gival akOun (e0TOC LETA amod €vav KUKAO
Ynoipatoc.
=l AYTOMATOZ KAGAPIZMOX - MYPOA.
=/ KAGAPIZMA

Ma tnv e€aelPn Twv eKTIVAEEWY QaynTol
XPNOILOTIOIWVTAG €vav KUKAO G€ TTOAU uPnAR
Bepuokpaocia. Yndpyouv Stabéoipol SUo KUKAOL
kaBaplopou: évag mArpng KUKAo¢ (PYRO) kal évag mio
ouvTOopOG KUKAOG (ECO). ZuvioTtdTal va xpnoLUoToLE(Tal
TOV TTI0 YPiYOPO KUKAO O€ TAKTIKA SlaoTrhata Kal
TOV TTAN PN KUKAO Hovo &tav 0 olpvoc gival TTOAU
Bpouikoc.

~

* Aeltoupyia o XPNOILOTOLE(Tal WG AVAPOPA YIa TNV
ONAWON EVEPYEIOKNG ATOO00NC CULPWVA LIE TOV KAVOVIOUO
(EE) Ap.65/2014
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XPHXH THX XYZKEYHX A NMPQTH OOPA

1. PYOMIZTE THN QPA
Oa xpelaotei va puBuioete TNV wpa 6tav avaypete Tn
OUOKEUN YIO TTIPWTN QOpPAa.

s P
- Ve Smmb U

Ta dvo Yneia Tnc wpag Ba apyicouv va avafooPrvouv:
MeploTpéPTe TO KOUPTT PUBUIONG Yia va PUOUICETE TNV
wpa Kal MéEoTe TO 0K yia empPePaiwon.

Ta Vo Yneia Twv Aemtwyv Ba apyxicouv va
avapoofrivouv. MNeplotpéPte TO KOUUT PUBUIONG Yia va
puBuioete Ta AenTd Kal MECTE TO 0K yia emBeRaiwon.

> nuelwon: MNa va ala&ete TNV wpa o SeUTEPO XPOVO,
KQQTNOTE matnuévo 10 O yia TOUAAXIoTOV éva
OEUTEPOAETTTO IE TO POUPVO ORNOTO KAl EMAVAAABETE TA TTIO
mavw Prjuata.

EvOéxeTal va xpelaoTel va puBuioeTe Eava TNV wpa EMelta
amd SIOKOTTEC PEVHATOC LEYAANC OIAPKEIAC.

2.PYOMIZEIX

Av amatteital, pmopeite va aANAEeTE TNV TTPOETIAEYUEVN
povdada pétpnong, Tn Bepuokpacia (°C) kat 1o
OVOUAOTIKO pevpa (16 A).

Me To poUpVOo 6BNCTH, KPATHOTE MATNUEVO TO & yla
TOUAAXIOTOV 5 SeuTepOAETTTA.

%

- g o0~
l l l Fop
o) (sm \mm

MeploTpéPTe TO KOUUTI EMAOYAC Yia va EMAECETE TN

povada PETPNONG, OTN CUVEXELD TTIECTE TO 0K Yld
empePaiwon.

MeploTPEPTE TO KOUUTTI EMMIAOYNAC Yid Va EMAEEETE TO
OVOUAOTIKO PEVUA, OTN OUVEXELD TIIECTE TO 0k yld
empBePaiwon.

> nuelwon: O eovpvoc ival TPOYPAUUATIONEVOC Va
KATAVAAWVEL NAEKTPIKH eVEPYELQ O€ €TTimed0 cupRaTd LE To
OIKIaKO SIKTUO WE 10XV peyauTepn amod 3 kW (16 A): Av otnv
olkia oag xpnotuomnoleital xapunAoTepn 1oXUG, Ba XpEl00TEl va
TNV LEIWOETE TNV 10XV (13 A).

3. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kavoupylog @oUpvoC UTTOPE( va EKAUEL OCUEC TTIOU
€xouv mapapeivel amd tnv diadikacia kataokeung: Auto
gival améAuTa PUGCIOAOYIKO.

Mpiv EeKVAOETE TO PACIPO QaynToL, cuvioTdTtal

va (eoTaiveTe TO PoUpPVOo ASEI0 £TOL WOTE VA
aTTOHaKPUVOOUV TUXOV OCUEG.

A@alp€oTe T XAPTOVIA i} TUXOV TTAACTIKO QAW Ao TO
(POUPVO Kal apalpEOTE amod Héoa Ta e€apTriuata.
Oepudvete 10 Youpvo otoug 200 °C yia mepimou

pia wpa, xpnolpomolwvtag KAAUTEPA TN AelToupyia
KukAogopiag aépa (m.y. "E€avayk. aépag” i “Zupup.
YAoiuo”).

AkohouBnaote TI¢ 08nyieg yla Tn owo T pUBUIoN TNG
Aeltoupyiac.

> nuelwon: 2uvioTatal va agp{OeTe TO XWPO UETA TN XPron
TNC CUCKEUNC Yla TTPWTN QopPA.
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. EL

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

‘Otav o poupvog ival opnotdg, otnv 08dévn gugavietal
Hovo n wpa. Kpatrote matnuévo 1o () yla va avayete
TO oUpVo.

MeploTpéYPTe TO KOoupumi yia va Seite Tig Siabéotpeg Aettoup-
Yiec otnVv aplotepn 080vn. EmAEETe pia kat méoTe TO 0K .

=

MNa va emAéCete wa deutepelovaa Aettoupyia (6mmou Sia-
TiBeTau), emA£ETE TNV KUPLA AEITOLPYIA KOl OTN OUVEXELD
maTAOTE TO 0K yia emPBePaiwon kat yia va petapeite oto
MEVOU AEITOUPYIWV.

CEEE S

MeplotpéPte TO KoL yia va deite TIC SlaBéoiueg deuTe-
pevouoeg Aertoupyieg 0Tn 6e€id 0B6vN. EmMAETE pia kat
mMEOTETO 0K yia emPBePaiwon.

2.PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

Aol emAé€eTe TN AeiTtoupyia ou BENETE, UmopEiTte va
aANA€eTe TIC pUBUIOEIC.

>tnv 006vn Ba epueavioTolV ol PUBUICEIC TTOU UITOPOUV Va
aAAa&ouv SladoxIkd.

EMINMEAO ©OEPMOKPAZIAZ/TKPIA

V2R

\(Le

‘Otav 1o eikovidlo °C/°F avaoofrivel otnv 06dvn, Tiepl-
OTPEYPTE TOV EMAOYEQ yia VO AANGEETE TNV TIUN, META TTATH-
oteTO 0K yla emPePaiwon Kal cuvexioTe yia va aAAdeTe
TIC puBuioelg Tou akoAouBouv (epdoov auTto sival duvato).
Mmopeite emiong va puBuioste TauTtdxpova Kal 1o emimedo
TOU YKPIA (3 = uPnAo, 2 = peoaio, 1 = XapnAod).

Znueiwon: MOAG Eexviioel n Aertoupyia, Umope(te va arage-

Te TN Beppokpaaia ry To enimedo Tou YKPIA TaTWVTAG TO
| TIEPIOTPEPOVTAC areuBeiag To Kouurl.

AIAPKEIA

N
<
77y

‘Otav avapooprivel To eikovidio & otnv 086vn, xpnotpo-
TIOINOTE ToV emMAOYEa pUOUIONG Yla va pUBUICETE TO XPOVO
TTOU ATTAITEITAL YIa VO OAOKANPWOE( TOo payeipepa, otn
OUVEXElQ TTATAOTE TO gx Yla emPBefaiwon.

Agv gival amapaitnto va puBuioete To Xpodvo
HOYEIPEUATOG OV OKOTTEVETE VA XEIPIOTEITE TO YayEipepa
Xelpokivnta: Ma-tiote 1o P> yia emPePaiwon kal n
Aertoupyia évapénc. Ze autr TNV epimTwon, 8ev UmopeEite
va puBuioete T0 XpOvo TEAOUC PAYEIPEUATOC
nipoypappatiCovrag pia kabu-otepnuévn évapén.

> nueiwon: Mmopeite va mpooapOCETE TO XPOVO LAYEIQEUA-
TOG 10U PUBUIOTNKE KATA T SIAPKEL HAYEIPEUATOG TTECO-
VIaG 1o @ : MePIOTPEPTE TO KOUUTT Yla VA AAAEETE TNV wpea
KQLTIIEOTE TO ok yia emiBeBaiwon.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ WHXIMATOX

(KAOYZTEPHXH ENAP=HYX)

> & TOAEG AelTOUPYiEC, MONIC PUBUICETE TO XPOVO HAYEIPE-
HaTOC PIopEiTe va KaBuoTepAOETE TNV €vapén Tng
Aertoup-yiag mpoypappati{ovtag To Xpovo TEAoUG.

‘Otav prmopeite va aA\d&&ete To xpovo TéNoug, otnv 06dévn
ep@avifeTal n WEA 0TNV OTToIA AVAUEVETAL VA TEAEIWOEL TO
PYRGIHO eV TO €kovidlo () avaBooPriveL.

()

-1 M

2

)

Av gival anapaitnTo, MEPICTPEYTE TO KOUUTT yia va pub-
MIOETE TNV WA TToU BENETE VA TEAEIWOEL TO YNOIUO, HETA
nMatioteTo > yia emPBeBaiwon kat yia va EeKVAOEL N
AelToupyia.

BdAte To aynto oTo PoUpVo Kal KAEioTe TV mépta: H
Aeitoupyia Ba Eekvrioel auTOATA PETA ATTO TO XPOVIKO
S1A0TNMA TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA TEPUATIOTEL
TO MOYEIPEUA OTO XPOVO TToU EMAEEATE.

Y nueiwon: O mPoYPARUATIONOS XpOvou KaBuoTéPnong
évapénc Pnoluatog amevepyorolel mavta Ty ¢daon mpobép-
Havong tou @oupvou. O @olpvoc Ba gTdoel otny embuun-
T Bepuokpacia Pabuiaia, KATI TTou onuaivel 4Tt ol Xpdvol
Hayelpépatog Ba ival EAa@E®S HEYAAUTEPOL amd auToUC TTOU
avaypAaeovTal OToV THVAKA HAYEIPEUATOG,

Katd 1o xpbvo avapovnc, UIMOPE(Te va XPNOLOTTOINOETE

TO KOUWTT yla va AANAEETE TOV TTPOYPAUUATIOUEVO XPOVO
TENOUC.

Matmoteto & ATO @ ylava aAGEeTe TG pubpioels Bep-
Hokpaaiag kat xpdvou Pnofuatog. Méote ok yia emPePaiw-
on OTaV TEAEIWOETE.

2 nueiwon: H Aseitoupyia kaBuotépnong évapéng Oev elval
SlaBéaiun yia Tic Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill.
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3. ENEPIOMOIHZH AEITOYPFIAZ
MOAIG epapUOOETE ONEG TIG PUBLIOEL TTOL BENeTE, TTIEDTE TO
D yla va evepyormoinBei n Aettoupyia.

Mmopsite va kpatfioete matnuévo o O omoladnmoTe oTiy-

M yia Talon TNG TPEXOUCOG )\z—:lToupyio? IOV €ival evepyn.
4. NPOGEPMANZH

Oplopéveg Aettoupyieg €xouv pia @don mpobéppavongc:
MOoAIC Eekivroel n Aettoupyia, N 086vn Seixvel OTI evepyo-
molriOnke n Aeitoupyia mpoBépuavonc.

MOAIC oAokANPpwOei autr N PACN, EKTTEUTIETAL £V NXNTIKO
orfjla Kal otnv 086vn gugaviletal n €vosi€n 0Tt 0 PoUPVOC
€ptaoe oTnv emMAeyuévn Bepuokpaaia.

2TO ONnuEio autod, avoi€te TV méPTa, TOMOBETAOTE TO
@aynTto 0To PoUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE TO
payeipepa matwvtagto D .

2 Nnueiwon: H tomoBétnon Tou gpaynTtou GTo GoUpVO TPV
ONOKANPWOEL N TTPOBEpUavon eVOEXETAL Va EXEL AvemBUUNTa
QTTOTEAEOUATA YIA TO TEAIKO UAYElpEUQL.

To Avolypa TG mopTag katd tn edon mpobépuavonc Ba
OTAUATAOCEL TN AEITOUPYIAL.
O xpOVOoC PayEIREUOTOC Sev TTEPNAUBAVEL TN pAoN TTROBEPAVONG.

Mrmopeite mavta va alaete tn Beppokpacia mou BéNeTe va
ETITUXETE XONOIUOTIOIWVTAG TO KOUTTL.

5. TENOZ MATEIPEMATOX

ExméumeTal éva nXNTIKO Orja Kal otnv 086vn epgavideTtal
n évOel€n OTI To payeipepa OANOKANPWONKE.

MNa va mapateivete 10 XpOVo YNnoilaTog Xwpig va aANdéete
TIC PUOUICELC, TTEPIOTPEYTE TO KOUWUTT YIa va puBuiceTe éva
VEO XPOVO PNOilaTOC KAl TATAOTETO > .

.AYTOMATEZX NEITOYPTIEX

EMANADOOPA ©OEPMOKPAZIAX
Av n BeppoKkpacia 0To PoUPVO HEIWVETAL KATA TN SIAPKELD
€VOG KUKAOU €710 dvol&e n TopTa, EvEpYOTTOLEiTal auTopaTa
Mia eI8IKN Agrtoupyia TTou emavagépeL TNy apxIkr Beppokpaocia.
Evw emavagépetal n Bepuokpacia, otnv 08évn epgavile-
Tal éVa KIVOUUEVO YPAPIKO PE Eva “@idl” éwg OTOU EMITEV-
xO¢i n emAeypévn Beppokpaoia.

@“

‘I- -_-_-l

Evw Bpioketal og e€ENEN €vag TPOYPAUMATIOMEVOCG KUKAOG

Ynoiuatog, o xpoévog Ynaipatoc Ba auénbei avaioya pe o
S1aoTnua Mo KPATHBONKE avolyTr n mopTa, TPOKEIUEVOU
va e€A0@ANOTEl TO TEAIKO ATOTENEOUA.

. EIAIKEX AEITOYPTIEZ

AYTOMATOZ KAGAPIZMOX - NMupoA. kaBdapioua
Mnyv ayyilete 1o (oUPVO KaTd TOV KUKAO TUPGAUGNG.

Awatnpeite ta madia kat ta {wa pakpLd amoé To
(POUPVO KATA TN S1dpKELa KAl PHETA TOV KUKAO TTU-
POAuoNG (éwg 6Tou OAOKANPwWOEi 0 EagPIOOC TOU
Xwpou).

A@aipéote OAa Ta afeooudp TPV EKTENECETE TN Ael-
Toupyia mupoAuong.

Edv o poUpvoc gival TomoBetnuévoc Katw amo povada
eo0TIwv, BePaiwbdeite 6TI ONOL Ol KAUOTHPEC 1 Ol NAEKTPIKEC
€0Tieg £xouv amevepyorolnOei katd Tn Aeltoupyia autoua-
Tou kaBaplopou.

MNa BéAtioTa anoteAéopaTa KaBAPIoPOU, aPalpéOTE Ta
uTTEPBOAIKA UTTOAEIPPATA PECA OTOV (POUPVO Kal KaBapioTe
TO €E0WTEPIKO TCAUL TNG TOPTAC TIPIV XPNOLUOTIOINOETE TN
Aertoupyia mupodAuonc. Evepyomoiriote tn Asttoupyia mmu-
pPOAuONC €dv N cuokeun €xel SUOKOAEC BPOoIEC i} avaduel
Suooopia Katd To payeipgua.

AmokTriote mpoofaon oTIC 18IKEC )\slroupylac (3] kau yupi-
OTe ToV emAoY£a yia va emAéEeTe [ amd To pevou. Metd
matote ok yla empPePaiwon.

Matiote >, yia va Eekivnoel dueoa o KUKAOG 1} kaba-
plopoo 1 YUpPIOTE TOV EMAOYEQA YIa VA ETIAEEETE TOV TTIO
oUvTopo KUKAo (ECO).

Mathote 1o > yia va EEKIVAOEL UEOWE O KUK)\OC kaBapt-
OMOU N TATACTETO 0K YIa VA EMAEEETE TO XPOVO TENOUG/
évapén kabuoT.

O poupvog Ba ekivioel Tov KUKAO KaBaplopou Kal n mop-
Ta Ba kAeldwoel avTtéuaTa.

H mépta Tou @oupvou Sev avoiyel katd Tn SldpKeLa TOu Ka-
Bapiopol pe mupodAuon: Mapapével KAEIOwHEVN €wg OTOU N
Beppokpacia emavéNOel oe anmodektod emimedo.

Aepilete TO Xwpo KaTd TN SIAPKELA KAl PETA TNV ONOKAR-
PWON TOU KUKAOU TTUPOAUCNC.

Y nueiwon: H didpkela Tou KUKAoU kaBaplopou dev umopsl va
PUBUIOTEL

. KNEIAQMA NAHKTPQN

Ma va KAEIBWOETE TO TANKTPOAOYI0, KPATHOTE TATNHUEVO TO
<& yla TouhdxloTov 5 SeutepONeTTa.

Emavahdpete yia va EekAeldWOETE TO TANKTPOAOYIO.

Y nueiwon: To kKAeldwpa Tou MANKTEOAOY{oU Umopel va evep-
yorolnBel kat dtav 1o Protuo Bpioketal o€ eCENEN.

Mo AOyouc ao@AaAelag, Umopel va o3rioel omoladrmoTe OTIyUN
NATWVTAG TO KOLPTTE '’ .
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XPHZIMEZ 2YMBOYAEXZ

. EL

Karedote tov "O8nyo xpriong kat epovtidag" amod tnv

@WWW 1oTooeAiba docs.hotpoint.eu yia meploodTEREC TANPOPOPIEC
TPONOX ANAINQXZHZX TOY NMINAKA MATEIPEMATOX EMIAOPIMIA

YTov mivaka ava@épeTtal N KaAUTEPN AElToupyia,
eCaptriuaTa Kal emimedo mou MPEMEL va
XpNotpomoinBouv yia Toug S1a@opETIKOUG TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Ynoipatog Eekva anod tn oTiyun
1oL TOTTOOETEITAL TO PAYNTO GTO YPOUPVO, XWPIC va
nmepthapBavetal n mpoBépuavon (eav xpetaletat). Ot
Bepuokpacieg Kat ol Xpdvol Pnaoipatog sival evOEIKTIKA
Kal e€apTwvTal amd TNV mocdTNTA TOU paynToU Kal
TOV TUTIO TOU £EQPTHHATOC TTOU XPNOLUOTIOLE(TAL.
XpnotpomoloTe apXIKa TIG EANAXIOTEG CUVIOTWHEVEG
TIMEG KA, €AV TO @AYNTO SEV EXEL LAYEIPEUTEL APKETA,
TIPOXWPNOTE O PEYOANUTEPEC TIMEC. XPNOIUOTIOINOTE

Ta agecoudp TTou TTAPEXOVTAlL KAl KATA TpoTinon
OKOUPOXPWHEG LETAANIKEG POPHES YAUKOU Kal Tald
YEVIKNG Xpriong. Mmopeite emiong va xpnoOIOTIOIAOETE
oKeLN Kal a&eooudp amo mipéE ) oteatitn, wotdoo
nipémnel va AdBete urtdPn 611 0 XpdvoG payelpépatog Ba
gival Aiyo peyaAutepoc.

TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN OATHTQN
Xpnotpomolwvtag tTn Asitoupyia "E€avayk. aépac”,
MTTOPEITE VA HaYEIPEPETE TAUTOXPOVA OLAPOPETIKA
@ayntd Ta omoia xpeldlovtal Tnv idla Beppokpacia
Ynoinatog (yia mapdadetyua: Pdpl kal Aaxavikd),
XPNOIHOTTOIWVTAC SIAPOPETIKA pA@la. AQaIpEOTE TO
(PaynTO OV ATTAITEl MIKPOTEPO XPOVO UAYEIPEUATOG
KAl aQnOTE 0TO YOUPVO TO PAyNTO MOV ATTAITEL TO
HEYAAUTEPO XPOVO HAYEIPEUATOC.

KPEAXZ

XpNOUOTTOINOTE OTTOIOVOATIOTE TUTIO TAYIOU POUPVOU

N mMpé&E mou eival KATAAANAOC yld TO KOPMATI KPEATOC
mov Ba payelpéPete. Na Pntd, gival Kald va mpooBéoete
(wud oToV TATO TOU OKEVOUG KAl VA TIEPIXUVETE TO

Kpéag oTtn S1dpKeEla TOU PNoilaToc yia KaAuTepn

yevon. AdBete umdyn 6TL KATtd TN SIAPKELN AUTAC TNG
Aettoupyiag Ba mapaxOei atudc. Otav 1o Yntd €ival
€TOIMO, APNOTE HECA OTO POUPVO Yia AAAa 10-15 AemTd,
1 TUAiTe TO 0€ aloupIvoxapTo.

‘Otav BéNeTe va PoETE KPEAC OTO YKPIA, EMAEETE
KOMMATIO LE OPOLOHOP PO TIAXOG VIO OUOIOPOPPa
amoteAéopaTta. Ta mOAU a1 KOPPATIO KPEATOC
xpeldlovtal meplocdtePO XpoOvo Ynoipatod. lNa va
MNV Ka&i To Kpéag e€wTePIKA, XAUNAWOTE TN oxdpa
Kal S10TNPAOCTE TO PAYNTO TTIO PAKPLA ATt TO YKPIA.
lupioTe 10 Kpéag ota SUO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU
Ynoinatoc. Avoite mpooeKTIKA TNV MOpTa Sedopévou
oT1 0a Byel (eoTdC aTUOC.

Ma va cUANEEETE TOUC XUMOUG KATA TO YR OIMO,
OUVIOTATAL VO TOTTOBETAOETE £€va MIITOCGUAAEKTN HE
MI06 Aitpo mMOOIHOoU vEPOU aKPIRWE KATW amd Tn oxapa
omou BpiokeTal To aynTo. ZUPMANPWOTE VEPO dTAV
XPEIQOTEL.

MayelpéPte YAUKA TTou amaitouv de€lotexvia pe Tn
ouppatikn AeiToupyia povo oe éva pael.

XPNOIUOTIOINOTE OKOUPOXPWUESG LETAANIKEG POPHES
YAUKOU Kal TOTTOBETEITE TIG TAVTA OTNV TTAPEXOUEVN
oxapa. lNa va payelpePete o€ TEPLOOOTEPA ATTIO £va
pdola, emAEéETe TN AslToupyia e€avaykaouévou agpa Kal
TOTTOOETAOTE TIC POPUEC YAUKOU OTa pAPLa, YEYOVOC TTIOU
Ba BonBnoel Tn BéATIOTN KUKAOPOpPIa Tou BepuoU aépa.

la va deite gdv €éxel Pnbei éva a@pdTo KEIK,
ToroBeTroTe Uia EUAIVN odovtoyAuida 0To KEVTPO TOU.
Eav n odovtoyhuida Byel kaBapr, To KEIK €ival €TOLO.

Edv xpnolHomolEiTe AVTIKOAANTIKEG POPUEG, KN
BouTupwveTe TIC AKPEC KABWC TO KEIK UTTOPEL va N
(POUOCKWOEL OPOIOHOPPA OTIC AKPEG TOU.

Av “@ouokwoel” katd Tn SidpKela Tou Pnoipatoc,
Xpnotpomolfote xaunAotepn Bepuokpacia tnv
EMOPEVN POPA Kal EVOEXOUEVWE UEIWOTE TO LYPOS TTOU
MPooBEoaTe 1] AVAKATEYTE TO MEYUA TTIO ATTAAG.

Ma yAukd pe vuypr Yéion n yapvitoupa (toll KEK 1
(PPOUTOTIITEC) XPNOILOTIOOTE TN AtToupyia "Xupf.
Ynowo”. Edv n fdon tou KEIK gival uypn, XaUNAWOoTE TO
PA®L Kal OKoPTIOTE PixouAd PwHIOU | UIMICKOTWVY OTN
Baon tou KEIK TIpLV TPOCBETETE TN YEULON.

MITZA

AadwoTte Aiyo Ta Tagid yia va €xel Tpayavr Bdon n
mitoa. AMAWOTE TN poToapéAd TAvw oTnV TiTod 0Tav
£€xouv mepaoel Ta SUo TPITa TOU XPOVou YNoipaToC.
OOYIKQMA

Eivalt mavta mpoTindtepo va KaAumtete Tn (OUN UE éva
uypPO mavi mptv TN Palete oto Polpvo. Katd autov tov
TPOTO, YUEIWVETAL O XPOVOC POUTKWUATOC TNG (UMNG
OTO €va TPITO MEPITTOU CUYKPITIKA PE TO YOUOKWHA

o€ Beppokpacia dwuatiovu (20-25 °C). O xpodvog
POUVOKWHATOC Yia CUuN yia mitoa Bdpoug 1 KIAoU ival
mepimou pia wpa.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

OEPMOKPAZIA

. XPONOZ MATEIP.

ENINEAO

ZYNTATH ;I\EITOYPFIA; NMPOGEPM. °C) (Min.) KAI EEAPTHMATA
: A 2/3
= . 160 - 180 30-90 23
KéiK mou (pouoKwvouv — 4 1
% Nau 160 - 180 30-90
A 3
Kéik yepioto %' ) 160 - 200 30-85 —J
(TOIKEIK, OTPOUVTEN, PPOUTOTITA) @:Q Nat 160 - 200 35-90 -\...i—...,- -\”*_’“F
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
MmoKOTa/TapPTEC @ Na 160 - 170 20-45 4 T
& Na 160 - 170 20-45%% > 3 1
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
Toudakia @:ﬁ Nai 180 - 190 35-45 _\;h_ : ! ;
> Na 180 - 190 35-450 > o 3 T
— 3
_ Nai 90 110 - 150 : |
Mapéyxa & Nau 90 130-150 4 1,
5 31
% Na 90 140-160 % > - >
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
, , , . > 4 1
Nitoa (A\emTr, XovTEn, POKATOIQ) S5 Nat 220 - 240 20-40 P
& Na 220 - 240 25-500% > 0 3 1
®patloh §0,5 KN = . 180 - 220 50 - 70 2
patCoAa Ppwput 0,5 KIANO Y \ |
®patlohd = - 180 - 220 30-50 2
pAT(OAAKIO Y
. = 4 1
Bread (Wwpi) 05 Nat 180 - 200 30-60 a— | u
A 2
o =5 - 250 10 - 20
Katepuypévn mitoa S 2 1
% Na 250 10-20
% Nau 180 - 190 45-60 2
ANpUPAa KEIK N ) ) 4 1
(mfta pe Aaxavika, Kiq) @9 Nau 180-190 4>-60 Nn AR
& Na 180 - 190 45-70% 2> 3 1
- Na 190 - 200 20 - 30 3
BoA-o-Bav / Zpohiateg @3 Nat 180 - 190 20 - 40 4 !
z/ A=~ | ]
& Na 180 - 190 20-40% > 3 1
Nalavia/coughs = . 190 - 200 40 - 65 >
aCavia/oovVPAE < e
. , . A 3
Zupapika Pnuéva/Kaveovia @ - 190 - 200 25-45
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. OEPMOKPAZIA = XPONOZX MATEIP. EMINEAO
SYNTATH /AEITOYPTIA MPOGEPM. o : (Min) KAI EEAPTHMATA

Apvi/Mocxapt/ A ) ) ) 3
Bodivo/Xoipvo 1 kiNd @ 190 - 200 60 -90 —J
WYnto xoipvo pe Kpovota 2 kg A - 170 110 - 150 2 |

. . . . A 3
Kotomoulo/KouvéA/Mama 1 kiAo @ - 200 - 230 50-80 | |
FahomotAa/Xrva 3 kA6 B . 190 - 200 90 - 150 2
Yapt oAGKANPO PNTo (PINETO, — ) ) 3
OAGKANDO) — Nat 180 - 200 40 - 60 : :
Fepiota Aaxavika - ) ) 2
(TopdTec, koAokuBdaKIa, LeEAT(AVEQ) ES) Nau 180 - 200 50-60 J
Ynuévo Ywpi b - 3 (uPnAn) 3-6 -\...5...,-
Oi\éta/Koppatia papilov ot - 2 (HéTpla) 20-30* _\._f_ﬁ 3 3 :
Noukavika/couvBAakia/ el ) 2- 3 (MéTpia - 15-30 * 5 4
naidakia/xaumovpykep YYnAn) N o

, , . < , 2 1
WYnto kotémoulo 1-1,3 KIAG 4 - 2 (MéTpla) 55-70 ** .~ et

, , : 3
WYn16 pooy. ogv. 1 KINO < - 2 (neoaia) 35-50** n—n
MmnovUTi apvioU/K6Tol z - 2 (pETpla) 60 - 90 ** | 3 :
Yntég matateg f - 2 (uéTpla) 35 - 55 ** ‘ 3 |
Aay. ykpatév ' - 3 (uYnAR) 10-25 _\!__:)’;!,_
Aalavia kat Kpéata @% Naut 200 50 - 100 *** _‘é,. !
Kpéag kat matareg @:ﬁ Nat 200 45 - 100 *** _\,é“_ u ! u
Yap1 kat Aaxavika G Nat 180 30 - 50 *** _‘é,. !
MARpeG yeLpA: TAPTA PPOUTWV N 5 3 1
(eninedo 5)/Aalawvia (eninedo 3)/kpéag 05 Nat 190 40 - 120 *** =
(eminedo 1) —

. . . 3

Fepota Koppartia Pnta % - 200 80 - 120 *** |
Koppdtia kpéatog i S 100 *%% 3
(KOUVENI, KOTOTTOUAO, QpVi) % 200 >0-100 —J

*TupioTe TO PaynTd OTO ECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU

pnoluatoc.

** [upioTe 10 PaynTé ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU

pnoiuatoc (av ival amapaitnTo).

X EkTiuwpevn xpovikn Sidpkela: Mmopeite va agpaipeite to
@aynToé and To poUpPVo Ge SIAPOPETIKOUG XpOVOUC, avaioya

E TNV TIOOOWTTIKN TTPOT{NON.

@wvww KateBaote Tov "0dnyo xpriong kat gpovtidac”
amnd v lotooeridba docs.hotpoint.eu yia tov mivaka
OOKIUAOUEVWY CLVTAYWY, TTOU KATAPTICETAL YIAl TIC APXES
moTonoinong ouu@wva pe To mpoturno IEC 60350-1.

_—_ <~ <<~ > -
XEIPOKINHTES. — S @9 £ %R
NEITOYPTIEX
Tuupatiko TKpIA TKpIA ToUpuUTO E€avayk. aépag SupB. priciuo E€av. aépag Eco
A A — A A A
AYTOMATES = O | |@% |é
NEITOYPTIEX
Mpwta mata Kpéag Mayeipepa Maxi Yowui Nitoa FAUKA KEIK
Lo Y ~ AaFr  J | , .\‘L"{ S
EZAPTHMATA . .
Ixapa Tagi gnoipatoc A tayiyia U] /(;liﬂzf;‘g)\?il;mc /gnglou AITOGUANEKT AwmoouMEkTne Tayi CaxapomAaoTIKN
xap KEIK TAVW 0Tn oxapa notu 02 oxdpc:p P ne 500 ml vepd xap ne
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2YNTHPHZH KAI
KAOAPIZMOZ

Katefdote tov "O8nyo xpriong kat povtidac" amod tnv
lotooehiba docs.hotpoint.eu yia meplocdTePEG TANPOPOPIEG

(Evww

BeBawwOeite 6T1 n CUCKEUN £XEL
KPUWOEL TIPIV TIPOXWPICETE OE GU-
vTtripnon r Kadapiouo.

Mn xpnowpomoleite atpokadapi-
OTEC.

EZQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« KaBapioTe TI¢ em@Aaveleg Pe €va uypo TTavi amo UIKPOIVEC.
Eav undpyouv moAAéc akaBapoisg, mpooBéoTe 01O VEPO
AiyeC oTaYOVEC amoppPUTAVTIKOU He oudétepo pH. Zkouri-
OTE UE €va OTEYVO TIAVI.

+ Mn xpnotpomoleite SlafpwTikd A AelavTikd KaBaploTikd.
Eav kdamolo amd autd ta mpoiovta £pBel katd AdBo¢ og
ETIOQPN LUE TIC EMPAVEIEG TNG CUOKEUNC, KaBapioTe TO apé-
OwWG PE €va uypod Mavi Pe HIKPOIVEG.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

« Metd and kdBe xprion, apnoTe TO YOUPVO VA KPUWOEL
Kal LETA KaBapioTe TOV, KATA MPOTIUNON EVW €ival akOua
(€0TOC, Y1 VA AQAIPECETE TA UTTOAEIUMATA I TOUG AE-
k€deg amd Ta TPo@IUa. Ma va oTeEyVWOoEeL TUXOV uypacia
mmou SnuioupynOnke Adyw Pnoilatog @ayntou Pe UPNAN
TIEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APOTE TO POUPVO VA KPUWOEL
EVTEAWC KAl 0TN CUVEXELD KABapIoTE TOV PE éva Lgaoua i
£va opouyyapl.

Mnv xpnotponoleite peralMika
O@POUYYaPAKId, AEIAVTIKA CUPMATA-
Kia ) AelavTika/Siappwtika kabapi-
OTIKA, KAOWC LUMOPEI va KATACTPE-
POoUV TIG EMPAVELEG TG CUCKEVNG.

Dopdte MPOOTATEVTIKA yavTia.

H ocuokeun npémel va amoouvdeOei
ammo TNV MApoxr PEVHATOG TIPIV ATIO
omoladNMOTE Epyacia cuvTipnong.

+ KaBapilete To KpUOTAANO TNG TTOPTAC UE €10IKS LYPO
QATTOPPUTIAVTIKO.

« Na va S1eUKONUVETE TOV KABAPIOHO TOU (POUPVOU, UITOPEI-
TE va BYAAeTE TNV TTOPTA.

AZEZOYAP

A@AOTE TA VA LOUANIACGOUV O€ VEPO |UE ATTOPPUTIAVTIKO UETA
™ XPrion. XpnolUOoTIoIoTE YAVTIA (POUPVOU YL TO XEIPIONO
TOUC, €4V gival akoun (eotd. Ta UTTOAEIUUATA PayNTWY
MIopoLV va agaipebolv eUKOAA He KATAAANAN BolpToa N
O@OUYYOPAKL.

KAGAPIZMOZ OANAMOY WHZIMATOZ ME TON KYKAO NYPOAYZHX

Mnv ayyilete T0 POUPVO KATA TOV KUKAO TTupAAuonc.

A@aipéote OAa Ta afecoUAp TIPLV EKTEAECETE TN
A&rtoupyia mupoAuong.

AuTi n Aertoupyia odg Sivel Tn SuvatotnTa va e€aNeiPETE TIG
EKTIVAEEIC amTd TO POIpo XPNolomowvTag uPnAr Beppio-
Kpaoia. X& auTr T Bppokpaacia, Ta UTTOAEIUATA TPOPWY
METATPEMOVTAL OE UTTOAEIMATA TTOU ITOPOUV UKOAA VA Ka-
BaploToLV HE £va uYPO CPOLYYAPL LOAIC KPUWOEL O POUPVOC.
Eav o poupvoc ival TomoBetnuévoc kdtw amd povada
€oTIwV, BePaiwbeite 4TI OAOL Ol KAUOTAPEC I Ol NAEKTPIKEC
€0TieC €xouv amevepyomoinBei katd Tn Aeltoupyia autoua-
Tou kabapiopov.

MNa BéXtioTa amoteAéopata KaBapiopoU, aQalpéoTe Ta
uTTEPBOAIKA LUTTOAEIMATA PECA OTOV (POUPVO Kal KaBapiote
TO E0WTEPIKO TCAML TNG TOPTAG TIPLV XPNOIUOTIOIACETE TN
Aertoupyia Pyro.

Awatnpeite ta madid kau ta {wa pakpid ano 1o Qoup-
VO KATA TN SIApKELa KAt META TOV KUKAO TUPOAUCNG
(éwg 6TOoU OAOKANPWOE( 0 E§aEPICOE TOU XWPOU).

O @oupvoc dlabétel Suo Aertoupyieg MupoAUTIKOU Kabapl-
opoU: O Tumikd¢ KUKAOC TUpoA. kaBapiopou (PYRO) mapé-
XELTTAPN KABapIopd €dv 0 YoLPVOC gival TTOAY BPOUIKOG,
EVW O OIKOVOMIKOG KUKAOC (PYRO ECO) gival cuvtopdtepOg
Kal KaTavaAwvel Alyotepn evEpyela amd OTI O TUTTIKOC
KUKAOG, KATL TTOU TOoV KaB10Td KataAAnAo yla xprion o€
TOKTIKA SlooTAuaTa.

Evepyomoiote tn Aettoupyia mupdAuong Qv N CUCKEUN EXEL
OUOKOAEC Bpopiéc 1 avaduel Sucoouia KATA TO JayeEipeual.

Y nueiwon: H mépta tou ovpvou dev avolyel katd tn Sidp-
KELa TOU KaBapIopoU ue TupdAuon. Mapapével KAEIOwUEVN
€wc OTou N Bepuokpaocia emavérDel og amodexkto eninedo.
AepiCeTe TO XWPEO KATA TN SIAPKELQ KAl ETA TNV OAOKANPWON
TOU KUKAOU TTUPOAUCNG.

ANTIKATAITAZH TOY OQTOX

1. AnoouvdéoTe To PoUPVO amd TV NAEKTPIKHA TPOPOSO-
oia.

2. =eBI8WOTE TO KAMAKL AT TO QWCE, AVTIKATACTACTE TO
Aaumntpea kal BtdéwoTte ava To Kamdkl.

3. TuvdéoTe Eavd To POUPVO OTNV NAEKTPIKY TPOPOSoaia.

AUTO TO TIPOIOV TIEPIEXEL PIO PWTELVH TTNYI EVEPYELAKNG
kAaonc G.

2 nueiwon: Na xenOIOTTOIETE UOVO AUTTTHEES TTUPAKTWONG
25-40W/230V turou E-14,T300 °C ry A\aprrtripeg ahoydvou 20-
40W/230 ~V 1umou G9, T300 °C. O Aaurrtripag Tou XpnoUoToLEl-
Tl OTN CUOKEUN lval EI0IKA OXESIACHEVOC YIa OIKIAKEG GUOKEUEC
kat Sev eival KATAMNAOG YIa TO YeVIKO pwTIoHO SwiaTiou uéca
oto ontt (Kavoviopdg EK apiB. 244/2009). Mmopeite va mpounBeu-
TEITE TOUC AQUITTAPEC amd TO KévTpo TexVIKNG YTTOoTPIENG.

- AV XPNOIUOTIOIETE AT PEC AAOYOVOU, LN XElpI(eOTE TOUC
AQUTTTAPEC UE YULVA XEPIA KABWCE TA amoTUNTWATA UITOPE!
Va TOUG KATaoTPEYouv. MV xpnOIUOTIOINOETE TO POUPVO
TIpIV TOTMOPETNOETE EavA TO KATIAKL TOU AQUTTTA Q.
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. EL

AQAIPEXH KAI ENANATONOGETHXH NMOPTAX
1. MNa va agaipéoete TNV MOPTA, AVOIETE EVTEADC KAl
KateBdaoTe Ta AyKIOTPA £WC OTOU PTACOULV O Béon
amac@daAionc.

2. K\eioTe TNV mdpTa 600 MEPIGOATEPO UMOPEITE.
Maote KaAd TNV mépTa Kat pe Ta SVo X€pLa — Pnv TNV
Kpatdte amo tn XelpoAafn.

ATTAG a@alpéoTe TNV MOPTA VW TNV KAEIVETE TpaPwvTac
TTPOG Ta EMAVW TAUTOXPOova £wg 6Tou PByel amod Tnv £6pa
TNG. AKOUUTTAOTE TNV MOPTA 0TN Mia TTAELPd, TTAVW OE
Mla JOAQKE ETTIQAVELQL.

3. EMavaTomofeTHOTE TV TOPTA HETAKIVOVTAC TNV
TTPOC TNV MAEUPA TOU PoUpvou, evBuypaupilovtag Toug
yavt{oug TwV UEVTECESWV UE TIC €OPEC TOUC Kal
ao@alifovtag tnv emavw MAeUPA oTnV €5pa Tou KABE
MEVTECE.

4. Xaun\®oTe TNV TOPTA KAl OTN CUVEXELD AVOIETE TNV
EVTEAWC.

XaunAwoTe Ta AyKIOTPA 0TNV APXIKH Toug Béon:
BefaiwBeite 0TI Ta KaTEPACATE EVTIEAWG KATW.

AoknoTte ehagpld mieon yla va BePaiwbeite 6TI Ta
ayklotpa Ppiokovtal otn cwotr Béon.

5. Aokipdote va k\gioete TV mépTa kat BePaiwdeite OTL
gival eVBLYPAUUIOPEVN PE TOV TTivaKa EAEYXOU.
AlagopeTikd, emavaldfete ta mapandvw Pripata: Av
Oev AelToupyei Kavovikd pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnv mopTa.
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ANTIMETQNIZH
NMPOBAHMATQN

Ewvww

Katefdote Tov "O8nyo xpriong kat povtidag" amd tnv
lotooeNiba docs.hotpoint.eu yia mepIocdTEREC TANPOPOPIES

. MpépAnpa
O @oupvog bev Aeltoupysi.

MOavn attia

Alakorr| pevpaTog.
- Armoouvdeon anod tnv

| TIapoxn PELHATOC.

- Aev avoiyel n mopTa.
; L mopTac.

MpoPANUa e KAEBWUa TNG
- Oelte edv mapapével To TMPORANUA. Mepluévete

. BpiokeTal og £€NEN KUKAOG

- kaBapiopov.

>Tnv 086vn gugaviletal To
L ypdupa “F” akohouBouuevo and

MpoBANLa AOYIOUIKOU.

- Noon

- BeBaiwBeite 611 0 povpvoc tpogodoTeital pe

- pelpa Kal OTL eival owoTd ouvdeSEPEVOS OTNV
- mpica.

- Y[3noTe kat avayTte ava To eoupvo yia va

- SlamotwoeTe dv N PAAPN TAPAPEVEL

> [BrioTe TN cuokeur Kal avaPTe TNV avd yla va

- va oAokANpwBel n Aertoupyia Kat va KpUWOEL O
. poupvoc.

EmmkolvwvroTE e TO TANCIECTEPO KEVTPO
: : - ECurmpétnonc lMNehatwv kat avagépeTe Tov
- €vav apBpo.

aAplOUS ETA TO Ypduua “F.

NV 1otooehida pag docs.hotpoint.eu
Xpnotpomolwvtag Tov Kwdiké QR

avayvwplong mpoiovTog.

!E ; Mmopeite va Bpeite MONITIKEG, TUMIKN TEKUNPIWGON KAt MpOcOeTeEC MANnPOPoOpieg MPOidVTOG:

EVOANQKTIKA, MTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE PE TNV YIINPETia e§uMnpEéTnoNG MEAATWY
(BA. TnAe@wVIKS aplBuod oto PiBAapdkt eyyunong). Otav emkolvwveite pe to Kévipo
EUTTNPETNONC TEAATWY, AVAPEPATE TOUC KWSIKOUG TTOU avVaYPAPOVTAL OTNV ETIKETA
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY HOTPOINT-ARISTON
TERMEKET VASAROLT!

Ahhoz, hogy atfogdbb tamogatasban
részesuljon, kérjuk, regisztralja termékét a
www.hotpoint.eu/register oldalon

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

O ® N O Wun

1. Kezel6panel

2. Ventilator
3. Kor alaku fitéelem

(nem lathato)

4. Polctartd sinek

(a szint a sUt6 elején van jeldlve)
. Ajtd
. Felsé fitéelem/grill
Vilagitas
. A forgényérs helye

. Azonosito lemez
(ne tavolitsa el)

10. Alsé flit6elem
(nem lathato)

KEZELOPANEL
2 @ f
1 23 4 5 6 78 9
1. BAL OLDALI KIJELZO 4. HOMERSEKLET 7.1D0
A hémérséklet beallitasa. Az id6 beallitdsa vagy mddositasa és
2.BE /Kl a sltési idé mddositasa.
5.GOMB

A siitd be- és kikapcsolasa vagy aktiv
funkciok leallitasa.

Léptetés a mentiben és a funkcidk
beallitdsainak moédositasa.

3.VISSZA o

Visszatérés az el6z8 beallitasok 6. INDITAS

mentbe. Funkciok inditasa és beallitasok
jovahagyasa.

8. JOVAHAGYAS
Kivalasztas jovahagyasa vagy egy
funkcio bedllitasainak jévahagyasa.

9. JOBB OLDALI KIJELZO

Hotpoint
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TARTOZEKOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és

SUTORACS

. CSEPPFELFOGO TALCA

vww kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol
SUTEMENYES TEPSI . FORGONYARS

A tartozékok szdma a megvasarolt modellté!

fliggben véltozhat.

A készUlékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok
a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE

Tegye be a siitéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és tgyeljen ra, hogy a racs felfelé hajlé vége

valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogd
talcat és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell
behelyezni, mint a siitéracsot.

Szurja at a nyarsat a hus
kozepén (spargaval
0sszekotve, ha szarnyas), majd
csusztassa a hust nyarsra,
amig szildrdan nem
helyezkedik el a villan és nem
tud elmozdulni. Helyezze a
masik villat a nyarsra, és
csusztassa ra, amig szilardan a
helyén nem tartja a hust.
Szoritsa meg a rogzitécsavart
a helyzetének rogzitéséhez.

Illessze a végét a suitd
sutéterében 1évd
mélyedésbe, és helyezze
a lekerekitett részt a
megfeleld tartora.

Ne feledje: A szaft
Osszegyljtéséhez helyezze
el alatta a cseppfelfogd
talcat, és adjon hozza 500
ml vizet. Annak érdekében,
hogy ne égesse meg magat, amig a nyars forrd, kizarolag a
mUanyag fogantyuval fogja meg (@amelyet a sttés eldtt el kell
tavolftani).

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

. A polcvezet6 sinek eltavolitdsahoz emelje fel a
sineket, majd évatosan huzza ki az alsé részt a helyébél:
A polcvezet6 sinek ekkor mar eltavolithatok.

. A polcvezeté sinek visszaszereléséhez el6szor a felsd
helylikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a stit6térbe, majd engedje le 6ket az alsé
illesztésben 1évd helyzetiikbe.

2 Hotpoint
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FUNKCIOK

I

 HU
Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és

kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol

(Evww

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sitése.

<<~|GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
z0ldségek siitése és kenyérpiritas. Husok grillezésekor
cseppfelfogé talca haszndlatat ajanljuk a stités kozben
lecsOpo6gd szaft Osszegyljtéséhez: Helyezze a talcat a
sutéracs alatt évd barmelyik szintre, és dntson bele 500
ml vizet.

@g HOLEGBEFUVAS

~ | Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényl6,
de kllonbo6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl siitése. Ezzel a funkcidval elkeriilhetd,
hogy kilonb6z6 ételek egyszerre torténd stitésekor
azok atvegyék egymas szagat.

I LEGKEVERESES SUTES

——1 Hus, toltott tortdk vagy toltott zoldségek stitését
egyszerre csak egy szinten végezze. Ez a funkcié
gyenge, szakaszos légkeverést alkalmaz, igy az étel
nem szaradhat ki tulzottan.

A AUTOMATIKUS FUNKCIOK

—_ AEGYTALETELEK

Ezzel a funkcioval automatikusan beallithato a
tésztaételek elkészitéséhez optimalis h6mérséklet és
stitési mod.

@ SPECIALIS FUNKCIOK

K GYORS ELOMELEGITES

A suté gyors elémelegitése. Az el6melegités
végeztével a sitd automatikusan kivalasztja az ,Alsé és
felsé sutés” funkciét. Etel behelyezése el6tt varja meg
az elémelegités végét.

<~ | TURBOGRILL

& Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogo talca hasznalatat
ajanljuk a stités kdozben lecsopdg6 szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sutdracs alatt
[évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml vizet.
Ehhez a funkciéhoz hasznélhaté a forgényars (ha van).

% ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott stltek és husfilék egy szinten torténd
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefivas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznalatakor a lampa kikapcsolva
marad a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a sUt6ajtét nem szabad kinyitni
addig, amig az étel el nem késziilt.

i3 | MELEGEN TARTAS

—1A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

-~ KELESZTES

Q@A HUS

Ezzel a funkcidval automatikusan bedllithaté
a hus elkészitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
mod. A funkcié idénként elinditja a ventilatort alacsony
fordulatszamon, igy az étel nem szarad ki tulzottan.

=565 vagy édes tésztak optimalis mértékd
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja
ezt a funkcidt, ha az el6z6 sutési ciklus miatt a stité
még mindig forré.

A XXL MERETU HUSOK

x| Ez a funkcié automatikusan kivélasztja a legjobb
sttési izemmodot és hémérsékletet nagy (2,5 kg-
nal nehezebb) egybesiilt husok siitéséhez. Sutés
kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét oldala
egyenletesen tudjon pirulni. A tulzott kiszaradas
megeldzése érdekében érdemes néha meglocsolni a hust.

] AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS -
| PIROLITIKUS TISZTITAS

A stités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hédmérsékletl ciklus hasznalataval.
Kétféle Ontisztitasi ciklus koziil lehet valasztani:
teljes ciklus (PYRO) és egy rovidebb ciklus (ECO). Azt
javasoljuk, hogy rendszeres id6kézonként a gyorsabb
ciklust hasznalja, mig a teljes ciklust csak akkor, ha a
suté nagyon elszennyez6dott.

&A KENYER

Ezzel a funkciéval automatikusan beallithatd
a kilonb6zd kenyértipusok elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod.

—__APpPIZZA

S Ezzel a funkcioval automatikusan beéllithaté a
pizza elkészitéséhez optimalis hdmérséklet és stitési mod.

A TORTAK
Ezzel a funkciéval automatikusan beallithatd
barmilyen fajta slitemény elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod.

* A funkcié referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabélyozasnak megfeleléen.
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ DO BEALLITASA
A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
idét.

>

l_

'
I-

-

A kijelzén villogni kezd az 6rét jelzd két szamjegy: Az
6ra beallitasdhoz forgassa el a beallitégombot, majd
hagyja jéva az ok gombbal.

A kijelzén villogni kezd a percet jelzd két szamjegy. A
perc beallitasahoz forgassa el a beallitégombot, majd
hagyja jova az ok gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor atallithatja az idét, ha a
kikapcsolt sitén legaldbb egy mésodpercig nyomva tartja az
©, gombot, majd megismétli a fenti [épéseket.

Hosszabb dramkimaradésok utan valdszindleg Ujra be kell
majd allitania az idét.

2. BEALLITASOK

Ha sziikséges, megvaltoztathatja a suly és a hémérséklet
(°C) mértékegységét és az daramerdsséget (16 A).

A kikapcsolt siitén tartsa nyomvaa & gombot
legalabb 5 masodpercig.

7N

3
- g °C
z

i

A bedllitogombbal valassza ki a mértékegységet, majd
hagyja jova az ok gombbal.

A bedllitdgombbal valassza ki az aramerdsséget, majd
hagyja jéva az o« gombbal.

Ne feledje: A sttd ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a

3 kW-nal (16 A) nagyobb besorolasu lakossagi aramhalozattal:
Ha az On haztartasaban kisebb a teljesitmény, az értéket
csokkenteni kell (13 A).

3. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sutét étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszo
filmréteget a stitérél, és tavolitson el minden tartozékot
a belsejébdl.

Melegitse fel a sité6t nagyjabodl egy 6ran keresztiil

200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcid

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Kovesse a funkciéo megfeleld beallitasahoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

A sutén kikapcsolt allapotban csak a pontos id6 latszik.
Tartsa nyomvaa ‘(0 gombot a siité bekapcsoldsahoz.
A beéllitbgombbal Téptethet a bal oldali kijelzén
megjelend, elérhetd f6bb funkcidk kdzott. Valasszon ki
egyet, és nyomja meg az 0k gombot.

=

Részfunkcidk (ahol vannak) kivalasztasahoz elészér
valasszon egy f6bb funkciét, majd nyomja meg az 0k
gombot a jovahagyashoz és a funkcido menijébe vald
belépéshez.

CEEE S

A bedllitbgombbal [éptethet a jobb oldali kijelzén
megjelend, elérhetd részfunkciok kozott. Valasszon ki
egyet, és nyomja meg az 0k gombot.

2. FUNKCIO BEALLITASA )

A kivant funkcio kivalasztasa utan On megvaltoztathatja
a funkcié bedllitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a médosithaté
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

V2R

\(Le

Amikor a kijelzon villog a °C/°F ikon, a beallitogombbal
megvaltoztathatja az értékét, majd nyomja meg az 0k
gombot a jovahagyashoz és a tovabbi beallitasok (ha
vannak) moédositasdhoz.

Egyuttal a grillezési szintet is beallithatja (3 = magas, 2 =
kozepes, 1 = alacsony).

Ne feledje: A funkcié inditasa utan is médosithatja a
hémérsékletet vagy a grillezési szinteta g gombbal vagy
kozvetlenUl a beallitdgombbal.

IDOTARTAM

s
o
PREY

Amikor a kijelzén a & ikon villog, a beallitégombbal
allitsa be a siités kivant idétartamat, majd nyomja meg a
‘o« gombot a jévahagyashoz.

Ha feltigyelni kivanja a stitést, nem kell bedllitania

a sutési idétartamot: Nyomja mega >~ gombot a
jovahagyashoz és a funkcié inditasahoz.

Ebben az esetben nem dllithaté be a siités befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A beallitott sitési idé modosithato a sutés
kdzbena © gombbal: Az dra bedllitéséhoz forgassa el a
beallitégombot, majd hagyja jova az ‘ok gombbal.

A SUTES BEFEJEZESI IDOPONTJANAK BEALLITASA/
KESLELTETETT INDITAS

Miutén bedllitotta a sttési id6t, szdmos funkcidonal
haszndalhato a késleltetett inditds Ugy, hogy megadja a
befejezési idét.

Ahol a befejezési id6 mddosithato, a kijelz6n megjelenik
a sutés befejezésének varhatd idépontja, mikdzben az
() ikon villog.

Sziikség esetén forgassa el a bedllitégombot a siitési idd
kivant végének beallitdsahoz, majd nyomja mega >
gombot a jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.
Helyezze az ételt a sit6be, és csukja be az ajtét: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik a stités
elkésziiltéhez megadott idépont alapjan kiszamitott
idétartam.

Ne feledje: Ha a sUtéshez késleltetett inditast allit be,

az elémelegités nem elérhetd. A stté a szUkséges
hémeérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési idok
kissé hosszabbak lesznek a stési tdbldzatban megadott
idétartamoknal.

Amig varakozik, a bedllitdgombbal mddosithatja a sttési idé
végének kordbban megadott idépontjat.

Al vagy a ‘© gombbal modosithatja a hémérsekletet
és a sttési id6 bedllitasait. Az ‘ok gombbal hagyja jové a
valtozasokat.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcié nem elérheté a
Grillezés és Turbo Grillezés funkcidkhoz.
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3. AFUNKCIO AKTIVALASA
A kivant beallitasok alkalmazasa utdan nyomja meg a
> gombot a funkcié aktivalasdhoz.

A ‘® gombot nyomva tartva barmikor megszakithatja
az éppen aktiv funkcioét.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkciéknal a siité elémelegithetd: A funkcié
inditasakor a kijelz6 jelzi, hogy az elémelegités
folyamatban van.

A fazis végeztével hangjelzés hallhatd, és a kijelzén
Uzenet jelzi, hogy a sutd elérte a megadott
hémérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a sitébe, csukja be
az ajtoét, és inditsa el a sitésta >, gombbal.

teszi a sUtébe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ajto kinyitasakor az eldmelegités ledll/szinetel.
A sttési idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.

Az elérni kivant hémérséklet barmikor médosithatd a
bedllitdgombbal.

5. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

A slitési id6 a bedllitdsok médositasa nélkil is
meghosszabbithaté: Adjon meg Uj sttési id6t a

beallitogombbal, majd nyomja mega B gombot.

. AUTOMATIKUS FUNKCIOK

HOMERSEKLET-VISSZAALLITAS

Ha az ajté kinyitdsa miatt sttési ciklus kozben
lecsdkken a stitétér hémérséklete, ez a specialis funkcio
automatikusan aktivalodik, hogy visszaallitsa az eredeti
hémérsékletet.

A hémérséklet-visszaallitas kozben a kijelzén a

,Kigyd” animacié latszik, amig a sitd el nem éri a kell
hémérsékletet.

fol

- - '-'lloc

A jobb hatasfok érdekében a beprogramozott siitési
ciklus kozben a siitési id6 az ajtod kinyitdsa miatti
héveszteség fliggvényében megnd.

. SPECIALIS FUNKCIOK
AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROLITIKUS TISZTITAS

Ne érintse meg a siitot a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének idotartama
alatt és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt)
tartsa tavol a gyerekeket és az allatokat a
siitotol.

A pirolizis funkcié bekapcsolasa elétt ki kell venni a
siitébol a tartozékokat.

Amennyiben a sité valamilyen f6z6lap alatt taladlhato,
ugy ltgyelni kell arra, hogy az automatikus tisztitasi
ciklus soran az 6sszes égofej vagy elektromos f6zélap ki
legyen kapcsolva.

Az optimadlis tisztitasi eredményhez a pirolitikus funkcio
hasznalata el6tt tavolitsa el a stitétérben maradt
ételmaradékokat, és tisztitsa meg a belsé ajtéliveget.

A Pirolitikus tisztitas funkciét csak akkor hasznalja, ha a
késziilék nagymértékben elszennyezddo6tt, vagy a sutés
soran rossz szagot araszt.

Nyissa meg a specidlis funkciokat [, forgassa el a
gombot, és valassza ki a Ei]-t a menlbdl. Majd nyomja
meg az ok -tajovahagyashoz.

A D, gomb megnyomdsara azonnal elindul a tisztitasi
ciklus, mig a gomb elforgatésaval a rovidebb ciklus
(ECO) valaszthato ki.

A D>, gomb megnyomasara azonnal elindul a tisztitasi
ciklus, mig az ok gomb megnyomadsaval bedllithato6 a
ciklus vége/a késleltetett inditas.

A s(it6 elinditja a tisztitasi ciklust, és az ajtaja
automatikusan bezarodik.

A siitd ajtajat nem lehet kinyitni, amig a pirolitikus
tisztitas folyamatban van. Mindaddig zarva marad, amig
a hémérséklet vissza nem esik az elfogadhaté értékre.

A pirolitikus ciklus mikodtetése alatt és utan
szell6ztesse ki a helyiséget.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus hossza és hdmérséklete nem
allithatd be.

.GOMBZAR o

A gombzar aktivalasdhoz tartsa nyomvaa <« gombot
legalabb 5 masodpercig.

A gombzar ugyanilyen médon feloldhaté.
Ne feledje: A gombzarat sUtés kdzben is aktivalhatja.

—_—

Biztonsagi okbol a suté barmikor kikapcsolhatd a "y
gombbal. -
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HASZNOS TANACSOK
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Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és

kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol
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A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6z6 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A siitési id6 az étel siitébe helyezésével
kezdédik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
szikséges). A slitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint

a hasznalt tartozék tipusatdél fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott bedllitadsokat, és

ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon at magasabb
beallitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg s6tét szinl fém sliteményes formakat
és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétéalakat
és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési idétartamok
kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehetéség van
ugyanazt a hémérsékletet igénylé, de kiillonb6zé ételek
(pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd egyideji
sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik révidebb siitési
idét igényel, a hosszabb siitési id6t igényld ételt pedig
hagyja bent a stitében.

HUS

Hasznaljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt, amely
megfelel a sttésre keriil6 husdarab méretének.
Egybesiiltek készitésekor a legjobb megoldas, ha egy
kevés husalaplét 6nt az edény aljara, amely a stités alatt
tovabb izesiti a hust. Ne feledje, hogy a fenti mivelet
soran g6z keletkezik. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja allni
a sutében 10-15 percig, vagy fedje be alufélidval.

Amikor hust kivan grillezni, vélasszon minél inkabb
egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében,
hogy egységes sttési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag husdarabok hosszabb siitési id6t igényelnek.

A hus kiilsejének megégését megel6zendd, tegye
alacsonyabbra a racsot, igy az étel tavolabb lesz a
grilltél. A siitési idé kétharmadanal forditsa meg a hust.
Ovatosan nyissa ki az ajtot, mert forré g6z csaphat ki.

A slités kozben keletkez6 szaft felfogasahoz javasoljuk,
hogy toltson fél liter vizet a cseppfelfogé talcaba, és
helyezze azt kozvetleniil az ald a racs ala, amelyen a hus
taladlhato. Szikség szerint toltson utdna vizet.

DESSZERTEK
Készitsen kiilonleges édességeket a hagyomanyos
funkcié hasznalataval csak egy tartoszinten.

Hasznaljon so6tét szind, fém tortaformakat, és azokat
mindig a mellékelt rdcsra helyezze. Egynél tobb szinten
torténé siitéshez valassza a hélégbefuvas funkciot, és
ugy rendezze el a sit6formakat a tartészinteken, hogy
azzal segitse a forré leveg6 optimalis keringését.

Ha ellendrizni szeretné, hogy egy sitemény elkésziilt-e,
szurjon egy fa fogpiszkalot a stitemény kozepébe. Ha a
fogpiszkalon nem lathato tészta, a siitemény elkészilt.

Tapadasmentes tortaforma haszndlata esetén ne vajazza
meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a sitemény
nem egyforman emelkedik meg az oldalak mentén.

Ha a siitemény nagyon ,feldagad” siités kozben, allitson
be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg
csokkentse a folyadék mennyiségét és dvatosabban
keverje 6ssze a tésztat.

A lédus tolteléki vagy feltétl sitemények (pl. sajttorta,
gylimolcsos pite) esetén hasznalja a ,Légkeveréses
sutés” funkcidt. Ha a sitemény also tésztalapja atazott,
hasznéljon alacsonyabb szintet, és sz6rja meg a
sitemény aljat zsemlemorzsaval vagy dardlt keksszel,
mieldtt hozzdadna a tolteléket.

PIZZA

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap
ropogos legyen. A sutési idé kétharmadanal szorja a
mozzarellat a pizzara.

KELESZTES

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhdval

letakarja a tésztat, miel6tt a stitébe helyezné. A
tésztakelesztés id6tartama ennek a funkcidnak az
alkalmazasaval korulbelll az egyharmadaval csokken

a szobahémérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
0sszehasonlitva. A kelesztési idé 1 kg pizzatészta esetén
korilbelll egy 6ra.
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SUTESI TABLAZAT

: . i ELOMELEGI- | HOMERSEKLET SUTESIIDO SZINT
RECEPT § FUNKCIO § TES ~ °C) (perc) ES TARTOZEKOK
A
= . 160-180 3000 23
Kelt tésztak = 4 1
& lgen 160-180 30-90 e
A 3
Toltott siitemény %' ) 160-200 30-85 —J
(sajttorta, rétes, gyimolcsods pite) @:Q Igen 160-200 35-90 -\...i—...,- -\”*_’“F
A 3
=) - 170-180 15-45 3
Kekszek/aprosiitemények (g} Igen 160-170 20-45 -«...i—...r ;ﬂ
& Igen 160-170 20-45%% > 3 1T
A 3
% - 180-200 30-40
Képviseléfank & Igen 180-190 35-45 —
& Igen 180-190 35-45 *x* “___5=___, “__.3’:___, u;,
— 3
— lgen 90 110-150 L
Habcsok B Igen 90 1304150 4 1
& Igen 90 140160 %xx > - 3 1
A 2
@ - 220-250 20-40 ,
Pizza (vékony, vastag, focaccia) (: Igen 220-240 20-40 _\;’_ : 1 ;
i Igen 220-240 25-50% > - 3 1
. A 2
Kenyér 0,5 kg = - 180-220 50-70
Géngyolt hi = ; 180-220 30-50 2
ongyolt hus ay L J
Kenyér & Igen 180-200 3060 2 1
A 2
. =5 - 250 10-20 ,
Fagyasztott pizza = 4 1
& Igen 250 10-20 — L
% Igen 180-190 4560 2
Sés sliitemények N ) ) 4 1
(zoldséges pite, quiche) @3 gen 180-190 4>-60 N Ak
R Igen 180-190 R N
- Igen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta @} Igen 180-190 20-40 .‘__é_,__, : ! u
& Igen 180-190 20400 > 3 T
L felfujt = . 190-200 40-65 >
asagne/felfu) < AFn
. e . A 3
Csében siilt tészta/cannelloni @ - 190-200 25-45
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. ELOMELEGI- | HOMERSEKLET SUTESIIDO SZINT
RECEPT § FUNKkclo § TES ' (°C) (perc) ES TARTOZEKOK
Barany/borju/ 0 ) _ ) 3
marha/sertés 1 kg @ 190-200 60-90 I
Ropogas disznésiilt 2 kg A - 170 110-150 2 |
Csirke/nytl/kacsa 1 k o) . 200-230 50-80 3
sirke/nyul/kacsa 1 kg
Pulyka/liba 3 kg @ - 190-200 90-150 2 |
Egyben siilt hal (fil¢, egés?) _ Igen 180-200 40-60 ‘ 3 y
Toltott zoldségek - 2
(paradicsom, cukkini, padlizsan) £ gen 180-200 >0-60 SR
Piritott kenyér b - 3 (magas) 3-6 _\.”'5“_,_
Halfilé/szeletek ot - 2 (kozepes) 20-30 * _\._f_ﬁ ] 3 :
Kolbasz / rabléhus / >~ ) 2-3 (kdzepes- 15-30 * 5 4
borda / huspogacsa magas) AT S8 )
.. . < .. 2 1
Siilt csirke 1-1,3 kg N - 2 (kdzepes) 55-70 ** ~—r ]
.. . 3
Marhasiilt angolosan 1 kg g - 2 (kdzepes) 35-50 ** n—n
Baranycomb/labszar g - 2 (k6zepes) 60-90 ** | 3 :
Piritott burgonya g - 2 (kdzepes) 35-55 ** ‘ 3 |
Rakott z6ldség f - 3 (magas) 10-25 _\!_j?’;!,_
Lasagne és husok @% Igen 200 50-100 *** _‘é,. ! |
Husok és burgonya @:ﬁ Igen 200 45-100 *** _\,é“_ u ! u
Hal és zoldségek & Igen 180 30-50 0% 4 1
Teljes fogas: Gylimolcstorta (5. szint)/ > ) exx 5 3 1
lasagne (3. szint)/has (1. szint) & gen 190 40-120 A —
v ra s .. 3
Toltott siiltek % - 200 80-120 ***
Husszeletek ) 100 #%% 3
(nyul, csirke, barany) R 200 >0-100 L

* A sUtési idé felénél forditsa meg az ételt.
** A sUtési idd kétharmadanal forditsa meg az ételt (ha
szikséges).

*** Az id6 becsult hossza: Az ételek kivehetdk a sutébdl ettdl
eltéré idépontokban is, személyes preferencidktol figgden.

@vww Toltse le a Haszndlati és kezelési Utmutatdt a
docs.hotpoint.eu oldalrél, ahol megtaldlja a kiprobalt
receptek tablazatat, amelyet az engedélyezd hatdsagok
szamara allitottunk ssze az IEC 60350-1 eurdpai szabvanynak
megfeleléen.

<<~

<~ > -
, — X & S %
KEZI FUNKCIOK
Alsé és felso stités Grill Turbogrill Hélégbefuvas Légkeveréses siités Eco hélégbefuvas
A A A A A A
AUTOMATIKUS = ) = )| = |é
FUNKCIOK
Egytalételek Husok XXL méretti husok Kenyér Pizza Tortak
Lo YR vl Aalr J | , .\‘L"f S
TARTOZEKOK 5ta
X Sutétepsi vagy sutéforma ngppﬁ%lfogo talc?/ s Cseppfelfogé talca . , .
Racs e stiteményes tepsi/ Cseppfelfog6 télca ’ Suteményes tepsi
asutéracson o R 500 ml vizzel
sutétepsi a sutéracson
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KARBANTARTAS
ES TISZTITAS

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és
kezelési utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol

Evww

Barmilyen karbantartasi vagy tisz-
titasi munka el6tt gy6z6djon meg
arrodl, hogy a siit6 teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztito

berendezéseket. feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

- A fellileteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdszert a vizhez. Szdraz ruhdval tordlje
at a megtisztitott fellleteket.

+ Ne hasznaljon mard vagy surolé hatasu tisztitészereket.
Ha ezek kozll barmelyik termék véletlentl kapcsolatba
keril a késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
késziiléket egy nedves, mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

+ Minden hasznalat utan hagyja kihdlni a sttét, de
lehetéleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és
tavolitsa el az ételfoltokat és lerakdédasokat. A magas
nedvességtartalmu ételek siitése soran kicsapddott
parat a teljesen kihdlt stitébél egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy
egyéb suroléparnat vagy maré/
surol6 hatasu tisztitoszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék

Viseljen védékesztyiit.

A siitét barmilyen karbantartasi
munka elo6tt le kell valasztani az
elektromos halozatrol.

« Az ajtd Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.
+ A kdnnyebb tisztitas érdekében a sutbajto levehetd.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon siitékesztylit, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithaték el.

A SUTOTER TISZTITASA A PIROLITIKUS CIKLUSSAL

Ne érintse meg a siitét a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolizis funkcié bekapcsolasa el6tt ki kell
venni a stit6bodl a tartozékokat.

Ez a funkcio lehet6vé teszi, hogy magas

hémérsékleten megszabaduljon a siités soran
keletkezb szennyez6édésektdl. Ezen a h6mérsékleten

az ételmaradékok lerakddasokka alakulnak, amelyek
konnyen letorolheték egy nedves szivaccsal, miutan a
sutd lehdlt. Amennyiben a suté valamilyen f6zélap alatt
talalhatd, ugy tgyelni kell arra, hogy az automatikus
tisztitasi ciklus soran az 6sszes égéfej vagy elektromos
f6z6lap ki legyen kapcsolva.

Az optimdlis tisztitdsi eredmény eléréséhez a pirolitikus
tisztitds haszndlata el6tt tavolitsa el a nagyobb
maradvanyokat a sttétérbdl, és tisztitsa meg az ajtéd
belsé livegét.

A pirolitikus ciklus mikodésének idétartama
alatt és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt)
tartsa tavol a gyerekeket és az allatokat a stit6tol.

A sttének két kilonbozé pirolitikus tisztitasi funkcidja
van: A standard ciklussal (PYRO) alaposan megtisztithato
az erésen szennyezett slité, mig a gazdasagos ciklus
(ECO) kevesebb energiat fogyaszt és rovidebb, igy
rendszeres id6k6zonként hasznalhato.

A Pirolitikus tisztitas funkciét csak akkor hasznalja, ha a
készlilék nagymértékben elszennyez6dott, vagy a slités
soran rossz szagot araszt.

Ne feledje: A sttd ajtajat tilos kinyitni, amig a pirolitikus
tisztitds folyamatban van. Mindaddig zarva marad, amig

a hémérséklet vissza nem esik az elfogadhato értékre. A
pirolitikus ciklus mUkadtetése alatt és utan szelléztesse ki a
helyiséget.

1ZZOCSERE
1. Vélassza le a suitét az elektromos halézatrol.

2. Csavarozza le a burat a lampardl, cserélje ki az izzot,
majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a siitét az elektromos halézatra.

A késziilék egy G energiahatékonysagi osztalyu
fényforrast tartalmaz.

Ne feledje: Kizérélag 25-40 W/230 ~ V, E-14 tipusu,

T300 °C izzokat vagy 20-40 W/230 ~V, G9 tipusu, T300

°C halogénizzékat hasznaljon. A termékben 1évé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitadsara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevészolgalattol.

- Halogénizzé hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjdk az izzot. Ne
mUkddtesse a sitdt, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerilnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja
meg a fogantyut.

Egyszer(ien tavolitsa el az ajtot ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébél. Helyezze le az ajtét az
egyik oldalara egy puha fellileten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampdit a helyukre, és
rogzitse a felsd részt a helyén.

' HU

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.

Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z8djon meg arrél, hogy teljes mértékben leengedte
Oket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

\

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor ismételje
meg a fenti |épéseket. Az ajté megsériilhet, ha nem
megfeleléen mikodik.
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- i n\ Tovébbiinformécidkért toltse le a Hasznalati és
A P Ro B L E M A K M EG o L DA SA vww kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol

Probléma Lehetséges ok Megoldas

. A késziilék nem mikadik. - Aramkimaradas. . Ellenérizze, hogy van-e halézati feszUltség, és

: . Nincs csatlakoztatva a . hogy a sutd elektromos bekdtése megtortént-e.
- haldzathoz. - Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy

- lassa, fennall-e még a probléma.

- Meghibéasodott az ajto zarja. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a sutét, hogy
- Tisztitasi ciklus van - lassa, fennall-e még a hiba. Varja meg, amig a
- folyamatban. - funkcio befejezddik, €s a stté lehdl.

Az ajté nem nyilik ki.

. Szoftverhiba. Hivja a legkdzelebbi vevészolgalatot, és mondja

A kijelzé6n az ,F" betl és egy
. be az ,F" bet( utan lathato szamot.

- szam latszik.

[ informaciok az alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
Latogassa meg honlapunkat: docs.hotpoint.eu

F.; - «  aQR-kéd segitségével
p— - Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszdmot lasd a garanciafiizetben).
H

!E == A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi

Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett
kédokat.
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KypbinfbiHbl nanganaH6ac 6ypsbiH Kayincisaik
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©OHIM CUTTATTAMACHBI

eehbococccoe

=][alle]

@][g][v]

N
.
.
.

/... ofeee 6

reedbgddenn 7

I~ 1

.
ssesccccccccssmochiocfee

1. Bbakblnay naHeni
2. XXenpeTkiw

3. [eHrenek Kbl3abIpfblll 3fIEMEHT
(kepiHOengi)

4. Cepe barbiTTaybIWTapbI
(oeHren newTiH angblHfbl
XafblHAA KepceTinreH)

5. Ecik

6. Xorapfbl KbI3ObIpy aNeMeHTi/
rpune

7. Wam

8. Aypnapmansl iCTiKLIeHiH cany
HYKTeCI

9. Hewmipnik TakTanwa
(ambin TacTamaHbi3)

10. ACTbIHFbI KbI3AbIPY 3NIEMEHTI
(kepiHGenai)

BACKAPY MNMAHENI

]

1. COJ1 XXAK AUCIIIEN
2. ON/ OFF

MewTi KOCYyFa XaHe ewwipyre,
coHpan-ak 6enceHpi QyHKUUAHbI
Ke3 KeNreH yakbiTTa ToKTaTyfa
apHanfaH.

3. KAUTY OPANY

MapameTpnepai 6antaraH ke3ae
anablHFbl Ma3ipre KamTy YLUiH.
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4. TEMMNEPATYPA

5. T¥TKA

Ma3ip anemMeHTTepiH TaHOayFa
XoHe PYHKUMSAHbBIH napameTpriepiH

6. BACTAY

dyHKUMSANapabl icke KOCyfa XaHe
napameTpriepai pacTtayfa apHarnfaH.

TemnepaTypaHbl OpHaTyfa apHarnfaH.

e3repTyre Hemece 6anTayra apHarsfaH.

7. YAKbIT

YakbITTbl OpHaTyfa HeMece
e3repTyre XoHe nicipy yakbITbIH
peTTeyre apHarfaH.

8. PACTAY

TaHpganfaH aNeMeHTTi Hemece
DYHKUUAHBIH NapamMeTpiH pacTayfa
apHanfaH.

9. OH XXAK OUCNNEN
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KEPEK -XXAPAKTAP

KocbiMLa aknapat any yLwiH "lNanganaHy xeHe KyTin yctay
HyckaynblfbiH" docs.hotpoint.eu BeG-canTbiHaH XyKTen anbiHbI3

Evww

TOP COPE

. TAMLUbI HAYAChI

HAH MNICIPY HAYACbI

AYOAPMAIDI ICTIKLLE

Kepek-xapakTapablH caHbl CaTbIN anblHFaH yrrire
GannaHbICTbl ©3repyi MyMKiH.

Backa kepek-xapakrapgbl TYTbIHyLUbINapFa KbI3MeT
KepceTy opTanbifbiHaH Oenek anyra 6onagbl.

TOPIJ1bl COPEHI )KBHE BACKA KEPEK-)KXAPAKTAPObI
EHII3Y

Topnbl cepeHi cepenep GafbiTTayblWbIHbIH GONbIMEH
CbIPFbITY apKbifbl €Hri3iHi3, KeTepiHKi xxneri 6ap Oynipi
XOFapbl KapaTblnybl TUIC.

Tamwwbl Hayacbl MeH nicipy Tabafbl CUAKTLI Backa kepek-
XapakTtap CblM cepe CUSKTbI kenbey Typae canbiHaabl.

ICTIKTI NANOATNAHY

\ ICTiKTi eTTiH opTacbiMeH

WaHLWbIN ©TKi3in (YN KyCbIHbIH
eTiH XinneH 6annan anbiHbI3),
€T LWaHbILWKbIFa 6ekem
OpHaTbIMbIM, XbIMXW anMaraH
KyWre gewiH icTikke 6ekem eTin
canblHbI3. EKiHWI
LWaHbILWKbIHbI iICTIKKE Kapan
facbin, eT OpHbIHAA MbIKTanN
yCTanMaraHLa XblNXbITbIHbI3.
OHbl OpHbIHOa BekiTy yLWiH
bekempaey GypaHaachiH
OypaHbI3.

¥LWbIH NewTiH, nicipy
Genirinae 6ap ysawbIkka
Kapaw eHrisiHi3 ge,
JOHfanak 6eniriH calikec
Tipekke canblHbI3.

EciHisoe 6orncbiH:
TaramHbIH, ceriH XXnHay
YLUIH TaMLUbl HayacblH
TemeHri beniriHe KonbIn,
500 Mn cy KyMbIHpI3.
ICTiK KbI3FaH KyMiHAE KOMbIHbI3Abl KyWAipin anMac yLiH,
OHbl TEK MNNACTUK TYTKACbIH NanganaHbin ycTaHpl3 (0N
nicipyaiH anablHAa anblHbIN TacTanybl TUIC).

COPE BAFbITTAYbILUTAPbIH ANY XXOHE KAUTA
OPHATY

. Coepe bafbITTaybIWTapbIH any yLiH,
OarbiTTaybllWTapAbl XXOFapbl KOTEPIN, TOMEHTI
OeniriH opHblHaH abannan cbipTka TapTbiHbI3: Cepe
BafbITTayblWTapblH eHAi anyfa 6onagbl.

. Coepe bafbITTayblWTapbiH KanWTa OpHaTy YLiH
onapAabl angblMeH YCTiHI OpHbIHA gangen KenTipiHia.
Onapgabl ycTan oTbipbin nicipy OeniriHe kapan
CbIPFbITbIHbI3 Aa, TOMEHr OpHbIHAAFbl AeHreniHe
TYCIipiHi3.
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OYHKUUANAPDI

Kocbimiwa aknapat any ywiH "lNanganaHy xeHe KyTin ycray
HyckaynbifbiH" docs.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH XyKTeN anbiHbI3

(Evww

— | ASCTYPII

— | Ke3 kenreH Tamak TypiH Tek 6ip cepefe nicipyre
apHanfaH.

<~|IPUNb

CTelik, kayan >xaHe LWYXbIKTapabl Kyblpy, YHFa
ayHaTblffaH KekeHicTepai nicipy Hemece HaHAbl
KaTblpyfa apHanfaH. ETTi rpunbere Kybipy kesiHae
Tafam CefiH XuHay yLWiH TaMLWbl HayacblH Nanganady
YCbIHbINaabl: HayaHbl CbiM COPEHiH acTbiHOafbl Ke3
KenreH geHrenre opHatbin, 500 Mn aybl3 CY KYNbIHbI3.

@}D XENAETKIWNEH NICIPY

Bip yakbiTTa BipHelue cepenepae (eH kebi

YW cepe) Gipaen TemnepaTypaHbl KaxXeT eTeTiH
Taramaapabl nicipyre apHanfaH. byn gyHkunsaHbl 6ip
TaraMHaH 6ackacblHa MiciH Tacbimangatnan Typni
TaramjapAbl nicipyre navganaHyfa 6onagbl.

I KOHBEKUWUANDbIK NELU

—— | Tek Gip cepepe eT nicipy, TonTblpMachkl 6ap TopT
nicipy Hemece TONTbIPbINFaH KOKOHICTI KybIpy YLLUiH.
Byn yHKUMA TaFaMHbIH LWamagaH TbiC KypFayblH
Songbipmay yuwiH 6any, y3ik-y3ik aya anHanbIMbIH
nanpganadagbl.

A ABTOMATTbI ®YHKLUUATIAP

A MICIPY

_l Byn dyHKumMa nacTa ywiH aBTomaTtTbl TypAe Y34ik
TemnepaTypa MeH nicipy aiciH TaHaanabl.

_I 5¥n PYHKUMSA €T yLWiH aBToMaTThl TYpAE Y34iK
TemnepaTtypa MeH nicipy aaiciH TaHganabl. byn
YHKUUSA TaFaMHbIH TbIM Kypfan KeTyiH 6ongbipmay
YLWiH Ke3eK-Ke3ek TOMEH XblNiAaMablKTa XenaeTKillTi
icke Kocagbl.

A MAXI NICIPY

x| OYHKUMSA y34iK NiCipy PeXUMIH XXoHe YIKeH eT
MenLepiH (2,5 kr )xofapsbl) nicipy TemnepaTtypacbIH
aBToOMaTTbl Typae TaHaanabl. ETTiH eki xafblH Oipkenki
KOHbIP €Ty YLWiH nicipy 6apbIiCbiHAA OHbl TOHKEPY
yCbiHbINaabl. ET keyin keTney yLwiH apa-Typa man-ceniH
YCTiHE KYyWbIM OTbIpYy Kepek.

5 Han

Byn yHKUNS HaHHbIH Ke3 KenreH Typrepi ywiH
aBTOMaTThbl TypAe y34ik TemnepaTypa MeH nicipy 84iciH
TaHaanabl.

A NALLA

¥ | Byn PyHKUUA NULLEHBIH Ke3 KernreH Typrepi yiiH
aBTOMaTThbl TypAe y34ik TemnepaTypa MeH nicipy 84iciH
TaHaanabl.

! TOTTI KAMbIP
Byn dyHKUMA TOPTThIH BapnbiKk Typnepi ywiH
€H XaKCbl TeMmnepaTypa MeH nicipy agiciH aBTomaTThbl
Typ4e TaHganabl.

@ APHAMNbI ®YHKUMANAP
2 XblNIAAM ANAblH ANA XblJbITY

MewTi xXbINgamM angblH ana Kbi3ablpy YLiH.
Kel3gblpbin any agkTanfaHHaH keriH newTte “Oactypni”
dyHKUMA aBTOMATThl TypAe TaHdanagbl. Taramzbl
newTiH iWwiHe canapgaH OypbiH angbliH ana Kbi3ablpy
asKTanfaHLwa KyTiHi3.

<~ | TYPBO INPUJlb

J“ YrikeH eT KeCEeKTepiH (XKinikTep, KyblpblffaH CUbIP
eTi, TayblK) KyblpyFa apHanfaH. TaFram CeniH XXuHay YLUiH
TaMLbl HayacblH NanganaHy ycbiHbinagbl: HayaHbl
TOPJbl COPEHIH acTblHOAFbl KE3 KeNreH geHrenre
opHaTtbin, 500 MmN aybi3 cyabl KyWbiHbI3. KybIpy iCTiri
(6ap 6onca) 6yn yHkUMsAMeH Gipre naganaHbina
anagbl.

%ae YHEMAI XENAETKIWMEH NICIPY*

CupakTap xaHe cynekcis eTTi 6ip cepeae nicipyre
apHanfaH. Taramap XeHin aya afblHbIHbIH KEMEriMeH
Kypfan ketygeH caktanagbl. Ocbl QKO dyHKUUAHbI
nanganaHfaH kesfe, Taram nicipy 6apbicbiHOa

wam ceHin Typagbl. ECO umkniH narganaxbin kyaT
TYTbIHbITYbIH OHTaNNaHAbIPY YLWiH TaFaM TOMbIFbIMEH
nicKkeHLwe neLwTiH eciriH awyfa 6onmangsbl.

XblJibl KYUOE CAKTAY

584
[ >KaHa FaHa nickeH TaMaKTbl bICTbIK XXOHEe
KblTblpriakK Kynae caktayfa apHanfaH.

-~ KAMbIP TbIHAbIPY

“—| ToTTi Hemece aemai Kamblpabl OHTanmMbl KeTepyre
apHanfaH. AWbITY canacblH cakKTay YLWiH nicipy
LMKIbIHAH KeWiH new ani Ae biCTblK Typca, MYHKUUSAHbI
KOCnaHbI3.

—-| ABTOMATTbI TASANAY- NMNPO

=l ©Te Kofapbl TemnepaTtypaHbl KongaHfaH kesge
Wawblipayapl 6on,qb|p|v|ayra apHanfaH. Eki e3iH-

e3i Tazanay umkni korpketimai: Tonbik unkn (MAPO)
xaHe kbicka umkn (YHEM[II). XKywneni Typae tazanay
apanblKkTapblHAA KbicKa LUWKNAI, an new KaTThbl
KiprneHreH kesge ToNblK UMKNAI nanganady yCbiHblnaabl.

'~

* Ne. 65/2014 epexeciHe (EO) cankec KyaTTbl yHEMAEY
JekrapauusacbiHa caln KongaHbinaTbiH PyHKUmanap
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K¥PbINFblIHbI ANFALL PET NAUOANAHY

1. YAKbITTbl OPHATY
MewTi anfaw peT icke KOCKaH Ke3ae yakbITTbl OpHaTy
Kaxer.

MuHyTTapabl kepceTeTiH eKi CaH XbIMblNblKTan
Gactanabl: CaraTTbl OpHATY YLUiH TETiKTi BypaHbI3 aa,
pacTay YWiH 0K TylAMeciH 6acblHbI3.

MuHyTTapabl kepceTeTiH €Ki CaH XbIMblblIKTan
6actanabl. MUHYTTbI OpHaTY YLWIiH TETIKTI BypaHbI3 Aa,
pacTay yWiH 0K TyhAMeciH 6acbiHbl3.

EckepiHi3: YakbITTbl KeiHipek e3repTy YLiH new ewwipyrii
TypfaHga ©, TynmeciH kemiHae Gip cekyHa 6acbkin ycTan
TYPbIHBI3 Oa, XXOFapblAarbl kadaMmaapabl KanTanaHbl3.

¥3aK KyarT ipkinicTepi opbIH anfaHga yakblTTbl kKanTa
opHaTy KaxeT 60mybl MyMKIH.

2. NAPAMETPNEP

Erep kaxeT 6onca, agenki enwem 6ipniriH,
TemnepatypaHbl (°C) xxaHe aTaynbl TOKTbI (16 A)
esreptyre 6onaasbl.

Mew ewipyni TypraHaa & TyWMeCiH keMiHae 5 cekyHa
Gacbin ycTan TypblHbI3.

)

-
j— o

-
i

Y,

enwem 6ipniriiTa|-may YWiH TaHgay TeTiriH 6ypaHbI3 ga,
pacTay YWiH 0K TYNMECiH 6acblHbl3.

ATaynbl TOK MBHiH TaH4ay YLWiH TaHaay TeTiriH 6ypaHbi3
Oa, pacTay yLiH E TYNMecCiH 6acbliHbI3.

EckepiHis: MNew anekTp KyaTbiHbIH 3 KBT (16 A) MaHiHeH
apTblK aTaynbl MaHi Gap »eprinikTi >kxeniMeH CbinbICbiMAbI
OeHreliH TyTblHaTbIH eTin bargapnamanaxfaH: Erep cisain
yae TeMeHipek KyaT nanganaxbinca, oyn maHai (13 A)
kebenTy Kepek bonaabl.

3. NEWTI KbI3ObIPY

YKaHa newTeH eHAaipic 6apbicbiHAA Kanbin KONFaH uic
WbIFYbl MYMKiH: Oyn KanbIinTbl Xafgan.

Tamak nicipmec BypbiH, Ke€3 KeNreH Nnictepai ok yLiH
newTi anablH ana Kbl3gblpy KaxerT.

MelwTeH Ke3 KeNnreH Kopfafblll KapToHOapAbl HeMece
Menaip Tacnanapbl anblHbl3 XoHe illiHEeH Ke3 KernreH
Kepek-xapakTapabl LUblFapblHbl3.

MewTi wamameH Gip carat 6ombl 200 °C genin
Kbl3AbIPbIHbI3, aya anHangblpbinaTtbiH PYHKUUSAHbI
nanganaxfaH gypbic (mbic. “Forced Air" Hemece
“Convection Bake”).

PyHKLMSAHBI AypbIC OpHATY YLWiH Hyckaynapabl
OpblHAAHbI3.

EckepiHi3: KypbinfbiHbl anfawl peT nanganadHyaaH KeniH
GernMeHi xxengeTy yCbiHbIaabl.
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KYHOENIKTI NAUOANAHY

1. PYHKUUAHBbI TAHOAY

Mew ewipyni 6onfanga, aucnnenae Tek yakblT KaHa
kepceTinegai. MewwrTi icke Kocy ywiH ‘(O TynmeciH 6acbin
ycTan TYpblHbI3. —

KonaaHbicTafbl Heri3ri yHKUManapabl Con Xxakrarbl
AvcnnenaeH Kepy YiliH TeTikTi 6ypaHbl3. bipeyiH
TaH4aHbI3 ga, 0K TynMeciH 6acbiHbI3.

=

Kocankb! pyHKUMAHBI (KongaH,binatelH 6onca) TaHoay
YLWiH Heri3ri PyHKUMAHbI TaH4aHbl3 4a, pacTay yLwiH 0K
TymeciH 6acbin, yHKUMSE Ma39paHe OTiHi3.

= = ~

KongaHbicTarbl Kocankel yHKUMANapabl OH XaKTafbl
AvcnnenaeH Kepy yuwiH TeTikTi 6ypaHbl3. BipeyiH
TaHgaHbl3 ga, 0K TynmeciH 6acbiHbI3.

2. ®YHKUUAHBbI OPHATY

KaxeT yHKLUNAHbI TaH4afraHHaH KeNiH OHbIH,
napameTpriepiH eareptyre 6onagbl.

Oucnnenpge esrepTine anatblH NapameTpriep peT-
peTiMeH KepceTineTiH.

TEMMEPATYPA/TPUNb OEHTENI

Oucnnenpe °C/°F 6enriweci XbinbinblKkTaraH ke3ae,
MoH/i e3repTy yLiH TeTikTi 6ypaHbI3, codaH KeniH pacTay
ywiH 0K TyrmeciH 6ackin, keneci napameTpnepai
e3repTyai KanfacTbIpbIHbI3 (erep MyMkiH 6onca).
CoHbIMeH bGip mesringe rpunb geHrenid (3 = xofapsbl, 2 =
opTtawa, 1 = TemMeH) opHaTyfa 6onaasbl.

EckepiHi3: ®yHKUWS XKyMbIC icTeN GacTaraHaa, &
TyMeciH 6acy Hemece Tikenewn TeTiKTi bypay apKbisbl

TemnepaTypaHbl Hemece rpunb OeHreniH esrepTtyre
oonaabl.

¥3AKTbIf bl

A4
Y

Oucnnenge ! Genriweci XbINblbIKTaraH Ke3ae,
KaxeTTi nicipy yakbITblH OpHATY YLiH peTTey TeTiriH
Bacbin, pacTay ywiH ok TyWMeciH 6acbiHbI3.

Micipydi konMeH peTTeNTiH Xafganaa nicipy yakblTbiH
opHaTy KaxeT emec: PyHKUMAHBI pacTay XaHe iCke Kocy
YWiH > TyrMmeciH 6acbiHbI3.

MyHAaan xargaiga nicipy yakbiTbiHbIH askTanyblH
KigipTinreH 6actany yakblTbl apKblfibl OpHATY MYMKiH
emec.

EckepiHis: [licipy 6apbicbiHAa opHaTbInFaH nicipy
yakblTbiH @ nepHeciH 6acy apkbinbl peTTeyre 6onagpi:
CaraTTbl ©3repTy YLUiH TeTiKTi OypaHbI3 Aa, pacTtay YLUiH
‘oK TYVMeCiH 6acbIHbI3.

MICIPYOl AAKTAY YAKbITbIH/ KELWIKTIPINT BACTAYObI
OPHATY

dyHKuMsanapablH kKebiHae nicipy yakbiTbl OpHaTbIIFAHHAH
KemiH, PyHKUMsHbIH 6acTanyblH OHbIH adKTany yakbiTbiH
bargapnamanay apkbinbl KigipTyre 6onagsi.

AsiKTay yakblTblH ©3repTyre 6onaTblH Xepae aucnnenge
(PYHKLMSHbIH KallaH askTanaTbiHbl kepceTineai ge, ()
Oenriweci XbINbINbIKTaNAbI.

KaxeT 6onca, Tamak nicipy askranysbl KepeK yaKbITTbl
opHaTy YLWiH TeTikTi Gypan, pactay ywiH > TyiMeciH
Bacbin, MYHKUUSAHBI iCKe KOCbIHbI3.

TaraMp,b| neLike canbif, eCikTi )XabblHbI3: PyHKLNSA
OpHaThbIfIFaH yakblTKa CalKec Nicipy YLWiH ecenTenireH
yakbITTaH KeliH aBToMaTThbl TypAe Kocbinaasbl.

EckepiHis: MNicipyain, kigipTinreH 6actany yakbITbiH
fargapnamanay newTi angbiH ana Kpi3gbipy dasacbiH
ewipegi. MNeww cisre KaXXeTTi TemnepaTypara geliH
OipTiHOen Kbi3agbl, AFHW, MiCipy yakbITbl NiCipy KecTeciHae
KOpPCETINreHHeH can y3arbipak 00mybl MyMKiH.

KyTy yakbITbIHbIH 6apbicbiHAa GaFaaprnamManaHfaH askray
yaKbITbIH ©3repTy YLUiH TETIKTI NnanganaHyra 6onaap.

Temnepatypa MeH MiCipy yakbiTbl napameTpriepiH erepTy
YWiH & He @ TYMMECiH BacblHbI3. AsiKTaFaHHaH KeviH
pacTtay YWiH ok TyWMeCiH 6achiHpI3.

EckepiHi3: Icke kocyapbl kewwikTipy dyHkumsicol "Tpuns"
xoHe "Typ06o rpunb"dyHKUMaNapbl yLiH KON XeTimai
emec.
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3. ®YHKUUNAHDbI BENCEHOIPY
KaxeT napameTpnep KonaaHbinfaHHaH KeiiH (yHKUNSHbI
6enceHaipy ywiH D nepHeciH 6acbiHbl3.

Kasip ymMbic icTen TypfraH qyHKUMAHBI KigipTy YLUiH Ke3
kenreH yakbitta (O nepHeciH 6ackin ycTan Typyra 6onaabl.

4. PREHEATING (ANnAblH AJA KbI3ObIPY)

Kenbip dyHKkumsanapaa newTi anablH ana Kbl3gblpy Ke3eHi
6ap: PyHkuMA GacTanFaHHaH KeniH gucnnenge anabiH
ana kbl3gblpy hyHKumsacel 6enceHai ekeHi kepceTinegi.

Bbyn ke3eH adkTanfaHHaH KeWiH ablObICTbIK 6enri
Oepinegi ge, gucnnenge newTiH OpHATbINFaH
TemnepaTypara XeTKeHgiri kepceTinenai.

Ochbl TyCTa ecCikTi aWbin, NeLWTiH iWiHe TaFamAbl canbiHbI3
Aa, ecikTi xaybin, D> TylhmMmeciH 6acy apkbinbl nicipyai
6acTaHbl3.

EckepiHi3: AngblH ana Kpl3goblpyablH askranyblHa geniH
Tafamzbl NeLike cany nicipyaiH HoTUXeciHe Tepic acep
€Tyi MYMKIiH.

AngpbliH ana Kbl3ablpy 6apbiCcbiHAA €Cik allblfica, Kbl3ablpy
KigipTineai.
Micipy yakbITblHa anablH ana Kbl3Aablpy YakbiTbl KipMenai.

KaxeTTi Temnepartypara XeTy YLUiH TETIKTIH kemerimeH
TemnepaTypaHbl opKallaH aa e3repTyre 6onagbl.

5. nicIPyQIH COHbI
ObibbicThIK curHan 6epinin, gucnnenge nicipyain
adKTanfaHbl kepceTineai.

MapameTpnepai e3arepTnecTeH nicipy yakbITbIH y3apTy
YLWiH TeTiKTi Bypan xxaHa nicipy yakbITblH OpHaTbIHbI3 A4,
E TyAMecCiH 6acblHbI3.

. ABTOMATTbIl ®YHKUUANAP

TEMMEPATYPAHbI KANTMbIHA KEJNTIPY

Erep ecik awbinfaHablKTaH Nicipy UMKbl ke3iHae
newTiH iwiHgeri TemnepaTypa Tycin ketce, bacTankbl
TemnepaTtypaHbl KannblHa KenTipy YLWiH apHabl
dyHKLNA aBTOMATThl TYPAE iCKe Kocblnagbl.
TemnepaTypa KannbiHa KenTipinin xxatkaHaa,
OpHaTbINFaH TemnepaTypara XeTkeHLle gucnnenae
npeneHaereH XblnaH kepcetineai.

@‘f

‘I- -_-_-l

barpapnamanaHfaH nicipy UMKNbl OpblHAAMbIM

aTkaHOa, XaKkcbl HOTUXEHI KaMTaMachbI3 eTy YLUiH, ecik
KaHLanbIKThl Y3aK yakblTka allblnFaH 6onca, nicipy
yaKbITbl COHLIAMbIKTbI Y3apThinabl.

. APHAWbI ®YHKUUANAP

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTOMATTbI
TA3ATIAY- TTNPO)

Muponut unkni 6apbicbiHOa KYPbUIFbIHbI
yCTaMaHbI3.

MuponuT UMKIiHiH 6apbiCbiHAA XX9HEe ofaH KewniH
Gananap MeH XaHyapnapAbl NewTeH anwak
ycTaHbI3 (benme xenpeTtinmereHwe).

Mupo hyHKUUACLIH icKe Kocnac OypbiH, NewTeH
GapnbIK KOCbIMLIA KypangapAbl anbin TacTaHbI3.
Erep ayxoBka NnnuTaHbIH acTbiHa opHaTbiffaH bonca,
©3iH-63i Taszanay @yHKLUACHI XXYMbIC iCTen TypFaH
ke3ge 6apnblK KbI3AbIpFbILUTAP HEMECE 3MNEKTPIK bICTbIK
nauTanap ewipinreHiHe K3 XeTKi3iHi3.

Tnimai Tazanay HoTUXKECIHE XeTy YLWiH, NewWTiH, iWiHaeri
Oapnblk apTblK KanablkTapabl ansin TacTan, nInponuT
dyHKUMACBIH NanganaHbac OypbiH iWKi €CiKTiH aNHeriH
Tasanan anbiHbi3. Kypblnfbl KaTThl KiprieHreH 6onca
Hemece niciy 6apbiCbiHAA XaMaH Mic WbifapfaHga faHa
MponuT PYHKUMSACBIH OpbIHOAHbI3.

ApHalibl (byHKLI,I/IFlJ'IapLI,bI awbin &l xoHe Meslp,qu
TaHaaraH TeTikTi [ 6ypaHbia. PacTay ywin oK
0acblHbI3.

Tasanay umnkngi Aepey icke Kocyfa yLiH HeMece Kbicka
unkn (ECO) Tanpay ywin >, TeTikTi BypaHpis.
Tasanay uuknai gepey icke Kocyfa ywin >, Hemece
asikTay yakbITbIH/KELIKTipin GacTayabl OpHaTY YLiH 0k

6acblHbI3.

Mew Tasanay uMkniH 6acTanbl XXaHe ecik aBTOMaTThbI
Typae Kynbintanagsbl.

MuponuTTik Tazanay opbiHAAMbIN XXaTKaHbIHAA NELWTiH
eciri awbina anmangbl: TemnepaTypa Kayincis kymnre
opanmMaraHLua, new Kynbintaynbel Kynge kanagbl.
MuponuT ymkniniy 6apbicbiHOA XOHEe o4aH KeliH 6enmeHi
XengeTty Kaxer.

EciHizae 6oncbiH: Tazanay UuKIiHiH y3aKTbIFbIH XXaHe
TemnepaTypacbiH OpHaTy MYMKiH eMec.

. NEPHE K¥Nnbl .

MepHeTakTaHbl KynbinTay ywiH < TyWMeECiH KemiHOe
5 cekyHp 6acbin ycTan TypbIHbI3.

lMepHeTakTaHbl KynbiNnTaH 6ocaTy yLwWiH apekeTTi
KanTanaHbl3.

EckepiHnis: [NepHe KynnbiH TaMak nicipinin xxatkaHga ga
icke KocyFa bonagpbl.

Kayincisgik MakcaTTapblHAa NeLWTi Ke3 KerreH yakbITTa
‘™ TyrUmeciH Backin eLwipyre 6onaabl.
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NAWOANbI KEHECTEP

Kocbimiwa aknapat any ywiH "lNanganaHy xeHe KyTin ycray
HyckaynbifbiH" docs.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH XyKTeN anbiHbI3

(Evww

NICIPY KECTECIH OKY

KecTene TaraMHbIH 9p TYPiH Nicipy YLWiH y3aik
nanganaHbinatblH OYHKLNUSA, KepeKk-KapakTap XoHe
OeHren kepcetinegi. [icipy yakblTol angblH ana
XbINbITYAbl ECKEPMEreHAe TaFaM MeLLKe CarblHFaH
yakblTTaH 6actanagbl (Tanan etinreH opbiHga). lNicipy
TemnepaTtypanapbl MEH yakbiTTapbl TEK LUAMaMeH
OepinreH xxeHe onap Tamak MerLwepiHe XaHe
KonAaHblnaTtblH KOCbIMLLA Kypan TypiHe 6ainaHbICTbI
6onaabl. EH TemeHri yCcbiHbIIFaH napameTpriepai
nanganaHblHbI3 )XoHe TaFaMm Micipyre xeTkinikcia 6onfaH
Ke3[e Xofapbl MeHAEPre XblIKbITbIHbI3. KamMTamachi3
eTinreH akceccyapnapgbl, kapa TycTi meTann TopT
nilWiHAEepiH XoHe new HayanapblH NanganaHbiHbl3.
CoHbIMeH kaTap, Nupekc Hemece Kbilw Tabanapbl MeH
Kepek-XapakTtapgbl nanganaHa anachel3, bipak nicipy
yakbITTapbl azgan y3apaTblHblH €CKEPiHi3.

BIP YAKbITTA 9P TYPIll TAMAK MICIPY

"Xengetin nicipy" dyHKumMscbl apkbinbl 6ip yakbiTTa 6ip
nicipy TemnepaTypacbiH Tanan eTeTiH Taramgapabl ap
TyYpni genrennepae nicipyre 6onagbl (Mbicansl: 6anbik
XaHe kekeHicTep). Kbicka micipy yakbITblH KaXKeT eTeTiH
TamakTbl anbin TacTan, y3ak nicipy yakbIiTblH KaeT
eTeTiH TaMakTbl NeLKe carnblHbl3.

ET

Micipinreni xaTkaH eTTiH MerLepiHe can HayaHbl
Hemece NUPEKC blAbICbIH NanganaHbliHbi3. KybipbinfaH
GenikTepi yLWiH KOCbIMLIA A8M YLWiH nicipy 6apbicbiHAa
eTTi Mannan, bigbICTbIH acTblHa kenbip kocna Kocy
ycbiHbInagbl. Ocbl yHKLUMSA GapbicbiHAA Oy WbIFATbIHbIH
ecKkepiHi3. ET Kyblpbinbin 6onfaH ke3ae, oHbl AyXOBKa
iwinae 10-15 MMHYTKa KanablpblHbI3 HEMECE OHbl
antMuUHUN onbrara opaHbls.

ETTi oTKa KakTaFblHbI3 KenreH ke3ge, Gipkernki nicipy
YLWiH oHbl Bipaen GenwekTepre TypaHbl3. ©Te KanbiH

eT 6enikTepiH y3ak nicipy kepek 6onagbl. ET CbIpTbIHbIH,
KYWin KeTYiHiH angblH any YLWiH TaramAbl rpUnbAeH anbic
ycTay apKbifibl CbIM TeKLe OpHbIH TemeHAeTiHi3. Micipy
GapbiCbiHAA eTTiH YLWTEH eKiCiH anHangblpbiHbI3. ECiKTi
alwkaH kesge aban 6onbiHbI3, cebebi Oy WhbIFybl MYMKIH.

TamakTaH afaTblH cengi KuMHay YLWiH XapTbl IUTP aybl3
CY KyWbINifaH TaMLbl HayacblH TaFam CallblHFaH CbiM
COpEHiH gon acTbiHa KouFaH xeH. KaxeT 6onfaH kesge
TONTbIPbIHbI3.

OECEPTTEP
Tek Bip cepeperi CTaHAapTTbl MYHKUUSA apKbiribl AoMAI
necepTTepai nicipiHis.

Kapa TycTi meTangaH xxacanfaH nicipy TabanapblH
nanganaHbiHbl3 XXaHe onapAbl apKallaH 4a newnex
Oipre kenreH cbiM cepere KonbiHbI3. bipHelwe cepeae
nicipy ywiH KywenTinreH aya yHKUNACBIH Tanaan,
bICTbIK @ayaHblH, OHTaNNbl LMPKYNALMACBIH KOCY apKblfibl
cepernepre TopT MilWiHAEPIH AYPbIC OpHaNacTbIPbIHbI3.

BaniwTiH nicipinreHiH Tekcepy yLWiH OHbIH OpTacbiHa
arall TiC WYKbIFbIWbLIH canblHbI3. Erep Tic wykbIFbIW Tasa
WwblKca, NMpor gaubiH.

Erep Ty6i xabbicnanTblH Nicipy TabanapblH
nanpanaHcaHbl3, OHbIH XWeriH mannamaHbi3, cebeobi
XUekTeri kekc Bipkernki keTepinmeyi MyMKiH.

Erep nicipy ke3iHae Taram “icin ketce”, keneci xonbl
TeMeHipek TemnepaTtypa KongaHblHbI3 XX8He KOCaTblH
CYWMbIKTbIK KONNEMiH KapacTblpblHbI3 HEMECE KOCMaHbl
Xakcblpak ObinFaHbl3.

Cy#blk TOonTbipMackl Hemece 6eTki kabaTbl 6ap
necepTTep YLWiH (ipiMLLIiK TOPTbl HEMECE XeMiC
TopTTapsbl) "KoHBekumanbl new" yHKUNACHIH
nanganaHblHbl3. Kamblp acTbl WKKi 6onca, cepeHi
TOMEHAETIN, Kocna Kocy anablHaa NMpor acTbiHa
ONCKBUT YHTaAKTapbIH CcebiHi3.

NMUUUA

MuuuaHblH Herisi KbliTbipnak 6onybl yLWiH, HAyanapfa
asgan Mam xafblHbl3. [icipy 6apbicbiHOa MoLapennaHbliH
YyLWTeH eki 6eniriH nMuuaHbIH YCTiHE CebiHi3.

KAMbBIP TbiHObIPY

Kamblipgbl AyxoBKaFa canfaHfa geniH 6ip HopcemeH
Xaybln KONfFaH apkalwaH gypbic 6onbin caHanagbl.
KambipablH OCbl (PyHKUMSIMEH KaTy yaKkblTbl 6enme
TemnepartypacbiHaa (20-25°C) wamameH ywTeH bip ece
azasagbl. NMuyua ywiH TeIHAbIPY yakbiThl 1 K KaMblpFa
lwamamMeH Oip caraTtTaH 6acTanagbi.
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NMICIPY KECTECI

: Kbi3ObIPbIN : TEMMNEPATYPA : MICIPY YAKbIThbI ﬂEHrEpl XOHE
PELEMNT : PYHKLNA : ARY. : (°C) : (MuH.) KEPEK-XXAPAKTAP
A 2/3
AWBITKbI KAMbIPbIHAH XacanfaH %' ) 160 - 180 30-90 N
TokawTap & Wa 160 - 180 s0-90 4 1
A 3
TonTbipmackl 6ap TopT _ %' ) 160 — 200 30-85 —
(4mnskenk, WTpygens, xxemic 6aniL) @:Q Uo 160 — 200 35 -90 -\...i—...,- -\...i—...,-
A
= ; 170 - 180 15 - 45 3
N 4 1
BuckButtep/warbiH TOPTTAp @3 Ua 160 - 170 20 -45 F | |
i Vo 160 - 170 20-45++ S 3 1
A
= - 180 - 200 30 - 40 3
Kpemai Geniwkenep & Wa 180 - 190 35-45 4 1
& Vo 180 - 190 35-45+ > 3 T
— Vo 90 110 - 150 3
Bese & Wa 90 130-150 4 T
& Mo 90 140-160=+ > 3 1
A
[=s] ; 220 - 250 20 - 40 2
Muuua (Kyka, Kansix, dokadya) & Mo 220 - 240 20-40 4 1
& We 220 - 240 25-50* > = 3
A
HaH 0.5 kr ) - 180 - 220 50 - 70 2
A
Ponaap ) ; 180 - 220 30 - 50 2
Ha & Mo 180 - 200 30-60 4
A
[=s] ] 250 10 - 20 2
KaTprblnFaH nuyua = 4 1
& Vo 250 10-20 4
= Wa 180 - 190 45-60 2
Ty3abl 6aniwTep = 4 1
(kekeHic HaniLli, KnLL) @9 ve 180 - 190 45 - 60 AR AFEAR
i Vo 180 - 190 45.70* > 3 1
— Vo 190 - 200 20 - 30 3
BonoBaH/KaTnapnbl KaMbIp > 4 1
KbITbIPNaKTapbl & Ve 180 - 190 20 - 40 o
& Ve 180-190  20-40% > S T
A 3
NazaHbs/cydne = ; 190 - 200 40 - 65 o
MicipinreH nacta/kaHHennoHu @ - 190 - 200 25-45 : 3 |
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- KZ

KbI3ObIPbIN . TEMNEPATYPA . MICIPY YAKbITbI LOEHTEN )X8HE
PELIENT : ®YHKLMA : ANY. : (°C) : (MuR.) KEPEK-KAPAKTAP
- A : 3
Koit/Gyaay/cubip/wotwka 1 kr @ ; 190 - 200 60 - 90 |
KabbIKTbl KyblpbififaH LWOLWKA eTi 2 KI A - 170 110 - 150 2 |
. A 3
TaybIK | KosiH | yitpek 1 Kr @ - 200 - 230 50 - 80
KypkeTayblik/ka3 3 Kr @ - 190 - 200 90 - 150 2 ,
Tymwanan nicipinreH Tytac 6anblik — ) ) 3
(kecek eTi, TyTac) — Vie 180 - 200 40-60 L
TonTblpMachkl 6ap KekeHic - 2
(kbI3aHakTap, kaginep, 6asnasinap) £ e 180 - 200 50 - 60 B
KybipbinfaH HaH Nt - 3 (XKorapnbl) 3-6 -\...ET..,-
Banbik eti/Geniktep o . 2 (Opraua) 20-30* 4 .3
WyxbIK / kayan /Kabbipfa / ~ B 2 - 3 (OpTawa - 15-30 * 5 4
rambyprep Xorapsbl) : A oo
<~ o 2 1
KyblipbinFaH Tayblk 1-1,3 kr N - 2 (OpTtawa) 55-70 ~—r ]
Iﬂ(l;lpbmrau cubIp eTiHiH KeciHgici I _ 2 (Oprawa) 35 - 5O ** .\é,.
Ko3sbl xinikTepi/cupakg z - 2 (OpTtawa) 60 -90 ** \ 3 |
KyblpbinFaH kapTontap I - 2 (OpTtawa) 35 - 557 \ 3 |
KekeHicTi kemiLu f - 3 (PKorapsl) 10 - 25 _\é,
NazaHbs xaHe eT & Vo 200 50-100 %+ 4 1
ET xoHe kapTon @:ﬁ Na 200 45 - 100 *** _‘é,_ : 1 '
BanbIk XaHe KeKkeHicTep (_: Ne 180 30 - 50 *** _\,é,,_ u 1 |
Tonbik Tamak: XKemic 6aniwi N 5 3 1
(5-peHren)inasanbsa (3-geHren)ler o5 Na 190 40-120 """ e |
(1-gexren)
TonTbipMmachl 6ap KybipblnFaH ) ) ok 3
Xinicre % 200 80 - 120
ET KecekTepi (KOSH, TayblK, KOW) % - 200 50 - 100 *** 3 |

* Micipy 6apbICbiHOa TaFamabl kapTbifnan ayaapbiHbI3.
** Taramapl Nicipy yakbITbIHbIH YLUTEH €eKici eTkeHae

ayaapbICTbIpbiHbI3 (KaxeT borca).

*** bormkamabl YakbIT y3aKTblfbl: Taramabl NeLUTEH 63
KanayblHbI3fa COMKec ap Typni yakblTTa anyfa 6onagpl.

@www CepTudmkattay mekemenepi ywiH IEC 60350-

1 cTaHgapTbiHa Calikec KypacTbipbifiFaH peuenTtTep
KecTeciH any ywiH Nanganany xaHe KyTin yctay
HyckaynblfbliH docs.hotpoint.eu BeG-TopabbiHaH XXyKkTen
arnbIHbI3.

_ <~ <~ > -
KONAAH (Qo S
PETTENIEH h— JQ Z/ = %
PYHKUMANAPEI OoacTtypni punb Typ6o rpunb XXenpeTin nicipy KoHBekuunanblk new 3ko xengerin nicipy
A A — A A A
ABTOMATThI = @ I:'® S Dé
OYHKLUUNANAP
. R KamblpfaH xacanfaH
Micipy ET Maxi nicipy HaH Muuua Taramaap
KEPEK Lo Y vl AaF—r J [ .\\L\'{ —
YXXAPAKTAP Top cepe_cFHe KonbInFaH Cbimapl cepen_erli Tamubl 500 M CyMeH Tamibl o
Topnbl cepe new nicipy Hayachbl Hayacsbl/HaH nicipy/neLu TaMmLWbl Hayachbl HayaCh! HaH nicipy Hayacbl
Hemece TopT Kanblbbl Hayacsbl Y
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K¥PbINfblfA TEXHUKATbIKzww

KocbiMLa aknapat any yLwiH "lNanganaHy xeHe KyTin yctay
HyckaynblfbiH" docs.hotpoint.eu BeG-canTbiHaH XyKTen anbiHbI3

KbISMET KOPCETY XXOHE TA3AIJAY

Ke3s kenreH TexHuUKanbIK KbI3MeT
KepceTy HemMece Ta3anayaaH oypbiH
newTiH CybifaHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

By TazanafbiwTapabl
nanaanaH6aHbI3.

CbIPTKbl BETTEP

» Cynbl MUKpOTarnWbIKTbl MaTaMeH 0eTTepai TazanaHbl3.
Onap kaTtTbl Kip 6onca, 6eriTapan XyfblL Kypanably
GipHelle TaMLWbICbIH KOCbIHbI3. Kypfak MaTaMeH asikTaHbl3.
* XKewmipriw Hemece Typnini TazapTkbiw 3aTTapabl
nanganaH6aHbi3. Erep ocbl 3aTTapablH KE3 KENreHi
KyTnereH XXepaeH KypblffbliHbIH 6eTTepimeH 6annaHbicka
TycCe, OHbl Aepey AbIMKbIN MUKpodubpa wybeperimeH
aepey TasanaHbi3.

IWKI BETTEP

» Op NanganaHfFaHHaH KewiH NeLwuTi cankpliHaaTyfFa
KangblpblHbI3, COAaH KeWiH KaTbIn KanfaH TaFram KangblFblH

blckbliw, KaTTbl TazanarblWTapAbl
Hemece abpa3uBTiI/KOPPO3UANDIK
Tasanay 3aTTapbiH NanganaH6aHbI3,
Oynap KypbUIfblHbIH O0eTiH
3aKbiMAaybl MYMKiH.

Kopfafbiw KonFanTapbiH KNiHi3.

TexHUKanbIK KbI3MeT KepceTyaeH
OypbIH new KyaT ke3iHeH
aXblpaTbinybl TUIC.

He JakTapbl KeTipy YLUiH MyMKiHAIMHLWE ani Xblnbl KyhiHae
TasanaHbl3. KypambiHaa cybl Ken Tarambl Micipy HeTUXeciHAE
TY3iMreH WbIKTbl KypFaTy YLWiH NewTi 864eH CybITbIHbI3 A3,
LwybepekneH HeEMeCe XeKeMeH CypTin anbiHbI3.

* EcikTeri WhIHbI TUICTi Ta3anay CyMbIKTbIfFbIMEH
TaszanaHybl THic.

* Tazanayabl oHannaTty YLiH new eciriH anein Tactayra
6onapbl.

KEPEK-XXAPAKTAP

Kocbimlua Kypangapabl nanganaHfaH CoH blAbIC XYFbILL
cabblHCY KOChINFaH cyfa 6aTbipblHbl3, Ofiap ani e bICTbIK
Gonca, KonfanneH ycTaHbl3. Taram KanablKTapbiH XYFblLL
LUeTKEMEH HEMECE XeKeMeH Tasanayfa 6onagbl.

NICIPY BOJNIMIH NTUPONUT LIUKNIMEH TA3AJAY

MuponuT uukni 6apbICbiHAA KYPbINFbIHbI
ycTamaHbI3.

Mupo uukn icke Kocnac GypbIH, NeluTeH 6apnbIK
KOCbIMLUA Kypangaapabl anbin TacTaHbI3.

Byn dyHKUKMA XOFapbl TemnepaTypaga nicipy kesiHge
WwawblpaHabinapasl xoaabl. byn Temnepatypaga new
CyblfaHHaH KemniH TaFram KanablKkTapbl AbIMKbIT MaTaMeH
XeHin cypTine anaTtblH TaraMm KangblkTapblHa anHanagbl.
Erep oyxoBka nnuTaHblH acTbiHa opHaTtbinfFaH 6onca,
©3iH-63i Taszanay yHKUMACHI XXYMbIC iCTen TypfaH

ke3ge 6apnblK KbI3AbIPFbILLTAP HEMECE 3MNEKTPAIK bICTbIK
nnuTanap ewipinreHiHe Ke3 XeTKi3iHis.

Tuimai Tazanay HaTMXECIHE XeTy YLWiH, NeLwWTiH iwiHaeri
Oapnblk apTblK kKangblikTapabl anbin TacTan, MNupo
dYHKUMACBLIH NanganaHbac 6ypblH iLLKi €CiKTiH 9MHErIH
Tasanan anblHbi3.

MuponuTt uuKniHiH 6apbICbIHAA XoHe OAaH KeMiH
G6ananap MeH XxaHyaprapAb| newTeH aniak
yCTaHbI3 (0enme xengeTinmereHLue).

MewTe eki Typni nMponuTTiK Tazanay MYyHKLMACHI

6ap: CtaHgaptTbl umkn (PYRO) newTiH KaTTbl KipneHy
XafganblHOa TONbIK Tasanaygbl OpbiHAAWAbI, an yHeMai
umkn ( ECO) ctaHgapTThl UMKAre KapafaHga Kbickapak
XoHe KyaTTbl a3blpak TyTbiHagbl, Oyn xxyneni Typae
nanganaHy yuwiH biIHFannblpak.

Kypbinfbl KaTtTbl KipneHreH 6ornca Hemece niciy
OapbICblHAA XaMaH uic WhlfapfaHaa faHa Muponut
YHKLUACBIH OPbIHAAHbI3.

EckepiHis: MNuponuTTik Tazanay opblHAanNbIN XaTkaHblHAA
neLuTiH eciri awblna anMmangbl. Temnepatypa Kayincia
KyWre opanmaraHLia, neww Kynbintaynsl Kynae kanagsbi.
MponuT UmMKniHiH 6apbicbiHAA XoHe ofaH KelriH 6enmeHi
KengeTy Kaxer.

LWAMAbI AYbICTbIPY

1. Newri KyaT Ke3iHeH CybIPbIHbI3.

2. LLlaMHbIH, KaknafbiH Oypan anbiHbi3 Aa, NaMnaHbl
aybICTbIPbIHbI3 )XOHE KaknakTbl KanTa opHbiHa Oypan
KOWMbIHbI3.

3. Newri KyaT Ke3iHe KalTa KOCbIHbI3.

byn eHimae aHeprus Tnimainiri G knacchl Xapblk Wambl
bap.

EckepiHnis: Tek 25-40 B1/230 B Typnarttel E-14, T300°C
KbI3y WwamaapbiH Hemece 20-40 B1/230 B G9, T300°C
TypnaTTbl ranoreH wamMaapblH faHa narganaHbiHbI3.
KypbinFbiga nanganaHbiifaH WaM TYPMbICTbIK TEXHMKA
YLiH apHaKbl XXacaKTasiFaH >xaHe Yi ilWiHaeri »kanrbl
Benme xapblKTaHAbIPYb! YLUIH xapamMcbl3 6onbin
Tabbinagbl (244/2009 EO epexeci). Lam namnanapbiH
KbIBMET opTarblfblHaH caTbin anyfa 6onagpl.

- Erep ranoreH wamgapbl nanganaHbinca, caycakrap
3aKbIM KENTIPETIHAIKTEH XanaHall KONIMEH 6HOEMEH;3.
LLlam Kaknafbl OpHbIHA carnbiHOanbIHLLA, NeLwTi
nanganaHoaHbI3.
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. Ecii any yLWiH OHbl TONbIFbIMEH allblHbI3 XaHe
inMeKkTepi KynbiNnTanmaraH KyniHge 6onManbiHwa
TOMEeHOETIiHi3.

2. EcikTi MYMKiHAITIHLWE MbIKTan )a0blHbI3.
EcikTi eki KonbIHbI36EH MbIKTan yCTaHbl3 — OHbI
TyTKacblHaH yctayfa 6onmangbl.

Ecik opHblHaH 6ocamMaraHLLa OHbl XXOfapbl Kapam
TapTyMeH Katap abyabl )XanfacTblpblHbl3. ECIKTi
XyMmcak 6eTke canblin, Oip Kakka opHaTbIHbI3.

3. EcikTi newke kapawn XblIKbITbIN, iNnrektepai
ysilWbIKTapblHa CalKkecTeHAipin, xorfapfbl 6eniriH
OMbIKTapblHa GekKiTin KanTa OpHaTbIHbI3.

- KZ

4. Ecikri TOMEHETIHi3 )XOHE TONbIFbIMEH alUbIHbI3.
KbickbllwTapabl 6acTankbl OpHbIHA TYMEHAETIHI3:
OnapablH TOMbIFbIMEH TOMEHAOETINMEHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

KbICKbILWUTapAblH TUICTIi OPHbIHAA eKeHAiriHe Ke3 XeTKisy
YLiH Can KbICbIM KONAaHbIHbI3.

n

5. EcikTi XaybIn KepiHi3 XaHe oHblH 6ackapy
TakKTacbiMeH TyprnaHaTbIHbIHA Ke3 XeTKi3iHi3. Erep Typa
bonmaca, xxofapblaafbl Kagamaapabl kakTanan
WbIFbIHbI3: ECik TUiciHWe opHaTbinMaca, 3akeiMaanybl
MYMKiH.
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KocbiMLa aknapat any yLwiH "lNanganaHy xeHe KyTin yctay
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Akaynbik

Mew xymbiCc icTemenai.

¢ Ecik awbinmanasi.

. Oucnnenge “F” opniHeH Keniu

. caH KepceTinegi.

- Kyart ipkinici.
- Kyat kesiHeH
L axblpaTbingbl.

- MymkiH ceGe6i

Ecik kynnbl akaynbl.
. Tasanay uukni
. opblHAanyaa.

- Bargapnamarnbik KamTbim
- akaybl.

- Wewimi

: PoseTkaga Tok 6ap-XOfblH XoHe

. IyXOBKa 3I1EKTP KO3iHe XanfaHfaHblH He

- kanfaHbaraHblH TEKCEpPIHi3.

: MewTi ewWwipiHi3 XXeHe KanTa KOCbIHbI3,

{ COCbIH aKaynbIKTblH KETKEHIH HE KeTMnereHiH
. TEKCepiHis.

. MewrTi ewipin, kanTa KOCbIHbI3 Aa,

. aKaynbIKTbIH XXONbINFaHbIH TEKCEPIHI3.
- DYHKUMAHBIH asKTanyblH XXaHe new

. CybIfaHLIa KYTiHi3.

- EH xakpbiH Keningik 6oMbIHWA KbI3MET KepceTy
. opTanbifbiHa xabapnaceln, “F” epniHeH keniH
| KepceTinreH caHabl xabapnaHpia.

» bisgiH Be6-canTbiMbI3abl kKapaHbl3 docs.hotpoint.eu

F.: — *  KypbinfbiHbiH QR KoAbIH KONAaHbIHbI3
* Hewmece, 6i3giH Keningik 6oMbiHILIA KbI3MeT KepceTy opTanbifbIMbI3fa
xabapnacblHbI3 (TeredOoH HEMIPIH Keningeme LWwapTTapbiHaH kapaHbl3d). Keningik
n GonbIHLA KbIBMET KepCceTy opTanbifbiHa XxabapnackaHaa, eHiMHiH TeXHUKanbIK

KecTeciHae kepceTinreH KogTapAbl XxabapnaHpis.

— — HOPMaTUBTIK KyXXaTTapAbl, CTaHAAPT OOMbIHLIA X9HE OHiM Typarbl TONbIK
[ ] !E | 2axnapaTtTbl MbiHa XepAeH Taba anachbi3:
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES

~HOTPOINT-ARISTON” PRODUKTU
Lai sanemtu pilnigaku palidzibu, ladzu, registréjiet noradijumus.

=D

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

savu produktu vietné www.hotpoint.eu/register

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
Apgaismojuma spuldze

© N O u

. Rotéjosa iesma ievietoSanas
vieta

9. Datu plaksnite
(nenonemiet)

10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS
f 2 F f
1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJS KREISAJA PUSE 4. TEMPERATURA 7. LAIKS
_ _ Lai iestatitu temperataru. Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari
2. IESLEGTS/IZSLEGTS 5. SLEDZIS lai pielagotu gatavosanas laiku.

Lai jebkura laika iesleégtu vai
izslegtu cepeskrasni un apturétu
aktivo funkciju.

3. ATPAKAL

Lai iestatijumu konfigurésanas
laika atgrieztos pie iepriek3éjas
izvélnes.

Lai atlasitu izvelnes vienibas un
mainitu vai pielagotu funkcijas
iestatijumus.

6. PALAISANA

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.

8. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu vienumu
vai atlasitu funkcijas iestatijumus.

9. DISPLEJS LABAJA PUSE
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PI E D E R U M I ww Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

METALA REZGIS . NOTEKPAPLATE . CEPESPANNA . ROTEJOSAIS IESMS

/
Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
IEVIETOSANA ATKARTOTA IEVIETOSANA
levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa . Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu un viegli izceliet apak3éjo dalu no vietas: Tagad varat
vérstas augsup. iznemt plauktu stiprinajumus.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
SR M atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus,
ROTEJOSA IESMA IZMANOSANA bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja

o . pozicija.

T lzduriet iesmu cauri galas

gabala (ja ta ir putnu gala,
tad ta jaapsien) vidum un
stumiet galu pa iesmu lidz
tas ir stingri novietots un
nevar izkustéties. Uzlieciet
otro asmeni uz iesma un
stumiet to, lidz gala ir kartigi
nostiprinata vieta. Pievelciet
stiprinosas skraves, lai
nodrosinatu, ka tas ir istaja
vieta.

levietojiet galu krasns
nodalijuma eso$aja vieta
un paréjo apalo dalu
nolieciet uz attieciga
atbalsta.

LOdzu, nemiet véra:
Novietojiet cepespannu
vienu limeni zemak un N
ielejiet taja 500 ml dzerama
ddens, lai savaktu cepsanas
laika radusas sulas. Lai izvairitos no apdegumiem, kamér
iesms ir karsts, turiet to tikai aiz plastmasas roktura (kas pirms
gatavosanas janonem).

2 Hotpoint
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FUNKCIJAS
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GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida edienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

<<~ | GRILESANA

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

@g PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

I CEPSANA AR KONVEKCIJU

——|Lai gatavotu galu, ceptu kukas ar pildijumu vai
gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta. Saja
funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjo3a gaisa
plasma, kas nelauj produktiem izzat.

A AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

| A GATAVOSANA KATLA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

A GALA
_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatlru un metodi galas pagatavosanai. Si
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzat.

A MAKSIMALA GATAVOSANA

x| Sifunkcija automatiski izvélas labako
gatavosanas rezZimu un temperatdru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu vienmeérigu
branumu abas pusés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

A MAIZE

_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

APICA

_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperataru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

A DESERTI

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku pagatavosanai.

@ IPASAS FUNKCIJAS

2K ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavosana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies priekssildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

<<~ | TURBOGRILS

&% Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml tdens. Sai funkcijai var izmantot grilédanas
iesmu (ja tas ir iek|auts).

%ae EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot $o EKO funkciju,
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika. Lai
lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz bridim,
kad ediens ir pilnigi gatavs.

iy | SAGLABAT SILTU

- Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

-~,|RAUDZESANA

== Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vél ir karsta.

~

| AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

=l Lai augsta temperatara iznicinatu édiena
pallekas Ir pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns

cikls (PYRO) un isaks cikls (ECO). leteicams regulari
izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad,
kad krasns ir ipasi netira.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jums bus jaiestata laiks.

o Ul
PRA IR

"

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimeés stundas:
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet
0K, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minGtes, un nospiediet
ok , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Lai mainitu laiku vélak, turiet piespiestu
O, vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Péc ilgstosakiem elektropadeves parravumiem laiks bas
jaievada no jauna.

2. IESTATIJUMI

Ja nepiecieSams, varat mainit nokluséjuma
mérvienibas, temperatdru (°C) un nominalo stravu
(16 A).

Kad krasns ir izslégta, nospiediet & un turiet to
vismaz 5 sekundes.

- g %C‘
l l l Pt
i U

Pagrieziet pielago3anas sledzi, lai atlasitu mérvienibu,
un nospiediet ok , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu nominalo
stravu, un nospiediet ‘o« , lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limenr, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Forced Air” vai ,Convection Bake”).
Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietoanas ieteicams
izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai
pulkstenis. Nospiediet un pieturiet @, lai ieslégtu
krasni.

Pagrieziet sledzi, lai kreisas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet ok .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet ok , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvelni.

Pagrieziet sledzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet ok , lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCIJU

Péc tam, kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet slédzi,

lai mainitu vertibu, péc tam nospiediet ok , lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams).

Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 =
augsts, 2 = vidéjs, 1 = zems).

LGdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aﬁivizéta, varat mainit
grila limena temperatdru, nospiezot @ vai pagriezot sledzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

N
e
47N

Ja displeja mirgo ikona ¢, izmantojiet pielagosanas
sledzi, lai iestatitu vélamo gatavo3anas laiku, un
nospiediet ‘o« , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks
nav jaiestata: Nospiediet T, lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju. _

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot @ : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet ok, lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams
pasreiz iestatitas beigu laiks un mirgo () ikona.

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,
cikos gatavosanai vajadzéetu beigties, tad nospiediet
>, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski
darboties.

LGdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze. Krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperatUru, kas nozimé, ka
gatavosanas laiks bds ilgaks neka noradits gatavosanas
tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas
beigu laiku.

Izmantojiet & vai ‘@ ,lai mainitu temperaturas

un gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet ok, lai
apstiprinatu, kad pabeigts.

LGdzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.
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3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet >, lai aktivizétu funkciju.

Jas varat jebkura laika nospiest un turét '®, lai
apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bus atlasita, ekrana bas redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot >, .

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jas varat jebkura laika nomainit vélamo
temperaturu.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavo3anas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet sleédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet " .

. AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvértu durvju dé| temperatara cepeskrasni
gatavosanas laika samazinas, automatiski tiks
aktivizéta ipasa funkcija, kas atgus originalo
temperataru.

Temperataras atgusanas laika displeja bus redzama
,CUskas” animacija lidz bridim, kad bis sasniegta
iestatita temperatura.

@’f

‘I_ _____l

Kamér darbojas kads no ieprogrammeétajiem
gatavosanas cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats,

nemot veéra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas, lai
garantetu labakos rezultatus.
.IPASAS FUNKCIJAS

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATISKA
TIRISANA - PIROLIZE)

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla
laika.

Nelaujiet berniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa
ir pilniba izvédinata).

Pirms Pyro funkcijas iznemiet no krasns visu
aprikojumu.

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Lai iegUtu optimalus tiriSanas rezultatus, nonemiet
parak lielus atlikumus cepeskrasni un pirms
pirolitiskas funkcijas izmantosanas notiriet iek3éjo
durvju stiklu. Pyro funkciju ieteicams izpildit tikai
tad, ja iericé ir uzkrajies liels daudzums netirumu vai
gatavosanas laika ta izdala nepatikamu aromatu.

Piek|astiet pasajam funkcijam [l un pagrieziet slédzi,
lai izvélné atlasitu 7. Nospiediet ok, lai apstiprinatu.
Nospiediet >

>, lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai pagrieziet slédzi, lai iestatitu
saisinato ciklu (ECO).
Nospiediet >, lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai nospiediet ‘o« , lai iestatitu

darbibas belgu laiku/aizkaveétas palalsanas laiku.

Saksies krasns tirisanas cikls, un durtinas automatiski
tiks blokeétas.
Pirolizes procesa laika krasns durtinas nevar atvert.
Tas bus aizslégtas lidz bridim, kad temperatdra atkal
bUs piemérota limeni.
Pirolizes cikla laika un péc ta izvediniet telpu.
LGdzu, nemiet véra: Tirisanas cikla darbibas laiku un
temperaturu nevar iestatit.

. TAUSTINU BLOKESANA
Lai blokétu taustinus, nospiediet < un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LGdzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad aktivizéta gatavosana.
Drosibas nolukos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no ediena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepeSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.
DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Forced Air” (Piespiedu gaisa
cirkulacija), vienlaikus var gatavot dazadus edienus,
kam nepiecieSama vienada temperatara (piemeéram,
zivi un darzenus), izmantojot dazadus plauktus.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni eédienu,
kuram nepiecie$ams ilgaks.

GALA

lzmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka 3is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilet galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tums3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kdka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kuka ir gatava.

Izmantojot nelipo3as kuku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cepsanas laika ta ,uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatlru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazuru (pieméram,
siera kiikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
»Gatavosana ar konvekciju”. Ja kiikas pamatne ir
slapja, ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievieno3anas apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PICA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai butu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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GATAVOSANAS TABULA

; ; . . TEMPERATURA = GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. °C) LAIKS (min.) UN APRIKOJUMS
H A i i i
= - 160180  30-90 23
Rauga kukas f f f
: = ; ; 4 1
%  Ja 160180 3090 T
A ) ‘ 3
Kikas ar pildijumu Ié' i 160-200 30-85 —
(siera kuka, stradele, auglu torte) @:Q 13 160-200 3590 q”.i—.", -....i—...,-
A i i i
= - 0-180 1545 3
Cepumi / grozini & Ja ~160-170 20-45 q,;m , ! D
& & 60170 2045w 2 3 T
A i i i
= - 180-200  30-40 3
Véja kikas &  Ja . 180190 3545 qéﬁ , ! u
: - : : 5 3 1
& Ja 180190 3545 2 2
—| 5a 90 110150 3
Bezé (olas baltuma glazuras kﬁkas)% & Ja 90 130 - 150 _\;’_ : ! :
- 90 Cuoeor 2 S T
A i i i
[s] - 220250  20-40 2
Pica (plana, bieza, fokaca) S 220240  20-40 4
$| sa 220240 2ss0ee O 2 1
A i i i
Maizes klaips 05 kg [ - 180220 5070 2
A i i i
Bulcinas [ - 180220 30-50 2
Maize &  sa 180200 3060 4 T
A : : 2
< § - § 250 § 10-20 |
Saldéta pica I:\‘ § - § § 2 1
05 Ja 250 10-20 —
Ll  sa 80190 4560 2
Salie piragi S - § ) § ) 4 1
(darzenu pirags, Lotringas pirags) @3 Ja 180-190 45-60 N Abs
& sa o0 oaszoe 2, 3 ]
—| sa 190200 2030 3
Volovani / kartainas miklas cepumi. % Ja 180190 20-40 qéh, I ! u
G  Ja 180190 20-40%e 2 3
Lazanja/suflé = - 190200  40-65 3
. . . A : 5 3
Cepti makaroni/kaneloni @ - 190-200 25-45 : :
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LV

. . TEMPERATURA = GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE - FUNKCUA PRIEKSSILD. °C) LAIKS (min.) UN APRIKOJUMS
Jéra/tela/ A i i i 3
liellopa/cukgala 1 kg @ 190-200 60-90 I
Cepta cukgala ar kraukskigu Ao ) . 2
garozu 2 kg = : 170 110-150 : :
Vistas / trusa / piles gala 1 k e - 200-230 50 - 80 3
istas / trusa / piles gala 1 kg :
. A 2
Titara/zoss gala 3 kg o - 190-200 90-150
Vesela cepta zivs (fileja, vesela) —_] 180-200 40-60 >
Pilditi darzeni = < 2
(tomati, cukini, baklazani) 3 Ja 180-200 >0-60 —
Grauzdéta maize =~ 3 (augsts) 3-6 2
Zivs fileja / gabalini i . 2 (Vidéja) 20-30% 4 3
Desas/kebabi/ <~ . 2-3 (vidéjs- 15-30 * 5 4
ribinas/hamburgeri augsts) SN ) e
. < — 2 1
Cepta vista 1-13 kg N - 2 (Videja) 55-70% T s
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg g - 2 (Videja) 35-50 ** _\__jj’.;!,.
Jéra stilbs / kajina T - 2 (Vidéja) 60-90% 3
. . <~ R 3
Cepti kartupeli 4 - 2 (Videja) 35 - 55 ** |
Darzenu gratini (sacepumes) g - 3 (augsts) 10-25 _\!__3;!,_
Lazanja un gala @:Q Ja 200 50-100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
. - 4 1
Gala un kartupeli @3’ Ja 200 45-100***  _— | :
; 5 ; . 4 1
Zivs un darzeni : @} Ja 180 30-50 *** | :
Pilna maltite: Auglu torte (5. |Tmenis)/§ N - ) %% 5 3 1
lazanja (3. limenis)/ gala (1. [imenis) % Ja 190 40-120 e e el W
- — : 3
Galas cepesi ar pildijumu % - 200 80 - 120 *** :
Galas gabali § i 100 #*% 3
(trusis, vista, jérs) %ae : 200 >0-100 L
* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi. @www Lejupladégjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
** Ja nepieciesams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad docs.hotpoint.eu, lai iegUtu recepsu tabuly, kas ir saskanota
pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika. ar sertificésanas iestadéem un atbilst standartam IEC 60350-1.
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
—_— << <~ ~ -_—
MANUALAS f— * (2? é %
FUNKCUAS Gatavosana ar konvekciju Grilésana Turbogrils Piespiedu gaisa cirkulacija Cepsana ar konvekciju Eko p!ﬁizzgg;agaisa
A A A A A A
AUTOMATISKAS @ @ =4 > %‘ %
FUNKCUAS Gatavosana katla Gala Maksimala gatavosana Maize Pica Kakas
Aeeenn l a1~ J ‘ , .\ﬂf ~
PIEDERUMI epeskrasns trauks vai Notekpaplate/cepespanna i
Stieplu plaukts kcukpas \I/(eidnetuz s'lt(iep[u " zelgzésl!égn/s trguk’; uz / Notekpaplate N;(t)gkr?ﬂagldaéi:r Cepespanna
plaukta stieplu plaukta
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APKOPE UN
TIRISANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

Evww

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

- Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas

ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

- Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu udens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabut atvienotai no
elektrotikla.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.
- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietoSanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMA TIRISANA AR PIROLIZI

Nepieskarieties cepedkrasnij pirolizes cikla
laika.
Pirms pirolizes cikla iznemiet visus piederumus.

Si funkcija lauj likvidét gatavo3anas laika radusas
$lakatas, izmantojot augstu temperaturu. Sada
temperatura édiena paliekas parvérsas nogulsnés, ko
péc tam, kad krasns ir atdzisusi, var viegli notirit ar
mitru sakli.

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Lai iegutu optimalus tirisanas rezultatus, likvidéjiet
dobuma esosas paliekas un pirms Pyro funkcijas
izmantosanas notiriet iek3éjas stikla durtinas.

Nelaujiet bérniem un dzivniekiem but tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa
ir pilniba izvédinata).

Krasnij ir pieejami divas pirolizes tirisanas funkcijas:
Standarta cikls (PYRO) nodrosina rupigu tirisanu, ja
krasns ir |loti netira, tacu ekonomiskais cikls (ECO)

ir isaks un patéré mazak energijas neka standarta
cikls, tadejadi padarot to piemeérotaku regularai
izmantoSanai.

Pyro funkciju ieteicams izpildit tikai tad, ja iericé ir
uzkrajies liels daudzums netirumu vai gatavosanas
laika ta izdala nepatikamu aromatu.

LGdzu, nemiet véra: Pirolizes procesa laika krasns durtinas
nevar atvért. Tas bus aizslegtas lidz bridim, kad temperattra
atkal bus piemérota limeni. Pirolizes cikla laika un péc ta
izvédiniet telpu.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar
energoefektivitates klasi G.

LUdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230V E-14
tipa T300 °C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230 V GO tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas servisa.

- Izmantojot halogéena spuldzes, neaiztieciet tas ar

kailam rokam, jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. PIniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpnot tas aizvert un
reize velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Hotpoint 1
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PRO B L E M U R I SI NAgA NA Sww Lai uzzinatu vairak, lejupladajiet Lietosanas un

apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

. Probléma lespéjamais célonis _ Risinajums
- Krasns nedarbojas. . Stravas parravums. - Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
: - Atvienojiet no elektrotikla.  cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

©|zsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
‘ redzétuy, vai k|ime ir novérsta.

- Durvis neatveras. - Probléma ar durvju ©Izslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai

: . blokesanu. . parliecinatos, vai probléma saglabajas. Pagaidiet,
. Notiek tirisanas cikls. - lidz funkcija beidz darboties, un tikai tad
: . ievietojiet édienu krasni.

. Ekrana redzams burts ,F” un . Programmatdras probléma. @ Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un

- skaitlis. : nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".

- apmekléjot timekla vietni docs.hotpoint.eu

- +  QRkodaizmantosana
+  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

izstradajuma datu plaksnité.

P P

| !E | Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
L

P

[
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Trumpasis vadovas I

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE
~HOTPOINT-ARISTON” GAMIN]
Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

instrukcijas.

www.hotpoint.eu/register

GAMINIO APRASYMAS

oooooooo

= [alle]

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

7. Lempa
8. Sukamojo ieSmo jstatymo vieta

9. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinimo elementas

(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 4. TEMPERATURA 7. LAIKAS
. Naudojama nustatyti temperatira. | Naudojama nustatyti ar keisti laikg
2. JJUNGTI/ISJUNGTI ir reguliuoti gaminimo laika.

Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite ir sustabdyti funkcija.
3. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj meniu
konfiglruojant nustatymus.

5. RANKENELE

Naudojama pasirinkti meniu
elementus ir keisti ar reguliuoti
funkcijos nustatymus.

6. PALEISKITE
Naudojama jjungiant funkcijas ir
patvirtinant nustatymus.

8. PATVIRTINTI

Naudojama patvirtinti pasirinkta
elementa arba funkcijos
nustatymus.

9. DESINYSIS EKRANAS

Hotpoint
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Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

P R I E DA I vww docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos
GROTELES SURINKIMO PADEKLAS KEPIMO SKARDA SUKAMASIS IESMAS
—

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant
j isigyta modelj.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai is

aptarnavimo po pardavimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

Jstatykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
skersiniy groteliy. |sitikinkite, kad auks$tesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padéklg ir kepimo
skarda, dékite taip pat kaip ir groteles.

SUKAMOJO IESMO NAUDOJIMAS

T Perverkite ieSma per

centrine mésos gabalo dalj
(jei tai vistiena, suriskite
virvele) ir stumkite mésa
ieSmu, kol pasieks Sakute,
kad mésa baty uzfiksuota ir
negaléty judéti. Ant ieSmo
uzverkite kitg Sakute ir
stumkite ja, kol tvirtai
jsirems j mésa. Priverzkite
fiksavimo varzta.

Jstatykite galg j anga
orkaitéje ir padékite
Apvaligja dalj ant
atitinkamos atramos.

Atkreipkite démesj: vienu
lygmeniu Zemiau jstatykite
skysciy surinkimo padékla ir
jpilkite j jj 500 ml vandens.
Kad nenusidegintuméte
prisiliete prie karsto iesmo,
laikykite jj tik uz plastikinés rankenos (kurig pries gaminant
reikia nuimti).

GROTELIY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

. Norédami iSimti skersines groteles, Siek tiek
pakelkite jas j virsy, tada atsargiai iStraukite apatine
dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti skersines
groteles.

. Norédami jstatyti lentyny laikiklius, pirmiausia
jstatykite juos j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamera, tada nuleiskite
j apatine jstatymo vieta.

2 Hotpoint
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FUNKCIJOS

I

LT
Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

(Evww

—| TRADICINIS GAMINIMAS

— | Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

<~ | KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padekla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
statykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
pilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

@g PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
2

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

I KONVEKCINIS KEPIMAS

——|Tinka gaminant mésa, kepant pyragus su
jdaru ar jdarytas darzoves tik ant vienos lentynos.
Gaminamam maistui neleidzia isdziGti kintamas oro
srautas.

A AUTOMATINES FUNKCIJOS

ATROSKINIMAS

@ Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo buda patiekalams i$
makarony.

T@A MESA

J Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo buda mésai. Kad
gaminamas maistas per daug neissauséty, veikiant
siai funkcijai retkarciais jjungiamas ventiliatorius,
kuris veikia nedideliu greiciu.

=1 DIDELIY GABALY KEPIMAS

@ Funkcija automatiskai parenka geriausia
gaminimo rezimg ir temperatirg dideliems
meésos gabalams (daugiau nei 2,5 kg) kepti.
Rekomenduojama gaminimo metu mésg
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartémis aplaistyti, kad ji neisdziaty.

—_ADUONA

gl Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperatirg ir gaminimo buda visy tipy duonai.

—o PICA
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperaturg ir gaminimo bada visy tipy picai.

A PYRAGAICIAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig
temperatirg ir gaminimo buda visy tipy kepiniams.

@ SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

X SPARTUSIS JKAITINIMAS
Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Pasibaigus
jkaitinimo etapui orkaité automatiskai naudos jprasto
kepimo funkcija. Prie$ sudedant maista j orkaite,
palaukite, kol baigsis jkaitinimo etapas.

<~ | INTENSYVUS KEPINIMAS

& Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus 3ia funkcija,
galima naudoti kepimo ieSmga (jei yra).

%ae EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus

su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti kintamas oro
srautas. Jei naudojama 3i EKO funkcija, gaminimo
metu lemputé lieka iSjungta. Kai naudojate EKO cikla
ir norite optimizuoti energijos sgnaudas, orkaités
dureliy nedereéty varstyti gaminimo metu.

f”% SILUMOS PALAIKYMAS
=—| Palaikyti kg tik paruosta maista karstg ir trasky.

-~,| KILDINIMAS

== Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

~

| AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS
--::| NAUDOJANT PIROLIZE

Gaminimo metu iSsiskyre tiSkalai pasalinami
naudojant itin aukstos temperaturos cikla. Galimi
du automatinio valymo ciklai: ilgasis ciklas (PYRO) ir
trumpesnis ciklas (ECO). Rekomenduojame nuolatos
naudoti trumpesnj cikla, o kai orkaité yra labai
nesvari — jjungti visg cikla.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA
Pirma karta jjungus orkaite, jums reikés nustatyti laika.
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Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite valandas, o paspausdami ok
patvirtinkite.

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Sukdami rankenéle nustatykite minutes, o
paspausdami ok patvirtinkite.

Atkreipkite demesj: Jei véliau noresite pakeisti laiko
nustatymus, nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite
O, kai orkaité yra isjungta, tada pakartokite anksciau
aprasytus veiksmus.

Atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg dar
karta.

2. NUSTATYMAI
Jei reikia, galite pakeisti numatytuosius temperatiros
matavimo vienetus (°C) ir srove (16 A).

Kai orkaité isjungta, paspauskite ir palaikykite 5 sek.

- g %C‘
l l l Pt
i U

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite matavimo
vienetus, o paspausdami ok patvirtinkite.

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite vardine
srove, 0 paspausdami ok’ patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Orkaité uzprogramuota vartoti elektros
galia, suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti 3
kKW (16 A). Jei jisy namuose vartojama mazesneés galia, jums
reikés sumazinti Sig reiksme (13 A).

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visisSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir

palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus

kepimo funkcijg su oro srautu (pvz., ,Forced Air" ar
~Convection Bake”).

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma kartg,
rekomenduojama isvédinti kambar;.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaité isjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude ‘¢ ir jjunkite orkaite.

Sukite rankenéle ir kairéje ekrano puséje perziurékite
galimas pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir
paspauskite ok .

=

Jei norite pasirinkti papildoma funkcija (kai tai
imanoma), pasirinkite pagrindine funkcijg ir
paspauskite ok , kad patvirtintuméte ir pereituméte j
funkcijos meniu.

Sukite rankenéle ir dedinéje ekrano puséje
perziurékite galimas papildomas funkcijas. Pasirinkite
vieng ir paspauskite ok , kad patvirtintuméte.

2. NUSTATYKITE FUNKCLA

Pasirinke reikiamg funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS

Kai ekrane mirksi piktograma °C/°F, sukdami
rankeneéle pakeiskite verte, tada paspauskite ok, kad
patvirtintumeéte, ir toliau teskite nustatymy keltlmq
(jeiyra).

Tuo paciu metu galite nustatyti ir kepinimo lygj (3 =
aukstas, 2 = vidutinis, 1 = Zemas).

Atkreipkite démesj: Jei funkcija jau veikia, temperattrg
ar kepinimo lygj galite pakeisti paspausdami & arba
pasukdami rankenéle.

LAIKAS

N
e
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Kai ekrane mirksi piktograma ¢, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiama gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami o« patvirtinkite.

Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami T~
patvirtinkite ir jjunkite funkcija. _
Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atideta paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite démesj: Paspausdami '@ galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: Sukdami
rankenéle pakeiskite valandas, o paspausdami ‘ok’
patvirtinkite.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS /
ATIDETAS PALEIDIMAS

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius

gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Jei galima keisti gaminimo pabaigos laika, ekrane bus
rodomas apytikris funkcijos gaminimo pabaigos laikas
ir mirksés piktograma () .
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Jei reikia, sukdami rankenéle nustatykite
pageidaujama gaminimo pabaigos laika, tada
paspausdami > patvirtinkite ir jjunkite funkcija.
Sudékite maista j orkaite ir uzdarykite dureles: Praéjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas buty baigtasjﬂsq nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj: Naudojant atidéto paleidimo pradzios
laiko programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé
isjungiama. Orkaité pamazu pasieks reikiamga temperatrg,
todel gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta
gaminimo lenteléje.

Laukimo metu naudodamiesi rankenéle galite pakeisti
uzprogramuotg gaminimo pabaigos laika.

Spausdaml & arba © pakeiskite temperaturos ir
gaminimo laiko nustatymus. Paspauskite ok ir patvirtinkite,
kai baigsite.

Atkreipkite démesj: PradZios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo
funkcijas.
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3. JJUNKITE FUNKCIJA
Pritaike reikiamus nustatymus paspauskite > ir
suaktyvinkite funkcija.

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcijg, bet
kuriuo metu paspauskite ir palaikykite O .

4. KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai
funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas
jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatura.

Tada atidarykite dureles, sudékite maistg j orkaite,
uzdarykite dureles ir pradékite gaminti paspausdami

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite | orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
pristabdytas.
| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.

Naudodamiesi rankenéle jus galite bet kada pakeisti
temperatura.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laikg nekeisdami
nustatymy, sukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laikg bei paspauskite .

. AUTOMATINES FUNKCIJOS

TEMPERATUROS ATSTATYMAS

Jei gaminimo metu sumazéja orkaités temperatara,
nes buvo atidarytos durelés, naudojant specialig
funkcijg galima atstatyti orkaités temperatura.

Kol bus vél bus pasiekta nustatyta temperatura,
ekrane bus rodoma gyvatés animacija.

fol
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Vykdomo uzprogramuoto gaminimo ciklo metu

gaminimo laikas padidéja tiek, kiek buvo atidarytos
orkaités durelés.
. SPECIALIOSIOS FUNKCLJOS

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATINIS
ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZE)

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.

Pasirupinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol
iSvédinsite patalpaq), prie orkaités nebuty vaiky
ir gyviny.

Pries valyma pirolize i$ orkaiteés iSimkite visus
priedus.

Jei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirupinkite,

kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés buty iSjungtos.

Kad valymo rezultatai baty optimalds, pries jjungdami
pirolizés funkcija pasalinkite viduje likuciy pertekliy

ir nuvalykite vidinj dureliy stikla. Pirolizés funkcija
jjunkite, kai prietaisas yra labai neSvarus arba
gaminimo metu i3 jo sklinda nemalonus kvapas.

Pasirinkite specialigsias funkcijas [l pasukite
rankenéle ir meniu pasirinkite []. Tada paspauskite
ok ir patvirtinkite.

Paspauskite > ir pradékite valymo ciklg i$ karto arba
pasukite rankenéle ir pasirinkite trumpesnj ciklg (ECO).
Paspauskite > ir pradékite valymo ciklg is$ karto,
arba paspauskite ok ir nustatykite pabaigos laika /

atidétg paleidima.

Orkaitéje bus pradeétas automatinio valymo ciklas ir
durelés automatiskai uzsirakins.

Pirolizés ciklo metu negalima atidaryti orkaités
dureliy. Jos bus uzrakintos tol, kol orkaite vél atvés iki
priimtinos temperaturos.

Pasibaigus pirolizés ciklui, iSvédinkite patalpa.

Atkreipkite démesj: valymo ciklo trukmeés ir temperatdros
nustatyti negalima.

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir
palaikykite 5 sek. <« .

Pakartokite 3j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uzraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtuka '@ .
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PATARIMAI
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Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos
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KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, ta¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija,
patiekalus, kuriems reikalinga ta pati temperatara,
galite gaminti vienu metu (pavyzdZiui: Zuvj ir
darzoves), naudodami skirtingas lentynas. Patiekala,
kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o patiekala, kurj
reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

MESA

Naudokite bet kurj orkaités padékla arba karsciui
atsparia lékste, tinkama mésos gabalo, kurj kepsite,
dydziui. Jei kepate kepsnj, j prikaistuvio apacia
geriausiai jpilti sultinio ir gaminimo metu mésa
subadyti, kad ji prisipildyty aromato. Atminkite,

kad gaminimo metu susidaro garai. Kai kepsnys

bus iSkepes, 10-15 minuciy jj palikite orkaitéje arba
suvynioje j aliuminio folija.

Jei mésa norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo
storio pjaustinius, kad jie visi vienodai iSkepty. Labai
storus mésos gabalus reikia kepti ilgiau. Tam, kad
meésos isoré nesudegty, groteliy lentyna perkelkite |
zemesnj lygj, kad maistas buty toliau nuo kepintuvo.
Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, mésa
apverskite. Atidarydami dureles bikite atsargus, nes
gali issiverzti garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias sultis,
rekomenduojama tiesiai po grotelémis, ant kuriy
dedamas maistas, padéti surinkimo padékla,
kuriame jpilta puse litro vandens. Prireikus, vandens
papildykite.

DESERTAI
Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas
visada dékite ant pateikiamos groteliy lentynos.
Jei norite gaminti keliose lentynose, pasirinkite
priverstinio oro srauto funkcijg ir kepimo skardas
ant lentyny isdéliokite nevienodai, kad karsto oro
cirkuliacija buty optimali.

Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepeé,
j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka.

Jei krapStuka istraukus jis yra Svarus, tai reiskia, kad
pyragas isSkepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali bati, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kitg kartag kepkite
Zemesneéje temperatuaroje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Desertams su drégnu jdaru (surio pyragams arba
vaisiy pyragams) naudokite konvekcinio kepimo
funkcija. Jei pyrago apacia Slapia, lentyng perkelkite
i zemesnj lygj ir, prie$ dédami jdarg, pyrago apacia
pabarstykite duonos arba biskvito trupiniais.

PICA

Padéklus sutepkite nedideliu riebaly kiekiu, kad picos
pagrindas buty traskus. Pragjus dviem trecdaliams
gaminimo laiko, picg pabarstykite mocarelos suriu.

KILDINIMAS

Pries tesla dedant j orkaite, ja pravartu uzdengti
drégnu audiniu. Naudojant Sia funkcija, teslos
kildinimo trukmé sutrumpéja mazdaug trecdaliu,
palyginti su kildinimu kambario temperaturoje (20—
25 °C). Pvz., 1 kg picos teslos kildinamas apie valanda.
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KEPIMO SALYGY LENTELE

; ; i TEMPERATURA GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS FUNKCIJA i[KAITINIMAS§ °C) LAIKAS (min.) IR PRIEDAI
. :
= . 160-180 30-900 23
Mieliniai pyragai — 2 1
% Taip 160-180 30-90
A 3
Pyragassujdars = : 160-200 30-85 |
(sario pyragas, Strudelis, vaisiy pyragas) (: Taip 160-200 35-90 q”.i—.", -....i—...,-
A 3
=) - 170 - 180 15-45
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai @:Q Taip 160-170 20-45 q,;m : ! D
& Taip 160-170 20-45%x > 3 1
A 3
= - 180-200 30-40
. . . 4 1
Bandelés su jdaru @é Taip 180-190 35-45 —n | u
&% Taip 180-190 35-450 > 3
_ Taip 90 110-150
Orinukai &% Taip 90 o omoso A 1
& Taip 90 140-160% > 0 3 T
A 2
[==| - 220-250 20-40
gagz(e?é?napade, storapade, italiska (R Taip 220-240 20-40 -\...i—...,- 1
& Taip 220-240 25-50%% > 3 1
A
Duonos kepalas 0,5 kg [ - 180-220 50- 70 2
. A 2
Bandelés = : 180-220 30-50
Duona & Taip 180-200 30-60 4 ]
[=s] . 250 10-20 2
Uzsaldyta pica —= 2 1
> Taip 250 10-20 .
£y Taip 180-190 45-60 2
Pikantiski pyragai N . : 3 4 1
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) & Taip 180-190 45-60 N, AR
& Taip 180-190 45-70 % 2 3
— Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / N . 3 _ 4 1
sluoksniuoti pyragéliai QJQ Taip 180-190 20-40 il S
& Taip 180-190 20-40%% 2> 3
. . A 3
Lazanija / suflé = : 190-200 40-65 >
Kepti makaronai / makarony q } _ _ 3
vamzdeliai su jdaru @ 190-200 25-45 —J
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LT

. TEMPERATURA = GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS .~ FUNKCIJA ilKAITINIMASE °C)  LAIKAS (min,) R PRIEDAI

Aviena / versiena / A : 3
jautiena / kiauliena 1 kg @ ) 190-200 . 60 - 90 L
Kepta kiauliena su paskrudusia A ) : B 2
odele 2 kg = 170 ~ 110-150 : :

—_— . . A 3
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ - 200-230 50-80 : :

. - A 2
Kalakutiena / zgsiena 3 kg @ - 190-200 90-150 : :
Kepta visa zuvis (flé, visa) — Taip 180-200 40-60 >
|darytos darzoves - : B B 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) e Taip 180-200 >0-60 o
Skrudinta duona - - 3 (aukstas) 3-6 e
Zuvies filé / gabaléliai i - 2(vidutiniy  20-30% % 3
Desrelés / kebabai / <~ . 2-3 (vidutinis— 15-30 * 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai didelis) SN ) e

evve <~ . .. 2 1
Keptas visciukas 1-13 kg N - 2 (vidutinis) 55-70% T s
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg g - 2 (vidutinis) 35-50% 3
Eriuko koja / karka T - 2 (vidutinis) ~ 60-90% 3
Keptos bulvés I - 2 (vidutinis) 35 - 55 ** 3 |
Darzoviy apkepas g - 3 (aukstas) 10-25 _\!__3;!,_
Lazanija ir mésa @:Q Taip 200 50 - 100 *** _\_|__4;!,_ : ! :
.. . . 4 1
Mésa ir bulvés @3’ Taip 200 ~ 45-100 E L = :
> . . v . . : 4 1
Zuvis ir darzoves . @} Taip 180 30-50 %% e '
Visas patiekalas: Vaisiy pyragas (5 N . ) 5 3 1
lygis) / lazanija (3 lygis) / mésa (1 lygis) % Taip 190 40-1207" o e
g .. . : 3
|daryti dideli mésos gabalai % - 200 80 - 120 *** :
Mésos pjausniai § ) ) 3
(triusiena, vistiena, ériena) 1 %ae 200 50-1007% 7,

* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
** Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maista
apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant | skonj, maistg i$ orkaités

galima isSimti ir kitu metu.

@www Naudojimo ir priezitros vadovg atsisiyskite is
docs.hotpoint.eu ir perZiarékite patikrinty recepty lentele,
sudarytg sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1
standartu.

e <<~ S~
NEAUTOMATINES — N
FUNKCIJOS
Tradicinis gaminimas Kepinimas Intensyvus kepinimas  Priverstinio oro srautas

& ES %

Eko priverstinio oro
srautas

Konvekcinis kepimas

AUTOMATINES
FUNKCIJOS

= =

®2%
XL]

5 & =

Grotelés

Orkaités padéklas arba
pyragy forma ant groteliy

padéklas / kepimo
skarda / orkaités
padéklas ant groteliy

Surinkimo padéklas

Surinkimo padéklas su
500 ml vandens

Troskinimas Mésa Dideliy gabaly kepimas Duona Pica Pyragaiciai
[ Y ~ A~ _J ] |SSSS ) —
PRIEDAI Skysciy surinkimo

Kepimo skarda
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PRIEZIURA IR
VALYMAS

Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3
docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

Evww

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais pavirdius.
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusig kondensacija, palaukite,
kol orkaité atvés, tada valykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
esdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Miuveékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
prieziuaros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.
- Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZES CIKLA

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.

Pries pradedant pirolizés cikla i orkaités iSimkite
visus priedus.

Naudojant Sig funkcija, auksta temperatira pasalina
gaminant atsiradusius tiSkalus. Tokioje temperatuaroje
maisto likuciai virsta dalelémis, kurias lengvai
pasalinsite drégna kempine, kai orkaité atvés.

Jei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirtpinkite,

kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés bty iSjungtos.

Siekiant gerai iSvalyti, nuimkite likuciy pertekliy
ertmeés viduje ir nuvalykite vidine dury stiklo puse
prie$ naudodami Pirolizés funkcija.

Pasirupinkite, kad veikiant ﬁirolizés ciklui (ir kol
iSvedinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

Orkaité turi dvi pirolizés valymo funkcijas. Jei orkaité
ypac nesvari, jprasto ciklo metu (PYRO) atliekamas
kruops$tus valymas, o ekonominis ciklas (ECO) yra
trumpesnis ir naudoja maziau energijos nei jprastas
ciklas, todél jj galima naudoti nuolatos.

Pirolizés funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai
nesvarus arba gaminimo metu is jo sklinda nemalonus
kvapas.

Atkreipkite démesj: pirolizes ciklo metu negalima atidaryti
orkaités dureliy. Jos bus uzrakintos tol, kol orkaité vel atvés
iki priimtinos temperaturos. Pasibaigus pirolizés ciklui,
isvedinkite patalpa.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos
naudojimo efektyvumo 3viesos 3altinis.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25-40 W/230 ~ V, E-14
tipo, T300 °C kaitinamasias lemputes arba 20-40 W/230 ~V,
G9 tipo, T300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje
esanti lemputeé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose;

ji netinka patalpy apSvietimui namuose (EB reglamentas
244/2009). Lempuciy jsigysite musy techninés priezitros
centre.

— Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i3
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirSiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
suITygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

LT

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

\

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.

Hotpoint 1
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TRI KCI u gA LI N I MAS ww Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

. Problema Galima priezastis . Sprendimas
. Orkaité neveikia. . Netiekiamas maitinimas. - Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar
: - ISjunkite i$ elektros tinklo. - orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

- Orkaite isjunkite, vel jjunkite ir patikrinkite, ar
- triktis nepasalinta.

- Neatsidaro durelés. - Dureliy uzrakto gedimas. - Orkaite isjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, :
: . Vyksta valymo ciklas. - ar triktis padalinta. PrieS sudédami maista j orkaite, :
' . palaukite, kol baigs veikti funkcija arba orkaité
- atves.
. Ekrane rodoma ,F” raidé su . Programinés jrangos ¢ Kreipkités | artimiausia techninés prieziGros centrg
- skaiciais. : problema. - ir nurodykite skaic¢iy po ,F" raidés. :

[ nurodytus veiksmus.
«  Apsilanke svetainéje adresu docs.hotpoint.eu

!E == Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau

|
F.; «  naudodami QR koda
— - Arba kreipdamiesi j techninés priezitros centra (Zr. telefono numerius garantijos
[ ] lankstinuke). Kreipiantis j techninés prieziGros centra batina pateikti gaminio duomeny

ploksteléje nurodytus kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi | PL

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP

URZADZENIA HOTPOINT - ARISTON
W celu uzyskania kompleksowej pomocy A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
Z=_J prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie instrukcje bezpieczenstwa.

www.hotpoint.eu/register

OPIS PRODUKTU

j ] 1. Panel sterowania
oo C 1O 2. Wentylator
3. Grzatka okragta
. (niewidoczna)
4. Prowadnice potek
ofeee 7 (poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)
8 5. Drzwiczki
’ 6. Grzatka gorna/grill
.9
7. Oswietlenie piekarnika
8. Punkt umieszczania rozna
-+ 10 9. Tabliczka znamionowa
(nie usuwacd)
10. Grzatka okragta
(niewidoczna)
PANEL STEROWANIA
& O
1 23 4 5 6 78 9
1. LEWY WYSWIETLACZ 4. TEMPERATURA 7. CZAS
Aby ustawi¢ temperature. Aby zmieni¢ lub ustawi¢ godzine lub

2.ON/OFF 5. POKRETLO okresli¢ czas gotowania.
Do wiaczania lub wytaczania ku- .
chenki mikrofalowej, a takze wyta- Do wyboru elementéw menu i 8. ZATWIERDZANIE
czania lub wstrzymania wykonywa- | zmiany badz regulacji ustawien Aby zatwierdzi¢ wybrany element
nia funkcji w dowolnym czasie. danej funkgji. lub ustawienia funkgji.
3. POWROT 6. OPOZNIENIE 9. PRAWY WYSWIETLACZ
Do powracania do poprzedniego Aby wybiera¢ funkcje i potwierdzac
menu podczas konfiguracji. ustawienia.
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AKCESORIA

3 Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
[:WWW ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

. BLACHA NA SCIEKAJACY
| TLUSZCZ

RUSZT

: BLACHA DO PIECZENIA : ROZEN

Liczba akcesoridow moze roznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU I INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go po prowadnicach
i pilnujac, aby strona z zawinietym brzegiem byta
skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz, czy
blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki sam
sposob jak ruszt.

UZYWANIE ROZNA

\ Whbi¢ szpikulec przez $rodek

porcji miesa (jesli jest to drob,
mieso nalezy owigzad
sznurkiem). Przesuna¢ mieso
wzdtuz szpikulca, az oprze sie
mocno i nieruchomo na
widetkach. Wcisna¢ drugie
widetki na szpikulec i
przesunac je tak, aby mocno
przytrzymywaty mieso.
Dokreci¢ srube mocujaca, aby
zabezpieczy¢ mieso w
odpowiednim potozeniu.

Wsunac koniec w

odpowiednie zagtebienie 2
w komorze piekarnika i
oprzec zaokraglong czes¢ /j

na przeznaczonym do tego /|

celu wsporniku.

Uwaga: Ponizej rozna trzeba
umiesci¢ specjalng blache na
$ciekajgcy ttuszcz i nala¢ do
niej ok. 500 ml wody pitnej.
Aby unikna¢ poparzen, gdy szpikulec jest goracy, nalezy
uzywac specjalnego uchwytu z tworzywa sztucznego (ktéry
trzeba zdja¢ przed wiozeniem rozna do piekarnika).

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC

. Aby wyja¢ prowadnice pétek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice pétek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu zamocowania.
Trzymajac w podniesionym potozeniu, wsunac je do
piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca
zamocowania.

2 Hotpoint
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FUNKCJE

. PL

@ww Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,

— | KONWENCJONALNE

— Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

<<~ |GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz:
Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescié na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢
do niej ok. 500 ml wody pitnej.

@g TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie
bez wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych
potraw.

4 PIECZ. KONWEKCYJNE

—— [ Do gotowania miesa, pieczenia ciast z
nadzieniem lub opiekania nadziewanych warzyw
na jednej potce. Funkcja ta wykorzystuje tagodny,
przerywany obieg powietrza, aby zapobiec
nadmiernemu wysychaniu zywnosci.

A FUNKCJE USTAWIONE AUTOMATYCZNIE

A ZAPIEKANKA

J Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode zapiekania dan z makaronem.

MIESO
_l Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia miesa. Funkcja wtgcza
co jaki$ czas wentylator na niskich obrotach, aby
zapobiec nadmiernemu wysychaniu potrawy.

A MAXI COOKING

x| Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy tryb
przyrzadzania potraw i temperature pieczenia duzych
kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obrécenie
miesa podczas pieczenia w celu zapewnienia
réwnomiernego przyrumienienia z obu stron. Od czasu
do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopusci¢ do
jego nadmiernego wysuszenia.

A CHLEB

_| Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajow
pieczywa

APIZZA

_| Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza tem-
perature i metode pieczenia wszystkich rodzajow pizzy.

A
CIASTA KRUCHE
=3

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajow

pizzy.

ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu
@ FUNKCJE SPECJALNE
&K SZYBKIE NAGRZEWANIE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
Po zakonczeniu funkcji nagrzewania, piekarnik
automatycznie uzyje funkcji ,Konwencjonalne".
Produkty zywnosciowe mogga zosta¢ umieszczone

w kuchence dopiero po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania.

<~ | TURBOGRILL

& Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy

do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy uzy¢ rozna
(zaleznie od wyposazenia).

%ae WYM. OBIEG ECO*

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa

i filetéw na jednej potce. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli funkcja ECO
jest wtgczona, Swiatetko kontrolki pozostaje zgaszone
przez caty czas gotowania. Aby skorzystac z funkgji
ECO i tym samym zoptymalizowad zuzycie energii,
drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ otwierane,
dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

§3§ [UTRZYM. W CIEPLE
—1Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
ugotowanych potraw.

,~~\| WYRASTANIE

== Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajow ciast. Aby zachowa¢ doskonata jakos¢
wyrastania, nie nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy
piekarnik jest wcigz goracy po poprzednim cyklu
pieczenia.

] AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PIRO

=l Wocelu usuniecia $ladoéw zabrudzen powstatych
podczas pieczenia mozna skorzystac z cyklu
czyszczenia w bardzo wysokiej temperaturze. Mozna
wybrac¢ jeden z dwéch cykli samoczyszczenia: Cykl
petny (PIRO) oraz cykl skrocony (ECO). Zalecamy
korzystanie z krotszego cyklu w regularnych odstepach
czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy uzywac tylko
wtedy, gdy piekarnik jest bardzo mocno zabrudzony.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIENIE CZASU
Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy wybra¢
jezyki czas.

s P
- Ve Smmb U

Zaczng migac¢ dwie cyfry godzin: Obréci¢ pokretto
ustawien, aby wybra¢ godziny i wcisng¢ ok , aby
potwierdzic.

Zaczng miga¢ dwie cyfry minut. Obréci¢ pokretto
ustawien, aby wybraé minuty i wcisna¢ ok , aby
potwierdzic.

Uwaga: Aby zmienic ustawienie godziny pdzniej, wcisngc
i przytrzymac¢ ©, przez co najmniej jedng sekunde przy
wyfgczonej kuchence i powtdrzy¢ kroki przedstawione
powyzej.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu.

2. USTAWIENIA
W razie potrzeby mozna zmieni¢ domysing jednostke
miary, temperature (°C) oraz prad znamionowy (16 A).

Przy wytaczonej kuchence, wcisna¢ i przytrzymac &
przez co najmniej 5 sekund.

— - \\OC//
l l- l TopT
-' —
-

Przekreci¢ pokretto, aby wybrac jednostke miary,
nastepnie wcisng¢ ok , aby zatwierdzic.

Przekreci¢ pokretto, aby wybrac¢ prad znamionowy,
nastepnie wcisna¢ ok , aby zatwierdzic.

Uwaga: Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy
przez domowag instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW
(16 kW): Jesli gospodarstwo domowe korzysta z nizszego
poziomu mocy, trzeba bedzie te wartos¢ zmniejszy¢ (13 A).

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktoéry jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wtaczony

na okoto jedna godzing, najlepiej przy uzyciu funkgji

z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawié te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Jezeli kuchenka jest wytagczona, na wyswietlaczu
pokazany jest tylko biezacy czas. Nacisnagé i przytrzymac
‘@, aby wiaczy¢ piekarnik.

Zmieniajac ustawienia pokretta zapoznac sie z gtdéwnymi

funkcjami dostepnymi na wyswietlaczu z lewej strony.

Wybra¢ odpowiednig opcje i wcisngé ok .

=

Aby wybra¢ szczegotowe opcje funkgji (jezeli sg
dostepne), wybrac gtéwng funkcje, a nastepne wcisnac
0K , aby zatwierdzi¢ i przejs¢ do menu funkgji.

CEEEE

Zmieniajac ustawienia pokretta zapoznac sie z

opcjami funkgji dostepnymi na wyswietlaczu z lewej
strony. Wybra¢ odpowiednig opcje i wcisna¢ ok , aby
zatwierdzi¢ wybor.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic¢ jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia,
ktére mozna zmieniad.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

V2

e
I-l

Jezeli na ekranie miga ikonka °C/°F, zmieni¢ warto$¢
za pomocg pokretta, a nastepnie wcisna¢ ok , aby
zatwierdzi¢ wybér i kontynuowad zmiane ustawien
kolejnych parametréw (o ile to mozliwe).
Jednoczesnie istnieje mozliwos¢ ustawiania poziomu
funkgji grilla (3 = wysoka, 2 = srednia, 1 = niska).

-
Uwaga: Po uruchomieniu funkgcji mozna zmienic ustawienia

temperatury lub poziomu funkgji grilla wciskajac & lub za
pomocg pokretta.

CZAS TRWANIA

s
o
PREY

Gdy na ekranie miga ikona <, uzy¢ pokretta regulacji,
aby ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢,
wciskajac ok .

Nie trzeba ustawia¢ czasu pieczenia, jesli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisna¢ >, aby potwierdzi¢ i
rozpocza¢ wykonywanie funkgji.

W tym przypadku nie mozna ustawié¢ czasu zakonczenia
pieczenia za pomoca zaprogramowania opéznionego
startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajac @, : Obrdécic¢ pokretto ustawien, aby wybrac
godziny i wcisnac ok, aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Dla wielu funkcji po ustawieniu czasu pieczenia mozna
opdzni¢ wiaczenie sie funkcji poprzez zaprogramowanie
czasu jej zakonczenia.

Jezeli mozliwa jest zmiana czasu zakonczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie przewidywana godzina
zakonczenia funkgji, a ikonka danej funkcji () miga.

.
* Sz
b bl & ()

PN

W razie potrzeby, obréci¢ pokretto ustawien, aby
ustawic czas zakonczenia pieczenia, nastepnie wcisnac
D>, by potwierdzi¢ i uruchomi¢ funkgcje.

Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamknga¢ drzwiczki:
Funkcja wiaczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt sie o
ustawionej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia
pieczenia powoduje wylgczenie fazy wstepnego
nagrzewania. Piekarnik osiggnie zgdang temperature
stopniowo, CO 0znacza, ze Czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

Podczas oczekiwania mozna zmieni¢ ustawienia czasu
zakonczenia funkgji za pomoca pokretta.

Wcisna¢ & lub ‘@ ,abyzmieni¢ ustawienia temperatury
i czasu gotowania. Nacisng¢ ok, aby potwierdzi¢ po
zakonczeniu funkcji.

Uwaga: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla
funkgji Grill i Turbo Grill,
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3. WLACZANIE FUNKCJI
Po wprowadzeniu wszystkich zgdanych ustawien
nacisng¢ D>, aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wstrzymaé wykonywanie biezacej funkgji, w

—

dowolnym momencie mozna nacisna¢i przytrzymaé¢ O .

4. NAGRZEWANIE
Niektére funkcje posiadajg faze wstepnego
nagrzewania: Po wtaczeniu funkcji wyswietlacz

pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest aktywna.

Kiedy ta faza zostanie zakoriczona, bedzie stycha¢
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik
osiagnat ustawiong temperature.

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac
pieczenie wciskajac >, .

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
wstrzyma nagrzewanie piekarnika.
Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.

Zawsze mozna zmienic ustawienie zadanej temperatury za
pomoca pokretfa.

5. KONIEC PIECZENIA
Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawi¢ nowy czas za pomoca pokretta i wcisna¢ .

. FUNKCJE USTAWIONE AUTOMATYCZNIE

PRZYWRACANIE TEMPERATURY

Jezeli temperatura wewnatrz piekarnika spada podczas
cyklu gotowania z uwagi na otwarte drzwiczki,
zostanie automatycznie uruchomiona specjalna funkcja
przywracajaca pierwotna temperature.

Podczas tego procesu na wyswietlaczu, do chwili
uzyskania zadanej temperatury bedzie widoczny
animowany obraz ,weza".

]

[ "'ﬁ.’:oc

Podczas cyklu gotowania czas gotowania zostanie

wydtuzony o czas, w ktérym drzwi byty otwarte, aby
zagwarantowac najlepsze wyniki procesu.
. FUNKCJE SPECJALNE

AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PIRO

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Uwaza¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z

dala od piekarnika w trakcie i po zakonnczeniu
cyklu czyszczenia piro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

Przed wiaczeniem funkcji Piro nalezy wyja¢ wszystkie
akcesoria.

Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejna,
nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkcji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sg wytaczone.

Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia
nalezy usunac¢ pozostatosci wewnatrz wneki i oczyscié
wewnetrzng szybe drzwiczek przed zastosowaniem
funkcji pyrolitycznego czyszczenia piekarnika. Funkcje
LPiroliza" nalezy wtaczad tylko wtedy, jezeli urzadzenie
jest bardzo brudne lub wydziela nieprzyjemne zapachy
podczas pieczenia.

Wejs¢ do funkcji specjalnych 2§ przekreci¢ pokretto
[, aby dokona¢ wyboru opcji z menu. Nastepnie
zatwierdzi¢ za pomoca ok przycisku.

Wcisna¢ przycisk >, aby przejs¢ do cyklu czyszczenia
lub wybra¢ cykl skrocony za pomoca pokretta (ECO).
Nacisng¢ >, aby natychmiast rozpocza¢ cykl
czyszczenia lub nacisna¢ ok , aby ustawic¢ czas
zakonczenia/opdzniony start.

Piekarnik uruchomi cykl czyszczenia, a drzwi zamkna sie
automatycznie.

Drzwiczek piekarnika nie mozna otworzy¢, jesli
czyszczenie za pomoca pirolizy jest w toku: Pozostana
one zablokowane, dopdki temperatura nie spadnie do
dopuszczalnego poziomu.

W trakcie i po zakonczeniu cyklu czyszczenia piro
pomieszczenie nalezy wietrzyc.

Uwaga: Czas trwania cyklu czyszczenia nie moze by¢
ustawiany.

.BLOKADA PRZED DZIECMI .
Aby zablokowa¢ klawiature, wcisngé i przytrzymaé <«
przez co najmniej 5 sekund.

Powtérzenie tej procedury spowoduje zdjecie blokady
klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, w kazdym momencie mozna
ja wyfaczy¢, wciskajac '@
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PRAKTYCZNE PORADY

I
. PL
Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
(Evww . A . .
ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoridow i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajéw
potraw. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy
uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow
dofaczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci,

blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu.
Mozna stosowac rowniez naczynia i akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia
nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Korzystajac z funkgji ,Termoobieg”, mozna jednoczesdnie
piec rozne potrawy wymagajace tej samej temperatury
(np. ryby i warzywa), umieszczajac je na réznych
potkach. Potrawy wymagajace krotszego pieczenia
nalezy wyja¢ wczesniej, pozostawiajac te, ktére powinny
piec sie dtuzej.

MIESO

Mozna stosowac dowolne blachy lub naczynia
zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw pieczonego
miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno
naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢
mieso i doda¢ smaku. Nalezy pamietac, ze w trakcie

tej operacji jest wytwarzana para. Gdy pieczen jest juz
gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min lub
zawina¢ w folie aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamietac,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
samg grubos¢. Bardzo grube kawatki miesa wymagaja
dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu
powierzchni miesa, nalezy je odsuna¢ od grzatki grilla

i umiescic¢ ruszt na nizszym poziomie. Obréci¢ mieso
po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwi, poniewaz z urzagdzenia moze wydostac
sie goraca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktérej beda gromadzi¢
sie Sciekajace soki — nalezy do niej wla¢ p6t litra wody
i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na ktérym
grillowane sg produkty. W razie potrzeby uzupetnia¢
wode.

DESERY
Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem funkgji
pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym poziomie.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je zawsze
na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem. Do
pieczenia na kilku poziomach nalezy wybiera¢ funkcje
termoobiegu i ustawia¢ formy na ruszcie w taki sposob,
aby zapewni¢ swobodng cyrkulacje powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsungc
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

Nie smarowac mastem $cianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajaca powtoke. W przeciwnym
razie, ciasto moze nierowno wyrosng¢ po bokach.

Jesdli wypiek “pecznieje” podczas pieczenia, nastepnym
razem nalezy ustawic nizszg temperature i rozwazy¢
zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub tagodniejsze
mieszanie ciasta.

Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami (takimi
jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia funkgji
,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spdd ciasta jest zbyt
wilgotny, nalezy skorzystac z nizszej p6tki i wytozyc
spod butka tartg lub pokruszonymi herbatnikami przed
wtozeniem nadzienia.

PIZZA

Lekko nasmarowac blache ttuszczem, aby spéd pizzy
byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwdch trzecich czasu
pieczenia utozy¢ na pizzy mozzarelle.

WYRASTANIE

Przed umieszczeniem ciasta w piekarniku, zaleca sie
przykrycie go wilgotna Sciereczka. Czas wyrastania
przy uzyciu tej funkcji jest krotszy o ok. jedng trzecia
w poréwnaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20-25°C). Czas wyrastania ciasta na pizze to
mniej wiecej godzina na 1 kg ciasta.
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TABELA GOTOWANIA

; . NAGRZEWA- | TEMPERATURA  CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS FUNKCA - Nie. (°C) ' (min.) I AKCESORIA
A
= : 160 - 180 30-90 23
Ciasta drozdzowe — 4 1
& Tak 160 - 180 30-90 o
A 3
Ciasto z nadzieniem %' ) 160 - 200 30-85 L
(sernik, strudel, ciasto owocowe) & Tak 160 - 200 35-90 -\...i—...,- -\”*_’“F
A 3
=) . 170 - 180 15 - 45
Kruche ciasteczka/Rogaliki (g} Tak 160 - 170 20-45 -....i—...,- : ! U
& Tak 160 - 170 20-45%% > 3 1
A 3
=) . 180 - 200 30 - 40
Ptysie & Tak 180 - 190 35-45 4 1
& Tak 180 - 190 35-450 2> o 3 T
— 3
_ Tak 90 110 - 150 \ |
Bezy & Tak 90 130-150 4 1,
B ek % 101607 2 2L 1
A
[=5] . 220 - 250 20 - 40 2
Fc;czaz?ci(g)a cienkim lub grubym ciescie, (@ Tak 220 - 240 20 - 40 \;ﬁ 1
& Tak 220 - 240 25-500 > 3 1
A 2
Bochenek chleba 0,5 kg @ - 180 - 220 50-70
. A 2
Butki = - 180 - 220 30-50
D 4 1
Chleb & Tak 180 - 200 30-60
A
[=5] . 250 10 - 20 2
Mrozona pizza = 2 1
% Tak 250 10-20 "
% Tak 180 - 190 45-60 2
Ciasta wytrawne N ) ) 4 1
(tarta warzywna, quiche) @9 Tak 180 - 190 45-60 AFr AEER
& Tak 180 - 190 45-70% 2> 3 1
— 3
_ Tak 190 - 200 20-30 : |
= 4 1
Vols-au-vent/krakersy (SJQ Tak 180 - 190 20 - 40 RSN u
D 5 3 1
> Tak 180 - 190 20-40%%x 2 2 |
. A 3
Lazania/suflet |é| - 190 - 200 40-65 R
. . A 3
Zapiekanka makaronowa/cannelloni @ - 190 - 200 25-45
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' NAGRZEWA- TEMPERATURA . CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS _ FUNKcIA - NIE. (°C) § (min.) I AKCESORIA
Jagniecina / cielecina / A i i i 3
wotowina / wieprzowina 1 kg @ 190 - 200 60-90 —J
Pieczen wieprzowa z chrupiaca — ) ) 2
skorka 2 Ko > 170 110 - 150 |
Kurczak/krélik/kaczka 1 k o) . 200 - 230 50 - 80 3
urczak/krolik/kaczka 1 kg
Indyk/ges 3 k @ - 190 - 200 90 - 150 2
ndyk/ges > kg L j
. L . L —_ 3
Ryba pieczona w catosci (filet, catos¢) _ Tak 180 - 200 40 - 60 | |
Nadziewane warzywa = 2
(pomidory, cukinie, bakfazany) £ Tak 180 -200 >0-60 —
Tosty i - 3 (Wysoka) 3-6 -\...5...,-
Filety rybne/kawatki ot - 2 (Srednia) 20-30* _\._f_ﬁ . 3 :
Kietbaski / kebab / >~ ) 2- 3 (Srednia - 15-30 * 5 4
kotlety / hamburgery wysoka) 5 SRR i S5
. <~ < . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg N - 2 (Srednia) 55 -70 ** .~ et
. < . 3
Befsztyk krwisty 1 kg g - 2 (Srednia) 35-50** n—n
Udziec barani/golonka g - 2 (Srednia) 60 - 90 ** | 3 :
Pieczone ziemniaki Z - 2 (Srednia) 35 - 55 ** 3 |
Zapiekanka warzywna ' - 3 (Wysoka) 10-25 _\!__:)’;!,_
Lazania i mieso @% Tak 200 50 - 100 *** _\éﬁ !
Miesa i ziemniaki G Tak 200 45 - 100 *** _\é,_ : ! :
Ryby i warzywa & Tak 180 30-50% 4 1
Pelne danie: Tarta owocowa (poziom N ; ) %% 5 3 1
5)/lasagne (poziom 3)/migso (poziom 1): % Tak 190 40-120 e S
Nadziewane i pieczone kawatki 3
miesa : % 5 - 200 80-120*** |
Plastry miesa § ) § i 3
(krolik, kurczak, jagniecina) E R 200 § 50-100%* 7 ,

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrdcic¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
docs.hotpoint.eu, aby uzyskac¢ dostep do tabeli
sprawdzonych przepisoéw, opracowanej przez osrodki
certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

FUNKCJE — = z [ N %
USTAWIANE i ~ —
RECZNIE Konwencjonalne Grill Turbogrill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Wym. obieg Eco
FUNKCJE gAl @Al @A @Al |%A |éA
USTAWIANE =
AUTOMATYCZNIE Zapiekanka Mieso Maxi Cooking Chleb Pizza Ciasta kruche
Aveeenn ~ A=~ J l , TS ~
AKCESORIA ¢ciekai ¢ciekai
‘ Blacha do pieczenia lub Blacha na sc.lekaqutluszcz/ Blacha na éciekajacy Blacha na suekfijacy - A
Ruszt druciany ; . blacha do pieczenia / blacha ttuszcz napetniona Blacha do pieczenia
tortownica na ruszcie . ttuszcz
na ruszcie 500 ml wody
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KONSERWACIJA
| CZYSZCZENIE

3 Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
[: ww ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z mi-
krofibry. Jesli s silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel de-
tergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.
+ Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli
tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowa-
dzone po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je
usunac za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do
schtodzenia, a nastepnie oczyscic, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usunac resztki jedzenia
lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢ zgromadzong podczas

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odiaczone od
zasilania.

gotowania produktéw o duzej zawartosci wody,
pozostawi¢ kuchenke do catkowitego schtodzenia, a
nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

« Aby utatwic sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowa¢ drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ fatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE KOMORY PIEKARNIKA ZA POMOCA CYKLU CZYSZCZENIA PIRO

Nie nalezy dotyka¢ piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Przed wilaczeniem cyklu piro nalezy wyjac
wszystkie akcesoria.

Ta funkcja umozliwia wyeliminowanie odpryskéw
podczas gotowania przy uzyciu wysokiej temperatury.
W tej temperaturze resztki zywnosci zamieniaja sie w
osady, ktére mozna tatwo wytrze¢ wilgotng gabka po
ostygnieciu piekarnika.

Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejna,
nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkgji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sg wytaczone.

Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia
przez zastosowaniem funkgji ,Pirolizy” usunac
pozostate resztki z komory i wyczyscic¢ szkto drzwiczek
wewnetrznych.

Uwazac, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z
dala od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu
cyklu czyszczenia piro (az pomieszczenie
zostanie wywietrzone).

Ten piekarnik jest wyposazony w dwie rézne funkcje
czyszczenia za pomocg pirolizy: Cykl standardowy
(PIRO) zapewnia doktadne czyszczenie, jesli piekarnik
jest mocno zabrudzony, natomiast cykl ekonomiczny
(ECO) jest krotszy i zuzywa mniej energii niz cykl
standardowy, co sprawia, ze mozna go stosowac w
regularnych odstepach czasu.

Funkcje ,Piroliza" nalezy wtacza¢ tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest bardzo brudne lub wydziela
nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.

Uwaga: Drzwiczek piekarnika nie mozna otworzy¢, jesli
czyszczenie za pomocy pirolizy jest w toku. Pozostana

one zablokowane, dopdki temperatura nie spadnie do
dopuszczalnego poziomu. W trakcie i po zakonczeniu cyklu
Czyszczenia piro pomieszczenie nalezy wietrzyc.

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Produkt ten wyposazony jest w oswietlenie klasy
efektywnosci energetycznej G.

Uwaga: Stosowac wytacznie zardwki 25-40 W/230V, typ E-14,
T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40 W/230V, typ G9, T300°C.
Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona do
urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego oéwietlania
pomieszczer w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE
244/2009). Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno dotykac ich
gotymi rekami - slady palcow pozostawione na powierzchni
moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekar-
nika, dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymad drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdja¢ drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednoczes$nie wyciagajac do gory, az
wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na
bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktadac¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich
zamocowania i zablokowujgc gérng czes¢ na swoim
miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzyc.

Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

\

5. Sprobowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potfozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

Hotpoint
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U S U WA N I E U ST E R E K [zwww Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,

ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Piekarnik nie dziata. ; Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
: - Urzadzenie odtgczone od - prawidtowo podtaczony do sieci.

- zasilania. - Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie,

. sprawdzajgc czy usterka nie ustgpifa.

- Nie mozna otworzy¢ drzwiczek. | Uszkodzony zamek - Wylgczy¢ i ponownie wiaczy¢ piekarnik, aby

: . drzwiczek. : sprawdzi¢ czy usterka nie ustgpita. Poczekac,

- Wykonywany jest cykl . az wykonywanie funkcji zostanie zakoriczone i
© czyszczenia. . piekarnik ostygnie.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”, | Problem zwigzany z - Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi
. po ktorej nastepuje liczba. . oprogramowaniem. - Klienta i podac¢ numer nastepujacy po literze "F".

— == Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna
[ [ znalez¢:
il «  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.hotpoint.eu
F.; «  Uzywajac kodu QR
—— +  Moznaréwniez skontaktowac sie z Centrum pomocy technicznej (Patrz numer telefonu
[ ] na karcie gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowsg, prosimy
podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

12 Hotpoint

ARISTON




Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT

UN PRODUS HOTPOINT-ARISTON

Pentru a beneficia de servicii complete de
=) asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.hotpoint.eu/register

de siguranta.

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

DESCRIEREA PRODUSULUI

.. 10

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa

. Rezistenta superioara/grillul
Becul

. Punct de insertie a rotisorului

© ® N O W

Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA

ol[5][7)

1. AFISAJUL DIN STANGA

2. PORNIT/OPRIT

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functii
active in orice moment.

3.iNAPOI

Pentru revenirea la meniul anterior
atunci cand se configureaza setarile.

23 4 5 6 78

4. TEMPERATURA
Pentru setarea temperaturii.

5.BUTON

Pentru selectarea elementelor de
meniu si pentru schimbarea sau
reglarea setdrilor unei functii.

6. PORNIRE

Pentru activarea functiilor si pentru
confirmarea setarilor.

7. DURATA

Pentru setarea sau modificarea
timpului si reglarea duratei de
preparare.

8. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unui element pe
care |-ati selectat sau a unor setari
pentru o functie.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA

Hotpoint
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E S o R I I vww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
. . TAVA DE COLECTAREA . -
GRATAR METALIC PICATURILOR TAVA DE COPT TIJA PENTRU ROTISARE

Numarul de accesorii poate varia in functie
de modelul achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de
la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si

tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
si gratarul metalic.

UTILIZAREA ROTISORULUI

Impingeti tija prin centrul
bucatii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de
pasare) si culisati carnea pe
tija pana cand este
pozitionata ferm in furca si nu
se misca. Impingeti cea de-a
doua furca in bucata de carne
si culisati-o pana cand o
mentine ferm in pozitie.
Strangeti surubul de fixare
pentru a se mentine in
pozitie.

Introduceti capatul in
locasul corespunzator din
compartimentul pentru
preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunjita pe
suportul aferent.

Va rugam sa retineti: Pentru

a colecta zeama rezultatd in
urma prepararii, pozitionati
tava de colectare a picaturilor
dedesubt si addugati 500 ml de apa potabild. Pentru a evita
arsurile provocate de tija fierbinte, manevrati-o apucand
numai de manerul din plastic (care trebuie indepartat inainte
de aincepe procesul de preparare).

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le
si apoi trageti usor partea inferioara din locas: Ghidajele
pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta in
locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII
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' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
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— | CONVENTIONAL

—— | Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

<<~ |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o tava de colec-
tare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

> | AER FORTAT
% 1

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fard ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

4 COACERE CONVECTIE

—— 1 Pentru prepararea carnii, coacerea prajiturilor
cu umplutura sau prajirea legumelor umplute pe
un singur nivel. Aceastd functie permite circularea
delicata, intermitenta a aerului pentru prevenirea
uscdrii excesive a alimentelor.

A

FUNCTII AUTOMATE

ATOCANA

J Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru diferite tipuri de
paste.

A CARNE

J Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru carne. Aceasta
functie activeaza intermitent ventilatorul la viteza mica
pentru a preveni uscarea excesiva a alimentelor.

I:l GATIT MAXI

xf Aceasta functie selecteaza automat modul optim de
preparare si temperatura aferenta pentru frigerea bucatilor
mari de carne (peste 2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti
carnea in timpul procesului de preparare, pentru a obtine
o rumenire uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa o
stropiti din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

A PAINE

_l Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
paine.

APIZZA

_l Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
pizza.

* PRODUSE DE PATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajitura.

@ FUNCTII SPECIALE

& PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va selecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in cuptor.

<~ | TURBO GRILL

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de
apa potabila. Tija pentru rotisare (daca intra in dotare)
poate fi utilizata cu aceasta functie.

%Qe ECO AER FORTAT *

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele

nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia
ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul desfasurarii
procesului de preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO

si, In consecintd, pentru a optimiza consumul de
energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

MENTINERE LA CALD

539
£| Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

-~,| DOSPIRE

—_— . . . .

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

| CURATARE AUTOMATA - PYRO

=l Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii folosind un ciclu la o temperatura foarte
ridicatd. Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare:
Un ciclu complet (PYRO) si un ciclu mai scurt (ECO). Va
recomandam sa utilizati ciclul mai rapid la intervale
regulate si ciclul complet numai atunci cand cuptorul
este foarte murdar.

'~

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul
pentru prima data.

s P
- Ve Smmb U

Cele doua cifre aferente orei vor incepe sa clipeasca:
Rotiti butonul pentru a seta ora si apasati 0k pentru a
confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Rotiti butonul pentru a seta minutele si
apdsati ok pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Pentru a modifica durata la un moment
ulterior, apdsati si mentineti apasat . ©, pentru cel putin o
secundd in timp ce cuptorul este oprit si repetati etapele de
mai sus.

Dupad intreruperi indelungate ale alimentdrii cu energie
electricd, ar putea fi necesar sa setati din nou ora.

2. SETARI
Daca este necesar, puteti modifica unitatea de masurare
implicita, temperatura (°C) si curentul nominal (16 A).

Avand cuptorul oprit, apasati butonul &

& timp de cel
putin 5 secunde.

— - \\OC//
l l- l TopT
-' —

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea unitatii de
masura, apoi apasati ok pentru confirmare.

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea curentului
nominal, apoi apasati ok pentru confirmare.

Vd rugam sa retineti: Cuptorul este programat pentru a
consuma un nivel de energie electricd compatibil cu reteaua
interna, care are o capacitate de peste 3 kW (16 A): Dacd
locuinta este alimentatd cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,
va recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a
indepadrta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de
exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe
afisaj. Apasati si mentineti apasat ‘() pentru a porni
cuptorul.

Rotiti butonul pentru a vizualiza functiile principale
disponibile pe afisajul din partea stanga. Selectati una
dintre acestea si apdsati 0ok .

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibila),
selectati functia principala 0K pentru confirmare si
accesati meniul functiei.

CEEE S

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile disponibile
pe afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre
acestea si apasati 0k pentru confirmare.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi
modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

S 2
- °(
-

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti butonul
pentru modificarea valorii, apoi apasati 0k pentru
confirmare si continuati sa modificati urmatoarele setari
(daca este posibil).

De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 =ridicat, 2 =
mediu, 1 = redus) in acelasi timp.

Vd rugam sa retineti: Odata ce functia a pornit, puteti
modifica temperatura sau nivelul de grill apdasand &
direct rotind butonul.

Sau

DURATA

s
o
PREY

Cand pictograma & clipeste pe afisaj, utilizati butonul
de reglare pentru a seta durata de preparare dorita si
apoi apasati pe ok pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti
sa gestionati procesul de preparare in mod manual:
Apasati tasta > pentru a confirma si a activa functia.
In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a prepararii
prin programarea unei porniri temporizate.

Vd rugam sd retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setatd in timpul desfasurarii procesului de preparare
apasand pe @ :Rotiti butonul pentru a modifica ora si
apasati ‘ok’ pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/

PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare,
va aparea durata de timp preconizata pentru terminarea
functiei in timp se pictograma () clipeste.

Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la
care doriti sa se finalizeze procesul de preparare, apoi
apasati > pentru a confirma si a porni functia.
Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia
va porni automat dupa calcularea perioadei de timp
necesara pentru finalizarea prepararii la ora setata.

Vd rugam sd retineti: Programarea unei ore de incepere
temporizatd a procesului de preparare va dezactiva etapa
de preincalzire a cuptorului. Cuptorul va atinge treptat
temperatura necesard, adica duratele de preparare vor fi
putin mai lungi decat cele indicate in tabelul cu informatii
privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul pentru a
modifica ora de finalizare programata.

Apdsati & sau © pentruamodifica setdrile privind
temperatura si durata de preparare. Apasati ‘o’ pentru a
confirma momentul finalizarii.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a
functionalitatii nu este disponibild pentru functiile Grill si
Turbo Grill.
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3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odata aplicate setarile necesare, apdsati pe > pentru
a activa functia.

Puteti apasa si mentine apdsat ® in orice moment pen-

tru a intrerupe functia care este activa in mod curent.

4, PREINCALZIREA

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca
faza de preincalzire a fost activata.

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata.

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in__
cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea prin apasarea >, .

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincdlzire o va intrerupe
pentru un timp.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa o
atingeti utilizand butonul.

5. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

Pentru a prelungi durata de preparare fara modificarea
setarilor, rotiti butonul pentru a seta o noua durata de
preparare siapasati .

. FUNCTII AUTOMATE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade in
timpul ciclului de preparare din cauza ca usa este
deschisa, o functie speciala va fi activata automat
pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indica o anima-
tie ,serpuitd” pana cand temperatura setata este atinsa.

fol

[ '-'I:OC

in timp ce un ciclul de preparare programat este in curs
de desfasurare, pentru a obtine rezultate optime, durata

de preparare se va mari in functie de cat timp usa a fost
deschisa.
. FUNCTII SPECIALE

CURATARE AUTOMATA - PYRO
Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Toate accesoriile trebuie inlaturate din cuptor inainte
de activarea functiei Pyro.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si
curatati geamul usii interioare inainte de a utiliza functia
de piroliza. Activati functia Pyro numai in cazul in care
aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri
neplacute in timpul procesului de preparare.

Accesati functiile speciale (& si rotiti selectorul pentru
a selecta 7] din meniu. Apoi, apasati oK pentru a
confirma.

Apasati >, pentru a activa imediat ciclul de curatare
sau rotiti selectorul pentru a selecta ciclul mai scurt
(ECO). .

Apasati pe D, pentrua porniimediat ciclul de curdtare
sau apasati pe ok pentru a seta ora de finalizare/de

pornire cu intarziere.

Cuptorul va incepe ciclul de curatare si usa se va bloca
automat.

Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp ce se
desfasoara curatarea pirolitica: Aceasta va ramane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel
acceptabil.

Aerisiti incaperea in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro.

Vd rugam sa retineti: Durata si temperatura ciclului de
curatare nu pot fi setate.

. BLOCAREA TASTELOR .
Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apdsat <«
timp de cel putin 5 secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Vd rugdm sa retineti: Blocarea tastelor poate fi activatd in
timp ce procesul de preparare este in deplina desfasurare.
Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice
moment apasand butonul '@’ .
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RECOMANDARI UTILE
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CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de coacere incep din momentul in
care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in
calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesara).
Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul
de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici
setdri recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite
suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa
folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si
forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisa. De
asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare
vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat", puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si l[asati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru marimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de gatire,
pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa tineti
cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul acestei
functionari. Cand friptura este gata, lasati-o in cuptor
inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egald pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distanta mai mare fata de gratar.
Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua treimi din
durata de coacere. Deschideti usa cu grija, deoarece pot
iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,

va recomandam amplasarea unei tavi de colectare a
picaturilor, umplutad cu jumatate de litru de apa potabila,
direct sub gratarul metalic pe care se afla alimentele.
Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional, numai
pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia ,Aer
fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele pentru
prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului cald.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt, introduceti
o scobitoare din lemn in centrul tortului. Daca
scobitoarea iese curata, prajitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti cu
unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu creasca
uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi

o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati sa
reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa amestecati
mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza prdjiturii
este prea umeda, folositi un nivel inferior si presarati la
baza prajiturii pesmet sau biscuiti sfaramati inainte de a
adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie crocant.
Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua
treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor. Cu
aceasta functie, durata de dospire a aluatului se reduce
cu aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea

la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de dospire
pentru pizza este de aproximativ o ora pentru 1 kg de
aluat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

< ; i PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA DE NIVEL
RETETA FUNCTIE ope (°C) - PREPARARE (min.) SI ACCESORII
A :
= : 160 - 180 30-90 23
Torturi dospite — 4 1
% Da 160 - 180 30-90
: A 3
Prajitura umpluta (prajitura cu branzd, %' ) 160 - 200 30-85 L
strudel, placintd cu fructe) @:Q Da 160 — 200 35-90 -\...i—...,- q%,
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
Biscuiti/Tarte mici & Da 160 - 170 20-45 4 1
5 3
() Da 160 - 170 20-45% 2 2
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
R R > 4 1
Choux ala créme @9 Da 180 - 190 35-45 e | ;
> Da 180 - 190 35-450 2> 3 T
— Da 90 110 - 150 3
Bezele & Da 90 130-150 4 T
5 3
@_:Q Da 90 140 - 160 e afr AR L—J
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
. X . =~ 4 1
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) S5 Da 220 - 240 20-40 —
& Da 220 - 240 25-500 > 3 1
) A 2
Franzela 0,5 kg = - 180 - 220 50 - 70
. A 2
Chifle = - 180 - 220 30- 50
Paine & Da 180 - 200 30-60 4
A 2
. ] =5 - 250 10 - 20
Pizza congelata — 2 1
% Da 250 10-20
% Da 180 - 190 45-60 2
Placinte > 4 1
(placinta cu legume, quiche) @9 Da 180 - 190 45-60 AFr aRe
& Da 180 - 190 45-70 %% 2 3
- Da 190 - 200 20 - 30 3
Vols-au-vent/pateuri din aluat de D 4 1
foietaj & Da 180 - 190 20-40 2. '
N 5 3
% Da 180 - 190 20-40 %k 2 2
A 3
Lasagna/sufleu |é| - 190 - 200 40-65 R
. A 3
Paste la cuptor/cannelloni @ - 190 - 200 25-45

Hotpoint
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' RO

) . PREINCAL- = TEMPERATURA = DURATA DE NIVEL
RETETA  FUNCTIE  "ome (°C) - PREPARARE (min.) SI ACCESORII
Carne de miel/vitel/ A i i : i 3
vita/porc 1 kg @' 190 - 200 60 - 90 I
Friptura de porc cu sorici 2 kg A - 170 110 - 150 2 |
Pui/iepure/rati 1 k o) . 200 - 230 50 - 80 3
ui/iepure/rata 1 kg -
Carne de curcan/gasca 3 kg @ - 190 - 200 90 - 150 2 |
Peste intreg, la cuptor (file, intreg) _ Da 180 - 200 40-60 | 3 |
Legume umplute = Da 180 - 200 50 - 60 2
(rosii, dovlecei, vinete) == L
Paine prajits = . 3 (Ridicat3) 3-6 >
Fileuri/medalioane de peste Nt - 2 (Medie) 20-30* _\._f_ﬁ : 3 r
Carnati/frigarui/ g ) 2 - 3 (medie - 15-30 * 5 4
coaste/hamburgeri mare) STV VUV
. - . < . 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg 4 - 2 (Medie) 55-70 ** .~ et
Rosbif - putin facut 1 kg < - 2 (Medie) 35-50** _\%ﬁ
Pulpa de miel/But g - 2 (Medie) 60 - 90 ** ' 3 |
Cartofi copti < - 2 (Medie) 35 - 55 ** 3 |
Legume gratinate f - 3 (Ridicata) 10-25 _\!__:)’;!,_
Lasagna si carne @% Da 200 50 - 100 *** _‘é,. !
Carne si cartofi @:ﬁ Da 200 45 - 100 *** _\,é“_ u ! u
Peste silegume G Da 180 30 - 50 *** _‘é,. u ! :
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel > ) I 5 3 1
5)/lasagna (nivel 3)/carne (nivel 1) % Da 190 40-120 e S
. . 3
Fripturi umplute %ae - 200 80 - 120 *** |
Bucati de carne ) ) - 3
(iepure, pui, miel) % 200 >0-100 L

* Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din
durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din

cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul IEC 60350-1.

personale.
—_— <~ <~ ™\ e
— X & KN e
FUNCTII MANUALE
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
= ol = = =] =
FUNCTII AUTOMATE| us
Tocand Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
Aeennnn A al/==r J | ' .\‘L*’f “

ACCESORII
Gratar metalic

Tava de cuptor sau
forma pentru prajituri pe

gratarul metalic

Tava de colectarea

picaturilor/tava de copt/
tava de cuptor, pe gratar
metalic

Tava de colectare a
picaturilor

Tavd de colectare a
picaturilor umpluta cu
o cantitate de 500 ml
de apa

Tava de copt

Hotpoint

ARISTON



INTRETINEREA S|
CURATAREA

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Evww

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror acti-
vitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscata.

+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepadrta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a format
in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora
suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor dacd sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare sau cu
un burete.

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE PRINTR-UN CICLU PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Toate accesoriile trebuie inlaturate din cuptor inainte
de activarea ciclului Pyro.

Aceasta functie va permite sa eliminati depunerile
care apar in timpul prepararii folosind o temperatura
inalta. La aceasta temperatura, resturile de alimente se
transforma in depuneri care pot fi sterse cu usurinta
folosind un burete umed, odata ce cuptor s-a rdcit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si
curatati sticla usii interioare inainte de a utiliza functia
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua functii diferite de
curatare pirolitica: Ciclul standard (PYRO) asigura o
curatare temeinica in cazul in care cuptorul este foarte
murdar, iar ciclul economic (ECO) este mai scurt si
consuma mai putind energie decat ciclul standard, fiind
astfel adecvat pentru utilizarea la intervale de timp
regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul este
foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Va rugam sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisd in
timp ce se desfasoara curdtarea pirolitica. Aceasta va rdmane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.
Aerisiti incdperea In timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energetica din clasa G.

Vd rugdm sa retineti: Folositi numai becuri cu incandescenta
de 25-40W/230 ~V, tipuri E-14, T300 °C sau becuri cu halo-
gen de 20 - 40 W/230 ~V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

10 Hotpoint
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata
moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de
mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza
corespunzator.

Hotpoint 1
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR mww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

- Problema - Cauza posibila
- Cuptorul nu functioneaza. - Intreruperea curentului
f - electric.
- Deconectare de la reteaua
- electrica.
- Usa nu se deschide. . Defectiune a incuietorii usii.

- Ciclul de curéatare in curs de

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
: iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Opriti si puneti din nou in functiune cuptorul
- pentru a verifica dacd defectiunea persista.

. desfasurare. © Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

. Pe afisaj apare litera ,F” urmata | Problema de software. . Contactati cel mai apropiat serviciu de asistentd
- de un numar. : - tehnica post-vanzare si indicati numarul care
: ‘ urmeaza litera ,F".

r— === Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

[ «  Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu

— . Utilizdnd codul QR

F.; - Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati

—— numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta

[ ] tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta cu date de

identificare a produsului dumneavoastra.
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Kpamkoe pykosoocmeo

BJIATOOAAPUM BAC 3A MPUOBPETEHUE U3 AENNA

MAPKW HOTPOINT-ARISTON
[na nonyyeHna 6onee NONHON TEXHNYECKOM
NoAAepPKKY 3aperncTpupyiTe cBoi Nprbop Ha Beb-
cate www.hotpoint.eu/register

RU

A MNepen Hayanom ncnonb3oBaHUA NpU6opa BHUMaTENIbHO
NpoYTNTE UHCTPYKLMIO No 6e3onacHocTu.

ONMMUCAHUE NMPUBOPA
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MNaHenb ynpasneHus
BeHTunAaTtop

. Kpyrosou HarpeBaTenbHbIi

SN1eMeHT
(He BuAeH)

Hepxatenn nonok
(HOMep ypOBHA yKa3aH Ha
nepenHen CTOPOHe AyXOBKW)

HAsepua

. BepxHuin HarpeBaTenbHbIN

anemeHT / rpunb
Jlamna

MecTo YCTaHOBKW BepTESa

. NMacnopTtHas Tabnunuka

(He CHMMaTb)

10. H/XXHWI HarpeBaTenbHbIN

3N1IeMeHT
(He BmaeH)

MAHEJIb YNPABJIEHUA
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1. IEBbIN AUCIIEN
2. BKJ1. / BbIKJ1.

BkntoueHune n BbiKkNOYEHNE OYXOBKWU,
OCTaHOBKa NMpuUroToB/IEHNA B nob6om

MOMEHT BpeMeHN.

3. HA3A]

=) cojoccoohoccce

Bo3BpaT K npeablayLemy nyHKTY

MEHIO B rnpouecce 3afgaHnA
HacCTpoeK.

O\ serocccssessiseses

I eefecees
Ul sefoee
N cofecccee
m“

.
) cefpecccscccce

4. TEMIMEPATYPA

YcTaHOBKa TemnepaTypbl.

5. PYYKA

Bbl60p MYHKTOB MEHIO, U3SMEHEHNE
HAaCTPOEK pexnma.

6. CTAPT

3aI'IyCK pPexnmoB, noaTBepxKOoeHne
HaCTpoOeK.

7.

\O solpoccshessee

BPEMA

YcTaHOBKa 1 U3MeHeHune BpemMmeHn,
YCTaHOBKa ANNTEJIbHOCTU
npuUroToBEHNA.

8.

NOATBEPXAEHUE

MNoaTBepKaeHne BbIOpaHHOro
MYyHKTa MEHIO U BbINOJIHEHHOW
HaCTPONKM pexunma.

9.

NPABbIA AUCNEN
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NMPUHALONEXHOCTHU

[1na nonyyerrsa AONONHUTENbHON MHOOPMaLMK 3arpy3nTe
pykoBoAcCTBO “Vcnonb3osarue u yxon' c docs.hotpoint.eu

Evww

PELLETKA

. NoAAOH

. BCTABHOW NPOTUBEHDb : BEPTEJI

KonnuecTBo NpUHaANeXXHOCTEN MOXKET BapbMPOBaTHCA B
3aBNCUMMOCTM OT NPUOBPETEHHOW MOAENN.
JlononHutenbHble MPUHAANEXHOCTY

MOXHO MprobpecTi B CepBUCHOM LIEHTPE.

YCTAHOBKA PELLETKM U APYTUX
NPUHAONEXXHOCTEUN

BcTaBbTe pelueTKy ropn3oHTanbHO B feprKaTtenu,
pacnonaras ee TaK, YTobbl NPUNOAHATbIE Kpas Oblin
ob6palleHbl BBEPX.

Lpyrvie npuHagneXxHoCTn, Takme Kak NoagaoH v
NPOTMBEHb, BCTABNIAIOTCA FOPN3OHTANIbHO TEM XKe
crnocobom, UTo 1 pelueTka.

MCNOJiIb30OBAHUE BEPTEJIA

\ [MpOoTKHNTE BepTenom KycoK

Msica B €ro LeHTpanbHOM
yacTu (Npu NPUroTOBNIEHUN
NTULbl OOBAXKMKTE ee
cneunanbHOW HATbIO).
CaBUHbBTE MSICO BAOJb
BepTesna, HaAeXHo
3adMKCMPOBAB €ro Ha BUJIKE.
HageHbTe Ha BepTen BTOPYto
BUJKY U CABUHbTE ee, MPOYHO
3aXkaB MACO. 3aTaHUTe
bUKCUpYOLWNIA BUHT BUNTKMU.

BcTaBbTe KOHel BepTena
B yrnybneHue Ha
BHYTPEHHEeN NOBEePXHOCTN
OYXOBKU 1 pa3MecTute
KPYrayt 4yacTb Ha
COOTBETCTBYHOLLEN OMnope.

MNpumedarme: [1ns

cbopa cTeKkaloL|ero coka
pasmMecTuTe BHWU3Y NOAAOH,
Hanve B Hero 500 mn
NUTbeBOW BOAbl. Bo 130exaHe oxxoros bepute ropaym
BepTEeN TOMbKO 3a NIACTUKOBYIO PyUKy (ee HEOOXOANMO CHATb
nepej HauyanoM MPUroTOBAEHNA).

CHATUE U YCTAHOBKA LOEPXATEJIE/ NONOK

. ANA cHATNA pepKaTenen NONOK NPUNOAHMMUTE KX
N OCTOPOXKHO M3BJIEKNTE HUXHIOK YacTb M3 FHe3ja.
Tenepb gepaTeny NONOK MOXKHO BbIHYTb.

. AnA ycTaHOBKN Aep»KaTeneil NONoK CHavyana BCTaBbTe
nX B BepxHee rHe3fo. BosuHbTe geprkatenv nosnok B
Kamepy AyXOBKM B MPUMNOLHATOM MOJIOXKEHWM, a 3aTeM
OMNYyCTUTE VX TaK, YTOObI OHWN 3aHANIN MECTO B HUXKHEM
ruesfme.

2 Hotpoint
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PYYHDbIE

[InAa nonyyeHna ONONHUTENBHOM MHPOPMALMK 3arpy3unTe
pykoBOACTBO “Vcnonb3osaHue n yxon' ¢ docs.hotpoint.eu

(Evww

OBbIYHbIN

— | Pexxum gnA npurotoBieHnsa nodbix 651104 TONbKO
Ha O4HOM YpPOBHe.

<<= |(TPUJIb

Pexxum gna npurotoBneHnsa Ha rpune
61LWITEKCOB, WaLlJblIKa, KONGACOK, OBOLLHbIX 3aNeKaHoK
1 XNe6HbIX TOCTOB. [Tpn NPUroTOBIEHUN MsICa Ha rpune
peKoMeHAyeTCA UCNONb30BaTb NOAAOH AnA cbopa coKa:
PasmecTnTe nogaoH Ha ntoboMm ypoBHe noj pelleTkon,
HanuB B Hero 500 mn nuTbeBo BoAbI.

™ | KOHBEKLIAA
%

Pexxum gna npurotoBneHus 6ntog npu
OAMHAKOBOW TeMMepaType cpa3y Ha HECKOJNIbKINX
YPOBHAX (He 60onee Tpex). DTOT peXKMM No3BonAeT
OAHOBPEMEHHO roTOBUTb pa3Hble bniofa 6e3 nepeHoca
3aMaxoB C OJHOrOo Ha ApPYrou.

I KOHBEKLINOHHOE BbINMEKAHUE

——| Pexxum AnA 3aneKaHnA MAca, BbiMekaHWA NMpo-
roB C HAYMHKOM U XapKu GpapLuMpoBaHHbIX OBOLLEN
TO/IbKO Ha OAHOM YpOBHe. [114 3awWwunTbl NPOAYKTOB OT
nepecyLlnBaHnA NCNOb3yeTcA AeNMKaTHadA npepbi-
BMCTaA BEHTUNALNA.

A ABTOMATUYECKUE PEXKMDI

A 3ANEKAHKU
_| DTOT peXum aBTOMaTU4YeCKmM BblbnpaeT
HannyuJlyo TemnepaTypy 1 MeToa AnsA NPUroToBAEHNS
6nto N3 MakapoH.

. MACO

@l DTOT peXxkum aBTOMaTUYECKM BbIOBUpaeT Haunyuy-
wyto TemnepaTypy U MeTog AsA NPUroToBaeHna maAca.
[MpepbIiBNCTOE BKIOYEHME BEHTUNATOPA HA HU3KOW
CKOPOCTU NpefoTBpaLLaeT nepecylwimBaHme 6niwoga.

A BOJIbLLME MOPLN

x| ABTOMaTUUYECKUI BbIGOP HAaUYYLLEro pexnma
1 TemnepaTypbl 418 NPUrOTOBIEHNA BONbLUNX KYCKOB
msAca (6onee 2,5 kr). PekomeHgyeTca nepeBopaunsatb
MACO BO BpeMs NPUroToBieHns, YTobbl OHO paBHOMEP-
HO NpoXapunocb ¢ obenx CTOPoH. Bpems ot BpemeHun
nonunBanTe MACO COKOM BO M36exaHre nepecyLlnBaHms.

A XNEB

_| 3TOT peXxmMm aBTOMaTUYECKN BbiOUpaeT
HaVIJ'IquJJle TemnepaTypy n mMmetTon AonAa npurotToBiaeHUA
BCEX TUMOB XJieba.

ATMUUA
_l DTOT pexunm aBTOMaTU4eCckmn BbibupaeTt
HaunyyLwylo TemnepaTypy u Metof ANA NPUroToBneHna
BCeX TUMOB NMULLbI.

A CNAOKAA BbINMEYKA
=3
3T0T pexXmnm aBTOMaTN4eCKN Bbl6l/lpaeT
HaI/IJ'IquJJle TemnepaTypy n metoa anAa I'IpI/IrOTOBﬂeHI/IFl
BCexX TmnoB TOpTOB.

@ CNELUMANIBbHDBIE PEXKUMbI

&K BbICTPbI/ MPOIPEB

BbICTpbI NpeaBapuTENbHbIN HarpeB QYXOBKMU.
Mocne 3aBeplueHMA NpOrpeBa AYXOBKa aBTOMaTUYeCKN
BblOMpaeT “O6bIuHbIN” pexnm. Joxantecb
3aBepleHnA Nporpesa nepej Tem, Kak noMmeLlaTb
NPOAYKTbI B AYXOBKY.

<~ | TYPBO-IPUJIb

& Pexxnm pna )apku KpynHbIX KYCKOB MsAca
(pocTbud, 6apaHby HOXKMK, LbINNATa). PekomeHayeTca
ncnonb3oBaTb NOAAOH ANA cbopa COKOoB. PasmecTute
NoALOH Ha No6OM YPOBHE Noj peLLeTKoM, HanuB B
Hero 500 mn NuTbeBoW BOAbI. B 3TOM pexnme MOXHO
NoNb30BaTbCA BepTenoM (Mpu Hanuumm).

%Oe MPUHYA.NOA.BO3.9KO*

Pexxum gna 3anekaHuna ¢papiMpoBaHHOroO

MACa 1 MACHbIX puUne Ha OQHOM YpoBHe. [lennkaTHas
NnpepbIBUCTaA UMPKYNALNA BO3AyXa NpefoTBpallaeT
nepecyLlmBaHme NpoayKToB. B npouecce
npuroToBfieHNs 65t B pexnme “IKO” ocselleHne
Kamepbl yXOBKM OCTaeTCA BbIKNOYEHHbIM. [pn
ncnonb3oBaHuu pexkuma “IKO”, npegycmaTpuBsatoLero
ONTMMM3ALUUI0 SHepronoTpebneHns, Bepua AyXOBKNM
[OMKHa OCTaBaTbCA 3aKPbITOM A0 TeX NOop, MoKa 651040
He 6yeT NOMHOCTbIO FOTOBO.

§§§ | COXPAHEHUE TEMJNA

£ [ Pexxum, nossonaiowmii CoxpaHATb ropAYNMY
TOJIbKO UTO NPUrOTOBJIEHHbIE 60AA.

-~,|MOABEM TECTA

— o

Pexknm, obecrneumsanLmni onTuMasbHble
yCcnoBusa AnAa nogbema TecTa. ns nonyvyeHus
KaueCTBEHHOro TeCTa He UCMONb3YITE PEXUM, eCIN
AYXOBKa He 0CTbiNa Noc/e NpuroToBeHUs.

~

| ABTOMATUYECKAA OYUCTKA - PYRO

Pexnum gna ouncTKy YXOBKU OT 3arpA3HeHUNn,
o6pa3yrou_w|xcn B NpoLiecce NpnroToBeHus
NPOAYKTOB, NOA AeICTBUEM OUYEHb BbICOKON
TemnepaTypsbl. [lpegycMoTpeHo ABa pasfinyHbIX LMK
camooumncTkn: nosnHbi (PYRO) n ykopoueHHbin (ECO).
Ncnonb3ynTe yKOpOUEHHbIN LUK Yepe3 perynsapHble
WHTEepBasbl, @ MOSHbIV LMK — TOMbKO KOrfa 1yXoBKa
CUJIbHO 3arpsA3HeHa.

* BazoBbIV pexuM ANna aeknapaumnm sHeprosdpGeKTMBHOCTM B
cootBetcTBUK C PernamenTom EC N2 65/2014
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NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

1. YCTAHOBUTE BPEMA
Mpn NepBOM BKIOUEHUM AYXOBKN HEOOXOAUMO
YyCTaHOBUTb BpeMs.

s P
- Ve Smmb U

Ha pucnnee HauHyT muratb aBe undpbl yaca.
YcTaHOBMTE 3HaueHMe Yaca BpaLleHneM pyyku 1
HaXXmuTe 0K .

Ha‘-IHyT MuUraTb aBe LI,I/I(I)pr MUHYT. YcTaHOBUTE 3HaueHune
MUWHYT BpalleHNEM PYHYKU N HaXKMUTE 0K .

MpumedaHve: Ecnv B fanbHeriiem Bam notpebyeTcs
M3MEHNTb BPEMS, HaXMUTe 1 yaepkuneanTe O, He meHee

O,D,HOI;I CeKyHAbl npwn BbIK/TIOUEHHOM OYyXOBKe, Nocsie 4ero
NOBTOPWTE BbllLEONMNCaHHbIE ,D,GI;ICTBI/IH.

B aiydae ANnmMTeslbHOro OTKMOYEHWA MTEKTPUYECTBA MOXKET
I'IOTp€6OBaTbCﬂ MOBTOPHAA YCTaHOBKa BpPeEMEHN.

2.HACTPOMKMU

Ecnun HeobxofrMo, Bbl MOXeTe U3MEHUTb 3aBOACKME
HaCTPOWMKWN ANA eguHnL n3meHeHnsa Temnepatypbl (°C) n
HOMMHanbHoro notpebnaemoro Toka (16 A).

Mpw BbIKNIOUEHHOW AyXOBKE HaXXMUTe 1 yAepXKuBaiTe
& He meHee 5 cekyHa.

— - \\OC//
l l- l TopT
-' —

BbibepuTe eguHNLbI U3MEPEHNA BPALLEHUEM PYYKU U
HaXXMWTe 0K  AnA NOATBepXAeHMA Bbibopa.

BbibepuTe HOMMHANBHBIN TOK BPALEHVEM PYUKU U
HaXmuTe ok [AnA NOATBepXAeHuaA Bbibopa.

[prmMevaHyie: B 3aBOACKMX HACTPOWKaX AyXOBKM YCTaHOBJIEH
ypoBeHb NoTpebnaemMon MOLWHOCTH, COBMECTUMbIV C
[OOMALLUHUMK 3N1eKTPOCETAMMN C HOMUHANBHOM MOLHOCTbIO
bonee 3 KBT (16 A). Ecnu anekTpoceTs B Ballem AomMe
PaCCUMTaHa Ha MEHbLLYIO MOLLHOCTb, YMEHbLLMTE JaHHOE
3HaueHne (13 A).

3. NPOrPENTE AYXOBKY

HoBaa fyxoBKa MOXeT ABNATbCA NCTOYHNKOM
3anaxoB, CBA3aHHbIX C NPOLECCOM NPON3BOACTBA: ITO
HOpManbHoe ABNEeHMe.

Mepepn Hayanom NpUroToBNieHNA 6N0f peKoMeHayeTCA
nporpeTb NyCcTyo AyXOBKY ANA YAaNeHMA BO3MOXHbIX
OCTaTOYHbIX 3aMaxoB.

YoanuTe C AYXOBKY 3alWMTHbIAN KAPTOH 1 MPO3payvHyto
nieHKy, BbIHbTE BCE NMPUHAANEXHOCTW.

MNporpente ayxoBKy npu Temnepatype 200 °C B
TeueHne NPUMEepPHO OLHOrO Yaca, Nyylle BCero — B
pexume c BeHTUnAUMen (Hanpumep, “KoHsekuua” nnm
“KOoHBEKLNOHHOE BbinekaHumne").

3afanTe NPaBUNbHBIN PEXUM, Ciefya MHCTPYKLUMAM.

I_Ipmmeanme: MNocne NepBOro NCNob30BaHNA OYyXOBKK
pekoMeHayeTCA MPOBETPWUTb NOMELLEHNE.
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EXXEAHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

1. BbIBOP PEXXUMA

Mpu BbIKNIOYEHHOW AyXOBKe Ha gucnnee oTobpaxaeTtca
TONbKO TeKyu.l,ee BpemA. ,U,J'IFI BKJ1lOYEHUA }J,yXOBKI/I
HaXMuUTe 1 yaepxneante O .

HOBOpaHMBaﬁTe PY4YKY 0114 NTPOCMOTPAa OCHOBHbIX
PeXXMMOB Ha fleBOM ancnee. Boibepute pexxum un
HaXMmute 0K .

=

[ina Bbi6opa nofpexunma (€cnv npeaycmMoTpeH)
Bbl6epUTE OCHOBHOW PEXIMM, @ 3aTEM HaXKMUTe 0K ,
yTOObI MOATBEPANTD BbIOOP M NEPEenTy BO BHYTPEHHEE
MEHIO pexnma.

=

MoBopaunBaiTe pyyKy Asid NPOCMOTPa NOAPEXMMOB Ha
npaBom gucnnee. Boibeprte NOAPEXNM U HAXXMUTE 0K .

2.HACTPOMKA PEXXUMA

Mocne Toro Kak pexxunm 6yaeT BbibpaH, Bbl CMOXeTe
VM3MEHUTb €ro HaCTPOMKMN.

Ha nucnnen 6ygyT nocnegoBaTenibHO BbIBOAUTLCA
HacTpanBaemble MapaMeTpbl.

TEMIEPATYPA/YPOBEHb I'PUIA

Mpw muratouiem 3Hauke “°C/°F” nameHunte 3HaueHne
BpaLLeHNEM PYYKM, @ 3aTeM HaXXMUTe 0K , yTOObI
noaTBepanTb BbIOOP 1 NepenTn K cnegytoLlen
HacTpoKe (Mpu Hanuumm).

OOHOBpEeMEeHHO Bbl MOXeTe 3aAaTb MOLHOCTb Fpunsa
(3 = BbICcOKaA, 2 = cpegHAnA, 1 = HU3KaA).

[pumMmevaHye: Temnepatypy 1 MOWHOCTb MPUIA MOXHO
MEHATb 1 NOCNe 3anycka pexnma. [1na storo Haxmure
WK NPOCTO MOBEPHNUTE PYUKY.

ANMUTEJNTIBHOCTb

s
o
PREY

Korpa 3Hauok ¢ na aucnnee Muraet, yCTaHoBuUTe
HeoOXoaVMYyI0 AANTENBbHOCTb MPUTOTOBNIEHMA PYYKON
perynMpoBKn 1 NOATBEPANTE 3HAUYEHME Ha)kaTuem ok .

AnVTenbHOCTb NPUIOTOBIIEHNA MOXHO He
yCTaHaBNMBaTb, eCNu Bbl CO6MpaeTechb roTOBUTb B
PYUYHOM peEXMME: HaXXMUTE > , UTOObI NOATBEPAUTD
3HauyeHne N HayaTb NPOoLecC MPUroTOBNEHNS.

B 3ToMm cniyyae ncnonb3oBaHve GYyHKLN OTIOKEHHOTO
cTapTa (C 3agaHvieM BpeMeHW OKOHYaHuA
NPUroTOBMIEHNA) HEBO3MOXHO.

I'IpMMeanme: [nutenbHOCTb MPUroToBNeHNA MOXKHO
MEHATb 1 NOoCse 3aMyCKa pexnma. ﬂﬂﬂ 3TOMO HaxXmMnTe Q .
3meHnTe 3HaueHe BpemMeHn BpalleHNneEM PDYUKN N HaXKMNTE
oK

YCTAHOBKA BPEMEHN OKOHYAHWA NPUTOTOBJIEHNA/
OTNOXEHHbIN CTAPT

[na MHOruX peXxnmoB rnocne 3ajgaHna 4AnTenbHOCTY
NPUroTOBIEHNA MOXHO YCTaHOBUTb 3a[€PKKY CTapTa,
3aaB BpeMA OKOHYaHUA.

Ecnn onAa pexnma npegyCcMoTpeH OTNOKEHHbIM CTapT, Ha
avcnnee otobpasnTca BpeMs OXMULAEMOro 3aBepLleHuns
B CONPOBOXAEHMMN MUratoLiero 3Hauka ()

Bpalyan pyuKy, yCTaHOBUTE eflaeMoe Bpems
OKOHYaHWA MPUTOTOBNEHNA U HAXMUTE D, yTOObI
NoATBEPANUTb 3HAUYEHNE U BBECTU B AENCTBUE
BbIGPAHHbIN PEXMM.

MomecTuTe NPOAYKT B AyXOBKY M 3aKpoOWTe ABepLy:
Mpouecc NpUroToBNEHNA CTAaPTyeT aBTOMATUYECKM B
HY>HbI/i MOMEHT, PAcCYMTaHHbIN TaK, YToObl 6111040
0Ka3asiocb roTOBO K YCTAHOBIEHHOMY BaMy BPEMEHW.

[NpymedaHve: YCTaHOBKa OT/IOXKEHHOIO CTapTa OTMEHAET
CTaAMIo MPEeABaPUTENbHOIO MPOrpeBa AyXOBKM. [10CKONbKY
LYXOBKa BbIXOAWT Ha 3afiaHHYI0 TemnepaTypy NnocTeneHHo,
BPEMA NPUTOTOBMIEHNA OKAKETCA HEMHOTO NMHHEE, Yem
yKazaHo B TabnuLie NpuroToBneHNs,

B npouecce oxumaaHna Bbl MOXeTe M3MeHWTb 3aJaHHOe
BPEMA OKOHUYaHMA BPaLLEHVEM PYUKMA.

Haxmute & v @, 4TOBbl U3MEHWTb HACTPOMKM
TEMMEPaTypbl ¥ AUTENBHOCTU NpUroToBeHs. Mocne

3aBEPLIEHVA AENCTBYSA HAXMATE 0K .

Mprmeyanve: OYHKUMA OTIOKEHHOMO CTapTa HeJoCTyMHa
ANS PEXMMOB rpUib ¥ Typborpusb.
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3. 3ANYCK PEXKUMA
Mocne noaTBEPKAEHMA BCEX HACTPOEK HaXMUTE E ,
yTOObl aKTUBUPOBATb PEXKNM.

LEeNCTBME peXnMa B N06O MOMEHT BPEMEHMN.

4. npPOrpres

HekoTopble pexumbl npegycmaTpurBaoT CTaguio
npeaBapuTenbHOro nporpesa AyxoBKu. [locne 3anycka
pexXnma Ha ancnnee BO3HNKaeT coo6u1,eH|/|e O TOM, YTO
p,yxosKa HaXoOuTCA Ha CTagun Nporpesa.

Haxas 1 ygepxumsaa (O , MOXHO NPYOCTaHOBUTD

B MOMEHT ee 3aBeplueHNs NoJaeTCa 3ByKOBOW CUTHAN 1
Ha gucnnee BO3HMKAET COObLIeHME O TOM, YTO fyXOBKa
[OCTUINA 3aaHHON TemnepaTypbl.

OTKpoWiTe ABEPLY, NOMeCTUTe NPOAYKT B IYXOBKY,
3aKkpoiiTe aBepuy 1 HaxxmuTe >, 4TOGbI HayaTb
npoLecc NpUroToBAEHNA.

MpumeydaHye: MomellieHne NPOAYKTOB B IyXOBKY 0 3aBep-
WEHWA MPOrpeBa MOXKET YXyAWWNTb KyMHAPHbIV pe3ybTaT,

Ecnv oTKpbITh 1BEPLY Ha CTanV MpeBapUTENbHOTO
NporpeBa, AyXOBKa NPUYOCTaHOBUT PaboTy.
Bpems NpurotoBneHna He yumTbiBaeT CTaAnm NPOrpesa.

Bbl MOXeTe M3MEeHUTb HeOOXOAMMYIO TemnepaTypy B 1060
MOMEHT BPEMEHN, MOBEPHYB PYUKY.

5. 3ABEPLUEHUE NMPUrOTOBJIEHUA

O 3aBepleHnn NPUroToBNeHNA YBeAOMUT 3BYKOBOW
CUrHan 1 COOTBETCTBYIOLLee coobLleHne Ha gucnnee.

YTo6bl NPOANNTL NPUrOTOBNIEHKE 63 U3MEHEHMNS HACTPOEK,
NOBEPHUTE PYUKY, YCTAHOBVB HOBOE BPEMS, U HXKMUTE T .

. ABTOMATUYECKUE PEXUMbI

BOCCTAHOBJIEHUE TEMIEPATYPbI

Ecnn BO Bpemsa NpurotoBneHna TemrnepaTtypa B JyXoBKe
CHM3UNACh 13-3a OTKPbITUA ABEepLibl, crieuranbHaa GyHKLMUA
aBTOMATUYECKN BOCCTaHABNMBAET UCXOAHYIO TeMnepaTypy.
B npouecce BoccTaHOBNEHUA TemnepaTypbl Ha

avcnnee otobpakaeTcs aHMMUPOBaHHaA “3MelKa”.
AHVMaUMA NpekpaLaeTca nocnie JOCTUXKEHNA 3a4aHHON
TemMmnepartypbl.

=]

[ "'ﬁ.’:oc

Ona Hanmnyywunx pe3ynbtaTtoB AJINTEIbHOCTb

NPUroTOBJIEHNA YBENIMYNBAETCA HA BPEMS, B TeUeHne
KoToporo 6bina OTKpbITa ABepLa.
. CNMEUUAJIbHDBIE PEXXUMDI

ABTOMATUNYECKAA OYNCTKA - PYRO

He npukacainTecb K AyXoBKe BO Bpems LuKna
nuponusa.

JepXunTe feTeil N KNBOTHbIX BAANN OT AYXOBKU
BO BpeMsA 1 nocsie yuKna nuponunsa (noka
nomelleHue He GyaeT NPOBeTPEHO).

Mepep BKNIOUEHNEM peKMMa NUPONN3a BbiHbTe 13
AYXOBKU BCe NPUHaANIeXHOCTN.

Ecnu gyxoBKa ycTaHOB/EHa Mo BapOYHON NaHENbIo,
BbIKJIIOUMTE BCE FOPENKN NN SNTEKTPOKOHPOPKN Ha
BpEeMA CaMOOUYNCTKMN.

[na 6onee KaueCTBEHHOWN OUYNCTKU yAannTe oCTaTku
NULWN BHYTPY KaMepbl 1 OYNCTUTE BHYTPEHHEee CTeKso
ABepLbl nepen 3anyCcKom NUPOINTUYECKON OUYNCTKN.
Ncnonb3yinTe pexnm “Pyro”, Tonbko ecnu npnéop
CUNbHO 3arpA3HeH UK BblgensaeT HeENPUATHbIE 3anaxu B
npouecce NPUroTOBNEHNA NULLN.

OTKpoWnTe pasfen cneymanbHbIX PeXXVMOB 5w
NoBEpPHUTE PYUKY, YTOObI BbIOPATD || B MeHI0.HaxmuTe
0K A1A MOATBEPXKAEHWA.

Haxmute D>, , uToObl HEMEANEHHO 3anNyCTUTb LK
OUUCTKM, NN MOBEPHUTE PYUKY, UTOObI BbIOPATH
yKopoueHHbIl unkn (ECO).

Haxmute D, uTo6bl HEMEANEHHO 3anyCTUTb LUK
OUUCTKM, MO0 HaXXMUTe ok , YTOObI 3a3aTb BPEMS
OKOHYaHMA NpoLuenypbl UK 3aNyCK C 3aJepP>KKON.

B myxoBKe cTapTyeT UMK oumncTku. Mpun 3Tom aBepua
OYXOBKM aBTOMATMYeCKn 3abnoKknpyeTcs.

OTKpbITVEe ABepLbl AYXOBKU BO BPEMSA NMUPONUTUYECKON
OYNCTKM HEBO3MOXHO. [1BepLa ocTaeTca
3a6/I0KMPOBAHHOW, MOKa TeMnepaTypa He CHU3UTCA A0
NPUeMNeMoro ypoBHs.

MpoBeTpuBanTe NOMELLEHVE BO BPEMA 1 NOCE
3aBepLIeHNa LMKna nMponnsa.

[pumevaHyie: FlapameTpbl ANNTENBHOCTY K TEMMNePaTypbl
UMKMNa OUYMCTKM He MOTYT 33[1aBaTbCA MONb30BaTENEM.

. BJIOKMPOBKA KHOINMOK

YT06bI 326710KMPOBATh NaHeNb YNPaBieHNs, HaXXMUTE U
yaepXuBamTe KHOMKY << He MeHee 5 ceKyHA.

[na pa36brnoKMpoBKM KHOMOK MOBTOPUTE 3TO XKe
nencTeume.

[prmedaHyie: boKMPOBKa KHOMOK MOXET BBOAUTHCA B
[eNCTBME 1 B NpOLEeCcce NPUroTOBNEHMA.

[o coobparkeHUAM 6e30MaCHOCTN AYXOBKY MOMXHO
BbIK/IIOUNTD B II0O0E BPEMA HaxkaTUeEM KHOMKU ‘(Y .
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MOJIE3HbIE COBETDI

[InAa nonyyeHna ONONHUTENBHOM MHPOPMALMK 3arpy3unTe
pykoBOACTBO “Vcnonb3osaHue n yxon' ¢ docs.hotpoint.eu

(Evww

KAK MONIb30BATbCA TABJIMLEA NPUTOTOBJIEHUA
)],0]1]

B Tabnuue ykasaHbl Hauyyline pexxnmel,
NPUHaAeXHOCTU 1 YPOBHM ANA MPUTOTOBAEHUA
pPasnnYHbIX TUNOB NPOAYKTOB. YKa3aHHasdA
NPOAOIKNTENbHOCTb MPUrOTOBNEHNA OTCYNTbIBAETCA
OT MOMEHTa NoMeLleHnA 6ntoaa B LyXOBKY. Bpema
npenBapuUTeNbHOro Harpeea (ecnv oH NpeaycMOTPEH)
He yunTblBaeTCA. 3HauYeHnsa Temnepartypbl

W UTENbHOCTU NPUTOTOBIIEHUA ABNAOTCA
OPVEHTUPOBOYHbIMYK 1 3aBUCAT OT KONMYeCTBa
NPoAyKTa U UCMONb3yeMblX NPUHAONEXHOCTEN.
HaunHamTe C cambiX HN3KNX PEKOMEHAOBAHHbIX
HacTpoeK, 1, ecnu 6711010 OKAXKEeTCsl HE FOTOBbIM,
nepexoauTe K 6osiee BbICOKMM HaCTpOMKaMm.
Ncnonb3ynTe BxogAwme B KOMNAEKT NPUHAANEXHOCTH,
oTaaBanTe npepnoyteHne Gopmam Ans BbliMneukun

M NPOTUBHAM 13 TEMHOTO MeTanna. Bol Takxe
MO>KeTe NCMOb30BaTb NOCYAY M3 XapOnpPOYHOro
cTekna nam kepammku. lpu sTom yumtbiBanTe, YTo
NPOAOIKNTENTbHOCTb MPUTOTOBIEHUA B HEN HEMHOTO
yBenmunBaeTCs.

OAHOBPEMEHHOE NMPUrOTOBJIEHUE HECKOJIbKUX
[59)] )11

MNpu ncnonb3oBaHnn pexnma “KoHBeKuna” MO>KHO
OAHOBPEMEHHO rOTOBUTb Pa3ninyHble 6ntofa (Hanprmep,
pblby 1 OBOLUM) Ha Pa3HbIX YPOBHAX AYXOBKU. BbiHbTe 13
AYXOBKM 6511043 C MEHbLINM BpeMeHeM NPUroToBieHns
1 ocTaBbTe 65t0Ja, NPUroTOBNIEHME KOTOPbIX TpebyeT
6onee NPOAONXKNTENBHOIO BPEMEHN.

MACO

Monb3ynTecb NPOTUBHAMM NIOOOr0 TUMA UM EMKOCTAMM
13 OTHEYMOPHOro CTEKNA, Pa3Mepbl KOTOPbIX
COOTBETCTBYIOT NPUroTaBMBaEMbIM KycKam msAca. [Mpu
NPUroTOBJIEHNN }apKoro fo6aBbTe B EMKOCTb HEMHOTO
6ynboHa — OH He JacT MACY BbICOXHYTb 1 NpuAaacT emy
60nee HacblWeHHbIN BKYC. He 3abbiBaiiTe, UTO BO Bpems
JaHHOW onepauumy obpasyeTca nap. Korga xapkoe obyaet
rotToBO, OCTaBbTe ero B fyxoBKe ewe Ha 10-15 MUHYT unn
3aBepHUTE B anioMUHMEBYIO GOSbrY.

YT06bl 4OCTUYL OANHAKOBOW CTEMEHN FOTOBHOCTY
MAca, NPUroTaBIMBaeMOro Ha rpune, Bbibupante
KYCKW OANHAKOBOW TONWMUHbI. OUeHb TONCTbIE KYCKU
mAca TpebytoT 6onbluero BpeMeHy NpUroToBiaeHnA.
YT06bl M36€eXKaTb NOATOPAHUA MOBEPXHOCTU MSACA,
yCTaHaBNMBaNTe peLeTKy Ha 6oee HU3KMe YPOBHY,
noganbuue ot rpuna. NepeBepHUTE MACO NO UCTEYEHUN
[BYX TpeTeln oT o6Lero BpeMeHn NpuUroToBfieH .
OTKpblBanTe ABeEPLY C OCTOPOXKHOCTbIO: ropAYni nap!

ina cbopa COKOB CTaBbTe HEMOCPEACTBEHHO MNof
pelweTKy, Ha KOTOPOW roTOBUTCA 611040, NOALOH, HANIMB
B HEro nosi-nuTpa NUTbeBow BoAbl. [lonvBainTe BoAy B
NnoAAoH Mo HeoBXoANMOCTHN.

OECEPTDI
HeXxHyto cnapikyo Bbineuky cnefyeT roToBuTb TOJIbKO Ha
O[JHOM YPOBHe B 0ObIYHOM pexume.

Monb3ynTecb dopmamu AnA BbINEYKN, CAENAHHBIMM

13 TeMHOro meTtansa. Pa3mellanTe nx Ha peLleTke,
BXOAALLEeN B KOMMEKT NocTaBKu. B cnyyae
NPUroTOBNIEHMA Ha HECKONMbKUX YPOBHAX BblOMpaliTe
PeXNM KOHBEKLMUN 1 pa3MeLtanTe Gpopmbl AnA BbiNeUKn
Ha pelleTKax B LWWaXMaTHOM MOpsAKe, UToObl obecneunTb
CBOGOHYIO LMPKYNALMIO FOpAYero Bo3gyxa.

YT06bl MPOBEPUTb FOTOBHOCTb MUPOra 13 APOXKKEBOTO
TecTa, BOTKHUTE B LEHTP NUPOTa epeBAHHYIO
3y6ouncTky. Ecnv ecnm TecTo He npunnnaet K
3y60unCTKE, 3HAUUT MUPOT FOTOB.

Mpwu ncnonbzoBaHUM GopMbl 418 BbINEUKU C
NPOTUBOMPUTrapHbIM MOKPLITUEM He CMa3blBaliTe ee
Kpas C/IMBOYHbIM MacJIOM, Tak Kak BblekaeMoe nsgenue
MOXeT HEOHOPOHO NOAHATLCA MO HoKam.

Ecnn B npouecce npurotoBnenna nsgenve “onagaet”,
B CNedyloLWnin pas BbinekanTe ero npu 6onee HMU3KOM
TeMMepaType, yMeHbwnTe 06bem 4OOaBNSEMON
XKUAKOCTM U 3aMeLInBaNTe TECTO MEHEE NHTEHCUBHO.
[Ona npurotoBneHna ecepToB C XKNOKOW HAUYNHKOM
(Un3KenKkn nnm GpyKTOBbIE MUPOTN) UCMONb3YNTE
pexum “KoHBeKUMOHHOe BbinekaHune”. Ecnn ocHoBaHume
nMpora He NPoMNeKIoch, cTaBbTe GoOpMy Ha bonee
HU3KNI YPOBEHb, @ OCHOBaHMe nepes BbiKnaZblBaHNEM
HaUMHKWN NOCbINbTE NAaHNUPOBOYHbIMM CYXapAMM UK
PaCcKpPOLLEHHbIM NeYeHbeM.

NULLUA

YT10O6bI NULLA NONYYMIaCh C XPYCTALLEN KOPOUYKOW,
cnerka cMakbTe NMpoTMBEHb MacioMm. o ncteueHnmn
ABYX TpeTei o6Lero BpeMeHn NpuroToBIeHNUs
nocbinbTe NULLY TEPTbIM CbIPOM MoLapena.

NOADBEM TECTA

Mepepn NnomelleHrieM TecTa B AYXOBKY peKkomeHAayeTcA
HaKpbITb €ro BIaXHOW TKaHblo. Bpema nogHATHA TecTa B
3TOM peK1Me COCTaBNAeT MPUMEPHO TPEeTb OT BPEMEH!,
HeoOX0oAVMOro AN1A NOAHATUA TeCTa NPY KOMHATHOMN
Temnepartype (20-25°C). Bpema nogbema 1 Kr Tecta aAns
nMLLbl COCTaBNAET OT Yaca 1 bonee.
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJIIOA

TEMNEPATYPA BPEMA NMPU- YPOBEHb U
PELENT PEXMM NPOrPEB (°C) §FOTOBJ'|EH|/|F| (MmnH.) NPUHAQNEMHOCTU
A :
= : 160 - 180 30-90 23
NMuporm us gpoxxesorotecra — — =
& Na 160 - 180 30-900 4 1
A
Mupor c HaunHKoOM % - 160 - 200 30-85 3
(TBOPOXKHbIV MAPOT, LWTPYAESb, = 7 ]
dPyKTOBBIN NMPOT) [ Na 160 — 200 35-90 e
A 3
=) . 170 - 180 15 - 45
MeueHbe / He6GoNbLUVIE TOPTDI @2’ [a 160 - 170 20 - 45 & 1
z/ a1~ L
& Ia 160 - 170 20-45%x 2 3
A 3
=) . 180 - 200 30 - 40
Mupo>kHblie n3 3aBa @3 180 - 190 35-45 4 1
p pHOro Tecta o Ha = | u
s Ia 180 - 190 35-45%% 5 3
—_ Ila 90 110 - 150 3
Bese & Na 90 130-150 & T
& Na 90 140-160 %% > - 3
A 2
[==| ; 220 - 250 20 - 40
4 1
Muyua (ToHkas, ToncTad, dokayya) ( : Ja 220 -240 20-40 P
@ Mla 220 - 240 25-50%% > 3
A 2
BaToH xne6a 0,5 kr = . 180 - 220 50-70
A 2
Bynouku = - 180 - 220 30- 50
4 1
Xne6 & [la 180 - 200 30-60
A
[=5] ; 250 10 - 20 2
3amopoXKeHHaa nuuyya = 2 1
% [la 250 10-20
% Na 180 - 190 45-60 2
Muporn > 4 1
(OBOLLHOM MUPOT, KMLL) & fla 180-190 45-60 NFr AR
B Mla 180 - 190 45-70 %% 2 3
—_ Ila 190 - 200 20-30 3
BonoBaHbl/neyeHbe N3 CI0EHOro > 4 1
! (1 Na 180 - 190 20-40 o
& Na 180 - 190 20-40%% 2 3
n Icyd = . 190 - 200 40 - 65 3
a3aHbA / cypne < e—in
MakapoHHas 3aneKaHka/ A ) . ) 3
KaHHeJIJIOHU @ 190 - 200 25-45 J
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TEMNEPATYPA = BPEMANPU- YPOBEHb U
PELIENT PEAIM MPOTPES (°C) TOTOBJIEHMA (Mun.) MPUHAANEXHOCTM
BapaHuHa/TenaTuHa/ A i 3
roBaagvnHa/CBUHNHA 1 KT @ ) 190 - 200 60 -90 |
’KapeHasn cBMHUHa ¢ XxpycTawen — ) ) 2
KOPOUKOIA 2 Kr i 170 no-iso
A 3
Kypuua/kponuk/yTka 1 «r @ - 200 - 230 50-80 | |
. A 2
WHpelika / rycb 3 K [ - 190 - 200 90 - 150 |
Pbi6a, 3aneyeHHasn yenukom (pune, — ) ) 3
LenVKOM) - Na 180 - 200 40 -60 | |
®apimpoBaHHble OBOLMN - ) ) 2
(nommaopbl, Kabauky, baknarkaHbl) ES fla 180 - 200 >0 - 60 L
Xne6Hble TOCTbI bt - 3 (BblcOKanA) 3-6 _\.”'5“_,_
Pbi6HOe pune / cTelikn ot - 2 (cpepHAn) 20-30* _\._f_ﬁ ] 3 :
Kon6ackn / wawnbik / e ) 2 - 3 (cpepHsAsn - 15-30 * 5 4
pe6pbiwKy / py6neHble KOTNETbI BblCOKanA) SRR SSS
MKapeHbI ubinneHoK 1-1,3 kr z - 2 (cpepHAn) 55-70 ** -\..%..,- 1 ! ;
Poct6ud c KpoBbio 1 Kr < - 2 (cpepHAn) 35-50** _\,é,,.
HoxxKa ArHeHKa / pynbka z - 2 (cpepHAn) 60 - 90 ** \ 3 |
. <~ 3
MeueHbin KapTodenb N - 2 (CpepHan) 35 - 55 ** |
OBolHaA 3aneKaHKa f - 3 (BblcoKas) 10-25 _\!__:)’;!,_
JlasaHbs 1 MACO & [l 200 50-100 % 4 1
Msco n KapTodenb @:ﬁ Ha 200 45 - 100 *** _\,é“_ : ! u
Pbi6a 1 oBOLY & Ia 180 30-50% 4 1
MNonHbi 06ep: OpyKTOBDBIA NUpPOr N 5 3 1
(ypoBeHb 5) / nasaHba (yposeHb 3)/ 05 Ha 190 40-1207%% o ammme |
msAco (yposeHb 1)
3
OQapwmnpoBaHHOe MACO % - 200 80 - 120 *** |
HapesaHHoe MAcoO i S 100 *%% 3
(Kponuk, Kypuua, bapaHvHa) % 200 >0-100 L

*[epeBepH1TE NPOLAYKT B CEpeAnHe npoLiecca

NPUroToBNEHNA.

** [NepeBepHunTe 6a10A0 NO UCTEUEHWI ABYX TPETEM OT
OOLLIErO BPEMEHW NPUrOTOBNEHUA (ECN HEOOXOOMMO).

*** BpemaA ykazaHo NpnonmnsntenbHo: 611040 MOXHO BbIHYTb
13 [yXOBKM MO3Ke WX PaHblie B 33BUCUMOCTY OT BalLVIX

JIMYHbBIX I'IpeLlI'IOLJTeHVIVI.

@www Tabnuvua peLenToB NPOTeCTMPOBAHHbIX AnA
cepTUdMKaLMOHHbBIX OpraHoB cornacHo cTaHaapTy IEC
60350-1 conepnTca B pyKOBOACTBE “VIcnonb3oBaHve 1
yxofl’, poctynHom Ha docs.hotpoint.eu.

_— <=7 <~ >\ -
— % & N %
PYYHbIE PEXXVIMbI
OO6bIYHbIi lpunb Typ6o-rpunb Konsekuusa KoHBeKLoHHOe BbinekaHue MpuHyA.NoA.BO3A.9K0
A A — A A A
ABTOMATUYECKUE @| Q@)| ®| < |é
PEXMBbI
3anekaHku Msco BonbLwve nopunn Xne6 Muyua CnapKas Bbineyka
[ Y ~ AaFr L J .1_1' .\‘L"{ ~ s
MPUHALNTEXXHOCTN
Pewetka MpoTuseHs unk MoanoH / BCTaBHOi NpoTH- MpoTtnBeHb MopnoH ¢ 500 mn BoAabI poTnBeHb ANA BbINEYKM
dopma Ha pelueTke BeHb / MPOTMBEHb Ha peLueTke
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[na nonyJerHrsa AONONHUTENbHON MHOOPMaLMKL 3arpy3nTe
pykoBoAcCTBO “Vcnonb3osarue u yxon' c docs.hotpoint.eu

Evww

Mepep Hauanom NOGbIX AeICTBUIA
No YNCTKe 1 yxoAay flaiiTe AyXOBKe
OCTbITb.

He ncnonbsyinnte napoouncrurenn.

BHELWHME MOBEPXHOCTU

« MpoTupainTe NoBepPXHOCTX Nprbopa BNaXkHON candeTKomn
13 MUKPOBOJIOKHA. MNpu cunbHOM 3arpasHeHnn fjobasbTe
HEeCKOMNbKO Kanesb MOKLLEro CpefcTsa C HeNTPasbHbIM
pH. MpoTpuTe NOBEPXHOCTN HAaCyXO CYXOWN TKaHbIO.

« He nonb3yiiteck arpeccnBHbIMI Unv abpasvBHbIMIA
MotoLWmMmM cpeacTeamu. [Mpu cnyvyanHoOM NnonagaHnum Takmnx
CpefCcTB Ha MOBEPXHOCTb NPMOOpPA HEMEAJIEHHO NPOTPUTE
€ro BNaXKHOM candeTKol U3 MUKPOBOJIOKHA.

BHYTPEHHUE MNOBEPXHOCTU

« [Tocne KaXaoro ncnosib3oBaHuA p,a|7|Te OYyXOBKe OCTbITb,
nocne 4ero oUnCTuTeE €€, XKenaTeJibHO NoKa OHa ee TenJasn,
OT OTNIOXKEHUN U NATEH, O6pa3yIOLLI,VIXCFI npu npuroTtoene-

He ncnonb3yiite abpasusHble
ryoku, ctanbHble MOYasKy, arpec-
CMBHbIe 1 abpasuBHbie MoloLme
CpepfcTBa, TaK KaK OHU MOTYT Nno-
BpeAuTb NoBepxHOCTU npubopa.

HapeHbTe 3aWinTHbIE nep4yatku.

OTKNIYNTE AYXOBKY

OT 3/IeKTPOCeTu nepep,
BbINOJIHEHNEM NI0ObIX AeCTBUIA
no o6cnyXnBaHmio.

HUW NN, [na yganeHns KOHAeHcaTa, BO3HMKAIOLWEro B
pe3ynbTaTe NPUroTOBEHNSA NPOAYKTOB C 60bLWMM cofep-
AaHrem BOAbl, AOXKONTECD NONMHOIO OXJ1aXXKAeHUA OYXOBKWN,
a 3aTeM NPOTPUTE ee CTEHKN candeTKon nnm ryokon.

« [1nA uncTkm cTekna Asepubl NOb3ynTeCh CneumnanbHbiMm
XUIOKAMY MOIOLMMU CpeCcTBaMM.

« lnAa yno6cTBa UNCTKM ABepLY JYXOBKM MOXKHO CHATb.

MPUHAANEXHOCTHU

Cpasy e nocsie NCNonb30BaHUA 3aMOUNTE NPUHALNEX-
HOCTW B BOAE CO CPeACTBOM AN MbITbsi MOCyAbl. Ecnn
NPVHaANEXHOCTY eLle ropsayme, Nosb3ynTecb KYXOHHbIMM
pyKaBuuamu. OCTaTKM NULLM YAANATCA C MOMOLLbIO LeT-
KW 1nn ryeKu.

OYNCTKA KAMEPbBI C UCIMOJIb3OBAHVEM LIUKJTA MAPOJIN3A

He npuKacanTecb K AyxoBKe BO BpeMs LyKia nuponusa.

I'Iepep, BKJ/TIOYEHNEM peXXMa Nnposin3a BbiHbTe N3
AYXOBKU BCe NMPUHaaN1eXKHOCTI.

JTa dyHKUMA NO3BONAET yAANUTb Kanau Xunpa, obpasyio-
Lmeca npm BbiCOKoM Temnepatype. [Npu Takon TemnepaTy-
pe OCTaTKM NULLM NPeBPaLLAIOTCA B 3011y, KOTOPYIO MOXHO
Nerko yaanuTb BNaXXHOWN rybKo, Korga AyXoBKa OCTbIHET.
Ecnun gyxoBKa ycTaHOBNEeHa Noj BapoOYHOW NaHenblo,
BbIKJTIOUMTE BCE rOPenKmn Unm 31eKTPOKOHGOPKM Ha Bpems
CaMOOYUUCTKMN.

[ina 6onee KaueCcTBEHHOW OUMCTKU yaanuTe OCTaTKy MUK
BHYTPW Kamepbl U OUNCTUTE BHYTPEHHEe CTEKII0 ABepLbl
nepes 3anyckom NMposINTUYECKON OUYNCTKN.

B nyxoBKe npefycMOTPEHO ABa Pa3IMYHbIX PEXMMA
nuponutuyeckom ounctkn: CraHgapTHbIn umkn (PYRO)

Hep»nTte geten N >XUBOTHbIX BAANN OT AyXOBKN BO
Bpems 1 nocse yikna nuponnsa (noka nomelyeHme
He 6yAeT NpoBeTPEHO).

ob6ecneyrBaeT TLATENbHYIO OUNCTKY CUIIbHO 3arps3HeH-
HOW OyXOBKM, @ SKOHOMUYHBbIN LmKkn (ECO) asnaetca 6onee
KOPOTKUM 1 NOTPebnAeT MeHbLLE SHEPTUN, YEM CTaHOAPT-
HbIV LK1, YTO NO3BOJIAET NCMOJIb30BaTb €ro Yepes pery-
NAPHbIE UHTEPBAJIbl BPEMEHW.

WNcnonb3yiite pexxum “Pyro”, Tonbko ecniv nprubop cuiibHO
3arpA3HeH WY BblAeNAeT HEMPUATHbIE 3aMaxuy B npoLecce
NPUrOTOBAEHNSA NMULLN.

Mpumeyarre: OTKpbITVE ABEPLbI AYXOBKYM BO BPEMSA MUPONN-
TUYECKOW OUMCTKM HEBO3MOXHO. [1BepLia OCTaeTcA 3a610Ku-
POBAHHOW, MOKa TemnepaTypa He CHU3UTCA 0 NMPUEMIEMOTrO
ypoBHs. [poBeTprBaiTe MomellieHe BO BpEMS 1 Mocse
3aBeplieHnsa LKKIa NMponmsa.

3AMEHA NNAMIbl

1. OTknoumMTe AYXOBKY OT 3nEKTPOCETN.

2. OTBepHVITe I'IJ'Iad)OH, 3aMeHnTe namMmny n HaBepHute
I'IJ'Ia(I)OH B NCXOOQHOE MNMOoJ1oKeHne.

3- Mopgkniounte OYXOBKY K 3JIEKTPOCETN.

DTO u3genve NMeeT NCTOYHUK CBETA Kacca
3HeproadppekTnBHoCTU G.

[pumMmevaHyie: VICnonb3ynte TOMbKO laMrbl HakanmeaHna 25-
40 Bt/ 230 B~, yokonb E14, T300 °C vnu ranoreHHble namnbl
20-40 B1/230 B~, uokonb G9, T300 °C. Jlamna, ncnosnb3yemas B
u3nennu, npeaHasHayeHa ansa ObIToBbIX MPUOOPOB 1 He Nof-
XOANT Ans ocseleHns nomelleHunin (PernameHt EC 244/20009).
Jlamnbl yKazaHHOro T1Mna MOXHO NMpuobpectn B Hawwvx Cep-
BMCHbIX LieHTPax.

- [1pn yCTaHOBKE ranoreHHbIX 1amn He KacaruTecCh UX ronbiMm
PYKamu, Tak Kak oTneyaTku nanbLes MOryT NpUBeCTU K No-
BPEXAEHMIO NaMnbl. He Nonb3ynTech AyXOBKOW A0 YCTAHOBKM
nnapoHa Ha MecTo.

10 Hotpoint
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CHATUE N YCTAHOBKA ABEPLbI

1. [InAa cHATUA ABepLIbl NONHOCTbIO OTKPOIiTE ee 1
OTKMHbTE $MKCATOPbl B NMOMOXKEHNE Pa36IOKNPOBKM.

2. MpuKponTe gBepLy, HACKOIbKO 3TO BO3MOXHO.
HapekHo 3axBaTuTe aBepLy obenmm pykamu (He 3a
PyUKY).

CHumnTe asepuy, OqHOBpPEMEHHO 3aKpbliBaA 1N CMeLlad
ee BBepx. Monoxute asepuy Ha MATKY NOBEPXHOCTb.

3. [1nA ycTaHOBKM ABEPLbl NOJIHECUTE ee K AYXOBKE,
COBMECTUTE KPIOKM NeTeNb C THe3famun 1 BCTaBbTe
BepxXHMe YacTu netesb B rHe3aa.

' RU

4. OI'IYCTVITG asepudy, a 3atemMm NOJIHOCTbIO OTKpOI;ITe ee.
nOBepHVITe (I)VIKcaTOpr B NCXOOHOE MNMoJ1IoKeHe: BHU3
400 ynopa.

Cnerka HapaBuTe Ha ¢duKcaTopsbl, YTOObI yoeamnTbea, UTo
OHW 3aHANY NPaBUSIbHOE NONOXEHNE.

A

5. 3akpoiite aBepLly 1 ybeguTech, UTO OHa HaxXoaUTCA B
OfHOW NNIOCKOCTN C NaHenbio ynpasneHusa. Ecnm 1o He
TaK, NOBTOPUTE BbllIEONUCaHHble eNCTBUA.
HenpaBunbHO yCTaHOBNEHHAA ABepLa MOXeT BbINTU U3
CTpoA.

Hotpoint 1
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NMOUCK N YCTPAHEHUE
HEUCNMPABHOCTEN

Evww

[1na nonyyeHna AONONHUTENBHOM MHOOPMaLMK 3arpy3nTe
pykoBoACTBO “Vcnonb3osaHue u yxon' ¢ docs.hotpoint.eu

- HencnpasHocTb Bo3moxHaA npuymHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

- OTCyTCTBYET HanpsxeHne B
L cetn.

: Mpunbop oTcoenmHeH oT

{ 3NeKTpoceTU.

yXOBKa He paboTaerT.

x

. [lpoBepbTe HanWune HanNPAKEHWA B CETU.
. YbenmTech, UTo [yXOBKa BKIIIOYEHA B CETb.
. BolkniounTte 1 cHOBa BKJIKOUMTE AYXOBKY, UTOObI
. NPOBEPUTDL, NPEKPaTUANCH N HENONaAKMW.

¢ 3aMOK HencrnpaBeH.
- BoimonHdaetca umkn
. CAMOOUNUCTKMN.

- [lBepLia He OTKpbIBaeTCH.

- Bblk/TIOUMTE 1 CHOBA BKITIOUMTE [IyXOBKY 1

- NpoBepbTe, MPEKPATUINCD NN HEMOMAAKN.

- [loxpnTech 3aBepLlieHna LUMKna 1 oxaxaeHns
© lyXOBKMW.

- Ha pucnnee otobpaxaetca - [porpammHast oLwwbKa.
. bykBa “F”, 3a koTOpOI cnepyet

. HEKOTOpPOe Ynco. :

- ObpatuTtech B 6nunxanwmii CepBUCHbBIN LEHTP.
- Coobuute uncno, cnenyoulee 3a bykson “F".

NPOAYKTE MOXHO 03HAKOMUTbCA MO CJIEAYIOW UM CCbI/IKam:
MoceTuTe Haw Beb-canTt docs.hotpoint.eu
Ncnonb3ynte QR-kof

I'IaCI'IOpTHOVI Tabnnuke n3genus.

C HOPMATUBHbIMU AOKYMEeHTaMW, CTaHQapTaMn n AONONIHUTENbHON V|H¢opma|.w|e|7| o

Mnn o6paTuTech B Haw CepBUCHDII LLEeHTP (HoMep TenedoHa yKasaH B rapaHTUAHOM
TanoHe). Mpu obpaiieHnm B Haw CepBUCHDBIN LEHTP COOOLMTE KObl, yKa3aHHbIe Ha

Hotpoint
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

HOTPOINT-ARISTON
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.hotpoint.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

.. 10

1. Ovladaci panel
2. Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
4. Vodiace listy
(Uroveni je uvedend v prednej Casti
rdry)
. Dvere
. Horny ohrevny ¢lanok / gril
Svetlo

© N O Wn

. Miesto na vlozenie oto¢ného
razna

9. Vyrobny stitok

(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OVLADACI PANEL

o)[5][7]

1. LAVY DISPLEJ

2.0ON/OFF

Na zapnutie a vypnutie rary
alebo zastavenie aktivnej funkcie
kedykolvek.

3. SPAT

Na ndvrat do predchadzajuceho
menu pri konfigurdcii nastaveni.

23 4 5 6 78

4. TEPLOTA
Na nastavenie teploty.

5. OVLADAC

Na vyber poloziek menu a zmenu
alebo Upravu nastaveni funkcie.
6. START

Na spustenie funkcii a potvrdenie
nastaveni.

7. HODINY

Na nastavenie alebo zmenu ¢asu
na hodindach a nastavenie doby
pripravy jedla.

8. POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej polozky
alebo nastavenia funkcie.

9. PRAVY DISPLEJ

Hotpoint

ARISTON




PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Nadvod na pouZivanie a Udrzbu na

Zww docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii
: NADOBA NA . S
ODKVAPKAVANIE PLECH NA PECENIE OTOCNY RAZEN

*Mnozstvo prislusenstva sa moze menit
v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit
samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA
VlozZte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

POUZiVANIE OTOCNEHO RAZNA

\ Prepichnite razen cez stred

masa (hydinu zviazte
Snurkou) a posunte maso po
razni, aby pevne dosadlo na
vidlicu a nemohlo sa hybat.
Nasunte na razen druhu
vidlicu a posunte ju, aby
pevne pridrzala maso na
mieste. Zatiahnite
upevnovacie skrutky, aby ste
ju upevnili v tejto polohe.
L] ” &

Vlozte koniec do zZliabka Ay [ I

o) I |
v priestore rury a oprite ./;'m'\‘
okruhlu ¢ast na prislusnu /«g\\ SN ™S

opor /4

Upozornenie: Na zbieranie
Stavy, ktora vznika pri

peceni, vlozte pod jedlo
odkvapkavaciu nadobu

a nalejte do nej 500 ml vody.
Aby ste sa nepopadlili o horuci
razen, manipulujte s nfm iba pomocou plastovej rucky (pred
pecenim ju treba vybrat).

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST

. Vodiace listy vyberiete tak, Ze nadvihnete
kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu ¢ast
zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.

. Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rdry a potom ulozte do
spodného sedla.

2 Hotpoint
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FUNKCIE

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

(Evww

—| KONVENCNE

— 1 Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.

<=7 GRIL

Na grilovanie reziiov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

(gg HORUCI VZDUCH

~ | Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zéroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

g4 KONVENCNE PECENIE

——INa pecenie masa, kolacov s plnkou alebo
pecenie plnej zeleniny iba na jednej Urovni. Tato
funkcia pouziva miernu, prerusovanu cirkuldciu
vzglluchu, aby sa zabranilo nadmernému vysuSovaniu
jedla.

A

AUTOMATICKE FUNKCIE

@ SPECIALNE FUNKCIE

& RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rury. Po skonceni
predohrevu rura automaticky pouzije funkciu
~Konvencné”. Jedlo vlozte do rury az po ukonceni
predohrevu.

<~ |TURBO GRIL

& Na pecenie velkych kusov masa (stehna,

biftek, kurc¢a). Odporiucame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
otocny razen (ak je prilozeny).

% EKO S VENTILATOROM*

Na pecenie plnenych kusov mdsa a rezriov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked' sa pouziva tato Eko funkcia,
pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri pouzivani
cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby energie by
sa dvierka rury nemali otvarat, az kym jedlo nie je
celkom hotové.

i35 |UDRZIAVANIE V TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave

A DUSENE JEDLA

_| Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre cestovinové jedla.

upecenych jedal.

-~|KYSNUTIE
Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného

s EA MASO

_| Tato funkcia automaticky zvoli pre maso
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia. Tato funkcia
obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou, aby sa
zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

S MAXI PECENIE
x Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim
pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov masa
(vySe 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné opecenie
na oboch stranach. Idealne je z ¢asu nacas maso
oblievat Stavou, aby nevyschlo.

A CHLIEB

_| Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy chleba.

APIZZA

_| Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy pizze.

é‘\ SLADKE KOLACE
Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy kolacov.

cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rara este horuca po cykle pripravy
jedla.

| AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

-l Na odstranenie pripalenych zvyskov

s pomocou cyklu pri velmi vysokej teplote. Dostupné
su dva samocistiace cykly: kompletny cyklus (PYRO
CISTENIE) a skrateny cyklus (ECO). Odporu¢ame

v pravidelnych cykloch pouzivat rychlejsi cyklus

a kompletny cyklus iba pri velmi znecistenej rare.

* Funkcia pouzita ako referencnd pre vyhlaseme
o energetickej Ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVTE CAS
Pri prvom zapnuti rary musite nastavit jazyk a cas.

o Ul
PRA IR

"

Zacnu blikat Cislice oznacujuce hodiny. Otacanim
ovladaca nastavte hodinu a potvrdte stlacenim ok .

> z

Zacnu blikat cislice oznacujuce minuty. Otacanim
ovladaca nastavte minuty a potvrdte stlacenim ok .
Upozornenie: Ak chcete neskdr zmenit ¢as, stlacte a podrzte

O aspon jednu sekundu, kym sa rdra vypne, a zopakujte
vyssie uvedené kroky.

Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude potrebné nastavit
¢as znova.

2.NASTAVENIA

V pripade potreby mozete zmenit Standardne
nastavenu jednotku merania, teplotu (°C) a menovity
prud (16 A).

Ked je rdra vypnuta, stla¢te a podrzte &

& asponina
5 sekund.

VAR

=

L o
l l l ‘C
mmp (s Ve

Otocenim voliaceho gombika vyberte jednotku
merania a potom potvrdte stlaCenim ok .

Otocenim voliaceho gombika vyberte menovity prud
a potom potvrdte stlatenim ok .

Upozornenie: Rura je naprogramovana na spotrebu
elektrickej energie na Urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 A):
Ak vasa domacnost pouziva nizsf vykon, musite tuto hodnotu
znizit (13 A).

3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie
s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.
,Horuci vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU
Ked je rara vypnuta, na displeji sa zobrazuje iba cas.
Rdru zapnete stlacenim a podrzanim ¢y .
Otacajte gombikom a na lavom displeji uvidite
dostupné hlavné funkcie. Jednu zvolte a stlacte

=

K .

2]

Ak chcete zvolit vedlajsiu funkciu (v pripade, Ze je
k dispozicii), zvolte hlavnu funkciu, potvrdte stlacenim
0k a vojdite do menu tejto funkcie.

=

Otacajte gombikom a na pravom displeji uvidite
dostupné vedlajsie funkcie. Jednu zvolte a potvrdte
stlacenim ok .

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

Ked na displeji blika ikonka °C/°F, ota¢anim o
gombika zmerite hodnotu, potvrdte stlac¢enim ok

a pokracujte zmenou dalsich nastaveni (ak je to
mozne).

Zaroven mozete nastavit Uroven grilu (3 = vysoka, 2 =
strednd, 1 = nizka).

- =y =m
-'

Upozornenie: Po spusteni funkcie mdzete menit teplotu

alebo Uroven grilu stlacenim & alebo priamo otoc¢enim

gombika.

TRVANIE

N
e
47N

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou
nastavovacieho ovladaca nastavte pozadovany ¢as
pripravy jedla a potvrdte stlacenim ‘o¢ .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit peCenie manualne: Stla¢te T na potvrdenie
a spustenie funkcie. _

V tomto pripade nemozete nastavit ¢as ukoncenia

pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

Upozornenie: Nastavenu dobu pripravy jedla mozete pocas
pecenia upravovat stlacenim @, : Otacanim gombika
nastavte hodinu a potvrdte stlacenim "ok .

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA /

ODLOZENY START

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok

naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Tam, kde mbézZete menit ¢as ukoncenia, na displeji

sb? Eobrazi ¢as oc¢akdvaného ukoncenia a ikonka ()
ika.

V pripade potreby otacanim nastavovacieho ovladaca
nastavte Zelany ¢as ukoncenia pecenia, potvrdte
stlacenim D> a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rira dosiahne
Zelanu teplotu postupne, ¢o znameng, ze ¢asy pecenia budu
o trochu dlhsie ako tie, ¢o sU uvedené v tabulke pripravy
jedal.

Pocas doby ¢akania mdzete gombikom menit
naprogramovany ¢as ukoncenia.

Stlatenim & alebo ‘@ zmenite nastavenia teploty a doby

pecenia. Potom potvrdte stlacenim ok .

Upozornenie: Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.
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3. AKTIVUJTE FUNKCIU
Ked'ste pouzili vSetky poZzadované nastavenia,

—_—

aktivujte funkciu stlacenim .
Stla¢enim a podrzanim © mozete kedykolvek

zastavit funkciu, ktora je momentalne aktivna.

4. PREDOHREV

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze bola aktivovana
faza predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim > .

—

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy ucinok na konecny
vysledok.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi.
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete vZzdy menit
pomocou gombika.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Dobu pe¢enia moézete predizit bez zmeny nastaveni
tak, ze oto¢enim gombika nastavite novu dobu
pecenia a stlacite .

. AUTOMATICKE FUNKCIE

OBNOVENIE TEPLOTY
Ak teplota vo vnutri rury pocas cyklu pecenia klesne,
lebo boli otvorené dvierka, automaticky sa aktivuje
Specidlna funkcia, ktora obnovi pévodnu teplotu.
Pocas obnovovania teploty sa na displeji zobrazi
animacia ,had”, az kym sa nedosiahne nastavena
teplota.
@"

‘I_ _____l

Kym prebieha naprogramovany cyklus pecenia, ¢as
pecenia sa predlzi podla toho, ako dlho boli otvorené
dvierka, aby boli zaru¢ené najlepsie vysledky.

. SPECIALNE FUNKCIE
AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.

Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je
miestnost vyvetranad), nepustajte deti a zvierata
do blizkosti rary.

Pred zapnutim pyrolyzy treba zo spotrebica vybrat
vsetko prislusenstvo.

V pripade, ze je rura nainstalovana pod varnou
doskou spordka, uistite sa, Zze vietky horaky alebo
elektrické platni¢ky budu pocas samocistenia
(pyrolyzy) vypnuté.

Pre optimalne vysledky Cistenia pred pouzitim
pyrolytickej funkcie odstrante z vnutra rdry nadmerné
zvysky a vycistite vnutorné sklo na dvierkach. Funkciu
Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebic silne znecisteny
alebho z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Otvorte $pecialne funkcie '@l a na vyber [:1] z ponuky
otocte gombikom. Potom stlate ok na potvrdenie.

Stla¢te > na okamzité spustenie cyklu ¢&istenia,
alebo otoc¢te gombikom na volbu skrateného cyklu
(ECO). .

Stlacenim > saihned spusti cyklus Cistenia, alebo

stlacenim ok nastavte ¢as ukoncenia/odlozeny Start.

Rura spusti cyklus Cistenia a dvierka sa automaticky
zablokuju.

Pocas prebiehajuceho cyklu pyrolytického Cistenia
dvierka rary nemozno otvorit. Zostanu uzamknuté,
kym sa teplota nevrati na prijatelnu aroven.

Pocas cyklu pyrolitického cistenia a po nom miestnost
vyvetrajte.

Upozornenie: Trvanie cyklu Cistenia a teplota sa neda
nastavit.

.ZAMOK o
Kladvesy zamknete stlacenim a podrzanim <« aspon
na 5 sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Zdmok kldvesov mozno aktivovat aj v priebehu
pecenia.

Z bezpecnostnych dévodov riru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim @’ .
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UZITOCNE TIPY

I

. SK
Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

(Evww

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. PouzZivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Horuci vzduch” mézete sucasne
piect rozne jedld, ktoré si vyZzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej
teplote a na réznych urovniach. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratSie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

MASO

Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma

piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca
trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte.
Nezabudajte, prosim, Ze pocas pecenia sa bude
vytvdrat para. Po upeceni nechajte maso odstat v rure
pocas dalsich 10 — 15 minut alebo ho zabalte do
alobalu.

Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej
hrubky, dosiahnete tak rovhomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa
predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte. Pozorne
otvorte dvere, pretoze méze uniknat horica para.

Na zachytdvanie Stiav odporu¢ame priamo pod rost,
na ktorom je ulozené jedlo, polozit odkvapkavaciu
nadobu, do ktorej nalejete pol litra pitnej vody. Podla
potreby obratte.

ZAKUSKY
Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy na pecenie tmavej

farby a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni
na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

Ak chcete zistit, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, stréte do
stredu drevenu 3pajlu. Ak bude 3pajla po vybrati Cist3,
kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nemastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov
nemusel zdvihnut rovhomerne.

Ak sa kola¢ pocas pecenia ,naduje”, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvaZzte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Pri zakuskoch so stavnatou plnkou (tvarohové alebo
ovocné kolace) pouzivajte funkciu ,Konvencné
pecenie”. Ak je zdklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo pomletymi susienkami.

PIZZA

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
poukladajte na pizzu platky mozzarelly.

KYSNUTIE

Pred vloZzenim cesta do rury sa odporuca prikryt

ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta

pri izbovej teplote (20 - 25 °C) sa cas kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie
pizze zacina priblizne od jednej hodiny pre 1 kg cesta.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: : : TEPLOTA { DOBA PECENIA UROVEN A
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV °C) (Min.) PRISLUSENSTVO
: A i i H
= -  1e0-180 = 30-90 23
Kysnuté kolace SEE : : 4 1
% = Ao 160-180 = 30-90 % 1
A z : 3
PIneny kolaé = - 60-200  30-85
tvarohovy, zavin, ovocny kolac Z ‘ : : 4 1
( y y kolac) ®| Ao 160-200  35-90 A1,
A : : 3
= - 170-180  15-45
Susienky/kosicky $| Ao e0-170  20-45 A 1
@] Ao 160-170  20-45 2 3 1
o | | 3
= - 180-200  30-40
Odpalované cesto & Ao 180-190  35-45 4 1
@] Ao 180-190  35-45we S 3 T
= i | 3
—  Ano 90 ~110-150
Snehové pusinky & ~ Ano 90 - 130-150 -\...i—...,- %H
S Ao 90 1401600 S 3 T
A : : 2
[=z| - 220-250  20-40
Pizza (tenkd, hrubd, focaccia) [ Ano 220 - 240 20-40 .‘__;_—,__,. u 1 j
& Ano 220 - 240 25-50% > 3 T
Pecef chleba 0,5 k =] - 180-220  50-70 2
ecei chleba 0,5 kg > § - : - _
. A : : 2
Rozky e - 180-220  30-50
: = : : 4 7
Chlieb S Ano 180 - 200 30-60 —n | :
A i i H
= - 250 . 10-20 2
Mrazena pizza = - § ; 4 1
& Ano 250 o 10-20
=1 i | 2
%L Ao 180-190  45-60 2
Slané kolace S i : : 4 1
(zeleninovy kola¢, quiche) & Ano 180 - 190 4> - 60 s alitasise
@] Ao 180-190  as-zor 2. 3. 1
= @ i | 3
—]  Ano  190-200  20-30
Listkové cesto /odpalované cesto (1 Ano 180 - 190 20 - 40 _\é,_ I 1 u
G| Ao 180-190  20-40%+ 2 3. T
, A H H H 3
Lasagne/nakyp = - - 190-200 = 40-65 Jpm—
, . . A : : 3
Zapekané cestoviny/Cannelloni @ - ~190-200 25-45
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. SK

TEPLOTA . DOBA PECENIA UROVEN A
RECEPT - FUNKCIA PREDOHREV o ~ (Min, PRISLUSENSTVO
Jahnacina/telacina/hovadzie/ A
bravéové 1 kg @ ) 190 - 200 60 - 90 L
Pecené bravcové s chrumkavou A :
korkou 2 kg e ) i 170 no-10  ~,
. - .. A ;
Kurca/kralik/kacica 1 kg @ - ~200-230 50 -80 : :
A :
Morka/hus 3 kg [o| - 190-200 90 - 150
Peéené ryby vcelku(filg, celé) — Ano 180 - 200 40 - 60 !
Plnena zelenina - K
(paradajky, cukety, baklazany) 3 Ano 180 - 200 >0 -60 —
Opeéeny chlieb =~ - 3(vysokd) 3-6
Rybie filé/platky i - 2(stredna)  20-30% % 3
Klobasky/Kebaby/Rebierka/ > . 2 - 3 (Strednd - 15— 30 * 4
Hamburger vysoka) SN ) e
v v < . 1
Pecené kurca 1 - 13 kg N - 2 (stredna) 55-70% T s
Krvavy roastbeef 1 kg g - 2 (strednad) 35-50% 2
Jahnacie stehno/koleno Z - 2 (stredna) 60-90** |
v s . <~ .
Pecené zemiaky 4 - 2 (stredna) 35 — 55 ** |
Gratinovana zelenina g - . 3 (vysokad) 10-25 —-
Lasagne a miso G Ano 200 50 — 100 *** 1
g z/ A==~ J
Méso a zemiaky & Ano 200 45-100*** 2 ! '
Ryby a zelenina . & Ano 180 30-50 %% ! '
Uplné jedlo: ovocna torta(irover 5)/ N 7 3 3 1
lasagne (Uroven 3)/maso (Uroven 1) & Ano . 190 A0-T120" e e
PInené kusy miasa % - 200 80 — 120 *** y
Kusy misa (kralik, kura, jahnia) % - 200 50 — 100 ***

*V polovici pripravy jedlo obrétte.

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby

obratit.

@www Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

docs.hotpoint.eu, kde je tabulka testovanych receptov

zostavenych pre certifika¢né organy podla normy IEC 60350-1.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z riry vybrat
vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

p g

<~

FUNKCIE [ 4
S MANUALNYM - & =~ — %
NASTAVENIM Konvenc¢né Gril Turbo gril Horuci vzduch Konvek¢né pecenie Eko s ventilatorom
A A —A A A A
AUTOMATICKE = O | < |é
FUNKCIE
Dusené jedla Méso Maxi pecenie Chlieb Pizza Sladké kolace
Aveeenur N (S T toond —
PRISLUSENSTVO ‘s . Nadoba na odkvapkavanie/ [ Nadoba na
. Pekéc alebo tortova . Nadoba na L -
Rost . plech na pecenie alebo . . odkvapkavanie s 500 ml Plech na pecenie
forma na roste oy N odkvapkavanie
pekac na roste vody
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UDRZBA
A CISTENIE

Stiahnite si Navod na pouZivanie a idrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

Evww

Pred udrzbou alebo cistenim
sa presvedcte, Ci spotrebic
vychladol.

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Ccistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,
okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju vycistite, najlepsie, ak je este tepla, a odstrarte zvy-
sky jedla alebo Skvrny sposobené zvyskami jedla. V pri-
pade, Ze sa pri peceni jedla s vysokym obsahom vody
vytvorila kondenzacia, nechajte riru Uplne vychladnut
a potom ju utrite handri¢kou alebo $pongiou.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim adrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

» Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.
- Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

CISTENIE PRIESTORU NA PECENIE POMOCOU PYRO CYKLU

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.

Pred zapnutim pyrolytického cyklu vyberte
vietko prislusenstvo z rury.

Tato funkcia umoznuje zabranit rozstrekovaniu

pri vareni s vysokou teplotou. Pri tejto teplote sa
zvysky jedla zmenia na usadeniny, ktoré sa daju po
vychladnuti rary lahko zotriet vihkou Spongiou.

V pripade, ze je rura nainstalovana pod varnou
doskou spordka, uistite sa, ze vietky horaky alebo
elektrické platnicky budu pocas samocistenia
(pyrolyzy) vypnuté.

Pre optimalne vysledky Cistenia pred pouzitim
pyrolytickej funkcie odstrante z vnutra rary nadmerné
zvysky a vycistite vnutorné sklo na dvierkach.

Pocas Pyro cyklu a po iom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rury.

Rudra ma dve rézne funkcie pyrolytického Cistenia:
Standardny cyklus (PYRO) zabezpecuje dokladné
Cistenie, ak je rura velmi znedistend, zatial ¢o usporny
cyklus (ECO) je kratsi a spotrebuje menej energie

nez Standardny cyklus, preto je vhodné pouzivat ho
pravidelne.

Funkciu Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebic silne
znecisteny alebo z neho pocas pecenia vychadza
neprijemny pach.

Upozornenie: Pocas prebiehajuceho cyklu pyrolytického
Cistenia dvierka rdry nemozno otvorit. ZostanU uzamknuté,
kym sa teplota nevrati na prijatelnd Uroven. Pocas cyklu
pyrolitického Cistenia a po nom miestnost vyvetrajte.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte riru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opit zapojte do elektrickej siete.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s triedou
energetickej uc¢innosti G.

Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 —

40 W/230V typu E-14,T300 °C, alebo halogénové Ziarovky

s vykonom 20 — 40 W/230V typu G9, T300 °C. Ziarovka
pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne urcend pre
domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie
miestnostl v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

10 Hotpoint
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite Uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

. SK

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

\

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i si zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

Hotpoint 1
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RIESENIE PROBLEMOV Sww

Stiahnite si Nadvod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

Problém

Rdra nefunguje.

- Dvierka sa neotvaraju.

Na displeji svieti pismeno ,F”

- azanim islo.

Mozna pricina

; Vypadok prudu.
- Odpojenie od elektrickej
. siete.

- Chyba zdmky na dvierkach.

- Prebieha cyklus Cistenia.

- Softvérovy problém.

Rie§enie

Skontroluﬂe Cije elektrickd siet pod napatim a i

% je rura pripojena k elektrickej sieti.
¢ Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
. problém odstranil.

Ruru vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali,
- Ci chyba pretrvéava. Pockajte, kym sa funkcia
: ukon¢f a rdra vychladne.

- Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
. Cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F". :

spotrebica.

na nasej webovej stranke docs.hotpoint.eu

P
[
F.: - + Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
[

!E ? Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho

Hotpoint
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Hizli kilavuz

BiR HOTPOINT-ARISTON URUNU

SATIN ALDIGINIZ iCiN TESEKKUR EDERIiZ
Daha kapsamli yardim almak icin, litfen Griintintizd su
adresten kaydedin: www.hotpoint.eu/register

sekilde okuyun.

" TR

A Cihazi kullanmadan 6nce, Giivenlik Talimatini dikkatli bir

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli
2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gérinmez)

4, Raf kilavuzlari
(seviye, firnin &n kisminda
gOsterilmistir)

. Kapak

. Ust 1sitma elemani/izgara
Lamba

. Sis takma noktasi

O N & Uu

. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

10. Alt 1sitma elemani

(gériinmez)
KONTROL PANELI
f b O f
1 23 4 5 6 78 9
1. SOL EKRAN 4. SICAKLIK 7. SAAT
Sicakhigr ayarlamak icin kullanihr. Saati ayarlamak veya degistirmek
2. ACIK/KAPALI L ve pisirme siiresini ayarlamak igin
5.DUGME kullanihr.

Firini herhangi bir zamanda agmak
ve kapatmak ve etkin bir islevi
durdurmak icin kullanilir.

3. GERIi
Ayarlar yapilandirirken énceki

menuye geri donmek i¢in kullanilir.

Men 6gelerini se¢mek ve bir
islevin ayarlarini degistirmek veya
ayarlamak icin kullantlir.

6. BASLATMA

islevleri baslatmak ve ayarlari
onaylamak i¢in kullanilir.

8. ONAY
Sectiginiz bir 6geyi veya bir islevin
ayarlarini onaylamak icin kullanihr.

9. SAG EKRAN

Hotpoint
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Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu

AKSESUARLAR [zwww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin
: TABAK . PiSIRME TEPSISi : sis

Aksesuar sayisl, satin alinan modele bagli
olarak degisebilir.

Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten
ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI

Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi,
raf kilavuzlarinin Gzerinde kaydirarak yatay bir sekilde
yerlestirin.

Tabak ve pisirme tepsi gibi diger aksesuarlar rafla ayni
sekilde yatay olarak takilir.

SiSiN KULLANILMASI

\ Sisi etin ortasina itin (tavuk

ise ip ile baglanir) ve eti,
catal tGzerinde sabit bir
konum alincaya ve hareket
edemez konuma gelinceye
kadar sisin tzerinde kaydirin.
Ikinci catali sisin Uzerine itin
ve eti sabit bir sekilde
yerinde tutana kadar
kaydirmaya devam edin.
Yerine sabitlemek icin tespit
vidasini sikin.

Ucunu, firinin pisirme
bolmesinde yer alan
girintiye gecirin ve
yuvarlak kismi, ilgili
destegin Uzerine
yerlestirin.

Lutfen dikkat edin: Pisirme
sirasinda ¢ikan sivilar >
toplamak icin, altina tabak
koyun ve igerisine 500 ml
icme suyu ekleyin. Sis sicak iken elinizi yakmamasi igin,
yalnizca plastik tutma kolundan tutun (bu, pisirme dncesinde
cikariimalidir).

RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE
TAKILMASI

. Raf kilavuzlarini ¢ikarmak icin, kilavuzlari yukari
kaldirin ve ardindan alt kismini nazikce ¢ekerek
yuvasindan ¢ikarin: Raf kilavuzlar artik cikarilabilir.

. Raf kilavuzlarini yerine takmak icin, 6nce st
yuvalarina takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme bolmesine kaydirin, ardindan alcaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.

2 Hotpoint
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ISLEVLER
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Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu

adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

— | ALT VE USTTEN ISITMA

—1Yalnizca bir rafta her tiirli yemegi pisirmek icin
kullanihr.

@ OZEL FONKSIYONLAR

<= (1ZGARA

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullanilir.
Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan sivilari
toplamasi i¢in tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tepsiyi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.

K HIZLION ISITMA

Firinda hizlica 6n 1sitma yapmak icin kullanilir.
On isitma sona erdlglnde firin otomatik olarak “Alt
ve Ustten Isitma” islevini sececektir. Yemegi firina
yerlestirmeden 6nce 6n isitmanin tamamlanmasini
bekleyin.

(gg FANLI HAVA DOLASIMI

Birden fazla rafta (en fazla li¢) ayni pisirme
sicakligi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

<~ | TURBO IZGARA

&% Blyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir
(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilan
toplamasi icin bir tabak kullanilmasini dneriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin. Bu islev
ile sis aparati (varsa) kullanilabilir.

I KONVEKSIYONLU

—— | Yalnizca tek bir rafta et, ici dolgulu kekler veya
dolma pisirmek icin kullanilir. Bu islev, yemegin

asirt kurumasini onlemek icin nazik ve aralikli hava
dolasimi kullanir.

A OTOMATIK iSLEVLER

%ae ECO FANLI HAVA*

Ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve

et filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanihr.
Nazik, aralikh hava dolasimi sayesinde yemedin

asirt kurumasi engellenir. Bu EKO islevi kullanilirken,
pisirme sirasinda 151k kapali kalacaktir. EKO cevrimini
kullanarak gu¢ tiketimini optimize etmek icin, firinin
kapagi, yemek tamamen pisene kadar agcilmamalidir.

A TENCERE YEMEGI

_l Bu islev, makarna yemekleri icin en iyi sicaklik
ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

i35 |SICAKTUTMA

- Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek tutmak
icin kullanilr.

Q@A ET

_| Bu islev, et icin en iyi sicaklik ve pisirme
yontemini otomatik olarak secer. Bu islev, yemegin
¢ok kurumasini 6nlemek icin, fani aralikli olarak
dusuk hizda etkinlestirir.

-~,| KABARTMA

“—[Tath veya tuzlu hamurun en iyi sekilde
kabarmasi icin kullanilir. Kabartma kalitesini korumak
icin, islevi, bir pisirme ¢cevriminden sonra firin hala
sicak iken etkinlestirmeyin.

~

ABUYUKET

x] |slev, blyuk et parcalarini (2,5 kg'nin tstliinde)
pisirmek icin en iyi pisirme modunu ve sicakhgi
otomatik olarak secer. Her iki tarafinin da esit
kizarmasi icin pisirme sirasinda etin ¢evrilmesi
Onerilir. Tamamen kurumayi 6nlemek icin etin ara
sira kendi suyuyla islatilmasi onerilir.

| OTOMATIK TEMIZLIK - PIROLIZ TEMIZLIK
-l Cok yuksek sicaklikta bir cevrim kullanarak,
p|§|rme sirasindaki sicramalari ortadan kaldirmak igin
kullanihir. iki adet kendi kendini temizleme cevrimi
mevcuttur: Bir tam cevrim (PIRO) ve kisa cevrim
(EKO). Daha kisa olan ¢evrimin duizenli araliklarla, tam
cevrimin ise yalnizca firin ¢ok kirli iken kullanilmasini
Oneriyoruz.

—_AEKMEK

_| Bu islev, tum ekmek tirleri icin en iyi sicakhk ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer.

—__ApizzA

_| Bu islev, tim pizza turleri icin en iyi sicakhk ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer.

A
PASTA VE KEKLER
=

Bu islev, tum kek turleri icin en iyi sicakhk ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer.

*[slev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullanilmigtir
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CiHAZIN iLK KULLANIMI

1. SAATI AYARLAYIN
Firiniilk agtiginizda saati ayarlamaniz gerekecek.

10
'_

,I-

"

Saate ait iki rakam yanip sénmeye baslayacaktir: Saati
ayarlamak icin digmeyi cevirin ve onaylamak icin ok
‘e basin.

Dakikaya ait iki rakam yanip sonmeye baslayacaktir.
Dakikay1 ayarlamak igin digmeyi cevirin ve onaylamak
icin ok 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Saati daha sonra degistirmek icin, firin
kapali iken @ 'ien az bir saniye boyunca basili tutun ve
yukaridaki adimlari tekrarlayin.

Uzun sureli glc kesintilerinin ardindan saati tekrar
ayarlamaniz gerekebilir.

2. AYARLAR

Gerekirse varsayilan 6lcu birimini, sicakligi (°C) ve
anma akimini (16 A) degdistirebilirsiniz.

Firin kapal iken & 'i en az 5 saniye basili tutun.

VAR

=

L o
l l l ‘C
mmp (s Ve

Olcii birimini secmek icin secim diigmesini cevirin,
ardindan onaylamak icin ‘o« 'e basin.

Anma akimini se¢mek i¢in secim diigmesini cevirin,
ardindan onaylamak i¢in ok’ 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Firin, 3 kW'den (16 A) yiksek bir degere
sahip ev sebekesi ile uyumlu seviyede elektrik glicu tiketecek
sekilde programlanmistir: Evinizdeki gui¢ seviyesi daha disuk
ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir (13 A).

3. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan dnce, olasi
kokulari gidermek icin firinin i¢i bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf

filmleri ve icindeki aksesuarlari cikarin.

Ideal olarak hava dolasimli bir islev kullanarak, firini
yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn. “Fanli
Hava Dolasimi” veya “Konveksiyonlu”).

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Lutfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandirilmasi tavsiye edilir.
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GUNLUK KULLANIM

1. BiRISLEV SECIN

Firin kapali |ken ekranda yalnizca saat gosterilir. Firini
acmak icin ' 'i basili tutun.

Soldaki ekranda kullanilabilir ana |§Ievler| gormek icin
digmeyi cevirin. Bir tanesini secerek 0ok 'e basin.

=

Bir alt islev secmek icin (varsa), ana islevi secin
ve ardindan onaylamak icin ok 'e basarak, islev
mendusulne gidin.

=

Sagdaki ekranda kullanilabilir alt islevleri gérmek igin
d_gmeyl cevirin. Bir tanesini secin ve onaylamak i¢gin
0K 'e basin.

2. iSLEVi AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
gorintilenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESI

Ekranda °C/°F simgesi yanip s6nerken, degeri
deglumek icin dugmeyi cevirin, ardindan onaylamak
icin ok 'e basin ve takip eden ayarlari degistirmeye
devam edin (mumkiinse).

Ayni zamanda i1zgara seviyesini de ayarlayabilirsiniz

(3 = ylksek, 2 = orta, 1 = dlsuk).

Lutfen dikkat edin: Islev basladiginda, & 'e basarak veya
dogrudan dugmeyi cevirerek, sicaklik veya izgara seviyesini
degistirebilirsiniz.

SURE

N
e
47N

& simgesi ekranda yanip sondugiinde, istediginiz
pisirme slresini ayarlamak icin ayar digmesini
kullanin ve ardindan onaylamak igin ‘o 'e basin.

Pisirme islemini manuel olarak yonetmek isterseniz,
pisirme sliresini ayarlamak zorunda degilsiniz:
Onaylamak ve islevi baslatmak icin " 'e basin.

Bu durumda, gecikmeli baslatma programlayarak,
pisirme bitis saatini ayarlayamazsiniz.

Latfen dikkat edin: Ayarlanmis olan pisirme suresini, pisirme
sirasinda @ 'e basarak ayarlayab|l|rsm|z Saati deg|§t|rmek
icin dugmey| gevirin ve onaylamaki¢in ok ‘e basin.

PiSIRME BITiS SAATINi AYARLAMA/

GECIKMELI BASLATMA

Bircok islevde, bir pisirme siresi ayarladiktan
sonra, bitis saatini programlamak suretiyle islevin
baslatilmasini geciktirebilirsiniz.

Bitis saatini degistirebileceginiz kisimda, ekranda
() simgesi yanip sonerken islevin sona ermesinin
beklendigi saat gosterilecektir.

Gerekirse, pisirme isleminin sona ermesini istediginiz
saati ayarlamak icin d_gmeyl cevirin ve onaylamak ve
islevi baslatmak icin > 'e basin.

Yemedi firina yerlestirin ve kapagi kapatin: islev,
pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi
icin hesaplanan sureden sonra otomatik olarak
baslayacaktir.

Lutfen dikkat edin: Gecikmeli bir pisirme baslatma stresinin
programlanmasi, firnin én isitma asamasini devre disi
birakacaktr. Firin, istediginiz sicakliga kademeli olarak
ulasacaktir; bu, pisirme strelerinin, pisirme tablosunda
listelenenlerden biraz daha uzun olacagi anlamina gelir.

Bekleme slresi boyunca, programlanan bitis saatini
degistirmek icin ayar dtigmesini kullanabilirsiniz.

Slcakl|g| ve pisirme sdresi ayarlarini degistirmek icin ? veya
@ 'e basin. Islem tamamlandiginda onaylamak igin "ok ‘e
basin.

Lutfen dikkat edin: Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve
Turbo Izgara islevleri icin kullanilabilir degildir.

Hotpoint 5
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3. iSLEVi ETKINLESTIRIN
Istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, islevi
etkinlestirmek icin > 'a basin.

Halihazirda gecerli olan islevi duraklatmak icin
herhangi bir zamanda © 'e basil tutabilirsiniz.

4. ON ISITMA

Bazi islevler, firin 6n 1sitma asamasina sahiptir: Bu
islev baslatildiginda, ekranda, 6n i1sitma asamasinin
etkinlestirildigi bildirilir.

Bu asama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak
ve firinin ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda
gosterilecektir.

Bu noktada, kapagi acin, yemedi firina yerlestirin,
kapagi kapatin ve D, 'e basarak pisirmeyi baglatin.

Litfen dikkat edin: On isitma bitmeden yemedin firina
verilmesi, nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

On i1sitma asamasinda kapagin acilmasi durumunda, asama
duraklatilacaktir.
Pisirme sUresi, On 1sitma asamasini icermez.

Istediginiz sicakhigr dugmeyi kullanarak daima
degistirebilirsiniz.

5. PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.

Ayarlari degistirmeden pisirme siiresini uzatmak igin,
yeni pisirme siresi ayarlamak tizere digmeyi ¢evirin
ve T 'ebasin.

. OTOMATIK iSLEVLER

SICAKLIGIN TEKRAR SAGLANMASI

Finnin icindeki sicaklik, bir pisirme ¢evrimi sirasinda
kapagin acilmasi nedeniyle diserse, orijinal sicakhgi
tekrar saglamak Uizere 6zel bir islev etkinlestirilecektir.
Sicakhk eski haline getirilirken, ayarlanan sicakliga
ulasilana kadar ekranda bir “yilan” animasyonu
gosterilecektir.

fol

[ "'il':oc

‘L -

Programlanan bir pisirme ¢evrimi devam ederken, en
iyi sonucu garanti etmek icin, pisirme suiresi kapagin
acik kaldigi siireye gore artirilacaktir.

. OZEL iSLEVLER
OTOMATIK TEMIZLIK - PIROLIZ TEMIZLIK

Piroliz temizlik ¢cevrimi esnasinda firina
dokunmayin.

Piroliz temizlik ¢evrimi sirasinda ve sonrasinda
cocuklari ve hayvanlari firindan uzak tutun
(odayr tamamen havalandirana kadar).

Piro fonksiyonunu ¢alistirmadan dnce tiim
aksesuarlari firindan ¢ikartin.

Eger firin bir ocagin altina monte edilmisse, kendi
kendini temizleme ¢evrimi esnasinda tim brulorlerin
veya elektrikli sicak plakalarin kapatilmis oldugundan
emin olun.

Optimum temizlik sonuglari icin, pirolitik temizlik
islevini kullanmadan 6nce, i¢c hazne icerisindeki asiri
kalintilari temizleyin ve i¢ kapak camini temizleyin.
Piroliz temizlik islevini, yalnizca cihaz cok kirli ise veya
pisirme sirasinda kotu kokular yayiyorsa ¢ahstirin.

Ozel islevlere &l girin ve meniiden & secenegini
se¢mek icin dugmeyi cevirin. Daha sonra onaylamak
icin ok secenedine basin.

Temizleme ¢evrimini hemen baslatmak icin > 'e
basin veya kisa ¢cevrimi (EKO) se¢gmek icin digmeyi
cevirin. .
Temizleme cevrimini hemen baslatmak icin > 'e
basin veya bitis saati/gecikmeli baslatmayi ayarlamak
icin ‘oK ‘e basin.

Firin temizlik ¢cevrimini baslatacak ve kapak otomatik
olarak kilitlenecektir.

Firinin kapag, pirolitik temizlik sirasinda agilamaz:
Sicakhk kabul edilebilir bir seviyeye geri donene kadar
kilitli kalacaktir.

Piroliz temizlik cevrimi sirasinda ve sonrasinda odayi
havalandirin.

Latfen dikkat edin: Temizlik cevriminin stresi ve sicaklig
ayarlanamaz.

. TUS KiLiDi o
Tuslari kilitlemek icin <« 'i en az 5 saniye basil tutun.

Tus kilidini agmak icin bu islemi tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Tus kilidi, pisirme sirasinda da
etkinlestirilebilir.

Guvenlik nedenlerinden 6turd, '@y dugmesine basilarak firin
herhangi bir zamanda kapatilabifir’
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adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin
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PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkh tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin en
iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir. Pisirme
sureleri yemedin firina konuldugu andan itibaren
baslar, 6n 1sitma (gerekirse) haric¢ tutulmustur. Pisirme
sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar turiine gére
degisir. llk basta 6nerilen en dustik ayarlari kullanin,
eger yemek yeterince pismezse o zaman daha yuksek
ayarlara gecin. Verilen aksesuarlari kullanin ve koyu
renkli metal kek kaplarini ve pisirme tepsilerini tercih
edin. Ayrica atese dayanikh (payreks) veya kumlu
tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da kullanabilirsiniz,
ancak bunlarda pisirme siiresinin biraz daha uzun
olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

“Fanli Hava Dolasimi” islevini kullanarak, ayni pisirme
sicakligi gerektiren farkh yiyecekleri ayni siirede
(6rnegin: balik ve sebze), farkh raf seviyelerinde
pisirebilirsiniz. Daha kisa pisirme suresi gerektiren
yemedi ¢ikarin ve daha uzun siire gerektiren yemegi
finrnda tutmaya devam edin.

ET

Pisirilecek parca etin buyukligine uygun olan
herhangi bir pisirme tepsisi veya atese dayanikli
(payreks) kap kullanin. Rostoluk et parcalari igin,
tavanin icine biraz et suyu eklemenizi ve lezzet
katmasi icin pisirme sirasinda ara sira bu suyu etin
Uzerinde gezdirmenizi 6neririz. Bu islem sirasinda
buhar olusacagina dikkat edin. Et pisince, 10-15 dakika
daha firinda bekletin veya aliminyum folyoya sarin.

Eti 1zgarada pisirmek istediginizde, her yerinin esit
oranda pismesi icin her yerinden esit kalinlikta
kesmelisiniz. Cok kalin et parcalarinin pismesi daha
uzun sirer. Etin disinin yanmasini 6nlemek icin, tel
rafin konumunu alcaltarak, eti 1zgaradan daha uzaga
ahin. Eti, pisirme suresinin Ug¢te ikisine geldiginizde
gzvirin. Buhar ¢ikacagindan kapadi acarken dikkat
edin.

Pisirme esnasinda cikan sivilari toplamak igin,
dogrudan yemedin yerlestirildigi rafin altina yarim
litre icme suyu doldurulmus bir damlama kabi
yerlestirilmesini dneriyoruz. Gerektikce su ekleyin.

TATLI
Alt ve Ustten i1sitma isleviyle tek bir raf Gzerinde
lezzetli tatlilar pisirebilirsiniz.

Koyu renkli metal firin kaplari kullanin ve bunlar
daima cihazla birlikte verilen rafin Gizerine yerlestirin.
Birden fazla raf Gizerinde pisirmek icin fanl hava
dolasimi islevini secin ve kek kaliplarini raflar tizerinde
daginik yerlestirerek, sicak havanin en iyi sekilde
dolasmasina yardimci olun.

Mayal bir kekin pisip pismedigini anlamak icin kekin
ortasina tahta bir kiirdan batirin. Eger kirdan disariya
temiz ¢ikarsa kekiniz pismis demektir.

Eger yapismaz firin kabi kullaniyorsaniz kenarlarini
yaglamayin, yoksa kek kenarlarda esit sekilde
kabarmayabilir.

Yiyeceginiz, pisirme sirasinda “siserse”, bir sonraki
pisirmenizde daha dusuk bir sicaklik kullanin ve
eklediginiz sivi miktarini azaltmayi veya karisimi daha
nazik karistirmayi distinin.

Islak dolgulu veya kremali tatlilarda (cheesecake
veya meyveli tart) “Konveksiyonlu” islevini kullanin.
Eger kekin alti 1slaksa, rafi alcaltin ve i¢c dolgusunu
eklemeden 6nce kekin altina ekmek kirintilari veya
biskuvi kiriklari serpin.

PizzA

Pizzanin altinin citir ¢itir olmasi icin tepsileri hafifce
yaglayin. Mozzarellayi, pisirme suresinin ugcte ikisine
geldiginizde pizzanin Uzerine serpin.

KABARTMA

Hamuru firina koymadan dnce Uzerini nemli bir
bezle kapatmak her zaman en iyisidir. Bu fonksiyonla
hamurun kabarma stiresi, oda sicakhgina (20-25°C)
gore Ucte bir oraninda kisalmaktadir. Pizza i¢in
kabarma stiresi, 1 kg hamur icin yaklasik bir saat
civarindan baslar.
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PISIRME TABLOSU

- . o SICAKLIK | PiSIRME SURESI SEVIYE
YEMEK TARIFI ISLEV f ONISITMA f °C) (Dk.) VE AKSESUARLAR
A
= . 160 - 180 30-90 23
Mayal kekler = 4 1
% Evet 160 - 180 30-90 % 1
A 3
Kremali pasta _ % . 160 - 200 30-85 [
(cheesecake, strudel, meyveli turta) @:Q Evet 160 — 200 35-90 -«...i—...r -....i—...,-
A 3
=) : 170 - 180 15- 45
Corekler/kiigiik tartlar (: Evet 160 - 170 20 - 45 q;m : ! ;
& Evet 160 - 170 20-45%x 2 3
A 3
= : 180 - 200 30 - 40
. v s = 4 1
Profiterol ¢coregi @3 Evet 180 - 190 35-45 a—n 1 u
& Evet 180 - 190 35-45% O 3
— Evet 90 110 - 150 3
Beze & Evet 90 130-150 4 T
& Evet 90 140-160% > 3
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
Pizza (ince, kalin, focaccia) @_\9 Evet 220 - 240 20-40 -\...i—...,- u ! u
& Evet 220-240  25-50%% > 3
A 2
Somun ekmek 05 kg = : 180 - 220 50-70
o A 2
Kiiciik ekmek = - 180 - 220 30-50
Ekmek & Evet 180 - 200 30-60 A 1
A
[=s] ; 250 10 - 20 2
Dondurulmus pizza = 4 1
% Evet 250 10-20 %
% Evet 180 - 190 45-60 2
Tuzlu pastalar > 4 1
(sebzeli turta, kis) & Evet 180-190 4> - 60 N~
(R Evet 180 - 190 45-70% 2> 3
- Evet 190 - 200 20 - 30 3
Milfoy tathsi/Milfoy krakerleri (: Evet 180-190 20-40 q,;h, : 1 :
i Evet 180 - 190 20-40%x 2 3
A 3
Lazanya/sufle = : 190 - 200 40-65 >
Firinda makarna/firin rulo A 3
rncan = : 190 - 200 25 - 45
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YEMEK TARIFi ISLEV ONISITMA Slc(t\é()”K PisiR':n;kiURESi VE AKSSEE‘QJII-E\RLAR
Sigrridomuz | kg o) - 190-200  60-90 7,
Kabugu kizartilmis domuz firin 2 kg @?j - 170 110 - 150 ;”
Tavuk/tavsan/érdek 1 kg o ; 200 - 230 50-80 O,
Hindi/kaz 3 kg = . 190 - 200 90-150 2|
Biltiin Balik Firin (fileto, butiin) — Evet 180 - 200 40-60 3|
(Ddg!TrgtaeI:&abak, patlican) ES Evet 180 - 200 >0 - 60 ;’
Kizarmis ekmek w7 - 3 (Yiksek) 3-6 .\._5_,.,

Balik fileto/dilim = : 2 (Orta) 20-30% 4 3,
Sgsis / kebap / <~ . 2-3 (Orta - 15 - 30 * 5 4
pirzola / hamburger Yiksek) AR SN
Tavuk firin 1-13 kg g - 2 (Orta) 55-70** q__%,_,. \MLN,
Rozbif, az pismis 1 kg T : 2 (Orta) 35-50% 2,

Kuzu budu/paca X - 2 (Orta) 60-90%* 3

Firin patates g - 2 (Orta) 35-55** ;,
Sebze graten rig - 3 (Yuksek) 10-25 -\;..3:!,-
Lazanya ve et @:Q Evet 200 50 - 100 *** _\_.__4;!,. ;
Et ve patates % Evet 200 45 - 100 *** _\,é,,. ;
Balik ve sebzeler : @} Evet 180 30 - 50 *** .\,é,,, ;
KompleyemelsMepvelitarticive [ mer 90 s0omonr E, 21
ipg;igllgnrulm% rostoluk et % ) 200 80 - 120 *** ;ﬂ
Eparcalan % - 00 s0-00e 2

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedgi cevirin.
** Pisirme isleminin Ggte ikisine gelindiginde yemedgi gevirin

(gerekirse).

*** Tahmini stre: Kisisel tercihe gore yemekler firindan farkli

zamanlarda cikarilabilir.

@www Kullanim ve Bakim Kilavuzunu IEC 60350-1 standardi
uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik hazirlanmig olan

test edilmis yemek tarifleri tablosu icin docs.hotpoint.eu

adresinden indirin.

MANUEL iSLEVLER

g g

Alt ve Gstten 1sitma

Izgara

<~

&

Turbo Izgara

&

Fanli Hava Dolagimi

%

Konveksiyonlu

xR

Eco Fanl Hava

tzerinde kek kalibi

Rafin tizerinde firin tepsisi

konulmus tabak

A A —A A A A
OTOMATIK = ) | |% |é
ISLEVLER
Tencere yemegi Et Blyik Et Pisirme Ekmek Pizza Pasta ve kekler
[ Y ~ A~ J I |SSSS ) —
AKSESUARLAR o = o o
Raf Firin tepsisi veya rafin Tabak / Pisirme tepsisi / Tabak Igerisine 500 ml su Pisirme tepsisi
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BAKIM VE
TEMIZLIK

Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin
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Herhangi bir bakim veya temizlik
islemi yapmadan once firinin
sogudugundan emin olun.

Buharl temizleyiciler

kullanmayin. kullanmayin.

DIS YUZEYLER

« Yizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

Cok kirli ise, birka¢c damla pH acisindan nétr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

- Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
drinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
yluzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

iC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin Su icerigi yuksek yiyeceklerin pisirilmesi
sonucu olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini
tamamen sogumaya birakin ve ardindan bir bez veya
stiingerle silin.

Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik
teli, asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestirilmeden once, bu
firin sebeke elektrik kaynagindan
ayrilmahdir.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.
« Firin kapagi, temizligi kolaylastirmak amaciyla
cikarilabilir.

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin
eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya suinger kullanilarak cikarilabilir.

PiSIRME BOLMESINi PIROLIZ TEMIZLiK CEVRiMi iLE TEMiZLEME

Piroliz temizlik cevrimi esnasinda firina dokunmayin.

Piro cevrimini calistirmadan once tiim aksesuarlari
finndan cikartin.

Bu islev, yuksek sicaklik kullanarak pisirme sirasindaki
sicramalari ortadan kaldirmanizi saglar. Bu sicaklikta,
yemek artiklari, firin soguduktan sonra nemli bir
stingerle kolayca silinip ¢ikarilabilecek kalintilara
doénusdar.

Eger firin bir ocagin altina monte edilmisse, kendi
kendini temizleme ¢evrimi esnasinda tim brulorlerin
veya elektrikli sicak plakalarin kapatilmis oldugundan
emin olun.

Optimum temizlik sonuglari icin, Pirolitik temizlik
islevini kullanmadan 6nce, i¢ hazne icerisindeki
kalintilari temizleyin ve i¢ kapak camini temizleyin.

Piroliz temizlik cevrimi sirasinda ve sonrasinda
cocuklari ve hayvanlari firirndan uzak tutun (odayi
tamamen havalandirana kadar).

Firin, iki farkli pirolitik temizleme islevine sahiptir:
Standart ¢evrim (PIRO), firin cok kirli ise derinlemesine
temizlik saglarken, ekonomik ¢evrim (EKO) daha
kisadir ve standart cevrime gore daha az enerji tiiketir,
bu da onu diizenli araliklarla kullanilmak icin uygun
hale getirir.

Piroliz temizlik islevini, yalnizca cihaz cok kirli ise veya
pisirme sirasinda kot kokular yayiyorsa calistirin.

Lutfen dikkat edin: Firinin kapadi, pirolitik temizlik sirasinda
acilamaz. Sicaklik kabul edilebilir bir seviyeye geri donene
kadar kilitli kalacaktir. Piroliz temizlik cevrimi sirasinda ve
sonrasinda odayi havalandirin.

LAMBANIN DEGISTIRILMESI
1. Firinin elektrik fisini giic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sékiin, ampuli degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin Gizerine vidalayin.

3. Firinin fisini tekrar giic beslemesine takin.

Bu Urlin, enerji verimliligi sinifinda bir 1sik kaynagina
sahiptir G.

Lutfen dikkat edin: Sadece 25-40 W/230 ~ V tip E-14, T300°C
akkor ampuller veya 20-40 W/230 ~ V tip G9, T300°C halojen
ampuller kullanin. Urtintn icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir (EC
Dizenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi Servisimizden
elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uclariniz ampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ¢ciplak elle tutmayin. Lamba
kapagi yerine takilmadan firini kullanmayin.
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi cikarmak icin, tamamen acin ve mandallar
kilit agma konumuna gelene kadar alcaltin.

2. Kapagdi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapagi her iki elinizle sikica tutun — tutma kolundan
tutmayin.

Kapadi, yuvasindan kurtulana kadar yukari

dogru ¢ekerken ayni anda kapatmayi strdurerek
cikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey tGzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

3. Finina dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve Ust
kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapadi yerine
takin.

4. Kapag alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallari, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen algalttiginizdan emin olun.

5. Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukaridaki adimlari tekrarlayin: Kapak,
diizgun ¢alismazsa zarar gorebilir.

Hotpoint 1

ARISTON



A R I ZA G i D E R M E @ Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu

adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

- Sorun

Firin calismiyor.

Kapak acilmiyor.

Ekranda “F” harfi ve ardindan

Olasi neden - Coziim
; GUg kesintisi. Sebeke elektrik glicti olup olmadigini ve firinin
- Sebeke baglantisinin - elektrik beslemesine bagl olup olmadigini kontrol

- kesilmesi. - edin.
1 ¢ Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek icin,
- finni kapatip yeniden acin.

- Kapak kilidi ile ilgili hata. - Sorunun giderilip giderilmedigini gdrmek icin,
- Temizleme gevrimi sdrbyor. firni kapatip agin. Islevin sona ermesini ve firmin
: - sogumasini bekleyin.

- Yazilm sorunu. Size en yakin Satis Sonrasi Musteri Servis Merkezi
- bir rakam goérinuyor. ; - ile irtibata ge¢in ve “F" harfini takip eden rakami
5 - belirtin.

Politikalar, standart dokiimantasyon ve ilave iiriin bilgileri suradan bulunabilir:
« docs.hotpoint.eu internet adresimizden
Kare Kodu kullanarak
Alternatif olarak, Satis Sonrasi Servisimizle iletisime gecebilirsiniz (Telefon numarasina
garanti kitapcigindan ulasabilirsiniz). Satis Sonrasi Servisimizle iletisim kurarken, litfen
Urtintintizdn tanitim levhasinda yer alan kodlari belirtin.
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JAAKYEMO, L0 NPUABAN

Cmucnuti nocibHUK
BUPIB HOTPOINT-ARISTON
3apeeCTpyuTe CBill Mpunag Ha canTi

www.hotpoint.eu/register

[na oTprMaHHA 6inblw NOBHOT fJonomorun

- UK

A Mepea BUKOPNCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpouunTaiiTe

iHCTPYKLIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

ornnc BuPObBY

1. MNaHenb KepyBaHHA
2. BenTtunatop

3. KpyroBui HarpiBanbHUi enemeHT
(He BMAHO)

4, HanpAamHi A4NAa pewitky
(piBEHb 3a3HaYeHO Ha NepenHin
CTOPOHI AyXOBOI Wadw)

5. [BepuyAarta

6. BepxHin HarpiBanbHU enemeHT/
rpunb

7. Jlamnouka
8. Micue ana ycTaHOBKM pOXKHa

9. lgpeHTudikauinHa Tabnmuka
(He 3HiIMaTW)

10. HWXHin HarpiBanbHUN enemeHT

(He BMAHO)
MAHEJIb KEPYBAHHA
f F oyl
1 23 4 5 6 78 9
1. NIBUA ANCTUIEN 4. TEMMEPATYPA 7.49AC
HanawTyBaHHA TemnepaTypu. YcTaHOBNEHHA abo 3MiHa Yacy Ta
2. BKN/BUKN 5. PYUKA HanawTyBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA.

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA OYyXOBOI
wadwn AnNA 3yNUHKN akTUBHOI GYHKLIT
B OyAb-AKNN MOMEHT.

3.HA3A[Q

[NoBepHeHHA 0O NonepeHbOro
MEHI0 MiJ Yac HanawTyBaHHA.

Bubip nyHKTIB MeHIo Ta 3MiHa abo

peryntoBaHHA HanawTyBaHb GYHKLT.

6. 3ANYCK

3anyck GyHKUIN | nigTBEpOXKEeHHA
HanawTyBaHb.

8. NIATBEPAXEHHA

MipTBEpAXeHHA 0O6paHOro NyHKTY
abo napameTtpy yHKLil.

9. MPABUI ANCIUJIEN
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AONMOMIXHE NPUNALAA

[Llo6 oTpvmaTn [OoAaTKOBY iHGOPMALLilo, 3aBaHTaXTe 3
docs.hotpoint.eu «/loBifHVK i3 BUKOPWCTaHHSA Ta AOrNAaYy»

(Evww

PELLUITKA . MIAAOH

JINCT ANnA BUNIKAHHA POMEH

KinbKiCcTb LONOMIXXHOIO Npunaaaa Moxe OyTu pisHOL,
3aneXHo Big 0bpaHoi Mogeni.

[HWe gonomixkHe obnagHaHHA MOXHa NpUAdaTK
OKPEeMO B LIeHTPI NiCNANPOAaKHOro 06C1yroByBaHHs.

BCTABJIEHHA PELUITKU TA IHLLOIro AONOMI>KHOIO
OBJIAAHAHHA

3a 4ONOMOroi0 HaNPAMHMX BCTaBTe PeLLiTKY
ropu3oHTasnbHO, Wo6 BiK i3 NigHATUMM Kpasamun 6yB
NOBEPHYTUI AOTOPMN.

IHWe gonomixkHe NpunagaA, Take AK NigaoH i 4eKo Ansa
BUMIKAHHA, BCTAaBNAETbCA TOPU3OHTANbHO, AK i peLiTKa.

BUKOPUCTAHHA POXKHA

\ YCTPOMITb POXKEH Y LIeHTP

lWMaTKa m'Aaca (aKkwo ue
NTULUA, 3B'8XKiTb 1T LLNAaraTom) i
NPOCYyHbTE WMATOK M'Aica Mo
PO>KHY, MOKM BiH He byae
MiLHO 3aKpinneHnin Ha
BUAenui Ta He 3MoXe
pyxatnca. HagarHitb apyry
BUAENKY Ha POXEH i
NPOCYHbTE i1 N0 POXKHY, NOKM
BOHa He Oype MiLHO
yTPMMYyBaTu LIMATOK M'AcCa Ha
Micui. 3aTArHITb KPiNUAbHUI
FBUHT, W06 3aKpinuTu ii Ha
micui.

BcTaBTe KiHeub poXHa go
3arnnbneHHaA y BiaCiky ana
roTyBaHHA fyxoBoi Wwadu
Ta NOKNagiTb 3aKpyrneny
YacTMHY Ha BignoBigHy
ornopy.

YBara! [1na 36vpaHHs
COKY, AKMIM BUTIKAE Nif Yac
MPWroTyBaHHsA, MOCTaBTe
3HM3Y NIAOOH | HanunTe

y Hboro 500 mn soau. o6 He obnekTuca, Konm poxkeH
rapAYvn, ToMMaKTe Moro nuiLle 3a NNacTUKOBY PYUKY (AKY
HeoOXiHO 3HATU Nepep roTyBaHHAM).

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX A4
PELLUITKA

. lo6 3HATN HaNpPAMHI AnA pewiTku, NigHIMiTb iX, a
NnoTiM 06epeXKHO BUTAMHITb HVXKHIO YaCTUHY 3 rHi3ga.
Tenep HaNpAMHI ANA peLwiTKM MOXHa 3HATN.

. lLlo6 ycTaHOBMTW HanNnpAMHI ANA pewiTKy Ha
Micue,crnoyaTky BCTaBTe iX y BEPXHE rHi3fo. YTpumyooun
HanNpPAMHI NigHATUMN, BCTaBTe X A0 BifCIKY Ana
NPUroTyBaHHA, a NOTIM ONYCTiTb Ha MiCLie B HKHbOMY
rHi3Ai.
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OYHKUIT

LLlo6 oTpymaTn Binblue iHbopMaLlii, 3aBaHTaxTe

(Evww . ) .
«[l0BIfIHMK i3 BUKOPUCTaHHA Ta gornsay» 3 docs.hotpoint.eu

— | TPAAULIIVHUA PEXXUM

— | [inAa npuroTyBaHHsA Oyab-AKOI CTPaBu NnLLe Ha
ofHin nonuui.

<<= (PUJIb

OnAa cma)keHHA Ha rpuni CTenkiB, Keb6abiB i
KOBOACOK; 4/1A NPUIrOTYBaHHS OBOYEBUX 3aMiKAHOK i
rpiHoK. [ig yac cmaxeHHA M'ACa Ha FpWi peKoOMeHZYEMO
BMKOPUCTOBYBATY NiAA0H ANA 36MpPaHHsA COKY, L0 BUTIKaE
npw rotyBaHHi: MNocTaBTe NinfoH Ha BGyab-AKoMy piBHI Mig
peLiTKO Ta HanunTe B Hboro 500 M NUTHOI BOAMW.

~ | MIPUMYCOBA BEHTUIALIA
%

[na npuroTyBaHHA Pi3HMX CTPaB, ANA AKNX
noTpibHa ogHaKkoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHA, Ha
KifIbKOX nonmnuax (MakcMmym Tpm) ogHouacHo. Lia dyHKuia
[03BOJIAE OAHOYACHO rOTyBaTW Pi3Hi CTPaBW i Npu LibOMy
YHMKaTW 3MillyBaHHA apoMaTiB.

I BUMNIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO

—— | [1nA roTyBaHHA M'ACa, BUMIYKN NUPOTIB i3 HAUNHKOIO
ab0 cMaXkeHHs papLUMPOBaHMX OBOUIB TifIbKM Ha OAHIN
nonuui. Lia dyHKLiA BUKOPNCTOBYE Nerky, nepiognyuHy
LUMPKYNALi NOBITPSA, WO6 3aX1CTUTV NPOAYKT Bif
HaAMIPHOro NepecnxaHHA.

A ABTOMATUYHI OYHKLII

A 3ATIKAHKA

gl Lis dyHKUis aBTOMATUYHO BUOMPAE HalKpaLly
TeMnepaTypy Ta ONTUMASIbHWIA CNOCIO6 NPUIrOTYBaHHA A5
CTpaB i3 MaKapoHiB.

@A M’ACO

_l Lis dyHKUis aBTOMATUYHO BMOMPAE HalKpaLly
TeMnepaTypy Ta ONTUMASIbHWIA CMOCI6 NPUrOTYBaHHSA
Ana M'Aaca. 3a3HaveHa GpyHKLUiA vac Bif Yacy akTUBYE
BEHTUNATOP (Ha HU3bKIl WBUAKOCTI), abu YHUKHYTU
HaAAMiPHOro NepecrxaHHA CTPaBu.

A MOTYKHE FOTYBAHHS

xt| QyHKLiA aBTOMATUUYHO BUOMPAE HaKpaLL i
pexum Ta TemnepaTypy AnA NPUroTyBaHHA BEUKMX
nopuin m'aca (saroto noHag 2,5 kr). Iig yac rotyBaHHA
peKkoMeHAO0BaHO nepeBepTaTi M'ACO ANA PIBHOMIPHILOro
nigpym’aHioBaHHA 060X oro 6okiB. Kpalle nonveat
M'AICO Yac Bif, Yacy, Wob BOHO He 3acyLlyBanoch.

_®A X6

_| Lis dyHKUis aBTOMATUYHO BMOMPAE HalKpaLly
TeMnepaTypy Ta ONTUMAJIbHWIA CMOCIO NPUIrOTYBaHHSA A5
BCiX TVRMiB xNiba.

- NILA
_|% LA ¢yHKLUiA aBTOMATUYHO BMOMPAE HalKpaLly Tem-
nepaTtypy Ta ONTUMANbHUIA CMOCIO MPUIrOTYBAHHSA /1A ML,

A
KOHOUNTEPCbBKI TICTEYKA
== KOHA

Lia dyHKLUiA aBTOMaTMYHO BUOUPAE HalKpaLly
TemnepaTtypy Ta ONTUManbHUIA CNocib NPUroTyBaHHA
6yab-AKNX NUPOTiB.

@ CMELIAJIbHI OYHKLII
R WBUAKE NOMEPEAHE NMPOIPIBAHHA

[lns wBuaKoro nonepeaHbOro NPOorpiBaHHs
ZyxoBoi wadw. Micna 3aBepLUeHHs nonepeaHbLOro
nporpiBaHHA B AyXoBili Wwadi 6yge aBTOMaTUYHO
06paHo dyHKLUio «TpagnLUinHA pexnmy. 3aueKkariTe
[0 3aKiHYUeHHsA nonepeaHbOro NPOorpiBaHHA, NepLU Hix
CTaBUTU CTPABY BCEPeEANHY neui.

<~ |TYPBO IPUJ1b

JQ [na cMaXKeHHA BENTMKMX LUMATKIB M'Aca (HIXKKN,
pocTt6id, KypuaTa). PekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
NigaoH AnA 30MpaHHA COKY, WO BUTIKA€E NPY rOTYBaHHI:
MNMocTaBTe NigAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Mi PELLITKO
Ta HanunTe Jo Hboro 500 mn NuTHOT Boaun. PoxeH (3a
HasBHOCTI) MOXHa BUKOPUCTOBYBATN i3 Lii€to GyHKUiEL.

%ae MPAMYCOBA EKO-BEHTUNALIA*

[na npurotyBaHHA GpapLUINPOBaHNX LIMATKIB M'Aca
Ta dine Ha ofHiIn nonuui. XXy 3axuLLae Big HagMipHOro
nepecrxaHHA nepiognyHa nerka ympkynauia nositps. ig
yac po6oTn EKO-dyHKLUIT CBITNO 3anmWaeTbCA BUMKHEHNM
NPOTAroM ycboro rotyBaHHs. LLlo6 ckopurcTtaTica yuknom
EKO Ta onTumisyBaTn eHeprocnoXmnBaHHsA, CNif BigYNHATA
ABepuATa AyX0BOI Wadu nuLLe NicnA 3aBepLUeHHA
NPUroTyBaHHA CTpas.

§§s (MIAIrPIBAHHA

£ 1na ninTprMaHha WwWoiiHo npurotoBaHux cTpas
rapAYMMM Ta XpyCTKMMN.

,~~|BUCTOIOBAHHA

==\ [Ins onTYManbHOro BUCTOIOBAHHS CONOAKOrO abo
conoHoro TicTa. [1nsa 3abe3neyeHHsA AKICHOro nigHiMaHHA
He BMUMKanTe Lo GYHKLI0, AKLLO AyX0oBa Wwada n foci
rapaYa nicnsa YUKy rotyBaHHA.

-] ABTOMATUYHE YNLWEHHA — NIPOJI3

| [inA ycyHeHHsA 6puU30K, Wo yTBOpUANCA nif vac
roTyBaHHS, 3 BUKOPUCTAHHAM LIMKIY 32 [y>Ke BUCOKOI
Temnepatypw. MNepenbayeHo ABa LKW CAMOCTINHOMO
oumwieHHs: MosHM Lmkn (PYRO) Ta CKOPOYEHUI LMK
(ECO). PekomeHayeMO BMKOPUCTOBYBATY WBUAKAN LUK
yepes perynapHi iHTepBany Ta MOBHUN LMK, AKLLO
AyxoBa Wwada CUIbHO 3abpyaHUTLCA.

* QyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNOHHa ANA AeKknapauii
Npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHo 3 MNoctaHosow (EC)
Ne65/2014
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NMEPLWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. YCTAHOBITb YAC
Mpwy nepiomy yBiMKHEHHI neyi Heo6xiAHO BCTAHOBMTY Yac.

x> >
hd =

MouHyTb 6nmaTn ABi unudpu rognHu. ObepTatoun
nepemuKay, yCTaHOBITb rofiMHy Ta ANA NiATBEPAKEHHA
HaTUCHITb 0K .

MouHyTb 6nmaTn ABi umdpu xBrunuH. ObepTatoun
nepemmnKay, yCTaHOBITb XBUIVMHYN Ta ANA NIATBEPAKEHHA
HaTUCHITb 0K .

YBara! LLlo6 ni3Hille 3MiHUTK Yac, i3 YBIMKHEHOIO Mivyuto
HaTUCHITb | yTpuMyiTe O, LjOHaMMeHLLe ceKyHay Ta
NMOBTOPITb KPOKK, ONUCaHI BULLE.

[licna TpyBanoro nepioay BiACY THOCTI XUBEHHA MOXeE
3HafobWTNCA BCTAHOBUTH YaC MOBTOPHO.

2. HANALUTYBAHHA

3a HeoOXigHOCTI MOXHa 3MIHUTU OAMHULI BUMiPIOBaHHSA
3a 3aMOBUyBaHHAM, TeMmnepaTypy (°C) Ta HOMiHaNbHUN
cTpym (16 A).

I3 yBIMKHEHOIO NiYYI0 HATUCHITL | yTpUMyITe &
LOHaMeHLLe NPOTArom 5 CeKyHA.

7N

X
j— ©
L
N

Ob6epTatoun pyuky Bubopy, 06epiTb oguHMLio
BMMIipIOBaHHA Ta NiATBEPANTb 3a [JOMOMOIol0 0K .

ObepTatoum pyuky Bubopy, 06epiTb HOMiHAIbHUI CTPYM
i NigTBEPAMTH 3@ AOMOMOIOK 0K .

Ygara! [lyxosy wady 3anporpamoBaHO Ha CNOKUBAHHA PiBHSA
eNeKTPUYHOT NOTYKHOCTI, CyMICHOIO 3 NOBYTOBOIO Mepesketo
3 HoMiHanoM noHap 3 KBT (16 A): Akwlo y BaLwin oceni
BUKOPUCTOBYETHCA HIXKYA MOTYKHICTb, HEOOXIAHO 3MEHLLNUTM
Le 3HayeHHs (13 A).

3. MPOrPINTE AYXOBY WA®Y

Hosa gyxoBa wada Moxe BUAINATM 3anaxu, Wo
3anuwnnnca nicna it BurotosneHHsa: Lle yinkom
HOPMasbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu XKy, peKOMeHAYEMO NPOrpiTn
NMOPOXKHI0 AYXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-aKi MOXIMBI
3anaxu.

3HiMiTb i3 ByXOBOT Wadu 3aXMCHY KAPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKYy Ta BUTATHITL 3 Hel yce npunagas.
MporpinTe gyxosy wady ao 200 °C npoTarom
NPUGIN3HO OAHIET TOANHM; ANA LbOro HaKpalle
BUKOPUCTOBYBATU QYHKLIIO 3 LMPKYNALi€lo NoBiTpA
(Hanpuknag, Forced Air abo Convection Bake).
JoTpuMynTech iIHCTPYKLiN, Wo6 NpaBuibHO
HanawTyBaTu GyHKLUit0.

YBaral PekoMeHAy€eTbLCA NPOBITPUTY MPUMILLEHHA MiCNA
NepLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.
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LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP ®YHKLUIi

Ha gucnnei BUMKHeHOT nevi Bigobpa)kaeTbCsa numiie vac.
HatucHitb i yTpumyinte (), Wo6 yBIMKHY TV AyxoBY Lwady.
Ob6epTatoum nepemmkay, NPoAnBITLCA roNoBHI GYHKLT,
AOCTYNHi Ha niBomy ancrnei. O6epiTb 0AHY PyHKLiIO Ta
HaTUCHITb 0K .

=

LLlo6 obpaTun apyropagHy gyHkuito (3a HeobxigHOCTI), 0be-
piTb ronoBHy GyHKLUii, NigTBEPANTL 32 AONOMOro 0K Ta
nepengitTb 10 MeH0 QYHKLIN.

Ob6epTatoum nepemmKad, NPOAMBITLCA APYropAaHi GyHKUii,
AOCTYNHi Ha NpaBomy gucnnei. O6epiTb ogHy GyHKLi0 Ta
niaTBepAnTb 32 LONOMOro 0K .

2. YCTAHOBJIEHHA OYHKLII

BrnbpaBLm HeobXiaHY GyHKLi0, BU MOXKETE 3MIHUTN 1T
HanalTyBaHHSA.

Ha gmcnnei nouyeproso 3'ABNATUMYTbCA HaNaWTyBaHHA, AKI
MOHa 3MIHUTW.

TEMIEPATYPA / PIBEHb rPUITIO

Konu Ha aucnnei muroTitume 3Ha4vyok °C/°F, 3MiHiTb 3HaueH-
HA 0b6epTaHHAM NepeMunKaya, MiaTBEPAUTb 3a JOMOMOrOI0
0K Ta NPOAOBXiTb MPaLOBATU 3 HACTYNHUMU GYHKLIAMM
(3a MOXNMBOCTI).

Y uel yac TakoXK MOKHa BCTAaHOBUTY PiBEHb rpunto (3 =
BUCOKWI, 2 = cepeHin, 1T = HA3bKUN).

YBara! ['licna akTmBauii GyHKLT 3MIHUTX TeMAepaTypy pPiBHA
rPUI0 MOXHA, HATUCHYBWK ¢ abo 6e3nocepeHbO NoBepP-
HYBLIW NepemmKau.

TPUBAICTb

s
o
PREY

Konu Ha gucnnel 6ammMae 3HayoK C& , 3@ JONMOMOrOH KHO-
MKW PErystoBaHHA BCTAHOBITb OaXkaHWIi Yac roTyBaHHSA, a
NOTIM HATUCHITb KHOMKY ok AN1A NigTBePAXKEHHA.

Bam He noTpibHO 3aAaBaTh Yac NPUroTyBaHHSA, AKLLO BU
6arkaeTe KepyBaTV NPUroTyBaHHAM BPYYHY: HaTWCHITb
KHOMKY B, W06 NigTBEpAUTM Ta 3anyCTUTUN GYHKLitO.

Y boMy pa3i B/ He 3MOXKeTe 3a/laBaTu Yac 3aBepLUeHHSA
NPUroTYBaHHA Yepe3 NPorpamyBaHHs 3aTPUMKU 3amycKy.

YBaral AKLO NOTPIOHO BiApPErynoBaTH Yac NPUrOTyBaHHA,
AKNN OyNO BCTAHOBMEHO NPV NPUIOTYBaHHI, HaTUCKanTe O :
ObepTatoun nepemuKay, 3MiHiTb FOAMHY Ta ANA NiATBEPAXKEH-
HA HaTUCHITL "ok .

HAJTALLUTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKIN 3AMNYCRY

Ona 6aratbox GyHKLi MOXHa BiiKnagaTu iXHi 3anyckK.
[nAa uboro nicnA BCTaHOBMIEHHA Yacy NPUroTyBaHHA cnif
3anporpamyBaTy Yac 3aBepLUEHHSA roTyBaHHA.

AKLLO Y BaC € MOXIMBICTb 3MIHUTY Yac 3aBePLUEHHS, Ha
amcnnei Bigobpa)aeTbcs yac, Konu GyHKLiA NOBUHHA
3aKiHUMTM POBOTY, MOKN MUTOTUTL 3HAUOK (%) .

3a Heob6XigHOCTI NOBEPHITb PYUKY perynoBaHHA, LWob
BCTaHOBUTM OarkaHMIA Yac 3aBePLUEHHA FOTYBaHHA, NOTiM
HaTUCHITb D ANA NiATBEPAXKEHHS i 3aMyCTiTb BUKOHAHHA
byHKLiT.

Moknagitb NpofyKTY B AyxoBY Wady Ta 3a4nHiTb ABepLA-
Ta: OyHKLiA 3anyCcTUTbCA aBTOMATUYHO Yepe3 obuncneHuni
nepiog yacy, WwWo6b roTyBaHHA 3aBepLUUIIOCA B yCTaHOBe-
HWI Yac.

3BepHIiTb yBary. Y pasi nporpamyBaHHA Yacy BiKIageHoro
3anycKy roTyBaHHs ¢a3y nonepeHbOro NporpisaHHa oyne
CKacoBaHo. Po3irpieaHHA AyxoBOl Wwadw 0 BCTAHOBEHOT
Temnepatypw byae NOCTyNOBWM, a Lie 03HaYaE, Lo Yac
roTyBaHHaA Oyae Tpoxm GinblUMM 3a Yac, HaBeaeHWI y Tabnuui
NPUrOTYBaHHA.

Min Yac oyikyBaHHA 3a JOMNOMOTO0 NMepemmKada MoXHa 3Mi-
HWTI 3aNPOrPamMoBaHNI Yac 3aBePLIEHHA rOTYBaHHS.

HatucHits & ab6o '@ , W06 3MIHUTY HanalTyBaHHs Temne-
paTypw 1 Yacy rotyBaHHA. [icna 3aBeplueHHA NiaTBepamTs 3a
[IONOMOTO0 oK .

3BepHiTb yBary. QyHKLisA 3aTPYMKM 3anyCKy HefloCTyrnHa Ana
GYHKUIN «[prnb» Ta «Typborpusby.
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3. AKTUBYBAHHA OYHKL|II
3acTocyBaBLUM NOTPIOHI HaNaWTYBaHHSA, HATUCHITL D,
Wwo6 akTnByBaTK QYHKLIO.

Bu MoxeTe B 6yab-AKMI YacC HAaTUCHYTU | yTpumyBaTn O,
WOo6 NPU3YNUHUTN aKTUBHY QYHKLHO.

4. NPOrPIBAHHA

Ina peakmx GyHKLi 3acTocoBY€eTbCA $a3a nonepenHbo-
ro nporpisaHHsa gyxosoi wadw: Micna 3anycky dyHKUii Ha
avcnnei 3'ABUTbCA NOBiAOMIEHHS, Wo pa3y nornepeaHbOro
nporpiBaHHA akTVBOBaHO.

Micna 3aBepLueHHA $a3y NPoNyHa€E 3BYKOBMI CUMHaS, a Ha
Avcnnei 3'ABMTbCA CMOBILLEHHSA NPO Te, WO AyXoBa wada
JocArna 3agaHoi Temnepatypu.

Llier mnTi cnig BiguMHWUTY ABEpUATa, MOKNACTN NPOAYKTY B
AyxoBy Wwady, 3a4NHNTU ABepLATa Ta 3aMyCTUTK MPUTroTy-
BaHHA, HAaTUCHYBWKN D>

YBara! AKLLO NoCcTaBMTY Xy B Wady JO 3aKiHYEHHA none-
pPenHbOro NPOrpiBaHHA, LIe MOXKe MOTIPLWNTY OCTaTOYH N
pesynbTaT roTyBaHHA.

AKLO Ha da3i nonepeAHbOro NPOrpiBaHHA BiAYMHUTY ABEP-
UATa, 3a3HaueHy onepalito byae npusynmHeHo.
Yac npuroTyBaHHs He BKIOUaE $asy nornepeaHboro NporpiBaHHA.

Bu 3aBXKOM MOXETe 3MIHNTX TemnepaTypy, AKOI CJ1i AOCATTH,
33 JOMOMOTOI0 NepeMmKaya.

5. 3AKIHYEHHA FOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUI CUrHas, @ Ha ANCNnel 3'ABUTbCA CNOBi-
LLEHHA MPO 3aBepPLUEHHA MPUrOTYBaHHA.

LLlo6 nofoBXnTn TPUBANICTb FOTYBaHHA, HE 3MiHIOKOUM
HanawTyBaHHsA, 0bepTaHHAM Nepemrikaya BCTaHOBITb HOBY
TPVBaniCTb roTyBaHHA 1 HATUCHITb >

. ABTOMATUYHI OYHKUIT

BIOHOBJTEHHA TEMITEPATYPU

AKLLIO Mig Yac roTyBaHHA BHACNIAOK BiAKPUTTA ABEPLAT Temne-
paTypa BcepeavHi nevi 3meHwWwmnacs, bye akTBoBaHa creLli-
anbHa GyHKLiA AnA BiAHOBNEHHA NOTPIOHOI TeMnepaTypu.

Mig yac BigHOBNEHHA TeMnepaTypu Ha gucnnei Biobpa-
XKaTMMeTbCA aHiMaLis 3i 3MiKo, JOKM He byaie LOCATHYTO
3aflaHy TemnepaTtypy.

@

‘I_ _____l

[na ontmanbHOro pe3ynbraty nig yac 3anporpamoBaHOro

LMKy roTyBaHHs Gyae 36inbLIeHO TPUBaNICTb rOTYBaHHA B
3a1eXXHOCTI Bif TOro, AK A0Bro 6ynu BigKpWTi ABepLATa.
. CNEWIAJIbHI OYHKLII

AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTOMATUYHE YULLIEH-
HA — MNIPOJI3)

He TopkaiTecsa ayxoBoi wadw nig yac yukny
niponisy.

He nianyckanite giten i TBapuH Ao ayxoBoi wadpu
nig yac uMKny niponisy Ta nicaf HbLOro (NoKM
NPUMILLEHHA He NPOoBITPUTHbCA).

MNepen BukopucTaHHAM QYHKLiT Pyro BUimiThb 3 neui
BCe fonomMi>kHe o6nagHaHHA.

AKwo gyxoBa Wwada BCTaHOBEHA Nif, BAPWUITbHOK MOBEPX-
Helo, MepeBipTe, Y/ BUMKHEHO BCi Fa30Bi MafIbHNKK YK
eneKTPUYHi KOHOOPKM Mif Yac LMKIY CAaMOOUYULLEHHS.
[na onTManbHOro oYnLWEHHA BUAAMITb 3aNULLKN TXKi
BCepeavHi Kamepu Ta OUUCTITb BHYTPILLHE CKO ABepuAT
nepes 3anyckom niponitTmyHoro uukny. Bukopmcrosynre
byHKUi0 Niponi3y, TiNbKK AKLLO Npunag CUbHO 3a0pyaHe-
HUIN 260 BUAINAE HENMPUEMHI 3anaxu Nif Yac roTyBaHHA.

MepelipitTe 4o ocobnuemx GyHKLiN 1L Ta noBepHiTb ne-
pemuKay perynioBaHHs, WWob B16patn Ed]y mento. Qani
HaTWUCHITb 0K ANA NiATBEPAKEHHS.

HaTuchitb D, 1106 NoYaTht LMK YNILEHHA HeraiiHo, abo
MOBEPHITb NMepPeMIMKay peryoBaHHsA, LWob6 BNOpaTn CKopo-
YeHun uMKn_(I_ECO

HatucHite P, Wo6 HeranHo NoYaTy UMK OUNLLEHHS,

abo HaTUCHITb 0K [/ BCTAHOBJIEHHA KiHLEBOro Yacy abo
BifKNaZeHOro yacy 3anycky.

JlyxoBa wada NoYHe LMK OUNLLEHHS; ABEpLsTa OyayTb
3aMKHeHbl aBTOMAaTMYHO.

Mig yac niponi3HOro unLeHHA aBepLsATa AyXoBOl Wadu
BiJUMHUTN HEMOXKTNBO. BOHM 3anuLiaTbCcs 3a0/10KOBaHU-
MU, NOKM TeMMepaTypa He NOBEPHETLCA A0 NPUNHATHOIO
piBHA.

MNpoBiTploriTe NPUMILLEHHA NPOTArOM LMKy MiPOAi3HOro
UMLLLEHHA Ta NiC/IA NOro 3aBEepPLUEHHS.

Ygaral TpnBanicTb UMKIY YALLEHHA Ta TeMnepaTypy YnLweHHA
BCTAHOBUTY HE MOXHa.

. BJIOKYBAHHA KHOMOK .
LLlo6 3a6noKyBaTh KHOMKK, HAaTUCHITb | yTpUMynTe <<
LLIOHAMMeHLUe NPOTAroM 5 CEKYHA,.

MoBTOPITb U0 Aito, o6 po36/10KyBaTV KHOMKN.

YBara! bnokyBaHHA KHOMOK TaKOX MOXeE akKTMBYBATUCA Mif
Yac roTyBaHHs.

3 MipKyBaHb 6e3nekun ayxoBy Lady MOXHa BUMKHY TV
OyAb-KONW, HATNCHYBWW '® .
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Llo6 oTprmaTy Ginblie iHpopMaLlii, 3aBaHTaXKTe

Ko P M C H I n 0 PA n M [zwww «[loBiaHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta Aornaay» 3 docs.hotpoint.eu
AKYUTATU TABTNLIO MPUTOTYBAHHA DECEPTU

Y Tabnuui HaBefeHo HalKpalli GpyHKLUii, akcecyapu Ta
pPiBHI ONA NpPUroTyBaHHA Pi3HMX CTpaB. Bignik vacy
rOTyBaHHA NMOUYNHAETbCA 3 MOMEHTY, KOJIN CTPaBy
CTaBnATb y AyxoBy wady. Yac nporpisaHHA yX0BOi
wadu (AKLLO BOHO NOTPiOHE) HE BPaxOBYETLCA.
YKa3zaHi Temnepartypa Ta Yac roTyBaHHA OPIEHTOBHI;
BOHU MOXYTb 3afeXkaTu BiJ KibKOCTi NPOAYKTIB i
TMRY Nnpunagan, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [TounHante
3 HalIMEHLIOro peKoOMeHA0BaHOro 3HauyeHHs, a AKLWO
CTpaBa He [0CTaTHbO rOTOBA, MepenaiTh Ao 6inbwnx
3HauyeHb. BukopnctoBynTe akcecyapu 3 KOMMNIEKTY

" HaflaBalTe nNepeBary MmeTasesum Gpopmam ans
BUNiKaHHA Ta ,€KO TEMHOr0 KONbopy. Bu moxeTe
TaKOX KOPMCTYBaTMCA CKOBOPiAKaMU Ta akcecyapamu
i3 nipekcy abo Kepamiku, ane manTe Ha yBasi, Wo
TpuBanicTb rotyBaHHA Oyae pgewo GinbLioto.

FOTYBAHHA PIBHUX CTPAB O4HO4YACHO

3a ponomoroto ¢yHKLiT “MNprmycoBa BeHTUNALIA” MOXHa
OQHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTpaBWu, AKi NOTpebyoTb
OfHAKOBOI TemnepaTypu (Hanpuknag, puby i osoui),
BMKOPUCTOBYOUM Pi3Hi nonuui. BUTarHiTsb i3 gyxosoi
wadwn cTpasy, AKi NOTPIOHO MeHLwe Yacy Ana
NPUroTyBaHHSA, i 3a/MLWLITE B Hill CTPaBY, AKA rOTYETbCA
JoBLue.

M'ACO

BukopuncToByiiTe 6yab-akui nigaoH abo nocyn i3
nipeKcy, Wo NigXoA4nTb 3a PO3MIPOM AN1A WMaTKa M'ACa,
AKWI NOTPiOHO NpuroTyBaTu. Mpy CMakeHHi LUMaTKiB
M'Aica Kpalle gofaBaTu TPOxu 6ynblOHY Ha AHO MOCYAY,
3MOUYOUM HUM M'ACO Mif, Yac roTyBaHHA A4JA KpaLworo
CMaKy. 3BepHiTb yBary, Lo Npu LibOMY YTBOPIOETbCA
napa. Konm cmaeHnHa rotoBa, ganTe i NoCToATH

B AyxoBin wadi we 10-15 xBUAnH abo 3aropHiTb B
antomiHieBy donbry.

AKLWO BM XxoueTe NpuroTyBaTu M'ACO Ha rpuni,
BUOMpaNTe WIMATKN OJHAKOBOI TOBLUMHW MO BCii
LOBXWHi, 06 BOHU piBHOMIpHO 3acMaxkunuca. Jyxe
TOBCTi WUMATKM M'Aica NOTPi6HO roTyBaTu foslue. o6
M'ACO He NPUropPANO 330BHIi, ONYCTITb PELWIiTKY HMXKYe,
abu i>ka 3Haxogunaca nogani Big rpunsa. NepeBepHiTb
M'ACO Yyepes ABi TPeTUHW Yacy roTyBaHHA. BigunHanTe
ABepuATa 3 06epexHiCTIo, OCKiNbKY 3 4yX0Boi Wwadu
BUXOAUTMME Napa.

LLlo6 3i6paTn cokum, Wo BMTiKalOTb 3i CTPaBW Mig Yac
roTyBaHHA, PEKOMEHAYEMO NOCTaBUTM NigaoH 3 0,5 n
NUTHOI BoaM 6e3nocepeHbo MNif PeLiTKolo, Ha AKil
roTyeTbcA cTpasa. Jonvealite Bogy 3a HeOOXigHOCTI.

JenikaTHi fecepTn roTyinTe 3a LONOMOro GpyHKLT
TPaanLiNHOro roTyBaHHA NuLe Ha OA4HIN nonuui.

BukopuctoBynte nCTX ANA BUNIYKM TEMHOTO KOJIbOPY
1 060B'A3KOBO CTaBTe iX Ha PeLiTKy, Lo BXOAUTb [0
KOMMJIEKTY nocTayaHHA. LLlo6 roTyBatn Ha KinbKox
NoANUAX, YCTaHOBITb QYHKLi0 NPMMYCOBOT BEHTUNALIT i
po3cTaBTe GOPMM ANA BUMIYKU HA MONMLAX Y LUIAXOBOMY
nopAaaky. Le cnpnatnme ontmanbHin unpkynauii
rapa4yoro nositps.

LLlo6 nepeBipuTK rOTOBHICTb NMPOra 3 KUCIOro TiCTa,
yCTaBTe AepeB'aHy NaanyKy B LeHTp nupora. AKwo
nannyka BUNAe YNCTOIO, MUPIT FOTOBUNA.

AKLLO BN BUKOPUCTOBYETE NINCTW ANA BUMIYKK 3
AHTUMPUrapHUM NOKPUTTAM, He 3MaLlynTe Kpais,
OCKINIbKM NUPITr MOXe NigHATUCA HEPIBHOMIPHO JOBKONA
Kpai..

AKWo BMpib «po34yBaAETLCA» Mif YaC BUMIKAHHA,
HaCTYMHOro pasy BUKOPUCTOBYINTE HUXKUY TemnepaTtypy
Ta cNpoOyiiTe fOAABATY MeHWNN obcar piguHM abo
nepemillyBaT cymMill obepexHile.

AnAa roTyBaHHA AecepTiB i3 BONOrow HaunHKo abo
nocunaHHAM (Hanpuknag, viskenky abo GppyKToBmx
NMporis) BUKOpUCTOBYMTe QyHKLito «BunikaHHA 3
KOHBeKLi€o». fIKLLO OCHOBa NMpoOra rneeKa, onycTiTb
MONINLIIO HUXKYeE | MoCUNTe AHO NMPOra Kpuxtamm xniba
abo neurBa, Nepu Hi>k O04aBaTV HAYMHKY.

nILA

JNlepb 3macTuTb Aeko cManbuem, Wwob niya Mana xpycTky
OcHoBY. [TpuTpyciTb Nily cMpom mouapena nicna
3aKiHUeHHSA OBOX TPETUH 3arajibHOro Yacy rotyBaHHs.

MNIAHIMAHHA

baxaHo 3aBXAn HaKpMBaTU TiCTO BOJSIOTOK TKAHUHOIO,
nepL HiXX cTaBUTK 11oro B fyxoBy wady. Yac
BMCTOIOBAHHA TiCTa NPU BUKOPUCTAHHI L€l pyHKLIT
3MEHLWYETLCA NPUGAN3HO Ha OfHY TPETUHY Y NOPIBHAHHI
3 BUCTOOBAHHAM NpPW KiMHaTHIN TemnepaTypi (20-25°C).
Yac cxopKeHHsA anda niuy NnovYnHaeTbCa NpubnnsHo Big
OAHI€l rognHM Ha 1 Kr TicTa.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

: : MPOTPIBAH- : TEMMEPATYPA : YACIOTYBAHHA PIBEHb |
PELIENT ~ OVHKWiA - HA ' (°C) ' (xB) AKCECYAPU
A 2/3
= . 160 - 180 30-90 23
Muporn 3 gpiKA»KoBOro Ticta SR D
4 1
% Tak 160 - 180 30-90 o
A 3
Mupir i3 HaunHKol0 . %' ) 160 - 200 30-85 —J
(Wi3KenK, WTpyaens, GpyKToBWI NUPIr) @:Q Tak 160 - 200 3590 -\...i—...,- q%,
A 3
=) - 170 - 180 15 - 45
MeumnBo/TapTaneTkun (g} Tak 160 - 170 20 -45 q”.i—.", : ! ;
5 3
(1 Tak 160 — 170 20-45% 2 2
A 3
=) - 180 - 200 30 - 40
. . > 4 1
3aBapHi TicTeuka @9 Tak 180 - 190 35—45 = | u
& Tak 180 — 190 35-450 > 3 T
— Tak 90 110 - 150 3
Bese & Tak 90 130-150 & T
& Tak 90 140-160%% > 3 T
A 2
[==| - 220 - 250 20 - 40
. = 4 1
Miua (ToHKa, TOBCTa, doKaya) 5 Tak 220 - 240 20 - 40 a—
& Tak 220 - 240 25500 > 3 1
3 i6a 0,5 | - 180 - 220 50 - 70 2
yxaHelb xni6a 0,5 kr )
A 2
Bynouku = - 180 - 220 30- 50
Xni6 & Tak 180 - 200 30-60 _* ]
A 2
3amopoXKeHa niya %‘ i 20 10720
& Tak 250 10-20 &
% Tak 180 - 190 45-60 2
ConoHi nuporn N ) 4 1
(0BOUEBWII MUPIF, MMPIT KiLL) & Tak 180 - 190 45-60 B
& Tak 180 - 190 45-70 %% 2 3
- Tak 190—200 20 - 30 3
BonoBaHu / ne4nBo 3 NNCTKOBOro D 4 1
o (1 Tak 180 - 190 20-40 o
& Tak 180 - 190 20-40% > 3 T
n feyd = . 190 - 200 40 - 65 3
asaHbA/cypne < - e—in
. A 3
3aneuyeHa nacrta / KaHeNoHi @ - 190 - 200 25-45
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UK

'MPOrPIBAH- TEMMEPATYPA . YACFOTYBAHHA PIBEHb |
PELIENT § OYHKUIA § HA ' (°C) § (xB) AKCECYAPU
ArnATMHA/TenATUHa/ A 3
ANOBUYNHA/CBUHNHA | Kr @ i 190 - 200 60—90 I
Cma)keHa CBMHMHA 3i CKOPUHKOIO — ) B 2
T P 170 110 - 150
A 3
KypaTtuHa/KponatuHa/kavyaTuHa 1 kr @ - 200 - 230 50-80 | |
A
InanuKa/rycka (3 k1) o) - 190 - 200 90 - 150 2
3aneueHa uina puba (ine, TyLiKa) _ Tak 180 - 200 40 -60 | 3 |
(QapwmposaHi oBoui = 2
(TomaTy, Kabaykw, baknaxaHn) £ Tak 180 -200 >0 -60 —
MipcmakeHnin xni6 bt - 3 (BUCOKaA) 3-6 _\.”'5“_,_
Pn6He ¢ine / cknbknm ot - 2 (cepepnHn) 20-30* _\._f_ﬁ ] 3 :
KoBb6ackun/ke6abu/ <~ 3 2 - 3 (cepepHs- 15 - 30 * 5 4
pebepus/rambyprepu BMCOKA) 5 T S
CmarkeHe Kypua 1-1,3 kr z - 2 (cepepnHn) 55-70 ** -\..%..,- 1 ! ;
Poct6i¢ i3 kKpoB'io (1 k) g - 2 (cepegnHs) 35 -50** _\,é,,,
Hora AaruaTn / rominka z - 2 (cepepnHs) 60-90* | 3 |
CmarkeHa KapTonna Z - 2 (cepepnHn) 35 - 55 ** ' 3 |
OBoueBa 3anikaHKa f - 3 (BMcoka) 10-25 _\!_j?’;!,_
JlasaHbsA Ta M'AcO @% Tak 200 50 - 100 *** _‘é,. !
M’sico Ta KapTonns @:ﬁ Tak 200 45 - 100 *** _\,é“_ : ! u
. . ~ 4 1
Pu6a i oBoui 05 Tak 180 30-50 %% — | :
MoBHouUiHHa cTpaBa: OpyKToBUI | — 5 3 1
nupir (piseHb 5) / nasanba (piseHb 3) / 5 Tak 190 40-1207%% o ammme |
m’sico (piseHb 1)
OQapwnpoBaHi WMaTKM m'Aca % - 200 80 - 120 *** 3 |
M’sacHnin pap B 3 xxx 3
(KPONWK, KypKa, ArHaA) % 200 50-100 J
* NepeBepHiTb CTpaBy vepes NOOBUHY Yacy NpuroTyBaHHs.  (www 3aBaHTaxTe «[lOBIAHVIK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta AOTNALY»
**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TDETUHM Yacy 3 docs.hotpoint.eu, 06 oTprMaTy TabnMLIO NepeBipeHX
NPUroTYBaHHA (3a HEOOXiIAHOCTI). peLenTiB, CKNaaeHy Ansa opraHie cepTudikauii 3rigHo 3i

*** MNepenbauyBaHa TPMBaNICTb Yacy: CTPaBM MOXHa BuiMaT  cTaHgaptom IEC 60350-1.
3 [IyXOBOI Wadu Yepes pizHi MPOMIXKI UaCy, 3aNeXxHO Bif
OCOBUCTOrO CMaKy.

_ <~ I (9\ I %
PYUHI OYHKLIIT —_— ~ — €
TpaanuiiHun pexmm punb Typ6orpunb Mpumycosa BeHTUNALIA  BunikaHHA 3 KOHBeKUi€o [lprmycoBa BEeHTUNALA eKo
A A A A A A
ABTOMATUYHI @| Q@| = ®| < |é
QYHKUIT
3anikaHka M’'aco MoTyXHe rotyBaHHA Xni6 Miua KoHanTepcbKi TicTeuka
[ ~ al—=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
NPUNARAA Jnct pyxoBoi wadu abo Mippor ana 36Mp.aHHﬂ . .
. . xupy/Oeko ana BunikanHsa/  MiggoH ansa 36upaHHa MipaoH 3 .
Pewitka dopma Ana BUnikaHHA fueT fyxoBoi Wwadm ans APy 500 mn Boaw [eko pns BUNikaHHA
TOPTIB Ha pewiTul BUMiKaHHA Ha pewiTui
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OBC/IYTOBYBAHHA TA
OUYMLLEHHSA

[Llo6 oTpmmaTy Ginblue iHpopMaLlii, 3aBaHTaXKTe
«[10BiAHNK i3 BUKOPWCTaHHA Ta fornaay» 3 docs.hotpoint.eu

(Evww

Mepw Hi>k BUKOHYBaTU 06CnyroBy-
BaHHA a60 ounLLeHHs, NepeKoHali-
Tecs, Wo AyxoBa wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTH
NapoOYNCHUKMN.

30BHILUHI MOBEPXHI

« MpoTpiTb NOBEPXHi BOMIOrO0 TKAHNHOLO 3 MiKpodibpu.
AKLLO BOHM Ay»e 6pyAaHi, fofdanTe Kinbka Kpanenb pH-Hen-
TPanbHOIO MUNHOTO 3acoby. Ha 3aBepLueHHA NPOTPITh
CYXOI0 CepBeTKOI0.

« He kopucTyinTecsa KoposiiHummn abo abpasnBHUM 3aco-
6amu gna ynweHHn. Akwo Oyab-Aki 3 umx 3acobis BMNag-
KOBO MOTPaniATb Ha MOBEPXHi Npunagy, HeramHo 3iTpiTb ix
BOJIOrOI0 raHYipKO 3 MiKPOBOJIOKHA.

BHYTPILIHI MOBEPXHI

« [MicnA KOXHOro BUKOPYCTaHHS, 3anmLwTe fyxoBy Lwady oxono-
HYTW | NOTIM OYMCTITb Ti, MOKW BOHa LUe Tensa, LWo6 B1uaanmtu

3a60pPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTH
APOTAHI MoYanku a6o 3aco6u ans
YuwEeHHA 3 abpa3nBHOIO YN KOPO3i-
MHOI0 Ai€10, OCKiNIbKN BOHU MOXKYTb
NOLWKOANTN NOBEPXHi Npunagy.

Hapsranite 3axucHi pyKaBu4Ku.

Mepep BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepaLtiit 06cnyroByBaHHsA He06-
XigHo Big'egHaTM gyxoBy wady Bif,
eneKTpomepexi.

BiIKNaJeHHA abo NiAMK, BUKIVIKaHI 3anuvLuKkamm ixi. LLlo6 Bu-
CYLUMTW KOHZEHCAT, Lo YTBOPUBCA B pe3yNbTaTi IPUroTyBaHHA
Ki 3 BUCOKMM BMICTOM BOAM, faliTe AyXOBili Wwadi NOBHICTIO
OXOJTOHYTW, @ MOTIM MPOTPITh ii TKAHWMHO ab0 ry6Koto.

+ CKNno gBepuAT MUATE BIZMOBIGHMM PILKUM MUIOYMM 3aCO-
60oM.

« [InA nonerweHHA YnLieHHA ABepUATa AyX0Boi WwWadu
MOXHa 3HimMaTu.

NPUNAALAA

3amouynTe akcecyapu y BOGHOMY PO3UUHI MUAHOIO
3aco0y Bigpa3y Nicnsa BUKOPUCTAHHSA, TPMMAoUm Oro 3a
[JOMOMOro NPUXBATKY, AKLO BOHO AOCI rapAye. PeluTku
Ki MOXKHa BMAANUTY 32 AONMOMOTOIO LWiTKN abo ryoKu.

OYMLLEHHA BIACIKY AJ1A TOTYBAHHA 3A AOMNOMOTIOI0 LWMKAY MIPONI3Y

He TopkaiTecsa ayxoBoi wadwu nig yac LKy niponisy.

Mepw Hixk 3anyckaTn $yHKLUilo Niponisy, BUAMITb 3
AyxoBoi Wadu Bce npuiaaaa.

La dyHKLis [O3BOMSE YCYHYTM BPU3KY, LLO YTBOPUIINCS
nig yac rotyBaHHsA, 3aBAAKN BUCOKiN TemnepaTypi. 3a
L€l TemnepaTypu pewwTKn >Ki NepeTBopoTbCA Ha
ocafi, AKNIN MOXHa NIerko BUTEPTX BONOrot rybkoto
nicna Toro, AK AyxoBa wada 0xonoHe.

AKWo ayxoBa Wwada BCTaHOBJEHA Mif BapWUJIbHOO
NMOBEPXHELD, MEPEBIPTE, YN BUMKHEHO BCi ra3oBi
NanbHUKWN Yn eNEKTPUYHI KOHPOPKU Mig yac Lukny
CaMOOYMLLEHHA.

Ona onTmManbHOro ounWEeHHA BUAANITb 3a/IULLKNA TXKi
BCepeaViHi Kamepun Ta OUYNCTITb BHYTPILIHE CKNO ABepuAT
nepeg 3anyckom NiponiTUYHOIrO LUKAY.

He nignyckaiite gitei i TBapuH fo gyxoBoi wadu nig
yac UMKy niponisy Ta nicns Hboro (MOKN NPUMILLEHHS
He NPOBITPUTbLCSA).

NyxoBa wada mae aBi pi3Hi GyHKUIT niponizHoro
unweHHa: CranpgaptHui umkn (PYRO) 3abe3neuye
peTesibHe OUMLLEHHSA, AKWO fyXoBa Wwada ayxe
3abpyaHeHa, a ekoHoMiuHUM umkn (PYRO ECO) npautoe
WBMALIE Ta CMOXMBAE MEHLIE eHepril, Hi’>K CTaHAAPTHWNA,
TOMY 10r0 MO>XHa BMKOPUCTOBYBATW Yepes perynsapHi
iHTepBanu.

BukopuctoByiite dyHKUitO niponisy, TinbKy AKLWO
npunag cunbHo 3abpyaHeHUn abo BUAINAE HEMPUEMHI
3anaxm nifg Yac roTyBaHHs.

YBara! [lgepuAaTa fyX0oBOi lady HEMOXKIVBO BiAUNHUTY
nif Yac Niponi3HOro YmLleHHA. BOHM 3anuwatbea
3ab6/10KOBaHUMM, MOKM TemnepaTypa He MOBEPHETLCA A0
NPUMHATHOTO PIBHA. [TPOBITRIONTE MPUMILLLEHHA MPOTATOM
LMKy NiPOI3HOIO YNLWEHHA Ta NICNA MOro 3aBepLUeHHA.

3AMIHA IAMINAN
1. BigkniouiTb fyxoBy Wwady Bia enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHaMKaTopa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTiTb NnadoH Ha MicLe.

3. 3HoBY nigKIOUITh AYXOBY Wady A0 eNeKTPOMEPEXi.

Lle BUpi6 MicTUTb eNnemMeHT OCBITNIEHHSA Klacy
eHeproedekTUBHOCTI G.

3BEPHITb yBary. BUKOprCTOByMTe Nnie namnm
po3xaptosaHHA T300 °C 25-40 Bt/ 230 ~ B tmuny E-14

abo ranoreHHi namnn 7300 °C 20-40 Bt/ 230 ~ B tvny

G9. Jlamna, Wo BUKOPUCTOBYETLCA Y BUPODI, pO3pobieHa
cneuianbHO Ana NOOYTOBMX eNeKTPUYHNX NPUNaais i

He NiaxoAuTb 1A NoOYTOBOrO OCBITIEHHSA NPUMILLEHD
(MocTaHosa EC 244/2009). llamnn moxHa npuadaty B LieHTpi
NiCNANPOAAXHOro 06CYroByBaHHA.

- AKLWO BMKOPUCTOBYIOTbCA Fa/IOreHHI Namnu, He TopKanTeca
X FONMI PYKamK, OCKINbKI BIAOWTKM NanbLiB MOXYTb
NOWKOAUTI Namny. He KopucTynTecs AyxoBoio Wadoto, OKM
He BCTaHOBUTe MnadoH Ha micLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. o6 3HATW ABepLATa, MOBHICTIO BiAUYMHITb iX i
OMyCTiTb 3aCYBKW, MOKN BOHU He OYAYTb Y MONOXKEHHI
p03610KyBaHHA.

2. 3aunHiTb BEpLATA A0 YNIOPY.

MiuHo Bi3bMiTbCA 32 ABepLATa oboMa pyKamu, He
TpUManTe X 32 PYUKY.

o6 3HATN fBEPUATA, MPOJOBXKYNTE 3aUMHATY iX i
BOAHOYAC NOTATHITb 1X Yropy, MOKN BOHW He 3BifIbHATbCA
3i cBoro rHisga. loknagitb 3HATI ABepuUATa Ha M'AKY
NOBEPXHIO.

3. Llo6 BcTaHOBUTY ABEpLUATA Ha Micue, NigHeciTb iX ao
LyxoBoi Wwadu, BUPIBHANTE Frauyku neTenb 3 iXHiMu
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCcTUHY y nasi.

UK

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ MOTIM NOBHICTIO BIAUNHITH iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MONIOMKEHHA.
[NepekoHanTecs, WO BOHM MOBHICTIO OMYLUEHI.

Jlerko HaTUCHITb, W06 NepeKkoHaTKCA, Lo 3aCyBKU
nepebyBaloTb y NPaBUIIbHOMY MOOXEHHI.

A

5. Cnpobyitte 3aunHnTK aBepuATa 1 NepeBipTe, un
nepebyBalOTb BOHW HA OA4HIN NiHii 3 NAHENN0 KePyBaHHA.
AKLO Ue He Tak, 3HOBY BMKOHAaNTe HaBefeHi BuLle
KpoKu: AKLLO ABepLUATa He NPaLoloTb NPaBUJIbHO, BOHU
MOXYTb Oy T/ NOLIKOZKEHI.
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HECNMPABHOCTEU

. Mpo6nema . MoxnuBa npuumnHa . PieHHs
- Nlyxosa wada He npawoe. | BigK/IOYEHHA XMBACHHS. - MepesipTe, un € Hanpyra B eNeKTPoOMepexi,
: ¢ Bip'egHaHHs Bif | @ TaKOX UM MigKIYeHo ayxoBy wady Ao

L enekTpomMepexi. i efleKTpomMepexi.

: BUMKHITb fyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb 1T, 1100
. NepeBipUTY UM HECNPaBHICTb 3anMLIMNACA.

- [lBepuATa He BiJUMHAITbCA. . HecnpagHicTb fBepHOro - BUMKHITb yx0BYy Wwady Ta 3HOBY YBIMKHITb T,
: ¢ 3amKa. © OO NepeBipnTy, Ui HECMPaBHICTb 3aMLIAETLCA.
. TprBa€ UMK YULLEHHA. . [ouekaite, NOKM QYHKLIA He 3aKiHUMTbCA Ta

{ AyxOBa Wada He OXOonoHe.

' Ha gucnnei BigobpaxaeTbca . MporpamHa npobnema. - 3BEPHITHCA A0 HANBAMKYOTO LIEHTPY
- nitepa F i uncno nicna Hei. : | MICNANPOAAXHOro 06CYrOBYBAHHA KIIEHTIB |
‘ . NMOBIAOMTE M UMCNO, AKE BIAOOPAXKAETHCA NICNA
¢ nitepun F.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLi€l0 Ta A0faTKOBOM iHpopmaLi€to npo Bupi6
!E [ ] MO>KHa 03HANOMMTICA 32 a4 Pecolo:

S Bigsigante Haw Be6-canT docs.hotpoint.eu

[

E—
5-; - +  Bukopwucrainte QR-kop O L
" «  A60, 3BepHiTbCA [0 Halwoi cnyK6u NnicnAnpoAaXHOro 06¢NyroByBaHHA KNi€HTIB A

H —

(Homep TenedoHy 3a3HayeHo y rapaHTInHOMY TasIoHi). 3BepTaloumnCh [0 LEHTPY
nicNANPOAaXXHOro 06C/yroByBaHHs, NOBILOMTE KOAU, 3a3HaYeHi Ha Tabnmyui 3 NacnopTHUMY
011599732

AaHuMK BUPOOY.
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