Guia rdapida

GRACIAS POR COMPRAR UN
PRODUCTO HOTPOINT-ARISTON

Para recibir una asistencia mas completa, registre su

. ES

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

= producto en www.hotpoint.eu/register de seguridad.

1. Panel de control

L I @ @ 2. Ventilador

< 2 3.Luz
2 | .6 4. Guias para los estantes
° ° (el nivel esta indicado en la pared

3 g 7 del compartimento de coccion)
5. Puerta
6. Resistencia superior / grill

8 7. Resistencia circular

44 (no visible)

8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
9 9. Resistencia inferior
" (no visible)
5.5 S
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PANEL DE CONTROL
F °C
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1 23 4 5 6
1. SELECTOR 3.AJUSTE DE LA HORA 5.BOTONES DE REGULACION

Para encender el horno
seleccionando una funcion.
Péngalo en la posicion 0 para
apagar el horno.

2.LUz

Una vez apagado el horno,
pulse para apagar o encender la
bombilla del compartimento del
horno.

Para acceder a las configuraciones
del tiempo de coccidn, inicio
diferido y temporizador. Para

ver la hora cuando el horno esta
apagado.

4. PANTALLA

Para cambiar la configuracion del
tiempo de coccién.

6. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Gire para seleccionar la
temperatura deseada cuando
active las funciones manuales. Las
funciones automaticas utilizan 0/A.
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ACCESORIOS

Para mas informacion, descargue la Gufa de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu

REJILLA

BANDEJA DE GOTEO

| S—

El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

BANDEJA DE HORNEAR GUIAS DESLIZANTES

Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA PARRILLA Y OTROS
ACCESORIOS

. En primer lugar, introduzca la rejilla en el nivel
necesario sujetandola ligeramente inclinada
hacia arriba y descansando la parte trasera
elevada (apuntando hacia arriba). Luego deslicela
horizontalmente por la guia lo mas que pueda.

. Los demas accesorios, como la graseray la
bandeja pastelera, se introducen horizontalmente
deslizandolos por las guias.

Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de

F U N C I o N E S Zyww docs.hotpoint.eu
—— | CONVENCIONAL* - JFERMENTAR MASAS
— | Para cocinar cualquier tipo de alimento en un “—>| Para hacer que las masas dulces o saladas

nivel.

O |IAIRE FORZADO
&

Para cocinar diferentes tipos de alimentos

que requieran la misma temperatura de coccién en
diferentes estantes (maximo tres) al mismo tiempo.
Esta funcion puede utilizarse para cocinar diferentes
alimentos sin que se mezclen los olores.

@ MAXI COOKING

—— | Para cocinar piezas de carne de gran tamano
(mas de 2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a
la carne durante la coccion para que los dos lados se
doren uniformemente. También le recomendamos
rociar las piezas de carne de vez en cuando para que
no se seque demasiado.

& | PIZZA

— | Para cocinar distintos tipos y formatos de pan
y pizza. Es recomendable cambiar la posicién de las
bandejas pasteleras a medio proceso de coccion.

<= GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando
ase carne, le recomendamos colocar la grasera
debajo para recoger los jugos de coccién: Coloque el
recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la
rejilla y anada 200 ml de agua potable.

<~ TURBO GRILL

& Para asar grandes piezas de carne (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la
grasera para recoger los jugos de la coccién: Coloque
el recipiente en cualquiera de los niveles debajo de
la rejilla y ahada 200 ml de agua potable.

fermenten bien. Para garantizar la calidad del
leudado, no active la funcién si el horno esta caliente
después de un ciclo de coccién.

% ECO AIRE FORZADO*

Para cocinar piezas de carne asadas y carnes
rellenas en un solo estante. Para evitar que los
alimentos se resequen, el aire circula de manera
suave e intermitente. Cuando se utiliza la funcién
ECO, la luz permanece apagada durante la coccién
pero se puede volver a encender momentaneamente

pulsando & .

—_APAN AUTO

= Esta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para el

an. Para obtener mejores resultados, siga la receta
&www. Active la funcion con el horno frio.

_A rs
PASTELERIA AUTO
=3

Esta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para
pasteles. Active la funcion con el horno frio.

DIAMOND CLEAN

D

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite
eliminar la suciedad y los residuos de alimentos con
facilidad. Vierta 200 ml de agua potable en el fondo
del horno y active la funcién unicamente cuando el
horno esté frio.

* Funcién utilizada como referencia para la declaracion de
eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU)
No. 65/2014
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora: pulse '@ hasta que el icono ) y los dos
digitos de la hora empiecen a parpadear en la pantalla.

Utilice = o = para ajustar la hora y pulse .©. para
confirmar. Los dos digitos de los minutos empezaran
a parpadear. Utilice = o = para ajustar los minutos y
pulse '® para confirmar.

Nota: Si el icono () parpadea, por ejemplo después de un
corte de corriente muy largo, serd necesario volver a ajustar
la hora.

2.COMO RECALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacion: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar,
le recomendamos calentar el horno en vacio para
eliminar cualquier olor. Quite todos los cartones de
proteccién o el film transparente del horno y saque
todos los accesorios de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante aproximadamente
una hora utilizando preferiblemente la funcién

de «Maxi cooking». Durante este tiempo, el horno
debe permanecer vacio. Siga las instrucciones para
configurar la funcién correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta
el simbolo de la funcién deseada: la pantalla se
encenderd y se oira una sefal.

2.. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

N 7
=
77\

Nota: Puede cambiar la funcion durante la coccién girando
el selector o ajustar la temperatura girando el selector

del termostato. L a funcion solo se iniciara si el selector

del termostato estd a 0 °C. Puede programar el tiempo de
coccién, el tiempo de finalizacion de la coccion (solo si
selecciona un tiempo de coccién) y un temporizador.

AUTOMATICO

Para iniciar la funcién automatica seleccionada («<Pan»
o «Pasteleria»), mantenga el selector del termostato en

la posicidon de funciones automaticas (0/A).

Para finalizar la coccién, gire el selector a la posicion 0.

Nota: Puede configurar el tiempo de finalizacion de la
coccion y el temporizador.

FERMENTAR MASA

Para activar la funcién «Leudado», gire el selector del
termostato al simbolo correspondiente; si el horno
estd programado con una temperatura diferente, la
funcién no se activara.

Nota: Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de
finalizacion de la coccién (solo si selecciona un tiempo de
coccion) y un temporizador.

3. PRECALENTANDO

Una vez iniciada la funcion, una sefal acustica y un
icono parpadeando B en la pantalla le indicaran que
la fase de precalentamiento se ha activado.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara
una sefal acustica y el icono fijo §2 en la pantalla le
indicara que el horno ha alcanzado la temperatura
programada: en ese momento, coloque los alimentos
dentro y proceda con la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos
en el resultado final de la coccion.

.PROGRAMACION DE LA COCCION

Antes de proceder con la coccién programada deberd
seleccionar una funcién.

DURACION

Mantenga pulsado ©:. hasta que el icono %} y “00:00”
empiecen a parpadear en la pantalla.

AL
Lt

N _
Y4 3

\
<
X

Utilice £ o — para configurar el tiempo de coccién
deseado y después pulse @ para confirmar.

Active la funcion girando el selector del termostato a la
temperatura que desee: Sonara una sefial acusticay la
pantalla indicard que la coccién ha terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccion que ha programado,
mantenga pulsado @ hasta que el icono (% empiece a
parpadear en la pantalla, luego utilice = para poner el tiempo
de coccion en“00:00".

Este tiempo de coccion incluye una fase de precalentamiento.
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SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION / INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccion, se puede
retrasar el inicio de la funcién programando su hora
de finalizacién: pulse © hasta que el icono g y la
hora actual parpadeen en la pantalla.

—II—I
I_I_ll_l

'y
JEND,

Utilice *. o = para ajustar el tiempo deseado de
finalizacion de coccion y pulse © para confirmar.
Active la funcién girando el selector del termostato
a la temperatura que desee: la funcién se iniciara
automaticamente cuando haya transcurrido el
periodo de tiempo calculado para que la cocciéon
termine a la hora programada.

I,
L

D

m)
O

N|

Observaciones: Para cancelar la configuracion, apague el
horno girando el selector hasta la posicion « 0 ».

Observaciones: La funcién de inicio retardado no esta
disponible para las funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la
funcion ha terminado.

Gire el selector para seleccionar una funcion diferente
o a la posicién “ 0 " para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrara
alternativamente "END"y el tiempo restante.

.AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcion no interrumpe ni programa la coccion,
pero le permite utilizar la pantalla como un
temporizador, ya sea que haya una funcién activa o
que el horno esté apagado.

Mantenga pulsado ©. hasta que el icono & y “00:00”
empiecen a parpadear en la pantalla.

7

Va -

a7

,

Utilice 2 o= —. para establecer el tiempo que desee y
pulse ©para confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara
una sefal acustica.

4

Notas: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado ©.
hasta que el icono & empiece a parpadear y después use -
para reconfigurar el tiempo a “00:00".

.FUNCION DIAMOND CLEAN

Para activar la funcién de limpieza «Diamond Clean»,
vierta 200 ml de agua potable en la base del horno,
después gire el selector y el selector del termostato
hasta el icono [D.

Nota: La posicion del icono no se corresponde con la
temperatura alcanzada durante el ciclo de limpieza.

La funcién se activara automaticamente: la pantalla
mostrara el tiempo restante alternado con el mensaje
«DC».

dc

&

Nota: Solo se puede programar la hora de finalizacion de esta
funcion. La duracion se programa automaticamente en 35
minutos.
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TABLA DE COCCION

' ES

; L ! TEMPERATURA : DURACION NIVEL
RECETA § FUNCION § PRECALENTAR§ C) : (MIN) v ACCESORIOS
— S 160-180 3000 23
Tartas esponjosas S ; ) 1
S5 Si 160-180 30-90 A a—n
Bizcocho relleno — Si 160-200 35-90 2
(tarta de queso, pastel de hojaldre relleno, : n >
tarta de frutas) [ Si - 160-200 40-90 b,
— ‘ : 3
— Si ; 160-180 20-45
Biscuits / tartaletas & Si . 150-170 20-45 -\...L%..,- \ 2 |
, : 5 3 1
& Si ~150-170 20-45 2 e L
— Si 180-210 30-40 3
. o , ‘ 4 2
Lionesas o5 Si . 180-200 35-45 ., |
& si 180-200  35-45 > 3 1
— si 90 150-200 | 3
Merengues G Si 90 140 - 200 _‘,é,, . 2 :
— Si  190-250 1550 /2
Pizza/pan - ; 2 5
& Si . 190-250 20-50 o
A
Pan ey - : - 60 -\élr-
— si 250 10-20 3
Pizza congelada < : 4 2
S5 Si . 230-250 10-25 , T
Si  180-200 40-55 3.
Tartas saladas D ; : 4 2
(tarta de verdura, quiche) & Si : 180 - 200 45-60 e nemn
R Si 180-200 45-60 2 o, |
— - 190-200 20-30 3
Volovanes/hojaldres @ - : 180-190 20-40 ,\,é,, \ 2 u
® - ~180-190 20-40 2, 2,
— <~ <~ (: O\ = A
FUNCIONES — EN Zz & & = %
Convencional Parrilla Turbo Grill Pizza Aire Forzado Maxi Cooking Pan automético Eco aire forzado
[ VI vl A=~ J l ‘ .\M{ “ s
ACCESORIOS Fuente para horno Grasera/bandeja Grasera con 200 ml
Rejilla o bandeja pastelera para hornear sobrela  Bandeja de goteo aseda <o Bandeja de hornear
sobre la rejilla rejilla ©agua
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RECETA FUNCION PRECALENTAR TEMP'(EO'::’;TURA DU('::IE')ON YA clz:s\gf)l-m os

It.’zs:jai:"::épasta al horno/canelones/ — Si 190-200 45-65 u;ﬂ
Cordero/ternera/buey/cerdo 1 kg — Si 190-200 80-110 u;
Cerdo asado con piel 2 kg & Si 180-190 110-150 U;D
Pollo/conejo/pato 1 kg — Si 200-230  50-100 2
Pavo/oca 3 kg = . 190200  100-160 |, 2
:r?tsécrg)do al horno/en papillote (lomos, — S 170 - 190 30- 50 u;ﬂ
Elgr;g?élsz,gglggggr?:s? berenjenas) QDQ S 180 - 200 >0-70 u;

Pan tostado D - 250 2-6 _\'_5_,_
Filetes de pescado/porciones Nt - 230 - 250 20 - 30* -\...AT..,- \Viwf
Salchichas plnchos morunos, - - s 1530 5,4
Pollo asado 1-13 kg T i 200-220  s5-700 2 T
Rosbif poco hecho 1 kg g Si 200 - 210 35 - 50** ,\éﬁ
Pierna o jarrete de cordero g Si 200-210 60 - 90** R;B
Patatas asadas T S 200-210  35-55% 3
Verduras gratinadas g - 200 - 210 : 25-55 u;u
Carnes y patatas & Si 190-200 45 - 100*** _\é,_ u;ﬂ
Pescados y verduras & Si 180 30-500%* 4 u;ﬂ
Lasanas y carnes & Si 200 50 - 100*** _\é,_ u;u
iacana o Scome prat @ s w010 s0mor o 2 1
Carne asada / carne rellena asada % - 170 - 180 | 100-150 U;D

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: recomendamos colocar los alimentos en el horno y
ajustar el tiempo de coccidon una vez alcanzada la temperatura deseada.

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de
la coccidn (si fuera necesario).

*** Tiempo de coccidn estimado: los platos se pueden
extraer del horno antes o después segun los gustos

Descargue la Guia de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu donde encontrard la tabla de las
recetas probadas, cumplimentada por los érganos de
certificacién de conformidad con la norma IEC 60350-1.

personales.
— @)
FUNCIONES & — ~ - %
Convencional Parrilla Turbo Grill Pizza Aire Forzado Maxi Cooking Pan automético Eco aire forzado
[ Y ~ ey —J l ‘ M . r
ACCESORIOS Fuente para horno Grasera/bandeja
. . . Grasera con 200 ml .
Rejilla o bandeja pastelera para hornear sobrela  Bandeja de goteo Bandeja de hornear
e " de agua
sobre la rejilla rejilla
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Para mas informacion, descargue la Gufa de uso
Ewvww

' ES

cuidado de
docs.hotpoint.eu

No utilice aparatos de limpieza al
vapor.

Utilice guantes de proteccion

durante todas las operaciones. eléctrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pano humedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pano seco.
No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con
la superficie del aparato, limpielo de inmediato con un
pano humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

Después de cada uso deje que el horno se enfriey, a
continuacién, limpielo, preferiblemente cuando aun esté
tibio, para quitar los restos o las manchas causadas por los
residuos de los alimentos. Para secar la condensacion que
se haya podido formar debido a la coccién de alimentos
con un alto contenido en agua, deje que el horno se
enfrie por completo y limpielo con un pafio o esponja.

Lleve a cabo las operaciones
necesarias con el horno frio.

Desconecte el aparato de lared

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

Active la funcion “Diamond Clean” para unos resultados
de limpieza éptimos de las superficies internas.

La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente para
facilitar la limpieza del cristal (Zvww,

Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

La resistencia superior del grill se puede bajar para
limpiar el panel superior del horno (Zwww.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucion
liquida con detergente, utilice guantes si aun estan
calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con
un cepillo o esponja.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCARLA
PUERTA

1. Para quitar la puerta , dbrala por completo y baje los
pestillos hasta que estén en posicidon desbloqueada.

=
—

b=

2. Cierre la puerta tanto como pueda. Sujete bien la
puerta con las dos manos - no la sujete por el asa.
Simplemente extraiga la puerta cerrdndola mientras tira de
ella hacia arriba (a) hasta que salga de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una
superficie blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el

horno, alineando los ganchos de las ranuras con

sus alojamientos y fijando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y abrala por completo.
Baje los pestillos hasta su posicion original: asegurese de
haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esta
alineada con el panel de control. Si no lo est3, repita los
pasos de arriba.

CLICK TO CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

1. Después de quitar la puerta y apoyarla sobre una
superficie blanda con el tirador hacia abajo, presione
simultaneamente los dos clips de sujecion y retire el
borde superior de la puerta tirando de él hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las dos
manos, extrdigalos y coléquelos sobre una superficie
blanda antes de limpiarlos.

4

3. Para volver a colocar los cristales interiores
correctamente, asegurese de que «R» se pueda leer en la
esquina izquierda y la superficie lisa (no impresa) esté
cara arriba. Primero introduzca el lado largo del cristal
marcado con una «R» en los soportes (a) y después
bajelos hasta su posicién (b).

4, Vuelva a colocar la parte superior: un clic indicaré la
posicion correcta. Asegurese de que el precinto esté
asegurado antes de volver a montar la puerta.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para mas informacion, descargue la Gufa de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu

(Ewvww

- El horno no funciona

. eléctrica

En la pantalla aparecera la letra
. «F» seguida de un nimero

- Corte de suministro
- Desconexion de la red

- Solucién

- Compruebe que haya corriente eléctricaen la :
- red y que el horno esté enchufado a latoma
- de electricidad.

- Apague el horno y vuelva a encenderlo para

- comprobar si se ha solucionado el problema

- Péngase en contacto con el Servicio
- Postventa mas cercano e indique la letra o
 numero que aparece después de la letra «F»

CONSEJOS UTILES

Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu

(Evww

COMO UTILIZAR LA TABLA DE COCCION

La tabla indica la mejor funcién, accesorios y nivel
para cocinar los diferentes tipos de alimentos.

Los tiempos de coccidn inician en el momento en
que se coloca el alimento en el horno, excluyendo

el precalentado (cuando sea necesario). Las
temperaturas y los tiempos de coccién son
orientativos y dependen de la cantidad de alimentos
y del tipo de accesorio utilizado. En principio, aplique
los valores de ajuste recomendados mas bajos y, si

la coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los
accesorios suministrados y, si es posible, moldes y
bandejas metalicas de color oscuro. También puede
utilizar recipientes y accesorios tipo pirex o de
ceramica, aunque debera tener en cuenta que los
tiempos de coccidn seran ligeramente mayores.

COCCION DE VARIOS ALIMENTOS A LA VEZ

La funcién «Aire forzado» le permite cocinar
diferentes alimentos (pescado y verduras) en
diferentes niveles al mismo tiempo. Retire del horno
los alimentos que requieran menor tiempo de coccién
y deje los que necesiten una coccién mas prolongada.

FUNCION PAN AUTOMATICO

Para obtener los mejores resultados, siga atentamente
las instrucciones, utilizando la receta para una masa
de 1000 g: 600 g de harina, 360 g de agua, 11 g de sal,
25 g de levadura fresca (o dos paquetes de levadura
en polvo).

Para un leudado 6ptimo, deje unos 90 minutos a
temperatura ambiente o 60 minutos en el horno
usando la funcién de «Leudado».

Ponga la masa en el horno (frio), vierta 100 cc de agua
potable fria en el fondo del horno y active la funcién
“Pan Automatico”. Después de cocerlo, deje el pan
una rejilla hasta que se haya enfriado por completo.

Eﬁ :

Usando el codigo QR

"y

producto.

También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero
de teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio
Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar y informacién adicional
sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:
- Visitando nuestra pagina web docs.hotpoint.eu
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Guia rdpido

OBRIGADO POR TER ADQUIRIDO UM

PRODUTO HOTPOINT-ARISTON

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,

- PT

A Leia as instru¢oes de seguranga com atencao antes de usar

= registe o seu produto em www.hotpoint.eu/register o aparelho.
1. Painel de controlo
LI @ @ 2. Ventoinha
7 7 3. Lampada
2 | 4.6 4. Guias de nivel
° ° (o nivel esta indicado na parede do
3 g 7 compartimento de cozedura)
5. Porta
6. Resisténcia superior/grill
.8 7. Resisténcia circular
44 (invisivel)
8. Placa de identificacado
(ndo remover)
9 9. Resisténcia inferior
" (ndo visivel)
5. 5
] ]
PAINEL DE COMANDOS
F °C
B ! = »H
= iE .y T
= E
T . ‘B e ) =
1 2 3 4 5 6
1. BOTAO SELETOR 3. ACERTAR A HORA 5.BOTOES DE AJUSTE

Para ligar o forno selecionando
uma funcao.

Para desligar o forno, rode o bota
para a posicao 0.

2.LUz

Com o forno ligado, prima o
botdo para desligar a lampada do
compartimento do forno.

o

Para aceder as defini¢des do
tempo de cozedura, de inicio
diferido e do temporizador. Para
apresentar o tempo em que o
forno esta desligado.

4.VISOR

Para aceder as defini¢des do
tempo de cozedura.

6. BOTAO DO TERMOSTATO

Rode o botdo para selecionar a
temperatura pretendida ao ativar
as fungdes manuais. As fungdes
automaticas utilizam 0/A.
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ACESSORIOS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéao a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

GRELHA

TABULEIRO COLETOR

| S—

TABULEIRO PARA ASSAR CORREDICAS

O numero de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pés-venda.

INTRODUZIR GRELHAS E OUTROS ACESSORIOS

. Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para

cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro. Faca-a deslizar na
horizontal pelas guia de nivel tanto quanto possivel.

. Outros acessorios, como o tabuleiro coletor e o
tabuleiro para pastelaria devem ser introduzidos
horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

FUNCGES Ewvww

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacdes

— | CONVENCIONAL*

— | Para cozinhar qualquer tipo de alimento
utilizando apenas um nivel.

> AR FORCADO
& ¢

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam
a mesma temperatura de cozedura, em diferentes
niveis (trés, no maximo) e em simultaneo. Esta
funcao permite cozinhar alimentos diferentes sem
transmitir odores de uns alimentos para os outros.

- |LEVEDURA

“—>| Para ajudar a uma levedacao eficaz de massas
doces ou salgadas. Para manter a qualidade da
levedacao, nao ativar a funcao se o forno ainda
estiver quente apds um ciclo de cozedura.

@ MAXI COZEDURA

—— | Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima
de 2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante
a cozedura, para assegurar que fica uniformemente
dourada de ambos os lados. Também recomendamos
gue regue a carne esporadicamente, para evitar que
figue excessivamente seca.

% AR FORCADO ECO*

Para assar pecas de carne/pecas de carne
recheadas num unico nivel. Evita-se que os alimentos
sequem excessivamente, através de uma circulagao
de ar suave e intermitente. Quando esta funcao esta
a ser utilizada, a luz mantém-se apagada ao longo da
cozedura, mas pode acender-se temporariamente,
premindo. &

@} PIZZA

— | Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao
e pizza. Recomendamos que troque a posi¢cao dos
tabuleiros de assar a meio do processo de cozedura.

—_APAO AUTO

gl Esta funcao seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para paes.
Par obter os melhores resultados possiveis, siga
cuidadosamente a receita (&www. Ative esta funcao
apenas quando o forno estiver frio.

<<= |GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas,
gratinar legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne,
recomendamos a utilizacao de um tabuleiro coletor,
para recolher os sucos da cozedura: posicione

o tabuleiro em qualquer um dos niveis que se
encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

— A
PASTELARIA AUTO
=

Esta funcao seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para bolos.
Ative esta funcdo apenas quando o forno estiver frio.

<~ TURBO GRILL

& Para assar pecas de carne grandes (pernil,
rosbife, frango). Recomendamos a utilizacdo de um
tabuleiro coletor, para recolher os sucos da cozedura:
posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis que
se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

t@ DIAMOND CLEAN

A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil
remocao de residuos de sujidade de comida. Verta
200 ml de dgua na parte inferior da cavidade e ative

a funcdo quando o forno estiver frio.

* Funcao utilizada como referéncia para a declaracéo de
eficiéncia energética, de acordo com o Regulamento (UE)
n.°65/2014
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PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

1. AJUSTE DA HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a
hora: prima © até que o icone ® e os dois digitos
da hora comecem a piscar no visor.

nlninln
l ll ]

Utilize = ou = para acertar a hora e prima 2.para
confirmar. Os dois dlgitos dos minutos comecam a
piscar. Utilize & ou = para definir os minutos e prima
© para conflrmar

Nota: Quando o icone (%) estd a piscar, por exemplo, durante
cortes de energia prolongados, é necessario acertar a hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal. Assim, antes de comecar a
cozinhar alimentos, recomendamos que aqueca o
forno, vazio, para eliminar eventuais odores. Remova
do forno qualquer elemento de protecao em cartao
ou pelicula transparente e retire quaisquer acessorios
do respetivo interior.

Aqueca o forno a 250 °C durante cerca de uma

hora, utilizando preferencialmente a fung¢ao “Maxi
Cozedura”. Durante este periodo de tempo, o forno
devera estar vazio. Siga as instru¢des para programar
corretamente a funcao.

Nota: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacao do aparelho.

UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar: o visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNCAO

MANUAL

Para iniciar a funcao selecionada, rode o botdo do
termdstato para definir a temperatura requerida.

N 7
[c =]
77\

Nota: Durante a cozedura é possivel e alterar a funcéo
rodando o botdo seletor ou regular a temperatura rodando
o botdo do terméstato. A funcao sé € iniciada se o botao do
termaostato estiver na posicao 0 °C. Pode definir o tempo de
cozedura, o tempo de fim da cozedura (apenas se selecionar
um tempo de cozedura) e um temporizador.

AUTOMATICA

Para iniciar a funcao automatica selecionada ("Pao"
ou "Pastelaria"), mantenha o botdo do termdstato na
posicao correspondente as fungcdes automaticas (0/A).
Para terminar a cozedura, rode o botdo seletor para a
posicao 0.

Nota: Pode definir o tempo de cozedura e o temporizador.

LEVEDURA

Para dar inicio a funcao "Levedacao", rode o botdo
do termdstato até ao icone relevante; Se o forno tiver
uma temperatura diferente definida, a fungao nao
sera iniciada.

Nota: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim da
cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e
um temporizador.

3. PREAQUECIMENTO

Uma vez iniciada a fungao, é emitido um sinal sonoro
e o icone §# a piscar no visor indica que a faze de
preaquecimento foi ativada.

Terminada a fase de preaquecimento, é emitido um
sinal sonoro e o icone §# fixo no visor indicam que

o forno atingiu a temperatura definida: nessa altura,
coloque os alimentos no interior do forno e dé inicio a
cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o
preaquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso
no resultado final da cozedura.

.PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcédo antes de
programar a cozedura.

DURACAO

Mantenha o icone © premido até que o icone Ciea
|nd|cagao '00:00" comece a piscar no visor.

S0z
(v:
ey

Utilize £. ou = para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima ® para confirmar.
Ative a funcdo rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o
visor indica que a cozedura esta concluida.

Notas: Para cancelar o tempo de cozedura definido,
mantenha premido o botao © até que o icone (i comece
a piscar no visor e, em seguida, prima —_ para repor o tempo
de cozedura para "00:00"

Este tempo de cozedura inclui uma fase de preaquecimento.
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PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO DA
COZEDURA

Apds definir um tempo de cozedura, o inicio da
funcao pode ser diferido, programando o tempo
de fim: prima © até que o icone &3 e a hora atual
comecem a piscar no visor.

'II‘I i
CLFIL

Y
JEND,

Utilize *. ou = para definir o tempo de fim da
cozedura pretendido e, em seguida, prima © para
confirmar.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para

a temperatura requerida: a funcao ird permanecer
em pausa até ser iniciada automaticamente ap6s o
periodo de tempo calculado para concluir a cozedura
a hora programada.

Notas: Para cancelar a definicao, desligue o forno rodando
o botdo seletor para a posicaol "

Notas: A funcionalidade de atraso de arranque nédo esta
disponivel para as funcdes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a
funcdo estd concluida.

|
¢

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao
ou para a posicao " 0 " para desligar o forno.

Nota: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica a
mensagem "END" alternada com o tempo restante.

PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcdo ndo interrompe, nem programa a
cozedura mas permite-lhe utilizar o visor como
temporizador, quer enquanto uma funcao esta
ativada, quer quando o forno esta desligado.

Mantenha o icone © premido até que o icone ©ea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

[\
nin'nly
LI

,

Utilize .+ ou — —. para definir o tempo pretendido e
prima @ para confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um
sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temporizador, mantenha premido o
botao © . até que o icone &) comece a piscar e, em sequida,
utilize "= para repor o tempo para "00:00".

.FUNCAO DIAMOND CLEAN

Para ativar a funcao "Diamond Clean", verta 200 ml de
agua potavel no fundo do forno e, em seguida, rode o
botdo seletor e o botdo do terméstato para o icone [,

Nota: A posicdo do icone ndo corresponde a temperatura
atingida durante o ciclo de limpeza.

A funcao é ativada automaticamente: o visor
apresenta o tempo restante até ao final da cozedura
alternado com a mensagem "DC".

&

Nota: E possivel programar o tempo de fim desta funcao. A
duracao esté predefinida automaticamente para 35 minutos.
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TABELA DE COZEDURA

- PT

; L 'TEMPERATURA:  DURAGAO NIiVEL
RECEITA 2 FUNCAO EPREAQUECIMENTOE Q) MIN) E ACESSORIOS
— Sim 160-180 3000 23
Bolos com levedura = 4 1
05 Sim 160-180 30-90 e A
Bolo recheado — Sim 160-200 35-90
(cheesecake, strudel, tarte de frutas) (: Sim 160-200 40-90 -\...i—...,- _\”i_‘”’.
_ Sim 160-180 20-45 3
Biscoitos/queques Q:e Sim 150 - 170 20-45 -\.ﬁ..,- \ 2 y
& Sim 150 - 170 2045 2 21
— Sim 180 - 210 30-40 3
Massa "choux" & Sim 180-200 35-45 \é‘, : 2 y
S Sim 180-200 35-45 2 o
— Sim 90 150-200 3|
Merengues @:ﬁ Sim 90 140 - 200 \é‘, \ 2 |
S Sim 90 140-200 > .2
— Sim 190-250 1550 /2
Pizza/Pao - 4 5
& Sim 190-250 20-50 —
A
Pio =~ - - 60 =
— Sim 250 10 - 20 3
Pizza congelada N 4 2
& Sim 230 - 250 10 -25 T
— Sim 180-200 4055 >
Bolos salgados o . 4 2
(tarte de legumes, quiche) C Sim 180-200 45 -60 A ARe
& Sim 180-200 45-60 2 o'
— — 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/salgadinhos de D 4 2
massa folhada & - 180-190 20-40 e
& — 180-190 20-40 2> 2
—_ <~ <~ 5N N = A
FUNCOES — & = & £ = %R
Convencional Grill Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cooking Pao Auto Eco Ar Forcado
[ Y o~ A= —J l ‘ .\ﬂ{ -
ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ Tabulei et
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor @ ;OEWOICC? e’orcom Tabuleiro para assar
metalica ou grelha mideagua
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RECEITA FUNGAO PREAQUECIMENTO %TEMP'(EO'::’;TURAg Du(mﬁf ° E Acg;\égl-mos
Careioneians ! —  sm w00 ases
Borrego/vitela/ vaca/porco 1 kg — Sim 190-200 80-110 “;

Lombo assado estaladico 2 kg & Sim 180-190 110-150 “;y
Frango / coelho / pato 1 kg — Sim 200-230 504100 2,
Peru/ganso 3 kg — — 190200 100-160 2

Pelxe fiofornolem cartuchode [ Sim 170 - 190 30-50 2,

omates curgetes bermaelz & sim 180200 50-70 2,

Pao tostado e — 250 2-6 .\,E..,-
Filetes/postas de peixe : Nt — 230 - 250 20 - 30* m_f_, \j_wf
rS\:l\lms|'g2arlss;/:‘.:feestadas/costeIetas/ e . 250 15 - 30* -...?..,- 1W4_W[
Frango assado 1 - 1,3 kg I Sim 200 - 220 55 - 70%* _\'_%“’_ \;Nr
Rosbife mal passado 1 kg g Sim 200 - 210 35 - 50%* ,\;,,

Perna de borrego/pernis g Sim 200 - 210 60 - 90** ‘;

Batatas assadas g Sim 200 - 210 35 - 55%* “;y
Gratinado legumes g - 200 - 210 25-55 “;y

Carne e batatas & Sim 190200 45-1000+ A 1
Peixe e legumes % Sim 180 30-500 4 ;,
Lasanha e carne % Sim 200 50 - 100%** _\é, ;J
Refeicdo completa: tarte de < ' 5 3 1
frutas (nivel 5)/lasanha (nivel 3)/ (O Sim 180-190 40 - 120%** e
carne(nivel 1)

rCea.:r;‘1;-:aadsasada/carne assada % ; 170 — 180 100 - 150 “;y

O tempo indicado nao inclui a fase de pré-aquecimento: recomendamos que coloque os alimentos no forno e
defina o tempo de cozedura apenas ap6s o mesmo ter alcancado a temperatura requerida.

*Vire o alimento a meio da cozedura

**Vlire o alimento quando atingir dois tercos do tempo

de cozedura (se necessario).

*** Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao em

docs.hotpoint.eu para consultar a tabela de

receitas testadas, compiladas para as autoridades de

ser retirados do forno quando o desejar, dependendo

da preferéncia de cada um.

certificacao de acordo com a norma IEC 60350-1.

_ <~ <~ % (9\ @ E’T
~ — [y %
FUNCOES & z €

Convencional Grill Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cooking Pao Auto Eco Ar Forcado

Auvenen r ey —J | f oS -

ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ .
X . Tabuleiro coletor com .
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor ) Tabuleiro para assar
. 200 ml de agua
metalica ou grelha
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MANUTENCAO E LIMPEZA

I

- PT

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

Nao utilize aparelhos de limpeza a

vapor. com o forno a frio.

Use luvas de protecao durante

todas as operacoes. elétrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente algumas
gotas de detergente com um pH neutro. Termine a
limpeza com um pano seco. Nao utilize detergentes
corrosivos ou abrasivos. Se algum destes produtos entrar,
inadvertidamente, em contacto com as superficies

do aparelho, limpe imediatamente com um pano de
microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

Ap06s cada utilizacao, deixe que o forno arrefeca e
limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno, para
remover eventuais depdsitos ou manchas causados por
residuos de alimentos. Para secar qualquer condensac¢ao
que se tenha formado devido a cozedura de alimentos
com elevado teor de agua, deixe o forno arrefecer
completamente e limpe-o com um pano ou uma esponja.

Realize as operagoes requeridas

Desligue o aparelho da corrente

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, uma vez

que estes podem danificar as
superficies do aparelho.

Ative a funcdo “Diamond Clean” para uma limpeza eficaz
das superficies internas.

A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro (Zvww,
Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

A resisténcia superior da grelha pode ser baixada para
limpar o painel superior do forno (Zivww.

ACESSORIOS

Apos a utilizagao, coloque os acessorios numa solucao
liquida de limpeza, manuseando-os com luvas adequadas
para forno, caso ainda estejam quentes. Os residuos de
alimentos podem ser retirados com uma esponja ou
escova de limpeza.

RETIRAR E VOLTAR A COLOCAR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as
linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.

—

2. Feche a porta tanto quanto possivel. Segure
firmemente a porta com ambas as maos - nao a segure
pela pega. Remova, simplesmente, a porta, continuando a
fecha-la enquanto a puxa (a), simultaneamente, para cima,
até se libertar do respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma
superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcdo do forno e
alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos
suportes, fixando a parte superior aos suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original:
assegure-se de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver, repita
os procedimentos acima.

CLICK & CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Ap6s remover a porta e pousa-la sobre superficie
suave, prima simultaneamente os dois grampos de
retencao e remova a extremidade superior da porta,
puxando-a na sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre uma
superficie suave antes de proceder a sua limpeza.

\ \

3. Para voltar a instalar o vidro interior, certifique-se de
que a letra "R" esta visivel no canto esquerdo e que a
superficie limpida (ndo impressa) esta voltada para cima.
Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a
indicacao "R" nos suportes (a) e, em seguida, baixe-a até a
posicao correta (b).

4, Instale novamente a extremidade superior: ird ouvir
um clique, indicando que esta bem posicionado.
Certifique-se de que a vedacdo estd segura antes de
montar novamente a porta.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS " it o

- Causa possivel

- Oforno néo funciona - Corte de energia

- O visor apresenta a letra ,
- apresenta a letra "F", sequida de |
- um numero :

- Desligado da rede elétrica

: Problema de software

Solucéo

- Verifique se existe energia elétrica 2
. proveniente da rede e se o forno esta ligado a !
 tomada elétrica. %
. Desligue e volte a ligar o forno, para verificar

. se o problema ficou resolvido

- Contacte o Servico Pés-Venda mais proximo e
“indique a letra ou 0 nUmero que acompanha
- aletra "F"

CONSELHOS UTEIS S

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao a partir do website
w docs.hotpoint.eu para obter mais informacdes

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE
COZEDURA

A tabela indica a funcao, os acessorios e o nivel mais
adequados para utilizar na confeccao dos diferentes
tipos de alimentos. Os tempos de cozedura comecam
a partir do momento em que o alimento é colocado
no forno, excluindo o preaquecimento (sempre que
necessario). As temperaturas e os tempos de cozedura
sao aproximados e dependem da quantidade de
alimento e do tipo de acessoério utilizado. Comece
por utilizar as definicdbes mais baixas recomendadas
e, se o alimento nao ficar bem cozinhado, mude

para defini¢des mais elevadas. Utilize os acessoérios
fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos

e tabuleiros para assar metalicos e de cor escura.
Também podera utilizar recipientes e acessorios

em ceramica ou pirex, mas tenha em conta que os
tempos de cozedura serao ligeiramente superiores.

COZINHAR DIFERENTES ALIMENTOS EM
SIMULTANEO

A funcdo "Ar forcado" permite-lhe cozinhar,
simultaneamente, diferentes alimentos (como peixe
e legumes) em diferentes niveis. Retire os alimentos
gue necessitam de um tempo de cozedura mais curto
e deixe no forno os alimentos que necessitam de um
tempo de cozedura mais longo.

FUNCAO PAO AUTO

Para obter os melhores resultados possiveis, deve
seguir cuidadosamente as instrugdes e a receita para
misturar 1000 g de massa: 600 g de farinha, 360 g de
agua, 11 g de sal, 25 g de fermento (ou dois pacotes
de fermento em po).

Para obter os melhores resultados de levedacao,
deixe a massa respirar durante aproximadamente
90 minutos a temperatura ambiente ou durante
aproximadamente 60 minutos no forno utilizando a
funcao "Levedura".

Coloque a massa no forno (frio), verta 100 cc de dgua
potdvel fria no fundo do forno e ative a funcao "Pao
Auto". Apos a cozedura, deixe a massa repousar na
grelha metalica até que arrefeca totalmente.

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do numero de telefone
contido no livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos
fornecidos na placa de identificagdo do seu produto.

P P
[ [ consultadas:
- «  Visitando o nosso website em docs.hotpoint.eu
F.; Utilizando o cédigo QR
P
H
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

. ZNACEKY HOTPOINT-ARISTON

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte prosim

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

svij vyrobek na www.hotpoint.eu/register pokyny.
1. Ovladaci panel
LI S @ @ 2. Ovladaci panel
— < 7 7 S 3. Osvétleni
2 | 4.6 4. Vodici mFizky
° ° (Uroven je vyznacena na sténé
3 e 7 vnitiniho prostoru trouby)
5. Dvefe
6. Horni topné téleso / gril
. .8 7. Kruhové topné téleso
4. (nenf vidét)
8. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)
° 9. Spodni topné téleso
X (neni vidét)
5 e o
] ]
OVLADACI PANEL
F °C
: " B

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy 0.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka se zapina nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

23 4 5

3. NASTAVENi DENNIHO CASU

Pro pristup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a Casovace. Pro zobrazeni ¢asu
u vypnuté trouby.

4.DISPLEJ

6

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.
Automatické funkce pouzivaji 0/A.
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PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé
vww z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

ODKAPAVACI PLECH

| S—

PLECH NA PECENI

POSUVNE DRAZKY

Pocet kust prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENi ROSTU )
A DALSIHO PRISLUSENSTVI

. VloZte rost do pozadované urovné. Rost pfitom
drzte tak, aby byl mirné naklonén nahoru a nejprve
polozte zvysenou zadni stranu (smérujici nahoru).
Poté zasurite rost horizontalné podél vodicich mfizek
co nejvice dozadu.

. Dalsi prislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se vkladaji horizontalné zasunutim podél
vodicich mfizek.

FUNKCE

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouziti a Udrzbé

jednom rostu.

(33 HORKY VZDUCH

~ | Pro ptipravu rdznych druhd jidel, které vyZzaduji
stejnou teplotu na nékolika urovnich soucasné
(maximalné tfech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

(Rvww z webovych stranek docs.hotpoint.eu.
— |TRADICNi* ST KYNUTI
— I Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na “—>| Napoméaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokonceni cyklu peceni.

@ MAXI PECENI

——|Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bylo zajisténo dlkladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.

% EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Pro peceni pecené a nadivaného masa na
jedné urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zUstane po celou dobu pfipravy vypnuta.
Béhem peceni je ale mozné ji opét zapnout

stisknutim & .

& |PIZZA

K peceni pizzy a chleba rdznych druht
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plech
v poloviné doby peceni.

—A
BREAD AUTO
>

Tato funkce automaticky zvoli idedlni teplotu
a dobu peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich
vysledku se dlsledné fidte receptem (Zwww. Pred
spusténim cyklu musi trouba vychladnout.

<~ |GRIL

Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se $tav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli uroven pod
rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

— A
== PASTRY AUTO

Tato funkce automaticky zvoli idedlni teplotu
a dobu peceni pro dorty a kolace. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout.

“~~ | TURBOGRIL

& K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat odkapdvaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

t@ DIAMOND CLEAN

PlUsobenim pary, ktera se uvolnuje pfi
tomto ¢Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno
trouby nalijte 200 ml pitné vody a poté, co trouba

vychladne, funkci spustte.

* Funkce poufZitd jako referencni pro Ucely prohlasent
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
€. 65/2014.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit cas:
stisknéte © , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
a dvé dislice nastaveni hodin.

A A

nintnly
L
@

Pro nastayeni hodin pouzijte '+  nebo - a pro potvrzeni
stisknéte .. Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice
nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte & nebo
— a pro potvrzeni stisknéte ©..

Upozornéni: Kdyz blika ikona (), napt. v dlsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

2.TROUBU ZNOVU ROZEHREJTE

Z nové trouby se mohou uvolfovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela
bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarite vsechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti uloZzené pfislusenstvi.

Nejlépe zvolte funkci ,Maxi peceni” a zahfejte troubu na
250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny. V této dobé musi
byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozorneéni: Pfi prvnim pouZitf trouby doporucujeme prostor
vetrat.

y 4 r ¢

DENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim oviadace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim oviadace termostatu.

1

N 7
77\

8

Uvédomte si prosim: Behem peceni mzZete zménit funkci
otocenim ovladacée vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim
ovladace termostatu.

Funkce se spusti pouze v pfipadé, Ze je ovladac termostatu
nastaven na 0 °C. Mizete nastavit dobu pfipravy, ¢as
ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

AUTOMATICKE FUNKCE

Pro spusténi zvolené automatické funkce (,Chléb” nebo
~Pecivo”) musi byt ovladac termostatu v poloze pro
automatické funkce (0/A).

Pro ukon¢eni peceni otocte ovliadac vybéru do polohy 0.
Upozornéni: MUzete nastavit ¢as ukonceni a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce ,Kynuti” otocte ovladac termostatu
na prislusny symbol; je-li trouba nastavena na jinou
teplotu, funkce se nespusti.

Upozornéni: MUzZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

3. PREDOHREV

Po spusténi funkce zazni zvukovy signal a na displeji
blika ikona §2, coZ ukazuje, Ze se aktivovala faze
predehfati.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona §2 na
displeji indikuje dosazeni nastavené teploty: V tomto
okamziku vlozte jidlo do trouby a pokracujte v peceni.

Upozornéni: Vlozenf jidla do trouby pred dokoncenim
predehfivani mize mit negativni vliv na konec¢ny vysledek
pfipravy pokrmu.

.NAPROGRAMOVANI VARENI
Pfed zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit

funkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (¥:
a ,00:00"

K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo
—, poté potvrdte stisknutim @.

Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji
se zobrazi, Ze je peceni ukonceno.

Pozndmka: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim ©,
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (%, poté tlacitkemn =
vynulujte dobu peceni na,00:00"

Tato doba peceni zahrnuje fazi predehfevu.
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NAPROGRAMOVANIi CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odloZit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte ©,
dokud na dISp|ejI nezacne blikat ikona £ a aktualni ¢as.

Sy
l LI II_I

oy
JEND,

K nastavenj pozadovaného ¢asu ukonceni pripravy
pouzijte *. nebo .= a potvrzeni provedte stiskem ©.
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobé, ktera byla vypoctena
tak, aby pfiprava pokrmu byla dokonéena ve vami
nastaveném case.

D';';

EN|

O

Pozndmka: Nastaveni se zrusi vypnutim trouby otocenim
ovladace vybéru do polohy ,0"

Poznamka: Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze funkce
je ukoncena.

A
i
¢

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim , 0 “ vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

.NASTAVENIi CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
a ,00:00"

S —
AL
L

% S

L
K nastaveni ¢asu pouzijte £, . nebo.—a provedte
potvrzeni stisknutim ©.
Po ukonéeni odpocitavani zvoleného ¢asu

samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky
signal.

Poznamka: Casovac zrusite tak, Ze tisknete @, dokud neza¢ne
blikat ikona &, poté tlacitkem — vynulujete ¢as na,00:00"

. FUNKCE DIAMOND CLEAN

K aktivaci funkce ,Diamond Clean” nalijte 200 ml
pitné vody na dno trouby, poté otocte ovladac vybéru
a ovladac termostatu na ikonu [D.

Upozornéni: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované
béhem cyklu cisténf.

Funkce se aktivuje automaticky: Na displeji se stfidavée
zobrazuje doba zbyvajici do konce cyklu a ,DC".

@

Uvédomte si prosim: Je pouze mozné naprogramovat ¢as
ukonceni této funkce. Doba trvani je automaticky nastavena
na 35 minut.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. CS

; . PREDE- . TEPLOTA DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT - FUNKCE  kev °C) (MIN) A PRISLUSENSTVI
— Ano  160-180 30-90 23
Kynuté kolace N 4 1
& Ano 160-180 30-90 & L
p— 2
PInény mouEn'l'k — Ano 160-200 35-90
(cheesecake, zavin, ovocny kol&c) & Ano 160-200 40-90 -\..i;,- \”.2;!’
p— 3
— Ano 160-180 20-45 : |
Cajové pecivo / ovocné kolacky (933 Ano 150-170 20-45 -\.ﬁ..,- L 2 ,
& Ano 150-170 20-45 2 2 1
p— 3
- Ano 180-210 30-40 : |
Odpalované pecivo (933 Ano 180-200 35-45 ,\é,, . 2 ,
& Ano 180-200 3545 2 o
— 3
— Ano % 90 150-200 . |
Snéhové pecivo Q Ano 920 140-200 ,\é,, . 2 |
& Ano 90 140200 2, .S 1
— Ano 190-250 1550 V2
Pizza/chléb - 4 >
& Ano 190-250 20-50 —n
A
Chléb [y - - 60 -\...iq.r
_ Ano 250 10-20 3
Zmrazena pizza = 4 2
S5 Ano 230-250 10-25 ! 7
— Ano 180-200 40-55 >,
Slané kolace = 4 )
(zeleninovy kold¢, quiche) @JQ Ano 180-200 45-60 AR ARe
& Ano 180-200 45-60 o e
— 3
o _ - : 190-200 20-30 . |
Vols-au-vent (plnéné pecivo S 4 2
z listového tésta) / drobné pecivo > - - 180-190 20-40 JNSLEN |
z listového tésta : 5 3 1
% - 180-190 20-40 A A L
— <~ <~ @ ( "\ - A
FUNKCE — & — & & @ , % .
Tradieni Gril Turbogril Pizza Horky vzduch Maxi pecent ;\e‘?e"n”;s:]';;'g’a ko s horkym
PRISLUSEN- N s _J S, N
> ot e ey Ockapaciplech  OYSTAAIPEN  plch o pecen
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Lossgre zoptlonctisoiny | = o 000 ases 2,
Jehnéti/teleci/hovézi/vepFové 1 kg — Ano 190-200 go-110 3
;I%ﬁové pecené s kiupavou kiizickou 5 Ano 180-190 110-150 “i)
Kure/kralik/kachna 1 kg — Ano 200-230 50-100 Q;
Krata/husa 3 kg — : 190-200 100-160 2 |
ybapglendvuowbs (valobalu s (=] o oas0 -0 2
PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) (% Ano 180-200 s0-70 2
Opeceny chléb bt - 250 2-6 2

Rybi filé/platky it . 230-250 20-30+ 4 3
hamburgery = - 250 5300 2L
Pecené kue 1-13 kg T Ano 200-220 ss7ov 2 1
Krvavy rostbif 1 kg g Ano 200-210 35-50** ,\é,
Jehnééi kyta/koleno T Ao 200-210 60-90% 3
Peéené brambory g Ano 200-210 355500 3
Zapékana zelenina g - 200-210 25-55 “;

Maso a brambory Q:Q Ano 190-200 45-100%*** _\éh. Q;y
Ryby a zelenina & Ano 180 30-50%** _\__i___., “;y
Lasagne a maso : Q} Ano 200 50-100%** ,\éﬁ “;J
Somplewijdlo ovoenjdont (o9 (@] a0 wouso  avoe S 2 T
Pec¢ené maso / nadivané maso % - 170-180 100-150 “;y

Uvedena doba nezahrnuje fazi predehfevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az

po dosazeni pozadované teploty.

*V poloviné doby peceni jidlo obratte

** Ve dvou tretinach peceni jidlo obratte (v pfipadé

potieby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby

Stdhnéte si Navod k pouziti a udrzbé z webovych

strdnek docs.hotpoint.eu, kde se nachazi i prehled

odzkousenych receptu sestavenych pro potieby

kdykoli vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.

certifikacnich organl v souladu s IEC 60350-1.

J— —_— A
<~ <~ > >\
— N & & & = %
FUNKCE - ,
Tradi¢ni Gril Turbogril Pizza Horky vzduch Maxi peceni Al{torpatlcke Ekos horkym
peceni chleba vzduchem
PRISLUSEN- SN ~F==n (S 7 oo e
STVI Roit Nadoba na peceninebo Odkapévaci plech / plech Odkapavaci plech Odkapavaci plech Plech na pecent
plech na peceni na rostu na peceni na rostu P P 5200 ml vody P
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UDRZBA
A CISTENI

. CS

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pourziti a udrzbé
vww z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

Nepouzivejte parni cistic.
Béhem vsech ukonii pouzivejte

ochranné rukavice.
site.

VNEJSI POVRCHY

Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-neutralniho
Cisticiho prostredku. Nakonec je otiete suchym hadfikem.
Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
ottete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNI POVRCHY

Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté

ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale tepld, aby
bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla. Za ucelem
vysuseni jakéhokoli kondenzatu vytvoreného v dusledku
pfipravy jidla s vyssim obsahem vody nechejte troubu
zcela vychladnout a poté kondenzat setiete hadfikem
nebo houbou.

Provadéjte vSechny pozadované
ukony pri studené troubé.

Odpojte spotiebic od elektrické

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu
spotrebice.

Aktivujte funkci ,Diamond Clean” pro optimalni ¢isténi
vnitfnich povrcha.

Dvitka je mozné pro ulehéeni ¢isténi skla @www snadno
vysadit a znovu nasadit.

Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostredkem.
Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dold, aby
bylo mozné vycistit horni desku trouby (Zivww.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlioZte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zdpadky smérem dol(i, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

—

2. Dvitka dobre uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni &ast.

4. Dvitka posurite smérem doli a poté je zcela otevrete.
Posurite zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na doraz.
5. Zkuste dvitka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné

roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte.

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci
pojistky a zatazenim smérem k sobé sejméte horni listu
dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s isténim.

\ \
N N
\ N, J—

3. Pro spravné opétné nasazeni vnitiniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R" a Cisty
(nepotistény) povrch sméfuje nahoru.

Nejprve nasadte delsi stranu skla oznacenou
pismenem ,R” do uloZeni (a), poté sklo pfiklopte do
polohy (b).

4. Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou
montdaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte tésnéni.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

Evww

- Pferuseni napdjeni

: Odpojeni od elektrické

sité

Na displeji je zobrazeno
. pismeno ,F” nasledované
. Cislem

Reseni

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
- trouba pfipojena k elektrickému napdjeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
- zda porucha stale pfetrvava.

- Kontaktujte nejblizsi stredisko poprodejnich
- sluzeb a uvedte pismeno nebo dislo, které
. nasleduje za pismenem ,F”.

UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouziti a Udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu.

(Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka uddava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Horky vzduch” Ize pfipravovat rlizné druhy
jidel (jako jsou ryby a zelenina) na vice riznych
mfizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

FUNKCE AUTOMATICKE PECENIi CHLEBA

Pro dosazeni nejlepsich vysledk( se disledné fidte
pokyny, pouzijte recept pro pfipravu 1 000 g tésta:
600 g mouky, 360 g vody, 11 g soli, 25 g Cerstvych
kvasnic (nebo dva bali¢ky kvasnic v prasku).

Pro optimalni kynuti nechte tésto vykynout 90 minut
pfi pokojové teploté, nebo 60 minut v troubé
s pouzitim funkce ,vykynuti”.

Tésto dejte do (studené) trouby, nalijte 100 ml pitné
vody na dno trouby a spustte funkci ,Automatické
peceni chleba”. Po peceni nechte tésto stat na rostu,
dokud zcela nevychladne.

na nasi webové strance docs.hotpoint.eu;
pomoci naskenovani QR kodu,

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dal$i informace o vyrobku naleznete:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku

S el R
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY

HOTPOINT-ARISTON TERMEKET VASAROLT!
Ahhoz, hogy atfogdbb tamogatasban
részesuljon, kérjuk, regisztralja termékét a

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

www.hotpoint.eu/register oldalon

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel
T, @ @ 2, Ventilator
7 7 3. Vilagitas
2 | .6 4. Polctarto sinek
e ° (@ szint jelzése a sutétér oldalan
3 7 lathato)
5. Ajto
6. Felsé futéelem/grill
8 7. Kor alaku futéelem
4 (nem lathato)
8. Azonositd lemez
(ne tavolitsa el)
9 9. Alsé flitéelem
i (nem lathato)
5.5 5
] ]
KEZELOPANEL
F °C
B ! = rH
N\ B e ) =
il
1 23 4 5 6
1. VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 5. BEALLITOGOMBOK

Funkcié kivalasztasa és a siité
bekapcsolasa.

A stt6 kikapcsolasahoz forgassaa 0
allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt stiténél nyomja meg
a sutétér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

A sUtési idd, a késleltetett inditas
és az id6zitd bedllitasara szolgal.
Kikapcsolt suténél a pontos id6t
jelzi.

4. KIJELZO

A slitési idd beallitasara szolgal.

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manualis funkciok hasznalatakor
forgassa el a kivant h6mérséklet
kivalasztasahoz. Automatikus
funkcidk esetén a 0/A fokozat aktiv.
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TARTOZEKOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és

vww kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol!
SUTORACS : ZSIRFOGO TALCA : SUTEMENYES TEPSI . KIHUZHATO TARTOSINEK
Neceenn ’al ‘ ' s

A tartozékok szdma a megvasarolt modelltél figgden véltozhat.

A készilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

. Helyezze be a stitéracsot a megfelel6 szintre: dontse
enyhén felfelé, és el6szor a (felfelé nézd) kiugrd hatsé
oldalt tegye le. Ezutan csusztassa be vizszintesen
teljesen a vezet8sinen.

. Az egyéb tartozékokat (pl. a zsirfog6 talcat és a
sutétepsit) vizszintesen kell behelyezni, a vezetésinen
becsusztatva.

FUNKCIOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és

Q\Q HOLEGBEFUVAS

~ |Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igénylé,
de kllonbo6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl stitése. Ezzel a funkcidval elkerilhetd,
hogy kiilonb6z6 ételek egyszerre torténd sitésekor
azok atvegyék egymas szagat.

@ XXL MERETU HUSOK

—— I Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sutése.
Javasoljuk a hus forgatasat a stités ideje alatt,
hogy mindkét fele egyenletesen megbarnuljon. A
hus tobbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkerulése érdekében.

(Zvww kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol!
— | ALSO ES FELSO SUTES* -~ KELESZTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténé sitése. =] 565 vagy édes tésztak hatékony kelesztésének

elésegitése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivélja
ezt a funkciét, ha az el6z6 sutési ciklus miatt a stitd
még mindig forré.

% ECO HOLEGBEFUVAS*

Sultek és toltott siltek egyetlen szinten torténd
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértékd kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznalatakor a lampa kikapcsolva
marad a sités ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a &’
gombbal.

@:Q PIZZA

— | Kilonb6z6 tipusu és méretl kenyerek és pizzak
sttéséhez. A siités felénél ajanlott felcserélni a
sutétepsiket.

N AUTOMATIKUS KENYER

= Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté a
kenyér sutéséhez optimalis hdmérséklet és sutési id6. A
legjobb eredmény érdekében kdvesse a receptet (Zivww.
A funkciot akkor kapcsolja be, ha a stité kihdilt.

<~ | GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek siitése és kenyérpiritds. Husok grillezésekor
cseppfelfogd talca hasznalatat ajanljuk a sités kdzben
lecs6p0gd szaft 0sszegyjtéséhez: helyezze a talcat

a sutéracs alatt [évé barmelyik szintre, és 6ntson bele
200 ml vizet.

o AUTOMATIKUS SUTEMENY

Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté a
sitemények slitéséhez optimalis h6mérséklet és siitési
id6. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a suté kihdilt.

<~ | TURBOGRILL

& Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfog6 talca haszndlatat
ajanljuk a stités kdozben lecsopdg6 szaft
0sszegy(jtéséhez: helyezze a talcat a sttdracs alatt
lévé barmelyik szintre, és dntsén bele 200 ml vizet.

i@ DIAMOND CLEAN

A specidlis, alacsony hémérsékletd tisztitasi ciklus
soran kibocsatott g6z megkonnyiti a szennyezddés

és az ételmaradékok eltavolitasat. Ontsén 200 ml
csapvizet a sutd aljara, és csak akkor inditsa el a ciklust,

ha a suté teljesen kihdilt.

* A funkcié a 65/2014/EU szabalyozdsnak megfeleléen
referenciaként szolgdl az energiahatékonysdgi
nyilatkozathoz.
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
id6t: Nyomjamega © gombot és tartsa lenyomva,
amig az () ikon és az 6rat jelz6 két szamjegy villogni
nem kezd a kijelzén.

7.
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A+ és — gomhaokkal éllitsa be a kivant érat, majd
nyomja meg a .2. gombot a jé6vahagyashoz. A kijelzén
villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A +vagy a =
gombbal allitsa be a kivant percet, majd nyomja meg a
‘© gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: Ha az (%) ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradds
utan), Ujra be kell allitani az idét.

2.A SUTO MELEGITESE

Az 0j sitd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért mielStt a stitét étel készitésére haszndlna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé
filmréteget a stt6rol, és tavolitson el minden tartozékot
a belsejébdl.

MUkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at, lehetbleg
az ,XXL méretl husok” funkciéval. Ezalatt a suité legyen
ures.

Kovesse a funkcié megfeleld beallitdsdhoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készilék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

MINDENNAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasahoz forgassa a vdlasztégombot a
kivant funkciét jelz6é szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és
hangjelzés hallatszik.

I

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

KEZI

A kivalasztott funkcié inditasdhoz forgassa el a hémérsék-
let-szabdlyozd gombot, és allitsa be a kivant hémérsékletet.

N\
77\

§

Ne feledje: SUtés kdzben is médosithatd a funkcié a
vdlasztégomb elforgatasaval, illetve a hémérséklet a
hémérséklet-szabdlyozé gomb elforgatasaval.

A funkcio csak akkor kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozd
gomb 0 °C-ra van allitva. Bedllithatd a stési idé, a sttésiidd
vége (csak akkor, ha bedllitja a sUtési iddt) és az idézité.

AUTOMATIKUS

A kivalasztott automata funkcio (,Kenyér” vagy
LSutemény”) inditdsahoz hagyja a hémérséklet-szabdlyozd
gombot az automata funkcidk allasaban (0/A).

A sltés befejezéséhez forgassa a vdlasztégombot a 0 allasba.

Ne feledje: Bedllithato a sttési idé vége és az id6zité.

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcid inditasahoz allitsa a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a megfeleld szimbdélumra. Ha mas
hémeérséklet van beallitva, a funkcié nem indul el.

Ne feledje: Bedllithato a sttésiidd, a sutési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sutési id6t) és az iddzitd.

3.ELOMELEGITES

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathatéd
82 ikon villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz
bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagité §2 ikon
jelzi, hogy a siitd elérte a megadott hdmérsékletet: ekkor
helyezze be az ételt, és kezdje el a sttést.

/////

.PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sttés inditasa elétt ki kell valasztani egy
funkciot.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az ©) gombot, amig az %
ikon és a,00:00" érték villogni nem kezd a kijelzén.

N e

Lt

JILFLILL
@

Allitsa be a kivant siitési id6t a .. és —. gombokkal, majd
nyomja meg az © gombot a jévahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a sttés befejez6dott.

Megjegyzések: A beallitott sutési id6 torlésehez nyomja meg
és tartsa lenyomva az .©. gombot, amig az (% ikon villogni
nem kezd a kijelz6n, majd a =  gombbal tordlje a sttési id6t
(,00:00" érték).

A sUtési idébe beleszamit az elémelegitési szakasz.
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A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES BEALLITASA

A sttési id6 beallitasat kovetden késleltethetd a funkcio
bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét:
nyomja meg és tartsa lenyomva az '© gombot, amig a £
ikon és az aktualis id6 villogni nem kezd a kijelzén.

S,

7

JEND

L
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N

D'

Allitsa be a siitési id6 végét a . *. és .= gombokkal, majd
nyomja meg az © gombot a jévahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: a funkciod
szlinetel, majd automatikusan bekapcsol, amikor letelik a
sUtés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan kiszamitott
id6tartam.

T

a
END

Megjegyzések: A beallitas torléséhez kapcsolja ki a sttét:
forgassa a vdlasztégombot a, 0 " &llasba.

Megjegyzések: A késleltetett inditas funkcid nem
elérhetd a Grillezés és Turbo Grillezés funkciokhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcio
befejez6dott.

|
&

Forgassa el a vdlasztégombot egy masik funkciéd
kivalasztasahoz vagy a suit6 kikapcsolasahoz (, 0 ” allas).

Ne feledje: Ha az id6ézit6 aktiv, a kijelzén az, ,END"felirat és a
hatralévo id6 kijelzése felvéltva villog.

.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a siités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a kijelzd
id6zitéként haszndlhaté (aktiv funkcié vagy kikapcsolt stité
mellett).

Nyomja meg és tartsa lenyomva az.© gombot, amig az
ikon és a ,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

Nalntnind
LT ||_|
)

Allitsa be az id6t a *. +és = gombokkal majd nyomja meg
az © gombot a jévahagyashoz.

Amikor az idézitén beallitott idétartam letelik, hangjelzés
lesz hallhaté.

Megjegyzések: Az id6zité kikapcsolasahoz nyomja meg és
tartsa lenyomva az ©. gombot, amig az &) ikon villogni nem
kezd, majd a = gombbal torolje az idét (,00:00” érték).

. ,DIAMOND CLEAN” FUNKCIO

A ,Diamond Clean” tisztitasi funkcié bekapcsolasahoz
Ontson 200 ml csapvizet a siitd aljara, majd allitsa a
vdlasztégombot és a hémérséklet-szabdlyozé gombot a[:d)
allasba.

Ne feledje: Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért
hémérsékletet jelzi.

A funkcié automatikusan bekapcsol: a kijelzén a stitésbél
hatralévé id6 és a ,DC” jelzés felvaltva lathato.

&

Ne feledje: Ennél a funkcional csak a befejezési idé allithato
be. Az automatikusan bedllitott idétartam 35 perc.
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SUTESI TABLAZAT

' HU

; . | ELOME- | HOMERSEKLET = IDOTARTAM SZINT
RECEPT  FUNKCIO | caires °C) (PERC) ES TARTOZEKOK
— lgen  160-180 3000 23
Kelt tésztak = VN
S5 Igen 160-180 30-90 A A=
—_ 2
Toltott siitemény — gen 160-200 35-90 I
(sajttorta, rétes, gylimaolcsos pite) (: Igen 160-200 40-90 -...f‘:;,- _\”.2;!’.
3
Igen 160-180 20-45 : |
Kekszek/aprosiitemények Q:Q Igen 150-170 20-45 _\_f”’_ " 2 |
@ Igen 150-170 2045 =2 2 1
—_ 3
- Igen 180-210 30-40
Képvisel6fank > Igen 180-200 35-45 -\élﬁ L 2 ]
& Igen 180-200 3545 2 e
—_ 3
- Igen 90 150-200 \ p
Habcsok R Igen 90 140200 2. %
R Igen 90 140200 =, =, '
— Igen 190-250 1550 V2
Pizza/kenyér & 2 2
&£ lgen 190-250 20-50 n—
. A 2
Kenyér o - - 60 A=~
—_ 3
_ lgen 250 10-20 ! |
Fagyasztott pizza = 4 2
B Igen 230-250 10-25 1 f
Igen 180-200 40-55 o
S6s siitemények o 4 2
(zbldséges pite, quiche) & gen 180-200 4>-60 N AR
i Igen 180-200 45-60 2 e
—_ 3
- - 190-200 20-30 \ p
p 4 2
Voulevant/leveles tészta (933 - 180-190 20-40 NS |
5 3 1
() - 180-190 20-40 N A L
—_— <~ <~ @ ( B @ A
FUNKCIOK — & =z & & @ %
Also és felsé sutés Grillfitétest Turbogrill Pizza Hélégbefuvas  XXL méretl husok Autli}r:;grkus Eco hélégbefuvas
TARTOZEKOK Tt S"t”-\d’ - c uft,, , — Cseppfelfogé tal
2 utoedeny va seppreltogo talca ¢ nz seppreltogo talca . < .
Racs sutétepsi a sgtéra’gcyson sutétepsia s?jtéra’cson Cseppfelfogo talca 200 ml v?zzel Stteményes tepsi
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:.:Is;z?t:i/:felg:;s tészta/cannelloni/ — : Igen 190-200 45-65 “;y
Barany/borju/marha/sertés 1 kg — gen 190200 80110 3
Ropogos disznasiilt 2 kg > Igen 180-190 110-150 “;
Csirke/nyul/kacsa 1 kg — Igen 200-230 50-100 Q;
Pulyka/liba 3 kg — - 190200 10060 %
Tepsis/siitopapirban siilt hal (filé, egész) _ Igen 170-190 30-50 Q;
.(rpgalrta(:jtiic:szgrlnc,isciglzgi, padlizsan) : ( : : Igen 180-200 50-70 u;»
Piritott kenyér Nt - 250 2-6 _\”.5_”,_
Halfilé/szeletek - w020 20300 * 3
Kolbasz/kebab/borda/hamburger w7 - 250 15-30* _\”.5_”’_ lviwr
Siilt csirke 113 kg Z] tgen 200220 ss7oe 2T
Marhasiilt angolosan 1 kg I Igen 200-210 35-50** qé‘,
Baranycomb/labszar g Igen 200-210 60-90** Q;y
Piritott burgonya i Igen 200-210 355503
Rakott zéldség T - 20210 2555 3
Husok és burgonya & Igen 190-200 ss-000 AT
Hal és z6ldségek & gen 180 30500+ (A T
Lasagne és husok & Igen 200 50-100%** _\__.i___., Q;y
s fostsimblctora Gl (@] igen o0 aomoe 22 T
siilt hus/toltstt siiltek Y - awoas0 w050 2

A jelzett id6be nem szamit bele az el6melegitési szakasz: javasoljuk, hogy csak azt kdvetéen helyezze az ételt a
sutébe és dllitsa be a stitési idét, hogy a siitd elérte a kivant hémérsékletet.

*Forditsa meg az ételt a sttési id6 felénél Toltse le a Haszndlati és kezelési utmutatét a
**Forditsa meg az ételt a sitési idd kétharmadanal (ha docs.hotpoint.eu oldalrdl, ahol megtaldlja a kiprobalt
szukséges). receptek tablazatat, amelyet az engedélyezé hatdésagok

*** Az id6 becslilt hossza: Az ételek kivehetdk a stitéb6l  szamara allitottunk 6ssze az IEC 60350-1 eurdpai
ettdl eltérd idépontokban is, személyes preferencidktdl szabvanynak megfeleléen.

fliiggden.
p— — A
<~ <~ D\ »Y
, — s & & & -~ %
FUNKCIOK :
Alsé és felsd suités Grillfitétest Turbogrill Pizza Hélégbefivas ~ XXL méretli husok Auti:)er:;;kus Eco hélégbefuvas
- [ Y ~ e —J l ‘ M I
TARTOZEKOK Sutéed C felf Ica/ C felf |
. téedény vagy seppfelfogo télca s seppfelfogo télca . . .
Racs sutdtepsi a sitdéracson sUtétepsi a sitéracson Cseppfelfogd talca 200 ml vizzel Suteményes tepsi
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' HU

KARBANTARTAS
ES TISZTITAS

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és
kezelési itmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol!

Evww

Ne hasznaljon g6znyomassal
miikodo tisztitokésziilékeket.

Viseljen védékesztyiit mindegyik

muvelethez. aramforrasrol.

KULSO BURKOLATOK

A fellleteket nedves, mikroszalas torl6kendével tisztitsa.
Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp semleges
mosogatdszert a vizhez. Szadraz ruhaval tordlje at a
megtisztitott fellileteket. Ne hasznaljon maré vagy
surolo6 hatasu tisztitészereket. Ha ezek kozul barmelyik
termék véletlentl kapcsolatba kertl a késziilék
feluletével, azonnal tisztitsa meg a készlléket egy
nedves, mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

Hasznalat utdn hagyja kissé kih(lni a siit6t, és lehetdleg
akkor takaritsa ki, amikor még meleg, igy kénnyebben
eltavolithatok az ételmaradékok és az étel okozta foltok.
A magas viztartalmu ételek stitésébdl fakaddan képz6dé
kondenziatumok megszaritdsdhoz hagyja teljesen
lehdlni a sttét, majd tordlje le ruhdval vagy szivaccsal.

A sziikséges miiveleteket mindig
hideg siitén végezze.

Valassza le a késziiléket az

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy
egyéb suroléparnat vagy maré/
surol6 hatasu tisztitoszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék
feliileteit.

A belsé fellletek optimalis tisztitasahoz haszndélja a
,Diamond Clean” funkciot.

Az lveg egyszer(ibb tisztitdsa érdekében a siitdajtd
kénnyen levehet6 és visszahelyezhetd (ivww.

Az ajté Gvegét megfelel6 folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

A grill felsé fit6eleme leereszthetd, igy megtisztithato a
stt6tér teteje (Zwvww,

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan dztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sttdkeszty(t, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedije le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerilnek.

4

2. Csukja be az ajtot, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja
meg a fogantyut. Egyszerlien vegye le az ajtét ugy, hogy
folytatja a becsukdsat, és ezzel egyidejlleg felfelé huzza
(@), amig ki nem ugrik az illesztésbél (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldaléra egy puha fellleten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampaéit a helylkre, és
rogzitse a felsd részt a helyén.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: fontos,
hogy teljesen leengedje Sket.

5. Prébélja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerl, ismételje
meg a fenti |épéseket.

CLICK TO CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtdt, és helyezze puha feliiletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
rogzitékapcsot, majd hizza maga felé és vegye le az
ajto felsé élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé
Uveget, majd vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy
puha felliletre.

3. A belsé liveg megfelels visszahelyezéséhez
ellenérizze, hogy az ,R” jelzés lathatd-e a bal sarokban,
és az Ures (minta nélkili) feltlet van-e felul.

El&szor az tiveg ,R” betlvel jeldlt, hosszu oldalat
csusztassa be a tartéelemekbe (a), majd engedje le az
alsé helyzetbe (b).

4, Szerelje vissza a fels élet: a megfelels helyzetet
kattanas jelzi. Az ajté visszaszerelése el6tt ellenérizze,
hogy a tomités a helyén van-e.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Tovébbiinformacidkért toltse le a Hasznalati és
kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol!

Evww

. Probléma . Lehetséges ok
A sité nem mUkodik

halézathoz

- Akijelzén az ,F” bet( és egy
. szam latszik

- Aramkimaradas
: Nincs csatlakoztatva a

Szoftverhiba

- Megoldas

. Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és

- hogy a siité elektromos bekdtése megtortént-e. :
- Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be ujra, '
- hogy lassa, fennall-e még a probléma.

- Hivja a vevészolgalatot, és diktalja be az ,F”
- bet( utan lathato bet(t vagy szamot.

HASZNOS TANACSOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és

yww kezelési Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol!

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6zé tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A sitési id6 az étel sitébe helyezésével
kezd&dik, nem tartalmazza az el6émelegitést (ahol ez
szikséges). A stitési hémérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétél, valamint

a hasznalt tartozék tipusatdl fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat, és

ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon a4t magasabb
beallitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg s6tét szinl fém stiteményes formékat
és tepsiket. Ugyancsak haszndlhat jénai vagy kétélakat
és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési idétartamok
kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO
SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié lehetévé teszi kiilonb6z6
ételek (példaul halak és z6ldségek) tobb szinten torténd
egyideju sutését. Vegye ki azt az ételt, amelyik révidebb
sutési id6t igényel, a hosszabb sutési id6t igénylé ételt
pedig hagyja bent a siitében.

AUTOMATIKUS KENYERSUTES FUNKCIO

A legjobb eredmény érdekében kdvesse pontosan a
receptet (1000 g tészta 0sszedllitasa): 600 g liszt, 360 g
viz, 11 g s06, 25 g friss éleszt6 (vagy 2 csomag szaritott
élesztd).

A tokéletes kelesztéshez hagyja a tésztat pihenni
szobahémérsékleten kb. 90 percig, vagy a siitében 60
percig a ,Kelesztés” funkcidval.

Tegye a tésztat a (hideg) sutébe, 6ntson 100 ml hideg
csapvizet a suté aljara, és kapcsolja be az ,Automatikus
kenyér” funkciot. A siités utan hagyja a tésztat rdcson
pihenni, amig teljesen kihdl.

Latogassa meg honlapunkat: docs.hotpoint.eu
a QR-kod segitségével

kodokat.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
informaciok az alabbi elérhet6ségeken talalhatok:

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett

Hotpoint

ARISTON



Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

HOTPOINT-ARISTON
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.hotpoint.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
T, @ 2. Ventilator
= = 3. Svetlo
2 | .6 4. Vodiace listy
° ° (Uroveni je uvedend na stene vo
3 e 7 vnutri rary)
5. Dvere
6. Horny ohrevny ¢lanok / gril
, .8 7. Okruhly ohrevny ¢lanok
a4 (nie je viditelny)
8. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)
° 9. Spodny ohrevny ¢lanok
" (nie je viditelny)
5 o dfiE o
= =
OVLADACI PANEL
F °C
@ ' B » B
=) N hecy 0
g..' . g ' ...... 5 Z
1 23 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASU 5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy 0.

2. OSVETLENIE

Ked'je rdra zapnuta, stlacenim
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odloZzeného startu a casomeru.
Na zobrazenie Casu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLEJ

Na zmenu nastavenia doby
pripravy jedla.

6. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych
funkcii. Automatické funkcie
pouzivaju 0/A.

Hotpoint
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PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde nijdete viac informdci.

Ewvww

. NADOBA NA
. ODKVAPKAVANIE

ROST

f

PLECH NA PECENIE

. POSUVNE LISTY

*Mnozstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU
A INEHO PRISLUSENSTVA

. VloZte rost na pozadovanu uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listach az na doraz.

. Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

F U N KCI E Rivww docs.hotpoint.eu, kde nijdete viac informdci.
— |[KONVENCNE* KYSNUTIE
—| Na pripravu lubovolného jedla iba na trovni “—| Na G¢inné vykysnutie sladkého alebo

jedného rostu.

> |HORUCI VZDUCH
&

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aroma jedného jedla neprendsala na druhé.

pikantného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este horuca po cykle
pripravy jedla.

@ MAXI PECENIE

—— I Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporuc¢ame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporu¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

% EKO S VENTILATOROM*

Na pecenie madsa i plnenych kusov masa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane
svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova zapnut stlacenim & .

& |PIZZA

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit
polohu plechov na pecenie.

&A CHLIEB AUTO

_, Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu

a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete désledne postupovat podla receptu (Eivww
. Funkciu aktivujte, ked'je rura studena.

<= |GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klob4s,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

—AMUCNIKY AUTO

_,é Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rura
studena.

<~ | TURBO GRIL

& Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
roast beef, kurca). Odporuc¢ame pouzivat nadobu
na zachytdvanie tuku a stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

i@ DIAMOND CLEAN

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
Specialneho cCistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno studenej rury

a aktivujte funkciu.

* Funkcia pouzita ako referen¢nd pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a cas. Stlacajte '© , kym na displeji neza¢ne blikat
ikonka () a dve dislice oznacujuce hodiny.

2 A

nlninly
QLI
ol

Pomocou * alebo = nastavte hodinu a stla¢te 2. na
potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice oznacujice minuty.
Pomocou T alebo = nastavte minuty a stlaCte © na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka (), napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2.ZOHRIATIE RURY

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uuplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrievajte ruru na 250 °C zhruba jednu hodinu
s funkciou ,Maxi pecenie”. Rira musi byt pritom
prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZitf spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

8

Y
7

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu
oto¢enim gombika termostatu.

Funkcia sa spusti, iba ak je gombik termostatu na 0 °C.
MaoZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a Casomer.

AUTOMATICKY VYBER

Na spustenie automatickej funkcie, ktoru ste zvolili
(,Chlieb” alebo ,Mu¢nik”), ponechajte gombik
termostatu v polohe pre automatické funkcie (0/A).
Na ukoncenie pecenia otocte voliaci gombik do
polohy 0.

Upozornenie: MbZete nastavit ¢as ukoncenia pecenia
a casomer.
KYSNUTIE

Na spustenie funkcie ,Kysnutie” otoCte gombik
termostatu na prislusny symbol; ak je rdra nastavena
na inu teplotu, funkcia sa nespusti.

Upozornenie: MéZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia) a Casomer.

3. PREDHRIEVANIE

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca
ikonka §# na displeji informuju, Ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po skonceni tejto fazy zvukovy signdl a svietiaca
ikonka §2 na displeji informuju, Ze rura dosiahla
nastavenu teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte
v peceni.

Upozornenie: Ak vioZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méZe to mat nepriaznivy Uc¢inok na konecny
vysledok.

.PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
¢ a ,00:00"

3

_

4

_
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¢
Pomocou * alebo .= nastavte dobu pecenia a potom
stlacte © na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, .
stlacajte ©, az kym na displeji nezacne blikat ikonka (%,
potom pomocou = resetujte dobu pecenia na,00:00"
V tejto dobe pecenia je zahrnuta aj faza predhrievania.
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PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odloZit
naprogramovanim casu jej ukoncenia. Stlacajte ©, ©, kym
na displeji nezac¢ne blikat ikonka &g a aktualny cas.

Sy
l LI II_I

oy
JEND,

Pomocou .. alebo .= nastavte Zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stlacte © na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Funkcia zostane pozastaven4,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

D';';

END

Pozndmky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
oto¢enim voliaceho gombika do polohy ,0 *

Poznamky: Funkcia odlozeného spustenia nie je
dostupné pre funkcie Gril a Turbo Gril.

UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi,
Ze funkcia je ukoncena.

L |
i
¢

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy , 0 “ &m rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

.NASTAVENIE CASOMERU

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni -

vam pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rdra vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
a ,00:00"

A eV
nlulaly
JILFLILL

2}

Pomocou *. alebo — nastavte pozadovany c¢as

a stla¢te © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casomer zrusite stla¢anim ©, az kym ikonka
nezacne blikat, potom pomocou - resetujte ¢as na,00:00"

. FUNKCIA DIAMOND CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Diamond Clean”
nalejte na dno rury 200 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [,

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote
dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

Funkcia sa aktivuje automaticky: Displej striedavo
zobrazuje ¢as zostavajuci do konca a ,DC".

@

Upozornenie: Tato operacia umoznuje iba naprogramovanie
¢asu ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky
nastavi na 35 minut.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: : PREDHRIE- . ; TRVANIE UROVEN A
RECEPT FUNKCIA VANIE TEPLOTA (°C) | (MIN) PRISLUSENSTVO
—|  Ano  160-180  30-90 23
Kysnuté kolace = - 2 E 4 1
O Ano  160-180 30-90 A A—
— ] : ~ ~ 2
Plneny koléé' - Ano 160 - 200 35-90
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) & Ano 160 - 200 40 - 90 -\..f‘l;;,- -\”.2;!’.
— ] 3
— Ano % 160 - 180 % 20 - 45 |
Sugienky/kosicky o Ano  150-170  20-45 4 2
0N Ao 150-170  20-45 > 3 1
— ] 3
- Ano % 180 - 210 % 30-40 : |
Odpalované cesto & Ano | 180-200 = 35-45 ,\é,, : 2 ;
& Ao 180-200  35-45 2 3 T
— ] 3
— Ano % 90 % 150-200 |
Snehové pusinky Q Ano 90 ~ 140-200 ,\éﬁ : 2 ,
0N Ano 90 10-200 2, 2 1
— Ano  190-250  15-50 /2
Pizza/chlieb = - ; ; 4 5
& Ano . 190-250 = 20-50
A
— Ano 250  10-20 >
Mrazena pizza = ) § 4 2
& Ano  230-250 1025 s
— Ano  180-200 ~ 40-55 >
Slané kolace = o 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) & Ano 180 - 200 45-60 N ARee
0N Ano ~ 180-200  45-60 o, o 1
— 3
— - 190 - 200 20-30 :
Listkové cesto /odpalované cesto @:Q - 180 - 190 20-40 ,\éﬁ : 2 p
(.: - 180_190 20_40 -\I;lr -\;lr { 1 J
— ~~ T ® R & |
FUNKCIE — & =z & £ = %R
Konvencné Gril Turbo Gril Pizza Horuci vzduch Maxi pecenie Chlieb Auto Eko s ventilatorom
PRISLUSEN- e e g T =5 —
STVO Roit Nédoba alebo plech na Odkvapkévacia nddoba / Nédoba na Nédoba na odkvapkava- Plach -
s pecenie na roste plech na pecenie na roste odkvapkavanie nie s 200 ml vody echnapecenie
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sgne zopstoné sty | =] pno w0-20 505 2,
f’args\?:‘igﬂ/i;hcina/hovéidzie/ — Ano 190 — 200 80 — 110 “;y
ngﬁgs ;:rk;véové s chrumkavou 5 Ano 180 - 190 110 - 150 “i)
Kuréa/kralik/katica 1 kg — Ano 200 - 230 50-100 2
Morka/hus 3 kg — . 190 - 200 100-160 2 |
(F];claéc'lzs/gjkgby / ryby pecené v alobale — Ano 170 - 190 30 - 50 m;»
ooracilly cokety baklazany | Ao 180-200 s0-70  *,
Opeceny chlieb bt - 250 2-6 2
Rybie filé/platky it . 230 - 250 20-30+ 4 3
Egtﬁgzl:;/es&lzy/reblerka/ <~ ) 250 15 _ 30* -\...5...,- 1mi~r
Peené kuréa 1 - 13 kg T Ano  200-220  ss-7o 2 T
Krvavy roastbeef 1 kg g Ano 200 - 210 35 - 50%* ,\é,
Jahnacie stehno/koleno Z Ano 200 - 210 60 — 90** “;y
Peéené zemiaky g Ano 200 - 210 35550 3
Gratinovana zelenina g - 200 - 210 25-55 “;

Miso a zemiaky & Ano 190-200  45-100%¢ A T
Ryby a zelenina & Ano 180 30 - 50%** _\__i___., “;y
Lasagne a maso & Ano 200 50 — 100%*** ,\éﬁ “;J
Cpnéjedio oveendtorta U0/ (@] dno  wo-w0  so-mo S, 2 1
Pecené maso / plnené kusy masa % - 170 - 180 100 - 150 “;y

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporu¢ame vlozit jedlo do rdry a nastavit dobu
pecenia az po dosiahnuti poZzadovanej teploty.

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na docs.

hotpoint.eu, kde je tabulka testovanych receptov

potreby obratit. zostavenych pre certifika¢né organy podla normy IEC
*** Odhadovany cas trvania: Jedla moézete z rary 60350-1.
vybrat vinom Case, v zavislosti od osobnych
preferencii.
Z/
FUNKCIE — ES =z & £ > %R
Konvencné Gril Turbo Gril Pizza Horuci vzduch Maxi pecenie Chlieb Auto Eko s ventilatorom
PRISLUSEN- Auenen ~ e S T oo -
STVO Roit Nadoba alebo plech na Odkvapkavacia nadoba / Nadoba na Nadoba na odkvapkava- Plech P
o pecenie na roste plech na pecenie na roste odkvapkavanie nie s 200 ml vody €ch na pecenie
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UDRZBA A CISTENIE

I
- SK
Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

v docs.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

Nepouzivajte cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych ¢innostiach

pouzivajte ochranné rukavice. napdjania.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak je
povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutrdlneho Cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,
okamczite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili
usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla. Na vysusenie
pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila po priprave
jedla s vysokym obsahom vody, nechajte ruru tplne
vychladnut a potom utrite handrickou alebo Spongiou.

Pozadované operacie
vykonavajte, ked'je rura studena.

Odpojte ruru od elektrického

Nepouzivajte drétenku, drsné
cCistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Diamond Clean”.

Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie ¢isti (Zivww,

Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi istiacimi
prostriedkami.

Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa dal
vycistit aj vrchny panel rary (Svww.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

=
|

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich

za rukovat. Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich
budete dalej zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa
neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
kroky.

KLIKNITE A VYCISTITE - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnitorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky
povrch.

3. Aby ste spravne vlozili vnitorné sklo na miesto,
dbajte, aby bolo v lavom rohu viditelné ,R" a ¢isty
(nepotlaceny) povrch bol hore.

Najprv vlozte do opornej podlozky dlhu stranu skla
oznacenu ,R” (a), potom ju spustite do polohy (b).

4, Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Hotpoint
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RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

- Vypadok pradu

: Odpojenie od elektrickej

siete

Na displeji svieti pismeno ,F”
- azanim cislo

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim
- a dije rura pripojenad k elektrickej sieti.

- Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,

- Ci sa problém odstranil.

- Obratte sa na najblizsi popredajny servis :
- a uvedte pismeno alebo ¢islo, ktoré nasleduje
- po ,Err" :

UZITOCNE TIPY

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informdcii

(Evww

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
prislusenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Horuci vzduch” vdm umoznuje pripravovat
rozne jedla (ako su ryby a zelenina) na r6znych
urovniach zaroven. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie
kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte

v rure.

CHLIEB AUTOMATICKA FUNKCIA

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete dodrziavat
pokyny a pouZijete recept na pripravu 1 000 g cesta:
600 g muky, 360 g vody, 11 g soli, 25 g Cerstvych
kvasnic (alebo dva balicky susenych kvasnic).

Optimalne kysnutie trva asi 90 minut pri izbovej
teplote alebo 60 minut v rure s funkciou ,Kysnutie”.

Vlozte cesto do (studenej) rdry, nalejte cca 100 ml
pitnej vody na dno rury a aktivujte funkciu ,Chlieb
Auto”. Po upeceni nechajte cesto stat na roste, kym
celkom nevychladne.

na nasej webovej stranke docs.hotpoint.eu
Pomocou QR kédu.

spotrebica.

Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefénne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho
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