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GUIDE

D'UTILISATION QUOTIDIENNE

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT

ARISTON

Afin de recevoir un service et un support
complet, merci d'enregistrer votre appareil
sur www.aristonchannel.com

Vous pouvez télécharger les Consignes

de sécurité et le Guide d'utilisation

DESCRIPTION DU PRODUIT

iWWW et entretien en visitant notre site
Web www.aristonchannel.com et en
suivant les consignes au dos de ce livret.

o Lire attentivement les consignes de santé et de sécurité avant d'utiliser I'appareil.

1. Panneau de commande
T o 2. Plaque signalétique
L [RSUUNS IO = 5 (ne pas enlever )
88958335255535535585553535585552535355335585535532388353 3. Porte
L S —— i 4 4. Elément chauffant supérieur/gril
Va o 5. Ampoule
.................... 5 6. Plaque tournante
2.l H
S| PSRN 1 15 RO 6
\S 7/
) m ﬂ N
3w, _ \\
PANNEAU DE COMMANDE
E E .......
Fowen O |
1 23 4 5 6 78 9
1. ECRAN AFFICHAGE GAUCHE 4.PUISSANCE 7. HEURE

2.TABLE DE CUISSON

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

3.RETOUR
Pour retourner au menu précédent.

Pour régler la puissance du micro-
onde.

5.BOUTON

Pour naviguer entre les fonctions,
ainsi que pour changer le temps
et les paramétres de temps de
cuisson.

6.DEBUT
Pour lancer les fonctions et

confirmer les réglages.

Pour régler le temps ainsi que
pour régler ou ajuster le temps de
cuisson.

8.CONFIRMER

Pour confirmer la sélection ou les
réglages d'une fonction.

9.ECRAN AFFICHAGE DROIT

(A ARISTON



ACCESSOIRES

3 Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation
£ et entretien sur www.aristonchannel.com

PLAQUE TOURNANTE

Installée sur son support, la plaque

tournante en verre peut étre

utilisée avec toutes les méthodes

de cuisson.

La plaque tournante doit toujours

étre utilisée comme base pour les
autres récipients ou accessoires, a I'exception de la
plaque de cuisson rectangulaire.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT

Utilisez le support uniquement pour la
plaque tournante en verre. Ne placez
D pas d'autres accessoires sur le support.

PLAT CRISP

Utiliser seulement avec la

fonction correspondante.

Le plat Crisp doit étre placé au
N centre de la plaque tournante

en verre, et peut étre préchauffé

lorsqu'il est vide en utilisant la
fonction spéciale prévue a cet effet. Disposez les
aliments directement sur le plat Crisp.

POIGNEE POUR LE PLAT CRISP

Utilisée pour retirer le plat Crisp
chaud du four.

GRILLE METALLIQUE

Elle vous permet de placer les

aliments plus prét de la grille

pour un dorage parfait de votre

plat. Placez la grille métallique
U sur la plaque tournante en vous

assurant qu'elle ne touche pas
aux autres surfaces du compartiment.

COUVERCLE (SELON LE MODELE)

Utile pour couvrir les aliments
lors de la cuisson ou lorsqu’on
les réchauffe dans le four a
micro-ondes.

Le couvercle réduit les
éclaboussures, garde les
aliments tendres, et peut aussi étre utilisé pour créer
un deuxieme niveau de cuisson.

Il ne convient pas pour aucune des fonctions Gril
(incluant « Crisp Dynamic ».

<

&

Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter séparément aupres du Service Aprés-Vente.

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'il
est adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et
qu'il est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au four a micro-ondes.

Toujours s’assurer que les aliments et les
accessoires ne touchent pas aux parois internes du
four.

Toujours vous assurer que la plaque tournante peut
tourner librement avant de mettre lI'appareil en
marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la plaque
tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.

(A ARISTON



FONCTIONS

I

. FR
s Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation
v et entretien sur www.aristonchannel.com

Z\§ MICRO-ONDES
Pour rapidement cuire ou réchauffer des

aliments ou des breuvages.

PUISSANCE RECOMMANDE POUR
1000 W Rapidement réchauffez les boissons ou
les aliments avec une forte teneur en eau
800w Cuisson de légumes
650 W Cuisson de la viande et du poisson
Cuisson de sauces a la viande, ou les
500 W sauces contenant du fromage ou des
ceufs. Terminer la cuisson des patés a la
viande et les pates cuites
350 W Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire
fondre le beurre ou le chocolat
160 W Décongélation des aliments surgelés ou
ramollir le beurre et le fromage
20W Ramollir la creme glacée
<<~|GRIL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous
conseillons de retourner les aliments durant la
cuisson.

Pour de meilleurs résultats, préchauffez le gril de 3
a 5 minutes.

Accessoires recommandés : grille métallique

GRIL + MICRO-ONDES

<~
A . . .

Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et

gril.
Accessoires recommandés : grille métallique

15| CRISP DYNAMIC

3

— | Pour dorer un plat a la perfection, autant
au-dessus qu’en dessous. Cette fonction doit étre
utilisée uniquement avec le plat crisp spécial.

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat
Crisp

@ FONCTIONS AUTOMATIQUES

Avec les fonctions automatiques, simplement
sélectionnez le type et le poids, ou la quantité
d'aliments, pour obtenir les meilleurs résultats.

Le four détermine automatiquement les meilleurs
réglages et les ajuste tout au long de la cuisson.
La durée totale n'inclut pas les phases de
préchauffage.

s [REHEAT DYNAMIC
—

Pour réchauffer les repas préparés surgelés ou
a la température de la piece.

Le four détermine automatiquement les réglages
nécessaires pour les meilleurs résultats, le plus
rapidement possible. Disposez les aliments sur un
plaé résistant a la chaleur et adapté au four a micro-
ondes.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
QEfg ASSIETTE A DINER 250-500g
q%fé PLAT SURGELE 250-500g
§%§ LASAGNES SURGELEES 250-500g

; SOUPES 200-800g
ﬁ? BOISSONS 1-5dl

ss | COOK DYNAMIC
“—|Pour cuire des aliments rapidement tout en

obtenant d'excellents résultats. Utilisez un plat
résistant a la chaleur allant au four a micro-ondes.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS

POMMES DE TERRES
CUITES

(Tournez lorsque vous y
étre invités)

(200 g - 1kg)

LEGUMES FRAIS

(Coupez en morceaux de
taille identique et ajoutez
2 a4 cuillers a souple
d'eau. Couvrir)

£ LEGUMES SURGELES
3 (Tournez lorsque vous y
b
4
5

200-800 g

200-800g
étes invité. Couvrir)

LEGUMES EN CONSERVE 200-600g

POPCORN 100 g

(A ARISTON



.34, | CRISP DYNAMIC 9‘6
— | Pour réchauffer et cuire rapidement DEFROST DYNAMIC
les aliments surgelés, pour un dessus doré et ] ] .
croustillant. Seulement utiliser cette fonction avec Pour rapidement décongeler différents types
le plat crisp fourni. Retournez les aliments lorsque d'aliments en précisant leur poids.
qu'indiqué. Placez les aliments directement sur la plaque
i tournante en verre.
CATEGORIE ALIMENTS POIDS Retournez les aliments lorsque qu'indiqué.
FRITES CATEGORIE ALIMENTS POIDS
@ (étendre en une seule 200 - 600
% couche et saupoudrer de d VIANDE
sel avant de les faire cuire) % (mince, cotelettes, 100g-2kg
- biftecks, rotis)
PIZZA, PATE FINE 200-500g VOLAILLE
2% @ (poulet entier, morceaux, 1009-2.5
e 2 filets) kg
PIZZA, CROUTE EPAISSE 300-800g
3% > POISSON 100g-1,5
AILES DE POULET, 3% (entier, darnes, filets) kg
MORCEAUX DE POULET -
. Pyt 200-600g LEGUMES )
5% (I-Il:lleé)legerement la gy (macédoine de légumes, 1003 1,5
pA qu Ak petits pois, brocolis, etc.) 9
<D BATONNETS DE POISSON
& (Le plat Crisp doit étre 200-600 g @)% PAIN brioch 1009-1kg
Bo% préchauffé) 5% (pains, scones, brioches)
Accessoires recommandés : Plat Crisp, poignée pour le
plat Crisp

UTILISER LAPPAREIL POUR LA PREMIERE FOIS

.REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois.

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez
sur © pour au moins une seconde alors que le four est
éteint, et répétez les étapes décrites plus haut.

Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite d'une panne
de courant prolongée.

>
- i (el G

/ — —

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez
le bouton de réglage pour régler I'heure et ensuite
appuyez sur 0K pour confirmer.

Les deux chiffres des minutes clignotent. Tournez le
bouton de réglage pour régler les minutes et appuyez
sur ok pour confirmer.

(A ARISTON



UTILISATION QUOTIDIENNE

' FR

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée a lécran.
Appuyezsur ‘O pour allumer le four.

Tournez le bouton pour afficher les principales fonctions
disponibles sur 'écran de gauche. Sélectionnez une fonction
etappuyezsur 0K .

%
A l w

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le modéle),
sélectionnez la fonction principale et appuyez ensuite sur 0k
pour confirmer et accéder au menu de la fonction.

}
—

Tournez le bouton pour sélectionner les sous-fonctions
disponibles sur l'écran a droite puis appuyez sur ok pour
confirmer.

2.REGLAGE D'UNE FONCTION

.FONCTIONS MANUELLES

Apres avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent étre
changés.

NIVEAU DE MICRO-ONDES

Lorsque que le voyant W clignote a I'écran,
tournez le bouton pour ajuster le réglage et appuyez sur

ok pour confirmer et continuer de modifier les réglages qui
suivent (si possible).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, la puissance
peut étre modifiée en appuyant sur mw pour accéder au
menu des réglages, puis en tournant le bouton pour modifier le

réglage.
Temps de cuisson

- -.- -

® <
v
«

"

Lorsque que le voyant ¢ clignote a I'écran,
utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson dont vous
avez besoin, puis appuyez sur ok’ pour confirmer.

Vous n'avez pas a régler le temps de cuisson si vous avez
lintention de gérer la cuisson manuellement : Appuyer sur
> pour confirmer et lancer la fonction.

Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le temps de
cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que vous appuyez
sur D>, letemps de cuisson augmente de 30 secondes.

.FONCTIONS AUTOMATIQUES/DYNAMIC DEFROST
CATEGORIES

Une fois que vous avez choisi une des fonctions automatiques,
vous devrez sélectionner une catégorie pour les aliments que
VOuS cuisez.

§§
—

1

VRN

Quand ' 1 icone clignote, tournez le bouton pour
sélectionner la catégorie que vous souhaitez, puis appuyez sur
0K pour confirmer.

POIDS

Pour atteindre les meilleurs résultats, les fonctions
automatiques (et Dynamic Defrost) nécessitent que vous
entriez le poids de laliment, en choisissant parmi les
parametres par défaut : le four calculera la durée idéale
de fonctionnement de la fonction pour chaque catégorie
daliment.

Quand le parametre par défaut apparait sur I'écran et que [
g icone clignote, tournez le bouton pour régler le poids, puis
appuyezsur ok’ pour confirmer.

3.ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez sur >
pour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez sur la touche
D, ladurée de cuisson augmente de 30 secondes
supplémentaires.

Veuillez noter : Vous pouvez appuyer sur D> atout moment

—

pour interrompre la fonction en cours.

JET START

Lorsque le four est éteint, il est possible dappuyer sur > pour
activer la cuisson avec la fonction micro-ondes réglée a plelne
puissance (1000 W) pendant 30 secondes.

VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour empécher
dallumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur > pour lancer
la fonction.

(A ARISTON



4. PAUSE

Pour interrompre une fonction, pour brasser ou retourner les
aliments par exemple, ouvrez simplement la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et appuyez sur >

PAUSE AUTOMATIQUE
(AGITER OU TOURNER LALIMENT)

Certaines fonctions vont sinterrompre pour vous permettre
de tourner ou de brasser les aliments.

4)&'
—

@

Une fois que la fonction est interrompue, ouvrez la porte et
tournez ou brassez les aliments (selon le cas), avant

de refermer la porte et appuyer sur 5~ pour continuer la
cuisson. -

Veuillez noter : Lorsque vous utilisez les fonctions « Dynamic
Defrost », la fonction redémarrera automatiquement apres deux
minutes, méme si vous n'avez pas retourné ou brassé l'aliment.

5. HEURE DE FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

EA] |-
—

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les réglages,
tournez le bouton pour choisir un nouveau temps de cuisson

etappuyezsur .
.VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller les touches, appuyez sur < pour au moins 5
secondes.

Répétez pour déverrouliller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant la
cuisson.
Pour des raisons de sécurité, le four peut étre arrété a tout

moment en appuyant sur la touche @y eten la maintenant
enfoncée.

(A ARISTON
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TABLEAU DE CUISSON

ALIMENTS FONCTION | PRECHAUFFAGE N'VZAR?LE: LA PU'S(S:;NCE T(ﬁn“ﬂ:)s ACCESSOIRES
Gateau éponge iy - - - 7-15 =
Tarte fourrée aux fruits oy - - - 12-20 =
Biscuits SUE - - - 5-10 =
e stsmouquche (@] - - ws o
Cuisson des lasagnes/pates I - 2 350-500 15-40
:_Saos;_g;\gg;)urgelées '« i i 500-750 | 14-20 )
Pizza (300 g) iy - - - 14-16 =
Viande (cotelettes, bifteck) I - 3 500 10-15 m
Volaille (entier, 800 g - 1,5 kg) it - 3 350-500 30-45* ({1
Filets ou morceaux de poulet I - 3 350-500 10-17 LD
Rétis P - 2 350-500 25-40*
Saucisses/brochettes haat - 2/3 - 20-40* (1)
Saucisses/hamburgers oy Oui** - - 6-16* =
Poisson (darnes ou filets) Nt Oui 3 160-350 15-30*%
Poissons entiers I - 3 160-350 20-40*
Pommes de terre au four I - 2 350-500 30-50% m
Patates en quartiers oy - - - 25-30 =
Pommes au four I - 2 160 -350 15 -25 m

* Retournez I'aliment a mi-cuisson

** Préchauffez le plat Crisp de 3 a 5 minutes

(®www Téléchargez le Guide d'utilisation et entretien sur www.aristonchannel.com pour le tableau de recettes
éprouvées, compilé pour les autorités de certification, conformément a la norme CEI 60350

FONCTIONS

=1 2
BE
©

Gril Gril + micro-ondes
<~ <~
Z\

ACCESSOIRES

Plat résistant a la chaleur/récipient allant au
four a micro-ondes

&3

W

Grille métallique

UL

Plat Crisp

—
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NETTOYAGE

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou d'effectuer des travaux d’entretien.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon humide.
Si elles sont trés sales, ajoutez quelques gouttes de
détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.
- Nettoyez la vitre de la porte du four avec un
détergent liquide approprié.

« A intervalles réguliers, ou si en cas de déversement,
enlevez la plaque tournante et son support et
nettoyez la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

- Le gril n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur
intense brale la saleté : Utilisez cette fonction de
facon réguliére.

N'utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle,
sauf pour le plat crisp.

Nettoyez le plat crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement
avec un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat crisp
avant de le nettoyer.

GUIDE DE DEPANNAGE

Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation
et entretien sur www.aristonchannel.com

Evww

Probléme Cause possible

Solution

Le four ne fonctionne pas.

Débranchez de

- Le ventilateur
- fonctionne.

Le four fait du bruit, méme
lorsqu'il est éteint.

L'écran affiche la lettre « F »
suivie d'une lettre ou d'un
chiffre.

- Erreur de logiciel.

- Coupure de courant.

- l'alimentation principale.

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de

- courant et que le four est bien branché.

. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le
. probléme persiste.

- Ouvrez la porte ou attendez que le processus
- de refroidissement soit terminé.

- Contactez le Service aprés-vente le plus
- proche et mentionnez la lettre ou le numéro
‘ suivant la lettre « F ».

FICHE TECHNIQUE

@www |3 fiche technique de I'appareil, incluant les taux
d'efficacité énergétique, peuvent étre téléchargées sur
notre site Web www.aristonchannel.com

COMMENT OBTENIR LE GUIDE D'UTILISATION ET
ENTRETIEN

> @ww Tgléchargez le Guide d'utilisation et oo
entretien - T
a partir de notre site Web www.hotpoint.eu '
(vous pouvez utiliser le code QR), en précisant E|
le code commercial de l'appareil.

> Une autre facon est de contacter notre Service Apres-
vente

CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE

Vous pouvez trouver les ’
informations pour nous
contacter dans le livret _lv -

de garantie. Lorsque vous
contactez notre Service
Apres-vente, veuillez
indiquer les codes
disponibles sur la plaque
signalétique de l'appareil.

ez

CEMedx
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GUIA DE CONSULTA

DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM PRODUTO

ARISTON

registe o seu produto em

Para receber mais informacdes e assisténcia,

Pode transferir as Instru¢cdes de Seguranca e o

Guia de Utilizacao e Manutencao visitando o
| iWWW nosso website www.aristonchannel.com e

seguindo as instru¢des no verso do presente

www.aristonchannel.com guia.
! Antes de utilizar o produto, leia atentamente as instru¢des de seguranca.
1. Painel de comandos
(©) = 2. Placa de identificacao
Teeeeferenns E g (néo remover)
53383332532325325853233233232533532333323883333233538588 3. Porta
L = o 4 4. Resisténcia superior/grelhador
Ve N 5. Luz
................... 5 6. Prato rotativo
2.l H
S| PSRN 1 15 RO 6
\S 7/
) m ﬂ N
3w, _ \\
PAINEL DE CONTROLO
E E .......
— @
1 23 4 5 6 78 9
1. VISOR ESQUERDO 4.POTENCIA 7. TEMPO
Para definir a poténcia do micro- Para definir a hora, bem como
2.LIGAR/DESLIGAR ondas. definir ou ajustar o tempo de

Para ligar e desligar o forno e
parar uma funcao ativa a qualquer
momento.

3.RETROCEDER

Para regressar ao menu anterior.

5.BOTAO SELETOR

Para navegar entre as funcoes,
bem como alterar os parametros
da hora e o tempo de cozedura.

6.INiCIO

Para iniciar funcdes e confirmar
definicdes.

cozedura.

8.CONFIRMAR

Para confirmar um item
selecionado ou as defini¢des para
uma funcao.

9.VISOR DIREITO

(A ARISTON



ACESSORIOS

Transfira o Guia de Utilizacao e Manutencao em
www.aristonchannel.com para obter mais informagées

Evww

PRATO ROTATIVO

Colocado no respetivo suporte, o

prato rotativo de vidro pode ser

utilizado com todos os métodos de

cozedura.

O prato rotativo tem sempre de ser

utilizado como base para outros
recipientes ou acessorios, a exce¢ao do tabuleiro de
assar retangular.

SUPORTE DO PRATO ROTATIVO

Utilize apenas o suporte para o prato
rotativo de vidro. Nao apoie outros
D acessorios no suporte.

PRATO CRISP

Apenas para utilizacao com a

funcao designada.

O prato Crisp tem sempre de ser
N posicionado no centro do prato

rotativo de vidro e pode ser pré-

aquecido quando estiver vazio,
utilizando a funcao especial exclusiva para este efeito.
Coloque os alimentos diretamente no prato Crisp.

MANIPULO PARA O PRATO CRISP

Util para retirar o prato Crisp quente
do forno.

CESTO DE ARAME

Permite colocar os alimentos
mais proximos do grelhador para
obter um prato perfeitamente
dourado. Coloque o cesto de
U arame sobre o prato rotativo,
certificando-se de que esta nao
entra em contacto com outras superficies.

TAMPA (SE FORNECIDA)

Util para tapar alimentos
enquanto estes cozinham ou
aquecem no microondas.

A tampa reduz os salpicos,
mantém a humidade dos
alimentos e também pode ser
utilizada para criar dois niveis de cozedura.

Nao deve ser utilizado com nenhuma das fun¢des do
grelhador (incluindo a funcao “Dynamic Crisp”).

<

&

Pode adquirir separadamente no Servico de Assisténcia Técnica quaisquer outros acessérios que nao venham

fornecidos.

Existem varios acessorios disponiveis no mercado.
Antes de os comprar, certifique-se de que estes sao
adequados para serem utilizados no micro-ondas e
que sao resistentes as temperaturas do forno.

Os recipientes metalicos para alimentos ou bebidas
nunca devem ser utilizados na funcao de micro-
ondas.

Certifique-se sempre de que os alimentos e os
acessorios nao entram em contacto com as paredes
interiores do forno.

Antes de ligar o forno certifique-se sempre de
que o prato rotativo consegue rodar livremente.
Tenha cuidado para nao retirar o prato rotativo
da posicao correta ao introduzir ou retirar outros
acessorios.

(A ARISTON



FUNCOES

I

- PT
® Transfira o Guia de Utilizacao e Manutencao em
=YW \www.aristonchannel.com para obter mais informacées

Z/\§ MICROONDAS
Para cozinhar rapidamente e aquecer

alimentos ou bebidas.

POTENCIA RECOMENDADA PARA

Aquecimento rapido de bebidas ou

1000W  outros alimentos com elevado teor de
agua

800W Cozinhar legumes

650 W Cozinhar carne e peixe
Cozinhar molhos para carne ou molhos

500w que contenham queijo ou ovos. Terminar
empadas ou gratinados de massa

350 W Cozedura lenta. Perfeito para derreter
manteiga ou chocolate

160 W Descongelar alimentos congelados ou
amolecer manteiga e queijo

20W Amolecer gelados

<<~|GRELHADOR

Para dourar, grelhar e gratinar.
Recomendamos que vire os alimentos durante a
cozedura.

Para obter os melhores resultados, pré-aqueca o
grelhador durante 3-5 minutos.

Acessorios recomendados: cesto de arame

<<~|GRELHADOR + MO

A . . .
Para cozinhar rapidamente e para gratinar

pratos, combinando as fun¢des de micro-ondas e

de grelhador.

Acessorios recomendados: cesto de arame

15| CRISP DYNAMIC

3
— | Para dar um tom dourado perfeito a um prato,
tanto na parte superior como na parte inferior dos
alimentos. Esta funcdo s6 pode ser utilizada com o
prato especial Crisp.

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o
prato Crisp

@ FUNCOES AUTOMATICAS

Com as funcbes automaticas, basta selecionar o
tipo e o peso ou a quantidade de alimentos para
obter os melhores resultados possiveis. O forno
ird calcular automaticamente as definicdes ideais
e continuar a altera-las a medida que a cozedura
progride. O tempo total ndo inclui as fases de
preparacao ou de pré-aquecimento.

s [REHEAT DYNAMIC

— .

Para aquecer refeicdes prontas congeladas ou
a temperatura ambiente.
O forno calcula automaticamente os valores
necessarios para obter os melhores resultados no
menor tempo possivel. Coloque os alimentos numa
travessa ou num prato resistente ao calor adequado
para fornos micro-ondas.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
‘ﬁé PRATO RASO 250-500g
% PORCAO CONGELADA 250-500g
% LASANHA CONGELADA ~ 250-500g

; SOPAS 200-800 g
l? BEBIDAS 1-5dl

ss | COOK DYNAMIC

Para cozinhar alimentos rapidamente e obter
os melhores resultados. Utilize um prato resistente
ao calor/recipiente adequado para utilizagao no
micro-ondas.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
o BATATAS ASSADAS
&) (Vire quando tal Ihe for 200g-1kg
1 solicitado)
LEGUMES FRESCOS
@y (Corte em pedacos
de tamanhos iguais e 200-800¢g
2 adicione 2 a 4 colheres de
sopa de agua. Tape.)
(s LEGUMES CONGELADOS
3 (Vire quando tal Ihe for 200-800g
solicitado. Tape.)
"’ LEGUMES ENLATADOS 200-600 g
= PIPOCAS 1009
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15| CRISP DYNAMIC

7

— | Para aquecer rapidamente e cozinhar
alimentos congelados, obtendo um tom dourado
e uma cobertura estaladica. Utilize apenas esta
funcao com o prato Crisp fornecido. Vire os
alimentos quando Ihe for solicitado.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
BATATAS FRITAS
@ (disponha as batatas
numa Unica camada e 200-600g
b salpique-as com sal antes
de iniciar a cozedura)
Cz_;? PIZZA, MASSA FINA 200-500¢g
PIZZA, MASSA NORMAL 300-800¢g
ASAS DE FRANGO,
PEDACOS DE FRANGO .
7 (Unte ligeiramente o 200-600g
prato)
<> DOURADINHOS
& (O prato Crisp devera ser 200-600g
o¥ pré-aquecido)

Acessorios recomendados: Prato Crisp, manipulo para o
prato Crisp

KVA
¢ | DEFROST DYNAMIC

Para a descongelacao rapida de diferentes tipos de

alimentos, bastando para tal especificar o seu peso.
Os alimentos devem ser colocados diretamente no

prato rotativo de vidro.

Vire os alimentos quando lhe for solicitado.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
CARNE
) (carne picada, costeletas, .
% bifes, pecas de carne 100g-2kg
recheadas)
AVES
@ (frango inteiro, em 1003 -2,
2% pedacos ou em filetes) 9
> PEIXE 100g-1,5
3% (postas inteiras ou filetes) kg
VEGETAIS
(ﬁgf (legumes variados, 1003 - 10
A% ervilhas, brécolos, etc.) 9
A PAO
5% (paes, scones, bolos) 100g-1kg

PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

.ACERTAR A HORA

Ao ligar o forno pela primeira vez, tera de definir a
hora.

Os dois digitos da hora comec¢am a piscar: Rode o
botdo de ajuste para definir a hora e prima 0k para
confirmar.

Os dois digitos dos minutos come¢am a piscar. Rode
o botdo de ajuste para definir os minutos e prima ok
para confirmar.

Lembre-se: Para alterar a hora posteriormente, prima

e mantenha premido © durante, pelo menos, um
segundo com o forno desligado e repita os passos acima.
Podera ter de acertar novamente a hora ap6s um longo
corte de energia.
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UTILIZACAO DIARIA

PT

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Quando o forno esta desligado, s6 aparece a hora
no visor. Prima e mantenha premido (® para ligar o
forno.

Rode o botdo seletor para visualizar as funcdes
principais disponiveis no visor esquerdo. Selecione
uma e prima 0K .

Y
2% l w

Para selecionar uma subfuncdo (se disponivel),
selecione a funcao principal e, em seguida, prima ok
para confirmar e aceder ao menu de fungoes.

]
| o

Rode o botdo seletor para selecionar a fungao
pretendida de entre as subfuncdes no visor a direita e,
em seguida, prima 0k para confirmar.

2. DEFINIR UMA FUNCAO

.FUNCOES MANUAIS

Apés selecionar uma funcao, é possivel alterar as suas
definicdes.

O visor ird apresentar as definicdes que podem ser
alteradas em sequéncia.

NIVEL DO MICRO-ONDAS

Quando o simbolo W comecar a piscar no visor,
rode o botdo seletor para alterar e prima 0o« para
confirmar a sua selecio e continuar a alterar as
defini¢cdes seguintes (se possivel).

Lembre-se: Uma vez ativada a funcao, a poténcia pode
ser alterada premindo = para aceder ao menu das
definicdes e, em seguida, rodando o botdo seletor para
alterar a definicéo.

TEMPO DE COZEDURA

- -'- -

® <
v
<

\\_,\//

Quando o simbolo comecar a piscar no visor,
utilize o botao seletor para definir o tempo de
cozedura pretendido e, em seguida, prima ok para
confirmar.

Nao precisa de definir o tempo de cozedura, caso
pretenda gerir a cozedura manualmente: Prima >~
para confirmar e iniciar a funcao.

Nota: Durante a cozedura é possivel regular o tempo de
cozedura rodando o botao seletor; cada vez que premir
obotdo B>, otempo de cozedura aumenta em 30
segundos.

.FUNGCOES AUTOMATICAS/DYNAMIC DEFROST
CATEGORIAS

Uma vez seleciona uma func¢do automatica é
necessario selecionar a categoria dos alimentos que
ird cozinhar.

§§
—

——
N

VR

Quando o icone 1l piscar, rode o botéo seletor para
selecionar a categoria pretendia e prima ok para
confirmar.

PESO

Para obter os melhores resultados, as funcées
automaticas (e a funcao Dynamic Defrost) requerem
que introduza o peso dos alimentos selecionando de
entre as predefini¢des: o forno calcula a duracao de
cozedura ideal para cada categoria de alimentos.

Quando as predefini¢cdes surgirem no visor e o icone
g piscar, rode o botdo seletor para definir o peso e,
em seguida, prima ok’ para confirmar.

3. ATIVAR UMA FUNCAO

Agos aplicar todas as defini¢cdes pretendidas, prima
> para ativar a funcgao.

Sempre que premir novamente o botdo .>., o tempo
de cozedura aumenta mais 30 segundos.

Lembre-se: Podera premir > em qualquer altura para
interromper a funcado que estiver ativada nessa altura.

FUNCAO JET START
Quando o forno estiver desligado, pode premir >

para ativar a cozedura com a fung¢ao de micro-ondas
na poténcia maxima (1000 W) durante 30 segundos.

. BLOQUEIO DE SEGURANCA

Esta funcao é ativada automaticamente para evitar
que o forno seja ligado inadvertidamente.

Abra e feche a porta e, em seguida, prima > para
iniciar a funcao.
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4, PAUSA

Para colocar em pausa uma funcao ativa, por
exemplo, para poder mexer os alimentos ou vira-los,
basta abrir a porta.

Para continuar, feche a porta e prima >

PAUSA AUTOMATICA
(MEXA OU VIRE OS ALIMENTOS)

Algumas fung¢des sao interrompidas automaticamente
para permitir que mexa ou vire os alimentos durante a
cozedura.

ﬂ‘&'
—

Interrompida a cozedura, abra a porta do forno e
realize as acoes que lhe forem solicitadas antes de
fechar a porta novamente e premir 5" para
prosseguir com a cozedura. -

Lembre-se: Se estiver a utilizar a funcao "Dynamic Defrost",
esta ird reiniciar automaticamente apds dois minutos,
mesmo que nao tenha mexido ou virado os alimentos.

5. TEMPO DE FIM DA COZEDURA

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicara que a
cozedura esta concluida.

Al l

Para aumentar o tempo de cozedura sem alterar as
definicdes, rode o botao para definir um novo tempo
de cozedura e prima .

.PROTECAO

Para bloquear o teclado, prima e mantenha premido
<« durante, pelo menos, 5 sequndos.

Para desbloquear, repita o procedimento.

Lembre-se: a protecdo pode também ser ativada durante a
cozedura.

Por motivos de seguranca, o forno pode ser desligado a
qualguer momento, premindo continuamente @ .
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TABELA DE COZEDURA

PT

ALIMENTO FUNGAO AQUE';T:IA'ENTO NiVEL DO GRILL POT(S\',\;C'A T(m:? ACESSORIOS
Pao de 6 oy - - - 7-15 =
Tarte de frutas oy - - - 12-20 =
Biscoitos oy - - - 5-10 =
(S1a_lg1j’a2d|%s) ou quiche lorraine o, ) ) ) 18 - 25 S
erszeigs%%sgljrontas 2\ _ . 750 4-7 -
Lasanha/massa de bolo I - 2 350-500 15-40
%Saos;r\;igoc;ngelada I\ ) ) 500-750 14 -20 )
Piza (300 g) iy - - - 14-16 =
Carne (costeletas, bifes) P - 3 500 10-15 m
Aves (por inteiro, 800 g - 1,5 kg) e - 3 350-500 30-45* ({1
Pedacos ou filetes de frango I - 3 350-500 10-17 m
Assados I - 2 350-500 25-40*
Salsichas/espetadas haat - 2/3 - 20-40* (1)
salsichas/hamburgueres iy Sim** - - 6-16* =
Peixe (postas ou filetes) Nt Sim 3 160-350 15-30*%
Peixe inteiro P . 3 160-350  20-40*
Batatas assadas I< - 2 350-500 30-50% m
Batatas, fatiadas oy - - - 25-30 =
Macas assadas e - 2 160-350  15-25 m

*Vire o alimento a meio da cozedura

** Pré-aqueca o prato Crisp durante 3-5 minutos

@www Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencdo em www.aristonchannel.com para consultar a tabela de receitas
testadas, compiladas para as autoridades de certificacdo de acordo com a norma IEC 60350

Crisp Grelhador Grelhador + Microondas
FUNGOES
¢ 06 << S
= 7\
Prat istent | ipient
rato resisten 'e.ao c~a or/rec.lplen e Cesto de arame Prato Crisp
| adequado para utilizacdo no micro-ondas
ACESSORIOS
~ 73
=g an, (-
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LIMPEZA

Assegure-se de que o forno arrefece antes de
executar qualquer operacao de manutencao ou
limpeza.

Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

SUPERFICIES INTERIOR E EXTERIOR

« Limpe as superficies com um pano humido. Se estiverem
muito sujas, acrescente alguns pingos de detergente com
PH neutro. Termine a limpeza com um pano seco.

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« Periodicamente, ou quando houver derrames, retire o
prato rotativo e o respetivo suporte para limpar o fundo do
forno, retirando todos os restos de alimentos.

« O grelhador nao precisa de ser limpo, uma vez que o
calor intenso queima qualquer sujidade: Utilize esta funcao
regularmente.

Nao utilize palha de aco, esfregoes abrasivos ou
produtos de limpeza abrasivos/corrosivos, uma
vez que estes podem danificar as superficies do
aparelho.

ACESSORIOS

Todos os acessorios podem ser lavados na maquina de
lavar louca, exceto o prato Crisp.

O prato Crisp deve ser lavado com agua e um detergente
suave. Para sujidade dificil, esfregue suavemente com um
pano. Deixe sempre que o prato Crisp arrefeca antes de o
limpar.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao em

3 . o -
vww www.aristonchannel.com para obter mais informagdes

Problema - Causa possivel

Solucao

O forno nao esta a funcionar. . Corte de energia.

. elétrica.

quando esta desligado. . ativo.

O visor apresenta a letra "F",
seguida de um numero ou de
uma letra.

- Falha de software.

: Desconexao da rede

Ventilador de refrigeracao

. Verifique se existe energia elétrica

. proveniente da rede e se o forno esta ligado a
. tomada elétrica.

- Desligue e volte a ligar o forno, para verificar

. se o problema ficou resolvido.

. Abra a porta ou aguarde que o processo de
.~ arrefecimento esteja concluido.

- Contacte o Servico Pés-Venda mais proximo e
- indique a letra ou o nUmero que acompanha
“aletra "F".

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto contendo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website www.aristonchannel.com

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAOE
MANUTENCAO

> @www Transfira o Guia de Utilizacdo

e Manutencao

a partir do nosso website
www.aristonchannel.com (pode utilizar
este cddigo QR), especificando o cdédigo
comercial do produto.

By
[=]

Em alternativa, contacte o nosso Servi¢co Pés-Venda

COMO CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-
VENDA

Pode encontrar os ’
Nnossos contactos no
manual de garantia.
Ao contactar o nosso
Servico Pés-Venda,
indique os codigos
fornecidos na placa de
identificacao do seu
produto.

ez

CEMedx
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GUIA
DE CONSULTA DIARIA

PRODUCTO ARISTON

Si desea recibir asistencia y soporte
adicionales, registre su producto en
www.aristonchannel.com

GRACIAS POR HABER ADQUIRIDO UN

(Evww

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Puede descargarse las Instrucciones de
seguridad y la Guia de uso y cuidado de nuestra
pagina web www.aristonchannel.com
siguiendo las instrucciones que figuran al dorso
de este documento.

Antes de utilizar por primera vez el aparato lea detenidamente
la guia de Higiene y seguridad y de Uso y cuidado.

1. Panel de control
o ® 2. Placa de caracteristicas
L JRTUON IO = ° (no debe retirarse)
53383332532325325853233233232533532333323883333233538588 3. Puerta
L = R 4 4. Resistencia superior/grill
Va oY 5. Ligera
.................... 5 6. Plato giratorio
2.l H
Seeleeeeededeeeeiiinnnnne 6
\S 7/
) m ﬂ N
3., J(// ...... =] \\
PANEL DE CONTROL
g E .......
Fowen O |
1 23 4 5 6 78 9
1.PANTALLA DE LA IZQUIERDA | 4.POTENCIA 7. TIEMPO
Para ajustar la potencia del Para configurar la hora y ajustar o
2.ENCENDIDO/APAGADO microondas. modificar el tiempo de coccién.
P d I h
o detaner una fumesn active en | 5.SELECTOR 8.CONFIRMAR

para detener una funcién activa en
cualquier momento.

3.ATRAS
Sirve para volver al menu anterior.

Para navegar entre las funciones y
cambiar el tiempo y los parametros
del tiempo de coccidn.

6.INICIO

Para iniciar funciones y confirmar
los ajustes.

Para confirmar un elemento
seleccionado o la configuracién de
una funcién.

9.PANTALLA DE LA DERECHA
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ACCESORIOS

Para mas informacién, descargue la Guia de uso
y cuidado de www.aristonchannel.com

Evww

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar

colocado en su soporte y puede

utilizarse en todos los métodos de

coccion.

El plato giratorio se tiene que usar

siempre como base para otros
recipientes o accesorios, a excepcion de la bandeja
pastelera rectangular.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO

Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal. No coloque
D otros accesorios en el soporte.

PLATO CRISP

Utilizar solo con la funcién

indicada.

La bandeja Crisp debe colocarse
N siempre en el centro del plato

giratorio y puede precalentarse

vacia utilizando la funcion
especial para ello. Coloque la comida directamente en
la bandeja Crisp.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

Muy practica para sacar la bandeja
Crisp caliente del horno.

PARRILLA

Con ella podra colocar los
alimentos mas cerca del grill
para obtener un dorado
perfecto. Coloque la parrilla en
U el plato giratorio, asegurandose
de que no entre en contacto con

<

otras superficies.

TAPA (SI HAY)

Es atil para cubrir los alimentos
cuando se cocina o se calienta
en el microondas.

La tapa reduce las salpicaduras,
mantiene la humedad de los
alimentos y también se puede
utilizar para crear dos niveles de coccion.

No es compatible con ninguna de las funciones de
grill (incluida la «kDynamic Crisp»).

&

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el Servicio Postventa.

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metalicos para alimentos o
bebidas no deben utilizarse nunca para la coccion
con el microondas.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno.
Tenga cuidado de no desencajar el plato giratorio
cuando introduzca o saque otros accesorios.
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FUNCIONES

| ES

Para mas informacién, descargue la Guia de uso

v y cuidado de www.aristonchannel.com

ZJ'\§ MICROONDAS
Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas

con rapidez.
POTENCIA RECOMENDADA PARA
1000W Calentar rdpidamente bebidas u otros

alimentos con alto contenido en agua

800W Coccién de verduras

650 W Coccién de carne y pescado
Coccidn de salsas con carne, o salsas que

500w contengan queso o huevo. Acabado de
pasteles de carne o pasta al horno

350 W Coccidn lenta y suave. Perfecta para
derretir mantequilla o chocolate
Descongelar alimentos o ablandar

160W mantequilla o queso

20 W Ablandar helados

<<*|GRILL

Para dorar y gratinar. Es recomendable girar

los alimentos durante la coccion.
Para obtener los mejores resultados, precaliente el
grill durante 3-5 minutos.

Accesorios recomendados: parrilla

S~
Z\

GRILL + MICROONDAS
Para cocinar y gratinar rapidamente,

combinando las funciones de microondas y las de

grill.

Accesorios recomendados: parrilla

ss5_.| CRISP DYNAMIC

@ FUNCIONES AUTOMATICAS

Con las funciones automaticas, simplemente
seleccione el tipo y el peso o la cantidad de
alimentos para obtener los mejores resultados. El
horno calculard automaticamente la configuracion
Optima y seguird cambiandola a lo largo del
proceso de coccion. El tiempo total no incluye las
fases de precalentamiento.

s [REHEAT DYNAMIC
—

Sirve para calentar alimentos precocinados
que estén congelados o a temperatura ambiente.
El horno calcula automaticamente la configuracion
requerida para obtener los mejores resultados en
el menor tiempo posible. Coloque los alimentos en
una bandeja o plato aptos para microondas.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
@ BANDEJA DE CENA 250-500 g
@% PORCION CONGELADA 250-500 g
% LASANA CONGELADA 250-500 g
? SOPAS 200-800 g

@J BEBIDAS 1-5 dl

55 [COOK DYNAMIC

| w— s . . .
Para cocer rapidamente alimentos y conseguir
unos resultados 6ptimos. Utilice un recipiente

=|Para dorar perfectamente un alimento, tanto resistente al calor y apto para el microondas.
por arriba como por abajo. Esta funcion se debe CATEGORIA ALIMENTO PESO
utilizar solamente con la bandeja Crisp especial. SATATAS AL HORNG
Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja (Girelas cuando se 200g - 1kg
Crisp indique)
VERDURAS FRESCAS
@9 (Cortelas a trozos del
mismo tamano y afada 200-800¢g
2 de 2 a 4 cucharas de agua.
Tape)
(s VERDURAS CONGELADAS
3 (Gire cuando se indique. 200-800¢g
Tape)
[% VERDURAS EN LATA 200-600 g
: PALOMITAS 1009
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ss5-| CRISP DYNAMIC

7
— | Para calentar y cocinar rdpidamente alimentos
congelados y darles un gratinado crujiente. Utilice
esta funcién solamente con la bandeja Crisp .
Remueva los alimentos cuando lo indique.

KVA
¢ | DEFROST DYNAMIC

CATEGORIA ALIMENTO PESO
@ PATATAS FRITAS
(extiéndalas en una sola .
% capay afnada sal antes de 200-600 g
freirlas)
2; PIZZA, MASA FINA 200-5009g
PIZZA, MASA GRUESA 300-800¢g
ALAS DE POLLO,
TROZOS DE POLLO
1% (Engrase el plato 200-6009
ligeramente)
< PALITOS DE PESCADO
& (La bandeja Crisp se tiene ~ 200-600 g
i que precalentar)

Accesorios recomendados: Bandeja Crisp, asa de la
bandeja Crisp

Para descongelar rapidamente diversos tipos de
alimentos simplemente especificando su peso.
Los alimentos deben colocarse directamente en el
plato giratorio.

Remueva los alimentos cuando lo indique.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
CARNE
o=
(carne picada, chuletas, 100 g-2 kg
filetes, asados)
4@ AVES
(pollo entero, en trozoso 100 g-2,5 kg
2% filetes)
<>  PESCADO
3ok (entero, lomos, filetes) 1009-1,5 kg
gf VERDURAS
(verduras variadas, 100 g-1,5 kg
Ak guisantes, brécoli, etc.)
PAN
% (cortado, bollos delgados, 100 g-1 kg
bollos)

PRIMER USO

.AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora.

>
- i (el G

/ — —

Los dos digitos de la hora empezaran a parpadear:
Gire el selector de ajuste para establecer la hora'y
pulse 0ok para confirmar.

Los dos digitos de los minutos empezaran a
parpadear. Gire el selector de ajuste para establecer
los minutos y pulse o« para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora mas adelante, mantenga
pulsado ©, durante como minimo un segundo con el
horno apagado y repita el procedimiento anterior.
Después de un corte de suministro prolongado, es posible
que tenga que volver configurar la hora.
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USO DIARIO

| ES

1.. SELECCIONAR UNA FUNCION

Cuando el horno esta apagado, la pantalla solo muestra
la hora. Mantenga pulsado & para encender el horno.
Gire el selector para ver las funciones principales
disponibles en la pantalla de la izquierda. Seleccione una
y pulse ok .

%
A l w

Para seleccionar una subfuncién (en caso de que la
haya), seleccione la funcion principal y después pulse
0K para confirmar e ir al menu de la funcion.

}
—

Gire el selector para seleccionar una de las subfunciones
disponibles en la parte derecha de la pantalla y después
pulse ok para confirmar.

2.PROGRAMAR UNA FUNCION

. FUNCIONES MANUALES

Cuando haya seleccionado la funcién que desee, puede
cambiar la configuracién correspondiente.

En la pantalla aparecera la configuracion que se puede
cambiar por orden.

NIVEL DE MICROONDAS
oman
o

Cuando el icono W parpadee en la pantalla,

gire el selector para ajustar la configuracion, pulse oK
para confirmar y siga modificando la configuracién
siguiente (si es posible).

Nota: Una vez activada la funcién, la potencia se puede
modificar pulsando = para acceder al menu de
configuracién y después girando el selector para cambiar la
configuracion.

TIEMPO DE COCCION

- -.- -

® <
v
«

"

Cuando el icono ¢ parpadee en la pantalla,
utilice el selector para configurar el tiempo de coccién
deseado y después pulse ok para confirmar.

Si quiere cocinar de forma manual no es necesario
configurar el tiempo de coccién: Pulse 5" para
confirmar e iniciar la funcién.

Nota: Durante la coccion, puede ajustar la configuracién
girando el selector cada vez que pulse D, el tiempo
aumenta en 30 segundos.

.FUNCIONES AUTOMATICAS / DYNAMIC DEFROST
CATEGORIAS

Cuando escoja una de las funciones automaticas, tendrd
que seleccionar una categoria para los alimentos que
cocine.

§§
—

1

VRN

Cuando el icono Yl parpadee, gire el selector para

seleccionar la categoria deseada y confirmela pulsando
. OK

PESO

Para conseguir los mejores resultados, las funciones
automaticas (y Dynamic Defrost) requieren que
introduzca el peso de los alimentos seleccionando
entre los ajustes preestablecidos: el horno calculara la
duracién ideal de la funcién en uso para cada tipo de
alimento.

Cuando los valores preestablecidos aparezcan en
pantallay elicono 9 parpadee, gire el selector para
programar el peso y después pulse ‘ok’ para confirmar.

3. ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracién deseada,
pulse D para activar la funcion.

Cada vez que pulse el boton 2., el tiempo de coccion
se incrementara en otros 30 segundos.

Nota: Puede pulsar > en cualquier momento para poner
en pausa la funcion que esté activada en ese momento.

ENCENDIDO RAPIDO

Cuando el horno esta apagado, se puede pulsar >
para activar la coccion con la funcion microondas a la
potencia maxima (1000 W) durante 30 segundos.

.BLOQUEO DE SEGURIDAD

Esta funcidn se activa automaticamente para evitar la
activacion accidental del horno.

Abra y cierre la puerta, y pulse > para activar la funcién.
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4, PAUSA

Para detener una funcién activa, por ejemplo para
mover o girar la comida, solamente tendra que abrir la
puerta.

Para reanudar la funcién, cierre la puerta y pulse >
PAUSA AUTOMATICA

(REMUEVA O GIRE LOS ALIMENTOS

Algunas funciones se detendran para que pueda
remover o girar los alimentos.

%&'
-

Cuando el horno se haya detenido, abra la puerta y lleve
a cabo la accién que se le solicite antes

de volver a cerrar la puerta y pulsar 5~ para continuar la
coccion. —

Nota: Cuando utilice la funcion «Dynamic Defrost», la funcién
se reiniciard automaticamente al cabo de dos minutos,
aunque no haya girado o removido el alimento.

5. HORA DE FINALIZACION DE LA COCCION

Sonard una senal acustica y la pantalla indicara que la
coccion ha terminado.

7 = \

Para alargar el tiempo de coccidn sin cambiar los ajustes,
gire el selector para programar un nuevo tiempo de
cocciény pulse > .

.BLOQUEO DE TECLAS

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado '« durante
al menos 5 segundos.

Para desbloquearlo, siga el mismo proceso.

Nota: El bloqueo de teclas también se puede activar mientras
la coccion esté en proceso.

Por motivos de seguridad, el horno se puede apagar en
cualquier momento pulsando el boton @' .
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TABLA DE COCCION

| ES

ALIMENTO FUNCON |y cxmmyenro POTENCADE | POTERCA | TIEMRO | pccesomos
Bizcocho iy - - - 7-15 =
Tarta de frutas oy - - - 12-20 =
Galletas iy - - - 5-10 =
lorraine (112 kg . - - - s O
élslg'neg(;cg:; ;)recocinados 2§ ) ) 750 4.7 )
Lasana/pasta al horno e - 2 350-500 15-40
oan ?0%°g)ge'ada % . . 500-750  14- 20 i
Pizza (300 g) iy - - - 14-16 =
Carne (chuletas, filetes) I . 3 500 10-15
Aves(enteras, 800 g-1,5 kg) P - 3 350-500 30-45* m
Filetes o trozos de pollo e - 3 350-500 10 -17 m
Asados R - 2 350-500  25-40*
Salchichas/brochetas haat - 2/3 - 20-40* (1)
Salchichas/hamburguesas iy Si** - - 6-16* =
Pescado (rodajas o filetes) Nt Si 3 160-350 15-30*
Pescado entero I - 3 160-350  20-40*
Patatas al horno I . 2 350-500 30-50*
Patatas fritas oy - - - 25-30 =
Manzanas asadas I - 2 160 -350 15 -25 m

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

** Precaliente el plato crisp de 3 a 5 minutos

(@www Descargue la «Guia de uso y cuidado» en www.aristonchannel.com , donde encontrara la tabla de las recetas
probadas recogida por los érganos de certificaciéon de conformidad con la norma IEC 60350

&2

iy

=

Crisp Grill Grill + Microondas
FUNCIONES
1% AV vvg JW
= 7\
Plato resistente al ca.lor/contenedor apto Parrilla Bandeja crisp
para el microondas
ACCESORIOS
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LIMPIEZA

Asegurese de que el horno se haya enfriado antes
de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o
limpieza.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

- Limpie las superficies con un pafio humedo. Si estan
muy sucias, ahada unas gotas de detergente neutro al
agua. Seque con un pafio seco.

- Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

« A intervalos regulares o si se derrama algo, retire el
plato giratorio y el soporte para limpiar el fondo del
horno, retirando todos los restos de alimentos.

+No es necesario limpiar la resistencia del grill puesto
que el calor intenso quemara toda la suciedad: Utilice
esta funcién con regularidad.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos
ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya
que podrian danar las superficies del aparato.

ACCESORIOS

Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas a
excepcion de la bandeja Crisp.

La bandeja Crisp se tiene que limpiar con agua y un
detergente suave. Para la suciedad mas resistente,
frote suavemente con un pafo. Espere siempre a que
la bandeja Crisp se enfrie antes de limpiar nada.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para mas informacién, descargue la Guia de uso
y cuidado de www.aristonchannel.com

Evww

Problema - Posible causa

- Solucién

El horno no funciona. : Corte de suministro.

- eléctrica.

. Ventilador de
- enfriamiento
- activo.

. Fallo del software.
«F» seguida de un nimero o
letra.

. Desconexion de la red

- Compruebe que haya corriente eléctrica en la
- red y que el horno esté enchufado a la toma

- de electricidad.

- Apague el horno y vuelva a encenderlo para

- comprobar si se ha solucionado el problema.

. Abra la puerta o espere a que finalice el
- proceso de enfriamiento.

- Pongase en contacto con el Servicio
- Postventa mas cercano e indique la letra o
 numero que aparece después de la letra «F».

TARJETA DE DATOS DEL PRODUCTO

@www | 3 ficha del producto con los datos de energia
de este aparato se puede descargar en el sitio web
www.aristonchannel.com

COMO OBTENER LA GUIA DE USO Y CUIDADO

> @ww Descargue la Guia de uso y [=]4¥3[a]
cuidado desde nuestra pagina web - e
www.aristonchannel.com(puede utilizar

este cédigo QR), indicando el cédigo E|

comercial del producto.
> También puede ponerse en contacto con nuestro
Servicio Postventa

COMO PONERSE EN CONTACTO CON NUESTRO
SERVICIO POSTVENTA

Encontrard nuestros ’
datos de contacto

en el manual de
garantia. Cuando se
ponga en contacto
con nuestro Servicio
Postventa, debera
indicar los cédigos que
figuran en la placa de
caracteristicas de su
producto.

ez
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DAILY REFERENCE

GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING AN

ARISTON PRODUCT

To receive more comprehensive help and
support, please register your product at

You can download the Safety Instructions

and the Use and Care Guide by visiting our

|iWWW website www.aristonchannel.com and

following the instructions on the back of

www.aristonchannel.com this booklet.
! Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Control panel

o 2 2. |dentification plate
L JETUUN O = o (do not remove)
88958335255535535585553535585552535355335585535532388353 3. Door
N ST 4 . ;
[° ° = o L. o 4. Upper heating element/grill
7 o 5. Light
.................... 5 6. Turntable
2.1l H
S| PSRN 1 15 RO 6
\S 7/
) m ﬂ N
3., J(// ...... —] \\
CONTROL PANEL
E E .......
— O |
1 23 4 5 6 78 9
1.LEFT-HAND DISPLAY 4,POWER 7. TIME

2.0ON/OFF

For switching the oven on and off
and for stopping an active function
at any time.

3.BACK

For returning to the previous
menu.

For setting the power of the
microwave.

5.KNOB

For navigating between the
functions, as well as changing the
time and cooking time parameters.

6.START

For starting functions and
confirming settings.

For setting the time as well as
setting or adjusting the cooking
time.

8.CONFIRM

For confirming an item you have
selected or the settings for a
function.

9.RIGHT-HAND DISPLAY

(A ARISTON



ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide at
www.aristonchannel.com for more information

Evww

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used

as a base for other containers or

accessories, with the exception of
the rectangular baking tray.

TURNTABLE SUPPORT

Only use the support for the
glass turntable. Do not rest other
1=V accessories on the support.

CRISP PLATE

Only for use with the designated

function.

The Crisp plate must always be

N placed in the centre of the glass
turntable and can be pre-heated
when empty, using the special

function for this purpose only. Place the food directly

on the Crisp plate.

HANDLE FOR THE CRISP PLATE

Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.

WIRE RACK

This allows you to place food

closer to the grill, for perfectly

browning your dish. Place the
wire rack on the turntable,

U making sure that it does not

come into contact with other

.

surfaces.

COVER (IF SUPPLIED)

Useful for covering food while
it is cooking or heating in the
microwave.

The cover reduces splashes,
keeps foods moist and can also
be used to create two cooking

&

levels.
Not suitable for use with any of the grill functions
(including “Dynamic Crisp”).

Other accessories that are not supplied can be purchased separately from the After-sales Service.

There are a number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn

freely before starting the oven. Take care not to

unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

(A ARISTON



FUNCTIONS

I

" EN
Download the Use and Care Guide at

www.aristonchannel.com for more information

Evww

2§ MICROWAVES

For quickly cooking and reheating food or

@ AUTOMATIC FUNCTIONS

drinks.
With the automatic functions, simply select the
type and weight or the quantity of the food
POWER RECOMMENDED FOR items to obtain the best results. The oven will
. . . automatically calculate the optimum settings and
1000W Vovﬁﬁlglﬁ{eﬁwg'tg? gg:ﬂg?r other foods continue to change them as cooking progresses.
9 The total time does not include preheating phases.
800W Cooking vegetables
650W  Cooking meat and fish s |REHEAT DYNAMIC
Cooking meaty sauces, or sauces For reheating ready-made food that is either
500W  containing cheese or egg. Finishing off frozen or at room temperature. .
meat pies or pasta bakes The oven automatically calculates the settings
- - required to achieve the best results in the shortest
350w >low, gently cooking. Perfect for melting amount of time. Place food on a microwave-safe
butter or chocolate and heatproof dinner plate or dish.
160 W Defrosting frozen foods or softening
butter and cheese CATEGORY FOOD WEIGHT
20W Softening ice cream :
; DINNER PLATE 250-500g
“~|GRILL ' @2* FROZEN PORTION 250-500 g
For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking. <=
For best results, preheat the grill for 3-5 minutes. 5 FROZEN LASAGNA 250-500¢g
Recommended accessories: wire rack @
. SOUPS 200-800g
R GRILL + MW @
For quickly cooking and gratinating dishes, 5 BEVERAGES 1-5dl

combining the microwave and grill functions.
Recommended accessories: wire rack

i CRISP DYNAMIC
For perfectly browning a dish, both on the

55 [COOK DYNAMIC

For cooking foods quickly and achieving
optimal results. Use a heatproof container suitable
for microwave use.

top and bottom of the food. This function must
only be used with the special crisp plate. CATEGORY FOOD WEIGHT
Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp BAKED POTATOES 200 - 1k
plate (Turn when prompted) 9- kg
FRESH VEGETABLES
@ (Cut into pieces of equal
sizeand add 2to 4 200-800¢g
2 tablespoons of water.
Cover)
@? FROZEN VEGETABLES
3 (Turn when prompted. 200-800¢g
Cover)
[% CANNED VEGETABLES 200-600g
@ POPCORN 1009
3
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.34, | CRISP DYNAMIC 9.6
— | For quickly reheating and cooking frozen DEFROST DYNAMIC
foods and giving them a golden, crunchy top. Only . ) . .
use this function with the crisp plate provided. Turn For quickly defrosting various different types of
the food when prompted. food simply by specifying their weight.
Food should be placed directly on the glass
CATEGORY FOOD WEIGHT turntable.
FRENCH FRIES Turn the food when prompted.
(spread out in a single ) CATEGORY FOOD WEIGHT
@ layer and sprinkle with 200-6009 MEAT
salt before cooking) D5
— J (mince, cutlets, steaks, 100g-2kg
PIZZA, THIN CRUST 200-500g roasting joints)
2% % POULTRY ' 100g-2.5
PIZZA, THICK CRUST 300-800g 7% gyl chicken, pleces, kg
3%
CHICKEN WINGS, <D  FIsH 100g-1.5
¥ CHICKEN PIECES 200- 600 g 3% (whole, steaks, fillets) kg
(Lightly oil the plate) VEGETABLES 00q- 15
< FISH FINGERS gf (mixed vegetables, peas, I?
(Crisp plate must be 200-600g A% broccoli, etc.) 9
preheated) SO BREAD 100g-1kg
Recommended accessories: Crisp plate, handle for the 5% (loaves, scones, rolls)
Crisp plate

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

.SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold ©, for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above.

You may need to set the time again following lengthy
power outages.

\\l
,/ll-

/ — —

The two digits for the hour will start flashing: Turn the
adjustment knob to set the hour and then press ok to
confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the adjustment knob to set the minutes and press
ok to confirm.

(A ARISTON



DAILY USE

' EN

1. SELECT A FUNCTION

When the oven is off, on_lxthe time is shown on the
display. Press and hold ®  to switch the oven on.
Turn the knob to view the main functions available on
the left-hand display. Select one and press ok .

A

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press ok to confirm and go
to the function menu.

-
—

Turn the knob to select from amongst the sub-
functions available on the right-hand display and then
press ok to confirm.

2.SET A FUNCTION

. MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

MICROWAVE LEVEL

When the W icon flashes on the display,
turn the knob to adjust the setting and then press

ok to confirm and continue to alter the settings that
follow (if possible).

Please note: Once the function has been activated, the
power can be changed by pressing = to access the
settings menu, then turning the knob to change the
setting.

COOKING TIME

.
-— e mm

. z
v
Rl

S 0

When the ¢ icon flashes on the display,
use the knob to set the cooking time you require and
then press ‘o« to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want to
manage cooking manually: Press 5" to confirm and
start the function. —

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the knob; each time you press D , the cooking
time increases by 30 seconds.

. AUTOMATIC FUNCTIONS/DYNAMIC DEFROST
CATEGORIES

Once you have chosen one of the automatic
functions, you will need to select a category for the
food you are cooking.

§§
—

1

VRN

When the Ml icon flashes, turn the knob to select the
category you require and then press ok to confirm.

WEIGHT

To achieve the best results, the automatic functions
(and Dynamic Defrost) require you to enter the weight
of the food, selecting from amongst the default
settings: the oven will calculate the ideal length of
time for the function to run for each category of food.

§§
—

A

\\
é

ll\\

When the default setting appears on the display and
the 9 icon flashes, turn the knob to set the weight
and then press ok’ to confirm.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
D to activate the function.

Every time the D. button is pressed again, the
cooking time will be increased by a further 30
seconds.

Please note: You can press D> at any time to pause the
function that is currently active.

JET START

When the oven is switched off, it is possible to press
>, to activate cooking with the microwave function
set at full power (1000 W) for 30 seconds.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being switched on accidentally.

Open and close the door, then press ' to start the

function.
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4. PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press >

AUTOMATIC PAUSE
(STIR OR TURN THE FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or
stir the food.

4)&'
—

@

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before

closing the door again and pressing 5~ to continue
with cooking. -

Please note: When using the “Dynamic Defrost” functions,
the function will start again automatically after two
minutes, even if you have not turned or stirred the food.

5. COOKING END TIME

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

ez

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press .

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold '« for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while
cooking is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any
time by pressing and holding @' .
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COOKING TABLE

' EN

FOOD FUNCTION HE:';:EN G | GRILLLEVEL P?“I'VV)ER (T,mf) ACCESSORIES
Sponge cake iy - - - 7-15 =
Fruit pie iy - - - 12-20 =
Cookies oy - - - 5-10 =
(S1a_v10’12.||;();;oakes or quiche lorraine o, ) B B} 18 - 25 =S
et N e
Lasagne/pasta bake I - 2 350-500  15-40
fsfgg?%gsga)gne 2% - - 500-750  14-20 -
Pizza (300 g) iy - - - 14-16 =
Meat (chops, steak) I - 3 500 10-15
Poultry (whole, 800 g - 1.5 kg) e - 3 350-500 30-45*
Chicken fillets or pieces I - 3 350-500  10-17
Roasts o . 2 350-500 25-40*
Sausages/kebabs Nt - 2/3 - 20-40* (D)
Sausages/hamburgers iy Yes ** - - 6-16* =
Fish (steaks or fillets) haad Yes 3 160-350 15-30*%*
Whole fish I : 3 160-350  20-40 *
Roast potatoes P : 2 350-500 30-50*
Potato wedges oy - - - 25-30 =
Baked apples IS - 2 160 -350 15 -25
*Turn the food halfway through cooking ** Preheat the Crisp plate for 3-5 minutes

(@www Download the Use and Care Guide from www.aristonchannel.com to consult the table of tested recipes, which
has been compiled for the certification authorities in accordance with the IEC 60350 standard

Crisp Grill Grill + Microwaves
FUNCTIONS
08 << JW
= 7\
Heat f plat tai itable f i
eatproof pla e/co.n ainer suitable for use in Wire rack Crisp plate
microwaves
ACCESSORIES
~ 73
5 an, (-
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CLEANING

Make sure that the oven has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp cloth. If they are very
dirty, add a few drops of pH-neutral detergent. Finish
off with a dry cloth.

« Clean the door glass with a suitable liquid detergent.
- At regular intervals or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt: Use this function on a
regular basis.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage
the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the crisp plate.

The crisp plate should be cleaned using water and

a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with

a cloth. Always leave the crisp plate to cool down
before cleaning.

TROUBLESHOOTING

Download the Use and Care Guide at
www.aristonchannel.com for more information

Ewvww

Problem . Possible cause

Solution

The oven is not working. Power cut.

- active.

- Software fault.
followed by a letter or number.

Disconnection from the

: mains.
The oven makes noises, even . Cooling fan
when it is switched off.

- Check for the presence of mains electrical

. power and whether the oven is connected to
- the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the

- fault persists.

: Open the door or wait until the cooling
- process has finished.

- Contact you nearest After-sales Service
. Centre and state the letter or number that
- follows the letter “F".

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
www.aristonchannel.com

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @ Download the Use and Care Guide

from our website www.aristonchannel.com-
(you can use this QR Code), specifying the !
product's commercial code. [=]

> Alternatively, contact our Client After-sales Service

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our

contact details in the |
warranty manual. When =
contacting our Client I {

After-sales Service,
please state the codes
provided on your
product’s identification
plate.

XXX/XXX
Cexz

CEMedx

400011722631

(A ARISTON





