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AhH'u sissellilitamiseks ja funktsiooni
valimiseks.

Ahju valjalulitamiseks keerake nupp
asendisse 0.

Kasulik taimerina.

3. TERMOSTAADINUPP
Seda poorates saate valitud
funktsiooni aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

EELSOOJENDUS
Lilitub soojendamise ajal sisse. Lii

litub

vdlja, kui soovitud temperatuur on

saavutatud.

Pange tahele: Nupu tlUp voib mudeli tidbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse 16ppemist, voib see klpsetustulemusele halvasti mojuda.
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Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

TARVI KU D (Zjpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend
TRAATREST TILKUMISALUS * KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

T r

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide
Ja muude ahjukindlate

klpsetusnoude aluseks.

Kasutamiseks ahjuplaadina liha,
kala, kddgiviljade, foccaccia
jms kUpsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud taﬂakUIje
(suunaga Ules) esimesena siinidele. Seejarel nihutage see
horisontaalselt riiulisiinidel I16ppu.

=

Tarvikute ahju panemise
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
klpsetamiseks, aga ka liha,
kala kipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga
rohtsalt sisse lUkata, nihutades neid piki siine.

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
Siine on véimalik puhastamise lihtsustamiseks eemaldada:
pesast eemaldamiseks, tommake need valja.

Lisateabe saamiseks laadige aadressilt
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FU N KTSIOON I D (Zjpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend
OFF (VALJAS) ~~~| TURBOGRILL

Ahju valjalUlitamiseks.

_‘O’_ VALGUSTUS
“="" Sektsiooni valgustuse sisseltilitamiseks.

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult tihel
ahjutasemel. Kéige parem on kasutada teist riiulit.

@ SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastuststikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab
korbenud rasva- ja toidupritsmete eemaldamist.
Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean” aktiveerimiseks

valage ahju p6éhja 100-120 ml joogivett, seejarel keerake
valikunupp ja termostaadinupp ikoonile [&] Ikoonide
asetus ei margi puhastustsukli jooksul saavutatavat
temperatuuri.

CONVECTION BAKE
(KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Mahlaste taidisega kookide klipsetamiseks
Uhel riiulil. Seda funktsiooni saab kasutada ka
toiduvalmistamiseks kahel riiulil. Vahetage toitude asendit,
et need kiipseksid Gihtlasemalt.

GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi Jia vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
nérgumispanni: paigutage ndrgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.
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Suurte lihattkkide (koivad, rostbiif, kanad)
rillimiseks. Soovitame asetada liha alla nérgumispanni
Upsetusmahlade kogumiseks: paigutage nérgumispann

resti alla Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml

vett.

F
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DEFROSTING (SULATAMINE)
Toidu kiire sulatamine.

BOTTOM HEATING (ALUMINE KUUMUTUS)

Sobib roogade p&hja pruunistamiseks. Seda
funktsiooni saab kasutada ka aeglaseks kiipsetamiseks,
vaga vedelate toitude (magusad véi soolased)
kipsetamise [6petamiseks voi kastmete paksendamiseks.

FORCED AIR* (OHU SUNDRINGLUS¥*)

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel) erinevate
roogade kiipsetamiseks, mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate
toitude samaae%seks kipsetamiseks, ilma et (ihe toidu
I6hn voi maitse kanduks (ile teisele.

i | PIZZA (PITSA)
<=2| Mitut thdpi ja suuruses pizza ning saia
kipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

g
e
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* Funktsiooni kasutatakse Furoopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu: see on
taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud Iohnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik
tarvikud.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kuumutage ahju umbes tund aega 250 °C juures
soovitavalt funktsiooniga Konvektsioonkiipsetus. Ahi peab
sel ajal olema tuhi.

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Markused: Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav
ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud
funktsiooni siimbolile.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

Funktsiooni Gkskoik millisel hetkel katkestamiseks I(li-
tage ahi vdlja ning keerake valikunupp ja termostaadi-
nupp asendisse %

SMART CLEAN

Puhastusfunktsiooni “Smart Clean” aktiveerimiseks
valage ahju pohja 100-120 ml joogivett, seejarel keerake
valikunupp ja termostaadinupp ikooni juurde.
Kasutage funktsiooni 35'.

3. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon on sisse lUlitatud, lUlitub LED-termostaat
sisse, et anda marku eelkuumutuse kaivitamisest.

Protsessi ldpetamise jarel ltlitub LED-termostaat valja, mis
tahendab, et ahi on saavutanud valitud temperatuuri: Nttid
asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
I6ppemist, voib see klipsetustulemusele halvasti méjuda.

4. TAIMERI SEADMINE

Taimerinupu abil saab maarata toidu valmistamise aja
vahemikus 1 kuni 120 minutit. Kiipsetusaja maaramiseks
keerake parast soovitud klipsetusfunktsiooni valimist
nuppu paripaeva ja seejarel tagasi vastupidises suunas
soovitud kupsetusajale. Valitud kiipsetusaja méodumise

jarel liilitub ahi valja ja valits jaab asendisse () . Kui

soovite kasutada ahju manuaalreZiimis, st kiipsetusaega
madramata, veenduge, et taimerinupp oleks seatud
simbolile ¥,

TAHELEPANU! Kui taimerinupp on seatud asendisse (J
, €i lulitu ahi sisse. Ahju sisselllitamiseks seadke nupp
stimbolile ) voi valige kiipsetusaeg.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMP'(EQF::')\TUUR K(';:IT':;S JAT;:\S,fKUD
=l Jah 150-170 = 30-90 2
Parmitainast koogid 2 1
Jah 160 - 180 30-90 o
2
Téidisega kook =] Jah 160-200  35-90 2,
(juustukook, struudel, puuviljakook) Jah 160-200 40-90 4 2
= Jah 160-180  15-35 23
Kiipsised/marjakorvikesed 2 5
5 Jah 150-170 20-45 ~
Jah 150-170 20-45 > 3 T
Tuuletaskud
= Jah 180-200  40-60 2 |
Jah 170 - 190 35-50 (Y, 2o
Besee
=] Jah 90 150-200 , 2 |
Jah 90 140-200 [ * , °?
Pitsa / leib — s 3 .
& Jah 90 140-200 ;- . .
Véileivad 80 g =] Jah 220-250 10-25 /2,
Leivapits 500 g Jah 200-240  20-45 __*  *
Leib < Jah 180-200  30-45 | ° |
< Jah 180 50-70 /2
Kiilmutatud pitsa — Jh 180 - 200 2080 4 5
\.v!:l a - - a1 L—J
2
Soolased pirukad El Jah 250 10-20
(juurviljapirukas, quiche) Jah 230-250 10 - 25 4 2
\ed/ K :ﬂ j W
=l Jah 180-200  30-45 2
Volovanid / lehttainast kiipsised 4 5
(& Jah 180 - 200 35-50 o o
Lasanje/kiipsetatud pasta/taidetud = B B 5 3 1
pastatorud/lahtine pirukas Y Jah 180 - 200 3550 0 e e
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha/liha 1 2
L =] Jah 190-200  20-30 2,
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) Jah 180 - 190 110 - 150 _\;F \ § ,
Kanapraad/janesepraad/pardipraad P 5 3 1
Trg Praad] praad/pardip Jah 200-230  50-100 > ",
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg El Jah 180 - 200 150-200 | 2 ,
Ahjukala / en papillote 0,5 kg ) ) 2
Anjukala =] Jah 170-190  30-45 % |

=

S
o
=X
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TEMPERATUUR KESTUS TASE
RETSEPT FUNKTSIOON : EELSOOJENDUS 0) (MIN) JATARVIKUD
Taidetud koogiviljad 2
(tomatid, Suvikorvits, Baklazaan) Jah 180 - 200 50-70 A,
Réstitud sai/leib ] 5 250 2-6 2.
~. , 4 3
Kalafilee/-16igud had 5 250 15-30% | .oy
Vorstid / kebab / ribi / kotletid hd 5 250 15-30% 0 .4
Rostitud kana 1-1,3 kg — 200-220  60-80** .....3...,- \M’1
Veisepraad pooltoores 1 kg — 200 35-50 ** _\é,.
3
Lambakoot — 200 60-90% 3
. . 3
Ahjukartulid — 200-220  35-55% 3
Kégiviljagratidn — 200-220  25-55 3
Liha ja kartulid Jah 190-200 45-100% 4 T
Kala ja kodgiviljad Jah 180 30-50 *xx A x 1 ,
Lasanje ja liha E Jah 200 50-100 *** .\é‘, ! 2 |
Terve s606gikord Puuviljakook (tase 5) / o _190) *¥*
lasajne (tase 3) / liha (tase 1) i Jah 180-150 40-120
*Pdorake toitu poole kiipsetusaja moddudes
**\/ajadusel poorake toit Umber parast kahe kolmandiku klpsetusaja moéddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
Aeenns ~ = —J T SN e
A .. Noérgumispann / . .
TARVIKUD Riiul Anunbudvei -y o ivorm /kiipsetamine  Norgumispann  NOr9uMmisPann200ml o0 ijcpy pT

klpsetuspann restil

restil

veega

FUNKTSIOONID

Tavapdrane

i

Grill

Turbo Grill

>
a%s
o/

Sundéhk

Konvektsioon

§§
=

Leib
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KASULIKUD NAPUNAITED

Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

(Zjpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Klipsetusaeg

algab hetkest, mil toit pannakse ahju, kuid ei

sisalda eelsoojendamist (kui see on vajalik).
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed nin
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust. Kasutage
alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit

ei ole piisavalt klps, siis kasutage kérgemaid seadeid.
Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat
varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate.

PUHASTUS JA HOOLDUS

Kasutada voib ka pureksklaasist ja keraamilisi ndusid,
kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on
kipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sunddhu funktsiooni, saate kiipsetada korraga
erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid roogasid
(naiteks kala ja kdogiviljad) eri tasanditel. Votke lihema
kipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke pikemat
kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

(Zyww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend

Arge kasutage

aurupuhastusseadmeid. ahi on kiilm.

Kandke koigi toimingute ajal
kaitsekindaid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

« Arge kasutage abrasiivseid voi sodvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Pdrast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
veesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdsnaga.

Tehke vajalikud toimingud, kui

Lahutage seade toiteallikast.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivset nuustikut,
abrasiivset/sodvitavat
puhastusvahendit, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

- Aktiveerige sisepindade optimaalseks puhastamiseks
funktsioon Smart Clean.

+ Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada. (Zvww

- Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

I-Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
asta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad.
Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja voi
Svammiga.

ULEMISE KUTTEELEMENDI LANGETAMINE*

1. Eemaldage kiitteelement pesast ja viige see
madalamale.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

2. Kiitteelemendi tagasi paigaldamiseks téstke see tiles,
tdmmake enda suunas ja veenduge, et lapatsi tugi on
pesas.

: Whjr/lﬁool



UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

V6tke uksest molema kdega koévasti kinni — arge hoidke
seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda kinni, tommates samal
ajal Glespoole (), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale UGhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage tlemine
0sa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et
need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga tihel joonel. Kui pole, korrake ulalkirjeldatud
toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Uhendage ahi vooluvérgust lahti, keerake kate lambilt lahti,
vahetage pirn ja keerake kate tagasi. Uhendage ahi uuesti
elektrivorku. Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte
tagasi pannud.

Pange tahele: Kasutage ainult halogeenpirne 25 W/ 230

~V, G9, T 300 °C. Tootes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks. Pirnid on saadaval teeninduses.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE

Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide
allpool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit (1) ja
eemaldage ukse Ulemine serv, tdmmates seda enda poole

Hoidke sisemist klaasi kindlalt moélema kaega ja tostke see
Ules, eemaldage ukse kiiljest ja pange puhastamiseks
pehmele pinnale (3).

@\

3

Sisemise klaasi 6igeks paigaldamiseks veenduge, et taht “R”
oleks vasakpoolses nurgas naha ja puhas pind (tekstita)
oleks uleval. Kdigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika (4).
Paigaldage Ulemine serv (5): klamber nditab diget asendit.
Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas tihend on
korralikult oma kohal.

Whj;lﬁool
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Lisateabe saamiseks laadige aadressilt
docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend

Probleem

Ahi ei to6ta.

Voolukatkestus
- Vooluvérgust lahti
- Ghendatud.

Lahendus

.~ Vdimalik péhjus
- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
- vooluvorku Gihendatud.

- Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga
. pusib.

Wl aadige kasutus- ja hooldusjuhend alla aadressilt docs.hotpoint.eu. Selles olev draproovitud retseptide tabel on
koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavalt standardile IEC 60350-1.

P P
[ ] . Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
«  Kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine
teise vdimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate Gihendust miligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
n andmeplaadil olevad koodid.
Whij I
: rpoo



Isa pamaciba | LV
PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU . L L. . .
Lai sanemtu pilnigaku palidzibu, ladzu, registréjiet A Plrn_\s!_erlces lietosanas rupigi izlasiet drosibas
= savuizstradajumu vietné www.whirlpool.com.au/ noradijumus.

www.whirlpool.com.sg

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Apgaismojuma spuldze

.o 6 4, Plauktu stiprinajumi
° (Ifmenis noradits uz gatavosanas
e 7 nodalijuma sienas)
5. Durvis

6. Virsé&jais sildelements/grils

7. Lokveida sildelements
(nav redzams)

8. Datu plaksnite
(nenonemt)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

220 356780 '©°

1 2 3 4
1. ATLASES SLEDZIS 2. TAIMERA SLEDZIS 4. TERMOSTSTA/

Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties Noderigs ka taimeris. PRIEKSSILDISANAS GAISMAS
funkciju. ) DIODES INDIKATORS
Pagrieziet stavokli 0, lai izslégtu 3.TERMOSTATA SLEDZIS leslédzas sakarséanas laika.
cepeskrasni. Pagrieziet, lai atlasitu vélamo Izslédzas, sasniedzot vélamo
temperataru, aktivizéjot atlasito temperaturu.

funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var blt dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga izvirzitos
uz aru, nospiediet to tas centra.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Whjr/lﬁool w



PIEDERUMI

(&vw

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
w vietné docs.whirlpool.eu

NOTEKPAPLATE *

STIEPLU PLAUKTS

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka
arigatavoéanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas gatavosanai
vai par atbalstu katliem, kdku
veidném un citiem gatavosanas
traukiem.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem
Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.

Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo
malu (vérstu uz augsu). Péc tam stumiet to horizontali pa
plauktu stiprinajumiem cik vien dzili iespé&jams.

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA *

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Citi piederumi, pieméram, cepespanna tiek ievietoti horizontali,
bidot tos pa plauktu stiprindjumiem.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA
Lai atvieglotu tirisanu, plauktu stiprinajumus var iznemt:
iznemiet tos no vietas.

FUNKCLJAS*

(Svww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
vietné docs.whirlpool.eu

OFF (1ZSLEGTS)

Lai izslegtu cepeskrasni.
_‘O’_ LIGHT (APGAISMOJUMS)
“="" Apgaismojuma ieslégsanai cepeskrasni.
CONVENTIONAL (STANDARTA REZIMS)

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta. Vislabak ir izmantot 2. plauktu.

@ SMART CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperataras tirisanas cikla laika |auj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. Lai aktivizétu
Viedas tirisanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama Udens cepeskrasns apak3éja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu 9T Ikonas
atrasanas vieta neatbilst temperatarai, kas sasniegta
gatavosanas cikla laika.

<. | CONVECTION BAKE (CEPSANA AR
—=_[KONVEKCIJU)

Kuku cepsanai ar suligiem pildijumiem viena
plaukta.So funkciju var izmantot ari gatavosanai
uz diviem plauktiem. Samainiet traukus, lai édiena
gatavoSana butu vienmérigaka.

GRILL (GRILS)

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml tdens.

S~

A~

%, | TURBO GRILL (TURBOGRILS)

** I ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 200 ml Gdens.

X | DEFROSTING (ATKAUSESANA)

O~ Lai vel atrak atkausétu partiku.

BOTTOM HEATING (APAKSEJA
KARSESANA)

Edienu apakspuses apbraninasanai. Funkciju var
izmantot ari |énai gatavosanai, loti Skidru édienu (saldo
vai salo) pagatavosanai vai mércu biezinasanai.
FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA
CIRKULACIJA)*

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus edienus. So
funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo
ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

w |PIZZA (PICA)
=2 | 5 ceptu dazadu veidu un izméru picas un

maizi. Ir ieteicams gatavosanas laika vida samainit
cepespannas vietam.

g
a%s
\od/

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespé&jamam smakam.

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona

aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet
no cepeskrasns visus piederumus.

IKDIENAS LIETOSANA

Vienu stundu sildiet krasni lidz sasniegta temperatara
250 °C, ieteicams izmantot funkciju ,Cep3ana ar
konvekciju”. Saja laika krasnij jabat tuksai.

levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.

Piezimes: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes ieteicams
izvedinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases sledzi uz
attiecigas funkcijas simbolu:

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata sledzi
lai iestatitu vajadzigo temperaturu.

Lai jebkura laika partrauktu funkcijas darbibu, izslédziet
cepeskrasni, pagrieziet atlases slédzi un termostata
slédzi stavokli %

VIEDA TIRISANA

Lai aktivizétu ,Viedas tiriSanas funkciju”, ielejiet 100 - 120
ml dzerama Udens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu [& .

Ir ieteicams izmantot 35’ funkciju.

3. PRIEKSSILDISANA

Kad si funkcija ir ieslegta, iedegas termostata gaismas
diode noradot, ka ir sakusies cepeskrasns iesildisana.

Kad i darbiba izpildita, termostata gaismas diode
izsledzas, noradot, ka cepeskrasns ir sasniegusi iestatito
temperaturu: levietojiet produktus un saciet gatavosanu.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

4. TAIMERA IESTATISANA

Taimera pogu var izmantot, lai iestatitu gatavosanas
laiku no 1 lidz 120 minutém.Lai iestatitu gatavosanas
laiku, péc vajadzigas gatavosanas funkcijas izvéles
pagrieziet pogu pa labi pulkstenraditaju kustibas
virziena un péc tam pagrieziet to atpakal pretéja virziena
lidz vajadzigajam gatavosanas laikam.Péc iestatita
gatavosanas laika beigam cepeskrasns izslédzas un
selektors paliek stavokli () . Lai izmantotu cepeskrasni
manualaja rezZima, t.i., neiestatot gatavosanas laiku,
parliecinieties, vai taimera poga ir pagriezta pret
simbolu M

SVARIGI! Kad taimera poga ir pret () , cepeskrasns
neieslégsies.Lai ieslégtu cepeskrasni, iestatiet pogu uz
simbolu ¥ vai iestatiet gatavosanas laiku.
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GATAVOSANAS TABULA

et i TEMPERATURA | DARBIBAS LAIKS LIMENI
RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILDISANA ) (IR UN APRIKOJUMS
= Ja 150 - 170 30-90 2
Kikas no raudzétas miklas 2 1
Ja 160-180 30-90
. 2
Kaka ar pildijumy = Ja 160 - 200 35-90 2,
(siera kUka, strGdele, auglu torte) 13 160 - 200 40-90 -‘;F “”.2|__._,”F
= Ja 160-180 15-35 23
Cepumi/grozini
PHMITOZIE Ja 150 - 170 20-45 M
Ja 150 - 170 20-45 2 T
Choux buns (Veja kuikas) EI 5
Ja 180 - 200 40-60 q |
Ja 170-190 35-50 Y2
Bezé
= Ja 90 150-200 |, 2,
Ja 90 140200 , * 2
Pica /maize — - s 3 .
5 Ja 90 140-200 1 | - . .
Sviestmaizes 80 g =] Ja 220-250 10-25 /2,
Maizes klaips 500 g Ja 200-240 20-45  _* 7
Maize = J 180 - 200 30-45 2,
] < Ja 180 50-70 /2
Saldéta pica — - 4 5
Ja 180 - 200 30-80 .
i 2
Salas kikas = Ja 250 10-20 [,
(darzenu pirags, salais pirags) 13 230-250 10-25 4 2
= Ja 180 - 200 30-45 2
Volovani/kartainas miklas cepumi 2 5
Ja 180 - 200 3550 o
Lazanja/cepti makaroni/pilditi = - ) ) 5 3 1
makaroni/kukas . Ja 180 - 200 3550 NEr AR AFe
Jéra/tela/ liellopa gala/ 1 kg = Ja 190-200 20-30 %
gigta cukgala ar kraukskigu garozinu 13 180-190 110 - 150 -\n;,- 2
Vistas/trusa/piles gala 1 kg &5 Ja 200-230 50-100 _\;F \ 3 , 1
Titara/zoss gala 3 kg = Ja 180-200 150200 2,
Cepta zivs/papira pagatavota zivs E 13 170-190 30-45 2

0,5 kg (fileja, vesela)
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S TEMPERATURA | DARBIBAS LAIKS LIMENI
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA Q) (MIN) UN APRIKOJUMS
Pilditi darzeni
(tomati, courgettes (cukini), aubergines Ja 180 - 200 50-70 é
(baklazani)) R
Grauzdéta maize EI 5 250 2-6 “_E_m
. . . . , 4 3
Zivs fileja/gabalini @ 5 250 15-30 * o et
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri @ 5 250 15-30 * _\‘_.5__.'_ 1 4 ;
Cepta vistas galal-13 kg . 200-220  60-g0* 3 1.
. o 3
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 200 35-50** =,
- . . 3
Jéra stilbs / kajina . 200 60-90% 3
Cepti kartupeli . 200-220 35-55%% 3
Vegetable gratin (Darzenu ) B ) 3
by M 200-220 25-55
Gala un kartupeli Ja 190-200 45 - 100 *** qé‘, u ! |
Zivs un darzeni Ja 180 30-50% 4 T
Lazanja un gala Ja 200 50-100% A 2
Pilna maltite Auglu tarte (5. limenis)/ P - ) ) xx
Lazanja(3. limenis)/Gala (1. limenis) i Ja 180-190 40-120

* Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus uz otru pusi
** Ja nepieciesams, Eagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.

*** Paredzamais dar

1bas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Areees ~ = —J | f b ~
skra ki vai Notekpapla

PIEDERUMI ] Cepef rasns trau. ivai ) ote pa? ate/ . o Cepegpanna ar 200 ml )

Stativs cepespanna uz stieplu cepespanna/kikas veidne  Noteces paliktnis Gdens CEPESPANNA

plaukta uz stieplu plaukta
Us §8§
FUNKCIIAS =] ]
KONVENCIONALS Grils Turbo grils Piespiedu gaiss Konvekcijas Cepsana Maize
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NODERIGI PADOMI S

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
w vietné docs.whirlpool.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un
[imeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek
ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada
nepiecieSsama).Gatavosanas temperatdra un laiks ir
tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma
un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba
gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas
krasas metala kidku veidnes, un cepsanas traukus.

TIRISANA UN APKOPE Eow

Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet sados gadijumos gatavosanas laiks bus
nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus edienus, kam
nepiecieSsama vienada temperatira (pieméram, zivi

un darzenus), novietojot tos uz dazadiem plauktiem.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks gatavosanas
laiks un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram
nepiecieSsams ilgaks.

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet LietoSanas un apkopes pamacibu
w vietné docs.whirlpool.eu

Neizmantojiet tvaika tiriSanas
ierices.

Visu darbibu laika izmantojiet
virtuves cimdus.

AREJAS VIRSMAS

- Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzekli nok|ust uz cepeSkrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai nozavétu kondensatu,
kas izveidojies, gatavojot partiku ar augstu adens
saturu, laujiet cepeskrasnij }ltiilnibé atdzist un péc tam
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas,
kad krasns ir atdzisusi.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet stieplu skrapi,
abrazivus suklus vai kodigus/
korozivus tirisanas lidzeklus,
jo tie var sabojat cepeskrasns
virsmas.

- Aktivizéjiet funkciju “Smart Clean”, lai nodrosinatu
optimalu ieks$éjo virsmu tirisanu.

- Lai notiritu stiklu, durvis iespéjams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal . (Zvww

l-_giriektl‘durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
idzekli.

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augsejo
sildelementu var nolaist.

PIEDERUMI

Péc lietosanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU*

1. Atbrivojiet sildelementu no stiprindjuma un nolaidiet
to.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

2. Lai novietotu sildelementu atpakal vieta, paceliet
to, nedaudz pavelciet uz savu pusi un parliecinieties, ka
atbalsts atrodas pareizaja vieta.




DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un reize
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akisus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavokli: Parliecinieties, ka
tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no barosanas avota, atskruvéjiet
spuldzes vacinu, nomainiet spuldzi un uzskravéjiet
vacinu. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

Ladzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25 W/230 ~V, G9 tipa,
T300°C halogénlampas. Cepeskrasni izmantota spuldze ir

Tpasi izstradata majsaimniecibas iericém un nav piemeérota
visparéjam majas apgaismojumam. Spuldzes ir pieejamas masu
pécpardosanas apkalposanas dienesta.

DURVJU STIKLA TIRISANA

Péc durvju iznemsanas un novieto$anas uz mikstas
virsmas, ar rokturi vérstu lejup, vienlaikus uzspiediet uz
abiem stiprinajumiem (1), lai nonemtu durvju augsmalu,
velkot to uz savu pusi (2).

Paceliet un stingri turiet iek$&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tiridanas novietojiet uz mikstas
virsmas (3).

@\

3

Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka
kreisaja stari ir redzams burts ,R” un gluda virsma (bez
apdrukas) ir vérsta uz augsu. Vispirms balsta
stiprinajumos ievietojiet stikla garako malu, kas apziméta
ar ,R”, bet péc tam nolaidiet to lidz galam (4). Uzlieciet
augséjo malu (5): klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.
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PRO B LEM U N OVE RgANA [I‘wwwLai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietodanas un apkopes pamacibu

vietné docs.whirlpool.eu

Probléema lespéjamais célonis Risinajums
. Cepeskrasns nedarbojas. - Energoapgades - Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
2 . partraukums - cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

- Atvienojiet no elektrotikla. ' Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
' . redzétu, vai klime ir novérsta. '

Wl ejupieladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu, lai iegltu recepsu tabulu, kas ir saskanota ar
sertificésanas iestadém un atbilst standartam IEC 60350-1.

| . | Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
«  Apmeklgjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
mqjl- +  QRkodaizmantosana
«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas
bukleta). Sazinoties ar mlsu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma
n datu plaksnite.
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Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

A Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
Todeeeeans @ @ @ 2. Fan
7 7 3. Lamp
2., +-6 4. Shelf guides
N ° (the level is indicated on the wall of
3ecpe .7 the cooking compartment)
5. Door
. 6. Top heating element / grill
g .8
447, 7. Circular heating element
. (not visible)
8. Identification plate
(do not remove)
-9 9. Bottom heating element
5., (not visible)
[ L |
CONTROL PANEL
°c
.
1 2 3 4
1. SELECTION KNOB 2. TIMER KNOB 4. LED THERMOSTAT/
For switching the oven on by Useful as a timer. PREHEATING
selecting a function. Switches on during the heating
Turn to the 0 position to switch 3. THERMOSTAT KNOB

the oven off.

Turn to select the temperature
you require when activating the
selected function.

process. Switches off once the
desired temperature is reached.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has finished may have an adverse effect on the final cooking

result.
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ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide from

(Rpww docs.whirlpool.eu for more information

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

BAKING TRAY *

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the raised
rear side (pointing upwards) down first. Next, slide it
horizontally along the shelf guide as far as possible.

The other accessories, such as the baking tray, are
inserted horizontally by sliding them along the shelf
guides.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES
The shelf guides can be removed to facilitate the oven
cleaning: pull them to remove from their seats.

Download the Use and Care Guide from

*
F U N CTI o N S (Zjpww docs.whirlpool.eu for more information
OFF 7| TURBO GRILL
For switching off the oven. ** I For roasting large joints of meat (legs, roast
~ VY LIGHT beef, chicken). We recommend using a drip tray to
e itchi the light in th ¢ ¢ collect the cooking juices: position the pan on any
— rorswitching on the lightin the compartment.  of the |Jevels below the wire shelf and add 200 ml of
— |CONVENTIONAL drinking water.

For cooking any kind of dish on one shelf only.
It is best to use the 2nd shelf.

@ SMART CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows
dirt and food residues to be removed with ease.
To activate the “Smart Clean” cleaning function
pour 100-120ml of drinking water into the bottom
of the oven then turn the selection knob and the
thermostat knob to the [€]icon. The position of
the icon does not correspond to the temperature
reached during the cleaning cycle.

CONVECTION BAKE

For baking cakes with juicy fillings on a single
shelf. This function can also be used for cooking on
two shelves. Switch the position of the dishes to
cook food more evenly.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling
meat, we recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels
below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

[ J
aLe
b

S~

DEFROSTING
For defrosting food more quickly.
BOTTOM HEATING

For browning the bottom of the dishes. The
function can also be used for slow cooking, to finish
cooking very liquid dishes (sweet or savour) or to
thicken sauces and gravies.

FORCED AIR*

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

w |PIZZA

2l ror baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

F

=

g
a%s
\od/

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside it.

DAILY USE

Heat the oven to 250° C for about one hour,
preferably using the “Convection bake” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Notes: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require:.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

To interrupt the function at any time, switch off the
ovea, turn the selection knob and the thermostat knob
to

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour
100 - 120 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [&licon.

It is best to use the function for 35".

3. PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
thermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun.

At the end of this process, the LED thermostat
switches off indicating that the oven has reached the
set temperature: At this point, place the food inside
and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before
preheating has finished may have an adverse effect on the
final cooking result.

4, SETTING THE TIMER

The timer knob can be used to set a cooking time

of between 1 and 120 minutes. To set cooking time,
after selecting the required cooking function, turn the
knob right round in a clockwise direction and then
turn it back in the opposite direction to the desired
cooking duration. At the end of the set cooking

time the oven switches off and the selector remains
positioned at () . To use the oven in manual mode,
i.e. without setting a cooking time, be sure that the
timer knob is turned to the & symbol.

IMPORTANT: when the timer knob is positioned at
0 the oven will not switch on. To switch the oven on,
set the knob to ® symbol or set a cooking time.
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COOKING TABLE

TEMPERATURE DURATION LEVEL
RECIPE FUNCTION PREHEAT °C) (MIN) AND ACCESSORIES
= Yes 150 - 170 30-90 2
Leavened cakes 2 "
Yes 160 - 180 30-90 ol
2
Filled cake N =] Yes 160 - 200 35-90 2,
(cheesecake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40 - 90 -....4|—_.—n..,- -....zl—_.—n..,-
=] Yes 160 - 180 15-35 23
Biscuits / tartlets 2 5
= Yes 150 - 170 20 - 45 ~
Yes 150 - 170 20-45 (>, 3 1
Choux buns
=] Yes 180 - 200 40-60 2,
Yes 170 - 190 35-50 2o
Meringues
=] Yes 90 150-200 2,
Yes 90 140-200 Y, ?
Pizza / bread — s 3 ]
& Yes 90 140-200 >, > '
Sandwiches 80 g =] Yes 220 - 250 10-25 /2
Bread loaf 500 g Yes 200 - 240 20-45 2
Bread < Yes 180 - 200 30-45
< Yes 180 50-70 M2
Frozen pizza — 4 5
%, Yes 180 - 200 30-80 o %,
2
Savoury cakes EI ves 250 10-20 —
(vegetable pie, quiche) Yes 230 - 250 10 - 25 4 2
= Yes 180 - 200 30-45 2
Vol-au-vent / puff pastry crackers 2 5
- [a Yes 180 - 200 35-50 - %
Lasagne / baked pasta / cannelloni / = ) ) 5 3 1
fae! Yes 180 - 200 35-50 > >
Lamb / veal / beef / meat 1 kg =] Yes 190 - 200 20-30 2,
Roast with crackling 2 kg 3 Yes 180 - 190 110 - 150 ﬂéﬁ L 2 (
Chicken / rabbit / duck 1 kg Yes 200 - 230 50-100 > >
Turkey / goose 3 kg =] Yes 180 - 200 150-200 2,
Baked fish / en papillote 0.5 kg ) ) 2
poked s, =] Yes 170 - 190 30-45 %,
4 Whiripool




TEMPERATURE DURATION LEVEL
RECIPE FUNCTION . PREHEAT 0) (MIN) AND ACCESSORIES

Stuffed vegetables ) ) 2
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 >0-70 A=
Toasted bread If’ 5 250 2-6 -\..fs....-
Fish fillets / slices had 5 250 15-30* -\..f..,- \wf?)
Sausages / kebabs / spare ribs / / e 5 4
hamburgers Ifl > 250 15-30 Aeeeer o
Roast chicken 1-1.3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** .....31..,- \W_Wf1
Roast beef rare 1 kg - 200 35-50** -\..f?’r;.—n..,-

3
Leg of lamb / knuckle - 200 60-90** |

3
Roast potatoes ; 200-220  35-55%
Vegetable gratin . 200 - 220 25 - 55 3
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** _\é, . ! ﬂ
Fish and vegetables Yes 180 30-50% A \ 1 u
Lasagna and meat E Yes 200 50 - 100 *** ,\é,, ! 2 |
Complete meal Fruit tart (Level 5) / o } _19() *¥x
Lasagna (Level 3) / Meat (Level 1) Yes 180 - 190 40120

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two-thirds of the way through cooking (if necessary).
*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

L ~ e | S— | f oo -
. . . Drip tray / Dessert tray . .
ACCESSORIES Bak h k Drip t th 200 ml
Rack aking dis o‘r baking / Baking tray on wire Drip tray fip tray wi m BAKING TRAY
tray on the wire shelf shelf of water

FUNCTIONS =] el

Conventional Grill Turbo Grill Forced Air Convection Bake Bread

Whjr/lﬁool



USEFUL TIPS

Download the Use and Care Guide from

(Rpww docs.whirlpool.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment the food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays.

CLEANING AND MAINTENANCE g,

You can also use Pyrex or stoneware pans and
accessories, but bear in mind that cooking times will
be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), on different levels. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

Download the Use and Care Guide from
docs.whirlpool.eu for more information

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, allow the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

« Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

- The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass. (Zwww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven .

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

LOWERING THE TOP HEATING ELEMENT*

1. Extract the heating element from its seating, then
lower it.

S S

L —

‘&

* Available only on certain models

2. To return the heating element to its position, lift it
up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.




REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew
the cover from the light, replace the bulb and screw
the cover back on the light. Reconnect the oven to
the power supply. Do not use the oven until the light
cover has been refitted.

Please note: Only use 25W/230 ~ V, G9 type, T300°C halogen
bulbs. The bulb used in the product is specifically designed
for domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home. Light bulbs are available from our
After-sales Service.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES

After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips (1) and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you (2).

Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before
cleaning it (3).

@\

3

To correctly reposition the inner glass, make sure that
the “R” is visible in the left-hand corner and the clear
surface (not printed) is facing up. First insert the long
side of the glass indicated by “R” into the support
seats, then lower it into position (4). Refit the upper
edge (5): a click will indicate correct positioning. Make
sure the seal is secure before refitting the door.
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TROUBLESHOOTING L docs whirlpool.eu o ot /ot

Problem Solution

- The oven does not work. - Power cut . Check for the presence of mains electrical

: - Disconnection fromthe  power and whether the oven is connected to
- mains. - the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the
- fault persists.

W Download the Use and Care Guide from docs.whirlpool.eu for the table of tested recipes, compiled for the certification

authorities in accordance with the standard IEC 60350-1.

P P
[ ] . Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu
mgil- Using QR Code
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
™ contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
plate.
o
: Whirlpool



Guida rapida

WHIRLPOOL

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

prodotto su www.whirlpool.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

oooooooooo

. Pannello di controllo
. Ventola
. Lampada

H W N =

. Griglie laterali
(il livello & indicato sulla parete
della cavita)

5. Porta
6. Resistenza superiore/grill
7. Resistenza circolare

(non visibile)

8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

9, Resistenza inferiore
(non visibile)

PANNELLO COMANDI

.
o®

220556780 ' °

1. MANOPOLA DI SELEZIONE

Per accendere il forno
selezionando una funzione.
Ruotare nella posizione 0 per
disattivare il forno.

2. MANOPOLA DEL TIMER
Utilizzabile come timer.

3. MANOPOLA
TERMOSTATO

Permette di impostare la
temperatura desiderata quando si
attiva la funzione selezionata.

4

4. SPIA TERMOSTATO /
PRERISCALDAMENTO

Si accende durante la fase di
riscaldamento. Si spegne al
raggiungimento della temperatura
desiderata.

Note: Il tipo di manopola pud variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il basso
il centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
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Per maggiori informazioni, scaricare

Acc E SSO RI (Bvww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu
GRIGLIA LECCARDA* TEGLIA* GUIDE SCORREVOLI *

T r

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili
da cucina.

Da posizionare sotto la griglia
per raccogliere i succhidi
cottura o come piastra per
cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli

Per facilitare I'inserimento o la
rimozione degli accessori.

Da usare per cuocere prodotti
di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.
Quindi, farla scivolare orizzontalmente sulla griglia
laterale fino a fine corsa.

Gli altri accessori, come la teglia, si inseriscono
orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide laterali.

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE LATERALI
Per facilitare la pulizia del forno & possibile rimuovere le
guide laterali, tirandole in modo da estrarle dalle sedi.

Per maggiori informazioni, scaricare

*
FUNZIONI (Zpww le istruzioni per |'uso da docs.whirlpool.eu
OFF ~~| TURBO GRILL

Per spegnere il forno.
_‘O’_ LAMPADA
“="" Per accendere la luce nel forno.
STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano. Si consiglia di utilizzare il 2° livello.

@ SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura permette
di rimuovere facilmente sporco e residui di cibo. Per
attivare la funzione di pulizia “Smart clean”, dopo aver
versato 100 -120 ml di acqua potabile sul fondo della
cavita del forno, ruotare la manopola di selezione e

la manopola termostato in corrispondenza dell’'icona
(6], la posizione dellicona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

VENTILATO

Per la cottura di dolci con ripieno liquido su un
unico ripiano. Questa funzione puo essere utilizzata
anche per cotture su due ripiani. Invertire la posizione
degli alimenti per ottenere una cottura pil omogenea.

<~ | GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni,
si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il
liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia
e aggiungere 200 ml di acqua potabile.

e
v

[ J
LY
b

Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast
beef, polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere i liquidi di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua potabile.

X% | SCONGELAMENTO
O~ Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
RESISTENZA INFERIORE

Per dorare le pietanze alla base. Questa

funzione pud anche essere utilizzata per le cotture
lente, per ultimare la cottura di piatti molto liquidi
(dolci o salate) o per addensare salse e condimenti.

TERMOVENTILATO*

Per cuocere insieme cibi diversi che richiedono
la stessa temperatura di cottura su ripiani diversi
(massimo tre). Questa funzione permette di eseguire
Iahc?ttura senza trasmissione di odori da un alimento
all'altro.

s | PIZZA
<2 per cuocere diversi tipi e formati di pizza e

focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle
teglie a meta cottura.

g
Ve
\od/

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato
di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni
odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

USO QUOTIDIANO

Scaldare il forno a 250 °C per un'ora, utilizzando
preferibilmente la funzione “Ventilato”. Durante
questa procedura il forno deve essere vuoto.
Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Note: si raccomanda di ventilare il locale dopo il primo
utilizzo.

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola
di selezione in corrispondenza del simbolo della
funzione desiderata.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

Per interrompere una funzione in qualsiasi momento,
spegnere il forno, ruotare la manopola di selezione e la
manopola del termostato su (J .

SMART CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia "Smart Clean",
versare 100 - 120 ml di acqua potabile nella parte
inferiore del forno, quindi ruotare la manopola di
selezione e la manopola del termostato sull'icona [&].
Si consiglia di utilizzare la funzione per 35'.

3. PRERISCALDAMENTO

Una volta avviata la funzione, il LED del termostato
si accende per segnalare che si & attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, il LED del termostato

si spegne ad indicare che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata: a questo punto, inserire gli
alimenti e procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

4. IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Con la manopola del timer & possibile impostare un
tempo di cottura compreso tra 1 e 120 minuti. Per
impostare il tempo di cottura, dopo avere selezionato
la funzione di cottura richiesta, ruotare la manopola
in senso orario e quindi riportarla nella direzione
opposta sulla durata di cottura desiderata. Al termine
del tempo di cottura impostato, il forno si spegne e

il selettore rimane posizionato su (J . Per utilizzare il
forno in modalita manuale, ovvero senza impostare
un tempo di cottura, assicurarsi che la manopola del
timer sia ruotata sul simbolo 9.

IMPORTANTE: quando la manopola del timer
& posizionata su (J il forno non si accende. Per
accendere il forno, posizionare la manopola sul
simbolo & o impostare un tempo di cottura.
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TABELLA DI COTTURA

TEMPERATURA . DURATA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE :PRERISCALDAMENTO C) MIN) E ACCESSORI
= Si 150-170  30-90 _ 2
Torte lievitate ) 7 :
Si 160-180  30-90 .+ '
N 2
Torte ripiene | = Si 160-200 = 35-90 | 2,
(cheese cake, strudel, torta di frutta) S 160 - 200 40 - 90 ";F “”.2|__._,”F
= Si 160-180  15-35 | 2/3,
Biscotti/Tortine 4 >
&5 Si 150 - 170 20-45 ~ -
Si 150-170  20-45 >, ° 1
Bigné
= Si 180-200 40-60 | >
Si 170-190  35-50  * %
Meringhe El ) 5
Si 90  150-200 [ ° |
Si 90  140-200 [t , 2
Pizza / Focaccia : s 3 :
35 Si 90 £ 140 - 200 ) - . .
Panini 80 g =] Si 220-250  10-25 /2,
Pane in cassetta 500 g Si 200 - 240 20-45 _\;h_ L § ]
Pane < Si 180-200  30-45 | * |
< Si 180 50-70 /2
Pizza surgelata — . 180 - 200 20-80 4 5
\.;o‘/ | - - a1 L—J
. 2
Torte salate _ = > 250 10-20
(torta di verdura,quiche) S 230 - 250 10 - 25 4 2
= Si 180-200  30-45 2
Vol-au-vent / Salatini di pasta sfoglia: 4 5
e Si 180-200  35-50
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni | ) ; ) ) 5 3 1
I Sformati Si 180-200 = 35-50 > >
Agnello / vitello / manzo /carne 1kg | —] Si 190-200 20-30 , 2,
Arrosto di maiale con cotenna 2 kg Si 180-190  110-150 _\;F L g ,
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg % Si 200-230 | 50-100 _\;F L 3 , 1
Tacchino / Oca 3 kg =] Si 180-200 150-200 , 2 |
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg ; ) ) 2
(filetti, intero) EI Sl 170-190 30-45
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RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO TEMPTO'Z?TURA D(l:VIRIﬁ')-A E ;I\-é\élé;;gm

yneerlgr?zraenrei)piene (pomodori, zucchine, Si 180 - 200 50 - 70 -....i—...,-

Pane tostato ] 5 250 2-6 -\..?...,-
Filetti / tranci di pesce had 5 250 15-30*% -\..f..,- \mivr
aaalrﬂ;?rlsgedini/Costine/ @ 5 250 15-30 * .\”:‘5“.’. \viNr
Pollo arrosto 1-1,3 kg - 200-220 60-80** .\,,,3,_,,. \WLN;
Roast beef al sangue 1 kg - 200 35-50** -\..3;.—:..,-
Cosciotto di agnello / Stinchi - 200 60 - 90 ** K;ﬂ
Patate arrosto - 200-220 35 - 55 ** K;y
Verdure gratinate - 200-220 @ 25-55 ;;g
Carne & Patate Si 190-200 4,100 4 K;,
Pesce & Verdure Si 180 30 - 50 *** -\élr- ;1=;
Lasagne di carne Si 200 50*_*100 qé‘, ;
e complt s 5 o s

* Ruotare il cibo a meta cottura

** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.

*** | a durata e approssimata: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

[ P al = J l ‘ M “ s
ACCESSORI Griglia Tortiera .o tfaglia su Leccardé / Piast‘ra Fiolci Leccarda Leccard'a con 200 ml TEGLIA
griglia / teglia su griglia di acqua
Us §8§
FUNZIONI =] ] |
Statico Grill Turbo grill Termoventilato Ventilato Pane
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CONSIGLI UTILI

Per maggiori informazioni, scaricare

(Rvww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si riferiscono all'introduzione delle
pietanze nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non é quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro.

PULIZIA E MANUTENZIONE

E possibile utilizzare anche pentole e accessori
in pirex o in ceramica, i tempi di cottura si
allungheranno leggermente.

COTTURA SIMULTANEA DI PIETANZE DIVERSE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, & possibile
cuocere contemporaneamente alimenti diversi che
richiedono la medesima temperatura (ad esempio,
pesce e verdure) su ripiani differenti. Si potranno
estrarre prima gli alimenti che richiedono tempi di
cottura piu brevi e lasciare continuare la cottura per
quelli che necessitano di tempi piu lunghi.

Per maggiori informazioni, scaricare

(Rvww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi
durante tutte le operazioni.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
«Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici dell'apparecchio,
pulire subito con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando € ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo. Per asciugare I'eventuale condensa formatasi in
seqguito alla cottura di alimenti ad alto contenuto di
acqua, lasciare raffreddare completamente il forno e
successivamente pulirlo con un panno o una spugna.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici
dell'apparecchio.

« Attivare la funzione "Smart Clean" per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

- Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere
e smontare la porta. (Zwww

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

- La resistenza superiore del grill puo essere abbassata
per pulire la parete superiore del forno.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

ABBASSAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE*

1. Estrarre la resistenza dalla sede e abbassarla.

‘&

* Disponibile solo su alcuni modelli

2. Per reinserire la resistenza in posizione, sollevarla,
tirarla leggermente verso di sé e controllare che il
supporto sia posizionato correttamente.




RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché
non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: Fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

Staccare il forno dalla rete elettrica, svitare il
coprilampada, sostituire la lampadina e avvitare
nuovamente il coprilampada. Ricollegare il forno alla
rete elettrica. Non far funzionare il forno senza prima
aver riposizionato il coperchio.

Nota: usare solo lampadine alogene da 25 W/230 ~ V tipo
G9, T 300 °C. La lampadina utilizzata nel prodotto e specifica
per elettrodomestici e non e adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Le lampadine sono disponibili presso il
Servizio Assistenza.

PULIZIA DEI VETRI DELLA PORTA

Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata

su un piano morbido con la maniglia verso il basso,
premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
(1) ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di sé (2).

Sollevare e afferrare saldamente il vetro interno con
due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia (3).

@\

3

Per riposizionare correttamente il vetro interno, fare
attenzione che la “R” sia leggibile nell'angolo destro e
che la superficie lucida (non stampata) sia rivolta
verso l'alto. Inserire dapprima il lato lungo del vetro
indicato dalla “R” nelle sedi di sostegno, quindi
abbassarlo in posizione (4). Rimontare il profilo
superiore (5): un clic indica il corretto posizionamento.
Verificare che la tenuta sia salda prima di rimontare la
porta.

Whj;lﬁool



I
RISOLUZIONE Ljoww e istruzioni per fuso da docs.whirlpool.eu
DEI PROBLEMI

. Problema  Possibile causa . Soluzione

- Il forno non funziona. - Interruzione di corrente  : Verificare che ci sia tensione in rete e che il

1 - elettrica - forno sia collegato all'alimentazione elettrica. :
. Disconnessione dalla rete ' Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
- principale. - Iinconveniente persiste. :

W Scaricare le Istruzioni per I'uso dal sito docs.whirlpool.eu per consultare la tabella delle ricette testate, compilata per gli
istituti di valutazione secondo la norma CEIl 60350-1.

P P
[ ] . [ ] Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
mqjl- «  Usareil codice QR
«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di
garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i codici riportati sulla
n targhetta matricola del prodotto.

8 Whjr/lﬁool



. L I
Strucny ndvod k obsluze | CS

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@ Z!W.'\CKY. WHIRLPOOL - o Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Z ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte sv(j pokyny.

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

POPIS VYROBKU

. Ovladaci panel
. Ventilator

1
2

e e ; 3. Zarovka
4

. Vodici mtizky
(Uroven je vyznacena na sténé
e 7 vnitiniho prostoru trouby)

5. Dvitka

6. Horni topny ¢lanek / gril
7. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

8. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)

9. Spodni topné téleso
(neni vidét)

220556780 ' °

1 2 3 4
1. OVLADAC VYBERU 2. KNOFLIK CASOVANI 4.LED KONTROLKA

Pro zapinani trouby vybérem Pouziva se jako ¢asovac. TERMOSTATU/PREDEHREVU
funkce. . Zapina se béhem faze vyhfivani
Prejete-li si troubu vypnout, oto¢te | 3. OVLADAC TERMOSTATU trouby. Po dosazeni pozadované
do polohy 0. Otocenim se voli teplota pfi teploty zhasina.

aktivaci zvolené funkce.

Upozornént: Typ knofliku se mize lisit v zavislosti na modelu spotiebice. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazeni uvolnite.

Vezméte prosim na védomt: VloZeni jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na konecny

vysledek pfipravy pokrmu.
Whiripool w



PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si staéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

(Zjpww z webovych stranek docs.whirlpool.eu.
ROST HLUBOKY PLECH* PLECH NA PECENi* POSUVNE DRAZKY *
Meceose al ‘

Pouziti: k pec¢eni pokrmd
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmutf prislusenstvi.

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakozZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust prislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mUZete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pfricemz
nejprve polozte zvysenou zadni stranu (sméfujici
nahoru). Nasledné jej posurite horizontalné podél
vodici mfizky co nejdale.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se
vklada horizontdlné zasunutim do vodicich mfizek.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize vodici mrizky
vymontovat: aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatdhnéte za né.

Pro dal3i informace si stdéhnéte Navod k pouZitf a idrzbé

*
FUN KC E (Bww z webovych stranek docs.whirlpool.eu.
VYPNUTO ~~ | TURBO GRILL

0 Slouzi k vypinani trouby.

:O’_ OSVETLENI

“="" Pro zapnuti osvétleni uvnitf trouby.
TRADICNI

Slouzi k pec¢eni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu. Nejlepsi je pouzivat 2. Groven drazek
pro rost.

@ SMART CLEAN

Diky plGsobeni pary, ktera se uvolnuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Za ucelem
aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici
knoflik a knoflik termostatu na symbol [&], Poloha ikony
neodpovida teploté dosahované béhem cyklu cisténi.

TRADICNI PECENI

Pro peceni kolacu s tekutou néplni uprostred na
jednom rostu. Tato funkce je idedlni také pro peceni
na dvou urovnich. Doporucujeme vyménit polohu
jidel, dosdhnete tak rovhomérnéjsiho propeceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabu a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

ol
e

S~

o’
v

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvoliujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
ktecllroukoli uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné
vody.

F

=

ROZMRAZOVANI

Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.

VYHRIVANI DOLNi CASTI

Pro opékani spodni ¢asti pokrmU dozlatova.
Funkci Ize vyuzit také pro pomalé peceni, dokonceni

peceni pokrmU s vysokym obsahem tekutin (sladkych
i slanych) nebo pro zahusténi omacek a masovych stav.

HORKY VZDUCH*

Pro pfipravu riznych druht jidel, které vyzaduji

stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich

soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi

k vzajemnému pifenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
s | PIZZA

=

K peceni pizzy a chleba rlznych druht
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plechi
v poloviné doby peceni.

g
e
\od/

* Funkce pouZitd jako referenc¢ni pro Ucely prohlaseni
o energetické Ucinnosti v souladu s nafizenim (EU)
¢. 65/2014

: Whjr/lﬁool



PRVNI POUZITI SPOTREBICE

ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolriovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vsechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené prislusenstvi.

KAZDODENNI POUZIVANI

Nejlépe zvolte funkci ,Tradi¢ni peceni” a zahfejte
troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Poznamky: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme
prostor véetrat,

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro vybér funkce otocte volicim knoflikem na symbol
funkce, kterou pozadujete.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte
ovladacem vybéru a knoflikem termostatu na ()

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte
na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol [&],
Nejlepsi je pouzivat funkci v délce 35 minut.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, Ze byl
zahajen proces predehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, Ze trouba dosahla nastavené
teploty: v tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomi: VloZenf jidla do trouby pred
dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

4. NASTAVENI CASOVACE

Knoflik ¢asovace umoznuje nastaveni ¢asu v rozmezi
od 1 do 120 minut. Chcete-li nastavit dobu peceni,
zvolte nejprve pozadovanou funkci trouby, pak otocte
volicem po sméru hodinovych ruci¢ek az nadoraz a
pak ho preto¢enim opa¢nym smérem nastavte na
pozadovanou dobu peceni. Po uplynuti nastavené
doby peceni se trouba vypne a voli¢ zlistane v poloze

0 . Budete-li chtit pouzivat troubu v manuélnim
rezimu, tj. bez nastaveni doby peceni, musite otocit
knoflikem ¢asovace na symbol .

DULEZITE: Pokud je knoflik ¢asovace v poloze na
symbolu (J , trouba se nezapne. Troubu zapnete
uvedenim knofliku do polohy na symbolu ¥,
popfipadé nastavenim doby peceni.

Whjr/lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

. < TEPLOTA DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE : PREDEHREV °C) (MIN) A PRISLUSENSTVi
=] Ano 150-170 30-90 2
Kynuté kolace 4 1
Ano 160-180 30-90 ol
Kol&¢ s naplni =] Ano 160-200 3590 2,
(cheesecake (tvarohovy kolac), zavin,
ovocny kola) Ano 160-200 40-90 2
) =] Ano 160-180 15-35 3,
Cajové pecivo / ovocné kolacky 2 5
&5 Ano 150-170 20-45 ~
Ano 150-170 20-45 (>, 3 T
Odpalované pecivo E’ A 180-200 2060 5
no - - o
Ano 170-190 35-50 2o
Snéhové pecivo El A 00 150-200 5
no - 1 )
Ano 90 140200 Y, °
Pizza/chléb — s 3 ]
%, Ano 90 140-200 >, > '
Sendvice 80 g =] Ano 220-250 10-25 /2
Bochnik chleba (500 g) Ano 200-240 20-45 2
Chléb < Ano 180-200 30-45 %,
< Ano 180 50-70 /2
Mrazena pizza — 4 5
%, Ano 180-200 30-80 - %,
2
Pikantni kolace EI Ano 250 10-20 —
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 230-250 10-25 4 2
= Ano 180-200 30-45 2.
Pecivo z listového tésta 2 5
%, Ano 180-200 35-50 - 2
Lasagne / zapékané téstoviny / o B : 5 3 1
masové cannelloni / nakypy = Ano 180-200 35-50 AFr AR AFR
Maso jehnéi/teleci/hovézi 1 kg =] Ano 190-200 20-30 2,
Veprové pedené s kiizi 2 kg Ano 180-190 1no-150 - %,
Kure/kralik/kachna 1 kg 5 Ano 200-230 50-100 _\;‘F . 3 | !
Kriita/husa 3 kg =] Ano 180-200 150-200 2,
Pecena ryba / v papiloté 0,5 kg 2
(filety, vcelku) =] Ano 170-190 30-45 7,
4 Whiripool




RECEPT FUNKCE PREDEHREV TETQLC(;TA DOB(I;\VI.II-:;’ANI’ A PR?ST_g\éEII\EISTVI'

E;?C:?aa fj!g{;‘ﬁ‘lf‘ky) Ano 180-200 s0-70 2
Opeéeny chléb ] 5 250 -6 2

Rybi filé/platky ] 5 250 15-30* . \viwf
IIf:‘c:'l:;;r,‘);g:eerl;aby/zeb|rka/ @ 5 250 15-30 * i \;r
Pecené kufe 1-1,3 kg - 200-220 0-goxx 3 T
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-50% =,
Jehnééi kyta/koleno - 200 60-90** > |
Opékané brambory - 200-220 35-55% 7,
Zapékana zelenina - 200-220 2555 3

Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** u;u
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 #x 4 u;
Lasagne a maso E Ano 200 50-100 *** — . u;ﬂ
Compleide e o

*\ poloviné doby peceni jidlo obratte

** Po uplynuti dvou tfetin doby pecent jidlo obratte (v pfipadé potfeby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZ{ na vasich pozadavcich.

PRISLUSENSTVI

Nadoba na peceni

mfiizce

—J

Odkapavaci plech /
nebo pecici plech na mélky plech / plech pro Odkapavaci plech

peceni na rostu

| —

T

Odkapévaci plech
s 200 ml vody

—_

PLECH NA PECEN{

FUNKCE EI

Tradi¢ni

i

Gril

Turbogril

>
a%s
o/

Horky vzduch

Tradi¢ni peceni

§§
=

Chléb

Whjr/lﬁool




UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si staéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych strdnek docs.whirlpool.eu.

(Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je treba pouzit pro pfipravu riznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla
do trouby bez zapocitani doby pfedehievu (ktery je

u nékterych receptt nutny). Teploty a doby peceni
maji pouze orientac¢ni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé

CISTENI A UDRZBA

zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
MUzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mizete najednou

péct rlizna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryba nebo zelenina), v riznych drovnich.
Jidlo vyZzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte dfive

a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte jesté v troubé.

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych strdnek docs.whirlpool.eu.

(Evww

Nepouzivejte parni cistic.
Vsechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.

napdjeni.
VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

+ Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostredky presto nedopatrenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobg, kdyz je jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
Chcete-li vysusit pfipadnou zkondenzovanou vlhkost,
kterd se vytvofila v dasledku pfipravy potravin

s vysokym obsahem vody, nechte troubu zcela
zchladnout a poté ji vytrete hadiikem nebo houbou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

« Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrchl zapnéte
Cistici funkci ,Smart Clean”.

« Dvitka je mozné pro uleh¢eni ¢isténi skla snadno
vysadit a znovu nasadit. (Bvww

- Sklo dvetfi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dold,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym karta¢kem nebo houbickou na nadobi.

SNIZENi VYSKY HORNIHO TOPNEHO CLANKU*

1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

S S

L —

‘&

* Dostupné pouze u urcitych model(

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, Ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je fadné usazen.




DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobte uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubg,
nasmérujete hacky pantd oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posunite smérem doll a poté je naplno

otevrete.

Posunte zadpadky smérem doll do jejich pivodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpoijte troubu ze sité, odsroubujte kryt zarovky,
vymeénte ji a nasroubujte kryt zpét. Znovu pfipojte
troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

Vezmeéte prosim na vedomi: Pouzivejte pouze halogenove
zarovky 25 W/230 ~V, typ G9, T300 °C. Zarovka, kterou

je spotfebic vybaven, je specidlné navrZzena pro domaci
spotfebice a nenfvhodna pro vseobecné osvetleni mistnosti
v domacnostech. Zarovky Ize zakoupit v servisnim stredisku.

CISTENI SKLA DVIREK

Vysazena dvitka polozte na mékky povrch madlem
doll. Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci
pojistky (1) a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte
horni listu dvifek.

Zvednéte a obéma rukama pevné drzte vnitini sklo.
Vysadte je a polozte na mékky povrch. Poté za¢néte
s Cisténim (3).

@\

3

Pro spravné opétné nasazeni vnitiniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R” a zda Cisty
(nepotistény) povrch sméfuje nahoru. Nejprve zasadte
delsi stranu skla oznacenou pismenem ,R” do ulozeni,
a poté sklo posunte smérem dold do spravné polohy
(4). Namontujte horni listu (5) zpét: zacvaknuti
indikuje spravnou montdz. Pfed nasazenim dvirek
zkontrolujte tésnéni.

Whj;lﬁool



ODSTRANOVANI ZAVAD @ "oy

. Problém - Mozna p¥icina - Reseni

- Trouba nefunguje. - Pferudeni napajeni - Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
1 - Odpojeni od elektrické - trouba pfipojena k elektrickému napajeni.
- sité. - Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,

- zda porucha stale trva.

W Stadhnéte si Navod k pouziti a Udrzbé z webovych stranek docs.whirlpool.eu, kde naleznete tabulku otestovanych
recepty, které byly sestaveny pro certifika¢ni organy v souladu s normou IEC 60350-1.

P — P
e [ Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:
«  nanasi webové strance docs.whirlpool.eu,
- pomoci naskenovani QR kodu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni Cislo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi
B kontaktovéni naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kddy na identifikacnim Stitku produktu.

8 Whjr/lﬁool



Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE S| KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lep3ie poskytovat pomoc, A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
= Bezpecnostné pokyny.

zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na
www.whirlpool.eu/register

. SK

OPIS SPOTREBICA

H W N =

(9}

. Ovladaci panel
. Ventilator

. Ziarovka

. Vodiace listy

(Uroven je uvedend na stene vo
vnutri rdry)

. Dvierka
. Horny ohrevny ¢lanok/ gril

. Okruhly ohrevny ¢lanok (nie je

viditelny)

. Vyrobny stitok

(neodstranujte)

. Spodny ohrevny ¢lanok (nie je

viditelny)

220556780 ' °

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete oto¢enim ovladaca
do polohy 0.

2. GOMBIK CASOVACA
D4 sa pouzit ako ¢asovac.

3. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani zvolenej
funkcie.

4.

4
LED KONTROLKA

TERMOSTATU / PREDOHREVU

Rozsvieti sa pocas prebiehajuceho
predohrevu. Vypne sa po
dosiahnuti pozadovanej teploty.

Upozornenie: Typ gombika sa mézZe lisit v zavislosti od modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred

gombika, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méZe to mat nepriaznivy Ucinok na konec¢ny vysledok.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

Prirucku na pouzivanie a udrzbu si stiahnite na

(Zjpww docs.whirlpool.eu, kde ndjdete viac informéacif

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

ROST

| -

PouZiva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

PouZiva sa ako pekac na
pecenie mdsa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytdvanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecCenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov,
ale tiez pe¢eného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost na pozadovanu Uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST
Na ulahcenie ¢istenia rdry mozno vodiace listy vybrat:
Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

Prirucku na pouzivanie a udrzbu si stiahnite na

*
FUNKCIE (Zjpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacif
VYPNUT ~~| TURBO GRIL

0 Na vypnutie rary.
_‘O’_ OSVETLENIE

“="" Na zapnutie osvetlenia rary.
STATICKY OHREV

Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu. Najlepsie je pouZzit 2. Uroven.
@ SMART CLEAN

Pbésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$peciadlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie 3$piny a zvyskov jedla.
Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rury 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku

. Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej
pocas Cistiaceho cyklu.

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie kolacov so stavnatou plnkou
na jednej Urovni. Tato funkcia sa moze pouzit aj
pri peceni na dvoch urovniach. Po uritom ¢ase
vymerite vzadjomne polohu jedal, aby ste dosiahli
rovnomernejsie upecenie jedal.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

[ J
aLe
b

S~

%
v

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
rozbif, kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

% | ROZMRAZOVANIE

O™ Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.
SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Tuto funkciu
mozno pouzit aj na pomalé pecenie, na dopekanie
velmi tekutych jeddl (sladkych i pikantnych) alebo na
zhustenie omacok a Stiav z masa.

VHANANY VZDUCH*

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aroma jedného jedla neprenasala na druhé.

i |PIZZA
=

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

g
Ve
\od/

* Funkcia pouzitéd ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014

Whjr/lﬁool



PRVE POUZITIE SPOTREBICA

ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vetky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

KAZDODENNE POUZIVANIE

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu

s funkciou ,Konvekéné pecenie”. Rura musi byt pritom
prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Poznamky: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete zvolit funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol pozadovanej funkcie.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite rdru, otoc-
te voliacim gombikom a gombikom termostatu na ()

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&].
Najlepsie je pouzit funkciu na 35 minut.

3. PREDHRIEVANIE

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu
rozsvieti, ¢im signalizuje, Ze proces predhrievania sa
zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, ¢o znamena, Ze rura dosiahla nastavenu
teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy ucinok na konecny
vysledok.

4. NASTAVENIE CASOVACA

Gombik ¢asovaca umozniuje nastavenie ¢asu pripravy
od 1 do 120 minut. Aby ste nastavili dobu pecenia, po
vybere funkcie pecenia otocte ovladaci gombik Uplne
vpravo a vratte ho do polohy Zelanej doby pecenia
otocenim smerom vlavo. Po uplynuti nastaveného
¢asu pecenia sa rura vypne a voli¢ zostane v polohe

0 . Ak chcete pouzivat riru v manualnom rezime, t. j.
bez nastavenia ¢asu pecenia, musite gombik ¢asovaca
otocit na symbol 9.

DOLEZITE: ak je gombik ¢asovac¢a v polohe (J, rura
sa nezapne. K chcete rdru zapnut, nastavte gombik na
symbol ¢ alebo nastavte ¢as pecenia.

Whjr/lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT FUNKCIA = PREDOHREV C) MIN) APRISLUSENSTVO
=] Ano 150 - 170 30-90 2
Kysnuté kolace - 2 "
Ano 160 - 180 30-90 -l
) 2
Pinenykolde = Ano 160 - 200 35-90 2,
(tvarohovy kold¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 - 200 40 - 90 -....4|—_.—n..,- -....zl—_.—n..,-
= Ano 160 - 180 15-35 3,
Susienky / kosicky — A 150 170 2045 2 5
% no - - ~
Ano 150 - 170 20-45 >, T
Odpalované cesto E’ P 180 - 200 40— 60 5
no - - \ |
Ano 170 - 190 35-50 0,2
Snehové pusinky El A 00 150 - 200 5
no - \ ,
Ano 90 140-200 [t °
Pizza / chlieb — - s 3 ]
K Ano 90 140 -200 | - - .
Sendvice 80 g =] Ano 220 - 250 10-25 /2
Pecen chleba (500 g) Ano 200 - 240 20-45  _* %
Chlieb < Ano 180 - 200 30-45 | °
< Ano 180 50-70 /2
Mrazena pizza — - 4 5
& Ano 180 - 200 30-80 o
; 2
Pikantné kola¢e _ = Ano 250 10-20
(zeleninovy kola¢, kis) Ano 230 - 250 10 = 25 4 2
= Ano 180 - 200 30-45 2
Listkové cesto / odpalované cesto - 4 5
& Ano 180 - 200 35-50 o .o
Lasagne / zapecené cestoviny / o A B B 5 3 1
plnené cestovinové zavitky / nakypy o Ano 180 - 200 35-50 AFRr AFEr ARe
Jahnacie / telacie / hovadzie / maso 1 kg El Ano 190 - 200 20-30 \ 2 ,
BravCové pecené s kozou 2 kg Ano 180 - 190 110 - 150 _\;ﬁ L § )
Kuréa / kralik / kaéica 1 kg & Ano 200 - 230 50 - 100 _\;‘F : 3 , !
Morka/hus 3 kg =] Ano 180-200  150-200 , 2 |
Pecené ryby / ryby pecené v alobale El Ano 170 — 190 30 - 45 2

0,5 kg (filety, celé)
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TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT FUNKCIA | PREDOHREV Q) MIN) APRISLUZENSTVO
PInena zelenina (paradajky, cukety, i 2
pnena =  Ano 180 - 200 50-70 2
Opeceny chlieb E’ 5 250 2-6 _\‘_?__J_
Rybie filé / platky = 5 250 5-30% 4 3
Klobasky / kebaby / rebierka / , 5 4
hamburgery Ifl 3 250 15-30% ISP VUV
Pecené kuréa 1 - 13 kg - 200-220  60-go* 3 1
Krvavy rozbif 1 kg - 200 35-50% 3
Jahnacie stehno / koleno - 200 60-90%* 3 |
. . 3

Pecené zemiaky - 200 - 220 35-55% | |
Gratinovana zelenina - 200 - 220 25-55 : 3 |
Méso a zemiaky Ano 190 -200 = 45— 100 *** _\é, u ! u
Ryby a zelenina Ano 180 30 - 50 *** ,\éﬁ u ! u
Lasagne a miso Ano 200 50 — 100 *** ,\é, : 2 ﬂ
Kompletné jedlo Ovocné kolaciky : )
(Uroven 5) / Lasagne (Uroven 3) / Méso &) Ano 180 - 190 40 — 120 ***
(Uroven 1) f

*V polovici pripravy jedlo obratte
**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany ¢as trvania: Jedld mozete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.

PRISLUSENSTVO

[ ~ A a —J | f
Nadoba na odkvapkavanie /
Nad | lech Nadob
Rost ddoba alebo plec Plech na zakusky / Forma na adobana

na pecenie na roste odkvapkévanie

pecenie na roste

S

Nadoba na
odkvapkavanie
s 200 ml vody

—r

PLECH NA PECENIE

FUNKCIE

>
a%s
o/

=

Staticky ohrev

i

Gril

Turbo Gril Vhanany vzduch

Konvekcné pecenie

§§
=

Chlieb
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UZITOCNE TIPY

Prirucku na pouzivanie a udrzbu si stiahnite na

(Zjpww docs.whirlpool.eu, kde ndjdete viac informéacif

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné
a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo
a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.

CISTENIE A UDRZBA

Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Vhanany vzduch” mézete sucasne
piect rozne jedld, ktoré si vyZaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu), na réznych
urovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie,

a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

Priru¢ku na pouzivanie a udrzbu si stiahnite na
docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacif

(Svww

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych cinnostiach
pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouZziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby

ste odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov
jedla. Pre odstranenie kondenzacie, ktord sa vytvorila
v dosledku pripravy jedla s vysokym obsahom vody,
nechajte rdru celkom vychladnut a potom ju utrite
handrickou alebo $pongiou.

Pozadované operacie
vykonavajte, ked'je rara studena.

Odpojte spotrebic od napajania.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrchy spotrebica.

+ Pre optimalne vycistenie vnutornych povrchov
aktivujte funkciu Smart Clean.

- Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im sa
ulahéi ¢istenie skla. (Zvww

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

SPUSTENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU*

1. Vytiahnite ohrievacie teleso zo sedla, potom ho
spustite.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

2. Ohrievacie teleso vratite na miesto tak, ze ho
zdvihnete, trochu potiahnete k sebe a presveddite sa,
¢i je podpera spravne v sedle.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stahujte uchytky, kym nebudt v polohe
odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu Cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢&i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

Odpojte ruru od napajania, odskrutkujte kryt svetla,
vymente Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat. Ruru
opat zapojte do elektrickej siete. RUru nepouzivajte,
kym nenamontujete kryt ziarovky.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénoveé Ziarovky 25 W/230V
typu G9, T300°C. Ziarovka pouZzivana vo vnutri spotrebica

je Specialne urcena pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti. Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

CISTENIE SKLA DVIEROK

Po vybrati dvierka polozte na makky povrch rukovatou
nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky (1) a vyberte
horny okraj dvierok potiahnutim k sebe (2).

Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky povrch (3).

@\

3

Aby ste spravne vlozili vnutorné sklo na miesto,
dbajte, aby bolo v lavom rohu viditelné ,R” a Cisty
(nepotlaceny) povrch bol hore. Najprv vlozte do
opornej podlozky dlhu stranu skla oznacenu ,R*,
potom ju spustite na svoje miesto (4). Nasadte horny
okraj (5). Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie. Pred
opatovnym nasadenim dvierok sa presved(te, Ci je
tesnenie zaistené.
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¢ - Priru¢ku na pouzivanie a Udrzbu si stiahnite na
RIESENIE PROBLEMOV (Zjpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informéacif

Problém

- Mozna pri¢ina - Riesenie

Rdra nefunguje.

Vypadok prudu Skontrolujte, i je elektricka siet pod napatim
- Odpojenie od elektrickej  a Ci je rura pripojena k elektricke;j sieti. i
. siete. - Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,

- Ci sa problém odstranil.

W Stiahnite si Navod na pouzivanie a Starostlivost o spotrebi¢ na docs.whirlpool.eu, kde ndjdete tabulku s vyskdsanymi

receptmi zostavenu pre certifikacné organy v sulade s normou IEC 60350-1.

st

Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:
«  Nanasej webovej strdnke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefonne cislo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného $titku vasho

spotrebica.
Whjr/lﬁool



Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Je O O O

2.4, 7../
d rus
Seelpolilif S

agtill

°
0

F]O

oo

.

.

. Panou de comanda
. Ventilatorul

. Becul

A W N =

. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

5. Usa
6. Rezistenta in partea superioard/Grill

7. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

8. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioard
(nu este vizibild)

PANOU DE COMANDA

F °C
[ ? .:Q: (.j
=le] °
=R, et 120
§@ El g 220 556780 0
1 3 4
1. BUTONUL DE SELECTARE 2. BUTONUL CRONOMETRULUI | 4.LED-UL TERMOSTATULULI/

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

Util pentru utilizarea ca temporizator.

3. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiei selectate.

FUNCTIEI DE PREINCALZIRE

Se aprinde pe durata procesului
de incalzire. Se stinge odata ce
temperatura doritd este atinsa.

Vd rugam sa retineti: Tipul de selector poate varia in functie de model. Dacd selectoarele trebuie apdsate pentru a fi activate,
apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra

rezultatului de preparare final.

Whjr/lﬁool



Pentru mai multe informatii, descarcati Ghidul de utilizare si

ACC E S o R I I (Zpww intretinere de pe docs.whirlpool.eu
GRATAR METALIC TAVA DE COLECTARE A TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

PICATURILOR*

J

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.
sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-l usor
orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din spate care
este ridicata (orientata in sus). Apoi, culisati-l pe orizontala de-a
lungul ghidajului, cat mai in spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse
orizontal prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor pentru
gratar.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU GRATAR
Ghidajele pentru gratar pot fi demontate pentru a facilita
curdtarea cuptorului: trageti-le pentru a le scoate din locasuri.

Pentru mai multe informatii, descarcati Ghidul de utilizare si

*
FUN CTI I (Bpww intretinere de pe docs.whirlpool.eu
OPRIRE 7 TURBO GRILL
Pentru oprirea cuptorului. “* |pentrua frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de

_‘O’_BEC
“°="" Pentru aprinderea luminii din interiorul
compartimentului.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel. Se recomanda utilizarea nivelului 2.

@ SMART CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu
special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurintd a reziduurilor de murdadrie si a
resturilor de alimente. Pentru a activa functia de curdtare
»Smart Clean”, turnati o cantitate de 100-120 ml de apa
potabila in partea inferioara a cuptorului, apoi rotititonul
de selectare si butonul termostatului la pictograma o]
Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura atinsa in
timpul ciclului de curatare.

COACERE CU CONVECTIE

Pentru coacerea prajiturilor cu umpluturi zemoase, pe
un singur nivel. Aceasta functie poate fi utilizata si pentru
coacere pe doua niveluri. Schimbati pozitia tavilor de copt
pentru a obtine o coacere mai uniforma.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea.
Atunci cand frigeti carne la grdtar, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a picdturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de apa potabila.

ol
0

S~

vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

X |DECONGELARE

O~ Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

REZISTENTA INFERIOARA

Pentru rumenirea partii inferioare a preparatelor.
Functia poate fi utilizata si pentru preparare lenta, pentru
finalizarea prepararii felurilor de mancare foarte lichide (dulci
sau sarate) sau pentru a ingrosa sosul si zeama.

AER FORTAT*

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi
folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile
sd treaca de la un aliment la altul.

s | PIZZA
= pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza
si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de
copt la jumatatea duratei de preparare.

/'\
ace
\od/

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE)
nr. 65/2014

: Whjr/lﬁool



PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile

transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia.

UTILIZAREA ZILNICA

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ord, folosind
preferabil functia ,Coacere convectie”. Cuptorul trebuie sa fie
gol in acest interval de timp.

Respectati instructiunile pentru setarea corecta a functiei.

Note: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII
MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

Pentru a intrerupe o functie in orice moment, opriti cup-
torul, rotiti butonul de selectare si butonul termostatului
la

SMART CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”, turnati o
cantitate de 100 - 120 ml de apa potabila in partea inferioara
a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
termostatului la pictograma [&].

Este recomandata utilizarea functiei timp de 35".

3. PREINCALZIRE

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului se va
aprinde, semnaland inceperea procesului de preincalzire.
La finalul acestui proces, LED-ul termostatului se stinge
indicand atingerea temperaturii setate: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

4, SETAREA TEMPORIZATORULUI

Butonul temporizatorului poate fi utilizat pentru a seta o
duratd de preparare intre 1 si 120 de minute. Pentru a seta
durata, dupa selectarea functiei de coacere dorite, rotiti
complet butonul in sens orar, apoi rotiti-1 in directia inversa,
pana la durata de coacere dorita. La finalizarea duratei de
preparare setate, cuptorul se opreste, iar selectorul ramane la
pozitia . Pentru a utiliza cuptorul in modul manual, adica
fara a seta o durata de preparare, asigurati-va ca butonul
temporizatorului este rotit la simbolul 9.

IMPORTANT: dacd butonul temporizatorului este pozitionat
la 0 , cuptorul nu va porni. Pentru a porni cuptorul, setati
butonul la simbolul ¥ sau setati o durata de preparare.

Whjr/lﬁool



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. TEMPERATURA

X N DURATA NIVEL
RETETA FUNCTIE §PRE|NCALZ|RE§ °C) (MIN) $I ACCESORII
2
=] Da 150 - 170 30-90 e
Torturi dospite
Da 160 - 180 30- 90 4 !
2
Prajitura umpluta =] Da 160 - 200 3-00 2
(prajiturd cu branza, strudel, placinta cu 2 5
fructe) Da 160 - 200 40 - 90 e
=] Da 160 - 180 15-35 23,
Biscuiti / Tarte mici - 4 5
- Da 150 - 170 20 - 45 s
Da 150 - 170 20-45 0, 1
Choux a la creme
=] Da 180 - 200 40 - 60 L
Da 170 - 190 35-50 Y2
Bezele
=] Da 90 150-200 | ° |
Da 90 140-200 %, 2
Pizza/paine
Da 90 140-200 >, > '
Sandviciuri 80 g =] Da 220 - 250 10-25 2
Franzels 500 g Da 200 - 240 20-45 7
Péine < Da 180 - 200 30-45 L
= Da 180 s0-70 /2
Pizza congelata 4 2
Da 180 - 200 30 - 80 —_
2
D 250 10 - 20
Préjitur picante i =] @ [
(placinta cu legume, quiche) 4 2
& Da 230 - 250 10- 25
hd “% —T
= Da 180 - 200 30-45 2
Vol-au-vent/pateuri din aluat de foietaj
Da 180 - 200 35-50 0 o 2
Lasagne/paste la cuptor/cannelloni/ ) ) ) 5 3 1
T Da 180 - 200 35-50 e e
Miel/Vitel/Vita/Carne 1 kg =] Da 190 - 200 20-30 L
Friptura de cu sorici 2 kg Da 180 - 190 mo-1s0 4 2
Pui/iepure/rat 1 kg Da 200 - 230 s0-100 >, > ]
Curcan/gasca 3 kg =] Da 180 - 200 150-200 | ° |
Peste la cuptor/in papiota 0,5 kg ) i 2
e =] Da 170 - 190 30- 45 L

Whjr/lﬁool




RETETA FUNCTIE %PREiNCi\LZIREg TEMP'(E%“URA D(l:;lﬁl.')ﬂ sl A':L\:EELOR"

e men et D 00 070
Paine prajita El 5 250 2-6 q...s...,
Fileuri/medalioane de peste Ifl 5 250 15-30* -‘...At..,- 1w3_wr
Carnati / Frigarui / Cotlete / Hamburgeri EI 5 250 15-30* ,‘”.5_‘_,_ 1vi~r
Friptura de pui 1-1,3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** -\...3...1" \v;vr
Rosbif - putin facut 1 kg — 200 35-50 ** -u;u-

Pulpi de miel / But - 200 60-90% | 3 |
Cartofi copti . 200- 220 35-55% 3
Legume gratinate - 200 - 220 25-55 x;u

Carne si cartofi Da 190 - 200 45100+ A T
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** .\é,. !1=x
Lasagne si carne Da 200 50 - 100 *** .\é,,. ‘;,
e e A I T R

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.
Reveenn ~ == —J L | SEE) N
ACCESORII Vas de copt sau tava Tava de colectare a picaturilor Tavi de colectare a Tava de colectare a
Gratar de copt, pe gratar  /tava pentru prajituri / tava icxturilor picaturilor, cu 200 ml TAVA DE COPT
metalic de copt pe gratarul metalic P de apa
s 555
FUNCTI =] ] Z
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere cu convectie Paine
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RECOMANDARI UTILE

Pentru mai multe informatii, descarcati Ghidul de utilizare si

(Epww intretinere de pe docs.whirlpool.eu

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care
trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente.
Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele
sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea
(in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele
de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi
cele mai mici setdri recomandate, apoi, daca alimentele nu
sunt gdtite suficient, treceti la setdri mai mari. Se recomanda
sa folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si
forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisa.

CURATAREA SI INTRETINEREA

De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE
DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan alimente
diferite care necesita aceeasi temperatura de preparare

(de exemplu: peste si legume), pe niveluri diferite. Scoateti
alimentele care necesita o durata de preparare mai scurta si
lasati in cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

3 Pentru mai multe informatii, descarcati Ghidul de utilizare si
(Bpww intretinere de pe docs.whirlpool.eu

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie pe

parcursul tuturor acestor operatiuni..  electrica.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Dacd acestea sunt foarte murdare, addugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti-le
cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu suprafetele
aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din microfibre
umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente.
Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
prepardrii alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet iar apoi stergeti-l folosind o
laveta sau un burete.

Efectuati operatiunile necesare numai
cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la reteaua

Nu utilizati bureti de sarma abrazivi
sau agenti de curatare abrazivi/
corozivi, deoarece acestia pot
deteriora suprafetele aparatului.

« Activati functia ,Smart Clean” pentru curatarea optima a
suprafetelor interioare.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta pentru a se
facilita curatarea geamului din sticla (Swvww

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata geamul
usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata pentru a
curata panoul superior al cuptorului.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spdlare, manipulandu-le cu manusi pentru
cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare pot fi
indepadrtate cu o perie de curatare sau cu un burete.

COBORAREA REZISTENTEI DIN PARTEA SUPERIOARA*

1. Trageti in afara rezistenta din locasul sau, apoi coborati-o.

* Disponibile numai la anumite modele

2. Pentru a readuce rezistenta la pozitia sa, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra si asigurati-va cd
suportul clapetei este in locasul corespunzator.




DEMONTAREA S| REMONTAREA USII CURATAREA GEAMULUI USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele
deblocare. doua cleme de fixare (1) si demontati marginea superioara a

- ) usii, tragand-o spre dumneavoastra (2).

\ \

N\ Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
2. inchideti usa cat de mult posibil. demontati-l si amplasati-l pe o suprafatd moale inainte de a-|
Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner. curata (3).
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locasul (b). «\\

3

Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-va ca
litera ,R" este lizibila in coltul din partea stanga si ca suprafata
complet transparenta (neimprimatd) este orientata in sus. Mai
intai, introduceti latura lunga a geamului marcata cu litera ,R"
in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie (4).
Montati la loc marginea superioara (5): Pozitionarea corecta

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale. se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca
garnitura este fixata sigur inainte de a remonta usa.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele
balamalelor cu locasurile si fixand partea superioard in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
sus.

INLOCUIREA BECULUI

Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie
electrica, desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului. Conectati din nou cuptorul
la reteaua de alimentare cu energie electrica. Nu folositi
cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la loc.

Vd rugdm sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de 25
W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuintd. Becurile
sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd tehnica post-
vanzare.
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R E M E D I E R EA PRO B LE M E LO R ww Pentru mai multe informatii, descarcati Ghidul de utilizare si

intretinere de pe docs.whirlpool.eu

. Problema - Cauza posibila . Solutie
© Cuptorul nu functioneaza. © Pana de curent - Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
: . Deconectare de la reteaua ¢ iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

. electrica. i Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

- defectiunea persista.

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de pe docs.whirlpool.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevazut pentru autoritatile de certificare in conformitate cu standardul I[EC 60350-1.

=== Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Whjr/lﬁool
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL
[na oTprMaHHA 6inbLl NOBHOT JOMOMOTM
ZS ) 3apeecTpyunTe CBiMl Npuiaj Ha CanTi

www.whirlpool.eu/register

- UK

A Mepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTanTe
iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

ornnc BUPObY

1. MaHenb KepyBaHHA
2. BeHTunAtop
3.Jlamnouka

4, HanpAMHi gna pewitku
(piBEHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboyoi
Kamepw)

5. 1BepuATta

6. BepxHin HarpiBanbHUi enemeHT /
rpunb

7. Kpyrosui HarpiBasibHUin efieMeHT
(He BUAHO)

8. lpeHTndikauinHa Tabnuuka
(He 3HiIMaTW)

9. HW>KHIiM HarpiBanbHWU enemMeHT
(He BUAHO)

MAHEJIb KEPYBAHHA

.
o®

220556780 ' °

1. PYYKY BUBOPY

o6 yBiMKHYTU fyxoBY wady,
BnbepiTb Oyab-aKy GpyHKLi0.
LLlo6 BUMKHY T fiyxoBy wady,
MOBEPHITb KHOMKY Y NMONOKEHHA

2. PYYKA TAMUMEPA

[la€ 3mory 3py4YyHO BUKOPMCTOBYBaTU
Tanmep.

3.PYYKATEPMOCTATA

MNMoBepHiTb, W06 o06paTn OGakaHy
TemnepaTtypy, nig 4ac aktusauil
B1OpaHoOi GyHKLUT.

4

4. IHANKATOP TEPMOCTATA /
NMONEPEAHE HATPIBAHHA
YMUKa€eTbCA Nifg yac npouecy
HarpiBaHHA. BUMnKaeTbcA, Konu
NoTPiGHY TeMnepaTypy LOCATHYTO.

YBara: Tvn pyukn 3anexunTs Big Moaeni npunagy. AKLO PyYKM € PyYKaMmn HAaTUCKHOTO TUMY, HATUCHITb Ha LIeHTP PYUKM, LoO

BUBECTW 1i 3 THI3a.

3BEpPHITb yBary: AKLIO NOCTaBUTU XKy B Lady [0 3aKiHUEHHA NonepeHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOTipWUTIA OCTAaTOUHNIA

pEe3yNbTaT roTyBaHHS.
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NPUNALAA

3aBaHTa)KTe NOCIOHWIK i3 BUKOPWCTAHHA Ta AOrAAAY i3 CanTy

(Zyww docs.whirlpool.eu, wo6 otprmaT foknaaHiwy iHGopmaLliio

PELWIITKA

Miaa0OH*

T r

BrKkopucTOBY€ETHCA ONA
NPUroTYBaHHA CTpas abo
AK NiACTaBKa 41A KacTpyib,
bopm nA BUMNiKaHHA TOPTIB
Ta IHWOrO XapOoCTiKOro
KyXOHHOIO MOCyay.

BMKOPUCTOBYETLCA Y AKOCTI
JeKka Ana NpUroTyBaHHs
m'Aaca, probu, oBoUiB, pokayuli
TOWO abo AK NigcTaBKM Nig
PELLITKOK A/1A COKY, WO
BUTIKAE Mif YacC roTyBaHHs.

* [JoCTyNHO nuLLIe Ha AeAKUX MOAeNsaxX

OEKO OANA BUNIKAHHA*  TENECKOMIYHI HAMPAMHI
*

[ina nonerweHHs
BCTaHOBMEHHA abo
BUTATYBaHHA NpUIaaaa.

B1KOPUCTOBYETHCS SIS
MPUroTyBaHHA XNi00OYNOUHMX
i KOHAUTEPCHKMX
OOPOLLHAHKX BUPODIB, a
TaKOX NeyeHi, 3aneyeHoi B
neprameHTi pubu ToLo.

KinbKicTb akcecyapis Moxe OyTW Pi3HOO, 3aEXHO Bif MOAeni, AKY BM Npuadani.
[HWi akcecyapu MOXHa NPKAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOO 06CyroByBaHHS.

BCTABJIEHHA PEWWITKA TA IHLLOIro NnPUNAAAA

CnouaTKy BCTaBTe pewiTKy Ha 6a)kaHOMy piBHi,
YTPUMYOUM TT TPOXM HaXUNEHOIO Bropy, i HATUCHITb Ha
NiAHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHY Bropy) AOHU3Y.
MoTim nocyBawnTe i1 ropn30OHTaNbHO Y3[0BX HAMPAMHOI
pewiTkn Ao ynopy.

IHWe npunagaA, Take AK eKo ANA BUNiKaHHA, BCTaBnANTe
rOPU30HTasIbHO, NOCYBaKUM NOro Y340BX HAaNPAMHUX
ONnA pewiTkn.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HATTPAMHWX )18 PELLITKA
Mo>kHa BUNHATY HanpAMHI 4nA pewiTky, Wo6 nonerwntin
OUULLEHHA AYXOBOI Wadu: NOTATHITD iX, OO BUAHATN.

OYHKLIT*

3aBaHTa)KTe NOCIOHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta ACrAAAY i3 canTy

@vww  gocs.whirlpool.eu, 106 oTpumaty foknaatity iHbopMaLiio

BUMK.
[nAa BUMKHeHHA fyxoBoi wadwu.

_:O’_ CBITNIO

~

= [nA BMUKaHHA CBiTNa y BiagineHHi.
TPAOVLIAHUIA PEXXM

Ina npuroTtyBaHHA Oyab-AKOT CTpaBu NinLle Ha
OfHIN nonuui. Kpalle BUKOPNCTOBYBATU 2-T'y NOANULIO.

@ SMART CLEAN

[ia napwu, Wo BUBINbHAETbCA B LbOMY
creuiasibHOMY HU3bKOTEMMNepaTypPHOMY LMK
OUULLEHHS, A€ 3MOTY JIErKo BUAAnATV 6pya i 3anmwkm
i. o6 akTnByBaTV OYHKLiO PO3YMHOrO OUULLEHHSA
«Smart Clean», Hanunte 100-120 MmN NUTHOT BOAMW Ha
[JHO OyxoBOi Wwadu, NoTim BCTOBin pyuKy BUGOpY Ta
PYUKy TepMocCTaTa Ha 3Hauok L&, MonoxeHHa 3Hauka He
BignoBigae Temnepatypi B AyxoBin wadi nig yac ymkny
OUNLLEHHA.

BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEIO

[na BMnikaHHA NMPOTiB 3 COKOBUTOK HAYMHKOK Ha
opHin nonuui. Lito yHKLi0 MOXHa TaKOX 3aCTOCOBYBaTH
[nA roTyBaHHA Ha ABOX nonuuAax. MiHANTe NONOXeHHSA
CTpaB Af1Aa PiBHOMIPHILIOro NPUroTyBaHHsA.

rPUJ1b

[Ina cmakeHHA Ha rpuni cTelikis, Kebabis i
KOBOACOK; A1 MPUIrOTYBaHHA OBOYEBMX 3aMNiKaHOK i
rpiHok. Mig Yac cMakeHHA m’'Aca Ha rpuni pekoMeHayEMO
BMKOPMCTOBYBATW MigA0H ANA 36MpaHHA COKY, Lo
BUTIKa€ Npwv roTyBaHHi: MocTaBTe NiaAoH Ha Oyab-AKomy
piBHI Nig pewiTkoto Ta HanunTe y Hboro 200 Ma NUTHOI
BOAMN.
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=~ TYPBOIPUJb
<t | 1na cmakeHHA BEIMKMX WMATKIB m'sica (HiXoK,
pocT6idis, KypuaT). PeKOMEHAYEMO BUKOPMCTOBYBATH
NigfoH AnA 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPU rOTYBaHHi:
MNMocTaBTe NigAoH Ha O6yab-AKOMY PiBHI Nif peLwiTKo Ta

HanunTe y Hboro 200 ma NUTHOT BOAM.
X% | PO3MOPOXYBAHHA
O™ [nA wBmnaKoro po3mMopoXKyBaHHA iXi.

HWXHE HATPIBAHHA

Ana nigpym'aHioBaHHA cTpaBu 3HU3Y. OyHKL 0
TaKO>K MO>KHa BUKOPUCTOBYBATM ANA NOBINIbHOrO
roTyBaHHA, ANA KiHLEBOro NpUroTyBaHHA JyXe
piakunx cTpas (conopgknx abo Heconopakmx) abo ana
3arycTiHHA COYCiB UK NiANNBOK.

NMPUMYCOBA BEHTUNALIA*

[lnAa npurotyBaHHA Pi3HUX CTPaB, ANA AKUX
noTpibHa ogHaKoBa TemMnepaTypa NPUroTyBaHHS,

Ha KinbkKox nonuuax (MakcMmym Tpu) ogHouacHo. Lia
byHKUiA [O3BONAE OQHOYACHO rOoTyBaTW Pi3Hi CTpaBK i
npu LbOMY YHUKATU 3MilLlyBaHHA apoMaTiB.

s | MILLA

= [ns BUNikKaHHA Niuy Ta Xniba pisHMX TUNIB i
po3MmipiB. Y cepeaunHi npouecy NpuUrotyBaHHA 6axxaHo
MOMIHATM MiCUAMMN AeKO ANA BUMiIKaHHA.
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* QyHKLIA BUKOPUCTOBYETHCA AK €TaNOHHa ANA AeKnapauii
npo eHeproedeKTMBHICTL 3rigHo 3 MocTaHosot (EC) N2
65/2014

: \thﬁbd



NEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNALY

NMPOrPIBAHHA YXOBOI LUA®U

Hosa gyxoBa wada Moxe BULINATY 3anaxu, Wo
3aIMWNAKCA NicNA 1T BUTOTOBNEHHA: Lie He €
HecnpasBHicTIo.

Tomy, neplLu Hi>K roTyBaTW 1KY, pEKOMEeHAYEMO NPOrpiTu
NMOPOXHI0 AYXOBY Wady, WOO6 YyCYHYTN OYAb-AKi MOXIUBI
3anaxwu.

3HimiTb i3 Byx0BOI Wadu 3aX1CHY KAPTOHHY YNaKoBKY abo
NpPOo30py NNiBKYy Ta BUTAMHITb 3 Hel BCe npunagaa.

WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

HarpiBaite gyxoBy wady go 250 °C npoTarom
NPUGN3HO OAHIET roANHK, 6a’KaHO 3 BUKOPUCTAaHHAM
byHKUIT «BunikaHHA 3 KOHBeKUi€o». [Tpun LboMy AyxoBa
wada Mae 6yTr NOPOKHbLOIO.

JoTpuMynTech iIHCTPYKUI, Wo6 NpaBuiibHO
HanawTyBaTu OyHKLUilo.

[MpUMITKK: PEKOMEHIYETHCA NPOBITPUTN NPUMILLEHHA NicnA
NepLoro BUKOPUCTaHHA npunagy.

1. BUBIP ®YHKLIT

LLlo6 o6paTtn dyHKUiIO, BCTAHOBITb pyyKy 8ubOpy Ha
CMMBOJI, WO BignoBigae 6axaHin GyHKUiT.

2. AKTUBYBAHHSA OYHKLIT

PYUYHUW PEXXIM

[nAa noyaTky BUKOHaHHA 06paHoi GpyHKLIT NOBEPHITb pyuKy
mepmocmama, Wwob BCTaHOBUTK BaxkaHy Temnepatypy.

LLlo6 nepepBatn BUKOHaHHA GyHKLUITy 6yab-AKknin yac,
BMMKHITb fyxoBY Wwady, NOBEPHITb pyyKy 8ub6Opy i pyuKy
mepmMocmamy Ha 3Ha4YoK

IHTENNEKTYAJIBHE OYNLLEHHA

o6 akTmByBaTU GYHKLiO PO3YMHOr0 ounLieHHA «Smart
Clean», Hanunte 100120 ml of drinking water into the
bottom of the oven, then turn the selection knob and the
thermostat knob to the [&]icon.

Kpalue BukopuctoByBaTtu Lo GyHKLUito npoTarom 35
XBUVH.

3. NONEPEAHE NPOTrPIBAHHA

Konun ¢yHKuUito 6yae akTMBOBaHO, yBIMKHETbCA
iHAMKaToOp TepMoOCTaTa, CUTHanNi3yum npo Te, Wo
noyvyaBcA Npouec NonepefHbOro HarpiBaHHA.

B KiHUi ubOro npouecy iHgMKaTop TepmocTaTa
BMMKHETbCH, WO CBiAYMTUME Npo Te, Lo AyxoBa wada
JocArna BCTaHOBNEHOT TemnepaTtypu: Y e MOMeHT
NOKNagiTb Ky BCepeauHy i nepexofbTe [0 roTyBaHHA.

3BEpPHITb yBary: AKLWO NOCTaBMTM XKy B Wady JO 3aKiHYEHHA
nonepenHboro NPOrpiBaHHA, Lie MoXe noripwmnTy
OCTaTOYHWI PEe3yNbTaT roTyBaHHA.

4, HANAWTYBAHHA TAUMEPA

Pyuky Tailmepa MOXHa BUKOPUCTOBYBaTu A
BCTAHOBJIEHHA Yacy roTyeaHHA Big 1 go 120 xsunuH. o6
BMOpaTK Yac NPUroTyBaHHA, Nicna BM6opy NoTpibHOT
bYHKUIT roTyBaHHA NOBEPHITb PYyYKY BNpPaBo y HanpAaMKY
rOAVHHWKOBOI CTPINKK, @ MOTIM Y 3BOPOTHbOMY
HanpAMKY, 4O 3HaYeHHA NOTPiObHOI TpMBanocTi
npuUroTyBaHHA. [icnAa 3aBeplleHHA BCTaHOBJIEHOIO

yacy roTyBaHHA AyxoBa wada BUMNKAETLCA, a
nepemmkay 3anuwaeTbes B nonoxerHi () . Ans
BMKOPUCTaHHA AyX0BOi Wadu B pyYHOMY pexknmi, TO6TO
6e3 yCTaHOBNEHHSA Yacy roTyBaHHA, MOBEPHITb PYUKY
TanMepa B MOSIOXKEHHA i3 CUMBOJIOM

BAMJIMBO!: Akwo pyuky Tanmepa BCTaHOBJIEHO B
NMONOXEHHS , AyxoBa wada He BBiMKHeTbCA. LLlo6
YBIMKHYTU JyXOBY LWady, MOBEPHITb PYUKY B MONOXKEHHSA
i3 cumBonom ¥ abo BCTAHOBITb Yac rOTYBaHHS.

Whjr/lﬁool



TABJINUA TOTYBAHHA

NMOMEPEAHE | TEMMEPATYPA | TPUBAJICTb PIBEHDbI
PELIEAT OYHKUIA 1o orpIBAHHS Q) (XB.) nPUNALAA
=l T 150—170 30—90 2
Muporwm 3 gpixKpKoBOro Ticta 4 .
#] 0 Tax 160—180 30—90 o o
: 2
Mupir i3 HauYMHKOIO EI . T 160 - 200 35-90 —
(Um3KeliK, LTpyaenb, GPyKTOBUI NpIr) ‘ Tak 160-200 40-90 4 2
= T 160—180 15—35 23,
MeunBo/TapTaneTkn : 2 5
= : Tak 150—170 20—45 S
 Tak 150 - 170 20-45 >, 3 1
3aBapHi TicTeuka :
=] Tak 180 - 200 40-60 2
Tak 170 - 190 35—50 2
bese
=] Tak 90 150-200  ° |
 Tak 90 140—200 (4, 2
Miua/xni6 § s 3 ]
& Ta 90 140—200 , >, > '
ByTep6poam 80 r =] Tak 220 - 250 10-25 2
ByxaHeup xniy 500 r Tak 200 - 240 20—45  _* 7
Bread (Xni6) Tak 180 - 200 30-45 2,
< Tak 180 50-70 /2
3amopoxeHa niya : 4 5
& Tax 180 - 200 30-80
2
MikaHTHI Nnuporu EI Tax 250 10-20 —
(oBOUEBMI MUPIT, KiLL) ‘ Tak 230 - 250 10-25 4 2
\ob/ “ y
2
BonosaHu / neunso 3 NMCTKOBOro EI Tax 180 - 200 30-45 e
ricra = Tak 180 - 200 35-50 4 2
JlazaHbsA / 3anikaHKu 3 MaKapoHamu / ) _ _ 5 3 1
KaHenoHi / BigkpuTi nuporu o Tak 180—200 35—30 AFRr AFEr ARe
ArHATWHA / TenATUHA / ANoBUYMHA / 2
m'sco 1 Kr EI Tak 190 - 200 20—30 L j
CmarkeHa CBMHMHA 3i CKOPUHKOIO 2 Kr &5 Tak 180-190 110-150 _\éﬁ L 2 ;
KypsATuHa / KponsaTuHa / KayatHa 1 kr &5 Tak 200—230 50—100 _\;‘F . 3 | !
IHgMuKa / rycka 3 Kkr El Tak 180—200 150 - 200 \ 2 ]
3aneuyeHa puba / y nepramenTi 0,5 kr ) B 2
(bine, Ljna) EI Tak 170 - 190 30-45 L j
[ ]
4 Whiripool




NONEPEOHE . TEMIMEPATYPA | TPUBAJICTb PIBEHbD |
PELLENT OYHKLUIA NMPOrPIBAHHA (°Q) (XB.) nPUNAQAA

(dapwuposaHi oBoui L i 2
(nomigopw, kabayku, baknaxaHw) Tak 180—200 50-70 N
MigcmarkeHnin xni6 If‘ 5 250 2-6 _\_..5__.,_
Pu6He dine / cKn6Ku had 5 250 15-30% 4 3
KoBb6acku/ke6abu/nopebpuHa/ ) _ 5 4
rambyprepu Ifl 5 250 15-30% I UV |
CmarkeHa KypAaTuHa 1-1,3 kr - 200 - 220 60 — 80 ** _\_..3__.,_ 3 1 ¢
PocT6id 3 KpoB'to (1 Kr) - 200 35-50 ** ,\__j?’;!,.

. 3
Hora arHaTtu / rominka - 200 60 — 90 ** . '
CmaxkeHa KapTonas - 200 - 220 35 — 55 ** . 3 :
OBoueBa 3anikaHKa - 200 - 220 25-55 . 3 )
M’saico Ta KapTonna Tak 190-200 45 - 100 *** ,\_f‘.;!, ! ! |
Pu6a it oBoui Tak 180 30-50% 4 1
JlasaHba Ta M'Aco Tak 200 50 - 100 *** ,\é‘, . 2 ﬂ
MoBHouiHHa cTpaBa OpyKTOBUN MMPIT : :
(piBeHb 5) / JazaHba (piBeHb 3) / M'Aaco . Tak - 180-190 40 -120 ***

(piBeHb 1)

* [NepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 NOAOBKUHY Yacy MPUrOTYBaHHSA
** [lepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 ABi TPETUHM Yacy NPUTroTyBaHHA (38 HeOOXiAHOCTI).

*** MNepenbadyBaHa TPVBANICTb Yacy: CTPABM MOXKHa BUMMATW 3 IyXOBOT Wady Yepes pizHi MPOMIXKI Yacy, 3aMexHo Bif

0OCOBUCTOrO CMaKy.

Aeeeen ~ AT - —J 7
MipaoH / peko ana
MPUNALAOA Briofo a6o neko ana |AROH 7 ACKO A )
Tpumau . .. BUMiKaHHA / popma ana MNignoH
BUMiKaHHA Ha pewiTyi . A
BUMIYKM Ha pewiTyi

T

MipooH 3 200 mn Boan

—_

JEKO AJ1s
BUMIKAHHS

OYHKLIIT = had

CraHpapTHUIA lpnnb Typ6orpunb KoHBeKuin

§8§
=

BunikaHHA 3 KOHBEKLi€D Xni6

Whjr/lﬁool




KOPUCHI NOPALU

3aBaHTaXKTe NOCIOHWIK i3 BUKOPWCTaHHA Ta AOrNAAY i3 CanTy

(Zyww docs.whirlpool.eu, wo6 otprmaT AoknaaHiwy iHGopmaLliio

AKYUTATU TABNIUUIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBeeHO HalKpaLli GyHKLUIT, akcecyapu Ta
PiBHI ANA NpUroTyBaHHA Pi3HUX CTpaB. Bianik vacy
rOoTyBaHHA MOYMHAETHCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBNATb Ao AyxoBoi wadwn. Yac nporpiBaHHA AyxoBOT
wadu (AKLWO BOHO NOTPIOHE) He BPaXOBYETbLCHA.
YKa3zaHi Temnepartypa Ta Yyac roTyBaHHA OPIEHTOBHI;
BOHMW MOXYTb 3afieXaTu Bifj KilbKOCTi NPOJYKTIB i
TMNy Npunagaa, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [TounHamTe
3 HalIMEHLIOro peKOMeH0BaHOr0 3HAYEHHA, a AKLLO
CTpaBa He JOCTaTHbO FOTOBA, NepPeniTb A0 BiNbLIMX
3HayeHb. BukopuncTtoByinTe akcecyapu 3 KOMNNEKTY
 HagaBanTe nepesary meTtanesum Gopmam ana

aornaal TEXHIYHE
ObCJTYTOBYBAHHA

BUMNiKaHHA Ta 4€KO TEMHOrO KONbopy.

Bu morkeTe TakoX KOpUCTYBAaTUCA CKOBOPIAKamMM Ta
aKcecyapamu i3 nipekcy abo kepamiku, ane mainTe Ha
yBa3i, L0 TPUBaNiCTb roTyBaHHsA byae gewo 6inbLoto.

rOTYBAHHA PIBHUX CTPAB OAHO4YACHO

3a gponomorot GyHKLiT «<KOHBEKLifi» MOXXHa OQHOYACHO
roTyBaTW pi3Hi cTpaBw, AKi NOTpebyoTb OQHAKOBOI
TemnepaTypwu rotyBaHHsA (Hanpuknag: pnba Ta oBoui),
Ha Pi3HMX PiBHAX. BUnmiTb i3 gyxoBoi wadpu cTpasy, AKiln
NoTPiOHO MeHLWe Yacy ANnA NPUroTyBaHHA, i 3anuwTe B
Hi CTpaBy, AIkKa rOTYETbCA AOBLUE.

@ 3aBaHTaXKTe MOCIOHVIK i3 BUKOPWCTAHHA Ta ACrNAaY i3 canTy
www g

ocs.whirlpool.eu, 1106 oTprmaTh foKNagHiwy iHGopmaLito

Hikonu He 3acTocCOBYyIiTe NPUCTPOI
YL EHHA NapomMm.

Mip yac BUKOHaHHA GyAb-AKNX
Aill BAKOPUCTOBYITE 3aXUCHi
pyKaBU4KM.

3O0BHILWHI NMOBEPXHI

« [lpoTupanTe NoOBepPXHi BONOrol TKaHMHOIO 3
MiKpOBOMOKHA. AKLL0 BOHU fy»ke 6pyaHi, pogante
KinbKka Kpanenb pH-HenTpanbHOro MunHoro 3acoby. Ha
3aBepLIeHHA NPOTPITb CYXO FaHUipKoIo.

+ He Kopuctyinteca Kopo3siiHumu abo abpasnBHUM
3acobamu gna umueHHsA. AKWwo 6yab-aKi 3 LMx 3acob6iB
BMNAagKOBO NOTPAN/ATb Ha NOBEPXHI Npunaay, HeranHo
3iTPIiTb X BOJIOTOI0 raHYipKOO 3 MiKPOBOJIOKHaA.

BHYTPILLUHI MOBEPXHI

« [MicnA KOXHOro BUKOPUCTaHHA fanTe AyXoBin wadi
OXOJIOHYTM, @ MOTIM OUYMCTITb Ti Bif Oyab-AKOro ocaay uu
nasaM Big NPOAYKTiB, Le 6aKaHO 3pobuTn, MOKM BOHaA Lie
Tenna. na BnganeHHA KOHOEeHcaTy, yTBOPEHOro nicnsa
NPUroTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMICTOM BOAM, fanTe
OYXOBIN WwWadi NOBHICTIO OXONIOHYTHY, @ NOTIM NPOTPIThL Ti
TKaHUHO0 abo rybkoto.

BukoHyTe Heob6XigHiI Aii, konn
AyxoBa wada oxonoHe.
Bin'epHainTe npucTpin Big mepexi
eNeKTponocTavyaHHA.

3a60pOHAETbCA BUKOPMCTOBYBaTHN
BPOTAHI Mouyanku a6o 3acobu

ANA YNLEHHA 3 abpa3nBHOIO0 UM
KOPO3illHOIO fi€l0, OCKiNIbKV BOHU
MOXKYTb NMOLUKOANTYN NOBEPXHi

npunagy.

« [1nA oNnTMManbHOro OYNLLEHHA BHYTPILIHIX NOBEPXOHb
akTuByimnTe dyHkuito «Smart Clean.

« [1nA nonerweHHA OUYNLLEHHA CKNa ABepLATa MOXHa
NErko 3HATW | NOTIM BCTaHOBUTU Ha Mmicue. (Zivww

+ CKno gBepuAT MUINTE BifNOBIAHMM PigKUM MUIOUYNM
3acobom.

« [1nA oumnLleHHA BEPXHbOI NaHeni AyxoBoi Wwadu BepxHil
HarpiBasbHUM efleMeHT rpuna MoXxHa onyCcTUTK.

NnPUNAQLA

3amouyinTe npunagasa y BOAHOMY PO3UMHI MUAHOTO
3acoby Bigpasy nicisa BUKOPUCTaHHA, TPMMaloum Noro
3a JOMOMOrOl NPUXBATKM, AKLLO BOHO A,0Ci rapave.
3anunwkm Ki MOXHa BUAANNTY LWiTKOK abo ryokoto.

AK ONYCTUTU BEPXHIA HATPIBAJIbHUIA ENNEMEHT*

1. Butarnite HarpiBasbHUN efleMeHT 3 Oro rHi3aa, a
NoTiM ONyCTiTb NOroO.

* [JOCTYMNHO N1LIe Ha AeAKMX MOAENAX

2. 1|06 BCTAHOBWTU HarpiBanbHUil €leMeHT Ha
Mmicue, NiAHIMITb NOro yropy, TPOXuU NOTArHITb A0
cebe i nepeKoHanTecs, WO ONOPHUIN BUCTYN HaZiNnHO
3adikcoBaHo.




REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. LLlo6 3HATK aBepuATa, MOBHICTIO BiAYMHITD iX i
onyckKanTe 3aCyBKW, MOKM BOHU He ByayTb 3HaxoauTUCA
B NMOJIO’KEHHI PO36/1OKYBaHHS.

2. 3aunHiTb ABepuATa go ynopy.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABepuUATa 0O6OMa pyKamu, He
TPUManTE X 3a PYUKY.

LLlo6 3HATW ABepuUATa, 3aUNHANTE | BOAHOYAC TATHITb X

yropy (a), NOK1 BOHW He BUBINbHATHCA i3 OMOPHUX MiCLib.

MNoknagiTb 3HATI ABepuUATa HA M'AKY MOBEPXHIO.

3. o6 BcTaHOBUTU ABepuUATa HA Micle , NigHECITb iX
[0 0yXOBOT Wadu, BUPiBHANTE raukm netesnb 3 iXHiMK
nasamm Ta 3aKkpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B nasi.

4. OnycTiTb gBEpUATa, a NOTiM NOBHICTIO BiAYNHITD IX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOJIOKEHHHA.
MNepekoHanTecs, WO BOHN MOBHICTIO OMYLLEHI.

5. Cnpobyitte 3aunHnTK aBepuATa 1 NepesipTe, un

nepebyBalTb BOHW Ha OAHIN NiHii 3 NaHeNNo KepyBaHHSA.

AKLWO Ue He Tak, 3HOBY BUKOHaNTe OMnncaHi BuLe KPpOKW.

3AMIHA IAMNOYKHU

BigkniouiTb gyxoBy wady Bif enekTpomepexi, BiaKpyTiTb

nnadoH iHaMKaTopa, 3aMiHiTb lamny i NPUKPYTITh
nnadoH Ha noro micue. 3HOBY NiAKNIOYITb AyXOBY Wady
L0 eneKTpomepexi. He kopuctynteca gyxooto wadotio,
LOKW He BCTaHOBMUTe niadoH Ha micLie.

3BEPHITb yBary: BMKOpNCTOBYIMTE NKLLE FraNOreHoBI

namnv tuny 25 Bt/230 ~ B, G9, T300 °C. Jlamna, wo
BUKOPUCTOBYETHCA Y BMPODI, po3pobneHa creLjianbHo
ANA NOOYTOBNX NEKTPUUHIUX NPUNALIB | He NiAXOAWTL AN

NobYyTOBOrO OCBITNIEHHS NMPUMILLEHb. JlamMnu MOXHa NpradaTh

B LIEHTPI NiCNANPOAAXKHOO 0OCYroByBaHHS.

OYULLEHHA CKNTIA ABEPLAT

Konu 3HimeTe aBepuATa 11 NoKnageTe iX Ha M'AKY
NOBEPXHIO PYUYKOI JOHU3Y, OAHOYACHO HAaTUCHITb
aBa ¢dikcaTopwm (1) i 3HIMITb BEPXHIO Kpaliky ABepLuAT,
NOTArHYBLY iX Ha cebe (2).

MigHIMITb | MiLHO yTPUMYITE BHYTPILIHE CKNIO oboma
pyKamu, Ana ounLeHHA 3HIMITb | NOKNagiTb NOro Ha
M'AKY noBepxHio (3).

@

3

Llo6 npaBunbHO BCTAHOBUTM BHYTPILLHE CKJ10 Ha MicLle,
nepekoHamnTecs, Wo cCMMBON «R» BUAHO Y NiBOMY KyTi, a
npo3opa noBepxHs (6e3 306paxeHb) 3HAXOAUTHCS
3Bepxy. CnoyaTKy BCTaBTe [OBry CTOPOHY CKNa,
Nno3HauyeHy CMMBONOM «R» B ONOpPHI rHi3ga, noTim
OMyCTiTb MOro Yy BiANoBigHe nonoxeHHsA (4). BctaHOBITb
Ha MicLe BepXxHo KPOMKY (5): KnauaHHA CBigumTb Npo
npaBuibHe YCTaHOBJEHHSA. [lepL Hi>k BCTAaHOBUTY
ABepuATa, NnepekoHanTeca y HaginHOCTI YW iNnbHEeHHSA.
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NOWYK | YCYHEHHA I et i A
HECINMPABHOCTEMN

- Mpo6nema - MoxnuBa npnumHa . PiweHHsn
- llyxoBa wada He npauoe. . BigKNIoUeHHA KNBEHHSA - MNepesipTe, un € Hanpyra B eneKTPoMepexi,
: . Bin'egHaHHA BiA © a TaKOX Ym NigKnoyeHo ayxosy wady Ao

. enekTpomepexi. . enekTpomepexi.

- BuMKHITb fyxoBy wadody i 3HOBY YBIMKHITb i1,
W06 nepeBipnTH, 3HNKIA HECMPABHICTb YN Hi.

W 3aBaHTaXKTe MOCiOHYIK i3 BUKOpUCTaHHA Ta fornaay i3 cantydocs.whirlpool.eu, 106 nepernsany v Tabnuuo nepesipeHmnx
peLenTiB, CKNaeHy Ans opraHis ceptudikauii BinnosingHo fo ctaHaapty IEC 60350-1.

= . = T=] 3npaBunamu, cTaHgapTHOIO JOKYMeHTaLi€l0 Ta floAaTKOBOIO iHPopMmaLji€lo Npo BUpi6 MoXKHa
= I 03HalloMUTNCS 3a afpecolo:
- BigsiganTte Haw Be6-caiT docs.whirlpool.eu
- Bukopuctante QR-kog
+  Ab60 3BepHiTbCA A0 HaLOT LLeHTPY NicnANpoga)KHOro o6¢cnyroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep
[ | TenepoHy 3a3HayeHo y rapaHTiiHOMy TanoHi). 3BepTalouncb JO LeHTPY NiCAANPOAAKHOIO
06CnyroByBaHHs, NOBiOMTe KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnuyui 3 NacnopTHUMY faHUMK BUPOOGY.
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- |
Kvikguide | DA
TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pa
=_ www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere
komplet assistance

PRODUKTBESKRIVELSE

A Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet
tages i brug.

. Betjeningspanel
. Ventilator

. Lampe

H W N =

. Skinner
(niveauet vises pd veeggen i
ofeee 7 ovnrummet)

. Ovnlage
. @verste varmelegeme / grill

. Ringvarmelegeme (ikke synligt)

. Identifikationsskilt
(ma ikke fjernes)

0 N & WU

9. Nederste varmelegeme
(ikke synligt)

BETJENINGSPANEL

220556780 ' °

1 2 3 4

1. VAELGEKNAP

Bruges til at teende og slukke for
ovnen, ved at vaelge en funktion.
Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa 0

2. KNAPPEN TIMER
Nyttig som en timer.

3. TERMOSTATKNAP

Drej herpa, for at veaelge den
gnskede temperatur, nar de
markerede funktioner aktiveres.

4. KONTROLLAMPE FOR
TERMOSTAT/FORVARME
Den teender under opvarmningen.
Den slukker, nar den gnskede
temperatur er naet.

Bemzerk: Knappens type kan variere alt efter modeltype. Hvis knapperne er trykaktiverede, skal du trykke ned pa midten af

knappen for at udlgse den fra saedet.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.

Whjr/lﬁool



Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

TILBEH ¢ R (Bvww docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide
RIST DRYPPEBAKKE * BRADEPANDE * GLIDESKINNER *

T r

Anvendes som bradepande
til tilberedning af ked, fisk,
grensager, focaccia, etc.
eller anbragt under risten

til at opsamle saften fra
madlavningen.

Anvendes til tilberedning af
mad eller som understatning
til pander, kageforme og
andre ovnfaste kogegrej.

* Kun disponibel pd visse modeller

=

Til at fremme iszetning eller
udtagning af tilbehar.

Anvendes til at tilberede brad
0g teerter, men ogsa til stege,
fiskifad, etc.

Antallet af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehgr kan kabes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule
pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt opad)
anbringes forst. Skub den herefter vandret ind langs
skinnen og helt i bund.

Det andet tilbehgr, sa som bagepladen, saettes i
vandret, ved at skubbe dem i langs skinnerne.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE
Skinnerne kan tages ud, for at lette ovnens rengering:
Traek heri, for at tage dem ud af saeederne.

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

*
FUNKTIONER (Zjpww docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide
OFF ~% | TURBO GRILL
Til at slukke for ovnen. ** ITil stegning af store kadstykker (koller,
:O: OVNLYS oksesteg, kylling). Vi anbefaler at anvende en
A= Til at teende for Ivset i ¢ dryppebakke til at opsamle saften fra kgdet: Stil
= lifattenadetorlysetlovnrummet. bakken hvor som helst under risten, og tilsaet 200 ml
— | OVER-/UNDERVARME drikkevand.

Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
Det er bedst at anvende den 2. ribbe.

@ SMART CLEAN

Dampvirkningen under denne specielle
rengeringscyklus med lav temperatur gor, at snavs og
madrester nemt kan fjernes. Rengegringsfunktionen
“Smart Clean” aktiveres ved at haelde 100-120ml
drikkevand i bunden af ovnen og herefter dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over pa ikonet
(6], Ikonets position svarer ikke til den oparbejdede
temperatur under renggringscyklussen.
VARMLUFTSBAGNING

Til bagning af kager med saftigt fyld pa en
enkelt ribbe. Denne funktion kan ogsa bruges

til tilberedning pa to ribber. Byt om pa retterne
undervejs, sa der opnas en mere ensartet
tilberedning.

GRILL

Til grilning af boffer, kebab og medisterpolse, til
gratinering af grentsager og ristning af bred. Nar du
griller kad, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilseet 200 ml drikkevand.

[ J
LY
b

S~

| OPT@NING
O~ Til hurtigere optgning af mad.
UNDERVARME

Til bruning af rettens underside. Denne
funktion kan ogsa anvendes til langtidsstegning, for
at fuldfere tilberedning af meget veeskeholdige retter
(s@de eller krydrede) eller til at jaevne sovs eller
skysovs.

VARMLUFT*

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa flere
(maks. tre) niveauer. Funktionen ggr samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

w |PIZZA
=

Til bagning af forskellige typer og sterrelser af
bred og pizza. Det er en god ide at bytte om pa
bagepladernes placering, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.

g
Ve
\od/

* Funktion, der anvendes som reference for
energieffektivitetserklzeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014

: Whjr/lﬁool



FORSTEGANGSBRUG AF APPARATET

VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

DAGLIG BRUG

Varm ovnen op til 250 °C i cirka en time, om muligt
med funktionen "Varmluftsbagning". Oven skal vaere
tom i dette tidsrum.

Falg anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Man velger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen
over pa den gnskede funktions symbol.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

MANUEL

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje
veelgeknappen og termostatknappen over pa ()

SMART CLEAN

Renggringsfunktionen “Smart Clean” aktiveres ved at
haelde 100 - 120 ml drikkevand i bunden af ovnen og
herefter dreje vaelgerknappen og termostatknappen
over pa [&]ikonet.

Det er bedst at anvende funktionen i 35".

3. FORVARME

Efter aktivering af funktionen vil termostatens
kontrollampe taende, hvilket signalerer, at
forvarmningsprocessen er startet.

Ved afslutningen af denne proces slukker
termostatens kontrollampe, hvilket angiver, at ovhen
har naet den indstillede temperatur: Saet nu retten i
ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du seetter retten i ovnen, inden
forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive
pavirket negativt.

4. INDSTILLING AF TIMEREN

Timerknappen kan bruges til at indstillet en
tilberedningstid pa mellem 1 og 120 minutter. For at
indstille tilberedningstiden skal du, efter at have valgt
den gnskede tilberedningsfunktion, dreje knappen
mod hgjre med uret og derefter dreje den tilbage i
den modsatte retning til den gnskede tilberedningstid.
Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, slukker
ovnen, og valgeren forbliver pa (J . For at bruge
ovnen i manuel tilstand, dvs. uden at indstille en
tilberedningstid, skal du s@rge for, at timerknappen er
drejet til symbolet ¢.

VIGTIGT: Nar timerknappen star pd () , teender ovnen
ikke. For at teende for ovnen skal du indstille knappen
til symbolet @ eller indstille en tilberedningstid.

Whjr/lﬁool :



TILBEREDNINGSTABEL

TEMPERATUR VARIGHED NIVEAU
OPSKRIFT FUNKTION : FORVARMNING °C) (MIN) OG TILBEH@R
= Ja 150 - 170 30-90 L2
Kager med haevemiddel 2 "
Ja 160 - 180 30-90 _* 1
2
Kage med fyld =] Ja 160 - 200 35-90 2,
(cheesecake, strudel, frugttaerte) Ja 160 - 200 40 - 90 ";F “”.2|__._,”F
=] Ja 160 - 180 15-35 /3,
Smakager/portionstaerter 2 5
Ja 150 - 170 20 - 45 NE
Ja 150 - 170 20-45 > T
Vandbakkelser
=] Ja 180 - 200 40-60 2,
Ja 170 - 190 35-50 Y, 2o
Marengs
=] Ja 90 150-200 , 2,
Ja 90 140-200 [, °
Bred / pizza — s 3 .
%, Ja 90 140-200 >, . > '
Sandwicher 80 g =] Ja 220 - 250 10-25 /2,
Formbrad 500g Ja 200 - 240 20-45 %
Bred & Ja 180 - 200 30-45 2,
< Ja 180 50-70 /2
Frossen pizza — 4 5
%, Ja 180 - 200 30-80 .+ %,
2
Krydrede taerter =] Ja 250 10-20
(vegetarteerte, quiche) Ja 230 - 250 10-25 4 2
= Ja 180 - 200 30-45 2
Vol-au-vent/butterdejssnitter 2 5
%, Ja 180 - 200 35-50 4 2
Lasagne/pastaret i ovn/cannelloni/ = ) B 5 3 1
fae! Ja 180 - 200 35-50 > >l
Lam / kalv / okse / kedvarer 1 kg =] Ja 190 - 200 20-30 %,
Fleeskesteg med svaer 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 _\;F L g ,
Kylling / kanin / and 1 kg Ja 200-230  50-100 > >, "
Kalkun / gés 3 kg = Ja 180 - 200 150-200 , ° |
Fisk i fad 0,5 kg 2
ok fa =] Ja 170 - 190 30-45 2
4 Whiripool




OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING TEMP(OEE)ATUR VA:\:‘(I;I\';')ED OGNrII‘(:::m

Eglrg;tee?rcggfgggtgz auberginer) Ja 180 - 200 >0-70 -....i—...,-

Ristet brad ] 5 250 2-6 -\..?...,-
Fiskefiletter/skiver ] 5 250 15-30~ -\..f..,- \mivr
Polser/grillspyd/spareribs/hakkebgf Ifl 5 250 15-30* _\_.:5__.,_ \L,
Stegt kylling 1-1,3 kg i 200-220  60-gox 3 T
Oksesteg - rad 1 kg - 200 35-50** -\..3;.—:..,-
Lammekolle/skank - 200 60 - 90 ** ;;y
Ovnstegte kartofler - 200 - 220 35 - 55 ** K;P
Grgnsagsgratin - 200-220 25-55 z;y

Kod og kartofler Ja 190-200  45-100% 4 T
Fisk og gronsager Ja 180 30-50 % 4 ;1=;
Lasagne og kod = Ja 200 50 - 100 *** qé‘, ;
Koo A e e e s

*\end maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gdet
**Vend maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er gdet (om n@dvendigt).
*** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

[ Y al a=s J l ‘ M T r
TILBEH@R Bagef: Il Drypbakke / kagef D kk 200
Rist age ormeﬂ ejr rypbakke / a?e.ad/ Drypbakke rypbakke med 20 BAGEPLADE
bradepande paristen  bageplade pa rist ml vand
Us §8§
FUNKTIONER =] ] =)
Over-/undervarme Grill Turbo Grill Varmluft Varmluftsbagning Bred
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NYTTIGE TIPS

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide

(Evww

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbehegr og
niveau til tilberedningen af flere forskellige typer
mad. Tilberedningstiderne gaelder fra det tidspunkt,
retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der
kraever forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og
-tiderne er vejledende og afhaenger af maengden af
madvarer og den anvendte type tilbehgr. Start med
de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere

indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.

Brug det medfglgende tilbehgr, og anvend om muligt
teerteforme og bradepander af merkt metal.

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Pyrex- eller stentgjs-gryder og -tilbehgr kan ogsa
anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne
lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Nar funktionen “Varmluft” anvendes, kan der
tilberedes forskellige madvarer, der kraever samme
temperatur, samtidigt (f.eks.: fisk og gr@gnsager),

pa forskellige ribber. Tag de madvarer, der kraever
kortere tilberedningstid, ud af ovnen, og fortsaet
tilberedningen af de madvarer, der kraever leengere
tilberedningstid.

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide

(Evww

Anvend ikke damprensere.

Brug beskyttelseshandsker
under alle handlingerne.

UDVENDIGE OVERFLADER

- Renggr overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
renggringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tar
efter med en tor klud.

«Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks renggres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug skal ovnen afkgle og sa rengares,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at terre eventuel ter kondens, der har
dannet sig som felge af tilberedning af mad med et
hgjt vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Foretag de ngdvendige
procedurer med kold ovn.

Afbryd apparatets forbindelse til
stromforsyningen.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
2tsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets
overflader.

« Aktivér funktionen “Smart Clean” for at opna en
optimal renggring af de indre overflader.

-Lagen kan nemt tages af og szettes pa igen, for at
lette rengaring af glasruden. (Zvww

- Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens lage.
« Grillens gvre varmeelement kan sankes, for at lette
rengeringen af ovnens gvre panel.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebgrste
eller en svamp.

SANKNING AF DET @VRE VARMEELEMENT*

1. Traek varmeelementet ud af seedet og seenk det
herefter.

*Kun disponibel pd visse modeller

2. Nar varmeelementet skal ssettes pa plads igen, skal
det laftes, traek det en smule ind imod dig selv, og
kontrollér, at tappens understgtning er sat korrekt i
saedet.




DEMONTERING OG GENMONTERING AF LAGEN

1. For at fjerne doren skal du dbne den helt, og
saenke spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

2. Luk l3gen, sa meget du kan.

Tag godt fat om lagen med begge hander - hold den
ikke i handtaget.

Fjern [dgen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt treekker den opad (a),
indtil, den frigares fra lejet (b).

Leeg ldgen pa den ene side pa en blgd overflade.

3. Genmonter dgren ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgare den gverste del pa lejet.

4. Senk ldgen, og dbn den derefter helt.
Skub faesteelementerne tilbage i deres oprindelige
position: Serg for at de trykkes helt i bund.

5. Prov at lukke l&gen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet,
skal du gentage ovenstdende trin.

UDSKIFTNING AF PAREN

Frakobl ovnens stremforsyning, skru lampeglasset
af lampen, udskift paeren, og skru lampeglasset pa
lampen igen. Szet stikket i stikkontakten igen. Ovnen
ma ikke tages i brug, for lampeglasset er blevet
genmonteret.

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpaerer 25W/230 ~ V af
typen G9, T300°C. Paeren i produktet er specielt designet
til husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjemmet. Pzererne kan kgbes hos eftersalgs-
serviceafdelingen.

.RENGORING AF LAGEGLAS

Nar ldgen er taget af og er anbragt pa en blgd
overflade med handtaget nedad, skal man trykke
samtidig pd de to faesteklips (1) og treekke den gvre
kant af [dgen af i retning af en selv (2).

Loft og tag godt fast om den indre glasrude med
begge haender, tag den ud og anbring den pa en blad
overflade, for den rengares (3).

@

3

Kontrollér, at bogstavet “R” er synligt i hjgrnet til
venstre og at den gennemsigtige flade (ikke printet)
vender opad, nar den indre rude saettes pa plads igen.
Saet forst den lange side af glasruden, angivet med
bogstavet “R”, i stottesaederne og saenk den herefter
pa plads (4). Montér den gvre kant (5) igen: Der lyder
et klik, nar den sidder korrekt. Kontrollér, at
pakningen sidder sikkert, for ldgen seettes i igen.
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FEJ LF I N DI NG Bww Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide

Problem

- Mulig arsag Losning

- Ovnen varmer ikke op. - Stromafbrydelse - Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om

- Afbrydelse fra lysnettet.  : stikket sidder i stikkontakten.
5 - Sluk og teend igen for ovnen, for at
- kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

WDownload Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra docs.whirlpool.eu med tabellen over afpravede opskrifter, der

er udarbejdet til certificeringsmyndighederne i overensstemmelse med standarden IEC 60350-1.

st

Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
Besgge vores website docs.whirlpool.eu
Ved hjeelp af QR-koden
Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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Pikaopas

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisteroitava
osoitteessa www.whirlpool.eu/register

. FI

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

TUOTEKUVAUS

oooooooooo

. Kdyttopaneeli
. Puhallin
. Valo

. Hyllykkdohjaimet
(taso osoitetaan kypsennystilan
seindssa)

5. Luukku

H W N =

6. Ylempi lammitysvastus / grilli
7. Pyored lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

8. Tunnistekilpi
(@l poista)

9. Alempi lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

KAYTTOPANEELI

.
®
.®
.

220556780 ' °

1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

0 -asentoon kdaantaminen laittaa
uunin pois paalta.

2. AJASTINNUPPI
Kaytetaan ajastimena.

3. LAMPOTILAN VALISIN

Kaantamalla valitaan tarvittava
[ampotila valittua toimintoa
aktivoitaessa.

4

4, TERMOSTAATIN /
ESIKUUMENNUKSEN LED
Syttyy kuumennusprosessin ajaksi.
Sammuu kun haluttu lampatila on
saavutettu.

Huomaa: Valitsimen tyyppi saattaa vaihdella mallityypista riippuen. Jos nuppeja kaytetdan painamalla ne alas, nuppi
vapautetaan paikaltaan painamalla sita sen keskiosasta.

Huomaa: Jos ruoka laitetaan uuniin ennen esildammityksen paattymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen

kypsennystulokseen.
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Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

VARU STEET (Zjpww docs.whirlpool.eu lisitietoja varten
RITILA UUNIPANNU * LEIVINPELTI * LIUKUKISKOT *

T r

Kaytetddn uunipeltina lihan,
kalan, vihannesten, focaccian
tms. kypsentamiseen tai
ritildn alla tippuvan nesteen
kerddmiseen.

Kdytetaan ruoan
kypsentdmiseen tai pannujen,
kakkuvuokien ja muiden
uuninkestavien astioiden
tukitasona.

* Saatavana vain erdissa malleissa
Varusteiden maara vaihtelee ostetun mallin mukaan.
Muut tarvikkeet voidaan ostaa erikseen asiakaspalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN TARVIKKEIDEN ASETTAMINEN

Laita ritila haluamallesi tasolle pitdaen sita hieman
ylospain kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl6s
osoittavan) takasivun alas ensin. Liu'uta sita sitten
vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin niin pitkalle kuin
mahdollista.

=

Helpottaa lisdvarusteiden
laittamista uuniin seka niiden
ottamista pois.

Kdytetdan leivonnaisten,
mutta myos uunipaistien,
foliossa kypsennettdvan kalan
jne. paistamisessa.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liu'uttamalla niita hyllykkdohjaimia
pitkin.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN
Hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa uunin
puhdistamisen helpottamiseksi: irrota ne vetamalla
paikoiltaan.

TOIMINNOT*

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

(Zjpww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

OFF

Sammuttaa uunin.
). VALO
“="" Sytyttaa valon uuniin.
— | PERINTEINEN

Kypsentaa kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla. On
parasta kayttaa kannatintasoa 2.

@ SMART CLEAN

Taman matalassa lampétilassa toimivan erityisen
puhdistusjakson aikana vapautuva hoyry helpottaa lian
ja ruoasta jaaneiden tahrojen irtoamista. “Smart Clean”
-puhdistustoiminto kdynnistetaan kaatamalla 100-120
ml juomakelpoista vetta uunin pohjalle ja kééntémé
sitten valintanuppi ja lampétilan valitsin kuvakkeen L&
kohdalle. Kuvakkeen asento ei vastaa puhdistusjakson
aikana saavutettua lampatilaa.

PERINTEINEN LEIVONTA

Paistaa mehukkaita taytteita sisaltavat
leivonnaiset yhdella tasolla. Tata toimintoa voi kayttaa
myos paistamiseen kahdella tasolla. Vaihda ruokien

%
e

paikkaa paistamisen aikana, jotta ne kypsyvat tasaisesti.

GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipda. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 200 ml
juomakelpoista vetta.

S~

A~

~” | TURBOGRILLI

** _ISuurten lihanpalojen paahtamiseen (jalat,
paahtopaisti, kana). Suosittelemme keradamaan
kypsennysnesteet uunipannulle: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisdaa 200 ml
juomakelpoista vetta.

% | SULATUS KAYNNISSA
O~ Sulattaa ruoat nopeammin.

ALALAMPO

Ruokalajien pohjan ruskistamiseen. Toimintoa
voidaan kadyttdaa myos hitaaseen kypsennykseen,
erittdin nestemaisten ruokalajien (makeiden tai
suolaisten) kypsennyksen viimeistelyyn tai erilaisten
kastikkeiden sakeuttamiseen.

KIERTOILMA*

Kypsentaa eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampoétilan eri tasoilla (enintaan kolmella)
samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit kypsentaa
useampia ruokia ilman etta tuoksut siirtyvat ruoasta
toiseen.

s | PIZZA
2| Erilaisten ja -kokoisten leipien ja pizzojen
leipominen. Suosittelemme vaihtamaan leivinpeltien
paikkaa kypsennyksen puolessa valissa.

g
a%s
\od/

* Toimintoa kdytetddn viitteend energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o
65/2014mukaisesti

: Whjr/lﬁool



LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: Tama on tdysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme l[ammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista
my®os kaikki sen sisalla olevat varusteet.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Lammita uuni 250 °C:een noin tunniksi, mieluiten
kayttamalla “Perinteinen leivonta” -toimintoa. Uunin
on oltava tyhjana tana aikana.

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomautuksia: Laitteen ensimmaisen kayton jdlkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

Haluamasi toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi
haluamasi toiminnon symbolin kohdalle.

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN

Valitsemasi toiminto kdynnistetaan kaantamalla
Idmpétilan valitsin halutun [ampétilan kohdalle.

Toiminto voidaan keskeyttaa milloin tahansa sammutta-
malla uuni kddntaen valintanupin ja Idmpétilan valitsi-
men asentoon (] .

SMART CLEAN

“Smart Clean” -puhdistustoiminto aktivoidaan
kaatamalla 100 - 120 ml juomakelpoista vetta
uunin pohjalle ja kadntamalla sitten valintanuppi ja
lampétilan valitsin [¢]-kuvakkeen kohdalle.

On parasta kayttaa toimintoa 35 minuutin ajan.

3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto on aktivoitu, termostaatin LED syttyy
ilmoittaen nain esikuumennusprosessin alkamisesta.
Prosessin loputtua termostaatin LED sammuu
ilmoittaen ndin, ettd uuni on saavuttanut asetetun
lampédtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa
kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka laitetaan uuniin ennen esildammityksen
paattymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

4. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Ajastinnuppia voidaan kdyttaa kypsennysajan
asettamiseen valille 1-120 minuuttia. Aika asetetaan
seuraavalla tavalla: Valitse kypsennystoiminto, kdanna
valitsin kokonaan mydtdpadivaan ja vie se sitten
haluamasi kypsennysajan kohdalle kdaantamalla sita
vastapadivaan. Asetetun kypsennysajan paatyttya uuni
kytkeytyy pois paalta ja valitsin jaa asentoon ¢ . Kun
haluat kdayttaa uunia kasikdyttdisessa tavassa eli ilman
kypsennysajan asetusta, varmista etta ajastinnuppi on
symbolin & kohdalla.

TARKEAA: kun ajastinnuppi on asennossa () , uuni ei
kytkeydy paalle. Kun haluat kytkea uunin paalle, aseta
nuppi symbolin & kohdalle tai aseta kypsennysaika.

Whjr/lﬁool



KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS LAM(E?)TILA TIEASIL? JAVII:lSJgTEET
=] Kyll: 150 - 170 30-90 2
Kohoavat kakut
Kyll3 160 - 180 30-90 4 L
. 2
Taytekakku | B =] Kyll3 160 - 200 35-90 | °
(juustokakku, struudeli, hedelmdpiirakka) Kylla 160 - 200 40 - 90 “m4|__._,”’ -....zl—_.—n..,-
=] Kyl 160 - 180 15-35 23,
Pikkuleivat/tortut 2 5
Kyl 150 - 170 20-45 (>, T
Tuulihatut
=] Kyl 180 - 200 40-60 %,
Kyl 170 - 190 35-50 Lt 2.
Marengit
=] Kyl 90 150-200 |, 2 |
Kyl 90 140-200 [, °
Pizza/leipa — 3 s 3 ]
Kyll& 90 140-200 >, > '
Voileivit 80 g =] Kyl 220 - 250 10-25 /2,
Leipa, limppu 500 g Kyll3 200 - 240 20-45 _* 7
Leipa < Kyl 180 - 200 30-45 2,
< Kyl 180 50-70 /2
Pakastepizza — ; 2 5
%, Kyll3 180 - 200 30-80 .+ °,
. 2
Suolaiset kakut =] Kylla 250 10-20 2,
(kasvispiiras, juustopiiras) Kylla 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Kylla 180-200  30-45 2
Vannikkeet/voitaikinaleivonnaiset 4 5
%, Kylla 180 - 200 35-50 4 2
Lasagne/uunipasta/cannelloni/ = .. ) B 5 3 1
e Kylla 180 - 200 35-50 > >l
Lampaan / vasikan / naudan /liha 1 kg |—| Kyl 190 - 200 20-30 , %,
Rapeakuorinen sianpaisti 2 kg 3 Kylla 180 - 190 110 - 150 ﬂéﬁ L 2 i
Broileri / jénis / ankka 1 kg Kyl 200-230  50-100 > >,
Kalkkuna / hanhi 3 kg El Kylla 180 - 200 150-200 2 ,
Uunissa / foliossa paistettu kala 0,5 kg - ) ) 2
(filee, kokonainen) EI Kylla 170-190 30-45 L

Whjr/lﬁool




LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS 0) (MIN) JAVARUSTEET

Taytetyt vihannekset .. ) ) 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) Kylla 180 - 200 50-70 s
Paahdettu leipa ] 5 250 2-6 _\‘_?__J_
Kalafileet/palat \f’ 5 250 15-30*% “_f”ﬁ ; 3 ‘
Makkarat/kebabit /grillikylki/ , Can * 5 4
jauhelihapihvit bl > 250 15-30% T .oy
Broileri 11,3 kg - 200-220  60-g80* 3 1
Raaka paahtopaisti 1 kg - 200 35-50 ** _\‘_3;,_.,_

. 3
Lampaanviulu/potka - 200 60-90** |
Uunissa paistetut perunat - 200 - 220 35-55%* 3 |
Vihannesgratiini . 200 - 220 25-55 3
Liha ja perunat Kyll3 190-200  45-100%% _4 =1
Kala ja vihannekset Kylla 180 30 - 50 *** ,\éﬁ : ! u
Lasagne ja liha = Kylla 200 50 - 100 *** ,\é, 2
Kokonainen ateria Hedelmatorttu (taso ) . : o %

5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 180 - 190 40-120
* Kéénna ruokaa kypsennyksen puolivélissa
** Kddnnd ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).
*** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkilokohtaisista mieltymyksista riippuen.
Aeenns ~ = —J L J SN —_—
Leivinvuoka tai Uunipannu / . .
VARUSTEET Ritila leivinpelti ritilin jalkiruokapelti / Uunipannu Uun'panmt‘tj_? 200ml LEIVINPELTI
pailla leivinpelti ritilslla vetta
ws [
TOIMINNOT EI EI
Perinteinen Grilli Turbogrilli Kiertoilma Perinteinen leivonta Leipa
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HYODYLLISIA OHJEITA

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

(Zjpww docs.whirlpool.eu lisitietoja varten

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.

Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampdtilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne
rilppuvat ruoan maarasta ja kdytettavien varusteiden
tyypista. Kdyta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Voit kayttaa myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja
-varusteita, mutta muista, etta talléin paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Toiminnolla “Kiertoilma” on mahdollista kypsentaa
samanaikaisesti saman kypsennyslampaétilan
vaativia ruokia (esimerkiksi kalaa ja vihanneksia) eri
kannatintasoilla. Ota lyhyemman paistoajan vaativat
ruoat pois uunista ensin ja jatka pidemman ajan
vaativien ruokien kypsentamista.

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

(Zyww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

Ala kédyta hoyrypesuria.

Kdyta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
pinta on kovin likainen, voit kdyttda vettd, johon on
lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

« Ala kdyta syovyttadvia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos tallaista ainetta padsee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa vielda hieman
[ammin, jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden
muodostamat kerrostumat ja tahrat. Runsaasti
kosteutta sisaltavien ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi kuivataan antamalla

Suorita tarvittavat toimenpiteet
uunin ollessa kylma.

Irrota laitteen sahkokytkenta.

Al3 kéyta terisvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa
laitteen pintaa.

uunin jaahtya kokonaan ja kuivaamalla se sitten
liinalla tai sienella.

« Aktivoi “Smart Clean” -toiminto sisapintojen
optimaalista puhdistusta varten.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi. (Evww
« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea
alemmas siten, ettd uunin yldpaneeli saadaan
puhdistettua.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantdhteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

YLALAMMITYSVASTEEN LASKEMINEN ALAS*

1. Ota lammitysvastus pois paikaltaan ja laske sita
sitten alas.

* Saatavana vain erdissa malleissa

2. Lammitysvastus palautetaan paikalleen
nostamalla sitd, vetamalla sita hieman itseesi pain
ja varmistamalla, etta kannatinkieleke on omalla
paikallaan.




LUUKUN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun ja aseta se pehmealle pinnalle.

3. Asenna luukku takaisin siirtamalla se uunin
lahelle, kohdistaen saranoiden koukut sijoituskohtiin
ja kiinnittamalla ylaosan paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske salvat alkuperaisille paikoilleen: Varmista, etta
lasket ne taydellisesti alas.

5. Yritd sulkea luukku ja tarkista, ettd se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Katkaise uuni virrasta, ruuvaa auki lampun suojus,
vaihda lamppu ja ruuvaa suojus takaisin paikalleen.
Kytke uuni sahkoverkkoon. Ald kdyta uunia ennen
kuin valon suojus on asetettu takaisin paikalleen.

Huomaa: Kayta ainoastaan halogeenilamppuja 25W/230
~V, tyyppi G9, T300 °C. Tuotteessa kaytetty lamppu on
suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu
yleiseen huonevalaistukseen. Lamppuja on saatavissa
huoltopalvelusta.

LUUKUN LASIEN PUHDISTAMINEN

Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmealle pinnalle
kahva alaspdin, paina samanaikaisesti kahta pidiketta (1)
ja irrota luukun ylareuna vetamalla sita itseesi pdin (2).

Nosta sisalasia siita kunnolla kummallakin kadella
kiinni pitden, irrota se ja aseta se pehmeille pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita (3).

@

3

Jotta sisalasi tulisi oikein takaisin paikalleen, varmista,
ettda “R” nakyy vasemmasta kulmasta ja etta kirkas
pinta (jossa ei ole painatusta) on ylospain. Laita ensin
lasin pitka sivu (merkitty “R”) sita kannattaviin kohtiin
ja laske se sitten paikalleen (4). Aseta ylareuna takaisin
paikalleen (5): naksaus ilmoittaa, etta se on tullut
oikein paikalleen. Varmista, etta tiiviste on kunnossa,
ennen kuin laitat luukun takaisin paikalleen.
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Ongelma - Mahdollinen syy Ratkaisu
Uuni ei toimi. - Tarkista, etta verkossa on jénnite ja etta uuni
1 - Kytkeytynyt irti - on kytketty verkkoon.

- verkkovirrasta. . Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja

. tarkasta, onko vika poistunut.

W lataa kdytto- ja huolto-opas sivustolta docs.whirlpool.eu ja saat testattujen reseptien taulukon; se on koottu
standardin IEC 60350-1 vaatimusten mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

P P
| . | Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdtiedot ovat saatavissa
osoitteesta:
mgil- - Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
. Kayttamalla QR-koodia
Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
n yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Hurtigveiledning

WHIRLPOOL-PRODUKT

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET

' NO

A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

For @ motta pa www.whirlpool.eu/register ngye.
1. Kontrollpanel
0 O O O 2. Vifte
7 7 3. Lyspeere
2.0, -6 4, Ristens skinner
© ° (nivdet er angitt pd veggen i
ool .7 ovnsrommet)
5. Dor
: 6. @vre varmeelement / grill
g .8
447, 7. Rundt varmeelement
: (ikke synlig)
8. Identifikasjonsskilt
(ma ikke fjernes)
-9 9. Nedre varmeelement
5. ] (ikke synlig)
[ L |
KONTROLLPANEL
°c
.
1 2 3 4
1. BRYTER FOR VALG 2. KNOTT FOR VARSELUR 4.LED TERMOSTAT/
For & sl& pd ovnen ved 3 velge en Nyttig som er varselur. FORVARMING
funksjon. Slar seg pa under
Vri til 0 posisjonen for a sla av 3. TERMOSTATBRYTER

ovnen.

Vri for & velge temperaturen du
onsker nar du aktiverer den valgte
funksjonen.

oppvarmingsprosessen. Slar seg av
nar gnsket temperatur er nadd.

Merk: Type knott kan variere avhengig av modelltype. Dersom knottene aktiveres ved at det trykkes pa de, trykk ned sentralt

pa knotten for a frigjgre den.

Merk: Plassere maten i ovnen fer forvarming er ferdig kan ha en negativ effekt pd det endelige tilberedningsresultatet.
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Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

TI L B E H ¢ R (Zjpww docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon
RIST LANGPANNE * BAKEBRETT * GLIDESKINNER *

T r

Brukes som ovnsbrett for
tilberedning av kjatt, fisk,
grennsaker, focaccia osv.
eller plasseres under risten
for & samle opp kraft/sjy fra
tilberedningen.

Brukes for & tilberede mat
eller som stgtte for panner,
kakeformer eller andre ildfaste
former.

* Kun tilgjengelig pd noen modeller

=

For & gjare det enklere & sette
inn eller fierne tilbehar.

Brukes til steking av brgd og
kaker, men ogsa til steker, fisk
en papillotte, osv.

Antall tiloehgr kan variere avhengig av hvilken modell som du kjgpt.

Annet tilbehgr kan kjgpes separat fra ettersalgsservice.

SETTE INN RISTEN OG ANNET TILBEH@R

Sett risten inn pa det nivaet du @nsker ved a vippe
det lett oppover og plasser den hevede bakre siden
(som peker oppover) ned forst. La den deretter gli
horisontalt langs ristens spor sa langt som mulig.

Annet tilbehar som bakebrett, innfgres horisontalt ved
a la de gli lang ristens spor.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV HYLLENES SPOR
Ristens spor kan fjernes for d forenkle rengjgringen:
dra de for a fjerne det fra eget feste.

Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

*
F U N KSJ 0 N E R (Zjpww docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon
OFF % | TURBOGRILL
For a sld av ovnen. ¢ | For grilling av store kjattstykker (larstek, roastbiff,
~Y LYS kylling). Vi anbefaler & bruke en langpanne for 3 samle

-

="" For & sl& pa lyset i ovhsrommet.

TRADISJONELL STEKING

For a tilberede en hvilken som helst matrett pa
ett niva. Det er best & bruke den 2. rillen.

@ SMART CLEAN (SMART RENGJ@RING)

Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjeringssyklusen ved lav temperatur gjor at skitt og
matrester lett kan fjernes. For & aktivere funksjonen for
rengjoring “Smart Clean” hell 100 -120ml drikkevann i
ovnsbunnen, vri derer pa knotten for valg og
termostatknotten til .Y/ ikonet. Posisjonen til ikonet
samsvarer ikke med temperaturen som er nadd under
rengjoringssyklusen.

KONVEKSJONSSTEKING

For kaker med saftig fyll pa en enkel rille. Denne
funksjonen kan ogsa brukes for tilberedning pa to
nivaer. Bytt om posisjonen til rettene for a oppna
jevnere tilberedning.

<~ |GRILL

For grilling av biff, kebab og palser, tilberedning
av gratinerte grgnnsaker eller ristet bred. Ved grilling av
kjott, anbefaler vi & bruke en langpannen for & samle
inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivdene
under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

e
e

inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivdene
under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

> | TINER
O~ For raskere tining av mat.
UNDERVARME

For & brune bunnen i rettene. Denne funksjonen
kan ogsa benyttes ved langsom steking, for a avslutte
stekingen av sveert flytende retter (sot eller sur) eller for
a gjore sauser og sjyer tykkere.

VARMLUFT*

For a steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa
samme tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes for
tilberedning av ulike retter, uten at matvarene tar smak
av hverandre.

s |PIZZA
=

For steking av bred og pizza av forskjellige typer
og starrelser. Det er en god ide og bytte posisjonen til
bakebrettene halvveis under steking.

g
e
\od/

* Funksjon som brukes som referanse for erklaeringen for
energieffektivitet i samsvar med forordning (EU) nr. 65/2014
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BRUK AV APPARATET FOR FORSTE GANG

VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: dette er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at
du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbehgr i den.

DAGLIG BRUK

Varm opp ovnen til 250° C i omtrent en time, helst ved
a benytte funksjonen "Over/Underv.". | lgpet av denne
tiden ma ovnen veere tom.

Folg instruksjonene for a sette funksjonen pa riktig
mate.

Anmerkninger: Det er lurt & lufte rommet etter bruker
apparatet for ferste gang.

1. VELG EN FUNKSJON

For a velge en funksjon, vri knotten for valg til
symbolet til funksjonen du gnsker.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

MANUELL

For a starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten
for a stille inn temperaturen du gnsker.

For & avbryte funksjonen til enhver tid, sla av ovnen, vri
pa knotten for valg og termostatens knott til ()

SMART CLEAN (SMART RENGJ@RING)

For a aktivere rengj@ringsfunksjonen “Smart Clean”
(Smart renhold), hell 100 - 120 ml drikkevann

i ovnsbunnen, vri deretter valgbryteren og
termostatbryteren til [¢]ikonet.

Det er best a bruke funksjonen for 35".

3. FORVARMING

Nar funksjonen er aktivert, vil LED-termostaten tennes
og varsle at prosessen for forvarming er startet.

Pa slutten av denne prosessen, slukkes LED-
termostaten og indikerer at ovnen har nddd den
innstilte temperaturen: pa dette punktet kan maten
legges inn og fortsett med tilberedningen.

Merk: Plassere maten i ovnen fgr forvarming er
ferdig kan ha en negativ effekt pa det endelige
tilberedningsresultatet.

4. INNSTILLING AV TIMER

Med timerens bryter kan du stille inn en
tilberedningstid pa 1 til 120 minutter. For a

innstille tilberedningstid, ma man ferst velge
tilberedningsfunksjon. Drei bryteren med urviseren
sa langt den gar og sett den deretter pa gnsket
tilberedningstid ved a vri den tilbake mot urviseren.
Etter endt tilberedningstid slar ovnen seg av og
valgbryteren blir stdende pa () . Hvis du skal

bruke ovnen i manuell modus, dvs. uten & stille inn
tilberedningstid, pdse at timerens knott er stilt inn pa
& symbolet.

VIKTIG: ndr timerens bryter er plassert pd ( vil ikke
ovnen sla seg av. For a sld pa ovnen, still bryteren pa
¥ symbolet eller still inn steketiden.

Whjr/lﬁool :



TABELL FOR TILBEREDNING

OPPSKRIFT FUNKSJON: FORVARM TEMF:ES)ATUR VA(?’I"GI\II-:ET 0G T';II!\B”I-E\HﬁR
= Ja 150 - 170 30-90 2
Kaker av gjeerdeig
Ja 160 - 180 30-90 .+ 1
2
Kake med fyl =] Ja 160 - 200 35-90 2,
(ostekake, strudel, fruktpai) Ja 160 - 200 40 - 90 4 2
=] Ja 160 - 180 15-35 23,
Kjeks/smakaker 2 5
Ja 150 - 170 20 - 45 NEE
Ja 150 - 170 20-45 >, T
Vannbakkels
=] Ja 180 - 200 40-60 2
Ja 170 - 190 35-50 0, 2o
Marengs
=] Ja 90 150-200 2,
Ja 90 140-200 Y, °
Pizza / brod — s 3 ]
& Ja 90 140-200 >, > '
Sandwicher 80 g =] Ja 220 - 250 10-25 /2
Helt bred 500 g Ja 200 - 240 20-45 7
Bred < Ja 180 - 200 30-45
< Ja 180 50-70 M2
Frossenpizza — 4 5
%, Ja 180 - 200 30-80 - %,
2
Savoury cakes (muffins) = Ja 250 10-20 —
(grennsakpai, Quiche) Ja 230 - 250 10 - 25 4 2
‘e “ J jp W
= Ja 180 - 200 30-45 2
Vol-au-vent/butterdeigkjeks 2 5
%, Ja 180 - 200 35-50 2
Lasagne/bakt pasta/canneloni/flan % Ja 180 - 200 35-50 _\;h_ _\;‘F _\%p
Lam / kalv / storfe / kjott 1 kg = Ja 190 - 200 20-30 2,
Stekt svinekjott med svor 2 kg Ja 180 - 190 1mo-150 =+ %
Kylling /kanin /and 1 kg Ja 200 - 230 50-100 > >
Kalkun /gés 3 kg = Ja 180 - 200 150-200 | * |
Bakt fisk / en papillote 0.5 kg i ) 2
Dkt et =] Ja 170 - 190 30-45 %,
4 Whiripool




OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM TEMP(ESATUR VA('xlﬁ\:ET 06 Tlrll‘B”éHﬂR

oo st subergine) b 180200 s0-70  Z,

Ristet brad ] 5 250 2-6 -\..fs....-
Fiskefilet/skiver ] 5 250 15-30* -\..f..,- \viwf
hamburgere il 250 5300 0,4
Stekt kylling 1-13 kg . 200-220  60-gox 3 T
Roastbiff ra 1 kg - 200 35-50** n”f?,‘—_.—n..,-
Lammelar/skanker - 200 60 - 90 ** ;;y
Stekte poteter - 200 - 220 35-55%** ;;)]
Grgnnsaksgrateng - 200 - 220 25-55 z;a

Kjott og poteter Ja 190-200  45-100% 4 T
Fisk og grennsaker Ja 180 30 - 50 *** ,\é,, u;
Lasagne og kjott = Ja 200 50 - 100 *** ,\é,, u;ﬂ
Hel rett Fruktterte (Nivé 5) / Lasagna (Niva Ja 180 - 190 40 -120 ***

3) / Kigtt (Niva 1)

* Snu maten halvveis under stekingen
** Snu maten ndr 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).

*** Beregnet tidsperiode: rettene kan tas ut av ovnen til forskjellige tider avhengig av personlige preferanser.

[ P al a=s J l ‘ M T r
Langpanne/
TILBEH@R lIdfast f I L d 200
Rist as ormﬂe‘ er Dessertbrett/Kakeform Langpanne angpanne med 20 BAKEBRETT
langpanne pa risten . . ml vann
pa rist
Us §8§
FUNKSIONER | | =] ] =
Tradisjonell steking Grill Turbogrill Varmluft Konveksjonssteking Brod

Whjr/lﬁool




NYTTIGE RAD

Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

(Rvww docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon

SLIKLESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene

og nivaet som skal brukes for a lage forskjellige
typer mat. Tilberedningstidene gjelder fra maten
settes i ovnen, unntatt forvarming (dersom det
kreves). Tilberedningstemperaturene og tidene er
kun veiledende og avhenger av mengden mat og
hvilken type tilbehar som brukes. Bruk til @ begynne
med de laveste innstillingene som anbefales, og hvis
resultatet ikke er slik du gnsker, velger du hgyere
innstillinger. Det anbefales & benytte medfglgende
tilbeher, og kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av

RENGJORING OG VEDLIKEHOLDy,,,,,

meorkt metall.
Det er ogsa mulig a benytte gryter og tilbehar i pyrex
eller keramikk, men da vil steketiden forlenges noe.

SAMTIDIG TILBEREDNING AV FORSKJELLIGE
MATVARER

Ved a benytte funksjonen «Varmluft» er det mulig a
tilberede forskjellige matvarer samtidig (for eksempel:
fisk og grennsaker), pa forskjellige niva. Ta ut
matvarene som trenger kortere steketid og la de som
skal ha lengre fortsette a steke i ovnen.

Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon

Ikke bruk
damprengjgringsutstyr.

Bruk beskyttende hansker nar du
utforer operasjonene.

UTVENDIGE OVERFLATER

- Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er svaert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en tarr klut.

« Bruk ikke korrosive eller slipende rengjgringsmidler.
Dersom et slikt produkt ved en feiltakelse skulle
komme i kontakt med ovnens overflater, ma

man umiddelbart terke det av med en fuktig
mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjeles og gjer den
deretter ren, helst mens den fortsatt er varm, for a
fierne eventuelle avleiringer eller flekker fordrsaket
av matrester. For & tgrke kondens som har dannet
seg som fglge av matlaging med hgyt vanninnhold,
la ovnen kjole seg helt ned og terk med en klut eller
svamp.

Utfer de ngdvendige
operasjonene nar ovnen er kald.

Koble apparatet fra
stromforsyningen.

lkke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjgringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

« Aktiver funksjonen “Smart Clean” for & oppna
optimal rengjering av de innvendige overflatene.

- Doren kan enkelt fjernes og monteres pa nytt for a
gjere det enklere a rengjare glasset. (Ewww

- Rengjor dorglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

- Det gvre varmeelementet til grillen kan senkes for a
gjore rent det gvre panelet i ovnen.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel

hver gang det har veaert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis

det fortsatt er varmt. Matrester kan lett fjernes med
en egnet bgrste eller med en svamp.

SENKING AV DET @VRE VARMEELEMENTET

1. Ta varmeelementet ut fra dets feste, deretter
senker du det.

S S

L —

‘&

*Kun tilgjengelig pd noen modeller

2. For & sette varmeelementet tilbake i opprinnelig
posisjon, laft det opp, dra det lett mot deg og pase at
tappens statten sitter pa sin plass.




FJERNING AV D@OREN OG MONTERING TILBAKE
PA PLASS

1. For & fjerne daren, &pne den helt opp og senk
sperrene til de er i apen stilling.

2. Lukk dgren s& mye du kan.

Ta et fast tak i deren med begge hender - ikke hold
den i handtaket.

Fjern ganske enkelt dgren ved a fortsette a lukke den
mens du trekker den oppover (a) samtidig til den er
lgst fra sin plass (b).

Sette dgren til den ene siden, la den hvile pa et mykt
underlag.

3. Monter dgren tilbake pa plass ved 3 bevege den
mot ovnen, juster hektene i forhold til hengslene pa
festene og fest den gvre delen pa festet.

4, Senk daren og deretter dpne den helt.
Senk haspene til opprinnelig posisjon: Pase at du
senker dem helt.

5. Prov & lukke daren og sjekk for & vaere sikker pd at

den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjor

det, gjenta trinnene ovenfor.

SKIFTE LYSPARE

Kutt stromforsyningen fram til ovnen, skru av dekselet

fra lyset, bytt paere og skru lokket tilbake pa lyset.

Koble ovnen til stremnettet igjen. Bruk ikke ovnen far

lysets deksel er satt tilbake pa plass.

Vennligst merk deg: Bruk kun 25 W/230 ~V, type G9, T300°C
halogen-paerer. Paeren som er brukt i produktet er spesielt
fremstilt for bruk i husholdningsapparat, og skal ikke brukes

til vanlig innendears belysning. Lysepaerene er tilgjengelige fra

var Ettersalgsservice.

RENHOLD AV DORGLASSENE

Etter d ha fjernet dgren og plassert den pa et mykt
underlag med handtaket vendt nedover, trykker du
samtidig de to klemmene (1) og fjern den gvre kanten
pa daren ved & trekke den mot deg (2).

Loft og hold det indre glasset godt fast med begge
hender, fjern det og plasser det pa et mykt underlag
for du gjor det rent (3).

@\

3

For a sette pa plass det indre glasset pa riktig mate,
ma du kontrollere at "R" er synlig i venstre hjgrne og
den glatte overflatene (ikke trykte) vender oppover.
Farst innfores glassets langside, indikert ved “R” pa
plass, senk det deretter inn i riktig posisjon (4). Sett pa
plass den @vre kanten (5): et klikk vil bekrefte at det er
satt riktig pa plass. Pase at forseglingene er fast for du
monterer deren tilbake pa plass.

Whj;lﬁool



PROBLEM L¢SNING Swww Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon

Problem

- Ovnen virker ikke. ¢ Strombrudd - Kontroller at det ikke er strembrudd og pase
2 . Den er koplet fra nettet. | at ovnen er tilkoblet stremnettet.
? - SId av og pa ovnen og se om problemet har
lost seq.

Wl ast ned Bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra docs.whirlpool.eu for tabellen over testede oppskrifter, fylt ut for
sertifiseringsorganet i samsvar med standarden IEC 60350-1.

P — P
e [ Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
- besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
+  Ved a benytte QR-koden
Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
B kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

8 Whjr/lﬁool



Snabbguide I SV
TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN
‘Fné’jl.r'illt‘tl-i%oegtner omfattande support, vinligen A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander
= registrera din produkt pa www.whirlﬁool.eu/register apparaten.
1. Kontrollpanel
0 O O O 2. Flakt
7 7 3. Lampa
2.0, +-6 4, Sidostegar
N ° (nivdn anges pd vdggen i
ool .7 ugnsutrymmet)
5. Lucka
. 6. Ovre varmeelement / grill
g .8
447, 7. Runt varmeelement
: (dolt)
8. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)
-9 9. Undre varmeelement
5.. (dolt)
[ L |
KONTROLLPANEL
°C
.. ,
1 2 4
1. VALJARKNAPP 2. TIMERRATT 4. LAMPA TERMOSTAT/
For att sitta pd ugnen genom att | Anvands som timer. FORVARMNING
valja en funktion. Tands under uppvarmningsfasen.
Vrid till laget 0 for att stanga av 3. TERMOSTATRATT

ugnen.

Vrid for att valja onskad
temperatur nar de valda
funktionerna aktiveras.

Slacks nar 6nskad temperatur har
uppnatts.

Observera: Typen av vred kan variera beroende pd modell. Om vreden dr tryckaktiverade ska du trycka i mitten pd vredet for

att frigora den fran fastet.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvéarmningen ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

Whjr/lﬁool



TILLBEHOR

Ladda ner Anvéndar- och Skotselhandboken fran

(Bvww docs.whirlpool.eu for mer information
GALLER LANGPANNA * BAKPLAT * GLIDSKENOR *

T r

Anvands for att laga mat
eller som stod for formar,
kakformar och andra
ugnsfasta kdksredskap.

Anvands som ugnsplat for

att tillaga kott, fisk, grénsaker,
focaccia osv. eller placeras
under gallret for att samla upp
kottsaften.

* Endast pa vissa modeller
Antalet tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kopas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla det
nagot vinklat uppat och lagga ned den upplyfta bakre
delen (uppatpekande) forst. Lat det sedan glida vagratt
langs sidostegarna sa langt in som majligt.

=

FOr att underlatta att satta in
och ta ut tillbehor.

Anvands for att baka brod
och bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk osv.

De andra tillbehoren, sdsom bakplaten, satts in vagratt
genom att lata dem glida langs sidostegarna.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

Det gar att ta av sidostegarna for att underlatta
rengoring av ugnen: Dra i dem sa att de lossnar fran
deras fasten.

Ladda ner Anvéndar- och Skotselhandboken fran

*
FUN KTI 0 NER (Bww docs.whirlpool.eu fér mer information
AV ~~ | TURBOGRILL

0 For att stanga av ugnen.
_‘O’_ BELYSNING
“="" Fér att tinda belysningen i ugnsutrymmet.

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags rétter pa en enda fals.
Vi rekommenderar att anvanda den 2:a ugnsfalsen.

@ SMARTCLEAN

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengdringsprogram med lag temperatur tillater
enkel borttagning av smuts och matrester. Aktivera
"Smart Clean"-rengdring genom att halla 100 - 120 ml
kranvatten pa ugnsutrymmets botten och sedan vrida
véljarvredet och termostatvredet till ikonen €], [konens
position motsvarar inte temperaturen som nds under
rengoringscykeln.

OVER/UNDERV.& FLAKT

For att gradda tartor med flytande fyllning pa en
enda fals. Denna funktion kan dven anvandas for
tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna under
tillagningstiden for att fa en jamnare tillagning.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av kott
rekommenderar vi att anvdanda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

%
e

S~

%
v

For ugnsstekning av stora kottstycken (ben,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att du anvander
en droppbricka for att samla upp steksky: Placera
[dngpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt
200 ml kranvatten.

3| TINAR UPP

O~ For att tina frysta matvaror snabbare.

NEDRE UGNSELEMENT

For att bryna matrattens undersida. Funktionen
kan dven anvandas for langkok, for att laga fardigt
ratter med mycket flytande fyllning (efterratter eller
middagsratter) eller tjocka saser och fonder.

VARMLUFT*

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst tre)
samtidigt. Denna funktion kan anvandas for att laga
olika ratter utan att lukt overfors fran en ratt till en
annan.

w |PIZZA

For att baka olika typer av bréd och pizza med
olika storlek. Det dr en bra idé att andra placering av
bakpldtarna halvvdgs genom tillagningen.

g
()
\od/

* Funktionen anvands som referens i forklaringen om
energieffektivitet i enlighet med forordning (EU) nr 65/2014
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FORSTA ANVANDNING

VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
;/élzma ugnen utan innehdll for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.

DAGLIG ANVANDNING

Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervdrme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stélla in funktionen pa ratt
satt.

Anmarkningar: Vi rekommenderar att du vadrar rummet
efter att du anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for onskad funktion:

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten
for att stalla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst stanger du av
ugnen och vrider vdljarratten och termostatratten till
och.

SMARTCLEAN

For att aktivera den automatiska
rengodringsfunktionen “Smart Clean”, hall 100 - 120
ml kranvatten i botten av ugnen och vrid sedan
vdljarratten och termostatratten till ikonen [&].

Vi rekommenderar att anvanda funktionen i 35
minuter.

3. UPPVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens
lysdiod for att signalera att férvarmningsfasen har
borjat.

| sutet av fasen slacks termostatens lysdiod for

att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

4, STALLA IN TIMERN

Timervredet kan anvandas for att stalla in en
tillagningstid mellan 1 och 120 minuter. For att stalla
in tiden, valj forst 6nskad tillagningsfunktion, och vrid
sedan vredet at hoger i medurs riktning och sedan
tillbaka moturs till onskad tillagningstid. Nar den
installda tillagningstiden har gatt ut stangs ugnen av
och véljaren stannar kvar i lage () . For att anvdnda
ugnen manuellt, dvs. utan tidsinstalld tillagning, se till
att timervredet star pa symbolen .

VIKTIGT: Nar timervredet stadr pd () kan inte ugnen
sattas pa. FOr att satta pa ugnen ska du stalla vredet
pa symbolen ¥ eller stalla in en tillagningstid.
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TILLAGNINGSTABELL

- TEMPERATUR TID NIVA
RECEPT FUNKTION FORVARMNING C) (MIN) OCHTILLBEHOR
=] Ja. . 150-170  30-90 2
Tartor : : 4 ]
| Ja ~160-180  30-90 =+ 1
_ ; 2
Fylld tarta . EI : Ja  160-200 35-90
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 40 - 90 -....4|—_.—n..,- -....zl—_.—n..,-
= )a. 160-180  15-35 | *?
Smakakor 2 5
&l Ja ~150-170  20-45 -
Ja  150-170  20-45 >, 3 '~
Petit-chouer : : :
=] Ja. 180-200  40-60 | |
Ja 170-190 35-50 4, %
Maranger § §
=] )a. 90 150-200 %
Ja 90  140-200 %, °?
Pizza / Brod — : : 5 3 1
w0 Ja | 90 140-200 (0, C b
Smérgasar 80 g =] a  220-250 10-25 "2,
Brédlimpa (500 g) Ja 200-240 | 20-45 % 0
Bréd <|  Ja  180-200  30-45 | °
< 52 180  s50-70 2
Fryst pizza —— 4 5
&) Ja 180-200  30-80 . %,
; ; ] 2
Middagspajer ; EI Ja i 250 i 10-20
(grénsakspaj, quiche) Ja 230 - 250 10-25 4 2
= Ja. 180-200  30-45 2
Vol-au-vent/smordegsbakning : : 2 5
& Ja ~180-200  35-50 -
Lasagne/tillagad pasta/cannelloni/ = ) ) 5 3 1
pudding Ja | 180-200 3550 o
Lamm / kalv / nét / kétt 1 kg =l Ja 190-200  20-30 | °*
Flasksteg med krispig sval 2 kg & Ja 180 - 190 110 - 150 ﬂéﬁ L § )
Kyckling / kanin / anka 1 kg & Ja 200 - 230 50-100 _\;‘F . 3 | 1
Kalkon / gés 3 kg = Ja 180-200  150-200 , 2,
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 kg 2
gns pakat = Ja 170-190  30-45 2,
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T TEMPERATUR TID NIVA
RECEPT FUNKTION | FORVARMNING °0) (MIN) OCH TILLBEHOR
Fyllda gronsaker (tomater, courgetter, ) } 2
Fyldaor T 180-200  50-70 2
Rostat brod ] 5 250 2-6 -\..fj....-
Fiskfiléer/skivor ] 5 250 15-30% 4 3
Korv/grillspett/revbensspjall/ , 2 #* 5 4
hamburgare Ifl > 250 15-30 ISP VUV
Grillad kyckling 1-1,3 kg . 200-220 60-gox 3 1
Rostbiff blodig 1 kg . 200 35-50% 3
Lammligg/fldskligg - 200 60-90% 3
. 3
Ugnsbakad potatis - 200 - 220 35-55*% |
. . 3
Gronsaksgratang - 200 - 220 25-55 |
Kott och potatis Ja 190-200 45-100%** 4 1
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50 *** ,\éﬁ : ! u
Lasagne och kott = Ja 200 50 - 100 *** qé,, : 2 ﬂ
Komplett maltidFruktpaj (Niva 5)/ o } _190) *%%
Lasagne (Niva 3/Kott (Niva 1) Ja 180-190 1 40-120
*Vand maten efter halva tiden
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Beraknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
[ Y ~ aF==e —J l ‘ .\‘x{ “
TILLBEHOR Galler Bakformneller bakplat Léngpanr:a /DTértform / Langpanna Langpanna med 200 BAKPLAT
pa galler Bakplat pa galler ml vatten
s [
=] ] )
FUNKTIONER Convection bake
Over/undervirme Grill Turbogrill Varmluft (6ver/undervarme & Brod

flakt)
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GODA RAD

Ladda ner Anvéndar- och Skotselhandboken fran

(Rivww docs.whirlpool.eu for mer information

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den basta funktionen, tillbehoren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du overga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta platar

RENGORING OCH UNDERHALL

av mork metall.

Det gar dven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-
glas eller stengods, men tillagningstiderna blir en
aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Med funktionen Varmluft kan du tillaga olika sorters
mat samtidigt (t.ex. fisk och grénsaker) pa olika nivaer.
Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och lat tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

Ladda ner Anvéndar- och Skotselhandboken fran

(Rivww docs.whirlpool.eu for mer information

Anvand inte

angrengoringsutrustning. ugn.

Anviand skyddshandskar nar

detta gors. elnatet.

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengora med en fuktig trasa av mikrofiber.

INSIDAN

- Efter varje anvandning, 1at ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas vid tillagning av mat med hogt
vatteninnehall ska du Idta ugnen svalna helt och torka
sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgarderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

« Aktivera funktionen “Smart Clean” for optimal
rengoring av insidorna.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlitta rengéring av glaset. (Zwvww

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengdra ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

SANKA DET OVRE VARMEELEMENTET*

1. Ta ut virmeelementet fran dess plats och sink det
sedan.

S S

L —

‘&

* Endast pa vissa modeller

2. For att satta tillbaka virmeelementet pa plats,
lyft upp det, dra det ndgot mot dig och sakerstall att
fliken hamnar pa ratt plats.




TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. For att ta bort luckan, dppna den helt och sénk
sparrarna tills de ar i olast lage.

2. Sting luckan s& 13ngt det gar.

Ta ett fast tag i luckan med bada handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sdkra den Ovre delen i fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sanka
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
arilinje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

BYTE AV LAMPA

Dra ur ugnens stromkabel fran uttaget, skruva av
locket fran lampan, byt ut glédlampan och skruva
tillbaka locket pa lampan. Anslut ugnen till elnatet
igen. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 25 W/230
V, typ G9, T300 °C. Glédlampan som anvands i produkten ar
sarskilt utformad for hushallsapparater och ldampar sig inte
for allman rumsbelysning i hemmet. Glédlamporna finns att
kopa av var kundservice.

RENGORING AV LUCKANS GLAS

Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa de
tva lasklammorna (1) och ta bort luckans ovre kant
genom att dra den mot dig (2).

Lyft upp och hall stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det (3).

@\

3

For att satta tillbaka innerglaset korrekt, kontrollera
att "R” ar synligt i det vanstra hornet och att den klara
ytan (utan tryck) ar vand uppat. Satt forst in glasets
langsida som indikeras av "R” i dess hallare och sank
det sedan pa plats (4). Satt in den 6vre kanten (5). Ett
klickljud anger att det ar korrekt insatt. Forsakra dig
om att tatningen ar saker innan luckan monteras
tillbaka.

Whj;lﬁool



) Ladd Anvéndar- och Skétselhandboken fré
FELSOKNING (Ejpuw T docswhirlpool.eu for mer information

Problem - Mojlig orsak Losning
- Ugnen fungerar inte. - Strémavbrott - Kontrollera att spinningen kommer fram till
1 - Inte ansluten till elndtet. = eluttaget da ugnen ar ansluten till elnatet.

- Sténg av ugnen och sla pa den igen for att se
- om felet kvarstar.

Wl adda ner handboken Anvandning och skotsel fran docs.whirlpool.eu for tabellen dver testade recept som
sammanstallts for certifieringsmyndigheterna i enlighet med standarden IEC 60350-1.

P P
ey Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom
att:
mqjl- +  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
+  Anvdnda QR-koden
«  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
n kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

8 Whjr/lﬁool



Zouvtouog odnyog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ATOPAZATE ENA

MPOION WHIRLPOOL

la va Aafete mAfjpn TEXVIKN uooTPEN,
TIOPOKAAOUE VA KATAXWPICETE TN CUCKEUN 0AG OTNV

10tooeNiba www.whirlpool.com/register

. EL

A AlaBAacTte TIG 0dNYieg yia TNV ACPAAEIA TPOGEKTIKA MPIV
XPNOIHOTIOI|GETE T CUGKEVN.

NMEPIFPA®H NMPOIONTOX

. Mivakag eAéyxou
. Avepiotriipag
. \aumtnpag

H W N =

. Oényoi pagiov
(to enfmedo vnodelkvuEeTAl OTO
Tolxwpa Tou BaAduou PnoiuaToc)

5.Mo6pta
6. Mavw avtiotaon/ykpA

7. KukNIkA avtiotaon
(bev eival opatny)

8. Mvakida avayvwplong
(va pnv apatpeitan)

9. Kadtw avtiotaon
(Gev eivat opatn)

MNINAKAZ EAEFXOY

.
o®

220556780 ' °

1. KOYMII ENIAOINHZ

la tnv evepyomoinon Tou oupvou
emMAEyovTag Uia Asrtoupyia.
MeplotpéPte otn Béon 0 yia
QATEVEPYOTTOINGTN TOU POUPVOU.

2. Koymni
XPONOAIAKOINTH
XPAOIUO WG XPOVOSIAKOTITNG.

3. AIAKOMNTHZ OEPMOXZTATH

MeploTpéPTe TO yia va eMAEEETE TN
Oeppokpaocia amarteital 6tav
EVEPYOTIOLEITAL TNV EMAEYUEVN
Aertoupyia.

4

4.LED OEPMOXTATH /
NMPOOGEPMANZH

Avdet katd tn dladikacia B¢puavonc.
> Brvel HOAIG 0 POUPVOC PTACEL OTNV
emBuuntr Beppokpaacia.

Y nueiwon: O Turog Twv SlakomTwy urmopel va Slagépel amd Tov TUTO Tou PovTENOU. EAv ot SIaKOTITEC evepyoTTOloLVTAL LE THEON,
TIEGTE OTO KEVTPO TOU SIAKOTITN YIa VA TOV ATTEAEUDEPWOETE amd TN B€on Tou.

Y nueiwon: H TomoBétnon Tou eaynTtol 0To PoUEVO TPV OAOKANPWOEL N TpoBépuavon evoéxeTal va €xel avembuunTta

QTTOTENECHATA VIO TO TEAIKO PAGIUO.

Whjr/lﬁool



A=EZOYAP

KateBdaote Tov "Odnyo xpriong kat gpovtidag” and tnv Iotooehida
(Fwvww docs.whirlpool.eu yia epiocdTepeC MANPOPOPIES

ZXAPA

AIMOZYANEKTHXZ *

T r

XENOWWOTONOTE TOUG YIA TO
Priolo Tou eayntoL rj yia ™
OTAPIEN OKELWY, TAPIWV KEIK
Kall GAMWV OKEVWV KATAMNAWY
yla XPron OTo goUpVvOo.

a xprion we Tagi yia to
Hayeipeua KpEaTog, Yaplwy,
AQXQVIKWV, QOKATOLA, KATT. I
yla TomoBétnon katw and tn
oxdpa yla Tn cUAOYH Twv
XUHWV LAYEIPEUATOC,

* AlaTiBetal pdvo e oploPéVa LOVTENT

TAWI WHZIMATOZX *

KINHTOI OAHIOI *

=

Ma va Radete kat va Byalete
eUKOAa e€apTraTa.

Ma va Yrvete Ywpl kat miteg
MG Kal Kpéag, Ppapl os
AAOOKONA KATT.

O ap1Bu6C Twv ageocoudp umopel va Slagépel avaloya e TO UOVTEND TTOU AyOPACATE.
AN agecoudp UmopoUy va ayopaoTouV XWPLoTA aTtd TO KEVTPO ECUTTNPETNONG TTEAQTWV.

TOMOOGETHZH THXZ ZXAPAX KAI ANAQN
EEAPTHMATQN

TormoBeTOTE TN OXAPA OTO AMAITOUEVO ETIHMESO KPATWVTAC
TNV P KAion eENaQPWC TTPOC TA EMTAVW KAl AKOUUTTAOTE TTPWTA
KATW TNV avuPpwpevn mriow TAgUpA (TTou givat yuplopévn Tpog ta
EMAVW). 2TN CUVEXELD GUPETE OPICOVTIA KATA PKOG TOU 08nyoU
OXAPAG MEXPL TEPUA.

Ta aA\a a&eooudp, 6mw 1o TaPi {axapomAACTIKAG,
TomoBetouvTal opidvTia cUPOVTAC TA KATA UAKOC TWV
odNYwV Tw paQLwV.

AOQAIPEZH KAI ENANATOMNOGETHXZH OAHIQN PA®IOY

la va dleukohuvOei o kKaBapIopoO¢ Tou Poupvou, ol odnyoi
PAPLWV HITOPOUV va agalpebolv: Tpafnéte Toug yia va
TOUC a@alpéoeTe amd TIC EOPEC TOUC.

AEITOYPTIEX*

KateRdoTte Tov "Odnyod xpriong kat epovtidac" amd tnv IoTocehiba

0

la to oBriciuo Tou poupvou.

)00z
“="" Na va avayel 1o pwg 6To BaAapo.
— | ZYMBATIKO

lNa to Yrioiuo omoloudrmoTe €idoug YaynTou o€ éva
pévo paL. Eival kaAUTepa va XpNOIUOTIOINCETE TO 20 PAPL.

@ SMART CLEAN

H 8pdon tTou atpou mmou anmeAeuBepwVETAL KATA TOV
€101KO KUKAO KaBapIoUoU Ue XaunAr Beppokpaaia, emtpémnel
mv sL')Ko}\(paipson NG BPWIIAC KAl TWV UTTOAEIUUATWY
TPOPiLWV. [ Tia va evepyorolrjoeTe Tn Asltoupyia
kaBapiopou “Smart Clean”, pi€te 100 -120 ml oo vepo
OTNV KATW EMPAVELQ TOU POUPVOU, OTN CUVEXELD OTPEPTE TO
KOUUTTI EMAOYNC Kall TOV EMAOYEQ BePPOOTATN OTO €lKOVIOIO .
H B¢on Tou eikovidiou Sev avTioToIXEl 0TN BEPOKPATia TTOU
EMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO KaBapIopoU.

>~YMBATIKO WYHZIMO

[0 TO YPrOIPO KEIK UE LYPN YEUION 1) OE Hia HOvo
oxapa. Autr n Asitoupyia pmopei emiong va xpnoluomolnBei
Kat yla Yriotpo og Svo enimeda. ANAETe Béon oTa OKeLn
yla va PAOETE TO YaynTO TTIO OUOIOUOPPA.

FKPIA

MNa va Yricete 0to YKPIA PrplldAeC, couBAAKIa,
AOUKAVIKA, AOXAVIKA OYKPATEY, KOBWE KAl YIa VA (PPUYAVICETE
Pwui. Otav PriveTe KpEAC OTO YKPIA, GUVICTATAL VA
XPNOIOTTIOLEITE TO AITTOCUANEKTN YIA TN GUAAOYH TWV XUUWV
Ynoiuatoc: TormoBetroTe To Tayi o€ omolodnmoTe eminedo
Kdtw ammé Tn oxdpa kat mpooBéote 200 ml mooiuo vepd.

%
0

S~

(Ewvww docs.whirlpool.eu yia epiocdtepeg mAnpoopieg
ATIENEPTOMOIHXH ~~~|TPHIOPO IKPIA

[ J
ale
b

la va PAoete peydAa KOPUATIO KPEATOG (UTTOUTIA,
POCT Wi, KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOCIUOTIOLEITE
TO MITOGUANEKTN yia TN GUAAOYH TwV XUUWV PNoipaToc:
TomoBetrioTe TO TAYi 0€ omolodnmote emimedo KATW
and tn oxdpa Kat mpooBéoate 200 ml méCIUO vEPO.

FAHOWEH

O~ Ma améypuén @ayntou mio ypriyopa.
KATQ ANTIXTAZH

la poSOKOKKIVIOHA TNG KATW TTAEUPAC TWV
matwv. H Aeitoupyia pmopei emiong va xpnotpormotnOei
yla apyo Prioluo, yla To TEAEIWPA Tou PNOIMATOC TTOAU
@AyNTWV PE MOAAA Luypd (YAUKA 1 aApupd) R yia T
CUUTTUKVWON 0OATOWV f {WHWV.
E=ZANATK. AEPAX
la 1o payeipepa S1aQOPETIKWY GAyNTWY TTOU
amartouyv tnv idla Beppokpacia payelpEéUaToc o
S1aQopPETIKA pa@la (wg Tpia) Tautoxpova. AutA n
Aeltoupyia umopei va xpnotpomolnBel yia 1o paysipgua
S1aQOPETIKWY QAyNTWV XWPIC VA LETAPEPOVTAL OOUEC
amd To éva paynTto oto dAlo.

s | PIZZA
=

Ma va Prioete S1aQOPETIKOUE TUTTOUC Kal PEYEDN
mitoag Kat Pwutov. Mia kaAn 1&éa givat va aANAeTe TN
Béon Twv TaPlwv Pnoipatog otn Héon Tou Ynoipatoc.

B
a%s
\od/

* Aerroupyia mou xpnolpoTmoleital we avagopa yla
TV SHAWON evepYELaKnG amddoong CUUPWVA LE TOV
Kavoviouo (EE) Ap. 65/2014
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XPHZH THX XYZKEYHZ IA MPQTH ®OPA

OEPMANZH ®OYPNOY

Evag Kavoupylog poupvogc UMopEi va EKAVEL OOUEG TTOU
éxouv mapapeivel anmd v dadikaoia KATaoKeVNG: AUTO
glval améAuTa GUOCIOAOYIKO.

Mptv eKIVAOETE TO PCILO PayNnTOU, GLVICTATAL va
(eoTaivete To PoUPVO AOEIO £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOULV
TUXOV OOMEG.

A@alp€oTe Ta XAPTOVIA 1} TUXOV TTAACTIKO QIAM OTTO TO OUPVO
Kal agalpéote amod péoa ta e€apTripata.

KAOHMEPINH XPHZH

ZgotdveTte TO OoLUpVOo oToug 250 °C yia epimov wpa
XPNOILOToIWVTAG TN Acttoupyia “Zuppatikd Pprioipo”. O
@OoUpPVOC KATA TN SIAPKELD AUTHC TNG AEIToupYiag TPEMEL va
gival adelog.

AkolouBnote TI¢ 0dnyieg yla tTn owoTr pLOUIoN TNG
Aettoupyiac.

2 NUEIWOEIC 2UVIOTATAL VA AEPICETE TO XWPO PETA TN XProN
TNG OUCKELNG V1A TIPWTN POPA.

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

Ma va emAé€eTe pia AetToupyia, OTPEYTE TO KOUUTTT ETMIAOYNAC
01O OUHPOAO Ue TN AelToupyia Tou eMBOUEITE.

2. ENEPTOMOIHXTE MIA AEITOYPTIA
XEIPOKINHTH

la va EekivrioeTte TN Aeltoupyia mmou emMAEEQTE, YUPIOTE TOV
emAoyéa Bspuootdtn yla va puBuioete tn Oeppokpacia mou
emOupeite.

MNa va dlakdYete TN Aeltoupyia omoladnmote oTiyun,
O0BA0TE TO POUPVO, TTIEPIOTPEYTE TO KOUUTTI EMMIAOYAC Kal
Tov emAoyéa Bepuootatn otn Béon

SMART CLEAN

la va evepyomolnoeTe tn Aeltoupyia kabapiopov

“Smart Clean”, pi&te 100 - 120 ml méotpo vepd otnVv

KATW EM@PAVELD TOU QOUPVOU, OTN CUVEXELD OTPEYTE

Tov S1aKOTN EmMAOYAC Kal Tov 81aKOTTT BEpUOOTATH OTO
ekovibio &,

Eival kaAUTepa va xpnolponoljoete Tn Aeltoupyia yia 35

3.NMPOGEPMANZH

MOoAig evepyomolnBei n Aettoupyia, To LED tou Bepuootdtn
Ba avayel emonuaivovtag o1t ekivnoe n Stadikaoia
npoBépuavaong.

310 Tého¢ TnC Stadikaciag, To LED Beppootdtn ofirivel
UTTOOEIKVUOVTAC OTL O POUPVOC EPTACE OTNV ETMIAEYUEVN
Bepuokpaoia: XTo onueio auTtod, TOMOBETAOTE TO PAYNTO
MECQ KAl TIPOXWPNOTE OTO HAYEIPEMQ.

Znueiwon; H tomoBetnon Tou gpayntou 6To oupvo
TPV 0OAOKANPWOEl n IPoBEppavon evoexeTal va EXel
QVETTIBUUNTA ATTOTEAECHATA YIA TO TEAIKO PriCILO.

4. PYOMIZH XPONOAIAKONTH

O XpovodIaKOTITNG AUTOC UTTOPEL va XpnoipomolnBsi yia
Vv emioyn NG Sidpkelag Ynoipatog amd 1 éwg 120 Aemtad.
la va puBuioete 10 XpOvo Ynaoipatog, LETA TNV EMAOYH
NG emMBUUNTAG AelToupYiag PNoilaToc, TEPIOTPEYTE

70 S1aKOTITN TTPOC Ta OEEIA KA, TN CUVEXELQ, TTIPOG TA
aplotepd otnv emBOuuNTrA S1APKEID PNOIUATOC. XTO TENOG
TOU KOBOPICHEVOU XPOVOU LAYEIPEUATOC, O POUPVOC

oBrjvel kal o emAoyEac MapAUEVEL 0Tn Béon .NMa va
XPNOIUOTIOINCETE TO YPOUPVO OTN XEIPOKIVNTN AElTOUpYia,
oNnAadn xwpig pubuion Tou xpdvou Ynoipatog, BefaiwbOeite

OTL 0 XpovodSIlakomTng Bpioketal 6To GUUBOAO

ZHMANTIKO: Otav o Siakomtng emhoyn¢ Ppioketal
otn Béon 0 poupvog dev avapel. Na va avaypete
TOV POUPVO, YUPIOTE TOV S10KOMTH 0TO GUMBOAO 9 R
TTPOYPAUUATIOTE TN StdpKela Ynoipatoc.
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MINAKAZ YHZIMATOXZ

OEPMOKPAZIA AIAPKEIA EMNINEAO
ZYNTATH NAEITOYPTIANPOGEPMANZH °C) (AEATA) KAl EEAPTHMATA
2
= Nau 150 - 170 30-90
Kéik mou pouckwvouv 2 :
Nau 160 - 180 30-90
2
{EWC"T"’ i . . =] Nat 160 - 200 35-90 Lo
TOIKEIK, OTPOUVTEA, TAPTA PPOUTWV S 4 2
Nau 160 - 200 40-90 o
=] Nau 160 - 180 15-35 23
Mmiokota/TapTeg 2 5
Na 150 - 170 20-45 >, 3 1
Toudakia
=] Na 180 - 200 40-60 >,
Na 170 - 190 35-50 42
Mapéyka
=] Na 90 150-200 | ° |
Na 90 140-200 % 2
MNitoa/Ppwui s 3 ]
Nat 90 140-200 >, >
Xavtouttg 80 yp. EI Nai 220- 250 10 - 25 “ 1/2 ;
®patloNa Ywpi 500 KNG Nau 200 - 240 20-45  _* 7
Bread (Wwpi) Nau 180 - 200 30-45 2,
< Nau 180 s0-70 2
Katepuypévn mitoa 2 5
&, Nau 180 - 200 30-80 .
2
N 2 10-2
ANUUPA KEIK EI a >0 0-20 —J
(mita Aaxavikwy, KIq) = Nat 30 - 250 10- 95 4 2
\ob/ “ J jp W
= Nau 180 - 200 30-45 2
BoA-o-Bav / Zpohidteg 4 5
&, Nau 180 - 200 35-50 .o
Aalavia/Zupapika oto @ouvpvo/ s ) ) 5 3 1
KaveAévia/OAav Al Nau 180 - 200 35-30 AFr AFe ARe
Apvi/ Moacxdpt/ Bodivo / kpéag 1 kg EI Nat 190 - 200 20-30 \ 2 |
Ynto xolpvo pe Kpouaota 2 kg Nat 180 - 190 110 - 150 _\éﬁ L 2 |
Kotomoulo / kouvéh / mama 1 kg % Nat 200 - 230 50-100 _\;‘F . 3 | !
FalomoUAa / xrva 3 kg El Nat 180 - 200 150-200 2 ,
WYdap1 oto poupvo/oe AadokoAla 0,5 kg } ) 2
OET0, ONRNIDO) =] Nat 170 - 190 30- 45 Lo
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OEPMOKPAZIA AIAPKEIA ENIMEAO
SYNTATH AEITOYPIIAMPOGEPMANZH °0) (AEMTA) KAl EEAPTHMATA

Mepiotd Aayavikd ) ) 2
(vtopdteg, koAoKUBAKIQ, LEANTLAVEQ) Nau 180 -200 >0-70 e
‘Pnpévo lpw“i If' 5 250 2-6 -\...5...1-
Oéta/Koppdtia paplov \f’ 5’ 250 15-30* _\“.Af_.,_ ; 3 r
Noukavika/coufAdakia/ maidakia/ , 5 4
XAumoupyKep Iil 3 250 15-30% LRI UV
Wnto KotomouAol-1,3 KIAA — 200 - 220 60 - 80 ** ,\‘__3_”, 1 ! ¢
Wnt6 Bodwé 1 kg _ 200 35-50%% 3

, C 3
MmoUTt apviou/KOToL - 200 60 - 90 ** L ;

, . 3
Wntég matateg - 200 - 220 35- 55 ** x i

. 3

Aay. ykpatév - 200 - 220 25-55 ( i
Kpéag kat matarteg Nat 190 - 200 45 - 100 *** .\”fl;!, \ 1 ]
Wapt Kat AaXavika Nat 180 30-50 % A ! 1 j
Aalavia kat Kpéag Nau 200 50-100% A 2
MAnpeg yeupa Tapta epouTwy (Emimedo 5) s ) 190 *x%
/ MaCaviaenimedo 3) / kpéag (eninedo 1) AL Nau 180 - 190 40-120

*TuploTe TO PayNnTé OTO HECO TOU GLVOAIKOU XPOVOU YNGiaToq

** TuploTe To PayNnTd oTa VO TPITA TOU CUVOAIKOU XpOvou YNoiuaTog (av eival amapaitnTo).

F*EERTILWHEVN XPOVIKY Sldpkela: Mmopeite va apalpeite To eayntd and To poVpvo s SIAPOPETIKOUC XPOVOUC, AVANOYA UE TNV

TIPOCWTTIKN TTPOTIUNON.

[ P al = J l ‘ M “ s
E=ZAPTHMATA Syvdoa >kevog N tagi Amgioz);):';:;c/?::;c:j BaOO Tawi AUTOGUANEKTNG pE 200 TAYI
xap wnoipatoc ot oxdpa PNOHATOS Taw ¥ mlvepé ZAXAPOMAASTIKHS
o€ oxapa
PN §8§
=] ]
NEITOYPTIEZ EEQVaYKAOEVO
Juppatiké Yriotpo Grill (T'kptA) lpriyopo ykpIA crépac“ ¢ Juufatikd Yroipo Ywpui
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XPHZIMEZ 2 YMBOYANEX

KateBdote Tov "Odnyo xpriong kat gpovtidag” and tnv Iotooehida
(Fwvww docs.whirlpool.eu yia mepiocdTepec MANPOPOPIES

TPOMOXZ ANAINQZHZ TOY MNINAKA YHZIMATOXZ

JToV TMivaKa ava@EépeTal n KaAUTEPN AelToupyia,
e€apTnpata kat emimedo mou mMpémel va Xpnaotpomnoinfouv
yla Toug S1aPopPETIKOUC TUTTOUC paynTtou. H Sidpkela
Ynoipatog Eekiva amod tn oTiyur mou TomoBeTeiTal

TO AYNTO OTO POUPVO, XWPIC va mepIAapdvetal n
npoBépuavon (edv xpetaletal). O1 Bepuokpaaieg Kat ol
XPOvol Pnoipatog eivat evOEIKTIKA Kal e§apTwvTal amo
TNV TOCOTNTA TOU @ayNnToU Kal ToVv TUTIO Tou e€APTAMATOC
TTOU XPNOIUOTOLE(TAL. XPNOIUOTIOINOTE APXIKA TIG
ENAXIOTEC CUVIOTWHEVEG TIUEC Kal, AV TO AyNnTO dev €xel
MOYEIPEVTEL APKETA, TTIPOXWPNOTE OE LEYAAUTEPEC TIMEG.
XpnolpomolioTe Ta a&ecoudp mou APEXOVTAL KAl KATA
TPOTIUNON OKOUPOXPWHEG LETAANIKES POPUEG YAUKOU Kal
Tayld yevikng xprone.

KAGAPIZMOXZ KAI 2YNTHPHZH

Mmopeite emiong va xpnOILOTOINCETE OKEUN Kal afecoudp
amd mpéE | oTeaTiTn, WOTOCO MPEMEL va AAPBeTe urtdyn OTI
0 Xpovoc¢ Ynoipatoc Ba gival Aiyo peyalltepoc.

TAYTOXPONO WHIIMO AIAOOPETIKQN
OATHTQN

XpnotpomolwvTtag tn Asltoupyia "E€avaykaouévog aépac”,
UTTOPEITE VA PAYEIPEPETE TAUTOXPOVA SLAPOPETIKA paynTd
Ta omoia xpetafovtatl Ty idla Bepuokpacia Pnoipatog (yia
mapdadetypa: Papt kat Aaxavikd), os dla@opeTikd emimeda.
A@aipEOTE TO AYNTO TTOU ATTAITEI UIKPOTEPO XPOVO
PYNoipaTog Kal aprioTe 0TO POUPVO TO PAYNTO TTOU ATTAITEL
TO pEYAANUTEPO XPOVO YNnaoipatod.

KateBdaote Tov "Odnyo xpriong kat gpovtidag” and tnv Iotooehida
(wvww docs.whirlpool.eu yia mepioodTepeg mMAnpo@opieg

Mn xpnowponotgite e§omAiopo

KaBapiopoU pE atuo. TO OUPVO KpUOo.

XPNOIHOTMOLEITE YAVTIA KATA TN
S1ApKELa OAWV TWV EPYACIWV.

E=QTEPIKEX EMNIOANEIEX

« KaBapiote TI¢ em@Aaveleg pe Eéva LYPO Tavi amd UIKPOTVEC.
Eav unapxouv moAAég akaBapaoieg, mpooBéote 0TO

VEPO NiyeC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU e oudéTtepo pH.

2 KOUTTOTE YE €va OTEYVO TTAVI.

« Mnv xpnotupomoleite S1aBpwTikd i amo&eoTika
amoppumavTiKd. Eav kdmolo amd autd ta mpoidvta £pBel
KATA AAB0¢ o€ ema@n e TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEVNAG,
kaBapioTe To apéowc e éva vypd mavi Ue HIKPOIVEC.

EXQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« MeTd Tn Xprion, aprioTe TO POUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTe Tov, KATA MPOTIPNON evw €ival akéun (e0ToC,
yla va a@alp€oeTe TIG EMIKABIOELG 1) TOUG AeKEDEG TTOU
OnuioupyouvTal amd Ta uToAEippaTa Tpo@wv. MNa va
ATTOMOKPUVETE TUXOV CUUTTUKVWHA TTOU OXNUATIOTNKE amo
TO HAYEIPEPA QAYNTWY HE UPNAT TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO,
AP OTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG KAl OTN OUVEXELA

Kavte TiIg amapaitnTeg EVEPYELEG ME

AmoouvS£GTE TN GUOKEUN ATo TO
NAEKTPIKO diKTUO.

Mnv xpnotpomoleite peTalAika
O@OUYYAPAKId, AELAVTIKA
ouppaTAKLla | AslavTIKA/SiafpwTtika
KaOapioTiKd, KaOwg pmopei va
KATACTPEYOUV TIG EMPAVELIEG TNG
OUGCKEVNG.

kaBapiote pe éva Lpaoua ) oeouyydapL.

- Evepyomoiiote Tn Asttoupyia “Smart Clean” (KaBapiopog
ME aTO) yia BEATIOTO KOBAPIOUA TWV ECWTEPIKWY
ETMPAVEIWV.

« H mopta ymopei ebkoha va agalpeBei kal va
emavatonmofeTnOei mpokeluévou va dleukoAuvOei To
kaBdaptopa tou tlaptov. (Ewww

« KaBapilete 1o KpUOTAANO TNG MOPTAC HE EI6IKO LYPO
ATTOPPUTIAVTIKO.

« H emdvw avtiotaon tou YKpIA pmopei va katefei yia va
KaBaploTei N Avw emM@AVELD TOU YOUPVOU.

E=APTHMATA

AQNOTE TA VO LOUNACOULV O VEPO HIE ATTOPPUTIAVTIKO HETA
N XPON. XpNOIHOTIONOTE YAVTIA YOUPVOL YIa TO XEIPIOHO
TOUC, €AV gival akéun (eotd. Ta uToAgippaTa @aynTwV
pmmopoLV va agatpeBolv eUKoAa pe KAataAAnAn Boluptoa n
o@ouyyapdkl.

XAMHAQXZTE THN ANQ ANTIZTAZH*

1. Bydhte v avtiotacn ané tnv £8pa TnS, TN CUVEXELQ
XOUNAWOTE TNV.

* AlatiBetal pévo og opIopéva ovTéNa

2. Mava EMAVAPEPETE TNV avTioTtaon otn 6éon g,
TeaPnéte eha@pd mpo¢ TNV MAeLPA oacg Kal BePaiwbeite oTI
TO YAwooidl otiptEne BpiokeTal og kavovikn Béon.

: Whjr/lﬁool



AOQAIPEXH KAl ENANATONOOGETHXZH NOPTAX
1. Na va agaipécete TNV m6PTA, AVOIETE EVIEAWC KAl
KATEBAOTE TA AYKIOTPA EWC OTOU PTACOUV O€ Béon
amac@dAiong.

2. K)\eiote TNV MopTa 600 TTEPIOOOTEPO UMOPEITE.

MdoTe KAAA TNV MOPTA Kal Pe Ta SUo Xépla — unv TNV
Kpatdte amo tn xelpohafn.

ATTIAG AQaIPE0TE TNV TTOPTA EVW TNV KAEIVETE TpaBwvTag
npoqu EMAvVwW (a) TauToxpova €wg 6Tou PByel amo tnv €dpa
e (b).

AKOUMTIAOTE TNV TOPTA OTN Mia TMAELPE, TAVW OE [ia
MOAaKn €MQAvELQ.

3. Emavatomo0eTiote TNV MOPTA PETAKIVWVTAC TNV
TIPOG TNV TTAEUPA TOU PoUpvou, evBuypappifovtag
TouC yavt{oug TV UEVTECESWV PE TIC E6PEC TOUC Kal
ac@alifovtag Tnv emavw MAeUpdA 0TV €0pa Tou KABE
UEVTEQDE.

4, XapunAWwoTe TNV MOPTA KAl 0T GUVEXELD avoifTe TNV
EVTEAWC.

XaUnAWOoTE Ta AYKIOTPA OTNV APXLKH TOUG Béon:
BeaiwBeite 611 Ta kKatefaoate eVIEAWC KATW.

5. Nokipdote va kheioete TR mopta kat PePaiwdeite
OTL €ival EVOUYPAUUIOUEVN UE TOV TTIIVOKA ENEYXOU.
Ala@opETIKG, emavaldPeTe Ta mapamavw Brupata.

ANTIKATAZTAZH AAMIMTHPA

AmoouvdéoTe To Poupvo amd TNV TAPoxH PEVHATOC,
&eB1OWOTE TO KATIAKL ATTIO TO PWC, AVTIKATACTNOTE

To Aapmtipa Kat Bidwote Eavd To KATAKL. ZUVOEaTE
&avda 1o @oupvo oTNV NAEKTPLKN TpoYodoaia. Mnv
XPNOIUOTIOINOETE TO GOUPVO TIPIV TOTIOOETHOETE {aVA TO
KATTAKL TOU AQUTTTHPA.

> nueiwon: Na xonoIUoTOoIETe HOVO AUTTTHPEG AAOYOVOU TUTTOU
25W/230 ~V, G9, T300°C. O AT pag mou XPnoIUOTTOLE(Tal
OTn cuokeun eival 181K oxeSIA0UEVOC YIA OIKIOKEG CUOKEVEC
kat Sev eival KATAAMNAOG yla TO YeVIKO pwTIopd dwuaTtiov péoa
OTO OTITl. MITopEiTe va TTPOUNBEUTEITE TOUC AQUTTTAPEC ATTO TO
Kévtpo Texvikng Ynmootipiénc.

KAOGAPIZMOZ TQON TZAMIQN THZ NMOPTAX

A@oU BydAeTe TNV MOPTA KAl TNV AKOUUTTNCETE O€ [iA
MOAaKR eM@AVELA PE TN XEIPOAARH TIPOC TA KATW, TIIECTE
Tautoxpova Ta SUo KAITT cuykpdTtnong (1) kat apalpéoTe
TNV AvVw ywvia Tng mopTag Tpafwvtag mpog tnv mAeupd
oac (2).

ZNKWOTE KAl KPATAOTE 0TAOEPA TO E0WTEPIKO TCAWL KAl E
Ta U0 Xépla, aQalPEOTE TO KAl TOTTOOETHOTE TO O€ [ia
paAaKn emi@avela mptv To kabapioeTe (3).

@\

3

Ma va emavatonoBetrioete cwotd to (AL, PePaiwbeite
OTL umopeite va dlafdacete 1o “R” 0TNV 0pLlOTEPN YwVvia Kal
OTI N KaBapn em@AvELd (LN TUTTWPEVN) Eival YUPIOUEVN
TPOG Ta €MAVW. Eloaydyete mpwTa TN HAKpLd TAEUPA TOU
TCapov mou umoSelkvUETAL PE TO “R” 0TI UTTOSOXEG
OUYKPATNONG Kal 0TN GUVEXELD KATERAOTE TO 0TN B€0n Tou
(4). EmavatomoBeTrote TNV Avw ywvia (5): éva KAIK Seixvel
OTL TomoBeTrONKe cwoTd. Befaiwbeite 611 n TopoLYXA €ival
KaAA otaBepoTolnpévn mPLV EMAVATOTTODETHOETE TNV
népTa.
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KateBdaote Tov "Odnyo xpriong kat gpovtidag” and tnv Iotooehida
A N TI M ETQ n Iz H (Evww docs.whirlpool.eu yia epiocdTepeC TANPOPOPIES
NMPOBAHMATQN

MNpofBAnpa MBavn artia Noon
- O @oupvoc Sev Aettoupyei. - Alakor pe0NATOG - BeBaiwBeite 611 0 oUpvVOC Tpo@odoTeital pe
: : AmooUvdeon amo tnv ¢ pevpa Katl 0TI eival owoTtd ouvdedepévoc oTnV
| TTAPOXI PEVUATOG. ¢ mpica.

- 2BAoTe Kat avayTe Eavd To poLPVo Yia va
- Slamotwoete €av n BAAPN mapapével.

W KateBdaote Tov "Odnyod xperiong katl epovTidac" and tnv 1otocerida docs.whirlpool.eu yia Tov mivaka dokipacuévwy
ouvTaywy, ou KatapTietal yia TI¢ apxEg motonoinong ouuewva pe to mpoturo IEC 60350-1.

P P
. [ ] Mmnopeite va Bpeite MONITIKEG, TUMTIKN TEKPNPiwoN Kal TpocBeTeg MAnpoopisg mpoidvTog:

u «  Tnviotooehida pag docs.whirlpool.eu o~
mgil- +  Xpnotyomolwvtag Tov Kwdikd QR ﬂ /

+  EVOANGKTIKE, HITOPEITE VA EMKOIVWVNOETE ME TNV YTNpecia e§unnpétnong meAatwv (BA. b Zi
TNAEQWVIKO ap1lBuo oTo BiBAlapdkt eyyunonc). Otav emKovwveite e To Kévtpo e§umnpétnong . ‘%
n TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWwSIKOUE TTOU AvaypA@ovTal 0TNV ETIKETA AvVAYVWPLIONE TTPOIOVTOC.

400020029831

8 Whirlgool |



