Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT-
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Flr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie
Ihr Produkt bitte unter
www.bauknecht.eu/register an
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i”i Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise

aufmerksam durch.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS
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1 2 3 4
3. EINSTELLEN DER UHRZEIT
Fur den Zugang zu Garzeiteinstellungen,

Startverzdogerung und Timer.
Zur Anzeige der Zeit, wenn der Ofen

1. AUSWAHLKNOPF

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl.

Auf ( drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2. LICHT

Bei eingeschaltetem Ofen driicken,
um die Lampe im Garraum ein- oder
auszuschalten.

ausgeschaltet ist.
4. DISPLAY

5. EINSTELLTASTEN
Zum Andern der Garzeiteinstellungen

5 6
Drehen, um die gewtinschte Temperatur
bei Aktivierung der manuellen

Funktionen auszuwahlen. Fiir den Start
der Automatikfunktionen auf @ lassen.

Bitte beachten: Die Bedienknopfe sind
versenkbar. Driicken Sie den Bedienknopf
mittig ein,

um ihn aus der Versenkung zu holen.

6. THERMOSTATREGLER

ERSTER GEBRAUCH

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Zeit eingestellt werden: '@ driicken, bis das Symbol ()
erscheint und die beiden Ziffern fur die Stunden auf dem
Display zu blinken beginnen.
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Mit = oder = die Stunde einstellen und &) zur Bestitigung
driicken. Die beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen zu
blinken. Mit + oder = die Minuten einstellen und (~) zur
Bestatigung driicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol (%) blinkt, zum Beispiel nach
langerem Stromausfall, mussen Sie die Zeit zurtickstellen.

2.EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

StandardmaBig ist der Ofen fiir den Betrieb mit einer Leistung
von mehr als 3 kW (Hi) programmiert: Um den Ofen bei einer
Leistung zu betreiben, die mit einer Haushaltsstromversorgung
von weniger als 2,9 kW (Lo) kompatibel ist, missen die
Einstellungen gedndert werden.

FUNKTIONEN UND TAGLICHER GEBRAUCH

Um zum Anderungsmenti zu gehen, den Auswahlknopfauflzl
drehen, dann zuriick auf U drehen.
Halten Sie unmittelbar danach '+ und = fiinf Sekunden lang
gedriickt.
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Verwendgn_Sie =+ oder =, um die Einstellung zu dndern. Halten
Siedann © mindestens zwei Sekunden gedriickt, um zu
bestdtigen.

3. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der Herstellung
zuriickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor dem Garen von
Speisen wird daher empfohlen, den Ofen in leerem Zustand
aufzuheizen, um mdogliche Geriiche zu entfernen. Schutzkarton
und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen und die Zubehorteile
entnehmen. Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang
aufheizen. Der Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten
Gebrauch des Gerats zu lUften.

—| OBER- & UNTERHITZE
— ! Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

@ HEIBLUFT

<] Zum Kochen verschiedener Speisen, die die gleiche
Kochtemperatur auf mehreren Regalen (maximal drei)
gleichzeitig bendétigen. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmacksiibertragung von einer Speise auf die anderen.

MAXI COOKING

=1 Zum Garen von groB3en Fleischstlicken (liber 2,5 kg). Es
wird empfohlen, das Fleisch wahrend dem Garvorgang zu
wenden, um sicherzustellen, dass beide Seiten gleichmaBig
gebraunt werden. Es wird auBerdem empfohlen, das
Fleischstiick gelegentlich zu begief3en, um ein GbermaBiges
Austrocknen zu vermeiden.

PIZZA

—J Zum Backen verschiedener Sorten und Formen von Brot
und Pizza. Es wird empfohlen, die Position des Backblechs nach
der Halfte der Garzeit zu wechseln.
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GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspie8en und Bratwiirsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot. Beim Grillen von
Fleisch wird die Verwendung eines Backblechs zum Aufsammeln
der Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine
beliebige Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml
Trinkwasser zufligen.

TURBOGRILL

Zum Garen grof3er Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung eines Backblechs zum
Aufsammeln der Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne
unter eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen und
500 ml Trinkwasser zufligen.

E AUFGEHEN LASSEN

Fir ein effektives Garen von siiBen und salzigen Teigen.
Den Thermostatregler auf das Symbol drehen, um diese
Funktion zu aktivieren.

ECO HEISSLUFT

Zum Garen von Braten und gefiillten Bratenstiicken auf einer
Einschubebene. Durch eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation
wird ein GbermaBiges Austrocknen der Speise vermieden. Bei der
Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die Beleuchtung wéhrend
des Garvorgangs ausgeschaltet, aber sie kann durch Driicken der
Taste & wieder eingeschaltet werden.

D* BROT AUTO
Diese Funktion wahlt automatisch die ideale Temperatur
und Backzeit fiir Brot aus. Fiir optimale Ergebnisse, das Rezept
sorgféltig befolgen. Aktivieren Sie die Funktion, wenn der
Backofen kalt ist.
D* GEBACK AUTO

Diese Funktion wahlt automatisch die ideale Temperatur
und Backzeit fuir Kuchen. Aktivieren Sie die Funktion, wenn der
Backofen kalt ist.
@ AUTOMATISCHER PYROLYSE - REINIGUNGSZYKLUS

Um durch das Garen entstandene Verschmutzungen mit
einem Zyklus bei hoher Temperatur zu entfernen.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das
Symbol flir die gewiinschte Funktion drehen: die Anzeige
leuchtet auf und ein Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

Um die Funktion zu aktivieren, missen Sie den Thermostatregler
auf die gewiinschte Temperatur drehen.
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Um die Funktion jederzeit zu unterbrechen, den Ofen
ausschalten,den Auswahlknopf und den Thermostatregler auf 0
drehen.

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Funktion
andern, indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die Temperatur
durch Drehen des Thermostatreglers anpassen. Die Funktion startet
nicht, wenn der Thermostatregler auf @ steht. Sie kénnen die
Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine Garzeit ausgewahlt wurde)
und einen Timer einstellen.

AUTOMATIK

Um die gewahlte Automatikfunktion (,Brot" oder ,Backwaren/
Torten") zu starten, den Thermostatregler auf den
Automatikfunktionen lassen (8). Um den Garvorgang zu
beenden, den Auswahlknopf auf die Position 0 drehen.

Bitte beachten: Sie konnen die Garzeit, das Garzeitende und einen
Timer einstellen.

AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der ,Aufgehen lassen” Funktion, den
Thermostatregler auf das entsprechende Symbol drehen. Wenn
der Ofen auf eine andere Temperatur eingestellt ist, startet die
Funktion nicht.

Bitte beachten: Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn
eine Garzeit ausgewadhlt wurde) und einen Timer einstellen.

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton und ein
blinkendes Symbol §§* auf der Anzeige an, dass das Vorheizen
aktiviert wurde. Nach dieser Phase, ertont ein akustisches
Signal und das feststehende Symbol @2 auf dem Display zeigen
an, dass der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht

hat: An diesem Punkt die Speise in den Ofen stellen und den
Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das
Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das
endglltige Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter Funktion,
kann das Symbol §§, selbst nachdem sich das Kiihlgeblase
ausgeschaltet hat, weiter auf dem Display sichtbar bleiben, um
die Restwarme im Garraum anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol

ausschaltet, variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie
Raumtemperatur und verwendeter Funktion abhangt. Auf jeden
Falls sollte das Gerét als ausgeschaltet betrachtet werden, wenn der
Zeiger am Auswahlknopf auf 0" steht.

4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens miissen Sie eine
Funktion auswahlen.

RAUER
O solange driicken, bis das Symbol :und ,00:00” auf der
Anzelge blinkt.
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—+ oder —. zum Einstellen der gewtinschten Garzeit verwenden,
anschlieRend @ zur Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die
gewlinschte Temperatur aktivieren: Es ertont ein akustisches
Signal und das Display zeigt an, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweise: Um die eingestellte Garzeit zu andern, [©) gedrickt
halten, bis das Symbol (¥: auf der Anzeige blinkt, dann mit =
die Garzeit auf,00:00" zurtickstellen. Diese Garzeit enthdlt eine
Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/ STARTVERZOGERUNG
Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, kann die Aktivierung
der Funktion durch die Programmierung der Abschaltzelt
verzégert werden: G) driicken, bis das Symbol &3 und die
aktuelle Zeit auf der Ar Anzelge blinken.
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oder *. verwenden = zum Einstellen der Abschaltzeit und '@
zur Bestatigung dricken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die
gewiinschte Temperatur aktivieren: Die Funktion ist angehalten,
bis sie automatisch nach der berechneten Zeit startet, damit der
Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

Hinweise: Um die Einstellung abzubrechen, den Auswahlknopf auf
0 drehen, um den Ofen auszuschalten.

Hinweise: Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fur Grill-
und Turbo Grill-Funktionen nicht verfiigbar.

ENDE DES GARVORGANGS
Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an, dass
die Funktion beendet ist.
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Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion

auszuwihlen, oder auf,, 0 ” drehen, um den Ofen auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd ,END" und die verbleibende Zeit an.

5. TIMEREINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das

Garen, aber ermdglicht es Ihnen die Anzeige als Timer zu
verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert ist als auch bei
ausgeschaltetem Ofen. © solange driicken, bis das Symbol
und ,00:00” auf der Anzeige blinkt.

f.oder — zum Einstellen der gewlinschten Zeit verwenden und
O zur Bestatigung driicken.

Es ertont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Riickzdhlen der ausgewahlten Zeit beendet hat.

Hinweise: Um den Timer abzubrechen, E gedruckt halten, bis
das Symbol &9 zu blinken beginnt, dann mit -, die Zeit auf,00:00"
zurlckstellen.

6. AUTOMATISCHE REINIGUNGSFUNKTION - PYROLYSE

Den Backofen wahrend des Pyrolysezyklus nicht beriihren.
Kinder und Tiere wahrend und nach dem Pyrolysezyklus
(bis die Belliiftung des Raums abgeschlossen ist) vom Ofen
entfernt halten.

Vor dem Ausfiihren der Pyrolysefunktion alle Zubehdrteile

- einschlieBlich der Seitengitter - aus dem Ofen entfernen.

Falls der Backofen unter einer Kochflache installiert ist, darauf
achten, dass wahrend der Selbstreinigung alle Gasflammen
oder elektrischen Kochplatten ausgeschaltet sind. Entfernen
Sie flir optimale Reinigungsergebnisse starke Riickstande

im Backofeninnern und reinigen Sie das Turinnenglas, bevor
Sie die Pyrolysefunktion verwenden. Wir empfehlen, die
Pyrolysefunktion nur bei starker Verschmutzung des Ofens
durchfiihren oder wenn dieser wahrend des Garvorgangs
schlechte Geriiche freisetzt. Zum Aktivieren der automatischen
Reinigungsfunktion drehen Sie den Auswahlknopf und den
Thermostatregler auf das Symbol Die Funktion wird
automatisch aktiviert, die Tir verriegelt und das Licht im
Garraum ausgeschaltet: Das Display zeigt die verbleibende Zeit
bis zum Ende im Wechsel mit ,PYRO". Wenn das Programm
fertig ist, bleibt die Tir gesperrt, bis die Temperatur im Gerdt auf
ein sicheres Niveau gesunken ist. Den Raum wahrend und nach
dem Pyrolysezyklus liften.

Bitte beachten: Es kann ausschliel3lich die Abschaltzeit dieser
Funktion programmiert werden. Die Dauer wird automatisch auf
120 Minuten eingestellt.

GARTABELLE
: : : “EINSCHUBEBENE
REZEPT FUNKTION VORHEIZEN.  TEMPERATUR s UND
% % % : . ZUBEHORTEILE
z 2
= Ja 170 30-50 —
Hefekuchen Ja 160 30-50 =
3
= Ja 160 25-35 3
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 '\ir
4 2
Ja 150 35-45 — 2
= Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza / Fladenbrot 2 5
& Ja 190 - 250 20-50 .
Lasagne / liberbackene Pasta / Cannelloni§ 2
jasagne/ - Z Ja 190 - 200 45-65 L2
. . 3
Lamm/Kalb/ Rind/Schwein 1 kg = Ja 190 - 200 80-110 3
Hahnchen / Kaninchen / Ente 1 kg = Ja 200-230 50-100 2
Fisch gebacken/in Folie 0,5 kg 2
(Filets, ganz) @ Ja 170 - 190 30-45
Getoastetes Brot @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Bratkartoffeln Ja 200-210 35 - 55 ** '\ir

**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).
Die Einschubebene wird auf der Wand des Garraums angezeigt.
Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird
empfohlen die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit
einzustellen, wenn die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

WDie vollstandige Gebrauchsanleitung fir die Tabelle

der erprobten Rezepte, die fur die Zertifizierungsstellen in
Ubereinstimmung mit der [IEC-Norm 60350-1 zusammengestellt

wurden, auf docs.bauknecht.eu runterladen.
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Fettpfanne / Backblech
mit 200 m| Wasser

ZUBERHORTEILE
Backform oder Kuchenform Backblech / Fettpfanne oder

auf Rost Backform auf Rost Fettpfanne / Backblech

LOSEN VON PROBLEMEN

Problem Méogliche Ursache AbhilfemaBnahme
Der Backofen funktioniert Stromausfall. Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen an
nicht. ¢ Trennung von der Stromversorgung. | das Netz angeschlossen ist.

: Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um festzustellen,
. ob die Stérung erneut auftritt.

Das Display zeigt ein Softwareproblem. . Den nichsten Kundendienst kontaktieren und den Buchstaben
,F* gefolgt von einer : : oder die Nummer nach dem Buchstaben ,F* angeben.
Nummer an. : :

W Fir weitere Informationen Uber Ihr Produkt die vollstandige Gebrauchsanleitung auf docs.bauknecht.eu runterladen

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie
unter:
«  Besuchen Sie unsere Internetseite docs.bauknecht.eu

E - Verwenden Sie den QR-Code
. Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im
E Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild
" des Produkts angeben.
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Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A BAUKNECHT
PRODUCT

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on
www.bauknecht.eu/register

i”f Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

CONTROL PANEL DESCRIPTION

F
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©

1 2 3
1. SELECTION KNOB
For switching the oven on by selecting a

function. delayed start and timer.
Turnto the () position to switch the oven

off. off.

2. LIGHT

) ) 4. DISPLAY
With the oven switched on, press to turn

the oven compartment lamp on or off.

FIRST TIME USE

3. SETTING THE TIME
For accessing the cooking time settings,

For displaying the time when the oven is

5. ADJUSTMENT BUTTONS
For changing the cooking time settings

5 6
6. THERMOSTAT KNOB
Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.
For automatic functions keep on §.

Please note: The knobs are retractable.
Press the knobs in the middle and they

pop up.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the appliance
for the first time: Press '© until the () icon and the two digits
for the hour start flashing on the display.
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Use + or = to set the hour and press ™ to confirm. The two
digits for the minutes will start flashing. Use + o = to set the
minutes and press (%) to confirm.

Please note: When the (%) icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2.SET THE POWER CONSUMPTION

By default the oven is programmed to work at a power higher
than 3 kW (Hi): To operate the oven at a power that is compatible
with a domestic power supply less than 2,9 kW (Lo), you will
need to change the settings.

To go to the change menu, turn the selection knob to lj , then

FUNCTIONS & DAILY USE

turn it back to 0 .

Press and hold "+ and = for five seconds immediately

afterwards.
N
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Use +_ o0 = to change the setting, then press and hold © for at
least two seconds to confirm.

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odors that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal. Before starting
to cook food, we therefore recommend heating the oven with it
empty in order to remove any possible odors.

Remove any protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be
empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

@ FORCED AIR

~ 1 For cooking different foods that require the same cooking
temperature on several shelves (maximum three) at the same
time. This function can be used to cook different foods without
odours being transferred from one food to another.

MAXI COOKING

—I For cooking large joints of meat (above 2.5 kg). We
recommend turning the meat over during cooking to ensure
that both sides brown evenly. We also recommend basting the
joint every so often to prevent it from drying out excessively.

@ PIZZA

— I For baking different types and sizes of pizza and bread. It
is a good idea to swap the position of the baking trays halfway
through cooking.
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GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling meat, we
recommend using a Baking tray to collect the cooking juices:
position the pan on any of the levels below the wire shelf and
add 500 ml of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef, chicken).
We recommend using a Baking tray to collect the cooking juices:
position the pan on any of the levels below the wire shelf and
add 500 ml of drinking water.

g RISING

For helping sweet or savoury dough to rise effectively. Turn
the thermostat knob to the icon to activate this function.

ECO FORCED AIR

For cooking roasts and stuffed roasting joints on a single
shelf. Food is prevented from drying out excessively by gentle,
intermittent air circulation. When this ECO function is in use, the
light will remain switched off during cooking but can be switched
on again by pressing & .

@ BREAD AUTO
This function automatically selects the ideal temperature

and baking time for bread. For best results, carefully follow the
recipe. Activate the function when the oven is cold.

%* PASTRY AUTO

This function automatically selects the ideal temperature
and baking time for cakes. Activate the function when the oven
is cold.

@ AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle at very high
temperature.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol for
the function you require: the display will light up and an audible
signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the thermostat knob
to set the temperature you require.
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To interrupt the function at any time, switch off the oven, turn
the selection knob and the thermostat knobto 0

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by turning
the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on #. You can
set the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

AUTOMATIC

To To start the automatic function you have selected (“Bread”
or “Pastry”), keep the thermostat knob at the position for
automatic functions (0).

To finish cooking, turn the selection knob to position 0 .
Please note: You can set the cooking end time and timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob to the
relevant symbol; if the oven is set to a different temperature, the
function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time (only
if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT
Once the function starts, an audible signal and a flashing icon

= on the display indicate that the preheating phase has been
activated. At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon [ﬂﬁ on the display will indicate that the oven has
reached the set temperature: at this point, place the food inside
and proceed with cooking.
Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.
After cooking and with the function deactivated, the icon [ﬂ:
may continue to remain visible on the display even after the
cooling fan has switched off to indicate that there is residual
heat in the compartment.
Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at
0",

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION  ___ )

Keep pressing O until the %} icon and “00:00” start flashing
on the display.
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Use * or — to set the cooking time you require, then press O
to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: an audible signal will sound and the
display will indicate that cooking is complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep pressing.
©, until the (vicon starts flashing on the display, then use =

to reset the cooking time to “00:00”". This cooking time includes a
preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the function can be
delayed by programming its end time: press © until the & icon
and the current time start flashing on the display.
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Use + or = to set the time you want cooking to end and press
©, to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused until
it starts automatically after the period of time that has been

calculated in order forcooking to finish at the time you have set.

Notes: To cancel the setting, switch the oven off by turning the
selection knob to the 0 position.

Notes: Delay to start functionality is not available for Grill and
Turbo Grill functions.

END OF COOKING
An audible signal will sound and the display will indicate that
the function has finished.

i
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Turn the selection knob to select a different function or to
position “ 0 ” to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER
This option does not interrupt or program cooking but allows
you to use the display as a timer, either during while a function is
active or when the oven is off.
Keep pressing @ until the &) icon and “00:00” start flashing on
the display.
S _ 2
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Use -+ or — to set the time you require and press ©. to confirm.

An audible signal will sound once the timer has finished
counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing E until the & icon
starts flashing, then use =, to reset the time to “00:00".

6. AUTOMATIC CLEANING FUNCTION - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven during and
after (until the room has finished airing) running the Pyro
cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from the oven
before activating the function. If the oven is installed below

a hob, make sure that all the burners or electric hotplates are
switched off while running the self cleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove excessive residuals
inside the cavity and clean the inner door glass before using
the pyrolytic function. We recommend only running the Pyro
function if the appliance contains heavy soiling or gives off bad
odors during cooking.

To activate the automatic cleaning function, turn the selection
knob and the thermostat knob to the |:ii:] icon. The function will
be activated automatically, the door locked and the light inside
the oven switched off: The display will show the time remaining
to the end, alternating with “PYRO".

Once the cycle has been completed, the door remains locked
until the temperature inside the oven has returned to a safe
level. Air the room during and after running the Pyro cycle.

Please note: It is only possible to programme the end time of this
function. The duration is automatically set to 120 minutes.

COOKING TABLE
. TEMPERATURE DURATION LEVEL AND
RECIPE _FUNCTION  PREHEAT 0 (MIN) ACCESSORIES
= Yes 170 30-50 =
Leavened cakes Yes 160 30-50 _\“.2;“_
Yes 160 40- 60 —_
= Yes 160 25-35 3,
Biscuits/tartlets Yes 160 25-35 '\ir
4 2
Yes 150 35-45 _ 2
= Yes 190 - 250 15 - 50 2,
Pizza / Focaccia 2 >
Yes 190 - 250 20-50 —
Lasagne / baked pasta / cannelloni /ﬂansé E‘ Yes 190 - 200 45-65 L 2 |
Lamb / veal / beef /pork 1 kg = Yes 190 - 200 80-110 23
Chicken/rabbit/duck 1 kg = Yes 200- 230 50- 100 2
Baked fish/en papillote 0,5 kg 2
(fillets, whole) @ Yes 170-190 30-45 Lo
Toasted bread @ 5 250 2-6 _\_”5“_5_
Roast potatoes Yes 200-210 35-55** '\ir

** Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).
The level is indicated on the wall of the cooking compartment.
The time indicated does not include the preheating phase:

we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been
reached.

W Download the complete Use and Care Guide from
docs.bauknecht.eu for the table of tested recipes, compiled for
the certification authorities in accordance with the standard IEC
60350-1.
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aFr L | M
ACCESSORIES e ” e dish or cak ) ) ) I .
- Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Baking . . Drip tray / Baking tray
Wire shelf on the wire shelf dish on the wire shelf Drip tray / Baking tray with 200 ml of water
TROUBLESHOOTING
Problem Possible cause Solution
The oven does not work. Power cut. Check for the presence of mains electrical power and whether
. Disconnection from the mains. ¢ the oven is connected to the electricity supply.
; ¢ Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
The display shows the . Software problem. . Contact you nearest After-sales Service Centre and state the
letter “F" followed bya . letter or number that follows the letter “F".
number. : :

W Download the complete Use and Care Guide from docs.bauknecht.eu for more informations about your product

Visiting our website docs.bauknecht.eu

E E Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
- «  Using QR Code
I : « Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty
E -I'ﬂ:J: booklet). When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your
[ ]

product's identification plate.
(Baulinecht



Guide rapide

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT
BAUKNECHT

Afin de profiter d'une assistance complete,
veuillez enregistrer votre appareil sur
www.bauknecht.eu/register

A\

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

F

°C

o

©

1

1. BOUTON DE SELECTION

Pour allumer le four en sélectionnant une
fonction.

Tournez & la position () pour éteindre le
four.

2. ECLAIRAGE

Avec le four allumé, appuyez pour allumer
ou éteindre I'ampoule du compartiment
du four.

N

3
four est éteint.
4. ECRAN

cuisson

PREMIERE UTILISATION

4

3. REGLAGE DE L'HEURE

Pour accéder les réglages pour le

temps de cuisson, le départ différé, et la
minuterie. Pour afficher I'heure lorsque le

5. BOUTONS DE REGLAGES
Pour changer les réglages du temps de

[V, ]

6. BOUTON DU THERMOSTAT

Tournez pour sélectionner la température
désirée lorsque vous utilisez les fonctions
manuelles.

Pour les fonctions automatiques, restez
appuyésur §.

Veuillez noter: Les boutons sont
escamotables. Appuyez au centre des
boutons pour les faire sortir.

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez I'appareil pour la
premiére fois : Appuyez sur '© jusqu'a ce que le voyant (™) et les
deux chiffres indiquant I'heure clignotent a I'écran.

N_
n{n'uln

)L
Q

Utilisez =ou =pour régler I'neure et appuyez sur & pour
confirmer. Les deux chiffres des minutes clignotent. Utilisez +ou =
pour régler les minutes et appuyez sur (~) pour confirmer.

Veuillez noter: Lorsque le voyant (%) clignote (par exemple apres des

pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure de nouveau.

2.REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé par défaut pour fonctionner a une
puissance supérieure a 3 kW (« Hi ») : Pour utiliser le four a puissance
compatible a un réseau électrique domestique inférieur a 2,9 kW («
Lo »), vous devez modifier les réglages.

Pour accéder au menu de réglage, tournez le bouton de sélection
sur B retournez-le ensuite sur 0 .

FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE

Appuyezsur+ ou —  pourcing secondes immédiatement
apres.

\\I_l 7

O,
Utilisez + ou = pour changer les réglages, appuyez ensuite sur

'© pour au moins deux secondes pour confirmer.

3.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des
aliments, nous vous conseillons de chauffer le four a vide pour
éliminer les éventuelles odeurs.

Enlevez le carton de protection ou le film transparent du four et
enlevez les accessoires de l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le four doit
étre vide durant cette opération.

Veuillez noter: Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé I'appareil
pour la premiére fois.

CONVECTION NATURELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

AIR PULSE_ . ) _ . _

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux (trois
maximum) de différents aliments nécessitant la méme température
de cuisson. Cette fonction peut étre utilisée pour cuire différents
aliments sans que les odeurs ne soient transmises de l'un a l'autre.

MAXI COOKING

=1 Pour cuire de gros morceaux de viande (supérieurs a 2,5 kg).
Nous vous conseillons de retourner la viande durant la cuisson pour
s'assurer que les deux cotés brunissent de facon égale. Nous vous
conseillons d'arroser le réti de temps en temps pour éviter qu'il ne
s'asseche.

PIZZA

=1 Pour cuire différents types et tailles de pain et de pizza. Nous
vous conseillons d'échanger la position des plaques de cuisson a la
mi-cuisson.
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GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses, faire
gratiner des [égumes et griller du pain. Pour la cuisson de la viande,
nous vous conseillons d'utiliser une plaque de cuisson pour recueillir
les jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur
n'importe quel niveau sous la grille métallique.

TURBOGRIL
Pour rétir de grosses piéces de viande (cuisses, rosbif, poulet).

Nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour recueillir les
jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur
n'importe quel niveau sous la grille métallique.
g LEVEE

Pour aider les pates sucrées ou salées a mieux lever. Tournez le
bouton du thermostat sur I'icone pour lancer cette fonction.

ECO AIR PULSE

Pour cuire les rétis farcis et les rotis sur une seule grille. Les
aliments de s'asséchent pas trop grace a une légére circulation d'air
intermittente. Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé temporairement en
appuyant sur & .
@A PAIN AUTO

Cette fonction sélectionne automatiquement la meilleure
température et le meilleur temps de cuisson pour le pain. Pour les
meilleurs résultats, suivez minutieusement la recette. Activez la
fonction lorsque le four est froid.
% PATISSERIES AUTO

Cette fonction sélectionne automatiquement la meilleure
température et le meilleur temps de cuisson pour les gateaux.
Activez la fonction lorsque le four est froid.
E NETTOYAGE AUTOMATIQUE DU FOUR - PYRO

Pour éliminer les éclaboussures produites lors de la cuisson en
utilisant un cycle a tres haute température.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection sur le
symbole de la fonction désirée : I'écran s'allume et un signal sonore
retentit.

2. ACTIVER UNE FONCTION

Pour lancer la fonction que vous avez sélectionnée, tournez le
bouton du thermostat pour régler la température requise.

(CLLATT
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Pour interrompre la fonction a tout moment, éteindre le four,
tournez le bouton de sélection et le bouton de thermostat sur 0 .

Veuillez noter: Lors de la cuisson, vous pouvez changer la fonction en
tournant le bouton de sélection ou ajuster la température en tournant
le bouton du thermostat. La fonction ne démarre pas tant que le
bouton du thermostat est sur 8. Vous pouvez régler le temps de
cuisson, le temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez le temps
de cuisson) et la minuterie.

AUTOMATIQUE

Pour lancer la fonction automatique que vous avez sélectionnée

(« Pain » ou « Patisserie »), placez le bouton de thermostat dans la
position pour les fonctions automatiques (0/A).(8).

Pour terminer la cuisson, tournez le bouton de sélection dans la
position 0 .

Veuillez noter: Vous pouvez régler le temps de fin de cuisson et la
minuterie.

LEVEE

Pour lancez la fonction « Levage de la pate », tournez le bouton
thermostat au symbole correspondant; si le four est réglé a une
température différente, la fonction de démarrera pas.

Veuillez noter: Vous pouvez régler le temps de cuisson, le temps de
fin de cuisson (seulement si vous réglez le temps de cuisson) et la
minuterie.

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore et un voyant [ﬂ:

qui clignote a I'écran confirmant que la phase de préchauffage est

activée. A la fin de cette phase, un signal sonore et un voyant stable
2indique que le four a atteint la température désirée : vous pouvez

alors placer les aliments a I'intérieur et commencer la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du

préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Aprés la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant @:

peut rester visible sur I'écran méme aprés que le ventilateur de

refroidissement s'est éteint pour indiquer qu'il y a de la chaleur

résiduelle dans le compartiment.

Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icéne s'éteigne varie car

cela dépend d'une série de facteurs tels que la température ambiante

et la fonction utilisée. Dans tous les cas, le produit doit étre considéré

comme éteint lorsque le curseur sur le bouton de sélection est sur

«0».

4. PROGRAMMER LA CUISSON
Vous devez sélectionner une fonction avant de pouvoir lancer un
programme de cuisson.

DUREE — .
Appuyez sur la touche @, jusqu'a ce que le voyant (Viet «00:00 »
clignotent a I'écran.

Anininind
JHLL
&
Utilisez . ou —. pour régler le temps de cuisson souhaité, puis
appuyez sur Q pour confirmer.
Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat a la

température désirée: un signal sonore et I'‘écran indiquent la fin de
la cuisson.

Remarque: Pour annuler le temps de cuisson, appuyez sur gju_squ'é
ce que l'icone (¥: commence a clignoter a I'écran, puis utilisez =" pour
remettre le temps de cuisson a « 00:00.». Ce temps de cuisson inclut la
phase de préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/ DEPART DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez retarder le début
de la fonction en programmant le temps de fin de cuisson : appuyez
sur © jusqu’a ce que I'icone &aet I'heure actuelle clignotent a
I'écran.

N o —
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Utilisez £, ou — pour régler I'heure a laquelle vous souhaitez arréter
la cuisson et appuyez sur & pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat a la
température désirée: la fonction reste en veille et démarre
automatiquement aprés la période d'attente calculée pour que la
cuisson se termine a I'heure désirée.

Remarque: Pour annuler le réglage, éteindre le four en tournant le
bouton de sélection & la position « 0 ».

Remarque: Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Grill et Turbo-grill.

FIN DE CUISSON
Un signal sonore se fait entendre et I'écran s'illumine pour indiquer
que la fonction est terminée.

AN
i
¢
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Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une différente
fonction ou le placer a la position « 0 » pour éteindre le four.

Veuillez noter: Si la minuterie est activée, 'écran affiche « END » en
alternance avec le temps restant.

5. REGLERLA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme pas la cuisson,
mais permet d'utiliser I'écran comme minuterie, durant le
fonctionnement d'une fonction ou quand le four est éteint.
Maintenez la touche @ enfonceejusqu a ce que l'icone &) et «
00:00 » commencent a clignoter a écran.

I—IWIII_I
L Il

/\\
Utilisez +.ou .= pour régler I'heure désirée, puis appuyez sur O,
pour confirmer.

Un signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie a terminé le
compte a rebours.

Rgmarque Pour annuler la minuterie, appuyez sur Q. jusqu'a ce que
©licone commence 3 clignoter, puis utilisez = pour remettre le
temps a « 00:00 ».

6. FONCTION NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de nettoyage Pyro.
EI0|gnez les enfants et les animaux du four pendant et
apreés (le temps que la piéce soit bien aérée) le cycle de
nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incluant les supports de grille

- avant d'activer la fonction. Si le four est installé sous une table de
cuisson, assurez-vous que les brileurs ou les plaques électriques
sont éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.

Pour des résultats de nettoyage optimum, enlevez les résidus
excessifs a l'intérieur de la cavité et nettoyez la porte intérieure
avant d'utiliser la fonction pyrolyse. Nous vous conseillons d'utiliser
la fonction Nettoyage Pyro seulement si le four est trés sale ou s'lil
dégage de mauvaises odeurs lors de la cuisson.

Pour lancer la fonction de nettoyage automatique, tournezle
bouton de sélection et le bouton du thermostat sur l'icone La
fonction est activée automatiquement, la porte verrouillée et la
lumiére dans le four s'éteint : L'écran affiche le temps restant avant la
fin, en alternance avec « Pyro »,

Une fois le cycle terminé, la porte reste verrouillée jusqu‘a ce que

la température a l'intérieur du four atteigne un niveau sécuritaire.
Aérez la piece pendant et apres avoir utilisé le cycle Pyro.

Veuillez noter: Il est uniquement possible de programmer la fin de
cette fonction. La durée est réglée automatiquement a 120 minutes.

TABLEAU DE CUISSON
o . TEMPERATURE DUREE NIVEAU ET
RECETTE FONCTION EPRECHAUFFAGEE ) (MIN) ACCESSOIRES
= oui 170 ' 30-50 =
Gateaux a pate levée oui 160 30- 50 =
. 4 1
OUI 160 40-60 [V == ==
= Ovui 160 25-35 3
Biscuits/tartelettes Oui 160 25-35 '\ir
oui 150 35-45 —_ 2
= Oui 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 4 5
Oui 190 - 250 20-50 —_ 2
Lasagnes/pates au four/cannellonis/ . ) ) P2
tartes @ Oui 190 - 200 45 - 65 ey
. 3
Agneau/veau/beeuf/porc 1 kg @ Oui 190 - 200 80-110 L |
. — . 2
Poulet /lapin / canard, 1 kg D Oui 200-230 50-100 \ )
Poisson au four/en papillote 0,5 kg . ) . 2
oo o = Oui 170- 190 30-45 L2
Pain grillé [~ 5 250 2-6 o
Pom. terre roties Oui 200-210 35-55** '\ir

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson. Le
niveau est indiqué sur la paroi du compartiment de cuisson.

La durée de cuisson ne comprend pas la phase de préchauffage :
nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et régler
le temps de cuisson seulement aprés avoir atteint la température
désirée.

W Téléchargez le Guide d'utilisation et entretien complet sur
docs.bauknecht.eu pour obtenir le tableau de recettes testées,
établi pour les autorités de certification, conformément a la norme

IEC 60350-1.
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ACCESSOIRES

Areenen ~ ARlr

Plaque de cuisson ou moule
Grille métallique a gateau

| T | )

Plague de cuisson/léchefrite
ou plat de cuisson sur grille

Lechefrite /plaque de

Lechefrite / plaque de cuisson

cuisson

sur la grille métallique métallique contenant 200 ml d'eau
Probléme Cause possible Solution
Le four ne fonctionne . Coupure de courant. . Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
pas. . Débranchez de I'alimentation : est bien branché.

¢ principale.

L'écran affiche la lettre « F | Probléme de logiciel.
» suivi d'un numéro.

W Pour plus d'information, té

¢ Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probleme persiste.

Contactez le Service aprés-vente le plus proche et mentionnez

échargez le Guide d'utilisation et d'entretien complet a partir de docs.bauknecht.eu

ElE
EE

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations

supplémentaires sur le produit :

En visitant notre site Web docs.bauknecht.eu

En utilisant le code QR

Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone
dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez
indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.
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Snelgids

WI1J DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN
BAUKNECHT PRODUCT

Voor een meer volledige assistentie kunt u uw
apparaat registeren op
www.bauknecht.eu/register

i”i Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

gebruikt.

BESCHRIJVING VAN HET BEDIENINGSPANEEL

F

°C

o

©

1 2 3
1. SELECTIEKNOP
Om de oven in te schakelen door het

selecteren van een functie.

Op ( zetten om de oven uit te schakelen.
2. LAMP

Druk erop als de oven is ingeschakeld

om de lamp in de ovenruimte in of uit te
schakelen.

4. DISPLAY

EERSTE GEBRUIK

3. DETUDINSTELLEN

Voor toegang tot de instellingen van
de bereidingstijd, uitgestelde start en
kookwekker. Om de tijd weer te geven
wanneer de oven is uitgeschakeld.

5. REGELKNOPPEN
Voor het wijzigen van de bereidingstijd

5 6
6. THERMOSTAATKNOP
Draai om de gewenste temperatuur te
selecteren wanneer handmatige functies

ingesteld worden. Laat op @ staan voor
automatische functies.

Let op: De knoppen zijn verzonken.
Druk op het midden van de knop om ze
uit hun zitting te laten komen.

1.DETIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet: Druk op
© tot het () pictogram en de twee cijfers van de uren beginnen

knipperen op de display.

N e

7 N
Q

Gebruik + of = om de uren in te stellen en druk op ™ omte
bevestigen. Op het display gaan de twee cijfers die de minuten
aangeven knipperen. Gebruik = of = om de minuten in te stellen en
druk op () om te bevestigen.
Let op: Wanneer het pictogram (~) knippert, bijvoorbeeld na een
langdurige stroomuitval, moet de tijd gereset worden.

2, HET STROOMVERBRUIK INSTELLEN

Standaard is de oven geprogrammeerd om te werken op een
vermogen van meer dan 3 kW (Hi): Om de oven te laten werken op
een vermogen dat compatibel is met een huishoudelijk stroomnet
van minder dan 2,9 kW (Lo), dient u de instellingen te wijzigen. Om het
menu voor de wijzigingen te openen, draai de selectieknop op Zl

FUNCTIES & DAGELIJKS GEBRUIK

en zet hem dan terug op 0.
Druk onmiddellijk op "+ en =" houd vijf seconden ingedrukt.
S 2

Gebruik + of = om de instelling te veranderen, druk vervolgens op
'© en houd tenminste twee seconden ingedrukt om te bevestigen.
3.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het productieproces
zijn achtergebleven: dit is volkomen normaal. Het is raadzaam om de
oven leeg te verhitten voordat u de oven daadwerkelijk in gebruikt
neemt, om mogelijke luchtjes te verwijderen.

Verwijder alle beschermende karton of transparante film uit de oven
en verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.

Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur. De oven
moet leeg zijn gedurende deze tijd.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik van het
apparaat te luchten.

CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

HETELUCHT

=1 Om verschillende soorten voedsel te bereiden met dezelfde
bereidingstemperatuur op verschillende niveaus (maximaal drie)
tegelijk. Met deze functie worden er geen geuren van het ene naar het
andere gerecht overgebracht.

MAXI COOKING

=—I Voor het braden van grote stukken vlees (meer dan 2,5 kg). Het
is raadzaam om het vlees tijdens de bereiding te draaien, zodat beide
kanten gelijkmatig bruin worden. Het is ook raadzaam om het stuk
vlees zo vochtig mogelijk te houden, om te voorkomen dat het teveel
uitdroogt.

PIZZA

— Voor het bakken van verschillende soorten en formaten pizza
en brood. Verwissel halverwege de bereiding de positie van de
ovenplaten.
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GRILL

Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het gratineren van
groenten of het roosteren van brood. Voor het grillen van vlees wordt
geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het braadvet op te vangen:
Plaats de pan op één van de niveaus onder de rooster en voeg 500 ml
drinkwater toe.

TURBO GRILL
Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten, rosbief,

hele kip). Er wordt geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder de
rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

g RUZEN

Om zoet of hartig deeg goed te laten rijzen. Om de functie in te
schakelen draait u de thermostaatknop op het pictogram.

ECO HETE LUCHT

Gevulde braadstukken en stukken vlees op één steunhoogte
bereiden. Door zachte, intermitterende luchtcirculatie wordt
voorkomen dat het voedsel teveel uitdroogt. Wanneer deze functie in
gebruik is zal het ECO licht tijdens de bereiding uitgeschakeld blijven,
maar het kan weer tijdelijk worden ingeschakeld door te drukken op
B
D* BROOD AUTO

Deze functie selecteert automatisch de ideale temperatuur en
bereidingstijd voor het bakken van brood. Voor de beste resultaten,
volg het recept nauwgezet. Activeer de functie wanneer de oven koud

D* GEBAK AUTO

Deze functie selecteert automatisch de ideale temperatuur
en bereidingstijd voor het bakken van taarten. Activeer de functie
wanneer de oven koud is.

g AUTOMATISCHE PYROLYSEREINIGING VAN DE OVEN - PYROLYSE
Om bakspatten te verwijderen met een cyclus op zeer hoge
temperatuur.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op het symbool van
de gewenste functie: de display licht op en er is een geluidssignaal
hoorbaar.

2. EENFUNCTIE INSCHAKELEN

Om de geselecteerde functie te starten, draai de thermostaatknop op
de gewenste temperatuur.

Om de functie op elk gewenst moment te onderbreken, schakelt u de
oven uit, draait u de keuzeknop en zet u de thermostaatknop op 0 .

Let op: Tijdens de bereiding kan de functie gewijzigd worden door
de keuzeknop te draaien of de temperatuur te regelen met de

thermostaatknop. De functie start niet als de thermostaatknop op @ staat.

U kunt het einde van de bereiding (alleen wanneer een bereidingstijd
ingesteld wordt) en een kookwekker selecteren.

AUTOMATISCH

Om de door u gekozen automatische functie ("Brood" of "Taart") te
starten, moet de thermostaatknop op de stand voor automatische
functies (@) staan. Om de bereiding te beéindigen, draai de
keuzeknop indestand 0 .

Let op: U kunt het einde van de bereiding en een kookwekker selecteren.
RUJZEN

Om de functie “Rijzen” te starten, draai de thermostaatknop op
het relevante symbool; als de oven ingesteld is op een andere
temperatuur, zal de functie niet starten.

Let op: U kunt het einde van de bereiding (alleen wanneer een
bereidingstijd ingesteld wordt) en een kookwekker selecteren.

3. VOORVERWARMEN EN RESTWARMTE

Zodra de functie gestart is, klinkt een geluidssignaal en knippert het
pictogram @2 op de display om aan te geven dat het voorverwarmen
begonnen is. Na deze fase is een signaal hoorbaar en toont het vaste
pictogram j2 op de display dat de oven de ingestelde temperatuur
bereikt heeft: plaats het voedsel in de oven en ga verder met het
bereiden.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de
voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben op het
uiteindelijk resultaat van de bereiding.

Nadebereidingkan het pictogram §§*zichtbaar blijven op het display,
ook nadat de koelventilator is uitgeschakeld, om aan te geven dat de
ovenruimte nog warm is.

Let op: Hoe lang het pictogram blijft branden hangt af van meerdere
factoren, zoals de omgevingstemperatuur en de gebruikte functie. Het
product kan als uitgeschakeld worden beschouwd wanneer de wijzer van
de keuzeknop op "0" staat.

4. PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING
Selecteer een functie om de bereiding te programmeren.

DUUR
Blijf drukken op @ tot het pictogram :en “00:00” knipperen op de
display.

hnln'nln
S
©f
Gebruik -+ of .=, om de gewenste bereidingstijd in te stellen en
drukdanop ©. om te bevestigen. Activeer de functie door de
thermostaatknop te draaien op de gewenste temperatuur: er klinkt

een geluidssignaal en op de display wordt aangegeven dat de
bereiding klaar is.

Opmerkingen: Om de ingestelde bereidingstijd te annuleren, blijf
drukken op ‘® tot het pictogram (¥:begint te knipperen op de display,
en gebruik dan_ = om de bereidingstijd te resetten op “00:00" Deze
bereidingstijd omvat een voorverwarmingsfase.

PROGRAMMEREN VAN EINDE BEREIDING/ UITGESTELDE START
Nadat een bereidingstijd ingesteld is, kan de start uitgesteld worden
door de eindtijd te programmeren: druk op @ tot het pictogram &3
en de huidige tijd op de display beginnen te knipperen.

:lll_lﬂ

4

Dll

LJEND

Gebruik *. of —.om de gewenste eindtijd van de bereiding te regelen
en druk op @ om te bevestigen. Activeer de functie door de
thermostaatknop te draaien op de gewenste temperatuur: de functie
blijft in pauze en start automatisch na een periode die berekend is om
de bereiding te laten eindigen op het door u gekozen tijdstip.

Opmerkingen: Om de instelling te annuleren, zet de oven uit door de
keuzeknop in de stand 0 te draaien.

Opmerkingen: Startuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill en
Turbo Grill.

EINDE BEREIDINGSTIJD
Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt aangegeven dat de
functie klaar is.

.
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Draai de keuzeknop om een andere functie te selecteren of in de stand
“ 0 ” om de oven uit te zetten.

Let op: Als de kookwekker actief is, toont de display “END" afgewisseld
met de resterende tijd.

5. INSTELLEN VAN DE TIMER

Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft u de
mogelijkheid om de display te gebruiken als kookwekker (timer),
zowel wanneer een functie actief is als wanneer de oven uit staat.
Blijf op @ drukken tot het pictogram &) en "00:00" op het display
beglnnen te knlpperen

uintnind
llIl

Gebruik -+ of = om de gewenste tijd in te stellen en druk op
te bevestigen.

U hoort een geluidssignaal eens de kookwekker afgeteld heeft tot aan
de geselecteerde bereidingstijd.

Opmerkingen: Om de kookwekker te annuleren, blijft u op &, © drukken
tot het pictogram & begint te knipperen. Gebruik vervolgens -.omde
tijd terug te zetten op "00:00"

—_—

. om

—

6. FUNCTIE AUTOMATISCHE REINIGING - PYRO

Raak de oven niet aan tijdens het automatisch reinigen.
Houd kinderen en dieren uit de buurt van de oven tijdens
en na het uitvoeren van het automatisch reinigen (totdat
de ruimte gelucht is).

De accessoires - ook de roostergeleiders - moeten uit de oven

worden gehaald voordat u de functie inschakelt. Als de oven onder
een kookplaat is geinstalleerd, dient u ervoor te zorgen dat alle
branders of elektrische kookplaten uitgeschakeld zijn tijdens de
zelfreinigingscyclus. Voor de beste reiniging verwijdert u grote resten
in de holte en reinigt u het glas van de deur aan de binnenkant
alvorens de pyrolytische functie te gebruiken. Het is raadzaam de
automatische reiniging alleen uit te voeren wanneer het apparaat

erg vuil is of tijdens het bereiden onprettig ruikt. Om de functie
automatische reiniging te activeren, draai de selectieknop en de
thermostaatknop op het pictogram [, De functie wordt automatisch
geactiveerd, de deur wordt vergrendeld en het licht in de oven wordt
uitgeschakeld: Op het display wordt de resterende tijd tot het einde
weergegeven, afgewisseld met “PYRO". Zodra de cyclus is voltooid
blijft de deur vergrendeld tot de temperatuur in de oven gedaald is
tot een veilig niveau. Tijdens en na het uitvoeren van de Pyrocyclus de
ruimte luchten.

Let op: Hiermee kan alleen het tijdstip voor het einde van de bereiding
worden ingesteld. De maximale duur is automatisch ingesteld en
bedraagt 120 minuten.

BEREIDINGSTABEL
. TEMPERATUUR @  DUUR NIVEAU EN
RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN °C) § (MIN) ACCESSOIRES
= Ja 170 30-50 2
Luchtig gebak Ja 160 30-50 2
N 4 1
Ja 160 40-60 abkr abFr
= Ja 160 25-35 .3,
Koekjes / taartjes Ja 160 25-35 '\;r
4 2
Ja 150 35-45 4 L2
= Ja 190 - 250 15-50 /2,
Pizza's/focaccia's 4 5
E Ja 190 - 250 20-50 —_
Lasagne / pasta uit de oven / cannelloni / ) ) )
ovenschotels : @ Ja 190 - 200 45-65 N
Lamsvlees / kalfsvlees / rundvlees / 3
varkensvlees 1 kg @ Ja 190-200 80-110 —
Kip / Konijn / Eend 1 kg = Ja 200-230 50-100 %,
Vis in de oven/in folie 0,5 kg 2
ot e = Ja 170- 190 30-45 2
Geroosterd brood @ 5 250 2-6 _\___5___’_
Geb. aardappelen Ja 200-210 35-55** '\;r

** Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien
nodig). Het niveau staat aangegeven op de wand van de bereidingsruimte.
De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase: het is
aangeraden het voedsel in de oven te doen en de bereidingstijd pas in
te stellen nadat de gewenste temperatuur bereikt is.

W Download de volledige handleiding van docs.bauknecht.eu voor
de tabel met geteste recepten, ingevuld voor de certificatieoverheden
in overeenstemming met de norm IEC 60350-1.
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ACCESSOIRES Teeeeee”

Bakplaat of taartvorm op het Bakplaat/Druipplaat of . Druipplaat / Ovenschaal
Rooster rooster ovenschaal op rooster Druipplaat / Ovenschaal met 200 ml water
STORINGEN VERHELPEN
Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De oven werkt niet. Stroomonderbreking. Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de oven
. Losgekoppeld van de . is aangesloten.
: stroomvoorziening. : Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het probleem
; i opgelost is.
Op de display verschijnt Softwareprobleem. Neem contact op met de dichtstbijzijnde klantenservice en
de letter "F" gevolgd door . vermeld de letter of het nummer dat volgt op de letter "F".

een nummer.

W Download de volledige handleiding van docs.bauknecht.eu voor meer informatie over uw product

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:
«  Op onze website docs.bauknecht.eu

garantieboekje). Wanneer u contact neemt met de Klantenservice, gelieve de codes te

- «  Gebruik makend van de QR-code
-I.ﬂ:a;ll - Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het
E " vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

@uknecht



Guida rapida I IT

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN

@I PRODOTTOBAUKNECHT Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
Z ) Perricevere un'assistenza pil completa, registrare ;rima ci utiizz PP toleag
/ i \ istruzioni di sicurezza.

il prodotto su www.bauknecht.eu/register

DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

F °C
........... 5 T
1 2 3 4 5 6
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 3. IMPOSTARE L'ORA 6. MANOPOLA TERMOSTATO
Per accendere il forno selezionando una Per accedere alle impostazioni della Ruotare per selezionare la temperatura
funzione. durata di cottura, dell’avvio ritardato e desiderata attivando le funzioni manuali.
Per spegnere il forno, ruotare sulla del timer. A forno spento, per visualizzare  Per le funzioni automatiche continuare
posizione ( . l'ora. sul
/2\.fo:-r?oczfcceso premere per accendere o 4. DISPLAY Note: Le manopole sono a scomparsa.
PN F ‘ | I |
spegnere la luce di cavita del forno. 5. TASTIDIREGOLAZIONE ei{faﬁreeézﬁgfofoieegtero delle manopole per
Per modificare le impostazioni del tempo :
di cottura
PRIMO UTILIZZO
1.IMPOSTARE L'ORA selezione su E’ quindi riportarla su 0.
Alla prima accensione, & necessario impostare I'ora: premere Subito dopo, premere + e - per cinque secondi.
'© finché sul display lampeggiano l'icona () e le due cifre A Y4
relative all'ora. O
N 4 N
mintmln
1 — = o : o —_
7 Usare +,0 — per cambiare l'impostazione, quindi premere ©,
JOI per almeno due secondi per confermare.
Utilizzare = o = per impostare |'ora e premere & per 3.RISCALDAMENTO DEL FORNO
confermare. Le due cifre dei minuti iniziano a lampeggiare. Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla lavorazione
Utilizzare = o = per impostare i minuti e premere (~)per di fabbrica: questo € normale. Prima di cucinare gli alimenti
confermare. e dunque raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per
Note: quando l'icona () lampeggia, ad esempio dopo una rimuovere ogni odore. . ) .
prolungata interruzione di corrente, & necessario impostare l'ora. Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e togliere

2. IMPOSTARE ASSORBIMENTO DI POTENZA gli accessori dal forno.

; . o . ,
Di default, il forno e programmato per funzionare a una potenza Rlscaliliare |.I|§corno 3250 C per circa un'ora. Durante questa
superiore a 3 kW (Hi): Per far funzionare il forno a una potenza procedura i forno deve essere vuoto. o -
compatibile con un'alimentazione domestica inferiore a 2,9 kW Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
(Lo), & necessario modificare le impostazioni. dell'apparecchio.

Per accedere alla schermata di modifica, ruotare la manopola di

FUNZIONI E USO QUOTIDIANO

STATICO | MAXI COOKING

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano. — I Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni (superiori

TERMOVENTILATO ai 2,5 kg). Si raccomanda di girare la carne durante la cottura per
Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani (massimo  farla rosolare su tutti i lati. Si consiglia inoltre di irrorare la carne

tre) alimenti diversi che richiedono la medesima temperatura di di tanto in tanto per evitare che asciughi eccessivamente.

cottura. Questa funzione permette di eseguire la cottura senza MULTICRISP

trasmissione di odori da un alimento all'altro. —I Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e focaccia. Si
consiglia di invertire la posizione delle teglie a meta cottura.

@uknecht



GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce, cucinare verdure
gratinate o tostare il pane. Quando si griglia la carne, si consiglia
di utilizzare una teglia per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di
acqua potabile.

TURBO GRILL
Per arrostire grandi tagli di carne (cosce, arrosto di manzo,

pollo). Si consiglia di utilizzare una teglia per raccogliere il
liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 500 ml di acqua potabile.

g LIEVITAZIONE IN CORSO

Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti dolci o
salati. Ruotare la manopola termostato sull'icona per attivare la
funzione.

ECO TERMOVENTILATO

Per cuocere arrosti e arrosti ripieni su uno stesso ripiano.
La circolazione intermittente dell'aria impedisce un'eccessiva
asciugatura degli alimenti. In questa funzione ECO la luce rimane
spenta durante la cottura e puo essere riaccesa premendo {

B"* PANE AUTO

Questa funzione seleziona automaticamente temperatura
e tempo ideali per la cottura del pane. Per ottenere i migliori
risultati sequire attentamente la ricetta. Attivare la funzione a
forno freddo.

D* TORTE DOLCI AUTO
Questa funzione seleziona automaticamente temperatura
e tempo ideali per la cottura dei dolci. Attivare la funzione a
forno freddo.
@ PULIZIA AUTOMATICA PER PIROLISI

Per eliminare gli schizzi dovuti alla cottura attraverso un ciclo
a temperatura molto elevata.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

To select a function, turn the manopola di selezione in
corrispondenza del simbolo per la funzione desiderata: il display
si accende e il forno emette un segnale acustico.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

II-IIIII
[ |
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Per interrompere una funzione in qualsiasi momento, spegnere
il forno, ruotare la manopola di selezione e la manopola del
termostato su 0

Note: durante la cottura sara possibile modificare la funzione
ruotando la manopola di selezione o regolare la temperatura
ruotando la manopola termostato. La funzione non si avvia se

la manopola del termostato € impostata su §. Sara possibile
impostare la durata, I'ora di fine cottura (solo se € impostata una
durata) e il timer.

AUTOMATICO

Per avviare la funzione automatica (“Pane” o “Dolci”) selezionata,
mantenere la manopola del termostato sulla posizione dedicata
alle funzioni automatiche (). Per terminare la cottura, ruotare la
manopola di selezione in corrispondenza della posizione 0 .
Note: sara possibile impostare ora di fine cottura e timer.
LIEVITAZIONE IN CORSO

Per avviare la funzione “Lievitazione”, ruotare la manopola
termostato in corrispondenza dell'icona della funzione; se il
forno & impostato su una temperatura differente, la funzione
non si avvia.

Note: Sara possibile impostare la durata, I'ora di fine cottura (solo se
& impostata una durata) e il timer.

3. PRERISCALDAMENTO E CALORE RESIDUO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e l'icona [ﬂf
lampeggiante sul display segnalano che si é attivata la fase

di preriscaldamento. Al termine di questa fase, un segnale
acustico e l'icona [ﬂﬁ fissa sul display indicheranno che il forno ha
raggiunto la temperatura impostata: a questo punto, inserire gli
alimenti e procedere alla cottura.

Note: introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento puo avere effetti negativi sui risultati della cottura.
Dopo la cottura e con la funzione disattivata, I'icona @‘puc‘)
continuare a rimanere visibile sul display anche dopo lo
spegnimento della ventola di raffreddamento per indicare che
c'é del calore residuo nel comparto.

Note: Il tempo di spegnimento dell'icona pud variare perché dipende
da una serie di fattori, come la temperatura ambiente e la funzione
utilizzata. In ogni caso, il prodotto puo essere considerato spento
quando il puntatore della manopola di selezione si trova su "0"

4. PROGRAMMARE LA COTTURA
Per programmare la cottura & necessario aver selezionato
precedentemente una funzione.

DURATA

Premere, Q, tante volte fino a che sul display lampeggiano
licona Ve

“00:00".
N
.

L
,/l_l L

ez

&k

Utilizzare ,E,o — per impostare la durata desiderata, quindi
premere O per confermare. Attivare la funzione ruotando
la manopola termostato in corrispondenza della temperatura
desiderata o necessaria: un segnale acustico e il display
avviseranno del termine della cottura.

Note: Per annullare la durata impostata, premere @ tante volte
fino a che sul display lampeggia l'icona (%, quindi utilizzare = per
riportare la durata a“00:00". La durata impostata include la fase di
preriscaldamento.

PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA/AVVIO RITARDATO
Una volta impostata una durata sara possibile posticipare I'avvio
della funzione, programmandone I'ora di fine: Premere @ finoa
guando licona % e l'ora corrente iniziano a Iampegglare sul display.

_Iﬂ
_lll

Sz

JEND(

Utilizzare -+, 0 = per impostare I'ora di fine cottura desiderata
e premere Q per confermare. Attivare la funzione ruotando
la manopola termostato in corrispondenza della temperatura
desiderata o necessaria: la funzione restera in pausa fino ad
avviarsi automaticamente dopo un periodo di tempo calcolato
per terminare la cottura all'orario impostato.

Note: per annullare I'impostazione, spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione sulla posizione 0 .

Note: Il ritardo di avvio della funzionalita non é disponibile per le
funzioni Grill e Turbo Grill.

FINE COTTURA
Un segnale acustico e il display avvisano del termine della
funzione.

.
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Ruotare la manopola di selezione per selezionare una funzione
differente o sulla posizione “ (0 " per spegnere il forno.

Note: se attivo il timer, il display mostrera la scritta “END”in
alternanza al tempo rimanente.

5. IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la cottura ma
permette di utilizzare il display come contaminuti, sia durante
una funzione attiva che quando il forno & spento.

Tenere premuto © . fino a quando l'icona e "00:00" iniziano a
lampeggiare sul display.

N -4
wintnly
LI

4

s\
Utilizzare +. o = per impostare la durata desiderata e premere
O per confermare.
Un segnale acustico avvisera del termine del conto alla rovescia.
Note: per disattivare il timer_continuare a premere ©, tante

volte fino a quando l'iconal® lampeggia, quindi utilizzare = per
riportare la durata a "00:00"

TABELLA DI COTTURA

6. FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA - PIROLISI

Non toccare il forno durante il ciclo di pirolisi.
Tenere i bambini e gli animali lontani dal forno durante e
dopo(fino a una completa areazione della stanza) il ciclo di
pirolisi.

Prima di attivare la funzione rimuovere tutti gli accessori dal

forno, comprese le guide laterali. Nel caso in cui il forno sia
installato sotto un piano di cottura, accertarsi che durante il ciclo
di autopulizia i bruciatori o le piastre elettriche siano spente.

Per ottenere risultati ottimali, prima di usare la funzione di
pirolisi si consiglia di eliminare i residui dalla cavita e di pulire il
vetro interno della porta. Si consiglia di attivare la funzione di
pirolisi soltanto se I'apparecchio & molto sporco o emana cattivi
odori durante la cottura.

Per attivare la funzione di pulizia automatica, ruotare la
manopola di selezione e la manopola del termostato sull'icona
. La funzione si attivera automaticamente, la porta sara
bloccata e la luce interna del forno sara spenta: Il display
mostrera il tempo rimanente, alternato alla scritta "PYRO".

A ciclo ultimato, la porta rimane bloccata fino a quando non
viene raggiunta una temperatura sicura. Ventilare la stanza
durante e dopo il ciclo di pirolisi.

Note: sara possibile programmare solo l'ora di fine della funzione.
La durata e automaticamente impostata a 120 minuti.

. TEMPERATURA DURATA LIVELLO E
RICETTA  FUNZIONE PRERISCALDAMENTO O (MIN) ACCESSORI
. . : . ;
= Si 170 -5 2
Torte lievitate Si 160 30-50 _\é’_
Si 160 s0-60 2+ 1
i 3
= Si 160 25-35 3,
Biscotti/Tortine Si 160 25-35 L3,
: 4 2
Si 150 35-45 Y L2
= si 190 - 250 15-50 /2,
Pizza / Focaccia 2 5
& Si 190 - 250 20-50 e,
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni / . 2
casagne = Si 190 - 200 45-65
. . i 3
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg = Si 190 - 200 go-10 | > |
- . 2
Pollo/Coniglio/Anatra (1 k) = S 200-230 50-100 %
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg — N ) ) 2
loct, intere = Si 170- 190 30-45 2
Pane tostato @ 5 250 2-6 _\_”5“_,_
Patate arrosto Si 200-210 35- 55 ** wir

** Girare gli alimenti a due terzi della cottura (se necessario). Il
livello & indicato sulla parete della cavita.

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento:
si consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di impostare la
durata della cottura solo al raggiungimento della temperatura
desiderata.

W Scaricare le Istruzioni per I'uso completa dal sito
docs.bauknecht.eu per consultare la tabella delle ricette testate,
compilata per gli istituti di valutazione secondo la norma CEl
60350-1.
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ACCESSORI _

Griglia Teglia o tortiera su griglia ~ Teglia / Leccarda o teglia su griglia Leccarda/ teglia Leccarda /dtgglclliacon 200ml
Problema Possibile causa Soluzione
Il forno non funziona. - Interruzione di corrente elettrica. ¢ Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato

. Disconnessione dalla rete principale. all’alimentazione elettrica.
‘ : Spegnere e riaccendere il forno e verificare se I'inconveniente

| persiste.
Il display mostra la lettera | Problema software. . Contattare il Servizio Assistenza Tecnica di zona e comunicare la
“F” seguita da un numero. . lettera o il numero che segue la lettera “F".

W Scaricare le Istruzioni per I'uso completa dal sito docs.bauknecht.eu per maggiori informazioni sul prodotto

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
Visitare il sito web docs.bauknecht.eu

libretto di garanzia). Prima di contattare il servizio assistenza clienti, prepararsi a fornire i
codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

@uknecht
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GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO
BAUKNECHT

Para recibir una asistencia mas completa, registre
su producto en www.bauknecht.eu/register
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i”i Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

de seguridad.

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

F

°C

o

©
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1. SELECTOR

Para encender el horno seleccionando
una funcion.

Péngalo enla () posicién para apagar el
horno.

2. LUz

Con el horno encendido, pulselo

para encender o apagar la luz del
compartimento del horno.

PRIMER USO

N
w

4. PANTALLA

de coccion

4

3. AJUSTEDELAHORA

Para acceder a la configuracion del
tiempo de coccion, el inicio diferido y
el temporizador. Para mostrar la hora
cuando el horno estd apagado.

5. BOTONES DE AJUSTE
Para cambiar la configuracion del tiempo

(%}

6. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Gire para seleccionar la temperatura
deseada cuando active las funciones
manuales.

Siga en @ para las funciones automaticas.

Nota: Los selectores son retractiles.
Presione en el centro para extraerlos de su
alojamiento.

1.AJUSTE DELA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendrd que ajustar la
hora: Pulse '© hasta que el icono () y los dos digitos de la hora
empezaran a parpadear en la pantalla.

N_
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Utilice = 0 = para ajustar la hora y pulse ) para confirmar. Los dos
digitos de los minutos empezaran a parpadear. Utilice + o = para
ajustar los minutos y pulse (~) para confirmar.

Nota: Si el icono (%) parpadea, por ejemplo después de un corte de
corriente muy largo, serd necesario volver a ajustar la hora.

2. CONFIGURACION DEL CONSUMO DE POTENCIA

El horno esta programado por defecto para trabajar con una
potencia superior a 3 kW (“Hi"): Para utilizar el horno con una
potencia que sea compatible con una fuente de alimentacién
doméstica inferior a 2,9 kW (“Lo"), debera cambiar las
configuraciones. Para cambiar el menu, gire al selector a \zl luego
vuelva a ponerlo en 0 .

Pulse y mantenga pulsado +y = durante cinco segundos
inmediatamente después.
N

4 3>

Utilice + 0 = para cambiar las configuraciones, luego pulse y
mantenga pulsado © durante al menos dos segundos para
confirmar.

3.CALENTAREL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacién: es completamente normal.
Antes de empezar a cocinar, le recomendamos calentar el horno en
vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film transparente del
horno y saque todos los accesorios de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora aproximadamente.
Durante este tiempo, el horno debe permanecer vacio.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el aparato
por primera vez.

FUNCIONES Y USO DIARIO
CONVENCIONAL MAXI COCCION
Para cocinar cualquier tipo de plato en un solo estante. =1 Para cocinar piezas de carne de gran tamafo (mas de 2,5 kg). Le

] AIREFORZADO
o5 ) . . .

Para hacer diferentes alimentos que requieren la misma
temperatura de coccidn en varios niveles (maximo tres) al mismo
tiempo. Esta funcion puede utilizarse para cocinar diferentes
alimentos sin que se mezclen los olores.

recomendamos darle la vuelta a la carne durante la coccién para que
los dos lados se doren uniformemente. También le recomendamos
rociar las piezas de carne de vez en cuando para que no se seque
demasiado.

PIZZA

—1 Para cocinar distintos tipos y formatos de pan y pizza. Es
recomendable cambiar la posicién de las bandejas pasteleras a
medio proceso de coccion.
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GRILL (Parrilla)

Para asar al grill bistecs, kebabs y salchichas, cocinar verduras
gratinadas o tostar pan. Cuando ase carne, le recomendamos colocar
la bandeja pastelera debajo para recoger los jugos de la coccién:
Coloque el recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la rejilla
y afiada 500 ml de agua potable.

TURBO GRILL

Para asar piezas de carne grandes (pierna de cordero, rosbif,
pollo). Le recomendamos utilizar la bandeja pastelera para recoger
los jugos de la coccion: Coloque el recipiente en cualquiera de los
niveles debajo de la rejilla y aflada 500 ml de agua potable.

g LEUDADO

Para hacer que las masas dulces o saladas fermenten bien. Gire
el selector del termostato hasta el icono para activar esta funcién.

AIRE FORZADO ECO

Para cocinar asados y carne rellena en un solo estante. Para
evitar que los alimentos se resequen, el aire circula de manera suave
e intermitente. Cuando se utiliza la funcion ECO, la luz permanece
apagada durante la coccion pero se puede volver a encender
momentaneamente pulsando & .

D* PAN AUTO
Esta funcién selecciona autométicamente la temperatura 'y
el tiempo de coccién ideales para el pan. Para obtener los mejores
resultados, siga atentamente la receta. Active la funcién con el horno
frio.
D* PASTELERIA AUTO

Esta funcién selecciona autométicamente la temperaturay el
tiempo de coccién ideales para tartas. Active la funcién con el horno
frio.
g LIMPIEZA AUTOMATICA DEL HORNO - LIMP. PIRO

Para eliminar salpicaduras de coccién con un ciclo a muy alta
temperatura.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta el simbolo de la
funcion deseada: la pantalla se encendera y se oira una sefial.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

Para iniciar la funcion seleccionada, gire el selector del termostato
hasta la temperatura deseada.

Para interrumpir la funciéon en cualquier momento, apague el horno,
gire selector y el selector del termostatoa 0

Nota: Durante la cocciéon puede cambiar la funcion girando el selector o
regulando la temperatura con el selector del termostato.

La funcion no se iniciaré si el selector del termostato estd a @ . Puede
programar el tiempo de coccion, el tiempo de finalizacion de la coccion
(solo si selecciona un tiempo de coccion) y un temporizador.
AUTOMATICA

Para iniciar la funcién automatica seleccionada («Pan» o «Pasteleria»),
mantenga el selector del termostato en la posicién de funciones
automaticas (0).

Para finalizar la coccion, gire el selector hasta la posicion 0 .

Nota: Puede configurar el tiempo de finalizacion de la coccion y el
temporizador.

LEUDADO

Para activar la funcidn «Fermentar masas», gire el selector del
termostato al simbolo correspondiente; si el horno esta programado
con una temperatura diferente, la funcion no se activara.

Nota: Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de finalizacion
de la coccion (solo si selecciona un tiempo de coccion) y un
temporizador.

3. PRECALENTAMIENTO Y CALOR RESIDUAL

Una vez iniciacﬁa la funcién, una senal acustica y un icono
parpadeando W= en la pantalla le indicaran que la fase de
precalentamiento se ha activado. Cuando el precalentamiento haya
terminado, sonara una sefal acUstica y el icono fijo [ﬂﬁ en la pantalla
le indicara que el horno ha alcanzado la temperatura programada:
coloque los alimentos dentro y proceda con la coccién.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya finalizado el
precalentado puede tener efectos adversos en el resultado final de la
coccion.

Después de la coccién ycon la funcién desactivada, el icono [ﬂﬁ puede
permanecer visible en la pantalla incluso después de que se apague
el ventilador de refrigeracién para indicar que hay calor residual en el
compartimento.

Nota: El tiempo necesario para que se apague el icono varfa porque
depende de una serie de factores, como la temperatura ambiente o

la funcioén utilizada. En cualquier caso, el producto debe considerarse
apagado cuando el puntero del selector se encuentra en «0».

4. COCCION PROGRAMADA
Antes de proceder con la coccién programada debera seleccionar
una funcién.

DURACION —_
Mantenga pulsado .©, hasta que el icono ¢ y “00:00” empiecen a
parpadear en la pantalla.

Ny I_I I
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Utilice -+~ 0 —_ para configurar el tiempo de coccion deseado y
después pulse ©. para confirmar. Active la funcién girando el

selector del termostato a la temperatura que desee: Sonard una senal
acustica y la pantalla indicara que la coccién ha terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccion programado, mantenga
pulsado @ (v hasta que el icono empiece a parpadear en la pantalla
y después use — para reconfigurar el tiempo de coccion a «00:00. Este
tiempo de coccidn incluye una fase de precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA COCCION / INICIO
DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccién, se puede retrasar el inicio
dela funaongogramando su hora de finalizacién: pulse @ hasta
que el icono &p y la hora actual parpadeen en la pantalla.

—Iﬂ_ll
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Utilice . 0 —. para ajustar el tiempo deseado de finalizacién de la
cocciony pulse y pulse ‘©  para confirmar. Active la funcién girando
el selector del termostato a la temperatura que desee: la funcién se
iniciara automaticamente cuando haya transcurrido el periodo de
tiempo calculado para que la coccién termine a la hora programada.

Notas: Para cancelar la programacion, apague el horno girando el
selector a la posicion « 0 ».

Notas: La funciéon de inicio retardado no esta disponible para las
funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION
Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la funcion ha
terminado.

1
o

Gire el selector para seleccionar una funcién diferente o péngalo en la
posicion « 0 » para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esté activo, la pantalla mostrara
alternativamente "FIN"y el tiempo restante.
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5. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcion no interrumpe ni programa la coccion, pero le permite
utilizar la pantalla como un temporizador, ya sea que haya una
funcién activa o que el horno esté apagado

Mantenga pulsado ®  hasta que el icono &) y «00:00» empiecen a
parpadear enla panEfIa

rll—llll_l
L Il

.

Utilice -+_ o —_ para configurar la hora y pulse © para confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara una sefal acustica.

Notas: Parg cancelar el temporizador, mantenga pulsado &, ‘© hasta que
elicono &9 empiece a parpadear y después use -, para reconﬁgurar el
tiempo a «00:00».

6. FUNCION LIMPIEZA AUTOMATICA - LIMP. PIROLITICA

No toque el horno durante el ciclo de limpieza pirolitica.
Mantenga a los nifios y a los animales alejados del
horno durante y después (hasta que la habitacion haya
terminado de ventilarse) del ciclo de limpieza pirolitica.

Retire todos los accesorios del horno antes de activar esta funcion
(incluidas las guias de los estantes). Si va a instalar el horno debajo

de una encimera, asegurese de que todos los quemadores o placas
eléctricas estén apagados durante el ciclo de autolimpieza. Para
obtener unos resultados de limpieza 6ptimos, elimine el exceso de
residuos del interior del aparato y limpie el cristal interior de la puerta
antes de usar la funcién Limpieza pirolitica. Active la funcion Limp.
Piro solamente si el horno esta muy sucio o desprende mal olor
durante la coccion.

Para activar la funcién de limpieza automatica, gire el selector

y el selector del termostato al icono . La funcién se activara
automdticamente, la puerta se bloqueard y la luz del horno se
apagara: La pantalla mostrara el tiempo que queda para terminar,
alternandolo con la palabra «Limp. Pirolitica».

Una vez terminado el ciclo, la puerta permanece bloqueada hasta
que la temperatura en el interior del horno haya vuelto a un nivel
seguro. Ventile la habitacién durante y después del ciclo de limpieza
pirolitica.

Nota: Solamente es posible programar el tiempo de finalizacién de esta
funcién. La duracion se establece automaticamente en 120 minutos.

TABLA DE COCCION
any . TEMPERATURA . DURACION NIVEL Y
RECETA FUNCION EPRECALENTARE C) (MIN) ACCESORIOS
] 2
= i 170 30-50 2
Tartas esponjosas Si 160 30-50 _\Wé’_
& i 160 40-60 _
= Si 160 25-35 3
Galletas / tartaletas Si 160 25-35 3
) 4 2
% Si 150 35-45 ey
= Si 190 - 250 15 - 50 2,
Pizza/Focaccia 2 5
Si 190 - 250 20-50 ——
Lasana/pasta al horno/canelones/ . 2
pasanal = i 190 - 200 45-65 L2
Cordero, ternera, buey, cerdo 1 kg @ Si 190 - 200 80-110 o 3 |
Pollo/conejo/pato 1kg = i 200-230 50-100 L2
Pescado al horno / en papillote 0,5 kg . ) ) 2
e = Si 170 - 190 30-45 L2
Pan tostado @ 5 250 2-6 _\_”5“_,_
Patatas al horno Si 200-210 35 - 55 ** '\ir

** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion (si fuera
necesario). El nivel estd indicado en la pared del compartimento de
coccion.

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: le
recomendamos poner la comida en el horno y programar el tiempo

de coccidn después de que haya alcanzado la temperatura necesaria.

W Descargue la Guia de uso y cuidado completa en
docs.bauknecht.eu para consultar la tabla de recetas probadas,
cumplimentada por las autoridades de certificacién de conformidad
con la norma IEC 60350-1.
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ACCESORIOS .
. Bandeja pastelera / Grasera o . .
" Bandeja para hornear o molde ; Grasera / Bandeja Grasera/bandeja pastelera
Rejilla sobre rejilla bandeja parz:ef}io”;near sobre la pastelera con 200 ml de agua
Problema Posible causa Solucién
El horno no funciona. Corte de suministro. Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el
. Desconexion de la red eléctrica. ¢ horno esté enchufado a la toma de electricidad.

i Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha
. solucionado el problema.

En la pantalla aparecera | Problema de software.
la letra «F» sequida de un
numero. :

W Descargue la Guia de uso y cuidado completa en docs.bauknecht.eu para mas informacién sobre su producto

Puede consultar los reglamentos, la documentacién estandar y informacién adicional
E E sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:
- Visitando nuestra pagina web docs.bauknecht.eu
- «Usando el codigo QR
I : « También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el
E ﬂ'ﬂ::: numero de teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro
| ]

Servicio Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de
su producto.
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Kvikguide

TAK FORDI DU HAR K@BT ET BAUKNECHT
PRODUKT

Registrer venligst dit produkt pa
www.bauknecht.eu/register, for at modtage en
mere komplet assistance

' DA

i”i Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

tagesibrug.

BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

F °C
........... £y ¥
es®® .-E E ........
1 2 3 5 6
1. VALGEKNAP 3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT 6. TERMOSTATKNAP

Bruges til at teende og slukke for ovnen,
ved at veelge en funktion.

Sluk for ovnen, ved at dreje knappen over
pad 0. ovnen er slukket.

2. LYS 4. DISPLAY
Tryk med ovnen teendt for at teende eller

slukke for lyset i ovnrummet.

indstillinger

FORSTEGANGSBRUG

Til at tage adgang til tilberedningstidens
indstillinger, udskudt start og timeren.
Til visualisering af klokkeslzettet, nar

5. JUSTERINGSKNAPPER
Til eendring af tilberedningstidens

Drej herp3, for at vaelge den gnskede
temperatur, nar de manuelle funktioner
aktiveres.

For automatiske funktioner, skal du holde
denpa 0.

Bemaerk: Knapperne er drejetrykknapper.
Tryk pd dem i midten, og de
kommer ud.

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste gang, man
taender for apparatet: Tryk pad © indtil ikonet () og timernes to
cifre begynder at blinke pa displayet.

Y
hnlninly
LI
Benyt + eller = til at indstille timetallet, og tryk pa ® for at

bekrzefte. Minutternes to cifre begynder at blinke. Benyt = eller
— til at indstille minutterne, og tryk pa () for at bekraefte.

Bemaerk: Nar ikonet () blinker, for eksempel efter en
lzengerevarende stremafbrydelse, er det ngdvendigt at indstille
klokkeslzettet.

2. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Som standard er ovnen programmeret til at virke ved en effekt
pa mere end 3 kW (Hi): Indstillingerne skal aendres, for at ovhen
kan benyttes med en effekt, der stemmer overens med en
stremforsyning i hjemmet pa mindre end 2,9 kW (L

Menuen dbnes ved at dreje vaelgeknappen over pa og

FUNKTIONER & DAGLIG BRUG

herefter tilbage p& ().
Tryk og hold straks herefter +  og = trykket i fem sekunder.
N 2

Y 0N

Anvend =+ eller =til at aendre indstillingen, og tryk og hold sa
O trykket i mindst to sekunder, for at bekrzefte.

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales derfor at
varme ovnen tom for at flerne eventuelle lugte, for du begynder
at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra ovnen,
og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 250 °Cii cirka en time. Oven skal veere tom i
dette tidsrum.

Bemazerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

@ VARMLUFT

=1 Til tilberedning af forskellige retter, der kraever samme
tilberedningstemperatur samtidigt pa flere (maks. tre) niveauer.
Denne funktion kan anvendes til tilberedning af forskellige
retter, uden at lugten overfgres fra den ene til den anden.

MAXI COOKING

=1 Til tilberedning af store kadstykker (mere end 2,5 kg).
Vi anbefaler at vende kadet under tilberedningen for at sikre,
at det brunes jeevnt pa begge sider. Vi anbefaler ligeledes at
dryppe kadstykket hyppigt for, at det ikke skal blive for tort.

PIZZA

—I Til bagning af forskellige typer og storrelser af pizza
og brgd. Det er en god ide, at vende om pa bagepladernes
placering, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
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GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af brad. Nar du griller kad,
anbefaler vi at anvende en bradepande til at opsamle saften fra
kadet: Stil bakken hvor som helst under risten, og tilseet 500 ml
drikkevand.
TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (koller, oksesteg, kylling).
Vi anbefaler at anvende en bradepande til at opsamle saften fra
kadet: Stil bakken hvor som helst under risten, og tilsaet 500 ml
drikkevand.
g DEJHAVNING

Hjaelper med at fa sed eller krydret dej til at haeve effektivt.
Drej termostatens knap over pa ikonet, for at aktivere denne
funktion.

QKQ-VARMI._U FT

Til tilberedning af hele stege og farserede stege pa én
ribbe. Maden undgar at terre for meget ud med skdnsom,
intermitterende luftcirkulation. Nar denne @KO-funktion er i brug,
er lyset slukket under hele tilberedningen, men kan teendes igen
ved at trykke p& &
D* BR@D AUTO

Denne funktion veelger automatisk den ideelle temperatur
og bagetid til brad. Felg opskriften med omhu, for at opna de
bedste resultater. Ovnen skal veere kold, nar funktionen aktiveres.
D* BAGVARK AUTO

Denne funktion veelger automatisk den ideelle temperatur og
bagetid til kager. Ovnen skal vaere kold, nar funktionen aktiveres.
g AUTOMATISK PYRO RENG@RING AF OVNEN

Til eliminering af steenk fra tilberedningen vha. en cyklus med
en meget hgj temperatur.

1. VALGEN FUNKTION

Man vzelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen over pa den
gnskede funktions symbol: Displayet taender og der lyder et
signal.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

Funktionen kan ndr som helst afbrydes, ved at dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over p& 0

Bemaerk: Under tilberedningen kan man aendre funktionen, ved at
dreje pa vaelgeknappen, eller justere temperaturen, ved at dreje pa
termostatknappen.

Funktionen starter ikke, hvis termostatknappen star p& 0. Man kan
indstille tilberedningstiden, tilberedningens sluttid (kun hvis man
indstiller en tilberedningstid) og timeren.

AUTOMATISK

Man starter den valgte automatiske funktion (“Brgd” eller
“Bagveerk”) ved at holde termostatknappen pa de automatiske
funktioners position (0).

Drej vaelgeknappen over pa 0, for at afslutte tilberedningen.
Bemaerk: Man kan indstille tilberedningens sluttid og timeren.
DEJHAVNING

Funktionen “Dejhaevning” startes ved at dreje
termostatknappen over pa det relevante symbol; hvis ovnen er
indstillet pa en anden temperatur vil funktionen ikke starte.

Bemaerk: Man kan indstille tilberedningstiden, tilberedningens
sluttid (kun hvis man indstiller en tilberedningstid) og timeren.

3. FORVARMNING OG RESTVARME

Nar funktionen starter, lyder der et signal og et blinkende ikon
@: pa displayet angiver, at forvarmningsfasen er aktiveret. Nar
denne fase er afsluttet, lyder der et signal, og det fast lysende
ikon @2 pa displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur: Saet nu retten i ovnen, og begynd tilberedningen.
Bemaerk: Hvis du szetter retten i ovnen, inden forvarmningen er
afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pd en negativ
made.

Efter tilberedning og med funktionen deaktiveret, kan ikonet
@: stadig vaere synligt pa displayet, selv efter kaleblaeseren er
slukket, for at indikere at der er restvarme i rummet.

Bemaerk: Tiden efter hvor ikonet slukket varierer, fordi det afhaenger
af flere faktorer, sdésom omgivelsestemperatur og hvilken funktion
der er brugt. Men produktet ses som vaerende slukket, nar pilen pa
veelgerknappen star pa“0”

4, PROGRAMMERING TILBEREDNING
Det er ngdvendigt at vaelge en funktion, for man kan starte
tilberedningens programmering.

VARIGHED
Hold @, trykket, indtil ikonet % og “00:00” begynder at blinke

pa displayet.

S
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Brug —+_ eller .= for at indstille den @nskede tilberedningstid, og
tryksdpd ©, for at bekraefte. Aktivér funktionen ved at dreje
termostatknappen over pa den gnskede temperatur: Der lyder et
herbart signal og displayet vil angive, at tilberedningen er fuldfert.
Bemaerk: Man kan slette den indstillede tllberedmngstld ved at
holde '@ trykket, indtil ikonet (¥ begynder at blinke pd displayet

og herefter indstille tilberedningstiden pa“00: 00"vha.”=". Denne
tilberedningstid omfatter en forvarmningsfase.

PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID/ UDSKUDT
START

Nar man har indstillet en tilberedningstid, kan funktionens start
udsaettes ved at programmere dens sluttid: Tryk pa @ indtil
ikonet &3 og det nuvaerende klokkeslaet begynder at it blinke p&
displayet.

_II_I
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Brug -+ eIIer — til at indstille det gnskede slutningstidspunkt,
og tryk pa @ for at bekraefte. Aktivér funktionen ved at dreje
termostatknappen over pa den gnskede temperatur: Funktionen
forbliver i pausetilstand, indtil den automatisk starter efter

den beregnede periode for at tilberedningen slutter pa det
tidspunkt, du har indstillet.

Bemaerk: Indstillingen kan slettes ved at slukke for ovnen, ved at
dreje veelgeknappen over i positionen” 0 "

Bemaerk: Funktionen Udskudt start stdr ikke til radighed for Grill
og Turbo Grill funktionerne.

ENDT TILBEREDNING
Der lyder et signal og displayet vil angive, at funktionen er
fuldfert.

i
I
¢
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Drej pa vaelgeknappen, for at vaelge en anden funktion, eller over
pa positionen “ 0 ”, for at slukke ovnen.

Bemaerk: Hvis timeren er aktiv, vises “SLUT" pa displayet skiftevis
med den tilbagevaerende tid.

5. INDSTILLING AF TIMEREN

Denne funktion hverken afbryder eller programmerer
tilberedningen, men giver dig mulighed for at anvende displayet
som en timer, badde mens en funktion er aktiv, og mens ovnen er
slukket. . .

Tryk fortsat pa © . indtil ikonet &) og “00:00” begynder at blinke
pa displayet.

N 7
wintnly
LI

&

Brug_*. eller = for at indstille det anskede klokkeslaet, og tryk
péd O, for at bekraefte.

Der lyder et signal, ndr minuturet er faerdig med nedtzellingen til
det valgte tidspunkt.

Bemaerk: Timeren kan slettes ved at holde E trykket, indtil ikonet

begynder at blinke og herefter anvende —_til at indstille tiden
pa “00:00"

6. AUTOMATISK RENG@RINGSFUNKTION - PYRO

Ror ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.

Hold bgrn og dyr vaek fra ovnen under og efter (indtil
ovnrummet har afsluttet udluftningen) udferelsen af
pyrolysecyklussen.

Fjern alt tilbehgr - inklusiv skinnerne - fra ovnen, far du aktiverer
funktionen . Hvis ovnen er installeret under en kogesektion,
skal man kontrollere, at alle blussene eller kogepladerne

er slukkede under selvrensningscyklussen. For at opna

optimale renggringsresultater, bar du eliminere overdrevne
rester i ovhrummet og renggre lagens interne glasrude, for

du bruger pyrolysecyklussen. Det anbefales kun at kgre
pyrolysefunktionen, hvis apparatet er meget snavset eller
udsender ubehagelige lugte under tilberedning.

Den automatiske renggringsfunktion aktiveres ved at dreje pa
vaelgeknappen og dreje termostatknappen over pa ikonet

. Funktionen aktiveres automatisk, lagen lases og lyset i oven
slukkes: Pa displayet vises den tilbagevaerende tid skiftevis
med “Pyro”. Nar cyklussen er fuldfert, kan lagen ikke abnes, for
temperaturen i ovnrummet er ndet ned pa et sikkert niveau.
Udluft rummet under og efter pyrolysecyklussen.

Bemaerk: Det er kun muligt at programmere klokkeslzettet for
denne funktions sluttid. Varigheden indstilles automatisk pa 120
minutter.

TILBEREDNINGSTABEL
. TEMPERATUR @  VARIGHED NIVEAU OG
OPSKRIFT _FUNKTION FORVARMNING 0 (MIN) TILBEH@R
= Ja 170 . 30-50 2
Kager med haevemiddel Ja 160 30-50 .
Ja 160 w0-60 L 1
= Ja 160 25-35 NE
Smakager/portionstaerter @‘ Ja 160 25-35 L
4 2
Ja 150 35-45 —_ 2
= Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia 2 5
» Ja 190 - 250 20-50 e
. . 2
Lasagne/pastaret i ovn/cannelloni/flans @ Ja 190 - 200 45 - 65 L |
Lammekad / kalvekead / oksekad / 3
ek 1 kg = Ja 190 - 200 80-110
. . 2
Kylling, kanin, and 1 kg = Ja 200- 230 50-100 L2
Fisk i fad 0,5 kg 2
(fileter, hele) @ Ja 170-190 30-45 Lo
Ristet brad = 5 250 2-6 Ny
Steg kartofler Ja 200-210 35.- 55 ** L3

**\Jend maden, nar 2/3 af tilberedningstiden er gaet (om
nedvendigt). Niveauet vises pd vaeggen i ovnrummet.
Tilberedningens anferte varighed inkluderer ikke
forvarmningsfasen: Vi anbefaler, at retten forst seettes i ovnen,
og at tilberedningstiden fgrst indstilles, nar den gnskede
temperatur er naet.

W Download den komplette Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra docs.bauknecht.eu med
tabellen over afprgvede opskrifter, der er udarbejdet til
certificeringsmyndighederne i overensstemmelse med
standarden IEC 60350-1.
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TILBEHZR Aveeees ~ | S— | [
Rist Bradepande eller kageform  Bradepande / Dryppebakke eller Dryppebakke / Dryppebakke / Bradepande
pa risten bageform pa risten bradepande med 200 ml vand
Problem Mulig arsag Lasning
Ovnen varmer ikke op. Ingen strgm. ¢ Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket sidder i

. Afbrydelse fra lysnettet.

Displayet viser bogstavet
"F", efterfulgt af et
nummer.

¢ Softwareproblem.

© stikkontakten.
¢ Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
. afhjulpet.

. Kontakt det naermeste servicecenter og angiv det bogstav eller
. nummer, der star efter bogstavet “F".

WDownload den komplette Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra docs.bauknecht.eu for at fa flere oplysninger
om dit produkt

E E Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan indhentes ved
at:
E +  Besgge vores website docs.bauknecht.eu

r «  Ved hjeelp af QR-koden
«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i
E . garantihaeftet). Nar du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit

produkts identifikationsskilt.

@uknecht




Hurtigveiledning

TAKK FOR AT DU HAR KJOPT ET BAUKNECHT
PRODUKT
For & motta en mer fullstendig assistanse,

YA

NO

For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

vennligst registrer produktet ditt pa noye.
www.bauknecht.eu/register
BESKRIVELSE AV KONTROLLPANELET
F °C
........... 5 T
ee®® .-E E ........
1 2 3 4 5 6
1. BRYTERFOR VALG 3. INNSTILLINGAVTID 6. TERMOSTATBRYTER
For & sld pa ovnen ved a velge en For & fa tilgang til innstillingene av Vri for  velge temperaturen du gnsker
funksjon. tilberedningstid, utsatt start og varselur. nar du aktiverer de manuelle funksjonene.
Vritil ) posisjonen for & sl av ovnen. For & vise tiden nar ovnene er av. For automatiske funksjoner hold pa @
2. LYS 4. DISPLAY

Nar ovnen er slatt pa, trykk for a sla
lampen i ovnsrommet pa eller av.

tilberedningstid

FORSTE GANGS BRUK

5. REGULERINGSKNAPPER
For & endre innstillingene for

Merk: bryterne kan trykkes inn slik at de
forsvinner.

Trykk midt pa knottene og de

spretter opp.

1. INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn tiden nar du slar apparatet pa for forste
gang: Trykk pd ©. helt til ) ikonet og de to sifrene for time
begynner a blinke pa display.

-

nln
)
®,

Bruk = eller= for & stille inn timen og trykk pd @ for & bekrefte.

De to sifrene minuttene vil begynne a blinke. Bruk = eller = for
a stille inn minuttene og trykk pa () for a bekrefte.

Merk: Nar () ikonet blinker, for eksempel etter et langvarig
strembrudd, ma du tilbakestille tiden.

2. STILLE INN STROMFORBRUK

Som default er ovnen programmert til a fungere med en effekt
hgyere enn 3 kW (Hi): Dersom du skal bruke ovnen med en
effekt som er kompatibel med husholdningens stremforsyning
lavere enn 2,9 kW (Lo), vil det veere n@dvendig a endre
innstillingene.
For & ga til endre meny, vri bryteren for valg til ‘Z] ,vriden

FUNKSJONER & DAGLIG BRUK

deretter tilbake til (.
Trykk og hold nede '+ o

N P

—ifem sekunder gyeblikkelig etterpa.

Y 0N

Bruk +. eller —. — for & endre |nnst|II|ngen og trykk deretter og
hold nede G)l minst to sekunder for & bekrefte.

3. VARM OVNEN

En ny ovn vil kanskje gi fra seg lukt som har blitt igjen etter
produksjonen: dette er helt normalt. For du begynner d
tilberede mat, anbefaler vi derfor at du varmer opp ovnen nar
den er tom for a fjerne eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig film fra
ovnen og flern eventuelle tilbehor i den.

Varm opp ovnen til 250°C i omtrent én time. | lgpet av denne
tiden ma ovnen vaere tom.

Merk: Det anbefales & lufte rommet etter 8 ha brukt apparatet
forste gang.

CONVENTIONAL (KONVENSJONELL STEKING)
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa ett niva.

VARMLUFT

~| For & steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa samme
tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes til a tiloerede
forskjellige retter uten at rettene tar smak av hverandre.

MAXI COOKING (TILBEREDNING AV STORE STYKKER)

— 1 For steking av store steker (over 2,5 kg). Vi anbefaler deg

a snu kjottet over under stekingen for a sikre at begge sider blir
jevnt brunt. Vi anbefaler ogsa at du pensler skjgten ofte for a
hindre at den tarker ut altfor mye.

PIZZA

For steking av bred og pizza av forskjellige typer
og starrelser. Det er en god idé a bytte plasseringen til
bakebrettene halvveis igjennom tilberedingen.

@uknecht



GRILL

For grilling av biff, kebab og pealser, tilberedning av
grennsaker au gratin eller ristet brad. Ved grilling av kjatt,
anbefaler vi a bruke et bakebrett for a samle inn stekesjyen:
Plasser pannen pa et av nivaene under risten og ha i 500 ml
drikkevann.

TURBO GRILL

For grilling av store kjottstykker (larstek, roastbiff, kylling).
Vianbefaler a bruke et bakebrett for @ samle inn stekesjyen:
Plasser pannen pa et av nivdene under risten og ha i 500 ml
drikkevann.

g HEVENDE

For & hjelpe sot eller salt deig & heve effektivt. Drei
termostatbryteren til ikonet for a aktivere denne funksjonen.

ECO TRYKKLUFT

For tilberedning av ovnsstekte steker og stuede kjottstykker
pa ett enkelt niva. Mat forhindres fra a torke ut for mye ved hjelp av
en mild, forbigaende luftsirkulasjon. Nar denne ECO funksjonen er i
bruk, vil lyset veere slatt av under hele tilberedningen, men det kan
slas pd igjen ved & trykke pa & .

@ BR@D AUTO
Denne funksjonen velger automatisk den ideelle

temperaturen og baketid for brad. Falg ngye oppskriften for a
oppna best mulig resultat. Aktiver funksjonen ndr ovnen er avkjolt.

D* KAKER AUTO

Denne funksjonen velger automatisk den ideelle
temperaturen og baketid for kaker. Aktiver funksjonen nar
ovnen er avkjolt.

@ AUTOMATISK OVNSRENS - PYRO
For a eliminere flekker fra matlaging ved en syklus med svaert
hey temperatur.

1. VELGEN FUNKSJON

For & velge funksjonen, vri knotten for valg til symbolet til
funksjonen du ensker: display tennes og du vil hgre et akustisk
signal.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

For a starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten for a
stille inn temperaturen du gnsker.

II-IIIII
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For & avbryte funksjonen til enhver tid, sld av ovnen, vri pa
knotten for valg og termostatknotten til 0

Merk: Under tilberedningen kan du endre funksjonen ved &

vri knotten for valg eller regulere temperaturen ved a vri pa
termostatbryteren.

Funksjonen vil ikke starte dersom termostatbryteren stér pa @
.Du kan stille inn tilberedningstiden, tilberedningens sluttid (kun
dersom du stiller inn tilberedningstiden) og et varselur.
AUTOMATISK

For a starte den automatiske funksjonen du har valgt (“Bred”
eller “Kaker”), hold termostatbryteren i posisjonen for
automatiske funksjoner @

For & avslutte stekingen, vri bryteren for valg til posisjon 0.
Merk: Du kan stille inn tilberedningens sluttid og varseluret.
HEVENDE

For a starte funksjonen “Heving”, vri termostatbryteren til
det aktuelle symbolet; dersom ovnen er stilt inn pa en annen
temperatur, vil ikke funksjonen starte.

Merk: Du kan stille inn tilberedningstiden, tilberedningens sluttid
(kun dersom du stiller inn tilberedningstiden) og et varselur.

3. FORVARMING OG RESTVARME

Nar funksjonen starter, vil et akustisk signal og et blinkende
ikon = pa display indikere at fasen for forvarming er aktivert. Pa
slutten av denne fasen, vil et akustisk signal og det faste ikonet
ﬂﬁ pa display indikerer at ovnen har nddd innstilt temperatur:

pa dette punktet kan maten legges inn og fortsett med
tilberedningen.

Vennligst merk: Hvis maten settes i ovnen fgr forvarmingen er
ferdig, kan det ha negativ innvirkning pa sluttresultatet.

Etter steking og med funkSJonen deaktivert, er det mulig at
ikonet [ﬂ‘fortsatt er synllg pa display selv etter at viftene for
nedkjeling er slatt av for & indikere at det er restvarme igjen i
ovnsrommet.

Vennligst merk: Hvor lang tid det tar etter at ikonet slukkes

varierer fordi det avhenger av en rekke faktorer som
omgivelsestemperaturen og hvilken funksjon som er brukt. Uansett
ma produktet anses & vaere av ndr pekeren pa knotten for valg star
pa‘o0"

4. .PROGRAMMERING AV TILBEREDNING

Du ma velge en funksjon fgr du kan programmere
tilberedningen.

VARIGHET _, .

Hold nede ©, helt til %} ikonet 0g “00:00” begynner & blinke
pa display.

3 —
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Bruk *_ eller = for & stille inn tilberedningstiden du trenger,
trykk deretter pd ©, for & bekrefte. Aktiver funksjonen ved &

vri pa termostatbryteren til temperaturen du gnsker: Et lydsignal
hgres, og displayet vil indikere at matlagingen er ferdig.

Anmerkninger: For & slette t||beredn|ngst|den du stilte inn, hold
nede @_‘_helt til (%: ikonet begynner & blinke pd display, bruk
deretter = for & stille tilberedniingstiden tilbake p& “00:00" Denne
tilberedningstiden inkluderer en fase for forvarming.

PROGRAMMERING AV TIDSPUNKT FOR AVSLUTTET
TILBEREDNING/ UTSATT START

Etter at du har stilt inn tilberedningstiden, kan funksjonens start
utsettes ved & programmere tilberedningens sluttid: trykk @ helt
til & ikonet og den aktuelle tiden begynner & blinke pa dlsplay

_lﬂ
I_lll

g
LN

Bruk *_ eller = for & stille inn tidspunktet du gnsker at
tilberedningen skal avslutte, og trykk @ for a bekrefte.

Aktiver funksjonen ved & vri pa termostatbryteren til
temperaturen du ensker: funksjonen vil sta pa pause helt til den
starter automatisk etter den tidsperioden som er beregnet for at
tilberedningen skal vaere ferdig pa det tidspunktet du har angitt.

Anmerkninger: For & slette innstillingen, sld av ovnen ved 4 vri
knotten for valg til posisjonen” 0 "

Anmerkninger: Funksjonen utsatt start er ikke tilgjengelig for
funksjonene Grill og Turbo Grill.

ENDT STEKING
Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at funksjonen
er avsluttet.

FIrry
Crc
¢
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Vri pa knotten for valg for a velge en annen funksjon eller til
posisjon “ 0 ” for a sla av ovnen.

Merk: Dersom varseluret er aktivt, vil display vise "/END” mens den
veksler med tiden som gjenstar.

5. INNSTILLING AV TIMER

Denne opsjonen hverken avbryter eller programmerer
tilberedningen, men tillater deg a benytte display som et
varselur, enten under, mens en funksjon er aktiv, eller nar ovnen
erslattav. A

Hold nede ©. helt til &) ikonet og “00:00” begynner & blinke pa
display.

N 7
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Bruk -+ eller = for & stille inn tiden du trenger og trykk pa E
for & bekrefte.
Et lydsignal vil heres nar varseluret har avsluttet nedtellingen.

Anmerkninger: For & slette timeren, hold nede Q helt til
ikonet begynner d blinke, bruk deretter = for a stille tiden tilbake
pa “00:00"

6. FUNKSJON FOR AUTOMATISK RENGJ@RING - PYRO

Bergr ikke ovnen under Pyro-syklusen.
Hold barn og dyr borte fra ovnen under og etter Pyro-
syklusen (inntil rommet er helt luftet).

Fjern alt tilbehor - inkludert glideskinnene - fra ovnen for

du aktiverer funksjonen. Hvis ovnen er installert under en
platetopp, ma du under selvrensende syklusen forsikre deg om
at brennerne eller kokeplatene er slatt av.

For optimale resultat ved renhold, bar en fjerne rester fra
innsiden av ovnsrommet og deretter gjore ren derglasset for
en benytter den pyrolytiske funksjonen. Vi anbefaler at du kun
benytter Pyro-funksjonen hvis apparatet er skittent eller avgir
vond lukt under tilberedningen.

For & aktivere den automatiske rengjgringsfunksjonen, vri

pa knotten for valg og termostatens bryter ti ikonet.
Funksjonen vil aktiveres automatisk, dgren vil veere lukket

og lyset inne i ovnen veere avslatt: Display vil vise tiden som
gjenstar for slutt og veksle med skriften “Pyro”.

Nar syklusen er avsluttet, vil dgren veere sperret inntil
temperaturen ikke utgjer noen fare. Ventilere rommet under og
etter & ha kjort Pyro-syklusen.

Merk: Det er kun mulig & programmere tidspunktet for sluttid for
denne funksjonen. Varigheten stilles automatisk pa 120 minutter.

TILBEREDNINGSTABELL
. TEMPERATUR VARIGHET NIVA OG
OPPSKRIFT [FUNKSJON FORVARM 0 (MIN) TILBEH@R
. . . :
= Ja 170 30- 50 o
. = L2
Gjeerkaker G Ja 160 : 30-50 —
= Ja 160 25-35 3.
Kjeks/smakaker Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 _ 2
= Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza/focaccia 4 2
& Ja 190 - 250 20-50 e s
. )
Lasagne/bakt pasta/canneloni/flan @ Ja 190 - 200 45 - 65 F |
Lammekjott / kalvekjott / storfekjott / ) 3
svinekjott 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 :
Kylling/kanin/and 1 kg = Ja 200 - 230 50 - 100 L
Bakt fisk/en papillote 0,5 kg ) ) 2
ey = Ja 170- 190 30-45 L2
Ristet brad = 5 250 2-6 Ny
Stekte poteter Ja 200-210 35 - 55 ** 3

** Snu maten ndr to tredjedel av tiden er gatt (hvis nedvendig).
Nivaet indikeres pa veggen i ovnsrommet.

Tiden som indikeres inkluderer ikke fasen for forvarming:

vi anbefaler at du setter maten i ovnen og stiller inn
tilberedningstiden kun etter at temperaturen som kreves, er
nadd.

W | ast ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.bauknecht.eu for tabellen over testede oppskrifter, fylt ut
for sertifiseringsorganet i samsvar med standardene IEC 60350-1.
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TILBEH@R
. Bakebrett eller bakeform Bakebrett / Langpanne eller Langpanne / Bakebrett
Rist pa risten bakebrett pa risten Langpanne/Bakebrett med 200 ml vann

Problem Mulig arsak Lasning
Ovnen virker ikke. Strembrudd. Kontroller at det ikke er strembrudd og pase at ovnen er

. Den er koplet fra nettet. i tilkoblet stroamnettet.

: : Sla av og pad ovnen og se om problemet har lgst seg.
Displayet viser bokstaven : Programvareproblem. ¢ Ta kontakt med naermeste Ettersalgs-servicesenter og oppgi
“F" etterfulgt av et ; . bokstaven eller nummeret som falger bokstaven “F”.
nummer. : :

W Last ned Bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra docs.bauknecht.eu for ytterligere informasjon om produktet ditt

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne
E finne ved a:
- Besgke nettsiden var: docs.bauknecht.eu

«  Bruke QR-kode
E -I.ﬂ::; «  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet).
[ |

Nar du kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets
typeskilt.

@uknecht



Kpamkoe pykoeoocmeo
BJIATOAAPUM BAC 3A NPUNOBPETEHUE
M3AENNA BAUKNECHT
[nsa nonyuyeHna 6onee NOMHOM TEXHNYECKON
NOAAEPXKKM 3aperncTpmpynte ceon npnbdop Ha

Be6-caiiTe www.bauknecht.eu/register
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Mepep Hauyanom NCNosib3oBaHNA NPN6OpPa BHNMATENbHO
NpouYTUTE NHCTPYKLMIO No 6e3onacHoCTH.

OMMUCAHUE NAHEJIN YNPABJIEHUA

F °C
........... T T
1 2 3 4 5 6
1. PYYKA BbIBOPA 3. YCTAHOBKA BPEMEHU 6. PYYKA TEPMOCTATA

s BKOUEHMA AyXOBOro WKada nyTem
BblbOpa pexxnma. YToObl BbIKTIOUNTD
LyXOBOW WKad, NOBEPHUTE PYUKy B

JocTyn K HacTpoliKam BpeMeHY
NPUroTOBMEHNS, 3a8ePXKKN CTapTa U K
Tanmepy. OTobpakeHne BpeMEHU, KOrga

MoBepHUTE, UTOOBI BHIOPATH
HeobXoaumMyto TeMnepaTypy B pyuyHOM
pexume. [1na asTomatnyecknx GyHKUMn

nonoxeHue
2. NOACBETKA

Mpwv BKIOYEHHOM AYXOBOM LUKady
Ha)XMuTe, YTOObI BKITIOUNTD UK
BbIK/IIOYNTb TaMMOYKY B AYXOBOM LUKady.

4. OUCNNEN

NpPUroToBiieHnA

NEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE

AYyXOBKa BbIKJTOYEHa.

5. KHOMNKW PErYJINPOBKU
N3meHeHne HacTpoeK BpeMeHn

HaXMmamnTe

MpvimeyaHne: Pyykn ABNAOTCA
yTanamBaembiMU.

Haxvmarite Ha pyykn no LUeHTpy
1 OHVI BbIABUHYTCA.

1.YCTAHOBKA BPEMEHU

Mpw NepBOM BKJKOUEHN NPBOPa HEOBXOAMMO YCTaHOBUTbL BPEMS:
Haxumaiite © 1o Tex nop, Noka Ha AWCriee He HauHy T MUraTb
3HAYOK @ " ABe LuMdpbI Yaca.

N

\\_

S

S,
/Q

YcTaHOBWTE 3HauYeHVe Yaca KHoMKamMn = 1 — n Haxmute ) ana
noaTeepxaeHnA. HauHyT muratb age undpbl MUHYT. YCTaHOBWTE
3HauYeH1e MUHYT KHOMKaMm =+ 1 = v HaxmuTe (&) Ana
NoATBEPXKAEHNA.

|_|pI/IMel~IaHI/IeI eCJIN MUTaeT 3Ha4oK @ (Hal'lpl/ll\/lep, nocne gnnTesbHoro

OTKIIOYEHIA SIEKTPOIHEPIN), HEOOXOAVMO 3aHOBO YCTAHOBWTL BPEMS.

2.YCTAHOBUTE YPOBEHb MOTPEBJIAEMOW MOLHOCTU

B cooTBeTCTBMYM C 3aBOACKMMI YCTaHOBKaMM AyXOBOW LiKad
3anporpamMmmrpoBaH Ha pPaboTy C MOLHOCTbIO Bbilwe 3 KBT (Hi):
YT06bI MCNOb30BaTb AYXOBOW LKad Ha MOLLHOCTU, COBMECTUMOW C
ObITOBOW 3NEKTPOCETHIO HIKe 2,9 KBT (L0), HacTpoIKn Heobxoanmo
N3MeHUTb. YTOObI NepeiTi B MEHIO AN1A M3MEHEHUA HACTPOEK,

PEXXWMbI N EXXEAHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

noBepHUTe PyuKy BbI6Opa B NONOXEHVE E] a3arem o6paTHoO Ha 0.
Cpasy nocsie 3TOro HAXXMMUTE U YAEPXKMBANTE + 1N — B TeueHne NAT1
CeKyHf.
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VI3mMeHWTe 3HaueH1e KHOMKaMy + uiam —, 3aTem gna
NOATBEPXKAEHNA HAXMUTE 1 yaepxuBaiiTe O, ‘© He MeHee IBYX CEeKyHI.

3.MPOrPEUTE MEYb

HoBbll1 Iy x0BOW LUKad MOXET ABMATLCA CTOUYHVKOM 3araxos,
CBA3aHHbIX C MPOLIECCOM NMPOM3BOACTBA: 3TO HOPMaJIbHOE ABNIEHNE.
lMepen HauaNnoM NPUroTOBJIEHNS 6/110F PEKOMEHAYETCS MPOTrPeTh
MycTon fyX0BoW WKad AnA yaaneHns BO3MOXHbIX OCTAaTOUHbIX
3anaxo.. CHMMMTe C AyXOBOTO LKada 3alWTHbIA KapTOH 1
NPO3payHyto NMIEHKY, U3BIEKMTE BCe MpUHaanexxHocTu. Mporpeite
[yXOBKY npu Temnepatype 250 °C B Te4eHne NPUMEPHO OJHOrO Yaca.
[yxoBKa gomkHa OblTb MycTOw.

MpumeyaHyie: [Nocne NepBoro MCNob3oBaHUSA Nevyt PEKOMEHTYETCA
NPOBETPUTL MOMELLEHME.

KOHBEKLA
Pexxum AN nprroToBeHUs Nioodbix 67110/ TONbKO Ha OQHOM
ypOBHe.

KOHBEKLIMA

AinA OfHOBPEMEHHOTO MPUrOTOB/IEHA PA3NINUHbIX 6710
Npu 0fMHAKOBOW TemnepaType NPUroTOBNIEHNA HAa HECKONbKIX
YPOBHSAX (MAaKCUMyM Tpex) 6€3 CMeLLBAHVIS 3aMaxoB. DTOT PEXIM
rapaHTMpyeT OTCYTCTBYE NEPEHOCA 3aMaxoB C OAHOro NPoAYKTa Ha

Lpyron.

MAXI COOKING

= Pexxum ona npurotoBneHns 60MbLIMX KYCKOB Msica (bonee 2,5
Kr). lNepeBopaunBaiiTe MSCO B NpoLiecce NPUroToBeHWs], YTobbl OHO
OJMHaKOBO MOAPYMAHUNOCH C 06erX CTOPOH. Takxe peKoMeHayeTcA
perynapHoO NonvBaTb MACO >KNPOM, UTOObI MPeJOTBPaTUTb €10
nepecbixaHue.

PIZZA

Pexxm ana BbinekaHUA NuLLbl 1 X11e606ynoUHbIX U3genui
pa3Horo BrAaa 1 pasmepa. MonesHblii COBET: B cepeariHe
MPUrOTOBJIEHNA MOXKHO MOMEHSATb MPOTUBHN MECTaMU.
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<~ GRILL (TPUJIb)

Pexxum ansa npyuroToBneHWs Ha rpune CTekoB, Kebabos,
KOJ16ACOK, OBOLLIHbIX MPATEHOB 1 XN1€6HbIX TOCTOB. [Mpwi
NPUrOTOBNIEHNN MSACA Ha Fpusie peKOMEHAYETCA NCMOJb30BaTh
BCTaBHOW NPOTMBEHb /1A cBopa COKa: MOCTaBbTe CKOBOPOZY Ha
NGO ypoBeHb MoA peLeTKon 1 jobassTe 500 M1 NUTHEBOI BOADI.

TYPBO-TPU/Tb
Pexxnm ina XapKu KpynHbIX KyckoB mMsAca (pocTtord, 6apaHbu

HOXKM, LibINNATa). PekoMeHAyeTCa 1Cnonb30BaTb BCTAaBHOM
NPOTMBEHD ANs COOpa CTEKAIOLLENO COKA: MOCTaBbTe CKOBOPOAY Ha
noboi ypoBeHb nop peLueTkol 1 obassTe 500 M NUTLEBOW BOI.

g RISING (NMOOBEM TECTA)

Pexxnm pna 6bICTPOro Nogbema ApOXKKEBOro TecTa. Ytoobl
BK/IOUNTD STOT PEXMM, MOBEPHUTE PYUKY TEpMOCTaTa Ha 3TOT
3HAYOK.

KO KOHBEKL|AA

[inAa npuroToBneHA xapkoro 1 GapLUpOBaHHOro MAca
Ha OfiHOM YpOBHe. [lenviKaTHas NpepbIBUCTaA LMPKYIALMA
BO3/yXa NpefoTBpaLLaeT nepecyLurBaHme NpoayKkTos. Bo Bpema
npurotosnenua B pexume KO namna He roput. Ee MOXHO BKIIOUNTD
HaxkaTnem .

@A XJTEB ABTO
ITOT peXxnm aBTOMaTNYECKM BbIOVIPAET TeMrepaTypy 1 Bpems,

naeanbHo NoaxoAALmMe A1 Bbineyku xneba. 118 JocTuKeHns
HaunyuJLero pesynbrata CTPOro crefayiTe peuenTy . BkntovaiTe
PEXIIM, KOTfia JyXOBKa XOOAHAs.

éA JECEPTbI ABTO

TOT peX1M aBTOMATYECKM BbIOVIPAET TeMMepaTypy 1 Bpems,
naeanbHo NoaxoaALLMe AN BbINeYKM OUCKBUTOB U MUPOXKHDIX.
Bknovarite pexknm, Korga fyxoBka XonogHas.

g MAPONTUTUYECKAA OYNCTKA OYXOBKM
Pexkum ana yaaneHua Kanenb xmpa nog AericTBrEM O4eHb
BbICOKOV TEMMeEPATYpbl.

1. BbIBOP PEXKMA

[na Bbl6opa pexurma NoBepHUTE pyyKy 8b160pa Ha CUMBOS
HEOOXOAMMOr0 peXxmma: 3aropuTca AVCrer, 3aTemM pasgacTcs
3BYKOBOW CUrHan.

2. BKJIIOMEHUE PEXXUMA

[ins BKNIOUYEHWS BbIGPAHHOTO PeXXIMMAa YCTAHOBUTE HYXKHYIO
TemnepaTypy, NOBEPHYB pyyKy mepmocmama.
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Yto6bl NpepBaTh BbIMOMHEHNE PEXIMA B SH0OO0N MOMEHT BPEMEHM,
BbIK/IOUMTE IyXOBOW LKad, MOBEPHYB pyyKY 8b160pa v PyuKy
mepmMocmama B NnosoxeHue

MprveyaHwie: Bo Bpema NpurotoBneHmna MOXKHO M3MEHUTb PEXIM
PYUKOM BbIOOPA MW OTPErynvpoBaTh TEMMNEPaTypy PYUKOM TepMoCTaTa.
PexuM HE 3aMyCTUTCH, ECTIM PyUKa TepMocTaTa Haxogutea Ha 8. MoxHo
3a7jaTb BPEMSA NPUrOTOBSEHNIA, BPEMA OKOHUYaHWA (TOMbKO eCiv 33aHo
BpEMA NMPUrOTOBNEHNS) Y HACTPOWTb Talmep.

ABTOMATUYECKUIA PEXXUM

[lnA BKNIOUEHUA BbIOPAHHOIO aBTOMATUUYECKOro pexnma («Xneb» nnm
«[lecepTbl») pyyka TepMOoCTaTa JOMKHa HaXOAUTLCA B MONOXKEHNN
aBTOMaTnyeckoro pexuma (0).

[lns 3aBepLUEHKA NPUFOTOBIEHNA NOBEPHUTE PYUKY BblOOpa B
nonoxenue 0

MprveYaHVie: MOXHO 331aTb BPEMS OKOHUAHWA 1 HACTPOUTL TaiMep.

RISING (MOABEM TECTA)

[na BKntoyeHma pexuma «[ofgbem TecTa» NoBEPHUTE PyUKY
TepMOCTaTa ;0 COOTBETCTBYIOLLETO CYMBOJIa; €C/IN B lyXOBOM LUKady
YCTaHOBJIEHA APYras TEMMNEePaTypa, PEXNM He BKITIOUNTCA.

ﬂpmmeanme: MOXHO 3ajaTb BPEMSA MPUTOTOBNEHNA, BDEMA OKOHYaAHVIA
(Tonbko ecnn 3a[JaHO BpeMA I'IpIAI'OTOBJ'IeHI/IH) N HaCTPOUTb Ta|7|Me|o.

3. NPOrPEB W OCTATOYHOE TEN1IO

Mpy BKNOYEHNM PeXXIMMa Pa3AaeTCA 3BYKOBOW CUMHaJ, @ MUraoLLnii
Ha Aucnee 3HaYOK Y= yKasblBaeT Ha BKIoUeHMe nporpesa. o
3aBepLUEHUM NPOrpeBa 3BYKOBOW CUMHas 1 MOCTOAHHO FOPALLMIA

Ha gucnee 3HaYOK |2 yKa3biBaloT, UTO lyXOBKa pa3orpenach Ao
HEeoOXoAMMON TeMNEePaTYpPbl: MTOMECTUTE B AYXOBKY 0711040 1
HaYHWTE NPUrOTOBNIEHME.

MpuymedaHme: MomelLieHVie NPORYKTOB B AyXOBOW LWKad 0
3aBepLUeHVIA NPeABaPUTENbHOIO NPOrPeBa MOXET YXYALUMTb Pe3yrsTat
MNPUrOTOBNEHMS.

MocnesagepLUEHA MNPUTOTOBNIEHUA 1 MPW OTKIIIOUEHHO GYHKLUM
CMBON [ﬁ; MOXET NMPOAOMKaTb OTOOPAXKATLCA Ha JAUCTNee Jaxe
MOC/Ie TOrO, KaK OXNAaXKAAOLLMIA BEHTUIIATOP BbIKIOUNIICS, YTOObI
yKasaTb, UTO B OTAENIEHUN COXPAHAETCA OCTaTOUHOE TEMNJIO.
MpuymedaHe: Bpems, B TeYeHe KOTOPOro CUMBOS FaCHET, BAPbUPYETCS,
NOTOMY YTO OHO 3aBMCUT OT PAfa GaKTOPOB, TaKMX Kak TemnepaTypa
OKpysKatoLLEV Cpefbl 1 Mcronbayeman GyHKUMS. B niobom cyyae
V3[enme CUUTaeTCA BbIKIOUEHHBIM, KOTAla YKasaTeslb Ha pyUke Bbibopa

HaXOAMUTCA B NONOXEHUM «O0».

4, NMPOrPAMMUPOBAHUE NPUTOTOBJIEHNA

lNepep NporpaMmrpoBaHMEM NPUrOTOBEHMS HEOOXOAUMO BblIOpaTh
pexunm.

AJTEJIBHOCTD
Haxumante @ MOKa Ha AuCniee He HaYHYT MUraTb 3Haq0|<("
«00:00».
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YCTaHOBWTE BPeMA MPUrOTOBAEHNA KHOMKaMU —+ U = 1 HaXKMUTe
O ana noareepxaeHMa. BKoUUTE PEXIIM, MOBEPHYB PyUKy

mepmocmama Ha Heobxoanmyto TemnepaTypy: PasgacTcs 3s8yKoBoi

CWrHan, U Ha arcniee GyfeT yKasaHo, UTo MPUroTOB/IEHNE 3aKOHUYEHO.

MNp1meYaHNs ANA yaaneHna 3a4aHHOro BPEMEHN MPNroToBIIeHNs
Haxvmalte /10 Tex NOp, NOKa Ha ANCTINEe He HaYHeT MUraTh ¢
3aTem C MOMOLLBIO = COPOCHTE 3HaueH e BPEMEHU MPHrOTOBAEHNS A0
“00:00" 370 Bpems MPUroTOBNEHMA BKITIOUAET B CeHA NPOrpeB.

3AJAHVE BPEMEHM OKOHYAHUA/OTIIOMEHHbIV CTAPT

Mocne 3apaHns BPEMEHU NMPUTOTOBIEHNS, BKIIOYEHWE PEXIMA
MOXHO OT/IOXMTb MyTeM NPOrpamMM1pPOBaHIA BPEMEHN OKOHYaHNA:
HaxuMmaliTe © , NoKa Ha AUCnee He HauHyT MUraTb 3HaUYOK & 1
TeKylliee BPEMS.
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YCTaHOBWTe BpeMsA OKOHUaHUA KHOMKaMI . UNn .~ 1 HaxMuTe

O ana noaTteepxAeHNA. BKlounTe pexxnm, NoBepHYB pyyKy
mepmocmama Ha HeobxoanMyto TemnepaTypy: Pexum ctapTyeT
aBTOMATUYECKM MO UCTEUEHNM NaY3bl, PaCCUMTAHHON TaKM 06pa3om,
yTOObI MPOLIECC MPUTOTOBMIEHMNA 3aBEPLLICA K 3alaHHOMY Bamui
BPEMEHN.

Mpumedanus: [ins copoca HaCTPOWKM BbIKIIOUKTE [yXOBKY, MOBEPHYB
pyuKy 8bi6opa B nonoxervie 0

MpumeyvaHwis: QyHKLMA OTIOXKEHHOTO CTapTa HefoCTyrnHa A/1A
PEXVMOB rPWAb 1 TyPOOrpusb.

3ABEPLLEHWE MNMPUTOTOBNEHA
Pa3gacTcs 3ByKOBOW CUrHan, 1 Ha gucninee OyAeT yKka3aHo, uto
paboTa pex1mMa 3aBepLueHa.
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MoBepHWTE py4yKy 8b160pa, UTOObI BbIOPATH JPYrON PEXIM, UNN
nosepHuTe ee B nonoxeHune “ 0 ”, uToGbl BbIKIOUMTb AYXOBKY.

MpumeyaHme: ecv Talvep akTUBEH, Ha aucnnee GyayT nooyepeaHo
NOABNATLCA HaANWchb «END» 1 oCTaBLIeecs Bpema.

5. YCTAHOBKA TAUMEPA

3Ta GpyHKLMA He NPepbIBaeT 1 He 3amyckaeT npoLecc
MPUroTOBNEHNA: OHa TOMIbKO NO3BOMIAET MCMO/b30BaThb AWCTIIEN B
KauecTse TaliMepa, KOrfia BK/IoUeH Kako-nnbo pexumm uim Koraa
AyXOBOW LLKad BbIKIOUEH. N
Haxumarite © , noka Ha aucnnee He HauHyT MUraTb 3HaUOK &) 1
«00:00».
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YcTaHoBMTE HEOOXOAMMOE BPeMA KHOMKaMU .+ U .~ 1 HaxmMiTe
O anA noaTBepKAEHNA. B MOMEHT OKOHUaHUA 06paTHOTO OTCYeTa
MPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHaJI.

[purmeyaHna: 4na OTKIOYEHVA TakMepa HaxnmanTe ©,, noka He

HauHeT MuraTb CmBon £53Tem ¢ nomoLLbo COPECHTE Bpems 0
«00:00».

6. ABTOMATUYECKAA NUPOJIMTUHECKAA OYUCTKA -PYRO

He npuKacaiitecb K AyXOBKe BO BpeMs LiKJia Mponnsa.
JepxuTe feTen 1 }KUBOTHbIX BAANM OT AYXOBKU BO BPEMs U
nocne uyvKnia nuponusa (moka nomeLieHue He 6yaeT NPOBETPEHO).

lMepen 3anyckom 3Tol GyHKLMM N3BNEKNTE 13 AYXOBOTO LiKada

BCe MPUHAANEXHOCTI, BKJIOUAA HanpaBnAtoLwme pewetku. Ecnm
LyX0OBOW WKad yCTaHOBIEH NOJ BapOYHOI NaHeNbio, BbIKNoUMTE

BCE FOPENKU UIIN SNIEKTPOKOHPOPKI Ha BPEMS CaMOOUNCTKN. [Ans
60onee KaueCTBEHHOW OUNCTKM YAANMUTe OCTaTKM MUY BHYTPU
Kamepbl 1 OYNCTUTE BHYTPEHHee CTeKI0 ABepLbl Nepes 3anyCckom
NMPONNTAYECKON OUNCTKU. PeKOMEHAYyeTCA NCMONb30BaTb PEXUM
NMpPOoNn3a, TONbKO ecnv Nprbop CUbHO 3arpsA3HeH UK BblaenseT
HenpWATHbIE 3aMaxu B NpoLecce NPUroTOBNEHNA ML, YTOObI
aKTMBUPOBATb QYHKLMIO aBTOMATUYECKOIN OUNCTKI, MOBEPHUTE PYUKY
BbI6OPA U PyUKY TepMOCTaTa K 3HauKY . Pexkum OypeT akTBUPOBaH
aBTOMaTUYeCKK, ABepLia byaeT 3abnoK1poBaHa, 1 OyAeT BbiKoYeH
CBET BHYTpY AyXoBKW: Ha arcnnee oTobpaxaeTcs Bpems, OCTaBLLIeecs
[0 KOHL3, cMeHstoLeeca Hagnmcbto «PYRO». o 3aBepLueHnn umkna
[BepLa ocTaeTcA 3ab/10KNPOBaHHON 10 TeX NOp, NOKa Temnepatypa
BHYTPY He JOCTUIHET 6e30MacHOro ypoBHs. [poBeTpriBaliTe
romeLLeHne BO BPeMA 1 NMOCSIE 3aBepLLEHNA LKA NMPOoK3a.

[NprmeyaHvie: MOXHO 3anporpaMMMpPOBaTh TOMBKO BPEMA OKOHYaHNA
pexima. [TpOLOMKNTENBHOCTb aBTOMATUUECKM YCTaHaBMBaeTcA Ha 120
MUHYT.

TABJIMLA NPUTOTOBJIEHUA BI04

. TEMMEPATYPA | IJIUTENIBHOCTDb YPOBEHb U
PELlErIT PEN(VIM I'IPOFPEB (oc) (MVIH) ﬂPVlHA)J,ﬂE)KHOCTVl

= fla 170 30-50 .
Muporn n3 gpok»keBoro Tecta Ha 160 30-50 -\...i—...,-

= fla 160 25-35 3
MeyeHbe/TapTaneTku na 160 25-35 3

fla 150 35-45 AN

= i 190 - 250 15-50 2,
Muuua/Ookayya 2 >

& Jla 190 - 250 20-50 — ~ .

2
JasaHbs/nacta/kaHHennoHu/bnaHbl @ Ha 190 - 200 45 - 65 \ |
bapaHnHa/TenAatTuHa/rosaanHa/cBNHMHA ) _ 3
bap -z Ila 190 - 200 80- 110 3
2

Kypuua/kponuk/yTka 1 Kr @ [a 200-230 50-100 \ |
3aneyeHHas pbiba/s ponbre 0,5 Kr 3 3 2
AP = Ila 170-190 30-45 L2
Xne6Hble TOCTbI @ 5 250 2-6 _\_”5.._’_
MeueHbIn KapTodenb Ha 200-210 35-55%** wif

**NepeBepHuTe OMIOAO NO UCTEUEHUM [BYX TPETEN OT OOLLETO BPEMEHM

NPUrOTOBNEHVIA (€CIN HEOOXOAMMO). YPOBEHD YKa3aH Ha BHYTPEHHEN
CTeHKe LWKada.

YkazaHHOe Bpems He BKJtouaeT B cebs Nporpes IyXoBoro wkada:
lNomeLaiiTe NpoayKTbl B AyX0BOW WiKad 1 3aaaBaliTe AIMTENIbHOCTb
MPUrOTOBNIEHNA TONBKO MOC/e JOCTUXKEHWA HEOOXOAVMON
Temneparypbl.

W CkauaiiTe nosiHoe pyKoBOACTBO «/Cronb3oBaHyie 1 yXoa» Ha
cante docs.bauknecht.eu. B pykoBopcTse npeficTtaBneHa Tabnuua
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MPUHALNEKHOCTH MpoTtuBeHb nnn popma gns BcTaBHOI NpoTuBEHb / NOAAOH MoanoH / BCTaBHON MopnoH / BcTaBHOM
PeweTka BbIMeYKMn nnu dopma AnA BbiNeYkn Ha 'qﬁ OTUBEHD NpoTMBEHb
Ha pelieTke peweTke P € 200 mn BOAbI
HeIIICI'IpaBHOCTb Bo3morxHasa npuinHa Cnoco6 yCcTpaHeHunsa
Meub He pa60TaeT. OTcyTCTByeT HanpaXeHne B CETU. ﬂpOBepre Hannume HarnpAaKeHns B CeTU. Y6e,qv1Ter, yTo
: ﬂpl/l60p OTCOeANHEH OT : AyXOBOI7I LIJKa(I) BKJTIOUEH B CETb.
¢ 3NIeKTpOCeTu. i BblKntounTe 1 CHOBA BK/IOUMUTE JyXOBOW WKad 1 NpoBepbTe, He

Ha pucnnee ¢ MporpammHas owwmnbKa. : O6paTnTEeCh B LLEHTP NOCIENPOAAKHOTO 0OCTYKMBAHNA 1

oTobpaxaeTcsa OykBa
“F”, 3a KOTOpOW Cnegyet
HeKoTOpOe Ymncso.

W CkayaiTe NonHoe pyKOBOACTBO «/lcnonb3oBaHue 1 yxoa» Ha cainte docs.bauknecht.eu, utobbl nonyunts 6onee

noapobHyio MHGopMaumo 06 n3gennm

C HOpMaTUBHbIMU AOKYMEHTaMU, CTaHAapTamMu 1 AoNONHUTeNbHON NHPopmauvel o
E E NpoAyKTe MOXHO 03HAaKOMUTbCA MO CeAyoLWUM CCbiiKam:
- Mocetute Haw canT docs.bauknecht.eu

«  Wcnonb3ynte QR-kog
«  /nn o6paTtnTech B HalLL CEPBUCHDII LLEHTP (HoMep TenedpoHa YKazaH B rapaHTUNHOM
E TanoHe). Mpn 06paLLeHNN B HaLl CEPBUCHBIN LIEHTP COOBLLMTE KOADI, yKa3aHHble Ha
" nacrnopTHOI Tabnunuke n3genus.
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