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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Indesit toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud kdrge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega
ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja tdrkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib Idppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave vai kasulikud napunéited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 EE- Ohutusjuhised

+ See jaotis sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
varalise kahju ohu véltimiseks.
+ Kui toode antakse le kellelegi
teisele isiklikuks vdi kasutatud
kasutuseks, tuleb lisada ka
kasutusjuhend, tootesildid ning
muud asjakohased
dokumendid ja osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida, kui neid juhiseid ei
jargita.

* Nende juhiste eiramine
tdhistab garantii.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt
maaratletud.

- Arge tehke tootel tehnilisi
muudatusi.

A1.1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Kaesolev
seade on modeldud
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kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

* HOIATUS: Kaesolevat seadet

tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

+ Ahju saab kasutada toidu

sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

+ Seda toodet ei tohi kasutada

taldrikute soojendamiseks,
ratikute vdi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe
flusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.

+ Lapsed ei tohi tootega

mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.




Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all vdi nad
saavad vajalikud juhised.
Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.
Elektritooted ja/vdi gaasiga
tooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

Poorake pottide ja pannide
kaepidet leti kiiljele, et lapsed
ei saaks seda haarata ega
poletada.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
toote ligipaasetavad pinnad
kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb
vigastuste ja lambumise oht.
Kui uks on avatud, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Ahi
voib imber kukkuda voi
kahjustada uksehingi.

Enne kulunud ja kasutute
toodete korvaldamist:

1. Eemaldage toitepistik
pistikupesast.

2. Katkestage toitekaabel ja
thendage see pistikuga toote
kiljest lahti.

3. Votke tarvitusele
ettevaatusabindud, et valtida
laste sattumist tootesse.

4. Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A1 3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja tihendab kdik poolused
vorgust lahti.
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* Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

+ Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis vastab pinge

ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,

kasutage ainult peatiikis

"Tehnilised andmed"

kirjeldatud ihenduskaabilit.

« Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jadda. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

+ Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Gaasitihendused ja/voi
elektrikaablid ei tohi
puudutada toote tagumist
pinda. Vastasel juhul voib see
kahjustada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jadda ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul voib toitejuhtme

isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage |digatud voi

kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote

kasutamiseks pikendusjuhet

vOi mitmepistikut.

+ Votke thendust importija voi

volitatud teeninduskeskusega,

kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

Kaasaskantavad toiteallikad

vOi mitu pistikut vdivad (le

kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

Toitejuhtme kahjustamisel

tuleb selle vdimalike ohtude

valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

* HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist iihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvérgust lahti.
Uhendage toode vooluvdrgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis vélja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
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on taielikult pistikupessa

sisestatud. Vastasel juhul

voivad ihendused lile

kuumeneda ja pohjustada

tulekahiju.

Valtige seadme sisestamist

pistikupesadesse, mis on .

rasvased, maardunud voi

potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (néiteks
toopinna lahedusse, kust voib
vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektriloogi oht.

+ Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!

« Tommake pistik pistikupesast
vdlja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

A1 .4 Ohutus gaasiga

tootamisel

+ HOIATUS: Gaasipliittoodete
kasutamine pdhjustab ruumis
kuumust, niiskust ja pdlemisel
eralduvate ainete
moodustumist. Veenduge, et
kook oleks hasti ventileeritud,
eriti toote kasutamisel: Hoidke
looduslikud ventilatsiooniavad
lahti voi paigaldage
mehaaniline
ventilatsiooniseade
(mehaaniline valjatdmme/
ohupuhasti). Toote pikaajaline
intensiivne kasutamine voib
vajada tdiendavat
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ventilatsiooni: Naiteks akna
avamine voi tdhusam
ventilatsioon, mehaanilise
ventilatsiooniseadme taseme
tostmine, kui see on olemas
jne.

Seda toodet tuleks kasutada
ruumis, kus on korralikult
reguleeritud ja tootav
vingugaasi andur. Veenduge,
et vingugaasi andur to6tab
korralikult, ja hooldage seda
sageli. Vingugaasi andur ei
tohiks asetada tootest
kaugemal kui 2 meetrit.

Selle seadme
seadistustingimused on
margitud etiketil (vOi
andmeplaadil).

Gaasiga toiduvalmistamise
toodete korralik pdlemine on
vajalik. Ebatéieliku pdlemise
korral voib tekkida
slisinikmonooksiid (CO).
Sisinikmonooksiid on varvitu,
|I6hnatu ja vdga miurgine gaas,
millel on surmav toime isegi
vaga vaikestes annustes. Voite
aru saada, et gaas poleb hasti,
kui leegid on pidevad ja
sinised. Kui leegid on
lainelised, I6igatud ja
intensiivselt kollased, ei pole
gaas hasti.

Gaasiga toiduvalmistamise
tooteid ja slisteeme tuleb
korraparaselt kontrollida, et



tagada nende nduetekohane
toimimine. Regulaatorit,
voolikut ja selle klambrit tuleb
korraparaselt kontrollida ja
tootja soovitatud ajavahemike
jarel voi vajaduse korral valja
vahetada.

+ Puhastage regulaarselt

gaasipliidi alasid. Parast

puhastamist veenduge, et gaas
pdleb korralikult.

Arge kasutage potte/panne,

mis Uletavad kasutusjuhendis

toodud mo66tmeid. Maaratust
suuremate pannide/
keedupottide kasutamine voib
pbhjustada
vingugaasimdurgituse ning
laheduses asuvate pindade ja
juhtnuppude tlekuumenemise.

Vaiksemate pannide/

keedupottide kasutamine voib

leegi tottu tekitada poletusi.

+ Kiisige kohalikult gaasiteenuse
osutajalt teavet gaasi
hadaabinumbrite ja
ohutusmeetmete kohta
gaasildhna korral.

A Mida teha, kui tunnete

gaasildhnal!

« Arge kasutage avatud leeki
ega suitsetage. Arge kasutage
tihtegi elektrililitit (nt lambi
nuppu ega uksekella). Arge
kasutage laua- ega
mobiiltelefoni.

+ Avage uksed ja aknad.

+ Keerake koik gaasiseadmete ja [5§
gaasimootja ventiilid kinni
peaventiili tasemel, valja
arvatud juhul, kui see asub
piiratud ruumis voi keldris.

+ Kontrollige kdigi torude ja
dhenduste tihedust. Kui te
tunnete endiselt gaasi I6hna,
lahkuge majast.

* Hoiatage naabreid.

+ Helistage tuletorjesse.
Kasutage telefoni valjaspool
maja.

+ Helistage volitatud
teenindusele ja oma
gaasijaotusettevottele.

A1 .5 Transpordiohutus

* Enne toote transportimist
Uihendage seade vooluvorgust
lahti ja Ghendage lahti
gaasiuhendused.

« Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

- Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet
vertikaalselt.

+ Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga

ET/8



ning teipige see tugevalt kinni. -
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.

* Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet parast
transportimist voimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
voi volitatud
teeninduskeskusega.

ALG Paigaldamise .

ohutus

* Enne paigaldamise alustamist
ltlitage vooluvork, millega
toode Uihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades
kaitsme valja.

+ Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu .
vigastuste oht!

* Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on .
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

« Arge paigaldage seadet
vaibaga kaetud pdrandale. Kui
ohk ei saa seadme all ringelda,
voivad elektridetailid tle
kuumeneda. See voib
pohjustada probleeme seadme
t00s.
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Toode peab paigutama otse
puhtale, tasasele ja kdvale
pinnale. Seda ei tohiks asetada
soklile voi alusplaadile.
Tooteid ei tohi paigutada papp-
vOi plastplaatidele.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikiitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

Arge paigaldage toodet akna
lahedusse. On oht, et pliidi leek
suutab kardinad ja tuleohtlikud
materjalid pliidi Gimbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku



pistikupesaga ega
pistikupessa uihendatud
pistikuga.

Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Enne gaasi paigaldamisega
alustamist katkestage
gaasivarustus. Voib tekkida
plahvatusoht.

Toote voib iihendada
gaasijaotussiisteemiga ainult
volitatud ja kvalifitseeritud isik.
Mitteprofessionaalide tehtud
remonditddde tagajarjel voib
tekkida plahvatus- voi
mirgistusoht.

Painduv gaasivoolik tuleb
Uihendada nii, et see ei
puudutaks selle asetamise ala
liikuvaid osi ega jaaks liikuvate
osade (nt sahtli) liikudes kinni.
Lisaks ei tohi gaasivoolikut
paigutada kohtadesse, kus see
voib kinni kiiluda.
Gaasivoolikut ei tohi
purustada, kokku voltida, kinni
kiiluda ega puutuda kokku
toote kuumade osade ja
koogindudega tootel.
Gaasivooliku kahjustamise
tottu voib tekkida
plahvatusoht.

+ Parast toote gaasitihenduse
loomist kontrollige kindlasti,
kas on gaasi lekkeid.
Veenduge, et gaasi lekkeid
pole. Gaasilekke korral arge
toodet kasutage.

+ See seade ei ole lihendatud
polemisproduktide
valjastusseadmega. See tuleb
paigaldada ja ihendada
vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Erilist
tahelepanu tuleb poorata
ventilatsiooninduetele.

A1 .7 Kasutusohutus

+ Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
lilitage vool kaitsmekarbist
vélja. Sulgege peamine
gaasikraan.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. iihendage
toode vooluvdrgust lahti. Votke
dhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

- Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.
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- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvoime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.

+ Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.

+ Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel drge
haarake hingedega osast.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.8 Hoiatused
temperatuuri kohta

« HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest to60 ajal on
pinnad kuumad.

+ Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
|6pus distantsi. Aur voib
poletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

+ T6O ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

+ Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.

A1 9 Tarvikute kasutus

* Oluline on tootega
kaasasolevaid tarvikuid digesti
kasutada. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest ,Toote
lisaseadmete kasutamine".

+ Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
kiipsetusruumi, sest vastasel
juhul vdivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.
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1.10 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lidhiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

HOIATUS: Tahke vdi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see voib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvodrgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
voi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub koérgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see vdib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

* Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks o6li, voivad sittida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.

« Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pdhjustada
toidumdrgitust voi haigusi.

- Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk voib tdusva réhu
tottu 16hkeda.

« Kui ahi on kasutusel, ARGE
KUNAGI asetage
kiipsetusplaati, ndusid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pohja. Kuumuse kogunemine
vOib kahjustada ahju pdhja ja
isegi ahjukappi voi
koogiporandat.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi v0i sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

« Et valtida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu lilkumist, eemaldage kdik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute voi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pdhjale.
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- Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.

Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pdhjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kitteelementidega ja siittida.
Traatgrilli kasutamisel tuleks

alumisele restile asetada plaat.

Vastasel juhul vdivad
ahjupdhijale tilkuv toidudli ja
muud komponendid tekitada
tugevat suitsu ja pohjustada
tulekahju.

Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad vdivad
pohjustada poletusi!
Grillimiseks sobimatu toit vdib
pohjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat

grillileeki. Arge asetage toite

ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud vdivad siittida.

+ Asetage kooginoud pliidiplaadi
ala keskele. Veenduge, et
kooginduga pliidiplaadi leek ei
ulatu valjaspoole koogindu
pohja alt.

A1.11 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pbhjustada pdletusi!

- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pohjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse ja
ahju tlemise ukse klaasi (kui
see on varustatud)
puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallkammi, kiitrimislappi,
ndudepesudraati voi
pleegitusvahendit. Need
materjalid v6ivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.
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2 Keskkonnajuhised

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmeid
kasitlevate maaruste (WEEE)
jargimine ja jaatmete
koérvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE

direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on

elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete

(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on vdimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetdttu
L arge visake toodet selle
kasutusaja |6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijadatmeid samasse kohta

3 Teie toode

koos olme- ja muude jdatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.
Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet
okoloogilisel ja energiat sadstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.
+ Ahjus kasutage tumedaid voi emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.
Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
vdi kasutusjuhendis tédpsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.
Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
vélja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Ioppaega. Saate jadksoojust kasutades
sddsta kuni 20% elektrienergiast.
Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedundu. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sddstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.
+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.
+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pdhjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiiibist vdivad pildid ja
moned funktsioonid erineda.
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Ulemine kiitteseade

Ventilatsiooniavad

3.1 Toote tutvustus 2 Traadist riiulid
3 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
1 4 Alumine kiitteseade (terasplaadi all)
5 Riiulite positsioonid
ole 00004+—»2
7
*

Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud lambiga voi lambi tiip ja
asukoht vdivad erineda joonisel kujutatust.

**  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on
nditena toodud traatrestiga toode.

v
I

See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

— 1 » 5 3.1.2 Hobuse osa

Hobuse osa

Kontrollpaneel

A
v
N

Kéepide 1
Uks
Alumine osa

g h W N =

7
3.1.1 Toiduvalmistamise seade 2 < N\ > 3

Tagumine vasakpoolne - Tavaline pdleti
Eesmine vasakpoolne - Kiirpdleti

1
2
3 Eesmine parempoolne - Lisapdleti
4

Tagumine parempoolne - Tavaline pdleti

3.2 Ahju juhtpaneeli tutvustamine

o
o
. .

0600,

' !

[ 3
0o

4 5
1 Termostaadi lamp 2 Funktsiooni valimise nupp
3 Temperatuuri valiku nupp 4 Pliidiplaadi juhtnupud

5 Sddtenupp
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Kui teie toodet reguleerivad nupud on
olemas, siis monel mudelil voivad need olla
nii, et need tulevad vélja, kui neid vajutada
(maetud nupud). Nende nuppude abil
tehtavate seadete tegemiseks likake
kdigepealt vastav nupp sisse ja tommake
nupp vélja. Parast reguleerimist likake see

termostaadi lamp kustub, kui see saavutab
seatud temperatuuri. Kui temperatuur ahjus
langeb alla seatud temperatuuri, lilitub
termostaadi lamp uuesti sisse.

Pliidiplaadi juhtnupud

Pliidiplaati saab juhtida pliidi juhtnuppude

uuesti sisse ja asetage nupp tagasi.

Funktsiooni valimise nupp

Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
too6funktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.

Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida

temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake paripaeva suletud
(Ulemisest) asendist.
Ahju sisetemperatuuri indikaator

Temperatuurilambi jargi saate aru ahju
sisetemperatuurist. Termostaadi lamp

asub juhtpaneelil. Termostaadi lamp lilitub

sisse, kui toode hakkab tddle, ja

abil. Iga nupp kaitab vastavat pdletit.
Juhtpaneelil olevatest siimbolitest voite
jareldada, millist pdletit see juhib.
Siiiitenupp

Seda kasutatakse pliidiplaadi pdletite
stilitamiseks. Elektrikatkestuse korral
suutenupp ei toota.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
téofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin ndidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.

Funktsioo
ni siimbol

Funktsiooni kirjeldus

Temperatuuriv
ahemik (°C)

Kirjeldus ja kasutamine

Ulemine ja alumine
kuumutus

Toitu soojendatakse korraga ilevalt ja alt. Sobib kookidele,
kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
Kiipsetamine toimub ihe kandikuga.

lC |

Alumine kuumutus

Ainult madalam kiite on sisse liilitatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks

taisvoimsusel

+ Q_"/ kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.
| S
Ulemine/alumine Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 8hk
% kuumutus ventilaatori * jaotub koos ventilaatoriga iihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
— toel Kiipsetamine toimub (ihe kandikuga.
Grillimine Ahju laes olev suur grill téotab. Sobib suures koguses

grillimiseks.

xR

Grillimine madalal
vdimsusel ventilaatori

Viéikese grilliga soojendatud kuum 6hk jaotub ventilaatoriga
kiiresti ahju. Sobib vdiksemate koguste grillimiseks.

toel
/\ Kik ahju kiittekehad tootavad. Seda to6funktsiooni
/\ Kiirendi - kasutatakse ahju kiireks viimiseks soovitud temperatuurini
(eelsoojendus). Arge kasutage seda toidu valmistamiseks.
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* Teie toode t66tab temperatuurinupul
maaratud temperatuurivahemikus.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Koik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
@ voivad kuumuse mojul

deformeeruda. See ei mojuta

funktsionaalsust. Deformatsioon

kaob, kui plaat jahutatakse.
Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :

lima traatriiuliteta mudelitel :

Splashback

Seda kasutatakse selleks, et ahjus
valmistatud eine potist vastu kddgiseina
pritsiks.

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid
Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
5
4
3
2
1
>/
lima traatriiuliteta mudelitel :
] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Vaga oluline on asetada traatvore Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
le peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.
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lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel liks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdiljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud digesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku

lima traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kiilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel liks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist valja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi

tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti tletama.

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jouab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see taielikult eemaldada.

Traatvore ja aluse dige paigutamine
teleskoopsiinidele -Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Téanu teleskoopsiinidele saab kandikuid voi
traatriiuleid lihtsalt paigaldada ja
eemaldada. Hoolikalt tuleb asetada
kandikud ja traatriiulid teleskoopsiinidele,
nagu on naidatud alloleval joonisel.
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Tagasein

Asetage tagasein nii, nagu joonisel
naidatud. Kinnitage tagasein kaasasolevate
mutrite ja poltidega pliidi kiilge. Arge
pingutage polte liiga tugevasti, et véltida
pliidi voi tagaseina kahjustamist.
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused
Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm ) |850 /600 /600
Pinge/Sagedus 220-240V ~ 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

) vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 2,4
Gaasi kogutarbimine (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Ahju titp Ventilaatoriga ahi

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Kiirpdleti

Voimsus 2,9 kW (211 g/h - G30)
Eesmine parempoolne Lisapdleti

Véimsus 1,0 kW (73 g/h - G30)
Tagumine vasakpoolne Tavaline pdleti
Voimsus 2,0 kW (145 g/h - G30)
Tagumine parempoolne Tavaline pdleti
Voéimsus 2,0 kW (145 g/h - G30)

Gaasi tiiiip/rohk, millega toode on seadistatud:

G20/G25 20/25 mbar

G20 20 mbar

Gaasitoote kategooria

Kat. [l 2E+3+

Kat. Il 2H3B/P

Cat Il 2ELs3B/P

Kat. 1 2H

Gaasitiilibid/rohud, milleks toodet saab muundada:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Pohiteave: Teave elektriahjude energiamaérgistuse kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on méaratud standardkoormuse korral, kui on olemas alumise kiitte voi ventilaatoriga
kuttefunktsioon (kui see on olemas).

Energiatdhususe klass on méaéaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas vdi. 1-S&dastlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.
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@ Toote kvaliteedi parandamiseks vGidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

®
@

Riigi gaasikategooriad/tiiiibid/rohk

Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi téapselt teie tootega
thtida.

Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.

Allpool esitatud tabelist leiate gaasi tiilibi, rohu ja gaasikategooria, mida saab kasutada
riigis, kus toode paigaldatakse.

RIIKLIKUD KATEGOORIA GAASI TUUP JA ROHK
KOODID

FR Kat. Il 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar %’igrzg 30 G31,37 mbar

BE Kat. Il 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

RU Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Kat. Il 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Kat. Il 2H3+ 62020 mbar (6302830 1631 37 mbar
mbar

IE Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Kat. Il 2ELS3B/P  |62020mbar  |O23%013 1G30,37 mbar
PL mbar
Kat. Il 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Kat. Il 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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RIIKLIKUD KATEGOORIA GAASI TUUP JA ROHK
KOODID

LT Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
El Kat. Il 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
XK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RS Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RO Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Kat. Il 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Kat. | 3B/P G30,30 mbar
IS Kat. | 2H G20,20 mbar
LV Kat. | 2H G20,20 mbar
LU Kat. | 2E G20,20 mbar
BG Kat. | 2H G20,20 mbar

Kat. | 3B/P G30,30 mbar

Kat. | 2H G20,25 mbar
HU Kat. | 3B/P (30,30 mbar

Injektori tabel

Allolevas tabelis on toodud pihustite vaartused koikide gaasitiitipide pdlevmaterjalide
jaoks gaasi muundamiseks. Pihusti vaartuste saamiseks vaadake tehnilist tabelit
gaasitlilipide kohta, mida saate vastavalt oma pdlevmaterjalidele ja riigile teisendada.
Injektorid ei pruugi teie tootega kaasas olla. Saate selle hankida volitatud teenindusest voi
kohast, kust toote ostsite.

Toiduvalmistamise tsoonid
G20,20 |G30,28 30
Vaimsus mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1 kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Paigaldamine

A Uldine teave

+ Poorduge toote paigaldamiseks lahima
volitatud teenindusagentuuri poole.
Veenduge, et elektri- ja
gaasiinstallatsioonid on paigas, enne kui
helistate volitatud teenindajale, et toode
oleks kasutusvalmis. Kui see ei ole sobiv,
kutsuge kvalifitseeritud elektrik ja
paigaldaja vajalike toode labiviimiseks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad mittevolitatud isikute teostatud
toimingutest, mis vdivad samuti garantii
kehtivust tiihistada.

Klient vastutab toote paigalduskoha
ettevalmistamise eest ning elektri- ja/voi
gaasivarustuse ettevalmistamise eest.
Toote paigaldamisel tuleb jargida
kohalikes elektri- ja/voi
gaasiinstallatsiooni kasitlevates
standardites satestatud eeskirju
(seaduslikud paigaldusreeglid)./Punkt
Kontrollige enne paigaldamist, kas seade
on kahjustatud.

4.1 Oige paigalduskoht

+ Asetage toode kovale pinnale, sest toote
all on 6hukanalid. Seda ei tohi asetada
alusele vdi pjedestaalile. Toote jalad ei
tohi vajuda pehmetele pindadele, nt
vaipadele jne.

+ Koogiporand peab olema vdimeline
kandma seadme raskust ja lisaks veel
koogitarvete, kiipsetusvahendite ja toidu
kaalu.

+ See toode kuulub klassi 1 vastavalt
standardile EN 30-1-1. Seda saab
paigutada kodgi seinte, kodgimoobli voi
mis tahes muu toote kiilge mis tahes
modtmes tagant ja lihest servast. Teisel
pool asuv kdogimoobel voi -seadmed
voivad olla ainult sama suured voi
vaiksemad.

+ Seda vdib kasutada mdlemal kiiljel
asuvate kappidega, kuid selleks, et
pliidiplaadi tasapinnast oleks vahemalt

400 mm kaugus, peab seadme ja mis
tahes seina, vaheseina voi kdrge kapi
vahel olema 65 mm vahemaa.

£
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+ Seda saab kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Lubage minimaalne kaugus 750
mm pliidipinnast kdrgemal.

+ Kui pliidi kohale tuleb paigaldada
pliidipuhasti, vaadake pliidipuhasti tootja
juhiseid paigalduskdrguse kohta (min.
650 mm).

+ Seadme korval olev kodgimddbel peab
olema kuumakindel (vahemalt 100 °C).

Seadme Gimbermineku valtimiseks tuleb
paigaldada see stabiliseerimisvahend.
Vaadake paigaldusjuhendit.

Turvakett

Seade tuleb kindlustada tilekaalu vastuy,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Kui teie tootel on 2 turvaketti;
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Kinnitage konks (1) sobiva tapiga kéogi
seina kiilge (6) ja Ghendage
lukustusmehhanismi (2) abil konksu kiilge
turvakett (3).

Konks

Lukustusmehhanism

Ohutusahel

Kinnitage kett kindlalt toote tagaosa kiilge
Toote tagaosa

o g W N =

Koogi sein

Kui teie tootel on 1 turvaketti;

Seade tuleb kindlustada ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Jargige pildil olevaid samme, et kinnitada
turvakett toote kilge.

Stabiilsuskett peab olema

@ voimalikult lihike, et véltida ahju
kallutamist ettepoole ja diagonaal,
et véltida ahju kilgmist kallutamist.
Stabiilsuskett on m&eldud pliidile,

millel puudub klambrite
kinnitamisava.

Kaldumisvastane piistuvusseade
Toodet tuleb kaitsta tasakaalu kaotamise
ja kukkumise eest, kasutades teie tootega
kaasas olevat otsakuvastast
stabiilsusseadet.

1. Tommake selle piirkonna tagaseina
keskelt, kuhu toote asetate, sirge
vertikaalne joon.

2. Kasutades vordlusalusena keskosa,
kinnitage otsakuvastane
stabiilsusseade seina kiilge tapsetes
modtmetes vastavalt allpool toodud
mdotmetele.

85cm

= e

85cm "
N/ i |

B

fo==]
=)

Asetage seinale kinnitatud

@ kaldumisvastane seade toote
tagakadiljel olevasse pesasse, nagu
allpool néidatud. Tootega on
kaasas otsakuvastane
stabiilsusseade. Saate seda tiikki
kasutada paremal voi vasakul.
Maolema kiilje asjakohased
modtmed on toodud eespool.
Paigaldamine on toodud naitena
vasakul.
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3. Asetage seina kiilge kinnitatud
kallutusvastane stabiilsusseade toote
tagakaiiljel olevasse pilusse, nagu allpool
ndidatud.

Ruumi ventilatsioon

Koik ruumid vajavad avatavat akent voi
samavaarset ning méned ruumid vajavad
ka pusivat ventilatsiooni. P6lemisdhk
voetakse ruumidhust ja heitgaasid
paisatakse otse ruumi. Hea ventilatsioon
on seadme ohutuks t60ks hadavajalik.
Ruumid, mille uksed ja/vo6i aknad
avanevad otse viliskeskkonda

Otse valiskeskkonda avanevate uste ja/voi
akende ventilatsiooniava peab olema
md&otmetega, mis on esitatud alljargnevas
tabelis, mis p&hineb seadme kogu
gaasivoimsusel (seadme kogu
gaasivdimsus on esitatud kdesoleva
kasutusjuhendi tehniliste andmete tabelis).
Kui uksed ja/vdi aknad ei ole varustatud
seadme kogu gaasitarbimisele vastava
ventilatsiooniavaga vastavalt allpool
esitatud tabelile, siis peab ruumis kindlasti
olema tdiendav fikseeritud
ventilatsiooniava, et tagada seadme kogu
gaasitarbimisele vastava minimaalse
ventilatsioonindude taitmine. Fikseeritud
ventilatsiooniava vdib sisaldada
olemasolevate dhupiirete avasid,
véljatdmbekapuute kanalite avade mddtu
jne.

Gaasi kogutarbimine  Min. ventilatsiooniava (cm2)

(kw)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300

6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Ruumid, millel ei ole avatavaid uksi ja/voi
aknaid, mis avanevad otse viliskeskkonda
Kui ruumis, kuhu seade on paigaldatud, ei
ole otse véliskeskkonda avanevat ust ja/voi
akent, tuleb otsida muid tooteid, mis
kindlasti tagavad fikseeritud, reguleerimata
ja sulgemata ventilatsiooniava, mis vastab
seadme kogu gaasitarbimisele vastavale
minimaalsele ventilatsiooniavale, nagu on
naidatud eespool esitatud tabelis. Samuti
tuleks jargida asjakohaseid ehitusndudeid.
Kui ruumis voi siseruumis on rohkem kui
liks gaasiseade, tuleb lisaks (laltoodud
tabelis esitatud nduetele ette ndha taiendav
ventilatsioonipind. Taiendava
ventilatsiooniala suurus peab vastama
teiste gaasiseadmete eeskirjadele.

Samuti peab seadme paigaldusruumi
sisekeskkonda avaneva ukse alumises
servas olema vdahemalt 10 mm suurune
vahemaa. Te peate tagama, et sellised
esemed nagu vaibad ja muud
porandakatted jms ei mojutaks ukse
sulgemisel ruumi.

Pliit voib asuda kbogis, kook-soogisaalis
vOi magamistoas, kuid mitte ruumis, kus on
vann voi duss. Pliiti ei tohi paigaldada
vahem kui 20 m3 suurusesse voodikohta.
Arge paigaldage seda seadet maapinnast
madalamal asuvasse ruumi, kui see ei ole
vahemalt Ghelt kiiljelt maapinnale avatud.
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4.2 Elektriline ithendus tema teeninduspartner Vastasel juhul

E
vobi tulemuseks olla elektril6ok, llhis voi -

Enne elektrilihendusega seotud t66de

alustamist lahutage seade elektrivorgust.

Voib tekkida elektriloogi oht.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa/liiniga, mis on kaitstud
sobiva véimsusega minikaitseliilitiga,
nagu on margitud tabelis "Tehnilised
andmed". Olenemata sellest, kas seade
on lihendatud trafoga vdi ilma, laske
maandus paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul. Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis tekivad toote
kasutamisel ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduspaigalduseta.

Toote voib elektrivorku lihendada ainult
volitatud ja kvalifitseeritud isik ning toote
garantii algab alles parast nduetekohast
paigaldamist. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis voivad ilmneda volitamata
isikute teostatud toimingute tagajarjel.
Elektrikaablit ei tohi purustada, voltida,
kinni suruda ega puudutada toote kuuma
osa. Kui toitejuhe on kahjustada saanud,
peab selle asendama selle tootja voi

tulekahju!

Toiteallika andmed peavad vastama

toote tldbisildil tapsustatud andmetele.

Margistusplaat on nahtav kas siis, kui

seadme uks vOi alumine kate on avatud,

vOi asub see sodltuvalt seadme tiilbist
seadme tagaseinas.

+ ja peab kasutama ahju jaoks sobivat
pistikupesa/liini ja pistikut. Kui toote
voolupiirangud on pistiku ja pistikupesa
voolu kandevdimest valjas, tuleb toode
Uihendada otse fikseeritud
elektripaigaldise kaudu, ilma et
kasutataks pistikut ja pistikupesa.

Kui teie seadmel on toitekaabel ja pistik:

Uhendage seade elektrivorku, iihendades

selle maandatud pistikupessa.

4.3 Gaasilihendus

+ Kui seadme paigaldust, remonti voi
lihendust teostab volitamata/loata/
ebapédev isik vdi tehnik, vdib tekkida
plahvatus-, tule- ja mirgistusoht.

Enne paigaldamist veenduge, et

kohalikud jaotustingimused (gaasi liik ja

gaasirdhk) ja seadme seadistus on

Gihilduvad. Gaasi reguleerimise

tingimused ja toote vaartused asuvad

etikettidel (voi tulbisildil).

+ Kui Teie riigi kood ei ole sildil, jargige

oma riigi kohalikke tehnilisi juhiseid

gaasilihenduse ja imbermineku kohta.

Toote tohib gaasivérku (ihendada ainult

volitatud/litsentseeritud/padev isik voi

tehnik.

+ Tootja ei vastuta volitamata/litsentsita/
ebapéadeva isiku voi tehniku teostatud
toimingutest tuleneva kahju eest.

+ Enne mis tahes gaasiseadme
paigaldustéodega alustamist iihendage
toode gaasivorgust lahti. Voib tekkida
plahvatusoht!

+ Kui Teil on vaja oma toodet hiljem
kasutada teistsuguse gaasiga, peate
konsulteerima volitatud/litsentseeritud/
padeva isiku voi tehnikuga, kes valmistab
vastava imberehituse protseduuri.
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+ Veenduge, et gaasitihenduse tihedust
kontrollitakse pérast iga kasutuskorda.
Tootja ei vastuta volitamata/ebapéadeva
isiku poolt teostatud gaasiiihenduse voi
Umberehituse tagajérjel tekkida vdiva
gaasilekke tottu tekkida voivate kahjude
eest.

+ Kui Te ei teosta tihendust vastavalt
allpool toodud juhistele, tekib gaasilekke
ja tuleoht. Meie ettevote ei vastuta sellest
tulenevate kahjude eest.

+ Gaasilihenduse peab teostama ainult
volitatud/litsentsiga/pédev isik voi
tehnik.

+ Veenduge, et gaasitihenduses kasutatav
gaasivoolik vastab kohalikele
gaasistandarditele.

+ Paindlik gaasivoolik tuleb ihendada nii,
et see ei puutuks kokku imbritsevate
liikuvate osade ja kuumade pindadega
(naidatud joonistel allpool) ning ei jadks
liikuvate osade liikumise ajal kinni. (nt
sahtlid) Pealegi ei tohiks seda paigutada
kohtadesse, kus seda voidakse kokku
suruda.

« Arge liigutage toodet parast
gaasilihenduse I6puleviimist. Selle
teisaldamisel voib tekkida gaasilekke oht.

+ Gaasilihenduse teostamisel ja
Umberehitamisel tuleb kasutada
mutrivotit.

Gaasiiihenduse kiilje valimine

+ Gaasivoolik tuleb Gihendada jargmiselt:
Uihendamisel tuleb teha poordeid laia
nurga all, valtimaks vdimalikku
purunemist ja murdumist.

+ Enne gaasitoitega tihendamist veenduge,
et gaasitoide ja gaasivooliku
vdljalaskeava asuvad samal kiiljel.

+ Gaasivoolikut ei tohi purustada, kokku
voltida, pigistada, puudutada teravate
nurkadega ega see tohi puutuda kokku
toote kuumade osade ja kodgindudega
tootel.

| V.

Gaasiiihenduse osad

Osad ja tooriistad, mis voivad olla vajalikud
gaasilihenduseks, on esitatud allpool.
Soltuvalt mudelist ei pruugi need osad olla
tootega kaasas. Kasutatavad
gaasilihenduste osad vdivad erineda
vastavalt gaasi tiilibile ja riigi eeskirjadele.
Lekkevastane tihend:

Uhendustiikk EN 10226 R1/2";

N

Liitmik vedelgaasi jaoks (G30,G31):

7

Gaasi valjalaske liitmik:

!

ET /27



Gaasilihenduse teostamine - maagaas

+ Maagaasi paigaldis tuleb enne toote
paigaldust sobivalt ette valmistada.
Tootega Gihendatava gaasististeemi
véljalaskeava juures peab olema
maagaasiventiil.

+ Veenduge, et maagaasiventiil on kergesti
ligipadsetav.

+ Uhendage toode oma kodu
maagaasisliisteemiga paindliku ja
kohalikele standarditele vastava
gaasivooliku abil.

+ Gaasilihenduse loomisel tuleb kasutada
uut tihendit.

+ Gaasitoide peab olema tihendatud
gaasitoru voi turvavooliku kaudu, mille
mdlemas otsas on keermestatud
litmikud.

EN ISO 228 G1/2" tulipi iihendus
1. Asetage uus tihendustihend

turvagaasivooliku/toru sisse. Veenduge,
et tihend on Gigesti paigaldatud.

2. Kinnitage gaasiliitmik seadme kiilge 22
mm mutrivotmega ja asetage liitmik 24
mm mutrivotmega liitmikku.

NG: G20,G25

3. Pérast ithendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

ISO 10226 G1/2" tiiiipi lihendus

1. Paigaldage uus tihend liitmikku ja
veenduge, et see on digesti paigas.

2. Hoides toote gaasilihenduse
véljalaskeava kinni 22 mutrivotmega,
tihendage liitmik 24 mutrivotmega toote
gaasi véljalaskeava kiilge ja pingutage
korralikult kinni.

NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Asetage uus tihendustihend
turvagaasivooliku/toru sisse. Veenduge,
et tihend on Gigesti paigaldatud.

4. Uhendage turvavooliku/-toru
keermestatud osa 24 mm mutrivotmega
litmiku kiilge ja pingutage korralikult
kinni, hoides liitmikku paigal 24 mm
mutrivétmega.

NG: G20,G25

5. Pdérast Ghendamist tuleb liitmikku

kontrollida lekete suhtes.

Gaasilihenduse teostamine - vedelgaas

+ Teie toode tuleks ihendada nii, et see
oleks gaasilekke valtimiseks
gaasilihenduse lahedal.

+ Enne gaasiilihenduse loomist hankige
plastmassist gaasivoolik ja sobiv
paigaldusklamber. Plastmassist
gaasivooliku siselabim&ot peab olema 10
mm ja pikkus ei tohi olla iile 150 cm.
Plastmassist voolik peab olema
lekkekindel ja kontrollitav.

+ Gaasiseadmete ja -slisteemide
nduetekohast toimimist tuleb
korrapéaraselt kontrollida. Regulaatorit,
voolikut ja selle klambrit tuleb
korraparaselt kontrollida ja tootja
soovitatud ajavahemike jarel voi
vajaduse korral vélja vahetada.

+ Gaasilihenduse loomisel tuleb kasutada
uut tihendit.

+ Gaasilihendus peab toimuma
gaasivooliku voi pisitihenduse kaudu.
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Uhendus klambriga (keermeta)
gaasivoolikuga

1.

Paigaldage uus tihend vedelgaasi
litmikku ja veenduge, et see on digesti
paigas.

Kinnitage toote gaasilihenduse
vdljalaskeava 22 mm mutrivotmega,
tihendage liitmik toote gaasi
vdljalaskeava 24 mm mutrivotmega ja
pingutage korralikult kinni.

LPG: G30,G31

Paigaldage kinnitusklamber
gaasivooliku tihele otsale. Pehmendage
gaasivooliku ots, mille kiilge olete
kinnitanud klambri. Selleks pange see
theks minutiks keevasse vette.

Sisestage pehmendatud gaasivoolik
I6puni liitmiku sisse. Pingutage klamber
kindlalt kruvikeerajaga.

5. Pérast iihendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

Uhenduskoha lekkekontroll

+ Veenduge, et kdik toote nupud on
asendis ,Valjas". Veenduge, et gaasivool
on vaba. Valmistage seebivaht ja kandke
seda gaasilekke kontrollimiseks vooliku
thenduskohale.

+ Gaasilekke korral seebistatud osa hakkab

vahutama. Sellisel juhul kontrollige veel
kord gaasitihendust.

+ Seebi asemel saab gaasilekke

kontrollimiseks kasutada kaubanduslikult
saadaolevaid pihuseid.
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+ Gaasilekke korral sulgege gaasivarustus

ja ventileerige ruum.

« Arge kunagi kasutage gaasi lekke

kontrollimiseks tikku vdi tulemasinat.

4.4 Toote paigutamine

1. Likake toode koogi seina poole.

3.

Kinnitage toote kiilge tihendatud
turvakett seina kiilge.

Reguleerige ahju jalad

Ahju jalgade reguleerimine

Kasutamise ajal tekkivad vibratsioonid
voivad pohjustada
toiduvalmistamisanumate liikkumist. Seda
ohtlikku olukorda saab valtida, kui toode on
tasane ja tasakaalustatud.

Teie enda ohutuse tagamiseks veenduge,
et toode on tasane, reguleerides neli jalga
allosas vasakule vdi paremale keerates ja
joondades need t00pinnaga tasandile.

Loppkontroll

1.

A WD

Uhendage toode uuesti vooluvérku.
Kontrollige elektrilisi funktsioone.
Avatud gaasivarustus.

Kontrollige, kas gaasitihendused on
kindlalt kinnitatud ja kas on lekkeid.

Siitidake pdletid ja kontrollige leegi
véljanagemist.

Leek peab olema sinine ja

@ korraparase kujuga. Kui leek on
kollakas, kontrollige, kas pdleti kork

istub kindlalt vdi puhastage pdleti.

4.5 Gaasi muundamine

A Uldine teave

Enne mis tahes gaasiseadme
paigaldustéodega alustamist tihendage
toode gaasivorgust lahti. Voib tekkida
plahvatusoht!

+ Koik gaasiinjektorid tuleb vélja vahetada

ja gaasikraanide pdlemise reguleerimine
tuleb teha vahendatud vooluhulga
asendis, et toode oleks sobilik teise
gaasiga kasutamiseks.



+ Parast gaasittiibi muutmist tuleb
varukoti uus gaasitiilibi etikett kleepida
juba toote tagakiiljel oleva senise etiketi
peale.

+ Teie tootele sobivad muud gaasittilibid ja
gaasikategooriad riigiti on esitatud
jaotises "Riikide gaasikategooriad/
tlilbid/rohk". Vaadake sellest tabelist,
millistele gaasitlilipidele saate oma
piirkonnas (ile minna. Te ei saa lile minna
kédesolevas tabelis loetlemata
gaasitiitipidele.

+ Toode ei pruugi sisaldada varupihustit,
mis sobib gaasi tlitibile, millele soovite
Ule minna. Pihusteid saab volitatud
teenindusest voi sealt, kust te toote
ostsite.

+ Pihusti vaartused ja gaasitlilibid, mida
tuleks poletite puhul kasutada, on
esitatud jaotise 16pus. Tehke
Umberkujundatava gaasitiiiibi ihendus,
nagu on kirjeldatud gaasilihenduse osas.

Osad muu gaasitiilibile Gileminekuks
Allpool on esitatud osad ja tooriistad, mida
tleminekul vdib vaja minna. Séltuvalt
mudelist ei pruugi need osad olla tootega
kaasas.

Moodavoolukruvi otsik:

(7

Poleti pihusti:

5
Péleti pihusti véljavahetus

1. Keerake kdik juhtnupud juhtpaneelil
vdljalllitatud asendisse.

2. Katke gaasivarustus.

3. Eemaldage panni toed, pliidipdletite kork
ja pea.

4. Eemaldage poletite pihustid, keerates
neid vastup&eva. (mutrivoti 7)

5. Kui Teie tootes on kiilgmise
sisselaskepihustiga wok-pdleti,
eemaldage pihusti mutrivotmega nr.7.

Modnede pliidipdletite puhul on
@ pihusti kaetud metallosaga. See

metallkaitse tuleb pihusti

vdljavahetamiseks eemaldada.

6. Paigaldage uued gaasipihustid.
(pingutusmoment 4 Nm)

7. Kontrollige kdiki Ghendusi, veendumaks,
et need on turvaliselt ja korralikult
paigas.

Uute pihustite asukoht on margitud
@ nende pakendil voi pihustite tabelis,
kust saab vastavat teavet.

8. Pérast iihendamist tuleb siistikuid
kontrollida lekete suhtes.

Kui ei ole tegemist ebanormaalse
@ olukorraga, arge piitidke gaasipdleti

kraane eemaldada. Kui kraanide

vahetamine on vajalik, peate

kutsuma volitatud teenindaja voi
litsentseeritud tehniku.

Vahendatud gaasivooluhulga seadistus

pliidikraanide jaoks

1. Slilidake reguleeritav pdleti ja keerake
nupp vahendatud asendisse.

2. Eemaldage gaasikraanilt nupp.

3. Kasutage vooluhulga reguleerimiskruvi
reguleerimiseks sobiva suurusega
kruvikeerajat.
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4. Veeldatud naftagaasi (butaan - propaan)

puhul keerake kruvi paripaeva.
Maagaasi puhul tuleb kruvi keerata ks
kord vastupaeva.

= Tavaline sirge leegi pikkus
vahendatud asendis peaks olema

Veenduge, et toote gaasivarustus on
sisse lUlitatud, samal ajal kuii koik
juhtimisnupud on endiselt véljaliilitatud
asendis.

Iga injektori ava blokeeritakse
sOrmega, kasutades maistlikku joudu,
et peatada gaasi leke, samal ajal kui

6-7 mm. AN . e
vastav juhtimisnupp on sisseliilitatud

asendis ja seda vajutatakse, et gaas
jouaks injektorisse.

5. Kui leek on soovitud asendist kdrgemal,
keerake kruvi paripdeva. Kui see on
vdiksem, keerake vastupédeva.

6. Viimase kontrollimiseks viige poleti nii
suure leegi kui ka vahendatud asendisse
ja kontrollige, kas leek on sisse voi vilja
lilitatud.

7. Soltuvalt teie seadmes kasutatavast
gaasikraani tiiiibist voib @
reguleerimiskruvi asend erineda.

3. Kandke ettevalmistatud seebivett
injektori Uhendussele vdikese harjaga.
Kui injektori Gihenduses on gaasi leke
olemas, hakkab seebivesi vahutama.
Pingutage sel juhul injektorit,
kasutades mdistlikku joudu, ja korrake
3. samm veel kord.

1 Vooluhulga reguleerimise kruvi

Q
20

4. Kuivaht pisib endiselt, peate toote
gaasivarustuse viivitamatult valja
lilitama ja kutsuma volitatud
teeninduse esindajat voi tehnikut. Arge
kasutage toodet enne, kui volitatud
teenindus on toote kontrollinud.

1 Vooluhulga reguleerimise kruvi

Lekkekontroll injektorites

Enne toote vahetamist kontrollige, et koik

juhtimisnupud oleksid valjaliilitatud

asendis. Parast injektorite korrektset @
vahetamist tuleb kontrollida iga injektori

gaasi leket.
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5 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevottu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

5.1 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust koik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jadgid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid té6tada

6 Pliidiplaadi kasutamine

saavad. Vt "Ahju toofunktsioonid.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Piihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskasnaga.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral v&ib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

6.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

+ Asetage keedupotte ja panne nii, et
kaepidemed ei oleks pdletite kohal,
valtimaks nende ulekuumenemist.

« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti kalduvaid
potte/panne.

) ]

v 2 4 2

+ Valtige pottide/pannide ja tiihjade pottide
kuumutamist. Potid ja seade vdivad
kahjustuda.

+ Arge siiiidake péleteid ilma keedupoti/
pannita vastaval pdletil.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest
valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage pottide ja pannide katet
poletitele/tsoonidele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kbigepealt (iles ja
pange siis teise pdleti peale.

ET/32




+ Keedupottide/pannide suurus peab
vastama leegi suurusele. Seadke
gaasileegid nii, et need ei ulatuks
keedupottide/pannide pdhjast vélja, ja
asetage keedupotid/pannid selle hoidiku
keskele. Arge kasutage suuri panne/
potte rohkem kui Gihe pdleti katmiseks.

Soovitatavad keedupottide/pannide
suurused

Pdleti tlilip Poti 1abimddt - cm
Lisapdleti 12-18
Tavaline pdleti 18 - 20
Kiirpdleti - Vokipoleti 22-24

Arge kasutage keedupotte, mis iiletavad
eespool nimetatud moodtmeid. Maaratust
suuremate pannide/keedupottide
kasutamine vdib pdhjustada
vingugaasimiirgituse ning laheduses
asuvate pindade ja nuppude
tilekuumenemise. Lisaks, kui teie toote
kiipsetuspind on klaas, tekib sellel pinnal

llekuumenemine ja toode saab kahjustada.

Vaiksemate pannide/keedupottide
kasutamine voib leegi tottu tekitada
poletusi.

6.2 Pliidiplaatide t66
Pliidi juhtnupp

ol Viljas asend
& Viike leek: madalaim gaasivdimsus

@ Suur leek: kérgeim gaasivéimsus

Pliidiplaati saab juhtida pliidi
juhtnuppudega. Iga nupp t60tab vastava
pdletiga. Saate juhtpaneelil olevate
stimbolite pdhjal tuletada, millist pdleti see
juhib.

Kui pdleti on vilja lilitatud (lilemises
asendis), ei tdideta seda gaasiga. Parast
poleti slilitamist saate kiipsetada,

seadistades gaasitasemed nupule.
Seadistage soovitud kiipsetusvéimsus,
joondades nupu vastava siimboliga.

Gaasipoletite siititamine
v’ Gaasipoletid slilidatakse
slilitenuppudega.
1. Vajutage pdleti nupule.
2. Vajutades nuppu, keerake seda
vastupdaeva suure leegisiimbolile.

3. Vajutage siilitenuppu ja vabastage see.
Korrake toimingut, kuni gaas siittib.

4. Tekkiv sade siiiitab gaasi.

5. Pérast esmast stilitamist vajutage
nuppu 3-5 sekundit.

6. Reguleerige soovitud voimsuse tase.
Gaasipoletite valjallilitamine

Viige poleti nupp vaéljaliilitatud asendisse
(Gleval).

Kui poleti leek kustub kogemata,
@ lillitage pdleti juhtnupp vélja. Arge

putidke pdletit uuesti siitidata

vahemalt 1 minuti jooksul.

Gaasi vaéljaliilitamise ohutusmehhanism
Ulemiste péletite iilevoolust tingitud

labipuhumise valtimiseks kaivitub
turvamehhanism, mis sulgeb gaasi kohe.

1 Gaasi valjalllitamise ohutus
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Gaasi valjalllitamise turvamehhanismi
aktiveerimiseks hoidke juhtnuppu parast
pliidi siilitamist veel 3-5 sekundit all.

7 Ahju kasutamine

7.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lulitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Valtige nende
ventilatsiooniavade kinnikatmist. Vastasel
juhul véib ahi Gle kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju tootamise
ajal voi ka parast ahju valjalilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t00aega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lilitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus
jaab pdlema kipsetusajal, teistes
mudelites lulitub see teatud aja moddudes
vélja.

7.2 Ahju juhtseadme t66

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
t66funktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi todle.

Ahju valjalilitamine

Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,valjas” (iles).
Temperatuuri ja ahju t66funktsiooni
valimine.

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vGimaluste piires), valides
toidule vastava temperatuuri ja
to66funktsiooni.

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab kohe t&dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
suttib termostaadi margutuli. Kui
temperatuur ahjus jéuab seatud
tasemeni, termostaadi margutuli
kustub. Ahju ei lilitu parast
kiipsetamist iseenesest vélja. Teie
peate kiipsetamist kontrollima ja
seejdrel ahju vélja lilitama. Kui
kiipsetamine on I6ppenud, lilitage ahi
vilja, keerates funktsioonivaliku nupu
ja temperatuuri nupu asendisse
,valjas” (st Glemisse asendisse).

8 Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Sellest jaotisest leiate ndpunaiteid
toiduvalmistamise kohta.
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Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on @ratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

8.1 Uldteave ahjus kiipsetamise
kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
vOib pdletada kasi, nagu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
ilaosadele. See on normaalne ja fiiisiline
nahtus.

+ Ahju siseklaasile vdib olenevalt toidust
ilmuda kondensaat voi veeaur
higistamise voi tilkumisena. See on
toiduvalmistamise ajal tavaline nahtus.
Parast toote jahtumist on soovitatav
siseklaasi niiske lapiga puhtaks piihkida.

« Kataldiditilisi kiilgseinu ei ole kiipsetamise
ajal vaja kasutada. Need aitavad ahju
puhtana hoida, imades rasva.
Katalutilisi kiilgseinu ei tohiks
puhastada.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise néuannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab teile parima toiduvalmistamise.
Jargige alati tootja poolt kasutatavate
valiste kodgindude kohta antud teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tiikkideks. Kodgianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada
pdletusi ja mdjutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettendhtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

8.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siiiia teha traatrestil
asuvate kdogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek v&ib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu ihtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal téheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.
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+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Néapunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud,

temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi lilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest héasti kiipsenud, kuid
valjast on kleepuv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

kuid p&hi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote péhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

+ Kipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnoéuannete tabel kiipsetiste ja
ahjuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..45
kuumutus
Koogivorm Ulemine ja
Kook vormis givor alumine 2 180 30...50
traatrestil **
kuumutus
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Ulemine/alumine
Véikesed koogid |Standardne salv * |kuumutus 2 150 20..30
ventilaatori toel
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine ja
Biskviidi kook l1abimddduga alumine 2 160 25..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine/alumine
Biskviidi kook l1abimddduga kuumutus 2 160 20..30
traatresti ventilaatori toel
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..40
kuumutus
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 180 40 .. 50
ventilaatori toel

Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..35
kuumutus

Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..45
kuumutus

Klaasist/metallist |Ulemine ja
Lasanje ristkiilikukujuline  |alumine 2voi3 200 30..45
anum traatrestil ** |kuumutus

Ummargune must

metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 60 ..75
cm labim6dduga Kkuumutus
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 2 220 10..25
kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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8.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise téhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vélja liha Idikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas

plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnéuannete tabel liha-, kala- ja

linnuroogade jaoks

Toit

Kasutatav tarvik

Toofunktsioon

Riiuli asend

Temperatuur (°C)

Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

Praad (terve) /

Ulemine/alumine

15 min. 250/

Praad (1 kg) Standardne salv * |kuumutus 3 maks., parast 180 |60 ... 80
9 ventilaatori toel .. 190
Ulemine/alumine 4
Lamba sadre Standardne salv * |kuumutus 3 15 min. %50/ 110..120
(1.52kg) ventilaatori toel maks., parast 170
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana . tJLIJeur::S;eu/salumme 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Asetage Uks alus ilaatori toel maks., parast 190 [ ™
alumisele riiulile. |Ventilaatori toe
Ulemine/alumine 25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |kuumutus 1 maks., parast 180 (150 ... 210
ventilaatori toel .. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala kuumutus 3 200 20..30

Asetage ks alus
alumisele riiulile.

ventilaatori toel

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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8.1.3 Grill .

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kddgiviljad (tomatid, sibul jne).
Uldine teave

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.

Grillimise pohipunktid

« Grillimiseks voite véimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest véljapoole.

Soltuvalt grillitavate tikkide paksusest
voivad tabelis daratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

+ Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus

soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Grillimise nduannete tabel

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Kala Traatgrill 250/max 20..25
Kana tiikid Traatgrill 4- 250/max 25..35
Lihapall (vasikaliha) - |0, oo 4 250/max 20 .30
12 summa
Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250/max 20..25
Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250/max 25..30
Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250/max 25..30
Kodgiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30
Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..4
Koigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
Poorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.
Grillimine madalal voimsusel ventilaatori toel
Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Grillimine madalal
Kala Traatgrill vdimsusel 4 200 30..35
ventilaatori toel
Grillimine madalal
Kana tiikid Traatgrill vdimsusel 4 250 25..35
ventilaatori toel
Lihapall Grillimine madalal
(vasikaliha) -12 |Traatgrill voimsusel 4 250 30..40
summa ventilaatori toel
Traatgrill - Grillimine madalal .
Praad (terve) / Asetage iks alus |vdimsusel 3 ! 5 min. 250, 90..110
Praad (1kg) - = ) . parast 180 ... 190
alumisele riiulile. |ventilaatori toel
Arge eelsoojendage selles grillitabelis soovitatud néusid.
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+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Toiduvalmistamise tabel katsetatud

8.1.4 Katsetatud road

+ Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,

hdlbustamaks seadme katsetamist roogadega
kontrolliasutustes.
Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Muquoo'( (magus Standardne salv * |alumine 3 140 25..35
kipsis) K
uumutus
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Ulemine/alumine
Véikesed koogid |Standardne salv * |kuumutus 2 150 20..30
ventilaatori toel
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine ja
Biskviidi kook l1abimddduga alumine 2 160 25..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine/alumine
Biskviidi kook labimddduga kuumutus 2 160 20..30
traatresti ventilaatori toel
klambriga **
Ummargune must |, . .
metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas P alumine 2 180 60 ..75
cm |labimodduga K
. uumutus
traatrestil **

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | ooy 4 250/max 20...30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..4

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Poorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

Jogurt

Jogurti valmistamine;
1. Eemaldage kiipsetusalalt kdik tarvikud, 3.
sh koik restid (kui neid on) ja restide
vOi kiilgseinte kiilge kinnitatud
katallittilised kiilgseinad (kui neid on).
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Asetage jogurtindud kiipsetusala

pohjale.

Parast jogurti valmistamist laske sel
vahemalt 12 tundi kiilmkapis seista.




Toit Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Jogurt Grillimine Kiipsetusala p&hi 75 240 ... 360
tdisvoimsusel

9 Hooldus ja puhastus

9.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pShjustada pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pShjustada pusivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puihkida péarast igat tookorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tookorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid véhenevad.

« Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Modned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiidrimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiitrimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &ra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.
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PI||d|pIaat|de kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja 6li, voivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
tlevoolanud vedelikud kohe parast selle
jahtumist.

+ Korgel temperatuuril kasutatavad wok-

tllpi poletid vdivad varvi muuta. See on
normaalne.

+ Koogindude teisaldamine voib

potihoidikutesse jatta metalljalgi. Arge
libistage panne ja keedupotte le pinna.

+ Kuna pliidiplaadi ala kaaned puutuvad

kokku lahtise tule ja korge
temperatuuriga, on varvimuutus ja
varvikaotus normaalne. See ei tekita
pliidiplaadi kasutamisel probleeme.

Roostevabast terasest pinnad
« Arge kasutage roostevabast terasest

pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.



Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
vOib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui teie tootel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplsiva mustuse auruga puhastada.
(Vt jaotist ,Lihtne aurupuhastus”.)

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kilgseinad on kas
emailitud voi katallutilised. See varieerub
mudeliti.

+ Katalitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalidtilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalliitilised pinnad imavad 6li téanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kdillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
veega ja puihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi

ei

jadgid voivad jargmisel tookorral klaasi T
pinda kahjustada.
+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
2.

kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.
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« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)

9.

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis

9.
Gaasipoletite puhastamine

@

klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke

puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid

tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad
+ Puhastage plastdetailid ja varvitud

pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v6i kdsnaga ning pihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist

kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade

Uihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes tihenduskohtades tekkida
korrosioon.

2 Tarvikute puhastamine

ole satestatud teisiti.

3 Pliidiplaadi puhastamine

Hoidke pdletid puhtad, et tagada
nende ohutu ja nduetekohane 166
kogu kasutusea jooksul.

Enne pliidiplaadi puhastamist
eemaldage pliidilt potihoidikud,
pdletikaaned ja -pead.

Puhastage pliidiplaadi pind vastavalt
jaotises ,Uldteave puhastamise kohta"
toodud soovitustele, vottes arvesse
pinna tilpi (emailitud, klaas, roostevaba
jne).



Puhastage podletikamber
puhastusvahendis leotatud lapiga voi
mittekriimustava, pehme harjaga.
Veenduge, et toidujdake ei jaaks jarele.

1.

Puhastage siitekuinlad ja
termoselemendid (siilitaja ja
termoelemendiga mudelitel) niiskeks
pigistatud lapiga. Seejéarel piihkige
kuivaks puhta lapiga. P6orake
tahelepanu sellele, et siiltekiitinal ja
termoelement oleksid téielikult kuivad.

Iga puhastuse kdigus puhastage
pdletikaaned ja -pead
puhastusvahendiga ning seejérel
piihkige need kuivaks.

Pisivate plekkide korral leotage
pdletikaasi ja -paid puhastusvahendis
vOi soojas seebivees vahemalt 15
minutit. Puhastage mittemetallist ja
mittekriimustava harjaga.

Ahju siseseintel ja restidel voite
kasutada Quick & Shinei
puhastusvahendeid, mida kasutatakse 1
emailitud pindadel ja mida volitatud 2
teenindus soovitab, eriti plisivate 3
plekkide korral emailitud pdletikaantel. 4
Arge laske tugevatel puhastuvahenditel,
naiteks ahju siseseinte jaoks moéeldud
puhastusvahendid voi
katlakivieemaldajad, poletikaantega
kokku puutuda, kuna see véib
pohjustada varvimuutusi.

Iga puhastuse kdigus puhastage
potihoidikud puhastusvahendi ja
mittekriimustava pehme harjaga ning
seejarel plihkige need puhtaks.

10.Kui poletikaasi ja potihoidjaid
kasutatakse méargana, véivad kuumuse
tagajarjel tekkida piisivad lubjaplekid.
Enne kasutamist veenduge, et need on
kuivad.

11.Paigaldage podletikroonid, -kaaned ja
potihoidjad Gigesti kohale.

12.Potihoidikuid paigaldades veenduge, et
need asuvad pdletite suhtes keskel.
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Poletite kokkupanek

9.
* Nuppudega paneelide puhastamisel

Parast pdletite puhastamist paigaldage
osad kohale nagu joonisel naidatud.

2. Paigaldage poletikroon nii, et see laheks

l&bi siititekilinla ava (4). Keerake
podletikroon paremale ja vasakule,
veendumaks, et see on paigas
poletikambris.

. Paigaldage pdletikaas poletikroonile.

Pdletikaas

Pdletikroon
Pdletikamber
Suutekitnal (stttajaga mudelitel)

4 Juhtpaneeli puhastamine

pihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast

terasest paneele, arge kasutage nupu
Uimber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele

niiske pehme lapiga ja puhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.



9.5 Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jéargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatitpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliiitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliditiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tdpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

- N w B
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3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

9.6 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hélbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja
asetage see teisele ahjuriiulile.

Hoiduge destilleeritud voi
@ filtreeritud veest. Kasutage ainult

valmisvett.

3. Lilitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimile ja laske tal to6tada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja piihkige ahju

sisepinnad marja kdsna vdi lapiga. Ukse

avamisel ahjust valjub aur. See vdib
tekitada pd&letusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.

Pisivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi

vOi kdsnaga ning puhkige see kuivaks kuiva
lapiga.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, piihkige
see kondensaadist kuivaks.

Parast kondenseerumist ahju sees voib
ahju all olevasse stivendi kanalis tekkida
lomp vGi niiskus. Parast kasutamist
puhastage see stivendi kanal niiske lapiga
ja puihkige see kuivaks.

=)

9.7 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
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+Ahjuukse eemaldamine” ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puhkige klaasi dadikaga ja loputage.
Ahjuukse eemaldamine

1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel nadidatud.

3. Hingetiilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on naidatud, kuidas avada igat
tllpi hingeid.

4. A-tlitpi hinge on saadaval tavaliste
uksetiitipide puhul.

A
/

5. B-tiitpi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiipide puhul.

6. C-tllpi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetilipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

)

8. Témmake eemaldatav ahjuuks
ilespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks
@ tuleb selle eemaldamisel teostatud

toimingud vastupidises jarjekorras

korrata. Ukse paigaldamisel

sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

9.8 Ahjuukse siseklaasi
eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

1 Kruvi

2 Profiil

3 Sisemine klaaspaneel

4 Plastist pilu

2. Eemaldage kruvi (1) kruvikeerajaga.
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Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel*
Valimine klaaspaneel

* W ON =

See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

3. Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi tahise “A” suunas
ja tdmmake see tahise “B” suunas vilja,
nagu joonisel ndidatud.

4. Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga, Tommake keskel
asuvaid klaasihoidiku Gihenduselemente
nende vabastamiseks klaaspaneeli
kiiljest, nagu joonisel naidatud.

4 Klaasihoidiku Gihenduselement*

* See varieerub séltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

5. Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel
().

6. Nagu joonisel ndidatud, asetage

klaaspaneel nii, et see siseneb
plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel tielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga v6i puruneda.

7. Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke triikiga kiilg
sisemise klaaspaneeli suunas.

8. Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga voi puruneda.

9. Pange klaasihoidiku ihendusosad
kindlasti nende pesadesse.

10.L6puks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jalle pesades.

9.9 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks méaardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vélja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti védljavahetamine

Uldine teave

+ Elektriloogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad véivad pdhjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud h6dglambiga
voimsusega alla 40 W, kdérgusega alla 60
mm ja labim6dduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga voimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.
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+ Valgusti asukoht vdib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid néaha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fuisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele tle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. lhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

4/
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3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see vélja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

10 Veaotsing

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,
1. ihendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga Ules. Eemaldage

kodigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel

lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel nadidatud viisil ja

vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip

on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miilija voi volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.

« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad

veepiisad

+ Kiipsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote véliste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.
+ Metallosad voivad kuumutamisel

laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole

viga.
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Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.

>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
Uhendatud.

Abhi ei kiita.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli

klahvid ei toota. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp vdib olla vigane. >>> Vahetage

ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork

Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Siilitesadet ei ole.

Vool puudub. >> > Kontrollige
kaitsmekarbi kaitsmeid.

Bensiini ei ole.

on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis

olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Peamine gaasiklapp on suletud. >> >
Avage gaasiklapp.

Gaasitoru on paindunud. >>> Paigaldage
gaasitoru digesti.

Lisateave kasutusjuhendi jaoks:

Tehniline teave madala véimsusega tootavate reziimide kohta vastavalt ELi
maérusele 2023/826

Reziim ENERGIATARBIMINE (VATT) PERIOOD(MINUTIT)*
Véljaspool 03
Ootereziim -

Ootereziim koos teabe- vdi
olekukuvariga

Vdérgustatud ootereziim

ja Umardatuna lahima minutini.

*:Ajavahemik, mille jérel seade jduab automaatselt ootereziimi, véljalilitatud reziimi voi vorgu ootereziimi, minutites

ET /48






Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Indesit. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazowki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

u

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

+ W tej sekcji znajduja sie in-
strukcje bezpieczenstwa nie-
zbedne do zapobiegania ryzy-
ku obrazen ciata lub szkdd ma-
terialnych.

+ W przypadku przekazania pro-
duktu innej osobie do uzytku
osobistego lub jako produkt
uzywany, nalezy przekazaé
réwniez instrukcje obstugi, ety-
kiety produktu i inne istotne
dokumenty oraz czesci.

+ Nasza firma nie bierze odpo-
wiedzialnosci za szkody moga-
ce powstac¢ w wyniku nieprze-
strzegania niniejszych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji powoduje utrate gwaranc;ji.
+ Stosuj wytgcznie oryginalne
czesci zamienne i akcesoria.

* Nie nalezy naprawiac¢ ani wy-
mienia¢ zadnego podzespotu
produktu, chyba ze jest to wy-
raznie okreslone w instrukcji
obstugi.

* Nie nalezy dokonywac¢ zad-
nych modyfikacji technicznych
produktu.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

PL /52

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to

powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

* Nie nalezy uzywac tego pro-

duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikow lub ubran na uchwy-
cie.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, os6b wymaga-
jacych szczegdblnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Ten produkt moze by¢ uzywa-

ny przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejet-
nosci fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub po-
zbawione doswiadczenia i wie-
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dzy, o ile sg nadzorowane lub
przeszkolone w zakresie bez-
piecznego uzytkowania i za-
grozen zwigzanych z produk-
tem.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie
produktem. Czyszczenie i kon-
serwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢
uzywany przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych (w tym dzieci), chyba
ze sg one pod nadzorem lub
otrzymajg niezbedne instruk-
cje.

* Nalezy pilnowac, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

* Produkty elektryczne i/lub pro-
dukty z gazem sg niebezpiecz-
ne dla dzieci i zwierzagt domo-
wych. Dzieci i zwierzeta nie
mogaq bawic¢ sie, wspinac sie
na niego ani wchodzi¢ do pro-
duktu.

* Nie umieszczaj na produkcie
przedmiotow, do ktérych moga
siegac dzieci.

* Przekre¢ uchwyt garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty chwycic i przypalic.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne powierzch-
nie produktu sg gorgce. Trzy-
maj dzieci z dala od produktu.

+ Materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywacé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i udusze-
nia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz
na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nich siadac. Mo-
zesz spowodowac przewroce-
nie sie piekarnika lub uszko-
dzenie zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij zasilajacy i odtgcz go

wraz z wtyczka od produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,

aby zapobiec przedostawa-
niu sie dzieci do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié

sie produktem, gdy jest w try-
bie bezczynnosci.

A1 .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pradu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-

PL/53



mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

* (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
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nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel

zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie podczas pracy.
Potgczenia gazowe i/lub prze-
wody elektryczne nie mogg do-
tykac¢ tylnej powierzchni pro-
duktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewoddéw

elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopi¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-

jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.



* Przenosne Zrédta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

+ OSTRZEZENIE: Przed wymiang
zarowki piekarnika nalezy
odtgczy¢ produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtaczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sig, ze
wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia
do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
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stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki mo-

krymi rekami!

+ Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

1.4 Bezpieczenstwo

A podczas pracy z ga-

zem

« OSTRZEZENIE:Uzywanie pro-

duktow do gotowania na gazie
powoduje powstawanie sub-
stancji uwalnianych w po-
mieszczeniu na skutek ciepta,
wilgoci i spalania. Nalezy
upewnic sie, ze kuchnia jest
dobrze wentylowana, szczegdl-
nie podczas uzywania produk-
tu: Nalezy pozostawic istniejg-
ce otwory wentylacyjne lub za-
montowa¢ mechaniczne urzg-
dzenie wentylacyjne (wyciag
mechaniczny/okap). Intensyw-
ne uzywanie produktu przez
dtugi czas moze wymagac do-
datkowej wentylacji: Na przy-
ktad otwarcie okna lub bardziej
skuteczna wentylacja, podnie-
sienie poziomu mechaniczne-
go urzadzenia wentylacyjnego
(jesli jest zamontowane) itp.

+ Urzadzenie powinno by¢ uzy-

wane w pomieszczeniu z od-
powiednio wyregulowanym i



dziatajgcym czujnikiem tlenku
wegla (czadu). Nalezy upewnié
sie, ze czujnik tlenku wegla
dziata prawidtowo i czesto
poddawac go konserwaciji.
Czujnik tlenku wegla nalezy
umiescic nie dalej niz 2 metry
od produktu.

« Warunki regulacji tego urzga-
dzenia podano na etykiecie
(lub tabliczce znamionowej).

* W przypadku produktéw do go-
towania na gazie wymagane
jest prawidtowe spalanie. W
przypadku niepetnego spalania
moze powstac tlenek wegla
(CO). Tlenek wegla to bez-
barwny, bezwonny i bardzo
toksyczny gaz, ktéry juz w bar-
dzo matych dawkach ma dzia-
tanie smiertelne. Jesli ptomie-
nie sg ciggte i niebieskie, gaz
dobrze sie pali. Jesli ptomienie
sg pofalowane, ciete i inten-
sywnie zo6tte, gaz nie pali sie
dobrze.

* Produkty i systemy do gotowa-
nia na gazie nalezy regularnie
sprawdzac¢ pod katem prawi-
dtowego dziatania. Regulator,
waz i jego zacisk muszg byé
regularnie sprawdzane i wy-
mieniane w okresach zaleca-
nych przez producenta lub w
razie potrzeby.
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* Regularnie czysc strefy ptyty

gazowej. Po czyszczeniu nale-
zy upewnic sie, ze gaz pali sie
prawidtowo.

* Nie uzywac garnkéw/patelni,

ktore przekraczajg wymiary po-
dane w instrukcji obstugi. Uzy-
wanie wiekszych patelni/garn-
kéw niz zalecane moze spowo-
dowac zatrucie tlenkiem wegla
i przegrzanie pobliskich po-
wierzchni i pokretet. Korzysta-
nie z mniejszych patelni / garn-
kéw moze spowodowac popa-
rzenie ptomieniami.

* Popros lokalnego dostawce

gazu o informacje na temat nu-
meréw telefonéw alarmowych
dotyczagcych gazu i sSrodkéw
bezpieczenstwa na wypadek
zapachu gazu.

A\ Co zrobic, gdy poczujesz za-
pach gazu!

* Nie uzywaj otwartego ognia i
nie pal. Nie uzywaj zadnych
pokretet elektrycznych (np. gat-
ki lampy lub dzwonka do
drzwi). Nie korzystaj z telefo-
néw stacjonarnych ani komoér-
kowych.

* Otworzy¢ drzwi i okna.
« Zakre¢ wszystkie zawory pro-

duktéw do gotowania na gazie
i licznik gazu na gtéwnym za-
worze sterujgcym, chyba ze
znajduje sie to w zamknietej
przestrzeni lub piwnicy.



+ Sprawdz szczelnos¢ wszyst-
kich rur i potgczen. Jesli nadal
czu¢ gaz, wyjdz z domu.

* Ostrzez sgsiadow.

« Zadzwon po straz pozarng.
Uzyj telefonu przed domem.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem i dystrybutorem
gazu.

f 1.5 Zabezpieczenie
podczas transportu

* Przed transportem urzadzenia
nalezy je odtgczy¢ od sieci po-
taczen gazowych.

* Produkt jest ciezki, nalezy go
przenosic¢ przy udziale co naj-
mniej dwoch osob.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych przed-
miotow na urzadzeniu. Prze-
nos urzadzenie w pozycji pio-
nowe;.

+ W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urza-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-

nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A1 .6
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-
piecznik.

+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowa¢ produktu, jesli
jest uszkodzony.

* Nigdy nie umieszczaj produktu
na podtodze pokrytej dywa-
nem. W przeciwnym razie brak
przeptywu powietrza pod pro-
duktem spowoduje przegrza-
nie czesci elektrycznych. Spo-
woduje to wystgpienie proble-
mow z produktem.

* Urzadzenie nalezy umiescic
bezposrednio na czystej, pta-
skiej i twardej powierzchni. Nie
nalezy umieszczac urzadzenia
na cokole ani ptycie podtogo-
wej. Produktéw nie nalezy
umieszczac na kartonowych
lub plastikowych ptytach.
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+ W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich
kanatéw wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i fa-
twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.
+ Aby unikng¢ przegrzania, nie
nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

* W przypadku, gdy waz/rura ga-
zowa lub plastikowa rura wod-
na znajdujg sie za wyznaczo-
nym obszarem instalacji pro-
duktu, nalezy bezwzglednie do-
pilnowag, aby produkt nie sty-
kat sie z tymi przewodami. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do zgniecenia weza/rury.

+ Jesli za miejscem instalaciji
produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewni¢
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczka pod-
tagczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura
wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
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rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
moga one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowic
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

* Przed rozpoczeciem jakichkol-

wiek prac zwigzanych z insta-
lacjg gazu nalezy odcigé do-
ptyw gazu. Istnieje ryzyko wy-
buchu.

+ Podtgczenie urzadzenia do

systemu dystrybucji gazu mo-
ze by¢ wykonane wytgcznie
przez upowazniong i wykwalifi-
kowang osobe. Istnieje ryzyko
wybuchu lub zatrucia w wyniku
napraw wykonywanych przez
osoby majgce odpowiednich
kwalifikacji.

« Waz gazowy nalezy podtaczyc

w taki sposdb, aby nie dotykat
ruchomych czesci w obszarze,
w ktérym jest umieszczony i
nie zaczepiat sig, gdy ruchome
czesci sie poruszajg (np. szu-
flada). Ponadto weza gazowe-
go nie nalezy umieszcza¢ w
miejscach, w ktorych istnieje
mozliwos¢ zablokowania.

+ Weza gazowego nie wolno

zgniatac, sktadac, zacinaé. Nie
moze rowniez dotykac gora-
cych czesci urzadzenia i na-
czyn kuchennych znajdujgcych



sie na urzadzeniu. Istnieje ryzy-
ko wybuchu z powodu uszko-
dzenia weza gazowego.

* Po podtaczeniu nalezy spraw-

dzi¢, czy gaz nie wycieka.
Upewnij sig, ze gaz nie wycie-
ka. W przypadku wycieku gazu
nie uzywac produktu.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone

do urzadzenia odprowadzajg-
cego spaliny. Nalezy je zain-
stalowacd i podtgczy¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami in-
stalacyjnymi. Nalezy zwrdcic
szczegoblng uwage na odpo-
wiednie wymagania dotyczace
wentylaciji.

Bezpieczenstwo

f 1.7
uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

+ W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tgcz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikéw. Zamknij gtéwny
zawor gazu.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzadzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.
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* Nie uzywaj urzadzenia, jesli

szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkdd srodowi-
skowych.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-

kiegokolwiek powodu.

+ Nigdy nie uzywaj produktu, je-

sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot

niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-

szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-

ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i mogg sie
zacigé. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do

uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.



A1 .8 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow fa-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

+ Zachowaj dystans podczas
otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Podczas pracy produkt jest go-
racy. Nalezy uwazac, aby nie
dotykac goracych czesci, wne-
trza piekarnika i elementéw
grzejnych.

+ Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysoka temperatu-
re.

 OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-
zarowe: Nie przechowuj przed-
miotow na powierzchni do go-
towania.
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1.9
A riow

+ Wazne jest, aby prawidtowo

Uzywanie akceso-

korzystac¢ z akcesoriow dota-
czonych do produktu. Szcze-
gotowe informacje znajdujg sie
w rozdziale ,Korzystanie z ak-
cesoriow do produktu”.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika

po catkowitym wsunieciu akce-
soriow do przestrzeni do goto-
wania, w przeciwnym razie mo-
g3 one uderzy¢ w szybe drzwi-
czek i uszkodzic ja.

A1 .10 Bezpieczenstwo

pieczenia

- OSTRZEZENIE: Nalezy kontro-
lowac¢ gotowanie. Krétkie goto-
wanie musi by¢ pod statg kon-
trola.

- OSTRZEZENIE: Podczas goto-

wania na oleju statym lub ptyn-
nym, niebezpieczne jest pozo-
stawienie ptyty grzewczej bez
nadzoru, co moze spowodo-
wac pozar. NIGDY nie prébuj
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-
dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodpornag (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-



waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Resztki jedzenia znajdujgce sie
w obszarze gotowania, takie
jak olej, moga sie zapalié.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

+ Gdy piekarnik jest w uzyciu, NI-
GDY nie umieszczaj blachy do
pieczenia, naczyn ani folii alu-
miniowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika, a nawet spowodowac
uszkodzenie szafki piekarnika
lub podtogi kuchenne;j.

Pamietaj o nastepujgcych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatéw:
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+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-

pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wt6z do rozgrzanego piekarni-
ka.

« Aby unikng¢ ryzyka dotkniecia

elementéw grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun nad-
miar papieru do pieczenia, kto-
ry zwisa z akcesoriéw lub po-
jemnikéw. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura uzytkowania okreslo-
na przez producenta. Nie wol-
no ktas¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj go na akceso-

riach podczas podgrzewania.

+ Zawsze dociskaj papier tale-

rzem lub podobnym przedmio-
tem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkula-
cji powietrza wewnatrz piekar-
nika.

« Zakryj tylko niezbedng po-

wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a

papier do pieczenia lub podob-
ne materiaty wymien na nowe.
W przeciwnym razie ptyny ka-



pigce na blache mogg spowo-
dowac dymienie lub nawet po-
wstanie ptomienia.

+ Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢é w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapalic¢ sie.

+ Podczas korzystania z grilla
drucianego, tace nalezy umie-
sci¢ na dolnej potce. W prze-
ciwnym razie olej spozywczy i
inne sktadniki, ktére kapig na
dno piekarnika, mogg wytwa-
rza¢ gesty dym i prowadzi¢ do
pozaru.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
umieszczac jedzenia za blisko
tytu grilla. To najgoretszy ob-
szar, a ttuste potrawy moga sie
zapalié.

+ Umies¢ foremke na srodku
strefy ptyty. Nalezy uwazag,
aby ogien ze strefy ptyty nie
dotykat powierzchni boku fo-
remki.

A\

* Przed czyszczeniem odczeka;j,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Do czyszczenia szyby przed-
nich drzwiczek piekarnika i
szyby gornych drzwiczek pie-
karnika (jesli s na wyposaze-
niu) nie uzywaj ostrych, scier-
nych srodkéw czyszczacych,
metalowych skrobakéw, zmy-
wakow, druciakéw do mycia
naczyn ani wybielaczy. Srodki
te moga powodowac poryso-
wanie i rozbicie szklanych po-
wierzchni.

1.11 Bezpieczenstwo
konserwaciji i czysz-
czenia
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2 Instrukcje dotyczace sSrodowiska

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadéw

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga by¢

ponownie uzyte i nadajg sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytac
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, odda;j je

do punktow zbiérki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposdb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktére lepiej prze-
noszg ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzigki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;j.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowaé w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i po-
krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia
ptyty grzejnej i dna garnkéw. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.
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3 Produkt

W tej sekcji mozna znalez¢ przeglad i pod-
stawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. W zaleznosci od rodzaju produk-
tu moga wystepowac réznice w obrazach i
niektérych funkcjach.

3.1 Opis produktu

OO OO0O0OT—»2

» 4
—» 5
1  Sekcja ptyty
2 Panel sterowania
3 Uchwyt
4 Drzwi
5 Czes$c¢dolna

3.1.1 Pole grzejne kuchenki elek-
trycznej

Fekk |
7 <

6 <

1 Oswietlenie

Poétka druciana

Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
Dolna nagrzewnica (pod plytg stalowa)
Umieszczenie pétek

Gorna grzatka

Otwory wentylacyjne

* N oy o AW N

R6zni sig w zalezno$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustraciji.

**  ROzni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z dru-
ciang podstawka.

**%  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.1.2 Sekcja plyty

1 <«

v

2 < @ > 3

Lewa tylna - Normalny palnik
Lewa przednia - Szybki palnik
Prawa przednia - Palnik pomocniczy

AW N =

Prawa tylna - Normalny palnik

3.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika
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1 Oswietlenie termostatu
3 Pokretto wyboru temperatury
5 Przycisk zaptonu

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciaggnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybra¢
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej), aby
wybrac.

Pokretto wyboru temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obro¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gérnej), aby wy-
brac.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna od-
czyta¢ z lampki temperatury. Lampka ter-
mostatu znajduje sie na panelu sterowania.

! !

4 5

2 Pokretto wyboru funkcji
4 Pokretto sterowania ptytami

Lampka termostatu wiagcza sie, gdy produkt
zaczyna dziataé, a lampka termostatu wyta-
cza sig, gdy osiggnie ustawiong temperatu-
re. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
lampka termostatu ponownie sie zaswieci.
Pokretto sterowania ptytami

Ptyte kuchenng mozna obstugiwa¢ za po-
mocg pokretet sterujgcych ptyty. Kazde po-
kretto obstuguje odpowiedni palnik. Z sym-
boli na panelu sterowania mozna wywnio-
skowag, ktérym palnikiem steruje.

Przycisk zaptonu

Stuzy do zapalania palnikéw ptyty kuchen-
nej. W przypadku braku pradu przycisk za-
ptonu nie dziata.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
ka mozna ustawic dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pracy mo-
ze réznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.
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Symbol . .. Zakres tempe- L
funkcji Opis funkcji ratury (°C) Opis i uzycie
Gérne i dolne oarzewa- Zywno$é jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
nie 9 * daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
— czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
| —
—— Wigczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
= Dolne ogrzewanie * wymagajq przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
R niez uzyé do tatwego czyszczenia para.
| S
Dolne/gérne ogrzewa- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie wspomagane wen- * przez gérne i dolne grzatki, a nastgpnie rozprowadzane réwno-
— tylatorem miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.
DUV ari . Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sig do grillowa-
uzy grill o <
nia wigkszych kawatkéw.
w Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- -
. * przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
ny matym grillem [ ) . . -
je sie do grillowania mniejszych kawatkéw.

Wszystkie grzatki piekarnika dziataja. Ta funkcja stuzy do szyb-
kiego doprowadzenia piekarnika do zgdanej temperatury (na-
grzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

>>

Booster -

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich

prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub umieszczania zyw-
nosci do pieczenia, smazenia i duszenia na
Zadanej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stosuje sie go do wypiekéw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.
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W modelach bez pétek drucianych :

Ptyta tylna

Stuzy do zapobiegania rozpryskiwaniu sie
potrawy gotowanej w piekarniku z garnka
na scianeg kuchni.

3.5 Zastosowanie akcesoridow urza-
dzenia

Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdéw umieszczenia potek w

piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-

wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

N
5
4
3
2
1
>/
W modelach bez pétek drucianych :
l— — 4
| ~—~— 3
= ~u 2
-~ ~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na p6t-
kach do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na

wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-

si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo- |-}
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzié przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng $ciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sig z przodu.

Umieszczenie tacki na pétkach do pie-
czenia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.
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W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzigki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggnaé do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z pétkami drucianymi

Dostepna jest réwniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sig tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujgce, aby catkowicie jg wyjac.

Prawidtowe umieszczenie rusztu drucia-
nego i tacy na szynach teleskopowych
-W modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki teleskopowym szynom tace lub dru-
ciane potki mozna tatwo instalowacé i usu-
wac. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby
umiesci¢ tace i druciane potki na telesko-
powych szynach, jak pokazano na poniz-
szym rysunku.

Ostona przeciwrozpryskowa

Ustaw ostone, jak pokazano na ilustraciji.
Przymocuj spdd ostony do ptyty dostarczo-
nymi srubami i nakretkami. Nie dokrecaé
zbyt mocno srub, aby nie uszkodzi¢ ptyty
lub ostony przeciwrozpryskowe;.
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3.6 Specyfikacje techniczne

0golne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

glebokosc) (mm) 850 /600 /600

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~ 50 Hz

Typ i.przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) 2,4

Catkowite zuzycie gazu (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)

Rodzaj piekarnika Piekarnik z wentylatorem wspomagajacym

Strefy gotowania

Lewa przednia Szybki palnik

Zasilanie 2,9 kW (211 g/h - G30)
Prawa przednia Palnik pomocniczy
Zasilanie 1,0 kW (73 g/h - G30)
Lewa tylna Normalny palnik
Zasilanie 2,0 kW (145 g/h - G30)
Prawa tylna Normalny palnik
Zasilanie 2,0 kW (145 g/h - G30)

Rodzaj gazu / ci$nienie, na jakie nastawiony jest produkt:

G20/G25 20/25 mbar

G20 20 mbar

Kategoria produktu gazowego

Cat Il 2E+3+

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Rodzaje gazu / ci$nienia, na jakie mozna przekonwertowa¢ produkt:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano zgodnie z normg EN
60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania dol-
nego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy od-
powiednie funkcje znajdujg w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylato-
rem , 3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.
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W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne moga ulec zmianie bez wcze-
$niejszego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg

Kategorie/rodzaje/ci$nienie gazu w kraju
W ponizszej tabeli mozna znalez¢ rodzaj, cisnienie i kategorie gazu, ktére mozna zastoso-

wacé w kraju, w ktérym produkt zostanie zainstalowany.

KODY KRAJOW KATEGORIA RODZAJ GAZU | CISNIENIA

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar SﬁngB 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

Ccz Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ 62020 mbar (8302830 163137 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%013  1G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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KODY KRAJOW KATEGORIA RODZAJ GAZU | CISNIENIA
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
NO Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Cat | 2H G20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Cat |l 2H G20,20 mbar

Cat | 3B/P G30,30 mbar
HU Cat| 2H G20,25 mbar

Catl 3B/P (30,30 mbar

Tabela wtryskiwaczy

Ponizsza tabela podaje wartosci wtryskiwaczy dla wszystkich rodzajéw gazéw materiatéw
palnych do konwersji na gaz. Wartosci wtryskiwaczy mozna uzyskaé, przegladajac tabele
techniczng zawierajgca rodzaje gazu, ktére mozna przeliczy¢ w zaleznosci od materiatu
palnego i kraju. Wtryskiwacze moga nie by¢ dostarczane z produktem. Mozna go uzyskac
w autoryzowanych serwisach lub w miejscu zakupu produktu.

Strefy gotowania

G20,20 |G30,28 30
S mbar mbar G20,10 | G20,13 | G20,25 | G25.325 [G2.350,13| G30,37 | G30,50
Zasilanie
G2525 | 63137 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
TkW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kw 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Instalacja

A Informacje ogélne
+ Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowa-
nym serwisem w celu zainstalowania
produktu. Zanim wezwiesz pracownika
autoryzowanego serwisowego w celu
przygotowania produktu do pracy, upew-
nij sie, ze instalacja elektryczna i gazowa
jest na swoim miejscu. Jesli nie, wezwij
wykwalifikowanego elektryka i instalatora
w celu wykonania niezbednych ustalen.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody, ktére moga powstac¢ w wyniku
wykonywania procedur przez osoby nie-
uprawnione, co moze réwniez uniewaznic¢
gwarancje.

+ Klient jest odpowiedzialny za przygoto-
wanie miejsca, w ktérym produkt zosta-
nie umieszczony, a takze przygotowanie
przytacza energetycznego i/lub gazowe-

+ Mozna go uzywa¢ z szafkami po obu
stronach, ale aby zachowa¢ minimalna

odlegtos¢ 400 mm nad poziomem ptyty
grzewczej, nalezy pozostawi¢ odstep
boczny wynoszacy 65 mm pomiedzy
urzadzeniem a dowolng Sciang, przegro-
da lub wysoka szafka.

[ e )

[

65 mm min
Dbl

750 mm min

” 400 mm min_[l

[ONORONON]

| )
+ Podczas instalacji produktu nalezy prze-
strzega¢ zasad okreslonych w lokalnych
normach dotyczacych instalaciji elek-
trycznych i/lub gazowych (przepisy praw- 1|
ne dotyczace instalacji). /Paragraf . - — | —
- Przed instalacjg sprawdz, czy urzadzenie ~ * Mozna go uzywac takze w pozycji wolno-

nie jest uszkodzone. stojgcej. Nalezy zachowac¢ minimalng od-
legto$¢ 750 mm nad powierzchnig ptyty.

4.1 Odpowiednie miejsce instalacji + Jezeli nad kuchenkg ma by¢ montowany
» Umies¢ produkt na twardej powierzchni okap kuchenny, nalezy zapozna¢ sig z in-

ze wzgledu na kanaty powietrzne znajdu- strukcja producenta okapu dotyczacg wy-

jace sie pod produktem. Nie nalezy go sokosci montazu (min. 650 mm).

stawia¢ na podstawie ani cokole. Nozki * Meble kuchenne stojace obok urzadzenia

produktu nie powinny staé na miekkich muszg by¢ odporne na ciepto (min. 100

powierzchniach, np. dywan itp. °0).

+ Podtoga kuchni musi by¢ w stanie uniesc
ciezar urzadzenia oraz dodatkowy ciezar
naczyn kuchennych, naczyn do pieczenia
i zZywnosci.

+ Ten produkt jest urzadzeniem klasy 1
zgodnie z norma EN 30-1-1. Mozna go
umiescic¢ przy scianach kuchennych, me-
blach kuchennych lub dowolnym innym
produkcie w dowolnym wymiarze od tytu
i jednej krawedzi. Meble lub sprzet ku-
chenny po drugiej stronie moga by¢ tylko
tej samej wielkosci lub mniejsze.

Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia,
nalezy zainstalowac srodki stabilizujgce.
Zapoznaj sie z instrukcjami instalacji.
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tancuch bezpieczenstwa

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed nad-
miernym wywazeniem za pomocg dostar-
czonego fancucha zabezpieczajgcego.
Jesli Twaj produkt ma 2 tancuchy bezpie-
czenstwa;

Przymocuj hak (1) za pomocg odpowied-
niego kotka do $ciany kuchni (6) i potacz
tancuch zabezpieczajacy (3) z hakiem za
pomocg mechanizmu blokujgcego (2).

Hak
Mechanizm zamykajacy
tancuch bezpieczenstwa

AW N =

Mocno przymocuj taricuch do tylnej czesci pro-
duktu

Tyt produktu

Sciana kuchenna

Jesli Twaj produkt ma 1 tancuchy bezpie-
czenstwa;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed nad-
miernym wywazeniem za pomocg dostar-
czonego fancucha zabezpieczajgcego.
Wykonaj ponizsze czynnosci przedstawio-
ne na ilustracji, aby przymocowac tancuch
bezpieczenstwa do produktu.

a1+

4
3 _> _> '
o [ D

tancuch stabilizujgcy powinien by¢

@ tak krotki, jak to mozliwe, aby unik-
nac¢ przechylenia piekarnika do
przodu i po przekatnej, aby zapo-
biec przechylaniu sie piekarnika na
bok. tancuch stabilizujacy przezna-
czony jest do kuchenek bez szczeli-
ny zaczepowej wspornika.

Urzadzenie stabilizujace przed przewré-
ceniem

Produkt powinien by¢ zabezpieczony przed
utratg rownowagi i upadkiem za pomocg
dostarczonego wraz z produktem urzadze-
nia stabilizujgcego zapobiegajgcego prze-
wréceniu.

1. Narysuj prostg pionowa linie od srodka
tylnej $ciany obszaru, w ktorym umie-
$cisz produkt.

2. Uzywajac srodka jako odniesienia, przy-
mocuj urzadzenie stabilizujgce przed
przewroceniem do Sciany w doktadnych
wymiarach zgodnie z wymiarami poda-
nymi ponize;j.
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Odlegtosé piekarnika nalezy mie-

@ rzy¢ od stop w pozycji zamknietej.
Do produktu dostarczane jest urza-
dzenie stabilizujgce zapobiegajace
przewrdceniu. Mozesz uzy¢ tego
elementu po prawej lub lewej stro-
nie. Odpowiednie wymiary dla obu
stron podano powyzej. Instalacja
jest pokazana po lewej stronie jako
example.

3. Umies¢ urzadzenie stabilizujgce przed
przewrdceniem, ktére przymocowates
do Sciany, w szczelinie z tytu produktu,
jak pokazano ponizej.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pokoje wymagajg otwieranego
okna lub jego odpowiednika, a niektdre po-
koje wymagaja réwniez statego otworu
wentylacyjnego. Powietrze do spalania po-
bierane jest z powietrza w pomieszczeniu,
a spaliny emitowane sg bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest nie-
zbedna do bezpiecznej pracy urzadzenia.

Pokoje z drzwiami i/lub oknami otwieraja-
cymi sie bezposrednio na srodowisko ze-
wnetrzne

Drzwi i/lub okna otwierajgce sie bezposred-
nio na otoczenie zewnetrzne muszg mie¢
catkowity otwér wentylacyjny o wymiarach
okreslonych w ponizszej tabeli, ktéra opiera
sie na catkowitej mocy gazu urzadzenia
(catkowite zuzycie energii gazu przez urza-
dzenie pokazano w tabela specyfikacji
technicznych niniejszej instrukcji obstugi).
Jezeli drzwi i/lub okna nie maja catkowite-
go otworu wentylacyjnego odpowiadajgce-
go catkowitemu zuzyciu gazu przez urza-
dzenie, jak okreslono w ponizszej tabeli,
wowczas W pomieszczeniu musi koniecz-
nie znajdowac sie dodatkowy staty otwor
wentylacyjny, aby zapewnié¢ catkowitg mini-
malng wentylacje spetnione sg wymagania
dotyczace catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staty otwdr wentylacyjny moze
obejmowac otwory na istniejgce pustaki,
wymiar otworu kanatu wyciggowego itp.

Catkowite zuzycie ga- Min. otwér wentylacyjny

zu (kW) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,513 700
13-155 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pomieszczenia, ktore nie maja otwiera-
nych drzwi i/lub okien otwierajacych sie
bezposrednio na srodowisko zewnetrzne
Jezeli pomieszczenie, w ktérym zainstalo-
wane jest urzadzenie, nie posiada drzwi i/
lub okna otwierajgcego sie bezposrednio
na srodowisko zewnetrzne, nalezy poszu-
ka¢ innych produktéw, ktére zdecydowanie
zapewniajg staty, nieregulowany i niezamy-
kany otwdr wentylacyjny, spetniajacy catko-
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wite minimum wymagania dotyczgce otwo-
row wentylacyjnych w odniesieniu do catko-
witego zuzycia gazu przez urzadzenie, jak
wskazano w powyzszej tabeli. Nalezy takze
przestrzegac¢ odpowiednich zalecen przepi-
séw budowlanych.

Jezeli w pomieszczeniu lub przestrzeni we-
wnetrznej znajduje sie wiecej niz jedno
urzadzenie gazowe, nalezy zapewni¢ dodat-
kowa przestrzen wentylacyjng oprocz wy-
magan podanych w powyzszej tabeli. Wiel-
kos¢ dodatkowej powierzchni wentylacyjnej
powinna by¢ dostosowana do przepisow in-
nych urzadzen gazowych.

Nalezy réwniez zachowa¢ minimalny prze-
$wit wynoszacy 10 mm na dolnej krawedzi
drzwi otwierajgcych sie na otoczenie w po-
mieszczeniu, w ktérym urzgdzenie jest za-
instalowane. Nalezy upewnic sie, ze przed-
mioty takie jak dywany i inne wyktadziny
podtogowe itp. nie wptywaja na przeswit,
gdy drzwi sg zamkniete.

Kuchenke mozna umiescié¢ w kuchni, kuch-
ni/jadalni lub pokoju dziennym, ale nie w
pomieszczeniu, w ktérym znajduje sie wan-
na lub prysznic. Kuchenka nie moze by¢ in-
stalowana w pomieszczeniu sypialnym o
kubaturze mniejszej niz 20 m3.

Nie nalezy instalowac tego urzadzenia w
pomieszczeniu ponizej poziomu gruntuy,
chyba ze jest ono otwarte na poziom grun-
tu z co najmniej jednej strony.

4.2 Potaczenie elektryczne

+ Przed przystgpieniem do jakichkolwiek

prac przy instalacji elektrycznej nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Ryzyko po-
razenia pragdem.

+ Podtacz produkt do uziemionego gniazd-

ka /linii zabezpieczonej wytgcznikiem
nadpragdowym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne”. Uzie-
mienie do urzadzenia uzywane z lub bez
transformatora powinno byé zamontowa-
ne przez wykwalifikowanego elektryka.
Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno-
$ci za jakiekolwiek szkody wynikajgce z
tego, ze produkt nie zostat uziemiony
zgodnie z lokalnymi przepisami.

+ Produkt moze zostac¢ podtgczony do sie-

ci elektrycznej tylko przez upowazniong i
wykwalifikowang osobe, a gwarancja na
produkt rozpoczyna sie dopiero po prawi-
dtowym zainstalowaniu. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekol-
wiek szkody, ktére moga wystagpi¢ w wy-
niku czynnosci wykonywanych przez oso-
by niewykwalifikowane.

+ Kabla nie wolno zgniatac¢, sktadag¢, zaci-
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nac. Nie moze réwniez dotykac gorgcych
czesci urzadzenia. Jesli kabel zasilania
zostanie uszkodzony, musi zostac wy-
mieniony przez elektryka. Ryzyko poraze-
niem pradem lub pozarem!

+ Dane dotyczace zasilania sieciowego

muszg odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej produktu. Tablicz-
ka znamionowa jest widoczna po otwar-
ciu drzwiczek lub dolnej pokrywy urza-
dzenia lub znajduje sie na tylnej Scianie
urzadzenia, w zaleznosci od typu urza-
dzenia.



+ iuzywac tylko odpowiedniego gniazda/li-
nii i wtyczki do piekarnika. W przypadku,
gdy ograniczenia mocy produktu wykra-
czajg poza obcigzalnos¢ pragdowag wtycz-
ki i gniazdka, produkt nalezy podtgczyc
bezposrednio poprzez statg instalacje
elektryczng, bez korzystania z wtyczki i
gniazdka.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w prze-

wod i wtyczke:

Wykonaj podtagczenie elektryczne urzadze-

nia, podtagczajac je do uziemionego gniazd-

ka.

4.3 Przytacze gazowe

« Istnieje ryzyko eksplozji, pozaru i zatru-
cia, jesli instalacja, naprawa lub podta-
czenie zostang wykonane przez nieupo-
wazniong/nielicencjonowana/niewykwa-
lifikowana osobe lub technika.

+ Przed instalacjg nalezy upewni¢ sie, ze
lokalne warunki dystrybucji (rodzaj gazu i
cisnienie gazu) oraz ustawienia urzadze-
nia sg zgodne. Warunki regulacji gazu i
wartosci produktu znajdujg sie na etykie-
tach (lub na tabliczce znamionowej).

« Jesli kod kraju nie znajduje sie na etykie-
cie, nalezy postepowac zgodnie z lokal-
nymi instrukcjami technicznymi dla dane-
go kraju dotyczacymi podtgczenia i kon-
wersji gazu.

+ Produkt moze by¢ podtgczony do instala-
cji gazowej tylko przez upowazniona/li-
cencjonowana/wykwalifikowang osobe
lub technika.

+ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody powstate w wyniku zabiegéw
przeprowadzonych przez nieupowaznio-
na/nielicencjonowana/niewykwalifikowa-
ng osobe lub technika.

+ Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej nalezy odtgczy¢
doptyw gazu. Istnieje ryzyko wybuchu!

« W przypadku koniecznosci pézniejszego
uzytkowania produktu z innym rodzajem
gazu, nalezy skonsultowaé sie z upowaz-
niong/licencjonowana/wykwalifikowana
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osobag lub technikiem w celu przeprowa-
dzenia odpowiedniej procedury konwer-
sji.

+ Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu dobrze

sprawdzono szczelnos¢ przytgcza gazo-
wego. Producent nie ponosi odpowie-
dzialnosci za szkody powstate w wyniku
wycieku gazu, ktéry moze nastgpi¢ w wy-
niku podtagczenia gazu lub przebudowy
wykonanej przez osoby nieupowaznione/
nieposiadajgce uprawnien.

+ Jesli podtaczenie nie zostanie wykonane

zgodnie z ponizszymi instrukcjami, istnie-
je ryzyko wycieku gazu i pozaru. Nasza
firma nie ponosi odpowiedzialnosci za
wynikte z tego szkody.

+ Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane

wytgcznie przez upowazniong/licencjo-
nowana/wykwalifikowana osobe lub
technika.

+ Upewnij sig, ze waz gazowy, ktéry ma byc¢

uzyty w przytgczu gazowym, spetnia lo-
kalne normy gazowe.

+ Elastyczny waz gazowy musi by¢ podta-

czony w taki sposob, aby nie stykat sie z
ruchomymi czesciami i gorgcymi po-
wierzchniami (pokazanymi na ponizszych
rysunkach) wokot niego oraz nie byt
uwieziony podczas przesuwania rucho-
mych czesci. (np. szuflady). Poza tym nie
nalezy umieszczac go w przestrzeniach,
w ktorych mogtby zostac scisniety.

+ Nie nalezy przenosi¢ produktu, ktérego

przytacze gazowe jest zakonczone. Jesli
zostanie przeniesiony, moze wystapic ry-
zyko wycieku gazu.

+ Do podtaczenia i konwersji gazu nalezy

uzy¢ klucza.

Wybor strony przytacza gazowego
+ Waz gazowy nalezy podtgczaé wykonu-

jac szerokokatne obroty, aby nie dopu-
$ci¢ do zerwania i zagiecia w trakcie ta-
czenia.

+ Przed podtgczeniem gazu upewnij sig, ze

gtéwne zasilanie gazem i wylot weza ga-
zowego produktu, ktory ma by¢ podta-
czony do gazu, znajdujg sie po tej samej
stronie.
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+ Waz gazowy nie powinien by¢ zgniatany,
zaginany, sciskany, dotykany ostrymi
kantami, ani nie powinien mie¢ kontaktu
z gorgcymi czesciami produktu i naczy-
niami kuchennymi na produkcie.

\

Czesci do podtaczenia gazu

Ponizej przedstawiono wizualizacje czesci i
narzedzi, ktére moga by¢ wymagane do
podtaczenia gazu. W zaleznosci od modelu,
czesci te moga nie by¢ dostarczone z pro-
duktem. Czesci przytaczy gazowych, ktére
nalezy zastosowac, moga sie rézni¢ w za-
leznosci od rodzaju gazu i przepiséw obo-
wigzujacych w danym kraju.

Uszczelnienie wycieku :

Element tagczacy EN 10226 R1/2":

tacznik do gazu ptynnego (G30,G31):

Element przytagczeniowy wylotu gazu:

Wykonanie przylgcza gazowego - NG

+ Instalacja gazu ziemnego musi byé odpo-
wiednio przygotowana do montazu przed
zainstalowaniem produktu. Na wylocie in-
stalacji gazowej, ktéra ma by¢ podtgczo-
na do produktu, musi znajdowac¢ sie za-
wor gazu ziemnego.

+ Upewnij sig, ze zawoér gazu ziemnego jest
tatwo dostepny.

+ Podtacz produkt do instalacji gazu ziem-
nego w domu za pomoca elastycznego
weza gazowego zgodnego z lokalnymi
normami.

+ Podczas wykonywania przytgcza gazo-
wego nalezy zastosowaé nowa uszczel-
ke.

+ Zasilanie gazem musi by¢ podtgczone za
pomoca rury gazowej lub bezpiecznego
weza gazowego z gwintowanymi ztacz-
kami na obu koncach.

Przylacze typu EN 1SO 228 G1/2"

1. Witz nowa uszczelke do weza/rury ga-

zu zabezpieczajgcego. Upewnij sie, ze
uszczelka jest prawidtowo osadzona.

2. Zabezpiecz krociec gazowy na urzadze-
niu za pomoca klucza 22 mm i umies¢
kréciec przytgczeniowy w kroéeu za po-
moca klucza 24 mm.

NG: G20,G25

3. Po podtaczeniu nalezy sprawdzic¢
szczelnos$é czesci przytgczeniowe;.
Przytacze typu EN 10226 R1/2"

1. Umies¢ nowg uszczelke w elemencie ta-
czacym i upewnij sie, ze jest ona prawi-
dtowo osadzona.
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2. Przytrzymujac wylot przytgcza gazu pro-
duktu zamocowany za pomoca klucza
22, potacz element taczacy z wylotem
gazu produktu za pomoca klucza 24 i
mocno dokre¢.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Witbéz nowa uszczelke do weza/rury ga-
zu zabezpieczajacego. Upewnij sie, ze
uszczelka jest prawidtowo osadzona.

4. Podtacz gwintowang czes¢ bezpieczne-
go weza/rury gazowej do ztgcza za po-
moca klucza 24 mm i mocno dokre¢,
przytrzymujac ztgcze za pomoca klucza
24 mm.

NG: G20,G25

L

5. Po podtaczeniu nalezy sprawdzié

szczelnosé czesci przytgczeniowej.

Wykonanie przylagcza gazowego - LPG

« Twdj produkt powinien byé podtaczony w
taki sposob, aby znajdowat sie blisko
przytacza gazowego, aby zapobiec wycie-
kowi gazu.

+ Przed wykonaniem przytgcza gazowego
nalezy zaopatrzy¢ sie w plastikowy waz
gazowy i odpowiedni zacisk montazowy.
Srednica wewnetrzna plastikowego weza
gazowego musi wynosi¢ 10 mm, a dtu-
gos$¢ nie powinna by¢ wieksza niz 150
cm. Waz z tworzywa sztucznego musi
by¢ szczelny i umozliwiajacy kontrole.

+ Urzadzenia i systemy gazowe muszg by¢
regularnie sprawdzane pod katem prawi-
dtowego funkcjonowania. Regulator, waz
i jego zacisk muszg by¢ regularnie spraw-

dzane i wymieniane w okresach zaleca-
nych przez producenta lub w razie potrze-
by.

+ Podczas wykonywania przytgcza gazo-
wego nalezy zastosowac¢ nowa uszczel-
ke.

+ Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane za
pomoca weza gazowego lub przytgcza
statego.

Podtaczenie za pomocg zacisnietego

(bez gwintu) weza gazowego

1. Umies¢ nowa uszczelke w kré¢cu przy-
taczeniowym dla gazu ptynnego i upew-
nij sie, ze uszczelka jest prawidtowo
osadzona.

2. Zabezpiecz wylot przytgcza gazowego
produktu za pomocg klucza 22 mm,
podtgcz element taczacy do wylotu gazu
produktu za pomocg klucza 24 mm i
mocno dokre¢.

3. Zamontuj zacisk montazowy na jednym
koncu weza gazowego. Zmiekcz kon-
coéwke przewodu gazowego, do ktorej
przymocowano zacisk, umieszczajac ja
we wrzgcej wodzie na jedng minute.

4. Zmiekczony waz gazowy wtéz do korica
w element faczacy. Mocno dokrec za-
cisk za pomoca $rubokreta.

5. Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢
szczelnos¢ czesci przytgczeniowe).
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Kontrola szczelnosci w miejscu przyta-

czenia

+ Upewnij sig, ze wszystkie pokretta na pro-
dukcie sg wytgczone. Upewnij sieg, ze do-
ptyw gazu jest otwarty. Przygotuj piane
mydlang i nanies jg na miejsce podtgcze-
nia weza w celu kontroli wycieku gazu.

+ Czes¢ mydlana spieni sie, jesli nastgpi
wyciek gazu. W takim przypadku nalezy
jeszcze raz sprawdzi¢ przytgcze gazowe.

« Zamiast mydta mozna uzy¢ dostepnych
w handlu sprayow do sprawdzania wycie-
kow gazu.

« W przypadku wycieku gazu nalezy odcig¢
doptyw gazu i przewietrzy¢ pomieszcze-
nie.

+ Nigdy nie uzywaj zapatek ani zapalniczki
do kontroli wycieku gazu.

4.4 Umieszczenie produktu

1. Dopchnij produkt do $ciany kuchni.

2. Przymocuj tafncuch zabezpieczajgcy
podtgczony do produktu do $ciany.

3. Wyreguluj n6zki piekarnika

Regulacja nézek piekarnika

Wibracje wystepujace podczas uzytkowa-

nia mogg powodowac przesuwanie naczyn

do gotowania. Tej niebezpiecznej sytuacji

mozna uniknag, jesli produkt jest wypozio-

mowany i wywazony.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie,

ze produkt jest wypoziomowany, regulujgc

cztery nozki na dole, obracajagc w lewo lub

w prawo i dopasowujgc poziom do blatu ro-

boczego.

Kontrola koncowa

1. Ponownie podtgcz produkt do pradu.

2. Sprawdz funkcje elektryczne.

3. Wiacz doptyw gazu.

4. Sprawdz, czy przytgcza gazowe sg do-
brze zamocowane i czy nie ma wycie-
kow.

5. Wiacz palniki i sprawdzi¢ wyglad pto-
mienia.

Ptomien musi by¢ niebieski i mie¢
@ regularny ksztatt. Jesli ptomien jest
z6tawy, sprawdz, czy nasadka pal-

nika jest dobrze osadzona lub wy-
czy$¢ palnik.

4.5 Konwersja na gaz

A Informacje ogoéine
+ Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej nalezy odtaczy¢
gtéwny doptyw gazu. Istnieje ryzyko wy-
buchu!

+ Nalezy wymieni¢ wszystkie wtryskiwacze
gazu, a regulacje spalania na kranach ga-
zu nalezy przeprowadzi¢ przy zmniejszo-
nym przeptywie, aby produkt nadawat sie
do stosowania z innym gazem.

+ Po zmianie rodzaju gazu nalezy naklei¢
nowg etykiete rodzaju gazu znajdujaca
sie na torbie zapasowej na aktualna ety-
kiete znajdujgca sie na tylnej $ciance pro-
duktu.

+ Typ gazu konwertorowego i kategorie ga-
zu dla Twojego produktu w zaleznosci od
kraju sg podane w sekcji ,Kategorie/ro-
dzaje/cisnienie gazu w danym kraju”.
Sprawdz w tabeli, jakie rodzaje gazu
mozna konwertowaé¢ w Twojej okolicy. W
tej tabeli nie mozna konwertowac na nie-
okreslone typy gazu.

+ Zapasowy wtryskiwacz odpowiedni do
rodzaju gazu, ktéry ma by¢ konwertowa-
ny, moze nie by¢ dostarczony z produk-
tem. Wtryskiwacze mozna naby¢ w auto-
ryzowanym serwisie lub w miejscu zaku-
pu urzadzenia.

+ Wartosci wtryskiwaczy i rodzaje gazu,
ktére powinny by¢ stosowane w palni-
kach, podano na koncu rozdziatu. Wyko-
naj podtaczenie rodzaju gazu, ktéry ma
zostaé przerobiony, zgodnie z opisem w
czesci dotyczacej podtgczenia gazu.

Czesci do konwersji gazu

Elementy wizualne czesci i narzedzi, ktére

moga by¢ wymagane do konwersji gazu,

podano ponizej. W zaleznosci od modelu,
czesci te moga nie by¢ dostarczone z pro-
duktem.
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Dysza obejsciowa:

(7

Wtryskiwacz palnika:

(=2
i,

Wymiana wtryskiwacza do palnikow

1. Przekre¢ wszystkie pokretta sterujgce
do pozycji wytgczonych na panelu stero-
wania.

2. Odetnij doptyw gazu.

3. Zdejmij wsporniki patelni, pokrywke i
gtowice palnikow ptyty.
4. Zdejmij wtryskiwacze gazowe, obraca-

jac je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara. (klucz 7)

5. Jesli Twoj produkt posiada palnik woka
z wtryskiwaczem z bocznym wejsciem,
wyjmij wtryskiwacz za pomoca klucza
numer 7.

Na niektérych palnikach ptytowych
@ wtryskiwacz jest przykryty metalo-
wym elementem. Ta metalowa

ostona musi zostaé usunieta w celu
wymiany wtryskiwacza.

6. Zamontuj nowe wtryskiwacze gazowe.
(Moment dokrecenia 4 Nm)

7. Sprawdz wszystkie potgczenia, aby
upewni¢ sie, ze sg one zainstalowane
bezpiecznie i pewnie.

Nowe wtryskiwacze majag swoje po-

@ tozenie zaznaczone na opakowaniu
lub mozna zapoznaé sie z tabelg
wtryskiwaczy.

8. Po podtaczeniu nalezy sprawdzic¢
szczelnos¢ wiryskiwaczy.

0O ile nie wystgpig nietypowe warun-
@ ki, nie prébuj zdejmowac kurkow

palnikéw gazowych. Jesli koniecz-

na jest wymiana kranow, nalezy we-

zwac autoryzowanego agenta ser-
wisowego lub technika z licencja.

Zmniejszone ustawienie natezenia prze-
ptywu gazu dla kurkéw plyty grzewczej

1. Wiacz palnik, ktéry ma by¢ regulowany i
obréé pokretto do pozycji zredukowane;j.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Uzyj srubokreta o odpowiedniej wielko-
Sci, aby wyregulowac srube regulacji na-
tezenia przeptywu.

4. W przypadku LPG (butan - propan) ob-
ré¢ srube w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. W przypadku gazu
ziemnego nalezy jeden raz obrécic sru-
be w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

= Normalna dtugo$é prostego pto-
mienia w pozycji zredukowanej po-
winna wynosi¢ 6-7 mm.

5. Jesli ptomien jest wyzszy niz zagdana po-
zycja, przekre¢ srube w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazéwek zegara. Jesli
jest mniejsza, obréé w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara.

6. W ramach ostatniej kontroli nalezy usta-
wi¢ palnik zaréwno w pozycji wysokie-
go, jak i zredukowanego ptomienia i
sprawdzi¢, czy ptomien jest wigczony,
czy wytaczony.

7. W zaleznosci od typu zaworu gazowego
zastosowanego w urzgdzeniu potozenie
Sruby regulacyjnej moze sie roznic.
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1 Sruba regulacji przeptywu

Q
20

1 Sruba regulacji przeptywu

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy
Przed przeprowadzeniem konwersji w pro-
dukcie upewnij sig, ze wszystkie pokretta
sterujagce sg wytaczone. Po prawidtowej
konwersji wtryskiwaczy, dla kazdego wtry-
skiwacza nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ ga-
zu.

1. Upewnij sig, ze doptyw gazu do produk-
tu jest wiaczony, nadal utrzymujac
wszystkie pokretta sterowania w pozy-
cji wytaczonej.

2. Kazdy otwor wtryskiwacza jest bloko-
wany palcem przyktadajgcym odpo-
wiednig site, aby zatrzymac¢ wyciek ga-
zu, gdy odpowiednie pokretto sterujgce
jest wiaczone i przytrzymywane w po-
tozeniu wcisnietym, aby umozliwi¢ ga-
zowi dotarcie do wtryskiwacza.
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Umies¢ przygotowang wode z mydtem
na ztgczy wiryskiwacza za pomoca
matej szczotki, jesli dojdzie do wycieku
gazu na ztgczu wtryskiwacza, woda z
mydtem zacznie sig pieni¢. W takim
przypadku dokre¢ wiryskiwacz z odpo-
wiednig sitg i powtdrz krok 3 ponownie.

Jesli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytgczyé doptyw gazu do
produktu i wezwac autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajacego licencje. Nie uzywaj pro-
duktu, dopdki autoryzowany serwisant
nie zajmie sie produktem.




5 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

5.1 Czyszczenie wstepne

1.
2.

Usun wszystkie materiaty opakowania.

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzadzeniem.

Wigcz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytacz. W ten sposob pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozostac w piecu
podczas produkcji, sg spalane i czysz-
czone.

Podczas korzystania z urzgdzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktéra dziatajg wszystkie

ka”. W dalszej czesci dowiesz sig, jak

grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni- -
PL
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i migk-
ka gabka.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
choéw, ktore sie tworza.
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6 Jak uzywacé ptyty kuchennej

6.1 Ogodlne informacje na temat
uzytkowania plyty

+ Garnki i patelnie nalezy stawia¢ w taki
sposob, by uchwyty nie znajdowaty sie
nad palnikami. Pozwoli to zapobiec ich
nagrzaniu.

+ Unikaj uzywania nieréwnych i tatwo prze-
chylajacych sie garnkéw/patelni na ku-
chence.

) ]

v 2 2 4

+ Unikaj podgrzewania garnkow/patelni i
pustych garnkéw. Garnki i urzadzenie
moga zostac¢ uszkodzone.

+ Nie zapalaj palnikdw, gdy nie ma na nich
garnka/patelni.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wytg-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilo$¢é zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscic.

+ Unikaj zaktadania pokrywek garnkdw i
patelni na palniki/pola grzejne.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawi¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nie$¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

+ Rozmiar garnkéw/patelni powinien odpo-
wiadaé wielkos$ci ptomienia. Ptomienie
nie powinny wystawac za garnek/patel-
nie, a samo naczynie nalezy ustawi¢ na
$rodku palnika. Nie uzywaj duzych patel-
ni/garnkéw do przykrywania wigcej niz
jednego palnika.

Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

Typ palnika ptyty Srednica naczynia - cm
Palnik pomocniczy 12-18
Normalny palnik 18 - 20
Szybki palnik - Palnik do woka 22-24

Nie uzywaj garnkéw/patelni, ktére przekra-
czajg podane powyzej wymiary. Uzywanie
garnkow/patelni wigkszych niz okreslone
moze spowodowac zatrucie tlenkiem we-
gla i przegrzanie pobliskich powierzchni
oraz pokretta. Ponadto, jesli powierzchnia
do gotowania produktu jest szklana, na tej
powierzchni nastgpi przegrzanie i produkt
zostanie uszkodzony. Korzystanie z mniej-
szych patelni / garnkéw moze spowodo-
wacé poparzenie ptomieniami.

6.2 Obstuga ptyt grzewczych
Pokretto sterujace ptyta grzejna

ol Pozycja wytaczona
& Maty ptomien: najnizsza moc gazu

@ Duzy ptomien: Najwyzsza moc gazu
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Ptyte grzejng mozna obstugiwac za pomo-
cg pokretet sterujgcych ptyty. Kazde pokre-
tto obstuguje odpowiedni palnik. Mozesz
wywnioskowacg, ktérg nagrywarka steruje, z
symboli na panelu sterowania.

Po wytgczeniu (gérna pozycja) palnik nie
jest zasilany gazem. Po zapaleniu palnika
mozna gotowad, ustawiajgc poziom gazu
na pokretle. Ustaw zgdang moc gotowania,
ustawiajgc pokretto do odpowiedniego
symbolu.

Zapalanie palnikéw gazowych

v’ Palniki gazowe zapala sie za pomoca
przyciskow zaptonu.
1. Nacisnij pokretto palnika.

2. Naciskajgc pokretto, obré¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra, do symbolu duzego ptomienia.

3. Nacisnij przycisk zaptonu i zwolnij go.
Czynnos¢ powtarzaj do momentu zapa-
lenia sig gazu.

4. Powstata iskra powoduje zapalenie ga-
zu.

5. Po pierwszym zaptonie naciskaj pokre-
tto przez 3-5 sekund.

7 Korzystanie z piekarnika

6. Dostosuj zagdany poziom mocy.
Wylaczenie palnikéw gazowych

Ustaw pokretto palnika w pozycji wytaczo-
nej (na gorze).

Jezeli ptomienie palnika przypadko-
@ wo zgasng, nalezy wytaczy¢ pokre-
tto regulacji palnika. Nie probuj po-

nownie zapala¢ palnika przynaj-
mniej przez 1 minute.

Mechanizm zabezpieczajacy odciecie
gazu

Jako zabezpieczenie przed wydmuchiwa-
niem gazu z powodu przelewania sie przez
gorne palniki, uruchamia sie mechanizm
bezpieczenstwa, ktéry natychmiast odcina
doptyw gazu.

1 Bezpiecznik odciecia gazu

Aby aktywowac¢ zabezpieczenie odcinajgce
gaz, nalezy po wiagczeniu ptyty przytrzymac
pokretto sterujgce jeszcze przez 3-5 se-
kund.

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
korzystania z piekarnika

Wentylator chlodzacy ( Rozni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przdd urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakoriczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Unikaj zakrywa-
nia otworéw wentylacyjnych. W przeciw-
nym razie piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z uzy-
ciem timera, pod koniec czasu pieczenia

wentylator chtodzacy wytaczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie mo-
ze ustawic czasu pracy wentylatora chto-
dzacego. Wiacza sie i wytgcza automatycz-
nie. To nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytgcza sie po pew-
nym czasie.
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7.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomocg pokretta
temperatury, piekarnik zaczyna dziatac.
Wyltaczanie piekarnika

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).
Wybér temperatury i funkcji pracy pie-
karnika.

Mozesz piec, wykonujgc sterowanie reczne
(pod wtasng kontrolg), wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy wtasciwa dla twojej po-
trawy.

8 Ogodlne informacje o gotowaniu

1. Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomocg

pokretta temperatury.

= Twoj piekarnik zacznie natychmiast
pracowa¢ w wybranej funkcji i tempe-
raturze, a lampka termostatu zapali sie.
Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie zagdang temperature, lampka
termostatu wytgczy sie. Piekarnik nie
wytgczy sie sam po zakonczeniu pie-
czenia. Pieczenie trzeba kontrolowacd i
wytgczac¢ samodzielnie. Po zakoncze-
niu pieczenia wytacz piekarnik, obraca-
jac pokretto wyboru funkcji i pokretto
temperatury do pozycji wytaczenia (w
gore).

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektdre pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktow spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

8.1 Ogdlne informacje o pieczeniu
w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewngtrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ W zaleznosci od rodzaju potrawy, na we-
wnetrznej szybie piekarnika moze poja-
wi¢ sie skroplona para wodna lub kapa-
nie. To czeste zjawisko moze wystgpic¢
podczas pieczenia. Zaleca sie przetarcie
wewnetrznej szyby wilgotng Sciereczka
po ostygnieciu potrawy.

+ Nie ma potrzeby uzywania bocznych
$cianek katalitycznych podczas piecze-
nia. Pomagaja one utrzymac piekarnik w
czystosci, absorbujac ttuszcz. Bocznych
$cianek katalitycznych nie nalezy czy-
scic.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
ja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.
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« W przypadku potraw, ktére beda pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

« Uzywanie dostarczonych akcesoriéw za-
pewnia najlepsze rezultaty gotowania.
Zawsze przestrzegaj informacji poda-
nych przez producenta dla zewnetrznych
naczyn kuchennych, ktérych bedziesz
uzywac.

+ Wycigc papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

« Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic potrawy na zalecanej, wia-
Sciwej potce. Nie nalezy zmieniac¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

8.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

« Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajgce i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamigtac
o wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

« Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umies¢ jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej $ciany.

« Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowe;j.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkos$ci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzaja czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie réwnomiernie.
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Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.
Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od poda-
nych.

Umies¢ jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na potka piekarnika to potka numer 1.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.
Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

Jesli gorna czesc ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej potce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazoéwki dotyczace ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10 °C i skré¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajacym sie z mleka, olejuy, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jedli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktdra uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprobuj
réownomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesc cia-
sto na dolnej potce do dalszego piecze-
nia.



Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wy-
robow piekarniczych

Zywnos$é Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowataca S;’:;:V&:;'e”e 180 30..45
Forma do ciasta Gérme i dolne
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- ; 2 180 30..50
nym ** ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa taca Sgr';eev\'lg:lg‘e 3 160 25..35
Dolne/gérne
Ciasteczka ftandardowa taca |ogrzewanie wspo- 150 20 .30
magane wentyla-
torem
Okragta forma do
; ’ ciasta o $rednicy PR
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Gorne i dqlne 2 160 25 40
we } . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqg}a fprrga_do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- ciasta o srednicy ogrzewanie wspo-
26 cm z zaci- 160 20..30
we } . |magane wentyla-
skiem na ruszcie
; torem
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Gorne | dqlne 3 170 25..40
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasto ftandardowa taca |ogrzewanie wspo- 180 40 . 50
magane wentyla-
torem
Bulka ftandardowa taca [Gorne i dqlne 200 20 .35
ogrzewanie
Chleb w calosci | Stendardowataca Gome idolne | 200 30..45
ogrzewanie
Prostokatna
Lazania szklano-metalowa Gome | doine 5 3 200 30..45
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na ; 2 180 60 ..75
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca |Gorne i dqlne 220 10 . 25
ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.
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8.1.2 Mieso, ryby i drob + Po uplynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na PL
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa,

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

+ Nalezy obliczyé okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

ryb i drobiu
iywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagnigce |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 15 min. 250/max, 110 . 120
(1,5-2 kg) * magane wentyla- po 170
torem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymieséiednata- |09rzewanie wspo- 15 min. 250/max,
jedng 60 ... 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét- | Magane wentyla- po 190
ce. torem
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- po 180 ... 190 150...210
torem
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedng ta-  |0grzewanie wspo- 200 20 ..30
ce na dolnej pét- |magane wentyla-
ce. torem
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
*Akcesoria te mogg nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.
8.1.3 Grill Przyciski grillowania
+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brazowieja,
maja piekna skoérke i nie wysychajg. Mieso
filetowane, szaszlyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegdlnie polecane do grillowania.

Informacje ogoélne

wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-

nic.
* Zamknij drzwiczki piekarnika podczas - Wsuri ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar- mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢ ta-
tych drzwiach piekarnika. ce na dolnej péice, aby zebraé ttuszcz.

Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunig-
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ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-  Tabela grillowania
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta

moze nie by¢ dostarczona z urzadze-

niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-

twic czyszczenie.

Zywnoéé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Ryby Ruszt do grilla 4-5 250/max 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..35
Klopsik (cielecina) - | o+ do grilla 4 250/max 20...30
12 ilos¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 20..25
Stek - (migsowkost- g, 1 do grilla 4-5 250/max 25..30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..30
Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1..4

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Wentylator wspomagany matym grillem

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Wentylator wspo-

Ryby Ruszt do grilla magany matym |4 200 30..35
grillem
Wentylator wspo-

Kawatki kurczaka |Ruszt do grilla magany matym (4 250 25..35
grillem

S Wentylator wspo-
Klop‘SIK’(’meIecma) Ruszt do grilla magany matym (4 250 30..40
-12ilosé grillem

Ruszt do grilla - Wentylator wspo-

Stek (caty)/Pie-  |Umies¢ jedna ta- 15 min. 250, po
czefi (1kg) cg na dolnej pot- | TEITN matym |3 180 . 190 90..110
ce.

Nie nalezy podgrzewac¢ potraw zalecanych w tej tabeli grillowania.
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8.1.4 Test zywnosci
+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-

nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

stowanie produktu dla organéw kontrol-

Tabela pieczenia positkow testowych

nych.
Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 25 35
(herbatnik) * ogrzewanie
Ciasteczka ftandardowa taca |Gorne i dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasteczka ftandardowa taca |ogrzewanie wspo- 2 150 20 .30
magane wentyla-
torem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy PN
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Goérne i dqlne 9 160 25 40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqgia f'orma'do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- ciasta o srednicy ogrzewanie wspo-
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we } . |magane wentyla-
skiem na ruszcie
) torem
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 60 ..75
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.

Grill

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecina) - | o+ do grilla 4 250/max 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1..4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca si¢ nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Jogurt 2.
Przygotowanie jogurtu;
1. Zdejmij z obszaru pieczenia wszelkie 3.

akcesoria, w tym ruszty (jesli wystepu-
ja) i boczne $cianki katalityczne (jesli

wystepujg), przymocowane do rusztow
lub $cianek bocznych.
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Umies¢ naczynie do gotowania jogurtu
na dnie strefy gotowania.

Po przygotowaniu jogurtu pozostaw go
w lodéwce na co najmniej 12 godzin.




Zywnosé Funkcja operacyjna  |Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Jogurt Duzy grill Dno strefy gotowania |75 240 ... 360

9 Czyszczenie i konserwacja

9.1 Ogodlne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogéine

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowacé oparzenia!

+ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten spos6b wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie uzywaj $rodkéw do
czyszczenia parg.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, $rodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gagbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscic¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

In
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+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w

zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

a plyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajgce pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

+ Palniki typu Wok stosowane w wysokich

temperaturach mogg zmieniac kolor.
Jest to normalne.

+ Przesuwanie niektérych naczyn moze

spowodowac, ze na uchwytach garnkow
pojawig sie metalowe slady. Nie przesu-
waj patelni i garnkéw po powierzchni.

+ Naktadki na ptyty grzejne stykaja sie bez-

posrednio z ogniem i sg wystawione na
dziatanie wysokich temperatur, dlatego
zmiana i utrata koloru z czasem jest zja-
wiskiem normalnym. Nie stanowi to pro-
blemu podczas uzytkowania ptyty.

ox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmieni¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.



« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygnaé przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub ggbka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli Twoj produkt ma funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozesz skorzystaé z
funkcji tatwego czyszczenia parg w przy-
padku lekkich, nieusuwalnych zabrudzen.
(Zobacz ,tatwe czyszczenie parg”.)

Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekka matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
naja $wieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczysc¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczkg z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sciereczkg z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowa-

ne powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

9.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.
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9.3 Czyszczenie plyty grzewczej
Czyszczenie palnikéw

Utrzymuj palniki w czystosci, aby

@ zapewnic ich bezpieczng i prawidto-
wa prace przez caty okres uzytko-
wania.

1. Przed czyszczeniem ptyty nalezy zdja¢ z
niej podktadki kuchenne, naktadki na
palnik i gtowice.

2. Wyczys¢ ptyte zgodnie z zaleceniami za-
wartymi w ogdélnych informacjach doty-
czacych czyszczenia w zaleznosci od
rodzaju powierzchni (emaliowana, szkla-
na, inox itp.).

3. Wyczys¢ komore palnika szmatka nasa-
czong detergentem lub nierysujaca po-
wierzchni miekka szczoteczka. Upewnij
sig, ze nie zostaty zadne resztki jedze-
nia.

4. Wyczys¢ swiece zaptonowe i elementy
termiczne (w modelach z zaptonem i
elementem termicznym) dobrze wyci-
$nietg szmatka. Nastepnie osusz czystg
szmatkg. Pamietaj, aby Swieca zaptono-
wa i element termiczny byty catkowicie
suche.

5. Po kazdym uzyciu wyczysc¢ naktadki na
palnik i gtowice palnikéw woda z deter-
gentem, a nastepnie je wysusz.

6. W przypadku uporczywych plam pozo-
stawié naktadki na palnik i gtowice w
wodzie z detergentem lub cieptej wo-
dzie z mydtem przez co najmniej 15 mi-
nut. Uzyj niemetalowej i nierysujacej po-
wierzchni szczotki.

7. Do wnetrza piekarnikéw i rusztéw moz-
na uzywacé srodkoéw czyszczacych Qu-
ick&Shine, stosowanych do powierzchni
emaliowanych i zalecanych przez auto-
ryzowany serwis, zwtaszcza do trwatych
plam na emaliowanych pokrywach palni-
kow.

8. Podczas czyszczenia naktadek do palni-
kow nie uzywaj agresywnych srodkéw
czyszczacych, takich jak srodki do

czyszczenia wnetrza piekarnika, odka-
mieniacze, poniewaz mogg spowodo-
wac przebarwienia.

9. Po kazdym uzyciu wyczys$¢ podktadki
kuchenne woda z detergentem i nierysu-
jaca powierzchni miekka szczotka, a na-
stepnie wysusz.

10.Uzywanie wilgotnych naktadek na palni-
ki i podktadek kuchennych moze spowo-
dowac pojawienie sie trwatych plan wa-
piennych. Nalezy upewnic sie, ze przed
uzyciem zostaty wysuszone.

11.Umies¢ w odpowiednim miejscu gtowi-
ce i naktadki na palniki oraz podktadki
kuchenne.

12.Nalezy upewnic sie, ze podktadki znaj-
duja sie na srodku palnikéw. W mode-
lach z kotkami dopasuj kotki na ptycie
palnika do otwordw na kotki w uchwy-
tach garnkéw.

Montaz czesci palnika

1. Po wyczyszczeniu palnikéw umiesé cze-
$ci jak na rysunku.

2. Gtowica palnika powinna przechodzi¢
przez $wiece zaptonowag palnika (4). Ob-
ré¢ gtowice palnika w prawo i w lewo,

aby upewnic sig, ze jest osadzona w ko-
morze palnika.

3. Umies¢ nasadke palnika na gtowicy.

Naktadka na palnik

Gtowica
Komora palnika

AW N =

Swieca zaptonowa (w modelach z zaptonem)
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9.4 Czyszczenie panelu sterowa-
nia

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czyscic wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpié nie-
prawidtowe wykrycie.

9.5 Czyszczenie wnetrza piekarni-
ka (strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdlne informacje doty-
czace czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapozna¢ sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .
Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
pétka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.
Aby wyjac¢ boczne pétki druciane:
1. Zdejmij przod potki drucianej, ciggnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

il
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3. Aby ponownie przymocowacé potki, nale-
zy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

9.6 tatwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usunaé brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.

Unikaj wody destylowane;j lub filtro-
@ wanej. Uzywaj wytgcznie gotowych

wod.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszcze-
nia parg i temperature 100°C na 15 mi-
nut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotna gabka lub $ciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzaé ryzyko poparzenia. Nale-

zy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas otwiera-

nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-

czyn, ciepta woda i migkka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.
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W funkcji tatwego czyszczenia para
@ oczekuje sie, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.
Po kondensacji wewnatrz piekarnika w ka-
nale basenu pod piekarnikiem moze poja-
wié sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu wytrzyj
kanat basenu wilgotng szmatka i wysusz.

L

9.7 Czyszczenie drzwiczek piekar-
nika
Mozesz zdjaé¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys$¢ je za po-
moca ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie wysusz
suchg szmatkga. W przypadku osadéw wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

A
/

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwarte;j.

"

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowaé
@ drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki

wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania drzwi

pamietaj o zamknieciu zatrzaskéw
w gniezdzie zawiasu.
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9.8 Zdejmowanie wewnetrznej szy-
by drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdja¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwodrz drzwiczki.

1 Sruba

2 Profil

3 Wewnetrzna szyba

4 Plastikowe gniazdo

2. Wykre¢ $rube (1) za pomoca Srubokre-

ta.

Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna*
Szyba zewnetrzna

* W N =

Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

w

Podnies lekko szybe wewnetrzng (1)
w kierunku “A” i pociaggnij ja w kierunku
“B”, tak jak pokazano na ilustracji.

iy

. Jesli urzadzenie jest wyposazone w szy-
be wewnetrzna: pociggnij ztgcza uchwy-
tu szyby posrodku, aby je wyciggnac, tak
jak pokazano na ilustracji.

4

4 Ztgcze uchwytu szyby*

* Rézni sig w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

5. Powtorz te czynnosé, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2). Pierwszy krok do prze-
grupowania drzwiczek to ponowne zato-
zenie szyby wewnetrznej (2).

6. Umies¢ szybe w plastikowej szczelinie,
tak jak pokazano na ilustraciji.
W przeciwnym razie szyba bedzie
@ zamontowana niedoktadnie i moze
ulec uszkodzeniu na skutek wibra-
Cji.

7. Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upew-
nij sie, ze strona z nadrukiem zwrocona
jest ku szybie drugiej.

8. Dolne narozniki szyby wewnetrznej mu-
szg by¢ osadzone w plastikowych
szczelinach.

W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedoktadnie i moze
ulec uszkodzeniu na skutek wibra-

cji.

9. Pamietaj o umieszczeniu ztgczy uchwy-
tu szyby w odpowiednich szczelinach.

10.Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby
ponownie osadzi¢ je w szczelinach.
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9.9 Czyszczenie lampki piekarnika 3. Jedli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i

wymien na nowy.

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w

strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca

ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej

szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢ su-

chg szmatkga. W przypadku awarii lampki

mozna wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z

ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Informacje ogolne

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczeka¢, az piekarnik osty-

gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-

wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.
2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z

gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W. opisem.
Lampki sg przystosowane do pracy w T
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki

do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-

nych serwisach lub u licencjonowanych
technikoéw. Ten produkt zawiera lampke

klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku. 3.

« Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

« Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

Podnies szklang ostone zaréwki za po-
mocag Srubokreta. Najpierw wykre¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.
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10 Rozwigzywanie problemoéw

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa si¢

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Podczas pieczenia pojawiajg sie kropel-

ki wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia

urzgdzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe mogg sie rozszerzac i
wydawacé dZzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytacz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczo-

ne.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Nie ma iskry zaptonowej.

+ Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpieczniki
w skrzynce bezpiecznikéw.

Nie ma gazu.

+ Gtéwny zawor gazu jest zamkniety. >>>
Otworz zawér gazu.

+ Rura gazowa jest wygieta. >>> Zainstalyj
prawidtowo rure gazowa.

Dodatkowe informacje dotyczace in-
strukcji obstugi:

Informacje techniczne dotyczace dziatania trybdw niskiego poboru mocy
zgodnie z rozporzadzeniem UE 2023/826

Tryb POBOR MOCY (WATY)

OKRES (MINUTY)*

Wytaczony

Gotowosé

Tryb gotowosci z wyswietlaniem in-
formacji lub stanu

Tryb gotowosci sieciowej

*: Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci, tryb wytgczenia lub tryb gotowosci siecio-

wej, liczony w minutach i zaokraglony do najblizszej minuty.
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