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AVANT DE BRANCHER LAPPAREIL

Placez le four micro-ondes a distance d'autres
sources de chaleur. Laissez un espace de 30 cm
minimum au-dessus du four micro-ondes afin
de garantir une ventilation suffisante.

Le four micro-ondes ne doit pas étre placé dans
une armoire. Ce four micro-ondes n'est pas concu
pour étre placé ou utilisé sur un plan de travail a
moins de 850 mm de hauteur en partant du sol.

* Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond bien a celle de
votre habitation.

* Placez le four micro-ondes sur une surface plane et stable capable de supporter le four
micro-ondes et son contenu. Manipulez le four avec précaution.

* Vérifiez que I'espace en dessous, au-dessus et autour du four micro-ondes est dégagé
pour permettre une circulation de l'air appropriée.

* Assurez-vous que l'appareil n'est pas endommagé. Vérifiez que la porte du four
micro-ondes ferme correctement et que le joint de I'encadrement intérieur de la porte
n'est pas endommagé. Enlevez les accessoires du four micro-ondes et essuyez l'intéri-
eur avec un chiffon doux et humide.

* N'utilisez en aucun cas cet appareil si le cordon d'alimentation ou la prise de courant est
endommagé, si l'appareil ne fonctionne pas correctement ou s'il a été endommagé ou
est tombé. Ne plongez jamais le cordon d'alimentation ou la prise dans I'eau. Eloignez
le cordon des surfaces chaudes. Sous peine d'électrocution, d'incendie ou de risques
du méme type.

* Ne pas utiliser de rallonge : Si le cordon d'alimentation est trop court, demandez a un
électricien ou a un technicien qualifié d'installer une prise pres de l'appareil.

A\ AVERTISSEMENT:

* Une utilisation incorrecte de la prise de terre peut entrainer un risque de choc
électrique.

* Consultez un électricien ou un technicien qualifié si les instructions de mise a la
terre ne sont pas entiérement comprises ou s'il existe un doute quant a savoir si le
four micro-ondes est correctement connecté a terre.

o Remarque:

Avant la premiére utilisation du four micro-ondes, retirez le film de protection qui recou-
vre le panneau de commandes ainsi que le serre-cable autour du cordon d’alimentation.

APRES BRANCHEMENT DE L'APPAREIL

* Le four micro-ondes ne peut étre utilisé que si la porte est correctement fermée.

* Les réceptions radio ou TV peuvent étre perturbées si le four micro-ondes fonctionne a
proximité d'une TV, d'une radio ou d'une antenne.

* La mise a la terre de cet appareil est obligatoire. Le fabricant décline toute responsa-
bilité en cas de blessures infligées a des personnes, a des animaux, ou de dommages
matériels qui découleraient du non-respect de cette obligation.

* Le fabricant décline toute responsabilité si l'utilisateur ne respecte pas ces instructions.

7
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LISEZ CES CONSIGNES ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ-LES EN LIEU SUR POUR TOUTE
CONSULTATION ULTERIEURE

* Si un élément a l'intérieur / extérieur du four micro-ondes venait a s’enflammer ou si de la
fumée était émise, laissez la porte du four micro-ondes fermée et éteignez le four micro-on-
des. Débranchez ou coupez I'alimentation au niveau du tableau des fusibles ou du disjon-
cteur.

Ne laissez pas le four micro-ondes sans surveillance, surtout si vous utilisez du papier, du
plastique ou d'autres matériaux combustibles pour la cuisson. Le papier peut carboniser
ou briler et certains plastiques peuvent fondre lorsqu'ils sont utilisés pour réchauffer des
aliments.

A\ AVERTISSEMENT:

* Sila porte ou les joints de la porte sont endommagés, le four ne doit pas étre utilisé tant
qu'il n'a pas été réparé par une personne compétente.

A\ AVERTISSEMENT:

* 1l est dangereux pour une personne hon compétente d'assurer le service aprés-vente ou
d'effectuer des opérations impliquant le démontage d'un panneau de protection contre
I'exposition a I'énergie des micro-ondes.

A\ AVERTISSEMENT:

* Les liquides et les autres aliments ne doivent pas étre chauffés dans des récipients hermé-
tiques car ils sont susceptibles d'exploser.

A AVERTISSEMENT:

* Lorsque l'appareil est utilisé en mode combi, les enfants ne doivent utiliser le four que sous
la surveillance d'un adulte en raison des températures générées.

A\ AVERTISSEMENT:

* L'appareil ainsi que les piéces accessibles, devient chaud en cours d'utilisation. Restez vigi-
lant afin de ne pas toucher les éléments chauffants a I'intérieur du four micro-ondes.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre surveillés en permanence lors de l'utilisation de
I'appareil.

* Le four micro-ondes est concu pour chauffer de la nourriture et des boissons. Le séchage
d'aliment ou de vétement, le chauffage de coussins, de pantoufles, d'éponges, de tissu hu-
mide ou autre peut entrainer des risques de blessures, d'inflammation ou d'incendie.

* Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dés I'dge de 8 ans, ainsi que par des person-
nes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou dont I'expérience ou les
connaissances sont insuffisantes, a condition d’étre supervisés ou d’avoir requ les instruc-
tions permettant une utilisation en toute sécurité de I'appareil et a condition qu'ils aient
compris les dangers inhérents a son utilisation.

* Le nettoyage et la maintenance de I'appareil ne doivent pas étre confiés a des enfants, sauf

s’ils sont agés de 8 ans ou plus et a condition d’étre supervisés. Les enfants doivent étre sur-

veillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. Eloignez I'appareil et son cordon
d'alimentation de la portée des enfants de moins de 8 ans.

N'utilisez pas votre four micro-ondes pour cuire ou réchauffer des ceufs avec ou sans coquil-

le, car ils peuvent exploser méme si la cuisson est terminée.
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c Remarque:

Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec un minuteur externe ou un syste-

me de télécommande séparé.

* Ne laissez pas le four micro-ondes sans surveillance si vous utilisez beaucoup d'huile ou
de graisse, en cas de surchauffe, ils pourraient déclencher un incendie !

* Veillez a ne pas chauffer ou utiliser de matériaux inflammables a l'intérieur ou a proxi-

mité du four micro-ondes. Les vapeurs dégagées peuvent provoquer un incendie ou

une explosion.

N'utilisez jamais votre four micro-ondes pour sécher des textiles, du papier, des épices,

des herbes, du bois, des fleurs ou d'autres produits combustibles. Ils pourraient s'en-

flammer.

N'utilisez pas de produits chimiques ou de vapeurs corrosifs dans cet appareil. Ce type

de four micro-ondes a été spécialement congu pour réchauffer ou cuire des aliments. Il

n'est pas prévu pour un usage industriel ou de laboratoire.

Ne suspendez pas ou ne déposez pas d'objets lourds sur la porte pour ne pas abimer

I'encadrement et les charnieres du four micro-ondes. La poignée de la porte ne doit pas

servir a suspendre des objets.

*

DIAGNOSTIC DES PANNES

0 Remarque:

Si le four micro-ondes ne fonctionne pas, avant de contacter votre revendeur, veuil-
lez vérifier si :

* La prise de courant est bien branchée.

* La porte est correctement fermée.

* Les fusibles sont en bon état et la puissance de l'installation est adaptée.

* Le four micro-ondes est bien ventilé.

* Attendez 10 minutes et essayez a nouveau de faire fonctionner le four micro-ondes.

* QOuvrez et refermez la porte avant d'essayer a nouveau.

Cela vous évitera peut-étre des interventions inutiles qui vous seraient facturées.
Lorsque vous contactez le Service aprés-vente, veuillez préciser le modéle et le numéro
de série du four micro-ondes (voir I'étiquette Service).

Consultez le livret de garantie pour de plus amples informations a ce sujet.

Si le cordon d'alimentation doit étre remplacé, utilisez un cordon d'origine disponible au-
pres du Service aprés-vente. Le cordon d'alimentation doit étre remplacé par un technici-
en spécialisé du Service aprés-vente.

A\ AVERTISSEMENT:

* Le service aprés-vente ne doit étre effectué que par des techniciens spécialisés.
* Ne démontez aucun panneau.
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PRECAUTIONS

GENERALITES

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et

similaires, telles que:

* Coins cuisine destinés au personnel dans des magasins, des bureaux et d'autres
environnements de travail ;

* Fermes;

* Clients d'hotels, de motels et d'autres environnements résidentiels ;

* Environnements de type Bed and Breakfast.

Aucune autre utilisation n'est autorisée (par exemple salles de chauffage).

0 Remarque:

* L'appareil ne doit jamais étre utilisé a vide avec la fonction micro-ondes. Cela risquerait
de I'endommager.

* Les ouvertures de ventilation du four micro-ondes ne doivent pas étre recouvertes. Le
blocage des arrivées d'air et des aérations pourrait endommager le four micro-ondes et
donner des résultats de cuisson insatisfaisants.

* Si vous vous exercez a programmer le four micro-ondes, placez un verre d'eau a I'in-
térieur. L'eau absorbera I'énergie des micro-ondes et le four micro-ondes ne sera pas
endommagé.

* N'entreposez pas ou n'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

* N'utilisez pas cet appareil prés d'un évier, dans un sous-sol humide, prés d'une piscine
ou de tout autre emplacement de ce type.

* Ne stockez rien dans la cavité.

* Enlevez les fermetures métalliques des sachets en papier ou en plastique avant de les
placer dans le four micro-ondes.

* N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire, car il ne permet pas de controler la tempéra-
ture de I'huile.

* Afin d'éviter de vous bruler, utilisez des gants isolants ou des maniques pour toucher les
récipients ou les parties du four micro-ondes aprés la cuisson.

LIQUIDES

Par exemple les boissons ou I'eau. Dans un four a micro-ondes, les liquides

peuvent bouillir sans produire de bulles. Dans ce cas, ils peuvent déborder

brusquement.

Afin d'éviter cet inconvénient, prenez les précautions suivantes:

* Evitez d'utiliser des récipients & bord droit et col étroit.

* Remuez le liquide avant de placer le récipient dans le four micro-ondes.

* Aprés avoir chauffé le liquide, attendez quelques secondes et remuez de nouveau avant
de sortir le récipient du four micro-ondes avec précaution.

ATTENTION

Apreés avoir réchauffé des aliments pour bébé ou des liquides dans des bibe-
rons ou des petits pots, remuez toujours et vérifiez la température avant de
servir.Vous assurez ainsi une bonne répartition de la chaleur et évitez les ris-
ques de brialure ou d'ébouillantage.

10
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ACCESSOIRES ET MAINTENANCE
ACCESSOIRES

* De nombreux accessoires sont disponibles sur le marché. Avant de les acheter, assu-
rez-vous qu'ils conviennent bien aux micro-ondes.

* Vérifiez que les ustensiles peuvent étre utilisés dans un four micro-ondes et sont
perméables aux micro-ondes avant de les utiliser.

* Lorsque vous placez des aliments et des accessoires dans le four micro-ondes, assurez-
VOUS que ceux-ci ne sont pas en contact direct avec l'intérieur du four micro-ondes.

* Ceci est particulierement important pour les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

* Si des accessoires métalliques entrent en contact avec les parois du four micro-ondes
pendant son fonctionnement, ils peuvent provoquer des étincelles et endommager le
four micro-ondes.

* Les récipients métalliques pour les aliments et les boissons ne sont pas autorisés pen-
dant la cuisson au micro-ondes.

* Pour de meilleures performances de cuisson, il vous est conseillé de mettre les acces-
soires au milieu de la cavité intérieure complétement plane.

GRILLE METALLIQUE

Utilisez la grille métallique avec les fonctions Grill (Gril) et
Combi (Microwave+Grill) (Micro-ondes + Gril).

STEAMER (CUIT-VAPEUR) (uniquement disponible
sur le modéle MWP 304)

Pour cuire des aliments a la vapeur, utilisez la fonction dédiée a
cet effet (Vapeur). Placez les aliments sur la grille intermédiaire
lorsque vous cuisez des aliments comme du poisson ou des Ié-
gumes. N'utilisez pas la grille intermédiaire lorsque vous cui-
sinez des aliments comme les pates, le riz ou les haricots. Pla-
cez toujours le cuit-vapeur sur le plateau tournant en verre.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE

Utilisez le plateau tournant en verre pour tous les types
de cuisson. Il permet de récupérer les jus de cuisson et les
particules d'aliments qui pourraient salir I'intérieur du four.
« Placez le plateau tournant en verre sur son support.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT

Utilisez le support du plateau tournant sous le plateau tour-
nant en verre. Ne placez jamais d'autres ustensiles que le pla-
teau tournant directement sur le support.

- Installez le support du plateau tournant dans le four.

1"
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MAINTENANCE ET NETTOYAGE

*

12

Sile four micro-ondes n'est pas maintenu propre, cela peut entrainer la détérioration de
la surface, affecter la durée de vie de I'appareil et provoquer une situation dangereuse.
N'utilisez en aucun cas de tampons a récurer en métal, nettoyants abrasifs, tampons en
laine de verre, chiffons rugueux, etc., car ils peuvent abimer le bandeau de commandes,
ainsi que les surfaces intérieures et extérieures du four micro-ondes. Utilisez un chif-
fon avec un détergent doux ou une serviette en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporisez le nettoyant pour vitres sur la serviette en papier.

Utilisez un chiffon doux et humide avec un produit nettoyant doux pour nettoyer |'in-
térieur du four, les deux faces de la porte et I'encadrement de la porte.

N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a vapeur pour nettoyer votre four micro-ondes.
Le four micro-ondes doit étre nettoyé régulierement et tous les résidus d'aliments doi-
vent étre éliminés.

L'entretien de cet appareil se limite a son nettoyage. Pour nettoyer le four, vous devez
d'abord le débrancher.

Ne le vaporisez pas directement sur le four micro-ondes.

Ce four micro-ondes est congu pour effectuer des cycles de cuisson avec un récipient
approprié directement dans une cavité complétement plane.

Empéchez que de la graisse ou des particules alimentaires ne s'accumulent autour de
la porte.

Ce produit vient avec une fonction AUTO CLEAN (NETTOYAGE AUTOMATIQUE) , qui per-
met de nettoyer facilement la cavité du four. Pour plus de détails, référez-vous a la secti-
on AUTO CLEAN (NETTOYAGE AUTOMATIQUE) page 30.

Le gril ne nécessite aucun nettoyage, la chaleur intense bralant toutes les éclaboussu-
res.

Si la fonction gril n'est pas utilisée régulierement, elle doit étre activée au moins 10 mi-
nutes par mois pour briler toute trace d'éclaboussure et réduire ainsi le risque d'incen-
die.



FR

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDES

MWP 303

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

90% Defrost

<~~7 Grill

SAAZ Combi
S Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
kg Soft/ Melt
Rising

§ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock
) Volume

—| |+

[ stop

[> JET START

® 0 606 ©

0006
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© 0

© ® 60
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MWP 304

Y

— FUNCTIONS —

2§ Micro

%06 Defrost

~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
@ Steam-/-Boil
Lgq Soft/Melt
<2 Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
& clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

[J stop

®© © 0 ©

000

©e O

e 0 60

> JET START

I ——

OMicro
Permet de régler le niveau de puissan-
ce.
@Defrost (Décongélation)
Pour sélectionner le programme de dé-
congélation.
OGrill (Gril)
Appuyez sur ce bouton pour accéder au
mode de cuisson au gril.
O Combi Grill (Combi Gril)
Appuyez sur ce bouton pour accéder a
l'un de deux réglages de cuisson com-
binée.
©Auto Cook (Cuisson automatique) est
utilisé pour les plats populaires.
OYogourt
Pour sélectionner la fonction Yogourt.
@5team/Boil (Vapeur/Faire bouillir)
@5oft/Melt (Ramollir/Faire fondre)
ORising (Levée)
Permet de sélectionner la fonction
Dough Rising (Levée de la pate).
@O~Keep Warm (Maintien au chaud)
Permet de sélectionner la fonction
Keep Warm (Maintien au chaud).
DAuto Clean (Nettoyage Auto-
matique)
Permet de nettoyer le four.
@Clock (Horloge)
Permet de régler I'heure du jour.
®Volume
Permet d'activer/désactiver le signal so-
nore.
Q+/-
Permet de saisir le code du menu ali-
ment, I'heure de I'horloge, le temps de
cuisson, le poids de cuisson.
®stop
Permet d'interrompre, d'arréter ou d'an-
nuler une cuisson.
@JET START (DEMARRAGE RAPIDE)
Permet de lancer la cuisson.
Permet de sélectionner le programme
quick start (démarrage rapide).
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DESCRIPTION DE LAFFICHAGE
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MODE VEILLE

Le four est en mode veille si I'heure est affichée (ou si I'horloge n'a pas été programmée,

"

lorsque I'écran affiche *:").

PROTECTION CONTRE ALLUMAGE / SECURITE ENFANTS

Cette fonction de sécurité automatique est activée une minute apres le retour du four en
"mode Veille"
Lorsque la fonction de sécurité est active, ouvrez puis refermez la porte pour lancer une
cuisson. Le cas échéant, I'écran affichera "door (porte)".

C’ oor

@ INTERRUPTION OU ARRET DE LA CUISSON

Pour interrompre la cuisson:

Ouvrez la porte pour vérifier, ajouter, mélanger ou retourner les aliments. Les réglages sont
conservés pendant 5 minutes.

Pour poursuivre la cuisson:

Fermezla porte et appuyez sur le bouton Jet Start (Démarrage rapide). La cuisson reprend
la ou elle a été interrompue.

Si vous ne souhaitez pas continuer la cuisson, vous pouvez :

Sortez le plat du four, refermez la porte et appuyez sur le bouton Stop (Arrét).

Lorsque la cuisson est terminée:

L'écran affiche le mot “End” (Fin). Un bip acoustique est émis une fois par minute toutes
les 2 minutes.

Veuillez noter que la réduction ou I'arrét de ce cycle de refroidissement programmé n'au-
ra pas d'impact négatif sur le fonctionnement du produit.

AJOUTER /REMUER / RETOURNER LES ALIMENTS

Selon la fonction choisie, il peut étre nécessaire d'ajouter/de remuer/de retourner les ali-

ments en cours de cuisson. Dans ce cas, le four mettra la cuisson sur pause et vous deman-

dera d'effectuer I'action nécessaire.

Vous devrez alors:

* Quvrir la porte.

* Ajouter, remuer ou retourner les aliments (selon I'action requise).

* Fermer la porte et redémarrer le four en appuyant sur la bouton Jet Start (Démarrage
rapide).

Remarques : si la porte n'est pas ouverte dans les 2 minutes qui suivent la demande d'ajou-

ter, de remuer ou de retourner les aliments, le four micro-ondes poursuit la cuisson (dans

ce cas, le résultat final ne sera peut-étre pas optimal).
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CLOCK (HORLOGE)

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%06 Defrost

~~~7 Grill

SAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

'é Yogurt

kg Soft/Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

[> JET START

—-

Pour régler I'norloge de votre four:

© Enveille,appuyez une fois sur le bouton Clock
(Horloge). L'écran affiche I'horloge actuelle.
Appuyez sur +/ - pour régler I'heure.
Appuyez sur le bouton Clock/JET START (Hor-
loge/DEMARRAGE RAPIDE) pour confirmer.
Appuyez sur +/ - pour régler les minutes.

Appuyez sur Clock/JET START (Horloge/DE-
MARRAGE RAPIDE) pour confirmer le réglage.

0 OO

Chaque fois que le processus de cuisson est ter-
miné, I'écran affiche "End" (Fin) ainsi qu'un mes-
sage jusqu'a ce que la porte soit ouverte pour re-
passer en veille (retour automatique en veille si
aucune opération pendant 10 minutes ).

O Conseils et suggestions:

« Aubranchement, I'écran affiche "12:00" ("12" clig-
notant) et repasse en veille 1 minute apres (avant
de retourner en veille, I'horloge peut étre réglée
directement).

- Pendant le processus de cuisson, appuyez une
fois sur le bouton Stop pour interrompre, appuyez
une fois sur le bouton JET START (DEMARRAGE
RAPIDE) pour continuer la cuisson, mais appuyez
deux fois sur STOP pour annuler ce programme.

- Pendant le processus de sélection de la cuisson,
aucun systeme en fonctionnement ne repasse au-
tomatiquement en mode veille dans les 1 minute.



JET START (DEMARRAGE RAPIDE)

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

<~A~7 Grill

A~ Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
kg Soft/Melt
Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
=) Vvolume

[ stop

.T START

Cette fonction vous permet de démarrer rapide-
ment le four. Appuyez une fois sur le bouton JET
START (DEMARRAGE RAPIDE), le four commence a
fonctionner a pleine puissance automatiquement.
Pendant la cuisson, appuyez sur JET START (DE-
MARRAGE RAPIDE) pour ajouter du temps. La plus
longue durée de cuisson est de 90 minutes.

@ Appuyez sur le bouton JET START (DEMARRA-
GE RAPIDE).

0 Remarque:

En appuyant sur le bouton JET START (DEMARRAGE
RAPIDE), la fonction Microwave (Micro-ondes) dé-
marre a pleine puissance (900 W) pendant 30 se-
condes.

0 Conseils et suggestions:

- Il est possible d'ajuster la puissance et la durée
méme lorsque la cuisson a déja commencé. Pour
ajuster la puissance, appuyez plusieurs fois sur le
bouton Microwave (Micro-ondes). Pour ajuster
la durée, veuillez appuyer sur le bouton +/-. Ou
appuyez sur le bouton JET START (DEMARRAGE
RAPIDE) pour augmenter la durée de cuisson de
30 secondes.

FR
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MICROWAVE (MICRO-ONDES)

Pour cuire avec la puissance du micro-ondes individu-

N
— FUNCTIONS —

ellement, appuyez plusieurs fois sur le bouton Micro
pour sélectionner un niveau de puissance de cuisson,
puis appuyez sur le bouton +/- pour définir un temps
de cuisson souhaité. La plus longue durée de cuisson
est de 90 minutes.

18

¥ 7S
o Defrost Accessoire  £€5>.)  Cloche micro-ondes
suggéré: \_\N_‘// (vendu séparément)
<~~~ Grill
<o Combi @ Appuyezsurle bouton Micro. Le niveau de puis-
& aGrill sance par défaut (750 W) sera affiché sur I'écran
et les icones de Watt clignotent.
@ Auto Cook ® Appuyez plusieurs fois sur le bouton Micro ou
appuyez sur le bouton +/- pour sélectionner la
 SPECIALS puissance de cuisson adaptée, puis appuyez sur
le bouton JET START (DEMARRAGE RAPIDE).
6 Yogurt (3] Appuyez sur +/ - pour définir le temps de cuis-
son,puis appuyez sur le bouton JET START (DE-
kg soft/ Vet MARRAGE RAPIDE) pour lancer la cuisson.
£y Rising
Remarque:
¢ Keep . . . N
== warm Si vous devez ajuster la puissance, appuyez a nouveau sur le bouton
Micro, le niveau de puissance souhaité peut étre sélectionné selon le
tableau ci-dessous.
Auto Clean
Appuyez sur
Clock le bouton PUISSANCE UTILISATION CONSEILLEE:
Micro
Iﬂ))) Volume
Une fois 750 W | Cuisson de poisson, de viande, de légumes, etc.
Réchauffage de boissons, eau, potages, café, thé
Deux fois 900w | °Y autreis allments a haute teneur en eal\J. Pour Ie§
— + plats préparés avec des ceufs ou de la créme, choi-
sir une puissance inférieure.
3 fois 90W Ra‘molllssenlwent de beurre, de fromages et de
[] stop créme glacée. garder au chaud.
4 fois 160 W | Décongélation.
> JET START 5 fois 350 W Cuisson lente de rago(ts, ramollissement de
beurre.
) Cuisson attentive, par ex. des plats préparés avec
6 fois 500W |de lasauce, du fromage et des ceufs et fin de cuis-
son des ragodts.
7 fois 650 W | Cuisson de poisson, légumes, viandes, etc.




MENU DEFROST (DECONGELATION)

Cette fonction vous permet de décongeler des aliments.

~
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

-Defrost

~A~7 Grill

A7 Combi

S Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
kg Soft/Melt
£ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock

) Volume

_|_

] stop

> JET START

I—

Pour décongeler manuellement (P1) :

(1) Appuyezsurle bouton Defrost(Decongelann) I'af-

(2]
©

fichage de I'écran est similaire au coté gauche, ap-
puyez sur JET START (DEMARRAGE RAPIDE) pour
confirmer.

Appuyez sur le bouton +/- pour régler la durée de
cuisson.

Appuyez surle bouton JET START (DEMARRAGE RA-
PIDE) pour démarrer.

Menu Defrost (Décongélation) (P2-P4):

o

(2]
©

Appuyez plusieurs fois sur le bouton Defrost (Dé-
congélation) ou sur le bouton +/- pour sélectionner
la catégorie d'aliments dans le tableau ci-dessous.

Appuyez sur JET START (DEMARRAGE RAPIDE) pour
confirmer.

Appuyez sur le bouton +/- pour définir le poids des
aliments, puis appuyez sur le bouton JET START (DE-
MARRAGE RAPIDE) pour démarrer.

TYPE D'ALIMENTS POIDS UTILISATION CONSEILLEE
Viande hachée, cotelettes, biftecks
ou rotis.

F’ ’ . = ., | 100 g - 2000 g| Apres la cuisson, laissez reposer

Viande hachée les aliments pendant au moins 5 mi-

nutes pour de meilleurs résultats.
Poulet entier, filets ou morceaux.

o3 = 100 g - 2000 Aprés la cuisson, laissez reposer

d Volaille g 9/ les aliments pendant 5-10 minutes
pour de meilleurs résultats.
Grands, moyens et légumes en

% julienne.
Py 100 g - 1000 g | Avant de servir, laissez reposer les
Légumes légumes pendant 3-5 minutes pour

de meilleurs résultats.

O Conseils et suggestions:

+ Pour de meilleurs résultats, nous vous recommandons de déconge-
ler directement l'aliment sur le plateau tournant en verre.

Pour les aliments plus chauds que la température de surgélation (-18

°C), choisissez un poids inférieur a celui des aliments.

Pour les aliments plus froids que la température de surgélation (-18

°C), choisissez un poids supérieur a celui des aliments.

Séparez les morceaux dés qu'ils commencent a se décongeler. Les

tranches individuelles se décongélent plus facilement.

+ Quelques minutes de repos apres la décongélation améliorent tou-
jours le résultat, permettant a la température d'étre répartie uni-
formément dans les aliments.
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(=] GRILL (GRIL)

~
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro
% Defrost

NA~7 Combi
2§ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

Soft / Melt

<~ Rising

¢ Keep
Warm
Auto Clean
Clock

Iﬂ))) Volume

—| |+

] sTop

> JET START

{

L/

Cette fonction utilise un gril puissant pour fai-
re brunir les aliments et obtenir un effet gril
ou gratiné.

La fonction Gril permet de faire dorer les ali-
ments tels que les toasts au fromage, les sand-
wichs chauds, les croquettes de pommes de ter-
re, les saucisses et les légumes.

Grille métal-
lique

Accessoires
dédiés:

(1)
[ 2]
(3]

Appuyez sur le bouton Grill (Gril),I'afficha-
ge de I'écran est similaire au c6té gauche.

Appuyez sur le +/- pour régler la durée de
cuisson.

Appuyez sur le bouton JET START (DEMAR-
RAGE RAPIDE) pour lancer la cuisson.

6 Conseils et suggestions:

Pour les aliments tels que les fromages,
toasts, biftecks ou saucisses, placez les ali-
ments sur la grille métallique.

Veillez a ce que les ustensiles utilisés soient
résistants a la chaleur lorsque vous utilisez
cette fonction.

N'utilisez pas d'ustensiles en plastique pour
la fonction Gril. lls fondent. Les ustensiles
en bois et en papier doivent également
étre évités.

Faites attention, ne touchez pas le gril.

Il est possible d'ajuster la durée méme
lorsque la cuisson a déja commencé.

Pour ajuster la durée, veuillez appuyer sur
le bouton +/-. Ou appuyez sur le bouton
JET START (DEMARRAGE RAPIDE) pour aug-
menter la durée de cuisson de 30 secondes.

a Remarque:

Si vous souhaitez modifier la fonction de cuis-
son, appuyez deux fois sur le bouton STOP pour
arréter la fonction en cours, puis suivez les inst-
ructions pour la nouvelle fonction.



COMBI MICROWAVE + GRILL (COMBI MICRO-ONDES+ GRIL)

Cette fonction combine la chaleur des Micro-on-

~
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro

éoé Defrost

~~~ Grill

ombi
rill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
g Soft/Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock
) Volume

+

[J stop

> JET START

Y\

des et du Gril, ce qui vous permet de réaliser un
gratin en un tour de main.

Grille métal-
lique

Accessoires
dédiés:

@ Appuyezsurle bouton Combi Grill (Combi Gril),I'af-
fichage de I'écran est similaire au c6té gauche.

2

Appuyez plusieurs fois sur le bouton Combi Grill

L J

(Combi gril) ou appuyez sur le bouton +/- pour
sélectionner le type de cuisson, appuyez sur Jet
Start (Démarrage rapide) pour confirmer.

©

Appuyez sur le bouton +/ - pour définir le temps
de cuisson, puis appuyez sur le bouton JET START
(DEMARRAGE RAPIDE) pour lancer la cuisson.

FR

Type d'aliments UTILISATION CONSEILLEE

Fruits de mer, petits gateaux. Aprés la cuisson, il est

Co 1 conseillé de laisser reposer les aliments pendant au
moins 5 minutes pour de meilleurs résultats.
Viande, poulet entier, filets ou morceaux. Aprés

Co 2 la cuisson, il est conseillé de laisser reposer les
aliments pendant 5 a 10 minutes.

o Remarque:

Une fois le processus de cuisson lancé, appuyez sur le bou-
ton +/- ou appuyez plusieurs fois sur le bouton JET START (DE-
MARRAGE RAPIDE) pour augmenter ou diminuer le temps de
cuisson.

O Conseils et suggestions:

- Veillez a ce que les ustensiles utilisés soient résistants a la
chaleur lorsque vous utilisez cette fonction

N'utilisez pas d'ustensiles en plastique pour la fonction Gril.
lIs fondent. Les ustensiles en bois et en papier doivent éga-
lement étre évités.

Faites attention, ne touchez pas le gril.

Il est possible d'ajuster la durée méme lorsque la cuisson a
déja commencé.

Pour ajuster la durée, veuillez appuyer sur le bouton +/-. Ou
appuyez sur le bouton JET START (DEMARRAGE RAPIDE) pour
augmenter la durée de cuisson de 30 secondes.

21



FR

MENU AUTO COOK (CUISSON AUTOMATIQUE)

22

~
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro

% Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2§ Grill

.Auto Cook

—— SPECIALS —

s Steam / Boil

kg4 Soft/Melt

£y Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
=) Volume

—| |+

] stop

D> JET START

EAS

L

Une sélection de recettes automatiques avec
des réglages programmeés pour des résultats
optimaux.

@ Appuyezsurle bouton Auto Cook (Cuisson
automatique),l'affichage de I'écran est si-

milaire au coté gauche.

@ Appuyez plusieurs fois sur le bouton Auto
Cook (Cuisson automatique) ou appuyez
sur le bouton +/- pour sélectionner la
recette souhaitée (voir le tableau suivant).

© Appuyezsurle bouton JET START (DEMAR-
RAGE RAPIDE) pour confirmer la recette
et appuyez sur le bouton +/- pour sélecti-
onner le poids lorsqu'une plage de poids
est indiquée dans le tableau.

@ Appuyez sur le bouton Jet Start (Démarra-
ge rapide). La fonction démarre.

o Remarque:

Selon la recette choisie et aprés un certain
temps, I'écran vous demandera d'ajouter, de
retourner ou de remuer les aliments. Voir le
chapitre « Ajouter/remuer / retourner les ali-
ments », page 15.

0 Remarque:

La recette sera confirmée si vous n'actionnez
pas le bouton de function (fonction) pendant
3 secondes, appuyez a nouveau sur la touche
de fonction pour changer le type de recette.



VALEUR DE

RECETTE ETAT INITIAL POIDS DUREE PREPARATION
%o ) Placez le sachet sur le plateau tournant.
o % l’fnn;ri)aer:?;ure 100g 3min. | Placez un seul sachet a la fois dans le
Pop-corn four a micro-ondes.
P Mettez les aliments dans un plat
OZs | congels 250-1000/250g | 20-31 min, | POUVant passer au four micro-ondes
Risotto (250 g de risotto avec 400 g d'eau pour
1 portion), couvrez le plat.
Mettez 125 g d'ceufs et 170 g de
sucre dans le récipient, puis remuez
. pendant 2-3 minutes, ajoutez 170 g de
(3] Température 300 /600 511 min. | farine, 10 g de levure chimique, 100 g
Petits gateaux | @mbiante 97579 " | d'eau, 50 g de beurre, puis mettez la
préparation dans les moules. Mettez les
moules autour du plateau tournant pour
garantir une chaleur uniforme.
(4] %‘ Température e Coupez les légumes en morceaux,
Légumes ambiante 200-5009/50g 3-6 min. ajoutez 2 cuilléres a soupe d'eau.
Mettez les spaghetti et I'eau dans un
(5] éﬁ Température 100-300a/100 1317 min plat pouvant passer au four micro-ondes
spaghetti ambiante 9/teg "1 (100 g pour 1 portion, nécessite 800 g
d'eau).
température du 300-12000/300 2-7min. | Couvrez le plat, en laissant une
réfrigérateur 9/>5%9 " | ventilation d'air.
2 Battez bien les ceufs et I'eau ensemble,
::E?aer:?;ure 1-4des ceufs 2-4min. | couvrez le gobelet gradué avec un film
CEufs brouillés Spsts
X g
o tt?m.pgrature du 200-5009/50g | 6-11min. | Couvrezle plat et laissez une évacuation,
filet de poisson réfrigérateur
) @ Mélangez 800 g de viande hachée,
=% Congelé 900g 20 min. |2 ceufs et 1,5 g de sel. Couvrez avec du
Pain de viande film
=D T ‘rat Disposez le hamburger (100 g/chacun)
Y aiqn;?aer:?eure 100-4009/100g | 30-39 min. | sur la grille. Retournez les aliments
Hamburger lorsque le four vous y invite.
(11 @ Gongals 500 25 min Préparez votre recette préférée de
Lasagnes maison lasagnes
® %@ Température o Ajoutez 2 cuilléres a soupe d'eau et
°© ambiante 200-5009/50g | A7 M. | rezle plat.

Petits pois
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RECETTE

ETAT INITIAL

VALEUR DE
POIDS

DUREE PREPARATION

Gratin de pommes
de terre

Température
ambiante

1255g

Ingrédients : 750 g de pommes de terre
épluchées, 100 g de fromage rapé,
teneur en matieres grasses de 25-30 %
par rapport a I'extrait sec, 50 g d'ceufs,
blancs et jaunes mélangés, 200 g de lait
plus creme (teneur en matieres grasses
de 15-20 %), 5 g de sel 5 Préparation
comme suit : Coupez les pommes

de terre en tranches d'environ 4 mm
d'épaisseur a I'aide d'un robot culinaire.
Remplissez le récipient avec environ la
moitié des pommes de terre en tranches
et couvrez avec la moitié du fromage
rapé.

Ajoutez les pommes de terre restantes.
Mélangez les ceufs, la créme et le sel
avec un mixeur électrique et versez le
mélange sur les pommes de terre. Enfin,
répartissez uniformément le fromage
restant sur le gratin.

39 min.

07]

Yogourt
(uniquement
disponible sur le
modéle MWP 304)

Température
ambiante

10009

Utilisez de I'eau bouillie pour nettoyer
le récipient. Mettez 1000 g de laitet 1g
de culture de yogourt dans le récipient,
puis ajoutez 50 g de sucre. Couvrez le
récipient pendant la cuisson.

5h 20 min.

modeéle

MWP 303)

YOGURT (YOGOURT) (uniquement disponible sur le

—
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro

% Defrost

~~~ Grill

NAA7 Combi
ZJ\& Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

g Soft/ Melt

2

Cette fonction vous permet d'obtenir un yo-
gourt sain et naturel.

@© Appuyez sur le bouton Yogurt (Yo-
gourt),l'affichage de I'écran est similaire
au coté gauche.

Mettez 1000 g de lait et 1 g de culture de
yogourt dans le récipient, puis ajoutez 50 g
de sucre.Puis disposez au milieu de la cavi-
té.

Appuyez sur le bouton Jet Start (Démarra-
ge rapide) pour démarrer.

(2]

©

0 Remarque:

Cette cuisson nécessite 5 h 20min.



|4 SOFT/MELT (RAMOLLIR/FAIRE FONDRE)

Une sélection de recettes automatiques avec des

~
— FUNCTIONS —

2§ Micro

% Defrost

~~7 Grill

NAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

ﬁ Yogurt

g soft / Melt

<~ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

—| |+

] stop

> JET START

réglages programmés pour des résultats optimaux.

H @ Appuyezsurle bouton Soft/Melt (Ramollir/Fai-
— re fondre),I'affichage de I'écran est similaire au

l | l cOté gauche.
I- l ©® Appuyez plusieurs fois sur le bouton Soft/Melt
(Ramollir/Faire fondre) ou appuyez sur le bou-
A ton +/- pour sélectionner la recette souhaitée

(voir le tableau ci-dessous).

re © Appuyezsurle bouton JET START (DEMARRAGE
RAPIDE) pour confirmer la recette et appuyez
sur le bouton +/- pour sélectionner le poids
lorsqu'une plage de poids est indiquée dans
le tableau.

O Appuyezsur le bouton JET START (DEMARRAGE
RAPIDE). La fonction démarre.

o Remarque:

La recette sera confirmée si vous n'actionnez pas le bouton de functi-
on (fonction) pendant 3 secondes, appuyez a nouveau sur la touche de
fonction pour changer le type de recette.

TYPE D'ALIMENTS POIDS CONSEIL

Sortez du réfrigérateur, déballez

1| Ramollir Beurre 50g-500g/50 g | et placez dans un plat pouvant
passer au four micro-ondes
_ Créme Sortez du congélateur, placez
F 2 | Ramollir @ . 50 g- 1000 g/50 g| la créme glacée sur le plateau
glacée
tournant.
Fromage 3 Sortez du réfrigérateur, déballez
03 il ™ -
< | Ramollir 3 1a creme 509-5009/509 | et placez dans ur.1 plat pouvant
passer au four micro-ondes
o Jus de fruit| 250 g - Sortez du congélateur, retirez le
' | Ramollir @ 9 9

congelé | 1000g/2509g couvercle du récipient.

Faire Sortez du réfrigérateur, déballez

ocC A g i

/ ([:] eurre 509-5009/509 | et placez dans un plat pouvant
LSl passer au four micro-ondes

A température ambiante, placez

. J

PE Faire ¥ Chocolat | 100 g-500 g/50 g dans un plat pouvant passer au
fondre .
four micro-ondes.
— = |Fai Sortez du réfrigérateur, placez
P fa'rj <-] Fromage |50g-500g/50g |dansun plat pouvant passer au
onare four micro-ondes.
A température ambiante, placez
dans un plat pouvant passer au
o 7 | Faire . ) four micro-ondes. Le plat doit
" H fondre @ Guimauves| 509 -5009/509 faire au moins le double du

volume des guimauves car elles
grossissent pendant la cuisson.

25

FR



FR
. STEAM (VAPEUR) (uniquement disponible sur le modéle
s MWP 304)

Cette fonction vous permet d'obtenir des plats sains, naturels et

goUteux en les cuisant a la vapeur. Utilisez cette fonction pour
— FUNCTIONS — cuire des aliments a la vapeur, comme les [égumes ou le poisson.
Z)\§ Micro
Pour cuire du riz (P1) ou des pates (P2) :
% Defrost <y
& T Accessoires dédiés: — %
~~7 Grill
@ Appuyezplusieurs fois sur le bouton Steam (Vapeur) ou ap-
m gorl?bi puyez sur le bouton +/- pour sélectionner le type d'aliments.
ri 2
@ Appuyez sur le bouton JET START (DEMARRAGE RAPIDE)
@ Auto Cook pour confirmer.

© Appuyezsurle bouton +/- pour sélectionner le nombre de
portions/ poids, appuyez sur le bouton JET START (DEMAR-

— SPECIALS — RAGE RAPIDE), la fonction démarre.
-Steam/BoiI 0 Remarque:
L4 Soft/Melt Vous serez invité a régler la durée d'ébullition pour le riz et les pa-
tes selon les recommandations de I'emballage alimentaire.
£ Rising
. Keep Aliment Portions Quantité Niveau
= Warm i 1009 L1
i 200g L2
Riz P
Auto Clean Tt 3009 L3
Clock T T T 1‘ 4009 L4
f 100g L1
Iﬂ))) Volume . P
Pate T 200g L2
Py o9 300g L3

Suivez le processus ci-dessous (par exemple pour des pates):

A) Pesez les pates | B) Placez les pates dans le| C) Versez de I'eau D) Recouvrez puis
récipient du cuit-vapeur, |jusqu'au niveau indiqué |enfournez
salez

= = =

O Suivez toujours la quantité par portion
indiquée dans le tableau ci-dessus.

0 Utilisez de I'eau a température ambiante.
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Pour cuire des légumes, du poisson, du poulet ou des fruits (P3-P7):

Accessoires dédiés:

Niveau d'eau
pourla vapeur

A.Versezdel'eaujus- B, Insérez la grille C. Recouvrez puis
qu'au niveau pour lava- et placez I'aliment. enfournez.

peur indiqué sur le ré-

cipient.

D. Paramétrez la fonction sur le bandeau de commandes:

@ Appuyez plusieurs fois sur le bouton Steam (Vapeur) ou appuyez sur le bouton +/-
pour sélectionner le type d'aliments.

@ Appuyez sur le bouton JET START (DEMARRAGE RAPIDE) pour confirmer.

© Appuyezsur le bouton +/- pour sélectionner le nombre de portions / poids, appuyez
sur le bouton JET START (DEMARRAGE RAPIDE), la fonction démarre.

TYPE D'ALIMENTS POIDS CONSEIL

Les morceaux doivent étre uniformes.
:7 Légumes mous | 150 g - 500 g | Coupez les légumes en morceaux uniformes.
Ajoutez 100 ml d'eau au fond du cuit-vapeur.

=
]

Congelé

3 150 g - 500 g | Ajoutez 100 ml d'eau au fond du cuit-vapeur.
légumes

Disposez uniformément les filets sur la grille du
. Filets de cuit-vapeur. Superposez les morceaux fins. Ajoutez

= poisson 1509-500g 100 ml d'eau au fond du cuit-vapeur. Réservez 1 a
2 minutes apreés la cuisson.

P L‘: Filets de poulet | 150 g - 500 g | Ajoutez 100 ml d'eau au fond du cuit-vapeur.

P é Fruits 150 g - 500 g | Ajoutez 100 ml d'eau au fond du cuit-vapeur.

o Remarque:

La recette sera confirmée si vous n'actionnez pas le bouton de function (fonction) pendant
3 secondes, appuyez a nouveau sur la touche de fonction pour changer le type de recette.

6 Conseils et suggestions:
« Utilisez de I'eau a température ambiante.
« Le cuit-vapeur est congu pour étre utilisé avec les micro-ondes seulement !
« Ne l'utilisez jamais avec une autre fonction. Vous risqueriez d'endommager les ac-
cessoires.
« Placez toujours le cuit-vapeur sur le plateau tournant en verre.
- Le type d'aliments pouvant différer, la durée de cuisson n'est paramétrée que de fa-
con générale. Nous vous recommandons de vérifier le degré de cuisson de l'aliment
et de prolonger si nécessaire sa cuisson.
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>y LEVEE
—

Cette fonction vous permet de faire lever la

h pate a pain.
— FUNCTIONS — - w4
e = 0
Z'S Micro | ' l'| ll l @ Appuyez sur le bouton Rising (Levée),l'af-
I fichage del'écran est similaire au c6té gau-
%Oé Defrost che.
il @ Mettez 200 ml d'eau dans un récipient.
—
© Posez le récipient directement au milieu
7 Combi de la cavité.

2§ Grill
O Appuyez surle bouton JET START (DEMAR-

P Auto Cook RAGE RAPIDE). La fonction démarre.
— SPECIALS — l-| | || Une fois que I'horloge a décompté 60 mi-
l-l I-l l-l nutes, I'écran affiche "Add" (retour automa-
6 Yogurt S tique en veille si aucune opération pendant 5
kg Soft/ Melt minutes ).
Rising . L.
. @ Ouvrezlaporte, retirez le récipient, met-
o \*fveaer?n tez la pate sur le plateau tournant.
@ Fermezlaporte, appuyez sur le bouton

JET START (DEMARRAGE RAPIDE) pour

Auto Clean démarrer.

Clock

=) volume '—'l i:l il i 0 Remarque .

. l- l- I— l— N‘ouvrez pas la porte pendant le comp-
te arebours.

P + —
—

[] stoP

> JET START

.
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GARDER AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir vos

N plats au chaud automatiquement.
— FUNCTIONS — — ) ) g
LYY
Z\§ Micro l l l 1 l l l l
¥ oefrost A Accessoire @&y Cloche micro-ondes
4 suggéré: \g/ (vendu séparément)
~~~7 Grill
S Combi @ @ Appuyez sur le bouton Keep Warm (Main-
' il tien au chaud). L'affichage de I'écran est si-
@ Auto Cook milaire au coté gauche.
uto Cool
@ Appuyez sur le bouton +/- pour sélecti-
onner le temps approprié, puis appuyez
— SPECIALS — sur le bouton JET START (DEMARRAGE RA-
PIDE) .
é Yogurt
kg Soft/Melt
£ Rising 0 Remarque:
Keep VLe cycle keep warm (maintien au chaud) dure
-Warm 15 minutes, pour vous assurer de conserver un

effet parfait, veuillez sélectionner une durée
supérieure a 15 minutes.

Auto Clean
& clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

> JET START

.
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AUTO CLEAN (NETTOYAGE AUTOMATIQUE)

~N
— FUNCTIONS —

Z\§ wmicro

906 Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

Vs Steam/ Boil
Soft / Melt
~_\ Rising

¢ Keep
Warm

. Auto Clean

Clock
Iﬂ))) Volume

+

] stop

[> JET START

st
+

. J
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Le cycle de nettoyage automatique vous aide a
nettoyer l'intérieur du four pour éliminer les mau-
vaises odeurs.

Avant de démarrer le cycle:

@ Versez 300ml I'eau dans un récipient (voir
nos recommandations dans la section
ci-dessous "Conseils et suggestions").

@ Posez le récipient directement au milieu de
la cavité.

Pour démarrer le cycle:

@ Appuyezsurle bouton Auto Clean (Nettoya-
ge auto), la durée du cycle de nettoyage sera
visible sur I'écran.

@ Appuyezsurle bouton Jet Start (Démarrage
rapide) pour activer la fonction.

Quand le cycle est terminé:
@ Appuyez sur le bouton Stop (Arrét).
@ Enlevez le récipient.

© Utilisez un chiffon doux ou une serviette en
papier humidifié avec un détergent doux
pour nettoyer les surfaces intérieures.

O Conseils et suggestions:

Pour un meilleur nettoyage, il est recommandé
d'utiliser un récipientayant un diameétre de 17-
20 cm et une hauteur inférieure a 6,5 cm.

Il est recommandé d'utiliser un récipient en
plastique compatible avec les micro-ondes.
Le récipient sera chaud a la fin du cycle de net-
toyage, il est donc recommandé d'utiliser un
gant résistant a la chaleur pour retirer le réci-
pient du four micro-ondes.

Pour un meilleur nettoyage et afin d'éliminer
complétement les mauvaises odeurs, ajoutez
un peu de jus de citron ou de vinaigre a l'eau.
Le gril ne nécessite aucun nettoyage, la cha-
leur intense bralant toutes les éclaboussures.
Toutefois il convient de nettoyer régulierement
I'espace autour. Pour ce faire, utilisez un chiffon
doux et humide ainsi qu'un détergent doux.
Si la fonction Gril n'est pas utilisée réguliére-
ment, elle doit étre activée au moins 10 mi-
nutes par mois pour brdler toute trace d'écla-
boussure et réduire ainsi le risque d'incendie.



3’ MODE SILENCIEUX

Cette fonction permet d'activer/désactiver tous les sons générés
Auto Clean par les appareils, dont I'appui sur les touches, les avertissements,
' I'alarme et méme l'avertissement audio de fin.
. Clock
Appuyez sur le bouton Volume pour passer en mode Muet, ap-
.Olume puyez a nouveau sur le bouton Volume pour passer en mode so-
nore.
Cette fonction peut étre utilisée a tout moment.
—| |+
[] stop
> JET START
.

INFORMATIONS POUR LE RECYCLAGE

* Les matériaux d'emballage sont entiérement recyclables comme l'indique
le symbole de recyclage. Suivez les réglementations locales en vigueur en @
matiére d'élimination des déchets. Ne laissez pas les éléments d'emballage
potentiellement dangereux (sachets en plastique, éléments en polystyréne,
etc.) a la portée des enfants.

* Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la directive eu-
ropéenne 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). En procédant correctement a la mise au

A DEPOSER A DEPOSER

rebut de cet appareil, vous contribuerez EETICIC R N VIACASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

a empécher toute conséquence nuisible se recyclent
pour I'environnement et la santé.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Le symbole présent sur l'appareil ou sur la documentation qui I'accompa -
gne indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme un

déchet ménager. Il doit par conséquent étre remis a un centre de collecte

des déchets chargé du recyclage des équipements électriques et électro -
nigues.

* La mise au rebut doit étre effectuée conformément aux réglementations
locales en vigueur en matiére de protection de I'environnement. _

* Pour obtenir de plus amples détails au sujet du traitement, de la récupération et du
recyclage de cet appareil, veuillez vous adresser au bureau compétent de votre commu-
ne, a la société de collecte des déchets ou directement a votre revendeur.

* Avant de vous séparer de l'appareil, rendez- le inutilisable en coupant le cordon d'ali-
mentation, de maniéere a ne plus pouvoir raccorder I'appareil au réseau électrique.
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La Commission électrotechnique internationale a établi une norme pour des essais com-

Conforme a la norme IEC 60705:2010-04 et IEC 60350-1:2011-12

paratifs de performances de chauffage effectués sur différents fours micro-ondes. Nous
recommandons ce qui suit pour ce four micro-ondes :

Test Quantité Niveau de puissance | Durée approximative
Creme aux oeufs :
(12.3.1) 10009 900 W 16 minutes
Génoise .
(1232) 4759 900 W 7-8 minutes
Pain de viande .
(1233) 900g 900 W 15-16 minutes
Décongélation de la
viande hachée 5009 160 W 17 minutes
(13.3)
Gratin de pommes de
terre 110049 Gril Combi 26-30 minutes
(12.3.4)
Test Préchauffage Fonction Durée approximative
Toast . .
9.2) - Gril 6-7 minutes
Hamburger . :
9.3) Gril 60 minutes
Spécifications techniques
Description des données MWP 303 MWP 304
Tension d'alimentation 230-240V~50 Hz |230-240V~50 Hz
Puissance d'entrée nominale {1400 W 1400 W
Gril 1050 W 1050 W
Dimensions externes
(HXLXP) 300x539x398  [300x539x398
Dimensions internes (HXLXP)|240 x 354 x 358 240 x 354 x 358

Y,

&
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INSTALLATIE

VOORDAT U AANSLUIT

Plaats de magnetron op een afstand vanaf an-
dere warmtebronnen. Voor een goede ventilatie
moet er minstens 30 cm ruimte boven de mag-
netron blijven.

De magnetron mag niet in een kast worden ge-
plaatst. Deze magnetron mag niet worden ge-
plaatst of gebruikt op een werkoppervlak dat la-
ger is dan 850 mm boven de vloer.

* Controleer of de spanning op het typeplaatje overeenkomt met de spanning bij u thuis.

* Plaats de magnetron op een stabiel, vlak oppervlak dat sterk genoeg is voor de magne-
tron en het kookgerei dat u erin plaatst. Behandel de oven voorzichtig.

¥ Zorg ervoor dat de lucht onder, boven en rondom de magnetron vrij kan stromen.

* Controleer of het toestel niet beschadigd is. Controleer of de deur van de magnetron
goed sluit en of de interne deurvergrendeling niet beschadigd is. Haal de magnetron
leeg en reinig de binnenkant met een zachte, vochtige doek.

* Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is, als het apparaat
niet goed werkt of als het beschadigd of gevallen is. Dompel het netsnoer of de stekker
niet onder in water. Houd het snoer uit de buurt van warme oppervlakken. Hierdoor
kunnen elektrische schokken, brand of andere ongevallen worden veroorzaakt.

* Gebruik geen verlengsnoer: Als de voedingskabel te kort is, moet u een erkende elek-
tricien of onderhoudstechnicus vragen een stopcontact te installeren bij het toestel.

A\ WAARSCHUWING:

¥ Onjuist gebruik van de aardingsstekker kan leiden tot het risico op een elektrische
schok.

* Raadpleeg een gekwalificeerde elektricien of onderhoudstechnicus als u de aardings-
instructies niet volledig begrijpt of als u twijfelt of de magnetron op de juiste manier
geaard is.

@ oPMERKING:

We adviseren om de beschermende film te verwijderen vanaf het bedieningspaneel en
de kabelbinder van het netsnoer voordat u de magnetron voor het eerst gebruikt.

NA HET AANSLUITEN

* De magnetron kan alleen worden gebruikt als de deur van de magnetron stevig is
gesloten.

* Plaats de magnetron niet vlak bij een televisie, radio of antenne; u kunt last krijgen van
storing.

* De aarding van dit toestel is verplicht. De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor letsels aan personen of dieren of schade aan objecten, voortvloeiend uit het niet
naleven van deze vereiste.

* De fabrikanten zijn niet aansprakelijk voor eventuele problemen die worden ver-
oorzaakt doordat de gebruiker deze instructies niet in acht heeft genomen.
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VEILIGHEID

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

* Lees deze aanwijzingen zorgvuldig en bewaar ze voor raadplegen in de toekomst

* Als het materiaal in of buiten de magnetron ontbrandt of als er rook wordt uit-
gestoten, moet u de magnetrondeur gesloten houden en de magnetron uitscha-
kelen. Trek de voedingskabel uit het stopcontact of sluit de voeding af bij de zeke-
ring of de stroomonderbreker.

* Laat de magnetron niet onbewaakt achter, vooral niet wanneer papier, plastic
of andere brandbare materialen bij het koken worden gebruikt. Het papier kan
verkolen of vlam vatten en sommige kunststoffen kunnen smelten wanneer u het
voedsel opwarmt.

A\ WAARSCHUWING:

* Als de deur of de deurafdichting beschadigd is, mag de magnetron niet worden
gebruikt tot dit is gerepareerd door een bevoegd persoon.

A\ WAARSCHUWING:

* Het is gevaarlijk voor ongetrainde personen om onderhoudswerkzaamheden of
reparaties uit te voeren waarbij beschermkappen moeten worden verwijderd die

bescherming bieden tegen blootstelling aan de energie van microgolven.

A\ WAARSCHUWING:

* Verwarm vloeistoffen en ander voedsel niet in afgesloten bakjes omdat deze kun-
nen ontploffen.

A\ WAARSCHUWING:

* Als het apparaat wordt gebruikt in de gecombineerde stand, mogen kinderen de
magnetron uitsluitend onder ouderlijk toezicht gebruiken vanwege de gegenere-
erde temperaturen.

A WAARSCHUWING:

* Het toestel en de toegankelijke onderdelen kunnen warm worden tijdens het ge-
bruik. Ga voorzichtig te werk zodat u de verwarmingselementen binnenin de ma-
gnetron niet aanraakt.

* Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het toestel worden gehouden,
tenzij ze permanent onder toezicht staan.

* De magnetron is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en dranken. Het drogen
van voeding of kleding en het verwarmen van verwarmingskussens, pantoffels,
sponsen, vochtige doeken en soortgelijke zaken, vormen eenrisico op letsels, ont-
steking of brand.

* Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en
kennis als ze onder toezicht staan of als ze instructies hebben gekregen betreffen-
de het veilige gebruik van het toestel en de berokken gevaren begrijpen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze
8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht staan. Houd toezicht op kinderen om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen. Houd het toestel en snoer
buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* Gebruik uw magnetron niet om hele eieren met of zonder schaal te verwarmen,
omdat deze kunnen ontploffen; zelfs nadat ze zijn verwarmd in de magnetron.
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@ orPMmERKING:

De apparaten zijn niet bedoeld om in werking te worden gesteld met een externe

timer of een afzonderlijke afstandsbediening.

* Laat de magnetron niet onbewaakt achter als u veel vet of olie gebruikt, omdat dit over-
verhit kan raken en brand kan veroorzaken!

* Geen brandbare materialen in of in de nabijheid van de magnetron verwarmen of ge-
bruiken. De dampen kunnen brand of een explosie veroorzaken.

* Gebruik de magnetron niet voor het drogen van textiel, papier, kruiden, hout, bloemen
of andere brandbare materialen. Er kan brand ontstaan.

* Gebruik geen corrosieve chemicalién of stoom in dit toestel. Dit type magnetron is spe-
ciaal ontworpen voor het verwarmen en bereiden van voedsel. De oven is niet geschikt
voor industrieel of laboratoriumgebruik.

* Hang/plaats geen zware items aan/op de deur omdat dit de opening en scharnieren
van de magnetron kan beschadigen. De handgreep van de deur mag niet gebruikt wor-
den om dingen aan te hangen.

STORINGEN OPSPOREN

@ oPMERKING:

Als de magnetron niet werkt, mag u geen serviceoproep plaatsen zolang u de volgende contro-
les niet hebt uitgevoerd:

* De stekker zit goed in het stopcontact

* De deur is goed gesloten.

* Controleer of de zekeringen in orde zijn en of er stroom is.

* Controleer of de oven voldoende ventilatie heeft.

* Wacht 10 minuten en probeer dan nog eens de magnetron te gebruiken.

* Open en sluit de deur voordat u het opnieuw probeert.

Hierdoor worden onnodige gesprekken waarvoor u kosten worden aangerekend, ver-
meden.

Als u de klantenservice belt, dient u het serienummer en het typenummer van de mag-
netron door te geven (zie het serviceplaatje).

Raadpleeg het garantieboekje voor nadere informatie.

Als het netsnoer moet worden vervangen, moet dat gebeuren met een origineel exem-
plaar, dat verkrijgbaar is via onze klantenservice. Het netsnoer mag uitsluitend door een
bevoegde onderhoudsmonteur worden vervangen.

A\ WAARSCHUWING:

* Onderhoudswerkzaamheden mogen uitsluitend door een bevoegde onderhouds-
monteur worden uitgevoerd.
* Verwijder geen beschermkappen.
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VEILIGHEIDSMAATREGELEN

ALGEMEEN

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudens en voor gelijksoortige
toepassingen zoals:

* Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere bedrijfsomgevingen;

* Boerderijen;

* Door klanten in hotels, motels en andere woonomgevingen;

* Bed and breakfast-type omgevingen.

* Ander gebruik is niet toegestaan (zoals verwarmingsruimten).

@ orPMERKING:

* Het toestel mag niet worden gebruikt zonder dat er voedsel in de oven zit wanneer u
microgolven gebruikt. Hierdoor kan het apparaat beschadigd raken.

* De ventilatiegaten van de magnetron mogen niet bedekt worden. Wanneer de aanzuig-
of uitlaatopeningen worden geblokkeerd, kan de magnetron schade oplopen en kan
het bereidingsresultaat slechter zijn dan normaal.

* Als u oefent met het gebruik van de magnetron, kunt u er een glas water in plaatsen.
Het water absorbeert de microgolfenergie en de magnetron raakt niet beschadigd.

* Plaats of gebruik dit apparaat niet buiten.

* Gebruik het apparaat niet naast een gootsteen, in een natte kelder, in de buurt van een
zwembad en dergelijke.

* Gebruik de opslagruimte niet voor opslagdoeleinden.

* Verwijder metalen sluitstrips van papieren of plastic zakken voordat u de zak in de oven
plaatst.

* Gebruik uw magnetron niet om te frituren, omdat u de temperatuur van de olie niet
kunt regelen.

* Gebruik ovenlappen of -handschoenen om brandwonden te voorkomen wanneer u
containers, magnetrononderdelen en pannen na de bereiding aanraakt.

VLOEISTOFFEN

Bijv. drank of water. De vloeistof kan boven het kookpunt worden overver-

hitzonder dat de vloeistof begint te borrelen. Als gevolg hiervan kan de hete

vloeistof plotseling overkoken.

Om dit te voorkomen, kunt u het beste als volgt te werk gaan:

* Vermijd het gebruik van rechte potten of flessen met nauwe halzen.

* Roer de vloeistof om alvorens de container in de magnetron te zetten.

* Laat de vloeistof na het opwarmen even staan, roer opnieuw en haal de container voor-
zichtig uit de magnetron.

OPGELET

Als u babyvoeding of vloeistoffen in een zuigfles of potje in de magnetron
verwarmt, moet u het voedsel altijd doorroeren en de temperatuur controle-
ren voordat u het serveert. Zo zorgt u ervoor dat de warmte gelijkmatig wordt
verdeeld en dat brandwonden worden voorkomen.
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ACCESSOIRES EN ONDERHOUD
ACCESSOIRES

* Er zijn een aantal accessoires verkrijgbaar. Overtuig u er véér de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron.

* Controleer voor gebruik of het kookgerei dat u gebruikt geschikt is voor de magnetron
en microgolven doorlaat.

* Zorg ervoor dat voedsel en kookgerei niet in aanraking komen met de binnenkant van
de magnetron.

* Dat is vooral belangrijk bij accessoires van metaal of met metalen delen.

* Als een metaalhoudend accessoire in aanraking komt met de binnenkant van de ma-
gnetron terwijl deze in gebruik is, kunnen er vonken overschieten die de magnetron
kunnen beschadigen.

* Metalen containers voor voedsel en drank zijn niet toegestaan voor opwarmen in de
magnetron.

* Voor betere kookprestaties wordt aanbevolen om de toebehoren in het midden van de
binnenste geheel vlakke opening te plaatse.

ROOSTER
Gebruik het rooster met grillfuncties en met combi (magne-
tron + grill) functies.

STOMER (alleen beschikbaar op MWP 304)

Voeding stomen met de specifieke functie (STOMEN). Plaats
het voedsel op het middelste rooster als u vis en groenten
bereidt. Gebruik het middelste rooster niet wanneer u voed-
sel, zoals pasta, rijst of bonen bereidt. Plaats de stoompan
altijd op het glazen draaiplateau.

GLAZEN DRAAIPLATEAU
Gebruik het glazen draaiplateau met alle bereidingsmetho-

den. Het vangt spetters, sappen en kruimels op die anders
de ovenruimte zouden bevuilen.
- Plaats het glazen draaiplateau op de plateaudrager.

PLATEAUDRAGER

Gebruik de plateaudrager als steun onder het glazen draai-
plateau. Plaats nooit andere voorwerpen op de plateaudra-
ger.

« Plaats de plateaudrager in de oven.
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ONDERHOUD EN REINIGING

*

Als de magnetron niet goed wordt schoongehouden, kan dit tot aantasting van het
magnetronoppervlak leiden, hetgeen de levensduur van het apparaat kan verkorten en
mogelijk tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsjes, ruwe doeken, e.d. Deze kunnen het be-
dieningspaneel en het binnen- en buitenoppervlak van de magnetron beschadigen.
Gebruik een doek met een zacht schoonmaakmiddel of een tissue met glasreinigings-
middel. Sproei het schoonmaakmiddel op de tissue.

Gebruik een zachte en vochtige doek met zacht schoonmaakmiddel om de oppervlak-
ken binnenin, de voor- en achterkant van de deur en de deuropening reinigen.
Gebruik geen schoonmaakapparaten die met stoom werken wanneer u de magnetron
schoonmaakt.

De magnetron moet regelmatig schoongemaakt worden en eventuele etensresten mo-
eten verwijderd worden.

Reiniging is het enige onderhoud dat normaal is vereist. Tijdens het schoonmaken moet
de magnetron van de netvoeding afgekoppeld zijn.

* Spuit niet direct op de magnetron.
* Deze magnetron is ontworpen voor kookcycli met de juiste container rechtstreeks in

een geheel vlakke opening.

* Zorg dat er zich geen vet of voedseldeeltjes opstapelen rond de deur.
* Dit product beschikt over een AUTO CLEAN (Automatische Reiniging)-functie waarmee
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de ovenruimte van de magnetron gemakkelijk kan worden gereinigd. Raadpleeg het
hoofdstuk Automatische Reiniging op pagina 56 voor meer informatie.

Het grillelement hoeft niet gereinigd te worden omdat de intense hitte vetspatten af-
brandt.

Als de grill niet regelmatig wordt gebruikt, moet deze 10 minuten per maand worden
ingeschakeld om spatten af te branden, om zo het risico op brand te voorkomen.
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BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

MWP 303

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

~~~7 Grill

NAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

ﬁ Yogurt
kg Soft/ Melt

3 Rising

l’-‘
—

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

® © 0 ©

0006

=)

)

[ stop

[> JET START
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MWP 304

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%0% Defrost

~~~7 Grill

NAA7 Combi
)\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
@ Steam-/-Boil
Ld Soft/Melt
2 Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

[J stop

® 06 60 ©

000

=)

)

[> JET START

./

e 0 0

OMicro (Magnetron)

Voor instellen energieniveau.

@ Defrost (Ontdooien)

Om het ontdooiprogramma in te
stellen.

©OGrill

Druk op deze toets om de modus
grillen te openen.

@ Combi Grill (Gecombineerd
grillen)

Druk op deze toets om een van
de twee combinatie-bereidingsin-
stellingen te openen.

©Auto Cook (Automatisch berei-
den) wordt gebruikt voor popu-
lair bereiden.

OYogurt

Om de functie Yogurt in te stellen.
@ Steam/Boil (Stomen/koken)
©soft/Melt (Zacht maken/smel-
ten)

©Rising (Rijzen)

Gebruik dit om de functie Deeg
rijzen in te stellen.

Keep Warm (Warm houden)
Gebruik dit om de functie Warm
houden in te stellen.
mAuto Clean (Autom. schonen)
Gebruik dit om de magnetron
schoon te maken.

@Clock (Klok)

Gebruik dit om de tijd in te stellen.
®Volume

Gebruik dit om het signaal in- of
uit te schakelen

D-+/-

Gebruik dit bij de invoer van de
menucode, kloktijd, kooktijd, ko-
okgewicht.

®sSTOP (Stoppen)

Gebruik dit om het bereiden te
onderbreken, stoppen of annu-
leren.

@JET START

Gebruik dit om het bereiden te
starten.

Gebruik dit om het snelstartpro-

gramma in te stellen. %9
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BESCHRIJVING DISPLAY
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@Keuze voedingstype
QPictogram Dempen
OMagnetronvermogen (watt)
OGewicht (gram)
ePictogram Popcorn
@rictogram Zacht/smelten
@rictogram automatisch be-
reiden

OGewicht invoeren
Orictogram Stomen
OPictogram Warm houden
(DTijd invoeren

@Pictogram Rijzen
@Pictogram Automatisch rei-
nigen

Dprictogram Ontdooien
@Pictogram Grill
@Pictogram Magnetron



NL
STAND-BY-MODUS

De oven is in “stand-by” wanneer de klok wordt weergegeven (of, of als de klok niet is in-
gesteld, wanneer het display “:" is).

STARTBEVEILIGING / KINDERSLOT

Deze automatische beveiliging wordt een minuut nadat de oven teruggekeerd in “stand-
by” is, geactiveerd.

Wanneer de veiligheidsfunctie actief is, moet de deur worden geopend en gesloten om
de bereiding te starten, anders verschijnt "door (deur)" op het display.

door

@ DE BEREIDING ONDERBREKEN OF STOPPEN

De bereiding onderbreken:

De bereiding kan worden onderbroken om het voedsel te controleren, toe te voegen, om
te draaien of om te roeren, door de deur te openen. De instelling blijft 5 minuten lang ge-
handhaafd.

Verdergaan met de bereiding:

Sluit de deur en druk op de toets Jet Start. De bereiding wordt hervat vanaf het punt waar-
op deze is onderbroken.

Als u niet verder wilt gaan met uw bereiding, kunt u het volgende doen:

Het voedsel verwijderen, de deur sluiten en op de toets Stop (Stoppen) drukken.
Wanneer de bereiding klaar is:

Het display toont de tekst “End” (Einde): Een akoestisch signaal klinkt eenmaal per minuut
gedurende 2 minuten.

Merk op dat het verkorten of stoppen van deze geprogrammeerde koelcyclus geen nega-
tieve invloed heeft op de werking van het product.

VOEDSEL TOEVOEGEN/ROEREN/OMDRAAIEN

Afhankelijk van de geselecteerde functie kan het nodig zijn voedsel toe te voegen/te roe-
ren/om te draaien tijdens de bereiding. In deze gevallen onderbreekt de oven de berei-
ding en wordt u gevraagd de nodige actie uit te voeren.

Indien vereist, moet u het volgende doen:

* QOpen de deur.

* Voeg voedsel toe, roer het of draai het om (afhankelijk van de vereiste actie).

* Sluit de deur en start opnieuw door de toets Jet Start in te drukken.

OPMERKING: als de deur niet wordt geopend binnen 2 minuten na het verzoek om voed-
sel te roeren of om te draaien, gaat de oven verder met het bereidingsproces (in dat geval
zal het uiteindelijke resultaat wellicht niet optimaal zijn).
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CLOCK (KLOK)

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%0% Defrost

~~~7 Grill

SAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

4 Soft/Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

[> JET START

./

De klok van uw toestel instellen:

Raak in stand-by de toets Clock (Klok) eenmaal
aan. Het scherm toont de huidige tijd.

Druk op + /- om het uur in te stellen.

Druk op de toets Clock (Klok)/JET START om te
bevestigen.

Druk op + /- om de minuut in te stellen.

Druk op Clock (Klok)/JET START om de instel-
ling te bevestigen.

0 00 ©

Telkens na afloop van een kookproces toont het
scherm "End" (Einde) en verschijnt een melding tot
de deur wordt geopent om naar stand-by terug te
keren (als 10 minuten niets gebeurt, keert de mag-
netron automatisch terug naar stand-by).

0 Tips en suggesties:

Als de stekker in het stopcontact wordt gestoken,
verschijnt"12:00 "(waarbij "12" knippert), 1 minuut
later terugkeer naar stand-by (stel de klok in voor
terugkeer naar stand-by).

Druk tijdens het bereiden eenmaal op de toets Stop
(Stoppen) om de onderbreken, druk op de toets Jet
Start om door te gaan met bereiden, en druk twee-
maal op Stoppen om dit programma te annuleren.
Als het bereiden is ingesteld en er gebeurt niets,
dan keert het systeem na 1 minuut automatisch
terug naar stand-by.



JET START

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

90% Defrost

<~~7 Grill

NAAZ Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
@ Soft / Melt
Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock

) Volume

[ stop

.T START

Met deze functie kunt u de magnetron snel star-
ten. Druk eenmaal op de toets JET START waarna
de magnetron automatisch op vol vermogen gaat
werken. Druk tijdens het bereiden op JET START
om tijd toe te voegen. De langste bereidingsduur
is 90 minuten.

@ Drukop de toets JET START.

@ oPMERKING:

Als uop de toets JET START drukt, start de Microwave
(Magnetron) functie met maximaal magnetronver-
mogen (900W) gedurende 30 seconden.

o Tips en suggesties:

Het is mogelijk om het vermogensniveau en de duur
te wijzigen, zelfs nadat het bereidingsproces al is ge-
start. Om het vermogensniveau aan te passen, drukt
u gewoon herhaaldelijk op de Microwave (magne-
tron)toets. Om de duur te wijzigen, drukt u de toets
+/- of drukt u eenmaal op de toets JET START om de
duur met 30 seconden te verlengen.

43

NL



NL

MICROWAVE (MAGNETRON)

N
— FUNCTIONS —

Z\§ |Micro
%oé Defrost

~~~7 Grill

SAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

kg Soft/Melt

<7 Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
) clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

> JET START

Om te bereiden met een specifiek vermogen,
drukt u meerdere malen op de toets Micro
(Magnetron) om een vermogensniveau te selec-
teren en op de toets +/- om de gewenste berei-
dingsduur in te stellen. De langste bereidings-
duur is 90 minuten.

Aanbevolen ££=>.) Plaatafdekking
accessoire: @ (afzonderlijk verkrijgbaar)

@ Druk op de toets Micro (Magnetron). Het

standaard vermogensniveau (750W) ver-
schijnt op het display en het watt-picto-
gram knippert.

@ Druk meerdere malen op de toets Micro
(Magnetron) of druk op de toets +/- om
een geschikt kookvermogen te selecte-
ren, druk daarna op de toets JET START.

© Drukop +/-om de bereidingsduur in te
stellen,druk vervolgens op de toets JET
START om het bereiden te starten.

@ oPMERKING:

Als u het vermogen moet wijzigen, druk dan nog-
maals op de toets Micro (Magnetron) en selecteer
het gewenste energieniveau uit de volgende tabel.

Druk op de
toets Micro
(Magnetron).

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

Eenmaal

750 W

Bereiden van vis, vlees, groenten enz.

Tweemaal

900 W

Verwarmen van dranken,water, heldere soepen, kof-
fie, thee of ander voedsel met een hoof watergehal-
te. Wanneer het voedsel eieren of room bevat, moet u
een lager niveau kiezen.

3 maal

90 W

Zacht maken van ijs, boter en kaas, en warm houden.

4 maal

160 W

Ontdooien.

5 maal

350 W

Stoofpotten, smelten van boter.

. J
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6 maal

500 W

Voorzichtig bereiden van eiwitrijke sauzen, kaas- en
eiergerechten en voor het afmaken van casseroles.

7 maal

650 W

Bereiden van vis, vlees, groenten enz.




DEFROST MENU (MENU ONTDOOIEN)

Met deze functie kunt u voedsel ontdooien.

~
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

~~~ Grill

A7 Combi

2§ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

e

Soft / Melt
Rising

¢ Keep
Warm

Auto Clean
Clock

=) Volume

_|_

] stop

> JET START

Om handmatig te ontdooien (P1):

@ Druk op de toets Defrost (Ontdooien),
het display verschijnt als links afgebe-
eld, druk op JET START ter bevestiging.

Druk op de toets +/- om de bereidings-
tijd aan te passen.

(2]
@ Druk op Jet Start om de bereiding te
starten.

L

Menu Defrost (Ontdooien) (P2-P4):
(1

Druk meerdere malen op de toets De-
frost (Ontdooien) of op de toets +/- om
de voedingscategorie in onderstaande

tabel op te zoeken.
Druk op JET START om te bevestigen.

Druk op de toets +/- om het gewichtin
te stellen en druk op de toets JET START
om te starten.

©
©

VOEDSELTYPE GEWICHT AANBEVOLEN GEBRUIK

Gehakt, koteletten, steaks of ge-
braad.

Na bereiding wordt aangeraden om
het voedel ten minste 5 minuten te
laten liggen voor een beter resultaat.

=

100g - 2
Gehakt 00g - 2000g

Volledige kip, stukken of filets.

Laat na bereiding het voedel ten
minste 5-10 minuten liggen voor een
beter resultaat.

<

100g - 2000
Gevogelte ¢ ‘

PY

Groter, middelgroot en klein
gesneden groenten.
Laat voor het opdienen het voedel
ten minste 3-5 minuten liggen voorn
een beter resultaat.

100g - 1000g
Groenten

O Tips en suggesties:

- Voor het beste resultaat raden wij u aan direct op de bodem
van de ovenruimte te ontdooien.

- Als het voedsel warmer is dan diepvriestemperatuur (-18°C),

kiest u een lager gewicht van het voedsel.

- Als het voedsel kouder is dan diepvriestemperatuur (-18°C),

kiest u een hoger gewicht van het voedsel.

- Haal stukken uit elkaar wanneer ze beginnen te ontdooien.

Afzonderlijke plakken ontdooien sneller.

- De rusttijd na het ontdooien, verbetert altijd het resultaat

omdat de temperatuur gelijkmatig wordt verdeeld door-
heen het voedsel. 45
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(=] GRILL

Deze functie gebruikt een krachtige grill voor

het bruinen van voedsel en het creéren van een

'-l rooster- of gratineffect.

l l Met de grillfunctie kunt u voedsel bruinen, zo-
als kaastosti's, warme broodjes, aardappelkro-

% Defrost ketten, sausen en groenten.

_ Specifiek
-GrIII accessoire:
m Co_mbi @
2 Gril @ Druk op de toets Grill,het display verschi-
jnt als links afgebeeld.
@ Auto Cook s ..
@ Drukop de toets +/- om de bereidingstijd
aan te passen.
— SPECIALS — © Druk op de toets JET START om de berei-
ding te starten.
6 Yogurt

~
— FUNCTIONS — i

Z)\§ Micro

{

Rooster

kg Soft/Melt aTips en suggesties:
2y Rising . Gerechten als kaas, tosti's, steaks en worst-
jes plaatst u op het rooster.
= - Controleer voor gebruik van deze functie
of het kookgerei dat u gebruikt hittebes-
tendig is.
Auto Clean - Gebruik geen plastic kookgerei bij het gril-
: len. Dit smelt. Kookgerei van hout of papier
Clock is evenmin geschikt.
- Let erop dat u het grillelement niet aan-
=]) Volume raakt.

. «Het is mogelijk de duur te wijzigen, zelfs
nadat het bereidingsproces al is gestart.

- Om de duur te wijzigen, drukt u de toets +/-

_ + of drukt u eenmaal op de toets JET START

om de duur met 30 seconden te verlengen.

STOP
- @ oPmEerRKING:
[> JET START Als u de bereidingsfunctie wilt aanpassen, druk
dan tweemaal op de toets STOP (Stoppen) om de
. huidige functie te stoppen; ga daarna te werk vol-

gens de instructies voor de nieuwe functie.
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COMBI MICROWAVE (COMBI MAGNETRON) + GRILL

Deze functie combineert magnetron en gril-

N Iverwarming, zodat u in een oogwenk gratin
— FUNCTIONS — l_ I_I I kunt bereiden.
2§ Micro I- l-l - l Speciﬁek
I accessoire:
%Oé Defrost &
W
<o Gril @ Druk op de toets Combi Grill,het scherm
verschijnt als links afgebeeld.
ombi @ Druk meerdere malen op de toets Combi
'rill Grill of druk op de toets +/- om het berei-
dingstype te selecteren, druk op Jet Start
P Auto Cook om te bevestigen.
© Drukop detoets +/- om de bereidingsduur
in te stellen, en druk op de toets JET START
— SPECIALS — om de bereiding te starten.
6 vogurt Voedseltype AANBEVOLEN GEBRUIK
Ld Soft/Melt Zeevoedsel, pudding. Na bereiding wordt
o 1 aangeraden om het voedsel ten minste
2 Rising — 5 minuten te laten liggen voor een beter
resultaat.
¢ Keep
= Wwarm Vlees, hele kip, stukken, of filets. Na
co0 2 bereiding wordt aangeraden om het viees 5
tot 10 minuten te laten liggen.
Auto Clean
o @ oPmerKING:
=) Volume Druk na het starten van het bereidingsproces op de toets +/-
of druk meerdere malen op JET START om de bereidingstijd
te verlengen of verkorten.
- + o Tips en suggesties:
. Controleer voor gebruik van deze functie of het kookgerei
dat u gebruikt magnetron- en hittebestendig is.
[ stop - Gebruik geen plastic kookgerei bij het grillen. Dit smelt.
Kookgerei van hout of papier is evenmin geschikt.
[> JET START « Let erop dat u het grillelement niet aanraakt.
« Het is mogelijk de duur te wijzigen, zelfs nadat het berei-
. dingsproces al is gestart.

« Om de duur te wijzigen, drukt u de toets +/- of drukt u een-
maal op de toets JET START om de duur met 30 seconden
te verlengen.
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MENU AUTO COOK (AUTOMATISCH BEREIDEN)

~
— FUNCTIONS —

2§ Micro

%oe Defrost

A7 Grill

NA~7 Combi
ZJ\& Grill

.Auto Cook

—— SPECIALS —

Wy Steam/ Boil

g Soft/Melt

—_ Rising

¢ Keep
< Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

—| |+

[J stop

> JET START

Z\§

I

48

Een selectie van automatische recepten met
vooraf ingestelde waarden om optimale berei-
dingsresultaten te bieden.

Druk op de toets Auto Cook (Automatisch
bereiden),het scherm verschijnt als links

afgebeeld.

@ Druk meerdere malen op de toets Auto
Cook (Automatisch bereiden) of druk op
de toets +/- om het gewenste recept te
selecteren (zie de volgende tabel).

© Drukop detoets JET START om het recept
te bevestigen en druk op de toets +/- om
het gewicht te selecteren als de tabel een
reeks gewichten bevat.

@ Druk op de toets JET START. De functie
start.

@ opPmERKING:

Volgens het geselecteerde recept kan na een
bepaalde tijd een bericht op het display ver-
schijnen waarin u wordt gevraagd voedsel
toe te voegen, om te draaien of te roeren.
Raadpleeg het hoofdstuk "Voedsel roeren/om-
draaien" op pagina 41.

@ oPMERKING:

Het bereidingsrecept wordt bevestigd als u de
function (functie)toets 3 seconden hebt losge-
laten. Druk nogmaals op de functietoets om het
recepttype te wijzigen.



GEWICHT
RECEPT BEGINSTAAT HOEVEELHEID DUUR VOORBEREIDING
%o Plaats de zak op het draaipla-
(1) % Kamer . . y
1009 3 minuten | teau. Bereid slechts één zak per
Popcorn temperatuur keer.
P Leg voedsel op de
(2] Lo Bevroren 250-1000g/250g %0—31 mqgnetronvelllge schotel (250
Risotto minuten | g risotto met 400 g water voor 1
portie), dek de schotel af.
Plaats 125 g eieren en 170 g
suiker in de container en roer
gedurende 2 a 3 minuten; voeg
(D ) 170 g meel, 10 g bakpoeder, 100
9 i(amer t 300g9/600g misn:l:en g water, 50 g boter toe, plaats
Cupcakes emperatuur het voedsel in de koppen. Plaats
de koppen rond de draaitafel
om voor een gelijkmatige
opwarming te zorgen.
K . " . ki
o % amer 200-5009/50g 436t Snij de groent<|e|n sltu jes en
Groente temperatuur minuten | voeg twee eetlepels water toe.
o Plaats spaghetti en water in een
(5] ES Kamer 100-3009/100g 1.3-1 7 magne';ronvglllgs%(s)chotel (100
spaghetti temperatuur minuten | g voor 1 portie, g water
P nodig).
koelkasttem- 2-7 | Dek de schotel af en laat een
peratuur 300-12009/300g minuten |luchtspleet open.
~ Ei en water goed kloppen, dek
Kamer 1-4eieren .2 b de maatbeker af met een plastic
temperatuur minuten A
p.
(') koelkasttem- 6-11 Dek de schotel af en laat een
TP 200-500g/50g ;
visfilets peratuur minuten |luchtspleet open.
og) 20 Vermeng 800 g gehakt, 2
(S Bevroren 900g inut eieren en 1,5 g zout. Met wrap
Vleesbrood MINUEEN | afdekken
D K ) Leg de hamburgers (100 g elk)
@ t;r:]e;ratuur 100-4009/100g m3i2u3tzn op de grill. Draai het voedsel als
Hamburger P dit wordt aangegeven.
® @ Bevroren 500 25 Bereid uw favoriete
Zelfgemaakte 9 minuten | lasagnarecept voor
lasagna
@ ﬂ;@ Kamer 4-7 Voeg 2 eetlepels water toe en
° temperatuur 200-5009/509 minuten | dek de schotel af.

Groene bonen
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RECEPT

BEGINSTAAT

GEWICHT
HOEVEELHEID

DUUR

VOORBEREIDING

Aardappelgratin

Kamert
emperatuur

1255g

39
minuten

Ingrediénten: 750 g geschilde
aardappels, 100 g geraspte kaas,
vetgehalte 25-30 % per druge
substantie 50 g eieren, wit en geel
door elkaar 200 g melk plus room (15-
20 % vetgehalte); 5 g zout Bereiding
als volgt: Snij de aardappels in
plakken van ongeveer 4 m dikte met
een keukenmachine.

Vul de container met ongeveer de
helft van de aardappelschijven en dek
dit af met de helft van de geraspte
kaas.

Voeg de rest van de aardappels toe.
Meng de eieren, melk-room en zout
met een mixer en giet dit over de
aardappels. Verdeel ten slotte de
resterende kaas evenredig over de
bovenkant van de gratin.

o]

Yogurt
(alleen
beschikbaar op
MWP 304)

Kamer
temperatuur

1000 g

5u20
minuten

Gebruik gekookt water om de
container te reinigen. Vul de container
met 1 I melk en 1 g yogurtstarter

en voeg 50 g suiker toe. Dek de
container af tijdens de bereiding.

YOGURT (alleen beschikbaar op de MWP 303)

—
— FUNCTIONS —

Z\§ wmicro

i)é Defrost

~~~7 Grill

SAA~7 Combi
2\ Grill

C‘:,) Auto Cook

—— SPECIALS —

kg Soft/ Melt

o
o

©

50

Met deze functie kunt u natuurlijke en gezon-
de yogurt maken.

Druk op de toets Yogurt,het scherm ver-
schijnt als links afgebeeld.

Vul de container met 1 I melk en 1 g yo-
gurtstarter en voeg 50 g suiker toe,en
plaats deze in het midden van de opening.

Druk op de toets JET START om te starten.

@ oPmEerKING:

Deze bereiding duurt 5 uur en 20 minuten.



Ld- SOFT/MELT (ZACHT MAKEN/SMELTEN)

—
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro

Een selectie van automatische recepten met
vooraf ingestelde waarden om optimale berei-

dingsresultaten te bieden.
@ Drukop de toets Soft/Melt (Zacht maken/

smelten),het scherm verschijnt als links af-
gebeeld.

Druk meerdere malen op de toets Soft/

906 Defrost Melt (Zacht maken/smelten) of druk op de
24 toets +/- om het gewenste recept te selec-
o Gril teren (zie de volgende tabel).
Druk op de toets JET START om het recept
, te bevestigen en druk op de toets +/- but-
m g?iwbl ton om het gewicht te selecteren als de ta-
bel een reeks gewichten bevat.
 Auto cook Druk op de toets JET START. De functie
start.
@ oPmERKING:
—— SPECIALS —
Het bereidingsrecept wordt bevestigd als u de function (functie)toets
6 Yogurt 3 seconden hebt losgelaten. Druk nogmaals op de functietoets om het
recepttype te wijzigen.
g soft/ e VOEDSELTYPE GEWICHT TIP
27y Rising I - Vanuit de koelkast uitpakken
i " ?ﬁ Boer 50g - 5009/50g | en in een magnetronveilige
j_ Keep HEED | =2 schotel leggen.
— Warm
Zacht Vanuit bevroren staat de
Pc @ Roomijs 50g - 1000g/50g | ijscontainer op de draaitafel
maken zetten
Auto Clean - ’ .
Zacht . Vanuit de koelkast uitpakken
| q i
Clock -3 Z— Roomkaas |50g-500g/50g |en in een magnetronveilige
o maken schotel leggen.
=) volume Zacht 250g - In bevroren staat het deksel
o maken @ Bevroren sap 10009/250g van de container halen.
Vanuit de koelkast uitpakken
5 | Smelten @ Boer 50g - 5009/50g | en in een magnetronveilige
— + schotel leggen.
B Bij kamertemperatuur in een
F 5 | Smelten ? Chocolade | 100g - 500g/50g | magnetronveilige schotel
] stop leggen.
. Vanuit de koelkast in een
Smelten | &= Kaas 50g - 500g/50g | magnetronveilige schotel
[> JET START leggen.
Bij kamertemperatuur in een
L/ magnetronveilige schotel
i leggen. De schotel moet
F 5 | Smelten @ Marshmellows 50g - 500g/50g | minimaal het dubbele volume
van de marshmallows hebben
omdat deze tijdens het
opwarmen uitzetten.
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1y STEAM (STOMEN) (alleen beschikbaar op MWP 304)

—
— FUNCTIONS —

2\ Micro

%)é Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ arill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

-Steam / Boil

@ Soft / Melt

<~ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

Met deze functie kunt u gezonde en natuurlijke smakende gerech-
ten maken door bereidingen te stomen. Gebruik deze functie voor
het stomen van voedsel, zoals groenten en vis.

Rijst (P1) of Pasta (P2) koken:

Specifiek accessoire: — %

o

Druk meerdere malen op de toets Steam (Stomen) of druk

op de toets +/- om het voedseltype te selecteren.

(2]
©

Druk op de toets JET START om te bevestigen.
Druk op de toets +/- om het niveau/gewicht van de portie

te selecteren, druk op Jet Start waarna de functie start.

@ oPMERKING:

U wordt gevraagd om de bereidingstijd voor de rijst en pasta te
selecteren aan de hand van de aanbevelingen op de verpakking.

Voedsel Porties Hoeveelheid Niveau
L 100g L1

Rist . 1 . ) . 200g L2
T 300g L3

I | 400g L4

f 100g L1

Pasta P 200g L2
PP 300g L3

Volg het onderstaande proces (bijvoorbeeld voor pasta):

A) Weeg de pasta

B) Leg pasta in de schaal,
voeg zout toe

C) Vul water bij tot het aange-
geven niveau

D) Dek af met deksel en plaats
de schaal in de magnetron

'

'

ny

Volg altijd de hoeveelheid onder
Porties, zoals aangegeven in de bo-

venstaande tabel

Gebruik water op kamertempe-

ratuur.
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Groenten, vis, kip of fruit bereiden (P3 - P7):

Specifiek accessoire:

Stoomwaterniveau

A.Vul water aan tot het ni- B. Plaats het raster  C.Afdekken metdekselen
veau van het stoomwater dat en plaats het voed-  in de oven plaatsen.
is gemarkeerd op de schaal.  sel erin.

D. Stel de functie in op het bedieningspaneel:

@ Druk meerdere malen op de toets Steam (Stomen) of druk op de toets +/- om het
voedseltype te selecteren.
Druk op de toets JET START om te bevestigen.

© Druk op de toets +/- om het niveau/gewicht van de portie te selecteren, druk op Jet
Start waarna de functie start.

VOEDSELTYPE GEWICHT TIP
Gebruik gelijke hoeveelheden.
o3 Ah' Zachte groen- ) Snijd de groenten in gelijke stukken.
= ten 150g-500g Voeg 100 ml water toe op de bodem van de sto-
mer.
Py Bevroren 1509 - 500g Voeg 100 ml water toe op de bodem van de sto-
groenten mer.
Verdeel de filets gelijkmatig over het stoomrooster,
0C | QL vyifi ) Lardeer dunne stukken. Voeg 100 ml water toe op
hA Visfilets 150g - 5009 de bodem van de stomer. Laat ze 1 -2 minuten rus-
ten na de bereiding.
P EI Q Kipfilets 150 - 500g \r:]oeerg 100 ml water toe op de bodem van de sto-
[=hy é Vruchten 150 - 5009 \r;oeerg 100 ml water toe op de bodem van de sto-
@ oPMERKING:

Het bereidingsrecept wordt bevestigd als u de function (functie)toets 3 seconden hebt los-
gelaten. Druk nogmaals op de functietoets om het recepttype te wijzigen.

O Tips en suggesties:

- Gebruik water op kamertemperatuur.

- De stoompaniis uitsluitend ontworpen om te worden gebruikt bij magnetronfunctie!

+ Gebruik de stoompan nooit met een andere functie. Gebruik van de stoompan in elke
andere functie kan schade aan het accessoire veroorzaken.

- Plaats de stoompan altijd op het glazen draaiplateau.

- Door de voedselvariabiliteit is de bereidingsduur ingesteld op een gemiddelde vorm.
Wij raden altijd aan de gaarheid binnenin van het voedsel te controleren en indien
nodig de bereidingstijd verlengen voor een goede gaarheid. 53
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~~» RISING (RIJZEN)
—

N
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%Oé Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2§ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

kg Soft/ Melt

. Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

_|_

] stop

[> JET START

./

54

Met deze functie kunt u brooddeeg laten
rijjzen.

© 00 ©

Druk op de toets Rising (Rijzen),het scherm
verschijnt als links afgebeeld.

Plaats 200 ml water in een container.

Plaats de container direct in het midden
van de bodem van de ovenruimte.

Druk op de toets JET START. De functie
start.

Als de klok heeft afgeteld tot 60 minuten ver-
schijnt "Add" op het display (als 5 minuten niets
gebeurt, keert de magnetron automatisch te-
rug naar stand-by).

o
o

Open de deur, verwijder de container, leg
het deeg op de draaitafel.

Sluit de deur en druk op de toets JET START
om te beginnen.

@ oPMERKING:
Open de deur niet tijdens het aftellen.
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KEEP WARM (WARM HOUDEN)

Met deze functie houdt u de gerechten auto-

) matisch warm.
— FUNCTIONS — _I I_I l-l l-l
- I
7 e LI T = e N
) el (ol Vo o Z ijk verkrijg-
I accessoire: &) baar)
%36 Defrost
§
S~ Grill @ Druk op de toets Keep Warm (Warmhou-
den). Het scherm ziet er uit als links afge-
S Combi ® beeld.
2§ Gril @ Druk op de toets +/- om een geschikte
tijd te selecteren en druk op de toets JET
@ Auto Cook START.
—— SPECIALS —
g ewn @ oPMERKING:
kg Soft/ Melt De warmhoudcyclus duurt 15 minuten; om een

perfect effect te garanderen, moet u een lange-
re tijd selecteren.

<7 Rising
Keep
Warm

Auto Clean
& clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

> JET START

.
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AUTO CLEAN (AUTOMATISCHE REINIGING)

56

~N
— FUNCTIONS —

2\ wmicro

906 Defrost

~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

Vs Steam/ Boil
Soft / Melt
~_\ Rising

¢ Keep
Warm

. Auto Clean

. Clock
Iﬂ))) Volume

_|_

] stop

[> JET START

. J

Deze automatische reinigingscyclus zal u hel-
pen de ovenruimte van de magnetron te reini-
gen en onaangename geuren te verwijderen.

Voordat u de cyclus start:

@ Giet 300ml water in een container (raad-
pleeg onze aanbevelingen in het onder-
staande hoofdstuk "Tips en suggesties”).

@ Plaats de container direct in het midden
van bodem van de ovenruimte.

De cyclus starten:

©® Druk op de toets Auto Clean (Automatisch
reinigen). De duur van de reinigingscyclus
zal zichtbaar zijn op het display.

Druk op de toets Jet Start om de functie te
starten.

(2]

Als de cyclus is voltooid:
© Druk op de toets Stop (Stoppen).
© Verwijder de container.

© Gebruik een zachte doek of keukenrol met
een zacht reinigingsmiddel om de opper-
vlakken aan de binnenkant te reinigen.

O Tips en suggesties:

« Voor een betere reinigingsresultaat wordt
aanbevolen om gebruik te maken van een
container met een diameter van 17-20 cm
en een hoogte van maximaal 6,5 cm.
Aanbevolen wordt om een container te ge-
bruiken van licht plastic materiaal dat ge-
schikt is voor de magnetron.

Omdat de container warm zal zijn nadat de
reinigingscyclus is voltooid, wordt aanbe-
volen een warmtebestendige handschoen
te dragen als u de container uit de magnet-
ron verwijdert.

Voor een beter reinigingseffect en het ver-
wijderen van onaangename geuren, voegt
u wat citroensap of azijn toe aan het water.
Het grillelement hoeft niet gereinigd te wor-
den omdat de intense hitte vetspatten af-
brandt, maar de ruimte daaromheen moet
wel regelmatig gereinigd worden. Dit moet
gebeuren met een zachte en vochtige doek
met een zacht schoonmaakmiddel.



Y SILENT MODE (STILLE MODUS)

Met deze functie kunt u alle geluiden in- of uitschakelen die door

Auto Clean de apparatuur worden gemaakt, zoals toets indrukken, waarschu-
wingen, alarm, zelfs einde.

Clock

-\/olume Druk op de toets Volume om dit te dempen, druk nogmaals op de

toets Volume om het geluid weer te laten klinken.
U kunt deze functie op elk moment gebruiken.

—| |+

[] sTop

> JET START

.

MILIEUTIPS

* De verpakking kan volledig worden gerecycled, zoals wordt aangegeven
door het recycling-symbool. Voor de verwerking dienen de plaatselijke @
voorschriften te worden nageleefd. Houd verpakkingsmateriaal (plastic zak-
ken, polystyreen enz.) buiten het bereik van kinderen. %

* Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn
2012/19/EU voor Afval van elektrische en elektronische apparatuur (WEEE).
Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt
u mogelijk negatieve gevolgen voor het milieu en de menselijke gezondheid te voor-

komen die anders zouden kunnen worden veroorzaakt door een onjuiste
verwerking van dit product.
* Het symbool op het product of op de bijbehorende documentatie geeft
aan dat dit product niet als huishoudelijk afval mag worden behandeld.
]

In plaats daarvan moet het worden afgegeven bij een verzamelpunt voor
recycling van elektrische en elektronische apparaten.
* Het weggooien moet gebeuren in overeenstemming met de plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking.
Voor nadere informatie over de behandeling, terugwinning en recycling van dit product
wordt u verzocht contact op te nemen met het stadskantoor in uw woonplaats, uw af-
valophaaldienst of de winkel waar u het product heeft aangeschaft.
* Snijd de voedingskabel van het apparaat door voordat u het apparaat afdankt, zodat
het onbruikbaar wordt.
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Conform IEC 60705:2010-04 en IEC 60350-1:2011-12
De internationale elektrotechnische commissie heeft een standaard ontwikkeld voor ver-

gelijkende test van verwarmingsprestaties van verschillende magnetrons. Voor deze mag-
netron adviseren wij het volgende:

Test Hoeveelheid Vermogen Geschatte tijdsduur
Eiervla .
(123.1) 1000 g 900 W 16 minuten

Moscovisch gebak ;
(123.2) 4759 900 W 7-8 minuten
Vleesbrood ;
(1233) 900g 900 W 15-16 minuten
Ontdooid gehakt 500 g 160W 17 minuten
(13,3)
Aardappelgratin : : i .
(12.3.4) 1100 g Grill Combi 26-30 minuten
Test Voorverwarmen Functie Geschatte tijdsduur
Toast . .
9.2) = Grill 6-7 minuten
Hamburger . .
9.3) - Grill 60 minuten
Technische specificaties
Gegevensbeschrijving MWP 303 MWP 304
Voedingsspanning 230-240V ~ 50 Hz |230-240V ~ 50 Hz
Nominaal ingangsvermogen | 1400 W 1400 W
Grill 1050 W 1050 W
g\i’g)et'”ge” buitenkant (Mx- 1355, 539308 300 x 539 x 398
g\)f(rg)et'”ge” binnenkant (Hx- > 15 . 3544358 |240x 354358

Y,

=t
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AUFSTELLEN DER MIKROWELLE
VOR DEM ANSCHLUSS

Stellen Sie die Mikrowelle in einem Abstand zu
anderen Warmequellen auf. Fiir eine ausreichen-
de Beliiftung muss ein Freiraum von mindestens
30 cm oberhalb der Mikrowelle vorhanden sein.
Die Mikrowelle darf nicht in einen Schrank ge-
stellt werden. Diese Mikrowelle ist nicht fiir eine
Aufstellung oder Verwendung auf einer Arbeits-
flache vorgesehen, deren Hohe unter 850 mm
zum Fuf3boden liegt.

* Vergewissern Sie sich, dass die Stromspannung auf dem Leistungsschild mit der
Stromspannung in lhrer Wohnung Ubereinstimmt.

* Stellen Sie die Mikrowelle auf eine stabile, flache Oberflache, die das Gewicht des Ge-
rates und die darin hineingegebenen Gegenstande und Speisen tragen kann. Vorsicht
bei der Handhabung.

* Achten Sie darauf, dass der Raum unter, Gber und um die Mikrowelle frei bleibt, sodass
die Luft gut zirkulieren kann.

* Achten Sie darauf, dass das Elektrogerat nicht beschadigt ist. Vergewissern Sie sich, dass
die geschlossene Mikrowellentir fest am Turrahmen anliegt und die innere Tiirdich-
tung nicht beschadigt ist. Nehmen Sie alle Gegenstdnde aus der Mikrowelle heraus und
reinigen Sie ihren Innenraum mit einem weichen, feuchten Tuch.

* Nehmen Sie dieses Elektrogerat nicht in Betrieb, wenn seine Netzleitung oder sein
Netzstecker beschadigt ist, es nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist.
Tauchen Sie die Netzleitung oder den Netzstecker nicht in Wasser ein. Halten Sie die
Netzleitung fern von hei3en Oberflachen. Sie kdnnten einen Stromschlag erhalten, ei-
nen Brand entfachen oder andere Gefahren heraufbeschwéren.

* Verwenden Sie keine Verlangerungsleitung: Ist die Netzleitung zu kurz, beauftragen
Sie einen qualifizierten Elektriker oder Kundendiensttechniker mit der Installation einer
Steckdose in der Nahe des Elektrogerates.

A\ WARNUNG:

* Bei unsachgemafer Verwendung des Steckers mit Schutzkontakt setzen Sie sich der Gefahr eines
Stromschlags aus.

* Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker oder Kundendiensttechniker, wenn Sie die An-
leitungen zur Erdung nicht umfassend verstehen oder Sie Zweifel haben, ob das Mikrowellenge-

rat sachgemaB geerdet ist.

@ HinwEs:

Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Bedienfeld und die Kabelbinden vom Stromkabel
vor der ersten Anwendung des Mikrowellenherdes.

NACH DEM ANSCHLUSS

* Die Mikrowelle lasst sich nur in Betrieb setzen, wenn ihre Tur fest verschlossen ist.

* Wird die Mikrowelle in der Nahe eines Fernsehgerates, eines Radios oder einer Antenne
aufgestellt, kdnnten Stérungen beim Fernseh- oder Radioempfang auftreten.

* Die Erdung dieses Elektrogerates ist zwingend erforderlich. Der Hersteller haftet nicht
fur Korperverletzungen, Verletzungen von Tieren oder Sachschaden, die sich aus der
Nichtbeachtung dieser Auflage ergeben.

* Der Hersteller haftet nicht fir Probleme, die der Benutzer aufgrund von Nichtbeach-
tung dieser Anweisungen zu verantworten hat.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Sorgfiltig lesen und fiir spiatere Bezugnahme aufbewahren

* Sollte sich Material innen im / auBBen an der Mikrowelle entziinden oder es steigt
Rauch auf, 6ffnen Sie nicht die Geratetiir und schalten Sie die Mikrowelle aus. Zie-
hen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die Stromversorgung am Sicherungs-
kasten oder iiber die Trennschaltervorrichtung aus.

* Lassen Sie die Mikrowelle nicht unbeaufsichtigt stehen, insbesondere dann nicht,
wenn wahrend des Garens Papier, Kunststoff oder andere brennbare Materialien
eingesetzt werden. Beim Aufwarmen von Speisen kann Papier verkohlen oder sich
entziinden und einige Kunststoffe konnen schmelzen.

A\ WARNUNG:

* Falls Tiir oder Tiirdichtungen beschadigt sind, darf das Gerit erst nach Reparatur
durch kompetentes Personal wieder in Betrieb genommen werden.

A\ WARNUNG:

* Kundendienst- oder Reparaturleistungen diirfen nur von kompetentem Personal
erbracht werden, denn die dafiir erforderliche Abnahme einer Abdeckung ist fiir

Laien gefdhrlich, da sie vor energiereichen Mikrowellenstrahlen schiitzt.

A\ WARNUNG:

* Fliissigkeiten und andere Lebensmittel diirfen nicht in luftdicht abgeschlossenen
Behdltern erhitzt werden, da sie explodieren kénnten.

A\ WARNUNG:

* Wenn das Gerat nicht im Kombinationsmodus betrieben wird, sollten Kinder das
Gerit aufgrund der erzeugten Temperaturen nur unter Aufsicht eines Erwachse-
nen benutzen.

A\ WARNUNG:

* Wahrend des Betriebs erhitzen sich das Gerat und seine zugdnglichen Teile. Ach-
ten Sie darauf, nicht mit den Heizelementen im Innern der Mikrowelle in Beriih-
rung zu kommen.

* Kinder jlinger als 8 Jahre diirfen nicht in die Ndhe des Geridtes kommen, auBler sie
werden standig beaufsichtigt.

* Das Mikrowellengerit ist zum Erhitzen von Lebensmitteln und Getranken vorge-
sehen. Das Trocknen von Lebensmitteln oder Kleidung und das Erwarmen von
Warmeauflagen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tiichern und dhnlichen Ge-
genstanden birgt die Gefahr von Verletzungen, Entflammung oder Brand.

* Dieses Elektrogerat kann von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren und alter so-
wie von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis bedient werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in den sicheren Gebrauch dieses Elektrogerites einge-
wiesen wurden und die davon ausgehenden Gefahren verstehen.

* Die Reinigung und Benutzerwartung darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden,
auBler sie sind bereits 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt. Kindern sollten beauf-
sichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Elektrogerit spielen.
Bewahren Sie das Elektrogerat und seine Netzleitung auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf, die jlinger als 8 Jahre sind.

* Sie diirfen mit lhrer Mikrowelle keine ganzen Eier mit oder ohne Schale kochen
oder aufwdarmen, denn sie konnten auch noch nach Abschluss der Erhitzung ex-

plodieren.
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@ HinwEss:

Elektrogerite diirfen nicht mit Hilfe eines externen Zeitschalters oder separaten

Fernbedienungssystems in Betrieb gesetzt werden.

* Lassen Sie die Mikrowelle nicht unbeaufsichtigt stehen, wenn Sie mit sehr viel Fett oder
Ol kochen, da sich dieses {iberhitzen und einen Brand entfachen kann!

* Sie durfen in der Mikrowelle oder in der Nahe der Mikrowelle keine entziindbaren Ma-
terialien erhitzen oder verwenden. Der entstehende Rauch kénnte sich entziinden oder
explodieren.

* Vlerwenden Sie Ihre Mikrowelle nicht zum Trocknen von Textilien, Papier, Gewdirzen,
Krautern, Holz, Blumen oder anderen brennbaren Materialien. Es kdnnte ein Brand ent-
stehen.

* Verwenden Sie in diesem Elektrogerat keine dtzenden Chemikalien oder Dampfe. Die-
ser Mikrowellentyp ist speziell zum Aufwdrmen oder Garen von Lebensmitteln vorgese-
hen. Er ist nicht fiir den Einsatz in der Industrie und in Laboren ausgelegt.

* Hangen oder legen Sie keine schweren Gegenstande an die Gerédtetiir, denn dadurch
kénnen die Offnungen und Scharniere der Mikrowelle beschadigt werden. Der Tirgriff
dient nicht zum Aufhangen von Gegenstanden.

ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

@ HinwEss:

Sollte die Mikrowelle nicht funktionieren, rufen Sie erst dann den Kundendienst

an, nachdem Sie die folgenden Punkte iiberpriift haben:

* Der Netzstecker ist sachgemafB an die Steckdose angeschlossen.

* Die GeratetUr ist fest verschlossen.

* Priifen Sie die Sicherungen in Ihrer Wohnung und vergewissern Sie sich, dass Strom
vorhanden ist.

* Vergewissern Sie sich, dass die Mikrowelle ausreichend beliiftet wird.

* Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie dann erneut, die Mikrowelle einzuschalten.

* Offnen und schlieen Sie die Gerétetiir vor einer erneuten Inbetriebnahme.

Auf diese Weise vermeiden Sie unnotige, gebiihrenpflichtige Besuche vom Kunden-
dienst.

Wenn Sie den Kundendienst anfordern, geben Sie bitte die Serien- und Typennummer
des Mikrowellengerates an (siehe Kundendienst-Aufkleber).

Weitere Hinweise sind in der Garantiebroschiire angegeben.

Wenn ein Austausch der Netzleitung erforderlich ist, sollte sie durch die originale Netzlei-
tung ersetzt werden, die Uber unseren Kundendienstverband erhaltlich ist. Die Netzlei-
tung darf nur von einem geschulten Kundendiensttechniker ausgetauscht werden.

A\ WARNUNG:

* Kundendienstleistungen diirfen nur von einem geschulten Kundendiensttechni-
ker erbracht werden.
* Entfernen Sie keine Abdeckungen des Gerates.
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VORSICHTSMASSNAHMEN

ALLGEMEINES

Dieses Gerit ist fiir den Einsatz in Haushalten und d@hnlichen Bereichen vor-
gesehen, wie z. B.:

* Personalkiichen in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen;

* Bauernhofe;

* durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften;

* Halbpensionen.

* Eine andere Benutzung ist nicht erlaubt (z. B. als Raumheizung).

@ HinwEs:

* Das Elektrogerat darf keine Mikrowellenenergie erzeugen, wenn sich keine Speise in
der Mikrowelle befindet. Bei einer derartigen Betriebsweise wird das Gerat hochstwahr-
scheinlich beschadigt werden.

* Die Beliiftungsoéffnungen der Mikrowelle diirfen nicht abgedeckt werden. Sind die Off-
nungen fur Luftzufuhr und Abluft blockiert, kann die Mikrowelle beschadigt werden
und es kommt zu schlechten Kochergebnissen.

* Wenn Sie die Bedienung der Mikrowelle Giben moéchten, stellen Sie ein Glas Wasser in
das Gerat. Das Wasser absorbiert die Mikrowellenenergie und die Mikrowelle nimmt
keinen Schaden.

* Sie dirfen dieses Elektrogerét nicht im Freien aufbewahren oder verwenden.

* Verwenden Sie dieses Gerat nicht neben einer Kiichenspiile, in einem feuchten Keller
oder neben einem Schwimmbecken oder in dhnlichen Umgebungen.

* Missbrauchen Sie den Garraum nicht zur Aufbewahrung von Gegenstanden.

* Entfernen Sie den Draht, mit dem Papier- oder Plastikbeutel zugebunden sind, bevor Sie
die Beutel in den Garraum der Mikrowelle legen.

* Verwenden Sie lhre Mikrowelle nicht zum Frittieren, denn die Temperatur des Frittierols
[dsst sich nicht kontrollieren.

* Verwenden Sie Topflappen oder Topfhandschuhe, um sich nicht zu verbrennen, wenn
Sie den Behalter, Mikrowellenteile oder Kochgeschirr nach dem Kochvorgang beriihren.

FLUSSIGKEITEN

Damit sind z. B. Getrdnke oder Wasser gemeint. Fliissigkeiten konnen sich

auch ohne Blasenbildung iiber den Siedepunkt hinaus erhitzen. Dabei kann

heiBBe Fliissigkeit plotzlich iiberkochen.

Damit dieser Fall nicht eintritt, sollten Sie folgende MalRnahmen ergreifen:

* Verwenden Sie keine zylindrischen Behélter mit engem Hals.

* Rihren Sie die Fliissigkeit um, bevor Sie den Behalter in die Mikrowelle stellen.

* Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Aufwarmvorgang kurze Zeit ruhen und riihren Sie
sie dann nochmals um, bevor Sie den Behalter vorsichtig aus dem Gerat nehmen.

VORSICHT

Nach dem Aufwadrmen von Babynahrung oder Fliissigkeiten in einer Baby-
flasche oder in einem Glaschen fiir Babynahrung miissen Sie diese stets um-
rithren und die Temperatur vor dem Servieren iiberpriifen. Das sorgt fiir eine
gleichmaBige Warmeverteilung und Verbriihungen bzw. Verbrennungen wer-
den vermieden.
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ZUBEHOR UND WARTUNG

ZUBEHOR

* Es gibt eine Vielzahl von Zubehoér auf dem Markt. Vergewissern Sie sich vor dem Kauf,
dass es fiir die Mikrowelle geeignet ist.

* Vergewissern Sie sich vor dem Kochen, dass die von lhnen verwendeten Kiichenwerk-
zeuge hitzebestdndig sind und die Mikrowellen nicht abschirmen.

* Wenn Sie die Speise und das Zubehor in die Mikrowelle stellen, missen Sie darauf ach-
ten, dass sie nicht mit den Innenwanden des Gerates in Kontakt stehen.

* Dies betrifft insbesondere Zubehor, das aus Metall besteht oder Metallteile enthalt.

¥ Wenn metallhaltiges Zubeh6r mit dem Innenraum des eingeschalteten Gerdtes in Kon-
takt kommt, kdnnen sich Funken bilden und das Gerat kann Schaden nehmen.

* Beim Mikrowellengaren diirfen keine metallischen Behdlter fiir Lebensmittel und Ge-
trdnke verwendet werden.

* Zur Verbesserung der Garleistung miissen Sie das Zubehor in der Mitte des vollstandig
flachen Garraums platzieren.

GRILLROST

Verwenden Sie den Grillrost fur die Funktionen Grill und
Combi Microwave (Mikrowelle + Grill kombiniert).

DAMPFGARER (nur verfiigbar bei MWP 304)

Verwenden Sie zum Dampfgaren von Speisen die dafiir vor-
gesehene Funktion (DAMPFGAREN). Beim Garen von Fisch
und Gemiise legen Sie die Speise auf den mittleren Rost.
Verwenden Sie den mittleren Rost nicht zum Kochen von
Pasta, Reis oder Bohnen. Stellen Sie den Dampfgarbehalter
immer auf den Glasdrehteller.

GLASDREHTELLER
Verwenden Sie den Glasdrehteller bei samtlichen Garme-
thoden. Er fangt herabtropfende Safte und Speiseteilchen

auf, die sonst Flecken und Schmutz im Inneren des Gerates
zuricklassen wirden.
- Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Drehtellerauflage.

DREHTELLERAUFLAGE

Bringen Sie die Drehtellerauflage unter dem Glasdrehteller
an. Legen Sie keine anderen Gegenstande auf die Drehtel-
lerauflage.

« Setzen Sie die Drehtellerauflage im Gerat ein.
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WARTUNG & REINIGUNG

* Befindet sich das Mikrowellengerat nicht stets in einem sauberen Zustand, konnte sei-
ne Oberflache in Mitleidenschaft gezogen werden, wodurch sich die Lebenszeit des
Gerates verklrzen und moglicherweise eine Gefahrensituation herbeigefiihrt werden
kdnnte.

* Verwenden Sie keine Topfreiniger aus Metall, Scheuermittel, Stahlwollschwamme,
grobkoérnige Waschhandschuhe usw., die das Bedienfeld sowie die Innen- und Auf3en-
flachen der Mikrowelle beschadigen kénnen. Verwenden Sie ein Tuch mit einem milden
Reinigungsmittel oder ein Papiertuch mit Glasreiniger als Spray. Spriihen Sie den Glas-
reiniger auf ein Papiertuch.

* Reinigen Sie die Innenflachen, die Vorder- und Riickseite der Geratetiir sowie die Tiroff-
nung mit einem weichen Tuch, das mit einem milden Reinigungsmittel angefeuchtet
ist.

* Reinigen Sie lhr Mikrowellengerat nicht mit Dampfreinigungsgeraten.

* Die Mikrowelle sollte regelmdBig gereinigt und Speisereste sollten entfernt werden.

* Die Reinigung ist die einzige Pflege, die im Normalfall erforderlich ist. Fiir die Reinigung
muss die Mikrowelle vom Netzstrom genommen werden.

* Spriihen Sie kein Reinigungsmittel direkt auf die Mikrowelle.

* Bei dieser Mikrowelle konnen Sie direkt garen, indem Sie einen geeigneten Behalter auf
den vollig flachen Boden im Garraum stellen.

* Achten Sie darauf, dass sich keine Fett- oder Speisereste rings um die Geratetiir ansam-
meln.

* Dieses Gerat verfugt iber die Funktion AUTO CLEAN (AUTOMATISCH REINIGEN), die |h-
nen die Reinigung des Garraums der Mikrowelle erleichtert. Details hierzu sind im Ab-
schnitt AUTO CLEAN (AUTOMATISCH REINIGEN) auf Seite 82 angegeben.

* Das Grillelement muss nicht gereinigt werden, da die intensive Hitze jeden Spritzer ver-
brennt.

* Wird der Grill nicht regelmaBig verwendet, sollte er einmal im Monat 10 Minuten lang
eingeschaltet werden, um Spritzer abzubrennen und somit eine Brandgefahr zu min-
dern.
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BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

MWP 303

—
— FUNCTIONS —

2\ wmicro

%Oé Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
kg4 Soft/Melt
Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

®© © 0 ©

©0 006

©@Q O

— ||+

[J stop

> JET START

6 0 60

. J

MWP 304

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

906 Defrost

~~~7 Grill

SAA7 Combi
S Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
Vs Steam-/Boil

g Soft/Melt

<7\ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock
Iﬂ))) Volume

[J stoP

® 0 0 ©

0009

@6 O

® @ 686

> JET ST.

>
x
—

@ Micro (Mikro)

Zur Einstellung der Leistungsstufe.
@Auftauen

Zum Einstellen des Auftaupro-
grammes.

©OGrill

Driicken Sie diese Taste zum Aufru-
fen des Grillmodus.

oCombi Grill (Grillkombination)
Driicken Sie diese Taste, um auf
eine von zwei Kombigareinstellun-
gen zuzugreifen.

QAuto Cook (Automatisches Ga-
ren) dient dem allgemeinen Garen.
©Yogurt (Joghurt)

Zur Einstellung der Joghurt-Funk-
tion.

@ 5Steam/Boil (Dampfgaren/Ko-
chen)

©soft/Melt (Aufweichen/Schmel-
zen)

©Rising (Aufgehen)

Zur Einstellung der Teig-aufge-
hen-Funktion.

@~Keep Warm (Warmhalten)

Zur Einstellung der Warmhalte-
funktion.

@Auto Clean (Automatisch reini-
gen)

Zum Reinigen des Ofens.

@Clock (Uhrzeit)

Zum Einstellen der Tageszeit.

@ Volume (Lautstirke)

Zum Aktivieren/Deaktivieren des
Signaltons.

Q+/-

Zur Eingabe von Lebensmittel-
code, Uhrzeit, Garzeit, Lebensmit-
telgewicht.

@sTOP (STOPP)

Zum Anhalten, Stoppen oder Ab-
brechen des Garvorgangs.

@ JET START (JETSTART)

Zum Starten des Garvorgangs.
Zum Einstellen des Schnellstart-
programmes.
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BESCHREIBUNG DES DISPLAYS

66

®©@ & 066

A AR —€
I I

W«
ﬁ

() ok §
- @
Co o B

=
Q

~
\
\
1
.’

©

® 000

©@ © 00

@ Wahl der Lebensmittelart
@Stummsymbol
©Mikrowellenleistung (Watt)
OGewicht (in Gramm)
©Popcornsymbol
@Aufweichen/Schmel-
zen-Symbol

@ Automatisches-Garen-Sym-
bol

©OEinsetzgewicht
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@Einsetzzeit
@Aufgehen-Symbol
@®Automatische-Reinigung
-Symbol

@Auftauen-Symbol
@Grillsymbol
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BEREITSCHAFTSMODUS

Die Mikrowelle befindet sich im Bereitschaftsmodus, wenn die Uhrzeit angezeigt wird (oder
die Uhrzeit nicht eingestellt wurde, wobei ;" angezeigt wird).

STARTSCHUTZ / KINDERSICHERUNG

Diese automatische Sicherheitsfunktion aktiviert sich eine Minute, nachdem die Mikrowelle
wieder in den ,Bereitschaftsmodus” zurtickgekehrt ist.

Ist die Sicherheitsfunktion aktiviert, muss die Geratetiir ge6ffnet und geschlossen werden,
um den Garvorgang zu starten. Andernfalls zeigt das Display ,door (Tir)"

E’ oor
@ GARVORGANG UNTERBRECHEN ODER STOPPEN

Den Garvorgang unterbrechen:

Der Garvorgang kann durch das Offnen der Gerétetiir unterbrochen werden, um
Lebensmittel hinzuzufiigen, zu iberpriifen, zu wenden oder umzuriihren. Die Einstellung
wird 5 Minuten lang beibehalten.

Den Garvorgang fortsetzen:

SchlieBBen Sie die Geratetlr und driicken Sie die Taste JET START (JETSTART). Der Garvorgang
wird an der Stelle weitergefiihrt, an der er unterbrochen wurde.

Wenn Sie den Garvorgang nicht fortsetzen moéchten, konnen Sie Folgendes tun:
Nehmen Sie die Speise heraus, schlieBen Sie die Geratetiir und driicken Sie die Taste STOP
(STOPP).

Nach dem Abschluss des Garvorgangs:

Auf dem Display wird ,End” angezeigt: Ein Signalton wird 2 Minuten lang einmal pro
Minute ausgegeben..

Bitte beachten Sie, dass sich die Reduzierung oder Beendigung dieser programmierten
Kiihlung nicht negativ auf die Funktion des Produktes auswirkt.

SPEISE HINZUGEBEN/ UMRUHREN/ WENDEN

Je nach ausgewahlter Funktion muss die Speise wahrend des Garens hinzugegeben / um-

geriihrt / gewendet werden. In diesen Fallen wird die Mikrowelle den Garvorgang unter-

brechen und Sie auffordern, die gewiinschte Handlung vorzunehmen.

Sie sollten dann Folgendes tun:

* Offnen Sie die Geratetiir.

* Geben Sie die Speise hinzu, riihren Sie sie um oder wenden Sie sie (je nachdem, was fiir eine
Handlung erforderlich ist).

* SchlieBen Sie die Geratetir und starten Sie das Gerét neu, indem Sie die Taste JET START
(JETSTART) driicken.

Hinweise: Wird die Geratetlr ab der Aufforderung zum Hinzufiigen, Umrlihren oder Wenden von Spei-

sen nicht innerhalb von 2 Minuten geéffnet, setzt die Mikrowelle den Garvorgang fort (in diesem Fall

erhalten Sie eventuell nicht die optimalen Ergebnisse).
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CLOCK (UHRZEIT)

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

g Soft/ Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

[> JET START

./

So wird die Uhrzeit an lhrer Mikrowelle eingestellt:

@ Berihren Sieim Bereitschaftsmodus einmal die
Taste Clock (Uhrzeit). Das Display zeigt die ak-
tuelle Uhrzeit.

Stellen Sie mit +/- den Stundenwert ein.
Driicken Sie zum Bestdtigen die Taste Clock/
JET START (Uhr/JETSTART).

Stellen Sie mit +/- den Minutenwert ein.

Driicken Sie zum Bestatigen der Einstellung
Clock/JET START (Uhrzeit/JETSTART).

X~ ]~

Nach jedem Garvorgang zeigt der Bildschirm ,End”
und Sie werden aufgefordert, zur Riickkehr in den
Bereitschaftsmodus die Geratetur zu 6ffnen (wenn
10 Minuten keine Bedienung erfolgt, wird der
Bereitschaftsmodus automatisch aufgerufen).

0 Tipps und Empfehlungen:

- Beim AnschlieBen zeigt der Bildschirm ,12:00"
(,12" blinkt), T Minute spater kehrt das Gerdt in
den Bereitschaftsmodus zurlick (Uhrzeit kann
vor Ruickkehr in den Bereitschaftsmodus einge-
stellt werden).

- Wahrend des Garens driicken Sie zum Anhalten
einmal die Taste STOP (STOPP), zum Fortsetzen die
Taste JET START (JETSTART) und zum Abbrechen
des Programms zweimal die Taste STOP (STOPP).

« Wahrend der Einstellung des Garvorgangs
wird nach 1 Minute Inaktivitat automatisch der
Bereitschaftsmodus aufgerufen.



JET START (JETSTART)

N

— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ arill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

ﬁ Yogurt
@ Soft / Melt

~—_ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

—| |+

[ stop

.T START

L

Diese Funktion ermdglicht IThnen die schnelle
Inbetriebnahme des Ofens. Driicken Sie einmal
JET START (JETSTART) und der Ofen beginnt auto-
matisch bei voller Leistung zu arbeiten. Driicken
Sie wahrend des Garens zum Erhohen der Garzeit
JET START (JETSTART). Die maximale Garzeit be-
tragt 90 Minuten.

@ Dricken Sie die Taste JET START (JETSTART).
@ HinwEs:

Beim Driicken der Taste JET START (JETSTART) setzt
sich die Mikrowellenfunktion 30 Sekunden lang mit
voller Leistung (900 W) in Betrieb.

0 Tipps und Empfehlungen:

- Selbst wenn der Garvorgang bereits gestartet
wurde, ist es noch madglich, die Leistungsstufe
und die Garzeit zu dndern. Zur Einstellung der
Leistungsstufe driicken Sie einfach wiederholt die
Taste ,Microwave (Mikrowelle)”. Drlicken Sie zum
Andern der Garzeit die Taste +/-. Oder driicken Sie
zum Erhohen der Garzeit um 30 Sekunden einmal
die Taste JET START (JETSTART).
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MICROWAVE (MIKROWELLE)

Zum Garen mitindividueller Mikrowellenleistung

driicken Sie zur Auswahl der Garleistung wieder-

70

N
 FUNCTIONS holt die Taste Micro (Mikro), stellen Sie dann mit
-| l- l-| +/- die gewtinschte Garzeit ein. Die maximale
Micro ' -ll l Garzeit betragt 90 Minuten.
A = Plattendeckel
¥ Defrost Empfohlenes £
() i -
ziber. . (= (i sepaatver
<~~~ Grill
. @ Driicken Sie die Taste Micro (Mikro). Das
m Combi Display zeigt die standardmaBige Leis-
tungsstufe (750 W) an und das Wattsym-
@ Auto Cook bol beginnt zu blinken.
Wahlen Sie die Garleistung durch wieder-
holtes Driicken der Taste Micro (Mikro)
— SPECIALS — oder mit +/-. Driicken Sie dann die Taste
JET START (JETSTART).
ﬁ Yogurt Stellen Sie mit +/- die Garzeit ein, dri-
Ly Soft el cken Sie dann zum Starten JET START
(JETSTART).
N Ris
= R @ HinwEs:
= ek Driicken Sie zum Andern der Leistung erneut die Taste
Micro (Mikro). Die gewtinschte Leistung kann wie in der
nachstehenden Tabelle gezeigt ausgewahlt werden.
Auto Clean — -
Driicken Sie N
Clock dieTaste |LEISTUNG EMPFEHLUNG FUR:
Micro (Mikro)
) volume . o )
Einmal 750 W | Garen von Fisch, Fleisch, Gemise usw.
Erhitzen von Getranken, Wasser, klaren Suppen,
. Kaffee, Tee oder Speisen mit hohem Wasserge-
— + Al s00W halt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe,
wenn die Speise Eier oder Sahne enthalt.
3-mal 90W Aufweichen von Eiscreme, Butter und Kase.
[J sTop Warmhalten.
4-mal 160 W | Auftauen.
D> JET START 5-mal 350W | Kocheln von Eintépfen, Schmelzen von Butter.
Sorgfaltigeres Garen von z. B. stark proteinhalti-
— 6-mal 500 W | gen SoBen, Kase- und Eigerichten und zum ab-
schlieBenden Garen von Schmortopfen.
7-mal 650 W | Garen von Fisch, Fleisch, Gemiise usw.




DEFROST MENU (AUFTAUMENU)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Speisen auf-

~ tauen.
— FUNCTIONS — 1 So tauen Sie manuell auf (P1):
l_l | @ Driicken Sie die Taste Defrost (Auftau-
2\ Micro l l en), das Display erscheint wie links dar-
gestellt. Driicken Sie zum Bestatigen
-Defrost 7\ JET START (JETSTART).
@ Stellen Sie mit +/- die Garzeit ein.
. Driicken Sie zum Starten JET START
<~ Grill *
0 (JETSTART).
m Combi Auftaumenii (P2 bis P4):
Grill
" @ Driicken Sie zur Auswahl der Lebens-
@ Auto Cook mittelkategorie in der nachstehenden
Tabelle wiederholt die Taste Defrost
(Auftauen) oder +/-.
— SPECIALS — @ Dricken Sie zum Bestétigen JET START
(JETSTART).
6 Yogurt @ Stellen Sie mit +/- das Lebensmittelge-
wicht ein, drticken Sie dann zum Star-
kdq Soft/Melt ten JET START (JETSTART).
2\ Rising LEBENSMITTELART| GEWICHT EMPFEHLUNG FUR
. Keep Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder,
= Warm ; Braten.
P @ 12?)%(? 'S | Lassen Sie die Speise fiir ein besseres
Hackfleisch 9 | Ergebnis nach dem Garen noch min-
_ destens 5 Minuten lang ruhen.
Auto Clean Hiihnchen ganz, stiickweise oder
| als Filet.
) dock p3 c 100 bis | Lassen Sie die Speise fiir ein
- - 2000 besseres Ergebnis nach dem Garen
=J) Vvolume Gefligel d noch mindestens 5 bis 10 Minuten
lang ruhen.
Geschnittenes Gemdise in groRen,
; mittelgroBen und kleinen Stiicken.
Py % 11?)?)(;) 'S | Lassen Sie die Speise fiir ein besseres
- + Gemiise 9 | Ergebnis vor dem Servieren noch
mindestens 3 bis 5 Minuten lang ruhen.
6 Tipps und Empfehlungen:
] stop - Fur ein optimales Ergebnis empfehlen wir das Auftauen direkt
unten auf dem Boden des Garraums.
- Istdie Speise warmer als die Tiefkiihltemperatur (-18°C), wahlen
D> JET START Sie ein geringeres Gewicht fiir die Speise.
- Ist die Speise kalter als die Tiefkiihltemperatur (-18°C), wahlen
.

Sie ein hoheres Gewicht fiir die Speise.

« Trennen Sie einzelne Stiicke, wédhrend sie langsam auftauen.
Einzelne Scheiben lassen sich besser auftauen.

« Die Stehzeit nach dem Auftauen sorgt stets fiir ein besseres
Ergebnis, da die Temperatur dann gleichmafig in der ganzen
Speise verteilt wird. -
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(=] GRILL

Diese Funktion braunt die Speisen mit Hilfe ei-

h nes leistungsstarken Grills, der einen Grill- oder
— FUNCTIONS — I-I l_l -l '-l Gratiniereffekt erzeugt.
I L p— Die Funktion Grill dient zum Braunen von
P& wicro |_| l_l' _"_l Speisen wie Kéasetoast, heile Sandwiche,
% Kroketten, Wirstchen und Gemdise.
A Defrost
w Zweckdienli- ,
-Grill ches Zubehér: Grillrost
NA~N7 Combi @
'S Gl @ Driicken Sie die Taste Grill und das Display
erscheint wie links dargestellt.
@ Auto Cook . X . . .
@ Stellen Sie mit +/- die Garzeit ein.
© Driicken Sie zum Starten der Garvorgangs
— SPECIALS — JET START (JETSTART).
6 Yoeurt GTipps und Empfehlungen:
kg4 Soft/Melt - Legen Sie Speisen wie Kase, Toast, Steaks
R und Wiirstchen auf den Grillrost.
= Rising . Achten Sie darauf, dass die bei dieser
,  Keep Funktion verwendeten Kiichenwerkzeuge
= Warm hitzebestandig sind.

- Verwenden Sie beim Grillen keine
Kichenwerkzeuge aus Plastik. Sie werden

Auto Clean schmelzen. Werkzeuge aus Holz oder Papier
sind ebenfalls ungeeignet.

Clock - Achten Sie darauf, das Grillelement nicht

=) volume zu berthren.

- Selbst wenn der Garvorgang bereits gestar-
tet wurde, ist es noch moglich, die Garzeit
zu andern.

. Driicken Sie zum Andern der Garzeit die

- + Taste +/-. Oder driicken Sie zum Erhéhen
der Garzeit um 30 Sekunden einmal die
Taste JET START (JETSTART).
[J stop
NP @ Hinwers:
Falls Sie die Garfunktion andern mochten, dricken
Sie zum Stoppen der aktuellen Funktion zweimal die

Taste STOP (STOPP). Bedienen Sie das Gerat dann ent-
sprechend den Anweisungen fiir die neue Funktion.

72



m COMBI MICROWAVE + GRILL (MIKROWELLE + GRILL

KOMBINIERT)
Diese Funktion kombiniert das Erhitzen mit
N Mikrowelle und Grill, sodass Sie Speisen in kiir-
— FUNCTIONS — l_ l-l | zerer Zeit Uberbacken kénnen.
P wicro ol = )| zweckdieni- "
¥ I ches Zubehdr: Grillrost
A Defrost &
hoad @ Driicken Sie die Taste Combi Grill (Grill-
S~ Grill kombination) und das Display erscheint
wie links dargestellt.
‘o.mbi @ Driicken Sie zur Auswahl des Gartyps wie-
ril derholt die Taste Combi Grill (Grillkombina-
tion) oder +/-, driicken Sie dann zum Be-
@ Auto Cook statigen JET START (JETSTART).
© Sstellen Sie mit +/- die Garzeit ein, dri-
— SPECIALS — cken Sie dann zum Starten JET START
(JETSTART).
g Yo Lebensmittelart EMPFEHLUNG FUR
kdq Soft/Melt Meeresfrlichte, Pudding Lassen Sie die

N o 1 Lebensmittel fir ein besseres Ergebnis
Rising — nach dem Auftauen noch mindestens 5
,  Keep Minuten lang ruhen.

= Warm Fleisch, Hiihnchen ganz, stlickweise oder

CO 2 |alsFilet Lassen Sie die Speise nach dem
Auftauen noch 5 bis 10 Minuten lang ruhen.

Auto Clean
@ cion @ HinwEss:
) Volume Sobald der Garvorgang gestartet wurde, driicken Sie zum
Erhohen oder Verringern der Garzeit +/- oder wiederholt die
Taste JET START (JETSTART).
G Tipps und Empfehlungen:
— + « Achten Sie darauf, dass die bei dieser Funktion verwende-
ten Kiichenwerkzeuge fiir die Mikrowelle geeignet und hit-
zebestédndig sind.
O stop - Verwenden Sie beim Grillen keine Kiichenwerkzeuge aus
Plastik. Sie werden schmelzen. Werkzeuge aus Holz oder
> JET START Papier sind ebenfalls ungeeignet.
« Achten Sie darauf, das Grillelement nicht zu beriihren.
. J « Selbst wenn der Garvorgang bereits gestartet wurde, ist es

noch moglich, die Garzeit zu dndern.

« Driicken Sie zum Andern der Garzeit die Taste +/-. Oder drii-
cken Sie zum Erhohen der Garzeit um 30 Sekunden einmal
die Taste JET START (JETSTART).
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AUTO COOK MENU (AUTOMATISCH GAREN)

0 T Dieses Meni bietet eine Auswahl an auto-
— FUNCTIONS — matischen Rezepten, mit denen Sie optimale
Garergebnisse erzielen.

_l l @ Driicken Sie die Taste Auto Cook (Automa-
I\ ﬁ tisch garen) und das Display erscheint wie

Z\§ Micro

% Defrost links dargestellt.
s~ Grill < @ Driicken Sie zur Auswahl des gewiinsch-
ten Rezepts (siehe nachstehende Tabelle)
<> Combi wiederholt die Taste Auto Cook (Automa-
2\ Gril tisch garen) oder +/-.
© Driicken Sie zum Bestatigen des Rezepts
.’*“to cook die Taste JET START (JETSTART) und wéhlen
Sie mit +/- ein Gewicht, wenn in der Tabel-
_ SPECIALS le ein Gewichtsbereich angegeben wird.
— , @ Driicken Sie dieTaste JET START (JETSTART).
ity Steam/ Boil Die Funktion startet.
él Soft / Melt
- g @ HinwEs:
Keep Je nach ausgewdhltem Rezept kdnnten Sie nach
<> warm Ablauf einer bestimmten Zeit auf dem Display

aufgefordert werden, Speisen hinzuzugeben,
zu wenden oder umzuriihren. Beachten Sie die
Auto Clean Hinweise im Kapitel,Lebensmittel hinzugeben/
umrihren/wenden” auf Seite 67.

. Clock

<) vtoe @ Hivwes:
Das Rezept wird bestatigt, sobald Sie die
Funktionstaste 3 Sekunden loslassen. Driicken
Sie zum Andern des Rezepts erneut die

— + Funktionstaste.

[] sToP

> JET START

A
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AUSGANGSZU- | GEWICHT/
REZEPT STAND MENGE DAUER ZUBEREITUNG
% . Legen Sie den Beutel auf den Dreh-
o % tZlmmert 1009 3 Min. | teller. Jeweils immer nur einen Beu-
Popcorn emperatur tel.
Geben Sie Lebensmittel in
(2] / Gefroren 250 bis 1000 | 20 bis 31 | mikrowellengeeignetes Geschirr
Risotto g9/250 g Min. | (250 g Risotto mit 400 g Wasser fir 1
Portion), decken Sie das Geschirr ab.
Geben Sie 125 g Eierund 170 g
Zucker in einen Behalter, verriihren
Sie die Zutaten 2 bis 3 Minuten.
(3] Zimmer 3004/600 5 bis 11 | Geben Sie 170 g Mehl, 10 g
Tértchen | temperatur 9 9 Min. | Backpulver, 100 g Wasser und 50 g
Butter hinzu. Verteilen Sie die Mixtur
auf Becher. Verteilen Sie die Becher
gleichmaBig auf dem Drehteller.
(4] % Zimmer 200 bis 500 3 bis6 | Schneiden Sie das Gemiise in Stticke,
Gemiise temperatur g/50 49 Min. | geben Sie 2 Essloffel Wasser hinzu.
Geben Sie Spaghetti und Wasser
(5 ) é Zimmer 100 bis 300 | 13 bis 17 | in einen mikrowellengeeigneten
.| temperatur g/100 g Min. | Behélter (100 g fir 1 Portion,
Slprglid bendtigt 800 g Wasser).
Kihlschrank 300 bis 1200 | 2 bis 7 | Decken Sie die Speise nicht komplett
temperatur g9/3009g Min. | ab, damit Dampf entweichen kann.
; : Verriihren Sie Eier und Wasser,
Zimmert 1 bis 4 Eier 2Mb'|s 4 decken Sie den Messbecher mit
ey | HREEL N | plastikfolie ab.
(5 ) Kihlschrank 200 bis 500 | 6 bis 11 | Decken Sie das Geschirr ab und
Fischfilet |temperatur g/509g Min. | lassen Sie ein Luftloch.
5 Vermischen Sie 800 g Hackfleisch,
o go? Gefroren 900g 20 Min. |2 Eier und 1,5 g Salz. Mit Folie
Hackbraten abdecken
Platzieren Sie die Hamburger (jeweils
(10) Zimmer 100 bis 400 | 30 bis 39 | 100 g) auf dem Grillrost. Wenden Sie
Hamburger | t€mperatur g/100g Min. | sie, wenn Sie die Mikrowelle dazu
9 auffordert.
o @ Gefroren 500 25 Min Bereiten Sie lhre Lasagne nach dem
Hausgemachte 9 " | von lhnen bevorzugten Rezept vor
Lasagne
(12) g@ Zimmert 200 bis 500 4 bis 7 | Geben Sie 2 Essloffel Wasser hinzu
°© emperatur g/50 9 Min. | und decken Sie das Geschirr ab.

Grline Bohnen

75

DE



DE

REZEPT

AUSGANGS-

ZUSTAND

GEWICHT/
MENGE

DAUER ZUBEREITUNG

Kartoffelgratin

Zimmer
temperatur

1255g

Zutaten: 750 g geschalte Kartoffeln, 100
g geriebener Kase mit einem Fettgehalt
von 25 bis 30 %, 50 g Eier / Eiwei und
Eigelb verriihrt, 200 g sauge Sahne

(15 bis 20 % Fettgehalt), 5 g Salz. Wie
folgt vorbereiten: Schneiden Sie die
Kartoffeln mit einer Kiichenmaschine in
etwa 4 mm dicke Scheiben.

Fillen Sie den Behalter etwa zur Halfte
39 Min. | mit den geschnittenen Kartoffeln und
bedecken Sie diese mit der Halfte des
geriebenen Kases.

Geben Sie die restlichen Kartoffeln
hinzu. Verriihren Sie Eier, saure

Sahne und Salz mit einem Stabmixer
und geben Sie die Mixtur Gber die
Kartoffeln. Verteilen Sie abschlieBend
den restlichen Kase gleichmafig auf
dem Auflauf.

o U

Joghurt
(nur verfigbar
bei MWP 304)

Zimmer
temperatur

1000g

Reinigen Sie den Behalter mit
5 kochendem Wasser. Geben Sie 1000 ml
Stunden | Milch und 1 g Joghurt-Starterkulturen
20 in den Behilter, anschlieBend ergdnzen
Minuten | Sie 50 g Zucker. Decken Sie den
Behalter wahrend des Garvorgangs ab.

YOGURT (JOGHURT) (nur verfiighar bei MWP 303)
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—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

% Defrost

~~~ Grill

NA~7 Combi
2§ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

@ Soft / Melt

Mit dieser Funktion kdnnen Sie gesunden und
naturlichen Joghurt zubereiten.

@ DriickenSie die Taste Yogurt (Joghurt) und
das Display erscheint wie links dargestellt.

@ Reinigen Sie den Behdlter mit kochendem
Wasser. Geben Sie 1000 ml Milchund 1 g
Joghurt-Starterkulturen in den Behalter,
anschlieBend erganzen Sie 50 g Zucker.

€@ Driicken Sie zum Starten die Taste JET
START (JETSTART).

@ HinwEs:

Das Garen dauert etwa 5 Stunden und 20
Minuten.
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L[f/-| SOFT/MELT (AUFWEICHEN/SCHMELZEN)

—
— FUNCTIONS —

Dieses Meni bietet eine Auswahl an auto-
matischen Rezepten, mit denen Sie optimale
Garergebnisse erzielen.

l-l @ Driicken Sie die Taste Soft/Melt (Aufweichen/
Z\§ Micro l- Schmelzen) und das Display erscheint wie
links dargestellt.
X befrost A @ Dricken Sie zur Auswahl des gewiinschten
0 Iél Rezepts (siehe nachstehende Tabelle) wieder-
holt die Taste Soft/Melt (Aufweichen/Schmel-
<<~ Grill zen) oder +/-.
© Driicken Sie zum Bestitigen des Rezepts die
A7 Combi Taste JET START (JETSTART) und wahlen Sie
2\ Grill mit +/- ein Gewicht, wenn in der Tabelle ein
Gewichtsbereich angegeben wird.
P Auto Cook O Driicken Sie die Taste JET START (JETSTART).
Die Funktion startet.
—weems— | @) HINWEIS:
Das Rezept wird bestatigt, sobald Sie die Funktionstaste 3 Sekunden los-
6 Yogurt lassen. Driicken Sie zum Andern des Rezepts erneut die Funktionstaste.
L soft/ Melt LEBENSMITTELART GEWICHT HINWEIS
. Risin Direkt aus dem Kiihlschrank
= & o . = n nehmen, auswickeln und in das
ke 1| Aufweichen Butter 50 bis 500 g/50 g mikrowellengesignete Geschirr
—— warm geben.
_ In gefrorenem Zustand
£ Aufweichen @ Eiscreme 50 bis 1000 g/50 g| Eiscremebehalter auf Drehteller
Auto Clean QEben'
Direkt aus dem Kuhlschrank
Clock 9 . A B q nehmen, auswickeln und in das
O F 5] Aufweichen I mikrowellengeeignete Geschirr
Iﬂ))) Volume geben.
. Gefrorener | 250 bis 1000 g/ | In gefrorenem Zustand Deckel vom
o
7 ] Aufweichen @ 250 g Behélter entfernen.
Direkt aus dem Kiihlschrank
_ oc —~ . nehmen, auswickeln und in das
+ i~ 3| Schmelzen @ L 50bis 500g/50 g mikrowellengeeignete Geschirr
geben.
. Bei Raumtemperatur in ein
] stop P 5| schmelzen | ¥ Schokolade | 100 bis 500 g/50 g| mikrowellengeeignetes Geschirr
geben.
[> JET START Direkt aus dem Kiihlschrank
o9 ] nehmen und in ein
/= 1| Schmelzen 50 bis 500 g/50 g mikrowellengeeignetes Geschirr
7 geben.
Bei Raumtemperatur in ein
mikrowellengeeignetes Geschirr
P 5 schmelzen | o Marshmalows |50 bis 500 g/50 g geben. Das Geschir sollte

mindestens das doppelte Volumen
haben, da sich die Marshmallows
beim Garen ausdehnen.
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s STEAM (DAMPFGAREN) (nur verfiigbar bei MWP 304)

Mit dieser Funktion erhalten Sie durch Dampfgaren gesunde
und natiirlich schmeckende Speisen. Dampfgaren Sie mit dieser
Funktion Speisen wie Gemiise und Fisch.

—
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro
Zum Garen von Reis (P1) oder Pasta (P2):

% Defrost £ _ >

Zweckdienliches Zubehor:
<~~~ Grill @ %

© Driicken Sie zur Auswahl des Lebensmitteltyps wiederholt
m gfm‘bi die Taste Steam (Dampfgaren) oder +/-.

0 Driicken Sie zum Bestatigen die Taste JET START (JETSTART).
@ Auto Cook © Wihlen Sie mit +/- Portion/Gewicht, driicken Sie die Taste

JET START (JETSTART) und die Funktion startet.
—— SPECIALS —

oo @ HNwESS:

Sie werden aufgefordert, die Garzeit fiir den Reis und die Pasta gemaR den

kdq Soft/Melt empfohlenen Angaben auf der entsprechenden Verpackung einzustellen.
23y Rising Speise Portionen Menge Pegel
{  Keep ] 100 ¢ L1
— Warm _ P 200 g L2
Reis .
Tr 300 g L3
Auto Clean NN 4009 L4
Clock f 100 g L1
) Volume Pasta . ] . P . 200 g L2
P99 300g L3

Beachten Sie die nachstehenden Schritte (zum Beispiel fiir Pasta):

A) Wiegen Sie die | B) Geben Sie die Pasta in | C) Gielen Sie Wasser bis zur| D) Legen Sie den Deckel auf
Pasta die Schiissel und salzen | Pegelmarkierung hinein und stellen Sie den Behélter
Sie sie in die Mikrowelle

= = =

Halten Sie sich stets an die Verwenden Sie bitte Wasser in
Portionenangaben in der obigen Tabelle. Zimmertemperatur.
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Zum Garen von Gemiise, Fisch, Hiihnchen und Obst (P3 bis P7):

Zweckdienliches Zubehor:

A. GielRen Sie Was- B. Setzen Sie das C. Legen Sie den Deckel
ser bis zur Dampfwas- Gitter ein und legen auf und stellen Sie den
sermarkierung in der Sie die Speise darauf. Behalter in die Mikrowelle.

Schiissel hinein.

D. Funktionseinstellung iber das Bedienfeld:

Driicken Sie zur Auswahl des Lebensmitteltyps wiederholt die Taste Steam (Dampf-
garen) oder +/-.

@ Driicken Sie zum Bestatigen die Taste JET START (JETSTART).

© Wishlen Sie mit +/- Portion/Gewicht, driicken Sie die Taste JET START (JETSTART) und
die Funktion startet.

LEBENSMITTELART GEWICHT HINWEIS

Achten Sie auf eine gleichmaRige GroRe.
Schneiden Sie Gemiise in gleichmaRige Stiicke.
Bedecken Sie den Boden des Dampfgarbehalters mit 100 ml

P3 Weiches Gemiise | 150 bis 500 g

Wasser.
oy Ggfrorenes Ge- 150 bis 500 g Bedecken Sie den Boden des Dampfgarbehalters mit 100 ml
muse Wasser.

Legen Sie die Filets gleichméaRig verteilt auf den Dampfgar-
rost. Legen Sie diinne Stiicke iberlappend (ibereinander. Be-
PS5 | <L Fischfilets 150 bis 500 g | decken Sie den Boden des Dampfgarbehalters mit 100 ml
Wasser. Lassen Sie die Speise nach dem Garen 1 bis 2 Mi-
nuten lang ruhen.

[=1= Q Hihnerfilet 150 bis 500 g s\zdsizlien Sie den Boden des Dampfgarbehalters mit 100 ml
=} é Obst 150 bis 500 g 5\7decken Sie den Boden des Dampfgarbehalters mit 100 ml
asser.
@ HinwEs:

Das Rezept wird bestétigt, sobald Sie die Funktionstaste 3 Sekunden loslassen. Driicken
Sie zum Andern des Rezepts erneut die Funktionstaste.

O Tipps und Empfehlungen:

- Verwenden Sie bitte Wasser in Zimmertemperatur.

« Der Dampfgarbehalter darf nur mit Mikrowellengeraten verwendet werden!
« Verwenden Sie den Dampfgarbehélter nie mit irgendeiner anderen Funktion. Bei an-
derweitiger Verwendung des Dampfgarbehalters kann das Zubehor beschadigt werden.
- Stellen Sie den Dampfgarbehalter immer auf den Glasdrehteller.

+ Da Lebensmittel unterschiedlich ausfallen und sich die Garzeit auf eine durchschnittliche
Form bezieht, empfehlen wir stets, den inneren Garzustand der Speise zu tiberpriifen und
die Garzeit gegebenenfalls zu verlangern, um durchgegarte Lebensmittel zu erhalten.
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~~\ RISING (AUFGEHEN)
[

Diese Funktion sorgt dafir, dass lhr Brotteig

h aufgeht.
— FUNCTIONS — - mm (g
e = =0
2\ wicro l ' l" ll l @ Driicken Sie die Taste Rising (Aufgehen)
; ¥- =" - und das Display erscheint wie links dar-
%Oé Defrost 7% gesteIIt.
_ @ Geben Sie 200 ml Wasser in einen Behal-
~~~7 Grill g ter.
<~ Combi © Stellen Sie den Behalter direkt in die Mit-
2\ Grill te des Garraumes.
> Auto Cook O Drucken Sie dieTaste JET START (JETSTART).
Die Funktion startet.
— spECIALS — 21
| l \ " l Wenn die Zeit auf 60 Minuten herunter-
6 Yogurt =" '=" | gezahlt hat, zeigt das Display,Add” (wenn
5 Minuten keine Bedienung erfolgt, wird der
ko Soft/ Melt Bereitschaftsmodus automatisch aufgeru-
. Risi fen).
ising

| Keep @ Offnen Sie die Geratetiir, nehmen Sie den
= Warm Behilter heraus und geben Sie den Teig

auf den Drehteller.

_ @ SschlieBen Sie die Geratetiir und driicken
At Clean Sie zum Starten JET START (JETSTART).
Clock |_ ' ||| || |

1

4))) Volume l-l l-l I-l l-l

@ HinwEss:

Offnen Sie wihrend des Countdowns nicht
— + " die Geratetiir.
[] sToP
[> JET START

A
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KEEP WARM (WARMHALTEN)

Mit dieser Funktion konnen Sie lhre Lebensmittel

N automatisch warmhalten.
— FUNCTIONS — — ) ) g
Z\§ Micro _H i:{ H i
% Defrost 7\ Zubehor: Q&) (wird separat verkauft)
§

<<~ Grill

<7 Combi ® © Driicken Sie die Taste Keep Warm (Warm-

Z\§ Gril halten). Das Display erscheint wie links dar-
gestellt.

p Auto Cook @ Wisbhlen Sie +/-, um die gewiinschte Zeit
auswahlen, und drlicken Sie dann die Tas-
te JET START.

—— SPECIALS —

é Yogurt

Ly Soft/ Melt 0 HINWEIS:

22 Rising Das Warmhalten dauert 15 Minuten. Wahlen Sie

‘ zur Gewahrleistung eines perfekten Ergebnisses
-V\f:rﬂq eine Zeit von mehr als 15 Minuten.

Auto Clean
& clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

> JET START

.
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AUTO CLEAN (AUTOMATISCH REINIGEN)

Dies ist ein automatischer Reinigungsvorgang,

de

~N
— FUNCTIONS —

2\ wmicro

906 Defrost

~~7 Grill

A7 Combi

2\ arill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

Vs Steam/ Boil
Soft / Melt
. Rising

¢ Keep
Warm

. Auto Clean

. Clock
Iﬂ))) Volume

_|_

] stop

[> JET START

Mi
Ge
Vo
(1)

(2]
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r Ihnen bei der Reinigung des Garraums der
krowelle behilflich ist und unangenehme
riiche entfernt.

r der Reinigung:
Geben 300 mlWasser in einen Behalter (be-
achten Sie unsere Empfehlungen im nach-
stehenden Abschnitt ,Tipps und Empfeh-
lungen”).
Stellen Sie den Behalter direkt in die Mitte
des Garraums.

Starten der Reinigung:

@ Driicken Sie dieTaste Auto Clean (Automa-

Na

(2]
©

0T|

tisch reinigen); die Dauer des Reinigungs-
vorgangs wird auf dem Display angezeigt.

Driicken Sie zum Starten der Funktion die
Taste JET START (JETSTART).

ch Abschluss der Reinigung:
Driicken Sie die Taste STOP (STOPP).
Nehmen Sie den Behalter heraus.

Reinigen Sie die Innenwande des Gerates
mit einem weichen Tuch oder mit Kiichen-
papier, das mit einem milden Reinigungs-
mittel befeuchtet ist.

pps und Empfehlungen:

Fiir optimale Reinigungsergebnisse wird ein
Behalter mit einem Durchmesser von 17 bis 20 cm
und einer Hohe unter 6,5 cm empfohlen.

Es wird empfohlen, einen fir die Mikrowelle ge-
eigneten Behalter aus leichtem Kunststoff zu ver-
wenden.

Da der Behdlter nach Abschluss des
Reinigungsvorgangs noch heil3 ist, sollten Sie hit-
zebestandige Topfhandschuhe tragen, wenn Sie
den Behalter aus der Mikrowelle herausnehmen.
Geben Sie dem Wasser etwas Zitronensaft oder
Essig hinzu, um eine optimale Reinigung zu er-
zielen und unangenehme Gertiche zu entfernen.
Das Grillelement muss nicht gereinigt werden,
da die intensive Hitze alle Spritzer verbrennt. Die
Stelle rund herum muss jedoch regelmaBig ge-
reinigt werden. Verwenden Sie dazu ein weiches
Tuch, das mit einem milden Reinigungsmittel be-
feuchtet ist.

Wird der Grill nicht regelmaBig verwendet, sollte
er einmal im Monat 10 Minuten lang eingeschal-
tet werden, um Spritzer abzubrennen und somit
eine Brandgefahr zu mindern.



4 SILENCE MODE (LAUTLOSMODUS)

Diese Funktion ermdglicht die Aktivierung/Deaktivierung al-
Auto Clean ler vom Gerat ausgegebenen Gerdusche, unter anderem bei
) Tastenbetatigungen, Warnungen, Alarmen und akustischer
Clock Rickmeldung bei Programmende.

-VOIUme Driicken Sie zum Stummschalten die Taste Volume (Lautstarke),
durch erneute Betatigung wird die Stummschaltung wieder auf-
gehoben.

— + Diese Funktion kann jederzeit bedient werden.
[ sTtop
> JET START

.

UMWELTBEZOGENE HINWEISE

* Die Verpackung kann komplett recycelt werden, wie durch das Recyclingsymbol be-
statigt wird. Beachten Sie die lokalen Entsorgungsvorschriften. Bewahren Sie poten- @
ziell gefahrliche Verpackungsmaterialien (Plastikbeutel, Styropor usw.) auBerhalb der

Reichweite von Kindern auf. %

* Dieses Elektrogerat wurde entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EG fir Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie eine ordnungsgemafie
Entsorgung dieses Gerates gewahrleisten, leisten Sie einen Beitrag zur Verhinderung potenziell
negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, was andernfalls bei un-
sachgemaliem Umgang mit dem Altgerat die Folge sein konnte.

* Das Symbol am Gerat oder in den dem Geréat mitgelieferten Dokumenten weist aus,
dass dieses Elektrogerat nicht wie Hausmiill behandelt werden sollte. Stattdessen
sollte es an einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate zum Recyceln
abgegeben werden.

* Die Entsorgung muss entsprechend den lokalen Umweltvorschriften fiir Abfallbeseiti-
gung erfolgen.

* Fir detaillierte Informationen (iber die Aufbereitung, die Riickgewinnung und das/EEEEE
Recyceln dieses Gerates wenden Sie sich bitte an lhre Behdrde vor Ort, Ihren Entsorgungsdienst fiir
Hausmiill oder an das Ladengeschaft, in dem Sie das Gerat gekauft haben.

* Vor dem Verschrotten miissen Sie die Netzleitung abschneiden, sodass das Elektrogerat nicht an
den Netzstrom angeschlossen werden kann.
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In Ubereinstimmung mit IEC 60705:2010-04 und IEC 60350-1:2011-12

Die Internationale Elektrotechnische Kommission (IEC) entwickelte eine Norm fur
Vergleichstests der Heizleistung unterschiedlicher Mikrowellengerate. Fir diese Mikrowelle
empfehlen wir Folgendes:

Test Menge Leistungsstufe Ungeféhre Zeit
Eierpudding :
(12.3.1) 10009 900 W 16 Min.
Biskuitkuchen : .
(1232) 4759 900 W 7 bis 8 Min.
Hackbraten : .
(12.3.3) 900¢g 900 W 15 bis 16 Min.
Hackfleisch auftauen 5009 160 W 17 Min.
(13.3)
el 1100 ¢g Kombiniert mit Grill 26 bis 30 Min.
(12.3.4)
Test Erhitzen Funktion Ungefahre Zeit
Toast . . .
9.2) - Grill 6 bis 7 Min.
Hamburger i . .
9.3) Grill 60 Min.

Technische Daten

Beschreibung der Daten MWP 303 MWP 304

230 bis 240V 230 bis 240 V Wech-
Versorgungsspannung Wechselspannung,

selspannung, 50 Hz

50 Hz
Nennleistungsaufnahme 1400 W 1400 W
Grill 1050 W 1050 W
AuBlenmalle (Hx B xT) 300x539x398 |300x539x398
InnenmaBe (Hx B xT) 240 x 354 x 358 240 x 354 x 358

Y,

&
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PRIMA DEL COLLEGAMENTO

Installare il forno a microonde lontano da fonti di
calore. Per consentire una ventilazione sufficien-
te, lasciare sopra il forno a microonde uno spazio
di almeno 30 cm.

Il microonde non deve essere collocato all'inter-
no di un mobile. Questo forno a microonde non
€ progettato per essere disposto o utilizzato su
una superficie di lavoro ad altezza inferiore a 850
mm dal pavimento.

* Verificare che la tensione indicata sulla targhetta con le specifiche corrisponda alla tensione
dell'abitazione.

* Installare il forno a microonde su una superficie piana e stabile, in grado di sostenere il suo
peso e quello degli utensili che vi vengono inseriti. Maneggiare con cura.

* Assicurarsi che lo spazio libero al di sotto, al di sopra e intorno al forno microonde consenta
una circolazione d'aria adeguata.

* Accertarsi che I'elettrodomestico non sia danneggiato. Verificare che lo sportello del forno a
microonde si chiuda perfettamente e che la guarnizione interna non sia danneggiata. Vuo-
tare il forno a microonde e pulire I'interno con un panno morbido e umido.

* Non accendere I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se non
funziona correttamente o se € caduto ed é stato danneggiato. Non immergere il cavo di ali-
mentazione o la spina nell'acqua. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.
Potrebbero verificarsi scosse elettriche, incendi o altre situazioni pericolose.

* Non usare prolunghe: Se il cavo d'alimentazione & troppo corto, richiedere a un elettricista,
o ad altro tecnico qualificato, di installare una presa di corrente vicino all’elettrodomestico.

A Avviso:

* L'uso improprio della spina con messa a terra puo provocare incendi o scariche
elettriche.

* Consultare un elettricista, o altro personale qualificato, se non si capiscono com-
pletamente le istruzioni per la messa a terra, oppure se si hanno dubbi sull’appro-
priata messa a terra del forno a microonde.

o Nota:

Prima di utilizzare il forno a microonde per la prima volta, si raccomanda di togliere la
pellicola protettiva dal pannello di controllo e il fermacavo dal cavo di alimentazione.

DOPO IL COLLEGAMENTO

* |l forno a microonde puo essere usato solo se lo sportello & ben chiuso.

* Se installato vicino ad apparecchi radio, televisivi o antenne, il forno a microonde puo caus-
are interferenze.

* La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria. Il fabbricante declina qualsiasi responsa-
bilita per eventuali danni a persone, animali o cose derivanti dalla mancata osservanza di
guesta norma.

* | produttori non sono responsabili per problemi causati dall'inosservanza delle presenti is-
truzioni da parte dell'utente.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere Attentamente E Conservare Per Ulteriori Consultazioni

* Se il materiale all'interno o all’esterno del forno a microonde dovesse prendere
fuoco o se dovesse essere esalato del fumo, tenere chiuso lo sportello e spegnere
il forno a microonde. Staccare la spina del cavo di alimentazione o interrompere
I'alimentazione in corrispondenza del fusibile o del quadro elettrico interruttore
di circuito.

* Non lasciare il forno a microonde incustodito, specialmente quando si usano car-
ta, plastica o altri materiali combustibili durante il processo di cottura. La carta
potrebbe carbonizzarsi o bruciare e alcuni tipi di plastica potrebbero sciogliersi
conil calore.

A Avviso:

* Se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono danneggiati, non utilizzare il
forno finché non viene riparato da personale competente.

A Avviso:

* Se non si @ qualificati, & pericoloso effettuare operazioni di manutenzione o ripa-
razione che comportino la rimozione di un pannello di copertura che protegge

dall'esposizione alle microonde.

A Avviso:

* Liquidi e altri alimenti non devono essere riscaldati in contenitori sigillati in quan-
to potrebbero esplodere.

A Avviso:

* Quando si utilizza I'elettrodomestico in modalita di combinazione, i bambini de-
vono utilizzare il forno solo con la supervisione di adulti a causa della temperatu-
ra generata.

A Avviso:

* L'elettrodomestico e le sue parti accessibili diventano molto calde con I'utilizzo.
Deve essere fatta molta attenzione ad evitare di toccare gli elementi caldi all'inter-
no del forno a microonde.

* 1 bambini di eta inferiore a 8 anni devono essere tenuti a distanza a meno che non
siano costantemente controllati.

* L'uso previsto del forno a microonde é per riscaldare cibi e bevande. L'asciugatura
di cibi o indumenti e il riscaldamento di cuscinetti termici, pantofole, spugne, pan-
ni umidi e oggetti similari pué comportare il rischio di infortuni o incendi.

* Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni
e da soggetti con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o privi di esperienza
e di conoscenze se controllati o hanno ricevuto istruzioni riguardo a come usare
I'apparecchio in modo sicuro e comprendano i rischi a cio connessi.

* Operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’'utente non dovranno essere
effettuate da bambini a meno che abbiano un’eta superiore agli 8 anni e siano op-
portunamente controllati. Controllare i bambini e non consentire loro di giocare
con questo apparecchio. Tenere I'elettrodomestico e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

* Non usare il forno a microonde per cucinare o riscaldare uova intere, con o senza
guscio, poiché potrebbero esplodere (anche dopo il processo di riscaldamento a
microonde).
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a Nota:

Il forno non deve essere azionato utilizzando un temporizzatore esterno o un siste-

ma di comando a distanza separato.

* Non lasciare il forno a microonde incustodito se si utilizza molto grasso o olio, poiché
questi possono surriscaldarsi e costituire un rischio di incendio.

* Non riscaldare o usare materiali infiammabili all'interno del forno a microonde o accan-
to ad esso. | vapori potrebbero causare pericoli d'incendio o esplosioni.

* Non usare il forno a microonde per asciugare tessuti, carta, spezie, erbe, legno, fiori o
altri materiali combustibili. Potrebbe insorgere un rischio di incendio.

* Non usare sostanze chimiche corrosive o vapori all'interno di questo apparecchio. Ques-
to tipo di forno a microonde é stato progettato per riscaldare o cuocere alimenti. Non
deve essere usato per scopi industriali o di laboratorio.

* Non appendere o collocare oggetti pesanti sullo sportello in quanto si potrebbero dan-
neggialre I'apertura del forno a microonde e le cerniere. Non appendere oggetti alla
maniglia.

GUIDA ALLA RICERCA GUASTI

a Nota:

Se il forno a microonde non funziona, effettuare i seguenti controlli prima di richie-

gere assistenza per evitare chiamate non necessarie che prevederebbero un adde-
ito.

* La spina & inserita correttamente nella presa a muro.

* Lo sportello & chiuso correttamente.

* Controllare i fusibili e accertarsi che ci sia corrente.

* Controllare che il forno a microonde abbia una adeguata ventilazione.

* Spegnere il forno a microonde, attendere una decina di minuti, quindi riprovare a riav-
viare il forno a microonde.

* Aprire e chiudere lo sportello prima di riprovare.

Questo serve ad evitare chiamate non necessarie per cui l'utente ricevera un addebito.
Quando si chiama il servizio di assistenza, indicare sempre il numero di matricola e il mo-
dello del forno a microonde (vedere la targhetta).

Per ulteriori informazioni, consultare il libretto della garanzia.

Il cavo di alimentazione deve essere sostituito con cavo originale, da personale specializ-
zato disponibile tramite la rete di Centri di Assistenza Autorizzati. Il cavo di alimentazione
deve essere sostituito solo da personale specializzato.

A Avviso:

* Gli interventi di assistenza devono essere esclusivamente effettuati da personale
tecnico qualificato/autorizzato.

* Suggeriamo pertanto di non procedere alla rimozione dei pannelli di copertura
del forno.
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PRECAUZIONI

INDICAZIONI GENERALI

Questo elettrodomestico deve essere utilizzato solo per I'uso domestico e si-
mili, tra cui:

* Zone di cucina in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

* Agriturismi;

* Da clienti in hotel, motel e altri ambienti residenziali;

* Ambienti di tipo bed and breakfast.

Nessun altro uso é consentito (ad esempio, locale di riscaldamento).

0 Nota:

* |l microonde non deve essere usato senza cibo al suo interno. Questo tipo di utilizzo puo
danneggiare l'apparecchio.

* Le aperture di ventilazione sul forno a microonde non devono essere coperte. L'ostruzio-
ne delle aperture di aspirazione o scarico dell'aria puo causare danni al forno a microon-
de e compromettere i risultati di cottura.

* Per fare pratica nell'utilizzo del forno a microonde, inserire al suo interno un bicchiere
d'acqua. Lacqua assorbira le microonde e il forno a microonde non verra danneggiato.

* Non depositare o utilizzare questo apparecchio all'aperto.

* Non usare questo forno vicino a lavandini, in seminterrati umidi, vicino a piscine o in

contesti simili.

Non usare la cavita con lo scopo di riporre oggetti.

Togliere i laccetti in metallo dai sacchetti di carta o plastica prima di metterli in forno a

microonde.

* Non usare il forno a microonde per la frittura, in quanto la temperatura dell'olio non puo
essere controllata.

* Per evitare di bruciarsi, usare sempre presine o guanti da forno a microonde prima di
toccare i recipienti o le parti del forno a microonde.

LIQUIDI

Ad esempio bevande o acqua. Quando si riscaldano liquidi come acqua o be-
vande puo accadere che la temperatura del liquido superi il punto di ebolli-
zione senza la presenza di bollicine. Cio potrebbe causare un traboccamen-

to del liquido bollente.
Per prevenire questa eventualita, procedere come segue:

* Evitare 'uso di contenitori a collo stretto.

* Mescolare il liquido prima di collocare il contenitore nel forno a microonde.

* Dopo il riscaldamento, lasciar riposare brevemente il liquido e mescolarlo nuovamente
prima di estrarre il recipiente dal forno a microonde.

ATTENZIONE

Per evitare scottature o per ottenere una distribuzione pit omogenea del ca-
lore, dopo aver riscaldato alimenti per bambino, vasetti di omogeneizzati o
liquidi all'interno del biberon, controllare la temperatura prima di servire.
Togliere il coperchio e la tettarella del biberon prima di riscaldare.

k k
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ACCESSORI E MANUTENZIONE

ACCESSORI

*

*

Cisono diversi accessori disponibili sul mercato. Prima di acquistarli, accertarsi che siano
idonei alla cottura a microonde.

Assicurarsi che gli utensili usati siano resistenti al calore del forno a microonde e che
permettano il passaggio delle microonde.

Quando si introducono alimenti e accessori nel forno a microonde, accertarsi che non
tocchino le pareti interne del forno.

Questa precauzione é particolarmente importante per gli accessori metallici o con com-
ponenti metallici.

Se gli accessori metallici vengono a contatto con le pareti interne mentre il forno a
microonde ¢ in funzione, si produrranno scintille e il forno a microonde ne risultera dan-
neggiato.

| contenitori metallici per alimenti e bevande non sono ammessi durante la cottura a
microonde.

Per migliorare la cottura, si consiglia di collocare gli accessori al centro della cavita inter-
na completamente piatta.

GRIGLIA DI COTTURA

Usare la griglia con le funzioni Grill e Cottura combinata
(Microonde + Grill).

VAPORIERA (disponibile solo sul modello MWP 304)

Per cuocere cibo a vapore usando la funzione dedicata
(VAPORE). Collocare i cibi nella griglia centrale durante la
cottura di alimenti come pesci e verdure. Non usare la grig-
lia di mezzo durante la cottura di alimenti come pasta, riso
o fagioli. Appoggiare sempre la vaporiera sul piatto rotan-
te in vetro.

PIATTO ROTANTE DI VETRO

Il piatto rotante in vetro pud essere utilizzato in tutte le mo-
dalita di cottura. Il piatto rotante raccoglie i sughi di cottura
e le particelle di cibo che altrimenti macchierebbero e spor-
cherebbero l'interno del forno.

* Collocare il piatto rotante in vetro sul relativo supporto.

SUPPORTO DEL PIATTO ROTANTE
Servirsi dell'apposito supporto per appoggiare il piatto ro-
tante in vetro. Non appoggiare altri utensili sopra il suppor-

to per il piatto rotante.
* Inserire il supporto rotante nel forno.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

La mancata esecuzione delle operazioni di pulizia periodiche pud provocare deteriora-
menti della superficie, che possono influenzare negativamente la durata dell'apparec-
chio e causare situazioni di pericolo.

Procedere periodicamente con la pulizia interna ed esterna del forno a microonde per
rimuovere tutti i residui di cibo, specialmente se durante il riscaldamento/cottura si
sono verficati traboccamenti. Usare un panno con un detergente delicato o un panno
carta con un prodotto spray per la pulizia dei vetri. Applicare il prodotto spray per la
pulizia dei vetri su un panno carta.

Usare un panno soffice e umido con un detergente neutro per pulire le superfici interne,
il fronte e il retro dello sportello e la sua apertura.

* Per la pulizia del forno a microonde, non utilizzare apparecchi a vapore.
* |l forno a microonde deve essere pulito regolarmente rimuovendo tutti i residui di cibo.
* La pulizia & I'unica manutenzione generalmente necessaria. Deve essere effettuata con

il forno staccato dalla rete elettrica.

* Non spruzzare direttamente sul forno a microonde.
* Questo forno a microonde e stato progettato per effettuare direttamente programmi di

cottura con un adeguato recipiente in una cavita completamente piatta.

* Non lasciare che si depositino attorno alla porta del forno grasso o particelle di cibo.
* Questo prodotto é dotato di una funzione AUTO CLEAN (Pulizia automatica), che con-

90

sente una pulizia facile dell'interno del microonde. Per maggiori informazioni, fare rife-
rimento alla sezione AUTO CLEAN (Pulizia automatica) a pagina 108.

Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore intenso brucia direttamente lo
sporco.

Se la funzione Grill non e usata regolarmente, attivarla per 10 minuti al mese per bruci-
are lo sporco e ridurre il rischio d'incendiominuti una volta al mese per ridurre il rischio
d’incendio.
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DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

MWP 303

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

90% Defrost

<~~7 Grill

SAAZ Combi
S Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
@ Soft / Melt
Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

—| |+

[ stop

[> JET START

0006 ® 0 60 ©

=)

© e

. J

e 0 66

MWP 304

Y

— FUNCTIONS —

2§ Micro

%06 Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

Py Steam-/-Boit

kg Soft/Melt

) Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
& clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

[J stop

®© © 0 ©

0009

=)

© 0

e 0 60

> JET START

I ——

@ Micro

Usare per impostare il livello di
potenza.

QDefrost (Scongelamento)

Per impostare il programma di
scongelamento.

OaGrill

Premere questo pulsante per ac-
cedere alla modalita di cottu-

ra Grill.

O Combi Grill

Premere questo pulsante per ac-
cedere ad una delle due impost-
azioni di cottura combinata.

@ Auto Cook (Cottura automati-
ca) viene utilizzato per la cottura
piu comune.

OYogurt

Per impostare la funzione Yogurt.
@ >Steam/Boil (Vapore/Bollire)
©5oft/Melt (Ammorbidire/Scio-
gliere)

©Rising (Lievitazione)
Utilizzare per impostare la funzi-
one Dough Rising (Lievitazione
impasto).

@Keep Warm (Mantenimento al
caldo)

Utilizzare per impostare la funzi-
one Keep Warm (Mantenimento
al caldo).

m)Auto clean (Pulizia automati-
ca

Utilizzare per pulire il forno.
@Clock (Orologio)

Utilizzare per impostare l'ora.
@®Volume

Utilizzare per attivare/disattivare
il segnale acustico.

Q+/-

Utilizzare per immettere il codice
del menu degli alimenti, l'ora, il
tempo di cottura, il peso di cot-
tura.

®sTop

Utilizzare per interrompere, ar-
restare o annullare la cottura.
@JET START

Utilizzare per iniziare la cottura.
Utilizzare per impostare rapida-
mente il programma di avvio.
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DESCRIZIONE DEL DISPLAY
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@5selezione tipo di cibo

@ |cona di disattivazione audio
©Potenza del microonde
(Watt)

OPeso (grammi)

©)cona Pop corn

@!cona Ammorbidire/Sciog-
liere

@ !cona Cottura automatica
©Onserire il peso

©!cona Vapore

@Icona Mantenimento al caldo
@ nserire l'ora

@Icona Lievitazione

@ cona Pulizia automatica
@Icona Scongelamento
®!cona Grill

@Icona Microonde
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MODALITA STAND-BY

[l forno & in stand-by quando viene visualizzato I'orologio (oppure, se I'orologio non € sta-

"

to impostato, quando il display indica“:").

PROTEZIONE ANTI-AVVIO / SICUREZZA BAMBINI

Questa funzione di sicurezza automatica si attiva un minuto dopo che il forno é tornato in
“modalita Stand-by".

Quando la funzione di sicurezza é attiva, lo sportello deve essere aperto e chiuso per ini-
ziare la cottura, altrimenti il display visualizzera la scritta "door (sportello)"

door

@ SOSPENSIONE O INTERRUZIONE DELLA COTTURA

Per sospendere il processo di cottura:

Per controllare, aggiungere, mescolare o girare I'alimento, aprire lo sportello e il proces-
so di cottura si interrompera automaticamente. Le impostazioni vengono mantenute per
5 minuti.

Per riprendere il processo di cottura:

Chiudere lo sportello e premere il pulsante Jet Start. Il processo di cottura riprendera da
dove era stato interrotto.

Se non si desidera continuare la cottura:

Togliere il cibo, chiudere lo sportello e premere il pulsante Stop.

Una volta terminata la cottura:

[l display visualizzera il testo “End” (Fine). Un segnale acustico avvisa una volta al minuto
per 2 minuti.

La riduzione o l'arresto di questo ciclo di raffreddamento programmato non avra un im-
patto negativo sul funzionamento del prodotto.

AGGIUNGERE/MESCOLARE/GIRARE | CIBI

In base alla funzione selezionata, potrebbe essere necessario aggiungere, mescolare o ruo-
tare il cibo durante la cottura. In questi casi, il forno mettera in pausa la cottura e chiedera
di effettuare 'azione necessaria.

A quel punto sara necessario:

* Aprire lo sportello.

* Aggiungere, mescolare o girare il cibo (in base all'azione richiesta).

* Chiudere lo sportello e riavviare il forno premendo il tasto Start.

Nota: se lo sportello non viene aperto entro 2 minuti dalla richiesta di aggiungere, mescolare
o girare il cibo, il forno a microonde continuera il processo di cottura (in questo caso il risulta-
to finale potrebbe non essere ottimale).
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CLOCK (OROLOGIO)

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

g Soft/ Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

[> JET START

./

Per impostare l'orologio dell'elettrodomestico:

@ Instandby, toccare una volta il pulsante Clock
(Orologio). Il display consente di visualizzare
l'orologio attuale.

Premere + /- per impostare l'ora.

Premere il pulsante Clock/JET START (Orologio/
JET START) per confermare.

Premere + / - per impostare i minuti.

Premere Clock/JET START (Orologio/JET START)
per confermare l'impostazione.

1~ ] ~)

Ogni volta che termina il processo di cottura, sullo
schermo viene visualizzato "End" (Fine) e un mes-
saggio per aprire lo sportello per tornare in stand-
by (nessuna operazione per 10 minuti riporta auto-
maticamente in standby).

6 Consigli e suggerimenti:

- Se collegato, sullo schermo viene visualizzato
“12:00” (“12" lampeggiante), 1 minuto dopo tor-
na in standby (prima di tornare in standby puo
impostare direttamente l'orologio).

Durante la cottura, premere una volta il pulsan-
te Stop per mettere in pausa, premere il pulsan-
te JET START per continuare la cottura, ma pre-
mere due volte STOP per annullare il programma.
Con la cottura impostata, nessun sistema opera-
tivo torna automaticamente in modalita stand-
by in 1 minuto.



JET START

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ arill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
@ Soft / Melt

‘ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

—| |+

[ stop

.T START

L

Questa funzione consente di avviare rapidamen-
te il forno. Premendo una volta JET START, il forno
inizia automaticamente a funzionare alla massima
potenza. Durante la cottura, premere JET START
per aggiungere tempo. Il tempo di cottura piu lun-
go € 90 minuti.

@ Premereil pulsante JET START.

ﬂ Nota:

Premendo il pulsante JET START, la funzione
Microwave (Microonde) partira alla massima po-
tenza (900 W) per 30 secondi.

O Consigli e suggerimenti:

- E possibile cambiare la potenza e il tempo di cot-
turaanche dopo che la cottura & iniziata. Per cam-
biareil livello di potenza, premere semplicemente
il pulsante Microwave (Microonde) piu volte. Per
cambiare il tempo di cottura, premere il pulsante
+/- o premere una volta il pulsante JET START per
aumentare la durata di 30 secondi.

9
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MICROWAVE (MICROONDE)

—
— FUNCTIONS —

XO Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
6 Yogurt

Soft / Melt

Rising

¢ Keep
Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

Clock

+

] stop

> JET START

Per una cottura singola con la potenza del
microonde, premere ripetutamente il pulsante
Micro per selezionare un livello di potenza di cot-
tura, quindi premere il pulsante +/- per imposta-
re il tempo di cottura desiderato. Il tempo di cot-
tura pit lungo & 90 minuti.

&

Coperchio per piatto
(in vendita separata-
mente)

Accessorio
suggerito:

@ Premere il pulsante Micro. Il livello di po-
tenza predefinito (750 W) verra mostrato
sul display e l'icona potenza inizieraalam-
peggiare.

Premere ripetutamente il pulsante Micro o
premere il pulsante +/- per selezionare la
potenza di cottura adeguata, quindi pre-
mere il pulsante JET START.

Premere +/- perimpostare il tempo di cot-

tura,quindi premere il pulsante JET START
per iniziare la cottura.

2]

(3]

0 Nota:

Per cambiare potenza, premere di nuovo il pulsan-
te Micro. Il livello di potenza desiderato puo essere
selezionato come nella tabella di seguito.

Premere
il pulsante
Micro

POTENZA

USO CONSIGLIATO:

Unav.

750 W

Cottura di pesce, carne, verdure, ecc.

Due volte

900 W

Riscaldamento di bevande, acqua, brodo, caffe, té o altri
alimenti ad alto contenuto di acqua. Se I'alimento contie-
ne uova o panna, scegliere una potenza inferiore.

3 volte

90 W

Ammorbidire gelato, burro e formaggio. Mantenere cal-
do.

4 volte

160 W

Scongelamento.

5 volte

350 W

Cottura a fuoco lento di stufati, scioglimento di burro.

.

96

6 volte

500 W

Cottura piu intensa di salse molto proteiche, piatti a base
di uova e formaggio e cottura finale di piatti in umido.

7 volte

650 W

Cottura di pesce, carne, verdure, ecc.




DEFROST MENU (SCONGELAMENTO)

Questa funzione consente di scongelare

~ T il cibo.
— FUNCTIONS — l-l ] Per scongelare manualmente (P1):
e o @ Premendoil pulsante Defrost (Scongel-
2§ Micro | l amento), sul display viene visualizzato
2\ sul lato sinistro. Premere JET START per
-Defrost confermare.
@ Premere il pulsante +/- per impostare
< Grill v il tempo di cottura.
° €@ Premere JET START per iniziare.
IE e Menu Defrost (Scongelamento) (P2-P4):
@ Premereripetutamente il pulsante De-
@ Auto Cook frost (Scongelamento) o il pulsante +/-
per selezionare la categoria di cibo nel-
la tabella di seguito.
— SPECIALS — @ Premere JET START per confermare.
6 Yogurt © Premere il pulsante +/- per impostare
il peso del cibo, quindi premere il pul-
Ly soft/ Melt sante JET START per iniziare.
. Ris TIPO DI CIBO PESO USO CONSIGLIATO:
~— Rising
Carne macinata, cotolette, bistec-
s Keep 2 che o arrosti.
Warm P c inat 100 g - 2000 g| Per ottenere i migliori risultati, dopo la
B W] cottura, lasciare riposare il cibo per al-
meno 5 minuti.
Auto Clean Pollo intero, spezzatino o filetti.
3= (c Per oftenere i migliori risultati, dopo
QD clock te potame | 1209720009115 cottura, lasciare riposare i cibo per
5-10 minuti.
=) volume Verdure tagliate grandi, medie e
piccole.
P4 100 g - 1000 g| Per ottenere i migliori risultati, prima
Verdure di servire, lasciare riposare il cibo per
_ + 3-5 minuti.
O Consigli e suggerimenti:
« Per ottenere i migliori risultati, si consiglia di effettuare lo
0] stop scongelamento direttamente sul fondo della cavita.
- Seil cibo & piu caldo rispetto alla temperatura di surgelazio-
> JET START ne (-18 °C), scegliere per il cibo un peso inferiore.
« Seil cibo & piu freddo rispetto alla temperatura di surgelazi-
. one (-18 °C), scegliere per il cibo un peso superiore.

Separare i pezzi man mano che iniziano a scongelarsi. Le por-
zioni separate si scongelano piu rapidamente.

Lasciar riposare dopo lo scongelamento migliora sempre il
risultato poiché la temperatura si distribuira uniformemen-
te per tutto il cibo. o7
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(=~ GRILL

Questa funzione usa una griglia potente per
rosolare i cibi, creando un effetto di grigliatu-

™ .
FUNCTIONS fa o gratin.
- - I-I l—l —l '-l La funzione Grill consente di rosolare cibi come
1 . . . .
Y\ Micro | ll l, -ll ' toast al formagglo, panini caldi, crocchette di
- ) ) patate, salsicce e verdure.
%O Defrost

{

Accessori

-Grill dedicati:

N7 Combi @

Griglia di cottura

2 Gl @ Premendo il pulsante Grill,sul display vie-
ne visualizzato sul lato sinistro.
@ Auto Cook . . .
@ Premere +/-perimpostare il tempo di cot-
tura.
— SPECIALS — © Premereil pulsante JET START per iniziare
la cottura.

6 Yogurt
g Soft/ Melt

<\ Rising

6 Consigli e suggerimenti:

Per cibi quali formaggio, toast, bistecche e
. Keep salsicce, usare la griglia.

== Warm Accertarsi che gli utensili utilizzati con ques-
ta funzione siano resistenti al calore.

Non usare utensili di plastica durante la
Auto Clean grigliatura. Si squaglierebbero. Anche la

carta o il legno sono sconsigliati.

Clock Evitare di toccare la parte dove é alloggia-
Iﬂ))) Volume

ta la griglia.

E possibile cambiare il tempo di cottura an-

che a cottura iniziata.

- Per cambiare il tempo di cottura, premere
il pulsante +/- o premere una volta il pul-

— + sante JET START per aumentare la durata

di 30 secondi.

[J stop

0Nota:

Per cambiare la funzione di cottura, premere il pulsante STOP
due volte per arrestare la funzione attuale, quindi azionare
in base alle istruzioni per la nuova funzione.

> JET START
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COMBI MICROWAVE + GRILL
(COTTURA COMBINATA MICROONDE + GRILL)

~
— FUNCTIONS —

Z\§ wicro

%Oé Defrost

<~~7 Grill

ombi
rill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
'é Yogurt
Soft / Melt

~_ Rising

¢ Keep
Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

Clock

—| |+

[ sTtop

D> JET START

.

Questa funzione combina la cottura a microon-
de el grill, per poter cucinare al gratin in min-
or tempo.

Accessori

dedicati: Griglia di cottura

@ Premendo il pulsante Combi Grill,sul dis-
play viene visualizzato sul lato sinistro.

Premere ripetutamente il pulsante Com-
bi Grill o premere il pulsante +/- per sele-
zionare il tipo di cottura. Premere Jet Start
per confermare.

Premere il pulsante +/- per impostare il

temo di cottura, quindi premere il pulsan-
te JET START per iniziare la cottura.

©

Tipo di alimento

USO CONSIGLIATO:

Frutti di mare, pudding. Per ottenere
i migliori risultati, dopo la cottura, si

C0_1 consiglia di lasciare riposare il cibo per
almeno 5 minuti.
Carne, pollo intero, spezzatino o filetti.
Cc0_2 Dopo la cottura, si consiglia di lasciar

riposare il cibo per 5-10 minuti.

ONota:

Una volta avviato il processo di cottura, premere ripetuta-
mente il pulsante +/- o il pulsante JET START per aumenta-
re o diminuire il tempo di cottura.

O Consigli e suggerimenti:

- Accertarsi che gli utensili utilizzati con questa funzione sia-
no resistenti al calore e alle microonde.

« Non usare utensili di plastica durante la grigliatura. Si
squaglierebbero. Anche la carta o il legno sono sconsigliati.

iziata.

Evitare di toccare la parte dove é alloggiata la griglia.
E possibile cambiare il tempo di cottura anche a cottura in-

Per cambiare il tempo di cottura, premere il pulsante +/- o

premere una volta il pulsante JET START per aumentare la
durata di 30 secondi.
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AUTO COOK MENU (COTTURA AUTOMATICA)

~
— FUNCTIONS —

2§ Micro

% Defrost

A7 Grill

NA~7 Combi
ZJ\& Grill

.Auto Cook

—— SPECIALS —

V5 Steam/ Boil

g Soft/ Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
=) Volume

—| |+

[ sTtop

D> JET START

Z/\&

L

100

Una selezione di programmi automatici con
valori predefiniti per offrire risultati di cottu-
ra ottimali.

(2]

o

Premendo il pulsante Auto Cook (Cottura
automatica),sul display viene visualizzato

sul lato sinistro.

Premendo ripetutamente il pulsante Auto
Cook (Cottura automatica) o premere il
pulsante +/- per selezionare laricetta desi-
derata (vedere la tabella di seguito).

Premere il pulsante JET START per confer-
mare la ricetta e premere il pulsante +/-
per selezionare il peso quando & presente
un intervallo di peso nella tabella.

Premendo il pulsante Jet Start si avvia la
funzione.

c Nota:

In base al programma selezionato, dopo un cer-
to tempo, il display potrebbe chiedere di aggi-
ungere o girare o mescolare il cibo. Vedere il
capitolo "Aggiungere/Mescolare/Girare i cibi"
a pagina 93.

o Nota:

La ricetta di cottura sara confermata dopo aver
lasciato il pulsante Function (funzione) per 3 se-
condi. Premere nuovamente il pulsante funzio-
ne per modificare il tipo di ricetta.



STATO INIZI- | QUANTITA DI
RICETTA ALE PESO DURATA PREPARAZIONE
So Disporre il sacchetto sul piatto ro-
(1] % Z?nng%er:f;ura 100g 3 min. | tante. Cuocere un solo sacchetto
Popcorn alla volta.
/ Disporre il cibo su un piatto per
Focs. ) .| microonde (250 g risotto con 400
gisﬁ Congelato 250-1000g/250g | 20-31 min. | o' 2c0a per 1 porzione), coprire
il piatto.
Mettere 125 g diuovae 170 g
di zucchero in un contenitore,
quindi mescolare per 2-3 minuti,
D aggiungete 170 g di farina, 10
(3] ;?n"k;%er:f‘;“ra 300g/600g | 5-11min. |g dilievito, 100 g di acqua, 50
Cupcake g di burro. Disporlo nelle tazze.
Mettere le tazze attorno al
piatto rotante per garantire un
riscaldamento uniforme.
Temperatura . Tagliare la verdura a pezzi e
o 200-500g/50 3-6 min
Verdure ambiente 9/°Ug " | aggiungere 2 cucchiai di acqua.
o Mettere gli spaghetti e I'acqua in
L, Temperatura : . | un piatto per microonde (100 g
Se e ambiente 100-300g/100g | 13-17'min. | ) 4" rione richiedono 800 g di
Ragiet acqua).
(6 ) o: temperatura 300-1200g/300g 2.7 min. Coprire il piatto, lasciando spazio
Zupp:a frigorifero per la ventilazione.
Temperatura Sbattere bene I'uovo e l'acqua,
amb?ente 1-4 uova 2-4 min. | coprire il misurino con pellicola
Uova strapazzate alimentare.
() S temperatura . . ) Coprire il piatto lasciando una
Filetto disce frigorifero 200-500g/50g 6-11 min. piccola apertura.
/@ Mischiare 800 g di carne
(9] g"a% Congelato 900g 20 min. | macinata, 2 uova e 1,5 g di sale.
Polpettone Coprire con pellicola.
=D Disporre 'hamburger( 100 g
[10) Z;”gff;f‘;”ra 100-400 g/100 g | 30-39 min. | ognuno) sulla griglia. Girare
Hamburger quando viene richiesto.
(1] Q; Congelato 500 25 min Preparato per la ricetta di lasagne
Lasagne fatte in 9 | preferita
casa
ﬂ;@ Temperatura [ Aggiungere 2 cucchiai di aqua e
@ =<3 ambiente 200-5009/50g 4-7 min. coprire il piatto.

Fagiolini
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STATO INIZIA-| QUANTITA DI

RICETTA LE PESO

DURATA PREPARAZIONE

Ingredienti: 750 g di patate
sbucciate, 100 g di scaglie di
formaggio grattuggiato, 25-30% di
contenuto di grassi per sostanza
secca, 50 g di uova, albume e
tuorlo mescolati, 200 g latte piu
panna (15-20% di contenuto di
grassi); 5 g di sale, 5 porzioni,
come segue: Tagliare le patate

in fette di spessore di circa 4 mm
Temperatura 1255¢g 39 min. | utilizzando un robot da cucina.
L ambiente . . - )
Gratin di patate Riempire il contenitore con circa
la meta delle patate tagliate e
coprire con la meta del formaggio
grattuggiato.
Aggiungere le patate rimanenti.
Mescolare le uova, la panne con
il latte e il sale utilizzando le fruste
elettriche e versare sopra le patate.
Infine, distribuire uniformemente il
formaggio residuo sulla griglia.

Usare acqua bollita per pulire
(14) il contenitore. Mettere in un

Temperatura 1000 5 ore e 20 | contenitore 1000 mi di lattee 1 g
ambiente 9 min. di yogurt, quindi aggiungere 50 g
di zucchero. Coprire il contenitore
durante la cottura.

Yogurt
(disponibile solo
sul modello MWP
304)

YOGURT(DISPONIBILE SOLO SUL MODELLO MWP 303)

) Questa funzione consente di ottenere yogurt
— FUNCTIONS — ] -l _gi salutare e naturale.
Y\ Micro l ! . ! l ! l @ Premendoil pulsante Yogurt,sul display vi-
=l G} o ene visualizzato sul lato sinistro.
7

906 Defrost @ Mettere in un contenitore 1000 ml di latte
e 1 g diyogurt, quindi aggiungere 50 g di

<~ Gril zucchero e collocare al centro della cavita.

@ Premereil pulsante JET START per iniziare.
SAAZ Combi
2\ Grill

C‘:’) Auto Cook 0 Nota:

Per questa cottura sono necessarie 5 ore e 20
minuti.

—— SPECIALS —

kg Soft/Melt
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|4 SOFT/MELT (AMMORBIDIRE/SCIOGLIERE)

—
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro

% Defrost

~~~ Grill

NAA7 Combi
S Grill

@ Auto Cook

Una selezione di programmi automatici con valori

o

0 Nota:

(2]

predefiniti per offrire risultati di cottura ottimali.

1 o

Premendo il pulsante Soft/Melt (Ammorbi-
dire/Sciogliere),sul display viene visualizza-
to sul lato sinistro.

Premendo ripetutamente il pulsante Soft/
Melt (Ammorbidire/Sciogliere) o premere il
pulsante +/- per selezionare la ricetta desi-
derata (vedere la tabella di seguito).

Premere il pulsante JET START per confer-
mare la ricetta e premere il pulsante +/- per
selezionare il peso quando é presente unin-

tervallo di peso nella tabella.

funzione.

Premendo il pulsante JET START si avvia la

La ricetta di cottura sara confermata dopo aver lasciato il pulsante

— SPECIALS — Function (funzione) per 3 secondi. Premere nuovamente il pulsante fun-
zione per modificare il tipo di ricetta.
ﬁ Yogurt
TIPO DI CIBO PESO SUGGERIMENTO
|¢i—, Soft / Melt - -
50 q- 500 |Dallo stato frigorifero,
S Risi ]| Ammorbidire Tﬁ Burro /58 svolgerlo e collocarlo in
= Rising = 9ot g un piatto per microonde.
;  Keep _ ) Dallo stato congelato,
= Warm 2 | Ammorbidire @ Gelato 5?58 1000 | coliocare il contenitore di
9vg gelato sul piatto rotante.
L ; _ Dallo stato frigorifero,
Auto Clean ~ 5 | Ammorbidire Egmggg'o 5?58 500 svolgerlo e collocarlo in
— ghvg un piatto per microonde.
) clock 2509 - Dallo stato congelato,
A4 | Ammorbidire @ Granita 1000 g/250 | rimuovere il coperchio
{)) Volume g dal contenitore.
Dallo stato frigorifero,
5 | Sciogliere @ Burro 5?58 -t svolgerlo e collocarlo in
9ot g un piatto per microonde.
_ Dalla temperatura
+ P 5 | Sciogliere | ¥ Cioccolata 1?5009 =500 | ambiente, collocare in
gvg un piatto per microonde.
} Dallo stato frigorifero,
] stop 77 | Sciogliere Formaggio 5?58 500 | collocarlo in un piatto
gvg per microonde.
Dalla temperatura
ET START
[>JETS ambiente, collocare
in un piatto per
) . .
microonde. Il piatto
F 5 | sciogliere Qg Marshmallow 5?58 -500 | jeve avere almeno il
gcvg doppio del volume dei
marshmallow, in quanto
si espandono durante la
cottura.
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___ STEAM (VAPORE)
{7} (DISPONIBILE SOLO SUL MODELLO MWP 304)

— FUNCTIONS —

2§ wmicro

%06 Defrost

S~~~ Grill

SA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

-Steam / Boll

g Soft/ Melt

Z_) Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

)

Questa funzione consente di ottenere piatti salutari e naturali gra-
zie alla cucina al vapore. Usare questa funzione per cuocere al vapo-
re cibi come verdure e pesce.

Per cuocere il riso (P1) o la pasta (P2):

Accessori dedicati:
— %

© Premere ripetutamente il pulsante Steam (Vapore) o pre-
mere il pulsante +/- per selezionare il tipo di cibo.

@ Premereil pulsante JET START per confermare.

© Premere il pulsante +/- per selezionare il livello di porzio-
ne/il peso. Premendo il pulsante JET START, si avvia la fun-
zione.

a Nota:

Viene richiesto di impostare il tempo di ebollizione per il riso e la pas-
ta in base alle raccomandazioni sulla confezione.

Cibo Porzioni Quantita Livello
P 100g L1
St .'FP.W_ 200g L2
LR | 300g L3
I | 400g L4
f 100g L1
Pasta P 200g L2
P99 300g L3

Seguire il procedimento in basso (esempio di pasta):

A) Pesare la pasta

B) Mettere la pasta nel- | C) Versare acqua fino al D) Coprire con il coperchio
la ciotola e aggiunge- livello e inserire nel forno
re il sale

»

= =

Seguire sempre la quantita di porzio- Usare I'acqua a temperatura ambi-
ni indicata nella tabella in alto. ente.
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Per

cuocere verdure, pesce, pollo o frutta (P3-P7):

Accessori dedicati:

Livello acqua di
vapore

A.Versare l'acqua sul B. Inserire la griglia C. Coprire con il
livello dell'acqua di e collocarvi il cibo coperchio e inserire
vapore segnato sul- sopra. nel forno.

la ciotola.

D. Impostare la funzione sul pannello di controllo:

(2]
©

Premere ripetutamente il pulsante Steam (Vapore) o premere il pulsante +/- per sele-
zionare il tipo di cibo.

Premere il pulsante JET START per confermare.

Premere il pulsante +/- per selezionare il livello di porzione/il peso. Premendo il pul-
sante JET START, si avvia la funzione.

TIPO DI CIBO PESO SUGGERIMENTO
Usare formati omogenei.
[ *. . } Tagliare le verdure in pezzi omogenei.
=3 Q@ Ortaggi 139t ety Aggiungere 100 ml di acqua sul fondo della va-
poriera.
[=]¥ Verdure 150g - 500g Agglungere 100 ml di acqua sul fondo della va-
congelate poriera.

-

Distribuire i filetti di pesce in maniera omoge-
nea sulla griglia della vaporiera. Interlacciare le
&L Filetti di pesce | 150g - 500g | parti sottili. Aggiungere 100 ml di acqua sul fon-
do della vaporiera. Dopo la cottura, lasciar ripo-
sare 1-2 minuti.

Aggiungere 100 ml di acqua sul fondo della va-

5| LS Filetti di pollo | 150 - 5009 Doriora.

Aggiungere 100 ml di acqua sul fondo della va-
poriera.

T Futa 150g - 5009

La ricetta di cottura sara confermata dopo aver lasciato il pulsante Function (funzione)
per 3 secondi. Premere nuovamente il pulsante funzione per modificare il tipo di ricetta.

o

Consigli e suggerimenti:

« Usare I'acqua a temperatura ambiente.
- La vaporiera deve essere utilizzata esclusivamente con la funzione microonde!
« Non usare la vaporiera con altre funzioni. L'uso della vaporiera con altre funzioni puo produr-
re danni agli accessori.
« Collocare sempre la vaporiera sul piatto rotante in vetro.
« A causa della variabilita del cibo, la durata della cottura & impostata su una media; per una cot-
tura ottimale consigliamo sempre di controllare I'interno del cibo e se necessario prolungare il
tempo di cottura.
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~~» RISING (LIEVITAZIONE)
—

N
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%Oé Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2§ Grill

@ Auto Cook

Questa funzione consente di far lievitare I'im-
pasto del pane.

(2]
©

Premendo il pulsante Rising (Lievitazio-
ne),sul display viene visualizzato sul lato

sinistro.

Mettere 200 ml di acqua in un contenito-
re.

Posizionare il contenitore direttamente nel
mezzo della cavita.

Premendo il pulsante JET START si avvia la
funzione.

— SPECIALS — - Quando l'orologio ha effettuato il conto alla
l_l _| _| rovescia di 60 minuti, sul display viene visua-
6 Yogurt l l l ll l lizzato “Add” (nessuna operazione per 5 minuti
= riporta automaticamente in standby).
kg Soft/ Melt
. Rising
© Aprirelo sportello, imuovere il contenito-
o peep re e collocare I'impasto sul piatto rotante.
@ Chiuderelo sportello e premereiil pulsan-
p p p
te JET START per iniziare.
Auto Clean
Clock
L} L} -_— -_—
Iﬂ))) Volume l_ l Ill ll l
I .
D | @ Nota:
Non aprire lo sportello durante il conto
alla rovescia.
—| |+
[] sToP
[> JET START
A
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KEEP WARM (MANTENERE CALDO)

Questa funzione consente di riscaldare auto-
A maticamente i piar.

— FUNCTIONS — _I I_I l-l l-l
I
Z\§ Micro _ll lll ll l
b . —== Coperchio per piatto
DT Acqe§sorlo sug- @ (in vendita separata-
% Defrost gerito: &) mente)
=
<<~ Grill
<<% Combi ® © Premereil pulsante Keep Warm (Manteni-
Z\§ Gril mento al caldo). Sul display viene visualiz-
zato sul lato sinistro.
 Auto Cook @ Premere il tasto +/- per selezionare l'ora
appropriata, quindi premere il pulsante
JET START..
—— SPECIALS —
é Yogurt
kg Soft/ Melt
= Riing 0 Nota:
Ki . . \
-V\f:rﬂq Il ciclo Keep Warm (Mantenimento al caldo) &

di 15 minuti. Per garantire un effetto ottimale,
selezionare un tempo superiore a 15 minuti.

Auto Clean
& clock
=) volume

—| |+

] stop

> JET START

.
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AUTO CLEAN (PULIZIA AUTOMATICA)

~N
— FUNCTIONS —

2\ wmicro

906 Defrost

~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

Vs Steam/ Boil
Soft / Melt
. Rising

¢ Keep
Warm

. Auto Clean

. Clock
Iﬂ))) Volume

_|_

] stop

[> JET START

. J
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Questo programma di pulizia automatica ti aiu-
tera atenere pulito il tuo forno a microonde e a
eliminare gli odori sgradevoli.

Prima di far partire il programma:

© Mettere 300 ml di acqua nel contenitore
(vedi le nostre raccomandazioni nella se-
zione in basso “Consigli e suggerimenti”).

@ Posizionare il contenitore direttamente nel
mezzo della cavita.

Per far partire il programma:

@ Premendo il pulsante Auto Clean (Pulizia
automatica), la durata del ciclo di pulizia
sara visibile sul display.

@ Premereil pulsante Jet Start per iniziare la
funzione.

Quando il ciclo & terminato:
© Premere il pulsante Stop.
@ Togliere il contenitore.

© Usare un panno morbido o un panno car-
ta con un detergente delicato per pulire le
superfici interne.

o Consigli e suggerimenti:

« Perun miglior effetto pulente, siraccomanda
diusare un contenitore dal diametro di 17-20
cm, e di altezza inferiore a 6,5 cm.
Siraccomanda di usare un contenitore di pla-
stica leggera adatta al microonde.

Dato che il contenitore sara caldo a segui-
to del ciclo di pulizia, si raccomanda di usa-
re dei guanti resistenti al calore per togliere
il contenitore dal microonde.

Per un miglior effetto pulente e larimozione
di odori sgradevoli, aggiungere all'acqua un
po' di succo dilimone o aceto.

Il grill non necessita di alcuna pulizia perchéil
calore intenso brucia direttamente lo sporco,
mentre lo spazio attorno ad esso deve esse-
re pulito regolarmente. Tale operazione puo
essere effettuata con un panno morbido inu-
midito con un detergente delicato.

Se la funzione Grill non é usata regolarmen-
te, attivarla per 10 minuti una volta al mese
per ridurre il rischio d‘incendio.



[ SILENCE MODE (MODALITA SILENZIO)

Questa funzione consente di attivare/disattivare tuttii suoniripro-
Auto Clean dotti dagli apparecchi, tra cui pressione dei pulsanti, avvertenze,
allarmi e feedback audio di fine.
Clock
Premere il pulsante Volume per disattivare l'audio, premere nuo-
-\/olume vamente il pulsante Volume per riattivarlo.
Questa funzione puo essere utilizzata in qualsiasi momento.
—| |+
[] sTop
> JET START

CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA

DELL'AMBIENTE

* 1l materiale di imballaggio é riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo corrispon-
dente. Per lo smaltimento, seguire le normative locali. Il materiale di imballaggio
(sacchetti di plastica, parti in polistirolo, ecc.) deve essere tenuto fuori dalla @
portata dei bambini, poiché puo rappresentare una fonte di pericolo.

* Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla direttiva europea%
2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE). As-
sicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente contribu-
isce a prevenire i potenziali danni all'ambiente e alla salute.

* 1l simbolo sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo ap-
parecchio non deve essere trattato come rifiuto domestico. Deve invece essere consegnato
presso un punto di raccolta predisposto per il riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

* Lo smaltimento deve essere effettuato seguendo le normative locali in materia.

* Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio di questo
prodotto, contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti
domestici o il negozio presso il quale il prodotto & stato acquistato.

* Prima della rottamazione, rendere I'apparecchio inservibile tagliando il cavo
elettrico.

| >4
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In conformita alle IEC 60705-2010-04 e IEC 60350-1:2011-12

La Commissione Elettrotecnica Internazionale ha sviluppato una norma per il collaudo com-
parativo della prestazione di riscaldamento di diversi forni a microonde. Per questo forni a
microonde si raccomanda quanto segue:

Prova Quantita Livello di potenza Tempo appross.
Maionese A
123.1 10009 900 W 16 minuti
Sponge cake (Ciambella) 4759 900 W 7.8 minuti
12.3.2
Polpettone N
1233 900 g 900 W 15-16 minuti
Scongelamento di carne
macinata 5009 16 OW 17 minuti
(13.3)
Gratin di patate 11009 Grill combinato 26-30 minuti
1234
Prova Preriscalda- Funzione Tempo appross
mento ’
[ - Grill 6-7 minuti
(9.2)
Hamburger . N
(93) - Grill 60 minuti
Specifiche tecniche
Descrizione dei dati MWP 303 MWP 304

Tensione di alimentazione

230-240V ~ 50 Hz

230-240V ~ 50 Hz

Corrente in ingresso nominale {1400 W 1400 W
Grill 1050 W 1050 W
Dimensioni esterne (AxLxP) 300 x 539 x 398 300 x 539 x 398
Dimensioni interne (AxLxP) 240 x 354 x 358 240 x 354 x 358

Y,
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INSTALACJA

Przed podtaczeniem

Kuchenke mikrofalowg nalezy umiescic w pewnej
odlegtosci od innych zrodet ciepta. Aby zapewnic
dostateczng wentylacje, nalezy pozostawi¢ nad
kuchenkg mikrofalowa przynajmniej 30 cm wolnej

rzestrzeni.

uchenki mikrofalowej nie wolno umieszcza¢ w
szafce. Niniejsza kuchenka mikrofalowa nie jest pr-
zeznaczona do umieszczenia ani uzywania na bla-
cie kuchennym nizszym niz 850 mm nad podtoga.

* Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w Paristwa
mieszkaniu.

* Kuchenke mikrofalowa nalezy ustawic¢ na ptaskiej i stabilnej powierzchni, wystarczajaco wytrzymate;
do utrzymania ciezaru kuchenki wraz z naczyniami, jakie zostang wtozone do $rodka. Z urzadze-
niem nalezy obchodzi¢ sie ostroznie.

* Nalezy sprawdzi¢, czy przestrzen pod i nad kuchenka mikrofalowa oraz wokét niej jest wolna w celu
zapewnienia prawidtowego przeptywu powietrza.

* Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. Nalezy sprawdzi¢, czy drzwi kuchenki mik-
rofalowej doktadnie przylegajg do urzadzenia po zamknieciu oraz, czy wewnetrzna uszczelka drzwi
nie jest uszkodzona. Nalezy oprézni¢ kuchenke mikrofalowa i oczysci¢ jej wnetrze przy uzyciu miek-
kiej, wilgotnej szmatki.

* Nie nalezy uruchamia¢ tego urzadzenia, jesli uszkodzony jest przewdd zasilajacy lub wtyczka, jesli
urzadzenie nie dziata prawidtowo lub, gdy zostato uszkodzone, albo upuszczone. Nie wolno zan-
urza¢ przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie. Przewdd zasilajacy nalezy utrzymywac z dala
od goracych powierzchni. Nieprzestrzeganie powyzszych polecen moze spowodowac porazenie
pradem, pozar i inne zagrozenia.

* Nie nalezy uzywac przedtuzacza: Jezeli przewdd zasilajacy jest za krotki, nalezy zleci¢ zainstalowa-
nie gniazdka w poblizu urzadzenia wykwalifikowanemu elektrykowi lub technikowi serwisu.

A\ OSTRZEZENIE:

* Nieprawidlowe uzywanie wtyczki uziemiajacej moze spowodowac porazenie pradem elektry-
cznym.

* Jesli instrukcje nie sa w petni zrozumiate lub w przypadku watpliwosci, czy kuchenka mikro-
falowa jest prawidtowo uziemiona, nalezy sie skontaktowac z wykwalifikowanym elektrykiem
lub serwisantem.

@ uwaca:

Przed pierwszym uzyciem kuchenki mikrofalowej, zaleca sie usuniecie folii ochronnej z panelu stero-
wania i przewigzki kabli z przewodu zasilajacego.

PO PODLACZENIU

Kuchenke mikrofalowg mozna uzywac wytacznie przy szczelnie zamknigtych drzwiach.

* Jesli kuchenka mikrofalowa jest zainstalowana w poblizu odbiornika radiowego, telewizyjnego lub
anteny, moga wystapi¢ zaktdcenia w odbiorze.

* Uziemienie urzadzenia jest obowigzkowe. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ob-
razenia ciata 0sob, zwierzat oraz uszkodzenia przedmiotéw wynikte z niespetnienia tego wymogu.

* Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek problemy spowodowane niezastosowaniem
sie uzytkownika do niniejszych instrukcji.

PL
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BEZPIECZENSTWO

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE NA PRZYSZLOSC

* Jesli materiat wewnatrz / na zewnatrz kuchenki mikrofalowej bedzie iskrzyt lub poja-
wi sie dym nalezy zamkna¢ drzwi kuchenki i wytaczy¢ ja. Nalezy odtaczy¢ zasilanie
lub odciaé zasilanie w panelu bezpiecznikdw lub wytacznika obwodu.

* Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki mikrofalowej bez nadzoru zwlaszcza, gdy do go-
towania uzywa sie pojemnikéw papierowych lub wykonanych z tworzyw sztucznych
i innych tatwopalnych materiatow. Papier moze sie zwegli¢ lub zapali¢, a niektére
rodzaje plastiku moga topi¢ sie podczas podgrzewania zywnosci.

A\ OSTRZEZENIE:

* W przypadku stwierdzenia uszkodzen drzwi lub uszczelek drzwi nie nalezy uzywac
kuchenki mikrofalowej, az do czasu naprawienia uszkodzen przez odpowiednio wy-
kwalifikowany personel.

A\ OSTRZEZENIE:

* Wykonywanie przez osobe nieprzeszkolong jakichkolwiek napraw badz czynnosci
serwisowych, wiazacych sie ze zdejmowaniem ostony zabezpieczajacej przed dzi-
ataniem mikrofal, jest niebezpieczne.

A\ OSTRZEZENIE:

* Cieczy oraz innych produktéw zywnosciowych nie wolno podgrzewaé¢ w zamknieg-
tych pojemnikach, poniewaz moga one wybuchnag¢.

A\ OSTRZEZENIE:
* Kiedy urzadzenie pracuje w trybie taczonym, dzieci moga korzysta¢ z urzadzenia
wylacznie pod opieka osdb dorostych, ze wzgledu na wytwarzana temperature.

A\ OSTRZEZENIE:

* Urzadzenie i jego dostepne cze$ci podczas uzywania nagrzewaja si¢. Nalezy uwazac,
aby nie dotknac elementéw grzewczlych wewnatrz kuchenki mikrofalowe;j.

* Dzieci ponizea'(s lat nie powinny obstugiwac kuchenki bez statego nadzoru.

* Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do pod?rzewania zywnosci i napojow. Sus-
zenie zywnosci lub ubran oraz podgrzewanie ptytek grzejnych, kapci, gabek, wilgot-
ﬂych szmatek itp. moze by¢ przyczyna obrazen, zapalenia si¢ materiatu [ub pozaru.

* Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby

0 o%raniczonélch zdolInosciach fizycznych, sensorycznych lub um(i/s’fow%ch, a takze

pozbawione doswiadczenia i wiedzy, o ile zapewniony zostanie nadzér lub udzielone
zostang instrukcje dotyczace bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia, a takze
pgd vlz_arunkiem, ze osoby te zrozumiejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania ku-
chenki.

* Czyszczenie i wymagane od uixtkownika czynnosci konserwacyjne nie powinny by¢
wg onywane przez dzieci, chyba ze majabone powyzej 8 lat i zapewniony zostanie
odpowiedni nadzoér. Nalezy dopilnowac, aby urzadzenie nie byto przedmiotem zabaw
dzieci. Urzadzenie oraz jego przewdd powinny znajdowa¢ si¢ poza zasiegiem dzieci
w wieku ponizej 8 lat.

* Nie nalezy uzywaé kuchenki mikrofalowej do gotowania lub podgrzewania catych jaj
w skorupce lub bez skorupki, poniewaz moga one eksplodowa¢ nawet po zakoncze-
niu gotowania.




@ uwaca:

Urzadzenia tego typu nie sa przeznaczone do pracy z zewnetrznym zegarem ani od-
d2|elnym systemem zdalnego sterowania

* Nie wolno pozostawia¢ kuchenki mikrofalowej bez nadzoru, jesli do gotowania uzywa si¢ duzych
ilosci thuszczu lub oleju, poniewaz moze si¢ on przegrzaé i spowodowaé pozar!

Wewnatrz lub w poblizu kuchenki mikrofalowej nie nalezy podgrzewa¢ ani stosowa¢ materiatow
palnych. Opary moga spowodowa¢ zagrozenie pozarem lub wybuchem.

Nie wolno uzywa¢ kuchenki mikrofalowej do suszenia tkanin, papieru, przypraw, zi6t, drewna, kwi-
atow lub innych materiatéw palnych. Moze to spowodowaé pozar.

Nie wolno uzywa¢ w urzadzeniu zracych Srodkdw ani oparéw. Zakupiona kuchenka mikrofalowa
zostata zaprojektowana specjalnie do podgrzewania lub gotowania produktéw zywnosciowych. Nie
jest ona przeznaczona do celéw przemystowych ani laboratoryjnych.

Nie nalezy wieszac ani kta$¢ cigzkich przedmiotéw na drzwiach, poniewaz moze to spowodowac us-
zkodzenie mechanizmu otwierania i zawiasow kuchenki mikrofalowej. Nie nalezy wiesza¢ zadnych
przedmiotéw na klamce drzwi.

*

INSTRUKCJA USUWANIA USTEREK

@ uwaca:

Jesli kuchenka mikrofalowa nie dziata, przed skontaktowaniem sie z serwisem, nalezy
sprawdzi¢ nastepujace elementy:

* Czy wtyczka jest prawidtowo umieszczona w gniazdku sieciowym.

* Czy drzwi sg prawidiowo zamkniete.

* Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie, czy nie nastapita przerwa w doptywie pradu.

Sprawdzi¢, czy kuchenka mikrofalowa ma zapewniong swobodng wentylacje.

Nalezy odczekac 10 minut, a nastepnie ponowi¢ probe uzycia kuchenki mikrofalowe;.

Przed ponowng probg nalezy otworzy¢ i zamknaé drzwi.

*
*

*

Podane czynno$ci majg na celu zapobieganie niepotrzebnym wezwaniom serwisu, za ktére uzytkow-
nik zostanie obcigzony.

Kontaktujac sie z serwisem technicznym, nalezy zawsze podawac numer seryjny i model kuchenki
mikrofalowej (patrz tabliczka serwisowa).

Dalsze informacje podano w ksigzce gwarancyjnej.

Jezeli przewdd zasilania wymaga wymiany, nalezy go wymieni¢ na nowy - oryginalny przewdd, dostep-
ny w naszych punktach serwisowych. Wymiana przewodu zasilajgcego moze by¢ wykonana tylko pr-
zez wykwalifikowany personel serwisu technicznego.

A\ OSTRZEZENIE:

* Naprawy serwisowe moga by¢ wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany perso-
nel serwisu technicznego.
* Zabrania sie zdejmowania jakichkolwiek oston.

PL
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SRODKI OSTROZNOSCI

UWAGI OGOLNE

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w zastosowaniach do-

mowych lub podobnych, jak: _ ) _

* Kuchnie personelu w skiepach, biurach oraz innych srodowiskach pracy;

* Wiejskie budynki mieszkalne; . ) . ,

* Przez klientdbw w hotelach, motelach oraz innych Srodowiskach mieszka-
niowych; . o e

* W Srodowiskach w rodzaju pokoi goscinnych ze Sniadaniem. )

Inne zastosowania sg niedozwolone (np. podgrzewanie pomieszczen).

@ uwaca:

*

Jesli wybrano funkcje mikrofal nie wolno wigcza¢ kuchenki mikrofalowej bez potraw w Srodku. Taka

eksploatacja urzadzenia moze spowodowaé jego uszkodzenie.

Otwory wentylacyjne w kuchence mikrofalowej nie mogg by¢ zastoniete. Zablokowanie otwordw

wlotowych lub wylotowych powietrza moze spowodowaé uszkodzenie kuchenki mikrofalowej i nie-

zadowalajgce rezultaty gotowania.

Podczas ¢wiczen obstugi kuchenki mikrofalowej nalezy umie$ci¢ w niej szklanke z wodg. Woda

pochtania energie mikrofal i kuchenka mikrofalowej nie ulegnie uszkodzeniu.

Urzadzenia nie nalezy uzywaé ani pozostawia¢ na zewnaftrz.

Nie wolno uzywac niniejszego urzadzenia w poblizu zlewu kuchennego, w wilgotnej piwnicy, w pob-

lizu basenu i tym podobnych miejscach.

Komory kuchenki nie nalezy wykorzystywa¢ do przechowywania.

Zanim torebki papierowe lub plastikowe zostang umieszczone w kuchence mikrofalowej nalezy zd-

jaé z nich metalowe wigzania.

* Kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywaé do smazenia w gtebokim oleju, poniewaz nie jest mozliwe
kontrolowanie jego temperatury.

* Nalezy uzywa¢ rekawic lub ochraniaczy, aby unikna¢ poparzer podczas dotykania pojemnikow,

cze$ci kuchenki mikrofalowej i naczyn.

PLYNY

Np. napoje lub woda. Podgrzanie plYnu powyzej temperatury wrzenia moze

nastapi¢ bez oznak wrzenia. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wygotowa-

nia sie goracego ptynu.

Aby do tego nie dopusci¢, nalezy stosowac sie do ponizszych zalecen:

* Nalezy unika¢ uzywania naczyn o prostych $ciankach i waskich szyjkach.

* Przed umieszczeniem pojemnika w kuchence mikrofalowej nalezy zawsze zamieszaé plyn.

* Po podgrzaniu nalezy chwile odczeka¢, ponownie zamiesza¢ ptyn, a nastepnie wyja¢ ostroznie nac-
zynie z kuchenki mikrofalowe;.

ZACHOWAJ OSTROZNOSC

Po podgrzaniu potraw dla dzieci w stoiczku lub ptynéw w butelce dla nie-
mowlat, nalezy zawsze wymieszac zawarto$¢ i sprawdzic temperature pr-
zed podanlem. Zapewni to rownomierne rozprowadzenie ciepta i uniknie-
cie ryzyka poparzen.

5



AKCESORIA | KONSERWACJA
AKCESORIA

Na rynku dostepnych jest wiele roznorodnych akcesoriéw. Przed ich zakupem nalezy upewni¢ sie,
ze nadajq sie do kuchenek mikrofalowych.

Przed uzyciem naczyn, nalezy upewnic sie, czy sg one odporne na dziatanie wysokich temperatur i
przepuszczajg mikrofale.

Po wiozeniu zywnosci i akcesoriéw do kuchenki mikrofalowej, nalezy sprawdzic, czy nie stykaja sie
Z powierzchniami wewnetrznymi kuchenki.

Jest to szczegdlnie wazne w przypadku akcesoriéw wykonanych z metalu lub zawierajacych meta-
lowe elementy.

W przypadku zetknigcia si¢ przedmiotow wykonanych z metalu z wnetrzem pracujacej kuchenki
mikrofalowej moze doj$¢ do powstania iskier, ktére mogg spowodowaé uszkodzenie kuchenki mik-
rofalowe;j.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej zabronione jest stosowanie metalowych pojemnikdw
na zywnos¢ i napoje.

W celu uzyskania lepszych wynikow gotowania, zalecane jest umieszczenie akcesoriéw na Srodku
wewngtrznej catkowicie ptaskiej komory.

RUSZT Z DRUTU

* Ruszt z drutu nalezy uzywacé z funkcjami Grill i (Mikrofale combi +
funkcije Grill).

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE (wytacznie w MWP 304)
Stuzy do gotowania na parze produktéw zywno$ciowych przy uzyciu
specjalnej funkcji (GOTOWANIE NA PARZE). Produkty, takie jak ryby i
warzywa, nalezy umiescié na $rodkowej kratce. Srodkowej kratki nie na-
lezy uzywa¢ do gotowania produktéw, takich jak makaron, ryz lub faso-
la. Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze umieszczac na
szklanym talerzu obrotowym.

SZKLANY TALERZ OBROTOWY
Szklany talerz obrotowy musi by¢ uzywany zawsze, niezaleznie od

sposobu gotowania. Stuzy on do zbierania kapigcego sosu oraz czastek
zywno$ci, ktére moglyby zabrudzi¢ i zaplami¢ wnetrze kuchenki.
+ Szklany talerz obrotowy nalezy umiesci¢ na podstawce talerza

obrotowego.

PODSTAWKA TALERZA OBROTOWEGO

Szklany talerz obrotowy nalezy stawia¢ na podstawce talerza obro-
towego. Na podstawce talerza obrotowego nie nalezy stawia¢ zad-
nych innych naczyn.

* ZAINSTALOWAC PODSTAWKE TALERZA OBROTOWEGO WEWNATRZ KUCHENKI.

PL
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Kuchenke mikrofalowg nalezy utrzymywac w czystosci, aby nie niszczy¢ jej powierzchni, poniewaz
wptywa to negatywnie na trwato$¢ urzadzenia oraz moze prowadzi¢ do ewentualnych niebezpiecz-
nych sytuaciji.

Nie nalezy uzywac druciakéw metalowych, preparatdw czyszczacych zawierajgcych substancje
Scierne, zmywakow z welny stalowej, ostrych zmywakéw itp., ktére moga uszkodzi¢ panel stero-
wania oraz powierzchnie wewngtrzne i zewngtrzne kuchenki mikrofalowej. Nalezy stosowac Scierki
i delikatny detergent lub reczniki papierowe oraz $rodek do mycia okien w rozpylaczu. Srodek do
mycia okien nalezy rozpyli¢ na recznik papierowy.

Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych, zewnetrznej i wewnetrznej powierzchni drzwi oraz ot-
woru drzwi nalezy stosowa¢ migkka i wilgotng Scierke z dodatkiem delikatnego detergentu.
Urzadzenia nie wolno czysci¢ przy uzyciu myjek cisnieniowych.

Kuchenke mikrofalowg nalezy czyscic regularnie i usuwac z niej wszelkie pozostatosci zywnosci.
Mycie jest jedyna, normalnie wymagana czynnoscig konserwacyjng. Nalezy je wykonywac¢ po odtac-
zeniu kuchenki od zasilania.

Nie nalezy bezpo$rednio spryskiwac kuchenki mikrofalowe;.

Kuchenke mikrofalowg zaprojektowano do pracy z cyklami gotowania przy odpowiednim pojemniku
umieszczonym bezposrednio w ptaskiej komorze.

Nie wolno dopuszcza¢ do zbierania sig resztek ttuszczu lub zywnosci wokot drzwi.

Ten produkt oferuje funkcje AUTO CLEAN (Automatyczne czyszczenie), kiéra pozwala na fatwe
czyszczenie komor kuchenki. W celu uzyskania dalszych szczegotow, nalezy sprawdzi¢ cze$¢ AU-
TOMATYCZNE CZYSZCZENIE na stronie 30.

Grzatka grilla nie wymaga czyszczenia, poniewaz wysoka temperatura powoduje spalenie wszelkich
zabrudzen.

Jesli grill nie jest uzywany regulamnie, nalezy wtacza¢ go raz w miesigcu na 10 minut, aby wypalié
wszelkie zabrudzenia w celu zmniejszenia ryzyka pozaru.
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OPIS PANELU STEROWANIA
MWP 303 MWP 304 @ Vicro (Mikrofale)
— —_— Stuzy do ustawiania poziomu mocy.
@ Defrost (Rozmrazanie)
— FUNCTIONS — — FUNCTIONS —

2§ Micro

%oé Defrost

~~7 Grill

NAAZ Combi

2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
g Soft/ Melt
Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock

Iﬂ))) Volume

—| |+

[J stop

> JET START

® © 606 ©
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6 0 60
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2§ Micro

%)é Defrost

~~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
W5 Steam-/Boit

kg Soft/Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

[ stop

000 ®© © 0 ©

©Qe O

e 0 60

[> JET START

—-

Stuzy do ustawiania programu rozmraza-
nia.

(3 Jelil

Nacisnij ten przycisk, aby uzyska¢ dostep
do funkcji grilla.

© Combi Grill (Grill w trybie Combi)
Nacisnij ten przycisk, aby uzyska¢ dostep
do jednego z dwdch trybow taczonego go-
towania.

eFunkcja Auto Cook (Automatyczne go-
towanie) stuzy do standardowego goto-
wania.

O ogurt (Jogurt)

Stuzy do ustawiania funkcji Yogurt (Jo-
gurt).

@ Steam/Boil (Gotowanie na parze/w wo-
dzie)

QSoft/Melt (Zmigkczanie/rozpuszczanie)
©Rising (Wyrastanie)

Stuzy do ustawiania funkcji Dough Rising
(Wyrastanie ciasta).

@Keep Warm (Utrzymywanie ciepta)
Stuzy do ustawiania funkcji Keep Warm
(Utrzymywanie ciepta).

mAuto Clean (Automatyczne czyszc-
zenie)

Umozliwia wyczyszczenie kuchenki.
@Clock (Zegar)

UmozZliwia ustawienie pory dnia.

@ Volume (Glosnosc)

Stuzy do wiaczania/wytaczania sygnatu
dzwigkowego.

O+

Wprowadzanie kodu menu potrawy, godzi-
ny, czasu gotowania, wagi produktu.
®sTor

Stuzy do wstrzymywania, zatrzymywania
lub anulowania gotowania.

@ JET START (Szybkie uruchamianie)
Stuzy do rozpoczynania gotowania.

Stuzy do ustawiania szybkiego programu.
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@ Wybor rodzaju zywnosci

@ 'kona wyciszenia

© Poziom mocy mikrofal (waty)
OVvaga (gramy)

© 'kona funkcji Popcom

@ Zmiekczanie/rozpuszczanie
@ Automatyczne gotowanie
© Wprowadzona waga

© Gotowanie na parze

@ Utrzymywanie ciepta

@ Wprowadzony czas

@ Wyrastanie

@ Automatyczne czyszczenie
@Rozmrazanie

@® Ikona funkgji Grill

@ 'kona funkcji mikrofal
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TRYB GOTOWOSCI

Ta kuchenka znajduje sie w trybie gotowosci, gdy wyswietlany jest zegar (lub, gdy zegar nie zostat
ustawiony, wy$wietlacz pokaze “").

ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM/BLOKADA PRZED
DZIECMI

Po uptywie jednej minuty od chwili, gdy kuchenka znajdzie sie w ,trybie gotowosci”, uaktywniana jest
funkcja automatycznego zabezpieczenia.

Gdy funkcja bezpieczenstwa zostanie uaktywniona, rozpoczecie gotowania wymagac bedzie otwarcia
i zamknigcia drzwi; w przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,door” (drzwi).

door

@ WSTRZYMYWANIE LUB WYLACZANIE GOTOWANIA

W celu wstrzymania gotowania:

Gotowanie mozna wstrzymac otwierajac drzwi, aby sprawdzi¢, dodac, odwrocic lub wymiesza¢ potra-
we. Ustawienia kuchenki zostang zachowane w pamieci przez 5 minut.

W celu kontynuowania gotowania:

Zamknij drzwi i naci$nij przycisk Jet Start (Szybkie uruchamianie). Gotowanie zostanie wznowione od
momentu wstrzymania.

W celu przerwania procesu gotowania:

Wyjmij potrawe, zamknij drzwi i nacisnij przycisk Stop.

Gdy gotowanie zostato ukoriczone:

Na wy$wietlaczu pojawi sie wskazanie ,End (Koniec)’. Sygnat akustyczny kuchenki bedzie sygnalizo-
wat co minute przez 2 minut.

Prosze zwréci¢ uwage, ze skrocenie lub zatrzymanie zaprogramowanego cyklu chodzenia nie bedzie
mie€ negatywnego wpltywu na dziatanie produktu.

DODAWANIE/MIESZANIE/ODWRACANIE POTRAW

W zalezno$ci od wybranej funkcji moze by¢ konieczne dodanie/zamieszanie/odwrécenie potrawy po-
dczas gotowania. W takim przypadku praca kuchenki zostanie wstrzymana i wy$wietlone zostanie po-
lecenie wykonania zadanej czynno$ci.

W odpowiednim momencie nalezy wykona¢ ponizsze czynnoSci:

* Otworz drzwi.

* Dodaj sktadniki, zamieszaj lub odwrd¢ potrawe (w zaleznosci od zadanej czynnosci).

* Zamknij drzwi i ponownie wigcz kuchenke naciskajac przycisk Jet Start (Szybkie uruchamianie).
Uwagi: Jesli po wyswietleniu polecenia Dodaj, Zamieszaj lub Odwro¢ potrawe drzwi nie zostang otwar-
te w ciggu 2 minut, proces gotowania bedzie kontynuowany (rezultat koricowy moze w takim przypad-
ku nie by¢ optymalny).
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CLOCK (ZEGAR)

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%0% Defrost

~~~7 Grill

NAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

4 Soft/Melt

< Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean

Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

[> JET START

./

Aby ustawic zegar urzadzenia:

W trybie czuwania dotknij raz przycisku Clock (Ze-
gar). Na wySwietlaczu pojawi sig aktualne ustawie-
nie zegara.

Naci$nij przycisk +/- w celu ustawienia godziny.
Nacisnij przycisk Clock/JET START (Zegar/Szybkie
uruchamianie) w celu potwierdzenia.

Nacisnij przycisk +/- w celu ustawienia liczby minut.
Nacisnij przycisk Clock/JET START (Zegar/Szybkie
uruchamianie), aby potwierdzi¢ ustawienie.

®0 00 ©

Po ukonfczeniu kazdego procesu gotowania na wySwiet-
laczu widoczny bedzie komunikat ,End” (Koniec) i polece-
nie otwarcia drzwi, po ktérym przywrdcony zostanie tryb
czuwania (tryb czuwania zostanie przywrécony automaty-
cznie po uptywie 10 minut bez zadnego dziatania).

O Porady i zalecenia:

+ Po podtaczeniu do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie
wskazanie ,12:00” (,12” bedzie miga¢). Po uptywie 1
minute nastapi przetaczenie do trybu czuwania (przed
uaktywnieniem trybu czuwania mozna od razu ustawic¢
godzine).

Podczas procesu gotowania mozna nacisna¢ raz przy-
cisk Stop w celu wstrzymania gotowania, a nastepnie pr-
zycisk JET START (Szybkie uruchamianie) w celu jego
wznowienia. Dwukrotne nacisniecie przycisku STOP spo-
woduje anulowanie aktywnego programu.

Jesli podczas ustawiania procesu gotowania przez 1 mi-
nute nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, system pr-
zefaczy sie automatycznie do trybu czuwania.



JET START (SZYBKIE URUCHAMIANIE)

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

90% Defrost

<~~7 Grill

ombi

W C
2\ Grill
@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
kg Soft/Melt

~ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
. Clock

) Volume

[ stop

.T START

Funkcja ta umozliwia szybkie uruchomienie kuchenki. Na-
cisniecie raz przycisku JET START (Szybkie uruchami-
anie) powoduje automatyczne uruchomienie kuchenki z
najwyzszym poziomem mocy. Podczas gotowania moz-
na nacisnag przycisk JET START (Szybkie uruchamianie)
w celu wydtuzenia czasu. Maksymalny czas gotowania to
90 minut.

@ Nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchamia-
nie).

@ uwaca:

Nacisniecie przycisku JET START (Szybkie uruchamianie)
uruchomi na 30 sekund funkcje mikrofalowania z maksy-
malng moca (900 W).

O Porady i zalecenia:

+ Mozliwa jest zmiana poziomu mocy oraz czasu trwania,
nawet po wczesniejszym rozpoczeciu procesu gotowa-
nia. Aby wyregulowac¢ poziom mocy, wystarczy odpowied-
nio nacisngé przycisk Microwave (Mikrofale). Aby zmienic¢
czas trwania, nalezy nacisnag przycisk +/-. Mozna tez na-
cisna¢ raz przycisk JET START (Szybkie uruchamianie)
w celu zwigkszenia czasu trwania o 30 sekund.

PL
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MICROWAVE (MIKROFALE)

~N
— FUNCTIONS —

Xo Defrost

~~~7 Grill

SAA7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

2

Soft / Melt
Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

> JET START

W celu gotowania z wybrang mocg mikrofal nalezy nacisna¢
kilka razy przycisk Micro (Mikrofale), aby wybra¢ poziom mocy
gotowania, a nastepnie przycisk +/- w celu ustawienia zadane-
go czasu gotowania. Maksymalny czas gotowania to 90 minut.

Sugerowane ak- @ Pokrywa talerza
cesoria: Q) (sprzedawane oddzielnie)

@ Nacisnij przycisk Micro (Mikrofale). Na wyswiet-
laczu pokazany zostanie domysiny poziom mocy
(750 W) i zacznie migaé ikona watow.

@ Nacisnij kilka razy przycisk Micro (Mikrofale) lub
nacisnij przycisk +/- w celu wybrania odpowied-
niej mocy gotowania, a nastepnie nacisnij przy-
cisk JET START (Szybkie uruchamianie).

© Nacisnij przycisk +/- w celu ustawienia czasu
gotowania, a nastepnie nacisnij przycisk JET
START (Szybkie uruchamianie), aby rozpoczaé
gotowanie.

@ uwaca:

Jesli konieczna jest zmiana mocy, nalezy ponownie na-
cisna¢ przycisk Micro (Mikrofale). Zadany poziom mocy
mozna wybra¢ zgodnie z ponizsza tabela.

. J
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Nacisnij prycisk |-y 1y SUGEROWANE STOSOWANIE:
Micro (Mikrofale)
Raz 750 W | Gotowanie ryb, migsa, warzyw itp.
Podgrzewanie napojéw, wody, klarownych zup, kawy, her-
Dwa razy 900 W Pgty lub |nnych. pr0('iu'ktow 0 duzej zawartosci wc?dy. Je- ,
$li produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybra¢
mniejszg moc.
3 razy 90 W | Zmigkczanie lodéw, masta i seréw. podgrzewanie.
4 razy 160 W | Rozmrazanie.
5razy 350 W | Gotowanie potraw duszonych, roztapianie masta.
Gotowanie wymagajace duzej doktadnosci, np. sosow z
duzg zawarto$cig biatka, potraw, ktérych gtéwnymi sktad-
6 razy 500W | ot . X
nikami sg jaja i ser, a takze dogotowywanie potraw duszo-
nych.
7 razy 650 W | Gotowanie ryb, migsa, warzyw itp.




MENU DEFROST (ROZMRAZANIE)

Funkcja ta umozliwia rozmrazanie produktéw.

A m Rozmrazanie reczne (P1):
— FUNCTIONS — l—. | (1) Naci$nij przycisk Defrost (Rozmrazanie). Na
DS s - wyswietlaczu pojawig si¢ wskazania, jak na
P& micro | l rysunku po lewej stronie. Nacisnij przycisk JET
I Sj"ART (Szybkie uruchamianie), aby potwierd-
-Defrost ZIC.
@ Nacisnij przycisk +/- w celu ustawienia czasu.
A Gl X © Naciénij przycisk JET START (Szybkie urucha-
mianie), aby rozpoczag.
SAAZ Combi . L.
Y\ Grill Menu funkcji rozmrazania (P2-P4):
@ Auto Cook @ Nacisnij kilka razy przycisk Defrost (Rozm-
Hre oo razanie) lub nacignij przycisk +/- w celu wyb-
rania kategorii zywno$ci z ponizszej tabeli.
— SPECIALS — @ Nacisnij przycisk JET START (Szybkie
uruchamianie), aby potwierdzic.
ﬁ Yogurt © Nacisnij przycisk +/- w celu ustawienia wagi
el produktu, a nastepnie nacisnij przycisk JET
kdq Soft/ Melt START (Szybkie uruchamianie), aby roz-
. - poczag.
—— Rising -
RODZAJ PRODUKTU WAGA ZALECANE UZYWANIE
= \}j\?aerﬁn Migso mielone, kotlety, steki lub
- pieczenie.
Pc , @, 10020009 | Po gotowaniu, aby uzyskaé lep-
Mielone migso szy wynik nalezy zaczeka co naj
Auto Clean mniej 5 minut.
Cate kurczaki, kawatki lub filety.
Clock 03 c 100-2000 Po gotowaniu, aby uzyskac lepszy
= Didh 9 | wynik nalezy zaczekat: co najmnie]
) volume fo 5-10 minut.
Wigksze, $rednie i mate kawatki
warzyw.
Py Vegetables (Wa- 100-1000 g Po gotowaniu, aby uzyskac lepsze
_ + 9 wyniki nalezy zaczekac co najmniej
rzywa) 35 minut,
Porady i zalecenia:
[] sToP + W celu uzyskania najlepszego rezultatu zalecane jest rozmrazanie
bezposrednio na spodzie komory.
> JET START « Jedli temperatura zywnosci jest wyzsza od gteboko zamrozonej (-18
J °C), nalezy wybraé mniejszg mase niz masa zywnosci.
- Jesli temperatura zywnosci jest nizsza od gteboko zamrozonej (-18°C),

nalezy wybra¢ wigkszg mase niz masa zywnosci.
+ Nalezy oddziela¢ poszczegdine kawatki, w miare ich rozmrazania.
Rozdzielone kawatki rozmrazajg si¢ szybciej.
« Czas dochodzenia, po rozmrazaniu zawsze poprawia wynik, ponie-
waz nastepuje wyréwnanie temperatury wewnatrz potrawy.
14
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(=] GRILL

Funkcja ta umozliwia przyrumienianie potraw za po-
~ moca grilla o duzej mocy, dzieki czemu uzyskujg one
efekt grillowania lub zapiekania.

". Za pomocg funkcji grilla mozna przyrumieni¢ potra-
l l wy takie jak, tosty z serem, kanapki na ciepto, krokie-

— FUNCTIONS — i

Z)\§ Micro

==} | tyziemniaczane, kietbaski i warzywa.
% Defrost
AV ve
_ Dedykowane
-GnII wyposazenie: Ruszt z drutu
I o 9 @ Naciéni przycisk Grill. Na wyswietlaczu pojawia
sie wskazania, jak na rysunku po lewej stronie.
P Auto cook @ Nacisnij przycisk +/- w celu ustawienia czasu go-
towania.
— SPECIALS — © Nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchami-

anie), aby rozpocza¢ gotowanie.

6 Yogurt

kg Soft/ Melt 6 Porady i zalecenia:

« Potrawy, takie jak ser, tosty, steki i kietbaski, na-
) lezy umieszczaé na ruszcie z drutu.

< Worm « Przed uzyciem naczyn podczas korzystania z tej

funkciji, nalezy upewnic sie, ze sg one odporne na

dziatanie wysokich temperatur.

Auto Clean « Podczas stosowania funkcji grillowania nie wol-

no uzywac plastikowych naczyn. Ulegna one sto-

Clock pieniu. Przybory drewniane lub papierowe takze

) Volume nie sg odpowiednie.

« Nalezy zachowaé ostroznos¢, aby nie dotkngé
grzatki grilla.

+ Mozliwa jest zmiana czasu trwania, nawet po wc-

_ + ze$niejszym rozpoczeciu procesu gotowania.

« Aby zmieniC czas trwania, nalezy nacisna¢ pr-
zycisk +/-. Mozna tez nacisnaé raz przycisk JET

[] sTop START (Szybkie uruchamianie) w celu zwigksze-

nia czasu trwania o 30 sekund.

£y Rising

> JET START

@ uwaca:

Aby zmieni¢ funkcje gotowania, nalezy nacisng¢ dwa razy
przycisk STOP w celu zakonczenia biezacej funkciji, a
nastepnie nalezy wykonac instrukcje nowej funkii.

L/
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COMBI MICROWAVE + GRILL (MIKROFALE COMBI + GRILL)

Funkcja ta taczy funkcje mikrofal i grilla, co zapew-

~
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

%Oé Defrost

<~ Grill

ombi
rill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

2

Soft / Melt
—_ Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

_|_

[ stop

> JET START

Y\

nia szybsze zapiekanie potraw.

l-l I Dedykowane Ruszt z drutu
| l l wyposazenie:
@ Nacisnij przycisk Combi Grill (Grill w trybie Com-

bi). Na wySwietlaczu pojawig sie wskazania, jak
na rysunku po lewej stronie.

Nacisénij kilka razy przycisk Combi Grill (Grill w
trybie Combi) lub naciénij przycisk +/- w celu wy-

(2]

I

brania rodzaju gotowania. Nacisénij przycisk Jet
Start (Szybkie uruchamianie), aby potwierdzi¢.
Nacisnij przycisk +/- w celu ustawienia czasu

gotowania, a nastepnie naciénij przycisk JET
START (Szybkie uruchamianie), aby rozpoczac

©

gotowanie.
Rodzaj Produktu ZALECANE UZYWANIE

Owoce morza, pudding. W celu uzyskania

Co 1 lepszego wyniku zalecane jest odczekanie co
najmniej 5 minut po zakoriczeniu gotowania.
Mieso, kurczak w catosci, w kawatkach lub

co 2 filety. Po gotowaniu, aby uzyska¢ lepszy wynik

— zalecane jest odczekanie co najmniej 5-10
minut.
@ uwaca:

Po rozpoczeciu procesu gotowania mozna nacisnag¢ przycisk +/- lub
nacisna¢ kilka razy przycisk JET START (Szybkie uruchamianie) w
celu wydtuZenia lub skrécenia czasu gotowania.

O Porady i zalecenia:

+ Podczas uzywania tej funkcji, nalezy sie upewni¢, ze uzywane nac-
zynia sg odporne na dziatanie mikrofal i ciepta.

+ Podczas stosowania funkcji grillowania nie wolno uzywaé plasti-
kowych naczyn. Ulegng one stopieniu. Przybory drewniane lub pa-
pierowe takze nie sg odpowiednie.

+ Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotknaé grzatki grilla.

+ MoZliwa jest zmiana czasu trwania, nawet po wczesniejszym roz-
poczeciu procesu gotowania.

+ Aby zmieni¢ czas trwania, nalezy nacisna¢ przycisk +/-. Mozna tez
nacisna¢ raz przycisk JET START (Szybkie uruchamianie) w celu

zwiekszenia czasu trwania 0 30 sekund. "

PL
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AUTO COOK MENU (MENU AUTOMATYCZNE GOTOWANIE)

~
— FUNCTIONS —

2§ Micro

%oe Defrost

A7 Grill

NA~7 Combi
ZJ\& Grill

.Auto Cook

—— SPECIALS —

W5 Steam / Boil

g Soft/Melt

» Rising

N
—

¢ Keep
< Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

—| |+

[J stop

> JET START

Z\&

I
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Wybér automatycznych przepiséw ze wstepnie usta-
wionymi wartociami, aby zaoferowa¢ optymalne wy-
niki gotowania.

@ Nacisnij przycisk Auto Cook (Automatyczne go-
towanie). Na wySwietlaczu pojawig si¢ wskaza-

nia, jak na rysunku po lewej stronie.

@ Nacisénij kilka razy przycisk Auto Cook (Auto-
matyczne gotowanie) lub naciénij przycisk +/- w
celu wybrania zadanego przepisu (patrz tabela
ponizej).

© Nacisnij przycisk JET START (Szybkie urucha-
mianie), aby potwierdzi¢ przepis i naciénij przy-
cisk +/- w celu wybrania wagi, jesli w tabeli po-
dany zostat zakres wagi.

@ Nacisnij przycisk Jet Start (Szybkie uruchamia-
nie). Funkcja zostanie uruchomiona.

@ uwaca:

Zgodnie z wybranym przepisem, po okre$lonym cza-
sie na wySwietlaczu pojawi sie polecenie dodania, ob-
récenia lub zamieszania potrawy. Patrz rozdziat ,Do-
dawanie/mieszanie/odwracanie potraw” na stronie 15.

@ uvwaca:

Przepis zostanie potwierdzony po pozostawieniu pr-
zycisku funkcji na 3 sekundy. Aby zmieni¢ rodzaj pr-
zepisu, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk funkcji.



PRZEPIS STA';S\%?ZAT' WAGA TF?\ﬁ//:ﬁ A PRZYGOTOWANIE
%o Umiesc torebke na talerzu obrotowym.
0 % Tiwopgﬁsura 100 g 3min. | Jednorazowo mozna przygotowac tylko
Popcorn POkO) jedna torebke popcornu.
P Umies¢ potrawe w naczyniu
0 ~- , a4 | Przeznaczonym do kuchenek
Risf Zamrozony 250-1000g/250g 20-31 min. mikrofalowych (250 g fisotto | 400 g
wody na 1 porcje), przykryj naczynie.
Umiesc 125 g jajek i 170 g cukru w
pojemniku, a nastepnie wymieszaj
D przez 2-3 min; dodaj 170 g maki, 10 g
9 Ter;peratura 300 ¢/600 g 5-11 min. | proszku do pieczenia, 100 g wody, 50 g
Babeczki pokojowa masta; przeloz ciasto do filizanek. Ustaw
filizanki na talerzu obrotowym tak, aby
zapewnic ich réwnomierne nagrzewanie,
(4] Temperatura A Pokroj warzywa na kawatki; dodaj 2 tyzki
Warz% pokojowa 200-5009/50g 3-6 min. wody,
P o Umie$¢ spaghetti i wode w naczyniu
B, Temperatura 47 | Przeznaczonym do kuchenek
S ?tt' pokojowa 100-300/100g S mikrofalowych (100 g na 1 porcje plus
paghetl 800 g wody).
- i 7 i Przykryj potrawe, umozliwiajgc
Z lodowki 300-1200g/300g 2-7 min. odprowadzenie powietrza,
Temperatura - A i Ubij dobrze jajko z woda; przykryj miarke
pokojowa 1-4 jajka 24 min, folig spozywcza,
Jajecznica
o Z lodéwki 200-500g/50g 611 min, | F2YKN] naczynie, umozliwiajc
Filet rybny " | odprowadzenie powietrza.
(o YR : | Wymieszaj 800 g mielonego migsa, 2
Pieczeﬁ " ZETTTEA) 900g 20min. | iaika i 1.5 g soli. Przykryj folig
<D Utdz hamburgery (kazdy o wadze 100 g)
10) T?;‘()Pg;’;“ra 100400g100g | 3039 min. | na ruszcie do grilowania. Obro¢ po
Hamburger POKD) pojawieniu sie odpowiedniego polecenia.
o @ Zamrozon 500 95 min Przygotuj zgodnie z ulubionym
Lasagne domowej y g " | przepisem na lasagne.
roboty
(12 g%@ gg:]oﬁs\f;ura 200-5009/50g 4-7min. | Dodaj 2 tyzki wody i przykryj naczynie.
Fasolka szparagowa

PL
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PRZEPIS

STAN POCZAT-
KOWY

WAGA

CZAS

TRWANIA PRZYGOTOWANIE

Zapiekanka
z ziemniakdw

Temperatura
pokojowa

1255g

Sktadniki: 750 g obranych ziemniakow,
100 g startego zéttego sera o zawarto$ci
tiuszczu 25-30% w suchej masie, 50 g
jajek (biatka i zottka wymieszane), 200 g
mleka i Smietany (o zawarto$ci ttuszczu
15-20%), 5 g soli. Przygotowanie: Pokroj
ziemniaki na plasterki o grubosci ok.

4 mm przy uzyciu malaksera.

39 min. | Umies¢ w pojemniku mniej wiecej potowe
pokrojonych w plasterki ziemniakow i
posyp pofowa startego sera.

Dodaj pozostate ziemniaki. Wymieszaj
jajka, mleko-$mietane i sdl przy uzyciu
miksera kuchennego i zalej ziemniaki
uzyskanym sosem. Na koricu posyp
zapiekanke rdwnomiernie pozostatym
serem.

® 1]

Jogurt
(wytacznie w MWP
304)

Temperatura
pokojowa

1000g

Wyczy$¢ pojemnik przegotowang woda.
Umies¢ w nim 1000 mi mlekai 1 g
startera do jogurtu, a nastepnie dodaj
50 g cukru. Przykryj pojemnik na czas
przetwarzania.

5 godz. 20
min.

YOGURT (JOGURT) (wytacznie w MWP 303)

—
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro
% Defrost

~~~7 Grill

mbi

<A~ Co
2§ Grill
@ Auto Cook

—— SPECIALS —

g Soft/Melt

19

Funkcja ta umozliwia przygotowanie zdrowego jo-

gurtu naturalnego.

@ Nacisnij przycisk Yogurt (Jogurt). Na wy$wiet-
laczu pojawig sie wskazania, jak na rysunku po
lewej stronie.

@ Umiesé w pojemniku 1000 g mleka i 1 g star-
tera do jogurtu,a nastepnie dodaj 50 g cukru, a
nastepnie postaw pojemnik na srodku komory.

© Nacisnij przycisk JET START (Szybkie urucha-
mianie), aby rozpoczag.

@ vwaca:

Proces ten trwa 5 godz. 20 min.



|~f—{"| SOFT/MELT (ZMIEKCZANIE/ROZPUSZCZANIE)

PL

—
— FUNCTIONS —

2\ Micro

% Defrost

~~~7 Grill

NAA7 Combi
2\ arill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

ﬁ Yogurt

2

Soft / Melt

Rising

¢ Keep
Warm

Auto Clean
Clock
) Volume

+

] stop

[> JET START

@ uwaca:

Wybor automatycznych przepiséw ze wstepnie ustawionymi

warto$ciami, aby zaoferowa¢ optymalne wyniki gotowania.

@ Naciénij przycisk Soft/Melt (Zmiekczanie/rozpuszc-
zanie). Na wysSwietlaczu pojawig sie wskazania, jak
na rysunku po lewej stronie..

2]

Nacisnij kilka razy przycisk Soft/Melt (Zmiekczanie/

rozpuszczanie) lub nacisnij przycisk +/- w celu wyb-
rania zadanego przepisu (patrz tabela ponizej).

©

Nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchamia-

nie), aby potwierdzi¢ przepis i nacisnij przycisk +/- w
celu wybrania wagi, jesli w tabeli podany zostat zak-
res wagi.

o

Nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchamia-

nie). Funkcja zostanie uruchomiona.

Przepis zostanie potwierdzony po pozostawieniu przycisku funkcji na 3 sekundy. Aby
zmieni¢ rodzaj przepisu, nalezy ponownie nacisnaé¢ przycisk funkcji.

RODZAJ PRODUKTU

WAGA

WSKAZOWKA

o

Zmiekczanie

|5

Masto

50-500 g/50 g

Z lodowki; wyjmij z opakowania
i umie$¢ w naczyniu
przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych

a
ny

Zmiekczanie

)

Lody

50-1000 g/50 g

W stanie zamrozonym; ustaw
pojemnik z lodami na talerzu
obrotowym.

Zmiekczanie

D

Serek
kremowy

50-500 g/50 g

Z lodowki; wyjmij z opakowania
i umie$¢ w naczyniu
przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych

P4 | Zmiekczanie

Zamrozony
sok

250-
1000 9/250 g

W stanie zamrozonym; zdejmij
pokrywke z pojemnika.

Rozpuszczanie

D &

Masto

50-500 g/50 g

Z lodowki; wyjmij z opakowania
i umie$¢ w naczyniu
przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych

5 | Rozpuszczanie

L

Czekolada

100-500 g/50 ¢

W temperaturze pokojowe;j;
umies¢ w naczyniu
przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych.

Rozpuszczanie

Ser

50-500 g/50 g

Z lodowki; umies¢ w naczyniu
przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych.

. J

Rozpuszczanie

Pianki
cukrowe

50-500 g/50 g

W temperaturze pokojowe;j;
umies¢ w naczyniu
przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych. Naczynie
powinno mie¢ co najmniej dwa
razy wieksza pojemnos$é w
poréwnaniu z objetoscig pianek
cukrowych, ktora zwieksza sie
podczas przetwarzania.

20
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1y STEAM (GOTOWANIE NA PARZE) (wytacznie w MWP 304)

Funkcja gotowania na parze umozliwia przygotowywanie zdrowych potraw
o0 naturalnym smaku. Funkcja ta stuzy do gotowania na parze produktéw,
takich jak warzywa i ryby.

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

906 Defrost

Gotowanie ryzu (P1) lub makaronu (P2):

Dedykowane wyposazenie: — %
=

@ Nacisnij kilka razy przycisk Steam (Gotowanie na parze) lub nacisnij

~~~7 Grill

m éo-',?bi przycisk +/- w celu wybrania rodzaju zywnosci.
: @  Nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchamianie), aby potwierd-
@ Auto Cook ZIC.

© Nacisnij przycisk +/- w celu wybrania wielko$ci porcjiiwagi, a nastep-
nie nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchamianie); funkcja

— SPECIALS — zostanie uruchomiona.
-Steam/BoiI 0 UWAGA-
L4 Soft/Melt Pojawi si¢ polecenie ustawienia czasu gotowania dla ryzu i makaronu, zgod-
nie z zaleceniami na opakowaniu potrawy.
£y Rising
. Keep Produkt Porcje llo§¢ Poziom
— Warm m 100 g L1
: P 200 g L2
Ryz .
Auto Clean TTY 300 g L3
ok BER 4009 L4
f 100 g L1
=) volume Makaron PP 200 g L2
PP 300 ¢ L3

Wykonaj opisany ponizej proces (Przyktad dla makaronu):

A) Zwaz makaron

B) W16z makaron do miski,
dodaj sdl

C) Nalej wody do wskazane-

go poziomu

D) Przykryj pokrywa i wstaw
do kuchenki

»

»

»

O Nalezy zawsze stosowa¢ wielkosci porc-
ji podane w tabeli powyzej.

O Nalezy uzywa¢ wode o temperaturze
pokojowej.
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Gotowanie warzyw, ryb, kurczaka lub owocéw (P3-P7):

Dedykowane wyposazenie:

Poziom wogy do
towana na parze:

A. Nalej wody do poziomu B. Wioz kratke i potézna  C. Przykryj pokrywa i

gotowania na parze oznac-  niej potrawe. wstaw do kuchenki.

Z0onego na misce.

D. Ustaw funkcje na panelu sterowania:

@ Nacisnij kilka razy przycisk Steam (Gotowanie na parze) lub naciénij przycisk +/- w celu wybrania
rodzaju zywnosci.

@ Nacisnij przycisk JET START (Szybkie uruchamianie), aby potwierdzic.

© Nacisnij przycisk +/- w celu wybrania wielkosci porcji/wagi, a nastepnie naciénij przycisk JET
START (Szybkie uruchamianie); funkcja zostanie uruchomiona.

RODZAJ PRODUKTU WAGA WSKAZOWKA
Uzyj produkty réwnych wielko$ci.
O 3|6 ’ o i Potnij warzywa na réwne kawatki.
= 3| & Miekkie warzywa | 150g - 500g Dodaj 100ml wody na spdd naczynia go gotowania na pa-
rze.
Py Zamrozony 150g - 500 Dodaj 100ml wody na spdd naczynia go gotowania na pa-
warzywa rze.
Rozt6z filety rownomiernie na kratce do gotowania na pa-
== For’s Filety rybne 150g - 500g rze. P'rzeplec ze sobg ciefisze kawatki. Dodaj 100ml woFJy
na spdd naczynia go gotowania na parze. Po ugotowaniu,
odstaw na 1- 2 minuty.
ocC . Dodaj 100ml wody na spdd naczynia go gotowania na pa-
o Q Filety z kurczaka | 150g - 500g e
P é Owoce 150g - 500g zzdaj 100ml wody na spéd naczynia go gotowania na pa-
@ uwaca:

Przepis zostanie potwierdzony po pozostawieniu przycisku funkcji na 3 sekundy. Aby zmieni¢ rodzaj
przepisu, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk funkcii.

O Porady i zalecenia:

+ Nalezy uzywa¢ wody o temperaturze pokojowej.
+ Naczynie do gotowania na parze jest przeznaczone wytacznie do uzywania z mikrofalami!
+ Naczynia do gotowania na parze nie nalezy uzywa¢ z zadnymi innymi funkcjami. Uzywanie na-
czynia do gotowania na parze z innymi funkcjami, moze spowodowac uszkodzenie akcesoriow.
+ Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze umieszcza¢ na szklanym talerzu obrotowym.
+ Z powodu réznorodno$ci produktéw zywno$ciowych czas gotowania jest ustalany na podstawie
$redniego ksztattu. W celu uzyskania odpowiedniej jako$ci obrobki w przypadku wydtuzonego cza-
su gotowania zawsze zalecane jest sprawdzenie stopnia ugotowania wnetrza produktu.
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/=y RISING (WYRASTANIE)

N Funkcja ta zapewnia wyrastanie ciasta chlebowego.
— FUNCTIONS — - w4
. |_ '_ .' || | @ Nacisnij przycisk Rising (Wyrastanie). Na
Y Micro | ' l'| ll l wyswietlaczu pojawig sie wskazania, jak na
% puton 2\ rysunku po lewe;j stronie.
° @ Wlej 200 ml wody do pojemnika.
A7 Gril Py © Umies¢ pojemnik bezposrednio na $rodku ko-
mory.
I e © Naciéni przycisk JET START (Szybkie urucha-
mianie). Funkcja zostanie uruchomiona.
@ Auto Cook
 SPECIALS -1 1| Po odliczeniu do 60 minut na wySwietlaczu poja-
l_ — wi sie komunikat ,Add” (tryb czuwania zostanie
1 vosur UV 2NhE) | przywracony automatycznie po uptywie 5 minut
bez zadnego dziatania).
kg Soft/ Melt
@ Otworz drzwi, wyjmij pojemnik, potdz ciasto na
. Rising talerzu obrotowym.
Keep @ Zamknij drzwi. Naciénij przycisk JET START
= Warm (Szybkie uruchamianie), aby rozpoczac.
Auto Clean
@ uvwaca:
Clock
Podczas odliczania nie nalezy otwiera¢
=) volume l_ll i" il i drzwi.
I
— +
[J sToP
D> JET START
A
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KEEP WARM (UTRZYMYWANIE CIEPLA)

Funkcja ta umozliwia automatyczne utrzymywanie

N ciepta potraw.
— FUNCTIONS — .
171U
2\t wmi =
Mlcro -l l-l I l-l l-l
%36 Defrost A Sugerowane @ POkryWa talerza
. akcesoria: &2 gszp?glzrig?wane od-
~~~7 Grill
m (C;O,rlfl*bi @ @ Nacisnij przycisk Keep Warm (Utrzymywanie
" ciepta). Na wysSwietlaczu pojawig sie wskazan-
@ Auto Cook ia, jak na rysunku po lewej stronie.
@ Nacisnij przycisk +/- w celu wybrania odpowied-
niego czasu, a nastepnie nacisnij przycisk JET
— SPECIALS — START (Szybkie uruchamianie).
é Yogurt
kg Soft/Melt
s © uwaca:
— Cykl utrzymywania ciepta trwa 15 minut. W celu uzys-
-5\7:& kania doskonatego efektu nalezy ustawi¢ czas diuzs-
zy niz 15 minut.
Auto Clean
& clock
=) volume
—| |+
[ sTop
> JET START
R
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AUTO CLEAN (AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE)

25

~N
— FUNCTIONS —

2§ wmicro

906 Defrost

~~7 Grill

NA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —
Vs Steam/ Boil

g Soft/ Melt

<) Rising

¢ Keep
— Warm

. Auto Clean

. Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

] stop

[> JET START

. J

Ten automatyczny cykl czyszczenia pomoze w oczys-
zczeniu komory kuchenki mikrofalowej oraz w usunie-
ciu nieprzyjemnych zapachéw.

Przed rozpoczeciem cyklu:

@ Nalej do pojemnika 300 ml wody (sprawdz nasze
zalecenia w czeci ponizej ,Porady i zalecenia”).

@ Umiesé pojemnik bezposrednio na srodku komo-
ry.

Aby rozpoczaé cykl:

@ Nacisnij przycisk Auto Clean (Automatyczne czy-

szczenie); czas trwania cyklu czyszczenia bed-
zie widoczny na wy$wietlaczu.

@ Nacisnij przycisk Jet Start (Szybkie uruchamia-
nie), aby uruchomi¢ funkcje.

Po Zakonczeniu Cyklu:

@ Nacisnij przycisk Stop.

@ Wyjmij pojemnik.

© Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych uzyj

miekkiej szmatki lub papierowego recznika z fa-
godnym detergentem.

0 Porady i zalecenia:

+ Dla uzyskania lepszych wynikdw czyszczenia, za-
leca sie uzycie pojemnika o Srednicy 17-20cm i o
wysokosci ponizej 6,5¢cm.

Zaleca sie uzywanie pojemnika z jasnego plasti-
ku, odpowiedniego do kuchenek mikrofalowych.
Poniewaz pojemnik po zakoriczeniu cyklu czysz-
czenia rozgrzeje sie, do wyjmowania pojemnika z
kuchenki mikrofalowej zaleca sie uzywanie termoo-
dpornych rekawic.

Aby uzyskaé lepszy efekt czyszczenia i usungé nie-
przyjemne zapachy, nalezy doda¢ do wody troche
soku cytrynowego lub octu.

Grzalka grilla nie wymaga czyszczenia, poniewaz
wysoka temperatura powoduje spalenie wszelkich
zabrudzen, ale przestrzer wokot niej moze wyma-
gac regularnego czyszczenia. Nalezy go czysci¢
miekka i wilgotng Sciereczkg z dodatkiem delikat-
nego detergentu.

Jesli grill nie jest uzywany regularnie, nalezy
wiaczac go raz w miesiacu na 10 minut, aby wypa-
li¢ wszelkie zabrudzenia w celu zmniejszenia ry-
zyka pozaru.



Q’)/ SILENCE MODE (TRYB CICHY)

Funkcja ta umozliwia wtaczenie/wytaczenie wszystkich dzwiekow urzadze-
Auto Clean nia, takich jak dzwieki naciskania przyciskow, ostrzezen, alarmow, sygnali-
- zujace zakoriczenie procesu.
Clock
Naci$nij przycisk Volume (Gto$no$¢) w celu wyciszenia. Ponownie nacisnij
-\/olume przycisk Volume (Gtosnos¢€), aby przywrécié dzwieki.
Funkcje te mozna uaktywni¢ w dowolnym momencie.
—| |+
[ stop
[> JET START
.

OCHRONA SRODOWISKA

Opakowanie nadaje sie w petni do ponownego przetworzenia, co potwierdza symbol

recyklingu. Utylizacje produktu nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z lokalnymi przepisami. @
Elementy opakowania, ktére stanowig potencjalne zagrozenie (worki plastikowe, polis-

tyren itp.), nalezy przechowywac w miejscach niedostepnych dla dzieci. %

To urzadzenie posiada oznaczenia zgodnosci z Dyrektywa Europejskg 2012/19/WE w

sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Wasciwa utylizacja

pomaga w eliminacji niekorzystnego wptywu utylizowanych produktéw na srodowisko naturalne oraz
zdrowie cztowieka.

Symbol umieszczony na produkcie lub na dotaczonych do niego dokumentach oz-

nacza, ze niniejsze urzagdzenie nie moze by¢ usuwane razem z odpadami komunalny-

mi. W celu utylizacji urzadzenie nalezy przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiorki w
|

celu recyklingu komponentéw elektrycznych i elektronicznych.

Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji

odpadéw.

Bardziej szczegdtowe informacje na temat utylizacji, Zlomowania i recyklingu opisywa-

nego urzadzenia mozna uzyska¢ w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przedsie-

biorstwie utylizacji odpadow lub w sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Przed zlomowaniem nalezy odcigé przewdd zasilajacy, aby uniemozliwi¢ ponowne podigczenie
urzadzenia do sieci.

PL
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Zgodnie z IEC 60705:2010-04 i IEC 60350-1:2011-12

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniki (IEC ) ustanowita norme préb poréwnawczych podgrzewa-

nia roznych kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki mikrofalowej zalecane sg ponizsze warto$ci:

Préba

llosé

Poziom mocy

Przyblizony czas

(12.3.1)

Tarta z kremem jajecznym

1000g

900 W

16 min.

Biszkopt
(12.3.2)

4754

900 W

7-8 min.

(12.3.3)

Pieczen rzymska

90 g

900 W

15-16min.

(133)

RozmroZone zmielone migso

500 g

160 W

17 min.

(12.3.4)

Zapiekanka z ziemniakéw

11009

Grill Combi

26-30 min.

Proba

Podgrzewanie

Funkcja

Przyblizony czas

Tost
(9.2)

Grill

6-7 min.

Hamburger
(9.3)

Grill

60 min.

Dane techniczne

Opis danych

MWP 303

MWP 304

Napiecie zasilania

230-240V~50 Hz

230-240V~50 Hz

Moc znamionowa wejscia

1400 W

1400 W

Grill

1050 W

1050 W

Wymiary zewnetrzne (wys. x
szer. x gt.)

300 x 539 x 398

300 x 539 x 398

Wymiary wewnetrzne (wys. x
szer. x gt.)

240 x 354 x 358

240 x 354 x 358

Y,

=
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ErKATALTAZH
-MPIN AMMO TH ZYNAEZH

TomoBetA0TE TO PoUpPVO O€ KATTOIO ATTOaTAON ATTd AAAEG TTNYES BEPUOTNTAC.
[l Tov €TTAPKN €EAEPITUO TNG CUOKEUNG, TIPETTEI VA UTTAPXEI XWPOGS ToUuAdyIaTov 30
cm TTavw ammd 10 eoupvo.

Mnv ToTTOBETEITE TO POUPVO HIKPOKUWATWY JETO a€ VIOUAATTI. AUTGS 0 POUPVOS OEV
TTpoOpileTal yia TOTTOBETNON 1) XPrioN TTAVW O€ ETIPAVEIQ EQYATiag TTou BpiokeTal O€
améaTaon HiIkedTePN amd 850 mm Tavw atmo T TATWHA.

EAEyEre av n TGon 0TV TVOKIda OVOPAGTIKWY TIMWY QVTIGTOIXEl aTnV TAON GTNV OIKia 0ag.

Mnv aaipeite TIG TTPOGTATEUTIKEG TTIVOKIOEG TOU YoUpVOU TTOU PpiokovTal aTa TTACIVA TOU TOIXWHATOG TOU
BaAdpou Tou goupvou. Autég eurodiouv Ta AT kai Ta gwaTidia Tou aynTol va EI0XWPACOUV OTO ECWTEPIK
TOU (OUPVOU HIKPOKUMATWV.

TomoBeTAaTE TO POUPVO TIAVW T€ Wi aTABEPK), ETTITTEDN EMIQAVEIN APKETA OTIBOPI WATE VA QVTEXEI TO OUPVO KAl
T0 OKeUN TTou Ba BaAete yéoa o€ autdv. Na €ioTe TIPOTEKTIKOI KOTA TO XEIPITUO.

BeBaiwbeite 611 0 XWPog KATW, EMAVW Kal YUpw atré T0 GoUpvo eival GdEIOg WOTE va EMITPETTETAI N KATAAANAN
KukAogopia Tou aépa.

Befaiwbeite 611 N guokeun dev @épel kamoia ¢nuid. BeBaiwbeite 611 n TOpTa TOU PoUpvoU KAEivel KOAG OTO
mAaicio Tou oUpvou Kail EAEyETE av To AGaTixo Tng TopTag £xel TABeI {nuia. AdeIGiaTe To PoUPVO Kal kabBapioTe
T0 ECWTEPIKO TOU e €val UAATKS, BPEYMEVO TV,

Mnv XpnCIUOTTOIEITE TN CUCKEUR QUTH av TO KAAWDIO PEUPATOG A TO QIG TNG EiVaI KATETPAUWEVA, AV OEV AEITOUPYET
Kavovika, £xel TTABEI Cnuia ) €xel TTEaEl. Mn BuBideTe To KaAWBI0 PeUPATOG A TO QI OTO VEPD. AIATNPEITE TO NAEKTPIKO
KaAwd1o pakpid amd (eaTég emipdveleg. YTApxe Kivouvog nAekTpotrAngiag, TTupkayidg i GAANG {nuidg.

Mnv xpnoiyoTroleite KAAWBSIO ETTEKTATNG:

Eav 10 kaAwdio Tpopodoaiag eival Tapa oAU KovTo, ameuBuvBeite ae €IDIKEUPEVO NAEKTPOAGYO ] TEXVIKO
QUVTAPNONG YIO TV EYKATATTACT HIag TTPIfag KOVIA 0T GUOKEUT).
MPOEIAOMOIHZH: H AavBaopévn xpnon Tou Buouarog yeiwong pmopei va odnyhoel aTtnv TIPOKANGN

nAektpotrAngiag. Edv o1 0dnyieg yeiwang dev gival amoAUTwg KatavonTég, | o€ TePITTWaon ap@iBoAiag oxeTikd
ME TN OWwOTA yeiwan Tou PoUPVOU UIKPOKUPATWY GUMPBOUAEUBEiTe évav €IBIKEUUEVO NAEKTPOAOYO 1 TEXVIKO
ouvTAPNONG.

- META TH ZYNAEZH

O @oUpvog ptopei va Asitoupyael Jovo av n mopTa gival KaAG KAEIGUEV.

Mmopei va éxete Kakn Afyn Tng TNAEOpaaNS kail TapeUPOAES aTo padidWVO, av 0 PoUpvos BPICKETAI KOVTA aTNV
TNAE6PAaN, TO PadIdPWVO f) TNV Kepaia.

H yeiwon g Tapoloag guakeung eival utroxpewTikr. O KaTaokeuaoTAg dev amodéxeTal kayia eubuvn yia
TPAUUATIONO aTOpwY, KaTolkidiwy 1 BAGRN o€ avTIKEiEVA TIOU TIPOEPXETAI ATTO Un THENGN AUTAS TG ATTaITNONG.
O1 kaTaokeuaaTéG Oev aTrodEXOVTal EUBUV yia TUXOV TTPOBAAUATA TTOU 0QeiAovTal O TIAPAAEIYN THENONS AUTWY
TWV 08nyIwv aTmd Tov XpHaTn.



ZHMANTIKEZ OAHTIIEZ AZOAAEIAZ
AIABAZTE NPOZEKTIKA KAI @YAA=TE A MEAAONTIKH ANAGOPA

Av 010 £E0WTEPIKS / EEWTEPIKO TOU POUPVOU GNUEIWBET avapAeen i apxioel va Byaivel
KaTTvOg, KPOTAOTE KAEIOTA TNV TTOPTA TOU POUPVOU KaI OPRACTE Tov. ATTOOUVOEDTE TO
kaAwdIo pelpaTog i amevepyotroIRaTe TV Tpo@odoaia KateRAlovTag Tnv ac@AAeia
A atmd ToV A0QAAEIODIAKATTTH.

Mnv a@AveTe TO YOUPVO ATTO TNV TIPOCOoXA 0ag, EI0IKA OTav XPNOIUOTIOIEITE XapTi,
TAAOTIKG i GAa ava@Aégiua UAIKG oTo payeipepa. To xapTi Ptropei va kawaAioTei
N VO KAEi, VW PEPIKA TTAAOTIKA PTTOPET VO Alwaouv OTav XPNaIKOTTOIoUVTal YId TO
C€oTapa Tou gaynTou.

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeur kal OAa Ta TPOaITa €§apTANATA NG Bepuaivovtal
katd TN dIGpKEIA TNG XPAONG. Aev TIPETEl va ayyideTe Ta BEPUAVTIKA OTOIXEIQ.
Maidid kKatw Twv 8 €TV TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV POKPIG aTTé TN GUCKEUNR 1| va
Bpiokovtal KaTW a6 auvexn TifAsyn.

O @oUpvOG HIKPOKUPATWY TTPoopIETal yIa ZEaTaUa GaynToU KAl TTOTWV. Z€ TIEPITITWON
TIOU TOV XPNCIKOTIOIEITE VI va ATTOENPAVETE QaynTo, va OTEYVWOETE poUxa Kal va
Beppdvere emBEpara, TavidAeg, uypd pouxa Kai GAAa Trapouola evOEXETal va
TPOKANBEi TpaupaTauds, avagAetn A TTupkayid.

H apoloa ouokeur| ptropei va xpnoidotroinBei amod maidid nAikiag 8 etwv kal dvw
Kl atrd ATOMA WE PEIWHEVES CWHATIKESG, AITONTNPIOKES A TIVEUPATIKEG dUVATOTNTES A
ENeIyn epmelpiag kar yvwaong, epocov emPAETovTal A Exouv AdBel 0dnyieg OXETIKG
ME TN XPAON TNG OUOKEUAG HE aa@OAr TPATTO Kal KOTAVOOUV TOUG KIVOUVOUS TTOU
evéxovral. Epyaaieg kaBapiopou kai ouvipnong dev TPETTEl va ekTeAoUvVTaI ATTO
TaIdIa €kTOC av gival nAikiag amod 8 etwv Kal avw Kal Bpiokovral utré emiBAeyn.
Ta maudid Ba mpémel va emBAETOvVTAl yia va dIaoPaNIOTEl 0TI dev TTaICouV e TN
ouoKeur|. Alatnpeite TN ouokeur Kai 1o KaAwdI6 TG pakpid armod Taidid nAikiag KaTw
TWV 8 ETWV.

MPOEIAOMOIHZH: Mn XpnCIUOTIOIEITE TO POUPVO HIKPOKUWATWY Yyia va (E0TAVETE
omIOATIOTE O€ AEPOOTEYH CUOKeUaaia. H Triean yéoa otn ouokeuaaia augdveral kal
uTTOpEi va TTPoKANBEi {nuiG Tav TV AVOIETE A va EKPAYE.

MPOEIAOMOIHZH: Ta AdoTixa TG TOPTAS KAl Ta onueia 6mTou Qapuolel n mépTa
TpéTel va eAEyxovTal TaKTIKG yia {nuiEC. Av €xouv TTaBel {nu1d autd Ta anueia, dev
TIPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN| PEXPI VO ETTIOKEUATTET ATTO EIBIKEUUEVO TEXVIKO.
Mnv XpnCIPOTTOIEITE TO YOUPVO UIKPOKUHPATWY YIa VA HayeIpEWETE ) va EavaleaTdve-
Te OAOKANPa auyd pe i Xwpig TOO@AI, yIOTi UTTOPET VA GKACOUV OKOUA KOl JETA TO Wi}
OIMO OTO QOUPVO WIKPOKUUATWY.



ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZQAAEIAZ

H ouokeun dev TpoopileTal yia Asitoupyia pe EEWTEPIKG XPOVODIAKOTITN 1 (EXWPITTO
oUaoTnua TNAEXEIPITUOU.

Mnv agriveTe To poUpvo aTmod TNV TTPOCOXN 0ag av XpnaluoToleite TOAAG Airapd i Addia kaBuwg ptropei va utrep-
BeppavBolv kal va TTpokAnOei wtial

Mn CeaTaiveTe, f xpnoiyoTrolgite e0QAeKTa UANIKA péaa fi kovTa aTo goupvo. O avaBuyidoeig PTropei va dnuioup-
yAoouv Kivduvo TupkayIag fi €kpnéng.

Mnv XPNCIKOTIOIEITE TO GOUPVO UIKPOKUHATWY YIA VO OTEYVWVETE UQACHATA, XOpPTi, PTrayxapikd, Bétava, UAo,
AouloUdia i dAa ebpAekTa UAIKA. YTTAPXE! KivOuvog TTUPKAYIAG.

Mn xpnoipotroigite d1aBpwTikG xnuikG A atyols oe auth TN ouokeur. Autdg o TUTIOG QoUpvou gival E1BIKA
oxedI00PEVOG yia va CEaTAIVETE ) va payelpeteTe gaynto. Aev Tpoopiletal yia Blounxaviki f epyacTnpiakr xprion.

Mnv KpelaTe Ay TOTTOBETEITE BAPIA QVTIKEIWEVA TNV TTOPTA KABWG MTTOPET VO TIPOKANBET (NI GTO AVOIyla Kall TOUG
pevTeaEdeG Tou Goupvou. Mn xpnaiuotroieite Tn Aapr Tng TOPTAS yia va Kpeudre TTpdyuarTa.

MeTaAAika doxeia yia @ayntd Kal Totd dev emTpETOVTal KATd TN SIAPKEIO TOU PayeIpéPaTog aTo goUpvo
HIKPOKULATWV.

Mpooétte va unv YetaromileTe To TIKAT dTaV aQalpeite doxeia amd Tn cuoKeun.

OAHIOZz ANTIMETQMIZHZ NPOBAHMATQN

Av 0 @oUpvog dev AsiToupyei, unv KOAECETE TNV UTIMPETTA TEXVIKIAG UTTOOTAPIENG AV SV TIPAYUATOTIOIATETE TOUG
aKoAouBoug eAEyxoug:

+ EAéyEre av o TrepioTpe@opevog diokog Kal n Baan Tou gival otn B€an Toug.

+ EAéyEre av 10 @I¢ €xel ouvdeBei owaTta oty Tpia.

+ EAy&re av n mopTa €ival Kahd KAEIoPEVN.

* EAéyEre Tic aopaeieg kai BePaiwbeite 611 ExeTe NAEKTPIKG pelpa.

* EAéyEre 011 0 QoUpvog £xel eTTapkr e€oepIauo.

* Mepipévete 10 AeTT@ Kau €TTIXEIPATTE Va XpNOIPOTIOINTETE Eavd 10 PoUPVO.

+ Avoire Kal KAeioTe TV TOPTA TTPIV TTPOCTIABATETE TTAAI.

‘Ero1 Ba amo@uyete dokoTta TNAEQWVAKATA, YA TO OTTOIC XPEWVEDTE.

Otav TnAeQwVATETE OTNV UTINPETIA TEXVIKIG UTTOTTAPIENG, TTPETTEI VA BWOETE TOV APIBPO TEIPAG Kl TO HOVTEAO TOU
@oupvou (deite Tnv mvakida T0TToU). Na epIoaoTepeg AcTIToPEPEIES, TUPBOUAEUTEITE TO BIBAIAPAKI TG EYYUNONG.

Eav 10 KaAwdio pelpaTog XpeldeTal avTikatdoTaon TEETTEN VO QVTIKATOOTABE JE yVi-
010 avTaMaKTIKG, TO 0TT0i0 dlaTiBeTal Ao TNV ouAda TEXVIKAG UTTOOTAPIENS. H avTi-
KOTAOTAON TOU NAEKTPIKOU KAAWDIOU TTPETTE va YivETAI HOVO OTTO EIDIKEUPEVO TEXVIKO.

MPOEIAOMOIHZH: H texvikr urooTApIEn TIPETTEI VO TTAPEXETAI OVO ATTO EKTTAIBEUMEVO
TEXVIKO. Eival €TIKivOUVO yia OTToI0VOATIOTE AAAO EKTOC ATTO EKTTOIDEUPEVO ATOWO
va EKTEAETEI EPYOTIEC OUVTAPNONG ) ETTIOKEUNG, Ol OTTOIEC ATTAITOUV OQAipEDN
OTT0I0UBATIOTE KAAUWWATOG, TO OTT0I0 TTAPEXEI TTPOCTACTA aTTd TNV €KBECT OTNV EVEpYEIa
TWV JIKPOKUMATWY.

Mnv agaipeite kavéva amo Ta KaAUUUATA.
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NPOOYAAZEIZ

= FENIKA

Aut} n ouokeun TpoopideTal yia xprian oe oiKiakd Kai Tapépola TepIBaAAo-
VIQ OTTWG:

-2€ xo’upoug\ kouivag Tou TIPOCOWTTIKOU O€ KATAOTAUATA, YpagEia kal GAAa epyaaia-
ké repIBaAovTa,

- 2€ €COXIKEG KATOIKIEG,

- A6 TeAaTeg o€ Egvodoyeia, JOTEA kal GAAa TTepIBAANOVTA OIKIAKOU TUTTOU,

- MepiBaAlovTa TUTTOU Bed and breakfast.

Aev emTpEmeTal GAN xpron (T1.X. aiBouoeg Bépuavang).

H guokeun| dev TpEel va AsIToupyei Xwpig va utrdpxel eayntoé aTo golpvo OTav XPNOIPoTIoIEITE TN ASIToupyia
pikpokupdrwy. Mia Tétola evépyeia givar mlavo va TTpokaAEael (Uil 0T GUTKEUN.

Ta avoiyuara efaepiapol Tou goupvou dev TPETEl va KaAUTTTovTal. H améepagn Twv avolyparwy eigodou f
€€06dou Tou aépa PTmopei va pokaAéael {nuid aTo oUpvo fi va uTtoBabuicel TNV TTOIGTNTA TOU PayEIPEUATOC.

Av BéAete va dokINAoETE TN AciToupyia Tou @oUpvou, ToToBeTAOTE ae autov éva ToThApI vepd. To vepd Ba
ATTOPPOPATE! TV EVEPYEIT TWV MIKPOKUWATWY Kal 0 goUpvog 6ev Ba daBer {npuid.

Mnv ammoBnkeUETE 1 XPNOIMOTIOIEITE T CUGKEUR QUTH G€ UTTAIBPIOUG XWPOUS.

Mn XpPnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR AUTA KOVTA aTo vepoxUTn Tng koudivag, g€ uypd UTTOYEId, KOVTA aTnv Taiva fi g€
TAPOMOIoUG XWPOUG.

Mnv XpnCIUOTIOIEITE TOV ETWTEPIKS XWPO TOU GOUPVOU yia aTToBnKeUTIKOUG OKOTTOUG.
BydAte Ta gupparakia mou KAEivouv TIG TTAAGTIKEG 1y XAPTIVEG GOKOUAEG TIPIV TIG BAAETE OTO POUPVO.

Mnv XpnaIPOTIOIEITE TO OUPVO MIKPOKUWATWY YIa TNyavioua o€ Babl akelog, yiati n Beppokpagia Tou Aadiou
dev eAEyxeTal.

XpnaigotoinaTe €101KA yavTia A TTavid yia va unv TaBete eykatpata, otav BEAETE va mdaeTe okeln, GapThuaTa
@oUpvou A 1o TNyavI PETA TO payeipeua.

=YI'PA
M. poeruata A vepd.Ta uypd umopei va utrepBepuavBoly TTavw amod T0 anueio
Bpacopou xwpig va utrdpéouv evdeiteic Bpacou. AuTd utropei va £xel gav ammoTéAeaa
TO KaUTO UYPG va Bpdaaoel Kal va Xubei amoTopa.
l'a va amoTpéyeTe KATI TET010 AKOAOUBNOTE Tal TTAPAKATW BAUATA:

1. Aro@Uyete T Xprion Boxeiwv e io1eg TTAEUPEG e aTEVO Aaipo.

2. Avakatéyre 1o uypd TIpIv BAAeTe TO BoxEi0 GTO POUPVO Kal aProTe TO KOUTAAI péoa aTo doxeio.

3. Agou (eaTaBei 10 uypd, aPrnOTE TO OKIVNTO YIa Aiyo Kal AVOKATEWTE TO TTAAI, TIpIV BYGAETE TIPOOEKTIKG TO
doyxeio amo 10 poupvo.

= NPOZOXH

A@oU (eotavete TTaIdIKA TPOQK 1 Uypa O PTTIUTIEPO A o€ Balaki TTaIdIKAG TPOPAG,
avakateUeTe TavTa kal EAEyXETE TN Bepuokpaaia piv oepPipete. E1o1 Ba ctaopahioete
om0 UYPG A N TPOYN EXEl (EGTABET OpOIOKOPPA KAl DEV UTTAPXEI KiVOUVOS VAl (EUATIOTE
A va TaBel eykavuaTa 10 TTadi.

Na avarpéxete mavtote o€ éva BIBAIo payeIpIKAG YIO piIKkpokUpaTa yia AetrTopépeleg. Eidikd, av 1o aynté mou
TpoopideTal yia payeipepa f (EaTtapa mepIEXEl aAkooA. PpovtiaTe va BydAeTe To kamaki Tou Badou f T BnAn Tou
pmmuTEPS TPIV TO {EOTAVETE!
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A=EZOYAP

FENIKA

Ymdpyouv didpopa ategoudp diabBéaiua atnv ayopd. Mpiv ayopdoeTe KATIOI0 atg-
ooudip, PePaiwBeite 61 €ival kaTAANAo yia Xprion o€ oUPVO UIKPOKUHATWY.

Mpiv 1o payeipepa, Pefaiwbeite 6TI Ta GKEUN TTOU XPNOIKOTIOIEITE Eival TTUpiaXa Kal ETITPETTOUV OTA UIKPOKU-
parta va Ta diamepvoly.

‘Otav TomoBeteite TPOQIA Kal ageaoudp aTov oUpVo UIKPOKUPATWY, BeBaiwBeite 0TI auTd dev EpxovTal o€ ETaQn
HE TO ECWTEPIKS TOU POUPVOU.

Auto eival 1diaitepa onpavTikd yia PETaAIKA ageaoudp fi eCapTAuaTa.

Av Ta ageagoudp Tou TrepIEouV PETAAAO EABOUV O€ ETTAPR PE TO ECWTEPIKA TOIXWHATA TOU QOUPVOU, EVW O PoUp-
vog Bpioketal g AeiToupyia, Pmopei va pokAnBei omrivenpiouog kai o poupvog va Tabel {nuid.

Na eAéyxeTe TavTa Qv 0 TEPIOTPEPONEVOG BioKOG UTTOPE] var Yupilel eAeUBEpa TTPIV avAweTe TO PoUpvo. EAv o Tre-
pIOTPE@AUEVOG dioKog Oev UTTOpET va yupilel eAeUBEPQ, XPNOIUOTIOINGTE Eva HIKPOTEPO TKEUOG.

BAZH MEPIZXTPEQOMENOQY AIZKOY

XpnoiyotroIRaTe Tn BAaN KATW aTd TOV YUAAIVO TIEQIOTPEPOWEVO BioKO. MOTE NV TOTToBETE TE
aha gkeln TTvw aTn BACN TOU TTEPITTPEPAEVOU BiTKOU.

+ ToTmoBeTAaTE TN BACN TOU TIEPITTPEPSHEVOU dioKOU GTOV QOUPVO.

I'YANINOZ NEPIZTPEQOMENOZ AIZKOX
XpnoiyotoInaTte Tov YUAAIvo TTEpIoTPEPOEVO BiTKO YO GAOUG TOUG TPOTTOUG PAYEIPEUATOG. ZUYKEVIPWVEI Ta

KOMMATIO @ayNTOU TTOU TIEQPTOUV Kall TOl UYPEA TIOU TPEXOUV Kail Tal oTToia dIapopeTiké Ba Aépwvav
kai Ba Aékiadav 1o EgWTEPIKG TOU PoUpVOoU. @
+ TomoBetAaTE TOV YUGAIVO TIEQITTPEPOLEVO Bigko Travw aTnv €IDIKA Baan.

METAAAIKOZ AIZKOZ
XpnaiyotolgioTe Tov HETAAAIKG DioKO € Ta TTPOYPAUKATA YKPIA & Zuvduaaé-
va( MikpokUuarta + yKpIA)




ZYNTHPHZH KAI KAGAPIZMOZ

Av dev diatnpeite T0 PoUpvo kabapd, Ba umopolae va TTpokAnBei BAGRN oty emi@dveia
ue amotéeapa Tn peiwong TG didpkeiag {whg TG GUOKEUNG Kail TBavov va TTPokIyouv
ETTIKIVOUVEC KATAOTACEIC.

Mn xpnaoiuoTrolgite guppdTiva agouyyapdakia, KabapioTika TTou Xapalouv, GQouyyapdakia
a16 atoahdpaho, TETOETOTIAVA HE TKANPA UTTOAEIUMATO K.ATT. TTOU UTTOPET VOl TTPOKAAETOUY
BAGBN oTov Trivaka eAEyXOU Kal OTIC ECWTEPIKEG KOl ECWTEPIKEG EMIPAVEIEC TOU POUPVOU.
XpnOIPOTIOIRCTE TTaVi e ATTIO aTToppuTravTIik A XapTi Koudivag e uypo yia T¢auia. BaAte
uypo yia T{apIa o€ XapTi koudivag.

Mn xpnaipoToleite GUOKEUES KaBapIoUoU pe aTpd yia Tov kaBapioud Tou Qoupvou
MIKPOKUUATWY.

O @oUpvog mpémel va kaBapileTal TAKTIKA Kal va amopakpUvovTal Tuxov UTToAEiupara
@ayntou.

Z¢ TaKTIKA d1a0TAPATA, aQAIPETTE TOV TTEPIOTPEQOUEVO OIOKO Kal TO OTAPIYHA Tou Kal
oKouTTioTe TN BAGT TOU YOUPVOU YIa VO KaBapiaEel, EI81KG av UTTAPXOUV UTTOAEiHaTA TPOPINWY
Kal Uypwv.

XpnoigomoiaTe YaAakd kai Bpeypévo Travi e ATTIO ATTOPPUTTAVTIKS IO va KABAPITETE TIG
EOWTEPIKEG ETTIPAVEIES, TNV UTTPOCTIVI| KAl TTIOW TTAEUPA TNG TTOPTAG Kall TO AVOIYHA TNG TTOPTAC.

O kaBapiopdg ival N povadikr) CUVTAPNGCN TTOU ATTAITEITAI UTTO KAVOVIKEG OUVONKEG. MNpéTrel
va TTPAYUOTOTTOIEITAI PUE TO QOUPVO PIKPOKUPATWY aTToouvoedeévo atrd Thv TTpida.

Mnv wekdleTe atmeuBeiag TTAvw 01O YOUPVO.

O @oUpvog auTOG £XEl OXEDIAOTEI va AEITOUPYEI UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO OiIOKO OTn B€0N TOU.
Mn XpnOIKOTTOIEITE TO POUPVO PIKPOKUUATWY, AV EXETE APAIPETEI TOV TTEPIGTPEPOUEVO DiOKO
yla KaBapiouo.

Mnv a@AveTE va CUCOWPEUETAI AITTOG 1] CLWUATIOIA TPOQiUwWY YUpw aTTé TNV TTopTA.lIa ETTiOVOUG
Aekédeg, BpaoTte éva QAITCavi vepd oTo goupvo yia 2 1) 3 Aetrtd. O atpdg Ba YoAaKWOEl TOUG AEKEDEG.
Auto 10 TIpOidv TTpooépel Asitoupyia AUTO CLEAN (Autépatog kabBapiopdg), n otoia
ETITPETTEI TOV EUKOAO KOBAPIOPO TOU BAAGOU PIKPOKUMATWY. Ta TTEPICOOTEPEG AETTTOUEPEIEG,
TTapakaAoupe avatpégte atnv evotnTa AUTO CLEAN (Autduatog kaBapiopdg) otn oeAida 23.

H oxdpa tou yKpIA dev xpeldletal KaBapioud, Kabwg n éviovn BepudtnTa Ba KAWel TUXOV
UTTOAEIYPATA TPOPWV.

Ed&v n oxdpa dev XPNOIUOTIOIEITAI TAKTIKA, TTPOKEINEVOU VO PEIWOET O KivOUVOG TTUPKAYIAG,
TPETTEl va Asitoupyei yia 10 AETTTd TO HAVA yia va Kagi Tuxov

UTTOAEIPOTO TPOPWV.



MINAKAZ EAEFXOY

—
— FUNCTIONS —

2§ Micro

@M ikpokUpata 1M - XpnoIHOTOIROTE TO yia va
puBpioete To emimedo 1ox0OC.
@Defrost - Na va opioeTe mpoypdppata amoPuénc.

%06 Defrost

A7 Gl OTkp\-MatroTe auTo To KouuTi yia TPooBacn otn
Aettoupyia YKpIA.
A7 Combi O3 uvSuaopOC HIKPOKUHATWY UE YKPIA- MaTtAoTe

Z\§ Grill

@ Auto Cook

auTo To Kouuri yia mpdofaon og éva amod ta duo
TTPOYPAMHATA CUVOUAOUEVOU HAYEIPEUATOC.

OAuto Cook - XpnOILOTIOIROTE TO Yia TPOGRach oTo
MEVOU QUTOUATWY CUVTAYWV.

OYogurt - lNa va pubuioste T AerToupyia ylaoupTiou.
@Soft/Melt

ORising - XpnouomnolRote To yia va pubuioste T
Aertoupyia Dough Rising.

OKeep Warm - XpnGIUOTOIAGTE TO yla va puBUicETe TN
Aertoupyia Keep Warm.

®© 06 606 ©

—— SPECIALS —

ﬁ Yogurt

g Soft/Melt

0906

~_ Rising DAuto Clean - Xpnotpormolsital yia Tov Kabapiouod Tou
« @oupvou.
eep
== Warm @Clock
XpNOIUOTIOIROTE TO YA va pUOUICETE TO POAOL
®@Volume

XpPNOIUOTIOIOTE YIO VO EVEPYOTIOINOETE /
QTTEVEPYOTIOIOETE TOV TOVO.
®-+/- - Xpnolpomoleital yla Tnv €loaywyr Kwdikou Yevol

=)

Auto Clean

Clock (11) @aynTtoU, @pag poAoylol, Xpovou
O+/-

=) Volume ® Use to input food menu code, clock time, cook time,
cook weight.
®STOP
XpPNOIMOTOINOTE TO YIO VA CTAMATACETE 1} VA OKUPWOETE

@ TO payeipepa.

. + ® ®JET START
XpNOIUOTIOIROTE TO Yl Va EEKIVAOETE TO Payeipeua.
XpNOIMOTOIACTE TO YIA VA OPICETE TTPOYPAUUA

[] stop o) ypryopng ekkivnong.

[> JET START (15)

./



DISPLAY DESCRIPTION
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OEm)\oyr’] TUTTOU PaynToU
OZopBvo olyaong

Ot ikovidio 10X00G PIKPOKUPATWY
(watt)

odeog (ypoupapia) eikovidio
OZopBvo Popcorn
OExovidio Soft/ Melt

7 I autouaTnNg
MayeipéuaTog
eEloaywyr’] Bapoug

OEiovisio Alamipnon
Bepokpaaiag

DEkovidio pohoyiou / xpovog
€10aywyng
mZL')pBvo avénong oykou UuNg

®@Ekovidio auTéuaTou
kaBapiopou

BEkovidio amoyuéng
@Evésimng YKPIA
BOcEkovidio MIKPOKUMATW



AEITOYPFIA ANAMONHE

O @oupvog eival o Asitoupyia avapovig 6Tav eugaviletal 10 poAdI (A av To poAdi Sev eival pubpiTuévo, 6Tav
atnv 006vn eu@avicetar n évoeien “:”).

MPOZTAZIA AMO TO ANAMMA / AZQAAEIA A NMAIAIA

AuTh n autopaTn Asitoupyia ao@aAgiag evepyotrolgital Eva ATITO PETA TNV EMIOTPOQH) TOU GOUpVOU OTn "Ael-
Toupyia avauovng".

‘Otav n Aeiroupyia ag@aeiag eivai evepyotroinuévn, TTPETIEI VA AVOIEETE KAl va KAEITETE TV TIOPTA YA VA UTTO-
péaeTe va EeKIVAOETE TO Payeipepa, ahAiwg atnv 086vn Ba epgaviletar n évoeign “door” (répTa).

door

@ AIAKOINH H TEPMATIZMOZ TOY MATEIPEMATOZ

Ma va d1akOWeTE TO Payeipeua:

MropeiTe va OTaPATACETE TO PayEipepa yia va EAEYEETE, va YUPIOETE ) VO AVOKATEWETE TO paynTd avoiyovTag Tnv
mépta. H puBuion Ba 1ox0oel yia 5 AeTrTd.

MNa va guveyioete 0 payeipepa:

KAeioTe Tnv opTa kai TatiaTe To koupTri Jet Start (Tayeia évapén) MIA @OPA. To payeipepa apyider oA amd
ekei ou aTapdmnae.

Av Oev BEAETE va GUVEYIOETE TO JOYEIPEND PTTOPEITE Va KAVETE Ta EEAG:

ApaipéaTe T0 aynTd amo 10 oUupvo, KAEiaTe TV TdpTA Kal TTataTe 10 KoupTi STOP (AiakoTrh).

MeTd 10 TéAOG TOU payelpéuaTog:

Ztnv 086vn Ba epaviaTei 1o keiyevo “End” (TEAoG). ‘Eva nynTikd arjua akolyetal Yia ¢opda 10 AeTto yia 2 Ae-
1. Autd eival ualohoyiké kar agopd Ty wién Tou TPOIGVTOG.

NPOZOHKH/ ANAKATEMA/ TYPIZMA ®ATHTOY

Avahoya pe Tnv emAeypévn AeiToupyia, PTTOPED va XPEIAOTEN va OVAKOTEWETE / YUpiOETE TO QaynTéd KATA TN
OIGPKEIQ TOU PayEIPEUATOG. ZE AUTEG TIG TIEPITITWOEIG, 0 oUpvog Ba diakdwel To payeipepa kai 8a oag {nTAoel
VO EKTENETETE TNV OTTAITOUMEVN EVEPYEIDL.

Orav {nTnoei, Tpémel:

o Na avoiete Tnv TopTA.
0 Na TpoaBé0eTe, va avakaTéWeTe 1 va YUpioeTe To aynTo (avaAoya Pe Tnv ammairolyevn

Aermoupyia).
© Nakheioete Ty TopTa KOl Vol EEKIVAGETE Eavél TTaTvTag To koupTr Jet Start (Tayeia évapen).
Znueiwon: Av n mopta dev avoiel péaa ae 2 AeTTa amo Ty UTTOSEICN YIa avakaTeya fi yupioua Tou gayntou,
0 goUpvog Ba ouveyioel Tn diadikaadia payelpéaTog (O€ auTh TNV TEPITITWAON Ta TEAIKA aTmoTeAéguaTa PTTOPET
va pnv ivai ta kaAUTepa duvatd).

1



(™) CLOCK (POAOI)

Auto Clean

. Clock

) Volume

—| |+

] stop

> JET START

I

MNa va pubyioeTe 10 PoAdI TNG GUOKEURS GAG:

0 Ze KaTaoTaon avauovig, ayyicte pia @opd o koupTri Tou PoAoyiou. Ep-
@aviletal aTnv 086vn n TPEXOUTa WPO.

@ Namore Ta koupTma ZUV/MARY yia Vo PUBITETE TIC WPEC.

© nNamore To koupi Jet Start (Tayeia évapén). Apxilouv va avaBoopr-
VOUV TO YN@ia Twv AETITWV.

O Namore Ta koupTma TuV/MARY yio Vo puBpiceTe Ta AeTTTa.

© nNarmiore 1o koupi Jet Start (Tayeia évapén). To poAdI puBHIoTNKE.

Znueiwon:

Tnv pw @opd TTou n cuckeur) Ba ouvdeBei aTnv TTapoXr PEUPATOS (1) HETA
amé diakoTrr pedpaTog), To TPoidv Ba £10€ABEI auTéuaTta aTn Aeimoupyia pub-
MIONG PoAOyIOU. Z€ aUTH TNV TTEPITITWAN, akoAouBraTe Tv Trapamavw diadi-
kaoia fekivivrag amé 1o BAua 2.

o ZUPPBOUAEG Kal TIPOTAOEIG:
+ EGv 70 poAdi Gev Exel puBuIaTei PeTd T olvdean, Ba deixvel “12:00".
* Kard mn puBpian tou poAoyiol, eGv ratiaeTe To kouuTri Stop (Alakotm) f aTnv
TIEQITITWON TTOU N PUBIGN GV OAOKANPWOET PETd aTTd TTOAU KaIPO,0 POUPVOG
Ba €¢EABel amd TN Aeimoupyia pUBuIONG kai n puBuion dev Ba givar Eykupn, EVw
otnv 086vn Ba eugavidetar " .

[y_&] JET START (TAXEIA ENAPZH)

12

Clock
) Volume

—| |+

[ stop

IJET START

Ma va Eekivioete T Aeitoupyia MikpokUpata atn péyiatn 1ox0 yia 30
deutepdAeTTTa, aTTAG TTaTAOTE TO KOUpTT Jet Start (Tayeia évaptn). H Acitoupyia
QUTA XPNOILOTIOIEITAI YIA YPAYOPO ZETTANA GAYNTWY HE MEYAAN TIEQIEKTIKOTNTA
0€ VePO OTIWG TOUTTES, KaE 1 Tdl.

@ nNamore 10 koupT Jet Start (Tayeia évapén).

Matwvrag To koupTri Jet Start (Taxeia évapén), n Aeitoupyia Microwave
(Mikpokupata) Ba Te0¢i o€ Aeitoupyia aTn péyiotn 1ox0 (700W) yia 30
OeutepOAeTTTO.

Me kB¢ mpdabeto TATNUA, 0 XPOVOS payelipéuaTos augdverar kata 30
OeutepdAeTTTa.

Av Exete ndn emIAECEl Y1 Aermoupyia payeipépatog (mx.: MkpiA), TathaTe 10
koupTri Jet Start (Tayeia évapén) yia va ekkIvoeTe TNV eTTIAEypEVN AeToupyia.

0 YupBouAég Kal TTPOTACTEIG:

« Eivai duvatr n ahhayn e 10006 Kai Tng didpkelag akdpa kai ueta v évapén e diadikaaiag yayeipé-
parog. la va pubyioete 1o €TiTEdO 10KU0G, TTATACTE ETaveIAnupéva 1o koupTri Microwave (Mikpokipa-
1a). MNa va aAAaete T didpkeia, TatAoTe Ta koupTmid Zuv/MAny A 1o koupTi Jet Start (Tayeia évapén) yia
va augAoeTe 1o Xpdvo payeipéuaTog Twv 30 SEUTEPOAETTTWV.



MICROWAVE (MIKPOKYMATA)

—
— FUNCTIONS —

-Micro
x5

Defrost
~~~7 Grill

NAA7 Combi
2§ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

kg Soft/Melt

<2 Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

H Aeimoupyia MikpokUpaTa oag emITPETTEN VOl HayeIpeVETE  va (T TAIVETE ypr)-
yopa gaynTo Kal pogruaTa.

Mpotevopevo @ KaAuppa marou
E¢dptnua: @/ (TwAeitan EexwpiaTa)

MarAaTe To koupTri Micro (MikpokUuara). H péyiatn éviaan 1ox0og (750
W) eygaviletar atnv 006vn kai Ta eikovidia watt apyicouv va avaBoafn-
VOuV.
MathoTe Ta koupId ZUV/MANV yia va puBuicete Thv 10)0.
MatioTe 10 KoupTri JET START yia va emiefaiwoeTe.
MatAoTe Ta koupmma ZuviMAnv yia va pubpiceTe Tov XpOvo Hayeipépa-
T0G.

MatAaTe 10 KoupTri JET START (Tayxeia évapén). H Aeiroupyia Ba &e-
KIVATEL.

® 000

AgoU apyioel n diadikacia payelpéuatog :

- Ta va puByioete v 10X0: TarAaTe 1o koupTri Micro (MikpokUuaTa) kai Ta-
TAOTE Ta KOUPTTId Zuv/MANV yia va puBuicETe TV TIWN.

- TNa va augnoeTe/ueiwaeTe 10 XpAVo: TATAOTE Ta KOUPTTIA ZUV/TTIANY 1y TO KOU-

i Jet Start (Tayeia évapgn) yia va augaete 1o xp6vo payeipépatog Twy 30

OEUTEPOAETTTWV.

[EXYZ

MPOTEINOMENH XPHZH:

900 W =avaléoTaya ToTwy, vepou, 0oUTTag KagE, Toayiou f) GAAWY TPOYIUWY PE UYNAR TIEPIEKTIKOTNTA OF
vepd. Av To paynTo TTEPIEXEI AUYO N KPEWA, ETTIAECTE WIKPOTEPN Babuida 10xU0G.

750 W | Cooking of fish,meat, vegetables,etc.

650 W | Cooking dishes, not possible to stir.

500 W

Mo TpoaeKTIKG payeipepa T.X. 0aATaeG TTAOUCIEG OE TIPWTEIVEG, PayNTO PE TUPI Kal auyo, Ka-
B Kal yia va 0AoKANPWOETE TO PayEipeEUa @aynTwv KaraapdAag.

350 W | Mayeipepa o€ xaunAi ewid eaynTtwv karaapoiag, Aiwaipo Boutipou.

160 W | Amoyun.

90 W | ‘Hmio ¢¢oTapa maywtol, Boutlpou kal Tupiwv. guvéxion (eaTANATOG.
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DEFROST (AYTOMATO ZEMATQMA)

H Aeiroupyia auTh 04G eTITPETTEI VA ATTOWPUXETE TA TPOPIUA.

) , ,

 UNCTIONS Ma améyuén xeipokivnta (P1):

Y\ wicro (1) I'IaTr:wTe 0 KOUU'ITE améyuéng, TTGTf]OTE 0 JI’ET START ym empepaiwan.

@ NamoTe 10 KOUNTT +- yia va OPIGETE TOV XPOVO PAYEIPELOTOC.
. © nNamote JET START yia va EekIvAoETE
Defrost
~~~ Grill
<~ Combi MevoU amoyuéng (P2-P4):

S Grill
@ Namore 1o koupT aMOYUENG ETavakapBavoueva f To KOUpTH +- yia va

@ Auto Cook EMAECETE TNV KATNYOPIa TPOYIUWY OTOV TTAPAKATW TTIVAKAL.
@ Namote JET START yia emBeBaiwan.
 SPECIALS © NamoTe 1o Ko +- yia va puBuicETe To Bapog Tou aynTol Kal, oTn Gu-

véxela, matioTe 10 JET START koupTri yia va EekIvATETE.

6 Yogurt

[gH Soft/Melt
LYNTATH BAPOZ MPOETOIMAZIA
= Rising Kidg , ko ToAé Tec , pmrpiZoAa f
ynto; Mo)\lg ONOKA NPWOETE TO |
j  Keep [l ) 1004 - 2000q| HOYE! PEWQ, TIDOTEIVE TaI VOl AgrioeTe
= Warm 1 Minced meat | -9 9/ 10 kptag va “ée)l(o UpQaTE * yIa
TOUAQ XiaTOV 5 AETT T4 Y1t KOAU TEPQ
aTro TEAE opaTa.
Auto Clean OAS6KANpO KO TOTI0 UNO , KO PAaTIa
. = = (c» N QIAE 1a. MOAIG 0AokA npwoeTe T0
g | Poult 100g - 2000g| payei pepa, nQ%Tslvs T0I VO AQ\OETE
Clock oultr T0 Qay NnT6 va “Eeko upaoTei “ yia
* y BADET Tt PagTEL Y
=) volume MeyaAUTepa, peaaia kai pikpd
ou koppéva Aayavikd. Mpiv o
It | 100g - 1000g| o€pBipeTe, aQrioTe T0 PaAyNTO Va
Vegetables KpUWOE! yia 3-5 AeTrTd yia kaAdTepa
amoteAéapara
- |t , ,
ZupBoUAéS kal TIPOTACEIG:
* gTwyevo, Tpéel va EmAEEeTe To Mn autouaro gemaywpa (BA. oehida 19).
* Av1a TpOQIUa £xouv Bepuokpaaia peyaluTtepn amoé auth Tng fabiag kard-
[] sTop

puéne (-18°C), emAECTE MIKPATEPO PA-POG VIO TO TPOPIYA.

+ Av 10 TPOQINO €x0UV Bepuokpaaia PIkpdTEPN OTTO AUTH TNG KATAWUENG

D> JET START (-18°C),emAEETE LEYaAUTEPO BAPOS YIa TA TPOQINA.

+ AlaxwpioTe Ta TERaxIa kabBwg apxifouv va Eemaywvouv. Ta diaxwpiouéva
TEpdyIa EETTaYWVOUV TTIO EUKOAQ.

* H mepiodog adpdvelag petd oo 1o emdywua BeATIWVE! TAVTA TO OTTO-
TéAeopa KaBwg n Bepuokpaadia katavéperal o opoidpop@a ae OAOKAN-
po 10 Qayntod.

L J
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(=] rKPIA

AYTH H AEITOYPFIA XPNOIYOTIOIEI MIG IOXUPN WN-

h oTapid yia pOBOKOKKIVIGHA TwV QaynTwy, dni-
— FUNCTIONS — l-l -I -I oupYyWVTAG YnTd i Eepownuévn eTIPAVEIQ.
- l H Asitoupyia yKpIA ETTITPETTEI TO PODOKOKKIVI-
Z\§ Micro l ll ll l Pyl ykp P P
= 2l aua TPoYiNwyv
OTTWG TUPIOU TOOT, (EGTWYV CAVTOUITG, TTATATWY,
90% Defrost KOOKETWY, AOUKAVIKWY KOl AQYXAVIKWV.
AV v vg
. Grill AtrapaitnTo MeTaAAIKOG
ageooudp Aiokog
A7 Combi @

2§ Grill

Mieoe To KOUMTTT YKPIA.

@ Auto Cook

Micoe +/- yia va B€oeig To XpOvo payelpé-

®@ ©0

paTog.
— SPECIALS — Mieoe 1o koupTri JET START vyia va &eki-
VIAOE€I TO payeipepa.
6 Yogurt
L4y Soft/Melt O >upBouAég kal TTPOTAOEIG:
>y Risi * ia TpOQIPa OTTWG TUPi, TOOT, UTTPICOAEG Kal
~— Rising

Aoukdvika, TOTTOBETAOTE Ta OTO PETOAAI-
{  Keep K6 dioko.

= Warm » BeBaiwBeite 611 Ta XpNnoidoTToloUEVA OKEUN

€ival avOeKkTIKG aTn BEPUATNTA OTAV XPNTIMO-

TTOIEITE AQUTH TN A&ITOUPYia YNnoiyaTog.

Auto Clean * Mnv xpnoipotroieite TTAOOTIKG OKeUn OTAV
WNVeTe 010 YKPIA. ©a Aiwoouv. Agv gival Ka-

Q) clock TdAANAQ oUTE £idN aTTé E0AO A XapTi.

) Volume * Na €ioTe TTPOCEKTIKOI, unv ayyieTe T0 OTOI-
XEI0 TOU YKPIA.

» Eival duvartr n aAAayr Tou xpovou payel-
PEUATOG QKON Kal PETA TNV évapén Tng OI-
adikaoiag.

- + * Mo va aAAGEeTe TN DIdpKEIO PJaYEIPEPATOG,

TTATACTE TO KOUUTTI +/-. 'H TTATACTE TO KOU-

utTi JET START pia @opd yia va auAoeTe

[J stop TO XPOvo didpkeiag KaTta 30 SeUTEPOAETTTA.

@ z+veizh:

Edv BéAeTe va aAAdgeTe TN AsiToupyia payelpéPaTog, TTaTh-
oTe 170 KOUupTTi STOP.

OUO0 POpPEG VIO va OTAPATACETE TNV TpEXoUoa AsiToupyia Kal
ouvexioTe.

oluQwva pe TIG 0dnyieg yia Tn véa AeIToupyia.

> JET START

——
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& ZYNAYAIMOZ MIKPOKYMATA + MKPIA

AYTH H AEITOYPTIA OUVOUGLEI TN B€puavaon pi-
KPOKUPATWYV Kal MKPIA, EMITPETTOVTAG 0AG Va

h payeipéweTe Eepownuéva @aynTa o€ AlyoTepo
— FUNCTIONS — l- |_| . XpOvo.
'S Micro |_ |_l - l ATrapaitnTo MeTaAAIKOS
e ageooudp Aiokog
906 Defrost 7§ :
bt 0 MaTtAoTe TO KOupTTi Combi Grill.
v Gril MatAoTE To koupTri Combi Grill eTTavelAnp-
Méva A TTATAGCTE TO KOUWTTI +/- yIa va €TTI-
-gfifl?bi AéCeTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, OTN OUVE-
xela matAoTe 70 JET START yia emiBepai-
@ Auto Cook 9 wor]’. : i
MatAoTE TO KOUUTTI +/- yIQ VO OPICETE TO
XPOVO PaAYEIPEPATOG KAl OTN CUVEXEID,
— SPECIALS — matioTe 10 KoupTri JET START vyia va &e-
KIVAOETE TO Payeipeua.
6 Yogurt TuTog
. MPOTAZEIZ XPHZHX
g Soft/Melt TpoQilwv _ _ _
OaAacaivd, TTouTiykeg. MeTd TO
£\ Rising JOYEIPEUA, TUVIOTATAI VO AQPOETE
= Cco 1 TO QaynTo va EEKOUPAOTE yIa
. Keep - TOUAAxIOTOV 5 AeTTTd yia KaAUTEPQ
= Warm amroreAéouara.
Kpéag, 0A6kANpo KOTOTTOUAO,
co 2 KOMMATIA N QIAETA. META TO payeipeua,
Auto Clean — OUVIOTATAI VO APACETE TO GaynTd Va
ekoupaaTei yia 5-10 AeTrTd.
Clock
@ :1veiQsH:
=) volume MoAIg Eekivroel n dladikaoia YayelpEPATog, TTATAOTE TO KOU-
MTTi +/- i TTaTAoTE eTavelAnuuéva 1o koupTri JET START yia
va QUEAOETE I VO PEIWOETE TO XPOVO JAYEIPEUATOG.
- + 0 Y UMPBOUAEC Kal TTPOTACEIC:
» BeBaiwBeite 6TV XpnoidoTroleite auTAv Tn AciToupyia, 6TI Ta
oKkeln TToU XPNOIKOTToIoUVTAl Eival Ao@aAr 0TO QOUPVO Hi-
[ stop KPOKUHATWY Kal aVBEKTIKA 0T BepuoTnTa.
* Mnv xpnoipoTroieite TTAAOTIKG OKEUN OTAV WAHVETE OTO YKPIA.
[> JET START Oa Miwoouv. Agv gival kKaTdAAnAa oUTe €idn atoé UAo A xapTi.
* Na €ioTe TTPOOEKTIKOI, PNV ayYilETE TO OTOIXEIO TOU YKPIA.
« Eivail duvatr) n aAAayr) Tou XpOvou PayEIpEPATOS aKOUN Kal

META TNV évapén Tng diadikagiag.

MNa va aAAd&geTe TN S1APKEIQ HAYEIPEPATOG, TTATHOTE TO KOUUTTI
+/-.’'H matioTe 10 KoupTri JET START pia @opd yia va augn-
oeTe TO XPOVo didpkelag Katd 30 deuTepOAETTTA.
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AUTO COOK MENU (MENOY ZE®)

Mia emiAoyR aTmd auTOUATEG CUVTAYEG HE TIPOKABOPITUEVES TIUEG TIAPAPETPWY PaYEIPEUATOG yia BEATIOTA aTTo-
TeAéopaTa payeipéaTog.

h f{ @ nNamorte o koupTi Auto Cook Menu (Mevol Zeg).
— FUNCTIONS — l-l I @ Namote mopareTapévo Ta koUPTIA Zuv/MANY yia va
Z\S Micro I l l emAEEeTE Tov TOTTO TPOYIPOU.
- 9 MatAoTe 10 KOUPTi JET START yia va emBepaiwaoe-
2\ 2
%Oé Defrost 7 ﬁ TE.
O Avahoya pe Ty emAeypévn ouvtayn, n oBévn evdei-
<=7 Grill @ Eewv Ba oag {ntael va opiaeTe 10 Bapog. MatioTe
10 KOUpTIIA Zuv/TIANV yia va puBpioETE TIG TIPEG.
m g?i?lqbi © nNarqore 1o koupi JET START (Taxeia évapén). H
Aerroupyia Ba EekivAoel.
.Auto Cook
— SPECIALS —
{1} Steam / Boil a YHMEIQZH:
kg Soft/ Melt T0UQ@wva e TNV EMIAEYPEVN CUVTAYR, PETA aTTO Eva OpI-
o Ouévo Xpoviko didaTnua, n 08évn Ba gag {ntoloe va mpo-
& Rising 0BECETE N VA YUPIOETE 1) VO avaKaTEWETE TO QaynTo. Ava-
. Keep Tpé¢TE 01O KEPAAQIO «TTpoaBrkn / avadeuan / TepIoTPO-
= Warm oA eaynTtoU» oTn oehida 11.
@ norE:
Auto Clean H ouvtayi payeipéuarog Ba empBeBaiwdei PoAig agraete
. Cock T0 KOUpTTI AciToupyiag yia 3 deutepoAetTa, TTatiaTe {ava
o 70 TIARKTPO A€ITOUYiCIC yio val GAAGEETE TOV TUTIO GUVTAYAC.
) Volume
—| |+
[] stop
> JET START
L



APXIKH KATA-

YYNTATH STASH BAPOX AIAPKEIA MPOETOIMAZIA
go . TomoBeTaTE TOV GAKO GTO
0 % g;ﬁ;?ozpao & 100rp 3 Aertd. | epIOTPEPSLEVO dioKo. Mdvo Evag
Popcorn 0GKOG e pop Tn gopal.
P TomoBetrAaTe 10 PaynTd O MATO
0 ~. . _ . | €181K0 yIa POUPVO HIKPOKUMATWY
PICO':; Katewuypévo 250-1000g/250g | 20-31 AerrTd. (250g pIZ6To e 400 vep6 yia 1
pepida), KaAOYTE TO TIATO.
BaAte 125 yp. Auyd kai 170
yp. Zaxapn aTo doxegio kal oTn
R , OUVEXEID avaKOTEWTE YIa 2-3 AeTTd,
34 , g):)Echi)OILpamq 300yp / 600yp 5-11 Aerrra. | mpoaBéate 170 yp. Aheupl, 10 yp.
Keik Mméikiv rouvtep, 100 yp. Nepo,
50 yp. BouTupo, avakaréyTe KaAd,
BaAte 10 @aynté ata eAITCavia.
, Kéwre 10 Aayaviké o€ koppdria,
o % g;ﬁ :T?O'(Upac 'd 200-500yp/50yp 3-6 Aetrtd. | MpooBEaTe 2 kouTaAIEG TG COUTTOG
NAaxaviké vepod.
< . BaAte Ta pakapdévia kai 10 vepd 1o
5] < gjﬁgﬁ&pqmq 100-300yp/100yp | 13-17 Aemrrds.| poUpvo pikpokupdtwy (100g yia 1
Makapovia epida, xperalovral 800g vepo).
O¢eppokpaacia X - | KaAOyrte 10 ™dTO, OQriaTE TOV
WuyEiou 300-1200yp/300yp | 2-7 AemiTd. EEQEPIOYS.
XTutrAoTe KaAG 1 auyd kai 15
& Osppgkpaoia 1-4 auya 2.4 Nt YPappapia vepd, kaAUyTe 10
: dwyariou /1 auyé " | KOTreMO pETpnang pe TAAOTIKG
OpeAéras TEPITOAIYUaL
(8 ) Oeppokpaaia . | KaAUyte 10 TIATO KO AQATTE €va
q‘f&ﬁ% yuyeiou 200-500yp/50yp | 6-11 herrrc. £CaEpIopO.
B lMpoopeigre 800g Kipd, 2 auyd kal
o QQ? Katewuypévo 900 20 Aemrra. | 1,59
VP . , .
Pol6 Kipd ahag. Kahbyre pe peuBpavn
BaAre 10 xaumoupykep (100g / 10
(10} Oepuokpacia . | KaBéva) aTo PETAAAIKO BioKO YKPIA.
. = dwpartiou 100-400yp/100yp | 30-39 Aerrra. lupioTe 10 Payntd 6TV O POUPVOG
XAUTTOUPYKEP T0 ETITPEYEL.
(11 @ KATEWUVLEVO 500 25 heTria [MpogToiudaTe TV ayarmmpévn oag
Xeipotrointa wovu vp " | ouvrayn yia Aagavia.
Nadavia
(12) ﬁ@ . . , .
o3 Oeppokpaocia i .| MpoaéaTe 2 koutahiEg TNG ooUTTaG
Mpdoiva | dwpariou 200-500yp/50yp | 4-7 Aerra. vepd Kal KaAUYTe To TTIATo.
PaaoAia
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APXIKH KATA-

ZYNTAMH STASH

BAPOZ

AIAPKEIA NMPOETOIMAZIA

Oepuokpaacia
Matareg dwpariou
Oykparév

1255yp

YuoTarikd: 750 yp TaTdTeg
amo@hoiwpéveg, 100 yp Tepayiopévo
TUPI TIEPIEKTIKOTNTAG O€ AiTapa 25-
30%

50 yp auyd, acTpdad! Kal KPoKO
avapeuelyuéva, 200yp yaha Kai kpépa
yaAakTog (15-20% Airapd), 5 yp aAd
Kall TIPOETOINACTE O€ 5 XPOVOUG,
omwg Tapakdtw: Kowre Tig TaTameg
0¢€ QETEG TIAXOUG TIEPITIOU 4 mm
XPNOIUOTIOIWVTAG évav ETTECEPYATTH
TPOQiuwV. AdEIGaTE € Eva Tawi

ME TTEPITTOU TIG MIOEG TTOTATEG OF
QETEG KAl KOAUWTE UE TO PICO aTTO

T0 TEHAYITUEVO TUpi. MPoaBETTE TIG
UTTOAOITTEG TTOTATEG. AVaKOTEWTE TO
auyd,

KPEQ YAAQKTOG Kal OAGTI
XPNOIHOTIOIWVTOG NAEKTPIKS pigep
Kall PiWTE TO TTAVW ATTG TIG TTATATEG.
210 TéAOG OTTAWOTE OTTO TTAvVW TO
uTr6AoITTO TUPI OpOIGHOPPA

39 AerrTd.

77 YOGURT (TIAOYPTI)

—
— FUNCTIONS — ll_l l_ _gl
Z\S Micro ll l I l

- L | |
Z)\&
%06 Defrost
<<~ Grill
NAA7 Combi

2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

kg Soft/Melt

AYTH H AEITOYPTIA $AS ENITPEMEI NA ANOKTHEETE YFIES KA
®YZIKO FAQYPTI.

(1) MatAoTe T0 kKOoUpTTi MaOUETI.

@ BaMte 1000g yaha kai 1g yogurt starter (ex-
KIvVNTNG ylaoupTiou) o€ éva doxeio, oTn ou-
véxela mpooBéate 50g {axapn. Kai BaAte To
0Tn Méan NG KOIAGTNTAG.

© nNarqore 10 KouuTi JET START yia va gekivi-
OETE.

0 SHMEIQZH:

Xpeialetal 5 wpeg 20 AeTTTa yIa QUTAY TN CUVTAYA.

Mnv avoiyeTe TV TOPTA KATA TV AVTIOTPOPN
péTpnon.



14+ SOFT/MELT

RN MIA ENIAOTH AYTOMATOMOIHMENQN GUVTAYWY LE TTpOKaBopI-
— FUNCTIONS — l—l oééveg TIHEG yIa BEATIOTO ATTOTEAEO AT PAYEIPENATOG.
e MamaTe 10 koupTri Soft / Melt.
7S Micro l NatoTe To koupTi Soft / Melt emaveiAnupéva i
A TIOTACTE TO KOUWTTH +/- yia va eMIAEEETE TNV €TTIOU-

906 Defrost A unTA ouvtayn (deite TOV TAPAKATW TTiVAKQ).
9 MathoTe 10 KoupTti JET START yia va empBepal-
il WOETE TN ouvTayn Kal TTATAGTE TO KOUUTTI +/- yia
bl va emAEEETE TO BAPOC BTaV UTTAPXE! EUPOC BAPOUG
gToV TTivaKa.
S~ C bi
D& Gl O namore 1o koupi JET START. H Aetoupyia 8a
gekivaael.
@ Auto Cook
@ zHMEIQZH:
— SPECIALS — | H guvTayn payeipéuatog Ba emiBeBaiwdei JOAIC AQATETE TO KOUTTi AcIToUp-
yiag yia 3 deutepdAeTtTa, TTATAOTE {ava TO TARKTPO AIToupyiag yia va aAAG-
6 Yogurt &eTe TOV TUTIO OUVTAYC.
-SOf“ Melt TYNOZ TPOPIMON BAPOX ZYMBOYAH
. Risi 50 ATT6 TV KaTdoTaoT TOU Yuyeiou,
= "sne P | Mahdkwpa @ BoUtupo 50\6‘)" EeTUNigTe kai ToToBeTOTE TO OE
vp./50yp . n
¢ Keep (QOUPVO UIKPOKUMATWY

= Warm 50,0 A6 TTaywyévn KataaTaaon,

P 2| Mahékwya @ Maywtd 1000yp./50yp Torroee'mme 10 SoXEi0 TTAYWTOU
aTov bigko

Auto Clean

A6 TV KaTdoTOON TOU Yuyeiou,

P 3| MaAékwya 6\3\ Tupi kpéua ggésp 50yp EeTUNIETE KaIl TOTIOBETOTE TO O€
Clock ' ©OUPVO HIKPOKUATWY
. A6 TTaywuévn karaoTaon,
) Volume . Maywyévog| 250yp.- . ) .
P Y| MaAékwya @m YUHOC 1000yp./250yp a(palpscm TO KOTTAKI a6 TO
doxeio..
50v0.- AT TV KaTGOTOON TOU Yuyeiou,
PS| Niboipo &7 Boltupo vP- EeTuNiCre kal ToTmoBeTOTE TO OE
500yp./50yp . "
— + @OUPVO LIKPOKUATWY
Amé T Bepuokpaaia dwuartiou,
, ) 100yp.- B |
—— P &| Nboipo ﬁ TokoAdTa 500yp./50yp L?;;(?;Jﬂg:z, \T,o gt poUpvo
TOP ’
, = . 50yp.- A6 T0 Yuyeio, ToTOBETATTE TO
-
> JET START P3| Naoigo 1, 500yp./50yp | G GOUPVO HIKPOKUPGTLV.
A6 T Bepuokpaaia dwuartiou,
TOTIOETAOTE TO € POUPVO

@ Marsh 100yp.- MIKpOKUMGATWY. TO AT TIPETE
mellows | 500yp./50yp | va éxel TouAdixiaTov dITTAG Gyko

amé 1a marshmellows, kaBuwg

ETTEKTEIVOVTAI KOTA TO JaYEipEUal

P 8| Nbaoipo
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> DOUGH RISING (®oUokwpa §0ung)

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

906 Defrost

~~~ Grill

NAAZ Combi
S Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt

@ Soft / Melt

. Rising

¢ Keep
— Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

[ stop

> JET START

L J

AYTH H AEITOYPFIA EAZ EMITPENEI NA ®OYZKQNETAI TH ZYMH ¥Q-
MIOY.

MatAoTe To koupTi Rising.
BdiAte 200 ml vepd ot £va doxeio.

TomoBeTr0Te TO BOXEIO aTTEUBEING GTO KEVTPO TNG KOI-
AoTnTOG.

© 000

MatAaTe 10 KOupTi JET START. H Aeitoupyia Ba &e-
KIVACEI

Otav 10 poAdI peTpdel Katw amd 60 Aemrd, n 08évn
eupavicel “Add* (kapia AciToupyia yia 5 AeTrTd emoTpéQel
autépata o€ KatdoTaan avapovig).

(1 Avoite TNV TTOPTA, AQaIpEaTE TO HoXEio, BAATE TN
{0pn aTo bioko.

O Kiciore v mépTa, TarfaTe 10 kouptri JET START
yI0 va CEKIVATETE.

@ HMEIQIH:

Mnv avoiyeTe TNV TOPTA KATA TV AVTIOTPOPN WETPNTN.
0 dykog Tou doxeiou TpETEN va gival TouhayioTov 3
popég TG Uk,



@ KEEP WARM (AIATHPHZH OEPMOKPAZIAZ)

—
— FUNCTIONS —

Z\§ Micro

% Defrost

~~~ Grill

NA~7 Combi
2§ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

6 Yogurt
|£-| Soft / Melt

£ Rising

Keep
Warm

Auto Clean
Clock
Iﬂ))) Volume

—| |+

[ stop

> JET START

L

22

AuTA n Aeitoupyia oag emTpETEl AUTOUATA Va diaTn-
peite {e0Ta T MATA OCC.

Mpotevopevo Qb KéAuppa martou
E¢apmpa: \g/ (TwAeiTan gexwpIoTd)

0 MatroTe 1o KoupTri Keep Warm.

0 MatAaTe 10 KOUPTTT +/- yia va EMAEEETE TNV KOTAAAR-
An wpa kai, aTn uvéxela, TTATHOTE TO KoupTTi JET
START.

o ZHMEIQZH:

O kUkhog Siatipnong Bepuokpaaiag diapkei yia didp-
kela 15 Aemrtwv (n mpoemihoyn eival 30 AeTrTd), eav BEAe-
T€ QUTO Va gival TTEPIOTOTEPO, ETIAECTE PIa Wpa TIEPITTO-
TEPO A6 AUTO.



[+ <] AUTO CLEAN (AYTOMATOZ KAGAPIZMOS)

Autdg o autopatog KUkAog kabBapiopol Ba cag Bonbroel va kabapioete Tov BAAaPO POUPVOU PIKPOKU-
MATWV KOl VO aTTOPAKPUVETE TIG SUTAPETTEG OOEC.

N
— FUNCTIONS —

Z)\§ Micro

%oé Defrost

~~~7 Grill

NAA~7 Combi
2\ Grill

@ Auto Cook

—— SPECIALS —

Vs Steam / Boil

g Soft/Melt

Rising

PN
’ \
_—

¢ Keep
— Warm

. Auto Clean

& clock
Iﬂ))) Volume

+

] stop

> JET START

MPIN THN ENAP=H TOY KYKAQY:
MpooBéaTe 300 mlvepod o€ £va doyeio (avaTpéfTe OTIG OU-

| OTAOEIG HOG OTNV TTOPAKATW EVOTNTA "ZUBOUAES Kall TTPO-
l 160¢1g").
Q TomoBetroTE TO Ho)Eio aTTEUBEig TTAVW GTOV YUAAIVO TIE-
pI0TPEQOUEVO BioKO.

I'A NA ZEKINHZETE TON KYKAO:
MatAoTe pia gopd 1o KoupTtri Auto Clean (AutéuaTtog ka-
Bapiopdg). H didpkeia kukAou kabBapiopol epgavidetal

. J

oTnv 08évn.
O Namote 1o koupi Jet Start (Toyeia évapen) yia va exki-
VAOETE TNV AgIToupyiag.

'Otav ohokAnpwbBei 0 kUKAog, Evag rxog akouyetal ava 10 dgu-
TepbAettTa yia 10 Aetrrd , utrodeikvuovtag 6T oAoKANpwOnKe o
kUkAog kaBapiapoU:

MatAaTe 10 KoupTi Stop (AlakoTA) / avoigte v mopTa
Y10 va OTOUATATEI TO NXNTIKG Ofipa.

AgaipéaTe 10 doxeio.

XpnaoiuotolRoTe éva JOAKO TTavi e ATTIO ATTOPPUTTAVTI-
k6 yIa va KaBaPITETE TIG ETWTEPIKES ETTIPAVEIEG.

0
7

6 2upBoUAég kal TTPOTATEIG:

MNa kaAutepa amoteAégpata kaBapigyuou, ouvioTaTtal n xpnon evog doxeiou
Siapérpou 17- 20 ex. pe UYog pIKpOTEPO OO 6,5 £K.

* ZUVIOTATOI VO XPNOIUOTTIOINOETE £va BOXEi0 atrd eEAa®pU TTAAGTIKG KATAAANAO yIa poUpVo

MIKPOKUWATWV.

Kabwg 10 doyeio Ba eival (eaTd petd v oAokAfpwaon Tou kUkAou KaBapiauou,
ouviaTdrai n xprion avBekTikoU aTn BEpPOTNTA yaVTIOU KATA TV agaipean Tou doxeiou
aTT6 TOV POUPVO UIKPOKUHATWY.

MNa kaAOTEPO aTTOTEAEOPA KABAPIOHOU KAl ATTOUAKPUVON TwV dUTAPETTWY OOHWY,
TPoaBéaTe Aiyo XUHO Aepoviol aTo vepd.

H avtiotaon Tou Grill dev xpeiddetal kabBapioya, yiati n éviovn BepudtnTa Kaiel
10 AiTrn Kal 1o KoTéAoiTra, aAAG n opo@r| Tou BaAduou Tiow améd autd ptopei va
XPelGleTal TakTIkG kaBdpioua. AuTo TTPETEN va yivel ue paAakd kal Bpeypévo Travi pe
TTI0 aTmopPPUTIAVTIKD.

Eav dev xpnoiuotoleite Tn Aeitoupyia Tou TkpIA TAKTIKG, TPETTEN Va AEITOUPYEITE TO
TkpIA pia @opda kdBe prva TouhdyiaTov yia 10 AeTrTd yia va KaweTe TUXOV UTToAEiuuaTa
TIPOKEIEVOU VO ENATTWOETE TOV KivOuvo TTupKayIdg.

To aToixeio Tou YKPIA Bev Xpeldletal kaBapiopo, kabwg n évrovn Bepudtnta Ba kd-
WEI TUXOV UTTOAEippaTa Tpoipwy, aAAG o xwpog yupw amd autd utmopei va xpeldde-
Ta1 TaKTIKG KaBapIgud. Auto TTPETTEl va yivel e éva uahako Kai uypd Tavi he Ao
ATTOPPUTIAVTIKS.

Edv n oxdpa Tou ykpIA dev xpnolyoTroleital TAKTIKG, TTPETEI va AeiToupyei yia 10 Ae-
TITA TO Prva Y10 va KOEi TUXOV UTTOAEIUUATa TPOPiPwY, TIPOKEIPEVOU Va PEIWDET O Kiv-
duvog TrupkayIdg.
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Y/ VOLUME (HXOZ): AOOPYBH AEITOYPTIA

AUTA N AeIToupyia eTITPETTEI TNV EvEPYOTTOINON / ATTEVEPYOTTOINGN

Auto Clean OAWV TWV AXWV, TTEPIAAUBAVOUEVWY TWV AXWY TWV KOUUTTIWV
* AerToupyiag, Twv TTPOEIBOTTOINOEWY, cuvayEpUoU, aKOUN Kal
Clock NXNTIKWV OXOAIWV.
olume MartAoTe To KouuTri Volume yia va BéoeTe g€ giyaon, TTATAOTE TO

KouuTTi ,Volume £ava yia va evePyOTTOINCETE TOV XO.

—| |+

[J stop

> JET START

L

YMOAEIZEIZ A THN MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

To KouTi TNG oUTKEUaaiag eival TAMPWS avakukAWoIPo, 6Tiwg TTiaToTrolei To aUuBoAo TG avakukAwong. Mpémel va
PolvTal 01 KaTd TOTTOUG IoXUoUCES DIOTALEIS YIa TV améppiwn Tou. QUAGLTE Ta UNIKG CUCKEUATIAG TTOU UTTOPEi Va
eival emkivouva (TAAOTIKEG TOKOUAEG, TTOAUGTUPEVIO K.ATT.) JaKPIG aTTd T TTaIdIA.

H ouakeun auth eépel oripavan oUuwva e Tv Eupwrraikn odnyia 2002/96/CE oxeTika e ATToppITITOpEVA NAEKTPIKG
kai nAektpovika e€aptAuara (WEEE). E¢aogaliovrag 611 To Tpoidv autd amoppiretal owoTd, 6a Bonbroete atnv
TpOAnwN mMBava apvnTIKWY EMTITWOEWY Yia 1o TEPIBAAOV kal Tnv avBpwrrivn uyeia, ol otoieg Ba pmmopoucav va
TTpokANBoUv amé Tov akatAANAO XEIPITUS auToU TOU TIPOIBVTOG KATA TV ATTOPEIYH TOU.

To aUuBoAo Tavw aTo TP0IdY, f} aTa £yypaa TTou To guvodeUouv UTTOdEIKVUEI OTI AUTA N GUTKEUN dev

popei va BewpnBei oikiakd améppiupa. Avti yi autd Ba Tpémel va Tapadobei aTo katdAAnAo anueio

TEPICUMOYAG YIa TNV avaKUKAWGT TwV NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY EGAPTNHATWY.

H améBean yiveral cU@wva Pe Tv TOTTIKN vouoBeaia oxeTikd pe Tn dIGBean Twv amoppIgpdTwy.

Ma o AeTrTopepeic TANPOPOPIES TYXETIKA We TV ETeCepyaaia, TNV TIEPICUANOYA Kal TNV avakUKAwon

autol TOU TTPOIGVTOG, TTAPAKAAOUHE ETTIKOIVWVATTE LE TO apuOdI0 ypageio Tou dAUOU 0ag, TNV TOTTIKA

0Qg UTINPECia OTTOKOMIBAG OIKIOKWY ATTOPPIMUATWY 1 TO Katdotnua 6trou ayopdoate autd To TIPoiov.

[Mpiv TNV amoppiyn, KOWTE T0 KAAWDIO TPOPOdOTIAG, WATE VA N MTTOPET va GUVOEDET N GUOKEUR _
oTtnv Tpida.

TEXNIKA LTOIXEIA

Meprypagn dedopévwv MWP 303 -
Taon Tpogodoaiac 230-240V~50 Hz S«
X T
OvopaoTiknA 10%06 10660y |1400W § g
[koIA 1050 W z g
@ E¢wrepikég diaaTaoeig (Yx- 300 x 539 x 398 g e
2z
£3
S5
2 g

MxB)
Ecwrepikég SiaaTaoeig (Yx- 240 x 354 x 358
[xB)
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