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vyrobek na www.whirlpool.eu/register

POPIS VYROBKU

pokyny.
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A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

1. Ovladaci panel
2. Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mfizky

(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

Dvirka

Horni topné téleso / gril
Osvétleni

Bod pro zavedeni sondy do masa
(je-li k dispozici)

9. |dentifika¢ni stitek

© N oW

(neodstranujte)
10.Spodni topné téleso
(nenf vidét)
OVLADACI PANEL
1 23 4 5 6 78 9
1.LEVY DISPLEJ 5.0TOCNY OVLADAC / 7.CAS
TLACITKO 6TH SENSE Pro nastaveni nebo zménu ¢asu

2.SVETLO
Pro rozsviceni/zhasnuti zarovky.

3.ZAP/VYP

Zapnuti nebo vypnuti trouby

a pferuseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

4.ZPET

Pfi provadéni konfigurace nastaveni
slouzi pro navrat do pfedchozi
nabidky.

Jeho pomoci mizete prochazet
funkcemi a nastavovat parametry
vareni. Stisknutim provedete
vybér, nastaveni, nalezeni

a potvrzeni funkci nebo hodnot,
a také mulzete spustit program
tepelné Upravy potravin.

6. TEPLOTA
Pro nastaveni teploty.

a pfizpGsobeni doby pfipravy.

8. START

Pro aktivaci funkci a potvrzeni
nastaveni.

9. PRAVY DISPLEJ
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PRISLUSENSTVI

ROST

ODKAPAVACI PLECH

: PLECH NA PECENI

POSUVNE DRAZKY *(JEN
: U NEKTERYCH MODELU)

SONDA DO MASA ]
(JEN U NEKTERYCH MODELU)

N

Pocet kusl prislusenstvi se muze v zavislosti na zakoupeném
modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mUzZete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich rostd,
pficemz se ujistéte, ze strana se zvednutym okrajem je
otoc¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo pecici
plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zplsobem jako
rost.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI U MODELU)
Z trouby odstrarite bo¢ni vodici mrizky a z posuvnych
drazek ochranné folie.

Pripevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz.
= Druhou sponu posurite

-~ smérem dol(, dokud

» nedosahne spravné polohy.

/iy =

n

Aby byla vodici mrizka
dobre zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony I—
oproti vodici mfizce. Ujistéte Se———4
se, ze drazkami Ize volné j
pohybovat. Postupujte stejné =
i na druhé strané vodici
mfizky v ramci stejné vyskové
urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli irovné.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatahnéte spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

. Piejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasurite je do vnitfni ¢asti trouby a poté
posunte smérem doll do polohy pro usazeni v dolni
Casti.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabu a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolfujicich se $tav pfi (I;rilovénl' masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech umistéte
na kteroukoli Uroven dospod rostu a pfidejte 500 ml
pitné vody.

— HORKY VZDUCH
&)

Pro pfipravu rdznych druh jidel, které
vyzaduji stejnou teplotu na nékolika Urovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochdzi
k vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

SPECIALNI FUNKCE PECENI

2 RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly predehtev trouby. Jakmile skon¢i
faze FedeKFevu, trouba automaticky pouzije funkci
JIradi¢ni”. Pfed vlozenim jidla do troulgy vyckejte na
dokonc¢eni faze predehrevu.

v TURBOGRILL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme
L)ouil'vat odkapavaci plech: Plech umistéte na

teroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody. U této funkce Ize vyuzit otocny rozen (je-li
soucasti).

TRADICNIi PECENI

——) Hodi se pro pfipravu masa, pec¢eni moucnik{
s naplni nebo peceni plnéné zeleniny pouze na jedné
arovni. Tato funkce vyuZiva pozvolne, pferusované
cirkulace vzduchu, aby pokrm pfilis nevyschnul.

FUNKCE 6™ SENSE

EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Pro Eeéem’ nadivaného masa a fizk(i na jedné
uarovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu

je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-

li uspornd funkce ,EKO” aktivni, osvétleni zUstava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu EKO, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvitka trouby
nemeéla otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

DUS. MASO SE ZELENINOU

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpUsob peceni pro téstovinové pokrmy.

{ { { UDRZOV. JIDLA V TEPLE
<« S|ouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

@ MASO

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpusob peceni pro maso. Tato funkce prerusované
aktivuje ventilator pfi nizkych otackach, aby se pokrm
pfilis nevysusoval.

7 KYN uTi

- Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykznutl’, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokon¢eni cyklu peceni.

MAXI PECENI

X Tato funkce automatick%/ vybere nejlepsi rezim
peceni a teplotu k upeceni velkych kust masa (pfes

2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte, aby rovnhomérné
zhnédlo po obou stranach. Doporucujeme ob¢as ho
polit, aby se moc nevysusilo.

@ AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. .
K dispozici jsou dva automatické cykly ¢isténi: Uplny
cyklus (PYRO) a zkraceny cyklus (ECO). Doporucujeme
vam pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych
intervalech a kompletni cyklus pouze v pripadé silného

znecisténi trouby.

CHLEB

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpUsob peceni pro vsechny druhy chleba.

PIZZA

g Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpUsob peceni pro viechny druhy pizzy.

CUKROVi A DORTY

Tato funkce automaticky vybere nejvhodnéjsi
teplotu a zpUlsob peceni, a to u vsech druh{ moucnikd.

* Funkce pourzité jako referencni pro Ucely prohldseni o energetické
Ucinnosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVTE CAS
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit ¢as.

S
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Na displeji zacnou blikat dvé Cislice nastaveni hodin; Pro
nastaveni hodin otacejte ovladac¢em a stisknutim
volbu potvrdte.

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni minut. Pro
nastaveni minut otacejte ovlada¢em a stisknutim ()
volbu potvrdte.

Upozornéni: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zménit, pak
zatimco je trouba vypnutd, stisknéte a alespori na 1 sekundu
podrzte a zopakujte kroky uvedené vyse.

Cas mlize byt nutné nastavit znovu po del3im vypadku napéjeni.

2. NASTAVENI

V pripadé potieby mizete zménit vychozi mérnou
jednotku teploty (°C) a jmenovity proud (16 A).
Pokud je trouba vypnuta, stisknéte a alespon na

5 sekund podrzte” § .

- SC
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Otocte knoflikem volby na jednotku méfeni, poté
stisknéte (§) pro potvrzeni.

Otocte knoflikem volby na pozadovany jmenovity proud
a poté stisknéte (g) pro potvrzeni.

Upozornénf: Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje doméci sit,
kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW (16 A): Pokud ma vase
domdci sit nizsf vykon, bude tfeba tuto hodnotu snizit (13 A).

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veSkeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporuc¢ujeme prostor
vétrat.

vy -

KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vyﬁnuté, na displeji se bude zobrazovat
pouze cas. Stiskem a podrzenim (F? troubu zapnete.
Otacejte knoflikem pro zobrazeni hlavnich dostupnych
funkci na levém displeji. Jednu z hodnot vyberte

a stisknéte

=

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupné@
zvolte hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte
a prejdéte do nabidky funkci.

© Foa oG =

Otacejte knoflikem pro zobrazeni dostupnych podfunkci
funkci na pravém displeji. Jednu z hodnot vyberte a pro
potvrzeni stisknéte

2. NASTAVENi FUNKCE

Nastaveni mlzete ménitcr)o Frovedem’ vybéru

Eoiadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
teré Ize postupné ménit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

>
l- °C
I—'

7N

Kdyz ikona °C/°F blika na displeji, otocte knoflikem

pro zménu hodnoty a poté pro potvrzeni stisknéte
a pokracujte v pfizpusobovani nastaveni, které

nasleduje (je-li to mozné).

Soucasné mUzete nastavit i vykon grilu (3 = vysoky,

2 = stfedni, 1 = nizky.
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Upozornéni: Po zapnuti funkce mdzete zménit teplotu nebo
vykon grilu, a to stiskem f§¢ nebo pifmo otocenim knofliku.

DOBA TRVANI

"
0
VR

KdyZ ikona & bliké na displeji, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouZijte nastavovaci knoflik
a poté pro potvrzeni stisknéte (g) .

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni
fidit ru¢né: Stiskem potvrdite a spustite funkci.

V tomto pripadé nemusite nastavovat konec ¢asu peceni
programovanim odlozeného startu.

Upozornéni: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceni,
muzete nastavit stisknutim : Pro zménu nastaveni hodin
otacejte ovladacem a stisknutim (g) volbu potvrdte.

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI /

ODLOZENEHO STARTU

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho
ukonceni.

V ptipadech, kdy Ize zménit ¢as ukonceni Eeéem’, je

na displeji zobrazen ¢as, kdy ma dana funkce skoncit

a zaroven blika ikona () .

(o R [

U
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V ptipadé potfeby otacejte knoflikem a nastavte
pozadovany ¢as ukonceni pfipravy. Poté, pro potvrzeni
volby a spusténi funkce, stisknéte J) .
Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitrka: Funkce se
spusti automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena
tak, aby pfiprava pokrmu byla dokonéena ve vami
nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odloZzeného
pecenf deaktivuje fazi pfedehfivanfi trouby. Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znameng, Ze doby
pfipravy mohou byt o néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro
tepelnou Upravu pokrm.

Ve fazi ¢ekani mlzete pomoci knofliku naprogramovany ¢as
ukonc&eni zménit.

Stisknéte ¢ nebo () pro provedeni zmény nastaveni
teploty a doby ptipravy. Po dokonceni potvrdite stiskem (g) .

Upozornéni: Funkce odloZzeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

|

- CS
3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech poZadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [> .

K pozastaveni probihajici funkce muzete kdykoli
stisknout a podrzet (6 .

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, Ze faze predehfati byla
aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

V tomto okamziku oteviete dvitka, vlozte pokrm do
trouby, zavrete ji a stiskem zahajte peceni.

Upozornéni: VloZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehrevu maze nezddoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Otevienim dvifek béhem predehrevu se tato faze prerusi.
Cas pecenf fazi pfedehiati nezahrnuje.

Pomoci knofliku miZzete pozadovanou teplotu kdykoli zménit.

5. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je peceni
ukonceno.

Prejete-li si dobu pripravy prodlouzit bez provadéni
zmeén v nastaveni, otocenim knofliku nastavte novy cas
a stisknéte [> .

. Funkce 6" Sense

OBNOVENI TEPLOTY

Pokud teplota v troubé béhem peciciho cyklu klesne

z dGvodu otevienych dvirek, automaticky se aktivuje
specidlni funkce pro obnoveni plvodni teploty.
Béhem procesu obnovovani teplo;?/ bude na displeji
zobrazen symbol ,hada“, ktery bude pfitomen az do té
doby, nez bude nastavené teploty dosazeno.

2

[ "'ﬁ.’:f'c

i__]
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Za ucelem zaruceni co nejlepsich vysledki bude bézici
nagrogram.ovan_y pecici cyklus prodlouzen o urcitou
dobu v zavislosti na tom, jak dlouho byla dvitka oteviena.

. SPECIALNI FUNKCE
AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonéeni cyklu
udrzujte déti a zvifata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

Pred spusténim funkce pyrolytického cisténi odstrante
zevnitr trouby veskeré pfislusenstvi, véetné vodicich
miizek. V pfipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samodisticiho
cyklu v;g:)nuté horéky ci elektrické ploténky.
Abyste dosahli optimalnich vysledkd ¢isténi, pred
ﬁouiitim funkce Pyro odstrante z vnitrku trouby

rubé nedistoty a ocistéte vnitini sklo dvifek. Pokud je
trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi peceni uvolfuji
nepfijemné pachy, pouzijte vyhradné standardni funkci
Pyrolytické cisténi.
Ke specidlnim funkcim se dostanete pomoci & a poté
otocte knoflikem pro vybér ) z nabidky. Poté potvrdte
tlacitkem (g) .

Pro okamzité spusténi funkce ¢isténi stisknéte >,
E)opf)l'padé otocte ovladacem a vyberte zkraceny cyklus
ECO).

Stisknéte >
popfipadé stis
odlozeného startu.

Ero okamzité zahajeni Cisticiho cyklu,
néte @ pro nastaveni doby ukonceni/

Trouba spusti ¢istici cyklus a dvifka se automaticky
uzamknou.

V pribéhu pyrolytického cisténi nelze dvirka trouby
otevfit: Zlstanou zablokovana, dokud se teplota nesnizi
na bezpecnou uroven. Béhem cyklu pyrolytického
Cisténi a po jejim skonceni vyvétrejte mistnost.

Upozornéni: Dobu trvanf a teplotu ¢isticiho cyklu nelze nastavit.

. POUZITi SONDY DO MASA (JE-LI K DISPOZICI)

Teplomér do masa dodavany k vyrobku umoznuje
pfesné méfeni vnitini teploty potravin v prabéhu
tepelné upravy.

Pouziti teplotni sondy do masa je povoleno pouze

u nékterych funkci peceni (,Konvencni®, ,Horky vzduch®,
Jradi¢ni peceni”, ,Turbogril”, ,6th Sense — Maso” a ,6th
Sense — Maxicooking” (peceni velkych kus masa).

Pro dosazeni perfektnich vysledki
peceni je velmi dllezité, aby byl
teplomér umistén presné. Sondu
LT zasunte do nejmasité;jsi ¢asti az po
' okraj tak, abyste se vyhnuli kostem
a tucnym kouskdm.

U dribeze by se méla sonda
vkladat ze strany doprostied prsou,
pficemz je potieba dbat na to, aby
jeji Spicka neskoncila v duté ¢asti.
U masa s velmi nepravidelnou
tloustku je potfeba pfed vyjmutim
z trouby zkontrolovat, zda je
dostatecné propecené.

Konec sondy pfipojte do otvoru na pravé sténé trouby.
Po pfipojeni teploméru do zasuvky v troubé zazni
zvukovy signdl a na displeji se zobrazi ikona a cilova
teplota.

Pokud dojde k pfipojeni teploméru v pribéhu vybéru
funkce, prepne se displej na vychozi cilovou teplotu pro
teplomér do masa.

Stiskem (& spustite nastaveni. Otacenim ovladace
nastavte cilovou teplotu sondy. Stiskem (¢ volbu
potvrdite.

Otacenim ovladace nastavte pozadovanou teplotu

L 0y
Y136
=)
trouby.
Stiskem @ nebo [> potvrdite zahajeni cyklu tepelné
Upravy.

V pribéhu cyklu tepelné Upravy se na displeji zobrazuje
cilovd teplota teploméru do masa. Jakmile maso
dosdhne nastavené cilové teploty, cyklus tepelné Upravy
se ukondi a na displeji se zobrazi ,End”.

K obnoveni cyklu tepelné upravy poté, co se zobrazi
,End”, I1ze otocenim ovladace nastavit cilovou teplotu
sondy tak, jak je uvedeno vyse. Stiskem (§ nebo
potvrdite a znovu spustite pecici cyklus.

Upozornénti: V pribéhu cyklu tepelné Upravy s pouZitim sondy
do masa Ize oto¢enim ovladace zménit cilovou teplotu sondy.
Stiskem & nastavite teplotu trouby.

Teplomeér Ize vlozit kdykoli, a to i v prlbéhu cyklu tepelné
Upravy. V takovém pfipadé je nutno znovu nastavit parametry
tepelné Upravy.

Je-li teplomér do masa s urcitou funkci nekompatibilni, vypne
trouba cyklus tepelné Upravy a zaznf vystrazné zvukové
znament.V takovém pfipadé odpojte teplomér do masa nebo
stiskem << nastavte jinou funkci. Funkce odlozeny start

a predehfivani nejsou kompatibilni s pouzitim teploméru do
masa.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti kldvesnice stisknéte a alespon na
5 sekund podrzte << .

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornéni: Tlacitka Ize zablokovat i v pribéhu samotného
peceni.

7 bezpecnostnich dlvodU Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim (1 .
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UZITECNE RADY

. CS

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rlznych druht
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vloZeni jidla
do trouby bez doby predehfati (které je u nékterych
receptl nutné). Teploty a doby peceni maji pouze
orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi
jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte nejprve
nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste. PouZijte
dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové
dortové formy a plechy na peceni. Mlizete pouZit také
nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mlzete najednou

péct rlizna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rznych Urovnich drazek.
Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni vyjméte dfive a jidlo
s del$i dobou peceni ponechejte jeste v troubé.

MASO

Pouzijte jakykoliv plech na pecéeni nebo nadobu

z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Vezméte
prosim na védomi, Zze béhem této operace se bude
uvolhovat pdra. Po upeceni ponechejte maso v troubé
dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se
steﬂ'nomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyzaduji
delsi dobu peceni. Zasurite rost do nizsi polohy, aby
bylo maso déle od grilu a nespélilo se na povrchu. Ve
dvou tfetinach peceni maso obratte. Dvitka otevirejte
opatrné, nebot bude unikat para.

Pro zachyceni uvoliujicich se stav doporu¢ujeme
zasunout pfimo pod c];rilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s pal litrem pitné vody. V pfipadé
potfeby vodu dolijte.

DEZERTY
Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je poloZte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduclrw) co nejlépe
cirkulovat.

Potiebujete-li zjistit, zda je kolac jiz upeceny, zapichnéte
do jeho stfedu paratko. Pokud je vytdhnete Cisté, je
kola¢ upeceny.

Jestlize pouzijete pekace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kolac by se
nemusel na okrajich rovhomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne, nastavte
pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda nemuzete pouzit
méné tekutiny nebo promichavat tésto vice zlehka.

U moucnikl s vlhkou naplni nebo polevou (tvarohovy
kolac¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci ,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacend, snizte
rost a pred vlozenim néaplné do kolace posypte dno
kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu
mozzarellou.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vlhkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je pfiblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na pizzu
je pfiblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

- < ; TEPLOTA DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDOHREV °C) (min) A PRISLUSENSTVI
=3 - 170 30-50 2
Kynuté kolaée / kolaée z piskotového! VR 2
ynu - Ano 160 30-50 2
Ano 160 30-50 4 1
] } ~ 3
PInéné kolace = 160-200 308 T
(tvarohovy koldg, zavin, jable¢ny kolac) Ano 160-200 35.90 4 1
N - - al=rs aF=r
=3 - 160-170 20-40 3
Susenky / drobné cukrovi Ano 150-160 20-40 3
Ano 150-160 20-40 4]
=3 - 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 _\é“_ |
Ano 180-190 35-45x > 3 1
= Ano 90 110-150 3
Pusinky Ano 920 130-150 _‘_fl‘_;__,__'_ !
Ano 90 140-160¢ > 3 1
- 220-250 20-40 2
Pizza (tenk3, silng, focaccia) 6() Ano 220-240 20-40 _\éﬁ 1
Ano 220-240 2550+ , > 3
Bochnik chleba 0,5 kg =~ - 180-220 50-70 2
Maly chléb =) ; 180-220 30-50 3
Chléb & Ano 180-220 30-60 4
A —
2
o - 250 10-20
Zmrazena pizza — 2 1
Ano 250 1020 4
= Ano 180-190 45-60 2
Slané kolace P’y 4 1
(zeleninovy kolac, quiche) Y Ano 180-130 45-60 s AR
Ano 180-190 4570+ > 3 T
= Ano 190-200 20-30 3
Peéivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 41
Ano 180-190 20-40% > 3 1
Lasagne/nakypy = - 190-200 40-65 3
Zapecené téstoviny / cannelloni - 190-200 25-45 3
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RECEPT FUNKCE PREDOHREV TE'(’:'STA DOB:n ':E)CENi A PR:’JS.T.?;:SSTVI
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg <& - 190-200 60-90 ;,
Vepiova peéené s kiizi 2 kg - 170 110-150 ;,
Kuie/kralik/kachna 1 kg < - 200 - 230 50-80% 3,
Krdita/husa 3 kg < - 190-200 90-150 2,
frecend ypa /v papilot = Ano 180-200 a0-60 3,
gg‘cea't‘; Czjllgg/lrl:ﬁ(y) = Ano 180-200 50-60 2.
Topinky/toasty @ - 3 (vysoké) 3-6 .\,__5__,,.

Rybi filety / Fizky ™) . 2 (stiedni) 20-30+ A3
EL(:II:EZ):Q(;I;aby/zeblrka/ @ ) (stFednzijysoké) 15-30™ "“'5""' Tvivf
Pecené kure 1-13 kg - 2 (stfedni) 55-70** 2 1;;
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg - 2 (stfedni) 35-50** _\é,,,
Jehnéi kyta/kyty - 2 (stfedni) 60-90** 3 |
Pecené brambory - 2 (stfedni) 35-55** ;,
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 ;,
Kompletnl jidlo: Ovocn dort

(Uroven 5) / lasagne ( uroven 3)/ maso - Ano 190 40-120* _\._.5;!,. -\...i—...,- ;,
(Uroven 1) f

Lasagne a maso Ano 200 50-120* _\éﬁ ;,
Maso a brambory Ano 200 45-120* .\é,, ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 _\._é!,, ;,
Nadivané maso . 200 go-120+ 3,
ekrifonémase, : 00 somor 3

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zélezi na vasich pozadavcich.

**Vle dvou tfetinach pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Po uplynuti poloviny doby pecentjidlo obratte.

Upozornéni: ** Funkce ,6th Sense — cukrovf a dorty” vyuziva pouze horni a spodni topna télesa bez funkce horkého vzduchu. Nevyzaduje

predehfivani.

vow Z 4
.(
ke = i & x
Tradi¢ni Grill Turbo grill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
AUTOMATICKE ) ®% ) =
FUNKCE
Dus. maso a zelenina Maso Maxi peceni Chléb Pizza Cukrovi a dorty

AaFr L J

PRISLUSENSTVI
Pecici plech nebo dortova

forma na rostu

Hluboky plech / plech na
peceni na rostu

Tonnd

Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech s 500 ml
na peceni

vody
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UDRZBA A CISTENI

Pied provadénim jakékoliv udrzby
a cisténi se ujistéte, Zze trouba
stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni cistice. spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH neutralniho
Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete suchym
hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostFedkg pfesto nedopatrenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadiikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve pote ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepl3,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Noste ochranné rukavice.

zb(i/tkyjidla. Pro vysuseni kondenzatu vytvoreného

v dUsledku pecenti jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytrete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna $pina, pro
dosazeni optimalnich vysledku ¢isténi doporucujeme
spustit funkci automatického cisténi.

« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvirka vymontovat z pant(.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouZziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchyriské chinapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: PouZivejte pouze zarovky 25-40 W / 230V typu E-14,
T 300 °C nebo halogenové zarovky 20-40 W/ 230V typu G9, T

300 °C. Zarovka, kterou je spotfebi¢ vybaven, je specidlné navrzena
pro domdci spotfebice a neni vhodna pro véeobecné osvétleni
mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stfedisku.

- Pouzivéate-li halogenové zérovky, nemanipulujte s nimi holyma
rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit. NepouZivejte
troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doli, dokud nedojde
5jejich odjisténi.

. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantd oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. CS

4. Dviika posunite smérem dolu a poté je zcela otevfete.
Posunite zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dold az na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte: Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

Whj;lﬁool



ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pf¥i¢ina Reseni
. Trouba nefunguje. . Pferuseni napajeni. Zkontrolujte, zda {(e sit pod napétim a zda je
Z . Odpojeni od elektrické sité. : trouba pfipojend k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
- porucha stale trva. :

. Dvefe nelze oteviit. . Zavada zamku dvifek. Vypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, atglste
: . Probiha cistici cyklus. . zjistili, zda porucha pretrvava. Vyckejte, dokud

. funkce neskonci a trouba nevychladne.

. Na displeji je pismeno ,F* - Softwarovy problém. . Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- nasledované cislem nebo § - sluzeb pro zékazniky a uvedte ¢islo nasledujici
. pismenem. : . za pismenem ,F“.
P — P
Hi-=|H Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace k produktu najdete:
+ nanasiwebové strance docs.whirlpool.eu,

pomoci naskenovani QR kodu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku

produktu.
Whjr/lﬁool
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA!
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A TERMEK BEMUTATASA

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku fitéelem
(nem lathato)

4. Polctarté sinek
(a szint a sUtd elején van jeldlve)

. Ajto

. Felsé ftéelem/grill
Vilagitas

. Husszonda bemeneti nyilas
(ha van)

9. Azonosito lemez
(ne tavolitsa el)

10.Also fGitéelem
(nem lathato)

© N O u

KEZELOPANEL

1. BAL OLDALI KIJELZO

2. JELZOLAMPA
A ldmpa ki-be kapcsolasa.

3. BE/KI
A suit6 be- és kikapcsoldsa vagy aktiv
funkciok leallitasa.

4,.VISSZA
Visszatérés az el6z6 beallitasok
menibe.

23 4 5 6 78

5. TEKEROGOMB / 6TH SENSE
GOMB

A kapcsol6 elforgatasaval navigalhat
az egyes funkciok kozott, és
ezzel allithatja be az 6sszes siitési
Earamétert. A megnyomasaval
ivalaszthatja, bedllithatja és
megerdsitheti a funkciokat vagy
paramétereket, valamint elindithatja
a stési programot.

6. HOMERSEKLET
A hémérséklet beéllitasa.

9

7.1D0
Az id6 beallitasa vagy modositasa és
a sutési idé moédositasa.

8.INDITAS

Funkcidk inditasa és beallitasok
jovahagyasa.

9.JOBB OLDALI KIJELZO
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TARTOZEKOK

L S L. s ; KIHUZHATO TARTOSINEK *
SUTORACS : ZSIRFOGO TALCA : SUTEMENYES TEPSI : (CSAKEGYES
: : : MODELLEKNEL)
v Atartozékok szama a megvasarolt modelltdl fliggden véltozhat.
:égzizligvll%AMODELLEKNEL) A készulékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a

vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

N
A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
Tegye be a sutéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek VISSZAHELYEZESE
mentén, és Ggyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlo veége . A polcvezet6 sinek eltavolitdsahoz emelje fel a
valéban felfelé alljon. sineket, majd 6vatosan huzza ki az alsoé részt a helyébdl:

Mas tartozékokat, mint példaul a csepEfeIfo 06 télcat A polcvezetd sinek ekkor mar eltavolithatok.

és a sliteményes tepsit is vizszintesen kell behelyezni a

> A PR . A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor a felsé
sttébe, a stitoracsokhoz hasonlé médon.

helylikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a stit6térbe, majd enaedje le 6ket az alsé
illesztésben |évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA VANNAK)
Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a slitébdl, és tavolitsa el
a véd6é mianyagot a kihtizhato tartésinekrél.

Rogzitse a tartésin felsé
kapcsat a polcvezet6 sinhez,
majd csusztassa végig annak
= mentén (tkozésig. Engedje le
- a helyére a masik kapcsot.

=

n

A polcvezetd sin rogzitéséhez
erételjesen nyomja neki a I—
kapocs aljat a polcvezeté =
sinnek. Gy6z6djon meg arrdl, |
hogy a tartosinek szabadon  °
tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a |épéseket az
azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihtizhatd tartosinek barmely szintre felszerelheték.
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FUNKCIOK

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sitése.

SPECIALIS FUNKCIOK

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
z0ldségek siitése és kenyérpiritas. Hus sttésekor
javasoljuk a cseppfelfogo talca hasznalatat a kics6p6g6

Uslé és szaft 6sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a
sUItérécs alatt 1év6 barmelyik szintre, és 6ntsdn bele 500
ml vizet.

2 GYORS ELOMELEGITES

A slité gyors eldmelegitése. Az elémelegités
végeztével a suité automatikusan kivalasztja az ,Alsé és
felsd sutés” funkciét. Etel behelyezése elétt vdrja meg
az elémelegités végét.

HOLEGBEFUVAS

\8 Ugganazt az elkészitési hdmérsékletet igénylg,
de kilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténé egyidejl siitése. Ezzel a funkciéval elkeriilhetd,
hogy kiilonb0z6 ételek egyszerre torténd siitésekor
azok atvegyék egymas szagat.

v TURBOGRILL

Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogo talca hasznalatat
ajanljuk a sttés kdozben lecsopdg6 szaft
0sszegy(jtéséhez: Helyezze a talcat a sttéracs alatt
[év6 barmelyik szintre, és Ontsdn bele 500 ml vizet.
Ehhez a funkcidhoz hasznalhaté a forgdényars (ha van).

LEGKEVERESES SUTES

——J Hus, toltott tortdk vagy toltott zoldségek sttését
egyszerre csak egy szinten végezze. Ez a funkcié
gyenge, szakaszos |égkeverést alkalmaz, igy az étel
nem szaradhat ki tulzottan.

6™ SENSE FUNKCIOK

ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott siiltek és husfilék egy szinten torténé
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértékd kiszaradasat.
Az ECO funkcioé hasznalatakor a ldmpa kikapcsolva
marad a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a sit&ajtét nem szabad kinyitni
addig, amig az étel el nem készilt.

EGYTALETELEK

Ezzel a funkcidval automatikusan bedllithaté a
tésztaételek elkészitéséhez optimalis h6mérséklet és
sutési mod.

{§{ MELEGEN TARTAS

< A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

HUS
@ Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté
a hus elkészitéséhez optimalis hémérséklet és sitési
mod. A funkcio idénként elinditja a ventilatort alacsony
fordulatszamon, igy az étel nem szérad ki tulzottan.

KELESZTES

- S6s vagy édes tésztak optimalis mértéki
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivéUa
ezt a funkciot, ha az el6z6 sutési ciklus miatt a stito
még mindig forré.

@ MAXI COOKING

XL Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sutési tzemmoddot és hdmérsékletet nagy (2,5 kg-
nal nehezebb) egybesiilt husok siitéséhez. Sttés
kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét oldala
egyenletesen tudjon pirulni. A tulzott kiszaradas
Lnegelézése érdekében érdemes néha meglocsolni a
ust.

@ AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL.
TISZT

A stités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hédmérséklet(l ciklus hasznalataval.
Kétféle Ontisztitasi ciklus kozil lehet valasztani:
teljes ciklus (PYRO) és egy rovidebb ciklus (ECO). Azt
javasoljuk, hogy rendszeres id6kdzonként a gyorsabb
ciklust hasznalja, mig a teljes ciklust csak akkor, ha a

suté nagyon elszennyez6dott.

KENYER

Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté
a kulonb6z6 kenyértipusok elkészitéséhez optimalis

hémérséklet és stitési mod.
PIZZA

<) ., . . ,
g Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté a
piz,zda elkészitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
maod.

é TORTAK

Ezzel a funkcidéval automatikusan beallithaté
barmilyen fajta sitemény elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod.

* A funkcio referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabalyozasnak megfeleléen
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ DG BEALLITASA
%készi]lék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
idot.

A}
——
r—

A kijelzén villogni kezd az érétﬁelzé két szémjegc?/: Az 6ra
beallitdsahoz forgassa el a beallitdgombot, majd hagyja jova
az @ gombbal.

A kijelzén villogni kezd a percet jelzd két sza’mj%gy. A perc
beallitasahoz forlgassa el a beallitdgombot, majd hagyja jova
az (¢) gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor dtéllithatja az idét, ha a kikapcsolt
sUtén legaldbb egy masodpercig nyomva tartja a gombot,
majd megismétli a fenti lépéseket.

Hosszabb dramkimaradasok utan valdszinileg Ujra be kell majd
allftania az id6t.

2, BEALLITASOK

Ha szUkséEes, megvaltoztathatja a suly és a hémérséklet
(°C) mértékegységét és az aramerdsséget (16 A).

A kikapcsolt stitén tartsa nyomvaa §# gombot legalabb 5
masodpercig.
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Forgassa el a valasztégombot a mértékegység

kivalasztasahoz, majd hagyja jova a (§) gombbal.

Forgassa el a valasztogombot az aramerésség
kivalasztasahoz, majd hagyja jova a (g§) gombbal.

Ne feledje: A stt6 Ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos
aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16 A) nagyobb
besoroldsu lakossagi dramhéldzattal: Ha az On héztartdsdban kisebb
a teljesitmény, az értéket csokkenteni kell (13 A).

3. A SUTO FELMELEGITESE

Az (j stité a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sttt étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges szagok
eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszé ﬁlmréte?et
a sltorol, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a sttét nagyjabol egy oran keresztil 200 °C-ra,
lehetoleg egy légkeveréses funkcio (pl. ,H6légbefuvas” vagy
+Légkeveréses siités”) hasznalataval.

Kovesse a funkcio megfelelé beallitasahoz szlikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készilék elsé hasznélatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

NAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

A stitén kikapcsolt allapotban csak a pontos id6 latszik.
Tartsa nyomva a ﬁ'? gombot a siitd bekapcsolasahoz.

A beallitbogombballéptethet a bal oldali kijelz6n megjelend,
elérhetd fobb funkcidk kozott. Valasszon ki egyet, és nyomja
meg az gombot.

=

Részfunkcidk (ahol vannak) kivalasztasahoz elészor

vélasszon egy f6bb funkciot, majd nyomja me% az
ombot a jovahagyashoz és a funkcié menijébe valo
elépéshez.

A beallitbgombbal Iéptethet a jobb oldali kijelz6n
megjelend, elérhetd részfunkcidk kdzott. Valasszon ki egyet,
és nyomja meg az gombot.

2. FUNKCIO BEALLITASA .

A kivant funkcié kivalasztasa utan On megvdltoztathatja a
funkcioé bedllitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a modosithatd
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

7N
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Amikor a kijelzon villog a °C/°F ikon, a bedllitogombbal
megvaltoztathatja az értékét, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz és a tovabbi beallitasok (ha
vannak) modositasahoz.

Egyuttal a grillezési szintet is beallithatja (3 = magas, 2 =
kozepes, 1 = alacsony).
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Ne feledje: A funkcioé inditdsa utén is médosithatja a hémérsékletet
vagy a grillezési szinteta f§¢ gombbal vagy kézvetleniil a
beallitbgombbal.

IDOTARTAM

L
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Amikor a kijelzén a & ikon villog, a bedllitégombbal allitsa
be a sutés kivant id6tartamat, majd nyomjamega (g)
gombot a jévdhagyashoz.

Ha felligyelni kivanja a siitést, nem kell beéllitania a siitési
id6tartamot: Nyomjamega (¥ kapcsol6t a jovahagyashoz
és a funkcié inditasahoz.

Ebben az esetben nem allithaté be a sltés befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott siitési idé modosithatd a sités kozbena ()
gombbal: Az éra bedllitdsdhoz forgassa el a bedllitdgombot, majd
hagyja jovaaz (g) gombbal.

A SUTES BEFEJEZESI IDOPONTJANAK BEALLITASA/
KESLELTETETT INDITAS

Miutén bedllitotta a sitési id6t, szamos funkciénal
hasznélhato a késleltetett inditas gy, hogy megadja a
befeﬂ'ezési idét.

Ahol a befejezési id6 mddosithatd, a kijelz6n megjelenik a
sutés befejezésének varhato idépontja, mikozbenaz ()
ikon villog.

Szlikség esetén forgassa el a bedllitbgombot a sutési id6
kivant végének beallitasahoz, majd nyomja megaz [>
gombot a jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.
HeIKezze az ételt a suit6be, és csukja be az ajtét: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik a stités
elkésziiltéhez megadott idépont alapjan kiszamitott
id6tartam.

Ne feledje: Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az elémelegités
nem elérheté. A sitd a szikséges hémérsékletet fokozatosan éri

el, tehat a sttési id6k kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban
megadott idétartamoknal.

Amig vérakozik, a bedllitdgombbal médosithatja a stitési idé
végenek kordbban megadott idépontjat.

A B vagya (& gombbal modosithatja a hémérsékletet és a
sttési id6 beallitdsait. Az (§) gombbal hagyja jova a valtozasokat.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcid nem elérhetd a Grillezés és
Turbd Grillezés funkciokhoz.

|
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3. AFUNKCIO AKTIVALASA
A kivant bedllitasok alkalmazéasa utdan nyomjamega [>
gombot a funkcio aktivalasahoz.

A () gombot nyomva tartva barmikor megszakithatja az
éppen aktiv funkciot.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a siité elémelegithetd: A funkcid
inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az eldémelegités folyamatban
van.

A fazis végeztével hangjelzés hallhato, és a kijelz6n lizenet
jelzi, hogy a suitd elérte a megadott hdmérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a slitébe, csukja be az
ajtét, és inditsa el a stitést a gombbal.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt teszi a
sUtébe, a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ajté kinyitasakor az elémelegités ledll/szlinetel.
A sUtési idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.

Az elérni kivant hémeérséklet barmikor modosithatd a
bedllitbgombbal.

5. A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a sutés
befejezddott.

A stitési id6 a beadllitasok médositasa nélkil is
meghosszabbithaté: Adjon meg Uj siitési id6t a
bedllitogombbal, majd nyomjamega [> gombot.

. 6" SENSE FUNKCIOK

HOMERSEKLET-VISSZAALLITAS

Ha az ajté kinyitasa miatt sitési ciklus kdzben lecsokken a
sttétér hdmérséklete, ez a specidlis funkcié automatikusan
aktivalodik, hogy visszaallitsa az eredeti hémérsékletet.

A hémérséklet-visszadllitas kozben a kijelzén a ,kigyd”
animacio latszik, amig a siit6é el nem éri a kelld
hémérsékletet.
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A jobb hatasfok érdekében a beprogramozott siitési ciklus
kozben a suitési idd az ajté kinyitasa miatti héveszteség
fliggvényében megné.

. SPECIALIS FUNKCIOK
AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

Ne érintse meg a siitot a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siitotol.

Tavolitson el minden tartozékot a stitébdl a Pirolitikus
tisztitas funkcié hasznalata el6tt (beleértve a polcvezetd
sineket is). Amennyiben a suté valamilyen féz6lap alatt
talalhato, U?y ugyelni kell arra, hogy az automatikus
tisztitasi ciklus soran az 6sszes égdfej vagy elektromos
fézélap ki legyen kapcsolva.

Az optimalis tisztitasi eredmény eléréséhez a pirolitikus
tisztitds hasznalata el6tt tavolitsa el a nagyobB
maradvanyokat a suitétérbdl, és tisztitsa meg az ajtéd belsé
Uivegét. A Pirolitikus tisztitas funkciét csak akkor hasznalja,
ha a késziilék nagymértékben elszennyez&dott, vagy a siités
soran rossz szagot araszt.

Nyissa meg a specialis funkciokat @), forgassa el a gombot,
valassza ki a t a meniibdl, majd nyomja mega (§)
gombot a jévahagyashoz.

A > gomb megnyomasara azonnal elindul a tisztitasi
ciklus, mig a gomb elforgatédséval a révidebb ciklus (ECO)
valaszthatd ki.

A > gomb megnyomasara azonnal elindul a tisztitési
ciklus, mig az gomb megnyomasaval beallithato a
ciklus vége/a késleltetett inditas.

A siitd elinditja a tisztitasi ciklust, és az ajtaja automatikusan

bezérédik.

A sitd ajtaﬂ'ét nem lehet kinyitni, amig a pirolitikus

tisztitas fo ﬁ/amatban van. indaddp zarva marad, amig

a hémérséklet vissza nem esik az elfogadhat6 értékre. A

Eirolitikus ciklus mikodtetése alatt és utan szelléztesse ki a
elyiséget.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus hossza és hdmérséklete nem allithato be.

.AHUSSZONDA HASZNALATA (HA VAN)

A mellékelt husszonda segitségével siités kozben

is megmeérheti a stitében levé étel pontos belsd
hémérsékletét.

A husszonda csak néhény sttési funkcional hasznélhatd
(Also és felso siités, Holégbefuvas, Légkeveréses siités,
Turbo grill, 6th Sense Hus és 6th Sense Maxicooking).

A tokéletes ételkészitési eredmény
elérése érdekében rendkivil fontos,
hogy a szondat megfeleléen helyezze
L TTLLEN el. A'szondat teljes terjedelmében

Y szUrja be a hus leghusosabb részébe,
elkeriilve a csontokat és a zsiros
részeket.

Amennyiben szarnyast sit, a szondat
oldalrél szurja be a mell kbzepébe,
vigyazva arra, hogy a szonda hegye
ne egy Ureges részben élljon meg.
Amennyiben a hus vastagsaga nem
egyenletes, ellenérizze, hogy
megfeleléen megsiilt-e, miel6tt kiveszi a stitébdl. A szonda
végét a sutétér jobb oldali falaban talalhaté lyukhoz
csatlakoztassa. A husszonda siit6térbe val6 behelyezését

egy sipszo jelzi, és a kijelz6n megjelenik az ikon és a
célhémérseklet.

Ha a husszondat egy funkcio kivalasztasa kozben
csatlakoztatja, a kijelzé atvalt az alapértelmezett hisszonda
célhémérsékletre,

Nyomja meg a @ gombot a bedllitdsokhoz. Forgassa

el a bedllitbgombot a hisszonda célhémérsékletének
beallitisahoz. Nyomjameg a (@ gombot a jévahagyashoz.
Forgassa el a beadllitdgombot a stitotér hdmérsékletének

I
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beallitasahoz.

Nyomjamega @ vagya [> gombot ajévahagyasahoz,
és inditsa el a sutési ciklust.

A sttési ciklus kdzben a kijelzén a husszonda
célhémérséklete latszik. Amikor az étel eléri a beallitott
célhémérsékletet, a sutési ciklus ledll, és a kijelz6n az ,End”
felirat jelenik meg.

Az ,End” felirat megjelenése utan a stitési ciklus
djraindithato ugy, hogy elforgatja a beélll’tégombot, és
modositja a husszonda célhémérsékletét a korabban
ismertetett médon. Nyomja meg a vagy a
a jovahagyashoz, és inditsa Ujra a sttési ciklust.
Ne feledje: a husszondaval torténd sitési ciklus kozben is lehetdség
van arra, hogy a bedllitégomb elforgatasaval modositsa a

husszonda célhémérsékletét. Nyomja mega & gombot a sutétér
hémérsékletének modositdsdhoz.

A husszondét barmikor behelyezheti, akdr a sttési ciklus kdzben is.
llyenkor fontos, hogy Ujra bedllitsa a sttési funkciod paramétereit.

Ha a husszonda nem hasznélhatd az adott funkcidval, a sutd

ledllitja a sttési ciklust, és figyelmeztetd hangjelzést ad. Ilyenkor
csatlakoztassa le a husszonddt vagy nyomja mega << gombot
egy masik funkcio kivélasztdsahoz. A késleltetett indftdsu és az
eldmelegitési fazis nem kompatibilis a hisszondaval.

gombot

.GOMBZAR
A gombzar aktivalasdhoz tartsa nyomvaa << gombot
legalabb 5 masodpercig.

A gombzar ugyanilyen médon feloldhato.

Ne feledje: A gombzarat siités kozben is aktivalhatja.
Biztonsagi okbol a stté barmikor kikapcsolhatoa (1) gombbal.
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HASZNOS TANACSOK

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kiilonb6z6 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A siitési id6 az étel stit6be helyezésével
kezd6dik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
szikséges). A slitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint

a hasznalt tartozék tipusatdél fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott beallitdsokat, és

ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon 4t magasabb
bedllitasokra. Haszndlja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg s6tét szinl fém sliteményes formakat
és tepsiket. Ugyancsak haszndlhat jénai vagy kétalakat
és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési idétartamok
kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehetéség van
ugyanazt a hdmérsékletet igényld, de kiilonboz6 ételek
(pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd egyideju
sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik rovidebb sutési
idét igényel, a hosszabb siitési id6t igényld ételt pedig
hagyja bent a sutében.

HUS
Hasznaljon barmilyen tepsit vagy {'aénai edényt, amely
me%felel a sutésre kerulo husdarab méretének.
gybesiiltek készitésekor a legjobb megoldés, ha egy
kevés hus alaplét 6nt az edény aljara, amely a siités alatt
tovabb izesiti a hust. Ne feledje, hogy a fenti mlvelet
soran g6z keletkezik. Amikor a sult eh,(észijlt, hagyja allni
a sutében még 10-15 percig, vagy fedje be aluféliaval.

Amikor hust kivan grillezni, valasszon minél inkabb
egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében,
hogy e%ységes sutési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag husdarabok hosszabb sutési id6t igényelnek.

A hus kilsejének megégését megelézendd, tegye
alacsonyabbra a racsot, igy az étel tavolabb lesz a
grilltél. A stitési id6é kétharmadéandl forditsa meg a hust.
Ovatosan nyissa ki az ajtot, mert forré g6z csaphat ki.

A sutés kdzben keletkez6 szaft felfogdsdhoz javasoljuk,
hogy toltson fél liter vizet a zsirfogd talcaba, és helyezze
azt kozvetleniil az ald a racs ald, amelyen a hus talalhaté.
Szikség szerint toltson utana vizet.

DESSZERTEK
Készitsen kildnleges édességeket a hagyomanyos
funkcié hasznélataval csak egy tartoszinten.

Hasznaljon sotét szind, fém tortaformakat, és azokat
mindig a mellékelt racsra helyezze. Egynél toébb szinten
torténo sutéshez valassza a hélégbefuvas funkciot, és
ugy rendezze el a sité6formakat a tartészinteken, hogy
azzal segitse a forré leveg6 optimalis keringését.

Ha ellenérizni szeretné, hogy egy siitemény elkésziilt-e,
szurjon egfy fa fogpiszkalot a slitemény kozepébe. Ha a
fogpiszkalon nem lathato tészta, a siitemény elkészilt.

Tapadasmentes tortaforma haszndlata esetén ne vajazza
meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a sitemény
nem egyforman emelkedik meg az oldalak mentén.

Ha a slitemény nagyon ,feldagad” siités kdzben, allitson
be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg
csokkentse a folyadék mennyiségét és dvatosabban
keverje 6ssze a tésztat.

A lédus tolteléku vagy feltétl sitemények (pl. sajttorta,
gylimolcsos pite) esetén hasznalja a ,Légkeveréses
sutés” funkciét. Ha a sitemény alsé tésztalapja atazott,
hasznaljon alacsonyabb szintet, és szérja me% a
sutemény aljat zsemlemorzsaval vagy dardlt keksszel,
miel6tt hozzdadna a tolteléket.

PIZZA

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap
ropogos legyen. A sutési idé kétharmadanal szorja a
mozzarellat a pizzara.

KELESZTES

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhaval

letakarja a tésztat, miel6tt a stitébe helyezné. A
tésztakelesztés id6tartama ennek a funkciénak az
alkalmazasaval korilbelil az egyharmadaval cs6kken

a szobahémérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
0sszehasonlitva. A kelesztési idd 1 kg pizzatészta esetén
korilbelll egy 6ra.
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SUTESI TABLAZAT

; L = . i HOMERSEKLET SUTESIIDO SZINT
RECEPT f FUNKCIO ELOMELEGITES ©C) : (perc) ES TARTOZEKOK
=3 : 170 3050 2
Kelt siitemények / piskétak E Igen 160 30-50 _\éﬁ
) ) ) 3
Toltott siitemények = 160-200 30-85 —
(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160-200 35-90 J__._,"F \“?‘__._,"F
=3 - 160-170 20-40 3
Aprésiitemények / Kisebb tortak lgen 150-160 20-40 3
Igen 150-160 20-40 4]
=3 - 180-200 30-40 3
Képviseléfank Igen 180 - 190 35-45 4 1
Igen 180-190 3545x > 0 3 ]
= Igen 90 110 - 150 3
Habcsok Igen 90 130-150 4 1
Igen 90 140-160¢ > 3 1
. 220-250 20-40 2
Pizza(vékony, vastag, focaccia) 6() Igen 220-240 20-40 _\é“_ 1
Igen 220-240 2550+ 2 3 ]
Kenyér 05 kg =~ . 180-220 50-70 2
Zsemle = i 180-220 30-50 3
Kenyér 2 Igen 180-220 30-60 4
. 250 10-20 2
Fagyasztott pizza —
Igen 250 10-20 4
= Igen 180-190 45-60 2
S6s tortak ry 4 1
(zdldséges pite, quiche) Y Igen 180 - 190 45 - 60 .
Igen 180-190 4570+ > 3 1
= Igen 190-200 20-30 3
Vol-au-vent / leveles tésztabodl Y 4 1
késziilt siitemények Igen 180 - 190 20-40 ",
Igen 180-190 20-40¢+ > 3 1
N 3
Lasagne / felfujt = - 190-200 40-65
o : 3
Siilt tészta / cannelloni - 190-200 25-45
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HGME(E;EKLETi SU{::::)DCS ESTAféI(I)\l;EKOK

Barany / borju / marha / sertés 1 kg s - 190-200 60-90 ;,

Siilt, bérés sertéshus 2 kg - 170 10-150 2,
Csirke / nydl / kacsa 1 kg < - 200-230 50-80 ¢ 3 |
Pulyka / liba 3 kg o2 - 190-200 90-150 L2
(Sfliﬁe!féziétsé;)papirban sult hal @ Igen 180-200 40 - 60 ;ﬂ
-(rp?alrta%tizsz(?r!giﬁgkini, padlizsan) X Igen 180-200 50-60 '\---2‘~—--‘!"
Piritos @ - 3 (magas) 3-6 -\...5...,-
Halfilé / steak ™) : 2 (kozepes) 20300+ 43
Kolbisz g/’:?bléhﬁs / sertésborda / =) ) (kr?]zjé%;s_ 1530k LS., 4
Siilt csirke 1-1,3 kg - 2 (kozepes) 55-70%** "2 Q
Marhasiilt angolosan, 1 kg - 2 (kozepes) 35-50** _\é,
Baranycomb/csiilok - 2 (kbzepes) 60-90** ;,
Piritott burgonya - 2 (kozepes) 35-55%* ;,
Csében siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 ;,
oo S hmalstora . s on 0w 521
Lasagne és husok Igen 200 50-120* _\éﬁ ;,
Husok és burgonya Igen 200 45-120* ,\éﬁ ;,
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 _\._é!,, ;,
Toltott siiltek - 200 go-120+ 3,
Hossasetel : 00 seor 3

* Becsult idétartam: Az ételek kivehet6k a sitébdl ettdl eltérd idépontokban is, személyes preferencidktol figgden.
** Forditsa meg az ételt a sUtési idé kétharmadanal (ha szlkséges).

*** A sttési id6 felénél forditsa meg az ételt

Ne feledje: A 6th Sense ,Tortdk” funkcid csak a felsé és alsé ftdelemeket hasznélja, hdlégbeflvas nélkul. Elémelegitésre nincs szikség.

haod Z 4 _—
‘(
FUNKCIOK @ @ c() el
Also és felsé sutés Grillfutétest Turbogrill Hoélégbefuvas Légkeveréses siités Eco hélégbefuvas
AUTOMATA s = =3
FUNKCIOK
Egytalételek Maxi Cooking Kenyér Pizza Tortak
Aueernr AFn J I SN
TARTOZEKOK Lz
o Sutétepsi vagy stitéforma a FSEpreIfOQO ta]ca/ Cseppfelfog6 talca / . s p
Sutéracs o stiteményes tepsi vagy - . A Zsirfogo télca 500 ml vizzel
stitéracson o L sliteményes tepsi
stit6tepsi a sutéracson
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Barmilyen karbantartasi vag(i/
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy a siito teljesen
kihult.

Ne hasznaljon gé6zzel tisztito
berendezéseket.

feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

. A feltleteket nedves, mikroszalas torl6kenddvel
tisztitsa. Ha nagyon szennyezettek, hasznaljon néhany
csepﬁ pH-semleges tisztitoszert. Tordlje le egy széraz
torlékenddvel.

+ Ne hasznaljon mard vagy surolé hatasu tisztitészereket.

Ha ezek kozul barmelyik termék véletlentl kapcsolatba
keril a készulék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
készulléket egy nedves, mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden haszndlat utdn hagyja kih(lni a stité6t, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és
tavolitsa el az ételfoltokat és lerakdédasokat. A magas

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy Viseljen védékesztyiit.
egyéb suroléparnat vagy maro/

surolé hatasu tisztitoszereket,

mert ezek karosithatjak a késziilék

nedvessé?tartalmu ételek sutése soran kicsapddott
parat a teljesen kih(lt stit6bdl egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

- Ha makacs szennyez&dés van a belsé feliileteken, a
tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az automatikus
tisztitasi funkcioét javasoljuk.

+ A kdnnyebb tisztitas érdekében a sutbajto leveheté.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznaélat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon siitékesztylt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatédkefével vagy
szivaccsal tavolithaték el.

1ZZOCSERE
1. Vélassza le a sit6t az elektromos halézatrdl.

2. Csavarozza le a burat a lampardl, cserélje ki az izzot,
majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a siitét az elektromos halézatra.

Ne feledje: Kizarélag 25-40 W/230 ~V, E-14 tipusu, T300 °C
izzokat vagy 20-40 W/230 ~V, G9 tipusu, T300 °C halogénizzokat
hasznaljon. A termékben 1év6 izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem
alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az izzolampak beszerezhetdk a
vevszolgalattol.

- Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz kézzel,
mert az ujjlenyomatok karosfthatjak az izzét. Ne mlkodtesse a
sUtdét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedije le a
5a||ant¥t’1kat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.
Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja
meg a fogantyut.
Egyszerlien tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja a

becsukasat, és ezzel egyidejlileg hizza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldalara egy puha fellileten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampdit a helyUkre, és
régzitse a felsé részt a helyén.

' HU

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.

Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
ngzédjén meg arrol, hogy teljes mértékben leengedte
Oket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

\

5. PrébéEa meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor ismételje
meg a fenti |épéseket. Az ajté megsériilhet, ha nem
megfelel6en mikodik.

Whj;lﬁool



A PROBLEMAK MEGOLDASA

. Probléma - Lehetséges ok

A készulék nem mukodik. Aramkimaradas.

5 . Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

- Az ajté nem nyilik ki.

: : zarja.

- Tisztitasi ciklus van
. folyamatban.

- Akijelzén az ,F” bet(, majd egy Szoftverhiba.

. szam vagy egy betu lathato.

- Megoldas

. Ellenérizze, hogy van-e halézati feszlltség, és
- hogy a siitd elektromos bekotése megtortént-e. :
. Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be ujra, :
 hogy lassa, fennall-e még a probléma.

: Meghibdasodott az ajté

Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a stitét,
- hogy lassa, fennall-e még a hiba. Varja meg,
- amig a funkci6 befejezédik, és a suté lehdil.

- Hivja a legkozelebbi vevészolgalatot, és mondja
- be az ,F” bet( utan lathat6 szamot. :

P
M |:= | W] informaciok elérhetsk:

+ adocs.whirlpool.eu honlapon
a QR-kod segitségével

.Iﬂ._-

kodokat.

= m =] Aszabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett
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Strucény ndvod k obsluze

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

1. Ovladaci panel
2. Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
4, Vodiace listy
(Uroven je uvedend v prednej Casti
rdry)
. Dvere
. Horny ohrevny ¢lanok / gril
Ziarovka

© N O Wn

. Bod vlozenia masovej sondy (ak
je k dispozicii)

9. Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

10.Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OVLADACI PANEL

eecccccccccccce

.

.

® “»

.

eccee .
.
eeccccccce

23 4 5 6 78 9
1.LAVY DISPLEJ 5.0TOCNY GOMBIK/TLACIDLO | 7.HODINY

6TH SENSE Na nastavenie alebo zmenu ¢asu
2. SVETLO Otocenim ovladaca nastavujte na hodinach a nastavenie doby
Zapnutie/vypnutie svetla. funkcie a vietky parametre pripravy jedla.

pripravy jedla. Stisknutim (§) 8. START
3.ZAP/VYP provedete vybér, nastaveni, :

Na zapnutie a vypnutie rary
alebo zastavenie aktivnej funkcie
kedykolvek.

4. SPAT
Na ndvrat do predchadzajuceho
menu pri konfigurdcii nastaveni.

nalezeni a potvrzeni funkci nebo
hodnot, a také muzete spustit
program tepelné Upravy potravin.
6. TEPLOTA

Na nastavenie teploty.

Na spustenie funkcii a potvrdenie
nastaveni.

9. PRAVY DISPLEJ
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PRISLUSENSTVO

: NADOBA NA

ROST : ODKVAPKAVANIE

PLECH NA PECENIE

| POSUVNE BEZCE*
: (IBA PRI NIEKTORYCH
. MODELOCH)

MASOVA SONDA
(IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

MnoZstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od
zakupeného modelu.

Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA
Vlozte rost vodorovne postvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO VYBAVE)
Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku

bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.
i Druhu svorku spustite na
77 miesto.

Vodiacu listu zaistite tak,
Ze potlacite spodnu cast
svorky pevne o vodiacu listu.__

v Ve v == — |
Presvedcte sa, ¢i sa bezce E‘

mozu volne pohybovat.
Zopakujte tieto kroky na

Upozornénf: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

druhej vodiacej liste na tej
istej urovni.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

. Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu ¢ast
zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.

. Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rdry a potom ulozte do
spodného sedla.
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FUNKCIE

KONVENCNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

22| VHANANY VZDUCH
&)

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

SPECIALNI FUNKCE PECENI

2 RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rury. Po skonceni
predohrevu rdra automaticky pouzije funkciu
~Konvencné”, Jedlo vlozte do rury az po ukonceni
predohrevu.

vwv) TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
rozbif, kurc¢a). Odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit oto¢ny
razen (ak je prilozeny).

EKO S VENTILATOROM?*
W

TRADICNE PECENIE

——/ Na pecenie masa, kolacov s plnkou alebo
pecenie plnenej zeleniny iba na jednej Urovni. Tato
funkcia pouziva miernu, prerusovanu cirkuldciu
vzglluchu, aby sa zabranilo nadmernému vysuSovaniu
jedla.

th

=i« JFUNKCIE 6™ SENSE

DUSENE JEDLA
.9@

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre cestovinové jedla.

@ MASO

Tato funkcia automaticky zvoli pre maso
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia. Tato funkcia
obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou, aby sa
zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

MAXI PECENIE
XL Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim
pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov masa
(vySe 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné zhnednutie
na oboch stranach. Idealne je z ¢asu nacas maso
oblievat $tavou, aby nevyschlo.

CHLIEB

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy chleba.

PIZZA

g Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy pizze.

é SLADKE KOLACE

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy kolacov.

Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked' sa pouziva tato Eko funkcia,
pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri pouzivani
cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby energie by
sa dvierka rury nemali otvarat, az kym jedlo nie je
celkom hotové.

({4 UDRZOV.JIDLAV TEPLE

<= Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

- KYSNUTIE

«=='Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rara este horuca po cykle pripravy
jedla.

m AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla
v cykle s velmi vysokou teplotou.
Dostupné su dva samocistiace cykly: kompletny
cyklus (PYRO CISTENIE) a skrateny cyklus (ECO).
Odporucame v pravidelnych cykloch pouzivat
rychlejsi cyklus a kompletny cyklus iba pri velmi
znecistenej rure.

* Funkcia pouzita ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVTE CAS
Pri prvom zapnuti rary musite nastavit jazyk a cas.

0
'-

él-

1 a— c—

Zacnu blikat cislice oznacujuce hodiny. Otacanim
ovladaca nastavte hodinu a potvrdte stlacenim @) .

Zacnu blikat ¢islice oznacujuce minuty. Otacanim
ovladdaca nastavte minuty a potvrdte stlacenim (g) .
U&ozomenie: Ak chcete neskdr zmenit cas, stlacte a podrzte

aspor jednu sekundu, kym sa rdra vypne, a zopakujte
vyssie uvedené kroky.

Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude potrebné nastavit
¢as znova.

2.NASTAVENIA
V pripade potreby mézete zmenit Standardne nastavenu
jednotku merania, teplotu (°C) a menovity prud (16 A).

Ked je rura vypnuts, stlacte a podrzte [ aspon na5
sekund.

7
— g

CCL--
-l--

Otocte knoflikem volby na jednotku méfeni, poté
stisknéte () pro potvrzeni.

Otocte knoflikem volby na pozadovany jmenovity
proud a poté stisknéte (g) pro potvrzeni.

Upozornenie: Rura je naprogramovana na spotrebu
elektrickej energie na Urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 A):
Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon, musite tito hodnotu
znizit (13 A).

3.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Ptiblizné na jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
»Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornéni: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ked je rura vypnutd, na displeji sa zobrazuje iba cas.
Ruru zapnete stlatenim a podrzanim ()

Otdacajte gombikom a na lavom displeji uvidite
dostupné hlavné funkcie. Jednu zvolte a stla¢te (g) .

=

Ak chcete zvolit vedlajsiu funkciu (v pripade, ze je
k dispozicii), zvolte hlavnu funkciu, potvrdte stlacenim
(¢) avojdite do menu tejto funkcie.

Otacajte gombikom a na pravom displeji uvidite
dostupné vedlajsie funkcie. Jednu zvolte a potvrdte
stlatenim (g)

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

s 2
— —) qummp °C
IR N3

Ked na displeji blika ikonka °C/°F, ota¢anim
gombika zmerte hodnotu, potvrdte stlacenim (§)
a pokracujte zmenou dalsSich nastaveni (ak je to
mozné).
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Zaroven mozete nastavit uroven grilu (3 = vysoka, 2 =
strednd, 1 = nizka).

Upozornenie: Po spusteni funkcie mdZete menit teplotu

alebo Uroven grilu stlacenim  f§¢ alebo priamo otocenim
gombika.

TRVANIE

[
N

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou
nastavovacieho ovladaca nastavte pozadovany cas
pripravy jedla a potvrdte stlatenim (g) .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit pecenie manualne: Stlacte (@ na potvrdenie
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemozete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

Upozornenie: Nastavenu dobu pripravy jedla moZete pocas
pecenia upravovat stlacenim : Otdcanim gombika
nastavte hodinu a potvrdte stlacenim (g) .

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA /

ODLOZENY START

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok

naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Tam, kde mbzZete menit ¢as ukoncenia, na displeji

f)? Eobrazi ¢as oc¢akavaného ukoncenia a ikonka ()
ikd.

V pripade potreby otacanim nastavovacieho ovladaca
nastavte zelany ¢as ukoncenia pecenia, potvrdte
stlacenim [> a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, ¢o znameng, ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

Pocas doby ¢akania mdZete gombikom menit
naprogramovany ¢as ukoncenia.

Stlacenim f# alebo () zmenite nastavenia teploty a doby
pecenia. Po dokonceni potvrdite stiskem (g) .

Upozornenie: Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.

|
- SK
3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked'ste pouzili vietky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim [> .

Stla¢cenim a podrzanim () mozete kedykolvek
zastavit funkciu, ktora je momentalne aktivna.

4. PREDOHREV
Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

> z
-

nmy

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim

Upozornéni: VloZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mUZe nezaddoucim zplsobem ovlivnit konecny
vysledek.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi.
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete vZzdy menit
pomocou gombika.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.

Dobu pe¢enia mézete predizit bez zmeny nastaveni
tak, ze oto¢enim gombika nastavite novu dobu
pecenia a stlacite [> .

. FUNKCIE 6" SENSE

OBNOVENIE TEPLOTY

Ak teplota vo vnutri riry pocas cyklu pecenia klesne,
lebo boli otvorené dvierka, automaticky sa aktivuje
$pecidlna funkcia, ktora obnovi pévodnu teplotu.
Pocas obnovovania teploty sa na displeji zobrazi
animacia ,had” az kym sa nedosiahne nastavena
teplota.
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Kym prebieha naprogramovany cyklus pecenia, ¢as
pecenia sa predlzi podla toho, ako dlho boli otvorené
dvierka, aby boli zaru¢ené najlepsie vysledky.

. SPECIALNE FUNKCIE
AUTOMATICKE PYRO CISTENIE
Pred spustenim Pyro cyklu vyberte z rdry vietko

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rury.

prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, Ze je
rdra nainstalovanda pod varnou doskou spordka, uistite
sa, ze vietky horaky alebo elektrické platnicky budu
pocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.

Abyste dosahli optimalnich vysledkl cisténi, pred
pouzitim funkce Pyro odstrante z vnitfku trouby
hrubé necistoty a ocistéte vnitini sklo dvifek. Funkciu
Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebi¢ silne znecisteny
alebho z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Otvorte $pecialne funkcie & a otocenim gombika
vyberte v menu (), potom potvrdte stlacenim (g) .

Na okamzité spustenie funkcie ¢istenia stlacte >,
pripadne otocte ovladacom a vyberte skrateny cyklus
(ECO).

Stlacenim [> saihned spusti cyklus istenia alebo
stlacenim (§) nastavte ¢as ukonéenia/odlozeny start.

Rura spusti Cistiaci cyklus a dvierka sa automaticky
uzamknu.

V priebehu pyrolytického Cistenia nemozno

dvierka rury otvorit: Zostanu uzamknuté, kym sa
teplota nevrati na prijatelnd Uroven. Pocas cyklu
pyrolytického Cistenia a po hom miestnost vyvetrajte.

Upozornenie: Cas trvania a teplotu Cistiaceho cyklu nemozno
nastavit.

. POUZIVANIE MASOVEJ SONDY (AK JE PRILOZENA)

Dodana mdsova sonda umoznuje merat presnu
vnutornu teplotu potraviny pocas varenia.

Pouzitie teplotnej sondy do masa je povolené len

pri niektorych funkciach pecenia (,Konvencéné”,
,Horuci vzduch”, ,Tradi¢né pecenie”, ,Turbogril”, ,6th
Sense — Maso” a ,6th Sense - Maxicooking” (pecenie
velkych kusov masa).

Precizne umiestnenie sondy je
velmi dblezité na dosiahnutie
bezchybnych vysledkov pecenia.
Sondu zapichnite do casti, kde sa
nachdadza najviac masa. Vyhybajte
sa kostiam a ¢astiam s tukom.

Pri hydine sa sonda vklada zboku
do stredu pfs, tak aby sa Spicka
sondy nedostala do dutej Casti. Ak
ma maso réznu hrubku, pred
vybratim z rdry skontrolujte, ¢i sa
upieklo rovnomerne. Koniec
sondy pripojte do otvoru na pravej stene priestoru
rary. Pri zasunuti masovej sondy do priestoru rury sa

rozoznie bzuciak a na displeji sa zobrazi ikona
a cielova teplota.

=)
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Ak je masova sonda zasunuta pocas vyberu funkcie,
na displeji sa zobrazi prednastavena cielova teplota
masovej sondy.

Stlacenim @ “spustite nastavenia. Ota¢anim gombika
nastavte cielovu teplotu masovej sondy. Stlacenim

@ potvrdte.

Otacanim gombika nastavte teplotu priestoru rury.
Stla¢enim @ alebo [> potvrdte a spustite cyklus
pripravy jedla.

Pocas cyklu pripravy jedla sa na displeji zobrazuje
cielova teplota masovej sondy. Ked teplota masa
dosiahne cielovu teplotu, cyklus pripravy jedla sa
zastavi a na displeji sa zobrazi napis ,End”.

Na opdtovné spustenie cyklu pripravy jedla po
zobrazeni napisu ,End” je otdcanim gombika mozné
nastavit cielovu teplotu masovej sondy, ako je
uvedené vyssie. Stla¢enim (§ alebo [> potvrdte

a znovu spustite cyklus pripravy jedla.

Upozornenie: pocas cyklu pripravy jedla s masovou sondou
je otd¢anim gombika mozné zmenit cielovu teplotu masovej
sondy. Stlacenim § nastavte teplotu priestoru rury.
Masovu sondu je mozné zapichnut kedykolvek, aj pocas
cyklu pripravy jedla.V takom pripade je nutné znova nastavit
parametre funkcie varenia.

Ak pouzitie madsovej sondy nie je s funkciou kompatibilné,
rdra prerusi cyklus pripravy jedla a ozve sa varovny bzuciak.
V takom pripade odpojte masovu sondu alebo stlacte

J<4 na nastavenie inej funkcie. Fazy odloZzeného Startu

a predohrevu nie su kompatibilné s pouzitim masovej sondy.
.ZAMOK

Klavesy zamknete stlacenim a podrzanim <4 aspon
na 5 sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Zamok klavesov mozno aktivovat aj v priebehu
pecenia.

Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim (ly .
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UZITOCNE TIPY
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AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. PouzZivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” m{izete najednou
péct rliznd jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rdznych drovnich
drazek. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo,
ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

MASO

Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu mdsa, ktoré sa ma

piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca
trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte.
Nezabudajte, prosim, Ze pocas pecenia sa bude
vytvarat para. Po upeceni nechajte maso odstat v rure
plocioasI dalSich 10 - 15 minut alebo ho zabalte do
alobalu.

Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej
hrabky, dosiahnete tak rovhnomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa
predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte. Pozorne
otvorte dvere, pretoze méze uniknat horuca para.

Na zachytdvanie Stiav odporuc¢ame priamo pod rost,
na ktorom je ulozené jedlo, polozit odkvapkavaciu
nadobu, do ktorej nalejete pol litra pitnej vody. Podla
potreby obratte.

DEZERTY
Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy na pecenie tmavej

farby a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni
na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

Ak chcete zistit, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, stréte do
stredu drevenu 3pajlu. Ak bude 3pajla po vybrati Cist3,
kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nemastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov
nemusel zdvihnut rovhomerne.

Ak sa kola¢ pocas pecenia ,naduje”, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvaZzte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Pri zakuskoch so stavnatou plnkou (tvarohové alebo
ovocné kolace) pouzivajte funkciu ,Konvencné
pecenie”. Ak je zdklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo pomletymi susienkami.

PIZZA

Plech zlahka vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
poukladajte na pizzu platky mozzarelly.

KYNUTI

Pred vloZzenim cesta do rury sa odporuca prikryt

ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta

pri izbovej teplote (20 - 25 °C) sa cas kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie
pizze zacina priblizne od jednej hodiny pre 1 kg cesta.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TE'(’O"CO)TA DOB’(*NEiiEN'A PRigIFng’EEI?S¢VO
= - 70 30-50 2
Kysnuté kolace / Piskétové kolate (X Ano 160 30-50 2
& Ano 160 30-50 4 1
Plnené kolace ; = . 160 - 200 30-85 ‘—3'
(tvarohovy kola¢, strudla, jablkovy kolac) Ano 160 — 200 35 _ 90 -\;’. “‘1;“.
=3 - 160 - 170 20-40 3
Susienky / Malé zakusky Ano 150 - 160 20 - 40 ;
2 Ano 150 - 160 20-40 4 T
=3 - 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 -\...i—...,- s
Ano 180 - 190 35-a5r > 3 T
- Ano 90 1mo-150 3
Snehové pusinky Ano 90 130-150 4 1.
Ano 90 140-160x > 3 1
- 220 - 250 20-40 2
Pizza (tenka, hruba, focaccia) Ano 220 - 240 20 - 40 q_;ﬁ ;
Ano 220 - 240 25-50+ >, 3 1
Peceii chleba 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Maly chlieb ) i 180 - 220 30-50 3
Chlieb & Ano 180 - 220 30-60 4 T
- . 250 10-20  ?
Mrazena pizza Ao 250 020 -\;’. ;
= Ano 180 - 190 45-60 2
Delenovs kolae ki) Ano 180 ~ 190 560 L
Ano 180 - 190 4570+ > 3 1
- Ano 190 - 200 20-30 3
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 ; ;
Ano 180 - 190 20-40 > 3 1
Lasagne / Pudingové kolace - 190 - 200 40-65 ;
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RECEPT CFUNKCA PREDOHREV  TPLOTA  DOBAPECENIA  OROVENA
fz‘;,)igll((;né cestoviny / PInené cest. = ) 190 - 200 25 _ 45 ai»
Jehnétilteleci/hovézilvepové 1 kg - 190 - 200 60-90 3,
Vepiova peéené s kiizi 2 kg | - 170 10-150 2 |
Kuie/kralik/kachna 1 kg e - 200 - 230 50-80% 3
Krita/husa 3 kg < - 190 - 200 90-150 2,
(’T’ﬁfe'ft‘;“v‘ze’ﬁk’ga /v papiloté = Ano 180 - 200 40-60 >
(F;)I:r:crj‘aajkzy,elﬁlg(;?y?baklaéény) X Ano 180 - 200 50-60 2
Hrianka @ - 3 (vysoka) 3-6 .\,E,,,.
Rybie filé / Filety @ - 2 (stredna) 20 — 30%** .\,_ﬁ,_,. \;{

. & : . : 2-3
Ellat’gaf":);éfyplzy/Reblerka/ d ) (s\};igﬂg)_ 15 30%%% O vivr
Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (strednd) 55 - 70** ,_3__, Q
Krvavé pecené maso 1 kg - 2 (stredna) 35 -50** _‘éﬁ
Jahnacie stehno / Koleno - 2 (stredna) 60 — 90** ;,
Pedené zemiaky - 2 (stredna) 35 - 55%* ;
Gratinovana zelenina : - 3 (vysoka) 10-25 ;
e @ e w w22
Lasagne s mdsom Ano 200 50 - 120% _\__.4;!,_ ;,
Miso a zemiaky  Ano 200 as-120v A1
Ryba so zeleninou &)  Ano 180 30-50 4 ;,
PInené kusy misa . 200 80-120+ 3
i Ko i . 200 s0-1200

* Odhadovany ¢as trvania: Jedla mézete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferenci.
** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

***\/ polovici pecenia jedlo obratte.

Upozornenie: Funkcia,Sladké kolace” 6th Sense vyuziva iba horny a dolny ohrevny ¢lanok bez cirkulacie vhananého vzduchui.

Nevyzaduje si predohrev.

v 4 —
‘(
oK = ™ & X
Tradi¢né Grill Turbo Gril Vhanany vzduch Tradi¢né pecenie Eko vhanany vzduch
AUTOMATICKE G2 = =3
FUNKCIE
Dusené jedla Maso Maxi pecenie Chlieb Pizza Sladké kolace
Aerennr Nl 1 T f tonnf
PRISLUSENSTVO Nadob. dkvapkavani
. Pekac alebo forma na tortu adobanao vva.p dvanie/ Nédoba na odkvapkévanie/ Nddoba na odkvapkdvanie
Rost . plech na pecenie alebo L.
na roste . N plech na pecenie s 500 ml vody
pekac na roste
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UDRZBA A CISTENIE

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

Nepouzivajte drétenku,
drsné Cistiace pomocky alebo
abrazivne/korozivne cistiace
prostriedky, pretoze by mohli

Pouzivajte ochranné rukavice.

poskodit povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Ccistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutradlneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

+ Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepla,

a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny spésobené
zvysSkami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Ak sa nachadza na vnutornych plochach odolna
necistota, na dosiahnutie optimalnych vysledkov
¢istenia odporucame spustit funkciu automatického
cistenia.

- Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte riru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opit zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 —

40 W/230V typu E-14,T300 °C, alebo halogénové Ziarovky

s vykonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka
pouzivana vo vnutri spotrebica je Speciadlne urcena pre
domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie
miestnostl v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

- Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

. SK

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

\

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina Riesenie
- Rura nefunguje. - Vypadok pradu. - Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim
? - Odpojenie od elektrickej  a i je rdra pripojena k elektrickej sieti.

- siete. - Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,

- Ci sa problém odstranil.

- Dvierka sa neotvaraju. - Chyba zamky na Rdru vypnite a opat zapnite, aby ste
f . dvierkach. - skontrolovali, ¢i chyba pretrvava. Pockajte,

- Prebieha cyklus Cistenia.  kym sa funkcia ukondi a rdra vychladne.

- Na displeji svieti pismeno ,F* | Softvérovy problém. - Obrétte sa na najblizsi popredajny servis :
- azanim cislo alebo pismeno. - a uvedte dislo, ktoré nasleduje po pismene ,F*. :
P — P
Hi-=|H Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace k produktu najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifikac¢nim Stitku

produktu.
Whidoo T
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