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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.

M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

M\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.

M WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.

M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.

A\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.

A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

M WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

M The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE

A\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the control
panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF
button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

A\ Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by amulti-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

A\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol &

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.
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Instruction.

Before using the appliance carefully read the Safety

THANKYOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE INORDERTO
REACH MORE INFORMATION k

PRODUCT DESCRIPTION

f 1. Cooktop
......................................... 2. Control panel
Whjrgool | = . : i iff°+ ] : i .,,
CONTROL PANEL
1 2 3 A 6 8 9 pollow 3 13 16
“““““ S e —2 SN S c 2 g omo
- i:= o _ + > L_”:: ::”_' 3@( o _ + P ':: .
o o g P —o— —o— ! g o o
':: OFF — + p 2 — 4+ — 4+ OFF — —+ P '::
L e 12 o 15
5 7 8 14

Symbols/activation of special functions
Cooking level selected 8.
Cooking zone off button
Power adjustment buttons
Identifying the cooking zone
Fast heating button (Booster)

onhwN=

12. Timer

7. FLEXICOOK button

Indicator light - function active
9. On/Off button

10. 6 Sense button

11. Cooking time indicator

13. OK/Key lock button - 3 seconds
14. Timer active indicator

15. Zone selection indicator

16. Timer indicator symbol
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base is made of stainless|Ensures optimum efficiency,
cookware steel with sandwich design, | heats up quickly, and distributes

3 enamelled steel, cast iron. heat evenly.

Suitable cookware | Base is not fully ferromagnetic | Only the ferromagnetic area
(magnet sticks only in a portion | heats up. As a result, may heat
of the cookware base). up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

Suitable cookware [ Ferromagnetic base contains | The ferromagnetic area is smaller
areas with aluminium or has a [ than the actual cookware base

= recessed area in the centre. area. As a result, less power may be
A e delivered and cookware may not
heat sufficiently. Cookware may

not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic  materials,
cookware with rubber feet

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure that the ferromagnetic diameter
of the cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate
and the diameter of the cooking zone. If these measurements don't match,

FIRST TIME USE

it can significantly decrease efficiency and performance. Not following these
guidelines could lead to heat build up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when too high temperature is detected. The use of empty pots
and pans with a thin base is not recommended. However, when doing so, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this occurs, do not touch the pan nor the hob surface and wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works with the expected performance, always use a
cooking zone with a size matching the ferromagnetic size of the cookware base.
Place the pan/pot making sure itis well centred on the cooking zone in use. It is
recommended not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE
2 T 4 Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
€ - . 1 shape base (cm)
- | lor2 Round or Square 12
R | 3 Round 10
- ] -l 4 Round 15
1 i 3!
: | 1+2 Oval or Rectanqular Short side 16-21
(FLEXICOOK) 9 Long side 24-38

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the far right timer "+" button for at least 5 seconds. The display shows "PL".

Press the ﬁﬂ button to confirm.
Use the "+" and "—" buttons to select the desired power level.
The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 KW.

Confirm by pressing 2 “

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the "EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

«  Press the "P” button of the first keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

DEMO MODE the
"Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

«  Within the first minute, press the fast heating button “P” of the bottom
left keypad for 5 seconds (as shown below).

«  "DE" will show on the display.

- w0
22
S

(reheating deactivated, see section on

0o
o

w0
00
|
4
0o
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DAILY USE

|
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

od
@ () POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING POWER
LEVELS

OFF P

To activate the cooking zones:

Press the "+" or "—" button of the required cooking zone to activate it and
adjust the power. The level will be shown in line with the area and the indicator
light identifying the active cooking zone. The "P” button can be used to select
the fast heating function (Booster).

FUNCTIONS

To deactivate the cooking zones:
Press the "OFF” button to the left of the power adjustment.

2] | coNTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press
and hold the OK/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning
light above the symbol indicate that this function has been activated. The
control panel is locked except for the switching off function ([©]). To unlock
the controls, repeat the activation procedure.

e
+ TIMER

There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while the
other controls the right-hand cooking zones.

To activate the timer:

Press the "+" or "—" button to set the desired time on the cooking zone in use.
An indicator light will be activated in line with the specific symbol ®. Once
the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will switch
off automatically.

The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.

In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
"Zone selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
displayed on the central display”.

To deactivate the timer:
Press the "+" and "—" buttons together until the timer is deactivated.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.

. o =0 =X} o} .

= '-' oo ‘ h 8 oo '-‘ ==
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= =t '—' °© o — 06— —o— ® '—' o S o

L OFF — + p I — 4+ — 4+ OFF — —+ P L

W e -' oo oo -‘ Wy
O The indicator for the first special feature available for the cooking zone will
O FLEXICOOK light up.

By selecting the "FLEXICOOK” button, you can combine two cooking zones
and use them at the same power by covering the entire surface with a large
pot or partially with a round/oval pot.

The function always remains on and, when using only one pot, can be
moved over the entire area. In this case, both left-hand keypads can be used
indifferently.

Ideal for cooking with oval or rectangular pots or with pan supports.

To deactivate the function, press the "FLEXICOOK” button.

N.B. Special functions cannot be selected when using this feature.

IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they
cover at least one of the reference points (as shown below).

3¢

(=]

6™ SENSE

The "6™ Sense” button activates the special functions.
Place the pot in position and select the cooking zone.
Press the "6" Sense” button. The display of the selected area will show "A”.

Select the desired special function by pressing the "6™ Sense” button one or
more times.

The function is activated once the 2| * |button has been pressed to confirm.
To select another special function, press "OFF” and then the "6™ Sense” button
to choose the required function.

To deactivate the special functions and return to manual mode, press "OFF".
The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

1 MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for melting and
maintain the food condition without the risk of burning.

This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as chocolate
and prevents them from sticking to the pot.

M KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

= SIMMERING

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

Whj;lfz?ool



=T BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

INDICATORS

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.
If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Ll

I'l RESIDUAL HEAT

If “H” appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed on it.

“U POTINCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the

When the cooking zone has cooled down, the “H” disappears.

COOKING TABLE

cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.
POWER LEVEL TYPE OF COOKING N LEVEL USE .
(indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster Ideal for rapi;:lllyhincr.easing E\e flgod_(;emperature to fast boiling in the case of
Maximum power water or rapidly heating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - = — - - ; - - -
6-7 Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3.4 ' _ _ ' _ Ideal for !ong—cookjng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
1-2 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low power Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
5 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface ?ﬁ?l_:’r,;stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING
« Do not use steam cleaning equipment.
- Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H") is not displayed.

Important:
+ Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the
glass.

«  After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and
stains from food residue.

« A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
control panel buttons.

« Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

« Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

«  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

«  Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

- Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

«  After cleaning the hob, dry thoroughly.

If the iXelium™ logo appears on the glass, the hob has been treated with
iXelium™ technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect
cleaning results, as well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:

« Useasoft cloth (microfibre is best) dampened with water or with everyday
glass cleaning detergent.

« For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few
minutes.

Whj;lfa?ool
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TROUBLESHOOTING

' EN

«  Check that the electricity supply has not been shut off.

«  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power

supply.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

control panel lock function.

«  Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOE1 code and restore the functionality of the

temperatures are too high.

parts is too high.

FOE1 with one or more cooking zones. cooking zone. Then, try to use the cookware
with a different cooking zone, or use different
cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not | Adjustthe power supply connection according

FOE7 exactly as indicated in “ELECTRICAL |to “ELECTRICAL CONNECTION" paragraph.

CONNECTION” paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

FOE9 The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off before

using it again.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET1,
F2E1, F6E1, F6E3,
F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supply.
Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the “DEMO MODE"
paragraph.

The hob does not allow a special function

The power regulator limits the power

See paragraph "Power management”.

eg. B=7: 1 — — |tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eg. p—-~g The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
[Power level lower than | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum
level requested] zone can be used. value set for the hob.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan

These noises may vary according to the type of cookware used and the amount

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from
different layers of material or are irregular).

of food it contains and not the symptom of something wrong.

Whj;lfz?ool




AFTER-SALES SERVICE

To receive complete assistance, please register your product on « the serial number (number after the word SN on the rating plate
www.whirlpool.eu/register. located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

SN XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
gm
EQ

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE. « your full address;
To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet orfollow  +  your telephone number.
the website's instructions on www.whirlpool.eu.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
When contacting our Client After sales service, always specify: (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
+  abrief description of the fault; correctly).
+  thetype and exact model of the appliance;
In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produced under license.

400020006067-B Wh!ﬁOOI




CONSIGNES DE SECURITE

|
. FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de l'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

M MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie.
Ne tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N’utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
gue toutes les composantes soient compléetement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

M\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué ['utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec lappareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

M\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

A\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lors de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans

doivent étre tenus al'écart de I'appareil, a moins d’étre
sous surveillance constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
contrble a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des piéces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
l'installation de I'appareil - vous risquez de vous couper.
A\ Uinstallation, incluant I'alimentation en eau (selon
le modeéle), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piece sur I'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Aprés
avoir déballé 'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de
probléme, contactez le détaillant ou le service Apres-
vente le plus proche. Une fois installé, gardez le
matériel d’'emballage (sacs en plastique, parties en
polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants - ils
pourraient s'étouffer. L'appareil ne doit pas étre
branchéal’alimentation électriquelors del'installation
- vous pourriez vous électrocuter. Au moment de
I'installation, assurez-vous que le cable d'alimentation
n'est pasendommagé parl'appareil -risque d’'incendie
ou de choc électrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

A&\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si I'appareil n'est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (hnon compris) doit étre installé
dans le compartiment sous l'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d’'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas 'appareil si vous
étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez pas
I'appareil sile cable d'alimentation ou la prise de courant
est endommagé(e), si I'appareil ne fonctionne pas
correctement, ou s'il a été endommagé ou est tombé.
M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de lalimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’'EMBALLAGE

Les matériaux d'emballage sont entierement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage ﬁ

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d’élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté |'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que I'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

h:¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

I

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

_ REPRISE
A LA LIVRAISON

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d'énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

Les informations relatives au mode basse consommation de I'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant :
https://docs.emeaappliance-docs.eu




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher l'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance plus compleéte, veuillez
enregistrer votre produit sur www.whirlpool.eu/register.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

Manuel du propriétaire

SUR VOTRE APPAREIL POUR E
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS “\@
S

N

d’utiliser I'appareil. TE
DESCRIPTION DU PRODUIT
1 ) 1. Table de cuisson
......................................... 2. Panneau de commande
Whjrgool ;g _ : - :i‘:,i\ : : i E: 2
PANNEAU DE COMMANDE
1 2 3 A 6 8 9 o 17 8 13 16
......... O O @ . o om p
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10 R — 12 o 15
5 7 8 14

Symboles/activation de fonctions spéciales
Niveau de cuisson choisie

Bouton d'arrét de la zone de cuisson
Boutons de réglage de puissance
Identification de la zone de cuisson

Bouton de chauffage rapide (Booster)

10. Bouton 6" Sense

ompwN=

12. Minuterie

7. Bouton FLEXICOOK
8. Témoin indicateur — fonction active
9. Touche Marche/Arrét

11. Indicateur de temps de cuisson

13. Bouton OK/Verrouillage des touches -
3 secondes

14. Indicateur de minuterie active

15. Indicateur de sélection de zone

16. Symbole indicateur de minuterie

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

Nutilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si
elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

-

La base n'est pas entiere
ferromagnétique (l'aimant ne
collequ'aune partie delabase de
l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
l'aluminium ou présente une
zone creuse au centre.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de base
effective de l'ustensile de cuisine.
Par conséquent, la puissance
délivrée peut étre moindre et les
ustensiles de cuisine peuvent ne

pas chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériauxnonferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

ferromagnétique de la base de l'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plagque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latable de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
"Arrét automatique” lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et de poéles vides a fond fin n'est pas recommandée. Toutefois, ce
faisant, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager la
casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez ni la casserole,
nila surface de la table de cuisson et attendez que tous les composants refroidissent.
Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDELA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pour assurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des
casseroles ayant un diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous).
Veuillez noter que les fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la
taille du diamétre supérieur de l'ustensile, plutot que le diamétre de base.
Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
de la base de l'ustensile de cuisson.

Placer la casserole/la poéle en s'assurant qu'elle est bien centrée sur la zone
de cuisson utilisée. Il est recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus
grandes que la taille de la zone de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous I'effet d'une chaleur élevée.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR
LINDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a I'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

N 4 Zone Formed'ustensile | Baseferromagnétique
-] B i de cuisine adaptée adaptée (cm)
- i i 1ou2 Ronde ou carrée 12
! | 3 Ronde 10
1 - "3 i 4 Ronde 15
{ ! 142 Ovale ou Coté court 16-21
(FLEXICOOK) Rectangulaire Cotélong 24 -38

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance maximale.
Ajuster le réglage relativement aux limites du systéme électrique dans votre
maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyer sur le bouton "+” de minuterie totalement a droite pendant au moins
5 secondes. Sur I'écran, le symbole "PL" sera affiché.

Appuyez sur le bouton 8 W pour confirmer.
Utilisezles boutons "+" et "—" pour sélectionner le niveau de puissance souhaité.
Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW — 4,0 kW — 6,0 kW — 7.2 kW.

a]
Confirmer avec la touche ** .

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant est
coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole "EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter I'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

«  Appuyer sur le bouton "P” du premier clavier dans la partie supérieure
gauche pendant 5 secondes.

Les éventuelles alarmes demeurent actives

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir lasection sur le "Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

«  Pendant la premiére minute, appuyer sur le bouton de chauffage rapide "P”
du clavier inférieur gauche pendant 5 secondes (comme indiqué ci-dessous).

- Lfafficheurindiquera "DE".
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| .
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

0ga
@ ] POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

X —_

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET AJUSTEMENT
DES NIVEAUX DE PUISSANCE
+ v

OFF

Pour activer les zones de cuisson:

Appuyer sur le bouton “ +“ ou “—" de la zone de cuisson requise pour 'activer
et régler la puissance. Le niveau sera indiqué de maniere alignée a la zone,
avec le témoin indicateur identifiant la zone de cuisson active. Le bouton “ P
“peut étre utilisé pour sélectionner la fonction de chauffage rapide (Booster).

Pour désactiver les zones de cuisson:
Appuyer sur le bouton "OFF” sur la gauche du réglage de puissance.

FONCTIONS

2] | VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE
Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer
et maintenir le bouton OK/Verrouillage des touches pendant 3 secondes.
Un bip et un témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que
cette fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a
I'exception de la fonction d'arrét ([©]). Pour déverrouiller les commandes,
répétez ces opérations.

o—
— +  MINUTERIE

Il existe deux minuteries - 'une commande les zones de cuisson a gauche,
tandis que I'autre commande les zones de cuisson a droite.

Pour activer la minuterie:

Appuyer sur le bouton "+” ou "=" pour régler le temps souhaité sur la zone
de cuisson en cours d'utilisation. Un témoin sera activé de maniére alignée
au symbole spécifique ®. Une fois que le temps déterminé s’est écoulé, un
signal sonore retentit et la zone de cuisson s'éteint automatiquement.

Le temps peut étre changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent
étre activées simultanément.

Si 2 minuteries du méme coté de la table de cuisson sont activés
simultanément, un "Indicateur de sélection de zone” clignote et la durée de
cuisson correspondante sélectionnée est affichée sur I'écran central.

n_n

Pour désactiver la minuterie:
wn

Appuyer sur les boutons "+" et "—
soit désactivée.

ensemble jusqu’a ce que la minuterie

@ INDICATEUR DE MINUTERIE

Ce voyant (lorsqu'il est allumé) signale que la minuterie a été programmée
pour la zone de cuisson.

[0) ®0 =N} o
= = N’ oo oo N’ = =
(| | 8 (|
e’ OFF — P OFF — P -—
= - » 6 - =
[0) 0] .
= e ] 7 ° o
= OFF — + p Ic — + — + OFF — -+ P |
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O FLEXICOOK st | 6™ SENSE

En sélectionnant le bouton “FLEXICOOK”, vous pouvez combiner deux zones
de cuisson et les utiliser a la méme puissance en couvrant toute la surface
avec une grande casserole ou partiellement avec une casserole ronde/ovale.
La fonction reste toujours allumée et, lors de l'utilisation d'une seule
casserole, elle peut étre déplacée sur toute la zone. Dans ce cas les deux
claviers gauches peuvent étre utilisés indifféremment.

Idéal pour la cuisson avec des casseroles ovales ou rectangulaires ou avec
des supports de poéles.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur le bouton "FLEXICOOK".

N.B. Les fonctions spéciales ne peuvent pas étre sélectionnées en utilisant
cette fonction.

IMPORTANT: Placer les casseroles au centre de la zone de cuisson afin qu'elles
couvrent au moins un des points de repére (comme indiqué ci-dessous).

Le bouton "6 Sense” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton “6™ Sense”. L'écran de la zone sélectionnée affichera
un A",

L'indicateur pour la premiére fonction spéciale disponible pour la zone de
cuisson s'allumera.

Sélectionner la fonction spéciale souhaitée en appuyant sur le bouton
"6 Sense” une ou plusieurs fois.

Lafonction est activée unefois que le 2 ’7 bouton a été actionné pour confirmer.
Pour sélectionner une autre fonction spéciale, appuyez sur "OFF”, puis sur le
bouton "6 Sense” pour choisir la fonction requise.

Pour désactiver les fonctions spéciales et revenir en mode manuel, appuyez
sur "OFF".

Le niveau de puissance lors de |'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plaque de cuisson et ne peut pas étre modifié.

19  FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d'amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir I'état de I'aliment sans risque qu'il ne brale.
Cette méthode est idéale car elle n'endommage pas les mets délicats
comme le chocolat et les empéche de coller a la casserole.




13 MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniere trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

=7 muoTER

Cette fonction est idéale pour maintenir une température de mijotage, vous
permettant de cuire vos aliments longtemps sans risque qu'ils ne bralent.
Idéale pour des recettes a cuisson longue (riz, sauces, rétis) ou des plats en sauce.

INDICATEURS

=T BOUILLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d'énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de controler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d’eau restante régulierement.
Siles récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

Il

I'| CHALEUR RESIDUELLE

Si un “H” apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme si la zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de I'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

Y CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n’est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n'est pas
de taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole
n'est détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le “H" disparait.

TABLEAU DE CUISSON

de cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de l'expérience et des
habitudes de chacun)
. Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour
Puissance P Chauffer rapidement/Booster faire bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir :
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir — griller Id’egl pour faire .sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
. _ période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — - - - — T - - =
6—7 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition légere, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_s Cuire — cuire a |'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3_4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume: riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler —garderles | oo, ;
. . . A pes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle OFF Surface d'appui A "l
possible, indiquée par un“H").

Whj;lfz?ool
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT
- N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a vapeur.

« Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur

résiduelle (“H”) n'est allumé.

Important :

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

Apres chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-
la de fagon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le
verre.

Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.
Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Sile logo iXelium™ apparait sur le verre, la table de cuisson a été traitée avec la
technologie iXelium™, une finition exclusive Whirlpool qui assure des résultats
de nettoyage parfaits, ainsi qu'un maintien de la surface de la table de cuisson
brillante, plus longtemps.

Pour nettoyer les tables de cuisson iXelium™, suivezles recommandations
suivantes:

Utilisez un chiffon doux (en microfibre de préférence), avec de I'eau ou un
détergent a utilisation quotidienne pour le verre.

Pour de meilleurs résultats, laisser un chiffon humide sur la table de cuisson
en verre pendant quelques minutes.

pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

GUIDE DE DEPANNAGE

Contrélez que l'alimentation électrique n'a pas été coupée.

Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer I'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE
D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais n'est
pas compatible avec I'opération requise.

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou
n'est pas compatible avec une ou

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir
la fonctionnalité de la zone de cuisson.

FOE1 : . . b , .
plusieurs zones de cuisson. Puis essayez d'utiliser |'ustensile avec une
zone de cuisson différente, ou utilisez un
ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable électrique. Le branchement de [alimentation |Ajustez le branchement de [alimentation
FOE7 électrique n'est pas exactement | électrique selon le paragraphe
comme indiqué dans le paragraphe | “BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
“BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
FOEA Le panneaude commandes'éteintenraison | La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
de températures excessivement élevées. électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les|La température interne des pieces |Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

températures sont trop élevées.

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a I'alimentation électrique.
Sile probleme persiste, appelez le Service Apres-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

F7E5, F7E6
dE La table de cuisson ne sallume pas et ne | MODE DEMO activé. Respectez les instructions au paragraphe
[quand la table de | chauffe pas. “MODE DEMO”.

cuisson est éteinte]

Les fonctions ne s'activent pas.

La plaque de cuisson ne permet pas d'activer

Le régulateur de puissance limite les

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.

par ex. une fonction spéciale. niveaux de puissance conformément a
ot — - la valeur maximale réglée pour la plaque
de cuisson.
par ex. Laplaquedecuissonrégleautomatiquement | Le régulateur de puissance limite les | Voir le paragraphe “Régler la puissance”.
P—5 un niveau de puissance minimum pour | niveaux de puissance conformément a

[Niveau de puissance
inférieur au niveau
requis]

s'assurer que le foyer peut étre utilisé.

la valeur maximale réglée pour la plaque
de cuisson.

Whj;lfa?ool



BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

SERVICE APRES-VENTE

le numéro de série (numéro aprés le mot SN sur la plaque signalétique
située sous l'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la
documentation;

Afin de profiter d’'une assistance compléte, veuillez enregistrer votre appareil -
sur www.whirlpool.eu/register.

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a I'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.

2. Eteignez puis rallumez 'appareil pour voir si le probléme persiste.

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
30{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

S| LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRES LES VERIFICATIONS Prod N 300K 000X X000K

PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES. .
Pour obtenir du support, appeler le numéro disponible dans le livret de -
garantie ou suivez les consignes sur le site Web www.whirlpool.eu.

votre adresse compléte;
votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

Lorsque vous contactez notre Service Apres-vente, toujours préciser:
« une bréve description du probleme;
+ letype etle modéle exact de I'appareil;

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

&=}

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

- Enutilisant le QR Code dans votre appareil;

- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

« Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Produit sous licence.
Whiripool
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrate impostazioni dei comandi.
&\ AVWERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

A\ AWERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
fiamme con acqua: piuttosto, spegnere I'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

&\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali infiammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M\ Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini
di eta superiore agli 8 anni, le persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e le persone che
non  abbiano  esperienza o0  conoscenza
dell'apparecchio potranno utilizzarlo solo sotto
sorveglianza, o quando siano state istruite sull'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e siano consapevoli dei rischi
del suo utilizzo. Vietare ai bambini di giocare con
I'apparecchio. | bambini non devono eseguire
operazionidi puliziae manutenzione dell'apparecchio
senza la sorveglianza di un adulto.

M Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante
l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

A\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per piu di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO

M\ ATTENZIONE: l'apparecchio non é destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazioneesterno,adesempiountemporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza
separato.

M\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

M\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare 'apparecchio all'aperto.
&\ AWERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone. Per le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi per non
procurarsi tagli.

M\ U'installazione, comprendente anche eventuali
raccordi per l'alimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio se non
specificatamente richiesto nel manuale d’'uso. Tenere i
bambini a distanza dal luogo dell'installazione. Dopo
aver disimballato I'apparecchio, controllare che
I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il
trasporto. In caso di problemi, contattare il rivenditore
o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale di imballaggio
(partiin plastica, polistirolo, ecc.) fuori della portata dei
bambini per evitare il rischio di soffocamento. Per
evitare rischi di scosse elettriche, prima di procedere
allinstallazione scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica. Durante [linstallazione, accertarsi che
I'apparecchio non possa danneggiare il cavo di
alimentazione e causare cosi rischi di scosse elettriche.
Attivare l'apparecchio solo dopo avere completato la
procedura di installazione.

M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se I'apparecchio non & installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.

AVVERTENZE ELETTRICHE

A\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa &
accessibile, o tramite un interruttore multipolare




installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, la messa a terra
dell'apparecchio deve essere conforme alle norme di
sicurezza elettrica nazionali.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettrici non devono piu essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere I'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio e caduto o & stato danneggiato.

M\ Linstallazione tramite spina del cavo di
alimentazione non & consentitaa meno cheil prodotto
non sia gia dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N\ AWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

&\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio é riciclabile al 100% ed € contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio &+

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto & stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
oil negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo )E( sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLIPERIL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base pil piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre € acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente
link: https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigentiin materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, I'installazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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Manuale d’uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL

Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il SIPREGA DI SCANSIONARE
prodotto su www.whirlpool.eu/register. IL CODICE QR SUL PROPRIO MY ="
APPARECCHIO PER OTTENERE =
Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente [ MJAGGIORI INFORMAZIONI o e
le istruzioni di sicurezza. N T
DESCRIZIONE PRODOTTO
( ) 1. Piano di cottura
......................................... 2. Panne"o di Contro"o
Whirgool ;E’ B T ’ }W .- M- T 5 ; 2
PANNELLO DI CONTROLLO
23 4o, 6 8 9 prllee 8 13 16
“““ SHs 2 25— S ST R 22 3 omo
5 O ':: O:“OFF — + p... L—:::: O :::: : 39( i OFF —_ + P o ':: R R
® i —0— —o0— o
’ O ':: ° OFF — + p 5 — 4+ — + OFF — + p O ':: o
L o 5
5 7 8 14

Icone/attivazione funzioni speciali 7. Tasto FLEXICOOK
Livello di cottura selezionato

Tasto di spegnimento della zona cottura
Tasti regolazione potenza
Identificazione della zona di cottura

Tasto di riscaldamento rapido (Booster)

10. Tasto 6 Sense

oupRpwWwN=

12. Contaminuti

8. Spialuminosa funzione attiva
9. Tasto di Accensione/Spegnimento

13. Tasto OK/Blocco tasti — 3secondi
14. Indicatore contaminuti attivo
15. Indicatore zona selezionata

16. Icona indicatore contaminuti

11. Indicatore tempo di cottura
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ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare

anche un magnete per verificare se la base della pentola € magnetica.

RECIPIENTE DI
COTTURA

MATERIALE

PROPRIETA

Pentola consigliate

<

La base € in acciaio inox con
design a sandwich, acciaio
smaltato, ghisa.

Assicura un'efficienza ottimale,
si riscalda rapidamente e
distribuisce il calore in modo
uniforme.

Pentola adatta

-

La base non & completamente
ferromagnetica (il magnete si
attacca solo in una parte della
base della pentola).

Solo larea ferromagnetica si
riscalda. Di conseguenza, potrebbe
riscaldarsi meno rapidamente e il
calore potrebbe essere distribuito
in modo meno uniforme.

Pentola adatta

La base ferromagnetica contiene
aree con alluminio o presenta
un‘area incassata al centro.

L'area ferromagnetica & piti piccola
dellarea della base della pentola.
Di conseguenza, la potenza
erogata potrebbe essere inferiore e

la pentola potrebbe non riscaldarsi
a sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.

Acciaio sottile normale, vetro,
argilla, rame, alluminio e altri
materiali non ferromagnetici,
pentola con piedini in gomma

Non adatta La pentola non viene rilevata e

non si riscalda.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

ADATTATORIPER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALLINDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare I'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro
ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non

PRIMO UTILIZZO

corrispondono, possono diminuire significativamente l'efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione di
spegnimento automatico quando viene rilevata una temperatura troppo elevata.
L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non é consigliato. Tuttavia,
in tal caso, la temperatura potrebbe aumentare pil rapidamente del tempo
necessario per attivare tempestivamente la funzione di spegnimento automatico,
con il rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano di cottura. Qualora
cio si verificasse, non toccare né la pentola né la superficie del piano di cottura e
attendere che tuttii componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio
dierrore, chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA
PERLE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantireil corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni con le prestazioni previste, utilizzare
sempre una zona di cottura con una dimensione corrispondente a quella
ferromagnetica della base della pentola.

Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona di cottura
in uso. Si consiglia di non utilizzare pentole pili grandi della dimensione della
zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

2/' 4 Zona Forma della pentola | Base ferromagnetica
C - - ' adatta adatta (cm)
102 Rotonda o quadrata 12
: : 3 Rotonda 10
H 1
- : - ol 4 Rotonda 15
1 i 3 E 142 Lato corto 16-21
: | + ato corto
(FLEXICOOK) | Ovaleorettangolare | 2 % 194 38

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell'acquistoil piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare l'impostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e
funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi € possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 5 secondi il tasto “+" del contaminuti posizionato piu a
destra. Sul display viene visualizzato “PL".

.
Premere il tasto W per confermare.
Utilizzare i tasti “+" e “—" per selezionare la potenza desiderata.

I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

. a
Confermare con il tasto = W

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata alimentazione.
Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
per almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte
sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo “EE” e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere I'operazione.
Se l'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Premereil tasto "P" della prima tastiera in alto a sinistra per 5 secondi.
Eventuali allarmi rimangono attivi.

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato,
"Risoluzione dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entroil primo minuto premere per 5 secondi il tasto riscaldamento rapido
"P" della tastiera in basso a sinistra (come illustrato di seguito).

«  Suldisplay viene visualizzato "DE".

.
5
S

vedi il paragrafo
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Manuale d’uso

USO QUOTIDIANO

T

|
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

o4
@ J POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E REGOLAZIONE
DELLA POTENZA

OFF

Per attivare le zone cottura:

Premere sul tasto “+” o “—" della zona cottura scelta per attivarla e regolare
la potenza. In corrispondenza della zona appare il livello e la spia luminosa
che identifica la zona di cottura attiva. Tramite il tasto “P” e possibile
selezionare la funzione riscaldamento rapido (Booster).

FUNZIONI

Per disattivare le zone cottura:
Selezionare il tasto "OFF” presente alla sinistra della regolazione di potenza.

9] |
<] | BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere per
3 secondi il tasto OK/Blocco tasti. Un segnale acustico e una spia luminosa
sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei comandi e
bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ([O]). Per disattivare il
blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

o—
+  CONTAMINUTI

Sono presenti due contaminuti, uno gestisce le zone di cottura di sinistra,
mentre |'altro le zone di cottura di destra.

Per attivare il contaminuti:

Premereitasti”+" 0 "—" per impostare il tempo desiderato sulla zona in uso.
Una spia luminosa si accende in corrispondenza dell'icona dedicata . Allo
scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la zona
di cottura si spegne automaticamente.

E’ possibile modificare il tempo in qualsiasi momento e attivare piu timer
contemporaneamente.

Se vengono attivati contemporaneamente 2 timer dello stesso lato del
piano di cottura, “Indicatore zona selezionata” lampeggia e il relativo tempo
di cottura selezionato viene visualizzato sul display centrale.

Per disattivare il contaminuti:
Premere contemporaneamente i tasti "+” e "—" fino alla disattivazione.

@ INDICATORE CONTAMINUTI

La spia luminosa relativa a questo indicatore, se attiva, segnala che ¢ stato
impostato il contaminuti per la zona di cottura.

1) =0 os 0]
= e - oo oo S— =
— OFF — 3 OFF — P —
w e + O = + o uow
'_: OFF — + 3 s — + — + OFF — + P '—:
1 g a— oo oo ) W
=0 om
O "
O FLEXICOOK s | 6™ SENSE

Selezionando il tasto "FLEXICOOK” e possibile unire due zone di cottura e
utilizzarle alla stessa potenza coprendo interamente la superficie con una
pentola grande o parzialmente con una pentola rotonda/ovale.

La funzione rimane sempre attiva e utilizzando una sola pentola puo essere
spostata su tutta l'area. E’ possibile utilizzare indifferentemente entrambe
le tastiere di sinistra.

Ideale per I'utilizzo di pentole ovali, rettangolari o griglie.

Per disattivare la funzione premere il tasto “FLEXICOOK".

N.B. Le funzioni speciali non possono essere selezionate quando si utilizza
questa funzione.

IMPORTANTE: Collocare le pentole al centro della zona di cottura in modo che
coprano uno o piu punti di riferimento (come illustrato di seguito).

- € =) C =3 -
¢
- [ - ] - -
(S J]

Con il tasto "6" Sense” & possibile attivare le funzioni speciali.

Posizionare la pentola, selezionare la zona di cottura.

Premere il tasto "6™ Sense”. Sul display della zona selezionata appare "A”.
L'indicatore della prima funzione speciale disponibile per la zona si accende.
Selezionare la funzione speciale desiderata tramite pressioni successive del
tasto "6" Sense”.

La funzione si attiva dopo la conferma con il tasto 2 m .

Per selezionare un'altra funzione speciale, premere il pulsante "OFF" e
successivamente il pulsante "6 Sense” per selezionare la funzione desiderata.
Per disattivare le funzioni speciali e ritornare in modalita manuale premere il
tasto "OFF".

Il livello di potenza durante una funzione speciale € preimpostato dal piano e
non & modificabile.

144 FONDERE

Funzione che permette di portare I'alimento ad una temperatura ideale per
lo scioglimento e mantenere questa condizione senza rischio di bruciature.
Ideale perché non danneggia cibi delicati come il cioccolato ed evita che questi
rimangano attaccati alla pentola.

Whj;lfz?ool



M MANTENERE IN CALDO

Funzione che permette di mantenere la preparazione ad una temperatura
ideale, generalmente dopo che ha gia effettuato la cottura o per far evaporare
molto lentamente i liquidi e servire I'alimento alla temperatura ideale.

t=J sOBBOLLIRE

Funzione ideale per mantenere I'alimento ad una temperatura di sobbollore
e poter cuocere per tempi lunghi senza rischio di far bruciare il cibo.

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,) in presenza di liquidi di
accompagnamento.

INDICATORI

=T BOLLIRE

La funzione consente di portare I'acqua ad ebollizione e di mantenerla in
questo stato con un minor consumo energetico.

Siraccomanda di utilizzare circa 2 litri di acqua (preferibilmente a temperatura
ambiente).

In ogni caso si consiglia di tenere sotto controllo le condizioni di ebollizione
e la quantita di acqua residua.

Se le pentole sono grandi e la quantita d'acqua e superiore a 2 litri, si consiglia
di utilizzare un coperchio per ottimizzare il tempo di ebollizione.

(M
I | CALORERESIDUO

Se sul display compare "H" significa che la zona di cottura e calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non é stata mai attivata ma si e
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona e stata
collocata la pentola calda.

Quando la zona di cottura si raffredda I'indicatore "H" scompare.

TABELLA DI COTTURA

PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non € adatta per la cottura a induzione, non
@ posizionata correttamente o non é delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

UTILIZZO LIVELLO
LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA ('indicazione affianca l'esperienza e le abitudini di cottura)
p Riscaldamento rapido/Booster Idea]e per aumentare rapldameqte la temperatura degl! al!njer)tl al punto di
) bollitura, nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
Potenza massima — - - - -
. . Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire
8-9 Friggere — bollire -
rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — —
67 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_s Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
. _ Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
fictenzaipedia 3-4 Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2-3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
122 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenzabasea Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo —mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero OFF Superficie di appoggio Plaqo di cotturain modalita sta”nc’llby o spento (possibile presenza di calore residuo
da fine cottura, segnalato con “H").
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Manuale d’uso

PULIZIA E CURA

AVVERTENZA
+ Non usare pulitrici a getto di vapore.

- Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che l'indicatore di calore residuo (“H”) non sia

visualizzato.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il
vetro.

Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.
Una superficie non adeguatamente pulita pud ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di
graffiare il vetro.

Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

Lefuoriuscite diliquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.
Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

Sesulvetro e presenteil logoiXelium™, il piano di cottura é stato trattato con
la tecnologia iXelium™, una finitura esclusiva di Whirlpool che garantisce
una perfetta pulizia e preserva a lungo la brillantezza della superficie.

Per la pulizia dei piani cottura iXelium™ attenersi alle seguenti
raccomandazioni:

Usare un panno morbido (meglio se in microfibra) inumidito con acqua o
con un detergente per vetri di uso quotidiano.
Per un risultato migliore, lasciare il vetro a contatto con un panno umido

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.
Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

per un paio di minuti.

Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,

staccare il piano dalla rete elettrica.
Se, quando il piano di cottura e acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare

I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

CODICE DISPLAY

DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Le pentole vengono rilevate ma non
sono compatibili con ['operazione
richiesta.

La pentola non & ben posizionata sulla
zona di cottura, o non & compatibile con
una o pili zone di cottura.

Premere due volte il tasto Accensione/
Spegnimento per rimuovere il codice FOE1 e
ripristinare la funzionalita della zona di cottura.

FOET Quindi, provare ad utilizzare le pentole con una
zona di cottura diversa o utilizzare le pentole
diverse.

Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non & | Sistemare il collegamento dell'alimentazione

FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo

“COLLEGAMENTO ELETTRICO". “COLLEGAMENTO ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi

FOEA causa di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.

elevate.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

temperature eccessivamente elevate.

elettronici & troppo elevata.

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.

Attendere qualche secondo e ricollegar

Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di erro

e il piano alla rete elettrica.

re visualizzato sul display.

dE
[quando il piano di cottura
e spento]

Il piano di cottura non si riscalda.
Le funzioni non si attivano.

MODALITA DEMO attiva.

Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
“MODALITA DEMO*.

I |
es. T iy — —

Il piano non consente l'attivazione di
una funzione speciale.

Il regolatore di potenza limita i livelli
di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.

es.PHS

[Livello di potenza inferiore
rispetto a quello richiesto]

Il piano imposta automaticamente
un livello di potenza minimo per
garantire |'utilizzo della zona cottura.

Il regolatore di potenza limita i livelli
di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.
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SUONI FUNZIONALI

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).

SERVIZIO ASSISTENZA

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il prodotto su
www.whirlpool.eu/register.

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
“RISOLUZIONE DEI PROBLEMI“.

2. Spegnereeriaccenderel'apparecchio perassicurarsiche l'inconveniente
sia stato eliminato.

SEDOPO | SUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul libretto di garanzia o
seguire le istruzioni sul sito web www.whirlpool.eu.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:

« una breve descrizione del guasto;
+ iltipo e il modello esatti del prodotto;

C

\%fmﬂbﬂﬂ““““

T I
Goo000x [€3 I

« ilnumero di serie (¢ il numero che si trova dopo la parola SN sulla targhetta
matricola posta sotto l'apparecchio); Il numero di serie & indicato anche
nella documentazione;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
T
8&
£2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« il proprio indirizzo completo;
il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Nel caso di installazione a incasso, contattare il Servizio Assistenza per
richiedere il kit di viti (se non presente).

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, & possibile chiamare il
Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano cottura 60
e 65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).
Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato un
divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

. Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.whirlpool.eu/docs;

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Prodotto su licenza.

400020006067-B
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

|

| ES

ES IMPORTANTE QUE LEA Y SIGA LAS
SIGUIENTES RECOMENDACIONES

Antes de usar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones de seguridad. Téngalas a mano para
consultarlas mas adelante.

Este manualy el propio aparato contienen advertencias
de seguridad que se deben leer y seguir en todo
momento. El  fabricante  declina  cualquier
responsabilidad derivada del incumplimiento de estas
instrucciones de seguridad, del uso indebido del
aparato o del ajuste incorrecto de los mandos.

£ ADVERTENCIA: Si la superficie de la placa esta
agrietada, no utilice el aparato, hay riesgo de descarga
eléctrica.

&\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no deje ningin
objeto sobre las superficies de coccion.
ANPRECAUCION: El proceso de coccién tiene que ser
supervisado. Un proceso de coccidn corto tiene que ser
supervisado continuamente.

/N ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una placa
sin vigilancia puede resultar peligroso, hay riesgo de
incendio. No intente NUNCA apagar un incendio con
agua: en lugar de ello, apague el aparato y luego cubralas
llamas con una tapa o una manta ignifuga p. €j.

A No utilice la placa como superficie de trabajo o
apoyo. Mantenga los pafos y otros materiales
inflamables alejados del aparato hasta que todos los
componentes se hayan enfriado por completo; hay
riesgo de incendio.

AM\No se deben colocar en la superficie de la placa
objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas, ya que pueden calentarse.

Los nihos muy pequefos (0-3 anos) deben
mantenerse alejados del aparato. Los nifos pequefios
(3-8 anos) deben mantenerse alejados del aparato, a
menos que estén bajo vigilancia constante. Tanto los
ninos a partir de 8 afos como las personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén
disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos necesarios pueden utilizar este aparato
si reciben la supervision o las instrucciones necesarias
para utilizarlo de forma segura y comprenden los
riesgos a los que se exponen. Los ninos no deberan
jugar con el aparato. Los niflos no deben encargarse de
la limpieza y el mantenimiento, a menos que estén
supervisados.

M\ Después de usarla, apague la placa con el mando
correspondiente y no confie en el detector de
recipientes.

&\ ADVERTENCIA: El aparato y las partes accesibles se
calientan durante el uso. Es necesario prestar atencion
para no tocar los elementos calefactores. Mantenga
alejados a los nifos menores 8 afos salvo que sean
supervisados continuamente.

N\ Los alimentos no deben permanecer dentro o sobre
el producto mas de una hora, ya sea antes o después de
la coccion.

USO PERMITIDO

/\NPRECAUCION: El aparato no esté disefiado para su
uso con un temporizador externo o un sistema de
mando a distancia.

N\ Este aparato est4 destinado a un uso en ambientes
domésticos o en ambientes similares como: areas de
cocina en oficinas, tiendas y otros entornos laborales;
granjas; por los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos residenciales.

M No se admite ningin otro uso (p. €], calentar
habitaciones).

N\ Este aparato no es para uso profesional. No utilice
este aparato al aire libre.

N\ ADVERTENCIA: La placa de induccion puede generar
un sonido acustico cuando se deja algo encima del
panel de mandos. Apague la placa utilizando el botén
de encendido/apagado.

INSTALACION

A\ La manipulacién e instalacion del aparato la deben
realizar dos 0 mas personas; hay riesgo de lesionarse.
Utilice guantes de proteccion para desembalar e
instalar el aparato; hay riesgo de cortarse.

M La instalacion, incluido el suministro de agua (si lo
hay), las conexiones eléctricas y las reparaciones deben
ser efectuadas por un técnico cualificado. No realice
reparaciones ni sustituciones de partes del aparato no
indicadas especificamente en el manual del usuario.
Impida que los nifos se acerquen a la zona de la
instalacion. Tras desembalar el aparato, compruebe
que no haya sufrido dafos durante el transporte. Si
observa algun problema, péngase en contacto con el
distribuidor o el Servicio Postventa mas cercano. Una
vez instalado, los residuos del embalaje (plastico,
porexpan, etc.) se deben guardar fuera del alcance de
los nifos; hay riesgo de asfixia. El aparato debe
desconectarse del suministro eléctrico antes de efectuar
cualquier operacién de instalacién; hay riesgo de
descarga eléctrica. Durante la instalacion, compruebe
que el aparato no dane el cable de alimentacion; hay
riesgo de descarga eléctrica. No ponga en marcha el
aparato hasta que no haya terminado el proceso de
instalacion.

M\ Realice todas las operaciones de corte de armarios
antes de encastar el aparato y limpie todas las astillas y
el serrin.

A\ Si el aparato no esta instalado encima de un horno,
debe instalarse un panel separador (no incluido) en el
compartimento debajo del aparato.

ADVERTENCIAS SOBRE ELECTRICIDAD

M\ Debe ser posible desconectar el aparato de la
alimentacion eléctrica desenchufandolo si el enchufe es
accesibleomedianteuninterruptoromnipolarinstalado
antes del enchufe, de conformidad con las normativas
de cableado y el aparato debe conectarse a una toma




de tierra de acuerdo con las normativas de seguridad
vigentes en materia de electricidad.

M No utilice alargadores, regletas ni adaptadores. Una
vezterminada lainstalacion, los componentes eléctricos
no deberan quedar accesibles para el usuario. No use el
aparato si estda mojado o va descalzo. No use este
aparato si tiene un cable o un enchufe de red dafnado, si
no funciona bien, o si se ha danado o se ha caido.

M\ No se permite la instalacién con un enchufe de cable
de alimentacion, a menos que el producto ya esté
equipado con aquel proporcionado por el fabricante.
M\ Si el cable de alimentacién esta dafiado, sélo debe
sustituirlo por otro idéntico por el fabricante, personal
cualificado del servicio de asistencia técnica del
fabricante o similar para evitar dafos; hay riesgo de
descarga eléctrica.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

M\ ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté
apagado y desconectado del suministro eléctrico antes
de realizar cualquier operacion de mantenimiento; no
utilice aparatos de limpieza con vapor, hay riesgo de
descarga eléctrica.

MNo utilice productos abrasivos o corrosivos,
limpiadores con cloro ni estropajos metalicos.
ELIMINACION DEL MATERIAL DE EMBALAJE

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo de

reciclaje &

Por lo tanto, deberd desechar las diferentes piezas del embalaje de forma
responsable, respetando siempre las normas locales sobre eliminacion de
residuos.

ELIMINACION DE LOS ELECTRODOMESTICOS

Este aparato ha sido fabricado con material reciclable o reutilizable. Debe
desecharse de acuerdo con la normativa local al respecto. Para obtener
informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacién y reciclaje de
aparatos eléctricos domésticos, péngase en contacto con las autoridades
locales, con el servicio de recogida de residuos urbanos, o con la tienda en la que
adquirio el aparato. Este electrodomeéstico lleva el marcado CE de conformidad
con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos (RAEE) y con la normativa de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos de 2013 (modificada).

La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud.

El simbolo E que se incluye en el aparato o en la documentacién que lo
acompana indica que no puede tratarse como un residuo doméstico, sino
que debe entregarse en un punto de recogida adecuado para el reciclado de
aparatos eléctricos y electrénicos.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

Saque el maximo partido al calor residual de su placa apagandola unos minutos
antes de terminar de cocinar.

La base de la olla o la sartén debe cubrir la placa por completo; si se utiliza un
recipiente mas pequeno que la placa, se estard desaprovechando la energia.
Tape sus ollas y sartenes con tapas que se ajusten bien mientras cociney utilice la
menor cantidad deagua posible. Cocinar sintapaincrementa considerablemente
el consumo de energia.

Utilice Unicamente ollas y sartenes con base plana.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato cumple con los requisitos de disefio ecoldgico del Reglamento
europeo n.° 66/2014 y con el Reglamento de disefio ecoldgico aplicable a los
productos relacionados con la energia y el Reglamento sobre la informacion
energética (enmienda) (salida de la UE) de 2019, en cumplimiento con la norma
europea EN 60350-2.

NOTA

Las personas con marcapasos o dispositivos médicos similares deben tener
cuidado mientras estén cerca de esta placa de coccién de induccion encendida.
El campo electromagnético puede afectar a marcapasos o dispositivos similares.
Consulte a su médico o al fabricante del marcapasos o dispositivo médico
similar para obtener informacion adicional sobre los efectos de los campos
electromagnéticos de la placa de coccién de induccién.

La informacion relacionada con el modo de bajo consumo del aparato de acuerdo
con el Reglamento (UE) 2023/826 se puede encontrar en el siguiente enlace:
https://docs.emeaappliance-docs.eu




CONEXION ELECTRICA

Las conexiones eléctricas deben realizarse antes de enchufar el aparato a la toma de electricidad.

La instalacion la debe realizar personal cualificado que conozca la normativa vigente sobre seguridad e instalacion. En concreto, la instalacion debe llevarse a
cabo de acuerdo con la normativa de la compaiia eléctrica local.

Compruebe que el voltaje especificado en la placa de datos situada en la parte inferior del electrodoméstico es el mismo que para la vivienda.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria por ley: utilice exclusivamente conductores (incluido el de tierra) de las medidas apropiadas.
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ES I Manual del usuario
GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su
= producto en www.whirlpool.eu/register.

APARATO PARA OBTENER MAS
INFORMACION

N

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

A\

de seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Placade coccién
2. Panel de control

Whjﬂﬁool - : : j“:*° e : : i E u 2
PANEL DE CONTROL
1 2 3 A 6 8 9 o 17 o 8 13 16
.o o : s i 28 g
| OO & R
OFF — —+ ':":' O ':"—' 35@( i OFF — + p R :' 5
P —o—  —o— | S -
OFF — + 2 — + — + OFF — + P . '—:
........... 12 o 1:5
5 7 8 14

Simbolos/activacién de funciones especiales
Nivel de coccién seleccionado

Botdn de apagado de la zona de coccion
Botones de ajuste de potencia

Identificar la zona de coccidn

Boton de calentamiento rapido (Booster)

ompwN=

7. Botdn FLEXICOOK

8. Luzdelindicador: funcion activa
9. Botdn de encendido

10. Boton 6™ Sense

11. Indicador de tiempo de coccién
12. Temporizador

13. Botén OK/ Bloqueo de teclas: 3 segundos
14. Indicador de temporizador activo

15. Indicador de zona de coccién activa

16. Simbolo de indicador de temporizador

Whj;lﬁool



ACCESORIOS

Utilice sdlo ollas y sartenes de material ferromagnético aptas para placas de

induccion. Para saber si una olla es apta busque el simbolo

(generalmente

estampado en la base). También se puede utilizar un iman para comprobar si la
base de la bateria de cocina es magnética.

BATERIA DE
COCINA MATERIAL PROPIEDADES
Bateria de cocina | La base es de acero inoxidable | Garantiza unrendimiento éptimo,
recomendada con disefo de sandwich, acero | calienta rapidamente y distribuye

esmaltado, hierro fundido.

el calor uniformemente..

Bateria de cocina
adecuada

o

La base no es totalmente
ferromagnética (el iman se
adhiere s6lo en una parte de
la base de la olla).

Sélo se calienta la zona
ferromagnética. Como
resultado, puede calentarse
menos rapidamente y el calor
puede distribuirse de forma
menos uniforme.

Bateria de cocina
adecuada

La base ferromagnética contiene
zonas con aluminio o tiene una
zona rebajada en el centro.

El drea ferromagnética es menor
que el drea real de la base de la
olla. Como resultado, puede que
se suministre menos potencia y
que los utensilios de cocina no se
calienten lo suficiente. Puede que
no se detecte la bateria de cocina.

No adecuada

Acero fino normal, vidrio, arcilla,
cobre, aluminio y otros materiales
no ferromagnéticos, utensilios de
cocina con patas de goma.

La bateria de cocina no se
detecta y no se calienta.

adaptadora como con el didmetro de la zona de coccién. Si estas medidas no
coinciden, puede disminuir significativamente la eficienciay el rendimiento. Sino se
siguen estas instrucciones, el calor podria acumularse y no transferirse eficazmente
alaolla o sartén, lo que podria ennegrecer la placay la placa de coccién.

OLLAS Y SARTENES VACIAS

La placa de coccion estd equipada con un sistema de seguridad interno que activa la
funcion "Apagado automatico” cuando se detecta unatemperaturademasiadoalta.
No se recomienda el uso de ollas y sartenes vacias con una base fina. Sin embargo, al
hacerlo, la temperatura podria subir mas rapido que el tiempo necesario para que
el "Apagado automatico" se active rapidamente, con el riesgo de dafar la sartén o
la superficie de la placa. Si esto ocurre, no toque la sartén nila superficie de la placa y
espere a que se enfrien todos los componentes. Si aparece algiin mensaje de error,
llame al Servicio de Asistencia Técnica.

TAMANO ADECUADO DE LA BASEDELA OLLAPARALAS
DIFERENTES ZONAS DE COCCION

Para garantizar el correcto funcionamiento de la placa de coccién, utilice ollas
conundidmetro de base adecuado para cada zona (consulte la tabla siguiente).
Tenga en cuenta que los fabricantes de utensilios de cocina suelen indicar el
tamano del diametro superior del utensilio, en lugar del didmetro de la base.
Paraquelaplacadecoccionfuncione conelrendimientoesperado, utilice siempre
una zona de coccién cuyo tamario coincida con el tamafio ferromagnético de la
base de la bateria de cocina.

Coloque la olla bien centrada en la zona de coccién en uso. Se recomienda no
utilizar ollas mayores que el tamano de la zona de coccién.

USO DE LA BATERIA DE COCINA POR ZONA

NOTA: Todas las baterias de cocina deben tener una base plana. Compruebe
periédicamente si la base presenta algun signo de deformacién, ya que algunos
utensilios de cocina pueden sufrir deformaciones debido al calor.

ADAPTADOR PARA OLLAS/SARTENES NO APTAS PARA LA INDUCCION

El uso de placas adaptadoras afecta a la eficiencia y, por lo tanto, aumenta el
tiempo necesario para calentar agua o alimentos. Asegurese de que el didmetro
ferromagnético de la base de la olla coincide tanto con el didmetro de la placa

PRIMER USO

\ i 4 Zona Formaadecuada de Ferromagnético
c -2 | . | la bateria de cocina | adecuado base (cm)
""’ E E 102 Redonda o cuadrada 12
.................. ; § 3 Redonda o
1 - "3 i 4 Redonda 15
A | 142 Ovaladao Lado corto 16-21
(FLEXICOOK) Rectangular Lado largo 24 -38

POWER MANAGEMENT (GESTION DE POTENCIA)

En el momento de la compra, la placa esta ajustada en la maxima potencia
posible. Ajuste la configuracion de acuerdo con las limitaciones del sistema
eléctrico de su hogar seguin se describe en el parrafo siguiente.

Nota: En funcidn de la potencia seleccionada para la placa, es posible que se
limiten automaticamente algunos niveles de potencia y funciones de la zona
de coccidn (p. ej. ebullicién o recalentamiento automatico). Esto es asi para
evitar que se supere el limite seleccionado.

Para configurar la potencia de la placa:

Una vez conectado el aparato a la red eléctrica, puede configurar el nivel de
potencia durante los siguientes 60 segundos.

Pulse el botdon del extremo derecho “+” del temporizador durante al menos
5 segundos. En la pantalla se mostrara el simbolo “PL".

Pulse el boton ﬁ'|: para confirmar.

Utilice los botones “+" y “—" para seleccionar el nivel de potencia deseado.
Estan disponibles los siguientes niveles de potencia: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW
-7.2kW.

Confirme pulsando +£ W

El nivel de potencia seleccionado se guardara en la memoria aunque se
interrumpa el suministro eléctrico.

Para cambiar el nivel de potencia, desconecte el aparato de la red eléctrica
durante al menos 60 segundos y luego vuelva a conectarlo y repita los
pasos anteriores.

Si se produce un error durante la secuencia de configuracién, se mostrara el
simbolo “EE” y oird una sefial acUstica. Si esto sucede, repita la operacion.
Si se repite el error, pdngase en contacto con el Servicio Postventa.

APAGAR/ENCENDER LA SENAL ACUSTICA

Para encender/apagar la sefial acustica:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

- Espere la secuencia de encendido;

«  Pulse el botén “P” del primer teclado de la parte superior izquierda
durante 5 segundos.

Todas las alarmas configuradas seguiran activas.

MODO DEMO (recalentamiento desactivado; consulte la seccion

“Resolucién de problemas”)

Para encender y apagar el modo demo:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

«  Espere la secuencia de encendido;

«  Durante el primer minuto, pulse el botén de calentamiento rapido “P”
del teclado inferior izquierdo durante 5 segundos (seglin se muestra a
continuacion);

+ Lapantalla mostrara “DE".
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|
ENCENDER /APAGAR LA PLACA

Paraencenderlaplaca, pulse el botén de encendido durante aproximadamente
1 segundo.

Para apagar la placa, vuelva a pulsar el mismo botoén y todas las zonas de
coccioén se desactivaran.

o0
@ (J UBICACION

Localice la zona de coccién deseada consultando los simbolos de posicion.
No cubra los simbolos del panel de control con la olla de coccién.

Nota:Enlaszonas de coccion que seencuentran juntoal panel de control, se recomienda
mantener las ollas y sartenes dentro de las marcas (teniendo en cuenta tanto la base de
las sartenes como la parte superior, cuyo didmetro suele ser més grande).

Esto evita un sobrecalentamiento excesivo del panel tactil. A la hora de freir o
cocinar a la parrilla, use las zonas de coccion traseras siempre que sea posible.

ACTIVAR/DESACTIVAR LAS ZONAS DE COCCION Y AJUSTARLOS NIVELES
DEPOTENCIA

OFF

Para activar las zonas de coccion:

Pulse el botén “+” o “—" de la zona de coccién requerida para activarla
y ajustar la potencia. El nivel se mostrara a la altura del érea, junto con el
indicador luminoso que identifica la zona de coccion activa. Puede utilizar
el boton “P” para seleccionar la funcion de calentamiento rapido (Booster).

FUNCIONES

Para desactivar las zonas de coccion:
Pulse el boton “OFF” a la izquierda del ajuste de potencia.

2] > | BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL

Para limpiar la placa, bloquear la configuracion y evitar que se encienda
accidentalmente, mantenga pulsado el botén OK/ Bloqueo de teclas
durante 3 segundos. Una sefal acustica y una luz de advertencia sobre
el simbolo indican que esta funcién se ha activado. El panel de control
esta bloqueado, excepto la funcién “apagado” ([2]). Para desbloquear los
mandos, repita la secuencia de activacion.

o—
+  TEMPORIZADOR

Hay dos temporizadores: uno controla las zonas de coccién de la parte
izquierda y el otro las zonas de control de la parte derecha.

Para activar el temporizador:

Pulse los botones “+“ o “—" para establecer el tiempo deseado de la zona
de coccidn activa. Se activara un indicador luminoso a la altura del simbolo
especifico (. Cuando haya transcurrido el tiempo establecido, sonara una
sefal acustica y la zona de control se apagard autométicamente.

El tiempo se puede cambiar en cualquier momento, y puede activar varios
temporizadores de forma simultanea.

En caso de que se activen 2 temporizadores en el mismo lado de laplacaala
vez, el “indicador de seleccién de zona” parpadeard y el tiempo de coccién
seleccionado correspondiente se mostrara en la pantalla central.

Para desactivar el temporizador:
Pulse los botones “+"y “—" la vez hasta que el temporizador se desactive.

@ INDICADOR DE TEMPORIZADOR

Este led (cuando estd activado) indica que se ha ajustado el temporizador para
la zona de coccién.

[0} [ )=l =X} o)
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I O
O  FLEXICOOK

Al seleccionar el botén “FLEXICOOK”, puede combinar dos zonas de coccién 'y
utilizarlas a la misma potencia para cubrir toda la superficie con una olla grande
o parte de ella con una olla redonda/ovalada.

La funcién permanece activada y, cuando solo se utiliza una olla, esta puede
desplazarse por toda el area. En este caso, se pueden usar ambos teclados
izquierdos indistintamente.

Ideal para cocinar con ollas de forma ovalada o rectangular o con soportes de
sartén.

Para desactivar la funcién, pulse el botén "FLEXICOOK".

NOTA: Las funciones especiales no se pueden seleccionar cuando se usa
esta funcion.

IMPORTANTE: Coloque las ollas en el centro de la zona de coccién de manera
que cubran al menos uno de los puntos de referencia (como se muestra a
continuacion).

6™ SENSE

El boton “6% Sense” activa las funciones especiales

Coloque la olla en posicién y seleccione la zona de coccion.

Pulse el boton “6™ Sense”. En la pantalla del drea seleccionada aparecera “A”.
Se iluminard el indicador de la primera funcién especial disponible para la
zona de coccién.

Seleccione la funcién especial deseada pulsando el botén “6" Sense” una o
varias veces.

La funcion se activa una vez pulsado el botdn 2 m para confirmar.

Para seleccionar otra funcion especial, pulse “OFF” y, a continuacion, el boton
"6t Sense” para seleccionar la funcion deseada.

Para desactivar las funciones especiales y volver al modo manual, pulse “OFF".
Elnivel de potencia cuando se utilizan funciones especiales esta preconfigurado
por la placa y no se puede modificar.

149 DERRETIR

Esta funcion le permite alcanzar la temperatura ideal para derretir alimentos y
mantiene estas condiciones sin riesgo de quemarlos.

Este método es ideal, ya que no dafa los alimentos delicados, como el
chocolate, y evita que se peguen a la olla.




M MANTENER CALIENTE

Esta funcion le permite mantener la comida a una temperatura ideal,
generalmente después de finalizar la coccion o cuando se reducen liquidos
muy lentamente.

Ideal para servir alimentos a la temperatura perfecta.

5 COCERA FUEGO LENTO

Esta funcion es ideal para mantener la temperatura cocinando a fuego lento
y le permite cocinar durante largos periodos sin riesgo de quemar la comida.
Ideal para recetas de coccién larga (arroz, salsas, asados), con salsas liquidas.

== HERVIR

Esta funcion le permite hervir agua y mantener el hervor con un bajo
consumo de energia.

Es necesario afadir a la sartén unos 2 litros de agua (preferiblemente, a
temperatura ambiente).

En cualquier caso, el usuario debera controlar el agua hirviendo y comprobar el
nivel de agua constantemente.

Si las ollas son grandes y la cantidad de agua es superior a 2 litros,
recomendamos utilizar una tapa para optimizar el tiempo de hervor.

INDICADORES

"] CALORRESIDUAL
Sien la pantalla aparece “H", esto significa que lazona de coccion esta caliente.

Elindicador se ilumina incluso si la zona no se ha activado pero se ha calentado
debido al uso de las zonas adyacentes o por haber colocado encima una olla

caliente.

Cuando la zona de coccidn se enfria, la “H" desaparece.

TABLA DE COCCION

LA OLLA NO ESTA CORRECTAMENTE COLOCADA O NO SE
ENCUENTRA

Este simbolo aparece si la olla no es adecuada para placas de induccion, si no
estd colocada correctamente o si no es del tamafo apropiado para la zona de

coccién seleccionada. Si no se detecta ninguna olla en 30 segundos o no se
selecciona nada, la zona de coccién se apagara.

La tabla de cocciones ofrece un ejemplo del tipo de coccidn para cada nivel de potencia. La potencia real de cada nivel de potencia depende de las dimensiones
de la zona de cocciodn.

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COCCION __ RECOMENDACIONES DE USO 3
La indicacion se anade a la experiencia y los habitos de coccion
M p Calentar répidamente/Booster Ideal para aumentar rapl,dar_nente la temperatura de los alimentos y para hervir agua
axima o calentar rdpidamente liquidos de coccion.
otencia ) ] ) ) L
P 8-9 Freir - hervir Ideal para dorar, comenzar a cocinar, freir productos ultracongelados, hervir rdpidamente.
7-8 Dorar — saltelar — henvir - cocinara Ideal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5 -10 minutos).
. a parrilla
Potencia alta - - - - - -
67 Dorar — cocinar — guisar — saltear — | Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10 -20 minutos), precalentar
cocinar a la parrilla accesorios.
4_s Cocinar — guisar — saltear — cocinar | Ideal para guisar, mantener un hervor suave, cocinar (durante un periodo de tiempo
ala parrilla prolongado). Mantecar pasta.
Potencia 3_4 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carnes, pescados) con liquidos (p. €j. agua,
media Cocinar — cocer a fuego lento — | vino, caldo, leche) y para mantecar pasta.
2-3 espesar —mantecar Ideal para recetas de coccion lenta (menos de un litro de volumen: arroz, salsas, carne,
pescado) con liquidos de (ej. agua, vino, caldo, leche).
Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar
1-2 Derretir —d | " productos de pequefias dimensionesy mantener calientes alimentos recién cocinados
ia baj erretr — descongelar —mantener | (5 oj salsas, sopas, minestrones).
Potencia baja calientes los alimentos — mantecar (. &) : S0Pas, - - ) — - -
1 Ideal para mantener calientes alimentos recién cocinados, mantecar risottos y mantener
calientes fuentes de comida (con accesorio adecuado para induccion).
. . Placa en modo de espera o apagada (es posible que quede calor residual del fin de la
Potencia cero | APAGADO Superficie de apoyo coccién, lo que se indica con una “H")
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ADVERTENCIA
«  No utilice aparatos de limpieza al vapor.

+ Antes de la limpieza, asegtrese de que las zonas de coccion estan apagadas y de que no se muestra el indicador de calor residual

(”H")-

Importante:

No utilice esponjas o estropajos abrasivos, ya que podrian dafiar el cristal.
Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar
cualquier resto o mancha de comida.

Si la superficie no se mantiene lo suficiente limpia, se puede reducir la
sensibilidad de los botones del panel de control.

Utilice un rascador solamente si hay restos pegados a la placa. Siga las
instrucciones del fabricante del rascador para evitar rayar el cristal.

El azucar o los alimentos con alto contenido de azicar pueden dafar la
placa y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azicar y la arena podrian rayar la superficie de cristal.

Utilice un pafio suave, papel de cocina absorbente o un limpiador especial
para placas (siga las instrucciones del fabricante).

RESOLUCION DE PROBLEMAS

«  Elderramamiento de liquidos en las zonas de coccién puede provocar que
las ollas se muevan o vibren.
+  Después de limpiar la placa, séquela bien.

Si aparece el logo de iXelium™ en el cristal, la placa esta tratada con tecnologia

iXelium™, un acabado exclusivo de Whirlpool que asegura unos resultados de

limpieza perfectos y mantiene la superficie de la placa brillante durante mas

tiempo

Para limpiar placas con iXelium™, siga estas recomendaciones:

«  Utilice un pafo suave (la microfibra es lo mejor) humedecido con agua o
con un detergente limpiacristales normal.

«  Para obtener unos mejores resultados, deje un pafio mojado sobre la
superficie de la placa de cristal durante unos minutos.

Compruebe que no se haya interrumpido la alimentacion eléctrica.
Después de utilizar la placa de coccién, si no puede apagarla, desconéctela
delared eléctrica.

Si al encender la placa se visualizan cédigos alfanuméricos en la pantalla,
siga las instrucciones de la tabla.

Nota: La presencia de agua, liquido derramado de las ollas o cualquier
objeto que se encuentre sobre cualquier botén de la placa puede activar
o desactivar accidentalmente la funcién de bloqueo del panel de control.

MOSTRAR CODIGO

DESCRIPCION

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION

El recipiente de coccién se ha detectado
pero no es compatible con la operacién

El recipiente de coccidon no estad bien
colocado en la zona de coccién o no

Pulse el botén Encendido/Apagado vy
restablezca la funcionalidad de la zona de

temperaturas son demasiado altas.

electrénicos es excesiva.

FOE1 solicitada. es compatible con una o mas zonas de | coccién. A continuacién, pruebe usando el
coccion. recipiente de coccién con una zona de coccién
diferente o utilice un recipiente distinto.
Conexion incorrecta del cable de La conexion del suministro eléctrico no | Ajuste la conexién del suministro eléctrico
FOE7 alimentacion. corresponde exactamente a lo indicado |de acuerdo con el parrafo “CONEXION
en el parrafo “CONEXION ELECTRICA”. ELECTRICA".
FOEA Lazona de los mandos se apaga porque | La temperatura interior de los circuitos | Espere a que la placa se enfrie antes de volver
la temperatura es excesiva. electrénicos es excesiva. a utilizarla.
FOE9 La zona de coccidon se apaga si las|La temperatura interior de los circuitos | Espere a que se enfrie la zona de coccion antes

de volver a utilizarla.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Desconecte la placa de la red eléctrica.

Espere unos segundos y vuelva a conectar la placa a la red eléctrica.
Si el problema continua, llame al Servicio Postventa e indique el codigo de error que aparece en la pantalla.

dE La placa no se calienta. MODO DEMO activado. Siga las instrucciones del apartado “MODO
[cuando la placa estd | Las funciones no se activan. DEMO”.
apagada]

Pej: T — -

La placa no permite activar una funcién
especial.

El regulador de potencia limita los niveles
de potencia de acuerdo con el valor
maximo ajustado para la placa.

Consulte el apartado “Gestion de potencia”.

Pe.P—5
[Nivel de potencia inferior
al nivel solicitado]

La placa ajusta automaticamente
un nivel de potencia minimo para
garantizar que se pueda utilizar la zona
de coccion.

El regulador de potencia limita los niveles
de potencia de acuerdo con el valor
maximo ajustado para la placa.

Consulte el apartado “Gestion de potencia”.

SONIDOS EMITIDOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

Las placas de induccién pueden emitir silbidos o crujidos durante su
funcionamiento normal. En realidad estos sonidos proceden de los recipientes
de coccién y dependen de las caracteristicas de las bases de las sartenes (por
ejemplo, si las bases tienen distintas capas de materiales o son irregulares).

Estos sonidos pueden variar dependiendo del tipo de recipiente utilizado
o de la cantidad de alimentos que contiene y no son sintomas de un mal
funcionamiento.
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SERVICIO POSTVENTA

Para recibir una asistencia mas completa, registre su producto en

www.whirpool.eu/register.

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO POSTVENTA:

1. Intente resolver el problema consultando las recomendaciones que se
ofrecen en la GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS.

2. Apague el aparato y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha
solucionado el problema.

SIEL FALLO PERSISTE DESPUES DE ESTAS COMPROBACIONES, PONGASE
EN CONTACTO CON EL SERVICIO POSTVENTA.

Para recibir asistencia, llame al nimero que aparece en el folleto de la garantia
o siga las instrucciones de la pagina web www.whirlpool.eu.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, especifique
siempre:

« una breve descripcion del problema;

« eltipoy el modelo exacto del aparato;

CCE 07 P o
- e

el numero de serie (el nimero que se indica tras la palabra SN en la placa
de caracteristicas situada debajo del aparato). El nimero de serie también
se indica en la documentacion;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
2
81
g2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

su direccién completa;
«  sunumero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacion, péngase en contacto con un Servicio
Postventa autorizado (que garantiza el uso piezas de recambio originales y
una reparacion correcta).

Para una instalacion de montaje encastrado, péngase en contacto con
el Servicio de asistencia para solicitar el kit de montaje con tornillos (si no
presente).

Si la instalacion no se lleva a cabo arriba de un horno integrado, puede
llamar al Servicio Postventa para comprar el kit de separacién C00628720
(placa de coccion de 60y 65 cm) 0 C00628721 (placa de coccidén de 77 cm).
Si prefiere no comprar el kit de separacion, asegurese de instalar un separador
de acuerdo con las instrucciones de instalacion.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
«  Utilizando el cddigo QR en tu aplicacion;
«  Visitando nuestro sitio web docs.whirlpool.eu/docs;

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto
de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cddigos que figuran

en la placa de caracteristicas de su producto.
®/TM/ © 2025 Whirlpool. Fabricado con licencia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.
W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukgcjibezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewfasciwego ustawienia
elementdw sterujacych.
A\ OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia plyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia pradem.
AN OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.
MNOSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.
/NOSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju
i ttuszczu moze spowodowac zagrozenie i prowadzic
do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy probowac gasic¢
ognia woda: zamiast tego nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
zakry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru.
&\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
MNMate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z urzagdzenia wytgcznie pod nadzorem
lub po otrzymaniuodpowiednichinstrukgjidotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, Zze rozumieja zagrozenia zwigzane z
obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci bawity
urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscic ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.
A\ Po zakoriczeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢ pole
grzewcze za pomocg przycisku, zamiast polega¢ na
uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.
AN OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotknac¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A\ 7ywnoé¢ nie moze by¢ pozostawiona w urzadzeniu
lub na nim dtuzej niz godzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach orazinnych obiektach mieszkalnych.
M\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sa zabronione.

M Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywacé na
zewnatrz.

M\ OSTRZEZENIE: Plyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione na
panelu sterowania. Wylgczy< ptyte grzewczg za pomoca
przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych -
szko skaleczenia.

Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania oraz
wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢zadnejczesciurzagdzenia, jedliniejesttowyraznie
dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po rozpakowaniu
urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostato uszkodzone
podczas transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
instalacji zbedne opakowanie (elementy z plastiku,
styropianu, itd.) nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci — ryzyko uduszenia. Przed przystagpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie nalezy
odigczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko porazenia
pradem. Podczas instalacji upewni€ sig, ze urzadzenie nie
moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego - ryzyko porazenia
pradem. Urzadzenie mozna uruchomi¢ dopiero po
zakonczeniu instaladji.

A\ Przed whozeniem piekarnika mebel nalezy przyciac i
dokfadnie usunac trociny i widry.

M\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odfgczenia urzadzenia od
Zrédha zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie




do gniazda =zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodnie z obowigzujagcymi normami
krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakoniczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
M Podiagczenie za pomocg wtyczki - przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

M Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka - ryzyko
porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

M\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytaczone i odfgczone od Zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pragdem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia pragdem.
MNie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu i

jest oznaczony symbolem &
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu
AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol g na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe plyty grzewczej, nalezy wytaczy¢ ja
kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac powierzchnie plyty
grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta grzewcza
spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywac garnki lub patelnie scisle dopasowanymi
pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki
znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spefnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji (UE) nr
66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana) (wyjscie z UE),
zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym powinny
zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej, gdy jest ona
wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wplyna¢ na dziafanie rozrusznika
serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji
na temat dziatania rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia w polu
elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem tych urzadzen.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajacego) o odpowiednim rozmiarze.
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Instrukcja uzytkownika

W celuuzyskaniakompleksowejpomocy prosimyzarejestrowac

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
= urzadzenie na stronie www.whirlpool.eu/register.

W CELU UZYSKANIA

f} Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.
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Symbole/wigczanie funkcji specjalnych
Wybrany poziom mocy

Przycisk wytaczania pola grzewczego
Przyciski ustawiania mocy

Identyfikacja pola grzewczego

Przycisk szybkiego rozgrzewania (Booster)

onkhwnN=

7. Przycisk FLEXICOOK

8. Kontrolka - funkcja aktywna
9. Przycisk Wiacz/Wytacz

10. Przycisk 6™ Sense

11. Wskaznik czasu gotowania
12. Minutnik

13. Przycisk OK/Blokada przyciskow - 3 sekundy
14. Wskaznik wiaczonego minutnika

15. Wskaznik wyboru strefy

16. Symbol wskaznika minutnika
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow
ferromagnetycznych odpowiednich do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci

magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane naczynia | Podstawa wykonana Zapewnia optymalng
kuchenne ze stali nierdzewnej o wydajnos¢, szybko sie
strukturze warstwowej, stali [ nagrzewa i rbwnomiernie
b emaliowanej, zeliwa. rozprowadza ciepto.
Odpowiednie Podstawa nie jest catkowicie | Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes | ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchnia  ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz  rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wgtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
ko by¢ mniejsza, a naczynie moze
\ R nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykta cienka stal, szkto, glina, | Naczynie nie jest wykrywane i
miedz, aluminium i inne materialy | nie nagrzewa sie.
nieferromagnetyczne, naczynia z
gumowymi nézkami.

srednica ptyty adaptacyjnej, jak i $rednica pola grzewczego. Jesli wymiary te
nie s3 zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie
tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktére nie
jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co moze potencjalnie
powodowac czernienie ptyty i ptyty grzewcze;j.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktory aktywuje
funkcje ,Automatycznego wyltaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Nie zaleca sie uzywania pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem.
Jednakze w takim przypadku temperatura moze wzrasta¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatycznego wytgczania”,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty grzewczej.
Jesli tak sie stanie, nie nalezy dotykac patelni ani powierzchni plyty i zaczekac,
az wszystkie elementy ostygna. Jedli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywaé garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podaja rozmiar
srednicy gornej czesci naczynia, a nie $rednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Ustawi¢ patelnig/garnek, upewniajac sie, ze sa one dobrze wysrodkowane na
danym polu grzewczym. Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz
rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO

INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub zywnosci. Nalezy upewnic¢
sie, ze ferromagnetyczna srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze

PIERWSZE UZYCIE

STREFY
2/" 4 Strefa Odpowiedni ksztatt | Odpowiednia podstawa
€ -3 . | naczyn kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
o Okragta lub
: i Tlub2 prostokatna 12
- i 3 Okragfa 10
1 3 -
| 4 Okragta 15
1+2 Owalna lub Krétki bok 16 - 21
(FLEXICOOK) prostokatna Dtugi bok 24 - 38

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc ptyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak
jak opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla plyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkgje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie
lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby
zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci granicznej.

Aby ustawi¢ poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk "+" timera po prawej stronie przez co najmniej 5 sekund.
Na ekranie wyswietli sie symbol "PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk

Za pomoca przyciskow "+" i "—" wybrac zadany poziom mocy.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk“@‘ -

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtgczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego na
co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podiaczy¢ i powtdrzy¢ powyzsze kroki.

Jesli podczas sekwengji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WLEACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

+  Podiaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

«  Przytrzymac przez 5 sekund przycisk "P” znajdujacy sie na pierwszym
panelu przyciskow z lewej strony na gérze .

Wszystkie ustawione alarmy pozostang aktywne.

TRYB DEMO (podgrzewanie wyfgczone, patrz rozdziat"Usuwanie usterek”)
Aby wiaczy¢/wytaczyd tryb demo:
Podtaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

« W ciggu pierwszej minuty przytrzymaé przez 5 sekund przycisk
szybkiego rozgrzewania "P” znajdujacy sie na lewym dolnym panelu
przyciskow (jak pokazano ponizej).

«  Nawyswietlaczu pojawi sie "DE”".

oo~ - oo
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

. PL

|
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ plyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okofo 1 sekunde. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

00 _
® O POLOZENIE

Znajdz zadang strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.

Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujgcych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garmnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spod naczynia, jak i jego goérng krawedz, ktéra moze byc szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to moZliwe.

WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY
+ P

OFF

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wocisnac przycisk “+" lub “—" danego pola grzewczego, aby je wtaczy¢ i ustawi¢
moc. Poziom mocy bedzie pokazywany zgodnie z obszarem, wraz z lampka
kontrolng okreslajaca aktywne pole grzewcze. Za pomoca przycisku “P* mozna
wybra¢ funkgje szybkiego grzania (Booster).

FUNKCJE

Aby wylqczyc pole grzewcze:
Nacisna¢ przycisk "OFF” znajdujacy sie na poczatku panela przyciskdw ustawiania mocy.

LB ok

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowa¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wiaczenie
panelu sterowania, nalezy nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk
OK/Blokada przyciskéw. Sygnat dZzwiekowy i wtaczenie sie kontrolki nad
symbolem wskazujg, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania jest
zablokowany z wyjatkiem funkcji wytaczania (L0 J). Aby wytaczy¢ blokade,
nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu.

e
— +  MINUTNIK

Ptyta posiada dwa minutniki — jeden dla pdl grzewczych po lewej stronie, a
drugi dla pdl grzewczych po prawej stronie.

Aby wiqczy¢ minutnik:

Nacisna¢ przycisk "+” lub "-" aby ustawi¢ Zzadany czas dla wybranego
pola grzewczego. Wiaczy sie lampka kontrolna zgodnie z odpowiednim
symbolem (. Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy, a pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednoczesnie moze
by¢ wiaczonych kilka minutnikdw.

W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej stronie
plyty, miga "Wskaznik wyboru strefy” i wybrany czas gotowania pojawia sie na
srodkowym wyswietlaczu.

Aby wylqczy¢ minutnik:
Nacisna¢ jednoczesnie przyciski"+"i"—"iprzytrzymac az do wyfaczenia minutnika.

@ WSKAZNIK MINUTNIKA

Ta dioda LED (gdy sie $wieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony minutnik.
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O FLEXICOOK 6™ SENSE

Za pomoca przycisku "FLEXICOOK” mozna potaczy¢ dwa pola grzewcze i
uzywac ich z t3 samg moca, pokrywajac catg powierzchnie duzym garnkiem
lub czesciowo garnkiem okragtym/owalnym.

Funkcja pozostaje zawsze wigczona i podczas uzywania tylko jednego garnka
mozna go przesuwac po catym obszarze. W tym przypadku oba panele
przyciskow po lewej stronie moga by¢ uzywane zamiennie.

Funkgja ta jest idealna do gotowania przy uzyciu owalnych lub prostokatnych
naczyn lub podstawek.

Aby wytaczy¢ funkgje, nacisngc przycisk "FLEXICOOK".

UWAGA: Nie mozna wybra¢ funkgji specjalnych podczas korzystania z tej
funkgiji.

WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co najmniej
jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej).

3¢

C X]

Przycisk "6™ Sense” aktywuje funkcje specjalne.

Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.

Nacisna¢ przycisk "6 Sense”. Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawi sie "A”.

Zaswieci sie kontrolka dla pierwszej funkgji specjalnej dostepnej dla danego
pola grzewczego.

Wybra¢ zadang funkcje specjalna, naciskajac przycisk "6™ Sense” jedno- lub
kilkakrotnie.

Funkdja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem :2|  |.

Aby wybracinna funkcje specjalng, nacisnac przycisk "OFF” (WYL.), a nastepnie
6" Sense” i wybrac zadang funkcje.

Aby wyfaczy¢ funkcje specjalng i wréci¢ do trybu recznego, nacisnac przycisk
"OFF” (WYL.).

Poziom mocy dla funkgji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejna i nie
mozna go modyfikowac.

144 ROZTAPIANIE

Funkcja ta pozwala na osiggniecie idealnej temperatury roztapiania i
utrzymac odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkcja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich
jak czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegajg one zniszczeniu i nie przywierajg
do naczynia.
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M UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania soséw.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

T+J GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia.
Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie).

WSKAZNIKI

=T DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkgja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowe;j).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdzac wrzenie i pozostajacg ilos¢
wody.

Jedli garnki sg duze, a ilos¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie
pokrywki, aby zoptymalizowac czas gotowania.

|
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego "H”, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pél
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera "H” zniknie.

TABELA GOTOWANIA

=g NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych, jest
nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada wybranemu
polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie wykryte, pole
grzewcze wylaczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiardow strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz
nawykoéw gotowania)
. . Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc P Szybkie podgrzewanie/Booster zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
grzewcza _ o . Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
8-9 Smazenie — gotowanie produktow, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6_7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4-5 Gotowanie — duszenie — podsmazanie |ldealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc _ . . . |ldealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie — utrzymywanie na ogniu | (n5 \wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - — - —
5_3 al dente Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 . L matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie —rozmrazanie — | g5towanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie - - —— -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnosé
Moc zero OFF Powierzchnia podparcia ciepfa resztkowego pozostatego po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").
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Instrukcja uzytkownika

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIE
+ Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

«  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sa wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego ("H”).

Wazne: «  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
« Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklana wibrowanie naczyn do gotowania.
powierzchnie. «  Powyczyszczeniu plyty nalezy ja dokfadnie osuszy¢.
«  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢ osady
i plamy powstate od resztek zywnosci. Jedli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykonczenie
- Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze ~ Whirlpool w technologii iXelium™, ktore zapewnia idealne efekty czyszczenia
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskéw panelu sterowania. oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje diuzej btyszczaca.

- Skrobaczki nalezy uzywa¢ wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia  Przy czyszczeniu plytz powlokaiXelium™ nalezy przestrzegaé ponizszych

przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkla, nalezy  wskazéwek:

postepowac zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki. « Uzywac miekkiej $ciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub
«  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza plyte i nalezy je ptynem do czyszczenia.

niezwtocznie usuwac z jej powierzchni. «  Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra $ciereczke na
«  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie. powierzchni ptyty na kilka minut.

«  Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcjg producenta).

USUWANIE USTEREK

+  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone. UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub przedmiotéw
- Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odiaczy¢ ja od  jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskéw plyty, moze
zasilania elektrycznego. spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

« Jedli ptyta grzewcza jest wiaczona a na wyswietlaczu pojawiajg sie  sterowania.
kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje

dziatania.
KOD OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYSWIETLACZA
Naczynie jest wykryte, ale nie jest Naczynie nie jest wiasciwie ustawione | Wcisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wylacz, aby
kompatybilne z zadana operacja. na strefie gotowania lub nie jest|usuna¢ kod FOE1 i przywréci¢ dziatanie strefy
FOE1 kompatybilne z jedng lub wiekszg | gotowania. Nastepnie, sprobowac uzy¢ naczynia

liczba stref gotowania.

na innej strefie gotowania lub uzy¢ innego
naczynia.

Nieprawidfowe podtaczenie przewodu | Podtgczenie zasilania nie jest wykonane

Dostosowac¢ podtaczenie zasilania zgodnie z

FOE7 zasilania. doktadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem “PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".

Panel sterowania wytacza sie z powodu | Temperatura wewnetrzna  czesci | Poczeka¢, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . A

zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.

Strefa grzewcza wylgcza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczekac, az
FOE9 - . . - . . -

temperatury sa zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6, Odfaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.
FOE8, FOEC, F1ET, Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.

niz wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiona dla ptyty grzewcze;j.

F2E1, F6E1, F6E3, Jedli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac¢ kod btedu pojawiajacy sie na
F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wigczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy ptyta jest Funkgje sie nie wtaczaja. w dziale “TRYB DEMO*.
wytgczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
Np.: 7 1Ll — — |funkdji specjalnej. mocy zgodnie z wartoscig maksymalna
ustawiong dla plyty grzewczej.
Np.: p g Plyta grzewcza automatycznie ustawia |Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem®.
[ Poziom mocy nizszy minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscia maksymalng
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ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i s zwigzane z cechami dna
(przykfadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

SERWIS TECHNICZNY

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.whirlpool.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie z
zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCIURZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzyma¢ pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
«  doktadny typ i model urzadzenia;

+ numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rowniez podany
w dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
F
8&
g2

F

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- doktadny adres;
« numer telefonu

Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji podtynkowej, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu srub montazowych (jesli nie jest dostepny).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwonic
do obstugi posprzedaznej, aby zakupi¢ zestaw rozdzielacza C00628720
(ptyta grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac zestawu rozdzielacza nalezy upewni¢
sie, ze separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu .

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

« Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
»  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

¢/TM/ © 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.

400020006067-B
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OHUTUSJUHISED

ET

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT

Enne seadme kasutamist lugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta
selle eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet
kasutatakse valesti voi maaratakse sellele sobimatu
seadistus.

ANHOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektriléogioht.
ANHOIATUS! Sittimisoht: arge
toiduvalmistamise pindadel esemeid.

A TAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jalgida. Lihidat
kipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

ANHOIATUS! Rasva véi 6liga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta voib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI puidke kustutada tuld veega, selle
asemel lUlitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
naiteks kaane véi tuletekiga.

A\ Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida tuleoht.
A\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid,
nagu noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need
voivad kuumeneda.

M\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
flusiliste, sensoorsete vOi vaimsete voimetega voi
ilma kogemuste voi teadmisteta, vOivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi
neid on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
nad moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A\ Liilitage plaadielement peale kasutamist vilja ja
arge lootke ainult panniandurile.

ANHOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ Toitu ei tohi enne véi parast valmistamist jatta toote
peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

AN TAHELEPANU! Seade ei ole mdeldud kasutamiseks
valise lulitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga.

MSeade on ette ndhtud  kasutamiseks
kodumajapidamises ja teistes sarnastes kohtades,
nagu: kaupluste, kontorite ja teiste tookeskkondade
tootajate koogipiirkondades; talumajapidamistes;

hoidke

klientide poolt hotellides, motellides,
hommikusdogiga majutusasutustes ja teistes
majutusettevotetes.

A Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

& Seade eiole moeldud professionaalseks kasutuseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

ANHOIATUS! Induktsioonpliit véib teha heli, kui midagi
on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat valja
nupust SISSE/VALJA.

PAIGALDAMINE

M\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste oht.
Lahtipakkimisel ja paigaldamisel kandke kaitsekindaid,
sest tekib I6ikeoht.

M\ Paigaldustééd, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektriihenduse loomine ning parandustéod, peab
tegema vastava valjadppega tehnik. Arge parandage
ega asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselteisoovitata.Hoidkelapsedpaigalduspiirkonnast
eemal. Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et see
ei ole transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimidja voi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse 16ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
lambumisoht. Enne paigaldamistdid tuleb seade
vooluvorgust lahti thendada, sest tekib elektril6ogioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks
toitejuhet, vastasel juhul tekib tule- voi elektriloogioht.
Aktiveerige seade alles siis, kui paigaldamine on
|6petatud.

&\ Kapi moétuldikamine peab toimuma enne seadme
paikapanekut, eemaldada tuleb ka puidutikid ja
saepurul.

A\ Kui seadet ei paigaldata ahju kohale, peab selle alla
vastavasse ruumi panema eraldusplaadi (ei ole
komplektis).

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

A\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust lahti
Uhendada kas pistikut pesast valja tdmmates, kui pistik
onjuurdepaasetav, voiligipadasetavamitmepooluselise
[Gliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast Glesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M\ Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipadsetavad. Arge
kasutage seadet marjana ega paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on vigane, kui see
ei toota korralikult voi kui see on kahjustatud voi maha
kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabli pistiku abil ei ole lubatud,
valja arvatud juhul, kui toode on juba varustatud tootja
poolt pakutava pistikuga.

A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, volitatud
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle samavaarse
juhtmega asendama, et valtida elektrilodgiohtu.




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

ANHOIATUS! Enne hooldustddde tegemist veenduge, et
seade on valja lUlitatud ja toitevorgust lahti ihendatud;
arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid, sest
nendega tekib elektrilédgioht.

A Arge kasutage abrasiivseid véi sodvitavaid tooteid,
klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskaideldav ja margistatud taaskaitlemise simboliga

Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jaatmekaitlusnduetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Koérvaldage
seade vastavalt  kohalikele jadtmekditluseeskirjadele.  Elektriliste
majapidamisseadmete jadtmekaditluse kohta saate tdpsemat teavet
kohalikustomavalitsusest, majapidamisseadmete kogumispunktist vi poest,
kust seadme ostsite. Seade on tahistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja
ndéukogu direktiiviga 2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jaatmete kohta (WEEE) ja elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jaatmete 2013. aasta maarustega (uuendatud sénastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Simbol g seadmel v6i seadmega kaasapandud dokumentatsioonis nditab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada ldhimasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt dra pliidiplaadi jadksoojust - lilitage pliit vélja moni
minut enne toiduvalmistamise 16ppu.

Poti vdi panni pdhi peaks pliidirdnga téielikult katma; pliidirdngast vaiksem
ndu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voimalikult vahe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
madrgatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses komisjoni maaruse (EL) 66/2014 6kodisaininduetega,
energiaméjuga toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
vdljaastumine) maarustega 2019, mis on kooskélas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

MARKUS

Stidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad todtava induktsioonplaadi
ldhedal. Elektromagnetvali voib méjutada stidamestimulaatorit vdi sarnast
seadet. Lisainformatsiooni saamiseks selle méju kohta koos induktsiooniplaadi
elektromagnetviljadega konsulteerige oma arsti voi stidamestimulaatori voi
muu sarnase meditsiiniseadme tootjaga.

Teave seadme vdhese energiatarbega reziimi kohta maaruse (EL) 2023/826
kohaselt on saadaval jargmisel veebisaidil: https://docs.emeaappliance-docs.eu
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ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevérku hendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku elektriettevotte
eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pohjal olevale andmeplaadile margitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis néuavad seadme maandamist: Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (k.a maandusjuht).
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
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kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)
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geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
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blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Stimbolid/erifunktsioonide kdivitamine
Kiipsetustase valitud

Keeduala valjalilitusnupp

Véimsuse reguleerimisnupud
Keeduala tuvastamine

Kiire tilessoojendamise nupp (Booster)
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7. FLEXICOOK nupp

8. Indikaatortuli - funktsioon aktiivne
9. Sisse-valjalilitusnupp

10. 6" Sense nupp

11. Toiduvalmistamise aja naidik

12. Taimer

13. OK/Klahvilukk nupp - 3 sekundit
14. Taimerii aktiivsuse naidik

15. Tsooni valiku naidik

16. Taimeri ndidiku simbol
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TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust naitab stimbol
Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude pohi on magnetiline.

(tavaliselt pohja all).

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad P6hi on valmistatud Tagab optimaalse  téhususe,
toidundud kokkupressitud soojeneb kiiresti ja jaotab soojust

konstruktsiooniga Uhtlaselt.
roostevabast terasest,
emailitud terasest, malmist.

Sobivad Pohi ei ole tdielikult Kuumeneb ainult

toidunéud ferromagnetiline (magnet ferromagnetiline ala. Selle
kinnitub ainult osal s66gindu | tulemusel véib kuumutada
pohjast). aeglasemalt ja soojus voib

jaotuda ebalhtlasemalt.

Sobivad Ferromagnetiline pohi sisaldab | Ferromagnetiline ala on toidundu

toidunéud alumiiniumist kohti voi on selle | pohjast vaiksem. Selle tulemusel
keskel stivend. voib energia halvemini edasi

o kanduda ja toidundud ei pruugi
R piisavalt kuumeneda. Néusid ei
pruugita tuvastada.

Ei sobi Tavaline 6huke teras, klaas, | Nousid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja muud | kuumene.
mitteferromagnetilised materjalid,
kummist jalgadega ko6gindud.

MARKUS Kéik toidunéud peavad olema lameda péhjaga. Kontrollige regulaarselt,
kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa koogindusid voib kérge kuumuse tottu
deformeeruda.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER

Adapterplaatide kasutamine mojutab tohusust ja suurendab seega vee
voi toidu soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et kddgindu podhja
ferromagnetiline Iabima6t oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka kiipsetusala

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

labimddduga. Kui need méodud pole vastavuses, voib see markimisvaarselt
vahendada téhusust ja joudlust. Nende suuniste eiramine voib kaasa tuua
kuumuse kogunemise, mis ei kandu téhusalt potti voi panni, mis voib
pohjustada plaadi ja pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutusslsteemiga, mis aktiveerib automaatse
véljaliilituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga kérge temperatuur. Ohukese
pohjaga tlihjade pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav. Kui seda siiski
tehakse, voib temperatuur téusta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjaliilitamise digeaegseks kaivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, ei tohi panni ega pliidipinda puudutada, selle
asemel tuleb oodata, kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni
torketeade, helistage teeninduskeskusesse.

ERIKUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi nduetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pdhja
labimddduga potte (vtallolevat tabelit). Arvestage, et ndude valmistajad mérgivad
tootele sageli pigem néude lilemise labimdddu, mitte pohja labiméddu.

Et pliit tootaks oodatud jéudlusega, kasutage alati kiipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdogindu ferromagnetilise suurusega.

Pange pott/pann kohale, veendudes, et see oleks kasutatava kiipsetusala
keskel. Soovitatav on mitte kasutada klipsetusalast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

2( . - \) : ) 4 | Tsoon Sobiva nou kuju Sobiv f::sr:in(l:ng‘;\etiline
g 1612 Umimargune voi 12
i 3 Ummargune 10
1 - 3; 4 Ummargune 15
I s : 142 Ovaalne véi Lihike kiilg 16-21
(FLEXICOOK) ristktilikukujuline Pikk kiilg 24-38

VOIMSUSE REGULEERIMINE

Vaikimisi on pliit maksimaalsel véimaliku voimsustasemel. Reguleerige seadet
oma koduse elektrististeemi piiranguid arvestades, nagu on kirjeldatud
jargmises jaotises.

NB: Olenevalt pliidile valitud véimsusest voivad osad kipsetustsooni
voimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine véi kiire tlessoojendus) olla
automaatselt piiratud, et valtida valitud piirangu letamist.

Pliidi véimsuse méddramiseks:

Kui olete seadme vooluvérku Gihendanud, saate 60 sekundi jooksul maarata
voimsustaseme.

Vajutage parempoolse taimeri "+" nuppu vdahemalt 5 sekundi. Ekraanil

kuvatakse simbol “PL".

Kinnitamiseks vajutage nuppu B,

Soovitud voimsuse valimiseks kasutage nuppe "+ ja
Valida saab jargmiste voimsustasemete seast: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Vajutage kinnituseks nuppu 2 W

n_n

Valitud véimsustase jadb mallu alles ka elektrikatkestuse korral.
Voimsustaseme muutmiseks Uhendage pliit elektrivorgust vahemalt
60 sekundiks valja, lilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise torgete esinemisel kuvatakse simbol “EE” a kostub helisignaal ja
kuulete piiksu. Sellisel juhul korrake toimingut.
Kui probleem piisib, votke Gihendust teenindusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS

Helisignaali sisse ja valja ltlitamiseks:

«  Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

- Oodake sisselulitussekventsi;

+  Vajutage 5 sekundit esimese klaviatuuri “P” nuppu, mis asub tlaosas vasakul.
Seadistatud alarmid jaavad aktiivseks.

DEMO REZIIM (iilessoojendus inaktiveeritud, vt jaotist "Veaotsing”)

DemoreZiimi sisse ja valja lulitamiseks:

- Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

. Oodake sisselulitussekventsi;

« Vajutage esimese minuti jooksul 5 sekundi kiirsoojenduse nuppu “P”, mis
asub vasaku klaviatuuri allosas (nagu all on naidatud).

+  Ekraanil kuvatakse "DE".
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kasutusjuhend

| . .
PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi  sissellilitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu. Pliidiplaadi
véljalllitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning kdik keedualad desaktiveeritakse.

od
B (] ASENDID

Leidke asukoha stimbolite jargi vajalik kiipsetustsoon.

Arge varjake poti voi panniga juhtpaneelil olevaid simboleid.

Pange tdhele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtodtlemisaladel on soovitatav
hoida potte ja panne tahistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pdhja
kui ka Glemist serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab é&ra puuteplaadi Glekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtdstlemisala.

X —

KEEDUALADE SISSE-VALJALULITAMINE JA VOIMSUSTASEME
REGULEERIMINE
—+ P

OFF

Keeduala sisseliilitamine:

Vajutage soovitud kiipsetusala aktiveerimiseks “+* voi “—* nuppu ning reguleerige
voimsust. Taset ndidatakse koos alaga, koos aktiivset toiduvalmistamisala nditava
indikaatortulega. “P“ nuppu voib kasutada kiirsoojendusfunktsiooni (Booster)
valimiseks.

FUNKTSIOONID

Keeduala viljaliilitamine:
Vajutage voimsuse reguleerimise nupust vasakul olevat "OFF” nuppu.

35@’( OK
JUHTPANEELI LUKK

Seadete lukustamiseks ja kogemata sisseliilitamise ennetamiseks vajutage ja

hoidke all OK/Klahvilukk nupp 3 sekundit. Helisignaal ja hoiatustule sittimine

stimboli kohal kinnitavad funktsiooni kdivitamist. Juhtpaneel on lukustatud; ainsana

toimib valjaliilitamise funktsioon ([©]). Juhtnuppude lukust vabastamiseks korrake

sama toimingut.

e
— + TAIMER

Kasutusel on kaks taimerit — (ihega juhitakse vasakpoolset keeduala ja teistega
parempoolset keeduala.

Taimeri sisseliilitamiseks:

Vajutagenuppu “+” vdi "—" et madrata kasutatava keeduala jaoks soovitud
aeg. Indikaatortuli aktiveeritakse vastavalt konkreetsele siimbolile ®. Kui
madratud aeg saab tais, kélab piiks ning keeduala liilitub automaatselt valja.
Aega saab igal ajal muuta ning samaaegselt saab aktiveerida mitmeid
taimereid.

Kui pliidiplaadi samal kiljel aktiveeritakse korraga kaks taimerit, hakkab
tsooni valiku ndidik vilkuma ja keskmisel ekraanil kuvatakse vastav valitud
kiipsetusaeg.

Taimeri viiljaliilitamiseks:
Vajutage samal ajal nuppe "+” ja "—", kuni taimer valja lUlitub.

@ TAIMERI NAIDIK
See LED (kui on sees) nditab, et kiipsetusalale on maéaratud taimer.
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O Valige soovitud erifunktsioon, vajutades tiks voi mitu korda nupule "6" Sense”.

O FLEXICOOK

Valides "FLEXICOOK” nupu, saate kombineerida kahte kiipsetusala ning
kasutada neid samal véimsusel, kattes kogu pinna suure potiga voi
osaliselt immarguse/ovaalse potiga.

Funktsioon on alati sees (ON) ning vaid Uhte potti kasutades voib
seda terve piirkonna ulatuses liigutada. Sellisel juhul saab mélemat
vasakpoolset klaviatuuri kasutada erinevalt.

Sobib ideaalselt ovaalsete ja kandiliste pannide voéi pannitalusega
kasutamiseks.

Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage nuppu “FLEXICOOK".

NB Selle omaduse kasutamise korral ei saa erifunktsioone valida.

NB! Asetage potid kiipsetusala keskele nii, et need kataksid vahemalt Uhe
vordluspunktidest (nagu allpool ndidatud).

- [ =3 € = 32

6™ SENSE

Nupp "6% Sense” aktiveerib erifunktsioonid.

Asetage ndu kohale ja valige keeduala.

Vajutage nupule "6™ Sense” Valitud ala ekraanil kuvatakse "A".
Suttib valitud keedualal kasutatava esimese erifunktsiooni naidik.

Funktsioon on aktiveeritud, kui kinnitamiseks vajutada nuppu 2 E .

Maone muu erifunktsiooni valimiseks vajutage "OFF” ja seejarel "6 Sense
nuppu, valimaks soovitud funktsioon.

Erifunktsioonide inaktiveerimiseks ja manuaalreziimi naasmiseks vajutage
"OFF".

Erifunktsioonide kasutamisel on véimsuse tase pliidiplaadi poolt eelnevalt
seatud ja seda ei saa muuta.

”

w ULESSULATAMINE

See funktsioon véimaldab toidu viia sulatamiseks ideaalse temperatuurini ja
seda hoilda ilma kartmata, et see péhja korbeb.

See on ideaalne, sest selliselt ei kahjustata 6rnemat toitu nagu sokolaad ning
samas voib olla kindel, et see potipohja kiilge ei jaa.

M SOOJASHOID

See funktsioon véimaldab hoida toitu ideaalsel temperatuuril, tavaliselt parast
toidu valmimist voi vedelike vdga aeglasel redutseerimisel.
Ideaalne toidu serveerimiseks tapselt digel temperatuuril.

T=J TASASEL TULEL KEETMINE

See funktsioon on ideaalne tasaseks kiipsetamiseks, mis véimaldab toitu
valmistada pikemat aega ilma péhjakérbemise ohuta.
Ideaalne kauavalmivate kastmega roogade jaoks (riis, kastmed, praeliha).

Whj;lﬁool



T KEETMINE

Selle funktsiooni abil saate vee keema lasta ja hoida seda keevana vaiksema
energiakuluga.

Pannile tuleks panna ligikaudu 2 liitrit vett (eelistatavalt toatemperatuuril).
Vee keemisel tuleb kindlasti silm peal hoida ning kontrollida regulaarselt, kas
potis on piisavalt vett.

Kui potid on suured ja veekogus on suurem kui 2 liitrit, soovitame keemisaja
optimeerimiseks kasutada kaant.

MARGUTULED

(N
I | JAAKKUUMUS

Kui ndidikul kuvatakse "H", tdhendab see, et kiipsetusala on kuum. Indikaator
slttib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud kérval
olevad kiipsetusalad voi sellele on pandud kuum pott.

Kui kiipsetusala on jahtunud, kaob kuva "H".

KUPSETUSTABEL

W)

NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See slimbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks, on
valesti paigutatud voi kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui 30 sekundi
jooksul potti ei tuvastata, ltlitub pliidiplaat vilja.

Kipsetustabelis on toodud ndited iga voimsustaseme kiipsetustiilibi kohta. Tegelik vdimsustaseme véimsus oleneb kiipsetustsooni mdédtmetest.

2 TASEME KASUTAMINE
VOIMSUSTASE VALMISTAMISVIIS (tdhistab toiduvalmistamise kogemust ja harjumusi)
p Kiire soojendamine/Booster Sobib toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks keemiseni vee puhul voi
Maksimaalne ) toiduvedelike kiireks soojendamiseks.
voimsus - . Sobib pruunistamiseks, toidu valmistamise alustamiseks, kiilmutatud toodete
8-9 Praadimine — keetmine S - Lo
praadimiseks, kiireks keemaajamiseks.
7_8 Pruunistamine - aeglane praadimine — | Sobib aeglaseks praadimiseks, korgel temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
. . keemaajamine - grillimine grillimiseks (lihiajaliselt, 5-10 minutit).
Korge voimsus - - - - - — - - - -
Pruunistamine - keetmine — hautamine - | Sobib aeglaseks praadimiseks, madalal temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
6-7 o e e - Lo - .
aeglane praadimine - grillimine grillimiseks (keskmiselt 10-20 minutit), eelsoojendamiseks.
4-4 Keetmine — hautamine - aeglane Suurepdrane hautamiseks, tasaseks keetmiseks, keetmiseks ja grillimiseks
praadimine - grillimine (pikaajaliselt).
q Sobib pika valmistamisajaga toitudele (riis, kastmed, praed, kala), mille
Keskmine : - . A : : .
véimsus 3-4 . . . valmistamiseks kasutatakse vedelikku (nt vesi, vein, puljong, piim), ja
Keetmine — hautamine - paksendamine | 7 ctar00gade kreemja kastme valmistamiseks.
- pastakastme valmistamine — - - —
2-3 Sobib pikaajaliseks keetmiseks (toidu maht alla liitri: riis, kastmed, praed, kala)
vedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim).
122 N . . Sobib v6i pehmendamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, vdikeste toodete
s Sulatamine - Glessulatamine —toidu | g|atamiseks, toidu soojana hoidmiseks (nt kastmed, supid, minestrone).
Vaike voimsus soojas hoidmine - kreemja risotto - - - — - - -
; Sobib toidu soojana hoidmiseks, kreemjate risottode hautamiseks,
1 hautamine L o . . . )
serveerimisndude kuumana hoidmiseks (induktsiooniga sobiva tarvikuga).
<. . Pliidiplaat on oote- v6i valjallilitatud reZiimis (toiduvalmistamise 16pus on
Nullvdimsus OFF Aluspind voimalik jadkkuumus, millest annab marku taht “H").

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

HOIATUS!
- Arge kasutage aurupuhastusseadmeid.
+ Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja jadkkuumuse naidik ("H") ei ole kuvatud.

Tahtis:

« Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiilirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

«  Puhastage pliidiplaat pdrast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada koik toidujaagid ja -plekid.

- Kui pind ei ole piisavalt puhas, véib see vdhendada juhtpaneeli nuppude
tundlikkust.

»  Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi kiilge kinni jadnud. Klaasi
kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja juhiseid.

« Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

« Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaaspinda.

- Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jérgige tootja juhiseid).

Keedualale vedeliku sattumisel voivad keedundud liilkuma véi vibreerima
hakata.
«  Pérast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pdhjalikult.

Kui klaasil on iXelium™-i logo, siis tdhendab see, et pliidiplaati on to6deldud

iXelium™-tehnoloogiaga: see on Whirpooli eksklusiivne viimistlus, mis tagab

téiusliku puhastamise ning hoiab pliidi kauem séravana.

iXelium™-pliitide puhastamisel jargige neid soovitusi:

«  Kasutage pehmet lappi (parim on mikrokiud) koos vee véi tavalise
klaasipuhastusvahendiga.

«  Parima tulemuse saavutamiseks jatke niiske lapp méneks minutiks klaasist
plaadi pinnale.

Whj;lfz?ool
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RIKKEOTSING

Kasutusjuhend

- Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja lilitatud.

+  Kui pliidiplaati ei ole pérast kasutamist véimalik vélja lulitada, lahutage

seade vooluvorgust.
»  Kui pliidiplaadi sisselulitamisel kuvatakse ndidikul tdhtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik véi nupule

toetuvad esemed voivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse voi vélja ltlitada.

kuumutusala vélja.

KUVATUD KOOD KIRJELDUS VOIMALIKUD POHJUSED LAHENDUS
Tuvastatud on kd6gindu, mis ei sobi | K6ogindu ei ole korralikult kiipsetustsooni | Vajutage kaks korda toitenuppu, et kood
valitud toiminguks. paigutatud voi pole see lihe véi mitme | FOE1 eemaldada ja taastada kiipsetustsooni
FOE1 kiipsetustsooni jaoks sobiv. funktsionaalsus. Seejérel proovige kasutada
kdogindud  muu  kipsetustsooniga  vdi
kasutage muud kodgindud.
FOE7 Toitejuhtme vale Ghendus. Elektriihenduseioleloodudtapseltnii,nagu | Kohandage elektriihendust jaotises
on kirjeldatud jaotises “ELEKTRIUHENDUS". | “ELEKTRIUHENDUS" toodud kirjelduse jérgi.
Juhtpaneel lilitub liiga kérge Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui
FOEA L % .
temperatuuri tottu valja. liiga korge. seda uuesti kasutada asuda.
FOE9 Kui temperatuur on liiga kérge, ltlitub | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Oodake, kuni kuumutusala on jahtunud, enne

liiga kérge.

kui seda uuesti kasutate.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Témmake pistik seinakontaktist valja.

Oodata natuke ja siis ihendada seade uuesti elektrivorku.

Probleemi pusimisel votta hendust teeninduskeskusega ja teatada ndidikul kuvatav veakood.

F7E5, F7E6
dE Pliidiplaat ei lilitu soojendamiseks | DEMOREZIIM on sisse lilitatud. Jargige olevaid juhiseid “DEMOREZIM"
[kui pliidiplaatei | sisse. peatikis .
toota] Funktsioonid ei aktiveeru.
_ Pliit ei lase erifunktsiooni aktiveerida. | Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Véimsuse reguleerimine”.
Nt e i — - |ahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
vaadrtusest.
NEP —§ Pliitmaarabautomaatselt minimaalse | Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Voéimsuse reguleerimine”.
[Véimsustase néutust | VOimsustaseme, et kiipsetustsooni | lahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
madalam] kasutamine oleks voimalik. vaartusest.

TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

Pliidiplaadid voivad tavaparasel to6tamisel miira tekitada.

Poti tuvastamise etapis teeb pliidiplaat kidpsuva heli, toiduvalmistamise ajal

Mdira véib erineda olenevalt tarvikutest ja nendes oleva toidu kogusest ning

see ei tdhenda viga.

voib aga kuulda kahisevat voi krébisevat heli. Kahinad ja krobinad périnevad
pottidest ning seda tekitavad pottide teatud omadused (nditeks kui pohi on
valmistatud mitmest materjalikihist voi on ebatavaline).

Whj;lfa?ool



MUUGIJARGNE TEENINDUS

Parema tugiteenuse saamiseks seade aadressil

www.whirlpool.eu/register.
ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemiise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete
abil lahendada.
2. Lilitage seade véljaja uuestisisse, et ndha, kas probleem on kérvaldatud.

registreerige  oma

KUIVIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Abi saamiseks helistage garantiijuhendis toodud numbril véi jérgige juhiseid
veebilehelt www.whirlpool.eu.

Kui votate Ghendust meie klientidele méeldud mitgijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lthike kirjeldus;

«  seadme tldlp ja tdpne mudel;

X Wod W
XXX

7o
CE;E’

«  seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tahisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
83
grx
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- teie taielik aadress;
. teie telefoninumber

Kui seadet on vaja Ukskoik millisel viisil remontida, p6orduge volitatud
teenindusse (see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse
remondi).

Slvispaigalduse korral podrduge garantiiremonditeeninduse ja kisige
koostekruvide omplekti (kui pole olemas).

Kui seadet ei paigaldata integreeritud ahju kohale, véite helistada
jarelmulgiteenindusse, et osta eralduskomplekt C00628720 (pliidiplaat
suurusega 60 voi 65 cm) voi C00628721 (pliidiplaat suurusega 77 cm).

Kui te ei soovi eralduskomplekti osta, paigaldage kindlasti eraldaja, jargides
paigaldusjuhtndore.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

- kasutage oma seadme QR-koodi;
- kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs;

teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate hendust midigijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

Prie$ naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiCiai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbls saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada laikytis.
Gamintojas neprisiima atsakomybés, jei nesilaikoma
Sioje  saugos instrukcijoje pateikty nurodymuy,
prietaisas naudojamas netinkamai arba neteisingai
nustatomi valdymo jtaisai.

MNISPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirdius subraizytas,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio pavojus.
AN |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
gaminimo pavirsiaus.

MNDEMESIO. Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be priezZiGros net trumpo gaminimo
proceso.

AN|SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga - kyla gaisro
pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng uzdenkite,
pavyzdziui,dangciu arba liepsnai gesinti skirtu audiniu.
M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatves,
stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuZiais arba
kitomis lengvai uzsiliepsnojanc¢iomis medziagomis -
Xla gaisro pavojus.

Ant kaitlentés pavirsiaus nedékite metaliniy daikty,
pvz., peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes jie gali
jkaisti.

M\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laikg
yra priziurimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems traksta patirties
arba Ziniy, jeigu jie yra priziarimi ir instruktuojami apie
saugy prietaiso naudojima ir supranta su tuo susijusius
pavojus. Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.
NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir prizitréti prietaiso.
A\ Baige prietaisa naudoti, jungikliu i§junkite kaitlentés
elementg; pasikliaukite prikaistuvio jutikliu.
AN|SPEJIMAS.  Prietaisas ir pasiekiamos jo dalys
naudojant jkaista. Bukite atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat
priziurimi.

&\ Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo ilgiau
kaip vieng valandg prie$ gaminima arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

ANDEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant isorinj perjungimo jrenginj, pvz., laikmatj
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy udkyje ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury
irkityjstaigydarbuotojyvirtuvése;gyvenamuosiuose
namuose-ukiuose;  vieSbuciuose,  moteliuose,

nakvynés vietose, kur patiekiami pusryciai (angl.
“Bed and Breakfast”), bei kitose apgyvendinimo
jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).

M\Sis  prietaisas néra skirtas  profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

A\ |SPEJIMAS: indukciné kaitlenté gali skleisti garsin;
signalg, jei kas nors palikta ant valdymo skydelio.
Spausdami jjungimo/isjungimo mygtuka isjunkite
virykle.

MONTAVIMAS

O\ Prietaisa perkeltiir jrengti turi du ar daugiau Zmoniy.
PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavékite apsaugines
pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate prietaisa.
PrieSingu atveju galite jsipjauti.

M\ [rengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisg remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. Pasirtpinkite, kad montavimo
vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa, patikrinkite,
ar jis nebuvo pazeistas transportuojant. Jei kyla
problemy, kreipkités j prekybos atstova arba
artimiausig techninés priezilros po pardavimo
tarnyba. Jrengus prietaisg, pakuotés medziagas
(plastika, polistireno dalis ir pan.) laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje, kad nekilty uzdusimo
pavojus. Pries vykdant bet kokius jrengimo darbus,
prietaisg batina iSjungti i$ elektros tinklo, kad nekilty
elektros smugio pavojus. Pasirtpinkite, kad
montuojant, prietaisas nepazeisty maitinimo laido.
PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar elektros smugio
pavojus. Prietaisg jjungti galima tik baigus jrengimo
darbus.

M\ Spintelés  pjovimo  darbus  atlikite  pries
montuodami prietaisg j baldus ir nuvalykite visas
medienos droZles bei pjuvenas.

A\ Jei prietaisas néra montuojamas vir$ orkaités, po
prietaisu  reikia jstatyti  skiriamaja  plokste
(nepridedama).

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj bty galima
iSjungti i$ elektros tinklo istraukus maitinimo laido
kiStuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi
bati jzemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.

M\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros
komponentai turi bati nepasiekiami naudotojui.
Prietaiso nenaudokite, jei jusy kunas yra drégnas arba
esate basi. Sio prietaiso nenaudokite, jei pazeistas jo
maitinimo laidas arba kiStukas, jei prietaisas veikia
netinkamai arba jei jis yra pazeistas ar buvo numestas.




Mrengti naudojant maitinimo laido  kistuka
draudziama, iSskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
Xminj su kistuku.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smugio pavojaus.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziuros darbus, prietaisg isjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus;
jokiu badu nenaudokite valymo garais jrenginiy — kyla
elektros smugio pavojus.

M\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistuky.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medZiagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo

simboliu ﬁ
Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieztai
laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél iSsamesnés informacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliotg vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote
prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél
elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir
elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinkg ir sveikata nuo galimo
neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis E nurodo, kad su
Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti j
atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga bty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad isSnaudotumeéte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms iki
gaminimosi pabaigos, kaitlente iSjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.
Puodo ar keptuvés dugnas turi visiskai uzdengti kaitviete; jei indas yra mazesnis
nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu ir
naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai padidés
energijos sagnaudos.

Naudokite tik ploksc¢iadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACLJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (i$&jimas i$
ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.

PASTABA

Zmonés su Sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais prietaisais,
turéty bati atsargUs ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés jai veikiant.
Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba kitus
panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés kaitlentés
elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies stimuliatoriaus
ar kity panasiy prietaisy gamintojais.

Informacija, susijusia su prietaiso mazos galios rezimu pagal Reglamentg (ES)
2023/826, rasite paspaude $ig nuoroda: https://docs.emeaappliance-docs.eu
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ELEKTROS PRJUNGIMAS

Pries jjungiant prietaisa j elektros tinkla reikia sujungti visas elektros jungtis.

Jrengti gali tik kvalifikuoti darbuotojai, kurie Zino galiojancias saugos ir jrengimo taisykles. Jrengiant bitina vadovautis galiojanciais vietinés elektros tiekimo
bendrovés reglamentais.

Jsitikinkite, kad ant prietaiso dugno esancioje duomeny lenteléje nurodyta jtampa bty tokia pat kaip namuy.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas baty jzemintas. Naudokite tik tinkamus konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).
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Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE ,, WHIRLPOOL"” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.whirlpool.eu/register.

JEIGU REIKIA DAUGIAU

INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE \_ .
. o QR KODA NAUDODAMIESI SAVO | B | [t
f‘i Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite PRIETAISU \ M =
saugos instrukcijas. T
GAMINIO APRASYMAS
( ) 1. Kaitlente
......................................... 2. Valdymo skydelis
Whirlgool = ; 7: : io:igr:‘: : i EE 2
VALDYMO SKYDELIS
2 4o 6 8 9 1l 8 13 15
......... OO« -{g ;g O -- -- O g; g . ]
] o':=o OFF _ + p L-”:: 6 ::”:: gs@cus oFF _ + P ':1 .
o O% o f—o— —o— g olllo
':: ° OFF — + P 2 — 4+ — 4+ OFF — —+ P '::
1N B _— s
5 7 8 14

Simboliai/specialiyjy funkcijy suaktyvinimas
Pasirinktas ruosimo lygis

Kaitvietés isjungimo mygtukas

Galios reguliavimo mygtukai

Kaitvieciy identifikavimas

Spartaus jkaitinimo mygtukas (Booster)

QUuPWN=

7. FLEXICOOK mygtukas

8. Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi
9. Jjungimo/I$jungimo mygtukas

10. 6" Sense mygtukas

11. Ruosimo laiko indikatorius

12. Laikmatis

13. OK/KlaviSo uzrakinimo mygtukas: 3 sekundes
14. Jjungto laikmacio indikatorius

15. Zonos pasirinkimo indikatorius

16. Laikmacio indikatoriaus simbolis
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PRIEDAI

Naudokite tikindukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves, pagamintus
i$ feromagnetinés mediiﬁﬁas. Norédami nustatyti, ar puodas tinkamas,

patikrinkite, ar ant jo yra

simbolis (jprastai jis yra jspaustas ant dugno).

Magnetu taip pat galima patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

INDAI

MEDZIAGA

YPATYBES

Rekomenduojami
indai

LN

Pagrindas  pagamintas  i$
daugiasluoksnés  konstrukcijos
nertdijancio plieno, emaliuoto
plieno, ketaus.

Uztikrina optimaly efektyvuma,
greitai jkaista ir tolygiai paskirsto
Siluma.

Tinkami virimo
indai

Dugnas néra visiskai
feromagnetinis (magnetas
prilimpa tik prie dalies indy

Jkaista tik feromagnetiné sritis.
Dél to gali jkaisti ne taip greitai
ir Siluma gali pasiskirstyti ne taip

% pagrindo). tolygiai.

Tinkami virimo Feromagnetiniame pagrinde yra | Feromagnetinis  plotas  yra
indai sri¢iy su aliuminiu arba jo centre [ maZzesnis  uz  faktinj indy
yrajdubimas. pagrindo plota. Dél to gali bati
o tiekiama maziau energijos ir
s indai gali nepakankamai jkaisti.
Gali bati, kad indai nebus aptikti.

Netinka |prastas plonas plienas, stiklas, | Indai neaptinkami ir nejkaista.

molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos,
indai su guminémis kojelémis.

PASTABA: Visi virtuvés indai turi buti ploks¢iu pagrindu. Periodiskai tikrinkite,
ar pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio karsc¢io gali
deformuotis.

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODUY/KEPTUVIY ADAPTERIAI

Adapteriy ploksteliy naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél pailgéja laikas,
reikalingas vandeniui ar maistui pasildyti. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

pagrindo skersmuo sutampa su adapterio plokstés skersmeniu ir virimo zonos
skersmeniu. Jei Sie matmenys nesutampa, gali gerokai sumazéti efektyvumas ir
nasumas. Nesilaikant Siy nurodymu, gali susikaupti karstis, kuris nebus efektyviai
perduodamas j puoda ar keptuve, todél plokstelé ir kaitlenté gali patamséti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, aptikus per auksta temperatira,
jjlungia ,Automatinio iSjungimo” funkcija. Nerekomenduojama naudoti tusciy
puody ir keptuviy su plonu dugnu. Taciau taip darant temperatdra gali pakilti
greiciau, nei reikia laiko, kad greitai jsijungty ,Automatinis iSjungimas”, todél kyla
pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip nutikty, nieko nelieskite
ir palaukite, kol visos dalys atvés. Jei rodomas bet koks klaidos pranesimas,
skambinkite j techninés priezitros centra.

TINKAMO DYDZI0 KEPTUVES/PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KEPIMO ZONOMS

Norédami uztikrinti tinkamg kaitlentés darbg, naudokite tinkamo maziausio
skersmens indus (Zr. toliau pateikiamg lentelg). Atkreipkite démesj, kad indy
gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virsutinio skersmens dyd;.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, visada naudokite kepimo zong, kurios
dydis atitinka feromagnetinj indy pagrindo dyd;.

Uzdéje keptuve/puoda jsitikinkite, kad jis tinkamai padétas naudojamos
kaitvietés centre. Rekomenduojama nenaudoti didesniy puody, nei kepimo
zonos dydis.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

P ' Tinkami virimo | Tinkamas feromagnetinis
2[:* . \‘J 4 1 Zona indai pagrindas (cm)
A ) Apskritas arba
Varba2 kvadratinis 12
.............. E 3 Apskiitas s
1 "3 4 Apskritas 15
E | 1+2 Ovalus arba Trumpoji krastiné 16-21
(FLEXICOOK) staciakampis ligoji krasiné 24-38

GALIOS LYGIO NUSTATYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didZiausia. Sureguliuokite
nustatymus pagal elektros sistemos apribojimus jlsy namuose, kaip tai
aprasoma tolimesniame skyriuje.

Démesio: Atsizvelgiant | kaitlentei pasirinktg galig, kaitvietés galios lygiai
ir funkcijos (pvz, uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai
apribojamos, kad nebdity virSytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytuméte kaitlentés galiq:

Jijunge kaitlente j elektros tinklg, galios lygj galite nustatyti per 60 sekundziy.
Paspauskite desinjjj laikmacio "+" mygtuka ir palaikykite maziausiai 5 sek.
Ekrane pasirodys “pl” simbolis.

Paspauskite 39 ir patvirtinkite.

Mygtukais "+" ir "—" pasirinkite norima galios lygj.

Galimi galios lygiai: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Patvirtinkite paspaude | * .

Pasirinktas galios lygis atmintyje iSlieka net ir nutrakus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo maziausiai
60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite aprasytus veiksmus.

Jei nustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo "EE” simbolis ir pasigirsta
pypteléjimas. Jei taip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezitros skyriu.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signalg jjungtuméte/isjungtuméte:

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

- Paspauskite "P” mygtuka virSutinéje kairiojoje klaviatiros dalyje ir
palaikykite 5 sek.

Visi garsiniai signalai liks jjungti.

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas igjungtas, zr. skyriy "Trikéiy

salinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir iSjungimas.

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per pirmaja minute paspauskite greitojo kaitinimo mygtuka "P” apatinéje
kairiojoje klaviattros dalyje ir palaikykite 5 sek. (kaip parodyta toliau).

«  Ekrane bus rodoma "DE” (lietuviy kalba).

[o] o om e}
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Savininko vadovas

KASDIENIS NAUDOJIMAS

LT

I . =
KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka. Kad kaitlente iSjungtuméte, paspauskite ta patj mygtuka dar
karta ir visos kaitvietés bus isjungtos.

OO .

@ () PADETIES NUSTATYMAS

Raskite pageidaujama kaitviete pagal padéties simbolius.

Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu..

Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymétose vietose (atkreipiant
démesjj apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai bdna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybe,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

- —

KAITVIETES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY
SUREGULIAVIMAS

OFF P

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Pasauskite atitinkamos kaitvietés “+" arba “—" mygtuka, kad ja suaktyvintuméte
ir nustatytumete galia. Lygis bus rodomas prie pasirinktos kaitvietés ir taip pat
uzsidegs indikatorius, nurodantis, kad kaitvieté veikia. Mygtuku “P* galima
pasirinkti greito kaitinimo funkcija (Booster).

FUNKCLJOS

u_u

Kad isjungtumeéte kaitvietes:
Galios reguliavimo zonos kairéje paspauskite isjungimo mygtuka "OFF".

2] | yALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo,
paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspaustg mygtuka "OK/Klaviso uzrakinimo”.
Pyptelégjimas ir vir$ simbolio uZzsidegusi jspéjamoji lemputé reiskia, kad
funkcija jjungta. Valdymo skydelis uzrakintas, i$skyrus igjungimo funkcija ([©]).
Norédami atrakinti valdymo skydelj, pakartokite jjungimo proceddira.

e
+  LAIKMATIS

Kaitlentéje yra du laikmaciai — vienas valdo kairiosios pusés kaitvietes, o kitas —
desiniosios puseés.

Kad jjungtuméte laikmat;:

Paspauskite “+” arba mygtuka, kad nustatytuméte norima
naudojamos kaitvietés laika. Prie konkretaus simbolio bus suaktyvinta
indikatoriaus lemputé a. Praéjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis
signalas, ir kaitvieté iSsijungia automatiskai.

Laika galima bet kada pakeisti ir vienu metu galima naudoti kelis laikmacius.
Jei vienu metu jjungiami 2 kaitlentés laikmaciai vienoje puséje, ima mirkséti
"Zonos pasirinkimo indikatorius” ir pasirinktas atitinkamas gaminimo laikas
parodomas centriniame ekrane.

n_n

Kad laikmatj isSjungtumeéte:
Paspauskite "+" ir "—" mygtukus, kad laikmatis issijungty.

@ LAIKMACIO INDIKATORIUS
Sis LED indikatorius (kai yra jjungtas) rodo, kad nustatytas kaitvietés laikmatis
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O FLEXICOOK

Pasirinke "FLEXICOOK” mygtuka galite sujungti dvi kaitvietes ir naudoti
jas ta pacia galia, jei visa pavirdiy uzdengia didelis puodas arba i$ dalies
pavirsiy uzdengia apvalus/ovalus puodas.

Funkcija lieka jjungtair, jei naudojate vieng puoda, galite jj statyti bet kurioje
zonos vietoje. Tokiu atveju abi kairiosios klaviattros gali bati naudojamos
vienodai.

Puikiai tinka gaminant apvaliame arba staciakampiame puode ar su
keptuves atramomis.

Norédami iSjungti 3ig funkcija, paspauskite mygtuka "FLEXICOOK".
ISIDEMEKITE. Specialiyjy funkcijy negalima pasirinkti, kai naudojama $i
funkcija.

SVARBU. Indus kaitvietés centre dékite taip, kad jie uzdengty bent vieng i$
nurodyty atskaitos tasky (kaip parodyta toliau).

(=]

6™ SENSE

"6 Sense” mygtukas jjungia specialigsias funkcijas.

Pastatykite puoda ir pasirinkite kaitviete.

Paspauskite "6 Sense” mygtuka. Pasirinktos srities ekrane bus rodoma "A”.
Uzsidegs pirmosios specialiosios kaitvietés funkcijos indikatorius.

Norima specialiaja funkcija pasirinkite viena ar kelis kartus paspaude "6t Sense”
mygtuka.

Funkcija jjungiama, patvirtinimui paspaudus 2 W mygtuka.

Jei norite pasirinkti kit specialigjg funkcija, paspauskite "OFF” (I$jungti),
tada paspauskite mygtuka "6 Sense” ir pasirinkite reikiama funkcija.

Jei norite iSjungti specialigsias funkcijas ir grjzti j rankinio nustatymo rezima,
paspauskite "OFF” (I$jungti).

Naudojant specialigsias funkcijas galios lygj nustato kaitlenté ir Sio lygio
negalima keisti.

14 LYyDImMaAs

Si funkcija leidZia pasiekti lydymui tinkama temperatarg ir palaikyti jg
nesudeginant maisto.

Sis budas yra puikus, nes jj naudojant nesugadinami jautris patiekalai,
pavyzdziui, Sokoladas, ir neleidziama maistui prikibti prie puodo dugno.

sssss
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M SILUMOS PALAIKYMAS

Sifunkcija leidZia baigta gaminti maist iSlaikyti idealios temperatiros arba kai
reikia i$ léto nugarinti skyscius.

Puikiai tinka tiekiant idealios temperattros maista.

= VIRIMAS ANT MAZOS UGNIES

Si funkcija puikiai tinka palaikyti virimo temperatira, kad maistg galétuméte
ruosti ilgai ir nereikéty bijoti jj sudeginti.

Idealiai tinka ilgai gaminamiems patiekalams (ryZiams, padazams, mésai) su
skystais padazais.

INDIKATORIAI

=T VIRIMAS

Si funkcija leidzia uzvirinti vandenj ir palaikyti viimo temperatdra, suvartojant
mazai energijos.

| puoda jpilkite mazdaug 2 litrus vandens (pageidaujama kambario
temperatQros).

Visais atvejais naudotojams patariama atidziai stebéti verdantj vanden; ir
tikrinti, ar jis nenugaravo.

Jeipuodaiyradidesni,ovandenskiekis daugiau nei2 litrai,rekomenduojame
naudoti dangtj, kad optimizuotuméte virimo laika.

Ll

Il LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé "H”", kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia, net jei
kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas kaitvietes arba
dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.

Kaitvietei atvésus "H” raidé uzgesta.

KEPIMO SALYGU LENTELE

PUODAS NETINKAMAI PASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei per
30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté iSsijungia.

Gaminimo lenteléje pateikiami gaminimo tipo pavyzdziai kiekvienam galios lygiui. Tikroji tiekiama galia kiekvienam galios lygiui priklauso nuo kaitvietés

iSmatavimy.
GALIOS LYGIS GAMINIMO ROSIS LYGIU NAUDOJIMAS
(nurodo gaminimo patirti ir jprocius)
. e Idealiai tinka norint padidinti maisto temperatdirg iki greito uzvirinimo, jei
e . ) P Greftas pakaftinimas/Booster verdamas vanduo arba greitai jkaistantys gaminti skirti skysciai.
Didziausia galia — - — " — —
. . Ideali tinka norint apskrudinti, pradéti gaminti, kepinti uzsaldytus produktus,
8-9 Kepimas — uzvirinimas e
greitai uzvirinti.
7_8 Skrudinimas - létas kepimas — Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, islaikyti skyscius verdancius, virti ir
uzvirinimas — kepimas ant groteliy kepti ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy).
Didelé galia Skrudinimas — virimas — troskinimas - | Idealiai tinka norint kepinti ant letos ugnies, ilaikyti skyscius verdancius ant
6-7 kepinimas ant létos ugnies — kepimas ant | [étos ugnies, virti ir kepti ant groteliy (vidutini laiko tarpa, 10-20 minuciy),
groteliy pirminiam pakaitinimui.
4_5 Virimas - troskinimas — kepinimas ant | Idealiai tinka norint troskinti, virinti ant nestiprios ugnies, virti ir kepti ant groteliy
Iétos ugnies — kepimas ant groteliy (ilgq laiko tarpa).
Vidutiné galia 3.4 3 . ‘ . Idealv|§a| tinka |Igesn|am' virimui (r)./2|a.ms,. padazams, kepsniams, .qu|a|)
Virimas - kaitinimas ant létos ugnies — | skysciuose (pvz, vandenyje, vyne, sultinyje, piene), makaronams apkepti.
5_3 tirStinimas — makarony apkepimas | |dealiai tinka ilgesniam virimui (kai kiekis mazesnis uz litra: ryziams, padazams,
kepsniams, Zuviai) skys¢iuose (pvz., vandenyje, vyne, sultinyje, piene)
Idealiai tinka norint suminkstinti sviesta, Svelniai istirpdyti Sokoladg, atsildyti
1-2 Tirpinimas - atitirpinimas — maisto nedidelius produktus ir i8laikyti ka tik pagaminta maista (pvz., padazus, sriubas,
Nedidelé galia Silumos islaikymas — daugiaryziy darZoviy sriubas) karsta.
1 apkepinimas Idealiai tinka norint islaikyti ka tik pagamintg maista karsta, apkepinti
daugiaryzius ir iSlaikyti patiekaly Siluma (indukcijai tinkamas priedas).
U - - Kaitlenté budéjimo rezime arba iSjungta (galimas gaminimo uzbaigimas
Nulineé galia OFF Atraminis pavirsius likutine Siluma, nurodoma “H")
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Savininko vadovas | LT

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO
+ Nenaudokite valymo garais jrangos.
- Prie$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nerodomas likutinés Silumos indikatorius ("H").

Svarbu: «  Antkaitvietés iSsiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.

+ Nenaudokite 3iurki¢iy kempiniy arba dveistuky, nes jie gali pazeististikla. ~ +  Nuvalyta kaitlente kruop3ciai nusausinkite.

«  Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintuméte
maisto likucius ir démes. Jei ant stiklo yra "iXelium™” logotipas, vadinasi, kaitlenté yra apdorota

. Jei paviréius néra tinkamai Va|om35, ga|| sumazeti Va|dymo skyde"o taikant "iXelium™” technologijq. Taiisskirtine ”Whirlpool” danga, uztikrinanti
mygtuky jautrumas. puikius valymo rezultatus ir ilgesnj kaitlentés pavirsiaus spindesj.

+ Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie kaitvietés. Kad  Valydami "iXelium™” kaitlentes, laikykités $iy rekomendacijy:
nepazeistumeéte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo instrukcijomis. . Naudokite minksta $luoste (geriausia mikropluosto), sudrékinta vandeniu

+ Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali ar stiklui valyti skirtu valikliu.
pakenkti kaitlentei, todel juos reikia nedelsiant pasalinti. . Geriausiems rezultatams uztikrinti, drégng $luoste kelioms minutéms
+  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy. palikite ant stiklinio kaitlentés pavirsiaus.

» Naudokite minkstg Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

TRIKCIY SALINIMAS

«  Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas. Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky
+ Jeipasinaudoje kaitlente jos negalite ijungti, iSjunkite jos maitinimo laida.  esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo skydelio uzrakinimo
« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidziy, patikrinkite  funkcija.

toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

RODOMAS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
Aptiktas gaminimo indas, bet jis|Gaminimo indas netinkamai uzdétas|Du kartus paspauskite mygtukg On/Off
nesuderinamas su pageidaujama|ant gaminimo zonos arba jis yra|(ljungti/I$jungti), kad pasalintuméte FOE1 kodg
FOE1 operacija. nesuderinamas su viena arba keliomis | ir atkurtuméte gaminimo zonos funkcijas. Tada
gaminimo zonomis. pabandykite naudoti gaminimo indg kitoje
gaminimo zonoje arba bandykite naudoti kitg
gaminimo inda.
Netinkamai prijungtas maitinimo Maitinimo  tiekimo jungtis neatitinka | Pakoreguokite maitinimo tiekimo jungtj, kad
FOE7 laidas. nurodymy, kurie pateikiami skyriuje | ji atitikty nurodymus, kurie pateikiami skyriuje
“ELEKTROS PRIJUNGIMAS". “ELEKTROS PRIJUNGIMAS”.
FOEA Valdymo  skydelis iSsijungia  dél|Per auksta vidiné elektroniniy daliy|Prie$ vél naudodami palaukite, kol kaitlenté
pernelyg aukstos temperatdros. temperatira. atves.
FOE9 Gaminimo  zona  iSsijungia, kai|Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Palaukite, kol gaminimo zona atvés, ir tik tada vél
temperatdra yra per auksta. temperatdra. ja naudokite.
FOE2, FOE4, FOES6, FOES, | ISjunkite kaitlente i elektros tinklo.
FOEC, F1E1, F2E1, Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6 | Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés prieZitros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.
dE Kaitvieté nejsijungia ir nekaista. DEMONSTRACINIS REZIMAS jjungtas. | Vadovaukite instrukcijomis, kurios pateikiamos
[kai kaitlenté iSjungta] | Funkcijos nesuaktyvinamos. skyriuje “DEMONSTRACINIS REZIMAS” .
_ Kaitlenté neleidzZia suaktyvinti | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
pvz.: ==t I — — | specialiosios funkcijos. atsizvelgiant j didziausias Siai kaitlentei
nustatytas reikSmes.
pvz: p—g Kaitlenté automatiskai nustato | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
[Galios lygis Zemesns nei maziausig galios lygj ir taip uztikrina | atsizvelgiant j didZiausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] galimybe naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.
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VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti Snypstimo ar traskéjimo
garsus. Siuos garsus i3 tiesy skleidZia maisto ruodimo indai ir jie yra susije
su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas is
skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruosimo indo tipa ir jame esanc¢io maisto
kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uZregistruokite gaminj
svetainéje www.whirlpool.eu/register.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite
problema pasalinti patys.
2. Prietaisa iSjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama.

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Jeireikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke nurodytu numeriu
arba vykdykite nurodymus, pateikiamus svetainéje www.whirlpool.eu.

Kreipdamiesi j techninés prieziaros centra visada nurodykite:
«  trumpg gedimo aprasyma;
+  prietaiso tipg ir tiksly modelj;

+  serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny
ploksteléje). Serijos numeris taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
as
8&
£2

F

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savo tiksly adresg;
«  savo telefono numer;.

Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliota techninés priezilros centra (tada
turésite garantija, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

Jei prietaisas integruojamas, paskambinkite aptarnavimo po pardavimo
tarnybai uzsakyti arzty rinkinj (jei jo néra).

Jei kaitlenté montuojama ne vir$ integruotos orkaités, skambinkite j klienty
aptarnavimo centra ir jsigykite paskirstymo rinkinj C00628720 (60 ir 65 cm
kaitlenté) arba C00628721 (77 cm kaitlenteé).

Jei paskirstymo rinkinio neperkate, uztikrinkite, kad skyriklis baty sumontuotas
vadovaujantis montavimo instrukcijomis.

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

«  Naudodami QR koda ant jasy prietaiso;
+  Apsilanke musy svetainéje docs.whirlpool.eu/docs;

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j
techninés prieziGros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.

400020006067-B
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DROSIBAS NORADIJUMI

|
- LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas izlasiet $os drosibas noradijumus.
Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas
bridinajumus, kasirjaizlasa unvienmérjaievéro.Razotajs
neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies
nepiemérotas lietoSanas vai nepareizu vadibas
elementu iestatisanas del.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma ir
saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.
ANBRIDINAJUMS!  Aizdegsanas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmas.

&\ UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga. Neilgs
gatavo$anas process ir nepartraukti jauzrauga.
/NBRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKAD nemeéginiet dzest
ugunsgréku ar Udeni: ta vieta izsledziet ierici un
apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns
slapésanas materialu.

&\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.

&\ Metiliskus prieksmetus, pieméram, nazus, daksas,
karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits virsmas, jo
tie var uzkarst.

M\l oti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attalumanoierices.Maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
fiziskiem, juSanas vai garigiem traucéjumiem vai bez
pieredzes un zinasanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek
uzraudzitas vai instruétas par ierices drosu lietosanu un
izprot ar to saistitos riskus. Berni nedrikst spéléties ar
ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt berni bez
pieauguso uzraudzibas.

A\Péc lietosanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.

A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas atklatas
dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem. Bérniem
[idz 8 gadu vecumam ir jaatrodas dro3a attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak par
vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.

ATLAUTA LIETOSANA

AN UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
slédza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemul.

&\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un tamlidzigi,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos un
citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientu istabas
viesnicas, motelos un citas lidziga tipa apme3anas
vietas.

&\ Neizmantojiet to citiem noltkiem (pieméram, telpu
apsildei).

A\Si ierice nav paredzéta profesionalai lieto$anai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir atstats.
Izsledziet gatavosanas virsmu ar pogu IESL./IZSL.
MONTAZA

M lerices parvietodana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvékiem - pastav savainojumurisks. [zmantojiet
aizsargcimdus visos izsainoSanas un uzstadiSanas
darbos - pastav risks sagriezties.

&\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tieSi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainosanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas apkopes centru. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c.) bérniem nepieejama vieta - pastav
nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadiSanas tai jabut
atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska trieciena
risks. UzstadiSanas laika sekojiet, lai ierice nesabojatu
barosanas kabeli - pastav aizdeg$anas un stravas
trieciena risks. leslédziet ierici tikai tad, kad montaza ir
pabeigta.

A Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas vieta un rapigi noslaukiet visas koka
skaidas un putek]us.

A Ja ierici neuzstada virs krasns, atdalo$o paneli (nav
ieklauts) jauzstada nodalijuma zem ierices.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

M\ Janodroginaiespéjaatvienotiericinostravas padeves,
to vienkarsi atslédzot, ja pieejama kontaktdaksa, vai ar
divpolu slédzi, kas uzstadits pirms kontaktligzdas péc
elektroinstalacijas noteikumiem, uniericeijabut zemétai
atbilstosi valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices uzstadisanas
tas elektriskas sistémas detalas nedrikst bat pieejamas.
Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai basam kajam.
Nelietojiet 3o ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai
kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai
tikusi nomesta.

A&\ Uzstadisana, izmantojot elektrokabela spraudni, ir
aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar Razotaja
piegadato kabeli.

A Japadeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar identisku,
nomaina javeic razotajam, ta apkalposanas dienesta
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai izvairitos
no bistamibas — stravas trieciena riska.

TIRISANA UN APKOPE

A\BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslegta un atvienota no




stravas padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad
nelietojiet tvaika tirisanas iekartu — pastav stravas
trieciena risks.

M Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzek]us.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apziméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu &,
Tadél dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietgjiem
atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimnieko$anas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi,
atjaunosanu un parstradi varat iegit vietéjas varas iestades, pie atkritumu
savak$anas pakalpojumu sniedzajiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Si ierice
ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).

Nodrosinot 3is ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iesp&jamo negativo vides
un cilvéka veselibas apdraudé&jumu.

g simbols uz izstraddjuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka 3o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei
elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuSo karstumu, izslédzot to dazas mindtes pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits virsmas;
tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis energijas
iz8kérdésanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar ciesi piegulosiem vakiem un izmantojiet
péc iespéjas mazak udens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek patéréts daudz
vairak energijas.

Izmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.

PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACIJU

Si ierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019. gada
noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem razojumiem
un energijas informaciju (grozijums) (ES izvesana) saskana ar Eiropas standartu
EN 60350-2.

PIEZIME

Cilvekiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie Sis indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu ierici.
Konsulté&jieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas mediciniskas
ierices razotaju, lai iegttu papildinformaciju par indukcijas plits virsmas
elektromagnétiska lauka iedarbibu uz to.

Informaciju par ierices mazjaudas reZimu saskana ar Regulu (ES) 2023/826 var
atrast $aja saité: https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisanu drikst veikt kvalificéts specialists, kas parzina pasreizéjos drosibas un uzstadisanas normativus. Uzstadisana it ipasi javeic saskana ar valsts
energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parbaudiet, vai datu plaksnité, kas atrodas ierices apakspusé, noradita sprieguma parametri atbilst majas elektrotikla sprieguma parametriem.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé: izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).
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Ipasnieka rokasgramata
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PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOLIZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu
produktu vietné www.whirlpool.eu/register.
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Jaudas regulésanas pogas 10. 6" Sense poga
Gatavo$anas zonas noteiksana

Atras karsé$anas rezZima poga (Booster)
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12. Taimeris

Simboli/ipaso funkciju aktivizésana 7. FLEXICOOK poga
Gatavosanas limenis atlasits 8. Indikatora gaismina - funkcija aktiva
Gatavosanas zonas izslégsanas poga 9. lesléganas/Izslégsanas poga

13. OK/Taustinu blokésanas poga - 3 sekundes
14. Aktiva taimera indikators

15. Zonas atlases indikators

16. Taimera indikatora simbols

11. Gatavosanas laika indikators
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PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala, kas
piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet

simbolu (parasti mark&jums atrodas apak$pusé). Var izmantot ari magnétu,

lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES

TRAUKI MATERIALS IPASIBAS
Rekomendétie Pamatne ir izgatavota no | Nodrosina optimalu efektivitati,
virtuves trauki nerts§josa térauda ar sendvica | atri uzsilst un vienmérigi sadala

| dizainu, emaljéta térauda, cuguna. | siltumu.

Piemérotie Pamatne nav pilniba feromagnétiska | Uzsilst ~ tikai ~ feromagnétiska
virtuves trauki (magnéts pielip tikai trauka pamatnes | zona. Rezultata ta var uzkarst
dala). mazak atri un siltums var tikt
% sadalits mazak vienmérigi.
Piemérotie Feromagnétiskaja pamatné ir | Feromagnétiskais laukums ir

mazaks neka faktiskais virtuves
trauka pamatnes laukums. Ta
rezultata var tikt nodrosinata

virtuves trauki laukumi, kas satur aluminiju, vai

centra ir padzilingjums.

3 a2y paa X
e mazaka jauda, un virtuves
trauki var nesakarst pietiekami.
Virtuves trauki var netikt noteikti.
Nav piemérots Parasts plans térauds, stikls, mals, vars, | Virtuves trauki netiek noteikti un

aluminijs un citi neferomagnétiski | neuzkarst.
materiali, virtuves trauki ar gumijas

pamatni.

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabat ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dé|.

ADAPTERI KATLIEM/PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS PLITL)

Adaptera plaksnu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina
laiku, kas nepieciesams Udens vai partikas uzsildisanai. Parliecinieties, ka
trauka pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes

PIRMA LIETOSANAS REIZE

diametram, gan gatavo3anas zonas diametram. Ja Sie mérijumi nesakrit, tas var
ieverojami samazinat efektivitati un veiktspéju. So noradijumu neievérosana
var izraisit sittuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz katlu vai pannu,
kas var izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

Plits ir aprikota ar iek$gjo drosibas sistému, kas aktivizé “Automatic off”
(Automatiska izslegsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augsta temperatdira.
Nav ieteicams izmantot tuksus katlus un pannas ar planu pamatni. Tomér,
to darot, temperatdra var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepiecieSams,
lai nekavéjoties tiktu iedarbinata “Automatic off” (Automatiska izslégsanas),
tadéjadi radot risku sabojat pannu vai plits virsmu. Ja ta notiek, nepieskarieties
pannai vai plits virsmai un pagaidiet, lidz visi komponenti atdziest. Ja tiek paradits
kladas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMEROTA IZMERA PANNAS/KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareizi, katrai zonai izmantojiet katlus
ar piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet véra, ka
virtuves piederumu razotaji biezi norada trauka augséja diametra izméru, nevis
pamatnes diametru.

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas ar paredzéto veiktspéju, vienmér izmantojiet
gatavosanaszonu, kurasizmérs atbilst trauka pamatnes feromagnétiskajamizméram.
Novietojiet pannu/katlu, parliecinoties, ka tas ir novietots izmantotas gatavosanas
zonas centra. Nav ieteicams izmantot katlus, kas ir lielaki par gatavosanas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

L Piemérota
2 4 Zona P|etr:1ael:z;af;l:|;tnt;ves feromagnétiska
€ - - : pamatne (cm)
g | | ) Apala vai
! - 1vai2 kvadratveida 12
_ - i 3 Apala 10
1 3; 4 Apala 15
142 Ovala vai Isa mala 16-21
(FLEXICOOK) taisnstarveida Garamala 24-38

JAUDAS KONTROLE

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iespé&jamais jaudas limenis.
Noregulgjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jisu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

Leveérojiet: Atkariba no plauktam izvélétas jaudas dazus gatavosanas zonas
jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varisanu vai atro uzsildisanu) var
automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobezojuma parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatisana

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat iestatit
jaudas intensitates limeni.

Nospiediet talako labas puses taimeri “+" pogu un pieturiet vismaz 5 sekundes.
Ekrana tiks paradits “PL" simbols.

Nospiediet £ pogu, lai apstiprinatu.

Izmantojiet "+” un "—" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati.
Pieejamie jaudas intensitates limeniir $adi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Apstipriniet, nospiezot = m

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve tiks
partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot secigas iestatisanas darbibas, rodas kltda, tiks paradits “EE” simbols
un bas dzirdams skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja klada netiek novérsta, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslegsana/izslégsana:

+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

«  Gaidiet ieslégsanas secibu;

«  Nospiediet pogu "P” pirmaja tastatra augséja kreisaja sturi un pieturiet
5 sekundes.

Jebkadas iestatitas trauksmes paliks aktivas.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatiet nodalu
"Problému risinasana”)

Lai ieslégtu un izslégtu demonstrésanas rezZimu:

+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslégsanas secibu;

«  Pirmas minates laika nospiediet un 5 sekundes pieturiet apak3éjas kreisas
puses tastataras atras sildisanas pogu "P” (ka paradits talak).

«  Displeja tiks paradits "DE” (Vacu).
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LV |
IKDIENAS IZMANTOSANA

Ipasnieka rokasgramata

| - - -
PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA
Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram

1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

00 )
B O NOVIETOSANA

Atrodiet vélamo gatavosanas zonu, ievérojot poziciju simbolus.

Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir
ieteicams uzglabat katlus un pannas mark&jumos (nemot véra pannas pamatni
un augséjo malu, jo ta médz bat lielaka).

Tas novérs skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Griljot vai cepot, ltdzu,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iespéjams.

X —_

GATAVOg_ANAS_ ZONU AKTIV_IZI_E§ANA/DEAKTIVIZI_E§ANA UN JAUDAS
INTENSITATES LIMENU REGULESANA

OFF

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Nospiediet vajadzigas gatavosanas zonas pogu “+“ vai “—*, lai to aktivizétu un
noreguléjiet jaudu. Limenis tiks paradits viena linija ar zonu, kopa ar gaismas
indikatoru, kas norada aktivo gatavosanas zonu. Pogu “P“ var izmantot, lai
izvélétos atras uzsildisanas funkciju (Booster).

FUNKCIJAS

Gatavosanas zonu deaktivizésana:
Nospiediet pogu "OFF” (Izslégt), kas atrodas pa kreisi no jaudas regulésanas.

]
3sec

m VADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejausu ieslégsanu, nospiediet
un 3 sekundes pieturiet OK/Taustinu blokésanas poga. Skanas signals
un bridindjuma gaismina virs simbola noradis, ka i funkcija ir aktivizéta.
Tiek blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégsanas funkciju ( [O]).
Atkartojiet aktivizésanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

—_——

+  TAIMERIS

Ir divi taimeri - viens kontrolé kreisas puses gatavosanas zonas, bet otrs — labas
puses gatavosanas zonas.

Taimera aktivizésana:

Nospiediet "+” vai "—" pogu, lai iestatitu vélamo laiku izmantojamajai
gatavosanas zonai. Tiks aktivizéts indikators, kas atbilst konkrétajam
simbolam (. Kad iestatitais laiks bas pagajis, atskanés signals un gatavosanas
zona automatiski izslégsies.

Laiku var mainit jebkura bridi, ka ar vienlaikus var aktivizét vairakus taimerus.
Gadijuma, ja vienlaikus tiek aktivizéti divi taimeri viena plits virsmas sana,
"Zonu atlases indikators” mirgo un centralaja displeja tiek attélots relativais
gatavosanas ilgums.

Taimera deaktivizésana:
Nospiediet "+" un "—" pogas kopa, kamér taimeris tiek deaktivizéts.

@ TAIMERA INDIKATORS

Sis LED indikators (kad atrodas stavokli "ON” (leslégts)) norada, ka gatavosanas
zonai ir iestatits taimeris.
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O Atlasiet vélamo ipaso funkciju, nospiezot "6™ Sense” pogu vienu vai vairakas

O FLEXICOOK

Atlasot pogu "FLEXICOOK”, iesp&jams kombinét divas gatavosanas zonas
un izmantot tas ar vienadu jaudu, nosedzot visu virsmu ar lielu katlu vai
nosedzot dalé&ji ar apalu/ovalu katlu.

Funkcija vienmer ir ieslégta, un, lietojot tikai vienu katlu, to var parvietot pa
visu zonu. Sada gadijuma var lietot jebkuru kreisas puses tastatdru.

Ideali gatavosanai ar ovaliem vai Cetrstira katliem vai pannu paliktniem.
Lai funkciju deaktvizétu, nospiediet taustinu "FLEXICOOK".

LEVEROJIET: Izmantojot 0 rezZimu, nevar izvéléties pasas funkcijas.

SVARIGI! Novietojiet katlus gatavo$anas zonas centrd, lai tie nosegtu vismaz
vienu atsauces punktu (ka noradits talak).

6™ SENSE

"6 Sense” poga aktivizé ipasas funkcijas.

Novietojiet katlu un atlasiet gatavosanas zonu.

Nospiediet "6™ Sense” pogu. Izvélétas zonas displeja tiks paradits "A”.
ledegsies gatavosanas zonai pieejamas pirmas ipasas funkcijas indikators.

reizes.

Funkcija tiek aktivizéta, kad apstiprinasanai nospiesta o poga.

Lai atlasitu citu Tpaso funkciju, nospiediet "OFF" (Izslégt) un péc tam
pogu”6™ Sense”, lai izvélétos nepieciesamo funkciju.

Lai deaktivizétu Tpasas funkcijas un atgrieztos manualaja rezZima, nospiediet
"OFF” (Izslegt).

Izmantojot ipasas funkijas, plits ieprieks iestata jaudas limeni, un to nevar mainit.

19 KAUSESANA
Si funkcija lauj sagatavot édienu ideala temperatira kausé$anai un saglabat
sadu édiena stavokli bez riska piededzinat.

Si metode ir ideala, jo nekaité tadiem smalkiem produktiem ka $okolade, un
noveérs to pielipsanu katlam.

M SAGLABAT SILTU

Si funkcija lauj uzturét édienu ideala temperatra, parasti péc gatavoanas vai
loti [éni reducéjot skidrumus.

Idedli édiena pasniegsanai ideala temperatuara.

T VARISANA UZ LENAS UGUNS
Si funkcija ir idedla, lai saglabatu tadu temperatiiru, kada ir gatavojot uz lénas
uguns, Jaujot gatavot ilgstosi bez riska piededzinat.

Idedli ilgstosas gatavosanas receptém (risiem, mércém, cepesiem) ar skidruma
meércém.
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=T VARISANA
Sifunkcija lauj uzvarit Gdeni un uzturét varisanos ar mazu energijas patérinu.
Panna iepildiet aptuveni 2 litrus Gdens (vélams istabas temperatara).

Lietotajiem vienmér ieteicams uzmanigi uzraudzit verdosu tdeni un regulari
parbaudit atlikusa ddens daudzumu.

Ja katli ir lieli un Gdens daudzums parsniedz 2 litrus, ieteicams izmantot vaku,
lai optimizétu varisanas laiku.

INDIKATORI

(M
I | ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “H", tas nozimé, ka gatavosanas zona ir karsta. Indikators
iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoso zonu
lietoSanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.

Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “H” nodziest.

GATAVOSANAS TABULA

“U KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls
netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona izslédzas.

Edienu gatavosanas tabula katram jaudas limenim piedava gatavosanas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no gatavosanas

Zonas izmeriem.

JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS <. .. LIMENALIETOJUMS
(norada édiena gatavosanas pieredzi un paradumus)
L P Atra uzkarsétana/Booster I_deall.ple.rrjerots stra_u;al_ec_llena tempevraturas paau_gstlnvasfanal, lai atri uzvaritu
Maksimala Gdeni vai atri uzkarsétu édiena gatavosanai paredzétos skidrumus.
‘auda . . T . - v . v -1V . - v .
J 8-9 Cepéana - varigana I_dea]n ple_rpverot.s apcepsanai, gatavosanas saksanai, saldétu produktu cepsanai,
atrai uzvarisanai.
7_8 Apcepsana - Iéna cepsana - varisana — |ldeali piemérots lénai cepSanai, augstas varisanas, édiena gatavoSanas un
Liela iauda grilésana grilésanas intensitates uzturésanai (islaicigi, 5-10 minates).
: 6-7 Apcepsana - varisana - sautésana— | Ideali piemérots Iénai cepsanai, zemas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
Iéna cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (vidéji ilgi, 10-20 minates), iepriek$éjai uzsildisanai.
4-5 Edienu gatavo3ana - sautésana - léna | Ideali piemérots sauté$anai, lénas varidanas, édiena gatavo3anas un grilésanas
cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (ilgstosi).
e . oo y B . Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (risi, mérces, cepesi, zivis) ar skidrumiem
R 3-4 Edienu gatavosana - Iéna varisana | (,iemaram, tdeni, vinu, buljonu, pienu), krémigas pastas gatavoganai.
- sabiezinasana - krémigas pastas — - — T - - - ——
2.3 gatavosana Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (ja tilpums ir mazaks par litru: risi, mérces,
cepesi, zivis) ar skidrumiem (pieméram, tdeni, vinu, buljonu, pienu).
Ideali piemérots sviesta mikstinasanai, |énai Sokolades kausésanai, nelielu produktu
1-2 . . atkausésanai un nupat pagatavota édiena (pieméram, mérces, zupas, minestrone)
Kausésana - atkausésana — karsta ; oo
. o 0 g Rd siltuma saglabasanai.
Zema jauda édiena uzturéSana - krémigu risoto —————— — - T
gatavogana Ideali piemérots nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai, krémveida risoto
1 gatavosanai un pashiedzama édiena porciju siltuma saglabasanai (ar indukcijas
plits virsmai piemérotiem piederumiem).
Nulles jauda OFF Paligvirsma P!ItS virsma ir galdlalka. vai |z§|e_gta rezZima (iespéjams, gatavosanas beigas
virsma vél ir karsta, kas tiek noradits ar “H").

TIRISANA UN APKOPE

BRIDINAJUMS!
- Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.

«  Pirms tiriSanas parliecinieties, ka gatavoSanas zonas ir izslégtas un atlikusa karstuma indikators ("H”) nav iedegts.

Svarigi!

+  Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus suk|us.

«  Péc katras lietosanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai
nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

«  Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu jutibu.

« Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas. Izpildiet
skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

« Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

«  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

+ Izmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju
(ievérojiet razotaja noradijumus).

+ Izlijusi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.
«  Pécplits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet.

Ja uz stikla redzams iXelium™ logo, plits virsma apstradata ar iXelium™
tehnologiju, ekskluzivu Whirlpool apdari, kas nodrosina perfektu tirisanas
rezultatu, ka ari ilgak saglaba virsmas spidumu.

Tirot iXelium™ plits virsmas, ievérojiet turpmak minétos noradijumus.

« lzmantojiet ar Gdeni vai ikdienas stikla tirisanas lidzekli samitrinatu mikstu
dranu (vislabak mikroskiedru).

«  Lai rezultati batu labaki, uz dazam minatém atstajiet mitru dranu uz plits

stikla virsmas.
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LV |
PROBLEMU RISINASANA

Lidzu, nemiet veral Udens, iz3lakstijies $kidrums no katliem un priek3meti
uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela

- Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve.
- Japlits virsmu péc lietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.

«  Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus  blokésanas funkciju.
talak noradrtaja tabula.
DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavosanas trauks, bet tas | Gatavo3anas ~ trauks ~ nav  pareizi | Nospiediet pogu “leslégt/Izslégt”  divas

neatbilst pieprasitajai darbibai.

novietots uz gatavosanas zonas vai ari
tas nav saderigs ar vienu vai vairakam

reizes, lai nonemtu FOET kodu un atjaunotu
gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam

temperatdra ir parak augsta.

parak augsta.

FOE1 Y - PR .
gatavosanas zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavo3anas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. Elektrotikla savienojums nav izveidots | Pielagojiet elektrotikla savienojumu atbilstosi
FOE7 ta, ka noradits punktda “ELEKTRISKAIS | noradijumiem punkta “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS". PIESLEGUMS".
FOEA Vadibas panelis izslédzas parlieku | Elektronisko dalu iek3&ja temperatara ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
augstas temperataras dé. parak augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas zona izsledzas, ja|Elektronisko dalu iek$éja temperatara ir | Pirms atkartotas lietosanas pagaidiet, lidz

édiena gatavosanas zona ir atdzisusi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Pagaidiet daZas sekundes, péc tam vélre
Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties

iz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.

ar servisu un noradiet displeja redzamo kltdas kodu.

[Jaudas limenis zemaks
par pieprasito limeni]

jaudas  limeni, lai  nodrosinatu
gatavo$anas zonas izmantosanu.

[imenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
iestatita plauktam.

dE Plits virsma neieslédzas sildisanas | DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts. | Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
[kad plits virsmair | reZima. “DEMONSTRESANAS REZIMS*.
izslegta] Funkcijas neieslédzas.
pieméram Plaukts nelauj aktivizét paso funkciju. | Jaudas  regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
el . [imenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
= iestatita plauktam.
pieméram Plaukts automatiski iestata minimalo | Jaudas regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.

SKANAS DARBIBAS LAIKA

Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjosas vai
krakskosas skanas. Sos troksnus isteniba rada gatavosanas piederumi un tie

saistiti ar pannu pamatnu ipasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas
no dazadu materialu kartam vai ari tas ir deformétas).

Sie troksni var atskirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
ievietota partikas daudzuma un nav kadas klumes indikators.

Whj;lfa?ool




PECPARDOSANAS SERVISS

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lidzu, registréjiet savu ierici vietné
www.whirlpool.eu/register.

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot Seit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzsledziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noversta.

JA PEC IEPRIEKgMINETAJI:\!VI PE\RBAl}DEM PROBLEMI-} NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU.

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz garantijas gramatina noradito numuru
vai sekojiet noradijumiem timekla vietné www.whirlpool.eu.

Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmér noradiet:
+ isu kldmes aprakstu;
«  precizu ierices veidu un modeli;

sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zem ierices).
Sérijas numurs ir noradits ari dokumentacija;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
ﬂ.E

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savu pilno adresi;
savu talruna numuru.

Ja nepiecieSams remonts, 0dzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardosanas
apkopes centru (lai batu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Ja ierices tiks uzstaditas lidzas, zvaniet uz pécpardosanas servisu, lai sanemtu
skravju komplktu, kas nepiecieSams uzstadisanai (ja tas nav ieklauts).

Ja uzstadisana netiek veikta virs ieblvétas cepeskrasns, jls varat zvanit
pécpardosanas dienestam (After Sales Service), lai iegadatos dalitaju
komplektu C00628720 (plits virsma 60 un 65 cm) vai C00628721 (plits virsma
77 cm).

Ja nevélaties iegadaties dalitaju komplektu ladzu, parliecinieties, vai atdalitajs
ir uzstadits saskana uzstadisanas instrukcijam.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

+ Izmantojot QR kodu jusu iekarta;
«  Apmekléjot musu timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs;

Vai ari sazinieties ar musu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

¢/TM/ © 2025 Whirlpool. Razots saskana ar licenci.

Whj;lfz?ool
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IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU
BE3MEKU

| UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY CJ1IA NMPOYUTATU TA

AKOI g AOTPUMYBATUCA

[Nepen BMKOPUCTAHHAM Mpwnagy npountanTe Ui
IHCTPYKUii 3 TexHikm Ge3nekn. 3b6epexitb ix anA
BUKOPUCTAHHA y ManbyTHbOMY.

Y uux HCTPYKUIAX Ta Ha camoMy npunagi MiCTATbCA
BaXKNMBI nonepemxeHHA Npo Hebe3neky, AKi Cnig
3aBXON BUKOHYBaTW. BMPOOHMK He Hece »opHOI
BiNOBIAAaNbHOCTI 3@ HEAOTPUMAHHA LX IHCTPYKLIN 3
TEXHIKN 6e3neKkn, 3a HEeHaNeXXHe BUKOPWCTAHHA
npwnagy abo HenpaBWIbHE HANALLTYBAHHA €/IEMEHTIB
yrpaBniHHA.

ANTIONEPEMPKEHHA:  AKwo BapunbHa MOBEPXHA
TPiCHYNa, He KOPUCTYNTECA NPUNAZOoM - iCHYE pU3MK
ypaKeHHsA enekTpUYHNUM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: o6 yHWMKHYTU noxexi, He
36epirafite XOOHUX MPEAMETIB Ha MOBEPXHAX AJIA
NPUroTyBaHHA.

M OBEPEXXHO: cnig  Harnspgaty  3a npoLecom
roTyBaHHA. 3a KOPOTKOYACHNM MPOLIECOM rOTyBaHHA
cnig HarnAagaTy NOCTINHO.

A\ TIONEPEIPKEHHA: HeobepexHe NpurotysaHHs i
i3 BMiCTOM »WMpy abo onii Ha BapWbHIi NaHEeNi MOXe
6yt Hebe3neyHMM - LUe MOXe npu3BecTn Ao
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIN He HamaramTeca
3aracuTi BOroHb BOAO: HaToMICTb, BUMKHITb npunag
Ta HakKpuiTe MNONyM'A, HaMpuKnag, Kpuwkow abo
NPOTUMOXEKHNM MOKPVBAJSIOM.

A\ He BrKopuCTOBYIiTE BapuUnbHY NaHenb Ak pobouy
noBepXHIo abo AK nigcTaBKy. He knagitb opar abo iHLwi
Nerko3anmncTi matepiann nobnusy npwnagy, AOKU
MOBHICTIO HE OXOJIOHYTb BCi MOrO KOMMOHEHTH - iCHY€E
PU3MK BUHVKHEHHSA MOXEeXKi.

M He knapitb meTanesi npeameTn, 30Kpema HOXI,
BUAENKM, NOXKKM ab0 KPULLKM Ha BapuibHY NaHenb,
OCKIfNIbK/ BOHW MOXKYTb HarpiBaTucA.

&\ He po3BonaAiite ManeHbKVM aitam (Big 0 1o 3 POKiB)
nigxoauTn oo npunagy. He nossonante ManeHbKum
aitam (Big 3 Ao 8 pokiB) nigxoanT HAATO 6M3bKO A0
npwnagy 6e3 NocTinHoro HarnAgy. [Jo KOpUCTyBaHHA
npuiagom AO0NycKaloTbCA AiTM BIKOM Big 8 POKiB,
0cobu 3 Pi3UYHMMKN, CEHCOPHVMU UM PO3YMOBUMM
BagaMy, a TakoX 0cobu, AKi He MaloTb JOCBIQY UK
3HaHb LWOAO BUKOPUCTAHHA LbOro npwnagy, TinbKu
3a YMOBW, LLO TaKi 0CO6M OTPUManu iHCTPYKLUi LLoao
6e3neyHoro BUKOPWCTaHHA Mpuniagy, PO3yMiloTb
MOXMBUIA PU3MK abO BUKOPUCTOBYIOTb Npunag nig
Harnagom. He no3sonanTe AitAM rpaTvca 3 Npunagom.
He posBonanTe gitAM umctit Ta obCIyroByBaTu
npwvnag 6e3 Harnagy.

MTlicna BUKOPWCTaHHA BUMMKaliTe KOHpOPKY 3a
[onomorotoiienemMeHTakepyBaHHA, HEMNOKIaAanvmchb
Ha JeTeKTop nocyay.

A\ NONEPEOMKEHHSA: Mig yac BUKOpUCTaHHA Npunag i
MOro [OCTYMHi 4YaCTMHWM HarpiBatotbea. Cnig 6ytn
obepexHUMK, Wo6 He TOPKHYTUCA HarpiBabHUX

enemeHTiB. [liTen oo 8 poKiB He MOXHa 3anuLiaTi
nopyu i3 Nnpunagom 6e3 NocTiNHOro HarnAagy.
M He 3anuwaiite npoayktn abo rotosi cTpaBu y
BUPOGI UM Ha HbOMY binblue HiXK NPOTATOM OfHi€l
roanHW go abo nicna NpuUroTyBaHHA.

O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

OBEPEXHO: Len npunag He npu3sHayeHo AnA
yrpaBiHHA30BHILLHIM IPUCTPOEM 1A NepPeEMMKaHHA,
Hanpuknag, Tanmepom abo OKPeMol CUCTEMOID

NCTaHUINHOro KepyBaHHA.

iueﬁ npunag npu3HavyeHo ANA BUKOPUCTaHHA B
no6yToBKX i MOAIOHMX YMOBaX, HaNPUKIag Takux: y
KYXOHHVX 30HaX Mara3uHiB, odiciB Ta iHLINX poboumx
cepepoBul; y depmepcbKux  rocnogapcrsax;
KNiEHTaMN B roTenAx, MOTenAX, XOCTenax i iHLWKMX
MXUTNIOBUX MPUMILLEHHAX.
&\ 3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTY NpUnag Ana
iHWKX biner (Hanpuknag, 4N1a onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ el npucTpiit He npusHayeHui ana npodeciitHoro
BMKOPWCTaHHA. He BuKOpucTOBYMWTE npunag rnosa
NPUMILLEHHAM.
ANTMONEPEQPKEHHSA: IHayKLilHa BapunbHa NaHenb
MOXe BMOABATUN 3BYKOBWIM CUTHas, AKLWIO HA NaHeni
KepyBaHHA Oyfe 3anuweHo Oyab-AKMN nNpeamer.
BUMKHITb BapunbHYy naHenb 3a JOMNOMOroK KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».
YCTAHOBJIEHHA
A\ YcraHoBneHhs i 06cnyrosysaHHA Npunagy MatoTb
BUKOHYBaT/ MPUHANMHI ABi 0COOW - iCHYE puU3MK
TpaBMyBaHHA.[ig Yac po3naKkyBaHHA TaBCTaHOBIEHHA
npunagy BMKOPUCTOBYMTE 3aXUCHI pyKaBuUi - iCHYE
PU3KK Mopi3iB.
A\ YcraHoBneHHs, BKJIIOYAOUN NigKNIOYEHHA
BOJOMOCTAYaHHA (38  HAABHOCTI),  BMKOHAHHA
enekTPUYHNX 3'€HaHb, i PEMOHT Ma€E BMKOHYBaTU
KBanipikoBaHMI nepcoHan. He pemoHTyiiTe Ta He
3aMiHANTE XOAHY YaCTMHY NpuUnagy, AKLLO B IHCTPYKLT
3 eKcryaTauii NPAMO He BKa3aHo, WO Le HeobxigHo
3pobuTtn. He po3onante AitTAM Habnwkatucb A0
MicuAa  ycTaHoBfieHHA.  Posnakysaswwu  npwunag,
nepeBipTe, Y/ HEMAE HAa HbOMY MOLLUKOAMKEHb MiC/A
TPaHCMOPTYBaHHA. Y BUNafKy BUHMKHEHHA Npobnem
3BepHITbCA A0 NpofaBuA abo HanbnMKYoro LeHTpy

nicnANpPoaa)kHOro 00CnyroByBaHHs. MMicna
YCTAHOBMEHHS,  3a/MWIKM  YMakoBKM  (MNacTuk,
NiIHONOMICTUPONOBI  eneMeHTU i  T.M.) MNOBUHHI

36epiratnca B HeJOCTYNHOMY AnA AiTel micj - icHye
Hebe3neka yayweHHA. MNepen npoBeaeHHAM Oyab-
AKMX POOIT 3 YyCTaHOBNEHHA Npunag i BiAKIUMTA
Bil enekTpomepexi - ICHYE puU3NK YpaXeHHsA
eneKkTpuyHUm cTpymom. [lig yac ycTaHOBNEHHA
npuvnagy nepekoHanTecs, WO BiH He MepeTucKae
Kabesnb XMNBNEHHA - ICHYE PU3UK BUHUKHEHHS MOMeXi
abo ypaxkeHHs enekTpocTpyMoM. Bmumkarte npunag




niwe  nicnAa noro
BCTAHOBJIEHHSA.

AN Mepepn B6yAOBYBAaHHAM Npuniagy g BUKOHATY BCi
cTonApHi poboTn, NprbpaT fepeB’aHy CTPYXKKY Ta
TMpcy.

M Akwo npunag He BCTAHOBMAEHWA Hag Mivyio, TO
HeobXigHO BCTAHOBWUTW PO3Z4iNtOBafibHY MaHenb (He
BXOAUTb B KOMMNNEKT) Y BiAAiNeHHi nig npunagom.

MONEPEAMEHHA NMPO HEBE3MEKY YPAXEHHA
EJIEKTPUHHUM CTPYMOM

M Cnip  3a6e3neunT  MOXMBICTL  Bif'€AHAHHS
npwnagy Bi4 [pPKepena XMBMNEHHA 3a pPaxyHOK
BUTATAHHA BUIKW, AKLLO BOHA € JOCTYNHOW, abo 3a
AOMOMOroto  6araTomnotoCHOro MepemmKkava, AKUi
BCTAHOBNEHO Mepef PO3eTKOK 3rigHO 3 HOpMaMum
NPOKNaAeHHA enekTPONPOBOAKK, KPiM TOro, NpuUnag,
Ma€e OyTu 3a3eMNIeHUA BiAMNOBIAHO A0 HaLiOHANbHUX
CTaHAAPTIB eNeKTPUYHOI 6e3neKu.
A\ He BUKopucTOBYIITE NOL0BXYBaui, po3ranyysaui
abo apantepu. [licnAa nigKNOYEHHA enekTPUYHI
KOMMOHEHTV MatloTb OyTW HeJOCAXHI KOPUCTYBaYeBi.
MNepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOLO, AKLWO BU MOKPI
abo 6OCOHIK. 3a00POHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
NPUNagoM y pasi NOWKOAKEHHA MPOBOAA XKMBJIEHHA
abo BUSIKM, HEHaNEeXHOT poboTK abo NOLIKOAKEHHSA
4K NagiHHA.
M\ YcTaHoBneHHs BUPOBY 3i LWITENCENbHOIO BUKOI
Ha KiHUi Kabenio XMBNEHHA OOMYCKAETbCA, TiNbKM
AKLLO BMPIO y>ke OCHaLLEeHO BUKOIO Bif BUPOOHNKa.

AKWO Kabenb enekTPOXKUBNEHHS MOLLUKOOXKEHWI,
Cnif, 3BEPHYTUCA OO0 BUPOOHMKA, MOro CepBiCHOroO
areHTa abo ocobu 3 nopibHow Keanidikauiero anA
3aMiH/ TMOLWIKOIXKEHOro Kabeno Ha iAeHTUYHWIA
Kabenb, W00 YHUKHYTU MOXIIMBOI Hebe3neKm -icHye
PU3MK YPaXKeHHA enekTpUYHNM CTPYMOM.
YNLWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA
A\ NONEPEPKEHHA: [Nepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOrO
00cnyroByBaHHsA Npunagy nepeKkoHanTeca B TOMY, L0
BiH BUMKHEHWW i BIgKNIOUYEHWNI Bif JpKepena »KUBEeHHS;
HIKONN He 3aCTOCOBYMNTE MNPUCTPOI YNLLEHHA NapOIo -
ICHY€E PU3UK YParKeHHA eNeKTPUUYHMM CTPYMOM.

He BKopucToBYIiTe abpa3nBHi uu igki matepiany,
OUMCHVKM Ha OCHOBI XJ10pYy ab0 MeTaneBi LWiTKW.
YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIB

MakyBanbHuin maTepian Ha 100% nignArae BTOPWHHIA nepepobLi Ta

no3HauyeHun cmeosiom B,
Tomy pi3Hi YaCTUHM YNakoBKM Cif yTUNI3yBaTW BiANOBILaNbHO Ta BigNOBIgHO
[0 MiCLIeBMX NPaBMA OO yTuAi3aLii Bigxogis.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX NPUJIAAIB

Lleit npunag BUrotoBneHo 3 MmaTepianis, AKi NignAraloTb BTOPUHHIN nepepobLi
260 NpuaaTHi AnA NOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS. YTWNi3yiiTe 1Aoro BifnosigHo 1o
MicLieBUX NpaBuwn yTunizavii Bigxogis. [ns oTprMaHHA fofaTkosol iHdopmaLii
MPO MOBOMKEHHA 3 MOBGYTOBVMM eNeKTPUYHUMY Npunagamy, iX yTunisavio
Ta BTOPVHHY NepepobKy 3BepHITbCA A0 MICLIEBUX OpraHiB, Cy»K6m yTunisaLii
nobyToByX BigxoniB abo B MarasuH, fie Bu npuabany npunag. Llen npunag
MapKOBaHO BiAMNOBIAHO [0 €BponelncbKoi anpekTnan 2012/19/€C, dnpeKkTnan
LLIOAO BiANPaLbOBAHOIO ENIEKTPUYHOTO 11 €NIeKTPOHHOIO obnagHaHHsA (WEEE)
Ta fo PernamenTty 2013 poKy Npo BiAXOAN €NeKTPUYHOIO Ta €NeKTPOHHOIO
obnagHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neymBlUM MPaBUbHY YTWNi3aLilo LbOro npunagy, BU [OMOMOXKeTe
3ano6irT1 HeraTMBHYM HacigKam Ans AOBKiA Ta 3[OPOB's Nofeil.

3aBepLUeHHA  npoueaypwu

D:¢

CumBON = Ha nNpopayKTi abo B CynpoBifHil AOKYMeHTaLlii BKasye Ha Te, Lo
npunag He MOXHa yTUni3yBaT fK MoGYyTOBI BiAxoaw, i WO oro NoTpibHO
3AaTV Ha yTunisadito Ao BifnoBigHOro LieHTpy 360py Ta BTOPUHHOI NepepobKn
€NTeKTPVYHOTO 1 eNIeKTPOHHOTO 06/afiHaHHA.

NMOPAAU WLOAO EHEPTO3BEPEXXEHHA

CKopucTalTeca 3anMLLKOBMM TEMIOM BaLLOI MAUTY, BUMKHYBLUW Npunag, 3a
KiflbKa XBUIH A0 KiHLA NPUroTyBaHHA iKi.

OcHoBa BaLLOT KacTpyi abo naTenbHi Mae 3akpmBaTX NAUTY NOBHICTIO; MOCYA,
MEHLLIMI 3a NANTY, CNPUATAME BATPaTI eHepril.

HakpuBaite KacTpyni Ta natenibHi WinbHUMM KPMLLKaMK Mig Yac roTyBaHHA
Ta BUKOPWCTOBYITE AKOMOra MeHLue Boay. [purotyBaHHA cTpaB 6e3 KpuLLKK
3HAYHO 36iNbLINTb CMOXNBAHHSA EHEpril.

BrkopucToByiTe TinbKu KacTpysi Ta CKOBOPOAW 3 NAOCKVM JHOM.

BEKJIAPALIA NMPO BIAMNOBIAHICTb

Llen npunag Bignosigae Bumoram wogmo ekogmsaiHy PernameHTy €C 66/2014,
BYMOraM LLOAO eKOAM3alHy [ BUPOGIB, WO CMOXMBAOTb €Heprilo, Ta
MonoxeHHsAM Npo eHepreTnuHy iHbopmaLito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKy, BiiNOBIAHO A0 €BpOMencbKoro craHaapTy EN 60350-2.

NMPUMITKA

Togn 3 KapgiocTUMynaTopoM abo aHanoriyHUM MeguyHUM NPUNAAoM
MOBUHHI Oy AyXe O0bepeXkHUMK Mopydy 3 iHAYKUINHOW BapuibHOW
NoBepXHeto, KON BOHa YBIMKHeHa. EnekTpomarHiTHe none moxe Bnaveatu
Ha KapgiocTmynatop abo nogibHwin npunag. MpPoKoHCYNbTyITeCA 3i CBOIM
nikapem abo BUPOOHMKOM KapZioCTUMYNIATOPa UM aHaNorYHOrO MeANYHOTO
npunagy AnA OTpUMaHHA [OAATKOBOI iHpopmauii Npo BRAMB Ha HbOroO
e/IeKTPOMArHiITHVIX MONiB BapubHOI MOBEPXHI.

IHpopMALLitO LLIOA0 BUKOPUCTaHHS NPWAZLY B PEXUMI H3bKOMO
€HeprocnoxmBaHHsA BinosiaHo Ao Pernamenty (€C) 2023/826 MoxkHa 3HaliTV 3a
HacTyrnHMM nocunaHHam: https://docs.emeaappliance-docs.eu
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NIAKNIIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnexTpuryHi NigKnoYeHHA MaloTb BUKOHYBATVCA JO NIAKIIOYEHHA Npunagy [0 eneKTpoMepesi.

YcTaHOBREHHA Npunagy Mae 34iNcHIoBaTH KBanidikoBaHWii cnewianicT, AKMIA 03HaMOMIEHWI i3 MOTOYHMMI HOPMaMi 6e3MeKKn Ta MOHTaXKy. 30Kpema, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOANTICA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIEBOT KOMMaHii €N1eKTPONOCTauaHHs.

lMepekoHalTecs, WO Hanpyra, BKasaHa Ha TabnuLi OCHOBHYIX NapaMeTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Npwiagy, Bignosigae Hanpysi 6yaisni.

BignoBigHO Ao HOpPMATVBHUX BUMOT NpUag Ma€ 6yTi 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYITE MPOBIAHMKY (BKMOYHO 3 MPOBIAHNKOM 3a3eMIeHHs) JI1LLE BiAnoBiAHOro

po3mipy.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIn-kopniHeBUiA-KoHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBO)-nnasa (cvea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbiin)-CuHii (Cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaoivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-KOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-pyrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnaesa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Moci6Huk Kopucmyeaya

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[inAa oTpyMaHHA GinbLu NOBHOT JOMOMOTIM 3aPEECTPYNTE CBIl BIACKAKVMTE QR'KOA HA \ =
= npunap Ha caiiti www.whirlpool.eu/register. CBOEMY NPUNALAI WOBb i
OTPUMATU JOAATKOBY [ EEE
A MNMepea BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTainTe IH(DOPMAU‘IIO \\E' e '
iHCTPYKUIii 3 TexHiKn 6e3nekn. T
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1. CumBonu/aktuBauia crieuianbHuUx OyHKUiW 6. KHoMKa Wwemakoro nigirpisaHHs (Booster) 12. Tarimep
MPUroTyBaHHA 7. KHonka FLEXICOOK 13. KHonka OK/BnioKyBaHHA KHOMOK — 3 ceKyHAu
2. BubpaHWii piBeHb roTyBaHHs 8. CgiTnoBuin iHguKaTop — PpyHKLito akTmBoBaHO 14, lHaUKaTOp aKTUBaLji Tanvepa
3. KHomKa BUMMKaHHSA KOHbOPKM 9. KHonka YBiMKHeHO/BMMKHeHO 15. IHanKaTop BUGOPY 30HK
4. KHOMKW peryntoBaHHA NOTY>KHOCTI 10. KHorka 6% Sense 16. CmBon iHAMKaTOpa Tanmepa
5. Bu3HaueHHs KOHOOPKN 11. IHAMKaTOp Yacy rotTyBaHHA
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NPUNALAA

BukopucToByiiTe nuLe KacTpysni Ta CKOBOPIAKY 3 $depomarHiTHoro mMatepiany,
AKi MigXoAATb [0 BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHYMW MOBEPXHAMM.

o6 Br3HauMTVX, Ui MiXOAMTb KacTpyrs, NepeBipTe HasABHICTb CMBOSTY
(3a3BMyal BALITaMMYBaHWIA Ha fiHi). TaKOXK MOXKHa CKOPVCTAaTCA MarHiToM, Lwo6
nepeBipuUTY, Y MarHiTHe HO NoCyay.

KYXOHHUM
nocyn

MATEPIAN

BJIACHOCTI

PekomeHpoBaHUM
[0 BMKOPUCTAHHA
nocyn

OcHoBa BUrOTOB/MEHa 3
HepaBitoyoi cTani 3 ceHABiY-
KOHCTPYKLii€lo,  emanboBaHoi
CTani, yaByHy.

3abesneyye onTmanbHy
epeKTUBHICTD, WBNAKO
HarpiBaeTbCA Ta PiBHOMIPHO
posnoainae Tenno.

MpupatHuin o [Ho He noBHicTIo pepomMarHiTHe | HarpiBaeTbca TinbKu pepomarHitHa
BUKOPWCTaHHA (MarHiT npwmnae nmwe Ao | 30Ha. AK Hacnifok, nocys Moxe
nocyg YaCTVHY AHa nocyay). HarpiBaTCA MOBINbHilLE, a Tenso

PO3MOAINAETHCA MEHLL PIBHOMIPHO.
MpugatHuii no QepomarHitHa ocHoBa MicTuTb | Mnowwa depomarHiTHoro
BVIKOPWCTaHHA oMiHieBi YacTUHM abo Mae | MOKPUTTA MeHLLa 3a $aKTUuHY
nocyn 3arnbneHHs B LIEHTPI. oLy AHa nocygy. Ak Hacnigok,

MOTY>KHICTb MOXe 6y T MEHLLOKO,
§ ks a rocys Moxe Harpigatica

\ S HeaocTaTHLol  Mipoto.  Mocyn
MO>e He PO3Mi3HaBaTUCA.

3BUYariHa TOHKa CTanb, CKIO,
IVHA, Migb, aNOMIHIA Ta iHLWiI
HedepomarHiTHi  MaTepiany,
MOCy[, Ha NYMOBVIX HiXKKaX.

Mocyn He BWABNEHO i BiH He
HarpiBaeTbca.

He nioxoguts po
BUKOPWCTaHHA

MPUMITKA: Becb nocys noBMHEH MmaTu piBHY OcHoBy. [lepioguyHo
nepeBipATe AHO Ha HaABHICTb O3HaK Aedopmalii, OCKINbKM feaknin nocyn
MOoe AedopMyBaTVCS Mif BMIMBOM BUCOKUX TEMMEPATYP.

AJANTEPU ANA KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXOAATb AN1A
IHAYKUII

BuKOpUCTaHHA MepexigHVX MNacTvH Br/IMBAE Ha €QpEKTUBHICTb, a OTXe,
36inbLUye yac, HeobxigHWIA ANA HarpiBaHHA Boawy abo ixi. MepekoHaiTecs, Wwo

NEPLWIE BUKOPUCTAHHA

depomarHiTHUiA fiameTp AHa nocypy 36iraeTbca AK 3 fiameTpom apantepa,
TaK i 3 piameTpom KOHGOPKM. AKWO Li BUMIpIOBaHHA He 36iraloTbcs, Le
MO>e 3HaUHO 3HU3NTU edEKTUBHICTb | NPOAYKTUBHICTb. HejoTpuMaHHsA Lmx
pekoMeHpaLlil MoXe NPMU3BECTV 10 HaAMIPHOI akyMynALii Terna, Ake He byae
edeKTUBHO NepesaBaTCA KacTpysi abo CKOBOPIAL, LU0, B CBOIO Yepry, MOXe
CNPUYMHATY MOYOPHIHHA MINTI Ta BapPWIbHOI MOBEPXHI.

MOPOXHI KACTPYJI TA CKOBOPIAKIA

BapuiibHa MOBEpPXHA OCHALLeHa BHYTPILWHBOIO CUCTEMOD 6e3nekn, ska
aKTvBye OyHKUito "ABTOMAaTMUHE BUMKHEHHA" y pasi BUABNEHHA 3aHaAToO
BMCOKOI Temnepatypu. He pekoMeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU MOPOXHI
KacTpy”ni Ta CKOBOPIAKM 3 TOHKMM AHom. OfHak mpy LboMy TemnepaTypa
MOXe MiABMLLYBAaTACA LUBMALLE, HK 3a Yac, HEOOXigHWA AnA LIBUAKOro
cnpaupoByBaHHA  QyHKUil  "ABTOMAaTMUYHE  BUMKHEHHA", 3  pU3UKOM
MOLUKOMPKEHHA KacTpyni abo noBepxHi BapunbHOI MoBepxHi. fAKWOo Take
TPaMNAETbCA, He TOPKaTeCA aHi CKOBOPIAKK, aHi MOBEPXHi BapubHOI NaHeri,
CroyaTKy 3ayeKaliTe, MOKM BCi KOMMOHEHTIN OXOMOHYTb. Y pasi noABy OyAb-AKMX
MoBifOMIEHb MPO MOMUIKN 3BEPHITLCA A0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

BIANOBIAHUI PO3MIP AHA KACTPYJI/CKOBOPOAW ANA PI3HUX
KOH®OPOK

[inA 3abe3neyeHHsA HanexHoi Po6OTV BapWIIbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYIATE
KacTpyni 3 BiZMOBIAHMM AiaMeTPOM AHA [N KOXHOI 30HM (OuB. Tabnuuo
HUXKYe). 3BEpHITb yBary, WO BMPOOHMKM MOCYAy 4acTo BKasyloTb PO3Mip
BEPXHbOro AiaMeTpa NocyAy, a He fjiaMeTp OCHOBY.

LLlo6 BapuribHa NoBepxHs NpaLiioBarna 3 O4ikyBaHOK NMPOAYKTUBHICTIO, 3aBXAK
BMKOPUCTOBYITE KOHPOPKY 3 PO3MipOM, Lo BianoBigae depomarHiTHomy
pO3Mipy AHa nocyay.

BctaHoBITb KacTpynio/ckoBopogy Tak, wob BoHa byna fobpe BigLeHTpoBaHa
Ha BMKOPWCTOBYBaHIN KOHdopLi. He pekomeHAyeTbCcA BMKOPMCTOBYBATM
KacTpyni, po3mip AKMX HinbLUMiA 33 PO3MIP KOHDOPKM.

BUKOPUCTAHHA NOCYAY NO 30HAM

) . BignosigHui
2[ R \) 4 30Ha I'Ilnxo::gu.la $opma depomarHiTHuiA
J - | YRy Mmarepian ocHoBa (cm)
12602 Kpyrna abo kappaTHa 12
3 Kpyrna 10
1 "3 4 Kpyrna 15
- 142 OBanbHa abo Koportka cropoHa 16 - 21
(FLEXI COOK) NPAMOKYTHa [losra ctopoHa 24 - 38

PEFYJIIOBAHHA NOTYXKHOCTI

Y HOBOMY LLOMHO NpupbaHoMy Mpunagi [1a BapWIbHOI MaHeni BCTaHOBMEHO
MaKCUMabHO MOXIMBY MOTYKHICTb. Bigperyntolite HanaluTyBaHHA BignoBigHO Ao
Mex enleKTpoMepeXKi y BaLLomy OyvIHKy, K OMCaHo B HACTYNHOMY naparpadi.

3BepHiTb yBary: 3anexHo Bif NOTYXHOCTI, 06paHOI /1A BapWIbHO! MaHen, AesKi piBHi
NOTY»KHOCTI | GyHKLT KOHPOPKY (HanpUKnag, KUMATIHHA abo LWBMAKe HarpiBaHHS)
MO>yTb GYTI1 @BBTOMATUYHO OOMEXEHI, 06 3arobirTy NepeBULLEHHI0 06PaHOT MEX.

YcmaHoeneHHA nomyxHocmi 6apunbHoi naHeni:

MpoTarom nepLumx 60 cekyHA NicNA NiAKIOYEHHA npunagy [0 enekTpuYHOI
Mepexi MOXHa BCTaHOBUTU GaxkaHI piBeHb MOTYHOCTI.

HaTucHiTb KHOMKY “+” Ha KpalHbOMy MpaBOMy TaiMepi i yTpumyiiTe
LOHanMeHLLe 5 cekyHAW. Ha ekpaHi 3'aBnTbcA cumeon “PL”.

. .
HaTUCHITb KHOMKY ** ONA NiATBEPIPKEHHA.
BcTaHoBITb Gax<aHVii piBeHb MOTYXKHOCTI 33 AOMOMOrO0 KHOMOK "+ i "—". MoxHa
BCTAHOBWTY HAaCTYMHi PiBHi NOTYXHOCT: 2,5 KBT —4,0 KBT - 6,0 KBT - 7,2 KBT.

N ) [}
,Ell'lﬂ nigTBEPAXEHHA HAaTUCHITb KHOMKY **

BribpaHuin piBeHb MOTY»KHOCTi 36epiraTUMETbCA B MaMATi Mpunagly HagiTb y pasi
BVIMKHEHHS €NIEKTPOXMBEHHS.

o6 3MiHMTM piBeHb MOTYXKHOCTI, Bif'efHaliTe MpWiag Bif enekTpoMepexi
LLIOHalMeHLUe Ha 60 ceKyHz, MOTiM 3HOBY NIAKMIOYITb 10r0 | TOBTOPHO BUKOHalTe
HaBe[ieHi BYILLE KPOKN.

Y pasi BUHWUKHEHHA NOMUMKW Mif Yac BUKOHAHHA NMOCNIBOBHOCTI HanaLUTyBaHHA
Ha eKpaHi 3'ABuTbcA cumeon “EE” i nponyHae 38ykoBui curHan. fKLLO Lie cranocs,
MOBTOPITb OrepaLiito.

AKLLO NoMUIKa He 3HMKaE, 3BePHITbCA A0 LieHTpy nicnAnpopaakHoro 06aTyroByBaHH.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANTY

LLlo6 yBiMKHYTI/BUMKHYTI 3BYKOBUI CATHaI:

«  [ligkntouiTb BapunbHy NaHenb o eneKTpoMepexi;

»  JloyekarnTeca NOCNIBOBHOCTI YBIMKHEHHS;

«  HaTucHitb KHOMKY "P” Ha nepLuii naHeni ynpasniHHA B lIBOMY BEPXHbOMY
KyTKY | yTPUMyWTe MPOTArOM 5 CeKyHA.

Yci BCTaHOBNEHI cMrHanv nonepeiKeHHa 3aMLLaTbCA aKTUBHUMU.

JOEMOHCTPALINHUNA PEXXUM (HarpiBaHHA eaKTMBOBAHO, AVB. PO34iN
"TMOCIBHUK 3 yCYHEHHS HecnpaBHoCTelh")

[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA AEMOHCTPALLIMIHOIO peXrMy:

«  [igkntouiTb BapunbHy NaHenb JO eneKTpoMepexi;

»  JloyekanTeca NOCNBOBHOCTI YBIMKHEHHS;

« [lpoTArom nepLuoi XBUAVHM HAaTUCHITb KHOMKY LUBUAKOrO HarpiBaHHA
"P” Ha HWKHI niBilt NaHeni ynpaBniHHA | yTpUMyITE MPOTATOM 5 CeKyHf,
(AK NoKa3aHo HmKYe);

« Ha pucnnei Binobpasntbes "DE”.
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Moci6Huk Kopucmyeaya

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

I .
YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOI MAHEJI

o6 yBiIMKHYTU BapwibHYy MaHeslb, HATUCHITb i NpoTArom 1 ceKyHaun
YTPUMYNTE KHOMKY YBIMKHeHHA. LLlo6 BMMKHYTW BapwibHy naHesnb,
HaTUCHITb TY >K CaMy KHOTIKY LLie pa3, BCi KOHPOPKYM OyayTb 1eakTVBOBaHi.

00
@ () PO3MILWEHHA

Bunb6epitb NoTpibHY KOHGOPKY 3a JOMOMOTOI0 CUMBOSIB MOMOXKEHHS.

He 3aKpVIBaI7ITe CUMBONM NaHeni KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHITb yBary: bina KOHGOPOK, PO3TalioBaHVX NOOAM3Y NaHeni KepyBaHHS,
NOLiNbHO 30epiraTvi KacTPY/i Ta CKOBOPIAKM 3@ 0OMEXYBaNbHUMY MO3HaUYKaMy
(BPaXOBYIOUM HUXKHIO YaCTVHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKINIbKIA BOHM
MaI0Tb TeHAEHLito 30inbLyBaTICS).

Lle 3ano6irae neperpisaHHio ceHcopHoi naHeni. [lig Yac NpUroTyBaHHA Ha
rpuvni abo CMaXKEHHA 33 MOXIIMBOCTI BUKOPUCTOBYMTE 3afHI KOHGOPKY.

X —_

AKTMBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK |
PIBHIB MOTYXKHOCTI

OFF

HACTPOIOBAHHA

Lljo6 ysimkHymu KoH¢hopKu:

HaTucHiTh KHoMKy “+" abo “—" HeobXifHOT KOHGOPKY, LWO6 akTMBYBaTH Ti i
BiAperynoBaT NOTYKHICTb. PiBeHb Bigobpa3unTbca BignosigHo fo obnacri,
pa3oM 3 iHAUKaTOPOM, L0 MO3HAYAE aKTUBHY KOHPOPKY. KHOMKy “P* MOXHa
BUKOPVCTOBYBATU /151 BUOOPY GYHKLT LWBMAKOrO HarpiBaHHs (Booster).

OYHKUIT

Ll}o6 sumkHYmu KOH¢hopKu:
HaTucHiTb Ha KHonKy "OFF” Ha nouyaTKy naHesni MPOKPyTKY.

B o BJIOKYBAHHA A4OCTYNY A0 NAHEJI KEPYBAHHA

LLIo6 3a6noKyBaTV HanaLLTyBaHHA | 3aMo6irTvi BYINagKoBOMY YBIMKHEHHIO BAPUIbHOI
naHeni, HaTNCHITb | yTprMyITe KHOMKY “OK/BnoKyBaHHs KHOMOK” MPOTAroM 3 CeKyH.
3BYKOBWI CUrHan | CUrHarnbHa Nlamna Hazi CYIMBOJIOM BKaXyTb Ha Te, L0 LiA GyHKLIA
Gyna akTMBoBaHa. [NaHenb KepyBaHHA Terep 3abIoKOBaHa, 33 BUHATKOM yHKLIT
suMKHeHHA ([©]). LLIo6 po36noKyBaTyi KHOMKY, MOBTOPITb NpoLieaypy akTviBaLji.

_——

+

TANMEP

Y npvnagi 3acToCoBYETbCA fBa TaliMepa - OfUH ANA YNPaBNiHHA KOHPOpKamu,
PO3TaLLOBaHMMYI NIBOPYY, 1 iHLLWIA A KOHDOPOK, L0 3HAXOAATHCS NMPaBOpPYuY.

Lljo6 akmusyeamu maiimep:

HatucHite kHomky "+”  abo Wob HanawTyBatM GaxaHuii yac aniA
BVIKOPUCTOBYBaHOI KOHPOPKY. IHAMKATOP aKTVBYETHCA BIfMOBIAHO A0 CMELianbHOro
cumsony (. Konm BCTaHOBNEHUI Yac M1HE, NMPOJTYHAE 3BYKOBMIA CUTHar, | KOHbOpPKa
aBTOMATVYHO BUMKHETbCA.

Yac Mo>kHa 3MIHWTY B OyAb-AKI MOMEHT, @ TAKOX MOMHA OfHOUYACHO aKTVBYBaT/
KinbKka Tanmepi..

Y pasi 0AHOYaCHOTO BMVKaHHA 2 TaiMepiB 3 OfHIEl CTOPOHW BapWibHOI NaHeni
6nmae "lHgvKaTop BMOOPY 30HU”, i Ha LIEHTPanbHOMY AVCTIE] BifOOparKaeTbcA
BiANOBIAHIN BUOPAHWIA Yac NPUroTyBaHHA.

n_n
]

Ll}o6 deakmusysamu matimep:
OnHouacHO HaTVCKaliTe KHOMKK "+ i
il

n_n

, TOKV TaliMep He Oy[ie [ieaKTBOBaHWIA.

@ IHANKATOP TAUMEPA

Llen ceitnogiop (konn YBIMK) BKka3ye Ha Te, L0 AN KOHGOPKM BCTAHOBNEHO
Tanmep.
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O FLEXICOOK 6™ SENSE

Bubpaswm kHonky "FLEXICOOK”, Bu moxeTe 06'egHatyi ABi KOHOOPKM
i BMKOPUCTOBYBATUN iX 3 OAHAKOBOIO MOTYXKHICTIO, NMOCTAaBMBLUM Ha BClO
MOBEPXHIO BENMNKY KacTpysto abo Ha il YaCTUHy Kpyriy/oBanbHY KacTpyJiio.
QyHKLiA 3aBXAM 3aNMLIAETbCA YBIMKHEHOIO, i MPY BUKOPUCTaHHI TiflbKK
OAHI€l KacTpyni il MOXHa NepemillyBaTi Mo BCi NOBEPXHI. Y LboMy pasi
MO>KHa BKOPUCTOBYBAaTN 06WABI MaHeni ynpasiHHA 3/iBa.

Lleii pexum ipeanbHO nigxoawTb [ANA FOTYBaHHA B OBajlbHMX abo
NPAMOKYTHMX KacTpynax abo y nifcraBKax Ana CKOBOPIJOK.

[Ona peaktyBauii dyHKLUji HaTUCHITL KHoMKy "FLEXICOOK".

MPUMITKA: Mpun BUKOPWCTaHHI L€l onuii He MOXHa BMOpaTK cneuianbHi
byHKUIT.

BAMJTUBO: Po3miLLyviTe nocyn nocepeayHi KOHGOPKM Tak, LWob BiH 3aKprBaB
X0oua 6 OfiHY 3 KOHTPOJBbHYIX TOUOK (SIK MOKa3aHO HIPKYE).

3¢

==

KHorka "6™ Sense” akTuBye crievianbHi GyHKLi.

lMocTaBTe KacTpynio Ha BiAMNoBigHE MicLie | BUGepiTb KOHDOPKY.

HaTucHiTb KHoMKy “6™ Sense”. Ha ancninel'y BubpaHiii 3oHi BinobpasuTbes "A”.
3acBiTUTLCA iHAMKATOP NepLUOi cneLjianbHOT GYHKLiT, JOCTYNHOT A1sl KOHPOPKU.
Bnbepitb NoTpibHy cneuianbHy GyHKLitO, HATUCHYBLUK KHOMKY "6™ Sense”
OfVH pa3 abo Kinbka pasis.

DyHKujto Oye aKTMBOBAHO NiC/A HATUCHEHHS KHOMKI 2 ONA NIgTBEPIPKEHHS.
LLlo6 BnbpaTy iHWy crnevianbHy GyHKLilo, HaTUCHITL "OFF” (BUMK), a noTim
KHoMKy "6™ Sense” ans BUGoPY HeobXifHOI GyHKL.

o6 peaktvByBaTV CnewianbHi GYHKUIT Ta MOBEPHYTUCA B PYUHUIN PEXIM,
HaTucHiTb "OFF” (BUMK).

Mpw BMKOpUCTaHHI crelianbHyX GyHKLi piBeHb MOTY»KHOCTI NonepegHbLo
BCTAHOBJTIOETHCA BaPWISIbHOIO MAHENI0 i He MoXe OyTI 3MiHEHWIA.

14 PO3TONNEHHA

La dyHKuia fo3Bonde Jocart Temnepatypy, WO ifeanbHO NigxoanTb AnA
PO3TOMNMNeHHs, i NiATPUMYBATI CTaH NPOAYKTY 6e3 pU3UKy NPUrOPAHHS.

Llei cnoci6 € ineanbHWM, TOMy LLO BiH HE MOLUKOAMKYE HiXKHI MPOAYKTY, TaKi AK
LIOKONag, | AO3BOJIAE 3ano6irTI IX NPUAMMAHHIO A0 KacTpyi.
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LAR) nNiATPUMYBAHHA TEMJIA

3a3Buyaii ua GyHKLIA AO3BONAE NiATPVMYBATV ONTUMaNbHY TemnepaTtypy
Ki nicnAa 3aBeplieHHA NpPUroTyBaHHA abo y pasi Ayxe MOBiNbHOIO
BMMApOBYBaHHA PiVH.

|peanbHO NiAXoANTL ANA NOAAYI CTPaB Ha CTiN 3a iieanbHOI TemMnepaTypu.

=  TYWKYBAHHA

LUa ¢yHKuia ipeanbHo nigxoautb AnA  MiATPYMaHHA TemmnepaTypu
MOBINILHOIO KUMIHHSA, WO JO3BOJIAE roTyBaTK CTPaBX MPOTArOM TPUBANIOro
yacy 6e3 pr3nKy NpUropsaHHS.

lpeanbHO MigxoAWTb ANA peuenTiB 3 TPUBaNUM MPUrOTYBaHHAM (pwuc,
CoyCH, MeyeHs) 3 piLKUMmn coycamu.

BT KUMATIHHA

Lia dyHKuUin fo3Bonse foBOAUTM BOAY [0 KUMIHHA i MiATPUMYBATH 1i KUMiHHA 3
HM3bKMM CMOMMBaHHAM eHepril.

HanwiiTe B KacTpysio nprbnmsHo 2 nitpy Boam (6axaHo KiMHaTHOI TemnepaTypum).
Y 6yab-AKOMY BUMaAKy KOPUCTYBaYaM PEKOMEHLYETbCA MUbHO CTEXUTM 3a
OKPOMOM i NepioAnYHO NepeBipATY KinbKiCTb BOAX, LLO 3aMLLAACA.

AIKWO KacTpynAa Benuka, a KinbKiCTb BOAW MepeBullye 2 AiTpW, pagvmo
BUKOPVCTOBYBATY KPULLKY A/1A ONTUMI3aLii Yacy KUMiHHA.

IHAUKATOPU

|
I | 3ANVLILIKOBE TEMIO

flkwo Ha pucnnel BigobpaxaeTbca cumeon  “HY,
KOHdOpKa rapsya. |HAMKATOP BMMKAETbCA, HaBiTb AKIO KOHPOpPKa He
BUKOPUCTOBYBanacs, ane Harpinaca BHaCTiAOK BUKOPUCTaHHA CyCiaHix

KoHbOpOK abo Bif MOCTaBNEHOrO Ha Hel rapsAYoi nocyy.
Konu koHpopKa oxonoHe, cumeon “H* 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

Lue O3HauaE, wWo

“U KACTPYNA HEMPABU/IbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA

Llein cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpyfA He MigXoauTb AnA roTyBaHHA 3
BUKOPMCTaHHAM iHAYKLi, AKWO BOHa BCTAHOB/IEHA HeMpaBUibHO abo AKLLO
BOHa MA€E Po3Mip, WO He BiAnosifae BrOpaHin koHdopui. AKwo npunag
npoTarom 30 ceKyH He BUABUTb KacTPYIio, KOHOOPKa BUMKHETbCS.

Tabnuusa NpuUroTyBaHHA NPOMOHYE NPUKNaZ TUMY NPUroTyBaHHA ANA KOXKHOIO PiBHA NMOTYKHOCTI. MaKkTMUYHa 33fjaHa NOTYXKHICTb KOMHOIO PiBHA MOTY>KHOCTI
3a11eXNTb Bif PO3MipYy KOHPOPKM.

BUKOPUCTAHHA PIBHA NOTYKHOCTI
PIBEHb MOTYXHOCTI TUNTOTYBAHHA . . )
(i3 3a3Ha4YEeHHAM 3BMYHMX KyNiHaPHUX METOAIB)
. lpeanbHO NigxoauTb ANA Pi3KOro NigBULLEHHA TemnepaTypu CTPaBy, L0 NPU3BOAUTb
P LLiBngke HarpiBaHHA/Booster A . AXOANTE ANA PI3| ABNLY patypu cTpasit, o np A
MakcnmanbHa [0 KUM'ATIHHSA (AKLLO MOBa Ifie Npo BoAy) abo LWBUAKOrO HarpiBaHHs piguH.
NOTYXHiCTb . lpeanbHO nigxoguTb AN OOCMaXKeHHs, MOYaTKy MPUrOTYBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMaXKeHHA — KUN'ATIHHA A ) NIAXOA A C ! Y npuroty P P
NPOAYKTIB, LUBUAKOIO KNM ATIHHA.
lpeanbHO NigxoanTb ANA TYLWKYBaHHSA, MIATPYMAHHA NPOLEeCy KAM'ATIHHA Ha BEJTMKOM
O6CMaxKeHHS — TYLLIKYBaHHSA — Acan AXOAVTD A1A TYLLKY - TATE A Npouecy y . Y
7-8 s BOTHi, BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuo (3aiMa€ He3HauYHUI MPOMIXKOK 4acy,
KUN'ATIHHA — NPUrOTYBaHHA Ha rputo
Bucoka HanpuviKknag, 5-10 xBunvH).
MOTYXKHiCTb ObcMarkeHHA — BapiHHA — lpeanbHO nigxoauTb ANA TYWKYyBaHHA, MiATPMMAHHA Mpouecy KUMATIHHA Ha
6-7 TYLUKYBaHHA — NPUroTyBaHHA Ha He3HaYHOMy BOTHi, BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpWIio (3aiMae cepefHii MPOMIMKOK
rpuno yacy, Hanpuknag, 10-20 XBWSVH), HarpiBaHHA NEBHVIX KOMMOHEHTIB CTPaBM.
. lpeanbHO MigxoauTb ANA TYLWKYBaHHSA, MiATPYMaHHA NPOLEeCy KAM'ATIHHA Ha MasloM
BapiHHA — TyLKyBaHHA — Acan MIAXOAWTE ANIA TYLLKY! A, ATP pouecy Y
4-5 BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauHUIA nepiof yacy). [NpuroTtyBaHHA cOycCy AnA MakapOHHMX
MPUrOTYBaHHA Ha rpuUto
CTpaB.
Cepepyn loeanbHo MigxoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKUX 3aliMaE YMmano yacy (puc, coycu,
NOTYIKHICTD 3-4 neyeHs, prba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHWX PiauH (BOAa, BUHO, OGYmbAOH, MONOKO),
) BapiHHA — Knm'ATiHHA (Ha Manomy | MPUFOTYBaHHA COyCy A1A MAakapOHHWX CTPaB.
BOTHi) — 3TYLLEHHS — yTBOPEHHA MiHN | [neanbHO NiaxoamTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKMX 3aiiMae uumano yacy (06'em umx
2-3 CTpaB, 3a3BWYali, MeHLLe OJHOrO NiTpa: PUC, COyCH, NeyeHs, prba), 3 BUKOPUCTaHHAM
piavH (Boga, BUHO, 6yIbIiOH, MOJIOKO).
loeanbHo MigxoauTb ANA PO3TOM/IEHHA Maca, WOKOMaAy, PO3MOPOMEHHSA HE3HAUHMX
1-2 3a pO3MIpOM NPOAYKTIB i Po3irpiBaHHA Ki (CoyciB, CyniB, CyniB i3 BENMKOIO KiNbKICTIO
Husbka Po3TonneHHA — po3MOpOXKyBaHHA — iHrpeAieHTiB).
MOTYXHICTb niAirpiBaHHA — yTBOPEHHSA NiH1 lneanbHO migxoguTb ANA NIOTPYMAHHA LOMHO MPUrOTOBAHUX CTPaB FapAYnMY,
1 NPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPVCTaHHAM KyXOHHOTO NMPWIaaAas, CyMiCHOrO 3 iHAYKUiHO
BaPWIbHOIO MaHENIO).
Hvnboga BapvnbHa naHenb BMMKHEHa abo B nepebyBae pexumi OuikyBaHHA (micna
noy HicTb OFF MNigTprmMKa noBepxHi HeLoaBHbOrO 3aBepLUEHHA MPUrOTYBaHHA CTPaB MOXe BUAINATM Tenao, npo LWwo
Y CBigUNTb iHgnKaTop “H").
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Moci6Huk Kopucmyeaya

OYULWLEHHA 1 OBCJZTYTOBYBAHHA

MOMNEPEOXEHHA
+  Hikonu He 3acToCOBYITe NPUCTPOI YNLLEHHSA NApOM.
+ Mepep ounieHHAM npunagy nepeKkoHaTecs, o KOHPOPKN BUMKHYTO, a ieHTiKaTop ocTaToyHOro TennosuaineHHs ("H”) He

CBIiTUTbCA.

Baxknueo:

+  He BuKopucToByiiTe MeTanesi ckpebkn abo abpasmBHI ryOKu, OCKinbKM

BOHU MOXYTb MOLLUKOAUTA CKIIO.

+  [licnAa KOXHOro BUKOPUCTAHHA OYNLLYITE BapWibHY NaHesnb (KoAn BOHa

OXOJIOHE) Bif NMJIAM Ta 3aIMLLIKIB i,

+  UyTnmuBicTb KHOMOK MaHeni ynpaBniHHA MOXe MOoripwuTnCA yvepes

He[oCTaTHbO YNCTY NOBEPXHIO.

+  BukopuctoByiite CKpeOOK, TiIbKV SIKLLO 3aMMLLIKM iXKi NPUAMIMIM O KOHDOPKN.
[loTpumyiiTecs iHCTPYKLi BUPOGHIIKa CKpebKa, LLob He NoapAnaTy CKo. .
«  Llykop abo npoayKTui 3 BUCOKMM BMiCTOM LIyKpPY MOXYTb MOLUKOAXKYBATV

AKWO Ha ckni € norotun

™

iXelium ™, BapunbHy naHenb o6pobGneHo 3

BUKOPUCTaHHAM TexHosorii iXelium ™, Wo € eKcKNo3MBHOK TEXHOMOTIED

06pobkn Big komnaHii Whirlpool, sika 3abe3neuye ineanbHe ouwlleHHs i

[03BONAE JOBLUe 36epiraTvi NOBEPXHIO GNMCKyYOIo.

o6 ounctutn BapwibHi naHeni iXelium ™, poTpumyiTecb HacTynHUX

pekomeHpauin:

«  BuiKopucToByiiTe M'AIKY TKaHUHY (HalKpalle — Mikpodibpy), 3BONOXKeHY

NOBEPXHIO BaPUIbHOI NaHeni, ToMy iX cif HeraHo BUZanatu.
+  Cinb, LyKop i NiCOK MOXyYTb NOAPAMNATN CKIIAHY NOBEPXHIO.
+  BukopucroByiiTe M'sIKy raHuipKy, KyXOHHY CEpBETKY, Lo BOUpa€e Bornory,
abo cneujianbHWiA 3aci6 YMLLEHHA ANA BapUnbHOI MaHeni (QoTprmyiiTech
iHCTPYKLi BUPOOHYIKa).
+  [MponuTta Ha KOHGOPKM pifnHa MOXe CMPUYNHUTY BiOpaLiito Ta 3CyBaHHSA

nocygy.

+  [licna unweHHA peTenbHO BUCYLLYITE BapuibHY NaHenb.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

BO/10t0 200 3BMYANHNM 3aCOOOM A/t MATTA CKIa.
[nAa pOCATHEeHHA HaMKpawmux pesynbTaTiB Ha [AeKinbkKa XBUIWH
3anyLWanTe 3BONOXKEHY TKAaHUHY Ha CKAHI NOBEPXHi BapWIbHOI MaHeni.

. I'IepeBipTe, Y1 HE NEPEKPUTO NOCTaYaHHA XXUBNEHHA.

. ﬂKLLlO He BOAETbCA BUMKHYTW BapWibHYy MaHesb nicna BVKOPUCTAHHA,

Bif'eqHaniTe i Bif [pKepena X1BeHHs.

«  fkwo Ha avcnnei BinobpaaoTbcA uMdpu Ta OyKBY MiCNA BBIMKHEHHS

BapWIbHOI NaHeni, nepernaHbTe iHCTPYKLIT B TabnnLi HUXYe.

3BepHiTb yBary: HasBHICTb 3anu1LLKiB BOAW, NPOANUTOI 3 KacTPy/b PiANHU Ym

iHWMX 06'EKTIB HAa KHOMKaxX BapWIbHOI MaHesi MOXe CMPUUVHWTY BUNAAKOBE

YBIMKHEHHAi ab0 BUMKHEHHA OYHKUi 6710KyBaHHA AOCTYny [O MaHeni

KepyBaHHs.

Temneparypa 3aHafaTo BUCOKa.

YaCTWH NaHeni 3aB1CoKa.

Koa AnUCnJEA onuc MOXJIMBI NPUYNHN PILLEHHA
Mocyn po3ni3HaeTbca, ane BiH € Mocys noraHo po3miweHo B  30Hi |HaTucHiTb  ABiMi  KHOMKYy  "YBiMKHEHO/
HeCyMiCHMM 3 3an1TaHoIo ornepaLieto. roTyBaHHA abo BiH € HECYMICHIM 3 OfHi€l | BUMKHeHO", w06 Buganut kog FOE1 Ta
FOE1 abo KinbkoMa 30HaMVi rOTyBaHHS. BIiJHOBUTN YHKLIIOHYBAHHA 30HWU TOTYBaHHA.
lMoTim cnpobyiiTe BUKOPUCTaTX Nocyx B iHLWIN
30Hi roTyBaHHA abo BUKOPWCTaTV iHLWXIA NOCY A,
HenpaswnbHe NigKMoYeHHA WHYp MigknioueHHA XmBneHHA He Bignosigae | Hanawryiite MigKNOYeHHs >KMBJIEHHA
FOE7 YKUBEHHS. TOMYy, WO 3a3Ha4eHo B  po3gini|3rigHo 3 posginom “TIAKAKOYEHHA OO
"MIAKNMKOYEHHA 0O EJTEKTPOMEPEX”. EJIEKTPOMEPEX".
lMaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepe3 | BHyTpilHA TemnepaTypa enekTpoHHKX | MepLu HiX 3HOBY BUKOPUCTOBYBATY BapUibHY
FOEA Ha/A3BMYaHO BUCOKY BHYTPILLHIO YaCTVH NaHeni 3aBUCOKa. naHesb, 3a4eKanTe, MoK/ BOHA OXOJIOHeE.
Temneparypy.
FOE9 KoHbOopKM BUMMKAIOTLCS, SIKLLO BHyTpilwHA TemnepaTypa eneKTPOHHYX | 3aueKaiTe, oKW KOHPOPKa OXOMOHE, MepLL HiXK

BUKOPWCTOBYBATY ii 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Bin'eqHariTe BapunbHy NaHenb Bif [Kepena XUBNeHHs.
3ayeKalTe Kinbka CeKyHa, MOTIM 3HOBY MiAKNIOYITb BapWUbHY NaHeNb A0 eNeKTpoMepeXi.
AKLLo NpobGnema 3anuiumnacs, 3atenedoHyiTe o CEPBICHOTO LIEHTPY i MOBIZOMTE KOg, MOMMWIIKU, AKWIA BifoOpaXkaeTbca Ha ancnne.

F7E5, F7E6
dE BapunbHa naHenb He BMUKae HarpisaHHA. | IEMOHCTPALIVHIMA PEMUM | DoTpumynTecb  iHCTPYKUin B po3Aini
[konu eapunbHa | QyHKLT He BMMKaIOTbCA. YBIMKHEHUN. "OEMOHCTPALIVHAN PEXNM”.
nawesb BUMKHeHaJ
HanpuKnag; BapunbHa naHenb He fo3Bonse Perynatop notyxHocti obmexye piBHi | [JnB. po3ain “PerynioBaHHA NOTY>KHOCTI".
=t }:} —~ — | aKTvByBaTV CreLianbHy GyHKLito. MOTYKHOCTi BiANoBiAHO 10 MaKC/MasbHOro
3HaYeHHs, BCTAHOBJIEHOrO 1A BapUIbHOI
naHeni.
HanpuvKnag: BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO Perynatop notyxHocTti obmexye piBHi | [B. po3ain "PerynioBaHHs NOTY>KHOCTI".
— BCTAHOBJOE MiHIManbHWI piBEHb MOTYHOCTi BiANOBIAHO O MaKCUManbHOro
[Pigetb nomy)Hocmi | MOTYXKHOCTI 1A BUKOPUCTaHHSA 3HaueHHA, BCTAHOBJIEHOTO [Y1A BapU/IbHOI
HUXYe HeobxidHo20 | KOHPOPKN. naHeni.
DpigHA]

Whj;lfz?ool



3BYKWY, AKI NPUNAL BUPOBIAE NIA YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro GYHKLIOHYBaHHA iHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa YyTU CBUCTIHHA abo mnoTpickyBaHHA. Lli wymn BuHMKalTb B
KyXOHHOMY MOCYyAi i BOHM MOB'A3aHi 3 XapakTepHUMK O3HaKamu AHa
CKOBOPIAOK (Hanpuknag, AHO Moxe 6yTu 6araTowapoBumM abo HePiBHUM).

NICNANPOAAMXKHE ObBCJIYTOBYBAHHA

Lli Wwymm MoKy Tb 3MiHIOBaTWCA B 3a1€XKHOCTI Bifi TUMY BUKOPUCTOBYBaHOIoO
KYXOHHOTrO Nnocyfy, a TakoX KinbKOCTi i, AKY BOHV MICTATb. TaKi 3ByKU He €
03HaKOI0 HECMPABHOT Po6OTU.

[inA oTpUMaHHA 6inbLu MOBHOI JOMOMOTY 3aPEECTPYIATE CBill NPWNag Ha CalTi
www.whirlpool.eu/register.

MEPW HIK 3BEPTATUCA [0 UEHTPY NICNANPOAAXHOIO
OBC/1IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. [lepeBipTe, uM MOXHa BUPIWUTA NpPOGAEMY CaMOCTIIHO  3a
fonomoroto nopag, HasepeHux y posgini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEMN.

2. BuMKHiTb npunag i 3HOBY YBIMKHITb 1Oro, LWo6 nepesipuTy, uu
HeCrnpaBHICTb 3aNULLIAETbCA.

AKLLO nMicna BI/II.I.I,EBKI-\V3AHO'I' NEPEBIPKW HECMPABHICTb HE 3HMKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBIUMKYOIO UEHTPY MICIANPOAAMXKHOIO
OBCJTYTOBYBAHHA.

lLlo6 oTpumaTi [OMOMOry, 3BEPHITbCA 3a HOMEPOM, LWO BKa3aHWN
y TrapaHTiiHOMy TanoHi, abo [OTpWUMyNTeCb IHCTPYKUii Ha caiTi
www.whirlpool.eu.

Mip yac 3B'A3Kky 3 Hawwmm CepBicOM MiCNANPOZAXHOrO O6CIYroByBaHHA
3aBXANY YTOUHIONTE:

+  KOPOTKMI ONIC HECMPABHOCTI;

«  TUNiTOYHY MOAenb Npunaay;

«  CepiHin Homep (Homep nicnA cnoBa SN Ha MacnopTHil Tabnuuli,
po3TalwoBaHin nig npunagom). CepinHUA HOMep BKa3aHUA TaKoX Y
[OKyMeHTaLlii;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
¥
8!!
ﬂ.E

F

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHA afpeca BaLLOro MiCLA MPOXKMBAHHS;
«  Ball Homep TenedoHy.

AKLWONOTPI6EH PEMOHT, 3BEPHITLCABABTOPV30BAHNI LIEHTP NICAANPOLAXKHOMO
06cnyroByBaHHA (LWO6 rapaHTyBaTy, WO OyayTb BMKOPWUCTAHI opuriHanbHi
3anyacTyHY Ta PEMOHT Byie BUKOHaHO MPaBUIIbHO).

Y BMNafKy BCTAHOB/IEHHA MPOAYKTY BPiBEHb 3BEPHITbCA [0 LEHTPY
nicNANPOfaXHOro 0o6CyroByBaHHsA, LWOO OTPUMATU MOHTaXHWiA  Habip
FBUHTIB (AKLLO HEOCTYMHUN).

Y pasi BCTaHOBNEHHs He Hap BOYLOBAHOK [JyXOBOW LWAGOI BY MOXETE
3aTenedoHyBaTM [O LEHTPY RiCnAnNpogaXHoro obcyroByBaHHs, LWo6
npuabatyi KoMnnekT po3ginbHukKis C00628720 (BapwnbHa NoBepxHsA 60 i 65 cm)
a60 C00628721 (BapwiibHa NoBepxHs 77 cm).

AKLLO BY He Gaxa€eTe KyrnyBaTu KOMMEKT PO3AINbHIIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
po34intoBay BCTAaHOB/EHWI BiAMOBIAHO JO iIHCTPYKLIi 3i BCTAHOBIEHHS.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO IOKYMEHTaLli€lo Ta A0aTKOBOIO iHpOopMaLii€io Npo BMPi6 MoXKHa 03HAOMUTICA HAaCTYMHUM

YMHOM:
- 3apgonomoroio QR-Kogy Ha Ballomy nobyToBoMy npwnagi;
- BigBigaBlww Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu/docs;

+ 260 3BepHYBLUVCD [J0 HALLOr0 LIeHTPY MiCNANPOAAXKHOro 06cyroByBaHHA KIi€HTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaueHo y
rapaHTiiHOMy TanoHi). 3BepTalurCh A0 LIeHTPY NiCNANPOAaKHOro 06CIyroByBaHHS, NMOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha TabnunyLi

3 NacnoOPTHUMUN JaHUMIN BI/IpO6y.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. BupobnaeTtbca 3a niyeHsieto.
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