OWNER'S
MANUAL

THANK YOU FOR PURCHASING A
BAUKNECHT PRODUCT
To receive more comprehensive help and
=/ support, please register your product at
www.bauknecht.eu/register

You can download the Safety Instructions

and the Use and Care Guide by visiting our
|iWWW website docs.bauknecht.eu and following

the instructions on the back of this booklet.

! Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide

PRODUCT DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3.STOP 6. CONFIRM

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the 0 position to switch
the oven off.

2. BACK

For returning to the previous
settings menu.

For interrupting an active function
at any time. Press twice to stop
the function and put the oven on
stand-by.

4. DISPLAY

5. START

For starting functions and
confirming settings. When the
oven is switched off, it activates
the “Jet Start” microwave function.

For confirming a function selection
or a set value.

7. ADJUSTMENT KNOB

For scrolling through the menus
and applying or changing settings.
Please note: The knobs are retractable.
Press the knobs in the middle and they
pop up.
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ACCESSORIES

GLASS TURNTABLE

Placed on its support, the

glass turntable can be used

with all cooking methods.

The turntable must always

be used as a base for other
containers or accessories.

TURNTABLE SUPPORT

Only use the support for the glass
turntable. Do not rest other
accessories on the support Only use
the support for the glass turntable.
Do not rest other accessories on the
support

CRISP PLATE

Only for use with the designated
function.
DS The Crisp plate must always be
placed in the centre of the glass
turntable and can be pre-heated when empty,

using the special function for this purpose only.
Place the food directly on the crisp plate.

HANDLE FOR THE CRISP PLATE

Useful for removing the hot
crispplate from the oven.

HIGH WIRE RACK

This allows you to place food
closer to the grill, for perfectly
browning your dish. Place the
wire rack on the turntable.

&

LOW WIRE RACK
This allows a good hot air
circulation, to obtain an

l') optimal cooking of your dish.
\'J Place the wire rack on the

turntable.

%

COVER (IF SUPPLIED)
Useful for covering containers
during microwave cooking and
heating. The cover reduces
\&)) splashes, keeps foods moist and
can also be used to create two
cooking levels.

Not suitable for use with any of the grill functions
(including “Crisp”).

The number of accessories may vary according to which model is purchased.
Other accessories that are not supplied can be purchased separately from the After-sales Service.

There are a number of accessories available on the

market. Before you buy, ensure they are suitable for
microwave use and resistant to oven temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.
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FUNCTIONS

Z)\\| MICROWAVES

For quickly cooking and reheating food or
beverages.

JJT% TURBO GRILL + MW

For quickly cooking and browning your food,
combining the microwave, grill and convection oven
functions.

Recommended accessories: high wire rack

<
@53 FORCED AIR

For cooking dishes in a way that achieves
similar results to using a conventional oven. The
baking plate or other cookware that is suitable for
oven use can be used to cook certain foods.

Recommended accessories: low wire rack

ZX| FORCED AIR + MICROWAVE
& g .
To prepare oven dishes in a short time.

Recommended accessories: low wire rack

POWER RECOMMENDED FOR
Quickly reheating drinks or other foods
200w with a high water content.
750 W Cooking vegetables.
650 W Cooking meat and fish and meat.
Cooking meaty sauces, or sauces
500 W containing cheese or egg. Finishing off
meat pies or pasta bakes.
Slow, gently cooking. Perfect for melting
350w butter or chocolate.
Defrosting frozen foods or softening
160 W butter and cheese.
90 W Softening ice cream.
:i:, CRISP
For perfectly browning a dish, both on the

top and bottom of the food. This function must only
be used with the special Crisp plate.

Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp
plate

A7 GRILL

For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking. For
best results, preheat the grill for 3-5 minutes

Recommended accessories: high wire rack

GRILL + MW

<~
AN

For quickly cooking and gratinating dishes,
combining the microwave and grill functions.

Recommended accessories: high wire rack

A
9.6 AUTO DEFROST

For quickly defrosting various different types
of food simply by specifying their weight. Food
should be placed directly onto the glass turntable.
Turn the food when prompted

CATEGORY RECOMMENDED FOODS WEIGHT
MEAT
b5
(mince, cutlets, steaks, 100g-2 kg
Pk roasting joints)
@ POULTRY
(whole chicken, pieces, 100 g - 2.5 kg
¥ fillets)
<> FISH
Ik (whole, steaks, fillets) 100g-1.5kg
VEGETABLES
,gy (mixed vegetables, peas, 100 g - 1.5 kg
Ak broccoli, etc.)
@) BREAD 100g-1kg
5 sk (loaves, scones, rolls)
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FIRST TIME USE

5| AUTO-REHEAT / COOK A AUTO - CRISP / FORCED AIR + MW
With this automatic function, simply select the type Where indicated, the function can only be used in
and weight or the quantity of the food items to combination with the Crisp plate provided. Turn or
obtain the best results. The oven will automatically stir the food when prompted.
calculate the optimum settings and continue to
change them as cooking progresses. Turn the food
when prompted.
CATEGORY FOOD WEIGHT
CATEGORY FOOD WEIGHT FRENCH FRIES
@ (Spreaq out ina single layer 200-500 g
EES I and sprinkle with salt before
: DINNER PLATE 2509-500g cooking)
@S FROZEN PORTION 250-500 g o PIZZA, THIN CRUST 200-500 g
2%
= FROZEN LASAGNA 250-500¢ PIZZA, THICK CRUST 300-800g
3%
Y CHICKEN WINGS, CHICKEN
= SOUPS 200- 800 g PIECES 200-500g
4 P (Lightly oil the plate)
w <D FISH FINGERS
U BEVERAGES 100-500¢g & (Crisp plate must be 200-500¢g
5 S preheated)
BAKED POTATOES T
(Turn when prompted) 200g-1kg 6 ROAST CHICKEN 800g-1.5kg
FRESH VEGETABLES
(ks (Cutinto pieces of equal size ] COOKIES 300g
7 and add 2 to 4 tablespoons of 200-800g 7
water. Cover)
<D
(ke FROZEN VEGETABLES 500 - 800 3 WHOLE FISH 600g-1.2kg
8% (Turn when prompted. Cover) 9
@ = POTATOES GRATIN 800 g - 2 kg
5 CANNED VEGETABLES 200-600g 9
& S ROASTBEEF 800 g-1,5kg
s POPCORN 100 g 10

« SET THE TIME

You will need to set the time when you switch onthe
appliance for the first time: The two digits for the
hour will flash on the display.

I'I_II_I
)_| LI

Turn the adjustment knob to set the correct hour and
press ‘o to confirm. The two digits for the minutes
will start flashing. Turn the adjustment knob to set the
correct hour and press "o to confirm.

Please note: to change the time at a later point, press and
hold O for at least 3 seconds while the oven is off and repeat
the steps above.

You may need to set the time again following lengthy power
outages.

’ (B:auknecht



DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Turn the selection knob to select one of the
available functions.

\\___’/\/\i
W

2.SET A FUNCTION

. MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

MICROWAVE POWER / TEMPERATURE
garriw

7 N

L0

When the W icon flashes on the display,

turn the adjustment knob to adjust the power setting
and then press % to confirm and continue to alter the
settings that follow (if possible).

In the same way the °( icon flashes on the display,
turn the adjustment knob to adjust the temperature
setting and then press o to confirm and continue to
alter the settings that follow.

Please note: once the function has been activated, the power
can be changed by pressing <« two times to access the
power settings menu, then turning the adjustment knob to
change the setting.

DURATION
| R —
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When the ¢ icon flashes on the display, turn the
adjustment knob to set the desired duration.
Once the displayed cooking time corresponds
withwhat you desire, press " to confirm and start
the function. %

Please note: During cooking, you can adjust the cooking
time by turning the knob; each time you press > , the
cooking time increases by 30 seconds.

+AUTOMATIC FUNCTIONS / AUTO DEFROST
CATEGORIES

Once you have chosen one of the automatic
functions, you will need to select a category for the
food you are cooking.

N 7

B
When the ﬂ icon flashes on the display, turn the

adjustment knob to select the digit that corresponds
to the desired category, then press o to confirm.

WEIGHT

To achieve the best results, the automatic functions
require you to enter the weight of the food, selecting
from amongst the default settings: the oven will
calculate the ideal length of time for the function to
run for each category of food.

i
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When the default setting appears on the display and
the g icon flashes, turn the adjustment knob to enter
the weight, then press "> to confirm and start the
function. o

3. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
> to activate the function.

Every time the > button is pressed again, the
cooking time will be increased by an additional 30
seconds (only for the manual functions).

Please note: You can press O at any time to pause the
function that is currently active.

JET START

When the oven is switched off, press > to activate
cooking with the microwave function set at full power
(900 W) for 30 seconds.

.SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being switched on accidentally.

I:Il:ll:ll_

Open and close the door, then press > to start the
function.
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4. PAUSE

For pausing an active function, for example to stir or
turn the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press >

It is also possible to temporarily pause cooking by
pressing O .To resume the cooking process, close
the door and press »’ .

AUTOMATIC PAUSE
(STIR OR TURN THE FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or
stir the food.

Eurm

When the oven pauses the cooking and “Turn food”
or “Stir Food” appear on the display, open the doorto

turn or stir the food, then close the door and press
"> to start cooking again.

Please note: after 2 minutes, even if the food has not
been turned or stirred, the function will start again
automatically.

5.END OF COOKING

An audible signal will sound and “End” will appearon
the display to indicate that a cooking function is
complete.

End

For some functions, it is possible to delay cooking
while maintaining previously established settings:
turn the adjustment knob to set a new cooking time,
then press .

COOKING TABLE

. TIMER

When the oven is switched off, the display can
beused as a timer. The timer does not activate any of
thecooking cycles.

To activate the function and set the cooking time
yourequire turn the adjustment knob.

S s
(v:
TR

Vo

Press %, to activate the timer. An audible signal
willsound and the display will indicate once the
timer has finished counting down the selected time.
To make a change to the timer once it has been
activated, turn the adjustment knob, then press o to
confirm

To interrupt it or return to the current time display,
turn the adjustment knob until 0:00 is on the display
and press o<

Please note: Once the timer has been activated, you can
activate a function as well: The timer will continue to count
down the selected time automatically without having any
effect on the function. To go back to viewing the timer,
wait for the function to finish or stop the oven function by
pressing 8. two times.

FOOD FUNCTION PREHEAT  TEMP.(°C) POWER(W) DURATION ACCESSORIES

160-180 - 30-60 NIDIEG
Leavened cakes @

) 160 - 180 90 25-50 DD
Filled pies 3 Yes 160-190 . 35-70 e
(cheesecake, strudel, apple tart) “ =
Cookies = Yes 170-180 . 10-20 danE®
Meringues Yes 100-120 . 40-50 ainEe
Rolls Yes  210-220 - 10-12 dDER
Bread Loaf Yes 180-200 . 30-35 %
Pizza / Pie Yes 190-220 . 20-40 F
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Pizza (0,4-0,5 Kq) o, - - - 14-16 =
Savoury pies (vegetable pie, quiche 2
Coraingy o Ved bie,q = Yes 180-190 - 40-55 aDED
Quiche lorraine (1-1,2 Kg) oty - - - 18-20 =
Lasagna / Baked pasta ] - - 350-500 15-40 m
)
- - - - * =
Roast lamb / Veal /Roastbeef & 170-180 70-80 (D&
(1315 Kg) . 160-180 160  50-70* =7
Roastbeef - medium (1,3-1,5 Kg) E - 170-180 - 40-60* ¥
)
¢ - - - -70*% E
Roast Chicken / Rabbit / Duck @ 210-220 >0-70 (D
(whole 11,2 Kg) . 210220 350  45-60% =%
54 )
% - - - -40* ) EE
Chicken / Rabbit / Duck 350500 20407 db&
(fillets/pieces 0,4-1 Kg) o i i i 12-18 —
Baked fish (whole) K - - 160-350  20-40 Mee
Fish fillets / slices ] Yes - - 15-30% m@
Stuffed vegetables 4 ) ) ) ) T =
(tomatoes, courgette, aubergines...) 500-650 25-50 m =¥
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Sausages / Kebabs / Spare ribs / ) ) ) } D=
Hamburgers EI 20-40% m S
Sausages / Hamburger (0,2-1 Kg) & Yes** - - 6-16 (=
Baked potatoes - - 350-500  20-40* @
Potatoes wedges (0,3-0,8 Kq) e - - - 10-20 =
Baked fruit % - - 160-350  15-25 e
Vegetable gratin - - 160-350 15-25 m =0
Fried vegetables (0,3-0,8 Kg) ot Yes** - - 8-18 (=

*Turn the food halfway through cooking

** Preheat the Crisp plate for 3-5 minutes

@www Download the Use and Care Guide from docs.bauknecht.eu to consult the table of tested recipes, which has

been compiled for the certification authorities in accordance with the IEC 60350 standard.

Crisp Forced air Forced air + MW Grill Grill + MW TurboGrill + MW
FUNCTIONS =<
]
Heatprfc())cr)fupgl’:itﬁ/rcnci)atgw:vressu|tab|e High wire rack Low wire rack Crisp Plate
ACCESSORIES ~ g @
=8
Un ) @
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CLEANING

Make sure that the appliance has cooled down
before carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

+ Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« Atregularintervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a
regular basis.

Do not use wire wool, abrasive scourers or
abrasive/corrosive cleaning agents, as these
could damage the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and a
mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with a
cloth. Always leave the Crisp plate to cool down before
cleaning.

TROUBLESHOOTING

Problem

. Possible cause

Solution

Power cut.

. Disconnection from the mains.

¢ Check for the presence of mains electrical

. power and whether the oven is connected to
- the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the

- fault persists.

The oven makes noises, even Cooling fan active.

when it is switched off.

- Open the door or wait until the cooling
- process has finished.

The display shows the letter “F”

- Software fault.
followed by a letter or number. '

- Contact you nearest Client After-sales Service
- Centre and state the number following the
letter "F",

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
docs.bauknecht.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @wwDownload the Use and Care Guide EE}E
RIEAE

from our website docs.bauknecht.eu

(you can use this QR Code), specifying the

product’s commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact details in the warranty
manual. When contacting our Client After-sales
Service, please state the |
codes provided on your
product’s identification

plate.

‘ XXX ‘

400011333874

’ (B:auknecht



KURZ-
ANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Die Sicherheitshinweise und

Gebrauchsanleitung kdnnen auf unserer
Fur eine umfassende Hilfe und Unterstiitzung, |iWWW Internetseite docs.bauknecht.eu

registrieren Sie bitte lhr Gerat unter
www.bauknecht.eu/register

runtergeladen werden, bitte die Anweisungen

auf der Rickseite des Heftes befolgen.

! Vor Gebrauch des Gerats die Anweisungen aufmerksam durchlesen

PRODUKTBESCHREIBUNG

| IR P . - P 1. Bedienfeld
O . I O 2. Rundes Heizelement
- (nicht sichtbar)
2 SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSESSSSESSSSESSSSESS%@SEE@ 3. Typenschild
ceneeb d e SUIINSET : e (nicht entfernen)
© ., (o 14 o ..
7 - 4, Tir
- 5. Oberes Heizelement/Grill
6. Beleuchtung
3.4 ° 7. Drehteller
K i tod
\
4 ....%
L/
/]/ =
BEDIENTAFEL
F
. /\
oc& i —_— .+
S BPR -y
1 23 4 56 7
1. AUSWAHLKNOPF 3.STOP 6. BESTATIGEN
Zum Einschalten des Ofens durch Um eine aktive Funktion jederzeit zu Zum Bestatigen einer Funktionsauswahl

Funktionsauswahl.
Auf 0 drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2.ZURUCK

Fir die Ruckkehr zum vorherigen
Einstellungsmenti.

unterbrechen. Zweimal driicken, um die
Funktion zu stoppen und den Ofen auf
Standby zu schalten.

4.DISPLAY

5.START

Fir den Start von Funktionen und die
Bestatigung von Einstellungen. Bei
ausgeschaltetem Ofen aktiviert diese

Taste die Mikrowellenfunktion ,, Jet Start”.

oder der Einstellung eines Wertes.

7.EINSTELLKNOPF

Zum Blattern durch die Menus und zum
Einsetzen oder Andern der Einstellungen.

Bitte beachten: Die Bedienknépfe sind
versenkbar. Driicken Sie den Bedienknopf
mittig ein, um ihn aus der Versenkung zu
holen.

(B}mknecht



ZUBEHORTEILE

GLASDREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert,

kann der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet

werden.

Der Drehteller muss stets als
Bodenplatte flir andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

HALTEGRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der heiRen
Crisp-Platte aus dem Ofen.

DREHTELLER AUFLAGE

Die Auflage nur fir den
Glasdrehteller verwenden. Keine
==V anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen. Die Auflage nur fiir
den Glasdrehteller verwenden.
Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

HOHEN ROST

Dadurch kann die Speise, fur
eine perfekte Braunung des
Gerichts, ndher an den Grill
gestellt werden. Legen Sie den
Grillrost auf den Drehteller.

&

CRISP-PLATTE

Nur fir die Verwendung mit der
@ vorgesehenen Funktion.
S Die Crisp-Platte immer in die Mitte

des Glasdrehtellers stellen, sie
kann in leerem Zustand durch Verwendung der
Spezialfunktion, die ausschlie3lich diesem Zweck
dient, vorgeheizt werden. Die Speise direkt auf die
Crisp-Platte legen.

NIEDRIGEN ROST

Ermdglicht eine gute
Luftzirkulation fur das
l') optimale Garen Ihrer Speisen.
\'J Legen Sie den Grillrost auf den
Drehteller.

iy

ABDECKHAUBE (FALLS VORHANDEN)

Nitzlich zum Abdecken von
@ Behéltern wahrend dem Garen
und Erhitzen in der Mikrowelle.
\&)) Durch die Abdeckung werden
Spritzer reduziert und die Speise
feucht gehalten; auBerdem kann
sie zur Erstellung zweier Garstufen verwendet
werden.

Sie eignet sich nicht fiir die Verwendung von
Grillfunktionen (einschlieBlich der ,Crisp-Funktion®).

Die Anzahl der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell unterschiedlich sein.
Nicht mitgelieferte Zubehdrteile sind separat Uber den Kundendienst erhaltlich.

Eine Reihe von Zubehdorteilen kann kauflich

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile

erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob sie die Innenseiten des Gerits nicht beriihren.

fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet und

ofenfest sind.
Metallbehilter fiir Speisen oder Getranke diirfen

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen

niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden. oder Entnehmen anderer Zubehdorteile nicht

abzunehmen.

’ (B:auknecht



FUNKTIONEN

Z2)\\| MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

f}} TURBOGRILL + MW

Zum schnellen Garen und Braunen von
Speisen durch Kombination der Mikrowellen-, Grill-
und Umluftfunktionen.

Empfohlene Zubehorteile: Hohen Rost

LEISTUNGSSTUFE EMPFOHLEN FUR
Schnelles Aufwarmen von
200 W Getranken oder anderen Speisen
mit einem hohen Wassergehalt.
750 W Garen von Gemdse.
650 W Garen von Fleisch und Fisch

Garen von Fleischsol3en, kdse- oder

N
@5 HEISSLUFT

Zum Garen von Speisen mit dhnlichen
Ergebnissen eines herkdmmlichen Ofens. Das
Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr
kann zum Garen bestimmter Speisen verwendet
werden.

Empfohlene Zubehorteile: Niedrigen Rost

500 W eierhaltigen Sof3en. Fertiggaren von
Fleischpasteten oder Nudelauflauf.
Langsames, schonendes Garen.
350w Perfekt zum Schmelzen von Butter
oder Schokolade.
160 W Auftauen tiefgekiihlter Speisen oder
Zerlassen von Butter und Kase.
90 W Zerlassen von Eiskrem.
\:ﬂ: CRISP
Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl

auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

Erforderliche Zubehdrteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir
die Crisp-Platte

2 |HEISSLUFT + MW

Fur die schnelle Zubereitung von
Ofengerichten.

Empfohlene Zubehorteile: Niedrigen Rost

S~7| GRILL

Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Es
wird empfohlen, die Speise wahrend dem Garen zu
wenden. Fir optimale Ergebnisse, den Grill 3 bis 5
Minuten vorheizen.

Empfohlene Zubehorteile: Hohen Rost

GRILL + MW

<~
AN

Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
Grillfunktionen.

Empfohlene Zubehorteile: Hohen Rost

A
9‘6 AUTO DEFROST

Zum schnellen Auftauen verschiedener
Speisen, einfach durch Angabe ihres Gewichts. Die
Speise muss direkt auf den Glasdrehteller gestellt
werden.

Wenden Sie die Speise nach Aufforderung

EMPFOHLENE
LEBENSMITTEL

FLEISCH

(Gehacktes, Koteletts,
e Steaks, Bratenstlicke)

GEFLUGEL
(ganze Hahnchen,
Hahnchenstlicke,
Hahnchenfilets)

FISCH
(ganzer Fisch, Fischsteaks,

P
<>
3% Fischfilets)
&
@)

KATEGORIE GEWICHT

100 g -2kg

1009 -2,5kg

100g-1,5kg

GEMUSE
(Mischgemdise, Erbsen,
Brokkoli usw.)

100g - 1,5 kg

BROT
(Brotlaib, Teegeback,
Brotchen)

100g-1k
5 9 g

Bauknecht



A AUTO - CRISP / HEISSLUFT + MW

\%,| AUTO - REHEAT / COOK
Bei der Automatikfunktion einfach die Art und das
Gewicht oder die Menge der Lebensmittel auswahlen,
um beste Ergebnisse zu erhalten. Der Ofen berechnet
automatisch die optimalen Einstellungen und andert
diese wahrend den Garprozessen. Wenden Sie die
Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE SPEISE GEWICHT
@ SPEISETELLER 250g-500g
% GEFRORENE PORTIONEN 250-500g
% TIEFGEFR. LASAGNE 250-500g
? SUPPEN 200-800 g

2 .
EP GETRANKE 100-500 g
OFENKARTOFFELN
(Drehen, nach Aufforderung) 2009g-1kg
FRISCHES GEMUSE
(In gleich groBe Stiicke
@ schneiden und 2 bis 4 200-800¢g
7 Teeloffel Wasser hinzufligen.
Abdeckhaube)
@ TIEFGEKUHLTES GEMUSE
(Drehen, nach Aufforderung. 200-800g
B3 Abdeckhaube)
% DOSEN GEMUSE 200-600g
? POPCORN 100 g

ERSTER GEBRAUCH

Wo angegeben, kann die Funktion nur in
Verbindung mit der Crisp-Platte verbunden werden.
Wenden Sie die Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE SPEISE GEWICHT
@ POMMES FRITES
(gleichmaBig verteilen und )
e vor dem Garen mit Salz 200-500g
bestreuen)
= PIZZA, DUNNER BODEN 200-500g
MRS
PIZZA, DICKER BODEN 300-800¢g
xS
Gy HUHNERFLUGEL,
HAHNCHENSTUCKE 200-500¢g
= (Die Platte leicht einfetten)
< FISCHSTABCHEN
P (Crisp-Platte muss vorgeheizt  200-500g
LEI=— .
sein)
Q
BRATHAHNCHEN 800g-1,5kg
PLATZCHEN 3009
GANZER FISCH 600g-1,2kg
9 KARTOFFELGRATIN 800g-2kg
h?ﬂ ROASTBEEF 800g-1,5kg

« EINSTELLEN DER ZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Zeit eingestellt werden: Auf dem Display
blinken die beiden Stundenziffern.

i
J LA

Den Einstellknopf driicken, um die korrekte Uhrzeit
einzustellen und mit "« bestdtigen. Die beiden
Ziffern fur die Minuten beginnen zu blinken. Den
Einstellknopf driicken, um die korrekte Uhrzeit
einzustellen und mit "o bestatigen.

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem spdteren
Zeitpunkt, Ofur mindestens 3 Sekunde bei ausgeschaltetem
Ofen gedrickt halten und die oben stehenden Schritte
wiederholen.

Nach einem ldngeren Stromausfall muss die Zeit unter
Umstanden erneut eingestellt werden.

’ (B:auknecht




TAGLICHER GEBRAUCH

' DE

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Den Auswahlknopf drehen, um
eine dieser Funktionen auszuwahlen.

\\___’/\/\i
W

2. EINE FUNKTION EINSTELLEN

. MANUELLE FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen Sie
die Einstellungen andern.

Das Display zeigt die Einstellungen an, die
nacheinander geandert werden kénnen.

MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFE / TEMPERATUR
TOrrTw

Wenn das Symbol W auf dem Display blinkt,

den Einstellknopf drehen, um die Leistungsstufe zu
andern; dann mit o bestatigen und die folgenden
Einstellungen andern (wenn maoglich).

Wenn das Symbol °('1‘1 auf dem Display blinkt,

den Einstellknopf drehen, um die Temperatur zu andern;
dann mit o bestatigen und die folgenden
Elnstellungen andern (wenn moglich).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert wurde, kann die

Leistung geandert werden durch zweimaliges Drucken von
<« ,um das Meni der Leistungsstufen aufzurufen, dann

den Emstellknopfdrehen um die Einstellung zu dndern.

DAUER

S 7

Sz
(v:
A -

v

Wenn das Symbol ¢ auf dem Display blinkt, den
Einstellknopf drehen, um die gewiinschte Dauer
einzustellen.

Sobald die angezeigte Garzeit mit der gewiinschten
Ubereinstimmt, > zur Bestatigung drlicken und die
Funktion starten.

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kdnnen Sie die Garzeit
durch Drehen des Knopfes anpassen; Bei jedem Driicken von
> wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

«AUTOMATIKFUNKTIONEN / AUTOMATISCHE
AUFTAUFUNKTION

KATEGORIEN

Sobald Sie eine der Automatikfunktionen ausgewahlt
habe, missen Sie eine Kategorie fur die zu garenden
Lebensmittel auswahlen.

N

Bk
Wenn das Symbol T|auf dem Display blinkt, den
Einstellknopf drehen, um die Ziffer auszuwahlen, die

mit der gewlnschten Kategorie Gbereinstimmt, ‘dann
mit o bestatigen.

GEWICHT

Um beste Ergebnisse zu erreichen, miissen Sie fiir die
Automatikfunktionen das Gewicht des Lebensmittels
eingeben, das Sie unter den werkseitigen
Einstellungen auswahlen kdnnen: der Ofen berechnet
die ideale Zeitdauer fiir die zu verwendende Funktion
fur jede Lebensmittelkategorie.

T |//
1

[ | I
v N'K

Wenn die Standardeinstellung auf dem Display
erscheint und das g Symbol blinkt, den Einstellknopf
drehen, um das Gewicht einzugeben, dann mit »’
bestatlgen und die Funktion starten.

3. DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, > driicken, um die Funktion zu aktivieren.

>, wird
die Garzeit um weitere 30 Sekunden erhoht (nur far
die manuellen Funktionen).

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste >

Bitte beachten: Die aktive Funktion kann jederzeit durch
Dricken von O angehalten werden.

JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, > zur Aktivierung
des Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (900 W) fir 30 Sekunden
dricken.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um ein
versehentliches Einschalten des Ofens zu vermeiden.

Elljl:ll-

Die Tur 6ffnen und schlieBen und anschlieBend >’
zum Start der Funktion driicken.

(B}mknecht ’



4. PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z.B. zum
Urprﬂhren oder Wenden der Speise, einfach die Tir
offnen.

Zum Fortsetzen der Funktion, die Tir schlieBen und
> dricken

Das Garen kann auch zeitweise unterbrochen werden
durch Dricken von O .Um den Kochvorgang wieder
aufzunehmen, schlie3en Sie die Tir und drucken Sie

>

AUTOMATISCHE PAUSE
(RUHREN SIE DAS GARGUT UM ODER WENDEN SIE ES)

Gewisse Funktionen halten den Garvorgang an, damit
Sie die Speise wenden oder umriihren kénnen.

Eurm

Wenn der Ofen das Garen unterbricht und "Turn food"
(Gargut wenden) oder "Stir Food" (Gargut riihren) auf
dem Display erscheint, die Tur 6ffnen, um die Speise
zu wenden oder umzuriihren, dann die Tir schlieBen
und > dricken, um das Garen wieder zu starten.

Bitte beachten: nach 2 Minuten, selbst wenn die
Speise nicht gewendet oder umgeriihrt wurde, startet
die Funktion automatisch erneut.

5. ENDE DES GARVORGANGS

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display
zeigt "End" an, um anzugeben, dass der Garvorgang
beendet ist.

Ernd

GARTABELLE

Bei einigen Funktionen kann das Garen verzdgert
werden wahrend die zuvor eingestellten
Einstellungen erhalten bleiben: den Einstellknopf
drehen, um eine neue Garzeit einzustellen, dann
driicken. %

TIMER

Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als
Timer verwendet werden. Der Timer aktiviert keinen
Garzyklus.

Um die Funktion einzuschalten und die gewlinschte
Garzeit einzustellen, den Einstellknopf drehen.

N
L

(GO NN NN

% zur Aktivierung des Timers driicken. Es ertdnt
ein akustisches Signal und eine Anzeige auf dem
Bildschirm erscheint, sobald der Timer das Ruickzahlen
der ausgewahlten Zeit beendet hat. Um Anderungen
an dem Timer vorzunehmen, nachdem er aktiviert
wurde, den Einstellknopf drehen, dann mit o«
bestatigen.

Um dies zu unterbrechen oder zu der aktuellen
Zeitanzeige zurlickzugelangen, den Einstellknopf
bis 0:00 auf dem Display erscheint drehen und "o«
driicken

Bitte beachten: Sobald der Timer aktiviert wurde, kénnen Sie
auch eine Funktion aktivieren: Der Timer zahlt automatisch
die ausgewdhlte Zeit weiter runter, ohne die Funktion zu
beeinflussen. Um zurlick zur Ansicht des Timers zu gehen,
abwarten, bis die Ofenfunktion beendet ist oder die Funktion
ausschalten durch zweimaliges Drlicken von . O,

SPEISE FUNKTION VORHEIZEN  TEMP.(°C) ":}SUTF”E":“,‘S DAUER  ZUBEHORTEILE

@ . 160 - 180 . 30-60
Hefekuchen ®

) - 160 - 180 90 25-50 DD
(c}i(ggguz?k‘\le(:,cshcﬁ?del, Apfelkuchen) Ja 160 - 190 - 35-70 ﬁﬁ =¥
Kekse > Ja 170-180 . 10-20 T
Meringen & Ja 100-120 i 40-50
Brétchen & Ja 210-220 . 10-12 ainEe
Brotlaib Ja 180-200 . 30-35 dDER
Pizza / Quiche S Ja 190-220 . 20-40 55

(B:auknecht



Pizza (0,4 - 0,5 kg) oty - - - 14-16 =
salzgebackenes & Ja 180 - 190 - 40 - 55 I
(Gemusetorte, Quiche Lorraine) (IDE
Quiche Lorraine (1 - 1,2 kg) oty - - - 18 - 20 L
Lasagne / Uberbackene = T =
Nudelgerichte 23 B B 350-5001 15-40 AhEp
)
Lammbraten/Kalbsbraten/ £ - 170 - 180 - 70 - 80* A ce
Roastbeef o
(13-15kg) ) - 160-180 160 50-70* DD
Roastbeef - Medium (1,3 - 1,5 kg) E - 170 - 180 - 40 - 60* @?D 8
- @
( - - - - * <
Brathahnchen/Kaninchen/Ente ® 210-220 >0-70 (Dse
(ganz1-1.2kg) - 210220 350 | 45-60*  ([DEP
oo _ _ _ _ % ) =2
Hahnchen / Kaninchen / Ente 330-500 | 20-40 (D&
(Filets/Stlcke 0,4 - 1 kg) = ~ ~ ~ 1218 =
Gebackener Fisch (ganz) K - - 160 - 350 20 - 40 Mee
Fischfilets/Scheiben If| Ja - - 15-30* Eﬁﬁ =@
Gefiilltes Gemiise 4 D=
(Tomaten, Zucchini, Auberginen...) - - 500-650  25-50 m =
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Bratwiirste / Kebab / Rippchen / ) ) ) } T (=
Hamburger EI 20-40% m =¥
Bratwurst/Hamburger (0,2 - 1 kg) o Ja** - - 6-16 (=
Ofenkartoffeln - - 350-500 = 20-40* ]
Kartoffelecken (0,3 - 0,8 kg) oty - - - 10 - 20 =
Backobst 5% - - 160-350  15-25 Mer
Gemiisegratin - - 160-350  15-25 Mee
Gebratenes Gemiise (0,3 g - 0,8 kg) & Ja** - - 8-18 =

* Die Speise nach halber Garzeit wenden

@www Die Gebrauchsanleitung mit der Tabelle der erprobten Rezepte, die fiir die Zertifizierungsstellen in

** Die Crisp-Platte fur 3—-5 Minuten vorheizen

Ubereinstimmung mit der [IEC-Norm 60350 zusammengestellt wurden, auf docs.bauknecht.eu herunterladen.

FUNKTIONEN

Crisp Heissluft

HeiBluft + MW

Grill

i

Grill + MW

Turbogrill + MW

ZUBEHORTEILE

Hitzebestandige Platte/geeigneter Behalter
fur die Verwendung in Mikrowellen

Hohen Rost

R e

an

Niedrigen Rost

®

an

Crisp-Platte

L—

(B}mknecht



REINIGUNG

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

+  Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
vervr\]/enden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

« Das Glas der Backofentir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

+ InregelmaBigen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen, den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speiserlickstande entfernen.

«  Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese
die Flachen des Gerates beschddigen konnen.

ZUBEHORTEILE

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
spulmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Problem

Mogliche Ursache

AbhilfemaBnahme

Der Ofen funktioniert nicht. Stromausfall.

Trennung von der
Stromversorgung.

und der Backofen an das Netz angeschlossen
ist.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder
ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut
auftritt

Beim Ausschalten des Ofens
produziert dieser Gerdusche.

Abkuhlungsvorgang beendet ist.

Das Display zeigt ein ,F“ gefolgt | Softwarefehler.
von einem Buchstaben oder einer
Nummer an. :

: Den nachsten Kundendienst kontaktieren
- und die Nummer angeben, die auf den

Buchstaben ,F” folgt.

TECHNISCHE DATEN

@wwwDie technischen Daten mit Angabe der
Energiedaten fiir dieses Gerat kdnnen auf der
Internetseite docs.bauknecht.eu runtergeladen
werden

WIE IST DIE GEBRAUCHSANLEITUNG
ERHALTLICH?

> (@www Dje Gebrauchsanleitung von der =]
Internetseite docs.bauknecht.eu runterladen

[=
(es kann der QR-Code verwendet werden), C
unter Angabe des Handelscode fiir das E?_E;
Produkt.

> Alternativ unseren Kundendienst kontaktieren

UNSEREN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

Unsere Kontaktdaten sind im Garantiehandbuch
zu finden. Wird der Kundendienst kontaktiert, bitte
die Codes auf dem |
Typenschild des Produkts
angeben.

‘ XXX ‘

° (B:auknecht
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GUIDE

D'UTILISATION QUOTIDIENNE

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT

BAUKNECHT

Afin de recevoir un service et un support
complet, merci d'enregistrer votre appareil sur
www.bauknecht.eu/register

Vous pouvez télécharger les Consignes de

sécurité et le Guide d'utilisation et d'entretien en

] - .
W WWW visitant notre site Web docs.bauknecht.eu et
en suivant les consignes au dos de ce livret.

! Lire attentivement les consignes de sécurité avant d'utiliser I'appareil

DESCRIPTION DU PRODUIT

Towdioiiin, - - — 1. Panneau de commande
O . O 2. Elément chauffant rond
] — — ' (invisible)
2 .....| || 58838888533888522233388522333288522333888533R0RRERERA2E | seeseeseeee3 3. Plaque signalétique
[ e = —— (ne pas enlever)
e ‘., [ I P < 4. Porte
R r— 5. Elément chauffant supérieur/gril
g puveesia iy 6. ECI aira ge
3. D% 7. Plaque tournante
/
o 2{:2;: :§§§§§$&K£§?. cecehie .QQO...Q0.07
S 2
4.eeet ~\
PANNEAU DE COMMANDE
F
. /\
oc& i —_— .+
S BPR -y
: i : i i
1 23 4 56 7
1.BOUTON DE SELECTION 3. ARRET 6. CONFIRMER

Pour allumer le four en sélectionnant
une fonction.

Tournez a la position 0 pour éteindre
le four.

2.RETOUR
Pour retourner au menu précédent.

Pour interrompre une fonction en
cours a tout moment. Appuyez deux
fois pour interrompre la fonction et
placer le four en attente.

4.ECRAN

5.DEBUT

Pour lancer les fonctions et confirmer
les réglages. Lorsque le four est
éteint, elle lance la fonction « Jet
Start » du four a micro-ondes.

Pour confirmer la sélection d'une
fonction ou le choix d'une valeur.

7.BOUTON DE REGLAGE

Pour naviguer a travers les menus et
confirmer ou changer les réglages.

Veuillez noter : Les boutons sont
escamotables. Appuyez au centre des
boutons pour les faire sortir.

(B}mknecht



ACCESSOIRES

PLAQUE TOURNANTE EN VERRE

Installée sur son support, la

plague tournante en verre

peut étre utilisée avec toutes

les méthodes de cuisson.

La plaque tournante doit
toujours étre utilisée comme base pour les autres
récipients ou accessoires.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT

Utilisez le support uniquement pour
la plaque tournante en verre. Ne

D placez pas d’autres accessoires sur le

support. Utiliser le support

uniquement avec la plaque

tournante en verre. Ne placez pas

d’autres accessoires sur le support

PLAT CRISP
Utiliser seulement avec la fonction
@ correspondante.

S Le plat Crisp doit étre placé au
centre de la plaque tournante en
verre, et peut étre préchauffé lorsqu’il est vide en
utilisant la fonction spéciale prévue a cet effet.
Placez les aliments directement sur le plat crisp.

Le nombre d'accessoires peut varier en fonction du modele.

POIGNEE POUR LE PLAT CRISP

Utilisée pour retirer le plat crisp
chaud du four.

GRILLE SUPERIEURE

Elle vous permet de placer les
aliments plus prét de la grille
pour un dorage parfait de votre
plat. Placez la grille métallique
sur la plaque tournante.

&

GRILLE INFERIEURE

. Cela permet une bonne
)
U

circulation de I'air chaud pour

obtenir une cuisson parfaite de

votre plat.

Placez la grille métallique sur la
plague tournante.

COUVERCLE (SELON LE MODELE)

Utile pour couvrir les récipients
@ lorsque vous utilisez le four a

micro-ondes pour cuire ou

\&)) réchauffer des aliments. Le
couvercle réduit les éclaboussures,
garde les aliments tendres, et peut

aussi étre utilisé pour créer un deuxiéme niveau de

cuisson.

Ne pas l'utiliser avec les fonctions Gril (incluant « Crisp

Dynamic ».

Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter séparément auprés du Service Aprés-Vente.

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'’il
est adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et
qu'il est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au four a micro-ondes.

Toujours s’assurer que les aliments et les accessoires
ne touchent pas aux parois internes du four.

Toujours vous assurer que la plaque tournante peut
tourner librement avant de mettre I'appareil en
marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la plaque
tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.

’ (B:auknecht



FONCTIONS

Z2)\\| MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire ou réchauffer des
aliments ou des breuvages.

% TURBO GRIL + MO

Pour rapidement cuire et dorer vos aliments
en combinant les fonctions de four a micro-ondes,
gril, et convection.

Accessoires recommandés : grille supérieure

~ .
(25» CHALEUR PULSEE

Pour cuire des plats de facon a obtenir des
résultats comparables a la cuisson avec un four
conventionnel. Vous pouvez utiliser la plaque a
patisserie ou d’autre plat de cuisson résistant a la
chaleur pour cuire certains aliments.

Accessoires recommandés : grille inférieure

S| CHALEUR PULSEE + MO
= Pour préparer des plats en peu de temps.

A\

Accessoires recommandés : grille inférieure

PUISSANCE RECOMMANDE POUR
Rapidement réchauffez les boissons ou
200 W les aliments avec une forte teneur en
eau.
750 W Cuisson de légumes.
650 W Cuisson de la viande et du poisson.
Cuisson de sauces a la viande, ou les
500 W sauces contenant du fromage ou des
ceufs. Terminer la cuisson des patés a la
viande et les pates cuites.
350 W Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire
fondre le beurre ou le chocolat.
160 W Décongélation des aliments surgelés ou
ramollir le beurre et le fromage.
90 W Ramollir la creme glacée.
5[ CRISP \ .
Pour dorer un plat a la perfection, autant

au-dessus qu’en dessous. Cette fonction doit étre
utilisée avec le plat Crisp spécial.

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat
Crisp

SA7| GRIL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous
conseillons de retourner les aliments durant la
cuisson. Pour de meilleurs résultats, préchauffez le
gril de 3 a 5 minutes

Accessoires recommandés : grille supérieure

GRILL + MO

<~
'\ . : .

Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et gril.

Accessoires recommandés : grille supérieure

A
9‘6 AUTO DEFROST

Pour rapidement décongeler différents
types d'aliments en précisant leur poids. Placez les
aliments directement sur la plaque tournante.
Retournez les aliments lorsque qu'indiqué

CATEGORIE | ALIMENTS RECOMMANDES POIDS
VIANDE
g
(mince, cotelettes, biftecks, 100g-2kg
e rotis)
e@ VOLAILLE
(poulet entier, morceaux, 100g-2,5kg
2% filets)
°<(> POISSON
3 (entier, darnes, filets) 1009-1.5kg
LEGUMES
(macédoine de légumes, 100g-1,5kg
4 petits pois, brocolis, etc.)
PAIN
D (miches scones, petits 100g-1kg
5% pains)

Bauknecht



PREMIERE UTILISATION

‘%| AUTO - REHEAT / COOK A AUTO - CRISP / CHALEUR PULSEE+ MO
Avec les fonctions automatiques, simplement Lors qu'indiqué, la fonction peut seulement étre
sélectionnez le type et le poids, ou la quantité utilisée avec le plat Crisp qui est fourni. Retournez
d'aliments, pour obtenir les meilleurs résultats. Le les aliments lorsque qu'indiqué.
four détermine automatiquement les meilleurs
réglages et les ajuste tout au long de la cuisson.
Retournez les aliments lorsque qu'indiqué. )
CATEGORIE ALIMENTS POIDS
CATEGORIE ALIMENTS POIDS FRITES
@ (étendre en une seule couche 200-500 g
EES L e et saupoudrer de sel avant de
1 ASSIETTE A DINER 2509-5009 les faire cuire)
&S PLAT SURGELE 250-500¢ Z%é PIZZA, PATE FINE 200-500¢g
2%
3% LASAGNES SURGELEES 250-500 g PIZZA, CROUTE EPAISSE 300-800g
<) AILES DE POULET, MORCEAUX
= SOUPES 200-800g 4@  DEPOULET 200-500¢g
4 (Huilez Iégérement le plat)
w <D BATONNETS DE POISSON
U BOISSONS 100 - 500 &= (Le plat Crisp doit étre 200-500¢g
g
5 = préchauffé)
POMMES DE TERRE AU FOUR XS
(Tournez lorsque vous y étes  200g- 1 kg POULET ROTI 800g-1,5kg
invité)
LEGUMES FRAIS
£k (Coupez en morceaux de taille ) COOKIES 3009
7 identique et ajoutez 2 a 4 200-8009
cuilleres a table d'eau. Couvrir)
2 LEGUMES SURGELES POISSON ENTIER 600g-1,2kg
(Tournez lorsque vous y étes  200-800g 8
B3 invité. Couvrir)
% , GRATIN QFIEEF?EMMES DE 800g-2kg
5 LEGUMES EN CONSERVE 200-600g 9
&, S ROTI DE BOEUF 800g-1,5kg
. POPCORN 100 g 10

. REGLER L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur
0. pour au moins 3 seconde alors que le four est éteint et

I'appareil pour la premiere fois : Les deux chiffres
indiquant I'heure clignotent a I'écran.
AN S
minfmln
JRINIEIN

Tournez le bouton de réglage pour régler I'heure et
appuyez sur o« pour confirmer. Les deux chiffres des
minutes clignotent. Tournez le bouton de réglage pour
régler I'heure et appuyez sur "o’ pour confirmer.

répétez les étapes décrites plus haut.
Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite d'une panne de
courant prolongée.

(B:auknecht



UTILISATION QUOTIDIENNE

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée
a I'écran. Tournez le bouton de réglage pour
sélectionner une des fonctions disponibles.

2. REGLAGE D'UNE FONCTION

. FONCTIONS MANUELLES

Apres avoir sélectionné la fonction désirée, vous
pouvez changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.

PUISSANCE DU FOUR A MICRO-ONDES /

TEMPERATURE
SOrrTw
, LI
A

Lorsque que le voyant W clignote a I'écran,

tournez le bouton pour ajuster la puissance et
appuyez ensuite sur  pour confirmer et continuer de
modifier les réglages qui suivent (si possible).

De la méme fagon, le voyant °ﬁ) clignote a I'écran,
tournez le bouton pour ajuster la température et
appuyez ensuite sur o pour confirmer et continuer
de modifier les réglages qui suivent (si possible).

Veuillez noter: une fois que la fonction a été activée, la
puissance peut étre modifiée en appuyant deux fois sur <«
pour accéder au menu des réglages, puis en tournant le
bouton de réglage pour modifier le réglage.

DUREE

Sz
62 ll 1L
PNEN

Lorsque le voyant & clignote a I'écran, tournez le
bouton de réglage pour régler la durée désirée.

Une fois que le temps de cuisson désiré est affiché,
appuyez sur " pour confirmer et lancer la fonction.

Veuillez noter: Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le
temps de cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que
vous appuyez sur >, le temps de cuisson augmente de 30
secondes.

. FONCTIONS AUTOMATIQUES /
DECONGELATION AUTOMATIQUE

CATEGORIES

Une fois que vous avez choisi une des fonctions
automatiques, vous devrez sélectionner une catégorie
pour les aliments que vous cuisez.

N
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Lorsque le voyant ﬂclignote a I'écran, tournez le
bouton de réglage pour sélectionner le numéro de la

catégorie désirée et appuyez ensuite sur o« pour
confirmer.

POIDS

Pour obtenir les meilleurs résultats, vous devez
indiquer le poids des aliments pour les fonctions
automatiques en choisissant parmi les parameétres

par défaut : le four calculera la durée idéale de
fonctionnement de la fonction pour chaque catégorie
d'aliment.
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Lorsque le réglage par défaut apparait a I'écran et que
le voyant g clignote, tournez le bouton de réglage
pour insérer le poids, appuyez ensuite sur > pour
confirmer et lancer la fonction. ﬁ

3. ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur > pour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez sur la touche >
, la durée de cuisson augmente de 30 secondes
supplémentaires (seulement pour les fonctions
manuelles).

Veuillez noter: Vous pouvez appuyer sur O a tout moment
pour interrompre la fonction en cours.

JET START

Lorsque le four est éteint, appuyez sur .>. pour
lancer la cuisson avec la fonction four a micro-ondes a
puissance maximale (900 W) pour 30 secondes.

. VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour
empécher d'allumer le four accidentellement.

Elljl:ll-

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur >
pour lancer la fonction.

(B}mknecht ’



4. PAUSE

Pour interrompre une fonction en cours (pour brasser
ou retourner les aliments par exemple), ouvrez
simplement la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et
appuyez sur b

Il est aussi possible d'interrompre temporairement la
cuisson en appuyant O . Pour retourner au processus
de cuisson, fermez la porte et appuyez sur .

PAUSE AUTOMATIQUE
(AGITER OU TOURNER L'ALIMENT)

Certaines fonctions vont s'interrompre pour vous
permettre de tourner ou de brasser les aliments.

Eurm

Lorsque le four interrompt la cuisson, « Turn Food
» (tournez les aliments) ou « Stir Food » (Agiter les
aliments) apparait a I'écran; ouvrez la porte pour

tourner ou brasser les aliments, fermez ensuite la
porte et appuyez sur > pour relancer la cuisson.

Veuillez noter: aprés deux minutes, méme si les
aliments n'ont pas été tournés ou brassés, la fonction
démarre de nouveau automatiquement.

5. FIN DE CUISSON

Un signal sonore se fait entendre et le mot « End »
apparait a I'écran lorsque la cuisson est terminée.

End

TABLEAU DE CUISSON

Pour certaines fonctions, il est possible de différer

la cuisson tout en maintenant les réglages déja
déterminés: tournez le bouton de réglage pour régler le
nouveau temps de cuisson, appuyez ensuite sur .

. TIMER

Lorsque le four est éteint, I'écran peut étre utilisé
comme minuterie. Le minuteur ne démarre pas de
cycle de cuisson.

Pour lancer la fonction et régler le temps de cuisson,
vous devez tournez le bouton de réglage.

4
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Appuyez sur % pour lancer la minuterie. un signal
sonore se fait entendre et une indication apparait

a I'écran lorsque la minuterie a terminé le compte a
rebours. Pour modifier la minuterie une fois quelle
est active, tournez le bouton de réglage et appuyez
ensuite sur % pour confirmer

Pour l'interrompre ou retourner a l'affichage de
I'heure, tournez le bouton de réglage pour afficher
0:00 a I'écran et appuyez sur "o’

Veuillez noter: Une fois que la minuterie a commencé

le compte a rebours, vous pouvez aussi utiliser une

fonction : La minuterie va continuer son compte a rebours
automatiquement, sans conséquence sur la fonction. Pour
afficher la minuterie de nouveau, attendez la fin de la fonction
ou interrompez la fonction du four en appuyant sur O..

ALIMENTS FONCTION PRECRAUF  reyp o) PUSSANCE  pupee  accessolRes
S . 160 - 180 - 30-60 anE®
Gateaux a pate levée o
- 160 - 180 90 25-50 ADES
Tourtes fourrées _—
(gateau au fromage, strudel, tarte & Oui 160-190 - 35-70 m 5
aux pommes)
Biscuits & Oui 170-180 . 10-20 dnE®
Meringues Oui 100-120 - 40-50 anE®
Petits pains Oui 210220 . 10-12 anE®
. ~ . [
Pain Oui 180-200 - 30-35
Pizza / Tarte & Oui 190-220 - 20-40
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Pizza (0,4 - 0,5 kg) oty - - - 14-16 =
Tartes salées (tarte aux légumes, N . ) ) ) 2
quiche lorraine) & Oui 180-190 40-55 dDEY
Quiche lorraine (1 - 1,2 kg) oty - - - 18-20 L
Lasagnes/pates au four X - - 350-500 15-40 m
Age * & ~
Agneau roti / de veau / 3 - 170-180 - 70-80 dn e
roti de boeuf o
(13-1,5kg) ) - 160-180 160 50-70% DD
Réti de boeuf - a point (1,3 - 1,5 Kg) E - 170-180 - 40-60* @?D zE
~ ®
( - 210-22 - -70* S
Poulet réti/lapin/canard © 0-220 >0-70 (s
ier1-1,2K ;
(entier 9 - 210220 350 | 45-60*  ([DE®
54 )
. 8 - - 350-500 20-40* &
Poulet/ Lapin / Canard (D&
(filets/pieces 0,4 - 1 Kg) = i i i 12-18 =
Poisson au four (entier) K - - 160-350  20-40 Mee
Filets/tranches de poisson If| Oui - - 15-30* m@
Légumes farcis 4 ) ) ) ) T =
(tomates, courgette, aubergines...) >00-650 25-50 m =¥
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Saucisses / brochettes / cotes levées / (=
hamburgers 7 i i i 20-40% e
Saucisses / hamburgers (0,2 - 1 kg) & Oui** - - 6-16 =
Pommes de terre au four - - 350-500  20-40* m
Pommes de terre en quartiers e ) ) ) ) =
(0,3- 0,8 Kg) — 10-20
Fruits cuits 5% - - 160-350  15-25 Mer
Légumes gratinés - - 160-350 15-25 m =0
Légumes frits (0,3 - 0,8 kg) ot Oui** - - 8-18 (=

* Retournez I'aliment a mi-cuisson

** Préchauffez le plat Crisp de 3 a 5 minutes

(®www T¢|échargez le Guide d'utilisation et d'entretien sur docs.bauknecht.eu pour le tableau de recettes éprouvées,

compilé pour les autorités de certification, conformément a la norme CEl 60350.

Crisp Chaleur pulsée

FONCTIONS

Chaleur pulsée + MO

Grill

i

Gril + Micro-ondes

Turbo gril + MO

allant au four a micro-ondes

~ o'
~ llla
~

ACCESSOIRES

Plat résistant a la chaleur/récipient

Grille supérieure

R

Lo

Grille inférieure

®

an

Plat Crisp

L—
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NETTOYAGE

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

« Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon en microfibre
humide. Si elles sont tres sales, ajoutez quelques
gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez avec un
chiffon sec.

+ Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

« Aintervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez la plaque tournante et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

« Legril n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur intense
brile la saleté. Utilisez cette fonction de facon réguliere.

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a
récurer abrasifs, ou des détergents abrasifs ou
corrosifs, ils pourraient endommager les surfaces
de lI'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle, sauf pour
le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent doux.
Pour les taches tenaces, frottez délicatement avec un
chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp avant de le
nettoyer.

DEPANNAGE

Probléme . Cause possible

Solution

Le four ne fonctionne pas.

Débranchez de l'alimentation

- Coupure de courant.

- courant et que le four est bien branché.
¢ Eteignez puis rallumez le four pour voir si le

. principale.

Le four fait du bruit, méme
lorsqu'il est éteint.

L'écran affiche la lettre « F » suivie  Erreur de logiciel.
d'une lettre ou d'un chiffre. :

- » et contactez le Service Apres-vente le plus
© prés.

FICHE TECHNIQUE

@www | 3 fiche technique de l'appareil comprenant les
taux d’efficacité énergétique peut étre téléchargée
sur le site Web docs.bauknecht.eu

COMMENT OBTENIR LE GUIDE D'UTILISATION ET

ENTRETIEN
> (@wwwTéléchargez le Guide d'utilisation EE"E

et d'entretien sur notre site Web
docs.bauknecht.eu (vous pouvez utiliser

ce code QR), en précisant le code commercial

> Une autre facon est de contacter notre Service
Apres-vente

du produit.

CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE

Vous pouvez trouver les informations pour nous
contacter dans le livret de garantie. Lorsque vous
contactez notre Service |
Aprés-vente, veuillez

indiquer les codes

disponibles sur la

plaque signalétique de

l'appareil. %ﬁd -

‘ XXX ‘

° (B:auknecht



PAIVITTAISKAYTON VIITE-

OPAS

KIITOS SITA, ETTA OSTIT BAUKNECHT-

TUOTTEEN
Taydemman avun ja tuen saamiseksi
=/ rekisterdi tuotteesi sivustolla

www.bauknecht.eu/register

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto-

ja huolto-oppaan osoitteesta
|iWWW docs.bauknecht.eu ja noudattamalla
taman vihkosen takakannen ohjeita.

! Lue terveys- ja turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa

TUOTTEEN KUVAUS

Teeefrrrnsnonens : - 1. Ohjauspaneeli
O T O 2. Pyored limmitysvastus
(ei nakyvissa)
2 83283883233333833333232333833832332832382338329 3. Tunnistekilpi
. .@ ................ - et (&3 poista)
- 4. Luukku
- 5. Ylempilampdvastus/grilli
6. Valo
3. ° 7. Pydriva lautanen
R
S
4....%
./
/]/ =
KAYTTOPANEELI
F
. /\
00& i —_— .+
Sl D
1 23 4 56 7
1. VALINTANUPPI painiketta painetaan kaksi kertaa, 6. VAHVISTUS

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

¥ -asentoon kdantaminen laittaa
uunin pois paalta.

2. TAKAISIN

Palaa edelliseen asetusvalikkoon.

3.STOP

Keskeyttaa kdaynnissa olevan
toiminnon milloin tahansa. Jos

toiminto keskeytyy ja uuni menee
valmiustilaan.

4. NAYTTO

5. KAYNNISTYS

Kaytetaan toimintojen
kdaynnistamiseen seka asetusten
vahvistamiseen. Kun uuni

on kytketty pois paalta, se
kdynnistaa “Jet Start” -toiminnolla
mikroaaltouunin.

Vahvista valittu toiminto tai
asetettu arvo.

7. SAATONUPPI

Nupilla selataan valikoita ja
tehdaan sekd muutetaan asetuksia.

Huomaa: Valitsimet ovat upotettuja.
Valitsin nousee yl6s kayttopaneelista,
kun painat sitd keskelta.

(B}mknecht



VARUSTEET

LASIALUSTA

Tukeensa asetettua pyorivaa
lautasta voidaan kayttaa
kaikkien
kypsennysmenetelmien
kanssa.
Pyorivaa lautasta on kdytettava aina aluslautasena
muille astioille ja lisavarusteille.

PYORIVAN LAUTASEN TUKI

Kdyta tukea ainoastaan

lasilautaselle. Ala aseta tuen paalle
D muita varusteita. Kdyta tukea
ainoastaan lasilautaselle. Al3 aseta
tuen paalle muita varusteita

CRISP-ALUSTA
tarkoitetun toiminnon kanssa.
Crisp-alusta on laitettava aina

voidaan esilammittaa tyhjana kayttamalla tahan

tarkoitukseen tarkoitettua erikoistoimintoa. Aseta

Saa kdyttaa ainoastaan sille
pyorivan lautasen keskelle ja se
ruoka suoraan Crisp-alustalle.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla kuuma crisp-alusta
voidaan poistaa uunista katevasti.

KORKEA RITILA

Taman ansiosta voit asettaa
ruoan lahemmaksi grillia,
jolloin se ruskistuu paremmin.
Aseta ritila pyorivalle alustalle.

:%

MATALA RITILA
Taman avulla saavutetaan hyva
kuuman ilman kierto, jolloin

l') ruoka kypsentyy parhaalla
\'J mahdollisella tavalla.

Aseta ritila pyorivalle alustalle.

KUPU (MALLIKOHTAINEN)

‘ Kaytetdan astioiden pelttamlseen

mikroaaltokypsennyksen ja
-lammittamisen aikana. Kupu
vahentaa roiskeita, sailyttaa ruuan
kosteuden ja lisdaksi sen avulla
voidaan luoda kaksi
kypsennystasoa.
Ei sovi yhteen minkaan grillitoiminnon kanssa
(mukaan lukien “Crisp”).

Lisdavarusteiden maara saattaa vaihdella ostetusta mallista riippuen.

Muita lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia
varusteita. Ennen ostoa varmista, etta ne sopivat
mikroaaltouunissa kaytettavaksi ja kestdavat uunin
lampéotiloja.

Ali koskaan kiyti metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

(B:auknecht



TOIMINNOT

' FI

Z)\\| MIKROAALTO

Kypsentaa ja lammittaa ruoat ja juomat
nopeasti.

2\ | TURBO GRILL + MW (TURBOGRILLI + MA)
fa Kypsenna ja ruskista ruoka nopeasti
yhdistamalla mikroaalto-, grilli- ja perinteisen uunin
toiminnot.

Suositeltavat varusteet: kypsennysalustaa

<
(g_? KIERTOILMA

Kypsentda ruokalajit tavalla, jolla saavutetaan
samanlaisia tuloksia kuin perinteisella uunilla.
Tiettyjen ruokien kypsennykseen voidaan kayttaa
leivinpeltia tai muuta astiaa, joka voidaan laittaa

Suositeltavat varusteet: matala ritila

@\% KIERTOILMA + MIKROAALLOT
Valmista ruuat nopeasti.

TEHO SUOSITUKSET
Juomien tai erittain vesipitoisten
200 W ruokien nopea lammittdminen
uudelleen.

750 W Vihannesten kypsennys.
650 W Lihan ja kalan kypsennys.

Lihaa, juustoa tai munaa sisaltavien
500 W kastikkeiden kypsennys. Lihapiirakoiden uuniin.

tai uunipastan viimeistely.

350 W Hidas, varovainen kypsennys. Sopii

hyvin voin tai suklaan sulatukseen.

Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston

160 W pehmennys. z
90 W Jaateldon pehmennys.

Suositeltavat varusteet: matala ritila

45 [CRISP-TOIMINTO

— 1Ruskista ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta.
Tata toimintoa saa kdyttaa ainoastaan erityisen
Crisp-alustan kanssa.

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

A
9.6 | AUTOMAATTINEN SULATUS

SSA7| GRILLI

Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.
Suosittelemme kadantamaan ruokaa kypsennyksen
aikana. Saat parhaat tulokset esilammittamalla
grillid noin 3-5 minuuttia

Suositeltavat varusteet: kypsennysalustaa

Monien erityyppisten ruokien pikaiseen
sulattamiseen yksinkertaisesti ilmoittamalla
niiden paino. Ruoka on laitettava suoraan lasiselle
pyorivalle lautaselle.

Kaanna ruokaa kehotettaessa

m GRILL + MIKROAALLOT
Kypsenna ja gratinoi ruuat nopeasti
yhdistamalla mikroaalto- ja grillitoiminnot.

Suositeltavat varusteet: kypsennysalustaa

LUOKKA SUOSITELLUT RUOAT PAINO
LIHA
g
(jauheliha, kotletit, pihvit, 100g-2 kg
¥ paistit)
z@ LINNUNLIHA
(kokonainen broileri, palat, 10049 -2,5 kg
2% fileet)
<D _ KALA ) 100g- 1,5 kg
35k (kokonainen, viipaleet, fileet)
VIHANNEKSET
gf‘ (sekavihannekset, herneet, 100g-1,5kg
Rk parsakaali, jne.)
D . LE.IPf“ w . 100g-1kg
5 sk (limput, teeleivat, sampylat)

Bauknecht



S8 1 AUTO - KUUMENNUS / KYPSENNYS A AUTO - RAPEUTUS / KIERTOILMA + MIKRO
Tata automaattitoimintoa varten valitaan . Jos ndin on ilmoitettu, toimintoa voidaan kadyttaa
yksinkertaisesti elintarvikkeiden tyyppi ja paino tai ainoastaan toimitetun Crisp-alustan kanssa. Kaanna
maara parhaan mahdollisen tuloksen saamiseksi. tai sekoita ruokaa kehotettaessa.
Uuni laskee automaattisesti parhaat asetukset
ja vaihtaa niita edelleen kypsymisen edistyessa.
Kaanna ruokaa kehotettaessa.
LUOKKA RUOKA PAINO
LUOKKA RUOKA PAING RANSKALAISET PERUNAT
@ (Levita y.hte.na ainoana 200-500 g
EES ) kerroksena ja ripottele suolaa
1 LAUTANEN 2509-5009 paalle ennen kypsennysta)
@S PAKASTEANNOS 250- 500 g M@ PIZZA, OHUTPOHJAINEN ~ 200-500g
2%
'3% PAKASTELASAGNE 250 - 500 g PIZZA, PAKSUPOHJAINEN  300-800 g
I BROILERIN SHVET, BROILERIN
= KEITOT 200-800 g = _ PALAT 200-500g
4 (Oljya alusta kevyesti)
w <D KALAPUIKOT
U JUOMAT 100-500 g &= (Crisp-alusta tulee 200-500¢g
5 = esilammittaa)
PAISTETUT PERUNAT T
(Kaanna kehotettaessa) 200g-1kg 6 GRILL. BROILERI 800g-1,5kg
TUOREET VIHANNEKSET
£k (Leikkaa samankokoisiksi 200-800 g PIKKULEIVAT 3009
7 paloiksi ja lisdd 2 - 4
ruokalusikallista vetta. Peita)
@y PAKASTEVIHANNEKSET 500 - 800 KOKONAINEN KALA 600g-1,2kg
8% (Kaanna kehotettaessa. Peitd) 9
% . PERUNAGRATIINI 800g-2kg
5 TOLKKIVIHANNEKSET 200-600g
% PAAHTOPAISTI 800g-1,5kg
— POPCORN 100 g

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

« ASETA AIKA

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja
tarkoittavaa numeroa.

i
J LA

Aseta tunnit sddtonuppia kaantamalla ja vahvista
painamalla "« . Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia
alkaa vilkkua. Aseta tunnit sddténuppia kaantamalla ja
vahvista painamalla "o .

Huomaa: jos haluat vaihtaa kellonajan my&hemmin, paina
0 ja pida sita painettuna vahintaan 3 sekunnin ajan uunin
ollessa sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet.

Silrllun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdn sahkokatkon
jalkeen.

’ (B:auknecht




PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika
nakyy ndytolla. Valitse yksi kaytettdvissa olevista
toiminnoista kdantamalla valintanuppia.

TOrriw
, LI
A
2. ASETA TOIMINTO

. MANUAALISET TOIMINNOT

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit
muuttaa sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

MIKROAALTOTEHO / LAMPOTILA

3

A g
O rrw

Kun W -kuvake vilkkuu naytolla,

saada tehon asetus kadantamalla saaténuppia
ja vahvista sitten painamalla %, minka jalkeen
voit jatkaa vaihtamalla seuraavat asetukset (jos
mahdollista).

Samalla tavoin °( -kuvake vilkkuu ndytolla,

saada lampétilan asetus kaantamalla saaténuppia ja
vahvista sitten painamalla o« , minka jalkeen voit
jatkaa vaihtamalla seuraavat asetukset.

Huomaa: kun toiminto on aktivoitu, tehoa voidaan muuttaa
painamalla kaksi kertaa <« , joka avaa tehon asetusvalikon,
ja kaantamalla sitten sddtonuppia, mika muuttaa asetuksen.

KESTO

N — o ?
o an
CEQ N |

Kun (7 -kuvake vilkkuu naytolla, voit asettaa halutun
kestoajan kadantamalla saatonuppia.

Kun naytolla on haluamasi kypsennysaika, vahvista
painamalla > ja kdynnista toiminto.

Huomaa: Voit sédtad kypsennysaikaa kypsennyksen aikana
nuppia kaantamalld; aina kun painat >, kypsennysaika
pitenee 30 sekunnilla.

+AUTOMAATTISET TOIMINNOT /
AUTOMAATTINEN SULATUS

RYHMAT

Kun olet valinnut yhden automaattisista toiminnoista,
on valittava ryhmd, johon kypsennettava ruokalaji
kuuluu.

N

2

x4

M
Kun naytolla vilkkuu fl-kuvake, valitse haluamaasi

ryhmaa vastaava merkki kaantamalla sddténuppia ja
vahvista sitten painamalla o .

PAINO

Parhaiden tulosten saamiseksi on automaattisia
toimintoja varten annettava ruoan paino valitsemalla
se oletusasetuksista: uuni laskee kyseista toimintoa ja
ruokaryhmaa varten ihanteellisen ajan.

T

—

N7
C dly
7 SV

Kun ndytolle tulee esiin oletusasetus ja g -kuvake
vilkkuu, ilmoita paino sddtonuppia kaantamalla ja
vahvista sitten painamalla ">, jolloin toiminto
kdynnistyy.

3. AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla > .

Joka kerta kun painiketta > painetaan uudelleen,
kypsennysaikaa lisataan viela 30 sekunnilla (vain
manuaalisissa toiminnoissa).

Huomaa: Voit keskeyttad aktiivisena olevan toiminnon milloin
tahansa painamalla O, .

JET START

Kun uuni sammutetaan, painamalla > aktivoit
kypsennyksen mikroaaltouunitoiminnolla taydella
teholla (900 W) 30 sekunniksi.

. TURVALUKITUS

Tama toiminto aktivoidaan automaattisesti, jotta
estetadn uunin vahingossa tapahtuva paalle
kytkeminen.

dDDF

Avaa ja sulje luukku ja kaynnista toiminto sitten
painamalla > .

(B}mknecht ’



4. TAUKO

Aktiivinen toiminto asetetaan taukotilaan esimerkiksi
ruoan sekoittamista tai kdantamista varten
yksinkertaisesti avaamalla luukku.

Kadynnista se uudelleen sulkemalla luukku ja
painamalla >

Voit my06s keskeyttda kypsennyksen valiaikaisesti
painamalla O . Kypsennysta jatketaan sulkemalla
luukku ja painamalla > .

AUTOMAATTINEN TAUKO
(SEKOITA TAI KAANNA RUOKAA)

Eraisiin toimintoihin kuuluu tauko ruoan kdaantamista
tai sekoittamista varten.

Eurm

Kun uuni keskeyttaa kypsennyksen ja ndytolle
tulee "Turn food” (kaanna ruokaa) tai “Stir Food”
(sekoita ruokaa), avaa luukku ruoan kaantamista
tai sekoittamista varten, sulje se sitten ja kdynnista
kypsennys uudelleen painamalla " .

Huomaa: toiminto kdynnistyy automaattisesti
uudelleen 2 minuutin kuluttua, vaikka ruokaa ei olisi
kdaannettykaan tai sekoitettukaan.

5. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja ndaytolle tulee "End", joka
ilmoittaa, etta kypsennystoiminto on paattynyt.

End

Erdissa toiminnoissa on mahdollista viivastyttaa
kypsennysta sdilyttden aiemmin tehnyt asetukset:

KYPSENNYSTAULUKKO

aseta uusi kypsennysaika sddtdnuppia kaantaen ja
paina sitten .

. AIKA

Kun uuni kytketaan pois paalta, nayttéa voidaan
kayttaa ajastimena. Ajastin ei kytke pdalle mitaan
kypsennysjaksoja.

Toiminto aktivoidaan ja haluttu kypsennysaika
asetetaan saatonuppia kaantamalla.

N

7
l
//__l_\\

Speez
(v:
PATEY

Kdynnista ajastin painamalla ¢ . Kun ajastin on
lopettanut asetetun ajan kaanteisen laskennan,
kuuluu a@nimerkki ja naytolla nakyy tata koskeva
ilmoitus. Jos haluat muuttaa ajastettua aikaa sen
kdaynnistamisen jalkeen, kdanna saatdénuppia ja
vahvista sitten painamalla

Jos haluat keskeyttaa tai palata senhetkisen ajan
nayttoon, kaanna sddténuppia , kunnes naytoélla on
0:00 ja paina “oc

Huomaa: Kun ajastin on aktivoitu, voidaan aktivoida myds
jokin toiminto: Ajastin jatkaa edelleen valitun ajan kdanteista
laskentaa automaattisesti ilman, etta silla on mitaan
vaikutusta toimintoon. Jos haluat palata katsomaan ajastinta,
odota toiminnon loppumista tai pysdyta uunin toiminta
painamalla kahdesti O .

RUOKA ToimiNTo  FSIKUUMEN- LA'(‘QE?T' TEHO(W)  KESTO  VARUSTEET
& 160 - 180 . 30-60
Kohoavat kakut @
) 160 - 180 90 25-50 dDEs®
Taytetyt tortut = " ) ) R T =
(juustokakku struudeli, omenapiirakka) & Kylla 160-190 35-70 m
Pikkuleivit > Kylla ~ 170-180 - 10-20
. = . @
Marengit S| Kylla 100-120 - 40-50
Sampylit £ Kylla  210-220 . 10-12 anE®
o o e ~ . %)
Leipa, limppu Kylla 180-200 - 30-35 D EY
Pizza / piiraat % Kylla  190-220 . 20-40

(B:auknecht




Fi

Pizza (0,4-0,5 kg) oty - - - 14-16 =
Suolaiset piirakat N " 2
(kasvispiirakka, Quiche Lorraine) ® Kylla 180-190 ) 40-55 dDEY
Quiche lorraine (1-1,2 kg) oty - - - 18-20 L
Lasagne / uunipasta o} - - 350-500 15-40 m
)
Lampaan / vasikan paisti / £ - 170-180 - 70-80* AnGce
Paahtopaisti o
(1,3-1,5kg) ) - 160-180 160 50-70% DD
Paahtopaisti - medium-kypsa = ) ) ) ) © ==
(1315 ko) = 170-180 40-60* D
& - 210-220 . 5070 | (&
Paistettu broileri/kani/ankka
(kokonainen 1-1,2 kg) i 910-220 350 45-60* @?D =
oo _ _ _ _ % ) =2
Broileri/janis/ankka 350-500 | 20-40 ADEe
(fileet/palat 0,4-1 kg) = i i i 12-18 =
Paistettu kala (kokonainen) K - - 160-350  20-40 Mee
Kalafileet/palat ] Kylla - - 15-30*% m@
Taytetyt vihannekset 4 ) ) ) ) T =
(tomaatit, kesakurpitsa, munakoiso...) >00-650 25-50 m =¥
Paahtoleipa ﬁ - - - 3-6 m
Makkarat / lihavartaat / grillikylki _ ) _ _ =
/ jauhelihapihvit 7 20-40% DEE
Makkarat / hampurilaiset (0,2-1 kg) & Kylla** - - 6-16 =
Uuniperunat - - 350-500 = 20-40* @
Lohkoperunat (0,3-0,8 kg) Ear - - - 10-20 =
Paistetut hedelmiit 78 - - 160-350  15-25 Mer
Vihannesgratiini - - 160-350  15-25 Mee
Paistetut vihannekset (0,3-0,8 kg) & Kylla** - - 8-18 (=

* Kaanna ruoka kypsennyksen puolivalissa

** Esilammita Crisp-alustaa 3-5 minuuttia

@wvww | ataa Kadytto- ja huolto-opas osoitteesta docs.bauknecht.eu ja saat testattujen reseptien taulukon, joka on
koottu standardin IEC 60350 mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

Crisp Kiertoilma

TOIMINNOT

Kiertoilma + MA

Grilli

i

Grilli + MA

Turbogrilli + mikro

VARUSTEET

Kuumuutta kestava alusta/astia, joka
soveltuu kdytettavaksi mikroaaltouuneissa

Korkea ritila

(M

Matala ritila

)

an

Crisp-alusta

L—
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PUHDISTUS

Varmista, ettd laite on jaahtynyt, ennen kuin
aloitat huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

Ala kiytéa hoyrypesuria.

SISA- JA ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
pinnat ovat erittdin likaisia, voit kayttaa vetta,
johon on lisatty muutama pisara neutraalia
Fuhﬁistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla

iinalla.

+  Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

«  Saanndllisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa
uunin pohjalta kaikki ruuan jaamat.

«  Grillia ei tarvitse puhdistaa, koska voimakas
kuumuus polttaa kaiken lian. Kayta tata toimintoa
saanndllisin valiajoin.

Ala kayta terasvillaa, hankaavia kaapimia tai
hankaavia/syodvyttavia puhdistusaineita, koska
ne voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen puhdistusta.

VIANETSINTA

Ongelma - Mahdollinen syy

EKoﬁaus

Uuni ei toimi. Sahkokatkos.

- Kytkeytynyt irti verkkovirrasta,

on kytketty verkkoon.
¢ Kytke uuni pois pdalta ja uudelleen pdalle ja
¢ tarkista, onko vika poistunut.

Uuni on meluisa myds pois paalta
kytkettyna. f

- Avaa luukku tai odota, ettd jaghdytys on
- paattynyt.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin Ohjelmistovika.
kirjain tai numero. ;

- Ota yhteys l&himpé&a
- huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita “F'-
: kirjaimen perdssa oleva numero.

TUOTESELOSTE

@www | ajtteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa sivustolta
docs.bauknecht.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS
(@vww| ataa kaytto- ja huolto-opas EE;E

sivustoltamme docs.bauknecht.eu =
(voit kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla I !u
tuotteen kaupallisen koodin. [=] _‘.ﬁ.l

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta huoltopalveluun

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme takuuoppaasta. Kun
otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita tuotteen
tunnistekilvessa olevat |
koodit.

‘ XXX ‘
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DAGLIG

BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET BAUKNECHT

PRODUKT
Med henblik pa at modtage en omfattende

service og support, bedes du registrere dit
produkt pd www.bauknecht.eu/register

Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs- og
B vedligeholdelsesvejledningen ved at ga ind
|ZWWW pa vores website docs.bauknecht.eu og
L@Igfe anvisningerne pa bagsiden af dette
efte.

! For man anvender apparatet, skal man lzese sikkerhedsanvisningerne grundigt

PRODUKTBESKRIVELSE

Teoeeforereronees p - — 1. Betjeningspanel
O . I O 2. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
2 22233333333222222229333333322222929233333555R35€ 3. Identifikationsskilt
ceneeb d e SUIINSET . e (ma ikke fiernes)
| ) . [;' o
) 4, lLuge
T .
R r— — 5. @verste varmelegeme/grill
§ LSS (R 6 . LyS
3.4 ° 7. Drejetallerken
K bt
\
4 ....%
L/
/]/ =
BETJENINGSPANEL
F
. /\
oc& i —_— .+
S I
1 23 4 56 7
1. VAELGEKNAP 3.STOP 6. BEKRAFT

Bruges til at teende og slukke for
ovnen, ved at vaelge en funktion.
Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa °.

2. TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til den
forrige indstillingsmenu.

Til afbrydelse af en aktiv funktion
nar som helst. Tryk to gange, for
at stoppe funktionen og bringe
ovnen i standby.

4. DISPLAY

5. START

Bruges til at starte funktioner
og bekraefte indstillinger. Nar
ovnen slukkes, aktiverer den

n

mikrobglgefunktionen “Jet Start”.

Bruges til at bekraefte et
funktionsvalg eller indstille en
veerdi.

7. JUSTERINGSKNAP

Bruges til at gennemse menuerne
og til at anvende eller aendre
indstillingerne.

Bemaerk: Knapperne er
drejetrykknapper. De kommer ud, ndr
der trykkes midt pa dem.

(B}mknecht



TILBEHOR

GLASDREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges

med alle

tilberedningsmetoder, nar

den placeres pa den

tilhgrende stotte.
Drejetallerkenen skal altid anvendes som base for
andre beholdere eller tilbehgr.

DREJEKRYDS

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen. Andet tilbehar
I==0 m3 ikke hvile pa drejekrydset. Brug
kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen. Andet tilbehgr
ma ikke hvile pa drejekrydset

CRISPPANDE
Ma kun anvendes med den

@ forudsete funktion.

DS Crisp-panden skal altid placeres
pa midten af glasdrejetallerkenen,
og kan forvarmes, nar den er tom ved brug af den
dertil beregnede specialfunktion. Anbring maden
direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

Man far herved mulighed for at

anbringe maden teettere pa
grillen og brune retten perfekt.

U Anbring risten pa
drejetallerkenen.

Denne tillader en god
cirkulation af varm luft, for at
opna en optimal tilberedning
af retten.

Anbring risten pa
drejetallerkenen.

LAG (OM MEDF@LGENDE)
maden fugtig, og kan ogsa bruges

‘ Velegnet til at deekke beholdere
til at skabe to

under tilberedning og
tilberedningsniveauer.

opvarmning med mikrobglger.
Laget reducerer steenk, holder

Ikke velegnet sammen med grillfunktionerne

(“Crisp” inkluderet).

Antallet af tilbeharsdele kan variere afhaengigt af den kabte model.
Yderligere, ikke medfglgende, tilbehar kan kebes separat hos Kundeservice.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

Sorg altid for, at mad og tilbehgar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Veer opmaerksom
pa ikke at veelte drejetallerkenen, nar du indsaetter
eller fjerner andet tilbehor.

’ (B:auknecht



FUNKTIONER

y&|MIKROB¢LGE

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.

% TURBO GRILL + MW

Til hurtig tilberedning og bruning af din
mad ved at kombinere mikrobglge-, grill- og
varmluftsfunktioner.

Anbefalet tilbehgr: hgj rist

<
(g_? VARMLUFT

Bruges til at tilberede retter pa en made,

der sikrer lignende resultater som ved brug af

en konventionel ovn. Bradepanden eller andet
kokkengrej, som egner sig til at bruges i ovnen, kan
anvendes til at tilberede visse retter.

Anbefalet tilbehor: lav rist

S

| VARMLUFT + MIKRO.
—!IBruges til hurtigt at tilberede ovnretter.

Anbefalet tilbehar: lav rist

EFFEKT ANBEFALET TIL
Hurtig genopvarmning af drikkevarer
900W  jler madvarer med et hgjt vandindhold.
750 W Tilberedning af grentsager.
650 W Tilberedning af fisk og ked.
Tilberedning af kedsovs eller sovse med
500 W ost eller aeg. Feerdiggarelse af kedpostej
eller indbagt pasta.
Langtidsstegning. Perfekt til at smelte
350w smor eller chokolade.
Optening af frosne madvarer eller
160 W bledgering af smer og ost.
90 W Bledgering af is.
Eﬂ, CRISP
Bruges til at brune en ret pa perfekt made,

bade rettens top og bund. Denne funktion ma kun
bruges med den specielle Crisp-pande.

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande

W|GRILL
Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi

anbefaler at vende maden under tilberedningen.
Forvarm grillen i 3-5 minutter for de bedste
resultater

Anbefalet tilbehgr: hgj rist

X |GRILL + MB

7S

7% Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere
retter ved at kombinere mikrobgalge- og
grillfunktionerne.

Anbefalet tilbeher: hgj rist

¥ A| AUTO OPT@NING

Til hurtig optening af forskellige typer af
mad ved blot at angive deres veegt. Maden skal
anbringes direkte pa glasdrejetallerkenen.
Vend maden nar dette foresparges

GRUPPE ANBEFALEDE F@DEVARER VAGT
K@D
p57
(hakkekod, koteletter, 100g-2 kg
Pk bofkad, stege)
@ FJERKRA
(hel kylling, parteret eller 100g-2,5kg
2% fileter)
@ FISK
3% (hel, boffer, fileter) 100g-1,5kg
GRONSAGER
(ﬁgf (blandede grentsager, eerter, 100g-1,5kg
b broccoli, osv.)
) BR@D
B (brad, boller, rundstykker) 1009-1kg

Bauknecht



2| AUTO - GENOPVARMNING / TILBEREDNING A | AUTO-CRISP/VARMLUFT + MIKRO

Med denne automatiske funktion vaelger man blot Hvor dette er anfart, kan funktionen kun anvendes
type, veegt eller maengden af mad, for at opna de i kombination med den medfelgende Crisp-pande.
bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne de Vend eller rgr rundt i maden nar dette foresparges.

optimale indstillinger og fortsat andre dem mens
tilberedningen skrider frem. Vend maden nar dette

forespgrges.
GRUPPE MADVARER VAGT
GRUPPE MADVARER VAGT - POMMES FRITES
(leg dem i ét lag og drysdem  200-500g
== MIDDAGSRET 250-500¢ Ho med salt for tilberedningen)
1
= FROSSEN PORTION 250-500 g e PIZZA, TYND BUND 200-500g
2%
3% FROSSEN LASAGNE 250-500g 3?© PIZZA, TYK BUND 300-8009

I KYLLINGEVINGER, PARTERET
= SUPPER 200-800g KYLLING 200-500 g
(Smor pladen en smule)

<> FISKEPINDE
U DRIKKEVARER 100-500 g &z (Crisp-panden skal 200-5009
5 e forvarmes)

BAGTE KARTOFLER T

(Drej pa opfordring) 200g-1kg o STEGT KYLLING 800g-1,5kg
FRISKE GRONTSAGER o
@9 (Skeer i ensartede stykker og 200-800g SMAKAGER 3009
/ tilseet 2 til 4 spsk. vand. Deek til)
et FROSNE GRONTSAGER o o HEL FISK 600g-1.2kg
8% (Drej pa opfordring. Dk til) 9
@ L < KARTOFFELGRATIN 800g-2kg
5 GRONTSAGER PA DASE 200-600g 9
&, S ROASTBEEF 800g-1,5kg
. POPCORN 100 g 10
« INDSTIL KLOKKESLATTET Bemaerk: Tryk og hold O trykket i mindst 3 sekunder, mens:
Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet forste ovnen er slukket, og gentag de ovenstdende handlinger, hvis
gang, man teender for apparatet: De to timetal pa du vil 2ndre klokkeslzettet pa et senere tidspunkt.

Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter

displayet vil blinke. lzengerevarende strgmafbrydelser.

i
J LA

Drej pa justeringsknappen, for at indstille det korrekte
timetal, og tryk pa "o, for at bekraefte. Minutternes
to cifre begynder at blinke. Drej pa justeringsknappen,
for at indstille det korrekte timetal, og tryk pa "o, for
at bekraefte.

’ (B:auknecht



DAGLIG BRUG

' DA

1. VAELG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslaettet pa
displayet. Drej veelgeknappen, for at vaelge en af de
disponible funktioner.

\\___’/\/\i
W

2. INDSTILLING AF EN FUNKTION

. MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan andres, i
reekkefalge.

MIKROB@LGEEFFEKT / TEMPERATUR
TOrrTw

Nar ikonet W blinker pa displayet,

Drej pa justeringsknappen, for at justere effekten, og
tryk herefter pa ¢, for at bekraefte og fortsaette med
at eendre de efterfelgende indstillinger (hvis dette er
muligt).

Pa samme made blinker °( ikonet pa displayet,

Drej pa justeringsknappen, for at justere temperaturen,
og tryk herefter pa o« , for at bekraefte og fortseette
med at sendre de efterfelgende indstillinger.

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten
aendres ved at trykke to gange pd '« , for at tage
adgang til effektindstillingsmenuen, og herefter dreje pa
justeringsknappen, for at endre indstillingen.

VARIGHED
T

Sz
G |
| Co P | N

e

Nar ikonet & blinker p& displayet, drejes
justeringsknappen, for at indstille den gnskede
varighed .

Tryk pa >, for at bekraefte og starte funktionen, nar
den gnskede tilberedningstid visualiseres.

Bemaerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje p& knappen; hver gang
man trykker pd >, forgges varigheden med 30 sekunder.

. AUTOMATISKE FUNKTIONER / AUTO DEFROST
(AUTO OPTONING)

KATEGORIER

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner,
skal du veelger en kategori til madvaren, der skal
tilberedes.

N

2

x4

M
Nar ikonet flblinker pa displayet, drejer man pa
justeringsknappen, for at markere det ciffer, som svarer

til den @nskede kategori. Tryk herefter pd o , for at
bekreefte.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater,
kraever de automatiske funktioner, at man indtaster
vaegten pa fedevaren, der skal vaelges blandt
standardindstillingerne: Ovnen vil beregne den
ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fodevarekategorier.

acr

aC

N\ L7
C iy
7 SY

Nar defaultindstillingen vises pa displayet og ikonet
g blinker, drejer man pa justeringsknappen, for at
indstille vaegten. Tryk herefter pa >, for at bekreaefte
og starte funktionen. ﬁ

3. AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa "> for at aktivere funktionen.

Hver gang der igen trykkes pa knappen >, @ges
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder (angar
kun de manuelle funktioner).

Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke p& 'O, for at stille den
aktive funktion i pausetilstand.

JET START

Nar ovnen er slukket, trykker du pa > for at aktivere
tilberedning med mikrobglgefunktionen, indstillet pa
hgjeste niveau (900 W) i 30 sekunder.

.SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre,
at ovnen slukkes ved et uheld.

Ell__ll:ll-

Abn og luk l1&gen, og tryk s& pd >, for at starte
funktionen.

(B}mknecht ’



4. PAUSE

Du skal blot abne lagen, for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rgre i eller vende maden.

For at starte den igen, skal du lukke deren og trykke pa

. TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som
minutur. Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne.

Drej pa justeringsknappen, for at aktivere funktionen

> og indstille den gnskede tilberedningstid.

Man kan ogsa afbryde tilberedningen midlertidigt, 3
ved at trykke pa O .Lukldgenogtrykpa > ,forat o T l

genoptage tllberednlngsprocessen JCol ,,l I |
AUTOMATISK PAUSE

ROR | ELLER VEND MADEN —

( ) Tryk pad o , for at aktivere minuturet. Der lyder et

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan vende
eller rore i maden.

Eur

Abn lagen, for at vende eller rgre i maden, nar ovnen
standser tilberedningen og “Turn food” eller “Stir Food”
visualiseres pa displayet, og luk herefter Idagen igen og
tryk pa >, for at genoptage tilberedningen.

Bemaerk: Efter 2 minutter vil funktionen automatisk starte
igen, 0gsa selvom man ikke har vendt eller rgrt i maden.

5.ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og pa displayet vises "End", for
at angive at tilberedningsfunktionen er fuldfert.

El-ll:l

Visse funktioner giver mulighed for, at udszette
tilberedningen og opretholde de tidligere fatsatte
indstillinger: Drej pa justeringsknappen, for at indstille en
ny tilberedningstid, og tryk herefter -

TILBEREDNINGSTABEL

herbart signal og displayet vil angive at minuturet er
feerdig med nedtellingen af det valgte tidsrum. Drej
pa justeringsknappen, for at foretage en sendring pa
minuturet efter dettes aktivering, og tryk herefter pa
o, for at bekraefte

Vend tilbage til visualiseringen af det aktuelle
klokkeslaet, ved at dreje pa justeringsknappen til 0:00
vises pa dlsplayet og tryk pa ‘o

Bemaerk: Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa aktivere
en funktion: Minuturet vil automatisk fortsaette nedtaellingen
af det valgte tidsrum, uden at dette har nogen virkning

pa funktionen. Vent indtil funktionen er feerdig, eller stop
ovnfunktionen ved at trykke to gange pa O, for at vende til
visualiseringen af minuturet.

MAD FUNKTION FORVWERW™ ' TeMP.cC) | EFFEKT(W) VARIGHED  TILBEH@R

@ . 160 - 180 . 30-60
Kager med haevemiddel ®

) - 160 - 180 90 25-50 D
.(I;)a?{:’fagrte, strudel og aebletaerte) Ja 160-190 ) 35-70 ﬁﬁ =¥
Smakager & Ja 170-180 : 10-20 5
Marengs & Ja 100-120 i 40-50
Rundstykker & Ja 210-220 . 10-12 ain &
Brod Ja 180-200 . 30-35 dDER
Pizza/taerte S Ja 190-220 . 20-40 T
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Pizza (0,4-0,5 Kg) oy - - - 14-16 =
Smaretter (grensagsteerter, quiche N ) ) ) 2
Lorraine) & Ja 180-190 40-55 D ED
Quiche lorraine (1-1,2 Kg) oty - - - 18-20 L
Lasagne/pasta i ovn o} - - 350-500  15-40 m
)
- - - - * =
Lamme- / Kalvesteg /Roastbeef S 170-180 70-80 (e
(1313 K9) = . 160-180 160 5070  (InER
Roastbeef - medium (1,3-1,5 Kg) E - 170-180 - 40-60* @?D 8
~ ®
( - 210-22 - -70* z
Stegt kylling/Kanin/And ® 0-220 >0-70 (hse
hel 1-1,2 K ;
(he 9 - 210220 350 | 45-60*  ([DE®
54 )
ZN\ - - - ~40% )
Kylling/kanin/and 350-500 | 20-40 (D
(filetter/udskaret 0,4-1 Kg) = i i i 12-18 =
Ovnstegt fisk (hel) K - - 160-350  20-40 Mee
Fiskefiletter/skiver ] Ja - - 15-30*% m@
Fyldte grgnsager 4 ) ) ) ) T =
(tomater, courgetter, auberginer...) 500-650 25-50 m =¥
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Medisterpglse / grillspyd / ) ) ) ) T (=
spareribs / hamburgere EI 20-40% m =¥
Polser / Burgere (0,2-1 kg) o Ja** - - 6-16 =
Bagte kartofler - - 350-500 = 20-40* @
Kartoffelbade (0,3-0,8 Kg) oty - - - 10-20 =
Bagt frugt 5% - - 160-350  15-25 Mer
Grgnsagsgratin 3K - - 160-350  15-25 Mee
Stegte grentsager (0,3-0,8 Kg) ot Ja** - - 8-18 (=

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet

** Forvarm Crisp-panden i 3-5 minutter

@www Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra docs.bauknecht.eu med tabellen over afprovede
opskrifter, der er blevet udarbejdet til certificeringsmyndighederne i henhold til standarden IEC 60350.

Crisp Varmluft Varmluft + mikro Grill Grill + MB Turbogrill + Mikro
FUNKTIONER 5d
i
Ildfast plade/beholder, der egner . . .
sig til brug i mikrobelgeovne Hoj rist Lav rist Crisp-pande
TILBEH@R ™ Doy )

g N3
oy ) @
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RENGORING

Sarg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Anvend ikke damprensere.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

Renger overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par drdber neutralt
renggringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tar
efter med en ter klud.

Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens lage.

Fjern drejetallerkenen og dens stgtte jeevnligt eller i
tilfeelde af spild for at fjerne alle madrester.

Det er ikke ngdvendigt at rengare grillen, da intens
varme braender eventuelt snavs vaek. Brug denne
funktion jeevnligt.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller
slibende/aetsende renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med

et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle, inden
den renggores.

FEJLFINDING

Problem Mulig arsag

Lesning

Ovnen fungerer ikke. - Ingen strgm.

Afbrydelse fra lysnettet.

stikket sidder i stikkontakten.
- Sluk og taend igen for ovnen, for at

Ovnen udsender stgj, selv ndr den
er slukket. 1

Displayet viser bogstavet “F”, . Softwarefejl.

efterfulgt af et bogstav eller tal.

- 0g angiv nummeret, der stér efter bogstavet
IIFII‘

OPLYSNINGSSKEMA

(@www Produktets oplysningsskema med energidata
kan downloades fra websitet docs.bauknecht.eu
SADAN FAR DU FAT PA BRUGS-0G  _
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA
> @wwwDownload Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra vores
website docs.bauknecht.eu (du kan bruge
denne QR-kode), ved at angive produktets
kommercielle kode.

EE
R4

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores kontaktoplysninger i
garantihaeftet. Nar |
du kontakter vores
kundeserviceafdeling,
bedes du angive
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

‘ XXX ‘

° Bauknecht



SNELLE REFERENTIE

GIDS

WI1J DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN
EEN BAUKNECHT PRODUCT
Voor meer gedetailleerde hulp en
=/ assistentie, registreer uw product op
www.bauknecht.eu/register

U kunt de Veiligheidsinstructies en de Gids

voor Gebruik en Onderhoud downloaden

S WWW van onze website docs.bauknecht.eu en de
instructies aan de achterzijde van dit boekje

opvolgen.

! Lees de veiligheidsvoorschriften zorgvuldig voordat u het product gebruikt

PRODUCTBESCHRIJVING

Bedieningspaneel

Circulair verwarmingselement
(niet zichtbaar)

3. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)

Deur

5. Bovenste verwarmingselement/
grill

Lamp

7. Draaiplateau

N =

»

o

BEDIENINGSPANEEL

F

1

1. SELECTIEKNOP

Om de oven in te schakelen door
het selecteren van een functie.
Op 0 zetten om de oven uit te
schakelen.

2. TERUG

Om terug te keren naar het vorige
instellingenmenu.

23 4 56
3.STOP

Om een actieve functie op

een willekeurig moment te
onderbreken. Druk tweemaal om

de functie te stoppen en de oven
in stand-by te plaatsen.

4. DISPLAY

5.START

Voor het starten van de functies
en de bevestiging van de
instellingen. Wanneer de oven is
uitgeschakeld wordt de "Jet Start"
magnetronfunctie ingeschakeld.

7

6. BEVESTIG

Om een geselecteerde functie
of een ingestelde waarde te
bevestigen.

7. INSTELKNOP

Om door de menu's te bladeren en
instellingen aan te brengen of te
veranderen.

Let op: De knoppen zijn verzonken.
Druk op het midden van de knop om
ze uit hun zitting te laten komen.

(B}mknecht



ACCESSOIRES

GLAZEN DRAAIPLATEAU

Wanneer het glazen
draaiplateau op de
plateaudrager wordt gezet
kan het voor alle
bereidingsmethoden worden
gebruikt.

Het draaiplateau moet altijd als basis voor andere

schalen of accessoires worden gebruikt.

PLATEAUDRAGER

Gebruik de plateaudrager alleen als
steun voor het glazen draaiplateau.
Laat er geen andere accessoires
tegen rusten. Gebruik de
plateaudrager alleen als steun voor
het glazen draaiplateau. Laat er
geen andere accessoires tegen
rusten

CRISPERPLAAT

Alleen voor gebruik met de
@ daarvoor bestemde functie.
= De crispplaat dient altijd in het

midden van het glazen draaiplateau
te worden geplaatst en kan worden voorverwarmd
wanneer deze leeg is,de speciale functie wordt
uitsluitend voor dit doel gebruikt. Zet het voedsel
rechtstreeks op de crisperplaat.

HANDGREEP VOOR DE CRISP-PLAAT

Handig om de hete crisperplaat uit
de oven te halen.

HOGE ROOSTER

Hiermee kan het voedsel
dichter bij de grill worden
geplaatst, om het gerecht een
perfect bruin korstje te geven.
Plaats het voedsel op het
draaiplateau.

©

LAGE ROOSTER

Zorgt voor een goede
circulatie van de warme lucht,
l') zodat het gerecht optimaal
\'J bereid wordt.
Plaats het voedsel op het

draaiplateau.

s

DEKSEL(NDIEN AANWEZIG)

Nuttig voor het bedekken van de
reservoirs tijdens het bereiden of
opwarmen in de magnetron. Het
deksel vermindert spatten, houdt
het voedsel vochtig en kan ook
worden gebruikt om twee
bereidingsniveaus te creéren.

Niet geschikt voor gebruik met een van de
grillfuncties (inclusief "Crisp").

3

Het aantal accessoires kan variéren afhankelijk van het model dat is aangeschaft.
Bij de Klantendienst kunt u apart andere, niet bijgeleverde, accessoires aanschaffen.

Er zijn verschillende accessoires verkrijgbaar.
Overtuig u er voor de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron en
bestand tegen oventemperaturen.

Er mogen nooit metalen schalen voor voedsel of
drank voor bereiding in de magnetron worden
gebruikt.

Altijd zorgen dat de voedingsmiddelen en
accessoires niet in contact met de binnenwanden
van de oven komen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan draaien
voordat u de oven start. Let op dat het draaiplateau
niet losraakt bij het plaatsen of verwijderen van
andere accessoires.

’ (B:auknecht



FUNCTIES

Z2)\\| MAGNETRON

Om voedsel en dranken snel te bereiden en
op te warmen.

JJQ} TURBOGRILL + MG

Om het voedsel snel te bereiden en een bruin
korstje te geven, een combinatie van de magnetron,
grill en convectieovenfuncties.

Aanbevolen accessoires: hoge rooster

<
(g_? HETELUCHT

Om gerechten te bereiden op een manier

die heel dicht aanleunt bij het gebruik van een
traditionele oven. De bakplaat of ander gerei dat
geschikt is voor gebruik in de oven kan aangewend
worden om bepaalde etenswaren te bereiden.

Aanbevolen accessoires: lage rooster

S| HETELUCHT + MG
= Om in korte tijd ovenschotels te bereiden.

A\

Aanbevolen accessoires: lage rooster

VERMOGEN AANBEVOLEN VOOR
Snel opwarmen van dranken of andere
200w voedingsmiddelen met een hoog
watergehalte.
750 W Bereiden van groenten.
650 W Bereiden van vlees en vis.
Bereiden van vleessauzen of sauzen met
500w kaas of ei. Afwerken van vleespasteien
of pasta uit de oven.
Langzame, voorzichtige bereiding.
350w Perfect voor het laten smelten van boter
of chocolade.
160 W Ontdooien van ingevroren voedsel of
zacht laten worden van boter en kaas.
90 W IJs zacht laten worden.
5[ CRISP . ‘
Om een gerecht een perfect bruin korstje,

zowel bovenop als onderaan het voedsel, te
geven. Deze functie mag alleen met de speciale
Crisperplaat gebruikt worden.

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor
de crisperplaat

— A

SA7| GRILL

Om het voedsel een bruin korstje te geven,
om te grillen of te gratineren. Het is raadzaam
om het voedsel tijdens de bereiding te draaien.
Voor de beste resultaten de grill 3 a 5 minuten
voorverwarmen

Aanbevolen accessoires: hoge rooster

9‘6 | AUTOMATISCH ONTDOOIEN

Voor het snel ontdooien van verschillende
soorten voedsel, door gewoon het gewicht door te
geven. Het voedsel moet rechtstreeks op het glazen
draaiplateau worden geplaatst.

Draai het voedsel om als dit wordt aangegeven

GRILL + MAGNETRON

Om gerechten snel te bereiden en te
gratineren, een combinatie van de magnetron en
grillfuncties.

S~
2'\&

Aanbevolen accessoires: hoge rooster

CATEGORIE AANBEVOLEN GERECHT GEWICHT
VLEES
Y557
(gehakt, moten, steaks, 100 g -2 kg
1 braadstukken)
ES) GEVOGELTE
2% (hele kip, stukken, filets) 1009-2,5kg
<D VIS
3k (heel, moten, filets) 100g-1,5kg
GROENTEN
(gemengde groenten, 100g-1,5 kg
A doperwten, broccoli enz.)
) BROOD
5k (scones, broodjes) 100g-1kg

Bauknecht



\%,| AUTO - REHEAT / COOK
Met de automatische functie kunt u simpelweg
het type en gewicht of de hoeveelheid voedsel
selecteren voor het verkrijgen van de beste
resultaten. De oven berekent automatisch de
optimale instellingen en ze blijven veranderen
wanneer de bereiding vordert. Draai het voedsel om
als dit wordt aangegeven.

CATEGORIE VOEDSEL GEWICHT
@ MAALTLD 250g-500g
% DIEPVRIESMAALTIID 250-500 g
% DIEPVRIESLASAGNE 250-500¢g
=
L4/ SOEPEN 200-800g

w
? DRANKEN 100 - 500 g
GEBAKKEN AARDAPPELEN
(Omdraaien als dit wordt 200g-1kg
gevraagd)
VERSE GROENTEN
(In stukken van gelijke
é@g grootte snijden en 2 tot 4 200-800g
/ theelepels water toevoegen).
Afdekken)
@ DIEPVRIESGROENTEN
(Omdraaien als dit wordt 200-800¢g
8k gevraagd. Afdekken)
% GROENTEN UIT BLIK 200-600g
% POPCORN 100 g

EERSTE GEBRUIK

A AUTO - CRISP / HETELUCHT + MG
Waar aangegeven, kan de functie alleen gebruikt
worden in combinatie met de meegeleverde Crisp-
plaat. Draai het voedsel om of meng als dit wordt
aangegeven.
CATEGORIE VOEDSEL GEWICHT
FRITES
@ (in een enkele laag
uitspreiden en voor 200-5009
Lo de bereiding met zout
bestrooien)
= PIZZA, DUNNE BODEM 200-500 g
WS
PIZZA, DIKKE BODEM 300-800g
KPR
¥y KIPVLEUGELS, KIPSTUKKEN
(Vet de plaat in met een 200-500¢g
= beetje olie)
<D, _VISSTICKS
&z (Crisp-plaat moet 200-500¢g
k= voorverwarmd zijn)
Q
GEBRADEN KIP 800 g-1,5kg
KOEKJES 3009
HELE VIS 600g-1,2kg
GEGRATINEERDE
AARDAPPELS 800g-2kg
ROSBIEF 800g-1,5kg

« DETIJD REGELEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer
aan zet: Op het display knipperen de twee cijfers die
het uur aangeven.
S— —%— —
AL
JALFLIL

Draai aan de instelknop om het juiste uur in te stellen
endruk op ‘« om te bevestigen. Op het display gaan
de twee cijfers die de minuten aangeven knipperen.
Draai aan de instelknop om het juiste uur in te stellen
endruk op '« om te bevestigen.

Let op: om het uur later te veranderen wanneer de oven uit
staat houdt u O tenminste 3 seconden lang ingedrukt en
herhaalt u de bovenstaande stappen.

Wanneer de stroom voor langere tijd uitvalt moet u de tijd
mogelijk opnieuw instellen.

(B:auknecht




DAGELIJKS GEBRUIK

| NL

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Als de oven uitgeschakeld is wordt alleen de tijd op
het display weergegeven. Draai de instelknop om een
van de beschikbare functies te selecteren.

\\___’/\/\i
W

2.EEN FUNCTIE INSTELLEN

. HANDMATIGE FUNCTIES

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt
u de instellingen wijzigen.

Op het display verschijnen de instellingen die in de
juiste volgorde kunnen worden gewijzigd.

MAGNETRONVERMOGEN / TEMPERATUUR
TOrrTw

Wanneer het W symbool knippert op het display,
aan de instelknop draaien om de instelling te
veranderen, daarna op . drukken om te bevestigen
en verder gaan met het wijzigen van de instellingen
die volgen (indien mogelijk).

Het symbool °( knipt op dezelfde manier op het
display.

Draai aan de instelknop om de temperatuur te_
veranderen, druk daarna ter bevestigingop o en ga
verder met het wijzigen van de instellingen die
volgen.

Let op: als de functie geactiveerd is kan het vermogen
worden aangepast door het menu instellingen met twee
drukken op '« te openen. Draai vervolgens aan de
instelknop om de instelling te wijzigen.

DUUR

//

Sz
(v:
PNEN

Stel de gewenste duur in door aan de instelkop te
draaien wanneer het symbool (: op her display
knippert.

Eens de weergegeven bereidingstijd overeenkomt
met wat u wenst, druk op >" om te bevestigen en de
functie te starten.

Let op: Tijdens de bereiding kunt u de bereidingsduur
aanpassen door aan de knop te draaien; bij elke druk op ">’
wordt de bereidingsduur met 30 seconden verlengd.

. AUTOMATISCHE FUNCTIES / AUTO DEFROST
CATEGORIEEN

Als u een van de automatische functies heeft
gekozen, moet u een categorie selecteren voor het te
bereiden voedsel.

N 7

i
Wanneer het || pictogram knippert op de display,
draai de instelknop om het cijfer te selecteren dat

overeenkomt met de gewenste categorie en druk op
o om te bevestigen.

GEWICHT

Om de beste resultaten te kunnen verkrijgen

moet u voor de automatische functies het gewicht
van het voedsel invoeren, door een keuze uit de
standaardinstellingen te maken: de oven zal de ideale
tijdsduur voor de functie voor elke voedselcategorie
berekenen.

T |//
1

[ | I
v N'K

Wanneer de defaultinstelling verschijnt op de display
en het g pictogram knippert, draai de instelknop
om het gewicht in te voeren en druk op "> om te
bevestigen en de functie te starten.

3. DE FUNCTIE INSCHAKELEN

Wanneer u alle gewenste instellingen toegepast hebt,
druk op > om de functie te activeren.

Telkens wanneer de > toets opnieuw wordt
ingedrukt wordt de bereidingstijd met nog eens
30 seconden verhoogd (alleen voor de manuele
functies).

Let op: U kunt op elk gewenst moment op O drukken om
de functie die momenteel actief is te onderbreken.

JET START

Wanneer de oven is uitgeschakeld, drukt u op >
om het bereiden met de magnetronfunctie in te
schakelen, op volle kracht (900 W) voor 30 seconden.

. VEILIGHEIDSSLOT

Deze functie wordt automatisch ingeschakeld,
om te voorkomen dat de oven per ongeluk wordt
ingeschakeld.

door

Open en sluit de deur, druk vervolgens op > om de
functie te starten.

(B}mknecht ’



4. PAUZE

Als u een actieve functie wilt onderbreken,
bijvoorbeeld om het voedsel te roeren of te draaien,
kunt u gewoon de deur openen.

Om opnieuw op te starten sluit u de deur en drukt u
nogmaalsop »’

De bereiding kan ook even onderbroken worden door
te drukken op O .Om de bereiding te hervatten sluit
u de deur en drukt u nogmaalsop > .

AUTOMATISCHE PAUZE
(HET VOEDSEL DOORROEREN OF OMDRAAIEN)

Bepaalde functies hebben pauzes, zodat de gebruiker
het voedsel kan draaien of roeren.

Eurm

Wanneer de oven in pauze gebracht wordt en "Turn
food" (voedsel omdraaien) of "Stir food" (voedsel
mengen) verschijnt op de display, open de deur om
het voedsel om te draaien of te mengen. Sluit de deur
weer en druk op > om de bereiding verder te zetten.

Let op: na 2 minuten, ook al is het voedsel niet
omgedraaid of gemengd, zal de functie automatisch
herbeginnen.

5. EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is met "End".

End

BEREIDINGSTABEL

Voor sommige functies kan de bereiding uitgesteld
worden terwijl de eerdere instellingen bewaard
blijven: draai de instelknop om een nieuwe
bereidingstijd in te stellen en drukop .

. KOOKWEKKER

Wanneer de oven uitgeschakeld is, kan de display
gebruikt worden als kookwekker. De kookwekker
schakelt geen bereidingscyclussen in.

Om de functie te activeren en de gewenste duur in te
stellen, aan de instelknop draaien.

S —
|
LI

s
D

S ez
(v:
Al - -

4

Druk op %, om de kookwekker te activeren. u hoort
een geluidssignaal en het display toont wanneer de
kookwekker afgeteld heeft tot aan de geselecteerde
bereidingstijd. Om de kookwekker opnieuw te
regelen eens die geactiveerd is, draai de instelknop
en druk op % om te bevestigen

Om te onderbreken of terug te keren naar de huidige
tijJdsweergave, draai de instelknop tot 0:00 verschijnt
op de display en druk op o<

Let op: Als de kookwekker is geactiveerd kunt u een

functie activeren: De kookwekker zal de geselecteerde tijd
automatisch blijven aftellen, zonder enig effect op de functie.
Als u de kookwekker opnieuw wilt bekijken wacht dan

totdat de functie klaar is of stop de functie door tweemaal te
drukken op O..

VOORVER- o VERMOGEN
VOEDSEL FUNCTIE WARMEN TEMP. (°C) (W) DUUR ACCESSOIRES
& . 160 - 180 - 30-60
Luchtig gebak ®
) - 160 - 180 90 25-50 A&
Taarten met vulling = T —
(cheesecake, strudel, appeltaart) & Ja 160-190 ) 35-70 m L
Koekjes > Ja 170-180 . 10-20 T
. = &
Meringues S Ja 100-120 - 40-50 aip
Broodjes & Ja 210-220 . 10-12 ainEe
Heel brood Ja 180-200 . 30-35 dDER
Pizza/Pastei S Ja 190-220 . 20-40 55
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Pizza (0,4-0,5 kg) oty - - - 14-16 =
Hartige taarten (groentetaart, = ) ) } 2
quiche Lorraine) ® Ja 180-190 40-55 @
Quiche Lorraine (1-1,2 kg) oty - - - 18-20 L
Lasagne / Gebakken pasta o} - - 350-500 15-40 m
)
- - - - * =
Gebraden lams-/kalfsvlees/rosbief S 170-180 70-80 (e
1,3-1,5 k < ;
( 9 = - 160-180 160 5070  (InER
Rosbief - medium (1,3-1,5 kg) E - 170-180 - 40-60* @?D 8
— ®
( - - - -70% <
Gebraden kip / konijn / eend ® 210-220 >0-70 (hse
heel 1-1,2 k &
( 9 - 210-220 350 45-60* D EE
54 )
ZN\ - - - - * ~ e
Kip / konijn / eend 350500 | 20-40 UREE
(filets/stukken 0,4-1 kg) = i i i 12-18 =
Gebakken vis (heel) K - - 160-350  20-40 Mee
Visfilets/moten i Ja - - 15-30*% m@
Gevulde groenten e D=
(tomaten, courgettes, aubergines...) ) ) >00-650 25-50 m =¥
Toast ﬁ - - - 3-6 m
Worstjes/spiesen/ spareribs/ ) ) ) ) D=
hamburgers EI 20-40% m =¥
Worstjes/Hamburgers (0,2-1 kg) & Ja** - - 6-16 =
Gebakken aardappels - - 350-500  20-40* m
Aardappelpartjes (0,3-0,8 kg) oty - - - 10-20 =
Gebakken fruit 5% - - 160-350  15-25 Mer
Groentegratin - - 160-350  15-25 Mee
Gefrituurde groenten (0,3-0,8 kg) & Ja ** - - 8-18 (=

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om

@www Download de Gids voor Gebruik en Onderhoud op docs.bauknecht.eu voor de tabel met geteste recepten, die

** De Crisp-plaat 3 a 5 minuten voorverwarmen

zijn opgesteld voor de certificeringsinstanties, volgens de norm IEC 60350.

Crisp

FUNCTIES

Hetelucht

Hetelucht + MG

Grill

i

Grill + Magnetron

Turbogrill + MG

d

Hittebestendige plaat/schaal,
geschikt voor gebruik in
magnetrons

~ No'
-&.
~

ACCESSOIRES

Hoge rooster

(I

Lage rooster

@

an

Crisperplaat

L—
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REINIGING

Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is
vooraleer te onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

OPPERVLAKKEN BINNENKANT EN BUITENKANT

« Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Droog af met een droge doek.

« Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

« Verwijder het draaiplateau en de steun op gezette
tijden, of wanneer er vloeistoffen gemorst zijn, om
de onderkant van de oven schoon te maken en
verwijder alle voedselresten.

+  De grill hoeft niet te worden gereinigd, want de
intense hitte brandt al het vuil weg. Gebruik deze
functie regelmatig.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of
schurende/bijtende reinigingsproducten, omdat
deze het oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen.

ACCESSOIRES

Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, met
uitzondering van de crisperplaat.

De crisperplaat moet worden afgewassen met water
en een mild afwasmiddel. Bij hardnekkig vuil zachtjes
met een doek wrijven. Laat de crisperplaat altijd
afkoelen voordat u deze schoonmaakt.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven werkt niet.

Loskoppeling van het

- elektriciteitsnet.

Stroomonderbreking.

- heeft en of de oven is aangesloten.
. Zet de oven uit en weer aan, om te

De oven maakt geluid zelfs
wanneer deze is uitgeschakeld.

. Open de deur of wacht totdat het
- koelproces klaar is.

Op de display verschijnt de letter Softwarefout.
"F" gevolgd door een letter of

Consumentenservice en vermeld het nummer

nummer. - dat volgt op de letter “F".
PRODUCT CONTACT OPNEMEN MET
@www De productfiche met energiegegevens van dit | CONSUMENTENSERVICE

apparaat kan gedownload worden van onze website
docs.bauknecht.eu

HOE DE GIDS VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD
TE VERKRIJGEN

> @www Download de Gids voor Gebruik en E E

G

Onderhoud op onze website
docs.bauknecht.eu(u kunt deze QR-code
gebruiken), onder vermelding van de
handelscode van het product.

> U kunt ook contact opnemen met onze
Consumentenservice

Onze contactgegevens staan in de
garantiehandleiding.
Wanneer u contact
opneemt met de
Consumentenservice
gelieve de codes te
vermelden die op het
identificatieplaatje van
het apparaat staan.

Bauknecht



DAGLIG INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN BAUKNECHT-

PRODUKT

var god registrera din produkt pa
www.bauknecht.eu/register

Du kan ladda ner handbockerna

Sakerhetsinstruktioner och Anvandning

For att fa mer omfattande hjalp och support, I‘W: ww och skotsel genom att besoka var

webbsida docs.bauknecht.eu och folja

instruktionerna pa baksidan av denna

broschyr.

! Las noga igenom Halsa och sakerhet innan apparaten anvdnds

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Teoforeerennnees - . — 1. Kontrollpanel
O T O 2. Runtvérmeelement (dolt)
3. Identifieringsskylt
2 .....| || .aseeessssssessessssessssssssssssssssssssssssRase (ska inte tas bort)
lo mos e 4. Lucka
A ~ 5. Ovre virmeelement/
- grillelement
6. Belysning
3.4 ° 7. Roterande glasplatta
K bt
\
4 ....%
.
/]/ =
KONTROLLPANEL
F
. /\
00& i —_— .+
m s |
1 23 4 56 7
1. FUNKTIONSRATT 3.STOPP 6. BEKRAFTA

For att satta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till laget ° for att stanga av
ugnen.

2. TILLBAKA

For att ga tillbaka till féregdende
installningsmeny.

For att avbryta en aktiv funktion
nar som helst. Tryck tva ganger for
att stoppa funktionen och satta
ugnen i standbylage.

4. DISPLAY

5. START

For att starta funktioner och
bekrafta installningar. Nar
ugnen ar avstangd aktiverar den
mikrovagsfunktionen "Jet Start".

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

7. JUSTERINGSRATT

For att bladdra i menyerna och
tillampa eller andra installningarna.

Observera: Vreden dr inféllbara. Tryck
mitt pa dem for att fa ut dem.

(B}mknecht



TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa dess stod kan den

roterande glasplattan

anvandas med alla

tillagningsmetoder.

Den roterande glasplattan ska
alltid anvandas som bas for andra behallare eller
tillbehor.

HANDTAG FOR CRISPPANNAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

STOD FOR DEN ROTERANDE GLASPLATTAN

Stodet far bara anvandas till den
roterande glasplattan. Stall inte

D andra tillbehoér pé stodet. Stédet far

bara anvandas till den roterande

glasplattan. Stall inte andra tillbehor

pa stodet

HOGT GRILLGALLER

Anvands for att placera maten
narmare grillen, for perfekt
bryning av maten. Lagg
grillgallret pa den roterande
glasplattan.

&

CRISPPANNA

Bara for anvandning med den
@ avsedda funktionen.
= Crispplattan maste alltid

placeras mitt pa glastallriken
och kan forvarmas nar den ar tom, med hjalp av
specialfunktionen endast for detta andamal. Lagg
maten direkt i crisppannan.

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modell.

LAGT GRILLGALLER

Detta tillater god
luftvarmscirkulation for perfekt
l') tillagning av dina ratter.
\'J Lagg grillgallret pa den
roterande glasplattan.

%

LOCK (| FOREKOMMANDE FALL)

Anvands for att tacka over
@ behéllare vid tillagning och
uppvdarmning med mikrovagor.
\&)) Locket reducerar stank, haller
maten fuktig och kan daven
anvandas for att skapa tva
tillagningsnivaer.
Det kan inte anvdandas med nagon av
grillfunktionerna (Inklusive “Crisp”).

Andra tillbehor som inte medféljer kan kdpas separat. Vand dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer

Pa marknaden finns det manga olika sorters
i kontakt med innervdggarnai ugnen.

tillbehor. Kontrollera att de ar lampliga for
mikrovagsugnar och tal ugnstemperaturer innan du

képer dem. Sakerstall alltid att den roterande glasplattan kan

rotera fritt fore du startar ugnen. Sorj for att du
knuffar den roterande glasplattan fran sin plats

Metallbehallare for mat eller dryck ska aldrig
medan du satter in eller tar bort andra tillbehor.

anviandas vid mikrovagstillagning.

’ (B:auknecht



FUNKTIONER

2\&| MIKROVAGOR

JJQQ& TURBOGRILL + MIKRO

For att snabbt laga och varma mat eller dryck.

For snabb matlagning och bryning av
maten genom att kombinera mikrovags-, grill- och

EFFEKT REKOMMENDERAS FOR varmluftsfunktionema.
Snabb uppvarmning av drycker eller Rekommenderade tillbehér: hégt grillgaller
200 W andra livsmedel med hég vattenhalt.
750 W Tillaga gronsaker. (g} VARMLUFT
650 W Tillagning av kott och fisk. For tillagning av ratter pa ett satt som ger
. crr g . liknande resultat som med en konventionell ugn.
soow | innopiiia Koisiseelrsisersom Bakplsten cller annat kot som lampar igfor
av kbttpajer eller ugn.sbakad pasta. ugnsbruk kan anvandas for att laga vissa livsmedel.
350 W Langsam, varsam tillagning. Perfekt for Rekommenderade tillbehor: 1agt grillgaller
att smalta smor eller choklad.
Upptining av djupfrysta livsmedel eller
160 W mjuka upp smor och ost. yg VARMLUFT + MIKRO
90 W Mjukgbra glass. For att laga ugnsratter pa kort tid.
Rekommenderade tillbehor: 1agt grillgaller
— A
9‘6 AUTOMATISK UPPTINING
oM, [CRISP For snabb upptining av olika slags mat genom
— |Fér perfekt bryning av en matrétt, bade p4 att helt enkelt ange dess vikt. Maten ska placeras

ovan- och undersidan av maten. Denna funktion far
endast anvandas med den speciella crisppannan.

Nodvandiga tillbehor: Crisppanna, handtag for
crisppannan

W|GRILL
For bryning, grillning och gratanger. Vi

rekommenderar att du vander maten under
tillagningen. For bdsta resultat, forvarm grillen i 3-5
minuter

Rekommenderade tillbehor: hogt grillgaller

m|GRILL+MIKRO

For snabb matlagning och gratinering
av ratter dar man kombinerar mikrovags- och
grillfunktionen..

Rekommenderade tillbehor: hégt grillgaller

direkt pa den roterande glasplattan.

Vand maten nar du uppmanas till det

REKOMMENDERADE
KATEGORI LIVSMEDEL VIKT
KOTT
g
(kottfars, kotletter, biffar, 100g-2 kg
1k stekar)
,@ FAGEL
(kyckling hel, delar eller 100 g - 2,5 kg
2k filéer)
@ FISK
3 (hel, i skivor eller filéer) 100g-1,5kg
GRONSAKER
g’* (blandade gronsaker, artor, 100g-1,5 kg
Rk broccoli osv.)
) BROD
5 % (limpor, scones, brodbullar) 100g-1kg

Bauknecht



A
S AUTO - UPPVARMNING / TILLAGNING

A AUTO - CRISP / VARMLUFT + MIKRO

Med denna automatiska funktion behéver du bara
vdlja matens typ och vikt eller mdangden mat for

att uppna basta maojliga resultat. Ugnen beraknar
automatiskt de optimala installningarna och fortsatter
att andra dem medan tillagningen fortskrider. Vand
maten nar ugnen uppmanar dig till det.

Dar detta anges kan funktionen bara anvandas i
kombination med den medféljande crisppannan.
Vand eller rér om i maten nar du uppmanas till det.

KATEGORI MAT VIKT
KATEGORI MAT VIKT o _ POMMES FRITES
(sprid ut dem i ett laget och 200-500¢g
@S MATTALLRIK 250 g-500g Lo salta dem fore tillagningen)
1
‘% FRYST MATPORTION 250g-500g e PIZZA, TUNN BOTTEN 200g9-5009
'3% ERYST LASAGNE 250 - 500 g PIZZA, TJOCK BOTTEN 300 g - 800 g
¥y KYCKLINGVINGAR,
@ SOPPOR 200 g-800g 4@ KYCKLINGBITAR 200g-500¢g
4 (smorj platen med lite olja)
- b FISKPINNAR
U . =4 -
5 DRYCKER 1009-5009 5 (Crisppannan ska forvarmas) 200-5009
BAKAD POTATIS %S
(Vand nar du uppmanas till 2009 - 1 kg GRILLAD KYCKLING 800 g-1,5 kg
det)
FARSKA GRONSAKER
£%ks  (Skéri bitar av samma storlek i SMAKAKOR 3009
7 och tillsatt 2 till 4 matskedar 2009-8009
vatten. Tack med lock)
@ FRYSTA GRONSAKER HEL FISK 600 g-1,2 kg
(Vand nadr du uppmanastill 200g-800g
B3 det. Tack med lock)
s ) POTATISGRATANG 800 g -2 kg
= BURKGRONSAKER 200g-600g 9
&, S ROSTBIFF 800 g-1,5 kg
. POPCORN 100 g 10

ANVANDNING FORSTA GANGEN

. STALLA IN TIDEN

Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar
pa apparaten for forsta gangen: De tva siffrorna for
timme blinkar pa displayen.

i
J LA

Vrid justeringsratten for att stalla in ratt timme och
tryck pa "o for att bekrafta. De tva siffrorna for
minuterna borjar blinka. Vrid justeringsratten for att
stalla in ratt timme och tryck pa " for att bekrafta.

Observera: For att dndra tiden vid ett senare tillfélle, tryck
pa O och hall den intryckt i minst 3 sekunder nér ugnen ar
avstdngd och upprepa stegen ovan.

Du kan behova stélla in klockan igen efter ldnga
stromavbrott.

’ (B:auknecht




DAGLIG ANVANDNING

| SV

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Nar ugnen ar avstangd visas bara tiden pa displayen.
Vrid pa installningsratten for att vélja en av de
tillgangliga funktionerna.

\\___’/\/\i
W

2. STALLA IN EN FUNKTION

. MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

MIKROVAGSEFFEKT / TEMPERATUR

3

S —— _’AW
rriew
AL

Nar ikonen W blinkar pa displayen,

vrid justeringsratten for att andra effektinstallningen
och tryck sedan pa o« for att bekrafta och fortsatt for
att andra nasta installning (om mojligt).

Pa samma satt, nar ikonen °( blinkar pa displayen,
vrid justeringsratten for att andra o
temperaturinstallningen och tryck sedan pa o« for att
bekrafta och fortsatt for att andra nasta installning.

Observera: Nar funktionen har aktiverats kan effekten &ndras
genom att trycka tva ganger pa < for att komma till
instaliningsmenyn och sedan vrida justeringsratten for att
andra instdllningen.

TIDSLANGD

e —

1t
I_I\\

3
oot
R N
AR

Nar ikonen ( blinkar pa displayen, vrid
justeringsratten for att stalla in 6nskad varaktighet.
Nar den visade tillagningstiden 6verensstammer med
onskad tid, tryck pa " for att bekrafta och starta
funktionen. %

Observera: Under tillagning kan du justera tillagningstiden
genom att vrida pa ratten; varje gang du trycker pd o,
Okar tillagningstiden med 30 sekunder.

. AUTOMATISKA FUNKTIONER / AUTOMATISK
UPPTINING

KATEGORIER

Nar du valt en av de automatiska funktionerna
behover du vilja en kategori for den mat du ska
tillaga.

N

Bl

Nar ikonen {| blinkar pa displayen, vrid justeringsratten
for att valja siffran som 6verensstammer med 6nskad
kategori och tryck sedan pd o« for att bekrafta.

VIKT

For att uppna basta resultat kraver de automatiska
funktionerna att du matar in matens vikt genom att
vdlja bland standardinstallningarna: ugnen raknar
da ut den idealiska tiden for tillagning av varje
matkategori.

Vo, e 7
[T

x4

aC

N2
I Ly
4 DN

Nar standardinstallningen visas pa displayen och
ikonen g blinkar, vrid justeringsratten for att mata
in vikten och tryck sedan pa "»' for att bekrafta och
starta funktionen.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar du behover, tryck
pa > for att aktivera funktionen.

Varje gdng knappen > trycks in igen 6kar
tillagningstiden med ytterligare 30 sekunder (bara for
de manuella funktionerna).

Observera: Du kan trycka pd ‘O nar som helst for att pausa
funktionen som ar aktiv for tillfallet.

JET START

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa > for att aktivera
tillagning med mikrovagsugnen installd pa full effekt
(900 W) under 30 sekunder.

.KNAPPLAS

Den har funktionen aktiveras automatiskt for att
forhindra att ugnen slas pa av misstag.

dDDF

Oppna och stiang luckan och tryck sedan pd > fér
att starta funktionen.

(B}mknecht ’



4. PAUS

Om du vill pausa en aktiv funktion, t.ex. for att vanda
eller rora om i maten, racker det att 6ppna luckan.

For att starta den igen, sting luckan och tryck pd >

Tillagningen kan aven pausas tillfalligt genom att
trycka pa O .For att ateruppta tillagningen, stang
luckan och tryck pa > .

AUTOMATISK PAUS
(ROR OM ELLER VAND MATEN)

Vissa funktioner kommer att pausa for att tilldta att du
vander eller rér om i maten.

Eurm

Nar ugnen pausar tillagningen och texten “Turn food”
(Vand maten) eller “Stir Food” (ROor om i maten) visas
pa displayen ska du 6ppna luckan for att vanda eller
réra om i maten. Stang sedan luckan och tryck pa
for att starta tillagningen igen. %

Observera: Efter 2 minuter startar funktionen igen
automatiskt, aven om du inte har vant eller rort om i
maten.

5. TILLAGNINGENS SLUT
En ljudsignal avges och "End" visas pa displayen for
att tala om att tillagningen ar klar.

End

Med vissa funktioner gar det att fordrdja tillagningen
medan de tidigare faststallda installningarna
bibehalls: Vrid justeringsratten for att stalla in en ny
tillagningstid och tryck sedan pa .

TILLAGNINGSTABELL

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas
som timer. Timern aktiverar inte nagon av
tillagningscyklerna.

For att aktivera funktionen och stalla in 6nskad
tillagningstid, vrid justeringsratten.

S —
|
LI

7
—_s

S e
(v:
i -

Vs

Tryck pa % for att aktivera timern. En ljudsignal avges
och displayen visar nar timern har slutat rakna ner den
valda tiden. For att gora andringar pa timern efter att
den har aktiverats ska man vrida justeringsratten och
sedan trycka pa o for att bekrafta

For att avbryta den eller ga tillbaka till visning av
aktuell tid, vrid justeringsratten tills 0:00 visas pa
displayen och tryck pa "o

Observera: Nér timern har aktiverats kan du fortfarande valja
en funktion: Timern fortsétter automatiskt att rakna ned
den valda tiden utan ndgon effekt pa funktionen. For att ga
tillbaka till visning av timern, vanta tills funktionen ar klar eller
stang av ugnens funktion genom att trycka tva ganger pa

|

MAT FUNKTIONER Féz‘l’ﬁg""' TEMP.(°C)  EFFEKT (W) TIDSLANGD  TILLBEHOR

@] . 160 - 180 . 30-60
Tartor @

) - 160 - 180 90 25-50 DD
(chggeg:{g strudel, appelpaj) 13 160-190 ) 35770 (e
Kakor & Ja 170-180 . 10-20 T
Marénger & Ja 100-120 i 40-50
Brodbullar & Ja 210-220 . 10-12 ainEe
Limpa bréd & Ja 180-200 . 30-35 dDER
Pizza/Paj S Ja 190-220 . 20-40 T
6
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Pizza (0,4-0,5 kg) oty - - - 14-16 =
Matpajer (gronsakspaj, Quiche S ) ) ) 2
Lorraing) Ja 180-190 40-55 aDED
Quiche lorraine (1-1,2 kg) oty - - - 18-20 L
Lasagne/ugnsbakad pasta I - - 350-500 15-40 m
)
& - - - -80* Ty
Grillad lamm / kalv / rostbiff 170-180 70-80 s
(131.5kg) - 160-180 160 5070  (InER
Rostbiff - medium (1,3-1,5 kg) - 170-180 - 40-60* @?D 8
Y _ _ _ _ * () <
Ugnsstekt kyckling/kanin/anka 210-220 >0-70 (hse
hel 1-1,2 k ;
(he 9 - 210220 350 | 45-60*  ([DE®
e - - - - * © [
Kyckling, kanin, anka 350-500 | 20-40 (D
(filéer/bitar 0,4-1 kg) = i i i 12-18 =
Ugnsstekt fisk (hel) K - - 160-350  20-40 Mee
Fiskfiléer / skivor i Ja - - 15-30*% m@
Fyllda gronsaker e ) ) ) ) T =
(tomater, zucchini, auberginer...) 500-650 25-50 m =¥
Rostat brod @ - - - 3-6 m
Korv/grillspett/revbensspjall/ ) ) ) ) =
hamburgare Ifl 20-40% m =¥
Korvar / Hamburgare (0,2-1 kg) o Ja** - - 6-16 =
Ugnsbakad potatis - - 350-500 = 20-40* @
Potatisklyftor (0,3-0,8 kg) o - - - 10-20 (=
Bakad frukt % - - 160-350  15-25 Mer
Gratinerade gronsaker - - 160-350 15-25 m ¢
Stekta gronsaker (0,3-0,8 kg) & Ja** - - 8-18 (=

*Vand maten efter halva tiden

** Forvarm crisppannan i 3-5 minuter

(@www | 3dda ned handboken Anvandning och skétsel fran docs.bauknecht.eu for att se tabellen Gver testade recept
som har sammanstallts for certifikatutfardare i enlighet med IEC-standard 60350.

Crisp

FUNKTIONER

Varmluft

Varmluft + Mikro

Grill

i

Grill + Mikro

Turbogrill+MV

TILLBEHOR

Véarmetalig platta/behéllare som lampar
sig for anvandning i mikrovagsugn

hogt grillgaller

e
o

amt

Lagt grillgaller
)

an

Crisppanna

L—
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RENGORING

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller rengoring.

Anvand inte angtvatt.

INRE OCH YTTRE YTOR

+ Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar
pH-neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr
duk.

«  Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

+ Med jamna mellanrum, eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och sitt stod for att rengora
ugnens botten for att ta bort alla matrester.

«  Grillen behover inte rengoras eftersom den
intensiva hettan branner bort all smuts. Anvand
denna funktion pa en regelbunden basis.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan
skada apparatens ytor.

TILLBEHOR

Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av
crisppannan.

Crispplattan ska rengdras med vatten och ett milt
tvattmedel. Gnid varsamt med en trasa om det finns
hart atsittande smuts. Lat alltid crisppannan svalna
innan du rengdr den.

FELSOKNING

Problem Mojlig orsak

Losning

Ugnen fungerar inte. Strébmavbrott.

Frankopplad fran elnatet.

- ansluten till elnatet.
¢ Stédng av ugnen och sld pa den igen for att se

Ugnen gor ljud, aven nar den ar
avstangd.

Displayen visar bokstaven "F" foljd Programvarufel.

av en bokstav eller ett nummer.

- numret efter bokstaven "F".

PRODUKTBLAD

@www Produktbladet med energidata for denna
apparat kan laddas ner fran var webbsida
docs.bauknecht.eu

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN
ANVANDNING OCH SKOTSEL

> @ww| adda ned handboken E E
Anvandning och skotsel fran var webbsida = ™ ﬂu

docs.bauknecht.eu (du kan anvdnda denna
QR-kod) genom att ange produktkoden.

> Du kan aven kontakta var kundservice

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vdra kontaktuppgifter i garantihaftet. Nar du
kontaktar var kundservice, ange koderna som star pa
produktens typskylt. |

° (B:auknecht

400011722766





