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Safety Instructions

Important to be read and observed

Download the complete instruction manual
http://docskitchenaid.eu or call the phone
number shown on the warranty booklet.

MNTrese instructions are valid if the country
symbol appears on the appliance. If the symbol
doesn't appear on the appliance, it is necessary to
referto the technicalinstructions which will provide
thenecessaryinstructionsconcerningmodification
of the appliance to the conditions of use of the
country.

ANCAUTION: Use of the gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well ventilated,
especially when the appliance is in use: keep
natural ventilation holes open or install a
mechanical  ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged intensive use of the
appliance may call for additional ventilation, such
asopening awindow, or more effective ventilation,
for example increasing the level of mechanical
ventilation (if possible).

Failure to follow the information in this manual
exactly may cause a fire or explosion, resulting in
property damage or personal injury.

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety wamings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

ANWARNING: If the hob surface is cracked, don't
use the appliance - risk of electrical shock.
ANWARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

ANCAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

AN WARNING: Unattended cooking on ahob with
fat or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame eg. with alid or a
fire blanket.

MNDo ot use the hob as a work surface or
support. Keep clothes orotherflammable materials
away from the appliance, until all the components
have cooled down completely —risk of fire.
&Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8
years) should be kept away from the appliance
unless continuously supervised. Children from 8
years old and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge can use this appliance
only if they are supervised or have been given
instructions on safe use and understand the
hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must
not be carried out by children without supervision.
ANCAUTION: In case of hotplate glass breakage:
shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from
the power supply; do not touch the appliance
surface; do not use the appliance.

The glass lid can break in if it is heated up. Turn off
allthe burmers and the electric plates before closing
thelid. Do not shout down lid when burner alight.
M WARNNG: The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age must be kept
away unless continuously supervised.
PERMITTED USE

ANCAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching
device, such as a timer, or separate remote
controlled system.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

Noother use's permitted (e.g. heating rooms).
M This appliance is not for professional use. Do
not use the appliance outdoors.

Use pots and pans with bottoms the same
width as that of the burners or slightly larger (see



specific table). Make sure pots on the grates do not
protrude beyond the edge of the hob.

Improper use of the grids can result in damage
to the hob: do not position the grids upside down

or slide them across the hob.

Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan.

If the hob surface is in glass material, do not use the cast iron griddles,
ollar stones, terracotta pots and pans.

Do not use: heat diffusers such as metal mesh, or any other types; two
burners simultaneously for one receptacle (e g. Fish kettle).

Should particular local conditions of the delivered gas make the
ignition of bumer difficult, it is advisable to repeat the operation with
the knob turned to small flame setting.

In case of installation of a hood above the cooktop, please refer to the
hood instructions for the correct distance.

The protective rubber feet on the grids represent a choking hazard
foryoung children. After removing the grids, please ensure that all the
feet are correctly fitted.

INSTALLATION
MNThe appliance must be handled and installed
by two or more persons - risk of injury. Use
protective gloves to unpack and install - risk of cuts.

The electrical and gas connections must
comply with local regulation.
VAN Installation, including water supply (if any) and
electrical connections, and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or
replace any part of the appliance unless specifically
stated in the user manual. Keep children away
from the installation site. After unpacking the
appliance, make sure thatit has not been damaged
during transport. In the event of problems, contact
the dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation - risk of electrical shock During
installation, make sure the appliance does not
damage the power cable - risk of fire or electrical
shock. Only activate the appliance when the
installation has been completed.
AN WARNING: Modification of the appliance and
its method of installation are essential in order to
use the appliance safely and correctly in all the
additional countries.

Use pressure regulators suitable for the gas
pressure indicated in the instruction.

The room must be equipped with an air
extraction system that expels any combustion
fumes.

N\ The room mustalso allow proper air circulation,
as air is needed for combustion to occur normally.
The flow of air must not be less than 2 m*h per kw
of installed powver.

M Tre air circulation system may take air directly
from the outside by means of a pipe with an inner
cross section of at least 100 cm? the opening must
not be vulnerable to any type of blockages.
MNThe system can also provide the air needed for
combustion indirectly, ie. from adjacent rooms
fitted with air circulation tubes as described above.
However, these rooms must not be communal
rooms, bedrooms or rooms that may present a fire
hazard.

AN Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is
heavier than air. Therefore, rooms containing LPG
aylinders must also be equipped with vents to
allow gastoescapeinthe eventofa leak Asaresult
LPG cylinders, whether partially or completely full,
must not be installed or stored in rooms or storage
areas that are below ground level (cellars, etc). It is
advisable to keep only the cylinder being used in
the room, positioned sothat itis not subject to heat
produced by external sources (ovens, fireplaces,
stoves, etc. ) which could raise the temperature of
the cylinder above 50°C.

Should you experience difficulty in turning the burners knobs, please
contact After Sales Service for replacement of the burner tap if found
to be faulty.

The openings used for the ventilation and dispersion of heat must
never be covered.

N Carry outall cabinet cutting works before fitting
the appliance in the furniture and remove allwood
chips and sawdust.

If the appliance is Not installed above an oven,
a separator panel (not included) must be installed
in the compartment under the appliance.
GAS CONNECTION
ONWARNING: Prior to installation, ensure that the
local distribution conditions (nature of gas and gas
pressure) and the adjustment of the appliance are
compatible.
M\ Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in “Burner and
nozzle specifications” table.
ANWARNING: The configuration conditions of this
appliance are stated on the label (or data plate).



AN WARNING This applianceisnot connected toa
combustion products evacuation device. It must
be installed and connected in accordance with
current installation regulations. Particular attention
must be paid to the relevant requirements
regarding ventilation.

If the appliances is connected to liquid gas, the
regulation screw must be fasted as tightly as
possible.

ANIMPORTANT: When the gas cylinder or gas
container is installed, it must be properly settled
(vertical orientation).

AN WARNING: This operation must be performed
by a qualified technician.

Use only flexible or rigid metal hose for gas
connection.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)
Connection to the gas system must be carried out
in such a way as not to place any strain of any kind
on the appliance. There is an adjustable L-shaped
pipe fitting on the appliance supply ramp and this
is fitted with a seal in order to prevent leaks. The
seal must always be replaced after rotating the
pipefitting (the seal is provided with the appliance).
The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas

lindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel

pipe to a threaded attachment. The gas supply
pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment. These pipes must be installed so that
they are never longer than 2000 mm when fully
extended. Once connection has been carried out,
make sure that the flexible metal pipe does not
touch any moving parts and is not compressed.
Only use pipes and seals that comply with current
National regulations.
AN IMPORTANT: f a stainless steel hose is used, it
must be installed so as not touch any mobile part
of the fumiture (e.g. drawer). It must pass through
anareawhere there are no obstructionsand where
itis possible to inspect it on all its length.

The appliance should be connected to the
main gas supply or to gas cylinder in compliance
with the current National regulations. Before carry
out the connection, make sure that the appliance
is compatible with the gas supply you wish to use.

If this is not the case, follow the instructions
indicated in the paragraph “Adapting to different
typesof gas”.

After connection to the gas supply, check for
leaks with soapy water. Light up the burners and
tun the knobs from maximum position 1% to
minimum position 2* to check flame stability.
ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS
(This operation needs to be carried out by a

ualified technician).

In order to adapt the appliance to a type of gas

other than the type for which it was manufactured
(indicated on the rating label), follow the dedicated
steps provided after installation drawings.
ELECTRICAL WARNINGS
N IMPORTANT: Information about current and
voltage consumption is provided on the rating
plate.
N itmustbe possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.
MNThe power cable must be long enough to
connect the appliance, oncefitted initshousing, to
the main power supply. Do not pull the power
supply cable.

Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do
not operate this appliance if it has a damaged
power cable or plug, if it is not working properly, or
if it has been damaged or dropped.

ANIf the supply cord is damaged, it must be
replacedwithanidentical one by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard - risk of electrical shock.
CLEANING AND MAINTENANCE

ANWARNING: Ensure that the appliance s
switched off and disconnected from the power
supply before performing any maintenance
operation; never use steam cleaning equipment -
risk of electric shock.



MNDo not use abrasive or cormosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

MNToavoid damaging the electric ignition device,
do not use it when the burners are not in their
housing.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS
The packaging material is 100% recyclable and is marked with the

recycle symbol &

The various parts of the packaging must therefore be disposed of
responsibly and in full compliance with local authority regulations
governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling
of household electrical appliances, contact your local authority,
the collection service for household waste or the store where you
purchased the appliance. This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying
documentation indicates that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate collection center for the
recycling of electrical and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking
zone.

Only use flat-bottomed pots and pans.

When possible, keep pot lids on during cooking.

Use a pressure cooker to save even more energy and time.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European
Regulation 66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products
and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in
compliance with the European standard EN 30-2-1.



BURNER AND NOZZLE SPECIFICATIONS

GB

CATEGORY II12H3+

Type of gas Type of burner Injector Rated Rated Reduced Gas pressure
used marking thermal flow | consumption heat mbar
rate capacity
kw kw min. | rat. | max.
Rapid (R) 128T2B 3,00 2861/h 0,70
o 4
NATURAL GAS Sem.|4 rapid (SR) 97T2A 1,75 167 I/h 040
(Methane) G20 Auxiliary (AUX) 78T2A 1,00 951/h 0,40 17 20 25
DCC-Outer + Inner | 165H1 + 70 H1 5,60 5331/h 2,20
DCC-Inner 70 H1 0,90 861/h 0,30
Rapid (R) 85 T4A 3,00 2189/h 0,70
LIQUEFIED Semi-rapid (SR) 66 T4A 175 127 g/h 0,40
PETROLEUM GAS | Auxiliary (AUX) 50T4 1,00 73g/h 0,40 20 | 28-30| 35
(Butane) G30 | DCC - Outer + Inner 102 +44 4,70 342 g/h 2,20
DCC - Inner 44 0,80 58g/h 0,30
Rapid (R) 85 T4A 3,00 214 g/h 0,70
LIQUEFIED Semi-rapid (SR) 66 T4A 1,75 125g/h 040
PETROLEUM GAS | Auxiliary (AUX) 50T4 1,00 71g/h 040 25 37 45
(Propane)  G31 | DCC - Outer + Inner 102 +44 4,70 336 g/h 2,20
DCC - Inner 44 0,80 57g/h 0,30
Type of gas used Model configuration Rated thermal Total rated Air required (m?) for
5 BURNERS flowrate (kW) consumption burning 1m? of gas
G20 20 mbar 1R - 2SR - TAUX - 1DCC 13,10 1247 1/h 9,52
G30 28-30 mbar 1R-2SR - TAUX - 1DCC 12,20 887 g/h 3094
G31 37 mbar 1R-2SR - TAUX - 1DCC 12,20 871g/h 23,80

ELECTRIC SUPPLY:220-240V ~ 50-60 Hz- 1,1 W

I




Installation (Class 3)

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Use protective gloves for handling, preparing and installing the product.

« This product can be embedded in a worktop 20 + 60 mm thick with standard installation. For flush installation 30 + 68 mm.
If there is no oven beneath the hob, insert a separator panel that has a surface at least equal to the opening in the work
surface. This panel must be positioned at a maximum distance of 150 mm below the upper surface of the work surface
but, in no case less than 20 mm from the bottom of the hob. In the case that you intend to install an oven beneath the
hob, make sure that it is equipped with a cooling system.

DIMENSIONS AND DISTANCES TO BE MAINTAINED

ing silicon, th ktop should b d in the cut-out

NOTE: if distance “A” between the kitchen cabinets is between 600 mm and 730 mm, height “B” must be atleast 530 mm.
If distance “A” between the kitchen cabinets is greater than the width of the hob, height “B” must be at least 400 mm.
If ahood is installed above the hob, refer to the assembly instructions for the hood to see the necessary distance.

ASSEMBLY
After having cleaned the perimeter surface, apply the supplied gasket to the hob as

shown in the figure.
Position the hob in the worktop opening made respecting the dimensions indicated in the : éﬂ\j
Instruction.

NOTE: the power supply cable must be long enough to permit its upward extraction.

To secure the hob, use the brackets (A) provided with it. Fit the brackets into the relevant bores shown by the arrow and
fasten them by means of their screws in accordance with the thickness of the worktop (see the following figures).

Standard Installation

60 mm

GAS CONNECTION
Connect elbow (A)* or (B)* supplied with to the hob inlet main pipe and interpose the washer (C)
supplied, in compliance with EN 549,
* Use elbow (A) for France and elbow (B) for all other destinations.
After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light up the burners and turn

the knobs from maximum position @ to minimum position ®to check flame stability.

ELECTRICAL CONNECTION
L

Ground cable
(yellow / green) @
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& Do not let the burner flame extend beyond the edge of
the pan.

IMPORTANT: when the hob is in use, the entire hob area

may become hot.

- To ignite one of the burners, turn the relative knob anti-
clockwise to the maximum flame setting.
Press the knob against the control panel to ignite the burner.
After the burner has ignited, keep the knob pressed for
about 5-10 seconds to allow proper device operation.

- This burner safety device shuts off the gas supply to the burner
if the flame goes out accidentally (because of sudden draught,
an interruption in the gas delivery, boiling over of liquids, etc).

« The knob must not be pressed for more than 15 sec. If, *
after that time has elapsed, the burner does not remain *

lit, wait at least one minute before trying to lightitagain.

NOTE: should particular local conditions of the delivered gas
make the ignition of burner difficult, it is advisable to repeat
the operation with the knob turned to small flame setting.

The burner might go out when the knob is released. This
means that the safety device has not warmed up enough. In
this case, repeat the operations described above.

If a flame is accidentally extinguished, turn off the control knob
and wait for at least 1 minute before trying to relight it.

PRACTICAL ADVICE FOR USING THE BURNERS
This hob has burners of different diameters. For better burner
performance, please stick to the following rules:
- use pots and pans with bottoms the same width as that of
the burners or slightly larger (see table);
only use flat-bottomed pots and pans;

use the correctamount of water for cooking foods and keep  *

the pot covered;

make sure pots on the grates do not protrude beyond the
edge of the hob;

in the case of pans with convex bottoms (WOK), use the
support grille (not provided), which should be positioned
only on the multi-ring burner;

avoid accidentally knocking the hob with pans,racks or
other kitchen utensil;

do not leave empty steak grills over the lit burner for longer
than 5 minutes.

. Removable panstand grids
. Auxiliary burner

Rapid burner

. Auxiliary burner control knob

. Rapid burner control knob

. DCC control knob

Semi-rapid burner control knob

Semi-rapid burner control knob

Symbols

Shaded circle @  Tap closed

Maximum opening/delivery
(ﬁ& DCC burner Large flame @ and electric ignition
HR . Semi-rapid burner Minimum opening
74 Small flame ~ © duced deli
. Semi-rapid burner orreduced delivery

o8
808
398
808

0,0
o%e

IMPORTANT: improper use of the grids can result in
damage to the hob: do not position the grids upside
down or slide them across the hob.

BURNER POT Q@
DCC From 24 to 26 cm
Rapid From 24 to 26 cm
Semi-rapid From 16to 22 cm
Augxiliary From 8to 14 cm
Do not use:

castiron griddles, collar stones, terracotta pots and pans;
heat diffusers such as metal mesh, or any other types;
two burners simultaneously for one receptacle (e.g. fish kettle).

Liquids spilled on hot hob area can cause glass damage.
ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

&This operation must be performed by a qualified technician.

If the appliance is intended to operate with a different gas from
the gas type stated on the rating plate and information label
on the top of the hob, change the injectors.

Remove the information label and keep it with the instructions
booklet.

Use pressure regulators suitable for the gas pressure
indicated in the Instruction:

the gas injector must be changed by After Sales Service or
a qualified technician;

injector not supplied with the appliance must be ordered
from After Sales Service;

adjust the minimum setting of the taps.

NOTE: when liquid petroleum gas is used (G30/G31), the
minimum gas setting screw must be tightened as far as it will go.
IMPORTANT: should you experience difficulty in turning
the burners knobs, please contact the After Sales Service
for the replacement of the burner tap if found to be faulty.
IMPORTANT:when gas cylinderisadopted, thegas cylinderor
gas container must be properly settled (vertical orientation).



REPLACING THE INJECTORS (SEE THE INJECTOR The primary air of the burners does not need to be adjusted.
TABLE IN THE SAFETY INSTRUCTIONS) To ensure that the minimum setting is correctly adjusted,

& ) ) , o remove the knob (F) and proceed as follows:
Th i lify h .
is operation must be performed by a qualified technician . tighten screw to reduce the flame height ()

) Egtmra%\t/%%%jesr(ﬁé) loosen screw to increase the flame height (+).
Using a socket spanner of the appropriate size unscrew the At this stage, light up the burners and turn the knobs from
injector (C) to be replaced. . -

Replace it with the injector suitable for the new type of gas. to minimum position Dto check flame
Re-assemble the injector in (D).

If you have a multiple crown burner, use a side spanner
to replace the injector (E) and a socket spanner to replace
the injector (F).

maximum position
stability.

4®
>$< Upon completion of adjustment, reseal using sealing wax or
an equivalent material.

POSITIONING THE PAN SUPPORTS AND WOK SUPPORT

Use the WOK adapter (included) only on the DCC burner.
WOK PAN is not included.

Beforeinstalling the hob, rememberto affix the gas calibration
plate supplied with the injectors in such a way that it covers
the existing information relating to gas calibration.

ADJUSTING MINIMUM GAS SETTING OF TAPS

&This operation must be performed by a qualified
technician.

The adjustment must be performed with the tap in minimum
gas setting position ) (small flame).

MultiLevel Flame

COOKING METHOD/TYPE
LEVEL (SUGGESTED FOR) COOKING TIPS
12 KEEPWARM Ideal for softening butter, gently melting chocolate in bagnemarie, thawing small
GENTILE COOK portions, creaming risotto.
34 SIMMERING Ideal for slow-cook recipes (rice,sauces,roast fish) using liquids (water, wine, broth),
STEWING and for creaming pasta, maintaining a gentle boiling.
5.6 ROASTING Ideal for sauteing, stewing vegetables, cooking for longer period, preheating
FRYING accessories, cooking until creamy.
7.8 STIR FRYING Ideal for browning, starting to cook, bringing liquids to the boil quickly, frying
GRILLING deep-frozen products, grilling meat and fish, maintaining a lively boil.
9 FAST HEATING Ideal for rapidly increasing the temperature of food or for heating up liquids (water).




Maintenance and cleaning

O\ Disconnect the appliance from the power supply.
CLEANING THE HOB SURFACE

All the enamelled and glass parts should be cleaned with

warm water and neutral solution.
Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or

aggressive detergents if left in contact for too long. Any food .

spills (water, sauce, coffee, etc) should be wiped away before
they dry.
Clean with warm water and neutral detergent, and then dry

with a soft cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific .

cleaners for stainless steel surfaces.
NOTE: clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based

cleaners or pan scourers.

Do not use steam cleaning appliances.

Do not use flammable products.

Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar,
mustard, salt, sugar or lemon juice on the hob.

Troubleshooting

If the hob will not operate correctly, before calling the
After-Sales Service, refer to the Troubleshooting Guide to
determine the problem.

1. The burner fails to ignite or the flame is not even
Check that:
thegasorelectrical supplles are not shutoff and especially
that the gas supply tap is open;
the gas cylinder (liquid gas) is not empty;
the burner openings are not clogged;
the plug end is not dirty;
all the burner parts have been positioned correctly;
there are no droughts near the hob.

2. The burner does not stay lit
Check that:
when lighting the burner, the knob has been pressed for
enough time to activate the protection device;
the burner openings are not clogged near the thermocouple;
the end of the safety device is not dirty;
the minimum gas setting is correct (see relevant paragraph).

CLEANING THE HOB PARTS

Clean glass and enamelled parts only with soft cloth or sponge.
Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.
Clean them by hand with warm water and non-abrasive
detergent, removing any food residues and checking that
none of the burner openings is clogged.

Rinse and dry.

The cast-iron grates may be cleaned in the dishwasher.
Remove any burnt-on food before placing the grates
in the lowest rack in the dishwasher.

Refit burers and burner caps correctly in the respective housings.
When replacing the grids, make sure that the pan-stand
area is aligned with the burner.

Models equipped with electrical ignition plugs and safety
device require thorough cleaning of the plug end in order
to ensure correct operation. Check these items frequently,
and if necessary, clean them with a damp cloth. Any baked-
on food should be removed with a toothpick or needle.

NOTE: to avoid damaging the electric ignition device, do
not use it when the burners are not in their housing.

3. The containers are not stable
Checkthat:
the bottom of the container is perfectly flat;
the container is centered on the burner;
the grids have not been exchanged or positioned
incorrectly.

If after the above checks the fault still occurs, get in touch
with the nearest After Sales Service.



After-sales service

To receive complete assistance, please register your product - the serial number (number after the word SN on the rating

on www.kitchenaid.eu/register. plat'e Iocaged under the appliance). The serial numberis also
BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: indicated nthe documentation;
- Seehaucansoke g byyousewh he el COV AR
2. Switch the appliance off and back on again to see if the Ind.C. XXXX XXXX XXXX
fault persists. Prod.N. 86999XXXXXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURs, * Your full address;
GET IN TOUCH WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE. ° Your telephone number.

To receive assistance, call the number shown on the | any repairs are required, please contact an authorized
warranty booklet or follow the website’s instructions on - after-sales service (to guarantee that original spare parts will
www.kitchenaid.eu. be used and repairs carried out correctly).

When contacting our Client After sales service, always specify:
a brief description of the fault;
« the type and exact model of the appliance;

eE T T
—

-t

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

Please refer to our website www.kitchenaid.eu for complete instructions for use.
In addition, you will find a lot more useful information about your products, such as inspiring
or the nearest KitchenAid cookery school.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Consignes de sécurité

Télécharger le manuel d'instructions complet
sur http://docs.kitchenaid.eu ou appeler le
numéro de téléphone indiqué sur le livret de
garantie.

N\ Ces directives sappliquent si le symbole du
pays apparalt sur lappareil. Si le symbole du pays
napparait pas sur lappareil, vous devez vous
référer aux consignes techniques qui contiennent
les instructions nécessaires concernant la
modification de lappareil afin de se conformer
aux conditions d'utilisation du pays.
MNMISE EN GARDE: Lutilisation dappareil de
cuisson au gaz génere de la chaleur, de
I'humidité, et des produits de la combustion
dansla piece dans laquelle il estinstallé. Assurez-
vous que la cuisine est bien aérée, surtout
lorsque vous utilisez 'appareil : gardez les trous
de ventilations ouverts ou installez un dispositif
de ventilation mécanique (hotte de ventilation).
Une utilisation intensive et prolongée peut
nécessiter une ventilation supplémentaire,
comme ouvrir une fenétre, ou une ventilation
plus efficace, par exemple en augmentant le
niveau de ventilation mécanique (si possible).
Le non-respect des informations du présent
manuel peut provoquer un incendie ou une
explosion, susceptible de provoquer un
dommageauxbiensoudeslésions personnelles.
Avant d'utiliser lappareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée
pour consultation ultérieure.
Le présent manuel et lappareil lui-méme
contiennent des consignes de  sécurité
importantes qui doivent étre lues et observées
en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne
sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de lappareil, ou dun mauvais
réglage des commandes.
AN AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée -
risque de choc électrique.
AN AVERTISSEMENT: Risque dincendie: Ne
rangez aucun objet sur les surfaces de cuisson.
AN ATTENTION: La cuisson doit étre supervisée.

Important - a lire et a respecter

Une cuisson de courte durée doit étre
supervisée en tout temps.

N AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse
ou de I'huile peut savérer dangereuse - risque
dincendie. Nessayez JAMAIS déteindre un feu
avec de leau, mais éteignez lappareil puis couvrez
les flammes a laide dun couvercle par ex. ou
dune couverture ignifuge.

M\ Utilisez pas la table de cuisson comme
surface de travail ou support. Gardez les
vétements et autres matieres infllmmables
loin de lappareil jusqua ce que toutes les
composantes soient completement refroidies
- un incendie pourrait se déclarer.

O\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a écart de l'appareil. Les jeunes enfants
(3-8 ans) doivent étre tenus a écart de lappareil
sauf sils se trouvent sous surveillance constante.
Les enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que les
personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ne
possédant ni I'expérience ni les connaissances
requises, peuvent utiliser cet appareil seulement
sfils sont supervisés, ou si une personne
responsable leur a expliqué Iutilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de l'appareil.
Ne laissez pas les enfants jouer avec lappareil.
Lesenfants ne doivent pas nettoyer, ni procéder
a lentretien de lappareil sans surveillance.

L\ MISEEN GARDE: Fn cas de rupture du verre de la
plaque de cuisson: éteignez immédiatement tous
les brlleurs et la résistance électrique, et coupez
[alimentation électrique; veillez a ne pas toucher la
surface de lappareil; veilez a ne pas utiliser lappareil.
Le couvercle en verre peut se casser sil est
surchauffé. Coupez tous les brdleurs et les
plaques électriques avant de fermer le
couvercle. Ne fermez pas le couvercle lorsquun
braleur est allumé.

N\ AVERTISSEMENT: [appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lors de [utiisation. Evitez tout contact avec les
éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a lécart de lappareil, a
moins détre sous surveillance constante,
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USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil n'est pas concu
pour fonctionner a laide dun dispositif de
commutation externe, comme une minuterie
ou un systeme de télécommande.

AN Cetappareilestdestinéaun usagedomestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hétels, motels,
chambres dhotes, et autres résidences similaires.

Aucune autre utilisation n'est autorisée (p.
ex. pour chauffer des pieces).

Cet appareil nlest pas congu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas lappareil en extérieur.

Utilisez des ustensiles de cuisson dont le
fonddispose d'undiameétre égal oulégérement
supérieur a celui du foyer (voir le tableau
suivant). Vérifiez que les ustensiles de cuisson
ne dépassent pas de la table de cuisson.

Une utilisation inappropriée des grilles peut
endommager la table de cuisson: ne positionnez
pas les grilles sens dessus dessous ou ne les faites

pas glisser sur la table de cuisson.

Ne laissez pas la flamme du bréleur dépasser du bord de
la casserole.

Si la surface de la plaque de cuission est en verre, n'utilisez
pas les grilles en fonte, des pierres olaires, des casseroles et
des poéles en terre cuite.

N'utilisez pas: de diffuseurs de chaleur comme des mailles
métalliques ou tout autre type; deux brdleurs simultanément
pour un seul récipient (par exemple, une poissonniere).

Si des conditions locales spéciales du gaz distribué rendent
lallumage du brdleur difficile, il est conseillé de répéter
I'opération en placant le bouton sur la position petite flamme.
Avant d'installer une hotte au-dessus de la table de cuisson,
veuillez vous référer au manuel d'utilisation de la hotte qui
spécifie les distances adéquates.

Les pieds de protection en caoutchouc appliqués sur les grilles
sont une source de danger potentiel pour les jeunes enfants.
Apres avoir enlevé les grilles, assurez-vous que tous les pieds sont
correctement installés.

INSTALLATION

Deux personnes minimum sont nécessaires
pour déplacer et installer lappareil - risque de
blessure. Utilisez des gants de protection pour
le déballage et l'installation de I'appareil - vous
risquez de vous couper.
Mles branchements électriques et le
raccordement au gaz doivent étre réalisés
conformément aux réglementations locales.
&L’installation, incluant lalimentation en eau

(selon le modele), et les connexions électriques,
ainsi que les réparations, doivent étre exécutées
par un technicien qualifié. Ne procédez a aucune
réparation ni a aucun remplacement de piéce sur
lappareil autres que ceux spédfiquement
indiqués dans le guide dutilisation. Gardez les
enfants a [écart du site dinstallation. Aprés avoir
déballé lapparei, assurez-vous quil na pas été
endommagé pendant le transport. En cas de
probléme, contactez votre revendeur ou le
Service AprésVente le plus proche. Une fois
installé, gardez le matériel demballage (sacs en
plastique, parties en polystyrene, etc) hors de la
portée des enfants - ils pourraient sétouffer.
Lappareil ne doit pas étre branché a lalimentation
électrique lors de linstallation - vous pourriez vous
électrocuter. Au moment de linstallation, assurez-
vous que le cable dalimentation nest pas
endommagé par lappareil - vous pourriez vous
électrocuter.  Allumez  lappareil uniquement
lorsque linstallation est terminée.

AVERTISSEMENT: Les modifications sur lappareil
et sur les méthodes dinstallation sont essentielles
pour utiiser lappareil de facon sécuritaire et
correctement dans tous les autres pays.

Mutiiser des régulateurs de  pression
adéquats pour la pression de gaz indiquée
dans les directives.

La piece doit étre équipée d'un systeme
dévacuation dair qui expulse les fumées de
combustion.

La piece doit aussi permettre une bonne
dirculation dair; lair est nécessaire pour une
combustion normale. La circulation dair doit étre
au minimum de 2m?h par kKW de puissance
installée.

Le systeme de circulation dair peut prendre
lair directement de l'extérieur en utilisant un
tuyau avec une section transversale intérieure
dau moins 100 cm? louverture ne doit pas
pouvoir se bloquer facilement.

Le systeme peut aussi obtenirlair nécessaire
de facon indirecte, p. ex. dune piéce voisine
munie de tuyaux pour la circulation dair
comme décrit plus haut. Cependant, ces
pieces ne doivent pas étre une salle commune,
une chambre a coucher, ou une piéce qui
présente un danger d'incendie.

17



A\ Comme il est plus pesant que air, le gaz de
pétrole liquéfié reste au niveau du sol. Dong, les
pieces contenant des cylindres de GPL doivent
étre équipées de bouches de ventilation qui
permettent au gaz de séchapper en cas de fuite.

Dong, les cylindres de GPL, plein ou partiellement A\

rempli, doivent étre installés ou entreposés dans
des piéces ou entrepdts qui se trouvent sous le
niveau du sol (cave, etc). Nous vous conseillons de
garderdanslapiecelescylindres utilisés seulement,
placés de fagon a ne pas étre affecté par la chaleur
produite par des sources externes (four, foyer,
cuisiniere) qui pourrait faire onter la température
du cylindre au dessus de 50°C.

Sivous éprouvez des problemes pour tourner les boutons
des bruleurs, veuillez contacter le Service Aprés-vente
pour remplacer le bec du brdleur s'il est défectueux.

Les ouvertures utilisées pour la ventilation et la diffusion
de la chaleur ne doivent jamais étre obstruées.

YA\ Découpez le contour du meuble avant d’y
insérer l'appareil, et enlevez soigneusement les
copeaux et la sciure de bois.

Si lappareil nest pas installé au-dessus dun
four, un panneau séparateur (non compris) doit
étre installé dans le compartiment sous lappareil.
RACCORDEMENT AU GAZ
MNAVERTISSEMENT:  Avant Iinstallation,
assurez-vous que les conditions de distribution
locale (nature et pression du gaz) sont
compatibles avec les réglages de lappareil.

Vérifiez que la pression de lalimentation de A\

gaz est conforme aux valeurs indiquées dans
le tableau “Caractéristiques du braleur”,
MNAVERTISSEMENT  Les  conditions  de
configuration pour cet appareil sont indiquées
sur [étiquette (ou la plaque signalétique).

N\ AVERTISSEMENT: - Cet apparel nest pas A\

raccordé a un dispositif dévacuation des
fumées. Il doit étre installé et connecté
conformément aux réglementations en vigueur
en matiere d'installation. Faire particulierement
attention aux normes daération.

Si les appareils sont branchés a du gaz
liquide, la vis de réglage doit étre fixée aussi
fermement que possible.

N IMPORTANT: Si vous utilisez une bouteile de
gaz le cylindre ou le récipient de gaz doit étre
correctement installée (orientation verticale).

O\ AVERTISSEMENT: Cette opération doit étre
effectuée par un technicien spécialisé.
NFffectuez le raccordement au gaz a laide
dun flexible ou d'un tuyau en métal rigide
uniguement.
Connexion a un tuyau rigide (cuivre ou
acier) La connexion au systeme de gaz doit étre
effectuée defacon a ne pas placer de contrainte
sur lappareil. Il existe un raccord de tuyau en
forme de L réglable sur la rampe dalimentation
de lappareil et il est installé avec un joint afin
déviter des fuites. Le joint détanchéité doit
toujours étre remplacé lorsqu'on remplace le
raccord de tuyauterie ( le joint est fourni avec
lappareil). Le raccord de tuyauterie de
lalimentation de gaz est un raccord cylindrique
male avec un filament de 1/2.
M\ Connexion dun tuyau en acier inoxydable
sans joint flexible a une fixation filetée. Le raccord
de tuyau dalimentation de gaz est une fixation
male cylindrique de gaz filetée de dimension 1/2.
Ces tuyaux doivent étre installés de facon a ne pas
dépasser 2000 mm de longueur lorsquiils sont
completement étirés. Une fois le branchement
terminé, assurez~vous que le tuyau flexible en
métal ne touche pas aux pieces mobiles et qul
nlest pas écrasé. Utiliser seulement des tuyaux et
des joints détanchéité conforment a la
réglementation nationale.
IMPORTANT: Si vous utilisez un tuyau en acier
inoxydable, assurez-vous quil ne touche a aucune
piece mobile du meuble (p. ex. un tiroir). Le tuyau
doit passer a travers un endroit libre dobstruction
et ou il est possible de linspecter sur toute sa
longueur.

Lappareil doit étre branché a lalimentation
principale ou a un cylindre de gaz conformément
a la réglementation nationale. Avant deffectuer le
branchement, assurez-vous que lappareil est
compatible avec lalimentation de gaz que vous
désirez utiliser. Si ce nlest pas le cas, suivez les
directives indiquées au paragraphe “Adapter a
différents types de gaz"

&Aprés le raccordement a larrivée de gaz,
vérifier quil ny ait pas de fuite a laide deau
savonneuse. Allumez les brlleurs et tounez les
boutons de la position maximale 1* a la position
minimale 2* pour vérifier la stabilité de la flamme.
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ADAPTER A DIFFERENTS TYPES DE GAZ
(Cette opération doit étre effectuée par un
technicien spécialisé).

N\ Afin dadapter lappareil a un type de gaz A\

différent de celui pour lequel il a été fabriqué
(indiqué sur Iétiquette nominative), suivez les
étapes spécifiques indiquées apres les
schémas d'installation.

AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES

N\ IMPORTANT: Des informations concernant
la consommation actuelle et de tension
figurent sur la plaque signalétique.

Il doit étre possible de débrancher lappareil
de l'alimentation électrique en retirant la fiche
de la prise de courant si elle est accessible, ou a
laide d'un interrupteur multipolaire en amont
de la prise de courant, conformément aux
regles de cablage et lappareil doit étre mis a la
terre conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

Une fois lappareil installé dans son meuble,
le cable dalimentation doit étre suffisalnment
long pour le brancher a lalimentation
électrique principale. Ne tirez pas sur le cordon
dalimentation pour débrancher lappareil.

N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples
ou dadaptateurs. Une fois Iinstallation terminée,
[utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas lappareil
si vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus.
N'utilisezpas cetappareil silecabledalimentation
ou la prise de courant sont endommagés, si
lappareil ne fonctionne pas correctement, ou
sl a été endommagé ou échappé.

i le cable dalimentation est endommadgs, il
doit étre remplacé par un cable identique
provenant du fabricant, dun représentant du
Service Apres-vente, ou par toute autre personne
qualifiée - vous pourriez vous électrocuter.
NETTOYAGE ET ENTRETIEN

O\ AVERTISSEMENT:  Assurez-  vous que
lappareil est éteint et débranché du réseau
électrique avant deffectuer l'entretien - vous
pourriez vous électrocuter; n'utilisez jamais un
appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

A\Nutilisez en aucun cas de produits abrasifs
ou corrosifs, de produits chlorés ou de tampons
arécurer.

Pour ne pas endommager le dispositif
dallumage électrique, actionnez-le uniquement
lorsque les brdleurs ont été remis en place.

MISE AU REBUT DES MATERIAUX
D’EMBALLAGE

Les matériaux demballage sont entierement recyclables

comme l'indique le symbole de recyclage T

Les différentes parties de l'emballage doivent donc étre jetées de
maniere responsable et en totale conformité avec la réglementation
des autorités locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué avec des matériaux recyclables ou
pouvant étre réutilisés. Mettez-le au rebut en vous conformant
aux réglementations locales en matiére délimination des déchets.
Pour toute information supplémentaire sur le traitement et le
recyclage des appareils électroménagers, contactez le service
local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou
le magasin ou vous avez acheté lappareil. Cet appareil est marqué
comme étant conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux
réglementations relatives aux Déchets déquipement électrique
et électronique (DEEE) et relatives aux Déchets déquipement
électrique et électronique de 2013 (tels quamendés).
Envous assurant que lappareil est mis au rebut correctement, vous
pouvez aider a éviter déventuelles conségquences négatives sur
lenvironnement et la santé humaine.
Ce symbole g sur le produit ou sur la documentation qui
laccompagne indique qu'ilne doit pas étre traité comme un déchet
domestique, mais doit étre remis a un centre de collecte spécialisé
pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez Ia réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE
D’ENERGIE

Utilisez des ustensiles de cuisson d'un diamétre égal a celui de
la zone de cuisson.

Utilisez exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat.
Lorsque cela est possible, couvrez les casseroles avec un
couvercle pendant la cuisson.

Utilisez un autocuiseur pour économiser encore plus d'‘énergie
et de temps.

Placezla casserole au centre de la zone de cuisson délimitée sur
la table de cuisson.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cetappareil respecte les conditions requises décoconception de
la Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations
en matiére d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et
les informations énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE)
2019, conformément a la norme européenne EN 30-2-1.

A DEPOSER A DE
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CARACTERISTIQUES DU BRULEUR

FR

CATEGORIE 1I2E+3+

Type de gaz Type de brileur Marque de Puissance | Consommation | Puissance | Pression dugaz
utilisé l'injecteur thermique nominale thermique mbar
nominale réduite
kw kw .
min. | nom. | max.
Rapide (R) 128T2B 3,00 2861/h 0,70
i-rapi 1
GAZ NATUREL Sem.ll rép|de (SR 97 75 167 I/h 040
(Méthane) G20 Auxiliaire (AUX) 78T2A 1,00 951/h 0,40 17 20 25
DCC-Extér. + Intér. | 165 H1 + 70 H1 5,60 5331/h 2,20
DCC-Intér. 70 H1 090 861/h 030
Rapide (R) 87 T4 3,00 218g/h 0,70
GAZ DE PETROLE | Semi-rapide (SR) 67 T4 1,75 127 g/h 0,40
LIQUEFIE Auxiliaire (AUX) 50T4 1,00 73g/h 040 20 | 2830 | 35
(Butane) G30 | DCC - Extér. + Intér. 102 + 44 4,70 342 g/h 2,20
DCC-Intér. 44 0,80 58g/h 0,35
Rapide (R) 87 T4 3,00 214g/h 0,70
GAZ DE PETROLE | Semi-rapide (SR) 67 T4 175 125g/h 0,40
LIQUEFIE Auxiliaire (AUX) 50T4 1,00 719/h 040 25 37 45
(Propane)  G31 | DCC - Extér. + Intér. 102 + 44 4,70 336g/h 2,20
DCC-Intér. 44 0,80 57.g/h 0,35
Type de gaz utilisé | Configuration du modéle Puissance Consommation Air nécessaire (m®) ala
5 BURNERS thermique totale nominale combustion de 1m* de
nominale (kW) gaz
G20 20 mbar 1R-2SR-1AUX-1DCC 13,10 1247 1/h 952
G30 28-30 mbar 1R-2SR-1AUX-1DCC 12,20 887g/h 3094
G31 37 mbar 1R-2SR-1AUX-1DCC 12,20 871g/h 23,80

ALIMENTATION ELECTRIQUE: 220-240 V ~ 50-60 Hz - 1,1 W

I
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Installation (Classe 3 )

INFORMATIONS TECHNIQUES POUR L'INSTALLATEUR

Utilisez des gants de protection pour manipuler, préparer et installer le produit.

La table de cuisson peut étre encastrée dans un plan de travail de 20 + 60 mm dépaisseur avec installation standard. Pour
montage encastré 30 + 68 mm.

Sivous n'installez pas de four sous la table de cuisson, placez un panneau de séparation de dimension au moins égale a celle
de la découpe pratiquée dans le plan de travail. Ce panneau doit étre installé a 150 mm maximum en dessous de la surface
supérieure du plan de travail, mais en aucun cas a moins de 20 mm de la partie inférieure de la table de cuisson. Si vous avez
I'intention d'installer un four sous la table de cuisson, assurez-vous qu'il est doté d'un systeme de refroidissement.

DIMENSIONS ET DISTANCES A RESPECTER

Avant d'appliquer du silicone, la table de cuisson doit étre centrée dans la découpe

REMARQUE:siladistance "A" entre les éléments muraux est de 600mm a 730 mm, lahauteur "B" doit étre au minimum de 530mm.
Sila distance "A" entre les éléments muraux est supérieure a la largeur de la table de cuisson, la hauteur "B" doit étre au
minimum de 400 mm.

Avant d’installer une hotte au-dessus de la table de cuisson, veuillez vous référer au manuel d'utilisation de la hotte
qui spécifie les distances adéquates.

ASSEMBLAGE ;

Aprés avoir nettoyé le pourtour de la table de cuisson, appliquez le joint fourni commeillustré

surlafigure. _ éﬁj
Installez la table de cuisson dans I'ouverture du plan de cuisson dont les dimensions correspondent a

celles figurant dans le mode demploi.

REMARQUE: le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre son extraction par le haut.

Pour fixer la table de cuisson, utilisez les attaches (A) fournies. Introduisez les attaches dans les orifices prévus a cet effet
(indiqués par la fleche) et fixez-les a l'aide des vis en fonction de Iépaisseur de la table de cuisson (voir figures suivantes).

Installation standard

RACCORDEMENT AU GAZ

Raccordez le coude (A)* ou (B)* fourni au tuyau principal d'alimentation de la table de cuisson et
installez la rondelle (C) fournie, conformément a la norme EN 549.

* Utilisez le coude (A) pour la France et le coude (B) pour tous les autres pays.

Une fois le tuyau de gaz raccordé, vérifiez 'absence de fuites a I'aide d’eau savonneuse. Allumez les

brdleurs et tournez les boutons de la position maximale @ a la position minimale ® pour vérifier
la stabilité de la flamme.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
L

Cable de masse @
(jaune / vert)
N
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Description du produit
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Usage quotidien

MODE D’EMPLOI DE LA TABLE DE CUISSON

. Grilles amovibles
. Braleur Auxiliaire

. Brileur Rapide

. Braleur DCC

BN

. Brileur Semi-Rapide

. Brileur Semi-Rapide

& Ne laissez pas la flamme du brileur dépasser du bord de
la casserole.

IMPORTANT: lorsque la table de cuisson est utilisée, elle
peut étre chaude dans son intégralité.

Pour allumer un des brdleurs, tournez le bouton correspondant
dans le sensinverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position
de flamme maximale.

Appuyezsurle bouton du bandeau de commande et maintenez-
le dans cette position jusqua ce que le brdleur sallume.

Dés que le braleur est allumé, maintenez le bouton enfoncé
pendant 5 a 10 secondes environ pour permettre le
fonctionnement correct du dispositif.

Ce dispositif de sécurité du brlleur permet de couper
larrivée du gaz en cas d'extinction inopinée de la flamme
(suite a un courant d'air, une absence momentanée de gaz,
un débordement de liquides, etc.).

Ne maintenez pas le bouton enfoncé plus de 15 secondes.
Si, une fois ce temps écoulé, le briileur ne reste pas
allumé, attendez au moins une minute avant de répéter
l'opération.

REMARQUE : si des conditions locales spéciales du gaz
distribué rendent I'allumage du brileur difficile, il est
conseillé de répéter l'opération en placant le bouton
sur la position petite flamme.

Il se peut que le braleur s’éteigne lorsque vous relachez
le bouton. Cela signifie que le dispositif de sécurité n'a pas
chauffé suffisamment. Dans un tel cas, veuillez répéter les
opérations décrites ci-dessus.

En cas dextinction accidentelle des flammes du brdleur,
tournez la manette jusqu’a larrét et attendez au moins 1
minute avant de tenter de rallumer.

CONSEILS PRATIQUES POUR UTILISER LES BRULEURS

Cette table de cuisson est équipée de brileurs de différents
diameétres. Pour obtenir une meilleure performance des brdleurs,
veuillez respecter les consignes suivantes:

utilisez des ustensiles de cuisson d'un diamétre égal ou
légerement supérieur a celui du foyer (voir le tableau);
utilisez exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat;
cuisez les aliments dans une quantité d'eau adaptée aux
besoins et laissez le couvercle sur la casserole;

. Bouton de commande du braleur Auxiliaire

. Bouton de commande du brileur Rapide

. Bouton de commande du braleur DCC

. Bouton de commande du braleur Semi Rapide

Bouton de commande du brdileur Semi Rapide

Symboles

Cercle ombré @ Robinet fermé

Ouverture/débit max.,

Grande flamme I
@ etallumage électrique

Petite flamme @  Ouverture min./débit réduit

o8
308
898
308

050
cCe

vérifiez que les ustensiles de cuisson ne dépassent pas de
la table de cuisson;

pour les ustensiles de cuisson a fond convexe (WOK), utilisez
la grille de support (non fournie), et placez-la uniquement
sur le braleur a plusieurs couronnes.

éviter les heurts accidentels avec casseroles, grilles ou autres
ustensiles de cuisine;

ne pas utiliser de casseroles ou de-faitouts a cheval sur deux
brdleurs ou plus.

IMPORTANT: une utilisation inappropriée des grilles peut
endommager la table de cuisson; ne positionnez pas les
grilles sens dessus dessous ou ne les faites pas glisser sur
la table de cuisson.

BRULEUR @ D'USTENSILE DE CUISSON
DCC From 24 to 26 cm
Rapide From 24 to 26 cm
Semi-rapide From 16 to 22 cm
Auxiliaire From 8to 14 cm
N'utilisez pas:

de plaques en fonte, de pierres ollaires, d'ustensiles de cuisson
en terre cuite;

de diffuseurs de chaleur comme des mailles métalliques ou
tout autre type;

deux braleurs simultanément pour un seul récipient (par
exemple, une poissonniere.

ADAPTATION A DIFFERENTS TYPES DE GAZ

&Cette opération doit étre réalisée par un technicien qualifié.

Si votre appareil est concu pour fonctionner avec un type de
gaz différent de celui indiqué sur l'étiquette signalétique et sur
I‘étiquette d'information appliquée sur le dessus de la table de
cuisson, remplacez les injecteurs.

Retirez I'étiquette d'information et conservez-la avec le mode
demploi.

Utilisez des détendeurs compatibles avec la pression
du gazindiquée dans le mode d’emploi:

linjecteur de gaz doit étre remplacé par le Service Apres-
vente ou par un technicien qualifié;
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si linjecteur n'est pas livré avec l'appareil, commandez-le
aupres du Service Aprés-vente;
réglez les robinets sur le minimum.

REMARQUE: si vous utilisez du gaz de pétrole liquéfié
(G30/G31), la vis de réglage du débit minimal de gaz doit
étre serrée a fond.

IMPORTANT: si les boutons de commande des brileurs

tournent difficilement, contactez le Service Aprés-vente pour le
remplacement du robinet du brileur si celui-ci est défectueux.

IMPORTANT: si vous utilisez une bouteille de gaz, veilleza *
ce qu'elle soit correctement installée (orientation verticale).

REMPLACEMENT DES INJECTEURS (voir le tableau des
injecteurs dans le Consignes de sécurité)

&Cette opération doit étre réalisée par un technicien qualifié.

Retirez les grilles (A).

Retirez les brdleurs (B).

Utilisez une clef a douille de taille appropriée et dévissez
I'injecteur (C) a remplacer.

Remplacez-le par l'injecteur compatible avec le nouveau type
degaz.

Remontez 'injecteur en (D).

i vous possédez un braleur a multiples couronnes, utilisez
une clef latérale pour remplacer l'injecteur (E) et une clef a
douille pour remplacer l'injecteur (F).

$’>“><:

Avant dinstaller la table de cuisson, n'oubliez pas de coller [étiquette
fournie avecles injecteurs contenant lesinformations correspondant
au gaz utilisé.

Flamme multi-niveau

REGLAGE DES ROBINETS SUR LE MINIMUM

& Cette opération doit étre réalisée par un technicien qualifié.

Le réglage doit étre effectué avec le robinet sur le minimum
(petite flamme) ®
L'air primaire des brileurs ne doit pas étre réglé.

Pour vous assurer que le réglage minimal est correctement
réglé, retirez le bouton (F) et procédez comme suit:

serrez la vis pour réduire la hauteur de la flamme (-);
desserrez la vis pour augmenter la hauteur de la flamme (+).

Allumez maintenant les brdleurs et tournez les boutons de la

position maximale \Y vers la position minimale ® pour vérifier
la stabilité de la flamme.

Une fois le réglage terminé, refaites le joint en utilisant une cire
a cacheter ou un matériau équivalent.

POSITIONNEMENT DES SUPPORTS CASSEROLES ET
SUPPORT WOK

Utilisez l'adaptateur WOK (inclus) uniquement sur le bréleur
DCC. WOK n'est pas inclus.

-

METHODE/TYPE DE CUISSON
NIVEAU (SUGGERE POUR) CONSEILS DE CUISSON
12 GARDER AU CHAUD Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre lentement du chocolat au bain-marie,
CUISSON DOUCE décongeler les aliments de petite taille, préparer la sauce du risotto.
MIJOTER Idéal pour les recettes exigeant une cuisson lente (riz, sauces, rétis, poisson)
3-4 avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon), et pour préparer la sauce des pates,
CUISSON VAPEUR en maintenant une lente ébullition.
56 ROTIR Idéal pourleslégumes sautés, a la vapeur, des cuissons longues, le préchauffage
FAIRE FRIRE d'accessoires, la cuisson jusqu'a atteindre une texture crémeuse.
7.8 SAUTER Idéal pour dorer, démarrer une cuisson, porter a ébullition rapide, frire des
GRILLER produits surgelés, griller la viande et le poisson, maintenir une ébullition vive.
Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments ou pour
E CHAUFFAGE RAPIDE chauffer les liquides (eau).

23



Nettoyage et entretien

N\ Débranchez I'appareil de lalimentation électrique.

NETTOYAGE DE LA SURFACE DE LA TABLE DE CUISSON

Nettoyez les parties émaillées et en verre a l'eau chaude en
utilisant un peu de détergent neutre.

Siles surfaces en acier inoxydable restent trop longtemps en
contactavec de l'eau calcaire ou des détergents corrosifs, des
taches risquent de se former. Eliminez tout débordement de
liquide (eau, sauce, café, etc) avant qu'il ne seche.

Nettoyez a l'eau chaude en utilisant un détergent neutre,
puis essuyez a laide d'un chiffon doux ou d'une peau de
chamois. Eliminez les résidus carbonisés a l'aide d'un produit
de nettoyage spécial pour surfaces en acier inoxydable.

REMARQUE: nettoyez I'inox uniquement avec un chiffon
doux ou une éponge.

N'utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs, de
produits chlorés ou de tampons a récurer.

N'utilisez pas d'appareils de nettoyage a la vapeur.

N'utilisez pas de produits inflammables.

Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines,
telles que vinaigre, moutarde, sel, sucre ou jus de citron, qui
se sont déposées sur la table de cuisson.

NETTOYAGE DES ELEMENTS DE LA TABLE DE CUISSON

Nettoyez les parties en verre et émaillées uniquement avec
un chiffon doux ou une éponge.

Guide de dépannage

En cas de mauvais fonctionnement de la table de cuisson,
avant de contacter le Service Apres-vente, consultez le chapitre
Diagnostic des pannes afin d'identifier le probleme.

1. Lebraleurnes’allume pasoulaflammeestirréguliére

Vérifiez que:

« lalimentation du gaz ou I'alimentation électrique n'est
pas coupée et, en particulier, que le robinet d'arrivée
du gaz est ouvert;

« labouteille de gaz (gaz liquide) n'est pas vide;

« les ouvertures des brdleurs ne sont pas obstruées;

- l'extrémité de la bougie n'est pas encrassée;

« touslesélémentsdes brlleurs sont positionnés correctement;

+IlIn'yapasde courant dair a proximité de la table de cuisson.

2. Le braleur ne reste pas allumé

Vérifiez que:

« lors de I'allumage du brileur, le bouton est maintenu
enfoncé pendant un laps de temps suffisant pour
permettre au dispositif de protection de s'enclencher;

« les ouvertures du brlleur ne sont pas obstruées a
proximité du thermocouple;

« l'extrémité du dispositif de sécurité n'est pas encrassée;

« le réglage du débit minimal de gaz est correct (voir
paragraphe correspondant.
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« Lesgrilles, les chapeaux des braleurs et les brleurs peuvent
étre retirés pour étre nettoyés.

« Lavez-les a la main, a I'eau chaude en utilisant un détergent
non abrasif. Veillez a éliminer soigneusement tous les résidus
daliments et assurez-vous quaucune des ouvertures des
brlleurs n'est obstruée.

+ Rincez et séchez.

« Lesgrilles enfonte peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle.
Enlevez tous les résidus d'aliments bralés avant de
placer les grilles dans le rack inférieur du lave-vaisselle.

« Réinstallez les brlleurs et les chapeaux des brdleurs dans
leurs logements respectifs.

« Aumoment de réinstaller les grilles, assurez-vous que celles-
cisont alignées par rapport au brdleur.

« Sur les modeles équipés de bougies dallumage électriques
et de dispositif de sécurité, veillez a nettoyer soigneusement
[extrémité de la bougie pour garantir son bon fonctionnement.
Verifiez régulierement I€tat de ces éléments et nettoyez-les a
[aide dun chiffon humide, si nécessaire. Eliminez tout résidu
daliment a laide d'un cure-dent ou dune aiguille.

REMARQUE: pour ne pas endommager le dispositif
d‘allumage électrique, actionnez-le uniquement lorsque les
brdleurs ont été remis en place.

3. Les ustensiles de cuisson ne sont pas stables
Vérifiez que:
+lefond des ustensiles de cuisson est parfaitement plat;
- lustensile de cuisson est correctement centré sur le
brdleur;
+les grilles n'ont pas été inversées ou mises en place de
fagon incorrecte.

Si le probleme persiste apres ces vérifications, contactez
votre Service Aprés-vente le plus proche.



Service aprés-vente

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez enregistrer +  le numéro de série (numéro apres le mot SN sur la plaque

votre appareil sur www.kitchenaid.eu/register. sjgnalétiqug si;uég sous l'appareil). Le numéro de série est
AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE: également inciqueé dans a documentatiory
e s e e CH RS n
DEPANNAGE. Ind.C. XXXX XXXX XXXX
2. Eteignez puis rallumez [appareil pour voir si le probleme Prod.N. 86999XXXXXXX
persiste.

votre adresse complete ;

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRES LES - votre numérode téléphone.

VERIFICATIONS PRECEDENTES, CONTACTER LE i ) . ) )

SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES. Si- des réparations sont nécessaire, contactez un service
) o ) apres-vente agréé (vous aurez ainsi la garantie que les pieces

Pour obtenir du support, appeler le numéro disponible dans le

et d ; Vol A e <ite Web défectueuses serontremplacées par des pieces d'origine et que
I'(\;i‘e:}]e‘:‘giaéags'e ou suivezles consignes sur le site Web WWW. - | rénaration de votre appareil sera effectuée correctement).

Lorsque vous contactez notre Service Apres-vente, toujours
préciser:

une breve description du probleme;

le type et le modéle exact de lappareil;

METES £

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

Merci de consulter notre site internet www.kitchenaid.eu pour obtenir un mode d'emploi complet.
En outre, vous trouverez beaucoup d'informations utiles sur vos produits, comme des recettes créées et
testées par nos ambassadeurs de la marque ou I'école de cuisine KitchenAid la plus proche.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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KitchenAid °

Piano di Cottura

a Gas
Istruzioni per l'uso

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Grazie per aver scelto

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Norme di Sicurezza

Importante: da leggere e osservare

Scaricare il manuale duso completo da
http://docs.kitchenaid.eu oppure telefonare al
numero riportato sul libretto di garanzia.

&QuesteistruzionisonovalidesesulI’apparecchio
e riportato il simbolo del paese. Se il simbolo del
paese non e presente sullapparecchio occorre
fare riferimento alle istruzioni tecniche, che
contengono leistruzioni necessarie perlamodifica
dellapparecchio secondo le condizioni d'uso del
paese.

AN ATTENZIONE: Iuso d apparecchi di cottura a
gas causa la produzione di calore, umidita e
prodotti di combustione nel locale di installazione.
La cucina deve essere ben ventilata, soprattutto
durante l'uso dellapparecchio: tenere aperti i
canali di ventilazione naturali o installare un
dispositivo di ventilazione meccanica (una cappa
di estrazione meccanica). Un uso intensivo e
prolungato dellapparecchio pud richiedere una
ventilazione supplementare o piu efficace, ad
esempio apertura di una finestra o, se possibile,
[attivazione a una maggiore velocita di un
dispositivo diventilazione meccanica.

La mancata osservanza delle informazioni
contenute in questo manuale puod causare rischi
di incendio o esplosione, con conseguenti danni
materiali o lesioni personall.

Prima di utilizzare lapparecchio, leggere le
sequenti norme di sicurezza. Conservarle per
eventuali consultazioni successive.

Questo manuale e l'apparecchio sono corredati
daimportantiavertenze di sicurezza, daleggere e
rispettare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presentiistruzioni di sicurezza, da usi impropri
dellapparecchio o da erate impostazioni dei
comandi.

AN ANERTENZA Sela superficie del piano cottura
e incrinata, non utilizzare lapparecchio per evitare
il rischio di folgorazione.

ANAWERTENZA: Pericolo di incendio: non
appoggiare oggetti sulle superfici di cottura.

ATTENZIONE: Il processo di cotturadeve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono
una supervisione continua.

N AWERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere
pericolosa e generare incendi. Non tentare MAI di
spegnere le flamme con acqua. Al contrario,
spegnere apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio 0 una coperta
antincendio.

MNon utllizzare il piano di cottura come
superficie di lavoro o appoggio. Non awicinare
allapparecchio stoffe o altri materiali inflammabili
fino a che tutti i componenti non si siano
completamente raffreddati per evitare il rischio di
incend.

MNTenere lapparecchio fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 3 anni. Senza la
sorveglianza costante di un adulto, tenere
l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni. | bambini di eta superiore agli 8
anni, le persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali e le persone che non abbiano
esperienza 0 conoscenza  dellapparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o
quando siano state istruite sullutilizzo sicuro
dellapparecchio e siano consapevoli dei rischi del
suo utilizzo. Vietare ai bambini di giocare con
lapparecchio. La pulizia e la manutenzione
ordinaria non devono essere effettuate da
bambini senza la supervisione di un adulto.

N\ ATTENZIONE: in caso di rottura del vetro del
piano di cottura: spegnere immediatamente tuttii
bruciatori e le resistenze elettriche e scollegare
lapparecchio dallalimentazione, non toccare la
superfice  dellapparecchio; non  utilizzare
[apparecchio.

Il coperchio di vetro pud rompersi se viene
riscaldato. Prinna di chiudere il coperchio, spegnere
tuttii bruciatori e le piastre elettriche.Non chiudere
il coperchio se i bruciatori sono accesi.

N AWERTENZA: Lapparecchio e i suoi
componenti accessibili possono diventare molto
caldi durante l'uso. Fare attenzione a non toccare
gli elementiriscaldanti. Tenere lontani i bambini di
eta inferiore agli 8 anni, a meno che non siano
costantemente sorvegliati.
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USO CONSENTITO

N ATTENZIONE: lapparecchio non e destinato
ad essere messo in funzione mediante un
dispositivo di commutazione esterno, ad esempio
un temporizzatore, o attraverso un sistema di
comando a distanza separato.

VAN ['apparecchio & destinato all'uso domestico e
ad applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per
il personale di negozi, ufficie altri contestilavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast
e altri ambienti residenzall.

Non sono consentiti altri usi (ad esempio, il
riscaldamento dilocali).

Questo apparecchio non & destinato all'uso

professionale.  Non  utilizzare  Iapparecchio
allaperto.
A\ Utiizzare pentole e tegami di diametro pari o
leggermente superiore al diametro dei bruciatori
(vedere la tabella). Evitare che le pentole,
posizionate sulle griglie, fuoriescano dal perimetro
del piano di cottura.

L'uso improprio delle  griglie potrebbe
danneggiare il piano: evitare di appoggiare le

griglie capovolte o ditrascinarle sul piano.

Non lasciare che la fiamma del bruciatore si estenda oltre il bordo
della pentola.

Se la superficie del piano € in vetro, non utilizzare le bistecchiere in
ghisa, le pietre di collare, le pentole e le padelle in terracotta.

Non utilizzare: dissipatori di rete metallica o di altro tipo; due bruciatori
simultaneamente per la cottura con un solo recipiente (ad esempio
una pesciera).

Qualora particolari condizioni del gas erogato localmente rendessero
difficoltosa accensione del bruciatore, si consiglia di ripetere
[operazione con la manopola ruotata sulla posizione della fiamma
piccola.

In caso di installazione di una cappa sul piano di cottura, fare
riferimento alle relative istruzioni per la distanza corretta.

| piedini di protezione in gomma sotto le griglie potrebbero essere
ingeriti dai bambini piccoli rappresentando il rischio di soffocamento.
Dopo avere rimosso le griglie, controllare che tutti i piedini siano
montati correttamente..

INSTALLAZIONE

N\per evitare 1 rischio di lesioni personali, le A\

operazioni di movimentazione e installazione
dellapparecchio devono essere eseguite da
almeno due persone. Per evitare rischi di taglio,
durante le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi.

Oy collegamenti di gas ed elettricita devono
essere conformi alle norme locali.

AN L'installazione, comprendente anche eventuali
raccordi per 'alimentazione idrica e i collegamenti

elettrici, e gli interventi di riparazione devono
essere eseguiti da personale qualificato. Non
riparare o sostituire qualsiasi parte dellapparecchio
se non espressamente richiesto nel manuale
duso. Tenere i bambini a distanza dal luogo
dellinstallazione.  Dopo  aver  disimballato
lapparecchio, assicurarsi che non sia stato
danneggiato durante il trasporto. In caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza. A installazione completata, conservare
il materiale di imballaggio (parti in plastica,
polistirolo, ecc) fuori della portata dei bambini per
evitare potenziali rischi di soffocamento. Prima di
procedereallinstallazione,scollegare lapparecchio
dalla rete elettrica per non correre il rischio di
scosse elettriche. Per evitare il rischio di incendio o
di folgorazione, durante linstallazione assicurarsi
che lapparecchio non danneggi il cavo di
alimentazione. Attivare I'apparecchio solo dopo
avere completato la procedura di installazione,
N AWERTENZA: la modifica dellapparecchio e
del metodo di installazione sono essenziali per il
suo utilizzo sicuro e corretto in ogni paese.

Utilizzare regolatori di pressione idonei alla
pressione del gas indicata nelle istruzioni.

Il locale deve essere prowvisto di un sistema di
estrazione dellaria in grado di espellere i fumi
prodotti dalla combustione.

Il locale deve inoltre consentire un‘adeguata
circolazione dellaria, in quanto l'aria & necessaria
per la normale combustione. Il flusso daria non
deve essere inferiore a 2 m¥h per ogni kW di
potenza installata.

Il sistema di circolazione pud aspirare laria
direttamentedall'esterno mediante unatubazione
con sezione interna non inferiore a 100 cm?
[apertura non deve essere soggetta ad alcun tipo
di ostruzione.

Il sistema puo fornire Iaria necessaria per la
combustione anche in modo indiretto, ad
esempio dalocali adiacenti prowvistidi tubazioni di
circolazione dell'aria del tipo sopra descritto. Tali
locali, tuttavia, non devono essere spazi comuni,
camere da letto o stanze che possano presentare
rischi d'incendio.

A gas di petrolio liquido (GPL) si sposta verso
terra perché e pil pesante dellaria. Per questa
ragione, i locali che contengano bombole di GPL
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devono essere prowvisti di sfiati che consentano al
gas di fuoriuscire in caso di perdite. Le bombole di
GPL, anche solo parzialmente piene, non devono
essere installate o conservate in locali o aree di
deposito situate sotto il piano terreno (cantine,
ecc). £ consigliabile tenere nel locale solo la
bombolain uso, posizionandola in modo che non
sia esposta a fonti di calore esterne (forni, camini,
stufe, ecc.) che possano innalzare la temperatura
della bombola oltre 50°C.

Se la rotazione delle manopole dei bruciatori dovesse risultare
difficoltosa, contattare il Servizio Assistenza, che in caso di rubinetto
difettoso provvedera a sostituirlo.
Le aperture utilizzate per la ventilazione e la dispersione del calore
non devono mai essere coperte.

Y\ Esequire tutte le operazioni ditaglio del mobile
prima diinserire il forno, avendo cura di imuovere
trucioli o residui di segatura.

MNse lapparecchio non & installato sopra un
forno, & necessario installare un pannello divisorio
(non in dotazione) nel vano sottostante.
COLLEGAMENTO DEL GAS

A AWERTENZA: Prima dellinstallazione,
controllare che le condizioni di distribuzione del
locale (tipo e pressione del gas) siano compatibili
con la configurazione dellapparecchio.
Mcontrollare che a pressione del gas
dellimpianto sia in linea con i valori riportati nella
Tabella “Specifiche di bruciatori e ugelli”.

A AWERTENZA: le condizioni di configurazione
dellapparecchio sono riportate sulletichetta (o
sullatarghetta matricola).

AWERTENZA: questo apparecchio non e A\

collegato a un dispositivo di evacuazione dei
prodotti di combustione. linstallazione e
[allacciamento  devono  essere  eseguiti  in
conformita alle norme vigenti. Prestare particolare
attenzione ai requisiti in materia di ventilazione.
MN\se lapparecchio é collegato a un impianto a
gas liquido, la vite di regolazione deve essere
serrata con la massima forza possibile.

AN IMPORTANTE: se si utilizza una bombola di gas
0 & installato un serbatoio di gas, questi devono
essere posizionati correttamente (orientamento
verticale).

AN AWERTENZA questa operazione deve essere
esequita da un tecnico qualificato.

N\ Per 3llacciamento del gas, utilizzare solo un
tubo di metallo flessibile o rigido.

VY Collegamento con tuborigido (rame 0 acciaio).
Il collegamento allimpianto del gas deve essere
eseguito in modo da evitare qualsiasi forma di
compressione o di trazione sullapparecchio. Sulla
rampa di alimentazione dellapparecchio si trova
un raccordo a L regolabile, prowisto di una
guamizione di tenuta contro le perdite. La
guamizione deve essere riapplicata dopo ogni
rotazione del raccordo (la guamizione e in
dotazione con lapparecchio). Il raccordo per il
tubo di mandata del gas & un attacco maschio
cilindrico 1/2 filettato.

&Collegamento di un tubo in acciaio inox
flessibile senza saldature a un attacco filettato
Il raccordo per il tubo di mandata del gas & un
attacco maschio cilindrico 1/2 filettato. Questi tubi
devono essere installati in modo che la loro
estensione completa non superi i 2000 mm di
lunghezza. Una volta esequito il collegamento,
controllare che il tubo in metallo flessibile non
entri a contatto con parti mobili e non sia
compresso. Usare solo tubi e guarnizioni conformi
alle norme nazionali vigenti.

N IMPORTANTE: nel caso si utilizzi un tubo in
acciaio inox, questo dovra essere installato in
modo da non entrare in contatto con parti mobili
(es. cassetti). Il tubo deve passare in un‘area libera
daingombrie deve essere ispezionabile su tutta la
lunghezza.

L'apparecchio  deve essere  collegato
allimpianto del gas o alla bombola del gas in
conformita alle norme nazionali vigenti. Prima di
procedere al collegamento, verificare che
lapparecchio sia compatibile con limpianto di
alimentazione del gas che si intende utilizzare. In
caso contrario, seguire le istruzioni del paragrafo
"Adattamento dellapparecchio al tipo digas”.
&Dopo il collegamento allalimentazione del
gas, verificare conuna soluzione diacquasaponata
che non vi siano perdite. Con i bruciatori acces),
ruotare le manopole dalla posizione massima 1*
alla posizione minima 2* per verificare la stabilita
dellafiamma.
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ADATTAMENTO DELL’APPARECCHIO ALTIPO
DIGAS

(Questa operazione deve essere eseguita da un
tecnico qualificato).

Per adattare l'apparecchio a un tipo di gas
diverso da quello per il quale e stato prodotto
(indicato sull'etichetta), seguire la procedura
riportata dopo i disegni diinstallazione.
AVVERTENZE ELETTRICHE
AN IMPORTANTE: Le informazioni sui consumi df
corrente e tensione sono riportate sulla targhetta
matricola.

Deve essere possibile scollegare lapparecchio
dalla rete elettrica disinserendo la spina, se questa
€ accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato @ monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, l'apparecchio
deve essere messoaterrain conformita alle norme
di sicurezza elettrica nazionali.

NI cavo di dimentezione deve essere
sufficientemente  lungo  da  consentire il
collegamento  dellapparecchio, una  volta
posizionato nell'ubicazione definitiva, alla presa di
corrente. Non tirare il cavo di alimentazione.

N\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple
0 adattatori. Una volta terminata linstallazione, i
componenti elettrici non devono piu essere
accessibili. Non utilizzare I'apparecchio quandossie
bagnati oppure a piedi nudi. Non accendere
lapparecchio se il cavo di alimentazione o la spina
sono danneggiati, se si osservano anomalie di
funzionamento o se lapparecchio & caduto o e
stato danneggiato.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato
0 da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA EMANUTENZIONE

A AWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che lapparecchio siaspento e scollegato
dallalimentazione elettrica; non usare in nessun
caso pulitrici a getto divapore.

Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi,
prodotti a base di cloro o pagliette.
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O\ per evitare danni allaccensione elettrica, non
utilizzarla quando i bruciatori non sono nella loro
sede.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI
IMBALLAGGIO

Il materiale di imballaggio € riciclabile al 100% ed é contrassegnato

dal simbolo del riciclaggio .

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle
autorita locall.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI
Questo prodotto e fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli
elettrodomestici, contattare ['ufficio locale competente, il servizio di
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto &
stato acquistato. Questo apparecchio & contrassegnato in conformita
alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto,
[utente contribuisce a prevenire le conseguenze negative per
[ambiente e la salute.

| simbolo g sul prodotto o sulla documentazione diaccompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLIPERIL RISPARMIO ENERGETICO
Utilizzare pentole e tegami con diametro del fondo corrispondente al
diametro dellazona di cottura.

Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

Se possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la cottura.
Utilizzare la pentola a pressione per ridurre il consumo di energia e il
tempo di cottura.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento
europeo 66/2014 e IEcodesign per i prodotti connessi allenergia e
le informazioni sullenergia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti
2019in conformita con la norma europea EN 30-2-1.



SPECIFICHE DI BRUCIATORI EUGELLI  IT

CATEGORIA 1I12H3+

Tipodigas Tipo di bruciatore Iniettore Portata Consumo | Potenza | Pressione del gas
utilizzato termica nominale termica mbar
nominale ridotta
kw kw min. | nom. | max.
Rapido (R) 128T2B 3,00 2861/h 0,70
GAS NATURALE Sen?|.ra;.3|do (SR) 97 T2A 175 167 1/h 0,40
(Metano) G20 Ausiliario (AUX) 78T2A 1,00 951/h 0,40 17 20 25
DCC (est. +int) 165 H1 + 70 H1 5,60 5331/h 2,20
DCC - Interno 70 H1 090 861/h 0,30
Rapido (R) 85 T4A 3,00 218 g/h 0,70
GAS PETROLIO Semirapido (SR) 66 T4A 175 127 g/h 0,40
LIQUIDO Ausiliario (AUX) 50 T4 1,00 73g/h 0,40 20 2830 35
(Butano) G30 | DCC (est. +int) 102 +44 4,70 342 g/h 2,20
DCC - Interno 44 0,80 58g/h 0,30
Rapido (R) 85 T4A 3,00 214g/h 0,70
GAS PETROLIO Semirapido (SR) 66 T4A 175 125g/h 0,40
LIQUIDO Ausiliario (AUX) 50 T4 1,00 71g/h 0,40 25 37 45
(Propano)  G31 | DCC (est. +int) 102 +44 4,70 336 g/h 2,20
DCC - Interno 44 0,80 57g/h 0,30
Tipo digas Configurazione modello | Portatatermica | Consumo totale Aria necessaria (m®) per
utilizzato 5 BRUCIATORI nominale nominale la combustione di 1m?
(kW) digas
G20 20 mbar 1R-2SR- 1AUX - 1DCC 13,10 1247 1/h 952
G30 28-30 mbar 1R-2SR- 1AUX - 1DCC 12,20 887 g/h 30,94
G31 37 mbar 1R-2SR- 1AUX - 1DCC 12,20 871g/h 23,80

ALIMENTAZIONE ELETTRICA: 220-240V ~ 50-60 Hz- 1,1 W

I
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Installazione (Classe 3)

INFORMAZIONI TECNICHE PER L'INSTALLATORE

Utilizzare guanti protettivi per maneggiare, preparare e installare il prodotto.

Questo prodotto pud essere incassato in un top (piano di lavoro) dello spessore di 20 + 60 mm con installazione standard.
Per installazione a filo 38 + 68 mm.

Se sotto il piano di cottura non & previsto un forno, inserire un pannello separatore che abbia una superficie pari almeno
all'apertura nel piano di lavoro. Tale pannello deve essere posizionato a una distanza massima di 150 mm dalla superficie
superiore del piano dilavoro e in nessun caso inferiore a 20 mm dal fondo del piano di cottura. In caso si intenda installare un
forno sotto il piano di cottura, assicurarsi che il forno sia dotato di un sistema di raffreddamento.

DIMENSIONI E DISTANZE DA RISPETTARE

Prima di applicare il silicone, centrare il piano di cottura nell'incasso

NOTA: se la distanza “A” tra i pensili @ compresa tra 600 mm e 730 mm, l'altezza “B” deve essere minimo 530 mm.
Sela distanza “A” tra i pensili € maggiore della larghezza del piano di cottura, I'altezza “B” deve essere minimo 400 mm.
Qualora venga installata una cappa sopra il piano di cottura, fare riferimento alle istruzioni di montaggio della
cappa per la distanza darispettare.

MONTAGGIO
Dopo aver pulito la superficie perimetrale, applicare al piano di cottura la guarnizione in

dotazione come mostrato in figura.
Posizionare il piano allinterno dellapertura praticata secondo le dimensioni indicate nelle istruzioni. . E\/)D-,
NOTA: il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permetterne

I'estrazione dall’alto.

Per bloccare il piano di cottura, utilizzare le staffe (A) in dotazione. Posizionare le staffe in corrispondenza dei fori evidenziati
dalla freccia e fissarle con le apposite viti in modo da adattarle allo spessore del top (vedere le figure seguenti).

Installazione Standard

COLLEGAMENTO GAS

Collegare il raccordo a gomito (A)* o (B)* fornito insieme al tubo di alimentazione principale del
piano di cottura e interporre la guarnizione (C) in dotazione, a norma EN 549.

*Utilizzare il raccordo a gomito (A) per la Francia e il raccordo a gomito (B) per tutti gli altri paesi.
Dopo il collegamento all'alimentazione del gas, verificare con una soluzione di acqua saponata

che non vi siano perdite. Con i bruciatori accesi, ruotare le manopole dalla posizione massima
alla posizione minima ® per verificare la stabilita della fiamma.

CONNESSIONE ELETTRICA
L

Cavo di terra
(giallo / verde)

N
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Descrizione del prodotto

. Griglie amovibili

. Bruciatore Rapido
. Bruciatore DCC

. Bruciatore Semirap

. Bruciatore Semirapi

. Manopola comand

90099
OO

2 00 ® N OV A W N o

. Manopola comand

Uso quotidiano

UTILIZZO DEL PIANO DI COTTURA

& Non lasciare che la fiamma del bruciatore si estenda oltre
il bordo della pentola.

IMPORTANTE: quando é in funzione, tutta la superficie
del piano di cottura potrebbe riscaldarsi.

Per accendere uno dei bruciatori, ruotare la manopola
corrispondente in senso antiorario fino a far coincidere
Iindice con il simbolo di fiamma massima.

Premere la manopola contro la mascherina dei comandi per
accendere il bruciatore.

Una volta acceso il bruciatore, € necessario continuare a
tenere premuta la manopola per circa 5-10 secondi per
consentire il corretto funzionamento del dispositivo.

Si tratta di un dispositivo di sicurezza che interrompe la
fuoriuscita di gas in caso di spegnimento accidentale della
fiamma (dovuto a correnti daria, interruzione momentanea
dellalimentazione del gas, traboccamenti di liquidi, ecc,).
La manopola non deve essere tenuta premuta per piu
di 15 secondi. Se, trascorso tale tempo, il bruciatore non
rimane acceso, attendere almeno un minuto prima di
tentare un'ulteriore accensione.

NOTA: qualora particolari condizioni del gas erogato
localmente rendessero difficoltosa I'accensione del
bruciatore, si consiglia di ripetere l'operazione con la
manopola ruotata sulla posizione della fiamma piccola.

Puo accadere che il bruciatore si spenga al momento
del rilascio della manopola. Cio indica che il dispositivo di
sicurezza non si e scaldato a sufficienza. In questo caso, ripetere
le operazioni sopra descritte.

Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore,
chiudere la manopola di comando e ritentare I'accensione dopo
almeno 1 minuto.

CONSIGLI PRATICI PER L'USO DEI BRUCIATORI

Questo piano di cottura e dotato di bruciatori con diametri
diversi. Al fine di ottenere il massimo rendimento, & utile
attenersi alle seguenti regole:

utilizzare pentole e tegami di diametro pari o leggermente
superiore al diametro dei bruciatori (vedere la tabella);
utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti;
utilizzare la giusta quantita d'acqua per la cottura dei cibi e
usare il coperchio;

evitare che le pentole, posizionate sulle griglie, fuoriescano
dal perimetro del piano di cottura;

. Bruciatore Ausiliario

. Manopola comando del bruciatore Ausiliario
. Manopola comando del bruciatore Rapido

. Manopola comando del bruciatore DCC

Simboli

Pallino pieno @ Rubinetto chiuso

Massima apertura/erogazione

Fiamma grande @ N 3
e accensione elettrica

ido Minima apertura

Fiamma piccola ® o erogazione ridotta

ido
2,0
%0
0
0%
0g0
0%
i . o )
o del bruciatore Semirapido 393

o del bruciatore Semirapido 30§

nel caso di recipienti con fondo convesso (WOK), utilizzare
la griglia di supporto che deve essere posizionata solo sul
bruciatore multi-corona.

evitare urti accidentali con pentole, griglie o altri utensili da cucina.
non lasciare bistecchiere vuote sul fornello acceso per pit
di 5 minuti.

IMPORTANTE: l'uso improprio delle griglie potrebbe
danneggiare il piano; evitare di appoggiare le griglie
capovolte o di trascinarle sul piano.

BRUCIATORE @ RECIPIENTI
DCC da24a26cm
Rapide da24a26cm
Semirapido dal6a22cm
Ausiliario da8al4cm

Non utilizzare:

bistecchiere in ghisa, supporti in pietra naturale, tegami o

pentole in terracotta;

« dissipatori di rete metallica o di altro tipo;

- due bruciatori simultaneamente per la cottura con un solo
recipiente (ad esempio una pesciera).

Iliquidi versati sul piano di cottura caldo possono causare danni
al vetro.

ADATTAMENTO Al DIVERSI TIPI DI GAS

&Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
qualificato.

In caso di utilizzo con un gas diverso da quello indicato sulla
targhetta matricola e sulletichetta informativa posta sulla parte
superiore del piano di cottura, € necessario sostituire gli iniettori.
Letichetta informativa va rimossa e conservata insieme al
libretto istruzioni.

Utilizzare regolatori di pressione idonei alla pressione del
gas indicata nelle istruzioni:

per la sostituzione degli iniettori del gas, rivolgersi al servizio
assistenza o a un tecnico qualificato;

gli iniettori non forniti in dotazione devono essere richiesti
al servizio assistenza;

regolare il minimo dei rubinetti.
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NOTA: se si utilizza gas di petrolio liquefatto (G30/G31), la vite
diregolazione del minimo deve essere avvitata a fondo.

IMPORTANTE: se la rotazione delle manopole dei bruciatori
dovesse risultare difficoltosa, contattare il Servizio di
assistenza tecnica autorizzato che provvedera alla sostituzione
del rubinetto, se difettoso.

IMPORTANTE: se si utilizza la bombola del gas, questa deve
essere posizionata correttamente (orientamento verticale).

SOSTITUZIONE DEGLIINIETTORI (PERIL TIPO VEDERE
TABELLA NELLE NORME DI SICUREZZA)

&Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
qualificato.

« Rimuovere le griglie (A).

Estrarre i bruciatori (B).

Con una chiave a tubo della dimensione appropriata, svitare
I'iniettore da sostituire (C).

Sostituirlo con l'iniettore previsto per il nuovo tipo di gas.
Rimontare l'iniettore in (D).

Se si dispone di un bruciatore a corona multipla, utilizzare
una chiave laterale per sostituire l'iniettore (E).

o

Prima di installare il piano di cottura, ricordarsi di applicare la
targhetta di taratura gas fornita con gli iniettori di ricambio,
in modo che copra le informazioni gia presenti.

Fiamma multilivello

REGOLAZIONE DEL MINIMO DEI BRUCIATORI

& Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
qualificato.

La regolazione deve essere eseguita con il rubinetto nella
posizione di minimo (flamma piccola)
Non occorre regolare I'aria primaria dei bruciatori;

Pergarantire una corretta regolazione del minimo, rimuovere
la manopola e procedere nel modo seguente:

avvitare la vite per ridurre l'altezza della fiamma (-);
allentare la vite per aumentare |altezza della fiamma (+).

Con i bruciatori accesi, ruotare le manopole dalla posizione

massima @ alla posizione minima ® per verificare la stabilita
della fiamma.

Terminata la regolazione, ripristinare i sigilli con ceralacca o
materiale equivalente.

POSIZIONAMENTO DEI SUPPORTI PER PADELLE E
DEL SUPPORTO PER WOK

Utilizzare |'adattatore WOK (incluso) solo sul bruciatore DCC.
WOK non e incluso.

LiveLLo | METOR O s vy A CONSIGLI PER LA COTTURA
12 MANTENIMENTO IN CALDO Ideale perammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato a bagnomaria,
COTTURA DELICATA scongelare piccole porzioni, mantecare risotti.
3.4 COTTURA IN UMIDO Ideale per cuocere a fuoco lento (riso, sughi, arrosti, pesce) con I'uso di liquidi
STUFATI (acqua, vino, brodo) e mantecare la pasta mantenendo un leggero bollore.
56 ARROSTI Ideale per rosolare e stufare le verdure, effettuare cotture prolungate, preriscaldare
FRITTURA gli accessori, addensare.
7.8 FRITTURA AL SALTO Ideale per rosolare, iniziare la cottura, portare a ebollizione rapidamente, friggere
GRIGLIARE prodotti surgelati, grigliare carne e pesce, mantenere un bollore vivace.
|deale per innalzare in breve tempo la temperatura degli alimenti o riscaldare
9 RISCALDAMENTO RAPIDO liquidi (acqua).
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Cura e pulizia

AN Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.

PULIZIA DEL PIANO COTTURA

+ Le parti smaltate e in vetro vanno lavate con acqua calda
e detergente neutro.

- L'acqua calcarea o detergenti aggressivi potrebbero lasciare
macchie sulle superfici in acciaio inox, se rimangono a
contatto troppo a lungo. Eliminare prontamente eventuali
residui di cibo (acqua, sugo, caffé, ecc.) prima che si secchino.

+ Pulire con acqua calda e detergente neutro, quindi asciugare
con un panno morbido o una pelle di daino. In caso di
sporco difficile, usare esclusivamente detergenti indicati per
le superfici in acciaio inox.

NOTA: pulire le superfici in acciaio inox solo con un panno
morbido o una spugna.

- Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti a base
di cloro o pagliette.

+ Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

- Non utilizzare prodotti infiammabili.

« Evitaredilasciare sul piano sostanze acide o alcaline come
aceto, mostarda, sale, zucchero o succo di limone.

Risoluzione dei problem:i

Seil piano cottura non funziona correttamente, prima di chiamare
Iassistenza esaminare questa guida rapida per individuare il
problema.

1. libruciatore non siaccende olafiammanon é uniforme

Controllare che:

+nondisiano interruzioni nella rete di alimentazione del gas ed
elettrica e, in particolare, che il rubinetto del gas sia aperto;

+ labombola del gas liquido non si sia esaurita;

- le aperture del bruciatore non siano ostruite;

« la parte terminale della candela non sia sporca;

. tutte le parti che compongono il bruciatore siano
posizionate correttamente;

« non cisiano correnti daria in prossimita del piano.

2. Lafiamma non rimane accesa
Controllare che:
+ la manopola sia stata premuta a fondo durante 'accensione
del bruciatore per il tempo sufficiente ad attivare il dispositivo
disicurezza;

PULIZIA DEI COMPONENTI DEL PIANO

« Pulire il vetro e le parti smaltate solo con un panno morbido
0 una spugna.

« Legriglie,i cappellotti e i bruciatori sono rimovibili per facilitame

la pulizia.

Lavarli a mano con acqua calda e detersivo non aggressivo

avendo curadieliminare eventualiincrostazioni e controllando

che nessuna delle aperture del bruciatore sia otturata.

- Sciacquare e asciugare.

« Legriglie in ghisa possono essere pulite in lavastoviglie.
Rimuovere eventuali residui di cibo bruciato prima di
riporre le griglie nel cestello pit basso della lavastoviglie.

« Rimontare correttamente bruciatori e cappellotti nelle rispettive
sedi.

« Nelriposizionare le griglie, assicurarsi che lazona diappoggio
delle pentole sia allineata con il bruciatore.

+ Nei modelli dotati di candeline di accensione elettrica e di
termocoppie di sicurezza, occorre procedere a un‘accurata
pulizia della parte terminale della candela per assicurame il buon
funzionamento. Controllare questi componenti frequentemente
e, se necessario, pulirli con un panno umido. Eventuali residui di
cibo secchi vanno rimossi con uno stuzzicadenti o un ago.

NOTA: per evitare danni allaccensione elettrica, non utilizzarla
quando i bruciatori non sono nella loro sede.

+ leaperturedel bruciatore non siano ostruitein corrispondenza
dellatermocoppia;

+ laparte terminale del dispositivo di sicurezza non sia sporca;

- laregolazione del minimo sia corretta (vedere il paragrafo
corrispondente).

3. I recipienti sono instab
Controllare che:
- il fondo del recipiente sia perfettamente piano;
- il recipiente sia centrato sul bruciatore;
+ legriglie non siano state invertite o posizionate in modo errato.

Se dopo le suddette verifiche il problema persiste, contattare
il Servizio Assistenza pill vicino.
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Servizio assistenza

Per ricevere un‘assistenza pitl completa, registrare il prodotto + il numero di serie (€ il numero che si trova dopo la parola

su www.kitchenaid.eu/register. SN sulla targhetta matricola posta sotto I'apparecchio); Il
numero di serie e indicato anche nella documentazione;

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verlfcare se non iz possbile climinare da soli | guast. KRR

2. Spegnere e riaccendere lapparecchio per assicurarsi che Ind.C. XXXX OO XXXX

I'inconveniente sia stato eliminato. Prod.N. 86999XXXXXXX

il proprio indirizzo completo;

SE DOPO | SUDDETTI CONTROLLI IL PROBLEMA il proprio numero di telefono.

PERSISTE, CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA *

PIU VICINO. Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un
Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul centrodel Servizio Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi
libretto di garanzia o seguire le istruzioni sul sito web www. di ricambio originali e di una corretta riparazione).
kitchenaid.eu.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
una breve descrizione del guasto;
il tipo e il modello esatti del prodotto;

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

Le istruzioni d’uso complete sono disponibili sul sito www.kitchenaid.eu.
Il sito contiene molte altre informazioni utili sui prodotti, tra cui raffinate ricette create e testate
dai nostri ambasciatori del marchio o dalla scuola di cucina KitchenAid piu vicina.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE,
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KitchenAid °
Ptyta
gazowa

Instrukcja obstugt

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Dziekujemy za wybor

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa

Przeczytac 1 Scisle przestrzegaé

Pobierz pelng instrukcje obstugi  ze  strony
http://docs.kitchenaid.eu Ilub zadzwori na
lokalny number telefonu podany w ksigzeczce
gwarancyjnej.

A Ninigjsze instrukdje obowigzujg wytgcznie, jesli
na urzadzeniu wystepuje oznaczenie danego
kraju. Jedli na urzadzeniu brak tego oznaczenia,
nalezy odnies¢ sie do instrukdji technicznych, w
ktérych znajdujg sie niezbedne wskazowki w
zakresie dostosowania urzadzenia do warunkéw
uzytkowania w danym kraju.
AN UWAGA: Uzytkowanie urzadzenia do gotowania
nagazie wigze sie zwytwarzaniem w pomieszczeniu,
w ktérym jest ono zainstalowane, ciepta, wilgodi i
pozostatych produktow spalania. Nalezy dopilnowac,
aby kuchnia byta dobrze wentylowana, szczegdlnie
w czasie uzytkowania urzadzenia: zadbac o droznosc
naturalnych  otwordw  wentylacyjnych  Ilub
zamontowac urzadzeniedowentyladjimechanicznej
(mechaniczny wyciag kuchenny). Przedtuzajace sie
intensywne  uzytkowanie  urzadzenia  moze
wymagac dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna,
lub bardziej efektywnej wentylagji, np. zwiekszenia
poziomu wentyladi mechanicznej (jesli to moZliwe).
Nieprzestrzeganie  doktadnie  informadii
zawartych w tej instrukcji moze spowodowac
pozar lub wybuch, co moze skutkowac
uszkodzeniem mienia lub obrazeniami ciata.
Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukgami bezpieczenstwa.
Przechowywac w podrecznym miejscu w celu
korzystania z nich w przysztosci.
W instrukdji oraz na samym urzadzeniu znajduja sie
wazne ostrzezenia dotyczace bezpieczerstwa,
kiorych nalezy zawsze przestrzegaC. Producent
urzadzenia nie ponosi  odpowiedzialnosc  za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszejinstrukgjibezpieczenstwa, nieprawidiowego
uzytkowania  urzadzenia  lub  niewtasciwego
Ustawienia elementdw sterujgcych.
ANOSTRZEZENIE: Jedi powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pradem.

A\ OSTRZEZENE: Zagrozenie  pozarem:  na
powierzchniach  grzgjnych  nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotéw.

OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i thuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. Pozaru NIGDY nie
wolno gasi¢ wodg! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie i
przykry¢ogien np.pokrywka lub kocemgasniczym.

Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopdki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng — ryzyko pozaru.

M Miodsze dzieci (0-31at) nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wylacznie pod nadzorem Iub po
otrzymaniu odpowiednich instrukdji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, Ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Dziedi nie moga uzywac tego
urzadzenia do zabawy. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

N OSTROINEE: W przypadku pekniecia szklanej
powierzchni ptyty grzejnej natychmiast wytaczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy grzejne
i odiaczy¢ urzadzenie od zasilania; nie dotykac
powierzchni urzadzenia; nie korzysta¢ z urzadzenia.
Szklana pokrywa moze peknac, jesli zostanie
podgrzana. Nalezy wylaczy¢ wszystkie palniki oraz
plyty elekiryczne przed zamknieciem pokrywy.
Nie zamykac pokrywy, jedli palnik jest zapalony.

OSTRZEZENIE:  Urzadzenie i jego fatwo
dostepne czesci moga nagrzewac sie podczas
pracy.Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementdw
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grzejnych. Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie
w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE
MNOSTRO/NE  urzadzenie  nie  zostalo
przeznaczone  do  obstugi za  pomoca
zewnetrznego  urzadzenia, np. timera, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla pracownikow
w  sklepach, biurach i innych $rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez Klientdw w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczery) sg zabronione.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

Gamnki lub patelnie powinny mie¢ srednice
dna réwng lub nieco wieksza od palnika (patrz
spedalna tabel). Upewni¢ sie, Ze garnki
postawione na ruszcie nie wystajg poza krawed?
phyty kuchennej.

Niewfasciwe —uzytkowanie rusztu moze
skutkowac uszkodzeniem ptyty kuchennej. Nie
nalezy ustawia¢ rusztu do gdry nogami lub

przesuwac go po ptycie kuchennej.

Nie dopuszczac, aby ptomien palnika wychodzit poza krawedz dna
naczynia.

Jezeli powierzchnia ptyty jest ze szkta, nie uzywac ptyt zeliwnych,
kamiennych grilldw, garnkéw i patelni z terakoty.

Nie wolno uzywac: dyfuzoréw ciepta takich jak siatki metalowe lub
innych; dwaéch palnikéw jednoczednie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna doryb).

Jesli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu szczegdlnych
lokalnych warunkéw dostarczania gazu, zaleca sie powtdrzenie
czynnosci przy pokretle skreconym do uzyskania matego ptomienia.
W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna nalezy
odnies¢ sie do instrukgji montowania okapu, aby sprawdzi¢
prawidtowg odlegfos¢ miedzy nim a ptyta kuchenna.

Ochronne podktadki gumowe na rusztach moga prowadzi¢ do
zadkawienia matych dzieci. Po zdjeciu rusztu nalezy upewnic sie, ze
wszystkie ochraniacze zostaty prawidtowo zatozone.

INSTALACJA
M\ Przemieszczanieimontaz urzadzeniawymaga
udziatu co najmniej dwoch osdb —ryzyko obrazen.

Podczas wypakowywania i instalacji stosowa¢ AN

rekawice ochronne - ryzyko skaleczenia.

Potgczenia elektryczne i gazowe muszg byc¢
wykonane zgodnie z lokalnymi przepisami.
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N Instalacgje, np.wodne (jeZelidotyczy), podigczenia
elektryczne i wszelkie naprawy powinny byc
przeprowadzane  przez - wykwaliflkowanego
technika. Nie nalezy naprawia¢ ani wymienia¢
7adnej czesci urzadzenia, jesh nie jest to wyraznie
dozwolone winstrukgji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalagji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostalo ono uszkodzone podczas transportu. W
przypadku problemdw nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po zakoriczeniu
instalagi  niepotrzebne  elementy  opakowania
(plastk, elementy ze styropianu, itd) nalezy
przechowywaC poza zasiegiem dzieci - ryzyko
uduszenia. Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosc montazowych  urzadzenie  nalezy
odfaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pradem. Podczas instaladji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢  przewodu
zasilajgcego - ryzyko pozaru lub porazenia pradem.
Urzadzenie mozna  uruchomi¢  dopiero  po
zakonczeniu instaladi.

ANOSTRZEZENEE: Dla zapewnienia bezpiecznegoi
prawidtowego  uzytkowania  urzadzenia  we
wszystkich pozostatych krajach, niezbedne jest
przeprowadzenie modyfikadji urzadzeniaisposobu
jego instalacji.

Uzywac regulatorow cisnienia odpowiednich
do disnienia gazu wskazanego w Instrukj.

Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w
system poboru powietrza, wydalajacy wszystkie
moZlive spaliny.

Pomieszczenie  musi  rdwniez  posiadac
odpowiednig  wentylacje, poniewaz doptyw
powietrza jest niezbedny do prawidtowego
przebiegu procesu spalania. Przeptyw powietrza
nie moze by¢ mnigjszy niz 2 m¥/godz. na kKW
zainstalowanej mocy.

&System cyrkulagji powietrza moze pobierac
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomocg
przewodu o przekroju wewnetrznym o Srednicy
co najmniej 100 cm?; otwior nie moze by podatny
na zadnego rodzaju blokady.

System moze rédwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposdb posredni, np. z
przylegtych pokojow wyposazonych w opisane
wyzej przewody cyrkulacji powietrza. Pokoje te nie



moga by¢ jednak pokojami  wspdlnymi,
sypialniami lub pokojami, w ktdrych wystepuje
zagrozenie pozarowe.

Plynny gaz ziemny, jako ciezszy od powietrza, A\

opada na podtoge. Dlatego tez pomieszczenia, w
ktérych znajdujg sie butle zgazem LPG, musza by¢
wyposazone wwentylade, umozliwiajaca migrade
gazu w przypadku wystgpienia nieszczelnosd.
Dlatego tez, butle z gazem LPG, czesciowo ani
catkowicie petne, nie moga by¢ instalowane ani
przechowywane w  pomieszczeniach  ani
obszarach przechowywania znajdujacych sie pod
poziomem Zziemi (w piwnicach itd). Zaleca sie
przechowywanie wyfacznie butli uzytkowanych
w danym pomieszczeniu, umieszczonych w taki
sposdb, by nie byty narazone na kontakt z
zewnetrznymi - Zrédtami ciepta  (piekamikiem,
kominkiem, piecemiitp.), co mogtyby doprowadzi¢
do podniesienia temperatury butli powyzej 50°C.
W razie probleméw z obracaniem pokretet palnikow, nalezy
skontaktowac sie z serwisem w celu wymiany zawordw palnika,
jezeli okaza sie one wadliwe.

Nigdy nie zakrywac otwordw uzywanych do wentyladji i dyspersji
ciepta.

\Przed wstawieniem urzadzenia przycigc szafke
i usungC trociny i widry.

Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
PODLACZENIE GAZU
ANOSTRZEZENE: Przed  przystapieniem  do
montazu nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki
dystrybudji (rodzaj gazu i cisnienie gazu) oraz
konfiguracja urzadzenia s3 zgodne.

Sprawdzi¢, czy cisnienie zasilajacego gazu jest
zgodne z wartosciami  podanymi w  Tabeli
Specyfikadje palnikdw i dysz"

ANOSTRZEZENIE: Warunki dostosowania tego
urzadzenia okredlono w tabeli (ub na tabliczce
Znamionoweyj).

AN OSTRZEZENE: Urzadzenieto niejest podtaczone
dowydagu produktéw spalania. by¢ zamontowane
i podiaczone zgodnie z obowigzujacymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegdlng uwage nalezy zwrdcic
na odpowiednie wymagania dotyczace wentyladji.
A e urzadzenie jest podigczone do gazu
ptynnego, $ruba regulacyjna powinna zostac
dokrecona mozliwie jak najmocnie).

AN WANEW przypadku montazu butli z gazem
lub pojemnika z gazem nalezy je odpowiednio
0sadzi¢ (orientadja pionowa).

OSTRZEZENIE: Ta operaca powinna by¢
przeprowadzona  przez  wykwalifikowanego
technika.

Mo podigczenia gazowego nalezy uzywac
wylacznie elastycznego lub sztywnego weza
metalowego.

Polaczenie  ze  sztywnym  przewodem

(miedzianym Iub  stalowym). Podigczenie do
instaladji gazowej nalezy przeprowadyzic tak, aby w
7aden sposdb nie obdiazy¢ urzadzenia. Na rampie
zasilajacej urzadzenie znajduije sie nastawne Zacze
przewodu w ksztalcie litery L a montuije Sie je razem
zuszczelkg, aby zapobiec przeciekom. Po obrdceniu
Zacza  przewodu, uszczelke nalezy  zawsze
wymienia¢ (uszczelka jest dostarczona wraz z
urzadzeniem). Ztacze przewodu zasilania gazem to
gwintowane, meskie przytacze gazowe 1/2.
N Podigczenie  gietkiego  bezszwowego
stalowego  przewodu  do  gwintowanego
przytaczenia. Ztacze przewodu zasilania gazem to
gwintowane, meskie przylacze gazowe 1/2.
Przewody te musza zosta¢ zainstalowane w taki
sposob, by przy petnym rozwinieciu nie przekraczaty
2000 mm diugosc. Po wykonaniu podiaczen
nalezy upewni¢ sie, ze elastyczny przewdd
metalowy nie dotyka zadnych ruchomych czeddi i
nie jest poddawany naciskowi. Nalezy uzywac
wylacznie przewoddw i uszczelek, ktdre s3 zgodne
z obowigzujgcymi przepisami krajowymi.

WAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej, nalezy go zainstalowa¢ w taki
sposdb, aby nie dotykat zadnej ruchomej czesd
umeblowania (np. szafki). Musi on przechodzi¢
przez obszar wolny od jakichkolwiek przeszkod i
umoZliwiajacy kontrole na catej dlugosdi.

Urzadzenie nalezy podigczy¢ do Zrédia
zasilania gazowego lub butli gazowej zgodnie z
obowiagzujgcym  przepisami - krajowymi.  Przed
wykonaniem  podfaczenia, upewnic  sie, Ze
urzadzenie jest kompatybilne z zasilaniem gazu,
jakie ma zosta¢ uzyte. W przeciwnym razie, nalezy
postepowac zgodnie z instrukgami podanymi w
rozdziale ,Dostosowanie do réznych typdw gazu'.
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MNpo podigczeniu urzadzenia do instalacji gazowej
nalezy sprawdzi¢ podfgczenie pod katem wyciekdw
przy uzycu wody z mydlem. Zapali¢ palniki i
przekreci¢ pokretla od pozycji maksymalnej 1* do
pozydi minimalnej 2% aby sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia.

DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW
GAZU

(Ta operaga musi by¢ wykonana przez
wykwalifikowanego technika).

AW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju
gazu innego niz ten dla ktdrego zostalo
wyprodukowane  (zaznaczono na  tabliczce
znamionowej) nalezy postepowac zgodnie ze
wskazowkami  umieszczonymi pod  rysunkami
dotyczacymiinstalagi urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI

AN WAINE Informadje dotyczace poboru pradu i
napiecia sg umieszczone natabliczce znamionowey.

Musi istnie¢ mozliwos¢ odfaczenia urzadzenia
od Zrodha zasilkinia przez wyjecie wtyczki (jesli
wtyczka jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przefacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
zobowigzujacymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢  uziemienie  zgodne
z  obowigzujgcymi  normami  krajowymi
dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

Pzewdd  zaslajacy  powinien  mie¢
wystarczajacg dtugosc, aby umozliwic podiaczenie
zabudowanego urzadzenia do sieci. Nie ciggna¢
7a przewdd zasilajacy.

Nie stosowac przediuzaczy, rozdzielaczy ani
adapterow. Po zakoniczeniu instaladji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych  urzadzenia.  Nie  korzysta¢  z
urzadzenia, bedac mokrym lub bez obuwia. Nie
uruchamia¢ urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub
wtyczka s uszkodzone, jedli urzadzenie nie dziata
prawidtowo lub jedli zostato ono uszkodzone badz
upuszczone.

Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny  powinna  byc
przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lub inng podobnie  wykwalifikowang

osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa —
ryzyko porazenia pradem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
ANOSTRZEZENEE Sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
wylaczone i odfaczone od Zrodha zasilania przed
przystgpieniem do  czynnosc konserwacyjnych;
Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych
para. Wystepuie ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy uzywac srodkdw $ciernych, zracych,
srodkdw na bazie chloru ani srodkéw do
szorowania.

&Aby nie uszkodzi¢ elektrycznego urzadzenia
zaptonowego, nie wolno go uzywac, gdy palniki
nie sg na swoich miejscach.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktdrego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do

recyklinguijest oznaczony symbolem .
(Czedci opakowania nie nalezy wyrzucad, lecz zutylizowac zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostalo wykonane z materiatéw nadajacych sie do
recyklingu lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac
zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi  gospodarki
odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informadji na temat utylizadji,
odzyskiwania oraz recyklingu urzadzer AGD nalezy skontaktowac sie
zlokalnym urzedem, punktem skupu ziomu lub sklepem, w ktérym
zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami
dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 1. (w
brzmieniu zmienionym).

Whadciwa utylizada urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol >gna urzadzeniu lub w dofaczonej do niego dokumentadji
07nacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu
domowego. Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie
utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA
ENERGII

Uzywac¢ naczyn i patelni, ktérych szeroko$¢ spodu jest réwna
szerokosci strefy grzewczej.

Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.

Jeslito mozliwe, podczas gotowania przykrywac naczynia pokrywkami.
Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii
i skrécic czas gotowania.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia
Komisji (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych zenergig orazinformadjina
temat energii (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejskg
EN30-2-1.
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TABELADYSZ KATEGORIA 1I2ELwLs3B/P

Rodzaj Rodzajpalnika | Oznakowanie | Znamionowa | Zuzycie | Znamionowa | Cisnienie gazu
stosowanego dyszy wydajno$¢ | znamionowe | moc cieplna mbar
gazu termiczna KW
kw .
min. | nom. | max.
Duzy (R) 128T2B 3,00 2861/h 0,70
Sredni (SR 97T2A 1,75 167 1/h 0,40
GAzZZEMNY | SeONTER ' / '
(Metan) G20 Pomocniczy (AUX) 78T2A 1,00 951/h 0,40 17 20 25
DCC-zewn.+wewn. | 165 H1+70 H1 5,60 5331/h 2,20
DCC - wewn. 70 H1 090 861/h 0,30
Duzy (R) 18112 3,00 3971/h 0,70
Sredni (SR 135T2 175 2311/h 0,40
GAzZEMNY | eONTER ' / '
(Metan) G2.350 Pomocniczy (AUX) 10472 1,00 1321/h 0,40 10 13 16
’ DCC-zewn. +wewn. 250491Y 5,10 741 1/h 2,20
DCC - wewn. 9y 0,80 106 I/h 0,30
Duzy (R) 14372 3,00 3481/h 0,70
Sredni (SR 11212 175 203 1/h 0,40
GAzzEMNY | eONTER ' / '
(Metan) G27 Pomocniczy (AUX) 85T2D 1,00 1161/h 0,40 16 20 23
DCC-zewn.+wewn. | 185H1+71F1 510 6501/h 2,20
DCC - wewn. 71F1 0,80 931/h 0,30
Duzy (R) 85T2A 3,00 218g/h 0,70
Sredni (SR 63T2 175 127 g/h 050
GAZLPG redni GR) ' o/ '
(Butan) G30 Pomocniczy (AUX) 47 T4 1,00 73g/h 0,45 25 37 45
DCC-zewn. +wewn. 100+41 510 407 g/h 2,20
DCC-wewn. 4 0,80 58g/h 0,35
Duzy (R) 85T2A 3,00 214 g/h 0,70
Sredni (SR 63T2 175 125g/h 0,50
GAZLPG redni GR) ' o ’
(Propan)  G31 Pomocniczy (AUX) 47 T4 1,00 71g/h 045 25 37 45
DCC-zewn. +wewn. 100+41 510 400 g/h 2,20
DCC-wewn. 41 0,80 57g/h 0,35
Rodzaj Konguracja modelu Znamionowa Zuzycie Objeto$¢ powietrza (m®)
stosowanego gazu 5 PALNIKOW wydajnoé¢ termiczna | znamionowe | wymaganado spalenia 1 m?
(kW) catkowite gazu
G20 20 mbar 1R - 2SR - TAUX - 1DCC 13,10 1247 1/h 9,52
G2.350 13 mbar 1R - 2SR - TAUX - 1DCC 12,60 1666 I/h 790
G27 20 mbar 1R - 2SR - TAUX - 1DCC 12,60 1463 1/h 6,85
G30 37 mbar 1R - 2SR - TAUX - 1DCC 12,60 916 g/h 3094
G31 37 mbar TR-2SR-1AUX - 1DCC 12,60 900g/h 23,80

ZASILANIE ELEKTRYCZNE: 220-240V ~ 50-60 Hz- 1,1 W

i
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Instalacja (3 Klasa)

INFORMACJE TECHNICZNE DLA INSTALATORA

Podczas przenoszenia, przygotowania i instalowania urzadzenia nalezy uzywac rekawic ochronnych.
Niniejsze urzadzenie mozna osadzac¢ w blatach roboczych o grubosci od 20 do 60 mm, ze standardowg instalacja. Do
montazu na réwni z blatem 30 + 68 mm.

+ Jesli pod pyta kuchenng nie ma piekarnika, nalezy zainstalowac ptyte oddzielajaca, ktérej powierzchnia jest co najmniej réwna
otworowi w blacie roboczym. Odlegtos¢ pomiedzy ww. ptyta oddzielajaca, ktdra musi catkowicie pokrywac wyciecie, aby zapobiec
kontaktowi ze spodem ptyty kuchennej, a gérna powierzchnia blatu roboczego nie moze przekracza¢ 150 mm. W zadnym
przypadku odlegtos¢ pomiedzy ptyta oddzielajaca a dolng czescig plyty kuchennej nie moze by¢ mniejsza od 20 mm. Jezeli
uzytkownik zamierza zainstalowac piekarnik pod ptyta kuchenng, powinno to by¢ urzadzenie wyposazone w uktad chtodzenia.

OBLIGATORYJNE WYMIARY | ODLEGLOSCI

iem silikonu nalezy wy$ ¢ plyte kuchenna w wycieciu

UWAGA: Jesli odlegtosc “A” pomiedzy szafkami sciennymi miesci sie w przedziale od 600 mm do 730 mm, to wysokos¢
“B"” musi wynosi¢ minimum 530 mm.

Jesli odlegtos¢ “A” pomiedzy szafkami Sciennymi jest wieksza od szerokosci plyty, to wysokos¢ “B” musi wynosi¢ co
najmniej 400 mm.

W razie instalowania okapu nad ptytg prawidtowa odlegtos¢ nalezy sprawdzi¢ w instrukcji okapu.

MONTAZ

Po oczyszczeniu powierzchni na obwodzie nalezy zamontowac dostarczong uszczelke
na ptycie kuchenne;j. éﬂﬂ
: =0

Ustawi¢ ptyte kuchenng w otworze blatu roboczego przestrzegajac wymiaréw podanych w
karcie opisowej urzadzenia.

Uwaga: Przewoéd zasilajacy musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby umozliwic¢ wyjecie ptyty do géry.
Aby zamocowac ptyte kuchenng, nalezy uzy¢ dostarczonych w zestawie elementdw mocujacych (A). Przymocowac elementy

do odpowiednich otworéw wskazanych strzatka, a nastepnie przykreci¢ wkretami w zaleznosci od grubosci blatu roboczego
(patrz ponizsze rysunki).

Standardowa instalacja

PODI’.ACZENIE GAZOWE

+ Podfaczyc kolanko (A)* lub (B)* dostarczone z gtéwna rurg wlotowa ptyty, uzywajac dotaczonej [@@Oﬂ il
podktadki (C), zgodnie z EN 549. il
* We Francji nalezy uzy¢ kolanka (A), natomiast w innych krajach nalezy uzy¢ kolanka (B). ©
Po podtaczeniu do sieci gazowniczej nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ za pomoca wody z mydtem.

Zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozycji maksymalnej \& do pozycji minimalnej ® aby Yl
sprawdzi¢ stabilnos¢ ptomienia. O i
©

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE
L

Kabel uziemienia
(zotty / zielony) @

N
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Opis produktu
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. Palnik Duzy
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. Palnik Sredni

. Palnik Sredni
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Codzienna eksploatacja

JAKKORZYSTAC ZPLYTY

SR 9N

& Nie dopuszczac, aby ptomien palnika wychodzit poza
krawedZ dna naczynia.

WAZNE: gdy ptyta pracuje, caty jej obszar moze byé goracy.

- Aby zapali¢ jeden z palnikow, nalezy obréci¢ odpowiednie

pokretto przeciwnie do ruchu wskazowek zegara, w
potozenie maksymalnego ptomienia.

Nacisng¢ pokretto w kierunku do pulpitu sterujacego, aby
dokonac zaptonu palnika.

Po zapfonie palnika trzymac pokretto wcisniete przez ok. 5-10
sekund, aby umozliwi¢ prawidtowe zadziafanie mechanizmu.
Zabezpieczenie, w ktdre jest wyposazony palnik, zablokuje
wyptyw gazu w sytuadji przypadkowego zgasniecia (podmuchy
powietrza, chwilowy brak gazu, wykipienie ptynow itd.).

« Nie wciskac pokretta na dtuzej niz 15 s. Jezeli po uptywie
tego czasu palnik gasnie, nalezy odczeka¢ co najmniej
jedna minute przed podjeciem nastepnej proby zaptonu.
W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia, wytaczy¢
pokretto palnika i odczeka¢ co najmniej minute przed
ponownym wigczeniem.

UWAGA:Jezeli parametry gazu dostarczanegow danym

regionie powoduja, ze zapton palnika jest utrudniony, *
zaleca sie wykonanie ponownego zaptonu, ale przy °

potozeniu pokretta na symbolu matego ptomienia.

Palnik moze zgasnac¢ po zwolnieniu pokretta. Oznacza to, ze
mechanizm zabezpieczajacy nie rozgrzat sie w wystarczajgcym
stopniu. W takim przypadku nalezy powtoérzy¢ czynnosci opisane
powyze).

W przypadku przypadkowego zgasniecia ptomienia palnika,
zakreci¢ pokretfo sterujace i ponowic probe zapalenia po
uptywie przynajmniej 1 minuty.

PORADY PRAKTYCZNE UZYTKOWANIA PALNIKOW

Ptyta zostata wyposazona w palniki o réznych srednicach. W
celu zapewnienia optymalnej wydajnosci palnikéw nalezy
przestrzegac nastepujacych zasad:
+ korzysta¢ z garnkéw i patelni o szerokosci dna takiej samej
lub nieco wiekszej od szerokosci palnikdw (patrz tabela),
uzywac wylacznie garnkow i patelni z ptaskim dnem;

do gotowania uzywac odpowiedniej ilosci wody i przykrywac

garnek pokrywka;
upewnic sie, ze garnki stojace na kratkach nie wystaja poza
krawedz ptyty,

. Zdejmowane kratki do stawiania naczyrn

. Pokretto regulacji palnika Pomocniczego
. Pokretto regulacji palnika Duzego

. Pokretto regulacji palnika DCC

Pokretto regulacji palnika Sredniego 9

Pokretto regulacji palnika Sredniego

Symbole

Wypetnione kétko @ Zawor zamknigty

@ Maksymalne otwarcie/podawanie

Duzy plomier i elektryczny zapton

® Minimalne otwarcie lub obnizone

Maly plomien dostarczanie

000
%0
0.0
Q%
090
0%

°
%

909
e

w przypadku patelni z wypuktym dnem (wokéw) nalezy
korzysta¢ z kratki podpierajacej (brak w komplecie), ktéra
nalezy umieszcza¢ wytacznie na palniku 2-pierscieniowym,
unika¢ przypadkowych uderzen garmnkami, rusztami lub
innymi przyrzadami kuchennymi;

nie zostawia¢ pustej patelni grillowej na palniku na dtuzej
niz 5 minut.

WAZNE: nieprawidtowe uzywanie kratek moze powodowa¢
uszkodzenie plyty: nie kfas¢ kratek spodem do géry ani nie
przesuwac ich po powierzchni plyty.

PALNIK @ GARNKA
DCC od 24 do 26 cm
Duzy od 24 do 26 cm

Sredni od 16 do 22 cm
Pomocniczy od 8do 14cm

N|e nalezy uzywac:

Zellwmych form do pieczenia, kamiennych ptyt, garnkow
i patelni z terakoty.

Rozpraszaczy ciepta takich jak siatki metalowe i inne.
Jednoczesnie dwoch palnikéw do jednego naczynia (np.
kociot do gotowania ryb).

USTAWIANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

&Ta czynnos¢ powinna by¢wykonana przezwykwalifikowanego
technika.

Jezeliurzadzenie ma pracowac zwykorzystaniemgazuinnegotypu
niz podany na tabliczce znamionowej oraz naklejce informacyjnej
znajdujacej sie na gorze ptyty kuchennej, nalezy wymieni¢ dysze.
Naklejke informacyjna nalezy zdja¢ i przechowywac facznie z
instrukcja obstugi.

Nalezy zastosowac reduktory gazu odpowiednie dla
ci$nien podanych w instrukgji:

dysze gazowe musza by¢ wymieniane w serwisie lub
przez wykwalifikowanego technika;

dysze, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem,
musza by¢ zamodwione w serwisie;

Regulacja minimalnego ustawienia zaworéw.
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UWAGA: Jezeli uzywany jest gaz LPG (G30/G31), Sruba
regulacji minimalnego ustawienia gazu musi zosta¢
wkrecona do oporu.

WAZNE: W razie probleméw z obracaniem pokretet palnikéw

nalezy skontaktowac sie zserwisem w celu wymiany zaworéw
palnika, jezeli okazq si¢ one wadliwe.

WAZNE: W przypadku korzystania z gazu w butlach nalezy
zapewni¢ odpowiednie ustawienie butli (w pozycji pionowej).

WYMIANA DYSZ (PATRZTABELADYSZWE
WSKAZOWKACH DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA)

&Ta czynnos¢ powinna by¢wykonana przezwykwalifikowanego

technika.

« Zdjac ruszt (A).
Wyjac palniki (B).
Odpowiednim kluczem nasadowym odkrecic¢ dysze (C) do
wymiany.
Dokona¢ wymiany na dysze odpowiednig dla nowego
rodzaju gazu.
Ponownie zamontowac dysze (D).

W przypadku palnika z wieloma koronami nalezy uzyc klucza
ptaskiego do wymiany dyszy (E).

92

Przed zainstalowaniem pftyty kuchennej
przymocowaniu ptytki kalibracji gazu dostarczonej wraz z
dyszami w taki sposob, aby przykryta ona obecna informacje
dotyczacg kalibracji gazu.

pamieta¢ o

Wielopoziomowy ptomien

REGULACJA MINIMALNYCH USTAWIEN GAZU W
PALNIKACH

& Taczynnos¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego
technika.

Regulacji nalezy dokonywa¢, gdy zawdr jest ustawiony na
pozycji minimalnego gazu (maty ptomien) @.

Powietrze pierwotne palnikéw nie wymaga regulacji.

Aby upewni¢ sie, ze ustawienie minimalne jest prawidtowo
wyregulowane, nalezy zdja¢ pokretto (F) i wykonac nastepujace
Czynnosci:

dokreci¢ (=), aby zredukowac wysoko$¢ ptomienia;
poluzowac (+), aby zwiekszy¢ wysokos¢ ptomienia.

Na tym etapie nalezy zapali¢ palnikii przekreci¢ pokretta od pozydji

maksymalnej '’ do pozydji minimalnej ® aby sprawdzi¢ stabilnos¢
ptomienia.

;’;ﬂ/ CT)

il ij

Po zakorczeniu regulacji, nalezy dokonac ponownego uszczelnienia
uzywajac kitu prézniowego lub réwnowaznego materiatu.

UZYWANIE ADAPTERA DLA PATELNI ADAPTERA DLA

PATELNITYPU WOK

Uzywaj adaptera WOK (w zestawie) tylko z palnikiem DCC.
Patelnia WOK nie wchodzi w sktad zestawu.

METODY/RODZAJE .
POZIOM GOTOWANIA WSKAZOWKIDOTYCZACE GOTOWANIA
(SUGEROWANE DLA)
12 PODGRZEWANIE |dealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady w kapieli
DELIKATNE GOTOWANIE wodnej, rozmrazania matych pordji, zageszczania risotto.
GOTOWA%%NQWOLNYM Idealne do wolno gotujacych sie potraw (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi
3-4 dodatkami (np. woda, winem, bulionem), oraz do zageszczania darl z makaronu,
DUSZENIE delikatnego gotowania.
PIECZENIE Idealne do smazenia w matej ilosci tluszczu, duszenia warzyw, dtuzszego
5-6 - gotowania, podgrzewania akcesoriéw kuchennych, gotowania az do zaggszczenia
SMAZENIE potrawy.
78 SMAZENIE W RUCHU Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia produktéw gteboko
GRILLOWANIE zamrozonych, grillowania mies i ryb, szybkiego doprowadzania ptyndw do wrzenia.
9 S7YBKIE PODGRZEWANIE Idealpe do szybkiego podwyzszania temperatury jedzenia lub do podgrzewania
ptyndéw (np. wody).
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Konserwacja i czyszczente

AN Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
CZYSZCZENIE POWIERZCHNIPLYTY KUCHENNE)J

Wszystkie czesci emaliowane i szklane nalezy czysci¢ ciepty  +

woda i neutralnym roztworem.
Powierzchnie ze stali nierdzewnej moga ulec odbarwieniu

w wyniku zbyt dtugiego kontaktu zzakamieniong wodg lub  +

agresywnymi detergentami. Wszelkie rozlane resztki potraw
(woda, sos, kawa, itp.) nalezy wytrze¢ zanim zaschna.
Czyscic cieptg woda z neutralnym detergentem, a nastepnie

osuszy¢ miekka sciereczka lub ircha. Przypieczony brud -

nalezy usuwac przy pomocy specjalnych czyscikéw do
powierzchni ze stali nierdzewnej.

Uwaga: Stal nierdzewna czysci¢ jedynie migkka Sciereczky

lub gabka

Nie uzywac $rodkéw sciernych i zracych, czyscikow na
bazie chloru ani druciakéw do patelni.

Nie korzystac z urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowac produktéw fatwopalnych.

Nie pozostawiac na ptycie rozlanych substancji kwasnych :

lub alkalicznych, jak np. octu, musztardy, soli, cukru lub
soku cytrynowego.

Jesli ptyta nie pracuje prawidtowo, przed wezwaniem serwisu
nalezy zapoznac sie z instrukcjg wyszukiwania i usuwania
usterek, aby ustali¢ na czym polega problem.

1. Nie mozna zapalic’ palnika lub ptomien jest
nieréownomierny
Sprawdzm‘ czy:
zasilanie gazowe lub elektryczne nie sg odciete, zwiaszcza
jezeli zawor na linii gazowej jest otwarty.
butla gazowa (gaz LPG) nie jest pusta.
otwory palnikéw nie s3 zatkane.
koricowka swiecy nie jest brudna.
wszystkie elementy palnika zostaty prawidtowo ustawione.
nie ma przeciaggdéw w poblizu kuchenki.

2. Palnik gasnie
Sprawdzm czy:

podczaszapalania palnika pokretio zostato przytrzymane
wystarczajaco dtugo, aby uaktywni¢ zabezpieczenie.
otwory palnika nie s3 zatkane w poblizu termoelementu.
koncédwka urzadzenia zabezpieczajacego nie jest
zanieczyszczona.
ustawienie minimalne gazu jest prawidtowe (patrz stosowny
rozdziat).
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CZYSZCZENIE ELEMENTOW PLYTY

Ruszty, korony palnikow i palniki mozna zdemontowac do
Czyszczenia.

Nalezy je czysci¢ recznie ciepta woda z niesciernym detergentem.
Ostroznie usuwac wszelkie pozostatosci zywnosci. Sprawdzi¢,
czy zaden z otwordw palnikow nie jest zatkany.

Ostroznie optukac i wysuszyc.

Ruszty zeliwne mozna my¢ w zmywarce.
Usunacwszelkie przypalone potrawy przed umieszczeniem
rusztow w najnizszym koszu zmywarki.

Zainstalowac palniki i grzybki palnikéw w prawidtowy
sposdb, umieszczajac je w odpowiednich miejscach.
Przy zakfadaniu kratek nalezy upewnic sie, czy miejsca na
naczynia sa wyréwnane z palnikami.

Modele wyposazone w elektryczne $wiece zaptonowe oraz
urzadzenie zabezpieczajace wymagaja doktadnego czyszczenia
koricowek swiec, w celu zapewnienia ich prawidtowego dziatania.
Elementy te nalezy czesto kontrolowac i czysci¢ wilgotng
$ciereczka w miare potrzeb.

Przypieczona zywnos¢ nalezy usuwac wykataczka lub igta.

Uwaga: Aby nie uszkodzi¢ elektrycznego urzadzenia
zaptonowego, nie wolno go uzywac, gdy palniki nie s
na swoich miejscach.

3. Pojemniki nie sa stabilne
Sprawdzi¢, czy:
dno pojemnika jest idealnie ptaskie
pojemnik jest ustawiony centralnie nad palnikiem.
ruszty nie zostaty zamienione lub ustawione nieprawidtowo.

Jedlipomimo powyzszych zabiegdw usterka wciaz sie powtarza,
nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym.



Serwis techniczny

W celuuzyskania kompleksowejpomocy prosimy zarejestrowac  «  numer seryjny (numer po literach,SN"na tabliczce znamionowej

urzadzenie na stronie www.kitchenaid.eu/register. znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest réwniez
. podany w dokumentadj
PRZED SKONTAKTOWANIEMSIEZ SERWISEM NALEZY:
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac |
problemu, zgodnie z zaleceniami opisanymi w paragrafie I"l"|!,I,|!|)||!||||I|I!u,l(|)|(l||!,|!l,|!l||||||||I|||||"l
USUWANIE USTEREK. INA.C. XXXX XXXX XXXX
2. Wylgczy¢ i ponownie wigczyc¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, Prod.N. 86999XXXXXXX

czy usterka nie ustapita.

,,,,,, - dokfadny adres;

JESLIPOPRZEPROWADZENIUPOWYZSZYCHCZYNNOSCI * Numer telefonu
URZADZENIE NADAL NIE DZIALA PRAWIDEOWO,
NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM
AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzyma¢ pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer
znajdujacy sie w karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie
zinstrukcjami zamieszczonymi na stronie www.kitchenaid.eu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do
autoryzowanego serwisu technicznego (zapewni to
gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy
zawsze podac:
krotki opis usterki;

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

chenaid.eu.
Znajduje s ] przy ) ytkowaniem
zakupionych |

ambasadoréw naszej marki lub informacje dotyczace najblizszej szkoly gotowania KitchenAid.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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