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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

PF,ejete-Ii si ziskat plngu podporu, zaregistrujte svUj pokyny.
vyrobek na www.whirlpool.eu/register
, 1. Ovladaci panel
Tk, @ 2. Ventilatorové a kruhové topné
téleso (nenf vidét)
= = 3. Osvétleni
4, Vodici mfizky
----------------- -6 (Uroven je vyznacena na sténé

vnitiniho prostoru trouby)
5. Dvirka

6. Horni topné téleso / gril
7. ldentifika¢ni stitek

(neodstranujte)
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1. OVLADAC VYBERU 3. NASTAVENI DENNiHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy O.

2.SVETLO

Kdyéd’e trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka:Q: se zapind nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

Pro pristup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4.DISPLEJ

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby
pripravy.

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozorneént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostred je

z polohy usazenf uvolnite.
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PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

T r

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolfujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

* Dostupné pouze u urcitych modelU

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti prislusenstvi.

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stredisku si mizete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte tak,
ab¥ byl mirné naklonén smérem nahoru, pricemz nejprve
polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici nahoru).

Poté jej zasurite horizontalné do vodicich list, a to co nejvice
dozadu.

- Dalsi pfislusenstvi, jako naptiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Pred pouzitim trouby odstrarite z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou flii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hack( (1) a nasledné zatadhnéte
smerem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni z hornich hack{ (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlaCte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni
hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bocnich vodicich mrizek pevné uchopte
Vhé{éll ¢ast mrizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se
uvolni podpéry a dva vnitini hacky z pfislusnych otvord.
2. Privraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasunte
hacky do pfisludnych otvor(. Poté nastavte vnéjsi Cast

k pfislusnému otvoru, zasurite podpéru a pevne zatlacte
smérem ke sténé trouby, aby se vodici mfizky zajistily na
miste.

1. NASTAVENi DENNiHO CASU

P¥i prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit ¢as:
Podrzte @, dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona ® a dvé
Cislice nastaveni hodin.

S
L
LI
Q.

Pro nastaveni hodin pouZijte + nebo - a pro potvrzeni
stisknéte © . Na displeji za¢nou blikat dve Cislice nastaveni
minut. Pro nastaveni minut pouZzijte + nebo - apro
potvrzeni stisknéte © .

Upozornénf: Kdyz blika ikona @, napf. v dtsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfhovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrante véechny ochranné kartény
nebo félie a vyjméte rovnéz i veSkeré uvnitf ulozené
pfisludenstvi. Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné
Jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornénf: Pfi prvnim poufZiti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

) Whjr/lﬁool



FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu. ]
/| KYNUTI

=—INapomaha sladkému nebo slanému téstu Gcinné
vykynout. Funkce se zapina oto¢enim ovladace termostatu
na piislusny symbol.

. | KONVEKCNI PECENI

> v , s vo s s v
=IpPro peceni kolach s tekutou naplni uprostied na
jednom rostu. Tato funkce je idealni také pro pecenina
dvou urovnich.

s | PIZZA

==K peceni pizzy a chleba riiznych druht a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plechi v poloviné doby
peceni.

[ |EKO HORKY VZDUCH

e vy ; . . .
=——IPro pecleni pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo
chranéno pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka z(istane
po celou dobu pfipravy vyf()nuté. Béhem pecenije ale
mozné ji opét zapnout stisknutim ():-.

>~ | GRIL

Ke grilovani steaku, kebabt a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci (hluboky) plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem'a pridejte 200 ml
pitné vody.

KAZDODENNI POUZIVANI

A~

% | TURBO GRIL

=t 1K peceni velkych kusd masa (kyt, rostbifd, kufat).

K zachyceni uvolfujicich se $tav doporucujeme pouzivat
odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli
uroven pod rostem a pridejte 200 ml pitné vody.

VYHRIVANIi SPODNiI CASTI

VyuZiva se pro opékani spodni ¢asti pokrma
dozlatova. Pouziti této funkce doporucujeme také pro
pomalé peceni, k dokonceni peceni pokrmd, které maji
velmiltvel?(utou konzistenci, popfipadé pro zahusténi stav
a omacek.

|£ CUKROVi A DORTY

A—Tato funkce automaticky zvoli idedIni teplotu a dobu
peceni pro dorty a kolace. Pfed spusténim cyklu musi
trouba vychladnout. Ovlada¢ termostatu musi zlstat

v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v rdmci funkce nastavuje
automaticky.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
p_oia;lllované funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy
signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNiM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

Upozornéni: Béhem peceni mizete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu
v poloze O /AUTO. MUZete nastavit dobu piipravy, ¢as ukonceni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a casovac.

N

W4
//C‘S

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stuprid) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni. Po zaznéni
signalu predehrevu vlozte jidlo do trouby. Tésto prikryjte
mokrou utérkou, popfipadé na dno trouby umistéte panev
s vodou, abyste vytvorili vihké prostredi.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona <4
na displeji indikuji, ze faze predehfivani je aktivni.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zlistane svitit
a ozve se zvukovy signal na znameni, Ze je mozné do
trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vareni.

Upozornént: Viozen( jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu miize nezddoucim zptsobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muze zUstat
ikona <4 viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho
ventildtoru, na znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale
zbytkové teplo.

Upozornénti: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé
faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzitd funkce.

V kazdem pripade je vyrobek vypnuty, pokud je ukazatel na
volicim knofliku oto¢en na, 0 “

Whjr/lﬁool



4. PROGRAMOVANI PECENI

fPFeﬂ zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &
a ,,00:00"

N o
min'uln
L)

v —I\\

K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo -
a potvrzeni provedte stiskem © .

Aktivujte funkci otoc¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se
zobrazi, Ze je peceni ukonceno.

Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (®, poté tlacitkem -
vynulujte dobu pecenina,00:00" Tato doba peceni zahrnuje fazi
predehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /

ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odloZit spusténi

funkce naprogramovanim’¢asu ukonéeni: Stisknéte ),

dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A¥ a aktualni ¢as.
VY o i

L0

//l_ . |_|\\

Sz

_1
j
st

P,

s

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni
+ nebo - a potvrzeni provedte stiskem
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce zlistane pozastavena, dokud
se automaticky nespusti v ¢as, ktery byl vypocitany na
zakladé zvoleného ¢asu ukonceni peceni.

Upozornént: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj. otoc¢enim
voliciho knofliku do polohy o 7 AuTo.

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril
aTurbo Gril.,

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze funkce je
ukoncena.

g
—rid
@

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim O vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidavé zobrazuje

,LEND" a zbyvajici ¢as.

gﬁpravy pouzijte

5. NASTAVENi CASOVACE

Tato volba nepierusi nebo nenastavuje vareni, ale umozni
vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem aktivni funkce,
nebo u vypnuté trouby.
Tisknéte ©, dokud na displeji nezacne blikat ikona &
a,00:00".

2

S
et

LI

K nastaveni ¢asu pouZijte + nebo - a provedte potvrzeni

stisknutim ©. L )

Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného

¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Upozornéni: Casovac zrusite tak, Ze tisknete © , dokud nezacne
blikatikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PR%T.g\gl:I':STVi
=] Ano 170 30-50 —_—
Kynuté kolace Ano 160 30-50 ,\é“_
Ano 160 40-60 —_
Kola¢ s naplni = Ano 160-200 35-90 2
(tvarohovy kola¢ — cheesecake, zavin, 2 5
ovocny kolae) Ano 160-200 40-90 i
= Ano 160 25-35 3
. . (v 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 - -
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180-210 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-200 35-45 . 4 . 2 ,
Ano 180-200 35-45 L L
= Ano 90 150-200 3
Snéhové pecivo Ano 90 140-200 4,2
Ano 90 140-200 L AL
1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového = Ano 190-250 15-50 —
peciva) L Ano 190-250 20-50 — 2
= Ano 250 10-20 S
Mrazend pizza
Ano 230-250 10-25 — 2
= Ano 180-200 40-55 —_—
Slané kolace 4 2
(zeleninovy kolé¢, quiche) Ano 180-200 45-60 e e
Ano 180-200 45-60 N i L
= Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (plnéné pecivo
z listového tésta) / drobné pecivo Ano 180-190 20-40 ,\éﬁ 2 -
z listového tésta 5 3 i
Ano 180-190 20-40 — L
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
plnéné téstoviny ,canneloni”/ @ Ano 190-200 45-65 t j
pecené pudingy typu ,flan”
Jehnéti/teleci/hovézi/vepiové 1 kg =] Ano 190-200 80-110 o
Vepiova pecené s kiizi 2 kg Ano 180-190 110-150 3,
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 2
Krata/husa 3 kg =] - 190-200 100-160 2
Pecena ryba / v papiloté _ _ 2
(Flety, vealk) =] Ano 170-190 30-45 Lty
PInénd zelenina 3
(raj¢ata, cukety, lilky) Ano 180-200 >0-70 ==~
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 ,\__5_,.
Ceic s 4 3
Rybi filé / platky ] - 230-250 15-30 * — g
Klobésy/kebaby/zebirka/ % 5 4
hamburgery EI - 250 15-30 Avennen r oo
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pﬁ;]ST_g‘gl:ﬂSTVi
Pecené kure 1-1,3 kg Ano 200-220 55-70% 2Ly
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 % | 3 |
Jehné&éi kyta/koleno Ano 200-210 60-90 ** 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 L
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 3
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** _\__i|_i__,__,_ ;,
Kompletni jidlo:
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** ,\%ﬁ _\%ﬁ u;
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pe¢ené maso / nadivané maso &x| - 170-180 100-150 ;g

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**Ve dvou tretinach pecenf jidlo obratte
(v pfipadé potfeby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zélezi na vasich pozadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehfevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

PRISLUSENSTVI Pecici nddoba pro poloZeni

Plech na peceni/

Odkapévaci plech / plech Odkapévaci plech / plech na

—J

na rost odkapavaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody
: .E -ss s
FUNKCE = |: -ﬁ e¥
Tradi¢ni Konvenc¢ni peceni Pizza Gril Turbo gril Eko s horkym
vzduchem

CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni cistice.

houbick
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

Povrch Cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna. Jsou-li velmi
znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-neutralniho cisticiho
erostfedku. Nakonec je otfete suchym hadfikem.

epouzivejte korozivni ani brusné cistici prostiedky. Jestlize
se tyto prostfedkﬁ presto nedopatfenim dostanou do
styku s troubou, ihned potfisnény povrch otfete vihkym
hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout a poté ji
vycistéte, pokud mozno kdyz je stale jesté tepla, aby bylo
moZzné odstranit usazeniny nebo skvrny od zbytkd jidla.

Nepouzivejte draténku, drsné
ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

PouzZivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrickeé sité.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu vytvoreného

v dlsledku pfipravy jidla s vy3sim obsahem vody nechejte
troubu zcela vychladnout a poté kondenzdt setrete
hadfikem nebo houbou.

« Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla vysadit
a znovu nasadit

« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

PRISLUSENSTVi

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku myciho
prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte kuchyriské
chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym kartackem nebo
houbickou na nadobi.

6 Whjr/lﬁool




DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je otevrete

a posouvejte zdpadky smérem dolll, dokud nedojde k jejich
odjisténi.

— 0

4

2. Dvitka dobte uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama — nedrzte je za rukojet.
Dvifka snadno vysadite tak, Ze je budete nepretrzité zavirat
a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni

z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pant( oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posurite smérem doll a poté je zcela otevrete.
Posurite zapadky smérem dold do jejich pivodni polohy:
Ujistéte se, Ze jste je posunuli doli az na doraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektricke site.

2. Odsroubuijte kryt Zarovky, vymeérite ji a nasroubujte kryt
Zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornént: PouZivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ G9,
T300°C.

Zarovka, kterou je spotiebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domaci spotfebice a neni vhodna pro vieobecné osvétleni
mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

/arovky |ze zakoupit v servisnim stfedisku. Zarovky nechytejte
holyma rukama, protoze otisky prstd mohou byt pficinou
znicenl. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

CISTENI SKLA DVIREK

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch tak,

aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci

gojistlléy a zatazenim smérem k sobé sejméte horni listu
virek.

2. Zvednéte a pevneé drzte vnitini sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s Cisténim.

@\

3. Pred montdzi vnitfniho skla namontujte zpét stredni
sklo (oznacené ,R"): Pfi spravném usazeni skla je symbol ,R”
v levém rohu. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
pismenem ,R” do rdmecku a poté sklo sklopte do spravné
polohy. Tento postup opakujte s obéma tabulemi skla.

—~

\ o/

4

4. Namontuijte horni listu: Zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pfed nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

Whj;lﬁool



CISTENI KATALYTICKYCH DESEK

Tato trouba je vybavena specialnimi katalytickymi vlozkami,
které usnadnuiji Cisténi vnitini ¢asti trouby diky specialnimu
samodisticimu povrchu, ktery je vysoce porézni a schopny
}Igohlcovat mastnotu a necistotu.

yto E)anelyjsou upevnény k vodicim miizkam: Pri vkladani
a nasledném upevnovani vodicich mrizek dbejte na to,

aby hacky na horni ¢asti zapadly do pfislusnych otvor(
v panelech.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro co nejlepsi vyuziti samodisticich vlastnosti katalytickych
panelt doporucujeme zahfivat troubu na 200 °C po dobu
pfiblizné jedné hodiny prostfednictvim funkce ,Horky
vzduch” eForced Air). V této dobé musi byt trouba prazdna.
Poté, pred odstranovanim veskerych zbytkd jidel pomoci

jemné houbicky, nechejte troubu vychladnout.

Upozornéni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich

Brost?edkt‘], drsnych kartackd, dratének nebo spreji do trouby
mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici

vlastnosti.

Potiebujete-li ndhradni panely, obratte se na nase stfedisko

poprodejnich sluzeb.

Problém

Reseni

Mozna pricina

Trouba nefunguje. ; PFeruéeninapa’Heni.

Odpojeni od elektrické sité.

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

. pfipojena k elektrickému napajeni.

\/yp|3néte a opét zapneéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
¢ stale trva.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované cislem nebo

¢ - Trouba je rozbité.
pismenem. :

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
: zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F".

Na g]isplﬂ'i se zobrazi . )
zprava ,Horké" a zvolena  Teplota je prilis vysoka.
funkce se nespusti.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
- jinou funkci.

Text na displeji se .
zobrazuje nezretelné a zda

Nastaveni jiného jazyka.
se, ze je'poskozeny. :

* Dostupné pouze u urcitych modell

- sluzeb.

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

qzl:_jl_:

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte koédy na identifikac¢nim Stitku

oo
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Skrocona instrukcja obstugi

g www.whirlpool.eu/register

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

, 1. Wlpit Isterujacy ika okracl
LI ( 2. Wentylator i grzatka okragta
@ (niewidoczne)
= = 3. Oswietlenie
zl. Prowadnice poétek
I B e ————————TAr e A g 6 poziom jest zaznaczony na $ciance
e = @ komory piekarnika)
3.y /’ \\ 5. Drzwiczki
6. Grzatka goérna/grill
7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)
: .7
4;
ok[ J/o
2 =
5.0 ]
m =
OPIS PANELU STEROWANIA
F °C
] 0/ AUTO
@ EI 250 i QGO
........... ....{Q} + .. 220 8
El 3 .......
et : ..o‘g 200 ...100
...... e ® — 180 m .
g EI éEI g 160 140 :
1 3 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obrocic¢ do pozycji O, by wytgczyc
urzadzenie.

2. SWIATLO

Naci$niecie tego przycisku:0: przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje
wtaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opéznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytagczony,
wyswietla godzine.

4. WYSWIETLACZ
5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybra¢ zadana
temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisngc¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

T r

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajgcego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miegjsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i

Stuzy do pieczenia wszelkiego Uta / _
wyjmowanie akcesoriow.

rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wkiadaniu
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem (skierowang
ku gorze).

Nastepnie przesungc ruszt poziomo wzdtuz szyny tak daleko,
jak to mozliwe.

« Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w prowadnice poziomow.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

7

Pociqgnalg c(11())lnq czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic

dolne haki (1) i pociagna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gornych hakow (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach potek (1), a nastepnie
docisnac¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic
potek, az zaczepy dolne zatrzasng sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac¢ zewnetrzng
czes¢ drabinek i pociggnac jg do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiesci¢

je w poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia.
Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu,
zamontowac wspornik i mocno docisngé w strone $cianki
komory, aby upewnic sie, ze drabinki sa odpowiednio
zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac
jezyki czas: Naciska¢ & do czasu, az na wyswietlaczu bedzie
migac ikona ® i dwie cyfry godziny.

N_ 7
nlniuly

QLI
o}

Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie potwierdzic,
wciskajac @ . Zaczng migac dwie cyfry minut. Uzy¢ + lub -
, aby ustawic¢ minuty, a nastepnie potwierdzi¢, wciskajac © .
Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie zdarzy¢

na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgiji: jest to zjawisko normalne. Dlatego
przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie ﬁiekarnika »Na pusto”, co utatwi pozbycie sie

tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajace I zdja¢ przezroczysta folig, a takze
usunac wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria. Rozgrzac
piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.
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FUNKCJE

PIECZENIE TRADYCYJNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

~=~|WYRASTANIE

=—Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢
pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkgcje.

<. |PIECZ. KONWEKCYJNE

=-1po pieczenia ciast z soczystym nadzieniem na jednej
poice. Ta funkgja idealnie nadaje sie réwniez do pieczenia na
dwodch pétkach.

s |PIZZA

<Ipo pieczenia réznych rodzajow i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
Czasu pieczenia.

[~ | TERMOOBIEG ECO

e . .. . , .
=—IDo pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa

na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym Wysgchaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdi/ ta funkgja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wytaczona przez caty czas pieczenia, ale mozna jg na jakis
czas wiaczy¢ z powrotem, naciskajac O .

~~ |GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy

na $ciekajacy thuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nalac¢ do niej
ok. 200 ml wody pitnej.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

~” |TURBOGRILL

a%s
** Do pieczenia duzych kawatkow miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz:
blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

GRZALKA DOLNA

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja
zalecana réwniez do wolnego pieczenia, koricowego
pieczenia potraw o bardzo ptynnej konsystencji lub
skoncentrowanych soséw.

|£ CIASTO AUTO

A—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy
wiacza¢, gdy piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu musi
pozostac w pozycji 0 / AUTO, poniewaz temperatura jest
ustawiana automatycznie przez funkgcje.

1. WYBRAC FUNKCIJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz
zaswieci sie i bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wtaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obroci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomocy
pokretfa termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretio termostatu bedzie ustawione w pozycji O AUTO.
Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

1
.

N\
//i‘é

WYRASTANIE

Aby witaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, obrécic pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawic
pokretto funkgji w pozycji konwencjonalnej; Wtozy¢ jedzenie
do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzewania. Przykry¢
ciasto wilgotna tkaning lub wstawi¢ miske z wodg na dno
komory, aby stworzy¢ wilgotne srodowisko.

3.PODGRZEWANIE WSTEPNE I CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odEowiedni sygnat
dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona <f, poinformuja,
ze zostata wtaczona faza nagrzewania wstepnego.

Po osiagnieciu ustawion(ej temperatury ikona staje sie stata i
rozlega sie nowy sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze potrawe
mozna umiescic w srodku i mozna kontynuowac pieczenie.
Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw.

=0 Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji,

ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wylaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowad, ze w
komorze znajduje sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktorym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz
zalezy od szeregu czynnikdw, takich jak temperatura otoczenia
i uzywana funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za
vvy’faczorg, gdy wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w
pozycji, 0"
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4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac
funkdje.

CZAS TRWANIA

Nacisnakc' i przytrzymaé ©, az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona & i migajace ,00:00".

N —

C3

2z
[
-lx\

4

L

2
/C\\'x\

Zapomoca + lub - ustawi¢ whasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajagc © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajgc pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie zostato zakorczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzymac © , az na wyswietlaczu zacznie migac ikona (®, a
nastepnie za pomocg przycisku — zresetowac czas pieczenia
do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/OPOZNIONY START
Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wigczenie
funkji, programujac czas jej zakoriczenia: naciskac &), do
czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona /¥ i bedzie miga¢
aktualny czas.

QS I

~—
—I l'
.
N

4

7

1

L1
>

4

Zapomocg + lub - ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem
(. Whaczy¢ te funkgje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja bedzie wstrzymana
do momentu az rozpocznie sie automatycznie o godzinie
obliczonej na podstawie wybranego czasu koncowego
pieczenia.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wylgczy¢ piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji,0 7 AUTO"

Funkgcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i
Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

@
Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inna funkgje, lub do
pozycji “ 0", by wytaczyc piekarnik.
Uwaga: Jesli czasomierz jest wiaczony, wyswietlacz bedzie

pokazywac¢ komunikat,END”lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opdja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zaréwno gdy witaczona jest jakas funkgcja, jak i kiedy piekarnik
jest wylaczony.
Nacisnac i przytrzymac © , az na wyswietlaczu pojawi sie @,
ikona ,00:00” i migajace ,00:00",
S 2

[ [

//-l — s
&

Zapomoca + lub - ustawi¢ whasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .
Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisngc i
przytrzyma¢ ©, azikona @& zacznie migac, a nastepnie za
pomoca przycisku — zresetowac ustawienie czasu do,00:00"

1
—
1
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C)  CZAS TRWANIA (Min) | POZIOM | AKCESORIA

= Tak 170 30-50 —_—

Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 2
Tak 160 40-60 —_

Ciasto z nadzieniem =] Tak 160 - 200 35-90 é’

(sernik, strudel, ciasto owocowe) Tak 160 - 200 40 - 90 .\é,. -\éu-
= Tak 160 25-35 3

Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 1;
Tak 150 35-45 A2
= Tak 180 - 210 30-40 3

Ptysie Tak 180 - 200 35-45 A2
Tak 180 - 200 35-45 L2y 3
= Tak 90 150-200 .3

Bezy Tak 90 140-200 [ 4, 2.
Tak 90 140-200 >, .3 1
= Tak 190-250 15-50 172

Pizza/Focaccia o Tak 190-250 20-50 _\é,, L

o = Tak 250 10- 20 L3

Mrozona pizza Tak 230-250 10 - 25 —_ 2
= Tak 180 - 200 40 - 55 —

(Stta??aevslaar;/avvna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 "---i_---" "---i_---"
Tak 180 - 200 45-60 =
= Tak 190 - 200 20-30 3

et / chruplace Tak 180 - 190 20-40 4 2
Tak 180 - 190 20-40 2> 3, 1

Losgne spany maaron [ WO om0 asees 2

dsigeglrezgcv?ége]liélna/Wo’fowma/ El Tak 190 - 200 80 - 110 u;x

Koy eprzowe 2 chruplaca Tak 180 - 190 110-150 3,

Kurczak/krélik/kaczka 1 kg = Tak 200-230 50-100 L2,

Indyk/ges 3 kg =] . 190 - 200 100-160 |2,

Ryba pieczona/ potrawy 5

pieczone w papierze =] Tak 170 - 190 30-45 Loy

(filet, w catosci)

E}Zdé}gg@ﬁsuﬁiﬁglyg\gi*azany) Tak 180 - 200 50-70 -\...i—...,-

Tosty e 5 250 2-6 2

Whj;lﬁool



PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
Filety rybne / kawatki = i 230 - 250 15-30% 4 L3,
E;e;bgjlr(é/:reybaby/zeberka/ ad ) 250 15-30* -\.‘.5“.’ \mivr
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200-220 55-70 ** .\._%._,. vaf
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50% 3
Udziec barani/golonka Tak 200 - 210 60 - 90 ** ;g
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55 ji,
Zapiekane warzywa ; 200- 210 25-55 L3
Miesa i ziemniaki Tak 190 - 200 45 - 100 *** ,\é, ;,
Ryby i warzywa Tak 180 30 - 50 **¥ -\...i—...,- ;,
Lazania i mieso Tak 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;,
Petne danie: '
o oyocoua (poziom 5)/ Tak 180 - 190 40-120%+ > 3 1
(poziom 3)/mieso (poziom 1)
rriieecsz:h/nadziewane kawatki =] ) 170-180 100 - 150 ;ﬂ

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

Aeenam AF=r L | f oo
Blacha do pieczenia/ Blacha na sciekajacy ttuszcz
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha na s$ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz !q y ;
Ruszt . . A . . ) / Blacha do pieczenia
umieszczona na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia .
; . napetniona 200 ml wody
umieszczone na ruszcie
ss s
=] ] &
FUNKCJE W d h
Statyczne Piecz. Konwek. Pizza Grill Turbogrill ymuszoencyona muc

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen B
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z mikrofibry.
Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone

po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac za
pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik ostygnie
i wyczyscic go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady | zabrudzenia powstate z resztek
potraw.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
owierzchnie urzadzenia.

zywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duza zawartoscig wody, nalezy pozostawic¢
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go
szmatka lub gabka.

« Aby utatwic czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdjac drzwiczki, a nastepnie zafozy¢ je ponownie

- Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria s jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozyc rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usungc za pomocy szczoteczki lub gabki do
mycia naczyn.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac
ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajac do gory (a), az
Wysung sie z miejsc zamocowania (b?.

Odtozyc drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
blokujac gérna czes¢ na swoim miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jedli nie,
nalezy powtérzy¢ powyzej opisane czynnosci.

WYMIANA LAMPY

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymienic zaréwke i przykrecic¢

ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podfaczy¢ piekarnik do zasilania.

LTvaag% Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230V typu G9,
300°C.

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona do
urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE
244/2009).

Zardwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie dotykac
zarowek gotymi rekami - $lady palcow pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zardwek. Nie
uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie ponownie
zamontowana.

CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH
1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnoczesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjac
gorng czesc drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna
szybe, wyjac ja i przed przystgpieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Przed umieszczeniem szyby wewnetrznej z powrotem
na miejscu nalezy najpierw zamontowac szybe srodkowa
(zaznaczona ,R"): Aby wiasciwie umiesci¢ szyby, nalezy
upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w lewym rogu. W
pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby
oznaczona litera ,R” w odpowiednich uchwytach, a nastepnie
obnizy¢ jg do wiasciwej pozycji. Powtérzyc te procedure cﬁa
obu szyb.

4, Zamontowac ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje.
Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy upewni¢ sie,
ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.
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CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele katalityczne,
utatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej

samoczyszczacej powtoce, ktdra jest bardzo porowata i moze

absorbowac ttuszcz i brud.

Panele te sg zamontowane na prowadnicach potek: W
przypadku zmiany potozenia i ponownego zamontowania
prowadnic pétek, nalezy upewnic sie, czy znajdujace sie w
gornej czesci haki zostaty umieszczone w odpowiednic
otworach paneli.

USUWANIE USTEREK

Aby moc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wihasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C przez okoto godzine, przy
zastosowaniu funkgji ,Termoobieg”. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty.

Nastepnie pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia przy
uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergientc')vv antykorozyjnych lub
Sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkow w aerozolu do mycia piekarnikow,
poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic ja wiasciwosci samoczyszczacych.

Jedli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.

Problem

_Mozliwa przyczyna

© Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata.
- zasilania.

- Urzadzenie odtaczone od

Rozwigzanie

: Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
. prawidtowo podtaczone do sieci.

- Wylgczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby

i sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere
,F", po ktdrej nastepuje - Awaria piekarnika.
liczba lub litera. :

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
: podac¢ numer nastepujacy po literze F"

Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Gorahcy], a

wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic. 5

5 Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkdje.

Wyswietlacz pokazuje
niewyrazny tekst i wyglada

Inny zestaw jezykowy.
na uszkodzony. '

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
¢ Posprzedazowej Klienta.

znalezcé:

Uzywajac kodu QR

;l:_jl_:

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz

numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga
posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

oo
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

_ ; \P/ano_tj de comanda |
. Ventilator si rezistenta circulara
S R @ (nu sunt vizibile) k
— — 3. Bec
4, Ghidaje pentru gratar
2 .. 6 (nivelul este indicat pe peretele
Y /’ o compartimentului pentru preparare)
3o llf 5. Usa
6. Rezistenta superioara/grill
7. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)
.7
4
] ]
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
F °C
o] 0/AUTO
@ EI 250 i 660
sesceceses ....{Q} + .. 220 80
(=] e I R
et : 200 4100
: oooooo 000 —_ 180 120 ‘§
: ‘j éz’ 160 140 :
1 3 4 6
1.BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.BEC

Cu cuptorul pornit, apasati O
pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISAJ

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor duratei
de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugdm sa retineti: Tipul de selector poate varia in functie de model. Dacd selectoarele trebuie apdsate pentru a fi activate,
apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

T r

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, lequme, focaccia etc.

sau pozifionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prdjituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT*

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat, )
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-|
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din spate

care este ridicata (orientata in sus).

Apoi culisati-l pe orizontald de-a lungul sinelor, cat maiin
spate posibil.

« Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe
orizontald, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje.

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b]p

de pe
ghidajele culisante.

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a
decupla carligele inferioare (1?§i trageti ghidajele culisante in
sus, scotandu-le din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar

(1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe
ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se
cupleaza sonor (2()9.

PRIMA UTILIZARE

/ ;‘WM

[

|

25,}\"%|\|§{TAREA SIREMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de
partea exterioara a ghidajului si trageti-I spre dumneavoastra
pentru a scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-

le in apropierea cavitatii si introduceti maiintai cei doi pini in
locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa
locasul sdu, introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat
corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apdsati pe & pana cand pictograma © si cele
doua cifre aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati & pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Utilizati + sau - pentru a seta minutele si apdsati
pentru a confirma.

Vd rugdm sd retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemplu,

dupd intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi
necesar sd resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
Brocesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
rin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa Tncélzi}i cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute. Indepartati elementele de
protectie din carton sau foliile transparente ale cuptorului si
scoateti accesoriile din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la
250 °Ctimp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugdm sd retineti: Se recomandd sd aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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FUNCTII

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur

nivel.
/~~+| DOSPIRE

=—IPentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci
sau picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma
aferenta pentru activarea acestei functii.

s | COACERE PRIN CONVECTIE

> woe . .
= Pentru coacerea prdjiturilor cu umpluturi zemoase,
pe un singur nivel. Aceasta functie poate fi utilizata si pentru
coacere pe doua niveluri.

s | PIZZA
—

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza
si paine. Este recomandat sd interschimbati pozitia tavilor de
copt la jumatatea duratei de preparare.

[~ | AER FORTAT ECO

e . . . . . .
Z—IPentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv
datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa
pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din
nou prin apasarea pe “)-.

>~ | GRILL

— Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a
%ratlna legume sau pentru a praji painea.

.

tunci cand frlgelg carne la lgrrill, va recomandam sa utilizati o
TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivtelggrli[e de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa
potabila.

UTILIZAREA ZILNICA

A~

=~| TURBO GRILL

**_|Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de
vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o TAVA DE
COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

REZISTENTA INFERIOARA

Utila pentru rumenirea partii inferioare a preparatelor.
Functia este recomandata si pentru preparare lenta, pentru
finalizarea prepararii alimentelor cu o consistentd foarte
lichida sau a sosurilor si sucurilor proprii concentrate.

[—=| FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A=|PATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala si
durata de coacere corespunzadtoare a prajiturilor. Activati
functia cand cuptorul este rece. Butonul termostatului trebuie
sa ramana in pozitia 0 / AUTO in timp ce temperatura este
setata automat de functie.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi
emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

Va ru%ém sd retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va porni
daca butonul termostatului va fi in pozitia O /AUTO. Puteti seta
durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare
(numai daca setati o duratd de preparare) si un temporizator.

Ll
3

N
I

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul termostatului
in pozitia Dospire (40 de grade) si aduceti selectorul de functii
in pozitia Conventional; Introduceti alimentele in cuptor dupa
emiterea semnalului aferent preincalzirii. Acoperiti aluatul cu
o laveta umeda sau introduceti un recipient cu apa in partea
inferioara a cuptorului pentru a crea un mediu umed.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si aprinderea
intermitenta a pictogramei J pe afisaj.

Cand temperatura setata este atinsd, pictograma ramane
fixa si va f emis un nou semnal sonor pentru a indica faptul
cd alimentele pot fi introduse in interiorul aparatului si ca
procesul de preparare poate incepe.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului final al procesului de preparare.

Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma <4 ar
putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa
oprirea ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in
interiorul aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugam sd retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveaza variazd deoarece depinde de o serie de factori
precum temperatura ambientald si functia utilizata. In orice
caz, se poate considera ca aparatul este dezactivat atunci
cand indicatorul de pe butonul de selectare se afla in dreptul
simbolului O
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4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti

programarea prepararii.

DURATA

Apasati in mod repetat pe @ pana cand pictograma® si

cifrele’,00:00” incep sa clipeasca pe afisa.

N _ 7
[

M

>

Utilizati + sau - pentru a seta durata de preparare dorita,
apoi apasati pe @ pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura _
doritd: se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea procesului de preparare.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd,
apasatiin mod repetat pe & pand cand pictograma (® Tnceoi)e
sa Clipeasca pe a §ag,>apoi utilizati - pentru a reseta durata de
preparare la,00:00" Durata de preparare cuprinde o etapa de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizata prin programarea orei de finalizare a
prepararii: Apasati pe () pana cand pictograma /¥ si ora
curenta incep sa clipeasca pe afisaj.

St
L
7 3

P

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru finalizarea
duratei de preparare si apasati pe (3 pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: functia va ramane intrerupta pana cand porneste
automat la ora calculata in functie de ora de finalizare
selectata a prepardrii.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind

butonul de selectare 0 / AuTO.

Intarzierea de pornire a functionalitdtii nu este disponibila
pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

—1
@

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau O pentru a opri cuptorul.

Vd rugam sa retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul,END" alternativ cu durata de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea,
dar va permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator,
atat in timp ce o functie este activa, cat si atunci cand cuptorul
este oprit.

Apasati in mod repetat pe © pand cand pictograma &
,00:00" si cifrele ,,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

N
ninteln
LI

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apdsati pe © pentru a
confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numardtoarea inversa a duratei de timp selectate.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula temporizatorul, apasati

in mod repetat pe & pana cand pictograma @ Incepe sa
clipeascd, apoi utilizati - pentru a reseta ora la,00:00"
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE| TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
=] Da 170 30-50 EE
Torturi dospite Da 160 30-50 _\_“2;!’_
Da 160 40 - 60 —
Prajiturd umpluta =] Da 160 - 200 35-90 2y
(prajiturd cu branza, strudel,
placint cu fructe) Da 160 - 200 40-90 42
=] Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 ,‘ir
Da 150 35-45 A2
=] Da 180 - 210 30- 40 3
Choux a la creme Da 180 - 200 35 - 45 A2
Da 180 - 200 35-45 TN AP
=] Da 90 150-200 . > .
Bezele Da 90 140-200 4, 2%
Da 90 140-200 > 4.3 1V
. . =] Da 190 - 250 15-50 LS
Pizza/Focaccia os 190 - 250 20 50 q,éqp jir
=] Da 250 10-20 Lo
Pizza congelata . 230250 I |_i_, 5
A,
=] Da 180 - 200 40 - 55 —
Fpl?écéir:wtt% cu legume, quiche) Da 180 - 200 45-60 "‘é" "‘é"‘
Da 180 - 200 45 - 60 R
= Da 190 - 200 20-30 3
}g)ilesggju—vents/pateuri din aluat de Da 180 - 190 20 - 40 .\;.,. L
Da 180 - 190 20 - 40 —
Lo el cutor = oo wmowo w2
Miel/vitel/vita/porc 1 kg = Da 190 - 200 80-110 L3
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110 - 150 ;g
Pui/iepure/ratd 1 kg = Da 200- 230 50-100 2
Curcan/gasca 3 kg = - 190 - 200 100-160 | 2
%‘Tgt‘jﬂ?ﬂﬁfg&°” in papiotd =] Da 170 - 190 30-45 L2
o o oe et Da 180 - 200 50-70
Paine prijit =] 5 250 2-6 2
Fileuri/medalioane de peste \f’ - 230-250 15-30* _\___4___,. \V\i,vr
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE, TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
ﬁimgﬂl{glzeri?érui / Cotlete / i ) 250 15-30 * -\...5...,- \mivf
Fripturd de pui 11,3 kg Da 200 - 220 s5-70%% 2 L1,
Muschi de vits, in sange 1 kg Da 200-210 35-50%% 3
Pulpa de miel/but Da 200- 210 60-90* 3 |
Cartofi copti Da 200- 210 35-55 2
Legume gratinate - 200 - 210 25-55 L3
Carne si cartofi Da 190 - 200 45 -100 *** .\é“. ;g
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** .\é,. ;g
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;ﬂ
e o elul5) lasagna Da 180 - 190 a0-120%% > 3 1
(nivelul 3) / carne (nivelul 1)

Fripturi simple/fripturi umplute e¥ - 170 - 180 100 - 150 u;x

*Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare
**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi
din durata de preparare (dacad este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.

Durata de timp indicatd nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele In cuptor si sa setati

durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

Conventional Coacere prin convectie Pizza

[ s F=e —J | J oS
ACCESORII Tava de copt/tava de Tavé de colectare a
< . Vas de copt pe gratarul  colectare a picaturilor sau Tavd de colectare a o <
Gratar metalic ) « R N picaturilor / tava de copt cu
metalic vas de copt pe gratarul picaturilor / tava de copt «
- 200 ml de apa
metalic
= il o
FUNCTII

Grill Turbo Grill Aer fortat Eco

CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din

microfibre. Dacd acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
icaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti-le cu o

aveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un asemenea

produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,

curatati-l imediat cu o laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
prepararii alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-l folosind o
laveta sau un burete.

« Usa poate fi demontata si remontatd cu usurintd pentru a
se facilita curatarea geamului din sticla

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru
cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare pot fi
indepartate cu o perie de curatare sau cu un burete.

‘ Whjr/lﬁool




DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
disgozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

\\1(\\

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
dinlocasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele
balamalelor cu locasurile si fixand partea superioara in locas.

4. Cobordti usa si apoi deschideti-o complet. ) ]
Coboréti dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
sus.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la refeaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati la loc
capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

Vd rugdm sad retineti: Utilizati becuri cu halogen de 25 W/230V,
de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd tehnica
post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile neprotejate
deoarece varfurile degetelor dumneavoastrd le-ar putea
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost
montat la loc.

CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafatd moale, apasati simultan cele
doud cleme de fixare si demontati marginea superioard a usii,
tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-l pe o suprafata moale inainte de a-|
curata.

@\

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu ,R") inainte
de a remonta panoul interior: Pentru a pozitiona corect
panourile de sticld, asigurati-va ca marcajul ,R” poate fi
observat in coltul din partea stanga. Mai'intai, introduceti
latura lunga a geamului marcata cu litera ,R” in locasurile
de sustinere, apoi coborati-o in pozitie. Repetati aceasta
procedura pentru ambele panouri de sticla.

o

4 oV,

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura
este fixatd sigur inainte de a remonta usa.

WhWOOI 7



CURATAREA PANOURILOR CATALITICE

Acest cuptor este dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare,
datorita stratului special cu autocuratare, deosebit de poros si
care absoarbe grasimea si murdaria.

Aceste panouri sunt montate pe ghidajele gratarului: La
repozitionarea si remontarea ghidajelor pentru gratar,
asigurati-va ca clemele din partea superioara sunt introduse in
orificiile corespunzatoare din panouri.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale

ganourilor catalitice, va recomanddm sa incalziti cuptorul la
00 °C timp de aproximativ o or3, folosind functia ,Aer fortat”.

Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Apoi, lasati cuptorul sa se rdceasca inainte de indepartarea

oricaror resturi de alimente cu ajutorul unui burete non-

abraziv.

Va rugdm sd retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau
abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor,
puteti deteriora suprafata catalitica si puteti compromite
proprietdtile de autocurdtare.

Va rugam sa contactati serviciul de asistentd tehnicd post-
vanzare daca este necesard inlocuirea panourilor.

Problema

_ Cauza posibila

‘ Pana de curent.
. Deconectare de la reteaua

Cuptorul nu functioneaza. ne
- electrica.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
. cuptorul este conectat la reteaua electrica. §
- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

Pe afisaj apare litera ,F”
urmata de un numar sau o

! - Defectiune cuptor.
litera. :

Pe afisaj apare mesajul
LHot” iar functia selectata

- Temperatura prea ridicata.
nu porneste. :

- Lasati cuptorul sd se raceasca inainte de a activa functia.
- Selectati o functie diferitd.

Pe afisaj apare un text
neclar, pare sa fie o

Alt set de limbi.
defectiune. :

* Disponibile numai la anumite modele

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
. tehnica post-vanzare pentru clienti.

Utilizand codul QR

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

LS AR

oo
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

~ ; Svlécllaci panil hiv oh
L I . Ventildtor a okrdhly ohrevny
@ ¢lanok (nie je viditel’nyg/
7= 7= 3. Ziarovka
4, Vodiace list
2.0 -1 6 (Uroven je uvedend na stene vo
° // : 9 vnutri rdry)
S i 5. Dvierka
6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Vyrobny stitok
(neodstranujte)
.7
4 4
] ]
OPIS OVLADACIEHO PANELA
F °C
(3 0“:[”0
@ EI 250 60
esesceceses ....{Q} + .. 220 80
(=] e I R
et : 200 4100
§ oooooo 000 — 180 120 ':
g @ éz’ S 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASp _ 6. OVLADACIi GOMBIK
Na zapnutie rury volbou funkcie. Na nastavenie Casu pripravy jedla, | TERMOSTATU

Raru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2, SVETLO

Ked'je rudra zapnuta, stlacenim O
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

odlozeného Startu a casomera.
Na zobrazenie Casu, ked'je rdra
vypnuta.

4. DISPLEJ

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Ne()ﬂzmenu nastavenia ¢asu pripravy
jedla.

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych
funkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méZe Iisit od typu modelu. Ak st gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T r

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drZiak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

PouZiva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

PouZziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkoy,
ale tiez peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od zakupeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VloZte rost na pozadovanu drover tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv uloZite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor).

Potom ho vodorovne zasunte po vodiacich listach az
na doraz.

« DalSie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
Imusi byt vlozené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich
ist.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rury odstrante ochrannu pasku [a]
gpvotom stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych
ezcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
bezce nahor a vytiahnite ich z hornych hécikov (2).
NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom

potlacte spodnu Cast posuvnych bezcov proti
vodiacim listam, az spodné haciky kliknu (2).

PRVE POUZITIE

; 1‘”@

(il

[d]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace liSty vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte'ich k priestoru
rdry a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu cast k otvoru, zasunte podperu
a pevne zatlacte k stene priestoru rary tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a ¢as:
Stlacajte @, kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka ®

a dve Cislice oznacujuce hodiny.

N_ 7
nlniuly

QLI
o}

Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stla¢te & na
otvrdenie. Za¢nu blikat cislice oznacujuce minuty.
omocou + alebo - nastavte minuty a stlacte & na

potvrdenie.

Upozornenie: Ked blikd ikonka ®, napriklad po dlhsom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

od vyroby:Je to Uplne normdlne. Preto prv, nez

v nej zanete pripravovat jedlo, odﬁoruca sa zohriat
ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu.

Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouzitf spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE

STATICKY OHREV

. 'Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/>y KYSNUTIE

=—INa u¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.

o KONVEKCNE PECENIE

=—INa pecenie kola¢ov so $tavnatou plnkou na
jednej urovni. Tato funkcia sa méze pouzit aj pri
peceni na dvoch urovniach.

g | PIZZA

==INa petenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici peCenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

[~% | VHANANY VZDUCH ECO

e v . o . ’ o
==——INa pecenie masa i plnenych kusov masa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
yzgiluc u sa zabrafiuje nadmernému vysu3ovaniu
jedla. o , ,

Pri pouZivani tejto ECO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale moZno ho znova zapnut
stlacenim 0.

~~| GRILOVANIE

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba.

ri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod dréteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

KAZDODENNE POUZIVANIE

A~

| TURBO GRIL

** INa pecenie velkych kusov masa (stehnd, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zach&/tavanie stavy zdpe(:enia. Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod droteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.

SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia
odporucana tiez na pomalé varenie, na dovarenie
jedal velmi tekutej konzistencie alebo zhustenie Stiav
a omacok.

|£ MUCNIKY AUTO

A—Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a ¢as pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rara
studena. Gombik termostatu musi zostat v polohe

0/ AuTo, lebo teplotu automaticky nastavuje funkcia.

1. VYBERTE FUNKCIU
Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte g{ombl’kom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otoc¢enim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe O /AUTO. MdZete nastavit ¢as pecenia,
Cas ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia)

a ¢asomer.

0
iy
CJ

W

e
)
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KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otoc¢te gombik
termostatu na polohu Kysnutie (40 stupriov) a gombik
funkcie na Staticky ohrev. Po signali predohrevu
vlozte jedlo do rury. Prikryte cesto vlhkou utierkou
alebo vlozte na dno rdry nddobu s vodou, aby sa
vytvorilo vlhké prostredie.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka <) na displeji informuju, Ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zacne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moéze ikonka #0 na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventildtora, o znamena, ze
vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne moze byt rozny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzita funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
na znacke 0.

Whjr/lﬁool



4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stldcajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
® a,00:00"

A

\—

I

L
4

I —

C
-

P —_

N

(®
S,

Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu

Eeéenia a potom stlac¢te © na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastaveny c¢as pecenia,
stlacajte @, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®,
potom pomocou - resetujte Cas pecenia na,00:00" V tomto
Case pecenia je zahmuta aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim c¢asu jeéukopc‘fenia. Stlacajte

. kym na displeji neza¢ne blikat ikonka A¥ a aktualny
cas.

N —7

@

v N

P,

Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
Feéenia a stlac¢te (yna potvrdenie.
unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
Eoiadovanu teplotu: funkcia zostane pozastavena,
ym sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na
zaklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika o0/ AuTO.

Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Ze
funkcia je ukoncena.

i
1t
@
Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do

polohy O, ¢im ruru vypnete.

Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit disEIcai ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rara vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji nezacne blikat ikonka
@ ,00:00” a,,00:00".
N\ 2

V.

\—

I

L
4

e
O}

Pomocou + alebo - nastavte pozadovany ¢as

a stlacte © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac zrusite stld¢anim © , az kym nezacne
blikat ikonka (¥, potom pomocou - resetujte cas na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRI'gII.‘S;IEEI‘?STVO
=] Ano 170 30-50 .‘...3;1.,-
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 2.
Ano 160 40-60 | 2
. 2
gyrg% tgllgéé, zavin, ovocny kolac) 2:2 1:2 : 222 iz : Zg T 2
A A
= Ano 160 25-35 3
Susienky / kosicky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 180 - 210 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 200 35-45 11, L
Ano 180 - 200 35-45 .2, 3 1
= Ano 90 150-200 3 .
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 é L
Ano 90 140-200 > ,. 3 1
= Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza / focaccia Ano 190 - 250 20 - 50 .\é,. L
Mrazena pizza E, /-:\no 230 10-20 é
Ano 230 - 250 10 - 25 2
= Ano 180 - 200 40-55 2.
(Szlggﬁilr(%léyéidac ki) Ano 180 - 200 45-60 o
Ano 180 - 200 45-60 e e
= Ano 190 - 200 20-30 3
Listkové cesto /odpalované cesto Ano 180 - 190 20 -40 _\éh_ jir
Ano 180 - 190 20-40 2 /3, 1
Lpsgne/petens sty B Ao 190-200  as-es 2,
éargc?g\l/%a/gglaana / hovadzie / El Ano 190 - 200 80 - 110 é
Brav¢ové pecené s kozou 2 kg Ano 180 - 190 110 - 150 é
Kuréa/krélik/kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50-100 2,
Morka/hus 3 kg = . 190 - 200 100-160 2,
gl /Yoy pecen = Ano 170 - 190 30-45 2,
(filety, celé)
Elra]sar:jaaﬁ/lecrt\ill?eaty baklazany) Ano 180 - 200 50-70 NER
Opeceny chlieb hid 5' 250 2-6 E\_E._F
Rybie filé/platky = - 230 - 250 15-30* 4 3
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UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
Elaont:gzl%érl;ebaby/rebierka/ =] _ 250 15 — 30 * 5’_ \vi,vr
Pecené kurca 1 - 1,3 kg Ano 200 - 220 s5-70% 2 Ly
Krvavy roastbeef 1 kg Ano 200 - 210 35 -50** ;g
Jahnacie stehno/koleno Ano 200 - 210 60 — 90 ** éﬂ
Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 L
Gratinovani zelenina - 200 - 210 25-55 3,

Méso a zemiaky Ano 190 - 200 45 — 100 *** -\..i—...,- ;,

Ryby a zelenina Ano 180 30-50%* 4 2
Lasagne a méso Ano 200 50 - 100 *** _\f__._,._,_ ;,
g\?()lglféj?c?rltgz(groveh 5) / lazane Ano 180 - 190 40 — 120 *** ,\éﬁ _\éﬁ ;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)

Pecené méaso/plnené kusy masa &&] - 170 - 180 100 - 150 ég

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obréatit.
*** Odhadovany ¢as trvania: Jedld moZete z riry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporticame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia aZz po

dosiahnuti pozadovanej teploty.

PRISLUSENSTVO

Droteny rost Nadoba na pecenie na roste

Plech na pecenie/
odkvapkavacia nadoba
alebo nddoba na pecenie

S

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie s 200 ml
vody

Nédoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
na roste

=

Konvencny

Konvekcné pecenie

§

Pizza

FUNKCIE

] ¥

Gril Turbo gril

Eko vhanany vzduch

CISTENIE A UDRZBA

Pred udrZbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, Ci rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.
spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY
Povrchy cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak

Le povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
vapiek pH neutréalneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou

z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY
- Po kaZzdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju odistite, naHIepS|e, ak je este teEIé, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa
vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo [ahsie Cisti

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouZziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

|

g

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (bs).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do poévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili dplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Rdru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230
Vtypu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecidlne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetfovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2, Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

@

3. Pred opatovnou montazou vnutorného skla
namontujte medzisklo (oznac¢ené pismenom ,R"): Aby
ste sklenée tabulky umiestnili spravne, znac¢ku ,R” musi
byt vidiet v lavom rohu. Najprv vlozte do opornej
podlozky dlhu stranu skla oznacenud ,R”, potom ju
spustite na svoje miesto. Zopakujte tento postup pri

oboch tabulkach skla.

\ o/

4

4, Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Whj;lﬁool



CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV

Rura je vybavena Specialnou katalytickou vioZkou
ulahcujucou Cistenie vnutra rary vdaka samocistiacej
vrstve, ktora je velmi pérovitd a absorbuje mastnotu
a necistoty.

Tieto panely su vsadené do vodiacich list: Pri
premiestiiovani a opatovnom zasuvani vodiacich list
dbajte, aby haciky navrchu zapadli do prislusnych
otvorov v paneloch.

RIESENIE PROBLEMOV

Pre Co najlepsie vyuzZitie samocistiacich vlastnosti

katalytickych panelov odporic¢ame zahrievat

rdru na 200 °C na dobu priblizne jednej hodiny

Erostrednictvom funkcie ,Forced Air” (horuci vzduch).
ura musi byt pritom prazdna.

Potom nechajte raru vychladnut a odstrante zvysky

jedla pomocou neabrazivnej Spongie.

Upozornenie: Pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kiez,dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

Problém  Mozna pricina
Vypadok prudu.
Rdra nefunguje. - Odpojenie od elektrickej

. siete.

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢ije rura
. pripojenad k elektrickej sieti.

- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

. problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno

,F" a za nim ¢islo alebo - Porucha rury.

- Obrétte sa na najblizéi popredajny servis a uvedte &islo,
- ktoré nasleduje po pismene ,F".

pismeno.

Displej zobrazuje spravu :
,Hot” (horuca) a zvolena - Teplota je prili$ vysoka.

- Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
¢ Zvolte ind funkciu.

funkcia sa nespusta.

Text na displejisa ]
zobrazuje nezretelne a zda

Nastavenie iného jazyka.
sa, ze je poskodeny. :

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Obrétte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
i popredajnych sluZieb.

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu

qzl:_jl_:

spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho

oo
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Cmucnuti noci6HuK
3apeecTpymTe CBill Mpunag Ha canTi

g www.whirlpool.eu/register

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL
[nsi OTprMaHHA GiNbLU NOBHOT LOMOMOTM

- UK

A Mepep BMKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoynTalite

iHCTPYKLUIT 3 TeXHiKu 6e3neKkn.

ornnc BuPoObY

7 1. EIaHenb KepyBaHHA
' 2. BeHtunaTop i kpyrosum
L S @ HarpiBanbHUIN eneMeHT (He BUOHO)
3. Jlamnouka
< Tt 4. HanpsMHi ona pewitkm
o Wl l.l. 6 (piBeHb)BKaBaHO Ha CTiHLi poboyoi
esofpocfblecesevoese N KaMele
3. ° /, \\ N 5. [lBepusTta
T 6. BepxHin HarpiBanbHuin enemeHT/
rpunb
7. lpeHTudikauinHa Tabnunuka
(He 3HiIMaTW)
.7
43
5. dlt= i
m =
Oonnc NAHENI KEPYBAHHA
F °C
1] 0/ AUTO
@ - EI 250 i QGO
ececscscsgense (" + . 220 80
= N
.......... : 200 4100
P EAN_ e ® _ " /e
g EI éEI 160 140 :
1 3 4 5 6
1. PYYKA BUBOPY 3. HAJIALUTYBAHHA YACY 6. PYYKA TEPMOCTATA

o6 yBiMKHYTK fyxoBy wady, BU6epiTh
6yab-AKYy GyHKL0.

o6 BUMKHYTM Ayxoea/ wady, NOBEPHITb
pyuKy B nonoxeHHa 0.

2.CBITNO

Konun p,yxo?%/ mad)%/ BBIMKHEHO,
HATWCHITL X%, W06 YBIMKHYTK a6bo
BVIMKHYTU flamny B yX0Biu wadoi.

[na poctyny Ao HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPMMKM 3aMycKy Ta
Tanmepa.

Ona BipobpakeHHA Yacy, KON AyxoBy
wady BUMKHEHO.

4. AUCNNEN
5. KHOMKW PETYJIIOBAHHS

[nA 3mMiHM HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA.

MoBepHiTb, Wob6 BMbGpaTn HGaxxkaHy
TemnepaTtypy, KOnm akTUBOBaHO GyHKLUii
PYYHOrO peXxunmy.

3BepHIiTb yBary: Tun pyuky MOXe BifIPI3HATUCA B 3aNeXHOCTI Big MOAeNi. AKLLO PYUYKM € PyUYKaMM HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb Ha LIeHTP

PYYKM, OO BUBECTM 11 3 THI3Aa.
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NPUNALAA

PELWIITKA

niaaoH*

T r

BrkopuncToByeTbCA ANA
NpUroTyBaHHA CTpaB abo Ak
nigcTaBka anda Kactpynb, Gopm
LA BUNIKaHHA TOPTIB Ta iHLWOro
MKaPOCTINKOTO KYXOHHOIO
nocyay.

BruKopurCTOBYETBLCA Y AKOCTI
[leKa ANnA NpUroTyBaHHA M'ACa,
prbu, 0BOUIB, oKauui ToLLO abo
AK MACTaBKY N PeLiTKOK AA
COKY, WO

BUTIKAE Mifj Yac roTyBaHHA.

* [IOCTYNHO NnLLEe Ha LeAKMX MOAENAX

TEJIECKOIMIYHI

LEKO ANA BUNIKAHHA*
HAMPAMHI *

,D,)'Iﬂ ronerweHHA BCTaHOBTEHHA

BI/IKOpI/ICTOByETbCﬂ aona
abo BUTAryBaHHA NpuiaanA.

MPUrOTYBaHHA XNiI60OYNOUHNX
i KOHAUTEPCBKMX BOPOLLIHAHMNX
BMPOOIB, @ TAKOX MeyeHi,
3aneueHol B neprameHTi prou
TOLLO.

KinbKiCTb Ta TN NpUnaans MOXe BiapisHATUCA 3aNeXxHO Bif NpuabdaHoi Moaeni.
IHWI akcecyapu MOXKHa NPKAOATV OKPEMO B LIEHTPI NICNANPOAAKHOro 00CNyroByBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PELUITKU TA IHLLIOIO NPUNAAAA

CnouaTky BCTaBTe peLLiTKy Ha 6axkaHOMy PiBHi, yTPUMYOU Ti
TPOXU HaXUIEHOIO Bropy, | HATUCHITb Ha NIAHATY 3a[iHI0 CTOPOHY
(cnpAmoBaHy Bropy) JOHK3Y.

MicnsA UbOro NOCyHbTE Ti TOPU3OHTANIBHO B3OBX HAMPAMHMX
AKomora gani.

« lHWe npunagas, Hanpuknag, Aeko ANA BUMIKaHHS,
CNif, BCTaBAATY FOPU30OHTaNbHO, MPOCYBakoUn NOro no
HanpAMHUM.

TEJIECKOMIYHI HANMPAMHI TA HAMPAMHI ANA PEWWITKA

MNepen BUKOPWCTaHHAM AYXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIUKY [a], a
noTiM BuAanitb 3axmcHy donbry [b] 3 TeneckoniyHux HanpPAMHKX.

SHATTA TENECKOMIYHUX HANMPAMHUX [c]
MOTArHITb HYPKHIO YaCTUHY TeNleCKOMiYHOT HaNPsIMHOI, Wo6
BiZUYENUTN HUXKHI rauky (1), i NOTArHITL TENEeCKONiYHI HANPAMHI
Bropy, 3HABLUM iX i3 BEPXHIiX rayKiB (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3ayeniTb BEPXHI raukun Ha HANPAMHUX AnA peLwitky (1), noTim
MPUTUCHITb HUXKHIO YaCTUHY TENECKOMIYHUX HaNPAMHIX

[0 HaNPAMHUX ANA PELLITKY, MOKM HXHI rauku Uy THO He
3adikcytoTbes (2).

[c] [d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX ONA
PELLUITKA

1. o6 3HATM HanNpAMHI 4NA PEeLiTKK, MiLHO TPYMakoUnChb 3a
30BHILLHIO YaCTUHY HAMPAMHOI, NOTArHITb ii Ha cebe, Lo6 BUTArTU
onopy i ABa BHYTPILWHI LWTUTK 3i CBOIX FHI3A,.

2. LLEE)6 BCTAHOBUTM Ha MicLie HAaNPAMHI 417 peLiTKy, po3TaluyinTe
X 6inA 3arnMbneHb, nonepeaHbO BCTaHOBMBLUM Ha MicLA WTUGTN.
Micna yoro PO3MICTITb 30BHILLHIO YacTUHY 6ins Ti rHi3aa, BCTaBTe
onopy i MILIHO NPUTUCHITH 11 A0 CTIHKM 3 3arMnGIeHHAMY, o6
BMEBHUTMCA, LLO HAaNPAMHa HaNIEXHVIM YMHOM 3aKpinneHa.

NEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANAWUTYBAHHA YACY

Mpw NepLIoMy BBIMKHEHHi MpuiaZly NOTPibHO BCTAHOBUTY Yac:
Hatuckaite ), noky 3HauyoKk O Ta [Bi Udpy FOAMH He NOYHY Tb
6nmMmaTi Ha gucnnel.

N
il
L

3a IONOMOrY KHOMKK + abo — BCTAHOBITb 3HAYEHHA FOAWH i
HaTUCHITE ) AnAa nigTBepAKeHHsA. NMouHyTb 6nvmatn agi uudpu
XBUJVH.

3a IONOMOru KHOMKN + abo — BCTAHOBITb 3HAYEHHA XBUIUH i
HaTUCHITb ) ANA NigTBEPAXKEHHA.

3BePHITb yBary: AKLIO 3Ha4oK & Gnvmag, HaNpPYKNag, NiciA TpYBanux
nepeboiB y Nofadi enekTpoeHeprii, NIOTPIOHO BCTAHOBUTY Yac.

2.MPOIPIBAHHA Y XOBOI LLAOU

HoBga gyxoBa wada Moxe BUAINATY 3anaxu, Wo 3anmwmnnmnca

nicnA il BUrotosneHHA: Lle Linkom HopmanbHO. ToMy, nepLu Hix
roTyBaTu XKy, PEKOMeHIYEMO NPOrpPiTU MOPOXKHIO AyXOBY Lwady,
L0 yCYHY T Byab-AKi MOXKMBI 3anaxu. 3HIMITb i3 JyX0BOT Wadu
3aXVCHY KapTOHHY YMakoBKY abo Npo30opy nAiBKy Ta BUTATHITb 3 Hel
yce npunagas.

Harpiite gyxoBy wady fo 250 °C npoTarom nprban3Ho ogHiel
rOAVHN.

Mpw uboMy My Mae By TV NOPOXKHBLOIO.

3BEpHITL yBary: PekoMeHAyeTbCA MPOBITPUTI MPUMILLEHHA NiCNA
NepLLIOro BMKOPUCTaHHA Npuiagy.
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OYHKUII

CTAHOAPTHUA

<=~ | MAHIMAHHA TICTA

]

=—1Ina cnpnaHHA epeKTUBHOMY NiAHIMaHHIO CONOAKOro abo
NiKaHTHOr O TicTa. MOBEPHITb PyUKYy TEPMOCTATa Ha 3HAUOK, L6
aKTUBYBATY L0 GYHKLHO.

<. | BUNNIKAHHA 3 KOHBEKLIEIO

» . . .y
=— | [1nA BUNiKaHHA NNPOTiB 3 COKOBUTOK HAUVMHKOIO Ha OfIHil
nonuui. Lo GpyHKUilo MOXKHa TaKoXK 3aCTOCOBYBATU [/15 FOTYBaHHS
Ha ABOX NONNLISIX.

s | MILA
= s BMNiKaHHA Niuy Ta x/1iba pisHKX TUNiB i po3mipis. Y

cepefuHi npouecy NpUroTyBaHHaA 6axaHo NOMIHATI MiCLIAMM AeKa
[NA BUMIKaHHA.

=. | ECO FORCED AIR (MPYMYCOBA BEHTUNAL|IS
e [FCO)

[na npurotyBaHHA NeyeHi Ta papLUMPOBaHKX LUMATKIB M'ACa
Ha qp,HilZ nonuui. Ky 3axumiiae Bif, HaMIPHOro NepecrxaHHs
nepioAnyHa ferka LMpKynayis nositpa.

Mpu BrkopurcTanHi GyHKuT ECO iHavKaTop 3anmwaeTbea
BMMKHEHVIM NPOTArOM FOTYBaHHs, aJie NOro MOXHa 3HOBY
BBIMKHYTU, HATUCHYBLLM KHOMKY ().

~~ | TPUJIb

[Ina cMakeHHs CTelKiB, KebabiB i KOBOACOK, 3amikaHHSA
OBOUIB | NPUrOTYBaHHA MPIHOK.

Mig yac cMaxkeHHA M'Aca Ha rpusli peKOMeHIYEMO
BUKOPUCTOBYBaTM NiAAOH AJ1A 30MPaHHA COKY, LLIO BUTIKa€E Npu
roTyBaHHi: NOCTaBTe NifAoH Ha ByAb-AKOMY PiBHI Mif PELLITKO Ta
HanunTte y Hboro 200 M NUTHOI BOAMW.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

.’

[na npurotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaBy IMLLE Ha OAHIV NOANL.

7| TURBO GRILL (TYPBOIPUJ1b)

e

*® | [InA CMaXkeHHA BENIMKIX LUMATKIB M'Aica (HiXKOK, pocTbidis,
Kypuart). PekomeHZyEMO BUKOPUCTOBYBATY NiAAOH AJ1A 30MpaHHA
COKY, L0 BUTIKa€ Npw roTyBaHHi: NOCTaBTe NiffA0H Ha Oyab-AKOMY
PiBHI Nig peLwiTKo Ta Hanunte y Hboro 200 M NUTHOI BOAMW.

HUMHE HATPIBAHHA

KopwucHa dyHKUia Ana nigpym'aHIOBaHHA CTPaBU 3HN3Y.
PekomeHAYETbCA TaKOXK BUKOPUCTOBYBATU Lito GyHKLiiO AnA
MOBINIBHOTO NPUrOTYBAHHSA, L0 HAMPUKIHL NPUrOTYBaHHA CTPaB
YTBOPIOBABCA [lyXe PifKuNiA abo KOHLEHTPOBaHWIA CiK Ta NiAN1BKa.

|£ ABTOMATUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

A ILla pyHKUin aBTOMATMYHO BUOVPAE ifeanbHy TeMmnepaTypy
i Yac BMNiKaHHA NMPOriB. YBIMKHITb GYHKLIiO, Konv AyxoBa wada
xoniogHa. Pyyka TepMmocTaTa NOBUHHA 3a/IMLLATUCA B NONOXKEHHI
0/ AUTO, OCKinbKu TemnepaTtypa 3aAa€TbCA aBTOMATUYHO CamMOK0

dyHKLjEtO.

1. BUBIP OYHKLJI

LLlo6 obpaTh GyHKUI0, BCTAHOBITb pyyKy 8UGOPY Ha CUMBOJI, LLO
BiANoBifae 6ax<aHin GyHKLi: 3aCBITUTbCA AMCNNeN i nponyHae
3BYKOBUI CUrHa.

2. AKTUBYBAHHSA ®YHKLII
PYYHUI PEXXUM

[na noyaTKy BMKOHaHHA 06paHoi GyHKLiT MOBEPHITb pyuky
mepmocmama, o6 BCTaHOBUTYW HGaxaHy Temnepatypy.

3BepHiTb yBary: Mg Yac NpUroTyBaHHA MOXKHA 3MIHWUTI QYHKLHO,
noBepTaloun pyyKky Brbopy, abo Bigperyniosatvi Temneparypy,
noBepTaloun pyyky TepmocTata. OyHKLiA He 3anyCTUTbCA, AKLWO pyYKa
TepmocTaTa 3HaxoauTbca B nonoxkeHHi 0 AUTO. MoxHa Hanawwtysatu
Yac roTyBaHHs, Yac 3aBepLUIeHHSA roTyBaHHA (TiNbKK y pasi

BCTAHOB/IEHHS YacCy roTyBaHHS) i Talimep.

Ll
.
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MIAHIMAHHA TICTA

o6 3anycTnTn dyHKUito «Rising» (MigHATTA), NOBEPHITL

PYUKy TepmocTaTa B nonoxeHHs «Rising» (MigHatTs) (40 °C) Ta
BCTaHOBITb PYUKy B16opY dyHKLiT B nonoxeHHa «Conventional»
(3BuuanHun pexnmy); lNoctaBTe CTpaBy B AyXxoBY LWady nicns
CurHany nporpiBaHHA. HakpuiiTte TiCTO BOIOrO10 TKaHKHO abo
MOCTaBTe MUCKY 3 BOLOIO Ha IHO KamepW, Lwob cTBOpUTH Bosore
cepeposuLLe.

3.MONEPEAHE NPOIrPIBAHHA | 3AJINLLKOBE
TENNO

[Mpy yBIMKHEHHI PEXMY JTYHAE 3BYKOBWIA CUrHAN, @ Ha pgucrnei
61Ma€ 3Ha4oK =, Lo BKa3ye Ha YBIMKHEHHS NPOrpiBaHHs.
Micna gocArHEHHA 3a4aHoi TEMMepaTypy 3HAUOK (iKCyeTbCA,

a TaKOX NyHaEe HOBUI 3BYKOBUIN CUIHas, AKWI BKa3ye Ha Te,

LLIO MO>KHa CTaBUTM CTPaBY B flyXOBY LWady i NpofoBKyBaTu
NPUroTyBaHHsA.

3BepHiITL yBary: AKLIO MOKNaCTV NPOAYKTX B AyXOBY Wady [0
3aKiHYeHHA $a3v nonepeaHbOro NPOrPIBaHHA, Lie MOXe NOripLIMTYA
OCTaTOUHWIA PE3YNBTAT FOTYBAHHS.

Micna 3aBepLUeHHA NPUrOTyBaHHA i NP BiAKMIOYEHIN GYHKLT
3HAYOK =J MoXe 3anuLLaTCA BUOVMUM Ha AWUCTNET HaBITb Micns
TOrO, sIK OXOJIOAPKYBaSIbHUI BEHTUNIATOP BUMKHYBCS, 06 BKa3aTu,
Lo Y BiAAiNEeHHI 3aN1LLAETbCA 3aMLLKOBE Tenso.

3BEPHITb yBary: Yac, MPOTArOM AKOFO 3HAUOK racHe, BapitoeTbCA,
TOMY LLO BIiH 3aneXnTb Bif pAAy GakTopis, Taknx AK TeMmnepaTtypa
HaBKOSIMLWHbOrO CePeoBMLLA | PYHKLA, LLO BUKOPUCTOBYETHCA. Y
OyAb-AKOMY BUMNaAKY BUPIO BBAXKAETHCA BUMKHEHIM, KQIM MOKaMKUMK
Ha pyuLli BM6opy GyHKLii 3HaxoauTbea B nonoxeHHi « O ».
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4. NPOrPAMYBAHHSA FOTYBAHHA

Mepepn NnoYaTKOM NPOrpamyBaHHA roTyBaHHA NOTPIOGHO BUOPaTU
byHKLUito.

TPUBANICTb

HaTucHiTb i yTpumyiiTe KHOMKy (0 , MOKM Ha AWCMNel He MoYHe

6nmat 3Hauok (O i «00:00».
N
HINANIN
LU
w

3a IOMOMOroI0 KHOMKM + abo — BCTaHOBITb BakaHWI Yac

roTyBaHHA, NOTIM HAaTUCHITb ) ANA NiATBEPAXKEHHS.

AkTVBYITe QYHKLII0, BCTAHOBMBLUM pyYKy mepmMocmama Ha b6axkaHy
TemnepaTtypy: NPOyHa€E 3BYKOBUIA CUIHaN i Ha Ancnnel 3'aBnTbcA
MOBIJOMJIEHHA NPO Te, O NPUrOTYBAaHHA Ki 3aBepLUEHO.

3BepHiTb yBary: LLlob ckacyBaTi BCTaHOBNEHWI YacC roTyBaHHS,
HaTUCKanTe KHoMKy &, MOKM Ha AnUCnel He nouHe BAMaTH 3HaUOoK
(®, NOTiIM 33 JONOMOT M KHOMKW = CKMUHbTE Yac roTyBaHHA Ha
3HaueHHsA «00:00». Llel uac rotyBaHHA BKtOYae a3y nonepeaHsoro
HarpiBaHHs.

NPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA
FOTYBAHHA/3ATPUMKU 3ANYCKY

Micna Toro AK 3a1aHO Yac NPUroTYBaHHS, 3anyck GyHKLiT MOXHa
BifKMacTK, 3anporpamyBaBLLn Yac 3aBepLUEHHSA TT BUKOHaHHSA:
HaTuckajiTe kHomKy (), MoKm Ha avcnnei He nouHe 6numati
3HAYOK /¥ | 3HaUEHHA MOTOYHOrO Yacy 3anyckKy.

—
|
N
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ArLm
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3a JONOMOro0 KHOMKM + abo — BCTAHOBITb 6aXKaHWin yac
3aBepPLUEHHA rOTYBaHHA | HATUCHITb ANA NiATBEPAPKEHHSA.
AKTUBYWTE PYHKLIIO, BCTAHOBUBLLM PYUKY TEPMOCTATA Ha
GaxxaHy TemnepaTypy: GyHKUiA 3aNMLWAETLCA HA Maysi, MOKY BOHA
He 3anyCcTUTbCA aBTOMATMYHO B Yac, BUPaxXyBaHNI Ha OCHOBI
BMOPaAHOro Yacy 3aKiHUEHHS MPUIrOTyBaHHS.

3BepHiITb yBary: [Ina ckacyBaHHA LibOr0O HanallTyBaHHA BUMKHITb
JyXOBY Lady, NOBEPHYBLLV PY4YKY BMOOPY B MONOKEHHS 0 / AUTO.
QOyHKLiA 3aTPUMKI 3anycKy HeloCTynHa Ana GyHKLin «[punb» i
«Typborpunb».

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUIA CUrHan i Ha AUCNAel 3'ABUTbCA NOBIAOMIEHHSA
Mpo Te, WO BUKOHAHHA QYHKLii 3aBEpLUEHO.

@
MoBepHiTb pyuKy 8ubopy, o6 0bpaTH iHLLY PYHKL, abo y
nonoxenHa O, 406 BUMKHY TV AyxoBy Wwady.

3BEPHITL yBary: AKLIO Tanmep yBIMKHEHO, Ha ANCTIIET NONEPEMIHHO
3'ABNATMETECA HanWc END i vac, Wwo 3anuwmBcA.

5. HANALWUTYBAHHA TAUMEPA

Lla onuia He nepepuBac Ta He Nporpamye GyHKLii roTyBaHHS, ane
[a€ 3MOry BUKOPUCTOBYBATW ANCNIeN ANlA BifobparkeHHA Tarimepa
nif Yac BMKOHaHHA GYHKLIT abo Konm JyxoBy Lady BUMKHEHO.

Hatunckaite 9, noku @ i 3HauoK «00:00» Ta «00:00» He MoYHe
6nmaTi Ha gucnnei.

N\ —
ninnly
LI

3a JONOMOrM KHOMKY + abo — BCTAHOBITb 6aKaHWI vac i

HaTUCHITb & ANA NiATBEPOPKEHHS.
Micna Toro AK TaiMep 3aBePLUMTb 3BOPOTHUIA BisliK 06paHoro
yacy, NPOJyHaE 3ByKOBUIA CUrHan.

3BepHiTb yBary: LLob BUMKHY TV TaliMep, HaTVCKaTe KHOMKy &,
nokK 3Hadok (& He nouHe GnrMaTi, NOTIM 38 AONOMOTOIO KHOMKK =
CKMHBTE Yac [0 3HadeHHA «00:00».
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

PELENT OYHKLUIA nl'll,%l:'E):’BE;\q::ﬂ TEMNEPATYPA (°C) TPUBAJNICTb (xB) PIBEHb I TIPUNAQAA
= Tak 170 30-50 —
Muporu 3 gpixaxoBoro TicTa Tak 160 30-50 ,\éﬁ
Tak 160 40-60 e
VpIr i3 HaUMHKOI ] = Tak 160-200 35-90 L2
(nquSiKr)eMK' WIRYRETE: GO Tak 160-200 40-90 — 2
=] Tak 160 25-35 L3
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25-35 L
Tak 150 35-45 A2
=] Tak 180-210 30-40 3
3aBapHi TicTeuka Tak 180-200 35-45 A2
Tak 180-200 35-45 T I AL
=] Tak 90 150 - 200 3
Bese Tak 90 140-200 4,2
Tak 90 140-200 | ° , . > V.
_ = Tak 190-250 15-50 /2
Mliua/ poxata Tak 190-250 20-50 e 2
. =] Tak 250 10-20 3
Samoporena nia Tak 230 - 250 10 - 25 —_ 2
= Tak 180-200 40-55 N
(%%ﬁgg;;%%r, KiLL) Tax 180-200 45-60 "“'i_'"" “"é"
Tak 180-200 45-60 e ama
=] Tak 190-200 20 - 30 3
oo aoee A2
Tak 180 - 190 20 - 40 N
JTazaHbA / 3anikaHKK 3
MaKapOHaMM / KaHemoHi / = Tak 190-200 45 — 65 2
gi?;l%%lﬁa?ﬁgﬁgrmHa/ﬂnOBVILII/IHa/ = Tak 190-200 80 - 110 ;,
S&apﬁ”é ceurinra si Tak 180 - 190 110-150 3
KypaTUHa [kponaTuta / = Tak 200-230 50-100 2
IHANuKa / rycka 3 K =] - 190-200 100-160 C2
E’)d;z;qiﬁg)pm& /'y neprameHTi = Tak 170 - 190 30 - 45 ;,
ﬁgzﬁgga?sg‘é;ﬁ%%aKna>|<aH|/|) Tak 180-200 >0-70 "‘%"‘
NincmaxkeHuin xnid @ 5' 250 2-6 .‘__.5.._,
PubHe dine / CKNBK ] - 230-250 15-30 * LA 2
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PELIENT OYHKLIA nr:,%':ﬁr:f‘::ﬂ TEMIMEPATYPA (°C) TPUBAJICTb (xB) PIBEHb | NIPUNALAA
rK:;g;Fc)tgF/)TAe6a6m/nope6pmHa/ I B 250 15-30 * _\.”5“.’_ &
CmaxkeHe Kypua 1-1,3 kr Tak 200 - 220 55— 70 ** .\_,,2,,,,. 1w1_wf
PocT6i¢ 3 kKpoB'to 1 kr Tak 200-210 35-50 ** ;g
Hora arHATn / rominka Tak 200-210 60-90 ** ;;

CmarkeHa KapTonns Tak 200-210 35-55 L

OBoueBa 3anikaHka - 200-210 25-55 3

M’aco Ta kapTonns Tak 190-200 45 — 100 *** .\___4|—__—,__,. ;,

Pu6a it oBoui Tak 180 30-50% 4 2
JlazaHbA Ta M'Aco Tak 200 50 - 100 *** _\_f“__._,._,_ ;,
HOBHouiHVHa cTpaBa:

e (8ens )  wco Tax 180 - 190 s0-1200 2o 2o 1
(piBeHb 1)

CMmaxene MACo/papimpoBaKi = - 170 - 180 100-150 3

* MNepeBepHiTb CTPaBy, KoM MHE MOMIOBMHA Yacy MPUTOTYBaHHS
** MNepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TPETUHM Yacy NPUroTyBaHHA
(AKLLO HeobXiaHO).

*** [NepenbadyBaHa TPVBaniCTb Yacy: CTPABM MOXHA BUAMATU 3 [1yXOBOI

i Wadwm vepes pi3Hi NPOMIXKKI Uacy, 3anexHO Bif 0COOMCTOro CMaKy.

BinobpaxaeTbca nepioa uacy 6e3 dasm nonepeaHbOro NPorpiBaHHs: PeKoMeHyEMO KNacTu XKy 0 [yxXOBOI Wadw i BCTAHOBMIOBATY Yac

rOTYBaHHA TiNbKM NiCNA 4OCATHEHHA HEOOXiAHO! TemMnepaTypu.

Aveeenn ~ AR—=lr | S | f oS
NPUNALLA . [leko ana BunikaHHA/ NOTOK . .
PewiTka Qopma gna B!/II'II.KaHHH Ha 260 bopMa AnA BUNIKaHHA MigpoH (neKo ana UIAAOH / peko pns
pewiTyi Ha pewiTyui BUMNiKaHHA BMNiKaHHA 3 200 mn BOANU
= ad
. BunikaHHa 3 . . MprMmycoBe HarHiTaHHA
CraHpapTHUIA KoHBEKLIEI Pizza (Miua) lpunb Typ6o rpunb HoBiTps Eco
Mepw Hi>K BUKOHYBaTN 3a6opoHAETbCA HapAaranTe 3axncHi pykaBnuku.
06CHYFOBYBaHHﬂ abo OYMLEeHHA, BUKOPUCTOBYBaTUN APOTAHI

nepeKoHanTecs, WO AyX0oBa
wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBATHU
napoouumyBadi.

Mouanku a6o saco6u gna
YnLEeHHA 3 abpa3nBHOIO YN
KOPO3illHOIO Ai€10, OCKiNIbKN BOHU
MOXKYTb NOLWKOANTY NOBEPXHi
npunagy.

MNepepn BMKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauiin o6cnyropyBaHHsA
HeoOXxigHoO Bia'eAHaTN Ay XOBY
wady Big eneKTpomepexi.

30BHILUHI MOBEPXHI

MpoTpiTb MOBEPXHI BOMOrol TKaHMHOLO 3 MiKpodibpu. AKLLO BOHK
Zy»ke 6pyaHi, AoaariTe Kilbka Kpanesb pH-HelTpasibHOro MAMHOTO
3aco0y. Ha 3aBepLUeHHA NPOTPITb CyXO0 FaHuipKOH.

He KopucTyTecs Kopo3inHumy abo abpa3neHUM 3acobamm ans
ymieHHA. AKLo Oyab-AKi 3 Unx 3acobiB BUNagKoBO NOTPanIATb

Ha NOBEpPXHi Mpunagy, HeranHo 3iTPiTb IX BOMOrOI0 raHYipKoLo 3
MIKpPOBOJIOKHa.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

« MNicnA KOXHOro BUKOPUCTaHHA AanTe ayxoBin wadi
OXOJIOHYTI, @ MOTIM OUUCTIT 11 BIA 6yAb-AKOro ocafly um
MAIAM Bifl NPOAYKTIB, Lie 6aXaHo 3p0bnTY, NOKM BOHa Lie
Tenna.

LLlo6 BMCYLLINTY KOHAEHCAT, AKMIA YTBOPYBCA BHACIAOK FOTYBaHHA
CTpaB i3 BUCOKMM BMICTOM BOAM, AaliTe AyXOBil Liadi MOBHICTIO
OXOJIOHYTW, @ MOTIM BUTPITb Ti TKAHUHOIO abo ryoKoto.

« [1nA nonerweHHA OUnNLLEHHA CKNa ABepLATa NIerko
3HIMAIOTbCA | MOTIM BCTAHOBJIIOKOTLCA Ha MiCLe

« CKNno gBepuAT MUIATE BIAMOBIAHVM PigKM MUIOYMM
3acobom.

nPUNAQAA

3amovuyWiTe Npunagana y BOGHOMY PO3UKHi MMIAHOTO 3acoby Biapasy
nicns BUKOPUCTAHHS, TOUMAKoUV 100 3a OMOMOIO MPUXBATKY,
AKLLO BOHO [OCi rapAYe. 3anuLLKM i>Ki MOXHa BUZANWTM LWiTKOK abo
ryoKoto.
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3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLIAT

1. o6 3HATN ABepLATA, MOBHICTIO BiAYMHITD iX i onyckare
3aCyBKWY, NOKM BOHW He OyflyTb 3HAaXOANTUCA B MONOXKEHHI
PO36/10KYBaHHS.

2. 3auvHiTb ABEPUATA 4O YNOpPY. )
MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABEpLATa 060Ma pyKamMu, He TprMaiiTe ix 3a
PyHKky. o .

LLlo6 3HATM ABEpLIATA, 3aUMHANTE | BOGHOYAC TAMHITD iX yropy (a),
NMOKW BOHW He BUBINbHATLCA i3 ONOPHUX MiCLib.

MoknagiTb 3HATI ABepLATa HA M'AKY NOBEPXHIO.

3. UWo6 BCTAHOBMTU ABEPLATA Ha MicLie, NiBHECITb iX A0 AyXOBOI
wadu, BUPIBHANTE rauki neTenb 3 iXHiMM Nasamm Ta 3aKpiniTb
BEPXHIO YaCTUHY B Mas3i.

4. OnycTiTb ABEPLATA, @ MOTIM NOBHICTIO BiAUYMNHITD iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOJOXKEHHS: [lepekoHanTecs, Wwo
BOHW MOBHICTIO OMYyLLEHI.

5. CnpobyiTe 3a4nHUTV fBEpLATA 11 NepeBipTe, un nepebyBaroTb
BOHW Ha OAHIV NiHiT 3 NaHeN o KepyBaHHsA. AKLLO Lie He TaK, 3HOBY
BVIKOHAWTE OMNM1CaHi BULLE KPOKMU.

3AMIHA TAMIMOYKNA

1. Bigkniouitb gyxoBy Wwady Bif enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb nnadoH iHgMKaTopa, 3aMiHiTb 1aMny Ta NPUKPYTiTb
nnadoH Ha micue.

3. 3HOBY MiAKNIOYITb fyx0BY Wady [0 eNeKTPOMepeXi.
%gg%HiTTgo%BoaCry: BrkopuCToByITe ranoreHosi namnu tiny G9, 25 Bt/

J1amna, 1o BYKOPUCTOBYETHCS Y BMPOGI, pO3p0obieHa creLjianbHo ans
NOOYTOBMX ENEKTPUYHIKX MPUNaAiB i He NiAXoAWTb Ans nobyToBOro
OCBiTNeHHA NpumiLieHb (MocTaHosa EC 244/2009).

Jlamnu moxHa npuabati B LieHTpi nicnanpoaakHOro o6CyroByBaHHs.
— He TopkalTeca namn oroneHnMmn pykamm, OCKINbKM BinOUTKIM
NasnbL{iB MOXYTb MOWKOAUTA iX. He KOpUCTYIMTeCsa yx0OBOI0 LWAdOIo,
JIOKV He BCTaHOBMTE NiadoH Ha MICLie.

OYULLEHHA CKJT1A OABEPLIAT

1. Konu 3HimeTe ABepuUATa i TOKNageTe iX Ha M'AKY NMOBEPXHIO
PYUYKOI0 [IOHM3Y, OHOYACHO HAaTUCHITb ABa dikcaTopa i 3HIMITb
BEPXHIO KPOMKY [IBEPLAT, MOTArHyBLUM 1X Ha cebe.

2. MigHIMITb | MiLHO YTPYMYIITE BHYTPILIHE CKNO 060Ma pyKamu,
ANA OYMLLEHHA 3HIMITb | TOKNAAiITh MOrO Ha M'AKY MOBEPXHIO.

@\

3. BcTaHOBITb Ha MPOMIXHY NaHenb (Mo3HayeHy NiTepoto «R»)
nepeg BCTaHOBNEHHAM BHYTPiLUHbOI NaHeni: LLlo6 npaBunbHO
BCTAHOBUTM CKNAHI MaHeni, NepeKkoHanTecs, Lo MapKyBaHHA «R»
MO>Ha No6aunT y niBomy KyTKy. CnoyaTKy BCTaBTe JOBry CTOPOHY
CKa, MO3HayeHy cMBOSIOM «R», B ONOPHI rHi3Aa, NoTiM onyCTiTb
oro y BignogigHe nonoxeHHs. [oBTOPITL Lo NpoLeaypy Ana 060x

CKJTAHMX MaHenen.

Wy oV,

4. BCTaHOBITb Ha MicLie BEPXHIO KPOMKY: KraLaHHs CBigunTb Mpo
npaBu/ibHe BCTaHOBMNEHHSA. [epLu HiXk BCTaHOBUTU ABepLATa,
nepeKkoHanTeca y HafinHOCTI YLLiNnbHEHHS.
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OYULLEHHA KATANITUHHUX BTYJIOK

Lito ayxoBy niy ocHaLLeHo crevianbHUMUN KaTaniTuYHUMIN
BTY/NKamu, LLIO MOJIETLLYIOTb YMLLEHHA BiACIKY ANA MPUroTyBaHHS.
Lle 3a6e3neuyeTbca 0cO6IMBUM CAMOOUYNCHM BUCOKOMOPUCTUM
MOKPUTTAM, LLLO BOMPAE XKMP Ta Caxy.

3a3HayeHi NaHeni BCTaHOBMIOKTbLCA Ha HANPAMHMX AR PELLiTKI:
Npu 3MiHIi NONOXEHHA 1 MOBTOPHIN YCTAaHOBLi HANPAMHUX A4
peLuiTOK CNif BCTaBAATM rayki y BEPXHill YaCTWHI A0 BigMOBIAHNX
OTBOPIB NaHenen.

3 MeTOI0 HabiNbLL ePpeKTUBHOIO BUKOPUCTAHHA BNacT1BOCTEN
CaMOOUVILLIEHHA KaTaliTUYHUX NaHenen pekoMeHZyeMO nporpisaTn
nyxoBy Wwady go Temnepatypu 200° C npoTArom NprubAN3HO OfHiel
rogvHu 3 BUKOPUCTaHHAM QYHKLUIT «BunikaHHA 3 KoHBeKUi€to». [Tpun
LibOMY iy Ma€ 6y TV MOPOXKHBOIO.

MoTiM, NepLu HiXX BUAANATY Oyfib-AKi 3aMLLKY 1K 3 BUKOPUCTaHHAM
Heabpa3mBHOI ryoKu, JanTe AyxoBil Wwadi OXONOHYTH.

3BepHITb yBary: He BYKOPUCTOBYWTE KOPO3irHi ab0 abpasneHi MUIHI
3aco0u, >KOPCTKI WITKIA, MeTanesi MoYarnki 1A YMLLEHHA KacTpyb
abo 3acobu ounLLEHHA (PO3MntoBaYi) ANA AyXOBMX Wad, AKI MOXYTb
MOLIKOANTM KaTaiTUYHY MOBEPXHIO Ta 3iNCyBaTN 1T CAMOOUNCHI
B/IACTMBOCTI.

AKLWO NOTPIOHO 3aMiHUTL NaHeNi, 3BePHITLCA A0 CNYKOM
NiCNANPOLAAXKHOrO 0OCITYroBYBaHHA KIEHTIB.

MOLWIYK TA YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

Npo6nema

~ Moxnusa npnumnHa

[lyxoBa wada He npawioe. ¢ BiKMOYEHHSA XNBIEHHS.

. Bin'egHaHHA Big enekTpomepesi.

PiweHHA

i [NepeBipTe, Un € Hanpyra B €NeKTPOMEPEXi, @ TaKOX YL

{ nigKnloyeHo AyxoBy Wady A0 enekTpoMepei.

i BUMKHITb yxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITH Ti, OO nepesipuTy,
¢ 3HMKIA HECMPABHICTb YK Hi.

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs

nitepa F i uncno um iHwa nitepa HecnpasHicTb AyxoBoi wadw.

¢ 3BEPHITHCA 10 HANBAVKUOTO LIeHTPY NICANPOAAKHOTO
: 06CNYroByBaHHA KMIEHTIB | MOBIJOMTE M UMCNO, AKe
¢ BijoOpaaeTbcA nicna nitepu F.

nicna Hel.

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs
nosigomneHHa «Hot»

Ta obpaHa oyHKLUiA He :
3anyCcKaeTbCA.

. 3aBMCOKa TemnepaTypa.

. Zanuwre %/xoay wady OXONOHYTH, MICNA YOro aKTMBYINTE
¢ dyHKUio. O0epITh iHWYy GyHKLt.

Ha gucnnei Bigobpaxa€eTbca
HEUITKUIN TEKCT, 3Aa€ETbCA,

i BctaHOBITb iHWY MOBY.
Avncnnen 3namaBcs. ;

* [loCTynHO NnLe Ha AeAKNX MOAENAX

- 3BEPHITLCA 4O HAMBNVKYOTO LEHTPA MICNANPOAIKHOTO
: 0bCcnyroByBaHHaA KNiEHTIB.

MO>XHa O3HaNOMMTUCA 3a agpecoto:

P

ml--
ml:_jf - Bigsigaiite Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
P

[ |

Bukopuncrante QR-kog

«  AG0 3BepHiTbCA [0 HALWWOI LIeHTPY NicAANPOAa’KHOro 06C/TyroByBaHHSA KNI€HTIB (HoMep
TenedoHy 3a3HaYeHO y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEeHTPY NiCNANPOAAKHOrO
06cnyroByBaHHs, NOBIAOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3 nacnopTHUMU AaHUMU BUPOOY.
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Quick guide

THANK YOU FORBUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

A

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

, ; Eontro(ljpanelI N
L I O ( . Fan and circular heating
@ element (not visible)
= = 3. Lam
4, Shelf guides
2.0 /, \ 6 (tPehlevel isk.indicated on the \)/vall
° ° of the cooking compartment
L (I N 5. Door ?
6. Top heating element/grill
7. ldentification plate
(do not remove)
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
F °C
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El 3 .......
el : ..°‘§ 200 ...1?0
......... (&) — 180 m .
= = N 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
O: to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time

oven is off.
4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

settings, delayed start and timer.
For displa¥ing the time when the

Turn to select the temperature you
require when activating manua
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

« Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the indinE runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
ichg support and the two internal pins from the
odging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its
lodging, insert the support, and firmly press towards
the wall of the cavity to make sure the shelf guide is
properly secured.

1. SETTING THE TIME
You will need to set the time when you switch on the

appliance for the first time: Press & until the ® icon and
the two digits for the hour start flashing on the display.
I

N
nial
L]
Q

Use + or - to set the hour and press & to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing.
Use + or - to set the minutes and press & to confirm.

Please note: When the @ icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in
order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.
Heat the oven to 250 °C for about one hour.

The oven must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.
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FUNCTIONS

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
-~~.|RISING

—|For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

<. |CONVECTION BAKE

=IFor baking cakes with juicy fillings on a single
shelf. This function can also be used for cooking on
two shelves.

s |PIZZA

<l For baking different types and sizes of pizza and
bread. Itis a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

[~ |ECO FORCED AIR

S=Iror cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively I%/ gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing Ox.

>~ |GRILL

For griIIin%steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.

When grilling meat, we recommend using a DRIP
TRAY to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

DAILY USE

~|TURBO GRILL

** IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a DRIP TRAY to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of

drinking water.
BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes.
Function also recommended for slow cooking, to
finish cooking dishes with a very liquid consistency or
concentrate sauces and gravies.

|£ PASTRY AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AUTO position as the temperature
is set automatically by the function.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob, The function will not start if the
thermostat knob will be on QO /AUTO position. You can set
the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

N

W4
//C‘S

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; Insert the food inside
to oven after preheat signal. Cover the dough with
wet cloth or put a pan of water on the bottom of the
cavity to create a humid environment.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon 4 on the display indicate that the
Weheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.

Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.

After cooking and with the function deactivated, the
icon “_may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat O.
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4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

X [

C3

—

v N
L

2

P>

Use + or - to set the cooking time you require, then

press O to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the & icon starts flashing on the display,
then use - to reset the cooking time to “00:00". This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be delayed by programming its end

time: press & until the & icon"and the current time
start flashing on the display.
— . —
. 7“ |
//l_ LI |_|\\
b

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press (7y to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically in time
calculated based on selected cooking end time.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob 0/ AuTo.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

I
I
@
Turn the selection knob to select a different function

or to O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
d]yfring while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressin? until the & and “00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

S 2
Inlnl
|
3
Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Please note: To cancel the timer, keep pressing & until the &
icon starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".

—_1

v
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
3
=] Yes 170 30-50 .
Leavened cakes Yes 160 30-50 _‘_”2,;1_,_
4
Yes 160 40 - 60 e
2
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90 L
cheese cake, strudel, fruit pie 4 2
(che rudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40-90 & 2
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 42
=] Yes 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Yes 180 - 200 35-45 |, °, 3 1
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140-200 | A, 2
Yes 90 140-200 >, 3 V.
= Yes 190 - 250 15 - 50 172
Pizza / Focaccia 4 >
= Yes 190 - 250 20-50 i
=] Yes 250 10 - 20 L3
Frozen pizza 4 2
Yes 230-250 10-25 —
= Yes 180 - 200 40 - 55 —
Salty cakes ) 4 2
(vegetable pie,quiche) Yes 180 - 200 45-60 AR aFe
Yes 180 - 200 45-60 2 3 1
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry ) _ 4 2
crackars Yes 180 - 190 20 - 40 .
Yes 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / baked pasta / ) _ 2
canneloni/ flans EI Yes 190 - 200 45-65 —
Lamb / veal / beef / pork 1 kg =] Yes 190 - 200 80-110 L 3 j
Roast pork with crackling 2 kg Yes 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50-100 L 2 j
Turkey / goose 3 kg =] ; 190 - 200 100-160 |2 |
Baked fish / en papillote ) ) 2
(fllets, whole) =] Yes 170 - 190 30-45 Sl
Stuffed vegetables } 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 50-70 e
Toasted bread = 5 250 2-6 L2
Fish fillets / slices i - 230-250 15-30*% _\_f‘f._,_ \Vi,vf

WhWOOI 5



RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
azxggféérl;ebabs / spare ribs / =] ; 250 15-30 * -\..fj...,- Livr
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. \WVLVJ'
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* |, 3
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 L
Vegetable gratin - 200 - 210 25-55 ;g
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Complete meal:
fruit tart (level 5) / lasagne Yes 180 - 190 40-120% > 3 1
(level 3) / meat (level 1)
J!Zc:ﬁ:: meat / stuffed roasting =] ) 170 - 180 100 - 150 é

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking
(if necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

shelf

Aveennn ~ A= 1
ACCESSORIES . . ) Baking tray/Drip tray or
Wire shelf Baking dish on the wire baking dish on the wire

shelf

I

Drip tray / Baking tray

TS

Drip tray / Baking tray with

200 ml of water

=

Conventional

Convection bake

FUNCTIONS

§

Pizza

]

Grill

Turbo grill

a%s

e

Eco forced air

CLEANING AND MAINTENANCE

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

ear protective gloves.

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

X N

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the Iigiht, replace the bulb
and screw the cover back on thelight.

3. Reconnect the oven to the power su
Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °

ply.
ha?ggen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES
1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “R”)
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

WhWOOI 7



CLEANING THE CATALYTIC PANELS

This oven is equipped with special catalytic liners that  To make best use of the catalytic panels’ self-cleaning
facilitate cleaning of the cooking compartment thanks properties, we recommend heating the oven to 200 °C

to their special self-cleaning coating, which is highly or around one hour using the “Forced Air” function.
;Igorous and able to absorb ﬁrease and grime. The oven must be empty during this time.

hese panels are fitted to the shelf guides: When Then leave the oven to cool down before removing
repositioning and then refitting the shelf guides, any remaining food residues using a non-abrasive
make sure that the hooks at the top are slotted into sponge.

the appropriate holes in the panels.

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents,

stiff brushes, pan scourers or oven sprays could damage the
catalytic surface and compromise its self-cleaning properties.
Please contact our After-sales Service if you require
replacement panels.

TROUBLESHOOTING

Problem =~ ... Possiblecause Solution S
- Power cut. - Check for the presence of mains electrical power and
The oven is not working. Disconnection from the . whether the oven is connected to the electricity supply.
. mains. . Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
mfe?',ﬂ?,, ?‘glfg\?/\évé H;/ea . Oven failure - Contact you nearest Client After-sales Service Centre

© and state the number following the letter “F".

number or letter.

The displa?:lis shova/inhg the
message “Hot” and the -
selected function will not  1emperature too high.
start.

- Allow the oven to cool down before activating the
- function. Select a different function.

The display shows unclear :
text and appears to be . Another language set. . Contact your nearest Client After-sales Service Center.
broken. : :

* Available only on certain models

; ey Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

- Visiting our website docs.whirlpool.eu

mI:-':I- +  Using QR Code

P :
H

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet).
When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's
identification plate.

oo
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