SERSE

INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INSTALACION, GUIA DE INICIO RAPIDO
INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

[T

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

Whirlpbol

SENSING THE DIFFERENCE
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< INSTALACION. > e

MONTAJE DEL APARATO

SIGA LAs INsTRUCCIONES de montaje facilitadas
para instalar el aparato.

ANTES DE CONECTAR EL HORNO

CoMPRUEBE QUE EL VOLTAJE de la placa de caracteristicas
se corresponde con el de la vivienda.

No EXTRAIGA LAS PLACAS DE PROTECCION INTERIORES DEL Mi-
CROONDAS QUE ESTAN SITUADAS EN
EL LATERAL DE |a cavidad del hor-
no. Impiden que la grasa y las
particulas de alimentos en-
tren en los canales internos
del horno.

Compruest que la cavidad del
horno estd vacia antes de montarlo.

COMPRUEBE QUE EL APARATO NO HA SUFRIDO DAROS. Com-
pruebe que las puertas cierran perfectamente sobre
su soporte y que la junta interna de la puerta esta en
buenas condiciones. Vacie el horno y limpie su inte-
rior con un paio suave humedecido.

No uriLice EsTe ApARATO si el enchufe o el cable de ali-
mentacion estan estropeados, si no funciona correc-
tamente o si ha sufrido caidas u otros dafios. No su-
merja en agua el enchufe ni el cable de alimenta-
cién. Mantenga el cable alejado de superficies ca-
lientes. Pueden producirse descargas eléctricas, in-
cendios u otras situaciones peligrosas.

NO UTILICE UN CABLE ALARGADOR:

N SI EL CABLE ELECTRICO ES DEMASIADO CORTO, haga
|p,lf instalar un enchufe cerca del aparato a un
%\\.ﬂ técnico cualificado.

DESPUES DE CONECTAR EL HORNO

EL Horno soLo funciona si la puerta esta correcta-
mente cerrada.

LA CONEXION A TIERRA DEL APARATO ESTA Obligada por ley.
El fabricante declina toda responsabilidad por lesio-
nes a personas o animales, o dafios a la propiedad,
que sean consecuencia del incumplimiento de es-
tas normas.

Los fabricantes no se hacen responsables de nin-
gun daiio ocasionado debido a que el usuario no
haya seguido las instrucciones.

LA PRIMERA VEZ QUE SE ENCIENDE EL HORNO, le pedird que
configure el idioma y la hora actual. Para realizar es-
tas operaciones, siga las instrucciones que se inclu-
yen en el apartado "Cambio de la configuraciéon” de
estas instrucciones de uso. El horno sélo puede utili-
zarse después de realizar estos dos pasos.




H INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES > < =~

LEER ATENTAMENTE Y GUARDAR COMO REFERENCIA

No CALIENTE NI UTILICE MATERIAL INFLAMABLE €n el horno ni
cerca de él. Los gases pueden provocar incendios o
explosiones.

No UTILICE EL HORNO MICROONDAS para secar tejidos,
papel, especias, hierbas, madera, flores, fruta ni
otros materiales combustibles. Podria producirse un
incendio.

SI PRENDE EL MATERIAL DENTRO / FUERA DEL HORNO, O SI

VE HUMO, mantenga la puerta del horno cerrada

y apague el horno. Desconecte el cable de
alimentacién o quite la electricidad con los fusibles
o con el disruptor.

No cocINE EN EXCESO LOS ALIMENTOS. Podria producirse
un incendio.

No DEJE EL HORNO SIN VIGILANCIA, en particular si en

la coccién intervienen papel, plastico u otros
materiales combustibles. El papel podria quemarse
o chamuscarse, y algunos plasticos podrian
derretirse al calentar los alimentos.

No uTiLice productos quimicos ni vaporizadores
corrosivos en este aparato. Este horno esta
especificamente disefado para calentary cocinar
comida. No es apto para el uso industrial o en
laboratorios.

HUEVOS
No uTILICE EL HORNO MICROONDAS para calentar o cocer
huevos enteros, con o sin cascara, \ V4
porque pueden explotar aunque @

haya finalizado el calentamiento.

~

ESTE APARATO PUEDE SER UTILIZADO pOr Nifos de 8 0

mas afnos y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, si son supervisados o
reciben instrucciones de uso del aparato de forma
segura, y entienden los peligros que implica.

Los NINos NO DEBEN JUGAR CON el aparato.
Los NINOS NO DEBERAN ENCARGARSE DEL USO, LA LIMPIEZA Y EL

MANTENIMIENTO Salvo que tengan, al menos, 8 afos y
sean supervisados.



i%@ INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES %&

iATENCION!

Es POSIBLE QUE EL APARATO Y SUS PIEZAS
AccesIBLES e calienten durante el
uso.

TenGa cuibADo de no tocar los
elementos calientes.

MANTENGANSE ALEJADOS A LOS NINOS
menores 8 anos salvo que sean
supervisados continuamente.

No UTILICE EL HORNO

MICROONDAS para &=
calentar alimentos @@
en envases

herméticos. El aumento de la
presién puede causar danos al

abrir el recipiente e incluso hacerlo
explotar.

S1 FUERA NECESARIO SUSTITUIR EL CABLE DE
ALIMENTACION, €S preciso que sea el
cable original. Solicitelo a nuestro
centro de asistencia. Este
cable solo debe sustituirlo
un técnico cualificado.

LA ASISTENCIA TECNICA SOLO DEBE
LLEVARLA A CABO UN TECNICO
CUALIFICADO. Es peligroso
que cualquier otra persona
realice operaciones y reparaciones
técnicas que impliquen la
extraccion de las cubiertas que
protegen de la exposicion a la
energia de microondas.

No EXTRAIGA NINGUNA DE LAS CUBIERTAS
DEL HORNO.

LAS JUNTAS DE LA PUERTA Y SUS
ALREDEDORES deben examinarse a
menudo por si hubieran sufrido
algun dano. Si estas zonas se
estropean, el aparato no deberia
utilizarse hasta que lo repare un
técnico cualificado.
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@JCIONES IMPORTANTES \s@

GENERALES
ESTE APARATO HA SIDO DISENADO SOLO PARA USO DOMESTICO!

ESTE APARATO HA SIDO DISENADO para usarlo empotrado.
No lo use sin empotrar.

EsTE APARATO SIRVE para calentar alimentos y bebidas.
Secar en él alimentos o ropa, y calentar bolsas de
agua caliente, zapatillas, esponjas, trapos humedos
y demas puede causar heridas o incendios.

ESTE APARATO HA sIDO DISENADO para usarlo empotrado.
No lo use sin empotrar.

EsTE APARATO SIRVE para calentar alimentos y bebidas.
Secar en él alimentos o ropa, y calentar bolsas de
agua caliente, zapatillas, esponjas, trapos humedos
y demas puede causar heridas o incendios.

No PONGA EN MARCHA EL APARATO con la funcion de mi-
croondas si no contiene alimentos. Es muy probable
que el aparato se estropee.

CUANDO PRUEBE EL FUNCIONAMIENTO del horno, coloque
un vaso de agua en su interior. El agua absorbe-

ra la energia de las microondas y el horno no se es-
tropeara.

NO UTILICE LA CAVIDAD INTERIOR COMO despensa.

RETIRE LAS CINTAS DE CIERRE de las bolsas de
pldstico o de papel antes de colocar una
bolsaen el horno.

FRITURA
No uTILICE EL HORNO MICROONDAS para freir, ya que la _
temperatura del aceite no puede contro- J{
larse. D

UTILICE GUANTES O PANOS PARA HORNO para no quemarse
al tocar los recipientes o los componentes del horno
tras la coccion.

LiQuipos
BEBIDAS 0 AGUA, POR EJEMPLO. En el microondas, los li-
quidos pueden calentarse por en-
cima del punto de ebullicién sin \-

gue apenas aparezcan burbujas. W @
Esto podria provocar un desbor- &— @&
damiento repentino de liquido ca-

liente.

Para evitar dicha posibilidad, siga estos pasos:

1. Evite el uso de recipientes de cuello estrecho y
laterales rectos.

2. Remueva el liquido antes de colocar el reci-
piente en el horno y deje la cucharilla en el re-
cipiente.

3. Cuando se termine de calentar, déjelo reposar

unos segundos y vuelva a remover el liquido
antes de retirar el recipiente del horno.

CUIDADO

Consute siEMPRE los detalles en un libro de cocina
para microondas. Especialmente si cocina o calienta
alimentos que contienen alcohol.

CUANDO CALIENTE ALIMENTOS INFANTILES en bibero-

nes o potitos, no olvide agitarlosy

comprobar su temperatura antes

de servirlos. Asi se asegura la distri-

bucién homogénea del calor y se evita el riesgo de que-
maduras.

iNo olvide retirar la tapa y la tetina antes de calen-
tar el biberon!
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< ACCESORIOS

——

GENERALES

En EL MERCADO hay varios accesorios disponibles. An-
tes de adquirirlos, asegurese de que son adecuados
para el uso con microondas.

ASEGURESE DE QUE LOS UTENSILIOS QUE EMPLEA SON aptos
para hornos microondas y dejan
pasar las microondas antes N
de empezar a cocinar. -

CUANDO INTRODUZCA ALIMENTOS Y ACCESORIOS en el horno
microondas, asegurese de que no entran en contac-
to con las paredes internas del horno.

Esto es muy importante, especialmente cuando
se trata de accesorios de metal o con partes me-
talicas.

S1LOS ACCESORIOS QUE CONTIENEN METAL €ntran en con-
tacto con el interior el horno mientras el horno fun-
ciona, pueden saltar chispas y el horno se puede es-
tropear.

Asecurese siempRE de que la bandeja giratoria pue-
da moverse con libertad antes de poner el horno en
marcha.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO
UTILICE EL SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO de-
bajo del plato giratorio de cristal. No
coloque nunca otros utensilios sobre
el soporte del plato giratorio.

= Encaje el soporte del plato giratorio en el horno.

PLATO GIRATORIO DE CRISTAL

UFTILICE EL PLATO GIRATORIO DE CRISTAL CON todos los mé-
todos de coccion. El plato recoge

la grasay las particulas de comida
que, de otro modo, quedarian en el
interior del horno.

=2 Coloque el plato giratorio de cristal en el soporte.

PLACA DEHORNO

UsE LA PLACA DE HORNO cuando co-
cine con aire forzado. No la uti-
lice nunca en combinacién

con el microondas.

PARRILLA
COLOQUE LA PARRILLA ALTA para cocinar M‘
con las funciones de Grill. ’

COLOQUE SIEMPRE LOS ALIMENTOS EN 7 =
LA PARRILLA, EN UN NIVEL BAJO, e~
mitiendo la circulacion de aire
a su alrededor cuando use las
funciones de Aire Forzado.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

UFTILICE EL MANGO ESPECIAL JUE S€ Sumi-

nistra para retirar del horno la bandeja \\,’
R

Crisp caliente.

PLATO CRISP

COLOQUE LA COMIDA DIRECTAMENTE EN LA BANDEJA CRISP.
Utilice siempre el plato girato-
rio de cristal como soporte de '
la bandeja Crisp.
No coLoquE uTensiLios en la bande-
ja Crisp, ya que se calienta rapidamentey 4
puede causar dafos a los utensilios.

LA BaNDEJA CRISP SE PUEDE precalentar antes de utilizar-
la (max. 3 min). Cuando precaliente la bandeja Crisp,
utilice siempre la funcién Crisp.

VAPORERA

UFTILICE LA VAPORERA CON EL COLA-
DoR para alimentos como pes-
cado, verduras y patatas.

USE LA VAPORERA SIN COLOCAR EL CO-
LADOR para alimentos como el
arroz, la pasta y las judias.
CoLOQUE LA VAPORERA SIEMPRE Sobre el plato giratorio
de cristal.

TAPA

La TaPA se utiliza para cocinar y calen-
tar los alimentos sélo en el microondas
y ayuda a reducir las salpicaduras, con-
servar la humedad de los alimentos y
reducir los tiempos de coccion.

Uriuice la tapa para el calentamiento en
dos niveles.



E}D PROTECCION ANTIPUESTA EN MARCHA E}D

LA FUNCION CONTRA LA PUESTA EN MARCHA SE ACTIVA UN M- PARA LIBERAR EL BLOQUEO DE SEGURIDAD, HAY QUE ABRIR Y CE-
NUTO DESPUES DE QUE el horno haya vuelto al RRAR LA PUERTA p.€j. colocando alimentos dentro.
"modo de espera". 5

Safety Lock is activated
close door and press ®

\SEGURIDAD INFANTIL/ 1

BRE (=D

(2) UsE ESTA FUNCION para impedir que los

nifos usen el horno sin supervision.

@ 19:30 ] ® CUANDO ESTA ACTIVADA, l0s botones no
funcionan.

® ®

o PuLse Los sotones ATRAS v OK al mismo tiempo y manténgalos pulsados hasta que se oigan dos pitidos

(3 segundos).
TENGA EN CUENTA QUE: Estos botones sélo funcionan a la vez si o
. t

el horno esta apagado. =

Key Lock

has been activated
DURANTE 3 SEGUNDOS, SE MUESTRA UN MENSAJE DE CONFIRMACION an-
tes de volver a la vista anterior. &)
LA SEGURIDAD INFANTIL SE DESACTIVA Y activa de la misma forma. Key Lock
has been deactivated

<K

®




PUNTO DE COCCION (soto en FW

EL GRADO DE COCCION ESTA DISPONIBLE €n la mayoria de
funciones automaticas. Mediante el ajuste del pun-
to de coccidn es posible controlar personalmente el
resultado final. Esta funcién permite establecer una
temperatura final mas alta 0 mas baja que la de la
configuracién estandar.

AL usar una de estas funciones, el horno seleccio-
na la configuracién estandar por defecto. Este ajuste
normalmente proporciona los mejores resultados.
Pero si los alimentos que ha calentado estdn dema-
siado calientes para comerlos, puede ajustarlo fa-

cilmente antes de utilizar esa funcion la préxima vez.

SELECCIONE UN NIVEL DE COCCION con los botones arriba y
abajo antes de pulsar el botén de inicio.

\

MENSAJES

GRADO DE COCCION

NIVEL ResuLTADO

ExTRA PRODUCE LA TEMPERATURA FINAL MAS ALTA

NormAL CONFIGURACION ESTANDAR POR DEFECTO

LiGero PRODUCE LA TEMPERATURA FINAL MAS BAJA

400g
WEIGHT

Fruit Pie}

Light
300g DONENESS )
WEIGHT AMOUNT
amed Fil
Extra
DONENESS

——

CUANDO SE UTILIZAN ALGUNAS FUNCIONES, el horno se pue-
de parary solicitar que se realice una accién o suge-
rir los accesorios que se pueden emplear.

CUANDO APAREZCA UN MENSAJE:

«: Abra la puerta del horno (si es necesario).

Realice la accién indicada (si es necesario).

Cierre la puerta y pulse el botén de inicio para re-

e~

e~

hig

Please use

I

anudar el proceso.

wire rack

Z 885 2
=

Insert food in steamer
Press ® when done

Z
et

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

'

Please add milk
Press ® when done

l

<

i

Please turn food

&2

Temperature reached
Insert food and press ®




ﬂ < ENFRAMIENTO > 1

V< A

CUANDO FINALIZA UNA FUNCION, el horno puede iniciar

. B 180°c %Q 35:00
un proceso de enfriamiento. Esto es normal. TePERATURE 2 cooTIE
Tras finalizar dicho proceso el horno se apaga de Oven s Hot!
forma automatica. EnD TIvE
SI LA TEMPERATURA ES SUPERIOR A 100°C, se muestra la
temperatura actual de la cavidad. Tenga cuidado de 168°C
no tocar las superficies interiores del horno al sacar
la comida. Use manoplas para horno. Residual Heat
SI LA TEMPERATURA ES INFERIOR A 50 °C, se muestra el re-
loj de 24 horas. 168°C
PARA VER TEMPORALMENTE EL RELOJ DE 24 HORAS DURANTE EL ——
PROCEDIMIENTO DE ENFRIAMIENTO, PULSE EL BOTON ATRAS . Active Cooling
EL PROCESO DE ENFRIAMIENTO Se puede interrumpir al «
abrir la puerta sin que el horno sufra dafo alguno.

¢ < ACCESOSDIRECTOS > 77

PARA FACILITAR sU Uso, el horno recopila automética-

mente una lista de los accesos directos preferidos Shortcut
para que pueda utilizarlos. ( Shetewt ]

. . .. . Shortcut
Av pRINCIPIO, |a lista incluye 10 posiciones vacias mar-

cadas como "shortcut" (acceso directo). Conforme
utilice el horno, los accesos directos de las funciones

Your most used cooking functions

que use con més frecuencia se incluirdn automatica- ﬁ ( Frenchfries |
mente en la lista. Shortout

Your most used cooking functions

CUANDO ENTRE EN EL MENU DE ACCESOS DIRECTOS, |a funcion
que haya usado mads se preseleccionara y se incluira

French Fries

como acceso directo #1. ( PanPiza |
Norta: el orden de aparicion de las funciones en el Lasagna

Your most used cooking functions

menu cambiara automaticamente de acuerdo con
sus habitos de coccion.

@ French Fries % @
( PanPizza ]
O ® ey & ®
Your most used cooking functions @

®

PULSE EL BOTON DEL ACCESO DIRECTO.

UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para elegir el acceso directo que prefiera. Se preselecciona la funcion que
usa con mas frecuencia.

PuLsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO Y EL BOTON OK (AcepTAR) para realizar los ajustes necesarios.

00 ©0

PULSE EL BOTON DE INICIO.



< ENCENDER/APAGAR >

EL APARATO SE ENCIENDE Y APAGA O SE PONE EN PAU- AL APAGAR EL APARATO, SOl0 responden dos botones. A

sa mediante este boton. saber: El bot6n de inicio (Start) (véase Jet Start) y el
boton Aceptar (OK) (véase Temporizador de Cocina).
Se muestra el reloj con formato de 24 horas.

CUANDO EL APARATO ESTA ENCENDIDO, todos los botones

funcionan con normalidad, y el reloj con formatode ~ Nowa: El horno puede comportarse de manera dis-

24 horas no se muestra. tinta a lo descrito dependiendo de si la funcion ECO
esta activada o desactivada (para obtener mas infor-
macion, consulte el modo ECO).
EN LAS DESCRIPCIONES DE ESTAS INSTRUCCIONES SE Presupo-
ne que el horno esta encendido.

<___CAMBIO DE LA CONFIGURACION O
@ @ % @ CUANDO ENCHUFE POR PRIMERA VEZ EL APA-
Cleaning
¥ ®

RaTO le pedird que programe el idio-

©) may el reloj con formato de 24 horas.
Appliance and display settings DESPUES DE UN CORTE EN EL SUMINISTRO
ELECTRICO, €l reloj parpadea y es nece-
% sario volver a programarlo.

EL HORNO DISPONE DE Varias funciones
que se pueden ajustar en funcion de
PULSE EL BOTON DEL MENU. sus necesidades.

UriLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Settings (Ajustes).

PuLsk eL Boton OK

UriLIcE LOs BOTONES ARRIBA/ABAJO para elegir uno de los ajustes. ] ]

[~ 0~ )

PuLsE EL BOTON ATRAS PARA SALIR de la funcién de programacion cuando termine.

o IDIOMA >

Guides @ @

T (K2
Appliance and display settings

%

®

o
8] o] (8

A Francais
@  Puise L BotoN OK (AcepTar).
. .1 Italiano
@  Unuce Los BoToNEs ARRIBA/ABAJO para elegir uno de los idiomas
. . Please select language
disponibles.
©  PuiseeL Boton OK (AcepTar) otra vez para confirmar el cambio. £
Language
has been set




2
©

(~

& [ (8

CAMBIO DE LA CONFIGURACION

< ___AJUSTEDELRELOJ >

Language

Volume

Appliance and display settings

Putse eL BotoN OK (AcepTaR). Los nimeros de la izquierda (horas) parpa-

dean.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el reloj de 24 horas.

Puse L BotoN OK (AcepTAR) otra vez para confirmar el cambio.
EL RELOJ ESTA PROGRAMADO Y EN FUNCIONAMIENTO.

(8] o) (8]

N T/

/[391:‘(”)'%

Press¢ to settime, V/ to confirm

Time
has been set

(@( <____AJUSTEDELSONIDO >

Time
i93)

Brightness

Appliance and display settings

PuLsk L BOTON OK (ACEPTAR).

@ (2]
& ®
@5

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para configurar un volumen alto (High),
medio (Medium) o bajo (Low) o la ausencia de sonido.

Putse eL Boton OK (AcepTAR) otra vez para confirmar el cambio.

High
BB

For normal living conditions

D)

Volume
has been set

11
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CAMBIO DE LA CONFIGURACION

)Q: o BRILLO >

Volume

LS
@

Contrast

Appliance and display settings

PuLsk eL BoTON OK (ACEPTAR).

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el nivel de brillo que pre-

fiera.

@ (2]
& ®
@5

Putse L BoTON AcepTAR de nuevo para confirmar su seleccion.

e\ ECO 4_)6

8] o] (8

Brightness
has been set

Contrast

© [ b ]

Guides

Appliance and display settings

Putsk L BOTON OK (ACEPTAR).

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para activar o desactivar el modo ECO.

@ (&
= ®
o)

Pusk eL BotoN OK (AcepTaR) otra vez para confirmar el cambio.

off

e w7

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Cuanpo EL mopo ECO EesTA ACTIVADO, €l visor se atenla automdticamente des-
pués de unos instantes para ahorrar energia. La pantalla se vuelve a ilumi-
nar cuando se pulsa un botoén o se abre la puerta.
Cuanpo Este mopo esta DESACTIVADO, el visor no se apaga y el reloj con for-
mato de 24 horas esta visible en todo momento.




WDE LA CONFIGURACION

(v: < puraNtELACOCGON > (Vi

UNA VEZ INICIADO EL PROCESO DE COCCION:
Basta con pulsar el botdn de inicio para aumentar en 30 segundos el tiem-
po de coccién. Cada pulsaciéon aumenta el tiempo en 30 segundos.

f@

MEDIANTE LOS BOTONES ARRIBA Y ABAJO puede cambiar entre
los parametros para seleccionar el que desea cambiar.

GRILL POWER
N/

200g \

07:00
CO0K

Puse eL Boton OK (AcepTAR) para seleccionar y activar el pardmetro que va a
cambiar (parpadea). Utilice los botones arriba/abajo para cambiar la confi-
guracion.

Putse eL BotoN OK (AcepTaR) otra vez para confirmar la seleccion. El horno
continda funcionando automaticamente con el nuevo ajuste.

Con EL BOTON ATRAS puede regresar directamente al Gltimo pardmetro que ha
cambiado.

4

13
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UTILICE ESTA
00:00: 00 @

HH) M) (SS) Iz] ®
diferentes

8] o] 8

TEMPORIZADORDECOCINA >

FUNCION cuando necesite

medir el tiempo con exactitud para

fines, por ejemplo, cocer

Press & tasetTimr, o tart % huevos o pasta o dejar que suba un

bizcocho antes de dorarse, etc.
ESTA FUNCION SOLO ESTA DISPONIBLE CUaN-

do el horno estd apagado o en modo
PuLsk eL BoTON OK (ACEPTAR). de espera.
UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para ajustar la duracién del temporizador. 00:59: 59
(— )
Putse EL BotoN OK (AcepTAR) para iniciar la cuenta atréas del temporizador, Timer
00:00: 00
- i & et [C—
Py CUANDO TERMINA LA CUENTA ATRAS, suena una sefal acustica.
(W Press ~ to prolong, V to switch off
SI PULSA EL BOTON DEPARADA (SToP) antes de que termine la cuenta atras, el tem-
porizador se apagara.

% 5
! MY CALENTAMIENTO CON MICROONDAS %

; EsTA FUNCION SIRVE para cocinar y calen-
@ Automatic o@

g 6th Sense & ® verduras,
Traditional cooking functions ;

PULSE EL BOTON DEL MENU.

tar de forma normal alimentos como

pescado, patatas y carne.

PuLse eL BotoN OK (AcepTAr) cuando aparezca Manual.
PuLse eL BotoN OK (AcepTARr) cuando aparezca Microwave (Microondas).

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO Para programar el tiempo de coccion.

Quick Heat

A AN
FW [ Wiorowae ]

Grill

For cooking and reheating

Putse L BotoN OK (AcepTAR) para confirmar el ajuste.

UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del microondas.

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

70w o 0005
POWER COOK TIME
Microwave

19:00
END TIME




%

' AN
COCCIONY CALENTAMIENTO CON MICROONDAS %‘4;%*

<____NIVELDEPOTENCIA >

SOLO MICROONDAS

Portencia

USo RECOMENDADO:

RECALENTAR BEBIDAS, agua, sopas, café, té y otros alimentos con un alto contenido de agua. Si el ali-

soow mento contiene huevo o nata, elija una potencia inferior.
750 W | CocINAR VERDURAS, carne, etc.
650 W | CociNAr pescado.
500W CoccION DE ALIMENTOS MAS DELICADOS, COMO salsas de alto valor en proteinas, queso y platos con hue-
Vo, y para terminar de cocinar guisos.
350W | CociNAR GUISOS A FUEGO LENTO, fundir mantequilla y chocolate.
160W | DescongeLAcioN. Ablandar mantequilla, quesos.
90W | ABLanDAR helados
OW | Cuanpo uTiLicE Unicamente la funcién Temporizador.
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@ ~\ENCENDIDO RAPIDO/ @

EsTA FUNCION SIRVE para calentar rapida-
mente alimentos con alto contenido
®  de agua, como sopas, café o té.
@ ESTA FUNCION SOLO ESTA DISPONIBLE CUAN-
do el horno esté apagado o en modo
de espera.

900 w 03:00

C=)
@ m POWER caoking MM:SS

19.03

. END TIME

&
& [ B

@  PuLSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA PARA QUE EL HORNO COMIENCE A FUNCIONAR AUTOMATICAMENTE
con plena potencia de microondas y con el tiempo de coccion fijado en 30 segundos.
Con cada pulsacion, se aumenta el tiempo en 30 segundos.

16
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=) %@ UsE ESTA FUNCION PARA calentar y coci-
Automatic . .
nar pizzas y otros alimentos a base
) ’ 6th Sense =& ® de masa. También es apropiada para
Traditional cooking unctions (6) freir huevos con bacon, salchichas,
% hamburguesas, etc.
o PULSE EL BOTON DEL MENU.
@  Puise e Boton OK (Acepar) cuando aparezca Manual.
©  Uniice Los BoTones arriBa/aBaJo hasta que aparezca Crisp. e
@ Puwst L BoTON AcePTAR para confirmar su seleccion. Toreheat cook, crish nd iy varous foods
9 UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el tiempo de coccion.
1 r COOK TIME
0 PULSE EL BOTON DE INICIO. Crisp
19:00
END TIME

EL HORNO uTILIZA AUTOMATICAMENTE las funciones de microondas y grill para
calentar la bandeja Crisp. De este modo, alcanza la temperatura necesa-
ria rdpidamente y comienza a dorar y a gratinar los alimentos.

AsecUrese de que la bandeja Crisp esté bien colocada

en el centro de la placa giratoria.
EL HorNo Y LA BANDEJA CRisP se ponen muy calientes al & NS \
usar esta funcion. %

No coLoqQuE LA BANDEJA CRISP CALIENTE €N ninguna super-

ficie que pueda calentarse.

TENGA cUIDADO DE No TOCAR el elemento de Grill.

UTILICE MANOPLAS PARA HORNO

o0 el asa especial para sacar la bandeja Crisp caliente. ’ )
CoN ESTA FUNCION, use Unicamente la bandeja Crisp incluida. \Q

Otras bandejas Crisp disponibles en el mercado no daran ‘\

el resultado correcto al usar esta funcion.

17
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= @ @a%)lz] UTILICE ESTA FUNCION PARA dorar rapida-
Automatic mente la superficie de los alimentos.
(Y] (®  PaRAALMENTOS COMO TOSTADAS DE QUE-
Traditional cooking functions SO, FILETES Y SALCHICHAS, coloque los ali-
mentos en la parrilla alta.

PULSE EL BOTON DEL MENU.

PuLse eL Boton OK (AcepTar) cuando aparezca Manual.

. J— Microwave
UriLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Grill.
Grill + MW
PuLse EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion. To quickly give food a brown surface
UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO Para programar el tiempo de coccion.
High T 0005
Putse L BotoN OK (AcepTaR) para confirmar el ajuste. GRILL POWER sl CooKTIVE
il
X X 19:00
UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del grill. END TIVE
PULSE EL BOTON DE INICIO.
Medium ptiad 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

CoLoQUE Los ALIMENTOS en la parrilla.

ASEGURESE DE QUE LOS UTENSILIOS empleados son resistentes al calor y aptos para el
horno antes de utilizarlos para gratinar.

No uriLice uTENSiILIOS DE PLASTICO con al gratinar. Se derretirian. Los objetos de ma-
dera o cartén tampoco son adecuados.

SELECCION DEL NIVEL DE POTENCIA

PRECALIENTE EL GRILL de 3 a 5 minutos a alta potencia.

GRILL
USso RECOMENDADO: Potencia
TosTADAS DE QUESO, filetes de pescado y
Arro
hamburguesas
SALCHICHAS y brochetas Mebio

Dorapo de la superficie del alimento | Bajo
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“~__ GRILLCOMSI

> W

@ @ Automatic @
M =
00

Traditional cooking functions

PULSE EL BOTON DEL MENU.
PuLse eL BotoN OK (AcepTar) cuando aparezca Manual.
UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Grill + MW.

PuLse L BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el tiempo de coccion. i Tz e
GRILL POWER CI]UKT\ME

Pusk L Boton OK (AcepTAR) para confirmar el ajuste. - Grill + MW
w 19:00
. . POWER END TIME

UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del grill.

Pusk L Boton OK (AcepTAR) para confirmar el ajuste. Low Pt 07:00
GRILL POWER COOK TIME
UsE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del microondas. | esow Gril+ MW 1907
POWER END TIME

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

ESTA FUNCION SE UTILIZA PARA cOcinar ali-
mentos como lasafa, pescado y pata-
tas gratinadas.

— Grill

ES Gril+MW

TurboGrill

For food such as poultry, stuffed vegetables and...

SELECCION DEL NIVEL DE POTENCIA

LA POTENCIA DEL MICROONDAS MAXIMA que puede utilizarse con la funcion Grill +

Microondas viene limitada de fabrica.

CoLoquE Los ALIMENTOS en la parrilla o en el plato giratorio de cristal.

GRILL COMBINADO

USO RECOMENDADO: Potencia De PoTENCIA DEL

GRILL MICROONDAS
LAsANA Mepia 350-500W
PATATAS GRATINADAS Mepia 500-650W
PESCADO GRATINADO Arro 350-500W
MANZANAS ASADAS Mepia 160-350W
GRATINADO CONGELADO | ALTO 160-350 W

XX
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\GRILHVENTILADOR ——

6th Sense

Traditional cooking functions

I Automatic

PULSE EL BOTON DEL MENU.

@

& ®
@0 ®

PuLse eL Boton OK (AcepTar) cuando aparezca Manual.

UriLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Turbo Grill.

Putse eL BotoN OK (AcepTar) para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO Para programar el tiempo de coccion.

Putse L BotoN OK (AcepTaR) para confirmar el ajuste.

UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del grill.

PULSE EL BOTON DE INICIO.

CoLOQUE LOs ALIMENTOS en la parrilla.
ASEGURESE DE QUE LOS UTENsILIOS empleados son resistentes al calor y aptos para el
horno antes de utilizarlos para gratinar.
No uriLice UTENSILIOS DE PLASTICO con al gratinar. Se derretirian. Los objetos de ma-
dera o cartén tampoco son adecuados.

UsE ESTA UNCION PARA cocinar alimen-
tos como trozos de pollo, o verduras
y frutas gratinadas.

Grill + MW

a4
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

Medium
GRILL POWER %Q
Turbo Grill

00:05
COOK TIME

19:00
END TIME

SELECCION DEL NIVEL DE POTENCIA

TURBO GRILL
UsO RECOMENDADO: PoTenciA

F.ILETES DE POLLO, puré de patatas gra- Ao
tinado.
Tomares gratinados Mebio
GRATINADO DE FRUTAS, dorado de la su-

. . Baso
perficie del alimento




GRILL + VENTILADOR COMBINADO

3 UTILICE ESTA FUNCION PARA cocinar ali-
@] Automatic 3 7 @
@ mentos como verduras rellenas y tro-
@ m 6th Sense Izl @ zos de pO"O.

Traditional cooking functi
raditional cooking functions t)’
ﬂ
®

©  Puwsk L BOTON DEL MENU.
@  Puwse eLsoton OK (Aceptar) cuando aparezca Manual. ;
J— Turbo Grill
; Py
©  Unuice Los BoTones ArriBA/ABAJO hasta que aparezca Turbo Grill + MW. s S
. ., For food such as poultry, stuffed vegetables and...
@ Puise eLBotoN OK (Aceprar) para confirmar su seleccion.
9 UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el tiempo de coccion.
High PARS 00:05
P H GRILL POWER Pa COOK TIME
@ Puws eLsoton OK (Acepar) para confirmar el ajuste. oo G W
400 w 19:00
0 UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del grill. POWeR ENDTIvE
@ Puwse eLBotoN OK (Acepar) para confirmar el ajuste.
Low Y 07:00
0 UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del microondas. | cairower COOK TIME
650 Turbo Grill + MW
< w :
@  PuLsE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA. PowER oI

EL NIvEL MAXIMO DE POTENCIA de microondas posible cuando se utiliza el Turbo Grill
+ MO, viene establecido de fabrica.

SELECCION DEL NIVEL DE POTENCIA

CoLoquE Los ALIMENTOs en la parrilla o en el plato giratorio de cristal.

GRILL + VENTILADOR COMBINADO

USo RECOMENDADO: PoTencia De PoTENCIA DEL

GRILL MICROONDAS
Mepio poLLo Mepio 350-500W
VERDURAS RELLENAS Mepio 500-650W
MusLos DE PoLLO Arro 350-500W
MANZANAS ASADAS Mepio 160-350 W
PESCADO AL HORNO Awto 160-350 W
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CALENTAMIENTORAPIDO > v

@ @ Automatic
®

6th Sense

Traditional cooking functions @

@

PULSE EL BOTON DEL MENU.

PuLse eL BotoN OK (AcepTAr) cuando aparezca Manual.

UTiLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Quick Heat.
PuLse eL BotoN OK (AcepTAR) para confirmar su seleccion.
UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para ajustar la temperatura.

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

UFTILICE ESTA FUNCION PARA PRECALENTAR €l
horno vacio.

EL PRECALENTAMIENTO Siempre se hace
con el horno vacio, igual que en un
horno convencional antes de coci-
nar o asar.

Forced Air + MW

=

Microwave

For preheating the empty oven

180°c =il
TEMPERATURE

Quick Heat

180°c =
TEMPERATURE

Preheating
(— )

No INTRODUZCA ALIMENTOS EN EL HORNO ANTES de precalentarlo o durante el pre-
calentamiento. Se quemarian por la intensidad del calor. Una vez iniciado
el proceso de calentamiento, utilice los botones arriba/abajo para ajustar el

tiempo de coccion con facilidad.

CUANDO SE ALCANZA LA TEMPERATURA AJUSTADA, €l horno mantiene la temperatura
ajustada durante 10 minutos y después se apaga. Durante este tiempo, es-
pera que usted introduzca los alimentos y elija una funcién de aire forzado

para empezar a cocinar.
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< MREFORZADO >

3
@ Automatic 5 Izl UTILICE ESTA FUNCION PARA COCINAR Me-

X)
@ 6th Sense

PULSE EL BOTON DEL MENU.

PuLse eL BotoN OK (AcepTar) cuando aparezca Manual.

UriLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Forced Air (aire forza-
do).

Putse L BotoN OK (AcepTaR) para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el tiempo de coccion.
Putse L BotoN OK (AcepTaAR) para confirmar el ajuste.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para ajustar la temperatura.

PULSE EL BOTON DE INICIO.

1 . . .
(¥] ® rengues, hojaldre, bizcochos, soufflés,
Traditonal cooking functions carne de ave y carnes asadas.

b [ Torcedhr ]

Crisp

Forced Air + MW

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

175% [ 00:05
TEMPERATURE %‘Q COOK TIME
Forced Air

19:00
END TIME
175% s 00:05
TEMPERATURE %‘Q COOK TIME
Forced Air
19:00
END TIME
180°c

TEMPERATURE

10N 39:59
i COOK TIME

Cooking

20:00
END TIME

23



< MREFORZADO >

COLOQUE SIEMPRE LOS ALIMENTOS EN LA PARRILLA BAJA Para permitir la circula-
cién de aire a su alrededor.

UTILICE LA BANDEJA DE HORNEAR para cocinar productos pequefios, como

galletas o panecillos.

ALIMENTO ACCESORIOS TEMP °C DELHORNO | TIEMPO DE COCCION
RosgiF, Mebio (1,3 - 1,5 kg) RecipienTE sobre la parrilla | 170-180°C 40- 60 MIN
Asapo b cerpo (1,3 -1,5kg) | ReciPiNTE sobre la parrilla | 160-170°C 70-80 MmN
PoLLo entero (1,0- 1,2 kg) Recipiente sobre la parrilla | 210-220°C 50-60 miN
BizcocHo (compacto) MOLDE.PARA Bizcocto sobre 160-170°C 50-60 MmN
la parrilla
BizcocHo (ligero) MOLDE.PARA s DRl 170-180°C 30-40 MmN
la parrilla
GALLETAS BANDEJA PARA HORNEAR 170-180°C, 10-12 MmN
HORNO PRECALENTADO
RECIPIENTE PARA HORNO sobre| 180 - 200 °C,
BARRA DE PAN . 30-35mN
la parrilla HORNO PRECALENTADO
BotLLos BANDEJA PARA HORNEAR 210-220°C, 10-12 MmN
HORNO PRECALENTADO
MERENGUES BANDEJA PARA HORNEAR RTINS, 40-50 miN
HORNO PRECALENTADO
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

PULSE EL BOTON DEL MENU.

PuLse eL BotoN OK (AcepTar) cuando aparezca Manual.

UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Forced Air + MW.

PuLse eL BotoN OK (AcepTaR) para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el tiempo de coccion.

Puse L BotoN OK (AcepTAR) para confirmar el ajuste.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para ajustar la temperatura.

Puse L BotoN OK (AcepTAR) para confirmar el ajuste.

UsE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar la potencia del microondas.

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

COLOQUE SIEMPRE LOS ALIMENTOS EN LA PARRILLA BAJA para permitir la cir-

culacion de aire a su alrededor.

EL NIVEL MAXIMO DE POTENCIA DE MICROONDAS POSIBLE CUANDO Se Utiliza

aire forzado combinado viene establecido de fabrica.

UFTILICE ESTA FUNCION PARA preparar car-
ne asada, carne de ave, patatas relle-
nas, alimentos precocinados conge-
lados, bizcochos, hojaldres, pescado
y pudines.

Forced Air

= 3
/%\\ Forced Air + MW

Quick Heat

To bake, roast and cook fresh and frozen...

175% s 00:05
TEMPERATURE k: COOK TIME
Forced Air + MW
Nw 19:00
POWER END TIME

AIRE IMPULSADO + MICROONDAS
Portencia Us0 RECOMENDADO:
350W :]Z:(cjzgn DE aves, pescado y grati-
160 W Coccion de asados
20 W Horneapo de pan y bizcochos
ow Dorapo sélo durante la coccién
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CALENTAMIENTO6™SENSE >
@ — % & EsTA FUNCION SIRVE para calentar ali-
& ®

oh mentos precocinados que estén con-

& :
Keep Warm gelados, refrigerados o a temperatu-
Sensor assisted cooking ?( @ ra ambiente.

COLOQUE LOS ALIMENTOS €n una bandeja
o plato para microondas.

©

@ Puwsk EL BOTON DEL MENU.
@  Uniice Los BoTonEs ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca 6th Sense (6° Sentido).
; 6th Sense Crisp
€  PuiseeL BoToN AcepTar para confirmar su seleccion. b
6th Sense Steam
0 UTiLicE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca 6th Sense (6° Sentido). For reheating readymade food
© Puwsk eL BoTON AcepTaR para confirmar su seleccion. Automatic 554
CONTROL k: o
@  Puise L BoTON DE INICIO. N 6th Sense Reheat
ormal
DONENESS

EL PROGRAMA NO DEBERIA ser interrumpido.

EL Peso NETo DEBERA estar comprendido entre 250 y 600 g cuando se utiliza
esta funcion. Si no es asi, utilice la funcién manual para obtener el mejor re-
sultado.

Asecurese de que el horno estd a temperatura ambiente antes de utilizar
esta funcion si desea obtener un resultado éptimo.

CuaNnDO GUARDE comipA en el frigorifico o prepare un TAPE SIEMPRE LOS ALIMENTOS cuando use esta funcion.
plato de comida para calentarla, coloque los alimen-  SiEL ALIMENTO ESTA ENVASADO Y cubierto, debe hacer 2
tos mas gruesos o densos \/ 0 3 cortes en el envase para evitar que se acumule

N . . L. .
. en la parte exteriory demasiada presion durante el calentamiento.
= los més finos o menos ) (
S ) densos en el centro.

COLOQUE LOS FILETES DE CARNE FINOS UNO encima q
de otro o entrelazados.

LAs PORCIONES MAS GRUESAS, COMO pastel de carne o sal-
chichas, deben colocarse cerca unas de las otras.

comprimay no reviente, a me-
dida que se genera el vapor du-
rante la coccion.

1-2 MINUTOS DE REPOSO SIEMPRE MEJO-
RAN el resultado, especialmente
con alimentos congelados.




)

< DESCONGELACIONMANUAL >

)

REALICE EL PROCEDIMIENTO DESCRITO €n "Coccidn y calen-
tamiento con microondas"y elija una potencia de
160 W para descongelar de forma manual.

INSPECCIONE Y COMPRUEBE EL ALIMENTO CON REGULARIDAD.
Con la experiencia, sabra cudles son los tiempos co-
rrectos para las diferentes cantidades.

Los ALIMENTOS CONGELADOS EN BOLSAS DE PLASTICO, pelicu-
las de plastico o paquetes de cartdn pueden colo-
carse directamente en el horno, siempre que

LA FORMA DEL ENVASE altera el tiempo de des- 7
congelacion. Los paquetes planos se des-

DE LA VUELTA A LAS PORCIONES GRANDES a la mitad del pro-
ceso de descongelacion.

Los ALIMENTOS HERVIDOS, LOS GUISOS Y LAS SALSAS

A LA HORA DE DESCONGELAR, es mejor dejar los

el envase no contenga piezas metdlicas (por ) v q | e q
. se descongelan mejor si se remueven duran-
ejemplo, grapas). 9 )
te el proceso.

congelan antes que los altos.

SEPARE LAS PORCIONES @ medida que vayan desconge-
landose.

Los trozos sueltos se descongelan con mayor faci-
lidad.

PROTEJA LAS PARTES DEL ALIMENTO qJUe
empiecen a calentarse (por ejem-
plo, los extremos de los muslos (¢
y alitas de pollo) con trozos pe-
quenos de papel de aluminio.

alimentos ligeramente congelados y permi-
tir que el proceso finalice durante el tiempo de re-
poso.

EL TIEMPO DE REPOSO POSTERIOR A LA DESCONGELACION SIEM-
PRE MEJORA l0s resultados, ya que per-
mite que la temperatura se distri-
buya de manera uniforme por
todo el alimento.
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%@ UsE ESTA FUNCION PARA descongelar y ca-
Settil ) .

AUTO lentar rapidamente panecillos, ba-
Manual & ® guettes y croissants. El horno selec-

Autamatic functions and rocipes C% @ cionara automaticamente el méto-

do de coccion, el tiempo y la poten-
Cia necesarios.

PULSE EL BOTON DEL MENU.

UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Automatic (Automati-
co).

PuLse L BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UriLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Crispy Bread Defrost
(descongelacién de pan crujiente).

PuLse EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.
UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para establecer el peso.

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

Recipes

(% Crispy Bread Defrost

Jet Defrost

For reheating frozen bread

50g Q% 05:00
'WEIGHT COOK TIME

Crispy Bread Defrost
Normal 13:18
DONENESS END TIME

EL HORNO UTILIZA AUTOMATICAMENTE las microondas y el grill para precalentar la ban-
deja Crisp. Asi, la bandeja Crisp alcanzard rapidamente la temperatura necesa-

ria. Una vez finalizado el precalentamiento, el horno le pedira
que anada los alimentos. Abra la puerta - afiada los alimentos
y vuelva a pulsar el botén de puesta en marcha.

Asecurese de que la bandeja Crisp esté bien colocada en el
centro de la placa giratoria.

EL HorNO Y LA BANDEJA CRISP se ponen muy calientes al usar esta
funcion.

No coLoquE LA BANDEJA CRIsP CALIENTE €n ninguna superficie que pueda ca-

lentarse.

TENGA cUIDADO DE No TOcAR €l elemento de Grill.

UTILICE MANOPLAS PARA HORNO

o el asa especial para sacar la bandeja Crisp caliente.

CoN ESTA FUNCION, use Unicamente la bandeja Crisp incluida. Otras

\,)1\

F

bandejas Crisp disponibles en el mercado no daran el resultado correcto al usar

esta funcion.
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Mg (D Sotings QQGE ESTA FUNCION SIRVE para descongelar car-
AUTO ® & ® "™ aves, pescado, verduras y pan.
anual La funcién de descongelacion rapida
Buomatefnetons ndreeoes (9 debe emplearse Ginicamente si el peso
G%%) neto oscila entre 100 g y 3 kg.

CoLoquE siemPRE |os alimentos en el pla-
to giratorio de cristal.

PULSE EL BOTON DEL MENU.

UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Automatic (Automético).

Putse EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UriLice Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Jet Defrost (Descongela-
cién rapida).

PuLse EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UriLICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para seleccionar el alimento.

Putse L BotoN OK (AcepTAR) para confirmar la seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el peso.

PULSE EL BOTON DE INICIO.

Crispy Bread Defrost

*
&

Recipes
For defrosting 5 types of food

Bread
+#

2 Poultry

Please select food
100g % 01:33
AMOUNT s COOK TIME
Defrosting

10:42
END TIME

29




*e

< JET DEFROST il Ky

PESO: -

ESTA FUNCION REQUIERE QUE SE INDIQUE el peso neto de los alimentos. / &
Entonces, el horno calculara automaticamente el tiempo nece-

sario para acabar el procedimiento.

SI EL PESO ES INFERIOR O SUPERIOR AL RECOMENDADO: Siga el procedimiento descrito

en "Coccién y calentamiento con microondas" y elija una potencia de 160
W para descongelar.

ALIMENTOS CONGELADOS:

SI LA TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS ES SUPERIOR a la del congelador
(-18°C), elija un peso inferior al real.

SI LA TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS ES INFERIOR a la del congelador
(-18°C), elija un peso superior al real.

ALIMENTO CONSEJOS
WK
Carne (100 g - 2 kg) CarnE picapa, chuletillas, filetes o asados.
WK
Aves (100 g - 3 kg) PoLLo EnTERO en trozos o filetes.
Pescapo (100 g - 2 kg) Lomos EnTeRos 0 en filetes.
VERDURAS (100 g - 2 kg) VERDURAS VARIADAS, guisantes, brécol, etc
Pan (100 g-2kg) BARrRrAs DE PAN, bollos o panecillos.

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y si el peso es inferior o superior al recomendado, deberé se-
guir el procedimiento de "Coccién y calentamiento con microondas" y elegir 160 W al descongelar.
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¥MANTENER CALIENT‘E/

UTILICE ESTA FUNCION para mantener
@ @ Sensor Cooking . P
554 la comida a la temperatura de ser-
N . .
Settings ® vir (~60°C) durante el tiempo que sea
Use to maintain serving temperature @ necesa I’iO.
PULSE EL BOTON DEL MENU.
UTiLicE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Keep Warm (Mantener 4 01:30

Caliente).

PuLsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

COOK TIME

Keep Warm
11:37
END TIME

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para programar el tiempo de Mantener Caliente.

PuLsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

PULSE EL BOTON DE INICIO.

LA Funcion be MANTENER CALIENTE PUEDE Ser interrumpida en cualquier momen-
to abriendo la puerta. Permite realizar una pausa para comprobar los ali-
mentos.
PARA SEGUIR, Cierre la puerta y pulse de nuevo el botdn de puesta en marcha.
EL PESo NETO DEBERA estar comprendido entre 250 y 600 g cuando se utiliza
esta funcion.

£

Pause
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@ @ Manual
h
& servirlos
sense Keep Warm *
Sensor assisted cooking
PULSE EL BOTON DEL MENU.

UTiLICE LoS BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca 6th Sense (6° Sentido).

< CRISP6"SENSE e ¥ %

UsE ESTA FUNCION PARA Calentar rapida-
mente los alimentos congelados y

Auro CRisP sOLO SE UsA para alimentos
preparados congelados.

PuLsk EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTiLicE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca 6th Sense Crisp (Crisp

6th Sense Steam

o 6th Sense Crisp

6th Sense Reheat

For heating frozen, readymade food

6° Sentido).

PuLsk EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para seleccionar el alimento.

PuLse eL Boton OK (AcepTAR) para confirmar la seleccion.

PULSE EL BOTON DE INICIO.

g French Fries
P - —
P S
— Pan Pizza
Please select food
Automatic 4
CONTROL Vsl COOK TIME
Thin Pizza
Normal
DONENESS END TIME
P

Insert food on crisp plate
Press ® when done

Use sélo la bandeja Crisp con esta funcion. Otros

platos crisp similares de otros fabricantes no dan buenos resultados

con esta funcion.

No coloque ningun recipiente ni envoltorio en la bandeja Crisp!

En LA BaNDEJA CRIsP sOlo se pueden poner alimentos .




< CRISPGSENSE > # =&

ALIMENTO CONSEJOS

EXTIENDA LAS PATATAS FRITAS de manera uniforme so-

(‘7/7/. PataTas FRiTAs (300 g - 600 g) bre la bandeja Crisp. Adddales sal, si lo desea.

Pizza, masa fina (200 g - 500 g) PARA pizzas de masa fina.

Pan pizza (300 g - 800 g) PARA pizzAs de masa gruesa.

KKK CoN TROZOS DE POLLO, Untar la bandeja crisp con
j) Avrmas pe poLLo (300 g - 600 g) aceite y utilizar un nivel de coccién bajo.

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
debera seguir el procedimiento de la funcién Crisp manual.
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< VAPORG'SENSE > ézgg

sERSE
Keep Warm

Sensor assisted cooking

PULSE EL BOTON DEL MENU.

(6° Sentido).

(Vapor 6° Sentido).

QO0® 00 ©°0

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

La vaporera EsTA disefiada para utilizarse con hornos microondas

exclusivamente.
NO LA UTILICE CON NINGUNA OTRA FUNCION.

o Manual Q
g %

%

N

UTiLicE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca 6th Sense

PuLsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTiLICE LoS BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca 6th Sense Steam

PuLsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO Para programar el tiempo de coccion.

UsE ESTA FUNCION PARA alimentos como
verduras, pescado, arroz y pasta.

ESTA FUNCION CONSTA DE 2 FASES.

«~: Laprimera fase lleva los alimentos
rapidamente a su temperatura de
ebullicién.

La segunda fase ajusta autométi-
camente la temperatura de hervi-
do a fuego lento para evitar una
€occion excesiva.

(a]
®

@

6th Sense Reheat

& ensosesen ]

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

00:05
COOK TIME

Automatic 3 e
CONTROL %gg"
6th Sense Steam
19:00
END TIME

BRI
el

Please use
steamer bottom and lid

S1 UTILIZA LA VAPORERA CON otras funciones, puede estropearse.
ASEGURESE SIEMPRE de que la bandeja giratoria pueda moverse con libertad antes de

poner el horno en marcha.

CoLoQUE SiEMPRE la vaporera en el plato giratorio de cristal.

TAPA

CUBRA SIEMPRE LOS ALIMENTOS CON UNA TAPA. Antes de uti-
lizarlos, asegurese de que el recipiente y la tapa son
aptos para microondas. Si no tiene una tapa para el
recipiente que ha elegido, puede utilizar un plato.
Debera colocar el plato con el fondo hacia el interior
del recipiente.

No utilice envoltorios de plastico o aluminio para ta-
par los alimentos.

RECIPIENTES

EL recipienTE No deberd llenarse a més de la mitad de
su capacidad. Si va a hervir grandes cantidades de
comida, elija un recipiente de mayor tamafo para
no tener que llenarlo a mas de la mitad de su capa-
cidad. De este modo, evitara que hierva en exceso.

COCCION DE VERDURAS

CoLOQUE LAS VERDURAS en el colador.

Vierta 100 ml de agua en la parte inferior.

Cubralas con la tapa y ajuste el tiempo.

Las VERDURAS BLANDAS, como el brécoli y el puerro re-
quieren 2-3 minutos de coccion.

Las VERDURAS MAS DURAS como las zanahorias y las pa-
tatas requieren 4 0 5 minutos de coccion.

COCCION DEL ARROZ

UTILICE LAS RECOMENDACIONES QUE FIGURAN EN EL ENVASE
para determinar el tiempo de coccidn, la cantidad
de aguay arroz.

COLOQUE LOS INGREDIENTES EN EL FONDO, Coloque la tapa y
seleccione el tiempo.
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S~ RECETAS —

@I @ Settings
AUTO

Manual

Automatic functions and recipes

PULSE EL BOTON DEL MENU.

UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Automatic (Automético).

PutsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UTiLICE Los BOTONES ARRIBA/ABAJO hasta que aparezca Recipes (Recetas).
PutsE EL BOTON ACEPTAR para confirmar su seleccion.

UriLICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO para seleccionar una receta.

Puse eL BotoN OK (AcepTAR) para confirmar la seleccion.

UTILICE LOS BOTONES ARRIBA/ABAJO Para seleccionar un alimento.

Putse eL BotoN OK (AcepTar) para confirmar la seleccion.

UriLice Los Botones OK / ARriBA / ABAJO para desplazarse y realizar los ajus-
tes que necesite.

PULSE EL BOTON DE PUESTA EN MARCHA.

UsE ESTA FUNCION PARA i répidamente a
su receta favorita.

Jet Defrost

uro

Crispy Bread Defrost

Press V/ to view recipes

Dessert
Meat

Press V to view recipes

Potato Wedges

Boiled Potatoes

Baked Potatoes

Please select food

Automatic
CONTROL % COOK TIME
Boiled Potatoes

Normal
DONENESS END TIME
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ALIMENTO CANTIDAD ACCESORIOS CONSEJOS
BASE DE VAPORERA Poner en el fondo de la vapo-
HerviDo 3006 - 1kG rera y afadir 100 ml de agua.
Y TAPA.
Colocar la tapa.
RECIPIENTE APTO PARA
Limpieza . Dar la vuelta cuando
AL HoRNO 2006 - 16 HORNO Y MICROONDAS I~
el horno lo indique.
EN PLATO GIRATORIO.
Cortar en rodajas e intercalar
COLOQUE UN PLATO
PATATAS con cebolla. Sazonar con sal,
APTO PARA HORNO Y - )
GRATINADAS 4 - 10 RACIONES pimientay ajo y verter nata
MICROONDAS EN LA PA-| © .
encima. Espolvorear con que-
RRILLA BAJA. :
S0 por encima.
(ConGELADAS)| PATATAS FRITAS | 300G - 600G SAZONAR con sal.
PELE y corte en trozos. Sazo-
PLato Crisp ney unte ligeramente el pla-
TROCEADAS 3006 - 800G to Crisp con aceite. Bafie con

aceite por encima. Remueva
cuando el horno lo indique

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
debera seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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T
ALIMENTO CANTIDAD | ACCESORIOS CONSEJOS
Sazonar el asado y colocarlo en
TERNERA 800c - 1,5k el horno cuando esté preca-
lentado
COLOQUE UN PLATO
AsAbo Ceroo 800c-1,5K6 | APTO PARA HORNO Y| Sazonar el asado y colocarlo en
CORDERO TkG-1,5k | ROONPASENLA fel homo frio
PARRILLA BAJA.
Sazonar el asado y colocarlo en
TERNERA 8006 - 1,5k el horno cuando esté preca-
lentado
S colocar en la bande-
CosTILLAS 700G-1,2kG | Prato Crisp SAZONARY
ja Crisp.
ENTRECOT 2 - 6 PIEZAS PARRILLA ALTA SO- ANA,DIR LA cARNE cuando el grill
esté precalentado. Dar la vuel-
BRE PLATO GIRA- -
ta cuando el horno lo indique.
CHULETAS DE CORDERO 2 - 8 PIEZAS TORIO
'AW Sazonar.
ENGRASAR LIGERAMENTE |a bande-
ja Crisp. Afadir y dar la vuel-
SALCHICHA B S 200G-800c | Pato Crisp ) .
CARNE ALCHICHA BRATWORST HATO TR ta al alimento cuando el horno
lo indique
Corocar en el fondo de la va-
VAPORERA CON . .
(HerviDA) SALCHICHA 4 - 8 PIEZAS porera y cubrir los alimentos
BASE Y SIN TAPA
con agua.
ENGRASAR LIGERAMENTE |a bandeja
Crisp. Ahada la carne después
(CongEeLADAS)| HAMBURGUESAS | 1006 - 5006 de precalentar el plato crisp.
Gire los alimentos cuando el
Puato Crisp horno se lo indique.
ARADIR EL ALIMENTO después de
recalentar la bandeja cris
Tocino 506 - 150G P ) Py
dar la vuelta cuando el horno
lo indique
RECIPIENTE APTO
PARA MICROONDAS Y| PREPARAR la mezcla que prefiera
PASTEL DE CARNE 4 - 8 RACIONES
HORNO soBRE PLATO| y darle la forma de pastel
GIRATORIO

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
debera seguir el procedimiento de "Coccidn y calentamiento en microondas”.
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ALIMENTO CANTIDAD | ACCESORIOS CONSEJOS
RECIPIENTE APTO
Asabo 8006- 1,5k PARA HORNO Y MI- SAZONAR,y colocarloen el
CROONDASENLA | horno frio
PARRILLA BAJA
SazonARr y colocar en la pa-
rrilla de la vaporera. Adadir
FiLETES (VAPOR) 300G-800G | VAPORERA 100 ml de agua en el fondo
r y cubrir con la tapa
AVES | Pouo ENGRASAR LIGERAMENTE la ban-
deja Crisp. Sazone y afiada
FiLETES (FRITO) 3006 - 1kG los filetes después de pre-
calentar el plato crisp. Girar
PLATO Crisp cuando el horno lo indique
SAzoNAR los trozos y colocar-
PIEZAS 5006 - 1,2k los en la bandeja crisp con la
piel hacia arriba

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
debera seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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ALIMENTO CANTIDAD | ACCESORIOS CONSEJOS
RECIPIENTE APTO
AL HORNO 600-1.2kc | PARARHORNOY MI- SAzoNAR Y untar con mante-
! CROONDASENLA | quilla por encima
PESCADO EN- PARRILLA BAJA
TERO
?::LP::;:):?AS Sazonar y afiadir 100 ml de
Hervipo 6006 - 1,2kG caldo de pescado. Cocine-
CON TAPA O PELICU- .
lo cubierto
LA DE PLASTICO
SAzoNAR Y colocar en la pa-
rrilla de la vaporera. Adadir
FILETES (VAPOR) 300G-800G | VAPORERA 100 ml de agua en el fondo
y cubrir con la tapa
ENGRASAR LIGERAMENTE |a ban-
Ty deja Crisp. Sazone y afiada
PESCADO FRER 300G-800G | PLato Crisp el alimento después de pre-
calentar el plato crisp. Girar
Robaas cuando el horno lo indique
SazonAr y colocar en la pa-
Varor 3006-800c | VAPORERA rrilla de la vaporera. Adadir
100 ml de agua en el fondo
y cubrir con la tapa
RECIPIENTE APTO
GRATINADAS 600G - 1,2kG PARA MICROONDAS ¥
HORNO SOBRE PLATO
GIRATORIO
(ConELADAS) ENGRASAR LIGERAMENTE |a ban-
deja Crisp. Adada el alimen-
FiLETES REBOZADOS | 200G - 600G | PLATO CRISP to cuando el plato crisp esté
precalentado. Girar cuando
el horno lo indique

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se

deberd seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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ALIMENTO CANTIDAD | ACCESORIOS CONSEJOS
(ConeELa- |\, - Ras 3006 - 800 COLOCAR EN LA PARRILLA DE LA VAPO-
DAS) VAPORERA RerA. Afiadir 100 ml de agua en
ZANAHORIAS 2006 - 500G el fondo y cubrir con la tapa.

BASE DE VAPORE- Poner en el fondo de la vapore-
(Veroe) | Jupias verpes | 2006 - 5006 ra'y adadir 100 ml de agua. Co-
RA Y TAPA
locar la tapa.
BrocoLl 200cG - 500G COLOCAR EN LA PARRILLA DE LA VAPO-
VAPORERA RErA. Afadir 100 ml de agua en
COLIFLOR 2006 - 500G el fondo y cubrir con la tapa.
(ConGELA- Grarmaoas | 4006 - 800G PLATO APTO PARA MICROONDAS Y HORNO SOBRE PLA-
DAS) TO GIRATORIO
COLOCAR EN LA PARRILLA DE LA VAPO-
VAaroRr 200G-500G | VAPORERA RErRA. Afadir 100 ml de agua en
el fondo y cubrir con la tapa.
ENGRASAR LIGERAMENTE |a bande-
Piwento ja Crisp. Afada los trozos des-
VERDURAS 8
Frein 2006- 5006 pges de precalentar el pIato'
crisp. Sazone y unte con acei-
te. Girar cuando el horno lo in-
dique.
Puato CRrisp
CORTAR POR LA MITAD Y aitadir sal.
Dejar reposar un rato. Unte li-
geramente el plato crisp con
BERENJENA 300c - 800G aceite con aceite y anada el ali-
mento después de precalen-
tar el plato crisp. Dar la vuelta
cuando el horno lo indique.
CaLaaciN | VAPOR 200G - 500G COLOCAR EN LA PARRILLA DE LA VAPO-
VAPORERA RerA. Afadir 100 ml de agua en
MAazorca DE MAIZ 3006 - kG el fondo y cubrir con la tapa.
BANDEJA APTA
ToMATES 3006-800c | "RAMICROON- CORTAR POR LA MITAD, SaZoNar y
DAS Y HORNO EN | espolvorear con queso.
UN NIVEL BAJO

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
deberd seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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ALIMENTO CANTIDAD | ACCESORIOS CONSEJOS
CONFIGURE EL TIEMPO RECOMEN-
DADO para cocer la pasta.
Anadir agua al fondo de la
BASE Y TAPA DE
Pasta 1 - 4 RACIONES vaporera. Colocar la tapa.
LA VAPORERA N
Anadir la pasta cuando el
W horno lo indique y cocinar
con la tapa.
PASTA
BANDEJA APTA .
PARA MICROON PREPARE su receta favorita o
CASERA 4 - 10 RACIONES siga la receta indicada en
DAS Y HORNO EN . .
el embalaje de la lasafa.
LAsARA UN NIVEL BAJO
PLATO APTO PARA MICROONDAS Y HORNO SOBRE PLA-
CONGELADA 5006 - 1,2k
TO GIRATORIO
CONFIGURE EL TIEMPO RECOMEN-
DADO para cocer el arroz.
Hervipo | ARRoz 100mL - 400ML . p
Anadiraguay arrozenel
fondoy cubrir con la tapa
Biase v vapa D COLOQUE EL ARROZ Y EL AGUA
LA VAPORERA en el fondo de la vapore-
ra. Colocar la tapa. Afa-
ARROZ ARrROZ 2 - 4 RACIONES . P
dir leche cuando el horno
lo indique y continuar co-
GAcHAs cinando
RECIPIENTE APTO
MEZCLAR COPOS DE AVENA, Sal
AVENA 1-2RACIONES | PARA MICROON-
yagua
DAS SIN TAPA

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
debera seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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ALIMENTO

CANTIDAD

ACCESORIOS

CONSEJOS

PIZZA/EMPANA-
DA

CASERA

2 - 6 RACIONES

PLACA DE
Horno

PREPARE SU RECETA FAVORITA Y CO-
l6quela en la bandeja para
asar. Coléquela en el horno
una vez precalentado

Pizza

FINA (CONGELADA)

2506 - 5006

PAN (CONGELADA)

300c - 800G

FRiA

200G - 500G

QuicHE

LORRAINE

1 HornADA

(CoNGELADAS)

200c - 8006

Prato Crisp

Sacar del envase

ARNADIR LA PIzzA después de
precalentar la bandeja crisp

PREPARAR LA MAsA (250 g de ha-
rina, 150 g de mantequilla + 2
' cucharadas de agua) y cu-
brir la bandeja crisp con ella.
Pinchela. Cueza previamente
la masa. Cuando el horno in-
dique que se pueden anadir
los ingredientes, colocar 200
g dejamdny 175 g de que-
soy echar sobre una mez-

cla compuesta por 3 huevos
y 300 ml de nata. Poner en el
horno y continuar cocinando

Sacar del envase

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se

deberd seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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RECETAS

e [

ALIMENTO

CANTIDAD

ACCESORIOS

CONSEJOS

PAN / PASTELES

BARRA DE PAN

1-2 PiEZAS

BoLLos

CONGELADA

BoLLos

PRECOCINADOS

ENvASADOS

BoLLos DELGADOS

BizcocHo EspoNJoso

PANECILLOS

GALLETAS

MERENGUES

1 HornADA

PLACA DE
Horno

PREPARE la masa siguiendo su re-
ceta favorita para un pan ligero.
Coléquelo en el plato para hor-
near. Ahadir después de preca-
lentar el horno

PONER EN EL HORNO cuando esté
precalentado.

PARA PANECILLOS EMBALADOS AL VA-
cio. Afadir después de precalen-
tar el horno

SacAr del embalaje. Adadir des-
pués de precalentar el horno

PLaTO CRISP

Dar forma de bizcocho o de biz-
cochitos en una bandeja crisp
untada

MOLDE PARA BIZ-
COCHOS APTO
PARA MICROON-
DAS Y HORNO EN
UN NIVEL BAJO

PREPARE UNA RECETA CON UN peso
maximo de 700 - 800g. Poner el
bizcocho en el horno cuando
esté precalentado.

PLACA DE
Horno

PREPARAR LA MASA para 16 0 18 uni-
dades y rellenar los moldes de
papel. Poner los alimentos en el
horno cuando esté precalentado.

COLOCAR EN EL PAPEL PARA HORNO Y/
meter en el horno cuando esté
precalentado.

PREPARE UNA HORNADA CON 2 claras
de huevo, 80g de azucary 100g
de coco deshidratado. Afada
vainilla y esencia de almendra.
Haga 20-24 piezas y coléquelas
sobre una bandeja engrasada o
sobre papel para horno. Poner
los alimentos en el horno cuan-
do esté precalentado.

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
deberd seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”
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ALIMENTO

CANTIDAD

ACCESORIOS |

CONSEJOS

PALOMITAS DE MAiz

90-1006

CoLoquE LA BoLsA en |la bandeja giratoria. Cocine
s6lo una bolsa cada vez

s

REFRIGERIOS

FRUT SEC ASADOS

50G6-200G

ALITAS DE POLLO

3006 - 600G

PoLLo

TroZzOS DE POLLO
REBOZADOS (CONGE-
LADOS)

2506 - 600G

TARTA
DE FRU-
TAS

CASERA

1 HorNADA

CONGELADA

3006 - 800G

ARADA FRUTOS SEcos cuando la
bandeja crisp esté precalenta-
da. Remueva cuando el horno
lo indique

ARADA LOS NUGGETS cuando la
bandeja crisp esté precalen-
tada. Dar la vuelta cuando el
horno lo indique

Puarto Crisp

PREPARAR UNA MASA coN 180 g de
harina, 125 g de mantequilla
y 1 huevo. (o utilizar masa ya
preparada). Cubrir la bande-
ja crisp con la masa y rellenar-
la con 700-800 g de manzanas
cortadas en rodajas con azu-
cary canela

Sacar del envase

POSTRE

MANZANAS ASADAS

4 - 8 PIEZAS

PLATO APTO PARA
MICROONDAS Y HOR-|
NO SOBRE PLATO Gl-
RATORIO

QuITAR LAS SEMILLAS Y rellenar
con mazapan o canela, aztcar
y mantequilla

CompoTA

DE FRUTAS

3006 - 800G

VAPORERA

COLOCAR EN LA PARRILLA DE LA VA-
poRrerA. Afiadir 100ml de agua
en el fondo y cubrir con la tapa

SOUFFLE

2 - 6 RACIONES

RECIPIENTE APTO
PARA HORNO EN LA
PARRILLA BAJA

PREPARE UNA MEZCLA PARA SOUFFLE
con limén, chocolate o fruta y
viértala en un recipiente para
horno con borde. Métalo en el
horno cuando éste dé la sefal.

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y cuando el peso sea mayor o menor que el recomendado, se
debera seguir el procedimiento de "Coccién y calentamiento en microondas”.
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wENIMIENTOY LIMPI%}

LA LIMPIEZA ES EL UNICO MANTENIMIENTO habitual que se
requiere.

SI NO MANTIENE LIMPIO EL HORNO se puede deteriorar la
superficie, lo cual podria afectar negativamente a
la vida util del aparato y tal vez provocar una situa-
cién de riesgo.

No UTILICE ESTROPAJOS METALICOS, LIM-
PIADORES ABRASIVOS, estropa-
jos de lana de acero, pafios
dsperos, etc. Pueden da-
Aar el panel de control asi
como las supefficies interior y exterior del hor-
no. Utilice una esponja con detergente suave o
papel de cocina con un limpia cristales en spray.
Aplique el limpiador sobre el papel.
Nunca puverice el limpiador directamente so-
bre el horno.

DE FORMA PERIODICA, Serd preciso retirar el
plato giratorio y su soporte para lim-
piar la base del horno, sobre todo si

se han derramado liquidos.

EL HORNO ESTA DISERADO para funcionar con el plato gi-
ratorio.

@ No utiLice el horno microondas si ha reti-
rado el plato giratorio para limpiarlo.

UriLice un pafio suave humedecido con un detergen-
te suave para limpiar las superficies interiores, la par-
te frontal y posterior de la puerta y el marco de la
misma.

No PERMITA QUE SE ACUMULE grasa ni otras
particulas en la puerta.

PARA QUITAR MANCHAS DIFicILES, hierva una taza de agua
en el horno durante 2 o 3 minutos. El vapor ablan-
dara la suciedad.

@ No UTILICE APARATOS DE LIMPIEZA A VAPOR para
limpiar el horno microondas.

Los OLORES DEL INTERIOR DEL HORNO pueden eliminarse
si se aflade zumo de limon a una taza de agua y se
deja hervir en el plato giratorio unos minutos.

EL GrILL NO necesita limpiarse porque las altas tem-
peraturas queman las salpicaduras, aunque se debe
limpiar a intervalos periddicos la parte superior. Lim-
pielo con agua caliente, detergente y una esponja.
Si no utiliza habitualmente la funcién de grill, déje-
lo funcionando durante 10 minutos una vez al mes
para quemar las salpicaduras.
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MANTENIMIENTO Y LIMPI%)

APTO PARA LAVAVAJILLAS:

PLATO GIRATORIO DE CRISTAL.

AsA DE LA BANDEJA CRIsP.

PARRILLA.

VAPORERA

PLACA DE HORNO

LIMPIEZA ESPECIAL:
La BanpEesA Crisp debe limpiarse con

aguay un detergente suave. Las - \
areas muy sucias pueden lim-
piarse con un estropajo y un

limpiador suave.

DeJE ENFRIAR SIEMPRE la bandeja Crisp antes de lim-

piarla.
No sumerja el plato crisp en agua ni lo
enjuague mientras esté caliente. El en-
friamiento rapido puede dafarla.

No UTILICE ESTROPAJOS DE ACERO. Se rayara la
@ superficie.

GUIA PARA LA LOCALIZACION DE AVERIAS

S1 EL HORNO NO FUNCIONA, No llame servicio técnico an-

tes de comprobar lo siguiente:

<. Elplato giratorio y su soporte estan colocados en
la posicion correcta.

= Elenchufe estd insertado correctamente en la
toma de corriente.

«~: Lapuerta esta cerrada correctamente.

= Los fusibles no se han quemado y hay suministro
de energia eléctrica.

¢ Compruebe que el horno dispone de ventilacién.

«~: Espere diez minutos e intente utilizar el horno
otravez.

= Abray cierre la puerta antes de volver a intentarlo.

Estas coMPROBACIONES EVITAN llamadas innecesarias
que tendria que abonar.

Cuando solicite asistencia técnica, proporcione el
numero de serie y el modelo del horno (vea la eti-
queta de servicio). Si desea mas informacién, con-
sulte el folleto de la garantia.
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SI FUERA NECESARIO SUSTITUIR EL CABLE DE ALI-
& MENTACION, €S preciso que sea
el cable original. Solicitelo a
nuestro centro de asisten-
cia. Este cable sélo debe
sustituirlo un técnico cualifi-
cado.

LA ASISTENCIA TECNICA SOLO DEBE LLEVAR-
LA A CABO UN TECNICO CUALIFICADO. E'S
peligroso que cualquier otra per-
sona realice operaciones y repara-
ciones técnicas que impliquen la
extraccion de las cubiertas que
protegen de la exposicion a la energia  de
microondas.

No EXTRAIGA NINGUNA DE LAS CUBIERTAS DEL HORNO.



DATOS DE PRUEBA DEL RENDIMIENTO TERMICO

CoNFoRME coN LA NormA IEC 60705.
LA Comision ELecTroTECNICA INTERNACIONAL (IEC) ha desarrollado una norma para las pruebas comparativas de
rendimiento térmico de los hornos de microondas. Para este horno, se recomienda lo siguiente:

Prueba|Cantidad Tiempo aprox. Nivel de potencia Recipiente
12.3.1 | 1000g 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 475¢ 5% min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838

1234 | 11009 28 -30 min Aire forzado 190 °C + 350 W |Pyrex 3.827

1235 | 7009 28 -30 min Aire forzado 175°C+90W | Pyrex 3.827

1236 | 1000g | 30-32min Aire forzado 210°C + 350 W |Pyrex 3.827

13.3 5009 10 min 160 W

ConForME coN LA NORMA IEC 60350.
La Comision ELectroTECNICA INTERNACIONAL (IEC) ha desarrollado una norma para las pruebas comparativas de
rendimiento térmico de los hornos. Para este horno, se recomienda lo siguiente:

Prueba|Tiempo aprox. Temperatura | Horno precalentado Accesorios
8.4.1 30-35 min 150 °C No Bandeja para hornear
8.4.2 18- 20 min 170°C Si Bandeja para hornear
8.5.1 33-35min 160 °C No Parrilla
852 | 65-70min 160-170°C Si Parrilla

wACTERI'STICAS TECNICAS

TENSION DE ALIMENTACION 230V/50 Hz
ENTRADA DE POTENCIA NOMINAL 2800 W

FusiBLE 16A

POTENCIA DE SALIDA DE MICROONDAS | 900 W

GRILL 1600 W

AIRE FORZADO 1200 W
DIMENSIONES EXTERIORES 455 x595x 560
(Avto x ANcHo X Fonpo)

DIMENSIONES INTERIORES 210x450x420
(Avto x ANcHO X FonDo)
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CONSEJOS PARA LA PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

LA caJa DEL EMBALAJE €5 100% reciclable,

como lo atestigua el simbolo impre-

s0. Respete la normativa local

sobre desechos. y mantenga el

material potencialmente peligro-

s0 (bolsas de plastico, poliestireno,

etc.) fuera del alcance de los nifios.

Este aparaTO tiene la marca CE de conformidad con
la Directiva europea 2002/96/CE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). La correc-
ta eliminacion de este producto evita consecuencias
negativas para el medioambiente y la salud.

EL simBoLo en el producto, o en los documentos que
acompanan al producto, indica que este aparato no
debe desecharse como los residuos domésticos. Es
necesario entregarlo en un punto de recogida para
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reciclar aparatos eléctricos y

electrénicos.

DesEcHELo respetando las nor-

mas locales medioambientales

de eliminacion de residuos.

PARA OBTENER INFORMACION MAS DE-

TALLADA sobre el tratamiento, re-

cuperacion y reciclaje de este

producto, péngase en con-

tacto con el ayuntamiento,

con el servicio de eliminacion _
de residuos urbanos o la tien-

da donde adquirié el producto.

ANTES DE DESECHARLO, corte el cable de alimentacion
para que el aparato no pueda conectarse a la red
eléctrica.

Whirlpool es marca registrada de Whirlpool EE.UU.



