DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny su tieZ k dispozicii na webovej stranke: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH OSOB JE VELMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici si uvedené dolezité spravy tykajuce sa bezpecnosti, ktoré si musite precitat a vzdy
presne dodrziavat.

osobe a inym.
Vsetky bezpecnostné upozornenia su oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujucimi terminmi:

& NEBEZPECENSTVO Oznacuje nebezpecn situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, sposobi vazne poranenia.
Oznacuje nebezpeénu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, méze sposobit vazne
/\ UPOZORNENIE porane:Iia. P Jejnep P

Vsetky spravy tykajuce sa bezpecnosti Specifikuju potencialne
nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju, a uvadzaju, ako znizit riziko
poraneni, poskodeni a Urazov elektrickym prudom a poucuju o
spravnom pouzivani spotrebica. Désledne dodrziavajte nasledujuce
pokyny:

- Prirozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné
rukavice.

- Pred akymkolvek zasahom pri instalacii musite spotrebic¢ odpojit od
elektrického napajania.

- InStalaciu alebo udrzbu smie vykonat iba Specializovany technik,
v sulade s pokynmi vyrobcu a za dodrzania platnych
vnutrostatnych bezpecnostnych predpisov. Nikdy neopravujte ani
nevymienajte ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode
na pouzivanie.

- Vymenu napajacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikar.
Zavolajte autorizované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa
spotrebic, zabudovany do kuchynskej linky, dal zapojit do
elektrickej siete.

- Priinstalacii v sulade s bezpecnostnymi predpismi namontujte na
dostupné miesto vypina¢, ktory dokaze vypnut vsetky poly, so
vzdialenostou medzi kontaktmi aspon 3 mm.

- Nepouzivajte rozdvojky, ak je rdra vybavena zastrckou.

- Nepouzivajte predlzovacie kable.

/A Toto je symbol nebezpecenstva, tykajuci sa bezpecnosti, ktory pouZzivatelov upozorfiuje na mozné rizika hroziace ich
A \
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Za privodny elektricky kabel netahaijte.

Po instalacii spotrebica nesmu byt jeho elektrické Casti pristupné
pouzivatelom.

Ak je povrch indukénej platne prasknuty, spotrebi¢ nepouzivajte a
vypnite ho, ¢im predidete moznému zraneniu elektrickym prudom
(len pre modely s indukénou funkciou).

Vyhybaijte sa dotyku varnej dosky vlhkymi ¢astami tela

a pouzivaniu rury, ak ste naboso.

Spotrebic je urCeny iba na pouzivanie vdomacnosti na pripravu
jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho poutzitie (napr.: vykurovanie
miestnosti). Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za Skody
spOsobené neprimeranym pouzivanim alebo nespravnym
nastavenim ovladacich prvkov.

Spotrebic a jeho jednotlivé ¢asti sa pocas pouzivania zahrievaju.
Budte opatrni, aby nedoslo ku kontaktu s vyhrievacimi prvkami.
Velmi malé (0-3 roky) a malé deti (3-8 rokov) by sa nemali zdrZiavat
v okoli spotrebica, pokial nebudu pod neustalym dohladom.

Deti od 8 rokov veku a osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi
a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
znalosti mézu pouzivat tento spotrebic len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpecnym spbsobom a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa
nesmu so spotrebi¢om hrat. Cistenie a idrzbu nesmu vykonévat
deti bez dozoru.

Pocas pouzivania a po nom sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov
spotrebica, pretoze by ste sa mohli popalit. Nedovolte, aby sa
spotrebi¢ dostal do kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym
materidlom, kym sa komponenty uplne neochladia.

Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica
pozor. Horucu paru nechajte pred pristupom do rury postupne
uniknut. Ked su dvierka spotrebica zatvorené, horuci vzduch unika
otvormi nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

Na zlozenie hrncov a prislusenstva pouzivajte rukavice alebo
chhapky a davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov.
Neukladajte horlavé materialy na spotrebic alebo do jeho blizkosti,
pri nahodnom vypnuti spotrebi¢a moze vypuknut poziar.
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Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenej
nadobe. Tlak vytvoreny teplom vnutri ndadoby by mohol spésobit
jej prasknutie a poskodenie spotrebica.

Nepouzivajte nadoby zo syntetickych materialov.

Prehriaty tuk a oleje sa mézu lahko vznietit. Pri priprave jedal

s vysokym obsahom tukov a oleja na ne vzdy dohliadajte.
Nenechavajte spotrebic bez dozoru pri smazeni potravin.

Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napr. rum,
konak, vino), nezabudnite, ze alkohol sa pri vysokych teplotach
vyparuje. M6ze tym vzniknut riziko, ze uvolnené alkoholové pary sa
pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenie vyuzivajuce paru.

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury. Zabrarte pristupu
deti k rure pocas pyrolytického cyklu. Pred Cistiacim cyklom musi
byt z rdry odstranené nadmerné znecistenie (len pre rary

s pyrolytickou funkciou).

Pouzivajte len teplotnu sondu urenu pre tuto raru.
Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok rury, pretoze méozu
poskriabat povrch, ¢o mbze spbsobit znicenie skla.

Pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic vypnuty, aby ste
zabranili moznému zasahu elektrickym pradom.

Nepouzivajte alobal na prekrytie potravin v nadobe na pecenie
(len v pripade rur s dodanou nadobou na pecenie).

Likvidacia domacich spotrebicov

Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi
predpismi o likvidacii odpadov. Pred odovzdanim spotrebica do zberu odrezte privodny elektricky kabel, aby sa spotrebic
nedal pouzit.

Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, regenerdcii a recyklacii spotrebicov si vyziadajte na vaSom miestnom urade, v
zbernych surovinach alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

INSTALACIA

Po vybaleni rary skontrolujte, ¢i sa spotrebic pri preprave neposkodil a ¢i sa dvierka spravne zatvéraju. V pripade problémov
zavolajte predajcu alebo prevadzku autorizovaného servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri instalacii iba vyberte
rdru z podstavca z polystyrénu.

PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE

Diely kuchynskej linky, ktoré su v kontakte s rdrou, musia odoldvat teplu (min. 90 °C).

Pred vsadenim rury urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrante odrezky a piliny.

Po instalacii nesmie byt spodna cast rary pristupna.

Na zarucenie spravnej ¢innosti spotrebica zaructe, aby nebola prikrytd minimélna medzera medzi pracovnou plochou a
hornym okrajom rary.
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na vyrobnom stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domacnosti. Vyrobny stitok je
umiestneny na prednom okraji rury (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) smie vykonat iba kvalifikovany elektrikar. Zavolajte autorizované
servisné stredisko.

VSEOBECNE ODPORUCANIA
Pred pouzivanim:

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prislusenstva.
- Z rury vyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z
izola¢ného materidlu a konzerva¢ného tuku.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovét ni¢ nevesajte.

- Vnutro rdry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do hortcej rary. Mohol by sa tak poskodit smaltovany povrch.

- Hrnce a panvice neposuvajte po dne rury, mohol by sa tym poskodit smaltovany povrch.

- Skontrolujte, ¢i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemoézu prist do styku s jej horucimi
Castami alebo ¢i sa nemézu zachytit do jej dvierok.

- Rudru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA % |

Likvidacia obalového materialu

Tento obalovy material je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbolom recyklacie (). Rozne ¢asti obalu likvidujte
zodpovedne, v plnom sulade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eur6pskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (OEEZ).

- Zabezpecenim, Ze tento vyrobok bude zlikvidovany sprdvnym sp6sobom, pomézete predchadzat’ potencidlnym
negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré by mohli byt spdsobené nevhodnou manipuldciou so
spotrebicom.

- Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchéadzat

ako s domovym odpadom, ale je potrebné odovzdat ho v zbernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Rady na Gsporu energie

- Predohrev riry pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcuju teplo.

- Ruru vypnite 10 - 15 minut pred uplynutim nastavenej doby. Jedlo, ktoré si vyZaduje dIhsiu pripravu, sa bude piect aj po
vypnuti rdry.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Této rdra méze prist do kontaktu s potravinami, spina poziadavky eurépskeho nariadenia (C €) €. 1935/2004 a bola
navrhnutd, vyrobena a predand v sulade s bezpecnostnymi poziadavkami smernice ,0 nizkom napati” 2006/95/ES (ktora
nahrédza smernicu 73/23/EHS v zneni nasledujucich Uprav), ako aj s poZiadavkami smernice ,EMC” 2004/108/ES.

PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV
Ruara nefunguje:

. Skontrolujte, i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rura pripojena k elektrickej sieti.
. Rudru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.

Dvierka sa neotvoria:

Ruru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.
Dolezité upozornenie: pocas automatického Cistenia sa dvierka rury nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuju
automaticky (pozrite odsek ,Cyklus ¢istenia rary pyrolytickou funkciou”).
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Elektronicky programator nefunguje:

Ak sa na displeji zobrazuje ,F” s ¢islicou, zavolajte najblizsie servisné stredisko. V takom pripade uvedte cislo, ktoré
nasleduje po pismene ,F”.

AUTORIZOVANY SERVIS
Predtym, ako zavolate autorizovany servis:

1. Skuste problém vyriesit sami pomocou odporucani uvedenych v ,Prirucke na odstrariovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.
Ak po hore uvedenych kontrolach porucha nadalej pretrvava, spojte sa s najblizsim autorizovanym servisnym
strediskom.
Nahlaste tieto udaje:
kratky popis poruchy;
typ a presny model rury;
servisné cislo (Cislo uvedené po slove ,Service” na typovom stitku) umiestnenom vpravo na vnutornom okraji rary
(viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné cislo je uvedené aj na zaru¢nom liste;
vasu uplnu adresu;
vase telefénne dislo.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych
nahradnych dielov a spravny postup pri oprave).

CISTENIE

- Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtce paru.
& UPOZORNENIE - Ruru cistite, az ked'bude chladna na dotyk.
- Odpojte spotrebic od elektrického napajania.

Povrch rary

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne éistiace prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane nechtiac do kontaktu so spotrebi¢com, okamzite ho utrite vlhkou handri¢ckou z mikrovlakna.
Povrch vycistite handrickou z mikrovlakna. Ak je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho
prostriedku na riad. Poutierajte suchou utierkou.

Vnutro rary

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte drsné $pongie ani kovové skrabky alebo drétenky. Casom by poskodili

smaltované povrchy a sklo na dvierkach rury.

. Po kazdom pouZziti nechajte rdru vychladnut, a potom ju vycistite, kym je ete vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a
Skvrny spésobené zvyskami jedal (napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).

. Pouzivajte znackové Cistiace pripravky na riry a prisne dodrziavajte pokyny vyrobcu.

. Sklo dvierok ocistite vhodnymi kvapalnymi Cistiacimi prostriedkami. Dvierka rary sa daju vybrat, ¢im sa ulah¢i Cistenie
(pozrite si ¢ast UDRZBA).

. Horny ohrievaci ¢lanok grilu (pozrite si ¢éast UDRZBA) mézete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vy¢istit
horna stena rary.

POZNAMKA: pocas dlhého peéenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na vnitornej strane

dvierok rury a na tesneni moze tvorit skondenzovana voda. Ked ochladeni riry ju osuste utierkou alebo Spongiou.

PrisluSenstvo ruary:

. Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok a ak je prislusenstvo horuce, pri
manipuldcii pouZivajte rukavice.

. Zvysky jedal odstrante vhodnou kefkou alebo $pongiou.

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne éistiace prostriedky, drsné kefy, drétenky na riad ani
spreje na Cistenie rary, pretoze by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

. Nechajte prazdnu raru v ¢innosti pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu

. Potom, pred odstranenim vsetkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebi¢ ochladnut.
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UDRZBA
- Pouzivajte ochranné rukavice.
& UPOZORNENIE - Pred vykonanim nasledujtcich tkonov sa uistite, ze sa rara ochladila.
- Odpojte spotrebic od elektrického napajania.
VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka Uplne otvorte.
2. Nadvihnite uchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).
3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).

Montaz dvierok:

1. Vsunte zdvesy na miesto.

2. Dvierka uplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.
4.  Zatvorte dvierka.

Obr. 1 Obr. 2

PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bo¢né mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny ¢lanok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte (obr. 5).

3. Priopatovnej montazi ohrevného ¢lanku ho nadvihnite, mierne potiahnite k sebe, pri¢com sa uistite, Ze sa opiera o bo¢né
drziaky.

Obr. 3
VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej zZiarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte ruru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymernite ziarovku (Udaje o type su v pozndmke) a opat zaskrutkujte kryt ziarovky.
3. Ruru opét zapojte ku elektrickému napdjaniu.

Vymena bo¢nej ziarovky (ak je k dispozicii):

Odpoijte ruru od elektrického napajania.

Vyberte bo¢né mriezky na upevnenie prislusenstva, ak su vo vybave (obr. 3).

Plochym skrutkova¢om vypacte kryt Ziarovky (obr. 7).

Vymente ziarovku (pozri poznamku pre typ Ziarovky) (Obr. 8).

Vratte kryt Ziarovky na miesto a zatlacte ho proti stene, aby sa spravne upevnil (obr. 9).
Opat namontujte mriezky na upevnenie prislusenstva.

Ruru opat zapojte ku elektrickému napajaniu.

NouhswnN =
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Obr.6 Obr.7 Obr. 8 Obr.9

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25-40W/230V typu E-14, T300 °C, alebo halogénové zZiarovky s vykonom 20-40W/230 V
typu G9, T300 °C.

- Ziarovka pouzita v spotrebici je Specificka pre elektrické spotrebice a nie je vhodna na osvetlenie priestorov vdomacnosti
(Nariadenie (ES) 244/20009).

- Ziarovky dostanete v prevadzke autorizovaného servisu.

DOLEZITE UPOZORNENIE:

- V pripade pouzitia halogénovych ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami
prstov.

- Ruaru nezapinajte skor, ako ste opat namontovali kryt Ziarovky.
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACII

T See0 +

OEEEO®O® O

)

_

/

N
)z

1. Ovladaci panel

2. Horny ohrevny ¢lanok/gril

3. Chladiaci ventilator (nevidno ho)

4. Vyrobny stitok (neodstranujte ho)

5. Svetlo

6. Okruhly ohrevny ¢lanok (nevidno ho)
7. Ventilator

8. Otocny razen (ak je k dispozicii)

9. Spodny ohrevny ¢lanok (nevidno ho)

10. Dvierka

11. Poloha rostov (Cislo urovne je uvedené na prednej strane rury)

12. Zadna stena

POZNAMKA:

- Pocas pecenia sa moéze chladiaci ventilator striedavo zapinat a vypinat, aby sa znizila spotreba
energie.

- Chladiaci ventilator méze ostat v ¢innosti urcitt dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.

- Otvorenim dvierok pocas pecenia sa ohrevné ¢lanky vypnu.

DODANE PRISLUSENSTVO

A. ROST: pouziva sa na pecenie jedal alebo ako podlozka pre pekace, formy na torty alebo akukolvek
inu nadobu vhodnu na pecenie v rure.

B. NADOBKA NA ODKVAPKAVANIE: umiestneny pod ro$tom sa pouziva na zachytavanie tuku alebo sa
pouziva ako plech na pecenie masa, ryb, zeleniny, kola¢ov a pod.

Pocet prislusenstva sa moze lisit v zavislosti od zakipeného modelu.

PRISLUSENSTVO, KTORE SA NEDODAVA

PrisluSenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.
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VLOZENIE ROSTOV A INEHO PRIiSLUSENSTVA DO RURY

1. Zasunte rost vodorovne, zvysenou c¢astou ,A” smerujucou hore (Obr. 1).

2. Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie alebo plech na pecenie, sa vkladaju zvysenou
¢astou na plochu ¢ast ,B” smerom nahor (Obr. 2).

U%/
Al

Obr. 1 Obr. 2

POPIS OVLADACIEHO PANELA
ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

1.  OVLADACIi GOMBIK FUNKCIi: zapnutie/vypnutie a volba funkcii

2. OVLADACI GOMBIK NAVIGACIE: posun po ponukach, regulacia vopred nastavenych hodnét
POZNAMKA: oba gombiky s zatlacacie. Aby sa vysunuli a dali pouzit, zatlaéte ich v strede.
3. TLACIDLO @: navrat k predchadzajucemu zobrazeniu

4. TLACIDLO @: na volbu a potvrdenie nastaveni

ZOZNAM FUNKCIi

Otocenim ovlddacieho gombika ,Funkcie” do lubovolnej polohy sa rara aktivuje: na displeji sa zobrazia
funkcie a k nim pridruzené rozsirené ponuky.

Rozsirené ponuky sa daju zobrazit a zvolit nastavenim regulatora na funkcie GRIL, SPECIALS (SPECIALNE
FUNKCIE), SETTINGS (NASTAVENIA), CHLIEB/PIZZA, AUTOMATIC OVEN CLEANING (AUTOMATICKE
CISTENIE RURY).

POZNAMKA: zoznam a popis funkcii najdete v $pecifickej tabulke na strane 58.

POPIS DISPLEJA

Zobrazovanie aktivnych ohrevnych ¢lankov pre rozne funkcie

Symboly tykajlce sa riadenia ¢asu: ¢asomer, doba pecenia, ¢as ukoncenia pecenia, presny ¢as
Informacie tykajuce sa vopred nastavenych funkcii

Nastavena automaticka funkcia CHLIEB/PIZZA

Indikacia zamknutych dvierok rary pocas cyklu automatického Cistenia (pyrolyza)

Vnutorna teplota rary

Funkcia pyrolyzy (nie je k dispozicii na tomto modeli)

Zhnednutie

. Speciélne funkcie: Rozmrazovanie, UdrZiavanie v teple, Kysnutie, Eko horuci vzduch

AKTIVACIA RURY - NASTAVENIE JAZYKA

Pri prvom zapnuti rdry sa na displeji zobrazi napis: ENGLISH

Ovladacigombik ,Navigacia” otacajte dovtedy, pokym sa nezobrazi zelany jazyk a potom stlacenim tlacidla
@ vyber potvrdte.

~IemMmoNnw>
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NASTAVENIE CASU

Po nastaveni jazyka musite nastavit ¢as na hodinach. Na displeji blikaju dve ¢islice pre hodiny.

1. Otdcajte ovladacim gombikom ,Navigacia®, az kym sa nezobrazi spravny udaj hodin.

2. Potvrdenie vykonajte stlacenim tlacidla @ a na displeji budu blikat dve minutové Cislice.

3. Otacanim gombika ,Navigacia” nastavte minuty presného Casu.

4. Stlacte tla¢idlo @ na potvrdenie.

Aby ste upravili ¢as, napriklad po vypadku dodavky elektriny, postupujte podla pokynov v nasledujucom
odseku (NASTAVENIA).

NASTAVENIE FUKCIi PECENIA
A~ @

1. Otacanim gombika ,Funkcie” nastavte svoju Zelanu funkciu: na displeji sa zobrazia nastavenia pre
pripravu jedla.

2. Ak savopred nastavené hodnoty zhoduju so Zelanymi, stlacte tlacidlo @. Aby ste ich zmenili,
postupujte podla nasledujucich pokynov.

NASTAVENIE TEPLOTY/VYKONU GRILU

Aby ste zmenili teplotu alebo vykon grilu, postupujte podla nasledujtcich pokynov:

1. Otacajte ovladacim gombikom ,Navigacia“, az kym sa nezobrazi Zelana hodnota.
2. Stlacte tlac¢idlo @ na potvrdenie.

RYCHLY PREDOHREV

Zvolte funkciu rychleho predohrevu otocenim ovladacieho gombika ,Funkcie” do polohy symbolu @2.

2. Potvrdte tlacidlom @: nastavenia sa zobrazia na displeji.

3. Aknavrhnuta teplota zodpoveda zelanej, stlacte tlacidlo @. Pri Uprave postupujte podla pokynov v
predchadzajucich odsekoch. Na displeji sa zobrazi napis PRE. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa na
displeji zobrazi prislusna hodnota (napr. 200 °C) a zaznie zvukovy signdl. Po ukonceni fazy predohrevu rira
automaticky nastavi funkciu statického ohrevu (3.

V tej chvili mozZete viozit jedlo a zacat piect.

4. Ak chcete nastavit inu funkciu pecenia, otacajte ovladacim gombikom ,Funkcie” a zvolte Zelanu

funkciu.

NASTAVENIE DOBY PECENIA

Tato funkcia umoznuje piect pocas nastavenej doby, od 1 minuty az po maximalnu dobu uréenu pre
zvolenu funkciu, po uplynuti uvedenej doby sa rdra vypne automaticky.
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1. Po potvrdeni teploty bude blikat symbol (v

2. Otacajte ovladacim gombikom Nastavenie, az kym sa nezobrazi Zelana doba pecenia.
3. Potvrdte dobu pecenia stla¢enim tlacidla @.

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PECENIA / POSUNUTEHO STARTU

DOLEZITE UPOZORNENIE: nastavenie posunutého tartu nie je k dispozicii pri nasledujtcich funkcii:
FAST PREHEATING (RYCHLY PREDOHREV), CHLIEB/PIZZA.

POZNAMKA: pri tomto nastaveni sa teplota dosiahne postupnejsie, preto sa doby peéenia oproti
dobam uvedenym v tabulkach pecenia mierne predizia.

Cas ukon¢enia pecenia sa da nastavit posunutim ¢asu zapnutia rdry, a to az o maximalne 23 hodin a

59 minut, pocitajuc od presného aktudlneho ¢asu. Toto sa da urobit aZ po nastaveni doby pecenia.

Po nastaveni doby pecenia sa na displeji zobrazi ¢as ukoncenia pecenia (napriklad 15:45) a blika

symbol Cx)

Aby ste posunuli ¢as ukoncenia pecenia posunutim Startu rury, postupujte podla nasledujucich pokynov:

1. Otacajte ovladacim gombikom ,Navigacia“, az kym sa nezobrazi ¢as, kedy chcete, aby sa ukoncilo
pecenie (napriklad 16:00).

2. Potvrdte zvolenu hodnotu stla¢enim tlacidla @. dve bodky v zobrazeni ¢asu blikaju, ¢o indikuje, Zze
nastavenie bolo vykonané spravne.

3. Rdra posunie Cas zapnutia automaticky tak, aby sa peCenie ukoncilo v nastavenom ¢ase.

Nastavené hodnoty (teplota, Uroven grilu, doba pecenia) mézete kedykolvek zmenit pouzitim

tlacidla @ na navrat spat, gombika ,Navigacia” na Gpravu hodnét a pouzitim tlacidla @ na

potvrdenie.

KUCHYNSKE MINUTKY

Tato funkcia sa da pouzit, iba ak je rdra vypnuta a je uzitocna, napriklad, na kontrolu doby varenia cestovin.

Maximalna doba, ktord sa da nastavit, je 23 hodin a 59 minut.

1. Sovladacim gombikom ,Funkcie” na nule otacajte gombikom ,Navigacia“, az kym sa nezobrazi zelana
doba.

2. Stlacenim tlacidla @ sa spusti odpocitavanie ¢asu. Po uplynuti nastavenej doby sa na displeji zobrazi
+,END" a zaznie zvukovy signal. Aby ste ho zrusili, stlacte tlacidlo @ (na displeji sa zobrazi presny ¢as).

BLOKOVANIE TLACIDIEL (KEY-LOCK)

Tato funkcia umoznuje zabranit pouzivaniu tlac¢idiel a ovladacich gombikov na ovlddacom paneli.

Aby ste funkciu aktivovali, stlacte sucasne tlacidla @ a @ a podrzte ich aspor 3 sekundy. Ak je funkcia aktivna,
tlacidla nie st funkéné a na displeji sa zobrazi kiti¢. Tato funkcia sa dd aktivovat aj pocas pecenia. Aby ste ju zrusili,
zopakujte hore uvedeny postup. Ak je aktivna funkcia blokovania tlacidiel, rdra sa da vypnut otocenim
ovladacieho gombika do polohy 0 (nula). V takom pripade bude treba znovu nastavit predchadzajucu funkciu.
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NASTAVENIE SPECIALNYCH FUNKCII

Posunutim ukazovatela ovladacieho gombika ,Funkcie” do polohy symbolu 4@4- sa spristupni rozsirena

ponuka obsahujuca Styri Specialne funkcie.
Pri posune, nastaveni a spusteni tychto funkcii postupujte podla nasledujucich pokynov:

By [EET

1. Otocte ovladaci gombik ,Funkcie” na symbol +<§,+: na displeji sa zobrazi ,ROZMRAZOVANIE” a
prislusny symbol priradeny tejto funkcii.

2. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigdacia” sa posuvajte po zozname funkcii: ROZMRAZOVANIE,
UDRZIAVANIE V TEPLE, KYSNUTIE, EKO HORUCI VZDUCH.

3. Stlacte tla¢idlo @ na potvrdenie.

ZHNEDNUTIE

Po ukonceni pecenia sa u funkcii, ktoré to umoznuju, na displeji zobrazi moznost zhnednutia jedla. Tato
funkcia sa da aktivovat, iba ak ste nastavili dobu pecenia.

Po uplynuti doby pripravy sa na displeji zobrazi: ,» PRE ZAPEKANIE". StlaCenim tlacidla @ rdra spusti fazu
zhnednutia trvajucu 5 minut. Tato funkcia sa da aktivovat iba dvakrat.

NASTAVENIE FUNKCIE CHLIEB/PIZZA

Posunutim ukazovatela ,Funkcia” do polohy symbolu =&~ sa spristupnia rozsirené ponuky automatickych
funkcii na pecenie ,chleba” a ,pizze”.

Chlieb

200
FLOC 2 auro

L]

1. Ovladaci gombik ,Funkcia” otocte do polohy symbolu =%7: na displeji sa zobrazi napis ,CHLIEB” a
vedla toho népis AUTO.

2. Stlacenim @) nastavte funkciu.

3. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigacia“ nastavte Zzelanu teplotu (od 180 °C po 220 °C) a potvrdte
tlac¢idlom @.

4. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigacia” nastavte Zelanu dobu pecenia a stlacte @), ¢im sa spusti
pecenie.

1. Ovladaci gombik ,Funkcia” otocte do polohy symbolu =&7: na displeji sa zobrazi ,CHLIEB". Aby ste
nastavili funkciu ,PIZZA", dodrzte nasledujuci postup:

2. Otocte ovladacim gombikom ,Navigacia”: na displeji sa zobrazi ,PIZZA".

3. Stla¢enim @) nastavte funkciu.

4. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigdacia” nastavte zelanu teplotu (od 220 °C po 250 °C) a potvrdte
tlac¢idlom @.

5. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigacia” nastavte zelanu dobu pecenia a stlacte @), ¢im sa spusti
pecenie.
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NASTAVENIE

Posunutim ukazovatela ovladacieho gombika ,Funkcie” na symbol {g“’é} sa spristupni rozsirena ponuka
obsahujuca pat nastaveni displeja, ktoré sa daju zmenit.

Jazyk

1. Otacajte ovladacim gombikom ,Navigacia®, az kym sa nezobrazi ,JAZYK".

2. Stlacenim @) vstupite do nastavenia.

3. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigacia“ vyberte pozadovany jazyk (SLOVENCINA), a potom volbu
potvrdte stlacenim tlacidla @).

Hodiny
Otacajte ovladacim gombikom ,Navigacia“, az kym sa nezobrazi ,HODIN". Aby ste upravili ¢as, postupujte
podla predchadzajuceho odseku (NASTAVENIE PRESNEHO CASU).

Eko

Po zvoleni rezimu EKO (moznost ON) sa znizi jas displeja a hodiny sa budu 3 minuty zobrazovat,

ked bude rura v pohotovostnom rezime. Aby sa na displeji znovu zobrazovali informdacie, stlacte jedno z
tlacidiel alebo otocte jeden z gombikov.

1. Otécajte ovladacim gombikom ,Navigacia“, az kym sa nezobrazi ,ECO” (eko).

Stlacenim tlacidla @) sa spristupnia nastavenia (ON/OFF).

Otocenim ovladacieho gombika ,Navigacia” zvolte Zelané nastavenie a potvrdte tlacidlom @).

Ak je pocas funkcie pecenia aktivovany rezim Eko, osvetlenie vnutorného priestoru sa vypne po

1 mindte pecenia a znovu sa zapne po kazdej interakcii pouzivatela.

Zvukové znamenie

Aby ste zvukové znamenie aktivovali alebo vypli, postupujte podla nasledujucich pokynov:
Otacajte ovladacim gombikom ,Navigacia“, az kym sa nezobrazi ,ZVUK".

Stlacenim tlacidla @) sa spristupnia nastavenia (ON/OFF).

Otocenim ovladacieho gombika ,Navigacia“ zvolte zelané nastavenie a potvrdte tlacidlom @.

H N

1.
2.
3.
Jas
Aby ste upravili jas displeja, postupujte podla nasledujtcich pokynov:

1. Otécajte ovladacim gombikom ,Navigacia®, az kym sa nezobrazi ,JAS".

2. Stlacte tlacidlo @; na displeji sa zobrazi ¢islo 1.

3. Otacanim ovladacieho gombika ,Navigacia” zvyste alebo znizte jas a potvrdte tlacidlom @.
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TABULKA S POPISOM FUNKCIi

OVLADACI GOMBIK FUNKCIi

OFF (VYPNUTIE)

Na prerusenie pecenia a vypnutie rury.

LAMP
(OSVETLENIE)

Na zapnutie/vypnutie Ziarovky vnutri rdry.

* Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca sa vlozit jedlo do strednej
0 polohy v rire. Odporucame nechat potraviny v svojom obale, aby sa
_| ROZMRA- |75 medzilo dehydratacii povrchu.
':_JJ ZOVANIE
§ ﬂs Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych jedal (napr.: maso,
= UDRmANIE smazené jedld alebo nakypy). Odporuca sa vlozit jedlo do strednej polohy v
"EJ VTEPLE |ure Funkcia sa neda zapnut, ak teplota vnutri rdry presahuje 65 °C.
+§+ ‘< L Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta. Za i¢elom zachovania
o L kvality kysnutia sa funkcia neda zapnut, ak teplota vnutri rdry presahuje 40 °C.
@ KYSNUTIE | oo poloZte na 2. Uroven. Ruru netreba predohriat.
v Na pecenie plneného masa a platkov masa na jednej Urovni. Tato funkcia
< pouziva prerusovanu a jemnu pomoc ventilatora, ¢o zabranuje nadmernému
i @ vysusovaniu jedal. Osvetlenie rdry pocas pecenia pomocou tejto funkcie EKO
5 EKO HORUC] |ostane vypnuté a do¢asne ho mézete zapnut stlaCenim tlacidla potvrdenia.
VZDUCH Ak chcete dosiahnut maximalnu energeticku Uspornost, odpori¢ame
neotvarat dvere pocas pecenia. Odporuca sa pouzivat 3. Uroven v rure. Ruru
netreba predohriat.
(—— | CONVENTIONAL [Na pecenie lubovolného jedla iba na jednej Urovni. Pouzite 3. roven. Na
(STATICKY pecenie pizze, slanych a sladkych tort s tekutou plnkou pouzivajte naopak 1.
N— OHREV) alebo 2. droven. Ruru netreba pred pecenim predohriat.
"=” KONVENCNE |Na pecenie misa a tort s vlhkou plnkou (slanych alebo sladkych) na jednej
(=) PECENIE urovni. Pouzite 3. droven. Ruru netreba predohriat.
Aj na sucasné pecenie roznych typov jedal, ktoré vyzaduju rovnaku teplotu
R FORCED AIR p?éenia (n_apr. rybvyv, z_elenina,.koléée) na maximalne tr(_)ch u,rovpiach St]ctas’ne.
(‘\ (PRUDENIE Tato funkcia umoznuje varenie bez prenosu pachov z jedného jedla na iné.
Q VZDUCHU) Pouzivajte 2. Groven pri peceni na jednej urovni, 1. a 4. droven pri peceni na
dvoch urovniach a 1., 3. a 5. Uroven pri peceni na troch urovniach. Ruru
netreba predohriat.
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg). Pouzivajte 1. alebo 3.
MAXI COOKING |uroven, v zavislosti od rozmerov masa. Ruru netreba predohriat. Pocas

(MAXI PECENIE)

pecenia sa odporuca madso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné opecenie na
oboch stranach. Z ¢asu na ¢as ho treba podliat, aby sa prilis nevysusilo.

GRILL

Na grilovanie rebierok, Spizov, klobdsok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie
chleba. Odporuca sa vlozit jedlo na 4. alebo 5. Groven. Pri grilovani masa
odporucame pouzivat nadobu na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte
ju na 3. alebo 4. uroven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Ruru netreba
predohriat. Pocas pecenia treba udrziavat dvierka rary zatvorené.

TURBO GRILL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, roast beef, kurca). Jedlo vlozte do
strednej polohy v rure. Odporuca sa pouzivat nadobu na odkvapkavanie tuku
na zachytenie Stavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. Uroven a prilejte do nej
priblizne pol litra vody. Ruru netreba predohriat. Pocas pecenia treba
udrziavat dvierka rury zatvorené. Pri tejto funkcii moZzete pouzivat oto¢ny
razen, ak je k dispozicii.
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OVLADACIi GOMBIK FUNKCIi

SETTING
(NASTAVENIA)

Na nastavenie displeja (jazyk, Cas, jas, hlasitost zvukového znamenia, Uspora
energie).

L

CHLIEB/PIZZA

Na pecenie roznych druhov a foriem chleba a pizze. V ramci tejto funkcie su k
dispozicii dva programy s definovanymi nastaveniami. Bude stacit zadat
pozadované hodnoty (teplotu a dobu) a rdra automaticky zabezpeci
optimalne pecenie. Po predohreve rury vlozte cesto na 2. Uroven.

- PREII-:II:\.'II-'ING Na rychly predohrev rary. Po ukonéeni fazy predohrevu rira automaticky
@‘ (RYCHLY nastavi funkciu statického ohrevu. Ak chcete nastavit inu funkciu pecenia,
PREDOHREV) otacajte ovladacim regulatorom ,Funkcie” a zvolte zelanu funkciu.
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TABULKA VARENIA

Recept Funkcia | Predo- | Uroven v | Teplota Cas Prislusenstvo a poznamky
hrev rure (°C) pripravy
(odspodu) (min.)
@ - 2/3 160-180| 30-90 [Forma na tortu naroste
Kysnuté kolace Uroven 4: forma na tortu na
Ste
(= - 1-4  |160-1 90 [
4/ 60-180) 30-90 55 X eR T-forma na tortu na
roste
Nadoba na odkvapkavanie/
) ) ) plech na pecenie zakuskov
PInené kolace 3 160-200) 35-90 alebo forma na tortu na
(tvarohovy kola¢, roste
Strudla, jablkovy Uroven 4: forma na tortu na
kolag) T i 1-4 |160-200| 40-90 [1Ot€
7 Uroven 1: forma na tortu na
roste
Nadoba na odkvapkavanie/
i 3 170-180| 20-45 plech na pe¢enie
Uroven 4: rost
™ ] 1-4 1160-170| 20-45 [Uroven 1:nadoba na
2 odkvapkavanie/plech na
pecenie
Susienky/kosicky Uroven 5: forma na tortu na
roste
— Uroven 3: forma na tortu na
(3_7 - 1-3-5 |[160-170| 20-45* |roste
Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie
Nadoba na odkvapkavanie/
) 3 180-200{ 30-40 plech na pe¢enie
Uroven 4: peka¢ na roste
T ] 1-4 1180-190| 35-45 [Uroven 1:nadoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie
Odpalované cesto Uroven 5: forma na tortu na
roste
— Uroven 3: forma na tortu na
(}; - 1-3-5 |180-190| 35-45* |roste

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie
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Recept Funkcia | Predo- | Uroven v | Teplota Cas Prislusenstvo a poznamky
hrev rare (°C) pripravy
(odspodu) (min.)
Nadoba na odkvapkavanie/
@ i 3 20 110-150 plech na pe&enie
Uroven 4: pekac na roste
T ] 1-4 90 140 - 160 |Uroven 1: nadoba na
2 odkvapkavanie/plech na
pecenie
Snehové susienky Uroven 5: forma na tortu na
roste
= Uroven 3: forma na tortu na
= - 1-3-5 90  [140-160* roste
Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie
Nadoba na odkvapkavanie/
- 1/2 190-250| 15-50 plech na pecenie
Uroven 4: peka¢ na roste
(‘2 _ 1-4 190 - 250 20-50 Uroveﬁ 1: nddoba na
£/ odkvapkavanie/plech na
Chlieb/pizza/ pecenie
postich Uroven 5: forma na tortu na
roste
= Uroven 3: forma na tortu na
(}; - 1-3-5 [190-250| 25-50* |roSte
Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie
. < X ) ) Nédoba na odkvapkavanie/
Chlieb (b) Ano 2 180-220| 30-50 plech na pecenie alebo rost
. < X ) ) Nédoba na odkvapkavanie/
Pizza (a) Ano 2 220-250| 15-30 plech na pecenie
Uroven 3: nadoba na
- 3 250 10-20 |odkvapkdavanie/plech na
pecenie alebo rost
Mrazena pizza Uroven 4: peka¢ na roste
(‘2 _ 1-4 230-250 10-25 Uroveﬁ 1: nddoba na
%/ odkvapkavanie/plech na
pecenie
- 2/3 180-190| 40-55 |Forma na tortu naroste
Uroven 4: forma na tortu na
Ste
&= . 1-4  |180-190| 45-70 [
) ) 22 Uroven 1: forma na tortu na
Slané plnené torty roéte
(zeleninové torty, Uroveh 5: forma na tortu na
slané plnené torty) roste
= Uroven 3: forma na tortu na
¢ - 1-3-5 |180-190| 45-70* |rote

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie/plech na
zakusky + forma na tortu
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Recept Funkcia | Predo- | Uroven v | Teplota Cas Prislusenstvo a poznamky
hrev rare (°C) pripravy
(odspodu) (min.)
Nadoba na odkvapkavanie/
@ i 3 190-200) 20-30 plech na pe¢enie
Uroven 4: pekac na roste
T ) 1-4  |180-1 20-40 |Uroven 1:nadoba na
2 80-190) 20-40 odkvapkavanie/plech na
Slané a sladké pecenie
odpalované cesto Uroven 5: forma na tortu na
roste
— Uroven 3: forma na tortu na
Q; - 1-3-5 [180-190| 20-40* |roste
Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie
Lasagne/zapecené . o
. Nadoba na odkvapkavanie
cestovmy/' ) @ - 3 190-200| 45-65 alebo pekac na roste
cannelloni/nakypy
Jahnacie/telacie/

v - . . Nadoba na odkvapkavanie
I11cl>(\;ad2|e/bravcove = . 3 |190-200| 80-110 30002 0g odkvapie
Kurca/kralik/ Nadoba na odkvapkavanie
kacica 1 kg @ i 3 200-2301 50-100 |5,0p, pekac na roste

. Nadoba na odkvapkavanie
Moriak/hus 3 kg = i 2 |190-200| 80-130 |Ja%00ang ockvaple
Pecené ryby/ryby , L.

o i ) _ Nadoba na odkvapkavanie
pecené v alobale @ 3 180-200| 40-60 alebo pekac na roste
(filé, vcelku)
PInena zelenina
(paradajky, cukety, - 2 180-200| 50-60 |Pekac naroste
baklazany)
Hrianka @ - 5 3(vysokd)| 3-6 |Rost
Uroven 4: rost (v polovici
o . . i 2 i pecenia jedlo obratit)
Filé:/ platicy ryb @ 4 (strednd) 20-30 Uroven 3: nddoba na
odkvapkavanie s vodou
Lt i Uroven 5: rost (v polovici
Klo!oasky/sp|zy/ 2-3 , pecenia jedlo obratit)
rebierka/ @ - 5 (stredna-| 15-30 - v -
hamburgery vysoka) Uroven 4: nadpba na
odkvapkavanie s vodou
Uroven 2: rost (po uplynuti
5 dvoch tretin doby pecenia
, 55-70 |jedlo obratit)
(stredna) : =1 nadob
Pedené kuréa Uroven 1:na loba na
@ - 2 odkvapkavanie s vodou
1-1,3kg —— s
Uroven 2: otocny razen
, (ak je k dispozicii)
3(vysokd)| 60-80 Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie s vodou
5 Pekac na roste (po uplynuti
Krvavy rozbif 1 kg @ - 3 (strednd) 35-50 |dvoch tretin doby pecenia

jedlo podla potreby obratit)
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Recept Funkcia | Predo- | Uroven v | Teplota Cas Prislusenstvo a poznamky
hrev rare (°C) pripravy
(odspodu) (min.)
Nadoba na odkvapkavanie
T alebo pekac na roste (po
:(allmaae SiSuel @ - 3 Zd | 60-90 |uplynutidvoch tretin doby
oleno (stredna) pecenia jedlo podla potreby
obratit)
Nadoba na odkvapkavanie
) alebo plech na pecenie
Pecené zemiaky @ - 3 tredna 45-55 |(podla potreby po dvoch
(stredna) tretinach doby pecenia jedlo
obratit)
Gratinovana @ i 3 3 10-25 |Nadoba na odkvapkavanie
zelenina (vysoka) alebo pekac na roste
Uroven 4: peka¢ na roste
= S ) ) _10n* |Uroven 1: nddoba na
Lasagne a maso -4 200 >0-100 odkvapkavanie alebo pekac
na roste
Uroven 4: peka¢ na roste
= . A ) ) _10n* |Uroven 1: nddoba na
Maso a zemiaky (o= 1-4 200 45-100 odkvapkavanie alebo pekaé
na roste
Uroven 4: peka¢ na roste
. S 3 3 _cnx |Uroven 1: nddoba na
Ryby a zelenina e 1-4 180 30-50 odkvapkavanie alebo pekac
na roste
Uroven 5: panvica na
Uplné jedlo: pecenie na podstavci
Ovocna torta Uroven 3: panvica na
(aroven 5)/lasagne (}} - 1-3-5 190 40 - 120* pecenlve na POdStaVC'
(aroven 3)/maso Uroven 1: nddoba na
Wi T odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci
PInené miso @ i 3 200 80 - 120* Nadoba na odkvapkavanie
% alebo pekac¢ na roste
Kasky maésa (kralik, s i _1nnx |Nadoba na odkvapkavanie
Ny 3 200 | 50-100

kura, jahina)

alebo pekac na roste

*  Doba pecenia je priblizna. Jedlo moézete z rury vybrat v roznych ¢asoch, a to v zavislosti od vasej

osobnej volby.
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TESTOVANE RECEPTY (v sulade s normami IEC 60350-1:2011-12 a DIN 3360-12:07:07)

Recept Funkcia|Predo-| Uroveriv |Teplota| Cas |Prislusenstvo a poznamky
hrev rare (°C) |pripravy
(odspodu) (min.)
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.2
i 3 170 15-30 Nadoba na cv)dkyapkavanle/
plech na pecenie
Susienky z treného cesta Uroverj 4 pI’ech na zakusky
= ) 1-4 150 25 -40 Uroven 1: nadoba na
2 odkvapkavanie/plech na
pecenie
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.3
i 3 170 2535 Nadoba na ?dkyapkavanle/
plech na pecenie
Malé koléciky Broverv\ 11#: plledchbna zakusky
= ) i i roven 1: nadoba na
4 -4 160 | 30-40 odkvapkavanie/plech na
pecenie
IEC 60350-1:2011-12§ 7.6.1
@ - 2 170 30-40 [Forma na tortu na roste
Pitk6ta bez tuku :Jorgot\;en 4:forma na tortu na
23 - - _
a 1-4 160 3545 Uroven 1: forma na tortu na
roste
IEC 60350-1:2011-12§ 7.6.2
- 2/3 185 70-90 |Forma na tortu naroste
Dva jablkové kolace :J;got\;en 4: forma na tortu na
99 - - _
2 -4 175 75-95 Uroven 1: forma na tortu na
roste
IEC 60350-1:2011-12§ 9.2
Hrianka** @ - 5 3 . 3-6 |Rost
(vysoka)
IEC 60350-1:2011-12§ 9.3
Uroven 5: rost (v polovici
3 pecenia jedlo obratit)
*¥% - -
Hamburgery @ > (vysoka) 18-30 Uroven 4: naddoba na
odkvapkdavanie s vodou
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ i 3 180 3545 Nadoba na cv)dkyapkavanle/
plech na pecenie
Jablkovy kolag, kola¢ v Uroven 4: plech na zakusky
pekaci Y i i i Uroven 1: nadoba na
-4 160 >5°65 odkvapkavanie/plech na
pecenie
DIN 3360-12:07 § 6.6
. . Uroven 2: nadoba na
Pecené brav¢ové miso @L - 2 170 [110-150 odkvapkavanie
DIN 3360-12:07 priloha C
Nizka torta @ i 3 170 35 45 Nadoba na odkvapkavanie/

plech na pecenie
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V tabulke na pecenie su uvedené idedlne funkcie a teploty na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov pre
kazdy druh receptu. V pripade, ze by ste chceli piect s ventilatorom na jednej Urovni, umiestnite jedlo na
druhu Uroven a teplotu nastavit tak, ako sa odporuca pri peceni s funkciou ,FORCED AIR” (PRUDENIE
VZDUCHU) na viacerych Urovniach.

Toto oznacenie v tabulke je bez pouzitia kolajniciek. Testy vykonavajte bez kolajniciek.
**  Pocas grilovania potravin vam odporticame, aby ste zdévodu ulahcenia vyberania nechali priestor 3 az4 cm

od predného okraja grilu.

Trieda energetickej ucinnosti (podla EN 50304)

Na vykonanie testu pouzite Specialny stol.

Spotreba energie a doba predohrevu
Zvolte funkciu FAST PREHEATING (RYCHLY PREDOHREV), aby ste vykonali test.
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ODPORUCANIA A RADY
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejsiu funkciu na pouZzitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych
urovniach sucasne. Doba pecenia sa zacina vloZzenim potravin do rury, bez zaratania doby predohrevu (ked’
sa vyzaduje). Teploty pecenia a doby su iba priblizné a zavisia od mnozstva a druhu jedla, ako aj od
pouzitého prislusenstva. Na zaciatku pouzite najnizSie odporucani hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmavé kovové pekace alebo plechy.
Okrem toho mozete pouzit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite viak, Ze pecenie
sa trochu predIzi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odport¢ania v tabulke pecenia
a volte dodané prislusenstvo, ktoré sa ma vlozit na r6zne Urovne.

Pecenie r6znych jedal sucasne

Pouzitim funkcie ,FORCED AIR” (PRUDENIE VZDUCHU) sa da pripravit naraz viac roznych jedal (napriklad:

ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote a na r6znych drovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo,

ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rare.

Kolace

- Jemné zakusky pecte pri funkcii tradi¢ného pecenia na jednej urovni. PouZivajte tmavé kovové
pekace a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viac ako jednej Urovni zvolte funkciu pecenia s
ventilatorom a po ¢ase vymerite polohy pekacov, aby sa zabezpecila optimalna cirkulacia horiceho
vzduchu.

- Priskuske, ci je kysnuty kolac upeceny, vpichnite do stredu kolaca drevené Sparadlo. Ak bude
$paradlo po vybrati Cisté, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekace s teflénovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoze kola¢ nevyrastie
okolo okrajov rovhomerne.

- Ak kolac¢ pocas pecenia ,klesne’, nabuduce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo kvapalin v
zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Pecenie zdkuskov so Stavnatou plnkou (tvarohové alebo ovocné torty) si vyzaduju pouzitie funkcie
,KONVENCNE PECENIE”, Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niz3ej Urovni a pred pridanim plnky
posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekac alebo pyrexovu nadobu vhodnej velkosti pre kus masa, ktory sa ma piect. Pri peceni
velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte. Po upeceni
nechajte mdso odstat v rure pocas dalsich 10 - 15 minut alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovhomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsiu dobu pecenia. Aby sa predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu
polohu v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia maso obratte.

Na zachytavanie stavy z masa sa odporuca vsunut priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej

ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.

Otocny razen (iba u niektorych modelov)

Tuto Cast prislusenstva pouzivajte na rovhomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasunte maso
na razen, v pripade kur¢ata maso zviazte a pred vsunutim razfa na miesto v stene rury a jeho opretim na
drziak skontrolujte, ¢i maso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajucej Stavy sa
odporuca vlozit na prvu Uroven v rire nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. RaZzert ma plastovu rukovat,
ktord musite pred pecenim vybrat, a pouzit ju na vybratie jedla z rary po peceni, aby ste predisli
popaleninam.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavu kérku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia
posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia cesta (iba u niektorych modelov)

Pred vloZenim cesta do rury sa odporuca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri
izbovej teplote (20 - 25 °C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu tretinu. Doba na vykysnutie 1 kg davky
cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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