SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.
&\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not
use the appliance - risk of electric shock.
&\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on
the cooking surfaces.
A\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.
AN WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire.
A\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since
they can get hot.
M\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its
control and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.
M\ The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

Thisapplianceisintended tobe usedin household
and similar applications such as: staff kitchen areas
in shops, offices and other working environments;

farm houses; by clients in hotels, motels, bed &
breakfast and other residential environments.
&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).
A\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.
A WARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the
control panel. Switch off the cooktop through the
ON/OFF button.
INSTALLATION
A\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
loves to unpack and install - risk of cuts.
Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation - risk of electric shock. During installation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.
A\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.
ELECTRICAL WARNINGS
A\ It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.
M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.
M Installation using a power cable plug is not
allowed unless the product is already equipped with
the one provided by the Manufacturer.
A If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

&\ WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.
M Do not use abrasive or corrosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol &

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For
further information on the treatment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/
EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste
Electrical and Electronic Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection center for the recycling of electrical and
electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a
container that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.
Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with
the European standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://
docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.
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ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

Owner's manual

Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
PR— 1. Cooktop
\ 2. Control panel
CONTROL PANEL
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Symbols/activation of special functions
Cooking level selected

Cooking zone off button

Scroll keypad

Fast heating button (Booster)

nhRrwN=

6. FLEXI COOK button

Indicator light - function active
On/Off button

9. Timer

10. 6" Sense button

11. Cooking time indicator

12. OK/Key lock button - 3 seconds
13. Timer active indicator

14. Zone selection indicator

15. Timer indicator symbol
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for

induction hobs. Check for the symbol (generally stamped on the bottom)
to determine whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check

whether the cookware base is magnetic.

S

enamelled steel, cast iron.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

heat evenly.

Suitable cookware

Base not fully ferromagnetic
(magnet sticks only on part of
the cookware base).

Only the ferromagnetic area
heats up. As a result, may heat
up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

-

Suitable cookware

Not suitable

Ferromagnetic base contains
areas with aluminium, or has a
recessed area in the centre.

The  ferromagnetic  area
is smaller than the actual
cookware base area. As a result,
less power may be delivered
and cookware may not heat
sufficiently. Cookware may not
be detected.

Cookware is not detected and
will not heat up.

Normal thin steel, glass, clay,
copper, aluminium and other
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high
heat.

Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FORINDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to
the pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with aninternal safety system that activates the "Automatic
off" function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the "Automatic off" to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE
p 4 Zone Suitable Suitable ferromagnetic
(’ = . | cookware shape base (cm)
Tor2 Round or Square 15
P i 3 Round 10
- N

1 E 3; 4 Round 15
i ! 1+2 Oval or Short side 16-21
(FLEXI COOK) Rectangular Long side 24-38

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the far right timer "+" button for at least 5 seconds. The display shows "PL".
Press the &&= (*) button to confirm.

Use the "+" and "—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW — 4.0 kW - 6.0 kW — 7.2 kW.

Confirm by pressing & (.

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the "EE" symbol will appear,
and you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
I the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:
«  Connect the hob to the power supply;
Wait for the switch-on sequence;
«  Pressthe "P" button of the first scroll keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on"Troubleshooting")

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

«  Within the first minute, press the fast heating button "P" of the bottom left
keypad for 5 seconds (as shown below),

«  "DE"will show on the display.

©] [©]
OFF 11

<]
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E N I Owner's manual

DAILY USE

(B CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press
and hold the OK/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning
light above the symbol indicate that this function has been activated. The
POSITIONING control panel is locked except for the switching off function ((® ). To unlock
the controls, repeat the activation procedure.

@ SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second. To turn the
hob off, press the same button again, and all cooking zones will be deactivated.

Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to ©
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan — + TIMER
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger). There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while the

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,  other controls the right-hand cooking zones.
please use the rear cooking zones wherever possible.

To activate the timer:

Press the "+" or "—" button to set the desired time on the cooking zone in

use. An indicator light will be activated in line with the specific symbol ©
! . Once the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone
% will switch off automatically.

i The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.
In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING POWER  "7one selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
LEVELS displayed on the central display.

OFF i irrtitrtiertrrertrrtirernnnm 18 P

To deactivate the timer:
To activate the cooking zones: Press the "+" and "-" buttons together until the timer is deactivated.
Move your finger horizontally across the scroll keypad (SLIDER) of the required

cooking zone to activate it and adjust the power. The level will be shown in @
line with the area and the indicator light identifying the active cooking zone. TIMER INDICATOR

The "P" button can be used to select the fast heating function (Booster). This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking
. . zone.
To deactivate the cooking zones:
Select the "OFF" button at the beginning of the scroll keypad.
® ®
555 6’ 55 5
. [=] OFF tiittiinmmnnmnmmmm|g8 p (D 194 @3" OFF tittinnmmnnnnnmmnn18 p g .
= ® ® ® ®
2 OFF 1ttt |8 p [:] _ + _ _|__ OFF tttinnmmnnnmmmnn|g8 p &f =
5 g N

[0] The indicator for the first special feature available for the cooking zone will
®! FLEXICOOK light up.
By selecting the "FLEXI COOK" button, you can combine two cooking zones Select the desired special function by pressing the "6 Sense" button one or

and use them at the same power by covering the entire surface with a ~ moretimes.
large pot or partially with a round/oval pot. Thefunction is activated once the i (%) button has been pressed to confirm.

The function always remains on and, when using only one pot, can be  Toselectanother special function, press "OFF" and then the "6™ Sense" button
moved over the entire area. In this case, both left-hand scroll keypads canbe o choose the required function.

used indifferently. To deactivate the special functions and return to manual mode, press "OFF".
Ideal for cooking with oval or rectangular pots or with pan supports. The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
To deactivate the function, press the "FLEXI COOK" button. be modified.

N.B. Special functions cannot be selected when using this feature. ;
IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they K mELTING
cover atleast one of the reference points (as shown below). This function allows you to bring food to the ideal temperature for

melting and maintain the food condition without the risk of burning.
= P & This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
= t=3 [\ =] - chocolate and prevents them from sticking to the pot.
€ >< ] 55
i E4  KEEP WARM
‘:‘ =1 = = This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
] cooking is complete or reducing liquids very slowly.
S Ideal for serving foods at the perfect temperature.

th

semse 6™ SENSE

The "6t Sense" button activates the special functions.
Place the pot in position and select the cooking zone.
Press the "6™ Sense" button. The display of the selected area will show "A".

Whj;lﬁool
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= sIMMERING

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.




99
BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be
placed in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

INDICATORS

[E] CHEF CONTROL

The flexible zone is divided into three cooking zones
(see the figure) activated at a pre-set power (high,
medium or low) depending on the position of the pot/
pan: move the pot/pan over the surface to continue
cooking at different temperatures without having to
use the controls.

high

medium

low

(M
I | RESIDUAL HEAT

If "H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been
heated due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed
onit.

When the cooking zone has cooled down, the "H" disappears.

COOKING TABLE

“U POTINCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.
LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
Maximum p Fast heating/Booster Ideallfor (apifjly increasing food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly heating
power cooking liquids.
E Frying — boiling E;?;Loizl?l)rlownmg, starting to cook, frying deep-frozen products, bringing liquids to the
= 14-18 . - — '
= Browning — S;ﬁ}ﬁ:;g —boiling =1 el for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling.
= Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling, and preheating
= 1014 sautéing — grilling accessories.
= Cooking — stewing — sautéing — ) T ) . . .
= grilling — cooking until creamy Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling (for longer periods).
= Ideal for slower-cook recipes (rice, sauces, roast, fish) with liquids (e.g. water, wine, broth,
= 5_9 Cooking — simmering — thickening | milk), and creaming pasta.
z — creaming Ideal for slow-cook recipes (quantities under 1 litre: rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g.
- water, wine, broth, milk).
- Melting — defrosting Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small items.
E 1-4 Keeping food warm — creaming | Ideal for keeping small portions of just-cooked food or serving dishes warm and for
- risotto creaming risotto.
Zero power OFF - Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by an "H").

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and

that the residual heat indicator ("H") is not displayed.

Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

« Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow

glass.

«  After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and
stains from food residue.

- A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
control panel buttons.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the  °

the Manufacturer’s instructions).
«  Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
«  After cleaning the hob, dry thoroughly.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan
bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from
different layers of material or are irregular).

These noises may vary according to the type of cookware used and the

amount of food it contains and not the symptom of something wrong.

Whj;lﬁool
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TROUBLESHOOTING

Check that the electricity supply has not been shut off.

If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power

supply.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

control panel lock function.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOE1 code and restore the functionality

FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not exactly | Adjust the power supply connectionaccording

FOE7 as indicated in "ELECTRICAL CONNECTION" | to "ELECTRICAL CONNECTION" paragraph.

paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using

of excessively high temperatures. parts is too high. it again.

FOE9 The cooking zone turns off when the [ The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off

temperatures are too high.

parts is too high.

before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,

FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supply.

Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.

If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the "DEMO MODE"
paragraph.

585

The hob does not allow a special function

The power regulator limits the power

See paragraph "Power management".

eg. By :0 — - [tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eq. b g The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management".
[Power level lowerthan | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum
level requested] zone can be used. value set for the hob.

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1.

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

See if you can solve the problem by yourself with the help of the

TROUBLESHOOTING suggestions.

- the serial number (number after the word SN on the rating plate

documentation;

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH

WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:
a brief description of the fault;

+  thetype and exact model of the appliance;

Type 00— od X0

000000

[
i

XXX 00 I

- yourfull address;
«  your telephone number.

located under the appliance). The serial number is also indicated in the

XXX XXX

XXXX XXXX XXXX

P
=9
okF
T
80{
EQ

=

XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service (to
guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using QR code in your appliance;
Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our

After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.
®/TM/ © 2026 Whirlpool. Produced under license.

400020047188
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystagpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktore nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia lub
niewtasciwego ustawienia elementow sterujacych.
M\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pradem.

M\ OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

M OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wytaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

M\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna - ryzyko pozaru.

M\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywacé w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac¢ zurzadzenia
wytagcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukgcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz pod warunkiem, ze
rozumiejg zagrozenia zwigzane zobstuga urzadzenia.
Nie pozwala¢, by dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci
nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzadzenia bez
nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci mogq nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwaza¢, aby nie dotknac¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzgdzenia bez statego nadzoru.

A Zywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w
urzadzeniu lub na nim dtuzej niz godzine przed lub
po gotowaniu.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

M\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow
w hotelach, motelach oraz innych obiektach
mieszkalnych.

M\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

A\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewcza za
pomoca przycisku WL./WYL.

INSTALACJA

A\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M\ Instalacja, podfaczenia do zrodta wodly i zasilania
oraz wszelkie naprawy muszg by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego technika. Nie naprawiac
ani nie wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie
jest to wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do miejsca
instalacji. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy nie zostato uszkodzone podczas
transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowa¢ sie z najblizszym  serwisem
technicznym. Po instalacji zbedne opakowanie
(elementy z plastiku, styropianu, itd.) nalezy umiesci¢
w miejscu niedostepnym dla dzieci - ryzyko
uduszenia. Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci montazowych urzadzenie nalezy odtaczy¢
od zasilania elektrycznego - ryzyko porazenia
pradem.Podczas instalacji upewni¢ sie, ze urzadzenie
nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego - ryzyko
porazenia pradem. Urzadzenie mozna uruchomic
dopiero po zakonczeniu instalacji.

A\Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy
przycigc i doktadnie usunac trociny i widry.




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwoé¢ odfaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomoca dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujagcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢ uziemienie  zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzystac z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajagcy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

A\ Podtaczenie za pomocg wtyczki przewodu
zasilajacego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi
ona fabrycznego wyposazenia produktu.

Jesli przewodd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zZlecic¢ przedstawicielowi
producenta, serwisowi technicznemu Ilub innej
wykwalifilkowanej osobie w celu unikniecia
potencjalnego ryzyka - ryzyko porazenia pradem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
M\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytagczone i odtagczone od zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych parg - ryzyko porazenia
pradem.

M\ Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem %4
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac¢ zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej
informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD,
nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest
oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z
przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z2013 r. (w
brzmieniu zmienionym).

Wriasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.
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Symbol = na urzadzeniu lub w dofgczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w pehi wykorzystac ciepto resztkowe plyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywa¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta
grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywac garnki lub patelnie Scisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wylgcznie garnkdéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktdw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynac¢ na dziatanie
rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania dodatkowych
informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia
w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z
lekarzem lub producentem tych urzadzen.




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podfaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykonac podiaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwaiinstalacji. W szczegélnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewni¢ sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim rozmiarze.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac
urzadzenie na stronie www.register10.eu.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

Instrukcja uzytkownika

W CELU UZYSKANIA B

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI, \ é
=

NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

MATTQ proTIOT
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1. Piyta
2. Panel sterowania
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1. Symbole/wiaczanie funkgji specjalnych 6. Przycisk FLEXI COOK 11. Wskaznik czasu gotowania
2. Wybrany poziom mocy 7. Kontrolka - funkcja aktywna 12. Przycisk OK/Blokada przyciskéw - 3 sekundy
3. Przycisk wylgczania pola grzewczego 8. Przycisk Wtacz/Wytacz 13. Wskaznik wigczonego minutnika
4. Suwak dotykowy 9. Minutnik 14. Wskaznik wyboru strefy
5. Przycisk szybkiego rozgrzewania (Booster) 10. Przycisk 6" Sense 15. Symbol wskaznika minutnika
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AKCESORIA

Nalezy uzywac¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do ptytindukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany

garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci

magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane naczynia | Podstawa wykonana ze stali Zapewnia optymalng wydajnos¢,
kuchenne nierdzewnej o strukturze szybko sie nagrzewairéwnomiernie
warstwowej, stali emaliowanej, | rozprowadza ciepto.
K zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna Powierzchnia ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mnigjsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wgtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
R by¢ mniejsza, a naczynie moze
@‘A‘@ nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zostac
wykryte.
Nieodpowiednie |Zwykla cienka stal, szkio, | Naczynie nie jest wykrywane i
glina, miedz, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.
materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia zgumowymi nézkami.

ferromagnetyczna $rednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze $rednica
plyty adaptacyjnej, jak i srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te nie s zgodne,
moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie tych wytycznych
moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktdre nie jest skutecznie przekazywane
do garnka lub patelni, co moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i ptyty
grzewczej.

PUSTE GARNKI I PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktdry aktywuje
funkcje "Automatycznego wylaczania" w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych gamkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosnac szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji "Automatyczne wyltaczanie", co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty. Jesli tak sie stanie,
nie dotykac¢ patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywa¢ garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyn kuchennych czesto podajg rozmiar
srednicy gornej czesci naczynia, a nie Srednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidlowe dziatanie ptyty, nalezy zawsze uzywac pola
grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy ferromagnetycznej
naczynia.

Prawidtowo wysrodkowac patelni¢/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sig, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanie z naczyn, ktoére nie odpowiadaja zalecanym rozmiarom i
wiasciwosciom, moze znaczaco wptynac na wydajnos¢ gotowania i spowodowac
niezadowalajace wyniki.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym wydtuza
czas potrzebny do podgrzania wody lub Zywnosdci. Nalezy upewni¢ sig, ze

PIERWSZE UZYCIE

. Strefa Odpowiedni Odpowiednia
2 - 4 ksztatt naczyn podstawa
(’ = . | kuchennych ferromagnetyczna (cm)
Okragte lub

\ Tlub2 prostokatne 1
_ R 3; 3 Okragte 10
1 i 4 Okragte 15

+2 Owalne lub Krotki bok 16 - 21

(FLEXI COOK) prostokatne Dtugibok 24 - 38

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc ptyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére poziomy
mocy i funkcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie lub
szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec
przekroczeniu wybranej wartosci granicznej.

Aby ustawic poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk "+" timera po prawej stronie przez co najmniej 5 sekund.
Na ekranie wyswietli sie symbol "PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk i ).

Za pomoca przyciskow "+"i """ wybra¢ zagdany poziom mocy.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Potwierdzi¢ naciskajac przycisk & (.

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli zostanie
ono odtaczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odfaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego
na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podfaczyc¢ i powtdrzy¢ powyzsze
kroki.

Jesli podczas sekwencji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol "EE" i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jedli tak sie stanie, nalezy powtorzy¢ sekwendje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wigczyé/wylaczy¢ sygnat dzwiekowy:

«  Podfaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

«  Przytrzymac przez 5 sekund przycisk "P" na suwaku dotykowym znajdujacym
sie zlewej strony na gorze.

Wszystkie ustawione alarmy pozostang aktywne.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat "Usuwanie usterek")
Aby wiaczyé/wytaczyé tryb demo:
Podtaczy¢ ptyte indukcyjng do zasilania elektrycznego;
«  Poczekac na sekwencje wigczania,
«  Wciggu pierwszej minuty przytrzymac przez 5 sekund przycisk szybkiego
rozgrzewania "P" znajdujacy sie na lewym dolnym suwaku dotykowym
(jak pokazano ponizej);
Na wyswietlaczu pojawi sie "DE".

Whj;lﬁool



PL I Instrukcja uzytkownika
CODZIENNA EKSPLOATACJA

(B BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowa¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wiaczenie panelu

sterowania, nalezy nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk OK/Blokada

przyciskéw. Sygnat dzwiekowy i wiaczenie sie kontrolki nad symbolem wskazuja,

ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania jest zablokowany z wyjatkiem
5 funkji wytaczania ( (D ). Aby wylaczy¢ blokade, nalezy wykona¢ te sama

POLOZENIE .

procedure, co przy wigczaniu.

@ WLACZANIE/WYLACZANIEPLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okoto 1 sekunde. Aby wytaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

Nie nalezy zakrywac¢ symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod — + MINUTNIK

uwage zaréwno spod naczynia, jak i jego gérna krawed?, ktora moze by szersza).  Ptyta posiada dwa minutniki - jeden dla pél grzewczych po lewej stronie, a
W ten sposob zapobieda sie nadmiememu nagrzaniu panelu dotykowego. Podczas  drugi dla pél grzewczych po prawej stronie.

grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych, gdy tylko to mozliwe.

(¢]

Aby wiqczy¢ minutnik:

Nacisng¢ przycisk "+" lub "-" aby ustawi¢ zadany czas dla wybranego

pola grzewczego. Wtaczy sie lampka kontrolna zgodnie z odpowiednim
! symbolem . Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat
% dzwiekowy, a pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

i Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednoczes$nie moze
byc¢ wiaczonych kilka minutnikow.

. W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej stronie
WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE vty miga "Wskaznik wyboru strefy" i wybrany czas gotowania pojawia sie

POZIOMU MOCY na srodkowym wyswietlaczu.
OFF ittt 18 P Aby wylqczyéminutnik:
Aby wigczyé pole grzewcze: Nacisna¢ jednoczesnie przyciski "+" i "-" i przytrzymac az do wytaczenia
minutnika.

Przesung¢ palec poziomo po suwaku dotykowym (SLIDER) danego pola

grzewczego, aby go wigczy¢ i ustawi¢ moc. Poziom mocy bedzie pokazywany

zgodnie z obszarem, wraz z lampka kontrolna okreslajaca aktywne pole grzewcze. @ .

Zapomoca przycisku "P" mozna wybrac funkcje szybkiego rozgrzewania (Booster). WSKAZNIK MINUTNIKA
; Ta dioda LED (gdy sie Swieci) wskazuije, ze dla danego pola grzewczego zostat

Aby wylqczyé pole grzewcze: ustawiony minutnik.

Nacisna¢ przycisk "OFF" na poczatku suwaka dotykowego.

FUNKCJE

55 3, © th © 8 5

. ] OFF ttintinnmmnnnummmn|g8 p @ Q @3" OFF ttittinnmmnnnnnnunnn|g8 p .‘g. .
- (©] o o [©)

$ 88 ° ]%,
= OFF 118 p [.] _ + _ _|__ OFF tttinnmnnnnnmmnn|g8 p =

5 3 Y

[.] Nacisnac¢ przycisk "6™ Sense". Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
@/ FLEXICOOK pojawi sig "A".

Za pomoca przycisku "FLEXI COOK" mozna potaczy¢ dwa pola grzewcze i Zaswieci sie kontrolka dla pierwszej funkcji specjalnej dostepnej dla danego
uzywac ich  ta sama moca, pokrywajac cat powierzchnie duzym garnkiem ~ Pola grzewczego. ) o . ..

lub czesciowo garnkiem okragtym/owalnym. Wybrac zadang funkdje specjalng, naciskajac przycisk "6™ Sense" jedno- lub
Funkcja pozostaje zawsze wiaczona i podczas uzywania tylko jednego gamka  Kilkakrotnie. ) ) .

mozna go przesuwa¢ po calym obszarze. W tym przypadku oba suwaki ~ Funkcja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem & .

dotykowe po lewej stronie mogga by¢ uzywane zamiennie. Al:;y wyb'lrgé innql fUﬂkCJ'Q specjalnq, nacisna¢ przycisk "OFF', a nastepnie
Funkgja ta jest idealna do gotowania przy uzyciu owalnych lub prostokatnych ~ "6" Sense”i wybrac zadana funkde. o )

naczyn lub podstawek. Aby wytaczy¢ funkgje specjalneiwrdci¢ do trybu recznego, nacisnac przycisk "OFF".
Aby wytaczy¢ funkcje, nacisnaé przycisk "FLEXI COOK". Poziom mocy dla funkdji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejna i nie

UWAGA: Nie mozna wybra¢ funkdji specjalnych podczas korzystaniaztejfunkji. ~ Mozna go modyfikowac.

WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co S
najmniej jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej). K RozTAPIANIE

Funkcja ta pozwala na osiggniecie idealnej temperatury roztapiania i
X

utrzymac odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkcja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich
jak czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegaja one zniszczeniu i nie przywieraja do
naczynia.

5
E4  UTRZYMYWANIE TEMPERATURY
Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania sosow.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

th

ssse 6™ SENSE

Przycisk "6" Sense" aktywuje funkcje specjalne.
Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.

Whj;lﬁool
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GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU =| CHEF CONTROL
Funkqja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego Strefa elastyczna podzielona jest na trzy strefy gotowania
gotowania, bez ryzyka przypalenia. . o . . wysoka (Patrz rysunek) aktywowane przy wczesniej ustalonej
Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie). mocy (wysokiej, Sredniej lub niskiej) w zaleznosci od
" o potozenia garnka/ patelni: przesuna¢ garnek/ patelnie
DOPROWADZANIE DO WRZENIA srednia Fo powi(:rzch}r:i, l:?by Il:on.tynuowa!é gotowanie }N réinty,ch
Funkcja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go mafa sﬁf};@fﬁx €2 KONIeCznosa Lizywania elementow
przy niskim zuzyciu energii. '
Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowej).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdzac wrzenie i pozostajaca ilos¢ wody.
Jesli garnki sg duze, a ilos¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie
pokrywki, aby zoptymalizowac czas gotowania.
Ll u

I"| CIEPLO RESZTKOWE

Jedli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego "H",
pole grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pdl
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera "H" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

- Y NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie
wykryte, pole grzewcze wytaczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiarow strefy gotowania.

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA N , UZYCIEPOZIOMU , .
(wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw gotowania)
Maksymalna . . . . . . .
moc grzewcza P Szybkie podgrzewanie/Booster Doskonaty do szybkiego podgrzewania potraw lub gotowania wody i innych ptynoéw.
- Smazenie — gotowanie Doskona’ty do przyrumieniania, podgotowyyvama, smazenia produktéw gteboko
= 14-18 zamrozonych, szybkiego doprowadzania ptynéw do wrzenia.
= Przyrumienianie — podsmazanie — | Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania wrzenia, gotowania i
= gotowanie — grillowanie grillowania.
= Przyrumienianie — gotowanie — Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania delikatnego
= duszenie — podsmazanie — grillowanie | wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
- 10-14 je— je— zeni
= GOtOW?n',e. duszenie Smazenie w Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania i
= matej ilosci ttuszczu — grillowanie — rillowania (przez dtuzszy czas)
= gotowanie kremowych potraw g P y '
= Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie,
= Gotowanie i gotowanie na wolnym | ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem) i do zageszczania
- 5-9 ogniu — zageszczanie — gotowanie | potraw z makaronu.
- kremowych potraw Idealny do potraw wymagajacych diugiego gotowania (ilo$¢ ponizej 1 litra: ryz, sosy,
- pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. wodg, winem, bulionem, mlekiem).
- R _— - Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
- oztapianie — rozmrazanie oS - ) .
- niewielkich porcji artykutéw spozywczych.
- 1-4 Utrzvmywanie potraw wcieple— | Poskonaty do utrzymywania temperatury  niewielkich ~ porcji  $wiezo
- ymywanie p 1ep przygotowanego jedzenia lub utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda
- gotowanie kremowego risotto - . : ‘
podawane dania, a takze do gotowania kremowego risotto.
Ptyta w trybie czuwania lub wytagczona (mozliwa obecnos¢ ciepta resztkowego,
Moc zero OFF - . . . . - g
pozostatego po zakoriczeniu gotowania, o czym informuje symbol "H").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wazne:

+  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sa wylaczone

oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik cieptaresztkowego ("H").

« Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang

powierzchnie.

+  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

«  Sél, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.
Nalezy uzywa¢ miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie z
instrukcja producenta).

» Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunaé
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktdra nie jest utrzymywanaw odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.

«  Plynyrozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.
Po wyczyszczeniu ptyty nalezy jg doktadnie osuszyc.
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ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Instrukcja uzytkownika

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac $wisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkdw i sa zwigzane z cechami dna
(przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nierébwne).

USUWANIE USTEREK

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz
od ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

+  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.
«  Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odtaczy¢ ja od
zasilania elektrycznego.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub przedmiotow
jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskdw ptyty, moze
spowodowac przypadkowg aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

«  Jedli ptyta grzewcza jest wiaczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody  sterowania.
alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje dziatania.
. Kop OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYSWIETLACZA
Naczynie jest wykryte, ale nie jest Naczynie nie jest wiasciwie ustawione | Wcisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wylacz,
kompatybilne z zadang operacja. na strefie gotowania lub nie jest|aby usuna¢ kod FOE1 i przywréci¢ dziatanie
FOE1 kompatybilne z jedna lub wiekszg liczbg | strefy gotowania. Nastepnie, sprébowac uzyc
stref gotowania. naczynia na innej strefie gotowania lub uzy¢
innego naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podfgczenie zasilania nie jest wykonane [ Dostosowac podtaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. doktadnie z rozdziatem "PODLACZENIE | rozdziatem "PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".
Panel sterowania wytacza sie z powodu | Temperatura ~ wewnetrzna  czesdci [ Poczekac, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . s
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
FOE9 Strefa grzewcza wylacza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czedci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczeka¢, az
temperatury sa zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podigczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesdli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wtaczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy ptyta jest Funkgcje sie nie wiaczaja. w dziale "TRYB DEMO".
wylqczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje | Regulator mocy ogranicza poziom |Patrz paragraf "Ustawianie mocy".
Np.: ‘U — — |funkdji specjalnej. mocy zgodnie z wartoécig maksymalng
ustawiong dla ptyty grzewczej.
Np.: p—g Ptyta grzewcza automatycznie ustawia |Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf "Ustawianie mocy".
[Poziom mocy nizszy niz minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscia maksymalng
wymagany] mozliwo$¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiong dla ptyty grzewczej.
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SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWY2$ZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;

« numer seryjny (numer po literach "SN" na tabliczce znamionowe;j
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rowniez podany
w dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
83
82{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« doktadny adres;
« numer telefonu

Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wlasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na réwni z blatem, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu $rub montazowych (jesli nie jest dostepny).

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

«  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
+  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksiazeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

¢/TM/ © 2026 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.

Whirlpool
!ﬁ 400020047188



BEZPECNOSTNIi POKYNY

. CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pfed pouzitim spotfebice si prectéte tyto
bezpecnostni pokyny. Uschovejte si je po ruce pro
dalsi pouziti.

V tomto navodu a na samotném spottebici jsou uvedena
duleZita bezpecnostniupozornéni, ktera je nutné si precist
afiditsejimi.Vyrobce odmita néstjakoukolizodpovédnost
za nedodrzeni téchto bezpelnostnich pokyn(, za
nevhodné pouzivani spotiebi¢e nebo za nespravné
nastaveni ovladacu.

M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch
varné desky popraskany, zafizeni nepouzivejte.
Riziko elektrického Soku!

M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozaru:
Neskladujte polozky na varném povrchu.
/NUPOZORNENI: Proces vareni musi probihat pod
kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustale monitorovano.
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Vareni pokrm(i s obsahem
tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce mlze byt
nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY se nepokousejte pozar
uhasit vodou: Namisto toho spotiebic vypnéte a plamen
prikryjte, napt. poklici nebo zaruvzdornou dekou.

M\ Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti  spotiebice
nepokladejte odévy nebo jiné hoflavé materialy,
dokud veskeré soucasti zcela nevychladnou. Riziko
pozarul!

M Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice
a poklice nepokladejte na povrch varné desky,
protoze se mohou zahfat na vysokou teplotu.

A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke spotiebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke spotrebici
priblizovat, pokud nejsou pod dozorem. Déti starsi 8 let
a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy,
pokud obdrzely informace o bezpecném pourZiti
spotrebice a pokud rozuméjirizikdim, ktera s pouZzivanim
spotiebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se
spotrebicem hraly. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadély cisténi a béznou udrzbu spotiebice.

M\ Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.

A VYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji. Je tfeba
dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Déti mladsi 8 let se nesméji ke spotrebici priblizovat,
pokud nejsou pod dohledem dospélé osoby.

A\ Jidlo nesmi zGstat uvniti vyrobku nebo byt na
vyrobku polozeno déle neZ jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou ¢i po jejim dokonceni.
POVOLENE POUZITi

&\ UPOZORNENI: Tento spottebi¢ neni uréen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napf. ¢asovac,
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
M Tento spotiebi¢ je urcen k pouziti v domécnosti

a podobnych zafizenich jako: kuchyriské kouty pro
zameéstnance v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hotel(, motelt, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zpUsobem
(napt. k vytapéni mistnosti).
M Tento spotrebi¢ neni uréen pro profesionalni
pouZiti. NepouZzivejte spotfebic venku.
M VAROVANI: Pokud nechéte na ovladdacim panelu
lezet né&jaky predmét, indukéni deska mize vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka "ZAPNOUT/
VYPNOUT".
INSTALACE
M\ K premistovani a instalaci spotiebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pfi
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice
— nebezpedi porezani.
M\ Instalaci, véetné piipojeni privodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
zadnou (ast spotrebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby
se pfiblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni
spotiebite se presvédcte, ze nebyl pfi dopravé
poskozen. V pripadé problém( se obratte se na
svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko.
Po instalaci musi byt obalovy materidl (plasty,
polystyrenova péna atd.) ulozen mimo dosah déti -
nebezpedi ududeni. Pfed zahdjenim instalace je
nutné spotrebi¢ odpojit od elektrické sité -
nebezpedi Urazu elektrickym proudem. Béhem
instalace se ujistéte, ze zafizeni neposkozuje napajeci
kabel - nebezpeli poziru a urazu elektrickym
proudem. Zafizeni nezapinejte, dokud nebyla radné
ukoncena instalace.
A Je-li nutné skfinku pfifiznout, provedte tyto prace
jesté pred zasunutim spotrebice na misto a peclive
odstrante viechny drevéné trisky a piliny.
DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICIi SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI
AV souladu s ndrodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim
zastrcky, pokud je =zastrcka pfistupnd, nebo,
v souladu s pravidly pro zapojovani, prostfednictvim
vicepoélového vypinac¢e umisténého pred zasuvkou
a spotrebi¢ musi byt uzemnén.
M\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze
nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uzivatele
pristupné. Nepouzivejte spotiebi¢, pokud jste mokii
nebo bosi. Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je
poskozeny napadjeci sitovy kabel ¢i zastrcka, pokud
nefunguje spravné nebo byl poskozen ¢&i doslo
k jeho padu.




M Instalace pomoci zastreky napajeciho kabelu
neni povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou,
kterou poskytuje vyrobce.
A Jestlize je poskozeny privodni kabel, za identicky
ho smi vymeénit pouze vyrobce, servisni technik
nebo osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak
by mohlo dojit k trazu - riziko elektrického Soku!
CISTENI A UDRZBA
A\ VYSTRAZNE UPOZORNENT: Nez zahdjite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, ze je spotiebic
vypnuty a odpojeny od zdroje napajeni; nikdy
nepouzivejte parni Cisti¢ - riziko elektrického Soku!
Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostfedky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim

znakem .
Jednotlivé &asti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich pfedpist.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spotiebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materidlu. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci
odpadu. Dalsi informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych
spotrebicl ziskate na mistnim uradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu
nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili. Tento spotiebic je oznacen
v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ) a nafizenimi o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich 2013 (v¢etné dodatkd).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomizete zabranit negativnim
vlivim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovén spole¢né s domacim odpadem, nybrz je nutné jej
odevzdat do pfislusného sbérného strediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Viytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, ze ploténku vypnete
nékolik minut pred dokon¢enim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pfi pouziti
nédoby, jejiz dno je mensi neZ ploténka, dochazi k plytvani energii.

Béhem vareni prikryvejte hrnce a panve dobfe tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Varenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotfebi¢ splfiuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobkii spojenych se spotifebou energie
a informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou
normou EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotfeby spotiebice v souladu s
nafizenim (EU) 2023/826 naleznete na nasledujicim odkazu: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimuldtorem nebo podobnym I[ékafskym pfistrojem by
méli byt opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté indukéni varné desky.
Elektromagnetické pole mlze kardiostimulatornebojemupodobné pfistroje
poskodit. Obratte se na svého Iékafe nebo vyrobce kardiostimulatoru
¢i jiného takového lékafského pfistroje pro daldi informace o plsobeni
elektromagnetického pole indukéni varné desky na tyto pfistroje.

I




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pfipojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pred pfipojenim spotiebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obeznameny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpisti lokalniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda Udaj o napéti uvedeny na typovém Stitku na spodni strané spottebice odpovida napéti v domdci siti.

Predpisy vyzaduiji, aby byl spotfebi¢ uzemnén: pouzijte pouze vodice (véetné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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ZNACKY WHIRLPOOL >
= Prejete-li si ziskat pInou podporu, zaregistruijte svij vyrobek na ABYSTE ZiSKALI VIiCE INFORM ACi, \
wunw.register10.eu. NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA

ff Pfed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI

bezpecnostni pokyny.

POPIS PRODUKTU

— 1. Varnadeska
2. Ovladaci panel
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2. Zvolend Uroven tepelné Upravy 7. Kontrolka - aktivni funkce 12. Tlacitko OK/Zamek klaves — 3 sekundy
3. Tlacitko vypnuti varné zény 8. Tlacitko Zapnuti/Vypnuti 13. Indikace aktivniho ¢asovace
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PRISLUSENSTVI

PouZivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materialu vhodné pro

indukeni varné desky. Abyste urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nadobi magnetické, Ize pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobenaznerezové | Zajistuje  optimalni  Gcinnost,
nadobi oceli se sendvicovou konstrukdi, | rychle se zahfiva a rovhomérné

|\ smaltované ocelia litiny. rozvaditeplo.

Vhodné nadobi | Zakladna neni piné Zahfiva se pouze feromagnetickd
feromagneticka (magnet drzi oblast. V diisledku toho se miize
pouze na ¢asti dna nadobi). zahfivat méné rychle a teplo

mlze byt rozlozeno méné
rovnomérné.

Vhodné nadobi | Feromagneticka zékladna | Feromagneticka plocha je mensi
obsahuje plochy s hlinilkemnebo | nez vlastni plocha dna nadobi.

ko ma uprostied prohloubenou | Vysledkem miize byt nizsi vykon
A plochu. a nadobi se nemusi dostatecné
zahfat.  Kuchynské  nadobi

nemusi byt rozpoznéno.

Nevhodné Normalni tenka ocel, sklo, Nadobi neni detekovano a
hlina, méd, hlinik a jiné neohfivé se.
neferomagnetické materialy
nebo nadobi's gumovymi
nozickami.

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravideln& kontrolujte, zda se dno
nedeformuije, protoze nékteré nadobi se mdze vlivem vysokého tepla deformovat.
Pouziti nadobi, které neodpovida doporucenym rozmérdm a vlastnostem, miize
vyrazné ovlivnit vykon vareni a zpUsobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviiuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu potfebnou
k ohfevu vody nebo potravin. Ujistéte se, ze feromagneticky prlimér zakladny

PRED PRVNIM POUZITIM

nadobi odpovida priméru adaptérové desky i priiméru varné zony. Pokud se tato
méreni neshoduji, mlize dojit k vyraznému snizeni tcinnosti a vykonu. Nedodrzeni
téchto pokynl muze vést k nahromadéni tepla, které by nebylo Gcinné preneseno
do hrnce nebo panve, coz by mohlo zpdsobit zéernani desky a varné desky.

HRNCE A PANVE

Varnd deska je vybavena vnitinim bezpecnostnim systémem, ktery pii zjisténi
prilis vysoké teploty aktivuje funkci "Automatické vypnuti". Pouzivani prazdnych
hrnct a panvi s tenkym dnem se nedoporucuje, ale v pfipadé jejich pouziti by se
teplota mohla zvysit rychleji, nez je doba potiebna k rychlému spusténi funkce
"Automatické vypnuti", coZz by mohlo vést k poskozeni panve nebo povrchu
varné desky. Pokud se tak stane, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky.
Pockejte, aZ vSechny soucasti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hlaseni, zavolejte servisni stredisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkcivarné desky, pouzivejte hrnce svhodnym prdmérem
pro kazdou zénu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, ze vyrobci nddobi
Casto uvadeéji velikost horniho préiméru nadobi, nikoli primér dna.

Aby varna deska fungovala tak, jak se ocekava, pouzivejte vzdy varnou zénu o
velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Panev/hrnec spravné vycentrujte na pouzivanou varnou zénu. Doporucujeme
nepouzivat hrnce vétsi, nez je velikost varné zény.

POUZITI NADOBI PODLE ZON

; . Vhodné
2/ ’ 4 Oblast Vhot'lgy;\’lal' feromagnetické dno
‘- i : nadobi (cm)
- Kulaté nebo
. 1nebo2 Ctvercové 15
1
~ } E 3 Kulaté 10
1 3 4 Kulaté 15
1+2 OvéIné nebo Kratka strana 16 - 21

(FLEXICOOK) obdélnikové Dlouha strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (NASTAVENI VYKONU)

V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon. Upravte
nastaveni podle meznich hodnot elektrické sité ve vasi domacnosti, jak je
popsano v nasledujicim odstavci.

Poznamka: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku muaze dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén
(napt. vafeni ¢i rychly ohfev), aby se pfedeslo prekroceni zvoleného limitu.

Nastavenivykonu varné desky:

Po piipojeni zatizeni do elektrické sité mizete nastavit Uroven vykonu béhem
60 sekund.

Stisknéte tlacitko "+" casovace déle vpravo a podrzte je po dobu 5 sekund.
Na obrazovce se zobrazi symbol "PL".

K potvrzeni stisknéte tlacitko & () .

Pouzijte tlacitka "+" a "—" ke zvoleni pozadované urovné vykonu.

K dispozici jsou nasledujici irovné vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Potvrdte stisknutim & (= .

Zvolend Uroven vykonu zlistane v paméti, i kdyz dojde k preruseni napajeni.
Pokud chcete zménit Uroven vykonu, odpojte spotiebi¢ ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pripojte a opakujte vyse uvedené kroky.

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, objevi se symbol "EE"
a uslysite pipnuti. Pokud k tomu dojde, opakujte operaci.
Jestlize chyba pretrvava, volejte stredisko poprodejnich sluzeb.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

+  Pfipojte varnou desku k privodu elektrického proudu;

« Vyckejte na spoustéci sekvenci;

. Stisknéte tlacitko "P" na prvnim tlacitkovém ovladacim panelu s funkci
rolovani, ktery se nachazi nahote vlevo, a to na dobu 5 sekund.

V8echny nastavené alarmy zGstanou aktivni.

REZIM DEMO (ohfev deaktivovany, viz kapitola "Odstrafiovani zavad")

Zapnuti a vypnuti demo rezimu:

«  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

«  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

« Bé&hem prvni minuty pfidrzte po dobu 5 sekund tlacitko rychlého ohfevu
"P", které se nachdzi na spodnim levém ovladacim panelu (viz nize);

»  Nadispleji se zobrazi "DE".

OFF 18 P @ ﬁ Ew OFF 18 P
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KAZDODENNI POUZIVANI

. CS

(D ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napdjeni po dobu
priblizné 1 sekundy. Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko a viechny varné zény se deaktivuji.

UMISTENI
Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Upozornént: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti oviddaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva Sirs).

Tim se vyhnete nadmérnému prehfati dotykové ¢asti. Pfi grilovani nebo
smazeni pouzivejte, kdykoli to bude mozné, zadni varné zény

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENI UROVNI VYKONU
OFF ittt 18 P

Aktivace varnych zén:

Prejedte prstem vodorovné pies rolovaci tlacitkovy panel pozadované varné
zény, abyste ji zapnuli a nastavili vykon. Uroven vykonu se zobrazi v dané
z6né, spolecné s kontrolkou oznacujici aktivni varnou zénu. Tlacitkem "P" Ize
zvolit funkci rychlého ohrevu (Booster).

Deaktivace varnych zon:
Stisknéte tlacitko "OFF", které se nachazi v horni ¢asti dotykové obrazovky.

FUNKCE

(B1e UZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pro uzamknuti nastaveni a ochranu proti nechténému zapnuti stisknéte a
po dobu 3 sekund pridrzte tlacitko "OK/Key Lock" (OK/Zamek klaves).Pipnuti
a varovna kontrolka nad symbolem indikuji, Ze funkce byla aktivovana.
Ovladaci panel je zablokovany s vyjimkou funkce "vypnuti" (D ). Zablokovani
ovladaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

©
— + C€ASOVAC

K dispozici jsou dva ¢asovace — jeden ovlada levé varné zény, zatimco druhy
ovlada pravé varné zény.

Aktivace casovace:

Stisknéte tlacitko "+" nebo "—"abyste nastavili pozadovanou dobu pouzivané
varné zény. Rozsviti se kontrolka a zobrazi specificky symbol ©. Po uplynuti
nastavené doby zazni pipnuti a varna zéna se automaticky vypne.

Cas Ize kdykoli zménit a je mozné aktivovat nékolik ¢asovacd soucasné.

V pfipadé, ze na stejné strané varné desky jsou soucasné aktivovany dva
Casovace, blikd "Indikator vybéru zény" a na centralnim displeji se zobrazi
prislusna doba vareni.

Deaktivace ¢asovace:
Stisknéte tlacitko "+" a "—" najednou, dokud se ¢asovac nedeaktivuje.

@ INDIKATOR CASOVACE

Tato LED kontrolka (pokud sviti) indikuje, Ze pro danou varnou zénu byl
nastaven ¢asovac.
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[Q] FLEXICOOK

Stisknutim tlacitka "FLEXI COOK" miizete kombinovat dvé varné zény a
nastavit je na stejny vykon tak, ze cely povrch zakryjete velkym hrncem,
poptipadé jej zakryjete ¢aste¢né hrncem s kruhovym/ovalnym dnem.
Tato funkce zlstane stale zapnutd, a pokud pouzivéte pouze jeden hrnec,
miZete jej posouvat po celé zéné. V takovém piipadé Ize libovolné
pouzivat oba levé ovladaci tlacitkové panely.

IdedIni pro tepelnou Upravu v ovalnych nebo pravouhlych hrncich nebo s
podlozkami panvi.

Chcete-li tuto funkci deaktivovat, stisknéte tlacitko "FLEXI COOK".
POZNAMKA: Pii pouziti této funkce neni mozné navolit specialni funkce.

DULEZITE: Umistéte nddoby doprostted varné zény tak, aby zakryvaly alespor
jeden z referen¢nich bodu (viz znazornéni nize).

Qse 6™ SENSE
Tlacitko "6™ Sense" aktivuje specialni funkce.

PolozZte hrnec na misto a zvolte varnou zénu.
Stisknéte tlacitko "6 Sense". Na displeji zvolené oblasti se zobrazi "A".

Kontrolka prvni specidlni funkce dostupné pro varnou zénu se rozsviti.
Zvolte pozadovanou specidlni funkci stisknutim tlacitka "6 Sense"
jednou nebo vicekrat.

Funkce se aktivuje po stisknuti tla¢itka @ (9 za G¢elem potvrzeni.
Chcete-livybrat jinou specidlnifunkci, stisknéte "OFF", poté tlacitko "6% Sense"
a vyberte pozadovanou funkci.

Chcete-li deaktivovat specidlni funkci a vratit se do manualniho rezimu,
stisknéte "OFF".

PYi pouzivani specidlnich funkci je stupen vykonu pfednastaveny a nelze jej
upravit.

S
K RozPOUSTENI

Tato funkce vdm umoziuje zahfivani potravin na idealni teplotu pro
rozpousténi a dosazeni stavu potravin bez nebezpedi spaleni.

Tato metoda je idedlni, protoze neposkozuje choulostivé potraviny, jako je
Cokolada, a zabranuije pfipaleni k hrnci.

5 .

B UDRZOVANI JIDLA V TEPLE

Tato funkce vam umozriuje udrzovat idealni teplotu vaseho pokrmu, obvykle
po dokonceni pfipravy, nebo velmi pomalu redukovat tekutiny.

IdedIni pro podavani jidel se spravnou teplotou.

5 L
Ed DUSENI

Tato funkce je idedIni pro udrzovéni teploty pro mirné vareni a umozrnuje vdm
pripravovat pokrmy po dlouhou dobu bez nebezpeci spaleni.

IdedIni pro recepty vyzadujici dlouhé vareni (ryze, omacky, pe¢end masa)
s tekutymi oméackami.

Whj;lfa?ool
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UVEDENI DO VARU

Funkce vdm umoznuje pfivést vodu k varu a var udrzovat s nizsi spotfebou
energie.

Do nadoby je tfeba nalit asi 2 litry vody (pfednostné s pokojovou teplotou).

V kazdém piipadé doporucujeme uzivatelim bedlivé sledovat vafici se vodu
a pravidelné kontrolovat, kolik vody zbyva.

Jsou-li nddoby velké a mnozstvi vody presahuje 2 litry, doporucujeme pro
zkraceni doby varu pouzit poklici.

INDIKATORY

[E] CHEF CONTROL

Flexibilnizéna je rozdélena do tfi varnych zén (vizobrazek),
které pracuiji na pfednastaveny vykon (vysoky, stfedni ¢i
nizky) v zavislosti na poloze hrnce/pénve: presurite hrnec/
panev po povrchu a pokracujte ve vafeni pii jiné teploté,
aniz byste museli pouzivat ovlddaci prvky.

vysoky

stiedni

nizky

|
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno "H", znamena to, ze varna zéna je horka.
Indikator se rozsviti i v ptipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen zahiata v
dusledku poutziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla postavena horka
nadoba.

Po zchladnuti varné zény pismeno "H" zmizi.

TABULKA PECENI

Yy NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICI HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vareni, neni
spravné umistén nebo nema spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna
zéna se vypne.

Varna deska je pfikladem druhu vareni pro kazdou Groven vykonu. Aktudlni pfikon kazdé urovné vykonu zavisi na rozméru varné zony.

o . . POUZITI VARNEHO STUPNE
STUPEN VYKONU ZPUSOB VARENI (pouziti zavisi na zkusenostech a kucharskych navycich)
Max,lmalnl p Rychlé zaht4ti/Booster Idev:f\lrll pro ryghle zvyseni teploty jidla na rychlé varovani (pro vodu) nebo pro rychlé
vykon ohfivani tekutin vareni.
- Smazeni - vafeni Idedlni pro opékani dozlatova, zahajeni vareni, smazeni hluboce zmrazenych produktd,
= mazeni - vareni L ) .
= 14-18 rychlé pfivedeni tekutin k varu.
= Osmahnuti doriiZova — opedeni— || 1.4\ opecen, udrzovani ivého varu, vafeni a grilovani
= udrzeni varu - grilovani P ’ ' 9 )
z Osmvahr]utl dorvuzqva —varen!= 1 dealni k opeceni, udrzeni lehkého varu, vareni a grilovani, pfedehiati pislusenstvi.
= duseni — opeceni - grilovéni
= 10-14 Tepelna tprava - dudeni,
= restovani — grilovani - varenido | Idedlni pro duseni, udrzovani mirného varu, vafeni a grilovani (po dlouhou dobu).
= krémové konzistence
= . . IdedIni pro recepty vyzadujici pomalou tepelnou UGpravu (ryze, omacky, pecend masa,
= Tepelna Uiprava - vafeni na ryby) s tekutinami (napf. voda, vino, vyvar, mléko) a rozpousténi masla na téstovinach.
- 5-9 mirném ohni - zahustovani, i o | I p s T
= rozpusténi masla Ideal ni pro recepty vyzadujici pomalou tepelnou Gpravu (mnozstyl do 1 litru: (ryze,
Z omacky, pe¢end masa, ryby) s tekutinami (napf. voda, vino, vyvar, mléko).
- vy . . |ldedIni pro zméknuti masla, jemné rozpousténi cokolady, rozmrazovani mensich
- Rozpousténi — rozmrazovani objemd
- 1-4 -
z Udrzovanijidla v teple - Idedlni k udrzeni malych, pravé uvarenych porci jidel v teple, zahfati podavacich talifd
B rozpousténi masla na rizotu nebo rozpusténi masla na rizotu
- Varna deska v pohotovostnim nebo vypnutém rezimu (mozné zbytkové teplo na konci
Nulovy vyjkon OFF vareni, indikuje "H").

CISTENIi A UDRZBA

Upozornéni:

- Piedcdisténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zony vypnuté
azda nesviti ukazatel zbytkového tepla ("H").

« K disténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

+  Pokazdém pourziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se odstranily
usazeniny a skvrny od zbytkd pokrmd.

+  Pokud nenipovrch udrzovéan v Cistoté, mize dojit ke snizeni citlivosti tlacitek
na ovlddacim panelu.

ZVUKY BEHEM PROVOZU

+  Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

«  SUl, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

«  Kdisténi desky pouzivejte jemny hadfrik, absorpéni kuchyriské utérky nebo
specidlni ¢istici pomUcky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).

+  Rozlita tekutina ve varnych zénach muze byt pficinou pohybu nebo vibraci
hrncd.

«  Povycisténi varnou desku dikladné vysuste.

Indukéni varné desky mohou béhem norméiniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichazeji z nddobi na vareni a souvisi s
charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi rdzné vrstvy materialu
nebo jsou nerovna).

Tyto zvuky se v zdvislosti na pouzitém nadobi na vareni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zadné
poruchy.

Whj;lﬁool
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«  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

«  Pokud se po pouziti varné desky nepodafii desku vypnout, ihned ji odpojte
od elektrické sité.

- Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupuijte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Funkce uzamknuti ovlddaciho panelu se muiZze nahodné
aktivovat ¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i
jind tekutina z hrncd nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

KOD DISPLEJE VYZNAM MOZNE PRICINY RESENI
Nédoba je detekovédna, neni viak|Nadoba nestoji dobfe na varné zéné,|Dvakrét stisknéte tlacitko "On/Off" (Zapnuti/
kompatibilni s poZzadovanou funkci. popfipadé neni kompatibilni s jednou ¢i | Vypnuti), aby se vymazal kod "FOE1" a
FOE1 vice varnymi zénami. obnovila funkce varné zény. Nasledné
zkuste nadobu pouzit na jiné varné zé6né
nebo vyzkousejte jinou nadobu.
Chybné zapojeni napéjeciho kabelu. Pfipojeni k napajeni neni provedeno pfesné | Nastavte pfipojeni k napdjeni podle
FOE7 podle pokyn( v odstavci "PRIPOJENI K| odstavce "PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI".
ELEKTRICKE SITI".
FOEA Ovlddaci panel se vypnul z divodu | Vnitini teplota elektronickych ¢asti je pfilis | Pockejte s dalsim vafenim, nez se varna deska
prilis vysoké teploty. vysoka. ochladi.
FOE9 Varna zéna se vypne, kdyz jsou teploty | Vnitini teplota elektronickych soucasti je | Nez budete varnou oblast znovu vyuzivat,
pilis vysoké. pfilis vysoka. vyckejte, dokud nezchladne.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Odpoijte varnou desku od elektrické sité.

Pockejte nékolik sekund a poté opét pfipojte varnou desku do elektrické sité.
Pokud problém pretrvavd, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kéd, ktery se zobrazi na displeji.

dE Varna deska se nezacne zahfivat.
[pokudjevarnd deska | Funkce se neobjevuiji.
vypnutd]

REZIM DEMO je zapnuty.

Ridte se pokyny v odstavci "REZIM DEMO".

Varnd deska neumoznuje aktivaci

§85 oy
| specidlni funkce.

Napf. ] O —-

Reguldtor vykonu omezuje stupen vykonu
dle maximalni nastavené hodnoty pro
varnou desku.

Viz kapitola "Nastaveni vykonu".

Reguldtor vykonu omezuje stupen vykonu
dle maximalni nastavené hodnoty pro

Napt. P — § Varnd deska automaticky nastavuje
[Stuper vykonu je nisines mlnvlmlalnl stupen vykovn’u, aby bylo
je pozadovdno] mozné varnou zénu pouzivat. varnou desku.

Viz kapitola "Nastaveni vykonu".

SERVISNI STREDISKO

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:

1. Ovéfte si, zda nemizete problém vyfesit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. Vypnéte spotfebi¢ a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale
trva.

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH
KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.

Pokud se obracite na nas zékaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte:
«  struény popis poruchy;
«  presny typ a model spotiebice;

[

od 00K
00000000

«  sériové dislo (¢islo za slovem SN na typovém Stitku pod spotrebicem).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
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80{
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=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« svou Uplnou adresu;
«  svételefonni ¢islo.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stiedisko,
abyste méli jistotu, ze budou pouzity originalni ndhradni dily a oprava bude
provedena spravné).

V pfipadé provadéniinstalace dozdikontaktujte servisnistfedisko poprodejnich
sluzeb za Gcelem vyzadani soupravy Sroubd (pokud neni pfitomen).

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Nactenim QR kodu ve vasem spotrebici;
- Prinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim stitku produktu.

®/TM/ © 2026 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

| SK

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. OdloZte si ich, aby boli k dispozicii
pre buduce pouzitie.

Vtychto pokynoch a na samotnom spotrebici su uvedené
dolezité upozornenia tykajuce sa bezpecnosti, ktoré treba
vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta zodpovednost
v pripade nedodrzania tychto bezpecnostnych pokynoy,
nendlezitého pouZivania spotrebica alebo nespravneho
nastavenia ovladania.

A\POZOR! Akje vamy panel puknuty, spotrebi¢ nepouzivajte
— nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

A\ POZOR! Nebezpecenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.

A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt
spotrebi¢ pod nepretrzitym dohladom.

POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpelenstvo a mbze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit ohen
vodou! Namiesto toho spotrebi¢ vypnite a potom
plamen zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym
raskom.

M\Nepouzivajte vamu dosku ako pracovni alebo
odkladaciu plochu. Oble¢enie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
L’glne nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.

Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyzicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze
by sa mohli zahriat na vysoku teplotu.

MA\Velmi malé deti (0 — 3 roky) by sa nemali zdrZiavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrZiavat v okoli spotrebica, pokial nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a mentdlnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mozu pouzivat
tento spotrebic len v pripade, ak su pod dozorom alebo
dostali pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpecnymspdsobomachapuhroziacenebezpelenstva.
Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie
a pouzivatelski udrzbu nesmu vykondvat deti bez
dozoru.

M\ Po pouziti vypnite varny panel ovlddacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
A\POZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢asti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako 8
rokov pribliZili k rare, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.

M\ Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu
ponechat vo vyrobku alebo na fiom dlhsie ako
jednu hodinu.

POVOLENE POUZiVANIE

&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na
ovladanie externym vypinacom, ako je casovac
alebo samostatny systém dialkového ovladania.

M\ Tento spotrebi¢ je uréeny na pouzitie v domacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.: v oblastiach kuchyniek
pre persondl v dielfiach, kancelariach a inych pracovnych
prostrediach; na farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch
alebo inych ubytovacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
vykurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
M\ UPOZORNENIE: Indukéna varmé doska méze vydavat
zvukovy signal, ked' nejaky predmet zostane na
ovladacom paneli. Varnu dosku vypnite pomocou tlacidla
ON/OFF (ZAP/VYP).
INSTALACIA
A\ So spotrebi¢om musia manipulovat a intalovat
ho minimdlne dve osoby - riziko zranenia. Pri
vybalovani a instalovani pouzivajte ochranné
rukavice - riziko porezania.
M Ingtaléciu, vrétane privodu vody (ak je) a elektrického
zapojenia a taktiez opravy musi vykonavat kvalifikovany
technik. Nikdy neopravujte ani nevymienajte ziadnu Cast
spotrebiCa, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na
pouzivanie. Nepustajte deti k miestu instalacie. Po vybaleni
spotrebica sa uistite, ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii uloZzte odpad z balenia
(plastové a polystyrénové asti a pod.) mimo dosahu deti —
nebezpecenstvo udusenia. Pred vykonavanim intalacnych
prac musite spotrebi¢ odpajit od elektrického napajania —
nebezpelenstvo zdsahu elektrickym pridom. Pocas
inStalacie davajte pozor, aby ste spotrebicom neposkodili
napdjaci kdbel - nebezpecenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym pradom. Spotrebi¢ zapnite az po Uplnom
dokonceniinstalacie.
M\ Pred vsadenim spotrebi¢a do skrinky urobte
vsetky potrebné vyrezy a z otvoru odstrarite odrezky
a piliny.
VAROVANIA PRI POUZI{VANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

A\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupng,
alebo prostrednictvom pristupného viacpélového
prepinata  nainstalovaného pred  zdasuvkou
a spotrebi¢ musi byt uzemneny v sulade s narodnymi
bezpelnostnymi normami pre elektrotechniku.
MNepouzivajte predizovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instalacii spotrebica nesmu byt jeho
elektrické casti pristupné pouzivatelom. NepouZzivajte
spotrebic, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebi¢ nepouzivajte,
ak ma poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcku, ak
nefunguije spravne, & ak bol poskodeny alebo spadol.

M\ Instalacia pouzitim zastréky napéjacieho kabla
nie je povolend, pokial vyrobok nema uz takuto
vybavu dodanu vyrobcom.




M Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel, musi ho
vymenitvyrobca,jehoautorizovany servisalebopodobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu
zasahu elektrickym pradom.

CISTENIE A UDRZBA

M\ POZOR! Pred vykonavanim Udrzby dbajte, aby
bol spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od
elektrického  napdjania; nikdy  nepouZivajte
zariadenie na (Cistenie parou - nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

M\ Nepouzivaijte abrazivne alebo korozivne prostriedky,
Cisti¢e s obsahom chléru alebo drétenky na panvice.
LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie B
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sulade s platnymi
predpismi miestnych orgénov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materidlov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii
odpadov. Podrobnejsie informécie o zaobchadzani, obnove a recyklacii
domacich spotrebi¢ov dostanete na prislulnom miestnom Urade,
v zbernych strediskach alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili. Tento
spotrebic je oznaceny v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a
Rady 2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)
a s predpismi o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v
platnom zneni).

Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomézete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Symbol jg na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domécim odpadom, ale je
potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Hordcu platiu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, &im
maximalne vyuzijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platiiu celkom zakryvat; pri
pouzivani nddoby mensej, nez je horuca platna, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky zna¢ne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sulade s
eurépskou normou EN 60350-2.

Informéacie tykajice sa rezimu nizkej spotreby spotrebia v sulade s
nariadenim (EU) 2023/826 néjdete na nasledujicom odkaze: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimulatorom alebo podobnou zdravotnou pomaockou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto induk¢nej varnej dosky, ked' je zapnuta.
Elektromagnetické pole mo6ze ovplyvnit kardiostimuldtor alebo podobnu
pomécku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimuldtora alebo
podobnej zdravotnej pomdcky, ktori vdm poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvnuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.

I




ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napéjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory poznd aktudine bezpecnostné a instalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v stlade s predpismi
miestneho dodévatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napatie Specifikované na Udajovom stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napatie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, P
zaregistrujte svoj spotrebi¢ na www.register10.eu. VIAC INFORMACII ZlSK,ATE:

AK OSKENUJETE QR KOD NA

VASOM SPOTREBICI

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si
preditajte Bezpec¢nostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

AT PRoTECT

1. Varnad doska
2. Ovladaci panel
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1. Symboly/aktivécia Specidlnych funkcii 6. Tlacidlo FLEXI COOK 11. Ukazovatel ¢asu varenia

2. Zvolend Urover varenia 7. Kontrolka - funkcia aktivna 12. Tlacidlo OK/Uzamknutie tlacidiel - 3 sekundy
3. Tlacidlo vypnutia varnej zény 8. Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 13. Ukazovatel'aktivneho ¢asovaca

4. Posuvnd klavesnica 9. Casovac 14. Ukazovatel vybranej zony

5. Tlacidlo rychleho ohrevu (Booster) 10. Tlacidlo 6" Sense 15. Symbol ukazovatela casovaca
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PRISLUSENSTVO

PouZivajte len hrnce a panvice z feromagnetického materidlu vhodné pre indukéné

varné dosky. Ak chcete zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol

(zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontrolu, ¢i je dno riadu magnetické, mozno

pouzit aj magnet.

POUZITY _ .
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odporucany Dnovyrobenéznehrdzavejucej | Zabezpecuje optimalnu
kuchynsky riad ocele so sendvicovym | Ucinnost, rychlo sa zahrieva a
dizajnom, smaltovanej ocele, | rovnomerne rozvadza teplo.
b liatiny.
Vhodny Dno nie je Uplne feromagnetické | Zahrieva sa len feromagneticka
kuchynsky riad (magnet drzi len na casti dna | oblast.V dosledku toho saméze
varnej nadoby). ohrievat menej rychlo a teplo
moze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagnetickd ~ plocha je
kuchynsky riad plochy s hlinikom alebo mé v | mendia ako skutocna plocha dna
strede vyhlbenu plochu. riadu. V dosledku toho méze byt
P dodany nizsi vykon a kuchynsky
o riad sa nemusi dostatocne
zohriat. Kuchynsky riad sa nemusi
rozpoznat.
Nevhodné Beznatenkaocel,sklo, hlina,med, | Kuchynsky riad sa nerozpozna a
hlinik a iné neferomagnetické | nezahrieva sa.
materidly alebo kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Vetok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontroluite,
¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom vysokého tepla
deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpoveda odporicanym rozmerom a vlastnostiam,
moze vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jedal a sposobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyviuje Gcinnost, a preto predizuje ¢as potrebny
na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer dna riadu je v

PRVE POUZITIE

sullade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej zény. Ak sa tieto miery
nezhoduju, mdZze to vyrazne zniZit i¢innost a vykon. NedodrZanie tychto pokynov
by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré by nebolo tcinne prenasané do hrnca
alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavend vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. PouZivanie
prazdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouziju,
teplota méze stupnut rychlejsie, ako je ¢as potrebny na rychle spustenie funkcie
"Automatické vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu
varnej dosky. Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky.
Pockajte, kym vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové
hlasenie, zavolajte servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie varmnej dosky pouzivajte hrnce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozormiujeme,
Ze vyrobcovia riadu casto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer
dna.

Aby varnd doska fungovala s ocakdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnu
zénu s velkostou zodpovedajlicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.
Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouzivanej varnej zéne. Odporuca sa
nepouzivat hrnce vacsie, ako je velkost varnej zény.

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

I R I I R
1alebo?2 O';;‘ég'r{g{fyb" 15
e ; oty "
1 "3 4 Okrahly 15
P 2 Ovélny alebo Krétka strana 16 - 21
(FLEXI COOK) obdlznikovy DIhd strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavend na maximdlny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti, ako je
opisané v nasledujucom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varmnu dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mozete do 60 sekund nastavit rover
vykonu.

Saaéte tlacidlo ¢asovaca "+" celkom vpravo aspori na 5 sekind. Na displeji sa
zobrazi symbol "PL".

Stla¢enim &= () potvrdte.

Pomocou tlacidiel "+" a "-" zvolte Zelant Uroven vykonu.

Dostupné urovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdte stlacenim & (..

Zvolend Uroven vykonu zostane v paméti aj po preruseni napajania.
Ak chcete droven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol "EE" a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvéva, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signlu:

«  Pripojte varnu dosku k zdroju napdjania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

« Na5 sekund stlacte tlacidlo "P" prvej posuvnej klavesnice vlavo hore .
Akékolvek nastavenie alarmov zostane aktivne.

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, pozri ¢ast "Rieenie problémov")

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

«  Pripojte varnu dosku k zdroju napdjania;

+  Pockajte na sekvenciu zapinania;

«  Vpriebehu prvejmintty na 5 sekind stlacte tlacidlo rychleho zohrievania
"P" spodnej lavej klavesnice (ako je zndzornené nizsie);

+ Nadispleji sa zobrazi "DE".

OFF 118 P @ “6: Be OFF i 18 P
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Ndvod na obsluhu | S K
KAZDODENNE POUZIVANIE

@ Vypnutie varnych zén:
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY Zvolte tlacidlo "Vypnut" na zaciatku posuvnej klavesnice.

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla napajania na cca 1 sekundu. Varnu
dosku vypnete opéatovnym stlacenim toho istého tlacidla a vietky varné zony [T ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

sa deaktivujd. Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k ndhodnému zapnutiu, na
UMIESTNENIE 3 sekundy stlacte a podrzte tlacidlo OK/Uzamknutie tlacidiel. Pipnutie a varovné
. L . svetielko nad symbolom ukazuju, Ze tato funkcia bola aktivovanda. Ovladaci
Neprikryvajte symboly ovladacieho panela hrncami. panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ( (D ). Aby ste ovladacie
Upozornenie: Vo varnych zonach v blizkosti ovladacieho panelu sa odporica  prvky odblokovali, zopakuijte postup ako pri aktivécii.

umiestiovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych pléch (berte pritom

do Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju Sirsie). © . .
Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovladania. Vzdy ked je to — + CASOVAC
mozné, pri grilovant alebo vysmazani pouzivajte zadné varné zony. Varna doska mé dva ¢asomery - jeden ovldda varné zény na lavej strane,

Aktivovanie casovaéa:
| Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" a nastavte Zelany ¢as na pouzivanej varnej zéne.
E:I Rozsvieti sa kontrolka zarovno so $pecifickym symbolom . Po uplynuti
[ nastaveného ¢asu sa ozve pipnutie a varna zéna sa automaticky vypne.
Cas mozno kedykolvek zmenit a zaroven méze byt aktivovanych niekolko ¢asovacov.
V pripade, Ze su na tej istej strane varnej dosky aktivované 2 ¢asovace zaroven,
blika ukazovatel'vybranej zény a prislusny zvoleny ¢as varenia je zobrazeny na

druhy ovlédda varné zény na pravej strane.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE

VYKONU centralnom displeji.
OFF ittt 18 P . L .
Deaktivovanie éasovaca:
Zapnutie varnej zény: Stlacte tlacidla "+" a "-" kym sa ¢asovac nevypne.

Vodorovne postvajte prst po posuvnej klavesnici (POSUVNIK) zelanej varnej

zény, ¢&im ju zapnete a upravite vykon. Urover sa zobrazi zarovno plochy spolu @ = 9

s kontrolkou oznacujucou aktivnu varnt zénu. Tla¢idlom "P" mozno vybrat UKAZOVATEL CASOVACA

funkciu rychleho zohriatia (Booster). Tato LED kontrolka (ked je zapnutd) ukazuje, ze pre varnu zénu bol nastaveny
Casovac.

FUNKCIE

O] ©]
55 55, 55, 55
Jical ¢ Jica [
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[0] Stlacenim tlacidla "6™ Sense" jeden alebo viac raz zvolte Zelant Specidlnu funkciu.
®! FLEXICOOK Funkcia sa aktivuje po potvrdeni stlacenim tlacidla &= (9.

Zvolenim tlacidla "FLEXI COOK" mézete spojit dve varmné zény a pouzit ich Ak chcete zvolit int Specidinu funkciu, stlacte tlacidlo "OFF" a potom
s rovnakym vykonom, ked' prikryjete cely povrch velkym hrncom alebo 6" Sense” pre vyber pozadovanej funkcie. .. .
dastocne s okrtihlym alebo ovalnym hrncom. Speqalrlg fur]kglu vypnete a vrtite sa do m’anualneho rezimu stIacvenlr’n "OFF".
Funkcia vzdy zostane zapnuta, a ked pouZivate iba jeden hrniec, mézno ho ~ Pri pouzivani Specidlnych funkcii si vama doska nastavi droven vykonu a
posvat po celej ploche. V tomto pripade mozno pouzit obe lavé posuyné ~ NEMOZNO ju menit.

klavesnice bez rozdielu. ) g
IdedlnanavarenievovélnychaleboobdiZznikovychnddobachalebonapodstavcoch. B ROzZPUSTANIE

Na deaktivaciu funkcie stlacte tlacidio "FLEXI COOK'. Tato funkcia vam umoznuje zahriat potravinu na teplotu idealnu na roztapanie
POZNAMKA: Pri pouZziti tejto funkcie nie je mozné zvolit $pecidlne funkcie. e ) ) P - plot P
a jej udrziavanie v roztopenom stave bez rizika spélenia.

DOLEZITE: Hrnce ukladajte na stred varnej zony, aby zakryvali aspofi jedenz  Tito metda je idealna, lebo neposkodi jemné potraviny, ako je ¢okolada,
referencnych bodov (ako je zobrazené dalej). a zabraniuje ich prilepeniu k hrncu.

tﬁ>:</:1

55 B
P UDRZIAVANIE V TEPLE

Tato funkcia vdm umoznuje udrziavat idedlnu teplotu jedla, zvycajne po
skonceni varenia alebo pri pomalom odparovani tekutin.
IdeédIna na podavanie jedla v perfektnej teplote.

5 ;
J B POMALEVARENIE
Tato funkcia je idedlne na udrziavanie teploty na mierne varenie, umoznuje
th varit jedlo dlhsi ¢as bez rizika pripalenia.
C) 6™MSENSE Ideélna pre recepty s dlhym varenim (ryza, omacky, pecené maso) s tekutymi

Tlacidlo "6" Sense" aktivuje Specidlne funkcie. omackami.
Postavte hrniec na miesto a zvolte varni zénu.

Stlacte tlacidlo "6 Sense". Na displeji zvolenej oblasti sa zobrazi "A".

Rozsvieti sa kontrolka pre prvt dostupnu Specidlnu funkciu.

Whj;lfa?ool
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VARENIE

Tato funkcia vdm umoziuje priviest vodu do varu a udrziavat ju vriacu s nizSou
spotrebou energie.

Do nadoby treba naliat asi 2 litre vody (najlepsie izbovej teploty).

V kazdom pripade sa odporuca davat na vriacu vodu pozor a pravidelne
kontrolovat zostavajice mnozstvo vody.

Ak st hrnce velké a mnozstvo vody je viac ako 2 litre, odporticame pouzit
pokrievku, aby bol ¢as privedenia do varu optimalny.

UKAZOVATELE

[E] CHEF CONTROL

Flexibilna zéna je rozdelena na tri varné zény (pozri
obrazok) aktivované s prednastavenym vykonom
(vysoky, stredny alebo nizky) v zévislosti od polohy
hrnca/panvice: posuvajte hrniec/panvicu po ploche,
aby ste mohli dalej varit pri réznych teplotdch bez
pouzitia ovladacov.

vysoky

stredny

nizky

(M

I'l ZVYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje "H", znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked' zéna nebola aktivovang, ale zohriala sa od
okolitych zén alebo preto, lebo ste na fu polozili hortci hrniec.

Po vychladnuti varnej zény pismeno"H" zmizne.

TABULKA NA VARENIE

“U HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked' hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je
poloZeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolenud varnd zénu. Ak
varna zéna do 30 sekund po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
savypne.

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu urover vykonu. Skuto¢ny dodéavany vykon kazdej Grovne vykonu zavisi od rozmerov

varnej zény.
UROVEN VYKONU DRUH VARENIA o POUZITAUROVEN N
(indikacia je iba orientacnd, pomo6zu vam aj skisenosti a zvyky pri vareni)
Maxllmalny p Rychly ohrev/Booster Idgalny na rych!e zvysenie teploty jedla na rychle zovretie (vody) alebo rychle zohriatie

vykon pri vareni tekutin.
= Sraseni . Idedlne na oprazenie dohneda, zaciatok varenia, vysmazanie hlboko zmrazenych jedal,
= mazenie - varenie ehl e tokuti
E 14-18 rychle zovretie tekutin.
= Osmazenie — pomalé prazenie — varenie Idel ichl senie. udrsi ie silnéh . i .
= _ grilovanie edlne na rychle opecenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie.
= Osmazenie - varenie — dusenie — pomalé | Idealne narychle opecenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie a predhriatie
= 10-14 prazenie — grilovanie prislusenstva.
= Varenie - dusenie - rychle opecenie - Ideélne na dusenie, udrZiavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na dlh3i ¢as)
= grilovanie — varenie na krémovu konzistenciu ' ' 9 ’
= Idedlne pre recepty s pomalym varenim (ryza, omacky, pecené maso, ryby) s tekutinami
= 5_9 Varenie — mierne varenie — zahustovanie — | (napr. voda, vino, vyvar, mlieko) a na varenie cestovin v mlieku.
z varenie v mlieku IdedIne pre recepty s pomalym varenim (mnozstvo mensie ako 1 liter: ryza, omacky,
- pecené maso, ryby) s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
= Roztapanie — rozmrazovanie Idedlne na zmédkcéovanie masla, jemné rozpustanie cokolady, roztapanie malych kuskov.
- 1-4 Udrziavanie jedla teplého — varenie rizota |Idedlny na udrziavanie v teple malych porcii prave uvareného jedla alebo udrziavanie
- v mlieku teploty jedal na servirovanie, varenie rizota v mlieku.

Nulovy OFF B Varna doska v pohotovostnom rezime alebo vypnuté (na pripadné zvyskové teplo po

vykon skonceni varenia upozorniuje "H").

CISTENIE A UDRZBA

Délezite:

+  Pred distenim skontrolujte, ¢i si varné zony vypnuté a ¢i sa vypol
indikator zvyskového tepla ("H").

« Nepouzivajte abrazivne cistiace Spongie ani drotenky, lebo by mohli
poskodit sklo.

« Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste
odstranili vietky usadeniny a Skvrny sposobené zvyskami jedla.

«  Akpovrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel ovladacieho
panela.

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varny panel
poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

+  Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

«  Pouzivajte makku utierku, absorpéné papierové kuchynské utierky alebo
$pecidlne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrZiavajte pokyny
vyrobcu).

«  Vyliate tekutiny mézu na varnych zénach sposobit pohyby alebo vibrovanie
hrncov.

«  Po disteni povrch varného panela dokladne osuste.

Induk¢né varné dosky mozu pocas normalnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skuto¢nosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna nddoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov alebo je
nepravidelné).

Tieto zvuky mo6zu byt rozne podla typu varnej nadoby a mnozstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

Whj;lﬁool



Ndvod na obsluhu

RIESENIE PROBLEMOV

. SK

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Ak varnu dosku po pourziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

- Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kddy,
postupuijte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypena z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovlddacoch moézu spdsobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

KOD NA DISPLEJI

OPIS

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Je zistend varnd ndadoba, ale nie je
kompatibilna s pozadovanou operaciou.

Varné nadoba nie je dobre postavena na
varnej zéne alebo nie je kompatibilna s

Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/
Viypnuté), ¢im odstranite kéd FOE1 a obnovite

zbna sa vypne.

FOE1 jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | funkénost varnej zény. Potom skuste pouzit
varnu nadobu na inej varnej zéne alebo pouzite
int nddobu.

Nespravne pripojeny napdjaci kabel. Pripojenie zdroja napédtia nie je|Upravte pripojenie k zdroju podla odseku

FOE7 presne také, ako je uvedené v odseku | "ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE"

"ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE".

FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne [ Vnutornd teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varnd doska vychladne, az potom

nasledkom prili$ vysokej teploty. prilis vysoka. juznovu pourzite.

FOE9 Ked' su teploty prilis vysoké, dand varna | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pred dalSim pouzivanim pockajte, kym varna

prilis vysoka.

zbéna nevychladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odpojte varnu dosku od elektrického napajania.
Niekolko sekind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kdd zobrazeny na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varna doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku "REZIM
[kedjevarnddoska | Funkcie sa nezapnu. DEMO".
vypnutd]

w1
napr. L R

Varnd doska nedovoluje aktivovat
$pecialnu funkciu.

Reguldtor vykonu obmedzuje urovne
vykonu podla maximdlnej hodnoty
nastavenej pre varnu dosku.

Pozri odsek "Nastavenie vykonu".

napr. P—5
[Uroveri vykonu je nizsia
ako pozadovand]

Varnd doska automaticky nastavi
minimalnu droven vykonu, aby sa varna
zéna mohla pouzivat.

Reguldtor vykonu obmedzuje urovne
vykonu podla maximdlnej hodnoty
nastavenej pre varnt dosku.

Pozri odsek "Nastavenie vykonu".

POPREDAJNY SERVIS

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:
1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriesit sami s pomocou navrhov riedeni

vyrobné ¢islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom stitku pod
spotrebi¢om). Vyrobné Cislo je uvedené aj v dokumentdcii;

uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.

2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba

pretrvava.

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYSSIE PORUCHA NADALEJ
PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM

STREDISKOM.

« vasu Uplnu adresu;
- vase telefénne cislo.

Pri kontaktovani nasho zékaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
+  presny typ a model spotrebica;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
33
89:
Q.E

F4

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obritte sa na autorizované servisné
stredisko (zaru¢i sa tym poutzitie origindlnych nadhradnych dielov a spravny

postup pri oprave).

V pripade vnorenej intaldcie zavolajte do popredajného servisu a vyziadajte
si sipravu montaznych skrutiek (ak nie je vybavend).

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsSie informacie o vyrobku najdete:
«  Pomocou QR kdédu vo vasom spotrebici
«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne ¢islo najdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho

servisu uvedte, prosim, kody, ktoré najdete na identifika¢cnom stitku vasho vyrobku.
®/TM/ © 2026 Whirlpool. Vyrobené na zaklade licencie.
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