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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna na stronie internetowe;j:
www.whirlpool.eu

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA I INNYCH OSOB JEST BARDZO
WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace
bezpieczehstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznaci scisle przestrzegac.

/A\ Wszystkie ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa beda

/A\  NIEBEZPIECZENSTWO BRI YIS zostanie uniknieta,

A\ OSTRZEZENIE ktora, oile nie zostanie uniknieta,
. moze doprowadzi¢ do powaznych

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj
potencjalnego zagrozenia iinformuja, w jaki sposdb zmniejszyc ryzyko
urazoéw, szkodd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi
urzqdzenla

Nalezy scisle przestrzegac ponizszych instrukgji:

Ten symbol informuje o potencjalnym ryzyku dla
bezpieczenstwa uzytkownika i oséb trzecich.

poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznhaczeniami:

Oznacza niebezpieczna sytuacje

spowoduje powazne obrazenia.
Oznacza niebezpieczna sytuacje,

obrazen.

Instrukcje przechowywac w dostepnym miejscu, aby moc je uzyc
W przysztosci.

Podczas rozpakowywaniai instalacji uzywac rekawic ochronnych.
Urzadzenie musi byc trzymane iinstalowane przez co najmniej dwie osoby.

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek cz?/nnosa montazowych
urzadzenie nalezy odigczy¢ od zasilania elektrycznego.

Prace montazowe i konserwacyjne powinny by¢ przeprowadzane przez
technika specjaliste, zgodnie zinstrukcjami producenta i obowiagzujgcymi
lokalnie przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa. Nie nalezy naprawiac ani
wymieniac zadnej czesci urzadzenia jesli nie jest to wyraznie dozwolone w
instrukcji obstugi.

Wymiana przewodu zasilajgcego moze zostac przeprowadzona wytacznie
przez wykwalifikowanego elektryka. Skonsultowac sig zautoryzowanym
serwisem.

Przepisy wymagaja, aby urzadzenie byto uziemione.

Przewéd zasilajgcy powinien miec wystarczajacg dtugosc, aby umozliwic
podfaczenie zabudowanego urzadzenia do sieci.
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- Aby instalacja byta zgodna zwymaganiami odpowiednich przepisow BHP,
nalezy uzyc roztacznika wielobiegunowego, o minimalnym odstepie
miedzy stykamiwynoszacym 3 mm.

- Nie uzywac przedtuzaczy, anirozdzielaczy.

- Nie podiaczac urzadzenia do gniazda zdalnego sterowania lub
programatora czasowego.

- Nie ciggnacza przewdd zasilania.

- Pozakonczeniu montazu uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
komponentdéw elektrycznych urzadzenia.

- Nie dotykac urzgdzenia mokrymi czesciami ciafa i nie obstugiwac go boso.

- Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowegoi stuzy do
przygotowywania positkéw. Nie zezwala sie nainne zastosowania (np.:do
ogrzewania pomieszczen ani uzytkowanie nazewnatrz).

W przypadku nieprzestrzegania tych zalecen i sSrodkow ostroznosdi,
producent nie ponosi odpowiedzialnosciza obrazenia ciata osob lub
zwierzat, aniza straty materialne.

- Urzadzenie jest przeznaczone do zabudowy. Nie uzywac jako modut
wolnostojacy aniw szafce zdrzwiczkami.

- Urzadzenieijego czesci moga silnie nagrzewac sie podczas pracy. Unikac
dotykania elementow grzejnych.

- Bardzo mate dzieci (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie
powinny znajdowac sie w poblizu do urzagdzenia bez statego nadzoru oséb

dorostych.

- Dzieciw wieku 8 lati starsze, osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia wylacznie pod
nadzorem lub przy od powiec? nichinstru kcjacah dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia
zwigzanezobstugg urzgdzenia. Dzieci nie mogag bawic sie urzadzeniem.
Dzieci nie mogg bez nadzoru czyscic ani konserwowacd urzadzenia.

- Podczasibezposrednio po uzyciu, nie dotykac elementéw grzejnych ani
wewnetrznych powierzchni urzadzenia: ryzyko oparzen.
Nalezy uwazac, aby urzadzenie nie miato kontaktu ze sciereczkami lub
innymitatwopalnymi materiatami, dopoki wszystkie jego komponenty
catkowicie nie wystygna.

- Po zakoniczeniu gotowania, zachowac ostroznosc przy otwieraniu
drzwiczek, pozwalajac by przed wtozeniem ragk do kuchenkirozgrzane
powietrze lub para ulotnity sie z niej stopniowo. Nie blokowac otworow
wentylacyjnych.

- Dowyjmowania naczKr'] iinnych akcesoriow zgorgcego piekarnika nalezy
uzywac odpowiednich rekawic. Unikac dotykania goracych elementow.
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Nie wktadac do piekarnika materiatéw fatwopalnych ani nie przechowywac
ichw jego poblizu: Przy przypadkowym wigczeniu urzadzenia, stwarzatoby
to zagrozenie pozarowe.

Nie podgrzewac w kuchence mikrofalowej potraw w szczelnie
zamknietych pojemnikach.

Wzrost cisnienia moze spowodowac uszkodzenie podczas otwierania
urzadzenia, a nawet wybuch.

Nie uzywac kuchenki mikrofalowej do suszenia tkanin, ﬁapieru, przypraw,
ziot, drewna, kwiatéw, owocow ani innych tatwopalnych materiatow. Moze
to spowodowac pozar.

Nie pozostawiac pracujacego urzagdzenia bez nadzoru, szcze%élnie podczas
stosowania w procesie gotowania papierowych, plastikowych, czy innego
rodzaju Jratwopaln?/ch materiatow. Papier moze sie zwegli¢ lub zapali¢, zas
niektore rodzaje plastiku moga sie stopi¢ podczas podgrzewania zywnosci.

Uzywac wylgcznie naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Przegrzanie ptynu ponad punkt wrzenia moze nastgpi¢ bez oznak wrzenia.
W rezultacie, goracy ptyn moze nagle wykipiec.

Nie uzywac kuchenki mikrofalowej do gtebokiego smazenia, gdyz nie ma
mozliwosci kontrolowania temperatury olejul.

Po podgrzaniu potraw dla dzieci w stoiczku albo ptynéw w butelce dla
niemowlat zawsze nalezy wymieszac zawartosc i sprawdzi¢ temperature
przed podaniem. Dopilnowac, aby przed podgrzewaniem zostaty zdjete
pokrywkii smoczki.

Jezelido potraw dodawane sg napoje alkoholowe (np. rum, koniak, wino,
itp.), nalezy pamietac, ze alkohole wyparowuja w wysokiej temperaturze. W
zwigzku ztym istnieje ryzyko, ze opary alkoholu zapala sie w kontakcie z
grzatka elektryczna.

Przegrzane tluszcze i oleje moga sie fatwo zapali¢. Nalezy zawsze uwaznie
nadzorowac gotujace sie potrawy zawierajgce duzo tluszczu, olejui
alkoholu (np. rumu, koniaku lub wina).

Nie uzywac kuchenki mikrofalowej do gotowania catych jajek - w skorupce
lub bez, poniewaz moze dojs¢ do ich eksplozji, nawet po zakorczeniu
procesu podgrzewania.

Jezeli dojdzie do zapalenia sie materiatu nazewnatrz lub wewnatrz
kuchenki albo pojawi sie dym, nalezy pozostawi¢ drzwiczki urzadzenia
zamkniete i wytgczyc zasilanie. Odlgczyc kabel zasilajacy lub wytgczy¢
zasilanie na tablicy bezpiecznikowej lub wytagcznikowej.

Nie nalezy gotowac zywnosci zbyt dtugo. Moze to spowodowad pozar.

Czyszczenie jest zwykIeO{edynq wymagang Czynnoscig konserwac(:j/jnq.
Nieutrzymywanie urzagdzenia w czystosci moze skutkowac uszkodzeniami
powierzchni kuchenki, a nawet prowadzi¢ do sytuacji niebezpiecznych.

Nigdy nie stosowac urzgdzen czyszczacych para.
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Nie uzywac zracych srodkow czyszczacych do mycia kuchenkiani ostrych
metalowych drapakow do czyszczenia szybki drzwiczek, gdyz moga one
porysowac powierzchnie i doprowadzi¢ do rozbicia sie szkfa.

Nie stosowac zracych srodkéw chemicznych ani oparow powodujacych
korozje. Ten typ urzadzenia jest przeznaczony do podgrzewaniai
gotowania zywnosci. Nie jest ono przeznaczone do zastosowan
przemystowych anilaboratoryjnych.

Nie zdejmowac zadnejz oston.

Nalezy regularnie kontrolowac stan uszczelek wokot drzwiczek oraz
powierzchnie wich poblizu. W przypadku stwierdzenia uszkodzen, nalezy
zaprzestac korzystania z kuchenki, azdo czasu naprawy przez technika
autoryzowanego serwisu.

Naprawy serwisowe mogg by¢ wykonywane wytacznie przez technika
autoryzowanego serwisu. Dokonywanie wszelkich napraw badz czynnosci
serwisowych quzqczch sie ze zdejmowaniem oston zabezpiecza Ichych
przed dziataniem mikrofal przez osobe nie bedaca przedstawicielem
autoryzowanego serwisu jest niebezpieczne.

DEKLARACJAZGODNOScI (€

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania
okreslone w Rozporzadzeniu (( €) nr 1935/2004. Zostato ono zaprojektowane, wyprodukowane i
wprowadzone na rynek zgodnie zwymogami bezpieczenstwa okreslonymi w Dyrektywie 2006/95/WE w
sprawie niskiego napiecia (ktéra zmienita Dyrektywe nr 73/23/EWG z pézniejszymi zmianami) oraz
wymogami ochrony okre$lonymi w Dyrektywie nr 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej (,EMC”).

OCHRONA SRODOWISKA

Utylizacja opakowania Utylizacja urzadzenia
Materiat z opakowania w 100% nadaje 5|%do - Niniejsze urzadzenie jest oznaczone jako
recyklingu i jest oznaczony symbolem (£.y). zgodne z Dyrektywa Europejskg 2012/19/WE
Poszczegdlne elementy opakowania powinny (WEEE) w sprawie zuzytego sprzetu
zostac zutylizowane w sposéb odpowiedzialny i elektrycznego i elektronicznego.
zgodny z obowigzujacymi lokalnie przepisami - Wiasciwa utylizacja i zlomowanie pomagaja
dotyczacymi gospodarowania odpadami. wyeliminowac niekorzystny wptyw

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

ztomowanych produktéw na srodowisko

naturaln)egoraz zdrowie cztowieka.

- Symbol {2 na urzadzeniu lub w dokumentacji
do niego dotgczonej oznacza, ze urzadzenia nie
wolno traktowac jak zwyktego odpadu

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzac tylko
wtedy, gdy jest to zalecane w tabeli gotowania
lub w danym przepisie.

Uzywac ciemnych lub emaliowanych na czarno domowego. Nalezy oddac je do punktu
form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
pochfaniaj ciepto. urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Wytaczyc¢ urzadzenie 10/15 minut przed
uptywem ustawionego czasu gotowania. Jesli
potrawy wymagaja dtuzszego czasu, nadal beda
sie gotowac, pomimo wytaczenia urzadzenia.
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato uszkodzone w czasie transportu oraz czy jego
drzwiczki zamykajq sie prawidtowo.

W przypadku probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym.

Aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom, zaleca sie, aby urzqdzenie zostato wyjete ze styropianowej
podstawy dopiero tuz przed instalacjq.

Dzieci nie mogq wykonywac instalacji suszarki. Dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu urzqdzenia w
czasie jego instalacji. Czesci opakowania (worki plastikowe, kawatki styropianu itd.) nalezy przechowywac z
dala od dzieci w trakcie i po zakoriczeniu instalacji.

ZAMONTOWANIE URZADZENIA

Przed instalacjg urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac wszystkie instrukcje bezpieczenstwa, podane na
stronach 2, 3,4, 5.

Podczas instalacji urzadzenia nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami montazu podanymi na stroniel .

PRZED PODLACZENIEM

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem dostepnym w miejscu,
w ktorym urzadzenie bedzie uzytkowane.

Nie zdejmowac ptytek ochronnych otworéw wentylacyjnych znajdujacych sie w bocznej $ciance komory
kuchenki. Zapobiegaja one przedostawaniu sie ttuszczu i czastek zywnosci do kanatéw wlotowych
mikrofaléwki.

Przed montazem sprawdzi¢, czy komora gotowania jest pusta.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. Sprawdzi¢, czy drzwiczki kuchenki mikrofalowej doktadnie
sie zamykaja i czy wewnetrzna uszczelka drzwiczek nie jest uszkodzona. Oprézni¢ kuchenke mikrofalowy i
oczyscic jej wnetrze przy pomocy miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

Nie nalezy uruchamiac urzadzenia, jesli kabel zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone, jesli nie dziata ono
prawidtowo lub gdy zostato uszkodzone, badz spadto. Nie zanurza¢ przewodu zasilajacego w wodzie.
Przewdd zasilajgcy nalezy utrzymywac z dala od nagrzanych powierzchni. Kontakt z tymi powierzchniami
moze spowodowac porazenie pragdem, pozar i inne zagrozenia.

Jezeli przewod zasilajacy jest zbyt krotki, nalezy zlecic zainstalowanie gniazda w poblizu urzadzenia
wykwalifikowanemu elektrykowi lub instalatorowi.

Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajgca dtugos¢, aby umozliwi¢ podtagczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci.

Aby spetni¢ wymagania odpowiednich przepiséw BHP, w czasie instalacji nalezy uzy¢ wytacznika
wielobiegunowego, o minimalnym odstepie miedzy stykami wynoszacym 3 mm.

PO PODLACZENIU
Urzadzenia mozna uzywac tylko, gdy drzwiczki mikrofaléwki sa prawidtowo zamkniete.

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami urzadzenie musi zosta¢ uziemione. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za obrazenia ciata u 0s6b lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikajace z
niespetnienia tego wymagania.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy spowodowane niezastosowaniem sie
uzytkownika do niniejszych instrukgji.

Po zainstalowaniu, dolna cze$¢ urzadzenia nie powinna by¢ juz dostepna. Aby zagwarantowac prawidtowg
prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérng czescig piekarnika.
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URZADZENIE

1. Panel sterowania

Komora gotowania

Drzwiczki

Grzatka gorna

Oswietlenie

Tabliczka znamionowa (nie usuwacd)

©E
N O i A WN

Szklany talerz obrotowy

OJO)

V

AKCESORIA

A. Podstawka pod talerz obrotowy.
Uzywac tylko ze szklanym talerzem obrotowym.

B. Szklany talerz obrotowy.
Uzywac przy wszystkich cyklach gotowania.
Fig. B Nalezy umiesci¢ na podstawce pod talerz obrotowy.

Fig. A
C. Podstawka druciana.
) Do gotowania i pieczenia.
\'J D. Tacka do pieczenia (tylko w niektorych

Fig.C Fig.D modelach).
Nigdy nie uzywac w potqczeniu z mikrofalami.

E. Talerz Crisp (tylko w niektérych modelach).
Uzyc¢ szklanego talerza obrotowego jako podstawki.

F. Uchwyt do talerza Crisp (tylko w niektérych
modelach).

Do wyjmowania gorqcego talerza Crisp.

Fig. E Fig. F

Liczba akcesoriow i typ moga sie rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.

AKCESORIA DODATKOWE
Akcesoria dodatkowe mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

UWAGA: wszystkie akcesoria nadajq sie do mycia w zmywarkach.
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OPIS PANELU STEROWANIA
PRZYCISKI PRZYCISKI PRAWY
LEWYWYSWIETLACZ ~ DOTYKOWE  pokpretio DOTYKOWE  WYSWIETLACZ
, 1 | | | | \
Power
= | Lo
O DN [ e [ m K
— = a4 ©) palcIody” P
POKRETLA | KLAWISZE DOTYKOWE
|:| Power
©O) >
< ©
PRZYCISK 6™ SENSE

POKRETLO PRZELACZAJACE OBROTOWE
Stuzy do wyboru funkgji i regulacji
wszystkich parametréw gotowania.

WSTRZYMANIE - Stuzy do wstrzymania
cyklu gotowania.

ON/OFF- Stuzy do wtaczania (ON) lub
wyftaczania (OFF) urzadzenia w dowolnej
chwili.

POWROT - Stuzy do powracania do
poprzedniego ekranu wyswietlacza.

Nacisna¢, aby wybra¢, wykonac
ustawienia, przejs¢ do funkgjilub
parametrow i je potwierdzic, a takze
uruchomic¢ program gotowania.

@

Power

MOC - Stuzy do ustawienia temperatury,
poziomu grillowania lub mocy mikrofali.

START - Stuzy do rozpoczecia funkgji
gotowania.

CZAS - Stuzy do ustawienia zegarai
czasu cyklu gotowania.

LEWY WYSWIETLACZ

PRAWY WYSWIETLACZ

6 P9 O
% & (¥

Ten wyswietlacz pokazuje gtéwne funkcje
gotowania.

Funkcje, ktére mozna wybra¢, sa wyswietlane
jasniej.

Symbole okreslaja funkcje. Petny opis znajduje sie
w tabeli na stronie 13.

T I (T

L . -
Do "B i

Ten wyswietlacz pokazuje zegar, elementy grupy
funkcji gotowania

6" Sense i funkcji sterowanych recznie oraz
szczegoty wszystkich funkcji, a takze pomagaw
ustawieniu wszystkich parametrow gotowania.




UZYTKOWANIE URZADZENIA

PL9

1.1 USTAWIANIE ZEGARA

2 SZYBKIEPODGRZEWANIE

Gdy urzqdzenie jest wiqczane po raz pierwszy, nalezy
ustawic zegar.

Za pomoca pokretta {} ustawic godziny.

Nacisnac @ , aby potwierdzic.

Za pomoca pokretta {} ustawi¢ minuty.
Nacisnac @ , aby potwierdzic.

UWAGA: aby zmienic¢ wczesniej ustawiony czas, gdy
urzqdzenie jest WYt ACZONE (OFF), przytrzymac 9
przez przynajmniej jednq sekunde i powtdrzy¢
powyzsze czynnosci.

Po przerwie w zasilaniu, zegar powinien zostac
ustawiony ponownie.

Stuzy do pominiecia etapu wyboru trybu-ustawieri i
natychmiastowego uruchomienia standardowego
30-sekundowego cyklu gotowania z petnym
wykorzystaniem mocy mikrofali (900 W).

Umiesci¢ potrawe w piekarniku kuchenki mikrofaloweji
zamknac¢ drzwiczki:.

Nacisna¢ E’ ,aby uruchomic cykl dziatania.

UWAGA: ta funkgjajest dostepna tylko wtedy, gdy
urzqdzenie jest WYtACZONE (OFF).

Kazde nacisniecie @ ,wydtuza cyklo 30sekund.

Podczas cyklu gotowania zawsze mozna zmienic
ustawienia standardowe. Patrzrozdziat7.3i8.

Akcesoria, ktorych nie mozna uzywac przy
korzystaniu z tej funkgji: podstawka druciana, tacka
do pieczenia, talerz Crisp.

3 WSTRZYMANIE/WZNOWIENIE/
PRZEDLUZENIE GOTOWANIA

1.2 WLACZANIE/WYLACZANIE (ON/OFF)

Gdy urzqdzenie jest WYt ACZONE (OFF) wyswietla sie
jedynie 24-godzinny zegar.

Nacisnac ,aby WLACZYC urzadzenie
(przytrzymac 1 sekunde).

Gdy urzqdzenie jest WL ACZONE (ON), oba
wyswietlacze sq aktywne. Pokretto i wszystkie
klawisze dotykowe sq gotowe do dziatania.

sssss

UWAGA: nacisniecie || zawsze koriczy aktywny
cykl gotowania i powoduje WYtACZENIE urzqdzenia.

WSTRZYMANIE GOTOWANIA

Nacisnag¢ ﬁ ,aby wstrzymac cykl gotowania.
Gotowanie mozna rowniez wstrzymac, otwierajac
drzwiczki, aby sprawdzi¢, przetozy¢ na druga strone
lub wymieszaé potrawe.

Ustawienia kuchenki sa zachowywane w pamieci
przez 10 minut.

WZNOWIENIE GOTOWANIA
Nacisna¢ IEI ,aby wznowi¢ gotowanie po jego
wstrzymaniu.

KONIEC GOTOWANIA

Po uptywie ustawionego czasu gotowania, na
prawym wyswietlaczu pojawia sie "End" i wiacza sie
sygnat dzwiekowy.

Nacisnac ﬁ lub otworzy¢ drzwiczki, aby wytaczy¢
sygnat dzwiekowy.

PRZEDtUZENIE GOTOWANIA

Nacisnac E’ ,aby przedtuzy¢ gotowanie 0 30 sekund,
po wyswietleniu komunikatu "End". Kazde nacisniecie
przycisku, przedtuza czas gotowania o 30 sekund.

UWAGA: nalezy pamietac, ze jesli po zakoriczeniu
procesu gotowania drzwiczki zostanqg otwarte, a
nastepnie zamkniete, to ustawienia pozostanq
zachowane tylko przez 60 sekund.
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4 SCHLADZANIE

6 USTAWIENIE RODZAJU ZYWNOSCI

Po zakoriczeniu wykonywania danej funkcji,
urzqdzenie wykonuje procedure schtadzania.

Na prawym wyswietlaczu pojawia sie komunikat
"Cool On".

Po zakonczeniu tej procedury, urzadzenie
automatycznie sie wylacza.

UWAGA: procedure schtadzania mozna przerwac,
otwierajqc drzwiczki i ewentualnie w razie potrzeby
wznowié, zamykajqc drzwiczki z powrotem.

Aby 05|qgnqc Jak naJIepszy rezultat przy korzystanlu z

sssss

musi "wiedziec", jaki Jest rodzaj zywnosa

Przejscie do zadanej funkgji: po wybraniu zadanej

funkgji, na prawym wyswietlaczu pojawia sie

migajacy symbol i oznaczenie rodzaju zywnosci.
§9

A |

Zapomoca pokretta @ wybrac rodzaj zywnosci
(patrz tabele ponizej).

Nacisngc @ ,aby potwierdzici przejs¢ do trybu ustawien,
aby wprowadzi¢ wage zywnosci (patrzrozdziat6.1).

5 WYBIERANIE FUNKCJI

Do wyboru dostepnych jest szes¢ réznych funkgji
oraz dalszych cykli gotowania. Szczegotowe opisy
znajdujg sie w tabeli na stronach 13i 14.

G
s

Za pomoca pokretta @ wybra¢ gtéwna funkcje
na lewym wyswietlaczu.

Nacisnac , aby potwierdzi¢ wybor.

Wybra¢ specjalne funkcje gotowania 6" Sense
lub funkcje sterowane recznie, aby przejs¢ do
odpowiedniego elementu grupy funkgjina
prawym wyswietlaczu.

906 ROZMRAiANIE (JET DEFROST)
%
¥
@ = > O
' I =
n )

ZAMROZONE ZAMROZONE ZAMROZONY ZAMROZONY ZAMROZONA
CHLEB RYBA

MIESO WARZYWA DROB

§
T— FUNKCJA ODGRZEWANIA 6% SENSE

GG < G

sssss A l

Ggm/gm MROZONE  ZAMROZONA
OBIADOWE DANIE LAZANIA ZUPA NAPOJE

C—2FUNKCJA GOTOWANIA 6" SENSE
‘ @ ’@ E> @
- ll c

Za pomoca pokretta @ wybrac zadana funkcje
na prawym wyswietlaczu.

Nacisnac @ , aby potwierdzi¢.

UWAGA: urzgdzenie zapamietuje ostatniq wybrang
funkcje.

PIECZONE SWIEZE ZAMROZONE WARZYWA PRAZONA
ZIEMNIAKI  WARZYWA WARZYWA  KONSERWOWE [\ \\ovrc
-_: FUNKCJA CRISP 6" SENSE
b e S, C2 O

L TP
| - 'I UDKA/ _|
SKRZYDEEKA/
PIZZA, PIZZA,
FRYTKI NACIENKIM  NA GRUBYM PA“;'/E\E‘V?\‘CQNE P’F\(%fé'('
CIESCIE CIESCIE KURCZAKA

UWAGA: jesli dany rodzaj Zzywnosci nie zostat
uwzgledniony w tabelilub jesliwaga

rézni sie od zalecanej, nalezy wybrac funkcje gotowania
Mikrofale &~ lub funkcje sterowane recznie.
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6.1 USTAWIENIE WAGI

7.1 USTAWIANIE POZIOMU GRILLA

Aby uzyskac jak najlepszy rezultat podczas uzywania
funkcji 6" Sense i Rozmrazanie | 7% |nalezy
sprawdzi¢ wage Zywnosci.

Urzqdzenie automatycznie oblicza optymalng moc i
czas wykonywania funkcji dla kazdego rodzaju
Zywnosci.

Na wyswietlaczu pokazywana jest wartos¢

n_n

standardowa i miga "g".

é
7% 2z M
i |

Za pomocg pokretfa {} ustawi¢ wage pomiedzy
zaprogramowanymi wartosciami.

Nacisnac @ , aby potwierdzi¢ i rozpoczac
wykonywanie funkgji.

6.2 OBRACANIE POTRAWY NA DRUGA
STRONE

i
Grill Combi . Istniejq trzy zdefiniowane poziomy
mocy dla grillowania: 1 (niski), 2 (Sredni), 3 (wysoki).

ACwlz{ ustawi¢ poziom mocy dla funkcji pieczenia Grill

Wartos¢ standardowa jest wyswietlana pomiedzy
dwoma

migajacymi symbolami "--".

Za pomoca pokretta @ ustawi¢ zagdany poziom
grilla.

Nacisnac @ , aby potwierdzic i przejs¢ dalej do
trybu ustawien lub nacisna¢ @ ,aby od razu
zacza¢ wykonywanie funkgji.

UWAGA: naciskajqc power POdczas cyklu gotowania,
mozna ustawi¢ poziom grilla.

Podczas korzystania z niektorych funkcji 6 Sense
prace (zaleznie od wybranego rodzaju zywnosci i
wagi) i wyswietli¢ komunikat ("turn") oznaczajqcy
polecenie obrécenia potrawy na drugq strone.

Otworzy¢ drzwiczkii obroci¢ potrawe na druga strone.
Zamknac drzwiczki.

Nacisnac @ , aby wznowi¢ cykl gotowania.

$9
(—

2\ -
i;l_ll_i
_—

UWAGA: w trybie Rozmrazanie urzqdzenie
zaczyna kontynuowac prace automatycznie po
dwdch minutach, jesli potrawa nie zostata obrécona
nadrugq strone. W tym przypadku czas rozmrazania
siewydtuza.

7.2 USTAWIENIE MOCY KUCHENKI
MIKROFALOWE)J

Aby ustawic¢ poziom mocy dla wszystkich cykli
gotowania, dla ktdrych jest to mozliwe.

Wyswietlana jest warto$¢ standardowa i miga "W".

-_—

Zapomocy @ ustawic¢ zadana moc.

Nacisnac @ , aby potwierdzi¢ i przejs¢ dalej do
trybu ustawien lub nacisng¢ E’ ,aby odrazu
zacza¢ wykonywanie funkgji.

UWAGA: naciskajqc pger POdczas cyklu gotowania
mozna ustawi¢ moc kuchenki mikrofalowej.
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8 USTAWIANIE CZASU GOTOWANIA

9 BLOKADA PRZYCISKOW

Aby ustawic czas trwania cyklu gotowania, z
wyjqtkiem funkcji

6" Sense .

Wyswietlana jest warto$¢ standardowa i miga (V

A l—l —
L]
-_—
\

Za pomoca pokretta @ ustawic czas gotowania.

Nacisng¢ @ lub @ , aby potwierdzi¢ i zacza¢ cykl
gotowania.

UWAGA: naciskajqc @ podczas cyklu gotowania,
mozna ustawic czas gotowania.

Kazde nacisniecie E’ , wydtuza cykl o 30 sekund.

Aby zablokowac przyciski panelu sterowania.
Y

Przytrzymac przez przynajmniej 5 sekund.

Aby odblokowac.
Przytrzymac ﬁ przez przynajmniej 5 sekund.

UWAGA: ze wzgledow bezpieczeristwa, podczas
cyklu gotowania urzqdzenie mozna zawsze

WYtACZYC, naciskajgc [O].
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TABELA OPISOW FUNKCJI
Dzieki zastosowaniu technologii 6™ Sense ta funkcja umozliwia
automatyczne* odgrzewanie potraw. Stuzy do odgrzewania gotowych
potraw zamrozonych, schtodzonych lub o temperaturze pokojowej.
Pozostawienie potrawy w urzadzeniu jeszcze na pewien czas zawsze
poprawia rezultat gotowania, szczeg6lnie w przypadku potraw
(9 zamrozonych. W czasie korzystania z tej funkcji nalezy zawsze przykry¢
| — potrawe, z wyjatkiem odgrzewania zup. Potrawy muszg by¢ umieszczone
FUNKCJA w naczyniach zaroodpornych, nadajacych sie do uzytku w kuchenkach
Sense * * 5
a | @ < ¢
| B N '| ............................. '| ............................. | ..... | ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . |‘
LN R = m I — S
At IE | MROZONE DANIE ZAL";'\EOAEI?ANA ZUPA NAPOJE
b Dzieki zastosowaniu technologii 6™ Sense, ta funkcja umozliwia
o automatyczne* gotowanie potraw. Potrawy musza by¢ umieszczone w
v . . . . .
p naczyniach zaroodpornych, nadajacych sie do uzytku w kuchenkach
3 S s S mikrofalowych.
% — 44‘ ¥ So
5 FUNKCJA G2
GOTOWANIA 6th Sense | . -l ............................. -l ............................. l ..... I 44444444444444 . I-
S O T =T S L
PIECZONE SWIEZE ZAMROZONE WARZYWA PRAZONA
ZIEMNIAKI WARZYWA WARZYWA KONSERWOWE KUKURYDZA
Dzieki zastosowaniu technologii 6" Sense ta funkcja umozliwia
automatyczne* podpieczenie zarébwno wierzchu, jak i spodu potrawy na
ztoto-brazowy kolor. Potrawe nalezy umiesci¢ na talerzu Crisp.
045 % % * * * O
FUNKCJA CRISP 6t | ~l —l Il =
Sense l S - -l .................................... I ....................... . -l
UDKA/
PIZZA, PIZZA, SKRZYDELKA/
FRYTKI NA CIENKIM NA GRUBYM PANIEROWANE | PALUSZKIRYBNE
CIESCIE CIESCIE KAWALKI
KURCZAKA
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MIKROFALE

Funkcja mikrofali pozwala na szybkie gotowanie lub odgrzewanie
Zywnosci i napojow.

GRILL

Ta funkcja stuzy do przygotowania potraw grillowanych lub zapiekanek.
Stuzy do zapiekania sera na tostach, gorgcych kanapek, krokietow
ziemniaczanych, kietbasek i warzyw. Umiesci¢ potrawe na podstawce
drucianej. Podczas gotowania obrécic¢ potrawe na druga strone.
Sprawdzi¢, czy stosowane do pieczenia naczynia nadaja sie do uzyciaw
kuchenkach mikrofalowych. Zalecamy wstepne nagrzewanie przez 3-5
minut przy ustawieniu poziomu grilla na -3-.

Funkcje tradycyjne

S
7

GRILL COMBI

Ta funkcja jest potgczeniem funkcji mikrofali i grilla, i umozliwia szybkie
gotowanie i grillowanie. Stuzy do przygotowania takich potraw jak
lazanie, ryby lub zapiekanki ziemniaczane. Umiesci¢ potrawe na
podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.

Maksymalny, mozliwy poziom mocy kuchenki mikrofalowej podczas
uzywania funkgji Grill Combi jest ograniczony do wartosci ustawionej
fabrycznie.

CRISP

Ta wyjatkowa funkcja Whirlpool pomaga osiggna¢ doskonale rezultaty w
przypadku podpiekania na ztoto-bragzowy kolor, zaréwno wierzchu, jak i
spodu potrawy. Przy korzystaniu z funkcji Mikrofale razem z funkcja Grill,
talerz Crisp szybko osiaga wtasciwg temperature i podpiekana potrawa
staje sie odpowiednio chrupka.

Funkcja jest przeznaczona do odgrzewania i pieczenia pizzy oraz innych
potraw na spodzie z ciasta. Funkcja ta jest réwniez odpowiednia do
smazenia bekonu i jajek oraz kietbasek, ziemniakéw, frytek, hamburgeréw
i innych potraw miesnych bez dodawania ttuszczu (lub z dodatkiem tylko
niewielkiej ilosci thuszczu). Aby korzystac z tej funkgji, nalezy uzy¢ talerza
Crisp: trzeba go umiesci¢ centralnie na szklanym talerzu obrotowym.
Podczas wyjmowania goracego talerza Crisp uzywac rekawic kuchennych
lub specjalnego uchwytu do talerza Crisp (w zestawie).

Funkcje tradycyjne

ROZMRAZANIE (JET

DEFROST)

Ta funkcja umozliwia szybkie i automatyczne* rozmrozenie miegsa, drobiu,
ryb, warzyw i chleba. Nalezy jej uzywa¢ tylko do rozmrazania produktow
o wadze netto od 100 g do 2,5 kg. Podczas procesu rozmrazania
urzadzenie moze sie zatrzymac, przekazujac informacje o koniecznosci
obrdcenia potrawy na drugg strone (komunikat "turn"). Zywno$¢ nalezy
zawsze potozy¢ na szklanym talerzu obrotowym. Pozostawienie potrawy
jeszcze na pewien czas w urzadzeniu zawsze poprawia rezultat koncowy.

NaRi BR-—RRCHRO-N

ZAMROZONE ZAMROZONE ZAMROZONY ZAMROZONY ZAMROZONA
MIESO WARZYWA CHLEB DROB RYBA

oblicza parametry gotowania na podstawie wagi i rodzaju Zzywnosci, aby mozna byto osiggnqc¢ jak najlepszy

rezultat.
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TABELA GOTOWANIA
—
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= | w < NI O = C] Yot o
a > o < < ©
=
Pieczonejabtka [P GOTOWANIE 160-350| 2
Napoje o . ,
(100-500g) 5 |ODGRZEWANIE Nie przykrywac
Pieczywo Pozostawienie potrawy
(bochenki, !Ol'J’feCZkl, = |ROZMRAZANIE jeszcze na pewien czas w
rogaliki) urzadzeniu zawsze
100g-1kg poprawia rezultat koncowy
Skrzydetka
kurczaka SSUEY CRISP Talerz Crisp
(200g-50049)
ROZTAPIANIE 350
Masto
2 ZMIEKCZANIE 160
Przygotowanie | grg GOTOWANIE 500 Przykry¢
zapiekanek
2 GOTOWANIE 500
Ser
- ZMIEKCZANIE 160
Panierowane
kawatki kurczaka |<% GOTOWANIE 20-27 Talerz Crisp
(400-800 g)
Udka kurczaka s .
(400g -1 kg) SUE GOTOWANIE 12-20 Talerz Crisp
Panierowane Posmarowac ttuszczem
kawatki kurczaka |<%| 4 CRISP Talerz Crisp talerz Cris
(200-500 g) p
Czekolada 2 ROZTAPIANIE 350
Ciastka i GOTOWANIE 5-10 Talerz Crisp
Gotowe danie
obiadowe <5 | 1 |ODGRZEWANIE Przykry¢
(250-500g)
Potrawy z jaj 2 GOTOWANIE 500
2 GOTOWANIE 650
Pozostawienie potrawy
Ryba VA . jeszcze na pewien czas w
ROZMRAZANIE
(steki lub filety) 3 |RO urzadzeniu zawsze
poprawia rezultat koncowy
™) GRILL 1
Ryba (pieczona) |[ZY GOTOWANIE 160-350| 1
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= £ | w < NI O = C] waotn o
o D | B N & g=38 s
=
Paluszki rybne N ' Obréci¢ potra,Wt? na druga
= | 5 CRISP Talerz Crisp | strone (po wyswietleniu sie
(200-500 g) . .
takiego polecenia)
Zapiekankarybna | [P GOTOWANIE 350-500] 1
Zapiekank =
aplerania g GOTOWANIE 160-350| 1
mrozona
Zamrozona lazania | |, .
(250-500 g) 3 |ODGRZEWANIE Przykry¢
Zamrozona porcja
potrawy <L | 2 |ODGRZEWANIE
(250-500 )
Zamrozone Przykry¢. Zamieszac w razie
warzywa 5| 3 | GOTOWANIE yRIyG i
(200-800 g) P y
Rozen grilla @ GRILL 2
Hamburgery @ GRILL 1
Lody - ZMIEKCZANIE 90
Lazania S GOTOWANIE 350-500| 2
2 GOTOWANIE 750
(miel Miesko I Pozostawienie potrawy
mielone, kotlety, ; ;
. ‘ ava : jeszcze na pewien czas w
steki lub pieczenie) 1 |ROZMRAZANIE urzadzeniu zawsze
poprawia rezultat koricowy
Pizza na grubym
ciescie Ji 003 CRISP Talerz Crisp
(200g-5004)
Pizza na cienkim
ciescie J, 12 CRISP Talerz Crisp
(200-500 g)
Prazona kukurydza | 5 | GOTOWANIE Jedna torebka naraz.
(1009)
Ziemniaki Roztozyc¢ frytki
(frytki) SSUER I CRISP TalerzCrisp | réwnomiernie na talerzu
(200g-5009) Crisp
Ziemniaki Posmarowac ttuszczem
(pieczone) i, GOTOWANIE 12-20 Talerz Crisp calerz Cris
(300-800 g) p.
Ziemniaki Obrécic potrawe nadruga
(pieczone) U511 | GOTOWANIE strone (po wyswietleniu sie

(200-1000 g)

takiego polecenia).
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Kurczak (w catogci Pozostawienie potrawy
' . jeszcze na pewien czas w
w kawatkach lub 2 |ROZMRAZANIE irzadzeniu zawsze
filety) poprawia rezultat koricowy
— —p rowi
Pieczen = GOTOWANIE 350 | 1 Obrocic pp?ZTZVZEi\g potowie
Quiche lorraine . .
(1-1,2kg) (L) GOTOWANIE 18-20 Talerz Crisp
Kietbasa ™) GRILL 2
Zupa " . ,
(200-800 g) 4 |ODGRZEWANIE Nie przykrywac
Biszkopt ! GOTOWANIE 7-15 Talerz Crisp Nattusci¢ patelnig
oproszyc ja butka tarta
Migso duszonez | gre DUSZENIE 350
jarzynami
Tarta (zowocami) | |, .
GOTOWANIE 12-2 Tal
(800-1200 g) OTO 0 alerz Crisp
Warzywa - L
(konserwowe)  |<%| 4 | GOTOWANIE Odlac "‘szkslf:’i,:c piynu.
(200-600 g) yKry
Pocig¢ na rowne kawatki.
351 2 | GOTOWANIE 750 Dodac¢ 2-4 iyz,kl sto’(owe ,
wody. Przykry¢. Zamieszac
Warzywa w razie potrzeby
(Swieze) Pozostawienie potrawy
(200-800 g) jeszcze na pewien czas w
4 |ROZMRAZANIE urzadzeniu zawsze

poprawia rezultat
koncowy.

*  Proponowane parametry gotowania sq przyblizone. W tabeli podano zalecane funkcje i temperatury
umozliwiajqce uzyskanie optymalnych rezultatéw dla wszystkich przepiséw. Potrawy mozna
przygotowywac na rézne sposoby, zaleznie od indywidualnych preferencji.



PL18 TABELA GOTOWANIA

SPRAWDZONE PRZEPISY

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniki opracowata norme do oceny wynikéw podgrzewania wszystkich kuchenek
mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci.

ROB
POTRAWA
FUNKCJA
WAGA
POZIOM
NAGRZEWANIE
CZAS
MOC
AKCESORIA
(jeslisa
dostepne)

Zgodnie znorma IEC 60705

Naczynie nadajace
- o i sie do kuchenek
12.3.1 | Krem jajeczny 10009 12-13 650 mikrofalowych
(Pyrex 3.227)
Naczynie nadajace
. xS sie do kuchenek
12.3.2 | Biszkopt 4759 5.30 650 .
mikrofalowych
(Pyrex 3.827)
Naczynie nadajace
12.3.3 | Pieczen rzymska ZY 900g 13-14 750 SIQ‘dO kuchenek
mikrofalowych
(Pyrex 3.838)
Naczynie nadajace
12.3.4 | Zapiekane ziemniaki T 11009 2 22-25 650 SIQ,dO kuchenek
mikrofalowych
(Pyrex 3.827)
Naczynie nadajace
> sie do kuchenek
12.3.6 | Kurczak 2% 12009 2 45 500 .
mikrofalowych
(Pyrex 3.827)
13.3 | Rozmrazanie miesa Z' 500g 10 160
zgodnie znorma IEC 60350
9.1 Tosty @ 3 tak 4-5 Podstawka druciana
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RADY | SUGESTIE

Sposob czytania tabeli pieczenia

Tabela wskazuje funkcje, ktére bedga najlepsze do przygotowania danej potrawy. Podany czas gotowania
jest liczony od momentu wtozenia potrawy do piekarnika kuchenki mikrofalowej, zwytgczeniem

nagrzewania wstepnego (gdy jest wymagane).

Parametry gotowania oraz czas sa orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoridw. Przygotowywac
potrawy ,ustawiajgc minimalny podany czas i sprawdzajac podczas gotowania, czy s juzgotowe.

Aby uzyskac optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac¢ podanych w tabeli gotowania zalecen dotyczacych

wyboru akcesoridow (jesli sa w wyposazeniu).

Folia spozywcza i torebki

Plyny

Nalezy usuna¢ metalowe wigzania torebek
papierowych lub plastikowych, zanim torebki
zostang wtozone do kuchenki.

Folie spozywcza nalezy ponaktuwac widelcem w
celu uwolnienia cisnienia i zapobiezenia
rozerwaniu wskutek wzrostu cisnienia pary
podczas gotowania.

Gotowanie potraw

Mikrofale wnikajg do zywnosci na ograniczong
gtebokos¢, wiec jesli musimy ugotowac naraz kilka
kawatkow jakiejs potrawy, to kawatki te nalezy
utozy¢ koliscie, aby wiecej kawatkow byto
utozonych zewnetrznie.

Mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze kawatki.
Pocig¢ potrawe na kawatki réwnej wielkosci, aby
potrawa ugotowata sie rbwnomiernie.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej
woda z potraw jest odparowywana.

Pokrywka nadajaca sie do uzywania w kuchence
mikrofalowej pomaga zmniejszy¢ odparowanie
wody z potraw.

Wiekszos¢ potraw bedzie nadal gotowac sie po
zakonczeniu cyklu gotowania kuchenki
mikrofalowej. Dlatego tez zawsze trzeba
pozostawic potrawe jeszcze na pewien czas w
urzadzeniu.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej
zazwyczaj niezbedne jest mieszanie potraw.
Podczas mieszania przesuwac zewnetrzne porcje
gotowanej potrawy do srodka, a mniej ugotowane
porcje ze $Srodka przesuwac na zewnatrz.

Cienkie plastry miesa nalezy utozyc jeden na
drugim lub czes$ciowo natozy¢ na siebie. Grubsze
plastry, takie jak pieczen i kietbaski, musza by¢
utozone blisko siebie.

Ptyny moga podgrzewac sie powyzej punktu
wrzenia bez widocznych pecherzykéw. Moze to
spowodowac nagte wykipienie goracego ptynu.

Aby temu zapobiec nalezy:

1. Unikac¢ uzywania pojemnikéw o prostych
$cianach i waskich szyjkach.

2. Wymieszad ptyn przed wstawieniem naczynia
do kuchenki i pozostawi¢ w naczyniu tyzeczke.

3. Popodgrzaniu ponownie wymiesza¢, a
nastepnie ostroznie wyja¢ pojemnik z
piekarnika kuchenki.

Potrawy dla dzieci

Po podgrzaniu potraw dla dzieci w stoiczku lub
ptynéw w butelce dla niemowlat nalezy zawsze
wymieszac zawartos¢ i sprawdzi¢ temperature

przed podaniem.

Zapewni to rbwnomierne rozprowadzenie ciepfai
pozwoli uniknac¢ ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdja¢ pokrywke i
smoczek.

Produkty mrozone

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zalecamy
rozmrazanie potraw bezposrednio na szklanym
talerzu obrotowym. W razie potrzeby mozliwe jest
zastosowanie pojemnika z lekkiego plastiku, ktory
jest odpowiedni do stosowania w kuchence
mikrofalowe;j.

Potrawy gotowane, wywary i sosy miesne
rozmrazaja sie lepiej, gdy je zamieszamy.

Nalezy oddziela¢ poszczegdlne kawatki, kiedy
zaczynaja sie rozmrazac. Oddzielne kawatki
szybciej sie rozmrazaja.
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PO UZYCIU

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A

ewentualnych niebezpiecznych sytuacgji.

Czyszczenie jest zwykle jedyng wymaganq czynnosciq konserwacyjng.

Urzqdzenie nalezy utrzymywac w czystosci, poniewaz w przeciwnym razie zostanie uszkodzona
jego powierzchnia, a to ma negatywny wptyw na jego trwatos¢ oraz moze prowadzic¢ do

Porady

Grzatka grilla

Nie uzywac druciakdw metalowych, preparatow
czyszczacych zawierajacych substancje scierne,
zmywakow z wetny stalowej, ostrych zmywakow
itp., mogacych uszkodzi¢ panel sterujacy oraz
powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne kuchenki.

Nalezy uzywac gabki i delikatnego detergentu lub
recznika papierowego oraz srodka do mycia okien
w rozpylaczu.

Srodek do mycia okien nalezy rozpyli¢ na recznik
papierowy.

Nie rozpyla¢ bezposrednio na urzadzenie.

Regularnie, w szczegélnosci po wylaniu sie
ptyndw, nalezy wyjac talerz obrotowy oraz jego
podstawke i umy¢ dno urzadzenia.

UWAGA: to urzgdzenie zaprojektowano do pracy z
talerzem obrotowym, umieszczonym w
przeznaczonym dla niego miejscu. Nie nalezy
uruchamiac urzqdzenia, gdy talerz obrotowy zostat
wyjety, np. w celu oczyszczenia.

Grzatka grilla nie wymaga czyszczenia, gdyz
wysoka temperatura powoduje spalanie wszelkich
zabrudzen, ale ptyta ponad nig moze wymagac
regularnego czyszczenia.

Nalezy w tym celu uzywac goracej wody,
detergentéw i gabki. Jesli grill nie jest uzywany
regularnie, powinno sie go uruchomiérazw
miesigcu na 10 minut.

Akcesoria

Whnetrze piekarnika kuchenki mikrofalowej

Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych,
zewnetrznej i wewnetrznej powierzchni drzwiczek
oraz otworu drzwiczek nalezy stosowac delikatne
detergenty, wode i miekka szmatke.

Nie nalezy dopuszczac do zbierania sie resztek
ttuszczu lub zywnosci wokot drzwiczek.

W przypadku trudnych do usuniecia plam nalezy
przez 2 lub 3 minuty gotowac w kuchence filizanke
wody. Para spowoduje zmiekczenie brudu.

Nieprzyjemne zapachy wewnatrz kuchenki mozna
wyeliminowac poprzez umieszczenie na talerzu
obrotowym filizanki wypetnionej wodga z
dodatkiem soku z cytryny i gotowanie jej przez
kilka minut.

Nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
roztworze wody z ptynem do mycia naczyn,
chwytajac je przez rekawice kuchenne, jesli
akcesoria te sg jeszcze gorace.

Resztki zywnosci moga byc fatwo usuniete za
pomoca specjalnej szczoteczki lub gabki.

Wszystkie akcesoria nadaja sie do myciaw
zmywarkach.
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INSTRUKCJA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Urzadzenie nie dziata

Nie dziata elektroniczny programator

Czy podstawka talerza obrotowego jest na swoim
miejscu?

Czy drzwiczki sg prawidtowo zamkniete?
Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie, czy nie
nastgpita przerwa w doptywie pradu.

Sprawdzic, czy urzadzenie ma zapewniong
swobodnga wentylacje. Nalezy odczekac 10 minut,
anastepnie ponowic prébe uzycia urzadzenia.
Przed ponowna préba nalezy otworzyc i zamkna¢
drzwiczki.

Odfaczyc urzadzenie od zasilania. Odczekac 10
minut przed ponownym podtgczeniemi
sprébowac ponownie.

Jezeli na wyswietlaczu pojawia sie litera“F” oraz
numer, nalezy skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem.

W takim wypadku nalezy poda¢ numer, ktéry
nastepuje po literze ,F"

SERWISTECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem
technicznym

Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie
rozwigzac problemu zgodnie z punktami
opisanymi w "Instrukcji rozwigzywania
problemoéw".

Wylaczyc i ponownie wiaczyc¢ urzadzenie, aby
sprawdzi¢, czy usterka nie ustgpita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych
czynnosci urzadzenie nadal nie dziala
prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z
najblizszym autoryzowanym serwisem.

Nalezy podac:

krotki opis usterki;

dokfadny typ i model urzadzenia

numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po
stowie "Service" na tabliczce znamionowej),
podany na prawej, wewnetrznej krawedzi
komory urzadzenia (widoczny przy otwartych
drzwiczkach).

S:AYAKE S 0000 000 00000

Numer serwisowy jest rowniez podany w karcie
gwarancyjnej.

doktadny adres;

numer telefonu.

UWAGA: jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy
zwrocic sie do autoryzowanego serwisu
technicznego (zapewni to gwarancje
zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.
Przed ztomowaniem nalezy odcig¢ przewody zasilajace, powodujac, ze sprzet bedzie niezdatny do

ponownego uzytku.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy
skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym

zakupiono urzadzenie.
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