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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny néjdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST INVCH 0SOB JE VELMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici st uvedené doleZité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

(

y \ Toto je symbol nebezpecenstva upozorfiujtci pouZivatelov na mozné rizika, ktoré im a inym osobam hrozia.
AR Vietky bezpecnostné upozornenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi vyrazmi:

. 0znacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, zapricinia vazne zranenia.
A\ NEBEZPECENSTVO
. 0Oznacuje nebezpednii situaciu, ktora moze sposobit vazne poranenia, ak sa jej nepredide.
A\ VAROVANIE:

Vsetky bezpecnostné upozornenia pecifikuju potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju, ako
znizit rizika poranenia, Skody a elektrického soku, ktoré vzniknd nespravnym pouzivanim
spotrebica. Désledne dodrziavajte nasledujuce pokyny:

Pokyny si odlozte, aby boli poruke na buduce pouzitie.

Pri rozbalovani a inStala¢nych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

So spotrebi¢om musia manipulovat a instalovat ho minimalne dve osoby.

Pred vykonavanim instalac¢nych prac musite spotrebi¢ odpojit od elektrického napajania.

Instaldciu a udrzbu smie vykonavat iba kvalifikovany technik, v stlade s pokynmi vyrobcu
a platnymi miestnymi bezpecnostnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na pouzivanie.

Vymenu napdjacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostato¢ne dlhy, aby sa spotrebi¢, zabudovany do
kuchynskej linky, dal zapojit do elektrickej siete.

V sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi musi byt pri instalacii pouzity vypinac, ktory
dokaze vypnut vietky pdly, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

Nepouzivajte predlzovacie Snury, adaptéry s viacerymi zadsuvkami.

Nezapajajte spotrebi¢ do zasuvky, ktord mozno ovladat dialkovym ovladacom alebo
¢asovacom.

Za privodny elektricky kabel netahajte.

Po instaldcii spotrebica nesmie mat pouzivatel pristup k jeho elektrickym ¢astiam.

Ak je povrch induk¢nej platne prasknuty, spotrebi¢ nepouzivajte a vypnite ho, aby ste
predislimoznému zraneniu elektrickym prddom (len pre modely s indukénou funkciou).
Nedotykajte sa varnej dosky vlhkymi ¢astami tela a nepouzivajte rdru, ak ste naboso.
Spotrebic je ur¢eny iba na pouzivanie vdomacnosti na pripravu jedal. Nie je povolené jeho
Ziadne iné pouzitie (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za zranenie 0osOb alebo zvierat, ako aj Skody na majetku, v pripade
nedodrziavania tychto rad a opatreni.

Spotrebic a jeho jednotlivé Casti sa pocas pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevného ¢lanku. Velmi malé (0 - 3 roky) a malé deti (3 - 8 rokov) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, ak nebudu pod neustalym dohladom.
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Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti m6Zu pouzivat tento spotrebic len v pripade, ak
su pod dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica bezpecnym
spésobom a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Pocas pouzivania a po hom sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov alebo vnutornych povrchov
spotrebica, pretoze hroziriziko popalenin.

Nedovolte, aby sa spotrebic dostal do styku s latkami alebo inym horlavym materidlom,
kym komponenty Uplne nevychladnu.

Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horucu paru
nechajte pred pristupom do rdry postupne uniknut. Ked'su dvierka spotrebica zatvorené,
horuci vzduch unika otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvaijte.

Na odlozenie hrncov a prislusenstva pouzivajte rukavice alebo chnapky a davajte pozor, aby
ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov.

Do spotrebica ani do jej blizkosti neumiestnujte horlavé materialy:V pripade nahodného
zapnutia spotrebica by mohlo dojst k poziaru.

Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavaracich poharoch
alebo nadobach.

Tlak vytvoreny teplom vo vnutri nadoby by mohol spésobit, Ze nadoba vybuchne a poskodi
spotrebic.

Nepouzivajte nadoby zo syntetickych materialov.

Prehriate tuky a oleje sa mézu lahko vznietit. Pri priprave jeddl s vysokym obsahom tukov
aoleja na ne vzdy dohliadajte.

Nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru pri suseni potravin.

Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napr. rum, konak, vino), nezabudnite, ze
alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. M6ze tym vzniknut riziko, ze uvolnené
alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym ¢lankom vznietia.

Prehriate tuky a oleje sa m6zu lahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukoy,
oleja alebo alkoholu (napr. rum, konak, vino) na ne vzdy dohliadajte.

Nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie parou.

Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rary. Zabrante pristupu deti k rire pocas
pyrolitického cyklu. Pred Cistiacim cyklom musi byt z riry odstranené nadmerné
znecistenie (len pre rdry s pyrolytickou funkciou).

Pocas pyrolitického cyklu a po jeho ukonceni drzte zvieratd mimo oblast spotrebica (len pre
rdry s pyrolitickou funkciou).

Pouzivajte len teplotnu sondu urenu pre tuto ruru.

Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na istenie
skla dvierok rury, pretoze mozu poskriabat povrch, ¢o méze sposobit znicenie skla.

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty, aby ste zabranili moznému
zasahu elektrickym pradom.

Nepouzivajte alobal na prekrytie potravin v nadobe na pecenie (len v pripade rdr s dodanou
nadobou na pecenie).
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- Likvidacia domécich spotrebicov

—  Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v silade s miestnymi predpismi o likviddcii odpadov. Pred
likvidaciou odrezte privodny elektricky kabel.

—  Podrobnejsie informdcie o zaobchddzani, obnove a recykldcii tohto spotrebica dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernyich surovinach alebo v obcho-
de, kde ste spotrebi kupili.

INSTALACIA

Po vybaleni riry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka spravne zatvéraju. V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo popredajny
servis. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri in3talacii rdru iba vyberte z polystyrénovej zakladne.
Deti nesmii vykonavat instalciu. Nepustajte deti k spotrebicu pri jeho instaldcii. Pocas instaldcie spotrebica i po nej obalové materidly (plastové vrectska, polystyré-
nové Casti a pod.) uchovavajte mimo dosahu deti.
PRiPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE

Diely kuchynskej linky, ktoré sti v kontakte s rdrou, musia odolavat teplu (min. 90 °C).

Pred vsadenim riry urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrérite odrezky a piliny.

Po instaldcii nesmie byt spodna cast rdry pristupnd.

Pre spravnu prevadzku spotrebica musi byt zarucend volna minimalna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rary.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom $titku zodpovedd napatiu v elektrickej sieti vadej domdcnosti. Vyrobny 3titok je umiestneny na prednom okraji riry
(viditelny pri otvorenych dvierkach).

Vymenu elektrického kdbla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm2 musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE 0DPORUCANIA

Pred pouzZivanim:

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prisluSenstva.

- Zrdry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstrénil pach a dym z izolacného materiélu a konzervacného tuku.

Podas pouzivania:

—  Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

—  Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.

- Vndtro rdry nevykladajte alobalom.

— Do vndtra hordcej riry nelejte vodu; spdsobilo by to poSkodenie smaltu.

—  Hrnce a panvice nepostvajte po dne rtiry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Skontroluijte, Ci elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej hortcimi castami, alebo ¢i sa nemdzu zachytit do jej
dvierok.

- Rru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalovych materialov

Tento obalovy materiél je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbolom recyklacie ((_’5). Rozne Casti obalov treba preto likvidovat zodpovedne

a v stlade s predpismi miestnych orgdnov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

Likviddcia spotrebica

—  Tento spotrebic je oznaceny v stlade s Eurdpskou smernicou o likviddcii elektrickych a elektronickych zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

—  Zabezpecenim spravne;j likvidacie tohto vyrobku pomozete predchddzat potencialnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a fudské zdravie,
- ku ktorym by inak mohlo ddjst v dosledku nespravnej likvidacie tohto vyrobku.

- Symbol E na vyrobku alebo sprievodnej dokumentdcii znamend, Ze s vyrobkom nemozno nakladat ako s odpadom z domécnosti, ale je potrebné odniest ho
- do prisludného zberného strediska na recykldciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Rady na dsporu energie
- Predohrev rdry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoZe ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIE O EKODIZAJNE
—  Spotrebi¢ spifia poziadavky eurdpskych nariadeni ¢. 65/2014 a . 66/2014 na ekologicky dizajn. V stlade s eurpskou normou EN 60350-1.
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PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV
Rira nefunguje:

Skontrolujte, i je elektricka siet pod napdtim a Ci je rdra pripojena k elektrickej sieti.
Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, & sa problém odstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, & sa problém odstranil.
«  Délezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedajt otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuju automaticky (pozrite si odsek,,Cyklus Cistenia rdry pyrolitickou
funkciou®).
Elektronicky programétor nefunguje:
Ak sa na displeji zobrazuje pismeno,,F* s Cislicou, zavolajte najbliZSie servisné stredisko. V takom pripade uvedte Cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F".

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavolate servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokazete problém vyriesit sami podla bodov popisanych v Casti,Odstrariovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opét zapnite, aby ste skontrolovali, Ci chyba pretrvava.

Nahldste tieto Udaje:
strucny opis poruchy;
typ a presny model rdry,
servisné cislo (Cislo uvedené po slove,, Service” na typovom 3titku) umiestnenom vpravo na vnitornom okraji rdry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné €islo je uvedené aj v zdrucnom liste;
vasu pInd adresu;
vase telefonne Cislo.

1N
0000 000 00000

Ak je nevyhnutné riru opravit, obrtte sa na autorizované servisné stredisko (zarudi sa tym pouZitie originalnych nahradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

CISTENIE

R — Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtice paru.
A VAROVANIE. — Ruiru distite az po jej vychladeni.

— Pred vykonanim udrzby odpojte napajanie.

Povrch riry
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne istiace prostriedky. Ak sa niektory z tjchto produktov dostane neimyselne do kontaktu so

spotrebicom, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.
Povrchy distite vihkou utierkou z mikroviakna. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na riad. Poutierajte suchou
utierkou.
Vniitro riry
DOLEZITE: NepouZivajte drsné 3pongie ani kovové skrabky ¢ drdtenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riiry.
Po kazdom poufiti nechajte riru vychladnit a potom ju vycistite, kym je este vlazna, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvny spdosobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
Pouzivajte Specidlne Cistiace pripravky na ridry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok ofistite vhodnymi tekutymi Gistiacimi prostriedkami. Dvierka riry sa dajui vybrat, &im sa ulahdi Gistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Horny ohrevny &lanok grilu (pozrite si cast UDRZBA) mozete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vycistit horn stena riry.
POZNAMKA: Pocas dlhého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riiry a na tesneni
moZe tvorit skondenzovana voda. Vnutornii stranu dvierok po vychladnuti riiry ocistite handrou alebo Spongiou.
PrisluSenstvo rdry:
Ihned'po pouZiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo hortce, pri manipuldcii pouzivajte rukavice.
Zvysky jeddl sa lahko dajt odstranit kefkou alebo Spongiou.
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Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych panelov riry (ak st k dispozicii):
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na istenie riry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

Nechajte prazdnu rdru pustend s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu

Potom, pred odstranenim vetkych zvy3kov jedla Spongiou, nechajte spotrebic ochladndt.

UDRZBA
- Pouzivajte ochranné rukavice.
A VAROVANIE: — Pred vykonanim nasledujtcich tikonov sa uistite, Ze rira vychladla.
— 0dpojte riru od elektrického napajania.
VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka dplne otvorte.

2. Nadvihnite tichytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).

3. Zatvorte dvierka o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte ich (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Monta7 dvierok:

1. Vsurite zdvesy na miesto.

2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Zatvorte dvierka.

Fig. 1 Fig.2

ODSTRANENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny clanok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte dole (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny cldnok opat namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera 0 bocné drZiaky.

7z
(®
Z

Fig. 3

SK6



VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymerite Ziarovku (pozrite si Gdaje o druhu Ziarovky) a kryt zaskrutkujte naspat (obr. 7).
3. Riru opétzapojte k elektrickému napdjaniu.

— 2 N\

)/ ) )/ )

Fig.6 Fig.7

POZNAMKA:

- PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40 W/230V typu E-14, T300 °Calebo halogénové Ziarovky s vykonom 20 — 40 W/230V typu G9, T300 °C (v zavislosti od
modelu).

—  Tiarovka poufitd v spotrebici je Specificky navrhnuté pre elektrické spotrebice a nie je vhodnd na osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) ¢.
244/2009).

—  Tiarovky dostanete v nasom autorizovanom servise.

DOLEZITE:

—  Vpripade pouzitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Ruru nepouzivajte, kjm nenamontujete kryt Ziarovky.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII

O—_
®

OO ©

©
\J
®

Ovladaci panel

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny 3titok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventila¢ny systém pri peceni (ak je k dispozicii)

Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢ldnok (nie je viditelhy)

. Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- Chladiaci ventildtor moze ostat v cinnosti urcity ¢as aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.
- Vzhlad vasho vyrobku sa mdZe od ndkresu mierne odliSovat.

O NS AW =

=
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)

Fig. 1 Fig. 2 Fig.3 Fig. 4

Fig.7 Fig.8

Fig.9
Nédoba na odkvapkavanie (obr. 1)

PouZiva sa na zachytavanie odkvapkdvajdceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod rost alebo sa pouZiva ako plech na pecenie masa, hydiny, ryb atd., s alebo bez
zeleniny. Do nddoby na odkvapkdvanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie zakuskov (obr. 2

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Rost (obr. 3)

PouZiva sa na grilovanie jedél alebo ako drziak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. MdZete ho vsundt na
[ubovolhd droven v rdre. Rost moZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bocné katalytické panely (obr. 4

Tieto panely sd pokryté Specidinym mikroporéznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po pe¢eni mimoriadne mastného jedla sa odporca vykonat automa-
ticky cistiaci cyklus (pozrite CISTENIE ).

Otocny raZen (obr. 5)

Otocny raZen pouzivajte podla pokynov (obr. 9). Odportcania ndjdete aj v €asti,Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Stiprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovand nadobu (6b). Tdto sipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat s funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

Pouzivajte iba pri priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnd vnitornd stenu rdry, oproti ventilatoru. MoZe sa umyvat v umyvacke riadu a pouZiva sa
pri peceni s ventilatorom.

Zasuvné kolajnicky (obr. 8)

Umoziiuju vytiahnut rosty a pekdace pocas pecenia. St vhodné pre vetky casti prislusenstva, mozu sa umyvat v umyvacke riadu.

Mnoistvo prislusenstva sa mdze menit'v zavislosti od zakipeného modelu.

PRISLUSENSTVO, KTORE NIE JE SUCASTOU DODAVKY

Dal3ie prislusenstvo sa d4 kipit samostatne v servisnych strediskach.
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OPIS OVLADACIEHO PANELA

Produkt sa mdze mierne liSit od vyobrazeného vyrobku.

1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie

2. Analégové hodiny

3. Ovlddaci gombik termostatu

AKO ZAPNUT RURU

AKO ZAPNUT RURU

Otocte ovlddaci gombik pre volbu funkii na Zeland funkciu. Rozsvieti sa osvetlenie rdry.

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu; po dosiahnuti nastavenej teploty pecenia kontrolka
zhasne. Po ukondent pripravy jedla otocte ovlddacie gombiky do polohy,0".

ANALOGOVE HODINY

Tento elektromechanicky programétor umoziuje: » i

1. Zobrazovanie presného ¢asu. Cas nastavite stlaenim tlacidla (B) a jeho oté¢anim proti smeru hodinovych ruticiek. L

2. Programovanie zaciatku pripravy jedla max. 12 hodin vopred (napr. ak chcete, aby sa priprava jedla zaala 0 7.00, nenastavujte Gas = | - o ; _
020.00, pretoze rdra by sa zapla 0 8.00). LW

3. Naprogramovat Cas varenia od minimalne 5 mintt po maximalne 180 mindt. " e

MANUALNE NASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

1. Otddajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa symbol nezobrazi v okienku @

2. Stlatte tlatidlo (A) a otacajte nim dolava, az kym trojuholnik (D) > neukazuje na ¢as zobrazeny na hodinach (hodinové rucicka). Pri dosiahnuti spravnej
polohy zaznie kliknutie.

3. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie. Rozsvieti sa osvetlenie rdry.

4. Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu.

5. Po ukonceni pripravy jedla otocte gombiky do polohy OFF (0- +), pretoZe v manudlnom reZime sa rtira NEVYPNE automaticky.

MANUALNE NASTAVENIE PRiPRAVY JEDLA S NASTAVENiM CASU ZACIATKU

1. Otddajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa symbol nezobrazi v okienku @

2. Stlatte tlacidlo (A) a otacajte nim dolava kym trojuholnik(D) P> neukazuje na cas, kedy sa ma priprava jedla zacat (napr. na obrazku: 11.30).
3. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie.
4
5

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.
Po ukonceni pripravy jedla otocte gombiky do polohy OFF (0- +), pretoze v manualnom reZime sa rira NEVYPNE automaticky.

PROGRAMOVANA PRiPRAVA JEDLA S CASOM ZACIATKU A TRVANIM PRIPRAVY

6. Otacajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa v okienku (C) nezobrazi pozadovand doba trvania pripravy jedla (5 — 180 min.).

7. Stlatte tlatidlo (A) otacajte nim dolava kym trojuholnik(D) P> neukazuje na cas, kedy sa ma priprava jedla zacat (napr. na obrazku: 11.30).

8. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie.

9. Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.

10. Po ukonceni pripravy jedla zaznie zvukovy signél a rira sa vypne automaticky. Aby ste zrusili zvukovy signdl, otdcajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby
ste ho stlécali), kym sa v okienku nezobrazi symbol

11. Ak po ukonéeni pripravy jedla chcete predizit predtym nastavent dobu, vykonajte hore uvedené kroky ako pri programovani alebo pri manu-
alnom nastaveni pecenia.

PROGRAMOVANA PRIPRAVA JEDLA S TRVANIM PRIPRAVY

1. Otdcajte tlacidlom (B) dolava (bez toho, aby ste ho stlacili), kym sa v okienku (C) nezobrazi pozadovand doba trvania pripravy jedla (5 — 180 min.).

2. Stlacte tlacidlo (A) a otacajte nim dolava, aZ kym trojuholnik (D) > neukazuje na ¢as zobrazeny na hodinach (hodinové ruticka). Pri dosiahnuti spravnej
polohy zaznie kliknutie.

3. Otocte ovlddaci gombik funkcii na symbol Zelanej funkcie. Rozsvieti sa osvetlenie rdry.

4. Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu.

5. Po uplynuti nastavenej doby pripravy jedla zaznie zvukovy signdl a rura sa vypne automaticky. Aby ste zrusili zvukovy signal, otacajte tlacidiom (B) dolava (bez
toho, aby ste ho stlacali), kjm sa v okienku nezobrazi symbol 2X.

6. Ak po ukonceni pripravy jedla chcete prediZit predtym nastavenu dobu, vykonajte hore uvedené kroky ako pri programovani alebo pri manu-
alnom nastaveni pecenia.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

FUNKCIA

OPIS

VYPNUT

Na ukoncenie pecenia a vypnutie rury.

v o

OSVETLENIE

Zapnutie vnitorného osvetlenia rdry.

STATICKY OHREV

Funkcia vhodna na pecenie vietkych druhov jeddl na jednej drovni. Riru predhrejte na Zeland teplotu

a potraviny vlozte do riry po indikdcii dosiahnutej nastavenej teploty. Pri peceni sa odpordca pouzivat druht
alebo tretiu droven v rdre. Tato funkcia je vhodnd aj na pripravu hotovych mrazenych jeddl; postupujte podla
pokynov na obale jedla.

KONVENCNE PECENIE

Na pecenie koldcov s vihkou pInkou (slanych alebo sladkych) na jednej drovni. Tato funkcia sa moze pouiit aj
pri peceni na dvoch trovniach.

Po urcitom case vymedite vzajomne polohu jedal, aby ste dosiahli rovnomernejSie upecenie jeddl. PouZivajte
2. tiroven pri peceni na jednej Urovni a 2. a 4. Grove pri peceni na dvoch rovniach. Pred pecenim rdru
predhrejte.

GRILOVANIE

Na grilovanie rebierok, 3pizov, klobdsok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Riru predhrejte pocas
3 — 5min. Pocas pecenia musia ostat dvierka rdry zatvorené. V pripade pecenia mésa sa odportca naliat
trochu vody do nddoby na odkvapkdvanie vloZenej na prvu Grove v rdre. Umozni to znizenie mnoZstva
dymov a zabréni vystrekovaniu tuku. Odpord¢ame otocit potraviny pocas pripravy.

TURBOGRIL

Na grilovanie velkych kusov mésa (rozbif, pecené masa). Pocas varenia musia ostat dvierka rdry zatvorené.
V pripade pecenia mésa sa odportica naliat do nadoby na odkvapkavanie trochu vody a vsundit ju na prvi
Grovei v rure. ZniZi sa tym mnoZstvo dymov a tuk bude vystrekovat menej. Pocas grilovania méso obracajte.

ROZMRAZOVANIE

Funkciu mozete pouzivat na urychlenie rozmrazenia potravin na izbov( teplotu. Potraviny treba vlozit do rdry
zabalené, predidete tak ich vysuseniu.

TURBOVENTILATOR

Na pripravu jedla s chrumkavym spodkom a mékkym vrchom. IdedIne na pripravu nepredpecenych jedél

s tekutou plnkou (napr. tort, slivkovych koldcov, zdkuskov s ricottou a pizze s bohatou pokryvkou) na jednej
Grovni. Vlozte jedlo na 2. Groven. Pred pecenim riru predhrejte.

Této funkcia je idedIna aj pre hotové mrazené jedld (napr. pizza, zemiakové lupienky, Stridla, lasagne).
Postupujte podla pokynov na obale vyrobku.

® @ FFE(]) [F O -

VHANANY VZDUCH

Aj na sticasné varenie roznych typov jedal, ktoré vyzadujt rovnaku teplotu varenia (napr. ryby, zelenina,
kolace) na maximalne dvoch drovniach. Tato funkcia umoZiiuje varenie bez prenosu pachov z jedného jedla
na iné. Pri vareni na jednej Grovni vam odporicame poufit 2. drove. Pri vareni na dvoch drovniach vam
odpordcame rdru najskor predhriat a pouzit 1. a 3. droven.

SPODNY OHREV

Funkcia sa moze pouzit na dopecenie plnenych tort alebo na zahustenie polievok. PouZivajte tito funkciu
pocas poslednych 10 — 15 min pecenia.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept Funkcia | Pred- Uroven Teplota | C(as Prislusenstvo
hriatie | vrure (zdola) (°Q) (min)
Kysnuté kolace @ fino 2 160—180 | 35—55 |Rodt + forma na kola¢
Susienky/kolaciky @ fno 3 170-180 | 15— 40 |Plech na pecenie
Odpalované cesto @ Ano 3 180 30—40 |Plech na pecenie
Slané a sladké odpalované cesto @ Ano 3 180200 | 20— 30 |Plech na pecenie
e ‘ 120- -
Snehové susienky Ano 3 90 130 Plech na pecenie
Jahnacie/telacie/hovadzie/bravéové C] fino 2 190-200 {90-110 N?dOba na odkvapkdvanie aleborost +
nddoba z pyrexu
Kuréa/kralik/katica [j Ano 2 190 -200 | 65 85 | \2doba na odkvapldvanie alebo rost +
nddoba z pyrexu
Moriak/hus @ fno 3 190200 | 140~ Nadoba na odkvapkdvanie alebo rost +
180  |nddoba z pyrexu
Pecené ryby/ryby pecené v alobale (filé, vcelku) @ Ano 2 180—200 | 50 - 60 Ngdoba na odkvapkdvanie alebo rost +
nadoba z pyrexu
Lasagne/zapecené cestoviny/cannelloni/nakypy @ Ano 2 190—-200 | 45—55 |Rodt + nédoba z pyrexu
Chlieb / posiich @ fno 2 190 - 230 | 1550 | 240ba na odkvapkdvanie alebo plech
na pecenie
Pizza @ fno 5 230250 | 770 Ndobana odkvapkivanie alebo plech
na pecenie
Hrianka @ Ano 4 200 2-5 [Rost
Gratinovana zelenina @ fno 3 200 15-20 Ro3t + nadoba z pyrexu
Grilované rybie filé @ Ano 3 200 30— 40 |Rost+ nddoba z pyrexu
e . i Ro$t+nédoba na odkvapkdvanie na 1.
Klobasky/3pizy/rebierka/hamburgery @ Ano 4 200 30-50 Grovni, v polovici pecenia obritte
Plngye kolace (tvarohovy kolag, strudla, jablkovy I fino 1 180=200 | 50— 60 Nz’idoba na odkvapkdvanie alebo rost +
kolac) = nddoba z pyrexu
Slané torty (zeleninové torty, slané plnené torty) I Ano 1 180—200 | 35—55 |Ro3t + forma na kola¢
Plnen? 'zelenma GEIFLHL L FCT T I fino 2 180200 | 40-60 [Rost + nddoba z pyrexu
baklazany) =
. — . . - ‘ B _ cc |Gril + nddoba z pyrexu, v polovici doby
Slané torty (zeleninové torty, slané plnené torty) é Ano 1a3 180—190 | 45-55 pecenia nadoby  jedlom vymefte
Pizze/postichy Ll Ano 1a3 | 230-250 | 1230 [ echna pecenie + nadoba na odkvapkd-
2 vanie, v polovici pecenia vymeiite polohu
Pecenc kuréa I I ) 5 200 5565 Gril +’nado_ba na odkvapkévanie s vodou
na 1. drovni
Pecené zemiaky I I - 3 200 45— 55 |N&doba na odkvapkavanie
. Ao Gril + nddoba na odkvapkdvanie s vodou
Krvavy roastbeef - 3 200 | 3040 | o
Jahiiacie stehno/koleno P - 3 200 | 55—70 |Rost -+ nadoba na odkvapkévanie
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Recept Funkcia | Pred- Uroveit Teplota | Cas Prislusenstvo
hriatie | vrure (zdola) (°0) (min)

Urovefi 3: plech na pecenie

Susienky/kolaciky - 1a3 160—170 | 20 -40

Urovefi 1: nédoba na odkvapkdvanie

Urovefi 3: plech na pecenie

0Odpalované cesto - 1a3 180 35-45

Uroveri 1: nédoba na odkvapkavanie

Urovefi 3: plech na pecenie

Slané a sladké odpalované cesto - 1a3 180-200 | 20-40

Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie

Urovefi 3: rost -+ nédoba z pyrexu

SHCHCHCHCHCR®

Lasagne a maso 1a3 200 |50-100
Uroven 1: nddoba na odkvapkdvanie
. Uroven 3: rot + nadoba z pyrexu
Maso a zemiaky - 1a3 200 |45-100
Uroven 1: nddoba na odkvapkdvanie
Urovefi 3: rost + nadoba z pyrexu
Ryby a zelenina - 1a3 180 30-50 -
Uroven 1: nddoba na odkvapkdvanie
120~ |Uroven 3: ro3t + nddoba z pyrexu
Snehové pusinky - 1a3 90

150 |Uroveni 1: nadoba na odkvapkavanie

POZNAMKA: teploty a doby pecenia sii iba orientacné a platia pre priblizne 4 porcie.
ODPORUCANIA ATIPY
Ako ¢itat tabulku pripravy jedal

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viaceryjich drovniach sicasne. Cas pecenia sa zacina vlozenim potravin do riry,
bez zarédtania doby predhrievania (ked'sa vyZaduje). Teploty a cas pecenia st iba priblizné a zdvisia od mnoZstva jedla a typu pouZitého prisluSenstva. Na zaCiatku
alebo plechy. Okrem toho méZete pouZit nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie ¢o
najlepsich vysledkov prisne dodrZiavajte odportcania v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa md vloZit na rozne trovne. Pri peceni jedél s vysokym
obsahom vody riru predhrejte.

Pecenie roznych jedal siicasne

Poutzitim funkcie , TRADICNE PECENIE” (ak je k dispozicii), moZete piect rozne jedId, ktoré si vyZaduju rovnaku teplotu pecenia stcasne (napriklad: ryby a zeleninu) pri
rovnakej teplote a na roznych trovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Zakusky
—  Jemné zakusky pecte s funkciou tradicného pecenia iba na jednej trovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vidy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viace-

rych drovniach zvolte funkciu pecenia s vhaianym vzduchom a po ¢ase vymeiite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optiméina cirkulécia horticeho
vzduchu.

— Priskuske, i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu koldca drevené Sparadlo. Ak bude $pajla po vybrati ¢ista, kolac je hotovy.

- Akpouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov nemusel dvihndt rovnomerne.

— Ak koldc pocas pecenia, klesne”, nabudiice nastavte nizSiu teplotu alebo znizte mnoZstvo tekutiny v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

—  Prikoldcoch s vhkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) poufite funkciu, TRADICNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zaklad kolaca vlhky, pecte ho na niziej
Grovni a pred pridanim plnky posypte korpus koldca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso
- PouZivajte pekac alebo nadobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa mé piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru
a pocas pecenia mdso polievajte, aby sa zlepsila jeho chut. Po upeceni nechajte maso odstat v rire pocas dal3ich 10 — 15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.
- Ked chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyZadujd dlhsi cas pripravy. Aby sa zabranilo
spaleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v rdre, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia mdso obratte.
Na zachytavanie $tavy z mdsa sa odportca vsuniit priamo pod rost s pecenym méasom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.
Otocny raZen (iba pri niektorych modeloch)
Tuto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite mdso na razefi, v pripade kur¢ata méso zviazte a pred vsunutim
razia na miesto v stene riiry a jeho opretim na drZiak skontrolujte, & méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy, odporica sa vloZit
na prvi Groved v rdre nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razefi ma plastovd rukovat, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouZit ju na vybratie jedla z riry po
peceni, aby ste predisli popalenindm.
Pizza
Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia poukladajte na pizzu platky mozzarelly.
Funkcia kysnutia (k dispozicii iba pri urcitych modeloch)
Pred vloZenim cesta do rdry sa odpordca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani's kysnutim cesta pri izbovej teplote (20 — 25 °C) sa €as kysnutia cesta skracuje
o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie 1kg dévky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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