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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

SIGURANTA DV. $I A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la sigurantd, care trebuie citite si respectate intotdeauna.
Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru utilizator si pentru ceilalfj.
Toate mesajele referitoare la siguranta vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmatorii termeni:

/\ PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.

& AVERTIZARE Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauzaleziuni grave.

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si arata cum se pot reduce riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care

pot fi cauzate de o utilizare incorectd a aparatului. Respectafi cu strictete urmatoarele instructjuni:

+ Aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

+ Instalarea si intretinerea trebuie s fie efectuate de cétre un tehnician calificat, in conformitate cu instructjunile producétorului si cu respectarea normelor locale
in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparafi si nu inlocuitj nicio piesa a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

+  Imp&mantarea aparatului este obligatorie.

+  Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la refeaua electrica, dupa ce a fost incorporat in mobila.

+  Pentru cainstalarea sa fie conforma cu normele de siguranta in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar cu o distanta minima de 3 mm. intre contacte.

+  Nu utilizatj prize multiple sau prelungitoare.

*  Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului.

+  Dupa terminarea instalarii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

+  Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex. pentru incélzirea incéperilor).
Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.

+  Aparatul si partile sale accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Avefj grija sa nu atingeti elementele de incalzire. Copiii mai mici de 8 ani nu trebuie lasafj
sa se apropie, decat daca sunt supravegheatj permanent.

+  Pértile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizérii. Copiii nu trebuie lasatj sa se apropie si trebuie s fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

«In timpul folosirii si dupd aceea, nu atingeti elementele de incalzire ale aparatului. Aveti grijé ca aparatul s& nu vind in contact cu carpe sau cu alte materiale
inflamabile pana cand nu s-au racit suficient toate componentele.

* Nu puneti materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

+  Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind ugor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si mult ulei.

+  Acest aparat poate fi utilizat de copii in varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu capacitaf fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si
cunostinte, daca aceste persoane sunt supravegheate sau daca primesc instructjuni legate de utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg care sunt pericolele
pe care le presupune utilizarea. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intrefinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copii nesupravegheat.

+ Nu puneti pe zonele de gatit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucéatarie (cutjte, furculite, linguri, capace etc.), deoarece se pot incalzi.

+ Este obligatoriu sa se instaleze un panou despariitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat dedesubtul aparatului.

+ Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul, pentru a evita riscul de electrocutare.

+  Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem separat de comanda la distanta.

+  Este periculos sa se gateasca pe plitd alimente cu grésime sau ulei, nesupravegheate, deoarece se poate produce un incendiu. Nu incercati NICIODATA
sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie sa opriti aparatul si apoi trebuie sa acoperiti flacara, de exemplu cu un capac sau cu o patura de incendiu.
Pericol de incendiu: nu depozitatj obiecte pe zonele de gatit.

+  Nu utilizati aparate de curatat cu abur.

+  Obiectele metalice, de ex. cutite, furculite, linguri si capace etc., nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se pot infierbanta.

+  Dupa utilizare, opriti elementele plitei de la comenzi si nu va bazatj pe detectorul de oale.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR |

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul de reciclare (). Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intamplare, ci

trebuie reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

+  Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/CE referitoare la Deseurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

+  Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurator
si pentru sanatate.

+  Simbolul = de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere, ci
trebuie predat la punctul de colectare corespunzator pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei

Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:

+  Utilizaij tigai si oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.

+  Utilizati numai oale si tigéi cu baza plata.

+  Cénd gatiti, pe cat posibil, {ineti oalele acoperite cu capacul.

+  Utilizand oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare (nu utilizati modul Al 6-lea simt).

+  Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plita.
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DECLARATIE PRIVIND PROIECTAREA ECOLOGICA

Acest aparat respecta cerintele de proiectare ecologica prevazute de Regulamentul european nr. 66/2014, in conformitate cu standardul european EN 60350-2.

INAINTE DE UTILIZARE
( IMPORTANT: daca oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afla
~ p simbolul “SISTEM CU INDUCTIE” (Figura de alaturi). Inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit dorita.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

Pentru a verifica daca recipientul este adecvat pentru plita cu inductie, folositi un magnet: oalele nu sunt

- adecvate dacé nu atrag magnetul.
@ ﬁ %é @ Verificati ca baza oalelor s& nu fie aspra, deoarece ar putea zgéria suprafata plitei. Controlaj vasele.

« Nu punetj niciodata oalele si tigaile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea
deteriora.

DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

PN 0 14 PO 18 .cm 2
) cm | ;
W XL 30cm —} 30cm |4 XL o 28 cm 14 cm (Dual zone) =9 30 cm
A (Dual Zone) W
02/'-‘ 9 2 7 'LA\\ 2 0
| | |
N T ) 24cem 17cm =9 24cm [ 4 - ) 21cm 15em & 21cm
AN 0 4 A 4
oM \‘,} S \\,‘
Y 18cem T4cm = 18cm |y © ) 145cm 11cm —» 145cm
IMPORTANT: pentru valoarea diametrului bazei oalei referitor la zonele unde se poate activa funcja “Al 6-lea simt”, consultaj paragraful “Funcfia al 6-lea simf’.

Max. Min.
4— 39 cm —»

Dupa ce ati despachetat produsul, verificati daca nu s-a deteriorat in timpul transportului si, in caz de probleme, contactati vanzatorul sau Serviciul de Asistenta
Tehnica.

INSTALAREA

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

/\ AVERTIZARE

* Instalati un panou despariitor sub plita.

o Partea inferioara a produsului nu trebuie sa mai fie
accesibila dupa instalare.

+ In cazul instalarii unui cuptor sub plitd, nu mai
introduceti panoul despartitor.

min.5 mm

min. 20 mm
min.5mm | [
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Distanta dintre partea inferioara a aparatului $i panoul despariitor trebuie sa respecte dimensiunile indicate in figura.
Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru si latura superioara a blatului mobilei (min. 5 mm).
Executatj toate operatjunile de decupare a mobilei inainte de a introduce plita si inldturati cu grija rumegusul sau aschiile ramase dupa taierea cu ferastraul.
Tn cazul instalarii unui cuptor sub plité, asigurati-va ca acesta este prevazut cu sistem de racire.
In cazul instalarii la nivelul blatului, contactati Serviciul de Asistents pentru a cere montarea kitului de suruburi 4801 211 00112.

Pentru a scoate plita din blatul de lucru folositi o surubelnita (nu este furnizata in dotare), pentru a debloca arcurile din partea de jos a aparatului.

+ Evitati sa instalati plita deasupra masinii de spélat vase sau deasupra masinii de spélat rufe, pentru ca circuitele electronice s& nu intre in contact cu vaporii
si umiditatea si s& nu se deterioreze.

CONEXIUNEA LA RETEAUA ELECTRICA

/\ AVERTIZARE

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
Instalarea trebuie efectuata de personal calificat profesional, care sa cunoasca normele in vigoare referitoare la

instalare si siguranta.

Producatorul nu-si asuma nicio raspundere pentru eventualele pagube aduse persoanelor sau animalelor si pentru
daunele aduse bunurilor, in cazul nerespectarii indicatiilor din acest capitol.
Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.

Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placufa cu datele tehnice, situata pe baza aparatului, corespunde cu tensiunea

din locuinta in care va fi instalat.
Nu utilizati prelungitoare.

Conectarea la blocul de conexiuni

Pentru conexiunea electrica folositi un cablu de tip HO5RR-F asa cum se indica in tabelul de mai jos.

Conductoare Cantitate x dimensiune 230.240V ~ (rum Australa)
- ~ (numal Australia
230V ~+@ 3x 4 mm?2 400V 3N~ 230V~ 230V ~ (numai UK)
230-240V ~+@® 3 x 4 mm? (numai Australia) i [=
L2 T
230V3~+@ 4x15mm? " ST
400V 3N ~+ @ 5 x 1,5 mm? o . .
N
400VN~+ @D 4x1,5mm? [ l
400V 2N ~ 230V 3 ~ (numai Belgia) 400V 2N ~ (numai NL)
ZER=C R
&'5 T D*S e L B
I |
N N[ T T[ ]
v e

Conectatj cablul de impdmantare galben/verde la borna cu simbolul @

Acest cablu trebuie sa fie mai lung decét celelalte.

1. Scoateti capacul blocului de conexiuni (A) desuruband surubul si introduceti capacul in balamaua (B) a blocului de conexiuni.

2. Introduceti cablul de alimentare in dispozitivul de fixare si conectaj firele la blocul de conexiuni, asa cum se indica in schema de conectare situatd langa
blocul de conexiuni.

3. Fixati cablul de alimentare cu ajutorul dispozitivului de fixare.

4. Tnchideti capacul (C) si insurubati- pe blocul de conexiuni cu surubul scos - punctul (1).

La fiecare conectare la alimentarea de la retea, plita efectueaza un control automat timp de cateva secunde.

In cazul in care plita e dotaté deja cu un cablu de alimentare, urmatj instructiunile anexate cablului de alimentare. Efectuati conexiunea la reteaua fixa prin

intermediul unui intrerupator multipolar cu o distanta minima intre contacte de 3 mm.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Descrierea panoului de comanda
Panoul este dotat cu taste actionate prin atingere: pentru a le utiliza este suficient s& apasati pe simbolul corespunzator (nu este nevoie sa apasatj tare).

Pentru a OPRI zona de gatit unica

th

sense

OFF
w9 ©5

=] =]

Pentru a selecta sia < : o
activa zonele de gatit N ; "

o o

1% %4

Ol
(=]

Pentru a regla

OFF

cronometrul
Pornirea/Oprirea plitei (D = [or i e s s e R mEmmm oo Pentr}J a}.tpune in
. . PoWER , pauza plita
T I ‘ | x
Pentru a activa una dintre functjile automate Tastatura cu glisare Pentru a bloca panoul de comanda

Pentru a activa functia “Flexi cook”

Prima utilizare / dupa o intrerupere a electricitatii
Dupa ce ati conectat plita la refeaua electrica, panoul de comanda este blocat (indicatorul luminos de deasupra tastei este aprins).

Pentru a debloca panoul de comanda, apasati pe tasta @ timp de 3 secunde. Indicatorul luminos se stinge si este posibil sa se treaca la functionarea normala a plitei.

Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita, tineti apasata tasta @ timp de circa 2 secunde: indicatorul luminos de deasupra tastei se aprinde si apar niste liniute in interiorul cercurilor
care identifica zonele de gatit.
Pentru a o opri, apasati pe aceeasi tastd pana cand plita se opreste. Toate zonele de gatit sunt dezactivate.

@ Plita se opreste automat daca nu este selectata nicio functie intr-un interval de timp de 10 secunde de la pornire.

Activarea si reglarea zonelor de gatit

Indica faptul ca una dintre funcfiile automate este activa

Timer zond de gatit
Pentru a OPRI zona de gatit unica
Tasta selectare zona si afisaj indicare zona de gatit selectata/nivel de putere

foff i s eesEmmmmmm coos] ——— Tastatura cu glisare (reglare putere)

POWER

Dupa ce ati pornit plita, puneti o0 oald pe zona dorita.
Activati zona apasénd pe tasta circulara corespunzatoare: in interiorul cercului apare numarul 5, care corespunde nivelului de putere intermediar.

Pentru a modifica nivelul de putere, miscati degetul deplasandu-| orizontal pe tastatura cu glisare: numarul din interiorul cercului se schimba cand se schimba si
pozitia degetului pe tastatura, de la un minim de 1 la un maxim de 9. Prin intermediul tastaturii cu glisare se poate activa funcia booster apasand pe “‘BOOST”
(“P” pe afisaj). Se poate utiliza nivelul de putere “BOOST” pe o perioada maxima de 10 minute, dupa care aparatul seteaza automat nivelul 9. La modelele cu
trei zone de gatit se pot seta simultan trei niveluri “BOOST": in acest caz aparatul regleaza automat distribuirea puterii intre zone.

Daca sunt pornite mai multe zone de gatit, tastatura cu glisare permite modificarea puterii zonei selectate, care poate fi recunoscuta prin
prezenta unui punctulet luminos situat in partea de jos, din dreapta, a indicatorului de putere. Pentru a selecta o zona este suficient sa
. apasati tasta circulara corespunzatoare.

Daca oala nu este compatibila cu plita dv. cu inductie, daca este incorect pozifionata sau daca nu este de dimensiunile adecvate, pe afisaj
. ' apare indicatja “oala absenta” (figura de alaturi). Daca in interval de 60 secunde nu este detectata nicio oald, plita se opreste.
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Dezactivarea zonelor de gatit

Selectati zona de gatit pe care o veti opri apasand pe tasta circulara corespunzatoare (punctuletul de jos, din dreapta nivelului de putere, este vizualizat pe
afisaj). Apasati pe comanda OFF de pe tastatura cu glisare.

' ' Zona de gatit se dezactiveaza i, daca zona este calda, in cerc apare litera “H”.
Coo “H” este indicatorul pentru caldura reziduala. Plita este dotata cu un asemenea indicator pentru fiecare zona de gatit; acesta semnaleaza
' ' care sunt zonele care au inca o temperatura ridicata. Cand zona de gatit se raceste, afisajul se stinge.

Selectarea timerului

Timer-ul este un intrerupator orar care ofera posibilitatea de a regla o duraté de coacere pentru maxim 90 de minute.

Selectati zona de gatit cu care doriti sa asociatj timerul (un punctulet luminos apare in partea de jos, in dreapta indicatorului pentru nivelul de putere de pe
afisaj), reglati intervalul de timp dorit cu ajutorul tastelor “+” si “-” ale functiei timer: durata, in minute, este vizualizata alaturi de afisajul zonei de gatit.

Dupa cateva secunde de la ultima atingere, timerul incepe numaratoarea inversa (punctuleful de selectare a zonei de gatit incepe sa clipeasca intermitent).
La terminarea duratei programate se activeaza un semnal acustic, iar zona de gatit se opreste automat.

Pentru timerul asociat funciiei Al 6-lea simf, consultati descrierea functiei in paginile succesive.

Blocarea panoului de comanda

Functia blocheaza comenzile plitei pentru a preveni activarea accidentala a produsului (de ex. in timpul operatiilor de curatare).

Apasati timp de trei secunde tasta @ : un semnal acustic si un indicator luminos deasupra simbolului lacatului semnaleaza efectuarea activarii. Panoul de
comanda e blocat, cu exceptia funciiei de oprire. Pentru a dezactiva blocarea comenzilor repetati procedura de activare. Punctuleful luminos se stinge, iar plita
este din nou activa.

IMPORTANT: apa, lichidele revarsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea accidentala a
functiei Blocarea panoului de comanda.

Pauza

Functia permite blocarea temporara a funcionarii plitei pentru a o relua apoi, mentinand setarile (cu exceptia functiei Al 6-lea simf si a timerelor reglate). Apasat
pe tasta @ +in locul nivelurilor de putere apare indicatia y  care clipeste intermitent. Pentru a relua gatitul, apasati din nou pe tasta .

Flexi cook

Aceasta functie va permite sa utilizati zona de gatit ca doua zone de gatit separate sau ca o zona de gatit unica, foarte mare.

Este perfectd pentru cratite ovale, dreptunghiulare si alungite (cu o baza de dimensiuni maxime 38 x 18 cm) sau pentru mai multe cratite standard. Pentru
a activa functia Flexi cook, pornifi plita si apasati pe butonul : cele doua afisaje ale zonei de gatit indica nivelul “5”; ambele puncte luminoase de langa
numarul pentru nivel sunt aprinse, indicand faptul ca functia Flexi cook este activata.

Pentru a modifica numarul care indica nivelul, deplasati-va degetul de-a lungul ecranului tactil cu glisare: numarul din interiorul cercului se va modifica, atunci
cand deplasati rapid degetul prin alunecare, de la un minim de 1 la un maxim de 9. Pentru a dezactiva functia pentru zona flexibild, apasati pe tasta :
zonele de gatit revin din nou la functionarea separata. Pentru a opri zona de gatit, apasati pe OFF.

aparea mesajul “no pot’'=' s (oal lipsa). Acest mesaj ramane activ timp de 60 secunde: in acest interval de timp puteti adauga oale sau le puteti

deplasa prin alunecare in cadrul zonei Flexi cook, dupa cum doriti.

Dupa 60 de secunde, daca pe zona respectiva nu se pune nicio oala, sistemul nu va mai “cauta” oale pe acea zona, iar simbolul Y ramane vizibil pe afisaj,
pentru a va reaminti ca zona este dezactivata.

Pentru a reactiva functia Flexi cook pe ambele zone de gétit, apasati pe butonul (98],

Functia Flexi cook poate detecta, de asemenea, cand oala este mutata de pe o zona de alta, in cadrul zonei Flexi cook, mentinand acelasi nivel de putere al
zonei pe care fusese pusa oala initjal (vezi exemplul din figura de mai jos: daca oala este deplasata de pe zona din fata pe zona din spate, nivelul de putere
va fi indicat pe afisajul care corespunde zonei pe care este pozitionata oala).

@ Pe afisajul zonei care nu poate detecta nicio oala (deoarece oala lipseste, este pozitionata gresit sau nu este adecvata pentru plita cu inductie) va

4 N

OFF OFF
""""" MIN. MIN.

(e ]

[w)

7 %4}
MIN. MIN.

(-] =

K &, 1% =4

OFF OFF
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Zona Flexi cook poate functiona, de asemenea, ca doua zone de gatit independente, daca se foloseste butonul corespunzator zonei unice. Puneti oala in
mijlocul zonei unice si reglati nivelul de putere cu ajutorul ecranului tactil cu glisare.

@ Important: avetj grija ca oalele s fie centrate pe zona de gétit astfel incat sa acopere logoul &3457:x situat in mijlocul zonei de gatit unice.

Tn cazul unei oale mari sau al cratielor ovale, dreptunghiulare si alungite, aveti grija s& pozitionati vasele de gatit centrate pe zona de gétit, astfel incat sa

acopere ambele logouri igssien -
Exemple de pozitionare corectd a oalei si de pozitionare gresita a oalei.

4 N O A

---------

" AN AN N /

Cu functia “Flexi cook” activata nu este posibil sa se utilizeze nivelul de putere booster sau functia Al 6-lea simt. Daca se seteaza timerul, acesta
va fi vizualizat alaturi de afisajul zonei situate cel mai sus.

Descrierea functiilor automate

N/ . o . . oy o . .o . . . .
. ' Plita este dotata cu unele functii automate asociate cu zonele de gatit. Alaturi de tasta pentru selectarea fiecérei zone se gasesc simbolurile
- functiilor disponibile. De fiecare data cand este selectata o functie automata, apare un indicator luminos alaturi de simbol, iar pe afisajul
' ' zonei alese apare litera “A”.

Functia Al 6-lea simt 169

Functia Al 6-lea simt seteaza automat nivelul de putere ideal pentru a da apa in clocot i semnaleaza cand a avut loc acest lucru.

Dupa ce ati pozitionat o0 oala cu apa, porniti plita si selectati zona de gatit dorita. Apasati pe tasta 167 : pe afisaj apare “A’, indicatorul luminos se aprinde. in
timpul fazei de incalzire apare o animatie in spatjul de langa zona.

Pentru o functionare corecta a functiei Al 6-lea sim{ se recomanda: ) ) ) )
@ +  sa utilizati exclusiv apa (la temperatura camerei); D|am<_atrul D|ame.trul bazei Ca_mtvltatea .
+ sanuadaugati sare, ingrediente sau condimente pana la fierbere; zonelde |  oalel pentru | maxima de apa
¢+ sa nu modificati nivelul de putere al zonei si sa nu indepartati sau sa gatit utilizarea functiei n oala
deplasatj oala; 6th Sense
¢« sa umpleti oala cel putin pe 1/3 din capacitate (min. 1 litru) si niciodata 18 cm 17-19 cm 5 litri
pana la margine (vezi tabelul alaturat). 24 cm 23-25 cm 7 litri
+Nu folositi oale cu presiune pe zona pentru care este activata functia Al 28 cm 24-28 cm 7 litri

6-lea simf.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:

+  Sa nu activatj functia Al 6-lea sim{ daca zona este deja calda (litera “H”
este vizibila pe afisaj).

Dupa atingerea fazei de fierbere, plita emite un semnal acustic. Acest semnal este repetat de trei ori, la intervale regulate. Dupa al doilea semnal, se activeaza
automat un timer care urmareste timpul de fierbere. Dupa al treilea semnal, plita selecteaza automat un nivel de putere inferior, adecvat pentru mentinerea
fierberii. Din acest moment, se pot adduga ingrediente dupa dorinta, se poate seta un timer sau se poate modifica nivelul de putere. Modificand nivelul de

putere sau punand plita in “pauza” se iese din functia Al 6-lea simt.

nivelul booster cand functia Al 6-lea simt este deja activata pe alte zone de gatit.

@ Plita se ocupa in mod autonom de utilizarea functjei Al 6-lea simf si de nivelurile booster, de aceea, in unele cazuri, e posibil sa nu se poata activa
Calitatea oalei folosite poate influenta prestatiile functiei Al 6-lea simt.
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Functia Simmering (fierbere indbusita) —
Dupé ce mancarea a dat in clocot, apdsand pe tasta = se seteazd automat un nivel de putere adecvat pentru a mentine nivelul minim necesar pentru fierbere.
Pe afisaj apare “A™: indicatorul luminos se aprinde. Pentru a dezactiva functia este suficient sa apasati pe OFF, pe tastatura cu glisare.

Functia Melting (topire) &

Functia “melting” mentine o temperatura redusa si uniforma a zonei de gatit. Dupa ce ati pozitionat o oald/un accesoriu pe zona dorita, porniti plita si selectafi
zona de gatit

dorita. Apasati pe tasta & : pe afisaj apare “A”, indicatorul luminos se aprinde. Pentru a dezactiva funcfia este suficient sa apasati pe OFF, pe tastatura cu glisare.

CURATAREA

& AVERTIZARE ¢ Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
+ Inainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura

reziduala (“H”) a disparut.

IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarma. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.

+ Dupé fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curafai-o pentru a elimina depunerile si petele ramase din cauza resturilor de méncare.
+ Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si trebuie sa fie indepartate imediat.

+  Sarea, zaharul si nisipul ar putea zgéaria suprafafa sticlei.

+  Folositi o carpa moale, hartie absorbanta de bucatarie sau produse speciale pentru curatarea plitei (respectati indicatiile Producatorului).

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

+  Citifi i urmatj instructjunile din sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

+  Controlaj sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

+  Uscati bine suprafata plitei dupa ce atj curatat-o.

+  Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati confrom tabelului urmator.
+  Dupa ce atj utilizat plita, daca nu reusiti s-o oprifi, deconectati-o de la refeaua electrica.

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE INLATURAREA ERORII
Plita se gpreste §i, dupa 10. Apasare permanenta pe zona Apa sau ustensile de bucatarie pe o .

secunde, emite un semnal acustic, o : . Curatati zona comenzilor.

< comenzilor. zona comenzilor.

data la 30 de secunde.
Zona comenzilor se stinge din cauza Temperatura interna a parilor Asteptati ca plita sa se raceasca
C81, C82, C83 , 2 . o > -
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. inainte de a o folosi din nou.
Conexiunea plitei nu are voltajul Senzorul detecteaza o tensiune Deconectatj plita de la retea si
F42 sau F43 . . . .
corect. diferita de cea de conexiune. controlati conexiunea.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47,

F56, F58, F60, F61, F62, F63, F64 Contactati Serviciul de Asistenta si comunicati codul de eroare.

SERVICIUL DE ASISTENTA

inainge de a contacta Serviciul de Asistenta
1. Incercat sa rezolvati singuri problema, urmérind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor’. [ I=N=SVAKeld 0000 000 00000

2. Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica daca problema s-a rezolvat.
Daca, dupa verificarile de mai sus, defecfiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta. Hl H |‘| |“ “lm “l ‘ll mll “lm

Indicatj intotdeauna:

+ o scurta descriere a defectiunii;

+ tipul si modelul exact al plitei;

+ numarul de Asistenta (este numarul care se afla dupa cuvantul “Service” de pe placuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe placuta metalica);
+ adresa dv. completa;

¢« numarul dv. de telefon.

Daca sunt necesare orice fel de reparatji, va rugam contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia ca se folosesc piese de
schimb originale si ca reparatjile vor fi executate corect). Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.
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TABEL NIVELURI DE PUTERE

Nivelul de putere

Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a
gati)

Tipul de preparare

Ideala pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapida, in

Boost Incalzire rapida cazul apei, sau pentru incalzirea rapida a lichidelor de la gatit.
89 Prajire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe rapid.
7.8 Rumenire - prajire - fierbere - | Ideala pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la gratar (pentru un
frigere la gratar interval scurt de timp, 5-10minute).
. VR“”?e”"e " preparare - Ideala pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru un
6-7 indbusire - prajire - frigere la | . < : . e ,
gritar interval cu durata medie, 10-20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
45 Preparare - indbusire - prajire - | Ideald pentru a Tnabusi, a mentine fierberea delicata, a gati (duratd lunga).
frigere la gratar Condimentarea pastei.
Putere medie 34 . IFiegla pentru pre?argte cu qurata lunga dg coacere (orez,.sosun, fripturi, peste) cu
Preparare - clocotire - lichide (de ex. apd, vin, supa, lapte), condimentarea pastei.
23 ingrosare - condimentare | |deala pentru preparate cu durata lungé de coacere (volume mai mici de un litru:
orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apa, vin, supa, lapte).
Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 ) produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea gatitului
Lo Topire - decongelare (de ex. sosuri, tocane, ciorbe).
Putere scazuta - mentinere la cald - . - - - - —
condimentare Ideala pentru a mentine la cald méncarea dupd terminarea gatitului, pentru a
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
OFF (Oprit) Putere Suprafats de sprijin Pllta' in poz@g de'stand-by s:au oprita (e posibil sé existe céldura reziduala la
zero terminarea gatitului, semnalata cu H).
Functie Descrierea functiei
S . Identificd automat un nivel de putere adecvat pentru fierberea indbusita a unor feluri de mancare, pe durate lungi.
immering ; PR A . o T iy
E (fierbere Adecvata pentru a prepara sos de rosii, ragu, tocane, supe, mentinand un nivel de gatit controlat (ideala pentru gatitul
S la bain-marie). Evita revarsarea mancdrii (de ex. tasnirea) sau arsurile de pe fundul vasului, tipice pentru aceste
indbusita) o y . < N .
preparate. Utilizatj aceasta functie dupa ce méncarea a dat in clocot.
. . Identifica automat un nivel de putere adecvat pentru topirea lenta a produselor delicate, fara a compromite
Melting (topire) e . <
caracteristicile acestora (ciocolata, unt etc).
o Identifica automat atingerea fazei de fierbere a apei si reduce puterea, mentinand fierberea apei pana cand se
Z % 6th Sense | introduc alimentele.
Al 6-lea sim{ | Dupa ce apa clocoteste, se emite semnalul sonor de avertizare si se pot adduga ingrediente dupa dorinta (de ex.
fierberea apei | condimente, paste fainoase, orez, legume, camne si peste pentru rasol), precum si conserve facute in casa sau
accesorii de sterilizat.
Functie care combind doua zone de gétit si permite utilizarea recipientelor sau a gratarelor dreptunghiulare sau ovale,
O folosind toata suprafata disponibila. Pentru a frige la gratar alimente de dimensiuni mari sau in numar mare (peste,
. O Flexi cook frigarui, legume precum radicchio de Treviso, biftecuri, crenvursti).
Pentru a gati in caserola/vas pentru peste/tigaie refete precum fripturi gen rulada, peste intreg, in general cu sos sau
zeama.
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TABEL DE COACERE

Categorii de Allrpente Nivelul de putere si faza de preparare
alimente sau tipul de
preparare Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste ncalzirea apei Booster - 9 Fierberea pagtelor §i mentinerea 7.8
proaspete fierberii
Paste uscate Incalzirea apei Booster - 9 Hememapagebr§nneMmema 7-8
Paste fierberii
fainoase, orez - ; ; :
Orez fiert Incélzirea apei Booster - 9 Fierberea pagtelor 3! menfinerea 5-6
fierberii
Rizoto Rumenire si prajire 7-8 Preparare 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster - 9 Fierbere 6-7
Prajite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
Zarzavaturi, Rumenite Incalzirea accesoriilor 7-8 Preparare 6-7
legume
Inabusite Incalzirea accesoriilor 7-8 Preparare 3-4
. P , Rumenirea delicata a
Rumenite Incalzirea accesoriilor 7-8 ; 7-8
verdeturilor
T Rumenirea camii cu ulei
Friptura (daca se foloseste unt, puterea 6) -8 Preparare 3-4
La gratar Preincalzirea tigdii 7-8 Frigere la g[)aét;ir pe ambele 7-8
Carne R . o
. umenire cu ulei
Rumenire (dac se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 4-5
Inabusite/ Rumenire cu ulei
scazute (daca se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
La gratar Preincalzirea tigaii 7-8 Preparare 7-8
Indbusite/ Rumenire cu ulei
Pegte scizute (dac se foloseste unt, puterea 6) -8 Preparare 3-4
Prajire Incalzirea uleiului sau a grasimii 8-9 Prajire 7-8
Omlete Incalzirea tigaii cu unt sau grasime 6 Preparare 6-7
Omleta Incalzirea tigaii cu unt sau grasime 6 Preparare 5-6
Oua e -
Oud ft'::ite mi Incélzirea apei Booster - 9 Preparare 5-6
Clatite Incalzirea tigaii cu unt 6 Preparare 6-7
. Rumenire cu ulei
Rogil (daca se foloseste unt, puterea 6) 6-7 Preparare 3-4
. \ Rumenire cu ulei
e Ragu (dac se foloseste unt, puterea 6) 6-7 Preparare 3-4
Sos bechamel P repararea b'azeL ; 5-6 Dare in clocot 3-4
(topirea untului si a fainii)
Crema de oua Darea laptelui in clocot 4-5 Mentinerea fierberii la foc mic 4-5
Rgtﬁgh Budinci Darea laptelui in clocot 4-5 Mentinerea fierberii la foc mic 2-3
Orez cu lapte Incélzirea laptelui 5-6 Preparare 2-3
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WHIRLPOOL EMEA S.p.A. Factory: Whirlpool EMEA S.p.A.

Via Carlo Pisacane n.1 Address: Via Piani di Marischio n.48
20016 PERO (MI) ITALY 60044 Marichio di Fabriano (AN)  ITALY
BUPMMYN EMEA C.n.A. Baeopa: BUPIMNYS EMEA C.n.A.
Bua Kapno lNMusakaxe 1 Agpec: Bua lMbsiHn [In Mapuckbo H°48
20016 MEPO (MUNAHW) UTANNA 60044 Mapuckbo u ®abpuaro (AH), UTANNA
BIPMMYT EMEA C.n.A. dabpuka: WHIRLPOOL EMEA C.n.A.
Byn. Kapno MMizakaxe, 1 Appeca: Bia MbsHi [i Mapickbo H® 48
20016 Mepo (Minar), ITanis 60044 Mapickbo [li ®abpiaHo (AH),

ITANIA

3aso: BUPTYI MM3A C.n.a.

MekeH-xau: Bua Mbaxu Ou Mapuckso H® 48,
60044 Mapuckbo u ®abpuaro (AH),
UTANUA

[na Poccum v cTpaH TaMoXeHHOro cotosa:
000 «BUPINYI PYC»

Poccus, 127018, Mockea

yn. AeuHues, agom 12, kopn. 1

Peceit xaHe Kegenaik ogak engepi yuin:
«BUPNMYN PYC» XILL

Kopnyc 1, 12 - yit, BUHLEB KeLueci
127018 Mackey, Peceit

For Ukraine: [na YkpaiHu:

"Whirlpool Ukraine" LLC TOB «Bipnnyn YkpaiHa»

01601, Kyiv, ul. Shelkovichnaya, 42-44. 01601, m. Kvi, Byn. LLloBKoBUYHa, 42-44.

Hot Line in Ukraine: 0-800-501-15-00 TenedoH rapsyoi niHii B YkpaiHi: 0-800-501-15-00

D@D ED @@ ce&

EOECEDER
AT y

*400011166869* . .
Via Carlo Pisacane n.1

400011166869 20016 PERO (MI) ITALY



