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INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN
FRAN WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

For att fa tillgang till mer omfattande hjalp
och support, registrera din produkt pa

PRODUKT

Du kan ladda ner handbockerna

Sakerhetsinstruktioner och Anvandning

SWWW och skotsel genom att beséka var hemsida
docs.whirlpool.eu och félja instruktionerna

pa baksidan av detta héfte.

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

.............

1. Kontrollpanel
2. 6™ Sense Fuktighetssensor

3. Flakt och runt varmeelement
(dolt)

4. Ugnsstegar
(nivan anges pa
ugnens framsida)
Lucka
Ovre varmeelement/grillelement
Lampa
Stektermometerns
infoéringspunkt
9. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

10. Nedre varmeelement
(dolt)
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BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
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1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att satta pa och stanga av ugnen
eller stoppa en aktiverad funktion.

2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb atkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)

Anvand den har knappen for att bladdra
i menyn och minska installningar eller
varden for en funktion.

For atergang till foregaende skarm.
Gor det mojligt att andra
installningarna under tillagning.

5. DISPLAY

6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

Anvand den har knappen for att
bladdra i menyn och oka installningar
eller varden for en funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till funktioner,
varaktighet, installningar och favoriter.

9. START

For att starta en funktion med angivna
installningar eller basinstallningarna.
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TILLBEHOR

GALLERHYLLA DROPPBRICKA

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter
placerad under gallret.

Anvands for att tillaga mat
eller som stéd till ugnsformar,
bakformar och andra
ugnssakra karl.

RORLIGA SKENOR *

—

Anvands for att underlatta
in- och uttagning av tillbehor.

BAKPLAT
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Anvands for att baka brod och
bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

KOTTERMOMETER

B

%\

Anvands for att mata matens
innertemperatur under
tillagning.

* Endast pa vissa modeller

Antalet och typ av tilloehdr kan variera beroende pd modellen du kdpt.

Andra tillbehér kan kdpas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det dver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphdjda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehor, sdsom ldngpannan och bakplaten, satts
in horisontellt pa samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

« For att ta bort ugnsstegarna, lyft upp dem och dra ut
den undre delen av fastena: Ugnsstegarna kan nu tas
bort.

« FOr att montera tillbaka ugnsstegarna, passa forst in
dem i deras Ovre fasten. Hall kvar dem uppe, skjut in
den i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa plats i
de undre fdstena.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA
VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rérliga skenorna.

Fast den rorliga skenans 6vre klamma pa ugnsstegen
och lat den glida in sa [angt som den gar. Sank ner den
andra klamman pa plats.

For att sakra sidostegen, tryck den nedre delen av
klamman stadigt mot sidostegen. Se till att de rorliga
skenorna kan rora sig fritt. Upprepa dessa steg pa den
andra sidostegen pa samma niva.

Anmérkning: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.

ATT ANVANDA KOTTERMOMETERN

Satt in termometern djupt in i kottet,
undvik ben eller feta omraden. For
FEFEFITITIL kyckling ska termometern foras in

i mitten av brostet. Undvik ihdliga
omraden.

Satt in maten i ugnen och anslut
kontakten genom koppla in
den i anslutningen som finns pa
ugnsutrymmets hogra sida.
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FUNKTIONER

y 6™ SENSE

sene Dessa tillater en helt automatisk tillagning av
alla typer av mat (lasagne, kott, fisk, gronsaker, kakor &
bakverk, salta kakor, brod, pizza).

Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att
anvanda funktionen pa basta satt.

@4' COOK 4

For samtidig tillagning pa fyra nivaer av olika
ratter som krdver samma ugnstemperatur. Denna
funktion kan anvandas for att tillaga kakor, runda
pizzor (aven frusna) och tillaga en hel maltid. Folj
tillagningstabellen for att fa de basta resultaten.

VARMLUFT

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (h6gst tre)
pa samma gang. Denna funktion kan anvandas for att
tillaga olika sorters mat utan att de drar at sig lukter
fran varandra.

TRADITIONELL TILLAGNING

«  OVER/UNDERV

For att steka kott, baka tartor med fyllningar pa
endast en niva.

- TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att du anvander en
droppbricka for att samla upp steksky: Placera
ldngpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 500 ml kranvatten.

« FRYSBAK

Funktionen anvands for att automatiskt stalla in
optimal tillagningstemperatur och lage for 5 typer
av infryst fardigmat. Ugnen behdver inte vara
forvarmd.

«  SPECIALFUNKTIONER

»  MAX COOKING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Vand
gdrna kottet under tillagningen for att fa
jamnare bryning pd bada sidorna. Det ar bra
att 6sa kottet da och da for att forhindra att det
torkar ut.

» JASNING

For optimal jasning av sota bakverk och
matbrdd. For att garantera ett bra resultat ska
funktionen inte aktiveras om ugnen fortfarande
ar varm efter en tillagningscykel.

» UPPTINING
For att paskynda upptining av livsmedel.
Placera livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen.
Lat livsmedlet ligga kvar i férpackningen. Det
forhindrar att ytan blir torr.

» VARMHALLNING
For att hdlla nylagade ratter varma och knapriga.
» ECO VARMLUFT

For tillagning av fyllda stekar och koéttfiléer pa en
enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka

ut alltfor mycket. Nar denna ECO-funktion &r
aktiv ar lampan slackt under tillagning. For att
anvanda ECO-funktionen och saledes minska
elférbrukningen ska man inte 6ppna ugnsluckan
forran maten ar fardiglagad.

—] OVER/UNDERVARME
—! For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
<~~~ | GRILL

For grillning av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta bréd. Nar du grillar kott
rekommenderar vi att du anvdander en ldangpanna for
att samla upp steksky: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsdtt 500 ml kranvatten.

_££ SNABB FORVARMNING

For snabb forvarmning av ugnen.

KLOCKA

Anvands for att redigera tidsvarden for funktioner.

@ TIMER
Anvands for att halla koll pa tiden utan att behéva
aktivera ndgon funktion.

| AUTOMATISK PYROLYSRENGORING

""" For att ta bort matlagningsstank med hjalp av
en hogtemperaturcykel. Tva automatiska
rengdringsprogram finns tillgangliga: Ett komplett
program (Pyro) och ett kortare program (Pyro Eco). Vi
rekommenderar att du anvander den snabbare cykeln
med jamna mellanrum och den fullstandiga cykeln
endast nar ugnen ar mycket smutsig.

FAVORIT

For att komma at listan over tio favoritfunktioner.
@0 INSTALLNINGAR

Anvands for att justera ugnsinstallningarna.
Nar ECO-ldget ar aktiverat dampas displayens
bakgrundsbelysning och lampan slacks efter en minut for att
spara energi. Den ateraktiveras automatiskt nar ndgon av
knapparna trycks ned.
Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla kommmandon aktiva och
samtliga menyer tillgéngliga, men ugnen varms inte upp. Om
du vill avaktivera det har laget gdr du till DEMO i menyn
INSTALLNINGAR och véljer Av.
Om du véljer FABRIKSATERST. stdngs produkten av och &tergar
till installningarna fran forsta gangen du anvande produkten.
Alla valda instéllningar raderas.
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ANVANDNING FORSTA GANGEN

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du
slar pd apparaten for forsta gangen: Pa displayen visas
"English”.

Tryck pd + eller — for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj dnskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa v .

Observera: Du kan dndra sprék senare genom att vélja SPRAK i
menyn INSTALLNINGAR som du kommer &t genom att trycka
pd & .

2. STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en

mangd elektrisk strom som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar éver 3 kW (16):
Om ditt hushall anvander en lagre effekt ska detta varde
sankas (13).

Tryck + eller — for att vélja 16 “H6g” eller 13 “Lag” och
tryck v for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

3. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt effekten ska du stélla in aktuell tid: Pa
displayen blinkar de tva siffrorna for timma.
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Tryck pa + eller — for att ange aktuell timma och tryck
sedan pa v :Pa displayen blinkar de tva siffrorna for
minuter.

Ange minuter med —+ eller — och tryck sedan pa v for
att bekrafta.

Observera: Du kan behova stélla in klockan igen efter langa
stromavbrott. Tryck pa & och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR.

4. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigoéra lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normailt.

Innan du boérjar laga mat rekommenderar vi att du
varmer ugnen utan innehall fér att avldagsna eventuella
lukter. Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm
fran ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida. Varm ugnen till 200°C i cirka en timme, helst med
hjalp av en funktion med luftcirkulation (t.ex. "Varmluft"
eller "Over/underv.& flakt").

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att
du anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SIa pa ugnen genom att trycka pa : Den senast
anvanda huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa
displayen.

Vilj funktion genom att trycka pa ikonen fér nagon av
huvudfunktionerna eller bladdra i menyn: For att vélja
nagot fran en menu (displayen kommer att visa forsta
tillgangliga artikel), tryck + eller — for att valja 6nskad
artikel och tryck v sedan for att bekrafta.

(i e
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2. STALLA IN FUNKTION
Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar. Displayen visar de installningarna som kan
andras efter varandra. Genom att trycka pa <« kan du
andra foregaende installning igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA

Nar vardet blinkar pa displayen, anvand + eller — for

att andra det. Tryck sedan pa v for att bekrafta och
fortsatt for att andra nasta installning (om maéjligt).

Pa samma satt gar det att stdlla in grillnivan: Det finns tre
definierade effektnivaer for grill: 3 (h6g), 2 (medel), 1 (Iag).
Observera: Nar funktionen har aktiverats kan du andra
temperaturen/grillnivd med hjalp av + eller —.

TIDSLANGD

Nar ikonen (& blinkar pa displayen, anvand + eller

— for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck

sedan pa v for att bekrafta. Du behover inte stalla

in tillagningstiden om du vill hantera tillagningen
manuellt (tidsoberoende): Tryck pad v eller [>]for

att bekrafta och starta funktionen. Det gar inte att
programmera en fordrojd start i det har laget.
Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pd @ : Tryck pd + eller — for
att dndra och sedan pa v for att bekrafta.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJD START)

I manga av funktionerna kan du fordrdja starten efter
att ha stallt in tillagningstiden genom att programmera
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dess sluttid. Displayen visar avslutningstiden och
ikonen @ blinkar.

Tryck pad + eller — for att stélla in avslutningstiden

och tryck sedan pa v for att bekrafta och aktivera
funktionen. Satt in maten i ugnen och sténg luckan:
Funktionen startar automatiskt efter den tid som har
berdknats for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.

Observera: Nar en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna énskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre an de som listas i tillagningstabellen. Det gar att
andra den programmerade avslutningstiden genom att
trycka pd + eller —, samt andra 6vriga installningar genom
att trycka pd <« under tiden. Tryck pd @ for att visa
informationen och dndra avslutningstid och tidsldngd efter
behov.

. 6" SENSE

Med dessa funktioner viljs optimalt tillagningslage,
effekt, temperatur och tidslangd fér matratterna eller
bakningen automatiskt.

Dessutom, tack vare en sarskild sensor som kdnner igen
matens fuktiga innehall, tillater ndgra av 6th Sense-
funktionerna dig att uppna optimal tillagning av alla
sorters mat utan nagra sarskilda installningar: sensorn
avslutar tillagningen vid ratt dgonblick. Forst under de
sista tillagningsminuterna boérjar en nedrakning som
anger aterstdende tillagningstid synas pa displayen.
Oppna inte luckan under tiden tillagning med

sensor pagar: Om den 6ppnas avaktiveras sensorn.
Tillagningen kan fortsattas genom anvandning av
traditionellt (manuellt) lage.

Stang sedan luckan igen och tryck pa [>] for att fortsatta
tillagningen.

Vid behov, i recept som inte anvander sensor anger du
bara matens kdannetecken for att uppna ett optimalt
resultat.

VIKT / HOJD (RUND-BRICKA-LAGER)

sssss

Folj anvisningarna pa displayen for att stélla in
funktionen pa ratt satt. Tryck pad + eller — for att ange
det varde som kravs, och tryck sedan pa v for att
bekrafta.

FARDIGLAGNING / BRYNING

Det gar att justera tillagningsnivan med vissa 6™ Sense-
funktioner.

1
4 N

Vid uppmaning trycker du pa + eller — for att valja

SV
onskad niva mellan rod (-1) till valstekt (+1). Tryck pd v
eller [>]for att bekrafta och starta funktionen.

Pa samma satt, dar det tillats, ar det mojligt att i vissa 6™
Sense-funktioner justera bryningsnivan mellan lag (-1)
and hog (+1).

3. STARTA FUNKTIONEN

Om du vill anvanda standardvardena eller har valt
onskade installningar kan du aktivera funktionen
genom att trycka pa [>].

Om du trycker pa [>]under fordréjningsfasen hoppar
ugnen 6ver denna fas och startar funktionen direkt.
Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest lampliga nivan for varje funktion.
Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att trycka pa
knappen [@].

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur
kravs for funktionen visas ett meddelande pa displayen.
Tryck pd < for att aterga till tidigare skarm och vilja en
annan funktion, eller vdanta pa att ugnen svalnat av helt.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en forvarmningsfas:
Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur och att
maten ska tillsattas.

Oppna da luckan, ldgg in maten i ugnen, sting luckan
och starta tillagningen.

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan forvarmningen ar
klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet. Om luckan 6ppnas under
forvarmningsfasen kommer den att avbrytas tillfalligt.

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas.
Du kan alltid andra temperaturen som ska uppndas med
hjalp av + eller —.

5. VAND ELLER KONTROLLERA MATEN

Vissa 6" Sense-funktioner kraver att maten rérs om
under tillagning.

Nar en atgard maste utféras avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen. Oppna luckan och
utgor atgarden som visas pa displayen, stang luckan
och dteruppta sedan tillagningen.

P4 samma satt, nar 10% av tillagningstiden aterstar ber
ugnen dig att kontrollera maten.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
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informationen visas pa displayen. Stang luckan och
tryck pa for att ateruppta tillagningen.

Observera: Tryck pa [>]for att hoppa 6ver dessa atgarder.
Ugnen aterupptar tillagningen efter en stund &ven om ingen
atgard utfors.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Tryck pa (=1 for att fortsatta tillaga manuellt (utan
timer) eller tryck pa —+ for att ange ny tid och darmed
forlanga tillagningstiden. Tillagningsparametrarna
bibehalls i bada alternativen.

BROWNING (BRYNA)

Vissa funktioner i ugnen gor att du kan bryna matens
yta genom att aktivera grillen nar tillagningen ar klar.

Nar displayen visar det avsedda meddelandet, tryck pa
v/ om du Onskar starta en fem minuters bryningscykel.
Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att
trycka pa ugnens off-knapp.

. FAVORITER

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara

funktionen med ett nummer mellan 1 och 10 din lista
over favoriter pa displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de
aktuella installningarna for framtida bruk, trycker du
pa v nar tillagningen &r klar. Om du inte vill spara
installningarna trycker du pa « .

Nar du har tryckt pa v trycker du sedan pa + eller —
for att vdlja nummerplatsen. Bekrafta genom att trycka
pa v .

Observera: Om minnet &r fullt eller om numret redan ar
upptaget blir du uppmanad att skriva dver den tidigare
funktionen for att bekrafta.

For att hamta funktioner som sparats vid ett annat
tillfalle, tryck pa < : Pa displayen visas listan 6ver dina
favoritfunktioner.

10

Tryck pa + eller — for att valja funktion, bekrafta
genom att trycka pa v och tryck sedan pa [>]for att
aktivera.

. AUTOMATISK RENGORING - PYRO

Ror inte vid ugnen under pyrolysrengéringen.

Hall barn och djur borta fran ugnen under och efter
pyrolysrengoringen (tills rummet har vadrats).

Ta bort alla I6sa delar (inklusive ugnsstegarna) fran
ugnen innan funktionen aktiveras. Om ugnen ar
installerad under en spishall mdste du se sakerstalla att
alla gasbrannare eller elplattor ar avstangda medan den
automatiska rengoringscykeln kors. Ta bort alltfér stora
rester inne i halrummet och rengér detinre dérrglaset
innan du anvander den pyrolysfunktionen for ett
optimalt rengoringsresultat. Vi rekommenderar att bara
kora pyrolysfunktionen om apparaten ar kraftigt
nedsmutsad eller avger dalig lukt under tillagningen.

Tryck 4 eller — for att vélja 6nskad cykel, tryck sedan
v for att bekrafta. S3 snart en cykel har valts tryck

-+ eller — for att, om sa 6nskas, stalla in sluttid
(startfordrojning), tryck sedan v for att bekréfta.
Rengor luckan och avlagsna allt tillbehér omedelbart,
stang sedan luckan och tryck [&] nar det ar klart: Ugnen
kommer att starta sjalvrengéringscykeln, och luckan
lases automatiskt: Ett varningsmeddelande visas pa
displayen tillsammans med en nedrakning som anger
status for det pagaende programmet.

Nar programmet har slutforts forblir luckan last tills
ugnens temperatur har sjunkit till en saker niva.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som
timer. For att aktivera funktionen, se till att ugnen ar
avstangd och tryck sedan pa + eller —:lkonen &
blinkar pa displayen.

Tryck pa + eller — for att stélla in hur 1dng tid du
behover och tryck sedan pa v for att aktivera timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner den valda tiden.

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna.
Tryck pd + eller — for att andra den installda tiden pa timern.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion.

Tryck pa for att satta pa ugnen och vélj sedan
onskad funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rakna
ner tiden utan ndgon inverkan pa sjdlva funktionen.
Observera: Timern visas inte under den har fasen (endast
ikonen @ visas), men den fortsatter att radkna ner i
bakgrunden. Tryck pa for att aterga till timerskarmen och
avsluta den nuvarande funktionen.
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.LAS
For att lIasa knappsatsen, tryck pd << och hall den intryckt i

minst fem sekunder. Gor det igen for att Iasa upp knappsatsen.

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar som
helst genom att trycka pd :

. ANVANDA KOTTERMOMETERN (I
FOREKOMMANDE FALL)

Med stektermometern kan du mata kdarntemperaturen
pa maten under tillagningen for att forsakra dig om
att optimal temperatur uppnas. Ugnens temperatur
varierar beroende pa funktionen som har valts, men
tillagningen programmeras alltid sa att den ar klar nar
den angivna temperaturen har uppnatts.

Nar termometern har satts in avges en ljudsignal och
“Termom. Inkoppl.” visas pa displayen.

Vélj den funktion du behéver bland de kompatibla

o] TILLAGNINGSTABELL

.. | SV
(Over/undervdrme, varmluft, flaktférsedd, turbogrill,
ECO varmluft, maxi cooking, 6" Sense-funktioner):
Displayen kraver instdllning av termometerns
maltemperatur: Tryck + eller — for att stalla in den och
tryck v for att stalla in féljande tillagningsparametrar.
Eftersom tillagningen ar programmerad att vara klar nar
onskad temperatur har uppnatts gar det inte att stélla

in tillagningstiden eller stalla in en bestamd sluttid

for tillagningen. Belysningen forblir tand till dess att
termometern tas bort.

Om termometern avldagsnas under tillagningen,
kommer tillagningen att fortsatta i traditionellt lage
(utan tidsinstallning).

En ljudsignal avges och displayen visar nar termometern
har natt dnskad temperatur.

7
=

=== = IZHrrec
U

Observera: For att darefter andra instdliningar, tryck + eller
— for temperatur eller tryck <« for dvriga installningar. En
ljudsignal och ett meddelande talar om ifall anvandning av
termometern inte &r kompatibel med den valda funktionen.
Om detta ar fallet, avldgsna termometern.

LIVSMEDELSKATEGORIER MANGD LXé:II)N(é;IT]I-IIJLIIE-l:l) NIVA OCH TILLBEHOR
LASAGNE  :- 05-3kg - 2
. A=
Stek 06-2 kg - R
Oxkétt-ugnsstekt Hamburgare 1,5-3cm 3/5 _\”_5.__,_ 1Vfw,=
: Stek - lang . . 3
tillagningstid 06-2kg S~
3 Stekar 0,6-2,5 kg - 3w
: Flaskkott - stek Flasklagg 0,520 kg 3 e
: Korv 1,5-4cm 2/3 -....5...:- @4
Kalvstek 0,6-2,5 kg - . 3 =
KOTT Stekar 0,6-2,5 kg - N
:Lammstek 5
: Lammligg 0,5-2,0 kg - o
. Hel 0,6-3 kg - 2 e
Kyckling - hel Hel - med fylin. 0,6-3 kg - X 2 i s
' Filéer & brost 1-5cm 2/3 NP
; Hel 0,6-3 kg - 2 e
: Hel kalkon
3 Hel-fylld 0,6-3 kg - 2 e
gGriIIspett 1 galler 172 =\...5...;= wa4
Filéer 05-3cm _ 3 2
FISK ettt "---3;--" Mz
Frysta filéer 05-3cm - .~ . f




VAND (AV TILL-

LIVSMEDELSKATEGORIER MANGD LAGNINGSTIDEN) NIVA OCH TILLBEHOR
Potatis 0,5-15kg* - 3
j Potatis - fryst 05-15kg* - 4
: Ugnsstekta gronsaker 3
: Gronsaker - fyllda 0,1-0,5 kg per styck -
Ugnsstekta gronsaker 0,5-1,5kg - 3
Potatis 1 bricka - 3
GRONSAKER "‘;'3 -
Tomater 1 bricka - P
j Paprika 1 bricka - _\%ﬁ
: Gronsaksgratang 3
: Broccoli 1 bricka - A—r
Blomkal 1 bricka - —
: Ovrigt 1 bricka - _‘!Ti___b_
§Kaka som jaser i formen Sockerkaka 0,5-1,2 kg - _\!Ti___b_
Muffins & Cupcakes 40-80 g vardera * - 3
3 Kakor 03-06kg* - 3
KAKOR & o : . 3
BAKVERK S Petit-choux 1 bricka
: Bakverk & pajer Mérdegstérta 04-16kg* - q,;‘%;,,,
: Appelstrudel 04-1,6 kg - 3
: Fruktpaj 0,5-2 kg - _‘!Ti___b_
gouiche lorraine 08-12kg* - _\élﬁ
PAJER :
Pajer 08-12kg* - —
gBuIIar 60 - 150 g vardera * - 3
Medelstora 200 - 500 g vardera * - 3
5 : Formbakad limpa 400 - 600 g vardera * - —
BROD : S
: Stora bréd 07-20kg* -
Baguetter 200 - 300 g vardera * - 3
§Specialbr6d 1 bricka * - 2
gTunn rund - bricka * - 2
Pan rund - bricka * - 2
2
E 4 1
PIZZAR — p ot 1-4lager* - M .
FocacciA i g 5 3 1
3 L e AT AT ——]
5 4 2 1
abr Aabr Al
: Tunn 1 bricka * - 2
:Focaccia 5
: Pan 1 bricka * -
* Foreslagen mangd.
[ Y s~ ab=r - J ~__ r .M %\
TILLBEHOR Ugnsfast formeller  Ldngpanna/bakplat .
Galler kakform eller ugnsfast form pa Langpanna/Bakplat ng%prir\?:tgﬁd Kéttermometer
pa galler galler
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TILLAGNINGSTABELL

SV

FUNKTIO- FORVARM- o " GALLER/PLAT OCH
RECEPT NER NG TEMPERATUR (°C) | TIDSLANGD (MIN.) TILLBEHOR
2
=] Ja 170 30- 50 =
Jasta tartor/sockerkakor Ja 160 30-50 -\éu-
Ja 160 30-50 et e
] 3
Fyllda tértor (cheesecake, strudel, Ja 160200 30-8 —J
appelpaj) Ja 160 - 200 35-90 e
= Ja 150 20- 40 L3
Ja 140 30- 50 4
Kakor / Mordegskaka
° Ja 140 30-50 A
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30- 50 4
Smakakor / Muffins 2 1
Ja 150 30- 50
Ja 150 40-60 P
=] Ja 180 - 200 30-40 3
Petit-chouer Ja 180 - 190 35-45 N
Ja 180 - 190 35-45* e o |
=] Ja 90 110- 150 3
Maringer @ Ja 90 130 - 150 A
ArTrre Y2l W
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brod / Focaccia
Ja 190 - 230 20-50 ]
Pizza (tunn, tjock, focaccia) Ja 220-240 25-50*% ,‘___5|=,__'_ ,‘___‘jﬂ_;,__, 1
=] Ja 250 10-15 L3
Fryst pizza Ja 250 10-20 _\”_i_n_,_ !
Ja 220- 240 15 - 30 LS 3T
3
Ja 180 - 190 45-55 .
Matpajer B R 4 1
(gronsakspajer, quicher) Ja 180-190 45-60 AR, ARee
Ja 180-190 45-70% -«...5|:'..r -«”.3)|:'NF ;ﬂ
E Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/Mdrdegsbakning Ja 180 - 190 20-40 L]
Ja 180 - 190 20-40* NI
- =l [~ = [ @)
O\/eAr_/ Varmluft Konvektionsba- Grill Turbogrill MaxiCooking Cook 4 Eco Varmluft
undervarme ka

Whj;lﬁool



FUNKTIO- FORVARM- ° & GALLER/PLAT OCH
RECEPT NER NING TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (MIN.) TILLBEHOR
Lasagne / Flans / Ugnsbakad pasta / . ) 3
Cannelloni EI Ja 190 - 200 45 -65 L J
Lamm / Kalv / N6t / Flask 1kg |i| Ja 190 - 200 80-110 Lo
Grillat flaskkott med knaprig sval 2 kg @ - 170 110- 150 L2
Kyckling / kanin / anka 1 kg =] Ja 200 - 230 50-100 L3
Kalkon / Gas 3 kg =] Ja 190 - 200 80- 130 L2
Ugnsbakad fisk / inbakad fisk . ) 3
(filé eller hel) = fa 180200 #0760 —
Fyllda gronsaker } ; 2
(tomater, zucchini, aubergine) s 180200 2060 A=r
Rostat brod lfl - 3 <HOg) 3-6 =\...5...F
Fiskfiléer / kotletter EI - 2 (medel) 20-30** _\”.4“_,_ @3;-
Korv/grillspett / revbensspjall / ) ) e _ a0 %% 5 4
hamburgare EI 2-3 (Medel - Hog) 15-30 IR, SVOS
Grillad kyckling, 1-1,3 kg - 2 (medel) ss-7ox 2 1,
Lammldgg / Flasklagg - 2 (medel) 60 - 90 *** L 3 J
Ugnsbakad potatis - 2 (medel) 35- 55 %% L 3 J
Gratinerade gronsaker - 3 (Ho9) 10- 25 L 3 J
=y 5 4 3 1
Kakor gr Ja 135 50-70 R N s i L T W
Gy 5 4 3 1
Tarteletter I: Ja 170 50-70 aFr alr aldr AR
Tarteletter
) rz=y)
Runda pizzor IP':a Ja 210 40-60 -\...i_...r -\...i_...r -\...i_...r «%p
izz
Komplett maltid: Fruktpaj (niva 5) / ) M 5 3 1
lasagne (niva 3) / kott (niva 1) Ja 190 40-120 N e R ——V O I |
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) N
/ rostade gronsaker (niva 4) / lasagne @ Ja 190 40-120% _\%“_ 4 -\éu- !
(niva 2) / kottstycken (niva 1) Meny
Lasagne och kott Ja 200 50-100* _‘é,_ \ ! J
Kétt och potatis Ja 200 45-100% -«...i—...;- l&#]]
Fisk och grénsaker Ja 180 30-50% -\éu- \ ! J
Fyllda ugnsstekta stekar e - 200 80-120* L 3 J
Kottbitar e - 200 50-100* L 3 j

(kanin, kyckling, lamm)

* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***Vand maten efter tva tredjedelar av tillagningstiden (om nédvandigt).

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bésta funktionen, tillbehéren och nivan som ska anvdndas for att laga olika typer av mat. Tillagningstiden startar fran ndr du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen (dér sddan kravs). Tillagningstemperaturer och tider dr ungefarliga och beror pa mangden mat och
pa vilka tilloehdr som anvands. Anvand i borjan de ldgsta installningarna som rekommenderas och om tillagningen inte blir som du tankt dig kan du
overga till de hogre instaliningarna. Anvand de medféljande tillbehéren och helst tartformar och ugnsfasta platar i mork metall. Det gar dven att anvanda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men tillagningstiderna blir en aning langre.

Aeennn ~ Ry =———V] I ~ - TS B
TILLBEHOR Ugnsfast form eller  Ldngpanna/bakplat L3 d K
o s . ttermometer (om
Galler kakform eller ugnsfast form pad Langpanna/Bakplat angpanna me ot o1
04 galler galler 500 ml vatten sadan medfoljer)
10
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|
" - . SV
RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat Anvand inte stalull, slipsvampar Ha pa dig skyddshandskar.
innan du utfér underhall eller eller slipande/fratande Ugnen maste kopplas bort fran
rengoring. rengéringsmedel, eftersom dessa  elnatet innan du utfor ndgon form
Anvand inte dngtvitt. kan skada apparatens ytor. av underhallsarbete.
YTTRE YTOR - Rengér luckans glas med ett lampligt flytande
« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. rengdringsmedel.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH- . Det gar att ta av ugnsluckan fér att underlatta
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk. rengdring av ugnen.

« Anvdand inte fratande eller slipande rengdringsmedel. TILLBEHOR

Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas Blotlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel

pa apparaten Ska. du Qmedelbart rengdra med en efter anvandning och hantera dem med grytlappar om

fuktig trasa av mikrofiber. de fortfarande ar varma. Matrester kan avldagsnas med
INRE YTOR en diskborste eller svamp.
« Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor

den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for

att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som

orsakas av matrester. For att torka upp eventuell

kondens som bildas som ett resultat av tillagning av

mat med hog vattenhalt, |at ugnen svalna helt och

torka sedan av den med en trasa eller svamp.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN
1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
sparrarna tills de ar i olast lage. ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sdkra den Ovre delen i fastet.

3. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank hakarna
till ursprungligt lage: Sakerstall att du sanker dem
helt.

2. Stang luckan sa mycket som det gar. Ta ett fast tag i
dérren med bada hdanderna-hall inte i handtaget.
Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att
stanga den samtidigt som du drar den uppat tills den
lossnar fran fastet. Ligg ned luckan pa sidan pa ett
mjukt underlag. lage.

i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Dorren kan skadas om den
inte fungerar som den ska.

11
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BYTE AV LAMPA
5. Skilj ugnen fran elnatet.

6. Skruva av locket frdn lampan, byt ut glédlampan och
skruva tillbaka locket pa lampan.

Anslut ugnen till elnatet igen.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40
W/230 ~V typ G9, T300°C. Glédlampan som anvands i
produkten ar sérskilt utformad for hushallsapparater och
l[ampar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-
forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var
kundservice.

- Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvand inte ugnen forran du har satt tilloaka
lamplocket.

FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK

LOSNING

Stromavbrott.

Ugnen fungerar inte. . w
Inte ansluten till eInétet.

Kontrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
elnétet.

Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" foljt av ett

Fel pa ugnen.
nummer eller en bokstav. pa ug

Stdang av ugnen och sla pa den igen for att se om
problemet kvarstar.

Vilj alternativet FABRIKSATERST. via INSTALLNINGAR.
Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

En 6™ sense-tillagningsfunktion avslutas
utan att en nedrdkning visas i displayen.
Tillagningen avslutas innan nedrdakningen
har avslutats.

Matmangd som avviker
fran den rekommenderade

tillagning.

mangden. Oppen lucka under

Oppna luckan och kontrollera om maten ir fardigtillagad.
Om det behovs, fardigtillaga maten genom att vélja en
traditionell funktion.

Ugnen varms inte upp. varms inte upp.

sekund.

Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla
kommandon aktiva och samtliga
menyer tillgdngliga, men ugnen

DEMO visas pa displayen var 60:e

Anvind DEMO via INSTALLNINGAR och vilj Av.

Ljuset stangs av. Ekolaget ar aktivt.

Anvénd ECO via INSTALLNINGAR och vélj Av.

Ugnsluckan 6ppnas inte. Rengoringscykel pagar.

Vanta tills funktionen ar slut och Iat ugnen svalna.

Strommen hemma férsvinner. Fel effektinstallning.

Verifiera att ditt hemmaelnat har ett nominellt varde pa
mer an 3 kW. Om inte, minska effekten till 13 Ampere.
Anvand EFFEKT via INSTALLNINGAR och valj Lag.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen
for denna apparat kan laddas ner fran Whirlpools
webbplats docs.whirlpool.eu

HUR DU FAR TAG PA HANDBOKEN ANVANDNING
OCH SKOTSEL

> @ww | adda ner handboken E::E
Anvandning och skotsel fran var webbplats mdl‘%;
docs.whirlpool.eu (du kan anvanda denna

QR-kod) och ange produktens handelskod. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE
Du hittar vara

kontaktuppagifter i N\N——— 4
garantiboken. Nar “ (O 5
du kontaktar var
kundservice, ange
koderna som starpa | Sl I R
produktens typskylt.

400011261990

Tryckt i Italien
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