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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny najdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA
V tomto ndvode a na samotnom spotrebici st uvedené dolezité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

/A Toto je symbol nebezpecenstva upozoriujiici pouzivatelov na mozné rizikd, ktoré im a inym osobdm hrozia.
y \ Vietky bezpecnostné upozornenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujdcimi vyrazmi:

~ 0znacuje nebezpednu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, sposobi vaine
/I\ NEBEZPECENSTVO [rssisschy
VAROVANIE 0Oznacuje nebezpeénii situaciu, ktora méze sposobit vaine poranenia, ak sa jej
& nepredide.

Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuji potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju, ako
znizit riziko poranenia, elektrického Soku a Skody, ktoré vznikni nespravnym pouzivanim
spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujtice pokyny:

- Pri rozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred vykonavanim instalacnych prac musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- Indtaldciu alebo tdrzbu smie vykonat iba Specializovany technik v stilade s pokynmi vyrob-
cu, pricom musi dodrziavat platné vnitrostatne bezpecnostné predpisy. Nikdy neopravuijte
ani nevymienajte Ziadnu cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouzivanie.

-Vymenu napdjacieho kabla moZe vykonat len kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je povinné zo zakona.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebic zabudovany do ku-
chynskej linky dal zapojit do elektrickej siete.

-V silade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri instaldcii na dostupné miesto vypinac,
ktory dokazZe vypnut vSetky pély, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky, ak je rira vybavend zastrckou.

- Nepouzivajte predlZovacie kdble.

- Netahajte za privodny elektricky kabel.

- Po instaldcii spotrebica nesmd byt jeho elektrické casti pristupné pouZzivatelom.

- Ak je povrch indukcnej platne prasknuty, spotrebic nepouZivajte a vypnite ho, aby ste
predisli moznému zraneniu elektrickym pridom (len pre modely s indukcnou funkciou).
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- Nedotykajte sa varnej dosky vihkymi Castami tela a nepouzivajte riru, ak ste naboso.

- Tento spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domdcnosti na pripravu jedal. Nie je povolené
pouZivat ho na iné ticely (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek zodpo-
vednost'v pripade nevhodného poutZitia alebo nespravneho nastavenia ovladacich prvkov.

- Spotrebic a jeho dostupné Casti sa pocas pouZivania zahrievaju.

Dévajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov.
Velmi malé (0 — 3 roky) a malé deti (3 — 8 rokov) by sa nemali zdrZiavat'v okoli spotrebica,
ak nebudu pod neustalym dohladom.

- Deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schop-
nostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti mozu pouzivat tento spotrebic len
v pripade, ak sti pod dozorom alebo dostali pokyny tykajtice sa bezpecného pouZivania
spotrebica a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom nesmd hrat. Cistenie
a idrzbu nesmui vykondvat deti bez dozoru.

- Pocas pouZzivania a po nom sa nedotykajte ohrevnych clankov alebo vnutornych povrchov
spotrebica, pretoZe hrozi riziko popalenin. Nedovolte, aby sa spotrebic dostal do styku s lat-
kami alebo inym horlavym materidlom, kym jeho casti tpIne nevychladnu.

- Po ukonceni pripravy jedla si davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horticu paru ne-
chajte najskor postupne unikndt. Ked st dvierka spotrebica zatvorené, hordci vzduch unika
otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Na odloZenie pekacov a inych nadob pouzivajte rukavice a davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych clankov.

- Do spotrebica ani do jeho blizkosti neumiestriujte horlavé materidly: v pripade nahodného
zapnutia spotrebica by mohlo dojst k poziaru.

-V spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavaracich pohdroch alebo
nadobach.

Tlak vytvoreny teplom vo vnitri nddoby by mohol spdsobit, Ze nadoba vybuchne a poskodi
spotrebic.

- NepouZivajte nadoby zo syntetickych materialov.

- Prehriaty tuk a oleje sa moZzu [ahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov
a oleja na ne vzdy dohliadajte.
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- Nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru pri suseni potravin.

- Ak pri priprave jedal pouZivate alkoholické napoje (napriklad rum, konak, vino a pod.),
nezabudajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotdch vyparuje. MoZe tym vzniknit riziko, ze
uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

- Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenie vyuZzivajice paru.

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury. Zabrante pristupu deti k rdre pocas pyroli-
tického cyklu. Pred cistiacim cyklom odstraite z riry nadmerné znecistenie (len pre rdry
s pyrolitickou funkciou).

- Pouzivajte len teplotnti sondu odpordcand pre tato rdru.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie
skla dvierok riry, pretoZe mozu poskriabat povrch a znicit sklo.

- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabranili moznému zasa-
hu elektrickym pradom.

- NepouZivajte alobal na prekrytie potravin v nddobe na pecenie (len v pripade rir s dodanou
nadobou na pecenie).

Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred
odovzdanim spotrebica do zberu odrezte privodny elektricky kébel.
Podrobnejsie informdcie 0 zaohchadzani, obnove a recykldcii domécich elektrospotrebicov dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach
alebo v obchode, kde ste spotrebic kdpili.
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INSTALACIA

né stredisko. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri instaldcii riru iba vyberte z polystyrénovej zakladne.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE
« Diely kuchynskej linky, ktoré sa dostdvaju do kontaktu s rirou, musia byt teplovzdorné (min. 90 °C).
Pred vsadenim riry urobte v3etky potrebné vyrezy a odstrarite odrezky a piliny.
Po instaldcii nesmie byt spodnd ast riry pristupnd.
Pre sprdvnu prevadzku spotrebica musi byt zaru¢end minimalna volnd medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rdry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKE) SIETE
Skontrolujte, ¢i napétie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domécnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji riry (viditelny

pri otvorenych dvierkach).
Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikér. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:
- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prisluSenstva.

- Lriryvyberte prisludenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym zizolacného materidlu a konzervacného tuku.

Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich mohli po3kodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.

- Vntro rdry nevykladajte alobalom.

- Dovndtra hortcej riiry nelejte vodu; mohol by sa tym poskodit smalt.

- Hmce a panvice nepostvajte po dne riiry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Uistite sa, Ze elektrické kable inych spotrebicov v blizkosti riry nemézu prist do styku s jej horticimi castami, alebo ¢i sa nemdzu zachytit do jej dvierok.
- Rdru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA [Z3|

Likvidacia obalovych materidlov

V3etky obalové materidly sa mézu tplne recyklovat, ako to potvrdzuje symbol recykldcie (L’:'_)). Z tohto dovodu sa rdzne casti obalu musia likvidovat zodpovedne

av plnom stlade s platnymi predpismi o likviddcii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stilade s Eurépskou smernicou o likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

- Zabezpecenim sprévneho postupu pri jeho likvidcii pouZivatel prispieva k tomu, Ze likvidécia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol E na vyrobku a v sprievodnej dokumentdcii udava, Ze sa s vyrobkom nesmie zaobchédzat ako s komunélnym odpadom, ale Ze sa musi odovzdat

v prisluSnom zbernom dvore uréenom na recykldciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Rady na dsporu energie
- Ruru predhrievajte len v pripade, ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal alebo vo vasom recepte.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcujd teplo.

VYHLASENIE O EKODIZAJNE
- Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky na ekologicky dizajn podIa nariadeni Eurépskeho parlamentu ¢ 65/2014 a 66/2014 v zhode s eurépskou normou EN 60350-1.

PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:
Skontrolujte, i je elektricka siet pod napatim a i je rdra pripojena k elektrickej sieti.
+ Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.
Délezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedajt otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuji automaticky (pozrite si odsek,,Cyklus Cistenia riry
pyrolitickou funkciou”).
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Elektronicky programator nefunguje:
Ak sa na displeji zobrazuje pismeno,, F* s Cislicou, zavolajte najblizsie servisné stredisko. V takom pripade uvedte Cislo, ktoré nasleduje po pismene,, .

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavoldte servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokdZete problém vyriesit sami podla bodov opisanych v Casti,Prirucka na riesenie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opdt zapnite, aby ste skontrolovali, &i chyba pretrvdva.

Nahldste tieto udaje:
strucny opis poruchy,
typ a presny model rdry,
« servisné Cislo (Cislo uvedené po slove, Service” na typovom Stitku) umiestnenom na pravom vniitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné islo je uvedené aj v zérucnom liste;
svoju Uplnd adresu,
«  svoje telefonne Cislo.
Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obrétte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym poufitie origindlnych ndhradnych dielov a sprévny postup pri oprave).

R
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CISTENIE
1\ VAROVANIE  BEACRas
- Pred vykonanim udrzby ruru odpojte zo siete.
Povrch riry

DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne istiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych prostriedkov dostane do kontaktu so spotrebi-
com, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ifovrchy istite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek Cistiaceho prostriedku na riad. Poutierajte suchou
utierkou.
Vnutro riry
DOLEZITE: Nepouzivajte drsné $pongie ani kovové skrabky ¢i drotenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riiry.
« Pokazdom poufiti nechajte riru vychladnt, a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvny spdsobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte Specidlne Cistiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok oistite vhodnymi tekutymi distiacimi prostriedkami. Dvierka riry sa daji vybrat, &im sa ulahdi Gistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Horny ohrevny ¢lanok grilu (pozrite si ¢ast UDRZBA) moZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vycistit hornd stena rary.
POZNAMKA: pocas dlhej pripravy jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni
moze zrazat voda. Vnutornu stranu dvierok po vychladnuti riiry ocistite handrou alebo Spongiou.
Prislusenstvo:
PrisluSenstvo ihned'po pouziti namocte do vody, do ktorej ste pridali cistiaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo hortce, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
« Zvysky jedal sa daju fahko odstranit kefkou alebo Spongiou.
Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych panelov riry (ak si k dispozicii):
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na istenie riry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
« Nechajte prazdnu rdru pustend s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
Potom nechajte spotrebic ochladndit a odstrérite v3etky zvysky jedla Spongiou.
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UDRZBA

- Poutivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujticich ikonov sa uistite, Ze rura vychladla.
Pred vykonanim udrzby riru odpojte zo siete.

VYBRATIE DVERI

Pri vyberani dveri:

1. Dvierka tplne otvorte.

2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).

3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Montaz dvierok:

1. Vsufite zdvesy na miesto.

2. Dvierka tplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.

4. Zatvorte dvierka.

0Obr.1 QObr.2
ODSTRANENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

|
)
2. Ohrevny cléanok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte dole (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny cldnok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drZiaky.

Obr.3 Obr. 4 Obr.5
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymetite Ziarovku (pozrite si tdaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkuijte ju spét (obr. 7).
3. Rdru opadt zapojte do elektrickej siete.

— /) A\
K ) K )

)

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40 W/230V typu E-14, T300 °Calebo halogénové Ziarovky s vjkonom 20 — 40 W/230V typu G9, 300 °C (v zavislosti od modelu).
- Liarovka pouZitd v spotrebici je $pecificky navrhnuta pre elektrospotrebice a nie je vhodné pre osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) ¢. 244/2009).

- Tiarovky dostanete v nasom autorizovanom servise.

DOLEZITE:

- Vpripade pouzitia halogénovych ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Riru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII

@\\p O O'T—
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Ovlddaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstraniujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢clanok (nie je viditelny)

. Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadnd stena

POZNAMKA:

- Vd$ vyrobok sa méZe trochu Iisit od vyobrazeného.
- Chladiaci ventildtor mdZe ostat v ¢innosti urcity Cas aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.

O NS W =

O
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)

Obr.5 Obr.6 Obr.7 Obr.8

0br.9

Nédoba na odkvapkavanie (obr. 1

PouZiva sa na zachytdvanie odkvapkavajiceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod rost alebo sa pouziva ako plech pri peceni mésa, hydiny, ryb atd’, s alebo bez
zeleniny. Do nadoby na odkvapkévanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (obr. 2)

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Rost (obr. 3)

PouZiva sa na grilovanie jedal alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. MoZete ho vsundt na
[ubovolht Groveri v rire. Rost moZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bodné katalytické panely (obr. 4)

Tieto panely sti pokryté Specialnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odportica vykonat automatic-
ky istiaci cyklus (pozrite CISTENIE ).

Otocny raZeii (obr. 5)

Otocny raZen pouzivajte podla pokynov (obr. 9). Odportcania najdete aj v Casti,Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Suprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovand nadobu (6b). Tdto stipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat s funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

PouZzivajte iba pri priprave mimoriadne mastnyich jedal. Zaveste ho na zadnu stenu vnuitra rdry, oproti ventildtoru. Mdze sa umyvat'v umyvacke riadu a pouZziva sa pri
peceni s ventilatorom.

Zasuvné kolajnicky (obr. 8

Umozniuju vytiahnut rosty a pekdce pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat v umyvacke riadu.
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OPIS OVLADACIEHO PANELA

POZNAMKA:

Vzhlad vasho vyrobku sa moze od ndkresu mierne odlisovat.

1. Ovladaci gombik pre vyber funkcie

2. Ovlddaci gombik programatora pre volbu doby pripravy
3. Ovladaci gombik termostatu

4. Cervend kontrolka termostatu

AKO ZAPNUT RURU

Otocte ovlddaci gombik pre volbu funkii na Zeland funkciu. Rozsvieti sa osvetlenie rdry.
Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty. Rozsvieti sa cervend kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti

nastavenej teploty. Po ukonceni pri|

pravy jedla otocte ovlddacie gombiky do polohy,0".

PROGRAMATOR DLZKY PRiPRAVY JEDLA

Tento programator umoZfiuje nastavenie doby pripravy od 1 po 120 minut. Aby ste nastavili dobu varenia, po vybere funkcie varenia otocte

ovléddaci gombik tplne vpravo a vrétte ho do polohy Zelanej doby varenia, oto¢enim smerom vlavo. Po uplynuti nastaveného casu peceniasarira o0 " oo
vypne a programator zostane v polohe 0" Ak chcete pouzivat riru v manudlnom rezime, t. j. bez nastavenia casu pecenia, musite programator . ot
otocit na symbol \_. 750 *30

DOLEZITE: ak je programétor v pol
pripravy.

60e 045

ohe,,0" rira sa nezapne. Ak chcete rtiru zapnUit, nastavte programator na symbol @ alebo nastavte Cas

TABULKA S OPISOM FUNKCIi

FUNKCIA POPIS
VYPNUT -
OSVETLENIE | Zapnutie vnatorného osvetlenia rdry.
KONVENCNA Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni jedného rostu. Pouzite 2. Groven. Rdru predohrejte na Zeland teplotu. Vypnutie
——] | PRIPRAVAJEDLA | kontrolky termostatu indikuje, Ze rira je pripravend na vloZenie potravin.
ZEETIN Na odstranenie necistdt vytvorenych pecenim pomocou nizkoteplotného cyklu. Odstrénenie $piny ulahcuje kombinovany tcinok
H i|| SAMOCISTENIE $pecidlneho smaltu a vodnyich par uvolnenych pocas cyklu. Funkciu aktivujte, ked'je rira studend. Do spodnej casti riry viejte 200 ml
vody a spustite cyklus na 30 minut pri teplote 90 °C. Po skonceni cyklu pockajte 15 mindt a az potom otvorte dvierka.
—_— Na pecenie koldcov s vihkou pnkou (slanych alebo sladkych) na jednej drovni. Tato funkcia sa méze poufit aj pri peceni na dvoch
KONVEKCIA | -°F~ . 1 e S P PP sl S e
PECENIE urpvn@ch{. Aby sa d.0§|ahlq rovnomernejsie upecevnleljedal, po u,ratejldobe vymeiite vzajomne polohu !edal. PouZivajte 2 Groveri
pri peceni na jednej drovnia 1. a 3. troven pri peceni na dvoch urovniach. Pred pecenim riru predohrejte.
T Na grilovanie plétkov mdsa, kebabov a klobasok; na zapekanie zeleniny alebo chleba. Odporica sa vlozit jedlo na 4. drovei. Pri
- GRIL grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytévanie tuku a stavy z pecenia. Vlozte ju na 3. troven a prilejte do nej priblizne pol
litra vody. Ruru predhrejte pocas 3 — 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka riry zatvorené.
Na pecenie velkych kusov mésa (stehna, biftek, kurca). Jedlo vloZte na stredni droven. Odportca sa pouzivat nadobu na odkvap-
q kavanie tuku na zachytenie $tavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. rovefi a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Pocas pecenia
= TURBOGRIL . . P ) o ey ; s , A
odporticame mdso oto(it, aby sa lepsie opieklo. Riru netreba predhriat. Pocas pecenia musia zostat dvierka rdry zatvorené. Pri
tejto funkcii mozete pouzivat otocny razen, ak je k dispozicii
!! ROZMRAZOVANIE Na urychlenie rozmra.zema p(ftravn?. Odportica sa vloZit jedlo do strednej polohy v rdre. Odporicame nechat potraviny v svojom
6 obale, aby sa zamedzilo vysusovaniu povrchu.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept

Funkcia

Predhriatie

Urovent
(odspodu)

Teplota (°()

Cas
(min.)

PrisluSenstvo a poznamky

Kysnuté kolace

fno

2

160 - 180

35-55

Forma na tortu na roste

Ano

150-170

30-90

Urovefi 3: forma na pecenie na rote
(Urovne vymeiite v polovici pecenia)

Uroven 1: forma na tortu na roste

PInené kolace (tvarohovy kolac,
Strudla, jablkovy kolac)

fno

150-190

30-85

Nddoba na odkvapkéavanie/plech na
pecenie zakuskov alebo forma na
tortu na roste

Ano

150-190

35-90

Uroveii 3: forma na pecenie na rote
(Urovne vymeiite v polovici pecenia)

Uroven 1: forma na tortu na roste

Susienky/kolaciky

fno

170-180

15-40

Nédoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie

fno

150-175

20-45

Urovefi 3: rodt (drovne vymeiite
v polovici pecenia)

Urovefi 1: Nadoba na odkvapkava-
nie/plech na pecenie

Odpalované cesto

fno

180

30-40

Nddoba na odkvapkéavanie/plech na
pecenie

Ano

170-190

35-45

Urovefi 3: pekac na roste (tirovne
vymeiite v polovici pecenia)

Urovefi 1: Nadoba na odkvapkéva-
nie/plech na pecenie

Snehové susienky

Ano

90

120 - 130,

Nddoba na odkvapkéavanie/plech na
pecenie

R RIS

fno

90

130 - 150,

Urovefi 3: pekac na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
vymeiite Grovne)

Urovefi 1: Nadoba na odkvapkéva-
nie/plech na pecenie

Chlieb/pizza/postch

fno

190 - 250

15-50

Nédoba na odkvapkavanie/plech na
pecenie

DR

Ano

190 - 250

25-45

Urovefi 3: peka¢ na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
vymeiite Grovne)

Uroveri 1: Nadoba na odkvapkava-
nie/plech na pecenie

Mrazena pizza

Ano

250

10-15

Urovefi 2: Nadoba na odkvapkéva-
nie/plech na pecenie alebo rost

Ano

250

Urovefi 3: pekac na roste (tirovne
vymerite v polovici pecenia)

10-20

Uroveri 1: Nadoba na odkvapkava-
nie/plech na pecenie

Slané pInené kolace (zeleninové
kolace, kis)

Ano

175-200

40-50

Forma na tortu na roste

L0 B 000 |0

fno

180-190

40-55

Urovefi 3: forma na pecenie na roste
(Urovne vymeiite v polovici pecenia)

Uroven 1: forma na tortu na roste
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. - Urovei o Cas - X
Recept Funkcia | Predhriatie (odspodu) Teplota (°C) (min.) PrisluSenstvo a poznamky
- i B 20 | Nédoba na odkvapkavanie/plech
_ Ano 3 180200 20-30 na pecenie
) ) o Urovefi 3: pekac na roste
Slané a sladké odpalované cesta — (po uplynuti polovice doby pecenia
ES Ano 1-3 180-190 | 20— 40 | vymeite drovne)
Urovefi 1: Nadoba na odkvapkéva-
nie/plech na pecenie
Lasagne/Zapecené cestoviny/ - ‘ B _ ¢ | Nadoba na odkvapkévanie alebo
Cannelloni/Flan J— Ano 2 190-200 40-65 pekdc na roste
Jahnacie/Telacie/Hovidzie/Bravéové | |~ i Nadoba na odkvapkavanie alebo
Tkg _ Ano 2 190 - 200 90-110 pekaé na roste
o an - ; Nadoba na odkvapkavanie alebo
Kurca/Kralik/Kacica 1 kg _ Ano 2 190 -200 65-85 pekat na roite
. - ; Nadoba na odkvapkavanie alebo
Moriak/Hus 3 kg _ Ano 1/2 190-200  [140-180 pekat na roste
Pecené ryby/ryby pecené v alobale - i _ _ ¢ | Nadoba na odkvapkavanie alebo
(filety, celé ryby) J— Ano 2 180200 40-60 pekdac na roste
PInena zeleni dajky, cukety, p
nend zelenina (paradajky, cukety @ fino 2 175-200 | 50-60 | Pekiénaroste
baklazany)
Hrianka Ano 4 200 2-5 | Rost
Urovefi 4: rodt (v polovici pecenia
L ) jedlo obrétit)
Rybie filé/filety Ano 4 200 30-40
Urovefi 3: nadoba na odkvapkavanie
svodou
Urovefi 4: rodt (v polovici pecenia
Klobasy/kebab/rebierka ] jedlo obratit)
hambu}:-/g ehablebieria/ @ fino 4 00 [30-50 |
y Uroven 3: nddoba na odkvapkavanie
svodou
Urovefi 2: rodt (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo podla
Pecené kuréa1-1,3 kg @ - 2 200 5570 | potreby obrétit)
Uroveii 1: nadoba na odkvapkavanie
svodou
Urovefi 2: otocny razefi (ak je
k dispozicii)
Pecené kurca1-1,3 kg - 2 200 6080

Uroveri 1: nadoba na odkvapkavanie
svodou
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Recept Funkcia |Predhriatie|  Urovei 0 Cas | Prislusenstvo a poznamky
(zdola) | TEP1ORCO | (min)
Pekd¢ na roste (po uplynuti dvoch
Krvavy biftek 1 kg @ - 2 200 35-50 | tretin ¢asu pecenia jedlo podfa
potreby obrétit)
Nédoba na odkvapkévanie alebo
.. pekac na roste (po uplynuti dvoch
Jahnacie stehno/koleno - 2 200 60-90 | tretin doby peenia jedlo podla
potreby obrétit)
Nadoba na odkvapkdvanie/plech
Pecené zemiaky @ - 2 200 45— 55 | na pecenie (podla potreby po dvoch
tretindch casu pecenia jedlo obrétit)
Gratinovana zelenina @ - 2 200 20-30 | Pekd¢narodte
Urovefi 3: peka¢ na roste
(podla potreby po dvoch tretindch
— Casu pecenia
Lazane a méso é fino 1-3 200 50 — 100+ Jedlo obrétit)
Urovei 1: nadoba na odkvapkavanie
alebo pekdc na roste
Urovefi 3: peka na roste
(podla potreby po dvoch tretindch
T Casu pecenia
Maso a zemiaky ES fino 1-3 200 f45—100+{Jediocbrdti)
Urovei 1: nadoba na odkvapkavanie
alebo peka¢ na roste
Urovefi 3: peka¢ na roste
(po uplynuti polovice doby pecenia
— i vymeiite Grovne)
Ryby a zelenina é Ano 1-3 180 30-50*

Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie
alebo pekdac na roste

* Doba pecenia je priblizna. Jedlo mozete z riry vybrat v roznych casoch podla vasej osobnej volby.

POZNAMKA: Symboly funkcii pecenia sa mdzu od nékresu mierne odliSovat.
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ODPORUCANIA ATIPY
Ako citat tabulku pripravy jedal

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viaceryich drovniach stcasne. Cas pecenia sa zacina vlozenim jedla do rdry,
nezahffia dobu predhrievania (ked'sa vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia sd iba priblizné a zavisia od mnoZstva jedla a typu pouZitého prisludenstva. Na zaciatku pouZite
najnizsie odpordcané hodnoty, a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekace alebo plechy.
Okrem toho mézete pouZit nddoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, e pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysled-
kov prisne dodrZiavajte odporticania v tabulke pripravy jedal a volte dodané prislusenstvo, ktoré sa mé vloZit na rozne drovne.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouzitim funkcie ,PRUDENIE VZDUCHU* sa d pripravit naraz viac roznych jedal, ktoré si vyZadujui rovnakd dobu peenia a rovnaky ¢as pecenia (napriklad: ryby a zele-
ninu) pri rovnakej teplote a na réznych drovniach. V pripade potreby po dvoch tretindch cyklu pripravy vymerite Grovne. Vyberte jedlo, ktoré sa peie kratsie, a jedlo,
ktoré sa mé piect dlhsie, nechajte v rire.

Dezerty

- Jemné zdkusky pecte s funkciou tradi¢cného pecenia iba na jednej Grovni. PouZivajte tmavé kovové pekdce a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viace-

rych drovniach zvolte funkciu pecenia s vhananym vzduchom a po ¢ase vymeiite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimaina cirkulacia horticeho
vzduchu.

- Ak chcete vyskusat, i je kysnuty kolac upeceny, pichnite do stredu koldca drevenou Spajdlou. Ak bude Spajdla po vybrati Cistd, kolac je hotovy.

- Akpouzivate pekace s neprilnavym povrchom, okraje nepotierajte maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov nemusel dvihniit rovnomerne.

- Akkolac pocas pecenia,spadne”, nabudiice nastavte niZSiu teplotu alebo znizte mnoZstvo tekutiny v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Napripravu kolacov s mokrou plnkou (tvarohové alebo ovocné kolace) pouzite funkciu, TRADICNE PECENIE“. Ak je zaklad koléca vihky, pecte ho na niziej drovni
a pred pridanim pInky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi suienkami.

Maso

- Pouzivajte pekdc alebo nddobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusa mdsa, ktoré sa mé piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekdca trochu vyvaru
a pocas pecenia maso podlievajte. Po upeceni nechajte méso odstat' v riire pocas dalSich 10 — 15 minut alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzaduju dIhsi as pripravy. Aby sa predislo
spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte.

Na zachytdvanie Stavy z mdsa sa odportica vsundt priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otocny razei (iba pri niektorych modeloch

Tuto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite maso na otocny razen, v pripade kurcata méso zviazte a pred vsu-
nutim raziia na miesto v stene ridry a jeho opretim na drZiak skontrolujte, i méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej $tavy sa odportca
vloZit na prvd troven v rire nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razer md plastovi rukovt, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouzit ju na vybratie jedla
zrlry po peceni, aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia poukladajte na pizzu plétky mozzarelly.
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