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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT TO BE RED AND OBSERVED
Before using the appliance carefully read Health and Safety and Use and Care guides.
Keep these instructions close at hand for future reference.
These instructions shall also be available on website: www.whirlpool.eu

YOURSAFETY AND SAFETY OF OTHERS IS VERY IMPORTANT

This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

This is the safety alert symbol.
This symbol alerts you to potential hazards that can Kill or hurt you and others.
All safety messages will follow the safety alert symbol or the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

& DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
A WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk presented and indicate how to reduce risk of
injury, damage and electric shock resulting from improper use of the appliance. Carefully observe the
following instructions.

Failure to observe these instructions may lead to risks. The Manufacturer declines any liability for injury to
persons or animals or damage to property if these advices and precautions are not respected.

- Very young (0-3 years) and young children (3-8 years) shall be kept away unless continuously
supervised.

- Children from 8 years old and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can use this appliance only if they are supervised
or have been given instructions on safe appliance use and if they understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
childern without supervision.

- The appliance and its accessible parts become hot during use, young children should be kept
away. Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials
until all the components have cooled down completely.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surface of the appliance - risk of
burns.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat, oil
or alcohol (e.g. rum, cognac, wine).

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- WARNING : Do not heat or cook with sealed jars or containers in the appliance.

- The pressure that builds up inside might cause them to explode, damaging the appliance.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that
alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the
alcohol catch fire if coming in contact with the electrical heating element.

- If the appliance is suitable for probe usage, Only use the temperature probe recommended for this oven.

- DANGER OF FIRE : Do not store items on the cooking surfaces since they can catch fire.

- CAUTION : In case of hotplate glass breakage:-shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the power supply; - do not touch the appliance
surface; -do not use the appliance

- These instructions are valid if the country symbol appears on the appliance. If the symbol doesn't
appear on the appliance, it is necessary to refer to the technical instructions which will provide the
necessary instructions concerning modification of the appliance to the conditions of use of the country

- @ The glass lid can break in if it is heated up. Turn off all the burners and the electric plates before

closing the lid. Do not shout down lid when burner alight

- If the information in this manual is not followed exactly, a fire or explosion , may result causing
property damage or injury.




- WARNING : These operations must be perfomed by a qualified technician.

- If the appliances is connected to liquid gas, the regulation screw must be fastned as tightly as
possible.

- When gas cylinder is adopted, the gas cylinder or gas container must be properly settled (vertical
orientation).

- Use only flexible or rigid metal hose for gas connection.

- IMPORTANT : If a staineless steel hose is used, it must be installed so as not touch any mobile part
of the furniture (e.g.drawer). It must pass thorugh an area where there are no obstructions and where
it is possible to inspect it on all its length.

- After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light up the burners and turn

ELECTRICAL WARNINGS

- Make sure the voltage specified on the rating plate corresponds to that of your home.

- Forinstallation to comply with current safety regulations, an omnipolar switch with minimum contact
gap of 3mm is required.

- Regulation require that the appliance is earthed.

- For appliances with fitted plug, if the plug is not suitable for you socket outlet, contact a qualified
technician.

- Do not use extension leads, multiple sockets or adapters. Do not connect the appliance to a socket
which can be operated by remote control.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the
main power supply.

- Do not pull the power supply cable.

- If the power cable is damaged it must be replaced with an identical one. The power cable must only
be replaced by a qualified technician in compliance with the manufacturer instruction and current
safety regulations. Contact an authorized service center.

- Do not operate this appliance if it has a damaged mains cord or plug, if it is not working properly, or if
it has been damaged or dropped. Do not immerse the mains cord or plug in water. Keep the cord
away from hot surfaces.

- The electrical components must not be accessible to the user after installation.

- Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

- It must be possible to disconnect the appliance from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by means of an accessible multi-pole switch installed upstream of the socket in
conformity with national electrical safety standards.

CORRECT USE

CAUTION : The cooking process has to be supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

- Do not use the hob as a work surface or support.
WARNING : Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- IMPORTANT : Should you experience difficulty in turning the burners knobs, please contact After
Sales Service for replacement of the burner tap if found to be faulty.

- The openings use for the ventilation and dispersion of heat must never be covered.

- Use pots and pans with bottoms the same width as that of the burners or slightly larger (see specific
table). Make sure pots on the grates do not protrude beyond the edge of the hob.
- WARNING : Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan

- IMPORTANT : Improper use of the grids can result in damage to the hob: do not position the grids
upside down or slide them across the haob.

- Do not use : Cast iron griddles, ollar stones, terracotta pots and pans.
- Heat diffusers such as metal mesh, or any other types.




- Note : should particular local conditions of the delivered gas make the ignition of burner difficult, it is
advisable to repeat the operation with the knob turned to small flame setting.

- Note : In case of installation of a hood above the cooktop, please refer to the hood instructions for the
correct distance.

- WARNING : The protective rubber feet on the grids represent a chocking hazard for young children.
After removing the grids, please ensure that all the feet are correctly fitted.

- Remove any liquid from the lid before opening it

CLEANING AND MAINTANCE

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any cleaning or
maintenance operation.

- Never use steam cleaning equipment.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric
shock.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the appliance door glass since
they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

- Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan scourers.

- To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the burners are not in their
housing.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

9, 7
- The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol E The various
parts of the packaging must therefore be disposed of responsibility and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

SCRAPPING OF HOUSEHOLD APPLIANCES

- When scrapping the appliance, make it unusable by cutting off the power cable and removing the
doors and shelves (if present) so that children cannot easily climb inside and become trapped.

- This appliance is manufactured with recyclable é% or reusable materials. Dispose of it in accordance
with local waste disposal regulations.

- For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances,
contact your competent local authority, the collection service for household waste or the store where
you purchase the appliance.

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

- The symbol on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be
treated as domestic waste but must be taken to an appropriate collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

- Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.

- Use dark lacquered or enamelled baking moduls as they absorb heat far better.

- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will
continue to cook even once the oven is switched off."




E DECLARATION OF CONFORMITY

- This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with the safety
requirements of European Directives :

©2006/95/EC Low Voltage Directive
©2004/108/EC Electromagnetic Compatibility Directive"

- This appliance, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European
Regulation (LOGO CE) n. 1935/2004.

- This appliance meets the Eco Design requirements of European Regulations n. 65/2014, and n.
66/2014 in conformity to the European standard EN 60350-1.

TABLE OF CHARACTERISTSICS '\

i i width 399 mm
Dimensions height 340 mm

depth 424 mm

Volume 60l

width 42 cm
height 23 cm
depth 44 cm

may be adapted for use with any type
of gas shown on the data plate, which
Burners is located inside the flap or, after the
oven compartment has been opened,
on the left-hand wall inside the oven.

Dimensions of the
lower compartment

Voltage and

frequency see data plate

Energy consumption for Natural

convection — heating mode: @

ENERGY LABEL Convection;
and ECODESIGN Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating

mode: Baking é

Data plate, is located inside the flap or, after the oven
compartment has been opened, on the left-hand wall
inside the oven.

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service
1. See if you can eliminate the problem on your own (see “Troubleshooting Guide”).
2. Switch the appliance off and on again to see if the problem persists.
If the fault persists after the above checks, contact your nearest After-Sales Service.
Specify: the type of fault;
- exact type and model of oven;
- the After-Sales Service number (the number given after the word “Service” on the dataplate) located inside
the storage compartment flap. The service number is also given in the warranty booklet;
« your full address;
- your telephone number.
For repairs, contact an Authorised After-Sales Service, indicated in the warranty.
If any work is carried out by technicians not belonging to the Manufacturer's authorised After-Sales Service
centres, request a receipt specifying the work performed and make sure the replacement parts are original.
Failure to comply with these instructions can compromise the safety and quality of the product.
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BEZPECNOSTNE POKYNY
DOLEZITE INFORMACIE A POKYNY

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte Pokyny pre ochranu zdravia a bezpec€nosti a sprievodcu Pouzitim
a starostlivosti. Uchovajte si tieto pokyny pre buduce pouzitie.
Tieto pokyny su tiez k dispozicii na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH JE VELMI DOLEZITA

Této prirucka a samotny pristroj poskytuju délezité bezpecnostné upozornenia, je potrebné ich precitat a
dodrziavat za vSetkych okol- nosti.

Toto je symbol bezpecnostnej vystrahy.

A Tento symbol vas upozorfiuje na potencialne nebezpecéenstvo, ktoré mdze spdsobit vaSu smrt
alebo vas alebo ostatnych zranit.
Vsetky bezpecnostné spravy budd nasledovat po vystraznom trojuholniku alebo slove
“NEBEZPECENSTVOQO” alebo “VAROVANIE". Vyznam slov:

& N3:]rd 13300l Oznacuje nebezpecnl situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, bude
viest’ k vaznemu zraneniu.
A VAROVANIE Oznacuje nebezpecénu situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, moze

viest’' k vdZnemu zraneniu.

VSetky bezpecnostné upozornenia udavaju konkrétne podrobnosti 0 moznom nebezpecéenstve a obsahuju pokyny,
ako znizit riziko porane- nia, poSkodenia a Urazu elektrickym prudom, spdsobené nespravnym pouzitim spotrebica.
Starostlivo dodrZujte nasledujace pokyny: NedodrZanie tychto pokynov méZe viest k rizikam. Vyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za zranenie osbéb alebo zvierat, alebo poSkodenie majetku, pokial' nie su reSpektované

tieto rady a pokyny.

- Velmi malé (0-3 roky) a malé deti (3-8 rokov), musia byt mimo dosahu, alebo pod nepretrzitym dohfadom.

- Deti od 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, m6ézu pouzivat tento pristroj iba v pripade, Zze su pod dohladom alebo
boli pou€ené o bezpecnom pouzivani pristroja, a ak porozumeli spojenym rizikdm. Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Spotrebié je uréeny vyhradne pre domace pouZzitie pre varenie potravin. Ziadne iné pouZitie nie je dovolené
(napr. vykurovanie miest- nosti).

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti poCas prevadzky sa zahrejd, drzte malé deti od nich dalej. Nedovolte, aby
pristroj priSiel do styku s utierkami alebo inymi horlavymi materialmi, kym vSetky komponenty uplne
nevychladli.

- Pocas a po pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych telies alebo vnutorného povrchu pristroja - nebezpecenstvo popalenia.

- Prehriate oleje a tuky sa m6zu lahko vznietit. Pri peceni jedal s vysokym obsahom tuku, oleja alebo alkoholu
(napr rum, konak, vino) rdru starostlivo sledujte.

- Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru pocas sudenia jedla.

VAROVANIE: V spotrebici neohrievajte ani nevarte v uzavretych nadobéach alebo obaloch.
Tlak, ktory sa vytvara vo vnutri méze sposobit ich expl6ziu a poskodit’ zariadenie.

Ak sU pri vareni potravin pouZzité alkoholické napoje (napr rum, konak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri
vysokych teplotach vy- paruje. V désledku toho je tu riziko, Ze pary uvolnené z alkoholu sa vznietia, ak sa
dostanu do kontaktu s elektrickym vykurovacim telesom.

- Pre odstranenie panvy a prisluSenstva pouzivajte kuchynské rukavice, davajte pozor, aby ste SA

nedotkli vykurovacich telies.
V pripade, ze pristroj je vhodny pre pouZitie sondy, pouzivajte iba teplotnt sondu odporicanu pre tato rdru.

NEBEZPECENSTVO VZNIKU POZIARU: Neskladujte predmety na varnom povrchu, pretoZze sa mdzu vznietit.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebi¢, aby sa zabranilo Grazu elektrickym pradom (iba pri
spotrebi¢och so sklenenym povrchom).

- V pripade presného nedodrzania pokynov uvedenych v tomto navode, v désledku poZiaru
alebo vybuchu méze déjst ku Skodach na majetku alebo zraneniam.




VYSTRAHA : V pripade rozbitia skla platne:- okamzite vypnite v§etky horaky a vSetky
elektrické zohrievacie prvky a odpojte pristroj od napajania, - nedotykajte sa povrchu
pristroja,- spotrebi¢ nepouzivajte .

Tieto pokyny su platné, ak je na spotrebi€i zobrazeny symbol krajiny. Ak dany symbol na
zariadeni nie je uvedeny, pozrite si technické pokyny, kde budu uvedené potrebné pokyny
tykajuce sa upravy spotrebia pre podmienky moznosti pouZitia v danej krajine

VYSTRAHA : PouZitie plynového zariadenia na varenie vedie k tvorbe tepla, vihkosti a
splodin v miestnosti, kde je zariadenie indtalované. Uistite sa, Ze kuchyria je dobre vetrana,
hlavne, ked je zariadenie v prevadzke, udrziavajte prirodzené vetracie otvory otvorené alebo
nainstalujte mechanické vetracie zariadenie (mechanicky digestor). DIhodobé intenzivne
pouzivanie spotrebi€a mébzZe vyZzadovat dodatoéné vetranie, napr. otvorenie okna alebo
ucinnejSie vetranie, zvysenie Urovne odsavania, ak je namontované.

Ak sa zohreje, sklenené veko sa méze rozbit. Pred zatvorenim veka vypnite v8etky horaky a
elektrické platne. Nezatvérajte veko, ak je horak zapnuty a hori:

V pripade presného nedodrzania pokynov uvedenych v tomto navode, v désledku poZiaru
alebo vybuchu méze dbjst ku skodach na majetku alebo zraneniam.

POUZITIE A URCENIE VYROBKU

Tento spotrebié je uréeny vyhradne pre doméace pouZitie. Ziadne iné pouZitie nie je dovolené
(napr. vykurovanie miestnosti). Pouzivat spotrebi¢ na profesionalne pouzitie je zakazané.
Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za nevhodné pouzivanie alebo nespravne nastavenie ovladacov.
Toto zariadenie je ur€ené pre pouzitie vdomacnosti a v podobnych podmienkach, ako su napriklad:
Kuchynské miestnosti pre personal v obchodoch, kancelariach a v inych pracovnych prostrediach;
- Farmové domy;
- Pre potreby zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych typoch bytovych zariadeni;
- V ubytovacich zariadeniach typu bed and breakfast;

VYSTRAHA : Pristroj nie je uréeny k prevadzke pomocou externého &asovaca alebo systému
samostatného dialkového ovladania.

Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

Neskladujte vybusné alebo horfavé latky, ako su aerosolové plechovky a neumiestiujte ani
nepouzivajte benzin alebo iné horfavé materialy vo vnutri alebo v blizkosti spotrebi¢a: ked je
pristroj neimyselne zapnuty, méze vypuknut oheri.

Neskladujte vybusné alebo horfavé latky, ako su aerosélové plechovky a neumiestiujte ani
nepouzivajte benzin alebo iné horfavé materialy vo vnutri alebo v blizkosti spotrebi¢a: ked je
pristroj neimyselne zapnuty, méze vypuknut oheri.

INSTALACIA

Montaz a opravy musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade s pokynmi vyrobcu a
miestnymi bezpe&nostnymi predpismi. Neopravuijte ani nevymienajte ziadnu ast’ spotrebica,
ak to nie je vyslovne uvedené v uzivatelskej prirucke.

Elektrické a plynové pripojky musia vyhovovat miestnym predpisom.

InStalacné operacie nesmu vykonavat deti. Pri inStalacii spotrebi¢a udrzujte deti mimo dosahu.
V priebehu aj po instalacii spotrebi¢a uchovavaijte obalovy material (plastové vrecia, polystyrén,
a pod) mimo dosahu deti.

VYSTRAHA : Pre bezpe&né a spravne pouZivanie spotrebi¢a vo véetkych dalsich krajinach je
nevyhnutna modifikacia zariadenia a jeho spdsobu instalacie.

Pri rozbalovani a vSetkych indtalaénych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

Po vybaleni spotrebi¢a sa uistite, ze sa dvierka spotrebi¢a spravne zatvaraju. V pripade

problémov sa obratte na svojho predajcu alebo na najblizSie servisné stredisko. Aby ste

zabranili Skodam, odoberte ruru z jej penovej polystyrénovej bazy iba v €ase instalacie.

So spotrebi¢om musi manipulovat’ a inStalovat ho dve alebo viac osdb.

Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek inStalaénych operacii odpojeny od elektrickej siete.
Pocas inStalacie sa uistite, Ze pristroj nema posSkodeny napajaci kabel.

Aktivujte spotrebi€ len v pripade, Ze postup inStalacie je dokon&eny.

Kuchynska linka v kontakte s pristrojom musi byt odolna voci teplu (min 90°C).




e
PRIPOJENIE PLYNU

- VYSTRAHA : Pred in$talaciou sa uistite, Ze miestne podmienky dodavky plynu (zemného alebo
stlaeného) su kompatibilné s nastavenim varnej dosky (pozri na typovom $titku a v tabulke dyz).

- Pouzivajte regulatory tlaku vhodné pre tlak plynu uvedeny v navode.

- VYSTRAHA : Podmienky nastavenia pre tento pristroj st uvedené na etikete alebo na datovom $titku.

- VYSTRAHA : Tento spotrebi¢ nie je pripojeny k zariadeniu pre odvod spalin. Musi byt indtalovany a
pripojeny v sulade s platnymi predpismi pre inStalaciu. Je potrebné venovat osobitnd pozornost
prislusnym poziadavkam tykajucich sa vetrania.

- VYSTRAHA : Tieto operacie musia byt vykonané kvalifikovanym technikom.

-V pripade, Ze zariadenie je pripojené na kvapalny plyn, musi byt regula¢na skrutka utiahnuta ¢o najtesnejsSie.

- Ak je pridana plynova ffasa, plynova flasa a plynova nadrz musia byt riadne ulozené (vertikalna orientacia).
- Na pripojenie plynu pouzivajte iba flexibilné alebo pevné kovové hadice.

- DOLEZITE : Ak sa pouzije hadica z nehrdzavejlcej ocele, musi byt in§talovana tak, aby sa
nedotykala ziadnych pohyblivych €asti nabytku (napr. zasuvka). Musi prechadzat cez ¢asti, kde nie
su Ziadne prekazky, a kde je ju mozné kontrolovat po celej jej dizke.

- Po pripojeni k privodu plynu skontrolujte tesnost mydlovou vodou. Zapalte horéky a otoc&te ovladacie

ELEKTRICKE VAROVANIA

- Uistite sa, Zze napéatie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napéatiu vo Vasom domove.

- Preinstalaciu v sulade s platnymi bezpe&nostnymi predpismi je nutny viacpdlovy vypinac¢ s
minimalnym odstupom kontaktov 3 mm.

- Nariadenia vyzaduju, aby bol spotrebi¢ uzemneny.

- Pri spotrebi¢och vybavenych zastrékou, pokial zastrCka nie je vhodna pre vasu zasuvku,
obratte sa na kvalifikovaného technika.
- Nepouzivajte predlZzovacie kable, rozboCovale alebo adaptéry. Nepripajajte spotrebi¢ do zasuvky,
ktoru je mozné ovladat pomocou dialkového ovladania.
- Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy na pripojenie zabudovaného spotrebi¢a do hlavného napajania.
- Netahajte za napajaci kabel.
- Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny za totozny. Napajaci kabel musi byt vymeneny
kvalifikovanym technikom v sulade s pokynmi vyrobcu a miestnymi bezpeénostnymi predpismi.
Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

- Neprevadzkuijte tento spotrebi¢, ak ma poSkodeny privodny kabel alebo zastréku, ak nepracuje
spravne, alebo ak bol poskodeny alebo spadol. Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do vody.
Udrzuijte kabel daleko od horucich pléch.

- Elektrické komponenty po instalacii nesmu byt pristupné pre uzivatelov.

- Nedotykaijte sa spotrebica vihkymi ¢astami tela a nepouzivajte ho, ked ste naboso.

- Spotrebi¢ musi byt mozné odpojit’ od elektrickej siete jeho vytiahnutim, pokial je jeho zastréka
pristupna, alebo prostrednictvom pristupného viacpélového spinaca instalovaného pred zasuvku v

sulade s narodnymi elektrickymi bezpe€nostnymi normami.
- Typovy §titok je na prednom okraiji ruary (viditelny pri otvorenych dverach).

SPRAVNE POUZIVANIE

VYSTRAHA : Proces varenia musi byt pod dohladom. Kréatky proces varenia musi byt neustéale pod dohfadom.
- Nepouzivajte varnu dosku ako pracovnu plochu alebo podporu.
VYSTRAHA : Varenie na varnej doske s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt nebezpeéné a

moze spdsobit’ poziar. Nikdy sa nepokusSajte uhasit poziar vodou, ale vypnite spotrebi¢ a potom
zakryte plamene, napr. vekom alebo hasiacou dekou.

DOLEZITE : Ak budete mat tazkosti s otogenim gombikov horakov a zistite, e gombik horaka je
poskodeny, pre vymenu ventilu horaka sa obratte na Popredajny servis.
- Otvory pouzivané pre ventilaciu a rozptylovanie tepla nesmu byt nikdy zakryté.




- PouZivajte hrnce a panvice s dnom rovnakej alebo mierne vacsej Sirky ako su horaky (pozri
osobitny tabulku). Uistite sa, Ze nadoby na roSte nevyCnievaju cez okraj varnej dosky.
VYSTRAHA : Nedovolte, aby plamerfi horaka presahoval cez okraj panvy.

- DOLEZITE : Pri nespravnom pouzivani mriezok méoze dojst k poskodeniu varnej dosky:
neumiestriujte mriezky hore nohami alebo ich po varnej doske neposuvate.

- Nepouzivat : Liatinové panvice, kamenné, terakotové hrnce a panvice.

Rozptylovace tepla, ako su kovoveé pletiva alebo iné typy.

Dva horaky suc¢asne pre jednu nadobu (napr. nadoba na ryby).

- Poznamka : osobitné miestne podmienky dodavaného plynu mdzu stazit zapalenie horaka, preto je
vhodné zopakovat operaciu s gombikom oto€enym na maly plamen.

- Poznamka : V pripade inStalacie digestora nad varnu dosku, pre uréenie spravnej vzdialenosti pozri
navod na pouZitie digestora.

- VYSTRAHA : Ochranné gumové noziéky na mriezkach predstavuju pre malé deti riziko prehltnutia.
Po odstraneni mriezky, skontrolujte, €i su vSetky nozicky spravne upevnené.

- Pred otvorenim odstrarite vSetky kvapaliny z veka

CISTENIE A UDRZBA

- Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek Cistiacich a Gdrzbovych operacii odpojeny od elektrickej
siete.

- Pri gistiacich a tdrzbovych operaciach pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred vymenou lampy sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté, aby ste zabranili razu elektrickym pradom.

- Nikdy nepouzivajte parné Cistiace zariadenia.

- Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok
spotrebica, pretoZze mézu poskriabat povrch, €o méze viest k rozbitiu skla.

- Pred vykonavanim ¢istiacich a udrzbovych operacii sa uistite, Ze spotrebic¢ vychladol.

- Pred spustenim funkcie pyrolyzy odstrarite vSetko prisluSenstvo.(i bo¢né siete).

- Nepouzivajte abrazivne alebo korodované produkty, Cistiace prostriedky na baze chloru alebo drétenky.

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV

Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznaceny symbolom recyklacie !h’ ROzne casti obalu teda musia
byt zlikvidované zodpovedne a pine v stlade s platnymi miestnymi predpismi, ktoré upravuju nakladanie s odpadmi.

VYRADENIE DOMACICH SPOTREBICOV

Pri vyradovani spotrebica, urobte ho nepouzitelnym odrezanim napajacieho kabla a odstrarite police a dvere
(ak su pritomné), aby sa deti dofi nemohli lahko vliezt' a dostat sa do pasce.
Tento pristroj je vyrobeny z recyklovatelnych !39' alebo znovu pouzitelnych materialov. Zlikvidujte ho v
sulade s miestnymi pred- pismi pre likvidaciu odpadu.
Pre dalSie informacie o zaobchadzani, regenerécii a recyklacii elektrickych spotrebi¢ov pre domacnosti, sa
obratte na prisluSny mi- estny orgén, sluzby pre likvidaciu domového odpadu alebo na obchod, kde ste
spotrebi¢ kapili.
Tento spotrebi¢ je oznaceny v sllade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zaistenim, Ze je produkt spravne zlikvidovany, pomdZete prevencii negativnych nasledkov pre Zivotné
prostredie a zdravie ludi, ku ktorym by inak mohlo déjst nasledkom nevhodného zaobchadzania s tymto
produktom pri likvidacii.

has
Symbol = Na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamend, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat ako
s domé&cim odpadom, ale je potrebné odovzdat ho do prislusného zberného centra na recyklaciu elektrickych a

elektronickych zariadeni.




Typovy Stitek je umiestneny vo vnutri chlopne alebo po
rdra priestor bol otvoreny na lavej stene vo vnutri rary.

TIPY PRE USPORU ENERGIE

Ruru predhrejte iba v pripade, ak je to uvedené v tabulke peéenia alebo v recepte.
Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované plechy na pecenie, pretoZe absorbuju teplo ovela lepSie.

Ruru vypnite 10/15 min(t pred nastavenou dobou pecenia. Jedlo, ktoré si vyZaduje dIhSiu dobu pecenia, sa
bude aj nadalej piect aj ked je rdra vypnuta.”

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty, vyrobeny a dodany v stlade s bezpe&nostnymi poZiadavkami smernic EU:

©2006/95/ES Smernica o nizkom napati

©2004/108/ES Smernica o elektromagneticke kompatibilite
Tento pristroj, ktory je uréeny pre styk s potravinami, je v stlade s eurdpskym nariadenim (LOGO CE) €. 1935/2004.
Tento pristroj spifa poZiadavky Eco Design Eurépskych nariadeni &. 65/2014, a &. 66/2014 v stlade s

TABULKA S TECHNICKYMI UDAJMI

eurépskou normou EN 60350-1.

PO-PREDAJNY SERVIS

Pred volanim sluzby po-predajného servisu

Rozmery

399 mm
Sirka 340 mm
vyska 424 mm
hibka
Objem 60l
Uzitkové rozmery Sirka 42 cm
vzt'ahujlce sa na vy$ka 23 cm
hibka 44 cm

priestor rary

Napatie a frekvencia

vid' identifikacny Stitok

Horaky:

prispdsobitelné na pouzitie
ktoréhokolvek druhu plynu, uvedeného
v tabulke, nachadzajucej sa na
vnutornej strane vyklapacich dvierok
alebo na vnutornej strane lavej steny,
pristupnej po otvoreni zasuvky na
ohrev pokrmov.

ENERGETICKY
STITOK

Energeticka spotreba pre Prirodzenu
konvekciu — rezim ohrevu: RezZim

konvenkcie; @

Vyhlasenie o triede spotreby pre
Nutenu konvenkciu — rezim ohrevu:

Rezim Mugniky. =3

1. Pozrite sa, &i mozete odstranit problém na vlastnt past (pozri “Ako odstranit poruchu”).
2. Spotrebi¢ vypnite a znovu zapnite, aby ste zistili, &i problém pretrvava.

Ak porucha po vySSie uvedenej kontrole pretrvava, obratte sa na najblizSi Po-predajny servis.

Uvedte: druh poruchy;
presny typ a model rary;

Cislo Po-predajného servisu (Cislo uvedené za slovom “Service” na typovom Stitku) umiestnené vo
vnutri klapky odkladacej priehradky. Servisné Cislo je tiez uvedené v zaruénom liste;

svoju Uplnd adresu;
Vase telefénne Cislo.

Pre opravy sa obratte na autorizovany po-predajny servis, uvedeny v zaru¢nom liste.

Ak je vykonana akakolvek praca technikmi, ktori nepatria k opravnenym po-predajnym servisnym
centrdm vyrobcu, poZiadajte o potvrdenie s uvedenim vykonavanej prace a uistite sa, ze nahradné diely
su originalne. Nedodrzanie vysSie uvedenych moZze ohrozit bezpecnost a kvalitu vyrobku.

HERTIEE o0 0000 00000
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BIZTONSAGI UTMUTATO

FONTOS ELOLVASNI ES BETARTANI

A késziilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el az Egészségiigyi és Biztonsagi és Kezelési és Apolasi
Utmutatokat Orizze meg ezt a hasznalati Utmutatoét, hogy kéznél legyen a jovében is.
Ez az utmutatd rendelkezésre all az alabbi weboldalon is: www.whirlpool.eu

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikonyv és maga a készillék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor
figyelembe kell venni.

Ez a veszély szimbolum.

A Ez a veszély szimbdlum a biztonsagra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhasznaldkat az 6ket és masokat
fenyegetd lehetséges kockazatokra.
Minden biztonsagi figyelmeztetést megeléz a veszély szimbdlum és a “VESZELY” vagy “FIGYELMEZTETES”
kifejezések egyike. Ezeknek a szavaknak a jelentése:

A VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stulyos sériilést okoz.
& F|GYELMEZTETES Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévé potencialis kockazatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék
helytelen hasznalatabdl ered6 sértilés, kar és aramuités kockazatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:
Az utasitasok be nem tartasa kockazatokkal jarhat. A gyarté nem vallal felelésséget az emlitett rendelkezések be nem

tartasa miatt sze- mélyekben, allatokban vagy targyakban bekdvetkezd esetleges sériilésekért vagy karokért.

- A nagyon kicsi (0-3 éves) és a kicsi (3-8 éves) gyermekeket tavol kell tartani, kivéve ha folyamatosan felligyelet mellett vannak.

- 8 évesnél nagyobb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességl, illetve kelld
tapasztalatok vagy is- meretek nélkili személyek szamara a készlilék hasznalata csak ugy lehetséges, ha felligyelet
mellett vannak, vagy ha megtanitottak nekik a készllék biztonsagos hasznalatat, és tisztdban vannak a lehetséges
veszélyekkel is. Ne hagyja a gyermekeket a késziilékkel jatszani. A tisztitasi és karbantartasi mlveleteket gyermekek
feliigyelet nélkiil nem végezhetik.

- Anpirolizis ciklus kdzben tilos a stut6héz nyulni. A pirolizis alatt a gyermekeket tavol kell tartani a sutétél. A kicsépdgott
folyadékot és barmilyen targyat el kell tavolitani a siité belsejébdl a tisztitasi ciklus elétt (csak a Pirolizis funkcioval
rendelkez6 siték esetén).

- Ezt a készlléket kizarolag haztartasi gépként valé haszndlatra, ételek készitésére tervezték. Egyéb hasznalat (pl.
kiilénbo6z6 terek flitése) nem megengedett.

- Hasznalat kozben a készlilék és annak hozzaférhet alkatrészei felmelegednek. A késziiléktél tavol kell tartani a
gyermekeket. Ugyelien arra, hogy az ésszes alkatrész kellé lehiiléséig a késziilék ne érintkezzen ruhadarabokkal vagy
mas gyulékony anyaggal.

- Hasznalat kdzben és utan lGgyeljen arra, hogy ne érjen hozza a késziilék flitéelemeihez vagy belsé felileteihez, mert azok
égési séril- ést okozhatnak.

- Atulhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban, olajban vagy alkoholban (pl.
rum, cognac, bor) gazdag ételt sit.

- Az elkészilt étel szaradasa alatt nem szabad felligyelet nélkiil hagyni a készuléket.

FIGYELEM: Ne melegitsen vagy f6zzdn ételt ugy, hogy a serpenyét vagy edényt Iégmentesen lezarva teszi be a
készilékbe. Az igy keletkezd nyomas ugyanis felrobbanthatja az edényt, és kart tehet a készuilékben.

- Ha alkoholos italokat hasznal az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol magas
hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként az alkohol altal kibocsatott g6zok az elektromos fiitéelemmel érintkezve
belobbanhatnak.

- Az edények és tartozékok kivételéhez hasznaljon konyhai keszty(it, ligyelve arra, hogy ne érintse meg a flitéelemeket.

- Ha a késziilékhez hasznalhaté hémérsékletszonda, akko csak a slit6hdz ajanlott hdmérsékletszondat szabad hasznalni.

- Apirolizis ciklus alatt és utan az allatokat tavol kell tartani a készllék helységétél (csak a Pirolizis funkcioval
rendelkez6 sutdk ese- tén).

TUZVESZELY: Ne taroljon targyakat a siit6 feliiletén, mert ezek langra kaphatnak.

FIGYELEM: Ha a felllet meg van karcolva, akkor kapcsolja ki a késziléket, hogy elkerilje az aramiités veszélyét (csak
uvegfelllettel rendelkez6 suték esetén).




barmilyen elektromos fitegységet és valassza le a készlléket az elektromos halézatrdl; - ne

VIGYAZAT : Amennyiben a f6z8lap livege eltdrne: - azonnal kapcsoljon ki minden égét és
érintse meg a készuilék fellletét; - ne hasznalja a készliléket

Az utasitasok csak azon célorszdgok szdmara érvényesek, melyek szimbélumai
megtalalhatéak a késziléken. Ha a szimbdlum nincs rajta a készuléken, akkor arra a miiszaki
kézikdnyvre kell hivatkozni, mely tartalmazza a szilkséges utasitasokat a készulék
modositasahoz, hogy megfeleljen az orszag hasznalati feltételeinek.
VIGYAZAT : A gaz tizhely hasznalata hétermeléssel, parasodassal jarhat, tovabba
égéstermékek megjelenését eredményezheti abban a helyiségben, ahol az feldllitasra kerdilt.
Bizonyosodjon meg arrél hogy konyha megfeleléen szellbzik, kiuléndsen az berendezés
hasznalatakor, tovabba hagyja nyitva természetes szell6zési lehetéségeket vagy helyezzen el
egy mechanikus szell6zteté eszkdzt (mechanikus szagelszivo berendezés). A készilék
intenziv és hosszabb idejl hasznalatakor kiegészit§ szell6ztetésre, példaul ablaknyitasra
vagy hatékonyabb szell6ztetésre, azaz a mechanikus paraelszivd nagyobb fokozatra
allitasara is sziikség lehet.
@ Az lGvegfedd eltdrhet, ha felmelegszik. Zarja el az 6sszes gazégo6t és elektromos f6z6zdénat a
fedél lezarasa el6tt. Ne zarja le a fedelet, amikor az ég6 ég
Ha a jelen kézikdnyvben lévé utasitasok nem kertlnek pontosan betartasra, akkor ez tizet
vagy robbandst, anyagi karokat és személyi sériilést okozhat.

A TERMEK RENDELTETESSZERU HASZNALATA

Ezt a készuléket kizarolag haztartasi gépként valé hasznalatra tervezték. Egyéb hasznalat (pl.
kilonboz6 terek fltése) nem megengedett. A készlilék professzionalis hasznalata tilos. A gyarté
a kezel6szervek helytelen vagy szabdlytalan hasznélatbdl szarmazd karokért felelésséget nem
vallal.

A készuléket hiztartasi, illetve méas hasonlo felhasznélasi teriletekre szanték, mint példaul:

- Uzletek, irodak és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhak;

- Tanyahazak;
- Hotelek, motelek és egyéb lakés céljara szolgalo6 ingatlanok esetén az ligyfelek szadméra;
- Szallasok reggelivel.

VIGYAZAT: A késziilék nem miikodtetheté kiilsé id6zitével vagy kiildn taviranyitoval.

A késziiléket ne haszndlja a szabadban.

Ne taroljon robband vagy gyulékony anyagot, pl. aeroszolos palackokat és ne hasznaljon benzint
vagy egyéb gyulékony anyagot a késziilékben vagy annak kbzelébe. Ez ugyanis a késziilék
véletlen bekapcsolasa esetén meggyulladhat.

Ne taroljon robband vagy gyulékony anyagot, pl. aeroszolos palackokat és ne hasznaljon benzint
vagy egyéb gyulékony anyagot a késziilékben vagy annak kbzelébe. Ez ugyanis a késziilék
véletlen bekapcsolasa esetén meggyulladhat.

TELEPITES

A készulék izembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyartd
utasitasaival és a helyi biztonsagi eldirasokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg vagy cserélje ki a
készilék semmilyen alkatrészét, hacsak ezt a hasznalati Gtmutato kifejezetten nem jelzi.

Az elektromos és gaz csatlakozasoknak meg kell felelnitik a helyi eléirasoknak.

Ezeket a mlveleteket gyermekek nem végezhetik el. A készlilék Gzembe helyezésekor tartsa
tavol a gyermekeket. Tartsa tavol a csomagoloanyagokat a gyermekektél (mlanyag zacskok,
hungarocell elemek stb.) a készilék izembe helyezése alatt és utan.

FIGYELEM : A készllék médositasa és a telepitési modszer alapvetd fontossagu a készlilék
biztonsagos és megfeleld hasznalata érdekében minden tovabbi orszagban.

A kicsomagolasi és lizembe helyezési miveletek soran viseljen véd&kesztyt.
A készlilék kicsomagolasat kdvetéen ellendrizze, hogy annak ajtaja jol zarddik-e. Problémak

esetén vegye fel a kapcsolatot a kereskedbvel vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal. A
karosodas megel6zése érdekében csak az lizembe helyezéskor vegye le a sitét a hungarocell
véddalapzatrol.

A késziiléket két vagy tobb személynek kell kezelnie és (izembe helyeznie.
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- A késziléket minden Uzembe helyezési munka elétt dramtalanitani kell.
- Az lUzembe helyezés soran gy6z6djon meg réla, hogy a készulék nem karositja a tapkabelt.
- Csak akkor aktivalja a késziiléket, ha az izembe helyezési miveletek be lettek fejezve.
- Asutével érintkezd konyhabutor-elemeknek héalloknak kell lennitik (min. 90 °C).

GAZ BEKOTESE

- FIGYELEM: Az izembe helyezés elétt ellenérizze, hogy a helyi szolgaltatasi feltételek (gaztipus és -
nyomas) és a f6z6lap beallitdsa 6sszhangban vannak-e (lasd az adatlapot és az injektor tablazatat).

- Hasznaljon az utasitasokban el6irt gaznyomasnak megfelelé nyomasszabalyozdkat.

- FIGYELEM : A berendezés szakszer( beallitasanak feltételeit a cimkén (vagy adattablan) tintettik fel.

- FIGYELEM : Ez a keészulék nem csatlakozik égéstermék-elvezetd keészilékhez. Ez telepithet6 es
csatlakoztathato az érvényben Iévé helyi eléirasoknak megfeleléen. Ugyeljen a megfeleld szell6zésre
vonatkozo kévetelmények betartasara.

- FIGYELEM: Ezeket a miveleteket szakembernek kell elvégeznie.
- Ha a készilék folyékony gazhoz csatlakozik, akkor a szabalyozdcsavart a lehet6 legszorosabbra kell meghuzni.
- Amikor gazpalack van rendszeresitve, a gazpalackot vagy a gaztartalyt megfeleléen kell elhelyezni
(fliggdleges tajolas).
- A gazcsatlakozashoz kizarélag rugalmas vagy merev fémcsdévet hasznaljon.

- FONTOS: Rozsdamentes acéltdoml6 alkalmazasa esetén azt ugy kell beallitani, hogy ne érjen hozza
a butorok (pl. fiok) mozgd részéhez. A témlét olyan helyen kell keresztiilvezetni, ahol nincs
akadalyoztatva, és ahol teljes hosszaban megszemlélhetd.

- A gazhaldézatra vald csatlakozas utan szappanos vizzel ellenérizze a szivargast. Gyujtsa be az
égobfejeket és forgassa el a gombokat a maximalis allasbol 1* a minimalis allasba 2* a lang
stabilitdsanak ellendrzése érdekében.

ELEKTROMOS FIGYELMEZTETESEK

- Gyb6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati
fesziltséggel.

- Az érvényes biztonsagi elbirasok betartasa érdekében a beszereléshez fel kell hasznalni egy
0sszpolusd, legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsagu megszakitd kapcsolot.

- Az elbirasok értelmében a késziléket foldelni kell.

- Ha akésziléken Iévé dug6 nem felel meg a haldzati aljzatnak, akkor lIépjen kapcsolatba egy
szakemberrel.

- Ne hasznaljon hosszabbitokat, tobbdugaszos elosztokat vagy adaptereket. A késziiléket ne
csatlakoztassa taviranyitéval mikoédtethetd aljzathoz.

- A halézati zsindrnak elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a mar helyére tett késziléket
csatlakoztatni lehessen a hal6zati konnektorba.

- Ne hldzza meg a héalézati kabelt.

- Ha atapkabel sérilt, akkor ki kell cserélni egy ugyanolyannal. A tapkabel cseréjét csak villanyszerel6
szakember végezheti a gyartd utasitasaival és a helyi biztonsagi el6irasokkal 6sszhangban. Vegye
fel a kapcsolatot egy hivatalos vevGszolgalattal.

- Ne mikodtesse a késziiléket, ha a tapkabel vagy a dugo sérilt, ha nem miikédik megfeleléen vagy
ha sérult vagy leesett. A tapkabelt vagy a dugét ne meritse vizbe. Tartsa tavol a kabelt a
héforrasoktal.

- Az lizembe helyezés utan a felhnasznalé nem férhet az elektromos elemekhez.

- Ne érintse meg a késziiléket nedves testrésszel és ne lizemeltesse mezitlab.

- Akészilléket ugy kell elhelyezni, hogy sziikség esetén ki lehessen hlzni a dugét, ha az aljzat
hozzaférhet6 vagy hasznaljon egy hozzaférhet6 tdobbpolusu kapcsoloét az aljzat utan az orszagban
érvényes elektromos biztonsagi eléirasoknak megfeleléen.

- Az adatlap a sit6 eliilsé szélén talalhat6 (nyitott ajténal lathato).

MEGFELELO HASZNALAT

- VIGYAZAT : A siitési folyamatot feliigyelni kell. A révid siitési folyamatot folyamatosan feliigyelni kell.

- Ne haszndlja a féz6lapot munkafellletként vagy vagoédeszkaként.

- FIGYELEM: A s(tén zsirral vagy olajjal valé figyelmetlen(il végzett f6zési miiveletek veszélyesek
lehetnek és tlizet okozhatnak. Soha ne prébalja meg a tlizet vizzel oltani, csak kapcsolja ki a
berendezést, majd fedje le a langot egy takardval vagy tlizolté takardval.
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FONTOS: Amennyiben nehézséget tapasztal az égéfejek kezel6gombjainak forgatasakor, vegye
fel a kapcsolatot a vev@szolgalattal az égéfejcsap cseréje érdekében, ha azt hibasnak talalja. HU
- Soha ne takarja el a szell6zésre és a hd elosztasara szolgal6 nyilasokat.

- Az égl6kkel azonos szélességi vagy ezeknél egy kicsit szélesebb fenekii fazekakat és
serpenydket hasznéljon (Iasd a megfelel6 tablazatot). Ugyeljen arra, hogy a racsokra helyezett
edények ne nyuljanak tul a tlizhelylap szélén.

- FIGYELEM: Ne hagyja, hogy az égbfej langja tulnyuljon az edény szélén.

- FONTOS: Aracsok helytelen hasznélata a tlizhelylap karosodasat idézheti eld:

- Ne hasznéljon: Ontottvas rostélyokat, kéedényeket, terrakotta fazekakat és serpenyéket.
Héelosztokat, példaul fémhalét vagy masféle ilyen eszkozt.

Két égdfejet egyszerre egyetlen edényhez (pl. bogracshoz).

- Megjegyzés: Eléfordulhat, hogy a gaz minésége miatt nehéz az égéfejet begyujtani; ilyenkor
célszerl ugy Megismételni a miveletet, hogy a gombot a kis lang allasba forgatja.

- Megjegyzés: Ha szavelszivot szerel a f6z6lap folé, akkor a megfeleld tavolsagokat lasd az elszivo
kézikbnyvében.

- FIGYELEM: A racsokon lév6 véd6 gumitalpak fulladasi veszélyt jelentenek a kisgyermekek szamara.

A racsok eltavolitasa utan gy6z6djon meg rola, hogy az dsszes talp megfeleléen illeszkedjen.

Miel6tt kinyitja, tavolitsa el az esetleges folyadékokat a fedélrdl.

- Nehasznaljea f6z8lapotha a sutédntisztitdunkcidvalpirolizismikodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Akészuléket minden tisztitasi és karbantartasi mivelet el6tt dramtalanitanikell.

- Atisztitasiés karbantartasi miveletek elvégzéséhez hasznaljon véddkesztyt.

- Az esetleges aramiitések elkerilése érde kében a lampakicserélése el6tt gy6z8djon meg arrdl,hogy a
készulék ki van kapcsolva.

- Sohane hasznaljon géznyomassal miikodé tisztitokészuléket.

- Az lveg sUt6ajtd tisztitasahoz nehasznaljon suroloszereket vagy vagoééllel rendelkezé fémspatulat, mivel
azok osszekaristolhatjak az ajté felliletét, ami pedig az liveg dsszetéréséhez vezethet.

- A tisztithsi és karbantartasi miveletek elvégzése el6tt gy6z6djon meg réla, a hogy készilék lehdlt.

~ Haasutéegy f6zélap ala vantelepitve, akkor gy6z6djon meg réla, hogy minden égé vagy elektromos
f6z6zdna ki lett kapcsolva az ontisztitd (pirolizis) funkcio alatt.

- A pirolizisfunkcio elinditasa el6tt tavolitsa el az 6sszes kiegészitét (az oldalsd racsokat is).
- Nehasznaljon surol6 vagy korroziv hatasu termékeket, kléros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

KORNYEZETVEDELMITANACSOK
A CSOMAGOLOANYAG HULLADEKBA HELYEZESE

A csomagoldéanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva az E@ Ujrahasznositas jelével

A csomagoldanyagokkal ne szennyezze a kérnyezetet, hanem a helyi hatésagok utasitasai szerint jarjon el.

A TERMEK KISELEJTEZESE

A termék kiselejtezésekor tegye azt hasznalhatatlannd a tdpkébel levagasaval, az ajtok és fiokok (ha vannak)
eltavolitasaval, hogy a gyermekek ne tudjanak belemaszni és beleszorulni.

- Ezakészilék Gjrafeldolgozhaté éﬂrp vagy Ujrahasznosithatd anyagokbodl készult. Ahelyi hulladékkezelési

szabéalyoknak megfeleléen artalmatlanitsa.
A haztartdsi gépek kezelésére, felljitasara és (jrahas z nositasara vonatkozo legfrissebb

informaciokeért forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a haztartasi hulladékok begytijtését végzo vallalathoz,
Vagy a késziléket Onnek értékesité bolthoz.

A készulékentalalhatd jelzés megfelel az elektromosés elektronikus berendezések hulladékairdl sz6lé
2012/19/EK eurdpai iranyelv -ben (WEEE) foglalt eldirasoknak.

A hulladékka valt késziilék szabalyszer( elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezetre és az emberi
egészségre esetlegesen gya- korolt karos kdvetkezményeket.
- A'terméken vagy a kiséré dokumentaciéban Iévc’iﬁiszimbélum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad

haztartasi hulladékként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositadsat végzd megfelel6 gydijtépontra.
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- A sUt6t csak akkor melegitse el6, ha a sltési tablazat vagy a recept ezt irja el6.

- Hasznaljon so6tét lakkozott vagy mézas sutéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

- Kapcsolja ki a sutét 10/15 perccel a bedllitott siitési id6 letelte elbtt. A hosszi sitést igényld ételek tovabb siinek
azutan is, hogy a sitét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGINYILATKOZAT

- E készilék kialakitasa, eléallitasa és forgalmazéasa teljesiti az aldbbi Eurdpai iranyelvek biztonsagi kovetelményeit:

°2006/95/EK szamu “KisfeszUlltség” iranyelv

° 2004/108/EK szam( “EMC” iranyelv

Ez a készlilék - amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel keriil érintkezésbe - megfelel az
1935/2004 szamu rendeletnek (LOGOCE).

Ak észulék megfelel a 65/2014/EUés 66/2014/EUrendeletek kdrnyezetbarat tervezésre vonatkozo
kdvetelményeinek,valamint az EN 60350-1 eurdpaiszabvany eldirasainak.

MUSZAKI

ADATOK

A siité méretei

magassag x 399 mMm
szélesség x 340 mm
mélység. 424 mm

Térfogat 60 |

Az ételmelegitd szélesség: 42 cm
rész hasznos mélység: 44 cm
méretei magassag: 23 cm
Egéfejek az adattablan jelzett valamennyi

gaztipusra atallithato

A halozati aram
fesziiltsége és lasd az adattablan
frekvenciaja

Természetes
héaramlas — melegitd funkcio:

és hagyomanyos;
KORNYEZETBARAT @

TERVEZES Energiafogyasztas
mérése kényszer-haramlasi
osztaly — melegit6 funkcio:

ENERGIACIMKE

VEVOSZOLGALAT

Miel6tt a vevészolgalatot hivna:
1. Ellenérizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési Gtmutatd” cimii részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd Gjra be a késziiléket, és ellenérizze, hogy fennall-e még a hiba.

Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennéll, Iépjen kapcsolatba a legkézelebbi vevészolgalattal.

* Mindig adja meg: a hiba tipusat;

*  asité pontos modelljét és tipusat;

* aszervizszamot (a térzslapon a Service sz6 utan allé szam), amely a sutétér jobb oldali peremén (akkor valik
lathatéva, ha a sité ajtaja nyitva van) talalhatd. A szervizszam a garanciafiizetben is megtalalhaté;

* ateljes cimét;

* atelefonszamat.

Amennyiben a késziléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz , melyet a garancia tartalmaz.

Ha barmilyen miveletet nem a Gyart6 altal felhatalmazott vevészolgalathoz tartozd szakember végez el, akkor kérjen

szamlat, mely feltlinteti az elvégzett munka tipuséat és gy6z6djon meg réla, hogy a cserealkatrészek eredetiek.

Amennyiben nem tartja be ezeket az utasitdsokat, akkor veszélyeztetheti a termék biztonsagat és minéségét.

SE=AYAe S 00 0000 00000

AT




BEZPECNOSTNI INFORMACE
DULEZITE INFORMACE A POKYNY

Pfed pouzitim zafizeni si pozorné prectéte Pokyny pro ochranu zdravi a bezpecnosti a privodce
Pouzitim a péce. Uchovejte si tyto pokyny pro budouci pouZiti.
Tyto pokyny jsou také k dispozici na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH JE VELMI DULEZITA

Tato pfiru¢ka a samotny pfistroj poskytuji dllezité bezpecnostni upozornéni, je tfeba je precist a dodrzovat za v§ech
okolnosti.

Toto je symbol bezpeénostni vystrahy.

A Tento symbol vas upozoriuje na potencialni nebezpecdi, které muze zplsobit vasi smrt nebo vas
nebo ostatnich zranit. VSechny bezpec¢nostni zpravy budou nasledovat po vystrazném trojuhelniku
nebo slové “NEBEZPECI” nebo “VAROVANI". Vyznam slov:

v Oznacuje nebezpeénou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, bude vést k
& NEBEZPECI vaznému zranéni.
& VAROVANI O’zvna’cuje nebgzgecnou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, mlize vést k
vaznému zranéni.

VSechny bezpe&nostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a obsahuji pokyny,
jak sniZzit riziko poranéni, poSkozeni a Urazu elektrickym proudem, zplsobené nespravnym pouzitim
spotiebice. Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

Nedodrzeni téchto pokynt mize vést k rizikim. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za zranéni osob nebo
zvifat, nebo poskozeni majetku, pokud nejsou respektovany tyto rady a pokyny.

- Velmi malé (0-3 roky) a malé déti (3-8 let), musi byt mimo dosah, nebo pod nepretrzitym dohledem.

- Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, mohou pouzivat tento pfistroj pouze v pfipadé, Ze jsou pod dohledem
nebo byly pou€eny o bezpe€¢ném pouzivani pfistroje, a pokud porozuméli spojenym rizikim. S pfistrojem si
nesmi hrat déti. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

- Béhem cyklu pyrolyzy se nedotykejte trouby. B&€hem cyklu pyrolyzy udrZujte déti dal od trouby. Pfed cyklem
Cisténi z trouby musi byt odstranény prebytecné rozlitiny a jakékoli objekty (pouze v pfipadé trouby s funkci
pyrolyzy). 5

- Spotfebi€ je ur€en vyhradné pro domaci pouZziti pro vafeni potravin. Zadné jiné pouZiti neni dovoleno (napf¥. Vytapéni
mistnosti).

- Spotfebi€ a jeho pfistupné Casti béhem provozu se zahteji, drzte malé déti od nich dal. Nedovolte, aby
pristroj pfiSel do styku s utérkami nebo jinymi hoflavymi materialy, dokud vSechny komponenty zcela
nevychladly.

- Béhem a po pouziti se nedotykejte topnych téles nebo vnitiniho povrchu pfistroje - nebezpedi popaleni.

- Prehfaté oleje a tuky se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku, oleje nebo alkoholu
(napf rum, korak, vino) troubu peclivé sledujte.

- Nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru béhem sudeni jidla.

VAROVANI: Ve spotfebi¢i neohFivejte ani nevafte v uzavienych nadobéach nebo obalech.
Tlak, ktery se vytvari uvnitf mize zpasobit jejich explozi a poskodit zafizeni.

- Pokud jsou pfi vafeni potravin pouzity alkoholické napoje (napf rum, konak, vino), nezapomerite, Ze alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje. V dusledku toho je zde riziko, Ze pary uvolnéné z alkoholu se vzniti,
pokud se dostanou do kontaktu s elektrickym topnym télesem.
- Pro odstranéni panve a pfisluSenstvi pouzivejte kuchyriské rukavice, davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.
- V pfipadé, Ze pfistroj je vhodny pro pouziti sondy, pouZivejte pouze teplotni sondu doporuéenou pro tuto troubu.
- Béhem a po pyrolyze, musi byt zvifata mimo dosah oblasti umisténi spotfebie (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).

NEBEZPECIi VZNIKU POZARU: Neskladujte predméty na varném povrchu, protoze se mohou vznitit.
VAROVANI: Pokud je povrch sklokeramické desky praskly, vypnéte spotfebi&, aby se zabranilo Grazu
elektrickym proudem (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).
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VYSTRAHA : V pfipadé rozbiti skla plotny: - okamzité vypnéte viechny hofaky a viechny

elektrické nahtivaci prvky a odpojte pristroj od napajeni, - nedotykejte se povrchu pfistroje, - spotfebi¢ nepouzivejte.
Tyto pokyny jsou platné, pokud je na spotfebi€i zobrazen symbol zemé. Pokud dany symbol

na zarfizeni neni uveden, viz technické pokyny, kde budou uvedeny nezbytné pokyny tykajici

se Upravy spotiebice pro podminky moznosti pouZiti v dané zemi

VYSTRAHA : Nasledek pouzivani plynového sporéaku je vznik tepla a vihka v mistnosti, kde je

spotfebi¢ umistén. Ujistéte se, Ze je kuchyné pfi uZivani spotfebice dostateCné vétrana,

ponechte pfirozené otvory oteviené nebo nainstalujte mechanické odvétravani vzduchu

(digestor). Dlouhodobé intenzivni pouzivani spotfebice muze vést k potfebé dikladnéjSiho

vétrani, otevieni okna nebo lepsi ventilace; zvySeni mechanického vétrani, pokud to jde.

@Pokud se zahfeje, sklenéné viko se muze rozbit. Pfed zavienim vika vypnéte vSechny hofaky

a elektrické plotny. Nezavirejte viko, pokud je hofak zapnuty a hofi:

V pripadé presného nedodrzeni pokynl uvedenych v tomto navodu, v dusledku pozaru nebo
vybuchu mize dojit ke Skodach na majetku nebo k zranénim.

POUZITIi A URCENi VYROBKU

Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro domaci pouZiti. Zadné jiné pouZiti neni dovoleno (napf.
Vytapéni mistnosti). PouZivat spotfebi¢ pro profesionalni pouziti je zakdzano. Vyrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni ovladacu.
- Toto zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti a v podobnych podminkach, jako jsou napfiklad :
- Kuchyné pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich
- Farmové domy;
- Pro potfeby zakaznikl v hotelech, motelech a jinych typech bytovych zafizeni;
- V ubytovnach a hostelech.

- VYSTRAHA : PFistroj neni uréen k provozu pomoci externino ¢asovace nebo systému

samostatného dalkového ovladani.

Pristroj nepouzivejte venku.

Neskladujte vybuSné nebo hoflavé latky, jako jsou aerosolové plechovky a neumistujte ani
nepouzivejte benzin nebo jiné hoflavé materialy uvnitf nebo v blizkosti spotfebice: kdyZ je pFistroj
neumysiné zapnuty, mize vypuknout oheri.

Neskladujte vybusné nebo hoflavé latky, jako jsou aerosolové plechovky a neumistuijte ani
nepouzivejte benzin nebo jiné hoflavé materialy uvnitf nebo v blizkosti spotfebice: kdyz je pFistroj
neumysiné zapnuty, m{ze vypuknout oheri.

INSTALACE

Montéaz a opravy musi provadét kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a mistnimi

bezpecnostnimi pfedpisy. Neopravujte ani nevymeénujte zadnou ¢ast spotfebice, pokud to neni

vyslovné uvedeno v uzivatelské pfirucce.

Elektrické a plynové pfipojky musi vyhovovat mistnim predpisim.

Instalaéni operace nesméji provadét déti. Pfi instalaci spotfebite udrZujte déti mimo dosah. v

pribéhu i po instalaci spotfebite uchovavejte obalovy materidl (plastové sacky, polystyrén, apod) mimo dosah déti.

VAROVANI : Pro bezpe&né a spravné pouzivani spotfebice ve viech dalsich zemich je
nezbytna modifikace zafizeni a jeho zpusobu instalace.

Pfi rozbalovani a vSech instalacnich pracich pouZzivejte ochranné rukavice.

Po vybaleni spotfebiCe se ujistéte, Ze se dvifka spotfebie spravné zaviraji. V pfipadé problému
se obrat'te na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko. Abyste zabranili Skodam,
odeberte troubu z jejich pénové polystyrénové baze pouze v dobé instalace.

Se spotfebiCem musi manipulovat a instalovat jej dvé nebo vice osob.

Spotfebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoliv instalacnich operaci odpojen od elektrické sité.
Béhem instalace se ujistéte, Ze pfistroj nema poskozeny napéjeci kabel.

Aktivujte spotfebic jen v pfipadé, Ze postup instalace je dokoncen.

Kuchyriska linka v kontaktu s pfistrojem musi byt odolna vici teplu (min 90°C).
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PRIPOJENI PLYNU

- VAROVANI : Pfed instalaci se ujistéte, Ze mistni podminky dodavky plynu (zemniho nebo
stlaceného) jsou kompatibilni s nastavenim varné desky (viz na typovém Stitku a v tabulce trysek).
- Pouzivejte regulatory tlaku vhodné pro tlak plynu uvedeny v navodu.
- VAROVANI : Podminky nastaveni pro tento pFistroj jsou uvedeny na etiket& nebo na datovém Stitku.
- VAROVANI : Pistroj neni pfipojen k detektoru spalin. Ten musi byt nainstalovan a pfipojen v souladu
se soucasnymi platnymi nafizenimi. Zvlasté je tfeba vénovat pozornost pozadavkdm tykajicich se ogvétravani.

- VAROVANI : Tyto operace musi byt provedeny kvalifikovanym technikem.
-V pfipadé, ze zafizeni je pfipojeno na kapalny plyn, musi byt regulacni Sroub utazen co nejtésnéji.
- Pokud je pfidana plynové lahev, plynova lahev a plynova nadrz musi byt fadné uloZena (vertikalni orientace).
- Kpfipojeni plynu pouZivejte pouze flexibilni nebo pevné kovové hadice.
- DULEZITE : Pokud se pouZije hadice z nerezavsjici oceli, musi byt instalovana tak, aby se
nedotykala zadnych pohyblivych ¢asti nabytku (napf. Suplik). Musi prochézet pres ¢asti, kde nejsou
Zadné prekazky, a kde je ji mozné kontrolovat po celé jeji déice.
= Po pfipojeni k pfivodu plynu zkontrolujte t€snost mydlovou vodou. Zapalte hofaky a otocte ovladaci
knofliky z maximalni polohy 1 = do minimélni polohy 2 x a zkontrolujte stabilitu plamene.

ELEKTRICKE VAROVANI

- Ujistéte se, Zze napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti ve vaSem domové.

- Proinstalaci v souladu s platnymi bezpeénostnimi pfedpisy je nutny vicepoélovy vypinac s
minimalnim odstupem kontaktd 3 mm.

- Nafizeni vyzaduji, aby byl spotfebi¢ uzemnén.

- U spotiebi¢l vybavenych zastrékou, pokud zastr¢ka neni vhodna pro vaSi zasuvku, obratte se
na kvalifikovaného technika.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely, rozbo¢ovace nebo adaptéry. Nepfipojujte spotfebi¢ do zasuvky,
kterou Ize ovladat pomoci dalkového ovliadani.

- Napdjeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy k pfipojeni zabudovaného spotiebite do hlavniho napajeni.

- Netahejte za napajeci kabel.

- Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén za totoZzny. Napajeci kabel musi byt vyménén
kvalifikovanym technikem v souladu s pokyny vyrobce a mistnimi bezpe&nostnimi pfedpisy. Obratte
se na autorizované servisni stfedisko.

- Neprovozujte tento spotfebic, pokud ma posSkozeny pfivodni kabel nebo zastréku, pokud nepracuje
spravné, nebo pokud byl poSkozen nebo spadl. Neponotujte napéjeci kabel ani zastréku do vody.

UdrZujte kabel daleko od horkych ploch.
- Elektrické komponenty po instalaci nesmi byt pfistupné pro uzivatele.

- Nedotykejte se spotiebice vihkymi Castmi téla a nepouZivejte ho, kdyZ jste naboso.
- Spotfebi¢ musi byt mozné odpojit od elektrické sité jeho vytazenim, pokud je jeho zastréka pristupna,
nebo prostifednictvim pfistupného vicepolového spinace instalovaného pred zasuvku v souladu s

narodnimi elektrickymi bezpeénostnimi normami.
- Typovy Stitek je na pfednim okraji trouby (viditelny pfi otevienych dvefich).

SPRAVNE POUZiVANI

VYSTRAHA : Proces vafeni musi byt pod dohledem. Kratky proces vafeni musi byt neustale pod dohledem.
- Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo podporu.

VAROVANI : Vafeni na varné desce s tukem nebo olejem bez dozoru miZe byt nebezpedné a
muze zpUsobit pozar. NIKDY se nepokouSejte uhasit pozar vodou, ale vypnéte spotfebi¢ a pak
zakryjte plameny, napf. krytem nebo hasebni dekou.
DULEZITE : Pokud budete mit potiZze s oto&enim knoflikil hofaku a zjistite, ze knoflik hofaku je
poskozen, pro vyménu ventilu hofaku se obratte na Poprodejni servis.

- Otvory pouzivané pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi byt nikdy zakryty.

- PouZivejte hrnce a panve se dnem stejné nebo mirné vétsi Sifky jako jsou hofaky (viz zvlastni
tabulka). Ujistéte se, Ze nadoby na roStu nevyénivaji pres okraj varné desky.
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- VAROVANI : Nedovolte, aby plamen hofaku pfesahoval pfes okraj panve.

- DULEZITE : P¥i nespravném pouzivani mfizek muze dojit k poskozeni varné desky: neumistuijte
mFizky vzhlru nohama nebo je po varné desce neposouvejte.

- Nepouzivejte: Litinové panve, kamenné, terakotové hrnce a panve.
Rozptylovace tepla, jako jsou kovové pletivo nebo jiné typy.
Dva hofaky soucasné pro jednu nadobu (napf. nadoba na ryby).

- Poznéamka : specifické mistni podminky dodavaného plynu mohou ztizZit zapaleni hofaku, proto je
vhodné zopakovat operaci s knoflikem oto¢enym na maly plamen.

- Poznamka: V pfipadé instalace digestofe nad varnou desku, pro ureni spravné vzdalenosti viz
navod k pouZiti digestore.

- VAROVANI : Ochranné gumové nozi¢ky na mfizkach predstavuji pro malé déti riziko spolknuti. Po
odstranéni mfizky, zkontrolujte, zda jsou vSechny noZi€ky spravné upevnéné.

- Pred otevienim odstrarite vSechny kapaliny z vika

- Nepouzivejte varnou desku, kdyZ je v provozu samogdistici funkce trouby (pyrolyza).

CISTENI A UDRZBA
- Spotiebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoli isticich a idrzbovych operaci odpojen od elektrické sité.

- P Cisticich a udrzbovych operacich pouZivejte ochranné rukavice.
- Pred vyménou svétla se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vypnuty. Vyvarujete se Urazem elektrickym proudem.

- Nikdy nepouzivejte parni Cistici zafizeni.

- Nepouzivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky pro €isténi skla dvifek spotfebice,
mohou poskrabat povrch, coz muze mit za nasledek roztfisténi skla.

- Pred provadénim Cisticich a udrZzbovych operaci se ujistéte, Ze spotfebic vychladl.

- Pokud je trouba nainstalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samodistici funkce (pyrolyzy)
vypnuto vSechny hofaky nebo elektrické plotynky.

- Pred spusténim funkce pyrolyzy odstrante veskeré prislusenstvi. (I bo¢ni sité).

- Nepouzivejte abrazivni nebo korodované produkty, Cistici prostfedky na bazi chléru nebo draténky.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

LIKVIDACE BALICIHO MATERIALU

- Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznacen recyklaénim symbolem !‘g Rlzné ¢asti obalu tedy
musi byt zneSkodnény odpovédné a pIné v souladu s platnymi mistnimi predpisy, které upravuji nakladani s odpady.

VYRAZENi DOMACICH SPOTREBICU

- P¥i vyfazovani spotiebiCe, udélejte ho nepouzitelnym odFfiznutim napajeciho kabelu a odstrarite police a
dvefe (pokud jsou pfitomny), aby se déti do néj nemohly snadno vlézt a dostat se do pasti.

- Tento pfistroj je vyroben z recyklovatelnych ?ﬁ" nebo opakované pouZitelnych materiala. Zlikvidujte jej
v souladu s mistnimi predpisy pro likvidaci odpadu.

- Prodalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci elektrickych spotfebi¢t pro domécnosti, se obratte
na prislusny mistni organ, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo na obchod, kde jste spotfebi¢ koupili.

- Tento spotfebic€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadech z elektrickych a elektronickych
zafizeni (OEEZ).
- Zajisténim, Ze je produkt spravné zlikvidovan, pomuizete prevenci negativnich nasledkd pro Zivotni prostiedi a
zdravi lidi, ke kterym by jinak mohlo dojit nasledkem nevhodného zachazeni s timto produktem pfi likvidaci.
"
- Symbol -— Na vyrobku nebo v priivodni dokumentaci znamend, zZe se s nim nesmi zachazet jako s
domécim odpadem, ale je tfeba predat jej do pfisluSného sbérného centra k recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni.




Pred volanim sluZzby po-prodejniho servisu
1. Podivejte se, jestli miZete odstranit problém na vlastni pést (viz “Jak odstranit poruchu”).
2. Spotfebi¢ vypnéte a znovu zapnéte, abyste zjistili, zda problém pretrvava.

Pokud porucha po vySe uvedené kontrole pretrvava, obrat'te se na nejblizSi Po-prodejni servis.

TIPY NA USETRENI ENERGIE

Troubu pfedehfejte pouze v pfipadé, pokud je to uvedeno v tabulce peeni nebo v receptu.

Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované plechy na peceni, protoze absorbuji teplo mnohem lépe.
Troubu vypnéte 10/15 minut pfed nastavenou dobou peceni. Jidlo, které vyZaduje delSi dobu peceni, se
bude i nadale péct i kdyz je trouba vypnuta.

PROHLASENIi O SHODE

Tento spotfebi€ byl navrzen, vyroben a dodan v souladu s bezpe€nostnimi poZzadavky smérnic EU:

°2006/95 /ES Smérnice o0 nizkém napéti

©2004/108 /ES Smérnice o elektromagnetické kompatibilité

Tento pristroj, ktery je ur€en pro styk s potravinami, je v souladu s evropskym nafizenim (LOGO CE) €. 1935/2004.
Tento pfistroj splfiuje poZzadavky Eco Design Evropskych nafizeni €. 65/2014, a €. 66/2014 v souladu s

evropskou normou EN 60350-1.

TECHNICKE

UDAJE

Rozméry Troub

Vx&xH y Y 399 x 340 x 424mm

Objem 601

UZitkové rozméry  $itka cm 42

zasuvky na ohfev hloubka cm 44

pokrm vySka cm 23
Lze je pfizpusobit vSem druhim
plynd, uvedenym na Stitku s
jmenovitymi Gdaji
mohou byt pfizpGsobeny pro
pouziti s jakymkoli druhem plynu

HoFaky uvedenym na typovém Stitku,

ktery je umistén uvnitf chlopné
nebo po trouba prostor byl
otevien na levé sténé uvnitt
trouby

Napéajeci napéti a
frekvence

viz §titek s jmenovitymi Udaji

ENERGETICKY
STITEK
a EKODESIGN

konvekce — funkce thevu:@

Klasicky ohfev; Energeticka
spotieba Prohlaseni o tfidé
SMAZENI - funkce

ohfevu: é

PO-PRODEJNI SERVIS

Uvedte: druh poruchy;
presny typ a model trouby;

Pro opravy se obratte na autorizovany po-prodejni servis, uvedeny v zaruénim listé.

Pokud je provedena jakéakoliv prace techniky, ktefi nepatfi k opravnénym po-prodejnim servisnim centrim
vyrobce, pozadejte o potvrzeni s uvedenim vykonavané prace a ujistéte se, ze nahradni dily jsou originalni.
NedodrZeni vySe uvedenych maze ohrozit bezpeénost a kvalitu vyrobku.

Cislo Po-prodejniho servisu (&islo uvedené za slovem “Service” na typovém Stitku) umisténé uvnitf
klapky odkladaci pfihradky. Servisni Cislo je také uvedeno v zaru€nim listé;

svou Uplnou adresu;
VasSe telefonni &islo.

HEARTIEE o0 0000 00000
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C Popis spotrebice
y4 Celkovy prehled

1.Sklokeramicka deska

2. Ovladaci panel

3. Zasouvaci rost

4. Pecici plech

5. Nastavitelné nohy

6. Vodici listy pro zasouvaci rost
7. pozice 5

8. pozice 4

9. pozice 3

10. pozice 2

11. pozice 1

A késziilék leirasa
A készUlék attekintése

1.A keramia fo6zolap

2.Kapcsol6 tabla

3.SUtd racs

4.Serpenyd vagy sitotepsi

5.Allithaté labacska vagy lab

6.TALCASINEK

7.helyzet 5

8. helyzet 4

9. helyzet 3

10.helyzet 2

11.helyzet 1

Popis spotrebica
Celkovy prehlad

1.Sklokeramicka varna doska
2.0vladaci panel
3.Vytahovaci grilovaci rost

4 Pekac

5.Nastavitelné nohy

6. Veduce kolajniCky pre posuvné police

7.pozicia 5
8.pozicia 4
9.pozicia 3
10.pozicia 2
11.pozicia 1

GB Description of the appliance
Overall view

1. Glass ceramic hob
2.Control panel
3.Sliding grill rack
4.DRIPPING pan

5. Adjustable foot
6.GUIDE RAILS for the sliding racks
7.position 5

8.position 4

9.position 3
10.position 2
11.position 1
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E Description of the appliance

Control panel

1.Electronic cooking programmer
2. THERMOSTAT knob
3.SELECTOR knob

4 THERMOSTAT indicator light
5.Hob BURNER control knob

Popis spotrebica
E Ovladaci panel

1.Prevadzka stopiek hodiny/minuty
2.Gombik THERMOSTAT-u

3.Gombik SELECTOR

4 Kontrolka THERMOSTAT-u

5.0tocné gombiky ovladania plynovych

Popis spotrebice
(074 Ovladaci panel
1. Elektronicka programator va
2. Knoflik termostatu

4. Kontrolka indikatoru termostatu
5. Vybérovy knoflik

HU A késziilék leirasa
Kezel6panel

1.Elektronikus sités programozé
2 Termosztat gombot

3.Selector gombot

4. THERMOSTAT jelzyfény
5.Hob gazégy gombot
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Installation

Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the appliance has been disconnected
from the electricity supply.

Positioning and levelling

It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, the dining room or the bed-sit
(not in the bathroom).

If the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e |fthe cooker is installed
HooD underneath a wall cabinet,
= . there must be a minimum
] Hin. 600 mm. . 3 distance of 420 mm
E & i between this cabinet and
< < 585 the top of the hob.
= £ $5|  This distance should be

increased to 700 mm
if the wall cabinets are
flammable (see figure).

— 000000 O

0
|

e Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

e Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet* into the places provided
on each corner of the base of
the cooker (see figure).

The legs* provided with the

appliance fit into the slots on
the underside of the base of the
cooker.

]

“\&“J\W‘H\u“‘m

The appliance must not be installed behind
a decorative door in order to avoid overheating

Electrical connections
Fitting the power supply cable

The cable should be suited to the type of electrical
connection used, according to the following connection

+
+

400 3N v
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

To install the power supply cable correctly:

1. Loosen the screw V in
the terminal board and
pull the cover to open it
(see figure).

-
-l
=
~
_
_
=

2. Position the connection
support A (see figure)
according to the
connection diagram
shown above. The
terminal board is
designed for single-
phase 230 V connection:
terminals 1, 2 and 3
are connected to each
other; jumper 4-5 is
located in the lower area of the terminal board.

3. Position wires N and = according to the diagram
(see figure) and perform the connection by tightening
the terminal board screws as much as possible.

4. Position the remaining wires on terminals 1-2-3 and
tighten the screws.

5. Fix the power supply cable in place by fastening the
cable clamp screw.

6. Close the terminal board cover by tightening the
screws V.
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Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate located on the appliance.
The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum
contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The circuit-breaker must be
suitable for the charge indicated and must comply with
current electrical regulations (the earthing wire must
not be interrupted by the circuit-breaker). The supply
cable must be positioned so that it does not come into
contact with temperatures higher than 50°C at any
point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

® The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

* The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Safety Chain

I'In order

to prevent

\ - | /| accidental
| tipping of the
appliance, for
_ example by

| a child clim-

f bing onto the
oven door, the

b,

%

supplied safety chain MUST be installed!

The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by
means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

* Only available in certain models.

Choose the screw and the screw anchor according E
to the type of material of the wall behind the applian-

ce. If the head of the screw has a diameter smaller

than 9mm, a washer should be used. Concrete wall

requires the screw of at least 8mm of diameter, and

60mm of length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.
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Start-up and use

The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

Starting the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Set the total cooking time and the cooking end time
(see below).

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.
Only use position 1 in the oven when cooking with the
rotisserie spit.

Always place cookware on the rack(s) provided.
THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the

oven is operating. By selecting a with the knob, the
light is switched on without any of the heating elements
being activated.

Cooking modes

A temperature value can be set for all cooking modes
between 60°C and Max, except for the following modes

e GRILL (recommended: set only to MAX power level)

e GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

WARNING! The oven is provided with
a stop system to extract the racks and
prevent them from coming out of the
g oven.(1)

As shown in the drawing, to extract
them completely, simply lift the racks,
holding them on the front part, and

pull (2).

Spit roast (only available in certain models)

To operate the spit roast function (see

diagram) proceed as follows:
1. Place the dripping pan in
position 1.

2. Place the rotisserie support in

position 3 and insert the spit in the
hole provided on the back panel of

the oven.
3. Start the rotisserie using the

knob to select MODE @ or @

When the@mode is activated, the spit will stop if the
door is opened.
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Cooking
modes

Function

Description

CONVECTION
MODE

Temperature: any temperature between 50°C and Max. On this setting, the top
and bottom heating elements come on. This is the classic, traditional éype of
oven which has been perfected, with exceptional heat distribution and reduced
energy consumption. The convection oven is still unequalled when it comes to
cooking dishes made up of several ingredients, e.g. cabbage with ribs, Spanish
style cod, Ancona style stockfish, tender veal strips with rice, etc. Excellent
results are achieved when preparing veal or beef- based dishes as well (braised
meats, stew, goulash, wild game, ham etc.) which need to cook slowly and
require basting or the addition of liquid. It nonetheless remains the best system
for baking cakes as well as fruit and cooking using covered casserole dishes for
oven baking. When cooking in convection mode, only use one dripping pan or
cooking rack at a time, otherwise the heat distribution will be uneven. Using the
different rack heights available, you can balance the amount of heat between
the top and the bottom of the oven. Select from among the various rack heights
based on whether the dish needs more or less heat from the top.

BAKING MODE

Temperature: any temperature between 50°C and Max. The rear heating element
and the fan come on, guaranteeing delicate heat distributed uniformly
throughout the oven.This mode is ideal for baking and cooking delicate

foods - especially cakes that need to rise - and for the preparation of certain
tartlets on 3 shelves at the same time. Here are a few examples: cream puffs,
sweet and savoury biscuits, savoury puffs, Swiss rolls and small portions of
vegetables au gratin, etc.....

PIZZA MODE

The circular heating elements and the elements at the bottom of the oven
are switched on and the fan is activated. This combination heats the oven
rapidly by producing a considerable amount of heat, particularly from the
element at the bottom. If you use more than one rack at a time, switch the
position of the dishes halfway through the cooking process.

FAN ASSISTED
MODE

Temperature: any temperature between 50°C and Max.The heating elements,
as well as the fan, will come on. Since the heat remains constant and uniform
throughout the oven, the air cooks and browns food uniformly over its entire
surface. With this mode, you can also cook various dishes at the same time, as
long as their respective cooking temperatures are the same. A maximum of 2
racks can be used at the same time, following the instructions in the section
entitled: “Cooking On More Than One Rack”.This fan assisted mode is
particularly recommended for dishes requiring a gratin finish or for those
requiring considerably prolonged cooking times, such as for example: lasagne,
pasta bakes, roast chicken and potatoes, etc... Moreover, the excellent heat
distribution makes it possible to use lower temperatures when cooking roasts.
This results in less loss of juices, meat which is more tender and a decrease in
the loss of weight for the roast. The fan assisted mode is especially suited for
cooking fish, which can be prepared with the addition of a limited amount of
condiments, thus maintaining their flavour and appearance.

Desserts: the fan assisted mode is also perfect for baking leavened cakes.
Moreover, this mode can also be used to thaw quickly white or red meat and
bread by setting the temperature to 80 °C. To thaw more delicate foods, set the
thermostat to 60°C or use only the cold air circulation feature by setting the

thermostat to 0°C.

OVEN TOP
MODE

The central part of the top heating element is switched on. The high and
direct temperature of the grill is recommended for food that requires a
high surface temperature (veal and beef steaks, fillet steak and
entrecéte). This cooking mode uses a limited amount of energy and is
ideal for grilling small dishes. Place the food in the centre of the rack, as it will
not be cooked properly if it is placed in the corners.
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@ DOUBLE GRILL
MODE

The top heating element and the rotisserie spit will be activated. The provides a larger
grill setting and has an innovative design the improves cooking efficiency by 50 % and
eliminates the cooler corner areas. Use this grilling mode to achieve a uniform
browning on top of the food.

@ FAN ASSISTED
DOUBLE GRILL
MODE

The top heating element and the turnspit are activated and the fan begins to
operate. This combination of featuresincreases the effectiveness of the
unidirectional thermal radiation of the heating elements through forced circulation
of the air throughout the oven. This prevents the food from burning on top by
enabling heatto penetrate into the food more effectively; it is therefore an ideal
way of cooking food quickly under the grill or for grilling large pieces of meat
without having to use the turnspit.

The GRILL, DOUBLE GRILL and FAN-ASSISTED

DOUBLE GRILL cooking modes must be performed with the oven door shut.
When using the GRILL and DOUBLE GRILL cooking modes, place the rack in
position 5 and the dripping pan in position 1 to collect cooking residues (fat
and/or grease). When using the FAN-ASSISTED DOUBLE GRILL cooking
mode, place the rack in position 2 or 3 and the dripping pan in position 1 to
collect cooking residues.

‘0‘ DEFROSTING

The fan located on the bottom of the oven makes the air circulate at room temperature
around the food. This is recommended for the defrosting of all types of food, but in
particular for delicate types of food which do not require heat, such as for example: ice
cream cakes, cream or custard desserts, fruit cakes. By using the fan, the defrosting
time is approximately halved. In the case of meat, fish and bread, it is possible to
accelerate the process using the “multi-cooking” mode and setting the temperature to
80° - 100°C

@ BOTTOM MODE

The lower heating element is activated. This position is recommended for
perfecting the cooking of dishes (in baking trays) which are already cooked on the
surface but require further cooking in the centre, or for desserts with a covering of
fruit or jam, which only require moderate colouring on the surface. It should

be noted that this function does not allow the maximum temperature to be reached
inside the oven (250°C) and it is therefore not recommended that foods are cooked
using only this setting, unless you are baking cakes (which should be baked at a
temperature of 180°C or lower).

@ BOTTOM
VENTILATED

The bottom heating element and the fan is activated, which allows for the heat
distribution within the whole cavity of the oven. This combination is useful for light
cooking of vegetables and fish

Practical cooking advice e \When cooking foods that require different cooking

Cooking on several shelves simultaneously

If it is necessary to use two racks, use the FAN

ASSITED mode, as this is the only cooking mode
suited to this type of cooking. We also recommend

that:

e Positions 1 and 5 are not used. This is because
excessive direct heat can burn temperature

sensitive foods.

e Positions 2 and 4 are used and that food that
requires more heat is placed on the rack in position

2.

times and temperatures, set a temperature

that is halfway between the two recommended
temperatures (see Oven cooking advice table) and
place the more delicate food on the rack in position
4. Remove the food that requires a shorter cooking
time first.

* \When cooking pizzas on several racks with the
temperature set to 220°C, the oven is preheated for

in position 4 takes longer: we recommend that the
pizza cooked on the lowest rack position is removed

minutes later.
e Place the dripping pan on the bottom and the rack
on top.

15 minutes. Generally speaking, cooking on the rack

first, followed by the pizza cooked in position 4 a few



Oven cooking advice table

Cooking |Foods Weight | Rack Position | Pre-heating | Recommended | Cooking
modes (in kg) time temperature time
(minutes) (minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
i Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Traditional | o) " oact 1 3 15 200 70-80
Oven Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 20r3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Baking Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2 and 4 15 200 30-35
Mode Small cakes (on 2 racks) 0.6 2and 4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2and 4 15 210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 land3and 5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 land3and 5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 1and3and5 15 90 180
Frozen food
Pizza 0.3 2 - 250 12
Courgette and prawn pie 0.4 2 - 200 20
Country style spinach pie 0.5 2 - 220 30-35
Turnovers 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Fast Golden Rolls 0.4 2 - 180 25-30
cooking Chicken morsels 0.4 2 - 220 15-20
Pre-cooked food
Golden chicken wings 0.4 2 - 200 20-25
Fresh Food
Biscuits (short pastry) 0.3 2 - 200 15-18
Plum cake 0.6 2 - 180 45
Cheese puffs 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (on 2 racks) 1 2and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2and 4 15 200 60-70
Multi- Mackerel 1 2 10 180 30-35
. Plum cake 1 2 10 170 40-50
co0king | cream puffs (on 2 racks) 0.5 2 and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Mode | Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Chicken 1 20r3 10 180 60-70
Soles and cuttlefish 0.7 4 - Max 10-12
Squid and prawn kebabs 0.6 4 - Max 8-10
Cuttlefish 0.6 4 - Max 10-15
Cod filet 0.8 4 - Max 10-15
. Grilled vegetables 0.4 3or4 - Max 15-20
Grill Veal steak 0.8 4 - Max 15-20
Sausages 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgers 0.6 4 - Max 10-12
Mackerels 1 4 - Max 15-20
Toasted sandwiches (or toast) 4and 6 4 - Max 3-5
Grati Grilled chicken 1.5 2 10 200 55-60
ratin__ | cuttlefish 15 2 10 200 30-35
Bream 05 3 18 170-180 2535
Codfish fillet 05 3 16' 160-170 15-20
Bottom Sea bass in foil 05 3 20’ 200-210 35-45
Ventilated Mixed ve.getables 0.8-1,0 3 21’ 190 -200 50 - 60
(Ratatouille type)
Well-done vegeables 15-20 3 20 180-190 55-60
Bottom For perfecting cooking
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Clock/Minute
Minder Operation

COOKING PROCESS Programming cooking
icon A cooking mode must be selected before
| DISPLAY programming can take place.
( [
‘ A '—"-lf"—"-' Programming the cooking duration A
auto L 7 ALY LAY M . i Y
icon o Ja\ “—TIMER icon 1. Press the ¢ button several times until 1con 1
— M + and the DUR digits on the DISPLAY begin to flash.
DECREASE TIME — Q Q Q — INCREASE TIME 2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired
button button duration; if you press and hold either button, the
MODE display will scroll through the values more quickly,

button making it quicker and easier to set the value.

3. Wait for 5 seconds, after that the icon S will be visible

T

on the display. °
4. When the set time has elapsed and the oven will stop cooking
you will hear a buzzer sounds. Press any button to stop the
buzzer.
e For example: it is 9:00 a.m. and a time of 1 hour and

15 minutes is programmed. The programme will

stop automatically at 10:15 a.m.

Setting the clock

The clock may be set when the oven is switched off
or when it is switched on, provided that the end time of
a cooking cycle has not been programmed previously.
After the appliance has been connected to the mains,

or after a blackout, the 00:00

digits on the DISPLAY will begin to flash.

_ Setting the end time for a cooking mode
1. Press the "+"and "-' button simultaneously

Than the colon between hours and minutes is flashing. 1. Follow steps 1 1o 3 to set the duration as detailed

2. Use the “+” and “-" buttons to adjust the time; if you above. y

press and hold either button, the display will scroll 2. Next, press the O button until the text END on the diplay
through the values more quickly, making it quicker and begin to flash.

easier to set the desired value. 3. use the “+” and “-” buttons to adjust the cooking end

Changing the buzzer frequency time; if you press and hold either button, the display
will scroll through the values more quickly, making it
quicker and easier to set the desired value.

1. First press "+" and "-" button simultaneously

M .
and than press the ¢ button for selecting the menu 4. Wait for 5 seconds or press the g) button again,

for changing the buzzer frequency. While the text tonX is When the cooking process start, the symbol &, is visible
visible the buzzer signal frequency can be changed by on the display.

touching the ™ " repeatedly. 5. When the set time has elapsed, the oven will stop cooking

Setting the minute minder and a buzzer sounds.Press any button to stop it.
This function does not interrupt cooking and does not Programming has been set when the icon 'f

affect the oven; it is simply used to activate the buzzer is illuminated. o

when the set amount of time has elapsed. e For example: It is 9:00 a.m. and a duration of 1 hour

1. Press the (> button several times until the [l icon has been programmed. 12:30 is scheduled as the

and the three digits on the display begin to flash. end time. The programme will start automatically at

2. Use the “+” and “-” buttons to set the desired time; if 11:30 a.m.

you press and hold either button, the display will scroll

through the values more quickly, making it quicker and Cancelling a programme

easier to set the value. To cancela programme:

3. Wait for 5 seconds, If you press the buttom one more time ¢ Press the > button until the icon corresponding to

the display will then show the time as it counts down. the setting you wish to cancel and the digits on the

When this period of time has elapsed the buzzer will be display are flashing. Press the “-” button until the

activated. digits 00:00 appear on the display.

e Press and hold the “+” and “-” buttons; this will
cancel all the settings selected previously, including
timer settings.
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Removing and fitting the oven door:

1.0pen the door
2.Make the hinge clamps of the oven door rotate
backwards completely (see photo)

3.Close the door until the clamps stop (the door will
remain open for 40° approx.) (see photo)

-

4 Press the two buttons on the upper profile and
extract the profile (see photo)

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Replace the glass.

WARNING! Oven must not be operated with inner
door glass removed!

WARNING! When reassembling the inner door
glass insert the glass panel correctly so that the
text written on the panel is not reversed and

can be easily legible.

7.Replace the profile, a click will indicate that the
part is positioned correctly.

8.0pen the door completely.

9.Close the supports (see photo).

10.Now the door can be completely closed and the
oven can be started for normal use.

Side and rear catalytic liners

These are panels coated with a special enamel,
which is able to absorb the fat released by food
as it cooks. This enamel is quite strong, so that
the various accessories (racks, dripping pans, etc.)
can slide along them without damaging them.
White marks may appear on the surfaces; these
are not a cause for concern. Nevertheless, the
following should be avoided:

- scraping the enamel with sharp objects (a knife,
for example);

- using detergents or abrasive materials.
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Using the glass ceramic hob

The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an anticlockwise
direction until it is in the “0” position.

If the ELECTRIC HOTPLATE ON indicator light is lit, this
shows that at least one hotplate on the hob is switched
on.

Cooking zones

The hob is equipped with electric radiant heating
elements. When they are in use the following items on
the hob become red.

VaEe
\ /

A. The cooking zone with radiant
A heating elements.
B. The cooking zone with a hilite

b J ® extensible heating element.
I“
D

C.The cooking zone with a hilite
heating element

D. The residual heat indicator
light: this indicates that the temperature of the
corresponding cooking zone is greater than 60°C,
even when the heating element has been switched off
but is still hot.

Cooking zones with hilite heating elements

These emit heat via radiation from the hilite
elementsthey contain. They have similar properties to
gas burners: they are easy to control and reach set
temperatures quickly, allowing you to actually see the
power they are providing.

Description of the heating elements
The circular radiant/hilite heating elements become red
10 - 20 seconds after they have been switched on.
The circular radiant/hilite heating elements guarantee
even heat distribution in addition to the usual
advantages that radiant/hilite heating elements bring.
Hilite/radiant elements emit high levels of heat and light
as soon as they are switched on, offering the following
practical advantages:
- rapid heating (in relation to a gas burner)
rapid cooling
even temperature across the whole surface (due to
the circular heating elements)

Radiant Ceramic Hot Plate |Ceramic Halogen Hot Plate

Pos. Normal or Fast Hot Plate Automatic Hot Plate

0 |Off off
To cook fish

To melt butter or chocolate

To cook potatoes (steam),
soup, chickpeas, beans

To continue cooking large To reheat liquids
3 |quantities of food, vegetable

soup

4 | To roast (medium) For sauces (including cream

5 |To roast (well done) sauces)

To brown or quickly bring to a
boil

To cook at boiling point

For roasts

For stews

12 To fry

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that they
adhere perfectly to the cooking zone.

=T

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the heat produced.

e KT

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the pans
adhere perfectly to the cooking zones and that both
the pans and the hob last for a longer period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone to
become damaged.
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Care and maintenance

e Whenever possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as little
as possible because heat is lost every time it is
opened. To save a substantial amount of energy,
simply switch off the oven 5 to 10 minutes before the
end of your planned cooking time and use the heat
the oven continues to generate.

e Automatic programmes are based on standard food
product.

e Keep gaskets clean and tidy to prevent any door
energy losses

e |f you have a timed tariff electricity contract, the “delay
cooking” option will make it easier to save money by
moving operation to cheaper time periods.

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

Cleaning the oven

e The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a sponge
and a non-abrasive cleaning product, then dry
thoroughly with a soft cloth. Do not use rough abrasive
material or sharp metal scrapers as these could
scratch the surface and cause the glass to crack.

® The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

¢ Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest After-
sales Service Centre. We recommend that the oven is not
used until the seals have been replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven from the electricity mains,
remove the glass lid covering the lamp
socket (see figure).

2. Remove the light bulb and replace
it with a similar one: voltage 230 V,
wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect the
oven to the electricity supply.

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Cleaning the glass ceramic hob

Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may
scratch the surface beyond repair.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

e To remove more stubborn dirt, use a suitable scraper
(this is not supplied with the appliance). Remove spills

as soon as possible, without waiting for the appliance

to cool, to avoid residues forming crusty deposits. You
can obtain excellent results by using a rustproof steel

wire sponge - specifically designed for glass ceramic

surfaces - soaked in soapy water.

e |f plastic or sugary substances have accidentally been
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left
by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance should be carried out while
the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Glass ceramic hob cleaners |Available from

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets

Cleaning stainless steel

Stainless steel can be marked by hard water that has
been left on the surface for a long time, or by aggressive
detergents that contain phosphorus. We recommend that
the steel surfaces are rinsed well then dried thoroughly.

Assistance

Please have the following information handy:

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located
on the appliance and/or on the packaging.
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Uzembe helyezés

Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy A tulmelegedés megakadalyozasa céljabdl

a készllé

szukség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készlléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z6djon meg roéla, hogy a kézikdnyvet is atadja vele!

Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informaciokat tartalmaznak az izembe helyezésrél, a
hasznalatrdl és a biztonsagrol.

A készilék izembe helyezését szakembernek kell
elvégeznie az itt talalhato utasitdsoknak megfeleléen.

A beallitasi, karbantartasi stb. munkalatokat
aramtalanitott készuléken kell elvégezni.

Elhelyezés és vizszintezés

A készulék beépithetd butorok mellé is, ha azok
magassaga nem haladja meg a munkalap szintjét.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék
hatoldalaval érintkez6 fal nincs gyulékony anyagbdl, és
ellenall a hének (T =90 °C)!

A készulék megfeleld beszerelése érdekében:

* helyezze a készlléket a konyhaba, az étkez6be vagy
a garzonba (ne a flirdészobaba);

* amennyiben a tlizhely szintje magasabb a
butorokénal, azokat a készuléktdl legalabb 200 mm-re
kell elhelyezni;

* amennyiben a tlizhelyet fali butor ala szereli be, a fali

butorok és a munkalap

kozott legalabb 420 mm
HOOD | , . .
tavolsagot kell hagyni.
T, wn.600mm [ T-3r Ezatavolsag akar
g £ 3| 700 mmislehet, haa
§ §| £i| fali bator nem gyulékony
£ £/ 68| (/asd abra);
cE * ne tegyen fliggonyt

O0O00O00O O

l
|

a tlzhely mogé, illetve

a tlzhely 200 mm-es
korzetébe;

+ az esetleges kirtdket a felhasznaloi kézikbnyv
utasitasainak megfeleléen kell kialakitani.

Vizszintezés

Amennyiben sziikséges, allitsa vizszintbe a készuléket,
csavarja be a mellékelt allithatd
labazatot a tlizhely aljanak
sarkain talalhaté megfelelé
furatokba (/asd abra)!

A labakat* nyomja a tlizhely
aljan talalhato illesztékbe.

“W‘Ww

N‘ JU

* Csak néhany modelingl.

et ne szerelje dekoracids ajté mogé

Elektromos csatlakoztatas
Az elektromos kabel beszerelése

A vezetéket az alkalmazott elektromos csatlakoztatas
alapjan kell méretezni (lasd az alabb bemutatott
csatlakoztatasi semat).

400V 3N~

£
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 ! | =
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R S oT N
Bl ~
R ¢S N

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
230V 1N~ 0
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 =
R N
Helyezze (izembe az elektromos kabelt:

HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

1. Csavarozza ki a kapocsléc V csavarijait, és a
kinyitasahoz hiuzza le a fedjét (/asd abra).

= | 2. A fenti csatlakoztatasi

= . .

= sémanak megfeleléen

| illessze az A csatlakozét

Z (l4sd &bra) a helyére. A

% kapocslécet 230 V-os

% egyfazisu halozatra
tervezték. Az 1-es, 2-es

és 3-as kapocslécek
egymashoz vannak
csatlakoztatva; a 4-5.
hid a kapocsléc alsé
részén talalhato.

3. A séma szerint

(lasd abra) illessze a
helyére az N és a =
vezetbt, és a kapocsléc

also csavarjainak meghuzasaval végezze el a
csatlakoztatasokat.

4. A megmaradt vezetékeket kdsse be az 1-es, 2-es és
3-as kapocslécekbe, és huzza meg a csavarokat.

5. Rogzitse a kabelt a megfeleld kabelrogzitébe.

6. AV csavarokkal zarja vissza a kapocsléc feddjét.

Az elektromos kabel bekotése a halézatba

Szereljen a kabelre a készuléken elhelyezett adattablan
feltiintetett terhelésnek megfelelé szabvanyos
csatlakoz6dugot (lasd Miszaki adatok tablazat).

Egy, a készulék és a haldzat kdzé szerelt minimum

3 mm-es kontaktnyilasi omnipolaris megszakitéval

csatlakoztassa a készuléket kozvetlenul a halézathoz. A
megszakitot a jelzett terhelésre kell méretezni, és meg




kell felelnie az NFC 15-100 szabvanyoknak (a foldelés
vezet6it a megszakité nem szakithatja meg). A halozati
kabelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol se érhesse

50 °C-nal magasabb hé6mérséklet.

A csatlakoztatas el6tt gy6z8djon meg arrol, hogy:

 az aljzat rendelkezzen foldeléssel és felelien meg a
szabvanynak;

+ az aljzat képes legyen elviselni a késziilék
adattablajan feltintetett maximalis teljesitmény
terhelését;

+ a tapfeszlltség feleljen meg az adattablan feltiintetett
értékeknek;

 az aljzat kompatibilis a késztilék
csatlakozédugojaval. Amennyiben az aljzat nem
kompatibilis a csatlakozédugoval, a cseréhez hivjon
engedéllyel rendelkezé szakembert. Ne hasznaljon
hosszabbitokat vagy elosztot.

A beszerelt készllék elektromos kabelének és a fali
csatlakozénak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva.

A kabelt rendszeresen ellenérizni kell, és cseréjét
kizarolag engedéllyel rendelkezd szakember végezheti
el.

A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a gyarté
elharit minden felelosséget.

Biztonsagi lanc

Azért, hogy
a készilék
| véletlenszer(
) /| felborulasat el-
“ | kerllje, példaul,
ha egy gyer-
mek felmaszik
a sutéajtéra, a
mellékelt biz-
tonsagi lanccal
rogziteni KELL!
A tlzhely biz-
tonsagi lanccal van ellatva, amelyet csavarral (nincs
mellékelve) kell a készlilék mogotti falhoz
rogziteni, ugyanabban a magassagban, amelyben a
lanc a készlilékhez van er@sitve. A csavart és a tiplit
a készUllék mogott Iévs fal anyaganak megfeleléen
valassza ki. Ha a csavar feje kisebb, mint 9 mm,
alatétet kell hasznalni. A beton falakhoz legalabb 8
mm atmérgjl, és 60 mm hosszu csavarra van szuk-
ség.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tlizhely hatsé falahoz, és
a falhoz is rogzitve legyen az abran lathaté médon
ugy, hogy az a talajjal parhuzamosan megfesziljon a
felszerelést kdvetben.

* Csak néhany modellnél.
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Bekapcsolas és hasznalat

A gazég6 tipusanak azonositasahoz tekintse meg a ,A
gazégok és a fuvokak jellemzé adatai” cimii fejezetben
talalhaté abrakat.

A siité hasznalata

Els6 bekapcsolaskor mikddtesse a sutét tresen
legalabb egy 6ra hosszat maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajtd mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a sitd védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

Hasznalatbavétel el6tt gondosan hizza le a késztilék
oldalaira felragasztott mlianyag filmrétegeket.

Soha ne tamasszon semmit kozvetlen(l a sité
aljanak, mert a zomanc megseérilhet.

1. APROGRAMVALASZTO tekeré6gomb elforgatasaval
valassza ki a kivant sitési programot.

2. AHOMERSEKLET-SZABALYZO tekerégombbal
valassza ki a programhoz ajanlott, vagy a kivant
hémérséklet.

A vonatkoz6 tablazatban kikereshet6k az ajanlott sitési
modok és az azokhoz tartozo javasolt hémeérsekletek
(lasd Stitési tablazat).

Sités alatt a kovetkez6ket mindig megteheti:

« APROGRAMVALASZTO tekeré6gomb segitségével
modosithatja a sitési programot.

« AHOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
segitségével médosithatja a hémérsekletet.

« APROGRAMVALASZTO tekerégomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

A sitéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.

HOMERSEKLET-SZABALYZO ellenérzélampa

Ha ég, a sitd be van kapcsolva. A lampa akkor alszik
ki, ha a siit6 belsejében a hémérséklet eléri a kivant
értéket. Ekkor a lampa valtakozva kigyullad és kialszik,
jelezve, hogy a hémérséklet-szabalyzé

mikodik, és allandé értéken tartja a hémérsékletet.

* Csak néhany modelinél.

Siitévilagitas

Amennyiben a PROGRAMVALASZTO tekerégombot
egy, a ,0”-tél eltéré helyzetbe forgatja, a sttévilagitas
kigyullad. A vilagitas a suté mikddése soran

bekapcsolva marad. Ha a teker6gombot a %Q:-as
allasba kapcsolja, a lampa kigyullad, azonban melegit6é
funkcié nem lép miikodésbe.




s * GRILL (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb allasban

Siitési programok hasznélja);

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200°C-nal magasabb hémérsékletet).

Mindegyik programhoz beallithaté egy hdmérséklet
60°C és a maximalis érték kdzott, kivéve:

rezimy . .
varenie funkcie popis
HAGYOMANYOS SUTES | A két also és felsé flit6szal bekapcsol. Ennél a
@ program hagyomanyos sitési médnal inkabb csak egy szintet

hasznaljon: ha tobb szinten sit, a héeloszlas nem megfeleld.

Bekapcsol az also6 fiitészal és mikddni kezd a

. . L ventilator, finom és egyenletes héeloszlast biztositva
é SUTEMENYSUTES a sut6 belsejében. Ez a program kiméletes sutést

program igényl6 ételek (példaul kelt tésztak) stutéséhez, valamint
egyszerre harom szinten ,mignon” elkészitéséhez javasolt.

- Bekapcsol az also és a korkords flitdszal és a ventilator
, PIZZASUTES miikédni kezd. Ez a kombinacio lehetbvé teszi a
G
\F, program slt6 gyors felmelegedését, tulsalyban alulrol érkezd
erbteljes héarammal. Ha egyszerre egynél tébb szintet
hasznal, a sttésidé felénél cserélje meg a tepsik helyét!

Valamennyi fitészal bekapcsol (felsd, also és korkoros)

LEGKEVERESES | gs a ventilator miikodni kezd. Mivel a hd az egész
- | 8- SUTES sttében allando, a levegd egyenletesen siiti és
program piritja az ételt. Egyidejlleg maximum két szintet lehet
hasznalni.
FELSO SUTES Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.
PROGRAM Bekapcsol a felsd flitészal.
Ez a sutési mod hasznalhat6 utésutésre.
Hémérséklet: Max. Ez a nagyméretii grill teljesen vj kivitelezésti, a sitési
DUPLA GRILL hatékonysag 50%-0s novekedésével. A dupla grill kikiiszoboli a siitd sarkaindl 1évé
@ siitési mod nem fiitott levegbt. Ennek a siitdési mddnak a hasznalatdval az

élelmiszereket egyenletesen pirithatja meg.

A felsd fiitdelem, a ventilator és a forgdnyars (tipustol fliggden) bekapcsolnak]

A funkcidk ezen kombinacidja noéveli a fiitd elem hésugarzas

. o hatékonysagat a levegd cirkuldcié kovetkeztében a siit§  minden részében

@ CSOBEN SUTES méd fegyenletes a homérséklet alakul ki. Ez segit megakadalyozni, hogy az ¢telek
e

tilete megégjen, azt azonban lehetdvé teszi, hogy a hé behatoljon az ételbe.
A GRILL, DUPLA GRILL
tizemmodokat mindig csukott siitd ajtoval végezze!

A stté aljan elhelyezett ventilator lehetévé teszi, hogy szobahémérsékletd
leveg6 Keringjen az étel koril. Ez ajanlott minden fajta étel kiolvasztasahoz

de elsésorban olyan kiilonleges ételtipusok esetén,melyekhez nem sziksége

D magasabb hémérséklet, mint példaul: jégkrémes sutemények,

o KIOLVASZTAS méd kre_mes vag,y.h.al?,os desze,rtek, gyumlcso§ sitemén

a kiolvasztdsi id6 kb. a felére csdkken. Husok és kenyére

esetében a folyamat felgyorsithaté a "mulit-cooking"

mod hasznalatdsval és a hEmérséklet 80°-100°C

kozotti beallitasaval.

U

Bekapcsolodik a tlizhely lampaja és miikodésbe 1ép az also flitészal. A készilek
automatikusan eléri és egyen etes,ent?rt'a h6f0l§52ﬁb?|¥zé Omblbﬁl L
6 beallitott hdmérsékletet. Ez az allas oly n?tep3| e helyezett) etelek atsltesé
ajanlott, melyek felszine mar jol megsult, belsejik azonban még puha, illetve k
Q e konnyu, aranybarna felllet(i, gyumolccsel vagylekvarral boritotf stiteményekhez.
Also fltészal Meg kell jegyézni, hogy ez a funkcié nem alkalmas a ma imalis hdmérseéklet

(250°C) eléréséhez a sit belsejében; ezért nem tanacsos az éte-
eket L’Jg% sitni, hogy a sut6 végig ebben az allasban marad,

kivéve, ha 180°C-ot vagy annal alacsonyabb hémérsékletet igényl6 tortat sut.
REZIM BOTTOM
VENTILATED Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o umoznuje
@ (SPODNA rozloZenie tepla v priestore celého objemu rury. Tato kombinacia je vhodna
VENTILACIA) pre lahké pe€enie zeleniny a ryb.

Csak néhany modellnél.
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Praktikus siitési tanacsok

Légkeveréses siitésnél ne hasznalja az 1. és az
5. szintet: ezeket a helyeket kbzvetlendl éri a meleg
leveg®, ami a kiméletes sitést igényld ételek odaégéseét
eredményezheti.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznalja a 2. és a 4. szintet, a 2. szintre tegye a
magasabb hémérsékletet igényld ételeket!

* Helyezze a zsirfelfogo6t alulra, a racsot felllre!

GRILLEZES

+ GRILLEZESKOR helyezze a racsot az 5-6s szintre, a
sutési melléktermékek (szaft és/vagy zsir) felfogasa
érdekében pedig helyezze a zsirfelfogo talcat az
1-es szintre! GRATINIROZASKOR helyezze a racsot
a 2-es vagy 3-as szintre, a sutési melléktermékek
felfogasa érdekében pedig helyezze a zsirfelfogd
talcat az 1-es szintre!

« Javasoljuk, hogy a hémérsékletet allitsa maximumra!
Ne aggddjon, ha a fels6 fit6szal nem marad
allanddan bekapcsolva: miikédését héfokszabalyzo
szabalyozza.

PIZZASUTES

* Hasznaljon kénny( aluminium tepsit a mellékelt
racsra helyezve.

A zsirfelfogd talca hasznalataval a sitési id6
meghosszabbodik,
és nehezen fog tudni ropog0s pizzat sitni.

« Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sités felénél tegye a tésztara.

A forgényars hasznalata

A forgényars hasznalatakor tigyeljen a kdvetkezbkre:
a) Helyezze be a zsirfelfogd serpenyét a legalsé tepsi
tartd sinbe!

b) Helyezze a specialis
forgényars tartét a 3.
sinbe és illessze a nyarsat
helyére a sut6 hatso
oldalan kézépen lévé
lyukon keresztul!

¢) A nyars elinditasahoz
allitsa az ,,L” valaszto

kapcsolot a /

allasba!

A siit6 alatt talalhato rekesz (tipustol fiiggéen)

A sit6 alatt talalhato rekeszt sité edények és konyhai
eszkdzok tarolasara hasznalhatja. Ezenkivil a sitd
mikddése kdzben az ételeket is melegen tarthatja itt. A
nyitashoz forgassa a tarolérekeszt lefelé!

Figyelem: A tarol rekeszt ne hasznalja
gyulékony anyagok tarolasaral

A siité szamos alternativat kinal, hogy

barmelyik ételt a lehetd |egjobban készithesse el.

Idével meg fogja tanulni, hogyan érheti el

a legjobb eredményeket a sitével. A

kovetkezd tanacsok csak tajékoztatd jellegliek, amelyek
a személyes tapasztalatai és izlése szerint eltérhetnek.

Amennyiben a sitét el6 kell melegiteni (féleg a kelt
tésztak esetén), a “Légkeveréses lizemmédot”E
hasznalja a kivant hémérséklet lehetd leggyorsabb és
energiatakarékosabb eléréshez.

Amikor behelyezi az ételt a sitébe, valassza ki a
megfeleld sitési modot!

FIGYELEM! A sitd rac-
srogzitd rendszerrel van
ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihuzasukkor kiessenek a
y sUtdbol (1).

Aracsok teljes kivételehez
csak az abra szerinti
mobdon kell a racsokat az
ellils6 oldaluknal fogva felemelni és kihtzni (2).




Sitési tablazat

Program Etel Suly | Suté aljatol Elémelegités Ajanlott Siitési
(kg) szamitott (perc) hémérséklet | id6 (perc)
magassagi szint
Kacsa 1 3 15 200 65-75
. Borju- és marhasult 1 3 15 200 70-75
Hag‘g’ﬁ't“éas"y“ Disznosiilt 1 3 15 200 70-80
(Omlés) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Linzerek 0.5 3 15 180 20-30
GyuUmoblcstorta 1 2vagy 3 15 180 40-45
Gyumolcsos sutemény 0.7 3 15 180 40-50
Piskota 0.5 3 15 160 25-30
Toltott palacsintak (2 szinten) 1.2 2és4 15 200 30-35
Siteménysiités | Kis kekszek (2 szinten) 0.6 2és4 15 190 20-25
Sajtos-sbs aprosiitemény (2 szinten) 0.4 2és4 15 210 15-20
Fank (3 szinten)
Keksz (3 szinten) 0.7 1és3és5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.7 1és3és5 15 180 20-25
0.5 1és3és5 15 90 180
Mélyhiitott
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cukkinivel és rakkal toltott
palacsintatészta 0.4 2 - 200 20
Falusi spenéttorta 0.5 2 - 220 30-35
Toltott taska 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Gyors siités Aranygaluska 0.4 2 - 180 25-30
Csibefalatok 0.4 2 - 220 15-20
ElSsiitott
Csirkeszarny 0.4 2 - 200 20-25
Friss ételek
(Omlés) kekszek 0.3 2 - 200 15-18
Gyumodlcsos siitemény 0.6 2 - 180 45
Sajtos-sbs aprésitemény 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (2 szinten) 1 2és4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Sult csirke + burgonya 1+1 2és4 15 200 60-70
. . Makréla 1 2 10 180 30-35
Leugzk:r\rll?]:gzes GylUmolcsos stitemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0.5 2és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1 2és4 10 170 20-25
Sos slitemény 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizzasiités Borju- és marhasiilt 1 2 10 220 25-30
Csirke 1 2 vagy 3 10 180 60-70
Nyelvhal és tintahal 0.7 4 - Max 10-12
Tintahal és rak nyarson 0.6 4 - Max 8-10
Tintahal 0.6 4 - Max 10-15
Tokehalfilé 0.8 4 - Max 10-15
. . Grillezett z6ldségek 0.4 3 vagy 4 - Max 15-20
Grillezés Borjusilt ’ 0.8 e - Max 15-20
Kolbasz, hurka 0.6 4 - Max 15-20
Hamburger 0.6 4 - Max 10-12
Makréla 1 4 - Max 15-20
Piritos 4és6 4 - Max 3-5
R Grillcsirke 1.5 2 10 200 55-60
Gratinirozas | fintahal 15 2 10 200 30-35
ALSO ) ’
mod Tengeri stigér folidban ) 16 160-170 15-20
’
Kevert zoldségek 0.5 3 24’ 200-210 35-45
(Lecso jellegti) 0.8 1,0 3 21 190 200 |50-60
Puhar f6tt zoldségek 1,5-2,0 3 20 180-130 |55-60
Sitd alja Fézés utan atsiitendd ételek
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Az uvegkeramia fozolap hasznalata

A tomitéseknél alkalmazott ragasztdanyag zsirfoltot
hagyhat az tGvegen. Miel6tt hasznalja a készuléket,
javasoljuk, hogy ezeket specialis, nem surol6 hatasu
tisztitészerrel tavolitsa el. Az elsé miikddési érakban
el6fordulhat, hogy gumiszagot érez, ez azonban hamar
elmulik.

A fozofeluiletek bekapcsolasa és
kikapcsolasa

Fézéfellletek bekapcsolasahoz csavarja el drairanyban
a megfeleld teker6gombot.

A kikapcsolashoz csavarja orairannyal ellentétesen a
teker6gombot a ,,0” allasba.
AFOZOLAPUZEMALLAPOT-JELZO lampa
bekapcsolasa azt jelzi, hogy az elektromos f6z6lapnak
legalabb egy f6z6feliilete be van kapcsolva.

F6z6z6nak

A féz8lap elektromos hdésugéarzoval és hilite
futéelemmel van felszerelve. Hasznalatuk esetén a
f6z8lap kdvetkezd elemei piros szinliek lesznek.
A. F6z6z6na sugarzé fitéelemekkel
B. F6z6z6na hilite bévithetd
C_E\ 'l_A fitéelemmel
\ C. F6z6z6bna hilite fitéelemmel
At | g D.Amaradékhd-visszajelz8
b j lampa: ez azt jelzi, hogy
[!, a vonatkoz¢ f6z6zona
hémérséklete 60 °C folotti — ez
a helyzet akkor is fonnallhat, ha a fitéelem mar ki
lett kapcsolva, de még meleg.

F6z6z6na hilite/sugarzé flitéelemekkel

Ezek a hét a benntk [évé hilite/sugarzo
futéelemekbdl bocsatjak ki. Hasonlo jellemzdkkel
birnak, mint a gdzégdk: kdnnyil 6ket kezelni,

és a bedllitott hémérsékleteket gyorsan el lehet
érni, valamint lehetévé teszi az altaluk nyujtott
teljesitmény megijelenitését.

A fiitéelemek leirasa
A korkords sugarzo/hilite fltéelemek 10—
20 masodperccel a bekapcsolas utan pirosak
lesznek.
A korkords sugarzo/hilite fitéelemek egyenletes
héeloszlast biztositanak a sugarzdé/hilite fitéelemek
szokvanyos elényein tulmendéen.
A sugérzo/hilite fitéelemek mar a bekapcsolas
pillanataban nagy h6mennyiséget bocsatanak ki,
aminek a kovetkez6k a gyakorlati elényei:

gyors melegités (a gazégbhoz viszonyitva)

gyors leh(lés
egyenletes hdmérséklet a teljes fellileten (a korkoros
fitéelemeknek kdszonhetbéen)

Bovithet6 sugarzé f6z6zénak

Ezek a hagyomanyos f6z6z6nakhoz hasonlé médon
mikddnek, és a bdvithetd f6z8zonajukrdl lehet Sket
megismerni. Vagy csak a kisebb belsé f6z6z6nat
lehet bekapcsolni, vagy mindkettét.

Hasznos tanacsok a fé6z6lap hasznalatahoz

+ Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy
biztos lehessen benne, hogy tokéletesen érintkeznek
a melegitd felllettel.

=T

» Olyan atméréji fazekakat hasznaljon, melyek
teljesen lefedik a melegitd felliletet, igy biztosithatja
a hé teljes kihasznalasat.

e KT

* Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a fazekak alja
tOkéletesen szaraz és tiszta: igy a f6z6laphoz a
fazekak megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a
fazekak, mind a féz6lap hosszabb ideig fog tartani.

* Lehetbleg ne hasznalja ugyanazokat az edényeket
gaztlizhelyen: a gaztiizhelyek hékoncentracidja
eldeformalhatja az edény aljat, ami igy elveszti
tapadoképesseégét.

» Soha ne hagyja bekapcsolva a fé6zéfeluleteket fazék
nélkil, mert tonkre mehet.

Beallitas | Sugarz6 gazégo
0 Ki
1 Vaj és csokoladé
megolvasztasahoz.
2 Folyadékok melegitéséhez.
3
4 Krémekhez és szoszokhoz.
5
6 Etel f6zése a forrasponton.
7
8 Suiltekhez.
9
10 Nagyobb darab husok
11 f6zéséhez.
12 Sutéshez.

* Csak néhany modelinél.




Az oralperc emlékezteto

beallitasa

SUTESI FOLYAMAT
ikon
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on " 0 N - | ID6ZiT6 gomb
— M
IDG CSOKKENTESE __ Q Q __ IDO NOVELESE
gomb gomb
MOD
gomb

Az 6ra beallitasa !

I Bar az drat a suté kikapcsolt, illetve bekapcsolt allapotaban egyarant
be lehet dllitani, ha a sUtési ciklus vége elézetesen nem lett bepro-
gramozva. A készlilék haldzathoz vald csatlakoztatasa utan,

illetve dramkimaradast kovetéen a 00
érték elkezd villogni a KIJELZON.

w

1. Nyomja meg egyszerre a “+" és a “-” gombokat.
Ekkor az dra és a percek kozotti kettéspont villogni kezd.

2. A*+”ésa“” gombok segitségével allitsa be az id6t. Ha a gombokat
lenyomva tartja, a szamok a bedllitds megkonnyitése érdekében
gyorsabban pdrdgnek és konnyebb kivalasztani a kivant értéket.

A berreg6 frekvenciajanak a modositasa

1. El&szOr nyomja meg egyszerre a “+” és a “-” gombokat, majd nyo-
mja meg az o gombot a berregé frekvenciajanak modositasahoz
valé menu kivalasztdsahoz. Ha a tonX felirat lathato, akkor a
berregd frekvencidja a “” gomb ismételt megérintésével modo-
sithato.

A perc emlékeztetd beallitasa !

Ez a funkcié nem szakitja meg a sutést és nincs hatassal a sitére.

Egyszer(ien csak a berregét aktlvaIJa amikor a bedllitott ido letelt.

1. Nyomja meg ismételten a :_» gombot, amig a A ikon és a hérom
szamjegy el nem kezd villogni a kijelz6n.

2. A"+" és a " gombok segitségével allitsa be a kivant id6t. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitas megkonnyitése
érdekében gyorsabban pdrognek és konnyebb kivalasztani az ér-
téket.

3. Varjon 5 méasodpercet. Ha mégegyszer megnyomja a gombot,
akkor a kijelz6n megjelenik a szamlald. A visszaszamlalas végén
bekapcsol a hangjelzés.

A siitési mod beallitasa !
Aslités programozasa csak azutan lehetséges, hogy kivalasztott egy
stitési programot.

A fézési id6 beprogramozasa

1. Nyomja meg ismételten a _» gombot, amig a AUTO ikon és a
DUR felirat el nem kezd villogni a kijelzén.

2. A“+"és a " gombok segitségével llitsa be a kivant id6tartamot.
Ha a gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitds megkonnyi-
tése érdekében gyorsabban pdrognek és kdnnyebb kivalasztani az
értéket.

3. Varjon 5 méasodpercet, amig az iconXX megjelenik a kijelz6n.

4. Miutan letelt az id6 és a st befejezi a sltést, megszdlal a hangjel-
zés. A hangjelzés elnémitasahoz nyomjon le egy gombot.

+  Példa: 9:00 6ra van és a sttés 1 dra 15 perc idétartamra van beal-
litva. A program 10:15-kor automatikusan leall.

A siités végének beallitasa egy siitési médhoz

1. Hajtsa végre az id6tartam beéllitasanak elsé harom pontjaban
részletezett lépéseket. )

2. Majd nyomogassa a & gombot addig, mig az END felirat a
KIJELZON villogni nem kezd.

3. A"+ és a " gombok segitségével allitsa be a siités végét. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitas megkonnyitése
érdekében gyorsabban porognek és konnyebb kivalasztani a
kivant értéket.

4. Varjon 5 masodpercet és nyomja meg az ® gombot mégegyszer.
Amikor elindul a siitési folyamat, a = szimbélum megjelenik a
kijelzén.

5. Miutan letelt az id6,a siit6 befejezi a sitést és megszolal a hangjel-
zés.Az elnémitasahoz nyomjon meg egy gombot. Amennyiben a
AUTO szimbolum kigyullad, az azt jelenti, hogy a programozas
sikertlt.

+  Példaul: 9:00 é6ra van és a sités 1 6ra id6tartamra van bedllitva.
12:30 a tervezett befejezési id6. A program 11:30-kor automatiku-
san elindul.

Siitési beallitas torlése

Egy beéllitas torlesehez tegye a kdvetkez6t:

* nyomogassa a :_: gombot addig, mig a torolni kivant beallitas
szimbdluma és a szamjegyek a kijelzén villogni nem kezdenek.
Nyomogassa a “-” gombot addig, mig a kijelz6n meg nem jelenik a
00:00 érték.

+  Tartsa egyidejiileg lenyomva a “+” és “” gombokat. igy minden
elézetesen kivalasztott bedllitas torlédik, ideértve az id6zit6t is.
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Karbantartas és apolas

Kapcsolja ki a készuléket.

Minden m(ivelet el6tt aramtalanitsa a készUléket.

A suto tisztitasa

A tisztitdshoz ne hasznaljon gézborotvat.

* AKkuls6 zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitdmitések langyos, semleges szappanos vizzel
atitatott szivaccsal tisztithaték. Ha a foltokat nehéz
eltavolitani, hasznaljon specidlis tisztitoszereket.
Javasoljuk, hogy tisztitas utan alaposan oblitse le,
és tordlje szarazra a készuléket. Ne hasznaljon
suroldport vagy maré anyagot.

* Asut6 belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatoszert, Oblitse le, és puha
ruhaval tordlje szarazra. Kerllje a suroloszerek
hasznalatat.

» Asut6ajtolveget tisztitsa meg szivaccsal és nem
dorzshatasu tisztitdszerrel, majd tordlje at puha
ruhaval. Ne hasznaljon durva dérzsanyagot vagy
éles, fém kaparokést, mely megkarcolhatja a
fellletét, vagy akar az Uvegfelllet széttorését is
eredmeényezheti.

» Atartozékok a normal edényekhez hasonléan, akar
mosogatdgepben is elmoshatok.

* Akezel6panelrél a koszt és zsirt dorzsfelllet nélkuli
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

A slt6 tomitéseinek ellenérzése

Rendszeresen ellenérizze a siitéajté kordli tomitések
allapotat. Ha sértlést vesz észre, forduljon a
legkdzelebbi hivatalos szakszervizhez. Javasoljuk,
hogy ne hasznalja a sutét, amig a javitast nem végzik
el.

A sutét megvilagité lampa kicserélése

1. A sut6é aramtalanitasa utan huzza le a lampafoglalat
Uvegfedelét (lasd abra).

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki
egy ugyanolyanra: feszltség: 230V,
teljesitmény: 25 W, tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és
helyezze ismét aram ala a sutét.

Ne hasznalja a siité lampajat a kornyezet
megvilagitasara.

Az uvegkeramia f6zélap tisztitasa

Kerllje a suroloszerek, illetve mard hatasu szerek
(tGzhelytisztito spré, folttisztitok és rozsdatlanitok,
poralaku tisztitoszerek és dorzsfelllettel rendelkezé
szivacsok) hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul
osszekarcolhatjak a fellletet.

A féz6lap tisztitasahoz elég nedves szivacsot,
szarazra torléséhez pedig nedvszivo konyhai
torlérongyot hasznalni.

Ha a f6z6lap kiilondsen koszos, a fellileteket
Uvegkeramia-fellletek tisztitasara alkalmas
tisztitdszerrel tordlje at, oblitse le vizzel, és szaritsa
meg.

A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfelel6 kaparokést (nincs mellékelve). A tisztitas
el6tt varja meg, hogy a késztilék lehiljon, de ne
varja meg, hogy az ételmaradékok megkodssenek.
A legjobb eredmény elérése érdekében hasznaljon
szappanos vizben aztatott — tvegkeramia
féz6lapokhoz val6 — inox acélszalas szivacsot.
Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlenil valamilyen
targy vagy mlanyag, cukor, illetve hasonlé anyag,
még meleg allapotaban azonnal tavolitsa el a
kapardkés segitségével.

A tisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa

és védelme céljabol hasznalhat erre a célra
kifejlesztett termékeket: a készuléken hagyott
atlatszo filmréteg megvédi a fellleteket a fézéskor
kicsopogé ételmaradéktdl. Javasoljuk, hogy ezeket
a karbantarté miiveleteket a készulék langyos (nem
meleg) vagy hideg allapotaban végezze.

Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és
gondosan megszaritani a f6zélapot: a termékek
maradvanyai a kovetkezd fézéskor rakothetnek a
féz6lapra.

Specialis tisztitoszer
iivegkeramia f6zélapokhoz

Hol kaphat6ak?

Tisztitoé vakaro és tartozék Haztartasi boltok

penge Aruhézak

Tisztitd termékek Haztartasi boltok

ivegkeramiahoz Hobby boltok
Aruhézak
Szupermarket

Az inox acélfelliletek tisztitasa

Az inox acél id6vel elfoltosodhat, ha hosszu ideig
kemény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitoszerrel
érintkezik. Ajanlatos alaposan ledbliteni, és szarazra
tordlni.

Szerviz

Adja meg az alabbiakat:

* Akészilék modellje (Mod.)

* Akészilék sorozatszama (S/N)

Ez utobbi informacidkat a készliléken és/vagy a
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg.




A sltd ajtajanak eltavolitasa és beéllitasa:

1. Nyissa ki az ajtét
2. A sité ajtajan talalhato kapcsokat forgassa el teljesen hatra felé (lasd a fényképen)

=

4.

5.

6. Tegye vissza az Uveget.

FIGYELEM! A siit6t tilos Ugy hasznalni, hogy az ajto lveges nincs a helyén!
FIGYELEM! Az ajté livegének visszahelyezésénél helyezze vissza az Gvegpanelt Ugy, hogy a panelen
taldhat¢ figyelmeztetés ne legyen forditva és konnyen olvashato legyen.
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7. Tegye vissza a fels6 elemet, egy kattanas jelzi, ha az elem megfeleléen régziil.
8. Nyissa ki az ajtot teljesen.
9. Csukja be a rogzitdket (lasd a fényképen).

10. Az ajtd ekkor teljesen zarhato és a siitét a rendes hasznalat szerint hasznalatba lehet venni.

Oldalsé és hatsé katalitikus lemezek

Ezek a lemezek egy kilénleges zomdnccal vannak
bevonva, melyek felszivjak a siités kozben
képz6d6 zsirt.

Ez a zomdnc elég ellenallé ahhoz, hogy kopas
nélkil lehet6évé tegye a kilonb6z6 kiegésziték
(racsok, zsirfogdk, stb...) csiszasat. Ne aggddjon,
ha apré fehér foltokat észlel a fellleteken.
Ezenkivil ne:

- kaparja a zomancot éles targyakkal (pl. késsel);
- hasznaljon tisztitdszereket vagy suroldszereket.
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Instalace

Pfed uvedenim spotfebice do provozu si peclivé
prectéte tento navod. Jsou v ném uvedeny pokyny
pro bezpecné pouzivani, instalaci a udrzbu
spotrebice.

Uschovejte tento navod pro dalSi pouziti. V pfipadé
prodeje spotfebiCe jej predejte novému majiteli.

Pfistroj musi byt nainstalovan kvalifikovanym
odbornikem, dle pfilozenych instrukci.

VSechna potfebna nastaveni nebo udrzba musi byt
provadéna poté, co byl pfistroj odpojen od pfivodu
elektrické energie.

Umisténi a vyrovnani

Je mozné umistit pfistroj vedle kuchyriské
kredence, ktera neni vyS88i nez pfistroj.

Ujistéte se, ze zed ktera je v kontaktu se zadni
sténou pfistroje je z nehoflavého materialu, odolného
proti vySSim teplotam (tj. asi 90 °C).

Spravna instalace pfistroje:

e Umistéte pfistroj do kuchyné, jidelny nebo obytné
loznice (ne do koupelny).

* Pokud je vrSek varné desky vySe nez je kredenc,
musi byt sporak umistén nejméné 200 mm
od néj.

e Pokud je sporak
umistén pod kuchynskou
linkou, musi byt
vzdalenost mezi varnou
deskou a linkou nejméné
420 mm.

Pokud je kuchynska linka
z horlavého materiélu,
meéli byste zvétsit tuto
vzdéalenost na 700 mm
(viz obrazek).

HOOD

0
0

Min. 600 mm.

Min. 420mm
Min. 420mm
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

— 000000 O

I
|

e Neumistujte stinitko za spordk nebo blize jak 200
mm k jeho sténam.

e VeSkeré digestofe a poklopy musi byt
nainstalovany podle instrukci v pfisluSném navodu
k pouziti.

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Vyrovnani

Pokud je zapotfebi pfistroj
vyrovnat, zasSroubujte nozky
v kazdém rohu spodni strané
pfistroje do potfebné polohy
(viz obrdzek).

=

M

]

Nozky pasuji do zdifek
na spodni strané sporaku.

Aby se zabranilo pfehfati, spotfebi¢ nesmi
byt instalovan za dekorativni dvefe

Elektrické pripojeni

Pripojeni kabelu pro pfivod elektfiny
Kabel by mél odpovidat pouzivanému typu
elektrického pfipojeni, podle nasledujiciho obrazku:

400 3N v
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V o
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

PPEES,

LRP g9+

.||_

Spravné pfipojeni kabelu pro pfivod elektfiny:

=
=
=
_—
~
_
_
)

1. Uvolnéte Sroub V
na desce svorkovnice
a zatdhnéte za kryt,
¢imz jej otevrete

(viz obrdzek).

2. Umistéte pomocnou
pfipojku A (viz obrdzek)
v zavislosti na obrazku
pfipojeni umisténém
vySe. Deska svorkovnice
je navrzena pro jedno
fazové pfripojeni 230 V:
pfipojky 1, 2 a 3 jsou
pfipojeny k sobé&; pfipojky
4-5 jsou umistény

ve spodni casti desky
svorkovnice.
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3. Umistéte kabely N a == jak je ukazano

na obrazku (viz nakres) a pokracujte v procesu
pfipojovani tim, ze utahnete Srouby pfipojek, co
nejvice, jak jen to bude mozné.

4. Umistéte zbyvajici kabely k pfipojkam 1-2-3

a utahnéte Srouby.

5. Upevnéte kabel pro pfivod elektfiny na misto
utahnutim Sroubu svorky kabelu.

6. Uzaviete kryt desky a pfiSroubujte zpét Sroub V.

Pfipojeni napajeciho kabelu k hlavnimu pfivodu
elektrické energie

Ke kabelu pfipevnéte normovanou zastr¢ku, ktera je
v souladu s moznou zatézi uvedenou na datovém
Stitku (viz tabulka technickych udajd).

Spotfebi¢ musi byt pfimo pfipojen k hlavnimu pfivodu
elektrické energie za pouziti vicepolového jistiCe

s minimalni vzdalenosti kontaktdt 3 mm v rozpojeném
stavu. Tento jisti€ musi byt pfipojen mezi spotiebic
a elektricky rozvod a musi také vyhovovat
pfislusnému zatizeni a platnym bezpeénostnim
pfedpisim NFC 15-100 (uzemnéni nesmi byt jisti¢em
preruseno). Napdjeci kabel musi byt umistén tak,
aby nepfiSel do styku s teplotou vys$Si nez 50 °C.

Pfed pfipojenim k elektrickému rozvodu se jesté

ujistéte zda:

e Je spotfebi¢ uzemnén a zastrCka je v souladu se
zédkonem

e Zasuvka snese maximalni zatizeni spotfebiCe,
které je uvedeno na datovém Stitku.

e Napéti musi byt v rozmezi hodnot, které jsou
uvedeny na datovém Stitku.

e Zasuvka je kompatibilni se zastr¢kou spotfebice.
Jestlize je zasuvka se zastrékou nekompatibilni,
pozadejte autorizovaného technika, aby ji vyménil.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo
vicenasobné zasuvky.

Po nainstalovani spotfebi¢e musi byt napajeci
kabel a elektricka zasuvka snadno pfistupné.

Kabel nesmi byt ohyban nebo stlacovan.

Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a meénén
pouze autorizovanymi.

Vyrobce se ziika jakékoli zodpovédnosti
v pfipadé nedodrzovani téchto bezpeénostnich
opatieni.

Pfed prvnim pouZitim doporucujeme vycistit
trpubu podle pokynl uvedenych v odstavci
,Udrzba a péce“.

Bezpecnostni fetéz

— ! Aby se prede-
.| Slo nahodnému
\ || prevraceni

/| zafizeni,
S~ napfiiklad z
dlvodu zavése-
ni se hrajiciho
si ditéte na
dvifka trouby, je
TREBA pro-
vést instalaci
bezpecnostniho

fetizku!

Sporak je vybaven bezpecnostnim Fetizkem, ktery je
tfeba upevnit prostfednictvim Sroubu (neni dodavan
se sporakem) ke sténé za zafizenim, ve stejné vysce
v jaké je fetizek pfipojen k zafizeni. Zvolte Sroub a
ukotveni Sroubu v souladu s druhem materiélu stény,
ktera se nachazi za zafizenim. Pokud ma hlava
Sroubu mensi primér nez 9 mm, je tfeba pouzit
podlozku. Betonové stény vyzaduji pouziti Sroubu o
priméru nejméné 8 mm a délce 60 mm.

Ujistéte se, ze je Fetizek pfipevnén k zadni ¢asti spo-
raku a ke sténé zplisobem znazornénym na obrazku
tak, aby zUstal po instalaci napnuty vodorovné s
urovni podlahy.

* Dostupny pouze u nékterych modelU.
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Uvedeni do chodu
a pouzivani

Uvedeni do chodu s UPOZORNINI! Trouba
a pouzivani je vybavena systémem
zastaveni mgizek, ktery
umozouje
jejich vyjmuti, aniz by se
g dostaly ven z trouby.(1)
Pro kompletni vysunuti

Pfi prvnim pouziti spotfebi¢e rozehfejte prazdnou
troubu se zavienymi dvifky na jeji maximalni teplotu
po dobu nejméné pual hodiny. Pfedtim neZz vypnete
troubu a otevfete jeji dvitka, zajistéte v mistnosti moizek je teeba je zved-
spravnou ventilaci. Spotfebi¢ muize vydavat mirné nout, uchopit za pgedni
nepfijemny zapach, coz zplsobuje hofeni ochrannych @ast a potahnout je, jak je zgejmé z uvedeného
latek, které byly pouzity béhem vyroby. obrazku (2).

Zapnuti trouby

1. Zvolte rezim vareni pomoci knofliku vybéru.

2. Zvolte doporucenou teplotu pro tento rezim nebo
jinou teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.
Seznam varnych rezim( a doporuéenych teplot pro
né najdete v pfislusné tabulce (viz kapitola Tabulka
doporuceni pro peceni v troub€).

Béhem vareni je vzdy mozné:

e Zmeénit rezim vareni, otoCenim knofliku varnych
rezimd.

e Zménit teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.

e Nastavit celkovy Cas vafeni a Cas konce vareni
(viz nize).

e Zastavit vafeni otoCenim knofliku nastaveni
na pozici ,0°

Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby;
to zabrani poskozeni smaltového natéru. Pokud
peCete s grilovacim roStem, pouZijte pro néj vzdy
pozici 1.

Nadoby na peceni umistujte vzdy do pfipravenych
rostu

Kontrolka TEPLOTY

Pokud sviti, sporak se zahfiva. Vypne se, jakmile
vnitini teplota dosahne pozadované hodnoty. V tomto
momenté se stfidavé rozsvécuje a zhasina, ¢imz
Vam sdéluje, Ze termostat funguje a udrzuje teplotu
na pozadovaném stupni.

Osvétleni trouby

Zapne se jakmile otoCite knoflikem voleb na jinou
pozici nez je ,0“. Zlstane rozsvicené tak dlouho
dokud je trouba pouzivana. Pfi nastaveni na se
svétlo rozsviti, i kdyz neni trouba zapnuta.
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Rezimy vareni
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Pro vSechny rezimy vareni Ize nastavit teplotu
mezi 60°C a maximem, vyjma nasledujicich:

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nastavit na MAX
uroven).
+ GRATINOVANI (doporuéeno: nepiekraéovat 200°C).

rezim ;

vayeni funkce popis

@ BEZNY REZIM Zapnou se obé& (spodni i horniti topna télesa. Pfi b&zném rezimu trouby je
TROUBY nejlepsi pouzit pouze jeden rost. Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude

rozdéleno nerovnomérné.

PECiCI REZIM

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci jemné a rovhomérné
rozprostfeni tepla po celé troubé. Rezim je idealni pro peceni a vareni potravin
citlivach na teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
prihradkach zaroven

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné trouby a aktivuje se

% REZIM PIZZA ventilator. Tato kombinace ohfiva troubu velmi rychle tak, Ze vyprodukuje
znatné mnozstvi tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni casti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v poloviné peceni
prehodte nadoby.
@ REZIM Zapnou se vS8echna topna télesa (spodné, horni i kruhové) a zacne pracovat
VICENASOBNEHO | ventilator. Vzhledem k tomu, Ze je teplo konstantni po celé troubé, vzduch vari
PECENI potraviny jednotné. Souc€asné pouzivejte maximalné dva rosty.

REZIM HORNIHO
TOPNEHO
TELESA

Stredni ¢ast horniho topného télesa pracuje. Vysoka a pfima teplota grilu je
doporucena pro potraviny, které vyzaduji vysokou teplotu povrchu (teleci a
hovézi steaky, svickova a rosténa). Tento zplsob peceni pouziva omezené
mnozstvi energie a je idealni pro grilovani malych jidel. Pokrm umistéte do
stfedu rostu. Pokud bude v rozich, nebude rozvnomérné uvareny. provadény
se zavienymi dvitkami.

REZIM DVOIJITY
GRIL

Teplota: Maximalni.

Plocha je rozsahlejSi nez u bé&Zného grilu a jeho inovativni design
zaru€uje rovnéz o 50 % vétsi efektivitu a eliminuje chladnéjSi mista v
rozich. PouZijte tento rezim, abyste docilili rovhomérného zhnédnuti na
povrchu potravin.

REZIM L, Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je sou¢ a ventilator. Tato
@ GRATINOVANI kombinace funkci zvySuje U¢ jednosmérného tepelného zar
VENTILACE télesa prostf
trouby. Zabranuje to spaleni potravin a umozn proniknout pfimo do potraviny.
Ventilator umistény u dna trouby zpUsobuje cirkulaci vzduchu pokojové teploty
ROZMRAZOVACI nad jidlem. Doporu¢ pro rozmrazovani vSech typu potravin, hlavné téch, které
@ REZIM nepotiebuji pro rozmrazeni teplo. Napf. polarkové dorty, smetana nebo

pudinky a ovocné dezerty. Pouzivanim ventilatoru se doba rozmrazovani
zkrati na polovinu. V pfipadé masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE pe a nastavenim
teploty na 80° - 100°C.




Aktivuje se spodni topné téleso. Tato pozice se doporucuje pro vylepseni pokrma
Q SPODNI REZIM (na peficim plechu), které jsou jiz upe¢ ale potiebuji dovafit uvnitf nebona mouc

vyzaduji mirné zabarvené na povrchu. Tato funkce neumoznuje maximalni teplotu
v troubé (250°C) eni a proto neni doporuceno vafit pokrmy pouze na tomto
nastaveni, vyjma kolacl a dortll (pecené na teplotu 180°C nebo nizsi).

@ REZIM SPODNI Zapne se spodni topné t&leso a ventilator. které umozni distribuci tepla po celém
VENTILACE objemu trouby. Kombinace je vhodna pro lehké vafeni zeleniny a ryb.

Praktické rady pro peceni
Vareni na nékolika prihradkach sou¢asné

Pokud je nutné pouzit dva police, pouzijte rezim pegeni [ $=] TROUBA S VENTILATOREM
protoze to je jediny zpusob pec€eni vhodny pro tento druh peceni. Také doporuCujeme:

* Nepouzivat pozice 1 a 5. Je to z divodu, nakolik nadmérné pfimé teplo maze spalit
potraviny citlivé na teplotu.

* Pouzit pozice 2 a 4. a jidlo, které vyZaduje vice tepla umistit na pozici 2.

* Pfi pe€eni potravin, které vyZaduji rGzné doby peceni a teploty, nastavte teplotu, ktera je na
puli cesty mezi obéma doporu¢enymi teplotami (viz tabulka s radami o pec€eni) a umistéte
citlivéjSi jidlo na stojan v poloze 4. Nejprve vyberte jidlo, které vyzaduje kratSi dobu peceni.

* Pf¥i vafeni pizzy na nékolika rostech pfi teploté 220°C nejprve troubu pfedehiejte na 15
minut. Obecné Ize Fici, ze peceni na stojanu v poloze 4 trva déle: doporu€ujeme, abyste jako

v v

na pozici 4.

* Pecici plech umistéte do spodni pfihradky a rost navrch.

Pro zachazeni s grilem postupujte
nasledovné:

1. Viozte pecici plech do pozice 1.
2. Podpéru grilu umistéte

do pozice 4 tak, aby rost zapadl

do otvoru v zadnim panelu trouby
(viz obrazek).

3. Spustte gril pomoci @ s knoflikem vybéru.

Prostor pod troubou

Do tohoto prostoru pod troubou neukladejte hoflavé
materialy.

* . . .
Only available in certain models.
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Provoz stopek hodiny /

minuty

lkona

PROCESU PECENI
! DISPLEJ
BN = Tw i ]w
o | DD
AuTo " 0 a\ ] Ikona CASOVAC
— M +
Tlacitko ZKRACENI __ Q O Q — Tlagitko  _
CASU ZVYSENi GASU
Tlacitko
REZIM

Nastaveni hodin !

Hodiny Ize nastavit, kdyZ je trouba vypnuta, nebo kdyZ je zapnuta, za
pfedpokladu, ze doba ukonceni cyklu pe€eni nebyla naprogramovana
dfive. Po pfipojeni spotrebice k elektrické siti,

nebo po vypadku elektrického proudu, na
displeji zacnou blikat Cislice 00:00.

1. Stisknéte tlagitka “+” a -’ soucasné Carka mezi hodinami a minu-
tami zaCne inkat.

2. Pouzijte tladitka “+ pro nastaveni ¢asu; pokud stisknete a
podrzite kterékoli z tIaC|tek, na displeji budou prochazet hodnoty
rychleji, takzZe rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou hodnotu.

“_n

Zména frekvence bzuééku
1. Nerrve stisknéte tlacitka “+ soucasné, pak stisknete tlacitko
1 pro vybér menu pro zménu frekvence bzu¢aku. Zobrazi se text
tonX, frekvenci signalu bzucaku Ize ménit opakovanym dotykem

“«n

“n

Nastaveni minut na stopce!

Tato funkce nepferusi peCeni a nema vliv na troubu; jednodus$e slouzi

k aktivaci bzu¢aku pfi uplynut| nastaveného mnozstvi ¢asu.

1. Stisknéte tiagitko " 1 nékolikrat, dokud ikona [la prvni dvé Cislice
na DISPLEJI zagnou blikat.

2. Poutzijte tlacitka “+” a “-” pro nastaveni pozadovaného ¢asu; pokud
stisknete a podrzite kterékoli z tlaitek, na displeji budou prochézet
hodnoty rychleji, takze rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou
hodnotu.

3. Pockejte 5 sekund, Pokud stisknete tlacitko jesté jednou, na
displeji se nasledné zobrazi odpocitavani ¢asu. Po uplynuti této
doby bude aktivovan bzucak.

Programované peceni!
Rezim peceni je tfeba zvolit pred uskute¢nénim naprogramovani.

Programovani déllr(y peceni

1. Stisknéte tlagitko > n&kolikrat, dokud na DISPLEJI zaénou blikat
ikona AUTO a pl’smena DUR.

2. Pouzijte tlacitka “+” a “-” pro nastaveni pozadované doby; pokud
stisknete a podrzite kterekoll z tlacitek, na displeji budou prochazet
hodnoty rychleji, takze rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou
hodnotu.

3. Pokud se na displeji zobrazi ikonka AUTO pockejte 5 vtefin.

4. Po uplynuti nastaveného Casu trouba prestane péct a zazni
bzucak. Stisknutim libovolného tlacitka odstavite bzucak.

+ Napfiklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program se automaticky zastavi v 10:15.

Nastaveni ¢asu ukonéeni rezimu peceni

1. Pro nastaveni délky postupuijte podle krokd 1 aZ 3, jak je uvedeno
vyse.

2. Nasledné, stisknéte tlacitko :
text END.

3. PouZijte tlacitka “+” a “-” pro nastaveni ¢asu konce peceni; pokud
stisknete a podrzite kterékoli z tlacitek, na displeji budou prochazet
hodnoty rychleji, takze rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou
hodnotu.

4. Pockejte 5 sekund, nebo stisknéte tlacitko > ZNovu.

Po spusténi procesu peceni, na displeji se zobrazi symbol s,

5. Po uplynuti nastaveného Casu, trouba pfestane péct a ozve se
bzucak. Stisknutim libovolného tladitka jej vypnete. Programovéni
je nastaveno, pokud se rozsviti ikonka.

+ Napfiklad: Je 09:00 a bylo naprogramovano trvani 1 hodina. 12:30
je naplanovan jako koncovy €as. Program se automaticky spusti v
11:30.

*', dokud na DISPLEJI nezagne blikat

“n

Zruseni programu

Pro zruSeni programu:

+ stisknéte tladitko :”:, dokud ikona odpovidajici nastaveni, které
chcete zrusit, a Cislice na displeji nezacnou blikat. Stisknéte

tIaC|tko - dokud se na dISp|eJI neobjew C|sI|ce 00: 00

nastaveni, véetné ¢asovych nastavem.
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Tabulka doporuéeni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena | Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivani teplota (minuty)
rostu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
trouba Susenky (jemné pecivo) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny dort 1 2,3 15 180 40-45
Svestkovy kolaé 07 3 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
.. . . | PInéné omelety 1,2 2,4 15 200 30-35
Rezim pecenl | \1a6 kolace (2 trovng) 06 24 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 urovné) 04 2,4 15 210 15-20
Snéhové pecivo (3 drovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Susenky (3 urovné) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Cukrovi (3 urovné) 0,5 1,35 15 20 180
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Rezim Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2-3 10 180 60-70
Pizza 1 24 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnédi 1 2 10 180 40-45
Pecené kufe + brambory 1+1 24 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multi-peceni Svestkovy kolad 1 2 10 170 40-50
Snéhové pecivo (2 drovné) 0,5 24 10 190 20-25
Susenky (2 drovné) 0,5 24 10 180 10-15
Piskot (1 drovenr) 0,5 2 10 170 15-20
Piskot (2 Urovné) 1 24 10 170 20-25
Kolac 15 3 15 200 25-30
Platyz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnaty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15
. Grilovana zelenina 04 34 - 100% 15-20
Gril Teleci steaky 08 4 - 100% 1520
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendvi¢e (nebo toasty) 4 - 6 ks 4 - 100% 3-5
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
o Makrela 1 4 5 Max 15-20
Dvojity gril | sty 4 ks 4 5 Max 2.3
S grilem
Teleci na rostu 1 - - Max 70-80
Kufe na rostu 1,5 - - Max 70-80
Grilované kure 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 15 2 10 200 30-35
S grilem
Teleci na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Kufe na rostu 1,5 - 5 200 70-80
. L. Jehnégi na rostu 15 - 5 200 70-80
Gratinovani Predvarené pokrmy
Kureci kridélka 04 2 - 200 20-25
Gril na vice rostech
(pouze vybrané rezimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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Tabulka doporuceni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena| Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivan teplota (minuty)
rostu (v min)
; 0.5 3 18 170-180 25-35
$fe’2ka 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ryby ve folii 0.5 3 24 200-210 35-45
Spodni Michané zelenina 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
. (typ ratatoulle)
ventilace Pecena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55- 60
. Pro zdokonalovani vareni
Spodni
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Pouziti sklokeramické desky

Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava stopy
mastnoty na skle. Pfed pouzitim spotiebice
doporucujeme tyto stopy odstranit specialnim
nedrhnoucim cisticem. Béhem prvniho pouziti se
muze objevit zapach gumy, ktery rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Pro zapnuti varné z=ony otocte odpovidajicim knoflikem
ve sméru hodinovych rucicek.

Pro vypnuti otolte knoflikem proti sméru hodinovach
ru€iCek do pozice 0.

Rozsviti-li se kontrolka VARNA ZONA ZAPNUTA,
znamena to, Ze je v provozu alespon jedna plotna.

Varné zény:

Varna deska je vybavena
/\\ /\ | jelektrickymi salavymi
topnymi télesy. Jsou-li v
provozu, nasledujici prvky

A—7~ 7 | pzCervenaji:
k/ M\\/ A.Varné zény se salavymi
T topnymi t&lesy.
B B. Kontrolka indikatoru

zbytkového tepla. toto
ukazuje, ze je teplota odpovidajici varné zény vétsi nez
60°C, i kdyz bylo topné téleso vypnuto.

Popis topnych téles
Kruhova topna télesa z€ervenaji 10-20 vtefin po zapnuti.
Kromé obvyklych vyhod, které salava topna télesa
prinaseji zaru€uji rovnhomérné rozlozeni tepla .
Sélava télesa vyzaruji velké mnozstvi tepla a svétla,
jakmlle se zapnou, nabizi nasledujici praktické vyhody:
rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)
rychlé peceni
rovhomeérnou teplotou po celé troubé (kvali kruhovym
topnym télestim)

Praktické rady pfi pouziti varné desky

» Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,
pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem.

=

» Z dlvodu vyuziti veSkerého vyprodukovaného tepla
vzdy pouzivejte hrnce s dostate¢né velkym primérem
tak, aby plotnu pIné pokryly.

2 KT

* Vzdy se ujistéte, Ze je dno hrnce zcela suché a Cisté.
Zaijisti to perfektni pfilnavost hrnct k varné zéné a oba
hrnce na plotynce setrvaji ucinné po delSi dobu.

* Vyvarujte se pouzivani nadobi, které je pouzivano na
plynovych hofakach. koncentrované teplo z hofaku
muZze zvrasnit dno hrnce a zplsobi tak horsi pfilnavost
k povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez hrnce,
muZze to zpusobit nefunkénost zény.

Poloha | Zafici plotna
0 Vypnuto.
1 Rozpusténi masla a cokolady.
2
Ohrev tekutin.
3
4
Krémy a omacky.
5
6
Vareni pfi bodu varu.
7
8
Peceni.
9
10
Vareni velkych porci masa.
11
12 Smazeni.
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Cisténi a

udrzba

Vypnuti spotrebice

Pfed zahajenim jakéhokoli €isténi ¢i udrzby, spotfebi¢ odpojte
od sité.

Cisténi trouby

Nikdy na spotfebi¢ nepouzivejte parni nebo tlakoveé

Gistice.

Sklenénou ¢ast dvifek trouby Cistéte myci houbou a
nedrhnoucim gisti€em, poté vysuste suchym hadrem.
Nepouzivejte drsné abrazivni materidyl nebo ostré kovové
Skrabky, mohou poskrabat povrch a zplsobit prasknuti
skla.

Nerezové nebo smaltové vnéjsi ¢asti a gumova tésnéni
Ize Cistit houbou namocenou ve vlazné vodé s neutralnim
mydlem. Pro odstranéni odolnach skvrn pouzijte specialni
Cisti¢. Po vycisténi povrch oplachnéte a vysusSte.
Nepouzivejte abrazivni prasky ani ziravé latky.

V idedlnim pfipadé by se mél vnitfek trouby vycistit po
kazdim pouziti, dokud je trouba jesté vlazna. PouZijte
teplou vodu se saponatem a poté diikladné oplachnéte
a osuste mékkym hadfikem. Nepoufivejte abrazivni
produkty.

PrisluSenstvi Ize myt jako bézné nadobi, dokonce i v
mycce.

Z ovladaciho panelu musi byt odstranény necistoty a
mastnota pomoci nedrhnouci houby nebo jemné tkaniny.
Nerezova ocel mGze byt poznacena tvrdou vodu,
ponechanou na povrchu dlouhou dobu nebo agresivnim
Cisticim prostfedkem, ktery obsahuji fosfor. Ocelové
povrchy doporuc¢ujeme oplachnou a poté dukladné vysusit.

Kontrola tésnéni trouby

Pravidelné kontrolujte tésnéni kolem dvifek trouby. Je-li
poskozené, kontaktujte nejblizsi servis. Doporucujeme troubu
nepouzivat, dokud nebude t&snéni vyménéno.

Vyména zarovky v troubé
1. Po odpojeni sporaku z elektfiny odstrarte sklenény kryt
svétla (viz obrazek).

2. OdSroubuijte farovku a vymérite
ji. napéti 230V, pfikon 25 W, zavit
E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pfipojte
sporak k elektrické siti.

! Svétlo nepouzivejte k
okolnimu osvétleni.

Cisténi sklokeramické desky

Nepouzivejte abrazivni nebo ziravé Cistici prostfedky

(napfiklad produkty ve spreji pro ¢isténi grild a trub),
odstrafiovace skvrn, protirezivéjici produkty, praskové Cistici
prostfedky nebo houbi¢ky s brusnym povrchem: mohou
nenavratné poskodit povrch.

Obvykle je dostadujici omyt desku pomoci vihké houby a
vysusit ji papirovou kuchyriskou utérkou.

Pokud je varna deska velmi znec€isténa, otfete ji specialnim
Cisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.
Chcete-li odstranit odolnou Spinu, pouzijte vhodnou
Skrabku ( neni sou¢asti dodavaného pfislusenstvi). Zbytky
odstrante co nejdfive, nez stihne spotfebi¢ vychladnout.
Vyvarujete se tak zaschly ulozist necistot. Skvélych
vysledkll dosahnete pouzitim nerezovych dratének,
specialné navrhnutych na sklokeramické povrchy,
namocenych v mydlové vodé.

Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukroveé latky
na varnou desku, okamzité je odstrante Skrabkou, dokud
je povrch stéle horky.

Po vycisténi muzete desku oSetfit specialnim ochrannym
produktem. zanecha neviditelnou vrstvu na desce, ktera
chrani povrch pred kapkami pfi vafeni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky).

Spottebic vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste. Béhem
nasledujiciho pouzivani mohou zbytky ztvrdnout.

Cisti€e na
sklokeramickou desku

Dostupné od

Okenni stérka Stérka s
ostiim

DIY obchody

Nahradni ¢epele DIY obchody, supermarkety,

drogerie

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Boots, prodejny Co-op, obchodni
centra, elektrikarské obchody,
supermarkety

Podpora

Nevyuzivejte servisu neautorizovanych technika.

Méjte po ruce nasledujici informace:

* Typ problému.

* Model spotfebie (Mod.)

+ Sériové Cislo (S/N).

Posledni dvé uvedené informace naleznete na typovém

Stitku umisténém na zafizeni.
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Demontaz a montaz dvirek trouby:

1.Dvitka oteviete

2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto)

Dvefe zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zlistanou
oteviené v uhlu pfiblizné 40°) (viz foto)

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

=

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.

UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem
z dvirek.

UPOZORNENI PFi montafi vnitiniho skla vlozte sklo
do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama
a byl citelny.

7.Namontujte horni ¢ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvifka otevrete dokoran.

9. Zavrete drzaky (viz foto).

10.Dvifka nyni mUzete zavfit a trouba muze bat normainé
pouzivana.

Katalytické panely bo¢ni a zadni

Panely jsou potazeny specidlnim smaltem, ktery
je schopen absorbovat tuk, ktery je vyvinut
vareni.

Tato glazura je dostatecné odolny, aby posouvani
raznych pfislusenstvi (rosty, odkapavani nadobi,
atd. ...), bez poskozeni. Neni tieba se bat, pokud
malé bilé znaky se objevuji na povrchu.

Je vsak tfeba se vyvarovat:

- scrape smalt s ostrymi predméty (napfr. noze);
- pouzivejte Cistici prostfedky ani abrazivni latky.
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Instalacia

m NizSie uvedené pokyny su urcené kvalifikovanému

inStalatérovi; budd mu ndpomocné pre optimalne vyko-
nanie operacii, spojené s instalaciou, regulaciou a tech-
nickou udrzbou; tieto operacie tak budu taktiez v sulade
s platnymi normami.

Délezita informacia: Pred vykonanim akejkolvek
operacie spojenej s udrzbou, regulaciou, atd., odpojte
sporak od rozvodu elektrického napajania.

Ulozenie do prevadzkovej polohy

Zariadenie je mozné nainstalovat do blizkosti nabytku za

predpokladu, ze vyska tohoto nabytku nepresahuje vysku

pracovnej plochy. Spravna inStalacia sporaku vyzaduje
dodrzanie nasledujucich opatreni:

a) Kusy nabytku, susediace so sporakom, ktorych vyska
presahuje vysku pracovni plochy, sa musia nachadzat
vo vzdialenosti minimalne 200 mm od jeho okraja.

b) Odsavace par musia byt nainStalované v sulade
s poziadavkami, uvedenymi v navode na ich pouzitie
a to vo vzdialenosti minimalne 650 mm.

¢) Skrinky kuchynskej linky, ktoré susedia s odsavacom
par, umiestnite do vysky najmenej 420 mm od najnizse;j
casti odsavaca (vid obrazok).

d) V pripade inStalacie sporaka pod skrinku kuchynskej
linky, bude musiet byt skrinka umiestena do vzdialeno-
sti najmenej 700 mm (milimetrov) nad varnou plochou
— vid obrazok.

e) Priestor nabytku bude musiet mat rozmery uvedené
na obrazku.

HOOD

[
[

Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm.*—
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

000000 O

[
[

Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Pre optimalne vyrovnanie sporaku do vodorovnej polohy
su dodavané regulacné nozicky, ktoré sa mozu naskrutko-
vat do prislusnych otvorov, umiestenych v rohoch spodnej
casti sporaku.

Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie
byt inStalovany za dekorativne dvere

Elektrické zapojenie

Rozmery kabla sa urcuju na zaklade druhu pouZitého
elektrického zapojenia (vid dalej uvedenu schému za-
pojenia).

400 3N v

! =+
HOSRR-F 5x2.5 CEFUNEL 35363 | o[ N
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
T
R ¢S N

400V 2N ~u
1 [2] [B [4] [B] +
I
R N

|

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

InStalacia napajacieho kabla

Otvorenie svorkovnice:

e Odskrutkujte skrutku“v”

e Otvorte kryt spojovacej krabicky jeho povytiahnutim.

Pre instalaciu napajacieho kabla vykonajte nasledujuce

operacie:

e Zapojte premostenie A-B podla druhu zapojenia, ktoré
hodlate vykonat, v sulade so schémou, uvedenou na
obrazku.

Poznamka:Malé premostenia su pripravené uz vo vyrob-

nom zavode kvdli jednofazovému zapojeniu na 230V

(kontakty 1-2-3 su vzajomne prepojené). Premostenie 4-5

je umiestené v spodnej casti svorkovnice.

Zasunte vodice (N e 6) spdsobom naznacenym na
obrazku a dotiahnite prislusné skrutky.

Pripojte ostavajuce vodice ku svorkam 1-2-3.
Upevnite napajaci kabel do prisluSsnej kablovej
prichytky a zavrite kryt priskrutkovanim skrutkou “V”.

I

I T
R
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Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete
Kabel musi byt vybaveny normalizovanou zastrckou,
vhodnou pre zataz, ktora je uvedena na Stitku s adajmi. Po
pripojeni do elektrickej siete, nainstalujte medzi zariadenie
a siet omnipolarny stykac s minimalnou rozpinacou vzdia-
lenostou kontaktov 3 mm. Tento stykac musi byt umerny
zatazi a musi odpovedat platnymi normam (zemniaci
vodic nesmie byt preruSeny stykacom). Napajaci kabel
musi byt umiesteny tak, aby po celej jeho diZzke nedoslo
k prekroceniu jeho teploty o viac, nez 50 °C, ako je teplota
prostredia. Pred zapojenim sa uistite, Ze:

e Pretlakovy ventil a domaci rozvod mézu zniest prudovu
zataz zariadenia (vid Stitok s udajmi);

e Je napajaci rozvod vybaveny funkcnym uzemnenim,
vykonanym v sulade s predpismi, uvedenymi v platnych
normach;

e Po ukonceni instalacie bude lahko pristupna zasuvka
alebo omnipolarny stykac.

ﬂ

Bezpec€nostna ret'az

Pre zabranenie nahodnému sklopeniu sa pristroja,
napriklad pri lezeni dietata na dvierka rary, sa MUSI
inStalovat’ bezpe€nostna ret'az!

Sporak je vybaveny bezpeénostnou retazou, ktora sa
pripeviiuje pomocou skrutky (nie je sucastou dodavky
spotrebi¢a) na stenu za spotrebiCom, v rovnakej vysSke ako
je retaz pripojena k spotrebicu.

Skrutku a hmozdinky zvolte podfla typu materialu steny za
spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer men$i ako 9 mm,

pouzite podlozku. Pre beténovu stenu pouzite skrutku s
priemerom aspon 8 mm a dizky 60 mm.

Uistite sa, Ze ret’az je pripevnena k zadnej stene sporaku
a ku stene, ako je znazornené na obrazku, tak, aby bola
po instalacii napnuta a rovnobezna s uroviiou podlahy.
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Spustenie a pouzivanie

u Spustenie rary

1. Oto€enim gombika SELECTOR (VOLBA) zvolte
pozadovany rezim pecenia.

2. Zvolte odporucanu alebo pozadovanu teplotu pre rezim
pecenia oto¢enim gombika TERMOSTAT.

Zoznam podrobnych rezimov a odporucanych teplot
pecenia mbzete najst v prislusSnej tabulke (pozri tabulku
Rady pre pecenie).

Pocas pecenia je vzdy mozné:

* Zmenit rezim pecenia otoCenim gombika SELECTOR.
* Zmenit teplotu oto€enim gombika TERMOSTAT.

* Nastavit celkovu dobu pec€enia a koniec pecenia (vid
nizsie).

+ Zastavit’ varenie otoCenim gombika SELECTOR do
polohy “0”.

Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury, zabranite
tym poSkodeniu smaltovaného povrchu. Pripeceni v rare
na grilovacom razni pouzivajte iba polohu1.

Nadoby na peCenie vzdy umiestnite na rost, ktory bol
dodany.

Kontrolka TERMOSTAT

Ak svieti tato kontrolka, rura sa zohrieva. Vypne sa, ked
vnutro rary dosiahne nastavenu teplotu. Nasledne sa
striedavo rozsvieti a vypne, o znamena, ze termostat
funguje a udrziava teplotu na konstantnej urovni.

Osvetlenie rary

Rozsvieti sa oto¢enim gombika SELECTOR do inej
polohy nez “0”. To zostane svietit tak dlho, kym je rara v

prevadzke. Volbou 5 prostrednictvom gombika, svetlo
bude zapnuté bez aktivovania vykurovacich telies.

Rezimy pecenia
Teplotnu hodnotu je mozné nastavit’ vo vSetkych
rezimoch pec¢enia medzi 60°C a Max, s vynimkou
nasledujucich rezimov

* GRILL (odporucanie: nastavte iba urovern MAX)

* GRATIN (odporuc¢anie: neprekracujte 200°C).

*K dispozicii len pri niektorych modeloch.
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rezimy
varenie

funkcie

popis

=

TRADITIONAL
OVEN (TRADICNA
RURA)

Su v prevadzke obe horné a spodné vykurovacie telesa. Pri pouziti tohto
tradi¢ného spdsobu pecenia, odporu€ame pouzit iba jeden rost na pecenie.
Pri pouziti viac ako jedného rostu sa teplo rozdeli nerovnomerne.

REZIM BAKING

Zapnu sa zadné vyhrevné teleso a ventilator, o zaruci rozlozenie tepla

jemnym a jednotnym spdsobom v celej rure. Tentorezimje idealny pre varenie a

(PECENIE) pecenie potravin citlivych na vysoku teplotu (napr. kolace, ktoré potrebuju
“vyrast”) a pre pripravu peciva na 3 policiach su¢asne.
REZIM PIZZA Su zapnuté kruhové vyhrievacie prvky a prvky v dolnej €asti rary a ventilator
(PIZZA) je aktivovany. Tato kombinacia ohrieva rdru rychlo tym, Ze produkuje
% znatné mnozstvo tepla, a to najma z telesa v spodnej Casti. Ak sucasne
pouzivate viac ako jeden rost, v polovici procesu pecenia zamerite poziciu
jedal..
REZIM MULTI-
COOKING (MULTI Su zapnuté vsetky vykurovacie telesa (vrchny, spodny a kruhovy) a
}— » ( } ventilator je tiez v prevadzke. Vzhladom k tomu, teplo zostava konstantna po
PECENIE) celej rure, vzduch pecie potraviny a spbsobuje ich prazenie jednotnym
spbsobom. M6zu byt pouzité su¢asne maximalne dva police.
REZIM Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max. Déjde k zapnutiu horného
HORNA RURA vyhrevného ¢lanku.
Tento rezim je mozné pouzit' pre opecenie do hneda a pre zavere¢né
opecenie.
PROGRAMMET En grill som ér storre &n de vanliga med helt nydesign som &kar

DUBBEL GRILL

tillagningskapaciteten med 50 %och som eliminerar hérnomradena dit
den vanligagrillen inte nar. Anvand denna grillmetod for att fa en jamn
stekyta.

REZIM GRATIN
(GRATINOVANIE)

Aktivuje sa horné vyhrevné teleso a gril (ak existuje) a spusti sa
ventilator. Tato kombinacia vlastnosti zvySuje ucinnost jednosmerného
tepelného Ziarenia, ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej
cirkulacie vzduchu vo vnatri rary. To pomaha zabranit, aby sa potraviny spalili
na povrchu a umoznuje teplu preniknut priamo do jedla. Rezimy pe Cenia
GRILLa GRATIN je potrebné vykonavat pri zatvorenych dverach rary.

REZIM
DEFROSTING
(ROZMRAZOVANIE)

Ventilator nachadzajuci sa v spodnej Casti rury spdsobuje cirkulaciu vzduchu
izbovej teploty okolo jedla. To je vhodné pre rozmrazovanie vSetkych druhov
potravin, ale najma pre jemné typy potravin, ktoré si nevyzaduju teplo, ako
sU napriklad: zmrzlinové kolace, zmrzlinové krémy alebo pudingy, ovocné
zakusky. Pouzitim ventilatora, sa doba rozmrazovania znizi priblizne na
polovicu. V pripademasa, ryb a chleba, je mozné urychlit proces pomocou
rezimu ,MULTI-COOKING” moédu a nastavenim teploty na hodnotu medzi
80° -100°C.

REZIM BOTTOM
(SPODNY)

Je aktivované spodné ohrevné teleso. Tato pozicia sa odporuca pre dalSie
zdokonalovanie pecenia pokrmov (v pekaci), ktoré su uz upe€ené na ich
povrchu, ale si vyZaduju dalSie prepecenie ich stredu, alebo pre dezerty
pokryté ovocim alebo marmeladou, ktora potrebuje len mierne zafarbenie
napovrchu. Je potrebné poznamenat,

REZIM BOTTOM
VENTILATED
(SPODNA
VENTILACIA)

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o umozriuje
rozloZenie tepla v priestore celého objemu rdry. Tato kombinacia je vhodna
pre lahké pecenie zeleniny a ryb.
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Praktické rady pre pecenie
Pecenie na viacerych policiach su¢asne

Pokial je nutné pouzit dve police, pouzite rezim peéenia@Rl’JRA S VENTILATOROM ,
pretoze to je jediny spdsob pe€enia vhodny pre tento druh pecenia. Odporucame tiez:

* Nepouzivajte polohy 1 a 5. Je to z dévodu, nakolko nadmerné priame teplo moze spalit
potraviny citlivé na teplotu.

* Pouzite pozicie 2 a 4 a jedlo, ktoré si vyZzaduje viac tepla, umiestnite na stojan v polohe 2.

* Pri pe€eni potravin, ktoré si vyZzaduju rézne doby pecenia a teploty, nastavte teplotu, ktora
je na polceste medzi oboma odporu€anymi teplotami (pozri tabulku s radami o pecenie) a
umiestnite citlivejSie jedlo na stojan v polohe 4. Najprv vyberte jedlo, ktoré si vyZzaduje kratSiu
dobu pecenia.

* Pri peCeni pizze na viacerych stojanoch s teplotou nastavenou na 220°C sa rura predhrieva
po dobu 15 minut. V8eobecne mozno povedat, Ze pecenie na stojane v polohe 4 trva dlhSie:
odporucame, aby ste ako prvu vybrali pizzu pe€enu na najniz8ej poziciu, o par minut neskér
odoberte pizzu pecenu na pozicii 4.

* Umiestnite plech na pecenie na spodok a na vrchol vodiacich list.

Rotisséria *

UPOZORNENIE! Rura je vybavena

systémom zabréanenia vybratia

P vnutorného stojana, ktory zabrani
~ jeho vybratiu z rary (1).

’ Ako je vidiet na obrazku, pre jeho

uplné vybratie, jednoducho zdvihnite

Pre ovladanie
grilovanie postupujte
nasledovne:

1. Polozte panvu
kvapka na pozicii 1.
2. Umiestnite gril

podporu v pozicii 4 a stojan, drziac ho na jeho prednej
\ vlozte plFuvat’ do strane a vytiahnite ho (2).
\ otvoru na zadnej

strane rury (vid’

obrazok). [3] /
3. Aktivujte rotisséria
vyberom s volicom.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.




Prevadzka stopiek
hodiny/minuty

lkona |
PROCESU PECENIA
! DISPLEJ
D, ., D, .,
SN = Tw i ]w
O I [
AUTO T 0 N = ona CASOVAC
— M +
~ Tiagidlo — Q O Q — Tlagido
SKRATENIA CASU ZVYSENIA GASU
Tlagidlo
REZIM

Nastavenie hodin!

Hodiny je mozné nastavit, ked je rira vypnutd, alebo ked je zap-
nutd, za predpokladu, ze doba ukoncenia cyklu pecenia nebola napro-
gramovana skor. Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti,

alebo po vypadku elektrického pradu, na
displeji zacnu blikat Cislice 00:00.

1. Stlacte tlagidla “+” a “-” suCasne
Ciarka medzi hodinami a min(tami zagne blikat.

2. Pouzite tlacidla “+” a “-" pre nastavenie ¢asu; ak stlaite a podrZite
ktorékofvek z tlacidiel, na displeji budli prechadzat hodnoty
rychlejSie, takZe rychlejSie a lahSie nastavite pozadovanu hodnotu.

Zmena frekvencie bzuciaka

1. Najprv stlacte tlacidla “+” a “-" sicasne, potom stlacite tlacidlo
& pre vyber menu pre zmenu frekvencie bzuciaka. Zobrazi sa
text tonX, frekvenciu signalu bzuciaka mozno menit opakovanym

dotykom “- .

“«n

Nastavenie mintt na stopke!

I Tato funkcia neprerusi peCenie a nema vplyv na rdru; jednoducho

sluzi k aktivacii bzuciaka pri uplynuti nastaveného mnozstva ¢asu.

1. Stlacte tlagidlo ¢ - niekolkokrat, az kym ikona ﬂ a prve dve Cislice
na DISPLEJI zaénu blikat.

2. Pouzite tlacidla “+” a “-" pre nastavenie pozadovaného c¢asu;
ak stlacite a podrZite ktorékolvek z tlacidiel, na displeji budu
prechadzat hodnoty rychlejSie, takze rychlejSie a fahSie nastavite
pozadovanu hodnotu.

3. Pockajte 5 sekind, Ak stlacite tladidlo eSte raz, na displeji sa
nasledne zobrazi odpocitavanie ¢asu. Po uplynuti tejto doby bude
aktivovany bzuciak.

Programované pecenie!
Pred uskutoCnenim naprogramovania je potrebné zvolit rezim
pecenia.

Programovanie trvania varenia

1. Stlaéte tlacidlo S niekolkokrat, az kym na DISPLEJI za¢nu blikat
ikona AUTO a pismena DUR.

2. Pouzite tlacidla “+” a “” pre nastavenie pozadovanej doby;
ak stladite a podrzite ktorékolvek z tlacidiel, na displeji budu
prechadzat hodnoty rychlejSie, takze rychlejSie a lahSie nastavite
pozadovanu hodnotu.

3. Ak sa na displeji zobrazi ikonka AUTO pockajte 5 sekund.

4. Po uplynuti nastaveného Casu rira prestane piect a zaznie
bzuciak. Stla¢enim fubovolného tlacidla odstavite bzuciak.

¢« Napriklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program sa automaticky zastavi o 10:15.

Nastavenie ¢asu ukoncenia rezimu pecenia

1. Pre nastavenie dizky postupujte podla krokov 1 az 3, ako je uve-
dené vyssie.

2. Nasledne, stlacte tlacidio ¢ kym na DISPLEJI nezacne blikat text
END.

3. Pouzite tlagidla “+” a “" pre nastavenie Casu konca pecenia;
ak stladite a podrzite ktorékolvek z tlacidiel, na displeji budu
prechadzat hodnoty rychlejSie, takze rychlejSie a lahSie nastavite
pozadovanu hodnotu. )

4. Potkajte 5 sekind, alebo stlate tlaidlo > znovu.

Po spusteni procesu pedenia, na displeji sa zobrazi symbol .

5. Po uplynuti nastaveného Casu, rura prestane piect a ozve
sa bzuciak. Stlacenim [ubovolného tladidla ho vypnete. Pro-
gramovanie AUTO je nastavené, ak sa rozsvieti ikonka.

* Napriklad: Je 09:00 a bolo naprogramované trvanie 1 hodina.
12:30 je naplédnovany ako koncovy ¢as. Program sa automaticky
spusti 0 11:30.

Zrusenie programu

Pre zruSenie programu:

+ stladte tlacidlo :”:, kym ikona zodpovedajuca nastaveniu, ktoré
chcete zrusit, a Cislice na displeji nezacnu blikat. Stlacte tlacidlo
“" kym sa na displeji neobjavia Cislice 00:00.

+ StlaCte a podrzte tlaCidla “+” and “-"; zruSia sa tym vSetky skorSie
nastavenia, vratane ¢asovych nastaveni.
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E Tabulka odporucani pre pecenie v rure

Rezimy | Potraviny Hmotnosti Pozicia Doba Odpori¢ana  (Doba pecenia
peéenia (vkg) police predohrevu teplota (mintity)
(min)
Kacica 1 3 15 200 65-75
Tradiéna Peéepé tel’acj_e alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
rara Brav€ova pecienka 1 3 15 200 70-80
Susienky (krehké cesto) _ 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolage 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 1a2 15 180 40-45
Slivkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Rezim Piskotovy muénik 0.5 3 15 160 25-30
Y. PInené palacinky (na 2 trovniach) 1.2 1a2 15 200 30-35
pecenia | pmal¢ kolagiky (na 2 Grovniach) 0.6 122 15 190 20-25
Syrové pusinky (na 2 Urovniach) 0.4 1a2 15 210 15-20
Krémoveé pusinky (na 3 Grovniach) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0'7 1a3a5 15 180 20-25
Pusinky (na 3 drovniach) 0'5 1a3a5 15 90 180
Mrazené potraviny
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketa a krevetovy kolaé 0.4 2 - 200 20
Spenatovy kolac¢ vo vidieckom Style 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychle ﬁ'ate f°'k¥sta 0.4 2 - 180 25-30
N uracie su
pecenie 0.4 2 - 220 15-20
Predvarené jedlo
Zlaté kuracie kridla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susienky (krehké cesto) 0.3 2 - 200 15-18
Slivkovy kola¢ 0.6 2 - 180 45
Syrové pusinky 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 drovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahiacina 1 2 10 180 40-45
Multi Pecené kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
it | Makrela 1 2 10 180 30-35
pecenie | Slivkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50
Krémove pusinky (na 2 Urovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Dusienky (na 2 drovniach) 0.5 2a4 10 180 10-15
iSkéty (na 1 roSte) 0.5 2 10 170 15-20
Piskoty (na 2 rostoch)
Pikantné kolace 1 2a4 10 170 2025
15 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
. Pecené telacie alebo hovadzie 1 2 10 220 25-30
rezim | urca 1 2a3 10 180 60-70
Morské jazyky a sépia 0.7 4 - Max 10-12
Kebab z kalamarov a kreviet 0.6 4 - Max 8-10
Sépia 0.6 4 - Max 10-15
Trgskové filety ) 0.8 4 - Max 10-15
Grilovanie | Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Telaci steak 0.8 4 - Max 15-20
Klobasy 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 _ Max 10-12
Makrely - cendvite (alebo foast 1 4 - Max 15-20
pecené sendviCe (alebo toast) 426 4 R Max 3.5
: ;| Grilované kur¢a 15 2 10 200 55-60
Gratinovanid| g, 15 2 10 200 30-35
Pleskac 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treskové filety ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
s . | Obalovany morsky vik 05 3 2 200-210 35-45
podné | Miesana zelenina 0.8-10 3 21 190 -200 50- 60
odvetravanig (Ratatsmnl’e-ovy typ)
PrepecCena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 5560
Spodok Pre zdokonalovanie varenie
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Pouzivanie sklokeramickej

varnej dosky

Lepidlo pouzité na tesnenia zanechava stopy
mastnot na skle. Pred pouzitim spotrebic¢a ich
odporu¢ame odstranit’ Specialnym neabrazivhym
Cistiacim prostriedkom. Poc€as niekolkych prvych
hodin pouzivania méze byt citit’ zapach gumy, tento
zapach zmizne vel'mi rychlo.

Zapnutie a vypnutie varnej zony

Ak chcete zapnut varnu zénu, oto¢te zodpovedajuce
gombik v smere hodinovych ruciciek.

Ak ju chcete vypnut, oto¢te gombikom proti smeru
hodinovych ruciciek, kym dosiahnete polohu “0”.

Ak svieti kontrolka COOKING ZONE ON, ukazuje, ze
varnej doske je zapnuta aspon jedna varna zona.

Varné zéony

Varna doska je
vybavena elektrickymi
vykurovacimi telesami.
. Pri ich pouzivani,
A, ,l_A nasledujuce polozky na
varnej doske scerveneju.
A. Varna zdéna so

B salavymi vykurovacimi

telesami.

B. Kontrolka zvySkoveého tepla: indikuje, ze teplota
zodpovedajuce varnej zény je vyssia ako 60 °C, a to aj
ked je vykurovaci prvok vypnuty, ale je este stale horuci.

Popis vykurovacich telies

Kruhové salavé vykurovacie prvky sa stanu ¢ervené 10
az 20 sekund po ich zapnuti.

Kruhové salavé vykurovacie prvky, okrem obvyklych
vyhod, ktoré salavé vykurovacie prvky obyCajne
prinasaju, zaru€uju rovhomerné rozlozenie tepla.

Salavé prvky vyzaruju vysoké teplo a svetlo, akonahle
su zapnuté, a ponukaju nasledujuce praktické vyhody:

- rychly ohrev (v porovnani s plynovym horakom)

- rychle schladenie

- hreje po celom povrchu (vdaka kruhovym vyhrevnym
prvkom)

el

Praktické rady pre pouzivanie varnej dosky
* Pouzite nadoby s hrubym, rovnym dnom, pre

zabezpecenie, Ze “sadne” presne na varnu zonu.

e KT

*Vzdy pouzivajte nadoby s priemerom dna, ktory je

dostatoCne velky na uplné pokrytie platnicky, s ciefom
vyuzitia v8etkého vytvoreného tepla.

» Vzdy sa uistite, Ze dno nadoby je uplne Cisté a suché:
to zaisti, aby hrniec perfektne “sadol” na varné zény a
tieZ aj hrniec aj varna doska zostanu ucinné po dlhSiu
dobu.

* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky sa pouziva
v pripade plynovych horakov: teplo sustredené pri
plynovych horakov méze zaklad panvy zvratit, o
spbsobuje, Ze sa na povrchu nebude drzat’ spravne.

* Nikdy nenechavaijte varnu zénu zapnutu bez polozenej
panvice, nakolko moze dojst’ k posSkodeniu zdny.

Lige |Elektrisk stri Iningsplatta av Elektrisk halogenplatta
keramik av keramik

Elektriska platta, snabb eller Automatisk elektrisk
normal platta

0 |Frin Frin

Smalta smor eller

1 |Tillagning av fisk choklad

Potatiskokning (I ngkokning) soppor,
kikarter, bénor

- " " = Vérma vatskor
Langre tillagning av stora méngder
mat, grénsakssoppor

4 |Stekar (medelstekta) Sky (samt tjockare
5 |Stekar (valstekta) sl ser)

6 |Bryna eller snabb uppkokning Fér tillagning till

kokpunkt

Stekar

Grytor

12 Fritering
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie spotrebica

Pred vykonavanim akejkolvek prace na spotrebici, spotrebi¢
odpojte od privodu elektrickej energie.

Cistenie rary
Nikdy nepouzivajte parné Cistice alebo tlakové CistiCe
na Cistenie spotrebica.

* Vycistite sklenenu Cast dvierok rury hubkou a Cistiacim
prostriedkom a potom osuste makkou handri¢kou.
Nepouzivajte drsné abrazivne materialy alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze tieto mézu poskrabat povrch
a spOsobit’ prasknutie skla.

* Nerezové alebo smaltované vonkajSie Casti a gumové
tesnenia je mozné Cistit’ Spongiou, ktora bola namoc¢enou
vo vlaznej vode s neutralnym mydlom. Pre odstranenie
odolnych Skvin pouzitie Specializované produkty. Po
Cisteni dékladne oplachnite a osuste. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prasky ani zieravée latky.

* Vnutro rary by ste mali v idealnom pripade vycistit' po
kazdom pouziti, ked je eSte vlazné. Pouzite teplu
vodu so saponatom, potom ho dékladne oplachnite a
osuste makkou handri¢kou. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky.

* PrisluSenstvo je umyvatelné ako bezny riad, mézete ho
umyvat aj v umyvacke riadu.

« Spinu a mastnotu odstrafte z ovladacieho panela
pomocou neabrazivnej Spongie alebo jemnej tkaniny.

* Na nerezovej oceli m6zu byt ffaky od tvrdej vody,
ktora bola ponechana na povrchu spotrebi¢a dihSiu
dobu, alebo od agresivnych Cistiacich prostriedkov s
obsahom fosforu. Odporu€¢ame ocelove povrchy riadne
oplachnut a potom doékladne vysusit.

Kontrola tesneni rury
Pravidelne kontrolujte tesnenia okolo dveri rary. Ak su

Odporu¢ame, aby ste ruru nepouzivali po dobu, kym
nenahradite tesnenia.

Vymena ziarovky rury

1. Po odpojeni rury od elektrickej siete, odmontujte skleneny
kryt pokryvajuci objimku Ziarovky (vid obrazok).

2. Vyskrutkujte Ziarovku a nahradte
ju obdobnou: napatie 230V, prikon
25 W, vlozZka E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pripojte
ruru k elektrickej sieti.

! Nepouzivajte lampu rary ako/
pre osvetlovanie okolia.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky
(napriklad produkty v spreji pre Cistenie grilov a rur),
odstrafiovace vodného kamena, produkty proti hrdze,
praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brisnym
povrchom: mézu neopravitefne poskriabat povrch.

» Obvykle sta¢i iba umyt varnt dosku vlhkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

* Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramicku dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

* Ak chcete odstranit’ viac Spiny, pouzite vhodnu Skrabku
(nie je suCastou dodavaného prisluSenstva). Odstrante
Skvrny €o najskor, bez toho, aby ste pockali, kym spotrebi€
vychladne, pre zabranenie zaschnutych usadenin.
Vynikajuce vysledky mdzete dosiahnut pouzitim Spongie
s nerezovym ocefovym drétom - Specialne navrhnutou
pre sklokeramické povrchy - namoc¢enou v mydlovej vode.

Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety plastu
alebo sladké latky, ihned ich odstrante Skrabkou, kym je
povrch je eSte horuci.

» Ako nahle je ocCistena, dosku mozete osSetrit’ Specialnym
produktom pre udrziavanie spotrebica: Neviditelny film
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato udrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebi€ teply (nie horuci) alebo studeny.

* Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut Cistou vodou
a dokladne ho osusit: zvySky sa moézu pripiect pocas
naslednych procesov varenia.

Cistiace prostriedky
pre sklokeramické
varné dosky

Okenné skrabky
Cepielkové krabky
Nahradné ¢epele

K dispozicii

"Urob si sam" obchody

"Urob si sam" obchody,
supermarkety, lekarne
Boots, predajne Co-op,

COLLO luneta

HOB BRITE obchodné domy, miestne
Hob Clean elektrikarske obchody,
SWISSCLEANER supermarkety

Servisné stredisko

! Nikdy nevyuzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Pripravte si nasledujice informacie:

e druh problému, ktory sa vyskytol.

» model spotrebia (Mod.).

* vyrobné Cislo (S/N)

Posledné dva uvedené informéacie mbzete najst
uvedené na typovom Stitku umiestnenom na spotrebici.
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Demontaz a montaz dvierok rury:

1.0tvorte dvere
2.Zavesy prichytky dvierok rury otocte uplne dozadu (vid
foto)

3. Zatvorte dvere tak, kym prichytky nebudu nadoraz
(dvere zostanu otvorené z cca 40°). (vid foto)

-

4. Stlacte dve tlacidla na hornom profile a vyberte profil
(vid foto)

5.0dstrante sklenenu tabulu a vykonaijte Cistenie, ako je
uvedené v kapitole: ,Starostlivost a udrzba”.

6.Umiestnite spat sklo.

UPOZORNENIE! Rara nesmie byt prevadzkovana s
demontovanym vnatornym sklom dvierok!

UPOZORNENIE! Pri spatnej montazi vnutorného skla
dvierok vlozte skleneny panel spravne tak, ze text
pisany na paneli nie je obrateny a je Fahko ¢itatelny.

7. Vlozte spat profil, kliknutie naznaci, ze diel je spravne
umiestneny.

8. Uplne otvorte dvere.

9.Uzatvorte drziaky (vid foto).

10.Teraz mOzu byt dvere Uplne uzavreté a rura moze byt
spusteny pre bezné pouzivanie.

Katalytické panely bo¢né a zadné

Panely su potiahnuté Specidlnym smaltom, ktory
je schopny absorbovat tuk, ktory je vyvinuty
varenie.Tato glazura je dostatocne odolny, aby
posuvanie roznych prislusenstvo (rosty,
odkvapkdvaniu riadu, atd'...), bez poskodenia.
Netreba sa bat, ak malé biele znaky sa objavuju
na povrchu. Netreba sa bat, ak malé biele znaky
sa objavuju na povrchu.

Je vsak potrebné sa vyvarovat:

- scrape smalt s ostrymi predmetmi (napr. noze);
- pouZivajte Cistiace prostriedky ani abrazivne
latky.
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