DAILY REFERENCE

GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING A HOTPOINT -

ARISTON PRODUCT [ :
To receive more comprehensive help and support, iWWW

please register your product at
www.hotpoint.eu/register

You can download the Safety Instructions and
the Use and Care Guide by visiting our website
www.hotpoint.eu and following the
instructions on the back of this booklet.

' Read the safety instructions carefully before using the product

PRODUCT DESCRIPTION

-
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1. Control panel
2. Fan

3. Circular heating element
(non-visible)
4, Shelf guides

(the level is indicated on the
front of the oven)

. Door
. Upper heating element/grill
Lamp

© N O Wn

. Identification plate

(do not remove)
9. Bottom heating element
(non-visible)

CONTROL PANEL
) A
E ............. z @
HE g @
1 3 4 5 6 7 8
1. ON/ OFF 4. MANUAL FUNCTIONS 7. CONFIRMATION BUTTON

For switching the oven on and off
and for stopping an active
function.

2. AUTOMATIC FUNCTIONS

For scrolling through the list of
automatic functions.

3. BACK

For returning to the previous
settings menu.

For scrolling through the list of
manual functions.

5. DISPLAY

6. NAVIGATION BUTTONS

For changing the settings and
values of a function.

For confirming a selected function
or a set value.

8. START

For starting a function using the
specified or basic settings.

Hotpoint

ARISTON




ACCESSORIES

ww

Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for more information

WIRE SHELF

/

. DRIP TRAY

. BAKING TRAY

. SLIDING RUNNERS

The number of accessories may vary depending on which
model is purchased.

Other accessories can be purchased separately from the
After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same
way as the wire shelf.

FITTING THE SLIDING RUNNERS

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the
runner to the shelf guide
and slide it along as far as it
- will go. Lower the other clip
L, into position.

To secure the runner in place,

push the lower part of the

clip firmly against the shelf se——=
guide. 1

Make sure that the runners ?

can move freely. Repeat

these steps on the other

shelf guide on the same

level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

. To remove the shelf guides, lift the guides up and
then Eently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.

. To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seatinE. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.
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FUNCTIONS

maN. MANUAL

CONVENTIONAL* 1-9
—JFor cooking any kind of dish on one shelf only.

CONVECTION BAKE 2-9

—JFor cooking meat or baking cakes with liquid
centre on a single shelf.

(0 I ' T SETTING 9-9

JL = For changing the oven settings (time,
language, audible signal volume, brightness, ECO
mode, unit of measurement, power).

Please note: When Eco mode is active, the brightness of the

display will be reduced after a few seconds to save energy. It
is reactivated automatically whenever any of the buttons are
pressed, etc.

FORCED AIR 3-9

® ] For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

auto AUTOMATIC

77| GRILL 4-9

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a drip tray
to collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

wo MEAT 1-9

- MERT

I l This function automatically selects
the best temperature and cooking method for meat.
This function intermittently activates the fan at low
speeﬁl to prevent the food from drying out too
much.

[“" TURBO GRILL 5-9

For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any of
the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water. The turnspit (if provided) can be
used with this function.

I lqul T wo POULTRY 2:9
LI

This function automatically selects the
best temperature and cooking method for poultry.
This function intermittently activates the fan at low
speeﬁl to prevent the food from drying out too
much.

I_ l CASGE wmo CASSEROLE 3-9
"~ This function automatically selects the

best temperature and cooking method for pasta
dishes.

FAST PREHEATING 6-9
For preheating the oven quickly.

c-r- 1 ECO FORCED AIR 7-9

l ¥ J== =" For cooking stuffed roasting joints and
fillets of meat on a single shelf. Food is prevented
from drying out excessively by gentle, intermittent
air circulation. When this function is in use, the ECO
light will remain switched off throughout cooking
but can be switched back on temporarily by pressing
the OK button.

To use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

|, l““f A7 . BREAD 4

This function automatically selects the
best temperature and cooking method for all types
of bread.

|, ]UMH wo PIZZA 59

This function automatically selects the
best temperature and cooking method for all types
of pizza.

mnT I' anart DIAMOND CLEAN s-9

J The action of the steam released during
this special low-temperature cleaning cycle allows
dirt and food residues to be removed with ease.
Pour 200 ml of drinking water on the bottom of the
ovenlo?nd only activate the function when the oven
is cold.

I. l £ |J AUTO PASTRY 6-9

This function automatically selects the
best temperature and cooking method for all kinds

of cakes (leavened cakes, filled cakes, tarts, etc.).
F]T?TN AUTO RISING 7-9

L3l

I' For helping sweet or savoury dough
to rise effectively. To maintain the quality of proving,
do not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014

I} ]lF Mo WARM KEEPING s-9

[N}
. For keeping just-cooked food hot and
crisp.
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SLOW COOKING 9-9

CHIL auro
l I i For cooking meat and fish gently
while keeping them tender and succulent. We
recommend searing roasting joints in a pan first to
brown the meat and help seal in its natural juices.
Cooking times range from two hours for fish
weighing 300 g to four or five hours for fish
weighing 3 kg,
and from four hours for joints of meat weighing 1 kg
to six or seven hours for joints of meat weighing 3

kg.

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. PLEASE SELECT LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time. “ENGLISH”
will scroll along the display.

NEDL T
NI L

Use A or\/ to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press s to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed
from the “Setting” menu.

2. SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

Use A or V to set the hour you require and press e :
The two digits for the minutes will flash on the
display.

Use A or \/ to set the minutes and press X- to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages.

3. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW: If your
household uses a lower power, you will need to
decrease this value.

Press the MAN. button until you see “SETTING” on
the display, then press 2% to confirm.

Press A or V to select the “Power” menu item and

press o= to confirm.

=

T ICCEd
JINECZY

Use A or V to select “Low” and press X- to
confirm.

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: This is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in
order to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories
from inside it.

Heat the oven to 200 °C for around one hour, ideally
using a function with air circulation (e.g. “Forced
Air” or “Convection Bake").

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

Press (D to switch on the oven, then use AUTO or MAN.
to scroll through the menus of the manual and
automatic functions.

Keep pressing MAN. or AUTO until the function you
require is shown on the display and then press _%_ to
confirm.

Jmmec
cuy

2, SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you can
change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

TEMPERATURE/GRILL LEVEL

When the value flashes on the displa
use A or \/ change it, then press e to confirm and
continue to alter the settings that follow (if possible).

Please note: Once the function has been activated, you can
adjust the temperature by using A or /.

DURATION

Vi
A\

W\
Vi

X, P
(v':
PN

When the ¢ icon flashes on the display,
use A or \/ to set the cooking time you require and
then press _8_ to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually: Press _%_ to confirm
and start the function.

In this case, you cannot set the end cooking time by
programming a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing << : Use A or \/ to adjust it
and s to confirm.

SETTING THE END COOKING TIME

(DELAYED START)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time.

The display shows the current end time that is set
and the ) icon flashes.

— 215"
SICACArn”T
v
L,
Use A or V to set the desired end cooking time,
and press —%_ to confirm.

Insert the food into the oven, close the door, and
press [> to activate the function: the oven will
switch on automatically after the period of time
calculated for the cooking to end at the set time.

210
CACACICA
L2l 2

¢®

Please note: whatever the case, it is possible to cancel the
waiting time and activate the function immediately by
pressing > .

This setting also deactivates the oven's preheating phase.

Press <€ atany time to change the previously set value.

Please note: Delay to start functionality is not available
for Grill and Turbo Grill functions.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
> to activate the function.

3 1n°c
e CIQ

A\
V4

V]
N

You can press (D at any time to pause the function
that is currently active.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase:
Once the function has started, the display indicates
that the preheating phase has been activated.

3 1n°c

oo

[BERY

M

< z
>

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven
has reached the set temperature:

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door and start cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
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result.

Opening the door during the preheating phase will stop
pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.

You can always change the temperature you want to reach by
pressing A or V.

5. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.
3 1nec

con

\

Y
v

Press [> to continue cooking in manual mode
(without a programmed cooking time) or use A to
extend the cooking time by setting a new duration.
In both cases, the temperature or the grill level
settings will be retained.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown
the surface of the food by activating the grill once
cooking is complete.

AL
Vi

When the displaz/ shows the relevant message, if
reqluired press - to start a five-minute browning
cycle.

select

1nec
oo

FACAC
Lred2d
CE

Once browning has started, use A or V to change
its duration or press () to stop it any time.

. TIMER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate the function, make sure
that the oven is switched off and then press A or
V:The © icon will flash on the display.

o |

~I
_=

_=
<7

7Ny

X -
z

Use A or V to set the length of time you require
and then press =X+ to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the timer has finished counting down
the selected time.

Please note: The timer does not activate any of the cooking
cycles.

Use A or V' to change the timer; press €< to switch the
timer off at any time.

Once the timer has been activated, you can also
select and activate a function.

Press (D to switch on the oven, then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue
to count down independently without interfering
with the function itself.

200"
Ny
IRV

-9
To deactivate the timer, first press () to stop the
active function, then press .

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold hs and < at
the same time for at least five seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: This function can also be activated during
cooking.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing and holding (D

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Before activating this function, pour 200ml of
drinking water on to the bottom of the oven and
shut the door.

Press MAN. repeatedly to select “DIAMOND CLEAN”
from the main menu and press o= to confirm.

[0k
Press [> to activate the function or soht to set the
end time of the cleaning cycle.

A countdown will indicate the status of the cycle in
progress.

To prevent steam from coming out and thus
jeopardizing the final results, it is recommended
not to open the door during the cleaning cycle.

Once finished, wait for the oven to cool down and
then finish cleaning by drying the surfaces with a
sponge or a soft cloth.

Please note: like with the other manual functions, it is also
possible to set the end time for the self-cleaning cycle.

Hotpoint
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COOKING TABLE

LEVEL
RECIPE FUNCTION JF TEMPERRTURE cook TIME (Min)  AND ACCESSO-
: RIES
R 2/3
e 160-180 30-90 2B
Leavened cakes ' : 4 1
e Yes 160-180 30-90 NI
| |PAsTR e ] _ _ 3
Filled pies (cheesecake, strudel, l l J 160-200 30-8 —
apple pie) - Yes 160200 35-90 LA 1
1 eesiR _ _ ] 3
e 170 - 180 15- 45
Biscuits/tartlets e Yes 160-170 20-45 PRI
e Yes 160-170 20454 > 3 T
3
Yes 180-200 30-40
Choux buns ® Yes 180-190 35-45 q;ﬁ \ 1 )
e Yes 180-190 35450k > 3 1
_ 3
Yes 90 110-150
Meringues e Yes 90 130-150 4 T
e Yes 90 uoe0xx > 0 3 1
AT 77 2
: FJ.L_ roATe - - -
| 220 - 250 20-40 |
Pizza : 4 1
(Thin, thick, focaccia) l ® l Yes 220-240 20-40 Al L
el ves 220- 240 25500 > 3 1
Bread loaf 1 kg | |wern- - 180 - 220 50-70 2
Rolls | |wern- - 180 - 220 30-50 2
Bread e Yes 180-200 30-60 PRI
T e 3
- o Jpmn e e 250 10-15 |
Frozen pizza : 4 1
o Yes 250 10-20 _-
; Yes 180-190 40-55 273
Savoury pies 3 3 4 1
(vegetable pie, quiche lorraine) ® ves 180-190 45-60 nFn Abe
. Yes 180-190 asgoeex > 3 1
— 3
Yes 190-200 20-30 ‘
Vols-au-vents/puff pastry ) ) 4 1
rackns . Yes 180-190 20-40 —
5 3 1
o]  Yes 180-190 20-40 % > 3
Lasagne/soufflé l l CASSE == - 190-200 40-65 N ; i
8 Hotpoint
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Baked pasta/cannelloni l I LASSE »m - 190-200 25- 45 ;ﬂ
RECIPE FUNCTION PREHEAT. TEMPERRTURE. cOOKTIME (Min) o\ p ACCESSORIES
Lamb/veal/beef/pork 1 kg o= - 190200 60-90 3
Chicken/rabbit/duck 1 kg L Pow . 200-230 50 - 80 3
Turkey/goose 3 kg L Pow . 190-200 90-150 2,
\I?V?]Ié?ec)l fish/en papillote (fillet, : Yes 180-200 40-60 ;ﬂ
(St:c)l:nfg?ge‘s’,ec%itrggtlteess, aubergines) = ves 180-200 >0-60 ;ﬂ
Toasted bread o - 3 (High) 3-6 _‘._.5“_,_
Fish fillets/slices o - 2 (Medium) 20-30 % -\..f.,- \W3_Wr
Sausages/kebabs/spareribs/ 77| 2-3(Medium- 15-30 % 5 4
hamburgers ~ High) § Ar b
Roast chicken 1-1.3 kg W:v - 2 (Medium) 55-70 ** _\_E__’_ \V;vr
Roast beef rare 1 kg ..:. - 2 (Medium) 35-50 ** _\,;“_
Leg of lamb/knuckle . - 2 (Medium) 60-90 ** ;ﬂ
Roast potatoes . - 2 (Medium) 35-55 ** ;ﬂ
Vegetable gratin . - 3 (High) 10-25 _\é,_
Lasagne and meat | @ | Yes 200 50-100 *** _\__é_,__, ;ﬂ
Meat and potatoes @ Yes 200 45-100 *** _\é,_ ;l
Fish and vegetables ® Yes 180 30-50 *** _\é,_ ;l
Bt e B L I T S A A =
Stuffed roasting joints l . ]EE 0 - 200 80-120 *** ;ﬂ
Cuts of meat (abbit, chicken, lamb) oo 20 s0-100 %% 3

*  Turn food halfway through cooking.

**Turn food two thirds of the way through cooking (if
necessary).

***Estimated length of time: Dishes can be removed
from the oven at different times depending on personal

@www Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for the table of tested recipes,
compiled for the certification authorities in accordance
with the standard IEC 60350-1

preference.
FUNCTIONS l l v @ l « Z[- D
MANUAL . ) ) X ) )
Conventional Grill Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco Forced Air
FUNCTIONS I l MERT I l FOLLT »me I l CASGE wr l ‘]HF?E AT wo l [P177R W l l PAGTR wro
AUTOMATIC )
Meat Poultry Casserole Bread Pizza Cakes
Aueennn P Ar _ J | ‘ 1\"’_*"’[. S
ACCESSORIES Baking tray or cake tinon the  Drip tray/Baking tray/oven ) Drip tray with 500 ml of )
Rack h ) Drip tray Baking tray
wire shelf tray on wire shelf water

Hotpoint o
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MAINTENANCE
AND CLEANING

Evww

Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for more information

Make sure that the oven has
cooled down before carrying
out any maintenance or
cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

. Clean surfaces with a damp microfibre cloth. If they
are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

. Do not use corrosive or abrasive detergents. If any
of these products inadvertently comes into contact
with the surfaces of the appliance, clean immediately
with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

. After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues. To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, leave the oven to

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

cool completely and then wipe it with a cloth or
sponge.

. Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

. The oven door can be removed to facilitate cleaning.
. The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they are
still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 25-40 W/230 V type E-14, T300 °C
incandescent bulbs, or 20-40 W/230 V type G9, T300 °C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/20009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.

10 Hotpoint
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do
not hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

' EN

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are
i e correct position.

5. Try closing the door and check to make sure that
it lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.

TROUBLESHOOTING

Evww

Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for more information

. Problem - Possible cause

The oven is not working. Power cut.

- mains.

¢ Disconnection from the

- Check for the presence of mains electrical

- power and whether the oven is connected
. to the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the
- fault persists.

The display shows the letter “F”
. followed by a number or letter.

Software problem.

- Contact you nearest Client After-sales
- Service Centre and state the number
- following the letter “F".

Hotpoint b
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USEFUL TIPS

Evww

Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level
to use to cook various different types of food.
Cooking times start from the moment food is placed
in the oven, excluding preheating (where required).
Cooking temperatures and times are approximate and
depend on the amount of food and the type of
accessory used. Use the lowest recommended
settings to begin with and, if the food is not cooked
enough, then switch to higher settings. Use the
accessories supplied and preferably dark-coloured
metal cake tins and baking trays. You can also use
Pyrex or stoneware pans and accessories, but bear in
mind that cooking times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME
The “Forced Air” function enables you to cook
different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time.

Remove the food which requires a shorter cooking
time and leave the food which requires a longer
cooking time in the oven.

PRODUCT FICHE

@www A complete specification for the product,
including the energy efficiency ratings for this oven, can
be downloaded from our website www.hotpoint.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE
> @ Download the Use and Care Guide EEE
from our website http://www.hotpoint.eu (you ,g%;
can use this QR code), specifying the product's mzH?
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE
You can find our contact details in the warranty manual .

When contacting our
After-sales Service, please %
7

on your product's
identification plate.

state the codes provided

CEMiedE
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PbKOBOACTBO 3A
BCEKUOHEBHA CIPABKA

BG

BJIATOOAPUM BWU, YE 3AKYTNUXTE U3AEJINE HA

HOTPOINT - ARISTON

3a NO-NbAIHO CbAENCTBME U NOAAPBXKKA, MONA,

perucTpurpaiiTe 3aKyrneHoTo U3genve Ha

www.hotpoint.eu/register

(Evww

WNHcTpyKuumnTe 3a 6€30MacHOCT 1

PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbKKa

MOXe Ola n3tTernnte oT HawnmaA ye6ca|7|T

www.hotpoint.eu Nno HaunHa, MOCOYeH B Kpas

Ha HacTosaTta 6pouypa.

' ﬂpoqueTe BHMATEJTHO MHCTPYKUNNTE OTHOCHO 6e3onacHOCTTa, npean Aa usno’snsBare ypeaa
[

OMMNCAHUE HA NMPOAYKTA

1. KomaHgHO Tabno
2. BeHTunatop

3. Kpbrbn HarpeBsaten
(He e BnAUM)
4, Hocauu

5. Bpatnuka

7. Jlamna

8. Tabenka c gaHHM 3a
naeHTUPrKayma

(He oTCTpaHABaWTe)

enemeHT
(He e BnaMM)

(HMBOTO € MOCOYEHO Ha
npeaHata cTeHa Ha QypHaTa)

9. [loneH HarpeBaTeneH

6. lopeH HarpeBaTen / rpun

KOMAHAHO TABJ1O
) A
E ........ HEK TN z @
1 34 6 7 8
1. BKJ./ U3K/. 4. PbYHU OYHKUUN 7.BYTOH 3A
3a BK/IIOUYBAHE 1 U3K/IIOUYBAHE Ha 3a npernea Ha CNUCbHKa C PbUHK NOTBbPKAABAHE

¢dypHaTa u cnupaHe Ha
N3nbJHABaHaTa GyHKLMA.

2. ABTOMATUYHU OYHKLUUNA

3a nperneg Ha CNMUCbKa ¢
aBTOMATUYHUN GYHKL M.

3.HA3AA

3a BpbllaHe KbM NpeagxogqHoTo
MEHIO0 C HACTPOWKMN.

byHKUMN.
5. AUCNNEN

6. BYTOHU 3A HABUTALMA
3a NpoMAHa Ha HaCTPOMNKNUTE K

CTOMHOCTUTE Ha QYHKLMA.

8. CTAPT

rnocoyeHuTte unu 6a3osun
HaACTPOWKMN.

3a NnoTBbPKAaBaHe Ha 13bpaHa
bYHKUMA UK 3ajafeHa CTOMHOCT.

3a cTapTupaHe Ha GyHKUMA C

Hotpoint
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NMPUHAANEXHOCTU

3a IoMbHATENHA MHBOPMALIWA L3TereTe
PBKOBOMCTBOTO 3a 13MOM3BaHe 1 NoaapbKKka oT www.hotpoint.eu

PELLUETDBYEH PAOT

—)

. TABA 3A OTLEXKIAHE

TABA 3A MNMEYEHE

. MTb3rAYM

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXKEe [a € PA3INYEH B
33BMCMMOCT OT 3aKyrneHus MoAer.

Jpyrvi NpyYHaaneXHOCTM MOraT [la Ce 3aKynAT OT oTaeNa 3a
cneanpofakbeHo obchny kBaHe.

NMOCTABAHE HA PELUETDBYHUA PAOT N APYTUTE
NMPUHAONEXHOCTU

BkapainTe peleTbuHMA padT B HOCAUUTE, KAaTo
BHMMaBaTe NOBAUTHATUAT CTPAHMYEH Pbb a e
Harope 1 ro nNib3HeTe HaBbTPE.

Apyrute npuHagnexHoCcTy, Hanpumep TaBaTa 3a
oTUeX[JaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT
XOPU30HTANIHO MO CbLUMA HAUNH KaTO peleTbYHUA
padr.

MOHTWUPAHE HA NMNIb3rAYUTE

CBanete HocauuTe oT dypHaTa; MaxHeTe
naacTMacoBuTe npeanasnTenn ot Nab3ravmTe.

3aKpeneTe ropHaTa ckoba
Ha nab3rada KbM Hocaua u
A BKapanTe gokpan

—j HaBbTpe. CnycHeTe Ha

L, MACTOTO 11 BTOpaTa CKoba.

3a ga dukcmpaTte nnb3raya Ha MACTOTO M
HaTMCHeTEe CUJTHO KbM
HOCaya JofiHaTa YacT Ha
ckobaTa.

MNposepeTe ganu
nab3raunTe ce ABmXKaT
csobogHo. NosTopeTe
onncaHnTe CTbMKK Ha
CbLLOTO HMBO Ha ApYrna Hocau.

é
é
=2\

Mons, nmaite npeasua;: [Nnb3raunte MoraT fia ce MOHTMPaT
Ha BCAKO HMBO.

CBAJIAHE U NMOCTABAHE HA HOCAYUTE
. 3a fa cBanuTe Hocay, NoBAWrHeTe ro 1 nocne
BHMMaTEeIHO n3TerneTe AosiHaTa My 4acT oT
rHesnata: Cnej ToBa MOXe [ja M3BaAUTe Hocauva.

. 3a fa NOCTaBUTE HOCAY Ha MACTOTO MY, MbPBO O
BKapalTe B ropHuTe rHe3ga. JpbXKTe Hocaua
MOBAUIHAT, BKapaliTe ro BbB QypHaTa 1 ro cnycHeTe
BbPXY AONHUTE rHe3aa.
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OYHKLUUN

MAN. PBYEH PEXXUM

CONVENTIONAL (KOHBEHLIMOHAJTHO)* 1-9
3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTVIS CAMO Ha JHO HIBO.

CONVECTION BAKE (MEYEHE C KOHBEKLIUA) 2-9

— ) 3a neyeHe Ha MeCo NN KeNKOBE C TeYHa
NNbHKa Ha eanH padT.

FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3YX) 3-9

3a elHOBPEMEHHO roTBeHe Ha HAKONKO ACTUA
(HaM-mMHOro Tpu) Npu egHa 1 Cblla TemnepaTypa Ha
pa3nuuHu HMBA. Tasun GyHKLMA MOXKe fa ce N3Mon3Ba
3a roTBEHE Ha pPas3fINYyHKN XpaHu 6e3 NnpemMrnHaBaHe Ha
MUPU3MUTE OT eHaTa XpaHa KbM gpyrara.

CCTTT SETTING (HACTPOWMKA) 9-9

| .

~ 3anpomsAHa Ha HaCTPOWKMTE Ha
dypHarTa (e3uK, yac, cuna Ha 3ByKOBMA CUrHan,
APKOCT, EKO pexum, meputenHa eguHNLA, MOLHOCT).

Mons, nmante npensua;: [MNpw BKtOUEH EKopexum ApkoCcTTa
Ha OMcnnen aBTOMaTUYHO HamanAga cnef HAKOMKO CeKYHN,
33 fia Ce NecTu eHeprua. ApKoCTTa ce yBenmyaBa OTHOBO,
KOraTo HaTUCHETE HAKOWM OT Oy TOHMTE.

aucto ABTOMATUYEH PEXUM

“TIGRILL (TPU) a-9

3a neyeHe Ha rpun Ha NbpXKonu, keban,
HaJeHnUW, NPUroTBAHE Ha 3eNeHYyLM Ha CKapa 1
npenuyaHe Ha xna6. Korato neyete meco,
npenopbyBame Aa M3MNoM3BaTe TaBaTa 3a
oTuexaaHe, 3a la cbbepeTe oTAENEHNTE COKOBE:
lNocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBAaTa Noj
peweTbyHNA padT N HaNenTe B HeA MOJIOBUH NUTHP
nuTenHa Boaa.

AUTO MEAT (MECO) 1'9

- MERT

I l Ta3n dyHKUMA aBTOMATMYHO n3bmpa
Han-pobpaTa TemnepaTypa U MeTof 3a roTBeHe 3a
Mmeco. Ta3n GyHKUMA OT Bpeme Ha Bpeme akTuBupa
BEHTMNATOpa NpW HMUCKa CKOPOCT, 3a Aa
npeaoTBpaTH NpecyLlaBaHeTo Ha XpaHarTa.

“77|TURBO GRILL (TYPBO I'PUN) s5-9

¥ ]3a neueHe Ha egpu NnapueTa Meco (AxonaH,
roBexkgo neveHo, nune). NMpenopbysame ga
n3non3saTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a Aa CbbepeTe
oTAeneHnTe Npu roTBeHeTo cokoBe: [ocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa Noj peweTbYyHUA padT n
HanenTe B HeA NOMIOBMH NUTBP NuUTenHa Boga. C Tasu
byHKUMA MOXe Aa U3non3BaTte BbpTAWMA Ce WwinL
(koraTo nma).

I IPH,J..L T w0 POULTRY (MTULN) 2-9

L
Ta3n dyHKUMA aBTOMATMUYHO n3bmpa
Haln-pobpaTa TemnepaTypa U MeTof 3a roTBEHe 3a
nTmum. Tas3n GyHKUMA OT Bpeme Ha BpemMe akTuBMpa
BEHTMNATOpa NPM HMUCKa CKOPOCT, 3a Aa
npeaoTBpaTH NpecylaBaHeTo Ha XpaHaTa.

l, l“q' cf wo CASSEROLE (KACEPOJI) 39

Ta3n GyHKUMSA aBTOMATUYHO 13bupa
Han-gobpata TemnepaTypa U MeTOA 3a roTBEHE 3a
ACTUA C MacTa.

I FAST PREHEATING (6bP30 NOArPABAHE) 6-9
O ]3a 6bp30 npeaBapuTenHo 3arpsBaHe Ha
dypHara.

| |weny - BREAD (XA176) s

Ta3un ¢pyHKUMA aBTOMATUYHO 13bumpa
Haln-gobpaTa TemnepaTypa 1 MeTOf 3a rOTBEHE 3a
BCMUKM BuaoBe xnso.

r:r' 1 ECO FORCED AIR (EKO C ®OPCUPAH
CLUBB3AYX) 79

3a npenuyaHe Ha eJHO HMBO Ha NapyeTa Meco C NTbHKa
nnun dune. NpekomMepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npefoTBpaTABa Nopaau cnabara, NpekbcBalla OT Bpeme
Ha Bpeme uMpKynauma Ha Bb3ayxa. [1py nsnonssaHe Ha
Ta3u GyHKUmA ceeTnmHaTa EKO He cBeTn no Bpeme Ha
rOTBEHETO, HO MOXeE 13 Ce BK/IOYM BPeMEHHO Ypes
HaTMCKaHe Ha 6yToHa OK.

3a pa usnonseare nporpamata EKO n cbotBeTHO fa
onTummsunpare notpebneHneTo Ha eHeprus, TPA6Ba fa He
oTBapATe BpaT1yKaTta Ha PypHaTa, JOKaTO ACTUETO He
CTaHe rotoBo.

as
)

I. I PT77A wo PIZZA (MULA) 5-9

Ta3n dyHKLMA aBTOMATMUYHO n3bmpa
Haln-pobpaTa TemnepaTypa U MeTof 3a roTBEHe 3a
BCUYKW BUAOBE NuLa.

l, l OAGTR weo PASTRY (CNAOKULLWN) 6-9

Ta3n dyHKLMA aBTOMATMYHO n3bmpa
Ha-gobpaTta TemnepaTypa 1 MeTof 3a roTBeHe 3a
BCUYKM BMAOBE CNAAKNWK (CNagKuMLLK C Masi, C

'I:I" CInar1 DIAMOND CLEAN s-9

FiL [lencTBmeTOo Ha Nnapara, KoATO ce nycKa
Mo BpPeMe Ha TO3U CreuvaneH UMKb/ Ha MoYnCTBaHe,
NO3BOJIABA JIECHOTO NOYNCTBAHE HA 3aMbPCABAHUA U
ocTaTbuM OT XpaHa. Hanente 200 ml Boga Ha AbHOTO
Ha pypHaTa 1 akTuBMpanTe GyHKLMATA, KOraTo
dypHaTa e cTygeHa.

NbJIHEX, TAPTOBE U T.H.).

I o RISING (BTACBAHE) 7-9

[ 3a 0o6po BTAacBaHe Ha CMagKo nnmn
apoOMaTM3MpPaHO TeCTO. 3a Aa OCUTYPUTE KayeCTBEHO
BTaCBaHe, He BK/oYBanTe QyHKLMATA, ako dypHaTa e
BCE olLe ropeua cneg npeaxoaHoTo roTBEHe.

| rr5n

.. WARM KEEPING (MO bPXAHE
’ " HA TONJNHATA) -9

3a 3anma3BaHe Ha TOKY-LOo CrOTBEHA XpaHa ropelya u
cBeXa.

* CD)/HKLI,I/IﬂTa Ce M3MOJ3Ba KaTo €Ta/lIOHHa B AeK/apallATa 3a

eHeprunHaTa epeKTUBHOCT CbrnacHo pernamenT (EC) 65/2014
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SLOW COOKING (BABHO IOTBEHE) 9-9

CHIL auro
l I i 3a gennKaTHO NPUroTBsAHe Ha Meco U
pnba, Taka Ye fa OCTaHaT KPEXKU N COYHN.
lMpenopbuBame NapyeTaTa Meco NpeaBapuTenHo ga
Ce 3anbprkaT B TUraH, KOeTo No3BosiABa Aa ce 3anasu
COYHOCTTA Ha MecoTo. [TpoabNXKUTENHOCTTA Ha
roTBeHe Bapupa oT ABa Yaca 3a puba c Terno 300 g
[0 YyeTUpM—neT Yaca 3a puba c terno 3 kg n ot
yeTnpm Yaca 3a 1 kg meco Ha KbcoBe Jo WecT—
cepem yaca 3a 3 kg meco Ha Kbcose.

M3MNOJI3BBAHE HA YPELOA 3A MNMPDBB NbT

1. MONA, U3BEPETE E3UK

KoraTto BKNounTe ypeaa 3a mbpeu NbT, TpA6Ba Aa
n3bepeTe 31K 1 Aa CBepuUTe YacoBHMKa. Ha gucnnesn
we ce n3sene “ENGLISH".

M3nonsBaiite A 1nn \/ 3a Npernep Ha cnucbka ot
HannyHM e3num n nsbepete HeobXOANMUA.

HaTucHeTe -, 3a Aa NoTBbpAUTE n3bopa cu.

Monga, nmaite npensua;: [o-KbCHO MOXe Aa NPOMEHUTE
e3uka oT MeHio "Setting'.

2. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnepn kaTo nsbepeTte e3uK, TpAGBA Aa cBepute
YyacoBHMKa: [lBeTe undpm 3a yaca we MmuraT Ha
avicnnes.

Ypes A vnn V ceepeTe HeobxoanumMumsa yac u
HaTUCHeTE g : [lBeTe UMbPY 32 MUHYTUTE Lie MUraT
Ha gucnnes.

‘-Ipe3 A NNn\/ cBepete MNHYTUTE N NOTBbpAeTe C
0K

select *

Mons, umaiiTe npeasua: Crnef NPOAbIMKUTENHO NPEeKbCBaHE
Ha 3aXPaHBaLLOTO HaMpPeXeHNe MOXe fa Ce HanoXu OTHOBO
[la CBepuTe YaCOBHMKa.

3.3A0ABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLWHOCT

DypHaTa e nporpammpaHa 3a CBbp3BaHe KbM
LOMallHa eflekTpruYecka NHCTanayms, Koato
MO3BOJIABA BKJIIOUBAHE HAa ypeaun C MOLWHOCT Hag 3
kW: Ako BallaTa enekTpuyecka NHCTanaumna e 3a
no-mMasika MOLWHOCT, Tpsi6Ba fla HaManuTe
MaKCMMaJsHaTa MOLWHOCT Ha dypHarTa.

HaTtuckante 6ytoHa MAN., nokato BuamuTe Ha
pucrines “SETTING”, cnefi KOETO HaTUCHETE o= 3a
NOTBbPXAEHME.

Ype3s A nnn V unsbepete eNemMeHT OT MEHIOTO
,Power” n notebpaere ¢ 5.

Upes A unn V nsbepete Hucka n notsbpaeTe ¢

0K
select *

4. 3ATPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTa ¢pypHa MoXKe [a M3nycka MUpr3mu,
CBbP3aHM C NpoLeca Ha HEMHOTO NPON3BOACTBO:
TOBA € HaMbJIHO HOPMAJIHO.

Mpean aa 3anovyHeTe Ja roTBUTe XpaHa BbB
¢dypHaTa npenopbyYBame fa A HarpeeTe NpasHa, 3a
Aa NpeMaxHeTe OCTaTbUyHUTE MUPU3MU.

CBanete npepnasHMA KapToOH MM NPO3PayYHOTO
¢donno ot dpypHaTa n nsBageTe HammpaluTe ce B
Hea npucnocobneHuns.

HarpewnTte ¢ypHaTta go 200 °C n A ocTaBeTe TaKa 3a
OKOJ10 Yac, KaTo 3a No-fo6bp epeKT BKAoUMTE
UMpPKYynaumaTa Ha Bb3ayxa (Hanpumep “Forced Air"
(pyHKumAaTa BeHtunatop) nnum "Convection Bake"
lNeyeHe c KOHBEKLNA).

Cna3BanTe yKa3aHMATa 3a NPaBUIIHO HaCcTpoMBaHe

Ha PyHKUMATA.

Mons, nmante npeasua: Cnea MbpBOTO M3MON3BaHe Ha ypeaa
Ce NpenopbyBa [1a NPOBETPUTE NOMELLEHUETO.

4 Hotpoint
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BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

1. USBBUPAHE HA OYHKLMA

Hatnchere @, 3a Aa Bknounte dypHara, cnep KoeTo
nsnonssante AUTO unn MAN., 3a Aa NpeBbpTUTE
MEHIOTaTa 33 PbYHUTE Y aBTOMATUYHUTE PyHKLUN.
NMpoabnxeTte ga Hatuckate MAN. nnu AUTO, fokaTto
Heobxognmata BM GYHKLMA Ce NOoKaxe Ha ancnnea n
notBbpaete ¢ K

select *

Jmmec
cuy

2. HACTPOMKA HA OYHKLUATA

Cnep KaTo n3bepeTte HeobxoanmaTta GyHKLMA, MOXKeTe
[la NpomeHuTe HacTporikuTe K.

JvcnneAT nokasBa NocneaoBaTeNIHO HaCTPOMKITE,
KOMTO MOraT fla Ce NPOMEHAT.

TEMMEPATYPA/HWUBO HA TPUJTA

Sann%

-9

Korato ctomHocTTa M1ra Ha gucrnnes,
n3non3eanTte A UK \/, 3a Aa A NPOMeHNTe, cnep
KOETO HAaTUCHETE seiee 3@ MOTBbPXKAEHUNE U
NPoAbIKETE, 3a Aa NPOMEHMNTE cnefBaluTe
HaCTPOMKM (aKO e Bb3MOKHO).

Mons, nmante npensua: Cnep akTvBnpaHe Ha GyHKLMATA
MOXe [la perympare TeMneparypara ¢ NOMOLLTa Ha A W \/

NPOOBITMKUTENHOCT

2 nec
S 2 !

>
X,.. 7

(v':
A

Korato ukoHata & mura Ha aucnnes,

uypes A Unun \/ nsbepete HeobxoAMMOTO BpeMe 3a
rOTBEHe 1 Cnef ToBa HaThcHeTe K 33
NOTBbPXAEHME.

He e Heobxoaumo fa 3ajaBaTe BPeMETO 3a rOTBeHe,
aKo McKaTe fia ynpasnsABaTe roTBEHETO PbYHO:
HatucHete _XX_, 33 na notebpAnTe 1 Aa cTapTupare
byHKUMATA.

B TakbB c/iyyait He MoOXeTe fja 3afajeTe Kpas Ha
BPeMeTO 3a roTBeHe, KaTo Nporpammpare OT0XeH

CTapT.

Mongs, umaite npensua: Moxete fa perynupare 3agafileHoTo
BPEME 3a rOTBEHe MO BPeMe Ha FOTBEHE, KaTo HaTucHeTe KX !
3nonsgante A W1 \/ 3a perympaHe M sgeet 34
NOTBbPXKAEHME.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABbPLIBAHE HA
TOTBEHETO / OTJIOXKEH CTAPT

Mpwn MHOTro GYHKUUN Cnepf KaTo 3ajajeTe Bpeme 3a
roTBeHe MOXeTe [ja OTNIOXNTe CTapTa Ha QYHKLUUAT],
KaTo nporpamMmupare KpanHma yac.

Ha gucnnes ce n3gexkaa TeKywmna KpaeH yac, KONTo
e 3ajageH, n nkoHata () mura.

Upe3s A vnnm V 3aganTe XenaHua KpaeH yac 3a
rotBeHe 1 noTebpaere ¢ — XK.

MocTaBeTe ACTMETO BbB PypHaTa, 3aTBOpETE
BpaTMyKaTa U HaTUCHeTe , 3a la akTnuBmnparte
byHKUMATa: PypHaTa aBTOMATUYHO LLe Ce BKITUM
aBTOMATUYHO C/iefl BpeMe, N3UMCNIEHO TakKa, ye

roTBEHETO Aa 3aBbpLUM B 3aJaAeHNA Yyac.

ik
TACACCA
Clle 2]
¢ ®

Mons, nmaiTe Npensua;: NPy BCUYKM Clydan € Bb3MOXHO 1a
Ce OTMEHM BPEMETO 3a 134akBaHe 1 [la Ce akTUBMpa
GYHKUMATA HE3abaBHO C HaTUCKaHe Ha

Ta3n HAaCTPOWMKa akTMBMPa CbLUo da3aTa 3a NpeaBapuTeIHO
3arpsBaHe Ha dypHaTa.

HatncHete <K MO BCAKO BPEME, 3a [1a MPOMeHKMTe
3afjafieHarta No-paHo CTOWMHOCT.

Mons, nmaite npensuna: CTapTnpaHeTo CbC 3aKbCHeHe
He ce npeanara 3a ¢yHkummTe Grill v Turbo Grill.

3. AKTUBUPAHE HA ®YHKLIMATA
Cnepn Kato nlgmnomme HeobXxoaMMnTE HaACTPONKN,

HaTucHeTe [> , 3a ga akTmBuMpaTe PpyHKUMATA.
) 1n°Cc
c i

ML.0ce
o]

AR
W

Mo>keTe fa HaTUCHeTe ® Nno BCAKO BpeEME, 3a ia
NoCTaBUTE TEKYLWO aKTBHATa CI)yHKLI,VIFI Ha rnays3a.

4. NPEOBAPUTEJTHO 3ATPABAHE

Hakou dyHKumMmM BKNtoUBaT pasa Ha NpeaBapuTENHO
3arpsiBaHe Ha ¢pypHata: Cnep cTapTupaHe Ha
dyHKUMATA Ha gUcnnes ce Nnokasea UHAMKALWA 3a
aKTMBMpaHe Ha dasarta Ha noarpAsBaHe.

T inec
e e oo Con
LA
IV s At
2=9Yy

KoraTto Ta3u ¢asa npuknoum, ce 4yBa 3ByKOB CUTHaN
1 Ha gucnnes ce n3Bexga MHopmauus, ye dpypHata
e JoCTUrHana 3ajajeHarta Temneparypa:

Ha To3m eTan OTBOpETE BpaTnvKaTa, MoOCTaBeTe

Hotpoint >
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XpaHaTa BbB dypHaTa 1 3aroyHeTe roTBEHETO.

Mons, nmaiTe npeasua: AKo MOCTaBuTe xpaHaTa BbB GypHaTa
npeav NpeaBapuTenHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLuK, Ka4eCTBOTO
Ha NMPUrOTBEHOTO ACTUE MOXKE [d CE BIIOLLN.

OTBapAHeTO Ha BpaTWuKaTa No BpemMe Ha Ga3aTta 3a
npeaBapuTenHO 3arpaBaHe A NocTaBaA Ha naysa.

BpemeTo 3a rotBeHe He BKIIIOUBA (a3a Ha NOArpABaHe.
BrHarn moxete fla NpoMeHuTe Temrnepatyparta, KOATO 1cKate
[a 6bae JOCTUrHaTa , KaTo HaTucHeTe A 1 V.

5. KPAU HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUTHaN 1 Ha AUCnnes ce nssexnaa
NHpOpPMaL KA, ye FOTBEHETO € 3aBbPLLEHO.

1mec
|

HatucHete [>,3a fa npoabikute roTBEHETO B
pbUeH pexum (6e3 nporpaMmmpaHo Bpeme 3a
rOTBEHE), NN U3MON3BanNTe A, 3a a YAbIXKNTE
BPEMeTO 3a roTBEHE, KaTo 3ajajieTe HOBa
NPOABIKUTENHOCT.

/ B pBaTa cryyas HacTpoNKMTe 3a TemnepaTypa
WV HUBO Ha rpwa ce 3anas3Bar.

3ATNMNYAHE

Hakoun ¢yHKLUMK Ha dpypHaTa No3BonABaT Aa
3aneveTe OTBbH XpaHaTa Ype3 BK/loUBaHe Ha rpuna
cnef KaTo OCHOBHOTO rOTBEHE NPUKJIIIOUN.

LA
RY K

KoraTto Ha ancnnea ce n3seae CboTBeTHOTO

CcbobLyeHMe, NPY HEOOXOAMMOCT HaTUCHeTe K-,

Aa CTapTnpate I'IeTMVIHyTeH LUNKDJ1 Ha 3aln4vaHe.
T 21

7 LIIF

T

¢

Cnep HayanoTo Ha 3anMnyYaHeTo C MomouiTa Ha A
NN\ Moxxerte Aa npomMeHnTe NPOoABbIIKUTENTHOCTTa MYy
nnun ga HatucHete (1), 3a Aa ro cnpeTe Mo BCAKO
BpeMme.

3a

. KYXHEHCKN TAUMEP

Korato ¢ypHaTa e nsknioueHa, gucnneaT Moxe aa
Ce 13Non3Ba KaTo Tanmep. 3a fa akTuBmpaTe
byHKUMATA, npoBepeTe fAanu dypHaTa € U3KYyeHa
1 cnep ToBa HaTucHete A mnm V: MikoHaTa & mura
Ha gucnnes.

Upes A nnm V un3bepete NPOabIKUTENHOCTTA HA
N3YaKBaHETO U Cfiefl TOBA HAaTUCHeTe BYTOHA sxs, 3a
[la akTMBMpaTe Tanmepa.

LLle ce uye 3BYKOB CrHan u e ce n3Bege
NHAMKAUMA Ha Aucnnes cnep Kato TanmepbT
3aBbpLWN 06paTHOTO OTOPOABaHE Ha M36PaHOTO
Bpeme.

Mong, nmanTte npensui: TanMepsbT He akTUBMPA HUKOA OT
nporpamumTe 3a roteeHe.

Ypez A V' npomereTe Talmepa; HatucHete <<, 3a /ia
M3KITIoYMTE Tanmepa no BCAKO BpeMeE.

Cnepn KaTto TaMepbT € aKTUBMPaH, MOXKeTe CbLo Aa
ns3bepete n akTnBMpaTe GyHKLUUA.
HatucHete (), 3a aa BKnounTe dpypHaTa, e KOeto
n3bepete HeobxoanmaTa GyHKUMA.
Cnep ctapTupaHe Ha GyHKLMATA TAaNMepbT
npoabiKaBa fa otbpoaBa He3aBMCUMO, 6e3 aa ce
HamecBa B paboTaTa Ha pyHKUMATa.
=N

FEIN

L LN .

& -3
3a ga geakTuBupaTe Tanmepa, nbpso HatucHete (D),

3a fla cnpeTe akTUBHATa QYHKLMA, Criefl KOeTo
HaTucHeTe XK.

. 3AKJTIOYBAHE HA BYTOHWUTE

3a pa 3aknounte 06yTOHVITe HaTMCHeTe
€[JHOBPEMEHHO et 1 <K B TeUeHue Ha NoHe net
CEKYHAMW.

HanpaBeTe CbLWOTO, 3a Aa OTKIIOYUTE 6YTOHI/ITe.

Mons, maiTe npeasuna: Tasu GyHKLMA MOXe Aa Ce akTUBMPA

1 MO BPemMe Ha roTBeHe.

Mo cbobparkeHns, CBbP3aHK C 6e30MacHOCTTa, dypHaTa MoXxe
[a Ce V3KII0UM MO BCAKO BPEME C HATVUCKaHEe 1 3a0bpKaHe Ha
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. DIAMOND CLEAN

Mpean fa akTmBupare Tas3n GyHKLMA, HanenTe 200
ml Boga Ha AbHOTO Ha PpypHaTa n 3aTBOpeTe
BpaTuukKaTa.

HaTtncHeTe MAN. HAKONKO NbTH, 3a Aa n3bepete
"DIAMOND %IK_EAN" OT OCHOBHOTO MEHI0 U
HAaTUCHETE gleet 3@ MOTBBPXKAEHME.

<
Hatnchete D, 3a ga akTmBMpare GpyHKUMATA, UK

select, 3@ /13 33[1aJleTe BPEMETO 3a Kpaii Ha UMKbIa Ha
noyncTBaHe.

OT6posABaHeTO Lie NOKa3Ba CbCTOAHMETO Ha
3anoyYyHanma UMKbI.

3a pa npepoTBpaTUTE N3NN3AHETO Ha Mapa, KOeTo
61 BNOWNNO KpaiHUTe pe3ynTaTu, e
NpenopbUYMTENHO Aa He OTBapATe BpaTUyKaTa no
BpPeMe Ha LMKb/la Ha NOYNCTBaHeE.

Cnep 3aBbplUBaHe Ha UMKbAa M34akante pypHaTa
[a ce oxslagu N NoacylweTte BbTpeLHuTe
NOBBPXHOCTU C rbba unm Kbpna.

Mons, nMmaiiTe NpeaBua;: KakTo Npu Apyrute pbuHU GyHKLMN

MOXETe Aa 33[aJeTe KPalHMA Yac 3a CaMOMOYMCTBALLMSA
LMKDB.

Hotpoint
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FOTBAPCKA TABJIMLA

ARISTON

NMPEOBAPU- MPOOBJIMKUTEJT- HVBO
PELIENTA OYHKUMA  TEJHO TEM”(EE’)‘TVPA HOCT HATOTBE- W MPUHALJEX-
3AIrPABAHE HETO (MuH) HOCTIU
| fpestre- 0 160180 30-90 2B
KelikoBe, 3ameceHn ¢ Mas : : : ! 1
e la  160-180 30-90 —_
CnaaKuwm ¢ NTbHKa l l PRSTR we - 160-200 30-85 3
(ynnskenk, wpyaen, AGHNKOB : f Z 1
nai) - le|  Ra 160-200 35-90 NI
| lersTR e ) ) ) 3
tJestRe 170180 15-45
buckButu/TapTaneTtu @ Ha 160-170 20-45 _\ép u 1 |
e [a 160-170 20450 > 3 T
i fa 180200 30-40 3
CnagKunwm ot napeHo TecTo @ Ha 180-190 35-45 a_;ﬁ : 1 |
e la 180190 354500 > 0 3
T 3
L Ha 90 110-150 \
Lenysku e la 9 130-150 4 1
e la %0 ote0 2 S
AT 77 2
: FJ.L o _ : _ _
| 220-250 20-40
Muua : : 4 1
(TbHKa, gedena, dokaua) l ® l Aa 220-240 20-40 N
L] m 220-240 5507 2 2L
CamyH xns6 1 kg [ ‘IBF?EH}} - 180 - 220 50-70 \ 2 |
Kuruukm | o Jwemn- - 180-220 30-50 2
Xna6 e Na 180-200 30-60 4 ]
I e 3
| Jpmr- pa 250 10-15
3ampaseHa nuua ; 2 1
@ an 250 10 - 20 A=
B Na 180-190 40-55 2/3
ConeHn nanose 4 1
(3eneHuyKOoB Na, K1 JTopeiH) © fla 180-190 4> -60 N e
@ ﬂ.a 180-190 45-70 *** -\;lr -\lélr 1 1 j
T 3
: o Ha 190-200 20-30 \ :
Cnapku c nbsiHeX / XpynKaem ) ) 4 1
it e a 180-190 20-40 —_
5 3 1
@ [la 180-190 20-40 %% 2 3
Nasana/cydpne l l LASSE »m - 190-200 40-65 _\;M
Meyena nacta/KaHenoHun l l LASSE »m - 190-200 25- 45 : 3 :
8 Hotpoint
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NPEJBAPU-  MPOOBIIKUTEN- HUBO
PELIENTA OYHKUMA  TENHO TEM”(EE')“TVPA HOCTHATOTBE- U MPUHALJEX-
: BATPABAHE ! . HETO (MuH) HOCTH
ArHewko/Tenewko/fosexpo/ | | MERT e ; ) E } ) 3
Comnera 1 kg L 190-200 60 - 90
Munewko/3aewko/MaTewkKo AT 3
] kq l IF]LJLJL 1 - 200'230 50 - 80 \ j
~ T 2
Myiika/Tbcka 3 kg L Pow . 190-200 90- 150
Pu6a Ha pypHa /B xapTns 3a T } ) 3
neyeHe (dune, usana) Aa 180-200 40-60 S—
MbnHeHn 3eneHuyuUm _ } ) 2
(DomMaTn, TMKBUYKM, NaTnagKaHw) ks Ha 180-200 50-60 | I
MpeneuyeH xna6 o - 3 (Bucoka) 3-6 -\..fj..,
Pu6Hn duneta/punuinkn o - 2 (ymepeHa) 20-30 % _‘_ﬁ_d_ 1 3 ;
Hapgenuun/ke6anyera/ - i - 2-3(ymepeHa 15-30 * 5 4
pebbpua/xambyprepu . -BMCOKA) S SOV
MeyeHo nune 1-13 kg . - 2 (ymepeHa) 55-70 ** _\_‘%J 3 ! :
lfoBexxpo neueHo anaHrne 1 kg W:v - 2 (ymepeHa) 35-50 ** _\%J_
ArHewKku 6yT / pxKonaH ..:. - 2 (ymepeHa) 60-90 ** \ 3 |
— 3
KapTtodum Ha pypHa " - 2 (ymepeHa) 35-55 ** : :
3eneHuyyKoB orpeTeH . - 3 (BMcoKa) 10-25 ,\,%M
Jla3aHA n meco ® Ja 200 50-100 *** _\,fl;,, ! |
Meco n KapTodu @ Ha 200 45-100 *** ,\é, : ! |
Pu6a n 3eneHuyuyn ® Ja 180 30-50 *** _\,él, u ! |
lMbnHo meHto: [1noaoB TapT 5 3 1
(HWBO 5) / nazaHs (HKBO 3) / Meco ® Ja 190 40-120 *** At A
(HvBO 1)
MeuyeHo Meco C NIbHKA l v IEE[: 0 - 200 80-120 *** 3
MapueTta meco (3aelLko, v [ELD 3
MNELLKO, arHeLKo) ) 200 50-100 = —

*O6bpHeTe XpaHaTa Npu N3TUYaHE Ha NOJIOBMHATA OT

BpeMeTO 3a rotBeHe.

**Q6bpHeTe XpaHaTa Npu N3TUYAHE Ha ABe TPETM OT

BpeMeTO 3a roTBeHe.

**MpnbnnsnTenHa NPoabIKUTENHOCT Ha FTOTBEHETO:
Moxke pa n3BagmTe xpaHaTa oT GypHaTa No pasnmnyHo
BpeMme, B 3aBMCUMOCT OT INYHMTE BN NPeanoyYnMTaHmA.

(Zvww N3Ternete pbKOBOACTBOTO 3a 3MON3BaHe U

nogapbxKa oT

www.hotpoint.eu; B Hero e npreegeHa Tabnvuya ¢
n3Npo6BaHM peuenTu, NpeaHa3HaveHa 3a
cepTudrLMpaLLMTe OpraHn B CbOTBETCTBYE CbC

ctaHgapT IEC 60350-1

OYHKLMM
PBYEH PEXIVIM

-

Grill (fpwn)

Conventional
(KOoHBEHLMOHANHO roTBEHE)

[~

Turbo Grill (Typ6o rpun)

P

Forced Air (dopcupaH

Convection Bake (MeyveHe ¢

oM
O

Eco Forced Air (Eko ¢

Bb34yX)

KOHBEKLIVS)

dopcrpaH Bb3ayx)

OYHKLMM IMERT | |Poure | ]casse - [ |BRERTD e | |przzA e [ | PASTR e
IABTOMATVYEH PEXIM _ .
Meat (Meco) Poultry (MTrum) Casserole (Kacepon) Bread (Xns06) Pizza (Mvua) Cakes (Kerkose)
Aeeenn r AR=r J | , M —r

MPUHALNEXHOCTU
PeweTka

Taga 3a neyexe unn dopma 3a Taea 3a oTuexdaHe/TaBa 3a neyeHe/
KelK Ha peleTbyHmA padT  Tasa 3a dypHa Ha pelleTbuHnsa padt

TaBa 3a oTuexpaHe

TaBa 3a oTuexaaHe C
MOSIOBMH NUTHP BOAA

TaBa 3a neyeHe

Hotpoint
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NOALOPDXKKA
U NMOYUNCTBAHE

Evww

3a poMbAH1TENHA VIHC])OpMaLLMFI m3terneTe
[ObKOBOACTBOTO 3a V3M0/13BaHe M MOAAPKKa OT www.hotpoint.eu

Mpeau Aa npucTbNUTE KM
noaapbXKKa UM NOYMCTBaHe Ha
dypHaTa ce ybepeTe, ue He e
ropelua.

He nsnonssante ypeau,
noymncTBalym C napa.

BbHLUHU MOBBPXHOCTHU

. MouncTeTe NOBbPXHOCTUTE C BNIAXKHA
MUKpodMObpPHaA Kbpna. AKO ca CUSTHO 3aMbpPCeHM,
fobaBeTe HAKOJKO Kankuy Muely npenapar ¢
HeyTpaneH pH. NMoacyweTe Cbc cyxa Kbpna.

. [la He ce n3non3eart NOYNCTBALLM NpenapaTn, KOUTO
CbADbPKAT KOPO3MBHU XUMUKanW Ui abpasnsBHn
nouncTeawm npenapat. AKo nogobeH npoayKT
CNy4YalHoO nonagHe Bbpxy NOBbPXHOCTTA Ha ypeaa,
nouyncTete He3abaBHO C BNlaXkHa MUKpPodnbbpHa
Kbpna.

BbTPEWLIH NOBBbPXHOCTH

. Cnep BCAKO nsnonssaHe nsvakante ¢pypHarta ga ce
OXJlagu 1 A NOYNCTETE, 3a NPeAnoYnTaHe fOKaTo e
olle Tonua, 3a Aa OTCTPaHUTe OTNaraHMATa U NeTHaTa,
NPUYMHEHN OT OCTaTbUMUTe OT XpaHa. 3a Aa
OTCTPaHUTEe KOHAEH3upanara Bnara npu rotBeHe Ha

He nsnonssaite ctromaHeHa
BbJIHA, CTbpPranku nnu
abpasuBHu/pasaxpalm
noymncTBalm NpenapaTn, Tbin
KaTo Te MoraT ia noBpegAT
NOBBbPXHOCTUTE Ha ypepa.

HoceTte npegna3sH pbKaBuun.

QdypHaTta TpabBa ga ce nsknoun
OT eNneKTprnyeckaTa Mpexa

npeav n3BbpluBaHe Ha KAKBUTO
M Aa e AeMmHOCTN 3a NoaApPbKKa.

NPOAYKTU C BUCOKO CbAbprKaHVe Ha BoJa, U34yaKanTte
dypHaTa HaNbHO Ja ce OxNaaun U cnep ToBa A
noacyleTe ¢ Kbpna unn rooa.

. MouncreTe CTHKNOTO Ha BpaTMyKaTa C Noaxoasiy
TeyeH npenapar.

. BpaTtnukata Ha pypHaTa MOXKe ce CBanu 3a No-necHo
NoyncTBaHe.

. fopHMAT HarpeBaTen Ha rpuna Mmoxe aa 6bae cBaneH
Hafony, 3a jJa NOYNCTUTE FOPHMA NaHen Ha ¢ypHaTa.

NPUHAOQNEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakucHeTe
nprHaanexHoCcTUTe BbB Bojla C 4006ABEH TeUeH MueLl
npenapart, KaTo 13nos3BaTe pbKaBuum 3a GypHa, ako
nprHaaneXHocTuTe Bce owe ca ropewmn. Octatbum oT
XpaHa MoraT fja ce MpeMaxHaT C MoOMOoLLTa Ha YeTKa
Unmn roba.

CMAHA HA TIAMNATA

1. NsknioueTe PpypHaTa OT eNneKTpo3axpaHBaHETO.

2. Pa3BunTe KanaykaTta Ha OCBETUTENIHOTO TANO,
CMeHeTe NlamnaTa 1 3aBUTe OTHOBO KaMaykaTa.

3. CBbpeTe OTHOBO pypHaTa KbM eneKTpryeckaTta
Mpexa.

Mons, nmanTte npensma; 3non3eanTe camo namnu C
Haxexaema xumuka 25-40 W/ 230 V Tun E-14, T300°C mnw
xanoreHHu namnu 20-40 W/ 230 V tun G9, T300°C. Jlamnarta,
M3NoMN3BaHa B ypeaa, € npeaHasHadyeHa cneumnanHo 3a
AOMAKMHCKN ypeau 1 He e NoaxoaALla 3a OCBETABAHE Ha
nometleHra B goma (PernameHT Ha EO 244/2009). lamnnTte
MOTaT fia Ce 3aKynAT OT Halvs oTaen 3a cneanpoaakbeHo
obcnyxBaHe.

- He nvnaniTe 6anoHa Ha xanoreHHa namna, Tbii KaTo
OCTaBallMTe NO Hero oTneYaTbUM MoraT Aa A noBpeaAT. He
“3non3garTe GypHaTa npeav fa NoCTaB1Te Ha MACTO
KarnaukaTa Ha namnara.

10 Hotpoint
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CBANAHE U NMOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga cBanuTe BpaTMuKaTa, OTBOPETE A HAMbJIHO
1 3aBbpTETE PUKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOXKEHMIE.

2. 3aTBopeTe BpaTNYKaTa JOKOKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTUUKaTa C [iBe pble (He 1
XBallanTe 3a ApbXKaTa).

OTKaueTe BpaTNYKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MAJIKO
N CbLUEBPEMEHHO A N3TErNATE Harope, 3a Ja nsnese
oT rHe3gaTta. OcTaBeTe BpaTUUKaTa Ha NOAXOAALLO
MACTO BbPXY MeKa NMOBBPXHOCT.

' BG

3. 3a ga nocraBuTe BpaTUyKaTta, NbpBo A
npubnuxete go ¢pypHata, cief KOeTo BKapanTte
NnaHTWTe B rHe3jaTta Taka, Ye fja ce pMKcupaT B
ropHaTa Cu vacT.

4. CnycHeTe BpaTMyKaTa HajoNy 1 A OTBOpeTE
AOKpan.

3aBbpTeTe PuKcaTopumTe 4O MbPBOHAYANTHOTO UM
nonoxeHue: [MpoeepeTe gann pukcatopuTe ca
3aBbPTEHUN JOKpPaW.

HaTuncHeTe neko, 3a ga npoBepuTe aanu
durKcaTopuTe ca Pa3noNoXKeHW NPaBUSTHO.

5. Mpob6BaiTe aa 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa 1
npoBepeTe fanu TA 3acTaBa ycnopeaHo Ha TabnoTo
3a ynpasrnieHuve. AKO TOBa He e Taka, moBTopeTte
nocoyeHuTe No-rope CTbnku: Bpatnukara moxe fa
ce noBpeau, ako He PyHKUMOHMPA NPaBUITHO.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3MPABHOCTHU

Svww

3a JoMb/HUTENHA MHbOPMALMA U3TerneTe
PBbKOBOZCTBOTO 3a M3MOJI3BaHE 1 MOAAPHXKa OT www.hotpoint.eu

Mpo6nem

. BbamoxxHa npuunHa

DypHaTa He paboTu.

- MpexarTa.

- Hama 3axpaHBaHe ¢
| eNleKTpOEeHeprus.
. Ypenbt e u3knueH ot

. [poBepeTe Aanu MMa HanpekeHne B

. MpexaTa 1 fanu ¢ypHaTa e BKIoYEeHa KbM

. MperkarTa. :
. MI3kntoyeTe n BKNoYeTe ypeaa OTHOBO, 3a fa
. BUAWTE Janu npobneMbT He € OTCTPAHEH. :

Ha gucnnes ce nssexnaa “F’,
. mocneaBaHo oT undpu nnn

: - ocurypsBaHe.
- 6yKkBN. :

Mpo6nem c NporpamHoOTO

. CBbprKeTe ce C HaN-6NN3KNA LEeHTBP 3a
- cneanpopaxbeHo o6cnyKBaHe Ha KINeHTH
- 1 cbobueTe uncnoto crep bykeata "F.

Hotpoint b
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MOJIE3HU CDHBETU

Evww

3a [oMbAHNTENHA UHPOPMALWIA U3TerneTe
PBbKOBOACTBOTO 3a U3MOM3BaHeE v MOAAPbKKa oT www.hotpoint.eu

KAK 1A CE YETE TOTBAPCKATA TABJIULA

B TabnuuaTta ca nocoyeHn Har-noaxo4AwmnTe
bYHKUMN, NPUHAZNEXHOCTU N HUBA 3@ NPUTrOTBAHE Ha
pa3nnyHn ACTMA. BpemeHarta 3a rotBeHe 3anoysar OT
MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NOCTaBu BbB pypHaTa, C
N3KJIIOUYEHVE Ha NPeABapUTENTHOTO 3arpsaBaHe (Korato
Ce U31CKBa TakoBa). TemnepaTtypuTe 1 BpemeHaTa 3a
roTBeHe ca NPUéAN3NTENHN N 3aBUCAT OT
KONMYeCTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT U3NON3BaHUTE
NPUHaANEXHOCTN. B HaYanoTo n3non3BanTe Ham-
HUCKNTE NpenopbyYBaHN CTOMHOCTU N aKO XpaHaTa He
ce croteu fobpe, npeMrHeTe KbM NO-BUCOKM
cTonHocTu. Mi3non3BanTe goctaBeHnTe C pypHaTa
NPUHAANEXHOCTY UK MeTanHn GopMu 3a KeNKoBe 1
TaBu 3a pypHa (3a NnpegnounTaHe TbMHO OLBETEHM).
Mo>e foa n3nonseare CbLLO CbOBE U aKcecoapu oT
OrHeynopHo cTbkno (Mnpekc) nnm KaMeHNHOBU
TaKMBa, HO UMaNTe NpeaBuA, Ye BpemeHarta 3a
rotBeHe wWe 6bAaT ManKo No-AbArun.

EOHOBPEMEHHO NMPUTOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTUA

“Forced Air” (DyHKumaTa BeHTunatop) no3sonaea
€QHOBPEMEHHO [1a NPUroTBATE Pa3IMUYHK ACTUA
(Hanpumep prba 1 3eneHYyLM) Ha Pa3fINYHM HUBA BbB
dypHaTa.

N3BapeTe xpaHaTa, KOATO U3MCKBa NO-MaJiko Bpeme
3a roTBeHe 1 OCTaBeTe BbB QpypHaTa xpaHaTta, KOATO
N3UCKBa NO-AbJIr0 BpeMe 3a rOTBEHE.

MHOOPMALNA 3A YPEOA

(Zvww MoppobHUTE TEXHNYECKM XapaKTEPUCTUKN Ha
n3genneTo, B TOBA YMC/IO M OLleHKaTa 3@ eHeprumnHa
epeKTMBHOCT Ha PpypHaTa, MoraT Aa ce U3TernaT ot
HawwwuA yebcant www.hotpoint.eu

KAK OA CE CHABAWUTE C PbKOBOZICTBOTO 3A
YNOTPEBA N MOAAPBKKA

> @ww Cpanerte PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba n e
NoAApPbXKKa OT Hawwma yebcanT e
http://www.hotpoint.eu (MokeTe oa nsnonspate EIFEN
1031 QR KOpf), KaTo MoCoUYMTe KOAA Ha NPOAYKTa.

> ,El,pyra Bb3MOXHOCT € 1a CE€ CBbpKeETE C HallnA oTaen
3a cne,u,npo,qa>K6eHo O6Cﬂy>KBaHe Ha KNMNEeHTN

CBbP3BAHE C OTAENA 3A CNIEANPOAAXBEHO
OBCNYKBAHE

NHbopmaLumaTa 3a KOHTAKT € MocoYeHa B
PBKOBOACTBOTO 3a rapaHUMOHHO 0b6cnyBaHe . [Mpwn

KOHTaKT C oTgena 3a

cneanpopaxbeHo S~
v =

cboblLaBaiiTe HoMepaTa,

MOCOYEHN Ha j/

obcny»xBaHe, Mona,
NAeHTUPUKaLMOHHaATa R T
Tabenka Ha BawwvA ypea. | ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ e s |1 IR

CEMiedE
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IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

ET

TANAME, ET OSTSITE HOTPOINT - ARISTON TOOTE
Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks registreerige

oma seade aadressil
www.hotpoint.eu/register

(Evww

Ohutusjuhised ning kasutus- ja hooldusjuhendi
saate alla laadida meie veebilehelt
www.hotpoint.eu, jargides voldiku 16pus

toodud juhiseid.

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi
[ J

TOOTE KIRJELDUS

-
=]
[AlLEIE]

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Ringikujuline kutteelement
(pole ndhtaval)
4, Riiulite juhised

(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

. Uks
. Ulemine kiittekeha/grill
Lamp

© N O Wn

. Andmeplaat

(drge eemaldage)
9. Alumine kuittekeha
(pole ndhtaval)

JUHTPANEEL

l<]l>]

i

1. SISSE-/ VALJALULITAMINE

Ahju sisse- ja valjaltlitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. AUTOMAATFUNKTSIOONID

Automaatfunktsioonide loendis
liikumiseks.

3. TAGASI

Eelmisele seadete mendile
naasmiseks.

3 4 5 6

4., KASIFUNKTSIOONID

Kasifunktsioonide loendis
liikumiseks.

5. DISPLEI

6. NAVIGEERIMISNUPUD

Funktsiooni seadete ja vaartuste
muutmiseks.

N eeeeeter

8

7. KINNITUSNUPP

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

8. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.

Hotpoint
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TARVIKUD

Svww

Tdpsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

REST

/

. NORGUMISPANN

. KUPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teeninduskeskusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on ulevalpool, ja
likake rest rohtsalt moéoda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage
liugsiinide plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele,

—J kui see liigub. Laske teine

L, klamber alla oma kohta.

Siini oma kohale kinnitamiseks,

likake klambri alumine osa

tugevalt vastu riiulisoont. =e=———
Veenduge, et siinid liiguvady
vabalt. Korrake toimingut *
teisel samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tahele! Liugsiinid voib
kinnitada Ukskoik millisele tasemele.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Riiulisoonte eemaldamiseks, tostke sooni
Ulespoole ja tommake 6rnale alumine osa oma
pesast valja: Nuud saab sooned eemaldada.

. Riiulisoonte tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa soonte llemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

2 Hotpoint
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FUNKTSIOONID

ET

MAN. KASITSI

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)* 1-9

— I Mis tahes tltpi roogade klipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

CONVECTION BAKE,

* | (KONVEKTSIOONKUPSETUS) 2-9

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks
Uhel tasandil.

|_I|=IZ TTY SETTING (SEADED) 9-9

= Ahju seadete muutmine (kellaaeg, keel,
helisignaali tugevus, ekraani heledus, saastureziim,
mootihik, voimsus).
Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, vdhendatakse mone

sekundi pdrast ekraani heledust, et energiat kokku hoida. Kui
monele nupule vajutada, aktiveeritakse ekraan uuesti.

FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS) 3-9

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada eri toitude Gheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn véi maitse
kanduks Ule teisele.

asto AUTOMAATFUNKTSIOONID

GRILL 4-9

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kédgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage
nérgumispann resti alla Ukskdik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

-

TO MEAT (LIHA) 1'9

|. l MEAT

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi liha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset

“77|TURBO GRILL s5-9

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

kuivamist.
- POULTRY (LINNULIHA) 2-9

FOULT

I l See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi linnuliha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset
kuivamist.

I, l CAGGE o CASSEROLE (VORMIROOG) 3-9

" 777 See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

FAST PREHEATING
(KIIRE EELKUUMUTAMINE)e-9

Ahju kiire eelkuumutamine.

I IHFQE:QE . BREAD (SAIl) 4-9

S See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete klipsetamiseks.

L-L-LJ (OKO SUNDOHK) 7-9

Uhel tasandil tiidetud prae voi
fileeldikude kiipsetamine. Orn ja hootine éhuringlus
takistab toidu kuivamist. Selle funktsiooni
kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle saab ajutiselt
tagasi sisse lulitada, vajutades nuppu OK.

Saastliku tsikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui toit on
valmis.

l lc r r ECO FORCED AIR

|, ]fmz A we PIZZA (PITSA) s-0

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pitsade valmistamiseks.

l, llrJ 15TR «o PASTRY (PAGARITOOTED) 6-9

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kupsetusviisi igat liiki
kookide kiipsetamiseks (parmitainast koogid,
taidisega koogid, muretainapdhjal puuviljakoogid

mnrT 'II\III"I DIAMOND CLEAN s-9

4L J Spetsiaalne puhastuststikkel, mille
kdigus eraldatakse madalal temperatuuril veeauru,
mis hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kiilma ahju p&hja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

jne).
+I .I N aro RISING (KERGITAMINE) 7-9

I' Magusa véi soolase taigna tdéhus
kergitamine. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kipsetustsuiiklist veel kuum.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe

deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr

65/2014

I} ..’Jl o .. WARM KEEPING (SOOJASHOID) 8-9

e Asja kiipsetatud toidu sooja ja
krobedana hoidmine.

Hotpoint
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. ... SLOW COOKING
Y™ (AEGLANE KUPSETAMINE) 9-9

kY

Liha ja kala 6rn kiipsetamine, et need
jaaksid pehmeks ja mahlaseks. Soovitame liha enne
pannil kdrvetada, et see pruunistuks ja mahlad valja
ei ndrguks. Kala kiipsetamine votab aega alates
kahest tunnist (300 g), kuni viie tunnini (3 kg)
ja liha alates neljast tunnist (1 kg) kuni kuue voi
seitsme tunnini (3 kg).

—
-

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg. Ekraanil liigub kiri "ENGLISH".

oMz T
C2IVLDL L

Liikuge A voi \/ abil md6oda pakutavate keelte loendit
ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage ss.

Pange tahele! Keelt saab hiliem muuta mendust "Setting".

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Tunni seadmlseks vajutage A voéi V ja kinnitamiseks
vajutage s . Ekraanil vilguvad minutinaidu kaks
numbrit.

Minutite seadmiseks vaJutage AVOiVja
kinnitamiseks vajutage

select

Pange tahele! Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

3. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,

mis vastab%(odusele elektrivorgule, mille

nlmlvoimsus on suurem kui 3 kW: Kui teie
ajapidamises on voimalik tarbitav voimsus

va| sem, tuleb seda vaartust vahendada.

Vajutage nuppu MAN., kuni ekraanile ilmub tekst

"SETTING", ja vaJutage siis kinnituseks nuppu —%;.

Vajutage nuppu A Vvoi V, et valida menuukask

“Power”, ja vajutage siis kinnituseks NUPPU soxs.

I ICZCD --

11
JWNCC

_l_l

VajutageA voi \/ , et valida Madal ja vajutage
kinnitamiseks

select .

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavapdrane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tuhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud féhnad.

Eemaldaae ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt mone 6huringlust sisaldava
funktsiooniga (nt Forced Air voi Convection Bake).
Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tdhele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

4 Hotpoint
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisseliilitamiseks vajutage nuppu O, seejarel
vajutage AUTO vOi MAN. automaat- voi
kasifunktsioonide menitdes liikumiseks.

Hoidke all nuppu MAN. v6i AUTO, kuni ekraanil
kuvatakse soovitud funktsioon, ja vajutage siis
kinnituseks nuppu

select *

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Sann%

-9

Kui vaartus vilgub ekraanil,
vajutage muutmiseks A vOi \/ ja seejarel vajutage
kinnitamiseks s . Parast seda muutke jargnevaid
seadeid (kui on voimalik).

Pange tdhele! Kui funktsioon on aktiveeritud, saate
temperatuuri muuta nupuga A VOi V.

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢,
saate soovitud klipsetusaja maarata nuppudega A
vOi \/ ja kinnitada nupuga

Kui soovite kiipsetamist kasitsi Juhtlda ei peate
klipsetusaega maarama: Vajutage _9
ja kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa kiipsetusaja |6ppu viitkdivitusega
maadrata.

select

Pange tdhele! Kiipsetamise ajal saab madratud kipsetusaega
muuta nupuga << : Muutke seda nupuga A VOi V/ ja
kinnitage nupuga SalecE -

VALMISTAMISE LOPUAJA VALIMINE (VITKAIVITUS)
Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.
Ekraanil kuvatakse maaratud I6puaeg ja vilgub
ikoon (¥).

Klpsetusaja seadmiseks kasutage A VOi V nuppu
ja kinnitamiseks vajutage 2X_.

Pange toit ahju, suﬂgege uks ja vajutage funktsiooni
aktiveerimiseks [> : selleks et kiipsetamine I6ppeks
teie seatud ajal, IGlitub ahi pdrast arvutatud aja
moodumist automaatselt sisse.

25
o o
Coler-Jud

(‘.’.- ®

NB!' mis tahes juhul on voimalik viiteaeg katkestada ja
aktiveerida funktsioon kohe, vajutades gl)
See seade tUhistab ka ahju eelkuumutusfaasi.

Eelnevalt seatud vaartuse muutmiseks mistahes ajal vajutage
<.

NB! Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud kéik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [> .

T 1nec

oo

A\
V4

L |:-
III-

> <

V]
N

Aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada, selleks
vajutage (D

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kdivitamist nditab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.
3 1n°c

oo

1
\

V4
\\

Kui eelsoojendus on Ioppenud, koélab helisignaal ja
ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

[n]
-0ou

NUUd saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada klipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see klipsetustulemusele halvasti méjuda.

Hotpoint >
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Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati muuta, vajutades nuppu
A VoI V.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et

kiipsetamine on [6ppenud.

3 1n°c
I

Vajutage nuppu [>, et jatkata kiipsetamist
kasireziimis (ilma programmeeritud kiipsetusajata)
vOi kasutage nuppu A kupsetusaja pikendamiseks,
madrates uue kestuse.

Mélemal juhul sdilivad temperatuuri voi
grillimistaseme seaded.

PRUUNISTAMINE

Méned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
ruunistada ja kdivitavad selleks parast kiipsetamise

Oppemist grilli.

I
LY W

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu 2% viieminutilise

select

pruunistustsikli kaivitamiseks.
10

= 3
FACAC
L2

&

Kui pruunistamine on kaivitatud, saate igal ajal
nuppudega A vOi V muuta selle kestust ja nupuga
(D selle peatada.

. TAIMER

Kui ahi on valja lulitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni aktiveerimiseks veenduge, et
ahi on valja lulitatud, ja vajutage siis nuppu A voi
V. Ekraanil vilgub ikoon &).

_=
=%
==
=

7Ny

X -
z

Soovitus valtuse seadmiseks vajutage A voi V ja
seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks .
Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,

kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

SCACACa”
NPUALAAR
//\\

NB! Taimer ei aktiveeri Uhtegi kiipsetustsuklit.
Kasutage taimeri aja muutmiseks nuppu A voi V' . Nupuga
<& saate taimeri igal ajal vélja lUlitada.

Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu (D ahju sisselilitamiseks ja valige
siis soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
s()It(thmata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
t66d.

Jmnec
P U RN

FranNng

IR

-9
Taimeri véljaltlitamiseks vajutage nuppu (D aktiivse
funktsiooni peatamiseks ja vajutage siis nuppu <.

. KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal s ja
<& hoidke all vahemalt viis sekundit.

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tdhele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal ajal valja IUlitada,
hoides all nuppu

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Enne selle funktsiooni aktiveerimist valage ahju
pohja 200 ml joogivett ja sulgege ahju uks.

Et valida peamentitist "DIAMOND CLEAN", vajutage
korduvalt MAN., seejdrel vajutage kinnitamiseks greet-

[
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage [> v&i s, et
seada puhastustsikli 16pu aega.

Mahaloendus hakkab naitama tsiikli edenemist.
Puhastustsiikli ajal on soovitatav ahju ust mitte
avada, et valtida veeauru kadu, mis voib mojuda
halvasti puhastamise tulemusele.

Parast [6ppu oodake, kuni ahi on maha jahtunud, ja
puhastamise [6petamiseks kuivatage pinnad
svammi vOi pehme lapiga.

Pange tahele! Sarnaselt muude kasifunktsioonidega on
voimalik seada ka isepuhastuststikli [dpuaega.

ET
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KUPSETUSTABEL

ARISTON

RETSEPT FUNKT- . PRE- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
_ SIOON  HEAT. °C) | (min) JA TARVIKUD
T I B 160-180 30-90 23
Parmitainast koogid : : 4 1
e Jah 160-180 30-90 —_
Taidisega pirukad l l PRSTR w - 160-200 30-85 3
(toorjuustukook, struudel, : : 4 1
dunapirukas) ] dan 160-200 35-90 i,
e 170 - 180 15-45 3
Kiipsised/marjakorvikesed @ Jah 160-170 20-45 _\éﬁ : ! ,
»|  Jah 160-170 20-45%x > 3 T
 Jah 180-200 30-40 3
Tuuletaskud o 180-190 35-45 S
o  Jah 180-190 3545w > 3 1
 Jah 90 110-150 3
4 1
Besee ® 5 Jah 920 130-150 a— | :
o  Jah 90 140-160%% > 3 T
| fpra- 220-250 20-40 L2
Pitsa 4 1
(6huke pohi, paks pohi, plaadipirukas) ® Jah 220-240 20-40 el —
e Jan 220-240 25500 > 3 1
Saiapits 1 kg | Jwemz- - 180-220 50-70 2
Kuklid | |wern- - 180-220 30-50 2
Sai e Jah 180-200 30-60 a4
o . | e jan 250 10-15 3
Siligavkiilmutatud pitsa 2 1
, Jah 250 10-20 A, L
.| Jah 180-190 40-55 2B
Soolased pirukad 4 1
(juurviljapirukas, juustu- @ - Jah 180-190 45-60 T
peekonitdidisega pirukas) 5 3 1
»|  Jah 180-190 45-70% 2 o
| ~ Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kﬁpsised% @ Jah 180-190 20-40 _\é,_ . 1 ,
o|  Jah 180-190 20400 2> 3 1
Lasanje/suflee | foese - 190-200 40-65 S
Kﬁpsetatud paStatOidUd/ l l CRGGE amo 3
taidetud pastatorud g S - g 190-200 25-45 : :
(cannellonid) :
8 Hotpoint




ET

RETSEPT OoN  PREHEAT, TEMPERATUUR KUPS(rEnTiﬂ)SAEG ATARYEUD
Is_g:?ilﬁgli1h|e:évasikaIiha/veiseIiha/ b Jrear b 190-200 60-90 ;ﬂ
e M ™= RN = N
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg [ IFJUU'LT - 190-200 90-150 ;ﬂ
Kiipestuspaberts (o terue) _| 180-200 d0-60 7,
(Ttglrgaetfgo!mfoglv\ggd baklazaan) kS Jah 180-200 >0-60 2
Rostitud sai o - 3 (korge) 3-6 -\..fj...,-
Kalafilee/-l6igud o - 2 (keskmine) 20-30* ..,,f,,. \W3_Wf
Vorstid/kebab/ribi/kotletid _ 2‘3_(I|§gsrgrer;ine  15-30* o
Praetud kana 1-1,3 kg . - 2 (keskmine) 55-70 ** .\_E,_,. \V;Nf
Poolkiips loomalihapraad 1 kg . - 2 (keskmine) 35-50** .,,_,3.:,.,_,.
Lambakoot ..:. - 2 (keskmine) 60-90 ** ;ﬂ
Ahjukartulid N - 2 (keskmine) 35550 3
Koégiviljagrataan - - 3 (korge) 10-25 s
Lasanje ja liha . Jah 200 so-100% A4 T
Liha ja kartulid . Jah 200 451007 A 1
Kala ja kébgiviljad . Jah 180 30-50% A4 T
SRS ] e w om0
Tsidetud praad | . oo . 200 go-120%+ 3
Lihaloigud ki, kana, brmag | * ECD 200 s0-100 %% 3

* Keerake toitu poole kiipsetusaja méodudes.
**Vajadusel p6drake toit imber parast 2/3 kiipsetusaja

moodumist.

***Arvestuslik ajakulu. Toidu voib vastavalt isiklikule
maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutamis- ja hooldusjuhend alla

lehekdljelt

www.hotpoint.eu . Seal kirjas olev katsetatud retseptide
tabel on koostatud sertifitseerimisasutusele vastavalt
standardile IEC 60350-1

FUNKTSIOONID I l l @ « b3 :[_ []
KASITSI ) . ) ) ) - Convection Bake Eco Forced Air (Saastlik
Conventional (Tavapérane) Grill Turbo Grill Forced Air (Sundéhk) (Konvektsioonkiipsetus) sundohk)
FUNKTSIOONID L A TR | fomsse [ JwrenD Jprzza e} {pRGTR
AUTOMAATFUNKTSIOONID ) ) ) . ) : : .
Meat (Liha) Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) Bread (Sai) Pizza (Pitsa) Cakes (Koogid)
[ ~ [ ==V .1_1' 1\"’_*"’[. “
TARVIKUD ) Kiipsetusplaat voi ~ Norgumispann/ o N&rgumispann 500 ml )
Riiul ) ) kipsetusplaat/ahjuplaat Norgumispann Kipsetusplaat
koogivorm restil rectl veega

Hotpoint
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SEADME HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

Evww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
saate alla laadida lehekdljelt www.hotpoint.eu

Enne hooldamist voi
puhastamist veenduge, et ahi
on maha jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid. i
pinda.

VALISPIND

. Puhastage pindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui
see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
lapiga.

. arge kasutage abrasiivseid voi sdovitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kipsetamisel tekkinud

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitirimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, need
voivad kahjustada seadme

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
uhendada.

kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

. Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on vbéimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

: Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
asta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi kdsnaga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage ainult h6dglampe 25-40 W / 230V,
tlup E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 230V, tilp
(9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
kédtega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

10 Hotpoint
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti,
laske fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii pohjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale lihele
kiiljele maha.

ET

3. Ukse tadgasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
kinnitage llemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langetage lukustid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et lukustid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
voib see viga saada.

RIKKEOTSING

Evww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

Probleem Véimalik péhjus

Ahi ei toota. . Voolukatkestus.

Uhendatud.

- Vooluvorgust lahti

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahion
- vooluvorku tihendatud.
. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas
. viga pusib. f

Ekraanil on kuvatud taht F ja

A - Tarkvara viga.
- selle jarel number. :

- Vétke ihendust lahima teenindusega ja
- Oelge neile F tahele jargnev number.

Hotpoint b
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KASULIKUD NAPUNAITED @

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda
eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja
kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et
nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
KUPSETAMINE

“Forced Air” (Sunddhu) funktsioon véimaldab
kiipsetada erinevaid toite (nt kala ja koogivilju) eri
riiulitel samal ajal.

Votke lihema kiipsetusajaga road ahjust vadlja varem
jahjétke pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks
ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote tehnilised naitajad, sh ahju energiaklass,
saate tervikuna alla laadida meie veebilehelt www.
hotpoint.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> (Zhww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla

meie veebilehelt http://www.hotpoint.eu (selleks E%E;
voite kasutada seda QR-koodi), tapsustamiseks on i1
vaja lisada toote kaubanduslik kood.

> Teine vboimalus on vétta Gihendust teenindusega

TEENINDUSE KONTAKT
Kontaktandmed leiate garantiijuhendist . Kui votate

Uhendust teenindusega,
Oelge neile oma toote %
1o

koodid.

andmeplaadil olevad
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN PRODOTTO

HOTPOINT - ARISTON

Per ricevere un’assistenza piu completa, registrare il
prodotto su www.hotpoint.eu/register

(Evww

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le
istruzioni per l'uso collegandosi al sito
www.hotpoint.eu e seqguire la procedura
indicata sul retro.

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pannello di controllo
2. Ventola

3. Resistenza circolare
(non visibile)
4, Griglie laterali

(il livello & indicato sulla parte
frontale del forno)

. Porta
. Resistenza superiore / grill
. Lampada

0 N O WU

. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
9. Resistenza inferiore

(non visibile)
PANNELLO DI CONTROLLO
) =
E ............. z @
- g @ :
12 34 5 6 7 8
1. ON/ OFF 4, FUNZIONI MANUALI 7. TASTO DI CONFERMA

Per accendere e spegnere il forno
o arrestare un funzione attiva.

2. FUNZIONI AUTOMATICHE

Per scorrere la lista delle funzioni
automatiche.

3. INDIETRO

Per tornare alla schermata di
impostazione precedente.

Per scorrere la lista delle funzioni
manuali.

5. DISPLAY

6. TASTI DI NAVIGAZIONE

Per modificare le impostazioni e i
valori di una funzione.

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

8. START

Per avviare una funzione
utilizzando i valori impostati o di
base.

Hotpoint
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ACCESSORI

Svww

Scaricare le istruzioni per l'uso da
www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

GRIGLIA

/

: LECCARDA

. PIASTRA DOLCI

. GUIDE SCORREVOLI

[l numero di accessori puo variare a seconda del modello
acquistato.

E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il
Servizio Assistenza Clienti.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI
Inserire la griglia orizzontalmente facendola
scivolare sulle griglie laterali inserendo dapprima il
lato rialzato orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la piastra dolci,
si inseriscono orizzontalmente come la griglia.

MONTARE LE GUIDE SCORREVOLI

Togliere dal forno le griglie laterali e rimuovere la
protezione in plastica dalle guide scorrevoli.

Ancorare alla griglia
laterale la clip superiore
della guida e farla scivolare
— fino a fine corsa; abbassare
L in posizione l'altra clip.

uida,
premere con forza la parte
inferiore della clip contro la see————

Per fissare la

griglia laterale.

Assicurarsi che le guide
|oossano scorrere
iberamente. Ripetere
questa operazione sull’altra
griglia laterale, allo stesso livello.

Nota: le guide scorrevoli possono essere montate su qualsiasi
livello.

TOGLIERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI

. Per togliere le griglie, sollevare le griglie prima di
scostare la parte inferiore dalle proprie sedi: a
questo punto € possibile rimuovere le griglie.

. Per rimontare le griglie, inserirle dapprima nelle
sedi superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo
sollevato, quindi abbassarle in posizione nelle sedi
inferiori.
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FUNZIONI

T

maN. MANUALI

STATICO* 1-9

—IPer cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un
solo ripiano.

VENTILATO 2-9

—*_JPer cuocere carni o torte con ripieno liquido su
un solo ripiano.

(I SETTING (IMPOSTAZIONI) 9-9

| I I .p . .

e = Per modificare le impostazioni del forno
(ora, lingua, volume del segnale acustico,
luminosita, modalita ECO, unita di misura, potenza).

Nota: quando e attiva la modalita ECO, la luminosita del
display si abbassa dopo alcuni secondi per risparmiare
energia. Si riattiva automaticamente dopo ogni interazione.

TERMOVENTILATO 3-9

Per cuocere contemporaneamente su piu
ripiani (massimo tre) alimenti, anche diversi, che
richiedono medesima temperatura di cottura. La
funzione permette di cuocere senza trasmissione di
odori da un alimento all’altro.

%
Y

auto AUTOMATICHE

R i

GRILL 2-9

Per grigliare costate, spiedini e salsicce,
gratinare verdure o dorare il pane. Per la grigliatura
delle carni, si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.

| {CARNE o CARNE s

Questa funzione seleziona
automaticamente la migliore temperatura e
modalita di cottura per le carni. Questa funzione
attiva a intermittenza la ventola a bassa velocita per
evitare che i cibi si secchino eccessivamente.

[“" TURBO GRILL 5-9

Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti,
roast beef, polli). si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere
500 ml di acqua potabile. Con questa funzione &
possibile utilizzare il girarrosto, se presente.

I, l PNLLA o POLLAME 2-9

Questa funzione seleziona
automaticamente la migliore temperatura e
modalita di cottura per il pollame. Questa funzione
attiva a intermittenza la ventola a bassa velocita per
evitare che i cibi si secchino eccessivamente.

l, l PRTMT wo PRIMIPIATTI 39

A NNA
Questa funzione seleziona
automaticamente la migliore temperatura e
modalita di cottura per le pietanze a base di pasta.

PRERISCALDAMENTO RAPIDO 6-9
Per riscaldare rapidamente il forno.

o

l ]E;r- r1 ECO TERMOVENTILATO* 7-9

* Per cuocere arrosti ripieni e carne in
pezzi su un solo ripiano prevenendo l'eccessiva
disidratazione delle pietanze grazie a una
ventilazione discontinua e delicata. In questa
funzione ECO la luce rimane spenta durante la
cottura e puo essere temporaneamente riaccesa
premendo il pulsante di conferma.

Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare quindi i consumi
energetici, la porta forno non deve essere aperta fino a
completamento della cottura del cibo.

| Jprne w PANE oo
S Questa funzione seleziona

automaticamente la migliore temperatura e
modalita di cottura per qualsiasi tipo di pane.

I. I PT7IA wo PIZZA 5-9
Questa funzione seleziona

automaticamente la migliore temperatura e
modalita di cottura per qualsiasi tipo di pizza.

T:I HI\III"I DIAMOND CLEAN s-9

J Lazione del vapore rilasciato durante
questo speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura
permette di rimuovere facilmente sporco e residui di
cibo. Versare 200ml di acqua potabile sul fondo del
forno, attivando la funzione a forno freddo.

H” AUTO TORTE E DOLCI 6-9

T
" 1 1
I l Questa funzione seleziona
automaticamente la migliore temperatura e
modalita di cottura per torte di qualsiasi tipo (torte
lievitate, torte ripiene, crostate, ecc...).

I : I’f{” e LIEVITAZIONE 7-9

[ Per ottenere una lievitazione ottimale
di impasti dolci o salati. Per preservare la qualita
della lievitazione, non attivare la funzione se il forno
€ ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014

I} l I“I;F'QI\ITE: . MANTENERE CALDO s-9
" Per mantenere caldi e croccanti cibi
appena cotti.
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COTTURA LENTA 9-9

Mt II AUTO
l I """ Per cuocere delicatamente la carne e |l
pesce mantenendo gli alimenti piu teneri e succosi.
Per gli arrosti, si suggerisce di farli dorare prima in
padella per creare una rosolaura esterna al fine di
trattenere meglio i succhi della carne all'interno. |
tempi di cottura vanno dalle 2 ore per pesci da 300g
alle 4-5 ore per pesci da 3 kg; per la carne vanno
dalle 4 ore per arrosti da 1 kg alle 6-7 ore per arrosti
da 3 kg.

PRIMO UTILIZZO

1. SELEZIONARE LA LINGUA

Alla prima accensione, &€ necessario impostare lingua e
ora: sul display scorre la scritta “ENGLISH".

oMz T
C2IVLDL L

Utilizzare A o \/ per scorrere la lista delle lingue
disponibili e selezionare quella desiderata.

Premere X: per confermare la selezione.

Nota: & possibile modificare in seguito la lingua dal menu
“Setting (Impostazioni)".

2. IMPOSTARE L'ORA

Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario
impostare 'ora corrente: sul display lampeggiano le
due cifre relative all’ora.

Utilizzare A o V per impostare l'ora desiderata e
premere se,;‘ct sul display lampeggiano le due cifre
relative ai minuti.

Utilizzare A O \/ per impostare i minuti e premere
select per confermare.

Nota: dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.

3. IMPOSTARE L'ASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno € programmato per assorbire una potenza
elettrica compatibile con una rete domestica di
capacita superiore a 3 kW: nel caso si disponga di
una potenza inferiore, € necessario diminuire il
valore.

Premere il tasto MAN. fino a V|suaI|zzare sul display
“SETTING”, quindi premere % per confermare.
Utilizzare A oV per seIeZ|onare la voce di menu
“Power” e premere o= per confermare.

_l_l

IC-C _-
C

11
II\

Utilizzare A oV per selezionare “Bassa” e premere
select per confermare.

4. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti
alla lavorazione di fabbrica: questo & normale.
Prima di cucinare gli alimenti € dunque
raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per
rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole
trasparenti e togliere gli accessori dal forno.
Riscaldare il forno a 200°C per circa 1 ora
utilizzando preferibilmente una funzione ventilata
(“Termoventilato” o “Ventilato”).

Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.
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USO QUOTIDIANO

T

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere (D per accendere il forno, quindi utilizzare
AUTO o MAN. per scorrere il menu delle funzioni
automatiche e manuali.

Premere piu volte MAN. o AUTO fino a quando viene
visualizzata sul display la funzione desiderata, quindi
premere % per confermare.

e
l F— co0
- -9

2. IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo aver selezionato la funzione desiderata, & possibile
regolare i valori.

Il display mostra in sequenza i valori che € possibile
modificare.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL

Quando il valore lampeggia sul display,

utilizzare A o \/ per regolarlo, quindi premere s
per confermare e procedere con le impostazioni
seguenti, per tutti i valori che & possibile modificare.

Nota: una volta attivata la funzione, sara possibile regolare Ia
temperatura utilizzando A 0 V.

DURATA

3 nec
< . L

.
JEPESPIVES BUVEQPE
X,.. 7
v
2Ty

Quando l'icona ¢ lampeggia sul display,
utilizzare A 0 \/ per impostare la durata desiderata,
quindi premere _%_ per confermare.

E possibile non impostare la durata per gestire
manualmente la cottura: premere __ per
confermare e avviare la funzione.

In questo caso, non sara possibile impostare l'ora di
fine cottura, programmando l'avvio ritardato.

Nota: durante la cottura, premendo <K € possibiIeOrKegoIare la
durata impostata: utilizzare A 0\ per regolarla, saeet per
confermare.

IMPOSTARE L'ORA DI FINE COTTURA

AVVIO RITARDATO

In molte funzioni, una volta impostata una durata, €
Possibile posticipare I'avvio, programmando l'ora di
ine

Il dlsplay mostra 'ora di fine della funzione prevista
mentre l'icona ) lampeggia.

210"
2707
A,

Utilizzare A oV per per |mpostare I'ora di fine
cottura desiderata e premere-%_per confermare.
Inserire il cibo nel forno, chiudere la porta, quindi
premere [> per attivare la funzione: il forno si
avviera automaticamente dopo un periodo di
tempo calcolato per terminare la cottura all'orario
impostato.

213"
oy o |‘/|
ol III

©Q

Note: in ogni caso, per avviare immediatamente la funzione,
cancellando cosl il tempo di attesa impostato, premere
Questa impostazione disattiva in ogni caso la fase di
preriscaldamento del forno.

Premendo <K e possibile modificare nuovamente in ogni
momento il valore precedente.

Note: Il ritardo di avvio della funzionalita non e disponibile
per le funzioni Grill e Turbo Grill.

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Una volta che i valori corrispondono a quelli
desiderati, premere [> per avviare la funzione.

3 1n°c
- - — cC o
N
DGR G I & I

Premere (D per interrompere in ogni momento la
funzione attivata.

4. PRERISCALDAMENTO
In alcune funzioni, & prevista una fase di
reriscaldamento del forno: una volta avviata la
unzione, il display segnala che si ¢ attivata la fase
di preriscaldamento.
°c
U

[}
|

l -
_— .-0
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R
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Al termine di questa fase, un segnale acustico e il
display indicheranno che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata.

]
U

A questo punto, aprire la porta, inserire gli alimenti
nel forno, chiudere la porta e procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa
si interrompe temporaneamente.

La durata impostata, non prevede la fase di preriscaldamento.
& sempre possibile modificare la temperatura che si desidera
raggiungere utilizzando A oV.

5. FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avviseranno del
termine di una cottura.

Premere [> per continuare la cottura in modalita
manuale (senza una durata impostata) o utilizzare
A per prolungare la cottura impostando una nuova
durata.

In entrambi i casi, i valori della temperatura o del
livello del grill saranno mantenuti in memoria.

DORATURA

Con alcune funzioni, alla fine della cottura il forno
consente di dorare la superficie del cibo grazie
all'utilizzo del grill.

Quando il display visualizza il messaggio relativo, se
necessario, premere X per avviare un ciclo di 5
minuti di doratura.

IO T
(A.CACS
o)

[

Una volta avviata, per modificare la durata della
doratura utilizzare A o\, oppure, per terminare in
ogni momento, premere (1)

. TIMER

Solo quando il forno & spento, e possibile utilizzare

il display come contaminuti. Per attivare la funzione,
assicurarsi che il forno sia spento e premere AoV:
sul display lampeggia l'icona ©&.

_=
=%
==
=

Y

]

//\\
Utilizzare A oV per impostare la durata desiderata
e quindi premere nuovamente g: per avviare il
timer.

Un segnale acustico e il display avviseranno del
termine del conto alla rovescia.

N
PR AN
//\\

Nota: il timer non attiva nessun ciclo di cottura.
Utilizzare AoV per modificare il timer, premendo << &
possibile disattivare il timer in ogni momento.

Una volta attivato il timer, € possibile selezionare e
attivare una funzione.

Premere () per accendere il forno, quindi selezionare
la funzione desiderata.

Una volta avviata la funzione, il timer continuera
autonomamente il conto alla rovescia senza
interferire sulla funzione stessa.

Jmnec
U RN

-9
Per disattivare il timer, premere prima (D) per
terminare la funzione attiva, quindi premere & .

. BLOCCO A CHIAVE

Per bloccare i tasti, tenerotKe premuto
contemporaneamente swea € << per almeno 5
secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Nota: questa funzione puo essere attivata anche durante la
cottura.

Per ragioni di sicurezza, e possibile spegnere il forno in ogni
momento tenendo premuto
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. DIAMOND CLEAN

Prima di attivare la funzione, versare 200ml di acqua
potabile sul fondo del forno, quindi chiudere la
porta.

Premere piu volte MAN. per selezionare “DIAMOND
CLEAN” dal menu principale e premere s per
confermare.

(\‘/";.-- ) (

. . 0K
Premere [> per avviare la funzione o sect per
programmare l'ora di fine del ciclo di pulizia.

Un conto alla rovescia indica lo stato di
avanzamento del ciclo in corso.

Si raccomanda di non aprire la porta durante il ciclo
di pulizia per evitare la fuoriuscita del vapore,
compromettendo i risultati.

A ciclo ultimato, attendere che il forno si raffreddi e
completare la pulizia con una spugna o un panno
morbido, asciugando infine le superfici.

Nota: come per le altre funzioni manuali, & possibile
programmare I'ora di fine della pulizia automatica.
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TABELLA DI COTTURA

- TEMPERATURA  TEMPO COTTURA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE PRERISC. (oc) (Mln.) E ACCESSORI
| o —  160-180 30-90 23
Torte a lievitazione : : ) 1
e S 160-180 30-90 a1
b TRt _ _ _ 3
Torte ripiene l l ; 160 - 200 30-85 —
(cheese cake, strudel, torta di frutta) : l Si 160 — 200 35-90 4 1
® - - afrs ARs
| Joere _ _ _ 3
| 170-180 15-45
Biscotti/Tortine e S 160170 20-45 A
. S 160-170 20-45%% 2 3 T
- 3
S 180-200 30-40
Bigné e S 180-190 35-45 IR
0 S 180-190 35-450¢ > 3 ]
o 3
S 90 110 - 150
Meringhe e s 90 130-150 4 T
e S 90 140-160% > 3 1
IR we 2
| Jpram —  220-250 20 - 40
Pizza . 4 1
(Sottile, spessa, focaccia) ® Si 220- 240 20-40 A=
o S 220-240 25-50%¢ > 3 1
Pane in cassetta 1 kg [ .IF“HNE — 180 - 220 50-70 : 2 :
Panini | Jpre —  180-220 30-50 2
Pane e S 180-200 30- 60 A
. i B 250 10-15 3
Pizze surgelate : 2 1
s 250 10-20 —_
— R 2/3
. S 180-190 40-55 g
Torte salate s 4 1
(torta di verdura,quiche) @ Sl 180-130 45-60 AR AR
. S 180-190 45-70%%% 2 3 1
S 190-200 20-30 3
Voulevant / Salatini di pasta . 4 1
sfoglia mr S 180-190 20-40 ——
e S 180-190 20-40% 2 3 ]
Lasagna / Sformati [ l PRIMI — 190 - 200 40 - 65 _\f:_,__’_
Pasta al forno / Cannelloni [ PRINI — 190 - 200 25- 45 \ 3 u
8 Hotpoint
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T

RICETTA FUNZIONE PRERISC. TP RATURA TEMPO LOTTURA - EssoRl
?\gkjgnello / Vitello / Manzo / Maiale I I e~ 190 - 200 60 - 90 ;ﬂ
Pollo/ Coniglio/AnatraTkg | |POLLA — 200 - 230 50 - 80 3
Tacchino / Oca 3 kg [P — 190 - 200 90-150  _?
Eﬁ?estctg,ai‘rlw tfeorg;\o / al cartoccio B Sj 180 - 200 40 - 60 ;ﬂ
X)%rrgga%:il,gtjec?ﬁme, melanzane) - 3l 180-200 >0-60 ;ﬂ
Pane tostato - — 3 (Alto) 3-6 -\..jj...,-
Filetti / tranci di pesce o — 2 (Medio) 20-30* .\,,f,,. \W3_Wf
Salsicce / Spiedini / Costine / s - 2 - 3 (Medio - 15-30 * 5 4
Hamburger Alto) Moo hooed
Pollo arrosto 1-1,3 kg - — 2 (Medio) 55-70 ** -\..%..,- VLN[
Roast beef al sangue 1 kg - — 2 (Medio) 35-50** -uéu-
Cosciotto di agnello / Stinchi . — 2 (Medio) 60 - 90 ** ;ﬂ
Patate arrosto o — 2 (Medio) 35-55*F ;ﬂ
Verdure gratinate - — 3 (Alto) 10-25 -\...i—...,-
Lasagna & Carne ® Si 200 50 - 100 *** .\é, ;”
Carne & Patate ® Si 200 45 - 100 *** -\...i—...,- ;,
Pesce & Verdure @ Si 180 30 - 50 *** -\...i—...,- ;,
et L s e wewe AT
Arrosti ripieni l v ]EEE 0 — 200 80 - 120 *** ;ﬂ
Carne in pezzi (coniglio, pollo, l « |ECD L 200 50- 100 *** ;ﬂ

agnello)

*  Ruotare il cibo a meta cottura.
*%

Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.
*** La durata € approssimata: le pietanze possono
essere tolte dal forno in tempi differenti secondo

@www Scaricare le Istruzioni per l'uso collegandosi al sito

www.hotpoint.eu per consultare la tabella delle ricette
testate, compilata per gli istituti di valutazione secondo
la norma IEC 60350-1.

preferenza.
Funzon | N . |« | . . JECo
MANUALI . ) ) . . )
Statico Grill TurboGrill Termoventilato Ventilato EcoTermoventilato
FUNZIONI I l CARNE o I I PO Fame I l PRIMT w l ‘IFJHP\IE o l |PIZIR ~eo l TORTE am
AUTOMATICHE R .
Carne Pollame Primi piatti Pane Pizza Torte
Aueennn P Ar _ J | ‘ .\W_V"r ~—
ACCESSORI N
|
Griglia Teglia o tortiera su griglia _ Lgccardg/ . Leccarda Leccarda con 500mi di Piastra dolci
Piastra dolci / teglia su griglia acqua
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CURA E PULIZIA

Evww

Scaricare le istruzioni per l'uso da
www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire
ogni operazione.

Non utilizzare pulitrici a getto
di vapore.

SUPERFICI ESTERNE

. Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
. Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con un
panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

. Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando € ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo; per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima di
effettuare operazioni di
manutenzione.

forno freddo un panno o una spugna.

. Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

. Per facilitare la pulizia della porta e possibile
rimuoverla.

. La resistenza superiore del grill puo essere abbassata
per pulire la parete superiore del forno.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

SOSTITUIRE LA LAMPADA

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.

2. Svitare la copertura della lampada, sostituire la
lampada e avvitare di nuovo il coperchio della
lampada.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Nota: usare solo lampade ad incandescenza da 25-40W/230 ~
V tipo E-14, T300°C, o lampade alogene da 20-40W/230 ~ V
tipo G9, T300°C. La lampada utilizzata nel prodotto e
specifica per elettrodomestici e non & adatta per
I'llluminazione di ambienti domestici (Regolamento (CE)
244/2009). Le lampade sono disponibili presso il Servizio
Assistenza.

- In caso di impiego di lampade alogene, non maneggiarle a
mani nude, per evitare che vengano danneggiate dalle
impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima aver
riposizionato il coperchio.
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TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le
mani, evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto finché non
esce dalle sedi. Togliere la porta e appoggiarla su
un piano morbido.

T

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

Sara necessario applicare una leggera pressione per
assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni: funzionando male, la
porta potrebbe danneggiarsi.

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

Evww

Per maggiori informazioni scaricare
le istruzioni per 'uso da www.hotpoint.eu

- Problema - Possibile causa

Il forno non funziona. .
: . elettrica.

. Disconnessione dalla rete

. principale.

- Interruzione di corrente

- Verificare che ci sia tensione in rete e che il
- forno sia collegato all’alimentazione

. elettrica.

- Spegnere e riaccendere il forno e verificare
- se l'inconveniente persiste.

Il display mostra la lettera “F”
- seguita da un numero o una
. lettera.

Problema software.

- Contattare il piu vicino Servizio Assistenza
- Clienti e specificare il numero che segue la
. lettera “F".

Hotpoint b
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CONSIGLI UTILI

Evww

Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito
www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si riferiscono all’'introduzione del
cibo nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non é quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare
anche pentole e accessori in pyrex o in ceramica, i
tempi di cottura si allungheranno leggermente.

CUCINARE DIFFERENTI ALIMENTI
CONTEMPORANEAMENTE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, & possibile
cuocere contemporaneamente cibi diversi (ad
esempio: pesce e verdure), su Ripiani diversi.

Estrarre i cibi che richiedono tempi di cottura inferiori
e lasciare continuare la cottura per quelli con tempi
piu lunghi.

DATI TECNICI

@www |3 scheda del prodotto comprensiva dei dati
energetici di questo forno puo essere scaricata dal sito
internet

www.hotpoint.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @ww Scaricare le istruzioni per I'uso dal sito =
internet http://www.hotpoint.eu (€ possibile
usare questo QR Code) indicando il codice [Clggs]

commerciale del prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI
| contatti possono essere trovati sul manuale di garanzia.

Quando si contatta il
Servizio di Assistenza %
15 B

Clienti fornire i codici
| ,,,,,,,,,,,,, AL

presenti sulla targhetta
matricola del prodotto.

CEX
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KASDIENIO NAUDOJIMO
VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,HOTPOINT - ARISTON” Apsilankykite masy svetainéje adresu
@l GAMIN] ‘WWW www.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios brosidros
=z ) Kad galétuméte pasinaudoti visapuse technine — nugaréléje pateiktus nurodymus, atsisiyskite
prieziara ir palaikymu, uzregistruokite savo prietaisa naudojimo ir priezitros vadova.

svetainéje www.hotpoint.eu/register

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas
[ J

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

T s [ z=® 2. Ventiliatorius
? 5 5C > 3. Ziedinis kaitinimo
elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai

(lygis nurodytas priekinéje
orkaités dalyje)

5. Durelés
6. Virsutinis kaitinimo
elementas / keptuvas

7. Lempa

8. Duomeny plokstelé
(nenuimkite)
9. Apatinis kaitinimo

elementas
(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
- ~
: E......... o teee z IE‘
: g @
12 34 5 6 7 8
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4. NEAUTOMATINES 7. PATVIRTINIMO MYGTUKAS
Naudojama jjungti arba i$jungti FUNKCLJOS Patvirtinamas funkcijos pasirinkimas
krosnele ir sustabdyti funkcija. Naudojama slinkti per arba nustatyta reikSme.
. neautomatiniy funkcijy sarasa.
2. AUTOMATINES FUNKCLJOS 8. PALEIDIMAS
Naudojama slinkti per automatiniy | 3. EKRANAS Paleidziama funkcija naudojant
funkcijy sarasa. . nurodytus ar pagrindinius
6. NARSYMO MYGTUKAI nustatymus.
3'_{'\TGA!- _ . Galite pakeisti funkcijos
Grjzimas j ankstesnj meniu. nustatymus ir reikSmes.
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PRIEDAI

Svww

Naudojimo ir priezidros vadovg atsisiyskite is

GROTELES

© SURINKIMO PADEKLAS :

www.hotpoint.eu dél issamesnés informacijos
KEPIMO SKARDA : SLANKIOJANCIOS

: GROTELES

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta modelj.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po
pardavimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY ]STATYMAS

statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
aikikliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy krastas
yra nukreiptas j virsy.

Kiti priedai, pavyzdziui, skysciy surinkimo padéklas
ir kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir grotelés.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS

Nuimkite skersines orkaités groteles ir apsaugines
plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.

Virdutinj Eroteliq fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkitef'(j iki
J galo. | ta padétj nuleiskite ir
L kita fiksatoriy.

Norédami uzfiksuoti slankiojancias grotel
t\liirtai prispauslkite prie

skersiniy groteliy apatineg =———
fiksatoritggs dalj.q P
Patikrinkite, ar skersinés

grotelés gali judéti laisvai.

Tuos pacius veiksmus su

skersinémis grotelémis

atlikite kitoje puséje ir tame paciame lygmenyje.

s vietoje,

Atkreipkite démesj: slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |]STATYMAS

. Norédami iSimti skersines groteles, Siek tiek
pakelkite jas j virSy, tada atsargiai iStraukite apatine
dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti skersines
groteles.

- Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virsutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada
nuleiskite j apatine jstatymo vieta.
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FUNKCLJOS

maNn. NEAUTOMATINES

CONVENTIONAL (STANDARTINIS)* 1-9

— I Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

CONVECTION BAKE (KONVEKCINIS

¥ |KEPIMAS) 2-9

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

CCCTTT SETTING (NUSTATYMAS) 9-9

SJLiid Naudojama norint keisti orkaités
nustatymus (laika, kalbg, garso signalo garsuma,
ekrano Sviesuma, EKO rezimg, matavimo vienetus,

galios lygj).

Atkreipkite déemesj: siekiant taupyti energijg, ekrano
Sviesumas sumazéja po keliy sekundziy, kai veikia eko
rezimas. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik
paspaudziamas bet kuris mygtukas ir pan.

FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO
® |SRAUTAS) 3-9

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

auto AUTOMATINES

l"" GRILL (KEPINTUVAS) -9

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skys¢iy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

I} l MEAT o MEAT (MESA) 1-9

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda mésai.
Kad gaminamas maistas per daug neissauséty,
veikiant Siai funkcijai retkarciais jjungiamas
ventiliatorius, kuris veikia nedideliu greiciu.

“7|TURBO GRILL
* |(INTENSYVUS KEPINIMAS) s5-9

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
statykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
pilkite j jg 500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus 3ig
funkcija, galima naudoti kepimo ieSma (jei yra).

l, l POULT we POULTRY (PAUKSTIENA) 2-9

I
Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
paukstienai. Kad gaminamas maistas per daug
neissauséty, veikiant Siai funkcijai retkarciais
jjungiamas ventiliatorius, kuris veikia nedideliu
greiciu.

I, l rASGE we CASSEROLE (TROSKINIMAS) 3-9

"~ 7 Sifunkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
patiekalams i$ makarony.

FAST PREHEATING
(SPARTUS JKAITINIMAS) 6-9

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

©)

IEFQE:WJ . BREAD (DUONA) 1-9

S Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda visy
tipy duonai.

2~ 1 ECO FORCED AIR (EKO PRIVERSTINIO
v |l LI ORO SRAUTAS) 7-9

Tinka gaminant didelius mésos gabalus
su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia iSdziuti kintamas oro
srautas. Kai naudojama $i funkcija, EKO lemputé lieka
iSjungta viso gaminimo metu, taciau ja galima
laikinai jjungti paspaudus mygtuka OK.

Kai naudojate EKO cikla ir norite optimizuoti energijos
sanaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

l PT770 ~o PIZZA (PICA) 5-9

Si funkcija automatikai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda visy
tipy picai.

l, l PEGTR «o PASTRY (PYRAGELIAI) 6-9

' Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda visy
tipy pyragams (mielinés teslos, jdarytiems, tortams ir

T CInart DIAMOND CLEAN s-9

HL L Valymo ciklo metu specialiai iSleidziami
Zemos temperaturos garai, kad galétuméte be vargo
pasalinti neSvarumus ir maisto likucius. Orkaitéje
iSpilkite 200 ml vandens ir jjunkite 3ia funkcija, kai
orkaite 3alta.

pan.).

I p6TN wo RISING (KILDINIMAS) 7-9

S Puikiai tinka saldZiai arba pikantiskai
teslai kildinti. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejjunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

* Energijos klaseés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB

& . WARM KEEPING (SILUMOS
" PALAIKYMAS) s-9

Palaikyti kg tik paruosta maista karsta

ir trasky.
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IG NLIU . .. SLOW COOKING (LETAS
GAMINIMAS) o-9

Naudojama gaminti mésg ir zuvj, kai
norima, kad patiekalai baty traskas ir sultingi. 13
pradziy rekomenduojama mésos kepsnius
apskrudinti keptuvéje iki paruduos ir issiskirs mésos
sultys. Gaminimo laikas gali buti nuo dviejy valandy
(gaminant 300 g zuvj) iki keturiy ar penkiy valandy
(gaminant 3 kg zuvj)
ir nuo keturiy iki Sesiy ar net septyniy valandy,
gaminant mésg nuo 1 kg iki 3 kg.

PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA

Pirma kartg jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalbg ir
laika. Ekrane slinks uzrasas ,ENGLISH” (angly

k.),

oNUZE T
CCINLDL. L

Naudodamiesi A arba\/ slinkite kalby sarasu ir
pasirinkite reikiama kalba.

Pasirinkimui patvirtinti, paspauskite sox:.

Atkreipkite démesj: Véliau kalbg pakeisti galésite nuéje j meniu
LSetting”.

2. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalbg, turésite nustatyti laika: Ekrane mirkseés
du valandy skaitmenys.

Naudodamiesi A arba V nustatykite valandas ir

paspauskite s : Ekrane mirksés du minutéms skirti

skaitmenys.

Naudodamiesi A arba \/ nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami 2.

Atkreipkite démesj: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti
nustatyti laikg dar karta.

3. NUSTATYKITE GALIA

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinama su namy tinklo parametrais, bet
nevirsyti 3 kW: jei jusy namuose vartojama
mazesnés galios srove, jums reikés sumazinti
reikSme.

Spauskite mygtukg MAN,, kol ekrane pasirodys
,SETTING” (nustatymai), tada paspauskite ges ir
patvirtinkite.

Spausdami A arba V pasirinkite meniu elementg
,Power”, o paspausdami k= patvirtinkite.

N IC
AN

'
<

Naudodamiesi A arba V pasirinkite ,maza”“, o
paspausdami 2 patvirtinkite.

select

4, |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaites gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama
jkaitinti tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines
apsaugines dalis, apsaugine plévele ir priedus.
Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, j'jungus kepimo funkcijg
su oro srautu (pvz., ,Forced Air" (priverstinio oro
srautas) ar ,Convection Bake" (konvekcinis kepimas).
Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite
funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvedinti kambari.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Orkaite jjunkite paspausdami D, tada naudodami
AUTO arba MAN. pereikite prie neautomatiniy ir
automatiniy funkcijy meniu.

Spauskite MAN. arba AUTO, kol ekrane pasirodys
reikiama funkcija, tada paspauskite X ir
patvirtinkite.

2. NUSTATYKITE FUNKCUJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS

Kai ekrane mirksi reikSmeé,

naudodami A arba \/ jg pakeiskite, tada patvirtinkite
paspausdami e, tada pereikite prie kity nustatymy
(jei reikia).

Atkreipkite démesj: jei funkcija jjungta, temperatlrg reguliuoti
galésite naudodamiesi A arba \/.

LAIKAS

[

A\

Ny 7
Vi

2>

Kai ekrane mirksi piktograma C*,
naudodamiesi A arba \/ nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami _9€_
patvirtinkite.

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami _9_
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atidétg paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite démesj: Paspausdami << galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: reguliuokite jj
naudodamiesi A arba \/, 0 patvirtinkite paspausdami sewc.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
(ATIDETAS PALEIDIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo
laikg galima atidéti funkcijos paleidimag
uzZprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Ekrane rodomas dabartinis nustatytas pabaigos
laikas ir mirksi piktograma ().

- 210"
CICCAC”
Py /AR
¢

Naudodamiesi A arba \ nustatykite
pageidaujama ruosimo laika, o paspausdami %
patvirtinkite.

Jdekite maista j orkaite, uzdarykite dureles ir
paspausdami l[> suaktyvinkite funkcija: pragjus
nustatytam laikui, orkaité jsijungs automatiskai, kad
gaminimas buty baigtas jusy nustatytu laiku.

20
TACACCA
Clle 2]

¢ ®

Atkreipkite démesj: Laukimo laika bet kada galima at3aukti ir
suaktyvinti funkcijg paspaudziant >
Siuo nustatymu isjungiamas ir isankstinis orkaites jkaitinimas.

Jei norite pakeisti anksciau nustatyta reiksme, bet kuriuo metu
paspauskite << .
Atkreipkite démesj: Pradzios atidéjimo funkcija neveikia

naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo
funkcijas.

3. JJUNKITE FUNKCLJA

Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite [> ir
suaktyvinkite funkcija.

1 nec
- ———— c o
<bommc

OGS G N

)

4

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcija, bet
kuriuo metu galite paspausti

4. ISANKSTINIS JKAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija
jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.
3 1N
c

[
VI

x> z
2 >

(]
-0u

7 >

Pasibai%us Siai fazei, pasigirs garso signalas, o

ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatira:
2 10°
orao e
(IS T2 R N
-o0

tada atidarykite dureles, sudékite maistg j orkaite ir
uzdarykite dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.
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Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
sustabdytas.

| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Spausdami A\ arba V jus galite bet kada pakeisti norima
pasiekti temperatdra.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

u ; E°C
CoN T
KR

Paspauskite [> norédami testi gaminima
neautomatiniu rezimu (be programuojamo
gaminimo laiko) arba naudokite A ir prateskite
gaminimg nustatydami naujg trukme.

Abiem atvejais temperataros ir kepintuvo lygio
nustatymai islieka nepakite.

SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima
paskrudinti maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti
jjungti kepinimo funkcija.

AL
Vi

Kai ekrane rodoma susijusi zinuté, paspausdami 2%~
galite jjungti keliy minuciy trukmés skrudinimo
cikla (jei reikia).

= 3

CACAC

0
I A
el _J

&

Kai prasideda skrudinimas, naudodamiesi A arba
V galite pakeisti Sio ciklo trukme arba paspausti (D
ir sustabdyti jj bet kuriuo metu.

. LAIKMATIS

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip
laikmatj. Prie$ jjungdami funkcija, jsitikinkite, kad
orkaite iSjungta, ir paspauskite A arba V: Ekrane
mirksés piktograma ©).

o |

~I
_=

_=
<7

7Ny

X -
z

Naudodamiesi A arba V nustatykite reikiama laiko
trukme, tada paspausdami 5% jjunkite laikmatj.
Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga
bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Atkreipkite démesj: laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Naudodamiesi A arba V' galite pakeisti laikmatj;
paspausdami <& galite bet kada iSjungti laikmatj.

Suaktyvine laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Paspauskite (D ir jjunkite orkaite, tada pasirinkite
reikiama funkcija.

Jjungus funkcija laikmatis tes atgaline laiko atskaita
neatsizvelgiant j funkcija.

Norédami isjungti laikmatj, pirmiausia paspauskite (D
ir sustabdykite veikiancia funkcija, tada paspauskite
.

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Noredami uzrakinti mygtukus, vienu metu
nuspauskite sk ir << palaikykite maZiausia
penkias sekundes.

S
L L

Pakartokite $j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: Sig funkcijg galima jjungti ir gaminimo
metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtuka

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Pries jjungiant 3ia funkcija, ant orkaités dugno
iSpilkite 200 ml geriamojo vandens ir uzdarykite
dureles.

Spaudinédami MAN. pagrindiniame meniu
pasirinkite ,DIAMOND CLEAN” ir patvirtinkite
paspausdami e

&
Paspausdami [> suaktyvinkite funkcija arba

paspauskite slect ir nustatykite valymo ciklo
pabaigos laika.

Atskaita nurodo ciklo vykdymo busena.

Kad garai neiseity ir nebaty pakenkta galutiniam
valymo rezultatui, rekomenduojama neatidarinéti
orkaités dureliy valymo ciklo metu.

Funkcijai nustojus veikti, palaukite, kol orkaité atvés,
o tuomet baikite valyti nusausindami pavirsius
kempine ar minksta Sluoste.

Atkreipkite démesj: kaip ir naudojant kitas rankines funkcijas,
galima nustatyti ir automatinio valymo ciklo pabaigos laika.

LT
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KEPIMO SALYGU LENTELE

ARISTON

. PREHE- TEMPERATURA GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS  FUNKCUA |~y ™ °C) _ LAIKAS (Min.) IR PRIEDAI
| JeretRe 160-180 30-90 23
Mieliniai pyragai : 4 1
e Taip 160-180 30-90 NI
| |eAstRee _ _ 3
lvdaryti pyragai (surio pyragas, : l l ’ ; 160-200 30-85 —
strudelis, obuoliy pyragas) : l . | Taip 160-200 35_90 .\é,. .‘%’.
o leastR e _ _ 3
| JerstRe 170 - 180 15-45
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai ® Taip 160-170 20-45 _\éﬁ u ! |
. Taip 160-170 20-45%x > 3 T
. 3
Taip 180-200 30-40 \
Bandelés su jdaru ® Taip 180-190 35-45 -\..;...,- %31
o Taip 180-190 3545w > 3 1
. 3
Taip 90 110-150 \ u
Orinukai o Taip 90 13o-150 4 T
e 90 140-160% > 3 1
AT a0 2
. | fpra- 220-250 20-40 ‘
Pica 4 1
(plonapade, storapadé, italiska @ Taip 220-240 20-40 a—n
duonelé) 5 3 1
, ® Taip 220-240 25-50 *** A a—e L
A0 Nwi 2
Duonos kepalas 1 kg [ .IBF\L.rh - 180-220 50-70 : :
. e 2
Bandelés ez 180-220 30-50
Duona e 180-200 30-60 a4
OTT70 o : 3
. ) ; i l LI == Taip 250 10-15
Uzsaldyta pica 2 1
Taip 250 10-20 a—r | |
; Taip 180-190 40-55 2/3
Astruas pyragai : 4 1
(darzoviy pyragas, apkepai su plaktq @ Taip 180-190 45-60 i A—in
kiausiniy jdaru) : 5 3 1
o Taip 180-190 45-70 **x R
— . 3
: Taip 190-200 20-30 \ ;
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / ; 4 1
sluoksniuoti pyragéliai : ® Taip 180-190 20-40 il S—
. Taip 180-190 20-40%+ 2> 3 1
Lazanija / suflé [ l[ﬁHSEJE - 190-200 40-65 . ; )
Kepti makaronai / makarony L | chseE e ) _ ) 3
vamzdeliai su jdaru l l o 190-200 25- 45 -
8 Hotpoint
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RECEPTAS FUNKCLJA PREHEAT, TEMP e TR A A R PRIEDAI
Aviena / verSiena / jautiena / | lveat oo _ 3
kiauliena 1 kg | ] e 190-200 60-90
Vistiena / triuSiena / antiena 1 kg [ l POULT wre - 200-230 50-80 : 3 :
Kalakutiena / zasiena 3 kg L TR B 190-200 90-150 2
Kepta zuvis / zuvis folijoje (file, . Lo 3
visa) o Taip 180-200 40-60 u :
Idarytos darzovés ol e _ _ 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) - Taip 180-200 >0-60 L
Skrudinta duona o - 3 (aukstas) 3-6 _\_:5.__’_
Zuvies filé / gabaléliai o - 2 (vidutinis) 20-30 % -...f.,- . 3 :
Desrelés / kebabai / kiaulienos =[] i - 2-3 (vidutinis— 15-30 * 5 4
sonkauliukai / mésainiai didelis) TP R SN
Keptas visciukas 1-13 kg . - 2 (vidutinis) 55-70 ** -\..%..,- 3 1 ‘
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg W:v - 2 (vidutinis) 35-50 ** _‘._.3|:.,__,_
Eriuko koja / karka . - 2 (vidutinis) 60-90 ** u 3 u
Keptos bulvés ..:. - 2 (vidutinis) 35-55 ** : 3 :
Darzoviy apkepas . - 3 (aukstas) 10-25 “,;l,
Lazanija ir mésa ® . Taip 200 50-100 *** _\“i_.__, 1 |
Mésa ir bulveés @ Taip 200 45-100 *** ,\é, : 1 |
Zuvis ir darzovés © Taip 180 30-50 *** _\é,_ . ! |
Visas patiekalas: vaisiy pyragas (5 : . 1o xxx 5 3 1
lygis) / lazanija (3 lygis) / mesa (1 lygis) ® Taip 190 40-120 Abs Abs L
|daryti dideli mésos gabalai l v ]EE 0 - 200 80-120 *** 3
Mésos pjausniai (triusiena, vistiena, . | » [FL0 ) _1nn *%% 3
ériena) : l l 200 50-100 Lo
*  Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite. (@www Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite
**Pragjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maista www.hotpoint.eu ir perzitrékite patikrinty recepty
apverskite (jei reikia). lentele, sudaryta sertifikuoty institucijy vadovaujantis
***Apytikris laikas: Atsizvelgiant j skonj, maistg i3 IEC 60350-1 standartu
orkaités galima isimti ir kitu metu.
Funkcuos B N o |« . JECo
| Comeame™ Grlkepimunay 0 s Foreed A e e 00 e b oS o o)
FUNKCLIOS | JvEAT  ane SR TRES | crsse - [ |BREAD e |P1zR e 1PAGTR e
AUTOMATINES Meat (Mésa) Poultry (Paukstiena) Casserole (Troskinimas) Bread (Duona) Pizza (Pica) Cakes (Tortai)
[ ~ [V ==V . %ﬂ orda/ 'l_f 1\"’_*"’[. “
PR Lentynélé Kepirfr;;l;a;:f garrstaeﬁ:ragu Dag:yz;r:(;;fzrriie/lﬁrg:ttésm Surinkimo padéklas Surmkimm? 5::52?: su 500 Kepimo skarda
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PRIEZIURA
IR VALYMAS

Evww

Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite i$
www.hotpoint.eu dél issamesnés informacijos

PrieS vykdydami prieziuros arba Valydami nenaudokite
abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo
priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ORKAITES ISORINIAI PAVIRSIAI

. Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste. Jei
pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. NusSluostykite sausa Sluoste.

. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas is
karto nuvalykite dregna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

. Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atvesti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégna maistg, orkaités dureles atidarykite,

Muvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
rieziaros darbus, orkaite
atina atjungti nuo elektros

tinklo.

o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

. Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

. Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

. Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virSutinj
kepintuvo kaitinimo elementg galima nuleisti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES KAITIMAS

1. I§junkite orkaite i$ elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: naudokite tik 25-40 W/230 V, E-14 tipo,
T300 °C kaitinamgsias lemputes arba 20-40 W/230 V, G9 tipo,
T300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempudiy jsigysite mUsy techninés priezilros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].

10 Hotpoint
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DURELIY ISEMIMAS IR ][STATYMAS

1. Kai norésite isSimti dureles, atidarykite jas iki
galo ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie
atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad iSlaisvintumeéte is
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

LT

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite,
kad juos visiSkai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar
jos lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne,
pakartokite prie$ tai aprasytus veiksmus. Dureles
galima sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

TRIKCIY SALINIMAS

Evww

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i3
www.hotpoint.eu dél iSssamesnés informacijos

Problema

- Galima priezastis

Orkaité neveikia.

Netiekiamas maitinimas.
- I3junkite i$ elektros tinklo.

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir
- ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.
. Orkaite iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite,

- ar triktis nepasalinta.

. Ekrane rodoma ,F” raidé su

- skaiciais ar raidémis. - problema.

- Programinés jrangos

. Kreipkités j artimiausia techninés prieziaros
- centrg ir nurodykite skaiciy po ,F” raidés.

Hotpoint b
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PATARIMAI

Evww

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i3
www.hotpoint.eu dél iSssamesnés informacijos

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir
lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis
reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko vertés
yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir
naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir reckomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, ta¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudojant ,Forced Air" (priverstinio oro srauto)
funkcija, galima gaminti skirtingus patiekalus keliuose
lygmenyse vienu metu.

Patiekalg, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

@ww Visas gaminio specifikacijas, jskaitant energijos
efektyvumo klase, galima atsisiysti i$ masy svetainés
www.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA
> (Zhww Naudojimo ir prieziuros vadova EE
atsisiyskite svetainéje http://www.hotpoint.eu ey

(galite naudoti §j kodg) nurode gaminio koda. MR

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieZitros centra

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke . Techninés prieziGros centre butina pateikti
gaminio duomeny
ploksteléje nurodytus
kodus.

CeEiedr
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— LV
IKDIENAS LIETOSANAS |
INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES HOTPOINT - ARISTON Drosibas instrukciju un Lieto$anas un apkopes
1IZSTRADAJUMU [‘W: ww pamacibu varat lejupladét, apmekléjot timekla
= ) Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo3sanu un palidzibu, — vietni www.hotpoint.eu un sekojot noradém
ladzu, registréjiet savu ierici vietné Sis instrukcijas aizmuguré.

www.hotpoint.eu/register

' Pirms ierices izmantosanas uzmanigi izlasiet instrukcijas
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

-
=]
[AlLEIE]

2. Ventilators

C 5C 5C > 3. Lokveida sildelements
(nav redzams)
4. Plauktu stiprinajumi

(limenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

5. Durvis

6. Augséjais sildelements /
grils

7. Apgaismojuma spuldze

8. Datu plaksnite
(nenonemiet)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

A
g

—
AUTO A
— —
— —
.
MAN, seeeeees HE v IE‘
— —
—_— —
cene 0K
H
H
:

[
N

12 34 5 6 7 8

1. IESLEGTS/IZSLEGTS 4. MANUALAS FUNKCIJAS 7. APSTIPRINASANAS POGA
Lai ieslégtu vai izslegtu Lai virzitos pa manualo funkciju Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
cepeskrasni un apturétu aktivo sarakstu. iestatitu vértibu.
funkciju.

} ) 5. DISPLEJS 8. STARTA POGA
2. AUTOMATISKAS FUNKCIJAS _ Lai palaistu funkciju, izmantojot
Lai virzitos pa automatisko 6. NAVIGACIJAS POGAS ipasus vai pamata iestatijumus.
funkciju sarakstu. Lai mainitu funkcijas iestatijumus
3. ATPAKAL un vértibas.
Lai atgrieztos pie iepriek$éjas
iestatijumu izvélnes.

Hotpoint 1
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PI E D E RU M I @www Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un ap.kopes

pamacibu vietné www.hotpoint.eu

METALA REZGIS . NOTEKPAPLATE . CEPESPANNA . SLIDOSAS SLIECES

J =)
piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
IEVIETOSANA ATKARTOTA IEVIETOSANA
levietojiet metala rezgi, horizontali stumjot to pa . Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet
plauktu stiprindjumiem ta, lai paceltas malas butu plauktus un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas:
vérstas augsup. Tagad varat iznemt plauktu stiprinajumus.
Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un . Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms

ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

cepespanna tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu
plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet
slidoso slie¢u plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augsejo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
— iespéjami dzili. Nolaidiet

L stiprinajumu vélamaja

Lai nodroSinatu, ka sliece ir istaja vieta,
stingri piespiediet

stiprinajumu pret plauktu ==————
stiprinajumu. ;

Parbaudiet, vai slieces var

brivi kustéties. Atkartojiet

Sis darbibas ari otram

plaukta stiprinajumam taja

pasa limeni.

Ladzu, nemiet véra: Bidamas slieces iespéjams uzstadit ikviena
[imen.
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FUNKCLJAS

LV

mMaN. MANUALI

" | CONVENTIONAL (GATAVOSANA AR
| KONVEKCIJU)* 1-9

Lai pagatavotu jebkura veida edienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

~ | CONVECTION BAKE (CEPSANA AR
KONVEKCIJU) 2-9

Lai ceptu galu vai kdkas ar $kidru pildijumu uz
viena plaukta.

CCLCTTT SETTING 9-9

| . . - . -

= Lai mainitu krasns iestatijumus (valoda,
laiks, skanas signala skalums, spilgtums, eko rezims,
mérvienibas, jauda).

LOdzu, nemiet véra: ja ir aktivizéts Eko rezims, displeja
spilgtums péc paris sekundém samazinasies, lai taupritu
energiju. Tiklidz tiek nospiesta kada poga, ekrans tiek
automatiski aktivizéts utt.

FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA
® |CIRKULACLJA) 3-9

Lai viena temperatlra uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

aroAUTOMATISKS

"7| GRILL (GRILESANA) 4-9

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdetu maizi.
Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet pann
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml udens.

c

TO MEAT (GALA) 1'9

: MERT ;

I l St funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi galas pagatavosanai. S1
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzut.

T w0 POULTRY (PUTNU GALA) 2-9

- POULT e T

I l Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatlru un metodi putnu galas pagatavosanai.
St funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu edienam parak izzat.

“|TURBO GRILL (TURBO GRILS) 5-9

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml udens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

L l rASGE we CASSEROLE (GATAVOSANA KATLA)
-9 oo

S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

PRIEKSSILDISANA) 6-9
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

I FAST PREHEATING (ATRA

c-r- r1 ECO FORCED AIR (EKO PIESPIEDU
v |CZL-LJ GAISA PLUSMA) 7-9

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas
uz viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plisma nelauj produktiem izzat. Izmantojot 3o
funkciju, EKO lampina bus izslégta visa gatavosanas
laika, tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot pogu OK.
Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz bridim, kad
édiens ir pilnigi gatavs.

| |merp - BREAD (MAIZE) «5

St funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu maizes veidu

pagatavosanai.
| |P1z2R e PIZZA (PICA) 59

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu picas veidu

mnrT I:’I\III"I DIAMOND CLEAN s-9

LA I Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
termpartaras tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama tdens un
ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

pagatavosanai.
I, l OAGTR we PASTRY (MIKLA) 6-9

S| funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku veidu
pagatavosanai (kikas no raudzétas miklas, pilditas

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu

kdkas, tortes u.c.).
I I,ITLITEN . RISING (RAUDZESANA) 7-9
[ Lai vél efektivak raudzétu saldu vai

saJu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet
funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vel ir karsta.

'%"P"“ . WARM KEEPING
ki (SAGLABAT SILTU) 8-9
Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu
karstu un kraukskigu.

Hotpoint 3
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" we SLOW CQOKING (LENA
" GATAVOSANA) 9-9

Lai saudzigi pagatavotu galu un zivis,
saglabajot tas maigas un suligas. leteicams vispirms
panna apcept galas gabalus, lai apbruninatu tos un
tadéjadi saglabatu gala esosas dabigas sulas.
Gatavosanas laiks svarstas no divam stundamzivij,
kas sver 300 g, lidz ¢etram vai piecam stundam zivij,
kas sver 3 kg,
un no ¢etram stundam galas gabaliem, kas sver 1 kg,
lidz seSam vai septinam stundam galas gabaliem, kas
sver 3 kg.

el
[
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LUDZU, ATLASIET VALODU

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda un
laiks. Ekrana bas redzams uzraksts ,ENGLISH".

oMz T
C2IVLDL L
¢

Izmantojiet A vai\/, lai virzitos pa pieejamo valodu
izvélni, un atlasiet vélamo.

Nospiediet X | lai apstiprinatu izvéli.

LUdzu, nemiet véra: Valodu vélak varat nomainit izvélné
LSetting”.

2. IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bus izvéléta valoda, bis nepiecieSams
iestatit laiku: Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
stundas.

lzmantojiet /\va| V, lai iestatitu vélamo stundu, un
nospiediet o%: - Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
minates.

Izmantojiet /\val VvV, lai iestatitu vélamas mindtes, un
nospiediet X, lai apstiprinatu.

select ’

Ladzu, nemiet véra: Pec ilgstosakiem elektropadeves
parravumiem laiks bds jaievada no jauna.

3. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektrisko
jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3kW jaudu:
ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka
jauda, ta bus jasamazina.

Nospiediet pogu MAN,, lidz ekrana redzams uzraksts
LSETTING", péc tam nospledlet e, lai apstlprlnatu
IzmantOJlet/\ vai V, lai atlasitu ,Power” izvélni un
nospiediet g, lai apstlprlnatu

ICZ

11 ]
AR

] I
I
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Izmantojiet /\ vai V, lai atlasitu limeni ,Zems”, un
nospiediet X, lai apstiprinatu.

select U

4, UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni,
lai tadejadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspldlgas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildrt lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Forced Air" (Gaisa plisma) vai
~,Convection Bake" (CepSana ar konvenciju).

Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

Hotpoint
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet D, lai izslégtu krasni, bet péc tam
izmantojiet AUTO vai MAN,, lai piek|Gtu manualo un
automatisko funkciju izvélném.

Lai virzitos pa izvélni, turpiniet spiest MAN. vai AUTO,
lidz ekrana |r redzama vélama funkcija, péc tam

nospiediet B, lai apstiprinatu.
°C
o 200
e
L LINw
- -9

2, |[ESTATIET FUNKCIJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Y

Sannt

-9

Kad displeja mirgo vértiba,

izmantojiet A vai \v mainiet to, péc tam s, lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos
iestatijumus (ja iespéjams).

Ladzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat pielagot
temperaturu, nospiezot A vai \/.

DARBIBAS LAIKS

[

A\

Ny 7
Vi

2 -":\\

Kad displeja mirgo ¢ ikona,
izmantojiet A vai \/, lai iestatitu vélamo gatavosanas
laiku, un nospiediet _X_, lai aktivizétu taimeri.

Ja vélaties gatavot manuéli, gatavos$anas laiks nav
jaiestata: Nospiediet 0
ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavo3anas beigu
laiku, iestatot aizkavéeto palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot << : lzmantojiet A vai \/, lai to
pielagotu, un seeet, lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA
(AIZKAVETA PALAISANA)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Displeja redzams pasreiz iestatitas beigu laiks un
mirgo (%) ikona.

lzmantojiet A vai Vv, lai iestatitu velamo
gatavoanas beigu laiku, un nospiediet X
apstiprinatu.

levietojiet édienu krasni, aizveriet durvis un
nospiediet [> , lai aktivizétu funkciju: tiklidz bas
pagajis laiks, kas apréekinats, lai gatavosana beigtos
jasu notelktaja laika, cepeskrasns saks darboties
automatiski.

lai

cnlnnf !

u lErc
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LGdzu, nemiet véra: jebkura gadijuma ir iesp&jams apturét
galdlsanas laiku un nekavéjoties aktivizét funkckiju
Sis iestatijums arT deaktivizé priekssildisanas fazi.

Jebkura laika nospiediet <<, lai mainitu ieprieks iestatitu
vertibu.

LGdzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [>, lai aktivizétu funkciju.

7 inec
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Jas varat jebkura laika nospiest D, lai apturétu
aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bas atlasita, ekrana bas redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

2 e

Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies 2|nOJums ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperaturai:

3 nec
[ 1

-_I I I'I
et

[n]
-ou

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet
durvis un saciet gatavot.

LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo eédienu.

Hotpoint >
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Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks partraukts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.
JUs varat jebkura laika nomainit vélamo temperatdru,
nospiezot A vai V.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS
Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

e
c 0

CCN T
RN

Nospiediet [>, lai turpinatu gatavot manuala
reZima (neieprogrammeéjot laiku) vai izmantojiet A,
lai pagarinatu gatavo3anas ilgumu, iestatot jaunu
darbibas laiku.

Abos gadijumos temperatira vai grilésanas limenis
tiks saglabats.

APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam |auj apbraninat eédiena
virsmu, ieslédzot grilésanas funkciju péc tam, kad
gatavos$ana ir pabeigta.

Kad displeja redzams attiecié:jais zinojums, ja
nepiecieSams, nospiediet 3, lai aktivizétu piecu
minasu apbruninasanas ciklU.

T 2
CICTC
iLIul]

Tiklidz ir sakusies apbrininasana, izmantojiet A vai
V, lai mainitu ilgumu, un () , lai to apturétu.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslegta, ekranu iespéjams izmantot ka
taimeri. Lai aktivizetu funkciju, parliecinieties, ka
cepeskrasns ir izslegta, un péc tam nospiediet A
vai V: Displeja mirgos &) ikona.

_=
=%
==
=
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Izmantojiet A vai V, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet oz, lai aktivizétu taimeri.

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

LOdzu, nemiet véra: taimeris neaktivizé nevienu no
gatavosanas cikliem.

Izmantojiet A vai MV, lai izmainitu taimeri; nospiediet <<,
lai izslégtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat aktivizét vél kadu
funkciju.

Nospiediet (D, lai ieslégtu krasni, un péc tam atlasiet
vélamo funkciju.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris
turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

cou”
FEEN
LNy I
-9

Lai deaktivizétu taimeri, vispirms nospiediet (1),
apturétu aktivo funkciju, bet péc tam nospiediet K.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, vienlaicigi nospieKdiet un
vismaz piecas sekundes turiet pogas s Un << .

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét arf gatavosanas
laika.

Drosibas nolUkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot
un turot (D

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Pirms funkcijas aktivizé$anas cepeskrasns apaksa
ievietojiet 200 ml dzerama udens un aizveriet
durvis.

Atkartoti nospiediet MAN,, lai no galvenas izvélnes

atlasitu iespéju ,DIAMOND CLEAN", un nospiediet
X lai apstiprinatu.

[
Nospiediet [>, lai aktivizétu tiridanas ciklu, vai saes,
lai iestatitu tirisanas cikla beigu laiku.

Laika atskaite norada uz aktiva cikla statusu.

Lai novérstu tvaiku izklGsanu ara, tadéjadi
ietekmeéjot galigos rezultatus, tirisanas cikla laika
nav ieteicams atvért durvis.

Kad tas ir izdarits, laujiet cepeskrasnij atdzist un tad
pabeidziet to tirit, noslaukot virsmas ar sukli vai
maigu dranu.

LOdzu, nemiet véra: tapat ka citam manualajam funkcijam, ar
pastirisanas ciklam iespéjams iestatit beigu laiku.

Hotpoint
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GATAVOSANAS TABULA

ARISTON

PRIEKS-  TEMPERATURA  GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE FUNKCUA™ “qp, °C) _LAIKS (min)  UN APRIKOJUMS
o feretRe 0 460180 30-90 23
Rauga kukas : j 4 1
|« JA 160180 30-90 2
1 e L _ i 3
Pilditi piragi (siera_k_uk_as, i l l ’ : 160-200 30-85 L
strudeles, abolu piragi) l . Ja 160-200 35-90 .\é,. .‘%’
e q70-180 15 - 45 3
Cepumi/ grozini . Ja 1604170 20-45 A
. Ja. 1604170 20-45%%% 2 3
Ja 180200 30-40 3
Véja kakas . Ja  180-190 35-45 S
0 Ja  180-190 35450 S 3
- 3
a 90 110-150
Bezé (olas baltuma glazuras - ) 4 1
ke o B 90 130-150 4 T
. & 90 140160 %% > - 3
ITTTH ano 2
| fpre 220250 20-40
Pica - 4 1
(plana, bieza, fokaca) ® Ja 220- 240 20-40 A=
e Ja. 220-240 25-50%% > 3
Maizes klaips 1 kg | Jwemr- - 180-220 50-70 2
Bulcinas | Jwemr- - 180-220 30-50 2
Maize 0 Ja 180200 30- 60 A
o i B 250 10-15 3
Saldéta pica : 4 1
& 250 10-20 2
; Ja 180-190 40-55 2/3
Salie piragi . B ) 4 1
(darzenu pirags, Lotringas pirags) ® Ja 180-190 45 -60 AR ARR
. Ja  180-190 4570 %% 2 3
Ja 190200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas - 4 1
toam o o 180-190 20-40 =
o )aA 180-190 20-40 %+ 2 3
Lazanja/suflé [ l[ﬁHSEJE - 190-200 40-65 . ; )
Cepti makaroni/kaneloni l l LASSE »m - 190-200 25-45 : 3 :
8 Hotpoint
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PRIEKS- | TEMPERATURA | GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE FUNKCUA "sib. " O LAIKS(min)__ UN APRIKOJUMS
Jéra/tela/liellopa/cikgala | |uear e 5 : 3
T [ e - 190-200 60 - 90
Vistas/trusa/piles gala 1 kg IR TR N 200-230 50 - 80 3
Titara/zoss gala 3 kg L TR B 190-200 90 - 150 2
Cepta zivs/papira pagatavota = [ | . i i 3
zivs (fileja, vesela) — Ja 180-200 40-60 —J
Pilditi darzeni . _—_ 2
(tomati, kabaci, baklazani) - Ja 180-200 50-60 I
Grauzdéta maize o - 3 (augsts) 3-6 _\_E__’_
Zivs fileja / gabalini o - 2 (Vidéja) 20-30* _‘f"’_ 3 3 ‘
Desas / kebabi / ribinas / I haced EE N i 5 4
hamburgeri 23 (videjs aUQStS); 15-30% R S
Cepta vista 1-1,3 kg . - 2 (Vidgja) 55-70 ** -\..%..,- 3 1 ‘
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg . - 2 (Vidéja) 35-50 ** _‘._.3|:.,__,_
Jéra stilbs / kajina . - 2 (Vidéja) 60-90 ** 3
Cepti kartupeli ..:. - 2 (Vidéja) 35-55 ** : 3 :
Darzenu gratini (sacepums) . - 3 (augsts) 10-25 “,;l,
Lazanja un gala ® Ja 200 50-100 *** _\“i_.__, 1 |
Gala un kartupeli ® Ja 200 45-100 *** ,\é, : 1 |
Zivs un darzeni . Ja 180 30500 A T
Pilna maltite: Auglu torte : 5 3 1
(5. limenis) / lazanja (3. limenis) / gala - ® - Ja 190 40-120 *** e, A=~
(1 limenis) : —J
Galas cepesi ar pildijumu l . IEE[I o - 200 . 80-120 *** 3
o o 3
Galas gabali (trusis, vista, jérs) : : - : 200 g 50-100
* GatavoS$anas laika vidi apgrieziet produktus otradi. @www Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes pamacibu
** ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, vietné
kad pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika. vietné www.hotpoint.eu, lai iegitu recepsu tabulu, kas
***Paredzamais darbibas laiks: Péc vajadzibas édienu ir saskanota ar sertificé3anas iestadem un atbilst
var nemt ara no cepeskrasns ari cita laika. standartam |EC 60350-1
FUNKCIJAS lvvvv l':' I @ l ¥ { D
MANUALI ConventiorF(Gatavoéana Grill Grileana) Turbo Grill (Papildu Forced Air (Piespiedu gaisa Convection Bake (Cep3ana Eco forced air (Eko
ar konvekciju) grilésana) cirkulacija) ar konvekciju) piespiedu gaisa pldsma)
FUNKCUAS | rear TRES = | |peen - | Jprzzn o [ |Pasir -
AUTOMATISKS Meat (Gala) Poultry (Putnu gala) Casserole (Gatavosana katla) Bread (Maize) Pizza (Pica) Cakes (Kakas)
Aueennn P Ar Notok %ﬂ , | ‘ 1\"’_*"’[. S
. - ) otekpaplate/cepeSpanna .
DR Stativs Cepesﬁ;;?;p\ﬁ‘s;ia;t;/eldne cepeéré?snp\'j pieméprotsptrauks Notekpaplate Cepespaur;neanaerOOm\ Cepespanna
’ uz stieplu plaukta
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APKOPE
UN TIRISANA

Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lieto3anas un apkopes
pamacibu vietné www.hotpoint.eu

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
Neizmantojiet abrazivus

AREJAS VIRSMAS

. Notiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzek]a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

. Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiridanas
lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskare ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

. Péc katras lietosanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas. Lai izzavétu kondensatu, kas radies,

priekS§metus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzekl|us, jo
tie var sabojat ierices virsmas.

Pirms ierices apkopes darbu
veiksanas, tai jabut atvienotai
no elektrotikla.

Izmantojiet virtuves cimdus.

gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzis un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

. Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

. Lai atvieglotu tiridanu, krasns durtinas var iznemt.

. Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas lidzekli
talit péc to lietoSanas, bet, ja tie vél ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230 V E-14 tipa
T300 ° C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230 V G9 tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismo3anai (EK Regula 244/2009). Spuldzes
ir pieejamas musu pécpardosanas servisa.

— Izmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar kailam
rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

10 Hotpoint
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. PIniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpnot tas aizvért un
reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

LV

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamstinu akisus preti to
vietam un nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Pamédiniet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

PROBLEMU RISINASANA

Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes
pamacibu vietné www.hotpoint.eu

- Probléma . lespéjamais célonis

- Krasns nedarbojas. . Stravas parravums.

- Atvienojiet no elektrotikla.

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei. :
- lzslédziet cepeskrasni un vélreiz iesledziet
- to, lai redzétu, vai klme ir noveérsta.

- Programmataras
. probléma.

Ekrana redzams burts ,F” un
. skaitlis vai burts.

- Sazinieties ar tuvako pécpardo3anas servisu
- un nosauciet numuru, kas noradits péc
- burta ,F".

Hotpoint
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NODERIGI PADOMI

Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes
pamacibu vietné www.hotpoint.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi, kad
édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no ediena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepeSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet 3ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
,Forced Air" (Gaisa plismas) funkcija lauj vienlaicigi
gatavot dazadus édienu (piemeéram, zivis un
darzenus) uz dazadiem cepeskrasns plauktiem.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavos$anas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu,
kuram nepiecieSsams ilgaks.

IZSTRADAJUMA TPASA ZIME

@www pilnu izstradajuma specifikaciju, taja skaita
energoefektivitates raditajus, varat lejupladét timekla
vietné www.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCIJU

> (Zww Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes EEE
pamacibu timek|a vietné Pt
http://www.hotpoint.eu (izmantojiet So QR kodu), @I
noradot izstradajuma kodu.

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pécpardosanas
servisu

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU
Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina .
Sazinoties ar musu
pécpardosanas servisu,
lGdzu, nosauciet kodus,
kas redzami izstradajuma
datu plaksnite.

CeEiedr
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INSTRUKCJA |
CODZIENNEJ EKSPLOATACJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA HOTPOINT Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
@l - ARISTON ‘WWW i konserwacji urzadzenia mozna pobrac
=z ) Aby moc korzystac z programu kompleksowej pomocy | mmm odwiedzajac nasza strone www.hotpoint.eu i
i serwisu technicznego, nalezy zarejestrowac swoje postepujac zgodnie ze wskazéwkami
urzadzenie na stronie www.hotpoint.eu/register zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed przystapieniem do eksploatacji produktu nalezy uwaznie przeczytac zasady
A bezpieczenstwa

OPIS PRODUKTU

- 1. Panel sterowania
ie 2. Wentylator
C ¢ < 2 3. Grzatka okragta

(niewidoczna)
4. Szyny prowadzace

-
=]
[AlLEIE]

(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/grill

7. Oswietlenie piekarnika

8. Tabliczka znamionowa
(nie zdejmowac)

9. Grzatka dolna
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
o =
[ Y v [p]
: g %
12 34 5 6 7 8
1.ON/OFF 4. FUNKCJE USTAWIANE 7. PRZYCISK POTWIERDZENIA
Do wiaczania lub wytaczania RECZNIE Do potwierdzania wyboru danej
kuchenki mikrofalowej, a takze Do przewijania listy funkgji funkgdji lub ustawien.
wyltaczania lub wstrzymania ustawianych recznie.
wykonywania funkgji. 5 i 8. START
- WYSWIETLACZ Do wiaczania funkgcji z uzyciem
2. FUNKCJE USTAWIANE specjalnych lub podstawowych
AUTOMATYCZNIE 6. PRZYCISKI NAWIGACIJI ustawien.
Do przewijania listy funkgji Do zmiany ustawien i wartosci
ustawionych automatycznie. danej funkgiji.
3. POWROT
Do powracania do poprzedniego
menu ustawien.

Hotpoint 1
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AKCESORIA

Svww

Wiecej informadji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

RUSZT

/

: TRUSZCZ

:BLACHA NA SCIEKAJACY

BLACHA DO PIECZENIA PROWADNICE PRZESUWNE

Liczba akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna nabyc oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem skierowana byta ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy
ttuszcz, czy blacha do pieczenia sg wsuwane
poziomo, w taki sam sposob jak ruszt.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN
Wyjac z piekarnika prowadnice poétek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac goérny zacisk
szyny do prowadnicy potki
i przesunac jg wzdtuz tak

~i daleko, jak to mozliwe.

i, Opuscic drugi zacisk tak,

b aby znalazt sie w

» odpowiednim miejscu.
D

Aby zablokowa¢ potozenie szyny,
mocno wcisng¢ dolng czes¢

zacisku do prowadnicy —
pofki.

Sprawdzi¢, czy szyny

przesuwajg sie swobodnie. “§— —]

Powtoérzyc J)owyzsze
czynnosci dla drugiej
prowadnicy poétki na tym samym poziomie.

Uwaga: Szyny przesuwne mogg by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
. Aby wyja¢ prowadnice pétek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciagna¢ dolng czesc z
miejsca zamocowania: Teraz mozna wyjac
prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac w podniesionym
potozeniu, wsunac je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

2 Hotpoint

ARISTON



FUNKCJE

. PL

MANUSTAWIANE RECZNIE

STATYCZNE* 1-9

— Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

~ | PIECZ. KONWEKCYJNE 2-9
Do pieczenia migsa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce.

s
]

TERMOOBIEG 3-9

® IDo pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

I:'Il“ I I : SETTING 9-9

T = Pozwalaja zmieni¢ ustawienia
piekarnika (czas, jezyk, poziom gtosnosci sygnatow
dzwiekowych, jasnos¢, tryb ECO, jednostki miary,
moc).

Uwaga: Gdy wigczony jest tryb ECO, jasnos¢ wyswietlacza
zostanie po kilku sekundach zmniejszona, aby oszczedzac
energie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie automatycznie,
gdy tylko zostanie wcisniety ktorys z przyciskow, itp.

autcrUSTAWIANE AUTOMATYCZNIE

7| GRILL a9

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykoéw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy
tluszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia
i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

| {nEsD w MIESO s

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia miesa.
Funkcja wiacza co jaki$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu

I"" TURBO GRILL 5-9

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej. Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy
uzyc rozna (zaleznie od wyposazenia).

potrawy.
| {mrop - DROB 29

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia drobiu.
Funkcja wiacza co jaki$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
potrawy.

SZYBKIE NAGRZEWANIE 6-9
O ]W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

I_ l TARTE wo ZAPIEKANKA 3-9
"~ Tafunkcja automatycznie wybiera

najlepsza temperature i metode zapiekania dan z
makaronem..

= ECO TERMOOBIEG 7-9

“'bo pieczenia nadziewanych kawatkow
miesa i filetéw na jednej podtce. Potrawy sa
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem,
dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka
ECO pozostaje wytaczona przez caty czas pieczenia,
ale mozna ja na jakis$ czas wiaczy¢ z powrotem,
naciskajac przycisk OK.

Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki piekarnika
nie powinny by¢ otwierane, dopéki potrawa nie bedzie
gotowa.

s
3

| Joey o CHLEB a0
. Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia

wszystkich rodzajow pieczywa.
PI7IA e PIZZA 59

Ib . Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia

T CInart DIAMOND CLEAN s-9

ALY b iatanie pary uwalnianej podczas

specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia pozwala na tatwe usuniecie
zanieczyszczen oraz resztek potraw. Na dno
piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomic
funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

wszystkich rodzajéw pizzy.
{IHF T CIASTO 6-9

L 3T o

I Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajéw ciasta (drozdzowe, nadziewane,
tarty itp.).

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr 65/2014

I l 'uJYF-?HEJ AUTO WYRASTANIE 7-9

S Utatwia wyrastanie ciast, stodkich i
stonych. Aby zachowac doskonatg jakos¢ wyrastania,
nie nalezy wiaczac tej funkgji kiedy piekarnik jest
wcigz goracy po poprzednim cyklu pieczenia.

I} ‘ Lﬁﬁ']"( .. UTRZYM. W CIEPLE s-9
- Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢
Swiezo ugotowanych potraw.

Hotpoint
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| DUSLE we

Do duszenia miesa i ryb, ktére
pozwala zachowac ich kruchos¢ i soczystosc.
Zalecamy najpierw podsmazy¢ kawatki miesa lub
ryby na patelni tak, aby utatwi¢ wytopienie sie ich
naturalnego ttuszczu. Czasy pieczenia wahaja sie od
dwéch godzin dla ryb o wadze 300 g, do czterech
lub pieciu godzin dla ryb o wadze 3 kg oraz od
czterech godzin dla kawatkéw miesa o wadze 1 kg,
do szesciu lub siedmiu godzin dla kawatkéw miesa o

wadze 3 kg.

PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. WYBIERZ JEZYK

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas. Na wyswietlaczu bedzie przesuwat
sie napis ,ENGLISH".

Uzy¢ A lub\/, aby przewing¢ liste dostepnych
jezykow i wybraé zadany jezyk.
Nacisng¢ —=: , aby potwierdzi¢ wybbér.

Uwaga: Jezyk mozna wybrac¢ ponownie, korzystajac z menu
LSetting”.

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka, nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry
godziny.

Za pomoca A lub V ustawic zgdang godzine i
nacisna¢ s : Na wyswietlaczu beda migac¢ dwie cyfry

minut.

Za pomoca A lub \/ ustawi¢ minuty i nacisna¢ 2%~ ,
aby potwierdzic.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

3. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowg instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW: Jesli
gospodarstwo domowe korzysta z nizszego poziomu
mocy, trzeba bedzie te wartos¢ zmniejszyc.

Naciska¢ przycisk MAN,, az na wyswietlaczu pokaze
sie napis ,SETTING”, a nastepnie nacisna¢ e, aby
potwierdzic.

Nacisng¢ A lub V , aby wybra¢ menu ,Power”, a
nastepnie nacisngé¢ mes , aby potwierdzic.

CICc-el
[ VA [

Za pomoca A lub V wybrac “Mata” i nacisng¢ % ,
aby potwierdzic.

MNTLL
\

INL 2O

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: Jest to
zjawisko normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z piekarnika wszystkie karton?/
zabezpieczajace lub zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w nim akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wigczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu
funkcji z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub
,Piecz. konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

4 Hotpoint
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CODZIENNA EKSPLOATACIJA

1. WYBOR FUNKCJI

Nacisna¢ @D , aby wiaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
uzy¢ AUTO lub MAN. , aby przewija¢ menu funkgji
ustawianych recznie i automatycznie.

Nacisng¢ i przytrzymac MAN.lub AUTO, az zadana
funkcja pojawi sie na wyswietlaczu, a nastepnie
nacisnac przycisk % aby potwierdzic.

select ’

Jmmec
oy

- |sRre

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Sann%

-9

Gdy na wyswietlaczu miga wartos¢ ustawienia,
mozna jg zmieni¢ za pomoca A lub \/, a nastepnie
nacisna¢ spect , aby potwierdzi¢. Powtarzac te
czynnosci, aby zmieni¢ kolejne ustawienia (jesli sg
mozliwe).

Uwaga: Po witaczeniu funkcji mozna regulowac temperature
za pomoca A lub \/.

CZAS TRWANIA

AR

Gdy ikona ¢ miga na wyswietlaczu,
za pomoca A lub \/ ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajgc o

select *

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisngc %, aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funkeji.
W tym przypadku nie mozna ustawi¢ czasu
zakonczenia pieczenia za pomocg zaprogramowania
opo6znionego startu.

Uwaga: Mozna zmieni¢ ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajgc << : Za pomocag A lub \/ zmienic¢ ustawienie i
Nacisna¢ sereet , aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA
(OPOZNIONY START)

Dla wielu funkcji, po ustawieniu czasu pieczenia
mozna opdzni¢ wigczenie sie funkcji poprzez
zaprogramowanie czasu jej zakonczenia.
Wyswietlacz pokazuje aktualnie ustawiony czas
zakonczenia, a ikona () miga.

- pu =D°C
CICACACAT
A AR

C: Q.

Za pomoca przycisku A lub Vv ustawic¢ zadany czas
zakonczenia pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac 2.
Umiesci¢ potrawe w piekarniku, zamkna¢ drzwiczki i
wcisngc B , by wiaczyc funkcje: piekarnik wiaczy sie
automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by cykl pieczenia zakoniczyt sie o ustawionej godzinie.
3 an°c

AR

Lot _Juld
¢ ®

Uwaga: w kazdym przypadku mozna wigczy¢ te funkdje

natychmiast, pomijajgc ustawiony czas opdznienia, wiskajgc

To ustawienie wytgcza rowniez faze wstepnego nagrzewania

piekarnika.

W dowolnym momencie mozna zmieni¢ poprzednio
ustawiong wartos$¢, naciskajac << .

Uwaga: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill
i Turbo Grill.

3. WLACZANIE FUNKCJI
Po wprowadzeniu wszystkich zadanych ustawien
nacisna¢ [> , aby wiaczy¢ funkcje.

I T
oo

z <+ LIS
g o S I I D

S z JEL

Aby wstrzyma¢ wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisnac

4, NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektore funkcje posiadaja faze wstepnego na?rzewania:
Po witaczeniu funkgji wyswietlacz pokazuje, ze faza
wstepnego nagrzewania jest aktywna.

3 n°c
e oo oo
CICILe
LA SO
//'DU\\

Kiedy faza ta zostanie zakonczona, bedzie stycha¢
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze
piekarnik osiggnat ustawiona temperature:

20"
orag e
Coolid

L L.

-o0
W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki,
wtozy¢ potrawe do piekarnika, zamknga¢ drzwiczki i
rozpoczac pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc

Hotpoint >
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pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Zawsze mozna zmienic ustawienie zadanej temperatury,
naciskajac A lub V.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.
2N

con

\

Y
v

Nacisng¢ [> , aby kontynuowac¢ pieczenie w trybie
recznym (bez programowania czasu pieczenia), albo
za pomoca A przedtuzyc czas pieczenia ustawiajac
jego nowa wartosc.

W obu przypadkach ustawienia temperatury lub
poziomu grilla zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektére funkcje piekarnika pozwalajg na
prz?/rumienienie potrawy, poprzez wtgczenie funkgcji
grill po zakohczeniu pieczenia.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
komunikat, w razie potrzeby nacisna¢ JX- , aby
rozpoczac¢ pieciominutowy cykl przyrumieniania.

L=
FAL AL

krid_1

[

Po rozpoczeciu przyrumieniania, za pomoca A lub
V mozna zmieni¢ czas jego trwania lub naciskajac
(D ., przerwac je w dowolnym momencie.

. CZAS

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze
by¢ uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje,
nalezy upewnic sie, ze piekarnik jest wytaczony i
nacisngé¢ A lub V:lkona & bedzie migac na
wyswietlaczu.

~I|
D
[——

==

Y

]
[

N, 2

y
//.=\\

Uzy¢ A lub V, by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie
wcisngé =z, by rozpocza¢ odliczanie czasu.

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Timer nie wtgcza zadnego z cykli gotowania/
pieczenia.

Zapomoca A lub V' mozna zmieni¢ ustawienie timera;
aby w dowolnym momencie wyfaczy¢ timer, nalezy nacisnac

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wybrac i
wiaczy¢ funkcje.

Nacisna¢ (D , aby wtaczy¢ piekarnik, a nastepnie
wybrac¢ zadana funkcje.

Po uruchomieniu funkcji timer bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie
samej funkgji.

Jnec
P, U RN

N IR

A [

-9
Aby wytaczy¢ timer, nalezy najpierw nacisng¢ (D , aby
zatrzymac aktywna funkcje, a nastepnie nacisng¢ <.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, nalezy wcisnac i
przytrzymac jednoczesnie przyciski sdet i <<
przynajmniej przez pie¢ sekund.

Powtdrzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ rowniez podczas
pieczenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa piekarnik mozna w kazdym
momencie wytgczy¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk (D
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. DIAMOND CLEAN

Przed witaczeniem funkcji wla¢ 200ml pitnej wody
na dno piekarnika i zamkna¢ drzwiczki.

By wybra¢ ,DIAMOND CLEAN" z gtéwnego menu,
kEJIKkakrotnie nacisng¢ MAN. i potwierdzi¢, wciskajac

select

&
Nacisna¢ [> , aby whaczy¢ funkcje lub sie , aby
ustawic¢ godzine zakonczenia cyklu czyszczenia.

Odliczanie czasu bedzie wskazywato status
trwajacego cyklu.

Aby zapobiec wydobywaniu sie pary, co
negatywnie wptynetoby na efekt koricowy, zaleca
sie, aby nie otwiera¢ drzwiczek podczas cyklu
czyszczenia.

Po zakonczeniu odczeka¢, az piekarnik sie ochtodzi i
dokonczy¢ proces czyszczenia, osuszajac jego
powierzchnie gabka lub miekka sciereczka.

Uwaga: podobnie jak w przypadku innych funkgji recznych,

mozliwe jest ustawienie czasu zakonczenia cyklu
samoczyszczenia.

Hotpoint
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA ‘NAGRZE- TEMPERATURA = CZAS PIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA

CWANEE. — (Q)(min) | AKCESORIA
jost . 160480 30-90 2/3

Y=V

l

Ciasta drozdzowe 2 1

Aalr Aalr

o] Tk 160180  30-90
.

Ciasta z nadzieniem (sernik, l

jemer- . 160200  30-85
strucla, szarlotka) |

.| Tk 160200 3590 P

joest- . q70-180 15-45

Krucheciasteczka/RogaIiki% ® Tak 160-170 20-45

©|  Tak 160170  20-45% e

Tak 180200 3040

Ptysie le| Tk 180190 35-45

o|  Tak  180-190  35-45%xx

Tak 90 1104150

Bezy e Tk 90  130-150

o  Tak 90 140-160 ***

[ e~ 220-250 2040

Pizza : : : :
(na cienkim lub grubym ciescie, | @ Tak 220-240 20-40

focaccia)

e|  Tak  220-240  25-50*

Bochenek chleba 1 kg | Jen- - 180-220  50-70

Butki | Jmen- - 180-220  30-50

Chleb |e|  Tak 180200 30-60

|p1z2m m Tak 250 10-15

Mrozona pizza : : 5
® - Tak 250 10-20

.| Tak 180190 4055

Placki wytrwane

(tarta z warzywami, quiche @  Tak 180-190 45-60 N i s
lorraine)
@ Tak 180-190 45-70 *** N

Tak 190200 20-30

Vols-au-vent/krakersy ||  Tak 180190  20-40

o| . Tak 180190  20-40** I

Lazania/suflet bowee~ 190200 = 40-65

8 Hotpoint
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. PL

Zapiekanka makaronowa/ | ].pore e } B ) 3
Zapiekank || 190-200 25- 45 3
NAGRZE- TEMPERATURA : CZAS PIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS FUNKCA "waniE. (0 (min.) | AKCESORIA
Jagniecina/cielecina/ o wespe L i i 3
wotowina/wieprzowina 1 kg l 120 190-200 60-90 (—

'Y H TICI 3
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg I IROB - 200-230 50-80 : |
Indyk/ges 3 kg | o ; 190-200 90 - 150 2
Ryba pieczona/potrawy : 3
pieczone w papierze Tak 180-200 40-60 : |
(filet, w catosci)

Nadziew.warzywa 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180-200 >0-60 (S
Tosty o - 3 (Wysoka) 3-6 -...fj...,-

. . haaes . . 4 3
Filety rybne/kawatki - 2 (Srednia) 20-30* o T
Kietbaski/kebab/kotlety/ e ) 2- 3 ($rednia 15-30 * 5 4
hamburgery - wysoka) Aer oo

. haaad . . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg M - 2 (Srednia) 55-70 ** NN,

. haet < . 3
Befsztyk krwisty 1 kg . - 2 (Srednia) 35-50 ** —1r
Udziec barani/golonka . - 2 (Srednia) 60-90 ** \ 3 |
Pieczone ziemniaki . - 2 (Srednia) 35-55 ** ‘ 3 |
Zapiekane warzywa hoad } : 3
{typu gratin) . 3 (Wysoka) 10-25 a—

R 4 1
Lazania i mieso ® Tak 200 50-100 *** e |
Miesa i ziemniaki o Tak 200 45100% 4 ]
Ryby i warzywa ® Tak 180 30-50 *** ,\é, : !
Petne danie: Tarta owocowa 5 3 1
(poziom 5)/Lazania (poziom 3)/ ® Tak 190 40-120 *** i
mieso (poziom 1)

Nadziewane i pieczone - 1 ) ) 3
kawatki miesa « [ECO 200 80-120 *** \ |
Plastry miesa (krolik, kurczak, - ) . 3
jagniecina) = 200 50-100 *** \

*  Qbroéci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.
**Obrécic¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w

razie potrzeby).

***Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji z
www.hotpoint.eu, w ktérych mozna znalez¢ tabele
sprawdzonych przepiséw opracowanych w celu

certyfikacji zgodnie z normg IEC 60350-1

réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

AN ™ 7] |« | . |- [co
RECZNE
g Statyczne Grill Turbo Grill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Eco termoobieg
FUNKCJE | S | {eon | |eeprE [ _]{: HLED [ |P172R e [ CIAST we
AUTOMATYCZNE ) , ) ’ )
Migso Dréb Zapiekanka Chleb Pizza Ciasta
A N — | - oo -
AKCESORIA Blacha do pieczenia lub Blacha na S.CIEka@Cy tuszcz/ ) Blacha na sciekajacy ttuszcz ) .
Rus. ) ) blacha do pieczenia/blacha na Blacha-ociekacz ) Blacha do pieczenia
tortownica na ruszcie Huszcie napetniona 500 ml wody

Hotpoint
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony
www.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

. Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

. Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

. Po kazdym uzyciu nalezy poczekac¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest
ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usuna¢
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzic

Nie stosowac urzadzen czyszczacych powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odtagczone od
zasilania.

potraw z duza zawartoscig wody, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

. Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

. Aby sobie ufatwic czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

. Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng ptyte piekarnika.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sa jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ fatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac wytgcznie zardwki 25-40 W/230 V, typ E-14,
T300°C lub zarowki halogenowe 20-40 W/230V, typ G9,
T300°C. Zarowka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzert domowych i nie nadaje sie do
0golnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zarowki mozna kupic
W autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - slady palcoéw pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie
uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

10 Hotpoint
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Teraz mozna zdja¢ drzwiczki w prosty sposob,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajgc do gory, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozyc¢ drzwiczki na bok, opierajac
je na miekkim podtozu.

. PL

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasdow z miejscami
ich zamocowania i zablokowujgc gérng czesc na
swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy
ich potozenie jest wyrdwnane z panelem
sterowania. Jesli nie, nalezy powtdrzy¢ powyzej
opisane czynnosci: Drzwiczki mogz ulec
zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

Svww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony
www.hotpoint.eu

Problem

Mozliwa przyczyna

Piekarnik nie dziata.

. zasilania.

Awaria zasilania.
. Urzadzenie odtgczone od

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy

- piekarnik jest prawidtowo podtaczony do

- sieci.

- Wytgczyc¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie,
- sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

n

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
. po ktdérej nastepuje liczba lub
- litera.

. Problem zwigzany z
- oprogramowaniem.

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
. Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy
. po literze ,F".
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PRAKTYCZNE PORADY

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom do
gotowania réznych rodzajéw zywnosci. Czasy pieczenia sg
liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca
sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub, w
miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego
metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze
szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas
pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Funkcja “Termoobieg” umozliwia pieczenie réznych potraw
(takich jak ryby, warzywa) na roznych pétkach, w tym
samym czasie.

Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyjac
wczesdniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuze;j.

KARTA PRODUKTU

@www petng specyfikacje produktu, wraz z ocena
wydajnosci energetycznej, mozna pobrac z naszej
strony www.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @ |nstrukgje obstugi i konserwadii EFTE
urzadzenia mozna pobra¢ odwiedzajac nasza el
strone http://www.hotpoint.eu i podajac kod R
produktu (mozna uzy¢ tego kodu GR).

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym Biurem
Obstugi Klienta

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
Nasze dane kontaktowe znajduja sie w instrukcjach
gwarancji. Kontaktujac sie z naszym serwisem
technicznym, nalezy
podac kody z tabliczki
znamionowej Panstwa
urzadzenia.

CeEiedr
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GHID DE REFERINTA 3 |
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind siguranta

PRODUS HOTPOINT - ARISTON @WWW si Ghidul de utilizare si intretinere vizitand

Pentru a putea beneficia de asistenta, va rugam sa va — site-ul nostru web www.hotpoint.eu si urmand

inregistrati produsul la www.hotpoint.eu/register instructiunile de pe coperta din spate a acestei
brosuri.

' inainte de utilizarea produsului, cititi cu atentie instructiunile privind siguranta
[

DESCRIEREA PRODUSULUI

: 1. Panou de comanda
2" 2. Ventilator
< < S5 > 3. Rezistenta circulara

(nu este vizibila)
4, Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Bec

© N O Wn

. Placuta cu datele de
identificare

(@ nu se demonta)
9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA
i x

: E......... ¢ teee z IE‘

12 34 5 6 7 8
1. PORNIRE/OPRIRE 4. FUNCTII MANUALE 7. BUTON DE CONFIRMARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru derularea listei de functii Pentru confirmarea unei functii
cuptorului, precum si pentru manuale. selectate sau a unei valori setate.
oprirea unei functii active.

5.AFISA) 8. START

2. FUNCTII AUTOMATE Pentru a porni o functie folosind
Pentru derularea listei de functii 6. BUTOANE DE NAVIGARE setarile specificate sau de baza.
automate. Pentru modificarea setarilor si
3. INAPOI valorilor unei functii.
Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Hotpoint 1
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ACCESORIILE

Svww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

: TAVA DE COLECTARE A
: PICATURILOR

GRATAR METALIC

: TAVA DE COPT

GHIDAJE DE ALUNECARE

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a
picaturilor si tava de copt, sunt introduse orizontal,
in acelasi mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
—) capat. Coborati si cealalta
L, clema in pozitie.

Pewntru a fixa sina in pozitie,
impingeti cu putere partea
inferioara a clemei pe
ghidajul pentru gratar.
Asigurati-va ca sinele se
pot deplasa liber. Repetati
acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la
acelasi nivel.

e ——
===————

Vd rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajeletpentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior. Mentinandu-
le ridicate, culisa‘gi—le n comFartimentuI pentru preparare,
apoi coborati-le in pozitia aferenta in locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII

' RO

mMAN. MANUAL

~ | CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)* 1-9

—IPentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

" | WCONVECTION BAKE (COACERE CU
_% | CONVECTIE) 2-9

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

|__|=__ T TT SETTING (SETARE) 9-9

Pentru modificarea setarilor cuptorului
(ord, limba, volum semnal sonor, luminozitate, mod
Eco, unitate de masura, putere).

Va rugam sa retineti: Cand modul Eco este actiy,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde,
pentru a se economisi energie. Aceasta este reactivata
automat dupa apdsarea oricaruia dintre butoane etc.

FORCED AIR (AER FORTAT) 3-9

Pentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp.
Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un
aliment la altul.

aucto AUTOMAT

7| GRILL 2-9

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila.

AUTO MEAT (CARNE) 1'9

s MEHT

I l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

T w0 POULTRY (CARNE DE PASARE) 2-9

- POULT

I l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carnea de pasare. Aceasta functie activeaza
intermitent ventilatorul la viteza mica pentru a
preveni uscarea excesiva a alimentelor.

“77|TURBO GRILL s-9

“ |Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
muschi de vita, carne de pui). Va recomandam sa
utilizati o tava de colectare a grasimii scurse pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
Tija pentru rotisare (daca intrd in dotare) poate fi
utilizata cu aceasta functie.

CAGEE e CASSEROLE (PREPARAT RAPID) 3-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

.. BREAD (PAINE) 4-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

|BRERD

FAST PREHEATING (PREINCALZIRE
RAPIDA) 6-9

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

c-r- 1 ECO FORCED AIR
+ |CZLLJ (AER FORTAT ECO) 7-9

Pentru prepararea fripturilor umplute si
a fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele nu
se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
aceasta functie, lumina aferenta functiei ECO va
rdmane stinsa pe parcursul desfasurarii procesului
de preparare, insa poate fi reaprinsa temporar
apasand pe butonul OK.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a
optimiza consumul de energie, usa cuptorului nu
trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

|PT77A ~o PIZZA 5-9
Aceasta functie selecteazd automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

[, l PRGTR we PASTRY

) (PRODUSE DE PATISERIE) 6-9
Aceastad functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de prajituri (torturi dospite, prajituri
umplute tarte etc.).

I ar .« RISING (DOSPIRE) 7-9

(R R J
: Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Pentru a mentine
calitatea dospirii, nu activati functia in cazul in care
cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea unui
ciclu de preparare.

L“ I:’H\III"I DIAMOND CLEAN s-9

J Actiunea aburului eliberat pe parcursul
acestui ciclu special de curatare la temperatura
scazuta permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor
de murdarie si a resturilor de alimente. Turnati 200
ml de apa potabila in partea inferioara a cuptorului
si activati functia atunci cand cuptorul este rece.

en . WARM KEEPING
- e (MENTINERE LA CALD) s-9

Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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. __SLOW COOKING
W (PREPARARE LENTA) 9-9

Pentru prepararea delicata a carnii si a
pestelui, mentinandu-le in acelasi timp fragede si
suculente. Va recomandam sa prajiti mai intai
friptura intr-o tigaie pentru a rumeni carnea si a-i
pastra sucurile naturale. Duratele de preparare sunt
cuprinse intre doua ore pentru un peste de 300 si
patru sau cinci ore pentru un peste de 3 kg,
si intre patru ore pentru bucati de carne de 1 kg si
sase sau sapte ore pentru bucati de carne de 3 kg.

-

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. ALEGETI LIMBA

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa
setati mai intai limba si ora. Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

Conrzy
C2IVLDL L

Utilizati A sau\/ pentru a derula lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.
Apasati % pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul ,Setting”.

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Ut|||zat| A\ sau V pentru a seta ora dorita si apasati
k- Cele dous cifre care reprezinta minutele vor clipi

pe afisaj.

Ut|I|zat| A sau \/ pentru a seta minutele si apasati
= pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea orei
In urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Dacé Ioculnta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Apésati pe butonul MAN. pana cand pe afisaj  apare
mesaJuI +SETTING” (Setare), apoi apasati pe g
pentru a confirma.

Apasati pe A sau V pentru a selecta elementul de
meniu ,Power” si apasati pe qes pentru a confirma.

Utilizati /\ sau V pentru a selecta ,Redus” si
apésatl pentru a confirma.

select

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, vd recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a mdeparta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind in mod ideal o functie de circulatie a
aerului (de exemplu ,Forced Air" (Aer fortat) sau
,Convection Bake" (Coacere cu convectie).
Respectati instructiunile pentru setarea corects a
functiei.

Vd rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupd
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe ® pentru a porni cuptorul, apoi utilizati
AUTO sau MAN. pentru a derula meniurile pentru
functiile manuale si automate.

Mentineti apasat pe MAN. sau AUTO pana cand functia

dorita apare pe afisaj si apoi apdsati pe 9 pentru a
confirma.
T
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2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setdrile
acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Atunci cand valoarea clipeste pe afisaj,

utilizati A sau \/ pentru a o modifica, apoi apasati
seiect pentru a confirma si continuati sa modificati
setarile care urmeaza (daca este posibil).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata, puteti
regla temperatura utilizand A sau \/.

DURATA

-
PARNEN

Atunci cand pictograma & clipeste pe afisaj,
utilizati A sau \/ pentru a seta durata de preparare
necesara si apoi apasati pe _%_ pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: Apasati tasta pentru a confirma si a
activa functia.
In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

sel ct

Va rugam sd retineti: Puteti regla durata de preparare care a
fost setatd in timpul desfasurdrii procesului de preparare
apasand pe < : Utilizati A sau \/ pentru a o regla si st
pentru a confirma.

SETAREA ORA DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj apare ora de finalizare setata in mod
curent, iar pictograma () clipeste.

Utilizati A sau V pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea procesului de preparare si apasati pe
pentru a confirma.

Introduceti alimentele in cuptor, inchideti usa si apasati
pe [ pentru a activa functia: cuptorul va porni
automat dupa expirarea perioadei de timp calculate.
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Vd rugam sd retineti: indiferent de situatie, anularea perioadei
de asteptare este posibila in orice moment, dumneavoastra
putand sa activati imediat functia, apasand pe [>

Aceastd setare dezactiveazd, de asemenea, etapa de
preincalzire a cuptorului.

Apdsati pe <€ in orice moment pentru a modifica valoarea
setatd anterior.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a functionalitatii
nu este disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe >
pentru a activa functia.
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Puteti apasa D in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.

4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul c& faza de preincalzire a fost activata.
3 1n°c
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Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul
a atins temperatura setata:

210
_ T 'II
Coti,
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In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele
in cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
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asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sd o
atingeti apdsand pe A sau V.

5. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

3 1ne°c
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Apdsati pe [> pentru a continua prepararea in mod
manual (f&rd a programa o durata de preparare) sau
utilizati A pentru a prelungi durata de preparare
prin setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura
sau de putere pentru grill va fi memorata.

FUNCTIA DE RUMENIRE

Unele functii ale cui)torulw permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata
ce prepararea a fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca
este necesar, apdsati pe ks pentru a porni un ciclu
de rumenire de cinci minute.
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Odata pornita rumenirea, utilizati A sau V pentru

a modifica durata acesteia sau apasatl pe (D pentru
a o opri in orice moment.

(g

. TIMER

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia, asigurati-va ca
este oprit cuptorul si apoi apasati pe A sau V:
Pictograma ©) va clipi pe afisaj.
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Utilizati A sau V pentru a seta durata de timp
necesara si apoi apasati @ pentru a activa
temporizatorul.
Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea

inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

Vd rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Utilizati A\ sau V' pentru a modifica temporizatorul; apasati
< pentru a opri temporizatorul in orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pe D pentru a porni cuptorul, apoi selectati
functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

mmec
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Pentru a dezactiva temporizatorul, apasati mai intai
pe (D pentru a opri functia activa, apoi apasati pe <<

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasatl si mentineti
apasate simultan tastele st §i <& timp de cel
putin cinci secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor.

Din motive de siguranta, cuptorul poate fi oprit oricand
apasand si mentinand apasat
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. DIAMOND CLEAN

Inainte de a activa aceasta functie, turnati 200 ml de
apa potabila in partea inferioara a cuptorului si
inchideti usa.

Apasati pe MAN. in mod repetat pentru a selecta

+~DIAMOND CLEAN" din meniul principal si apasati
pe =i pentru a confirma.

(J;-.“ ) (
w . . . 0K
Apasati pe > pentru a activa functia sau pe sefect
pentru a seta ora de finalizare a ciclului de curatare.

O numaratoare inversa va indica starea ciclului in
curs de desfasurare.

Pentru a preveni iesirea aburilor si, astfel,
periclitarea rezultatelor finale, se recomanda sa nu
deschideti usa in timpul ciclului de curatare.

Odata procesul finalizat, asteptati sa se raceasca
cuptorul si apoi finalizati curatarea uscand
suprafetele cu un burete sau o laveta moale.

Va rugdm sd retineti: ca si in cazul celorlalte functii manuale,

este de asemenea posibild setarea orei de finalizare pentru
ciclul de autocuratare.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

: " PREIN- | TEMPERATURA . DURATA DE NIVEL
RETETA ~ FUNCTIE " ) 71ge. °C) _PREPARARE (Min.) S| ACCESORII
o feretRe o 160180 30-90 23
Torturi dospite : : 4 1
|« Da 160-180 30-90 NI
Plicinte umplute (plicinticu l l PRSTR == 160-200 30-85 3
branza, strudel, placinta cu : : 2 1
mere) -]  Da 160-200 35-90 A1
e 170 - 180 15-45 3
Biscuiti / Tarte mici o Da 160-170 20-45 PR
. Da 160-170 204500 > 3 T
Da 180-200 30-40 3
Chouxala créeme @ Da 180-190 35-45 _\”i_._,._’_u 1 |
o Da 180-190 35450 S 0 3 ]
Da 90 110-150 3
Bezele o Da 90 10-150 4 T
e Da 90 140160 % > 3 T
ITTTH ano 2
|z 220 - 250 20-40 ‘
Pizza : 4 1
(blat subtire, blat pufos, focaccia) © Da 220- 240 20-40 A L
e Da 220 - 240 25500 > 0 3 1
Franzel3 1 kg | Jwemz- - 180 - 220 50-70 2
Cornuri [ .IBFQEHZU - 180 - 220 30-50 \ 2 u
Paine e Da 180-200 30- 60 a4
LIT°77 Aumi 3
. ] | Jpe- pa 250 10-15 |
Pizza congelata : i 4 1
Da 250 10-20 _-
] Da 180-190 40-55 2/3
Placinte picante : ) ) 4 1
(pldcinta cu legume, quiche lorraine) ® Da 180-190 4>-60 Nn AFn
- Da 180-190 asgowe o 0 3 1
— 3
| Da 190-200 20-30 ‘
Vols-au-vent/pateuri din aluat de 4 1
ool e Da 180-190 20-40 N
. Da 180-190 20400 > 3 T
Lasagna/sufleu [ l[ﬁHSEJE - 190-200 40 - 65 . ; )
Paste la cuptor/cannelloni l l LASSE »m - 190-200 25-45 : 3 :
8 Hotpoint
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X PREIN- | TEMPERATURA | DURATA DE PRE- NIVEL
RETETA FUNCTIE  CALZIRE. °C) PARARE (Min.) S| ACCESORII
H H HFp-4 MEZET  avro 3
Miel/vitel/vita/porc 1 kg I ] MERT - 190-200 60 - 90 : :
YA x men T 3
Pui/iepure/rata 1 kg [ IPUU. ! - 200-230 50-80 : :
A » M T oa 2
Curcan/gasca 3 kg L Pow . 190-200 90 - 150
Peste la cuptor/in papiota (file, T } ) 3
intreg) o Da 180-200 40-60 : ;
Legume umplute ] i i 2
(rosii, dovlecei, vinete) - Da 180-200 >0-60 L
Paine prajits o . 3 (Ridicats) 3-6 e
. . . e . 4 3
Fileuri/medalioane de peste - 2 (Medie) 20-30 * —; nf
Carnati / Frigarui / Cotlete / s _ 2-3 (medie- | 15-30* 5 4
Hamburgeri mare) TS GO
. « . hanet . 2 1
Friptura de pui 1-13 kg . - 2 (Medie) 55-70 ** ;g
Muschi de vita, in sange 1 kg W:v - 2 (Medie) 35-50 ** _‘._.3|:.,__,_
Pulpa de miel / But ..:. - 2 (Medie) 60-90 ** u 3 u
: — . 3
Cartofi copti . - 2 (Medie) 35-55 ** : :
. - R 3
Legume gratinate . - 3 (Ridicata) 10-25 i
Lasagna si carne ® Da 200 50-100 *** _\“i_.__, 1 |
Carne si cartofi ® Da 200 45-100 *** ,\é, : 1 |
Peste si legume ® Da 180 30-50 *** _\é,_ 1 |
Masa completa: Tartd cu fructe 5 3 1
(nivelul 5)/lasagne (nivelul 3)/carne ® - Da 190 40-120 *** e, A=~
(nivelul 1) %
Fripturi umplute = - 200 80-120 *** 3
Bucati de carne (iepure, pui, miel) l . ]EE 0 - 200 50-100 *** 3

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

***Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase
din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de
preferintele personale.

(®www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevdzut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul IEC 60350-1

e waln!
FUNCTII l l - | @ < + [CIL U
MANUAL Conventional ) . . Convection Bake (Coacere  Eco forced air (Aer fortat
(Conventional) Grill Turbo Grill Forced Air (Aer fortat) cu convectie) eco)
FUNCT | |rear TR = [ |BRERD o | |p1zzm e [ {PAGTR e
AUTOMAT . B . ) L
Meat (Carne) Poultry (Carne de pasare) Casserole (Tocand) Bread (Paine) Pizza Cakes (Prdjituri)
Aueennn P Ar | ‘ .\W_V"r S
ACCESORIILE ) Tavd de uc.(.)pt vsau fotma N Taya de C?Iectare a ) Tavs de colectare a vTua\/a .de colectare a )
Gratar pentru prdjituri pe gratarul  picaturilor/tava de copt/tava icsturilor picdturilor, cu 500 ml de Tava de copt
metalic de cuptor pe grdtar metalic P apd
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iNTRE]’JNEREA
S1 CURATAREA

Evww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Asigurati-va ca s-a racit
cuptorul inainte de efectuarea
oricaror activitati de intretinere
sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

. Curatati suprafetele cu o lavetd umeda din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

. Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse de
curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

. Curatati sticla usii folosind un detergent lichid
adecvat.

. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

. Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu
manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Vd rugam sd retineti: Folositi numai becuri cu incandescenta
de 25-40 W/230 V, tip E-14, T300 °C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230 V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se efibereazé din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.

' RO

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele baflamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA
PROBLEMELOR

Evww

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

. Problema - Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. .
: - electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Intreruperea curentului

: Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul A
- electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
- electrica. 2
- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica

- daca defectiunea persista.

. Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar sau o litera.

Problema de software.

. Contactati cel mai apropiat serviciu de
- asistenta tehnica post-vanzare si indicati
: numarul care urmeaza litera ,F".
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RECOMANDARI UTILE

Evww

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in
care este necesara). Temperaturile si duratele de
preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA UNOR ALIMENTE DIFERITE IN
ACELASI TIMP

Functia ,Forced Air" (Aer fortat) va permite sa
preparati alimente diferite (de exemplu, peste si
legume) pe niveluri diferite, in acelasi timp.

Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si l[asati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

(Rvww Documentatia completa cu specificatii privind
produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi descarcata de pe site-ul nostru web
www.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE SI
INTRETINERE

> @ww Descircati Ghidul de utilizare si EETE
intretinere de pe site-ul nostru web i
http://www.hotpoint.eu (puteti utiliza acest cod  mZ
QR), specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare

CeEiedr

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul de
garantie . Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare, va
rugam sa precizati
codurile specificate pe
placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra. |

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011713987
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