Min. 35 mm

Min. 480 mm

Max. 492 mm R=Max. 10 mm

min.28 mm

.
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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.
M\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not
use the appliance - risk of electric shock.
&\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on
the cooking surfaces.
A\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.
AN WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.
A\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since
they can get hot.
A&\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.
M\ After use, switch off the hob element by its
control and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.
M\ The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

Thisapplianceisintended tobeusedinhousehold
and similar applications such as: staff kitchen areas
in shops, offices and other working environments;

farm houses; by clients in hotels, motels, bed &
breakfast and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).
M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

M WARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the
control panel. Switch off the cooktop through the
ON/OFF button.

INSTALLATION

M\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

M Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated
in the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation - risk of electric shock. During installation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.

A\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in
the compartment under the appliance.
ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.
M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.

M Installation using a power cable plug is not
allowed unless the product is already equipped
with the one provided by the Manufacturer.

M\ Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced
with anidentical one by the manufacturer, its service




agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

&\ WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.
MNDo not use abrasive or corrosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol Hw.

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For
further information on the treatment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/
EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste
Electrical and Electronic Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol }é on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection center for the recycling of electrical and
electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a
container that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.
Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with
the European standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://
docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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A\

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Cooktop
2. Control panel

Whirlgool © ! B +7 . <] W o 2
CONTROL PANEL
1 2 3 4 5 7 8 e (R 12 7 15
| T I |
444444444 OO. ' '-' g T ""-' m '-‘"' @ o g "-‘ 5 5
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[e] O N’ g O O g jm O [e]
“—' OFF Lt nnmnnnnis P ;'m'g — + — + OFF ittt nnnmnnnmig P “—'
o oi (DS : o : o (O o o
........... Q 14
6 7 13
1. Symbols/activation of special functions 6. FLEXISIDE button 11. Cooking time indicator
2, Cooking level selected 7. Indicator light - function active 12. OK/Key lock button — 3 seconds
3. Cooking zone off button 8. On/Off button 13. Timer active indicator
4. Scroll keypad 9. Timer 14. Zone selection indicator
5. Fast heating button (Booster) 10. 6" Sense button 15. Timer indicator symbol
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for

induction hobs. Check for the symbol (generally stamped on the bottom)
to determine whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check

whether the cookware base is magnetic.

S

enamelled steel, cast iron.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

heat evenly.

Suitable cookware

Base not fully ferromagnetic
(magnet sticks only on part of
the cookware base).

Only the ferromagnetic area
heats up. As a result, may heat
up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

oo

Suitable cookware

Not suitable

Ferromagnetic base contains
areas with aluminium, or has a
recessed area in the centre.

The  ferromagnetic  area
is smaller than the actual
cookware base area. As a result,
less power may be delivered
and cookware may not heat
sufficiently. Cookware may not
be detected.

Cookware is not detected and
will not heat up.

Normal thin steel, glass, clay,
copper, aluminium and other
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high
heat.

Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FORINDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to
the pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hobis equipped with aninternal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE
o 4 N Zone Suitable cookware Suitable
shape ferromagnetic
- base (cm)
| Tor2 Round or Square 15
g 3 Round 10
1 "3 E 4 Round 15
) 142 Short side 16-21
(FLEXiSIDE) | OvalorRectangular | /o ie g 38

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the far right timer “+" button for at least 5 seconds. The display shows
“PL".

Press the -2 ’T button to confirm.

Use the“+" and “—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 kW.

Confirm by pressing 8 .

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear,
and you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

+  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

«  Press the “P” button of the first scroll keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

DEMO MODE (reheatingdeactivated, seethesectionon”Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

« Wait for the switch-on sequence;

«  Within the first minute, press the fast heating button “P“ of the bottom
left keypad for 5 seconds (as shown below),

«  “DE"will show on the display.
OFF 1111111 e s e 18 P | } -+ - 0+ OFF 11T
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DAILY USE

|
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second. To turn the
hob off, press the same button again, and all cooking zones will be deactivated.

POSITIONING
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING POWER
LEVELS

OFFH\HIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18P

To activate the cooking zones:

Move your finger horizontally across the scroll keypad (SLIDER) of the required
cooking zone to activate it and adjust the power. The level will be shown in
line with the area and the indicator light identifying the active cooking zone.
The "P” button can be used to select the fast heating function (Booster).

To deactivate the cooking zones:
Select the “OFF” button at the beginning of the scroll keypad.

FUNCTIONS

&) o | CONTROL PANELLOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the OK/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light above
the symbol indicate that this function has been activated. The control panel
is locked except for the switching off function ([©]). To unlock the controls,
repeat the activation procedure.

®
+ TIMER

There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while the
other controls the right-hand cooking zones.

To activate the timer:

Press the “+” or “—" button to set the desired time on the cooking zone in use.
An indicator light will be activated in line with the specific symbol @.0nce
the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will switch
off automatically.

The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.

In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
“Zone selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
displayed on the central display.

To deactivate the timer:
Press the “+" and “—" buttons together until the timer is deactivated.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.
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I O
O FLEXISIDE

By selecting the “FLEXISIDE” button, you can combine two cooking zones
and use them at the same power by covering the entire surface with a
large pot or partially with a round/oval pot.

The function always remains on and, when using only one pot, can be
moved over the entire area. In this case, both left-hand scroll keypads can
be used indifferently.

Ideal for cooking with oval or rectangular pots or with pan supports.

To deactivate the function, press the “FLEXISIDE” button.

N.B. Special functions cannot be selected when using this feature.

IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they
cover at least one of the reference points (as shown below).

o € =) C =3 -
¢
- [ - ] - -
(S J]

6™ SENSE

The “6" Sense” button activates the special functions.
Place the pot in position and select the cooking zone.
Press the “6" Sense” button. The display of the selected area will show “A".

The indicator for the first special feature available for the cooking zone will
light up.

Select the desired special function by pressing the “6'" Sense” button one or
more times.

The function is activated once the & [ button has been pressed to confirm.
To select another special function, press “OFF” and then the “6'" Sense” button
to choose the required function.

To deactivate the special functions and return to manual mode, press “OFF".
The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

14 MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for melting
and maintain the food condition without the risk of burning.

This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
chocolate and prevents them from sticking to the pot.

M KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

t=J SIMMERING

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

Whj;lfa?ool



=T BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling, with
lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

INDICATORS

% CHEF CONTROL

The flexible zone is divided into three cooking zones
(see the figure) activated at a pre-set power (high,

high medium or low) depending on the position of the pot/
pan: move the pot/pan over the surface to continue
medium cooking at different temperatures without having to

use the controls.
low

(M
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been
heated due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed
onit.

When the cooking zone has cooled down, the "H" disappears.

COOKING TABLE

“J POTINCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.
POWER LEVEL TYPE OF COOKING N LEVEL USE ‘
(indicating cooking experience and habits)
Maximum . Ideal for rapidly increasing food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
power P Fast heating/Booster heating cooking liquids.

E Frying — boiling Ik;j;?gf&rc Elr;wnlng, starting to cook, frying deep-frozen products, bringing liquids to the
= 14-18 . - — '
= Browning — S;rlijltliigg —boiling - Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling.
= Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling, and preheating
= 10— 14 sautéing — grilling accessories.
= Cooking — stewing — sautéing — . . ) ) - i
= grilling — cooking until creamy Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling (for longer periods).
= Ideal for slower-cook recipes (rice, sauces, roast, fish) with liquids (e.g. water, wine, broth,
= 5_9 Cooking — simmering — thickening | milk), and creaming pasta.
z — creaming Ideal for slow-cook recipes (quantities under 1 litre: rice, sauces, roasts, fish) with liquids
- (e.g. water, wine, broth, milk).
z Melting — defrosting Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small items.
E 1-4 Keeping food warm — creaming [ Ideal for keeping small portions of just-cooked food or serving dishes warm and for
- risotto creaming risotto.

Zero power OFF _ ?:PHi"n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

- Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and
that the residual heat indicator ("H") is not displayed.

- Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the glass.

«  Aftereach use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and
stains from food residue.

«  Asurface thatis not kept suitably clean may reduce the sensitivity of control
panel buttons.

« Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

«  Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

«  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

«  Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

«  Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
«  After cleaning the hob, dry thoroughly.

If the CleanProtect logo is present on the glass, the hob has been treated with
CleanProtect technology. This exclusive coating ensures excellent cleaning
results and keeps the hob surface shiny for longer.
Daily cleaning after each use is suggested.
To clean CleanProtect hobs, follow these recommendations:
+  Soakthe zones that need to be cleaned with water making sure to cover the
entire stained area and being careful not to drop water on the control panel.
«  Forthe water soaking:
« In normal conditions, wait at least 2 minutes.
« In heavy-dirt conditions, wait for at least 5 minutes.
«  Ifthe water dries on the hob it is necessary to repeat the soaking step.
«  Useanon-abrasive sponge to remove deposits and dry the hob after cleaning.

Whj;lﬁool



Owner's manual

TROUBLESHOOTING

' EN

«  Check that the electricity supply has not been shut off.

«  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power

supply.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

control panel lock function.

«  Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOE1 code and restore the functionality

temperatures are too high.

FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not exactly | Adjust the power supply connectionaccording

FOE7 as indicated in “ELECTRICAL CONNECTION” | to “ELECTRICAL CONNECTION” paragraph.

paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using

of excessively high temperatures. parts is too high. it again.

FOE9 The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off

parts is too high.

before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supply.
Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.

If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the “DEMO MODE"
paragraph.

eg B3 0 — -

The hob does not allow a special function
to be activated.

The power regulator limits the power
levels in accordance with the maximum
value set for the hob.

See paragraph “Power management”.

eg. P—5
[Power level lower than
level requested]

The hob automatically sets a minimum
power level to ensure that the cooking
zone can be used.

The power regulator limits the power
levels in accordance with the maximum
value set for the hob.

See paragraph “Power management”.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan

These noises may vary according to the type of cookware used and the

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from
different layers of material or are irregular).

amount of food it contains and not the symptom of something wrong.
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AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: « the serial number (number after the word SN on the rating plate
1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the located under the appliance). The serial number is also indicated in the
TROUBLESHOOTING suggestions. documentation;

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists. Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:
+  abrief description of the fault; . yourfull address;
+ thetype and exact model of the appliance; . yourtelephone number.

|

\“fm‘u’n’mﬂﬂﬂﬂ“

SN XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
gm
EQ

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service (to
guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator isinstalled
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Produced under license.

Whirlpool
400020024639 !ﬁ




CONSIGNES DE SECURITE

|
. FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant dutiliser lappareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et lappareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
qui doivent étre observées en tout temps. Le
Fabricant décline toute responsabilité siles consignes
de sécurité ne sont pas respectées, en cas de
mauvaise utilisation de l'appareil, ou d'un mauvais
réglage des commandes.

AN AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

&\ MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de I'huile
peut savérer dangereuse - risque d'incendie. Ne tentez
JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au contraire,
éteignez l'appareil, puis couvrez la flamme, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

M\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface
de travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a I'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni l'expérience
ni les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés 'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

A\ AVERTISSEMENT:  Lappareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors de
I'utilisation. Veilleza ne pastoucherles éléments chauffants.
Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a écart
de l'appareil, a moins détre sous surveillance constante.

M Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou
sur le produit pendant plus d'une heure avant ou
apres la cuisson.

USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil n‘est pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
contréle a distance.

A\ Cet appareil est destiné a un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hétels, motels, et
autres résidences similaires.

& Aucune autre utilisation n'est autorisée (p. ex.
pour chauffer des pieces).

A\ Cet appareil n'est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson a induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en
agissant sur le bouton MARCHE/ARRET.
INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer 'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

M\ Uinstallation, incluant I'alimentation en eau (selon le
modele), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur l'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apres
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probleme,
contactez le détaillant ou le service Aprés-vente le plus
proche. Une fois installé, gardez le matériel d'emballage
(sacs en plastique, parties en polystyrene, etc.) hors de la
portée des enfants - ils pourraient sétouffer. Lappareil
ne doit pas étre branché a l'alimentation électrique lors
de [l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de linstallation, assurez-vous que le cable
d‘alimentation n'est pas endommagé par l'appareil -
risque dincendie ou de choc électrique. Allumez
I'appareil uniquement lorsque l'installation est terminée.
M\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
l'appareil, et enlevez soigneusement tous les
copeaux et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil nest pas installé au-dessus d'un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre
installé dans le compartiment sous l'appareil.
ALIMENTATION ELECTRIQUE

Ml doit étre possible de débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la




prise de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

A\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareil nefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M\ Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en
est déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable dalimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le
fabricant, un représentant du Service Aprés-vente,
ou par toute autre personne qualifiée - vous pourriez
vous électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de l'alimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou Ientretien;
n'utilisez jamais un appareil de nettoyage a vapeur
- risque de choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’'EMBALLAGE

Les matériaux d’'emballage sont entierement recyclables comme l'indique

le symbole de recyclage ﬁ

Les différentes parties de I'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez
le service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou
le magasin ol vous avez acheté I'appareil. Cet appareil est marqué comme
étant conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels
qu'amendés).

En vous assurant que 'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et
la santé humaine.

D:¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

X
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EN MAGASIN  EN DECHETERIE

. REPRISE
A LA LIVRAISON

Cet appareil o

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D’ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un
gaspillage d’énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de lappareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent
faire attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction
allumée. Le champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit
dispositif similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker
ou du dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des
champs électromagnétiques de la plaque a induction.




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

Linstallation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d’électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de l'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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380-415V3 N~

/5]
ol@

B ;
@ fan
@L N

@
@

e
@D

@/
ZE
@[
@[
@@

-

@[v] @1
@2 — 2%

black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




FR |
YAN

d'utiliser I'appareil.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL
Afin de profiter d'une assistance plus compleéte, veuillez
enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE \
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

Manuel du propriétaire

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

Whijtigool
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PANNEAU DE COMMANDE
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Symboles/activation de fonctions spéciales 8. Touche Marche/Arrét 14. Indicateur de sélection de zone
Niveau de cuisson choisie 9. Minuterie 15. Symbole indicateur de minuterie

Bouton d'arrét de la zone de cuisson
Clavier déroulant

Bouton de chauffage rapide (Booster)
Bouton FLEXISIDE

Témoin indicateur - fonction active

NowAwN

10. Bouton 6™ Sense

11. Indicateur de temps de cuisson

12. Bouton OK/Verrouillage des touches —
3 secondes

13. Indicateur de minuterie active
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ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant
peut également étre utilisé pour vérifier si la base de l'ustensile de cuisine est

magnétique.

USTENSILE DE

cuisine adaptés

P S

ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

sandwich, en acier émaillé et | chaleur uniformément.
fonte.
Ustensiles de | La base n'est pas entierement | Seule la zone ferromagnétique

s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
l'aluminium ou présente une
Zone creuse au centre.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de l'ustensile
de cuisine. Par conséquent, la
puissance délivrée peut étre

moindre et les ustensiles de
cuisine peuvent ne pas chauffer
suffisamment. Les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas étre
détectés.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent
pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériauxnonferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
réguliérement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
Lutilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR LINDUCTION

Lutilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de l'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diametre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de l'ustensile de cuisson saligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent sen trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement ala casserole ouala
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

La table de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active la
fonction « Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée.
Lutilisation de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais,
si elles sont utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le
temps nécessaire au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque
d'endommager la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne
touchez pas a la casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous
les composants refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de
service.

TAILLEDELA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurerunfonctionnement correctdelatable de cuisson, utiliser des casseroles
ayantun diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutot que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
delabase de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PARZONE

2/, — 4 Zone Formed'ustensile | Baseferromagnétique
L -3 . | de cuisine adaptée adaptée (cm)
1ou2 Ronde ou carrée 15
U | 3 Ronde 10
i i
- [
1 i 3 4 Ronde 15
— ! ! 142 Ovaleou Coté court 16-21
(FLEXISIDE) Rectangulaire Cotélong 24-38

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance maximale.
Ajuster le réglage relativement aux limites du systéme électrique dans votre
maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a 'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyer sur le bouton “+” de minuterie totalement a droite pendant au moins
5 secondes. Sur I'écran, le symbole “PL" sera affiché.

Appuyez sur le bouton e pour confirmer.
Utilisez les boutons “+" et “—" pour sélectionner le niveau de puissance souhaité.
Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7.2 kW.

&a
Confirmer avec la touche *= .

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant est
coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher l'appareil du secteur pendant au
moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter 'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

«  Appuyer sur le bouton “P” du premier clavier déroulant dans la partie
supérieure gauche pendant 5 secondes.

Les éventuelles alarmes demeurent actives

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voirla section surle“Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

« Attendezla séquence d'allumage;

+  Pendant la premiéere minute, appuyer sur le bouton de chauffage rapide “P*
du clavier inférieur gauche pendant 5 secondes (comme indiqué ci-dessous);

- Lafficheurindiquera “DE".
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Manuel du propriétaire
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MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant environ
1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme bouton et
toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuillez noter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande, il est
conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant compte du
fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il tend a étre plus large).
Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET AJUSTEMENT
DES NIVEAUX DE PUISSANCE

OFF (i iitrtttrrrrttrrrrrrrrrnnnn 18 P

Pour activer les zones de cuisson:

Déplacer votre doigt horizontalement a travers le clavier déroulant
(CURSEUR) de la zone de cuisson requise pour l'activer et régler la puissance.
Le niveau seraindiqué de maniére alignée a lazone, avec le t¢émoin indicateur
identifiant la zone de cuisson active. Le bouton "P” peut étre utilisé pour
sélectionner la fonction de chauffage rapide (Booster).

Pour désactiver les zones de cuisson:
Sélectionner le bouton “OFF” au début du clavier déroulant.

FONCTIONS

B ox VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de l'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton OK/Verrouillage des touches pendant 3 secondes. Un bip et
un témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que cette fonction a
été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a I'exception de la fonction
darrét (LO]). Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations.

o
+ MINUTERIE

Il existe deux minuteries - I'une commande les zones de cuisson a gauche,
tandis que l'autre commande les zones de cuisson a droite.

Pour activer la minuterie:

Appuyer sur le bouton “+” ou “—* pour régler le temps souhaité sur la zone de
cuisson en cours d'utilisation. Un témoin sera activé de maniére alignée au
symbole spécifique ®. Unefois que le temps déterminé s'est écoulé, un signal
sonore retentit et la zone de cuisson s'éteint automatiquement.

Le temps peut étre changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent
étre activées simultanément.

Si 2 minuteries du méme c6té de la table de cuisson sont activés simultanément,
un “Indicateur de sélection de zone” clignote et la durée de cuisson
correspondante sélectionnée est affichée sur I'écran central.

u_u

Pour désactiver la minuterie:
Appuyer sur les boutons “+ et
soit désactivée.

u_u

ensemble jusqu’a ce que la minuterie

@ INDICATEUR DE MINUTERIE

Ce voyant (lorsqu'il est allumé) signale que la minuterie a été programmée
pour la zone de cuisson.
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O FLEXISIDE 6™ SENSE

En sélectionnant le bouton “FLEXISIDE”, vous pouvez combiner deux zones de
cuisson et les utiliser a la méme puissance en couvrant toute la surface avec
une grande casserole ou partiellement avec une casserole ronde/ovale.

La fonction reste toujours allumée et, lors de I'utilisation d'une seule casserole,
elle peut étre déplacée sur toute la zone. Dans ce cas les deux claviers
déroulants gauches peuvent étre utilisés indifféremment.

Idéal pour la cuisson avec des casseroles ovales ou rectangulaires ou avec des
supports de poéles.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur le bouton “FLEXISIDE".

N.B. Les fonctions spéciales ne peuvent pas étre sélectionnées en utilisant
cette fonction.

IMPORTANT: Placer les casseroles au centre de lazone de cuisson afin qu'elles
couvrent au moins un des points de repére (comme indiqué ci-dessous).

Le bouton “6™ Sense” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le.bouton 6™ Sense”. L'écran de la zone sélectionnée affichera un“A"
Lindicateur pour la premiere fonction spéciale disponible pour la zone de
cuisson s‘allumera.

Sélectionner la fonction spéciale souhaitée en appuyant sur le bouton
“6' Sense” une ou plusieurs fois.
Lafonction est activée une fois que le 2 W bouton a été actionné pour confirmer.
Pour sélectionner une autre fonction spéciale, appuyez sur “OFF”, puis sur le
bouton “6'" Sense” pour choisir la fonction requise.

Pour désactiver les fonctions spéciales et revenir en mode manuel, appuyez
sur “OFF".

Le niveau de puissance lors de 'utilisation des fonctions

149  FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d'amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir I'état de I'aliment sans risque qu'il ne brale.
Cette méthode est idéale car elle n'endommage pas les mets délicats comme
le chocolat et les empéche de coller a la casserole.

M MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniére trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

Whj;lﬁool
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Cette fonction est idéale pour maintenir une température de mijotage, vous
permettant de cuire vos aliments longtemps sans risque qu'ils ne brilent.
Idéale pour des recettes a cuisson longue (riz, sauces, rétis) ou des plats en
sauce.

=T BOUILLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d'énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent étre
placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de controler étroitement I'eau
bouillante, et de vérifier la quantité d'eau restante régulierement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

INDICATEURS

% CHEF CONTROL

La zone flexible est divisée en trois zones de cuisson
(voir la figure) activées a une puissance préétablie

élevée \VOII ! h i
(élevée, moyenne ou basse) en fonction de la position
delacasserole/poéle: déplacerla casserole/poéle surla

moyenne  syrface pour poursuivre la cuisson a des températures

X différentes sans de voir utiliser les commandes.
asse

Il

I'| CHALEURRESIDUELLE

Siun "H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. Lindicateur s'allume méme si la zone n'a pas été activée mais a
chauffé du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole

[N} -
- CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n'est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n'est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de

chaude a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le "H” disparait.

TABLEAU DE CUISSON

cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des habitudes
de chacun)
Pms§ance P Chauffer rapidement/Booster Idéal pour augmenter rapldemgnt la température de cuisson jusqu'a ébullition rapide
maximale (pour I'eau) ou pour chauffer rapidement des liquides.
= . - Idéal pour dorer, démarrer une cuisson, frire des produits surgelés, porter a ébullition
= Frire — bouillir :
= 14-18 rapide.
= Dorer — sauter — bouillir — griller | Idéal pour faire sauter, maintenir a ébullition, cuire et griller.
= Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir a faible ébullition, cuire et griller, et préchauffer les
= 10— 14 sauter — griller récipients.
= Cuire — cuire a I'étouffée — faire . e o . e . " . . .
= : . Idéal pour cuire a I'étuvée, maintenir a faible ébullition, cuire et griller (longue durée).
= sauter — griller — mélanger
= Idéal pour les recettes exigeant une cuisson prolongée (riz, sauces, rétis, poisson)
= 5_g Cuire — mijoter — épaissir — préparer | avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait), et pour préparer la sauce des pates.
= la sauce Idéal pour les cuissons prolongées (volume inférieur a 1 I riz, sauces, rétis, poisson) avec
- des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
- . Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre lentement du chocolat, décongeler les
z Fondre — décongeler - - )
z 1-4 aliments de petite taille.
= . ) . Idéal pour garder au chaud de petites portions a peine cuisinées ou des plats de service,
- Maintien au chaud — risotto crémeux . ; 3
- et pour des risottos bien crémeux.
Puissance OFF _ La table de cuisson est en veille ou éteinte (la présence de chaleur résiduelle a la fin
nulle de la cuisson est indiquée parun”H").
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Manuel du propriétaire

Important:

Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle (“H”) n'est allumé.

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de fagon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le
verre.

Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent

Silelogo CleanProtect est présent surle verre, la plaque de cuisson a été traitée
avec la technologie CleanProtect. Ce revétement exclusif assure d'excellents
résultats de nettoyage et maintient la surface de la plaque de cuisson brillante
plus longtemps.

Nous suggérons d'effectuer un nettoyage quotidien apres chaque utilisation.

Pour nettoyer des plaques de cuisson CleanProtect, il convient de suivre

ces recommandations:

«  Mouiiller les zones a nettoyer avec de I'eau en vous assurant de couvrir
toute la zone salie et en faisant attention a ne pas mettre d'eau sur le
panneau de commande.

«  Pourle trempage avec de l'eau :

«  Dans des conditions normales, attendre au moins 2 minutes.

«  Encas de saleté tenace, attendre au moins 5 minutes.

« Sil'eau seche sur la plaque de cuisson, il est nécessaire de répéter
I'étape de trempage.

«  Utiliser une éponge non-abrasive pour éliminer les dépots et sécher la
plaque de cuisson apres le nettoyage.

provoquer le déplacement ou la vibration des casseroles.
Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

GUIDE DE DEPANNAGE

Contrélez que l'alimentation électrique n‘a pas été coupée.

Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson apres l'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer 'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec I'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien

positionné sur la zone de cuisson ou n'est

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux fois pour
éliminer le code FOE1 et rétablir la fonctionnalité de

FOE1 requise. pas compatible avec une ou plusieurs | lazone de cuisson. Puis essayez d'utiliser l'ustensile
zones de cuisson. avec une zone de cuisson différente, ou utilisez un
ustensile différent.

Mauvaise connexion de cable Le branchement de l'alimentation électrique | Ajustez le branchement de l'alimentation

FOE7 électrique. n'est pasexactement commeindiqué dansle | électrique selon le paragraphe "BRANCHEMENT
paragraphe "BRANCHEMENT ELECTRIQUE". | ELECTRIQUE".

FOEA Le panneau de commande séteint en raison | Latempératureinternedespiecesélectroniques | Patientez que la table de cuisson refroidisse avant
de températures excessivement élevées. esttropélevée, delaréutiliser.

FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les | La température interne des pieces Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

températures sont trop élevées.

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation é

lectrique.

Sile probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE
[quand la table de cuisson
est éteinte]

La table de cuisson ne s'allume pas et
ne chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe
"MODE DEMO” .

LIS |
parex. T i — —

La plaque de cuisson ne permet pas
d'activer une fonction spéciale.

Lerégulateur de puissance limite les niveaux
de puissance conformément a la valeur
maximale réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

par ex. P—5
[Niveau de puissance
inférieur au niveau requis]

Laplaquedecuissonrégleautomatiquement
un niveau de puissance minimum pour
sassurer que lefoyer peut étre utilisé.

Lerégulateur de puissance limite les niveaux
de puissance conformément a la valeur
maximale réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.
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BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

SERVICE APRES-VENTE

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d‘aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléeme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRES LES VERIFICATIONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
« une breve description du probléeme;
+ letype etle modéle exact de 'appareil;

+ le numéro de série (numéro apres le mot SN sur la plaque signalétique
située sous l'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la
documentation;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
3=
gm
EQ

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  votre adresse compléte;
«  votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service apres-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler
le Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de
cuisson 60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

D)

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produit sous licence.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

I

| ES

ES IMPORTANTE QUE LEA Y SIGA LAS
SIGUIENTES RECOMENDACIONES

Antes de usar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones de seguridad. Téngalas a mano para
consultarlas mas adelante.
Este manual y el propio aparato contienen
advertencias de seguridad que se deben leer y seguir
en todo momento. El fabricante declina cualquier
responsabilidad derivada del incumplimiento de
estas instrucciones de seguridad, del uso indebido
del aparato o del ajuste incorrecto de los mandos.
A\ ADVERTENCIA: Si la superficie de la placa est4
agrietada, no utilice el aparato, hay riesgo de
descarga eléctrica.
A\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no deje
ningun objeto sobre las superficies de coccion.
&\ PRECAUCION: El proceso de coccién tiene que
ser supervisado. Un proceso de coccion corto tiene
ue ser supervisado continuamente.

lADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una
placa sin vigilancia puede resultar peligroso, hay riesgo
de incendio. No intente NUNCA apagar un incendio con
agua: en lugar de ello, apague el aparato y luego cubra
las llamas con una tapa o una manta ignifuga p. €j.
&\ No utilice la placa como superficie de trabajo o
apoyo. Mantenga los panos y otros materiales
inflamables alejados del aparato hasta que todos
los componentes se hayan enfriado por completo;
hay riesgo de incendio.
&\ No se deben colocar en la superficie de la placa
objetos metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, ya que pueden calentarse.
M los nifios muy pequefios (0-3 afios) deben
mantenerse alejados del aparato. Los nifnos
pequenos (3-8 anos) deben mantenerse alejados
del aparato, a menos que estén bajo vigilancia
constante. Tanto los nifios a partir de 8 aflos como
las personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos necesarios pueden
utilizar este aparato si reciben la supervisién o las
instrucciones necesarias para utilizarlo de forma
segura y comprenden los riesgos a los que se
exponen. Los ninos no deberan jugar con el aparato.
Los niflos no deben encargarse de la limpieza y el
mantenimiento, a menos que estén supervisados.
A\ Después de usarla, apague la placa con el mando
correspondiente y no confie en el detector de
recipientes.
A\ ADVERTENCIA: El aparato y las partes accesibles
se calientan durante el uso. Es necesario prestar
atencién para no tocar los elementos calefactores.
Mantenga alejados a los niflos menores 8 anos salvo
Xe sean supervisados continuamente.

Los alimentos no deben permanecer dentro o sobre
el producto mds de una hora, ya sea antes o después de
la coccion.

USO PERMITIDO

M\ PRECAUCION: El aparato no esta disefiado para
su uso con un temporizador externo o un sistema
de mando a distancia.

M\ Este aparato esta destinadoaun usoenambientes
domésticos o en ambientes similares como: areas
de cocina en oficinas, tiendas y otros entornos
laborales; granjas; por los clientes de hoteles,
moteles y otros entornos residenciales.

M No se admite ningln otro uso (p. ej., calentar
habitaciones).

/\ Este aparato no es para uso profesional. No utilice
este aparato al aire libre.

N\ ADVERTENCIA: La placa de induccién puede generar
un sonido acustico cuando se deja algo encima del
panel de mandos. Apague la placa utilizando el botén
de encendido/apagado.

INSTALACION

M\ La manipulacién e instalacién del aparato la deben
realizar dos 0 mas personas; hay riesgo de lesionarse.
Utilice guantes de proteccion para desembalar e
instalar el aparato; hay riesgo de cortarse.

M\ La instalacién, incluido el suministro de agua (si lo
hay), las conexiones eléctricas y las reparaciones deben
ser efectuadas por un técnico cualificado. No realice
reparaciones ni sustituciones de partes del aparato no
indicadas especificamente en el manual del usuario.
Impida que los ninos se acerquen a la zona de la
instalacion. Tras desembalar el aparato, compruebe
que no haya sufrido dafos durante el transporte. Si
observa algun problema, péngase en contacto con el
distribuidor o el Servicio Postventa mas cercano. Una
vez instalado, los residuos del embalaje (plastico,
porexpan, etc,) se deben guardar fuera del alcance de
los nifos; hay riesgo de asfixia. El aparato debe
desconectarse del suministro eléctricoantes de efectuar
cualquier operacion de instalacion; hay riesgo de
descarga eléctrica. Durante la instalacién, compruebe
que el aparato no dane el cable de alimentacion; hay
riesgo de descarga eléctrica. No ponga en marcha el
aparato hasta que no haya terminado el proceso de
instalacion.

A\ Realice todas las operaciones de corte de armarios
antes de encastar el aparato y limpie todas las astillas
y el serrin.

A\ Si el aparato no esta instalado encima de un
horno, debe instalarse un panel separador (no
incluido) en el compartimento debajo del aparato.
ADVERTENCIAS SOBRE ELECTRICIDAD

M\ Debe ser posible desconectar el aparato de la
alimentacion eléctrica desenchufandolo si el
enchufe es accesible o mediante un interruptor
omnipolar instalado antes del enchufe, de
conformidad con las normativas de cableado y el
aparato debe conectarse a una toma de tierra de




acuerdo con las normativas de seguridad vigentes
en materia de electricidad.

M\ No utilice alargadores, regletas ni adaptadores.
Una vez terminada la instalacion, los componentes
eléctricos no deberdan quedar accesibles para el
usuario. No use el aparato si esta mojado o va
descalzo. No use este aparato si tiene un cable o un
enchufe de red dafado, si no funciona bien, o si se
ha dafnado o se ha caido.

&\ No se permite la instalacién con un enchufe de
cable de alimentacion, a menos que el producto ya
esté equipado con aquel proporcionado por el
fabricante.

A\Si el cable de alimentacion estd dafado, sélo
debe sustituirlo por otro idéntico por el fabricante,
personal cualificado del servicio de asistencia
técnica del fabricante o similar para evitar dafnos;
hay riesgo de descarga eléctrica.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

&\ ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté
apagado y desconectado del suministro eléctrico
antes de realizar cualquier operacién de
mantenimiento; no utilice aparatos de limpieza con
vapor, hay riesgo de descarga eléctrica.

M No utilice productos abrasivos o corrosivos,
limpiadores con cloro ni estropajos metalicos.
ELIMINACION DEL MATERIAL DE EMBALAJE

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo

de reciclaje ﬁ

Por lo tanto, debera desechar las diferentes piezas del embalaje de forma
responsable, respetando siempre las normas locales sobre eliminacion de
residuos.

ELIMINACION DE LOS ELECTRODOMESTICOS

Este aparato ha sido fabricado con material reciclable o reutilizable. Debe
desecharse de acuerdo con la normativa local al respecto. Para obtener
informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacién y reciclaje de
aparatos eléctricos domésticos, pongase en contacto con las autoridades
locales, con el servicio de recogida de residuos urbanos, o con la tienda
en la que adquirié el aparato. Este electrodoméstico lleva el marcado CE
de conformidad con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE) y con la normativa de Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos de 2013 (modificada).

La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud.

El simbolo Zi que se incluye en el aparato o en la documentacién que lo
acompana indica que no puede tratarse como un residuo doméstico, sino
que debe entregarse en un punto de recogida adecuado para el reciclado
de aparatos eléctricos y electrénicos.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

Saque el méximo partido al calor residual de su placa apagandola unos
minutos antes de terminar de cocinar.

La base de la olla o la sartén debe cubrir la placa por completo; si se utiliza
un recipiente mas pequeno que la placa, se estara desaprovechando la
energia.

Tape sus ollas y sartenes con tapas que se ajusten bien mientras cocine
y utilice la menor cantidad de agua posible. Cocinar sin tapa incrementa
considerablemente el consumo de energia.

Utilice Unicamente ollas y sartenes con base plana.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato cumple con los requisitos de disefio ecolégico del Reglamento
europeo n.°66/2014y con el Reglamento de disefio ecoldgico aplicable alos
productos relacionados con la energia y el Reglamento sobre la informacion
energética (enmienda) (salida de la UE) de 2019, en cumplimiento con la
norma europea EN 60350-2.

La informacién relacionada con el modo de bajo consumo del aparato de
acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se puede encontrar en el siguiente
enlace: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Las personas con marcapasos o dispositivos médicos similares deben
tener cuidado mientras estén cerca de esta placa de coccion de induccién
encendida. El campo electromagnético puede afectar a marcapasos o
dispositivos similares. Consulte a su médico o al fabricante del marcapasos
o dispositivo médico similar para obtener informacién adicional sobre
los efectos de los campos electromagnéticos de la placa de coccion de
induccion.




CONEXION ELECTRICA

Las conexiones eléctricas deben realizarse antes de enchufar el aparato a la toma de electricidad.

La instalacién la debe realizar personal cualificado que conozca la normativa vigente sobre seguridad e instalacion. En concreto, la instalacion debe llevarse a
cabo de acuerdo con la normativa de la compania eléctrica local.

Compruebe que el voltaje especificado en la placa de datos situada en la parte inferior del electrodoméstico es el mismo que para la vivienda.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria por ley: utilice exclusivamente conductores (incluido el de tierra) de las medidas apropiadas.
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Para recibir una asistencia mas completa, registre su

producto en www.register10.eu. ESCANEE EL CODIGO QR DE S,U
APARATO PARA OBTENER MAS

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones INFORMACION
de seguridad.

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Placade coccion
2. Panel de control
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1. Simbolos/activacién de funciones especiales 6. Boton FLEXSIDE 11. Indicador de tiempo de coccién
2. Nivel de coccién seleccionado 7. Luzdelindicador: funcion activa 12. Botén OK/ Bloqueo de teclas: 3 segundos
3. Botdn de apagado de la zona de coccidn 8. Botdn de encendido 13. Indicador de temporizador activo
4. Teclado deslizante 9. Temporizador 14. Indicador de zona de coccidn activa
5. Botdn de calentamiento rapido (Booster) 10. Botdn 6" Sense 15. Simbolo de indicador de temporizador
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ACCESORIOS

Utilice sélo ollas y sartenes de material ferromagnético aptas para placas de

induccion. Para saber si una olla es apta busque el simbolo (generalmente
estampado en la base). También se puede utilizar un iman para comprobar si la
base del utensilio de cocina es magnética.

UTENSILIO DE
COCINA MATERIAL PROPIEDADES
Utensilio Base de acero inoxidable con | Garantiza un  rendimiento
de cocina disefio de sandwich, acero | 6ptimo, calienta rapidamente
recomendado esmaltado, hierro fundido. y  distribuye el calor
uniformemente..
Utensilio de|La base no es totalmente|Solo se «calienta la zona

cocina adecuado

oo

Utensilio de|La
cocina adecuado

ferromagnética (el iman solo se | ferromagnética. Como resultado,
adhiere a una parte de la base [ puede  calentarse  menos
del utensilio de cocina). rapidamente y el calor puede
distribuirse de forma menos
uniforme.

base  ferromagnética
contiene zonas con aluminio,
o tiene una zona rebajada en el
P centro.

@

La zona ferromagnética es
menor que el area real de la
base del utensilio de cocina.
Como resultado, puede que se
suministre menos potencia y
que los utensilios de cocina no
se calienten lo suficiente. Puede
que no se detecte el utensilio de
cocina.

Acero fino normal, vidrio, | El utensilio de cocina no se
arcilla, cobre, aluminio y otros | detectay no se calienta.
materiales no ferromagnéticos,
o utensilios de cocina con patas
de goma.

No adecuado

NOTA: Todos los utensilios de cocina deben tener una base plana. Compruebe
periddicamente si la base presenta algun signo de deformacién, ya que
algunos utensilios de cocina pueden sufrir deformaciones debido al calor.

El uso de utensilios de cocina que no se ajusten a los tamafios y propiedades
recomendados puede afectar significativamente al rendimiento de la coccion
y provocar resultados insatisfactorios.

PRIMER USO

ADAPTADOR PARA OLLAS/SARTENES NO APTAS PARA LA INDUCCION

El uso de placas adaptadoras afecta a la eficiencia y, por lo tanto, aumenta el
tiempo necesario para calentar agua o alimentos. Asegurese de que el didmetro
ferromagnético de la base del utensilio de cocina coincide tanto con el didmetro de la
placa adaptadora como con el didmetro de lazona de coccidn. Si estas mediciones no
coinciden, la eficiencia y el rendimiento pueden reducirse considerablemente. Sino se
siguen estas pautas, puede producirse una acumulacién de calor que no se transfiera
eficazmente a la olla o sartén, pudiendo provocar el ennegrecimiento de la placay la
placa de coccién.

OLLAS Y SARTENES VACIAS

La placa de coccidn estd equipada con un sistema de seguridad interno que
activa la funcion «Apagado Automético» cuando se detecta una temperatura
excesivamente alta. No se recomienda el uso de ollas y sartenes vacias con fondo
de poco grosor, pero si se utilizan, la temperatura podria subir mas rdpido que el
tiempo necesario para que el <KApagado Automético» se active rdpidamente, conel
riesgo de dafar la olla o la superficie de la placa. Si esto ocurre, no toque la sartén ni
la superficie de la placa. Espere a que se enfrien todos los componentes. Si aparece
algin mensaje de error, llame al Servicio de Asistencia Técnica.

TAMANO ADECUADO DE LA BASEDELA OLLAPARALAS
DIFERENTES ZONAS DE COCCION

Para garantizar el correcto funcionamiento de la placa de coccién, utilice ollas con
un didmetro de base adecuado para cada zona (consulte la tabla siguiente). Tenga
en cuenta que los fabricantes de utensilios de cocina suelen indicar el tamaiio del
didmetro superior del utensilio, en lugar del didmetro de la base.

Para que la placa de coccion funcione como es debido, utilice siempre una zona
de coccién cuyo tamario coincida con el tamafio ferromagnético de la base del
utensilio de cocina.

Centre la sartén/olla correctamente en la zona de coccién en uso. Se recomienda
no utilizar ollas mayores que el tamafio de la zona de coccién.

USO DEL UTENSILIO DE COCINA PORZONA

2 4 | Zona Formaadecuada Base ferromagnética
( : del utensiliode adecuada (cm)
€ - - cocina
102 Redonda o cuadrada 15
E 3 Redonda 10
- - ol

1 3 E 4 Redonda 15
i i 142 Ovaladao Lado corto 16- 21
FLEXISIDE Rectangular Ladolargo 24 -38

POWER MANAGEMENT (GESTION DE POTENCIA)

En el momento de la compra, la placa estd ajustada en la maxima potencia
posible. Ajuste la configuracién de acuerdo con las limitaciones del sistema
eléctrico de su hogar seguin se describe en el parrafo siguiente.

Nota: En funcién de la potencia seleccionada para la placa, es posible que se
limiten autométicamente algunos niveles de potencia y funciones de la zona
de coccion (p. ). ebullicion o recalentamiento automatico). Esto es asi para
evitar que se supere el limite seleccionado.

Para configurar la potencia de la placa:

Una vez conectado el aparato a la red eléctrica, puede configurar el nivel de
potencia durante los siguientes 60 segundos.

Pulse el boton del extremo derecho “+" del temporizador durante al menos
5 segundos. En la pantalla se mostrara el simbolo “PL".

Pulse el botén “@ para confirmar.

Utilice los botones “+"y “—" para seleccionar el nivel de potencia deseado.
Estan disponibles los siguientes niveles de potencia: 2,5 kW - 4,0 kW -
6,0 kW 7,2 kW.

Confirme pulsando *2| * .

El nivel de potencia seleccionado se guardara en la memoria aunque se
interrumpa el suministro eléctrico.

Para cambiar el nivel de potencia, desconecte el aparato de la red eléctrica durante
al menos 60 segundos y luego vuelva a conectarlo y repita los pasos anteriores.

Si se produce un error durante la secuencia de configuracién, se mostrara
el simbolo “EE" y oird una sefial acustica. Si esto sucede, repita la operacion.
Si se repite el error, pdngase en contacto con el Servicio Postventa.

APAGAR/ENCENDER LA SENAL ACUSTICA

Para encender/apagar la sefial acustica:

« Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

+  Espere la secuencia de encendido;

«  Pulse el botén “P” del primer teclado deslizable de la parte superior
izquierda durante 5 segundos.

Todas las alarmas configuradas seguiran activas.

MODO DEMO (recalentamiento desactivado; consulte la seccién “Resolucion
de problemas”)

Para encender y apagar el modo demo:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

+  Espere la secuencia de encendido;

«  Durante el primer minuto, pulse el botén de calentamiento rapido “P*
del teclado inferior izquierdo durante 5 segundos (segun se muestra a
continuacion);

« Lapantalla mostrard “DE".

© o
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USO DIARIO

|
ENCENDER /APAGAR LA PLACA

Paraencenderlaplaca, pulseelboténdeencendidoduranteaproximadamente
1 segundo.

Para apagar la placa, vuelva a pulsar el mismo botén y todas las zonas de
coccién se desactivaran.

UBICACION
No cubra los simbolos del panel de control con la olla de coccién.

Nota: Enlas zonas de coccién que seencuentran juntoal panel de control, se recomienda
mantener las ollas y sartenes dentro de las marcas (teniendo en cuenta tanto la base de
las sartenes como la parte superior, cuyo diametro suele ser mas grande).

Esto evita un sobrecalentamiento excesivo del panel tactil. A la hora de freir o
cocinar a la parrilla, use las zonas de cocciodn traseras siempre que sea posible.

ACTIVAR/DESACTIVARLAS ZONAS DE COCCION Y AJUSTARLOS NIVELES
DE POTENCIA

OFF\\H\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18P

Para activar las zonas de coccion:

Mueva el dedo en direccién horizontal por el teclado deslizable (DESLIZADOR) de
lazona de coccion deseada para activarla y ajustar la potencia. El nivel se mostrard a
la altura del drea, junto con el indicador luminoso que identifica la zona de coccion
activa. Puede utilizar el botén “P” para seleccionar la funcion de calentamiento
rdpido (Booster).

FUNCIONES

Para desactivar las zonas de coccion:
Seleccione el botén “OFF” al inicio del teclado deslizable.

2] > | BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL

Para limpiar la placa, bloquear la configuracion y evitar que se encienda
accidentalmente, mantenga pulsado el botén OK/Bloqueo de teclas durante
3segundos. Una sefial acusticay una luzde advertencia sobre el simbolo indican que
esta funcion se ha activado. El panel de control esta bloqueado, excepto la funcién
“apagado” (). Para desbloguear los mandos, repita la secuencia de activacion.

o}
— + TEMPORIZADOR

Hay dos temporizadores: uno controla las zonas de coccién de la parte
izquierday el otro las zonas de control de la parte derecha.

Para activar el temporizador:

Pulse los botones “+" o “—* para establecer el tiempo deseado de la zona
de coccidn activa. Se activard un indicador luminoso a la altura del simbolo
especifico @. Cuando haya transcurrido el tiempo establecido, sonard una
senal acustica y la zona de control se apagard automaticamente.

El tiempo se puede cambiar en cualquier momento, y puede activar varios
temporizadores de forma simulténea.

En caso de que se activen 2 temporizadores en el mismo lado de la placa a la
vez, el “indicador de seleccién de zona” parpadeard y el tiempo de coccién
seleccionado correspondiente se mostrara en la pantalla central.

Para desactivar el temporizador:
Pulse los botones “+"y “—* la vez hasta que el temporizador se desactive.

@ INDICADOR DE TEMPORIZADOR

Este led (cuando estd activado) indica que se ha ajustado el temporizador
para la zona de coccidn.
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O FLEXISIDE e | 6™ SENSE

Al seleccionar el botén “FLEXISIDE”, puede combinar dos zonas de coccién y
utilizarlas a la misma potencia para cubrir toda la superficie con una olla grande
o parte de ella con una olla redonda/ovalada.

La funcién permanece activada y, cuando solo se utiliza una olla, esta puede
desplazarse por toda el drea. En este caso, se pueden usar ambos teclados
deslizables izquierdos indistintamente.

Ideal para cocinar con ollas de forma ovalada o rectangular o con soportes de
sartén.

Para desactivar la funcién, pulse el boton “FLEXISIDE".

NOTA: Las funciones especiales no se pueden seleccionar cuando se usa esta
funcion.

IMPORTANTE: Coloque las ollas en el centro de la zona de coccién de manera
que cubran al menos uno de los puntos de referencia (como se muestra a
continuacién).

) )
= =) C =32

- [’-J - - =
= LX)

El boton “6™ Sense” activa las funciones especiales

Coloque la olla en posicion y seleccione la zona de coccidn.

Pulse el botdn “6'" Sense”. En la pantalla del drea seleccionada aparecera “A”.
Se iluminara el indicador de la primera funcién especial disponible para la
zona de coccion.

Seleccione la funcién especial deseada pulsando el botén “6" Sense” una o
varias veces.

La funcidn se activa una vez pulsado el botén 2 para confirmar.

Para seleccionar otra funcion especial, pulse “OFF*y, a continuacién, el boton
“6'" Sense” para seleccionar la funcién deseada.

Para desactivar las funciones especiales y volver almodo manual, pulse “OFF".
El nivel de potencia cuando se utilizan funciones especiales esta preconfigurado
por la placay no se puede modificar.

149 DERRETIR

Esta funcion le permite alcanzar la temperatura ideal para derretir alimentos y
mantiene estas condiciones sin riesgo de quemarlos.

Este método es ideal, ya que no dafia los alimentos delicados, como el
chocolate, y evita que se peguen ala olla.

1)) MANTENER CALIENTE

Esta funcion le permite mantener la comida a una temperatura ideal,
generalmente después de finalizar la coccién o cuando se reducen liquidos
muy lentamente.

Ideal para servir alimentos a la temperatura perfecta.

Whj;lfa?ool



5 COCERA FUEGO LENTO

Esta funcidn es ideal para mantener la temperatura cocinando a fuego lento
y le permite cocinar durante largos periodos sin riesgo de quemar la comida.
Ideal para recetas de coccidn larga (arroz, salsas, asados), con salsas liquidas.

=T HERVIR

Esta funcion le permite hervir agua y mantener el hervor con un bajo
consumo de energia.

Es necesario afadir a la sartén unos 2 litros de agua (preferiblemente, a
temperatura ambiente).

En cualquier caso, el usuario debera controlar el agua hirviendo y comprobar
el nivel de agua constantemente.

Si las ollas son grandes y la cantidad de agua es superior a 2 litros,
recomendamos utilizar una tapa para optimizar el tiempo de hervor.

INDICADORES

% CHEF CONTROL

La zona flexible se divide en tres zonas de coccion
(consulte la figura) que se activan a una potencia

alta preconfigurada (alta, media o baja) en funcion de la
posicion de la olla/sartén: desplace la olla/sartén por
media la superficie para continuar cocinando a distintas
temperaturas sin tener que usar los controles.
baja

(M
I | CALORRESIDUAL

Si en la pantalla aparece “H” esto significa que la zona de coccion esta
caliente. El indicador se ilumina incluso si la zona no se ha activado pero se
ha calentado debido al uso de las zonas adyacentes o por haber colocado
encima una olla caliente.

Cuando la zona de coccioén se enfria, la “H” desaparece.

TABLA DE COCCION

Yy

LA OLLA NO ESTA CORRECTAMENTE COLOCADA O NO SE
ENCUENTRA

Este simbolo aparece si la olla no es adecuada para placas de induccion, si no
estd colocada correctamente o si no es del tamafio apropiado para la zona de

coccion seleccionada. Si no se detecta ninguna olla en 30 segundos o no se
selecciona nada, la zona de coccion se apagara.

La tabla de cocciones ofrece un ejemplo del tipo de coccién para cada nivel de potencia. La potencia real de cada nivel de potencia depende de las dimensiones

de la zona de coccion.

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COCCION .. RECOMENDACIONES DE USO 3
La indicacion se anade a la experiencia y los habitos de coccién
Maxima - Ideal para aumentar con rapidez la temperatura de los alimentos hervidos (en agua) o
N P Calentar rdpidamente/Booster o P -

potencia para calentar rdpidamente liquidos de coccion.
= Freir — hervir Ideal para dorar, comenzar una coccion, freir productos congelados y llevar liquidos a
z 14-18 ebullicion con rapidez.
= Dorar - sofreir — hervir — gratinar | Ideal para saltear, mantener vivo el hervor, cocinar y gratinar.
= Dorar - cocinar - estofar — sofreir — . . .
= gratinar Ideal para saltear, mantener el hervor, cocinar y gratinar y precalentar accesorios
- 10-14 - - -
= Cocinar - estofar — sofreir — gratinar . . . .
= Ideal para guisar, mantener el hervor, cocinar y gratinar (para largos periodos).
- — cocer hasta mantecar
= Ideal paracoccioneslentas (arroz, salsas, carne, pescado) con liquidos deacompafamiento
= 5_9 Cocer - cocinar a fuego lento— | (p- €. agua, vino, caldo, leche) y para mantecar pastas.
- espesar - mantecar Ideal para cocciones lentas (volimenes inferiores al litro: arroz, salsas, carne, pescado)
- con liquidos (p.ej., agua, vino, caldo, leche).
- . Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente y descongelar
- Derretir - descongelar N
z 1-4 elementos pequefos.
= Mantener la comida caliente — cocer | Ideal para mantener calientes pequenas porciones de alimentos recién cocidos o fuentes
- arroz para servir, y para mantecar arroz.

Potencia Placa de coccién en posicidn de stand-by o apagada (posible presencia de calor

APAGADO - . . ST gy
cero residual de fin de coccidn, senalizado con “H").
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

' ES

Importante:

Antes de la limpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan
apagadas y de que no se muestra el indicador de calor residual (“H”).
No utilice esponjas o estropajos abrasivos, ya que podrian dafar el cristal.
Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar
cualquier resto o mancha de comida.

Si la superficie no se mantiene lo suficiente limpia, se puede reducir la
sensibilidad de los botones del panel de control.

Utilice un rascador solamente si hay restos pegados a la placa. Siga las
instrucciones del fabricante del rascador para evitar rayar el cristal.

El azucar o los alimentos con alto contenido de azlcar pueden dafar la
placa'y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azicar y la arena podrian rayar la superficie de cristal.

Utilice un pafio suave, papel de cocina absorbente o un limpiador especial
para placas (siga las instrucciones del fabricante).

El derramamiento de liquidos en las zonas de coccidn puede provocar que
las ollas se muevan o vibren.

Después de limpiar la placa, séquela bien.

Si el logotipo de CleanProtect estd en el cristal, la placa ha sido tratada con

tecnologia CleanProtect. Este revestimiento exclusivo garantiza unos resultados

de limpieza excelentes y mantiene el brillo de la superficie de la placa durante
mas tiempo.

Se recomienda una limpieza diaria después de cada uso.

Para limpiar CleanProtect las placas, siga estas recomendaciones:

«  Moje con agua las zonas que necesitan ser limpiadas asegurandose de cubrir
toda el drea manchada y teniendo cuidado de no dejar caer agua sobre el
panel de control.

« Parael remojo de agua:

«  Encondiciones normales, espere al menos 2 minutos.
«  En condiciones de mucha suciedad, espere al menos 5 minutos.
« Sielagua se seca en la placa, es necesario repetir el paso de remojo.

«  Utilice una esponja no abrasiva para eliminar los depoésitos y seque la placa
después de la limpieza.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Compruebe que no se haya interrumpido la alimentacion eléctrica.
Después de utilizar la placa de coccién, sino puede apagarla, desconéctela

de la red eléctrica.

Nota: La presencia de agua, liquido derramado de las ollas o cualquier objeto
que se encuentre sobre cualquier botén de la placa puede activar o desactivar

accidentalmente la funcion de bloqueo del panel de control.

Si al encender la placa se visualizan cddigos alfanuméricos en la pantalla,
siga las instrucciones de la tabla.

MOSTRAR CODIGO

DESCRIPCION

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION

El recipiente de coccién se ha detectado
pero no es compatible con la operacion

El recipiente de coccién no esta bien
colocado en la zona de coccién o no

Pulse el botén Encendido/Apagado y
restablezca la funcionalidad de la zona de

FOE1 solicitada. es compatible con una o mas zonas de [ coccién. A continuacion, pruebe usando el
coccion. recipiente de coccion con una zona de coccion
diferente o utilice un recipiente distinto.
Conexién incorrecta del cable de La conexion del suministro eléctrico no | Ajuste la conexién del suministro eléctrico
FOE7 alimentacion. corresponde exactamente a lo indicado | de acuerdo con el parrafo “CONEXION
en el parrafo “CONEXION ELECTRICA". ELECTRICA".
FOEA La zona de los mandos se apaga porque | La temperatura interior de los circuitos | Espere a que la placa se enfrie antes de volver
la temperatura es excesiva. electrénicos es excesiva. a utilizarla.
FOE9 La zona de coccidon se apaga si las|La temperatura interior de los circuitos | Espere a que se enfrie la zona de coccion antes

electrdnicos es excesiva.

temperaturas son demasiado altas.

de volver a utilizarla.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Desconecte la placa de la red eléctrica.
Espere unos segundos y vuelva a conecta
Si el problema continda, llame al Servicio

rla placa a la red eléctrica.

Postventa e indique el codigo de error que aparece en la pantalla.

dE
[cuando la placa estd
apagadal

La placa no se calienta.
Las funciones no se activan.

MODO DEMO activado.

Siga las instrucciones del apartado “MODO
DEMO”.

Pej: BT 0 — -

La placa no permite activar una funcion
especial.

El regulador de potencia limita los
niveles de potencia de acuerdo con el
valor maximo ajustado para la placa.

Consulte el apartado “Gestién de potencia”.

Pej: P—5
[Nivel de potencia inferior
al nivel solicitado]

La placa ajusta automdticamente un
nivel de potencia minimo para garantizar

El regulador de potencia limita los
niveles de potencia de acuerdo con el

que se pueda utilizar la zona de coccién.

valor maximo ajustado para la placa.

Consulte el apartado “Gestién de potencia”.

Whj;lﬁool



SONIDOS EMITIDOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

Las placas de induccién pueden emitir silbidos o crujidos durante su
funcionamiento normal. En realidad estos sonidos proceden de los recipientes
de coccién y dependen de las caracteristicas de las bases de las sartenes (por
ejemplo, si las bases tienen distintas capas de materiales o son irregulares).

SERVICIO POSTVENTA

Estos sonidos pueden variar dependiendo del tipo de recipiente utilizado
o de la cantidad de alimentos que contiene y no son sintomas de un mal
funcionamiento.

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO POSTVENTA:

1. Intente resolver el problema consultando las recomendaciones que se
ofrecen en la GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS.

2. Apague el aparato y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha
solucionado el problema.

SIEL FALLO PERSISTE DESPUES DE ESTAS COMPROBACIONES, PONGASE
EN CONTACTO CON EL SERVICIO POSTVENTA.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, especifique
siempre:

« una breve descripcion del problema;

« eltipoyel modelo exacto del aparato;

» el numero de serie (el nUmero que se indica tras la palabra SN en la placa
de caracteristicas situada debajo del aparato). El nimero de serie también
se indica en la documentacion;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
25
gm
EQ

Z

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« sudireccion completa;
«  sunumero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacion, péngase en contacto con un Servicio
Postventa autorizado (que garantiza el uso piezas de recambio originales y
una reparacion correcta).

Si la instalacién no se lleva a cabo arriba de un horno integrado, puede
llamar al Servicio Postventa para comprar el kit de separacion C00628720
(placa de coccién de 60y 65 cm) 0 C00628721 (placa de coccidon de 77 cm).
Si prefiere no comprar el kit de separacién, asegurese de instalar un separador
de acuerdo con las instrucciones de instalacion.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
»  Utilizando el codigo QR en tu aplicacion;
«  Visitando nuestro sitio web docs.whirlpool.eu/docs;

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto
de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cddigos que figuran

en la placa de caracteristicas de su producto.
©/TM/ © 2025 Whirlpool. Fabricado con licencia.

400020024639

Whj;lﬁool



INSTRUCOES DE SEGURANCA

|

PT

AVISOS IMPORTANTES QUE DEVERA
LER E CUMPRIR

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucdes de
seguranca com atencao. Guarde-as por perto para
consulta futura.
Estas instrucoes e o proprio aparelho possuem mensagens
importantes relativas a seguranca que deve ler e respeitar
sempre. O fabricante declina qualquer responsabilidade
pela inobservancia das presentes instrucdes de seguranca,
pela utilizacao inadequada do aparelho ou pela incorreta
configuracao dos controlos.
/N ADVERTENCIA: Se a superficie da placa estiver
rachada, nao utilize o aparelho - risco de choque
elétrico.
N\ ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: Ndo armazene
Xaisquer produtos nas superficies de cozedura.
CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Os processos de cozedura de curta duragao
devem ser continuamente vigiados.
N\ ADVERTENCIA: A cozedura de alimentos com gorduras
ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser perigosa -
risco de incéndio. NUNCA tente apagar um incéndio com
agua: desligue o aparelho e depois cubra a chama, por
exemplo com uma tampa ou manta antifogo.
M\ Nao utilize a placa como superficie ou suporte de
trabalho. Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho até
gue todos os componentes deste tenham arrefecido
completamente, pois existe risco de incéndio.
M\ Os objetos metalicos, tais como facas, garfos,
colheres e tampas nao devem ser colocados na
superficie da placa, pois podem ficar quentes.
M\ As criancas até aos 3 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho. As criancas entre os 3 e os 8
anos devem ser mantidas afastadas do aparelho, exceto
se estiverem sob supervisao permanente. Este aparelho
pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que estejam sob supervisao ou tenham recebido
instrucdes quanto a utilizagao segura deste aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criangas sem supervisao.
M\ Apés a utilizacdo, desligue a placa através do
respetivo controlo e ndo confie no detetor de panelas e
tachos.
/N ADVERTENCIA: Este aparelho e as suas pecas
acessiveis aquecem durante o uso. Deve ter-se cuidado
para evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha as
criangas com idade inferior a 8 anos afastadas do
aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.
M\ Os alimentos ndo devem ser deixados dentro ou
sobre o produto durante mais de uma hora, antes ou
depois da cozedura.

UTILIZAgi\O PERMITIDA

A\ CUIDADO: o aparelho nado deve ser ligado a partir de
um temporizador externo, como, por exemplo, um
temporizador, nem a partir de um sistema de controlo
remoto em separado.

M\ Este aparelho destina-se a ser usado em ambiente
doméstico e em aplicagdes semelhantes tais como:
copas para utilizacdo dos funciondrios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho; quintas de
exploragao agricola; clientes em hotéis, motéis, bed &
breakfast e outros tipos de ambientes residenciais.
M\Estao proibidos outros tipos de utilizacio (por
exemplo, aquecimento de divisbes da casa).

MN\Este aparelho ndo estd concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.

&\ AVISO: A placa de inducdo pode gerar som acUstico,
quando algo é deixado no painel de controlo. Desligue
a placa do fogao com o botao LIGAR/DESLIGAR.
INSTALACAO

MO aparelho deve ser transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para evitar o risco de lesdes. Use
luvas de protecao paradesembalar einstalaroaparelho,
de forma a evitar o risco de cortes.

M\ A instalacdo, incluindo a alimentacdo de dgua (caso
seja necessario) e as ligacoes elétricas, bem como
quaisquer reparacées devem ser realizadas por um
técnico devidamente qualificado. Nao repare nem
substitua nenhuma peca do aparelho a nao ser que tal
seja especificamente indicado no manual de utilizagao.
Mantenha as criancas afastadas do local da instalagao.
Desembale o aparelho e certifique-se de que este ndao
foi danificado durante o transporte. Se tiverem ocorrido
problemas, contacte o revendedor ou o Servico Pés-
Venda mais proximo. Uma vez instalado o aparelho, os
elementos daembalagem (plastico, pecas de esferovite,
etc.) devem ser armazenados longe do alcance das
criangas, pois existe o risco de asfixia. Deve desligar o
aparelho da corrente elétrica antes de efetuar qualquer
operacao de instalacao, para evitar o risco de choques
elétricos. Durante a instalacao, certifique-se de que o
aparelho ndo danifica o cabo de alimentacgao, pois
existe o risco de incéndio ou de choques elétricos.
Ligue o aparelho apenas apds concluir a instalacdo do
mesmo.

A\ Execute todos os trabalhos de corte no mével antes
de instalar o forno e remova todas as lascas de madeira
e serradura.

A\ Caso o aparelho n&o seja instalado sobre um forno,
devera instalar um painel de separacao (nao incluido)
no compartimento localizado sob o aparelho.

AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE

A\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte de
alimentacdo, desligando-o na ficha, caso esta esteja
acessivel, ou através de um interruptor multipolar
instalado na tomada de acordo com a regulamentacao




aplicavel a ligacoes elétricas; além disso, o aparelho
devedispor deligacao a terra, de acordo comas normas
de seguranca elétrica nacionais.

M Naso utilize extensdes, tomadas multiplas ou
adaptadores. Apos a instalacdo do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis ao
utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés descalcos
ou molhados. Nao ligue este aparelho se o cabo ou a
ficha elétrica apresentar danos, se nao estiver a
funcionar corretamente, se estiver danificado ou se
tiver caido.

M\ A instalacdo utilizando uma tomada do cabo de
alimentacao nao é permitida exceto se o roduto ja
estiver equipado com uma tomada fornecida pelo
Fabricante.

M\ Se o cabo de alimentac&o estiver danificado devera
ser substituido por um idéntico do mesmo fabricante
ou por um técnico de assisténcia ou pessoas
similarmente qualificadas de modo a evitara ocorréncia
de situagbes perigosas, pois existe o risco de choques
elétricos.

LIMPEZA E!VIANUTENQAO

N\ ADVERTENCIA: Assegure-se de que o aparelho esta
desligado da fonte de alimentagao antes de realizar
quaisquer operacoes de manutencao; nunca use uma
maquina de limpeza a vapor para limpar o aparelho -
risco de choques elétricos.

M Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes da
louca.

ELIMINAci\O DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo simbolo

de reciclagem !ﬁ%‘
As varias partes da embalagem devem ser eliminadas de forma responsével e
em total conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

ELIMINAGCAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis. Elimine-o
em conformidade com as normas de eliminagdo de residuos locais. Para
obter mais informagdes sobre o tratamento, recuperacédo e reciclagem de
eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o servico de recolha de
residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o aparelho. Este aparelho esta
classificado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa
aos Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE) e com os
regulamentos referentes a gestdo de residuos de equipamentos elétricos e
eletrénicos de 2013 (conforme alteragao).

Ao assegurar a eliminacdo correta deste produto, estamos a proteger o
ambiente e a salide humana contra riscos negativos.

O simbolo g no produto, ou nos documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho ndo deve ser tratado como residuo doméstico e
deve ser transportado para um centro de recolha adequado para proceder a
reciclagem do equipamento elétrico e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Tire 0 méximo partido do calor residual libertado pela sua placa durante o
funcionamento da mesma, desligando-a durante alguns minutos antes de
terminar a cozedura.

A base das suas panelas ou dos seus tachos deve cobrir a placa na totalidade;
a utilizacdo de recipientes mais pequenos do que a placa levard a um
desperdicio de energia.

Tape as suas panelas e tachos com tampas adequadas as dimensdes dos
mesmos durante a cozedura e utilize o minimo de dgua possivel. A cozedura
em recipientes sem tampa aumenta fortemente o consumo de energia.
Utilize apenas panelas e tachos com um fundo plano.

hi¢

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concecédo ecoldgica do regulamento
europeu n.l 66/2014, os requisitos de concepcdo ecoldgica dos produtos
relacionados com o consumo de energia e o regulamento sobre as
informagdes energéticas (alteracao) (saida UE) de 2019 em conformidade com
anorma europeia EN 60350-2.

As informagdes relacionadas com o modo de baixo consumo do aparelho, em
conformidade com o Regulamento (UE) 2023/826, podem ser encontradas na
seguinte hiperligacao: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

As pessoas com um pacemaker ou um dispositivo médico semelhante
devem ter cuidado quando estiverem perto da placa de inducdo durante o
seu funcionamento. O campo eletromagnético pode afetar o pacemaker
ou dispositivo médico semelhante. Consulte o seu médico, ou o fabricante
do pacemaker ou dispositivo médico semelhante, para obter informagdes
adicionais sobre os efeitos do campo eletromagnético da placa de inducéo
no seu dispositivo.




LIGACAO ELETRICA

Aligacéo elétrica deve ser efetuada antes de ligar o aparelho a corrente doméstica.

Oaparelhodeveraserinstalado porum técnico qualificado, com conhecimento das normas vigentes em matéria de instalacao e seguranca. Mais especificamente,
ainstalacao deverd ser realizada em conformidade com os regulamentos do fornecedor de eletricidade local.

Certifique-se de que a tensao elétrica indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho, corresponde a da habitagdo na qual vai ser instalado.
Aligacéo a terra do aparelho é obrigatéria: utilize apenas condutores (incluindo o condutor de terra) com as dimensdes apropriadas.
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0 seu produto em www.register10.eu.

usar o aparelho.

Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO WHIRLPOOL
Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe

EFETUE A LEITURA DO CODIGO \
QR NO SEU APARELHO PARA
OBTER MAIS INFORMACOES

Manual do proprietdrio

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Placade cozedura
2. Painel de comandos
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1. Simbolos/ativacdo de funcoes especiais 6. Botao FLEXISIDE 11. Indicador de tempo de cozedura
2. Nivel de cozedura selecionado 7. Indicador luminoso - fungdo ativa 12. Botao OK/Bloqueio de botdes - 3 segundos
3. Botdo de desligar a zona de cozedura 8. Botéo Ligar/Desligar 13. Indicador de ativagéo do temporizador
4. Barradeslizante tétil 9. Temporizador 14. Indicador de sele¢do de zona
5. Botdo de aquecimento rapido (Booster) 10. Botdo 6" Sense 15. Simbolo do indicador do temporizador
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ACESSORIOS

Utilize apenas tachos e panelas feitos de material ferromagnético adequado para

placas de indugéo. Verifique o simbolo (geralmente estampado no fundo)
para determinar se uma panela é adequada. Também se pode utilizar um iman

para verificar se a base do utensilio de cozinha é magnética.

UTENSILIOS DE
COZINHA PROPRIEDADES DOS MATERIAIS
Utensilios A base é feita de aco inoxidavel | Garante uma eficiéncia ideal,
de cozinha com design tipo sanduiche, aco | aquece rapidamente e distribui o
recomendados esmaltado, ferro fundido. calor uniformemente.
Utensilios A base ndo ¢ totalmente | S6 azona ferromagnética é que
de cozinha ferromagnética (0 iman so|aquece. Consequentemente,
adequados adere a uma parte da base do | pode aquecer mais lentamente
recipiente). e o calor pode ser distribuido de
forma menos uniforme.
Utensilios A base ferromagnética contém | A érea ferromagnética é mais
de cozinha areas com aluminio ou tem uma | pequena do que a drea real da
adequados area rebaixada no centro. base do utensilio de cozinha.
Consequentemente, a poténcia
9 koo pode ser menor e os utensilios
\ e de cozinha podem ndo aquecer o
suficiente. Os utensilios de cozinha
podem nao ser detetados.
Nao adequado Aco fino normal, vidro, argila, | Os utensilios de cozinha ndo séo
cobre, aluminio e outros materiais | detetados e ndo aquecem.
ndo ferromagnéticos, utensilios
de cozinha com pés de borracha.

NOTA: Todos os utensilios de cozinha devem ter uma base plana. Verifique
periodicamente se a base apresenta sinais de deformacéo, uma vez que alguns
utensilios de cozinha podem sofrer deformagdes devido ao calor elevado.

A utilizacdo de utensilios de cozinha que nao correspondam as dimensodes e
propriedades recomendadas pode afetar significativamente o desempenho
da cozedura e provocar resultados insatisfatérios.

ADAPTADORES PARATACHOS/PANELAS QUE NAOSAOADEQUADOS
PARA A COZEDURA DEINDUCAO

A utilizacdo de placas adaptadoras afeta a eficiéncia e, por conseguinte, aumenta
0 tempo necessério para aquecer agua ou alimentos. Certifique-se de que o

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

didmetro ferromagnético da base do recipiente de cozinha esta alinhado com
o didmetro da placa de adaptagéo e com o didmetro da zona de cozedura. Se
estas medidas ndo corresponderem, a eficiéncia e o desempenho podem ser
significativamente reduzidos. Se estas indicagdes ndo forem respeitadas, pode
ocorrer uma acumulacao de calor que néo é transferida eficazmente para a panela
ou frigideira, podendo provocar o escurecimento da placa e da placa.

TACHOS E PANELAS VAZIOS

A placa esta equipada com um sistema de seguranga interno que ativa a funcdo
"Desligar automatico" quando é detetada uma temperatura demasiado elevada.
Nao se recomenda a utilizagdo de tachos e panelas vazios com fundo fino, mas,
se forem utilizados, a temperatura pode subir mais rapidamente do que o tempo
necessario para que o "Desligar automatico” seja acionado de imediato, com o
risco de danificar a panela ou a superficie da placa. Se isso acontecer, ndo tocar na
frigideira ou na superficie da placa. Aguardar que todos os componentes arrefecam.
Se for apresentada uma mensagem de erro, contacte o centro de assisténcia.

DIMENSOES DE BASE DE TACHO/PANELA ADEQUADAS AS
DIFERENTES ZONAS DE COZEDURA

Para garantir o bom funcionamento da placa, utilize recipientes com um
diametro de base adequado para cada zona (ver tabela abaixo). Tenha em
atencao que osfabricantes de utensilios de cozinhafornecem frequentemente
a dimenséo do diametro superior do utensilio, em vez do didmetro da base.
Para que a placa de cozedura funcione como previsto, utilize sempre uma zona
de cozedura com uma dimenséo correspondente a dimensao ferromagnética
da base do recipiente para cozinhar.

Centrar corretamente o tacho/panela na zona de cozedura utilizada. Recomenda-
se que ndo se utilizem recipientes maiores do que adimenséo dazona de cozedura.

UTILIZAGCAO DE UTENSILIOS DE COZINHA PORZONA

4 ; Zona Formato adequado dos Ferromagnético
! utensilios de cozinha adequado base (cm)
N 1ou2 Redondo ou quadrado 15
3 Redondo 10
1 i "3 4 Redondo 15
S— = Lado curto 16-21
FLEXiSIDE | Ovalouretangular | 40 omprido 24- 38

DEFINICAO DE POTENCIA

Na altura de aquisicdo, a placa esté definida para a poténcia maxima. Regule a
definicdo de acordo com os limites do sistema elétrico da sua casa, conforme
descrito no seguinte paragrafo.

NOTA: Dependendo da poténcia selecionada para a placa, alguns niveis
de poténcia e funcdes de cozedura (e.x., fervura ou aquecimento rapido)
poderao ser limitados automaticamente, de forma a evitar que os limites
selecionados sejam ultrapassados.

Para definir a poténcia da placa:

Depois de ligar o dispositivo a rede elétrica, pode definir o nivel de poténcia
num periodo de 60 segundos.

Pressione o botao “+" do temporizador mais a direita durante, pelo menos,
5 segundos. No ecrd, é apresentado o simbolo “PL".

Prima o boto 2| * para confirmar.
Utilize os botdes “+" e “—" para selecionar o nivel de poténcia pretendido.
Os niveis de poténcia disponiveis sdo: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

Confirme premindo“‘?‘lz.

O nivel de poténcia selecionado mantém-se na memodria mesmo que a
alimentacdo elétrica seja interrompida.

Paraalterar o nivel de poténcia, desligue o aparelho darede elétrica durante pelo
menos 60 segundos e, em seguida, volte a liga-lo e repita os passos anteriores.

Se ocorrer um erro durante a sequéncia de definicdo, aparece o simbolo “EE” e
ird ouvir um sinal sonoro. Se isso acontecer, repita a operacao.
Se o erro persistir, contacte o Servico Pés-Venda.

LIGAR/DESLIGAR O SINAL SONORO

Para ligar/desligar o sinal sonoro:

« Ligue a placa a alimentacéo elétrica;

«  Aguarde pela sequéncia de ativacao;

«  Primaobotéo “P“no canto superior esquerdo da primeira barra deslizante
tétil durante 5 segundos.

Quaisquer alarmes que estejam definidos irdo manter-se ativos.

MODO DE DEMONSTRACAO (aquecimento desativado, consulte os
procedimentos a efetuar na seccdo “Resolucao de problemas”)

Para ligar e desligar o modo de demonstracao:

« Ligue a placa a alimentacéo elétrica;

«  Aguarde pela sequéncia de ativacao;

«  No primeiro minuto, prima o botdo de aquecimento rapido “P“ do teclado
do canto inferior esquerdo durante 5 segundos (como ilustrado abaixo);

«  "DE"surgird no visor.

) o
OFE I — P 8 B —
° )

L —y H - + - + T

° o]

e

Whj;lﬁool



PT |
UTILIZACAO DIARIA

Manual do proprietdrio

|
LIGAR/DESLIGARA PLACA

Para ligar a placa, prima o botao de ligacdo durante cerca de 1 segundo. Para
desligar a placa, volte a premir o mesmo botdo, e todas as zonas de cozedura
serdo desativadas.

COLOCACAO
Nao tape os simbolos do painel de controlo com o tacho.

Lembre-se: Nas zonas de confecdo perto do painel de controlo, é aconselhavel
manter as panelas e frigideiras dentro das marcagoes (tendo em consideragao
a parte de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta
tende a ser mais larga).

Tal evita o excesso de sobreaquecimento no ecra tétil. Quando grelhar ou
fritar, utilize as zonas de cozedura traseiras sempre que possivel.

ATIVAR/DESATIVAR ZONAS DE COZEDURA E AJUSTAR OS NIVEIS DE
POTENCIA

OFF\H\\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18P

Para ativar as zonas de cozedura:

Deslize o seu dedo na horizontal sobre o teclado (CURSOR) da zona de
cozedurarequerida para ativa-la e regular a poténcia. O nivel serd apresentado
em linha com a zona, juntamente com o indicador luminoso que identifica
a zona de cozedura ativa. O botdo "P” pode ser utilizado para selecionar a
fun¢ao de aquecimento rapido (Booster).

Para desativar as zonas de cozedura:
Selecione o botao “OFF” na parte superior no inicio da barra deslizante tatil.

FUNCOES

2] * | BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLO
Para bloquear as definicdes e evitar que a placa seja ligada inadvertidamente,
primaemantenhapremidoobotaoOK/Bloqueiodebotdesdurante3segundos.
Um sinal sonoro e um indicador luminoso de aviso indicam que esta funcao foi
ativada. O painel de controlo fica bloqueado, a excecdo da funcao de desligar
([©]). Para desbloquear os comandos, repita o procedimento de ativagao.

o
+ TEMPORIZADOR

Existem dois temporizadores — um controla as zonas de cozedura do lado
esquerdo e outro controla as zonas de cozedura do lado direito.

Para ativar o temporizador:
Prima o botdo “+" ou “—" para definir o tempo pretendido na zona de cozedura
que estd a ser utilizada. Um indicador luminoso serd ativado juntamente com
o simbolo especifico . Depois de decorrido o tempo definido, ouve-se um
sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente.

O tempo pode ser alterado a qualquer altura, sendo possivel ativar varios
temporizadores em simultaneo.

Caso sejam ativados dois temporizadores no mesmo lado da placa em
simultaneo, o “indicador de sele¢do de zona“ comecara a piscar e o tempo de
cozedura selecionado é apresentado no visor central.

u_u

Para desativar o temporizador:
Prima os botdes “+" e “—" m conjunto até que o temporizador seja desativado.

@ INDICADOR DO TEMPORIZADOR

Este LED (quando ativado) indica que o temporizador foi definido para a zona
de cozedura.
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O FLEXISIDE 6™ SENSE

Ao selecionar o botdo “FLEXISIDE”, é possivel combinar duas zonas de
cozedura e utilizd-las em simultaneo, cobrindo toda a superficie com um
tacho grande ou apenas parcialmente com um tacho redondo/oval.

A funcdo permanece sempre ligada e, caso seja utilizado apenas um tacho,
pode ser alargada para toda a superficie. Neste caso, podem ser utilizados
indistintamente ambos os teclados deslizantes do lado esquerdo.

Ideal para cozinhar com tachos ovais ou retangulares ou com suportes para tachos.
Para desativar a funcéo , prima a tecla “FLEXISIDE".

NOTA: nao é possivel selecionar as funcdes especiais ao utilizar esta funcionalidade.
IMPORTANTE: Coloque os recipientes de cozedura no centro da zona de

cozedura, de forma a que os mesmos cubram, pelo menos, um dos pontos de
referéncia (conforme apresentado abaixo).

O botao “6™ Sense” ativa as fun¢des especiais.

Posicione o tacho na devida posicao e selecione a zona de cozedura.

Prima o botao “6™" Sense”. No visor, a area selecionada ird apresentar “A”,

O indicador da primeira funcao especial disponivel para a zona de cozedura
acende-se.

Selecione a funcao especial pretendida premindo o botéo “6™" Sense” uma ou
varias vezes.

Afuncgo é ativada quando premir o botdo £ * | para confirmar.

Para selecionar outra funcédo especial, prima “OFF” (Desligado) e, em seguida,
0 botao “6th Sense” para selecionar a fungao requerida.

Para desativar as funcdes especiais e regressar ao modo manual, prima “OFF*
(Desligado).

O nivel de poténcia para utilizar as fungdes especiais é predefinido pela placa
e nao pode ser modificado.

14 DERRETER

Esta funcéo permite que os alimentos fiqguem a uma temperatura ideal para
derreter e manter o estado dos alimentos sem o risco de queimarem.

Este método é ideal, pois ndo estraga os alimentos sensiveis, tal como o
chocolate, evitando que colem ao tacho.




M MANTER QUENTE

Esta funcdo permite manter a comida a uma temperatura ideal, normalmente
depois de a cozedura estar concluida, ou quando pretender reduzir liquidos muito
lentamente. Ideal para servir alimentos a temperatura perfeita.

= FERVEREMLUME BRANDO

Estafuncéo éideal para manter umatemperatura de cozedura lenta, permitindo
cozinhar alimentos durante periodos de tempo longos sem que haja risco de
quei'marem. Ideal para receitas que impliquem uma cozedura longa (arroz,
molhos, assados) com molhos liquidos.

=T FERVER

Esta funcdo permite ferver dgua e manté-la a ferver com um menor consumo
de energia.

Deverd encher a panela com cerca de 2 litros de agua (preferencialmente a
temperatura ambiente).

Em todos os casos, recomenda-se que os utilizadores fiquem atentos a dgua a
ferver e verifiquem regularmente a quantidade de dgua restante.

Se as panelas forem grandes e a quantidade de agua for superior a 2 litros,
recomendamos a utilizacdo de uma tampa para otimizar o tempo de ebulicéo.

INDICADORES

% CHEF CONTROL

Azonaflexivel divide-se em trés zonas de cozedura (ver
alta figura) que séo ativadas numa poténcia predefinida
(alta, média ou baixa) dependendo da posicdo do
tacho/panela: mova o tacho/panela sobre a superficie
para continuar a cozedura a temperaturas diferentes
sem ter de utilizar os controlos.

média

baixa

Ll
'l CALORRESIDUAL

Se a letra "H" for apresentada no visor, tal significa que a zona de cozedura
estd quente. O indicador acende-se mesmo que a zona de cozedura ndo
tenha sido ativada mas tenha sido aquecida devido a utilizacdo das zonas
adjacentes, ou a colocagcdo de um recipiente de cozedura quente sobre a
respetiva zona.

Quando a zona de cozedura tiver arrefecido, a letra "H” desaparece do visor.

TABELA DE COZEDURA

Yy TACHO POSICIONADO INCORRETAMENTE OU EM FALTA

Este simbolo aparece se o tacho ndo foradequado para cozedura porinducéo,
néo estiver posicionado corretamente ou for de um tamanho inadequado
para a zona de cozedura selecionada. Se nao for detetado qualquer tacho
num periodo de 30 segundos apds a selecao, a zona de cozedura desliga-se.

Atabela de cozedura fornece um exemplo do tipo de cozedura para cada nivel de poténcia. A poténcia real proporcionada por cada nivel de poténcia depende

da dimenséo da zona de cozedura.

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COZEDURA . UTILIZACAODONIVEL
(aindicacdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
Poténcia . - Ideal para o aumento rapido da temperatura dos alimentos para uma cozedura rapida
N P Aquecimento rapido/Booster . - P P

maxima (para 4gua) ou para o aquecimento rapido de liquidos.
= . Ideal para dourar,comecar a cozinhar efritaralimentos congelados a baixas temperaturas,
= Fritar — ferver o - - P
= _ permitindo também ferver rapidamente os liquidos.
= 14-18
= Alourar — saltear — ferver —assar | Ideal para saltear, manter uma cozedura forte, cozinhar e grelhar.
E Alourar — cozer — guisar — saltear — | Ideal para saltear, manter uma cozedura leve, cozinhar e grelhar e preaquecer
- 10-14 assar acessorios.
= Cozinhar— guisar— saltear— grelhar — | Ideal para saltear, manter uma cozedura leve, cozinhar e grelhar (durante periodos
= cozinhar até ficar cremoso mais longos).
= Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos (p. ex.,
= 5_g Cozinhar — cozinhar lentamente — | 4gua, vinho, caldo, leite) e massas cremosas.
- engrossar — dar cremosidade Ideal para receitas de cozedura lenta (quantidades inferiores a 1 litro: arroz, molhos,
- assados, peixe) com liquidos (p. ex., 4gua, vinho, caldo, leite).
- Ideal paraamolecer manteiga, derreter levemente chocolate, descongelar pequenos
- Derreter — descongelar itens
- 1-4 :
- Manter a comida quente —risoto | Ideal para manter quentes pequenas por¢des de alimentos acabadas de cozinhar ou
- cremoso manter a temperatura dos pratos de servico e dar cremosidade a risotos.

Poténcia OFF B Placa em modo de espera ou modo desligado (potencial calor residual de fim de

zero cozedura indicado pela letra "H").
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Manual do proprietdrio

Importante:

Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estdo
desligadas e que o indicador de calor residual ("H") ndo esta aceso.
Néo utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco, pois
podem danificar o vidro.

Apds cada utilizagao, limpe a placa (apds arrefecer) para remover quaisquer
depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

Uma superficie que ndo esteja adequadamente limpa podera reduzir a
sensibilidade dos botdes do painel de controlo.

Apenas utilize um raspador se existirem residuos colados na superficie da
placa. Siga as instru¢des do fabricante do raspador para evitar riscar o vidro.
Acucar ou alimentos com elevado contetido de a¢ticar podem danificar a
placa e devem ser removidos de imediato.

Sal, acUicar e areia riscam a superficie de vidro.

Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de
limpeza especifico para placas (siga as instrugdes do fabricante).

Os derrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com que os
tachos se desloquem ou vibrem.

Depois de limpar a placa, seque-a bem.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se o logétipo CleanProtect estiver presente no vidro, tal significa que a placa
foi tratada com tecnologia CleanProtect. Este revestimento exclusivo garante
excelentes resultados de limpeza e mantém a superficie da placa brilhante
durante mais tempo.

Recomenda-se a limpeza didria apds cada utilizacao

Para limpar as placas CleanProtect, siga estas recomendacodes:

Humedeca bem as zonas que precisam de ser limpas com agua,
certicando-se de que toda a area manchada é coberta. Tenha cuidado
para ndo derramar dgua no painel de controlo.
Para limpar com dgua:
«  Em condi¢des normais, aguarde pelo menos 2 minutos.

Em condicdes de muita sujidade, aguarde pelo menos 5 minutos.
«  Seaagua secar na placa, é necessario adicionar mais dgua.
Use uma esponja ndo abrasiva para remover os residuos e seque a placa
apos a limpeza.

Verifique se o abastecimento de eletricidade nao foi desligado.

Se nao conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede
elétrica.

Se, quando a placa for ligada, aparecerem cédigos alfanuméricos no visor,

Lembre-se: A presenca de dgua, liquido derramado de panelas ou quaisquer
objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar inadvertidamente a
funcdo de bloqueio do painel de controlo.

consulte as instrugdes na tabela abaixo.

CODIGO VISOR DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
Foi detetada a presenca de recipientes | O recipiente para cozedura em questdo | Prima o botdo "On/Off" (Ligar/Desligar) duas
para cozedura mas 0os mesmos nao sdao | ndo estd bem posicionado na zona de | vezes para remover o cédigo FOE1 e repor
FOE1 compativeis com a operagao requerida. | cozedura ou ndo é compativel com uma [a funcionalidade da zona de cozedura. Em
ou mais zonas de cozedura. seguida, tente utilizar um recipiente para
cozedura numa zona de cozedura diferente
ou utilizar um outro recipiente para cozedura.
Cabo de alimentacéo ligado A ligacdo a fonte de alimentacdo ndo | Ajuste a ligacdo a fonte de alimentacdo em
FOE7 incorretamente. foi realizada exatamente conforme | conformidade com as instrucées contidas na
0 estabelecido na seccdo "LIGACAO |seccao "LIGACAO ELETRICA".
ELETRICA".
FOEA A zona de comandos desliga-se devidoa| A temperatura interna das pecas | Espere que a placa arrefeca antes de a usar de
temperatura demasiado elevada. eletrénicas é demasiado elevada. novo.
FOE9 A zona de cozedura desliga-se quando as | Atemperatura interna das pecas eletrdnicas | Aguarde até que a zona de cozedura arrefeca

temperaturas sdo demasiado elevadas.

é demasiado elevada.

antes de voltar a utiliza-la.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET,
F2E1, F6ET, F6E3,

Desligue a placa da corrente elétrica.

Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa a fonte de alimentacéo elétrica.
Caso o problema persista, contacte o centro de servicos e indique o codigo de erro apresentado no visor do aparelho

F7E5, F7E6
dE A placa ndo aquece. MODO DE DEMONSTRACAOQ ligado. Siga as instrugbes contidas no paragrafo
[quando aplacaestd | Nao é possivel ativar as fungdes. "MODO DE DEMONSTRACAQ” .
desligadal]

_ A placa néo permite a ativacdo de uma | O regulador de poténcia limita os niveis de [ Consulte a seccao "Definicdo de poténcia”.

Ex: B 1d — — |funcéo especial. poténcia de acordo com o valor maximo
definido para a placa.

Ex. P — § A placa define automaticamente um nivel | O regulador de poténcia limita os niveis | Consulte a sec¢do "Definicdo de poténcia”.

[Nivel de poténcia
inferior ao nivel
requerido]

de poténcia minimo para garantir que a
zona de cozedura possa ser utilizada.

de poténcia de acordo com o valor
maximo definido para a placa.
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SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de inducao podem emitir sons de assobio ou estalidos durante o
funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e tém a
ver com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo, quando
as bases sdo compostas por diversas camadas de materiais ou quando sdo
irregulares).

SERVICO POS-VENDA

Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a
quantidade de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer
problema.

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA:

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestdes
fornecidas na seccio de RESOLUGAO DE PROBLEMAS.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou
resolvido.

SE O PROBLEMA PERSISTIR AP’()S ESSAS VERIFICA(;()ES, CONTACTE O
SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Quando contactar o nosso Servico de Pés-venda indique sempre:

« uma breve descricdo da anomalia;

« otipoeomodelo exato do aparelho;

e I

+ 0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de
caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O numero de série
também se encontra indicado na documentacao;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
83
30{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« asuamorada completa;
« 0seunumero de telefone.

Sefornecessario efetuaralgumareparacéo, contacte um Servico de Assisténcia
Técnicaautorizado (para garantir a utilizacdo de pecas sobressalentes originais
€ uma reparacao correta).

No caso da instalacdo da placa néo ser efetuada sobre um forno encastrado,
pode contactar o Servico de Pds-Venda para adquirir o kit do separador
C00628720 (placas de 60 e 65 cm) ou C00628721 (placa de 77 cm).

Se preferir ndo adquirir o kit do separador, certifique-se de que instala um
separador de acordo com as instru¢des de instalagao.

As politicas, a documentacao padrao e as informacoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

«  Utilizar o c6digo QR no seu aparelho;
»  Visitando o nosso website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no livrete da garantia).
Ao contactar o nosso Servigo Pés-Venda, indique os codigos fornecidos na placa de identificagcdo do seu produto.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Produzido sob licenca.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.
W niniejszej instrukgji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktore nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania urzadzenia lub
niewtasciwego ustawienia elementow sterujacych.
A\ OSTRZEZENIE: Je$li powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko porazenia
pradem.
AN OSTRZEZENIE: ~ Zagrozenie  pozarem:  Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotéw.
MANOSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi byc
nadzorowany przez caty czas.
M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowal zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac¢ gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.
A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenneiinnetatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz mogga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy mogg korzystac z urzadzenia wytacznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia
zwigzane z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.
M\ Po zakoniczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomocg przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci mogg nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwazac, aby nie dotknac elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A Zywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w
urzadzeniu lub na nim dtuzej niz godzine przed lub
po gotowaniu.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnych obiektachmieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

&\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewcza za
pomocg przycisku WL./WYL.

INSTALACJA

A\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M lnstalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajagcego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakorczeniu instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i dokfadnie usuna¢ trociny i widry.

A\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwosé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodha zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego w
przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢  uziemienie  zgodnie
z obowiazujacymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotéw
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M\ Podtaczenie za pomoca wtyczki przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi
ona fabrycznego wyposazenia produktu.

Jesli przewodd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

&\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytaczone i odtaczone od zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowa¢
urzadzen czyszczacych parg - ryzyko porazenia
pradem.

M Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowa¢ zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (w brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

X

Symbol = na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakonczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywa¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywaé¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wigczona. Pole elektromagnetyczne moze wptyna¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.

I




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podfaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi byc¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwaiinstalacji. W szczegolnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowiazujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewni¢ sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajacego) o odpowiednim rozmiarze.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac W CELU UZYSKANIA
= urzadzenie na stronie www.register10.eu. SZCZEGOLOWYCH INFORMAC)J I,
Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NALEzY ZESKANOWAC KOD QR
A instrukcjz bezpiecger'\stwa. Y P Y NA URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

1. Plyta
2. Panel sterowania
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PANEL STEROWANIA
1 2 3 4 5 7 8 e (R 12 7 15
| 10
444444444 OO. ' '-' g T """ . '-'"' @ O g ' '-' 5 5
o Og":‘O“"OFF\HH\\\\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18 P ':"-' Q '-":' 3 sec OFF rirrrrtrnn e 18 P O":' o o
o : o o o}
° Oé“:'O OFF Lttt nmnnnmnis P S — + — + OFF ittt nnmnnmig P O“:' ’ ’
o oilo P, o |
........... Q 14
6 7 13
1. Symbole/wigczanie funkcji specjalnych 6. Przycisk FLEXISIDE 11. Wskaznik czasu gotowania
2. Wybrany poziom mocy 7. Kontrolka - funkcja aktywna 12. Przycisk OK/Blokada przyciskéw - 3 sekundy
3. Przycisk wytaczania pola grzewczego 8. Przycisk Wigcz/Wytacz 13. Wskaznik wiaczonego minutnika
4. Suwak dotykowy 9. Minutnik 14. Wskaznik wyboru strefy
5. Przycisk szybkiego rozgrzewania (Booster) 10. Przycisk 6% Sense 15. Symbol wskaznika minutnika
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AKCESORIA

Nalezy uzywac wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do ptytindukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany

garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci

magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane naczynia | Podstawa wykonana ze stali Zapewnia optymalng wydajnos¢,
kuchenne nierdzewnej o strukturze szybkosie nagrzewairéwnomiernie
warstwowej, stali emaliowanej, | rozprowadza ciepto.
t zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze byc rozprowadzane
% mniej rGwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna Powierzchnia ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchniez jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wgtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
o by¢ mniejsza, a naczynie moze
\ R nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zosta¢
wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykta cienka stal, | Naczynie nie jest wykrywane i
szkio, glina, miedZ, | nie nagrzewa sie.
aluminium i inne materiaty
nieferromagnetyczne,
naczynia z gumowymi
nézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanieznaczyn, ktdre nie odpowiadajg zalecanym rozmiarom i wfasciwosciom,
moze znaczaco wWptynac na wydajnos¢ gotowania i spowodowac niezadowalajace

wyniki.

PIERWSZE UZYCIE

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI
Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym wydtuza czas
potrzebnydo podgrzaniawodylubzywnosci.Nalezy upewnicsig, zeferromagnetyczna
Srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze $rednicg plyty adaptacyjnej,
jak i Srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te nie s3 zgodne, moze to znacznie
obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie tych wytycznych moze prowadzi¢
do nagromadzenia sie ciepta, ktdre nie jest skutecznie przekazywane do garnka lub
patelni, co moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i plyty grzewczej.

PUSTE GARNKI I PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktdry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych garmnkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosnac szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wytaczanie”, co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty. Jesli tak sie stanie,
nie dotykac patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jedli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywa¢ garnkéw o
odpowiedniej Srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyn kuchennych czesto podajg rozmiar
srednicy gornej czesci naczynia, a nie srednicy podstawy.

Aby zagwarantowac¢ prawidtowe dziafanie ptyty, nalezy zawsze uzywa¢ pola
grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy ferromagnetycznej
naczynia.

Prawidtowo wysrodkowac patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sig, aby nie uzywac garnkdw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

; . Strefa Odpowiedni Odpowiednia
2 > 4 ksztatt naczyn podstawa
L - ’)E . | kuchennych ferromagnetyczna (cm)
o Okragte lub
i ! Tlub2 prostokatne 15
. : : 3 Okragte 10
1 3{ 4 Okragte 15
142 Owalne lub Krotki bok 16 - 21
FLEXISIDE prostokatne Dtugibok 24 -38

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc ptyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np.
gotowanie lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane,
aby zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci granicznej.

Aby ustawié¢ poziom mocy plyty:
Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+" timera po prawej stronie przez co najmniej 5 sekund.
Na ekranie wyswietli sie symbol “PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk
Za pomoca przyciskow “+"i“—" wybrac zadany poziom mocy.
Dostepne sg nastepujace pozmmy mocy: 2,5 kW -4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk R o

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli zostanie
ono odtgczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego
na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podtaczy¢ i powtdrzyc powyzsze
kroki.

Jesli podczas sekwencji ustawiania wystapi bfad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jedli tak sie stanie, nalezy powtdrzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczyé/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

+  Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wiaczania,

«  Przytrzymac przez 5 sekund przycisk “P* na suwaku dotykowym znajdujacym
sie zlewej strony na gorze.

Wszystkie ustawione alarmy pozostana aktywne.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat“Usuwanie usterek”)
Aby wiaczyé/wylaczyé tryb demo:
Podtaczyc ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wiaczania,

«  Wciagu pierwszej minuty przytrzymac przez 5 sekund przycisk szybkiego
rozgrzewania “P" znajdujacy sie na lewym dolnym suwaku dotykowym
(jak pokazano ponizej);

« Nawyswietlaczu pojawi sie “DE".
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

|
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wigczy¢ ptyte, nalezy nacisna¢ przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okoto 1 sekunde. Aby wytaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wyltacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytaczone.

POLOZENIE
Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gérna krawedz, ktéra moze by¢ szersza).
W ten sposob zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzysta¢ z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.

WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

OFF\\H\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18P

Aby wilqczyc pole grzewcze:

Przesuna¢ palec poziomo po suwaku dotykowym (SLIDER) danego pola
grzewczego, aby go wigczy¢ i ustawi¢ moc. Poziom mocy bedzie pokazywany
zgodnie z obszarem, wraz zlampka kontrolng okreslajacg aktywne pole grzewcze.
Zapomoca przycisku "P" mozna wybrac funkcje szybkiego rozgrzewania (Booster).

Aby wylqczyé pole grzewcze:
Nacisna¢ przycisk “OFF” na poczatku suwaka dotykowego.

FUNKCJE

] | BLOKADA PANELU STEROWANIA
Aby zablokowac ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie panelu sterowania,
nalezy nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk OK/Blokada przyciskéw. Sygnat
dzwiekowy i wiaczenie sie kontrolki nad symbolem wskazuja, Zze funkcja zostata
aktywowana. Panel sterowania jest zablokowany z wyjatkiem funkgji wylaczania ([©).
Aby wylaczy¢ blokade, nalezy wykonac te samg procedure, co przy wiczaniu.

®
+ MINUTNIK

Ptyta posiada dwa minutniki — jeden dla pdl grzewczych po lewej stronie, a
drugi dla pdl grzewczych po prawej stronie.

Aby wiqczyé minutnik:

Nacisna¢ przycisk “+* lub “—* aby ustawi¢ zadany czas dla wybranego pola

?Drzewczego. Wiaczy sie lampka kontrolnazgodnie zodpowiednim symbolem
. Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy, a

pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednoczesnie moze

byc¢ wigczonych kilka minutnikdw.

W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej stronie

ptyty, miga “Wskaznik wyboru strefy” i wybrany czas gotowania pojawia sie

na srodkowym wyswietlaczu.

Aby wylqczyc minutnik:
Nacisna¢ jednoczesdnie przyciski “+"i“—"i przytrzymac az do wytgczenia minutnika.

@ WSKAZNIK MINUTNIKA

Ta dioda LED (gdy sie Swieci) wskazuije, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony minutnik.
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O FLEXISIDE

Za pomoca przycisku “FLEXISIDE” mozna potfaczy¢ dwa pola grzewcze i
uzywac ich z tg sama moca, pokrywajac catg powierzchnie duzym garnkiem
lub czesciowo garnkiem okragtym/owalnym.

Funkcja pozostaje zawsze wtaczona i podczas uzywania tylko jednego garnka
mozna go przesuwac po catym obszarze. W tym przypadku oba suwaki
dotykowe po lewej stronie moga by¢ uzywane zamiennie.

Funkgja ta jest idealna do gotowania przy uzyciu owalnych lub prostokatnych
naczyn lub podstawek.

Aby wylaczy¢ funkgje, nacisna¢ przycisk “FLEXISIDE".

UWAGA: Nie mozna wybrac funkgji specjalnych podczas korzystania z tej funkgiji.
WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co
najmniej jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej).

[>:< )|

6™ SENSE

Przycisk “6'" Sense” aktywuje funkcje specjalne.

Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.

Nacisna¢ przycisk “6™" Sense”. Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawi sie “A".

Zaswieci sie kontrolka dla pierwszej funkcji specjalnej dostepnej dla danego
pola grzewczego.

Wybrac¢ zadana funkcje specjalng, naciskajac przycisk “6™ Sense” jedno- lub
kilkakrotnie.

Funkcja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem ﬁm

Aby wybra¢ inng funkcje specjalng, nacisng¢ przycisk “OFF”, a nastepnie
“6™ Sense” i wybrac zadana funkcje.

Aby wylaczyc funkdje specjalneiwrdci¢ do trybu recznego, nacisnac przycisk “OFF”.
Poziom mocy dla funkgji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejng i nie
mozna go modyfikowac.

145 ROZTAPIANIE

Funkcja tapozwala na osiggniecie idealnej temperatury roztapiania i utrzymac
odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkgja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich jak
czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegajg one zniszczeniui nie przywierajg do naczynia.




M UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania sosow.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

TJ GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia.
Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie).

=T DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkcja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowej).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdzac wrzenie i pozostajaca ilos¢
wody.

WSKAZNIKI

Jedligarnkisa duze, ailos¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie pokrywki,
aby zoptymalizowac czas gotowania.

E CHEF CONTROL
Strefa elastyczna podzielona jest na trzy strefy gotowania

wysoka (patrz rysunek) aktywowane przy wczesniej ustalonej
mocy (wysokiej, $redniej lub niskiej) w zaleznosci od
¢rednia potozenia garnka/ patelni: przesuna¢ garnek/ patelnie

po powierzchni, aby kontynuowac gotowanie w réznych
temperaturach bez koniecznosci uzywania elementéw
sterujacych.

mata

il
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jedli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H”
pole grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pdl

“U NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie

lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.
Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

wykryte, pole grzewcze wytgczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiaréw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
Maksymalna . . . . . . .
moc grzewcza P Szybkie podgrzewanie/Booster Doskonaty do szybkiego podgrzewania potraw lub gotowania wody i innych ptynéw.

= Smazenie — gotowanie Doskopa’fy do przyrumieniania, podgptowyv,vanla, smazenia produktow gteboko
= 14-18 zamrozonych, szybkiego doprowadzania ptynéw do wrzenia.
= Przyrumienianie — podsmazanie — [ Doskonaty do smazenia w matej ilosci thuszczu, podtrzymywania wrzenia, gotowania
= gotowanie — grillowanie i grillowania.
= Przyrumienianie — gotowanie — Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania delikatnego
= duszenie — podsmazanie — grillowanie | wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
- 10-14 | Gotowanie — duszenie — smazenie w , . . ) o
= Lo ; . Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania i
= matej ilosci thuszczu — grillowanie — rillowania (przez dhuzszy czas)
- gotowanie kremowych potraw 9 P Y ’
E Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie,
- Gotowanie i gotowanie na wolnym | ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem) i do zageszczania
- 5-9 ogniu — zageszczanie — gotowanie | potraw z makaronu.
= kremowych potraw Idealny do potraw wymagajacych dtugiego gotowania (ilos¢ ponizej 1 litra: ryz, sosy,
z pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. wodg, winem, bulionem, mlekiem).
- R _— I Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
- oztapianie — rozmrazanie O - : X
- niewielkich porcji artykutéw spozywczych.
- 1-4 . . . . . R
- Utrzymywanie potraw w cieple — Doskonaty do \utrzymywania  temperatury niewielkich  porgji swiezo
z : . przygotowanego jedzenia lub utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych
Z gotowanie kremowego risotto - . ; "

beda podawane dania, a takze do gotowania kremowego risotto.

Ptyta w trybie czuwania lub wytagczona (mozliwa obecnos¢ ciepta resztkowego,

Moc zero OFF - . . . ) . i
pozostatego po zakonczeniu gotowania, o czym informuje symbol "H").
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Instrukcja uzytkownika

CZYSZCZENIE |1 KONSERWACJA

. PL

Wazne:

+  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sg wylgczone
oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik ciepta resztkowego (“H").

+  Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz mogg one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

+  Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci,
moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu
sterowania.

«  Skrobaczki nalezy uzywa¢ wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

«  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

+  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

« Nalezy uzywac¢ miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie z
instrukcjg producenta).

USUWANIE USTEREK

Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.
Po wyczyszczeniu ptyty nalezy ja doktadnie osuszyc.

Jesli na szkle widnieje logo CleanProtect, ptyta zostata poddana obrébce
technologicznej CleanProtect. Ta ekskluzywna powtoka zapewnia doskonate
rezultaty czyszczenia i dtuzej utrzymuje potysk powierzchni ptyty.
Sugerowane jest codzienne czyszczenie po kazdym uzyciu.

Abywyczysci¢ pltyty CleanProtect, nalezy postepowac zgodnie zponizszymi
zaleceniami:

Namoczy¢ woda obszary, ktére majg by¢ wyczyszczone, upewniajac sie,
ze woda pokrywa caty zaplamiony obszar i uwazajac, aby nie woda nie
znalazla sie na panelu sterowania.

Wskazéwki do namoczenia woda:

« W normalnych warunkach odczekac co najmniej 2 minuty.

+  Przysilnych zabrudzeniach odczekac co najmniej 5 minut.

« Jedliwoda wyschnie na ptycie, nalezy powtoérzyc¢ etap namaczania.
Uzy¢ gabki nierysujacej powierzchni, aby usunac osad i wysuszy¢ ptyte
po czyszczeniu.

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytgczone.
« Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odtaczy¢ ja od
zasilania elektrycznego.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub przedmiotow
jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskow ptyty, moze
spowodowac przypadkowg aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

- Jedli ptyta grzewcza jest wiaczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie  sterowania.
kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizszg tabele, by uzyskac instrukcje
dziatania.
KOD OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYSWIETLACZA
Naczynie jest wykryte, ale nie jest Naczynie nie jest wiasciwie ustawione | Wcisna¢ dwukrotnie przycisk Wigcz/Wytacz, aby
kompatybilne z zadana operacja. na strefie gotowania lub nie jest|usuna¢ kod FOE1 i przywréci¢ dziatanie strefy
FOE1 kompatybilne z jedna lub wieksza liczbg | gotowania. Nastepnie, sprobowaé uzy¢ naczynia
stref gotowania. na innej strefie gotowania lub uzy¢ innego
naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podfgczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowa¢ podtaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. dokfadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem "PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".
Panel sterowania wytgcza sie z powodu | Temperatura wewnetrzna czesci | Poczekad, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . o
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
FOE9 Strefa grzewcza wylacza sie, gdy [ Temperatura wewnetrzna czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczeka¢, az
temperatury sa zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOES,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczyc ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Ptyta indukcyjna nie wigcza grzania. TRYB DEMO wiaczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkgje sie nie wiaczaja. w dziale “TRYB DEMO".
wytqczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na|Regulator mocy ogranicza poziom mocy | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
Np.: 7 1) — — | aktywacje funkgji specjalnej. zgodniezwartoécig maksymalng ustawiona
dla ptyty grzewczej.

Np.: 0 —g Plyta grzewcza automatycznie ustawia | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
[Poziom mocy nizszy niz minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscia maksymalng

wymagany] mozliwo$¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiong dla ptyty grzewczej.
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ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac $wisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkdw i sa zwigzane z cechami dna
(przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nierébwne).

SERWIS TECHNICZNY

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz
od ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac¢ problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCIURZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.
Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:

«  krotki opis usterki;

«  doktadny typ i model urzadzenia;

ez o

g

« numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany
w dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
gm
EQ

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« dokfadny adres;
«  numer telefonu

Jesdli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna
zadzwoni¢ do obstugi posprzedaznej, aby zakupi¢ zestaw rozdzielacza
C00628720 (ptyta grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77
cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowa¢ zestawu rozdzielacza nalezy upewnic sie,
Ze separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

+  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
+  Odwiedzajac nasza strone internetowg docs.whirlpool.eu/docs;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksiazeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licendji.

400020024639
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OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT

Enneseadmekasutamistlugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta
selle eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet
kasutatakse valesti vo6i madratakse sellele sobimatu
seadistus.

A\ HOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektriloogioht.
A HOIATUS! Stttimisoht: arge
toiduvalmistamise pindadel esemeid.

A\ TAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jélgida. Liihidat
kipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

ANHOIATUS! Rasva véi 6liga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta v6ib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI puudke kustutada tuld veega, selle
asemel lilitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
naiteks kaane voi tuletekiga.

A Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida tuleoht.
A\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid,
nagu noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need
voivad kuumeneda.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi
ilma kogemuste voi teadmisteta, voivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse
voi neid on seadme ohutuks kasutamiseks
juhendatud ja nad moistavad sellega seotud
ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.
Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta puhastada
ega hooldada.

M Lillitage plaadielement peale kasutamist vélja ja
arge lootke ainult panniandurile.

ANHOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad  kasutamisel  kuumaks.  Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toitu ei tohi enne véi parast valmistamist jatta
toote peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

A\ TAHELEPANU! Seade ei ole méeldud kasutamiseks
vdlise lUlitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga.

MNSeade  on ette nahtud kasutamiseks
kodumajapidamises ja teistes sarnastes kohtades, nagu:
kaupluste, kontorite ja teiste tookeskkondade toGtajate
koogipiirkondades; talumajapidamistes; klientide poolt
hotellides,motellides hommikusdogigamajutusasutustes
ja teistes majutusettevotetes.

hoidke

A Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

M\ Seade ei ole mobeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet valitingimustes.
A HOIATUS! Induktsioonpliit véib teha heli, kui
midagi on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat
valja nupust SISSE/VALJA.

PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimisel ja paigaldamisel kandke
kaitsekindaid, sest tekib I6ikeoht.

M\ Paigaldustood, sh  vee- (vajaduse korral) ja
elektriihenduse loomine ning parandust6od, peab
tegema vastava valjadppega tehnik. Arge parandage ega
asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis otseselt
ei soovitata. Hoidke lapsed paigalduspiirkonnast eemal.
Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide korral
votke Uhendust edasimuuja VOi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse [6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
ldmbumisoht. Enne paigaldamistid tuleb seade
vooluvorgust lahti Uhendada, sest tekib elektrilodgioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks toitejuhet,
vastasel juhul tekib tule- voi elektrilodgioht. Aktiveerige
seade alles siis, kui paigaldamine on l6petatud.

MNKapi moétuldikamine peab toimuma enne
seadme paikapanekut, eemaldada tuleb ka
puidutiikid ja saepuru.

A\ Kui seadet ei paigaldata ahju kohale, peab selle
alla vastavasse ruumi panema eraldusplaadi (ei ole
komplektis).

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M\ Seadet peab olema vdimalik vooluvérgust lahti
Uhendada kas pistikut pesast valja tdmmates, kui pistik
on juurdepaasetav, voi ligipaasetava mitmepooluselise
[Gliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast Ulesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M\ Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi
ega adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi
parast paigaldamist olla kasutajale ligipadasetavad.
Arge kasutage seadet marjana ega paljajalu. Arge
kasutage seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on
vigane, kui see ei to6ta korralikult voi kui see on
kahjustatud voi maha kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabli pistiku abil ei ole
lubatud, valja arvatud juhul, kui toode on juba
varustatud tootja poolt pakutava pistikuga.

M Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
volitatud teenindus véi muu kvalifitseeritud isik selle
samavaarse juhtmega asendama, et valtida
elektriloogiohtu.




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

A\NHOIATUS! Enne hooldustddde tegemist veenduge,
et seade on vdlja lulitatud ja toitevorgust lahti
uhendatud; arge kunagi kasutage
aurpuhastusseadmeid,  sest  nendega  tekib
elektriloogioht.

A\ Arge kasutage abrasiivseid véi  so6vitavaid
tooteid, klooripdhiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja maérgistatud taaskditlemise

simboliga 1’279
Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jaatmekaitlusnouetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Kdrvaldage seade
jadtmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,
majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme ostsite. Seade
on tahistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja néukogu direktiiviga 2012/19/
elektroonikaseadmetest tekkinud jadtmete 2013. aasta maarustega (uuendatud
sOnastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Stimbol f_{ seadmel voi seadmega kaasapandud dokumentatsioonis naitab,
et seadet ei tohi kdidelda olmejddtmena, vaid et see tuleb toimetada
Idhimasse elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt &ra pliidiplaadi jadksoojust - lilitage pliit valja méni
minut enne toiduvalmistamise [6ppu.

Poti voi panni pdhi peaks pliidirénga téielikult katma; pliidirdngast védiksem
ndu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voéimalikult vdhe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
margatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda péhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seadeonvastavuses komisjonimaaruse (EL) 66/2014 6kodisaininbuetega,
energiamdjuga toodete 6kodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
valjaastumine) maarustega 2019, mis on kooskdlas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

Teave seadme vdhese energiatarbega reziimi kohta maaruse (EL) 2023/826
kohaselt on saadaval jargmisel veebisaidil: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

MARKUS

Slidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad to6tava induktsioonplaadi
ldhedal. Elektromagnetvdli voib mojutada stdamestimulaatorit voi
sarnast seadet. Lisainformatsiooni saamiseks selle mdju kohta koos
induktsiooniplaadi elektromagnetvaljadega konsulteerige oma arsti voi
stidamestimulaatori véi muu sarnase meditsiiniseadme tootjaga.

I




ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevorku ihendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku
elektriettevotte eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pohjal olevale andmeplaadile mérgitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis nduavad seadme maandamist: Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (k.a maandusjuht).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust nditab stimbol

(tavaliselt pdhja

all). Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude péhi on

magnetiline.

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad Pohi on valmistatud | Tagab  optimaalse tdhususe,
toidunéud kokkupressitud konstruktsiooniga | soojeneb kiiresti ja jaotab soojust

roostevabast terasest, emailitud | Uhtlaselt.
terasest, malmist.

Sobivad P6hi ei ole taielikult Kuumeneb ainult ferromagnetiline

toidundéud ferromagnetiline (magnet kinnitub | ala. Selle tulemusel voib kuumutada
ainult osal s66gindu pohjast). aeglasemalt ja soojus voib jaotuda

ebatihtlasemalt.

Sobivad Ferromagnetiline pohi sisaldab | Ferromagnetiline  ala on

toidunéud alumiiniumist kohti voi on selle [ toidunéu pohjast véiksem. Selle
keskel stivend. tulemusel voib energia halvemini

o edasi kanduda ja toidundud ei
& pruugi piisavalt kuumeneda.
Nousid ei pruugita tuvastada.

Ei sobi Tavaline o6huke teras, klaas, | NOusid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja muud | kuumene.
mitteferromagnetilised materjalid
voi kummist jalgadega kdoginoud.

MARKUS: Koik toidunéud peavad olema lameda péhjaga. Kontrollige
regulaarselt, kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa kooginéusid voib korge
kuumuse tottu deformeeruda.

Kui kasutate toidundud, mis ei vasta soovitatud suurustele ja omadustele, voib
see oluliselt mojutada toiduvalmistamist ja pohjustada soovimatuid tulemusi.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER

Adapterplaatide kasutamine mdjutab tdhusust ja suurendab seega vee voi toidu
soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et koogindu pohja ferromagnetiline

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

|abimoot oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka klipsetusala labimédduga.
Kui need mdddud pole vastavuses, voib see markimisvéarselt vahendada
téhusust ja joudlust. Kui neid suuniseid eiratakse, vdib see kaasa tuua kuumuse
kogunemise, mis ei kandu tdhusalt potti voi panni ja voib pohjustada plaadi
ning pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutussiisteemiga, mis aktiveerib automaatse
véljaltlituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga kérge temperatuur. Tlihjade,
6hukese pdhjaga pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav, kuid kui neid
kasutatakse, voib temperatuur tdusta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjaltlitamise digeaegseks kdivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, drge puudutage panni ega pliidipinda.
Oodake, kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni térketeade,
helistage teeninduskeskusesse.

ERIKUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi néuetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pohja
labimédduga potte (vt allolevat tabelit). Arvestage, et ndude valmistajad
madrgivad tootele sageli pigem ndude Ullemise labimdddu, mitte pohja
|abim&odu.

Et pliit to6taks ootuspdraselt, kasutage alati kiipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdogindu ferromagnetilise suurusega.

Asetage pann/pott digesti kasutatava keeduala keskele. Soovitatav on mitte
kasutada keedualast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

2 4 ! Tsoon Sobivanoéukuju | Sobivferromagnetiline
. ;) : pohi (cm)
J ' ) i - Ummargune véi
! : Tvéi2 kandiline 15
3 Ummargune 10
1 3 4 Ummargune 15
S 142 Ovaalne voi Luhike kulg 16-21
(FLEXISIDE) ristkulikukujuline Pikk kiilg 24-38

VOIMSUSE REGULEERIMINE

Vaikimisi on pliit maksimaalsel voimaliku voimsustasemel. Reguleerige seadet
oma koduse elektrististeemi piiranguid arvestades, nagu on kirjeldatud jargmises
jaotises.

NB: Olenevalt pliidile valitud véimsusest voivad osad kupsetustsooni
véimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine véi kiire llessoojendus) olla
automaatselt piiratud, et valtida valitud piirangu Gletamist.

Pliidi voimsuse mddramiseks:

Kui olete seadme vooluvérku tihendanud, saate 60 sekundi jooksul maarata
voimsustaseme.

Vajutage parempoolse taimeri “+* nuppu vahemalt 5 sekundi. Ekraanil kuvatakse
stimbol “PL".

Kinnitamiseks vajutage nuppu 8 .

Soovitud véimsuse valimiseks kasutage nuppe “+" ja
Valida saab jargmiste véimsustasemete seast: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Vajutage kinnituseks nuppu m

u_u

Valitud véimsustase jadb mallu alles ka elektrikatkestuse korral.
V6imsustaseme muutmiseks Gihendage pliit elektrivorgust vahemalt 60 sekundiks
valja, llilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise torgete esinemisel kuvatakse stimbol “EE” a kostub helisignaal
ja kuulete piiksu. Sellisel juhul korrake toimingut.
Kui probleem psib, votke Gihendust teenindusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS

Helisignaali sisse ja valja ltlitamiseks:

«  Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselllitussekventsi;

«  Vajutage 5 sekundi esimese keritava klaviatuuri “P“ nuppu, mis asub
Ulaosas vasakul.

Seadistatud alarmid jadvad aktiivseks.

DEMO REZIIM (iilessoojendus inaktiveeritud, vt jaotist “Veaotsing”)

Demoreziimi sisse ja valja lulitamiseks:

«  Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselulitussekventsi;

«  Vajutage esimese minuti jooksul 5 sekundi kiirsoojenduse nuppu “P*, mis
asub vasaku klaviatuuri allosas (nagu all on ndidatud);

«  Ekraanil kuvatakse “DE".
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Kasutusjuhend

ET |
IGAPAEVANE KASUTAMINE

| . "
PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA
Pliidiplaadi sisseliilitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu. Pliidiplaadi

vdljaliilitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning kdik keedualad
desaktiveeritakse.

ASENDID

Arge varjake poti v6i panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

Pange tahele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtoétlemisaladel on soovitatav
hoida potte ja panne tdhistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pdhja
kui ka Glemist serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab dra puuteplaadi Ulekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtootlemisala.

- —

KEEDUALADE  SISSE-VALJALULITAMINE JA  VOIMSUSTASEME
REGULEERIMINE
OFF it itititrttirrrteinmnnnn 18 P

Keeduala sisseliilitamine:

Liigutage selle aktiveerimiseks ning vdimsuse reguleerimiseks oma sérme
horisontalselt médda soovitud kiipsetusala keritavat klaviatuuri (LIUGUR). Taset
ndidatakse koos alaga, koos aktiivset toiduvalmistamisala nditava indikaatortulega.
“P* nuppu voib kasutada kiirsoojendusfunktsiooni (Booster) valimiseks.

FUNKTSIOONID

Keeduala viiljaliilitamine:
Valige keritava klaviatuuri alguses olev OFF nupp.

3 sec OK

JUHTPANEELI LUKK

Seadete lukustamiseks ja kogemata sissellilitamise ennetamiseks vajutage ja
hoidke all OK/Klahvilukk nupp 3 sekundit. Helisignaal ja hoiatustule stttimine
siimboli kohal kinnitavad funktsiooni kdivitamist. Juhtpaneel on lukustatud;
ainsana toimib valjaliilitamise funktsioon ( [®] ). Juhtnuppude Ilukust
vabastamiseks korrake sama toimingut.

o
+ TAIMER

Kasutusel on kaks taimerit — Uhega juhitakse vasakpoolset keeduala ja

teistega parempoolset keeduala.

Taimerisisseliilitamiseks:

Vajutagenuppu “+” voi “—* et madrata kasutatava keeduala jaoks soovitud aeg.
Indikaatortuli aktiveeritakse vastavalt konkreetsele siimbolile . Kui maératud
aeg saab tais, kdlab piiks ning keeduala lUlitub automaatselt vélja.
Aegasaabigal ajal muuta ning samaaegselt saab aktiveerida mitmeid taimereid.
Kui pliidiplaadi samal kiljel aktiveeritakse korraga kaks taimerit, hakkab tsooni
valiku ndidik vilkuma ja keskmisel ekraanil kuvatakse vastav valitud kiipsetusaeg.

Taimeri viiljaliilitamiseks:
Vajutage samal ajal nuppe “+* ja “—*, kuni taimer valja lulitub.

@ TAIMERI NAIDIK
See LED (kui on sees) nditab, et kiipsetusalale on maaratud taimer.
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I O FLEXISIDE

Valides “FLEXISIDE” nupu, saate kombineerida kahte kiipsetusala ning
kasutada neid samal véimsusel, kattes kogu pinna suure potiga voi osaliselt
Ummarguse/ovaalse potiga.

Funktsioon on alati sees (ON) ning vaid (ihte potti kasutades voib seda terve
piirkonna ulatuses liigutada. Sellisel juhul saab mélemat vasakpoolseid
keritavaid klaviatuure kasutada erinevalt.

Sobibideaalselt ovaalsetejakandiliste pannide véi pannitalusega kasutamiseks.
Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage nuppu “FLEXISIDE".

NB Selle omaduse kasutamise korral ei saa erifunktsioone valida.

NB! Asetage potid kiipsetusala keskele nii, et need kataksid vahemalt (ihe
vordluspunktidest (nagu allpool ndidatud).

=3

6™ SENSE

Nupp “6" Sense” aktiveerib erifunktsioonid.

Asetage ndu kohale ja valige keeduala.

Vajutage nupule “6" Sense”Valitud ala ekraanil kuvatakse “A".

Suttib valitud keedualal kasutatava esimese erifunktsiooni naidik.

Valige soovitud erifunktsioon, vajutades tiks voi mitu korda nupule “6™ Sense”.

Funktsioon on aktiveeritud, kui kinnitamiseks vajutada nuppu |:

Méne muu erifunktsiooni valimiseks vajutage “OFF” ja seejarel “6™ Sense
nuppu, valimaks soovitud funktsioon.

Erifunktsioonide inaktiveerimiseks ja manuaalreZiimi naasmiseks vajutage “OFF".
Erifunktsioonide kasutamisel on véimsuse tase pliidiplaadi poolt eelnevalt
seatud ja seda ei saa muuta.

“

19 ULESSULATAMINE

See funktsioon véimaldab toidu viia sulatamiseks ideaalse temperatuurini ja
seda hoilda ilma kartmata, et see pdhja kérbeb.

See on ideaalne, sest selliselt ei kahjustata drnemat toitu nagu sokolaad ning
samas voib olla kindel, et see potipdhja kiilge ei jaa.

M SOOJASHOID

See funktsioon vdimaldab hoida toitu ideaalsel temperatuuril, tavaliselt
parast toidu valmimist voi vedelike vdga aeglasel redutseerimisel.
Ideaalne toidu serveerimiseks tapselt digel temperatuuril.

T TASASEL TULEL KEETMINE

See funktsioon on ideaalne tasaseks kiipsetamiseks, mis voimaldab toitu
valmistada pikemat aega ilma pdhjakdrbemise ohuta.
Ideaalne kauavalmivate kastmega roogade jaoks (riis, kastmed, praeliha).
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T KEETMINE

Selle funktsiooni abil saate vee keema lasta ja hoida seda keevana vaiksema

energiakuluga.

Pannile tuleks panna ligikaudu 2 liitrit vett (eelistatavalt toatemperatuuril).
Vee keemisel tuleb kindlasti silm peal hoida ning kontrollida regulaarselt, kas

potis on piisavalt vett.

Kui potid on suured ja veekogus on suurem kui 2 liitrit, soovitame keemisaja

optimeerimiseks kasutada kaant.

MARGUTULED

CHEF CONTROL

Paindlik tsoon on jagatud kolmeks kiipsetustsooniks (vt
joonist), mis aktiveeritakse poti/panni asukohast olenevalt
eelseadistatud voimsusega (korge, keskmine voi madal):
liigutage potti/panni pinnal, et jdtkata kiipsetamist erineva
temperatuuriga juhtnuppe kasutamata.

korge

keskmine

madal

[N
I | JAAKKUUMUS

Kui ndidikul kuvatakse “H”, tahendab see, et kiipsetusala on kuum. Indikaator
slttib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud kérval

olevad kiipsetusalad véi sellele on pandud kuum pott.
Kui kiipsetusala on jahtunud, kaob kuva “H".

KUPSETUSTABEL

2L NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See slimbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks,
on valesti paigutatud voi kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui
30 sekundi jooksul potti ei tuvastata, lilitub pliidiplaat valja.

Kiipsetustabelis on toodud ndited iga voimsustaseme kiipsetustiitibi kohta. Tegelik voimsustaseme voimsus oleneb kiipsetustsooni mddtmetest.

VOIMSUSTASE VALMISTAMISVIIS et . TASEMEKASUTAMINE
(tdhistab toiduvalmistamise kogemust ja harjumusi)
Maksimaalne . . . Ideaalne toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks, et (vesi) kiiresti keema laheks voi
. P Kiire soojendamine/Booster . . o
voimsus et kiipsetusvedelikke kiiresti kuumutada.

z Praadimine — keetmine Ideaal'ne' pruunlstamlsek§, klpsetamise qlustamlseks, stigavkilmutatud toodete
= praadimiseks, vedelike kiireks kuumutamiseks.
= 14-18 - - — " — - — - - -
= Pruunistamine — aeglane praadimine - | Ideaalne vdhese rasvaga praadimiseks, keemise hoidmiseks, kiipsetamiseks ja
= keemaajamine - grillimine grillimiseks.
= Pruunistamine — keetmine — hautamine | Ideaalne vdhese rasvaga praadimiseks, keemise hoidmiseks, kiipsetamiseks ja
= —aeglane praadimine - grillimine grillimiseks voi tarvikute eelkuumutamiseks.
= 10-14 Pruunistamine, hautamine - vahese
- rasvaga praadimine - grillimine - Ideaalne hautamiseks, tasaseks keetmiseks, kipsetamiseks ja grillimiseks
z kiipsetamine kreemja konsistentsi (pikemaajaliselt).
- saavutamiseks
E Ideaalne aeglase toidu retseptide jaoks (riis, kastmed, praeliha, kala), kiipsetamiseks
= Kiipsetamine — tasane keetmine - | koos vedelikega (nt vesi, vein, puljong, piim), pastatoitudele koorekastme
- 5-9 | paksendamine - kreemja konsistentsi | valmistamiseks.
z saavutamiseks Ideaalne aeglase toidu retseptide jaoks (vdiksemad kogused kui 1 liiter: riis, kastmed,
- praeliha, kala), kiipsetamiseks koos vedelikega (nt vesi, vein, puljong, piim).
- Sulatamine — tilessulatamine I_deaalne voi sulatamiseks, sokolaadi aeglaselt sulatamiseks, vdiksemate koguste
- 1-4 Ulessulatamiseks.
- Toidu soojas hoidmiseks - risotole | Ideaalne varskelt valminud toidu hoidmiseks véi toidu soojalt serveerimiseks ning
- koorekastme valmistamiseks risotole koorekastme valmistamiseks

Nullvéimsus OFF - Pliit ootereziimis voi valjas (voimalik klipsetamisjargne jaakkuumus, kuvatakse “H").

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Tdihtis:

«  Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja

jaakkuumuse ndidik (“H") ei ole kuvatud.

«  Arge kasutage abrasiivseid Svamme ega kiilirimispatju, kuna need voivad

klaasi kahjustada.

« Puhastage pliidiplaat pdrast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et

eemaldada koik toidujadgid ja -plekid.

«  Kui pind ei ole piisavalt puhas, véib see vdhendada juhtpaneeli nuppude

tundlikkust.

«  Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi kiilge kinni jaanud. Klaasi .

kriimustamise véltimiseks jargige kaabitsatootja juhiseid.

« Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning .

need tuleb kohe eemaldada.
« Sool, suhkur ja liiv vivad kriimustada klaaspinda.

Kui klaasil onlogo CleanProtect, on pliititoddeldud tehnoloogiaga CleanProtect.
See ainulaadne kate tagab suurepdrase tulemuse puhastamisel ja hoiab pliidi
pinda kauem ldikivana.

Soovitatav on iga pdev parast kasutamist puhastada.

Jérgige tehnoloogiaga CleanProtect pliitide puhastamisel jargmisi

suuniseid:

« Leotage puhastatavaid alasid veega — katke kogu maardunud ala veega,
kuid hoiduge juhtpaneeli marjaks tegemisest.

+  Veega leotamise juhtnoorid:

Tavapérase madrdumise korral oodake vahemalt 2 minutit.

«  Tugeva madrdumise korral oodake vahemalt 5 minutit.

Kui vesi pliidil dra kuivab, tuleb leotamist korrata.

« Kasutage jadkide eemaldamiseks pehmet nuustikut ja kuivatage pliit
parast puhastamist.

«  Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi

puhastajat (jargige tootja juhiseid).

«  Keedualale vedeliku sattumisel voivad keedundud liilkuma voi vibreerima

hakata.
+  Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

VVh@mﬁbol
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RIKKEOTSING

Kasutusjuhend

+  Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja lulitatud.

«  Kui pliidiplaati ei ole parast kasutamist véimalik vélja lllitada, lahutage

seade vooluvorgust.
«  Kui pliidiplaadi sisseliilitamisel kuvatakse ndidikul tahtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik véi nupule

toetuvad esemed véivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse vdi valja ltlitada.

KUVATUD KOOD

KIRJELDUS

VOIMALIKUD POHJUSED

LAHENDUS

Tuvastatud on kodgindu, mis ei sobi
valitud toiminguks.

Ko6gindu ei ole korralikult kiipsetustsooni
paigutatud véi pole see ihe vdi mitme

Vajutage kaks korda toitenuppu, et kood
FOE1 eemaldada ja taastada kiipsetustsooni

kuumutusala valja.

FOE1 kuipsetustsooni jaoks sobiv. funktsionaalsus. Seejérel proovige kasutada
kédginbud  muu  kipsetustsooniga  voi
kasutage muud kdogindud.

FOE7 Toitejuhtme vale Gihendus. Elektriiihenduseiole loodud tapselt nii,nagu | Kohandage elektriihendust jaotises

on kirjeldatud jaotises “ELEKTRIUHENDUS". | “ELEKTRIUHENDUS" toodud kirjelduse jargi.
Juhtpaneel lilitub liiga korge Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui seda
FOEA e - - :
temperatuuri téttu valja. liiga korge. uuesti kasutada asuda.
FOE9 Kui temperatuur on liiga korge, lilitub | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Oodake, kuni kuumutusala on jahtunud, enne

liiga kérge.

kui seda uuesti kasutate.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, F6E3,

Tommake pistik seinakontaktist vélja.

Oodata natuke ja siis ihendada seade uuesti elektrivorku.

Probleemi plsimisel votta Ghendust teeninduskeskusega ja teatada naidikul kuvatav veakood.

F7E5, F7E6
dE Pliidiplaat ei ltilitu soojendamiseks sisse. | DEMOREZIIM on sisse liilitatud. Jargige olevaid juhiseid “DEMOREZIIM” peatiikis.
[kui pliidiplaatei | Funktsioonid ei aktiveeru.
tootal
_ Pliit ei lase erifunktsiooni aktiveerida. | Voimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Voimsuse reguleerimine”.
Nt BT ) — — Ishtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
vaartusest.
Nt P—§ Pliit madrab automaatselt minimaalse [ Voimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Vimsuse reguleerimine”.
[VBimsustase ndutust vOimsustaseme, et kipsetustsooni | lahtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
madalam] kasutamine oleks voimalik. vaartusest.

TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

Pliidiplaadid voivad tavaparasel toGtamisel miira tekitada.

Poti tuvastamise etapis teeb pliidiplaat klépsuva heli, toiduvalmistamise ajal

Mura voib erineda olenevalt tarvikutest ja nendes oleva toidu kogusest ning

see ei tdhenda viga.

voib aga kuulda kahisevat voi krébisevat heli. Kahinad ja krébinad péarinevad
pottidest ning seda tekitavad pottide teatud omadused (nditeks kui pohi on
valmistatud mitmest materjalikihist voi on ebatavaline).

Whj;lﬁool
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MUUGIJARGNE TEENINDUS

ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemiise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete
abil lahendada.

2. Lilitage seade vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on
korvaldatud.

KUIVIGAJAABPUSIMAKA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Kui votate ihendust meie klientidele méeldud miligijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lUhike kirjeldus;

«  seadme tlip ja tdpne mudel;

X Wod. 00
000NN

« seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil
tahisele SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
Ok
33
8:{
Q.E

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

. teietaielik aadress;
- teietelefoninumber

Kui seadet on vaja ukskoik millisel viisil remontida, p&drduge volitatud
teenindusse (see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse
remondi).

Kui seadet ei paigaldata integreeritud ahju kohale, vdite helistada
jarelmuligiteenindusse, et osta eralduskomplekt C00628720 (pliidiplaat
suurusega 60 voi 65 cm) voi C00628721 (pliidiplaat suurusega 77 cm).

Kui te ei soovi eralduskomplekti osta, paigaldage kindlasti eraldaja, jargides
paigaldusjuhtndodre.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

+  kasutage oma seadme QR-koodi;
- kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs;

«  teise vboimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.

Whj;lﬁool
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiCiai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbus saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada
laikytis. Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymy, prietaisas naudojamas netinkamai arba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

AN SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirius subraizytas,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
gaminimo pavirsiaus.

MN\DEMESIO.  Stebékite vis3 gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieZiGros net trumpo gaminimo
proceso.

AN |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali bati pavojinga - kyla
gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos
gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng
uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba liepsnai gesinti
skirtu audiniu.

A\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatveés, stenkités
neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba kitomis lengvai
uzsiliepsnojanciomis medziagomis—kyla gaisro pavojus.
A Ant kaitlentés pavirdiaus nedékite metaliniy
daikty, pvz., peiliy, sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes
jie gali jkaisti.

M\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visa laikg
yra priziarimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj,
jutiminj ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems
truksta patirties arba ziniy, jeigu jie yra prizitrimi ir
instruktuojami apie saugy prietaiso naudojima ir
supranta su tuo susijusius pavojus. Neleiskite
vaikams Zaisti su prietaisu. NepriziGrimi vaikai
neturéty valyti ir priziaréti prietaiso.

M\ Baige prietais naudoti, jungikliu i$junkite
kaitlentés elementg; pasikliaukite prikaistuvio
jutikliu.

AN|SPEJIMAS.  Prietaisas ir  pasiekiamos jo dalys
naudojant jkaista. Bukite atsargus ir nepirisilieskite prie
kaitinimo elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat
priziarimi.

M\ Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo
ilgiau kaip vieng valandg prie$ gaminimg arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

ANDEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jrenginj, pvz., laikmatj
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkyje ir panasiose
patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir kity jstaigy

darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-
dkiuose; vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose,
kur patiekiami pusryciai (@ngl. “Bed and Breakfast”), bei
kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).

A\Sis  prietaisas  néra  skirtas  profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

M\ |SPEJIMAS: indukciné kaitlenté gali skleisti garsinj
signalg, jei kas nors palikta ant valdymo skydelio.
Spausdami jjungimo/isjungimo mygtuka ijunkite virykle.
MONTAVIMAS

A\ Prietaisy perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zzmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.
MJrengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti kvalifikuotas
technikas. Prietaisg remontuoti ar jo dalis keisti galima tik
tuoatveju,jeitainurodytanaudotojovadove.Pasirtpinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa,
patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas transportuojant. Jei
kyla problemy, kreipkités j prekybos atstovg arba
artimiausia techninés prieZilros po pardavimo tarnyba.
Jrengus prietais, pakuotés medZiagas (plastika,
polistireno dalis ir pan.) laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje, kad nekilty uzdusimo pavojus. PrieS vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg butinaisjungtiis elektros
tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus. Pasiripinkite,
kad montuojant, prietaisas nepaZeisty maitinimo laido.
PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar elektros smugio pavojus.
Prietaisq jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.

M\ Spintelés  pjovimo  darbus  atlikite  pries
montuodami prietaisg j baldus ir nuvalykite visas
medienos drozles bei pjuvenas.

M Jei prietaisas néra montuojamas virs orkaités, po
prietaisureikiajstatytiskiriamajaplokste (nepridedama).
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj bty galima
iSjungti iS elektros tinklo iStraukus maitinimo laido
kisStuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi bati
jZemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.

A\ Nenaudokiteilginamyjylaidy, tinklolizdoskirstytuvy
ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros komponentai
turibatinepasiekiaminaudotojui. Prietaisonenaudokite,
jei jusy kanas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis yra
pazeistas ar buvo numestas.

Mrengti naudojant maitinimo  laido  kidtuka
draudziama, iSskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
gaminj su kistuku.

I Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés prieziuros




darbuotojasarkitas kvalifikuotas asmuo—taipiSvengsite
elektros smugio pavojaus.
VALYMAS IR PRIEZIURA
AN |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
prieziuros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus;
jokiu budu nenaudokite valymo garais jrenginiy —
gla elektros smugio pavojus.

Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistukuy.
PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo

simboliu ﬁ
Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieztai
laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél iSsamesnés informacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbimg kreipkités j jgaliotg vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote
prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél
elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir
elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikata nuo galimo
neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis Z{ nurodo, kad
su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia
atiduoti j atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga
bty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad iSnaudotumeéte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms
iki gaminimosi pabaigos, kaitlente isjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.
Puodo ar keptuvés dugnas turi visiskai uzdengti kaitviete; jei indas yra
mazesnis nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu
ir naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai
padidés energijos sanaudos.

Naudokite tik ploksc¢iadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACIJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (iS&¢jimas
i$ ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.
Informacija, susijusig su prietaiso mazos galios rezimu pagal Reglamenta
(ES) 2023/826, rasite paspaude $ig nuoroda: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

PASTABA

Zmonés su Sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais prietaisais,
turéty bati atsargls ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés jai veikiant.
Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba kitus
panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés kaitlentés
elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies stimuliatoriaus
ar kity panasiy prietaisy gamintojais.
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ELEKTROS PRJUNGIMAS

Pries jjungiant prietaisg j elektros tinklg reikia sujungti visas elektros jungtis.

Jrengti gali tik kvalifikuoti darbuotojai, kurie Zino galiojancias saugos ir jrengimo taisykles. Jrengiant batina vadovautis galiojanciais vietinés elektros tiekimo
bendrovés reglamentais.

Jsitikinkite, kad ant prietaiso dugno esancioje duomeny lenteléje nurodyta jtampa bty tokia pat kaip namuy.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas bty jzemintas. Naudokite tik tinkamus konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD ISIGLJOTE ,,WHIRLPOOL"” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite JEIGU REIKIA DAUGIAU

gaminj svetainéje www.register10.eu. INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE
Priez naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykit QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
rie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite

A saugosinstruko:ijas.p P Y PRIETAISU

GAMINIO APRASYMAS

1. Kaitlenté
2. Valdymo skydelis
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1. Simboliai/specialiyjy funkcijy suaktyvinimas 7. Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi 13. Jjungto laikmacio indikatorius
2. Pasirinktas ruosimo lygis 8. ]jungimo/ISjungimo mygtukas 14. Zonos pasirinkimo indikatorius
3. Kaitvietés isjungimo mygtukas 9. Laikmacio 15. Laikmacio indikatoriaus simbolis
4. Slenkama klaviatara 10. 6" Sense mygtukas
5. Spartaus jkaitinimo mygtukas (Booster) 11. Ruosimo laiko indikatorius
6. FLEXISIDE mygtukas 12. Gerai/klaviso uzrakinimo mygtukas: 3 sekundes
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PRIEDAI

Naudokite tik indukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves,
pagamintus is feromagnetinés medziagos. Norédami nustatyti puodo

tinkamuma patikrinkite, ar ant jo yra simbolis (jprastai jis bana jspaustas
dugne). Magnetu taip pat galite patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

INDAI MEDZIAGA YPATYBES

Rekomenduojami
indai

S

Tinkami virimo
indai

Pagrindas pagamintas

i$ nertdijancio plieno su
daugiasluoksniu dizainu,
emaliuoto plieno, ketaus.

Uztikrina optimaly efektyvuma,
greitai jkaista ir tolygiai paskirsto
Siluma.

Jkaista tik feromagnetiné sritis.
Dél to indas gali jkaisti ne taip
greitai ir Siluma gali pasiskirstyti

Dugnas néra visiskai
feromagnetinis (magnetas
prilimpa tik prie konkrecios indo

% pagrindo dalies). ne taip tolygiai.

Tinkami virimo Feromagnetiniame  pagrinde | Feromagnetinis  plotas  yra
indai yraaliuminioarbatiesviduriuyra | mazesnis uz faktinj indo
jdubimas. pagrindo plota. Dél to gali bati
ko perduodama maziau energijos ir
s indas gali nepakankamai jkaisti.
Kaitlenté tokio indo gali neaptikti.

Netinka |prastas plonas plienas, stiklas, | Indai neaptinkami ir nejkaista.

molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos
arba indai su guminémis
kojelémis

PASTABA: Visi indai turi buti ploksciu pagrindu. Reguliariai pasizitrékite, ar indo
pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio kars¢io gali deformuotis.
Naudojant rekomenduojamy dydZiy ir savybiy neatitinkancius indus, gali labai
nukentéti maisto gaminimo naSumas ir rezultatai gali bati nepatenkinami.

INDUKCIJAINETINKAMY PUODUY/KEPTUVIY ADAPTERIAI

Indukcinés kaitlentés adapterio naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél
vanduo ir maistas jSyla ilgiau. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy pagrindo

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

skersmuo sutampa su adapterio skersmeniu ir kaitvietés skersmeniu. Jei Sie
iSmatavimai nesutampa, kaitlentés bus ne tokia veiksminga. Nesilaikant Siy
nurodymuy, gali susikaupti Siluma, kuri nebus perduodama j puoda ar keptuve,
todél adapteris ir kaitlenté gali pajuoduoti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, nustacius per aukstg temperattira,
automatiskai iSjungia kaitlente. Nerekomenduojama naudoti tus¢iy puody
ir keptuviy su plonu dugnu, taciau jei jie naudojami, temperatara gali pakilti
greiciau, nei reikia laiko, kad greitai jsijungty automatinio i$jungimo funkcija, todél
kyla pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip atsitikty, nelieskite
keptuveés ar kaitlentés pavirsiaus. Palaukite, kol visi Sie komponentai atvés. Jei
rodomas bet koks klaidos pranesimas, skambinkite j techninés prieZitros centra.

TINKAMO DYDZIO KEPTUVES/PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KAITVIETEMS

Kad kaitlenté veikty pagal paskirtj, kiekvienoje zonoje naudokite reikiamo
pagrindo skersmens indg (zr. toliau pateikiamg lentele). Atkreipkite démesj,
kad indy gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virSutinés dalies
skersmens ilgj.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, indus statykite ant tos kaitvietés, kurios
dydis atitinka feromagnetinio indo pagrindo matmenis.
Tinkamai  pastatykite keptuve/puoda ant pasirinktos
Nerekomenduojama naudoti uz pacia kaitviete didesniy indy.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

kaitvietés.

IS Kaitvieté | Tinkamaindo firma Tinkamas
4 feromagnetinio
N | pagrindoilgis (cm)
Apskritas arba
I I larba2 kvadratinis 15
. o 3 Apvalus 10
1 3 f 4 Apvalus 15
142 Ovalus arba Trumpoji krastiné 16-21
(FLEXISIDE) staciakampis ligoji krasiné 24-38

GALIOS LYGIO NUSTATYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didziausia. Sureguliuokite nustatymus
pagalelektros sistemos apribojimus jlisy namuose, kaip taiaprasoma tolimesniame
skyriuje.

Démesio: Atsizvelgiant j kaitlentei pasirinktg galig, kaitvietés galios lygiai ir funkcijos
(pvz, uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai apribojamos, kad
nebdity virdytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytuméte kaitlentés galiq:

Jjunge kaitlente j elektros tinklg, galios lygj galite nustatyti per 60 sekundziy.
Paspauskite desinjjj laikmacio “+* mygtuka ir palaikykite maZiausiai 5 sek.
Ekrane pasirodys “pl” simbolis.

Paspauskite 2| ™ |ir patvirtinkite.

Mygtukais “+" ir “—" pasirinkite norima galios lygj.

Galimi galios lygiai: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

Patvirtinkite paspaude 2 W

Pasirinktas galios lygis atmintyje islieka net ir nutrakus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo maziausiai
60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite apradytus veiksmus.

Jeinustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo “EE” simbolis ir pasigirsta pypteléjimas.
Jeitaip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés prieziaros skyriy.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signala jjungtuméte/isjungtuméte:

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

«  Paspauskite “P” mygtuka virutinéje kairiojoje slankios klaviataros dalyje
ir palaikykite 5 sek.

Visi garsiniai signalai liks jjungti.

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas isjungtas, zr. skyriy“Trikéiy $alinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir iSjungimas.

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

+  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per pirmaja minute paspauskite greitojo kaitinimo mygtuka “P” apatinéje
kairiojoje klaviattros dalyje ir palaikykite 5 sek. (kaip parodyta toliau);

«  Ekrane bus rodoma “DE” (lietuviy kalba).
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Savininko vadovas

KASDIENIS NAUDOJIMAS

I . =
KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka. Kad kaitlente iSjungtuméte, paspauskite ta patj mygtuka dar karta
ir visos kaitvietés bus iSjungtos.

PADETIES NUSTATYMAS
Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu.

Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus irkeptuves déti tik pazymétose vietose (atkreipiant
démesj j apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai blna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybe,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

KAITVIETES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY
SUREGULIAVIMAS

OFF i irttttirrrrrrrrrrrrrrrrennnnmn 18 P

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Braukite pirStu horizontaliai per atitinkamos kaitvietés slankiagja klaviatarg
(SLANKIKL)), kad ja jjungtuméte ir nustatytuméte galia. Lygis bus rodomas
prie pasirinktos kaitvietés ir taip pat uzsidegs indikatorius, nurodantis, kad
kaitvieté veikia. Mygtuku “P“ galima pasirinkti greito kaitinimo funkcijg
(Booster).

FUNKCLJOS

Kad isjungtuméte kaitvietes:
Slankiosios klaviattros pradzioje pasirinkite isjungimo mygtuka “OFF*.

2] | VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo, paspauskite
ir 3 sek. palaikykite nuspaustg mygtuka “OK/Klaviso uzrakinimo®. Pypteléjimas ir
vir$ simbolio uzsidegusi jspéjamoji lemputé reiskia, kad funkcija jjungta. Valdymo
skydelis uzrakintas, iskyrus isjungimo funkdijg ([©_ ). Norédami atrakinti valdymo
skydelj, pakartokite jjungimo procediira.

o}
+ LAIKMATIS

Kaitlentéje yra du laikmaciai - vienas valdo kairiosios puseés kaitvietes, o kitas
- desiniosios puseés.

Kad jjungtuméte laikmati:

Paspauskite “+" arba “—" mygtuka, kad nustatytuméte norima naudojamos
kaitvietés laika. Prie konkretaus simbolio bus suaktyvinta indikatoriaus
lemputé a. Praéjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas, ir kaitvieté
issijungia automatiskai.

Laikg galima bet kada pakeisti ir vienu metu galima naudoti kelis laikmacius.
Jei vienu metu jjungiami 2 kaitlentés laikmaciai vienoje puséje, ima mirkséti
“Zonos pasirinkimo indikatorius” ir pasirinktas atitinkamas gaminimo laikas
parodomas centriniame ekrane.

Kad laikmatj iSjungtuméte:
Paspauskite “+" ir “—" mygtukus, kad laikmatis issijungty.

@ LAIKMACIO INDIKATORIUS
Sis LED indikatorius (kai yra jjungtas) rodo, kad nustatytas kaitvietés laikmatis.
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O Norima specialigjg funkcija pasirinkite vieng ar kelis kartus paspaude

O FLEXISIDE

Pasirinke “FLEXISIDE” mygtuka galite sujungti dvi kaitvietes ir naudoti jas ta
pacia galia, jei visg pavirsiy uzdengia didelis puodas arba i$ dalies pavirsiy
uzdengia apvalus/ovalus puodas.

Funkcija lieka jjungta ir, jei naudojate viena puoda, galite jj statyti bet kurioje zonos
vietoje. Tokiu atveju abi kairiosios slankiosios klaviattros gali bati naudojamos
vienodai.

Puikiai tinka gaminant apvaliame arba staciakampiame puode ar su keptuvés
atramomis.

Norédami isjungti Sig funkcija, paspauskite mygtuka “FLEXISIDE".
ISIDEMEKITE. Specialiyjy funkdijy negalima pasirinkti, kai naudojama $i funkcija.
SVARBU. Indus kaitvietés centre dékite taip, kad jie uzdengty bent vieng i$
nurodyty atskaitos tasky (kaip parodyta toliau).

3¢

6™ SENSE

“6'" Sense” mygtukas jjungia specialigsias funkcijas.

Pastatykite puoda ir pasirinkite kaitviete.

Paspauskite “6™ Sense” mygtuka. Pasirinktos srities ekrane bus rodoma “A".
UzZsidegs pirmosios specialiosios kaitvietés funkcijos indikatorius.

“6'" Sense” mygtuka.

Funkcija jjungiama, patvirtinimui paspaudus 2 ’7 mygtuka.

Jei norite pasirinkti kitg specialiajg funkcija, paspauskite “OFF” (ISjungti), tada
paspauskite mygtuka “6™ Sense” ir pasirinkite reikiama funkcija.

Jei norite iSjungti specialigsias funkcijas ir grizti j rankinio nustatymo rezima,
paspauskite “OFF” (ISjungti).

Naudojant specialigsias funkcijas galios lygj nustato kaitlenté ir Sio lygio
negalima keisti.

14 Loimas

Sifunkcija leidzia pasiekti lydymui tinkama temperatrg ir palaikyti ja nesudeginant
maisto.

Sis budas yra puikus, nes jj naudojant nesugadinami jautris patiekalai, pavyzdziui,
Sokoladas, ir neleidziama maistui prikibti prie puodo dugno.

M SILUMOS PALAIKYMAS

Sifunkcija leidzia baigta gaminti maista i$laikyti idealios temperattros arba kai
reikia i$ léto nugarinti skyscius.
Puikiai tinka tiekiant idealios temperatlros maista.

T VIRIMAS ANT MAZOS UGNIES

Si funkcija puikiai tinka palaikyti virimo temperatara, kad maista galétuméte
ruosti ilgai ir nereikéty bijoti jj sudeginti.

Idealiai tinka ilgai gaminamiems patiekalams (ryZiams, padazams, mésai) su
skystais padazais.

Whj;lfa?ool



=T VIRIMAS

Sifunkcija leidZia uzvirinti vandenj ir palaikyti virimo temperatira, suvartojant
mazai energijos.

| puoda jpilkite mazdaug 2 litrus vandens (pageidaujama kambario temperatdiros).
Visais atvejais naudotojams patariama atidziai stebéti verdantj vanden;j ir
tikrinti, ar jis nenugaravo.

Jei puodai yra didesni, o vandens kiekis daugiau nei 2 litrai, rekomenduojame
naudoti dangtj, kad optimizuotuméte virimo laika.

INDIKATORIAI

% CHEF CONTROL
Lankscioji zona yra padalinta j tris gaminimo zonas (zr.

didelis liustracijg), kurios suaktyvinamos i anksto nustatytu

galingumu (didelis, vidutinis, mazas), atsizvelgiant |

’ puodo/keptuvés padétj: perkelkite puoda/keptuve j kita
vidutinis

pavirsiaus vieta ir teskite gaminima naudodami skirtingas
temperatiras ir nesinaudodami valdikliais.

mazas

(M

'l LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé “H" kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia, net jei
kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas kaitvietes arba
dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.

Kaitvietei atvésus “H" raidé uzgesta.

KEPIMO SALYGU LENTELE

“U PUODAS NETINKAMAI PASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydZio. Jei per
30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté iSsijungia.

Gaminimo lenteléje pateikiami gaminimo tipo pavyzdziai kiekvienam galios lygiui. Tikroji tiekiama galia kiekvienam galios lygiui priklauso nuo kaitvietés

iSmatavimy.
GALIOS LYGIS GAMINIMO RUSIS LYGIY NAUDOJIMAS
(nurodo gaminimo patirti ir jprocius)
Didiia.usia p Greitas pakaitinimas/Booster Puikig[ tir_1ka gligitai padidinti maisto temperatrg, greitai uzvirinti (vandenj) ar greitai
galia pakaitinti skyscius.

Kepimas — uzvirinimas

Puikiai tinka skrudinimui, kepimo pradzioje, uzsaldytiems produktams kepti, greitai
skysciams uzvirinti.

14-18
Skrudinimas — létas kepimas —

uzvirinimas — kepimas ant groteliy

Puikiai tinka sautéing, smarkiam virimui palaikyti, kepimui ir kepinimui.

Skrudinimas - virimas — troskinimas —

10-14

létas kepimas — kepimas ant groteliy

Puikiai tinka sautéing, Svelniam virimui palaikyti, kepimui ir kepinimui bei priedams
pakaitinti.

- kepinimas - kepimas, virimas iki
sutirstéjimo

Virimas - troskinimas — létas kepimas

Puikiai tinka troskinti, Svelniam virimui palaikyti, kepimui ir kepinimui (ilgesnj laika).

Virimas - virinimas - tirStinimas,

Puikiai tinka létai ruoSiamam maistui (ryziams, padaZzams, mésai, Zuviai) su skysciais (pvz.,
vandeniu, vynu, sultiniu, pienu) ir pastai sutirstinti.

5-9 .
kremo formavimas Puikiai tinka létai ruosiamam maistui (kai kiekis yra maziau nei 1 litras: ryziai, padazai,
kepsniai, Zuvis) su skysciais (pvz., vandeniu, vynu, sultiniu, pienu).
Lydymas - atitirpdymas Puikiai tinka sviestui, Sokoladui lydyti bei nedideliems gabaléliams atitirpdyti.
1-4 - P
Maisto |sIa||!Lyc:2i?Ts1§!tal - fizoto Puikiai tinka ka tik paruo$to maisto ar patiekiamo maisto iSlaikymui Siltai ir rizoto ruosimui
Nulinégalia| OFF _ Budéjimo rezimu veikianti arba isjungta kaitlenté (gali bati jkaitusi nuo gaminimo; ta

parodo “H” raidé).

VALYMAS IR PRIEZIURA

Svarbu:

+  Prie$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés isjungtos ir nerodomas
likutinés sSilumos indikatorius (“H").

«  Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali pazeisti stikla.

+  Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintuméte
maisto likucius ir démes.

+  Jei pavirdius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo skydelio mygtuky
jautrumas.

«  Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie kaitvietés. Kad
nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo instrukcijomis.

«  Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali
pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

«  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

« Naudokite minksta Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

«  Antkaitvietés issiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.

+  Nuvalyta kaitlente kruop3ciai nusausinkite.

Jei ant stiklo yra CleanProtect logotipas, kaitlentéje yra naudojama CleanProtect
technologjija. Si i$skirtiné danga uztikrina puikius valymo rezultatus ir ilgiau
iSlaiko kaitlentés pavirsiy blizgy.

Rekomenduojame valyti kasdien, po kiekvieno naudojimo.

Valydami CleanProtect kaitlentes, laikykités Siy rekomendacijy:

«  Valomaszonas sudrékinkite vandeniuir jsitikinkite, kad padengéte visa nesvary
plota, ir bikite atsargus, kad vandens nepatekty ant valdymo skydelio.
Drékinimas vandeniu:

«  Esantjprastoms salygoms, laukite maZiausiai 2 minutes.
« JeineSvarumy daug, laukite maziausiai 5 minutes.
«Jeivanduo ant kaitlentés iSdziusta, drékinimo Zingsnj batina pakartoti.

«  Nesvarumus pasalinkite nebraizancia kempine ir baige valyma nusausinkite
kaitlente.

Whj;lﬁool



Savininko vadovas | LT

TRIKCIY SALINIMAS

«  Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas. Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky
- Jeipasinaudoje kaitlente jos negalite isjungti, iSjunkite jos maitinimo laida. ~ esanciy objekty, gali netycia jjungti arba isjungti valdymo skydelio uzrakinimo
« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidZiy, patikrinkite  funkcija.

toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

RODOMAS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS

Aptiktas  gaminimo  indas, bet jis| Gaminimo indas netinkamai uzdétas|Du kartus paspauskite mygtukg On/Off
nesuderinamas su pageidaujama operacija. |ant gaminimo zonos arba jis yra | (ljungti/I$jungti), kad pasalintuméte FOET kodg
nesuderinamas su viena arba keliomis | ir atkurtuméte gaminimo zonos funkcijas. Tada
FOE1 . . . - L - o
gaminimo zonomis. pabandykite naudoti gaminimo indg kitoje
gaminimo zonoje arba bandykite naudoti kitg
gaminimo inda.
Netinkamai prijungtas maitinimo laidas. | Maitinimo tiekimo jungtis neatitinka | Pakoreguokite maitinimo tiekimo jungtj, kad

FOE7 nurodymuy, kurie pateikiami skyriuje | ji atitikty nurodymus, kurie pateikiami skyriuje
“ELEKTROS PRIJUNGIMAS". "ELEKTROS PRIJUNGIMAS".
FOEA Valdymo skydelis issijungia dél pernelyg | Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Prie$ vél naudodami palaukite, kol kaitlenté
aukstos temperatiros. temperatura. atves.
FOE9 Gaminimo zona issijungia, kai temperatara | Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Palaukite, kol gaminimo zona atves, ir tik tada
yra per auksta. temperatara. vél ja naudokite.
FOE2, FOE4, FOES6, ISjunkite kaitlente i$ elektros tinklo.

FOE8, FOEC, F1ET1, F2E1, | Sekunde palaukite ir kaitlente vel jjunkite j elektros tinkla.
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6 | Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezitros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.

dE Kaitvieté nejsijungia ir nekaista. DEMONSTRACINIS REZIMAS jjungtas. | Vadovaukite instrukcijomis, kurios pateikiamos
[kai kaitlenté isjungta] | Funkcijos nesuaktyvinamos. skyriuje "DEMONSTRACINIS REZIMAS" .
_ Kaitlenté neleidzia suaktyvinti specialiosios | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
pvz: Bt — — |funkdjos. atsizvelgiant j didziausias siai kaitlentei
nustatytas reikSmes.
pvz: pP—gq Kaitlenté automatiskai nustato maziausia | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
[Galios lygis Zemesns nei galios lygj ir taip uztikrina galimybe | atsizvelgiant j didZiausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.

VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti Snypstimo ar traskéjimo Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruosimo indo tipa ir jame esancio
garsus. Siuos garsus i$ tiesy skleidzia maisto ruosimo indai ir jie yra susije  maisto kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.

su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas i$

skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

Whj;lﬁool



TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS «  serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais pameginkite ploksteléje). Serijos numers taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;
problemga pasalinti patys. Mod. XXX XXX

2. Prietaisgisjunkiteirvéljjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama. INd.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
as
gl!
ﬂ.E

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Kreipdamiesi j techninés prieziros centra visada nurodykite: «  savo tiksly adresg;

« trumpa gedimo apradyma; «  savo telefono numerj.
«  prietaiso tipa ir tiksly modelj;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliotg techninés prieZitros centrg (tada
turésite garantija, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

00
0000

Jei kaitlenté montuojama ne vir$ integruotos orkaités, skambinkite j klienty
aptarnavimo centrg ir jsigykite paskirstymo rinkinj C00628720 (60 ir 65 cm
kaitlenté) arba C00628721 (77 cm kaitlenté).

Jeipaskirstymorinkinio neperkate, uztikrinkite, kad skyriklis baty sumontuotas
vadovaujantis montavimo instrukcijomis.

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

«  Naudodami QR kodg ant jasy prietaiso;

+  Apsilanke musy svetainéje docs.whirlpool.eu/docs;

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j
techninés prieziGros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.

Whirlpool
400020024639 !ﬁ




DROSIBAS NORADIJUMI

|
- LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lieto3anas izlasiet 3os drodibas
noradijumus. Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam
uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drodibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmer
jaievéro. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma
ir saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.

A\ BRIDINAJUMS! Aizdeg3anas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavos$anas virsmas.

M\ UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavo$anas processirnepartrauktijauzrauga.
ABRIDINAJUMS! Gatavo$ana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var buat
bistama — aizdegsanas risks. NEKAD neméginiet dzest
ugunsgréku ar Gdeni: ta vieta izsledziet ierici un apsedziet
liesmu, pieméram, arvaku vai uguns slapésanas materialu.
M\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.

M\ Metaliskus  priekSmetus, pieméram, nazus,
daksas, karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits
virsmas, jo tie var uzkarst.

Ml oti maziem bémiem (0-3 gadi) jaatrodas dro3a
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudzti. Bémi no 8 gadu vecuma un personas ar
fiziskiem, jusanas vai garigiem traucgumiem vai bez
pieredzes un zinaSanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek
uzraudzitas vai instruétas par ierices drosu lietoSanu un
izprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar ierici.
lerices tirsanu un apkopi nedrikst veikt bémi bez
pieauguso uzraudzibas.

A\ Péc lietosanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.

A\ BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice un tas
atklatas dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem.
Bérniem lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas drosa
attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti.

A\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak
par vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.
ATLAUTA LIETOSANA

MNUZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar ar&ju
sledza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un tamlidzigi,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos
un citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientu
istabasviesnicas, motelosuncitaslidzigatipaapmesanas
vietas.

M\ Neizmantojiet to citiem nolikiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Si ierice nav paredzéta profesionalai lietosanai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\ BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir
atstats.lzslédziet gatavosanas virsmu ar pogu IESL./
IZSL.

MONTAZA

A\ lerices parvieto$ana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvéekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un
uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.

M Montazu, taja skaitd Gdens sistémas (ja tada i un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst veikt
tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet ierices
detalas, ja vien tas navtiesi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties, vai
parvadasanas laika ta nav bojata. Problemu gadijuma
sazinietiesarizplatitaju vaituvako pecpardosanasapkopes
centru. Péc ierices montazas novietojiet iepakojuma
materialus (plastmasas un polistirola dalas u.c) bémiem
nepieejama vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms
ierices uzstadisanas tai jabut atvienotai no elektrotikla —
pastav elektriska triecienarisks. Uzstadisanas laika sekojiet,
laiierice nesabojatu barosanas kabeli—pastavaizdegSanas
un stravas trieciena risks. lesledziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

&\ Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas vieta un rupigi noslaukiet visas
koka skaidas un putek]us.

A Ja ierici neuzstada virs krasns, atdaloso paneli
(nav ieklauts) jauzstada nodalijjuma zem ierices.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A Janodrogina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarSi atsledzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits pirms
kontaktligzdas péc elektroinstalacijas noteikumiem, un
iericei jabut zemétai atbilstosi valsts elektribas drosibas
standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdasvaiadapterus.Péciericesuzstadisanas
tas elektriskas sistémas detalas nedrikst but
pieejamas. Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai
basam kajam. Nelietojiet So ierici, ja bojats tas stravas
kabelis vai kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai
ta ir bojata vai tikusi nomesta.

M\ Uzstadigana, izmantojot elektrokabela spraudni,
ir aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar
Razotaja piegadato kabeli.

Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomainajaveic razotajam, taapkalposanas
dienesta agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai,
lai izvairitos no bistamibas - stravas trieciena riska.
TIRISANA UN APKOPE
A\BRIDINAJUMS!  Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslégta un atvienota no stravas




padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad nelietojiet
tvaika tiriSanas iekartu — pastav stravas trieciena risks.

M\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzeklus.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apziméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu .
Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem
atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimnieko3anas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu
apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegut vietéjas varas iestades,
pie atkritumu savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici
iegadajaties. ST ierice ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu
2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA)
un saskana ar 2013. gada Regulu par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (un tas grozijumiem).

Nodrosinot $is ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

>§ simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka 3o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuso karstumu, izslédzot to dazas minttes pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits virsmas;
tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis energijas
izSkérdésanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar ciesi piegulosiem vakiem un izmantojiet
péc iespéjas mazak tdens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek patéréts daudz
vairak energijas.

Izmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.

PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACIJU

Si jerice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un energijas informaciju (grozijums) (ES izve$ana) saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

Informaciju par ierices mazjaudas rezimu saskana ar Regulu (ES) 2023/826
var atrast $aja saité: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

PIEZIME

Cilvékiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie Sis indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu ierici.
Konsultgjieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas mediciniskas ierices
razotaju, lai iegGtu papildinformaciju par indukcijas plits virsmas elektromagnétiska
lauka iedarbibu uz to.

I




ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisanu drikst veikt kvalificéts specialists, kas parzina pasreizéjos drosibas un uzstadisanas normativus. Uzstadisana it ipasi javeic saskana ar valsts
energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parbaudiet, vai datu plaksnité, kas atrodas ierices apak3spusé, noradita sprieguma parametri atbilst majas elektrotikla sprieguma parametriem.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé: izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




LV I Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KAIEGADAJATIESWHIRLPOOLIZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet savu

produktu vietné www.register10.eu. LAIIEGUTU VAIRAK
INFORMACLAS, SKENEJIET
Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet drosibas KVADRATKODU UZ IERICES
/ : \ noradijumus.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Plits virsma
2. Vadibas panelis
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1. Simboli/ipaso funkciju aktivizésana 6. FLEXISIDE poga 11. Gatavosanas laika indikators

2. Gatavosanas limenis atlasits 7. Indikatora gaismina - funkcija aktiva 12. OK/Taustinu blokésanas poga - 3 sekundes
3. Gatavosanas zonas izslégsanas poga 8. leslégdanas/lzslegsanas poga 13. Aktiva taimera indikators

4. Ritinadanas tastatura 9. Taimeris 14. Zonas atlases indikators

5. Atras karsé$anas rezima poga (Booster) 10. 6™ Sense poga 15. Taimera indikatora simbols
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PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala,
kas piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots,

parbaudiet simbolu (parasti mark&jums atrodas apak3spusé). Var izmantot

armagnétu, lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES
TRAUKI

MATERIALS

TPASIBAS

Rekomendétie
virtuves trauki

<

Pamatne ir izgatavota no
nerlséjosa térauda ar sendvica
dizainu, emaljéta  térauda,
cuguna.

Nodrosina optimalu efektivitati,
atri uzsilst un vienmérigi sadala
siltumu.

Piemérotie
virtuves trauki

-

Pamatne nav pilniba feromagnétiska
(magnéts pielip tikai dalai trauka
pamatnes).

Uzsilst tikai feromagnétiska zona.
Rezultata ta var uzkarst mazak
atri un siltums var tikt sadalits
mazak vienmérigi.

Piemérotie
virtuves trauki

)

o

Feromagnétiskaja pamatné ir
laukumi, kas satur aluminiju, vai
centra ir padzilinajums.

Feromagnétiskais laukums ir
mazaks neka faktiskais virtuves
trauka pamatnes laukums. Ta
rezultdta var tikt nodroSinata
mazaka jauda, un virtuves trauki

var nesakarst pietiekami. Virtuves
trauki var netikt noteikti.

Virtuves trauki netiek noteikti
un neuzkarst.

Nav piemérots Parasts plans térauds, stikls,
mals, vars, aluminijs un citi
neferomagnétiski materiali,

virtuves trauki ar gumijas pamatni

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabut ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dél.

Edienu gatavosanas trauku, kas neatbilst ieteiktajiem izmériem un
ipasibam, izmantosana var batiski ietekmét gatavosanas veiktspé&ju un radit
neapmierinosus rezultatus.

ADAPTERI KATLIEM/PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS PLITL

Adaptera plaksnu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina
laiku, kas nepiecieSams Udens vai partikas uzsildisanai. Parliecinieties, ka

PIRMA LIETOSANAS REIZE

trauka pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes
diametram, gan gatavosanas zonas diametram. Ja Sie mérijjumi nesakrit,
efektivitate un veiktspéja var ievérojami samazinaties. So noradijumu
neievérosana var izraisit siltuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz
katlu vai pannu, kas var izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

Plits ir aprikota ar iekséjo drosibas sisttmu, kas aktivizé “Automatic off”
(Automatiska izslegsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augsta temperatara.
Nav ieteicams izmantot tuksus katlus un pannas ar planu pamatni, tacu, ja tie tiek
izmantoti, temperatdra var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepiecieSams, lai
nekavéjoties tiktu iedarbinata “Automatiska izslégsanas’, radot risku sabojat pannu
vai plits virsma. Ja ta notiek, nepieskarieties pannai vai plits virsmai. Pagaidiet, lidz
visi elementi atdziest. Ja tiek paradits kltdas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMEROTA IZMERA PANNAS/KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareiz, katrai zonai izmantojiet katlus
ar piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet véra, ka
virtuves piederumu razotaji biezi norada trauka augséja diametra izméru, nevis
pamatnes diametru.

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas ar paredzéto veiktspéju, vienmér
izmantojiet gatavosanas zonu, kuras izmérs atbilst trauka pamatnes
feromagnétiskajam izméram.

Pareizi centréjiet pannu/katlu uz izmantotas gatavo3anas zonas. Nav ieteicams
izmantot katlus, kas ir lielaki par gatavosanas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

B — Zona Piemérota virtuves Piemérota
4 trauka forma feromagnétiska
. | pamatne (cm)
. Apala vai
Tvai2 kvadratveida 15
. N 3 Apala 10
1 3 4 Apala 15
142 Ovala vai Isa mala 16-21
(FLEXISIDE) taisnstarveida Garamala24-38

JAUDAS KONTROLE

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iesp&jamais jaudas limenis.
Noregulgjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jusu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

Levérojiet: Atkariba no plauktam izvélétas jaudas dazus gatavosanas zonas
jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varidanu vai atro uzsildisanu) var
automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobezojuma parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatiSana

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat iestatit
jaudas intensitates limeni.

Nospiediet talako labas puses taimeri “+” pogu un pieturiet vismaz 5 sekundes.
Ekrana tiks paradits “PL” simbols.

Nospiediet “@ pogu, lai apstiprinatu.

[zmantojiet “+” un “—" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati.

Pieejamie jaudas intensitates limeni ir $adi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Apstipriniet, nospiezot ﬁm

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve tiks
partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot secigas iestatisanas darbibas, rodas kluda, tiks paradits “EE” simbols
un bus dzirdams skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja kluda netiek novérsta, sazinieties ar pécpardo3anas servisu.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslégsana/izslégsana:

«  Pievienagjiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslegsanas secibu;

+  Nospiediet pogu “P* pirmaja ritinasanas tastatira augséja kreisaja stari un
pieturiet 5 sekundes.

Jebkadas iestatitas trauksmes paliks aktivas.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatiet nodalu “Problemu

risinasana”)

Lai ieslégtu un izslegtu demonstrésanas reZzimu:

«  Pievienagjiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslegsanas secibu;

«  Pirmas minates laika nospiediet un 5 sekundes pieturiet apakséjas kreisas
puses tastatdras atras sildisanas pogu “P” (ka paradits talak);

- Displeja tiks paradits “DE” (Vacu).
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IKDIENAS IZMANTOSANA

Ipasnieka rokasgramata

| - . -

PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

NOVIETOSANA
Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir ieteicams
uzglabat katlus un pannas markéjumos (nemot véra pannas pamatni un augséjo
maly, jo ta médz bt lielaka).

Tas novers skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Grilgjot vai cepot, ltdzy,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iespéjams.

X —_

GATAVO§!-\NAS_ZONU AKTIVI_ZI_E§ANA/DEAKTIVIZEgANA UN JAUDAS
INTENSITATES LIMENU REGULESANA

OFF ittt 18 P

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Virziet pirkstu horizontali pari nepiecieSamas gatavosanas zonas ritinasanas
tastatdrai (SLIDER), lai to aktivizétu un pielagotu jaudu. Limenis tiks paradits
viena linija ar zonu, kopa ar gaismas indikatoru, kas norada aktivo gatavosanas
zonu. Pogu “P” var izmantot, lai izvélétos atras uzsildisanas funkciju (Booster).

Gatavosanas zonu deaktivizésana:
Atlasiet “OFF” (Izslégt) pogu slidna skarienekrana augspusé.

FUNKCIJAS

£] | yapisas PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejaudu ieslégsanu, nospiediet
un 3 sekundes pieturiet OK/Taustinu blokéSanas poga. Skanas signals un
bridindjuma gaismina virs simbola noradis, ka si funkcija ir aktivizéta. Tiek
blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégsanas funkciju ( ). Atkartojiet
aktivizéSanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

o
+ TAIMERIS

Ir divi taimeri — viens kontrolé kreisas puses gatavosanas zonas, bet otrs — labas
puses gatavosanas zonas.

Taimera aktivizesana:

Nospiediet “+ vai “—" pogu, lai iestatitu vélamo laiku izmantojamajai

%\tavoéanas zonai. Tiks aktivizéts indikators, kas atbilst konkrétajam simbolam
. Kad iestatitais laiks bls pagajis, atskanés signals un gatavosanas zona

automatiski izslégsies.

Laiku var mainit jebkura bridi, ka ari vienlaikus var aktivizét vairakus taimerus.

Gadijuma, ja vienlaikus tiek aktivizéti divi taimeri viena plits virsmas sana,

“Zonu atlases indikators” mirgo un centralaja displeja tiek attélots relativais

gatavosanas ilgums.

Taimera deaktivizésana:
Nospiediet “+" un “—" pogas kopa, kamér taimeris tiek deaktivizéts.

@ TAIMERA INDIKATORS

Sis LED indikators (kad atrodas stavokli “ON“ (leslégts)) norada, ka gatavo$anas
zonai ir iestatits taimeris.
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O Atlasiet vélamo ipaso funkciju, nospiezot “6™ Sense” pogu vienu vai vairakas reizes.

O FLEXISIDE

Atlasot pogu “FLEXISIDE", iespéjams kombinét divas gatavosanas zonas
un izmantot tas ar vienadu jaudu, nosedzot visu virsmu ar lielu katlu vai
nosedzot daléji ar apalu/ovalu katlu.

Funkcija vienmeér ir ieslégta, un, lietojot tikai vienu katlu, to var parvietot pa
visu zonu. $ada gadijuma var lietot jebkuru kreisas puses ritinasanas tastatcru.
Ideali gatavosanai ar ovaliem vai Cetrstara katliem vai pannu paliktniem.
Lai funkciju deaktivizétu, nospiediet taustinu “FLEXISIDE",

IEVEROJIET: Izmantojot 30 rezimu, nevar izvéléties ipa3as funkcijas.

SVARIGI! Novietojiet katlus gatavosanas zonas centrs, lai tie nosegtu vismaz
vienu atsauces punktu (ka noradits talak).

6™ SENSE

“6'" Sense” poga aktivizé pasas funkcijas.

Novietojiet katlu un atlasiet gatavosanas zonu.

Nospiediet “6" Sense” pogu. Izvélétas zonas displeja tiks paradits “A”.
ledegsies gatavo$anas zonai pieejamas pirmas ipasas funkcijas indikators.

Funkcija tiek aktivizéta, kad apstiprinasanai nospiesta 2 *_poga.

Lai atlasitu citu Tpaso funkciju, nospiediet “OFF” (Izslégt) un péc tam pogu
“6' Sense”, lai izvélétos nepieciesamo funkciju.

Lai deaktivizétu ipasas funkcijas un atgrieztos manualaja rezima, nospiediet
"OFF" (Izslégt).

Izmantojot ipasas funkcijas, plits ieprieks iestata jaudas limeni, un to nevar mainit.

1 KAUSESANA

Si funkcija lauj sagatavot édienu ideala temperatira kausé$anai un saglabat
$adu édiena stavokli bez riska piededzinat.

Si metode ir ideala, jo nekaité tadiem smalkiem produktiem ka $okolade, un
novers to pielipsanu katlam.

M SAGLABAT SILTU

Sifunkcija lauj uzturét édienu ideala temperat(ra, parasti péc gatavo3anas vai
loti Iéni reducéjot Skidrumus.
Ideéli édiena pasniegsanai ideala temperatura.

= VARISANA UZLENAS UGUNS

Sifunkcija ir ideala, lai saglabatu tadu temperataru, kada ir gatavojot uz Iénas
uguns, laujot gatavot ilgstosi bez riska piededzinat.

Idealiilgstosas gatavosanas receptém (risiem, mércém, cepesiem) ar Skidruma
meércém.
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=T VARISANA
Sifunkcija lauj uzvarit Gdeni un uzturét varisanos ar mazu energijas patérinu.
Panna iepildiet aptuveni 2 litrus Gdens (vélams istabas temperatara).
Lietotajiem vienmeér ieteicams uzmanigi uzraudzit verdosu tdeni un regulari
parbaudit atlikusa Gdens daudzumu.
Ja katliir lieli un Gdens daudzums parsniedz 2 litrus, ieteicams izmantot vaku,
lai optimizétu varisanas laiku.

INDIKATORI

5 CHEF CONTROL
Pielagojamais laukums ir sadalits tris gatavoSanas zonas

augstu  (sk.attélu) kasaktivizétasarieprieksiestatitujaudu (augstu,

vidéju vai zemu) atkariba no katla/pannas novietojuma:

parvietojiet katlu/pannu pa virsmu, lai turpinatu

vidéju gatavosanu dazadas temperatdras, neizmantojot vadibas
Jemu ierices.

(M|
I | ATLIKUSAIS KARSTUMS

Jadispleja ir redzams “H”, tas nozZimé, ka gatavosanas zona ir karsta. Indikators
iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoso zonu
lietoSanas dél vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.

Kad gatavoSanas zona ir atdzisusi, “H” nodziest.

GATAVOSANAS TABULA

“U KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavo$anai ar indukciju,
ir novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai.
Ja katls netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona
izslédzas.

Edienu gatavo3anas tabula katram jaudas limenim piedava gatavosanas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no gatavosanas

zonas izmeriem.

z & LIMENA LIETOJUMS
JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS = 'V - :
(norada édiena gatavo$anas pieredzi un paradumus)
Maksimala ; . Ideéli straujai édiena temperatdras paaugstinasanai lidz straujai virSanai (Gdenim) vai
. P Atra uzkarsésana/Booster o Y . R
jauda straujai gatavosanas Skidrumu uzkarsésanai.
= . - Ideali apbrininasanai, gatavosanas sakumam, dzili sasaldétu produktu cepsanai, atrai
= CepS$ana - varisana ol P nasanai, g TE P P !
= 14-18 skidrumu uzvarisanai.
= Apcepsana - [éna cepsana — varisana - P oy . . e
= _ griletana Ideali apcepsanai, straujas virSanas uzturésanai, gatavosanai un grilésanai.
= Apcepsana - varisana — sautésana— | ldeali apceps$anai, vidéjas virsanas uzturéSanai, gatavosanai un grilésanai, ka ari
= |éna cepsana - grilésana piederumu priekssildisanai.
= 10-14 | Gatavosana - sautéSana, apcepsana - Ideéli sautésanai, Iénas virsanas uzturésanai, gatavosanai un grilésanai (ilgakiem laika
= grilésana, gatavosana lidz kremveida ; ! 9 9 9
= - AR posmiem).
= konsistences iegtsanai
= Idealilenakas gatavosanas receptém (risi, mérces, cepetis, zivs) ar Skidrumiem (pieméram,
= 5_g Gatavosana - varisana uz [énas uguns | ddens, vins, virums, piens) un pastas “ievilk3anas”.
- - iebiezinasana, “ievilksanas” Idealilénakas gatavosanas receptém (daudzumam mazakam par 1 litru: risi, mérce, cepesi,
- zivis) ar Skidrumiem (pieméram, tdens, vins, virums, piens).
- . . Ideali, lai padaritu sviestu mikstu, léenam izkausétu Sokoladi, atkausétu nelielas
Z Kausésana — atkausésana -
Z 1-4 porcijas.
- Ediena siltuma saglabasana - risoto | Ideali, lai uzturétu siltas nelielas porcijas tikko pagatavota édiena vai traukus servésanai,
- “ievilksanas” ka ari, lai “ievilktos” risoto.
. Plits virsma dikstavé vai izslegta reZima (gatavosanas beigas iespéjams atlikusais
Nullesjauda | OFF - - oL 9 (g g péj
karstums, norada ar “H").

TIRISANA UN APKOPE

Svarigi!

Ja uz stikla CleanProtect ir redzams logotips, plits virsma ir apstradata ar

- Pirms tiriSanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un
atlikusa karstuma indikators (“H"”) nav iedegts.

+  Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus stklus.

«  Péc katras lietosanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai
nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

«  Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu jutibu.

«  lzmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas.
Izpildiet skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

« Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

+  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

+  lzmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju
(ievérojiet razotaja noradijumus).

+ Izlijusi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.

«  Pécplits virsmas tirisanas, rapigi nosusiniet.

CleanProtect tehnologiju. Sis ekskluzivais parklajums nodrogina izcilus tirisanas
rezultatus un uztur spozu plits virsmu daudz ilgak.

Més iesakam veikt ikdienas tirisanu péc katras lietosanas reizes.

Lai notiritu CleanProtect plits virsmu, ievérojot Sos ieteikumus:

« Apslaciet ar Gdeni vietas, kur ir nepiecieSsama tirisana, nodrosinot, ka
visu netiro laukumu parklaj idens, un uzmanieties, lai uz vadibas panela
nenonaktu Gdens piles.

«  Apslacisanai ar Gdeni:

«  Parastos apstaklos nogaidiet 2 minQtes.
+ Lielas netiribas gadijuma nogaidiet 5 minates.
+ Jaldens uz plits virsmas nozUst, apslacisanas soli ar nepieciesams atkartot.

+ Izmantojiet neabrazivu sukli, lainonemtu netirumu paliekas un nosusinatu
plits virsmu péc tirisanas.
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PROBLEMU RISINASANA

Ipasnieka rokasgramata

«  Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve.

- Japlits virsmu péclietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.
« Ja, ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet

noradijumus talak noraditaja tabula.

Ladzu, nemiet véra! Udens, iz8lakstijies $kidrums no katliem un prieksmeti

blokésanas funkciju.

uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela

DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavosanas trauks, bet tas | Gatavosanas trauks nav pareizi novietots | Nospiediet pogu “leslégt/Izslégt” divas
neatbilst pieprasitajai darbibai. uz gatavoSanas zonas vai arl tas nav |reizes, lai nonemtu FOE1 kodu un atjaunotu
FOE1 saderigs ar vienu vai vairakam gatavosanas | gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam
zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavoSanas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. Elektrotikla savienojums nav izveidots ta, ka | Pielagojiet elektrotikla savienojumu atbilstosi
FOE7 noradits punkta “ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS". | noradijumiem punkta “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS".
FOEA Vadibas panelis izsledzas parlieku augstas | Elektronisko dalu ieks&ja temperatdra ir parak | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
temperatiras dél. augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas zona izslédzas, ja Elektronisko dalu iek$éja temperatrair parak | Pirms atkartotas lietosanas pagaidiet, lidz

temperatdra ir parak augsta.

augsta.

édiena gatavosanas zona ir atdzisusi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Pagaidiet dazas sekundes, péc tam vélre
Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties

iz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.

ar servisu un noradiet displeja redzamo kladas kodu.

dE Plits virsma neiesledzas ~sildisanas | DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts. Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
[kad plits virsmair | reZima. “DEMONSTRESANAS REZIMS”,
izslégta] Funkcijas neieslédzas.
pieméram Plaukts nelauj aktivizét ipaso funkciju. | Jaudas regulators ierobezZo jaudas limenus | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
I saskana ar maksimalo vértibu, kas iestatita
- plauktam.
pieméram Plaukts automatiski iestata minimalo | Jaudas regulators ierobeZo jaudas limenus | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
— jaudas limeni, lai nodrosinatu gatavosanas | saskana ar maksimalo vértibu, kas iestatita
Daudas limenis zemdks | zonas izmanto$anu. plauktam.
par pieprasito limeni]

SKANAS DARBIBAS LAIKA

Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjosas vai
krakskosas skanas. Sos troksnus isteniba rada gatavosanas piederumi un tie

saistiti ar pannu pamatnu ipasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas
no dazadu materialu kartam vai ari tas ir deformétas).

Sie trok3ni var at3kirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
ievietota partikas daudzuma un nav kadas klumes indikators.

Whj;lﬁool



PECPARDOSANAS SERVISS

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU: - sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zem
ierices). Sérijas numurs ir noradits arf dokumentacija;

Mod. XXX XXX

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot Seit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noversta.

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
ﬂ.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

JA PEC IEPRIEKSMINETAJAM PARBAUDEM PROBLEMA NAV NOVERSTA, Prod.N. XXXX XXXX XXXX

SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU. . <ay pilno adresi

Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmérnoradiet:  +  savu talruna numuru.

« TsuklGmes aprakstu;

«  precizu ierices veidu un model;; Ja nepiecieSams remonts, ludzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardo3anas

il apkopes centru (lai butu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Ja uzstadisana netiek veikta virs ieblvétas cepeskrasns, jus varat zvanit
pécpardosanas dienestam (After Sales Service), lai iegadatos dalitaju
komplektu C00628720 (plits virsma 60 un 65 cm) vai C00628721 (plits virsma
77 cm).

Janevélaties iegadaties dalitaju komplektu lGdzu, parliecinieties, vai atdalitajs
ir uzstadits saskana uzstadisanas instrukcijam.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

« lzmantojot QR kodu jsu iekarta;

«  Apmekléjot masu timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs;

- Vaiarl sazinieties ar misu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Razots saskana ar licenci.
Whiripool
400020024639




INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

2

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le laindemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Daca suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

A\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie s fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grésime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu
incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind
apa: opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ignifuga.

M\ Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport.
Nuamplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite,
linguri si capace nu trebuie asezate pe suprafata
plitei, deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu lasati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanenta. Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.

A\ Dupé utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si pértile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementele de incalzire. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A Alimentele nu trebuie ldsate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

M\ ATENTIE: aparatul nu trebuie s& fie pus in
functiune prin intermediul unui comutator extern,

precum un temporizator, sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.

M\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast”
si alte spatii rezidentiale.

MNNu este permisd nicio altd utilizare (de ex,
incalzirea incaperilor).

A\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

A\ AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand

butonul de pornire/oprire.
INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s3 fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesarad) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare. Nu
lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
deplastic, polistiren etc.) nutrebuie lasate laindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instaldrii, aveti grija ca
aparatul sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc
de incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul
numai atunci cand instalarea a fost finalizata.

A\ Efectuati toate operatiile de tdiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

M n cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou
despartitor (neinclus in dotarea aparatului) in
compartimentul de sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

A\ Aparatul trebuie s3 poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin
intermediul unui intrerupator multipolar situat in




amonte de priza, in conformitate cu normele privind
cablurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind
siguranta electrica.

M Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu puneti
in functiune acest aparat daca are cablul de
alimentare sau stecherul deteriorat, daca nu
functioneaza corespunzator sau daca a fost
deteriorat sau a cazut pe jos.

A\ Instalarea folosind o fisa de cablu de alimentare
nu este permisa, cu exceptia cazuluiin care produsul
este deja dotat cu una furnizata de producator.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul
identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

CURATAREA SIiNTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-vd cd aparatul este oprit
si deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A Nu utilizati produse abrazive sau corozive,
produse pe baza de clor sau bureti de sarma pentru
vase.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclériiﬁ.

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la
intdmplare, ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de
autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelorelectrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementarile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurator si sanatatii
persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat
la un centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de cdldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea aparatului
cu cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepardrii si folositi cat mai
putind apa. Prepararea fard capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologicd prevdzute de
Regulamentul european nr. 66/2014, precum si Regulamentele din 2019
(lesire UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea
ecologica aplicabild produselor cu impact energetic, in conformitate cu
Standardul european EN 60350-2.

Informatiile referitoare la modul de consum redus de energie al aparatului
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2023/826 pot fi consultate accesand
urmatorul link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Persoanele care poarta un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornita. Cdmpul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul
sau producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar
pentru a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot apdrea
asupra acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu
inductie.
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CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuata inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuata de personal calificat care cunoaste reglementrile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va cd tensiunea indicata pe placuta cu date tehnice, situata la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentru impamantare) de dimensiuni corespunzatoare.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Manual de utilizare

Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam SCANATI CODUL QR DE PE

sa va inregistrati produsul pe www.register10.eu. APAR A'i'U L DUMNEAVOASTRA

inainte deautilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile PENTRU A OBTINE MAI MULTE
A privind siguranta. P T ’ INFORMATII

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
2. Panoude comanda

Whjdgool - 21 - . 7@ o L2 2
PANOUL DE COMANDA
1 2 3 4 5 7 8 — 17 e .12 7 15
- TR
U T L U S -
“ FEEETEEEEEEn i i n v I e’ B e’ y ™ @ FEEETEEEEEEr e i i nn e S’
o OFF 18 P (o Q (o OFF 18 P o . .
OFF ittt g P g ' _— + _— + OFF ririitrtrnn e8P "—'
P, P o |
14
6 7 13
1. Simboluri/activarea functiilor speciale 6. Buton FLEXISIDE 11. Indicatorul duratei de preparare
2. Nivel de gatit selectat 7. Indicator luminos - functie activa 12. Buton OK/Blocare taste - 3 secunde
3. Buton de oprire a zonei de gatit 8. Buton de Pornire/Oprire 13. Indicator temporizator activ
4. Tastatura pentru derulare 9. Temporizator 14. Indicator de selectare a zonei
5. Buton pentru incdlzire rapida (Booster) 10. Buton 6 Sense 15. Simbol indicator temporizator

Whj;lﬁool



ACCESORII

Utilizati numai oale si tigai din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul

(de

obicei, acesta se afld pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica dacd baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI

Vase de gatit Baza este realizata din otel | Asigura o eficienta optimd, se

recomandate inoxidabil cu design tip | incdlzeste rapid si distribuie

\ sandwich, otel emailat, fonta. uniform caldura.

Vase de gatit Baza nu este complet|Numai zona feromagnetica se

adecvate feromagnetica (magnetul se | incélzeste. De aceea, aceasta se
fixeaza doar intr-o parte a bazei | poate incalzi mai putin rapid, iar
vasului de gatit). cdldura ar putea fi distribuitd mai

putin uniform.

Vase de gatit Baza feromagneticd contine | Zona feromagnetica este mai

adecvate zone cu aluminiu sau are o zona | mica decat suprafata reald a
adancitd in centru. bazei vasului de gatit. De aceea,

B este posibil sd fie distribuita o
e putere mai micd, iar vasul de
gatitar putea sa nu seincalzeasca
suficient. Este posibil ca vasul de

gatit sa nu fie detectat.

Nu este adecvat Otel subtire normal, sticld, lut, | Vasul de gatit nu este detectat si
cupru, aluminiu si alte materiale | nu seincalzeste.
neferomagnetice, vase de gatit
cu picioruse de cauciuc.

NOTA: Toate vasele de gétit trebuie s& aiba baza plata. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

Utilizarea unor accesorii pentru gatit care nu corespund dimensiunilor
si proprietatilor recomandate poate afecta considerabil performanta de
preparare si poate duce la obtinerea unor rezultate nesatisfacatoare.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea placilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul
necesar pentru incdlzirea apei sau alimentelor. Asigurati-va ca diametrul

PRIMA UTILIZARE

feromagnetic al bazei vasului de gdtit se aliniaza atat cu diametrul placii adaptoare,
cat si cu diametrul zonei de gatit. Dacd aceste dimensiuni nu corespund, eficienta
si performanta pot fi semnificativ reduse. Nerespectarea acestor indicatii ar putea
duce laoacumulare de caldurd care nu vafitransferata eficient cétre oald sau tigaie,
ceea ce ar putea cauza innegrirea placii si plitei.

OALE I TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de siguranta care activeaza functia ,Oprire
automatd” atunci cand este detectatd o temperaturd prea ridicatd. Nu este
recomandata utilizarea oalelor si cratitelor goale cu o baza subtire dar, in cazul in
care acestea sunt utilizate, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automatd” sd fie declansata prompt, existand
riscul de a deteriora cratita sau suprafata plitei. In cazul in care se intmpla acest
lucry, nu atingeti cratita sau suprafata plitei. Asteptati ca toate componentele sa se

raceasca. Daca apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESP}JNZI'\TOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a plitei, utilizati oale cu baze cu un
diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos). Retineti ca
producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al vasului de gatit,
nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zona de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala corect in mijlocul zonei de gatit utilizate. Este recomandat sa nu
utilizati oale mai mari decat dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA VASELOR DE GATITiN FUNCTIE DE
ZONA

2 |
f - 4 | Zona Dimensiuneadecvata | Diametru feromagnetic
\ - | avaselor de gatit adecvatbaza (cm)
1sau2 Rotunda sau patrata 15
i 3 Rotunda 10
- Y
1 3 E 4 Rotund3 15
1+2 Ovald sau Partea scurtd 16 - 21
(FLEXISIDE) dreptunghiulara Partealunga 24 -38

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

Lamomentul achizitiondrii, plita este setata la puterea maxima posibila. Reglati
setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra
conform descrierii din paragraful urmdtor.

N.B: In functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincélzire rapida) ar
putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depdsirea limitei selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie electrica,
aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.

Tineti apdsat butonul “+" al temporizatorului din capatul din dreapta timp de
cel putin 5 secunde. Pe afisaj va aparea simbolul “PL".

x .
Apasati butonul | * pentru a confirma.
Folositi butoanele “+” si “—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Confirmati apasand pe ﬁ

Nivelul de putere selectat varamane stocat in memorie chiar dacd alimentarea
cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-| si parcurgeti
din nou etapele de mai sus.

Daca pe parcursul efectuarii setdrii survine o eroare, va fi afisat simbolul “EE” si
se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Dacad apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

+  Asteptati secventa de pornire;

+  Apasati butonul “P” de pe primul suport tactil de derulare din stanga sus
timp de 5 secunde.

Orice alarme setate vor ramane active.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea“Remedierea defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

+  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;

« In primul minut, apasati butonul de inclzire rapida “P* din partea din
stanga jos a tastaturii timp de 5 secunde (conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisajvaaparea “DE".

o] o}
o} o}

OFF 111 i m—1 8 P | 5 — 4+ — +

o}

OFF 1L A s —1 P
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UTILIZAREA ZILNICA

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apasati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ 1
secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate zonele
de gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va3 rugdm sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea panoului de
comandd, se recomandd sd tineti calele si cratitele in interiorul marcajelor (luand in
considerare atat baza, cat si marginea superioard a cratitei, aceasta din urma avand
tendinta sd fie mai mare).

Acest lucru impiedicd incdlzirea excesivd a panoului tactil. Atunci cand frigeti sau
prajiti alimente, vd rugdm sd utilizati onele de gatit din partea posterioars, oricand
acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREAZONELORDE GATIT SIREGLAREANIVELURILOR
DEPUTERE

OFF (1 ritrrtrrtrrtrrrrrtrrrnnnnnnnn 18 P

Pentru a activa zonele de gatit:

Miscati degetul pe orizontald pe suportul tactil de derulare (GLISOR) din
zond de gatit necesara pentru a o activa si pentru a regla puterea. Nivelul va
fi afisat in conformitate cu zona, fiind insotit de indicatorul luminos pentru
identificarea zonei de gdtit active. Butonul “P” poate fi utilizat pentru a selecta
functia de incdlzire rapida (Booster).

FUNCTII

Pentru a dezactiva zonele de gatit:
Selectati butonul “OFF” de la inceputul suport tactil de derulare.

2] | BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentala a acestora, apasati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul OK/Blocare taste. Emiterea unui
semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul ca
functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([O_). Pentru a debloca comenzile, repetati procedura de activare.

o}
+ TEMPORIZATOR

Sunt disponibile doua temporizatoare - unul controleaza zonele de gdtit din
partea stanga, iar celdlalt controleaza zonele de gatit din partea dreapta.

Pentru a activa temporizator:

Apasati butonul “+ sau “—" pentru a seta durata doritd pentru zona de gdtit utilizata.
Un indicator luminos va fi aprins impreund cu simbolul specific @ La finalizarea
duratei programate, va fi emis un semnal sonor, iar zona de gatit se va dezactiva
automat.

Durata poate fi modificatd oricand si mai multe temporizatoare pot fi activate
simultan.

In cazul in care sunt activate simultan 2 temporizatoare de pe aceeasi parte a plitei,
“Indicatorul de selectare a zonei” clipeste si durata de preparare corespunzdtoare
selectata este afisata pe afisajul central.

Pentru a dezactiva temporizator:
Apasati simultan butoanele “+" si “—"

pana la dezactivarea temporizatorului.

@ INDICATOR TEMPORIZATOR

Acest LED (cand este aprins) indica faptul ca temporizatorul a fost setat pentru
zona de gatit.

. g 9] .
N | 4 8 o =
“—' OFF L1 nnmnmnnms|g P 3 sec “ OFF i nnnnmmmn|8 P “—'
wy B S semse ey oy
o} o}
=T 5 ° ° T= R
e OFF i e 18 P IEI — + — + OFF i nnmnnmm 18 P —

O

O FLEXISIDE

Prin selectarea butonului “FLEXISIDE", puteti combina doua zone de gatit si le
puteti utiliza la aceeasi putere acoperind suprafata in intregime cu o oald mare
sau partial cu o oald rotunda/ovala.

Functia rédmane intotdeauna activata si, atunci cand utilizati o singura oalg,
aceasta poate fi deplasaté pe intreaga suprafata. In acest caz, ambele suporturi
tactile de derulare din stanga pot fi utilizate in mod nediferentiat.

Este ideala pentru prepararea in oale ovale sau dreptunghiulare sau cu
suporturi pentru cratite.

Apasati tasta “FLEXISIDE” pentru a dezactiva functia.

N.B. Cand utilizati aceasta functie, nu puteti selecta functiile speciale.

IMPORTANT: Asezati oalele centrate pe zona de gatit, astfel incat acestea sa
acopere cel putin unul dintre punctele de referinta (dupa cum se aratd mai
jos).

3¢

6™ SENSE

Butonul “6'" Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gdtit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul “6™ Sense”. Pe afisajul zonei selectate va apdrea “A".
Indicatorul pentru prima caracteristica speciald disponibila pentru zona de
gatit se va aprinde.

Selectati functia speciala doritd apasand o datd sau de mai multe ori butonul
“6th Sense”.

Functia este activata la apasarea butonului 2 pentru confirmare.

Pentru a selecta o alta functie speciald, apasati “OFF” si apoi butonul “6' Sense”
pentru a alege functia solicitata.

Pentru a dezactiva functiile speciale si a revenila modul manual, apdsati “OFF".
Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita
si nu poate fi modificat.

149 TOPIRE

Aceasta functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideald pentru
topire si sa mentineti starea acestora fara riscul de a le arde.

Metoda este ideala deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

199  MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristica va permite sd pastrati alimentele la o temperatura ideala,
de obicei, dupa finalizarea prepararii sau cand doriti sa reduceti foarte lent nivelul
lichidelor. Functia este ideala pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

VVhHﬂﬁxﬂ



T+J FIERBERE LA FOC MIC

Aceasta functie este ideald pentru mentinerea unei temperaturi de fierbere
la foc mic, ceea va permite sa preparati alimentele pe o perioadd mai lunga,
farariscul de ale arde. Aceasta este ideald pentru retetele care impun o durata
lunga de preparare (orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

=T FIERBERE

Aceasta functie va permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sa turnati aproximativ 2 litri de apa (de preferintd la temperatura camerei)
in vasul de gdtit.

In orice caz, este recomandat s& supravegheati apa care fierbe si sa verificati cu
regularitate cantitatea de apa ramasa.

Daca vasele de gatit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomandam s utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.

INDICATORI

% CHEF CONTROL

Zonaflexibild este impartitd in trei zone de gatit (consultati
figura) activate la un nivel de putere presetat (ridicat,
mediu sau redus) in functie de pozitia oalei/tigéii: mutati
oala/tigaia pe suprafatd pentru a continua prepararea
la temperaturi diferite fard sa utilizati butoanele de
comanda.

ridicat

mediu

redus

(M
I | CALDURAREZIDUALA

Daca pe afisaj apare “H", aceasta inseamna ca zona de gdtit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activata, dar
a fost incalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru cd o oala
fierbinte a fost asezatd pe aceasta.

Atunci cand zona de gdtit s-a rdcit, litera “H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

VAS DE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gdtit nu este adecvat pentru plita cu
inductie, dacd nu este pozitionat corect sau dacd nu are o dimensiune
adecvatd pentru zona de gatit selectatd. Daca in interval de 30 de secunde
nu este detectata niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livrata reala a fiecarui nivel de putere depinde

de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVEL DE PUTERE TIP DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de
a gati)
Putgre p Incalzire rapida/Booster Idegla pentru cresterea rqpltjva a temperaturii gllmentelor in sgqpul fierberii
maxima rapide (a apei) sau pentru incdlzirea rapida a lichidelor pentru gatit.
= Prdjire - fierbere Ideala pentru a rumeni, a cdli, a prdji produse congelate, a fierbe rapid lichidele.
= 14-18 — - -
= Rumenire prajlr?auggl%i;ar,ﬁerbere frigere Ideald pentru a praji usor, a mentine fierberea, a coace si a frige la gratar.
z Rumenire - preparare - fierbere indbusita - | Ideala pentru a praji usor, a mentine fierberea lentd, a coace si a frige la gratar,si a
= préjire usoard — frigere la gratar preincdlzi accesoriile.
z 10-14 —inabusire - praji 3 < R . < C g <
- Preparare |nvabu5|re prajir usoara Ideala pentru a indbusi, a mentine fierberea lentd, a coace si a frige la gratar
- —frigere la gratar — preparare pana la ) N - ?
- - ) ) (pentru perioade indelungate de timp).
= obtinerea unei texturi cremoase
- Ideala pentru preparate cu durata lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu
= o lichide (de ex. ap3, vin, bulion, lapte) si obtinerea unei texturi cremoase a pastelor
- 5_9 Preparare - fierbere la foc mic - ingrosare - | 5inoase.
- obtinerea unei texturi cremoase - - < P -
- Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de 1 litru:
- orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apa, vin, bulion, lapte).
z Topire — decongelare Ideald pentru ainmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentruadecongela
- P 9 produse de mici dimensiuni.
- 1-4 . . . Idealad pentru a mentine la cald portii mici de mancare, a céror preparare abia s-a
- Mentinerea la cald a alimentelor — obtinerea . . | d < a felurilor de ma
Z unei texturi cremoase pentru rizoto terminat, pentr.u m'en’glnerea a temperatura adecvata a felurilor de mancare gata
- pentru a fi servite si pentru a condimenta rizoto.
Plitd in modul Standby sau Oprit (este posibil sa existe caldura reziduald la
Putere zero OFF - . . M ) AR
finalizarea etapei de preparare, semnalata prin afisarea literei “H").
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INTRETINEREA S| CURATAREA

' RO

Important:

inainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de
gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala (“H”) a disparut.
Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarmd deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

Dupd fiecare utilizare, curdtati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

O suprafatd care nu este mentinutd curata poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

Utilizati o rdzuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de plita.
Respectati instructiunile producdtorului razuitoarei pentru a evita zgarierea
sticlei.

Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita
si trebuie sd fie indepartate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Folositi o lavetd moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectati instructiunile producdtorului).
Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Daca sigla CleanProtect este prezenta pe sticld, inseamna ca plita a fost tratata
cu tehnologia CleanProtect. Acest strat unic asigura rezultate de curatare
excelente si mentine lucioasa suprafata plitei pentru mai mult timp.

Este recomandatd curatarea zilnica, dupd fiecare utilizare.

Pentru a curata plitele CleanProtect, urmati aceste recomandari:

Inmuiati cu apa zonele care trebuie curdtate, asigurandu-va ca ati acoperit

intreaga zond murdara si avand grija sa nu varsati apa pe panoul de

comanda.

Pentru inmuierea cu apa:

«  In conditii normale, asteptati cel putin 2 minute.

- In conditii de murdarie dificil3, asteptati cel putin 5 minute.

- Incazulin care apa se usuca pe plita, este necesar sa repetati etapa de
inmuiere.

Utilizati un burete neabraziv pentru a indepdrta depunerile si uscati plita

dupa curdtare.

Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, consultati
tabelul urmator pentru instructiuni.

Va rugam sd retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

POSIBILE CAUZE

SOLUTIE

Accesoriile pentru gdtit nu sunt pozitionate
corect pe zona de gdtit sau nu sunt
compatibile cu una sau mai multe zone de

Apadsati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)
de doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a
restabili functionarea zonei de gatit. Apoi,
incercati sa folositi accesoriile pentru gatit cu o
zonad de gatit diferita sau utilizati alte accesorii
pentru gatit.

Conectarea la reteaua de alimentare cu
energie electricd nu este efectuata exact
cumesteindicatin paragraful “"CONECTARE
LARETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE

Reglati conectarea la reteaua de alimentare
cu energie electrica conform paragrafului
“CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
CU ENERGIE ELECTRICA*,

Temperatura internd a partilor electronice
este foarte ridicata.

Asteptati ca plita sa se raceasca inainte de a o
folosi din nou.

Temperatura internd a partilor electronice
este foarte ridicata.

COD AFISAJ DESCRIERE

Accesoriile pentru gatit sunt detectate, dar
nu sunt compatibile cu operatia solicitatd.

FOET gatit.
Conectare gresitd a cablului de
alimentare.

FOE7

ELECTRICA",

Zona comenzilor se stinge din cauza

FOEA " o
temperaturii prea ridicate.
Zona de gatit se opreste atunci cand

FOE9 - >
temperaturile sunt prea ridicate.

Asteptati pana cand zona de gatit s-a racit
inainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

dE
[atunci cand plita este
opritd]

Plita nu creste temperatura de incalzire.
Functiile nu se activeaza.

MOD DEMO activat.

Respectati instructiunile din paragraful
“MOD DEMO".

deex: =) — -

Plita nu permite activarea unei functii
speciale.

Regulatorul de putere limiteaza nivelurile
de putere in conformitate cu valoarea
maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful “Setarea nivelului de
putere”.

deex: P —§
[Nivel de putere mai mic
decdt nivelul solicitat]

Plita stabileste automat un nivel minim
de putere pentru ca zona de gatit sa
poata fi utilizata.

Regulatorul de putere limiteaza nivelurile
de putere in conformitate cu valoarea
maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful “Setarea nivelului de
putere”.
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SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gdtit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite
de material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv de ingrijorare.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POSTVANZARE:

1. Incercati s rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR SI DUPA CONTROALELE
MENTIONATE, CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA
TEHNICA POST-VANZARE.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

+  oscurta descriere a defectiunii;

»  tipul si modelul exact al aparatului;

-

= ——

«numarul de serie (numdrul de dupd cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este
indicat in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
2
gx
£2

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra complets;
« numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, v rugam sa contactati un serviciu de
asistenta tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc
piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

In cazul ne instalarii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta
serviciul de asistenta tehnica post-vanzare pentru a achizitiona kitul separator
C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plitd de 77 cm).

Daca preferati sa nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati ca
este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu/docs;

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnicd post-vanzare, vd rugam sd precizati
codurile specificate pe pldcuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produs sub licenta.

400020024639
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IHCTPVKLI,II 3 TEXHIKWA
BE3IMNEK

- UK

BAXJIMBA IHOOPMALUIA, AKY CJiA MPOYUTATU TA

AKOI cnip AOTPUMYBATUCA

MNepen BUKOPUCTAHHAM Mpwiagy npoynTanTe Ui
IHCTPYKUiT 3 TexHikn Oe3nekn. 3bepexitTs X onA
BYKOPUCTaHHA Y Mailby THbOMY.

Y umx iHCTPYKUAX Ta Ha camoMy Mnpwiafi MICTATbCA
Ba»K/IMBi oNepeKeHHA Npo Hebe3neKy, AKi Cif 3aBXan
BUKOHYBAT/.BUpOOHKHEHeCeXOAHOIBIANOBIAANbHOCTI
3a HeIOTPUMAHHSA LIX IHCTPYKLiN 3 TEXHIKW 6e3neky, 3a
HeHarnexHe BUKOPVCTaHHA npunagdy abo HenpaBwWbHe
HaaLLTYBAHHA €NleMeHTIB YNpaBAiHHA.
ANMOMEPEMPKEHHA:  AKwo  BapwibHa
TpiCHYNa, He KOPWUCTYUTECA NPUIagom -
YPaXKeHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHSA: LLio6 YHVKHYTU noXxexi, He
36epiranTe »KOOHUX NPEeOMETIB Ha MOBEPXHAX AN
NPUrOTyBaHHA.

MNOBEPEXXHO:  cnig  HarnAga™i  3a  MpoLiecom
rOTYBaHHA. 32 KOPOTKOYACHMM MPOLIECOM FOTYBaHHA
Cnip HarmAaaT NOCTINHO.

A\ MOMEPEAMXKEHHS: HeobepexHe NpuroTyBaHHaA ki
i3 BMICTOM »Ku1py abo onii Ha BapWsbHili NaHeNi MoXe
O6yT HebesneyHMM - Ue MOXe npu3BecTn [0
BMHUKHEHHA noxexi. HIKOJ/IM He HamarantecA
3aracuT BOrOHb BOAOK: HAaTOMICTb, BUMKHITL Npunag
Ta HaKpuTe MOMYM, Hampuknag, KpUKow abo
NPOTUMNOKEXHVM MOKPUBASIOM.

He BuKopucTOBYIiTE BapWiibHY NaHesnb AK pobouy
noBepxHI0 abo fAK niacTaBKy. He kKnagitb opar abo iHLwi
NErko3aMnCTi MaTepiany nobnusy npunagy, [OKu
MOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOFO KOMIMOHEHTU - ICHYE
PU3NK BUHUKHEHHA NOXKEXKI.

A\He knapitb meTanesi npegMmeTy, 30Kpema HOXi,
BUZENKW, NTOXKKN ab0 KPULLKMA Ha BapWibHY MaHerb,
OCKISIbK/ BOHV MOXKYTb HarpiBaTUCA.

/\ He po3Bonsiite ManeHbKM gitam (Big 0 7o 3 POKiB)
nigxogutn oo npwnagy. He possonante ManeHbKUm
Aitam (Bia 3 ao 8 pokis) NigxoanT HaaTo 6MM3bKO A0
npwnagy 6e3 noctiHoro Harnagy. [Jo KopUCTyBaHHA
NPWIALOM AONYCKalOTbCA AiTY BiKOM Bif 8 pOKiB, 0cobu
3 Gi3YHUMM, CEHCOPHVMIM Y PO3YMOBMMI BafiaMK, a
TaKOX 0Co0WU, AIKi HE MalOTb p,ocsiny UM 3HaHb WOOO0
BVKOPWCTaHHSA LIbOrO Npunafy, TiNbKM 3a YMOBY, LLO
Taki ocobn oTprmaniu IHCprKU,II woao 6e3neyHoro
BMKOPUCTaHHA Npuagy, PO3yMitoTb MOXITUBUN PU3NK
abo BMKOpPWCTOBYIOTb MNpwnag nig Harnagom. He
[A03BONANTE AITAMIPaTUCA 3Npuiagom. He gozsonante
LITAM YACTUTM Ta 06CnyroByBaT Npwnag 6e3 Harnagy.
ANMicna  BUKOPUCTaHHA BUMMKaiTe KOHPOPKY 3a
[IONMOMOTOHO I e/leMeHTa KepyBaHHS, He NMOKJ1aJaounchb
Ha JeTeKTop rnocyay.

A\ NMOMEPEAMEHHS: Mig, yac BVKOPUCTaHHA Npunag, i
MOro [OCTynHi yacTyHU Harpigatotbea. Cnig 6yTn
obepeXXHMK, WO6 He TOPKHYTUCA HarpiBasbHUX
enemeHTiB. [liten 0o 8 POKIB HE MOXHa 3anMwaTh
nopyu i3 Nprnagom 6e3 NocTiHOro HarnAzy.

MOBEpPXHsA
iCHye pY3MK

M\ He 3anuwaiite npoaykt abo roTosi CTpaBu Y
BMPO6I UM Ha HbOMY Oifnblle Hi>K MPOTArOM OAHi€l
roavHM Jo abo nicna NPUroTyBaHHA.
[AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
N\ OBEPEXHO: Llei npunag He npuU3HaYeHO ANA
yrpaBniHHA 30BHILLHIM MPUCTPOEM AS1A NepeMUKaHHS,
HanpvKnag, TanMepom abo OKPeMOK CUCTEMOKD
MCTaHLIHOMO KepyBaHHA.
iuelh npunag npu3HayeHo ANA BUKOPUCTaHHA B
nobyToBUX i NOAIOHMX YMOBAX, HaNpUKnag Takux: y
KYXOHHMX 30HaX Mara3uHis, odiciB Ta iHLLNX poboUmx
cepepoBvl; Y  depmepCbKMX  rOCropapcTBax;
KniEHTaMn B rOTeNiAX, MOTeNAxX, XocTenax i iHwWmX
MUTNOBUX NPUMILLEHHAX.
&3a6op0HﬂeTbcs| BUKOPWCTOBYBaTU npwnag AanAa
iHLINX Linen (HanpuKnag, Ana onajneHHA NPUMILLEeHb).
A\ Liein npucTpiii He npu3HaueHui Ana npodeciiiHoro
BMKOPUCTaHHA. He BuMKoOpuCTOBYWUTE npwunag nosa
NPVMILLEHHAM.

MOMEPEOMEHHA: IHayKuinHa BapwibHa NaHenb
MOXe BnAaBaTy 3BYKOBUIA CUTHaN, AKLLO Ha NaHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKWMA npegmer.
BUMKHITb BapvnbHy naHesb 3a JOMOMOIO KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

A\ YctaHoBneHHs | 06cnyroByBaHHA Npuiagy MaioTb
BUKOHYBAaTU MPUHANMMHI ABi 0COOU - iCHYE pPU3MK
TpaBMyBaHHs. [1ig Yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBJIEHHA
npwiagy BUKOPWUCTOBYMTE 3axMCHI PyKaBuLi - iCHYE
pU3KK NOpI3iB.

M\YcraHosneHhs, BKJIOYaloun MiAKMOYEHHA
BOAOMOCTa4aHHA (33 HAABHOCTI), BUKOHAHHA eNTeKTPUYHIX
3€HaHb, | PEMOHT MA€E BMKOHYBaTU KBasidiKoBaHWI
nepcoHan. He peMoHTyTe Ta He 3aMiHANTE XKOAHY YaCTUHY
npwiagy, AKWO B IHCTPYKUil 3 eKcnnyatauii npamMo He
BKa3aHO, LLO Lie HeobxiaHO 3pobuTii. He go3BonaAiTe airam
HabMKaTUCb [0 MicUA YCTaHOBNEHHA. Po3nakyBaBLUM
npwnag, nepesipTe, YN HEMAE Ha HbOMY MOLUKOKEHb
MIC/IA TPAHCMOPTYBAHHA. Y BUNAZKY BUHUKHEHHS Npobriem
3BEPHITbCA A0 NpodaBuA abo HaMbMKYoro LieHTpY
nicnANpogaHoro 06csTyroByBaHHA. [1icna yCraHOBNEHHS,
3aMMWKA - YNAKoBKW  (M1acTVK,  MIHOMONICTUPONOBI
e/leMeHTI i T.N.) NOBMHHI 36epiraTica B HEAOCTYNHOMY /1A
piten micui - icHye Hebe3neka ypyweHHs. [lepen
npoBeaeHHAM Oyab-AKUX POOIT 3 YCTaHOBEHHA Npuiag
g BIOKIOUMTA Bif, enekTpoMmepexi - iCHye pU3MK
YpaxKeHHsA eNeKTpUYHUM CTPYMOM. [ig Yac yCTaHOBNEHHA
npwagy NepeKkoHaTecs, WO BiH He NepeTUCKaE Kabenb
MUBNEHHA - ICHYE PMV3VK BUHUKHEHHA noxexi abo
ypaxeHHA eneKkTpocTpyMoM. BmuKante npwnag nvwe
MicnA 3aBepLUEeHHA NpoLieaypy MOro BCTaHOBNIEHHS.
&I’Iepen BOyOOBYBaHHAM Mpunagy i BUKOHATL BCi
cTonApHi poboty, Npubpatn AepeBAHy CTPYXKY Ta
TPCY.




M Akwo npwunag He BCTAHOBMEHUW Haf Miy4lo, TO
HeoOXiAHO BCTAHOBUTWU PO3AiNtoBajibHy MaHenb (He
BXOOWTb B KOMMJIEKT) Y BifAiNEHHI Nig Npynagom.

NOMNEPEAMEHHA NPO HEBE3MNEKY YPAMEHHA
ENEKTPUHHUM CTPYMOM

MNCnig 3a6e3neunTi  MOXNVBICTb  Bif'€AHAHHS
npunagy Big [Xepena WMBMEHHA 3a pPaxyHOK
BUTArAHHA BWIKM, AKLO BOHa € JOCTYMHOO, abo 3a
[OMOMOrol0  6araTomnosoCHOrO  NepemMmnKaya, AKUN
BCTAHOBJIEHO nepes PO3eTKOK 3rigHO 3 HOpMamu
NPOK/afeHHA eNeKkTPONPOBOAKK, KPIM TOro, Npunag,
Ma€e 6yTn 3a3emneHVIn BIAMNOBIAHO A0 HaLiOHANbHUX
CTaHZAPTIB €NEKTPUYHOI 6e3neKn.

He BuKkopucTOBYyITE MOQOBXYBaYi, po3rany»yBadi
abo apantepw. [licna nigKOYeHHA  enekTPUYHI
KOMTMOHEHTN MatoTb OYTU HeJOCAXHI KOPUCTYBaueBi.
MNepen BUKOPMCTaHHAM MPUCTPORD, AKLLO BY MOKpi abo
6OCOHK.  3a0OPOHAETbCA  KOPUCTYBATUCA LM
NpWnagom y pasi NOLKOMPKEHHA MPOBOLA MMBJIEHHSA
ab0o BWIIKW, HEHaNEeXXHOI POOOTN a0 NOLIKOAPKEHHSA UK
MagiHHsA.

A\ YcTaHoBReHHs BUPOOy 3i LUTENCeNbHOI0 BUIKO Ha
KiHLi Kabento XMBNEHHA [OMYCKAETbCSA, TiNIbKM AKLLO
BMPIO Y>Ke OCHALLIEHO BUJIKOIO Bif BUPOOHKKA.

M Ao Kabenb eneKTPOXKMBAEHHA MOLLKOAXKEHUI,
Cnig 3BEpHYTUCA OO0 BUPOOHMKA, MOro CepBiCHOrO
areHtTa abo ocobu 3 nomibHow KBanidikauielo anA
3aMiH/ TMOLUKO[PKEHOTO Kabento Ha  iAeHTUYHUIA
Kabenb, Wo6 YHMKHYTN MOXNMBOI Hebe3neKn -icHye
PY3NK YPaXKeHHA eNleKTPUYHM CTPYMOM.

YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

M\ MONEPEOPKEHHS: Mepen BUKOHaHHAM TEXHIYHOTO
00CNyroByBaHHSA NpUnagy NepeKkoHanTeca B TOMy, WO
BiH BUMKHEHWW | BIOKIOUEHNI Bif APKepena »KNBNEHHS;
HIKOM He 3aCTOCOBYIMTE NPUCTPOI YMLLEHHA MAPOIO -
ICHYE PU3VIK YpaXKeHHA eNeKTPUUYHIM CTPYMOM.

He BukopucToBywiTe abpa3mBHi um igKi Matepiany,
OUMCHVIKI Ha OCHOBI XJ10pY ab0 MeTanEeBi LLITKN.
YTUNI3ALIA NMAKYBAJIbHUX MATEPIAJIIB

MakyBanbHM MaTepian Ha 100% nignarae BTOPUHHIN nepepo6Lii Ta no3HaueHui

cumBonom &
Tomy pi3Hi YaCTUHW YNaKoBKM CITig YTUAI3yBaTy BiANOBiAaNbHO Ta BiANOBIAHO 4O
MiCLieBVX NpaBwyin oo yTunizaLlii Bigxogis.

YTUNIBALUIA NTOBYTOBUX MPUNAAIB

Llein npwnag BUroToBNEHO 3 MaTepianis, AKi NignaraloTb BTOPVHHIN nepepobui
abo npuaaTHi 4nA NOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHA. YTWAi3yliTe A0ro BiAnoBiaHO A0
MicLieBVX NpaBvn yTuniaLii Bigxoais. na oTprMaHHA foAaTKoBOI iHpopmaLyii
NpPO MOBOIKEHHA 3 MOOYTOBUMI ENEKTPUYHUMI Npunagamy, ix yTunisadiio
Ta BTOPVHHY NepepobKy 3BEPHITbCA [0 MICLIEBVX OpraHiB, cny»koum yTunisavii
nobyToBUX BigxoaiB abo B MarasvH, Ae Bv npupbany npunag. Lei npunag
MapKOBaHO BifMNoBIAHO A0 €Bponencbkoi anpekTremn 2012/19/€C, AnpeKTrau
OO BiANPALbOBAHOrO NEKTPUYHOTO I eNTEKTPOHHOro obnaaHaHHaA (WEEE)
Ta go PernamenTty 2013 poKy Npo BiAXOAW €NeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOrOo
o6nagHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neurBlWLM NPaBUIbHY YTWNI3aLilo LbOro mpunagy, BU AOMOMOXeETe
3ano6irT HeraTMBHYIM HacNigKaM AnA AOBKINNA Ta 3LOPOB'A Ntogei.

CumBon g Ha MpogyKTi abo B CyNpOBIfHI AOKYMeHTaLji BKa3ye Ha Te, Lo
npunag He MOXHa YTWNi3yBaTV AK MOOYTOBI BigxoAW, i WO oro MoTpibHO
3[aTV Ha yTUiaLito O BiAMnoBIgHOTO LEHTPY 360py Ta BTOPMHHOT NepepobKku
€M1EKTPUYHOTO 1 e/TEKTPOHHOIO 0651agHaHHS.

hi¢

NOPAAU LLOAO EHEPTO3BEPEMEHHA

CKopucTaiTeca 3a/MLLKOBMM TEMIOM BalUoi MAUTY, BUMKHYBLUM MPWiag 3a
KiflbKa XBUWIMH O KiHLA NPUroTyBaHHA PKi.

OcHoBa BaLLOi KacTpyri abo naTenbHi Ma€ 3aKpyBaTy MANTY MOBHICTIO; NOCy A,
MEHLUWIA 33 MAUTY, CNpUATUME BATPATI eHepril.

HakpwBaliTe KacTpyni Ta maTenbHi LWiNbHAMM KPULIKaMK Mif Yac roTyBaHHA
Ta BUKOPVICTOBYITE AKOMOra MeHLue Boay. MpurotyBaHHA CTpaB 6e3 KpULIKK
3HAYHO 36iNbLIUTb CMOXKNBAHHSA EHEprii.

BuKopucToByTE TiNbKY KacTpyni Ta CKOBOPOAM 3 MIOCKUM JHOM.

AEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npvnag signosigae Bumoram wwogo ekoam3saiiHy Pernamenty €C 66/2014,
BMMOraM LLUOJO €eKoAM3alHy [fiA BUPOOIB, LLO CMOXMBAOTb EHeprito, Ta
MonoxeHHaM Npo eHepreTnuHy iHpopmauito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BiANOBIAHO A0 eBponenicbkoro craHaapty EN 60350-2.

IHpopMaLilo LWOAO0 BUKOPWUCTAHHA Mpunagy B PeXWMi  HU3bKOro
eHeprocnoxuBaHHA BignosigHo o PernameHty (€C) 2023/826 MoOXHa
3HalTX 3a HACTYNHUM nocunaHHAm: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NPUMITKA

Jiopy 3 KapaiocTMynATOpoM abo aHanoriYHMM MeAUUYHM NPUNaA0oM MOBUHHI
6yTV Jy»ke 06epeXxHMI NOPYY 3 IHAYKLIIHOK BapUIIbHOIO MOBEPXHEHD, KON
BOHa YBiMKHeHa. EnektpomarHiTHe none moxe BnamBaTh Ha KapAioCTUMYnATop
260 nopgi6HWin Nprnag, MPOoKOHCYNbTYTECA 3i CBOIM Nikapem abo BUPOOHMKOM
KapgioCTuMynaTopa UM aHasnoriyHoro MegmyHoro npunagy AnA OTPYMMaHHA
[oAaTKoBOI  iHGopMaLii MpPo BMAMB Ha HbOTO ENEKTPOMArHIiTHUX MosiB
BapWIbHOI NOBEPXHi.




NIAKNIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEX

EnekTpryHi NigKntoyeHHA MatoTb BUKOHYBATUCA A0 NiAKIOYEHHA Npunagy A0 eneKkTpomMepexi.

YcTaHOBEHHSA NpUNaay Mae 3iNCHI0BATY KBanidpiKOBaHWI CNeLiasicT, KA 03HAaNOMIEHUI i3 MOTOUYHUMI HOPMaMu 6e3MeKU Ta MOHTaXKy. 30KpeMa, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOANTMCA 3riHO 3 HOPMAaMU MICLLEBOT KOMMAHIT eN1eKTPOMNOCTauYaHHS.

lMepeKoHalTecs, WO Hanpyra, BKa3aHa Ha TabnuLi OCHOBHYX MapaMeTpiB, PO3TalLOBaHOI Ha AHI Npunagy, Biinosigae Hanpysi byaisni.

BignosigHo A0 HOPMATVBHMX BUMOT NPUaz Mae 6y Ty 3a3eMeHUM: BUKOPYCTOBYIATE MPOBIAHUKM (BK/IIOUHO 3 MPOBIAHKOM 3a3eMIIEHHS) JINLLE BiAMNoBigHOro

po3mipy.
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NPUNADAA

BukopumcToByiTe NKiLLe KacTpysi Ta CKOBOPIAKM 3 pepomarHiTHoro matepiany,
AKI NIOXOAATb [0 BUKOPUCTAHHA 3 IHAYKLUINHUMN BapUIbHMI MOBEPXHAMM.

LLlo6 BM3HauUMTY, YK MiZXOAUTb KacTpyns, NepesipTe HafABHICTb CUMBOITY

(3a3BMYaN BULUTaMNYBaHWN Ha AHI). TaKOXX MOXKHa BUKOPWCTOBYBATU MarHiT,

06 NepeBipUTY, UM € AHO NOCYLY MarHITHUM.

KYXOHHUN
nocya MATEPIAN BJIACTUBOCTI
PekomengoBaHui | iHo BUrOTOBJIEHE 3 | 3abe3neuye onTMarbHy
[10 BUKOPUCTAHHA | HEPKaBitouol CTani 3 ceHABiY- [ edeKTVBHICTD, LIBMAKO
nocyn KOHCTPYKLIEO,  eManbOoBaHOI | HarpiBaETbCA Ta PIBHOMIPHO
CTani, YaByHy. po3noginsAe Tenso.
MpwaatHuia no [IHO He noBHicTio pepomarHiTHe | HarpiBaeTbea Tinbkn GpepomarHitHa
BUKOPUCTAHHA (MarHiT npununae nuwe Ao | 30oHa. AK Hacnifok, mocyn moxe
nocyn, NeBHOI ANAHKM iHa nocyay). HarpiaTcA MOBiNbHiLLE, a Ternso
i PO3MOKINAETHCA MEHLL PIBHOMIPHO.
Mpupathnn go DepomarHiTHa ocHoBa MiCTuTb | Mnowa bepomarHiTHoro
BUKOPUCTaHHA LiNAHKM 3 anioMiHilo abo Mae | MOKPUTTA MeHLWwa 3a (GaKTUuHy
nocya 3arMGNEeHHA B LIEHTPI. nnoLy AHa nocyay. K Hacnigok,
MOTY>KHICTb MOXe Oy TV MEHLLIOKO,
4 ‘% a Mocys Moxe Harpisarica
HepocTaTHbO  Mipoto.  Mocyn
MOXe He po3ni3HaBaTuCA.
He nigxoantb o | 3BMyaliHa TOHKa CTanb, CKNo, | Mocyn He BMABMEHO i BiH He
BUKOPUCTAHHA IMHA, MiAb, anioMiHI Ta iHLWI | HarpiBaeTbCA.
HedpepoMarHiTHi MaTepiany, abo
NOCy/ Ha ryMOBUX HixKKaX.

MPUMITKA: Becb nocyp noB1HeH MaTu piBHY OCHOBY. [lepiognyHo nepesipaiTe
[OHO Ha HasBHICTb O3HaK [Jdedopmallii, OCKINbKM [efKkuid Mnocyd Moxe
ZedopmyBaTCA Mg BIIBOM BUCOKIMX TeMMNepaTyp.

BukopuctaHHA nocydy, AKUA He BIiANOBIJAE PeKOMEHAOBaHVMM po3Mipam i
BNIAaCTUBOCTAM, MOXe CyTTEBO BMMHYTV Ha edeKTUBHICTb MPUrOTYBaHHA i
NPY3BECTN A0 HE3aA0BINIbHUX Pe3ysIbTaTiB.

AJANTEPU ONA KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXOAATb ANA
IHAYKLUII

BuKopuCTaHHA NepexiaHMX MNacTUH BINMBAE Ha ePEeKTUBHICTb, a OTxe, 30inbLuye
yac, HeoOXigHWI AnsA HarpiBaHHA Boaun abo i, MepexoHalTecs, Wo ajametp

NMEPLUE BUKOPUCTAHHA

depomarHiTHoro AHa nocyfy BiAMoOBidaE AiaMeTpy afarnTtepa Ta AiameTpy
KOHbOPKM. AKLLO Lii po3mipK He criBrafatoTb, epeKTVBHICTb i MPOAYKTVBHICTb
MOXYTb 3HaUHO 3HM3UTUCA. AKLO He JOTPMMYBATUCA LMX pekomeHaaLil, Le
MOXe NPK3BECTY 0 HAKOMMYEHHSA Tena, ke He Oyne epeKTMBHO NepeaaBatnca
KacTpyni abo CKOBOpIZLY, LLIO MOXe CNPUYVHUTIA MOYOPHIHHA MIATA Ta BaPUIbHOT
NMoBEePXHI.

NMOPOXHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKU

BapuribHa noBepxHs obnagHaHa BHYTPILLHBOK CUCTEMOLO 3aXKCTY, fKa aKTVBYE
byHKLUjlo «ABTOMAaTMUHE BUMKHEHHA» Y pa3i BUABMEHHA 3aHAATO BMCOKO!
Temnepatypu. He pekomMeHAYyeTbCA CTaBUTL MOPOXHI KacTpyni Ta CKOBOPIAKY 3
TOHKVIM JHOM, TOMY LLIO TemrepaTypa MOXe MiABALLTACA LUBMALLE, HiXK CNPaLtoe
bYHKUIA «ABTOMATUYHE BUMKHEHHS, LLIO MOXE MPK3BECTU O MOLUKOMKEHHA
KacTpyni abo BapusibHOI MOBEPXHI. FKLLO Lie CTanocs, He TopKalTecs KacTpysi abo
BapU/bHOI MOBEPXHI. 3aueKariTe, MOKM BC KOMMOHEHTV OXONOHYTb. Y pasi nosBu
6yAb-sIKMX MOBIAOMIIEHD MPO NOMIIKI 3BEPHITHCA 10 CEPBICHOTO LIEHTPY.

BIANOBIAHU PO3MIP AHA KACTPYJ1I/CKOBOPOAU AN1A PIBHUX
KOH®OPOK

[Ona 3abe3neyeHHs HaneXxHoi po6OTV BapWIbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIAHM AiaMeTPOM AHA 15 KOKHOT 30HM (AB. TaONMLIIO HIKYE).
3BepHITb yBary, WO BUPOOHMKN MOCYAy 4YacTo BKasyloTb PO3MIP BEPXHbOMO
fiameTpa nocyay, a He fliaMeTp OCHOBM.

lo6 BapwibHa MOBEpXHA MpaLoBania HANEXHUM  YMHOM,  3aBXAu
BUKOPUCTOBYWTE KOHDOPKY, PO3MIp AKOI Binosigae po3mipy depomarHiTHoro
[Ha nocygy.

lMpaBrbHO BiALIEHTPYIATE KaCTPYSH0/CKOBOPO/Y Ha BUKOPVCTOBYBaHil KOHGOPL.
He peKoMeHayeTbCA BYIKOPWCTOBYBATI KacTpyJti, PO3MIP AKX GinbLUMIA 32 pO3MIP
KOHbOPKM.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

IE— 30Ha MpupatHa popma Mpupathnin
4 nocyay depomarHiTHmii
_ i martepian ocHoBa (cm)
| | Kpyrna a6o
! ; ] ! 12602 KBagpaTHa S
. E _ ; 3 Kpyrna 10
1 ! 3!
| | 4 Kpyrna 15
142 OsanbHa abo Kopotka cTopoHa 16 - 21
(FLEXISIDE) NPAMOKYTHa [loBra ctopoHa 24 - 38

PErFYJIIOBAHHA NOTYXKHOCTI

Y HOBOMy LLOHO NpUAGAaHOMY Npunagi AnA BapWIbHOI NaHeni BCTaHOBNEHO
MaKCMManbHO MOXIMBY MOTY»KHICTb. Bigperynionte HanawTyBaHHA BigrnoBigHO
IO MEX eNneKTPOMEPEXKi y BaLLIOMY OYAMHKY, AK OMCAHO B HACTYNMHOMY naparpadi.

3BepHiTb yBary: 3anexHo Bif MOTY>KHOCTI, 06paHoI As BapUIbHOI NaHeNi, AesiKi piBHi
NOTY>XHOCTI | GYHKLIT KOHOPKM (HanpuKnag, KUM'ATIHHA abo LWBMAKE HarpiBaHHS)
MOy Tb 6y TV aBTOMATNUYHO OOMeEXeHi, LLI06 3anobirTvi nepeBuLLEHHI0 06pPaHOI MeXi.

YcmaHoeneHHa nomyXHocmi eapusnbHoi naxeni:

Mpotarom nepLumx 60 ceKyHA NiCNA NiAKAIOYEHHA Npuiagy A0 eNeKTPUYHOT
MepeXxi MoXKHa BCTaHOBUTM GaxaH PiBEHb NOTYXKHOCTI.

HaTucHiTb KHOMKy "™ Ha KpalHbOMYy NpaBOMy TalMepi i yTpumynTe
LoHariMeHLwe 5 cekyHaw. Ha ekpaHi 3'aBnTbca cimson "PL"
HaTnckante KHOMKY A&

BcTaHOBITb GaxaHWi1 piBeHb MOTYXHOCTI 3@ JOMOMOTOK0 KHOMOK "+ i "—".
Mo»Ha BCTaHOBUTW HACTYrHi PiBHI NOTYXXHOCTI: 2,5 KBT - 4,0 KBT— 6,0 KBT - 7,2 KBT.

. . [a]
,D,J'IH niATBEPOAXKEHHA HATUCHITb KHOMKY **= .

BnbpaHuii piBeHb NOTYXHOCTI 36epiraTUMeTbCA B Nam'ATi Npunagy HasiTb Yy
pasi BUMKHEHHSA eNeKTPOXKNBNEHHA.

LLo6 3MiHUTK piBEHb MOTYXKHOCTI, Bij€AHalTe MPUNaj Bif enekTpoMepexi
LLIOHaMeHLLe Ha 60 ceKyHA, NMOTIM 3HOBY MiAKSMOYITb 00 | NOBTOPHO BUKOHaITe
HaBe[eHi BULLE KPOKU.

Y pasi BUHUKHEHHA NOMWIKN Mif YaC BUKOHAaHHA NOCIAOBHOCTI HanaLUTyBaHHA
Ha eKpaHi 3ABUTbCA cimBon “EE” | mponyHae 3ByKoBWi curian. fAKLLO Lie cTanocs,
MOBTOPITb OMepaLlito.

AKLLO NOMUNKa He 3HVKAE, 3BEPHITbCA A0 LIeHTPY NicanpoaaHOro 06CNyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHAJTY

LLlo6 yBIMKHY TW/BUMKHYTI 3BYKOBWIA CUrHAnN:

+  [igkntouiTb BapunbHy NaHesb A0 eneKTpomepexi

«  [loueKkanteca NocnifoBHOCTI YBIMKHEHHS;

+  HatucHiTb KHoMKy "P” Ha nepLuiit naHeni NpOKPYTKM B NiBOMY BEPXHbOMY
KYTKY | yTPUMyITE NPOTArOM 5 CeKyHA.

Yci BCTaHOBNEHi CUrHaNU nonepeKeHHaA 3anmLlaTbCa akTUBHUMMN.

LOEMOHCTPALINHUIA PEXXUM (HarpiBaHHA [eakT1BOBaHO, AVB. po3ain
"MoCiBHWK 3 yCYHeHHA HecnpaBHoCTeln")

[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA JeMOHCTPALINHOTO peXxunmy:

+  [MigkntoyiTb BapunbHy NaHesb A0 eneKTpomepexi

+  [loyekanTeca NOCNiAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

+  [lpoTArom nepLuLoi XBUANHM HATUCHITb KHOMKY LIBMAKOrO HarpisaHHA “P”
Ha HVXHIlA NiBi NaHeni ynpasniHHA | yTpUMyITe NpoTArom 5 cekyHp (AK
MoKa3aHo HMXKYeE).

«  Ha gucnneiBigo6pasntbca "DE”.
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

Moci6bHuk Kopucmyeaya

| ..
YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOI MAHENI

LLlo6 yBIMKHYTI BapUibHY NaHesb, HATUCHITb | IPOTArOM 1 CeKYHAW yTpuMyiiTe
KHOMKY YBIMKHEHHS. LLI06 BUMKHYTV BapuiibHY MaHerb, HAaTUCHITb Ty X camy
KHOTKY LLe pas3, BCi KOHOpKY ByayTb AeaKTBOBaHI.

PO3MILLEHHA
He 3akpuBaiiTe CUMBONY NaHeni KepyBaHHA KacTpysieto.

3BepHiTh yBary: bina KOHGOPOK, Po3TalioBaHNX NOOAN3Y NaHeNi KepyBaHHS,
JOLiNbHO 30epiraTvi KacTPYIi Ta CKOBOPIAKM 3@ 0BMEXYBaANbHUMM NMO3HaYKaMM
(BPAxoBYyOUM HIMKHIO YACTVHY CKOBOPILAKM Ta BEPXHIO KDOMKY, OCKISIbKM BOHM
MaOTb TeHAEHLj0 30iNbllyBaTUCA).

Lle 3anobirae neperpisaHHto ceHcopHoi naHeni. I1ig Yac NpuroTyBaHHa Ha rpusi
ab0 CMaXKeHHS 3a MOXIIMBOCTI BUKOPVICTOBYMTE 3aiHi KOHPOPKM.

X —

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK | HACTPOIOBAHHA
PIBHIB MOTYXHOCTI

OFF i ritiiittrttiitirrirrernnnnn 18 P

o6 yeimkHymu KoH¢opKu:

MpoBeaiTb NanbLem No ropmoHTani Yepes naHenb NPokpyTkn (MOB3YHOK)
HeoOXiaHOT KOHOOPKK, o6 aKTMBYBaTW i i BigperymoBaT MOTYXKHICTb.
PiBeHb Bigobpa3nTbCA BiANOBIAHO A0 06MACTi, pa3om 3 iHAMKATOPOM, L0
Mo3Hayae aKkTVBHY KOHGOPKY. KHOMKy “P” MOXHa BMKOPWUCTOBYBaTW ANA
BU60PY YHKLT WBMAKOro HarpiBaHHA (Booster).

Lljo6 eumKHYmMU KOH¢popKuU:
HaTucHiTb Ha KHonKy "OFF” Ha nouaTKy naHeni NpoKpyTKM.

OYHKUIT

2] * | BnoKyBAHHSA [OCTYNY A0 NAHENI KEPYBAHHSA
LLlo6 3abnokysaTyi HanalTyBaHHA i 3anobirmi BUMAAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BApWIbHOI MaHeni, HaTUCHITb | yTpumymTe KHOMKY “OK/BnokyBaHHA KHOMOK”
NPOTArom 3 ceKyHz. 3ByKOBWI CUrHan i CUrHanbHa fiamra Hag CUMBOSIOM BKaXy Tb
Ha Te, Wo LA GyHKLiA Gyna akTiBoBaHa. [MaHenb KepyBaHHA Tenep 3abMoKOBaHa,
3a BUHATKOM yHKLiT BUMKHeHHs ([O]). LLlo6 po36roKyBsaTi KHOMKY, MOBTOpITH
npoueaypy akT1BaLlil.

o
— + TAMAMEP

Y npvnapi 3acTOCOBYETbCA ABa TaliMepa - OfVH 1A YNpaBiHHA KOH$OPKamyl,
PO3TaLLOBAHNMM JTIBOPYY,  IHLLUMIA 1A KOHPOPOK, LLIO 3HAXOAATLCA MPABOPYY.

o6 akmueyeamu matimep:
HatucHitb KHomky "+’ abo "', W06 HarnawTyBatM OaxaHun vac Ans
BVIKOPWCTOBYBaHOI  KOHPOPKW.  |HAMKATOp  aKTWBYETbCA  BIAMOBIAHO [0
cnetgianbHoro cumsony (. Ko BCTaHOBREHMIA UaC MUHE, MPOMyHae 3ByKOBUIA
curHan, i KOH$OPKa aBTOMATUYHO BUMKHETBCS.

Yac MoXkHa 3MiHWTY B Byab-AKMIA MOMEHT, a TaKOXK MOXKHa OJHOUACHO aKTMBYBaT/
KinbKa Taimepis.

Y pasi 0gHOYaCHOrO BMUKaHHA 2 TaliMepiB 3 OfHi€l CTOPOHW BapUISIbHOI
naHeni 6nMmae "lHOMKaTop BMOOPY 30HW”, i Ha UEHTpanbHOMy Auchnel
BiJOOpaXaETbCA BiAMOBIAHUIA BUOPAHNI Yac NPUroTYBaHHS.

Lljo6 0eakmuesyeamu maiimep:

min_n

OpHouacHO HaTUCKalTe KHOMKM "+ i "—", oKW TaliMep He Byfe ieakTIBOBaHWIA.

(D IHAUKATOP TAUMEPA
Llev caitnogiog (konv YBIMK) BKa3ye Ha Te, L0 A5t KOHDOPKM BCTaHOBMEHO TalMep.
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I O FLEXISIDE

Bubpaslum kHonky "FLEXISIDE", Bu moxeTe oGefHatyi fBi KOHOPKM i
BUKOPVCTOBYBATM X 3 OOHAKOBOI MOTYHICTIO, MOCTABMBLLIM Ha BCHO NMOBEPXHIO
BE/VIKY KacTpysito abo Ha iT YacTuHY Kpyrity/oBabHY KacTpyrito.

OyHKLIA 3aBXAN 3aNULLAETHCA YBIMKHEHOIO, | MPU BUKOPWUCTaHHI TiNbK OfHiel
KacTpyni il MOXHa nepemilllyBaT MO BCi MOBEPXHi. Y LOMY pa3i MOXHa
BVIKOPUCTOBYBATY 06MABI MaHeNi MPOKPYTKM 37iBa.

Llei pexum igeanbHO MigxoauTb AnA roTyBaHHA B OBasibHIX abo NMPAMOKYTHUX
KacTpynsx abo y nincTaBKax [J1s CKOBOPIZOK.

[na peakTuBauii dyHKLUiT HAaTUCHITL KHOMKY “FLEXISIDE”.

APUMITKA: Mpu BUKOpUCTaHHI Li€i onuii He MoXHa B1bpaTy cnewianbHi
byHKLUII.

BAXJIUBO: Po3milyiiTe nocya nocepeanHi KOHGOPKM Tak, o6 BiH 3aKprBaB
X0ua 6 OfiHY 3 KOHTPOJIbHMX TOUOK (SIK MOKa3aHO HIKYe).

(e |

6™ SENSE

KHorka "6™ Sense” akTuBYe crevjianbHi GpyHKLi.

MocTaBTe KacTpynto Ha BignoBigHe micLe i Bubepitb KOHGOPKY.

HaTucHiTb KHOMKy "6™ Sense”. Ha gricnnei'y BubpaHiii 3oHi Bigobpasutbes "A’.
3acBITUTLCA IHAMKATOP NepLUOT crieLjanbHOi GYHKLIT, OCTYMHOT A KOHOOPKM.
Bubepitb noTpibHy cneuianbHy dyHKLUiO, HATUCHYBLK KHOMKY "6% Sense”
ofVH pa3 abo Kinbka pasis. )
OyHKUito 6yie aKTUBOBAHO MIC/A HATUCHEHHSA KHOMKU £ ’OT}:U'IFI NiATBEPAKEHHS.
LLlo6 BrbpaTh iHWY chewianbHy ¢yHKUilo, HaTUCHITL "OFF” (BUMK), a notim
KHOMKyY "6 Sense” ans Bubopy HeobXiAHOT GYHKL.

LLlo6 peakTvByBaTK CnewianbHi GyHKLUIT Ta NOBEPHYTUCA B PYUHUIA PEXUM,
HaTucHITb "OFF” (BUMK).

Mpy BMKOpUCTaHHI crelianbHUX GYHKLUIM piBeHb MOTYXHOCTI nonepeaHbo
BCTAHOBMIOETLCA BAPUBHO NaHENIo | He Moxe By TV 3MiHEHNIA.

149 NNABNEHHA

Lia dyHKUia [O3BONSE JOCATTU TemnepaTypy, WO ifeanbHO MigxoanTb Ans
PO3TOMNEHHS, i MiATPUMYBATV CTaH NPOAYKTY 6€3 pU3NKy NPUropAHHS.

Lle cnoci6 € ineanbHUM, TOMy LLIO BiH He NMOLLIKOLXKYE HiXKHi NPOoAyKTY, Taki AK
LIoKonag, i LO3BONAE 3aM06ir T IX NPUAMNAHHIO JO KacTpyi.

M nNiATPUMYBAHHA TEMJ1A

3a3Buyalt LiA GyHKLIA O3BOMAE NATPMMYBATV ONTUMASTbHY TeMMepaTypy i micnia
3aBepLLEHHA MPUroTyBaHHA abo Yy pasi y»e MoBiNbHOro BUMapOBYBaHHSA PIAVH.
|peanbHO NigxoamTb ANA Nofdadi CTPaB Ha CTifl 3a ifeanbHOI TemnepaTypu.

Whj;lﬁool



T=J TywKyBAHHA

La ¢yHKuia ineanbHO nigxoguTb ANA MILTPUMAHHA TemnepaTypy MOBIbHOMO
KMMiHHA, WO [03BONAE roTyBaTV CTPaBW MPOTArOM TPUBAJIOro Yacy 6e3 pr3vky
NMPUrOPAHHS.

|peanbHO NigxoauTb ANA peLenTiB 3 TPMBaNM NPUroTyBaHHAM (PUC, coycu,
neyeHs) 3 pigk1UMM coycamu.

=T  KUmaTiHHA

Lia dyHKUia no3Bonse foBoaUTY BOAY A0 KMMNIHHA | NiATPMMYBATH i1 KUMiHHA 3
HM3bKNM CMOXKMBAHHAM eHeprii.

Hanwiite B KacTpynito nprbnvaHo 2 nitpu Boay (6axaHo KiMHaTHOI TemnepaTtypu).
Y 6yab-AKomy BUMafKy KOPUCTYBayamM PeKOMEHAYETLCA MUbHO CTEXNTY 33
OKPOMOM i NepioAnYHO NepeBipATY KiNbKiCTb BOAW, LLIO 3annLwmnacs.

AKWO KacTpynAa BenMKka, a KiNbKiCTb BOAW NepeBuLye 2 AITPY, pagymo
BMKOPUCTOBYBATN KPULLIKY )1 ONTUMI3aLlii Yacy KUMIHHA.

IHAUKATOPU

% CHEF CONTROL

[lopatkoBa 30Ha HarpiBaHHA pPo3finieHa Ha TPY 30HU
(AVB. ManIoOHOK), AKi aKTMBYIOTbCA 3 MonepesHbO
BCTAHOBJIEHOIO MOTYXKHICTIO (BMCOKa, cepegHA abo
HI3bKa) 3a/1€XKHO Bifj MONOMKEHHA KacTpyi/CKoBOpoAaw:
nepemiCTiTb KacTpyIIto/CKOBOPOZY Ha MOBEPXHIO, OO
NPOLOBXKMTY NPUTrOTYBaHHSA 3a Pi3HUX TeMnepaTyp 6e3
BVIKOPUCTaHHA MaHeni yrnpassliHHA.

BUCOKa

cepepHs

HU3bKa

I | 3ANULIKOBE TEMO

AKLLO Ha ancnnei BifobparkaeTbcAcmBon “H”, Lie 03HaYaE, Lo KOHdOPKa rapaya.
IHAVMKATOP BMUKAETBCS, HABITb AKILO KOH(pOPKa He BUKOPUCTOBYBANACs, ane
Harpinaca BHacnifok BUKOPUCTaHHA CyciHix KOHOPOK abo Bif noctaBneHoro

()

-2 KACTPYNAHENPABWUJIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA

Llen cnmBon 3'ABNAETLCA, AKWO KacTpyna He niaxoauTb ONA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTAHHAM iHAYKLT, AKLO BOHa BCTaHOBJIEHA HEMPaBUIIbHO abo AKLLO
BOHA MA€ PO3MIp, WO He BiAMoBigae BMOpaHin KoHbopui. AKWo npunag

Ha Hel rapAaJoi nocyay.
Konu koHdopKa oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

npoTarom 30 CeKyHA He BUABUTb KacTPyJto, KOHPOPKa BUMKHETHCS.

Tabnuus NpUroTyBaHHA NPOMOHYE NPYKNAZ TUMY NPUFOTYBaHHS ANt KOXKHOIO PiBHSA NOTY>KHOCTI. DaKT1YHa 3afjaHa MOTY>KHICTb KOXKHOTO PiBHSA MOTYXKHOCTI
3aneXuTb Bif PO3Mipy KOHGOPKN.

BUKOPUCTAHHA PIBHA NOTYXKHOCTI
PIBEHb MOTY>KHOCTI TUNTOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HaYEHHAM 3BUYHKIX KYNiIHAPHUX METOZIB)
MakcumanbHa . lpeanbHO nNigxoanTb ANA Pi3KOro NigBuMLLEHHA TemnepaTypu CTpaBu AN WBUAKOro
. P LUBnpake HarpiBaHHA/Booster Acanb! AXOANTS ANA P ABLL . patypu cTpasi i A
NOTYXHICTb KUN'ATIHHA (Bogaw) abo LWBUAKOrO HarpiBaHHA PigunH.
= . lneanbHO migxoanTb ANA MNiAPYM'AHIOBAHHA, MOYaTKY MPUrOTYBaHHSA, CMaKeHHs
= CMaXkeHHSA — KUM'ATIHHS A ) TIAXOANTD A Apy! ! Yy np Y Lo
= 14-18 NPOAYKTIB IMUOGOKOI 3aMOPO3KM, LIBUAKOTO JOBEAEHHSA PifVH A0 CTaHy KMMNiHHA.
E O6CMaxeHHA — TYLLKYBaHHA — lpeanbHO nigxoAnTb ANA MacepyBaHHA, MNIATPUMAHHA IHTEHCMBHOMO KWMiHHA,
= KUM'ATIHHA, NPUroTyBaHHA Ha rpuni roTyBaHHA Ta NPUroTYBaHHA Ha rPUIIIO.
= O6cMaxKeHHs — BapiHHA — TYLUKYBaHHA — | laeanbHo nigxoanTb Ans nacepysaHHs, NiATPUMaHHA NOBIIbHOTO KUMIHHSA, BapiHHA
z NPUroTyBaHHA Ha rpuni Ta NPUroTyBaHHA Ha PO, a TAKOXK AN1A NifirpiBaHHA NpyUnaaasn.
= 10— 14 | BapiHHa - TylKyBaHHSA, NacepyBaHHs — . . . ) )
= ’ |peanbHO NigxoAnTb ANA TYLWKYBaHHSA, NIATPUMAHHA NOBINbHOIO KMMiHHA, BapiHHA
= NPUroTyBaHHA Ha rpuli — yBaptoBaHHA
= - Ta NPUroTyBaHHA Ha rputo (NPOTAroM TPUBANOro Yacy).
= [10 KpeMonogibHOro ctaHy
= IneanbHo NigxoauTb AN CTPaB MOBINbHOTO rOTYBAHHA (PUC, COYCH, NeveHs, prba)
= Bapi . L, 3 BUKOPUCTaHHAM piauH (Bofa, BWMHO, OynbOH, MOMOKO) i ANf PO3BaptoBaHHSA
= 5_9 APIHHA — NOBINIbHE KNM'ATIHHA — MaKapOHHIX CTPaB.
z 3ryLUeHHA — po3LUapyBaHH:A - - —
- |peanbHO NigxoanTb ANA CTPaB NOBINBbHOMO roTyBaHHA (KinbkicTio 4o 1 11: puc, coycu,
- neyeHs, pnba), 3 BUKOPUCTAHHAM PifunH (BOAa, BUHO, GYNbIAOH, MOJIOKO).
- |peanbHO NiAXoAUTb ANA MOMAKLLEHHA MAac/a, MOBIIbHOrO TOMMIEHHA LLIOKONaAy,
- TonneHHA — PO3MOPOXKYBaHHA ! ]
z 1-4 PO3MOPOXKYBaHHSA APIOHUX NPOAYKTIB.
- [igTpMaHHaA CTpaBu Tenow — lpeanbHo NigxoanTb Ana NIGTPUMaHHA HEBESTMKIX MOPLLiN LLONHO NPUIrOTOBaHOI CTPaB/
- |PO3BaploBaHHA Pi30TTO ab0 cTpaB nepe nofaBaHHAM Ha CTifl TenAMK abo ANA PO3BapIOBaHHSA PU30TTO.
HynboBa OFF _ BapwunbHa naHenb B pexunmi oUikyBaHHsA abo BUMKHYTa (MiC/s rOTyBaHHS MOXIMBA
NOTYXKHICTb HaABHICTb 3a/IMLIKOBOrO Tenna, Npo Lo cBigumTb nitepa "H” Ha gucnnei).
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Baxxnueo:

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

Mepep ounleHHAM npunagy nepeKkoHalTecsA, WO KOH$OopKU
BUMKHYTO, a iieHTUdiKaTop octaTouHoro TennosuaineHHs ("H”) He
CBiTUTbCA.

He BMKopuicTOBY/iTE MeTaneBi ckpebkn abo abpasuBHi ry6Ku, OCKiNbKM
BOHM MOXKYTb NMOLUKOAWTM CKNO.

[MicnA KOXHOro BUKOPUCTaHHA OUULLYINTE BapWIIbHY NaHesnb (Konv BoHa
OXOJIOHE) Bif, NMIAM Ta 3a/INLLIKIB i,

Yy TnmBiCTb KHOMOK MaHeni ynpasliHHA MOXe MOTipLUMTACA Yepe3 HeAO0CTaTHbO
UNCTY MOBEPXHIO.

BuKopuicToByiiTe CKPeOOK, TiNbKI AKLLO 33K K IPUAMAN LLO KOHDOPKU.
[JoTtpumyiiTecs IHCTPYKLi BUpOBHMKa CKpebKa, 06 He MofpAnaTh CKIIO.
Llykop abo npoayKTy 3 BUCOKUM BMiCTOM LIyKpPY MOXYTb MOLUKOAKYBaTM
MOBEPXHIO BapusIbHOI NaHeni, ToMy IX C/lif HeranHo BUAANATU.

Cinb, LyKop i NiCOK MOy Tb NOAPANATY CKNAHY NOBEPXHIO.
BrKopurcToBYViTe M'AKY raHUipKy, KYXOHHY CepBeTKY, Lo BOMPaE BONOry,
abo cneuianbHW 3aci6 YMLLEHHA ANA BapWIIbHOI NaHeni (4oTpruMynTech
iHCTPYKLn BUpOOHKKa).

MponwTa Ha KoHGOPKM PiaVHa MOXe CMIPUUMHIATYA BIbpaLLito Ta 3CyBaHHA NOCyy.
Micna unweHHA peTenbHO BUCYLLYINTE BapWibHY NaHenb.

Akwo Ha ckni € norotun CleanProtect, BapunbHy nosepxHio 06pobneHo 3a
TexHonorieto CleanProtect. Lle ekcknto3vBHe NOKpUTTA 3abe3neyye uynoBi
pe3ynbTaTyi MUTTA 11 AoBLUE 36epirae 6nrcK BapyibHOI MOBEPXHI.

PekomeHI0BaHO LWoAeHHe MUTTA NICA KOXKHOTO BUKOPUCTAHHA.
[nsa MuTTA BapunbHUX noBepxoHb CleanProtect poTpumyiitecb HaBeAeHNX
HIMKYe peKomeHgaLiin:

O6epexHO 3MOUiTb 30HM, AKi MOTPIOHO OUMCTUTY, BOAOK TaK, W06

BOHa MOKpuna BCto 3abpyAHeHy AiNAHKY i He moTpanunia Ha naHenb

KepyBaHHS.

[nAa 3mouyBaHHA BOAOIO:

«  3a HOpManbHKX YMOB 3a4eKalTe LWOHaNMeHLLE 2 XBUINHW.

+  3ayMOB CVNIbHOTO 3a6PyAHEHHSA 3aueKaliTe LOoHANMEHLUE 5 XBUIIH.

«  fKWwo BodAa Ha BapWIbHI NOBEPXHI BUCOXJIA, MOTPIOGHO MOBTOPUTY
€eTarn 3MOuyBaHHS.

[nA BupaneHHa BigknaaeHb BUKOPUCTOBYITe Heabpa3nBHy ryoky. licna

MWTTA BUCYLLITb BapUIIbHY NOBEPXHIO.

MepeBipTe, UM He NEPEKPUTO NMOCTAUYAHHS XKMBJIEHHS.

AKLO He BAAETbCA BUMKHYTW BapWUibHY MaHesb NiCiA BUKOPUCTAHHS,
Bi'eqHanTe i1 Bif AXKepena *MBeHHA.

AKWwo Ha amcnnei BigobpaxaloTbca Lndpy Ta GYKBY NicnA BBIMKHEHHS

3BepHITb yBary: HaABHiCTb 3anuLIKiB BOAW, MPOUTOI 3 KacTpy/b PifVHA um
iHLWVX OO'EKTIB Ha KHOMKAX BapUbHOI NaHesi MoXe CpUYMHUTI BUMaAKOBe
YBIMKHEHHA a0 BUMKHEHHA OYHKLiT ONOoKyBaHHA AOCTyny O naHeni
KepyBaHHs.

BapWIbHOI MaHeni, NepernaHbTe IHCTPYKLIT B Tabnmui Hxue.

KoAa ANCnnea onuc MOXJNINBI NPUYNHA PILLEHHA
Mocyp po3ni3HaeTbcs, ane BiH € HeCymicHMM | [ocya noraHo PO3MILLIEHO B 30Hi FOTYBaHHA | HaTUCHITL  ABiYi  KHOMKY  "YBiMKHeHO/
3 3aMUTaHOI0 onepaLieto. abo BiH € HECYMICHIM 3 ofiHi€to abo KinbkoMa | BumkHeHo”, o6 Bupganutn ko FOE1 Ta
FOE1 30HaMM rOTyBaHHS. BIAHOBUTI (GYHKLIIOHYBaHHS 30HM rOTYBaHHS.
MoTim cnpobyiiTe BUKOPUCTaTV MOCYZ, B iHLLIl
30Hi rOTyBaHHA ab0 BUKOPWCTATV iHLINIA
nocyp.
HenpaswunbHe NigKMoYeHHA WHYP [MigKntoueHHAXMBEHHAHE BIANOBIAAETOMY, [ HanawTyinTe NiAKNIOYEHHA  XMBNEHHA
FOE7 YKMBMEHHA. Lo 3a3HaveHo B po3gini "TIAKIOYEHHA O | 3rigHo 3 po3ginom "MIAKITKOYEHHA O
EJTEKTPOMEPEX". EJTEKTPOMEPEX".
FOEA MaHenb KepyBaHHA BMMMKAETbCA yepes | BHYTpilHA TemnepaTypa eneKTPOHHKX | [epLu HiK3HOBY BUKOPUCTOBYBATV BapUiibHy
Ha/I3B/4alNHO BUCOKY BHYTPILLIHIO TeMNEepaTypy. [ YaCTVH NaHesi 3aBMCOKa. naHerb, 3a4eKalTe, MoK BOHa OXOJTOHE.
FOE9 KoHpopKM BUMIMKaOTbCA, AKLLO BHyTpiwHA TemnepaTypa enekTPOHHUX |3ayeKkaiite, MOKM KOHQOpKa OXOJNOHe,
Temneparypa 3aHaATo B1COKA. YaCTUH NaHeri 3aBnCoKa. nepLU HiXk BUKOPUCTOBYBATHU ii 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOEG,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6ET, F6E3,

Big'egHanTe BapunbHy NnaHenb Bif Axepena X1BMeHHA.
3ayeKkanTe Kifibka ceKyHz, NOTiM 3HOBY NiAKNIOYITb BapUbHY NaHesb A0 eNeKTpomMepexi.
AKLio npobnema 3anuwmnacs, 3atenedoHyiiTe 10 CePBICHOrO LIEHTPY i MOBIJOMTE KO MOMUIIKM, AKMIA BiBOOPaMaeTbCA Ha AnCre.

F7E5, F7E6
dE BapunbHa naHesib He BMUKAE HarpiBaHHsA. JEMOHCTPALIAHIA PEXM yBimKkHermir. | loTpumyiiTech _IHCTpyKUin B po3gini
[konu eapuneHa | DYHKLT HEe BMUKAIOTbCA. "OEMOHCTPALIVIHAIA PEXKNM".
naHes BUMKHeHd]
BapunbHa naHenb He [103BONAE akTVBYBaTH | Perynatop MoTy»KHOCTI  obmexye  piBHi | [vB. po3ain “PerynioBaHHA NOTYXHOCTI".
Hanpuknag: cneuianbHy dyHKLio. MOTY>KHOCTi BiAMOBIAHO A0 MaKCMMasIbHOrO
T — - 3HaYeHHA, BCTAHOBNEHOrO AJIA BapUIbHOI
naHeni.
HanpuKnag: BapwnbHa naHenb aBTOMaTUYHO BCTAHOBIOE | PerynAatop MnoTy»kHOCTi  obmexye  piBHi | InB. po3gin "PerynioBaHHA NOTYXHOCTI".
— MiHIManbHWI piBEHb NOTY>XHOCTI ANA NOTY>KHOCTI BiANOBIAHO A0 MaKCMManbHOIo
[PigeHb nomyxHocmi | BAKOPUCTaHHA KOHDOPKM. 3HaYeHHA, BCTAHOBNEHOro ANA BapWibHOI
HUX4e He0bXiOHO20 naxeni.
pisHs]
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3BYKWY, AKI NPUNAL BUPOBNIAE NI YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro GyHKLiOHyBaHHA IHAYKLUiHOI BapuibHOI nNaHeni
MOXHa YyTW CBWCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymy BUHUKalOTb B
KYXOHHOMY Mocyfi i BOHW MOB'A3aHi 3 XapaKTepHMMM O3HakaMu AHa
CKOBOPIAOK (Hanpuknag, AHO Moxe 6y Ty 6araTowapoBmm abo HepPiBHUM).

NICNANPOAAMXKHE OBCJIYTOBYBAHHA

Lli wymm MOXKyTb 3MiHIOBaTWCA B 3a71€XKHOCTI Bif TUMY BUKOPUCTOBYBAHOIO
KYXOHHOrO NocyAy, a TakoX KifIbKOCTi 1XKi, AKY BOHU MIiCTATb. TaKi 3ByKu He
€ 03HAKOI0 HECNPABHOI PO6OTHU.

NMEPW HPK 3BEPTATUCA OO LUEHTPY NICNANPOAAXHOIO
OBCJ1IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABELEHI HUXYE All:

1. lepeBipTe, uM MOXHa BUPIWNTM npobnemy CamoCTiHO 3a
nonomoroto nopapg, HasegeHux y posgini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEN.

2. BumkHiTb npwnag i 3HOBY YBIMKHiITb 1Oro, W06 nepesipuTh, un
HeCnpaBHiCTb 3aMLIAETLCA.

AKLOo nmicnA BI/II.I.IEBKI-!3AHO'I'I1EPEBIPKI/I HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBJIMMKYOIroO LEHTPY MICNAMPOAAMHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA.

Mip uyac 383Ky 3 Hawum Cepsicom nicnANPoAaxHoro ob6cyroByBaHHA
3aBX AW YTOUHIOTE:

«  KOPOTKMI OMNMC HECMPABHOCTI;

«  TWNiTOYHY MoAenb Npunagy;

+  CcepiHnin Homep (Homep nicnA cnoBa SN Ha MacmopTHil Tabnuuli,
po3TawoBaHi nig npunagom). CepiiHA HOMep BKa3aHU TakoX Y
JOKyMeHTaLji;
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+  MOBHA afjpeca BaLLOro MicCLisi IPOXKUBAHHS;
+  Bal Homep TenedoHy.

AIKWO noTpiGeH PEMOHT, 3BepHITbCA B  aBTOPW3OBAHWUIA  LEHTP
nicnAanpopaxHoro  obcnyroByBaHHA  (Wo6 rapaHTyBaTy, wWwo 6ygyTb
BMKOPWCTaHi OpuriHabHi 3anyacTviH1 Ta peMOHT Gy/ie BUKOHaHO MPaBUiibHO).

Y pasi BCTaHOBNEHHA He Haj BOYAOBaHOW [yXOBOW WAdo BU MOXeTe
3aTenedoHyBaTV [0 UEHTPY MiCAANpOJaKHOro o6CyroByBaHHS, LWO6
npuabaTn KomnnekT po3ainbHukis C00628720 (BapuibHa nosepxHa 60 i 65
cm) abo C00628721 (BapurbHa NoBepxHs 77 cw).

AKLLO B/ He 6axa€eTe KynyBaTl KOMMNEKT PO3AiINbHUKIB, NepeKkoHanTecs, Wo
pO34intoBay BCTaHOBJIEHUIA BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLiN 3i BCTAHOBNEHHSA.

3 npaBunamu, CTaHAapTHOK AOKYMeHTali€lo Ta AofaTKoBOl iHpopmalielo npo BUpi6 moxHa o3HalloMUTUCA

HACTYNHUM YMHOM:
. BipckaHyBsaBwu QR-kog Ha BMpOoGi;
- BigeigaBwu Haw Be6-cainT docs.whirlpool.eu/docs;

+  A60 3BepHiTbcA A0 CNYXK6U NicNANPOAAXKHOTO 06CNIyroByBaHHA KNI€HTIB (HoMep TeniedOHy 3a3HauyeHo y
rapaHTiiHOMY TaJIOHi). 3BePTaloUKCb O HALIOTrO LIeHTPY NiCNIANPOAAXHOro 06CNyroByBaHHs, BKaXiTb KOAM, 3a3HaueHi

Ha NacnopTHiIl Tabnnyui BUpooLy.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Bupobnaetbca 3a niyeHsieto.
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