Owner’s Manual

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION
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L I . Fan and circular heating
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2. --{-- 6 (the levelis indicated on the wall
e @ of the cooking compartment)
3.y 5. Door
6. Top heating element/grill
7. |dentification plate
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
°C
0/ AUTO —
0000000000 O + . 250 ) QGO
‘:! 220 80
vee § 200 . 100
: -
: 180 120 %
g 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3.SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
¢ to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.

For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

Turn to select the temperature you
require when activating manua
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Then slide it horizontally along the runners as far as

possible.

+ Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the indinE runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
the support and the two internal pins from the

lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its

t

lodging, insert

e support, and firmly press towards

the wall of the cavity to make sure the shelf guide is

properly secured.

1. SETTING THE TIME
You will need to set the time when you switch on the

appliance for the first time: Press & until the ® icon and
the two digits for the hour start flashing on the display.
I

4
e
L
Use + or - to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing.

Use + or - to set the minutes and press & to confirm.
Please note: When the @ icon is flashing, for example following

lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before startinﬂ to cook food, we therefore

recommend heating t

e oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour.
The oven must be empty during this time.
Please note: It is advisable to air the room after using the

appliance for the first time.
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FUNCTIONS

— | CONVENTIONAL

—IFor cooking any kind of dish on one shelf only.
/~+|RISING

=—IFor helping sweet or savoury dough to rise

effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

<> |FORCED AIR
** IFor cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

w |PIZZA
<=IFor baking different types and sizes of pizza and
bread. It is a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

[ 4«5, [ECO FORCED AIR
S Jror cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing =O:.
~~ |GRILL
For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a DRIP
TRAY to collect the cooking juices: position the pan
on any of the levels below the wire shelf and add
200 ml of drinking water.
% |TURBO GRILL

** IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a DRIP TRAY to
collect the cooking juices: position the pan on any

DAILY USE

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING

XL —IFor cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turnln%the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes.
Function also recommended for slow cooking, to
finish cooking dishes with a very liquid consistency or
concentrate sauces and gravies.

|® BREAD AUTO
A—IThis function automatically selects the ideal

temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AuTto position as the temperature
is set automatically by the function.

|£ PASTRY AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AUTO position as the temperature
is set automatically by the function.

~| DEFROSTING

For defrosting food more quickly. To activate
the defrosting function turn the selection
knob to the ] icon then turn the thermostat knob

clockwise to any temperature. This function does
not heat so any temperature can be used. When
defrosting is completed turn the two controls to the
0 and o7/ auTo position

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

Lin

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O /AUTO position. You can set
the cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

N
A

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; Insert the food inside
to oven after preheat signal. Cover the dough with
wet cloth or put a pan of water on the bottom of the
cavity to create a humid environment.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon 4§ on the display indicate that the
b)vreheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.

Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.

After cooking and with the function deactivated, the
icon % may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
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temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat O.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

C3

N o
T
_l\\

4

s
(®
S

2

Use + or - to set the cooking time you require, then

press O to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the & icon starts flashing on the display,
then use - to reset the cooking time to “00:00". This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be dela)éed by programming its end

time: press & until the & icon"and the current time
start flashing on the display.
— . —
ha(g] _il |
//l_ LI |_|\\
P

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press ('j to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically in time
calculated based on selected cooking end time.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob 0/ AuTo.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

I
—ri
@
Turn the selection knob to select a different function

or to O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
d]yfring while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressin? until the & and “00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

S 2
Inlnl
|
3
Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Please note: To cancel the timer, keep pressing & until the &
icon starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".

—_1

v
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
3
= Yes 170 30-50 e
Leavened cakes Yes 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
4
Yes 160 40 - 60 S
2
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90 Ll
cheese cake, strudel, fruit pie P 4 2
(che rudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40-90 4 2
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 42
=] Yes 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Yes 180 - 200 35-45 °, 3 1
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140-200 4,2
Yes 90 140-200 (>, .3 1
= Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia 4 2
BN Yes 190 - 250 20-50 i
=] Yes 250 10 - 20 L3
Frozen pizza 4 2
Yes 230-250 10-25 —
3
=] Yes 180 - 200 40 - 55 .
Salty cakes P ) ) 4 2
(vegetable pie,quiche) Yes 180 - 200 45-60 AR aFe
Yes 180 - 200 45-60 2 3 1
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry P ] ) 4 2
crackars Yes 180 - 190 20 - 40 e
Yes 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / baked pasta / ) _ 2
canneloni/ flans EI Yes 190 - 200 45-65 —
Lamb / veal / beef / pork 1 kg =] Yes 190 - 200 80-110 L 3 j
Roast pork with crackling 2 kg =l Yes 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50-100 L 2 j
Turkey / goose 3 kg = ; 190 - 200 100-160 2|
Baked fish / en papillote ) ) 2
(fllets, whole) =] Yes 170 - 190 30-45 i
Stuffed vegetables P _ _ 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 50-70 =
Toasted bread = 5 250 2-6 2
Fish fillets / slices ] - 230 - 250 15-30% _\_f‘f._,_ \Vi,vf
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RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
azxggféérl;ebabs / spare ribs / =] ) 250 15-30 * -\..fj...,- Livr
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. \WVLVJ'
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* |, 3
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 L
Vegetable gratin - 200 - 210 25-55 ;g
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Complete meal:
fruit tart (level 5) / lasagne Yes 180 - 190 40-120% > 3 1
(level 3) / meat (level 1)
J!Zc:ﬁ:: meat / stuffed roasting I3 ) 170 - 180 100 - 150 é

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking
(if necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

al=r

ACCESSORIES Baking dish on the wire

Wire shelf shelf

Baking tray/Drip tray or
baking dish on the wire

TS

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

Drip tray / Baking tray
shelf

§

Pizza

=

Conventional

PN
a%s
2]

Forced air

FUNCTIONS

Maxi cooking

I
XL

Grill

s
%27

Turbo grill Eco forced air

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. a pliance.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

ear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

X N

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the Iigiht, replace the bulb
and screw the cover back on thelight.

3. Reconnect the oven to the power su
Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °

ply.
ha?ggen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES
1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “R”)
before refitting the inside pane: To position the
panes of glass correctly, make sure that the “R” mark
can be seen in the left-hand corner. First insert the
long side of the glass marked “R” into the support
seats, then lower it into position. Repeat this
procedure for both panes of glass.

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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CLEANING THE CATALYTIC PANELS

This oven is equipped with special catalytic liners that
facilitate cleaning of the cooking compartment thanks
to their special self-cleaning coating, which is highly
;Igorous and able to absorb ﬁrease and grime.

hese panels are fitted to the shelf guides: When

repositioning and then refitting the shelf guides,
make sure that the hooks at the top are slotted into
the appropriate holes in the panels.

TROUBLESHOOTING

To make best use of the catalytic panels’ self-cleaning
roperties, we recommend heating the oven to 200 °C
or around one hour using the “Forced Air” function.

The oven must be empty during this time.

Then leave the oven to cool down before removing

any remaining food residues using a non-abrasive

sponge.

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents,

stiff brushes, pan scourers or oven sprays could damage the
catalytic surface and compromise its self-cleaning properties.
Please contact our After-sales Service if you require
replacement panels.

Solution |
- Check for the presence of mains electrical power and
- whether the oven is connected to the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Problem =~ ... Possiblecause
. Power cut.
The oven is not working. Disconnection from the
. mains.
The display shows the ;
letter “F” followed by a - Oven failure.

number or letter.

- Contact you nearest Client After-sales Service Centre
© and state the number following the letter “F".

The displa?:lis shova/inhg the
message “Hot” and the -
selected function will not  1emperature too high.
start.

- Allow the oven to cool down before activating the
- function. Select a different function.

The display shows unclear
text and appears to be

Another language set.
broken. :

* Available only on certain models

¢ Contact your nearest Client After-sales Service Center.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Sl
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Manuel du propriétaire

iﬂi Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance complete, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.whirlpool.eu/register

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

NN

[¢)

m,

5.0
M

1. Panneau de commande
2. Ventilateur et élément
chauffant rond (non visible)
3. Ampoule
4, Supports de grille
(le niveau est indiqué sur la paroi
du compartiment de cuisson)
5. Porte
6..IEIément chauffant supérieur/
ri
. Plaque signalétique
(ne pas enlever)

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

°C
o/AUTO
250 )
220 80
200 . /100

180 120 ¢

160 140

1.BOUTON DE SELECTION

Pour allumer le four en
sélectionnant une fonction.
Tournez a la position O pour
éteindre le four.

2. ECLAIRAGE

Avec le four allumé, appuyez
sur 0= pour allumer ou éteindre
['ampoule du compartiment du
four.

3. REGLAGE DE L'HEURE

Pour accéder les réglages pour le
temps de cuisson, le déepart différé,
et la minuterie.

Pour afficher I'heure lorsque le
four est éteint.

4. ECRAN

5.BOUTONS DE REGLAGES

Pour changer les réglages du
temps de cuisson.

6. BOUTON DU THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la
température désirée lorsque vous
utilisez les fonctions manuelles.

Veuillez noter : Le type de boutons peut varier en fonction du modele. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez
au centre du bouton pour le sortir de son logement.
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE LECHEFRITE*

Utilisées pour la cuisson des  Utiliser comme plat de cuisson
aliments ou comme support  pour la viande, le poisson, les
pour les lechefrites, moules F

a gateau, et autres plats de

recueillir les jus de cuisson en la
cuisson résistants a la chaleur.

placant sous la grille métallique.

* Disponible sur certains modeles seulement

T

égumes, la focaccia, etc, ou pour

RAILS TELESCOPIQUES *

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

PLAQUE A PATISSERIE *

Pour la cuisson du pain et
des patisseries, mais aussi
pour cuire des rotis, du

poisson en papillotes, etc.

Le nombre et gpe d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.

Il est possible

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant
Iégerement inclinée vers le haut et en déposant la partie

'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service Apres-Vente.

surélevée arriére (pointant vers le haut) en premier.
Glissez-la ensuite ﬁorizontalement sur les glissieres aussi loin
que possible.

« Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont
insérés horizontalement en les laissant glisser sur les guides.

RAILS TELESCOPIQUES ET GUIDES DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection
[a] puis enlevez la feuille de protection [b] des rails
télescopiques.

[a]
ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour détacher
les crochets inférieurs (1) et tirez les patins coulissants vers le
haut, en les détachant des crochets supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de grille (1),
puis appuyez sur la partie inférieure des patins coulissants
contre les supports de grille, jusqu'a ce que les crochets

PREMIERE UTILISATION

inférieurs s'enclenchent (2).

=
(1F

ol

[c] [d]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez
fermement la partie externe du support et tirez-le vers
vous pour sortir le support et les deux goupilles internes
de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les prés de
la cavité et insérez en premier les deux goupilles dans
leur appui. Ensuite, placez la partie externe pres de son
appui, insérez le support, et appuyez fermement vers la
paroi pour s‘assurer que le support est bien inséré.

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler 'heure lorsque vous allumez l'appareil
pour la premiere fois : Appuyez sur cf.usqu‘a ce quele
i

voyant ©  etles deux chiffres indiquant I'heure
clignotent a I'écran.

| S

L

UL

Q.

Utilisez + ou - pour régler I'heure et appuyez sur © pour
confirmer. Les deux chiffres des minutes clignotent.

Utilisez + ou - pour régler les minutes et appuyez sur
pour confirmer.

Veuillez noter : Lorsque le voyant @ clignote (par exemple apres
des pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure de
nouveau.

2. HEAT THE OVEN (CHAUFFER LE FOUR)

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des
aliments, nous vous conseillons de chauffer le four a vide
pour éliminer les odeurs. Enlevez le carton de protection

ou le film transparent du four et enlevez les accessoires de
lintérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure.

Le four doit étre vide durant cette opération.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece aprés avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.
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FONCTIONS

CONVENTIONNELLE

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
=~ |LEVEE

=IPour aider les pates sucrées ou salées & mieux

lever. Tournez le bouton du thermostat sur l'icéne
pour activer cette fonction.

<t |CHALEUR PULSEE

=*" IPour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que
les odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

s |PIZZA
et

- Pour cuire différents types et tailles de pain et
de pizza. Nous vous conseillons d’échanger la position
des plaques de cuisson a la mi-cuisson.
[ < |ECO AIR PULSE
Cres! . Ag: . Ags
—IPour cuire les rétis farcis et les rotis sur une seule

rille. Les aliments ne s'assechent pas trop grace a une
égére circulation d‘air intermittente.
Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant sur=C:.
~~|GRIL
1 Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la lechefrite, contenant 200 ml
d'eau, sur un quelconque niveau sous la grille.
7 |TURBO GRIL
~——Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de boeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser
une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson :
placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur un
quelconque niveau sous la grille.

UTILISATION QUOTIDIENNE

&»|MAXI COOKING

XL —Pour cuire de gros morceaux de viande
(supérieurs a 2,5 kg). Nous vous conseillons de
retourner la viande durant la cuisson pour s’assurer
que les deux co6tés brunissent de facon égale. Nous
vous conseillons d'arroser le roti de temps en temps
pour éviter qu’il ne s'asséche.

CHAUFFAGE INFERIEUR

Utile pour dorer le fond des plats. Fonction
également recommandée pour la cuisson lente, pour
terminer de cuire les plats avec une consistance trés
liquide ou des sauces concentrées.

[<>|PAIN AUTO
A—Cette fonction sélectionne automatiquement la

meilleure température et le meilleur temps de cuisson
pour le pain. Pour les meilleurs résultats, suivez
minutieusement la recette. Activez la fonction lorsque
le four est froid. Le bouton du thermostat doit rester
dans la position o/ auto tant que la température est
automatiquement réglée par la fonction.

|£ PATISSERIES AUTO

A—ICette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et le meilleur temps de
cuisson pour les gateaux. Activez la fonction lorsque
le four est froid. Le bouton du thermostat doit rester
dans la position 0/ AuTo tant que la température est
automatiquement réglée par la fonction.

g DECONGELATION

0O— Pour décongeler les aliments plus rapidement.
Pour activer la fonction de dér%ivrage, tournez
le bouton de sélection sur I'icbne [¥] puis tournez
le bouton du thermostat dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a n'importe quelle température.
Cette fonction ne chauffe pas, de sorte que n'importe
guelle température peut étre utilisée. Lorsque le
égivrage est terminé, tournez les deux commandes
sur les positions O et o/ auTo

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton
de sélection sur le symbole de la fonction désirée :
I'écran s’allume et un signal sonore retentit.

2. ACTIVATE A FUNCTION (ACTIVER UNE
FONCTION)

MANUEL

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le
bouton du thermostat pour régler la température
requise.

Veuillez noter : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la
fonction en tournant le bouton de sélection ou ajuster la
température en tournant le bouton du thermostat. La
fonction ne démarre pas tant que le bouton de
thermostat est sur la position O /AUTO. Vous pouvez
régler le temps de cuisson, le temps de fin de cuisson
(seulement si vous réglez le temps de cuisson) et la
minuterie.

\\ HD//
N

LEVAGE

Pour lancer la fonction « Levage de la pate », tournez
le bouton du thermostat dans la position Levée (40
deq) et placer le bouton de fonction dans la position
Convection naturelle ; Insérez les aliments dans le
four apres le signal de préchauffage. Couvrez la pate
avec un chiffon humide ou placez une casserole d'eau
sur le fond de la cavité pour créer un environnement
humide.

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore
et un voyant </ qui clignote a I'écran confirment que
la phase de préchauffage est activée..

Lorsque la température réglée a été atteinte, le voyant
devient fixe et un nouveau signal sonore retentit pour
indic||uer que l'aliment peut étre placé a l'intérieur et
que la cuisson peut se poursuivre.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du
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préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Aprés la cuisson et avec la fonction désactivée, le
voyant <) peut rester visible sur I'écran méme apres
gue le ventilateur de refroidissement s'est éteint
pour indiquer qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le
compartiment.

Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icone
s'éteigne varie car cela dépend d'une série de facteurs tels
que la température ambiante et la fonction utilisée. Dans
tous les cas, le produit doit étre considéré comme éteint
lorsque le curseur sur le bouton de sélection est sur O .

4. PROGRAMMING COOKING (PROGRAMMER LA
CUISSON)

Vous devez sélectionner une fonction avant de
pouvoir lancer un programme de cuisson.

DURATION (DUREE)

Maintenez la touche © enfoncée jusqu'a ce que
I‘lcone @ et « 00:00 » commencent a clignoter a
o

écran.

N
mintuln
LU

Utilisez + ou - pour régler le temps de cuisson
souhaité, puis appuyez sur & pour confirmer.

Activez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : un signal sonore
et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Veuillez noter : Pour annuler le temps de cuisson que
vous avez réglé, appuyez sur © jusqu'a ce que l'icbne
(®commence a clignoter a I'écran, puis utilisez - pour
remettre le temps de cuisson a « 00:00 ». Ce temps de
cuisson inclut la phase de préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/
DEPART DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez
retarder le début de la fonction en programmant
I'heure de fin de cuisson : appuyez sur ) jusqu'a ce
que l'icone ¥ et I'heure actuelle clignotent a ['écran.

N -
M.
g |
4 3
P
Utilisez + ou - pour régler la durée de cuisson et
appuyez sur (y pour confirmer,
Lancez la fonction en tournant le bouton du

thermostat a la température désirée : la fonction
restera en pause jusqu'a ce qu'elle démarre

automatiquement dans le temps calculé sur la base de

I'neure de fin sélectionnée.

Veuillez noter : Pour annuler le réglage, coupez le four en
tournant le bouton de sélection 07 AuTo.

Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Grill et Turbo Gril.

FIN DE CUISSON
Un signal sonore retentit et I'écran indique que la
fonction est terminée.

—_
0t
@
Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une

différente fonction ou placez-le dans la position O
pour éteindre le four.

Veuillez noter : Si la minuterie est activée, Iécran affiche
« END » en alternance avec le temps restant.
5. REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n’interrompt pas ou ne programme
pas la cuisson, mais permet d'utiliser I'écran comme
minuterie, durant le fonctionnement d’une fonction
ou quand le four est éteint.

Maintenez la touche © enfoncée jusqu'a ce que

I'icéne @ et « 00:00 » commencent a clignoter a
'‘écran.

—

N
min'nln
L
Q

Vs
O

Utilisez + ou - pour régler I'heure désirée, puis
6ppuyez sur O pour confirmer.

n signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie
a terminé le compte a rebours.

Veuillez noter : Pour annuler la minuterie, appuyez sur
jusgu'a ce que l'icone & commence a clignoter, puis utilisez
- pour remettre le temps a « 00:00 ».
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
. 3
=] Oui 170 30-50 .
Gateaux a pate levée Oui 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Oui 160 40-60 | 2
Gateau fourré = Oui 160 - 200 35-90 2
(gateau au fromage, strudel, tarte 4 5
aux fruits) Oui 160 - 200 40 - 90 LA
= Oui 160 25 - 35 3
Biscuits/Tartelettes Oui 160 25-35 L
oui 150 35 - 45 42
= Oui 180 - 210 30-40 3
Choux buns (Chouquettes) Oui 180 - 200 35-45 . 4 .. 2 .
Oui 180 - 200 35-45 >, 3 1,
= Oui 90 150 - 200 3
Meringues Oui 90 140-200 4,2
Oui 90 140-200 (>, 3 1
= Oui 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
<> Oui 190 - 250 20-50 —r
= Oui 250 10-20 3,
Pizza surgelée 4 >
Oui 230 - 250 10 - 25 A—r - .
= Oui 180 - 200 40 - 55 —
Gateaux salés 4 5
(tourte aux légumes, quiche et Oui 180 - 200 45 - 60 e A
tarte) 5 3 i
Oui 180 - 200 45 - 60 N A
= Oui 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/biscuits a pate P : ) _ 4 2
feuiletée Oui 180 - 190 20-40 e
Oui 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagnes/pates au four/ . ) _ 2
cannellonis/tartes =] Oui 190 - 200 45-65 —
Agneau/Veau/ Beeuf/Porc 1 kg =] Oui 190 - 200 80-110 L 3 j
Réti de porc avec grattons 2 kg =l Oui 180 - 190 110 - 150 L 3 j
Poulet/lapin/canard 1 kg = Oui 200 - 230 50-100 L 2 j
Dinde / Oie 3 kg = ; 190 - 200 100-160 |2 |
Poisson au four/en papillote : _ ) 2
(et entien =] Oui 170 - 190 30-45 Sl
Légumes farcis P : _ _ 3
(tomates, courgettes, aubergines) Oui 180 - 200 50-70 ==
Pain grillé hd 5 250 2-6 ,\_E._,
Filets/tranches de poisson il - 230 - 250 15-30% _\_f‘f._,_ 3
Whirjgool :



RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
pussbse | O - s s LS
Poulet réti 1-13 kg Oui 200 - 220 s5-70% 2 .1,

Roti de beeuf saignant 1 kg Oui 200 - 210 35-50 ** é

Gigot d'agneau/jarret Oui 200- 210 60 - 90 ** é
Pommes de terre roties Oui 200- 210 35-55 L
Légumes gratinés - 200 - 210 25-55 ;ﬂ
Viandes et pommes de terre Oui 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Poisson et légumes Oui 180 30 - 50 *** ,\é, ;,
Lasagnes & viande Oui 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Repas complet :

tarte aux fruits (niveau 5)/ lasagne Oui 180 - 190 40 - 120 *** _\,_;h_ _\éﬁ ;,
(niveau 3)/ viande (niveau 1)

Rotis/rotis farcis =] - 170 - 180 100-150 3,

*Tourner les aliments a mi-cuisson

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

Le temps indiqué n'inclut pas la phase de préchauffage : nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et de régler
le temps de cuisson seulement apres avoir atteint la température requise.

ACCESSOIRES Plat de cuisson sur la grille

Grille métalli
e metallique métallique

Plaque de cuisson/lechefrite
ou plat de cuisson sur grille

TS

Léchefrite /plaque de
cuisson contenant 200 ml
d'eau

J

Lechefrite /plaque de
cuisson

—J

métallique

=

Convection naturelle

P
%
s,

Chaleur Pulsée

§

Pizza

FONCTIONS

Cuisson grosse piéce

=2 i

Grill Turbo gril

Eco Chaleur Pulsée

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs

vapeur. I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en

microfibre humide. Si elles sont tres sales, ajoutez

quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez

avec un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs.

Si I'un de ces produits entre en contact par

inadvertance avec les surfaces de l'appareil, nettoyez-

Ihe im.rc?édiatement avec un chiffon en microfibre
umide.

SURFACES INTERIEURES

- Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu’il est encore tiede,
pour enlever les dépo6ts ou taches laissés par les

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Utilisez des gants de protection.

L’appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

résidus de nourriture.

Pour enlever la condensation qui se serait formée lors
de la cuisson d’aliments avec une forte teneur en eau,
laissez le four refroidir complétement et essuyez-le
avec un chiffon ou une éponge.

« La porte peut facilement étre enlevée et replacée
pour faciliter le nettoyage de la vitre

+ Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage apreés l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE
1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés.

X N

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte sur un c6té, en l'appuyant sur une
surface douce.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis et attacher la partie supérieure sur son appui.

4., Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes.

REMPLACEMENT DE 'AMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a 'alimentation électrique.
Veuillez noter : Utilisez des ampoules halogéenes de 25 W/230
Vtype G9, T300 °C.

L'ampoule utilisée dans le produit est spécifiguement concue
pour des appareils domestiques et n'est pas adaptée pour un
éclairage général de la piece dans la maison (Réglementation
CE 244/2009).

Ces ampoules sont disponibles auprés de notre Service
apres-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains

nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.

NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES

1. Apres avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez
sur les deux fermetures en méme temps et enlevez le
bord supérieur de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure
avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.

3.RR)emontez le panneau intermédiaire (marqué d’un
« »

Avant de remonter le panneau intérieur : Pour
placer correctement les parois de verre, assurez-
vous que la marque « R » se trouve dans le coin
gauche. En premier, insérez la longue partie de la
vitre marquée d'un « R » dans les appuis des guides,
abaissez-la ensuite en place. Répétez cette
procédure pour les deux parois de verre.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique qu’il
est bien placé. Assurez-vous que le joint est bien placé
avant de remonter la porte.




NETTOYER LES PANNEAUX CATALYTIQUES

Ce four est équipé d'un revétement catalytique qui
facilite le nettoyante du compartiment de cuisson
grace a son enduit auto-nettoyant qui est hautement
poreux et capable d'absorber la graisse et la saleté.
Ces panneaux sont ajustés sur les supports de grille :
Lorsque vous replacez et réinstallez les supports

de grille, assurez-vous que les crochets du haut

sont insérés dans les trous correspondants sur les
panneaux.

DEPANNAGE

Pour profiter au maximum des propriétés auto-
nettoyantes des panneaux catalytiques, nous vous
conseillons de chauffer le four a 200 °C pendant
environ une heure en utilisant la fonction « Chaleur

ulsée ». Le four doit étre vide durant cette opération.
Eaissez ensuite le four refroidir avant d'enlever les
résidus d'aliments qui restent avec une éponge non
abrasive.

Veuillez noter : Les produits de nettoyage corrosifs ou
abrasifs, les brosses dures, les tampons a récurer, ou les
aérosols pour four pourraient endommager la surface
catalytique et lui faire perdre ses propriétés auto-nettoyantes.
Veuillez contacter notre Service Aprés-vente si vous avez
besoin de panneaux de remplacement.

Probléme ~~  Cause possible

Solution

. Coupure de courant.

Le four ne fonctionne pas.
- principale.

Débranchez de I'alimentation

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que
. le four est bien branché.

. Fteignez puis rallumez le four pour voir si le probleme

¢ persiste.

L'écran affiche la lettre « F » -
suivi d'un numéro ou d'une
lettre. :

Défaillance du four.

- Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
© contactez le Service Apres-vente le plus pres.

L'écran affiche le message
« Hot » et la fonction ne

) - Température trop élevée.
démarre pas. :

i Laissez le four refroidir avant d'activer la fonction.
- Sélectionnez une fonction différente.

Lécran indique un texte
difficile a lire et semble
cassé.

¢ Une autre langue est
i paramétrée.

* Disponible sur certains modeles seulement

© Contactez votre Centre de service aprés-vente le plus proche.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).

=

Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de LE%%
l'appareil. o}

: Whjr/lﬁool
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Prirucka majitele

A

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI
WHIRLPOOL

na www.whirlpool.eu/register

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek

Ptred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte

VYROBEK ZNACKY

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

- ; evlé?aci panel cruh
L I . Ventilatorové a kruhové topné
@ téleso (nenf vidét)
— < = ) = 3. Osvétleni
4. Vodici mfizky
2.0 -1 6 (Uroven je vyznacena na sténé
e @ vnitiniho prostoru trouby)
3ot 5. Dvirka
6. Horni topné téleso / gril
7. ldentifika¢ni stitek
(neodstranujte)
: .7
4G
| y
O\[ Jjo
2 =
m =
POPIS OVLADACIHO PANELU
°C
0/ AUTO —
3003000005‘@} + . 250 . QGO
g ':! 220 80
g vee § 200 . 100
: : —
: : 180 120 %
g ; 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. VOLICi KNOFLIK 3. NASTAVENIi DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy 0.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka=O: se zapina nebo vypina
svétlo vnitfniho prostoru.

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu
a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ
5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozorneént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostred je

z polohy usazenf uvolnite.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVI

ROST

Pouzitl: k pec¢eni pokrmd
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
zaruvzdorné nadobi.

* Dostupné pouze u urcitych

HLUBOKY PLECH*

T r

Pouzitf: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
stav, je-li umistén pod rost.

modell

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnénf vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakozZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVIi
Vlozte rost do poZzadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz

neLprve polozte zvySenou
nahoru).

zadni stranu (smérfujici

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi pfislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list

ochrannou pasku
:
|

[a]

[a] a poté ochrannou félii [b].

VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni Cast vysuvné listy, aby doslo
k vyhaknuti ze spodnich hacku (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

Il
/ .ﬁ'm

4

I

[d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vngjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem

k sobé. Tim se uvolni podpérya dva vnitfni hacky
z prisludnych otvoru.

2. P¥i vraceni vodicich mfizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfisludnych otvord. Poté nastavte
vnéjsi Cast k prislusSnému otvoru, zasunte podpéru
a pevné zatlaCte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mrizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNiIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotrebice budete muset nastavit cas:

Podrzte &, dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona ®
a dvé Cislice nastaveni hodin.

N s
minteln
L
Q.

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - apr

potvrzeni stisknéte & . Na

0
displeji za¢nou blikat dvé

Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte +
nebo - a pro potvrzeni stisknéte © .

Upozornénf: Kdyz blika ikona @, napf. v dtsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfhovat pachy, které souviseji
s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrante véechny ochranné kartény
nebo félie a vyjméte rovnéz i veSkeré uvnitf ulozené
fisluSenstvi. Zahrivejte troubu na 250 °C po dobu pfriblizné
Jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu. ]
=] KYNUTI
—INapomaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Funkce se zapina otoCenim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.

<t | HORKY VZDUCH

** IPro pripravu rdiznych druh jidel, které vyzaduiji

stejnou teplotu na nékolika va’ékovych urovnich

soucasné ﬁnaximélné tfech). U této funkce nedochazi

k vzajemnému pifenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
g | PIZZA

<=2IK peceni pizzy a chleba rlznych druhd

a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plech

v poloviné doby peceni.

[ 3 EKO HORKY VZDUCH

% Ipro Eeéenl’ pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
>~ | GRIL

Ke grilovani steaku, kebabt a uzenin, k zapékani
¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci (hluboky) plech:
Plech umistéte na kteroukoli uroven pod rostem
a pridejte 200 ml pitné vody.
% | TURBO GRIL

= K peceni velkych kus masa (kyt, rostbif(,
kufat). K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapavaci (hluboky) plech; Plech umistéte
na kteroukoli uroven pod rostem a pfidejte 200 ml
pitné vody.

BEZNE POUZIVANI

| MAXI COOKING

XL_ISlouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bglo zajisteno dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.
BOTTOM HEATING (VYHRIVANI SPODNI
CASTI)
Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrmi
dozlatova. Pouziti této funkce doporucujeme také
Ero pomalé peceni, k dokonceni peceni pokrmu,
teré maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi $tav a omacek.
|® AUTOMATICKE PECENI CHLEBA
A—ITato funkce automaticky zvoli idealni teplotu
a dobu peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich
vysledku se disledné fidte receptem. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zGstat v poloze o0/ auto, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

[==] PASTRY AUTO (CUKROVI A DORTY)

A—ITato funkce automatick?/ zvoli idealni teplotu

a dobu peceni pro dort?/ a kolace. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zUstat v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

i ROZMRAZOVANI

O~ Pro rychlejsi rozmrazeni jidla. Pro aktivaci
funkce odmrazovani otocte volicim knoflikem
naikonu [l a poté otocte knoflikem termostatu ve
smeéru hodinovych rucicek na libovolnou teplotu. Tato
funkce nezahfiva, takZe Ize pouZit jakoukoli teplotu.
Po dokonceni odmrazovani otoc¢te oba ovladace do
polohy 0 a o/ auto.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
poZadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

Upozornéni: BEhem peceni mizete zmeénit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu
v poloze O /AUTO. Mizete nastavit dobu piipravy, ¢as ukonceni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

Ll
.

7N\

N7
O

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnu) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni; Po zaznéni
signalu prfedehfevu vlozte jidlo do trouby. Tésto pfrikryjte
mokrou utérkou, popfipadé na dno trouby umistéte
panev s vodou, abyste vytvorili vihké prostredi.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona %4 na displeji indikuji, Ze faze predehfivani je
aktivni. Jakmile se dosahne nastavené teploty, ikona
zlstane svitit a ozve se zvukovy signdl na znameni, Ze
je mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vareni.
Upozornéni: VioZeni jidla do trouby pred uplynutim doby
pferj%hfkevu mUZe nezadoucim zpUsobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muize

zUstat ikona #J viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
radé faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita
funkce. V kazdém pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je
ukazatel na volicim knofliku oto¢en na, 0"
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4. PROGRAMOVANI PECENI

fPFeﬂ zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &
a ,00:00".

N o
min'uln
L)

v —I\\

K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo
- a potvrzeni provedte stiskem ©.

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

© , dokud na displeji nezacne blikat ikona (, poté tlacitkem
- vynuIL#'te dobu peceni na,00:00" Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni; Stisknéte
. dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A¥ a aktualni

cas.

N —
a3
G i

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouZijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem” (3.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce z(istane pozastavena,
dokud se automaticky nespusti v Cas, ktery b
vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni
peceni.

Upozornénf: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj. oto¢enim
volictho knofliku do polohy o/ AuTo.

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim O vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,.END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
@ a ,00:00".

N
V.

\—

I

L
4

EE—"

e
O}

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
otvrzeni stisknutim ©.

o ukonceni odpoditavani zvoleného Casu
samostatného Casového spinace bude znit akusticky
signal.

Upozorneni: Casovac zrusite tak, Ze tisknete © , dokud
nezac¢ne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. y . P UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 .‘...3;1.,-
Kynuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40-60 .‘...i—...,-
Kol&& s néplni = Ano 160-200 35-90 2
(tvarohovy kold¢ — cheesecake, 4 5
Zévin, ovocny koldc) Ano 160-200 40-90 e
= Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180-210 30-40 3
Choux buns (Odpalované P 4 2
oedivo) Ano 180-200 35-45 NN
Ano 180-200 35-45 o3
=] Ano 90 150-200 .3 .
Pusinky Ano 90 140-200 [ 4, 2
Ano 90 140-200 >, 3 1
1/2
Pizaa/focaccia (typ chlebového EI Ano 190-250 15-50 —
peciva) N Ano 190-250 20-50 — 2
= Ano 250 10-20 L3
Mrazena pizza
Ano 230-250 10-25 — 2
= Ano 180-200 40-55 —
Slané kolace P 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 R
Ano 180-200 45-60 = o
= Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo 4 5
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 —
pecivo z listového tésta 5 3 1
Ano 180-190 20-40 — L
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
plnéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 L j
Dehéené ouc‘inqv lt}vpu Lflan” 3
Jehnéci/ teleci / hovézi/
veprové 1 ko =] Ano 190-200 80-110 A
Vepiova pecené s kiZi 2 kg =] Ano 180-190 110-150 L 3 j
Kufe/krélik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 2 |
Kriita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2 |
Pecena ryba / v papiloté 2
(flety, vcelku) = Ano 170-190 30-45 L2
PInéna zelenina P 3
(rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 >0-70 AR
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 _\_E._,_
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pﬁglr_g‘éESSTvi
Rybi filé / plétky = - 230-250 15-30% 4 3.
Egonl?ka’)zyi/gkeerk;aby/iebirka/ i _ 250 15-30 * -\..fj...,- \Mivr
Peené kufe 1-1,3 kg Ano 200-220 ss70% 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** é}
Jehnéei kyta/koleno Ano 200-210 60-90** |, 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 L
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 ég
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Kompletni jidlo:
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** _\__?‘____,__,_ -\ri.—g,- ;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso L - 170-180 100-150 é

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**\le dvou tfetinach pecentjidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zéleZi na vasich poZzadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehfevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni
pozadované teploty.

iy N . Aeeenn ~ AR=r —J 1 7 T f
PRISLUSENSTVI Roit Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapéavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech na
na rost odkapdvaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody

= & i &8

Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril Eko horky vzduch

FUNKCE

CISTENI A UDRZBA

F”Zecvi IE?rovva:\sh'gm’lm jakékoliv ”epgqiivejte dl;'éténkq/,grsné rukavice.
udrzby a cisténi se ujistéte, ze oubi¢ky ani abrazivni/ziravé § T
trouba stihla vychladnout. prostiedky, nebot by tim mohlo Pred provadénim jakékoliv

udrzby musi byt trouba odpojena

dojit k poskozeni povrchu od elektrické sits.

spotiebice.
Pouzivejte bezpecnostni

Nepouzivejte parni Cistice.

tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.

VNEJS| POVRCHY Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
Povrchy Cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna. vt/)tvofeného v dusledku pfipravy jidla s vyssim
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.
suchym hadiikem. + Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky. vysadit a znovu nasadit
Jestlize se tyto prostredk% pfesto nedopatienim - Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény PRISLUSENSTVI
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna. thned sitf viozte pHslutenstvi d tok

T ned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
VNITRVI\II’POVRCV!-IIY myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
- Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout pouzijte kuchyriské chrapky. Zbytky jidel odstranite
a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k Jejich odjisténi.

—

2. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,

nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvirka posurite smérem dol( a poté je naplno

oteviete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich

golohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

uvodni

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakuijte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt Zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: Pouzivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
G9, T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domaci spotfebice a neni vhodna pro vieobecné

osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku. - Zarovky

nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstl mohou byt

Eh’éinou znic¢eni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného
rytu Zarovky.

CISTENI SKLA DVIREK

1. Po vyjmuti dvifek je poloZzte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevne drzte vnitfni sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s cistenim.

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (oznac¢enou
pismenem ,R”) pfed nasazenim vnitini tabule:

Pfi spravném usazeni skla je symbol ,R” v levém
rohu. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
pismenem ,R” do ramecku a poté sklo sklopte do
spravné polohy. Tento postup opakujte s obéma
tabulemi skla.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje _
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tesnéni.
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CISTENI KATALYTICKYCH DESEK

Tato trouba je vybavena specidlnimi katalytickymi
vlozkami, které usnadnuji Cisténi vnitini ¢asti trouby
diky specialnimu samocisticimu povrchu, ktery

je vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu

a necistotu.

Tﬁto anely jsou upevnény k vodicim mrizkam: P¥i
vkladani a nasledném upevnovani vodicich mfizek
dbejte na to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvor( v panelech.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro co nejleﬂ.él' vyuziti samodisticich vlastnosti

katalytickych panell doporuéuﬂ'eme zahfivat

troubu na 200 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny
rostfednictvim funkce ,Horky vzduch” (Forced Air).
této dobé musi byt trouba prazdna.

Poté, pfed odstranovanim veskerych zbytk(

jidel Fomocijemné houbicky, nechejte troubu

vychladnout.

Upozorneni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich
prostiedkd, drsnych kartack(, dratének nebo sprejd do
trouby by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho
samocistici vlastnosti.

Potfebujete-li nahradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

Problém

~ Mozna pficina

Trouba nefunguje. : PFeruéenfnapéH'eni.

Odpojeni od elektrické sité.

Reseni

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

. pfipojena k elektrickému napajen.

 Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
| pretrvava.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované cislem nebo

: - Trouba je rozbité.
pismenem. :

. Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
- zékazniky a uvedte cislo nasledujici za pismenem ,F".

Na (;Iispl'e_{'i se zobrazi o )
zprava ,Horké” a zvolend | Teplota je pfili$ vysoka.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
- jinou funkci.

funkce se nespusti.

Text na displejise )
zobrazuje nezfetelné a zda

Nastaven{ jiného jazyka.
se, Ze je poSkozeny. :

* Dostupné pouze u urcitych modell

- sluzeb.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kdédu ve vasem spotiebici
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Vdsdrloi kézikonyv

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET
VALASZTOTTA

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez, kérjik, regisztralja
termékét honlapunkon www.whirlpool.eu/register

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO
QR-KODOT

iﬂf A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi Gitmutatot.

TERMEKLEIRAS
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1. VALASZTOGOMB 3.AZIDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

bekapcsolasa.
A suté6 kikapcsolasahoz forgassa
0 allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt stiténél nyomja meg a
0: gombot a sttétér vilagitasanak
be- vagy kikapcsolasahoz.

az id6zitd beallitasara szolgal.
Kikapcsolt siiténél a pontos id6t
jelzi.

4.KUELZO

5. BEALLITOGOMBOK

A sttési id6 bedllitasara szolgal.

Manualis funkgiQk hasznalatakor
forgassa el a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Ne feledje: A gombitipus a modelltipustol figgben eltérd lehet. Ha a gombok nyoméssal aktivalhatok, a gomb kiolddséhoz

nyomja meg annak kdzepét.
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TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA*

SUTORACS

T r

Etel stitésére szolgdl, illetve

Hasznalhato sttdtepsiként hus,
tepsi, sttéforma és egyéb

hal, z6ldségek, focaccia stb.

SUTEMENYES TEPSI*

Hasznalhatd kulonféle kenyerek
és sitemeények, valamint sultek,

KIHUZHATO TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét segiti.

hoallé edény helyezhetd ra. készitéséhez, vagy a sutéracs ala sttépapirban sult hal stb.

helyezve a sttéskor lecsopdgd
szaft dsszegyUjtésére.

* Kizardlag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szédma és tipusa a megvasarolt modelltél fligg.

készitéséhez.

A készilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kiiléon megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Helyezze a stitéracsot a megfeleld szinthez, enyhén dontse
felfelé, és el6szor a (felfelé nézo) kiugrd hatsé oldalt illessze

a helyére.

Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezet6sineken
Utkozésig.

« Az egyéb tartozékokat, mint példaul a stit6tepsit,
vizszintesen kell becsusztatni a vezetésinek segitségével.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a sutét haszna’ILa, vegye ki a véddszalagot [a], majd
a védofoliat [b] a kihuz

ato sinekral.

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]
Hlzza meg a kihtizhato sinek alsé részét, hog

kioldhassa
az alsé kampdkat (1), majd huzza me?(a kihuzhato sineket
felfelé, hogy tavolithassa 6ket a felsé kampdkbdl (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a fels6 kampodkat a kihuzhato sinekre (1), majd
nyomja a kihuizhato sinek alsé részét a polcvezetdkhoz,
majd az alsé kampodk a helylikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

[c]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. Avezet6sinek eltdvolitasahoz fogja meg hatarozottan
a vezetdsin kiilsé részét, majd huzza maga felé, hogy
kiakassza a tamasztot és a két belsé rogzitépecket az
illesztékbdl.

2. Avezet6sin visszahelyezéséhez illessze a sint a
mélyedéshez, és elészor a két r('j?zitépecket pattintsa a
helyukre. Ezutan illessze a sin kiils6 részét az illesztékéhez,
tegye helyére a tdmasztét, majd hatarozottan tolja a sutétér
fala felé, hogy a vezet6sin megfeleléen rogzitve legyen.

[d]

1.AZ DO BEALLITASA

A készlilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
id6t: Nyomja meg és tartsa lenyomva az (» gombot, ami
az @ ikon és az orat jelzd két szamjegy villogni nem kezd a
kijelzén.

N s

ninly
L
Q

A + vagy - gomb se%itségével allitsa be az 6rat, majd
nyomja meg a & gombot a mentéshez. A kijelzén villogni
kezd a percet jelzd két szamjegy.

A +vagy - gomb segitségével dllitsa be a percet, majd

nyomja meg a & gombot a mentéshez.

Ne feledje: Ha az ® ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas
utan), Ujra be kell dllitani az idét.

2. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sttd a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat ki:
ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a siit6t étel készitésére
hasznalna, azt javasoljuk, hogy melegitse fel (iresen a
lehetséges szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitsonel
minden véddkartont vagy atlatszo filmréteget a stit6rdl, és
tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.

Mukodtesse a siitét 250 °C-on kb. egy 6ran at.

Ezalatt a sutd legyen ures.

Ne feledje: A készilék els¢ hasznalatdt kdvetden érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.
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FUNCTIONS (FUNKCIOK)

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.
~~|KELESZTES

=—156s va%y édes tésztak hatékony kelesztésének

el6segitése. A funkcio aktivalasahoz forgassa el a
hémérséklet-szabalyozé gombot a megfeleld ikonra.
<t |HOLEGBEFUVAS
=¥ lUgyanazt az elkészitési hémérsékletet igénylé,
de kilonbo6z6 ételek tobb (Ieg?felfjebb hdrom) szinten
torténd eg?/idejl'j stitése. Ezzel a funkcidval ugy
készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik at egymas illatat.

y |PIZZA
<|Kiil6nbo6z6 tipusu és méretl kenyerek és pizzak
sUtéséhez. A sltés felénél ajanlott felcserélni a
sutdtepsiket. o
[ 4%, ECO HOLEGBEFUVAS
S ISiiltek és taltott siiltek egyetlen szinten torténd
sutéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznalatakor a Iémlc()a kikapcsolva
marad a sutés ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a (-
gombbal. o -
~~ |GRILLFUTOTEST
Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek siitése és kenyérpiritas. o
Hus sutésekor javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA
hasznalatat a kicsop6gd huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a sutéracs alatt
lévd barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.
% |TURBO GRILL

=* INagy egybesiilt husok sutése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a CSEPPFELFOGO
TALCA hasznalatat a kicsop0g6 huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs alatt 1évé

NAPI HASZNALAT

.

barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.
MAXI COOKING

XL—INagyobb darab hus (2,5 kg felett) siitése
egyben. Javasoljuk a hus forgatasat a sutés ideje
alatt, hog% mindkét fele e?yenletesen megbarnuljon.
A hus tobbszdri meglocsolasat is ajanljuk a talzott
kiszaradasa elkertlése érdekében.

ALSO MELEGITES

Az ételek aljanak piritdsdhoz. A funkcio javasolt
lassu siitéshez, nagyon folyékony allagu étele
sttésének befejezéséhez vagy szészok és szaftok
sUritéséhez is.

|® AUTOMATIKUS KENYER

A—IEzzel a funkciéval automatikusan bedllithato a
kenyér siitéséhez optimalis hdmérséklet és sttési ido.
A legjobb eredmény érdekében kdvesse a receptet.
A funkciot akkor kapcsolja be, ha a siité kihdlt. A
hémérséklet-szabalyozé gombnak o/ auto allasban kell
maradnia, mivel a funkcié automatikusan bedllitja a
hémérsékletet.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A—lEzzel a funkciéval automatikusan beallithaté a
sitemények stitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
idé. A funkciot akkor kapcsolja be, ha a sitd kihdlt. A
hémérséklet-szabalyozo gombnak 07/ Auto allasban kell
maradnia, mivel a funkcié automatikusan bedllitja a
hémérsékletet.

i KIOLVASZTAS

Elelmiszerek glyorsabb kiolvasztasa. A kiolvasztas
funkcié aktivalasahoz forgassa a valasztégombot

a ¥ ikonra, majd forgassa a hémérséklet-szabalyozo

gombot az oramutato jarasaval megegyez6 iranyban

tetszéleges hdmérsékletre. Ez a funkcio nem

meIeEit, igy barmilyen hémérséklet hasznalhaté.

Ha a kiolvasztas befejez6dott, forditsa a két

szabalyozégombot a O és o/ auto allasba.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasahoz for%assa a vdlasztégombot a
kivant funkciot jelzé szimbdlumra: a kijelzé kigyullad,
és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkcio inditasahoz forgassa el a

hémérséklet-szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

Ne feledje: SUtés kdzben is modosithatd a funkcid a
vélasztégomb elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a
hémérséklet-szabalyozd gomb elforgatédsaval. A funkcid nem
kapcsol be, ha a hdmérséklet-szabalyozd gomb O /AUTO
allasban van. Bedllithato a sttési id6, a sttési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sUtési idét) és az idézitd.

N\, 7
7N

4

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcid inditasahoz allitsa a
homeérséklet-szabalyoz6 gombot Kelesztés pozicidba
(40 fok) és a funkcigombot a Légkeveréses pozicidba.
Az elémelegitési fazis végét jelzé hangjelzést
kovetden helyezze az ételt a stitébe. Takarja le a
tésztat nedves konyharuhaval, vagy helyezzen egy
vizzel teli edényt a siit6 aljara a paras kornyezet
létrehozasa érdekében.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcio6 induldsa utan hangjelzés és a kijelzén
lathatd <0 ikon villogasa jelzi, hogy az elémelegités
szakasz aktiv.

Ha elérte a beallitott hémérsékletet, az ikon allandéra
valt, és Uj hangjelzés hallhatd, ami jelzi, hogy az étel
betehetd, az ételkészités pedig megkezdhetd.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt
teszi a sUtébe, a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkciéval, az < ikon
tovabbra is lathaté marad a kijelz6n akkor is, ha a
h(té ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben
maradék hé van.

Ne feledje: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltérd lehet,
mivel szamos tényezétdl fligg, mint példaul a kornyezeti
hémérséklet és a hasznalt funkcié. Mindenesetre a
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terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
valasztégombon a, 0 "-n 4ll.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sutés inditasa el6tt ki kell valasztani
egy funkciét.

IDOTARTAM

Tartsa nyomva a © gombot, amig a kijelz6n me
Pelm jelenik az & ikon, és villogni nem kezd a ,00:00”
elirat.

l\\

N — —

C3
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S
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A + vagy - gomb segitségével allitsa be a kivant
sttési id6t, majd nyomja meg a © gombot a
jovahagyashoz.

apcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a sltés befejez0dott.

Ne feledje: A kordbban bedllitott sutési idé torléséhez tartsa
nyomva a & gombot, amig a kijelzén villogni nem kezd

az (® ikon, majd nyomja meg a — gombot a sitési idé
visszadllitdsahoz,00:00"-ra. A sUtési idébe beleszdmit az
elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES
BEALLITASA
A sutési idétartam beadllitasat kovetéen késleltethetd
a funkcié bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a
befejezési id6t: nyomja meg és tartsa lenyomva az
() gombot, amig a A¥ ikon és az aktualis id6 villogni
nem kezd a kijelzén.

S —_—
ALt
CLIL

v
Ay

Allitsa be a sltési id6 végéta + és - gombokkal,
majd nyomja meg az (') gombot a jévahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a h6mérséklet-
szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre: a funkcio
szlinetel, majd automatikusan elindul a kivalasztott
sttés befejezési idépontja alapjan kiszamitott idében.

Ne feledje: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sitét: forgassa
a valasztbgombot a 0/ AuTo allasba.

A késleltetett inditas funkcié nem elérhet6 a Grillezés
és Turb¢ Grillezés funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a funkcié
befejez6dott.

- _
i
@
Forgassa el a vdlasztégombot e

kivalasztasahoz, vagy forgassa
kikapcsolasahoz.

Ne feledHe: Ha az id6zitd aktiv, a kijelzén felvaltva latszik az
JEND"felirat és a hatralevd idé.

r,né,sik funk;i9
allasba a suté

5. AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a siités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgdl, hanem segitségével a
kijelz6 id6zitéként hasznalhato (aktiv funkcio vagy
kikapcsolt stité mellett).

Tartsa nyomva a © gombot, amig a kijelzén meg nem
jelenik az @ ikon és a ,00:00” felirat, és a ,,00:00" el
nem kezd villogni.

Nalninint
JILFLIL
=

A + vagy - gombbal dllitsa be a kivant idét, majd
nyomja meg a & gombot a jévahagyashoz.

Amikor az id6zitén beallitott id6étartam letelik,
hangjelzés lesz hallhaté.

Ne feledje: Az id6zitét Ugy kikapcsolhatja ki, hogy addig tartja
nyomva a & gombot, amig az (J ikon villogni nem kezd.
Ezutdan a - gombbal visszadllithatja az id6t,00:00"ra.
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT ES TARTOZEKOK
= Igen 170 30-50 >
Leavened cakes (Kelt tésztak) Igen 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Igen 160 40-60 —,
ittt torta = Igen 160-200 35-90 L2
(sajttorta, rétes, gyimalcstorta) Igen 160-200 40-90 .\é,. .\é,.
= Igen 160 25-35 3
Kekszek/aprésitemények Igen 160 25-35 L
Igen 150 35-45 4 2
= Igen 180-210 30-40 3
Choux buns (Képvisel6fank) Igen 180 - 200 35-45 L L
Igen 180 - 200 35-45 2, 3 1
= Igen 90 150-200 |3
Habcsok Igen 90 140-200 | 4, 2
Igen 90 140200 . >, 3 1.
= Igen 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
= Igen 190-250 20-50 242
= Igen 250 10-20 3,
Fagyasztott pizza — 4 2
Igen 230-250 10 - 25 —_—
= Igen 180 - 200 40-55 —
i debes e auiche) Igen 180 - 200 45-60 4, 2,
Igen 180 - 200 45-60 e e L,
= Igen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta lgen 180-190 20-40 ,\éﬁ L
Igen 180-190 20-40 2 3, 1
Lssgpecdben ot = e wowo | ases L
Bérany/borju/marha/sertés 1 kg = Igen 190-200 80-110 é
Siilt, b6ros sertéshus 2 kg =l Igen 180-190 110 - 150 é
Csirke/nyul/kacsa 1 kg =] Igen 200-230 50-100 ;,
Pulyka/liba 3 kg = - 190-200 100160 2,
(S]Clill(lé'f/esg(téc'sizp)apirban stlt hal = Igen 170 - 190 30-45 ;;
(onraticonm ok, padiizsén) Igen 180 - 200 50-70
Piritott kenyér hd 5' 250 2-6 -\..5..,-
Halfilé/szeletek e . 230-250 15-30% 4 3.
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) = IDOTARTAM (perc) = SZINT ES TARTOZEKOK
Eg:rk:gzzrélérebab/oldalas/ =] ) 250 15-30 * -\..fj...,- Livr
Siilt csirke 11,3 kg Igen 200 - 220 55-70% 2 ),
Marhastlt angolosan 1 kg Igen 200-210 35-50 ** é
Baranycomb/Iabszar Igen 200-210 60-90%* | 3
Sult burgonya Igen 200-210 35-55 L
Cs6ben silt zoldség - 200-210 25-55 ;g
Husok és burgonya Igen 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,,
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 %% | 4 2
Lasagne és husok Igen 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Teljes fogas:
gyumdlcstorta (5. szint) / lasagne Igen 180-190 40-120 *** _\,_;h_ _\éﬁ ;,
(3.szint) / hus (1. szint)
Siilt hus/toltott siiltek =] - 170-180 100150 3,

*Forditsa meg az ételt a sttési id6 felénél
** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal
(ha szlkséges).

*** Az id6 becsllt hossza: Az ételek kiveheték a sitébdl ettdl eltérd idépontokban is, személyes preferenciaktdl fliggden.

AHeIzett idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy csak azt kovetden helyezze az ételt a stitébe és
allitsa be a sutési idét, hogy a sutd elérte a kivant hémérsékletet.
Aeeenn ~ A= —J | f TS
TARTOZEKOK s e 1. s ’Sutotep5|{zs,]rfo,g;o Cseppfelfogé télca / Cseppfelfogd talca /
Sutoéracs Sutéedény a slitéracson talca vagy sttéedény a - . . o . .
e Stteményes tepsi Sttétepsi 200 ml vizzel
sttéracson
o ) 2% A
roncrions | (=) ] &e ]
(FUNKCIOK) . P . . . e -
Also és felsé sutés Holegbefuvas Pizza Maxi cooking Grillfitétest Turb grill Eco holegbefuvas

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantgrtésilyalgg. .

tisztitasi munka elé6tt gy6zodjon

mﬁglarrol, hogy a siito teljesen
ihult.

ki E§Zt"t§ﬁze'r'e|l((et|’(mer-t|?lz(ek
Ne hasznaljon gozzel tisztité arosithatjak a keszulée
Pefehu e ) feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

A fellleteket nedves, mikroszalas torl6kenddvel
tisztitsa. Ha erésen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitdszert tegyen a kendére. Torolje le
egy szaraz torl6kenddvel.

Ne hasznaljon mard vagy surolé hatasu
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletleniil kapcsolatba keril a késziilék feluletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utdn hagyja kicsit kihGlni a stutét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltavolithatja a lerakddasokat vagy az

Ne hasznaljon fémbél késziilt
vagy egyéb suroléparnat
vagy mard/surolé hatasu

Viseljen védokesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi
munka elétt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

ételfoltokat.

A magas viztartalmu ételek siitésébdl fakaddan
képzd8d6 kondenzatumok megszaritasahoz hagyja
teljesen lehdlni a sut6t, majd tordlje le ruhdval vagy
szivaccsal.

+ Az Uiveg egyszerlbb tisztitasa érdekében a sutbajtod
konnyen levehetd és visszahelyezhet6

+ Az ajto6 Uvegét megfelelS folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon stitékesztydt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE
1. Az ajtoé levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

X N

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudH'a.
Fogja meg erésen az ajtot két kézzel — ne a
fogantyunal fogva tartsa.

Egyszer(ien vegye le az ajtot ugy, hog?/ folytatja a
becsukasat, és ezzel eﬂyldejl'jleg felfelé huzza (a),
amig ki nem ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtot az egyik oldalara egy puha
felUleten.

3. lllessze vissza az ajtot Ugy, hogy a suté elé emel,
a zsanérok kapcsait beilleszti a helyukre, majd régziti
az ajto felsé reszét azillesztékbe.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:

y6z8djon meg arrol, hogy teljes mértékben
eengedte 6ket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdl,
ismételje meg a fenti |épéseket.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Vdlassza le a sit6t az elektromos halézatroél.
2. Csavarozza le a burat a [dmpardl, cserélje ki az
izzdt, majd csavarozza vissza a burat a ldmpara.
3. Csatlakoztassa vissza a sutét az elektromos
haldzatra.

Ne feledje: Hasznaljon 25 W/230 V tipusu G9, T300 °C
halogénizzot.

A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izz6lampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol. - Ne

nyuljon az izzokhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
karosithatjak az izzét. Ne mUkodtesse a sutdt, ha a lampabura
nincs visszahelyezve.

AZ AJTOUVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha fellletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
régzitékapcsot, majd hizza maga felé és vegye le az
ajto felsé élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé
Uveget, majd vegye ki, és a tisztitashoz helyezze egy
puha feliletre.

3. Helyezze vissza a kozépsé keretet (,R"-rel jel6lve)

a belsé keret visszahelyezése el6tt: A keretek helyes
elhelyezéséhez ligyeljen arra, hogy az ,R” jelzés a
bal oldali sarokba keruljon. EI6szor csusztassa az
uveglap hosszanti, ,R” jelzésu oldalat az
illesztékekbe, majd engedje le a helyére. Ismételje
meg a muveletet mindkét tGveglappal.

4. Szerelje vissza a felsé élet: A megfelel6 poziciot
kattanas jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.
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A KATALITIKUS PANELEK TISZTITASA

Ez a siit6 olyan specialis katalitikus panelekkel
rendelkezik, amelyek megkonnyitik a stitérész
tisztitasat a specialis ontisztité bevonatnak
kdszonhetden. Ez a kiildndsen pordzus anyag felszivja
a zsirt és az egyéb szennyezddéseket.

A panelek a vezetdsinekhez illeszkednek: Amikor
kiveszi, majd visszahelyezi a vezet&sineket, ligyeljen
arra, hogy a felsé kamg()k beakadjanak a panelek
megfeleld mélyedéseibe.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek

Ontisztité képessége maximalisan érvényesiljon,

javasoljuk, hogel mukodtesse a siitdt kb. 1 6ran
eresztll 200 °C-on a ,Hoélégbefuvas” funkcidval.

Ezalatt a stité Ieghyen ures.

Ezutan hagyja lehlni a siitét, majd tavolitsa el az

ételmaradekokat egy nem surol6 szivaccsal.

Ne feledje: Ne hasznéljon maré vagy surold hatéasu
tisztitoszereket, durva kefét, edénysuroldt vagy sttétisztito
spray-t, mivel ezek karosithatjak a katalitikus felUletet és
annak ontisztitd képességét.

Ha Uj panelekre van szliksége, forduljon vevészolgélatunkhoz.

Probléma

_Lehetséges ok

- Aramkimaradss.
- Nincs csatlakoztatva a
- hdlozathoz.

A késziilék nem mukodik.

Megoldas

- Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziltség, és hogy a

- sUt6 elektromos bekdtése megtortént-e.

- Kapcsolja ki a sitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy Iassa,
. fennéll-e még a probléma.

A kijelzén az ,F” betd, majd
e,g?; szam vagy egy bet( - Sutéhiba.
lathato. i

vaé)a a legkozelebbi tigyfélszolgalatot, és olvassa be az
¢ F"betl utan lathatd szamot.

fA IkijeITc'Sn aR,Hot" (forro)

elirat 1atszik, és a . .

ki\éélfsfwtt funkcio nem Tul magas a hémérseklet.
indul el. ;

- Afunkci6 aktivéalasa el6tt varja meg, amig a sitd lehdl.
- Vélasszon egy masik funkciot.

A kijelz6 torottnek tdnik és

homalyos rajta a szoveg. Masik nyelv bedllitva.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén

Forduljon a legkdzelebbi vevészolgalathoz.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték:

A késziléken [évé QR-kdd hasznalatéval
a docs.whirlpool.eu honlapon

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Amennyiben a

Sl

vevészolgalathoz fordul, kérjuk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kodokat. rIee

[=1
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte,
prosim, svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register

VIAC INFORMACIi ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

A Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si SPOTREBICI
precitajte Bezpecnostné pokyny.
- ; evlé?aci panekl hiv oh
LI . Ventilator a okruhly ohrevny
@ ¢lanok (nie je viditel’nyg/ Y
—— = = — 3. Ziarovka
4. Vodiace list
2. -y 6 (Uroven je uvedena na stene Vo
° @ vnutri rdry)
3ot 5. Dvierka
6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Vyrobny stitok
(neodstranujte)
; .7
4G
| Y
o\[ Jjo
= =
5.0 ]
m =
OPIS OVLADACIEHO PANELA
°C
0/ AUTO —
_|_ . 250 i QGO
':! 220 80
200 L4100
- 180 12(;.§
160 140 :
4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASp _ 6. OVLADACI GOMBIK
Na zapnutie rary volbou funkcie. Na nastavenie Casu pripravy jedla, | TERMOSTATU

Rdru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnutd, stlacenim O
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

odlozeného startu a ¢asomera.
Na zobrazenie ¢asu, ked'je rdra
vypnuta.

4.DISPLE)J

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Naé”zmenu nastavenia Casu pripravy
jedla.

Otocenim si zvolite poZzadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych

funkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méZe Iisit od typu modelu. Ak st gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T r

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryby, zelenina,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkoy,
ale tiez pe¢eného maésa, ryby
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VlozZte rodt na poZadovanu uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujldcu nahor).

Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich listach az
na doraz.

« DalSie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
Imusi byt vlioZzené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich
iSt.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rary odstrante ochrannu pasku [a]
gpvotom stiahnite ochrannu f6liu [b] z posuvnych
€zcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu cast posuvného beZca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
bezce nahor a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).
NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom
potlacte spodnu c¢ast posuvnych bezcov proti
vodiacim listam, aZ spodné haciky klikna (2).

PRVE POUZITIE

[d]

VYBRATIE A VKLADANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu Cast liSty, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte'ich k priestoru
rary a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu Cast k otvoru, zasunte podperu

a pevne zatlaCte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a ¢as:
Stlacajte @, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ®

a dve Cislice oznacujuce hodiny.

N 7
nlginly

LU
o

Pomocou + _alebo - nastavte hodinu a stlacte & na
potvrdenie. Za¢nu blikat Cislice oznacujuce minuty.

Pomocou + alebo - nastavte minuty a stlate & na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blikd ikonka ®, napriklad po dlhsom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to uplne normalne. Preto prv nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foéliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu.

Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouzitfl spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNCTIONS (FUNKCIE)

STATICKY OHREV

. 'Na pripravu ubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/| KYSNUTIE

=—INa u¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.

HORUCI VZDUCH
Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

y | PIZZA
—

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze

a chleba. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

I\'"'E, ECO HORUCI VZDUCH

_e ~~_INa pecenie masa i plnenych kusov mésa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkuldciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysuSovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlacenim 0.

>~ | GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zelenina alebo opekanie chleba.

ri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod dréteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.
~~ | TURBO GRIL

s
=*_INa pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie tavy z pecenia. Umiestnite nadobu

KAZDODENNE POUZIVANIE

/’\
ace
\od

na hociktoru uroven pod droteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.

MAXI COOKING
XL_—INa pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovnomerne. Odporucame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

BOTTOM HEATING (SPODNY OHREV)

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia
odporucana tiez na pomalé varenie, na dovarenie
jedal velmi tekutej konzistencie alebo zhustenie Stiav
a omacok.

|® CHLIEB AUTO
A—ITato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu

a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete dosledne postupovat podla receptu

. Funkciu aktivujte, ked je rura studend. Gombik
termostatu musi zostat'v polohe o/ auto, lebo teplotu
automaticky nastavuje funkcia.

|£ PASTRY AUTO (MUCNIKY AUTO)

A—ITato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked je rara
studend. Gombik termostatu musi zostat v polohe

0/ AuTo, lebo teplotu automaticky nastavuje funkcia.

% | ROZMRAZOVANIE

0O— Na rychlejsie rozmrazovanie potravin. Na

aktivovanie funkcie odmrazovania, otocte
gombikom volby na ikonu [F! a potom otocte
gombikom termostatu v smere hodinovych ruciciek
na lubovolnu teplotu. Tato funkcia sa nezahrieva,
takZe je mozné pouzit akukolvek teplotu. Po
dokonceni rozmrazovania otocte oba ovladace do
polohy 0 a o7 auto.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte g{ombl'kom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit
otoc¢enim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe Q /AUTO. MdZete nastavit ¢as pecenia,
¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia)

a ¢asomer.

N
Y

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otocte gombik
termostatu na polohu Kysnutie (40 stupriov) a gombik
funkcie na Staticky ohrev. Po signdli predohrevu
vlozte jedlo do rury. Prikryte cesto vlihkou utierkou
alebo vlozte na dno rury nadobu s vodou, aby sa
vytvorilo vlhké prostredie.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka 4 na displeji informuju, Ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zac¢ne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy ucinok na konec¢ny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
mozZe ikonka # na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, o znamena, ze
vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.
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Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne moéze byt rozny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzitéd funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
na znacke O.

4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
DURATION (TRVANIE)

Stlééaéte , az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka

@ a ,00:00".
N —
ML
JLILFLILL

Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu

Eeéenia a potom stla¢te © na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastaveny ¢as pecenia,
stlacajte @, a7z kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®,
potom pomocou - resetujte Cas pecenia na,00:00" V tomto
Case pecenia je zahruta aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim c¢asu jeg)ukonc‘fenia. Stlacajte

. kym na displeji neza¢ne blikat ikonka /¥ a aktualny
cas.

N —7

>

¥ L

S
I

P,

Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
Eec“:enia a stlac¢te ( na potvrdenie.
unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
Egiadovanu teplotu: funkcia zostane pozastavena,
ym sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na
zaklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika 07 AuTO.

Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

END OF COOKING (UKONCENIE PRIPRAVY
JEDLA)

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

i
@

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy O, ¢im ruru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit disEI(y' ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rdra vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
@ ,00:00” a ,,00:00".

N
ninteln
LI

Pomocou + alebo - nastavte pozadovany cas

a stlacte © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac zrusite stlacanim @, az kym nezaCne
blikat ikonka &, potom pomocou - resetujte cas na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRigfl?;IEED?STVO
=] Ano 170 30-50 \.,f:}:...,
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40 - 60 .\...i—...,-
Plneng kolic = Ano 160 - 200 35-90 2,
(Syrovy kola¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 40 - 90 -‘...i—...,- ..é,
= Ano 160 25-35 3
Susienky / kogicky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180 - 210 30-40 |3
Choux buns (Odpalované cesto) Ano 180 - 200 35-45 1; ;
Ano 180 - 200 35-45 >, 3 1.
= Ano 90 150-200 3 .
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 é L
Ano 90 140-200 >, 3 1
= Ano 190 - 250 15-50 | 1/2
Pizza / focaccia . 4 2
N Ano 190 - 250 20-50 o %
=] Ano 250 10-20 3,
Mrazena pizza — - 4 2
Ano 230 - 250 10 - 25 —
= Ano 180 - 200 40-55 3
(Szlglgﬁilr(%l\é;ioléé, ki%) Ano 180 - 200 45 - 60 e i
Ano 180 - 200 45-60 2. 3 .1
= Ano 190 - 200 20-30 3
Listkové cesto/odpalované cesto Ano 180 - 190 20 - 40 -\...i—...,- L
Ano 180 - 190 20-40 2 /3, 1
e et o iy, = Ano | 190-200 | 45-65 | 2,
éarfa\\r/\?g\l/réa]/lfglacma / hovadzie / El Ano 190 - 200 80 - 110 é
Brav¢ové pecené s kozou 2 kg & Ano 180 - 190 110 - 150 é
Kurca/kralik/kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50-100 2,
Morka/hus 3 kg = - 190 - 200 100-160 2|
Peehes Y/ fypy pecent = Ano 170 - 190 30-45 2
(filety, celé)
Fp!gfar:jiﬁe;l,ecﬂl?eiy, baklazany) Ano 180 - 200 50-70 "‘é"‘
Opeceny chlieb ~] 5' 250 2-6 _\_E._,_
Rybie filé / platky ] - 230 -250 15-30* e \vimr
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UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
e N R NN S (PR P A O
Pecené kuréa 1 -13 kg Ano 200 - 220 55 - 70 ** .\__%,_,. 1WVLVI
Krvavy rozbif 1 kg Ano 200 - 210 35-50% | 3,

Jahnacie stehno / koleno Ano 200 - 210 60 — 90 ** @

Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 |2

Gratinovana zelenina - 200 - 210 25-55 @

Méso a zemiaky Ano 190 - 200 45-100% A 1

Ryby a zelenina Ano 180 30 — 50 *** -\..i—...,- ;,
Lasagne a maso Ano 200 50 - 100 *** -uéu- ;l

Uplné jedlo: )

ovocna torta (Uroven 5) / lasagne Ano 180 - 190 40 - 120 *** _\éﬁ _\;‘F u;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)

Pec¢ené maso/plnené kusy masa & ] - 170 - 180 100 - 150 K;ﬂ

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany ¢as trvania: Jedld moZete z rdry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporicame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia aZz po

dosiahnuti poZzadovanej teploty.

PRISLUSENSTVO

Droéteny rost Nadoba na pecenie na roste

Plech na pecenie/
odkvapkavacia nddoba
alebo nadoba na pecenie

o]

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie s 200 ml
vody

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
na roste

=

Staticky ohrev

o>
a%s
\ods

Horuci vzduch

§
<=

Pizza

FUNCTIONS
(FUNKCIE)

=l

Maxi cooking

]

Gril

Turbo gril

s
)

Eco hortci vzduch

CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, Ci rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.
spotrebica.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY
Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak

Le povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
vapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY
« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnuat

a potom ju ocistite, naﬂlepéie, ak je este teEIé, abci/ ste
odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov jedla.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa
vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rudru Uplne vychladnut a potom utrite
handrickou alebo Spongiou.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie Cisti

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouZziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

|

g

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (bs).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do poévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili dplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Rdru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230
Vtypu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecidlne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetfovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2, Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

@

3. Nasadte strednu tabulku (oznacenu ,R”) Potom
nasadte vnutornu tabulku: Aby ste sklené tabulky
umiestnili spravne, znacku ,R” musi byt vidiet

v lavom rohu. Najprv vlozte do opornej podlozky
dlhu stranu skla oznacenu ,R”, potom ju spustite
na svoje miesto. Zopakujte tento postup pri oboch

tabulkach skla.

\ o/

4

4, Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Whj;lﬁool



CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV

Rura je vybavena Specialnou katalytickou vioZkou
ulahcujucou Cistenie vnutra rary vdaka samocistiacej
vrstve, ktora je velmi pérovitd a absorbuje mastnotu
a necistoty.

Tieto panely su vsadené do vodiacich list: Pri
premiestiiovani a opatovnom zasuvani vodiacich list
dbajte, aby haciky navrchu zapadli do prislusnych
otvorov v paneloch.

RIESENIE PROBLEMOV

Pre Co najlepsie vyuzZitie samocistiacich vlastnosti

katalytickych panelov odporic¢ame zahrievat

rdru na 200 °C na dobu priblizne jednej hodiny

Erostrednictvom funkcie ,Forced Air” (horuci vzduch).
ura musi byt pritom prazdna.

Potom nechajte raru vychladnut a odstrante zvysky

jedla pomocou neabrazivnej Spongie.

Upozornenie: Pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kiez,dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

Problém  Mozna pricina
Vypadok prudu.
Rdra nefunguje. - Odpojenie od elektrickej

. siete.

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢ije rura
. pripojenad k elektrickej sieti.

- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

. problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno

,F" a za nim ¢islo alebo - Porucha rury.

- Obrétte sa na najblizéi popredajny servis a uvedte &islo,
- ktoré nasleduje po pismene ,F".

pismeno.

Displej zobrazuje spravu :
,Hot” (horuca) a zvolena - Teplota je prili$ vysoka.

- Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
¢ Zvolte ind funkciu.

funkcia sa nespusta.

Text na displejisa ]
zobrazuje nezretelne a zda

Nastavenie iného jazyka.
sa, ze je poskodeny. :

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Obrétte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
i popredajnych sluZieb.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pouzitie QR koédu vo vasom spotrebici
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefonne cislo ndjdete v zéru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
.S - , p g , e ¥ - EE
popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného Stitku védsho spotrebica. 5
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