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Please read this manual first!

Our valued customer,

Thank you for choosing product. We want you to get the best results from your product,
which is manufactured with high quality and technology. To do this, please read this entire
manual and the other documents provided carefully before using the product.

Follow all the information and warnings in the user manual. This will protect you and your
product from potential hazards. Keep the user manual. If you give the product to someone
else, include the user manual with it.

The following symbols appear in the user manual and on the product:

Read the user manual.

[OFEHO]
- E N EHG ? % The model information as stored in the product data base can be

reached by entering following website and searching for your model
SUPPLIER'S NAME mopEeL IDENTIFIER— (*) | dentifier (*) found on energy label.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Scan the QR code to get more information.
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1 Environmental Instructions

1.1 Disposal Of Packaging Materi- The various parts of the packaging must
als therefore be disposed of responsibly and in

The packaging material is recyclable and is

marked with the recycle symbol @
2 Your Freezer

full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.
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1 Lightning glass
3 Freezer Compartments
5 Electronic Indicator

*Optional: Figures in this user manual are
schematic and may not exactly match your
product. If your product does not comprise
the relevant parts, the information pertains
to other models.

3 Installation

2 Adjustable glass shelves
4 Adjustable Legs
6 Adjustable Door Shelf

Read the “Safety Instructions” first!
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3.1 Right Place For Installation

Contact the Authorized Service for the
product's installation. To prepare the
product for installation, see the information
in the user manual and make sure the elec-
tric and water utilities are as required. If
not, call an electrician and plumber to ar-
range the utilities as necessary.

+ Place the product on a flat surface to
avoid vibration

+ Place the product at least 30 cm away
from the heater, stove and similar
sources of heat and at least 5 cm away
from electric ovens.

+ When placing two coolers in adjacent po-
sition, leave at least 4 cm distance
between the two units.

+ Keep the product out of direct sunlight
and in a dry place.

+ Check if the rear wall clearance protec-
tion component is present at its location
(if provided with the product).

3.2 Attaching the Plastic Wedges

The condenser of the refrigerator is located
at the rear. To minimize power consump-
tion and increase energy efficiency the top
of the condenser must be pulled back and
secured as shown in the picture. When the
condenser is pulled backwards, the brack-
ets at the top right and left locks and the
condenser's position is secured.
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3.3 Adjusting the Legs

If the product is not in balanced position,
adjust the front adjustable legs by rotating
them to right or left.

| i
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3.4 Installation of the Cooler and
Freezer Products Side-by-side

When the freezer and cooler products are
installed side by side, the installation
should be performed so that the freezer
product (1) will be on the left and the cooler
product (2) will be on the right. To prevent
sweating problems that might occur
between products, anti-condensation ele-
ments are located on the left side of the
cooler product.
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Freezer (1)

Cooler (2)

3.5 Hot Surface Warning through these surfaces, and cause hot sur-

The side walls of your product are equipped
with cooler pipes to enhance the cooling
system. High pressure fluid may flow

4 Preparation

faces on the side walls. This is normal and
it does not require servicing.

Read the “Safety Instructions” first!

4.1 What To Do For Energy Saving

+ When loading the food, leave enough .
space inside the refrigerator to allow suf-
ficient air circulation for cooling. .

+ Since hot and humid air will not directly
penetrate into your product when the
doors are not opened, your product will .
optimize itself in conditions sufficient to
protect your food. Under these circum-
stances, functions and components such
as compressor, fan, heater, defrost, light-
ing, display and so on will operate ac- .
cording to the needs by consuming min-
imum energy.

+ In case that multiple options are present,
glass shelves must be placed so that the
air outlets at the rear wall are not blocked
and preferably, in a way that air outlets
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remain below the glass shelf. This com-
bination may help improving air distribu-
tion and energy efficiency.

Using the below drawer when storing is
strongly recommended.

For optimum performance, Quick Freez-
ing can be used (if available), 24 hours
prior to placing fresh foods in the freezer.
In most cases, 24 hours is enough for the
Quick Freezing function after fresh foods
are placed in the freezer. After some
time, Quick Freezing function will deactiv-
ate automatically.

When freezing a small amount of food,
Quick Freezing function can be deactiv-
ated after some time to ensure energy
saving.




+ Depending on the product’s features; de-
frosting frozen foods in the cooler com-
partment will ensure energy saving and
preserve food quality.

* In order to load the maximum quantity of
food into the freezer compartment of
your refrigerator, the upper drawers
should be taken out and the food should
be placed onto the wire/glass shelves.

+ Store food in the cooler or chill compart-
ment according to proper storage condi-
tions to save energy.

+ Food packages shall not be in direct con-
tact with the temperature sensor located
in the freezer compartment.

4.2 First Use

Before using your product make sure the
necessary preparations are made in line

with the instructions in "Safety Instructions"

and "Installation" sections.

+ Wait for at least 2 hours before operating
the product, to ensure the complete effi-
ciency of refrigeration.

5 Operating the Product

+ Keep the product running without placing
any food inside for 6 hours and the
product door should be kept as closed as
possible.

+ The temperature change caused by open-
ing and closing of the door while using
the product may normally lead to con-
densation on door/body shelves and
glassware placed in the product.

+ A sound will be heard when the com-
pressor is engaged. It is normal for the
product to make noise even if the com-
pressor is not running, as fluid and gas
may be compressed in the cooling sys-
tem.

It is normal for the front edges of the

product to be warm. These areas are de-

signed to warm up in order to prevent
condensation

+ For some models, indicator panel turns
off automatically 1 minute after the door
closes. It will be reactivated when the
door is opened or any button is pressed.

Read the “Safety Instructions” first!

+ The product shall be used for storing
food only.

+ Turn off the water valve if you will be
away from home (e.g. at vacation) and
you will not be using the Icematic or the

water dispenser for a long period of time.

Otherwise, water leaks may occur.

6 Use of Your Appliance

Unplugging the Product

+ Remove the food to prevent odours,

+ Wait for the ice to melt, clean the interior
and let it dry, leave the doors open to
avoid damaging the inner body plastics.

Control Panel of the Product

You can find detailed information for this
section on our website by scanning the QR
code on page 2.

6.1 Freezing Fresh Foods

+ Foods to be frozen must be divided into
portions according to a size to be con-
sumed, and frozen in separate packages.
In this way, all the food should be preven-
ted from being re-frozen by thawing.

+ In order to protect the nutritional value,
the aroma and the colour of the foods as
much as possible, vegetables should be
boiled for a short period of time before
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freezing. (Boiling is not necessary for
foods such as cucumber, parsley.) Cook-
ing time of the vegetables frozen in this
way is shortened by 1/3 than that of the
fresh vegetables.

+ To extend the storage times of frozen
foods, boiled vegetables must first be
filtered and then hermetically packaged
as in the all types of foods.

+ Foods should not be placed in the freezer
compartment without package.

+ The packaging material of the food to be
stored should be air-tight, thick and dur-
able and should not deform with cold and
humidity. Otherwise, the food that is
hardened by freezing might pierce the
package. Sealing the package well is also
important in terms of securely storing the
food.

The Following Packaging Types Are
Suitable to Freeze Food:

Polyethylene bag, aluminium foil, plastic
foil, vacuum bags and cold-resistant stor-
age containers with caps.

The Use of Following Types of Pack-
aging Is Not Recommended to Freeze
Food:

Packaging paper, parchment paper, cello-

phane (gelatin paper), garbage bag, used

bags and shopping bags.
Hot foods should not be placed in the
freezer compartment without cooling.

+ When placing unfrozen fresh foods in the
freezer compartment, please note that it
does not contact with frozen foods. Cool-
pack (PCM) can be placed to the rack im-
mediately below the quick freezing rack
for preventing them from being getting
warm.

« During the freezing time (24 hours) do
not place other food to the freezer.

+ Place your foods to the freezing shelves
or racks by spreading them so that they
will not be cramped (it is recommended
that the packaging does not come into
contact with each other).

+ Frozen foods must be immediately con-
sumed in a short period of time after de-
frosting and must never be frozen again.

+ Do not block the ventilation holes by put-
ting your frozen foods in front of the vent-
ilation holes located on the back surface.

+ We recommend you to attach a label
onto the package and write the name of
the foods in the package and the freezing
time.

Foods Suitable for Freezing:

Fish and seafood, red and white meat,
poultry, vegetables, fruit, herbaceous
spices, dairy products (such as cheese, but-
ter and strained yoghurt), pastries, ready or
cooked meals, potato dishes, souffle and
desserts.

Foods Not Suitable for Freezing:
Yoghurt, sour milk, cream, mayonnaise,
leaved salad, red radish, grapes, all fruits
(such as apple, pears and peaches).
For foods to be frozen quickly and thor-
oughly, the following specified amounts
per package should not be exceeded.

- Fruits and vegetables, 0.5-1 kg

- Meat, 1-1.5kg

+ A small amount of foods (maximum 2
kg) can also be frozen without the use of
the quick freezing function.

To obtain the best result, apply the follow-

ing instructions:

* You can review the Meat and Fish, Veget-
ables and Fruits, Dairy Products tables
for placing and storing your foods in the
deep-freezer.

Advice on Storing Frozen Foods

+ While purchasing your frozen foods,
make sure that they are frozen at appro-
priate temperatures and their packages
are not broken.

+ Put the packages in the freezer compart-
ment as soon as possible after purchas-
ing them.

+ Make sure that the expiration date indic-
ated on the packaging is not expired be-
fore consuming the packaged ready
meals that you remove from the freezer
compartment.
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Defrosting

The ice in the freezer compartments is
automatically thawed.

Freezer Details

The EN 62552 standard requires (according
to specific measurement conditions) that
at least 4.5 kg of food for each 100 litres of
freezer compartment volume can be frozen
at 25 °C ambient temperature in 24 hours.

+ In the electrical oven (in models with or
without fan)

* In the microwave oven

CAUTION!

+ Never put acidic beverages in glass
bottles and cans into your freezer due to
the risk of explosion.

+ If there is moisture and abnormal swell-
ing in the packaging of frozen foods, it is

Defrosting the Frozen Foods

Depending on the food diversity and the
purpose of use, a selection can be made
between the following options for defrost-

ing:

+ At room temperature (it is not very suit-
able to defrost the food by leaving it at
room temperature for a long time in
terms of maintaining the food quality)

* In the refrigerator

likely that they were previously stored in

thawing process.

an improper storage condition and their
contents deteriorated. Do not consume
these foods without checking.

+ Since the taste of some spices in cooked
meals may change when exposed to
long-term storage conditions, you must
add lesser amount of spices to your
foods to be frozen or the desired spices
should be added to the foods after the

Longest stor-
Meat and Fish Preparation agetime
(month)
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 68
them or wrapping tightly with stretch
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 68
wrapping them tightly with stretch
Cubes In small pieces 6-8
Veal . . . P
Schnitzel, chops By pIaplng foil between cut slices or wrapping individu 68
ally with stretch
By placing foil between meat pieces or wrapping indi- )
Chops vidually with stretch 48
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 28
wrapping them tightly with stretch
Mutton By packing the shredded meats in a refrigerator bag or
Cubes : . . 4-8
wrapping them tightly with stretch
By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or g
Roast wrapping them tightly with stretch 812
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 8-12
them or wrapping tightly with stretch
y Beef Cubes In small pieces 8-12
eat
Products Boiled meat By packaging in small pieces in a refrigerator bag 8-12
Mince Without seasoning, in flat bags 1-3
Offal (piece) In pieces 1-3
Fermepted sausage- It should be packaged even if it has casing. 1-3
Salami
Ham By placing foil between cut slices 2-3

EN/8




Longest stor-
Meat and Fish Preparation agetime
(month)
Chicken and Turkey By wrapping in foil 4-6
Goose By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
Poultry and  |Puck By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
hunting an- . By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg,
imals Deer, Rabbit, Roe Deer and their bones should be separated) 68
Freshwater fish (Trout, 9
Carp, Crane, Catfish)
Lean fish (Sea bass, Tur-
bot, Sole) 46
Fish and sea- ’ After thoroughly cleaning the inside and scales, it
food Fatty fish (Bonito, Mack-  |should be washed and dried, and the tail and head parts
erel, Bluefish, Red Mullet, |should be cut when necessary. 24
Anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its packaging, in an aluminium or plastic container 2-3
Longest
Fruits and Vegetables Preparation storage
time
(month)

By shock boiling for 3 minutes after washing and cutting into small

String bean and Pole bean ? 10-13
pieces

Green pea By shock boiling for 2 minutes after shelling and washing 10-12

Cabbage By shock boiling for 1-2 minute(s) after cleaning 6-8

Carrot By shock boiling for 3-4 minutes after cleaning and cutting into 12
slices

Pepper By boiling fqr 2-3 minutes after cutting the stem, dividing into two 8-10
and separating the seeds

Spinach By shock boiling for 2 minutes after washing and cleaning 6-9

Leek By shock boiling for 5 minutes after chopping 6-8

Cauliflower B){ shock boiling in a'little lemon water for 3-5 minutes after separ- 10-12
ating the leaves, cutting the core into pieces

Eggplant By shock boiling for 4 minutes after washing and cutting into 2cm 10-12
pieces

Squash By shqck boiling for 2-3 minutes after washing and cutting into 8-10
2cm pieces

Mushroom By lightly sauteing in oil and squeezing lemon on it 2-3

Corn By cleaning and packing in cob or granular 12

Apple and Pear By shock boiling for 2-3 minutes after peeling and slicing 8-10

Apricot and Peach Divide in half and extract the seeds 4-6

Strawberry and Raspberry By washing and shelling 8-12

Baked fruit By adding 10% sugar in the container 12

Plum, Cherry, Sour Cherry By washing and shelling the stalks 8-12
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Dairy Products Preparation Longest Storage Time Storage Conditions
(Month)
It can be left in its original pack-
Cheese (except feta By placing foil thereb- aging for short te".n storage. For
2 6-8 long-term storage it should also
cheese) etween, in slices : =
be wrapped in aluminium or
plastic foil.
Butter, margarine In its own packaging 6 In its own packaging or in plastic
containers

6.2 Reversing the Door Opening
Side

The door opening side of your refrigerator
can be reversed according to the place you
put it. For the products that include elec-

DISCLAIMER

tronical display when you need this, you
should definitely call the nearest Author-
ized Service.

Some (simple) failures can be adequately
handled by the end-user without any safety
issue or unsafe use arising, provided that
they are carried out within the limits and in
accordance with the following instructions
(see the “Self-Repair” section).

Therefore, unless otherwise authorized in
the “Self-Repair” section below, repairs
shall be addressed to registered profes-
sional repairers in order to avoid safety is-
sues. A registered Professional repairer is a
professional repairer that has been granted
access to the instructions and spare parts
list of this product by the manufacturer ac-
cording to the methods described in legis-
lative acts pursuant to Directive 2009/125/
EC.

However, only the service agent (i.e.au-
thorized professional repairers) that you
can reach through the phone number given
in the user manual/warranty card or
through your authorized dealer may
provide service under the guarantee terms.
Therefore, please be advised that repairs
by professional repairers (who are not au-
thorized by) Whirlpool shall void the guar-
antee.

Self-Repair

Self-repair can be done by the end-user
with regard exclusively to the following
spare parts:door handles,door hinges, trays,
baskets and door gaskets (an updated list

is also available https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.com as of 1st
March 2021).

Moreover, to ensure product safety and to
prevent risk of serious injury, the mentioned
self-repair shall be done following the in-
structions in the user manual for selfrepair
or which are available in https://parts-self-
service.europeanappliances.com . For your
safety, unplug the product before attempt-
ing any self-repair.

Repair and repair attempts by end-users for
parts not included in such list and/or not
following the instructions in the user manu-
als for self-repair or which are available in
https://parts-selfservice.europeanappli-
ances.com, might give raise to safety is-
sues not attributable to Whirlpool, and will
void the warranty of the product.

Therefore, it is highly recommended that
end-users refrain from the attempt to carry
out repairs falling outside the mentioned
list of spare parts, contacting in such cases
authorized professional repairers or re-
gistered professional repairers. On the con-
trary, such attempts by end-users may
cause safety issues and damage the
product and subsequently cause fire, flood,
electrocution and serious personal injury to
occur.
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By way of example, but not limited to,the
following repairs must be addressed to au-
thorized professional repairers or re-
gistered professional repairers:compressor,
cooling circuit, main board,inverter board,
display board, etc.

The manufacturer/seller cannot be held li-
able in any case where end-users do not
comply with the above.

The spare part availability of the refriger-
ator that you purchased is 10 years.During
this period, original spare parts will be avail-
able to operate the refrigerator properly
The minimum duration of guarantee of the
refrigerator that you purchased is 24
months.

This product is equipped with a lighting
source of the "G" energy class.

The lighting source in this product shall
only be replaced by Professional repairer.
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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,
ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N E HG * % Informace o modelu ulozené v databazi vyrobkd se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [vaseho modelu (*), ktery je uveden na energetickém stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Naskenujte QR kdéd na spotrebici, abyste se dostali k dalSim informacim.
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiredi

1.1 Likvidace obalovych materiala
Obalovy materidl je recyklovatelny a je

oznacen recykla¢nim symbolem @

2 Vase mraznicka

Jednotlivé ¢asti obalu se proto musi
likvidovat zodpovédné a v pIném souladu s
predpisy mistnich organd, které upravuiji
likvidaci odpadu.

Ba] .
00
SINI
O
00—

1 Osvétlovaci sklo

3 Mrazici prostory

5 Elektronicky indikator
*Voliteln&: Udaje v této uzivatelské pfiruéce
jsou schematické a nemusi presné
odpovidat vasemu vyrobku. Pokud vas
vyrobek neobsahuje prislusné casti, tyto
informace se vztahuji na ostatni modely.

3 Instalace

2 Nastavitelné sklenéné policky
4 Nastavitelné nohy
6 Nastavitelna dverni policka

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
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3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na

autorizovany servis. Pro pfipravu

spotrebice pro instalaci vyhledejte

informace v uzZivatelské pfirucce a ujistéte

se, ze jsou k dispozici pozadované

elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne,

pro usporadani téchto nastrojl podle

potieby se obratte na elektrikare a

vodoinstalatéfi.

+ Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
na rovny povrch

+ Umistéte vyrobek alespor 30 cm od
radiatord, kamen a podobnych tepelnych
zdrojli a alespon 5 cm od elektrickych
trub

+ Pfi umisténi dvou chladnicek v pfilehlé
pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
vzdalenost nejméné 4 cm.

+ Uchovavejte produkt mimo pfimé
slunecni svétlo a na suchém misté.

+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

3.2 Pripevnéni plastovych klint

Kondenzator chladnicky se nachazi v zadni
¢asti. Aby se minimalizovala spotreba
energie a zvySila energeticka ucinnost,
horni ¢ast kondenzatoru se musi stahnout
dozadu a zajistit tak, jak je zndzornéno na

obrazku. Kdyz se kondenzator zatahne
dozadu, konzoly se vpravo a vlevo nahore
zablokuji a poloha kondenzatoru se zajisti.

=1~

3.3 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovhovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.4 Instalace chladiciho a mraziciho
zafizeni vedle sebe

Pokud jsou mrazici a chladici vyrobek
nainstalovany vedle sebe, instalace by méla
byt provedena tak, aby byl mrazici vyrobek
(1) na levé strané a chladici vyrobek (2) na
pravé strané. Aby se predeslo problémdm s
kondenzaci, které by se mohly vyskytnout
mezi vyrobky, jsou na levé strané chladice
umistény prvky proti kondenzaci.
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Mraznicka (1) Chladnicka ( 2)

vysokotlaka kapalina, kterd mize zpUsobit
ohrev bocnich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

3.5 Vystraha pred horkym
povrchem

Boc¢ni stény vaseho produktu jsou vybaveny

trubkami chlazeni, které vylepsuiji chladici
systém. Pres tyto povrchy miize téct

4 Priprava

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
4.1 Co udélat pro usporu energie

« Pfi nakladani potravin nechte v
chladni¢ce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

+ Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyzZ nejsou dvitka zavrena, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpecné
chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
ventilator, ohfivac, rozmrazovac,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potfeb s minimalni spotfebou energie.
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+ V pripadé, ze je k dispozici vice moznosti,

sklenéné police musi byt umistény tak,
aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na
zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zUstaly pod sklenénou polici.
Tato kombinace mize pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

« Pri skladovani drazné doporucujeme

pouziti spodni zasuvky.

+ K dosazeni optimalniho vykonu lze pouzit

funkci rychlého zmrazeni (je-li k
dispozici), a to 24 hodin pred vloZzenim
Cerstvych potravin do mraznicky.

+ Ve vétsiné pfipadl staci funkci rychlého

zmrazovani 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po
urcité dobé se funkce rychlého zmrazeni
automaticky deaktivuje.



+ Pfi zmrazovani malého mnozstvi potravin
Ize funkci rychlého zmrazovani po urcité
dobé deaktivovat, aby se zajistila Uspora
energie.

+ V zavislosti na funkcich tohoto vyrobku;
rozmrazovani zmrazenych potravin v
chladnéjsim prostoru zajisti Usporu
energie a zachovani kvality potravin.

+ Chcete-li do mraziciho prostoru
chladnicky vlozit maximalni mnozstvi
potravin, je tfeba vyjmout horni zasuvky a
potraviny umistit na draténé/sklenéné
police.

+ Ukladejte potraviny do chladiciho
prostoru nebo chladici slozky podle
spravnych skladovacich podminek,
abyste usetrili energii.

+ Baleni potravin nesmi byt v pfimém
kontaktu se snimacem teploty
umisténym v mrazicim prostoru.

4.2 Prvni uvedeni do provozu

Pred pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly
provedeny vSechny nezbytné pfipravy v
souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach
,Bezpecnostni instrukce" a "Instalace”.

5 Provoz spotiebice

+ Pred pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila UpIna ucinnost
chlazeni.

+ Nechte produkt bézet bez umisténi
jakychkoli potravin uvniti po dobu 6 hodin
a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zaviena.

« Zména teploty zplisobena oteviranim a
zaviranim dvifek béhem pouzivani
vyrobku mize bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ Kdyz se kompresor zapne, uslysite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se mize stlacovat
kapalina a plyn.

+ Je normalni, Ze se predni hrany produktu
ohfreji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.

+ U nékterych modelG se panel indikétoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

Nejdfive si preCtéte "Bezpecnostni pokyny"!

+ Vyrobek se pouziva pouze pro skladovani
potravin.

+ Pokud nebudete doma (napf. dovolend) a
nebudete delsi dobu pouzivat vyrobnik
ledu Icematic nebo davkovac vody,
vypnéte ventil vody. V opacném pfipadé
muZze dojit k Uniku vody.

6 Pouzivani vaseho spotiebice

Odpojeni vyrobku od sité

+ QOdstrante néj jidlo, z diivodu zabranéni
zdapachu,

+ Pockejte, az led roztaje, vyCistéte interiér
a nechte jej vyschnout, dvere nechte
otevrené, aby se neposkodily vnitini
plasty télesa.

Ovladaci panel produktu

Podrobné informace o této ¢asti naleznete
na nasi webové strance naskenovanim QR
kédu na strané 2.

6.1 Zmrazovani ¢erstvych potravin

+ Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte
na porce s velikosti které Ize
konzumovat, a zmrazte je v

samostatnych bali¢cich. Timto
zpUsobem po rozmrazeni zabranite
potrebé opétovnému zmrazeni vSech
potravin.

+ Z dlvodu co nejvétsi ochrany vyzivovych
hodnot, aromata a barvy potravin,
zeleninu pred zmrazenim kratce uvarte.
(Vareni neni tfeba pro potraviny, jako jsou
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okurky, petrzelka.) Cas vafeni takto + Doporucujeme, abyste na obaly nalepili

zmrazené zeleniny se zkracuje o 1/3 ve Stitek a napsali nazev potravin v baleni a
srovnani s Cerstvou zeleninou. Cas zmrazeni. cs
* Pro prodlouzeni doby skladovani Potraviny vhodné na mrazeni:

mrazenych potravin, varenou zeleninu
nejdrive filtrujte a potom hermeticky
zabalte, u vSech druhd potravin.

+ Potraviny neskladujte v mraznicce bez
obalu.

+ Obalovy material skladovanych potravin
musi byt vzduchotésny, hruby a odolny a
nesmi se deformovat chladem a vihkosti.

Ryby a morské plody, ¢ervené a bilé maso,
drlibez, zelenina, ovoce, bylinkové koreni,
mlécné vyrobky (napfiklad syr, maslo a
procezené jogurty), pecivo, hotové nebo
varend jidla, bramborové jidla, suflé a
dezerty.

Potraviny nevhodné na mrazeni:

V opaéném pfipadé mohou potraviny Jogurt, kyselé mléko, smetana, majonéza,
ztuhlé zmrazenim propichnout obal. Z listovy salat, cervena fedkvicka, hrozny,
hlediska bezpe&ného skladovani potravin  Veskeré ovoce (napfiklad jablko, hrusky a
je také dulezité dobfe utésnit obal. broskve).

+ U potravin, které se maji rychle a
dikladné zmrazit, neprekracujte
ndsledujici stanovené mnozstvi na

Pro zmrazovani potravin jsou vhodné
tyto typy obali:

Polyetylenové kapsa, hlinikova félie,

e oo , baleni.
plastova félie, vakuové sacky a skladovaci .
nadoby odolné proti chladu s uzavéry. ~ Ovoce a zelenina, 0,5- 1 kg
- Maso, 1-1,5 kg

Pro zmrazovani potravin se N L . N
nedoporuéuje pouzivat tyto typy obalii: * Malé mnoZstvi potravin (maximalné 2 kg)
Balici papir, pergamenovy papir, celofan Ize zmrazit i bez pouziti funkce rychlého

(zelatinovy papir), pytel na odpad, pouZité zmrazeni.
tasky a nakupni tasky. Nejlepsich vysledkl doséhnete, pokud

- Horké potraviny neskladujte v mraznicce ~ Pudete nasledovat nasledujici pokyny:
bez jejich zchlazeni. + Pro umisténi a skladovani potravin v

« Pfi vkladani nezmrazenych ¢erstvych mraznicce se podivejte do tabulky Maso
potravin do mraznigky dbejte na to, aby a ryby, zelenina a ovoce, mlécné vyrobky.

nepfichazely do styku se zmrazenymi Rady tykajici se skladovani mrazenych
potravinami. Cool-pack (PCM) je mozné potravin
umistit do stojanu bezprostfedné pod + Pfi nakupu vasich mrazenych potravin se
stojan s rychlym zmrazenim, pro ujistéte, zda jsou zmrazeny na vhodnou
zabranéni, aby se prohraly. teplotu a zda nejsou poruseny jejich
+ Béhem doby zmrazovani (24 hodin) obaly.
nedavejte do mraznicky dalsi potraviny. + Baliky vlozte do mraznicky co nejdfive po
+ Vlozte své potraviny do mrazicich polic zakoupeni.
nebo regall rozlozené, aby nebyly + Pred konzumaci zabalenych hotovych
stisnéné (doporuceno, aby obaly neprisly jidel, které vyberete z mraznicky, se
do vzajemného kontaktu). ujistéte, Ze neproslo datum exspirace
+ Mrazené potraviny musi byt po uvedené na obalu.
rozmrazeni okamzZité spotfebované v Rozmrazovani
kratkém case a uz nikdy nesmi byt

Led v mrazicich prihradkach se

zmrazeny. automaticky roztaje.

+ Neblokujte ventilacni otvory tim, Ze své
mrazené potraviny date pred ventilacni
otvory umistény na zadni ploSe.
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Podrobnosti o mrazniéce

Norma EN 62552 vyzaduje (podle

specifickych podminek méfeni), aby se pfi

teploté okoli 25 °C za 24 hodin zmrazilo

alespon 4,5 kg potravin na kazdych 100

litrG objemu mraziciho prostoru.

Rozmrazovani mrazenych potravin

V zavislosti na rozmanitosti potravin a

Ucelu pouziti Ize zvolit mezi nasledujicimi

moznostmi rozmrazovani:

« Pri pokojové teploté (neni velmi vhodné
rozmrazovat jidlo dlouhodobym
ponechanim pfi pokojové teploté z
hlediska udrzeni kvality jidla)

+ V chladnicce

+ V elektrické troubé (u modell s nebo bez
ventilatoru)

+ V mikrovinné troubé

VYSTRAHA!

+ Nikdy neddvejte kyselé napoje do
sklenénych lahvi a plechovek do
mrazdku, protoze hrozi nebezpeci
vybuchu.

+ Pokud je na obalu zmrazenych potravin
vlhkost a nadmérné bobtnani, je
pravdépodobné, Ze byly dfive ulozeny v
nespravném skladovacim stavu a jejich
obsah se zhorsil. Nekonzumuijte tyto
potraviny bez kontroly.

« Jelikoz chut nékterych kofeni ve
varenych jidlech se maze pfi
dlouhodobém skladovani zménit, musite
do potravin uréenych ke zmrazeni pfidat
mensi mnozstvi kofeni nebo pozadované
koreni pfidat do potravin po rozmrazeni.

Nejdelsi doba
Maso a ryby Priprava skladovani
(mésice)
Nakrdjejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak e - - e 6-8
nebo jejich pevné obalte stre¢ovou félii
Vyprézen Zab?lte kou’sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 68
streGovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci P ™ . PPy, . -
Rizky, kotlety Umlstenlmvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 68
obalte strecovou folii
Kotlety Umlstenlmvfolle mezi kousky masa nebo je specialné 28
obalte strecovou folii
Vyprazeni Zabzfllte kou,sISy masa nebo jejich pevné obalte 28
. strecovou folii
OVCI P e e v
maso Kostky Zabalte mlgte masl()fio mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte strecovou fdlii
Vyprézen Zabelte koulsl_(ly masa nebo jejich pevné obalte 8-12
stre¢ovou folii
Nakréjejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak e - Y e 8-12
- nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hovézi -
Masné maso Kostky Na malé kousky 8-12
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez kofeni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Fe",nemovana Klobésa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
salam
Sunka Umisténim félie mezi nakrajené platky 2-3
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Nejdelsi doba
Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Kureci a krliti maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do fdlie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
. Kachna Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Dribez a Zabalenim do fdlie (porce by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, kralik, srnka abalenim do fofie (p oy Y P utsokg 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
Sladkovodni ryby (pstruh,
s 2
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (mofsky vk,
pakambala velkd, mofsky 4-6
jazyk) Po dlkladném vycisténi vnitfnosti a Supin jejich omyjte
;yc?;lfé od Mastné ryby (bonito, ﬁlvysuéltg av pfipadé potreby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove Castl. 2-4
ancovicky)
Mékkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kaviar Vg vlas’tnlm obaly, v hlinikovych nebo plastovych 2.3
nadobéach
Nejdelsi
Ovoce a zelenina Priprava doba
skladovani
(mésice)
Fazole Pc_y umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 10-13
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vyc¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev Pq umyti a nakrdjeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepr L R 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenét Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po vodd'ele’nl I|s’tu a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 1012
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pq umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné Pg umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytla¢ime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakrdjeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruniky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pridanim 10% cukru do nddoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12
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MIlécné vyrobky. Pfiprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
Mze byt ponechéan v plivodnim
Umisténim folie mezi obalu na kratkodobé uskladnéni.
Syr (kromé syra feta) nakraiend platk 6-8 Na dlouhodobé skladovani
) platky zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Maslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 Ve vlast’nlm o,balu’nebo v
plastovych nadobach

6.2 Obraceni strany otevirani dveri

Strana otevirani dvefi chladnicky muze byt
otocCena podle mista, na které ji umistite.
Pokud to potrebujete udélat, vzdy zavolejte
nejblizsi autorizovany servis.

VYLOUCENi ODPOVEDNOSTI

Neékteré (jednoduché) poruchy muze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ést
,Samoprava").

Proto, pokud neni v nize uvedené ¢asti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesionalnim opravnam, a z dlivodu
predchazeni problémim s bezpecnosti.
Registrovany profesiondlni opravar je
profesiondlni opravar, jemuz vyrobce udélil
pristup k pokyniim a seznamu nahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smérnice 2009/125/ES.

OvSem zaruéni opravy miZe provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoz telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zarucénim listé nebo ziskate u
svého autorizovaného prodejce.
Upozoriujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spoleénosti Whirlpool opravnéni) vedou k
poruseni zaruky.

Samooprava

Koncovy uzivatel si mize sam opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dvefi, zavésy dvefi, zdsobniky, kose a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k

dispozici na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com od 1.
bfezna 2021).

Kromé toho, aby se zajistila bezpe¢nost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokyn( uvedenych v
navodu k pouZiti pro samoopravu nebo
pokynl dostupnych na strance https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
V z4jmu vasi bezpecnosti odpojte vyrobek
od elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dil{, které nejsou
soucdasti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v ndvodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici
na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com,,
mohou vést ke vzniku bezpecnostnich rizik,
ktera nespadaji do odpovédnosti
spolecnosti Whirlpool, a vedou k propadnuti
zaruky na vyrobek.

Proto se dlirazné doporucuje, aby se
koncovi uzivatelé zdrzeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu nahradnich dild, a v
takovém pripadé kontaktujte autorizované
profesiondlni opravny nebo registrované
profesiondlni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uzivatelG mohou
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zpUsobit problémy s bezpecénosti a
poskodit produkt a nasledné zpUsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.

Napfiklad, ale ne vyluéné, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.

Vyrobce/prodavajici nemdize byt v zadném
pfipadé odpovédny za pripad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vySe uvedena
ustanoveni.

Dostupnost nahradnich dild pro chladnicku,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. Beéhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaru¢ni doba na vami
zakoupenou lednicku je 24 mésic(.

Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tfidy "G".

Svételny zdroj v tomto vyrobku mize
vymeénit pouze odborny servis.
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Pred uporabo prosimo preberite ta priro¢nik!

Spostovani kupec

Zahvaljujemo se vam za izbiro tega izdelka .

Registrirajte svoje izdelke na www.register10.eu

Zelimo vam zagotoviti optimalno uginkovitost tega visokokakovostnega izdelka, ki je
izdelan z najsodobnejso tehnologijo. Zato pred uporabo izdelka skrbno preberite ta
prirocnik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Tako boste zas¢itili
sebe in svoj izdelek pred nevarnostmi, ki se lahko pojavijo. Shranite uporabniski prirocnik.
Ce to enoto daste nekomu drugemu, vkljugite $e ta prirocnik.

V uporabniskem priro€niku in na izdelku so uporabljeni naslednji simboli:

Preberite uporabniski prirocnik.

FisE
- E N EHG * % Podatke o modely, ki so shranjeni v zbirki podatkov o izdelku, lahko

najdete tako, da vnesete naslednje spletno mesto in poiscete vas
SUPPLIER'S NAME mopEL IDENTIFEER— (*) | identifikator modela (*), ki ga najdete na energijski nalepki.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Za ve¢ informacij skenirajte kodo QR na aparatu
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1 Okoljevarstvena navodila

1.1 Odstranjevanje embalaznega Razliéne dele embalaZe je zato treba
materiala odstraniti odgovorno in v popolni

skladnosti s predpisi lokalnih oblasti, ki

Embalazni material je mogoce reciklirati in urejajo odstranjevanie odpadkov.

je oznacéen s simbolom za recikliranje @

2 Vas zamrzovalnik

— — .1
6 «—
5 <+ _ e
i > 2
DU >3
=
L |
v
4
1 Steklo strele 2 Nastavljive steklene police
3 Zamrzovalni predelki 4 Nastavljive noge
5 Elektronski indikator 6 Nastavljive police na vratih

*|zbirno: Stevilke v tem priroéniku so
shematicne in se morebiti ne bodo
popolnoma ujemale z va$o napravo. Ce vas
izdelek ne vsebuje ustreznih deloy, se
podatki nanasajo na druge modele.

3 Instalacija
Najprej preberite »Varnostna navodila«!
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3.1 Pravo mesto za namestitev

Za namestitev izdelka se obrnite na
pooblasceni servis. Za pripravo izdelka za
namestitev si oglejte informacije v
uporabniskem priroéniku in se prepricajte,
da sta elektri¢na in vodovodna napeljava
ustrezna. Ce napeljava ni ustrezna, pokligite
elektriarja in vodovodarja, da uredite
potrebne dovode.

+ lzdelek postavite na ravno povrsino, da
se izognete tresljajem

+ Napravo postavite vsaj 30 cm stran od
grelca, Stedilnika in podobnih virov
toplote in vsaj 5 cm stran od elektriéne
pecice.

+ Pri namesc¢anju dveh hladilnikov drugega
ob drugim, pustite razdaljo vsaj 4 cm
med obema.

+ lzdelka ne izpostavljajte neposredni
soncni svetlobi in naj bo na suhem
mestu.

* Preverite, ali je names$c¢en zasc€itni del za
odmik od zadnje stene (Ce je prilozen
izdelku).

3.2 Pritrditev plasti¢nih zagozd

Kondenzator hladilnika je nameséen zadaj.
Za zmanjSanje porabe energije in
povecanje energetske ucinkovitosti je treba
zgornji del kondenzatorja umakniti in
pritrditi, kot je prikazano na sliki. Ko

kondenzator potegnete nazaj, se nosilci
zaskocijo zgoraj desno in levo in polozaj
kondenzatorja je zavarovan.

=1~

3.3 Prilagoditev nogic

Ce izdelek ni uravnan, nastavite sprednje
nastavljivi nogice z vrtenjem v desno ali
levo.

| i

N W

3.4 Namestitev hladilnika in
zamrzovalnika drug ob drugem

Ce sta zamrzovalnik in hladilnik nameséena
drug ob drugem, ju je treba namestiti tako,
da je zamrzovalnik (1) na levi strani,
hladilnik (2) pa na desni. Za preprecitev
tezav z nastajanjem kapljic, ki se lahko
pojavijo med izdelkoma, so na levi strani
hladilnika namesceni protikondenzacijski
elementi.
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Zamrzovalnik
(1)

Hiadilnik (2)

3.5 Opozorilo pred vro€o povrsino visokim tlakom in na stranicah povzrogi

Stranice izdelka so opremljene s hladilnimi
cevmi za izboljSanje hladilnega sistema.
Skozi te povrsine lahko tece tekocina pod

4 Priprava

vroce povrsine. To je normalno in ne
zahteva servisiranja.

Najprej preberite »Varnostna navodila«!

4.1 Kako varcevati z energijo

« Pri vstavljanju zivil pustite dovolj prostora -«
v hladilniku, da omogocite zadostno
krozenje zraka za hlajenje. .
- Ce so vrata zaprta, vro¢ in vlazen zrak ne
bo prodrl neposredno v vas izdelek, na ta
nacin se vas izdelek sam optimizira v
pogojih, ki zadoScajo za zascito vase .
hrane. Funkcije in sestavni deli, kot so
kompresor, ventilator, grelec,
odtaljevanije, osvetlitev, zaslon in tako
naprej, bodo delovali v skladu s
potrebami po minimalni porabi energije .
pod temi pogoji.
+ Ce je na voljo ve& moznosti, morajo biti
steklene police namesc¢ene tako, da
odprtine za zrak v zadnji steni niso
blokirane in da po mozZnosti ostanejo pod
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stekleno polico. Ta kombinacija lahko
pomaga izboljSati razporeditev zraka in
energetsko ucinkovitost.

Mocno priporo¢amo uporabo spodnjega
predala za shranjevanje.

Za optimalno delovanje lahko uporabite
hitro zamrzovanje (Ce je na voljo) 24 ur
pred dajanjem svezih zivil v
zamrzovalnik.

V vecini primerov je 24 ur dovolj za hitro
zamrzovanje po dajanju svezih zivil v
zamrzovalnik. Po dolo¢enem Casu se
funkcija hitrega zamrzovanja samodejno
izklopi.

Pri zamrzovanju majhne koli¢ine hrane
lahko funkcijo hitrega zamrzovanja po
dolo¢enem Casu izklopite, da zagotovite
varCevanje z energijo.




+ Odvisno od znacilnosti naprave;
odmrzovanje zamrznjenih zivil v prostoru
hladilnika bo zagotovilo varcevanje z
energijo in ohranjanje kakovosti hrane.

+ Da bi v zamrzovalni del hladilnika
postavili najvecjo koli¢ino hrane, morate
odstraniti zgornje predale in hrano
postaviti na jeklene/steklene police.

+ Hrano v hladilnem delu ali ohlajevalnem
prostoru shranjujte v skladu z ustreznimi
pogoji shranjevanja, da prihranite
energijo.

+ Paketi zivil ne smejo biti v neposrednem
stiku s temperaturnim senzorjem v
zamrzovalnem delu.

4.2 Prva uporaba

Pred uporabo izdelka se prepricajte, da so

opravljene potrebne priprave v skladu z

navodili v razdelkih »Varnostna navodila« in

»Namestitev«.

+ Za zagotovitev popolne ucinkovitosti
hlajenja pocCakajte vsaj 2 uri, preden
zacnete uporabljati izdelek.

5 Uporaba izdelka

Izdelek naj deluje 6 ur brez vstavljenih

zivil in ¢im manj odpirajte vrata.

+ Sprememba temperature, ki jo povzrocCi
odpiranje in zapiranje vrat med uporabo
izdelka, lahko obicajno povzroci
kondenzacijo na policah vrat/ohisja in
steklovine v izdelku.

+ Ko je kompresor vklopljen, se slisi zvok.
Normalno je, da izdelek povzroca hrup,
tudi Ce kompresor ne deluje, saj sta
tekocCina in plin lahko stisnjena v
hladilnem sistemu.

+ Normalno je, da so sprednji robovi
izdelka topli. Ta obmocja so zasnovana
tako, da se segrejejo, saj se s tem
prepreci kondenzacija.

+ Pri nekaterih modelih se indikatorska

plos¢a samodejno izklopi 1 minuto po

zaprtju vrat. Ponovno se aktivira, ko se
vrata odprejo ali ko pritisnete kateri koli
gumb.

Najprej preberite »Varnostna navodila«!

* lzdelek se uporablja samo za
shranjevanje Zivil.

+ Izklopite ventil za vodo, ¢e vas ne bo
nekaj ¢asa doma (npr. ste na dopustu) in
dlje ¢asa ne boste uporabljali ledomata
ali razprsilnika vode. V nasprotnem
primeru lahko pride do pu$¢anja vode.

6 Uporaba vase naprave

Odklop izdelka

+ Spraznite hrano, da preprecite vonjave,

+ Pocakajte, da se led stopi, oCistite
notranjost in pustite, da se posusi, vrata
pa pustite odprta, da ne poskodujete
plastike notranjosti karoserije.

Upravljalna plosca izdelka

Podrobne informacije za ta razdelek
najdete na nasem spletnem mestu tako, da
skenirate kodo QR na strani 2.

6.1 Zamrzovanje sveze hrane

- Zivila za zamrznitev je treba razdeliti na
porcije glede na velikost, ki jo boste
zauzili, in zamrzniti v lo¢enih pakiranjih.
Na ta nacin je prepreceno ponovno
zamrzovanje odtajanih zivil.

+ Da bi ¢im bolj za&¢itili hranilno vrednost,
aromo in barvo Zivil, je treba zelenjavo
pred zamrzovanjem kuhati kratek ¢as.
(Kuhanje ni potrebno za zivila kot so
kumare in petersilj.) Cas kuhanja tako
zamrznjene zelenjave se skrajsaza 1/3 v
primerjavi z svezo zelenjavo.

+ Da bi podaljsali rok hrambe zamrznjene
hrane, je treba kuhano zelenjavo najprej
odcediti in nato nepredusno zapakirati
kot pri vseh vrstah zivil.
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« Zivil ne smete hraniti v zamrzovalnem
predelu brez embalaze.

« Embalazni material Zivil, mora biti
neprepusten, debel in trpezen ter se ne
sme deformirati z mrazom in vlago. V
nasprotnem primeru lahko Zzivilo, ki se
strdi pri zamrzovanju, preluknja
embalazo. Dobro zatesnitev embalaze je
prav tako pomembna za varno
shranjevanje zivil.

Za zamrzovanje hrane so primerne

naslednje vrste embalaze:

Polietilenske vrecke, aluminijasta folija,

plasti¢na folija, vakuumske vrecke in

posode za shranjevanje odporne na mraz s

pokrovom.

Za zamrzovanje hrane ni priporoéljiva
uporaba naslednjih vrst embalaze:
Embalazni papir, pergamentni papir,
celofan, vreCke za smeti, rabljene vrecke in
nakupovalne vrecke.

+ Vrocih zivil ne shranjujte v zamrzovalnikuy,
ne da bi se ta prej ohladila.

+ Nezamrznjena sveza zivila daste v
zamrzovalnik, upostevajte, da niso v stiku
z zamrznjenimi zivili. Hladilne vlozke
lahko namestite na regal tik pod regalom
za hitro Zamrzovalnik, da se prepreci
njihovo ogrevanje.

- Casom zamrzovanja (24 ur) ne dajajte
drugih zivil v zamrzovalnik.

+ Polozite na zamrzovalne police ali regale,
tako da jih razporedite, da ta ne bodo
stisnjena skupaj (priporocljivo je, da se
embalaze ne dotikajo med seboj).

« Zamrznjeno zivilo je treba hitro po
odmrzovanju zauziti in ga nikoli ve¢
ponovno zamrzniti.

+ Ne blokirajte prezracevalnih odprtin, tako
da zamrznjenih Zivil ne postavljate pred
prezracevalne odprtine na hrbtni povrsini.

+ Priporo¢amo vam, da na embalazo
pritrdite etiketo in nanjo napiSete ime
zivila ter datum zamrzovanja.

Zivila, primerna za zamrzovanje:

Ribe in morski sadezi, rdece in belo meso,
perutnina, zelenjava, sadje, zaCimbe, mlecni
izdelki (kot so sir, maslo in odcejen jogurt),
pecivo, pripravljeni ali kuhani obroki,
krompirjeve jedi, sufle in sladice.

Zivila, ki niso primerna za zamrzovanje:
Jogurt, kislo mleko, smetana, majoneza,
glavnata solata, rdeca redkev, grozdje, vse
sadje (na primer jabolka, hruske in
breskve).

- Ce zelite zivila hitro in temeljito zamrzniti,
ne smejo biti prekoracene naslednje
navedene koliCine na pakiranje.

- Sadje in zelenjava, 0,5 - 1 kg
- Meso, 1 -1,5kg

+ Majhno koli¢ino zivil (najvec¢ 2 kg) lahko
zamrznete tudi brez uporabe funkcije
hitrega zamrzovanja.

Za dosego najboljsih rezultatov uposStevajte

naslednja navodila:

+ Lahko si ogledate tabele Meso in ribe,
Zelenjava in sadje, Mlec¢ni izdelki za
informacije glede shranjevanja Zivil v
zamrzovalniku.

Nasveti za shranjevanje zamrznjenih

zivil

+ Med nakupom zamrznjenih zivil
poskrbite, da so zamrznjena pri primernih
temperaturah in da njihova embalaza ni
poskodovana.

+ Izdelke ¢im prej po nakupu polozite v

zamrzovalnik.

PropricCajte se, da rok uporabe, naveden

na embalazi, ni potekel, preden zauzijete

pripravljene jedi, ki jih vzamete iz
zamrzovalnega prostora.

Odmrzovanje

Led v zamrzovalnih predelih se samodejno
odtali.

Podrobnosti zamrzovalnika

Standard EN 62552 zahteva (v skladu s
posebnimi merilnimi pogoji), da je mogoce
zamrzniti vsaj 4,5 kg Zivil na vsakih 100
litrov prostornine zamrzovalnega prostora
pri temperaturi okolja 25 °C v 24 urah.
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Odtajanje zamrznjenih zivil
Glede na raznolikost hrane in namen + Nikoli ne dajte pijac v steklenicah in

uporabe lahko izbiramo med naslednjimi

moznostmi odtaljevanja:
+ Pri sobni temperaturi (ni priporocljivo, da + Ceje v embalazi zamrznjenih Zivil vlaga

zivilo odtajate tako, da ga dlje casa
pustite na sobni temperaturi, kar zadeva

ohranjanja kakovosti zivila)
+ V hladilniku

ventilatorja)
+ V mikrovalovni pecici

POZOR!

nevarnosti eksplozije.

ploCevinkah v zamrzovalnik zaradi

in nenormalne izbokline, je verjetno, da
so bila prej shranjena na nepravilen nacin

in se je njihova vsebina pokvarila. Tega
zivila ne uzivajte brez preverjanja.

+ V elektricni pecici (pri modelih z ali brez + Ker lahko nekatere zaCimbe v kuhanih
jedeh spremenijo svoj okus, ¢e so
izpostavljene dolgotrajnim pogojem
hranjena, je treba zamrznjena Zivila manj
zaciniti ali pa jim zelene zaCimbe dodati

po odmrzovaniju.

Najdaljsi ¢as

morajo biti locene)

Meso in ribe Priprava shranjevanja
(mesec)
Zrezek Narezneuh 2cm debe_!o in m__ednje polozite folijo ali 68
tesno zavijte z raztegljivo folijo
Peienka Kose mesa zapaklrajtt_e_ v vre(_:_ke za zamrzovanije ali jih 68
tesno zavijte z raztegljivo folijo
Kocke Na majhne koscke 6-8
Teletina 3i " s "
Zrezek, kotleti Polozngfoluo med narezane kose ali jih zavijte 68
posamicno z raztegljivo folijo
Zrezki Polozite foluo rr.1.ed kose mesa ali jih zavijte posami¢no 28
z raztegljivo folijo
Petenka Kose mesa zapaklrajtg v vrec"ke za zamrzovanje ali jih 48
. tesno zavijte z raztegljivo folijo
Jagnjetin
a Razrezano meso zapakirajte v vrecke za zamrzovanje
Kocke o - " o 4-8
ali jih tesno zavijte z raztegljivo folijo
Pegenka Kose mesa zapaklrajtg v vre(':'ke za zamrzovanje ali jih 8-12
tesno zavijte z raztegljivo folijo
Zrezek NareZ|tej|“h 2cm debg!o in mgdnje polozite folijo ali 812
tesno zavijte z raztegljivo folijo
Govedina|Kocke Na majhne koscke 812
Mesni izdelki Kuhano meso  |Pakirajte majhne kose v vre¢ke za zamrzovanje 8-12
Mleto meso Brez zacimb, v ploskih vre¢kah 1-3
Drobovina (kos) V kosih 1-3
Fermentirana klobasa - Pakirano mora biti, tudi ¢e je Ze v embalazi. 1-3
Salama
Sunka Med narezane rezine polozite folijo 2-3
Pis¢anec in puran Zavijte v folijo 4-6
Gos Zavijte v folijo (porcije ne smejo presegati 2,5 kg) 4-6
Raca Zavijte v folijo (porcije ne smejo presegati 2,5 kg) 4-6
Perutnina in Zavijte v folijo ( " - 1 2.5 kq in kosti
divjad Jelen, zajec, smjad avijte v folijo (porcije ne smejo presegati 2,5 kg in kosti 68
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Najdaljsi ¢as
Meso in ribe Priprava shranjevanja
(mesec)
Sladkovodne ribe (postrv, 9
krap, som)
Puste ribe (brancin, romb,
il 4-6
Ribe in morski list) ) L 3 .
morski Mastne ribe (palamida, Po terbr}eljlte:jn CISC'e(;]]Lll jihje trebelz oprati in posusiti, po
sadezi skusa, skakavka, brada¢, ~|POtrebi pa odrezati dele repa in glave. 2-4
in¢un)
Lupinarji Ocisceni in v vreCkah 4-6
Kaviar V embalazi, in v aluminijasti ali plasti¢ni posodi 2-3
Najdaljsi
Sadje in zelenjava Priprava cas .
shranjevanj
a
(mesec)
Strogji fizol in fizol Operite in razrezite na majhne koscke, ter nato blansirajte 3 minute 10-13
Zeleni grah Operite in oluscite, ter nato blansSirajte 2 minuti 10-12
Zelje Ocistite, ter nato blansSirajte 1-2 minute 6-8
Korencek Ocistite in razrezite, ter nato blansirajte 3-4 minute 12
. Odrezite pecelj, razrezite na dva dela in odstranite semena, ter nato
Paprika T ) 8-10
blansirajte 2-3 minute
Spinaca Operite in oCistite, ter nato blansirajte 2 minute 6-9
Por Nasekljajte, ter nato blansirajte 5 minut 6-8
" Locite liste, razrezite jedro na koscke, ter nato blansirajte 3-5 minut
Cvetaca : ] 10-12
v vodi kamor dodate malo limone
S Operite in razrezite na ko$cke velikosti 2 cm, ter nato blanSirajte 4
Jajcevci - 10-12
minute
Bucke Opern'e in razrezite na kosc¢ke velikosti 2 cm, ter nato blansirajte 8-10
2-3 minute
Gobe Rahlo preprazite na olju in njih iztisnite limono 2-3
Koruza Ocistite in spakirajte cel storz ali samo zrna 12
Jabolko in hruska Olupite in narezite, ter nato blansirajte 2-3 minute 8-10
Marelice in breskve Razdelite na polovico in odstranite semena 4-6
Jagode in maline Operite in odstranite peclje 8-12
Peceno sadje Dodajte 10 % sladkorja v posodo 12
Slive, cesnje, visnje Operite in odstranite peclje 8-12
Mleéni izdelki Priprava Najdalj$i ¢as shranjevanja Pogoji hranjenja
(mesec)
Lahko pustite v originalni
. . Med narezane rezine embalazi za kratko hranjenje. Za
Sir (razen feta sira) . " 6-8 . " )
polozite folijo dolgo hranjenje zavijte tudi v
aluminijasto ali plasti¢no folijo.
Maslo, margarina V lastni embalazi 6 v Iastnlvgmbalan ali v plasticni
embalazi
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6.2 Obratna stran odpiranja vrat

Stran, na kateri se odpirajo vrata vasega
hladilnika, se lahko obrne glede na mesto,
kamor ga postavite. Ko to potrebujete,
vsekakor pokli¢ite najblizji pooblasceni
servis.

IZJAVA O ZAVRNITVI ODGOVORNOSTI

Nekatere (preproste) napake lahko
ustrezno odpravi kon¢ni uporabnik, ne da bi
s tem povzrocil kakrsno koli varnostno
tezavo ali nevarno uporabo, pod pogojem,
da je napaka odpravljena v okviru
predpisanih omejitev in v skladu z
naslednjimi navodili (glejte razdelek
»Popravilo s strani uporabnikac).

Razen Ce je drugace navedeno v razdelku
»Popravilo s strani uporabnika« spodaj, se
je za popravila treba obrniti na pooblascene
poklicne serviserje, da se preprecijo
varnostne tezave. Registrirani strokovni
serviser je strokovni serviser, ki mu je
proizvajalec omogocil dostop do navodil in
seznama rezervnih delov tega izdelka v
skladu z metodami, opisanimi v
zakonodajnih aktih v skladu z Direktivo
2009/125/ES.

Vendar pa lahko servis v skladu z
garancijskimi pogoji opravljajo samo
servisni zastopniki (tj. pooblasceni
strokovni serviseriji), ki so dosegljivi na
telefonski stevilki, navedeni v navodilih za
uporabo/garancijskem listu, ali pri vasem
pooblaséenem prodajalcu. Zato vas
opozarjamo, da popravila, ki jih opravijo
strokovni serviserji (ki niso pooblasceni s
strani podjetja Whirlpool), razveljavijo
garancijo.

Popravilo s strani uporabnika

Konéni uporabnik lahko sam izvede
popravilo izklju¢no v zvezi z naslednjimi
rezervnimi deli: vratni rocaji, vratni tecaji,
pladniji, kosare in vratna tesnila
(posodobljen seznam je od 1. marca 2021
na voljo tudi na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com).

Da bi zagotovili varnost izdelka in preprecili
nevarnost resnih poskodb, je treba
omenjeno samopopravilo opraviti v skladu

z navodili v uporabniskem priro¢niku za
samopopravilo ali navodili, ki so na voljo na
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com .
Zaradi lastne varnosti pred zacetkom
izvajanja popravila odklopite izdelek z
napajanja.

Popravila in poskusi popravil, ki jih izvedejo
kon¢ni uporabniki za dele, ki niso vklju¢eni
na takem seznamu, in/ali ne upostevajo
navodil iz navodil za samopopravila ali
navodil, ki so na voljo na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, lahko
povzrocijo varnostne tezave, ki jih ni
mogoce pripisati podjetju Whirlpool, in
razveljavijo garancijo za izdelek.

Zato mocno priporo¢amo, da konc¢ni
uporabniki ne izvajajo popravil na delih, ki
niso navedeni na omenjenem seznamu, in
da se v taksnih primerih obrnejo na
pooblaséene ali registrirane poklicne
serviserje. V nasprotnem primeru lahko
taksni poskusi s strani konénih
uporabnikov povzrogijo varnostne tezave
(pozar, poplavo, smrt zaradi elektricnega
udara in hude telesne poskodbe) in
poskodujejo izdelek.

Na primer, vendar ne omejeno na naslednja
popravila je treba nasloviti na pooblascene
strokovne serviserje ali registrirane
strokovne serviserje:kompresor, hladilni
krog, glavna plosca, plosca inverterja,
plosca zaslona itd.

Proizvajalec/prodajalec ni odgovoren v
nobenem primeru, ¢e kon&ni uporabniki ne
ravnajo v skladu z zgoraj navedenim.
Rezervni deli za hladilnik, ki ste ga kupili, so
na voljo 10 let. V tem obdobju bodo za
pravilno delovanje hladilnika na voljo
originalni rezervni deli.

SL/30



Hladilnik, ki ste ga kupili, ima najmanj 24-
mesecno garancijo.

Ta izdelek je opremljen z virom svetlobe
energijskega razreda "G".

Svetlobni vir v tem izdelku sme zamenjati le
poklicni serviser.
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.

V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Ak chcete ziskat dalSie informacie, naskenujte QR kod na svojom spotrebici
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materialov
Obalovy materidl je recyklovatelny a je

oznaceny recyklaénym symbolom @

2 Vasa mraznicka

Jednotlivé ¢asti obalu sa preto musia lik-
vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-
vuju likvidaciu odpadu.

— >1
6 «|
5« _
i > 2

v
w

1 Osvetlovacie sklo

3 Mraziace priestory

5 Elektronicky indikator
*Volitel'né: Obrazky v tejto uzivatel'skej

prirucke su schematické a nemusia sa
presne zhodovat s vagim produktom. Ak

3 Instalacia

2 Nastavitelné sklenené policky
4 Nastavitelné nohy
6 Nastavitelna dverova policka
vas vyrobok neobsahuje prislusné casti,

tieto informacie sa vztahuju na ostatné
modely.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny"!
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3.1 Spravne miesto pre instalaciu

Pre instalaciu spotrebica sa obratte na au-

torizovany servis. Pre pripravu spotrebica

pre instalaciu vyhladajte informacie v uzi-
vatel'skej priruCke a uistite sa, Ze st k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
nastrojov podla potreby sa obratte na
elektrikara a vodoinsStalatéra.

+ Pre zabréanenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
diatorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych rar.

+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIneéného svetla a na suchom
mieste.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Kondenzator chladni¢ky sa nachadza v za-
dnej Casti. Aby sa minimalizovala spotreba
energie a zvysila energeticka ucinnost,
horna ¢ast kondenzatora sa musi stiahnut
dozadu a zabezpecit tak, ako je znazornené
na obrazku. Ked je kondenzator vytiahnuty

dozadu, konzoly v pravom a l'avom hornom
rohu sa zaistia a poloha kondenzatora sa
zaisti.

=1~

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovhovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i
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3.4 Instalacia chladiaceho a
mraziaceho zariadenia vedla
seba

Ak st mraziaci a chladiaci vyrobok nain-
Stalované vedla seba, inStalacia by sa mala
vykonat tak, aby bol mraziaci vyrobok (1)
na lavej strane a chladiaci vyrobok (2) na
pravej strane. Aby sa predislo problémom s
kondenzéaciou, ktoré by sa mohli vyskytnut
medzi vyrobkami, su na l'avej strane chladi-
¢a umiestnené prvky proti kondenzacii.
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Mraznicka (1)

3.5 Vystraha pred horicim povr-
chom

Bocné steny vasho produktu su vybavené
rirkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-

4 Priprava

Chladnicka ( 2)

kotlakova kvapalina, ktora moze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
4.1 Co urobit pre tsporu energie

« Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
niCke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecCena dostatocna cirkulacia vzduchu na
chladenie.

+ Pretoze horuci a vihky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie su
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpecne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sucasti, ako st kompresor, ventilator,
ohrievac, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.
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+ V pripade, ze je k dispozicii viacero moz-

nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepsie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia moéze po-
moct zlepsit distriblciu vzduchu a ener-
getickd ucinnost.

Pri skladovani dérazne odporu¢ame po-
uzitie spodnej zasuvky.

Na dosiahnutie optimalneho vykonu je
mozné pouzit funkciu rychleho zmraze-
nia (ak je k dispozicii), a to 24 hodin pred
vlozenim Cerstvych potravin do mraznic-
ky.




+ Vo vacsine pripadov staci funkcii rych-
leho zmrazovania 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po urci-
tom ¢ase sa funkcia rychleho zmrazenia
automaticky deaktivuje.

+ Pri zmrazovani malého mnozstva po-
travin mozno funkciu rychleho zmrazova-
nia po urcitom ¢ase deaktivovat, aby sa
zabezpecila Uspora energie.

+ V zavislosti na funkcidch tohto vyrobkuy;
rozmrazovanie zmrazenych potravin v

chladnejSom priestore zaisti usporu ener-

gie a zachovanie kvality potravin.

+ Ak chcete do mraziaceho priestoru chlad-

ni¢ky vlozit maximalne mnozstvo po-
travin, treba vybrat horné zésuvky a po-
traviny umiestnit na drotené/sklenené
police.

+ Ukladajte potraviny do chladiaceho pries-
toru alebo chladiaceho priecinku podla
spravnych skladovacich podmienok, aby
ste usetrili energiu.

« Balenia potravin nesmu byt v priamom
kontakte so snimacom teploty umiest-
nenym v mraziacom priestore.

4.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze ste vy-
konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-

mi v Castiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-
Stalacia”.

5 Prevadzka spotrebica

+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila uplna ucin-
nost chladenia.

+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

+ Zmena teploty spésobena otvaranim a
zatvaranim dvierok pocas pouzivania vy-
robku moze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut
zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

+ Je normalne, ze predné okraje vyrobku su
teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabranilo kondenzacii

+ Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tlacidla.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!

+ Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opac¢nom pripade moze dojst k tniku
vody.

6 Pouzivanie vasho spotrebica

Odpojenie vyrobku od siete

+ Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zapachu,

+ Pockajte, kym sa l'ad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorené, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.

Ovladaci panel produktu

Podrobné informacie o tejto Casti najdete
na nasej webovej stranke naskenovanim
QR kédu na strane 2.

6.1 Zmrazovanie ¢erstvych potravin

+ Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte
na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
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nych balickoch. Tymto spésobom po
rozmrazeni zabranite potrebe opatovné-
mu zmrazeniu vSetkych potravin.

+ Z dévodu Co najvacsej ochrany vyzivo-
vych hodnét, arémy a Farba potravin, ze-
leninu pred zmrazenim kratko uvarte.
(Varenie nie je potrebné pre potraviny,
ako st uhorky, petrzlenova viiat.) Cas va-
renia takto zmrazenej zeleniny sa skracu-
je 0 1/3 v porovnani s Cerstvou zeleninou.

« Pre predizenie doby skladovania mraze-
nych potravin, varenu zeleninu najskoér fil-
trujte a potom hermeticky zabal'te, v
pripade vSetkych druhov potravin.

+ Potraviny neskladujte v mraznicke bez
obalu.

+ Obalovy material skladovanych potravin
musi byt vzduchotesny, hruby a odolny a
nesmie sa deformovat chladom a vlhkos-
tou. V opa¢nom pripade mozu potraviny
stuhnuté zmrazenim prepichnut obal. Z
hladiska bezpe¢ného skladovania po-
travin je tiez dolezité dobre utesnit obal.

Na zmrazovanie potravin st vhodné
tieto typy obalov:

Polyetylénové vrecko, alobal, plastova fdlia,
vakuové vrecka a skladovacie nadoby odol-
né proti chladu s uzavermi.

Na zmrazovanie potravin sa neodporuca

pouzivat’ tieto typy obalov:

Baliaci papier, pergamenovy papier, celofan

(Zelatinovy papier), vrece na odpad, pouzité

tasky a nakupné tasky.

+ Horuce potraviny neskladujte v mraznic-
ke bez ich schladenia.

+ Pri vkladani nezmrazenych Cerstvych po-
travin do mraznicky dbajte na to, aby ne-
prichadzali do styku so zmrazenymi po-
travinami. Cool-pack (PCM) je mozné
umiestnit do stojana bezprostredne pod
stojan s rychlym mrazenim, pre zabrane-
nie, aby sa prehriali.

+ Pocas doby zmrazovania (24 hodin)
nedavajte do mraznicky dalSie potraviny.

+ Vlozte svoje potraviny do mraziacich
polic alebo regalov rozlozene, aby neboli
stiesnené (odporuca sa, aby obaly nepris-
li do vzdjomného kontaktu).

+ Mrazené potraviny musia byt po rozm-
razeni okamzite spotrebované v kratkom
¢ase a uz nikdy nesmu byt zmrazené.

+ Neblokujte ventilacné otvory tym, ze svo-
je mrazené potraviny date pred ventilac-
né otvory umiestnené na zadnej ploche.

+ Odporucame vam, aby ste na obaly
nalepili stitok a napisali nazov potravin v
baleni a ¢as zmrazenia.

Potraviny vhodné na mrazenie:

Ryby a morské plody, ¢ervené a biele maso,

hydina, zelenina, ovocie, bylinkové korenie,

mlie¢ne vyrobky (napriklad syr, maslo a pre-
cedené jogurty), pecivo, hotové alebo vare-
né jedld, zemiakové jedld, suflé a dezerty.

Potraviny nevhodné na mrazenie:

Jogurt, kyslé mlieko, smotana, majonéza,

listovy Salat, Cervena redkovka, hrozno,

vS$etky ovocia (napriklad jablko, hrusky a

broskyne).

+ U potravin, ktoré sa maju rychlo a doklad-
ne zmrazit, neprekracujte nasledujlce
stanovené mnozstva na balenie.

- Ovocie a zelenina, 0,5- 1 kg
- Maso, 1-1,5 kg

+ Malé mnozstvo potravin (maximalne 2
kg) je mozné zmrazit aj bez pouzitia fun-
kcie rychleho zmrazenia.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete

nasledovat nasledujlce pokyny:

+ Pre umiestnenie a skladovanie potravin v
mrazniCke si pozrite tabulky Maso a ryby,
zelenina a ovocie, mlieCne vyrobky.

Rady tykajuce sa skladovania mraze-

nych potravin

+ Pri nakupe vasich mrazenych potravin sa

uistite, Ci su zmrazené na vhodnu teplotu

a Ci nie su porusené ich obaly.

Baliky vlozte do mraznicky o najskor po

zakupeni.

+ Pred konzumaciou zabalenych hotovych
jedal, ktoré vyberiete z mraznicky, sa uis-
tite, ze neuplynul datum exspiracie uve-
deny na obale.

Rozmrazovanie

Lad v mraziacich priehradkach sa auto-
maticky roztopi.
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Podrobnosti o mraznicke

Norma EN 62552 vyzaduje (podla $pecific-
kych podmienok merania), aby sa pri teplo-
te okolia 25 °C za 24 hodin zmrazilo aspon

+ V mikrovinnej rire

UPOZORNENIE!

+ Nikdy neddvajte kyslé ndpoje do sklene-
nych flias a plechoviek do mraznicky, pre-

4,5 kg potravin na kazdych 100 litrov ob-

jemu mraziaceho priestoru.

Rozmrazovanie mrazenych potravin

V zavislosti od rozmanitosti potravin a

Gcelu pouzitia je mozné zvolit medzi na-

sledujicimi moZnostami rozmrazovania:

+ Priizbovej teplote (nie je velmi vhodné
rozmrazovat jedlo dlhodobym ponecha- .
nim pri izbovej teplote z hladiska udrza-

nia kvality jedla)
+ V chladnicke

+ V elektrickej rdre (u modelov s alebo bez

ventilatora)

toze hrozi nebezpecenstvo vybuchu.

+ Ak je na obale zmrazenych potravin vih-

traviny bez kontroly.

kost a nadmerné napuciavanie, je prav-
depodobné, Ze boli predtym uloZené v ne-
spravnom skladovacom stave a ich ob-
sah sa zhorsil. Nekonzumuijte tieto po-

KedZe chut niektorych korenin vo vare-
nych jedlach sa méze pri dlhodobom

skladovani zmenit, musite do potravin ur-
¢enych na zmrazenie pridat mensie

mnozstvo korenia alebo poZzadované

korenie pridat do potravin po rozmrazeni.

Najdlhsia doba
Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak . M - 6-8
alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
PR Zabalte kisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie f6liou 6-8
Kocky Na malé kasky 6-8
Telacina . PP - PP -
Rezne, kotlety Umiestnenim fO|I% med2|,n'akrajane platky alebo ich 68
pevne obalte streCovou féliou
Umiestnenim fdlie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety . . 4-8
ne obalte strecovou féliou
Vyprézanie f;:aoadte kusky méasa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 28
Ovcie
méaso Kocky Zabalte mleté maso do mraziaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
VypréZanie fZglls)aulte kusky mésa alebo ich pevne obalte streCovou 8-12
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a poloZte medzi ne féliu
Steak g M " 8-12
Hovéidzi alebo ich pevne obalte strecovou féliou
ovédzie
Misové vj- miso Kocky Na malé kasky 8-12
robky Varené méso Zabalte ho v malych kiskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana Klobésa - Je potrebné ich zabalit, aj ked  maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakréjané platky 2-3
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Najdlhsia doba
Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Kuracie a mor¢acie maso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - N X ;
divina Jele, krélik, srmka _Zabalen_lm dq folle, (porcie b}/ nemali presiahnut 2,5 kg a 6-8
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vik,
kalkan velky, morsky jazyk) A ; A L 46
! Po dokladnom vycisteni vnatornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZzte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové &asti. 24
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kaviar V9 vlas’tnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3
nadobéach
Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava )
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_y u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 10-13
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 mintty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 mintty 6-8
Mrkva Pq u’mytl a nakrajani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . S 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenét Po umyti a ocisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vyc¢isteni Sokovym varom 5 minut 6-8
. Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky Sokovym varom v
Karfiol . . L 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pq u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ U'I’letl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na fiom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisteni a nakrdjani Sokovym varom po dobu 2-3 minuty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nddoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12
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Mlie€ne vyrobky Priprava

Najdlhsia doba skladova-

Podmienky skladovania
nia (mesiace)

Umiestnenim félie medzi

Syr (okrem syra feta) nakrajané plétky

Mbze byt ponechany v pévod-
nom obale na kratkodobé usklad-
6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.

Maslo, margarin Vo vlastnom obale

Vo vlastnom obale alebo v
plastovych nadobach

6.2 Obratenie strany otvarania dveri

Strana otvarania dveri chladnicky moze byt
otoCena podla miesta, na ktoré ju umiestni-
te. Ak to potrebujete urobit, vZzdy zavolajte
najblizsi autorizovany servis.

ZRIEKNUTIE SA PRAVA

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pecného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v sulade
s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-
moprava").

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpec¢nostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v stulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
moZete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaruc¢nom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, m6ze po-
skytovat sluZby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriujeme, Ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-
mi (ktori nemaju opravnenie od spolo¢nos-
ti )Whirlpool maju za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si méze sam opravit
vyluéne nasledujice nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zadsobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).
Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vazneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v névo-
de na pouZzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V
zaujme vasej bezpecnosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, m6zu sposobit bezpec-
nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dérazne odporuca, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesiondine
opravovne alebo registrované profesional-

SK/ 40



ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpec¢nostou a poskodit produkt a
nasledne sposobit poZziar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osob.
Napriklad, ale nie vylu¢ne, nasledujuce
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd..

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouziva-
telia nedodrziavaju vysSie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
ndlne nadhradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zaru¢na doba na Vami zakipe-
nu chladnicku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku méze vyme-
nit len odborny servis.
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