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< INSTALLATION > e

INSTALLATION AF APPARATET

FoLG DEN MEDF@LGENDE installationsvejledning.

FORTILSLUTNING

KONTROLLER, AT SPENDINGEN pa typepladen svarer til
spaendingen i hjemmet.

FJERN IKKE BESKYTTELSESPLADERNE i siden af ovnrum-
met. De hindrer, at der kom-
mer fedt og madpartikler ind
i bolgelederne.

KONTROLLER, at ovnen er tom,
for den installeres.

KONTROLLER, AT OVNEN IKKE ER BESKADIGET. Kontrollér, at
ovndgren lukker teet mod dgrholderen, og at den
indvendige teetningsliste i daren ikke er beskadi-
get. Tam ovnen, og ger den ren indvendig med en
blgd, fugtig klud.

ANVEND IKKE DETTE APPARAT, hvis netledningen eller
stikproppen er beskadiget, hvis det ikke fungerer
korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller har vee-
ret tabt pa gulvet. Dyp ikke netledningen eller stik-
proppen i vand. Hold netledningen vaek fra var-
me overflader. Ellers er der risiko for elektrisk stad,
brand eller anden fare.

BRUG IKKE FORL/ANGERLEDNINGER:

EFTERTILSLUTNING

OVNEN KAN KUN ANVENDES, hvis ovndgren er lukket
korrekt.

DETTE APPARAT SKAL EKSTRABESKYTTES jvnf. Staerkstroms-
reglementet. Producenten fraleegger sig ethvert
ansvar for skade pa personer, dyr eller ting som fal-
ge af manglende overholdelse af lovgivningen.

af disse angivelser.

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for
problemer, der skyldes manglende overholdelse

NAR DU TANDER FOR OVNEN F@RSTE GANG, bliver du bedt
om at veelge sprog og indstille klokkesleettet. Falg
vejledningen under overskriften “&ndring af ind-
stillinger”i denne brugervejledning. Nar sprog og
klokkeslzet er indstillet, er ovnen klar til brug.
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VIGTIGE SIKKERHEDSREGD
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LAS DISSE REGLER OMHYGGELIGT, OG GEM DEM TIL SENERE BRUG

OPVARM ELLER ANVEND IKKE BRANDBARE MATERIALER i €ller
teet ved ovnen. Dampene kan starte en brand eller
en eksplosion.

ANVEND IKKE MIKROBBLGEOVNEN til torring af tekstiler,
papir, krydderier, krydderurter, tree, blomster, frugt
eller andre braendbare materialer. Det kan resultere
ien brand.

Hvis DER GAR ILD | NOGET | ELLER UDEN FOR OVNEN, ELLER HVIS
DER ER SYNLIG R#G: Hold ovnderen lukket og sluk for
ovnen. Tag stikket ud af stikkontakten, eller afbryd
strommen ved sikringen eller gruppeafbryderen.

BRUG IKKE FOR LANG TILBEREDNINGSTID. Det kan resultere
ien brand.

LAD ALDRIG OVNEN V/RE UDEN OPSYN, isaer hvis der
anvendes papir, plast eller andre braendbare
materialer i forbindelse med en tilberedning. Papir
kan forkulle eller braende, og nogle plasttyper kan
smelte under opvarmning af madvarer.

ANVEND IKKE aggressive kemikalier eller dampe i
ovnen. Denne type ovn er specielt konstrueret til
opvarmning og tilberedning af madvarer. Den er
ikke beregnet til industri- eller laboratoriebrug.

AG
Bruc IKKE MIKROB@LGEOVNEN til at koge eller
opvarme hele aeg med eller uden \ @

vd
skal. &£g kan eksplodere, selv Q
nar mikrobglgerne ikke varmer /®\
leengere.
APPARATET MA BETJENES af barn pd 8 dr og derover
samt af personer, der er fysisk, sensorisk og mentalt
funktionsheemmede eller uden forudgaende
erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller

har faet den ngdvendige oplaering i sikker brug af
apparatet samt forstar farerne ved forkert brug.

BarN MA IKKE LEGE med apparatet.

RENG@RING 0G VEDLIGEHOLDELSE Ma ikke udferes af
barn, medmindre at de er mindst 8 ar gamle og er
under opsyn.
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ADVARSEL!

APPARATET OG DE TILGANGELIGE DELE KAN
BLIVE VARME under brug.

SO@RG FOR IKKE at bergre
varmeelementerne.

BorN UNDER 8 AR MA IKKE Opholde
sig i naerheden af apparatet,
medmindre de er under konstant

opsyn.

ANVEND ALDRIG

MIKROB@LGEOVNEN %
til opvarmning X >
afnogetien

lufttaet, lukket beholder. Trykket

i beholderen stiger, og det kan
medfare skade, nar den dbnes, eller
den kan eksplodere.

Hvis NETLEDNINGEN SKAL SKIFTES, skal
den erstattes med en original
netledning, der kan leveres fra
vores servicecentre.
Netledningen

ma kun udskiftes
af en faguddannet
servicetekniker.

SERVICE MA KUN UDF@RES

AF EN FAGUDDANNET
SERVICETEKNIKER. For alle
andre end faguddannede
serviceteknikere er det forbundet
med alvorlig fare at udfere
service eller reparationer,

hvor der skal afmonteres et
daeksel, der beskytter mod
mikrobglgeenergien.

FJERN IKKE NOGET D/EKSEL.
D@RTATNINGEN OG OMRADET OMKRING
pENNE skal jeevnligt efterses for
skader. Hvis der er skader i disse
omrader, ma ovnen ikke bruges, for
den er repareret af en faguddannet
servicetekniker.
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VIGTIGE FORHOLDSREGLER

GENERELT
DENNE OVN ER UDELUKKENDE BEREGNET TIL HUSHOLDNINGSBRUG!

DETTE APPARAT ER BEREGNET til indbygning. Brug den
ikke fritstadende.

DETTE APPARAT ER BEREGNET til opvarmning af mad-
og drikkevarer. Torring af madvarer eller tgj

og opvarmning af varmepuder, hiemmesko,
svampe, fugtigt tej og lignende kan give risiko for
tilskadekomst, anteendelse eller brand.

APPARATET MA IKKE BRUGES Uden madvarer i, ndr der an-
vendes mikrobelger. Ellers kan det edelaegge ovnen.

Hvis bu @VER DIG | BRUGEN AF ovnen, skal der saettes et
glas vand ind i den. Vandet optager mikrobglge-
energien, sa ovnen ikke bliver beskadiget.

ANVEND IKKE OVNRUMMET til nogen form for opbeva-
ring.

FJERN METALPOSELUKKERE fra papir- eller
plastposer, inden de anvendes i ovnen.

FRITURESTEGNING
ANVEND IKKE MIKROBLGEOVNEN til friturestegning. Olie-
temperaturen kan ikke kontrolleres. J

ANVEND GRYDELAPPER ELLER OVNHANDSKER for at undga at
braende fingrene ved bergring af beholdere, ovn-
dele eller pander efter tilberedning.

R
VASKER

FOR EKSEMPEL DRIKKEVARER ELLER VAND. Overophedning
af vaesken til over kogepunktet

kan ske, uden at der kommer bob- QI
ler. Det kan medfare, at den var- W @
me vaeske pludselig koger over. &= =&

Tag felgende forholdsregler for at
undga dette:
1.Undga anvendelse af cylindriske beholdere
med smalle dbninger.
2. Rer rundt i veesken, far beholderen sattes i ov-
nen, og lad skeen blive i beholderen.
3. Efter opvarmningen skal beholderen hvile et
gjeblik. Rer atter rundt, og tag beholderen for-
sigtigt ud af ovnen.

FORSIGTIG

Se aLmip 1 kogebogen til mikrobglgeovnen efter rad
og vejledning. Det geelder specielt, hvis du tilbere-
der mad, der indeholder alkohol.

NAR DU HAR OPVARMET BABYMAD €ller veeske i

en sutteflaske eller beholder, skal /e

du altid rere rundt og kontrollere

temperaturen for servering. Sa sik-

rer du, at varmen er jaevnt fordelt, og du undgar risi-

koen for skoldning eller vabler.
Fjern altid lag og sut for opvarmning!

POP UD-KNAPPER

INAR OVNEN LEVERES, ER OVNENS KNAPPER D3 i
linje med knapperne pa betje-

ningspanelet.

Nar der trykkes pa knapperne, glider =~
de ud, sa der bliver adgang til de for-

skellige funktioner. Knapperne behgver

ikke stikke frem fra panelet, ndr ovnen

eribrug.

Tryk dem bare tilbage ind i panelet,

nar du har valgt indstillingerne, og fort-
seet med at bruge ovnen.

S
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GENERELT

Der e et stort udvalg af tilbeher pa markedet. For
indkgb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn.

KONTROLLER, AT DU BRUGER TILBEH@R, der er ovnfast og
tillader mikrobglgerne at pas-
sere.

NAR MAD 0G TILBEHZR PLACERES i mikrobglgeovnen,
skal du sikre dig, at det ikke bergrer ovnsiderne.
Dette er specielt vigtigt ved tilbehor af metal el-
ler med metaldele.

Hvis TILBEH@R, DER INDEHOLDER METAL, kKommer i berg-
ring med ovnrummet, mens ovnen er i brug, kan
der opsta gnister, og ovnen kan beskadiges.

INDEN DER TENDES for ovnen, skal du altid sikre dig, at
drejetallerkenen kan dreje frit.

DREJEKRYDS

ANVEND DREJEKRYDSET Under glasdreje-
tallerkenen. Saet aldrig andet udstyr
pa drejekrydset.

¢ Monter drejekrydset i ovnen.

GLASDREJETALLERKEN
BRruG GLASDREJETALLERKENEN til alle former for tilbered-
ning. Den opsamler dryppende
safter og madrester, der ellers ville
braende fast pa ovnbunden.
2 Anbring glasdrejetallerkenen
pa drejekrydset.

BAGEPLADE

BRrua BAGEPLADEN, nar du tilbere-
der med varmluft. Brug den
aldrig i kombination med mi-
krobglger.

RIST
BRuG DEN H@JE RisT, nar du griller
med grillfunktionerne.

BRuG DEN LAVE RisT til placering
af maden, sa luften kan cirku-
lere korrekt omkring den un-
der tilberedning med varm-
luftfunktioner.

CRISPHANDTAG

ANVEND DET MEDF@LGENDE SPECIELLE CRI-
sP-HANDTAG, nar den varme Crisp-pande
tages ud af ovnen.

CRISP-PANDE

ANBRING MADEN DIREKTE PA CRISP-PANDEN.
Anvend altid glasdrejetaller-
kenen under Crisp-panden.
ANVEND IKKE NOGET TILBEH@R PA
Crisp-PANDEN, da den hurtigt bliver
meget varm og sandsynligvis vil beskadi- 4
ge redskabet.

Crisp-pANDEN kan forvarmes for brug (maks. 3 min).
Brug altid Crisp-funktionen til at forvarme Cri-
sp-panden.

DAMPKOGER

BRUG DAMPKOGEREN MED SIEN ved
tilberedning af madvarer som
fisk, grentsager og kartofler.
BRUG DAMPKOGEREN UDEN SIGTEN
til fodevarer som f.eks. ris, pa-
sta og hvide bgnner.

AngriNG ALTID dampkogeren pa glasdrejetallerke-
nen.

LAG

LAger bruges til at deekke maden under tilbered-
ning og opvarmning, nar der kun bru- ) (? (
ges mikrobglger. Desuden hindrer
det, at ovnen staenkes til og at maden
terrer ud, samtidig med at tilbered-
ningstiden afkortes.

Bruc laget, nar der opvarmes pa to ni-
veauer
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STARTBESKYTTELSEN AKTIVERES ET MINUT EFTER, at ovnener  D@REN SKAL ABNES 0G LUKKES, f.eks. for at legge mad i

gaet i standby.

()
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ﬂ — BORNESIKRING i 1

ovnen, for sikkerhedslasen frigares.

=7k
Safety Lock is activated
close door and press ®

v o ®
19:30 O O
®

+

o Trvk samTiDIGT PA KNAPPERNE TILBAGE 06 OK;, og hold dem nede, til du harer to biplyde (3 sekunder).

Brua penNE FunkTion til at forhindre, at barn bruger ovnen uden opsyn.

DER VISES EN BEKRAFTENDE MEDDELELSE i 3 sekunder, for der ven- .
des tilbage til den tidligere visning. 0
o o . . Key Lock
NAR LASEN ER AKTIVERET, Virker ingen af knapperne bortset fra has beon activated
Off-knappen.
)
=
NocLeLASEN DEAKTIVERES ved at trykke pa Off-knappen eller Key Lock
3 h d i
ved at &bne ovndaren. 25 been deactivated

.
+

®

.
<




};» PROGRAMAFVIGELSE un auro-suncronee) > P)

PROGRAMAFVIGELSE ER TILGANGELIG i de fleste auto-funk-

tioner. Du kan personligt kontrollere slutresulta- PROGRAMAFVIGELSE
tet med programafvigelsesfunktionen. Med denne RIBBENIVEAU EFrexT

funktion kan du indstille en hgjere eller lavere slut- Hes IR ES e IATErEE R ATIR

temperatur i forhold til standardindstillingen.

Ve anvenpeLsk af en af disse funktioner vaelger ov- Normat STANDARDINDSTILLING

nen standardindstilling. Denne indstilling giver Ler GIVER LAVESTE SLUTTEMPERATUR

normalt det bedste resultat. Men hvis den opvar-
mede mad er blevet for varm til at spise med det
samme, er det nemt at justere dette, for funktionen

bruges naeste gang.
9 gang 400g
WEIGHT
Light
300g DONENESS 3
WEIGHT
AMOUNT
DET G@RES VED AT V/ALGE ET DONENESS-TRIN med op- og Normal Extra
ned-knapperne, for du trykker pa Start. DQNENESS DONENESS

< MEDDELELSER S

NAR DU BRUGER NOGLE AF FUNKTIONERNE, stopper ovnen NAr DER VISES EN MEDDELELSE:

muligvis og beder dig om at udfare en handling, < Abn dgren (om ngdvendigt).

eller den rader dig maske om, hvilket tilbehgr du < Udfer handlingen (om nadvendigt).
skal bruge. = Luk dgren, og genstart ved at trykke pa

Start-knappen.

Please use
high wire rack
kT Spe
\ JI et

Insert food in steamer
Press (® when done Please stir food

SN
]
< Yo
Cooking nearly finished
Please check on food

Please turn food

Please add milk Temperature reached
Press ® when done Insert food and press ®
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NAR EN FUNKTION ER FERDIG, Starter ovnen muligvis en

afkelingsprocedure. Det er helt normalt. e B w0
Herefter slukker ovnen automatisk. Ovenis Hot!

—
Hvis TEMPERATUREN ER OVER 100 °C, vises ovnens ak- END TiME
tuelle temperatur. Pas pa ikke at rere ved ovnrum-
met, nar du tager mad ud. Brug ovnhandsker. 168°C
Hvis TEMPERATUREN ER UNDER 50 °C, vises uret. -—
ArkaLNGeN kan afbrydes ved at abne deren, uden at Residual Heat
det beskadiger ovnen. «

168°C
C——

Active Cooling

i} — GENVEJE i ik

FOR AT G@RE DET LETTERE AT BRUGE DEN Udarbejder ovnen

automatisk en liste over dine foretrukne genveje. Shortcut
NAR DU BEGYNDER at bruge ovnen, bestar listen af 10 ( Shoteut |

tomme positioner markeret“shortcut” (genvej). Ef- Shortout

Your most used cooking functions

terhanden som du bruger ovnen, udfylder den

automatisk listen over genveje med de funktioner,

du bruger mest. DA S e —

NAR DU ABNER GENVEJSMENUEN, star den funktion, du Shorteut

Your most used cooking functions

har brugt mest, som genvej nr. 1, og den er for-

valgt. French Fries
Bemark: Dine genveje skifter automatisk plads pa [ PanPiza |
genvejsmenuen, hvis du aendrer tilberedningsva- Lasagna
Your most used cooking functions
ner.
0
« _
@ French Fries ‘/ @
ﬁ ( PanPiza ]
Lasagna
Your most used cooking functions
® ® ® +

@®

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til displayet viser Genveje,
DrEJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge din foretrukne genvej. Den funktion, du bruger mest, er forvalgt.
Tryk A OK for at bekraefte valget.

DREJ JusTERINGSKNAPPEN / OK-kNAPPEN for at foretage de enskede indstillinger.

-0~

TRYK PA START-KNAPPEN.



w\ON/OFF (TAEND/SLUK))/"

DER TANDES 0G SLUKKES FOR APPARATET med NAR APPARATET ER SLUKKET. Uret vises.
teend/sluk knappen, eller simpelthen
ved at dreje multifunktionsknappen.

Bemark: Ovnen kan reagere anderledes end be-
- skrevet herover afhaengigt af, om @KO-funktionen
trykj o9 dreJekn.zappfer normalt, og er aktiveret eller deaktiveret (se @KO vedrgrende
24-timers uret vises ikke. yderligere oplysninger).
BESKRIVELSERNE | DENNE BRUGERVEJLEDNING forudsaetter,
atovnen er teendt.

Ayt Ayt
<____ /ENDRING AF INDSTILLINGER >

0

NAR APPARATET ER TENDT, fungerer alle

Settings

® <« v ®
ORC o O O

o) © +
0 DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Settings.
@  DresusTerINGsknAPPEN for at vaelge den indstilling, du vil zendre.
INAR APPARATET SLUTTES TIL EN STIKKONTAKT F@RSTE GANG, bliver du bedt du om at
indstille sprog og klokkeslaet.
ErTer T sTRomsviGT blinker uret og skal indstilles igen.
OvNEN HAR en raekke funktioner, der kan justeres efter personlig smag.
ol
CiiuSPROG >
0
@ « Eco Mode V @
Q Q £y
Time
Appliance and display settings
26} @) +
Turkce
@ Trvkpa knappeEn OK. 12y
@ DresusterinGsknapPEN  for at vaelge et af de tilgaengelige Frangals
Please select language
sprog.
@ Trvkrh OK igen for at bekraefte sendringen.
Language
has been set

10



< ANDRINGAFINDSTILLINGER > {0

<« INDSTILLING AF UR > ®

Appliance and display settings

: ® « Brightness v ®
@ O O | O O
%

D
N0

@ DresusTerINGskNAPPEN, til der vises Klokkesleet.

N T/

0

@  Trvk ek OK-knappen. (Cifrene blinker).

Press¢ to settime, V' to confirm

€ DresusterinGskappeN for at indstille klokkesleettet.

@ Trvkicen ph OK for at bekraefte zendringen.

Time
has been set

NU ER URET STILLET, OG DET GAR.

) = < INDSTILLING AFLYD >
S \UZ

: @ « Time V @
@ O Ol O O

Appliance and display settings

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises Lydstyrke.

e

Dy

Tryk PA KNAPPEN OK.

High

@y [ Medum ]

Low

DreJ JusTeRINGSKNAPPEN for at indstille lydstyrken til high (hgj), medi-

For normal living conditions

um (middel) eller mute (lyd fra).

© 00

Trvkien PA OK for at bekraefte sendringen.

)

Volume
has been set
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ANDRING AF INDSTILLING_ER/)

3& e LISSIRK R (Y

7

()83

! Volume

&

Eco Mode

Appliance and display settings

o DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises Lysstyrke.

0 Trvk PA KNAPPEN OK.

o DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille den gnskede lysstyrke.

@ Trkicen PA OK for at bekraefte valget.

O O
20

®

For normal living conditions

P

_®
Brightness
has been set

e (e— @KO

()83

Brightness

[ S — T

Language

Appliance and display settings

DREJ JusTERINGSKNAPPEN, til displayet viser @ko-funktion.

DRreJ JusTERINGSKNAPPEN for at sla @KO til eller fra.

TrvkiGen PA OK for at bekraefte aendringen.

(1]
Q Tryk PA KNAPPEN OK.
(3]
(4]

0

_—
S O

+
D

e

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Nir @KO er AkTiveret, deempes displayet automatisk for at spare energi,

nar der er gaet lidt tid. Det teender automatisk igen, nar du trykker pa en
knap eller dbner deren.
NAr OFF er vaLaT, slukker displayet ikke, og 24-timers uret er altid synligt.

12
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ANDRING AF INDSTILLIN(ﬂ/ f@

(\.{ E <___UNDERTILBEREDNING > (\_/}

INAR TILBEREDNINGEN ER STARTET:

Ved at trykke pa Start-knappen kan du nemt forleenge tiden med 30 se-
kunder ad gangen. Hvert tryk eger tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa
dreje justeringsknappen for at forleenge eller forkorte tiden.

VED AT DREJE JUSTERINGSKNAPPEN kan du skifte mellem
parametrene for at veelge, hvilken du vil eendre.

07:00 |
GRILL POWER CO0K
N/
2009 \
| AE|GHY

Vep Trvk PA OK bliver parameteren valgt, sa den kan blive aendret (den
blinker). Drej justeringsknappen for at endre indstilling.

Trvk PA OK igen for at bekraefte valget. Ovnen fortsaetter automatisk med
den nye indstilling.

<K

VED AT TRYKKE PA KNAPPEN TiLBAGE vender du direkte tilbage til den sidst aen-
drede parameter.

13



< MINUTUR

®5:

Tryk PA KNAPPEN OK.

L~ -~ )

ANVEND DENNE FUNKTION, nar der er brug for et minutur til at
male den ngjagtige tid for f.eks. kogning af seg, pasta eller
haevning af dej.

DENNE FUNKTION ER KUN TILGANGELIG, Nar oven er slukket eller

standby.

(Y,

®
O

nuturet.

oy

00:00:00

(HH)  (MM) (8S)

Press ¢ to set Timer, V/ to Start

Trvk Pi OK for at starte nedtaellingen,

DER H@RES ET LYDSIGNAL, Nar nedtaellingen er slut.

3 O
O

DRreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille minuturet til den gnskede tid.

J—

9.

SLuk For ovNEN ved at dreje multifunktionsknappen til nulstilling eller trykke pa taend-/slukknappen.

00:59:59
—

Timer

00:00: 00
————>

Press ~ to prolong, V' to switch off

Hvis bu TRYKKER PA TND-/SLUKKNAPPEN, for nedtaellingen er slut, slukker mi-

5
: TILBEREDNING OG OPVARMNING MED MIKROB@LGER %

¢ Yok

-~ 0~

TRYK PA START-KNAPPEN.

% Wy

Microwave

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Mikrobglge.
DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille den gnskede tilberedningstid.
Trvk P& OK for at bekraefte indstillingen.

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille mikrobglgeeffekten.

53

25

750 w ] 00:05
POWER COOK TIME
Microwave

19:00
END TIME

ANVEND DENNE FUNKTION Ved normal tilberedning og genopvarmning af
f.eks. grentsager, fisk, kartofler og kad.




.

- '- m
ﬁ TILBEREDNING OG OPVARMNING MED MIKROB@LGER %

b5 -

< EFFEKTTRN >

KUN MIKROB@LGER

EFFekT ANBEFALET BRUG:

OPVARMNING AF DRIKKEVARER, Vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med hgjt vandind-

00w hold. Hvis maden indeholder g eller flade, veelges en lavere effekt.

750 W | TILBEREDNING AF GRONTSAGER, kad 0sv.

650 W | TILBEREDNING AF fisk.

RETTER, DER KRAEVER PAPASSELIGHED (f.eks. saucer med hgijt proteinindhold, oste- og aeggeretter), og

00w feerdigtilberedning af sammenkogte retter.

350W | VIDEREKOGNING AF RAGOUT, smeltning af smer og chokolade.

160 W | OpteniNG. Bloadgering af smar og ost.

90W | BLaDGgRING af is

OW | NArkun timeren er i brug.




@ N — JET-START i @

: ® K v ®
OO z¢ |OO
icrowave @

® +

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Mikrobglge.

Tryk PA ON / OFF-KNAPPEN. 750w o 00:05

POWER COOK TIME
Microwave

TRYK PA START FOR AT STARTE AuTomATISK med fuld mikrobglgeeffekt og til- 1900
beredningstiden indstillet til 30 sekunder. Hvert tryk eger tiden med ENDTIVE

-~ )

30 sekunder.

DeNNE FUNKTION BRUGES til hurtig opvarmning af madvarer med stort vand-
indhold, f.eks. klar suppe, kaffe eller te.

FUNKTIONEN ER KUN TILGAENGELIG, nar ovnen er slukket eller er i standby, mens
multifunktionsknappen stér i positionen Mikrobglge.

16
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Crisp. Rand T
POS 0005
. . . b r COOK TIME
DREJ JUSTERINGSKNAPPEN med uret for at indstille den gnskede tilbered- Crisp
. . 19:00
nlngstld. END TIME

TRYK PA START-KNAPPEN.

BRUG DENNE FUNKTION TiL Opvarmning og tilberedning af pizzaer og andre
retter med bunde af dej. Den er ogsa god til stegning af bacon og g,
polser, hamburgere osv.

OVNEN STARTER AUTOMATISK mikrobalger og grill for at opvarme Crisp-pan-
den. Det ger, at crisppanden hurtigt kommer op pa arbejdstemperatu-
ren og begynder at brune maden og give den en sprad overflade.

s y . e
@RG FOI.Z at Crisp-panden er placeret korrekt midt pa - ’\
glasdrejetallerkenen. %

OVNEN 0G CRIsP-PANDEN bliver meget varme ved brug af denne funktion.
S/T IKKE DEN VARME CRISPPANDE pa varmefglsomme overflader.

Pas pA Ikke AT ReRE ved grillelementet.

Bruc ovNHANDSKER eller det medfglgende specielle crisphandtag,

nar den varme crisppande skal tages ud.

\9*
Brua kun den medfalgende crisppande til denne funktion. Andre crisp-

pander, der fas pa markedet, giver ikke et korrekt resultat, @

nar de anvendes med denne funktion.

17
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Grill Functions
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Grill.
. " Turbo Grill + MW
Trvk PA OK for at bekraefte indstillingen. o
. o . . Turbo Grill
DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille tilberedningstiden. Forfood uch a5 vagetables and frit rambles
Trvk PA OK for at bekraefte indstillingen. " f— _
igh o 07:00
GRILL POWER COOK TIME
DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille grilleffekten. Grill
19:07
END TIME

TRYK PA START-KNAPPEN.

Brua DENNE FuNkTioN TIL hurtigt at give maden en flot brun overflade.
ANBRING MAD SOM F.EKS. PARISERTOAST, BBFFER OG P@LSER a risten.

SORG FOR, AT DE REDSKABER, der anvendes, er varme- og ovnfaste, for de benyttes
med grillfunktionen.

BRUG IKKE PLASTICREDSKABER, ndr du griller, da de vil smelte. Ting af trae eller kar-
ton er heller ikke egnede.

VALG AF EFFEKT

ForvarM GRILLEN | 3 - 5 minutter pd grilleffekten Hgj.

GRILL
ANBEFALET BRUG: EFFekT
PariserToasT, fiskekoteletter og ham-
Ho)
burgere
PaLser og grillspyd MippEL
LeT BRUNING af retter Lav
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Grill Functions

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Grill.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til Turbo grill vises.

Trvk A OK for at bekraefte indstillingen.

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille tilberedningstiden.
Trvk A OK for at bekraefte indstillingen.

DreJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille grilleffekten.

TRYK PA START-KNAPPEN.

d 0

@ +

Grill

T
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

Medium 00:05
GRILL POWER %Q COOK TIME
Turbo Grill

19:00
END TIME

Brua penne FunkTion TiL tilberedning af retter som f.eks. kyllingefilet, fyldte

grentsager og frugt.

ANBRING MADEN P4 risten.

SORrG FOR, AT DE REDSKABER, der anvendes, er varme- og ovnfaste, for de benyttes

med grillfunktionen.

BRUG IKKE PLASTICREDSKABER, ndr du griller, da de vil smelte. Ting af trae eller kar-

ton er heller ikke egnede.

VALG AF EFFEKT
TURBO GRILL
ANBEFALET BRUG: EFFexT
KYLLINGEFILETER, gratineret kartoffel- Has
mos.
GRATINEREDE tomater MippEeL
FRUGTGRATIN, bruning af retter Lav

19
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Grill.

Turbo Grill

e

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til Turbo grill + mikro. vises. 'y
) Grill

Tryk PA OK for at bekraefte indsti"ingen_ For food such as poultry, stuffed vegetables and...

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille tilberedningstiden.

000000 0O

A . . Medium EARS 00:05

Tryk PA OK for at bekraefte |ndst|II|ngen. GRILL POWER %Q COOK TIME
200 Turbo Grill + MW

DReJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille turbo grilleffekten. sontn 200

Trvk Pi OK for at bekraefte indstillingen.
T

H q H Low BN 07:00

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille mikrobglgeeffekten. o e ooy
Turbo Grill + MW

TRYK PA START. 650 w 19:07

POWER END TIME

Brua DENNE FUNKTION TIL tilberedning af retter som f.eks. fyldte grentsager
og kyllingestykker.

VALG AF EFFEKT

Den maksimALT MuLice mikrobglgeeffekt er begraenset til et fabriksindstillet
niveau, nar du bruger funktionen turbogrill kombi.
AnBRING MADEN P4 risten eller glasdrejetallerkenen.

TURBOGRILL KOMBI
ANBEFALET BRUG: GRILLEFFEKT |  MIKROB@LGEEFFEKT
HALVE KYLLINGER MippEL 350-500W
FYLDTE GRONTSAGER MippeL 500-650W
KYLLINGELAR Hes 350-500W
BAGTE £BLER MippeL 160-350W
BAGT Fisk Hes 160-350 W

20
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Forced Air + MW

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til du finder funktionen Forced Air Combi. gfg
. . . Forced Air
DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til Lynopvarmning vises. o peboatng the ampty aven

Tryk A OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste
indstilling.

180°c S
TEMPERATURE

DreJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille temperaturen. Quick Heat

TRYK PA START-KNAPPEN.

©0 o000

180°c S
BRUG DENNE FUNKTION TIL AT FORVARME den tomme ovn. TRHPERATIRE Pre{ﬁng
ForvarMNING foretages altid med tom ovn, praecis som med —

en traditionel ovn, inden tilberedning eller bagning.

ANBRING IKKE MADVARER | OVNEN F@R ELLER UNDER forvarmning. De kan blive
braendt af den kraftige varme. Nar opvarmningen er i gang, kan tempera-
turen nemt justeres vha. knapperne op/ned.

NAR DEN INDSTILLEDE TEMPERATUR ER NAET holder ovnen temperaturen i 10 mi-
nutter, inden den slukker. | dette tidsrum venter ovnen p3, at du saetter
maden ind og vaelger en varmluftfunktion for at starte tilberedningen.
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Forced Air Functions

®

DRreJ muLTIFUNKTIONSKNAPPEN, til du finder funktionen Forced Air Combi.

Trvk Pi OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste
indstilling.

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille tilberedningstiden.

Trvk Pi OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste
indstilling.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille temperaturen.
TRYK PA START-KNAPPEN.
BruG DENNE FuNkTIoN TiL tilberedning af marengs, mer- og

butterdejskager, sukkerbradskager, soufflé, fierkree og
stegt kad.

o0

®
®

< VARMLUFT

@

Quick Heat

B [ FowedAr )

Forced Air + MW

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

180°¢ : 00:05
TEMPERATURE %‘: COOK TIME
Forced Air

19:00

END TIME

180°%c ! 00:05
TEMPERATURE % COOK TIME

Forced Air

19:00

END TIME

180°c : 39:59
TEMPERATURE %‘Q COOK TIME

Cooking

20:00

END TIME

NAR oPVARMNINGEN er startet, kan tilberedningstiden nemt endres <K
med justeringsknappen. Brug tilbageknappen til at vende tilba- Q

ge til det sted, hvor du kan zendre sluttemperaturen.




< VARMLUFT

ST ALTID MADEN PA RISTEN, sd luften kan cirkulere frit om den.
Brua BAGEPLADEN, Nar du bager smakager eller rundstykker.

MADVARE TILBEH@R OVNTEMP.°C TILBEREDNINGSTID

OKSESTEG, MEDIUM (1,3 - 1,5 kg) FAp pa rist 170-180°C 40 - 60 MIN

FL&skesTeG (1,3 - 1,5 kg) Fap pa rist 160-170°C 70-80 MIN

HeL kvLuinG (1,0 - 1,2 kg) Fap pa rist 210-220°C 50- 60 MIN

SUKKERBR@DSKAGE (tung) KaGEFORM pa rist 160-170°C 50-60 miN

SUKKERBR@DSKAGE (let) KAGEFoRM pa rist 170-180°C 30-40 mIN

SMAKAGER BAGEPLADE 170-180°C, 10-12MIN
FORVARMET OVN

BroD BAGEFORM pa rist UED=20 30-35 MmN
FORVARMET OVN

RUNDSTYKKER BAGEPLADE 210-220°C, 10-12MIN
FORVARMET OVN

MaARENGS BAGEPLADE 100-120°C, 40-50 MmN
FORVARMET OVN
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Forced Air Functions
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til du finder funktionen Forced Air Combi. (Standardtemperaturen og ef-

fekten vises).
DrEJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille den gnskede tilberedningstid.

Trvk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste
indstilling.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille temperaturen.

Trvk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste
indstilling.

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille mikrobglgeeffekten.

TRYK PA START-KNAPPEN.

Forced Air

2 oy
)%f:',\ Forced Air + MW

Quick Heat

To bake, roast and cook fresh and frozen...

180°¢ EZI 00:05
TEMPERATURE COOK TIME
Forced Air + MW
400w 19:00
POWER END TIME

BRruG DENNE FUNKTION VED tilberedning af stegt kad, fjerkrae, bagte kartofler,
frosne faerdigretter, sukkerbradskager, mer- og butterdejskager, fisk og

dessert i form.

steringsknappen. Med tilbageknappen vendes tilbage til det sted, hvor

<K
NAR OPVARMNINGEN er startet, kan tilberedningstiden nemt aendres med ju- Q

du kan aendre effekten eller sluttemperaturen.

S/T ALTID MADEN PA DEN LAVE RIST, sa luften kan cirkulere frit om

den.

Den maksimALT MuLice mikrobglgeeffekt under brug af varmluft

er begraenset til et fabriksindstillet niveau.

VARMLUFT KOMBI

EFFEKT ANBEFALET BRUG:

350W | TierebNING AF fjerkrae, fisk og gratiner

160 W TILBEREDNING AF Stege

20W BaaninG AF bred og kager

ow BruninG kun under tilberedning
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@ Dres muiTFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises 6th Sense. . :
e th Sense Crisp
; ; B
@ DresusTeriNGskNAPPEN, til der vises 6th Sense Reheat. - oth Sense Steam
. For heating frozen, readymade food
© Trvkeh OK for at bekraefte valget.
o TRYK PA START-KNAPPEN. Automatic %
CONTROL k: =
o . . 6th S Reheat
BRUG DENNE FUNKTION til opvarmning af faerdigretter enten fros- enserened

ne, keleskabskolde eller med rumtemperatur.

PLacer RETTEN pd en ovn-/mikrobelgefast tallerken eller et fad.
ProGRAMMET MA IKkE afbrydes.

NerrovaGTEN skal holdes mellem 250 - 600 g, ndr denne funktion anven-
des. Er dette ikke muligt, ber du bruge den manuelle funktion for at opna
det bedste resultat.

S@RrG FOR, at ovnen har stuetemperatur, for funktionen anvendes, for at
opna det bedste resultat.

NAR pu GEMMER en ret i koleskabet eller lzegger den Dzxk ALTID MADEN TIL, Nar du bruger denne funktion.
pa et fad fer opvarmning, skal du lzegge de tykke- Hvis MADEN ER INDPAKKET PA EN MADE, 53 den allerede
— re og mere faste madvarer har et 1ag, skal der skaeres 2-3 snit i emballagen,
® . yderst pd tallerkenen \/ sa trykket kan lettes under opvarmningen.
= og de tyndere eller )

¢ S8ty mindre faste madva-

e rer i midten. 7 v
AnBRING TYNDE skIVER kad oven pa hinanden =

eller taglagt.

Tvkkere sTYKKER af f.eks. farsbrad eller palser skal
leegges teet ved siden af hinanden.

PrastriLm skal snittes eller prikkes
med en gaffel for at mindske tryk-
ket og hindre, at filmen sprin-
ger, nar der samler sig damp
under tilberedningen.

1-2 MINUTTERS HVILETID FORBEDRER AL-
TID resultatet, specielt for frosne
madvarer.
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% w\MANUEL OPT@NING‘/ %Oé

FoLG vesLebningen for “Tilberedning og opvarmning SEe J&VNLIGT TIL MADEN. Med lidt erfaring lserer du den
med mikrobglger’, og veelg effekttrinnet 160 Wved  korrekte tid til de forskellige maengder.
manuel optgning.

FROSNE MADVARER I PLASTPOSER, husholdningsfolie eller ~ VEND store sTYkker efter halvdelen af opteningsti-
kartonaesker kan seettes direkte i ovnen, forudsat at den.

materialet ikke indeholder metaldele (f.eks. KOGTE MADVARER, GRYDERETTER OG K@DSOVSE tor
metalposelukkere).

) ( lettere op, hvis der rgres rundt under opte-
ningen.
EmBALLAGENS FACON har indflydelse pa optg- 7 v
~

o | VED opTeNING anbefales det ikke at te mad-
ningstiden. Flade pakker ter hurtigere op varen helt op, men lade den endelige opto-

end tykke. ning afslutte under hviletiden.
ADpsKIL STYKKERNE, efterhdnden som de ter op. HVILETID EFTER OPT@NING FORBEDRER al-
Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op. tid resultatet, da varmen fordeler

X sig mere jeevnt i maden.
BEskyT DELE AF MADEN med sma styk-

ker alufolie, hvis de begynder
at blive varme (f.eks. kyllingel-
ar og den yderste del af kyllin-
gevinger).
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TRYK PA START-KNAPPEN.

o000 0Q

*

[¢)
Jet Defrost

Tryk PA OK for at bekraefte valget.

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Jet Defrost.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge madvare.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at indstille veegten.

?

?

®

:_l_
26

Melt

@ Meat

S ST TR

For defrosting 5 types of food

2009 %
AMOUNT o C

Defrosting

15:.00
00K TIME

19:15
END TIME

Brua DeNNE FuNkTIoN til optening af ked, fjerkrae, fisk, grentsager og brad.
Jet Defrost ber kun anvendes til madvarer med en nettovaegt mellem 100

0og 3 kg.

ANBRING ALTID MADVARERNE Pa glasdrejetallerkenen.
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VAGT: -

VED DENNE FUNKTION SKAL OVNEN 'KENDE' madens nettovaegt. Deref- / &
ter beregner ovnen automatisk den nedvendige tid til feerdig-

gerelse af proceduren.

ER V/GTEN STORRE ELLER MINDRE END DEN ANBEFALEDE: Folg proceduren for “Tilbe-
redning og opvarmning med mikrobglger’, og veelg 160 W til optening.

FROSNE MADVARER:

Hvis mapeN er varMERE end dybfrosttemperaturen (-18 °C), skal du
vzelge en lavere veegtindstilling.

Hvis maDeN er koLDERE end dybfrosttemperaturen (-18 °C), skal du
veelge en hgjere veegtindstilling.

MADVARE TIPS
WK
Kep (100 g - 2 kg) Hakkekep, koteletter, beffer eller stege.
WK
Fierkr& (100 g - 3 kg) KvLuing, hele stykker eller fileter.

Fisk (100 g - 2 kg) HeLg, koTeLeTTER eller fileter.
GR@NTSAGER (100 g - 2 kg) BLANDEDE GRENTSAGER, 2erter, broccoli osv.
Brep (100 g - 2 kg) Brap, boller eller rundstykker.

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis veegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger" og
veelge 160 W til optening.
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6th Sense
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises 6th Sense.
DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises 6th Sense Crisp.
Trvk PA OK for at bekraefte valget.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge madvare.

Trvk PA OK for at bekraefte valget.

TRYK PA START-KNAPPEN.

JR— 6th Sense Reheat
e 6th Sense Crisp
S

6th Sense Steam

For heating frozen, readymade food

French Fries

!

W
%

-
uE——

Pan Pizza

Please select food

R Raad

Automatic A

CONTROL Vet COOK TIME
Thin Pizza

2009

WEIGHT END TIME

Brua DENNE FUNKTION TIL hurtigt at varme maden op fra frossen tilstand til

serveringstemperatur.
Auto-crisp BRUGES KuN til frosne faerdigretter.

Brug kun den medfglgende crisppande til denne funktion. Andre
crisppander, der fas pa markedet, giver ikke et korrekt resultat, nar

de anvendes med denne funktion.

Anbring aldrig nogen form for beholdere eller indpakning pd

crisppanden!
Der md kun anbringes mad pa crisppanden.
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MADVARE TIPS
KKK FORDEL POMMES FRITENE i et jaevnt lag pa crisppan-
(‘?/77 Pommes FriTes (300 - 600 g) den. Drys evt. med salt.

KR
Pizza, tynd bund (250 - 500 g)

@

TiL pizzagr med tynd bund.

ES
ES
ES

Panperizza (300 - 800 g)

&

T pizzaer med tyk bund.

¥

j}) KyLLINGEVINGER (300 - 600 g)

S
£

TiL KYLLINGE-NUGGETS skal crisppanden pensles
med olie. Tilbered med Donness stillet pa Light.

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis veegten er over eller under den anbefalede
veegt, bruges samme fremgangsmade som for manuel crispfunktion.
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DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises 6th Sense.

20

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN, til der vises 6th Sense Steam.

Trvk A OK for at bekraefte valget.

6th Sense Reheat

& [ anseonsosean ]

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

DreJ JusTERINGSKNAPPEN for at indstille tilberedningstiden.

TRYK PA START-KNAPPEN.

0000

Automatic fé:g (‘]0:105?
CONTROL g@@/ COOK TIME
6th Sense Steam

19:00
END TIME

ANVENDT DENNE FUNKTION TiL at tilberede madvarer som gront-

sager, fisk, ris og pasta.

B
Jeatalf

Please use
steamer bottom and lid

FUNKTIONEN HAR TO TRIN.
~ Farste trin bringer maden hurtigt til kogepunktet.

=2 Andet trin tilpasser automatisk effekten, sa maden simrer og ikke ko-

gerover.

DawmpkocereN Er udelukkende beregnet til anvendelse med mikrobglger!

DEN MA ALDRIG ANVENDES MED NOGEN ANDEN FUNKTION.

Hvis DAMPKOGEREN ANVENDES med en anden funktion, kan det medfare beska-

digelse.

INDEN DER TENDES for ovnen, skal du altid sikre dig, at drejetallerkenen kan dre-

jefrit.
AnBRING ALTID dampkogeren pa glasdrejetallerkenen.
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LAG

DK ALTID MADEN TIL MED ET LAG. Kontrollér, at bade be-
holderen og laget er egnede til mikrobglgeovn, for
de tages i brug. Hvis du ikke har et velegnet lag til
kogekarret, kan du anvende en tallerken. Den skal
anbringes med undersiden vendt mod beholde-
ren.

Brua IKkE plast- eller alufolie til at deekke maden
med.

BEHOLDERE

DEN ANVENDTE BEHOLDER MA H@JsT vaere halvt fyldt. Hvis
der skal tilberedes en stgrre portion, skal du bru-
ge en tilsvarende stgrre beholder, sa den kun bliver
halvt fyldt. Sadan undgar du, at maden koger over.

TILBEREDNING AF GRONTSAGER

ANBRING GRONTSAGERNE i Sien.

Heeld 1 dl vand i bunden.

Laeg lag pa, og indstil tiden.

BLepE GRaNTsAGER som broccoli og porrer skal have
2-3 minutter.

HARDERE GR@NTSAGER Ssom gulergdder og kartofler
skal have 4-5 minutter.

KOGNING AF RIS

FoLG ANBEFALINGERNE PA PAKKEN vedrgrende kogetid og
maengde vand/ris.

H LD INGREDIENSERNE | UNDERDELEN, |2eg lag pa, og ind-
stil tiden.




~___ OPSKRIFTER
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fore aendringer.

TRYK PA START-KNAPPEN.

®© 0000

AUTO

Recipes

Trvk PA OK for at bekraefte valget.

DREJ MULTIFUNKTIONSKNAPPEN, til der vises Recipes.

DREJ JUSTERINGSKNAPPEN for at vaelge en opskrift.

BruG OK-/susTerINGSKNAPPEN til at navigere mellem indstillingerne og ud-

53

Y

> [

20)

Pizza/Pie

C% Bread/Cakes

Snacks

Press V/ to view recipes

Scones

Q% Canned Rolls

Please select food

4 09:00
Pieces COOK TIME

Baking
Normal 11:18
DONENESS END TIME

Brua DENNE FUNKTION TiL hurtigt at navigere til din yndlingsopskrift.
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MADVARE MANGDE TILBEH@R TIPS
Kom grgntsagerne i bun-
Dampkocerens BUND | den af dampkogeren, og
Koar siartisbe e held 1 di vand ved. Laeg
lag pa.
OVNFAST FAD, DERER | SkvL, 0g prik med en gaf-
INDBAGT 200:-1«ke VELEGNET TIL MIKROOVN, | fel. Vend, nar displayet
PA DREJETALLERKEN. angiver det.
éﬁ Sk&r de ra kartofler i ski-
OVNFAST FAD, DER ER T EEELiEr
GRATIN 4 - 10 PORTIONER | VELEGNET TIL MIKROOVN Egn el e
KARTOFLER e — ' | salt, peber og hvidlag,
’ og held flade over. Drys
med ost.
(FROSSEN) ‘ Pommes FriTEs | 300 - 600 G Drys med salt.
SKRAL, 0g skaer i bade.
c Drys med krydderier,
RISPPANDE :
I BADE 300 - 800 G smer crisppanden let

med olie + steenk med
olie. Vend, nar displayet
angiver det

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAVNT | TABELLEN, 0g hvis veegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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MADVARE MANGDE TILBEH@R TIPS
Kavekoo | 8006-1,5ka Drys .steger) med krydderier,
og stil deni en kold ovn
OVNFAST FAD, DER
SVINEK@D 800G-1,5ka ER VELEGNET TIL MI- ;
STEG KROOVN, PA LAY Drys .steger.1 med krydderier,
Lammekop | 1-1,5kG RIST. og stil denien kold ovn
Kavekao | 8006-1,5ks Drvys §tegeh med krydderier,
og stil denien kold ovn
RiBBEN 700G-1200G | CRISPPANDE D'?YS ME? KR.YDDERIER' ogan-
bring pa crisppanden.
ENTRECOTE 2-65TK. Kom kepET i ovnen, nar grillen
Hoy risT PA DREJE- | er forvarmet. Vend, nar dis-
LAMMEKOTELET 2-8sTK. TALLERKEN playet angiver det. Drys med
krydderier.
Smer crisppanden let. Kom
PaLse 200-8006 CRISPPANDE kedet pd, og vend det, nar
K@D displayet angiver det
D AMPKOGERENS AngrinG i dampkogerens
(KoaT) Hotpoa 4 -8 sTK. - bund, og haeld vand over, sa
BUND UDEN LAG
det daekker.
Smer crisppanden let. Kom
(Frossen) | HamBURGERE | 100 - 500 G kodet pd, nar crlsppandenuer
forvarmet. Vend maden, nar
displayet angiver det.
CRISPPANDE
Kom MADEN PA, Nar crisppan-
Bacon 50-150a den er forvarmet, og vend,
nar displayet angiver det
OVNFAST FAD, DER
ER VELEGNET TIL MI-| Lav den gnskede fars, og form
FARSBR@D 4 - 8 PORTIONER .
KROOVN, PA DREJE- | den til et bred
TALLERKEN

Hvis DE PAG/ELDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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TILBEH@ZR

TIPS

FJERKRA

FARSBR@D

800G-1,5ke

OVNFAST FAD, DER
ER VELEGNET TIL MI-
KROOVN, PA LAV
RIST

Drys stegen med kryd-
derier, og stil denien
kold ovn

FILETER (DAMP)

300 -800¢6

DAMPKOGER

DRYS MED KRYDDERIER, OJ
anbring i dampristen.
Kom 1 dlvand i bunden,

og leg lag pa

KyLLing

FILETER (STEGTE)

3006 - 10006

STYKKER

5006-1,2kG

CRISPPANDE

Smgr crisppanden let.
Drys med krydderier, og
kom fileterne pa, nar cri-
sppanden er forvarmet.
Vend maden, nar dis-
playet angiver det

DRYS KYLLINGESTYKKERNE
med krydderier, og laeg
dem pa crisppanden
med skindsiden opad

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis veegten er over eller under den anbefalede
veegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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MADVARE MANGDE TILBEH@R TIPS
OVNFAST FAD, DER
NDEAGH 600 G- 1’2 e ER VELEGNE"T TiL Mi-| DRYs MED KRY.DDERIER, og
KROOVN, PA LAV | pens| med lidt smer
RIST
Fisk (HEL)
FAD MED LAG, VEL-
EGNET TIL MIKRO- DRYS MED KRYDDERIER, OJ
KoGr 600G-1,2kG tilseet 1 dI fiskebouillon.
OVN, ELLER BRUG . .
Tilbered under lag
PLASTFILM SOM LAG
DRYS MED KRYDDERIER, OJ
anbring i dampristen.
FILETER (DAMP) 300 -800G DAMPKOGER i 1 clhein [ i
og leeg lag pa
Smer crisppanden let.
Drys med krydderier, og
STEGE 300 -800G CRISPPANDE kom maden pd, nar cri-
FISK sppanden er forvarmet.
Vend maden, nar dis-
KOTELETTER playet angiver det
DRYS MED KRYDDERIER, OJ
anbring i dampristen.
Dawmp 300 -800G DAMPKOGER S e [ G
og leg lag pa
OVNFAST FAD, DER
GRATIN 600G-1,2«kG ER VELEGNE,T Ti-ME
KROOVN, PA DREJE-
TALLERKEN
(Frossen) Smgr crisppanden let.
Kom maden p3, nar cri-
PANEREDE FILETER | 200 - 600 G CRISPPANDE sppanden er forvarmet.
Vend maden, nar dis-
playet angiver det

Hvis DE PAG/ELDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TABELLEN, Og hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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MADVARE MANGDE TILBEH@R TIPS
(Frossen) | GRonTsaGEr | 300 -800 G ANBRING | DAMPRISTEN. Kom 1 dl
DAMPKOGER dibund l2eq 150 08
GULER@DDER 200-500G vandiounden, oglag lag pa.
DAMPKOGERENS Kom grentsagerne i bunden af
(GRoNNE) | BaNNER 200-500G dampkogeren, og haeld 1 dl
BUND OG LAG S
vand ved. Laeg lag pa.
Broccoul 200-5006 ANBRING | DAMPRISTEN. Kom 1 dI
DAMPKOGER . s o
vand i bunden, og laeg lag pa.
BLomKAL 200-5006
(Frossen) | GraTN 400-800 ¢ OVNFAST FAD, DER ER VELEGNET TIL MIKROOVN, PA DRE-
JETALLERKEN
Dawvp 200-500G | DAmPKOGER ANBRING ' DAMPRISTEN. KO”J ! d!
vand i bunden, og laeg lag pa.
PEBER- Smar crisppanden med lidt olie.
FRUGT Skaer i tern, og leeg pa crisppan-
GRONTSAGER Srece 200-500 G den, nar den er forvarmet. Drys
med krydderier, og steenk med
olie. Rer rundt, nar displayet an-
giver det.
CRISPPANDE
SKAR I HALVE, 0g drys med salt.
Lad hvile lidt. Smer crisppan-
AUBERGINE 300 -800G eo1 moed !Idt c.)he' S i
den p3, nar crisppanden er for-
varmet. Vend, nar displayet an-
giver det.
SQquas D 200-500
QuAsH AP ¢ ANBRING | DAMPRISTEN. Kom 1 d
DAMPKOGER . o e
MaJsKkoLBER 3006 - 10006 vandibunden, og leeg ag pa.
OVNFAST FAD,
TOMATER 300 -800¢ |PERER VELEGNETﬂ Sk/&R 1 HALVE, drys med krydderi-
TIL MIKROOVN, PA| er og drys med ost.
LAV RIST

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER NAVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobalger”.
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MADVARE MANGDE TILBEH@R TIPS
INDSTIL DEN ANBEFALEDE til-
beredningstid for pasta-
en. Haeld vand i dampko-
DAMPKOGERENS e
PastA 1 - 4 PORTIONER gerens bund. Laeg lag pa.
BUND OG LAG o e i
Kom pasta i, nar display-
W et angiver det, og tilbered
under lag.
PASTA . _
OvNrasTFAD, | FaLG din yndlingsop-
HEMMELAVET 4-10 rormioner| PR R VELEGNETG skorlft, eller felg opskriften
TIL MIKROOVN, PA| pa pakken med lasagne-
LAsAGNE LAV RIST plader.
FROSSEN 5006-1,2Ks OVNFAST FAD, DER ER VELEGNET TIL MIKROOVN, PA
DREJETALLERKEN
INDSTIL DEN ANBEFALEDE tilbe-
Kocr Ris 1-400 rednlngstlld.for risen. Kom
vand og ris i den nederste
del, og leg lag pa
DAMPKOGERENS
BUND OG LAG KoM Ris 0G VAND i dampko-
gerens bund. Leeg lag pa.
RIS Ris 2 - 4 PORTIONER Tilsaet meelk, nar displayet
angiver det, og fortsaet til-
Grep beredningen
FAD UDEN LAG,
BLAND HAVREGRYN, salt og
HAVREGRYN 1 - 2 PORTIONER | VELEGNET TIL MI- vand
KROOVN

Hvis DE PAG/ELDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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TILBEHZR

TIPS

PIZZA/TARTE

Pizza

HJEMMELAVET

2 - 6 PORTIONER

BAGEPLADE

LAV DIN FORETRUKNE pizza, 0g
anbring den pa bagepla-
den. Seet den i ovnen, nar
forvarmningen er feerdig

TYND (FROSSEN)

250-500¢6

PANDEPIZZA (FROSSEN)

300 -800¢6

K@LESKABSKOLD

200-500¢6

QuicHE

LORRAINE

1 s1K.

(FROSSEN)

200-800G

CRISPPANDE

Fsern emballagen

S/T PIZZAEN | OVNEN, Nar Cri-
sppanden er forvarmet

Lav pesen (250 g mel, 150 g
smer + 2' spsk. vand), og
beklzed crisppanden med
den. Prik dejen med en
gaffel. Forbag dejen. Kom
fyldet pa, nar displayet an-
giver det: 200 g skinke og
175 g ost. Heeld en blan-
ding af 3 &g og 3 dl flade
over. Seet i ovnen igen, og
fortseet tilberedningen

Fsern emballagen

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis veegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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TILBEH@R

TIPS

BR@D / KAGER

BroD

1-2s1k

RUNDSTYKKER

FROSSEN

RUNDSTYK-

KER FoRBAGTE

PA DAse

BoLLER

SUKKERBR@DSKAGE

MuFFINS

SMAKAGER

MARENGS

1sTK.

BAGEPLADE

Lav dejen til et let bred som
seedvanligt. Lad det haeve pa
bagepladen. Seet i ovnen, nar
den er forvarmet

ST 1 0VNEN, nar den er forvar-
met

VAKUUMPAKKEDE RUNDSTYKKER. Saet
i ovnen, nar den er forvarmet

Fiern emballagen. Seet i ovnen,
nar den er forvarmet

CRISPPANDE

Lav boller eller brad af dejen,
og seet dem/det pa den smurte
crisppande

OVNFAST KA-
GEFORM, DER ER
VELEGNET TIL Mi-
KROOVN, PA LAV
RIST

Lav eN bEJ med en samlet veegt
pa 700 - 800 g. Seet kagen i ov-
nen, nar den er forvarmet

BAGEPLADE

Lav en peJ til 16 - 18 stk., og kom
den i forme af papir. Seet i ov-
nen, nar den er forvarmet

ST SMAKAGERNE PA BAGEPAPIR, O
st dem i ovnen, nar den er
forvarmet

Lav en porTioN af 2 zeggehvi-
der, 80 g sukker og 100 g koko-
smel. Smag til med vaniljesuk-
ker og mandelessens. Lav 20-
24 stk., og anbring dem pé en
letsmurt bageplade eller bage-
papir. Seet i ovnen, nar den er
forvarmet

Hvis DE PAG/LDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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TILBEHZR |

TIPS

s

SNACKS

Popcorn

90-1006

LG posen pa drejetallerkenen. Tilbered kun
én pose ad gangen

RISTEDE N@DDER

50-200c

KYLLINGEVINGER

300-600G

KyLLING

NuGGETS (FROSNE)

250-600G

DESSERT

FruGT-
TARTE

HJEMMELAVET

1sTK.

FROSSEN

300 -800¢6

CRISPPANDE

Kom NUGGETs PA, nar cri-
sppanden er forvarmet.
Vend, nar displayet angi-
ver det

Kom NUGGETS PA, nar crisp-
panden er forvarmet. Rer
rundt, nar displayet angi-
ver det.

Lav pes af 180 g mel, 125
g smerog 1 aeg (eller
brug ferdiglavet dej). Be-
kleed crisppanden med
dejen, og fyld den med
700-800 g abler skaret

i skiver og blandet med
sukker og kanel

Fiern emballagen

BAGTE £BLER

4 -8sTK.

OVNFAST FAD, DER

ER VELEGNET TIL MI-
KROOVN, PA DREJE-
TALLERKEN

FJERN KERNEHUSENE, Og fyld
dem med marcipan eller
kanel, sukker og smer

FruGTKOMPOT

300G-8pL

DAMPKOGER

ANBRING | DAMPRISTEN. KOm
1dlvandibunden, og
leeg lag pa

SOUFFLE

2 - 6 PORTIONER

OVNFAST FAD PA
LAV RIST

LAV EN SOUFFLEBLANDING
med citron, chokolade el-
ler frugt, og heeld denii
en ovnfast skal. Seet ma-
denind, nér displayet an-
giver det

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis veegten er over eller under den anbefalede
vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”.
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

RENG@RING ER DEN ENESTE FORM FOR VEDLIGEHOLDELSE, der
normalt er brug for.

Hvis oVNEN IKKE HOLDES ren, kan overfladerne gde-
leegges. Det kan pavirke apparatets levetid, og det
kan ogsé medfore farlige situationer.

AANVEND IKKE METALSKURESVAMPE, SLI-
BENDE RENG@RINGSMIDLER, SVam-
pe afstaluld, skureklude o.l,
da de kan beskadige betje-
ningspanelet samt ovnens
indvendige og udvendige overflader. Brug en
svamp med mildt opvaskemiddel eller et stykke
kakkenrulle med en glasrensespray. Sprajt glasr-
ensemiddel pd et stykke kekkenrulle.
Seraut IKKE diirekte pd ovnen.

MEp J&VNE MELLEMRUM, O specielt efter
overkogning, skal du fierne drejetal-
lerkenen og drejekrydset, sa ovn-
bunden kan renggares.

OvVNEN ER BEREGNET til anvendelse med drejetallerke-
nen monteret.

@ ANVEND IKKE mikrobglgeovnen, ndr dre-
jetallerkenen er fjernet med henblik pa
rengering.

ANVEND ET MILDT OPVASKEMIDDEL, Vand og en blad klud
til rengoring af ovnrummet, yder- og indersiden af
ovndegren samt derfalsen.

Lap ke FepT eller madrester blive sidden-
de omkring dgren.

VED KRAFTIG TILsMUDSNING skal du lade en kop med
vand koge i ovnen i 2 eller 3 minutter. Dampen vil
bledgere snavset.

@ ANVEND IKKE DAMPRENSERE til rengoring af
mikrobglgeovnen.

HZLD LIDT cITRONSAFT | en kop vand, saet den pa dre-
jetallerkenen, og lad den koge nogle fa minutter
for at fjerne lugt fra ovnrummet.

GriLLELEMENTET har ikke behov for rengering, da den
staerke varme braender alle rester. Derimod ber
loftsbeklaedningen under det rengares regelmaes-
sigt. Dette ggres med varmt vand, opvaskemiddel
og en svamp. Hvis grillen ikke bruges ret tit, skal
den startes i 10 minutter en gang om maneden for
at braende evt. staenk af.
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

VELEGNET TIL VASK | OPVASKEMASKINE:

BAGEPLADE
DREJEKRYDS.

GLASDREJETALLERKEN. @ LA ‘~ ')

CRISP-HANDTAG. OMHYGGELIG RENG@RING:
CrispPANDEN skal renggres i vand tilsat

et mildt opvaskemiddel. Om- ’-\
rader med fastbraendte re- b
ster kan renggres med en sku-

Rist.
resvamp og et mildt opvaskemid-
del.
Lap atip crisppanden kele af, for den rengeres.
CRISPPANDEN MA IKKE komme i vand eller
Dampkocer skylles, mens den stadig er varm. Hurtig
afkeling kan skade den.
BRUG IKKE STALULDSSVAMPE. Det vil ridse
overfladen.
\FEJLFINDINGSOVERSIGL)
Hvis ovNEN IKKE FUNGERER, skal du kontrollere neden- Hvis NETLEDNINGEN SKAL sKIFTES, skal den er-
stdende punkter, for du kontakter Service: & stattes med en original net-
< Drejetallerken og drejekryds er anbragt kor- ledning, der kan leveres fra
rekt. vores servicecentre. Net-
¢ Stikket sidder rigtigt i stikkontakten. ledningen ma kun udskif-
=2 Deren er helt lukket. tes af en faguddannet service-
=2 Kontrollér sikringerne, og undersag, om der er tekniker. f
stromafbrydelse.
=2 Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring ov- y
nen. SERVICE MA KUN UDF@RES AF EN FAGUD-
= Vent 10 minutter, og prev at bruge ovnen igen. DANNET SERVICETEKNIKER. For alle andire ﬁ
~: Abn og luk dgren, far du praver igen. end faguddannede serviceteknike- ‘
OVENSTAENDE RAD HAR TIL HENSIGT AT HINDRE Un@dvendig re er det forbundet med alvorlig fare N
rekvirering af service, som vil blive faktureret. at udfere service eller reparationer,
Ved opkald til Service bedes du opgive ovnens se- hvor der skal afmonteres et deeksel,
rie- og typenummer (se Servicemaerkaten). Se ga- der beskytter mod mikrobalgeenergien.
rantien angdende yderligere vejledning. FJERN IKKE NOGET DAKSEL.
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~__ DATAFORTESTAFOPVARMNING >

| overenssTemmELSE Mep IEC 60705.

Den INTERNATIONALE ELEKTROTEKNISKE KomMissioN har udviklet en standard, der bruges til at teste og sammenlig-
ne forskellige mikrobelgeovnes opvarmningseffektivitet. Vi anbefaler felgende for denne ovn:

Test |Maengde| Cirkatid Effekttrin Beholder
12.3.1 | 1000g 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 475¢ 5% min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1100¢g 28 -30 min Varmluft 190 °C + 350 W Pyrex 3.827
1235 | 7009 28-30 min Varmluft 175 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 | 10009 30-32min Varmluft 210°C + 350 W Pyrex 3.827
133 5009 10 min 160 W

| overenssTEMMELSE MED IEC 60350.
DEN INTERNATIONALE ELEKTROTEKNISKE kKomMissioN IEC har udarbejdet en standard for sammenlignende afprov-
ning af opvarmningseffektivitet for forskellige ovne. Vi anbefaler folgende for denne ovn:

Test Cirkatid Temperatur Forvarmet ovn Tilbehor
8.4.1 30-35 min 150 °C Nej Bageplade

8.4.2 18 -20 min 170°C Ja Bageplade

8.5.1 33-35min 160 °C Nej Rist

8.5.2 65-70 min 160-170°C Ja Rist

< TEKNISKSPECIFIKATION >

STROMFORSYNING 230V/50Hz

M ARKESPANDING 2800W

SIKRING 16 A
MIKROB@LGERNES UDGANGSEFFEKT | 900 W

GRILL 1600 W
VARMLUFT 1200W
Ubvenpice mAL (HxBxD) 455 x 595 x 560
INDVENDIGE MAL (HXBXD) 210x450x 420
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EmBALLAGEN kan genbruges 100% og
er forsynet med et genbrugsmeaer- @
ke. Folg de lokale regler for

bortskaffelse af affald. Emballa-

ge, der kan veere farlig for barn

(plastposer, polystyren osv.) skal

opbevares uden for barns raekkevidde.

DetTe PrODUKT er maerket i henhold til EU-direk-

tiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette produkt bliver
skrottet korrekt, hjeelper du med til at forhindre po-
tentielle, negative konsekvenser for miljget og fol-
kesundheden, der kunne opstd gennem uhen-
sigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

8
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© Whirlpool Sweden AB 2014. Alle rettigheder forbeholdt. Fremstillet i Sverige.

SymeoLET pa produktet eller

pa dokumenterne, der ledsa-

ger produktet, angiver, at pro-

duktet ikke ma bortskaffes sam-

men med husholdningsaffaldet.

Det skal i stedet afleveres pa en

genbrugsstation for elektrisk og

elektronisk udstyr.

DET SKAL BORTSKAFFES i over-

ensstemmelse med gaelden-

de lokale regler for bortskaf- _
felse af affald.

For YDERLIGERE OPLYSNINGER om hdndtering, genvin-
ding og genbrug af dette produkt bedes du kon-
takte de lokale myndigheder, renovationsselskabet
eller forretningen, hvor produktet er kabt.

NAR ovNEN KAssEREs, skal netledningen skeeres af, sa
ovnen ikke mere kan tilsluttes lysnettet.

Whirlpool er et registreret varemaerke, der tilharer Whirlpool, USA.





