Min. 35 mm

Min. 480 mm
Max. 492 mm
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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
M\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
A Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the control
panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF
button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

I\ Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol &

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

14




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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YA

THANK YOU FOR BUYING A INDESIT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please register
your product on www.register10.eu.

Before using the appliance carefully read the Safety

PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

Instruction. N e
PRODUCT DESCRIPTION
( ) 1. Cooktop
/ \ m 2. Control panel
..... 1
() npesit ) 2
|\ J
CONTROL PANEL
1 2 3, 6 7 8 17 s 7 12 1§
2 T N R T 38 .
33— T (@) 05 (@558 353<(°FF — + ) =y
. . 0]
MENENESED S R -
I o i H
5 7 13 14

Cooking level selected
Cooking zone off button
Power adjustment buttons

ouhRwN=

Identifying the cooking zone
Fast heating button (Booster)

Symbols/activation of special functions

7. Indicator light — function active

8. On/Off button

9. Timer

10. PUSH&GO button

11. Cooking time indicator

12. OK/Child Lock button - 3 seconds

13. DUALZONE button

14. Timer active indicator
15. Zone selection indicator
16. Timer indicator symbol

(Db
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the

cookware base is magnetic.

enamelled steel, cast iron.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended | Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

heat evenly.

Suitable

Base not fully ferromagnetic

Only the ferromagnetic area

cookware (magnet sticks only on part of | heats up. As a result, may heat
the cookware base). up less quickly and heat may

be distributed less evenly.
S uitab | e|Fermomagnetic base contains | The ferromagnetic area
cookware areas with aluminium, or has [is smaller than the actual
arecessed area in the centre. | cookware base area. As a
ko result, less power may be
a delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and

copper, aluminium and other
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

will not heat up.

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

COOKWARE USAGE BY ZONE
2 ya Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
' _ - shape base (cm)
E 1 Round 10
i : 2 Round 15
! ‘
1 - E - 3 3or4 Round or Square 12
: ; 3+;cgﬁlé)/'\l‘ Oval or Rectangular Egﬁg :I'g: ;g_ gg

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:
Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.
Press the far right timer “+“ button for at least 5 seconds. The display shows
“PL".
Press the m"?’ button to confirm.
Use the “+" and “—" buttons to select the desired power level.
The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 KW.

Confirm by pressing ().

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

«  Press the “P” button of the first keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on "Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

+  Within the first minute, press the fast heating button “P” of the bottom left
keypad for 5 seconds (as shown below);

+  “DE"will show on the display.

9] ®

. oe
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DAILY USE

I
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

®O0
O O POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING POWER
LEVELS

To activate the cooking zones:

Press the “+" or "—" button of the required cooking zone to activate it and
adjust the power. The level will be shown in line with the area and the indicator
light identifying the active cooking zone. The "P” button can be used to select
the fast heating function (Booster).

FUNCTIONS

To deactivate the cooking zones:
Press the “"OFF” button to the left of the power adjustment.

&
35“ CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the OK/Child lock button for 3 seconds. A beep and a warning light above
the symbol indicate that this function has been activated. The control panel
is locked except for the switching off function ((®)). To unlock the controls,
repeat the activation procedure.

[0]
TIMER
There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while the
other controls the right-hand cooking zones.

To activate the timer:

Press the “+" or “—" button to set the desired time on the cooking zone in use.
An indicator light will be activated in line with the specific symbol ®. Once
the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will switch
off automatically.

The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.

In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
“Zone selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
displayed on the central display”.

To deactivate the timer:
Press the “+” and “—" buttons together until the timer is deactivated.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.

[0} ce ®
g & ) ( ) g
- OFF — P OFF - — : P '
& + GO .8((ox] + pu
_ 0] [0) ® o © -
| OFF — + P] o o [OFF e P ]
% _' oo F F oo _' 53
0 oe o)

on
DUALZONE

It allows to combine two cooking zones and use them as a single large area.
Ideal for fish kettles, pots or grilles that cover the entire cooking surface.

The function is de-activated if the bridge area is not entirely covered.

Either of the keypads on the right can be used.

To activate/deactivate the function, press the “DUALZONE" button.

N.B. Special functions cannot be selected when using this feature.

IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they
cover at least one of the reference points (as shown below).

H«
- (=3
W, ( =)
]

PUSH&GO

The “PUSH&GO" button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the “PUSH&GO" button. The display of the selected area will show “A”.
The indicator for the special feature will light up.

The function is activated once the “53 button has been pressed to confirm.
To deactivate the special function and return to manual mode, press “OFF".

The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

==
VS PUSH&WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

o
°0
T=J PUSH&BOIL

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

N
Q/) PUSH&MOKA

The ideal function to get coffee from a stovetop pot within a short amount
of time and without problems of splashing. The system controls the whole
process, keeping the beverage warm until the function is switched off.
Dedicated accessories should be used for this function: Moka, Bialetti MOKA
INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

(D) inpesit



INDICATORS

il
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot.

indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated

due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed on it.
When the cooking zone has cooled down, the "H" disappears.

COOKING TABLE

Yy

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The

The cooking table offers an example of the cooking type for each power
dimension.

level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster Ideal for rap.gjllyhlncr.easmg tkhe flc.)od.cgemperature to fast boiling in the case of
Maximum power water or rapidly heating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_g Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - X ” — - - - _— - -
6-7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . 4 . . . Ideal for !ong—cookﬁng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
1-2 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Lowpower Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
5 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface Ia-|r??|_:’rl1)stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:
Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off
that the residual heat indicator (“H”) is not displayed.

glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
stains from food residue.

control panel buttons.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

and

and

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.
These noises actually come from the cookware and are linked to the

These noises may vary according to the type of cookware used, and the

pan  amount of food, it contains and are not the symptom of something wrong.

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from

different layers of material or are irregular).

(D) inpesit
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TROUBLESHOOTING

' EN

Check that the electricity supply has not been shut off.

If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power

supply.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

control panel lock function.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOET code and restore the functionality

FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in “ELECTRICAL|according to “ELECTRICAL CONNECTION”

CONNECTION” paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using

of excessively high temperatures. parts is too high. it again.

FOE9 The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off

temperatures are too high.

parts is too high.

before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supp

ly.

Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the “DEMO MODE"
paragraph.

The hob does not allow a special function

The power regulator limits the power

See paragraph “Power management”.

eg. s L — - |tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eg. b q The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.

[Power level lower than level

requested]

power level to ensure that the cooking
zone can be used.

levels in accordance with the maximum
value set for the hob.

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1.

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

See if you can solve the problem by yourself with the help of the

TROUBLESHOOTING suggestions.

the serial number (number after the word SN on the rating plate

documentation;

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH

WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:
a brief description of the fault;

the type and exact model of the appliance

1
o0 00

Type 00 iod X0
0000000000000

00 I

your full address;
your telephone number.

located under the appliance). The serial number is also indicated in the

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

=
13
>
a
o
14
a

XXXX XXXX XXXX

INFORMATION

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service (to
guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721

(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using QR code in your appliance;
Visiting our website docs.indesit.eu;

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our

After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

(D) inpesit
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SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden muissen. Der
Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fir
unsachgemale Verwendung des Gerats oder falsche
Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

A WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

A\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

AWARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
OlaufeinemKochfeldkanngefahrlichsein-Brandgefahr.
NIEMALS versuchen, das Feuer mit Wasser zu l6schen:
Stattdessen das Gerat ausschalten und dann die
Flamme zum Beispiel mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekuhlt sind - Brandgefahr.

&\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil werden kdnnen.

4\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom Gerét
fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
mussen vom Gerdt fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit herabgesetzten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch
eine fir ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerats darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

ANWARNUNG: Das Gerdt und die zuganglichen Teile
werden bei der Benutzung heil3. Beriihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

A\ Das Gargut darf nicht langer als eine Stunde vor oder
nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt bleiben.
ZULASSIGE NUTZUNG

A\NVORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B.einem Timer oder
einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; fiir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

M Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen von
Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fir die Benutzung im Freien
geeignet.

MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION
M Zum Transport und zur Installation des Gerites sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -

Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Die Installation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation muissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) aullerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
Geratvorlnstallationsarbeitenvonder Stromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

MDen Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

&\ Wenn das Gerat nicht (iber einem Ofen installiert ist,
muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem Fach
unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es mit
einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den nationalen  elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
MVerwenden Sie keine  Verlidngerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation




diirfen Strom fihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zugdnglich sein. Das Gerat nicht in nassem
Zustand oder barful verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei funktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer ahnlich qualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden -

Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

AWARNUNG: Vor der Durchfiihrung  von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt
ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das Recycling-

Symbol&.
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal3 den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgeraten erhalten Sie bei lhrer értlichen
Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.
Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der Européischen Richtlinie 2012/19/
EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den Verordnungen zur
Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten 2013 (in der jeweils giiltigen
Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgeméafen Entsorgung des
Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol g auf dem Geréat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogerdten noch
weitreichender.
Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben
werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
EIektromk -Altgeréte im Handel vor:
Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerdtes bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.
RUckgzabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens
400m
Rickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflaiche von mindestens
800m? wenn diese regelmaBig Elektrogerdte zum Kauf anbieten.
Riicknahmen (iber den Versandhandel.

Fir Haushaltsgrof3gerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine 1:1
Riicknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerdt der gleichen Art zurlickgeben.
Fur Kleingerdte mit einer Kantenldnge bis 25cm besteht auch eine 0:1
Riicknahmepflicht - die Riickgabe von Geréten ist nicht an einen Neukauf
gebunden.

Bitte 16schen sie personenbezogene Daten auf gerdte-internen Datentragern,
bevor sie das Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und
Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstorungsfrei aus dem
Gerat entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heiBen Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heilRe Kochplatte vollstandig
abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die heif3e Platte ist, fiihrt zu Energieverlust.
Decken Sie wéahrend dem Garen Ihre Topfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Garen ohne Deckel erhéht
den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerdt entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europaischen Norm EN 60350-2.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerats gemal3 der Verordnung
(EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem adhnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
lhren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines dhnlichen
medizinischen Gerédts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Giber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN INDESIT PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Fiir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr Produkt BITTE SCANNEN SIE DE..N QR-
bitte unter www.register10.eu. CODE AUF IHREM GERAT, UM

WEITERE INFORMATIONEN ZU
f} Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise ERHALTEN

aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

~ N 1. Kochfeld
2. Bedienfeld
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1. Symbole/Aktivierung von Sonderfunktionen 7. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv 13. Taste DUALZONE
2. Ausgewdhlte Garstufe 8. Ein/Aus-Taste 14. Anzeige aktiver Timer
3. Aus-Taste fiir die Kochzone 9. Timer 15. Anzeige Kochzonenauswahl
4. Leistungseinstelltasten 10. PUSH&GO -Taste 16. Timer-Anzeigesymbol
5. Identifizierung der Kochzone 11. Garzeitanzeige
6. Schnellaufheiztaste (Booster) 12. OK/Kindersicherung Taste - 3 Sekunden
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ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktionskochfelder geeignet ist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu Uberpriifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetisch ist.

KOCHGESCHIRR MATERIAL EIGENSCHAFTEN
Empfohlenes Der Boden ist aus rostfreiem | Dies sorgt fur optimale Effizienz,
Kochgeschirr Stahl in Sandwichbauweise, | heizt schnell auf und verteilt die
emaillietem  Stahl  oder | Warme gleichmafig.
Gusseisen.
Geeignetes Der Boden ist nicht volistandig |Nur  der ferromagnetische
Kochgeschirr ferromagnetisch (der Magnet | Bereich heizt sich auf. Dies
haftet nur an einem Teil des|kann dazu fiihren, dass sich
Kochgeschirrbodens). das Kochgeschirr  weniger
schnell aufheizt und die
Warme weniger gleichmalig
verteilt wird.
Geeignetes Der ferromagnetische Boden | Der ferromagnetische
Kochgeschirr enthalt Bereiche mit Aluminium [ Bereich ist kleiner als die
oder hat einen vertieften |eigentliche Bodenflache des
fo Bereich in der Mitte. Kochgeschirrs. Dies  kann
e dazu fuhren, dass weniger
Leistung abgegeben  wird
und das Kochgeschirr nicht
ausreichend  erhitzt  wird.
Das  Kochgeschir  wird
maglicherweise nicht erkannt.
Nicht geeignet Normaler diinner Stahl, Glas, |Das Kochgeschirr wird nicht
Ton, Kupfer, Aluminium und |erkannt und wird nicht erhitzt.
andere nicht ferromagnetische
Materialien oder Kochgeschirr
mit Gummifuen

HINWEIS: Sémtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmaBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

Die Verwendung von Kochgeschirr, das nicht die empfohlenen Abmessungen
und Eigenschaften aufweist, kann die Kochleistung erheblich beeintrachtigen
und zu unbefriedigenden Ergebnissen fiihren.

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad und
verlangert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen benétigt
wird. Normaler dlnner Stahl, Glas, Ton, Kupfer, Aluminium und andere nicht
ferromagnetische Materialien, Kochgeschirr mit Gummifiien. Wenn diese
MaBe nicht tibereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
reduzieren. Werden diese Leitlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau
kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne tibertragen
wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfelds flihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das die
+Abschaltautomatik’-Funktion aktiviert, wenn eine Uberhéhte Temperatur
festgestellt wird. Von der Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit
dlinnem Boden wird abgeraten, aber wenn sie verwendet werden, kann die
Temperatur schneller ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Auslosen der
"Abschaltautomatik" erforderlichist, und es besteht die Gefahr, dass der Topfoder
die Kochfldche beschadigt wird. Beriihren Sie in diesem Fall weder die Pfanne
noch die Kochfeldoberfliche. Warten Sie ab, bis alle Komponenten abgekiihlt
sind. Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone, um
sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehendeTabelle).
Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die Gro3e des oberen
Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den Bodendurchmesser.
Um sicherzustellen, dass das Kochfeld wie erwartetet arbeitet, verwenden
Sie immer ein Kochfeld, dessen GroRe der ferromagnetischen Grof3e des
Kochgeschirrbodens entspricht.

Zentrieren Sie die Pfanne/den Topf richtig auf dem verwendeten Kochfeld. Es
wird empfohlen, keine Tépfe zu verwenden, die gré3er als die Kochzone sind.

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

2 L Geeignete Geeigneter
! i/ Zone " ferromagnetischer
i _ 5 [‘\ - Kochgeschirrform Boden (cm)
; ) 1 Rund 10
! : 2 Rund 15
s Y 3oder4 und oder quadratisc| 12
1 ! 3 d Rund oder quad h
| :
| : -
3+4 . Kurze Seite 16 - 21
(DUALZONE | Ovaloderrechteckig | |50 Coite 24-38

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen der
Stromversorgung in lhrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz beschrieben.

HINWEIS: Abhangig von der fir das Kochfeld gewdhlten Leistung kdnnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewahlte Grenzwert tberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerét an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die Leistungsstufe
innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Driicken Sie die ganz rechte Timer “+" Taste mindestens 5 Sekunden. Auf dem
Bildschirm wird das Symbol “PL” angezeigt.

Driicken Sie die Taste @ Die Tasten “+” und “—" fur die Auswahl der
gewlinschten Leistungsstufe verwenden.
Die verfligbaren Leistungsstufen sind: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Die Taste @ zur Bestdtigung driicken.

Die ausgewdhlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerdt fir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetz trennen, anschlieBend das Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol

“EE" und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fur die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

+  Schlieen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

+  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

+  Driicken Sie 5 Sekunden lang die “P” Taste auf dem ersten Tastenfeld
oben links.

Alle eingestellten Alarme bleiben aktiv.

DEMO-MODUS (Aufwarmen deaktiviert, sieche Abschnitt “Losen von
Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

« Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Dricken Sie innerhalb der ersten Minute die Schnellaufheiztaste “P” des
unteren linken Tastenfeld 5 Sekunden lang (wie unten gezeigt);

+  “DE“wird auf dem Display angezeigt.
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Bedienungsanleitung

TAGLICHER GEBRAUCH

I
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde driicken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

®O0
O O POSITIONIERUNG

Gewlinschte Kochzone mit Hilfe der Positionssymbole ausfindig machen.
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten: In den Kochzonen in der Néhe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berlcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine UbermélSige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND EINSTELLEN
DER LEISTUNGSSTUFEN

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Driicken Sie die “+" oder “—" Taste der gewlinschten Kochzone, um diese zu
aktivieren und stellen Sie die Leistung ein. Die Stufe wird tibereinstimmend mit
dem Bereich zusammen mit dem Anzeigelicht fiir die aktive Kochzone angezeigt.
Die “P” Taste kann verwendet werden, um die Schnellaufheizfunktion (Booster)
auszuwahlen.

FUNKTIONEN

Zur Deaktivierung des Garzyklus:
Driicken Sie die “OFF” Taste links von der Leistungseinstellung.

i}
35“ BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden, die OK/Kindersicherung Taste 3 Sekunden lang driicken und
halten. Ein Signalton und eine Kontrollleuchte tGiber dem Symbol zeigen an,
dass diese Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der
Abschalt-Funktion gesperrt ( ). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre
wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise.

(9]
TIMER
Es gibt zwei Timer- einer kontrolliert die linken Kochzonen, wahrend der
andere die rechten Kochzonen kontrolliert.

Zur Aktivierung des Timers:

Die Taste “+" oder “—* drlicken, um die gewlinschte Zeit an der verwendeten
Kochzone einzustellen. Ein Anzeigelicht wird Ubereinstimmend mit dem
speziellen Symbol aktiviert ©. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein
Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Die Zeit kann jederzeit gedndert werden und es kénnen mehrere Timer
gleichzeitig aktiviert werden.

Falls 2 Timer auf derselben Seite des Kochfelds gleichzeitig aktiviert werden,
blinkt die “Anzeige Kochzonenauswahl” und die jeweilige ausgewahlte
Kochzeit wird am zentralen Display angezeigt.

Zur Deaktivierung des Timers:
Die Tasten “+" und “—* gleichzeitig driicken, bis der Timer deaktiviert ist.

@ TIMER-ANZEIGE

Diese LED zeigt (wenn eingeschaltet) an, dass der Timer fiir die Kochzone
eingestellt wurde.
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DUALZONE

Sie erméglicht, zwei Kochzonen miteinander zu kombinieren und diese als
einzigen grof3en Bereich zu verwenden.

Ideal fiir Fischtopfe, Topfe oder Gitter, die gesamte Kochflache bedecken.
Die Funktion wird deaktiviert, wenn der Briickenbereich nicht vollstandig abgedeckt
wird. Es kann jedes der Tastenfelder auf der rechten Seite verwendet werden.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion driicken Sie die “DUALZONE" Taste.
HINWEIS: Bei Verwendung dieser Funktion kdnnen keine Spezialfunktionen
ausgewahlt werden.

WICHTIG: Stellen Sie die Topfe so in der Mitte der Kochzone auf, dass sie
wenigstens einen der Referenzpunkte abdecken (wie nachstehend gezeigt).

H«
- (=3
W, ( =)
]

PUSH&GO

Die “PUSH&GO"-Taste aktiviert die Sonderfunktionen.
Den Topf positionieren und die Kochzone auswahlen.

Die “PUSH&GO"-Taste driicken. Das Display des gewahlten Bereichs zeigt “A”.
Die Anzeige der Sonderfunktion leuchtet auf.

Die Funktion wird aktiviert, sobald die Taste asﬁzur Bestatigung gedriickt
wird.

Zum Deaktivieren der Sonderfunktion und zum Zuriickkehren in den
manuellen Modus driicken Sie “OFF".

Die Leistungsstufe wird bei der Verwendung von Sonderfunktionen durch das
Kochfeld voreingestellt und kann nicht gedndert werden.

r——
VY PUSH&WARM

Diese Funktion ermdglicht das Warmhalten lhrer Speisen bei einer idealen
Temperatur, gewohnlich nach Abschluss des Garvorgangs oder bei sehr
langsamer Reduktion von Fllssigkeiten.

Ideal zum Servieren von Speisen bei optimaler Temperatur.

(-}
o
TS PUSH&BOIL

Mit dieser Funktion kann Wasser bei geringem Energieverbrauch zum Kochen
gebracht und am Kochen gehalten werden.

Etwa 2 Liter Wasser (vorzugsweise bei Raumtemperatur) sollten in den Topf
gegeben werden.

In allen Fallen wird den Benutzern empfohlen, das kochende Wasser zu
Uberwachen und die verbleibende Wassermenge regelmafig zu Giberpriifen.
Wenn die Tépfe grof3 sind und die Wassermenge mehr als 2 Liter betrégt,
empfehlen wir die Verwendung eines Deckels, um die Kochzeit zu optimieren.

(D) inpesit
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Q/) PUSH&MOKA

Die ideale Funktion, um Espresso in kurzer Zeit und ohne Gefahr des
Uberlaufens mit einer Espressokanne zuzubereiten. Das System steuert den
gesamten Prozess und hlt den Espresso warm, bis die Funktion deaktiviert
wird.

Entsprechende Zubehdrteile sollten fiir diese Funktion verwendet werden:
Moka, Bialetti MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

ANZEIGEN

|
I | RESTWARME

Wird "H" am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet auf,
selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze aufgrund
der Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw. weil ein
heilRer Topf darauf abgestellt wurde.

Wenn die Kochzone abgekiihlt ist, erlischt das “H".

GARTABELLE

— ¢ FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht geeignet
ist, nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene GroR3e fiir die
ausgewahlte Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach der
Auswahl kein Topf erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder
aus.

Der Kochtisch liefert ein Beispiel fiir den Kochtyp fiir jede Leistungsstufe. Die tatsdchlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der GroBe des

Kochfelds ab.
EMPFOHLENE VERWENDUNG
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (Die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
p Schnelles Erwiérmen/Booster Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser
Maximale , oder schnellen Erhitzen von Garfliissigkeiten.
Leistungsstufe
9 8-9 Braten — Sieden Ideal zum Andnsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
7-8 Schmoren — Anbraten - Sieden — |40/, Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe Grillen
Leistungsstufe 6-7 Schmoren — Garen — Kocheln — Ideal zum Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
Anbraten — Grillen Vorwdrmen von Zubehor.
4—5 Garen — Kécheln — Anbraten — Ideal zum Kocheln, leicht am Kocheln halten, Garen (fiir lange Zeit). Teigwaren
Grillen ziehen lassen.
Mittlere 3_4 Ideal fur lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein,
Leistungsstufe Garen — leichtes Kécheln — Briihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
9_3 Eindicken — Ziehen lassen Ideal furr lange Kochzeiten (weniger als ein Liter Volumen: Reis, Saucen, Braten, Fisch)
in FlUssigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen
s 1-2 geringer Mengen an Lebensmitteln sowie zum Warmbhalten von zuvor gekochten
Niedrige Schmelzen — Auftauen — Speisen (z. B. Saucen, Suppen, Minestrone).
Leistungsstufe Warmbhalten — Ziehen lassen - - - -
1 Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, zum Ziehenlassen von
Risotto und zum Warmbhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehor).
Leistungsstufe OFF Abstellfliche Kochfeld in P95|t|9n Standb”y 9der aus.(nach dem Garen kann noch Restwdrme
Null vorhanden sein, wird durch “H" angezeigt).

REINIGUNG UND WARTUNG

Wichtig:

- Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet
sind und dass die Restwiarmeanzeige (“H") nicht angezeigt wird.
«  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas  *

beschadigen kénnen.

- Das (abgekuhlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um °

Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

+  Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die  *

Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.
- Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstdinde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden

«  Zuckeroder stark zuckerhaltige Speisen kdnnen das Kochfeld beschadigen
und mussen sofort entfernt werden.

«  Salz, Zucker und Sand konnen die Glasoberflache zerkratzen.

Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fiir

Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

Verschittete Flissigkeiten kdnnen dazu fihren, dass sich die Topfe

bewegen oder dass diese vibrieren.

Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.
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Bedienungsanleitung

GERAUSCHE

' DE

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kdnnen pfeifende  Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
oder knarrende Gerdusche auftreten. und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in  Storung hin.
Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren Materialschichten
besteht oder uneben ist).

LOSEN VON PROBLEMEN

«  Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt. HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Flussigkeit oder Gegenstande
« Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten ldsst,  irgendwelcher Art kénnen die versehentliche Aktivierung oder Deaktivierung
trennen Sie es sofort vom Stromnetz. der Bedienfeldsperre verursachen.

« Erscheinen am Display nach dem Einschalten des Kochfelds
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden
Anweisungen in der unten aufgefiihrten Tabelle.

ANZEIGECODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME
Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit | Kochtopf wurde nicht korrekt auf der | Taste Ein/Aus zweimal driicken, um den Code
gewiinschter Operation kompatibel. Kochzone positioniert oder ist nicht|FOE1 zu I6schen und den Betrieb der Kochzone
mit einer oder mehreren Kochzonen | wieder herzustellen. Dann versuchen, den
FOE1 . R
kompatibel. Kochtopf mit einer anderen Kochzone zu
verwenden, oder einen anderen Kochtopf
verwenden.
Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau, wie er | Den  Stromanschluss gemal3  Abschnitt
FOE7 im Abschnitt “ELEKTRISCHER ANSCHLUSS" | “ELEKTRISCHER ANSCHLUSS" abéndern.
beschrieben wurde.
FOEA Das Bedienfeld schaltet wegen Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
Uberhitzung ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
FOE9 Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie, bis der Kochbereich abgekihlt ist,
die Temperaturen zu hoch sind. Komponenten ist zu hoch. bevor Sie es wieder verwenden.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES, | Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.

FOEC, F1E1, F2ET, Einige Minuten warten, anschlieend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlie3en.
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6 | Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

dE Das Kochfeld schaltet nicht auf DEMO-MODUS ein. Folgen Sie den Anweisungen im Absatz
[wenn das Kochfeld Aufheizen. “DEMO-MODUS".
ausgeschaltet ist] Die Funktionen schalten sich nicht ein.
_ Das Kochfeld lasst keine Aktivierung [Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz “Einstellen der Leistung”.
Beispiel:¢ss : L} — — | einer Sonderfunktion zu. Leistungsstufen entsprechend dem fir

Beispiel: Das Kochfeld stellt automatisch [Der Leistungsregler begrenzt die
L F; Pﬁ 5 i eine Mindestleistungsstufe ein, um | Leistungsstufen entsprechend dem fiir
CitUNgsSIUTe NIedTIger | icherzustellen, dass die  Kochzone das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

als die geforderte Stufe]
verwendet werden kann.

Siehe Absatz “Einstellen der Leistung”.
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KUNDENDIENST

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Siezuerst, die Stérung anhand derin LOSEN VON PROBLEMEN
beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

+  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

+  Geratetyp und Modellnummer;

+  die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild unter
dem Gerét). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen angegeben;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
as
oK
Q.E

=]

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  lhre vollstandige Anschrift;
« |hre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Bei Unterputz-Installation kontaktieren Sie den Kundendienst, um die Montage
des Schraubensatzes anzufordern (sofern nicht vorhanden).

Erfolgt die Installation nicht Gber einem Einbaubackofen kénnen Sie den
Kundendienst anrufen, um den Trennsatz C00628720 (Kochfeld mit 60 und 65
cm) oder C00628721 (Kochfeld 77 cm) zu erwerben.

Wenn Sie es vorziehen, den Trennsatz nicht zu erwerben, bitte sicherstellen,
dass eine Trennung entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut
wird.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

. Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerit;
. Besuchen Sie unsere Website docs.indesit.eu;

. Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

(D) inpesit
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CONSIGNES DE SECURITE

|
. FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et lappareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
qui doivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité siles consignes de sécurité
ne sont pas respectées, en cas de mauvaise utilisation
del'appareil,oud'un mauvaisréglage descommandes.
N\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

M MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

N\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne
tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M\ Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

AN AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenusal'écartdel'appareil, amoinsd’étresoussurveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

/N MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer 'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

M\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modele), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur 'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apres
avoir déballé 'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probléme,
contactez le détaillant ou le service Aprés-vente le plus
proche.Unefoisinstallé, gardezle matériel d'emballage
(sacs en plastique, parties en polystyrene, etc.) hors de
la portée des enfants-ils pourraients'étouffer.L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de linstallation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de linstallation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par I'appareil -
risque d’incendie ou de choc électrique. Allumez
I'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

A&\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil nest pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (hon compris) doit étre installé
dans le compartiment sous l'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d’'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

AM\Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de lalimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage &

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d’élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté |'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que l'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

Le symbole Z{ sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

I

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

_ REPRISE
A LA LIVRAISON

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d'énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de lappareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent pres de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher l'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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MERCI D’'AVOIR CHOISI UN PRODUIT INDESIT
Afin de profiter d'une assistance plus compleéte, veuillez
enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser 'appareil.

Manuel du propriétaire
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VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

=

=
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DESCRIPTION DU PRODUIT

~

DUALZONE

h 1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

@wpesit i, -+ ) o 9 r =+
(. J
PANNEAU DE COMMANDE
1 2 3 a 6 7 8 ] 7 12 16
) ':_:Z(OFF o + P} ..... E:E:EE ase@c. (OFF =+ 7 P] ZE:O
° , ‘ 10)
) IE:Z OFF i + PJ (_?_F] [_é_F] [oFF 4 N p]z E: O
5 7 13 14

Symboles/activation de fonctions spéciales
Niveau de cuisson choisie

Bouton d'arrét de la zone de cuisson
Boutons de réglage de puissance
Identification de la zone de cuisson

Bouton de chauffage rapide (Booster)

9. Minuterie
10. Bouton PUSH&GO

onpwN=

7. Témoin indicateur — fonction active
8. Touche Marche/Arrét

13. Bouton DUALZONE

14. Indicateur de minuterie active
15. Indicateur de sélection de zone
16. Symbole indicateur de minuterie

11. Indicateur de temps de cuisson
12. Bouton OK/Sécurité enfant - 3 secondes

(D) inpesit



ACCESSOIRES

Nutilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base n'est pas entierement
ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
I'aluminium ou présente une
Zone creuse au centre.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de ['ustensile
de cuisine. Par conséquent,
la puissance délivrée peut

étre moindre et les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas
chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent
ne pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine
ne sont pas détectés et ne
chauffent pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a I'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de I'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plagque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latable de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
delustensile, plutét que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont a taille correspond a la taille ferromagnétique
de la base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

2 o 4 Zone Formed'ustensile | Baseferromagnétique
N C -3 de cuisine adaptée adaptée (cm)
e 1 Ronde 10
2 Ronde 15
- - 3 3ou4 Ronde ou carrée 12
1 ........... 3+4 Ovale ou Coté court 16-21
(DUAL ZONE) Rectangulaire Cotélong 24-38

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance maximale.
Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique dans votre
maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyer sur le bouton “+” de minuterie totalement a droite pendant au moins
5 secondes. Sur I'écran, le symbole “PL" sera affiché.

Appuyez sur le bouton G’ pour confirmer.

Utilisez les boutons “+” et “—" pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW — 7.2 kW.

6}
Confirmer avec la touche *=

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter l'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

+  Attendez la séquence d'allumage;

«  Appuyer sur le bouton “P“ du premier clavier dans la partie supérieure
gauche pendant 5 secondes.

Les éventuelles alarmes demeurent actives

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le “Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancherla table de cuisson a I'alimentation électrique;

+  Attendez la séquence d'allumage;

- Pendant la premiere minute, appuyer sur le bouton de chauffage rapide
“P" du clavier inférieur gauche pendant 5 secondes (comme indiqué ci-
dessous);

«  L'afficheurindiquera “DE".

o
N .S

Lﬂ Oy B = +,9
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I .
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

@O0
O O POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET AJUSTEMENT
DES NIVEAUX DE PUISSANCE

(;33%“]

Pour activer les zones de cuisson:

Appuyer sur le bouton “ +“ ou “—" de la zone de cuisson requise pour l'activer
et régler la puissance. Le niveau sera indiqué de maniére alignée a la zone,
avec le témoin indicateur identifiant la zone de cuisson active. Le bouton “ P
“ peut étre utilisé pour sélectionner la fonction de chauffage rapide (Booster).

Pour désactiver les zones de cuisson:
Appuyer sur le bouton “OFF” sur la gauche du réglage de puissance.

FONCTIONS

&
““ VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton OK/Sécurité enfant pendant 3 secondes. Un bip et un
témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que cette fonction a
étéactivée.Le panneau de commande est verrouillé, al'exception delafonction
d'arrét (([©)). Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations.

.
MINUTERIE

Il existe deux minuteries - 'une commande les zones de cuisson a gauche,
tandis que I'autre commande les zones de cuisson a droite.

Pour activer la minuterie:

Appuyer sur le bouton “+” ou pour régler le temps souhaité sur la zone
de cuisson en cours d'utilisation. Un témoin sera activé de maniere alignée au
symbole spécifique ©. Une fois que le temps déterminé s'est écoulé, un signal
sonore retentit et la zone de cuisson s'éteint automatiquement.

Le temps peut étre changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent
étre activées simultanément.

Si 2 minuteries du méme c6té de la table de cuisson sont activés
simultanément, un “Indicateur de sélection de zone” clignote et la durée de
cuisson correspondante sélectionnée est affichée sur I'écran central.

u_u

Pour désactiver la minuterie:

Appuyer sur les boutons “+" et
soit désactivée.

u_u

ensemble jusqu’a ce que la minuterie

@ INDICATEUR DE MINUTERIE

Ce voyant (lorsqu'il est allumé) signale que la minuterie a été programmée
pour la zone de cuisson.

©
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DUALZONE

Il permet de combiner deux zones de cuisson et de les utiliser comme une
grande superficie unique.

Idéal pour les poissonniéres, les casseroles ou grilles qui recouvrent toute la
surface de cuisson.

La fonction est désactivée si la zone de pont n'est pas entiérement couverte.
N'importe lequel des claviers sur la droite peut étre utilisé.

Pour activer/désactiver la fonction, appuyez sur le bouton “DUALZONE".
N.B. Les fonctions spéciales ne peuvent pas étre sélectionnées en utilisant
cette fonction.

IMPORTANT: Placer les casseroles au centre de la zone de cuisson afin qu'elles
couvrent au moins un des points de repére (comme indiqué ci-dessous).

S (=)
=/ €=
[ &= )

PUSH&GO

Le bouton “PUSH&GO" active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton “PUSH&GO". L'écran de la zone sélectionnée affichera
un”A”".

L'indicateur de la fonction spéciale s'allume.

Lafonction estactivée unefois que Iem@c bouton a été actionné pour confirmer.
Pour désactiver la fonction spéciale et revenir en mode manuel, appuyez sur
“OFF".

Le niveau de puissance lors de I'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plague de cuisson et ne peut pas étre modifié.

=
183 PUSH&WARM

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniere trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

(D) inpesit
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TS PUSH&BOIL

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de contréler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d’eau restante régulierement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

INDICATEURS

N
Q/) PUSH&MOKA

Fonction idéale pour obtenir un café rapidement sans problémes de fuites
d'eau. Le systeme controle toutes les phases et maintient la boisson au
chaud tant que la fonction est allumée.

Des accessoires dédiés doivent étre utilisés pour cette fonction: Moka,
Bialetti MOKA INDUCTION 3TZ ANTRACITE.

Il

I'l CHALEUR RESIDUELLE

Si un “H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

=W

CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n'est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n'est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de cuisson

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le “H" disparait.

TABLEAU DE CUISSON

s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
' p Chauffer rapidement/Booster Idgal pou.r'augnlwenter rapidement Ia.ter.nperature.des allm.ents, notamment pour
Puissance faire bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir .
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouilli - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
) L période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — p - - — PR - - —
67 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition Iégére, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_s Cuire — cuire a |'étouffée — sauter |Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
—griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3.4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2-3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume : riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les ;
. . . A soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle OFF Surface d'appui AR "
possible, indiquée par un “H").

(D) inpesit
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN
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Important :

Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle ("H”) n'est allumé.

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de fagon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.
Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.

la sensibilité des boutons de panneau de commande.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Aprés le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des

craquements durant le fonctionnement normal.
Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

GUIDE DE DEPANNAGE

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité

d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

«  Contrdlez que l'alimentation électrique n'a pas été coupée.

- Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson apres l'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec l'opération
requise.

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou n'est
pas compatible avec une ou plusieurs

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir la
fonctionnalité de la zone de cuisson. Puis

températures sont trop élevées.

électroniques est trop élevée.

FOE1 : - . :
zones de cuisson. essayez d'utiliser l'ustensile avec une zone
de cuisson différente, ou utilisez un ustensile
différent.
Mauvaise connexion de cable Le branchement de [alimentation | Ajustez le branchement de [alimentation
FOE7 électrique. électrique  n'est pas  exactement | électrique selon le paragraphe “BRANCHEMENT
comme indiqué dans le paragraphe | ELECTRIQUE".
“BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
Le panneau de commande s'éteint en |La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
FOEA raison de températures excessivement | électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
élevées.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les [ La température interne des pieces | Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.
Si le probleme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE
[quand la table de cuisson
est éteinte]

Latable de cuisson ne s'allume pas et ne
chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe
“MODE DEMO".

o.M
parex. €& ‘Ll —> —

La plaque de cuisson ne permet pas
d'activer une fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite les
niveaux de puissance conformément a la
valeur maximale réglée pour la plaque de
cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.

par ex. P—5
[Niveau de puissance
inférieur au niveau requis]

La plaque de cuisson regle
automatiquement un niveau de
puissance minimum pour s'assurer que
le foyer peut étre utilisé.

Le régulateur de puissance limite les
niveaux de puissance conformément a la
valeur maximale réglée pour la plaque de
cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.
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SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRI‘ES LES VI'ERIFICA:I'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.
Lorsque vous contactez notre Service Apres-vente, toujours préciser:

« une breve description du probléme;

+ letype etle modéle exact de I'appareil;

T7Pe 0 Mod XK I
00000000 =
L)

le numéro de série (numéro aprés le mot SN sur la plaque signalétique
située sous I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la
documentation;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
2
81
£Q

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

votre adresse compléte ;
«  votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront remplacées
par des pieces d’origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

- Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.indesit.eu;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

(D) inpesit
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

' NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Xparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MAWAARSCHUWING:  Brandgevaar:  leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces
moet onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
AN WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlijk zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
M\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Kparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het oppervlak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik
en de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A&\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met
deknopenvertrouw nietalleen op de pannendetector.
M\ WAARSCHUWING: Hetapparaaten detoegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
A\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.

geen

TOEGESTAAN GEBRUIK
M\VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
A\Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkomgevingen; landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
MANEk ander gebruik is verboden (bijv.
kamerverwarming).
M\Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.
AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.
INSTALLATIE
M Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - risico voor
verwondingen. Gebruik beschermende handschoenen
omuitte pakkenenteinstalleren-risicovoorsnijwonden.
M Laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderenbuitenbereikvandeinstallatieplek.Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neemin geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatie  buiten  bereik van  kinderen -
verstikkingsgevaar. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor te
zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie. Het
Kparaat alleen activeren als de installatie is voltooid.
Voer eerstallezaagwerkzaamheden uit en verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.
A\ Alshetapparaatnietboveneenovenwordtgeinstalleerd,
moet een (niet bijgeleverd) scheidingspaneel worden
geinstalleerd in het compartiment onder het apparaat.
ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN
M Het moet mogelijk zijn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact
is geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en

als




het apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.

M Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid
is, mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevallenis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

A\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

M WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

M\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden,

recyclingssymbool ﬁ wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR

Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meer informatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met
uw plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit
apparaat hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met
de Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool Z{ op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een viakke bodem.

zoals door het

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met
Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de volgende link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvioeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.

I




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderzijde van het apparaat wordt aangeduid, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht: gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN INDESIT

PRODUCT
Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR-CODE OP UW

www.register10.eu. APPARAAT VOOR MEER
Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE
Z ” \ gebruikt.

PRODUCTBESCHRIJVING

( ) 1. Kookplaat

/ \ m 2. Bedieningspaneel
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1. Symbolen/inschakeling van speciale functies 7. Indicatielampje - actieve functie 13. Toets DUALZONE
2. Geselecteerd bereidingsniveau 8. Aan/Uit-knop 14. Indicator van actieve kookwekker
3. Toets voor uitschakeling kookzone 9. Kookwekker 15. Indicator van de zoneselectie
4. Toetsen voor vermogenregeling 10. Toets PUSH&GO 16. Symbool van de kookwekker
5. Bepaling van de kookzone 11. Indicatie bereidingsduur
6. Snelle verwarmingstoets (Booster) 12. OK/Kinderslot toets — 3 seconden
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ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool
(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt|Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei van roestvrij staal met|warmt snel op en verdeelt de

sandwichontwerp,|wamte gelijkmatig.
b geémailleerd staal of gietijzer.

Geschikt De bodem is niet volledig | Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de magneet | gedeelte warmt op. Hierdoor
kleeft slechts op een deel van | kan het zijn dat de pan
de bodem van het kookgerei). | minder snel opwarmt en dat

de warmte minder gelijkmatig
wordt verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis | Het ferromagnetische

kookgerei bevat gebieden met aluminium | opperviak is kleiner dan het
of heeft een verzonken gebied | eigenlijke opperviak van de

. R, | in het midden. bodem van het kookgerei.

\ i Hierdoor ~ wordt  mogelijk
minder vermogen geleverd
en wordt kookgerei mogelijk
niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, dlas, | Kookgerei wordt niet
klei, koper, aluminium en |gedetecteerd en warmt niet
andere niet-ferromagnetische | op.
materialen en kookgerei met
rubberen voetjes

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

Het gebruik van kookgerei dat niet overeenkomt met de aanbevolen
maten en eigenschappen kan de kookprestaties aanzienlijk beinvioeden en
onbevredigende resultaten veroorzaken.

EERSTE GEBRUIK

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvioedt de efficiéntie en verlengt daardoor de tijd
die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de ferromagnetische
diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de diameter van de adapterplaat
als de diameter van de kookzone. Als deze metingen niet overeenkomen, kan dit de
efficiéntie en prestaties aanzienlijk verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er
warmte worden opgebouwd die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot,
waardoor de plaat en de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem wordt
niet aanbevolen, maar als ze worden gebruikt, kan de temperatuur sneller stijgen
dan de tijd die nodig is om de "Automatisch uitschakelen" onmiddellijk te activeren,
met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat wordt beschadigd. Raak
de pan of het kookopperviak niet aan als dit gebeurt. Wacht tot alle onderdelen zijn
afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat zoals verwacht werkt, moet u altijd een kookzone
gebruiken met een grootte die overeenkomt met de ferromagnetische grootte van de pan.
Plaats de pan correct op de kookzone die u gebruikt. Het wordt aanbevolen
om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

| . Geschikt
| 2 Zone Kookgerei met ferromagnetisch
. geschikte vorm bodem (cm)
..................... 1 Rond 1 0
| : 2 Rond 15
t - H
1 3 3of4 Rond of vierkant 12
i H
' : 3+4 ) Korte zijde 16- 21
(DUALZONE) | Ovaalofrechthoekig | 20 ide 24 38

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen. Regel de instelling op basis van de limieten van de elektrische
huisinstallatie zoals beschreven wordt in de volgende paragraaf.

OPMERKING: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen kunnen
sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken of
snel opwarmen) automatisch beperkt worden, om te voorkomen dat de
geselecteerde limiet overschreden wordt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Zodra hetapparaat op het elektriciteitsnet is aangesloten, kunt u het vermogen
binnen 60 seconden instellen.

Druk tenminste 5 seconden op de meest rechtse kookwekkertoets “+“. Op het
scherm wordt het symbool “PL” weergegeven.

Druk op de toets -£(oJ om te bevestigen.
Gebruik de toetsen “+" en “—" om het gewenste vermogen in te stellen.
De beschikbare vermogens zijn: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bevestig met de toets .

Het geselecteerde vermogen blijft ook bij stroomuitval in het geheugen.
Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de stekker
weer in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om het vermogen
te wijzigen.

Als er zich tijdens het instellen een fout voordoet, verschijnt het symbool “EE”
en hoort u een pieptoon. Herhaal de handeling als dit gebeurt.
Alsditookniet helpt, adviseren wiju contact op te nemen met de klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal inschakelen/uitschakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;

«  Druk 5 seconden op de toets “P” van het eerste toetsenbord bovenaan
links.

Eventuele alarmen blijven actief.

DEMO-MODUS (opwarmen uitgeschakeld, zie deel “Probleemoplossing”)

Om de demo-modus in en uit te schakelen:

«  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

« Wacht op de inschakelsequentie;

«  Druk binnen de eerste minuut op de snelle verwarming toets “P* op het
toetsenbord onderaan links gedurende 5 seconden (zoals hieronder getoond);

«  “DE"verschijnt op het display.

© .0 oe @
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Gebruikershandleiding

DAGELIJKS GEBRUIK

I
DE KOOKPLAAT IN-UITSCHAKELEN (AAN/UIT)

Druk ongeveer 1 seconden op de aan-toets om de kookplaat in te schakelen.
Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle kookzones
worden uitgeschakeld.

®O0
O O PLAATSING

Vind de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen.
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het
raadzaam om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel
voor de bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.
Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES
REGELEN

INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS

De kookzones inschakelen:

Druk op de toets “+" of “—" van de gewenste kookzone om deze in te schakelen
en het vermogen af te stellen. Het niveau wordt weergegeven bij de zone,
samen met het indicatorlampje dat de actieve kookzone aangeeft. De toets “P”
kan gebruikt worden om de snelle verwarming functie (Booster) te selecteren.

De kookzones uitschakelen:
Druk op de toets “OFF” links naast de vermogenafstelling.

FUNCTIES

)
35“ TOETSENBLOKKERING

Om de instellingen te vergrendelen en te voorkomen dat de kookplaat
onbedoeld wordt ingeschakeld, druk 3 seconden op de OK/Kinderslot toets.
Een geluidssignaal en een waarschuwingslampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Het bedieningspaneel is vergrendeld,
met uitzondering van de uitschakelfunctie ( (&) ). Om de blokkering van de
bedieningen te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

KOOKWEKKER

Er zijn twee kookwekkers - één controleert de linker kookzones, de ander
controleert de rechter kookzones.

De kookwekker inschakelen:

Druk op de toets “+” of “—" om de gewenste tijd op de kookzone in
gebruik in te stellen. Een indicatorlampje wordt ingeschakeld naast het
specifieke symbool ©. Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er
een geluidssignaal en wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

De tijd kan op elk willekeurig ogenblik gewijzigd worden, en verschillende
kookwekkers kunnen gelijktijdig ingeschakeld worden.

Indien 2 timers aan eenzelfde zijde van de kookplaat tegelijkertijd worden
ingeschakeld, dan knipperde“Indicatorvan dezoneselectie” endebijbehorende
geselecteerde bereidingstijd wordt weergegeven op het centrale display.

De kookwekker uitschakelen:
Druk tegelijk op de toetsen “+“ en

u_u

totdat de kookwekker is uitgeschakeld.

@ INDICATOR VAN DE KOOKWEKKER

Deze led (wanneer AAN) geeft aan dat de kookwekker voor de kookzone is
ingesteld.

0] 0]
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DUALZONE

Het dient om twee kookzones te combineren om ze als een enkele grote
zone te kunnen gebruiken.

Ideaal voor vispannen, pannen of grillpannen die het gehele kookoppervlak
bedekken.

De functie wordt uitgeschakeld als de brugzone niet volledig bedekt is.

Elk toetsenbord aan de rechterzijde kan gebruikt worden.

Druk op de toets “DUALZONE" om de functie in/uit te schakelen.
OPMERKING. Speciale functies kunnen niet worden geselecteerd wanneer
deze functie wordt gebruikt.

BELANGRIJK: Zet de potten in het midden van de bereidingszone neer zodat
ze minstens een van de referentiepunten bedekken (zoals hieronder afgebeeld).

- (=3
5 4 €=
.

PUSH&GO

De “PUSH&GO"-toets schakelt de speciale functies in.

Plaats de pan en selecteer de kookzone.

Druk op de “"PUSH&GO"-toets. Op het display van de geselecteerde zone
verschijnt “A”.

Het lampje voor de speciale functie gaat branden.

De functie is ingeschakeld zodra de toets 3553 ter bevestiging is ingedrukt.
Druk op “OFF” om de speciale functie uit te schakelen en terug te keren naar
de handmatige modus.

Het vermogen dat door speciale functies wordt gebruikt is vooraf ingesteld en
kan niet worden gewijzigd.

==
U$Y) PUSH&WARM

Met deze functie kunt u uw voedsel op een ideale temperatuur houden,
doorgaans na de bereiding, of kunt u vloeistoffen langzaam in laten koken.
Ideaal om het voedsel op een perfecte temperatuur te serveren.

(D) inpesit
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TS/ PUSH&BOIL

Met deze functie kunt u water aan de kook brengen en laten doorkoken met
minder energieverbruik.

Vul de pan met ongeveer 2 liter water (het liefst op kamertemperatuur).

In alle gevallen worden gebruikers geadviseerd om het kokende water
goed in het oog te houden en de resterende hoeveelheid water regelmatig
te controleren.

We raden aan om een deksel te gebruiken om de kooktijd te optimaliseren,
bij gebruik van grote pannen of een hoeveelheid water van meer dan 2
liter.

INDICATOREN

N
Q/) PUSH&MOKA

De ideale functie om binnen enkele minuten en zonder te spatten koffie uit
een koffiepotje te krijgen. Het systeem controleert het hele proces en houdt
de drank warm tot de functie is uitgeschakeld.

Voor deze functie moeten speciale accessoires worden gebruikt: Moka-
koffiepot, Bialetti MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

(M
I | RESTWARMTE

Als “H" wordt weergegeven op het display, is de bereidingszone heet. Het
indicatielampje licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar is
opgewarmd als gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat
er een hete pot op werd gezet.

'\ DEPAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN
Dit symbool verschijnt als de pan niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pan
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de “H".

BEREIDINGSTABEL

De bereidingstabel geeft een voorbeeld van het type bereiding voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau
hangt af van de afmeting van de bereidingszone.

VERMOGENSNIVEAU BEREIDINGSTYPE _ GEBRUIK VAN HET NIVEAU
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)

. p Snel verwarmen/Booster Ideaal voor het snel verhogen van de voedseltemperatuur tot het snel aan de kook
Maximaal brengen in het geval van water of het snel verwarmen van kookvloeistoffen.
vermogen

9 8-9 Bakken — koken Ideaal voor braden, aan de kook brengen, bakken van diepvriesproducten, snel koken.
7_8 Braden — sauteren — koken — Ideaal voor sauteren, actief aan de kook houden, koken en grillen (voor een korte
grillen periode, 5-10 minuten).
Hoog vermogen — - -
6—7 Braden — koken — stomen — Ideaal voor sauteren, lichtjes aan de kook houden, koken en grillen (voor een middellange
sauteren — grillen periode, 10-20 minuten).
4_5 Koken — stomen — sauteren — | Ideaal voor stomen, zachtjes aan de kook houden, koken (voor een lange periode).
grillen Roomsaus maken voor pasta.
Middelhoog Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met
3-4 . ; . € ¢
vermogen Koken — sudderen — verdikken — | Vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), roomsaus voor pasta.
2-3 roomsaus maken Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (minder dan een 1 liter: rijst, saus,
braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
Ideaal voor het zacht maken van boter, langzaam smelten van chocolade, ontdooien van
1-2 Smelt tdooi kleine producten en het warmhouden van zojuist bereide gerechten (bijv. saus, soep,
Laag vermogen melten — ontdooien — minestrone).
warmhouden — roomsaus maken — -
1 Ideaal voor het warmhouden van zojuist bereide gerechten, het maken van roomsaus
voor risotto en het warmhouden van serveerschotels (met inductiegeschikte accessoire).
Geen vermogen OFF Ondersteuningsviak Kookplaat in §tand—by of u_ltgeschakelllde modus (mogelijke restwarmte na afloop
van de bereiding, aangeduid met een “H").
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Gebruikershandleiding

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

. NL

Belangrijk:

Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en
dat de restwarmte-indicatie ("H") niet wordt weergegeven.

Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas
wordt beschadigd.

Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om aanslag

Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de

en vlekken door voedselresten te verwijderen.

Een oppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid ~ *

van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.
Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.

pannen bewegen of trillen.

Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met de
kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit verschillende

lagen bestaat of onregelmatig is).

PROBLEEMOPLOSSING

gebrek.

Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een

Controleer of er geen stroomuitval is.

Als u er niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker

uit het stopcontact trekken.
Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke
codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te

handelen.

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of

eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het per

abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

DISPLAYCODE

BESCHRIJVING

MOGELIJKE OORZAKEN

OPLOSSING

Er is kookgerei gedetecteerd dat niet
compatibel is met de gevraagde werking.

Het kookgerei staat niet op de juiste plaats
op de kookzone of is niet compatibel met

Druk twee keer op de Aan-/Uit-knop om de
FOE1-code te wissen en neem de kookzone

FOE1 een of meerdere kookzones. weer in gebruik. Probeer het kookgerei
vervolgens met een andere kookzone of
gebruik ander kookgerei.

Verkeerde aansluiting van het De aansluiting van de voeding is niet|Stel de aansluiting van de voeding af

FOE7 stroomsnoer. exact zoals aangegeven in de paragraaf | overeenkomstig de paragraaf “ELEKTRISCHE

“ELEKTRISCHE AANSLUITING". AANSLUITING".
Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld | De  interne  temperatuur van  de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u

FOEA . . .

door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 De kookzone schakelt uit als de|Deinternetemperatuurvan elektronische | Wacht totdat de kookzone afgekoeld is

temperaturen te hoog worden.

delen is te hoog.

voordat u die opnieuw gebruikt.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

F7E5, F7E6
dE De kookplaat wordt niet warm. DEMO-MODUS aan. Volg de instructies in de paragraaf “DEMO-
[wanneer de kookplaat | De functies gaan niet aan. MODUS".
uitstaat]
De kookplaat activeert geen speciale|De vermogenregelaar beperkt de | Zie de paragraaf “Vermogensregeling”.
% [ functie. vermogenniveaus op basis van de
by. €&t~ maximale waarde ingesteld voor de
kookplaat.
by 0 — G De kookplaat stelt automatisch een|De vermogenregelaar beperkt de | Zie de paragraaf “Vermogensregeling”.
V- ) minimaal vermogenniveau in om het|vermogenniveaus op basis van de
[Vermogenniveau/lager | gebyuik van de kookzone te garanderen. | maximale waarde ingesteld voor de

dan gewenst niveau]

kookplaat.
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CONSUMENTENSERVICE

VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de aanwijzingen
in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.
2. Zethetapparaataan en uitom te controleren of het probleemis opgelost.

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDSAANWEZIGIS,NEEMTUCONTACTOPMETDEDICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:

+ een korte beschrijving van de storing;

+ hettype en het exacte model van het apparaat;

oa O RO X0 w
I TR e o I I

het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
=3
gz
g2

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

uw volledige adres;
. uw telefoonnummer

Wend u tot een erkende Whirlpool Consumenten Service indien reparatie
noodzakelijkis (alleendan heeftuzekerheid dat originele vervangingsonderdelen
worden gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

Bel bij een verzonken inbouwinstrument de Klantenservice en vraag om een
set montageschroeven (indien niet aanwezig).

Als de kookplaat niet boven een ingebouwde oven wordt geinstalleerd, kunt
u contact opnemen met de Klantenservice voor de aankoop van de kit voor
scheiding C00628720 (kookplaat van 60 en 65 cm) of C00628721 (kookplaat
van 77 cm).

Als u de scheiding liever niet koopt, zorg er dan voor dat een scheiding wordt
geinstalleerd volgens de instructies voor de installatie.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

- Met de QR-code van uw apparaat;
«  Op onze website docs.indesit.eu;

- Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

(D) inpesit
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. |l fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrate impostazioni dei comandi.
&\ AWERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

N\ AWERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVWERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
flamme con acqua: piuttosto, spegnere l'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

A\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali inflammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M\ Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche I'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di
etasuperioreagli8anni, le persone conridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali e le persone che non
abbiano esperienza o conoscenza dell'apparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con I'apparecchio. | bambini non
devono eseguire operazioni di pulizia e manutenzione
dell'apparecchio senza la sorveglianza di un adulto.
M Dopo I'uso, spegnere l'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per pit di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO

/N ATTENZIONE: I'apparecchio non é destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazioneesterno,adesempiountemporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza
separato.

A\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

N\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
&\ AWERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone.Perleoperazionididisimballaggioeinstallazione
utilizzare i guanti protettivi per non procurarsi tagli.
M\L'installazione,comprendenteancheeventualiraccordi
per l'alimentazione idrica e i collegamenti elettrici, e gli
interventi di riparazione devono essere eseguiti da
personale qualificato. Non riparare o sostituire qualsiasi
parte dell'apparecchio se non specificatamente richiesto
nel manuale d'uso. Tenere i bambini a distanza dal luogo
dellinstallazione. Dopo aver disimballato I'apparecchio,
controllare che 'apparecchio non sia stato danneggiato
durante il trasporto. In caso di problemi, contattare il
rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale diimballaggio (partiin
plastica, polistirolo, ecc)) fuori della portata dei bambini
per evitare il rischio di soffocamento. Per evitare rischi di
scosse elettriche, prima di procedere allinstallazione
scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Durante
linstallazione, accertarsi che l'apparecchio non possa
danneggiare il cavo di alimentazione e causare cosi rischi
discosse elettriche. Attivare I'apparecchio solo dopo avere
completato la procedura di installazione.

M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se I'apparecchio non & installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.

AVVERTENZE ELETTRICHE

M\Deve essere possibile scollegare 'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa € accessibile,
o tramite un interruttore multipolare installato a monte
della presa nel rispetto dei regolamenti elettrici vigenti;




inoltre, la messa a terra dell'apparecchio deve essere
conforme alle norme di sicurezza elettrica nazionali.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettrici non devono pil essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere 'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio é caduto o é stato danneggiato.

M\ Linstallazionetramite spinadel cavodialimentazione
non & consentita @ meno che il prodotto non sia gia
dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N AVWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che I'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

M\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio ériciclabile al 100% ed e contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio &
Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite responsabilmente
ein stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto € stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
o il negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
€ contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLIPER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

I

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente
link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre & acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, Iinstallazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio e obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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|T | Manuale d’uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

INDESIT
Per ricevere un‘assistenza pil completa, registrare il prodotto su SI PREGA DI SCANSIONARE
www.register10.eu. IL CODICE QR SUL PROPRIO

APPARECCHIO PER OTTENERE
ff Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI

le istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

e h 1. Piano di cottura

/ \ /—\ 2. Pannello di controllo
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1. Icone/attivazione funzioni speciali 7. Spia luminosa funzione attiva 13. Tasto DUALZONE
2. Livello di cottura selezionato 8. Tasto di Accensione/Spegnimento 14. Indicatore contaminuti attivo
3. Tasto di spegnimento della zona cottura 9. Contaminuti 15. Indicatore zona selezionata
4. Tastiregolazione potenza 10. Tasto PUSH&GO 16. Icona indicatore contaminuti
5. Identificazione della zona di cottura 11. Indicatore tempo di cottura
6. Tasto diriscaldamento rapido (Booster) 12. Tasto OK/Sicurezza bambini - 3 secondi
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ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare
anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI A
COTTURA MATERIALE PROPRIETA

Pentola La base & in acciaio inox con | Assicura un'efficienza oftimale,

consigliate design a sandwich, acciaio |si riscalda rapidamente e
smaltato, ghisa. distribuisce il calore in modo

uniforme.

Pentola adatta La base non € completamente | Solo I'area ferromagnetica
ferromagnetica (il magnete si|si riscalda. Di conseguenza,
attacca solo su una parte della | potrebbe  riscaldarsi  meno
base della pentola). rapidamente e il calore

potrebbe essere distribuito in
modo meno uniforme.

Pentola adatta La base ferromagnetica |L'area ferromagnetica & piu
contiene aree con alluminio o | piccola dell'area della base

. T presenta un'area incassata al | della pentola. Di conseguenza,

\ &) | centro. la potenza erogata potrebbe

essere inferiore e la pentola
potrebbe  non  riscaldarsi
a sufficienza. La pentola
potrebbe non essere rilevata.

La pentola non viene rilevata e
non si riscalda.

Non adatta Acciaio sottile normale, vetro,
argilla, rame, alluminio e altri
materiali non ferromagnetici o

pentola con piedini in gomma.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare periodicamente
che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune pentole possono
subire deformazioni a causa del calore elevato.

L'utilizzo di pentole che non corrispondono alle dimensioni e alle proprieta
consigliate puo influire significativamente sulle prestazioni di cottura e causare
risultati insoddisfacenti.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare l'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro

PRIMO UTILIZZO

ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente ['efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione
"Automatic off" (Spegnimento automatico) quando viene rilevata una temperatura
troppo elevata. L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non e
raccomandato ma, in caso di utilizzo, la temperatura potrebbe aumentare piu
rapidamente del tempo necessario per 'attivazione tempestiva dello "Spegnimento
automatico", conil rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano cottura.
In tal caso, non toccare la pentola o la superficie del piano di cottura. Attendere
che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio di errore,
chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA
PER LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni come previsto, utilizzare sempre una
zonadli cotturaconunadimensione corrispondentealladimensione ferromagnetica
del fondo della pentola.

Centrare correttamente la pentola sulla zona di cottura in uso. Si consiglia di
non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

2 o4 Zona Forma della pentola | Base ferromagnetica
! . L -3 adatta adatta (cm)
E ~ 1 Rotonda 10
' 2 Rotonda 15
1 - - 3 304 Rotonda o quadrata 12
»»»»»»»»»»»»»»» S o :J;ONE) Ovale o rettangolare II_.aattCC; Icu?]r;% 123 B %18

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell’acquisto il piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare l'impostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e

funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi & possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 5 secondi il tasto “+” del contaminuti posizionato piu a
destra. Sul display viene visualizzato “PL".

Premere il tasto 2(%) per confermare.

Utilizzare i tasti “+" e “—" per selezionare la potenza desiderata.

I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.
Confermare con il tasto ().

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata
alimentazione.

Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica per
almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo “EE” e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere l'operazione.
Se I'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

+  Premereil tasto “P” della prima tastiera in alto a sinistra per 5 secondi.
Eventuali allarmi rimangono attivi.

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vediil paragrafo “Risoluzione
dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entroil primo minuto premere per 5 secondi il tasto riscaldamento rapido
“P" della tastiera in basso a sinistra (come illustrato di seguito);

«  Sul display viene visualizzato “DE".

© ©
.0 oe
[ o0 ] PPPPP o0
OFF - 4+ 3 o) @ OFF — + P
asie
— 0 —
O - = AP
% 8

(D) inpesit



IT |
USO QUOTIDIANO

Manuale d’'uso

I
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

® O
O O POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E REGOLAZIONE
DELLA POTENZA

Per attivare le zone cottura:

Premere sul tasto “+" o “—" della zona cottura scelta per attivarla e regolare
la potenza. In corrispondenza della zona appare il livello e la spia luminosa
che identifica la zona di cottura attiva. Tramite il tasto “P” & possibile
selezionare la funzione riscaldamento rapido (Booster).

FUNZIONI

Per disattivare le zone cottura:
Selezionare il tasto “OFF” presente alla sinistra della regolazione di potenza.

(o)
Ssec BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere
per 3 secondi il tasto OK/Sicurezza bambini. Un segnale acustico e una spia
luminosa sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei
comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ( (@) ). Per
disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

.
CONTAMINUTI

Sono presenti due contaminuti, uno gestisce le zone di cottura di sinistra,
mentre |'altro le zone di cottura di destra.

Per attivare il contaminuti:

Premereitasti “+" 0 “—" per impostare il tempo desiderato sulla zona in uso.
Una spia luminosa si accende in corrispondenza dell'icona dedicata @. Allo
scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la zona
di cottura si spegne automaticamente.

E’' possibile modificare il tempo in qualsiasi momento e attivare piu timer
contemporaneamente.

Se vengono attivati contemporaneamente 2 timer dello stesso lato del piano
di cottura, “Indicatore zona selezionata” lampeggia e il relativo tempo di
cottura selezionato viene visualizzato sul display centrale.

Per disattivare il contaminuti:
Premere contemporaneamente i tasti “+“ e “—* fino alla disattivazione.

@ INDICATORE CONTAMINUTI

La spia luminosa relativa a questo indicatore, se attiva, segnala che é stato
impostato il contaminuti per la zona di cottura.
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DUALZONE

Consente di unire due zone di cottura e utilizzarle come un'unica grande area.
Ideale per pesciere, pentole o griglie che coprono interamente la superficie
di cottura.

Se l'area di bridge non e coperta interamente, la funzione si disattiva.

E' possibile utilizzare indifferentemente entrambe le tastiere di destra.

Per attivare/disattivare la funzione premere il tasto “DAUALZONE.”

N.B. Le funzioni speciali non possono essere selezionate quando si utilizza
questa funzione.

IMPORTANTE: Collocare le pentole al centro della zona di cottura in modo che
coprano uno o piu punti di riferimento (come illustrato di seguito).

PUSH&GO

Con il tasto “PUSH&GO" & possibile attivare le funzioni speciali.
Posizionare la pentola, selezionare la zona di cottura.

Premere il tasto “PUSH&GO". Sul display della zona selezionata appare “A".
L'indicatore della funzione speciale si accende.

La funzione si attiva dopo la conferma con il tasto '3 .

Per disattivare la funzione speciale e ritornare in modalita manuale premere il
tasto “OFF".

Il livello di potenza durante una funzione speciale & preimpostato dal piano e
non & modificabile.

r——
V8 PUSH&WARM

Funzione che permette di mantenere la preparazione ad una temperatura
ideale, generalmente dopo che ha gia effettuato la cottura o per far evaporare
molto lentamente i liquidi e servire I'alimento alla temperatura ideale.

o
o
TS PUSH&BOIL

La funzione consente di portare I'acqua ad ebollizione e di mantenerla in
questo stato con un minor consumo energetico.

Siraccomanda di utilizzare circa 2 litri di acqua (preferibilmente a temperatura
ambiente).

In ogni caso si consiglia di tenere sotto controllo le condizioni di ebollizione e
la quantita di acqua residua.

Se le pentole sono grandi e la quantita d'acqua e superiore a 2 litri, si consiglia
di utilizzare un coperchio per ottimizzare il tempo di ebollizione.

(D) inpesit
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Q/) PUSH&MOKA

Funzione ideale per ottenere il caffé in tempi brevi senza problemi di
fuoriuscita. Il sistema controlla tutte le fasi e mantiene in caldo la bevanda
fino a quando non viene spenta la funzione.

Per questa funzione e preferibile e consigliato I'utilizzo dell’'apposito
accessorio: MOKA, BIALETTI MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

INDICATORI

Ll
'l CALORE RESIDUO

Se sul display compare “H” significa che la zona di cottura ¢ calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non ¢ stata mai attivata ma si
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona é stata

collocata la pentola calda.

Quando la zona di cottura si raffredda l'indicatore “H" scompare.

TABELLA DI COTTURA

_

— ' PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non é adatta per la cottura a induzione, non
€ posizionata correttamente o non é delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA o UTILIZZOLIVELLO
('indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura)
p Riscaldamento rapido/Booster Ideale per aumentare rapldamente Ia'temperatL'Jr.a d?g|l gllmentl al punto di bollitura,
PR e TR nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
8-9 Friggere — bollire Ideale perrosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — -
67 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_s Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
Potenza media 3_4 . Ideale per cotture prolungate .(rlso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2_3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
122 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenza bassa Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo —mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero 0 Superficie di appoggio Piano di cotturain modalita sta”nciby o spento (possibile presenza di calore residuo
da fine cottura, segnalato con “"H").

PULIZIA E CURA

Importante:

- Primadi procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che l'indicatore di calore residuo (“H") non sia visualizzato. .
« Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il  *

vetro.

«  Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)  *
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.
Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei ~ *

pulsanti del pannello di controllo.
« Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di

graffiare il vetro.

« Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).
Lefuoriuscite diliquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.

Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

(D) inpesit



IT |
SUONI FUNZIONALI

Manuale d’'uso

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.

«  Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
»  Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

staccare il piano dalla rete elettrica.
+ Se, quando il piano di cottura & acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

temperature eccessivamente elevate.

elettronici & troppo elevata.

CODICE DISPLAY DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE SOLUZIONE
Le pentole vengono rilevate ma non | La pentola non & ben posizionata sulla [ Premere due volte il tasto Accensione/
sono compatibili con l'operazione | zona di cottura, 0 non & compatibile con | Spegnimento per rimuovere il codice FOET e
FOE1 richiesta. una o pit zone di cottura. ripristinare la funzionalita della zona di cottura.
Quindi, provare ad utilizzare le pentole con una
zona di cottura diversa o utilizzare le pentole
diverse.
Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non ¢ | Sistemare il collegamento dell'alimentazione
FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo
“COLLEGAMENTO ELETTRICO". “COLLEGAMENTO ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a|La temperatura interna dei componenti| Attendere che il piano di cottura si raffreddi
FOEA causa di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.
elevate.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.
Attendere qualche secondo e ricollegare il piano alla rete elettrica.
Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di cottura | Le funzioni non si attivano. “MODALITA DEMO".
é spento]

CHE
es. € ¢ I

Il piano non consente l'attivazione di
una funzione speciale.

Il regolatore di potenza limita i livelli
di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.

es. =5

[Livello di potenza inferiore
rispetto a quello richiesto]

Il piano imposta automaticamente
un livello di potenza minimo per
garantire l'utilizzo della zona cottura.

Il regolatore di potenza limita i livelli
di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.
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SERVIZIO ASSISTENZA

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
“RISOLUZIONE DEI PROBLEMI“.

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per assicurarsi che I'inconveniente
sia stato eliminato.

SEDOPOISUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:

« una breve descrizione del guasto;

« iltipo e il modello esatti del prodotto;

T T or
G000 CeZ

ilnumero di serie (€ il numero che si trova dopo la parola SN sulla targhetta
matricola posta sotto l'apparecchio); Il numero di serie € indicato anche
nella documentazione;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
Sk
as
gz
EQ

=

|SNZ XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Nel caso di installazione a incasso, contattare il Servizio Assistenza per
richiedere il kit di viti (se non presente).

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, & possibile chiamare il
Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano cottura 60
e 65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).
Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato un
divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

- Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
- Visitando il nostro sito web docs.indesit.eu;

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

(D) inpesit
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

|
- PT
AVISOS IMPORTANTES QUE DEVERA

LER E CUMPRIR

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucoes de
seguranca com atencdo. Guarde-as por perto para
consulta futura.
EstasinstrucGeseoproprioaparelho possuemmensagens
importantes relativas a seguranga que deve ler e respeitar
sempre. O fabricante declina qualquer responsabilidade
pelainobservanciadas presentesinstru¢des de seguranca,
pela utilizacao inadequada do aparelho ou pela incorreta
configuracdo dos controlos.
M\ ADVERTENCIA: Se a superficie da placa estiver
rachada, nao utilize o aparelho - risco de choque
elétrico.
N\ ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: Nao armazene
Xaisquer produtos nas superficies de cozedura.
CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Os processos de cozedura de curta duragao
devem ser continuamente vigiados.
M\ ADVERTENCIA: A cozedura de alimentos com gorduras
ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser perigosa -
risco de incéndio. NUNCA tente apagar um incéndio com
agua: desligue o aparelho e depois cubra a chama, por
exemplo com uma tampa ou manta antifogo.
M\ Nao utilize a placa como superficie ou suporte de
trabalho. Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho até
gue todos os componentes deste tenham arrefecido
completamente, pois existe risco de incéndio.
M Os objetos metalicos, tais como facas, garfos,
colheres e tampas nao devem ser colocados na
superficie da placa, pois podem ficar quentes.
M\ As criancas até aos 3 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho. As criancas entre os 3 e 0s 8 anos
devem ser mantidas afastadas do aparelho, exceto se
estiverem sob supervisao permanente. Este aparelho
pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que estejam sob supervisao ou tenham recebido
instrucoes quanto a utilizagdo segura deste aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criangas sem supervisao.
M\ Apés a utilizacdo, desligue a placa através do
respetivo controlo e ndo confie no detetor de panelas
etachos.
N\ ADVERTENCIA: Este aparelho e as suas pecas
acessiveis aquecem durante o uso. Deveter-se cuidado
para evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha as
criangas com idade inferior a 8 anos afastadas do
aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.
M\ Os alimentos ndo devem ser deixados dentro ou
sobre o produto durante mais de uma hora, antes ou
depois da cozedura.

UTILIZACAO PERMITIDA
M\ CUIDADO: o aparelho ndo deve ser ligado a partir
de um temporizador externo, como, por exemplo, um
temporizador, nem a partir de um sistema de controlo
remoto em separado.
M\ Este aparelho destina-se a ser usado em ambiente
doméstico e em aplicacbes semelhantes tais como:
copas para utilizacdo dos funciondrios em lojas,
escritérios e outros ambientes de trabalho; quintas de
exploracao agricola; clientes em hotéis, motéis, bed &
breakfast e outros tipos de ambientes residenciais.
M\ Estao proibidos outros tipos de utilizacdo (por
exemplo, aquecimento de divisdes da casa).
M Este aparelho ndo estd concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.
&\ AVISO: A placa de inducao pode gerar som acustico,
qguando algo é deixado no painel de controlo. Desligue
a placa do fogao com o botao LIGAR/DESLIGAR.
INSTALACAO
M O aparelho deve ser transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para evitar o risco de lesoes. Use
luvas de protecdao para desembalar e instalar o
aparelho, de forma a evitar o risco de cortes.
Ainstalacao, incluindo a alimentacao de agua (caso
seja necessario) e as ligacoes elétricas, bem como
quaisquer reparacoes devem ser realizadas por um
técnico devidamente qualificado. Nao repare nem
substitua nenhuma peca do aparelho a nao ser que tal
seja especificamente indicado no manual de utilizacao.
Mantenha as criancas afastadas do local da instalacao.
Desembale o aparelho e certifique-se de que este ndao
foi danificado durante o transporte. Se tiverem
ocorrido problemas, contacte o revendedor ou o
Servigo Pos-Venda mais préximo. Uma vez instalado o
aparelho, os elementos daembalagem (plastico, pecas
de esferovite, etc.) devem ser armazenados longe do
alcance das criancas, pois existe o risco de asfixia. Deve
desligar o aparelho da corrente elétrica antes de
efetuar qualquer operacao de instalacao, para evitar o
risco de choques elétricos. Durante a instalagao,
certifique-se de que o aparelho nao danifica o cabo de
alimentacao, pois existe o risco de incéndio ou de
choques elétricos. Ligue o aparelho apenas apds
concluir a instalagao do mesmo.
A\ Execute todos os trabalhos de corte no mével antes
deinstalar o forno e remova todas as lascas de madeira
e serradura.
A\ Caso o aparelho n&o seja instalado sobre um forno,
devera instalar um painel de separacao (nao incluido)
no compartimento localizado sob o aparelho.
AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE
M\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte de
alimentacao, desligando-o na ficha, caso esta esteja
acessivel, ou através de um interruptor multipolar
instalado natomada de acordo comaregulamentacao




aplicavel a ligacoes elétricas; além disso, o aparelho
deve dispor de ligacao a terra, de acordo com as
normas de seguranca elétrica nacionais.

MNao utilize extensdes, tomadas mdltiplas ou
adaptadores. Apds a instalacao do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis ao
utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés descalcos
ou molhados. Nao ligue este aparelho se o cabo ou a
ficha elétrica apresentar danos, se nao estiver a
funcionar corretamente, se estiver danificado ou se
tiver caido.

M\ A instalacdo utilizando uma tomada do cabo de
alimentacao nao é permitida exceto se o roduto ja
estiver equipado com uma tomada fornecida pelo
Fabricante.

M\ Se o0 cabo de alimentacéo estiver danificado devera
ser substituido por um idéntico do mesmo fabricante
ou por um técnico de assisténcia ou pessoas
similarmente qualificadas de modo a evitar a
ocorréncia de situacoes perigosas, pois existe o risco
de choques elétricos.

LIMPEZA E MANUTENCI:\O

N\ ADVERTENCIA: Assegure-se de que o aparelho esta
desligado da fonte de alimentacdo antes de realizar
quaisquer opera¢des de manuten¢ao; nunca use uma
maquina de limpeza a vapor para limpar o aparelho -
risco de choques elétricos.

M\ Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes da
louca.

ELIMINACAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo simbolo

de reciclagem ﬁ
As vérias partes da embalagem devem ser eliminadas de forma responsavel e
em total conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

ELIMINACAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis. Elimine-o
em conformidade com as normas de eliminagdo de residuos locais. Para
obter mais informacdes sobre o tratamento, recuperacdo e reciclagem de
eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o servico de recolha de
residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o aparelho. Este aparelho esta
classificado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa
aos Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE) e com os
regulamentos referentes a gestdo de residuos de equipamentos elétricos e
eletrénicos de 2013 (conforme alteracéo).

Ao assegurar a eliminacdo correta deste produto, estamos a proteger o
ambiente e a saide humana contra riscos negativos.

O simbolo E no produto, ou nos documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve ser tratado como residuo doméstico e
deve ser transportado para um centro de recolha adequado para proceder a
reciclagem do equipamento elétrico e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Tire 0 maximo partido do calor residual libertado pela sua placa durante o
funcionamento da mesma, desligando-a durante alguns minutos antes de
terminar a cozedura.

A base das suas panelas ou dos seus tachos deve cobrir a placa na totalidade; a
utilizacdo de recipientes mais pequenos do que a placa levara a um desperdicio
de energia.

Tape as suas panelas e tachos com tampas adequadas as dimensoes dos
mesmos durante a cozedura e utilize o minimo de dgua possivel. A cozedura
em recipientes sem tampa aumenta fortemente o consumo de energia.
Utilize apenas panelas e tachos com um fundo plano.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de conce¢ao ecoldgica do regulamento
europeu n.° 66/2014, os requisitos de concep¢do ecoldgica dos produtos
relacionados com o consumo de energia e o regulamento sobre asinformagdes
energéticas (alteracao) (saida UE) de 2019 em conformidade com a norma
europeia EN 60350-2.

As informagoées relacionadas com o modo de baixo consumo do aparelho, em
conformidade com o Regulamento (UE) 2023/826, podem ser encontradas na
seguinte hiperligacéo: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

As pessoas com um pacemaker ou um dispositivo médico semelhante
devem ter cuidado quando estiverem perto da placa de indugdo durante o
seu funcionamento. O campo eletromagnético pode afetar o pacemaker
ou dispositivo médico semelhante. Consulte o seu médico, ou o fabricante
do pacemaker ou dispositivo médico semelhante, para obter informagdes
adicionais sobre os efeitos do campo eletromagnético da placa de indugéo no
seu dispositivo.

I




LIGACAO ELETRICA

A ligagao elétrica deve ser efetuada antes de ligar o aparelho a corrente doméstica.

O aparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas vigentes em matéria de instalacéo e seguranca. Mais especificamente,
ainstalacdo deverd ser realizada em conformidade com os regulamentos do fornecedor de eletricidade local.

Certifique-se de que a tensao elétrica indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho, corresponde a da habitagdo na qual vai ser instalado.
Aligacao a terra do aparelho é obrigatdria: utilize apenas condutores (incluindo o condutor de terra) com as dimensdes apropriadas.
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Manual do proprietdrio

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o

seu produto em www.register10.eu. EFETUE A LEITURA DO CODIGO
QR NO SEU APARELHO PARA
f‘i Leia as instrugdes de seguranga com atengao antes de OBTER MAIS INFORMACOES

usar o aparelho.

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO INDESIT

DESCRICAO DO PRODUTO

1 h 1. Placade cozedura

/ \ /—\ 2. Painel de comandos
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1. Simbolos/ativacao de fungdes especiais 8. Botdo Ligar/Desligar 14. Indicador de ativacdo do temporizador
2. Nivel de cozedura selecionado 9. Temporizador 15. Indicador de selecao de zona
3. Botéo de desligar a zona de cozedura 10. Botdo PUSH&GO 16. Simbolo do indicador do temporizador
4. Botdes de regulacdo da poténcia 11. Indicador de tempo de cozedura
5. Identificar a zona de cozedura 12. Botao OK/Bloqueio de seguranca para
6. Botdo de aquecimento rapido (Booster) criangas — 3 segundos
7. Indicador luminoso - fungéo ativa 13. Botdo DUALZONE
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ACESSORIOS

Utilize apenas tachos e panelas feitos de material ferromagnético adequado para

placas de indugéo. Verifique o simbolo (geralmente estampado no fundo)
para determinar se uma panela é adequada. Também se pode utilizar um iman

para verificar se a base do utensilio de cozinha é magnética.

UTENSILIOS DE

PROPRIEDADES

DOS MATERIAIS

recipiente).

COZINHA
Utensilios A base é feita de aco|Garante uma eficiéncia ideal,
de cozinha inoxidavel com design tipo | aquece rapidamente e distribui
recomendados sanduiche, ago esmaltado, | o calor uniformemente.

\ ferro fundido.
Utensilios A base ndo ¢é totalmente [S6 a zona ferromagnética
de cozinha ferromagnética (o iman so|é que aquece.
adequados adere a uma parte da base do | Consequentemente, pode

aquecer mais lentamente e o
calor pode ser distribuido de
forma menos uniforme.

Utensilios A base ferromagnética contém | A drea ferromagnética € mais
de cozinha areas com aluminio ou tem | pequena do que a area real da
adequados uma area rebaixada no centro. | base do utensilio de cozinha.

Consequentemente, a poténcia
pode ser menor e os utensilios
de cozinha podem n&o aquecer
o suficiente. Os utensilios
de cozinha podem ndo ser
detetados.

Os utensilios de cozinha
ndo séo detetados e ndo
aquecem.

N&o adequado Aco fino normal, vidro, argila,
cobre, aluminio e outros
materiais ndo ferromagnéticos,
utensilios de cozinha com pés

de borracha.

NOTA: Todos os utensilios de cozinha devem ter uma base plana. Verifique
periodicamente se a base apresenta sinais de deformacao, uma vez que alguns
utensilios de cozinha podem sofrer deformagdes devido ao calor elevado.

A utilizacdo de utensilios de cozinha que nao correspondam as dimensodes e
propriedades recomendadas pode afetar significativamente o desempenho da
cozedura e provocar resultados insatisfatorios.

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

ADAPTADORESPARATACHOS/PANELAS QUE NAOSAOADEQUADOS
PARA A COZEDURA DE INDUCAO

A utilizagao de placas adaptadoras afeta a eficiéncia e, por conseguinte, aumenta o
tempo necessario para aquecer agua ou alimentos. Certifique-se de que o diametro
ferromagnético da base do recipiente de cozinha esta alinhado com o didmetro
da placa de adaptacao e com o didmetro da zona de cozedura. Se estas medidas
nao corresponderem, a eficiéncia e o desempenho podem ser significativamente
reduzidos. Se estas indicagdes ndo forem respeitadas, pode ocorrer uma
acumulacdo de calor que ndo é transferida eficazmente para a panela ou frigideira,
podendo provocar o escurecimento da placa e da placa.

TACHOS E PANELAS VAZIOS

A placa esta equipada com um sistema de seguranga interno que ativa a funcao
"Desligar automatico" quando é detetada uma temperatura demasiado elevada.
Néo se recomenda a utilizacdo de tachos e panelas vazios com fundo fino, mas,
se forem utilizados, a temperatura pode subir mais rapidamente do que o tempo
necessario para que o "Desligar automético" seja acionado de imediato, com o
risco de danificar a panela ou a superficie da placa. Se isso acontecer, ndo tocar na
frigideira ou na superficie da placa. Aguardar que todos os componentes arrefecam.
Se for apresentada uma mensagem de erro, contacte o centro de assisténcia.

DIMENSOES DE BASE DE TACHO/PANELA ADEQUADAS AS
DIFERENTES ZONAS DE COZEDURA

Para garantir o bom funcionamento da placa, utilize recipientes com um
didmetro de base adequado para cada zona (ver tabela abaixo). Tenha em
atencao que os fabricantes de utensilios de cozinha fornecem frequentemente
a dimensao do didametro superior do utensilio, em vez do diametro da base.
Para que a placa de cozedura funcione como previsto, utilize sempre uma zona
de cozedura com uma dimensao correspondente a dimenséo ferromagnética
da base do recipiente para cozinhar.

Centrar corretamente o tacho/panela na zona de cozedura utilizada. Recomenda-
se que ndo se utilizem recipientes maiores do que a dimensdo da zona de cozedura.

UTILIZAGAO DE UTENSILIOS DE COZINHA POR ZONA

2 4 Formato adgquado Ferromagnético
. € -3 Zona dos ‘:?z?:;l‘:’s de | adequadobase (cm)
' 1 Redondo 10
E 2 Redondo 15
1 - E i 3 3ou4 Redondo ou quadrado 12
t
3+4 (DUAL Lado curto 16- 21
ZONE) Ovalouretangular || .45 comprido 24 - 38

DEFINICAO DE POTENCIA

Na altura de aquisicéo, a placa esta definida para a poténcia maxima. Regule a
definicdo de acordo com os limites do sistema elétrico da sua casa, conforme
descrito no seguinte paragrafo.

NOTA: Dependendo da poténcia selecionada para a placa, alguns niveis
de poténcia e fungdes de cozedura (ex., fervura ou aquecimento rapido)
poderao ser limitados automaticamente, de forma a evitar que os limites
selecionados sejam ultrapassados.

Para definir a poténcia da placa:

Depois de ligar o dispositivo a rede elétrica, pode definir o nivel de poténcia
num periodo de 60 segundos.

Pressione o botdo “+" do temporizador mais a direita durante, pelo menos,
5 segundos. No ecrd, é apresentado o simbolo “PL".

Prima o botdo @ para confirmar.
Utilize os botdes “+" e “—" para selecionar o nivel de poténcia pretendido.
Os niveis de poténcia disponiveis sdo: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Confirme premindo *<(°4) .

O nivel de poténcia selecionado mantém-se na memdria mesmo que a
alimentacéo elétrica seja interrompida.

Para alterar o nivel de poténcia, desligue o aparelho da rede elétrica durante
pelo menos 60 segundos e, em seguida, volte a ligé-lo e repita os passos
anteriores.

Se ocorrer um erro durante a sequéncia de definicao, aparece o simbolo “EE” e
ird ouvir um sinal sonoro. Se isso acontecer, repita a operacao.
Se o erro persistir, contacte o Servico Pés-Venda.

LIGAR/DESLIGAR O SINAL SONORO

Para ligar/desligar o sinal sonoro:

«  Ligue a placa a alimentacdo elétrica;

+ Aguarde pela sequéncia de ativacéo;

« Primaobotédo “P” no canto superior esquerdo do primeiro teclado durante
5 segundos.

Quaisquer alarmes que estejam definidos irdo manter-se ativos.

MODO DE DEMONSTRACAO (aquecimento desativado, consulte os
procedimentos a efetuar na seccdo “Resolucdo de problemas”)

Para ligar e desligar o modo de demonstracéo:

« Ligue a placa a alimentagdo elétrica;

«  Aguarde pela sequéncia de ativacao;

« No primeiro minuto, prima o botao de aquecimento rapido “P“ do teclado
do canto inferior esquerdo durante 5 segundos (como ilustrado abaixo);

«  “DE"surgira no visor.

© o
. oo
o0 g o0
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UTILIZACAO DIARIA

I
LIGAR/DESLIGAR A PLACA

Para ligar a placa, prima o botao de ligacdo durante cerca de 1 segundo. Para
desligar a placa, volte a premir o mesmo botéo, e todas as zonas de cozedura
serdo desativadas.

[ Yeo) )
OO COLOCAGAO

Consulte os simbolos de posicao para localizar a zona de cozedura desejada.
Nao tape os simbolos do painel de controlo com o tacho.

Lembre-se: Nas zonas de confecao perto do painel de controlo, é aconselhavel
manter as panelas e frigideiras dentro das marcagdes (tendo em consideragcao
a parte de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta
tende a ser mais larga).

Tal evita o excesso de sobreaquecimento no ecra tatil. Quando grelhar ou
fritar, utilize as zonas de cozedura traseiras sempre que possivel.

ATIVAR/DESATIVAR ZONAS DE COZEDURA E AJUSTAR OS NIVEIS DE
POTENCIA

Para ativar as zonas de cozedura:

Prima o botéo “+" ou “—" da zona de cozedura requerida para ativa-la e regular
a poténcia. O nivel serd apresentado em linha com a zona, juntamente com o
indicador luminoso que identifica a zona de cozedura ativa. O botdo “P” pode
ser utilizado para selecionar a funcao de aquecimento rapido (Booster).

FUNCOES

Para desativar as zonas de cozedura:
Prima o botéo “OFF" a esquerda da regulacéo da poténcia.

o)
35“ BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLO

Para bloquear as defini¢des e evitar que a placa seja ligada inadvertidamente,
prima e mantenha premido o botdo OK/Bloqueio de seguranca para criangas
durante 3 segundos. Um sinal sonoro e um indicador luminoso de aviso
indicam que esta funcao foi ativada. O painel de controlo fica bloqueado, a
excecao da funcao de desligar (1O)). Para desbloquear os comandos, repita o
procedimento de ativacéo.

o
TEMPORIZADOR

Existem dois temporizadores — um controla as zonas de cozedura do lado
esquerdo e outro controla as zonas de cozedura do lado direito.

Para ativar o temporizador:

Prima o botao “+" ou “—" para definir o tempo pretendido nazona de cozedura
que esta a ser utilizada. Um indicador luminoso sera ativado juntamente com
o simbolo especifico @. Depois de decorrido o tempo definido, ouve-se um
sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente.

O tempo pode ser alterado a qualquer altura, sendo possivel ativar varios
temporizadores em simultaneo.

Caso sejam ativados dois temporizadores no mesmo lado da placa em
simultaneo, o “indicador de selecdo de zona” comecara a piscar e o tempo de
cozedura selecionado é apresentado no visor central.

Para desativar o temporizador:
Prima os botdes “+" e “—" m conjunto até que o temporizador seja desativado.

@ INDICADOR DO TEMPORIZADOR

Este LED (quando ativado) indica que o temporizador foi definido para a zona
de cozedura.
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DUALZONE

Permite combinar duas zonas de cozedura e utiliza-las como uma Unica area
grande.

Ideal para panelas de peixe, tachos ou grelhas que cubram toda a superficie
de cozedura.

Afuncéo é desativada se a zona da ponte ndo estiver completamente coberta.
Qualquer um dos teclados do lado direito podera ser utilizado.

Para ativar/desativar a funcao, prima o botao “DUALZONE".

NOTA: nao é possivel selecionar as fungdes especiais ao utilizar esta
funcionalidade.

IMPORTANTE: Coloque os recipientes de cozedura no centro da zona de
cozedura, de forma a que os mesmos cubram, pelo menos, um dos pontos de
referéncia (conforme apresentado abaixo).

PUSH&GO

O botédo “PUSH&GO" ativa as funcdes especiais.

Posicione o tacho na devida posicdo e selecione a zona de cozedura.
Prima o botao “PUSH&GO". No visor, a area selecionada ird apresentar “A”.
O indicador da funcéo especial acende-se.

Afuncdo é ativada quando premir o botéo “3 para confirmar.

Para desativar a funcao especial e regressar ao modo manual, prima “OFF”
(Desligado).

O nivel de poténcia para utilizar as funcdes especiais é predefinido pela placa
e ndo pode ser modificado.

——
Y PUSH&WARM

Esta funcdo permite manter a comida a uma temperatura ideal, normalmente
depois de a cozedura estar concluida, ou quando pretender reduzir liquidos
muito lentamente.

Ideal para servir alimentos a temperatura perfeita.
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TS/ PUSH&BOIL

Esta funcdo permite ferver agua e manté-la a ferver com um menor consumo
de energia.

Devera encher a panela com cerca de 2 litros de dgua (preferencialmente a
temperatura ambiente).

Em todos os casos, recomenda-se que os utilizadores fiquem atentos a dgua a
ferver e verifiquem regularmente a quantidade de dgua restante.

Se as panelas forem grandes e a quantidade de agua for superior a 2 litros,
recomendamos a utilizacdo de uma tampa para otimizar o tempo de ebulicdo.

INDICADORES

N
Q/) PUSH&MOKA

A funcdo ideal para fazer café no fogéo, num curto periodo de tempo e sem
derrames. O sistema controla todo o processo, mantendo a bebida quente
até que a funcéo seja desligada.

E necessério utilizar acessérios proprios para esta funcao: Moka, Bialetti
MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

il
I | CALORRESIDUAL

Se aletra "H" for apresentada no visor, tal significa que a zona de cozedura esta
quente. O indicador acende-se mesmo que a zona de cozedura ndo tenha sido
ativada mas tenha sido aquecida devido a utilizagdo das zonas adjacentes, ou a
colocacao de um recipiente de cozedura quente sobre a respetiva zona.
Quando a zona de cozedura tiver arrefecido, a letra “H” desaparece do visor.

TABELA DE COZEDURA

gy TACHO POSICIONADO INCORRETAMENTE OU EM FALTA

Este simbolo aparece se o tacho nédo for adequado para cozedura por inducao,
nado estiver posicionado corretamente ou for de um tamanho inadequado
para azona de cozedura selecionada. Se néo for detetado qualquer tacho num
periodo de 30 segundos apos a selecdo, a zona de cozedura desliga-se.

A tabela de cozedura fornece um exemplo do tipo de cozedura para cada nivel de poténcia. A poténcia real proporcionada por cada nivel de poténcia depende

da dimensao da zona de cozedura.

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COZEDURA . UTILIZAGAO DO NIVEL
(aindicacdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
. - Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos para uma rapida ebulicao
Poténcia P Aquecimento rapido/Booster no caso de dgua ou para aquecer rapidamente liquidos.
maxima
8-9 Fritar — ferver Ideal para alourar, comecar a cozinhar, fritar produtos congelados, ferver rapidamente.
Ideal para saltear, manter uma fervura viva, cozinhar e asar (por um curto periodo de
7-8 Alourar — saltear — ferver — assar )
.. tempo 5-10 minutos).
Alta poténcia - — -
67 Alourar — cozer — guisar — saltear | Ideal para saltear, manter uma fervura ligeira, cozer e assar (por um curto periodo de
—assar tempo 10-20 minutos), acessérios de pré-aquecimento.
4_s Cozer — guisar — saltear — assar Ideal para guisar, mantendo uma fervura ligeira, cozer (durante um longo periodo de
tempo). Massa cremosa.
arh N Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos
Média poténcia 3-4 Cozer — fervilhar — espessar — | (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite), pasta cremosa.
2.3 fazer creme Ideal para receitas de cozedura lenta (inferior a um litto em volume): arroz, molhos,
assados, peixe) com liquidos (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite).
Ideal para amolecer manteiga, derreter chocolate suavemente, descongelar pequenos
1-2 produtos e manter quentes os alimentos acabados de cozinhar (exemplo: molhos, sopas,
. N Derreter — descongelar — manter | iqact
Baixa poténcia : minestrone).
alimentos quentes — fazer creme - - -
1 Ideal para manter quentes os alimentos acabados de cozinhar, para risotos cremosos e
para manter quentes os pratos de servir (com o acessério adequado).
N . - Placa em modo de espera ou desligada (possivel calor residual de final de cozedura,
Poténcia zero 0 Supefficie de suporte indicado por um “H").

LIMPEZA E MANUTENCAO

Importante:

« Acucar ou alimentos com elevado contetdo de aguicar podem danificar a

- Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estio
desligadas e que o indicador de calor residual (“H”) nao esta aceso.

+  Nao utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco, pois podem
danificar o vidro.

«  Aposcadautilizagao, limpe a placa (apds arrefecer) para remover quaisquer
depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

« Uma superficie que nédo esteja adequadamente limpa podera reduzir a
sensibilidade dos botbes do painel de controlo.

«  Apenas utilize um raspador se existirem residuos colados na superficie
da placa. Siga as instrugdes do fabricante do raspador para evitar riscar o
vidro.

placa e devem ser removidos de imediato.

«  Sal, acucar e areia riscam a superficie de vidro.

« Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de
limpeza especifico para placas (siga as instrugdes do fabricante).

«  Os derrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com que os
tachos se desloquem ou vibrem.

»  Depois de limpar a placa, seque-a bem.
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SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de indu¢do podem emitir sons de assobio ou estalidos durante o
funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e tém a ver
com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo, quando as bases
sao compostas por diversas camadas de materiais ou quando séo irregulares).

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a
quantidade de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer
problema.

+  Verifique se o abastecimento de eletricidade nao foi desligado.
+  Se ndo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede
elétrica.

Lembre-se: A presenca de agua, liquido derramado de panelas ou quaisquer
objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar inadvertidamente a
funcéo de bloqueio do painel de controlo.

«  Se, quando a placa for ligada, aparecerem cédigos alfanuméricos no visor,
consulte as instru¢des na tabela abaixo.

CODIGO VISOR DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
Foi detetada a presenca de recipientes | O recipiente para cozedura em questéo | Prima o botdo “On/Off" (Ligar/Desligar) duas
para cozedura mas 0s mesmos ndo sdo | ndo estd bem posicionado na zona de | vezes para remover o coédigo FOE1 e repor
FOE1 compativeis com a operacdo requerida. | cozedura ou ndo é compativel com uma|a funcionalidade da zona de cozedura. Em
ou mais zonas de cozedura. seguida, tente utilizar um recipiente para
cozedura numa zona de cozedura diferente
ou utilizar um outro recipiente para cozedura.
Cabo de alimentacao ligado A ligagdo a fonte de alimentacdo nao | Ajuste a ligacao a fonte de alimentacdo em
FOE7 incorretamente. foi realizada exatamente conforme | conformidade com as instrugbes contidas na
0 estabelecido na seccdo “LIGACAO |seccao “LIGAGAO ELETRICA”.
ELETRICA".
FOEA A zona de comandos desliga-se devido [A  temperatura interna das pecas | Espere que a placa arrefeca antes de a usar de
a temperatura demasiado elevada. eletrénicas é demasiado elevada. novo.
A zona de cozedura desliga-se quando [A  temperatura interna das pecas | Aguarde até que a zona de cozedura arrefeca
FOE9 as temperaturas sdo demasiado | eletrdnicas é demasiado elevada. antes de voltar a utiliza-la.
elevadas.
FOE2, FOE4, FOES6, Desligue a placa da corrente elétrica.
FOE8, FOEC, F1E1, Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa a fonte de alimentacéo elétrica.
F2E1, F6E1, F6E3, Caso o problema persista, contacte o centro de servicos e indique o cédigo de erro apresentado no visor do aparelho
F7E5, F7E6
dE A placa nao aquece. MODO DE DEMONSTRACAOQ ligado. Siga as instrugcbes contidas no paragrafo
[quandoaplacaestd | Nao é possivel ativar as fungoes. “MODO DE DEMONSTRACAOQ” .
desligada]
.- A placa ndo permite a ativacdo de uma | O regulador de poténcia limita os niveis de | Consulte a secgdo “Definicdo de poténcia”“.
Ex: © i} — — |funcio especial. poténcia de acordo com o valor maximo
definido para a placa.
B: P —§ A placa define automaticamente um | O regulador de poténcia limita os niveis de | Consulte a seccdo “Definicdo de poténcia”“.
[Nivel de poténcia nivel de poténcia minimo para garantir | poténcia de acordo com o valor méximo
inferior ao nivel que a zona de cozedura possa ser|definido paraa placa.
requerido] utilizada.
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SERVICO POS-VENDA

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA: + 0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestdes caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O nimero de série
fornecidas na seccio de RESOLUCAO DE PROBLEMAS. também se encontra indicado na documentacao;

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou Mod. XXX XXX

resolvido.
Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
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=

SE O PROBLEMA PERSISTIR APOS ESSAS VERIFICAGOES, CONTACTE O [s:s000¢ xo00x sooux

SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Quando contactar 0 nosso Servico de Pos-venda indique sempre: . asuamorada completa;
+ uma breve descricdo da anomalia; . 0seunumero de telefone.
«  otipo e omodelo exato do aparelho;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Se for necessario efetuar alguma reparacéo, contacte um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado (para garantir a utilizacdo de pecas sobressalentes originais
€ uma reparacao correta).

No caso de uma instalacdo de encastramento, contacte o Servico PésVenda
para solicitar o kit de parafusos de montagem (caso nao exista).

No caso da instalacdo da placa néo ser efetuada sobre um forno encastrado,
pode contactar o Servico de Pds-Venda para adquirir o kit do separador
C00628720 (placas de 60 e 65 cm) ou C00628721 (placa de 77 cm).

Se preferir ndo adquirir o kit do separador, certifique-se de que instala um
separador de acordo com as instru¢des de instalagao.

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

- Utilizar o cédigo QR no seu aparelho;

«  Visitando o nosso website docs.indesit.eu;

- Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no livrete da garantia).
Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktore nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania urzadzenia lub
niewtasciwego ustawienia elementdw sterujacych.

N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia
pradem.

MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac¢
zadnych przedmiotow.

M OSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materialy powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna - ryzyko pozaru.

M Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia
wylgcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukgji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz pod warunkiem, ze
rozumieja zagrozenia zwigzane z obstuga urzadzenia.
Nie pozwala¢, by dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci
nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzadzenia bez
nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwaza¢, aby nie dotknac elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A& Zywno$éé niemoze by¢ pozostawionaw urzadzeniu
lub nanim dtuzejnizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach oraz innych obiektach
mieszkalnych.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

&\ OSTRZEZENIE: Plyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewczg za
pomoca przycisku WL./WYL.

INSTALACJA

&\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowaé co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniai instalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M lnstalacja, podtaczenia do zrodta wody i zasilania
orazwszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W
przypadku problemoéw nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po instalacji
zbedne opakowanie (elementy z plastiku, styropianu,
itd.) nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu
zasilajacego - ryzyko porazenia pragdem. Urzagdzenie
mozna uruchomi¢ dopiero po zakoriczeniu instalacji.
A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i dokfadnie usungc trociny i widry.

A\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujagcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢ uziemienie  zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M\ Podfagczenie za pomocg wtyczki przewodu
zasilajacego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢przedstawicielowiproducenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

M\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odigczone od zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pragdem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia
pradem.

M Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem 4.
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informadgji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (w brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol E na urzadzeniu lub w dofgczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekazac¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

R

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebnga utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywaé¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwiagzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptyna¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegélnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowe;j.
Obowiazujgce przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim rozmiarze.
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W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

urzadzenie na stronie www.register10.eu.

f’f Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU

Instrukcja uzytkownika

OPIS PRODUKTU

DUALZONE

1. Phyta

2. Panel sterowania
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Symbole/wigczanie funkcji specjalnych
Wybrany poziom mocy

Przycisk wytaczania pola grzewczego
Przyciski ustawiania mocy
Identyfikacja pola grzewczego

onpwN=

Przycisk szybkiego rozgrzewania (Booster)

7. Kontrolka - funkcja aktywna
8. Przycisk Wtacz/Wytacz

9. Minutnik

10. Przycisk PUSH&GO
11. Wskaznik czasu gotowania

12. Przycisk OK/Blokada zabezpieczajaca

dzie¢mi - 3 sekundy
13. Przycisk DUALZONE
14. Wskaznik wigczonego minutnika
15. Wskaznik wyboru strefy
16. Symbol wskaznika minutnika

(D) inpesit



AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do plyt indukcyjnych. Aby okreslic, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesul.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane Podstawa wykonana Zapewnia optymalng wydajnosc,
naczynia ze stali nierdzewnej o szybko  sie  nagrzewa i
kuchenne strukturze warstwowej, stali | rOwnomiemie rozprowadza ciepto.
|\ emaliowanej, zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie
naczynia ferromagnetyczna (magnes tylko powierzchnia
kuchenne przylega tylko do czesci ferromagnetyczna. W
podstawy naczynia). rezultacie moze nagrzewac
sie wolniej, a ciepto moze
by¢ rozprowadzane mnigj
rownomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchniaferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia.
wgtebienie w Srodku. W rezultacie dostarczana moc
Es moze by¢é mniejsza, a naczynie
R moze nie nagrzewaC sig
wystarczajgco. Naczynie moze
nie zostac wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykia cienka stal, [ Naczynie nie jest wykrywane i
szkto, glina, miedz, | nie nagrzewa sie.
aluminium i inne materiaty
nieferromagnetyczne,
naczynia z  gumowymi
n6zkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaskg podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektdre naczynia moga ulec deformacji pod wplywem wysokiej
temperatury.

Korzystanie z naczyn, ktére nie odpowiadaja zalecanym rozmiarom i wiasciwosciom,
moze znaczaco wpltyna¢ na wydajnos¢ gotowania i spowodowac niezadowalajace

wyniki.

PIERWSZE UZYCIE

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNINIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI
Zastosowanie plyt adaptacyjnych wplywa na wydajnos¢, a tym samym wydtuza czas
potrzebnydo podgrzaniawody lubZzywnosci.Nalezy upewnic sie, zeferromagnetyczna
drednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze $rednicg plyty adaptacyjnej,
jak i Srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te nie s3 zgodne, moze to znacznie
obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie tych wytycznych moze prowadzic
do nagromadzenia sie ciepta, ktdre nie jest skutecznie przekazywane do garnka lub
patelni, co moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i plyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenistwa, ktdry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych garmkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosna¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wylaczanie”, co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni plyty. Jesli tak sie stanie,
nie dotyka¢ patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jedli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNIROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywac¢ garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podaja rozmiar
Srednicy gérnej czesci naczynia, a nie srednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidlowe dziatanie pltyty, nalezy zawsze uzywac pola
grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy ferromagnetycznej
naczynia.

Prawidtowo wysrodkowa¢ patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

: Strefa Odpowiedni ksztalt | Odpowiednia podstawa
2 VN 4 ] naczyi kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
. C - 2!
‘ A 1 Okragta 10
i ! 2 Okragfa 15
- - Okragta lub
1 3 : 3lub4 prostokatna 12
3+4 Owalna lub Krétki bok 16 -21
(DUAL ZONE) prostokatna Dtugi bok 24 - 38

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc plyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla plyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkgje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie
lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby
zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci graniczne;j.

Aby ustawic¢ poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+" timera po prawej stronie przez co najmniej 5 sekund.
Na ekranie wyswietli sie symbol “PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk = a.

Za pomocg przyciskow “+" i “—" wybrac zadany poziom mocy.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtaczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego
na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podiaczyc i powtdrzyc powyzsze
kroki.

Jesli podczas sekwengji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtdrzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie zserwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczyé/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

«  Podfaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac¢ na sekwencje wtaczania,

«  Przytrzymac przez 5 sekund przycisk “P“ na suwaku dotykowym znajdujacym
sie zlewej strony na gorze.

Wszystkie ustawione alarmy pozostana aktywne.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat “Usuwanie usterek”)

Aby wiaczy¢/wytaczyé tryb demo:
Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wiaczania,

« W ciagu pierwszej minuty przytrzymac przez 5 sekund przycisk szybkiego
rozgrzewania “P” znajdujacy sie na lewym dolnym suwaku dotykowym
(jak pokazano ponizej);

- Na wys’wietlaczu pojawi sie “DE".
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Instrukcja uzytkownika

PL |
CODZIENNA EKSPLOATACJA

I
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY
Aby wiaczy¢ plyte, nalezy nacisnac przycisk wtacz/wytacz i przytrzymac przez
okoto 1 sekunde. Aby wylaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostana wytaczone.

®O0 .

O O POLOZENIE

Znajdz zadang strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.

Nie nalezy zakrywac¢ symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garmnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spod naczynia, jak i jego gérna krawedz, ktéra moze byc szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,

gdy tylko to mozliwe.

WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

Aby wiqczy¢ pole grzewcze:

Wecisnac przycisk “+” lub “—" danego pola grzewczego, aby je wiaczy¢ i ustawic
moc. Poziom mocy bedzie pokazywany zgodnie z obszarem, wraz z lampka
kontrolna okreslajaca aktywne pole grzewcze. Za pomoca przycisku “P” mozna
wybrac funkcje szybkiego grzania (Booster).

Aby wylqczyc pole grzewcze:
Nacisna¢ przycisk “OFF” znajdujacy sie na poczatku panela przyciskow
ustawiania mocy.

FUNKCJE

o)
8see BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie panelu
sterowania, nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk OK/
Blokada zabezpieczajaca przed dzie¢mi. Sygnat dzwiekowy i wiaczenie sie
kontrolki nad symbolem wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana. Panel
sterowania jest zablokowany z wyjatkiem funkgji wylaczania ( ). Aby
wylgczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wigczaniu.

.
MINUTNIK

Plyta posiada dwa minutniki — jeden dla pdl grzewczych po lewej stronie, a
drugi dla pdl grzewczych po prawej stronie.

Aby wiqczy¢ minutnik:

Nacisna¢ przycisk “+“ lub “—* aby ustawi¢ zadany czas dla wybranego
pola grzewczego. Wtaczy sie lampka kontrolna zgodnie z odpowiednim
symbolem @. Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy, a pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednoczesnie moze
byc¢ wiaczonych kilka minutnikdw.

W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej stronie
plyty, miga “Wskaznik wyboru strefy” i wybrany czas gotowania pojawia sie na
srodkowym wyswietlaczu.

Aby wylqczy¢ minutnik:
Nacisnacjednoczesnie przyciski “+"i“—"iprzytrzymac az do wytaczenia minutnika.

@ WSKAZNIK MINUTNIKA

Ta dioda LED (gdy sie $wieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony minutnik.

©
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DUALZONE

Pozwala na pofgczenie dwdch stref gotowania i na uzycie ich jako jednego
duzego obszaru.

Idealne dla garnkéw do ryb, zwyktych garnkéw lub rusztéw, ktére pokrywaja
calg powierzchnie gotowania.

Funkcja zostaje dezaktywowana, jesli powierzchnia faczaca nie jest catkowicie
pokryta.

Mozliwe jest korzystanie z obu paneli przyciskéw po prawej stronie.

Aby wigczy¢/wytaczyc funkcje, nacisnac przycisk “DUALZONE".

UWAGA: Nie mozna wybra¢ funkgji specjalnych podczas korzystania z tej
funkgiji.

WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co najmniej
jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej).

_ (=)
el X

PUSH&GO

Przycisk “PUSH&GO" aktywuje funkcje specjalne.

Umiesci¢ naczynie na plycie i wybrac pole grzewcze.

Nacisna¢ przycisk “PUSH&GO". Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawi sie “A”.

Zaswieci sie wskaznik funkgji specjalne;j.

Funkgja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem “9 .

Aby wylaczy¢ funkcje specjalng i wrdci¢ do trybu recznego, nacisnac przycisk
"OFF" (WYL.).

Poziom mocy dla funkcji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejna i nie
mozna go modyfikowac.

——Y
Y PUSH&WARM

Funkgcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania sosow.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.
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TS PUSH&BOIL

Funkgja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowe;j).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdza¢ wrzenie i pozostajacg ilos¢
wody.

Jesli garnki sa duze, a ilo$¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie pokrywki,
aby zoptymalizowac czas gotowania.

WSKAZNIKI

N
Q/) PUSH&MOKA

Dzieki tej funkcji mozna szybko zrobi¢ kawe, bez ryzyka kipienia. System
kontroluje wszystkie etapy i podtrzymuje ciepto napoju az do momentu
wytaczenia funkgji.

Do tej funkcji przeznaczone sa specjalne naczynia: Moka, Bialetti MOKA
INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

(M|
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pdl
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

Y NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK

Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych, jest
nieprawidfowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada wybranemu
polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie wykryte, pole

grzewcze wylaczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiardéw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
p Szybkie podgrzewanie/Booster Idealne do .podn|e5|en|a temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
rzewcza ieniani i i zeni 7
9 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktow, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6-7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania ($redniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4_s Gotowanie — duszenie — podsmazanie |ldealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc _ . , . | ldealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie — utrzymywanie na ogniu (np. wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - o - —
2.3 al dente Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 . L matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mala moc Roztapianie —rozmrazanie — | gotowanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie - - —— -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do plyt indukcyjnych).
Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero OFF Powierzchnia podparcia ciepfa resztkowego pozostatego po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Instrukcja uzytkownika

Wazne:

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sa wylaczone
oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik ciepta resztkowego ("H").

Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.
Skrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia przywarty
do plyty indukcyjnej. Aby uniknac zarysowania szkta, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

«  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza plyte i nalezy je
niezwlocznie usuwac z jej powierzchni.

«  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

« Nalezy uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie z
instrukcja producenta).

«  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.

« Powyczyszczeniu plyty nalezy jg doktadnie osuszyc.

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i s zwigzane z cechami dna
(przykfadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

USUWANIE USTEREK

Hatasy te moga sie rozni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odfgczy¢ ja od
zasilania elektrycznego.

Jedli plyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody
alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub przedmiotow
jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskéw plyty, moze
spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu
sterowania.

dziafania.

~ KoD
WYSWIETLACZA

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Naczynie jest wykryte, ale nie jest
kompatybilne z zadana operacja.

Naczynie nie jest wiasciwie ustawione
na strefie gotowania lub nie jest

Wocisng¢ dwukrotnie przycisk Wtacz/Wytacz, aby
usung¢ kod FOE1 i przywréci¢ dziatanie strefy

FOE1 kompatybilne z jedng lub wieksza | gotowania. Nastepnie, sprébowac uzy¢ naczynia
liczba stref gotowania. na innej strefie gotowania lub uzy¢ innego
naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podfaczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowac podtaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. doktadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem “PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".
Panel sterowania wytacza sie z powodu | Temperatura ~ wewnetrzna  czesci | Poczekal, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . S
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
FOE9 Strefa grzewcza wylacza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczekaé, az
temperatury sa zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wtacza grzania. TRYB DEMO wigczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkdje sie nie wigczaja. w dziale “TRYB DEMO*.
wylqczona]
L Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
Np: € ‘it — — |funkdispecjalnej. mocy zgodnie z wartoéciag maksymalna
ustawiong dla plyty grzewczej.
Np.: p—-gq Plyta grzewcza automatycznie ustawia |Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
[ Poziom mocy nizszy niz minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscig maksymalng
wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiona dla ptyty grzewcze;j.
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SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie z
zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustgpita.

JESLI PO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIAtA PRAWIDEOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krétki opis usterki;
« doktadny typ i model urzadzenia;

7 Wod 0 o
A0000000X [ 3t

+numerseryjny (numer po literach ,SN" na tabliczce znamionowej znajdujacej
sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany w dokumentacj;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
¥
80{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ doktadny adres;
«  numer telefonu

Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na rowni z blatem, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu $rub montazowych (jesli nie jest dostepny).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwoni¢
do obstugi posprzedaznej, aby zakupic zestaw rozdzielacza C00628720 (ptyta
grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac zestawu rozdzielacza nalezy upewnic sig, ze
separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

+  Korzystanie zkodu QR w urzadzeniu;
+  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.indesit.eu;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowq (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT

Enne seadme kasutamist lugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta
selle eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet
kasutatakse valesti voi madratakse sellele sobimatu
seadistus.

A\NHOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektriloogioht.
ANHOIATUS! Suttimisoht: arge
toiduvalmistamise pindadel esemeid.

AN TAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jalgida. Lihidat
kipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

ANHOIATUS! Rasva véi 6liga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta voib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI puldke kustutada tuld veega, selle
asemel lulitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
naiteks kaane voi tuletekiga.

M\ Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida tuleoht.
A\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid,
nagu noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need
voivad kuumeneda.

M\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
fldsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi
ilma kogemuste vOi teadmisteta, vOivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi
neid on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
nad moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A\ Liilitage plaadielement peale kasutamist vilja ja
arge lootke ainult panniandurile.

ANHOIATUS! Seade ja selle ligipddsetavad osad
muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toitu ei tohi enne véi parast valmistamist jatta toote
peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

A TAHELEPANU! Seade ei ole méeldud kasutamiseks
vdlise lUlitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga.

A\ Seadeonettenahtudkasutamisekskodumajapidamises
ja teistes sarnastes kohtades, nagu: kaupluste, kontorite ja
teiste toOkeskkondade tootajate  koddgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides, motellides,
hommikusdogiga  majutusasutustes  ja  teistes
majutusettevotetes.

hoidke

M Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

@ Seade eiole moeldud professionaalseks kasutuseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

ANHOIATUS! Induktsioonpliit véib teha heli, kui midagi
on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat valja
nupust SISSE/VALJA.

PAIGALDAMINE

M Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste oht.
Lahtipakkimisel ja paigaldamisel kandke kaitsekindaid,
sest tekib I6ikeoht.

M Paigaldustood, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektrihenduse loomine ning parandustéod, peab
tegema vastava valjadppega tehnik. Arge parandage ega
asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis otseselt ei
soovitata. Hoidke lapsed paigalduspiirkonnast eemal.
Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide korral
votke uhendust edasimiitja VOi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse I6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
ldambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb seade
vooluvorgust lahti Gihendada, sest tekib elektrilédgioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks toitejuhet,
vastasel juhul tekib tule- voi elektrildogioht. Aktiveerige
seade alles siis, kui paigaldamine on [6petatud.

M\ Kapi méétuldikamine peab toimuma enne seadme
paikapanekut, eemaldada tuleb ka puidutikid ja
saepuru.

A\ Kui seadet ei paigaldata ahju kohale, peab selle alla
vastavasse ruumi panema eraldusplaadi (ei ole
komplektis).

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M Seadet peab olema véimalik vooluvérgust lahti
uhendada kas pistikut pesast valja tommates, kui pistik
on juurdepaasetav, voi ligipaasetava mitmepooluselise
lGliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast tlesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipaasetavad. Arge
kasutage seadet madrjana ega paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on vigane, kui see
ei toota korralikult voi kui see on kahjustatud voi maha
kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabli pistiku abil ei ole lubatud,
valja arvatud juhul, kui toode on juba varustatud tootja
poolt pakutava pistikuga.

A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, volitatud
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle samavaarse
juhtmega asendama, et valtida elektrilodgiohtu.




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

A\NHOIATUS! Enne hooldustédde tegemist veenduge,
et seade on valja lulitatud ja toitevorgust lahti
uhendatud;argekunagikasutageaurpuhastusseadmeid,
sest nendega tekib elektrilé6gioht.

A Arge kasutage abrasiivseid véi sodvitavaid tooteid,
klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskaideldav ja margistatud taaskaitlemise simboliga

Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jaatmekaitlusnduetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage seade
vastavalt kohalikele jadtmekaitluseeskirjadele. Elektriliste majapidamisseadmete
majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme ostsite. Seade
on tahistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja néukogu direktiiviga 2012/19/
EL elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud jagtmete kohta (WEEE) ja elektri- ja
elektroonikaseadmetest tekkinud jadtmete 2013. aasta maarustega (uuendatud
sonastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Simbol :E seadmel voi seadmega kaasapandud dokumentatsioonis nditab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada ldhimasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt dra pliidiplaadi jadksoojust - lilitage pliit vélja moni
minut enne toiduvalmistamise I6ppu.

Poti vdi panni pdhi peaks pliidirdnga taielikult katma; pliidirdngast vdiksem
nodu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voimalikult vdhe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
margatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses komisjoni méaruse (EL) 66/2014 6kodisaininduetega,
energiamodjuga toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
vdljaastumine) maarustega 2019, mis on kooskélas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

Teave seadme vdhese energiatarbega reziimi kohta maaruse (EL) 2023/826
kohaselt on saadaval jargmisel veebisaidil: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

MARKUS

Stidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad to6tava induktsioonplaadi
Iahedal. Elektromagnetvali voib mdjutada stidamestimulaatorit voi sarnast
seadet. Lisainformatsiooni saamiseks selle méju kohta koos induktsiooniplaadi
elektromagnetviljadega konsulteerige oma arsti voi stidamestimulaatori voi
muu sarnase meditsiiniseadme tootjaga.

I




ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevérku ihendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku elektriettevotte
eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pdhjal olevale andmeplaadile margitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis néuavad seadme maandamist: Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (k.a maandusjuht).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE INDESIT TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
aadressil www.register10.eu.

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
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Stimbolid/erifunktsioonide kdivitamine 7.
Kipsetustase valitud
Keeduala valjalUlitusnupp
Véimsuse reguleerimisnupud
Keeduala tuvastamine

Kiire Glessoojendamise nupp (Booster)

9. Taimer
10. PUSH&GO nupp
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Indikaatortuli - funktsioon aktiivne
8. Sisse-valjalllitusnupp

13. DUALZONE nupp

14. Taimerii aktiivsuse naidik
15. Tsooni valiku naidik

16. Taimeri ndidiku siimbol

11. Toiduvalmistamise aja naidik
12. OK/Klahvilukk nupp - 3 sekundit

(D) inpesit



TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust nditab stimbol (tavaliselt pohja all).
Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude pohi on magnetiline.

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad Pohi on valmistatud | Tagab optimaalse tShususe,
toidundud kokkupressitud konstruktsiooniga | soojeneb  kiiresti ja jaotab

roostevabast terasest, emailitud | soojust Uhtlaselt.
b terasest, malmist.

Sobivad Pahi ei ole taielikult Kuumeneb ainult ferromagnetiline

toidundud ferromagnetiline (magnet kinnitub | ala. ~ Selle  tulemusel  voib
ainult osal s66gindu pohjast). kuumutada aeglasemalt ja soojus

% VGib jaotuda ebatihtiasemalt.
Sobivad Ferromagnetiline pohi sisaldab | Ferromagnetiine  ala  on
toidundud alumiiniumist kohti voi on selle | toidundu  pdhjast  vaiksem.

keskel stivend. Selle tulemusel voib energia
ko halvemini edasi kanduda ja
as toidundud ei pruugi piisavalt
kuumeneda. Nousid ei pruugita

tuvastada.

Ei sobi Tavaline ohuke teras, klaas, | Nousid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja muud [ kuumene.
mitteferromagnetiised materjalid
voi kummist jalgadega kdogindud.

MARKUS: Koik toidunéud peavad olema lameda pdhjaga. Kontrollige
regulaarselt, kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa kddginéusid voib kdrge
kuumuse t6ttu deformeeruda.

Kui kasutate toidundud, mis ei vasta soovitatud suurustele ja omadustele, véib
see oluliselt méjutada toiduvalmistamist ja pohjustada soovimatuid tulemusi.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER

Adapterplaatide kasutamine méjutab téhusust ja suurendab seega vee voi toidu
soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et kddgindu pohja ferromagnetiline

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

Iabimo6t oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka kiipsetusala labimédduga.
Kui need méodud pole vastavuses, voib see markimisvadrselt vahendada
téhusust ja joudlust. Kui neid suuniseid eiratakse, voib see kaasa tuua kuumuse
kogunemise, mis ei kandu tdhusalt potti voi pannija voib pdhjustada plaadining
pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutussiisteemiga, mis aktiveerib automaatse
valjalilituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga korge temperatuur. Tiihjade,
6hukese pohjaga pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav, kuid kui neid
kasutatakse, voib temperatuur tdusta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjalilitamise digeaegseks kaivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, drge puudutage panni ega pliidipinda. Oodake,
kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni torketeade, helistage
teeninduskeskusesse.

ERI KUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi nduetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pdhja
labim&6duga potte (vt allolevat tabelit). Arvestage, et néude valmistajad mérgivad
tootele sageli pigem néude Ulemise labimdddu, mitte pdhja ldbimdddu.

Et pliit to0taks ootuspdraselt, kasutage alati kipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdogindu ferromagnetilise suurusega.

Asetage pann/pott digesti kasutatava keeduala keskele. Soovitatav on mitte
kasutada keedualast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

i) -4 | Tsoon Sobivanoukuju | Sobiv ferromagnetiline
: Sy péhi (cm)
) o 1 Ummargune 10
i : 2 Ummargune 15
5 5 Ummargune véi
t - H 2t
1 | 3 3vi4 kandiline 12
: e Ovaalne vai Lihike kilg 16-21
(DUAL ZONE) ristkiilikukujuline Pikk kiilg 24-38

VOIMSUSE REGULEERIMINE

Vaikimisi on pliit maksimaalsel véimaliku véimsustasemel. Reguleerige seadet
oma koduse elektrististeemi piiranguid arvestades, nagu on kirjeldatud
jargmises jaotises.

NB: Olenevalt pliidile valitud vdimsusest vdivad osad kiipsetustsooni
voimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine vdi kiire llessoojendus) olla
automaatselt piiratud, et valtida valitud piirangu tletamist.

Pliidi voimsuse mddramiseks:

Kui olete seadme vooluvérku tihendanud, saate 60 sekundi jooksul maarata
vOimsustaseme.

Vajutage parempoolse taimeri “+“
kuvatakse simbol “PL".
Kinnitamiseks vajutage nuppu G’
Soovitud véimsuse valimiseks kasutage nuppe “+“ja “—".

Valida saab jargmiste voimsustasemete seast: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Vajutage kinnituseks nuppu (<)

nuppu vdahemalt 5 sekundi. Ekraanil

Valitud véimsustase jaab mallu alles ka elektrikatkestuse korral.
Voimsustaseme muutmiseks Uhendage pliit elektrivorgust vahemalt
60 sekundiks valja, liilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise torgete esinemisel kuvatakse siimbol “EE” a kostub helisignaal ja
kuulete piiksu. Sellisel juhul korrake toimingut.
Kui probleem pisib, votke Gihendust teenindusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS

Helisignaali sisse ja valja ltlitamiseks:

+  Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisseliilitussekventsi;

«  Vajutage 5 sekundit esimese klaviatuuri “P”“ nuppu, mis asub {laosas
vasakul.

Seadistatud alarmid jadvad aktiivseks.

DEMO REZIIM (iilessoojendus inaktiveeritud, vt jaotist “Veaotsing”)

DemoreZiimi sisse ja valja lilitamiseks:

« Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;

«  Oodake sisselilitussekventsi;

- Vajutage esimese minuti jooksul 5 sekundi kiirsoojenduse nuppu “P*, mis
asub vasaku klaviatuuri allosas (nagu all on ndidatud).

+  Ekraanil kuvatakse “DE".
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Kasutusjuhend

IGAPAEVANE KASUTAMINE

[ , -
PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sisseliilitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu. Pliidiplaadi
valjalllitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning koik keedualad
desaktiveeritakse.

@0
O O ASENDID

Leidke asukoha siimbolite jérgi vajalik kiipsetustsoon.
Arge varjake poti voi panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

Pange tahele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtodtlemisaladel on soovitatav
hoida potte ja panne tahistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pdhja
kui ka Glemist serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab dra puuteplaadi Ulekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtodtlemisala.

KEEDUALADE SISSE-VALJALULITAMINE JA VOIMSUSTASEME
REGULEERIMINE

Keeduala sisseliilitamine:

Vajutage soovitud kiipsetusala aktiveerimiseks “+“vdi“—"nuppuning reguleerige
voimsust. Taset ndidatakse koos alaga, koos aktiivset toiduvalmistamisala naitava
indikaatortulega. “P" nuppu véib kasutada kiirsoojendusfunktsiooni (Booster)
valimiseks.

FUNKTSIOONID

Keeduala viljaliilitamine:
Vajutage voimsuse reguleerimise nupust vasakul olevat “OFF* nuppu.

)
35“ JUHTPANEELI LUKK

Seadete lukustamiseks ja kogemata sissellilitamise ennetamiseks vajutage
ja hoidke all OK/Klahvilukk nupp 3 sekundit. Helisignaal ja hoiatustule
stttimine stimboli kohal kinnitavad funktsiooni kaivitamist. Juhtpaneel on
lukustatud; ainsana toimib véljaliilitamise funktsioon ((®)). Juhtnuppude lukust
vabastamiseks korrake sama toimingut.

[0}
TAIMER

Kasutusel on kaks taimerit - (ihega juhitakse vasakpoolset keeduala ja teistega
parempoolset keeduala.

Taimeri sisseliilitamiseks:

Vajutagenuppu “+” voi “—* et mddrata kasutatava keeduala jaoks soovitud
aeg. Indikaatortuli aktiveeritakse vastavalt konkreetsele siimbolile . Kui
maaratud aeg saab tdis, kélab piiks ning keeduala lilitub automaatselt valja.
Aega saab igal ajal muuta ning samaaegselt saab aktiveerida mitmeid
taimereid.

Kui pliidiplaadi samal kiljel aktiveeritakse korraga kaks taimerit, hakkab
tsooni valiku ndidik vilkuma ja keskmisel ekraanil kuvatakse vastav valitud
kipsetusaeg.

Taimeri viiljaliilitamiseks:
Vajutage samal ajal nuppe “+* ja “—*, kuni taimer valja lulitub.

@ TAIMERI NAIDIK
See LED (kui on sees) nditab, et kiipsetusalale on maaratud taimer.
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DUALZONE

See voimaldab kombineerida kaks klipsetustsooni ja kasutada neid (ihe
suure alana.

Sobib ideaalselt kalakeedupottide, padade ja grillaluste jaoks, mis katavad
kogu kiipsetuspinna.

Funktsioon inaktiveeritakse, kui thendusala ei ole tdielikult kaetud.
Kasutada voib ikskéik kumba parempoolset klahvistikku.

Funktsiooni aktiveerimiseks/inaktiveerimiseks vajutage nuppu “DUALZONE".
NB Selle omaduse kasutamise korral ei saa erifunktsioone valida.

NB! Asetage potid kiipsetusala keskele nii, et need kataksid véhemalt Ghe
vordluspunktidest (nagu allpool ndidatud).

PUSH&GO

Nupp “PUSH&GO" aktiveerib erifunktsioonid.

Asetage ndu kohale ja valige keeduala.

Vajutage nupule “PUSH&GO" Valitud ala ekraanil kuvatakse “A”.
Suttib valitud keedualal kasutatava esimese erifunktsiooni naidik.

Valige soovitud erifunktsioon, vajutades tiks voi mitu korda nupule “PUSH&GO".

Funktsioon on aktiveeritud, kui kinnitamiseks vajutada nuppu @ .

Mone muu erifunktsiooni valimiseks vajutage “OFF” ja seejarel “PUSH&GO"
nuppu, valimaks soovitud funktsioon.

Erifunktsioonide inaktiveerimiseks ja manuaalreziimi naasmiseks vajutage
"OFF".

Erifunktsioonide kasutamisel on véimsuse tase pliidiplaadi poolt eelnevalt
seatud ja seda ei saa muuta.

——Y
Y PUSH&WARM

See funktsioon vdimaldab hoida toitu ideaalsel temperatuuril, tavaliselt parast
toidu valmimist voi vedelike vdga aeglasel redutseerimisel.
Ideaalne toidu serveerimiseks tapselt digel temperatuuril.

()

o
TS PUSH&BOIL

Selle funktsiooni abil saate vee keema lasta ja hoida seda keevana vdiksema
energiakuluga.

Pannile tuleks panna ligikaudu 2 liitrit vett (eelistatavalt toatemperatuuril).
Vee keemisel tuleb kindlasti silm peal hoida ning kontrollida regulaarselt, kas
potis on piisavalt vett.

Kui potid on suured ja veekogus on suurem kui 2 liitrit, soovitame keemisaja
optimeerimiseks kasutada kaant.

(D) inpesit



N
Q(./) PUSH&MOKA

Ideaal funktsioon tdnu millele saate pliidil kiiresti potis kohvi keeta ilma
pritsmeid kartmata. Ststeem kontrollib kogu protsessi ja hoiab joogi
kuumas, kuni funktsioon valja lulitatakse.

Selleks funktsiooniks tuleks kasutada spetsiaalseid tarvikuid: Moka, Bialetti
MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

MARGUTULED

il
I | JAAKKUUMUS

Kui ndidikul kuvatakse “H”, tdéhendab see, et kiipsetusala on kuum. Indikaator
slittib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud kérval
olevad kiipsetusalad voi sellele on pandud kuum pott.

Kui kiipsetusala on jahtunud, kaob kuva “H".

KUPSETUSTABEL

[}

-2 NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See slimbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks, on
valesti paigutatud voi kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui 30 sekundi
jooksul potti ei tuvastata, lilitub pliidiplaat vélja.

Kiipsetustabelis on toodud naited iga véimsustaseme kiipsetustiilibi kohta. Tegelik véimsustaseme véimsus oleneb kiipsetustsooni modtmetest.

VOIMSUSTASE VALMISTAMISVIIS woivn . JTASEMEKASUTAMINE
(tdhistab toiduvalmistamise kogemust ja harjumusi)
. . . Sobib toidu temperatuuri kiireks tostmiseks keemiseni vee puhul voi
Maksimaalne P Kiire soojendamine/Booster toiduvedelike kiireks soojendamiseks.
voimsus - . Sobib pruunistamiseks, toidu valmistamise alustamiseks, kiilmutatud toodete
8-9 Praadimine - keetmine 2 - L
praadimiseks, kiireks keemaajamiseks.
7_8 Pruunistamine — aeglane praadimine - | Sobib aeglaseks praadimiseks, korgel temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
. . keemaajamine - grillimine grillimiseks (lthiajaliselt, 5-10 minutit).
Koérge véimsus - - - - - — - - —
6-7 Pruunistamine — keetmine — hautamine - | Sobib aeglaseks praadimiseks, madalal temperatuuril keetmiseks, keetmiseks ja
aeglane praadimine — grillimine grillimiseks (keskmiselt 10-20 minutit), eelsoojendamiseks.
4_4 Keetmine — hautamine — aeglane Suurepdrane hautamiseks, tasaseks keetmiseks, keetmiseks ja grillimiseks
praadimine - grillimine (pikaajaliselt).
K q Sobib pika valmistamisajaga toitudele (riis, kastmed, praed, kala), mille
eskmine Imi iseks kasutatak delikk t : - I b .
véimsus 3-4 Keetmine — hautamine — paksendamine valmistamiseks kasutatakse vedelikku (n vesi, vein, puljong, piim), ja
- stakastme almpstam'ne pastaroogade kreemja kastme valmistamiseks.
- valmi i
2.3 P Sobib pikaajaliseks keetmiseks (toidu maht alla liitri: riis, kastmed, praed, kala)
vedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim).
1-2 . . . . Sobib vdi pehmendamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, vaikeste toodete
L Sulatamine - Ulessulatamine — toidu | ¢ latamiseks, toidu soojana hoidmiseks (nt kastmed, supid, minestrone).
Vaike voimsus soojas hoidmine - kreemja risotto - - - — - - -
1 hautamine Sobib toidu soojana hoidmiseks, kreemjate risottode hautamiseks,
serveerimisndude kuumana hoidmiseks (induktsiooniga sobiva tarvikuga).
. . Pliidiplaat on oote- v6i valjalllitatud reZiimis (toiduvalmistamise 16pus on
Nullvgimsus OFF Aluspind voimalik jadkkuumus, millest annab marku taht “H").

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Tdhtis:

- Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja
jddkkuumuse naidik (“H) ei ole kuvatud.

+  Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiitirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

+  Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada koik toidujadgid ja -plekid.

« Kui pind ei ole piisavalt puhas, véib see vdahendada juhtpaneeli nuppude
tundlikkust.

»  Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi kiilge kinni jadnud. Klaasi
kriimustamise valtimiseks jérgige kaabitsatootja juhiseid.

« Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

« Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaaspinda.

« Kasutage pehmet lappi, imavat kéogipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jargige tootja juhiseid).

« Keedualale vedeliku sattumisel véivad keedunéud liikuma véi vibreerima
hakata.

+  Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

(D) inpesit



Kasutusjuhend
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TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

ET

Pliidiplaadid voivad tavaparasel tootamisel miira tekitada.
Poti tuvastamise etapis teeb pliidiplaat kldpsuva heli, toiduvalmistamise ajal
voib aga kuulda kahisevat voi krobisevat heli. Kahinad ja krébinad parinevad
pottidest ning seda tekitavad pottide teatud omadused (nditeks kui pohi on
valmistatud mitmest materjalikihist voi on ebatavaline).

RIKKEOTSING

Miira voib erineda olenevalt tarvikutest ja nendes oleva toidu kogusest ning
see ei tdhenda viga.

- Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja lilitatud.

«  Kui pliidiplaati ei ole parast kasutamist véimalik valja lilitada, lahutage
seade vooluvdrgust.

«  Kui pliidiplaadi sisselulitamisel kuvatakse ndidikul tdhtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik véi nupule
toetuvad esemed voivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse vdi valja lulitada.

KUVATUD KOOD KIRJELDUS VOIMA

LIKUD POHJUSED LAHENDUS

valitud toiminguks. paigutatud voi

Tuvastatud on kdogindu, mis ei sobi [ Kodgindu ei ole korralikult kiipsetustsooni | Vajutage kaks korda toitenuppu, et kood

pole see (ihe v6i mitme |FOE1 eemaldada ja taastada kilipsetustsooni

FOE1 kipsetustsooni jaoks sobiv. funktsionaalsus. Seejarel proovige kasutada

kodginbud muu  kiipsetustsooniga  voi
kasutage muud koogindud.

F2E1, F6E1, F6E3, Probleemi pusimisel votta Ghendust teeninduskeskusega
F7ES5, F7E6

FOE7 Toitejuhtme vale Ghendus. Elektrilihendus ei ole loodud tapselt nii, nagu | Kohandage elektritihendust jaotises
on kirjeldatud jaotises “ELEKTRIUHENDUS". | “ELEKTRIUHENDUS" toodud kirjelduse jargi.

Juhtpaneel lilitub liiga koérge Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui

FOEA A a0 " - .
temperatuuri tottu valja. liiga korge. seda uuesti kasutada asuda.

FOE9 Kui temperatuur on liiga kérge, ltlitub | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Oodake, kuni kuumutusala on jahtunud, enne
kuumutusala vdlja. liiga kérge. kui seda uuesti kasutate.

FOE2, FOE4, FOE6, Tommake pistik seinakontaktist vélja.

FOES8, FOEC, F1E1, Oodata natuke ja siis ihendada seade uuesti elektrivorku.

ja teatada ndidikul kuvatav veakood.

voimsustaseme, et kipsetustsooni | ldhtuvalt pliidi

[V6imsustase ndutust . . K vone
kasutamine oleks véimalik. vaartusest.

madalam]

dE Pliidiplaat ei liilitu soojendamiseks sisse. | DEMOREZIIM on sisse liilitatud. Jargige olevaid juhiseid “DEMOREZIM*
[kui pliidiplaat ei | Funktsioonid ei aktiveeru. peatikis .
tootal
L Pliit ei lase erifunktsiooni aktiveerida. |Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Voimsuse reguleerimine”.
Nt € L — - ldhtuvalt pliidile seatud maksimaalsest
vaartusest.
Nt P —§ Pliit maarab automaatselt minimaalse | Véimsusregulaator piirab véimsustasemeid | Vt “Vdimsuse reguleerimine”.

le seatud maksimaalsest

(D) inpesit



MUUGIJARGNE TEENINDUS

ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemi ise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete
abil lahendada.
2. Lulitage seade vilja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on kdrvaldatud.

KUIVIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Kui votate Ghendust meie klientidele méeldud mitgijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lGhike kirjeldus;

«  seadme tllp ja tdpne mudel;

\fm’ﬂn’huwﬂﬂ“ﬂ

- seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tédhisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
8[!
EQ

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« teietdielik aadress;
. teie telefoninumber

Kui seadet on vaja Ukskdik millisel viisil remontida, pdorduge volitatud teenindusse
(see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse remondi).

Stvispaigalduse korral podrduge garantiiremonditeeninduse ja kisige
koostekruvide omplekti (kui pole olemas).

Kui seadet ei paigaldata integreeritud ahju kohale, voite helistada
jarelmudigiteenindusse, et osta eralduskomplekt C00628720 (pliidiplaat suurusega
60 vdi 65 cm) voi C00628721 (pliidiplaat suurusega 77 cm).

Kui te ei soovi eralduskomplekti osta, paigaldage kindlasti eraldaja, jargides
paigaldusjuhtndore.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

- kasutage oma seadme QR-koodi;
«  kilastage meie veebisaiti docs.indesit.eu;

- teise vbéimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust miugijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

(D) inpesit
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
- LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

Prie$ naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbls saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada laikytis.
Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei nesilaikoma
Sioje saugos instrukcijoje pateikty nurodymuy, prietaisas
naudojamas netinkamai arba neteisingai nustatomi
valdymo jtaisai.

M\ |SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirdius subraizytas,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio pavojus.
A\ |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
gaminimo pavirsiaus.

MDEMESIO.  Stebékite vis3 gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieZiGros net trumpo gaminimo
proceso.

AN |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga — kyla gaisro
pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu; prietaisg ijunkite ir liepsna uzdenkite,
pavyzdziui,dangciu arba liepsnai gesinti skirtu audiniu.
M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiskai neatvés, stenkités
neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba kitomis
lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis - kyla
gaisro pavojus.

N\ Ant kaitlentés pavirsiaus nedékite metaliniy daikty,
pvz., peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes jie gali jkaisti.
M\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laikg
yra priziarimi. Sj prietaisy gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems traksta patirties
arba ziniy, jeigu jie yra prizirimi ir instruktuojami apie
saugy prietaiso naudojima ir supranta su tuo susijusius
pavojus. Neleiskite vaikams Zzaisti su prietaisu.
NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir priziGréti prietaiso.
A\ Baige prietaisa naudoti, jungikliu ijunkite kaitlentés
elementg; pasikliaukite prikaistuvio jutikliu.

N\ |SPEJIMAS. Prietaisasir pasiekiamosjodalys naudojant
jkaista. Bukite atsargus ir nepirisilieskite prie kaitinimo
elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo jaunesniy nei
8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat prizitrimi.

Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo ilgiau

kaip vieng valandg prie$ gaminima arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS
M\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jrenginj, pvz., laikmat;j
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.
A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkyje ir panasiose
patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir kity jstaigy
darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-
ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose,
kur patiekiami pusryciai (angl. “Bed and Breakfast”), bei
kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).
M\Sis  prietaisas néra skirtas  profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.
AN|SPEJIMAS: indukciné kaitlenté gali skleisti garsinj
signalg, jei kas nors palikta ant valdymo skydelio.
Spausdami jjungimo/isjungimo mygtuka isjunkite virykle.
MONTAVIMAS
A\ Prietaisa perkeltiir jrengti turi du ar daugiau Zmoniu.
PrieSingu atveju galite susizeisti. MUvékite apsaugines
pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate prietaisa.
PrieSingu atveju galite jsipjauti.
MJrengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti kvalifikuotas
technikas. Prietaisa remontuoti ar jo dalis keisti galima tik
tuoatveju,jeitainurodytanaudotojovadove.Pasirupinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa,
patikrinkite, ar jis nebuvo paZeistas transportuojant. Jei
kyla problemy, kreipkités | prekybos atstovg arba
artimiausia techninés prieziuros po pardavimo tarnyba.
Jrengus prietaisg, pakuotés medziagas (plastika, polistireno
dalis ir pan.) laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad
nekilty uzdusimo pavojus. PrieS vykdant bet kokius
jrengimo darbus, prietaisg batina iSjungti i$ elektros tinklo,
kad nekilty elektros smugio pavojus. Pasirtpinkite, kad
montuojant, prietaisas nepazeisty maitinimo laido.
PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar elektros smugio pavojus.
Prietaisg jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.
Spintelés  pjovimo  darbus atlikite pries
montuodami prietaisg j baldus ir nuvalykite visas
medienos droZles bei pjuvenas.
A Jei prietaisas néra montuojamas vir$ orkaités, po
prietaisu  reikia  jstatyti  skiriamaja  plokste
(nepridedama).
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty galima
iSjungti i$ elektros tinklo iStraukus maitinimo laido
kisStukg arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi bati
jZemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.
&\ Nenaudokiteilginamyjy laidy, tinklo lizdo skirstytuvy
ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros komponentai
turibatinepasiekiaminaudotojui. Prietaisonenaudokite,
jei jasy kanas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis yra
pazeistas ar buvo numestas.
MJrengti naudojant maitinimo  laido  kistuka
draudziama, isskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
gaminj su kistuku.
I\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés prieZilros
darbuotojasar kitas kvalifikuotas asmuo —taip iSvengsite
elektros smugio pavojaus.




VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus;
jokiu budu nenaudokite valymo garais jrenginiy - kyla
elektros smugio pavojus.

M\ Nenaudokite braizan¢iy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistuky.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo

simboliu ﬁ
Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieztai
laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél issamesnés informacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliotg vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote
prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél
elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir
elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinkg ir sveikatg nuo galimo
neigiamo poveikio.

hi¢

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis = nurodo, kad su
siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti j
atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga bty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad isnaudotuméte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms iki
gaminimosi pabaigos, kaitlente iSjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.
Puodo ar keptuvés dugnas turi visiskai uzdengti kaitviete; jei indas yra mazesnis
nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu ir
naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai padidés
energijos sanaudos.

Naudokite tik ploksc¢iadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACIJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (i$&jimas is
ES) 2019 m. reglamenta, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.
Informacija, susijusiag su prietaiso mazos galios rezimu pagal Reglamenta (ES)
2023/826, rasite paspaude Sig nuoroda: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

PASTABA

Zmonés su Sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais prietaisais,
turéty bati atsargls ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés jai veikiant.
Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba kitus
panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés kaitlentés
elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies stimuliatoriaus
ar kity panasiy prietaisy gamintojais.

I




ELEKTROS PRIJUNGIMAS

Pries jjungiant prietaisa j elektros tinklg reikia sujungti visas elektros jungtis.

Jrengti gali tik kvalifikuoti darbuotojai, kurie Zino galiojancias saugos ir jrengimo taisykles. Jrengiant batina vadovautis galiojanciais vietinés elektros tiekimo
bendrovés reglamentais.

Jsitikinkite, kad ant prietaiso dugno esancioje duomeny lenteléje nurodyta jtampa baty tokia pat kaip namu.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas baty jzemintas. Naudokite tik tinkamus konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
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geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn
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plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite

DEKOJAME, KAD ISIGIJOTE ,,INDESIT“ GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.register10.eu.

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO

V=

A saugos instrukcijas. PRIETAISU
GAMINIO APRASYMAS

~

DUALZONE

1. Kaitlente
2. Valdymo skydelis

(Dmpesit i, b=+ 9 Co 3 (G
. J
VALDYMO SKYDELIS
1 2 3 4 6 7 8 e [ 7 12 16
.................. Lo, : ; . °
L R (R ‘ O (728 10 — °° °
5ol LS (O OEESEE .2() (o + " ) g,
0] ©
© ©
1 © |oFF — P 8T | oFF — N e |
=N CENEENE D Co Co & D3
L e [ — 15
5 7 13 14
Simboliai/specialiyjy funkcijy suaktyvinimas 7. Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi 13. DUALZONE mygtukas

Pasirinktas ruosimo lygis

Kaitvietés isjungimo mygtukas

Galios reguliavimo mygtukai

Kaitvieciy identifikavimas

Spartaus jkaitinimo mygtukas (Booster)

ompwN=

8. Jjungimo/I$jungimo mygtukas

9. Laikmatis

10. PUSH&GO mygtukas

11. Ruosdimo laiko indikatorius

12. OK/Klavi3o uzrakinimo mygtukas: 3 sekundes

14. Jjungto laikmacio indikatorius
15. Zonos pasirinkimo indikatorius
16. Laikmacio indikatoriaus simbolis
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PRIEDAI

Naudokite tikindukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves, pagamintus
i$ feromagnetinés medziagos. Norédami nustatyti puodo tinkamuma patikrinkite,

ar ant jo yra simbolis (jprastai jis bna jspaustas dugne). Magnetu taip pat
galite patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

INDAI MEDZIAGA YPATYBES
Rekomenduojami | Pagrindas pagamintas Uztikrina optimaly efektyvuma,
indai i$ nertdijancio plieno su greitai jkaista ir tolygiai paskirsto

daugiasluoksniu dizainu, Siluma.

b emaliuoto plieno, ketaus.

Tinkami virimo
indai

Dugnas néra visiskai
feromagnetinis (magnetas

|kaista tik feromagnetiné sritis.
Dél to indas gali jkaisti ne taip

prilimpa tik prie konkrecios greitai ir Siluma gali pasiskirstyti

% indo pagrindo dalies). ne taip tolygiai.
Tinkami virimo Feromagnetiniame  pagrinde | Feromagnetinis  plotas  yra
indai yra aliuminio arba ties viduriu | maZzesnis uz faktinj indo
yra jdubimas. pagrindo plotg. Dél to gali bati
B perduodama maziau energijos
e ir indas gali nepakankamai
ikaisti. Kaitlenté tokio indo gali

neaptikti.

Netinka |prastas plonas plienas, stiklas, | Indai neaptinkami ir nejkaista.

molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos
arba indai su guminémis
kojelemis

PASTABA: Visi indai turi biti ploks¢iu pagrindu. Reguliariai pasizitrékite, ar indo
pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio kars¢io gali deformuotis.
Naudojant rekomenduojamy dydZiy ir savybiy neatitinkancius indus, gali labai
nukentéti maisto gaminimo nasumas ir rezultatai gali bati nepatenkinami.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODY/KEPTUVIY ADAPTERIAI

Indukcinés kaitlentés adapterio naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél
vanduo ir maistas jSyla ilgiau. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy pagrindo
skersmuo sutampa su adapterio skersmeniu ir kaitvietés skersmeniu. Jei Sie
iSmatavimai nesutampa, kaitlentés bus ne tokia veiksminga. Nesilaikant siy
nurodymuy, gali susikaupti Siluma, kuri nebus perduodama j puoda ar keptuve,
todél adapteris ir kaitlenté gali pajuoduoti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, nustacius per aukstg temperatra,
automatiskai iSjungia kaitlente. Nerekomenduojama naudoti tus¢iy puody ir
keptuviy su plonu dugnu, taciau jei jie naudojami, temperatara gali pakilti greiciau,
nei reikia laiko, kad greitai jsijungty automatinio isjungimo funkcija, todél kyla
pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip atsitikty, nelieskite keptuvés
ar kaitlentés pavirsiaus. Palaukite, kol visi Sie komponentai atvés. Jei rodomas bet
koks klaidos pranesimas, skambinkite j techninés prieZitros centra.

TINKAMO.DYDiIO KEPTUVES/PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KAITVIETEMS

Kad kaitlenté veikty pagal paskirtj, kiekvienoje zonoje naudokite reikiamo
pagrindo skersmens inda (zr. toliau pateikiamg lentele). Atkreipkite démesj,
kad indy gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virsutinés dalies
skersmens ilgj.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, indus statykite ant tos kaitvietés, kurios
dydis atitinka feromagnetinio indo pagrindo matmenis.

Tinkamai  pastatykite  keptuve/puoda ant  pasirinktos
Nerekomenduojama naudoti uz pacia kaitviete didesniy indy.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

kaitvietés.

2 Y| Zona Tinkami virimo | Tinkamas feromagnetinis
! : (/ ) ‘J indai pagrindas (cm)
: - N4 1 Apskritas 10
2 Apskritas 15
. Apskritas arba
1 - 3 3arbad kvadratinis 12
e 3+4 Ovalus arba Trumpoji krastiné 16-21
(DUAL ZONE) staciakampis ligoji krasiné 24-38

GALIOS LYGIO NUSTATYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didzZiausia. Sureguliuokite
nustatymus pagal elektros sistemos apribojimus jusy namuose, kaip tai
aprasoma tolimesniame skyriuje.

Démesio: Atsizvelgiant | kaitlentei pasirinkta galig, kaitvietés galios lygiai
ir funkcijos (pvz, uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai
apribojamos, kad nebuty virSytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytumeéte kaitlentés galiq:
Jiunge kaitlente j elektros tinkla, galios lygj galite nustatyti per 60 sekundziy.

Paspauskite desinjjj laikmacio “+“ mygtuka ir palaikykite maziausiai 5 sek.
Ekrane pasirodys “pl” simbolis.

Paspauskite @ ir patvirtinkite.
Mygtukais “+" ir “—" pasirinkite norimg galios lyg;.
Galimi galios lygiai: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Patvirtinkite paspaude (<),

Pasirinktas galios lygis atmintyje islieka net ir nutrakus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, i$junkite prietaisa i$ elektros tinklo maziausiai
60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite aprasytus veiksmus.

Jei nustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo “EE” simbolis ir pasigirsta
pypteléjimas. Jei taip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezitros skyriy.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signala jjungtuméte/isjungtuméte:

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;
Palaukite jjungimo sekos;

« Paspauskite “P* mygtuka virSutinéje kairiojoje klaviatlros dalyje ir
palaikykite 5 sek.

Visi garsiniai signalai liks jjungti.

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas igjungtas, zr. skyriy “Trik&iy

salinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir iSjungimas.

«  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

Palaukite jjungimo sekos;

« Per pirmaja minute paspauskite greitojo kaitinimo mygtuka “P“
apatinéje kairiojoje klaviattros dalyje ir palaikykite 5 sek. (kaip parodyta
toliau).

«  Ekrane bus rodoma “DE” (lietuviy kalba).

oe
.Z

ﬂ --ﬂ:]
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

I
KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka. Kad kaitlente iSjungtumeéte, paspauskite ta patj mygtuka dar kartg ir
visos kaitvietés bus iSjungtos.

0
O O PADETIES NUSTATYMAS

Raskite pageidaujama kaitviete pagal padéties simbolius.

Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu..

Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymeétose vietose (atkreipiant
démesj j apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai buna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybeé,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

KAITVIETES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY

SUREGULIAVIMAS
[;334]_ —

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Pasauskite atitinkamos kaitvietés “+" arba “—" mygtuka, kad ja suaktyvintuméte
ir nustatytumeéte galia. Lygis bus rodomas prie pasirinktos kaitvietés ir taip pat
uzsidegs indikatorius, nurodantis, kad kaitvieté veikia. Mygtuku “P” galima
pasirinkti greito kaitinimo funkcijg (Booster).

u_u

FUNKCIJOS

Kad isjungtuméte kaitvietes:
Galios reguliavimo zonos kairéje paspauskite iSjungimo mygtuka “OFF“.

@ §
asee VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo,
paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspaustg mygtuka “OK/Klaviso uzrakinimo®.
Pypteléjimas ir vir$ simbolio uZsidegusi jspéjamoji lemputé reiskia, kad
funkcija jjungta. Valdymo skydelis uzrakintas, i$skyrus igjungimo funkcija (([©)).
Norédami atrakinti valdymo skydelj, pakartokite jjungimo proceddra.

.
LAIKMATIS

Kaitlentéje yra du laikmaciai - vienas valdo kairiosios puseés kaitvietes, o kitas —
desiniosios pusés.

Kad jjungtumeéte laikmat;:

Paspauskite "+ arba “—" mygtuka, kad nustatytuméte norima naudojamos
kaitvietés laika. Prie konkretaus simbolio bus suaktyvinta indikatoriaus
lemputé @. Pragjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas, ir kaitvieté
iSsijungia automatiskai.

Laika galima bet kada pakeisti ir vienu metu galima naudoti kelis laikmacius.
Jei vienu metu jjungiami 2 kaitlentés laikmaciai vienoje puséje, ima mirkséti
“Zonos pasirinkimo indikatorius” ir pasirinktas atitinkamas gaminimo laikas
parodomas centriniame ekrane.

Kad laikmatj isSjungtuméte:
Paspauskite “+" ir “—" mygtukus, kad laikmatis iSsijungty.

@ LAIKMACIO INDIKATORIUS
Sis LED indikatorius (kai yra jjungtas) rodo, kad nustatytas kaitvietés laikmatis.

©
e0
'-‘ [eXe)
s = OFF — + PJ
© ©
= OFF — + PJ
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DUALZONE
Suteikia galimybe sujungti dvi kaitvietes ir naudoti jas kaip vieng didele
gaminimo zona.

Puikiai tinka Zuvies gaminimo indams, puodams arba keptuvams, kurie uzima
visg gaminimo pavirsiy.
Galima naudoti be kurig klaviatarg desinéje.

Norédami jjungti/iSjungti 3ig funkcija, paspauskite mygtuka “DUALZONE".
JSIDEMEKITE. Specialiyjy funkcijy negalima pasirinkti, kai naudojama Si
funkcija.
SVARBU. Indus kaitvietés centre dékite taip, kad jie uzdengty bent vieng i3
nurodyty atskaitos tasky (kaip parodyta toliau).

- [ = 3] -
[><J
L= € =3 -
-

PUSH&GO

“PUSH&GO" mygtukas jjungia specialigsias funkcijas.
Pastatykite puoda ir pasirinkite kaitviete.
Paspauskite “PUSH&GO" mygtuka. Pasirinktos srities ekrane bus rodoma “A”.

Uzsidegs pirmosios specialiosios kaitvietés funkcijos indikatorius.
Norimg specialiagjg funkcijg pasirinkite vieng ar kelis kartus
“PUSH&GO" mygtuka.

Funkcija jjungiama, patvirtinimui paspaudus “53 mygtuka.

Jei norite pasirinkti kitg specialigja funkcija, paspauskite “OFF” (ISjungti),
tada paspauskite mygtuka “PUSH&GO" ir pasirinkite reikiama funkcija.

Jei norite iSjungti specialigsias funkcijas ir grizti j rankinio nustatymo rezima,
paspauskite “OFF“ (I$jungti).

Naudojant specialigsias funkcijas galios lygj nustato kaitlenté ir Sio lygio
negalima keisti.

paspaude

——Y
Y PUSH&WARM

Sifunkcija leidZia baigta gaminti maista iSlaikyti idealios temperataros arba kai
reikia i$ léto nugarinti skyscius.
Puikiai tinka tiekiant idealios temperatdros maista.

oo
T=J PUSH&BOIL

Si funkcija leidzia uzvirinti vandenj ir palaikyti virimo temperatara, suvartojant
mazai energijos.
| puoda jpilkite mazdaug 2 litrus vandens (pageidaujama kambario
temperataros).
Visais atvejais naudotojams patariama atidziai stebéti verdantj vandenj ir
tikrinti, ar jis nenugaravo.
Jeipuodaiyradidesni,ovandenskiekis daugiau nei2 litrai,rekomenduojame
naudoti dangtj, kad optimizuotuméte virimo laika.

(D) inpesit
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Q/) PUSH&MOKA

Ideali funkcija per trumpa laika ir nebijant taskymosi pasigaminti kavos i3
kaitlentei skirto kavinuko. Sistema kontroliuoja visg procesa ir islaiko gérima
Su sia funkcija reikia naudoti specialius priedus. “Moka, Bialetti MOKA
INDUZIONE 3TZ ANTRACITE".

INDIKATORIAI

[N
I | LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé “H”, kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia, net jei
kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas kaitvietes arba
dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.

Kaitvietei atvésus “H” raidé uzgesta.

KEPIMO SALYGU LENTELE

“U PUODAS NETINKAMAI PASTATYTAS ARBA NEUZDETAS
Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei per
30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté iSsijungia.

Gaminimo lenteléje pateikiami gaminimo tipo pavyzdziai kiekvienam galios lygiui. Tikroji tiekiama galia kiekvienam galios lygiui priklauso nuo kaitvietés

iSmatavimu.
GALIOS LYGIS GAMINIMO RUSIS LYGIY NAUDOJIMAS |
(nurodo gaminimo patirti ir jprocius)
. I Idealiai tinka norint padidinti maisto temperatrg iki greito uzvirinimo, jei
e . ) P Greitas pakaitinimas/Booster verdamas vanduo arba greitai jkaistantys gaminti skirti skysciai.
DidZausia galia Ideali tinka norint apskrudinti, pradéti gaminti, kepinti uzsald dukt
8-9 Kepimas — uvirinimas eali tinka norint apskrudinti, pradéti gaminti, kepinti uzsaldytus produktus,
greitai uzvirinti.
7_8 Skrudinimas - létas kepimas — Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, islaikyti skyscius verdancius, virti ir
uzvirinimas — kepimas ant groteliy kepti ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy).
Didelé galia Skrudinimas - virimas — troskinimas - | Idealiai tinka norint kepinti ant létos ugnies, iSlaikyti skysc¢ius verdancius ant
6-7 kepinimas ant létos ugnies — kepimas ant | Iétos ugnies, virti ir kepti ant groteliy (vidutini laiko tarpa, 10-20 minuciy),
groteliy pirminiam pakaitinimui.
4_5 Virimas - troskinimas — kepinimas ant | Idealiai tinka norint troskinti, virinti ant nestiprios ugnies, virti ir kepti ant groteliy
|étos ugnies — kepimas ant groteliy (ilga laiko tarpa).
Vidutiné galia 3.4 3 . . ' Idea[lgl tinka |Igesn|am. virimui (r)vl2|avms,. padazams, kepsniams, _zuwal)
Virimas - kaitinimas ant létos ugnies — | skysciuose (pvz, vandenyje, vyne, sultinyje, piene), makaronams apkepti.
5_3 tirtinimas — makarony apkepimas | |dealiai tinka ilgesniam virimui (kai kiekis maZesnis uz litra: ryziams, padazams,
kepsniams, zuviai) skys¢iuose (pvz., vandenyje, vyne, sultinyje, piene)
Idealiai tinka norint suminkstinti sviesta, Svelniai itirpdyti Sokolada, atsildyti
1-2 Tirpinimas - atitirpinimas — maisto nedidelius produktus ir iSlaikyti ka tik pagamintg maistg (pvz., padazus, sriubas,
Nedidelé galia Silumos iglaikymas — daugiaryziy darzoviy sriubas) karsta.
1 apkepinimas Idealiai tinka norint islaikyti ka tik pagaminta maistg kardta, apkepinti
daugiaryzius ir iSlaikyti patiekaly Siluma (indukcijai tinkamas priedas).
Nuliné galia OFF Atraminis paviréius Kaltlgntg‘ budéjimo rezime ”arba iSjungta (galimas gaminimo uzbaigimas
likutine Siluma, nurodoma “H"))

VALYMAS IR PRIEZIURA

Svarbu:

- Prie$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nerodomas
likutinés Silumos indikatorius (“H").

+ Nenaudokite siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali pazeisti stikla.

«  Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintuméte
maisto likucius ir démes.

« Jei pavirSius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo skydelio
mygtuky jautrumas.

«  Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie kaitvietés. Kad
nepazeistumeéte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo instrukcijomis.

« Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali
pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

+  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

« Naudokite minkstg sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

«  Antkaitvietés iSsiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.

+  Nuvalyta kaitlente kruopsciai nusausinkite.
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VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti $nypstimo ar traskéjimo
garsus. Siuos garsus i$ tiesy skleidzia maisto ruosimo indai ir jie yra susije
su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas is
skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

TRIKCIU SALINIMAS

Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruodimo indo tipa ir jame esan¢io maisto
kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.

- Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas.

« Jeipasinaudoje kaitlente jos negalite isjungti, iSjunkite jos maitinimo laida.

« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidZiy, patikrinkite
toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky
esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo skydelio uzrakinimo
funkcija.

RODOMAS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
Aptiktas gaminimo indas, bet jis[Gaminimo indas netinkamai uzdétas|Du kartus paspauskite mygtuka On/Off
nesuderinamas su pageidaujama|ant gaminimo zonos arba jis yra | (]jungti/ISjungti), kad pasalintuméte FOE1 kodg
FOE1 operacija. nesuderinamas su viena arba keliomis | ir atkurtuméte gaminimo zonos funkcijas. Tada
gaminimo zonomis. pabandykite naudoti gaminimo inda kitoje
gaminimo zonoje arba bandykite naudoti kitg
gaminimo inda.
Netinkamai prijungtas maitinimo Maitinimo  tiekimo jungtis neatitinka | Pakoreguokite maitinimo tiekimo jungtj, kad
FOE7 laidas. nurodymy, kurie pateikiami skyriuje | ji atitikty nurodymus, kurie pateikiami skyriuje
“ELEKTROS PRIJUNGIMAS". “ELEKTROS PRIJUNGIMAS".
FOEA Valdymo  skydelis iSsijungia dél[Per auksta vidiné elektroniniy daliy|Prie$ vel naudodami palaukite, kol kaitlenté
pernelyg aukstos temperataros. temperatara. atvés.
FOE9 Gaminimo  zona  iSsijungia, kai|Per auk$ta vidiné elektroniniy daliy | Palaukite, kol gaminimo zona atvés, ir tik tada vél
temperatlra yra per auksta. temperatdra. ja naudokite.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1,
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6

I$junkite kaitlente is ele

ktros tinklo.

Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.

Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezitros centrui ir nurodykite ek

rane matoma klaidos koda.

dE
[kai kaitlenté isjungta]

Kaitvieté nejsijungia ir nekaista.

Funkcijos nesuaktyvina

mos.

DEMONSTRACINIS REZIMAS jjungtas.

Vadovaukite instrukcijomis, kurios pateikiamos
skyriuje “DEMONSTRACINIS REZIMAS” .

L Kaitlenté neleidzia suaktyvinti | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas”.
pvz: & i1} — — | spedialiosios funkcijos. atsizvelgiant | didzZiausias Siai kaitlentei
nustatytas reikSmes.
pvz: P g Kaitlenté automatiskai nustato | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy “Galios lygio nustatymas"”.
[Galios lygis Zemesns nei ma?iausiq galios.lyg.i jr taip uztikrina atsiivelgiant.jvdidiiausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] galimybe naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.

(D) inpesit




TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS «  serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite plolételéje). Serijos numers taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;
problema pasalinti patys. Mod. XXX XXX
2. Prietaisa iSjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama.

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
83
grx
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Kreipdamiesi j techninés priezitros centrg visada nurodykite: +  savo tiksly adresg;
«  trumpa gedimo aprasyma; «  savo telefono numeri.
- prietaiso tipg ir tiksly modelj;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

I Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliota techninés priezZitros centrg (tada
turésite garantija, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

Jei prietaisas integruojamas, paskambinkite aptarnavimo po pardavimo
tarnybai uzsakyti arzty rinkinj (jei jo néra).

Jei kaitlenté montuojama ne virs integruotos orkaités, skambinkite j klienty
aptarnavimo centra ir jsigykite paskirstymo rinkinj C00628720 (60 ir 65 cm
kaitlenté) arba C00628721 (77 cm kaitlenté).

Jei paskirstymo rinkinio neperkate, uztikrinkite, kad skyriklis baty sumontuotas
vadovaujantis montavimo instrukcijomis.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

- Naudodami QR kodg ant jasy prietaiso;

«  Apsilanke musy svetainéje docs.indesit.eu;

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j
techninés priezilros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

(D) inpesit
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DROSIBAS NORADIJUMI

|
LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

PirmsiericeslietoSanasizlasietSosdrosibas noradijumus.
Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam uzzinam.
Sirokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas
bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér jaievero.
Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas
raduSies nepiemérotas lietoSanas vai nepareizu
vadibas elementu iestatiSanas dé|.
A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma ir
saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.
ANBRIDINAJUMS! Aizdegsanas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmas.
M UZMANIBU! Gatavoanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKAD neméginiet dzest
ugunsgréku ar Gdeni: ta vieta izslédziet ierici un apsedziet
liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns slapésanas materialu.
&\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kameér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.
&\ Metaliskus priek$metus, pieméram, nazus, daksas,
karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits virsmas, jo
tie var uzkarst.
Mloti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas dro$a
attalumanoierices.Maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
fiziskiem, juSanas vai garigiem traucéjumiem vai bez
pieredzes un zinasanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek
uzraudzitas vai instruétas par ierices drosu lietosanu un
izprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni bez
pieauguso uzraudzibas.
A\ Péc lietosanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.
A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas atklatas
dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem. Bérniem
lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas dro3a attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.
M\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak
par vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.
ATLAUTA LIETOSANA
A\ UZMANIBU! lericinav paredzéts darbinat ar aréju slédza
ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.
A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzive un tamlidzigi,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos un
citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientuistabas
viesnicas, motelos un citas lidziga tipa apmesanas
vietas.
A\ Neizmantojiet to citiem nolkiem (pieméram, telpu
apsildei).

Si ierice nav paredzéta profesionalai lietosanai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\ BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir atstats.
Izsledziet gatavoSanas virsmu ar pogu IESL./IZSL.
MONTAZA

M\ lerices parvietodana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un
uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.

M Montazu, taja skaitd Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst veikt
tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet ierices
detalas, javientas nav tieSi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties, vai
parvadasanas laika ta nav bojata. Problému gadijuma
sazinietiesarizplatitaju vai tuvako pécpardosanasapkopes
centru. Péc ierices montazas novietojiet iepakojuma
materialus (plastmasas un polistirola dalas u.c) bérmiem
nepieejama vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices
uzstadisanas tai jabut atvienotai no elektrotikla — pastav
elektriska trieciena risks. Uzstadisanas laika sekojiet, lai
ierice nesabojatu barosanas kabeli — pastav aizdegsanas
un stravas trieciena risks. lesledziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

M\ Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas vieta un rapigi noslaukiet visas
koka skaidas un putek|us.

A Ja ierici neuzstada virs krasns, atdalo$o paneli (nav
ieklauts) jauzstada nodalijuma zem ierices.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A\ Janodrosinaiespéjaatvienotieficinostravas padeves,
to vienkarsi atslédzot, ja pieejama kontaktdaksa, vai ar
divpolu slédzi, kas uzstadits pirms kontaktligzdas péc
elektroinstalacijas noteikumiem, uniericeijabut zemétai
atbilstosi valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Pec ierices uzstadisanas
tas elektriskas sistemas detalas nedrikst but pieejamas.
Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai basam kajam.
Nelietojiet So ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai
kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata
vai tikusi nomesta.

M\ Uzstadisana, izmantojot elektrokabela spraudni, ir
aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar RaZotaja
piegadato kabeli.

M Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta apkalposanas
dienesta agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai,
lai izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.
TIRISANA UN APKOPE

M\BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslégta un atvienota no stravas
padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad nelietojiet
tvaika tiriSanas iekartu — pastav stravas trieciena risks.




M\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzeklus.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apziméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu &,
Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem
atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi,
atjaunosanu un parstradi varat ieglt vietéjas varas iestades, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kuriericiiegadajaties. Stierice
ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).
Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

g simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka %o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuso karstumu, izslédzot to dazas minates pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits virsmas;
tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis energijas
iz8kérdésanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar ciesi piegulosiem vakiem un izmantojiet
péc iespéjas mazak tdens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek patéréts daudz
vairak energijas.

Izmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.
PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACIJU

Si ierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un enerdijas informaciju (grozijums) (ES izvesana) saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

Informaciju par ierices mazjaudas rezimu saskana ar Regulu (ES) 2023/826 var
atrast $aja saité: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

PIEZIME

Cilvékiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie $is indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu ierici.
Konsulté&jieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas mediciniskas
ierices razotaju, lai iegttu papildinformaciju par indukcijas plits virsmas
elektromagnétiska lauka iedarbibu uz to.
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ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisanu drikst veikt kvalificéts specialists, kas parzina pasreizéjos drosibas un uzstadisanas normativus. Uzstadisana it ipasi javeic saskana ar valsts
energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parbaudiet, vai datu plaksnité, kas atrodas ierices apakspusé, noradita sprieguma parametri atbilst majas elektrotikla sprieguma parametriem.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé: izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
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blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES INDESIT IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu

produktu vietné www.register10.eu. LAI |EGU:|'U VAIRAK )
INFORMACIJAS, SKENEJIET
f”i Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet drosibas KVADRATKODU UZ IERICES
noradijumus.
IZSTRADAJUMA APRAKSTS
( ) 1. Plits virsma

/ \ /—\ 2. Vadibas panelis
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1. Simboli/ipaso funkciju aktivizésana 7. Indikatora gaismina - funkcija aktiva 13. DUALZONE poga
2. GatavoSanas limenis atlasits 8. leslégdanas/Izslégsanas poga 14. Aktiva taimera indikators
3. Gatavosanas zonas izslégsanas poga 9. Taimeris 15. Zonas atlases indikators
4. Jaudas regulésanas pogas 10. PUSH&GO poga 16. Taimera indikatora simbols
5. Gatavosanas zonas noteik3ana 11. Gatavosanas laika indikators
6. Atras karsésanas rezima poga (Booster) 12. OK/Taustinu blokéSanas poga - 3 sekundes
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PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala, kas
piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet

simbolu (parasti marké&jums atrodas apakSpusé). Var izmantot ari magnétu,
lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES p —

TRAUKI MATERIALS IPASIBAS
Rekomendétie | Pamatne ir izgatavota no | NodroSina optimalu efektivitati,
virtuves trauki nerUséjosa terauda ar sendvica | atri uzsilst un vienmérigi sadala

dizainu, emaligta térauda, | siltumu.

b cuguna.

Piemérotie Pamatne nav pilniba | Uzsilst  tikai  feromagnétiska
virtuves trauki feromagnétiska (magnéts piellp | zona. Rezultata ta var uzkarst
tikai dalai trauka pamatnes). mazak atri un siltums var tikt
% sadalits mazak vienmerigi.
Piemérotie Feromagnétiskaja pamatné ir | Feromagnétiskais laukums ir
virtuves trauki laukumi, kas satur aluminiju, vai | mazaks neka faktiskais virtuves
centra ir padzilingjums. trauka pamatnes laukums. Ta
koo rezultdta var tkt nodroSinata
L mazaka jauda, un virtuves
trauki var nesakarst pietiekami.
Virtuves trauki var netikt noteikti.
Nav piemérots | Parasts plans terauds, stikls, | Virtuves trauki netiek noteikti
mals, var$, aluminijs un citi [ un neuzkarst.
neferomagnétiski materiali,
vituves trauki ar gumijas
pamatni

pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes diametram,
gan gatavosanas zonas diametram. Ja Sie mérijumi nesakrit, efektivitate un
veiktspéja var ievérojami samazinaties. So noradijumu neievérosana var izraisit
siltuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz katlu vai pannu, kas var
izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

PIits ir aprikota ar ieksé&jo drosibas sistému, kas aktivizé “Automatic of’ (Automatiska
izslegsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augsta temperatdra. Nav ieteicams
izmantot tuksus katlus un pannas ar planu pamatni, tacu, ja tie tiek izmantoti,
temperatQra var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepieciesams, lai nekavéjoties
tiktu iedarbinata “Automatiska izslégsanas”, radot risku sabojat pannu vai plits
virsma. Ja ta notiek, nepieskarieties pannai vai plits virsmai. Pagaidiet, lidz visi
elementi atdziest. Ja tiek paradits kltdas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMERO:I'A IZMERA PANNAS/KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareiz, katrai zonai izmantojiet katlus ar
piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet vér, ka virtuves
piederumu razotaji biezi norada trauka augséja diametra izméru, nevis pamatnes
diametru.

Lainodrosinatu, ka plitsvirsmadarbojasar paredzéto veiktspéju, vienmérizmantojiet
gatavosanas zonu, kuras izmérs atbilst trauka pamatnes feromagnétiskajam
izméram.

Pareizi centréjiet pannu/katlu uz izmantotas gatavosanas zonas. Nav ieteicams
izmantot katlus, kas ir lielaki par gatavosanas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabat ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dél.

Edienu gatavodanas trauku, kas neatbilst ieteiktajiem izmériem un
ipasibam, izmantosana var batiski ietekmét gatavosanas veiktspéju un radit
neapmierinosus rezultatus.

ADAPTERI KATLIEM/PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS PLITL)

Adaptera plak$nu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina laiku,
kas nepiecieSams UGdens vai partikas uzsildisanai. Parliecinieties, ka trauka

PIRMA LIETOSANAS REIZE

: Zona Piemérota virtuves Piemérota
2 4 ‘ trauka forma feromagnétiska
- -3 pamatne (cm)
- 1 Apala 10
‘ 2 Apala 15
. - i Apala vai
1 ; 3 3vai4 kvadratveida 12
3+4 Ovala vai Isa mala 16-21
(DUAL ZONE) taisnstrveida Garamala 24-38

JAUDAS KONTROLE

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iespé&jamais jaudas limenis.
Noregulgjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jusu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

Leveérojiet: Atkariba no plauktam izvélétas jaudas dazus gatavosanas zonas
jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varisanu vai atro uzsildisanu) var
automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobezojuma parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitdtes iestatiSana

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat iestatit
jaudas intensitates [imeni.

Nospiediet talako labas puses taimeri “+
Ekrana tiks paradits “PL” simbols.
Nospiediet - @ﬂ pogu lai apstiprinatu.
Izmantojiet “+" un “—" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati.
Pieejamie jaudas intensitates limeniir $adi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Apstipriniet, nospiezot (%),

“pogu un pieturiet vismaz 5 sekundes.

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve tiks
partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot secigas iestatisanas darbibas, rodas kltda, tiks paradits “EE” simbols
un bas dzirdams skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja klada netiek novérsta, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslégsana/izslégsana:

«  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

«  Gaidiet ieslégsanas secibu;

- Nospiediet pogu “P” pirmaja tastattra augséja kreisaja stari un pieturiet
5 sekundes.

Jebkadas iestatitas trauksmes paliks aktivas.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatiet nodalu
“Problému risinasana”)

Lai ieslégtu un izslegtu demonstrésanas rezimu:

+  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+  Gaidiet ieslégsanas secibu;

«  Pirmas minates laika nospiediet un 5 sekundes pieturiet apak3éjas kreisas
puses tastatdras atras sildisanas pogu “P* (ka paradits talak).

«  Displeja tiks paradits “DE” (Vacu).

o . oe @

ﬂ --Qi_]
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IKDIENAS IZMANTOSANA

LV

I
PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

@O0 ;

O O NOVIETOSANA

Atrodiet vélamo gatavo$anas zonu, ievérojot poziciju simbolus.

Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir
ieteicams uzglabat katlus un pannas mark&jumos (nemot véra pannas pamatni
un augséjo malu, jo ta médz but lielaka).

Tas novérs skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Griléjot vai cepot, ladzu,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iespéjams.

X —_

GATAVOSANAS ZONU AKTIVIZESANA/DEAKTIVIZESANA UN JAUDAS
INTENSITATES LIMENU REGULESANA

@Sgﬁ

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Nospiediet vajadzigas gatavosanas zonas pogu “+“ vai “—*, lai to aktivizétu un
noreguléjiet jaudu. Limenis tiks paradits viena Iinija ar zonu, kopa ar gaismas
indikatoru, kas norada aktivo gatavosanas zonu. Pogu “P” var izmantot, lai
izvélétos atras uzsildisanas funkciju (Booster).

FUNKCIJAS

Gatavosanas zonu deaktivizésana:
Nospiediet pogu “OFF (Izslégt), kas atrodas pa kreisi no jaudas regulésanas.

i} - -
3‘“ VADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejausu ieslégsanu, nospiediet
un 3 sekundes pieturiet OK/Taustinu blokésanas poga. Skanas signals un
bridindjuma gaismina virs simbola noradis, ka 31 funkcija ir aktivizéta. Tiek
blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégianas funkciju (([@). Atkartojiet
aktivizésanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

[0}
TAIMERIS

Ir divi taimeri — viens kontrolé kreisas puses gatavosanas zonas, bet otrs — labas
puses gatavosanas zonas.

Taimera aktivizésana:

Nospiediet “+” vai “—" pogu, lai iestatitu vélamo laiku izmantojamajai
gatavos$anas zonai. Tiks aktivizéts indikators, kas atbilst konkrétajam simbolam
@. Kad iestatitais laiks biis pagajis, atskanés signals un gatavosanas zona
automatiski izslégsies.

Laiku var mainit jebkura bridi, ka ari vienlaikus var aktivizét vairakus taimerus.
Gadijuma, ja vienlaikus tiek aktivizéti divi taimeri viena plits virsmas sana,
“Zonu atlases indikators” mirgo un centralaja displeja tiek attélots relativais
gatavosanas ilgums.

Taimera deaktivizésana:
Nospiediet “+” un “—" pogas kopa, kamér taimeris tiek deaktivizéts.

@ TAIMERA INDIKATORS

Sis LED indikators (kad atrodas stavokli “ON” (leslégts)) norada, ka gatavosanas
zonai ir iestatits taimeris.

[0} 0]
_ 3 EH =
() J PUSH&

. - OFF — P OFF - — - P —
& + 86 ..2((ox) + ) 8.
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DUALZONE

Tas Jauj apvienot divas gatavosanas zonas un izmantot tas ka vienotu lielu platibu.
Ideali piemérots zivju traukiem, kastroliem vai rezgiem, kas nosedz visu
gatavosanas virsmu.

Funkcija tiek deaktivizéta, ja parejas zona pilniba nosegta.

Var izmantot jebkuru no papildtastattram, kas atrodas labaja pusé.

Lai funkciju aktivizétu/deaktivizétu, nospiediet taustinu “DUALZONE".
LEVEROJIET: Izmantojot 30 reZimu, nevar izvéléties pasas funkcijas.

SVARIGI! Novietojiet katlus gatavo$anas zonas centra, lai tie nosegtu vismaz
vienu atsauces punktu (ka noradits talak).

PUSH&GO

“PUSH&GO" poga aktivizé ipasas funkcijas.

Novietojiet katlu un atlasiet gatavosanas zonu.

Nospiediet “PUSH&GO" pogu. Izvélétas zonas displeja tiks paradits “A”.
ledegsies gatavosanas zonai pieejamas pirmas Tpasas funkcijas indikators.
Atlasiet vélamo ipaso funkciju, nospiezot “PUSH&GO” pogu vienu vai
vairakas reizes.

Funkcija tiek aktivizéta, kad apstiprinasanai nospiesta @ poga.

Laiatlasitu cituipasofunkciju, nospiediet “OFF (Izslégt) un péc tam pogu“PUSH&GO"
, lai izvélétos nepiecieSamo funkciju.

Lai deaktivizétu Tpasas funkcijas un atgrieztos manualaja rezZima, nospiediet
“OFF” (Izslégt).

Izmantojot ipasas funkdijas, plits ieprieks iestata jaudas limeni, un to nevar mainit.

f——Y
Y PUSH&WARM

Si funkdija lauj uzturét édienu ideala temperatra, parasti péc gatavosanas vai
loti Iéni reducéjot skidrumus.
Ideali édiena pasniegsanai ideala temperatura.

o

o
TS PUSH&BOIL

Sifunkcija lauj uzvarit Gdeni un uzturét varisanos ar mazu energijas patérinu.
Panna iepildiet aptuveni 2 litrus Gdens (vélams istabas temperatara).
Lietotajiem vienmér ieteicams uzmanigi uzraudzit verdosu tdeni un regulari
parbaudit atlikusa idens daudzumu.

Ja katli ir lieli un Gdens daudzums parsniedz 2 litrus, ieteicams izmantot vaku,
lai optimizétu varisanas laiku.

N
% PUSH&MOKA

Idealad funkcija, lai 1sa laika un bez Slakatam espresso kanna pagatavotu
kafiju. Sistéma vada visu procesu, saglabajot dzérienu siltu, kamér funkcija
izslégsies.

Saifunkcijai paredzétie piederumiKafijas kannina, Bialetti MOKA INDUZIONE
3TZ ANTRACITE.
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INDIKATORI

(M
I | ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “H, tas nozimé, ka gatavosanas zona ir karsta. Indikators
iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoSo zonu

KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls

lietosanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.
Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “H” nodziest.

GATAVOSANAS TABULA

netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasidanas, gatavosanas zona izslédzas.

Edienu gatavosanas tabula katram jaudas limenim piedava gatavo3anas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no gatavosanas

zZonas izmeériem.

JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS - . LIMENALIETOJUMS
(norada édiena gatavosanas pieredzi un paradumus)
L P Atra uzkarsétana/Booster |_dea|l‘ple‘n_1€I"OtS stra_UJa|_e¢ena tempevraturas paau_gstlnvas‘anal, lai atri uzvaritu
Maksimala Gdeni vai atri uzkarsétu édiena gatavosanai paredzétos skidrumus.
'auda ; . T . - v . v Y . - v .
J 8-9 Cepsana - varigana |_dea]n plgn:\verot§ apcepsanai, gatavosanas saksanai, saldétu produktu cepsanai,
atrai uzvarisanai.
7_8 Apcepsana - Iéna cepsana — varisana - |ldeali piemérots lénai cepsanai, augstas varisanas, édiena gatavosanas un
Liela iauda grilésana grilésanas intensitates uzturésanai (islaicigi, 5-10 mindtes).
- 6-7 Apcepsana - varisana - sautésana— | Ideali piemérots leénai cepsanai, zemas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
Iéna cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (vidéji ilgi, 10-20 minates), iepriek$éjai uzsildisanai.
4-5 Edienu gatavo3ana - sautésana - léna | Idedli piemérots sauté$anai, lénas varianas, édiena gatavo3anas un grilé3anas
ceps$ana - grilésana intensitates uzturésanai (ilgstosi).
e . oo . R . Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (risi, mérces, cepesi, zivis) ar skidrumiem
LR 3-4 Edienu gatavosana —léna varisana | (hiemaram, adeni, vinu, buljonu, pienu), krémigas pastas gatavoganai.
- sabiezinasana - krémigas pastas — - - I - . - -
2-3 gatavoana Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (ja tilpums ir mazaks par litru: risi, mérces,
cepesi, zivis) ar Skidrumiem (pieméram, tdeni, vinu, buljonu, pienu).
Ideali piemérots sviesta mikstinasanai, [énai Sokolades kausésanai, nelielu produktu
1-2 . . atkausésanai un nupat pagatavota édiena (pieméram, mérces, zupas, minestrone)
Kausésana - atkausésana - karsta ; S &anai
) e @ dfid = Kd siltuma saglabasanai.
Zema jauda édiena uzturésana - krémigu risoto —— — - .
gatavogana Ideali piemérots nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai, krémveida risoto
1 gatavosanai un pasniedzama édiena porciju siltuma saglabasanai (ar indukcijas
plits virsmai piemérotiem piederumiem).
. - Plits virsma ir gaidlaika vai izslégta rezZima (iesp&jams, gatavosanas beigas
Nulles jauda OFF Paligvirsma virsma vél ir karsta, kas tiek noradits ar “H").

TIRISANA UN APKOPE

Svarigi!

- Pirms tirisanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslegtas un

atlikusa karstuma indikators (“H”) nav iedegts.
Neizmantojiet abrazivus un skrapé&jo3us stklus.

«  Péc katras lietosanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai

nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

«  Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu jutibu.
+  lzmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas. Izpildiet  *

skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

« Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

«  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

+  lzmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju
(ieverojiet razotaja noradijumus).

«  lzlijusi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai

vibraciju.

Péc plits virsmas tirisanas, rapigi nosusiniet.
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SKANAS DARBIBAS LAIKA
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Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjosas vai Sie troksni var atdkirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
krakskosas skanas. Sos troksnus Isteniba rada gatavosanas piederumi un tie  ievietota partikas daudzuma un nav kadas klimes indikators.

saistiti ar pannu pamatnu pasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas
no dazadu materialu kartam vai ari tas ir deformétas).

PROBLEMU RISINASANA

«  Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve. Ladzu, nemiet véra!l Udens,

izslakstijies Skidrums no katliem un priekSmeti

« Japlits virsmu péc lietoSanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.  uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela

+  Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus  blokésanas funkciju.
talak noraditaja tabula.

DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavosanas trauks, bet tas | Gatavosanas ~ trauks  nav  pareizi | Nospiediet pogu “leslégt/lzslegt” divas
neatbilst pieprasitajai darbibai. novietots uz gatavosanas zonas vai ari | reizes, lai nonemtu FOE1 kodu un atjaunotu
FOE1 tas nav saderigs ar vienu vai vairakam [ gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam
gatavo$anas zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavoSanas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. Elektrotikla savienojums nav izveidots | Pielagojiet elektrotikla savienojumu atbilstosi
FOE7 ta, ka noradits punkta “ELEKTRISKAIS | noradijumiem punkta “ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS". PIESLEGUMS".
FOEA Vadibas panelis izslédzas parlieku | Elektronisko dalu iekséja temperatdra ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
augstas temperataras dél. parak augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas zona izslédzas, ja|Elektronisko dalu iek3éja temperatdra ir | Pirms atkartotas lietoSanas pagaidiet, lidz
temperatra ir parak augsta. parak augsta. édiena gatavosanas zona ir atdzisusi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOE8, | Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1, |Pagaidiet dazas sekundes, péc tam vélreiz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.

F6E3, F7E5, F7E6 Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kltdas kodu.
dE Plits virsma neieslédzas sildisanas | DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts. | Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
[kad plits virsma ir | reZima. “DEMONSTRESANAS REZIMS”.
izslegta] Funkcijas neieslédzas.
pieméram Plaukts nelauj aktivizét ipaso funkciju. | Jaudas  regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
& i — - [imenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
iestatita plauktam.
pieméram Plaukts automatiski iestata minimalo | Jaudas regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
— jaudas  limeni, lai  nodrosinatu | limenus saskana ar maksimalo vértibu, kas
[Jaudas limenis zemaks | gatavosanas zonas izmantosanu. iestatita plauktam.
par pieprasito limeni]
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PECPARDOSANAS SERVISS

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU: «  sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zem ierices).
Sérijas numurs ir noradits ari dokumentacija;

Mod. XXX XXX

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot Seit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noveérsta.

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
Q.E

2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

JA PEC IEPRIEKSMINETAJAM PARBAUDEM PROBLEMA NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU. . sayy pilno adresi

Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmér noradiet:  +  savu talruna numuru.

+  TsuklGmes aprakstu;

«  precizu ierices veidu un modeli; Ja nepiecieSams remonts, lidzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardosanas
apkopes centru (lai btu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Ja ierices tiks uzstaditas lidzas, zvaniet uz pécpardosanas servisu, lai sanemtu
skravju komplktu, kas nepiecieSams uzstadisanai (ja tas nav ieklauts).

Ja uzstadisana netiek veikta virs ieblvétas cepeskrasns, jls varat zvanit
pécpardosanas dienestam (After Sales Service), lai iegadatos dalitaju komplektu
C00628720 (plits virsma 60 un 65 cm) vai 00628721 (plits virsma 77 cm).

Ja nevélaties iegadaties dalitaju komplektu lGdzu, parliecinieties, vai atdalitajs
ir uzstadits saskana uzstadisanas instrukcijam.

\%fﬂﬂﬂn’ﬁmuunhﬂ

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

+ lzmantojot QR kodu jusu iekarta;

«  Apmekléjot musu timekla vietni docs.indesit.eu;

- Vaiarisazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

- CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pred pouzitim spotfebice si prectéte tyto bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si je po ruce pro dalsi pouziti.

V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou uvedena
dulezita bezpecnostni upozornéni, kterd je nutné si precist
afidit sejimi.Vyrobce odmita néstjakoukolizodpovédnost
za nedodrzeni téchto bezpecnostnich pokyn(, za
nevhodné pouzivani spotfebi¢e nebo za nespravné
nastaveni ovladacu. o

M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch varné
desky popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického soku! o

M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozaru:
Neskladujte polozky na varném povrchu.

M UPOZORNENE: Proces vafeni musi probihat pod
kontrolou. Kratké vareni musi byt neustale monitorovano.
M VYSTRAZNE UPOZORNEN: Vareni pokrmti s obsahem
tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce muize byt
nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY se nepokousejte pozar
uhasit vodou: Namisto toho spotfebi¢ vypnéte a plamen
prikryjte, napf. poklici nebo Zaruvzdornou dekou.

M Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti spotrebice nepokladejte
odévy nebo jiné hoflavé materidly, dokud veskeré
soucasti zcela nevychladnou. Riziko pozaru!

&\ Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se
mohou zahfat na vysokou teplotu.

M\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke spotiebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke spotiebici
priblizovat, pokud nejsou pod dozorem. Déti starsi 8 let
a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotiebic¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy,
pokud obdrzely informace o bezpecném pouziti
spottebice a pokud rozuméjirizik(im, ktera s pouzivanim
spotiebite souviseji. Nedovolte détem, aby si se
spotrebiCem hraly. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadély Cisténi a béZznou udrzbu spotiebice.

M\ Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
MNVYSTRAZNE UPOZORNENI: Spottebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pii pouziti zahfivaji. Je treba dbat
opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles. Déti
mladsi 8 let se nesméji ke spotiebici pfiblizovat, pokud
nejsou pod dohledem dospélé osoby.

M Jidlo nesmi zlistat uvnitf vyrobku nebo byt na
vyrobku polozeno déle nez jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou ¢i po jejim dokonéeni.

POVOLENE POUZITI

M UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni urcen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napft. casovac, nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

M Tento spotfebi¢ je uréen k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchynské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych

pracovistich; farmy; klienty hoteld, moteld, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem (napf.
k vytapéni mistnosti).
MTento spotiebi¢ neni urcen pro profesionalni
pouziti. Nepouzivejte spotrebic venku.
A VAROVANI: Pokud nechéte na ovladacim panelu
leZet néjaky predmét, indukcni deska muze vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT".
INSTALACE
A\K premistovéani a instalaci spottebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pri
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice —
nebezpedi porezani.
M Instalaci, véetné pripojeni pfivodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
Zzadnou C&ast spotfebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v ndvodu k pouziti. Nedovolte détem, aby se
priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni spotiebice
se presvédcte, ze nebyl pfi dopravé poskozen.
V pripadé problému se obratte se na svého prodejce
nebo na nejblizsi servisni stredisko. Po instalaci musi
byt obalovy material (plasty, polystyrenova péna atd.)
ulozen mimo dosah déti — nebezpeci uduseni. Pied
zahdjenim instalace je nutné spotfebi¢ odpojit od
elektrické sité —nebezpeidrazu elektrickym proudem.
Béhem instalace se ujistéte, Ze zafizeni neposkozuje
napadjeci kabel — nebezpeti pozaru a urazu elektrickym
proudem. Zafizeni nezapinejte, dokud nebyla fadné
ukoncena instalace.
A Je-li nutné skiiku piifiznout, provedte tyto préace
jesté pred zasunutim spotiebie na misto a peclivé
odstrante viechny drevéné trisky a piliny.
A\ Pokud neni spotfebi¢ nainstalovan nad troubou, do
umisténi pod spotiebicem je tfeba nainstalovat
i oddélovaci panel (neni soucasti).

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICI SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotiebic od elektrické sité vytazenim zastrcky,
pokud je zastrcka pfistupna, nebo, v souladu s pravidly
pro zapojovani, prostfednictvim vicepdlového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotiebi¢ musi
byt uzemnén.

M Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze nesmi
byt elektrické prvky spotfebice pro uzivatele pfistupné.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud jste mokii nebo bosi.
Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je poskozeny
napajeci sitovy kabel ¢i zastrcka, pokud nefunguje
spravné nebo byl poskozen ¢i doslo k jeho padu.




M\ Instalace pomoci zastre¢ky napéjeciho kabelu neni
povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou, kterou
poskytuje vyrobce.

A Jestlize je poskozeny privodni kabel, za identicky ho
smi vymeénit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k Urazu - riziko elektrického Soku!
CISTENi A UDRZBA

A VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahdjite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, ze je spotrebi¢ vypnuty
a odpojeny od zdroje napdjeni; nikdy nepouzivejte
parni ¢isti¢ - riziko elektrického Sokul

M\ Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostredky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materialu a je oznacen recykla¢nim znakem

Jédnotlivé Casti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpisd.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spottebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych
materiald. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci odpadu. Dalsi
informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebicl ziskate na
mistnim Uradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde
jste spottebi¢ zakoupili. Tento spotiebic¢ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ) a nafizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich 2013
(v¢etné dodatkd).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pom(zete zabranit negativnim
vlivdm na Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Symbol g na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udav, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovan spole¢né s domacim odpadem, nybrz je nutné
jej odevzdat do pfislusného sbérného strediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Vytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, Ze ploténku vypnete nékolik
minut pred dokoncéenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pfi pouziti
néadoby, jejiz dno je mensi nez ploténka, dochazi k plytvani energi.

Bé&hem vareni prikryvejte hrnce a panve dobre tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Varenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotrebi¢ splfuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobkl spojenych se spotiebou energie a
informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou normou
EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotieby spotiebice v souladu s nafizenim
(EU) 2023/826 naleznete na nasledujicim odkazu: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimulatorem nebo podobnym lékaiskym pfistrojem by méli byt
opatrni, pokud stojivblizkostizapnutéindukcnivarné desky. Elektromagnetické
pole mUize kardiostimulator nebo jemu podobné pfistroje poskodit. Obratte se
na svého lékare nebo vyrobce kardiostimulatoru ¢ijiného takového lékarského
pristroje pro dalsi informace o pusobeni elektromagnetického pole indukéni
varné desky na tyto pfistroje.

I




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pripojenti k elektrické siti musi byt provedeno jesté pred pfipojenim spotiebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obeznameny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpist lokéIniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda Udaj o napéti uvedeny na typovém Stitku na spodni strané spottebice odpovida napéti v domaci siti.

Predpisy vyzaduji, aby byl spottebi¢ uzemnén: pouZzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY }
‘

INDESIT
Prejete-li sj ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek na ABYSTE Z|'SKA|_| ViCE |NFORMACi,
www-register10.eu. NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA

Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI
/ f \ bezpeénostni pokyny.
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1. Symboly/zapinani specialnich funkci 7. Kontrolka - aktivni funkce 13. Tlacitko DUALZONE
2. Zvolend uroven tepelné Upravy 8. Tlacitko Zapnuti/Vypnuti 14. Indikace aktivniho ¢asovace
3. Tlacitko vypnuti varné zény 9. Casovac 15. Indikator vybéru zény
4. Tlacitka pro nastavenivykonu 10. Tlacitko PUSH&GO 16. Symbol indikatoru ¢asovace
5. Identifikace varné zény 11. Indikator doby tepelné Upravy
6. Tlacitko rychlého ohfevu (Booster) 12. Tlacitko OK/Détska pojistka — 3 sekundy
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PRISLUSENSTVI

Pouzivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materialu vhodné
indukéni varné desky. Abyste urdili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nddobi magnetické, Ize pouzit

odpovida priiméru adaptérové desky i prliméru varné zény. Pokud se tato méfeni
neshoduji, miize dojit k vyraznému snizeni icinnosti a vykonu. Nedodrzeni téchto
pokyn(i muze vést k nahromadéni tepla, které by nebylo tGcinné preneseno do
hrnce nebo panve, coz by mohlo zpUsobit zéernani desky a varné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpec¢nostnim systémem, ktery pii zZjisténi
piilis vysoké teploty aktivuje funkci ,Automatické vypnuti”. Pouzivani prézdnych
hrnct a panvi s tenkym dnem se nedoporucuije, ale v pfipadé jejich pouziti by se
teplota mohla zvysit rychleji, nez je doba potiebna k rychlému spusténi funkce
+Automatické vypnuti”, coz by mohlo vést k poskozeni panve nebo povrchu
varné desky. Pokud se tak stane, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky.
Pockejte, az véechny soucasti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hla3eni, zavolejte servisni stredisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym prdmeérem
pro kazdou zénu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, Ze vyrobci nadobi
Casto uvadéji velikost horniho priiméru nddobi, nikoli primér dna.

Aby varna deska fungovala tak, jak se ocekava, pouzivejte vzdy varnou zénu o
velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Panev/hrnec spravné vycentrujte na pouzivanou varnou zénu. Doporucujeme
nepouzivat hrnce vétsi, nez je velikost varné zény.

POUZITi NADOBI PODLE ZON

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z|ZajiStuje optimalni ucinnost,
nadobi nerezoveé oceli se sendviCovou | rychle se zahfiva a rovhomémé

konstrukci, smaltované oceli a | rozvadi teplo.

b liiny.

Vhodné nadobi | Zakladna neni piné Zahtiva se pouze
feromagneticka (magnetdrzi | feromagnetickda ~ oblast. V
pouze na ¢asti dna nadobi). dusledku toho se m(ize zahfivat

meéné rychle a teplo mize byt
rozlozeno méné rovnomeéme.

Vhodné nadobi | Feromagneticka zakladna | Feromagneticka plocha  je
obsahuje plochy s hlinikem [ mensi nez vlastni plocha dna

f nebo ma uprostfed | nadobi. Vysledkem muze byt
el prohloubenou plochu. nizsi vykon a nadobi se nemusi
dostatecné zahrat. Kuchyriské

nadobi nemusi byt rozpoznano.

Nevhodné Normalni tenka ocel, sklo, Nadobi neni detekovano a
hlina, méd, hlinik a jiné neohfiva se.
neferomagnetické materialy
nebo nadobi s gumovymi
noZickami.

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontrolujte, zda se dno
nedeformuje, protoze nékteré nadobi se miize viivem vysokého tepla deformovat.
Pouziti nadobi, které neodpovida doporucenym rozmérlim a vlastnostem, méize
vyrazné ovlivnit vykon vareni a zpUsobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu potfebnou k
ohtevu vody nebo potravin. Ujistéte se, Ze feromagneticky primeér zakladny nadobi

PRED PRVNIM POUZITIM

| 2 ) ( ) \)4 Oblast | Vhodny tvar nadobi ""°"“é;f":(':':f)’“e“"‘é
b 1 Kulaté 10
[ — ! 2 Kulaté 15
- - 3nebo4 | Kulaté nebo ¢tvercové 12
1 3 3+4 Ovalné nebo Kratkd strana 16 - 21
(DUAL ZONE) obdélnikové Dlouhd strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (NASTAVENI VYKONU)

V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon. Upravte
nastaveni podle meznich hodnot elektrické sité ve vasi domacnosti, jak je
popsano v nasledujicim odstavci.

Poznémka: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku mize dojit

k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén
(napf. vareni ¢i rychly ohfev), aby se predeslo prekroceni zvoleného limitu.

Nastavenivykonu varné desky:

Po pfipojeni zafizeni do elektrické sité mizete nastavit troven vykonu béhem
60 sekund.

Stisknéte tlacitko “+" ¢asovace dale vpravo a podrzte je po dobu 5 sekund. Na
obrazovce se zobrazi symbol “PL".

K potvrzeni stisknéte tlacitko 2(>)

Pouzijte tlacitka “+" a “—" ke zvolenl pozadované urovné vykonu. K dispozici
jsou nasledujici urovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 KW.

Potvrdte stisknutim (<),

Zvolena Uroven vykonu zistane v paméti, i kdyz dojde k preruseni napajeni.
Pokud chcete zménit uroven vykonu, odpojte spotiebic¢ ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pripojte a opakujte vyse uvedené kroky.

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, objevi se symbol “EE”
a uslysite pipnuti. Pokud k tomu dojde, opakujte operaci.
Jestlize chyba pretrvav, volejte stfedisko poprodejnich sluzeb.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

«  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

+  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

«  Stisknéte tlacitko “P” na prvnim tlacitkovém ovladacim panelu s funkci
rolovani, ktery se nachdzi nahofte vlevo, a to na dobu 5 sekund.

VSechny nastavené alarmy zdstanou aktivni.

REZIM DEMO (ohtev deaktivovany, viz kapitola “Odstrafiovani zévad*)

Zapnuti a vypnuti demo rezimu:

+  Pfipojte varnou desku k privodu elektrického proudu;

+  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

«  Béhem prvni minuty pfidrzte po dobu 5 sekund tlacitko rychlého ohfevu
“P, které se nachdzi na spodnim levém ovladacim panelu (viz nize);
Na displeji se zobrazi “DE".
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ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napéjeni po dobu
priblizné 1 sekundy. Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko a vSechny varné zény se deaktivuji.

®O0 o

O O UMISTENI

Podle symbolt pozic najdéte umisténi poZzadované varné zony.

Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Upozornént: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti ovliddaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva sirs).

Tim se vyhnete nadmérnému prehfati dotykové &asti. PFi grilovani nebo
smazeni pouzivejte, kdykoli to bude mozné, zadni varné zény

- —

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENI UROVNI VYKONU

CREEED

Aktivace varnych zén:

Pro zapnuti stisknéte tlacitko “+“ nebo “—" poZzadované varné zény a nastavte
vykon. Uroven vykonu se zobrazi v dané zoné, spole¢né s kontrolkou oznacujici
aktivni varnou zénu. Tlacitkem “P* Ize zvolit funkci rychlého ohfevu (Booster).

u_u

FUNKCE

Deaktivace varnych zon:
Stisknéte tlacitko “OFF”, které se nachazi vlevo od tlacitka nastaveni vykonu.

& . . .
dece UZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pro uzamknuti nastaveni a ochranu proti nechténému zapnuti stisknéte a po
dobu 3 sekund pridrzte tlacitko “OK/Child Lock” (OK/Détska pojistka).Pipnuti
a varovnd kontrolka nad symbolem indikuji, ze funkce byla aktivovéna.
Ovlédaci panelje zablokovany s vyjimkou funkce “vypnuti” (). Zablokovani
ovladaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

.
CASOVAC

K dispozici jsou dva ¢asovace — jeden ovlada levé varné zény, zatimco druhy
ovlada pravé varné zény.

Aktivace casovace:

Stisknéte tlacitko “+" nebo “—" abyste nastavili pozadovanou dobu pouzivané
varné zény. Rozsviti se kontrolka a zobrazi specificky symbol @. Po uplynuti
nastavené doby zazni pipnuti a varnd zéna se automaticky vypne.

Cas Ize kdykoli zménit a je mozné aktivovat nékolik ¢asovacli soucasné.

V piipadé, ze na stejné strané varné desky jsou soucasné aktivovany dva
Casovace, blikd “Indikdtor vybéru zény” a na centralnim displeji se zobrazi
prislusna doba vareni.

Deaktivace casovace:
Stisknéte tlacitko “+“ a “—" najednou, dokud se ¢asovac nedeaktivuje.

@ INDIKATOR CASOVACE

Tato LED kontrolka (pokud sviti) indikuje, Ze pro danou varnou zénu byl
nastaven ¢asovac.

©
e0
'-‘ [eXe)
& = OFF — + PJ
© ©
= — pj
» 2 & g +

)

OFF - — -
(o) T
5 © )
| . — .
e F o
oe

on
DUALZONE

Umozniuje kombinaci dvou varnych zén do jediné velké varné plochy.
Idedlni pro velké hrnce a grilovaci panve, které zakryvaji celou varnou plochu.
Pokud neni mezioblast kompletné zakryta, funkce se deaktivuje.

Lze pouzit oba ovladaci tlacitkové panely na pravé strané.

Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte tlacitko “DUALZONE".
POZNAMKA: Pfi pouziti této funkce neni mozné navolit specialni funkce.
DULEZITE: Umistéte nddoby doprostied varné zény tak, aby zakryvaly alespor
jeden z referen¢nich bod( (viz znazornéni nize).
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PUSH&GO

Tlacitko “PUSH&GO" aktivuje specialni funkce.

PoloZte hrnec na misto a zvolte varnou zénu.

Stisknéte tlacitko “PUSH&GO". Na displeji zvolené oblasti se zobrazi “A”.
Kontrolka specialni funkce se rozsviti.

Funkce se aktivuje po stisknuti tlacitka m"? za Ucelem potvrzeni.

Chcete-li deaktivovat specialni funkci a vratit se do manuélniho rezimu,
stisknéte “OFF".

Pfi pouzivani specialnich funkci je stupen vykonu prednastaveny a nelze jej
upravit.

——Y
Y PUSH&WARM

Tato funkce védm umoznuje udrzovat idedlni teplotu vaseho pokrmu, obvykle
po dokonceni pfipravy, nebo velmi pomalu redukovat tekutiny.
IdeéIni pro podavani jidel se spravnou teplotou.

o
oo
T=J PUSH&BOIL

Funkce védm umoznuje pfivést vodu k varu a var udrzovat s nizsi spotfebou
energie.

Do nadoby je tfeba nalit asi 2 litry vody (pfednostné s pokojovou teplotou).
V kazdém pfipadé doporucujeme uzivatellim bedlivé sledovat vafici se vodu
a pravidelné kontrolovat, kolik vody zbyva.

Jsou-li nédoby velké a mnozstvi vody presahuje 2 litry, doporucujeme pro
zkraceni doby varu pouzit poklici.

N
% PUSH&MOKA

Idealni funkce pro pfipravu kavy v konvici za kratkou dobu a bez problému
s vystfiknutim. Systém Fidi cely proces a udrzuje ndpoj teply, dokud neni
funkce vypnuta.

Pro tuto funkci by mélo byt pouzivédno specidlni pfislusenstvi: Moka kéva,
Bialetti MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.
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INDIKATORY

I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno “H”, znamend to, Ze varna zéna je horka.
Indikdtor se rozsviti i v ptipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen zahfata v
dusledku poutziti sousednich zén, nebo proto, Zze na ni byla postavena horka
nadoba.

Po zchladnuti varné zény pismeno “H" zmizi.

TABULKA PECENI

\
=g¥

NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJiCi HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro induk¢ni vareni, neni
spravné umistén nebo nema spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovén Zzadny hrnec, varna
zona se vypne.

Varna deska je ptikladem druhu vareni pro kazdou uroven vykonu. AktudIni ptikon kazdé urovné vykonu zavisi na rozméru varné zény.

STUPEN VYKONU zPUSOB VARENI .. POUZITIVARNEHOSTUPNE
(pouziti zavisi na zkusenostech a kuchaiskych navycich)
p Rychlé zah4ti/Booster Toto nastaveni se hodi pro pfipady, kdy je tfeba rychle zahtét jidlo ¢i tekuté suroviny
o nebo pfivést vodu k varu.
Maximalni vykon - - - " - - PRI
VR Toto nastaveni se hodi k restovani, smazeni zmrazenych potravin, rychlé vareni i pro
8-9 Smazeni - vafeni . ; .
zakladni tepelnou Upravu.
7_8 Osmahnuti dorGiZzova - opeceni — | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu pii vysoké teploté, vareni
_ udrzeni varu - grilovani a opékani (rychlé, 5-10 minut).
Vysoky vykon — —— - - - S e —
6—7 Osmahnuti dorGizova - vafeni— | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrZzovani varu, vareni, opékani (stredné
duseni - opeceni - grilovani rychlé, 10-20 minut) a predehfivani.
4-5 Vareni - dgﬂ?g\}g;?pecem - Toto nastaveni se hodi k duseni, udrzovani mirného varu, vafeni a opékani (pomalé).
B e Toto nastaveni se hodi k pomalému vafeni (ryze, omacky, maso, ryby) s tekutinami
Stiedni vykon 3-4 . ., _ . ] . . AT A s 77 A
Vateni — za¢atek varu — zahuéténi | (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem) ¢i k zavérecné Upravé téstovinovych pokrm.
9_3 - konecna Uprava téstovin | Toto nastaveni se hodi k pomalému vafeni (objem nizsi nez litr: ryze, omécky, maso,
ryby) s tekutinami (nap¥. vodou, vinem, vyvarem, mlékem).
1-2 e , Toto nastaveni se hodi k taveni masla, pomalému rozpousténi ¢okolady, rozmrazovani
L Rozpousténi —rozmrazovani = | alvch porci a udrzovéni teploty hotovych jidel (napf. omacek, polévek).
Nizky vykon udrzovani teploty jidla — konec¢na . . o —— . v‘
1 Gprava rizota Toto nastaveni se hodi k udrzovani teploty hotovych jidel, k zdvérecné Upravé rizota
a udrzovani teploty servirovacich nadob (s pfislusenstvim pro indukcni varné desky).
Nulovy vykon OFF Odkladové plocha V.arna.deska v poloze klldol\’/ebo stavu nebo vypnuto (muze byt zbytkové teplo z vareni
signalizované ukazatelem “H").

CISTENIi A UDRZBA

Upozornéni:

+ Pred cisténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény
vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (“H").

« K disténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

+  Pokazdém poutiti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se odstranily
usazeniny a skvrny od zbytkd pokrmi.

«  Pokud neni povrch udrzovan v cistoté, mlze dojit ke snizeni citlivosti
tlacitek na ovlddacim panelu.

«  Skrabku pouzivejte pouze v pfipadé, ze k varné desce zlistanou pfichycené
zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu, dodrzujte pokyny
vyrobce Skrabky.

ZVUKY BEHEM PROVOZU

« Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

«S0l, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

«  Kdisténi desky pouzivejte jemny hadrik, absorpcni kuchyriské utérky nebo
specidlni Cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).

+  Rozlitd tekutina ve varnych zénach muze byt pfic¢inou pohybu nebo
vibraci hrnc(.

« Povycisténi varnou desku dukladné vysuste.

Indukéni varné desky mohou béhem normainiho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti prichazeji z nddobi na vareni a souvisi s
charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi rlizné vrstvy materialu
nebo jsou nerovna).

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vareni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zadné
poruchy.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Prirucka majitele

+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

«  Pokud se po pouziti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji odpojte

od elektrické sité.

Upozornéni: Funkce uzamknuti ovladaciho panelu se mize nahodné aktivovat

¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i jina

tekutina z hrnct nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

- Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupujte podle nésledujici tabulky.

KOD DISPLEJE

VYZNAM

MOZNE PRICINY

RESENI

Nédoba je detekovéna, neni vsak
kompatibilni s pozadovanou funkci.

Nédoba nestoji dobfe na varné zoéné,
poptipadé neni kompatibilni s jednou ci

Dvakrat stisknéte tlacitko “On/Off* (Zapnuti/
Vypnuti), aby se vymazal kéd “FOE1” a

prilis vysoké.

FOE1 vice varnymi zénami. obnovila funkce varné zény. Nésledné
zkuste nadobu pouzit na jiné varné zéné
nebo vyzkousejte jinou nddobu.

Chybné zapojeni napajeciho kabelu. Pfipojeni k napajeni neni provedeno pfesné | Nastavte pfipojeni k napdjeni podle

FOE7 podle pokynii v odstavci “PRIPOJENI K| odstavce “PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI".

ELEKTRICKE SITI".

FOEA Ovladaci panel se vypnul z divodu | Vnitini teplota elektronickych casti je prilis | Pockejte s dalSim vafenim, nez se varna deska

pilis vysoké teploty. vysoka. ochladi.

FOE9 Varna zdna se vypne, kdyz jsou teploty | Vnitini teplota elektronickych soucasti je | Nez budete varnou oblast znovu vyuzivat,

prilis vysoka.

vyckejte, dokud nezchladne.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Pockejte nékolik sekund a poté opét pripojte varnou desku do elektrické sité.

Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kod, ktery se zobrazi na displeji.

dE
[pokud je varnd deska
vypnutd]

Varna deska se nezacne zahfivat.
Funkce se neobjevuiji.

REZIM DEMO je zapnuty.

Ridte se pokyny v odstavci “REZIM DEMO".

R i |
Napi. €& "0 — —

Varnd deska neumoziuje aktivaci
specialni funkce.

Reguldtor vykonu omezuje stupen vykonu
dle maximalni nastavené hodnoty pro
varnou desku.

"

Viz kapitola “Nastaveni vykonu”.

Napf. P—5
[Stuperi vykonu je nizsi nez
Jje poZadovdno]

Varnd deska automaticky nastavuje
minimalni stupen vykonu, aby bylo
mozné varnou zénu pouzivat.

Reguldtor vykonu omezuje stupen vykonu
dle maximalni nastavené hodnoty pro
varnou desku.

"

Viz kapitola “Nastaveni vykonu”.

SERVISNi STREDISKO

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:

1. Ovéite si, zda nemuzete problém vyresit sami pomoci doporuceni

popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. Vypnéte spotrebic¢ a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle

trva.

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH .

«  svou Uplnou adresu;
své telefonni ¢islo.

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
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Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZS{HO SERVISNIHO STREDISKA.
Pokud se obracite na nas zdkaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte:

stru¢ny popis poruchy;
presny typ a model spotiebice;

TYPe R Mod X0
XX

sériové cislo (Cislo za slovem SN na typovém Stitku pod spotiebicem).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko,
abyste méli jistotu, Ze budou pouzity originalni ndhradni dily a oprava bude
provedena spravné).

V pripadé provadéni instalace do zdi kontaktuijte servisni stiedisko poprodejnich
sluzeb za Gicelem vyzadani soupravy Sroubd (pokud neni pfitomen).

V piipadé instalace jiné nez instalace nad vestavnou troubu se mlizete obratit
na oddéleni poprodejnich sluzeb a zakoupit soupravu oddélovaciho prvku,
Cislo C00628720 (varna deska 60 nebo 65 cm) nebo ¢islo C00628721 (varna
deska 77 cm).

Jestlize soupravu oddélovaciho prvku radéji zakoupit nechcete, zajistéte, aby
byla instalovana vlozka podle pokynt k instalaci.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

Nactenim QR kodu ve vasem spotrebici;
Pfi navstiveni nasi webové stranky docs.indesit.eu;

Pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni Cislo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

. SK

DOLEZITE! PRECITAJTE S| A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli k dispozicii
pre buduce poutZitie.
Vtychto pokynoch a na samotnom spotrebici su uvedené
délezité upozornenia tykajuce sa bezpecnosti, ktoré treba
vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta zodpovednost
v pripade nedodrzania tychto bezpecnostnych pokynov,
nenalezitého pouzivania spotrebica alebo nespravneho
nastavenia ovladania.
M\ POZOR!Akjevarnypanel puknuty,spotrebi¢nepouzivajte
— nebezpelenstvo zasahu elektrickym pradom.
MNPOZOR! Nebezpetenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.
&\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrzitym dohladom.
M\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpelenstvo a moze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit oheri vodou!
Namiesto toho spotrebiC vypnite a potom plamen
zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym raskom.
MNepouzivajte vamu dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu. ObleCenie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vsetky komponenty
uﬁlne nevychladnu-hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.

Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by
sa mohli zahriat na vysoku teplotu.
M\Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial' nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokova osoby soznizenymifyzickymi,
zmyslovymi a  mentdlnymi  schopnostami  alebo
s nedostatkom skuisenosti a znalosti mézu pouzivat tento
spotrebic len v pripade, ak st pod dozorom alebo dostali
pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebi¢a bezpecnym
spbsobom a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so
spotrebi¢com nesmu hrat. Cistenie a pouZivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
M\Po pouziti vypnite varny panel ovlddacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
M\POZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako 8
rokov pribliZili k rdre, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
M\Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu
ponechat vo vyrobku alebo na nom dlhsie ako jednu
hodinu.
POVOLENE POUZiVANIE
M\ UPOZORNENIE: spotrebic nie je uréeny na ovladanie
externym vypinacom, ako je Casovac alebo samostatny
systém dialkového ovladania.

Tento spotrebic¢ je ureny na pouzitie v domacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.: v oblastiach kuchyniek

pre personal v dielhach, kancelariach a inych pracovnych
prostrediach; na farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch
alebo inych ubytovacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné ucely (napr.

kurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
A UPOZORNENIE: Indukénd varna doska maéze vydavat
zvukovysignal, ked'nejaky predmetzostanenaovladacom
paneli. Varnu dosku vypnite pomocou tlacidla ON/OFF
(ZAP/V/YP.).
INSTALACIA
&\ So spotrebi¢om musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.
M lnétalaciu, vrétane privodu vody (ak je) a elektrického
zapojenia a taktiez opravy musi vykondvat kvalifikovany
technik. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na
pouzivanie. NepUstajte deti k miestu instalacie. Po vybaleni
spotrebica sa uistite, ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad z balenia
(plastové a polystyrénové casti a pod.) mimo dosahu deti -
nebezpecenstvoudusenia. Pred vykonavaniminstalacnych
prac musite spotrebi¢ odpaojit od elektrického napajania —
nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom. Pocas
inStalacie davajte pozor, aby ste spotrebicom neposkodili
napajaci kabel — nebezpelenstvo poZiaru alebo zasahu
elektrickym pradom. Spotrebi¢ zapnite az po uplnom
dokonceniinstaldcie.
A Instalacia pouzitim zastreky napajacieho kabla nie
je povolena, pokial vyrobok nema uz takuto vybavu
dodanu vyrobcom.
A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky a piliny.
A\ Ak spotrebi¢ nie je indtalovany nad rdrou, je
potrebné do priehradky pod spotrebi¢com nainstalovat
oddelovaci panel (nie je prilozeny).
VAROVANIA PRI POUZ{VANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA
A\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napéajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna, alebo
prostrednictvom pristupného viacpolového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s narodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.
MNepouzivajte predizovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry.Poinstalaciispotrebicanesmubytjehoelektrické
Casti pristupné pouzivatelom. Nepouzivajte spotrebic, ak
ste mokri alebo bosi. Spotrebi¢ nepouZivajte, ak ma
poskodeny napdjaci kabel alebo zastréku, ak nefunguje
spravne, Ci ak bol poskodeny alebo spadol.




M\ Ak je poskodeny napdjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpeclenstvu
zasahu elektrickym pradom.

CISTENIE A UDRZBA

M\ POZOR! Pred vykonavanim Gdrzby dbajte, aby bol
spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napadjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
M\ Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne prostriedky,
CistiCe s obsahom chléru alebo drétenky na panvice.
LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa m6zu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie ﬁ
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sulade s platnymi
predpismi miestnych orgénov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materidlov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich
spotrebicov dostanete na prislusShom miestnom urade, v zbernych strediskach
alebo v obchode, kde ste spotrebic¢ kupili. Tento spotrebic je oznaceny v
sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomodzete predchéidzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a [udské zdravie.

Symbol g na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamena, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domacim odpadom, ale je
potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Horucu platriu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo horticu platriu celkom zakryvat; pri pouzivani
nadoby mensej, nez je hortca platia, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte co
najmenej vody. Varenie bez pokrievky zna¢ne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovhym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spla poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sdlade s
eurdépskou normou EN 60350-2.

Informacie tykajlice sa reZimu nizkej spotreby spotrebica v sulade s nariadenim
(EU) 2023/826 néjdete na nasledujucom odkaze: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimulatorom alebo podobnou zdravotnou pomockou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukcnej varnej dosky, ked' je zapnuta.
Elektromagnetické pole moze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomdcky, ktori vdm poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvriuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.

I




ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napdjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktudlne bezpecnostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v stilade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napatie Specifikované na Udajovom stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napatie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemrovacieho vodica).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK INDESIT
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte

svoj spotrebi¢ na www.register10.eu. VIAC INFORMACII ZiSKATE:
AK OSKENUJETE QR KOD NA
ff Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si VASOM SPOTREBICI
predcitajte Bezpecnostné pokyny.
OPIS SPOTREBICA
4 h 1. Varnadoska
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1. Symboly/aktivécia Specialnych funkcii 7. Kontrolka - funkcia aktivna 13. Tlacidlo DUALZONE
2. Zvolend Uroven varenia 8. Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 14. Ukazovatel aktivneho ¢asovaca
3. Tlacidlo vypnutia varnej zony 9. Casovac 15. Ukazovatel vybranej zony
4. Tlacidla nastavenia napajania 10. Tlacidlo PUSH&GO 16. Symbol ukazovatela ¢asovaca
5. Identifikacia varnej zony 11. Ukazovatel ¢asu varenia
6. Tlacidlo rychleho ohrevu (Booster) 12. Tlacidlo OK/Detska poistka - 3 sekundy
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PRISLUSENSTVO

PouZivajte len hrmce a panvice z feromagnetického materialu vhodné pre indukéné

varmné dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol

(zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontroly, ¢i je dno riadu magnetické, mozno
pouzit aj magnet.

POUZITY .
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odportcany Dno vyrobené z | Zabezpetduje optimalnu
kuchynsky riad nehrdzavejucej ocele so | U€innost, rychlo sa zahrieva a
sendviCovym dizajnom, | rovnomeme rozvadza teplo.
b smaltovanej ocele, liatiny.
Vhodny Dno nie je Uplne | Zahrieva sa len
kuchynsky riad | feromagnetické (magnet | feromagneticka oblast. V
drzi len na Casti dna vamej | désledku toho sa moze
nadoby). ohrievat' menej rychlo a teplo
mbéze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagneticka  plocha  je
kuchynsky riad [ plochy s hlinikom alebo m& v | mensia ako skutocna plocha
strede vyhibent plochu. dna riadu. V désledku toho
R mobze byt dodany nizSi vykon
i a kuchynsky riad sa nemusi
dostatocne zohriat. Kuchynsky
riad sa nemusi rozpoznat.
Nevhodné Bezna tenka ocel, sklo, | Kuchynsky riad sanerozpozna
hlina, med, hlinikk a iné|anezahrieva sa.
neferomagnetické  materialy
alebo  kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Vetok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontroluijte,
¢i sa dno nedeformuije, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom vysokého tepla
deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpoveda odporicanym rozmerom a vlastnostiam,
moZe vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jedal a sposobit neuspokojivé vysledky.

PRVE POUZITIE

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyvriuje Ucinnost, a preto predizuje cas potrebny
na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer dna riadu je v
sulade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej zény. Ak sa tieto miery
nezhoduju, méZze to vyrazne znizit Gcinnost a vykon. Nedodrzanie tychto pokynov
by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré by nebolo ticinne prenasané do hmca
alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavend vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie
prézdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouzijq,
teplota méZze stupnut rychlejsie, ako je ¢as potrebny na rychle spustenie funkcie
"Automatické vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu
varnej dosky. Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky.
Pockajte, kym vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové
hldsenie, zavolajte servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie varnej dosky pouzivajte hmce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozormujeme, ze
vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer dna.
Aby varna doska fungovala s o¢akdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnt zénu
s velkostou zodpovedajlicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.

Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouil'vanej varnej zéne. Odporuca sa

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

A I
I A 1 Okruhle 10
L | 2 Okrihle 15
1 - - 3 3alebo4 Ol;';lcglr)ég@bo 12
””””””” ‘ 142 Ovlny alebo Krétka strana 16- 21
(DUALZONE) obdlZnikovy DIhé strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavend na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti, ako je
opisané v nasledujicom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varni dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti méZete do 60 sekuind nastavit Urover
vykonu.

Stlacte tlacidlo ¢asovaca “
zobrazi symbol “PL".
Stlacenim tlacidla () potvrdtte.

Pomocou tlacidiel “+" a “—" zvolte Zelanu Uroven vykonu.
Dostupné urovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Potvrdte stlacenim (<),

+" celkom vpravo aspon na 5 sekund. Na displeji sa

Zvolend Uroven vykonu zostane v pamdti aj po preruseni napajania.
Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol “EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvava, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signalu:
+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;
Pockajte na sekvenciu zapinania;
«Na5 sekund stlacte tlacidlo “P” prvej posuvnej klavesnice vlavo hore .
Akékolvek nastavenie alarmov zostane aktivne.

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, pozri ¢ast “Riesenie problémov*)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

+  Pripojte varnt dosku k zdroju napdjania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

«  Vpriebehu prvej minuty na 5 sekind stlacte tlacidlo rychleho zohrievania
“P” spodnej lavej klavesnice (ako je znazornené nizsie);

+ Na displeji sa zobrazi “DE".
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Ndvod na obsluhu

SK |
KAZDODENNE POUZIVANIE

I
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla napajania na cca 1 sekundu. Varnu dosku
vypnete opdtovnym stla¢enim tohoistého tlacidlaa vietky varné zény sa deaktivuju.

® 0O
O O UMIESTNENIE

Najdite Zelanu varnu zénu podla symbolov polohy.
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovliadacieho panelu sa odporuca
umiestriovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploéch (berte pritom
do uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju Sirsie).

Zabraniuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovanf alebo vysmaZani pouzivajte zadné varné zény.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE VYKONU

@;gﬁ

Zapnutie varnej zony:

Stlacte tlacidlo “+" alebo “-" pozadovanej varnej zény, ¢&im ju aktivujete a nastavite
vykon. Uroven sa zobrazi zarovno plochy spolu s kontrolkou ozna¢ujicou aktivnu
varnu zénu. Tlacidlom “P* mozno vybrat funkciu rychleho zohriatia (Booster).

Vypnutie varnych zon:
Stlacte tlacidlo “OFF” vlavo od nastavenia vykonu.

FUNKCIE

6] <
““ ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k ndhodnému zapnutiu, na
3 sekundy stlacte a podrzte tlacidlo OK/Detskd poistka. Pipnutie a varovné
svetielko nad symbolom ukazuju, Ze této funkcia bola aktivovana. Ovladaci
panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ( (&) ). Aby ste ovladacie
prvky odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

o
CASOVAC

Varnd doska ma dva ¢asomery —jeden ovlada varné zény na lavej strane, druhy

ovlada varné zény na pravej strane.

Aktivovanie ¢asovaca:

Stlacte tlacidlo “+" alebo “—" a nastavte Zelany ¢as na pouzivanej varnej zone.
Rozsvieti sa kontrolka zarovno so $pecifickym symbolom @. Po uplynuti
nastaveného ¢asu sa ozve pipnutie a varna zéna sa automaticky vypne.

Cas mozno kedykolvek zmenit a zéroveh moéze byt aktivovanych niekolko
Casovacov.

V pripade, Ze su na tej istej strane varnej dosky aktivované 2 ¢asovace zéroven,
bliké ukazovatel vybranej zény a prislusny zvoleny ¢as varenia je zobrazeny na
centralnom displeji.

Deaktivovanie asovaca:
Stlacte tlacidld “+" a “—" kym sa ¢asovac nevypne.

@ UKAZOVATEL CASOVACA

Této LED kontrolka (ked'je zapnuta) ukazuje, ze pre varnu zénu bol nastaveny
¢asovac.
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DUALZONE

Umozriuje kombinovat dve varné zony a pouzivat ich ako jednu velku plochu.
IdedIne pre nddoby na varenie ryb, hrnce alebo rosty, ktoré pokryju cely varny povrch.
Funkcia sa deaktivuje, ak premostovacia plocha nie je cela pokryta.

Mozno pourzit hociktory tlacidlovy panel na pravej strane.

Na aktivaciu/deaktivéciu funkcie stlacte tlacidlo “DUALZONE".

POZNAMKA: Pri poutziti tejto funkcie nie je mozné zvolit $pecialne funkcie.

DOLEZITE: Hrnce ukladajte na stred varnej zény, aby zakryvali aspon jeden z
referen¢nych bodov (ako je zobrazené dalej).
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PUSH&GO

Tlacidlo “PUSH&GO" aktivuje Specidlne funkcie.

Postavte hrniec na miesto a zvolte varnu zénu.

Stlacte tlacidlo “PUSH&GO". Na displeji zvolenej oblasti sa zobrazi “A”.
Rozsvieti sa kontrolka pre $pecialnu funkciu.

Funkcia sa aktivuje po potvrdeni stlacenim tlacidla @

Specialnu funkciu vypnete a vratite sa do manualneho rezimu stla¢enim “OFF”.

Pri pouzivani $pecidlnych funkcii si varnd doska nastavi Uroven vykonu a
nemozno ju menit.

——Y
Y PUSH&WARM

Tato funkcia vam umoznuje udrziavat idealnu teplotu jedla, zvycajne po
skonceni varenia alebo pri pomalom odparovani tekutin.
Ideédlna na podavanie jedla v perfektnej teplote.

o
o
TS PUSH&BOIL

Tato funkcia vam umoznuje priviest vodu do varu a udrziavat ju vriacu
s nizSou spotrebou energie.

Do nadoby treba naliat asi 2 litre vody (najlepsie izbovej teploty).

V kazdom pripade sa odporuca davat na vriacu vodu pozor a pravidelne
kontrolovat zostévajuice mnozstvo vody.

Ak st hrnce velké a mnozstvo vody je viac ako 2 litre, odporic¢ame pouzit
pokrievku, aby bol ¢as privedenia do varu optimalny.

N
QL/) PUSH&MOKA

Idedlna funkcia, ktorou mozno dostat kavu zo sporaka za kratky cas a bez
problémov s vysplechnutim. Systém reguluje cely proces a udrziava napoj
teply az do vypnutia funkcie.
Na tdto funkciu treba pouZivat urcené prislusenstvo: Moka, Bialetti MOKA
INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

(D) inpesit



UKAZOVATELE

I"1 zZVY$KOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H", znamend to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked zéna nebola aktivovana, ale zohriala sa od

okolitych zén alebo preto, lebo ste na riu polozili hortci hrniec.
Po vychladnuti varnej zény pismeno“H" zmizne.

TABULKA NA VARENIE

\
=g¥

HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked' hrniec nie je vhodny na induk¢né varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolenu varnd zénu. Ak
varna zéna do 30 sekund po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
sa vypne.

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu troven vykonu. Skuto¢ny dodévany vykon kazdej irovne vykonu zavisi od rozmerov varnej

zony.
UROVEN VYKONU DRUH VARENIA oo POUZITAUROVEN N
(indikdcia je iba orientacnd, pomdézu vam aj skiisenosti a zvyky pri vareni)
Maximalny P Rychly ohrev/Booster Idedlny na ohrev jedla v kratkej dobe az do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin.
vykon B s . Idedlne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie
8-9 Smazenie - varenie mrazenych jedal, rychle zovretie vody.
7_8 Osmazenie — pomalé prazenie— | Idedlne na pomalé praZenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie (kratka
_ varenie - grilovanie doba trvania, 5-10 minut).
Vysoky vykon T - - ” A T : - - - ;
6_7 Osmazenie - varenie — dusenie - | I[dedlne na pomalé prazenie, udrziavanie slabého varu, varenie a grilovanie (stredna
pomalé prazenie - grilovanie doba trvania, 10-20 minut), predhrievanie.
4-5 Var:?;«;gn(ij:iegnrlielro—vggir:ale Ideédlne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (dIhé trvanie).
Stredny vykon 3-4 Idedlne na dlhé varenie (ryZa, omacky, dusené maso, ryby) v stave (napr. voda, vino,
Varenie — pomaly var — zahustenie | vyvar, mlieko), dovarenie cestovin.
9_3 ~ dovarenie cestovin s omackou | Idealne na predizené varenie (objemy menej ako liter: ryza, oméacky, dusené méso,
ryby) v $tave (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
1-2 L. . Idedlny nazmdkcéenie masla, pomalé rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie malych kusov
I R%Zrtaapaannl'ee_téofgt]razg\k/?nqle potravin a udrzanie tepla prave uvarenych jeddl (napr. omacky, polievky, minestrone).
- udrziavani u-
yvy 1 dovéran!:; rizyoFt)a Idedlne na udrzanie teploty prave uvarenych pokrmov, dovdranie rizota a
zachovavanie teploty podavanych jedal (s vhodnym indukénym prislusenstvom).
Nulovy vykon OFF Odkladacia plocha Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla
na konci varenia, signalizované pismenom “H").

CISTENIE A UDRZBA

Dé

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

lezité:
Pred cistenim skontrolujte, ¢i su varné zény vypnuté a ¢i sa vypol
indikator zvyskového tepla (“H*).
Nepouzivajte abrazivne Cistiace $pongie ani drétenky, lebo by mohli
poskodit sklo.
Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste
odstranili vetky usadeniny a $kvrny sposobené zvyskami jedla.
Ak povrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel
ovladacieho panela.
Skrabku poutzite, iba ak sa zvy3ky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny
vyrobcu skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

« Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru moézu varny panel
poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

«  Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

«  Pouzivajte makku utierku, absorpéné papierové kuchynské utierky alebo
$pecialne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

«  Wyliate tekutiny mézu na varnych zénach sposobit pohyby alebo
vibrovanie hrncov.

«  Pocisteni povrch varného panela dékladne osuste.

Induk¢né varné dosky moézu pocas normalnej prevadzky piskat alebo vizgat.

Tie

to zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou

dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov alebo je
nepravidelné).

Tieto zvuky mézu byt rozne podla typu varnej nddoby a mnozstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

(D) inpesit



Ndvod na obsluhu

SK |
RIESENIE PROBLEMOV

+  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Ak varnu dosku po pouziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypend z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovladacoch mozu sposobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

KOD NA DISPLEJI

OPIS

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Je zistend varnd nddoba, ale nie je
kompatibilna s pozadovanou operéciou.

Varnd nadoba nie je dobre postavena na
varnej zoéne alebo nie je kompatibilnd s

Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/Vypnuté),
¢im odstranite kod FOE1 a obnovite funkénost

zdna sa vypne.

FOE1 jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | varnej zony. Potom skuste pouzit varnt nadobu na
inej varnej zéne alebo pouzite in nadobu.
Nespravne pripojeny napajaci kabel. Pripojenie zdroja napatia nie je presne [ Upravte pripojenie k zdroju podla odseku
FOE7 také, ako je uvedené v odseku “ZAPOJENIE | “ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE”
DO ELEKTRICKEJ SIETE".
FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varna doska vychladne, az potom
nasledkom prilis vysokej teploty. prilis vysoka. ju znovu pouzite.
FOE9 Ked' su teploty prili$ vysoké, dand varna | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pred dalSim pouzZivanim pockajte, kym varna

prili vysoka.

zéna nevychladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odpojte varnu dosku od elektrického napéjania.
Niekolko sekuind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varnd doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku “REZIM
[kedjevarnddoska | Funkcie sa nezapnu. DEMO".
vypnutd]

o .11
napr. € L > —

Varnd doska nedovoluje aktivovat
$pecidlnu funkciu.

Reguldtor vykonu obmedzuje drovne
vykonu podla maximélnej hodnoty
nastavenej pre varnu dosku.

Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.

napr. P — 5
[Uroveri vykonu je nizsia
ako poZadovand]

Varnd doska automaticky nastavi
minimalnu droven vykonu, aby sa varna
zéna mohla pouZivat.

Reguldtor vykonu obmedzuje drovne
vykonu podla maximélnej hodnoty
nastavenej pre varnu dosku.

Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.

POPREDAJNY SERVIS

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:

1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriesit sami s pomocou ndvrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.

2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba
pretrvava.

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VY33IE PORUCHA NADALEJ

PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Pri kontaktovani ndsho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  strucny opis poruchy;
+  presny typ a model spotrebica;

Type 00 iod X0
000000000000

« vyrobné ¢islo (Cislo uvedené po slove SN na vykonnostnom stitku pod

spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;
Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
-9
oF
23
grx
£2

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu;
vase telefonne cislo.

Ak je nevyhnutné spotrebic¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
stredisko (zaruci sa tym poutzitie originalnych nadhradnych dielov a spravny
postup pri oprave).

V pripade vnorenej instalacie zavolajte do popredajného servisu a vyziadajte si
stpravu montaznych skrutiek (ak nie je vybavena).

V pripade instaldcie bez presahu zabudovanej riry mate moznost kontaktovat
predajcu alebo servisné stredisko a zakupit rozdelovaciu stipravu C00628720
(varnd doska 60 a 65 cm) alebo C00628721 (varnd doska 77 cm).

Ak neméte zdujem o kupu rozdelovacej stipravy, uistite sa, Ze je nainstalovany
oddelovac podla navodu na instalaciu.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

«  Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebici;
«  Nanasej webovej stranke docs.indesit.eu;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho spotrebica.

(D) inpesit
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IHCTPYKLIII 3 TEXHIKU
BE3MEKU

- UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY /i MPOYUTATU TA

AKOI CcJ1ig AOTPUMYBATUCA

MNepen BUKOPWUCTAHHAM Mpwiagy npouvTanTe L
IHCTPYKLUi 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexitb ix ana
BUKOPWCTAHHA Y MaibyTHbOMY.

Y umx HCTPYKUIAX Ta Ha camoMmy npwunagi MICTATbCA
BaXK/MIBI MonepemkeHHA NPo Hebe3neky, AKi aif 3aBKan
BMKOHYBaTW. BUpO6HMK He Hece »KOoAHOI BiANOBIAaIbHOCTI
33 HeJOTPUMAHHA LX IHCTPYKLIM 3 TexHiKn 6e3neku, 3a
HeHaneXxHe BUKOPUCTaHHA npwiagy abo HemnpaBwibHe
HanaLWTyBaHHA €fleMeHTIB YrpaB/iHHA.
MANNOMEPEMKEHHA:  AKwo BapwibHa — noBepXHA
TPICHYNa, He KOPUCTYUTECA MPWIAAOM - ICHYE PU3UK
YParKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: LWo6 yHMKHYTM nOXeXi, He
36epiraiTe »XOOHUX NpPeaMETIB Ha MOBEPXHAX 1A
KMFOTyBaHHFI.

OBEPEXKHO: cnigHarnAagat3anpoLecoMroTyBaHHS.
3a KOPOTKOYACHUM MPOLEeCOM FOTyBaHHA g
HarnagaTn NOCTINHO.

ANNONEPEMPKEHHA: HeobepexHe NpurotysaHHA ixi
i3 BMICTOM »upy abo onii Ha BapWbHi NaHeni Mmoxe
6yt Hebe3neuyHMM - LUe MOXe Mpu3BecTn Ao
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIN  He HamaramTtecA
3aracuT BOroHb BOAO: HaTOMICTb, BUMKHITb npunag
Ta HaKpuiTe nonym’s, HampuKag, Kpuwkow abo
NPOTUMOXEXKHNM MOKPUBANIOM.

M\ He BuKopucTOBYiiTe BapUNbHY MaHenb AK pobouy
noBepxHto abo AK nigcraBky. He knagitb ogar abo iHLwi
Nerko3anMuncTi matepianu nobnusy npunagy, AOKM
MOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOrO KOMIMOHEHTU - iCHYE
PU3MK BUHVKHEHHA MOMXeXi.

M\ He «nagitb MeTanesi npegmMeTy, 30Kpema HOXI,
BUAENKY, NOXKN ab0 KPWLIKM Ha BapWibHY MaHenb,
OCKISIbKV BOHW MOXYTb HarpiBaTuncs.

/\ He pno3Bonsiite ManeHbkum aitam (Big 0 1o 3 POKiB)
nigxoauTn Oo npwnagy. He gossonAanTe ManeHbKym
aitam (Bia 3 Ao 8 poKiB) NiAxoanT HAATO GNN3bKO A0
Npunagy 6e3 nocTinHoro Harnagy. [Jo KopuCTyBaHHA
NpUNaaoM JOMyCKalTbCA AiTY BiKOM Bif 8 pokiB, 0cobm
3 Gi3UYHMMK, CEHCOPHMMI Y PO3YMOBVMI BaZamy, a
TaKoX 0CobW, AKI He MatoTb JOCBIAY UM 3HAHb LLOAO
BUKOPWCTaHHA LbOro Npunagy, TifbKn 3a YMOBY, LLO
Taki 0cobU OTpyManu IHCTPYKLii Woao 6e3neyHoro
BUKOPWCTaHHA Npunagy, po3yMitoTb MOXINBUIA PU3NK
abo BMKOPMCTOBYKOTb Npwnag nig Harnagom. He
[03BONIANTE AITAM FPaTnCA 3 Npunagom. He nossonanre
AiTAM YNCTUTK Ta 06CyroByBaTu Npwniag 6e3 Harnagy.
MNMicna  BUKOpUCTaHHA BUMMKaliTE KOHPOPKY 3a
[OMOMOTrOI0 iT eneMeHTa KepyBaHHs, He NMOKIafaloyncb
Ha JleTeKTop nocyay.

AN NONEPEOPKEHHS: Mig yac BUKOPUCTaHHA npunag i
MOro [OCTYMHi YacTvHWM HarpiBatotbcA. Cnig 6yTu
obepeXkHMMK, o6 He TOPKHYTUCA HarpiBabHUX
enemeHTiB. [liTen 0 8 pOKiB He MOXKHa 3an1LLaTy MopyY
i3 Nprnagom 6e3 NoCTIHOro HarnAgy.

M\ He 3anuwaiite npoayktn abo roTosi cTpaBu y
BUPOGI UM Ha HbOMY binblue HiXK NPOTATOM OAHi€El
roanHu fo abo nicna NpuUroTyBaHHA.
[AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
N\ OBEPEXHO: Llein npunag He npusHavyeHo OnA
YrpaB/iHHA 30BHILWHIM NPUCTPOEM ONA NepeMUKaHHSA,
HanpvKnag, TaMepom abo OKpemol CUCTEMOID
NCTaHLIHOrO KepyBaHHS.
iuelh npwnag npu3HayeHo [N1A BUKOPUCTAHHA B
noOyToBMX i MOAIOHNX yMOBaX, HAaNPUKNag Takux: Yy
KYXOHHIX 30HaX MarasuHiB, 0QiciB Ta iHLNX pobounx
cepenoBuLLy pepmMepCbKMXrocnogapcTBax; KieHTamm
B roTenax, MOTensAx, XOcCTenax i iHWUX MXWTIOBUX
NPUMILLIEHHAX.
/N 3360poHAETbCA  BUKOPWCTOBYBaTU MpWnaa A
iHLUXX Winen (HanpuKnag, 4nsa onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Lein npucTpiit He npuU3HaueHuni ana npodeciiiHoro
BUKOPWCTaHHA. He BuMKopucToBYyWTE npwniag nosa
NPVMILLEEHHAM.

MOMNEPEOKEHHSA: IHayKuinHa BapunbHa naHenb
MO>e BWOaBaTWN 3BYKOBUW CUTHAS, AKLLO Ha naHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKWMN npegmer.
BUMKHITb BapunbHYy naHenb 3a AOMNOMOro KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

A\ YctaHoBneHHa i 06cnyroByBaHHA NpUnagy MaioTb
BUKOHYBaT/ MPVHaNMHI B 0COOM - iCHYE pu3MK
TpaBMmyBaHHs. [1ig Yac po3nakyBaHHA Ta BCTAaHOBNEHHA
npwnagy BUKOPWCTOBYMTE 3aXUCHI pykaBuui - iCHYe
PU3KK Mopisis.

AN\YcraHosneHHs, BK/OYaoum NigKMoYeHHA
BOAOMOCTaYaHHA (32 HAABHOCTI), BUKOHAHHSA eMTeKTPUYHIX
3'€AHaHb, | PEMOHT Ma€ BMKOHYBaTV KBanidikoBaHWI
nepcoHan. He pemMoHTyTe Ta He 3aMiHAWUTE >KOAHY
YaCTUHY Npwiagy, AKLLO B IHCTPYKLI 3 eKcrnyaTaLii npsamMo
He BKa3aHO, LLO Lie HeobxigHO 3pobuti. He no3Bonaiite
AiTAM  HabnvkaTMcb [0  MiCUA  YCTaHOBMEHHSA.
Po3snakyBaBLun npunag, nepesipTe, Y/ HEMAE Ha HbOMY
MOWKOMKEHb NICIA  TPAHCMOPTYBaHHA. Y BMMagKy
BVMHMKHEHHA npobnem 3BepHiTbcA A0 NpogaBud abo
HaGIKYOro LieHTpy NiCNANPOAAXHOro
06cnyroByBaHHA.  [licna  yCTaHOBNEHHS,  3aMLLKK
YNakoBKW (NNacTviK, MiIHOMONICTUPOOBI eNemMeHT i T.n.)
MOBVIHHI 36epiraTnca B HEQOCTYNHOMY AN AiTel MicLyj -
icHye Hebe3neka yayLueHHs. [Nepen nposeaeHHAM Oyab-
AKNX POOIT 3 YCTaHOBNEHHA Npunag Clif BiAKNIOUMTYA Bif
erleKTpoMepeXi - iICHYE PU3UK YPaXKeHHA eNeKTPUYHIM
crpymom.[ligyacycraHoBneHHANpUagy nepekoHanTecs,
LLIO BiH He NMepeTVCKaE Kaberb »KVBMEHHSA - iCHYE pU3KK
BVHMKHEHHSA MOXEXi ab0 ypaKeHHA eneKTpoCTPyMOM.
BMmukarTe npunag nuie nicia 3aBepLUeHHsA npouenypu
IOrO BCTQHOBJIEHHA.

&I’Iepe,q BOyAOBYBaHHAM Mpwniagy g, BUKOHATA BC
CTONAPHI PObOTI, NPMOPATN AEPEB'AHY CTPYXKKY Ta TUPCY.




M Axkwo npunag He BCTaHOBMIEHUW Hag Mivyto, TO
HeoOXiJHO BCTAHOBWTW pPO3AiNtoBaNbHy MNaHenb (He
BXOAQVTb B KOMIMJIEKT) Y BigAiNeHHi nig npunagom.

NOMNEPEAMEHHA NPO HEBE3MNEKY YPAMEHHA
ENEKTPUHHUM CTPYMOM

N\ Cnip 3a6e3neunTvi MOXIMBICTb Bif €qHAHHS npwnagy
Bif [pKepena X BNeHHA 3@ PaxyHOK BUTArAHHA BUSIKK,
AKWO BOHA € [JOCTyMHOW, abo 3a [OMOMOroo
6araTonostoCHOro Mnepemmkaya, AKUNA BCTAaHOB/IEHO
nepen PO3€ETKOK 3rigHO 3 HOPMaMKU MPOKIAAEHHS
€NeKTPONPOBOAKK, KpiM TOro, npwnag Mae b6ytn
3a3eM/1eHU BiANOBIAHO A0 HaLOHANbHMX CTaHOAPTIB
e/1IeKTPUYHOI Be3neKu.
MHe ByKopucTOBYiiTe MOOBXKYBaYi, PO3rany»KyBaui
abo apantepw. [licnA nigKNOYeHHA  eNeKTPUYHI
KOMMOHEHTV MatoTb OyTW HEemoCsHHI KOpUCTyBayeBi.
MNepen BUKOPWCTAHHAM MPUCTPOIO, AKLLO B/ MOKPI abo
60COHIK. 3a00POHAETHCA KOPUCTYBATUCA LM MPIAZ0M
y pasi MOLUKOIPKEHHA NMPOBOAA MMBMEHHA abo BUIIKM,
HeHaNeXXHoI Po6OTY abO MOLLKOKEHHSA U NMagdiHHA.
M\ YcraHoBneHHa BPoOy 3i LTENcenbHOI0 BUKOK Ha
KiHLi Kabento »MBNEHHA JOMYCKAETbCA, TiNbKN AKLLO
BMPIO Y>Ke OCHALLEHO BUIKOIO Bifj BUPOOHKKaA.
MNAKWO Kabenb eneKTPOXKMBIEHHA MOLLKOMKEHNI,
anif 3BEPHYTUCA [0 BUPOOHMKA, MOro CepBIiCHOrO
areHta abo ocobu 3 nopgibHow Keanidikauiero anA
3aMiHV NOLLKOOMKEHOr0 Kabesto Ha ifeHTUYHUN Kabenb,
WOO YHWKHYTU MOXMBOI Hebe3nekn -icHye pusnk
YPaXKEHHA eNeKTPUYHM CTPYMOM.
YUNLWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
N\ TONEPEOMEHHS: lNepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOIO
00CnyroByBaHHA Npunagy NepeKkoHamTecsa B TOMy, O
BiH BUMKHEHWW i BIGKITIOYEHWI Bif [pKepena XMBMeHHS;
HIKOMM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YNLLEHHA MapoIo -
ICHYE PU3MK YParKeHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

He BuKopucroByiTe abpasuBHi um igKi MaTepiany,
OUVCHUKI Ha OCHOBI XJIopy abo MeTanesi LWiTKW.
YTUNIBALIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIIB

MakyBanbHM MaTepian Ha 100% nignArae BTOPUHHIlA nepepobLi Ta no3HaueHui

cumsonom B
Tomy pi3Hi YaCTUHW YNAKOBKM CTiA YTUANI3yBaTy BiANOBIAaNbHO Ta BiANOBIAHO 4O
MicLieBMX NpaBwn WOAO YTuni3aLii Bigxogis.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX NMPUNTAAIB

Llein npvnag BUroToBneHO 3 MaTepianis, AKi MignaraloTb BTOPVHHIN nepepodui
260 NpuaaTHi 4nA NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHA. YTUAI3YIATe Oro BignoBiaHo Ao
MicLeBVX NpaBwn yTuni3aii Bigxogis. [Jna oTprMaHHs fofaTkoBol iHbopmaLlii
NPO MOBOPKEHHA 3 NMOOYTOBUMI ENeKTPUYHUMK Npunagamy, iX yTunisadiio
Ta BTOPVHHY NepepobKy 3BEPHITHCA [0 MICLIEBVX OpraHiB, Cy»Koum yTunizawii
nobyToBUX BigxoAiB abo B MarasvH, Ae By npuabany npunag. Lei npunag
MapKOBaHO BiAMNOBIAHO J0 €Bponencbkoi avpekTremn 2012/19/€C, AnpekTran
LLOAO BiANPaLbOBAHOMO ENIEKTPUYHOIO 1 eNekTpoHHOro obnaaHaHHA (WEEE)
Ta go Pernamenty 2013 poKy Npo BiAXOAW eNeKTPUYHOrO Ta eeKTPOHHOrOo
06naaHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neuvBlWM NpaBUNbHY YTWNi3aLjlo LbOro Mnpunagy, BM AOMOMOXeETe
3anobirT HeraTMBHYIM HacNigKaM AnAa AOBKiNNA Ta 3LOPOB'A Ntoge.

I

hi¢

CUMBOS = Ha MPOAYKTI abo B CynpoBiAHill AOKYMeHTaLji BKa3ye Ha Te, LIO
npunag He MOXHa yTuni3yBaTu AK MOOGYTOBI Bigxoaw, i WO MOro noTpibHO
3[aTI Ha yTunizaLiio [o BiANOBIAHOIO LieHTPY 360py Ta BTOPUHHOI NepepobKku
€NIEKTPUYHOTO 11 €NIeKTPOHHOIO 06MaiHaHHS.

NOPAAN LLOAO EHEPIO3BEPEXKEHHA

CkopucTanTeca 3anvLWKOBUM TEMIOM Balloi MAWTK, BUMKHYBLUM NpWiag 3a
KinbKa XBUIVH A0 KiHLA NPUroTyBaHHA iKi.

OcHoBa BaLLOi KacTpy”i abo naTenbHi Ma€ 3akprBaTy MAMTY MOBHICTIO; MOCYA,
MEHLUWIA 3a MUTY, CNPUATUME BATPATI eHepril.

HakpuBaiiTe KacTpyni Ta maTenbHi WiNbHAMY KPULIKaMK Mif Yac roTyBaHHA
Ta BUKOPVICTOBYIATE AIKOMOra MeHLue Boay. MprrotyBaHHs CTpaB 6e3 KpuLIKK/
3HAYHO 36iNbLIUTL CMOXKNBAHHA EHEpTii.

BuKopucToByTe TiNbKy KacTpyni Ta CKOBOPOAM 3 MIOCKUM JHOM.

AEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npwnag signosigae Bumoram Lwofo ekoam3saiiHy Pernamenty €C 66/2014,
B/MOraM LLIOAO €KoAv3aliHy [jiA BUPOOGIB, WO CrOXMBAIOTb eHeprito, Ta
MonoxeHHAM npo eHepreTnyuHy iHpopmauiio (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKY, BiNOBIAHO A0 €BPONencbKoro ctaHgapty EN 60350-2.

IHbopmaLilo LWOAO BUKOPUCTAHHA MpWnagy B  PEXUMi  HU3bKOro
eHeprocrnoXuBaHHA BianoBsiaHo fo PernameHTy (€C) 2023/826 MOXHa 3HaTL
3@ HacTynHKM nocunaHHAM: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NPUMITKA

Tioay 3 KapAioCTYMYNATOPOM ab0 aHaNIOMYHM MeAVNYHVM NPUTaA0M MOBUHHI
6yTV Oy»Ke 06epeXxxHUMI NMOPYY 3 IHAYKLIIHOK BapUbHOIO NMOBEPXHEHD, KON
BOHa yBiMKHeHa. EnekTpomarHiTHe nose moxe BrimBaT Ha KapAioCTUMYnATop
a60 nogi6HWi Nprnag. MpoKoHCYNbTyTECA 3i CBOIM Nikapem abo BUPOOHUKOM
KapaioCTuMynATopa UM aHanoriyHoro MegmyHoro npunagy AnA OTPMMaHHA
[I0AaTKOBOI  iHpOpMALl MpPO BMIMB Ha HbOrO ENeKTPOMArHiTHKUX MoniB
BapWIIbHOI MOBEPXHi.




NIAKNIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEX

EnexTpuryHi NigKntoveHHA MaloTb BUKOHYBATCA JO MiAKIIOYEHHA Npynagy [0 eneKTpomepesKi.

YcTaHoBREHHA Npunagy Mae 34iNcHIOBaTI KBanipikoBaHWi cnewianicT, AKMIA 03HaMOMEHWI i3 MOTOYHMMU HOpMamMu 6e3MeKK Ta MOHTaXKy. 30KpeMa, yCTaHOBKa
Ma€ MPOBOANTICA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIEBOT KOMMaHii €1eKTPONOCTauaHHs.

MepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra, BKasaHa Ha TabnyiLi OCHOBHUX MapaMeTpiB, pO3TalloBaHoi Ha AHi Npunagy, BiANoBiAae Hanpysi byaisni.

BignoBsigHO Ao HOpPMATVBHUX BUMOT Npuiag Ma€ 6yTi 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYIATE MPOBIAHMKN (BKMOYHO 3 NMPOBIAHNKOM 3a3eMIEHHS) JIMLLE BiANOBiAHOTO

po3Mmipy.
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brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIN-KOpUYHEBMIN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-meélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cmHbo (cuBo)-nnaea (cvea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-KOBTUIA/3eNneHu-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihre&-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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NPUNADAA

BukopucToByriTe NuLe KacTpysi Ta CKOBOPIAKY 3 depoMarHiTHoro matepiany,
AKI MiAXOAATb O BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHAMM MOBEPXHAMU.

LLlo6 Br3HauWTVI, Yn MiOXOAWTb KacTpyrs, NepeBipTe HasBHICTb CUMBOITY

(3a3BMYal BULLTaMMyBaHUI Ha AHI). TaKOX MOXKHa BUKOPUCTOBYBATV MarHiT, LWo6

nepeBipuUTY, Y € IHO NMOCY Y MarHiTHUM.

KYXOHHUI
nocya MATEPIAN BJIACTUBOCTI
Pexomenposarmin | [lHo BUrOTOBIEHE 3 | 3abesneuye onTMarnsHy
[0 BUKOPUCTaHHS | HEPXKaBito4Oi cTani 3 ceHaBid- | epeKTUBHICTb, LUBMAKO
nocyq KOHCTPYKLI€EIO, emarnboBaHoi | HarpiBaeTLCA Ta PIBHOMIPHO
cTari, YaByHy. po3roginsie Tenso.
MpuaaThuin oo OHo He MOBHICTHO | HarpiBaeTbcst TiNbKK
BUKOPUCTaHHSI depomarHiTHe (marHiT | dhepomartitHa 30Ha. Ak
nocyn, npunvnae e [0 NEBHOI | Hacminok, nocya MOXe
[iNsHKW OHa nocyay). HarpiBaTMCA  MOBIMbHilLE, A
TENNMO  PO3MNOMINSAETECA  MEHLL
PIBHOMIPHO.
MpuoathHni oo depomarHiTHa ocHoBa MicTUTb | MNoLua thepomarHiTHoro
BMKOPUCTaHHS [iNsHKW 3 antoMiHito abo Mae | MOKPUTTSA MeHLLA 3a aKTUYHY
nocya 3arnuBreHHs B LIEHTPI. nrowy gHa nocygy. Sk
HaCrigoK, MOTYXHICTb  MOXe
. ‘@;@ GyT1 MEHLLOIO, @ Mocys, MOxXe
HarpiBaTMCs  HEOOCTaTHLOK
mipoto. [locys Moxe He
po3ni3HaBaTUCS.
He nigxoguTb £o | 3BK4aiiHa ToHka ctanb, ckio, | Mocyn He BUSIBMEHO i BiH He
BMKOPUCTaHHS IMWHA, Midb, anoMiHIn Ta iHLWI | HarpiBaeTLCS.
HedpepomarHitHi -~ Matepianm,
abo rnocyf, Ha ryMOBUX HKKaX.

MPUMITKA: Becb nocyp, noBrHeH MaTu piBHy OCHOBY. [lepiognyHo nepesipante
[HOHaHasABHICTb 03HaK AedopMmaLlii, OCKiNbKY feaKmiA nocynMoxe fedbopmyBaTncs
Mif B/IYIBOM BUCOKVIX TEMMepaTyp.

BukoprctaHHA nocydly, AKAM He BIAMOBiJAE PEKOMEHAOBaHUM PO3MipaMm i
BNACTVBOCTAM, MOXEe CYTTEBO BIUIMHYTM Ha edeKTVBHICTb NPUrOTYBaHHA i
NpY3BeCTV A0 HE3a[OBINbHIIX Pe3yJbTaTiB.

ABANTEPU AN KACTPY/NIb/CKOBOPIZ, fAIKI HE MIAXOAATb AJIA
IHAYKLY

BuKopyCTaHHs NepexigHKX MACTVH BIUMBAE Ha ePeKTUBHICTb, @ OTxe, 36iNbLuye
yac, HeoOXigHWIA 1A HarpiBaHHA BoaW abo Ki. MepekoHalTecs, Wo AiaMeTp

NMEPLWIE BUKOPUCTAHHA

bepomarHiTHoro iHa nocyay BignoBifae AjameTpy afanTepa Ta AiaMeTpy KOHGOPKM.
AKLO Lij po3mipy He criBMafatoTh, GEKTVBHICTb | MPOAYKTVBHICTb MOXYTb 3HaUHO
3HM3NUTUCA. AKLLO He AOTPUMYBATWCA LIMX PeKoMeHOaLid, Le MOoXe Npu3BecTv
[0 HaKomMuyeHHs Temsa, sike He byae epeKTVIBHO MepenaBaTUcA KacTpyni abo
CKOBOPIAL, LLIO MOe CMPUYNHITIA MOYOPHIHHA MAATA Ta BapUIbHOI MOBEPXHI.

MNOPOXHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKIU

BapunbHa noBepxHA obnagHaHa BHYTPILLIHBOIO CYICTEMOIO 3aXICTY, AKa aKTVBYeE
ObyHKLiI0 «ABTOMAaTUUHE BUMKHEHHs» y pasi BUSBMEHHS 3aHAATO BUICOKO!
TemnepaTypy. He pekoMeHayeTbCA CTaBUTI MOPOXHI KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3
TOHKVM AHOM, TOMY LLIO TemMmnepaTtypa MOoXe MiABVLMTICA LIBMALLIE, HiPK CMpaLtoe
OyHKUiA «ABTOMATVUHE BMMKHEHHS», L0 MOXe MPU3BECTV [0 MOLIKOMKEHHA
KacTpyni abo BapubHOI MOBEPXHI. AKLLO Lie CTanocs, He TopKaiTeca Kactpyni abo
BapWIbHOI MOBEPXHI. 3aueKaiiTe, MOKM BCi KOMMOHEHTI OXONTOHYTb. Y pasi nossu
6yAb-AKVIX MOBIAOMIEHD MPO MOMUIKN 3BEPHITHCA 10 CEPBICHOIO LIEHTPY.

BIAMNOBIAHUIA PO3MIP B HA KACTPYJ1I/CKOBOPOAW ANA PISHUX
KOH®OPOK

[Ona 3abe3neyeHHs HanexHoi PoGOTU BapWIbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIAHVM AiaMETPOM [iHa 1A KOXHOI 30HM ([VB. TaONMLI0 HIKYE).
3BepHiTb yBary, WO BUPOOHMKA MOCYfy YacTO BKa3yloTb PO3MIP BEPXHBOMO
[fiameTpa nocyay, a He AiameTp OCHOBM.

LLlo6 BapunibHa MoBEpXHA MpaLitoBaria HANIEXHM YHOM, 3aBXKAN BYIKOPUCTOBYIATE
KOH)OPKY, Po3Mip AKOI BigMoBifae po3mipy GpepomarHiTHoro AHa nocymy.
lMpaBWnbHO BiALIEHTPYITE KaCTPY/CKOBOPOZY Ha BUKOPUCTOBYBaHIl KOHGOPLY.
He pexomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATY KAacTpyi, PO3Mip KX GinbLLIA 32 PO3MIp
KOHpOPKM.

BUKOPUCTAHHA NocyAay no s0HAM

Mimxo a BiAnosiA!mﬁ .
2 o | eomemany | teht
7 1 Kpyrna 10
; 2 Kpyrna 15
1 T3 3604 Kpyrna 6o 12
3+4 OsarbHa abo KopoTtka ctopoHa 16 - 21
(DUALZONE) NPAMOKYTHa [losra ctopoHa 24 - 38

PErY/NIIOBAHHA NOTYXXHOCTI
Y HoBOMY LLOHO MpuabaHoMy Npunagi 1A BapuibHOI MaHeni BCTAHOBNEHO
MaKCManbHO  MOMJIMBY — MOTYXHiCTb.  Bigperynioiite  HanaluTyBaHHA

BINMOBIAHO [JO MeX eneKkTpomepexi y Bawomy OyauHKy, AK OrnucaHoO B
HacTynHomy naparpadi.

3BepHITb yBary: 3anexHo Bif MOTYHOCTi, 06paHoOi AnNA BapuIbHOI NaHeni,
fedAKi PiBHI MOTYXHOCTI i GYHKUiT KOHPOPKK (Hanprknag, KUM'ATiHHA abo
WBMAKE HarpiBaHHsA) MOXYTb GYTW aBTOMATUYHO ObMeXeHi, LWob 3anobirtn
nepeBULLEHHI0 0OPaHOI MEX.

YcmanoeneHHA nomyxHocmi eapunbHoi naHerni:

MpoTtarom nepuumx 60 cekyHA MiCAA NiAKNOYEHHA Npuiagy A0 eNeKTPUYHoT
MepeXi MOXXHa BCTAHOBUTY 6axaHWI1 PiBEHb MOTYXXHOCTI.

HaTucHiTb KHOMKY “+” Ha KpalHbOMy MNpaBoOMy TaMepi i yTpumynTte
LoHaMeHLe 5 cekyHau. Ha ekpaHi 3'aBuTtbca cumson “PL".
HaTtucHitb KHonKy“Q ONA NigTBEPAMKEHHS.

BcTaHOBITb 6aX<aHin piBeHb NOTYXKHOCTi 3a JONOMOTOt0 KHOMOK “+ i “—*.

MoxHa BCTaHOBUTI HAaCTYTHI PiBHI NOTYHOCTI: 2,5 KBT—4,0 KBT - 6,0 KBT - 7,2 KBT.

A nigTBepaKeHHA HAaTUCHITb KHOI'IKy“‘Q.

Brb6paHuin piBeHb NOTYXXHOCTI 36epiraTUMeTbCA B Nam'ATI Npunagy HasiTb Y
pa3i BAMKHEHHA eNeKTPOXMNBNEHHS.

o6 3miHUTK piBEHb MOTYXKHOCTI, Bif'€QHaMTe Npunag Big enekTpoMepesxi
LLOHaMeHLe Ha 60 cekyHA, MOTIM 3HOBY MiAKNIOYITb MOrO i NOBTOPHO
BUKOHaWTe HaBefieHi BULLE KPOKMU.

Y pasi BUHMKHEHHA NTOMWIIKM i, Yac BUKOHAHHA MOCTIAOBHOCTI HANALLTYBaHHA

Ha ekpaHi 3'ABUTbCcA cumBon “EE” i nponyHae 3BykoBWI curHan. AKWo ue
CTanocs, NoBTOPITb onepadito.

AKWOo nomunka He 3HMKAE, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy nicnanpogaxHoro
06CnyroByBaHHsS.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBiMKHYTW/BUMKHYTV 3ByKOBUIA CUTHaN:

+  [MipKnioyiTb BapUnbHY NaHenb JO efleKTpoMepexi;

+  [loyeKawTeca NOCNiAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

+  HaTucHiTb KHOMKy “P” Ha nepLwii naHeni ynpaeniHHA B IIBOMY BEPXHbOMY
KyTKY i yTPUMy#Te NPOTAroM 5 cekyHA.

Yci BCTaHOBMEHI CUrHanu nonepekeHHA 3anmLaTbCA akTUBHUMU.

DOEMOHCTPALINHUIA PEXXUM (HarpisaHHA AeaKTUBOBaHO, AUB. PO3AIN
“lMoci6HUK 3 yCyHEHHA HecnpaBHoOCTen")

[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA JeMOHCTPALIINHOMO PeXxummy:

+  [MipknioyiTb BapunbHY NaHenb JO efleKTpomepexi;

+  [loyeKawnTeca NoCniAOBHOCTI yBIMKHEHHS;

+  [MpoTArom nepLoi XBUAMHM HATUCHITb KHOMKY LBUAKOrO HarpiBaHHaA “P*
Ha HVPKHIW NiBil NaHeni ynpasniHHA | yTpUMyITe NPOTArOM 5 ceKyHa (AK
NMoKasaHo HUXKue);

«  Ha gucnnei Bigobpasntbea “DE”.
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I .
YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOI NMAHEJI

LLlo6 yBIMKHYTV BapunbHY NaHerb, HAaTUCHITb i NPOTAroM 1 CeKyHAW yTpumyiiTe
KHOMKY YBIMKHEHHS. LLlo6 BUMKHYTW BapuiibHy NaHenb, HATUCHITb Ty K camy
KHOTKY LLe pas3, BCi KOHPOPKY OyyTb AeaKTVBOBAHI.

®0
O O PO3MILLEHHA

Bubepitb NoTpibHY KOHGOPKY 3a LOMOMOTOI0 CUMBOJTIB MOOKEHHS.
He 3akpuBaiiTe CMMBONM NaHenNi KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHITb yBary: bins KOHGOPOK, PO3TalioBaHWX NOOAN3Y NaHesNi KepyBaHHS,
[oLUinbHO 36epiraTvi KacTpy/i Ta CKOBOPIAKM 33 0OMEXYBaNbHUMY NMO3HAYKamM
(BPAxXOBYOUM HIMKHIO YACTVHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KDOMKY, OCKIfIbKM BOHM
MaloTb TeHAeHLito 30inbLLIyBaTCA).

Lle 3anobirae neperpiBaHHiO CeHCOpHOI naHeni. MMig yac NpUroTyBaHHsA Ha
rpuni abo CMaxkeHHA 3a MOXMBOCTI BUKOPUCTOBYATE 3aAHI KOHOOPKML.

X —_

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK |
PIBHIB MOTYXXHOCTI

HACTPOIOBAHHA

Ll}o6 ysimkHymu KoH¢hopku:

HaTucHiTb KHOMKy “+“ abo “—" HeobXiAHOI KOHMOPKY, OO aKkTUBYBaTH i i
BifperynioBaTi NOTyXHicTb. PiBeHb Bigobpa3nTbca BiAnoBigHO [0 obnacTi,
pa3oMm 3 iHAMKATOPOM, L0 MO3HAYAE aKTVBHY KOHPOPKY. KHOMKy “P* MoxHa
BUKOPUCTOBYBATU /1A BUOOPY bYHKLI LWBMAKOrO HarpiBaHHs (Booster).

OYHKUIT

Ll}o6 sumkHYymu KoH¢hopku:
HaTucHiTb Ha KHonKy “OFF” Ha nouyaTKy naHeni MPOKPYTKY.

&
““ BNIOKYBAHHA AOCTYNY AO NAHEJI KEPYBAHHA

LLlo6 3abnoKyBaTh HanalLTyBaHHs i 3ano6irTi BUMagKoBOMY YBIMKHEHHIO BapUITbHOI
naHeni, HaTUCHITb | yTpuMyTe KHOMKy “OKBnoKyBaHHS Big AiTel” NpoTArom 3 cekyHz.
3BYKOBWI CUrHan i CUrHarbHa Namna Haz, CUMBOJIOM BKaXyTb Ha Te, LUO LiA yHKLIA
6yna akTviBoBaHa. MaHerb KepyBaHHA Terep 3ab/0KOBaHa, 33 BUHATKOM QYHKLI
BumKHeHHs ((O)). LLlob po36rokyBaTy KHOMKM, NOBTOPITH MPOLIeAypy aKTVBaLY.

.
TANMEP

Y npunagi 3acTocoByETbCA ABa TaiMepa - OAVH ANA YNpaBliHHA KoHPopKamu,
PO3TaLLOBAHUMM NIBOPYY, i IHLLMIA [Nst KOHDOPOK, LLIO 3HAXOLAATLCS MPABOPY .

Lljo6 akmueyeamu matiimep:

HamicHiTb KHOMKy “+" 260 “—*, 106 HanaLLTyBaTV GarkaHIIA Yac 4is BUKOPUCTOBYBAHO!
KOHOPKM. IHAMKATOP aKTVBYETLCA BIAMOBIAHO A0 CrieLlianbHOro CYMBOMY @. Konm
BCTAHOBMNEHWIA YaC MV He, MPOJYHA€E 3BYKOBUIA CUrHaN, i KOHGOPKa aBTOMATUUHO
BUMKHETbCS.

Yac MoXKHa 3MIHWTN B GyAb-AKMIA MOMEHT, @ TaKOX MOKHa OAIHOYACHO aKTVBYBaT/
KinbKa Taimepis.

Y pa3i 0gHOYACHOro BMUKAaHHA 2 TaMePIiB 3 OfHIEI CTOPOHN BAapWIbHOI MaHeni
6nmae “IHovKaTop BMOOPY 30HM", | Ha LieHTpanbHOMy Avcnnel BinobpakaeTbea
BiANOBIAHMI BUOPAHUI YaC NPUroTyBaHHs1.

Lljo6 deakmusysamu matimep:
OpOHOYaCHO HATUCKATE KHOMKN “+

uiu_u

i“—",noKMTaMep He By e LeaKTMBOBaHWIA.

@ IHAUKATOP TAUMEPA

Llein ceitnogion (konn YBIMK) BKa3ye Ha Te, Lo 1N KOHPOPKM BCTAHOBNEHO
Tanmep.
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DUALZONE

Lle no3sonse 06'efHaTV fBi KOHPOPKY | BUKOPUCTOBYBATU iX SIK OfHY BENMKY
NMOBEPXHIO.

|neanbHo nigxoauTb ANt pU60BAPOK, KACTPYIb ab0o PeLLiTOK, AKi MOKPKBaloTb
BCHO KOHDOPKY.

DyHKLUi0 6yae BUMKHEHO, AKLLO 30Ha MOCTa He MOBHICTIO MOKpUTa.

Mo»Ha B1KOPUCTOBYBaTU Oyab-AIKY NaHeNb KepyBaHHA NPaBopYyu.

[na aktmeauii/neaktneauii yHKUiT HaTUCHITL KHoMKy “DUALZONE".
MPUMITKA: Mpy BUKOpUCTaHHi L€l onujii He MoXHa BrOpaTI crieLtianbHi GyHKLL.

BAXKJIUBO: Po3wmilLyrite nocyn nocepeanHi KOHGOPKM TaK, o6 BiH 3aKpriBaB
X0oua 6 0fiHY 3 KOHTPOJTbHYIX TOUOK (SIK MOKa3aHO HIKYE).

PUSH&GO

KHonka “PUSH&GO" akTnBye crneLjianbHi GyHKLji.

MocTaBTe KacTpyrto Ha BignoBigHe MicLie | BUGEPiTb KOHPOPKY.

HatucHitb kHonky “PUSH&GO". Ha gucninei'y BubpaHili 30Hi Biobpasntbes “A”.
3acBiTUTbCA iHAMKATOP CreLjianbHOT GYHKLI.

OyHKuito byae aKTIBOBAHO MICA HATVICHEHHSA KHOMK1 £ %) 1A MigTBEpKEHHS.
LLlo6 peakTvBYBaTH CreljanbHy GYHKLIO Ta MOBEPHYTUCA B PYUHWIA PEXIM,
HaTUCHITb “OFF* (BUMK).

Mpy BMKOpUCTaHHI crneljanbHX GyHKLUIN piBeHb MOTYXKHOCTI MonepeAHbo
BCTAHOBJIIOETHCA BAPUIIbHO MaHENHo | HE MOXe OyTr 3MiHeHUIA.

——Y
Y PUSH&WARM

3a3Buyalt LA GYHKLiA AO3BONIAE MIATPYMYBAT/ ONTVIManbHY TemnepaTypy ixi nicia
3aBepLLEHHs MPUrOTYBaHHA abo Y Pasi Ay»Ke NOBITbHOrO BUMAPOBYBAHHS PifVH.
laeanbHoO nigxoAnTb ANA NOAAYi CTPaB Ha CTiN 3a ifeanbHOI TemnepaTtypu.

oo
T=J PUSH&BOIL

Lia dyHKuUin fo3Bonse JOBOANUTM BOAY [O KUMIHHA i MiATPUMYBATH 1i KUMIHHA 3
HM3bKM CMOMMBaHHAM eHepril.

Hanwite B Kactpyriio nprbnmsHo 2 nitpy Boay (6axkaHo KiMHaTHOI Temnepatypn).
Y 6ynb-AKoMy BUMaAKy KOPWCTyBayaM PEKOMEHAYETLCA MUbHO CTEXWTH 3a
OKPOMOM i NepioAnYHO NepeBipATY KiNbKiCTb BOAW, LLO 3aMLLAACA.

AIKWO KacTpynAa Benvka, a KinbKiCTb BOAW MepeBullye 2 AiTpy, pagvmo
BUKOPVCTOBYBATY KPULLKY A8 ONTUMI3aLii Yacy KUMiHHA.

N
Q/) PUSH&MOKA

OyHKLUjA, WO igeanbHO NigxoauTb ANA LUBMAKOTO MPUrOTYBaHHA KaBu Y
[PKe3Bi 1l KOHGOPOK 6e3 BUHMKHEHHA NPobnem po36pr3KkyBaHHA. Cuctema
KOHTPOJIOE BeCb NpoLiec, 36epiratoum Hamin Tenamm, nokn GyHKUia He byae
BiJKIoueHa.

(D) inpesit



3 uieto dyHKLUielo cnip 3acTocoByBaTy cnelianbHe npunagasa: Moka, Bialetti
MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE.

IHAUKATOPU

"1 3ANUWKOBE TENNO

flkwo Ha paucnnel  BigobpaxaeTbca cumeon  “H,
KOHdOpKa rapsaya. |HAMKATOP BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHPOPKA He
BMKOPMCTOBYBaslacA, afie HarpinacA BHaCNi[OK BUKOPWUCTAHHA CyCigHIX

KoHbOpOoK abo Bif MOCTaBNEHOrO Ha Hel rapsaYyol nocyay.
Konu koHpopKa oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

ue O3Hauya€, Lo

il
- Y KACTPYNA HENPABWI1bHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpynA He MigXoauTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTaHHAM iHIYKLii, AKLLO BOHa BCTAHOBEHA HenmpaBuibHO abo AKLLO
BOHa M€ PO3Mip, WO He BiAnosifae BUOpaHii koHdopui. AKWwo npunag

npoTarom 30 ceKyH He BUABUTb KacTPYIio, KOHOOPKa BUMKHETbCS.

TabnuuAa NpyUroTyBaHHA NPOMOHYE NPWKIaZ TUMY NPUrOTYBaHHA 1A KOXKHOTO PiBHA NOTYKHOCTI. DaKkTyHa 3afaHa NOTYXKHICTb KOXHOIO PIBHA MOTYXKHOCTI
3aneXnTb Bif PO3MiIpy KOHPOPKU.

BUKOPUCTAHHA PIBHA NMOTYKHOCTI
PIBEHb MOTY>XHOCTI TUNTOTYBAHHA . - -
(i3 3a3HaYEeHHAM 3BMYHUX KyNiHAPHUX METOAIB)
. lpeanbHO NigxoanTb ANA pisKoro NiaBULLEHHA TemnepaTypu CTPaBY, LWO NPU3BOAUTb
P LLBngke HarpiBaHHA/Booster A . AXOANTD ANIA P3| ABNLL patypu cTpasu, Wo np A
MakcumanbHa [0 KUM'ATIHHA (AKLLLO MOBA e Npo Bofy) abo LWBMAKOrO HarpiBaHHaA PiguH.
MOTYXHiCTb . |peanbHO MigxoamTb AN OOCMaXKeHHs, MOYaTKy MPUroTyBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMaXkeHHA — KUM'ATIHHA A > fiAxon Al o ’ Ky npuroty P P
NPOAYKTIB, LUIBUAKOIO KUM'ATIHHA.
lpeanbHO NigxoAnTb ANA TYLUKYBaHHSA, NIATPUMAHHSA NPOLECY KAM'ATIHHA Ha BEJTMKOM!
O6CMaXeHHS — TYLLKYBaHHS — Acan 1AXOAVITE ANIA TYLLIKY!  MIATP A MpoLiecy . . Y
7-8 o BOTHi, BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rPW0 (3aiMaE He3HAaYHWUI MPOMIXKOK 4acy,
KUN'ATIHHA — NPUroTyBaHHA Ha rPUIo
Buicoka Hanpviknag, 5—10 XBunvH).
MOTYXKHIiCTb O6CMaXKeHHsA — BapiHHA — lpeanbHO MipxoanTb ANA TYWKYBaHHA, MIATPUMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLWKYBaHHA — MPUrOTYBaHHA Ha He3HaYHOMY BOTHi, BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpyto (3aiMa€e cepeaHin MPOMIMKOK
rpunto yacy, Hanpwvknag, 10-20 XBWUWH), HarpiBaHHA NEBHMX KOMMOHEHTIB CTPaBMW.
. lpeanbHO MigxoanTb ANA TyWKYBaHHA, NATPYMAHHA NPOLECY KAMATIHHA Ha Masiom
BapiHHA — TyLwKyBaHHA — Acan MIAXOANTL 1A TYLLKY! A, ATP pouecy y
4-5 BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauHUI nepiof Yacy). [NpurotyBaHHA coycCy AnA MakapOHHKX
NPUroTyBaHHA Ha FPUo
CTpas.
Cepepyn |peanbHo NigxoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKMX 3aIMaEe YMano yacy (puc, coycu,
NOTYIKHICTD 3-4 neyeHs, prba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHUX PiavH (BOAQ, BMHO, GYSbIOH, MOMOKO),
) BapiHHA — KNM'ATIHHA (Ha Manomy | NPUrOTYBaHHA COyCy 1A MAaKapOHHWX CTPaB.
BOTHi) — 3ryLLEHHS — YTBOPEHHS MiHN | |neanbHo NiAXoAWTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKUX 3aiiMae uMMano yacy (06'em Lmx
2-3 CTpaB, 3a3BMYali, MeHLUe OAHOrO NiTPa: PUC, COYCH, MeyeHs, puba), 3 BUKOPUCTaHHAM
piavH (Boaa, BUHO, 6yNbiOH, MOJTOKO).
|peanbHO NigxoamTb AnA PO3TOMNNEHHA Mada, LWOKONaZy, PO3MOPOXKEHHA HE3HAYHIX
1-2 3a PO3MIpOM NPOAYKTIB i PO3irpiBaHHA i (COyCiB, CyniB, CyniB i3 BENMKOIO KiNbKiCTio
Husbka Po3tonneHHsa — po3mopoxyBaHHA — | IHTPEAIEHTI B).
MOTYXHICTb MiAirpiBaHHA — yTBOPEHHA NiHN loeanbHO MigxopuTb ANA  MIOTPMMAHHA LWOWHO MPUIOTOBaHMX CTPaB rapAuvMM,
1 NPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPVCTAHHAM KyXOHHOIO MPUNagas, CyMiCHOTO 3 iHAYKLiIHO
BapPWIbHOIO MaHeNo).
HvnboBa BapunbHa naHenb BUMMKHeHa abo B rnepebyBae peXuMi OuiKyBaHHA (micnA
noy HicTb OFF MigTprmKa noBepxHi HeLO0AaBHbOrO 3aBepLUEHHA MPUrOTYBaHHA CTPaB MOXe BUAINATW Tenno, Npo Lo
Y CBiguMTD iHgMKaTop “H").

OYULWLEHHA 1 OBCJZTYTOBYBAHHA

Baxxnueo:

+  Llykop abo npogyKTi 3 BUCOKVM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLIKOAXKYBaTM

«  Mepep ounieHHAM Npwiaay nepeKoHaliTecs, WO KOHGOPKI BUMKHYTO,
aipeHTdikaTop ocraTouHoro TennoBugineHHaA (“H") He cBiTUTbCA.

«  He BuKopucTOBYiiTe MeTaneBi CKpebKy abo abpasvBHi ryoKu, OCKiNbKM
BOHW MOXXYTb MOLUKOANTM CKITO.

«  [icnAa KOXHOrO BUKOPWCTAHHA OUULLYIATE BapubHY NaHenb (Konv BOHa
OXOJIOHE) Bif MNAM Ta 3aMLLKIB K.

«  YyTnuBicTb KHOMOK MaHeni ynpaBniHHA MOXe MOoripwmTnuca vepes
HeA0CTaTHbO YMCTY NOBEPXHIO.

+  BukopucroByiiTe CKpeboK, TiNbKU AKLLO 3anmLLKV i NpUamnv o KOHPOPKU.
JoTpumyiiTecs IHCTPYKLIN BUPOGHIKa CkpebKa, Lob He NoapAnaTy CKIo.

MOBEPXHIO BapW/bHOI NaHeni, ToMy iX Cif HeranHo BUAANATU.

+  Cinb, uyKop i NiCOK MOXyYTb NOAPANATYN CKNAHY MOBEPXHIO.

+  BukopucrtoByiite M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CepBeTKY, Lo BOMpa€e Bonory,
abo cneuianbHWiA 3aci6 unLLeHHs Ana BapwWibHOI NaHeni (QoTpumyiTech
IHCTPYKLLin BUPOBHMKA).

«  [ponuta Ha KOHGOPKM PiAVHA MOXe CMPUYMHITY BibpaLiilo Ta 3CyBaHHA
nocyay.

+  [licna ynLLeHHA peTenbHO BUCYLLYHTE BapuilbHY NaHesb.
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Moci6Huk kopucmyeaya

3BYKU, AKI NPUJIAJ BUPOBJIAE NiA YAC OYHKLIOHYBAHHA

Mip Yac HopmanbHOro QYHKLUIOHYyBaHHA IHAYKLINHOT BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTW CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymn BUHMKalTb B
KyXOHHOMY MOCyAi i BOHM MOB'A3aHI 3 XapakTepHUMW O3HakaMWn AHa

Lli wymm MOXKyTb 3MiHIOBATUCA B 3aN€XHOCTI Bif TUMY BUKOPUCTOBYBAHOIO
KYXOHHOrO nocyay, a TakoX KinbKOCTi i, AKY BOHW MICTATb. Taki 3ByK/ He €
03HaKoI0 HecnpaBHOI PoboTy.

CKOBOPIAOK (HanpvKnag, LHO Moxe 6yTr 6araTollapoBMM abo HePIBHUM).

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

« [lepeBipTe, UM He NEPEKPUTO MOCTAYAHHA KNBNEHHS.

+  fAKWo He BOAETbCA BUMKHYTWU BapuibHY NaHesb nicnA BUKOPUCTaHHA,

Bif'efgHaViTe i Bif [Kepena XMBNeHHs.

3BepHiTb yBary: HaaBHICTb 3anu1LIKiB BOAW, MPONUTOI 3 KacTpy/b PiAVHN 4K
iHLLMX O6'EKTIB Ha KHOMKax BapWbHOI NaHesi MoXe CrPUUMHUTI BUMNaJKOBe
YBIMKHEHHA 260 BUMKHEHHA OYHKUiT ONOKyBaHHA [OCTYMy [0 MaHeni

+  fAKwo Ha aucnnel BigobpaxatoTbcA LUdpy Ta 6YKBY MicnA BBIMKHEHHA

BapWIbHOI NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLIT B Tabnuui Huxye.

KepyBaHHA.

KoA AMCIEA

onunc

MONuBI NPUYUHN

PILLEHHA

Mocya po3ni3HaeTbcs, ane BiH € HECYMICHUM
3 3aMUTaHoIo onepaLwieto.

Mocys noraHO pO3MilEeHO B 30Hi
roTyBaHHs abo BiH € HECYMICHVM 3 OfHiEl0

HaTucHiTb ABidi KHOMKY “YBiIMKHEHO/BUMKHEHO",

wo6 Bupganutn Kop FOE1

Ta BigHOBUTU

Temneparypa 3aHaaTo B1COKa.

YaCTMH NaHeni 3aBncokKa.

Hi>K BUKOPUCTOBYBATH il 3HOBY.

FOE1 ab0 KinbKoma 30HamMK roTyBaHHS. OYHKUOHYBaHHA  30HM  roTyBaHHA.  [oTim
CnpobyiiTe BUKOPUCTATV MOCYA B iHLIA 30Hi
roTyBaHHA abo BUKOPWCTATV iHLINIA NOCYA.

HenpaswnbHe NigKItoYeHHsA LWHYP MigknioyeHHA XMBMEHHA He BignoBigae [ HanawrtywnTe NigKNoOYeHHA YKUBMEHHA

FOE7 >KUBNEHHS. TOMy, WO 3a3HayeHo B  po3gini|3rigHo 3 po3sginom “MIJKMAKOYEHHA 1O

“MAKMKOYEHHA 0O ENIEKTPOMEPEX". | EJIEKTPOMEPEX".
[MaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA uepes | BHyTpilLHA TemnepaTypa enekTPOHHUX |[leplu HixK 3HOBY BUKOPWCTOBYBATV BapuibHYy

FOEA HaA3BMYalHO BUCOKY BHYTPILLHIO | YaCTUH NaHeni 3aBMCcoKa. MaHenb, 3a4eKalTe, MoK/ BOHA OXOJIOHE.

Temneparypy.
FOE9 KoHbopKM BUMMKaOTLCSA, AKLLO BHyTpilIHA TemnepaTypa enekTPOHHUX | 3ayeKaliTe, MOKM KOHQOPKa OXOJIOHe, MepLu

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Big'egHanTe BapunbHy naHenb Bif kepena )1BNeHHA.

3ayeKariTe Kiflbka ceKkyHz, NoTiM 3HOBY MiAK/IOYITb BapWsibHY NaHesb O efeKTpoMepeXi.

AKLLo npobnema 3anuwmnnacs, 3atenedoHyTe 40 CePBICHOrO LIEHTPY | NOBILOMTe KOA MOMUSIKY, AIKWIA BiOOPaXKaeTbCA Ha AnCe.

F7E5, F7E6
dE BapwnbHa naHenb He BMuKae HarpiBaHHs. | IEMOHCTPALIAHNIA PEXWM | JoTpumyintecb  iHCTpyKUin B po3gini
[konu eapunba | QyHKLT He BMMKAIOTbCA. YBIMKHEHWIN. “NEMOHCTPALINHNI PEMKINM®.
naHeslo BuMKHeHG]
BapunbHa naHenb He 103BOSISIE aKTUBYBATM | Perynstop MOTYXKHOCTI  oObmeXXye  piBHi | [JuB. po3ain “PerynioBaHHs NOTY>KHOCTI".
Hanpuvknag: crieuianbHy GyHKLUto. MOTY>KHOCTI BiMOBIAHO A0 MaKCVIMaSTbHOro
& — - 3HaueHHs, BCTAHOB/EHOTO /1A BAPW/IbHOI
naHeni.
HanpuvKnag: BapwnbHa naHenb aBTOMaTUYHO BCTAHOBIIOE | PerynaTtop MOTy»KHOCTi  obmeXxye  piBHi | [JnB. po3ain “PerynioBaHHA NOTY>KHOCTI".
— MiHIManbHWA  piBEHb  MOTYXHOCTI  ANA | NOTY>KHOCTI BiANMOBIAHO A0 MaKCVMaNIbHOTO
[PigeHb nomyxHocmi | BUKOPUCTaHHA KOHPOPKU. 3HaueHHs, BCTaHOBJIEHOTO 1A BapUbHOI
HUK4e HeOOXiOH020 naxeni.
pigHaA]
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NICNANPOAAXHE ObCJIYTOBYBAHHA

MEPW HPK 3BEPTATUCA A0 UEHTPY NICIANPOAAXHOIO
OBC/IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. TlepesipTe, UM MOXHa BUPILUT NPOBIEMY CaMOCTIIHO 3a [OTMOMOrO0
nopag, HaseaeHnxy po3ini MOCIBHUK I3 YCYHEHHA HECMIPABHOCTEN.

2. BuMKHiTb npunag i 3HOBY YBIMKHITb 1Oro, Wo6 nepesipuTH, un
HeCrnpaBHICTb 3aNULLIAETbCA.

AKWo nicna BI/ILI.I,EBKA'3AHO'I'I'IEPEBIPKVI HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBJIMMKYOIro UEHTPY MICNANMPOAAMXHOIO
OBCJ1TYTOBYBAHHA.

Mig uyac 38'A3Ky 3 Hawum CepBicOM NICAANPOAAKHOTO OOC/YroByBaHHS
3aBXAW YTOUHIONTE:

«  KOPOTKUI OMNMC HECMPABHOCTI;

«  TWNiTOYHY MOAenb Npunagy;

fmﬁﬂﬂﬂﬂﬂm

«  CepiiHin Homep (Homep nicnAa cnoea SN Ha macnopTHi Tabnmuui,
posTawoBariii nig npunagom). CepiliHUA HOMeP BKa3aHWIA TakoX Yy
[OOKyMeHTaLil;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
80{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHa afpeca BaLLOro MiCLIA MPOXKMBaHHS;
+  Ball HoMep TenedoHy.

AKLLONOTPIGEH PEMOHT,3BEPHITLCA BAaBTOPM30BAHWN LIEHTP MICANPOLAXKHOTO
00cnyroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTy, WO OydyTb BUMKOPUCTaHI OpuriHanbHi
3an4acTViH1 Ta PeMOHT by/ie BUKOHAHO NPaBusbHO).

Y BWMagKy BCTaHOBMIEHHA NPOJYKTY BpPiBEHb 3BEPHITbCA A0 LEHTPY
nicNANPofaXKHOro O6CYroByBaHHsA, LWO6O OTPVMATU  MOHTaXHUN  Habip
FBUHTIB (AKLLIO HeQOCTYMHUI).

Y pasi BCTaHOBNEHHA He Haj BOY[OBAHOW AyXOBOW LWAQOK BM MOXeETe
3aTenedoHyBaTM [0 LEHTPY NICAANPOAAXHOro 06CTyroByBaHHA, W06
nprabaTn KoMMnekT po3ginbHykie C00628720 (BapunbHa noBepxHaA 60 i 65 cm)
a60 C00628721 (BapunbHa NOBEPXHA 77 CM).

AKLLO BU He Baxa€eTe KymnyBaTX KOMIMIEKT PO3AIbHIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
po3gintoBay BCTaHOBIEHUI BiAMOBIAHO [0 iHCTPYKLIiA 3i BCTAaHOBJIEHHS.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEeHTali€lo Ta AofaTKOBOIO iHpopmaLi€io npo BMpi6 MoXKHa 03HalloMUTNCA

HaCTYMHUM YNHOM:
«  3apgonomoroio QR-Kogy Ha Bawomy NobyToBOMY npunagi;
- BigBigaBwwu Haw Be6-canT docs.indesit.eu;

+  abo 3BepHYBLUNCD [0 HALLOTO LIeHTPY NicNANPOoAa)KHOro 06C/IlyroByBaHHA KNi€HTIB (HoMep TenedpoHy
3a3HayeHo y rapaHTiiHOMY TasoHi). 3BepTalyumnchb O LieHTPY MiCAANPOAaXHOro 06CyroByBaHHSA, NOBIAOMTE KOAM,

3a3HayeHi Ha Tabnnuui 3 NacnopTHUMW AaHUMN BVIpO6y
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIN-KOPUYHEBMI-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cMHbO (cnBO)-nnasa (cvea)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepbiii)-cuHin (cCipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaoivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbln-KOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = \n X

blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnaBsa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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