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Cs2 BEZPECNOSTNi DOPORUCENI

Tento navod je k dispozici také na strankach: www.whirlpool.eu
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH OSOB JE VELMI
DULEZITA

V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou uvedena dulezita
bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist a dodrzovat.

Toto je symbol, ktery upozornuje uzivatele na mozna nebezpedi,
/A jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam. Pred kazdym
&R |pezpecnostnim upozornénim je vyznacen symbol hroziciho
nebezpecdi a nasleduijici slova:

/\ NEBEZPECi Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je treba
odvratit, jinak povede k vaznému poranéni.

____ Oznacuje nebezpecnou situaci, jejimuz vzniku je
tieba predejit, jinak by mohla zpasobit vazné
poranéni.
Vsechna bezpelnostni upozornéni uvadeéji konkrétni informace
o0 mozném nebezpedi a obsahuji pokyny, jak sniZit riziko poranéni,
poskozeni a Urazu elektrickym proudem zpUsobené nespravnym
pouzitim spotrebice. Pozorné dodrzujte nasledujici pokyny:

- Prirozbalovani a montazi noste ochranné rukavice.

- Pfed kazdou ¢innosti v ramci montaze je nutné spotrebic odpojit od
elektrickeé sité.

- Montaz a udrzbu musi provadét kvalifikovany technik podle pokynu
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpe¢nostnimi pfedpisy.

eopravujte ani nevymenujte zadnou Cast spotfebice, pokud to neni
vyslovné pozadovano v navodu k pouziti.

- Vymeénu napajeciho kabelu musi provadet kvalifikovany elektrikar.
Obratte se na autorizované servisni stredisko.

- Uzemnéni spotrebice je ze zakona povinné.

- Napajeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil pfipojeni
vestavéného spotrebice k hlavni zasuvce elektrického napajeni.

- Montaz musi probihat v souladu s platnymi bezpecnostnimi
predpisy, a proto je nutné pouZzit vsepolovy vypinac s minimalni
vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- NepouZivejte adaptéry pro vice zasuvek, je-li trouba vybavena
zastrckou.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely.

- Netahejte za napajeci kabel spotrebice.
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- Po provedeni montaze nesmi byt elektrické prvky spotfebice pro
uzivatele pristupné.

- Je-li povrch indukcni desky praskly, nepouZivejte ji a vypnéte
spotrebic, abyste zabranili urazu elektrickym proudem (pouze
u modelU s indukéni funkci).

- gpo,tfebiée se nedotykejte vihkymi castmi téla a nepouzivejte jej
osi.

- Tento spotrebic je urcen vylucné k pripraveé jidel v domacnosti. Neni
pfipustné pouzivat jej jinym zpusobem (napf. k vytapéni mistnosti).
Vyrobce odmita jakoukoli odpoveédnost za nevhodné nebo
nespravné pouziti ovladacich prvka.

- Spotrebic a jeho pfistupné soucasti se pfi pouziti zahfrivaiji.
- Je tfeba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.

- Pokud se v blizkosti spotfebice budou pohybovat velmi malé
(0-3 roky) nebo malé (3-8 let) déti, musi byt neustale pod dohledem.

- Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim
postizenim nebo bez patri¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotrebic pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy, pokud
obdrzely informace o bezpecném pouziti spotfebice a pokud
rozumeji rizikam, ktera s pouzivanim spotrebice souviseji. Nedovolte
détem, aby si se spotrebicem hraly. Nedovolte détem, aby bez
dohledu provadély cisténi a béznou udrzbu spotrebice.

- Béhem pouZiti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitinich
povrchu spotrebice, protoze byste se mohli popalit. Spotrebic nesmi
prijit do styku s textiliemi ani jinymi hoflavymi materialy, dokud
vsechny jeho soucasti zcela nevychladnou.

- Po upecenijidla otvirejte dvirka spotfebice opatrné, aby mohl
postupné uniknout horky vzduch nebo horka para. KdyZ jsou dvirka
spotrebice zaviend, horky vzduch se odvadi ven otvorem nad
ovladacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- Kvyjmuti nadob a pfislusenstvi pouzivejte kuchynské chnapky
a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do spotrebice a jeho blizkosti nepokladejte horlavy material. Pri
nahodném zapnuti spotrebice hrozi riziko pozaru.

- Ve spotfebici neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych
sklenicich nebo nadobach.

- Sklenice by mohla kvdli vnitfnimu pretlaku explodovat a spotrebic
poskodit.

- Nepouzivejte nadoby vyrobené z umélych materialu.

- Pfehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pfiprave jidel
s vysokym obsahem tuku nebo oleje spotrebic peclivé sledujte.




Cs4 BEZPECNOSTNi DOPORUCENI

- PrisusSenijidla neponechavejte spotrebic bez dozoru.

- Pouzivate-li pri peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, konak,
vino), nezapomente, ze se alkohol pti vysokych teplotach vypatuje.
Hrozi nebezpedi, Ze se alkoholové vypary ve styku s elektrickym
topnym télesem vzniti.

- Nikdy nepouzivejte parni Cistic.
- Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického cisténi. Behem
cyklu pyrolyzy nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé. Rozlité

tekutiny musi byt odstranény z vnitrku trouby pred zahajenim
Cisticiho cyklu (pouze u trub s funkci pyrolyzy).

- V prubéhu pyrolytického cyklu a po jeho skonceni je tfeba do mista,
kde se zafizeni nachazi, znemoznit pfistup zvirat (plati jen pro trouby
s funkci pyrolytického cisteni).

- Pouzivejte pouze teplomér doporuceny pro tuto troubu.

- K(disténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné abrazivni Cistice nebo
ostré kovové skrabky, jinak se jeho povrch muze poskrabat
a v dusledku toho roztristit.

- Pred vyménou zarovky je nutné spotrebic vypnout, abyste predesli
riziku urazu elektrickym proudem.

- Nepfikryvejte jidlo v nadobe na varenialobalem (pouze u trub
s doddvanou nadobou na vareni).
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PROHLASENI O EKODESIGNU

Tento spotrebic spliuje pozadavky na ekodesign podle evropskych nafizeni ¢.65/2014 a €. 66/2014

v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

RADY K OCHRANE ZIVOTNiIHO PROSTREDI

Likvidace obalového materialu

Likvidace spotrebice

Obalovy material je 100% recyklovatelny a je
oznacen symbolem recyklace (L'?_)). Jednotlivé

Casti obalového materidlu proto zlikvidujte
odpovédné podle platnych mistnich pfedpisu.

Rady k uspore energie

- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to
vyslovné uvedeno v tabulce peceninebo ve
vasem receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované
formy na peceni, které mnohem lépe pohlcuji
teplo.

- Troubu vypnéte 10/15 minut pfed koncem
doby peceni. Jidlo, které vyzaduje delsi peceni,
se bude dal péctipo vypnuti trouby.

Tento spotfebic je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku
pomuzete zabranit pfipadnym negativnim
dUsledkdm na zZivotni prostiedi a lidské zdravi,
které by mohly byt zplisobeny nevhodnou
IikvidacivE\z;obku.

Symbol £2 navyrobku nebo pfislusnych
dokladech udavg, ze tento vyrobek nesmi byt
likvidovan spolu s domacim odpadem, ale je
nutné ho odevzdat do pfislusného sbérného
stfediska k recyklaci elektrickych

a elektronickych zafizeni.
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INSTALACE

Po vybalenitrouby se presvédCcte, Ze trouba nebyla pfi dopravé poskozena a Ze se dvere dobre zaviraji.

V pfipadé problémd se obratte na prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko. Aby se trouba neposkodila,
doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec aZ pfi montdzi.

Pred instalaci spotrebice si prostudujte vSechny bezpecnostni pokyny na stranach 2, 3, 4, .
Pfi instalaci spotfebice se fidte instala¢nimi pokyny na strané l a ll.

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE

« Kuchynsky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vici vysokym teplotam
(min. 90 °Q).

« Je-linutné skrinku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pfed zasunutim trouby do skfifiky. Peclivé
odstrante viechny dievéné tfisky a piliny.

« Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.

+ Ke spravnému provozu trouby je nutné zachovat minimalni mezeru mezi pracovni deskou a hornim
okrajem trouby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI OBECNA DOPORUCENI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Pted pouzitim:
Stitku spotiebice odpovida napéti ve vasem byté.
Typovy stitek je umistén na prednim okraji trouby
a je viditelny pfi otevienych dvefich.

- Odstranite ochranné lepenkové obaly,
ochrannou félii a ndlepky z pfislusenstvi.

- Vyjméte ztrouby pfisluSenstvi a zahfejte ji

Napajeci kabel pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste
(typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) smi v pfipadé odstranili pach a vypary zochranného oleje
potieby aizola¢nich material(.

vymeénit pouze kvalifikovany elektrikar. B&hem pouziti:

Obratte se na autorizované servisni stiedisko. - Natroubu nepokladejte zadné tézké predméty,
Trouba je naprogramovana na ptikon nad 2,5 kW které by ji mohly poskodit.

(indikovano udajem, 16 A" v nastaveni, jak je vidét - Nezavésujte nic na dvirka ani na drzadlo.

na 10), coz je kompatibilni's napajenim - Dno trouby nezakryvejte hlinikovou foli.
vdomacnostech s pfikonem

- Nikdy nelijte vodu do vnitfku horké trouby;
mohla by se poskodit smaltova vrstva.

- Nikdy neposunujte nadoby po dné trouby,
mohli byste poskrabat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, ze se elektrické kabely jinych
spotrebicl nedotykaji horkych ¢asti trouby a ze
se nemohou zachytit ve dvirkach trouby.

nad 3 kW.

Pokud je vdomacnosti slabsi privod elektrické
energie, nastaveni musi byt snizeno (v nastaveni je
nutné zvolit, 13 A").

- Troubu nevystavujte atmosférickym vlivim.
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SPOTREBIC

Ovladaci panel

Ventilator

Kruhové topné téleso (nenividét)

Bocni drazky (pocet trovni drdzek je oznacen na
predni strané vnitrku trouby)

Dvere

Dolnitopné téleso (nenividét)

Otocny rozen (je-li jim model vybaven)
Misto pro vloZeni teploméru do masa (je-li
pouZit)

9. Typovy stitek (nesmi se odstranit)

10. Osvétleni

11. Hornitopné téleso/ gril

PN

©No W

ONONONEXE)

N S SO

\\
I

POZNAMKA:

- Béhem pecenise miiZe v urcitych intervalech zapinat chladici ventildtor ke sniZeni energetické spotieby na
minimum.

- Podopecenijidla a vypnutitrouby miZe chladici ventildtor zistat jesté néjakou dobu spustény.
- Pokud dojde k otevreni dvifek trouby béhem peceni, topnd télesa se vypnou.

| PRISLUSENSTVI

A. Rost
+ grilovani
+ podlozka na panve, dortové formy atd.

B. Odkapavaciplech:
+ zachytavani kapajiciho tuku
+ pecenimasa, ryb atd.

C. Plech na peceni:
+ pecivoachléb
maso, ryby atd.

D. Teleskopické vysuvy (jen u nékterych model():
«+ prosnadnéjsi manipulaci s plechy.

E. Otocny roZen (jen u nékterych model():

« krovnomérnému propeceni velkych kusi masa
adrlbeze.

F. Teplomér do masa (jen u nékterych modelu):
Obr.E Obr.F « slouzi k méfeni teploty uvnitf potravin.

Mnozstvi dodavaného prislusenstvi se mize lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.

PRISLUSENSTVI, KTERE NENi SOUCASTi VYBAVENI
V servisnim stredisku si mizete zakoupit dalsi prislusenstvi.
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ZASUNUTIROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi DO TROUBY

1. Zasunterost vodorovné s vyvysenou casti,A”
smérem nahoru (obr. 1).

2. Ostatni prislusenstvi, jako je odkapavaci plech
a plech na peceni, se vkladaji stejné jako rost
(obr. 2).

53///////r\\\\\

Obr. 2

| ODSTRANENI POSTRANNICH MRIZEK |

Pfed spusténim automatického cisténi trouby (viz
¢ast 11) odstrarite z vnitfniho prostoru viechny

predméty. g\
Viz obrazky (1, 2, 3) - odstranéni postrannich

drzakd a (pfipadnych) matic, jimiz jsou pripevnény.

Obr. 1 Obr.2
POZNAMKA: Nerespektovdni téchto pokyn(i bude &%% J/
mitza ndsledek trvalé poskozeni prislusenstvi. N ; (
2, /
AN
Obr.3

MONTAZ TELESKOPICKYCH VYSUVU (JSOU-LI VE VYBAVE) |

Teleskopické vysuvy s cdstecnou nebo plnou drdhou
vysunuti usnadriujimanipulaci s rosty a plechy.

1. Odstrante postranni drzaky rostl (obr. 1)
(Uvysuvd je nezbytné nejprve odsroubovat
upevnovacisroub).

2. Odstrarite plastovou ochranu z posuvnych
drzaka (obr. 2).

3. Zavéste horni ¢ast teleskopickych vysuvl do
drazek drzaku. Teleskopické listy se museji
volné pohybovat smérem k predni ¢asti
trouby.

Pak do drazek drzdaku silné zatlacte spodni ¢ast
teleskopickych vysuvi, aby zapadly na
misto(Obr. 3).

4. Vratte bo¢ni drzéky s drazkami do trouby
(obr. 4).

5. Polozte pfislusenstvi na vysuvy (obr. 5, 6).




JAKTROUBU POUZiVAT cs9

POPIS OVLADACIHO PANELU

LEvy  DOTYKOVA DOTYKOVA  PRAVY
DISPLE)  TLACITKA  OvLADAC  TLACITKA DISPLEJ
| | |
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OVLADAC ADOTYKOVATLACITKA

I}
0)
a4

OTOCNY OVLADAC
6 Jeho pomoci mlzZete prochazet
o funkcemi a nastavovat parametry
vareni.

O OSVETLENI
= k zapnuti/vypnuti svétla.

(D ZAP/VYP
k zapnuti/vypnuti trouby.

4] zpeT

k ndvratu na predchozi obrazovku.

OVLADAC FUNKCE 6™ SENSE

( j Jeho stisknutim provedete vybér,
8 nastaveni, nalezeni a potvrzeni funkci
nebo hodnot a také muzete spustit
program tepelné Upravy potravin.

TEPLOTA
@ k nastaveni teploty.

START

ke spusténi funkci peceni.

CAS
@ k nastaveni hodin, doby peceni nebo
—  kprodlouzenidoby cyklu peceni.

LEVY DISPLEJ

PRAVY DISPLEJ

6 © (™
Q) 2 @

Na tomto displeji se zobrazuji hlavni funkce
tepelné upravy.

Funkce jsou indikovéany symboly. Uplny popis
najdete v tabulce na strané 17.

Funkce, kterou Ize vybrat, se zobrazuje jasnéji.

A oA —

L2 5
WDWU%

PR Lo E

Na tomto displeji se zobrazujl' hodiny, symboly

i podrobnosti vsech funkci. Pomaha rovnéz
nastavit parametry tepelné Upravy.

POZNAMKA: Vyobrazeni se miZe u jednotlivych
modeld lisit.
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1.1 NASTAVENiHODIN

1.3 ZAPNUTI/VYPNUTI

Hodiny je potreba sefidit pfi prvnim zapnuti trouby.

Otocenim {} nastavite hodiny.

Stiskem\ 4/ potvrdite.

Otocenim @ nastavite minuty.

Stiskem ' 3/ potvrdite.
POZNAMKA: Chcete-li pozdéji zménit &as, podrzte pFi
vypnuté troubé stisknuté tlacitko © déle nez

1 sekundu a opakujte vyse uvedené kroky. Po
vypadku napdjeni bude nutné hodiny znovu sefidit.

Kdyz je spotrebic vypnuty, zobrazuji se na displeji
pouze hodiny ve 24hodinovém formdtu.

Stiskem zapnéte troubu (podrzenim po dobu
0,55).

Je-litrouba zapnutd, jsou aktivni oba displeje.
Ovladac ivsechna dotykovd tlacitka jsou plné

funkcni.
= i

POZNAMKA: Stisknutim| (D | kdykoli ukoncite prdvé
probihajici cyklus tepelné tpravy a vypnete zafizeni.

1.2 NASTAVENI

2 VYBERFUNKCE

V pripadé potreby Ize zménit vychozi nastaveni pro
jednotky teploty a elektricky pfikon (*Ca 16 A).

PFi vypnuté troubé podrzte tlatitko [t stisknuté déle
nez 5 sekund (viz édst 1.3).

I

Otocenim 4{;ﬁ}zvolte °Cnebo °F.

Stiskem' 4/ hodnotu potvrdite.

Otocenim @ zvolite pfikon (16 Anebo 13 A).

Stiskem @ hodnotu potvrdite.

POZNAMKA: Po potvrzeni nastaveni miiZe byt nutné
znovu sefidit hodiny.

Volba cyklii tepelné Gpravy a dalsich funkci.

Popis jev tabulce na strané 17
als.

Stiskem troubu zapnete.

Otocenim £+ y zvolite hlavni funkci: funkce, kterou
Ize vybrat,se zobrazuje jasnéji.

=)

Stiskem @ volbu potvrdite.

POZNAMKA: Volbou 6 Sense(©. |nebo Zvidstnich
funkci || prejdete do souvisejici dsti pravého
displeje (viz prislusnd cdst (7, 8) na strané13).

Pokracujte podle instrukci v ¢asti vénované
~rychlému startu”, (Cdst 3), chcete-li funkci spustit
okamzité, nebo prochazejte prlivodcem nastaveni
rezimu, jak je uvedeno v ¢astech 4,5 a 6.
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3 RYCHLY START

4.1 NASTAVENIiVYKONU GRILU

Mdazete preskocit privodce nastavenirezimu a rychle
spustit néktery cyklus peceni.

Stiskem @ rychle spustite libovolnou funkci.

Trouba bude pracovat podle cyklu tepelné tpravy
bez omezeni ¢asu (viz ¢ast 5.1) s pouzitim vychozi
teploty a na displeji bude pribyvat uplynuly cas.

Stiskem @ okamzité spustite cyklus tepelné
Upravy s pouzitim naposledy nastavenych hodnot.

4 NASTAVENITEPLOTY

Slouzi k nastaveni urovné vykonu pro funkce Gril
(™) aTurbogril .

Pro grilovani jsou definovany tfi irovné vykonu:
-1- (nizkd), -2- (stfedni), -3- (vysoka).

Na pravém displeji se zobrazuje vychozi hodnota
mezi dvéma blikajicimi ¢arkami,,- -".

Otocenim 4{} nastavte pozadovanou teplotu.

Stiskem @ potvrdte a prejdéte na nastaveni doby
trvani (¢ast 5) nebo stisknutim @ provedte

Rychly start.

POZNAMKA: Otocenim @ nastavite teplotu grilu
v pribéhu cyklu tepelné tpravy.

K tipravé teploty pro vsechny dostupné cykly peceni,
svyjimkou Grilu @ , Turbo Grilu , Udrzovadni

P

jidla v teple ﬁ aKynuti { g.

Stiskem potvrdite poZzadovanou funkci.

Blika ikona °C/°F.

=)

Otocenim @ nastavte pozadovanou teplotu.

| TN
) )

Stiskem @ potvrdte a pfejdéte na nastaveni doby
trvani (¢ast 5) nebo stisknutim| B | provedte rychly
start.

POZNAMKA: Otocenim @ nastavite teplotu
béhem cyklu tepelné upravy.

4.2 FAZEPREDEHRATI

Pro nékteré funkce (Tradi¢ni @ , Horky

vzduch , Konvekcnipeleni |2, Rychlé
predehrdti [ﬂ‘ ) se pouzivd predehfrati, které zaclind
automaticky a umoZniuje rychlé dosaZeni
poZadované teploty.

Blikajici Sipka vedle cilové teploty indikuje fazi
predehfati.

Jakmile bude v troubé dosazeno cilové teploty,
ozve se zvukovy signal.

Vlozte jidlo do trouby a zavfete dvifka: trouba
automaticky spusti zvoleny cyklus peceni.

POZNAMKA: VioZite-li potraviny do trouby pfed
dokoncenim predehfivdni, miZe to negativné
ovlivnit vysledny pokrm.
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5 NASTAVENIiDOBY CHODU

5.2 CYKLUSPECENiS NASTAVENOU DOBOU

Nastaveni doby chodu funkce po nastaveni teploty.

(“:1kona blika.

D
Stiskem 4~ nebo @ spustte cyklus peceni bez
c¢asového omezeni (5.1).

Otocenim @ nastavite dobu chodu.

D
Stiskem 4/ potvrdte dobu tepelné upravy (5.2)
a prejdéte k nastaveni koncového ¢asu nebo
stiskem @ provedte rychly start.

POZNAMKA: Stiskem 9 nastavte dobu chodu
béhem cyklu peceni.

Béhem cyklu peceni's nastavenou dobou se na
pravém displeji ukazuje zbyvajici doba ubyvajici
po minutach a oddélovaci dvojtecka,:” blika.

(@)

0 A (| @

=
(7L ZNZ)
e 2 ©:

Stiskem ukoncite kdykoliv cyklus peceni.

Jakmile uplyne doba tepelné upravy, na pravém
displeji se zobrazi,End” a zazni zvukovy signal.

POZNAMKA: Doba chodu nezahrnuje fdzi predehfati.

6 NASTAVENI KONCE CYKLU
S ODLOZENYM STARTEM

5.1 CYKLUS PECENiBEZ CASOVEHO
OMEZENI

Béhem cyklu peceni bez asového omezeni se na
pravém displeji ukazuje doba trvani v minutach
a oddélovaci dvojtecka,:” blika.

Stiskem ukoncite kdykoliv cyklus peceni
atroubu vypnete.

POZNAMKA: Stiskem © prepnete z cyklu peceni
bez casového omezeni do peleni's nastavenou
dobou a nastavte konec pecent.

Nastaveni poZadovaného casu skonceni nékteré

funkce.

Pravy displej zobrazuje ¢as konce tepelné Gpravy
a pfitom blika ikona (:’)

Otocenim @‘7 nastavte pozadovany ¢as ukonceni.

Stiskem potvrdite ¢as ukonceni.

| ZL_MC
I

®

POZNAMKA: Cas uvedeny na displeji zahrnuje
nastavenou dobu chodu. BEhem doby do
odlozeného startu je vZdy mozné:

Otocenim @ prodlouzit dobu do konce.

Stiskem [}¢ nastavit teplotu.

Stiskem 9 upravit trvani.

Pokud funkce zahrnuje fdzi predehrdti, bude pFi
nastaveni zpozdéného zapnutivynechdna.
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7 FUNKCE 6™ SENSE

8 SPECIALNI FUNKCE

K volbé mezi Sesti riiznymi specifickymi cykly peceni
s pfedem nastavenymi hodnotami. Uplny seznam
a popis funkci najdete v tabulce na strané 17.

Otocenim <« ¥ zvolte funkci 6™ Sense.

6

sssss

Stiskem potvrdite.

Otocenim @ zvolte funkci 6™ Sense.

Stiskem @ potvrdte a pfejdéte na nastaveni
hodnoty doby chodu / ¢asu konce nebo stiskem
@ provedte rychly start.

POZNAMKA: Pfedehtdti trouby neni nutné pro
vsechny

funkce 6™ Sense. V tabulce na strané 19najdete
navrhované teploty a doby tepelné upravy.

OBNOVENITEPLOTY S FUNKCi 6™ SENSE

Jestlize béhem cyklu peceni 6" Sense poklesne
teplota uvniti trouby v dusledku otevieni dvitek,
funkce obnoveniteploty 6" Sense automaticky
obnovipivodni hodnotu teploty.

Béhem obnovovani teploty 6" Sense se bude na
displeji zobrazovat,animace v podobé hada”,
dokud nebude dosazeno cilové teploty.

MdazZete si zvolit z riznych specifickych cykl peceni.
Uplny seznam a popis funkci najdete v tabulce na
strané 18.

Otocenim <« ¥ zvolite specialni funkci:.

Stiskem @ potvrdite.

=
»

Oto¢enim <« ¥ zvolite pozadovanou specialni
funkci.

.....

Stiskem \ 4/ potvrdte a nastavte hodnoty nebo
stiskem provedte rychly start.

8.1 RYCHLY PREDOHREV

POZNAMKA: Aby byla béhem cyklu s nastavenou
dobou zarucena kvalita peceni, doba chodu bude
prodlouZena o dobu, po kterou byla dvitka oteviend.

SlouZi k rychlému predehfdti trouby. Uplny popis
najdete na strané 18.
Zvolte specialni funkce .

Otocenim 4¢3y provedete volbu [J2.
Stiskem @ potvrdite.
Otocenim {} nastavite pozadovanou teplotu.

Stiskem spustite cyklus predehfivani nebo
stisknutim \§/ nastavite dobu chodu
nasledujiciho cyklu tepelné Upravy.

Jakmile bude v troubé dosazeno cilové teploty,
zazni zvukovy signal.

Vlozte jidlo do trouby a zavrete dvirka: trouba
automaticky spusti zvoleny cyklus tepelné Upravy
a bude udrzovat dosazenou teplotu.

Nevklddejte jidlo do trouby pfed skoncenim cyklu
rychlého predehfdti.
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9 AUTOMATICKE CISTENI TROUBY (POUZE U NEKTERYCH MODELU)

Funkce automatického cisténi se v jednotlivych modelech (jsou-li ji vybaveny) muze lisit.

CYKLUS PYROLYTICKEHO CISTENI
(JE-L1JiM ZARIZENi VYBAVENO)

CYKLUS CISTENi SMARTCLEAN™
(JE-L1JiM ZARIZENi VYBAVENO)

Popis této funkce najdete v tabulce funkci na strané
18a v kapitole ,Cisténi” na strané 24.

Zvolte specialni funkce .

Otocenim @ provedete volbu ().

Stiskem potvrdite.

Otocenim {} prednastavite pozadovanou dobu
chodu.

Stiskem [ D] spustite cyklus pyrolytického ¢isténi
nebo stiskem @ prejdete k nastaveni konce (¢dst
6).

Otocenim @ nastavte pozadovany ¢as ukonceni.
Stiskem spustite automatické cisténi trouby.

POZNAMKA: Béhem cyklu pyrolytického ¢isténijsou
dvitka trouby automaticky zamcend.

LIZ (D)
= 8
) |(v

Jakmile zmiziikona @ bude trouba opét plné
funkéni.

/\ VAROVANI

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu
pyrolytického cisténi.

- Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi nedovolte
détem, aby se priblizovaly k troubé.

-V prabéhu cyklu pyrolytického cisténia po
jeho skonceni zabrarnte pristupu zvirat.

Uplny seznam a popis funkci najdete v tabulce na
strané 18.

Na dno studené trouby rovnomérné rozlijte 200 ml
vody a zavrete dvirka.

Zvolte specialni funkce ().

Otocenim @ provedete volbu |

Stiskem @ potvrdite.

7L M
0 P

1y
—

Stiskem [ D] zahéjite cyklus SMARTCLEAN™
okamzité, nebo stiskem @ nastavite konec nebo

cas odlozeného spusténi (viz &dst 6).

Na konci cyklu odstrarite veskerou prebytecnou
vodu a troubu nasledné vycistéte houbickou
navlhéenou v horké vodé (¢isténi musi probéhnout
do 15 minut; v opacném pripadé nelze zarucit
vysledek).

Abyste odstranili ulpélé necistoty, opakujte cyklus
STARCLEAN™ a pfi odstranovani necistot pouzijte
nékolik kapek neutralniho myciho prostredku.

POZNAMKA: Pokud pouZijete méné nebo vice vody,
nelze zarucit, Ze cyklus probéhne sprdvné.

Dobu ¢isticiho cyklu nelze nastavit.
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TEPLOMER DO MASA (JEN U NEKTERYCH
MODELU)

Teplomér do masa doddvany k vyrobku umoznuje
presné mérenivnitini teploty potravin v pribéhu
tepelné upravy.

Pouziti teploméru do masa je povoleno pouze

u nékterych funkci (Tradiém’@ , Horky vzduch
, Tradi¢ni pe¢eni (=), Turbo Gril (¥ ), Maso 6
Sense (& a Maxicooking 6" Sense SRP).

Pro dosazeni perfektnich vysledk( peceni je velmi
dulezité, aby byl teplomér umistén presné.
Zasunte sondu do nejmasitéjsi ¢asti pecené.
Vyhnéte se kostem a tu¢nym ¢astem (obr. 1).

V pfipadé drlibeze zasunte sondu zboku doprostred
prsou a ujistéte se, Ze hrot nespociva v duté casti (obr. 2).
U masa s velmi nepravidelnou tloustku je potieba
pred vyjmutim z trouby zkontrolovat, zda je
dostatecné propecené. Konec sondy pfipojte do
otvoru na pravé sténé trouby.

Wriicats

a1
A\

Obr. 1 Obr. 2

DULEZITE: Dbejte zvysené opatrnosti pii kontaktu se
sténami trouby a jidlem béhem umistovdni sondy
—mohou byt horké.

Po pripojeni teploméru do zasuvky v troubé zazni
zvukovy signal a na displeji se zobraziikona (==
a cilova teplota.

Pokud dojde k pfipojeni teploméru v pribéhu
vybéru funkce, pfepne se displej na vychozi
cilovou teplotu pro teplomér do masa.
Stiskem @ spustite nastaveni.

Otocenim {} nastavite cilovou teplotu teploméru.

Stiskem @ potvrdite.

Otocenim @ nastavte pozadovanou teplotu
trouby.

Stiskem @ nebo @ potvrdite zahajeni cyklu
tepelné upravy.

V pribéhu cyklu tepelné Upravy se na displeji
zobrazuje cilova teplota teploméru do masa.

Jakmile maso dosahne nastavené cilové teploty,
cyklus tepelné upravy se ukonci a na displeji se
zobrazi,End"”.

K obnoveni cyklu tepelné Upravy poté, co se
zobrazi,End” Ize otoc¢enim @ nastavit cilovou
teplotu teploméru tak, jak je uvedeno vyse.

Stiskem @ nebo @ potvrdite a znovu spustite
cyklus tepelné upravy.

POZNAMKA: V priibéhu cyklu tepelné upravy
s pouZitim teploméru do masa lze pomoci otoceni
@ zménit cilovou teplotu teploméru.

Stiskem [J¢ nastavite teplotu trouby.

Vtabulce na strané 19naleznete idedlni teploty pro
jednotlivé druhy masa.

Teplomér Ize vioZit kdykoli, a to i v pribéhu cyklu
tepelné upravy. V takovém pfipadé je nutno znovu
nastavit parametry tepelné dpravy.

Je-liteplomér do masa s urcitou funkci
nekompatibilni, vypne trouba cyklus tepelné upravy
azaznivystrazné zvukové znameni. V takovém
pfipadé odpojte teplomér do masa nebo stiskem <<
nastavte jinou funkci.

Funkce odlozeny start a predehfivdni nejsou
kompatibilni's pouzitim teploméru do masa.
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9 OSVETLENIVNITRKU TROUBY

10 ZABLOKOVANITLACITEK

Stiskem QO vypnete ¢izapnete svétlo v troubé.

Béhem funkce Eco Horky Vzduch se osvétleni
vypne po jedné minuté.

Béhem cyklu pyrolytického cisténi (je-li jim
zafizeni vybaveno)nelze svétlo v troubé zapnout.

Béhem, cyklu tepelné Upravy s pouzitim teploméru
domasa
(je-li pouzit) bude svétlo trvale zapnuto.

K zablokovdanitlacitek oviddaciho panelu.

Podrzte stisknuté ﬁ po dobu delsinez 5 sekund.

Deaktivace.

Podrzte stisknuté I po dobu delsinez 5 sekund.

/A Z bezpecnostnich divodii Ize troubu kdykoliv
béhem cyklu peceni vypnout stiskem hlavniho
vypinace.
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TABULKA POPISU FUNKCI

Funkce Tradiéni

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu. Pouzivejte 2.
uroven drazek. Tato funkce ma automatickou fazi predehfati. Pied
vlozenim jidla do trouby vyckejte na dokonceni predehfati.

ERI

GRIL

Ke grilovani kotlet, raznici a klobas, zapékani zeleniny nebo opeceni
chleba. Umistéte jidlo na 4. Uroven drazek. Pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech k zachycovani vytékajicich stav.
Zasunte jej do 3. urovné drazek a nalijte do né&j asi pul litru vody. Troubu
nemusite pfedehfivat. Dvitka trouby musi byt pfi pe¢eni zaviena.

R)

HORKY VZDUCH

Slouzi k sou¢asnému peceni rliznych druh jidel, ktera vyzaduji stejnou
teplotu peceni, umisténych na dvou Urovnich drazek (napf. ryby, zelenina,
cukrovi). U této funkce nedochazi ke vzajemnému prenosu vini mezi
jednotlivymijidly. Pfi peceni na jedné Grovni pouzijte druhou drazku. Pfi
peceni na dvou Urovnich pouzijte prvni a treti drazku. Tato funkce ma
automatickou fazi predehfati. Pfed vloZzenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni pifedehfiati.

R

KONVEKCNI PECENi

Slouzi k pe¢eni masa a kolac¢l s tekutou naplni (slanou nebo sladkou) na
jedné urovni. Tato funkce vyuzivad ob¢asnou a mirnou pomoc ventildtoru,
coz brani nadmérnému vysychani jidla. PouZivejte 2. Uroven drazek. Tato
funkce md automatickou fazi predehfati. Pfed vlozenim jidla do trouby
vyckejte na dokonceni pfedehfati.

Funkce 6" Sense

<z
DUS.MASOA
ZELENINA 6. smysl

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi rezim peceni a teplotu

k zapékani pokrmu pfipraveného z téstovin (lasagne, cannelloni atd.).
Teplotu Ize ve vymezeném rozsahu modifikovat tak, aby to vyhovovalo
rdznym receptlim a osobnim preferencim. Pouzivejte 2. Groven drazek.
Troubu nemusite pfedehfivat.

7

MASO 6 Sense

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi rezim peceni a teplotu k upeceni
kteréhokoliv druhu masa (driibez, hovézi, teleci, veprové, jehnéci atd.).
Teplotu Ize ve vymezeném rozsahu modifikovat tak, aby to vyhovovalo
rlznym receptlim a osobnim preferencim. Tato funkce vyuziva ob¢asnou
amirnou pomoc ventilatoru, coz brani nadmérnému vysychani jidla.
Pouzivejte 2. iroven drazek. Pfed pecenim neni nutné troubu predehfivat.

&7

MAXI PECENI 6t Sense

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi rezim peceni a teplotu k upeceni
velkych kust masa (pres 2,5 kg). BEhem peceni doporu¢ujeme maso
obracet, aby rovhomérné zhnédlo po viech stranach. Rovnéz
doporucujeme maso obcas podlit, aby se zabranilo jeho vysouseni.
Pouzivejte 1. nebo 2. Uroven drazek podle velikosti masa. Pfed pec¢enim
neni nutné troubu predehfivat.

=S

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi rezim peceni a teplotu k upeceni
libovolného typu chleba (bagety, Zemle, bochnik sendvi¢ového chleba
apod.). Teplotu Ize ve vymezeném rozsahu modifikovat tak, aby to

CHLEB 6" Sense vyhovovalo riiznym recepttim a osobnim preferencim. Pouzivejte 2.
Uroven drazek. Troubu nemusite predehfivat.
Tato funkce automaticky vybere nejlepsirezim peceni a teplotu k pfipravé
vsech typu pizzy (tenkd pizza, domaci pizza, focaccia atd.). Teplotu Ize ve
vymezeném rozsahu modifikovat tak, aby to vyhovovalo riznym
PIZZA 6t Sense receptlim a osobnim preferencim. Pouzivejte 2. Groven drazek. Troubu
nemusite predehfivat.
Tato funkce automaticky vybere nejlepsi rezim peceni a teplotu k upeceni
é libovolného sladkého peciva (susenky, piskoty, ovocné kolace atd.).
SLADKE PECIVO 6t Teplotu Ize ve vymezeném rozsahu modifikovat tak, aby to vyhovovalo
Sense rlznym receptlim a osobnim preferencim. Pouzivejte 2. nebo 3. Uroven

drazek. Troubu nemusite predehfivat.
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@2 Slouzi k rychlému piedehfati trouby. Po dokonceni predehfati trouba
automaticky zvoli funkci tradi¢niho peceni. Pred vloZzenim jidla do trouby
RYCHLY PREDOHREV | VY¢kejte na dokonceni pfedehtati.
Slouzi k peceni velkych kus masa (kyt, rostbif(, kurat). Jidlo zasurite do
g— stiedni polohy. Doporucujeme pouzit odkapavaci plech k zachycovani
vytékajicich $tav. Zasunte ho do prvni nebo druhé Grovné drazek a nalijte
do néj asi pal litru vody. Troubu nemusite predehfivat. Dvitka trouby musi
TURBOGRIL byt pti peceni zaviend. Pokud mate k dispozici otocny rozen, mlizete ho
s touto funkci pouzit.
Slouzi k pfipravé nadivanych peceni a k upeceni kusu masa v celku na
jedné urovni drazek. Tato funkce vyuziva ob¢asnou a mirnou pomoc
ventilatoru, coz brani nadmérnému vysychani jidla. Pfi volbé funkce ECO
zlstane svétlo béhem peceni vypnuté, ale mlze byt docasné zapnuto
B stisknutim potvrzovaciho tlacitka. Pfi pouZiti Usporného rezimu,ECO" by
ECOHORKY VZDUCH | n¢la dvitka trouby zUstat po celou dobu cyklu uzaviena. Doporucujeme
pouzivat tieti Uroven. Doporucujeme pouzivat 3. Uroven drazek. Troubu
o nemusite predehfivat.
% s s s Udrzeni pravé upecenych jidel teplych a hezky kfupavych (napf. pecenych
> il nebo smazenych mas ¢i ndkyp). Doporucujeme vlozit jidlo do stiedni
E UDRZOV.JIDLA Urovné drazek. Funkce se nezapne, jestliZe je teplota uvniti trouby vyssi
:§ V TEPLE nez 65 °C.
8‘ o Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého i slaného tésta.
.‘ Doporucujeme vlozitjidlo do 2. Urovné drazek. Troubu nemusite
KYNUTI predehfivat. Pro zachovani kvality vysledku funkci neaktivujte, je-li trouba
jesté po predchozim pouziti horka.
Pro spaleni rozstfiku vznikajiciho pfi peceni pomoci cyklu s extrémné
CYKLUS vysokou teplotou (cca 500 °C). K dispozici jsou dva automatické cykly
PYROLYTICKEHO gisténi: uplny cyklus (PYROLYTICKE CISTENI) a zkraceny cyklus (ECO).
CISTENI Kompletni cyklus je vhodné pouzit pouze v pfipadé velmi znecisténé
(je-li jim zafizeni trouby, zatimco kratsi cyklus by mél byt pouzivan pravidelné.
vybaveno)
00
— K odstranéni necistot z peceni za pomoci nizkoteplotniho cyklu.
CYKLUS CISTENI Kombinovany Gcinek specialniho smaltu a vody uvolfované béhem cyklu
SMARTCLEAN™ usnadniuje odstrafiovani necistot. Na dno trouby umistéte 200 ml vody

(je-li jim zaFizeni
vybaveno)

a po vychladnuti trouby spustte funkci.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

Recept

Funkce

Predehfati

Uroven
drazek
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

Prislusenstvi a poznamky

Pigkoty

2

160-180

30-90

Dortova forma na rostu

Ano

1-3

160-180

30-90

Uroven 3: dortova forma na
rostu

Uroven 1: Dortova forma na
rostu

PInéné kolace
(tvarohovy
kolag, zavin,
ovocny kolag)

160-200

30-85

Odkapavaci plech / plech na
peceni nebo dortova forma
na rostu

Ano

1-3

160-200

35-90

Uroven 3: dortova forma na
rostu

Uroven 1: Dortova forma na
rostu

Susenky/kolacky

2/3

160-180

15-45

Odkapavaci plech / plech na
peceni

Ano

1-3

160-170

20-45

Uroven 3: rost

Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni

Odpalované
pecivo

2/3

180-200

30-40

Odkapavaci plech/ plech na
peceni

Ano

1-3

180-190

35-45

Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu

Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni

Snéhové pecivo

Ano

90

110-150

Odkapavaci plech / plech na
peceni

Ano

1-3

90

130-150

Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu

Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni

Pizza (pizzana
tlustém téste,
tenka pizza,
focaccia)

220-250

15-30

Odkapavaci plech / plech na
peceni

Ano

1-3

220-240

20-40

Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu

Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni

Chléb (bochnik
sendvicového
chleba) 0,5/1 kg

180-220

50-70

Odkapavaci plech/ plech na
peceni nebo rost

Pecivo (zemle)

180-220

30-50

Odkapavaci plech/ plech na
peceni nebo rost

Chléb

Ano

1-3

180-200

30-60

Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu

Uroven 1: odkapavaci plech /
plech na pecenina rostu

Zmrazena pizza

Ano

250

10-15

Odkapavaci plech/ plech na
peceni nebo rost

@08 ) e bedea b @0

Ano

1-3

250

10-20

Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu

Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni
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z Ano 2 180-200 35-45 | Dortovaforma narostu
Sla:‘lé I,(OIéé,e Urover 3: dortova forma na
qlﬁffhi']gl?:ﬁ'e) 2 Ano 23 | 180-190 | 45-60 [ToU
N Uroven 2: dortova forma na
rostu
Odkapavaciplech / plech na
P.Inéné peéivvo @ Ano 2 190-200 20-30 pedeni
z I'Stf“)’:?isotes‘:a Uroven 3: plech na pe¢enina
zodpalovaného a _ _ _ rostu
ptésta Ano -3 180-190 20-40 Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni
Lasagne/nak - 2 190-200 | 40-g5 | Odkapavaciplechneboplech
9 itd na pecenina rostu
Zapecené o
téstoviny / - 2 190-200 | 25-45 |Odkapavaciplechnebo plech
cannelloni na peceni na rostu
Jehnéci/teleci/ kapavaci olech lech
hovézi/vepiové | (> - 2 190-200 | 70-100 |Odkapavaciplechneboplec
1kg na peceni na rostu
Hluboky plech nebo plech na
Jehnéci peceni narostu (podle
kyta / kyty (35;5 2 200-230 60-50 potieby ve dvou tietinach
peceni obratte)
Kure/kralik/ Odkapavaci plech nebo plech
kachna 1 kg (35;5 } 2 210-230 1 50-100 na pe¢eni na rostu
Husa/krocan Odkapavaci plech nebo plech
3 kg (& - 172 170-200 | 90-150 | st
Vepfova pecené )
s kuzi @ - 2 170 140-180 | Uroven 2: odkapavaci plech
2kg
pecena
vtroubé/valobalu @ Ano 5 180-200 40-60 Odkapavaci plech nebo plech
Cipapiloté filety, na peceni na rotu
celaryba)
Plnéna zelenina —
(rajcata, cukety, Ano 2 170-190 30-60 | Plech napeceninarostu
lilkky)
. 3 .
Topinky @ - 4 (vysoka) 2-5 Rost
Urover 4: rost (v poloviné
fen s 2 peceni obratte)
Rybifilé/steaky @ - 4 (stiedni) 20-35 Uroven 3: odkapavaci plech
svodou
Klobésy/kebaby/ 93 Uroven 4: rost (v poloviné
obasy/kebaby - . X
sebirkal (™) - 4 (stiedni- | 1540 (Decemobrate
hamburgery vysoka) rO\(/jen -odkapavaci plec
svodou
Uroven 2: Rost (ve dvou
tfetinach pecenijidlo
Pecené kure 2 ,
- 2 50-65 obratte)
1-1,3k K edni ,
9 (stredni) Uroven 1: odkapavaci plech
svodou
Uroven 2: oto&ny rozen (je-li
Pecené kure rd 3 jim model vybaven)
1-1,3kg 2 (vysoka) 60-80 Urover 1: odkapavaci plech

svodou
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, , Plech na pecenina rostu
Krva\;ykrostblf - 2 y 2 d 35-50 | (podle potieby ve dvou
9 (stredni) tretinach peceni obratte)
Odkapavaci plech nebo plech
Pecené v 2 na peceni (podle potieby ve
brambory - 2 (stfedni) 3550 dv:u tFetianh perz”:enl' ’
obratte)
Zapék.ané - 2 3 10-15 | Plech na peceninarostu
zelenina ~ (vysoka) P
Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu
Lasagne a maso C ) Ano 1-3 200 50-100* | Uroven 1: Odkapavaci plech
nebo plech na pecenina
rostu
Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu
a b:\:?nslgory C) Ano 1-3 200 45-100% | Uroven 1: Odkapavaci plech
nebo plech na pecenina
rostu
Uroven 3: plech na pe¢enina
rostu
Ryby a zelenina C) Ano 1-3 180 30-50* | Uroven 1: Odkapavaci plech
nebo plech na pecenina
rostu
Uroven 4: plech na pec¢enina
Komlpletnl'jidlo: rostu
asagne 7 . P
drazkad), | (D Ano 124 | 190 | a0-1z0r sroven2iplechnapecen!
maso (drazka 2), roven 1: Odkapdvaci
kolaé (drazka 1) plech/ plech na peceni nebo
dortova forma na rostu
T Odkapavaci plech nebo plech
PInéna peéené - 3 200 80-120" | - pe'é’em, na‘iogtu P
Po’rc’e masa Odkapavaci plech nebo plech
*
(kr?::‘(;lé;"e' - 3 200 >0-100% 1 peceni na rostu

* Doba peceni je pouze pfiblizna. Jidlo je mozné z trouby kdykoli vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.

Recepty s teplomérem do masa

Kusy masa Koncova teplota uvnitr masa (°C)
Krvavy rostbif 48
Stfedné propeceny rostbif 60
Propeceny rostbif 68
Peleny krocan 75
Pecené kure 83
Vepiova pecené 75
Pecené teleci 68

*  Jenu nékterych modell
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VYZKOUSENE RECEPTY
(VSOULADU SIEC60350-1:2011-12)
Uroven N ”
Recept Funkce | Predehrati | drazek Teelota Cas (min) Prlsluse’n sti
(°C) apoznamky
(zdola)
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.2
é** B 3 150 30-40 Odvkap’avaa plech/plech na
peceni
Pecivo — Odkapavaci plech / plech na
zlineckého Ano 3 150 20-30 peceni
tésta _ Uroven 3: plech na pec¢eni
Ano 1-3 150 30-45 | Uroven 1: odkapavaci
plech / plech na peceni
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.3
é ” ~ 3 170 20-30 Odvkap,avaa plech/plech na
peceni
— Odkapavaciplech / plech na
Kolacky Ano 3 160 20-30 pedeni
_ Uroven 3: plech na pec¢eni
&) Ano 1-3 160 25-35 | Uroven 1: odkapévaci
plech / plech na peceni
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.1
é *% - 2 170 30-40 | Dortovaforma narostu
. 2 Ano 2 160 25-35 | Dortova forma narostu
Piskot bez _
tuku Uroven 3:dortova forma na
= rostu
XY Ano 1-3 160 3545 Uroven 1: Dortova forma na
rostu
IEC60350-1:2011-12§7.6.2
é *% - 2 185 60-80 | Dortovaforma narostu
2jable¢ny Ano 2 175 60-80 | Dortova forma narostu
kolac (Apple Uroven 3: dortova forma na
pie) = roStu
XY Ano -3 175 70-90 Uroven 1: Dortové forma na
rostu
IEC60350-1:2011-12§9.2
. 3 y
Topinky @ - 4 (vysoka) 3-5 Rost
IEC60350-1:2011-12§9.3
Uroven 4: rot (v poloviné
Hamburgery 3 peceni obratte)
(Burgers) @ - 4 (vysoka) 20-30 Uroven 3: odkapavaci plech
svodou

*  Pokud pfislusenstvi neni soucasti dodavky, Ize je zakoupit v servisnim stfedisku.

** Funkce KOLAC 6™ Sense &3 vyuziva pouze horni a spodni topna télesa bez nuceného obéhu vzduchu.

Nevyzaduje pfedehfivani.

Udaje v tabulce jsou bez pouziti teleskopickych vysuvi. Zkousejte to i bez nich.
Predehrati prazdné trouby (podle normy IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): zkouska funkciTRADICNi@ ,
HORKY VZDUCH (%), RYCHLE PREDEHRATI [J*.

Trida energetické aspornosti (podle normy EN 60350-1:2013-07): Test provedte dle prislusné tabulky.
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RADY A DOPORUCENI K POUZiVANI

Jak pouzivat tabulku peceni

Maso

Tabulka udava nejlepsi funkci k pe¢eni daného
jidla na jedné nebo vice Urovnich drazek soucasné.
Doba peceni se pocita od okamziku vlozenijidla do
trouby bez doby pfedehrati (které je u nékterych
receptll nutné). Teploty a doby peceni jsou pouze
orientacni, protoze se mohou ménit podle
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
jidlo nebude dostatecné propecené, zvyste
hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané
prislusenstvi a nejlépe tmaveé zbarvené kovové
dortové formy a plechy na peceni. MUzete také
pouzit nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo
kameniny, ale pamatujte, ze se tak doba peceni
mirné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené,
peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce peceni
tykajici se volby pfislusenstvi (dodavané) a vzdy je
umistéte na doporucenou Uroven drazek.

Peceni rtiznych pokrmii soucasné

Pomoci funkce,,HORKY VZDUCH" mUzete péct
najednou rGzna jidla, kterd vyzaduiji stejnou
teplotu peceni (napfiklad ryby a zeleninu) a ktera
umistite na rlizné Urovné drazek. Jidlo, které
vyzaduje kratsi dobu peceni, vyjméte dfiv, a jidlo
s delSi dobou peceni ponechejte v troubé.

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo
nadobu z pyrexu vhodnou pro danou velikost
masa. U peceni doporucujeme prilit na dno
nadoby trochu vyvaru, aby maso béhem peceni
ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso
v troubé na dalsich 10-15 minut, nebo ho
zabalte do alobalu.

- Chcete-limaso grilovat, vyberte stejné silné
platky, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné
kusy masa vyzaduji delSi dobu peceni.

Aby se maso na povrchu nespalilo, zasurte rost do

evvys

tfetinach peceni maso obratte.

Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost
s masem odkapavaci plech s pul litrem vody

k zachycovani vytékajicich stav.V pripadé potieby
vodu dolijte.

Otocny rozen (jen u nékterych modelti)

Dezerty

- Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho
peceni na jednom rostu. Pouzivejte tmave
zbarvené kovové formy a vzdy je poloZte na
dodavany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné
urovni, zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu
a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl
horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kolac jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stredu paratko. Pokud je
vytahnete Cisté, je kolac upeceny.

- Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym
povrchem, nevymazavejte okraje maslem,
protoze kola¢ by se nemusel na okrajich
rovnomérné zvednout.

- Jestlize kolac béhem peceni, klesne’, nastavte
pristé nizsi teplotu. MUzete také snizit mnozstvi
tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Umou¢nikud s velkym mnozstvim naplné
(tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte
funkci,KONVEKCNI PECENI” Jestlize je spodek
kolace promaceny, snizte rost a pred vlozenim
naplné do kolace posypte spodek kolace
nadrobenymi susenkami.

Toto prislusenstvi pouzijte k rovhomérnému
propeceni velkych kusi masa a drlibeze. Maso
napichnéte na jehlici rozné (kufe pfipevnéte

k rozni $ndrkou) a pred vloZzenim do trouby
zkontrolujte, zda nemUze spadnout. Jehlici zasunte
do pfedni ¢asti trouby a polozte na pfislusny drzak.
Doporucujeme zasunout do prvni Urovné drazek
odkapavaci plech s pul litrem vody, ktery zabrani
vzniku koufe v troubé a zachyti vytékajici Stavy.
Jehlice je opatiena plastovym drzadlem, které je
tfeba pred pecenim odstranit a pouzit opét na
konci peceni, abyste se pfi vytahovanijidla

z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

Funkce kynuti tésta

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vihkou utérkou. Cas potiebny k vykynuti tésta
pomoci této funkce je pfiblizné o tfetinu kratsi nez
kynuti pfi pokojové teploté (20-25 °C). 1 kg tésta
na pizzu

vykyne asi za jednu hodinu.
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CISTENI

/\ VAROVANI

- Nikdy nepouzivejte parni cistic.
- Troubu cistéte, az kdyz je chladna na dotek.
- Odpojte spotiebic od elektrické site.

Vnéjsi plochy trouby

Cyklus cisténi - funkce pyrolyzy

+ Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody
s nékolika kapkami myciho prostfedku na
nadobi. Nakonec jej otiete suchym hadrikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici
prostredky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nahodné na spotrebi¢ dostanou, ihned je otiete
vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

Vnitrek trouby

Po kazdém pouziti nechte troubu ¢astecné
vychladnout a vlaznou troubu vycistéte. Lépe tak
odstranite pfilepené necistoty a skvrny od zbytk
jidel (napf. potraviny s vysokym obsahem cukru).
Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici
prostredky.

Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym
prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi isténi
sejmout ze zavésu (viz ¢ast UDRZBA).
Hornitopné téleso grilu (dalsiinformace
najdete v asti UDRZBA) lze spustit niz (pouze

u nékterych model(l), abyste mohli vycistit také
strop trouby.

POZNAMKA: PFi delsim peceni jidel s vysokym
obsahem vody (napr. pizza, zelenina atp.) mize na
vnitini strané dvitek a okolo tésnéni kondenzovat
voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini dst dveri
hadrikem nebo houbou.

NepouZivejte brusné houbicky ani kovové Skrabky
nebo draténky. Postupem casu by mohly znicit
smaltovany povrch a sklenéné dvere trouby.

Prislusenstvi

Prislusenstvi vlozte ihned po pouZziti do roztoku
myciho prostredku na nadobi s vodou. Je-li jesté
horké, pouzijte kuchynské chhapky.

Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym
kartacem nebo houbickou.

Cisténi zadni stény a katalytickych boénich
panelti trouby (jsou-li u modelu):

+ Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci
funkce s ventilatorem asi na jednu hodinu.

« Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel
odstrante houbickou.

Nepouzivejte agresivni anebo brusné Cistici
prostiedky, drsné kartace, draténky nebo spreje do
trouby, které by mohly poskodit katalyticky povrch
a znicit jeho samocistici vlastnosti.

/\ VAROVANI

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu
pyrolytického cisténi.

- Béhem cyklu pyrolytického cisténi nedovolte
détem, aby se priblizovaly k troubé.

-V prabéhu cyklu pyrolytického ¢isténia po
jeho skonceni zabraiite pristupu zvirat.

Tato funkce spali vystiiknuté zbytky jidel z peceni
uvnitf trouby pfi teploté asi 500 °C. Pfi takto vysoké
teploté se zbytky jidel spali na jemny popel, ktery
po ochlazeni trouby lehce odstranite vihkym
hadfikem. Tuto samocistici funkci neni nutné
zapinat po kazdém peceni, ale az tehdy, kdyz je
trouba velmi znecisténa a pfi predehrati ¢i vareni
se v ni tvofi kouf Ci vypary.

« Vpfipad§, ze je trouba instalovana pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem
samodisticiho cyklu (pyrolyzy) vypnuté horaky
Ci elektrické plotynky.

+ Pfed spusténim funkce pyrolyzy odstrarite
veskeré prislusenstvi (véetné bo¢nich mrizek).

+ Kdosazeni dokonalého vycisténi dvefi
odstrante pfed zapnutim pyrolyzy nejprve
vlhkou houbickou vétsi usazeniny.

Trouba je vybavena dvéma pyrolytickymi

funkcemi:

1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO): Ve
srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem
je spotreba energie snizena pfiblizné o 25 %.
Zapinejte jej v pravidelnych intervalech (po
2 az 3 pecenich masa za sebou).

2. Standardni cyklus (PYRO): ZajiStuje ucinné
vycisténi velmi znecisténé trouby.

+ Pourcitém poctu peceniv troubé a v zavislosti
na stupni znecisténi se pokazdé objevina
displeji upozornéni k provedeni samocisticiho
cyklu.

POZNAMKA: Béhem funkce pyrolyzy nejdou dvere
trouby otevrit. Jsou zablokované a neni mozné je
otevrit, dokud teplota uvniti trouby neklesne na
bezpecnou troven.
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UDRZBA

/\ VAROVANI [E

- Pouzivejte ochranné rukavice.
Pied dalSim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.
Odpojte spotrebic od elektrické sité.

ODSTRANENI DVERI

VYMENA ZAROVKY TROUBY

—_—

2.
3.
4

Dvitka uplné otevrete.

Zdvihnéte blokovaci packy zavésu a zatlacte je
dopredu az na doraz (obr. 7).

Zavriete co nejvice dvefe (A), zvednéte je
nahoru (B) a otocte je (C), dokud se

neuvolni (D) (obr. 2).

Obr.5

Nasazeni dvefri trouby:
1.

Zasadte zavésy na misto.

Dvitka uplné otevrete.

Blokovaci packy na obou stranach opét sklopte.
Zavrete dvirka.

PRESUN HORNIHO TOPNEHO TELESA
(POUZE NEKTERE MODELY)

Odstrarite bocni drazky na prislusenstvi (obr. 3).
Povytahnéte trochu topné téleso smérem ven
(obr. 4) a sklopte ho dolt (obr. 5).

Zpét ho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru

a pfitom mirné pritahnete smérem k sobé.
Zkontrolujte, zda lezi na bo¢nich drzacich.

Vyména zadni zarovky trouby:

1.
2.

Odpoijte troubu od elektrické sité.
Odsroubuijte kryt zarovky (obr. 6), vymérite
zarovku (viz poznamku o typu zarovky)

a nasroubujte zpét kryt osvétleni.

Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

—
)//

|

Obr.6

POZNAMKA:

Pouzivejte pouze zdrovky 25-40 W /230 V

typ E-14, T300°C nebo halogenové zdrovky 20—
40W/230Vtyp G9, T300°C.

Zdrovka pouzitd ve spotrebicije uréena specidlné
pro elektrické pfistroje a nenivhodnd pro osvétleni
domovnich mistnosti (nafrizeni Komise (ES)
¢.244/2009).

Zdrovky mizete zakoupit v servisnim stredisku.

DULEZITE:

Halogenovych Zarovek se nedotykejte holyma
rukama, protoze otisky prstl je mohou
poskodit.

Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu
zarovky.
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JAKODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje

Dvere nejdou otevrit

Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napdjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
porucha stéle trva.

Elektronicky programator nefunguje

+ Jestlize se na displeji objevi pismeno,F”a po
ném nasleduje ¢islo, obratte se nejblizsi
poprodejni servis.

V tomto pripadé sdélte Cislo, které nasleduje za

pismenem F.

+ Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
porucha stale trva.

Dilezité: BEéhem automatického cisténi (je-li
zarizeni touto funkci vybaveno) nejdou dvirka
trouby otevrit.

Pockejte, az se automaticky odblokuji (dalsi
informace najdete v odstavci, Cistici cyklus
trouby s funkci pyrolyzy”).

SERVISY

Nez zavolate do servisniho stfediska

1. Pokuste se poruchu odstranit sami podle
pokynu v ¢asti,Jak odstranit poruchu”.

2. Vypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste
zjistili, zda porucha stéle trva.

Jestlize porucha pretrvavai po provedenivyse
uvedenych krok, zavolejte do nejblizsiho
servisniho stirediska.

Uvedte:

« strucny popis poruchy;
« typapfesny model trouby,

« servisni ¢islo (¢islo za slovem,Service” na
typovém stitku), které je uvedeno na pravém
okraji vnitfku trouby (je vidét pfi otevienych
dvitkach trouby),. Servisni ¢islo je uvedenoina
zaru¢nim liste;

+ svou Uplnou adresu,

- svételefonni ¢islo.

POZNAMKA: JestliZe je nutnd oprava, obratte se na
servisni stredisko (abyste mélijistotu, Ze budou
pouZzity origindIni ndhradni dily a oprava bude
provedena sprdvné).

N AYAKe S 0000 000 00000

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

- Tento spotfebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materialu. P¥i likvidaci
spotiebice se fidte mistnimi pfedpisy pro odstrariovani odpadu a odevzdejte ho do pfislusného
sbérného dvora. Pfed likvidaci odfiznéte napajeci kabel, aby troubu nebylo mozné pfipojit k siti.

- Dalsiinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotrebic( ziskate na pfislusném mistnim
uradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde jste spotrebic zakoupili.
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Vytisténo v Italii.

Whirlpool je registrovana obchodniznamka spolec¢nosti Whirlpool USA.



