Owner’s Manual

THANKYOU FORBUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please PLEASE SCAN THE QR CODE ON

register your product on www.register10.eu
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
iﬂi Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Circular heating element
(non-visible)
3. Identification plate
(do not remove)
4. Door
5. Upper heating element/grill
6. Light
7. Turntable
- m ﬂ N
4/]//// ...... o \\I\
CONTROL PANEL
R ] D """" °C/W =) = @
S = 8L = (™)1 (=] (™) (=) °C W
0 = g 4 ek F] F
1 23 4 5 67 8 9
1.LEFT-HAND DISPLAY 5.ROTARY KNOB / 6*" SENSE 7. START
BUTTON For starting functions and
2.PAUSE Turn this to navigate through confirming settings
To pause a cooking cycle the functions and adjust all of _
the cooking parameters. Press (& 8.TIME
3.0ON/OFF to select, set, access or confirm For setting the time as well as
For switching the oven on and off ~ functions or parameters and setting or adjusting the cooking
and for stopping an active function ~eventually start the cooking time.
at any time. program.
Y 9. RIGHT-HAND DISPLAY
4.BACK 6.POWER
For returning to the previous To adjust the temperature, grill
screen. level or microwave power.
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ACCESSORIES

There are a number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used

as a base for other containers or
accessories, with the exception of the rectangular
baking tray.

Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on
the support.

CRISP PLATE

Only for use with the designated

functions.

The Crisp plate must always be
NS placed in the center of the glass

turntable or wire rack and can be

pre-heated when empty, using the
special function for this purpose only. Place the food
directly on the Crisp plate.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

Accessories during microwave function may raise in
temperature. It is recommended to use protection
to handle accessories at the end of the cycle

HANDLE FOR CRISP PLATE

Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.

WIRE RACK

circulation.
\'J It must be used as base for the
crisp plate in some “Crisp Fry”
functions. Place the wire rack on the turntable,
making sure that it does not come into contact with
other surfaces.

RECTANGULAR BAKING TRAY

Only use the baking tray with
functions that allow for convection
cooking; it must never be used in
combination with microwaves.
Insert the plate horizontally,
resting it on the rack in the cooking compartment.

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
your dish and allows an optimal air

Please note: You do not need to remove the turntable and its
support when using the rectangular baking tray.

The number and type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories that are not supplied can be purchased separately from the After-sales Service.
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FUNCTIONS

6" 6" SENSE FUNCTIONS

sense

With the 6th Sense functions, simply select the type
and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results. The oven will automatically calculate
the optimum settings and continue to change them
as cooking progresses. To use at best this function,
follow the indications on the relative cooking table.

s | 6" SENSE REHEAT

= | For reheating ready-made food that is
either frozen or at room temperature. The oven

MW SELF CLEAN

The action of the steam released during this
special cleaning cycle allows dirt and food residues to
be removed with ease. Pour a cup of drinking water
into microwave proof container and activate the
function.
— | MICROWAVE

Use microwave function only with food or

beverages inside to preserve the correct functionality
of the product.

\

automatically calculates the settings required to POWER (W) RECOMMENDED FOR

achieve the best results in the shortest amount of Quickly reheating drinks or other foods with a high

time. Place food on a microwave-safe and heatproof 900 water content.

dinner plate or dish. 750 Cooking vegetables.

CATEGORY FOOD WEIGHT 650 Cooking meat and fish.
1 Plated Meal 250-800¢ 500 Cooking _mea.ty sauces, or sauces containing cheese
% Frozen Lasagna 400g-1kg or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes.
3 Frozen Portion 250-800g 350 ilk?ovz,ogljaetnethly cooking. Perfect for melting butter or
4 Milk/Water 100-500g 160 Defrosting frozen foods or softening butter and
5 Soup 200-800g cheese.
= 6" SENSE CRISP 90 Softening ice cream.
= ‘For quickly reheating and cooking frozen foods
Fimciion with the crop plte provided Tum'the jood  ACTION F00D powen w) °!EIIN
when prompted. Reheat 2 cups 900 1-2
CATEGORY FOOD WEIGHT Reheat Mashed potatoes 1kg 900 10-12

1 Chicken Parts 400g-12kg Defrost Minced meat 500g 160 15-16
2% Hamburgers 100-500g Cook Sponge cake 750 7-8
3* Chicken Nuggets 100-500 g Cook Egg custard 500 13-16
4% Pizza 350-6009 Cook Meat loaf 750 17-20
5* Fish Fingers 100-500¢ P FORCED AIR

Required accessories: Crisp plate, handle for crisp plate.

¥ 2]

For cooking dishes in a way that achieves

[ <:s | 6" SENSE CRISP FRY

=, v/

=—"1 This healthy and exclusive function combines
the quality of crisp function with the properties of
the warm air circulation. It allows crunchy, tasty frying
results to be achieved, with a remarkable reduction

similar results to using a conventional oven. The
baking plate or other cookware that is suitable for
oven use can be used to cook certain foods. To
achieve best results this function have a preheating
phase: wait the end of preheat to insert the food.

of oil needed compared to the traditional way of
cooking, even removing the need for oil in some
recipes. It is possible fry a variety of preset foods,
either fresh or frozen.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1% French Fries 100-500¢

2% Fish and Chips 100-500¢
Breaded Chicken Fillet 100-500¢

4 Peppers Strips 100-5009

5% Fried Seafood 100-500¢g

o DURATION

FOOD TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smallcakes 160 20-30
Cookies 160 -170 20-30
Recommended accessories: Rectangular baking tray / Wire
rack

@ MANUAL FUNCTIONS
2/ FAST PREHEAT

For quickly preheating the oven before a
cooking cycle. Wait for the function to finish before

Required accessories: Crisp plate, wire rack, handle for crisp
plate.

placing food inside the oven. Once preheating has
finished, the oven will select the “Forced Air” function
automatically.

Whjr/lﬁool



S~

GRILL

For browning, grilling and gratins. We

recommend turning the food during cooking.

GRILL DURATION
FOOD LEVEL (MIN.)
Toast High 5-6*
Prawns Medium 18-22

*For thick bread slices preheat the empty microwave with

gtill high for 3 m

inutes

Recommended accessories: Wire rack

a
e
=

+ | FORCED AIR + MICROWAVE
To prepare oven dishes in a short time. It is

suggested to use the rack in order to optimize the air

circulation.
FOOD POWER (W) TEMP. (°C) DURATION
(MIN.)
Roasts 350 170 35-40
Meat Pie 160 180 25-35

Required accessories: wire rack

N~

~
-

GRILL + MW
—1 For quickly cooking and gratinating dishes,

combining the microwave and grill functions.

IFJ DEFROST

0™ For quickly defrosting various different types
of food simply by specifying their weight. Always
place the food directly on the glass turntable for best
results.

CRISP BREAD DEFROST

This exclusive Whirlpool function allows you to
defrost frozen bread. Combining both Defrost and
Crisp technologies, your bread will taste and feel as

if it were freshly baked. Use this function to quickly
defrost and heat frozen rolls, baguettes & croissants.
The Crisp Plate must be used in combination with this
function.

CATEGORY FOOD WEIGHT

1* Timed Defrost
2% Meat 100g-2kg
3* Poultry 100g-3kg
4% Fish 100g-2kg
5* Crisp Bread Defrost 50-800g

<=| CRISP

=

For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

DURATION
FOOD POWER (W) GRILL LEVEL DU(mL'?N FOOD (MIN.)
Leavened cake 7-8
Potatoes .
gratin 650 Medium 20-22 Hamburger 8- 10%
" ;
Jacked 650 High 10-12 Tum food halfvvay thro.ugh cooking. .
potatoes Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate

Recommended accessories: Wire rack

A d

Y

TURBO

GRILL

during cooking.

< | For perfect results, combining the grill and
oven air convection. We recommend turning the food

DURATION
FOOD GRILL LEVEL (MIN.)
Chicken kebab High 25-35

Recommended accessories: Wire rack

I v
=als
=

TURBO GRILL + MW
For quickly cooking and browning your food,

combining the microwave, grill and the oven air

convection.
FOOD POWER (W)  GRILL LEVEL DURATION
(MIN.)
Cannelloni frozen 650 High 25-35
Pork chops 350 High 30-40

Recommended accessories: Wire rack

Whjr/lﬁool



FIRST TIME USE

1.SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

The two digits for the hour will start flashing: Turn the
knob to set the hour and then press (© to confirm.

DAILY USE

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press © to confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold © for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above. You may need to set the time again
following lengthy power outages.

2.HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order to
remove any possible odours. Remove any protective
cardboard or transparent film from the oven and
remove any accessories from inside it. Heat the oven
to 200 °C for around one hour, ideally using a function
with air circulation (e.g. “Forced Air”). Follow the
instructions for setting the function correctly.

Odors and smoke are normal when the oven is used
the first few times, or when it is heavily soiled.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1.SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold [@] to switch the oven on. Turn
the knob to view the main functions available on the
left-hand display. The function currently in selection
will blink, and will stop blinking after the press of the
knob (i.e. after its selection). Select one and press ©.

S =
—

=
=

P s = IIII llll llll. w

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press (© to confirm and go to
the function menu.

”
.y

ffh
sense

N\
Vi

Turn the knob to select from amongst the
subfunctions available on the right-hand display and
then press © to confirm. The sub-function in selection
will blink until its confirmation.

2.SET A FUNCTION

. AUTOMATIC FUNCTIONS / JET DEFROST
FOOD CLASS

Once you have chosen one of the automatic
functions, you will need to select a category for the
food you are cooking.

V,

——
“:S
RN

When the 1l icon flashes, turn the knob to select the
category you require and then press & to confirm.
Categories are shown on the stickers applied on the
inner door frame.

WEIGHT

To achieve the best results, the automatic functions
(and Jet Defrost) require you to enter the weight of
the food, selecting from amongst the default settings:
the oven will calculate the ideal length of time for the
function to run for each category of food.

= AC

When the default setting appears on the display and
the g icon flashes, turn the knob to set the weight

and then press © to confirm.
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. MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

MICROWAVE POWER / TEMPERATURE

i
&

LY
#

When the W icon flashes on the display, turn the
knob to adjust the power setting and then press © to
confirm and continue to alter the settings that follow
(if possible).

Please note: Once the function has been activated, the
power can be changed by pressing °c/w to access the
settings menu, then turning the knob to change the setting.

GRILL POWER

There are three defined power levels for grilling: 1
(low), 2 (mid), 3 (high). The default value is displayed
between two flashing “- -” symbols.

A\

-
\~
- - .
}-
-

"
Y

A
7
7

Turn the knob to set the desired grill level, then press
to confirm.

DURATION
.2

When the ¢ icon flashes on the display, use the knob
to set the cooking time you require and then press
to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually: Press [&] to confirm and
start the function.

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the knob; each time you press [B], the cooking time
increases by 30 seconds.

QUICK HEAT

Select the function, then use the knob to set the
target temperature you require and press [5] to
confirm and start the function.

When the oven reaches the target temperature a
buzzer sound.

Please note: It is advisable to do not put the food into the
oven before the end of this function.

3.ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
[C] to activate the function.

Every time the [®] button is pressed again, the cooking
time will be increased by a further 30 seconds.

Please note: You can press [©] at any time to stop the function
that is currently active.

.JET START

When the oven is switched off, it is possible to press
[©] to activate cooking with the microwave function
set at full power (900 W) for 30 seconds. Each
additional press of the button [&] will increase the time
by an additional 30 seconds.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being switched on accidentally.

Open and close the door, then press [®] to start the
function.

4.PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press [,

AUTOMATIC PAUSE
(STIR OR TURN THE FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or stir
the food.

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing [>] to
continue with cooking.
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5.COOKING END TIME

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press [

. COOLING DOWN

When a function with hot air is finished, the appliance
may carry out a cooling procedure.

The display shows “Cool On”.

A]f;er this procedure, the oven automatically switches
off.

Please note: the cooling procedure can be interrupted by
opening the door and will be eventually reactivated, if needs,
by closing it again.

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold < for at least
5 seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing and holding [@.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the appliance has cooled down Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
before carrying out any maintenance or cleaning. corrosive cleaning agents, as these could damage

Do not use steam cleaners.

the surfaces of the appliance.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES ACCESSORIES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. All accessories are dishwasher safe with the exception
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral of the Crisp plate.

detergent. Finish off with a dry cloth. The Crisp plate should be cleaned using water and

« Clean the glass in the door with a suitable liquid a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with
detergent. a cloth. Always leave the Crisp plate to cool down

« At regular intervals, or in case of spills, remove the before cleaning.

turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a
regular basis.

« Activate the “Smart clean” function for an optimum
cleaning of the internal surfaces.

TROUBLESHOOTING

. Problem - Possible cause
The oven is not switching on. Power cut.
Disconnection from the
: mains.
The oven makes noises, even Cooling fan active.

when it is switched off.

The display shows the letter “F” : Software fault.
followed by a letter or number.

- commands are active and
menus available but the oven
- doesn't heat up.

Solution

Check for the presence of mains electrical power

and whether the oven is connected to the

- electricity supply. Turn off the oven and restart it to

see if the fault persists.

Open the door or press [,

Contact you nearest After-sales Service Centre and

state the letter or number that follows the letter “F".

- The oven does not heat up. When “DEMO"is "On”all

To exit DEMO mode, follow this procedure: press

L °CIW, ©), °C/W, &, °C/W, ) in sequence

(6 taps in total). You will hear a beep signal that the

- operation has been successful. The clock flashes
- waiting for the hour setting.
At this point, the oven is ready to be used.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Produced under license.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL-PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Z ) Fiir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE
Produkt bitte unter www.register10.eu an AUF IHREM GERAT UM WEITERE
iﬂf Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die INFORMATIONEN ZU ERHALTEN
Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedienfeld
2. Ringheizelement
(nicht sichtbar)
3. Typenschild
(nicht entfernen)
4. Tar
5. Oberes Heizelement/Grill
6. Licht
7. Drehteller
- m ﬂ N
4/1////// ...... o \\I\
BEDIENTAFEL
- _ - Y N °C/W TR
2 = ; = (™)1 (=] (™) (=) °C W
O X E — 12z s
0 = <E 4 =% =] F
1 23 4 5 67 8 9
1. LINKES DISPLAY 5.DREHKNOPF / 6" SENSE- 7. START
KNOPF Fiir den Start von Funktionen und
2.PAUSE Drehen Sie diesen Knopf zum die Bestatigung von Einstellungen
Zum Unterbrechen eines Garzyklus  Durchlaufen der Funktionen
und fiir die Einstellung aller 8.ZEIT
3.EIN/AUS Garparameter. Driicken Sie (& fir Fur die Einstellung sowie
Zum Ein- und Ausschalten des Auswahl, Einstellung, Zugriff auf Anderung der Zeit und Anpassen
Ofens und zum Stoppen einer oger Eestétigung vog gunktionen der Garzeit.
aktiven Funktion zu einem oder Parametern und dann zum
beliebigen Zeitpunkt. Starten des Garprogramms. 9.RECHTES DISPLAY
4.ZURUCK 6.LEISTUNGSSTUFE
Fir die Riickkehr zur vorherigen Zum Einstellen von
Ansicht. Temperatur, Grillstufe oder

Mikrowellenleistung.

Whjr/lﬁool



ZUBEHOR

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Priifen Sie vor dem Kauf, ob sie
fiir das Mikrowellengerit geeignet und ofenfest
sind.

Metallbehdlter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.
Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile
die Innenseiten des Gerits nicht beriihren.

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert, kann

der Glasdrehteller bei allen

Garmethoden verwendet werden.

Mit Ausnahme des rechteckigen

Backblechs, muss der Drehteller
stets als Basis fUr andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

Die Auflage nur flr den
Glasdrehteller verwenden.

Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

CRISP-PLATTE

Nur fir die Verwendung mit den
vorgesehenen Funktionen.
Die Crisp-Platte immer in die
NS Mitte des Glasdrehtellers oder des
Grillrosts stellen, sie kann in leerem
Zustand durch Verwendung der
Spezialfunktion, die ausschlieB3lich diesem Zweck
dient, vorgeheizt werden. Legen Sie die Speise direkt
auf die Crisp-Platte.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Achten Sie darauf, dass der Drehteller beim
Einsetzen oder Entnehmen anderer Zubehorteile
nicht aus seiner Position gebracht wird.

Zubehorteile konnen sich wahrend der
Mikrowellenfunktion erwarmen. Es wird
empfohlen, das Zubehor am Ende des Zyklus mit
Handschuhen anzufassen.

HALTEGRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der hei3en
‘\a’)\\

Crisp-Platte aus dem Ofen.

GRILLROST

Ermoglicht die Speise naher an den
Grill zu platzieren, die Speise wird
perfekt gebraunt und die heil3e

\'J Luft kann optimal zirkulieren.

Bei gewissen ,Crisp Fry*“-

Funktionen ist er als Basis fur die
Crisp-Platte zu verwenden. Den Grillrost auf den
Drehteller stellen und sicherstellen, dass er keine
anderen Flachen berihrt.

RECHTECKIGES BACKBLECH

Das Backblech ausschlie8lich fir
Funktionen verwenden, die ein
Umluftgaren ermdglichen; es darf
niemals im Kombinationsbetrieb
mit der Mikrowelle verwendet

N

werden.
Das Backblech horizontal einsetzen, indem es auf den
Rost im Garraum gestellt wird.

Bitte beachten: Bei der Verwendung des rechteckigen
Backblechs missen der Drehteller und seine Auflage nicht
entfernt werden.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Uber den Kundendienst erhaltlich.
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FUNKTIONEN

6” 6" SENSE-FUNKTIONEN

sense

Bei den 6th Sense-Funktionen einfach die Art und das
Gewicht oder die Menge der Lebensmittel auswahlen,
um beste Ergebnisse zu erhalten. Der Ofen berechnet
automatisch die optimalen Einstellungen und andert

diese wahrend den Garprozessen. Folgen Sie den
Anweisungen in der jeweiligen Gartabelle, um die
Funktion bestmoglich zu nutzen.

j —

5 | 6™ SENSE AUFWARMEN
Zum Aufwarmen von tiefgekiihlten oder

raumtemperierten Fertiggerichten. Der Ofen berechnet
automatisch die Einstellungen fiir die bestmoglichen
Ergebnisse in klrzester Zeit. Geben Sie das Gargut auf
einen mikrowellengeeigneten und hitzebestandigen
Essteller oder in ein entsprechendes Kochgeschirr.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Tellerportion 250-800 g
2% Tiefkihl-Lasagne 400 g-1 kg
3* Tiefkuhlkost 250-800¢g
4 Milch/Wasser 100-500 g
5 Suppe 200-800 g

= 6t" SENSE CRISP
=1 7Zum schnellen Aufwarmen und Garen von

tiefgeklhlten Speisen fiir eine goldene Farbe und
knusprige Oberflache. Diese Funktion nur mit der
mitgelieferten Crisp-Platte verwenden. Wenden Sie
die Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Hahnchenteile 400 g-1,2 kg
2% Hamburger 100-500 g
3* Chicken Nuggets 100-500 g
4% Pizza 350-600g
5% Fischstédbchen 100-500 g

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fur die

Crisp-Platte.

[ 42 | 6™ SINN CRISP FRY

=74/
S

Diese gesunde und exklusive Funktion

kombiniert die Qualitat der Crisp-Funktion mit

den Eigenschaften der Heil3luftzirkulation. Es
kdnnen knusprige, lecker gebratene Ergebnisse mit
deutlich geringerem Olverbrauch im Vergleich zu

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Grillrost, Haltegriff fur
die Crisp-Platte.

MW-SELBSTREINIGUNG

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm entsteht, ermoglicht das
einfache Entfernen von Schmutz und Speiseresten.
Eine Tasse Trinkwasser in einen mikrowellenfesten
Behalter gieBen und die Funktion aktivieren.
— | MIKROWELLE

Die Mikrowellenfunktion nur verwenden, wenn

sich Lebensmittel oder Getranke darin befinden, um
die einwandfreie Funktion des Produkts zu erhalten.

.

LEISTUNGSSTUFE (W) EMPFOHLEN FUR
900 Schnelles Aufwérmfan von Getranken oder
anderen Speisen mit einem hohen Wassergehalt.
750 Garen von Gemuse.
650 Garen von Fleisch und Fisch.

Garen von Fleischsol3en, kdse- oder eierhaltigen
500 Sofen. Fertiggaren von Fleischpasteten oder
Nudelauflauf.

Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum

350 Schmelzen von Butter oder Schokolade.
160 Auftauen tiefgekghlter Speisen oder Zerlassen
von Butter und Kése.

90 Zerlassen von Eiskrem.
VORGANG SPEISE LEISTU?VS)SSTUFE l)(,l\\nl;l'\llE)I?
Aufwdrmen 2 Tassen 9200 1-2
Aufwédrmen = Kartoffelpirree 1 kg 900 10-12
Auftauen Hackfleisch 5009 160 15-16
Garen Biskuitkuchen 750 7-8
Garen Eierpudding 500 13-16
Garen Hackbraten 750 17-20

«s | HEISSLUFT

‘o

Zum Garen von Speisen mit ahnlichen
Ergebnissen eines herkommlichen Ofens. Das
Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr

kann zum Garen bestimmter Speisen verwendet
werden. Um optimale Ergebnisse zu erzielen, hat diese
Funktion eine Vorwarmphase: Das Ende des Vorheizens
abwarten, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen.

herkdmmlichen Garungsarten erzielt werden. Bei
einigen Rezepten ist gar kein Ol erforderlich. Es kann
eine Vielzahl von voreingestellten Speisen, entweder

SPEISE TEMP. (°C) DAUER (MIN)
Cupcake/Kleingeback 160 20-30
Platzchen 160-170 20-30

frisch oder tiefgekiihlt, gebraten werden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1% Pommes frites 100-500 g

2* Fisch und Chips 100-500 g
Paniertes Huhnerfilet 100-500 g

4 Paprika-Streifen 100-500 g

5% Gebratene Meeresfriichte 100-500 g

Empfohlene Zubehorteile: Rechteckiges Backblech/Grillrost
@ MANUELLE FUNKTIONEN

2/ SCHNELLAUFHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Ofens vor einem
Garzyklus. Das Ende der Funktion abwarten, bevor die
Speise in den Ofen gestellt wird. Nach dem Vorheizen
wahlt der Ofen automatisch die Funktion ,HeiB8luft”.
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GRILL

Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Wir
empfehlen, die Speisen wahrend des Garens zu
wenden.

A4

LEISTUNGSSTUFE DAUER

SPEISE GRILL (MIN)

Toast Hoch 5-6*
Garnelen Mittel 18-22

*Fur dicke Brotscheiben die leere Mikrowelle 3 Minuten lang
auf hochster Stufe vorheizen.

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

HEISSLUFT + MW

Fir die schnelle Zubereitung von

Ofengerichten. Es wird empfohlen, den Grillrost zu
verwenden, um die Luftzirkulation zu optimieren.

LEBENSMITTEL LEISTUNGSSTUFE (W) TE,“éI)P' D(,I\.\/IlIJ'\IIE)R
Braten 350 170 35-40
Fleischpastete 160 180 25-35
Erforderliche Zubehorteile: Grillrost

<~| GRILL + MW

-~
=
=~

Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
Grillfunktionen.

LEISTUNGSSTUFE LEISTUNGSSTUFE DAUER
LEBENSMITTEL (w) GRILL (MIN)
Kartoffelgratin 650 Mittel 20-22
Pellkartoffeln 650 Hoch 10-12

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
~| TURBOGRILL
Fir optimale Ergebnisse durch Kombination

Ly
von Grill und Umluft. Wir empfehlen, die Speisen
wahrend des Garens zu wenden.

,E AUFTAUEN

0™ Zum schnellen Auftauen verschiedener Speisen,
einfach durch Angabe ihres Gewichts. Stellen Sie
fir beste Ergebnisse die Speise stets direkt auf den
Glasdrehteller.

KNACKEBROT AUFTAUEN

Diese exklusive Whirlpool-Funktion erlaubt lhnen

das Auftauen von eingefrorenem Brot. Durch die
Kombination von Auftau- und Crisp-Technologie
schmeckt und fuhlt sich Ihr Brot wie frisch gebacken
an. Diese Funktion eignet sich zum Schnellen
Auftauen und Aufbacken von tiefgekihlten Brotchen,
Baguettes und Croissants. Fur diese Funktion ist die
mitgelieferte Crisp-Platte zu verwenden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1% Zeitgesteuertes _
Auftauen

2* Fleisch 100g-2 kg
3* Geflugel 100 g-3 kg
4% Fisch 100 g-2 kg
5% Knackebrot Auftauen 50-800¢g

<=| CRISP

g

Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl
auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

DAUER

LEBENSMITTEL (MIN)
Hefekuchen 7-8
Hamburger 8-10%

LEISTUNGSSTUFE DAUER
LEBENSMITTEL GRILL (MIN)
Huhn Kebab (Hihnerspiele) Hoch 25-35

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
[~~] TURBOGRILL + MW

=l .. .
==t | Zum schnellen Garen und Braunen von Speisen
durch Kombination von Mikrowelle, Grill und Umluft.

LEISTUNGSSTUFE LEISTUNGSSTUFE DAUER

LEBENSMITTEL (W) GRILL (MIN)
Cannelloni

(Tiefgekiihlt) 650 Hoch 25-35

Schweinekoteletts 350 Hoch 30-40

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden.

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fur die
Crisp-Platte
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ERSTER GEBRAUCH

1.EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Zeit eingestellt werden.

Die beiden Ziffern fiir die Stunden beginnen zu
blinken: Den Knopf driicken, um die korrekte Uhrzeit
einzustellen und © zur Bestatigung driicken.

TAGLICHER GEBRAUCH

Die beiden Ziffern fir die Minuten beginnen
zu blinken. Den Knopf drehen, um die Minuten
einzustellen und ©® zur Bestatigung drlicken.

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem spateren
Zeitpunkt, © fir mindestens eine Sekunde bei ausgeschaltetem
Ofen gedriickt halten und die oben stehenden Schritte
wiederholen. Nach einem ldngeren Stromausfall muss die Zeit
unter Umstanden erneut eingestellt werden.

2.AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerlche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um mdgliche
Geriche zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie
aus dem Ofen entfernen und die Zubehorteile
entnehmen. Heizen Sie den Backofen etwa eine Stunde
lang auf 200 °C auf, am besten mit einer Funktion

mit Umluft (z. B. ,Forced Air”). Die Anweisungen zur
korrekten Einstellung der Funktion befolgen.

Gerliche und Rauch sind normal, wenn der Ofen

die ersten Male benutzt wird oder wenn er stark
verschmutzt ist.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerats zu liften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Die Taste [@] gedruickt halten, um
den Ofen einzuschalten. Den Knopf drehen, um die
auf dem linken Display verfligbaren Hauptfunktionen
anzuzeigen. Die aktuell gewahlte Funktion blinkt und
hort nach dem Driicken des Knopfes (d. h. nach der
Auswahl) auf zu blinken. Eine Funktion auswéahlen
und @driicken.

S, =z
—
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=
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Zur Auswahl einer Unterfunktion (sofern verfligbar),
die Hauptfunktion auswéhlen, anschlieBend © zur

Bestatigung driicken und zum Funktionsmeni gehen.

>
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Den Knopf driicken, um unter verfligbaren
Unterfunktionen auf der rechten Anzeigenseite
zu wahlen und mit © bestatigen. Die ausgewahlte
Unterfunktion blinkt, bis sie bestatigt wird.

2.EINE FUNKTION EINSTELLEN

.AUTOMATIKFUNKTIONEN/JET DEFROST

LEBENSMITTELKATEGORIE

Sobald Sie eine der Automatikfunktionen ausgewahlt
habe, missen Sie eine Kategorie fir die zu garenden
Lebensmittel auswahlen.

Vi

A\

Wenn das Symbol I blinkt, den Knopf drehen, um
die gewlinschte Kategorie auszuwahlen und mit ©
bestatigen. Die Kategorien sind auf den Aufklebern
am inneren Turrahmen angegeben.

GEWICHT

Um beste Ergebnisse zu erreichen, missen Sie flr

die Automatikfunktionen (und Jet Defrost) das
Gewicht des Lebensmittels eingeben, das Sie unter
den werkseitigen Einstellungen auswahlen kdnnen:
der Ofen berechnet die ideale Zeitdauer fiir die zu
verwendende Funktion flr jede Lebensmittelkategorie.

§ L] —_— —
N,
'/

i | S

VA

Wenn die werkseitige Einstellung auf der Anzeige
erscheint und das Symbol 9 blinkt, den Knopf drehen,
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. MANUELLE FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen Sie
die Einstellungen andern.

Das Display zeigt die Einstellungen an, die
nacheinander geandert werden kdnnen.

MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFE/TEMPERATUR

Wenn das Symbol W auf dem Display blinkt, den
Knopf drehen, um die Leistungsstufe zu andern; dann
mit ©bestatigen und die folgenden Einstellungen
andern (wenn moglich).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert wurde, kann die
Leistung geandert werden durch Driicken von °c/w, um das
Einstellungsment aufzurufen, dann den Knopf drehen, um
die Einstellung zu andern.

GRILLSTUFE

Es gibt drei feste Leistungsstufen fiir das Grillen:

1 (niedrig), 2 (mittel), 3 (hoch). Der Standardwert wird
zwischen zwei blinkenden ,- -“ Symbolen angezeigt.

"
)
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77y
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14

Drehen Sie den Knopf, um die gewlinschte Grillstufe
einzustellen. Driicken Sie © zum Bestatigen.

DAUER

—-——
1
-——

Vi

O

Y
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Wenn das Symbol ¢ auf dem Display blinkt, den
Knopf zum Einstellen der gewlinschten Garzeit
verwenden, und anschlieBend () zur Bestitigung
dricken.

Die Garzeit muss nicht eingestellt werden, wenn der
Garvorgang manuell gehandhabt wird: Driicken Sie [&]
zum Bestatigen und Starten der Funktion.

Hinweis: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Garzeit durch
Drehen des Knopfes anpassen; Bei jedem Drlcken von [&]
wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

SCHNELLAUFHEIZEN

Wahlen Sie die Funktion an und verwenden Sie den
Knopf, um die gewuinschte Temperatur einzustellen.
Dann auf (& drlcken, um die Auswahl zu bestatigen
und die Funktion zu starten.

(=

Wenn der Backofen die Zieltemperatur erreicht hat,
ertont ein Summer.

Bitte beachten: Wir empfehlen, die Speisen nicht vor Ablauf
dieser Funktion in den Ofen zu geben.

3.DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, [®] driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste [®], wird die
Garzeit um weitere 30 Sekunden erhoht.

Bitte beachten: Die aktive Funktion kann jederzeit durch
Drlcken von (O] gestoppt werden.

.JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, kann [&] zur Aktivierung
des Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (900 W) fiir 30 Sekunden
gedriickt werden. Jeder weitere Druck auf die Taste [&]
verlangert die Zeit um weitere 30 Sekunden.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um ein
versehentliches Einschalten des Ofens zu vermeiden.

Die Tur o6ffnen und schlieen und anschlieBend ]
zum Start der Funktion drticken.

4.PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z. B. zum
Umriihren oder Wenden der Speise, einfach die Tir
offnen.

Zum Fortsetzen der Funktion, die Tur schlieBen und [&]
dricken.

AUTOMATISCHE PAUSE
(RUHREN SIE DAS GARGUT UM ODER WENDEN SIE ES)

Gewisse Funktionen halten den Garvorgang an, damit
Sie die Speise wenden oder umriihren kénnen.

SOBALD DER BACKOFEN DAS GAREN ANHALT, DIE
TUR OFFNEN UND DIE AUFGEFORDERTE AKTIVITAT
DURCHFUHREN, BEVOR SIE DIE TUR ERNEUT
SCHLIESSEN UND [ DRUCKEN, UM MIT DEM GAREN
FORTZUFAHREN.
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5.ENDE DER GARZEIT

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

Zur Verlangerung der Garzeit ohne Anderung der
Einstellungen, den Knopf zum Einstellen einer neuen
Garzeit drehen und [Bldriicken.

.ABKUHLEN

Nach der Beendigung einer Hei3luftfunktion startet
das Gerat unter Umstanden einen Abkuhlvorgang.
Auf dem Display erscheint ,Cool On”,

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.

Bitte beachten: Der Abkuhlvorgang kann durch Offnen der
Tur unterbrochen werden und wird beim erneuten Schlie3en
bei Bedarf wieder eingeschaltet.

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste 99 mindestens
5 Sekunden gedriickt halten.

Dies erneut zum Entsperren der Tastatur ausfiihren.

Bitte beachten: Die Tastensperre kann auch bei laufendem
Garvorgang aktiviert werden.

Aus Sicherheitsgrinden kann der Ofen jederzeit durch
Drlcken und Halten der Taste [@ausgeschaltet werden.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihltist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

« Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
vervp]/enden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

- Das Glas der Ofentiir mit einem geeigneten
FlUssigreiniger reinigen.

«In regelmafligen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speiserickstande entfernen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

« Aktivieren Sie die ,Smart Clean”-Funktion fiir die
optimale Reinigung der Innenflachen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flichen des Gerites beschadigen konnen.

ZUBEHOR

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
spulmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

: Problem

Der Backofen schaltet sich nicht | Stromausfall.
ein. Trennung von der
: © Stromversorgung.

Beim Ausschalten des Ofens
produziert dieser Gerdausche.

Das Display zeigt ein ,F” gefolgt
von einem Buchstaben oder
. einer Nummer an.

, Der Ofen heizt nicht auf.

auf.

| Mogliche Ursache :

Kihlgeblase aktiv.
Softwarefehler.

Wenn ,DEMO”,Ein" ist, sind

. alle Steuerungen aktiv und

- alle MenUs verfugbar, der
Ofen heizt sich jedoch nicht

AbhilfemaBnahme

Uberprufen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und
der Backofen an das Netz angeschlossen ist.

¢ Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Tar offnen oder @ drucken.

Den nadchsten Kundendienst kontaktieren und
den Buchstaben oder die Nummer nach dem
. Buchstaben F* angeben.

Um den DEMO-Modus zu beenden, gehen Sie wie

- folgt vor: Driicken Sie nacheinander °C/W, &, °C/W,
- ), °CIW, & (insgesamt 6-mal driicken). Ein Signalton
zeigt an, dass der Vorgang erfolgreich abgeschlossen
wurde. Die Uhr blinkt und wartet auf die Einstellung

- der Stunde.

- Jetztist der Ofen betriebsbereit.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie:

Uber den QR-Code an lhrem Gerat
Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/© 2024 Whirlpool. In Lizenz hergestellt.
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Manuel du propriétaire

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance complete, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.register10.eu

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

iﬂi Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commandes

2. Elément chauffant rond
(invisible)

3. Plaque signalétique
(ne pas enlever)

4, Porte

5. Elément de chauffage supérieur/
gril

6. Eclairage

7. Plaque tournante

[\ Iy
4. ueennnn... /% ...... ] \\
./] = = '\
PANNEAU DE COMMANDES
.............. °C/W
y = u g ] &
= (=) (=) (=) (=) °C W
: =) |“GEEG
@ E = H = el ) (=l ) 5 ©
0 = g % =¥ F| =
1 23 4 5 67 9
1.ECRAN AFFICHAGE GAUCHE 5.BOUTON ROTATIF / BOUTON 7. DEMARRER

2.PAUSE

Pour interrompre un cycle de
cuisson

3.MARCHE/ARRET

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

4.RETOUR

Pour retourner au menu précédent.

6" SENSE

Tournez pour sélectionner les
fonctions et régler tous les

parameétres de cuisson. Appuyez (&

pour sélectionner, régler, accéder
et confirmer les fonctions ou les

paramétres et lancer le programme

de cuisson.

6.PUISSANCE

Pour régler la température, la
puissance du gril ou du micro-
ondes.

Pour lancer les fonctions et
confirmer les réglages

8.HEURE

Pour régler le temps ainsi que
pour régler ou ajuster le temps de
cuisson.

9.ECRAN AFFICHAGE DROIT
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ACCESSOIRES

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'il
est adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et
qu'il est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les

boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la

cuisson au four a micro-ondes.

Toujours s’assurer que les aliments et les

?ccessoires ne touchent pas aux parois internes du
our.

PLATEAU TOURNANT

Installée sur son support, la plaque
tournante en verre peut étre
utilisée avec toutes les méthodes
de cuisson.
Le plateau tournant doit toujours
étre utilisé comme base pour les autres récipients
ou accessoires, a I'exception de la plaque de cuisson
rectangulaire.

Utilisez le support uniquement
pour la plaque tournante en verre.
Ne placez pas d'autres accessoires
sur le support.

PLAT CRISP

Utiliser seulement avec les

fonctions désignées.

Le plat Crisp doit toujours étre
NS placé au centre du plateau rotatif

en verre ou de la grille métallique

et il peut étre préchauffé lorsqu'il
est vide, en utilisant la fonction spécialement prévue
a cet effet. Disposez les aliments directement sur le
plat Crisp.

Toujours vous assurer que la plaque tournante peut
tourner librement avant de mettre I'appareil en
marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la plaque
tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.

Les accessoires peuvent monter en température
pendant le fonctionnement du four a micro-ondes.
Il est recommandé d'utiliser des protections pour
manipuler les accessoires en fin de cycle

POIGNEE POUR LE PLAT CRISP

Utilisée pour retirer le plat Crisp
chaud du four.

GRILLE METALLIQUE

Elle vous permet de placer les

aliments plus préts du grill, pour

un dorage parfait de vos plats et
l') \'J pour une circulation optimale de

I'air.

Elle doit étre utilisée comme base
pour le plat crisp dans certaines fonctions "Crisp Fry".
Placez la grille métallique sur le plateau tournant
en vous assurant qu’elle ne touche pas aux autres
surfaces du compartiment.

PLAQUE DE CUISSON RECTANGULAIRE

Utilisez la plaque de cuisson

uniquement avec les fonctions

pour la cuisson par convection; elle

ne doit jamais étre utilisée avec la

fonction four a micro-ondes.
Insérez la plaque a I'horizontale en la plagant sur la
grille du compartiment de cuisson.

Veuillez noter : Vous n'avez pas besoin d'enlever le plateau
tournant et son support lorsque vous utilisez la plaque de
cuisson rectangulaire.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.
Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter séparément auprés du Service aprés-vente.
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FONCTIONS

6" 6TH SENSE FUNCTIONS
) (FONCTIONS 6 SENSE)

Avec les fonctions 6th Sense, sélectionnez
simplement le type et le poids, ou la quantité
d'aliments, pour obtenir les meilleurs résultats. Le four
détermine automatiquement les meilleurs réglages et
les ajuste tout au long de la cuisson. Pour obtenir le
meilleur de cette fonction, suivez les indications sur la
table de cuisson correspondante.

iy | 6™ SENSE RECHAUFFAGE

= | Pour réchauffer les repas préparés surgelés

ou a la température de la piece. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour

les meilleurs résultats, le plus rapidement possible.
Disposez les aliments sur un plat résistant a la chaleur
et adapté au four a micro-ondes.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS

1 Repas dans un plateau 250-800g
2% Lasagne surgelée 400g-1kg
3* Plat surgelé 250-800g
4 Lait/eau 100-500¢
5 Soupe 200-800g

<% | 6™ SENSE CRISP

=

Pour réchauffer et cuire rapidement les
aliments surgelés, pour un dessus doré et croustillant.
Seulement utiliser cette fonction avec le plat crisp
fourni. Retournez les aliments lorsque qu'indiqué.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1 Morceaux de poulet 400g-1.2kg
2% Hamburgers 100-500¢g
3* Nuggets de poulet 100-500¢
4% Pizza 350-6009
5% Batonnets de poisson 100-5009

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat
Crisp.

[ <2 | 6" SENSE CRISP FRY

—_ /]

2| | a fonction saine et exclusive combine la qualité
de la fonction crisp aux propriétés de la circulation
d'air chaud. Cela permet d'atteindre des résultats de
friture croustillants et savoureux, avec une réduction
considérable de I'huile nécessaire par rapport au
mode de cuisson traditionnel, en supprimant méme la
nécessité d'utiliser de I'huile dans certaines recettes. Il
est possible de frire une variété d'aliments préétablis,
qu'ils soient frais ou congelés.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Frites 100-5009
2% Poisson-frites 100-5009
Filet de poulet pané 100-500¢g
4 Lamelles de poivrons 100-500¢
5% Fruits de mer frits 100-5009g

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, grille métallique, poignée
pour le plat Crisp.

AUTONETTOYAGE DU MO

L'action de la vapeur libérée pendant ce cycle
de nettoyage spécial permet d'enlever facilement la
saleté et les résidus alimentaires. Versez une tasse
d'eau potable dans un récipient résistant aux micro-
ondes et activez la fonction.
— | MICRO-ONDES

N'utilisez la fonction micro-ondes qu'avec des

aliments ou des boissons a l'intérieur afin de préserver
le bon fonctionnement du produit.

.

PUISSANCE (W) RECOMMANDEE POUR
900 Rapidement réchauffez les boissons ou les aliments
avec une forte teneur en eau.
750 Cuisson de légumes.
650 Cuisson de la viande et du poisson.
Cuisson de sauces a la viande, ou les sauces
500 contenant du fromage ou des ceufs. Terminer la
cuisson des patés a la viande et les pates cuites.
Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le
350
beurre ou le chocolat.
160 Décongélation des aliments surgelés ou ramollir le
beurre et le fromage.
90 Ramollir la creme glacée.
PUISSANCE DUREE
ACTION ALIMENTS w) (MIN)
Réchauffer 2 tasses 900 1-2
Réchauffer Purée 1 kg 900 10-12
Décongeler | Viande émincée 500 g 160 15-16
Cuisson Génoise 750 7-8
Cuisson Créme anglaise 500 13-16
Cuisson Pain de viande 750 17 -20

CHALEUR PULSEE

Pour cuire des plats de facon a obtenir des
résultats comparables a la cuisson avec un four
conventionnel. Vous pouvez utiliser la plaque a
patisserie ou un autre plat de cuisson résistant a la
chaleur pour cuire certains aliments. Pour obtenir
les meilleurs résultats, cette fonction comporte
une phase de préchauffage : attendre la fin du
préchauffage pour introduire les aliments.

g\
%
‘o

o DUREE

ALIMENTS TEMP. (°C) (MIN)

Cupcake / Smallcakes 160 20-30
Biscuits 160-170 20-30

Accessoires recommandeés : Plateau de cuisson / grille
métallique rectangulaire
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@ FONCTIONS MANUELLES

2/ PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour chauffer rapidement le four avant un cycle
de cuisson. Attendez la fin de la fonction avant de
placer les aliments dans le four. Une fois la phase de
préchauffage terminée, le four va automatiquement
sélectionner la fonction « Chaleur pulsée ».

<~]| GRIL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous
conseillons de retourner les aliments durant la
cuisson.

NIVEAU DU DUREE

ALIMENTS GRIL (MIN)

Rotie Elevée 5-6¢
Crevettes Moyen 18-22

*Pour les tranches de pain épaisses, préchauffer le four a
micro-ondes vide a puissance maximale pendant 3 minutes
Accessoires recommandés : Grille métallique

[z | CHALEUR PULSEE + MO

=21 pour préparer des plats en peu de temps.
Nous vous suggérons d'utiliser la grille afin
d'optimiser la circulation de ['air.

ALIMENTS PUISSANCE (W) TEMP. (°C) DUREE

(MIN)
Rotis 350 170 35-40
Tourtiére 160 180 25-35

Accessoires nécessaires : grille métallique
GRIL + MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et grill.

A4
~—
=
=

NIVEAU DU DUREE
ALIMENTS PUISSANCE (W) GRIL (MIN)
Gratin de
pommes de 650 Moyen 20-22
terre
Pommes
de terre en 650 Elevée 10-12
chemise

Accessoires recommandés : Grille métallique
~*%~| TURBO GRIL

I!‘
=1 Pour des résultats parfaits en combinant les
fonctions grill et convection. Nous vous conseillons de
retourner les aliments durant la cuisson.

NIVEAU DU DUREE
ALIMENTS GRIL (MIN)
Kebab de poulet Elevée 25-35

Accessoires recommandés : Grille métallique

~=]

’e

e TURBO GRIL + MO

=2 | pour rapidement cuire et dorer vos aliments,
combinez les fonctions four a micro-ondes, grill, et
chaleur pulsée.

PUISSANCE NIVEAU DU DUREE

ALIMENTS (W) GRIL (MIN)

Cannelloni 650 Elevée 25-35
congelés

Cételettes de porc 350 Elevée 30-40

Accessoires recommandés : Grille métallique
@ DECONGELATION

0™ Pour rapidement décongélation différents
types d'aliments en précisant leur poids. Placez
toujours les aliments directement sur la plaque
tournante en verre pour obtenir les meilleurs
résultats.

PAIN CROUSTILLANT SURGELE

Cette fonction exclusive Whirlpool vous permet

de décongeler du pain congelé. En combinant les
technologies Décongélation et Crisp, votre pain aura
I'air tout juste sorti du four. Utilisez cette fonction
pour décongeler et réchauffer rapidement des petits
pains surgelés, des baguettes et croissants. Le plat
Crisp doit étre utilisé en combinaison avec cette
fonction.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1* Dégivrage programmé -
2* Viande 100g-2kg
3* Volaille 100g-3kg
4% Poisson 100g-2kg
5 Pain crpusullant 50-800g
surgelé
=z CRISP
=1 Pour dorer un plat a la perfection, autant au-

dessus qu’en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
uniquement avec le plat Crisp spécial.

DUREE

ALIMENTS (MIN)

Gateau au levain 7-8
Hamburger 8-10*

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp
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PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois.

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez
le bouton de réglage pour régler I'heure et ensuite
appuyez sur © pour confirmer.

UTILISATION QUOTIDIENNE

Les deux chiffres des minutes commencent a
clignoter. Tournez le bouton pour régler les minutes et
appuyez sur @ pour confirmer.

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur
© pour au moins une seconde alors que le four est éteint,
et répétez les étapes décrites plus haut. Vous pourriez avoir a
régler I'heure a la suite d'une panne de courant prolongée.
2.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de
cuire des aliments, nous vous conseillons de chauffer le
four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez le carton
de protection ou le film transparent du four et enlevez
les accessoires de I'intérieur. Chauffez le four a 200 °C
pendant environ une heure, de préférence en utilisant
une fonction avec circulation d'air (p. ex. « Chaleur
pulsée »). Suivez les instructions pour régler la fonction
correctement.

Les odeurs et la fumée sont normales lorsque le four
est utilisé pour la premiere fois ou lorsqu'il est trés sale.
Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir
utilisé I'appareil pour la premiere fois.

1.SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée a
I'écran. Appuyez sur [@pour allumer le four. Tournez

le bouton pour afficher les principales fonctions
disponibles sur I'écran de gauche. La fonction en cours
de sélection clignote et s'arréte de clignoter aprées la
pression du bouton (c'est-a-dire apres sa sélection).
Sélectionnez une fonction et appuyez sur ©.

S, =z
—

=
=

P s = lll. llll lllll w

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le
modele), sélectionnez la fonction principale et
appuyez ensuite sur © pour confirmer et accéder au
menu de la fonction.

th

Vi

=

Eg

3

sense

Tournez le bouton pour sélectionner les sous-
fonctions disponibles sur I'écran a droite puis appuyez
sur ©® pour confirmer.. La sous-fonction en cours de
sélection clignote jusqu'a sa confirmation.

2.REGLAGE D'UNE FONCTION

. FONCTIONS AUTOMATIQUES/ JET DEFROST
CATEGORIE D'ALIMENTS

Une fois que vous avez choisi une des fonctions
automatiques, vous devrez sélectionner une catégorie
pour les aliments que vous cuisez.

V
A

3
o

Quand I' il icéne clignote, tournez le bouton pour
sélectionner la catégorie que vous souhaitez, puis
appuyez sur © pour confirmer. Les catégories sont
indiquées sur les autocollants apposés sur le cadre
intérieur de la porte.

POIDS

Pour atteindre les meilleurs résultats, les fonctions
automatiques (et Jet Defrost) nécessitent que vous
entriez le poids de I'aliment, en choisissant parmi

les parametres par défaut : le four calculera la durée
idéale de fonctionnement de la fonction pour chaque
catégorie d'aliment.

= LY bl
S,
— —

i |

)

Vs

Quand le parametre par défaut apparait sur I'écran et
que I'Gicoéne clignote, tournez le bouton pour régler le
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.FONCTIONS MANUELLES

Apres avoir sélectionné la fonction désirée, vous
pouvez changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.

PUISSANCE DU FOUR A MICRO-ONDES /
TEMPERATURE

i
&

LY
#

Lorsque le voyant W clignote sur I'écran, tournez le
bouton pour ajuster la puissance et appuyez ensuite
sur @pour confirmer et continuer de modifier les
réglages qui suivent (si possible).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, la
puissance peut étre modifiée en appuyant sur °c/w pour
accéder au menu des réglages, puis en tournant le bouton
pour modifier le réglage.

PUISSANCE DU GRIL

Il existe trois niveaux de puissance prédéfinis pour
le gril : 1 (faible), 2 (moyenne), 3 (élevée). La valeur
par défaut est affichée entre deux symboles “- -”
clignotants.

Y
”
A\

Ng#
7
[y
”

Tournez le bouton pour régler le niveau de gril
souhaité, puis appuyez sur pour confirmer.

DUREE

N 4
P

Lorsque le voyant ¢ clignote sur I'écran, utilisez le
bouton pour régler le temps de cuisson désiré et
ensuite appuyez sur (&) pour confirmer.

Vous n'avez pas a régler le temps de cuisson si vous
avez l'intention de gérer la cuisson manuellement :
Appuyer sur [&] pour confirmer et lancer la fonction.

Note : Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le temps
de cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que
vous appuyez sur [B], le temps de cuisson augmente de
30 secondes.

PRECHAUFFAGE RAPIDE

Sélectionnez la fonction, utilisez ensuite le bouton
pour régler la température désirée et appuyez sur [&]
pour confirmer et lancer la fonction.

Lorsque le four atteint la température cible, un signal
sonore retentit.

Veuillez noter : Nous vous conseillons de ne pas placer les
aliments dans le four avant la fin de cette fonction.

3.ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur [Clpour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez sur la touche [}, la durée
de cuisson augmente de 30 secondes supplémentaires.

Veuillez noter : Vous pouvez appuyer sur [@la tout moment
pour interrompre la fonction en cours.

.JET START

Lorsque le four est éteint, vous pouvez appuyer
sur [BJpour activer la cuisson avec la fonction four
a micro-ondes a pleine puissance (900 W) pendant
30 secondes. Chaque pression supplémentaire sur
le bouton [B] augmentera le temps de 30 secondes
supplémentaires.

. VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour
empécher d'allumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur [Xlpour
lancer la fonction.

4.PAUSE
Pour interrompre une fonction, pour brasser

ou retourner les aliments par exemple, ouvrez
simplement la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et
appuyez sur [&].

INTERRUPTION AUTOMATIQUE
(BRASSER OU TOURNER LES ALIMENTS)

Certaines fonctions vont s'interrompre pour vous
permettre de tourner ou de brasser les aliments.

Une fois que la fonction est interrompue, ouvrez la
porte et accomplissez I'action demandée avant de
refermer la porte et appuyez sur [®] pour continuer la
cuisson.
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5.HEURE DE FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la

cuisson.
c._ .
[l |

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau
temps de cuisson et appuyez sur [&.

. REFROIDISSEMENT

Lorsque la fonction avec air chaud est complétée,
I'appareil exécute une procédure de refroidissement.
L'écran affiche «Cool Onn.

Apres cette procédure, le four s'arréte
automatiquement.

Veuillez noter : la procédure de refroidissement peut étre
interrompue en ouvrant la porte et, le cas échéant, a
nouveau activée en fermant la porte.

. VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller les touches, appuyez sur < pour au
moins 5 secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson.

Pour des raisons de sécurité, le four peut étre arrété a tout
moment en appuyant sur la touche @et en la maintenant
enfoncée.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a I'aide d’un chiffon en microfibre
humide. Si elles sont trés sales, ajoutez quelques gouttes
de détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

+ Nettoyez le verre de la porte avec un détergent liquide
approprié.

- A'intervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez la plaque tournante et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

« Le grill na pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur intense
brale la saleté. Utilisez cette fonction de fagcon réguliere.
« Activez la fonction « Smart Clean » pour un nettoyage
optimal des surfaces internes.

DEPANNAGE

N'utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle, sauf
pour le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement avec
un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp avant
de le nettoyer.

. Probléme . Cause possible
Le four ne s'allume pas.

. principale.

Le four fait du bruit, méme

lorsqu'il est éteint. refroidissement actif.

L'écran affiche la lettre « F »
suivie d'une lettre ou d'un
¢ chiffre.

. Le four ne chauffe pas.

chauffe pas.

* Disponible sur certains modeéles uniquement

Coupure de courant.
Débranchez de l'alimentation

Ventilateur de

Erreur de logiciel.

Lorsque le mode "DEMO " est
. activé, toutes les commandes
- sont actives et les menus
disponibles mais le four ne

. Solution

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et
que le four est bien branché. Eteignez puis rallumez
. le four pour voir si le probléme persiste. :

Ouvrir la porte ou appuyer @],

Contactez le Service apres-vente le plus proche et
mentionnez la lettre ou le numéro suivant la lettre
C«Fo.

Pour quitter le mode DEMO, suivez cette procédure :
- appuyez sur °C/W,, °C/W ), °C/W, @ dans l'ordre
- (6 pressions au total). Vous entendrez un signal :
sonore indiquant que l'opération s'est déroulée avec
succes. L'horloge clignote en attendant le réglage de
- I'heure.

A ce stade, le four est prét a étre utilisé.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

En utilisant le QR Code dans votre appareil
En visitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs

Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

l'appareil.
©/TM/© 2024 Whirlpool. Produit sous licence.
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN WHIRLPOOL

@I PRODUCT
Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR-CODE OP UW

www.register10.eu APPARAAT VOOR MEER
Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE
/ j \ gebruikt.

PRODUCTBESCHRIJVING

1. Bedieningspaneel
2. Circulair verwarmingselement

(niet zichtbaar)

mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm

mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm 3 Id L . .
5 . laentfricatieplaatge

............................

o (niet verwijderen)
DAY |5 SO 6 4. Deur

5. Bovenste verwarmingselement/
grill

6. Lamp

7. Draaiplateau

CLLLLEEEEL
UELLEEEEEEESe

. =
4........ //// ...... ] \\
P O

BEDIENINGSPANEEL
- _ — Y N °C/W TG
S = 8L ; = (™)1 (=] (™) (=) °C W
©O) - D (e
0 = B v [ &
: 44 | E E F] =3
1 23 4 5 67 8 9
1. LINKERDISPLAY 5.DRAAIKNOP / 6*" SENSE- 7. START
KNOP Voor het starten van de functies en
2.PAUZE Draai aan de knop om door de de bevestiging van de instellingen
Om een bereidingsprogramma te functies te bladeren en om alle
onderbreken bereidingsparameters aan te 8.TUD
passen. Druk op (& om functies Voor het instellen van de tijd ofwel
3.0N/OFF of parameters te selecteren, in te het instellen of aanpassen van de
Om de oven aan en uit te zetten sk,)tellen, toegang te krijglen toLen bereidingstijd.
en om een actieve functie op elk evestig en start vervolgens het
gewenst moment te stopperrm). bereidingsprogramma. 9.RECHTER DISPLAY
4.TERUG 6.VERMOGEN
Om terug te gaan naar het vorige Om de temperatuur, het grillniveau
menu. of het magnetronvermogen in te
stellen.
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ACCESSOIRES

Er is een aantal accessoires verkrijgbaar op de
markt. Overtuig u er voor de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron en
bestand tegen oventemperaturen.

Er mogen nooit metalen schalen voor voedsel of
drank voor bereiding in de magnetron worden
gebruikt.

Altijd zorgen dat de voedingsmiddelen en
accessoires niet in contact met de binnenwanden

DRAAIPLATEAU

Wanneer het glazen draaiplateau
op de plateaudrager wordt gezet
kan het voor alle
bereidingsmethoden worden
gebruikt.
Het draaiplateau moet altijd als basis voor andere
schalen of accessoires worden gebruikt, behalve de
rechthoekige bakplaat.

Gebruik de plateaudrager alleen
als steun voor het glazen
draaiplateau.

Laat er geen andere accessoires
tegen rusten.

CRISPERPLAAT

Alleen voor gebruik met de

daarvoor bestemde functies.

De crisperplaat moet altijd in het

S midden van de glazen draaitafel of

het rooster worden geplaatst. De

plaat kan voorverwarmd worden
als deze leeg is met de speciale functie voor dit doel.
Zet het voedsel rechtstreeks op de crispplaat.

van de oven komen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start. Let op dat het
draaiplateau niet losraakt bij het plaatsen of
verwijderen van andere accessoires.

Accessoires kunnen tijdens de magnetronfunctie
warmer worden. Het wordt aanbevolen om
bescherming te gebruiken voor het hanteren van
accessoires aan het einde van de cyclus

HANDGREEP VOOR DE CRISPERPLAAT

Handig om de hete crisperplaat uit
de oven te halen.
‘\a’)\\

Hiermee kan het voedsel dichter
bij de grill worden geplaatst, om
het gerecht een perfect bruin

l'J korstje te geven en wordt voor

\'J optimale heteluchtcirculatie
gezorgd.
Het moet gebruikt worden als basis voor de
crisperplaat in sommige “Crisp Fry” functies. Plaats
het rooster op het draaiplateau, zodat het niet in
contact met andere oppervlakken komt.

RECHTHOEKIGE BAKPLAAT

Gebruik de bakplaat uitsluitend
met functies die voor
convectiebakken zijn toegestaan;
Nooit gebruiken met
magnetronovens.
Plaats de plaat horizontaal en laat het rusten op het
rooster in de ovenruimte.

Let op: Wanneer de rechthoekige bakplaat wordt gebruikt
hoeven het draaiplateau en de steun niet verwijderd te
worden.

Het aantal en type.

Andere accessoires die er niet bij zijn geleverd, kunnen afzonderlijk worden aangekocht via de klantendienst.
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FUNCTIES

6" 6" SENSE-FUNCTIES

sense

Met de 6th Sense-functies kunt u simpelweg het type
en gewicht of de hoeveelheid voedsel selecteren
voor het verkrijgen van de beste resultaten. De oven
berekent automatisch de optimale instellingen en ze
blijven veranderen wanneer de bereiding vordert.
Om deze functie optimaal te benutten volgt u de
aanwijzingen in de betreffende bereidingstabel.

ss | 6" SENSE OPWARMEN

= 1 Voor het opwarmen van kant-en-klaar
voedsel, ingevroren of op kamertemperatuur.
De oven berekent automatisch de gewenste

Benodigde accessoires: Crisperplaat, rooster, handgreep voor
de crisperplaat.

ZELFREINIGING MAGNETRON

Door de werking van de waterdamp die tijdens
deze speciale reinigingscyclus vrijkomt kunnen vuil en
voedselresten gemakkelijk worden verwijderd. Giet
een kopje drinkwater in een magnetronbestendige
bak en activeer de functie.
— | MAGNETRON

Gebruik de magnetronfunctie alleen met

voedsel of dranken erin om de juiste werking van het
product te behouden.

.

instellingen voor de beste resultaten, zo kort VERMOGEN (W) AANBEVOLEN VOOR
mogelijk. Plaats het‘voedsel op een'l'oord of schaal die 900 Snel opwarmen van dranken of andere
magnetronbestendig en ovenvast zijn. voedingsmiddelen met een hoog watergehalte.
CATEGORIE GERECHT GEWICHT 750 Bereiden van groenten.
1 Kant-en-klare maaltijd 250-800g 650 Bereiden van vlees en vis.
2% Diepvrieslasagne 4000 -1 k Bereiden van vleessauzen of sauzen met kaas of ei.
P g g g 500 . .
X : - Afwerken van vleespasteien of pasta uit de oven.
3* Diepvriesmaaltijd 250-800g
350 Langzame, voorzichtige bereiding. Perfect voor het
4 Melk/water 100-500g laten smelten van boter of chocolade.
5 soep 200-800g 160 Ontdooien van ingevroren voedsel of zacht laten
<=1 6" SENSE CRISP worden van boter en kaas.
=1 Vioor het snel opwarmen en bereiden van 20 s zacht laten worden.
ingevroren voedsel, en het een goudbruin, knapperig
laagje te geven. Gebruik alleen de bijgeleverde HANDELING GERECHT VERMOGEN (W) DUUR (MIN.)
crisperplaat bij deze functie. Draai het voedsel om als
dit wordt aangegeven. Opwarmen 2 koppen 900 1-2
Opwarmen Aardappelpuree 1 kg 900 10-12
CATEGORIE GERECHT GEWICHT :
Ontdooien Gehakt 500 g 160 15-16
1 Stukken kip 400g-1.2kg
Bereiden Luchtige cake 750 7-8
2% Hamburgers 100-5009 - -
Bereiden Eiercustard 500 13-16
3* Kipnuggets 100-5009
Bereiden Gehaktbrood 750 17-20
4% Pizza 350-6009
5% Vissticks 100-500¢ \/-'!:\/ TURBOHETELUCHT

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat.

[ <2 | 6" SENSE CRISP FRY

2 Deze gezonde en exclusieve functie
combineert de kwaliteit van de crispfunctie met de
eigenschappen van de warmeluchtcirculatie. Hiermee
worden smakelijke, krokante bakresultaten verkregen,
waarbij opmerkelijk minder olie nodig is dan voor de
traditionele bereidingswijze, en in bepaalde recepten
is er zelfs geen olie nodig. Er kunnen verschillende
vooraf ingestelde voedingsmiddelen worden
gebakken, zowel verse als bevroren.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1% Frieten 100-5009

2% Vis en friet 100-5009
Gepaneerde kipfilet 100-5009g

4 Paprikareepjes 100-500¢

5* Gebakken zeevruchten 100-500¢

Voor het bereiden van gerechten met
resultaten die vergelijkbaar zijn met een
conventionele oven. De bakplaat of ander gerei dat
geschikt is voor gebruik in de oven kan aangewend
worden om bepaalde etenswaren te bereiden.
Voor de beste resultaten heeft deze functie een
voorverwarmingsfase: Wacht tot het einde van het
voorverwarmen voor u het voedsel plaatst.

GERECHT TEMP. (°C) DUUR (MIN.)
Cupcakes/cakejes 160 20-30
Koekjes 160 -170 20-30

Aanbevolen accessoires: Rechthoekige bakplaat / Rooster
@ HANDMATIGE FUNCTIES

2/ SNEL VOORVERW.

Om de oven voor een bereidingscyclus snel
voor te verwarmen. Wacht tot het einde van de
functie alvorens het voedsel in de oven te plaatsen.
Na de voorverwarming zal de oven automatisch de
"Hetelucht"-functie selecteren.
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GRILL

S~

Om het voedsel een bruin korstje te geven, om

te grillen of te gratineren. Het is raadzaam om het
voedsel tijdens de bereiding te draaien.

GERECHT GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
Toast Hoog 5-6*
Garnalen Gemiddeld 18-22

*Voor dikke sneden brood verwarmt u de lege magnetron
gedurende 3 minuten voor met een hoge grillstand

Aanbevolen accessoires: Rooster

I’.\

)
e
=

HETELUCHT + MG
Om in korte tijd ovenschotels te bereiden.

Het is raadzaam om het rooster te gebruiken om de
luchtcirculatie te optimaliseren.

GERECHT VERMOGEN (W) TEMP. (°C) DUUR (MIN.)
Braadstuk 350 170 35-40
Vleespastei 160 180 25-35

Benodigde accessoires: rooster

S
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GRILL + MAGN.
Om gerechten snel te bereiden en te

gratineren, een combinatie van de magnetron en

grillfuncties.

GERECHT VERMOGEN (W) GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
Aardappelgratin 650 Gemiddeld 20-22
Gepofte 650 Hoog 10-12
aardappelen

Aanbevolen accessoires: Rooster

A~
)
LA

TURBO GRILL
Voor perfecte resultaten, een combinatie van

de grill en ovenluchtconvectie. Het is raadzaam om
het voedsel tijdens de bereiding te draaien.

GERECHT

GRILLNIVEAU

DUUR (MIN.)

Kip kebab

Hoog

25-35

Aanbevolen accessoires: Rooster
TURBOGRILL + MG
Om het voedsel snel te bereiden en een bruin

IW
=l
= o

korstje te geven, een combinatie van de magnetron,
grill en ovenluchtconvectie.

VERMOGEN DUUR

GERECHT W) GRILLNIVEAU (MIN.)

Ingevroren 650 Hoog 25-35
cannelloni

Varkenskarbonades 350 Hoog 30-40

Aanbevolen accessoires: Rooster

l__*_| ONTDOOIEN

0™ Voor het snel ontdooien van verschillende
soorten voedsel, door gewoon het gewicht door te
geven. Plaats het voedsel altijd rechtstreeks op het
glazen draaiplateau, voor de beste resultaten.

BROOD KNAPPERING ONTDOOIEN
Deze exclusieve Whirlpool-functie dient om bevroren
brood te ontdooien. Door de combinatie van
Ontdooien en de Crisp-technologieén smaakt uw
brood alsof het pas gebakken is en ziet het er ook zo
uit. Gebruik deze functie om snel broodjes, baguettes
en croissants te ontdooien en op te warmen. De
;:risperplaat dient te worden gebruikt met deze
unctie.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1% Getimede ontdooiing -
2% Viees 100g-2kg
3* Poultry (Gevogelte) 100g-3kg
4* Vis 100g-2kg
5 Brood k'nappeng 50-800 g
ontdooien
<= CRISP
=,

Voor het perfect bruinen van gerechten aan de
bovenkant en de onderkant. Deze functie kan alleen
worden gebruikt met de speciale crisperplaat.

GERECHT DUUR (MIN.)
Gegiste cake 7-8
Hamburger 8-10%

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat
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EERSTE GEBRUIK

1.DE TIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer
aan zet.

Op het display gaan de twee cijfers die het uur
aangeven knipperen: Draai aan de knop om de uren in
te stellen en druk op ® om te bevestigen.

DAGELIJKS GEBRUIK

Op het display knipperen de twee cijfers die de
minuten aangeven. Draai aan de knop om de minuten
in te stellen en druk op © om te bevestigen.

Let op: Om het uur later te veranderen wanneer de oven uit
staat houdt u @ tenminste één seconde lang ingedrukt en
herhaalt u de bovenstaande stappen. wanneer de stroom
voor langere tijd uitvalt moet u de tijd mogelijk opnieuw
instellen.

2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van
voedsel, raden we daarom aan om de lege oven te
verwarmen, om alle mogelijke geuren te verwijderen.
Verwijder alle beschermende karton of transparante
film uit de oven en verwijder eventuele accessoires aan
de binnenkant. Verwarm de oven tot 200°C gedurende
ongeveer één uur, ideaal met behulp van een functie
met luchtcirculatie (bijvoorbeeld "Turbohetelucht").
Volg de instructies voor de correcte instelling van de
functie.

Geuren en rook zijn normaal als de oven de eerste paar
keer wordt gebruikt of als hij erg vuil is.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.

1.SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Als de oven uitgeschakeld is wordt alleen de tijd op het
display weergegeven. Houd [@Jingedrukt om de oven in
te schakelen. Draai aan de knop om de hoofdfuncties
op het linker display te bekijken. De functie die op

dat moment geselecteerd is, knippert en stopt met
knipperen na het indrukken van de knop (d.w.z. na
selectie). Selecteer een functie en druk op ©.

S 2
—

=
=

P s = IIII llll llll. w

Kies voor het selecteren van een subfunctie (indien
aanwezig) de hoofdfunctie en druk daarna op (© om
te bevestigen en ga naar het functiemenu.

”
.y

ffh
sense

N\
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Draai aan de knop om een keuze te maken uit de
subfuncties op de rechter display en druk op © om
te bevestigen. De geselecteerde subfunctie knippert
totdat deze wordt bevestigd.

2.EEN FUNCTIE INSTELLEN

.AUTOMATISCHE FUNCTIES / JET DEFROST
VOEDINGSGROEP

Als u een van de automatische functies heeft
gekozen, moet u een categorie selecteren voor het te
bereiden voedsel.

/
ERY

)

Draai aan de knop als het symbool 1 knippert om de
gewenste categorie te kiezen. Druk vervolgens op
om te bevestigen. De categorieén staan op de stickers
die op het binnenste deurframe zijn geplakt.

GEWICHT

Om de beste resultaten te kunnen verkrijgen moet
u voor de automatische functies (en Jet Defrost) het
gewicht van het voedsel invoeren, door een keuze
uit de standaardinstellingen te maken: de oven

zal de ideale tijdsduur voor de functie voor elke
voedselcategorie berekenen.

—_ LY l...|\
=
= -

i |

7N

Draai aan de knop om het gewicht in te stellen
en druk op 9 om te bevestigen wanneer
de standaardinstelling op het display wordt

weergegeven en het symbool © knippert.

Whjr/lﬁool



.HANDMATIGE FUNCTIES

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt
u de instellingen wijzigen.

Het display toont achtereenvolgens de instellingen
die gewijzigd kunnen worden.

MAGNETRONVERMOGEN / TEMPERATUUR

i
&

LY
#

Wanneer het pictogram W knippert op de display,
aan de knop draaien om de instelling te veranderen,
daarna op © drukken om te bevestigen en verder
gaan met het wijzigen van de instellingen die volgen
(indien mogelijk).

Let op: Als de functie geactiveerd is kan het vermogen
worden aangepast door het menu instellingen met een druk
op °c/w te openen. Draai vervolgens aan de knop om de
instelling te wijzigen.

GRILLVERMOGEN

Er zijn drie vermogensniveaus voor grillen vastgelegd:
1 (laag), 2 (midden), 3 (hoog). De standaardwaarde
wordt weergegeven tussen twee knipperende
symbolen “--".

"
Y
v
Y

A
14
LY
14

Draai de knop om het gewenste grillniveau in te
stellen en druk op © om te bevestigen.

DUUR

]
\

A\
7

Wanneer het ¢ symbool knippert op de display,
gebruik de knop om de gewenste bereidingstijd in te

Wanneer u de bereiding handmatig wilt beheren
hoeft u geen bereidingstijd in te stellen: Druk op [&]
om te bevestigen en de functie te starten.

Opmerking: Tijdens de bereiding kunt u de bereidingsduur
aanpassen door aan de knop te draaien; bij elke druk op [&]
wordt de bereidingsduur met 30 seconden verlengd.

SNEL VERWARMEN

Selecteer de functie. Stel vervolgens met de knop de
gewenste doeltemperatuur in met de knop. Druk ter
bevestiging op [5] om de functie te starten.

rre’

Wanneer de oven de doeltemperatuur bereikt, gaat
een zoemer af.

Let op: Het wordt aanbevolen om het einde van deze functie
af te wachten, alvorens voedsel in de oven te plaatsen.

3.DE FUNCTIE INSCHAKELEN

Wanneer u alle gewenste instellingen toegepast hebt,
drukt u op [®lom de functie te activeren.

Telkens wanneer del®] toets opnieuw wordt ingedrukt
wordt de bereidingstijd met nog eens 30 seconden
verhoogd.

Let op: U kunt op elk gewenst moment op [@ldrukken om de
functie die momenteel actief is te onderbreken.

.JET START

Wanneer de oven is uitgeschakeld, kunt u op [&]
drukken om het bereiden met de magnetronfunctie
in te schakelen, op volle kracht (900 W) voor

30 seconden. Elke extra druk op de knop [&] verlengt
de tijd met nog eens 30 seconden.

. VEILIGHEIDSSLOT

Deze functie wordt automatisch ingeschakeld,
om te voorkomen dat de oven per ongeluk wordt
ingeschakeld.

Open en sluit de deur, druk vervolgens op [®lom de
functie te starten.

4.PAUZE

Als u een actieve functie wilt onderbreken,

bijvoorbeeld om het voedsel te roeren of te draaien,
kunt u gewoon de deur openen.

Om opnieuw op te starten sluit u de deur en drukt u
nogmaals op [>].

AUTOMATISCHE PAUZE
(HET VOEDSEL DOORROEREN OF OMDRAAIEN)

Bepaalde functies hebben pauzes, zodat de gebruiker
het voedsel kan draaien of roeren.

Zodra de oven de bereiding heeft onderbroken, opent
u de deur en voert u de gevraagde actie uit voordat u
de deur weer sluit en u drukt op [®] om door te gaan
met de bereiding.
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5.EINDE BEREIDINGSDUUR

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is.

Voor het verlengen van de bereidingstijd zonder de
instellingen te veranderen draait u aan de knop om
een nieuwe bereidingstijd in te stellen en drukt u op

. AFKOELEN

Als een warmeluchtfunctie klaar is, kan het apparaat
een afkoelingsprocedure uitvoeren.

Het display toont "Cool On".

Na deze procedure wordt de oven automatisch
uitgeschakeld.

Let op: de afkoelingsprocedure kan onderbroken worden
door de deur te openen en wordt zo nodig opnieuw
geactiveerd door de deur terug te sluiten.

. KEY LOCK

Om de toetsen te vergrendelen houdt u & tenminste
5 seconden lang ingedrukt.

Doe dit opnieuw om de toetsen vrij te geven.

Let op: Het toetsenbord kan ook tijdens de bereiding worden
vergrendeld.

Om veiligheidsredenen kan de oven om het even wanneer
uitgeschakeld worden door de toets @ingedrukt te houden.
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is
vooraleer te onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

OPPERVLAKKEN BINNENKANT EN BUITENKANT

+ Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Afdrogen met een droge doek.

- Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

- Verwijder het draaiplateau en de steun op gezette
tijden, of wanneer er vloeistoffen gemorst zijn, om de
onderkant van de oven schoon te maken en verwijder
alle voedselresten.

« De grill hoeft niet te worden gereinigd, want de
intense hitte brandt al het vuil weg. Gebruik deze
functie regelmatig.

« Activeer de functie “Smart clean” voor een optimale
reiniging van de interne oppervlakken.

PROBLEEMOPLOSSING

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of
schurende/bijtende reinigingsproducten, omdat
deze het oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen.

ACCESSOIRES

Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, met
uitzondering van de crisperplaat.

De crisperplaat moet worden afgewassen met water
en een mild afwasmiddel. Bij hardnekkig vuil zachtjes
met een doek wrijven. Laat de crisperplaat altijd
afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

De oven schakelt niet in. Stroomonderbreking.
Losgekoppeld van de

¢ stroomvoorziening.

wanneer deze is uitgeschakeld.

letter "F" gevolgd door een
- letter of nummer.

actief en de menu's zijn

- wordt niet verwarmd.

. Probleem . Mogelijke oorzaak :

Op de display verschijnt de Softwarefout.

Oplossing

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en
of de oven is aangesloten. Zet de oven uit en weer
: aan, om te controleren of het probleem opgelost is.

De oven maakt geluid zelfs Koelventilator ingeschakeld. = Open de deur of druk op [@.

Neem contact op met de dichtstbijzijnde
Consumentenservice en vermeld de letter of het
. nummer dat volgt op de letter "F".

- De oven wordt niet warm. - Wanneer “DEMO" op “Aan” - Volg deze procedure om de DEMO-modus te
Z . staat, zijn alle bedieningen - verlaten: druk achter elkaar op °C/W, &), °C/W,

L °C/W, ™ (6 keer tikken in totaal). U hoort een

- beschikbaar, maar de oven | pieptoon als de bewerking is geslaagd. De klok

- knippert in afwachting van de uurinstelling.
De oven is nu klaar voor gebruik.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

De QR-code in uw apparaat gebruiken
Op onze website docs.whirlpool.eu/docs

Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL ~ ) o SCANSIONARE IL CODICE QR
Z ) Perricevere un‘assistenza pil completa, registrare il

prodotto su www.register10.eu

iﬂf Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente INFORMAZIONI

le istruzioni di sicurezza.

SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi

2. Resistenza circolare
(non visibile)

3. Targhetta matricola

(da non rimuovere)

. Porta

.................

. Resistenza superiore / grill

o 1 h

. Luce
Piatto rotante

N

COOCLLOaeSe
EEAASS S

PANNELLO COMANDI
) — — D """" °C/W = = @
» 0 > FrRE2s
o — 12N2Chl) s
O K E | 4 ™ = T T
1 23 4 5 67 8 9
1. DISPLAY SINISTRA 5.MANOPOLA GIREVOLE/ 7. AVVIO
TASTO 6" SENSE Per avviare le funzioni e

2.PAUSA

Per sospendere il processo di
cottura

3.0N/OFF

Per accendere e spegnere il forno o
terminare in qualunque momento
una funzione attiva.

4.INDIETRO

Per tornare alla schermata
precedente.

Ruotando la manopola & possibile ~ confermare i valori impostati
spostarsi tra le funzioni e regolare

i parametri di cottura. Premere 8.TEMPO

per selezionare, impostare, Per impostare I'ora e per regolare il
visualizzare e confermare le tempo di cottura.

funzioni o i parametri e per avviare

i programmi di cottura. 9.DISPLAY DESTRA
6.POTENZA

Per regolare la temperatura, la
potenza del grill o I'intensita delle
microonde.

Whjr/lﬁool



ACCESSORI

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e in forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.
Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

PIATTO ROTANTE

Appoggiato sull’apposito supporto,
il piatto rotante in vetro puo essere
utilizzato in tutte le modalita di
cottura.
Il piatto rotante va sempre
usato come base per altri contenitori o accessori ad
eccezione della teglia rettangolare.

Utilizzare il supporto soltanto per il
piatto rotante in vetro.

Non appoggiare altri accessori sul
supporto.

PIATTO CRISP

Da utilizzare solo con le funzioni

designate.

Il piatto Crisp deve essere sempre
NS posizionato al centro del piatto

rotante in vetro o della griglia e

puo essere preriscaldato quando &
vuoto, utilizzando la funzione speciale solo a questo
scopo. Disporre gli alimenti direttamente sul piatto
Crisp.

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla
sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

Gli accessori durante la funzione microonde
possono subire un aumento di temperatura. Si
raccomanda di utilizzare una protezione per
maneggiare gli accessori al termine del ciclo

IMPUGNATURA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

Permette di avvicinare le pietanze
al grill per ottenere una perfetta
doratura e una circolazione

l'J \'J ottimale dell’aria.

Deve essere utilizzata come base

per il piatto crisp in alcune funzioni
“Crisp Fry”. Appoggiare la griglia sul piatto rotante,
evitando che venga a contatto con altre superfici.

TEGLIA RETTANGOLARE

Usare la teglia da forno solo per le
funzioni che prevedono la cottura
ventilata; non usarla mai in
combinazione con le microonde.
Inserirla orizzontalmente,
appoggiandola sopra I'apposita guida nella cavita.

Note: non e necessario togliere il piatto rotante e il suo
supporto durante I'utilizzo della teglia rettangolare.

Il numero e il tipo di accessori pud variare a seconda del modello acquistato.
Gli altri accessori non in dotazione possono essere acquistati separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.
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FUNZIONI

6"’ FUNZIONI 6" SENSE

sense

Con le funzioni 6th Sense é sufficiente selezionare
il tipo e il peso o la quantita degli alimenti per
ottenere un risultato ottimale. Il forno calcolera
automaticamente i valori ideali, adattandosi
continuamente alla cottura in corso. Per utilizzare al
meglio questa funzione si raccomanda di seqguire le
indicazioni della tabella di cottura.

sy | 6" SENSE RISCALDAMENTO

AUTO PULIZIA MW

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia permette di rimuovere
facilmente sporco e residui di cibo. Versare una tazza
di acqua potabile nel contenitore per microonde e
attivare la funzione.
— | MICROONDE

Utilizzare la funzione microonde solo con

alimenti o bevande all'interno, per preservare la
corretta funzionalita del prodotto.

\

= | per riscaldare cibi pronti, sia surgelati
che a temperatura ambiente. Il forno calcolera POTENZA (W) CONSIGLIATA PER
automaticamente i valori necessari per ottenere i migliori 900 Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti ad
risultati possibili nel minor tempo. Disporre il cibo su un alto contenuto di acqua.
piatto piano resistente al calore e alle microonde. 250 Cottura di verdure.
CATEGORIA ALIMENTO PESO 650 Cottura di carne e pesce.
1 Piatto pronto 250-800¢ 500 Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o uova.
% Lasagna surgelata 400g-1kg Finitura di sformati di carne o paste al forno..
3% Porzioni surgelate 250-800 g 350 Cotture lente e delicate. Per fondere burro o
cioccolata.
4 Latte/A 100 - 500
atte/Acqua 9 160 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
5 Zuppa 200-800g formaggi.
<~ 6" SENSE CRISP 90 Per ammorbidire i gelati.
=1 Per riscaldare e cuocere rapidamente alimenti
surgelati, creando una superficie dorata e croccante. AZIONE ALIMENT POTENZA = DURATA
Usare la funzione solo in combinazione con il piatto (W) (MIN.)
Crisp in dotazione. Quando richiesto, girare gli alimenti. Riscaldamento > tazze 900 5
CATEGORIA ALIMENTO PESO Riscaldamento  Puré di patate 1kg 900 10-12
1 Pollo a pezzi 400g-12kg Scongelare Carne macinata 500g 160 15-16
2% Hamburger 100 - 500
E E Cottura P‘c’pog.ge cake 750 7-8
3* Bocconcini di pollo 100-500 g (Pan di spagna)
4% Pizza 350-600 g Cottura Crema all’'uovo 500 13-16
i A Cottura Polpettone 750 17-20
5 Fﬂrisg;):ac;im di pesce 100-500g
TERMOVENTILATO

Accessori necessari: piatto Crisp, impugnatura per piatto Crisp.

[ <2 | 6" SENSE CRISP FRY

= v/
=—"1 Questa funzione sana ed esclusiva unisce la
qualita della funzione Crisp con le proprieta della
circolazione d‘aria tiepida. Il risultato € una frittura
croccante e saporita, ottenuta con una quantita d’'olio
sensibilmente inferiore rispetto a quella richiesta con
i metodi di cottura tradizionali o, in alcune ricette,
addirittura senza olio. E possibile friggere molti tipi di
piatti pronti, freschi o surgelati.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1% Patate fritte 100-500¢
2% Fish and Chips 100-5009g
Filetto di pollo impanato 100-5009
4 Peperoni a fette 100-5009g
5% Frutti di mare fritti 100-500¢

Accessori necessari: piatto Crisp, griglia, impugnatura per
piatto Crisp.

g\
()
‘b

Per cuocere le pietanze con risultati analoghi
a quelli di un forno statico. Per la cottura di alcuni
alimenti e possibile usare la teglia o utilizzare
recipienti adatti alla cottura in forno. Per ottenere
risultati ottimali, questa funzione prevede una

fase di preriscaldamento: attendere la fine del
preriscaldamento per inserire gli alimenti.

. DURATA
ALIMENTI TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Tortine 160 20-30
Biscotti 160-170 20-30

Accessori consigliati: Teglia rettangolare / Griglia
@ MANUAL FUNCTIONS (FUNZIONI MANUALI)

2/ PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per preriscaldare rapidamente il forno prima
di un ciclo di cottura. Attendere il termine della
funzione prima di inserire gli alimenti nel forno.
Alla fine del preriscaldamento, il forno selezionera
automaticamente la funzione “Termoventilato”.
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<~| GRILL @ SCONGELAMENTO

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. 0™ Per scongelare rapidamente diverse categorie
Si consiglia di girare gli alimenti durante la cottura. di alimenti specificandone solamente il peso. Per un
risultato ottimale, disporre sempre gli alimenti sul
ALIMENTI POGTREIE'LZA D(t\JnTST)A piatto rotante in vetro.
. SCONGELAMENTO PANE CON CRISP
Pane tostato Alto >-6 Questa esclusiva funzione Whirlpool & studiata in
Gamberetti Medio 18-22 modo specifico per lo scongelamento del pane.

L'unione tra la funzione di scongelamento e la
tecnologia Crisp consente di ottenere un pane
freschissimo, come appena sfornato. Questa funzione

*Per le fette di pane spesse, preriscaldare il microonde vuoto
con grill alto per 3 minuti.

Accessori consigliati: Griglia ¢ ideale per scongelare velocemente panini, baguette
L 3, | VENTILATO + MICR. e croissant surgelati. Questa funzione richiede l'uso
= Per preparare pietanze al forno in breve tempo.  del piatto crisp.
Si consiglia di utilizzare la griglia per ottimizzare la CATEGORIA ALIMENTO PESO
circolazione dell’aria.
1% Scongelamento )
ALIMENTO POTENZA (W) TEMP. (°C) D(l;,mT)A programmato
: 2% Carne 100g-2kg
Roasts * _
(Arrosto) 350 170 35-40 3 Pollame 100g-3kg
* -
Pasticcio di 160 180 2535 4 Pesce 1009-2kg
carne 5 Scongelamento pane 50-800
. T con crisp 9
Accessori necessari: griglia
<<~| GRILL + MICROONDE <~ | CRISP
= Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze =! Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
combinando le microonde con il grill. superficie superiore che su quella inferiore del
POTENZA DURATA cibo. Questa funzione deve essere usata solo con lo
ALIMENTO POTENZA (W) speciale piatto Crisp.
GRILL (MIN.) DURATA
i ALIMENTO
Gratin di 650 Medio 20-22 (MIN.)
patate T
| Torte lievitate 7-8
Patate a
cartoccio 650 Alto 10-12 Hamburger 8-10*
. o * Girare il cibo a meta cottura.
Accessori consigliati: Griglia Accessori necessari: piatto Crisp, impugnatura per piatto
7| TURBO GRILL Crisp P p, Impug perp
vs.

Permette di ottenere risultati perfetti
combinando I'azione del grill e del forno ventilato.
Si consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

POTENZA DURATA
ALIMENTO GRILL (MIN.)
Kebab di pollo Alto 25-35

Accessori consigliati: Griglia
~~| TURBOGRILL+MICROONDE

=% . .
== | Indicata per cuocere e dorare velocemente gli
alimenti combinando l'azione delle microonde, del
grill e del forno ventilato.

POTENZA DURATA
ALIMENTO POTENZA (W) GRILL (MIN.)
Cannellqnl 650 Alto 25-35
surgelati
Cos.tolette di 350 Alto 30-40
maiale

Accessori consigliati: Griglia
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PRIMO UTILIZZO

1.IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione € necessario impostare |'ora.

s . -. -I
' - l
-

¢I-

4

Sul display lampeggiano le due cifre relative alle ore:
Ruotare la manopola per impostare 'ora desiderata e
premere © per confermare.

USO QUOTIDIANO

Sul display lampeggiano le due cifre relative ai minuti.
ruotare la manopola per impostare i minuti e premere
per confermare.

Note: per modificare successivamente l'ora, a forno spento
tenere premuto © per almeno 1 secondo e ripetere le
operazioni sopra descritte. dopo una prolungata interruzione
di corrente potrebbe essere necessario impostare
nuovamente l'ora.

2.RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti

alla lavorazione di fabbrica: questo & normale. Prima
di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti
e togliere gli accessori dal forno. Riscaldare il forno

a 200 °C per circa un'ora, idealmente utilizzando

una funzione con circolazione d'aria (ad esempio,
"Termoventilato"). Seguire le istruzioni per impostare
correttamente la funzione.

Odori e fumo sono normali quando il forno viene
utilizzato per le prime volte o quando & molto sporco.
Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

1.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Quando il forno e spento, € visualizzato solo I'orologio
tenere premuto [@] per accendere il forno. Ruotare

la manopola per visualizzare sul display sinistro le
funzioni principali disponibili La funzione attualmente
in selezione lampeggia e smette di lampeggiare dopo
la pressione della manopola (ovvero dopo la relativa
selezione). e premere @per confermare.

S, =z

—
=
=

P s = -. l- l-l w

Dove presente, per selezionare una sottofunzione,
dopo aver selezionato la funzione principale, premere
per confermare e accedere al menu delle funzioni.

th | —g

sense “ d

Ruotare la manopola per selezionare le sottofunzioni
disponibili sul display di destra e premere © per
confermare. La sottofunzione selezionata lampeggera
fino alla relativa conferma.

2.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

.FUNZIONI AUTOMATICHE / JET DEFROST
CATEGORIA DI ALIMENTO

Dopo avere selezionato una funzione automatica,
occorre selezionare la categoria di alimenti
appropriata.

7
Ly

LY
o

Quando I' Il icona lampeggia, ruotare la manopola per
selezionare la categoria desiderata e premere © per
confermare. Le categorie sono indicate sugli adesivi
applicati sul telaio interno della porta.

PESO

Per ottenere risultati ottimali con le funzioni
automatiche (e Jet Defrost), &€ necessario inserire il
peso degli alimenti scegliendo tra le impostazioni
predefinite: il forno calcolera la durata ideale della
funzione per la categoria di alimenti selezionata.

= acr
e 1 &

\

7

Quando sul display compaiono le impostazioni
predefinite e I'Gicona lampeggia, ruotare la manopola

per impostare il peso e premere © per confermare.
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. FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata e
possibile modificarne le impostazioni.

Il display mostra in sequenza le impostazioni che e
possibile modificare.

POTENZA MICROONDE / TEMPERATURA

i
&

LY
#

Quando l'icona W lampeggia sul display, ruotare la
manopola per regolare il livello di potenza, quindi
premere © per confermare e procedere con le
impostazioni seguenti (se possibile).

Note: dopo avere attivato la funzione, la potenza puo essere
modificata premendo °c/w per accedere al menu delle
impostazioni e ruotando la manopola per cambiare il valore
impostato.

POTENZA GRILL

Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill:

1 (basso), 2 (medio), 3 (alto). Il valore predefinito &
visualizzato tra due icone “- -” lampeggianti.

Ng#
Y
2
Y

y

[y
7

Ruotare la manopola per selezionare la potenza del
grill desiderata, quindi premere © per confermare.

DURATA

Quando l'icona ¢: lampeggia sul display, utilizzare la
manopola per impostare la durata desiderata, quindi
premere per confermare.

E possibile non impostare la durata per gestire
manualmente la cottura: premere®lper confermare e
avviare la funzione.

Note: dopo l'avvio del forno, il tempo di cottura pud essere
modificato ruotando la manopola; ad ogni pressione di [&] il
tempo di cottura aumenta di 30 secondi.

RISCALDAMENTO RAPIDO

Selezionare la funzione, quindi utilizzare la manopola
per impostare la temperatura richiesta e premere [B]
per confermare e avviare la funzione selezionata.

i
(=

Un segnale acustico indichera che il forno ha
raggiunto la temperatura desiderata.

Note: e consigliabile non sistemare il cibo nel forno prima
che la funzione selezionata sia conclusa.

3.AVVIARE LA FUNZIONE
Una volta che i valori corrispondono a quelli
desiderati, premerel®] per avviare la funzione.

Ogni pressione successiva del tasto [ aumentera la
durata di cottura di ulteriori 30 secondi.

Note: premendo (O] & possibile interrompere in qualsiasi
momento la funzione in corso.

.JET START

A forno spento, & possibile premere [&] per avviare
la cottura con la funzione microonde impostata
alla potenza massima (900 W) per 30 secondi. Ogni
ulteriore pressione del pulsante [5] aumentera il
tempo di altri 30 secondi.

.BLOCCO DI SICUREZZA

Questa funzione si attiva automaticamente per
prevenire un avvio involontario del forno.

Aprire e chiudere la porta, poi premere [Plper avviare
la funzione.

4.PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, e sufficiente aprire la
porta.

Per riprendere, chiudere sportello, premere [>].

PAUSA AUTOMATICA
(MESCOLARE O GIRARE GLI ALIMENTI)

Alcune funzioni prevedono una pausa per consentire
di girare o mescolare gli alimenti.

Quando il forno interrompe la cottura, aprire la porta
per eseguire le operazioni indicate prima di chiuderla
nuovamente e premere [&] per riprendere al cottura.
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5.TEMPO DI FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display indicheranno che la cottura &
terminata.

Per prolungare la cottura mantenendo i valori
impostati, ruotare la manopola per impostare un
nuovo tempo di cottura e premere [Gl.

. RAFFREDDAMENTO

Al termine di una funzione con aria calda, il forno puo
eseguire una procedura di raffreddamento.

Sul display viene visualizzato "Cool On".

Alla fine del ciclo di raffreddamento, il forno si spegne
automaticamente.

Note: la procedura di raffreddamento puo essere interrotta
aprendo lo sportello e, all'occorrenza, pud essere riattivata
richiudendo lo sportello.

. BLOCCO DEI TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto < per almeno
5 secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Note: il blocco a chiave pud essere attivato anche durante la
cottura.

Per ragioni di sicurezza, il forno puo essere spento in qualsiasi
momento premendo a lungo @
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato
prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione.

Non utilizzare pulitori a vapore.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti,
togliere il piatto rotante e il suo supporto per pulire la
base del forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco. attivare la
funzione a intervalli regolari.

- Attivare la funzione “Smart Clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non utilizzare lana metallica, pagliette abrasive o
detergenti abrasivi/corrosivi, perché potrebbero
danneggiare le superfici dell'apparecchio.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

Problema Possibile causa
Il forno non si accende.

elettrica.

principale.
Il forno fa rumore anche se
spento. attiva.
[l display mostra la lettera “F”
seguita da una lettera o un

i numero.

Il forno non si riscalda.

Interruzione di corrente
¢ Disconnessione dalla rete

Ventola di raffreddamento

Guasto software.

Se la modalita "DEMO" &
: impostata su "On’, tutti |
- comandi sono operativi e
menu sono disponibili ma il
forno non viene riscaldato.

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
sia collegato all'alimentazione elettrica. Spegnere e
¢ riaccendere il forno e verificare se l'inconveniente
persiste.

Aprire la porta o premere [@]

Contattare il Servizio Assistenza di zona e
comunicare la lettera o il numero che segue la
- lettera"F".

Per uscire dalla modalita DEMO, eseguire questa

- procedura: premere °C/W, ), °C/W, ), °C/W, :
- in sequenza (6 tocchi in totale). Un segnale acustico
indica che I'operazione é stata eseguita. L'orologio
lampeggia, in attesa dell'impostazione dell'ora.

. A questo punto il forno € pronto per essere

- utilizzato.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
Visitare il sito web docs.whirlpool.eu/docs

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Prodotto su licenza.
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Manual del usuario

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL

p ibi istencia m3 leta, regist ;
e TR s omIe S9SUES ESCANEE EL CODIGO QR DEL
APARATO PARA OBTENER MAS
iﬂi Antes de usar el aparato, lea atentamente las INFORMACION

Instrucciones de seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control

2. Resistencia circular
(no visible)

3. Placa de datos
(no quitar)

. Puerta

Resistencia superior / grill
. Ligera
Plato giratorio

No u

. -
S /% ...... o \\
P =

PANEL DE CONTROL
N — — n ------- °C/W S = 6
sense - X H = (™) ) qmm) °C W
©O) - D I
0 = £ NS =%
. <K Y 5 = ¥
1 23 4 5 67 8 9
1.PANTALLA DE LA IZQUIERDA  5.SELECTOR ROTATIVO/ 7.INICIO
BOTON 6 SENSE Para iniciar funciones y confirmar
2.PAUSA Girelo para desplazarse por las los ajustes
Para detener un ciclo de coccién funciones y ajustar todos los
parametros de coccién. Pulse 8.TIEMPO
3.ENCENDIDO/APAGADO para seleccionar, programar, Para configurar la hora y ajustar o

Para encender o apagar el hornoy  acceder o confirmar las funciones o modificar el tiempo de coccién.
para detener una funcién activaen  parametros, y, eventualmente, para

cualquier momento. iniciar el programa de coccién. 9.PANTALLA DE LA DERECHA
4.ATRAS 6.POTENCIA
Sirve para volver a la pantalla Para programar la temperatura,
anterior. la potencia del grill o la del
microondas.
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ACCESORIOS

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metalicos para alimentos o
bebidas no deben utilizarse nunca para la coccion
con el microondas.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar
colocado en su soporte y puede
utilizarse en todos los métodos de
coccion.
El plato giratorio se tiene que
usar siempre como base para otros recipientes o
accesorios, a excepcién de la bandeja pastelera
rectangular.

Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal.

No coloque otros accesorios en el
soporte.

PLATO CRISP

Utilizar solo con las funciones
indicadas.
El plato Crisp debe colocarse
S siempre en el centro del plato
giratorio de cristal o de la rejilla
de alambre y puede precalentarse
cuando esté vacio, utilizando Unicamente la
funcion especial para este fin. Coloque la comida
directamente en la bandeja Crisp.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno.
Tenga cuidado de no desencajar el plato giratorio
cuando introduzca o saque otros accesorios.

Los accesorios durante la funcion microondas
pueden subir de temperatura. Se recomienda
utilizar proteccion para manipular los accesorios al
finalizar el proceso

ASA DE LA BANDEJA CRISP

Muy practica para sacar la bandeja
Crisp caliente del horno.

Con ella podra colocar los

alimentos mas cerca del grill para

obtener un dorado perfecto y una
l') \'J mejor circulacion del aire.

Debe utilizarse como base para el

plato Crisp en algunas funciones
de «Crisp Fry». Coloque la parrilla en el plato giratorio,
asegurandose de que no entre en contacto con otras
superficies.

BANDEJA PASTELERA RECTANGULAR

Utilice la bandeja pastelera
solamente con funciones que
permitan la coccién por
conveccién; No debe utilizarla
nunca en combinacion con el
microondas.
Introduzca el plato horizontalmente, apoyandolo en
la rejilla del compartimento de coccidn.

Nota: No es necesario retirar el plato giratorio ni su soporte,
cuando se utiliza la bandeja pastelera rectangular.

El nimero y tipo de accesorios puede variar de un modelo a otro.
Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el Servicio Postventa.
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FUNCIONES

6"' FUNCIONES 6* SENSE

sense

Con las funciones 6th Sense, simplemente seleccione

el tipo y el peso o la cantidad de alimentos para
obtener los mejores resultados. El horno calculara
automaticamente la configuracién éptima y seguira
cambiandola a lo largo del proceso de coccién. Para
sacar el maximo rendimiento a esta funcién, siga las
indicaciones de la tabla de coccién correspondiente.

§9

j —

6 t SENSE RECALENTAR
Sirve para recalentar alimentos precocinados

que estén congelados o a temperatura ambiente.

El horno calcula automaticamente la configuracién
requerida para obtener los mejores resultados en el
menor tiempo posible. Coloque los alimentos en una

bandeja o plato aptos para microondas.

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1 Comida preparada 250-800¢g
2% Lasafa congelada 400 g-1kg
3* Porcion congelada 250-800¢g
4 Leche/agua 100-500 g
5 Sopa 200-800 g

<% | 6 ""SENSE CRISP

=

Para recalentar y cocinar rapidamente
alimentos congelados y darles un gratinado crujiente.

Utilice esta funcién solamente con la bandeja Crisp .
Remueva los alimentos cuando lo indique.

=74/
S

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1 Trozos de pollo 400 g-1,2 kg
2% Hamburguesas 100-500 g
3* Nuggets de pollo 100-500 g
4% Pizza 350-600 g
5% Barritas de pescado 100-500 g

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, agarradera de la

bandeja Crisp.

[ | CRISP FRY 6t SENSE

Esta funcion saludable y exclusiva combina la

calidad de la funcién crisp con las propiedades de
la circulacién de aire caliente. Permite obtener unos

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, rejilla de alambre,
agarradera de la bandeja Crisp.

AUTOLIMPIEZA MICROONDAS

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a permite eliminar la suciedad
y los residuos de alimentos con facilidad. Vierta una
taza de agua potable en un recipiente apto para
microondas y active la funcién.

~
~

— | MICROONDAS
Utilice la funcién microondas sélo cuando haya

alimentos o bebidas en el interior para preservar el
correcto funcionamiento del aparato.

POTENCIA (W)

RECOMENDADA PARA

Recalentar rdpidamente bebidas u otros alimentos

900 con alto contenido en agua.

750 Coccion de verduras.

650 Coccién de carne y pescado.
Coccion de salsas con carne, o salsas que contengan

500 queso o huevo. Acabado de pasteles de carne o
pasta al horno.

350 Coccion Ignta y suave. Perfecta para derretir
mantequilla o chocolate.

160 Descongelar alimentos o ablandar manteca o queso.

920 Ablandar helados.

ACCION ALIMENTOS PO-I;:EA?;CIA DU(:;IA"(\:II;)N
Recalentar 2 tazas 900 1-2
Recalentar Puré de patatas 1kg 900 10-12
Descongelar | Carne picada 500 g 160 15-16
Cocinar Bizcocho 750 7-8
Cocinar Flan de huevo 500 13-16
Cocinar Pastel de carne 750 17-20

g
a%s
‘b

AIRE FORZADO
Sirve para cocinar platos y obtener un resultado

similar al de un horno convencional. Para cocinar ciertos
alimentos, se puede emplear el plato para hornear u
otros recipientes de coccidén aptos para uso en el horno.
Para obtener mejores resultados, esta funcién dispone
de una fase de precalentamiento: espere al final del

resultados de fritura crujiente y sabrosa reduciendo
considerablemente el uso de aceite necesario en
comparacion con el modo tradicional e incluso
eliminando por completo la necesidad de usar aceite
en algunas recetas. Puede freir una gran variedad

de alimentos predeterminados, tanto frescos como
congelados.

precalentamiento para introducir los alimentos.

ALIMENTOS TEMP. (°C) DURACION (MIN.)
Magdalenas / Pastelitos 160 20-30
Galletas 160 -170 20-30

Accesorios recomendados: Bandeja pastelera rectangular / Parrilla

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1* Patatas fritas 100-500 g
2% Fish and chips 100-500 g
Filete de pollo empanado 100-500 g
4 Tiras de pimiento 100-500 g
5% Marisco frito 100-500 g

@ MANUAL FUNCTIONS (FUNCIONES MAN.)

2/ PRECALEN. RAPIDO

Para precalentar rdpidamente el horno antes de
un ciclo de coccién. Espere a que termine la funcion
antes de introducir los alimentos en el horno. Una
vez finalizado el precalentamiento, el horno utilizara
automaticamente la funcién «Aire forzado».

Whjr/lﬁool



GRILL

S~

alimentos durante la coccion.

Para dorar y gratinar. Es recomendable girar los

NIVEL DEL DURACION
ALIMENTOS GRILL (MIN.)
Tostada Alto 5-6*
Gambas Medio 18-22

*Para rebanadas de pan gruesas precalentar el microondas
vacio con el grill a temperatura alta durante 3 minutos

Accesorios recomendados: Rejilla
<] AIRE IMPULS. + MO

)
e
=

Para preparar platos de horno en poco tiempo.

Se recomienda utilizar la parrilla para optimizar la

IE DESCONGELAR

0™ Para descongelar rapidamente diversos tipos
de alimentos simplemente especificando su peso.
Coloque siempre los alimentos directamente en el
plato giratorio de cristal para obtener los mejores
resultados.

DESCONGELAR PAN CRUJIENTE

Esta funcion exclusiva de Whirlpool permite
descongelar pan congelado. Gracias a la combinacién
de las tecnologias de descongelado y Crisp, su pan
tendra el mismo sabor y la misma textura que recién
horneado. Use esta funcion para descongelary
calentar rapidamente bollos congelados, baguettes

y cruasanes. Con esta funcion es necesario utilizar el
plato Crisp.

circulacién de aire. CATEGORIA ALIMENTO PESO
. DURACION N DESCONGELACION
ALIMENTO POTENCIA (W) TEMP. (°C) (MIN.) 1 TEMPORIZADA -
Asados 350 170 35-40 2% Carne 100 g-2 kg
E::;eel de 160 180 2535 3 Aves 100 g-3 kg
4% Pescado 100 g-2 kg
Accesorios necesarios: parrilla Descongelar pan
? GRILL + MW 5 Crujiente 50-800 9
= Para cocinar y gratinar rapidamente,
combinando las funciones de microondas y las de =’ | CRISP
grill. ~1 Para dorar perfectamente un alimento, tanto
) por arriba como por abajo. Con esta funcién es
ALIMENTO POTENCIA (W) NIVELDEL  DURACION  necesario utilizar siempre la bandeja crisp.
GRILL (MIN.) )
DURACION
Papas . ALIMENTO (MIN)
- 650 Medio 20-22 .
gratinadas .
Bizcocho 7-8
Patatas
asadas 650 Alto 10-12 Hamburguesa 8- 10%

Accesorios recomendados: Rejilla
| TURBO GRILL

e
0

Para lograr un resultado perfecto, combinando
el grill y la conveccién de aire del horno. Es

recomendable girar los alimentos durante la coccion.

NIVEL DEL DURACION
ALIMENTO GRILL (MIN.)
Brocheta de pollo Alto 25-35

Accesorios recomendados: Rejilla
[=~] TURBO GRILL + MO

=l
— b

Para cocinar y dorar rapidamente, combinando
el microondas, el grill y la conveccién de aire del horno.

POTENCIA NIVEL DEL DURACION
ALIMENTO W) GRILL (MIN.)
Canelones 650 Alto 25-35
congelados
Chuletas de cerdo 350 Alto 30-40

Accesorios recomendados: Rejilla

* Girar el alimento a mitad de la coccion.
Accesorios necesarios: Plato Crisp, asa del plato Crisp
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora.

Los dos digitos de la hora empezaran a parpadear:
Gire el selector para establecer la hora y pulse © para
confirmar.

USO DIARIO

Los dos digitos de los minutos empezaran a
parpadear. Gire el selector para establecer los minutos
y pulse © para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora mds adelante, mantenga pulsado
© durante como minimo un segundo con el horno apagado
y repita el procedimiento anterior. Después de un corte de
suministro prolongado, es posible que tenga que volver
configurar la hora.

2.CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacion:

es completamente normal. Antes de empezar a
cocinar, le recomendamos calentar el horno en vacio
para eliminar cualquier olor. Quite todos los cartones
de proteccién o el film transparente del horno 'y

saque todos los accesorios de su interior. Caliente el
horno a 200 °C durante aproximadamente una hora,
idealmente utilizando una funcién con circulacion de
aire (por ejemplo, «Aire forzadow). Siga las instrucciones
para configurar la funcién correctamente.

Los olores y el humo son normales cuando el horno se
utiliza las primeras veces, o cuando esta muy sucio.
Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Cuando el horno estd apagado, la pantalla solo
muestra la hora. Mantenga pulsado [@] para encender
el horno. Gire el selector para ver las funciones
principales disponibles en la pantalla de la izquierda.
La funcién actualmente en seleccién parpadeara, y
dejara de parpadear tras la pulsaciéon del mando

(es decir, tras su seleccion). Seleccione una y pulse ©.

=

Para seleccionar una subfuncién (en caso de que la
haya), seleccione la funciéon principal y después pulse
para confirmar e ir al menu de la funcién.

th

Vi

N\
7N

sense

Gire el selector para seleccionar una de las subfunciones
disponibles en la parte derecha de la pantalla y después
pulse © para confirmar. La subfuncién seleccionada
parpadeara hasta que se confirme.

2.PROGRAMAR UNA FUNCION

.FUNCIONES AUTOMATICAS / JET DEFROST

TIPO DE ALIMENTO

Cuando escoja una de las funciones automaticas,
tendra que seleccionar una categoria para los
alimentos que cocine.

U,
N\

-——
$:f
Y

Cuando el icono !l parpadee, gire el selector para
seleccionar la categoria deseada y confirmela
pulsando .@ Las categorias se indican en los
adhesivos colocados en el marco interior de la puerta.

PESO

Para conseguir los mejores resultados, las funciones
automaticas (y Jet Defrost) requieren que introduzca
el peso de los alimentos seleccionando entre los
ajustes preestablecidos: el horno calculara la duracién
ideal de la funcion en uso para cada tipo de alimento.

= Mz
(i [

7N

Cuando los valores preestablecidos aparezcan en
pantallay el icono 9 parpadee, gire el selector para

programar el peso y después pulse © para confirmar.
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.FUNCIONES MANUALES

Cuando haya seleccionado la funcién que desee,
puede cambiar la configuracién correspondiente.
En la pantalla aparecera la configuracion que se
puede cambiar por orden.

POTENCIA / TEMPERATURA DEL MICROONDAS

i
&

LY
#

Cuando el icono W parpadee en la pantalla, gire el
selector para ajustar la configuracién de potencia,
pulse © para confirmar y siga modificando la
configuracién siguiente (si es posible).

Nota: Una vez activada la funcion, la potencia se puede
modificar pulsando °c/w para acceder al menu de
configuracion y después girando el selector para cambiar la
configuracion.

POTENCIA GRILL

Existen tres niveles de potencia para el grill: 1 (bajo),
2 (medio), 3 (alto). El valor por defecto se muestra
entre dos simbolos «- -» parpadeando.

Vi
A\
A\

-
=
- - .
}-
-

A
7
7

Gire el selector para seleccionar el nivel del grill
deseado y pulse para confirmar.

DURACION
.21
I-|. -l l-' j@’

Cuando parpadee el icono ¢: en la pantalla, utilice el
selector parag’ustar el tiempo de coccién necesario y
luego pulse (& para confirmar.

Si quiere cocinar de forma manual no es necesario
configurar el tiempo de coccién: Pulse [&] para
confirmar e iniciar la funcion.

Nota: Durante la coccion, puede ajustar la configuracion
girando el selector ; cada vez que pulse [&], el tiempo
aumenta en 30 segundos.

CALOR RAPIDO

Seleccione la funcion, a continuacion utilice el selector
para programar la temperatura deseada y pulse []
para confirmar e iniciar la funcion.

PrE-

Cuando el horno alcanza la temperatura programada,
se emite una sefal acustica.

Nota: Se aconseja no colocar los alimentos en el horno antes
del final de esta funcion.

3.ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracion deseada,
pulse [®] para activar la funcién.

Cada vez que pulse el botén 2], el tiempo de coccion
se incrementara en otros 30 segundos.

Nota: Puede pulsar [©)en cualquier momento para detener la
funciéon que esté activada en ese momento.

.JET START

Cuando el horno esta apagado, se puede pulsar [&]
para activar la coccién con la funcion microondas a la
potencia maxima (900 W) durante 30 segundos. Cada
pulsacién adicional del botén [&] aumentara el tiempo
en 30 segundos mas.

.BLOQUEO DE SEGURIDAD

Esta funcion se activa automaticamente para evitar la
activacién accidental del horno.

Abray cierre la puerta, y pulse [®] para activar la
funcion.

4.PAUSA

Para detener una funcién activa, por ejemplo para
mover o girar la comida, solamente tendra que abrir la
puerta.

Para reanudar la funcién, cierre la puerta y pulse .[>]

PAUSA AUTOMATICA
(REMOVER O GIRAR LOS ALIMENTOS )

Algunas funciones se detendran para que pueda
remover o girar los alimentos.

Cuando el horno se haya detenido, abra la puerta

y lleve a cabo la accion que se le solicite antes de
volver a cerrar la puerta y pulsar [®] para seguir con la
coccion.
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5.TIEMPO FINAL DE COCCION

Sonard una senal acustica y la pantalla indicara que la
coccién ha terminado.

Para alargar el tiempo de coccién sin cambiar los
ajustes, gire el selector para programar un nuevo
tiempo de coccién y pulse [&1.

. ENFRIANDOSE

Cuando finaliza una funcién con aire caliente, el
aparato puede realizar un ciclo de enfriamiento.

La pantalla muestra el mensaje «Cool on» .

Tras finalizar dicho ciclo el horno se apaga de forma
automatica.

Nota: el proceso de enfriamiento se puede interrumpir
abriendo la puerta y se puede reanudar, si es necesario,
volviéndola a cerrar.

. CIERRE

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado
durante al menos 5 segundos.

Para desbloquearlo, siga el mismo proceso.

Nota: El bloqueo de teclas también se puede activar mientras
la coccion esté en proceso.

Por motivos de seguridad, el horno se puede apagar en
cualquier momento pulsando el botéon [@
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el aparato se haya enfriado antes
de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o

limpieza.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos
ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya

que podrian danar las superficies del aparato.

No utilice productos de lavado con vapor.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

- Limpie las superficies con un pafio himedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afnada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pano seco.
- Limpie el cristal de la puerta con un detergente

liquido adecuado.

- Con regularidad, o en caso de salpicaduras, quite

ACCESORIOS

Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas,
excepto la bandeja Crisp.

La bandeja Crisp debe limpiarse con aguay un
detergente suave. Para la suciedad mas resistente,

frote suavemente con un pano. Deje enfriar siempre la

el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de

comida.

+No es necesario limpiar el grill ya que la alta
temperatura que genera quema toda la suciedad.
Utilice esta funcién con regularidad.

« Active la funcién «<Smart Clean» para unos resultados
de limpieza 6ptimos de las superficies internas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

bandeja Crisp antes de limpiarla.

Problema

¢ El horno no enciende.

cuando esta apagado.

«F» seguida de un numero o
- letra.

El horno no se calienta.

El horno hace ruido, incluso

En la pantalla aparecerd la letra

Posible causa

i Corte de suministro.
i Desconexion de la red
i eléctrica.

Ventilador de refrigeracion
activado.

Fallo del software.

Cuando «<DEMO» esta
- establecido en «On» , todos
¢ los mandos estan activos y

los menus disponibles, pero
el horno no se calienta.

. Solucién

: Compruebe que haya corriente eléctricaen la

. red y que el horno esté enchufado a la toma

. de electricidad. Apague el horno y vuelva a

. encenderlo para comprobar si se ha solucionado el
. problema.

Abra la puerta o pulse [@,

Pongase en contacto con el Servicio Postventa mas
cercano e indique la letra 0 nimero que aparece

- después de la letra «F».

Para salir del modo DEMO, siga este procedimiento:

 pulse °C/W, &, °C/W, ), °C/W, ) en secuencia
© (6 pulsaciones en total). Oird un pitido que

le indicara que la operacion se ha realizado
correctamente. £l reloj parpadea a la espera de la

. configuracién horaria.
: En este punto, el horno estd listo para ser utilizado.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:

- Utilizando el c6digo QR en tu aplicaciéon

«  Visite nuestra pagina web docs.whirlpool.eu/docs

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, debera indicar los cédigos que figuran en la
placa de caracteristicas de su producto.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Fabricado con licencia.
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Prirucka majitele

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL
2= ) Prejete-lisiziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte

prosim svij vyrobek na strdance www.register10.com

iﬂf Ptred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)

. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)

. Dvitka

. Horni topné téleso / gril
. Svétlo

. Otocny talif

...... re oG/ W -
6 = = | [ Z] [E] £
= = = (™1™ (™)1 (—]°C W
o > L
_ | N o o o o
J O E - O, o
1 23 4 5 6 7 9
1.LEVY DISPLE)J 5.0TOCNY OVLADAC / 7. START
TLACITKO FUNKCE 6" SENSE Pro aktivaci funkci a potvrzeni
2.PAUZA Jeho pomoci mdzete prochazet nastavenf
Preruseni cyklu tepelné Upravy funkcemi a nastavovat parametry .
vafeni. Stisknutim (&) provedete 8.CAS
3.0N/OFF vybér, nastaveni, nalezeni Pro nastaveni ¢asu a nastaveni

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

4.ZPET

Navrat na predchazejici obrazovku.

a potvrzeni funkci nebo hodnot,
a také muzete spustit program
tepelné upravy potravin.

6.VYKON

Nastaveni teploty, drovné grilu
nebo mikrovinného vykonu.

nebo pfizpisobeni doby pfipravy.
9.PRAVY DISPLEJ
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PRISLUSENSTVI

Na trhu je mnoho raznych druhi dopliku. Pfred
nakupem se vzdy ujistéte, ze dané prislusenstvi
je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné vuci teplotam uvnitf trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat pfi vafeni pomoci mikrovin.

Vzdy se ujistéte o tom, Ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku

OTOCNY TALIR
Je-li umistén v drzaku, oto¢né sklo
Ize vyuzivat pfi vSech metodach
vareni/peceni.
S vyjimkou obdélnikového plechu
na peceni je oto¢né sklo nutné
pouzivat vzdy jako podstavec pro dalsi nadoby nebo
pfislusenstvi.

Sklenény otocny talif pokladejte
pouze na drzak oto¢ného talire.
Na drzak nepokladejte jiné
pfislusenstvi.

TALIR CRISP

Pouze pro pouziti s ur¢enou funkci.

Talit Crisp musi byt vzdy umistén

uprostied oto¢ného sklenéného
NS podstavce nebo mfizky a je-li

prazdny, Ize jej predehfivat, a to

pouzitim specidlni funkce uréené
vyhradné pro tento ucel. Jidlo polozte rovnou na talif
crisp.

s vnitinimi sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, Zze se otocny
talif maze volné otacet. PFi vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi bud'te opatrni, abyste omylem

nevysadili otoc¢ny talir z jeho drzaku.

Prislusenstvi miize béhem mikrovinné funkce
zvysit teplotu. Na konci cyklu se doporucuje
pouzivat ochranu pro manipulaci s pfislusenstvim.

RUKOJET PRO TALIR CRISP
Je uzite¢na pfi vyndavani horkého
talife ,Crisp” z trouby.

Umozni umistit jidlo blize ke grilu
za Uucelem dokonalého opeceni
a zajisti optimalni cirkulaci

vzduchu.
\'J U funkci typu ,Crisp Fry” (smazeni
dokfupava) se jim musi podlozit
talif Crisp. Mfizku umistéte na otocny talif a ujistéte
se, ze se nedotyka jinych ploch.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENI

Plech na peceni pouzivejte pouze

u funkci umoznujicich konven¢ni

peceni; nikdy nesmi byt pouzit

v kombinaci s mikrovinami.

Talif ve vodorovné poloze vlozte
do drzéku oddilu pro peceni.

Upozornéni: Pfi pouziti obdélnikového plechu na peceni neni
tfeba odstrafiovat otocny talif s drzakem.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu trouby lisit.
Dalsi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast prostfednictvim servisniho centra.

Whjr/lﬁool



FUNKCE

FUNKCE 6 6" SENSE

Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl pfi pouziti funkci
6th Sense jednoduse navolte typ a hmotnost nebo
mnozstvi jidla. Trouba automaticky vypocita a zvoli
optimalni nastaveni a v pribéhu peceni je podle
potieby upravuje. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledkd, fid'te se pokyny uvedenymi

v pfislusné tabulce pfiprav.

s | OHREV S FUNKCI 6™ SENSE

= | Slouzi k ohievu jiz hotovych mrazenych ¢i
chlazenych jidel nebo jidel o pokojové teploté. Trouba
automaticky vypocitadva hodnoty nezbytné k dosazeni
co nejlepsich vysledkl v co nejkratsim case. Jidlo
vlozte do trouby v Zaruvzdorném talifi nebo mise
vhodné do mikrovinné trouby.

KATEGORIE JibLo VAHA
1 Prlpraxgna porce jidla 250-800 g
na talifi
2% MraZené lasagne 400g-1kg
3% Zmrazena porce 250-800¢g
4 MIéko / voda 100-500 g
Polévky 200-800 g
FUNKCE [Z=| 6" SENSE CRISP
Pro =

rychly ohfev a peceni zmrazenych
jidel se zlatym a kfupavym povrchem. Tuto funkci
pouzivejte jen s talitem Crisp, jenz je soucasti

vybaveni. Jakmile vas trouba vyzve, jidlo obratte.

KATEGORIE JibLo VAHA
1 Kousky kutete 400g-12kg
2% Hamburgery 100-500g
3* Kufeci nugety 100-500 g
4* Pizza 350-600g
5% Rybi prsty-obalované 100-500 g

Pozadované prislusenstvi: Talif Crisp, rukojet pro talit Crisp.

FUNKCE | 3 6" SENSE CRISP FRY

Tato =—"1 zdrava a exkluzivni funkce kombinuje
kvalitu funkce Upravy dokfupava s vlastnostmi
cirkulace teplého vzduchu. Umoznuje docilit
kfupavosti a chutnych vysledk(i smazeni na vyrazné
nizSim mnozstvi oleje v porovnani s tradi¢nim
zpUsobem pfipravy. V nékterych receptech Ize olej
dokonce i Uuplné vynechat. Moznosti spocivaji ve
smazeni rdznych druht prednastavenych jidel, a to jak
Cerstvych, tak mrazenych.

KATEGORIE JibLo VAHA
1* Hranolky 100-500 g
2 ??rajnec:‘li;yba 100-500 g
Kureci fizek v chlebu 100-500 g
4 Paprikové prouzky 100-500 g
5* Smazené mofské plody 100-500 g

Pozadované piislusenstvi: Talif Crisp, dratény rost, rukojet pro
talif Crisp.

MW SAMOCISTENI

PUsobeni pary, kterd se uvoliuje pfi tomto
specialnim cisticim cyklu, umoznuje snadné
odstranéni necistot a zbytkd jidla. Nalejte hrnek pitné
vody do nadoby vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé a zapnéte funkci.

— | MIKROVLNY

— I Funkci mikrovinné trouby pouZivejte pouze s
jidlem nebo napoji uvnitf, aby byla zachovéana spravna
funkénost vyrobku.

.

VYKON (W) DOPORUCENO PRO

900 Rychly ohfev ndpojd nebo jidel s vysokym obsahem
vody.

750 Ptiprava zeleniny.

650 Pfiprava masa a ryb.
Vareni masovych omécek nebo omécek s obsahem

500 syra nebo vajec. Dopeceni masovych kolact nebo
zapecenych téstovin.

350 Polmalé, mfmvé vaf{emﬂ Velmi se hodi pro rozpousténi
masla nebo ¢okolady.

160 Rozmrazovan( jidel nebo zméknuti mésla a syrd.

920 Zméknuti zmrzliny.

CINNOST JIDLO PR(IVI\(,())N DOB(/:AT:;IANI
Ohrev 2 hrnky 900 1-2
Ohfev Bramborovd kase 1 kg 900 10-12
Rozmrazovani Mleté maso 500 g 160 15-16
Vareni Piskotovy kolac 750 7-8
Vareni Vajecny krém 500 13-16
Vareni Sekana 750 17-20

HORKY VZDUCH

g
a%s
‘b

Slouzi k pfipravé pokrm0 zpuisobem, ktery

ma podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.
K pripravé urcitych pokrm( lze pouzit pekac na
peceni nebo jiné nadobi vhodné pro pouziti v troubé.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkd ma tato funkce fazi
pg?dehFevu: pockejte na konec predehfevu a vlozte
jidlo.

DOBA
JibLo TEPL. (°C) TRVANI
(MIN)
Cupcake / Malé dorty 160 20-30
Jemné pecivo 160-170 20-30

Doporucené pfislusenstvi: Obdélnikovy plech na peceni/
mrizka

@ MANUAL FUNCTIONS (MANUALNIi FUNKCE)

2/ RYCHLY PREDEHREV
Pro rychlé predehrati trouby pfed zahajenim
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cyklu peceni. Pred vloZzenim jidla do trouby vyckejte
na dokonceni cyklu funkce. Jakmile skonci faze
predehievu, trouba automaticky pouzije funkci ,Horky
vzduch”.

<~| GRIL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani

a gratinovani. Doporucujeme jidlo béhem grilovani
obracet.

DOBA
i GRILL- s
JIDLO - ’ TRVANI
UROV.VYK (MIN)
Topinky/toasty Vysoky 5-6*
Prawns (Krevety) Stredni 18-22

*Pro silné krajice chleba pfedehfejte prazdnou mikrovinnou
troubu na 3 minuty

Doporucené piislusenstvi: mfizka

<z | HORKY VZDUCH + MV

221 K rychlé piipravé jidla v troubé. Za Geelem
opv’givrl?alizace cirkulace vzduchu doporucujeme pouzit
mfizku.

DOBA

JibLo PRIKON (W) TEPL. (°C) TRVANI
(MIN)
Pecené 350 170 35-40
Masovy kolac 160 180 25-35

PoZadované pfislusenstvi: mfizka
GRIL + MV

Pro rychlé uvareni a gratinovani s vyuzitim
kombinovanych funkci mikrovin a grilu.

AN
-
=
=

- DOBA
JibLo priKON (W) CRILLZROV rrvani
(MIN)
Gratinovane 650 Stredni 20-22
brambory
PInéné
brambory ve 650 Vysoky 10-12
slupce

Doporucené piislusenstvi: mfizka
%7 | TURBOGRILL

=t 1 Pro dosazeni dokonalych vysledk( diky
kombinaci grilu a konven¢nich funkci vzduchu trouby.

Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.

" DOBA
JibLo GR"'\';#(ROV' TRVANI
(MIN)
Kuteci kebab Vysoky 25-35

Doporucené piislusenstvi: mfizka

TURBOGRIL + MV

Pro rychlé uvafeni a osmahnuti vaseho
jidla dozlatova diky kombinaci mikrovin, grilu
a konvencnich funkci vzduchu trouby.

IW
=ale
— b

. DOBA

JiDLO pRIKON (W) SRILLRROV: TRy

(MIN)

Mrazene 650 Vysoky 25-35
cannelloni

Veprové kotlety 350 Vysoky 30-40

Doporucené prislusenstvi: mfizka
|_¥_| ROZMRAZOVANI

0™ Pro rychlé rozmrazovani rtznych druh jidel
se zadanim pouze jejich hmotnosti. Pro dosazeni co
nejlepsich vysledku pokladejte jidlo vzdy pfimo na
sklenény otocny talif.
CRISP BREAD DEFROST (ROZMRAZENI CHLEBA FUNKCI
CRISP)
Tato exkluzivni funkce Whirlpool vdm umozni
rozmrazit chléb. Diky kombinaci technologii
rozmrazovani a Upravy do kiupava bude vas chléb
chutnat jako Cerstvé upeceny. Tuto funkci pouzivejte
k rychlému rozmrazeni a nahfati mrazenych zemli,
baget a croissant(l. Tato funkce vyzaduje pouziti talife
Crisp.

KATEGORIE JibLo VAHA
1* Casované -
rozmrazovani
2% Maso 100g-2kg
3* Dribez 100 g -3 kg
4* Ryby 100g-2kg
Crisp bread defrost
5% (rozmrazeni chleba 50-800¢g
funkci crisp)
<=| CRISP
=1 Pro dokonalé osmahnuti pokrmu dozlatova,

a to jak na povrchu, tak vespod. Tuto funkci je nutné
pouzivat vyhradné se specidlnim talitem Crisp.

DOBA
JipLo TRVANI
(MIN)
Mouc¢nik z kynutého tésta 7-8
Hamburger 8-10%

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte.
Pozadované prislusenstvi: talif Crisp, rukojet pro talif Crisp

Whjr/lﬁool



PRED PRVNIM POUZITIM

1.NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pfi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit cas.

> 2

minlp
L |
& -Q- —

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni hodin:
Pro nastaveni hodiny otacejte ovliadacem a stisknutim
volbu potvrdte.

- V4

BEZNE POUZIVANI

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni minut.
Pro nastaveni minut otacejte oviadacem a stisknutim
volbu potvrdte.

Upozornéni: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zmenit, pak
zatimco je trouba vypnuta, stisknéte a alesporn na 1 sekundu
podrzte © a zopakujte kroky uvedené vyse. Cas mlize byt
nutné nastavit znovu po delsim vypadku napajent.
2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolhovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela
bézny jev. Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme
zahtat troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu. Z trouby odstrarite vsechny
ochranné kartony nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré
uvnitf ulozené prisludenstvi. Pfiblizné na jednu hodinu
zahftejte troubu na 200 °C, idedlni je funkce s cirkulaci
vzduchu (napf. funkce ,Horky vzduch). Dodrzujte
instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Zapach a kouf jsou normalni, kdyz se trouba pouziva
poprvé nebo kdyz je silné znecisténa.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnutd, na displeji se bude zobrazovat
pouze cas. Stiskem a podrzenim [@ltroubu zapnete.
Pro zobrazeni hlavnich dostupnych funkci na levém
displeji otacejte ovladacem. Aktualné zvolena funkce
bude blikat a po stisknuti knofliku (tj. po jejim vybéru)
blikat pfestane. Jednu z hodnot vyberte a stisknéte (©.

S~
—
=

-

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupna)
zvolte hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte ©
a prejdéte do nabidky funkci.

sssss

Otacejte ovladacem, zvolte jednu z podfunkci
dostupnych na pravém displeji a poté potvrdte
stiskem &() Vybrana dil¢i funkce bude blikat az do
jejiho potvrzeni.

2.NASTAVTE FUNKCI

. AUTOMATICKE FUNKCE / RYCHLE ROZMRAZENI
JET DEFROST

KATEGORIE POTRAVIN

Po vybéru jedné z automatickych funkci je tieba zvolit
kategorii pfipravovaného jidla.

Vi

——
\\f
VAR

Blika-li symbol 1l , ota¢enim oviadace zvolte
pozadovanou kategorii a potvrdte stiskem ©.
Kategorie jsou uvedeny na samolepkach nalepenych
na vnitfnim ramu dvefi.

VAHA

Aby bylo mozné dosahnout co nejlepsich vysledkd,
automatické funkce (a funkce JET DEFROST)

vyzaduji zadani hmotnosti potravin, a to vybérem

z prednastavenych hodnot: trouba u kazdé kategorie
potravin vypocita idedlni délku trvani funkce.

— LW bl o
=

/ad

7N

9

-—
K

Kdyz se na displeji objevi zakladni nastaveni a blika
symbol 9, otdcenim ovladace nastavte hmotnost
a potvrdte stiskem (©.

Whjr/lﬁool



.MANUALNI FUNKCE

Nastaveni mUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které lze postupné
meénit.

VYKON MIKROVLN / TEPLOTA

i
&

LY
#

Pokud na displeji blika ikona W, otacenim ovladace
nastavte vykon a poté, pro potvrzeni volby, stisknéte
a pokracujte ve zméné nasledného nastaveni (je-li
to mozné).

Upozornénf: Jakmile je funkce jednou aktivovana, nastaveni
vykonu Ize zménit stiskem °c/w , ¢imz se dostanete do
nabidky nastaveni; poté je pro zménu nastaveni tieba otacet
ovladacem.

VYKON GRILU

Pro grilovani jsou definovany tfi rovné vykonu: 1
(nizkd), 2 (stfedni), 3 (vysoka). Vychozi hodnota je
zobrazena mezi dvéma blikajicimi symboly ,- -“.

-
-
- - .
B
-

g
)
)

14
14

Otacenim ovladace nastavte pozadovanou uroven
grilu a volbu potvrdte stisknutim © .

DOBA TRVANI

——
-I
Vi
\

Y
y

Kdyz na displeji blika ikona ¢, pro nastaveni
pozadované doby ptipravy pouzijte ovladac a poté
pro potvrzeni stisknéte (&).

Cas pe¢eni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni
fidit ru¢né: Stiskem [&] potvrdite a spustite funkci.

Poznamka: Dobu pfipravy mazete pfizplsobit i béhem
pripravy jidla, a to otd¢enim ovladace; kazdym dalsim stiskem
[] se doba pfipravy prodlouzi o 30 vtefin.

RYCHLY OHREV

Vyberte funkci, poté pouzijte ovladac k nastaveni vami
pozadované cilové teploty, potvrdte volbu stisknutim
[©] a funkci spustte.

Jakmile bude v troubé dosazeno cilové teploty, ozve
se zvukovy signal.

Upozorneni: Je doporuceno pred dokoncenim této funkce
nevkladat do trouby 7zadné potraviny.

3.AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [C.

PFi kazdém dal3im stisku tlac¢itka [©] se doba vafeni/
peceni prodlouzi o 30 sekund.

Upozornéni: K pozastaveni probihajici funkce mdzete kdykoli
stisknout [©],

.JET START

Je-li trouba vypnuta, pro zahajeni pfipravy pomoci
funkce mikrovin nastavenych na plny vykon (900 W)
na dobu 30 sekund lze stisknout tlacitko [C]. Kazdé
dall(§|' séisknutl’ tlacitka [©] prodlouzi ¢as o dalSich 30
sekund.

.BEZPECNOSTNIi ZAMEK

Tato funkce se automaticky aktivuje za ucelem
predejit nahodnému zapnuti trouby.

Otevrete a zaviete dviika a poté, pro spusténi zvolené
funkce, stisknéte [>].

4.PAUZA

Prejete-li si pozastavit spusténou funkci, napfiklad za
ucelem promichani nebo obraceni jidla, jednoduse
otevfete dvirka.

Pro opétovné spusténi dvirka zaviete a stisknéte [>].

AUTOMATICKA PAUZA )
(ZAMICHEJTE NEBO OBRATTE JIDLO)

Ur¢ité funkce se pozastavi a umozni vam tak pokrm
obratit nebo promichat.

Jakmile se funkce prerusi, oteviete dvitka a provedte
akci, kterou trouba pozaduje. Poté dvirka opét zaviete
a pro pokracovani stisknéte [>].

5.CAS UKONCENI TEPELNE UPRAVY

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je
peceni ukonceno.

Prejete-li si dobu pfipravy prodlouzit bez provadéni
zmén v nastaveni, oto¢enim ovladace nastavte novy
Cas a stisknéte [,




. OCHLAZOVANI

Po skonceni funkce s horkym vzduchem se spotfebic
mUze automaticky ochlazovat.

Na displeji se zobrazi ,Cool On” (Ochlazovani).

Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.

Upozornéni: Ochlazovani je mozno prerusit otevienim
dvitek. Po jejich pfipadném opétovném zavfeni bude proces
pokracovat.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti klavesnice stisknéte a alespon na
5 sekund podrzte X,

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornént: Tlacitka Ize zablokovat i v préibéhu samotného
peceni.

Z bezpecnostnich dlvodu Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim a podrzenim tlacitka [@.
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakychkoli ikonti udrzby a cisténi
se ujistéte, ze spotiebic vychladl.

Nepouzivejte parni cistice.

VNITRNIi A VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadrikem.

- Sklo dveti Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.
«V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé rozliti
odstrarite otocny talif i s drzakem, abyste vycistili dno
trouby a odstranili veskeré zbytky jidla.

« Gril neni tfeba distit, nebot intenzivni teplotou se
veskeré necistoty vypaluji. Tuto funkci pouzivejte
pravidelné.

« Pro optimalni CiSténi vnitfnich povrchu aktivujte
funkci snadného cisténi ,Smart Clean”.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky ani
abrazivni/ziravé prostredky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu spotrebice.

PRISLUSENSTVi

Veskeré pfislusenstvi s vyjimkou talite Crisp lze myt

v mycce nadobi.

Talit Crisp omyvejte ve vlazné vodé s pfidanim
jemného myciho prostfedku. Odolné necistoty jemné
vydrhnéte hadfikem. Pfed cisténim vzdy nechejte talif
Crisp vychladnout.

. Problém - Mozna pfi¢ina

Trouba se nezapne.

Trouba generuje hluk i presto,
Ze je vypnuta.

Na displeji se zobrazi pismeno
,F“ nasledované pismenem
- nebo cislem.

- Trouba se nezahfiva.

5 nehreje.

Pferuseni napdjent.
Odpojeni od elektrické siteé.

Chladici ventilator je v chodu.

Softwarova chyba.

¢ Je-li zapnuta funkce ,DEMO?,
© aktivni jsou vsechny ovlddaci
prvky a nabidky, trouba vsak

- Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napdjeni. Vypnéte a opét
. zapneéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Otevrete dvirka nebo stisknéte [O],

Kontaktujte nejblizsi stfedisko poprodejnich sluzeb
a uvedte pismeno nebo ¢islo, které nasleduje za
. pismenem,F"

¢ Chcete-li ukoncit rezim DEMO, postupujte takto:
- postupné stisknéte °C/W, (3, °C/W, 9, °C/W,
(celkem 6 stisknuti). Uslysite zvukovy signal, ze
© Ukon probéhle uspésné. Hodiny blikaji a ¢ekaji na
- nastaveni hodin.

V tomto okamziku je trouba pfipravena k pouziti.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kédu ve vasem spotiebidi
Navstivenim naseho webu docs.whirlpool.eu/docs

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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Ejerens instruktionsbog

iﬂi Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

tagesibrug.

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT

Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, for at
modtage en mere komplet assistance

SCAN QR-KODEN PA DIT APPARAT,
FOR AT INDHENTE FLERE
OPLYSNINGER

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel

2. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)

3. Identifikationsskilt
(ma ikke fjernes)

4. Luge
5. @verste varmelegeme/grill
6. Lys
e | TR 7. Drejetallerken
il 7
\® )
/ m ﬂ N
4........ //{/ ...... ] \\
BETJENINGSPANEL
.............. °C/W
6" = O gl ix] &
= l_ll_Ll_ll_loc w
Q) - D ===y g ¥
B R N [ i [
W B E R
0 — <]<] = =% F| =
1 23 4 5 67 8 9
1.VENSTRE DISPLAY 5.DREJEKNAP / KNAPPEN 6" 7. UDSKUDT

2.PAUSE

Til midlertidig standsning af en
tilberedningscyklus

3.0N/OFF
Bruges til at teende og slukke for

ovnen og nar som helst stoppe en

aktiv funktion.

4.TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skaermbillede.

SENSE

Drej herp3, for at browse gennem
funktionerne og justere alle
tiIbereda’ngsparametrene.

Tryk pa (6) for at markere,
indstille, tage adgang til eller
bekraefte funktioner eller
parametre, samt eventuelt starte
tilberedningsprogrammet.

6.EFFEKT

Til justering af temperatur,
grillstyrke eller mikrobglgeeffekt.

Bruges til at starte funktioner og
bekraefte indstillinger

8.KLOKKESLAT

Bruges til at indstille klokkeslaettet
og til at aendre eller justere
tilberedningstiden.

9.HAJRE DISPLAY
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TILBEHOR

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.
Sorg altid for, at mad og tilbehar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

DREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges med

alle tilberedningsmetoder, nar den

placeres pa den tilhgrende stotte.

Drejetallerkenen skal altid bruges

som underdel for andre beholdere
eller tilbehgr, med undtagelse af den rektangulzere
bageplade.

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.

Andet tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset.

CRISP-PANDE

Ma kun anvendes med de

forudsete funktioner.

Crisp-panden skal altid placeres
NS midt pa glasdrejetallerkenen eller

risten, og kan forvarmes, nar den

er tom, ved at bruge den dertil
beregnede specialfunktion. Anbring maden direkte
pa Crisp-panden.

Inden der taeendes for ovnen, skal man altid

sikre sig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Vaer
opmarksom pa ikke at vaelte drejetallerkenen, nar
du indszetter eller fjerner andet tilbehor.

Tilbehgrets temperatur kan stige under
mikrobglgefunktionen. Det anbefales at bruge
beskyttelse til at handtere tilbehar ved cyklussens
afslutning

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

Den giver dig mulighed for at

placere maden teettere pa grillen,

for at brune din ret pa en perfekt
made og for at optimere

\'J varmluftscirkulationen.

Den skal anvendes som

understatning af crisp-panden i visse “Crisp Fry”

funktioner. Anbring risten pa drejetallerkenen, og

sorg for, at den ikke bergrer andre overflader.

REKTANGULAR BRADEPANDE

Bradepanden ma kun bruges med
funktioner, der giver mulighed for
varmluftsbagning; den ma aldrig
anvendes i kombination med
mikrobglger.
Indsaet pladen i vandret stilling, og lad den hvile pa
hylden i ovnrummet.

Bemzerk: Du behgver ikke tage drejetallerkenen og dens
stgtter ud, ndr du bruger den rektangulaere bageplade.

Antallet og typerne af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.
Yderligere, ikke medfelgende, tilbehar kan kabes separat hos Kundeservice.
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FUNKTIONER

y 6TH SENSE FUNCTIONS
(6*" SENSE FUNKTIONER)

sense

Med 6th Sense funktionerne skal man blot vaelge
fedevarens type og veegt eller maengde, for at opna
de bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne
de optimale indstillinger og fortsat eendre dem mens
tilberedningen skrider frem. Fglg anvisningerne i den
relevante tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af
denne funktion.

MIKRO SELVRENS

Dampvirkningen under denne specielle
renggringscyklus ger, at snavs og madrester nemt kan
fjernes. Haeld en kop drikkevand i en beholder, der er
egnet til brug i mikrobglgeovn, og aktivér funktionen.
— | MIKROB@LGE

— 1 Brug kun mikrobglgefunktionen med mad eller
drikkevarer i ovnen, for at bevare produktets korrekte
funktion.

.

s | 6" SENSE GENOPVARMNING EFFEKT (W) ANBEFALET TIL
= Bruges til at genopvarme en faerdiglavet ret, 900 Hurtig genopvarmning af drikkevarer eller madvarer
som er frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen med et hgjt vandindhold.
beregner automatisk de indstillinger, der kraeves for 750 Tilberedning af grantsager.
at opna de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som ' .
muligt. Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast 650 Tilberedning af ked og fisk.
tallerken eller fad. 500 Tilberedning af kadsovs eller sovse med ost eller &g.
Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt pasta.
GRUPPE MAD VEGT
350 Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smeor eller
1 Tallerkenret 250-800g chokolade.
9% Frozen Lasagna 400 g -1 kg Optening af frosne madvarer eller bledgering af smer
(Frossen lasagne) 160 o
g ost.
3* Frossen portion 250-800¢ 90 Blodgering af is.
4 Meelk/Vand 100-500¢g
5 Suppe 200 - 800
PP ? AKTION MAD EFFEKT (W) VA(':}“GNH)ED
<=’ | 6" SENSE CRISP c : ” .
=1 Bruges til hurtig opvarmning og tilberedning af ~ “¢"oPvarmning 2 kopper 900 12
frosne madvarer og til at give dem gylden og spred Genopvarmning  Kartoffelmos 1 kg 900 10-12
top. Brug kun denne funktion med den medfelgende  opgning Hakket kad 500 g 160 15-16
Crisp-pande. Vend maden nar dette foresparges. i :
Tilberedning Sandkage 750 7-8
GRUPPE MAD VAGT Tilberedning Vaniljecreme 500 13-16
1 Kyllingestykker 400g-1.2kg Tilberedning Farsbrad 750 17-20
2% Hamburgere 100-500¢
3% Kyll t 100 - 500 u;, | AR MEGE
ingenuggets - ‘o . . o °
'y genuag E =" | Bruges til at tilberede retter pa en made,
4 Pizza 350-600g der sikrer lignende resultater som ved brug af
5% Fiskepinde 100-500 g en konventionel ovn. Bradepanden eller andet

Krzevede tilbeher: Crisp-pande, hadndtag til Crisp-pande.

[ < | 6" SENSE CRISP FRY

2| Denne sunde og eksklusive funktion
kombinerer crisp-funktionens kvalitet med cirkulation
af varmluft. Dette giver sprede og velsmagende
stegeresultater, med en betragtelig reduktion af den
ngdvendige olie i forhold til traditionel tilberedning
og eliminerer endog behovet for olie i visse opskrifter.
Funktionen kan bruges til stegning af en raekke
forindstillede fadevarer, enten friske eller frosne.

GRUPPE MAD VAGT
1* Pommes frites 100-500¢
2% Fish and Chips 100-500¢
Paneret kyllingefilet 100-5009g
4 Peberfrugt i strimler 100-500¢
5% Stegte fisk og skaldyr 100-5009g

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, rist, hdndtag til Crisp-pande.

kokkengrej, som egner sig til at bruges i ovnen,
kan anvendes til at tilberede visse retter. For at
opna de bedste resultater har denne funktion en
forvarmningsfase: Vent med at saette maden i, til
forvarmningen er slut.

o VARIGHED
MAD TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Sma kager 160 20-30
Smakager 160-170 20-30

Anbefalet tiloehgr: Rektangulaer bageplade / rist
@ MANUELLE FUNKTIONER

2/ HURTIG FORVARME

Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er faerdig, for
der saettes mad i ovnen. Ovnen vaelger automatisk
funktionen “Varmluft”, nar forvarmningen er fuldfert.
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GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere.
Vi anbefaler at vende maden under tilberedningen.

VARIGHED
MAD GRILLNIVEAU (MIN.)
Toast Haj 5-6*
Rejer Middel 18-22

*Til tykke bradskiver forvarmes den tomme mikrobalgeovn
med hgj grill i 3 minutter

Anbefalet tiloehgr: Rist

[%s] VARMLUFT + MIKRO.

=21 Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter.

Det anbefales at benytte risten, for at optimere
luftcirkulationen.

o VARIGHED
MAD EFFEKT (W) TEMP. (°C) (MIN.)
Stege 350 170 35-40
Kodtaerte 160 180 25-35

Kraevede tilbehar: rist
<~~]| GRILL + MIKROB@LGER

= I Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter
ved at kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

~

@ OPTONING

0™ Til hurtig optening af forskellige typer af
mad ved blot at angive deres vaegt. Anbring altid
madvarerne direkte pa glasdrejetallerkenen, for at fa
de bedste resultater.

OPT@NING AF BR@D

Denne eksklusive Whirlpool funktion giver dig
mulighed for at opte frossent bred. Ved at kombinere
bade Optgning og Crisp, kommer dit brad til at
smage of feles som om det lige var bagt. Brug

denne funktion til hurtigt at opte og varme frosne
rundstykker, flutes og croissanter. Crisp-panden skal
anvendes sammen med denne funktion.

GRUPPE MAD VAGT
1% Timed optening
2% Kod 100g-2kg
3* Fjerkrae 100g-3kg
4* Fisk 100g-2kg
5% Optening spradt bred 50-8009
<] CRISP
=

Bruges til at brune en ret pa perfekt made,
bade rettens top og bund. Denne funktion ma kun
bruges med den specielle Crisp-pande.

MAD EFFEKT (W) GRILLNIVEAU VARIGHED
(MIN.)
Kartoffelgratin 650 Middel 20-22
Bagte kartofler 650 Hoj 10-12

VARIGHED
MAD (MIN.)
Surdejskage 7-8
Hamburger 8-10%

Anbefalet tilbehgr: Rist
> | TURBO GRILL

<t | Kombinering af grill- og
varmluftsbagningsfunktioner for de bedste resultater.
Vi anbefaler at vende maden under tilberedningen.

VARIGHED
MAD GRILLNIVEAU (MIN.)
Kylling Kebab Hgj 25-35

Anbefalet tilbehgr: Rist

[~%] TURBO GRILL + MIKRO

=< | Til hurtig tilberedning og bruning af din
mad ved at kombinere mikrobglge-, grill- og
varmluftsfunktioner.

MAD EFFEKT (W) = GRILLNIVEAU VARIGHED
(MIN.)
Cannelloni Frosne 650 Hgj 25-35
Svinekoteletter 350 Hoj 30-40

Anbefalet tilbehar: Rist

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gdet.
Kraevede tilbehear: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande
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FORSTEGANGSBRUG

1.INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslzettet forste
gang, man taender for apparatet.

Timernes to cifre begynder at blinke: Drej pa knappen,
for at indstille timetallet, og tryk herefter pa (©, for at
bekraefte.

DAGLIG BRUG

Minutternes to cifre begynder at blinke. Drej pa
knappen, for at indstille minuttallet, og tryk pa ©, for
at bekraefte.

Bemaerk: Tryk og hold © trykket i mindst et sekund, mens
ovnen er slukket, og gentag de ovenstdende handlinger, hvis
du vil 2ndre klokkeslzettet pa et senere tidspunkt. Du skal
muligvis indstille klokkeslaettet igen efter lzengerevarende
stremafbrydelser.

2.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: det er helt normalt. Det anbefales derfor
at varme ovnen tom for at flerne eventuelle lugte,

for du begynder at tilberede maden. Fjern eventuelt
beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og
tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til 200 °Cii cirka

en time. Det er ideelt at anvende en funktion med
luftcirkulation (f.eks. “Varmluft”). Falg anvisningerne for
at indstille funktionen korrekt.

Lugt og r@g er normalt, nar ovnen bruges de farste
par gange, eller ndr den er meget snavset.

Bemezerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

1.VALG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslzettet pa
displayet. Tryk og hold [@trykket, for at taende for
ovnen. Drej pa knappen, for at se de disponible
funktioner pa displayet til venstre. Den valgte
funktion blinker og holder op med at blinke, nar der
trykkes pa knappen (dvs. nar den er valgt). Markér en
og tryk pa ©.

S, =z

—
=
=

P s = -. l- l-l w

Man kan valge en underfunktion (om forudset), ved
at vaelge hovedfunktionen og herefter trykke pa ©,
for at bekraefte og fortsaette til funktionsmenuen.

[=]

>

O
-/

sssss

Drej pa knappen, for at veelge underfunktionerne
blandt de disponible pa displayet til hgjre, og
tryk herefter pa ©, for at bekraefte. Den valgte
underfunktion blinker, indtil den bekreeftes.

2. INDSTILLING AF EN FUNKTION

. AUTOMATISKE FUNKTIONER / JET DEFROST
MADKATEGORI

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner,
skal du vaelger en kategori til madvaren, der skal
tilberedes.

V3

——
\\'.E
RN

Narikonet 1l blinker skal man dreje pé knappen, for
at veelge den gnskede kategori, og herefter trykke pa
©), for at bekraefte. Kategorierne er vist pd maerkerne,
der er sat pa den indvendige karm.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater, kraever
de automatiske funktioner (og Jet Defrost), at man
indtaster veegten pa fadevaren, der skal vaelges
blandt standardindstillingerne: Ovnen vil beregne
den ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fodevarekategorier.

= N

i |

7\

Nar standardindstillingen visualiseres pa displayet
og ikonet 9 blinker, skal man dreje pa knagpen, for
at indstille veegten, og herefter trykke pa ©), for at

bekraefte.
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. MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan aendres,

i rekkefglge.

MIKROB@LGEEFFEKT / TEMPERATUR

i
&

LY
#

Drej, ndr ikonet the W blinker pa displayet, pa kappen for
at justere effektindstillingen og tryk herefter pa (), for at
bekraefte og fortsaette til den naeste indstilling, der skal
aendres (om muligt).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten
andres ved at trykke pa °c/w, for at tage adgang til
indstillingsmenuen, og herefter dreje pa knappen, for at
andre indstillingen.

GRILLEFFEKT

Der er tre definerede effektniveauer til grillstegning:
1 (lav), 2 (mid), 3 (hgj,). Defaultvaerdien visualiseres
mellem to “- -” symboler.

”
)

l\\
l

L4

)

Ay
14
14

Drej pa knappen, for at indstille den gnskede
grillstyrke, tryk herefter pa © , for at bekraefte.

VARIGHED

——
-I
Vi
\

Y
y

Nér ikonet ¢ blinker pé displayet, anvendes knappen
til at indstille den gnskede tilberedningsvarighed, og
tryk sa pa (©) for at bekraefte.

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen

manuelt: Tryk pa [2], for at bekraefte og starte funktionen.

Bemaerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje pa knappen; hver gang
man trykker pa [&], forgges varigheden med 30 sekunder.

LYNOPVARMNING

Vealg funktionen, anvend herefter knappen til at
indstille den gnskede temperatur og tryk pa [&], for at
bekraefte og starte funktionen.

Der hgres en summetone, nar ovnen nar op pa den
indstillede temperatur.

Bemaerk: Det frarades at stille maden i ovnen feor denne
funktion er afsluttet.

3.AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa [®Jfor at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa knappen [®ligen, ages
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder.

Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke pa (@], for at stoppe den
aktive funktion.

.JET START

Nar ovnen er slukket, kan man trykke pa [&], for at

aktivere tilberedning med mikrobglgefunktionen,
indstillet pa hgjeste niveau (900 W) i 30 sekunder.
Hvert ekstra tryk pa knappen [&] vil forlaenge tiden
med yderligere 30 sekunder.

.SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre,
at ovnen slukkes ved et uheld.

Abn og luk l&gen, og tryk s& pa [B], for at starte
funktionen.

4.PAUSE

Du skal blot dbne lagen for at stoppe en funktion

midlertidigt, for eksempel for at rare i eller vende
maden.

For at starte den igen, skal du lukke lagen og trykke
pa [>].

AUTOMATISK PAUSE

(ROR I ELLER VEND MADEN)

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan
vende eller rore i maden.

Abn 1dgen, nar ovnen stiller tilberedningen i bero,
og udfer den forespurgte handling, inden du
lukker lagen igen og trykker pa [C], for at fortsaette
tilberedningen.
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5.TILBEREDNINGENS SLUTTID

Der lyder et harbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tilberedningstiden kan forleenges uden at aendre
indstillingerne, ved at dreje pa knappen, for at indstille
en ny tilberedningstid, og trykke pa [&l.

. AFKOLER

Nar en varmluftfunktion er feerdig, starter apparatet
muligvis en afkglingsprocedure.

“Cool On” vises pa displayet.

Herefter slukker ovnen automatisk.

Bemzerk: Afkglingsproceduren kan afbrydes ved at dbne
ovndgren og genoptages, om ngdvendigt, eventuelt igen
ved at lukke ovndgren igen.

. TASTBLOKERING

Tryk og hold 9 trykket i mindst 5 sekunder, for at
blokere tastaturet.

Gentag proceduren for at oplas tastaturet.

Bemaerk: Tastblokeringen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen.

Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til enhver tid slds fra
ved at trykke og holde knappen [@itrykket.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Brug aldrig damprensere.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

+ Rengor overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
renggringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor
efter med en ter klud.

- Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens lage.

« Fjern drejetallerkenen og dens statte jaevnligt eller i
tilfeelde af spild for at fjerne alle madrester.

- Det er ikke ngdvendigt at rengere grillen, da intens
varme braender eventuelt snavs vek. Brug denne
funktion jeevnligt.

« Aktivér funktionen “Smart clean” for at opna en
optimal rengering af de indre flader.

FEJLFINDING

Brug ikke staluld, skuremidler eller slibende/
2tsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med
et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbraendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle,
inden den rengares.

Problem Mulig arsag

.~ Ovnen taender ikke. A Ingen strgm.

Ovnen udsender stgj, selv nar
den er slukket.

Displayet viser bogstavet “F”,
efterfulgt af et bogstav eller tal.

- Ovnen varmer ikke op.

- varmes ikke op.

Afbrydelse fra lysnettet.

Aktiv kgleventilator.

Softwarefejl.

- Nar"DEMO" er"On”"er alle
. betjeningsanordningerne
aktive og alle menuerne
- tilgeengelige, men ovnen

Lasning

Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket
sidder i stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen,
. for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet. '

Abn lagen eller tryk pa @,

Kontakt det naermeste servicecenter og angiv det
bogstav eller nummer, der star efter bogstavet “F".

. Falg denne procedure for at afslutte DEMO-

- tilstanden: Tryk p& °C/W, & , °C/W, ) , °C/W,

i rekkefelge (6 tryk i alt). Du vil hare et bip som

© tegn p3, at handlingen er vellykket. Uret blinker og
- venter pa timeindstillingen.

Nu er ovnen klar til brug.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Bruge QR-koden pa dit apparat
Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu/docs

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Produceret pa licens.
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Kasutaja kdisiraamat

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige toode aadressil
=D

www.register10.eu

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
SKANNIGE OMA SEADME
iﬂi Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt Iabi QR-KOOD

ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2, kitteelement
(pole néhtaval)
3. Andmeplaat
(drge eemaldage)
4, Uks
5. Ulemine kiitteelement/grill
6. Light (valgustus)
7. Poordalus
- m ﬂ N
4/1//{/ ...... o \\I\
JUHTPANEEL
- B Y N °C/W TR
S = 8L = (™)1 (=] (™) (=) °C W
— — 122N s
W E 9 ™ = T T
. << ——
1 23 4 5 67 8 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 5.POORDNUPP / 6" SENSE 7. START
NUPP Funktsioonide kaivitamiseks ja
2.PAUS Seda poOorates saab liikuda seadete kinnitamiseks
Toiduvalmistustsikli peatamiseks funktsioonide vahel ja seada koiki
R parameetreid. Vajutage (&), et 8.AEG
3.SISSE/VALJA valida, seada, avada voi kinnitada Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
Ahju sisse- ja valjalilitamiseks voi {(unktsigorllid vOi parameetrid ja vOi seadmiseks.
ktiivse funktsi i tamisek divitada klpsetusprogramm. .
gal ajal, L oon! PeaAMmISEEs ) 9.PAREMPOOLNE NAIDIK
6.VOIMSUS
4. TAGASI Temperatuuri, grillimistaseme voi
Tagasi eelmisele lehele minekuks. mikrolainete vOimsuse seadmiseks.
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TARVIKUD

Turul on saadaval palju tarvikuid. Enne ostmist
veenduge, et need sobivad mikrolaineahjule ja
peavad vastu ahju korgetele temperatuuridele.

Mikrolainetega kiipsetamise ajal ei tohi kunagi
kasutada metallnousid.

Veenduge alati, et toit ja tarvikud ei puutu vastu
ahju siseseinu.

Enne ahju kaivitamist veenduge alati, et poordalus

POORDALUS

Klaasist poordalus asetseb oma

toel ja seda voib kasutada koikide

kiipsetusviisidega.

Koik ahjundud ja tarvikud tuleb

alati asetada poordalusele, v.a
nelinurkne kiipsetusplaat.

POORDALUSE TUGI

3 Tugi on méeldud ainult klaasist
pdordaluse jaoks.
Arge asetage toele muid tarvikuid.

PRUUNISTUSPLAAT

Kasutage seda ainult koos vastava
funktsiooniga.
Pruunistusplaadi peab alati
NS asetama klaasist podrdaluse voi
traatresti keskele ja seda voib
tuhjalt eelsoojendada, kasutades
vaid selleks eesmargiks moeldud spetsiaalset
funktsiooni. Asetage toit otse pruunistusplaadile.

saab vabalt liikuda. Jilgige, et te tarvikuid ahju
pannes ja valja vottes poordalust oma toelt maha
ei liikkaks.

Tarvikute temperatuur voib mikrolainefunktsiooni
kasutamisel tousta. Tsiikli Iopus on soovitatav
kasutada tarvikute kasitsemisel kaitsevahendeid

PRUUNISTUSPLAADI KAEPIDE

Kaepidet kasutatakse kuuma
pruunistusplaadi ahjust
valjavotmiseks.

TRAATREST
grillile Iahemale, et toit pruunistuks

® taiuslikult ja 6huringlus oleks

optimaalne.

\'J Seda tuleb kasutada
pruunistusplaadi Crisp plate

alusena moénede krébepruunistamise Crisp Fry

funktsioonide puhul. Asetage traatrest podrdalusele
ja veenduge, et see ei puutu kokku muude pindadega.

NELINURKNE KUPSETUSPLAAT

Kasutage kipsetusplaati ainult
funktsioonidega, mis véimaldavad
konvektsioonkupsetust; arge
kunagi kasutage seda koos
mikrolainefunktsiooniga.
Likake klipsetusplaat rohtsalt ahju, kiipsetuskambri
siinidele.

See voéimaldab toidu asetada

N —r

Pange tahele: Nelinurkse klipsetusplaadi kasutamise ajaks
pole tarvis poordalust ja selle tuge ahjust valja votta.

Tarvikute arv ja tulbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde osta.
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FUNKTSIOONID

th

6TH SENSE FUNCTIONS
(6*" SENSE FUNKTSIOONID)

sense

6th Sense funktsioonide puhul valige parima
tulemuse saamiseks lihtsalt toidu tutp ja kaal

vOi kogus. Ahi arvutab automaatselt valja kdige
paremini sobivad seaded ja muudab neid vastavalt
kiipsetamise kulgemisele. Selle funktsiooni parimaks
kasutamiseks jargige vastavas kipsetustabelis toodud
juhiseid.

s | 6TH SENSE REHEAT

= | (6t" SENSE SOOJENDAMINE)

Kilmutatud voi toatemperatuuril valmistoidu
Ulessoojendamiseks. Ahi arvutab automaatselt lihima
ajaga parima voimaliku tulemuse saavutamiseks
vajalikud seaded. Asetage toit mikrolaineaju ja
kuumuskindlale taldrikule voi ndusse.

KATEGOORIA TOIT KAAL

1% Friikartulid 100-500 g

2% Kala ja sipsid 100-500 g
Breaded Chicken Fillet

3 (Paneeritud kanafilee) 1005009
Peppers Strips (Paprika 3

4 fibad) 100-500 g

5 Fried Seafood (Praetud 100-500 g
mereannid)

Noéutud tarvikud: pruunistusplaat, traatrest, pruunistusplaadi
kdepide.
MW AUTOMAATPUHASTUS

Spetsiaalne puhastustsukkel, mille kaigus
eraldatakse veeauru, mis holbustab kérbenud rasva- ja
toidupritsmete eemaldamist. Valage tassitais joogivett

.

KATEGOORIA TOIT KAAL mikrolainekindlasse anumasse ja aktiveerige funktsioon.
1 Plated Meal (Taldrikul toit 250-800 g = [MIKROEAINEDS o L
Kasutage mikrolainefunktsiooni ainult siis, kui
Frozen Lasagna ' ahjus on toit véi jook, et sailitada toote té6seisukord.
2% (Stgavkilmutatud 400 g kuni 1 kg
lasanje) VOIMSUS (W) SOOVITATAV KASUTUS
Frozen Portion 900 Suure veesisaldusega toitude ja jookide kiire
3* (Stgavkilmutatud 250-800 g soojendamine.
portsjon) L ) i
750 Koogiviljade valmistamine.
4 Milk/Water (Pii i 100-500
k/Water (Piim/ves) g 650 Liha ja kala valmistamine.
S S 200-800
oup (Supp) 9 500 Lihakastmete ja juustu voi muna sisaldavate kastmete
<~] 6TH SENSE CRISP valmistamine. Lihapirukate v6i ahjupasta viimistlemine.
~=,| (6t SENSE PRUUNISTAMINE) 350 Aeglane, 6rn kiipsetus. Sobib $okolaadi ja véi
Kilmutatud toidu kiireks soojendamiseks ja sulatamiseks.
kipsetamiseks nii, et see jaaks pealt kuldne ja krébe. 160 Kdilmutatud toidu sulatamine, véi ja juustu
Seda funktsiooni kasutage ainult koos kaasasoleva pehmendamine.
pruunistusplaadiga. Kui ahi marku annab, podrake toit . A
timber. 90 Jaatise pehmendamine.
KATEGOORIA TOIT KAAL TOIMING - VOIMSUS KESTUS
: Chicken Parts 400 g-12kg (w) (MIN)
(Kanattikid) Soojendamine 2 tassi 900 1-2
* il —
2 Kotletid 100-5009 Soojendamine Kartulipuder 1 kg 900 10-12
3* (CKzlrfl;igg,\iltigg)ets 100-500 g Sulatus Hakkliha 500 g 160 15-16
2% Pitsa 350-600 g Kupsetamine Biskviitkook 750 7-8
5 Paneeritud kalapulk 100-500 g Kipsetamine Munakreem 500 13-16
Klpsetamine Meat loaf (Pikkpoiss) 750 17-20

Noéutud tarvikud: pruunistusplaat, pruunistusplaadi kdepide.

[« | 6TH SENSE CRISP FRY (6" SENSE
| PRUUNISTAMINE PRAADIMISEGA)

See tervislik ja eksklusiivne funktsioon tihendab
pruunistamise funktsiooni kvaliteedi sooja 6hu
ringluse omadustega. See vbimaldab saavutada
krdmpsuva ja maistva praadimistulemuse, kusjuures
vorreldes tavaparase kipsetamisega kulub 6li
oluliselt vahem voi mdénede retseptide puhul ei

lahe Gldse vaja. Sellega on véimalik erinevate
eelnevalt madratletud varskete ja kiilmutatud toitude
praadimine.

2N

5§
Q

N

SUNDOHK

Kiipsetamine tavalisele ahjule sarnasel viisil.
Kipsetusplaati ja muid ahjukdlblikke ndusid saab
kasutada eri toitude valmistamiseks. Parimate
tulemuste saavutamiseks on sellel funktsioonil
eelkuumutusfaas: oodake enne toidu sisestamist, et
eelkuumutamine [6ppeks.

' B
()
‘b

TOIT TEMP. (°C)  KESTUS (MIN)
Tassikook / vdikesed koogid 160 20-130
Kipsised 160-170 20-130

Soovitatavad tarvikud: Nelinurkne kiipsetusplaat / rest
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@ MANUAL FUNCTIONS (KASIFUNKTSIOONID)

2/ EELKUUMUTUS
Ahju kiireks soojendamiseks enne kiipsema
panemist. Oodake enne toidu sissepanemist, kuni
funktsioon on I6ppenud. Kui eelkuumutamine on

I6ppenud valib ahi automaatselt funktsiooni Sundoéhk.

GRILL (GRILLIMINE)

Pruunistamiseks, grillimiseks ja
gratineerimiseks. Soovitame toitu kiipsetamise ajal
pdorata.

N~

GRILLIMISE KESTUS
Toir TASE (MIN)
Toast (Rostleib ja -sai) Koérge 5-6*
Prawns (Krevetid) Keskmine 18-22

*Paksude leivaviilude korral eelsoojendage tihja
mikrolaineahju suure véimsusega grillifunktsiooniga 3
minutit

Soovitatavad tarvikud: Traatrest

2+ ] SUNDOHK + MIKROLAINED

Al Ahjuroogade valmistamine lthikese ajaga.
Ohuringluse optimeerimiseks soovitatakse kasutada
resti.

" o KESTUS

TOIT VOIMSUS (W) TEMP. (°C) (MIN)
Praeliha 350 170 35-40
Lihapirukas 160 180 25-35

Noutud tarvikud: rest

7| TURBO GRILL + ML

— b

Toidu kiireks kiipsetamiseks ja pruunistamiseks,

Uhendab mikrolaine-, grilli- ja konvektsioonahju

funktsioonid.

- GRILLIMISE KESTUS
TOIT VOIMSUS (W) TASE (MIN)
Kilmutatud .
kannelloonid 650 Korge 253
Sealihakotletid 350 Kérge 30-40

Soovitatgvad tarvikud: Traatrest
@ ULESSULATAMINE

0™ Eri tlilipi toiduainete kiireks tlessulatamiseks,
sisestades lihtsalt nende kaalu. Parima tulemuse
saamiseks asetage alati toit otse klaasist podrdalusele.

CRISP LEIVA SULATAMINE
See Whirlpooli eksklusiivne funktsioon véimaldab
sulatada kiilmutatud leiba. Uhendades sulatamise ja
pruunistamise tehnoloogia, saate parema maitsega
leiva, mis tundub olevat varskelt klipsetatud. Kasutage
seda funktsiooni kiilmutatud saiakeste, baguette'ide
ja sarvesaiade kiireks sulatamiseks ja soojendamiseks.
Selle funktsiooniga tuleb kasutada pruunistusplaati.
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GRILL + MIKRO

Toitude kiire kiipsetamine ja gratineerimine,
Uhendades mikrolaine- ja grillifunktsioonid.

“ GRILLIMISE KESTUS
TOIT VOIMSUS (W) TASE (MIN)
Kartuligratdan 650 Keskmine 20-22
Koorega -
kartulid 650 Korge 10-12

Soovitatavad tarvikud: Traatrest
7| TURBO GRILL

<t | Grilli- ja konvektsioonkiipsetuse funktsioonide
Uhendamine parima tulemuse saamiseks. Soovitame
toitu kiipsetamise ajal pdorata.

GRILLIMISE KESTUS
Toir TASE (MIN)
Kanakebab Kérge 25-35

Soovitatavad tarvikud: Traatrest

KATEGOORIA TOIT KAAL

1% Ajastatud sulatamine —
2% Liha 100g-2kg
3* Poultry (Linnuliha) 100 g kuni 3 kg
4* Kala 100g-2kg
5% Crisp leiva sulatamine 50-800¢g

<= CRISP

=,

Toidu taiuslikuks pruunistamiseks, nii pealt kui
alt. Seda funktsiooni voib kasutada vaid spetsiaalse
pruunistusplaadiga.

KESTUS
ToIT (MIN)
Eelkergitatud kook 7-8
Hamburger 8-10*

* Poodrake toitu poole kipsetusaja moddudes.

Noutud tarvikud: Crisp plate (pruunistusplaat) koos
kdepidemega

Whjr/lﬁool



ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE
Ahju esimesel sissellilitamisel tuleb maarata kellaaeg.

Ly |
- mm el |

4

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait:
Keerakenuppu, et maarata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ©.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et maarata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ©.

Pange téhele: Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjalulitatud vahemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid. Voimalik, et pdrast pikemat
voolukatkestust tuleb kellaaeg uuesti maarata.

2.KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu:

see on tadiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tuhjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
pappkatted ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju
umbes tund aega 200 °C juures ja soovitatavalt méne
ohuringlusega funktsiooniga (nt Sunddhk). Funktsiooni
Oigesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Loéhna ja suitsu olemaosolu on ahju esmakordsel
kasutamisel voi tugeva maardumise korral
normaalsed.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. VALIGE FUNKTSIOON

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselllitamiseks hoidke all nuppu [@I.
Poorake nuppu, et vaadata vasakpoolsel naidikul saadaval
olevaid peamisi funktsioone. Hetkel valitav funktsioon
vilgub ja l6petab vilkumise parast nupu vajutamist (parast
funktsiooni valimist). Valige iks ja vajutage ©.

S =
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Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks © ja liikuge funktsiooni
menuusse.
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Poorake nuppu , et valida parempoolsel naidikul
saadaolevate alamfunktsioonide hulgast ja
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu ©. Valitav
alamfunktsioon vilgub kuni kinnitamiseni.

2.FUNKTSIOONI SEADISTAMINE

.AUTOMAATFUNKTSIOONID / JET DEFROST

TOIDUKLASS
Teatud automaatfunktsioonide kasutamisel tuleb
valida kipsetatava toidu kategooria.

V3
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Kui ikoon I vilgub, keerake soovitud kategooria
valimiseks nuppu ja vajutage seejdrel kinnitamiseks
nuppu ©. Kategooriad on nadidatud ukse siseraamile
kinnitatud kleebistel.

KAAL

Parimate tulemuste saamiseks néuavad
automaatfunktsioonid (ja Jet Defrost) toidu kaalu
sisestamist, mida saab valida vaikeseadistuste
hulgast: ahi arvutab kasutatava funktsiooni ja iga
toidukategooria jaoks ideaalse kestuse.

—_ — -l-
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Kui ndidikule ilmub vaikeseadistus ja 9 ikoon vilgub,
keerake kaalu seadmiseks nuppu ja vajutage seejarel

kinnitamiseks nuppu ©.

Whjr/lﬁool



.KASIFUNKTSIOONID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

MIKROLAINE VOIMSUS/TEMPERATUUR

i
&
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#

Parast seda muutke jargnevaid seadeid
(kui on véimalik).

Pange tahele: Kui funktsioon on sisse lUlitatud, saab muuta
voimsust, kui nupu °c/w vajutamise teel avada seadistuste
meniU ja seejdrel pdodrata seadistuse muutmiseks nuppu.

GRILLI VOIMSUSASTE

Grillimiseks on maaratud kolm voimsustaset:

1 (madal), 2 (keskmine), 3 (kérge). Vaikevaartus
kuvatakse kahe vilkuva ,- -“ sumboli vahel.

A\

-
\~
- - .
}-
-

S
Y

7
7

Keerake nuppu, et maarata soovitud grillimistase ja
vajutage kinnitamiseks © .

KESTUS

N4
7

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, saate soovitud kiipsetusaja
madarata nupuga, kinnitamiseks vajutage (6.

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega madrama: Vajutage [&], et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Markus: Kipsetamise ajal saate kipsetusaega reguleerida
nupu keeramise teel; nupul®] iga tdiendav vajutus pikendab
kUpsetusaega 30 sekundi vorra.

KIIRSOOJENDUS

Valige funktsioon, seejarel kasutage nuppu vajaliku
sihttemperatuuri seadistamiseks ja vajutage [&]
kinnitamiseks ja funktsiooni kdivitamiseks.

Kui ahi jouab sihttemperatuurini, kélab helisignaal.

Pange tahele: Soovitatav on mitte panna toitu ahju enne
funktsiooni [6ppu.

3.FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [Cl.

Igal nupu [®] uuesti vajutamisel pikendatakse
kiipsetusaega 30 sekundi vorra.

Pange téhele: Aktiivse funktsiooni véib igal ajal peatada,
selleks vajutage (O]

.JET START

Kui ahi on valja lulitatud, voite vajutada nuppu [&], et
aktiveerida mikrolainefunktsiooniga kiipsetamine
30 sekundiks taisvéimsusel (900 W). Iga uus nupu [&]
vajutus pikendab aega 30 sekundit.

. TURVALUKK

See funktsioon aktiveeritakse automaatselt, et
takistada ahju juhuslikku sisselilitamist.

Avage ja sulgege uks ja seejarel vajutage funktsiooni
kaivitamiseks [®].

4.PAUS

Aktiivse funktsiooni peatamiseks (nt selleks, et toitu
segada) avage lihtsalt uks.

Jatkamiseks sulgege uks ja vajutage [>.

AUTOMAATNE PAUS
(SEGAGE VOI POORAKE TOITU)

Teatud automaatfunktsioonid teevad pausi, et oleks
voimalik toitu segada voi pdorata.

Kui ahi on kiipsetamise peatanud, avage uks ja
sooritage tegevus, mida teil palutakse teha, seejarel
sulgege uks ning vajutage [®] kiipsetamisega
jatkamiseks.

Whjr/lﬁool



5.KUPSETAMISE LOPUAEG

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

Kupsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajutage .

.JAHUTAMINE

Kui kuuma 6hu funktsioon on t66 I6petanud, voib
seade sooritada jahutustoimingu.

Tablool kuvatakse Cool On (Jahutus sees).

Parast seda toimingut lUlitub ahi automaatselt valja.

Pange tahele: Jahutustoimingut saab katkestada ukse
avamisega. Kui uks sulgeda, aktiveeritakse jahutus vajaduse
korral uuesti.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all 99,

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Klahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
toiduvalmistamine on pooleli.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahiigal ajal valja lllitada,
hoides all nuppu [@l.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist veenduge, et
seade on maha jahtunud.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

SISE- JA VALISPINNAD

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
lapiga.

- Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

« Ahju p6hja puhastamiseks toidujadkidest eemaldage
poordalus koos toega. Puhastage ahju regulaarselt voi
siis, kui sisepinnale on tekkinud pritsmeid.

« Grilli pole tarvis puhastada, kuna suur kuumus
pOletab dra sinna koguneva mustuse. Kasutage seda
funktsiooni requlaarselt.

- Sisepindade parimaks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart clean.

RIKKEOTSING

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid
kiilirimispastasid ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need véivad kahjustada
seadme pinda.

TARVIKUD

Koiki lisatarvikuid valjaarvatud pruunistusplaat, voib
néudepesumasinas pesta.

Pruunistusplaati tuleb puhastada vee ja
pehmetoimelise pesuainelahusega. Tugevat mustust
hdoruge ornalt lapiga. Pruunistusplaat peab enne
puhastamist olema taielikult jahtunud.

. Probleem
Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti

 Uhendatud.

Ahju ei lUlitu sisse.

Ahjust kostab mira isegi siis,
kui see on valja lulitatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel taht voi number.

Ahi ei lahe soojaks.

. Véimalik péhjus

Jahutusventilaator aktiivne.
Tarkvara viga.

¢ Kui,DEMO" funktsioon

© on sisse lUlitatud, siis on

: koik kasklused aktiivsed ja
: menUud kasutatavad, kuid
- ahi ei soojene.

:Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
vooluvérku Uhendatud. Lulitage ahi vdlja ja uuesti
: sisse, et naha, kas viga puUsib.

Avage uks voi vajutage nuppu @

Votke Ghendust Iahima hoolduskeskusega ja Gelge
neile tahele F jargnev taht voi number.

¢ Reziimist DEMO valjumiseks toimige jargmiselt:
. vajutag jarjest nuppe °C/W, &, °C/W, ), °C/W, &)
- (kokku 6 vajutust). Kuulete piiksumist, mis nditab, et
- toiming onnestus. Kell vilgub tunniseade ootel. :
NUUd on ahi kasutusvalmis.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kiilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs

teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust milgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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Omistajan opas

iﬂi Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen

kayttod.

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN

Saadaksesi parhaan mahdollisen palvelun, rekisterdi
tuotteesi sivustolla www.register10.eu

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN

TUOTEKUVAUS

)

. Kayttopaneeli

2. Pyorea lammitysvastus
(ei nakyvissa)

3. Arvokilpi
(ald poista)

. Luukku

. Ylempi lampovastus/grilli
. Valo

. Pyoriva lautanen

N O b

. 4
4. ueennnn... /% ...... ] \\
OHJAUSPANEELI
.................. °C/W
) = L gl ] &
serse kil — (=1 (=) (=) (=1°C W
© +] ZHEEa
W EE | — LI s
! <K - L0 F =
1 23 4 5 67 5
1.VASEN NAYTTO 5.PYORONUPPI / 6*" SENSE 7. KAYNNISTA

2.TAUKO

Keskeyttaa kypsennysjakson tauon
ajaksi

3.VIRTAPAINIKE

Kytkee uunin paalle ja pois

paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon milloin tahansa.

4. TAKAISIN
Palaa edelliseen nakymaan.

-PAINIKE

Valitsinta kaantamalla selaillaan

toimintoja seka saadetaan kaikki
psennysparametrit. Painamalla

(&) valitaan, asetetaan, avataan

ja vahvistetaan toimintoja tai

parametreja seka kaynnistetaan

kypsennysohjelma.

6.TEHO

Saataa lampdatilan, grillaustehon tai
mikroaaltotehon.

Kaytetaan toimintojen
kdaynnistamiseen seka asetusten
vahvistamiseen

8.AIKA

Kdytetaan kellonajan asettamiseen
seka kypsennysajan asettamiseen
tai saatamiseen.

9.0IKEA NAYTTO
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VARUSTEET

Saatavilla on monenlaisia varusteita. Ennen ostoa
varmista, etta ne sopivat mikroaaltouunissa
kdytettavaksi ja kestavat uunin lampatiloja.

Ali koskaan kiyta metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.
Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa

lautasta voidaan kayttaa kaikkien

kypsennysmenetelmien kanssa.

Pyorivaa lautasta on kaytettava

aina muiden astioiden tai
valineiden alustana lukuun ottamatta suorakulmaista
leivinpeltia.

Kayta tukea ainoastaan
lasilautaselle.

Ala aseta tuen paalle muita
varusteita.

CRISP-ALUSTA

Saa kdyttaa ainoastaan sille
tarkoitettujen toimintojen kanssa.
Crisp-alusta on aina laitettava
NS lasilautasen tai ritilan keskelle,
ja sen voi esilammittaa tyhjana
kdyttdaen tahan tarkoitettua
erityista toimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-
alustalle.

pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

Mikroaaltotoiminnon aikana tarvikkeiden
lampaotila voi nousta. Kun lisdavarusteita kasitelldaan
syklin lopussa, on hyva kdyttaa suojaimia.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

Taman avulla voit asettaa ruoan
[ahemmaksi grillia, jotta se
ruskistuu taydellisesti ilman

l'J \'J paastessa samalla kiertamaan

parhaalla mahdollisella tavalla.

Sita tulee kayttaa pohjana crisp-
alustalle erdissa “Crisp Fry” -toiminnoissa. Aseta
ritila pyorivalle lautaselle ja varmista, ettei se joudu
kosketuksiin muiden pintojen kanssa.

SUORAKULMAINEN LEIVINPELTI

Kayta leivinpeltia ainoastaan
niiden toimintojen kanssa, jotka
sallivat perinteisen kypsennyksen;
sitd ei saa koskaan kayttaa yhdessa
mikroaaltojen kanssa.
Aseta pelti vaakasuoraan tukien se kypsennysosaston
telineeseen.

Huomaa: Sinun ei tarvitse poistaa pyorivaa lautasta ja sen
tukea, kun kaytat suorakulmaista leivinpeltia.

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.
Muita lisévarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.
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TOIMINNOT

6" 6" SENSE -TOIMINNOT

sense

6th Sense -toimintojen kanssa valitaan yksinkertaisesti
elintarvikkeiden tyyppi ja paino tai maara parhaiden
tulosten saamiseksi. Uuni laskee automaattisesti
parhaat asetukset ja vaihtaa niita edelleen
kypsymisen edistyessa. Voit kdyttaa parasta toimintoa
noudattava vastaavan kypsennystaulukon ohjeita.

sy | 6'" SENSE UUDELLEENKUUMENNUS

Joko pakastetun tai huoneenlampdisen
valmisruoan lammittamiseen. Uuni laskee

MIKRON ITSEPUHDISTUS

Taman erityisen puhdistusjakson aikana
vapautuva hoyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden
tahrojen irtoamista. Kaada kupillinen juomavetta
mikroaaltouuninkestdvaan astiaan ja kytke toiminto
paalle.

— | MIKROAALTO

— 1 Kayta mikroaaltotoimintoa vain, kun mikron
sisalla on ruokaa tai juomaa, jotta tuotteen oikea
toiminta sailyy.

\

automaattisesti tarvittavat asetukset, joilla TEHO (W) SUOSITUKSET
saavutetaan parhaat tulokset lyhimmassa ajassa. 900 Juomien tai erittain vesipitoisten ruokien nopea
Aseta ruoka mikroaaltoja ja kuumuutta kestavalle lammittaminen uudelleen.
lautaselle tai astiaan. 750 Vihannesten kypsennys.
LUOKKA RUOKA PAINO 650 Lihan ja kalan kypsennys.
1 Aterialautanen 250-800¢g 500 Lihaa, juustoa tai munaa sisdltavien kastikkeiden
% Pakastelasagne 400g-1kg kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan viimeistely.
3% Pakasteruoka 250-800 g 350 Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai
suklaan sulatukseen.
4 Maito/Vesi 100-500g ; S
160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston pehmennys.
5 Keitto 200-800¢g e (s
920 Jadtelon pehmennys.
<% | 6™ SENSE CRISP
=1 | smmittidd nopeasti ja kypsentida pakasteruuat KESTO
ja antaa niille kullankeltaisen, rapean pinnan. Kiyta TOIMENPIDE RUOKA TEHO (W) (MIN.)
tata toimintoa ainoastaan toimitetun Crisp-alustan Kuumennus > kuooia 900 I
kanssa. Kdanna ruokaa kehotettaessa. PP
Kuumennus Perunasose 1 kg 900 10-12
LUOKKA RUOKA PAINO Sulatus Jauheliha 500 g 160 15-16
1 Broilerinpalat 400g-1,2 k .
roferinpala g g Kypsenna Sokerikakku 750 7-8
2% Hampurilaiset 100-500g .
Kypsenna Vanukas 500 13-16
3* K tit 100 - 500
Ananuget 9 Kypsenna Lihamureke 750 17-20
4* Pizza 350-6009
5% Kalapuikot 100 - 500 g <% KIERTOILMA

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta, Crisp-alustan kahva.
| o 6" SENSE CRISP FRY

= i
=N

Tassa terveellisessa ja eksklusiivisessa

toiminnossa yhdistyvat crisp-toiminnon laadukkuus
[ampiman ilmankierron ominaisuuksien kanssa. Silla
saavutetaan rapeita ja maukkaita paistamistuloksia,

huomattavasti pienemmalla oljymaaralla
verrattuna perinteiseen kypsennystapaan; joissakin
resepteissa ei edes tarvita oOljya lainkaan. Sita
voidaan kayttaa useiden erilaisten, niin tuoreiden
kuin pakastettujenkin, esiasetettujen ruokalajien

paistamiseen.

LUOKKA RUOKA PAINO
1* Ranskanperunat 100-500¢g
2% Kala ja ranskalaiset 100-500¢g
Paneroitu kanafilee 100-500g
4 Paprikasuikaleet 100-5009
5* Paistetut ayridiset 100-5009

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta, ritild, Crisp-alustan kahva.

Ruokien kypsentamiseen tavalla, joka saa
aikaan samanlaiset tulokset kuin perinteiselld uunilla.
Tiettyjen ruokien kypsennykseen voidaan kayttaa
leivinpeltia tai muuta astiaa, joka voidaan laittaa
uuniin. Parhaiden tulosten saavuttamiseksi tassa
toiminnossa on esilammitysvaihe: lisaa ruoka vasta,
kun esilammitys on paattynyt.

LAMPOT. KESTO

RUOKA °C) (MIN.)

Kuppikakut / Muffinssit 160 20-30
Pikkuleivat 160-170 20-30

Suositeltavat varusteet: Suorakulmainen leivinpelti / ritila
@ MANUAAL. TOIMIN.

2/ NOPEA ESIKUUMEN.

Esikuumentaa uunin nopeasti ennen
kypsennysjaksoa. Odota, etta toiminto paattyy
ennen kuin laitat ruuan uuniin. Kun esikuumennus on
padttynyt, uuni valitsee automaattisesti toiminnon
“Kiertoilma”.
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<~| GRILLI

Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.

Suosittelemme kdaantamaan ruokaa kypsennyksen

aikana.
GRILLIN KESTO
RUOKA TASO (MIN.)
Paahtoleipa Korkea 5-6*
Katkaravut Keskitaso 18-22

*Esilammita paksuja leipaviipaleita varten tyhjan
mikroaaltouunin grillid korkealla teholla 3 minuuttia

Suositeltavat varusteet: Ritila

s | KIERTOILMA + MA

Valmista ruuat nopeasti. On suositeltavaa
kayttaa ritilaa ilman kierron optimoimiseksi.

a,®
7Y
=

woka  Tewomw)  LAMPOT Kesto
Paistit 350 170 35-40
Lihapiiras 160 180 25-35
Tarvittavat varusteet: ritild
<~~| GRILLI + MIKRO
= Kypsenna ja gratinoi ruuat nopeasti
yhdistamalla mikroaalto- ja grillitoiminnot.
RUOKA TEHO (W) GRILLIN TASO '((“E:,:?
Perunagratiini 650 Keskitaso 20-22
Uuniperunat 650 Korkea 10-12

Suositeltavat varusteet: Ritild

e
LA

| TURBOGRILLI
Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin

ilmatoiminnot. Suosittelemme kdantamaan ruokaa
kypsennyksen aikana.

KESTO
RUOKA GRILLIN TASO (MIN.)
Broilerivarras Korkea 25-35

Suositeltavat varusteet: Ritila

l"

LA

&

§99

TURBOGRILLI + MA
Kypsentaa ja ruskistaa ruoan nopeasti yhdistdaen

uunin mikroaalto-, grilli- ja ilmankiertotoiminnot.

RUOKA TEHO (W) GRILLIN TASO KESTO

(MIN.)

Pakastettu 650 Korkea 25-35
cannellonit

Porsaankyljykset 350 Korkea 30-40

Suositeltavat varusteet: Ritila

IFJ SULATUS

0™ Monien erityyppisten ruokien pikaiseen
sulattamiseen yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden
paino. Aseta ruoka aina suoraan pyorivalle lasialustalle
parhaiden tulosten saamiseksi.

CRISP LEIPA SULATETTU

Talla eksklusiivisella Whirlpool-toiminnolla sulatetaan
pakastettua leipaa. Yhdistamalla seka sulatus- ja Crisp-
teknologiat leipdsi maistuu ja tuntuu vastaleivotulta.
Talla toiminnolla voit sulattaa ja kuumentaa nopeasti
pakastettuja sampyl6itd, patonkeja ja kroissantteja.
Taman toiminnon kanssa on kdytettava Crisp-alustaa.

LUOKKA RUOKA PAINO
" ﬁiijﬁte(%tte%poisto N
2% Liha 100g-2kg
3* Broileri 100g-3kg
4* Kala 100g-2kg
5% Crisp leipa sulatettu 50-800g
= CRISP

~1 Ruskistaa ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta.
Tata toimintoa saa kdyttda ainoastaan erityisen Crisp-
alustan kanssa.

KESTO
RUOKA (MIN.)

Kohotettu kakku 7-8
Hampurilainen 8-10%

* Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket uunin paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset.

Kaksi tunteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua:
Aseta tunnit kdantamalla nuppia ja vahvista sitten
painamalla ©.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua.
Aseta minuutit nuppia kaantamalla ja vahvista
painamalla ©.

Huomaa: Jos haluat vaihtaa kellonajan my&hemmin, paina ©
ja pidé sitd painettuna vahintaan sekunnin ajan uunin ollessa
sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet. Sinun on ehka
asetettava aika uudelleen pitkan sahkokatkon jalkeen.

2.UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: tama
on tdysin normaalia. Taman vuoksi ennen ruokien
kypsennysta suosittelemme lammittamaan uunia
tyhjana, jotta poistetaan mahdolliset hajut. Poista
uunista suojapahvit tai lapindkyvat kalvot seka sisalla
olevat varusteet. Lammitd uunia 200 °C:ssa noin
tunnin ajan ja kdyta mieluiten kiertoilmatoimintoa
(esim. "Kiertoilma"). Aseta toiminto oikein ohjeita
noudattamalla.

Hajut ja savu ovat normaaleja, kun uunia kaytetaan
ensimmadisia kertoja tai kun se on erittdin likainen.
Huomaa: Laitteen ensimmaisen kayton jdlkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika nakyy
ndytolla. Kytke uuni paalle painamalla [@]ja pitamalla
sita painettuna. Tarkeimmat kaytettavissa olevat
toiminnot saadaan ndkyviin vasemmalle naytolle
kaantamalla nuppia. Valittuna oleva toiminto vilkkuu
ja se lakkaa vilkkumasta, kun nuppia painetaan (eli
kun se on valittu). Valitse niista yksi ja paina ©.

S, =z
—

=
=

P s = -. l- l-l w

Jos haluat valita alitoiminnon (silloin kun niita on),
valitse ensin pdatoiminto, vahvista sitten painamalla
(© ja mene toimintovalikkoon.

th D
é 4-3

SSSSS d

Valitse oikealla olevasta ndytdsta jokin alitoiminnoista nuppia
kaantaen ja vahvista sitten painamalla ©. Valittavana oleva
alitoiminto vilkkuu, kunnes se vahvistetaan.

2.ASETA TOIMINTO

.AUTOMAATTISET TOIMINNOT / JET DEFROST

RUOKALAJIRYHMA

Kun olet valinnut yhden automaattisista toiminnoista,
on valittava ryhma, johon kypsennettava ruokalaji
kuuluu.

| o
Kun 1l -kuvake vilkkuu, valitse haluamasi ryhma

nuppia kaantamalla ja vahvista sitten painamalla © .
Ryhmat nahdaan luukun sisakehykseen kiinnitetyista
tarroista.

PAINO

Parhaiden tulosten saamiseksi on automaattisia
toimintoja (ja Jet Defrost -toimintoa) varten annettava
ruoan paino valitsemalla se oletusasetuksista: uuni
laskee kyseista toimintoa ja ruokaryhmaa varten
ihanteellisen ajan.

_—
==
=

o 1%

l/\\

Kun oletusasetus tulee nakyviin nadytolle ja 9 -kuvake
vilkkuu, aseta paino nuppia kaantaen ja vahvista sitten

painamalla © .

Whjr/lﬁool



. MANUAALISET TOIMINNOT

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

MIKROAALTOTEHO / LAMPOTILA

i
&

LY
#

Kun W -kuvake vilkkuu nayto6lla, saada tehoasetus
kaantamalla nuppia ja vahvista sitten painamalla ©
ja jatka sitten muokkaamalla seuraavia asetuksia (jos
mahdollista).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, tehoa voidaan muuttaa
painamalla °c/w , joka avaa asetusvalikon, ja kaantamalla
sitten nuppia, mika muuttaa asetuksen.

GRILLAUSTEHO

Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
1 (alhainen), 2 (keski), 3 (korkea). Oletusarvo nakyy
kahden vilkkuvan “- - symbolin valissa.

A\

>

1
)-

"
Y

A
7
7

Aseta haluttu grillausteho kaantamalla nuppia,
vahvista sitten painamalla © .

KESTO

N4
7

Kun kuvake ¢: vilkkuu ndytolla, aseta haluamasi
kypsennysaika nupista ja vahvista sitten painamalla (€.

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat
seurata kypsennysta manuaalisesti: Vahvista
painamalla [©] ja kaynnista toiminto.

Huomaa: Voit sdataa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana
nuppia kaantamallg; aina kun painat [&], kypsennysaika
pitenee 30 sekunnilla.

PIKAKUUMENNUS
Valitse toiminto, aseta sitten haluamasi lampoétila
nupista, vahvista ja kdynnista toiminto painamalla [&.

PrE-

Kun uuni on kuumentunut haluttuun lampéatilaan,
kuuluu danimerkki.

Huomaa: Ruokaa ei ole suositeltavaa laittaa uuniin ennen
toiminnon pdattymista.

3.AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla [>].

Joka kerta kun painiketta [®] painetaan uudelleen,
kypsennysaikaa lisataan 30 sekunnilla edelleen.

Huomaa: Voit pysdyttaa aktiivisena olevan toiminnon milloin
tahansa painamalla [Q] .

.JET START

Kun uuni on sammutettuna, voit painaa [&], joka
aktivoi kypsennyksen mikroaaltouunitoiminnolla
taydella teholla (900 W) 30 sekunniksi. Jokainen
painikkeen [&] lisdpainallus lisaa aikaa 30 sekunnilla.

. TURVALUKITUS

Tama toiminto aktivoidaan automaattisesti, jotta
estetdaan uunin vahingossa tapahtuva paalle
kytkeminen.

Avaa ja sulje luukku ja kdynnista toiminto sitten
painamalla [©].

4. TAUKO
Aseta aktiivinen toiminto taukotilaan, jotta voit

sekoittaa tai kaantaa ruuan, yksinkertaisesti avaamalla
luukun.

Kaynnista se uudelleen sulkemalla luukku ja
painamalla [©].

AUTOMAATTINEN TAUKO
(SEKOITA TAI KAANNA RUOKAA)

Eraisiin toimintoihin kuuluu tauko ruoan kaantamista
tai sekoittamista varten.

Kun uuni on keskeyttanyt kypsentamisen, avaa
luukku ja suorita toimenpide, jonka uuni kehottaa
suorittamaan, ennen kuin suljet luukun uudestaan ja
jatkat kypsentamista painamalla [>].
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5.KYPSENNYKSEN PAATTYMISAIKA

Laite toistaa danimerkin ja ndytolla nakyy, etta
kypsennys on suoritettu.

Voit pidentaa kypsennysaikaa asetuksia muuttamatta
valitsemalla uuden kypsennysajan nuppia kaantaen ja
painamalla sitten [&].

.JAAHDYTYS

Kun kuumaa ilmaa kadyttava toiminto paattyy, laite
saattaa suorittaa jadhdytysvaiheen.

Naytossa lukee “Cool On”.

Vaiheen loputtua uuni kytkeytyy pois toiminnasta
automaattisesti.

Huomaa: jadhdytysvaihe voidaan keskeyttdd avaamalla
luukku, ja tarpeen vaatiessa se voidaan kdynnistaa uudelleen
sulkemalla luukku uudestaan.

. PAINIKELUKITUS

Painikkeet lukitaan painamalla & ja pitamalla sita
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

Toimi samoin nappaimistélukon avaamiseksi.

Huomaa: Painikelukitus voidaan kdynnistad myos
kypsennyksen ollessa kaynnissa.

Turvallisuussyista uuni voidaan kytkea pois kaytosta milloin
tahansa painamalla painiketta @jja pitamalld sitd painettuna.
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Varmista, etti laite on jadhtynyt, ennen kuin aloitat  Ala kiyta terisvillaa, hankaussienia tai

huolto- tai puhdistustoimenpiteet.
Ala kidyta hoyrypesureita.

hankausaineita/syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne saattavat vaurioittaa laitteen pintaa.

SISA- JA ULKOPINNAT VARUSTEET
« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos Kaikki muut varusteet voidaan pesta

pinnat ovat erittain likaisia, voit kayttaa vetta,
johon on lisatty muutama pisara neutraalia

astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.
Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla

puhdistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla

liinalla.
« Puhdista luukun lasi sopivalla nestemadisella
puhdistusaineella.

liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen puhdistusta.

- Saanndllisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa

uunin pohjalta kaikki ruuan jaamat.

- Grillia ei tarvitse puhdistaa, koska voimakas kuumuus
polttaa kaiken lian. Kayta tata toimintoa saannollisin

valiajoin.
« Aktivoi “Smart Clean” -toiminto sisapintojen
tehokasta puhdistamista varten.

VIANMAARITYS

. Ongelma - Mahdollinen syy . Ratkaisu
Uuni ei kdynnisty. Virtakatko. Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty
Laite on irrotettu sahkonsydttddn. Sammuta uuni ja kdynnista se
. verkkovirrasta. . uudelleen, jotta ndet, poistuuko vika.
Uuni on meluisa myds pois Jaahdytystuuletin aktiivinen. | Avaa luukku tai paina [@
paalta kytkettyna.
Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin i Ohjelmistovika. Ota yhteyttd lahimpaan huoltopalveluliikkeeseen ja
kirjain tai numero. ilmoita “F"-kirjaimen jaljessa oleva kirjain tai numero.

¢ Uuni ei lampene. ¢ Kun"DEMOQO"-tila on paalla, © Poistu DEMO-tilasta tekemalla seuraavat: paina

' - kaikki komennot ovat - °CIW, &, °C/W, O, °C/W, & perakkain (yhteenss
: kadytettdvissa ja valikot © 6 painallusta). Kuulet danimerkin siita, ettd toiminto
© avattavissa, mutta uuni ei . on onnistunut. Kello vilkkuu odottaen tuntiasetusta. :

. kuumene.

Tassd vaiheessa uuni on valmis kaytettavaksi.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisidtiedot ovat saatavissa osoitteesta: 7

Laitteesi QR-koodin kdyttaminen
Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
©/TM/© 2024 Whirlpool. Tuotettu lisenssilla.
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Vdsdrloi kézikonyv

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA

iﬂf A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi Gitmutatot.

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez, kérjik, regisztralja
termékét honlapunkon: www.register10.eu.

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-

KODOT

TERMEKLEIRAS

2. Kor alaku fatéelem
(nem lathato)

3. Azonosito tabla
(ne tavolitsa el)

4. Ajtod
5. Felsé fltéelem/grill
6. Vilagitas
7. Forgotanyér
KEZELOPANEL
e Y N °C/W I = &
e [
o) D Y e
_ N | o |
X1 & - . P
1 4 5 67 8 9
1.BAL OLDALI KIJELZO 5.TEKEROGOMB / 6" SENSE 7. INDITAS

2.SZUNET
A sutési ciklus szlineteltetése

3.BE/KI

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
aktiv funkciok leallitasa.

4.VISSZA
Visszatérés az el6z6 mentbe.

GOMB

A kapcsolé elforgatasaval
navigalhat az egyes funkciok
kozott, és ezzel allithatja be
0sszes sutési paramétert. A ©
megnyomasaval kivalaszthatja,
beallithatja és megerdsitheti a
funkcidkat vagy paramétereket,
valamint elindithatja a sutési
programot.

6.TELJESITMENY

A hémérséklet, a grillezési szint
vagy a mikrohulldmu energia
beallitasa.

Funkcidk inditasa és bedllitasok
jovahagyasa

8.IDO

Az id6 beallitasa és a sitési id6
beallitdsa vagy modositasa.

9.JOBB OLDALI KIJELZO

Whjr/lﬁool



TARTOZEKOK

A kereskedelmi forgalomban kiilonb6z6
tartozékok kaphatok. Vasarlas elott gy6z6djon
meg réla, hogy a tartozék hoallé és mikrohullamu
siitoben is hasznalhato.

Mikrohullamu siitéshez nem lehet fémedényeket
hasznalni.

Mindig ligyeljen ra, hogy az ételek és tartozékok ne
érjenek hozza a siit6 belso falahoz.

FORGOTANYER

A tanyértartora helyezett Giveg

forgotanyér mindegyik sutési

modszerhez hasznalhato.

A szogletes sutétepsi kivételével

barmilyen edényt és egyéb
tartozékot minden esetben a forg6tanyérra kell
helyezni.

FORGOTANYERTARTO

Q Ezt a tanyértartot kizardlag a
forgoétanyérhoz hasznalja.
Ne tegyen ra mas tartozékokat.

CRISP TALCA

Csak azokra a célokra hasznalja,

amelyekre tervezték.

A Crisp talcat mindig az Gveg
NS forgoétanyér vagy a stitéracs

kozepére kell helyezni, és Ures

allapotban elémelegithet6 a
kifejezetten erre a célra valé funkcidval. Az ételt
kozvetlenil a Crisp talcara helyezze.

A siito beinditasa el6tt mindig gy6z6djon meg
arrol, hogy a forgotanyér szabadon tud-e forogni.
Vigyazzon, nehogy elmozduljon a forgotanyér a
tarton, amikor egyéb tartozékokat betesz vagy
kivesz a siitobal.

A mikrohullamu funkcioé hasznalata soran a
tartozékok homérséklete megemelkedhet. A
program végén a tartozékok megfogasahoz
ajanlott védofelszerelést hasznalni.

A CRISP TALCA FOGANTYUJA

A forré Crisp talcat ezzel lehet
kivenni a sutébdl.

SUTORACS

is optimalis.
\'J Bizonyos ,Piritva sttés” funkcidknal
erre kell helyezni a Crisp talcat.
Helyezze a sutéracsot a forgotanyérra, és tugyeljen r3,
hogy ne érjen hozz4 a suitétér mas fellleteihez.

SZOGLETES SUTOTEPSI

A sUt6tepsit csak l[égkeveréses

funkcidkkal hasznalja; a

mikrohulldmu funkciéval nem

hasznalhato.

Tegye be a sutétepsit vizszintesen
a sutétérben levd allvanyra.

Segitségével kozelebb helyezhetd
az étel a grillhez, igy tokéletesen
megpirul, és a leveg6 keringetése

Ne feledje: A szogletes sttdtepsi haszndlatakor nem
szUkséges kivennie a forgdtanyért és annak tartojat.

A tartozékok szdma a megvasarolt modelltél fliggéen valtozhat.

Azok a tartozékok, amelyek nem részei a csomagnak, kilén vasarolhaték meg a vevészolgalaton.

Whjr/lﬁool



FUNKCIOK

6" 6" SENSE FUNKCIOK

sense

A 6th Sense funkcioknal csupan az étel sulyat és
tipusat vagy az egyes élelmiszerek mennyiségét kell
megadni a legjobb eredmény eléréséhez. A suté
automatikusan kiszamolja a legrovidebb id6 alatt
elérhetd legjobb eredményhez szikséges értékeket. A
funkcié megfeleld hasznalatdhoz kévesse a vonatkozé
sUtési tablazat utasitasait.

5y | 6™ SENSE MELEGITES

MW ONTISZTITAS

A specidlis tisztitasi ciklus soran kibocsatott g6z
megkonnyiti a szennyez&dés és az ételmaradékok
eltavolitdsat. Ontson egy csésze ivovizet egy
mikrohulldmu stitében hasznalhaté edénybe, majd
aktivalja a funkciot.
— | MIKROHULLAM

— I A mikrohulldamu funkciét csak akkor hasznélja,
ha étel vagy ital van benne, hogy megérizze a termék
megfeleld mlikodését.

.

| w— P , , o
Fagyasztott vagy szobahémérsékleti -
készételek Gjramelegitéséhez. A siité automatikusan TE'-JESV'VTMENY JAVASOLT HASZNALAT
kiszamolja a legrovidebb id6 alatt elérhetd legjobb (W)
eredményhez szlikséges értékeket. Helyezze az ételt 900 Italok vagy magas viztartalmu ételek gyors
egy héallo, a mikrohulldmu siitében hasznalhato felmelegitése.
tanyérra vagy talba. 750 Z6ldséqek elkészitése.
KATEGORIA ETEL suLy 650 Hus és hal stitése.
1 MenUtalcas étel 250-800 g 500 Szaft vagy sajt- vagy tojastartalmu szészok fézése.
% Fagyasztott lasagna 400g-1kg Husos piték, csében sult tésztak készre sltése.
Lassu sttés alacsony hémérsékleten. Idedlis vaj és
3* F tott ad 250-800
agyaszIott adag 9 350 csokoladé olvasztasahoz.
4 Tej/Viz 100-500 g . A . RS
160 Fagyasztott ételek kiolvasztasahoz, vaj és sajt
5 Leves 200-800 g puhftdséhoz.
<~ 6t" SENSE CRISP 90 Fagylalt kiolvasztésédhoz.
=1 Fagyasztott ételek Ujramelegitéséhez vagy
sutéséhez. Az étel teteje aranybarna és ropogds lesz. . . TELJESITMENY IDOTARTAM
Kizarélag a stitéhoz mellékelt Crisp talcat hasznalja MUVELET ELELMISZER (W) (PERC)
ennél a funkciondl. Forditsa meg az ételt, amikor erre Meleqites 5 csésze 900 -
a stité utasitast ad. 9
] ) ] Melegités Burgonyapiiré 1 kg 900 10-12
KATEGORIA ETEL suLy Kiolvasztas Daralt his 500 g 160 15-16
1 Csirke darabok 400 g-1,2 kg Siités Pisk6ta 750 7.8
N . . -
2 Huspogacsa 1005009 Siités Tejsod6 500 13-16
* H —
3 Csirkefalatok 100-500 g Siités Fasirt 750 17-20
4% Pizza 350-600 g o o
5% Halrudacska-rantva 100-500 g \/',5:\, HOLEGBEFUVAS

SzUkséges tartozékok: Crisp télca, a Crisp talca fogantyuja.

I 23 6" SENSE CRISP FRY

=—"1 Ez az egészséges és egyedilall6 funkcio a Crisp
funkciéval elérheté mindséget és a meleg levegd
keringetésével jaro jellemzoket 6tvozi. Az eredmény
ropogos és izletes siilt étel a hagyomanyos stitéshez
képest joval kevesebb olajjal — bizonyos ételek esetén
egyaltalan nincs sziikség olajra. Kiilénb6zd elére bedllitott
— friss vagy fagyasztott - ételek slitéséhez hasznalhaté.

KATEGORIA ETEL suLy
1% Salt krumpli 100-500 g
2% Fish & Chips 100-500 g
Rantott csirkefilé 100-500 g
4 Paprika csfkok 100-500 g
5% Silt tenger gyimolcsei 100-500 g

Szikséges tartozékok: Crisp talca, sttéracs, a Crisp talca
fogantyuja.

Ezzel a funkciéval a hagyomanyos stitékhoz
hasonldan lehet elkésziteni az ételeket. A funkciéval
az ételt a sitélapon vagy mas, sitében is hasznalhaté
sutéedényben készitheti el. A legjobb eredmények
elérése érdekében ez a funkcio egy elémelegitési
fazissal rendelkezik: varja meg az elémelegités végét,
miel6tt behelyezné az ételt.

. HOMERS. IDOTARTAM

ELELMISZER ©C) (PERC)
Muffin / Kis stitemény 160 20-30
Aproésiitemények 160 -170 20-30

Javasolt tartozékok: Szogletes sttdtepsi / sttdracs
@ MANUAL FUNCTIONS (KEZI FUNKCIOK)

2/ GYORS ELOMELEGITES

A sutd gyors elémelegitéséhez a siitési
program el6tt. Az étel behelyezése el6tt varja meg a
melegités végét. Az elémelegités végeztével a siitdé
automatikusan kivalasztja a ,H6légbefuvas” funkciot.
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GRILLFUTOTEST
Piritashoz, grillezéshez és csében siilt

fogasokhoz. Javasoljuk, hogy siités kdzben forgassa
meg az ételt.

- IDOTARTAM

ELELMISZER GRILLFOKOZAT (PERC)
Piritos Magas 5-6*
Garnéla Kozepes 18-22

*Vastag kenyérszeletek esetén az Ures mikrohulldmu sitét

3 percig melegitse el magas grillezési fokozaton

Javasolt tartozékok: Sutéracs
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HOLEGBEFUVAS + MIKROHULLAM
Sutében készulé ételek gyorsabb

elkészitéséhez. Az optimalis levegbékeringetés
érdekében ajanlott a racs hasznalata.

. P HOMERS. IDOTARTAM

ETEL TELJESITMENY (W) °C) (PERC)
Sultek 350 170 35-40
Husos pite 160 180 25-35

SzUkséges tartozékok: sttéracs
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GRILL + MIKRO
Etelek gyors siitéséhez, csében siitéshez,

mikrohulldmu és grill funkciok kombinalasahoz.

@ KIOLVASZTAS

0™ Itt az étel gyors kiolvasztasahoz elegendd
megadni az étel sulyat. A legjobb eredmény
érdekében az ételt mindig kozvetlenil az tveg
forgoétanyérra helyezze.
ROPOGOS KENYER KIOLVASZTASA
A Whirlpool egyediildllé funkcidja fagyasztott
kenyér kiolvasztasara szolgal. A kiolvasztast és a
piritast 6tvozo eljarasnak koszonhetéen a kenyér
ize és allaga olyan lesz, mintha frissen silt volna.
A funkcio fagyasztott zsomle, bagett és croissant
gyors kiolvasztasara és melegitésére hasznalhaté. A
funkciohoz a Crisp talcat kell hasznalni.

KATEGORIA ETEL suLy
1% |d&zitett kiolvasztas -
2% Hus 100 g-2 kg
3* Baromfi 100 g-3 kg
4* Hal 100 g-2 kg
5 R.opogoslkenyer 50-800 g
kiolvasztasa
=z CRISP
=

Etelek aljanak és tetejének tokéletesre
piritdasdhoz. Ehhez a funkciohoz mindenképpen
szlikség van a specialis Crisp talcara.

= . IDOTARTAM
ETEL TELJESITMENY (W) | GRILLFOKOZAT 'D(();-é\:g\m ETEL (PERC)
- - Kelt tésztas sitemény 7-8
Csébensilt .
burgonya 650 Kozepes 2022 Hamburger 8-10*
ﬁgrggnya 650 Magas 10412 AﬂsuFe5| ido fele’nel ford.|tsa meg az gtelt., )
€jaban SzUkséges tartozékok: Crisp télca, a Crisp télca fogantyuja

Javasolt tartozékok: SUtéracs
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TURBO GRILL
A legjobb eredmény érdekében a grill és a

légkeveréses sités jellemzdit 6tvozi. Javasoljuk, hogy
sUtés kozben forgassa meg az ételt.

. IDOTARTAM
ETEL GRILLFOKOZAT (PERC)
Csirkenyars Magas 25-35

Javasolt tartozékok: SUtéracs

~=]

57| TURBO GRILL + MIKROHULLAM

§9§
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Etelek gyors siitéséhez és piritasahoz a
mikrohulldamu, grill és légkeveréses siités jellemzbinek

Otvozésével.
. TELJESITMENY IDOTARTAM
ETEL W) GRILLFOKOZAT (PERC)
Cannelloni
fagyasztott 650 Magas 25-35
Sertésszelet 350 Magas 30-40

Javasolt tartozékok: Sutéracs
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ELSO HASZNALAT

1.AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos idét.

A kijelzdn villogni kezd az 6rat jelz6 két szamjegy: Az
ora bedllitasahoz forgassa el a bedllitégombot, majd
nyomja meg a © gombot.

NAPI HASZNALAT

A kijelz6n villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A
perc beallitdsahoz forgassa el a bedllitégombot, majd
hagyja jéva az © gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor atéllithatja az idét, ha a
kikapcsolt sitén legaldbb egy masodpercig nyomva tartja

az © gombot, majd megismétli a fenti [épéseket. Hosszabb
aramkimaradasok utan valdszinlleg Ujra be kell majd allitania
az idét.

2.A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj siitd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a sutét étel
készitésére haszndlnd, azt javasoljuk, hogy melegitse
fel Gresen a lehetséges szagok eltavolitasa érdekében.
Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszo
filmréteget a stitérél, és tavolitson el minden tartozékot
a belsejébdl. Melegitse fel a slitét nagyjabdl egy 6ran
keresztlil 200 °C-ra, lehetéleg egy légkeveréses funkcid
(pl. ,HS6légbefuvas”) hasznalataval. Kovesse a funkcid
megfeleld bedllitasdhoz sziikséges utasitasokat.

A szagok és a fust normalisak, amikor a sutét az elsé
néhany alkalommal hasznaljak, vagy amikor erésen
szennyezett.

Ne feledje: A készilék elsé hasznalatat kovetden érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

A sttén kikapcsolt allapotban csak a pontos

idd latszik. Tartsa nyomva a [Glgombot a suté
bekapcsolasdhoz. A bedllitégombbal |éptethet a bal
oldali kijelz6n megjelend, elérhetd fébb funkcidk
kozott. Az aktudlisan kivalasztott funkcio villogni fog,
a gomb megnyomasa utan (azaz a kivalasztas utan)
pedig megszUinik a villogas. Valasszon ki egyet, és
nyomja meg az @©gombot.

I—7>
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Részfunkcidk (ahol vannak) kivalasztasahoz el6szor
valasszon egy fébb funkciét, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz és a funkcié menijébe valé
belépéshez.

) =
o) =L
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Léptessen a bedllitdgombbal a jobb oldali kijelz6n
megjelend részfunkcidk kozott és nyomja meg a
gombot. A kivalasztott alfunkcié a megerGsitésig
villogni fog.

2.FUNKCIO BEALLITASA

. AUTOMATA FUNKCIOK / JET DEFROST

ELELMISZEROSZTALY
Egyes automatikus funkciok hasznalatakor ki kell
valasztani az adott ételtipust.
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Amikor a 1 ikon villog, forgassa el a bedllitégombot a
medgfeleld kategdria kivalasztasahoz és nyomja meg a
© gombot. A kategéridk a belsé ajtokeretre ragasztott
matricakon lathatok.

SULY

A legjobb eredmény eléréséhez az automata
funkcioknal (és a Jet Defrost) ki kell valasztani az étel
sulyat az alapértelmezett bedllitasok kozil: a siité
kiszamitja a funkcioé idedlis mikodési idejét minden
ételkategorianal.
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Amikor megjelenik az idedlis beallitas a kijelzén és az
g ikon villogni kezd, forditsa el a bedllitégombot a suly

beallitdsahoz és nyomja meg a © gombot.
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. KEZI FUNKCIOK

A kivant funkcié kivalasztasa utan megvaltoztathatja a
funkcié beallitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a médosithato
beallitasok.

MIKROHULLAMU FOKOZAT / HOMERSEKLET

i
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Amikor a W ikon villog a kijelzén, forgassa el a
bedllitégombot a teljesitménybedllitds moédositasahoz,
majd nyomja meg a (© gombot a megerdsitéshez, és
maodositsa az alabbi beallitasokat (ha lehetséges).

Ne feledje: A funkcio aktivalasat kovetden a teljesitmény
modosithatd a «c/w gomb megnyomasaval, igy hozzaférhet
a bedllitds meniihdz, ezutan forgassa el a bedllitégombot a
beallitds modositasahoz.

GRILL TELJESITMENY

A grillezéshez meghatéarozott dramerdsségi szintek
tartoznak: 1 (alacsony), 2 (kdzepes), 3 (magas). Az
alapértelmezett érték két villogé ,- -” szimbolum
kozott jelenik meg.
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Forgassa el a bedllitbgombot a kivant grillezési szintre,

Vi
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Amikor a kijelz6n az ¢: ikon villog, a bedllitégombbal
allitsa be a sutés kivant idétartamat, majd nyomja
meg a (¢) gombot a jovahagyashoz.

Ha felligyelni kivanja a sttést, nem kell beallitania
a sutési idétartamot: Nyomja meg a [5] kapcsolét a
jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.

Megjegyzés: SUtés kdzben a bedllitégomb elforgatasaval
beallithato a sutési id6; A [B] gomb minden Ujboli
megnyomasa 30 masodperccel noveli a sUtési idét.

GYORS MELEGITES

Valassza ki a funkciot, a bedllitégomb segitségével
allitsa be a kivant célhédmérsékletet, majd a [>] gomb
megnyomasaval hagyja jova, és inditsa el a funkciot.

Amikor a suté eléri a célhémérsékletet, hangjelzés
hallhato.

Ne feledje: Nem javasolt a funkcié vége el6tt ételt tenni a
sutébe.

3.A FUNKCIO AKTIVALASA

A kivant beallitasok alkalmazéasa utdn nyomja meg a
[©] gombot a funkcié aktivalasahoz.

A ®] gomb minden Gjabb megnyomasaval tovabbi 30
masodperccel meghosszabbodik a stitési id6.

Ne feledje: A [©) gombbal barmikor megszakithatja az éppen
aktiv funkciot.

. GYORS INDITAS

Ha a stité ki van kapcsolva, nyomja meg a [&]

gombot, és azonnal aktivalédik a mikrohulldmu

sttési funkcié a legmagasabb teljesitményen

(900 W), 30 masodpercig. A [®] gomb minden tovabbi
megnyomasa tovabbi 30 masodperccel ndveli az idét.

.BIZTONSAGI ZAR

Ez a funkcié automatikusan aktivalédik, hogy a
késziléket ne lehessen véletlenll bekapcsolni.

%/issa ki, majd csukja be az ajtot, majd nyomja meg a
gombot a funkcié inditasahoz.
4.SZUNET

Ha egy aktiv funkciét szlineteltetni szeretne, példaul
azért, hogy megkeverje az ételt, egyszerlen csak
nyissa ki a suté ajtajat.

Az Ujrainditashoz csukja be az ajtét, és nyomja meg a
[Clgombot.

AUTOMATA SZUNET )
(KEVERJE VAGY FORDITSA MEG AZ ETELT!)

Egyes funkciok roévid idére lealinak, hogy On
megforgathassa vagy megkeverhesse az ételt.

Ha a sUtés leall, nyissa ki az ajtét, és végezze el a
kivant mlveletet. Ezutan csukja be az ajtét, és nyomja
meg a [&] gombot a siités folytatdsahoz.
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5.SUTESI IDO VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

A sutési id6 a bedllitdsok mddositasa nélkul is
meghosszabbithaté: Adjon meg Uj siitési idét a
bedllitégombbal, majd nyomja meg a [5] gombot.

.LEHUTES

Forré levegds funkcio befejezésekor a suit6é egy hitési
mUveletsort hajthat végre.

A kijelzén a ,Cool On” (H(tés) felirat jelenik meg.

A miUveletsor végeztével a siité automatikusan
kikapcsol.

Ne feledje: A leh(tési miveletet megszakithatja az ajté
kinyitasaval, és ha szUkséges, a készllék az ajtd Ujboli
becsukésa utan folytatja a leh(tést.

.GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz tartsa nyomva a < gombot
legaldbb 5 masodpercig.

A gombzar ugyanilyen médon feloldhaté.

Ne feledje: A gombzarat sttés kdzben is aktivalhatja.
Biztonsagi okokbdl a stté barmikor kikapcsolhaté a @ gomb
hosszi megnyomasaval.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi miivelet
elott gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék teljesen
kihilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztité berendezéseket.

KULSO ES BELSO FELULETEK

. A fellleteket nedves, mikroszalas torl6kenddvel
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdszert a vizhez. Tordlje le egy
szaraz torl6kenddvel.

« Az ajté lvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

- Rendszeresen, vagy ha az étel kiomlott, vegye ki

a forgétanyért és annak tartojat és tisztitsa meg a
sutétér aljat - minden ételmaradékot tavolitson el.
« A grill tisztitdsara nincs szukség, hiszen az intenziv
hé minden szennyezddést leéget rola. Ezért
javasoljuk, hogy rendszeresen hasznalja a grill
funkciot.

« A belsé felliletek optimalis tisztitdsahoz haszndlja a
,Smart clean” funkciot.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy egyéb
suroléparnat vagy mard/surolo hatasu
tisztitoszereket, mert ezek karosithatjak a késziilék
felileteit.

TARTOZEKOK

Minden tartozék mosogatégépben moshaté, kivéve a
Crisp talcat.

A Crisp talca enyhén mososzeres vizben tisztithato.

A makacs szennyezédéseket egy ronggyal 6vatosan
dorzsolje le. Tisztitas el6tt mindig hagyja kihdlIni a
Crisp talcat.

. Probléma
Nem kapcsol be a sité. Aramkimaradas.
. hélézathoz
A sUtd akkor is zajokat ad ki,
amikor ki van kapcsolva.

A kijelzén az ,F” betl, majd egy
szam vagy egy bet( lathaté.

- A slité nem melegszik fel.

. Lehetséges ok A
Nincs csatlakoztatva a
A hdtéventilator bekapcsolt.
Szoftverhiba.

Ha a,DEMO” Gzemmod
- aktiv, minden parancs és
- menipont hasznélhato, de a
suté nem melegszik fel.

Megoldas

Ellendérizze, hogy van-e hélézati fesziiltség, és
hogy a suté elektromos bekotése megtortént-e.
¢ Kapcsolja ki a sitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy
lassa, fennall-e még a probléma.

Nyissa ki az ajtét vagy nyomja le a [@ gombot.

Hivja a vevészolgalatot, és diktélja be az,F" bet(
utan lathatdé betit vagy szamot.

A DEMO tGzemmddbol valo kilépéshez kovesse az

- aldbbi eljrast: nyomja meg a °C/W, (9, °C/W, ©,

- °C/W, & gombokat egymas utan

(Bsszesen 6 érintés). Egy hangjelzés fogja jelezni,
hogy a mUvelet sikeres volt. Az ra villogni kezd, az
: id6 beadllitasat varva.

- Ekkor a suté készen all a hasznalatra.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték:

A késziléken [évé QR-kdéd haszndlatéval
A docs.whirlpool.eu/docs honlapon

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Amennyiben a
vevészolgélathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt.
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Lietotaja rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

1ZSTRADAJUMU!

ierici vietné www.register10.eu

iﬂf Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

noradijumus.

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet savu

LAI IEGUTU VAIRAK
INFORMACIJAS, SKENEJIET
KVADRATKODU UZ IERICES

PRODUKTA APRAKSTS

o 1 b

N

1. Vadibas panelis
2. Lokveida sildelements

(nav redzams)

3. Datu plaksnite

(nenonemiet)
. Durvis
. Augséjais sildelements/grils
. Apgaismojums
Rotéjosa plate

VADIBAS PANELIS

........... C/W
6" = U gl ix] &
5 S Fooocey
- e N [ [
0 = K 20 ¥ ¥ ¥
1 23 4 5 67 8 9
1. DISPLEJS KREISAJA PUSE 5.GROZAMA POGA / 6" SENSE 7. SAKT

2.APTURET
Lai apturetu gatavosanas ciklu

3.1ESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslégtu vai
izslégtu krasni un apturétu aktivo
funkciju.

4.ATPAKAL
Lai atgrieztos pie iepriek3éja
ekrana.

POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu

visus gatavosanas parametrus.
Piespiediet (£, lai izvélétos,
iestatitu, pieklutu vai apstiprinatu
funkcijas vai parametrus, ka

ari, lai iedarbinatu gatavosanas
programmu.

6.JAUDA

Lai pielagotu temperaturu,
cepsanas limeni vai mikrovilna
jaudu.

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus

8.TIME

Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ar1
pielagotu gatavosanas laiku.

9.DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

Tirdznieciba ir pieejami dazadi piederumi.
Pirms iegades parliecinieties, vai tie ir pieméroti
izmantosanai mikrovilpu krasni.

Gatavojot ar mikrovilnu funkciju, nedrikst izmantot
metala traukus, kas paredzeti edienam vai
dzérieniem.

Vienmeér parliecinieties, ka produkti un piederumi
nenonak saskaré ar cepeskrasns iekSéjam sienam.

ROTEJOSA PLAKSNE

Izmantojiet rotéjoso stikla plati
visiem gatavosanas veidiem,
novietojiet to uz ipasas pamatnes.
Rotéjosa plate vienmeér jaizmanto
ka pamatne citiem traukiem un
piederumiem, iznemot taisnstdra formas cepe$pannu.

ROTEJOSAS PLAKSNES PAMATNE

a Pamatni izmantojiet tikai
rotéjosajai stikla platei.
Nenovietojiet uz pamatnes citus
piederumus.

Paredzéta tikai izmantosanai ar
atseviskam funkcijam.

Krauksku skivis janovieto rotéjosas
stikla plaksnes vai rezga plaukta
vidQ, un, kad ta ir tuksa, to ir
iespéjams uzsildit, izmantojot ipaso
funkciju, kas paredzéta tikai $im mérkim. Novietojiet
édienu tiesi uz krauksku plates.

Pirms cepeskrasns ieslégSanas vienmér
parliecinieties, ka rotejosa plaksne var brivi
griezties. Parliecinieties, ka bridi, kad ieliekat vai
iznemat citus piederumus, rotéjosa plaksne netiek
izkustinata no vietas.

Piederumi mikrovilnu funkcijas laika var
paaugstinat temperaturu. Cikla beigas ir
ieteicams izmantot aizsargierices, lai darbotos ar
piederumiem

KRAUKSKU SKIVJA ROKTURIS
Lietojiet, lai iznemtu krauksku plati
no krasns.

STIEPLU REZGIS
un nodrosinatu optimalu karsta
l'J gaisa cirkulaciju.
\'J Ta jaizmanto ka pamatne krauksku
skivim dazas “Crisp Fry” funkcijas.
Novietojiet stieplu rezgi uz rotéjosas plaksnes un
parliecinieties, ka tas nesaskaras ar citam virsmam.

TAISNSTURA FORMAS CEPESPANNA

CepesSpannu izmantojiet tikai

funkcijam, kas pielauj gatavosanu

ar konvekciju; nekad neizmantojiet

to mikrovilnu rezima.

levietojiet pannu horizontali,
atbalstot to uz cep$anas nodalijuma stativa.

Tas lauj novietot édienu tuvak
grilam, lai to perfekti apbraninatu

LUdzu, nemiet véra: Neizmantojiet rotéjoso plaksni un tas
pamatni, ja tiek izmantota taisnsttra formas cepespanna.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus, kas nav ieklauti komplekta, varat iegadaties pécpardosanas servisa centra.
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FUNKCIJAS

y 6TH SENSE FUNCTIONS
ame ("6 SENSE” FUNKCIJAS)

Izmantojot 6th Sense funkcijas, vienkarsi iestatiet
édiena veidu un svaru vai daudzumu, lai iegttu
labakos rezultatus. Krasns automatiski aprékinas
optimalos iestatijumus un turpinas tos mainit
gatavosanas laika. Lai péc iespéjas lietderigak
izmantotu $o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.

5 | 6™ SENSE UZSILDISANA

g . . - T . — 4
Lai uzsilditu gatavus édienus, kas ir sasaldéti,
atdzeseéti vai istabas temperatira. Krasns automatiski

NepiecieSamie piederumi: krauksku skivis, rezga plaukts,
krauksku Skivja rokturis.

MW PASTIRISANA

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperaturas tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. lelejiet tasi
dzerama Udens mikrovilnu krasni drosa trauka un
aktivizéjiet funkciju.
— | MIKROVILNI

— I Izmantojiet mikrovilnu funkciju tikai ar partiku

vai dzérieniem, lai saglabatu produkta pareizu
funkcionalitati.

aprékina vértibas, kas nepiecieSamas, lai iespéjami isa JAUDA (W) IETEICAMS
Ia'_ka sasniegtu labako rezultatu. N0V|et.0J|et_Ed|ver1U' uz 900 Lai atru uzsilditu édienus un dzérienus, kas satur lielu
mikrovilnu krasnim paredzeta, karstumizturiga skivja daudzumu Gdens.
vai trauka. B .
750 Darzenu gatavosana.
KATEGORIJA PRODUKTI SVARS 650 Lai pagatavotu galu un zivis.
1 GATAVA MALTITE 250-800 g 500 Lai pagatavotu mérces ar galu, sieru vai olam. Galas
2% Saldeta lazanja 400 g-1 kg piragu vai makaronu sacepumu pabeigsanai.
3* SALDETU PRODUKTU PORCIJA 250-800 g 350 Léenai, vienmérigai gatavoéanai. Ideala Iespéja sviesta
- vai $okolades kausésanai.
4 PIENS/UDENS 100-500¢g
160 Saldétu produktu, sviesta un siera kausésanai.
Zupa 200-800 g
920 Saldéjuma kausésanai.
<% | 6™ SENSE CRISP
=1 Lai atri uzsilditu vai pagatavotu sasaldétus ] ) ILGUMS
édienus un iegatu zeltainu, kraukskigu garozu. Sai DARBIBA EDIENS JAUDA (W) = vy
funkcijai lietojiet tikai komplektacija eso$o krauksku — -
plati. Kad noradits, apgrieziet édienu uz otru pusi. Uzsildisana 2 krazes 900 1-2
Uzsildisana Kartupelu biezenis 1 kg 900 10-12
KATEGORIJA PRODUKTI SVARS S
Atlaidinat Malta gala 500 g 160 15-16
1 Vistas gabalini 400 g-1,2 kg
Gatavos$ana Biskvitkaka 750 7-8
2% Hamburgeri 100-500 g
Gatavosana Olu kréms 500 13-16
3* Vistas nageti 100-500 g
Gatavosana Galas skéle 750 17-20
4% Pica 350-600¢g
5% Zivju pirkstini rivmaizé 100-500 g \’.'!:\/ FORC.CIRKUL.

NepiecieSamie piederumi: krauksku skivis, krauksku Skivja
rokturis.

< | 6" SENSE CRISP FRY

Sis veseligas un ekskluzivas gatavo$anas
funkcija apvieno apbruninasanas funkcijas
kvalitati ar silta gaisa cirkulacijas ipasibam. Tas lauj
pagatavot kraukskigu un garsigu ceptu édienu,
kura pagatavosanai vajag ieverojami mazak ellas
salidzinajuma ar tradicionalo gatavosanas veidu,
daziem edieniem neizmantojot ellu vispar. Ir
iespéjams pagatavot dazadus ieprieks iestatitus
édienus — gan svaigus, gan saldétus.

KATEGORUJA PRODUKTI SVARS
1* Fri 100-500 g
2* Zivs ar ceptiem kartupeliem 100-500 g
Panéta vistas fileja 100-500 g
4 Piparu stréemelites 100-500 g
5% Ceptas jaras veltes 100-500 g

Lai gatavotu édienu un sasniegtu lidzigus
rezultatus, ka izmantojot tradicionalo cepeskrasni.
Cepespannu un citu aprikojumu, kas paredzéts
izmantosanai cepeskrasni, var izmantot noteiktu
édienu pagatavos$anai. Lai sasniegtu vislabakos
rezultatus, $ai funkcijai ir uzsildisanas faze: pagaidiet
uzsildisanas beigas, lai ievietotu édienu.

_ . ILGUMS

EDIENS TEMP. (°C) (MIN)
Kéksini / mafini 160 20-30
Cepumi 160-170 20-30

leteicamie piederumi: Taisnstdra formas cepespanna/stieplu
plaukts

Whjr/lﬁool



MANUAL FUNCTIONS
(MANUALAS FUNKCIJAS)

2/ ATRA IESILDISANA

Atrai mikrovilnu krasns priek3sildisanai pirms
gatavosanas sakuma. Uzgaidiet, lidz funkcija beidz
darboties, un tikai tad ievietojiet édienu mikrovilnu
krasni. Tiklidz bas beigusies priek3sildisana,
mikrovilnu krasns automatiski ieslégs funkciju
“Forc.Cirkul.”.
<~ | GRILL (GRILS)
Apbruninasanai, griléSanai un sacepumu
gatavosanai. Gatavosanas laika édienu ieteicams
apgriezt.

_ GRILESANAS ILGUMS

EDIENS LIMENIS (MIN)
Grauzdéta maize High 5-6*
Garneles Vidéjs 18-22

*Biezam maizes skélem uzkarséjiet tukso mikrovilnu krasni ar
grilu 3 minates

leteicamie piederumi: Stiep|u rezgis

s ] PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA +

=*'| MIKROVILNU REZIMS

Lai atri pagatavotu édienus cepeskrasni. leteicams
izmantot rezgi, lai uzlabotu gaisa cirkulaciju.

PRODUKTI JAUDA (W) TEMP. (°C) ”'(ﬁnll'ms
Cepetis 350 170 35-40
gﬁg’;s 160 180 25-35
NepiecieSamie piederumi: stieplu rezgis

<~ GRILL+MW

~—
-

— Atrai sacepumu gatavosanai apvienojot
mikrovilnu un grila funkcijas.

GRILESANAS  ILGUMS
PRODUKTI JAUDA (W) LIMENIS M)
Kartupelu 650 Vidajs 20-22
graténs
Pilditi ‘
kartupel 650 High 10-12

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis .
~~| TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)

)
= 1 |zciliem rezultatiem apvienojiet grila un
konvekcijas funkcijas. Gatavosanas laika eédienu
ieteicams apgriezt.

GRILESANAS ILGUMS
PRODUKTI LIMENIS (MIN)
Vistas kebabs High 25-35

leteicamie piederumi: Stiep|u rezgis

[57] TURBO GRILL + MW (TURBO GRILESANA
Z% | UN MIKROVILNU REZIMS)

Atrai produktu pagatavo3anai un apbraninasanai,
apvienojot mikrovilnu, grila un cepeskrasns gaisa
konvekciju.

GRILESANAS ILGUMS
PRODUKTI JAUDA (W) LIMENIS (MIN)
Kaneloni (saldéti) 650 High 25-35
Cuakgalas .
karbonade 350 High 30-40

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis
@ DEFROST (ATKAUSESANA)

0™ Lai atri atkausétu dazadu veidu édienus,
noradot tikai to svaru. Lai panaktu labako rezultatu,
vienmeér novietojiet édienu tiesi uz rotéjosas stikla
plaksnes.
MAIZES CIPSI ATKAUSETI
St ekskluziva Whirlpool funkcija lauj atkauséet saldétu
maizi. Apvienojot atkausé$anas un apbruninasanas
tehnologijas jasu maize garsos ka svaigi cepta.
Izmantojiet $o funkciju, lai atri atkausétu un uzsilditu
apalmaizites, bagetes un kruasanus. Krauksku plate
jaizmanto ar $o funkciju.

KATEGORIJA PRODUKTI SVARS
. ATKAUSESANA
NOTEIKTA LAIKA
2% Gala 100 g-2 kg
3* Majputni 100 g-3 kg
4* Zivs 100 g-2 kg
MAIZES CIPSI
* —
> ATKAUSETI 20-8009
<= CRISP
=

Piemérots, lai perfekti apbraninatu édienus
gan no augs$puses, gan apakspuses. St funkcija
izmantojama tikai ar ipaso krauksku skivi.

ILGUMS

PRODUKTI (MIN)

Rauga kaka 7-8
Hamburgers 8-10*

* Gatavosanas laika vida apgrieziet produktus uz otru pusi.

NepiecieSamie piederumi: krauksku plate, krauksku plates
rokturis
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA
Pirmo reizi ieslédzot krasni, jums bus jaiestata laiks.

nanm
ool
—

¢I-

4

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés stundas:
Pagrieziet slédzi lai iestatitu stundas, un nospiediet ©,
lai apstiprinatu.

IKDIENAS LIETOSANA

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet slédzi, lai iestatitu minates, un nospiediet ©,
lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Lai mainitu laiku vélak, turiet piespiestu
© vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslegta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas. Péc ilgstosaka
energoapgades partraukuma laiks bUs jaiestata atkartoti.
2.IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavo3anas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet
no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns

visus piederumus. Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ar

gaisa cirkulaciju (pieméram, “Forc.Cirkul.”). levérojiet
noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.

Smakas un dumi ir normali, ja cepeskrasns tiek lietota
pirmajas reizés vai ja ta ir loti netira.

LOdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izveédinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izsleégta, displeja redzams tikai
pulkstenis. Nospiediet un pieturiet [@], lai ieslégtu
krasni. Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja
skatitu galvenas pieejamas funkcijas. Paslaik izvéléeta
funkcija mirgos un partrauks mirgot péc pogas
nospiesanas (t.i., péc tas izvéles). Atlasiet vienu no tam
un nospiediet ©.

S, =z
—

=
=

P s = -. l- l-l w

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet ©), lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvélni.

th D
é 4-3

SSSSS d

Pagrieziet sledzi, lai atlasitu kadu no labas puses displeja
pieejamajam apaksfunkcijam un nospiediet ©), lai
apstiprinatu. Izvéléta apaksfunkcija mirgos, lidz ta tiks
apstiprinata.

2.IESTATIET FUNKCIJU

. AUTOMATISKAS FUNKCIJAS / JET DEFROST

PARTIKAS VEIDS

Tiklidz busiet izvéléjies kadu no automatiskajam
funkcijam, jums bUs nepiecieSams atlasit édiena
kategoriju, ko planojat gatavot.

V3

——
\\'.E
RN

Jamirgo ikona 1, pagrieziet pielago3anas slédzi,
lai iestatitu vélamo kategoriju, un nospiediet ©), lai
apstiprinatu. Kategorijas ir noraditas uz uzlimém, kas
uzlimétas uz iek$éja durvju ramja.

SVARS

Lai sasniegtu labako rezultatu, lielakajai dalai
automatisko funkciju (un Jet Defrost) bus
nepiecieSams noradit ari édiena svaru, izvéloties to
noklusejuma iestatijumos: krasns aprékinas idealo
laiku, kas funkcijas darbibai nepiecieSama katrai
édienu kategorijai.

= A

7\

Ja displeja paradas nokluséjuma iestatijumi un mirgo
ikona 9, pagrieziet pielagosanas slédzi, lai iestatitu
vélamo svaru, un nospiediet ©, lai apstiprinatu.
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.MANUALAS FUNKCIJAS

Kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus.

Ekrana bas redzami iestatijumi, kurus varésit secigi
mainit.

MIKROVILNU KRASNS JAUDA / TEMPERATURA

i
&

LY
#

Kad displeja mirgo W ikona, pagrieziet slédzi, lai
pielagotu jaudas iestatijumu, péc tam nospiediet ©), lai
to apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams).

Ladzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, jaudu
iespéjams mainit, nospiezot °c/w, lai piek|Gtu iestatijumu
izvélnei; péc tam pagrieziet slédzi, lai mainitu iestatijumu.

GRILA JAUDAS LIMENIS

Ir tris noteikti griléSanas jaudas limeni: 1 (zems),

2 (vidéjs), 3 (augsts). Nokluséta vértiba bis redzama
starp diviem mirgojosiem “- -” simboliem.
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Pagrieziet slédzi lai iestatitu vélamo grilésanas limeni,
un nospiediet ©@ , lai apstiprinatu.

DARBIBAS LAIKS

N4
7

Kad displeja mirgo ¢: ikona, izmantojiet slédzi, lai
iestatitu vélamo gatavosanas laiku, un nospiediet (6),
lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavo$anas laiks nav
jaiestata: Nospiediet [©], lai apstiprinatu, un ieslédziet
funkciju.

Piezime. Gatavosanas laika varat pielagot iestatijlumus,
pagriezot sledzi; katru reizi, kad nospiezat [&], gatavosanas
laiks palielinas par 30 sekundém.

ATRAS SAKARSESANAS REZIMS

Atlasiet funkciju, izmantojiet slédzi, lai iestatitu vélamo
temperaturu un nospiediet [&], lai apstiprinatu, un
palaidiet funkciju.

Kad cepeskrasns sasniedz paredzéto temperataru,
atskan signals.

LOdzu, nemiet véra: leteicams neievietot partiku krasnt pirms
Sis funkcijas darbibas laika beigam.

3.AKTIVIZEJIET FUNKCIJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [>), lai aktivizétu funkciju.

Katru reizi, kad [®] poga tiek atkal nospiesta,
gatavosanas laiks tiek pagarinats par 30 sekundém.

Ladzu, nemiet véra: Jus varat jebkura laika nospiest [@], lai
apturétu aktivo funkciju.

.JET START

Ja krasns ir izslegta, nospiediet [©], lai aktivizétu
gatavos$anu ar mikrovilnu funkciju pie pilnas jaudas
(900 W) uz 30 sekundém. Katra nakama pogas [&]
nospie$ana pagarinas laiku vél par 30 sekundém.

.TAUSTINU BLOKESANA

St funkcija tiek aktivizéta automatiski, lai krasni
nebltu iespéjams ieslégt nejausi.

Lai palaistu funkciju, atveriet durvis, aizveriet tas un
nospiediet [>].

4.APTURET

Ja velaties apturét palaisto funkciju, lai, pieméram,
samaisitu vai apgrieztu édienu, atveriet durvis.

Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet durvis un nospiediet [>].

AUTOMATISKAS FUNKCIJAS PAUZE
(APMAISIET VAI APGRIEZIET EDIENU)

Atseviskas automatiskas funkcijas uz su bridi
partrauks darboties, lai lautu jums apmaisit édienu.

Kad krasns ir apturéjusi gatavosanu, atveriet durvis un
veiciet nepiecieSamo darbibu, bet péc tam aizveriet
durvis un nospiediet [}, lai atsaktu gatavosanu.
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5.GATAVOSANAS BEIGU LAIKS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals, un displeja bas redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavosanas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet slédzi uz jaunu gatavo3anas
laiku un nospiediet [&.

.DZESESANA

Kad karsta gaisa funkcijas darbibas laiks ir beidzies,
ierice var uzsakt atdzesesanas procedaru.

Ekrana ir redzams “Cool On” (notiek dzesésana).
Péc $is proceduras krasns automatiski izslédzas.

LUdzu, nemiet véra: atdzesésanas procedUru var partraukt
atverot krasns durvis, bet, ja bUs nepieciesams ta atsaks
darbibu, kad durvis atkal tiks aizvértas.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet < un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LGdzu, nemiet véra: taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad notiek gatavosana.

Drosibas noldkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot
un turot [@l.
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TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes darbiem

vai tiriSanas ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

IEKSEJAS UN AREJAS VIRSMAS

- Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas

lidzekli.

Neizmantojiet metala suklus, abrazivus

priekSmetus un abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices virsmas.

PIEDERUMI

« Ik pa laikam vai gadijumos, kad kaut kas ir
izSlakstijies, nonemiet rotéjoso plati un tas pamatni,
lai iztiritu cepeskrasns pamatni un notiritu ediena

atlikumus.

« Grils nav jatira, jo lielais karstums izdedzina visus
netirumus. Lietojiet $o funkciju regulari.
- leslédziet funkciju “Smart Clean”, lai kartigi notiritu

iek$éjas virsmas.

PROBLEMU NOVERSANA

Visus piederumus, iznemot krauksku 3kivi, var droSi
mazgat trauku mazgajama masina.

Krauksku plate jamazga ar Gdeni un maigu tirisanas
lidzekli. Noturigus netirumus paberziet ar draninu.
Pirms tiriSanas vienmér laujiet krauksku platei atdzist.

: Probléma

tairizslegta.

seko skaitlis.

Cepeskrasns neieslédzas.
Krasns rada troksnus ari tad, ja
Displeja redzams burts ,F”, kam

- Cepeskrasns neiesilst.

. lespéjamais célonis
Elektroapgades traucéjumi.
Atvienojiet no elektrotikla.

Darbojas dzesésanas

ventilators.

Programmattras klame.

- Kad irieslegts rezims “DEMO,
. visas pogas ir aktivas un

izvélnes ir pieejamas, tacu

- mikrovilnu krasns nesakarst.

. Risinajums

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam. Izslédziet

: cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai

klame ir novérsta.

Atveriet durvis vai nospiediet [O],

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un

nosauciet skaitli, kas noradits péc burta,F"

Lai izietu no DEMO reZima, rikojieties sadi:

- secigi nospiediet °C/W, (2, °C/W, ©), °C/W,

(kopa 6 pieskarieni). JUs dzirdésiet pikstienu, kas
apstiprina, ka darbiba ir bijusi veiksmiga. Pulkstenis

. mirgo, gaidot stundu iestatijumu.
Saja bridi cepeskrasns ir gatavs izmantosanai.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmantosana jlsu iericé

Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar masu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/© 2024 Whirlpool. RaZots saskana ar licenci.
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Savininko vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]

Norédami gauti i$samesne pagalba, uzregistruokite savo JEIGU REIKIA DAUGIAU

gaminj svetainéje www.register10.eu INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE

Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
/ i \ saugos instrukcijas. PRIETAISU

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo pultas

2. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

3. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

4. Durelés

5. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

6. Sviesa
7. Sukamasis padéklas
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VALDYMO SKYDELIS
.............. °C/W
6’ = u gl sl &
sense — A é ] ] -— -— °c W
0 > (LAY g
@ ] [E S o o o s
0 = = 5| oo
. K | D= E E
1 23 4 5 67 8 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 5.SUKAMA RANKENELE / 7. PRADETI
»6'" SENSE” MYGTUKAS Naudojama jjungiant funkcijas ir
2.PRISTABDYMAS Pasukite 3ig rankenéle norédami patvirtinant nustatymus
Pristabdomas gaminimo ciklas pereiti per funkcijas ir nustatyti
N visus gaminimo parametrus. 8.LAIKAS
3.]JUNGIMAS /ISJUNGIMAS Paspauskite @) ir pasirinkite, Naudojamas nustatyti laikg arba
Naudojama jjungti arba iSjungti nustatykLte, r])casiEkite ir ) keisti ir requliuoti gaminimo laika.
krosnele ir sustabdyti funkcija. patvirtinkite funkcijas arba L
¢ Y 1 parametrus, kad baty pradéta 9. DESINYSIS EKRANAS
4 .ATGAL gaminimo programa.
Grjzimas j ankstesnj ekrana. 6.GALIA

Reguliuoja temperatirg, kepinimo
lygj ar mikrobangy galios lyg;j.
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PRIEDAI

Parduotuvése galima jsigyti jvairiy priedy. Pries
pirkdami prieda, jsitikinkite, kad jis tinka naudoti
mikrobangy krosneléje ir yra atsparus karsciui.

Gaminant mikrobangomis negalima naudoti
metaliniy indy maistui ar gérimams.

Kai maistq ir priedus dedate j mikrobangy
krosnelg, zitirékite, kad jie neliesty vidiniy
krosneles sieneliy.

SUKAMASIS PADEKLAS

Stiklinj sukamajj padékla naudokite

gamindami visais badais.

Stiklinj sukamajj padékla reikia

visada naudoti kaip atramg kitoms

talpos ar priedams, iSskyrus
staciakampe kepimo skarda.

SUKAMOJO PADEKLO ATRAMA

8 Naudojama tik su stikliniu
sukamuoju padéklu.

Draudziama ant atramos déti kitus
priedus.

CRISP LEKSTE

Naudojama tik su specialiomis

funkcijomis.

Skrudinimo lékste reikia padeéti
NS stiklinio sukamojo padéklo

ar vieliniy groteliy centre, o

naudojant su specialia funkcija
galima jkaitinti tus¢ig. Maista dékite tiesiai ant
skrudinimo lekstes.

Pries jjungdami krosnele, visada patikrinkite,

ar sukamasis padéklas gali laisvai suktis. Bukite
atsargus ir nepajudinkite sukamojo padéklo, kai
idedate arba isimate kitus priedus.

Mikrobangy krosnelés veikimo metu gali pakilti
priedy temperatara. Ciklui pasibaigus lieciant
priedus rekomenduojama naudoti apsauga

~CRISP” LEKSTES RANKENA
Naudojama i$ krosnelés iSimti
karsta skrudinimo lékste.

N

VIELINES GROTELES
buna arciau kepintuvo, todél
puikiai apskrunda ir tuo paciu yra

\'J cirkuliacija.
Taikant kai kurias ,Crisp Fry”
lékstés pagrindas. Vielines groteles padékite ant
sukamojo padeéklo ir jsitikinkite, kad jos nesiliecia prie

Naudojant Sias groteles maistas
® uztikrinama optimali oro
funkcijas jos turi buti naudojamos kaip skrudinimo
kity pavirsiy.

STACIAKAMPE KEPIMO SKARDA

Kepimo skarda galima naudoti tik

pasirinkus konvekcinio gaminimo

funkcijas; negalima naudoti

gaminimui mikrobangomis.

Jstatykite skarda horizontaliai ir
atremkite j kepimo skyriaus laikiklius.

Atkreipkite démesj: Kai naudojate staciakampe kepimo
skardg, sukamojo padéklo ir jo atramos isimti nereikia.

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

Kity priedy, kurie néra pateikiami, galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.
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FUNKCIJOS

6,, 6TH SENSE FUNCTIONS
O (,6" SENSE “ FUNKCIJOS)

Naudodami ,6th Sense” funkcijas, geriausiy rezultaty
pasieksite pasirinkdami maisto produkty tipa ir svorj
arba kiekj. Krosnelé automatiskai pasirinks optimalius
nustatymus ir reguliuos juos maisto ruosimo metu.
Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamais gaminimo lentelés nurodymais.

s | ~6™ SENSE PASILDYMAS

= | Tinka pakartotinai pasildyti jau paruosta
susaldyta, atvésintg arba kambario temperataros
maistg. Krosnelé automatiskai parinks nustatymus,
kuriuos naudojant galima pasiekti puikiy rezultaty per

Butini priedai: skrudinimo léksté, vielinés grotelés, skrudinimo
lekstés rankena.

@ MW SELF CLEAN (MW AUTOMATINIS
&’ VALYMAS)

Valymo ciklo metu specialiai isleidziami garai, kad
galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto
likucius. Supilkite puodelj geriamojo vandens j
mikrobangy krosneléms tinkama indg ir jjunkite
funkcija.

— | MIKROBANGOS

= Mikrobangy krosnelés funkcijg naudokite tik j ja
jdéje maisto ar gérimy, kad buty uztikrintas tinkamas
gaminio veikimas.

trumpa laika. Sudékite maistg j [eékste arba inda, kurj GALIA (W) REKOMENDUOJAMA
galima saugiai naudoti mikrobangy krosneléje. 900 Gerimy arba kito maisto, kuriame yra didelis kiekis
vandens, pakartotinis pasildymas.
KATEGORIJA MAISTAS SVORIS
: e 750 Darzoviy gaminimas.
1 Maistas leksteje 250-800 g
. - 650 Meésos ir zuvies gaminimas.
2% Saldyta lazanija 400g-1kg
N ; - Padazy su mésa arba padazy, kuriy sudétyje yra sdrio
3 Susaldyta porcija 250-8009 500 ar kiausiniy, gamyba. Pyragy su mésos jdaru ar
4 Pienas / vanduo 100-500 g makarony apkepy apkepinimas.
Sriuba 200-800 g 350 Létas gaminimas. Puikiai tinka iSlydyti sviesta ar
sokolada.
S 4 th
= ’f6 SEN.SE.SKB_UDI_'\_”MAS_ L 160 Uzsaldyto maisto atitirpinimas arba sviesto ir sirio
=1 Tinka greitai pasildyti ir gaminti susaldyta mink&tinimas.
maistg norint, kad patiekalas pasidengty traskia % Lo -
plutele. Pasirinke 3ig funkcija, naudokite tik specialig edy suminkstinimas.
pridedamg skrudinimo Iékste. Paraginus, apverskite
maista. :
2 VEIKSMAS MAISTAS GALIA (W) T?,\;JII:\‘N)IE
KATEGORIJA MAISTAS SVORIS :
I Pakartotinis .
1 Vistienos dalys 400 g-1,2 kg pasildymas 2 puodeliai 900 1-2
2% Mesainiai 100-500 g ..
Pakartotinis . Y
3% Vistienos kepsneliai 100-500 g pasildymas Bulviy kosé Tkg 900 10-12
4* Pica 350-600g Atitirpinimas Mésos farsas 500 g 160 15-16
5 éuvq pirsteliai su 100-500 g Gaminimas Biskvitinis pyragas 750 7-8
vona Gaminimas Kiaugininis kremas 500 13-16
BUtini priedai: skrudinimo |ékste, skrudinimo lékstés rankena. Gaminimas Mésos maltinis 750 17-20
79~ th u .
[ <3 ] »6™ SENSE CRISP FRY KARSTO ORO SRAUTAS

=, 76!
S

Si sveiko ir i3skirtinio maisto gaminimo funkcija
suderina skrudinimo funkcijg su Silto oro cirkuliacijos
ypatybémis. Naudojantis Sia funkcija kepiniai bina
traskus ir skanus bei suvartojama maziau aliejaus
(palyginti su tradiciniu gaminimo badu), o kai kuriuose
receptuose aliejaus i viso nebereikia. Taip galima
kepti jvairius patiekalus, tiek Sviezius, tiek Saldytus.

KATEGORIUJA MAISTAS SVORIS
1% Pranc.. bulvytés 100-500 g
2% Zuvis ir bulvyteés 100-500 g
g dovesiose 100-500
4 Pipiry juostelés 100-500 g
5* Keptos jaros gérybés 100-500 g

/'\
ale
‘b

Gaminant patiekalus pasiekiama panasiy
rezultaty kaip ir naudojant jprastg orkaite. Kepimo
skarda ir kitus kepti krosneleje tinkancius indus galima
naudoti ruoSiant ne visus patiekalus. Siekiant uztikrinti
geriausius rezultatus, Si funkcija turi jkaitinimo etapa:
palaukite kaitinimo pabaigos, kad galétumeéte jdéti
maista.

o TRUKME
MAISTAS TEMP. (°C) (MIN.)
Keksiukai / Mazi keksiukai 160 20-30
Sausainiai 160-170 20-30

Rekomenduojami priedai: staciakampé kepimo skarda /
vielinés grotelés
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MANUAL FUNCTIONS (RANKINIU BUDU
VALDOMOS FUNKCIJOS)

2/ SPARTUSIS JKAIT.

PrieS pradédami gaminti greitai jkaitinkite
krosnele. Prie$ sudedant maistg j krosnele palaukite,
kol baigsis jkaitinimo etapas. Pasibaigus jkaitinimo
etapui krosnelé automatiskai naudos ,Priverstinio oro
srauto” funkcija.
<~| GRILL (KEPINTUVAS)

Skrudinimas, kepimas ant groteliy ir apkepéliy
gaminimas. Gaminimo metu maistg rekomenduojama
apversti.

%~] TURBO GRILL + MB

=als
— b

Greitai paruoskite ir apkepinkite maista

naudodami mikrobangy, kepinimo ir konvekcinés
krosnelés funkcijas kartu.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS GALIA (W) LYGIS (MIN.)
Saldyti
vamzdeliniai 650 Didelis 25-35
makaronai
Kiaulienos 350 Didelis 30-40
kapotinis

Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS LYGIS (MIN.)
Skrebutis Didelis 5-6*
Didziosios krevetés Vidutinis 18-22

,__*_| DEFROST (ATITIRPINIMAS)
0™ Galite greitai atitirpdyti jvairius maisto
produktus - juos tereikia pasverti. Jei norite geriausiy
rezultaty, maistg visada dékite ant stiklinio sukamojo
padéklo.

*Jei duonos riekelés storos, jkaitinkite tuscig mikrobangy

krosnele 3 minutes
Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés
<> ] PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS +

—ale

=**']| MIKROBANGOS

Greitai paruoskite maistg krosneléje. Siekiant
optimizuoti oro cirkuliacijg, rekomenduojame naudoti
groteles.

MAISTAS GALIA (W) TEMP.(°.c)  RUKME

(MIN.)
Kepsniai 350 170 35 - 40
Pyragas 160 180 25-35
SU mesa

BUtini priedai: vielinés grotelés
<~| GRILL + MB

~—
-

— Greitai paruoskite maistg ir apkepéles
naudodami mikrobangy ir kepinimo funkcijas kartu.

CRISP BREAD DEFROST (SKRUDINTOS DUONOS

ATSILDYMAS)

Naudodamiesi Sia iSskirtine ,Whirlpool” funkcija
atitirpinsite uzsaldyta duona. Suderinus atitirpinimo
ir skrudinimo technologijas duona bus tarsi

Svieziai iSkepta. Sig funkcijg naudokite norédami
sparciai atitirpint ir pasildyti uzsaldytas bandeles,
pranclziskajj batong ir raguolius. Naudojantis Sia
funkcija turi bati naudojama ,Crisp” léksteé.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS GALIA (W) LYGIS (MIN.)
Bulviy 650 Vidutinis 20-22
apkepas
Bulvés su 650 Didelis 10-12
lupenomis

Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés

e

7| TURBO GRILL

= 1 Siekiant geriausiy rezultaty kartu naudojamos
kepinimo ir konvekcinés krosnelés funkcijos.

Gaminimo metu maistg rekomenduojama apversti.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS LYGIS (MIN.)
Vistienos kebabas Didelis 25-35

Rekomenduojami priedai: Vielines groteles

KATEGORIJA MAISTAS SVORIS
1% Atitirpinimas nustatytu
laiku
2* Mesa 100 g-2 kg
3* Paukstiena 100g-3kg
4% Zuvis 100 g-2 kg
5 Skjudmtos duonos 50-800 g
atsildymas
<=| CRISP
=1 i funkcija leidzia tolygiai apskrudinti patiekalg

iki rudumo ir i$ virSaus, ir i$ apacios. Pasirinkus Sig
funkcija, reikia naudoti skrudinimo lékste.

TRUKME
MAISTAS (MIN.)
Mielinis pyragas 7-8
Mésainis 8-10%

* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
BUtini priedai: skrudinimo leksté, skrudinimo Iékstés rankena
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus krosnelg, jums reikés nustatyti
laika.

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
reguliavimo rankenéle nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami ©.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Sukdami rankenéle nustatykite minutes, o
paspausdami © patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti laiko nustatymus,
nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite @, kai orkaité

yra isjungta, tada pakartokite anksciau apradytus veiksmus.
atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg dar karta.
2. |KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite. Tik pries

tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus. Orkaite rekomenduojama
jkaitinti iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng
valanda, jjungus kepimo funkcija su oro srautu

(pvz., ,Priverstinio oro srauto). Vadovaukités
instrukcijomis, kad tinkamai nustatytuméte funkcija.
Kvapai ir dimai yra normalus reiskinys, kai orkaite
naudojama kelis pirmuosius kartus arba kai ji yra
stipriai uztersta.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaité isjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude [@lir jjunkite orkaite. Sukite
rankenéle ir kairéje ekrano puséje perziurekite galimas
pagrindines funkcijas. Siuo metu pasirinkta funkcija
mirksés ir nustos mirkséti paspaudus rankenéle

(t.y. jg pasirinkus). Pasirinkite vieng ir paspauskite ©.

S =

N
=
=

P S = -I l- |-l w

Jei norite pasirinkti papildoma funkcija (kai tai
jmanoma), pasirinkite pagrindine funkcijg ir
paspauskite ©, kad patvirtintuméte ir pereitumete j
funkcijos meniu.

=z

>
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Sukite rankenéle ir deSinéje ekrano puséje pasirinkite
i$ galimy papildomy funkcijy, o tada patvirtinkite
paspausdami ©. Pasirinkta papildoma funkcija
mirksés, kol bus patvirtinta.

2.NUSTATYKITE FUNKCIJA

. AUTOMATINES FUNKCIJOS / JET DEFROST

MAISTO KLASE
Po to, kai pasirinksite vieng automatine funkcija,
tureésite pasirinkti ruoSiamo maisto kategorija.

V3

3

Kai piktograma I mirksi, pasukdami rankenéle
pasirinkite reikiama kategorijg ir paspausdami
patvirtinkite. Kategorijos nurodytos lipdukuose,
klijuojamuose ant vidinio dury remo.

SVORIS

Kad pasiektuméte geriausiy rezultaty, naudojant
automatines funkcijas (ir Jet Defrost) pasirinkdami i$
numatytyjy nustatymy turétuméte jvesti maisto svorj:
krosnelé apskaiciuos reikiama funkcijos veikimo laika
pagal kiekvieng maisto kategorija.

— - qem  gmmm
=
S
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Kai ekrane atsiranda numatytasis nustatymas ir
piktograma 9 mirksi, pasukdami rankenéle nustatykite

svorj ir paspausdami @ patvirtinkite.
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.NEAUTOMATINES FUNKCILJOS

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

MIKROBANGUY GALINGUMAS / TEMPERATURA

i
&

LY
#

Kai ekrane ima mirkséti W piktograma, sukdami
reguliavimo ratukq sureguliuokite galios nustatymus,
paspauskite © ir patvirtinkite, o tada pakeiskite kitus
nustatymus (jei jmanoma).

Atkreipkite démesj: Jei funkcija aktyvi, galig galite pakeisti
paspausdami °c/w , kad pasiektuméte nustatymy meniu,
tada pasukite rankenéle ir pakeiskite nustatyma.

GRILIO GALIA

Kepinant galima naudoti viena i$ trijy nustatytyjy
galios lygiy: 1 (Zemas), 2 (vidutinis), 3 (aukstas).
Numatytoji verté rodoma tarp dviejy mirksinciy ,- -“
braksneliy.

"
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Sukdami rankenéle nustatykite norima kepinimo lygj,

TRUKME
M. 1M

Kai ekrane mirksi piktograma ¢, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiamg gaminimo
laika, tada paspauskite (6) ir patvirtinkite.

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami [&]
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Pastaba: Ruosdami maistg gaminimo laikg galite reguliuoti
pasukdami ratukg; kiekvieng karta, kai paspaudziate [],
gaminimo laikas pailgéja 30 sekundziy.

SPARTUS JKAITINIMAS

Pasirinkite funkcija, tada rankenéle nustatykite
reikiamg gaminimo temperatrg ir paspauskite [&],
kad patvirtintumeéte ir jjungtuméte funkcija.

Kai orkaité jkaista iki reikalingos temperataros,
pasigirsta garsinis signalas.

Atkreipkite démesj: rekomenduojame nedéti maisto j orkaite,
kol $i funkcija nepasibaigia.

3.]JJUNKITE FUNKCLJA

Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite [>]ir
suaktyvinkite funkcija.

Kiekvieng karta, kai nuspaudziamas mygtukas [],
gaminimo laikas pratesiamas po 30 sek.

Atkreipkite démesj: Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvig
funkcija, bet kuriuo metu galite paspausti [Q],

.JET START

Jei krosnelé iSjungta, paspauskite [l ir jjunkite
gaminima mikrobangomis didziausia galia (900 W)
30 sek. Kiekvieng karta papildomai paspaudus
mygtuka [&], laikas pailgéja dar 30 sekundziy.

. APSAUGINIS UZRAKTAS
Siekiant iSvengti atsitiktinio krosnelés jjungimo, Si
funkcija jjungiama automatiskai.

Atidarykite ir uzdarykite dureles, tada paspauskite [>]
ir jjunkite pasirinkta funkcija.

4.PRISTABDYMAS

Jei norite pristabdyti veikianciag funkcija ir pamaisyti ar
apversti maista, tiesiog atidarykite dureles.

Norédami testi gaminima, uzdarykite dureles ir
paspauskite [>].

AUTOMATINIS PRISTABDYMAS
(PAMAISYKITE ARBA APVERSKITE MAISTA)

Tam tikros funkcijos bus pristabdytos, kad galétuméte
maistg apversti arba iSmaisyti.

Kai krosnelé sustabdo maisto ruosima, atidarykite
dureles ir atlikite veiksma, kurj esate raginami atlikti
prie$ pakartotinai uzdarant dureles, tada paspauskite
[©] ir teskite gaminima.
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5.GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laikg nekeisdami
nustatymy, sukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laikg bei paspauskite [©l.

. AUSINIMAS

Kai kars$tg org naudojanti funkcija baigia veikti,
prietaise jsijungia ausSinimo procedura.

Ekrane rodoma ,Cool On“.

Pasibaigus Siai procedurai, orkaité automatiskai
iSsijungia.

Atkreipkite démesj: ausinimo procedurg galima pertraukti
atidarant dureles ir, jei reikia, vél pratesti uzdarant dureles.

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir
palaikykite 5 sek. 9.

Pakartokite $j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uzraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspaustg mygtuka [@.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziuros arba valymo darbus,
isitikinkite, kad prietaisas atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrenginiy.

ISORINIAI IR VIDINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto $luoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. NuSluostykite sausa Sluoste.
« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

- Pastoviais intervalais ir kai yra daug tiskaly, iSimkite
sukamajj padékla ir jo atrama bei iSvalykite krosnelés
kameros dugna.

- Keptuvo valyti nereikia, nes dél intensyvaus karscio

nesvarumai sudega. Naudokite 3ig funkcija reguliariai.

«Jjunge ,Smart Clean” funkcijg optimaliai nuvalykite
vidinius pavirsius.

Valydami nenaudokite abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali
pazeisti prietaiso pavirsius.

PRIEDAI

Visus priedus, isskyrus skrudinimo Iékste, galima
plauti indaplovéje.

Skrudinimo lékste reikia plauti vandenyje su Svelnaus
poveikio plovikliu. Jsisenéjusius neSvarumus galima
patrinti Sluoste. Prie$ valant palaukite, kol atvés
skrudinimo lékste.

TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Orkaite nejsijungia.

IS krosnelés sklinda garsas, net
kai ji iSjungta.

Ekrane rodoma raidé ,F” su

raide arba skaiciumi. gedimas.

5 Orkaité nekaista.

- krosnelé nekaista.

Galima priezastis
Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Veikia ventiliatorius.
Programinés jrangos

. Kai DEMO REZIMAS yra,On’,
. visos komandos yra aktyvios
irmeniu veikia, taciau

Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar
orkaitei prijungtas elektros maitinimas. Krosnele
- iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Atidarykite dureles arba paspauskite [O],

Kreipkités j artimiausig technines priezitros centrg ir
nurodykite raide arba skaiciy po raidés "

: Norédami iseiti is DEMO rezimo, atlikite Sig
- procedirg: paspauskite °C/W, &, °C/W, &), °C/W,
i$ eilés (i5 viso 6 paspaudimai). ISgirsite garsinj
: signalg, kad operacija atlikta sekmingai. Laikrodis
- mirksi, laukdamas laiko nustatymo.
Siuo metu orkaité yra paruosta naudoti.

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu/docs

Arba kreipdamiesi j techninés priezZiaros centra (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
priezidros centrg biatina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.
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Eierens handbok

TAKK FOR AT DU KJ@PTE ET WHIRLPOOL-PRODUKT

For & oppna en mer utfyllende assistanse, registrer
produktet ditt pa www.register10.eu

SKANN QR-KODEN PA DITT
APPARAT FOR A FA YTTERLIGERE
INFORMASJON

For du bruker apparatet ma du lese
sikkerhetsanvisningene ngye.

PRODUKTBESKRIVELSE
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. Kontrollpanel

2. Rundt varmeelement
(ikke synlig)

3. Identifikasjonsplate
(ma ikke fjernes)

. Dor dpen
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1.VENSTRE DISPLAY 5.RULLEKNAPP/ 6t SENSE- 7. START

2.PAUSE
For & ta en pause i stekesyklusen

3.PA/AV

For a sld ovnen av og p3, og for a
stoppe en aktiv funksjon til enhver
tid.

4. TILBAKE

Far a ga tilbake til forrige meny.

KNAPP

Drei pad knotten for a bla

gjennom funksjonene og endre
stekeinnstillingene. Trykk (&) for &
velge, stille inn, fa tilgang til, og
bekrefte funksjoner og parametere
0g sa starte stekeprogrammet.

6.EFFEKT

For a tilpasse grillniva eller
mikrobglgeeffekt.

For a starte funksjoner og bekrefte
innstillingene

8.TID

For a stille inn klokken samt stille
inn eller endre tilberedningstiden.

9.HOYRE DISPLAY
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TILBEHOR

Det finnes en rekke ulike tilbehor tilgjengelig pa
markedet. For du kjoper dette ma du forsikre deg
om at det egner seg for bruk i mikrobglgeovn og
taler ovnstemperaturer.

Metallbeholdere for mat eller drikke ma aldri
benyttes ved tilberedning i mikrobglgeovn.
Pase alltid at maten og tilbehoret ikke kommer i
kontakt med de indre veggene i ovnen.

ROTERENDE TALLERKEN

Plassert pa sin statte, kan den
roterende glasstallerkenen brukes
med alle metodene for
tilberedning.
Den roterende tallerkenen
skal alltid brukes som et utgangspunkt for andre
beholdere eller tilbehgr, med unntak av det
rektangulzere stekebrettet.

Bruk kun stgtten til den roterende
glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehgr pa
stotten.

CRISP-PANNE

Ma kun brukes med funksjonene
som er angitt.
Crisp-pannen ma alltid
S plasseres midt pa den roterende
glasstallerkenen eller wirestativet
og kan forvarmes nar den er tom,
ved a benytte en spesialfunksjon kun beregnet for
dette formalet. Plasser maten direkte pa crisp-pannen.

Sorg alltid for at den roterende tallerkenen kan
dreie fritt rundt for ovnen starter. Pass pa at du

ikke flytter pa den roterende tallerkenen nar du
setter inn eller fjerner annet tilbehor.

Tilbehgr under mikrobalgefunksjon kan gke i
temperatur. Det anbefales a bruke beskyttelse for a
handtere tilbehar pa slutten av syklusen

HANDTAK FOR CRISP-PANNE

Brukbar for a fjerne den varme
crisp-pannen fra ovnen.

Dette gjor at du kan plassere mat

naermere grillen, for a perfekt

brune din rett og gjor det mulig a
l'J \'J oppna en optimal luftsirkulasjon.

Den ma benyttes som base for

crisp-pannen ved noen “Crisp Fry”
funksjoner. Sett risten pa den roterende tallerkenen,
og pase at den ikke kommer i kontakt med andre
overflater.

REKTANGULART BAKEBRETT

Bruk kun bakebrettet med
funksjoner som kan tilberedes i
konveksjonsovn; det ma aldri
brukes i kombinasjon med
mikrobglger.
Sett platen inn horisontalt, slik at den hviler pa risten i
ovnsrommet.

Vennligst merk deg: Du trenger ikke a flerne den roterende
tallerkenen og dens stgtte ndr du bruker den rektangulaere
stekebrettet.

Antall og type tilbehar kan variere avhengig av hvilken modell som du kjept.
Annet tilbehar som ikke medfalger kan kjgpes separat gjennom kundeservice.
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FUNKSJONER

y 6TH SENSE FUNCTIONS
sense (6th SENSE_FUNKSJONER)

Med 6th Sense-funksjonen, er det tilstrekkelig a velge
type og vekt eller mengde matvarer for 3 oppna

best mulig resultat. Ovnen vil automatisk beregne de
optimale innstillingene og fortsette a endre de mens
tilberedingen pdagar. For at denne funksjonen skal
brukes optimalt, falges indikasjonene i den tilhgrende
tilberedningstabellen.

sy | 6" SENSE GJENOPPVARMING

= | For & varme opp ferdiglaget mat som enten
er frossen eller har romtemperatur. Ovnen beregner
automatisk verdiene som er ngdvendige for a oppna
de beste resultatene pa kortest tid. Plasser maten pa
en ildfast tallerken eller fat som taler mikrobglger.

MW SELVRENSING

Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjaringssyklusen gjor at skitt og matrester lett kan
fijernes. Hell en kopp drikkevann i en mikrobglgesikker
beholder og aktiver funksjonen.

— | MIKROB@LGER

= Bruk mikrobglgefunksjonen kun med mat eller
drikke inni for & bevare produktets funksjonalitet.

\

EFFEKT (W) ANBEFALT FOR
Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer med
900 .
heyt vanninnhold.
750 Tilberede grennsaker.
650 Tilberede kjott og fisk.

Tilberedning av kjgttsauser eller sauser som

500 inneholder ost eller egg. Avsluttende tilberedning av
KATEGORI MAT VEKT kiottpaier eller pastaretter.
! Tallerkenrett 250-8009 350 Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for & smelte
2% Frossen lasagna 400g-1kg smaor eller sjokolade.
3* Frossen porsjon 250 - 800 ining av frosne matvarer eller mykgjering av smar
porsj g 160 Tini f I kgjeri
4 Melk/vann 100 - 500 g ©g ost.
90 Mykgjare iskrem.
5 Suppe 200-800g yrgjore iskrem
= 6" SENSE CRISP VARIGHET
=1 For raskt oppvarming og tilberedning av HANDLING MAT EFFEKT (W) (MIN.)
frossen mat, og for a gi de en gylden, sprg overflate. v
. ; arm opp
Bruk denne funksjonen kun med crisp-pannen som 03 nytt 2 kopper 900 1-2
inngdr. Snu maten ndr du blir minnet om det.
Varm opp -
KATEGORI MAT VEKT pa nytt Potetmos 1 kg 900 10-12
1 Kyllingstykker 400g-1.2kg Avising Kjottdeig 500 g 160 15-16
2% Hamburgere 100-500g Stek Sukkerbrgd 750 7-8
3* Kyllingnuggets 100-5009 Stek Eggekrem 500 13-16
4% Pizza 350-600g Stek Kjottpudding 750 17-20
5 Panerte fiskepinner 100-500g TVUNGEN LUFT

Nedvendig tilbehgr: Crisp-panne, handtak til crisp-pannen.
[4ss | 6™ SENSE CRISP FRY (SENSE CRISP-STEKING)

=74/

=—"I Denne sunne og eksklusive funksjonen
kombinerer kvaliteten ved crisp-funksjonen med
egenskapene til sirkulasjonen av varm luft. Den gjar
det mulig @ oppna spratt, smakfullt stekeresultat,
med en vesentlig redusering av olje som trengs
sammenlignet med den tradisjonelle matlagingen,
behovet for olje kan til og med fjernes helt i

enkelte oppskrifter. Det finnes mange forskjellige
forhandsinnstilte retter, bade ferske og frosne.

KATEGORI MAT VEKT
1% Pommes frites 100 -500¢g
2% Fisk og chips 100-500¢
Panert kyllingfilet 100-500g
4 Paprikaskiver 100-5009
5% Stekt sjpmat 100-500¢g

Nadvendig tilbehar: Crisp-panne, rist, hdndtak til crisp-pannen.

g\
s
\od/

For a tilberede retter pa en mate som gir
lignende resultat som ved bruk av en tradisjonell ovn.
Stekeplaten eller andre kokekar som er egnet for bruk
i ovn kan brukes til & tilberede visse matvarer. For a
oppna best mulig resultat har denne funksjonen en
forvarmingsfase: vent til slutten av forvarmingen med
a sette inn maten.

o VARIGHET
MAT TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smakaker 160 20-30
Smakaker 160-170 20-30

Anbefalt tilbehar: Rektangulaert stekebrett/rist
@ MANUELLE FUNKSJONER

2/ RASK FORVARMING

For rask forvarming av ovnen far syklusen for
steking. Vent til funksjonen er ferdig, for du legger mat
i ovnen. Nar forvarmingen er avsluttet, vil ovhen velge
automatisk funksjonen “Forced Air” (tvungen luft).
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GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler
a snu maten under tilberedningen.

o VARIGHET
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Ristet brod Hoyt 5-6*
Kongereker Middels 18-22

*For tykke bradskiver forvarmer du den tomme
mikrobglgeovnen med hgy temperatur pd grillen i 3 minutter
Anbefalt tilbehgr: Rist

<s| TVUNGEN LUFT + MB

2 For a forberede ovnsretter i lapet av kort tid.

e
=

Vi anbefaler at du benytter risten for & optimere
sirkulasjonen av luft.

o VARIGHET
MAT EFFEKT (W) TEMP. (°C) (MIN.)
Steker 350 170 35-40
Kjottpai 160 180 25-35

Nadvendig tilbehar:
GRILL + MB
For rask tilberedning og gratinering av

A
~—
=
=

rist

retter, ved & kombinere mikrobglgefunksjonen og

IE TINING

0™ For rask opptining av forskjellig typer matvarer
ganske enkelt ved a spesifisere deres vekt. Plasser
alltid maten direkte pa den roterende glasstallerkenen
for @ oppna best resultat.

TINING AV BR@D

Denne eksklusive Whirlpool-funksjonen gjer det
mulig for deg a tine frossent bred. Ved 8 kombinere
Defrost- and Crisp-teknologiene, vil brgdet ditt smake
og ha samme konsistens som et nybakt bred. Bruk
denne funksjonen for hurtig tining og oppvarming av
rundstykker, baguetter & croissanter. Crisp-platen ma
benyttes sammen med denne funksjonen.

KATEGORI MAT VEKT
1* TIDSINNSTILT DEFROST
2% Kjott 100g-2kg
3* Fjeerkre 100g-3kg
4* Fisk 100g-2kg
5* Tining av brad 50-800g
<=| CRISP
=

For perfekt bruning av en rett, bade pa
oversiden og undersiden maten. Denne funksjonen
ma kun benyttes med den egne Crisp-pannen.

grillfunksjonene. VARIGHET
MAT
MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA  VARIGHET (VN
(MIN.) Gjeerbakst 7-8
Potetgrateng 650 Middels 20-22 Hamburger 8-10*
Bakte poteter 650 Hoyt 10-12 * Snu maten halvveis under stekingen.

Anbefalt tilbehgr: Rist

A~
e
LA

TURBOGRILL
For perfekt resultat, ved a8 kombiner grill og

ovnens luftkonveksjon. Vi anbefaler & snu maten
under tilberedningen.

2 VARIGHET
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Kylling Kebab Hoyt 25-35

Anbefalt tilbehgr: Rist

~=]

’
=als
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TURBOGRILL + MB
For rask tilberedning og bruning av din

mat, kombinere mikrobglgeovn, grill og ovnens

luftkonveksjon.
MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA VARIGHET
(MIN.)
Cannelloni Frosne 650 Hoyt 25-35
Svinekoteletter 350 Hoyt 30-40

Anbefalt tilbehgr: Rist

Nadvendig tilbehgr: Crisp-panne, handtak for crisp-pannen
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FORSTE GANGS BRUK

1.INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn klokken nar du slar pa ovnen for
forste gang.

De to sifrene for timen vil begynne a blinke: Vri pa
bryteren for a stille inn timen, og trykk deretter pa
for a bekrefte.

DAGLIG BRUK

De to sifrene minuttene vil begynne a blinke. Vri pa
bryteren for & stille inn minuttene og trykk © for &
bekrefte.

Vennligst merk deg: For & endre pa tiden ved et senere
tidspunkt, trykk og hold nede © i minst ett sekund mens
ovnen er av og gjenta trinnene ovenfor. Du ma kanskje stille
klokken pé nytt etter langvarige strsmbrudd.

2.VARM OPP OVNEN

En ny ovn vil kanskje avgi lukt som har blitt etterlatt i
lapet av produksjonen: dette er helt normalt. Fer du
begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen nar den er tom for a flerne eventuell lukt. Fjern
eventuell beskyttelsespapp eller transparent film fra
ovnen og ta ut eventuelt tilbehgr inni den. Varm ovnen
til 200 °Cii rundt en time, helst ved hjelp av en funksjon
med luftsirkulasjon (f. eks “Forced Air” (tvungen luft).
Folg instruksjonene for 4 stille inn funksjonen pa riktig
mate.

Lukt og reyk er normalt nar ovnen brukes de forste
gangene, eller nar den er sterkt tilsmusset.

Vennligst merk deg: Det anbefales & lufte rommet etter d ha
brukt apparatet farste gang.

1.VELG EN FUNKSJON

Nar ovnen er av, vises kun klokken pa displayet. Trykk
og hold nede @ for & sld pa ovnen. Vri pa bryteren for

a se de viktigste funksjonene som er tilgjengelige pa
venstre display. Funksjonen som for gyeblikket er valgt,
blinker og slutter a blinke nar du trykker pa knappen
(dvs. etter at den er valgt). Velg én og trykk ©.

S =
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For & velge en underfunksjon (hvor denne er
tilgjengelig), velg hovedfunksjonen og trykk deretter
pa © for & bekrefte og ga til menyen med funksjoner.
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Vri pa bryteren for a velge blant de tilgjengelige
underfunksjonene pa hayre display, og trykk deretter
pa © for & bekrefte. Delfunksjonen som er valgt,
blinker inntil den bekreftes.

2.STILL INN EN FUNKSJON

. AUTOMATISKE FUNKSJONER / JET DEFROST

MATKATEGORI
Nar du har valgt én av de automatiske funksjonene,
ma du velge hvilken matvarekategori du tilbereder.

V,

——
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Nar 1l ikonet blinker, vri pa bryteren for & velge
hvilken kategori du @nsker og trykk deretter pa @ for
a bekrefte. Kategoriene er angitt pa klistremerkene
som er festet pa den indre derkarmen.

VEKT

For a oppna best resultat, krever de automatiske
funksjonene (og Jet Defrost) at du legger

inn hvor mye maten veier, ved a velge blant
standardinnstillingene: ovnen vil beregne den
ideelle tiden for funksjonen som gjelder for hver
matkategori.

—_— - gmm lllllL
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Nar standardinnstillingene vises pa displayet og 9
ikonet blinker, vri pa bryteren for a stille inn vekten og

trykk deretter pa @ for a bekrefte.
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. MANUELLE FUNKSJONER

Etter a ha valgt funksjonen du gnsker, kan du endre
innstillingene.

Displayet vil vise innstillingene som kan endres i
sekvens.

MIKROB@LGEEFFEKT/ TEMPERATUR

i
&

LY
#

Nar W ikonet blinker pa displayet, vri bryteren for a
regulere innstilling av styrke, og trykk deretter © for
a bekrefte, og fortsett for a endre innstillingene som
felger (hvis mulig).

Vennligst merk deg: Nar funksjonen er aktivert, kan effekten
endres ved 4 trykke pa °c/w for & fa tilgang til menyen med
innstillinger, vri deretter pa bryteren for & endre innstillingen.

GRILLEFFEKT

Det finnes definerte effektniva for grilling: 1 (lav),
2 (mid), 3 (hgy). Standardverdien vises mellom to
blinkende “- -” symboler.

A\

-
\~
- - .
}-
-

"
Y

A
7
7

Vri pa bryteren for a stille gnsket grillniva, og trykk
deretter pd © for & bekrefte.

VARIGHET
.2

N&r ¢t ikonet blinker pa displayet, bruk bryteren for a
stille inn steketiden du gnsker og trykk deretter (&) for
a bekrefte.

Du trenger ikke stille inn steketiden dersom du @nsker
a styre stekingen manuelt: Trykk (5] for a bekrefte og
starte funksjonen.

Merk: Du kan regulere steketiden, mens stekingen pagar,
ved a vri pa bryteren; hver gang du trykker pa [&], gker du
steketiden med 30 sekund.

HURTIG OPPVARMING

Velg funksjonen, og bruk deretter bryteren for a stille
inn gnsket temperatur, og trykk [5] for a8 bekrefte og
starte funksjonen.

Nar ovnen nar maltemperaturen, begynner en
varsellyd a pipe.

Vennligst merk deg: Det er lurt 8 unnga a sette maten inn i
ovnen fagr denne funksjonen er avsluttet.

3.AKTIVERE FUNKSJONEN

Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger, trykk
pa [®] for & aktivere funksjonen.

Hver gang [®l knappen trykkes igjen, vil steketiden
okes med ytterligere 30 sekunder.

Vennligst merk deg: Du kan trykke [©] ndr som helst for &
stoppe funksjonen som for gyeblikket er aktiv.

.JET START

Nar ovnen er slatt av, kan du trykke pa [& for & aktivere
matlaging med mikrobglge-funksjonen stilt inn pa
full effekt (900 W) i 30 sekunder. Hvert ekstra trykk pa
knappen [&] gker tiden med ytterligere 30 sekunder.

.SIKKERHETSLAS

Denne funksjonen aktiveres automatisk for a hindre at
ovnen blir slatt pa utilsiktet.

Apne og lukk daren, og trykk deretter pa [Blfor & starte

funksjonen.

4.PAUSE

For a sette en aktiv funksjon pa pause, for eksempel

gor arore i eller snu maten, er det tilstrekkelig a apne
gren.

For a starte den opp igjen, lukk dgren og trykk pa [>l.

AUTOMATISK PAUSE
(ROR ELLER SNU MATEN)

Visse funksjoner vil bli satt pa pause for at du skal
kunne snu eller rgre i maten.

Nar ovnen har satt stekingen pa pause, ma du dpne
deren og utfgre handlingen du blir minnet om a
gjore, for du lukker dgren igjen og trykker [®] for &
fortsette tilberedningen.
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5.TILBEREDNINGENS SLUTTID

Et lydsignal hgres, og displayet vil indikere at
matlagingen er ferdig.

For a forlenge tilberedningstiden uten a endre
innstillingene, vri pa bryteren for a stille inn en ny
tilberedningstid og trykk pa .

. AVKJOLER

Nar en funksjon med varm luft er ferdig, kan
apparatet utfgre en avkjglingsfase.
Displayet viser da «Cool on».

Etter denne prosedyren vil ovnen sla seg av
automatisk.

Vennligst merk deg: avkjglingsprosedyren kan avbrytes ved
& dpne dgren og den vil eventuelt aktiveres pa nytt, dersom
det er ngdvendig, ved & lukke den igjen.

.TASTELAS

For a lase tastaturet, trykk og hold nede 9 i minst
5 sekund.

Gjor dette pad nytt for & lase opp tastaturet.

Vennligst merk deg: Tasteldsen kan ogsa aktiveres mens
stekingen pdagar.

Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av ndr som
helst ved & trykke og holde nede [@.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Pase at apparatet er kjolt ned for du utferer
vedlikehold og rengjering.

Bruk ikke damprensere.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

- Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

- Rengjor glasset i deren med et egnet flytende
vaskemiddel.

+ Med jevne mellomrom, og i tilfelle av sal, fjern
platespiller og statten for a rengjore bunnen av
ovnen, fjerne alle matrester.

- Grillen trenger ikke rengjering, fordi den intense
varmen brenner bort smusset. Bruk denne funksjonen

med jevne mellomrom.
« Aktiver “Smart Clean” funksjonen for optimalt
renhold av de indre flatene.

FEILSOKING

Bruk ikke stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjgringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflater.

TILBEH@R

Alt tilbehar kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak
av Crisp-pannen.

Crisp-pannen ma gjeres ren ved & benytte vann og
mildt vaskemiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid Crisp-pannen kjgle seg ned far
rengjaring.

Problem Mulig arsak

den er slatt av.

etterfulgt av en bokstav eller et

. Ovnen er ikke slatt pa. - Strembrudd.
Koblet fra stikkontakten.

Ovnen gir fra seg lyder, selv nar : Kjgleviften er i drift.

Displayet viser bokstaven “F” Programvarefeil.

Lasning

Sjekk at det er strem og om ovnen er koblet til
stremnettet. Skru ovnen av og pa igjen for & se om
- feilen fortsatt er der.

Apne deren eller trykk.

Ta kontakt med naermeste Ettersalgs-servicesenter
0g oppgi bokstaven eller nummeret som fglger

- nummer. - bokstaven"F".

- Ovnen varmes ikke opp. - Nar"DEMO"er"P&"er alle . Folg denne fremgangsmaten for & ga ut av DEMO-

Z . kommandoene aktive og - modus: trykk °C/W, &, °C/W, D, °C/W, ) i
menyene er tilgjengelige, sekvens (6 trykk totalt). Du vil hgre et pipesignal

- men ovnen varmes ikke opp.  som bekrefter at operasjonen er vellykket utfort.

- Klokken blinker i pavent av timeinnstillingen.
P& dette tidspunktet er ovnen klar til bruk.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

Bruk av QR-koden i apparatet ditt
Besgk vart nettsted docs.whirlpool.eu/docs

Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Produsert pa lisens.
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Instrukcja uzytkownika

A

instrukcje bezpieczenstwa.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy
zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu

URZADZENIU

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA

OPIS PRODUKTU

CLLLLEEEEL
UELLEEEEEEESe

1. Pulpit sterujacy

2. Grzatka okragta
(niewidoczna)

. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

. Drzwiczki
. Grzatka gorna/grill
. Oswietlenie

N O nn b

. Talerz obrotowy

[ /]
4........ y/\% ...... . :l \\
PANEL STEROWANIA
.............. °C/W
6”' = D g =% @
2 = = (™11=) (™)1 (=]°C W
NG D I e
i ¥ E 2P e |
; g qq...é E g ...é =, E = 1
1 23 4 5 67 8 9
1.WYSWIETLACZ Z LEWE) 5.POKRETLO/PRZYCISK 7. ROZPOCZNLJ
STRONY FUNKCJI 6" SENSE Aby wybiera¢ funkcje i
Stuzy do wyboru funkgji i regulacji  potwierdzac ustawienia
2.PAUZA wszystkich parametréw gotowania.
Do wstrzymania cyklu gotowania Nacisnac &), aby wybra¢, dokonac 8.GODZINA
ustawien, uzyskac dostep Aby ustawi¢ godzine lub okredli¢
3.WL./WYL. do funkcji oraz parametréw, czas gotowania.

Do wiaczania i wytaczania
kuchenki oraz do wytaczania
aktywnych funkcji w dowolnym
momencie.

4,POWROT
Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu.

potwierdzi¢ je oraz rozpoczac
program gotowania.

6.MOC

Stuzy do ustawienia temperatury,
poziomu grillowania lub mocy
mikrofali.

9.WYSWIETLACZ Z PRAWE)J
STRONY
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AKCESORIA

Na rynku dostepnych jest wiele akcesoriow. Przed
zakupem nalezy upewnic sig, czy dane akcesoria
nadajq sie do uzycia w kuchence mikrofalowej i czy
sa odporne na dziatanie temperatur panujacych w
jej komorze.

Podczas gotowania przy uzyciu mikrofali nie wolno
uzywac metalowych pojemnikéw na jedzenie lub
napoje.

Nalezy zawsze upewnic sig, ze potrawy i akcesoria
nie stykaja sie z wewnetrznymi sciankami kuchenki.

TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce,
szklany talerz obrotowy moze by¢
uzywany do wszystkich metod
gotowania.

Talerz obrotowy musi zawsze
stanowi¢ podstawe dla innych pojemnikéw lub
akcesoriow, z wyjatkiem prostokatnej blachy do
pieczenia.

Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym.
Na podstawce nie nalezy
umieszczac innych akcesoriéw.

TALERZ CRISP
Moze by¢ uzywany tylko z
wybranymi funkcjami.
Talerz Crisp musi by¢ zawsze
NS umieszczany na srodku szklanego
talerza obrotowego lub stojaka
z drutu i mozna go wstepnie
podgrza¢, kiedy jest pusty, korzystajac ze specjalnej
funkcji przeznaczonej wytacznie do tego celu.
Umiesci¢ potrawe bezposrednio na talerzu Crisp.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obracac. Przy wkiadaniu lub wyjmowaniu naczyn
nalezy uwaza¢, aby talerz obrotowy nie wypadt ze
swojego potozenia.

Akcesoria podczas uzywania funkcji mikrofal moga
podnies¢ temperature. Zalecane jest stosowanie
zabezpieczenia do obstugi akcesoriow na koniec
cyklu

UCHWYT DO TALERZA CRISP

Stuzy do wyjmowania goracego
talerza Crisp z piekarnika.

RUSZT
Umozliwia umieszczenie potrawy
blizej grilla, a tym samym zapewnia
doskonaty stopien przyrumienienia
l') dania i optymalna cyrkulacje
\'J powietrza.

Korzystajac z niektérych funkgji
Crisp Fry, nalezy uzywac jej jako podstawki pod
talerz Crisp. Umiesci¢ ruszt na talerzu obrotowym,
upewniajac sie, ze nie styka sie z innymi
powierzchniami.

PROSTOKATNA BLACHA DO PIECZENIA

Blachy do pieczenia mozna uzywacd
tylko z funkcjami umozliwiajgcymi
pieczenie konwekcyjne; nie wolno
uzywac jej w potaczeniu z
mikrofalami.
Wtozyc¢ talerz poziomo, umieszczajac go na
podstawce wewnatrz komory.

Uwaga: Podczas uzywania prostokatnej blachy do pieczenia
nie trzeba wyjmowac talerza obrotowego i jego podstawki.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Akcesoria dodatkowe, ktdre nie s3 dotgczone do zestawu, mozna zakupic¢ oddzielnie w punkcie serwisu posprzedaznego.
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FUNKCJE

y 6TH SENSE FUNCTIONS
o (FUNKCJE 6*" SENSE)

Korzystajac z funkgji ,6th Sense”, wystarczy wybrac
rodzaj, wage lub ilo$¢ potrawy, by osiggnac
najlepsze mozliwe rezultaty. Kuchenka mikrofalowa
automatycznie obliczy optymalne ustawienia, a
nastepnie bedzie je odpowiednio dostosowywac
w trakcie gotowania. Aby najlepiej wykorzystac
mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do
wskazéwek zawartych w danej tabeli pieczenia.

sy | 6" SENSE ODGRZEWANIE

| w— . .

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw
— zamrozonych lub w temperaturze pokojowe;j.
Urzadzenie automatycznie oblicza wartosci ustawien
potrzebne do osiggniecia najlepszych mozliwych
rezultatéw w jak najkrotszym czasie. Potrawe nalezy
umiesci¢ na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.

KATEGORIA POTRAWA WAGA

1 Danie na talerzu 250-800g
2* Mrozona lazania 400g-1kg
3* Mrozone danie 250-800g
4 Mleko/Woda 100-500 g
5 Zupa 200-800g

<= 6" SENSE CRISP

=

Do szybkiego podgrzewania i zapiekania
mrozonych potraw, aby zapewni¢ ztocisty, chrupiacy
wierzch potrawy. Do tej funkcji nalezy uzywac
wytacznie talerza Crisp dostarczonego w zestawie.
Po pojawieniu sie odpowiedniego komunikatu
obroci¢ potrawe na druga strone.

KATEGORIA POTRAWA WAGA

1* Frytki 100-500 g

2% Ryba z frytkami 100-500 g

3 Panierowany filet z 100-500 g
kurczaka

4 Paski papryki 100-500 g

5 Smazone owoce 100-500
morza

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, ruszt, uchwyt do talerza
Crisp.
SAMOCZYSZCZENIE MW

W ramach tego specjalnego cyklu czyszczenia
brud i resztki jedzenia mozna z fatwoscia usung¢
za pomoca pary. Wla¢ szklanke wody pitnej do
pojemnika odpornego na dziatanie mikrofal i
aktywowac funkcje.
— | MIKROFALE

— 1 Uzywac funkcji mikrofal jedynie z zywnoscig
lub napojami w $rodku, aby zachowa¢ prawidtowe
dziatanie produktu.

\

MOC (W) ZALECENIA
900 Szybkie pgdgrzevvanie napojéw lub potraw o duzej
zawartosci wody.
750 Gotowanie warzyw.
650 Gotowanie miesa i ryb.

Gotowanie sosow miesnych lub soséw zawierajgcych
500 ser lub jaja. Dopiekanie tart miesnych lub
zapiekanych makarondw.

Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do

KATEGORIA POTRAWA WAGA
1 Kawatki kurczaka 400g-1.2kg
2% Hamburgery 100-500 g
3* Nugetsy z kurczaka 100-500 g
4* Pizza 350-6009
5 Palu.szki rybne w 100-500 g
panierce

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

[ <:: | 6" SENSE CRISP FRY

=1, wyjatkowa funkcja, ktéra pozwala na
zdrowe przygotowanie potraw, taczy cechy funkgji
Crisp z whasciwosciami cyrkulujgcego cieptego
powietrza. Dzieki niej mozna przygotowac chrupkie,
smaczne i przypieczone dania, ograniczajac ilos¢
ttuszczu potrzebnego do przyrzadzenia potrawy w
poréwnaniu z tradycyjnym gotowaniem. W niektérych
przepisach mozna nawet catkowicie wykluczy¢
koniecznos¢ stosowania ttuszczu. Jest to mozliwe
przy przyrzadzaniu przeréznych potraw, zaréwno ze
swiezych, jak i z mrozonych sktadnikéw.

350 rozpuszczania masta lub czekolady.
160 RozmrgZanie mrozonych owocéw lub zmiekczanie
masta i sera.
90 Zmiekczanie lodow.
CZAS
DZIALANIE POTRAWA MOC (W) TRWANIA
(MIN.)
Odgrzewanie 2 szklanki 900 1-2
Odgrzewanie | Ziemniaki ttuczone 1 kg 900 10-12
Rozmrazanie Mieso mielone 500 g 160 15-16
Gotowanie Biszkopt 750 7-8
Gotowanie Krem waniliowy 500 13-16
Gotowanie Pieczen rzymska 750 17-20

< | TERMOOBIEG

* | Stuzy do takiego przygotowywania potraw,
ktore pozwoli uzyska¢ podobny efekt, jak w
przypadku zwyktego piekarnika. Do pieczenia

potraw mozna uzywac blach lub innych naczyn
przeznaczonych do pieczenia w piekarniku.

Aby osiggnac najlepsze wyniki, funkcja ta posiada faze
nagrzewania: poczekac do konca nagrzewania, aby
wiozy¢ jedzenie.
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CZAS
POTRAWA TEMP. (°C) TRWANIA
(MIN.)
Babeczka / Mate ciastka 160 20-30
Ciasteczka 160-170 20-30

Zalecane akcesoria: Prostokgtna tacka do pieczenia /
podstawka druciana

@ MANUAL FUNCTIONS (FUNKCJE RECZNE)

2/y SZYBKIE NAGRZEW.

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed
rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed umieszczeniem
potraw w piekarniku poczeka¢ do zakonczenia tej
funkcji. Po zakoiczeniu nagrzewania urzadzenie
automatycznie wybierze funkcje ,Termoobieg”.
<~| GRILL
Do przypiekania, grillowania i zapiekania.
Zaleca sie obracac potrawy podczas gotowania/
pieczenia.

CZAS
POZIOM
POTRAWA GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Tost Wysoki 5-6*
Krewetki koktajlowe Sredni 18-22

*W przypadku grubych kromek chleba podgrza¢ pusta
kuchenke mikrofalowa z grillem przez 3 minuty
Zalecane akcesoria: Ruszt

%] TERMOOBIEG+MIKROFALA

= Stuzy do przygotowywania dan pieczonych
w krétkim czasie. Zaleca sie uzycie podstawki, co
zapewni lepszy obieg powietrza.

77| TURBO GRILL

e Zapewnia doskonate efekty dzieki potaczeniu
funkgji grilla i konwekgji. Zaleca sie obracac potrawy
podczas gotowania/pieczenia.

CZAS
POZIOM
POTRAWA GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Kebab z kurczaka Wysoki 25-35

Zalecane akcesoria: Ruszt

7| TURBOGRILL+MIKROFALE

= | Stuzy do szybkiego pieczenia i zapiekania
potraw dzieki potaczeniu funkcji mikrofal, grilla i
konwekdji.

CZAS
POZIOM
POTRAWA MOC (W) GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Cannelloni 650 Wysoki 25-35
(mrozony)
Kotlety wieprzowe 350 Wysoki 30-40

Zalecane akcesoria: Ruszt

@ ROZMRAZANIE

0™ Do szybkiego rozmrazania roznych rodzajow

Zywnosci, na podstawie okreslenia ich wagi. Aby
uzyskac najlepszy efekt, nalezy utozy¢ zywnos¢
bezposrednio na szklanym talerzu obrotowym.
ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA
Ta wyjatkowa funkcja Whirlpool pozwala na
rozmrazanie zamrozonego chleba. Dzieki potgczeniu
technologii rozmrazania z technologig Crisp chleb
smakuje i pachnie tak, jakby byt swiezo upieczony.
Funkcji tej nalezy uzywac do szybkiego rozmrazania
i podgrzewania butek, bagietek i rogalikéw. Aby
korzystac z tej funkgji, nalezy uzy¢ talerza Crisp.

POTRAWA MOC (W) TEMP. (°C) chvﬁri IA KATEGORIA POTRAWA WAGA
(MIN.) 1% Czasowe odszranianie
Pieczenie 350 170 35-40 2% Mieso 100g-2kg
Mieso 3* Dréb 100g-3kg
ﬁg;:ﬁ;:e 160 180 25-35 4% Ryby 100g-2kg
Wymagane akcesoria: ruszt 5* Eﬁfmiag@ihmba 50-800 g
<~| GRILL + MIKROFALE
= 1 Stuzy do szybkiego gotowania i zapiekania ~=’| CRISP
potraw, dzieki potagczeniu funkcji mikrofal i grilla. =

CZAS
POZIOM
POTRAWA MOC (W) GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Zapiekanka 650 $redni 20-22
zZlemniaczana
Zapiek. 650 Wysoki 10-12
ziemniaki

Zalecane akcesoria; Ruszt

Umozliwia idealnie przyrumienienie potrawy
zaréwno z wierzchu, jak i od spodu. Tej funkcji mozna
uzywac tylko ze specjalnym talerzem Crisp.

CZAS
POTRAWA TRWANIA
(MIN.)
Ciasto drozdzowe 7-8
Hamburger 8-10*

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu gotowania.
Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym witaczeniu kuchenki konieczne bedzie
ustawienie czasu.

o
PRAL WA

Zaczng migac dwie cyfry godzin: Obrécié pokretto,
aby wybrac godziny i wcisna¢ ©, aby potwierdzi¢.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Zaczna migac dwie cyfry oznaczajace minuty. Obréci¢
pokretto, aby wybra¢ minuty i wcisng¢ ©, aby potwierdzic.
Uwaga: Aby zmienic¢ ustawienie godziny pdZniej, wcisnac

i przytrzymac © przez co najmniej jedng sekunde przy
wytgczonej kuchence i powtdrzy¢ kroki przedstawione
powyzej. W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.
2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co
utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory
urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac
przezroczysta folig, a takze usunac wszystkie znajdujace
sie w niej akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 200 °Ci
pozostawi¢ go wtaczonym na okoto godzine, najlepiej
korzystajac z funkgji z obiegiem powietrza

(np. ,Termoobieg”). Aby prawidtowo ustawic te funkcje,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Zapachy i dym sa normalne, gdy piekarnik jest uzywany
kilka pierwszych razéw lub gdy jest silnie zabrudzony.
Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Gdy kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu pokazywany
jest tylko czas. Nacisnac€ i przytrzymac (@], aby wiaczyc
kuchenke. Zmieniajac ustawienia pokretfa zapoznac sie z
gtéwnymi funkcjami dostepnymi na wyswietlaczu z lewej
strony. Funkgja, ktéra ma byc aktualnie wybrana zacznie
migac i przestanie migac po nacisnieciu pokretta C(% po jej
wybraniu). Wybra¢ odpowiednig opcje i wcisngc (.
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Aby wybrac szczegdtowe opcje funkdji (jezeli sa
dostepne), wybrac gtéwna funkgje, a nastepne wcisnac¢ ©),
aby zatwierdzi¢ i przejs¢ do menu funkgji.

ith 3 =z
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Obrdci¢ pokretto, wybierajac jedna z funkgji dodatkowych,
dostepnych na prawym wyswietlaczu, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac ©. Podfunkcja, ktéra ma by¢
wybrana bedzie miga¢ do momentu jej potwierdzenia.

2. USTAWIC FUNKCJE

. FUNKCJE AUTOMATYCZNE/JET DEFROST
KATEGORIA POTRAWY

Podczas uzywania niektérych funkcji automatycznych,
konieczne bedzie wybranie kategorii przygotowywane;j
potrawy.

s
R

A\

Gdy na ekranie miga ikona I, nalezy obracajac pokretto
wybrac zadang kategorie, a nastepnie potwierdzi¢
weciskajac ©. Kategorie s pokazane na naklejkach
przyklejonych na wewnetrznej ramie drzwiczek.

WAGA

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, funkcje automatyczne
(i funkcja Jet Defrost) wymagaja wprowadzenia wagi
potrawy, ktérg nalezy wybra¢ z ustawien domyslnych:
kuchenka obliczy wtasciwy czas trwania funkgji dla
potrawy danej kategorii.
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Gdy na wyswietlaczu pojawia sie ustawienie domyslne i
miga ikona 9, nalezy obrdcic pokretto, ustawiajac wage
potrawy a nastepnie potwierdzi¢, wciskajac ©.
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. FUNKCJE USTAWIANE RECZNIE

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos$¢ zmiany
jej ustawien.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia, ktére
mozna kolejno zmieniac.

MOC KUCHENKI MIKROFALOWEJ/ TEMPERATURA

i
&

LY
#

Kiedy na wyswietlaczu miga ikonaW, obréci¢ pokretfo,
aby ustawi¢ moc, a nastepnie nacisna¢ ©, aby
potwierdzi¢. Powtarzac te czynnosci, aby zmienic
kolejne ustawienia (jesli to mozliwe).

Uwaga: Po wigczeniu funkcji mozna zmieni¢ moc, wciskajac
°C/W, by uzyskac dostep do ustawiert menu, a nastepnie
obroci¢ pokretto, by zmienic ustawienie.

MOC GRILLA

Istniejg trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania:
1 (niski), 2 ($redni), 3 (wysoki). Wartos¢ standardowa jest
wyswietlana pomiedzy dwoma migajagcymi symbolami

" n

\\-4 :|\\_¢

- -lé >
Obrécic¢ pokretto, abes ustawic zadany poziom grilla, a
nastepnie nacisna¢ @ , aby potwierdzic.
CZAS TRWANIA

M. 1M

Gdy na ekranie miga ikona (i, uzy¢ pokretfa, aby ustawic¢
wlasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (6.

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec w
trybie recznym: Nacisng¢ [], aby potwierdzic¢ i rozpocza¢
wykonywanie funkgji.

Uwaga: Obracajac pokretto, mozna dostosowac czas
gotowania takze, gdy proces gotowania juz sie rozpoczat;
Kazde kolejne nacisniecie przycisku [&], wydtuza czas
gotowania o 30 sekund.

SZYBKIE PODGRZANIE

Wybra¢ funkgcje, a nastepnie za pomoca pokretta ustawic
docelowa temperature i nacisna¢ (5], aby potwierdzic i
rozpoczac wykonywanie funkgji.

Gdy kuchenka osiaggnie temperature docelowg, wiacza
sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Zaleca sie, aby nie wkfadac potrawy do kuchenki,
przed zakornczeniem wykonywania tej funkgji.

3.WLACZANIE FUNKCJI

Po wprowadzeniu wszystkich zagdanych ustawien
nacisna¢ [®], aby wigczyc¢ funkcje.

Za kazdym razem, gdy przycisk [®] zostanie ponownie
wcisniety, czas podgrzewania zwiekszy sie o kolejne
30 sekund.

Uwaga: Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkgji, w
dowolnym momencie mozna nacisna¢ [@].

.JET START

Kiedy kuchenka mikrofalowa jest wytaczona, nacisnac
[©], aby na 30 sekund uruchomi¢ prace urzadzenia z
funkcja mikrofal o petnej mocy (900 W). Kazde kolejne
nacisniecie przycisku [5] wydtuzy czas o dodatkowe
30 sekund.

.BLOKADA BEZPIECZENSTWA

Ta funkcja jest aktywowana automatycznie, aby
zapobiec przypadkowemu wtgczeniu sie kuchenki.

Otworzy¢ i zamkna¢ drzwiczki, a nastepnie nacisnac
[©], aby wiaczy¢ wybrang funkcje.
4.PAUZA

Aby zatrzymac aktywna funkcje, na przyktad w celu
wymieszania lub obrécenia potrawy na drugg strone,
nalezy po prostu otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

Aby W’ch%c' ja ponownie, zamknga¢ drzwiczki i
nacisnac [>l,

AUTOMATYCZNA PAUZA
(ZAMIESZANIE LUB OBROCENIE POTRAWY)

Wykonywanie niektérych funkcji automatycznych
zostanie wstrzymane, aby umozliwi¢ obrécenie lub
zamieszanie potrawy.

Gdy kuchenka wstrzymuje gotowanie, otworzy¢
drzwiczki i wykona¢ czynnosci zgodnie z
komunikatem na wyswietlaczu, a nastepnie ponownie
zamkna¢ drzwiczki i wcisngc¢ [®], BY KONTYNUOWAC
GOTOWANIE.
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5.KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajq, ze pieczenie zostato zakohczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawi¢ nowy czas za pomocg pokretta i wcisnac [&.

.SCHLADZANIE

Po zakonczeniu wykonywania funkcji z
wykorzystaniem goracego powietrza urzadzenie
wykonuje procedure schtadzania.

Na wyswietlaczu pojawia sie ,Cool On” (Schtadzanie wt.).
Po wykonaniu tej procedury kuchenka automatycznie
sie wyfaczy.

Uwaga: procedure schtadzania mozna przerwac, otwierajac
drzwiczki i ewentualnie w razie potrzeby wznowi¢, zamykajac
drzwiczki z powrotem.

. KEY LOCK

Aby zablokowa¢ klawiature, wcisngc i przytrzymaé &
przez co najmniej 5 sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa kuchenke mozna w kazdym
momencie wylaczy¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk [@.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sig, ze
urzadzenie ostygto.

Nie stosowac¢ urzadzen czyszczacych para.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE
« Powierzchnie nalezy czyscic¢ wilgotng Sciereczka

z mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Regularnie, w szczegélnosci po wylaniu sie ptynow,
nalezy wyja¢ talerz obrotowy oraz jego podstawke i
umy¢ dno urzadzenia, usuwajac ewentualne resztki
potraw.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka

temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen.

Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgji.
« Wtaczy¢ funkcje ,Smart Clean” w celu jak
najlepszego wyczyszczenia wewnetrznych
powierzchni.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich gabek
lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, moga
by¢ myte w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

. Problem
Piernik sie nie wiacza.. Odciecie zasilania.

¢ zasilania.

Kuchenka wydaje gtosne
dzwieki, nawet jesli jest

wiaczony.
. wytaczona. 1

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
po ktérej nastepuje liczba lub
- litera.

- Piekarnik nie nagrzewa sie.

- Mozliwa przyczyna
Urzadzenie odtgczone od
Wentylator chtodzacy jest
Btad oprogramowania.

. Kiedy opcja,DEMO" jest
© wigczona,On’, wszystkie
polecenia sg aktywne oraz
© wszystkie menu sg dostepne,
- ale piekarnik nie nagrzewa

sie.

- Rozwiazanie

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzgdzenie
jest prawidtowo podtaczone do sieci. Wylgczyc

¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,
czy usterka nie ustapifa.

Otworzyc¢ drzwiczki lub nacisnacl@l.

Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem technicznym i podac numer nastepujacy
' po literze F"

: Aby wyjs¢ z trybu DEMO, wykonac ponizsza

- procedure: nacisng¢ °C/W, &, °C/W, &0, °C/W,
po kolei (facznie 6 nacisniec). Rozlegnie sie sygnat

- dzwigkowy oznaczajacy, ze czynnos¢ sie powiodta.
: Zegar miga w oczekiwaniu na ustawienie godziny.

W tym momencie kuchenka jest gotowa do uzycia.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowq (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej

produktu.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

Ab ] hli lepsi kytovat , istrujte, i 1i i
prosim, svo} spotrebié na www.registerioeu VIACINFORMACII ZISKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA YASOM
A Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si SPOTREBICI

precitajte Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

3. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)

. Dvierka

Horny ohrevny ¢lanok/gril
. Svetlo
Otocny tanier

No u

6" _ - | |:, T 3 S
serse = = = 1™1™) (™) (™) °CW
©O) l—ll—ltl-l ) g
_ N o o [ -
X @ = - ® = o o
1 23 4 5 67 8 9
1.LAVY DISPLEJ 5.0TOCNY GOMBIK / TLACIDLO  7.START
6" SENSE Na spustenie funkcii a potvrdenie
2.PAUZA Oto¢enim ovladaca nastavujte nastavenf
Na prerusenie cyklu pripravy jedla  funkcie a vietky parametre .
pripravy jedla. Stlac¢te (9 na vyber,  8.CAS
3.ZAP./VYP. nastavenie, pristup a potvrdenie Na nastavenie ¢asu na hodindach
Na zapnutie a vypnutie rary funkcii alebo parametrov a nastavenie alebo Upravu doby
alebo zastavenie aktivnej funkcie @ Qakon"?cdnla spustenie programu  pripravy jedla.
kedykolvek. pripravy jeala. .
Y , 9.PRAVY DISPLE)
4.SPAT 6.VYKON
Na navrat na predchéadzajtce Na nastavenie teploty,,vykonu grilu
zobrazenie. alebo mikrovinného vykonu.
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PRISLUSENSTVO

V sucasnosti je na trhu bohata ponuka
prislusenstva. Pred nakupom sa presvedcte, ¢i je
vhodné na pouzitie v mikrovinnych rurach a odolné
proti teplotam v rure.

Kovové nadoby na potraviny alebo napoje sa nikdy
nesmu pocas pripravy jedal v mikrovinnej rare
pouzivat.

Vzdy zaistite, aby potraviny a prislusenstvo neprisli
do kontaktu s vnutornymi stenami rury.

OTOCNY TANIER

Skleneny oto¢ny tanier,
umiestneny na drziaku, sa moze
pouzivat pri vietkych spbésoboch
pripravy jedla.

Otocny tanier sa vzdy musi
pouzivat ako zaklad pre vsetky iné nadoby alebo
prislusenstvo, s vynimkou pravouhlého plechu na
pecenie.

Pouzivajte len drziak pre otocCny
tanier.

Na drziak nekladte iné
prislusenstvo.

ZAPEKACI CRISP TANIER (PRE CHRUMKAVOST)
Pouzivajte iba s ur¢enymi
funkciami.

Crisp tanier musi byt vzdy
S umiestneny v strede skleneného
oto¢ného taniera alebo dréteného
rostu a moéze sa predhrievat, ked
je prazdny, len pomocou $pecialnej funkcie na tento
ucel. Potraviny sa ukladaju priamo na zapekaci Crisp
tanier.

Pred zapnutim rary vzdy skontrolujte, Ci sa
otocny tanier volne otaca. Davajte pozor, aby ste
pri vkladani a vyberani dalSieho prislusenstva
nezhodili otocny tanier.

Prislusenstvo pocas funkcie mikrovinnej riry
moze dosiahnut vyssiu teplotu. Na konci cyklu
sa odporuca pouzivat ochranné prostriedky na
manipulaciu s prislusenstvom

RUKOVAT PRE TANIER CRISP

Uzito¢na na vyberanie horuceho
‘\a’)\\

taniera Crisp z rury.

DROTENY ROST

Tento umoznuje, aby ste dali jedlo

blizsie ku grilu na dokonalé

vyprazanie vasho pokrmu a aby
\'J vzduch optimalne cirkuloval.

Musi sa pouzivat ako podstavec

pre tanier Crisp pri niektorych
funkciach ,Crisp Fry”. Polozte rost na oto¢ny tanier,
uistite sa, ze neprichadza do kontaktu s inymi
povrchmi.

PRAVOUHLY PLECH NA PECENIE

Plech na pecenie pouzivajte len
s funkciami, ktoré umoznuju
konvekénu pripravu jedal; nikdy ho
nesmiete pouzit v kombinacii
s mikrovlinami.

Plech vkladajte vodorovne, spocivajuc na roste

v priestore pecenia.

N

Upozornenie: Pri pouZziti pravouhlého plechu na pecenie
nemusite vybrat oto¢ny tanier a jeho drziak.

Mnozstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit samostatne v popredajnom servise.
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FUNKCIE

6’ FUNKCIE 6" SENSE

sense

S funkciami 6th Sense jednoducho vyberte typ,
hmotnost alebo mnozstvo potravin, aby ste dosiahli
¢o najlepsie vysledky. Rura automaticky vypodita
optimalne nastavenie a v priebehu pecenia ho
bude menit. Aby ste ich vyuZili ¢o najlepsie, drzte sa
pokynov v prislusnej tabulke.

ss | 6'" SENSE OPATOVNE ZOHRIATIE

= | Na zohrievanie hotovych jedal, ktoré su bud
mrazené alebo pri izbovej teplote. Rura automaticky

MW SELF CLEAN (SAMOCISTENIE MW)

Po6sobenie pary uvolnenej pocas tohto
Speciadlneho cistiaceho cyklu umoznuje lahké
odstranenie Spiny a zvyskov jedla. Do nddoby
vhodnej do mikrovinnej rdry nalejte jeden hrncek
pitnej vody a funkciu aktivujte.

— | MIKROVLNY

— 1 Funkciu mikrovinnej rary pouzivajte len s
jedlom alebo ndpojmi vo vnutri, aby sa zachovala
spravna funkénost vyrobku.

.

vypocita potrebné nastavenie na dosiahnutie VYKON (W) ODPORUCANE NA
najlepsich moznych vysledkov v ¢o najkratsom case. 900 Rychly ohrev napojov a inych potravin s vysokym
Polozte potraviny na tanier vhodny do mikrovinne;j obsahom vody.
riry a odolny voci teplu. 750 Priprava zeleniny.
KATEGORIA JEDLO HMOTNOST 650 Priprava mésa a ryb.
1 Jedlo na tanieri 250-800¢g Varenie masovych omacok alebo omécok s obsahom
9% Mrazené lasagne 4009 - 1kg 500 syra a vajec. Dokoncovanie mdsovych pirohov alebo
zapekanych cestovin.
3* Mrazené jedlo 250-800¢ ) " . ) P
350 Pomalé, pozvolné varenie. Idedlne na roztapanie
4 MLIEKO/VODA 100-500¢ masla alebo ¢okolady.
5 Polievka 200-800¢g 160 Rozmrazovanie mrazenych potravin alebo
. ake i | .
<] 6" SENSE CRISP (CHRUMKAVOST) P
= , L Y. , mékc&ovanie zmrzliny.
~—1 Na rychle zohriatie a pecenie mrazenych Y
potravin do zlatista s chrumkavou kérkou. S touto
funkciou pouzivajte iba dodavany tanier Crisp. Po . y ; TRVANIE
V)'/ZVG jEC“O obrafte. CINNOST JEDLO VYKON (W) (MIN.)
KATEGORIA JEDLO HMOTNOST Ohrev 2 Salky 900 -2
1 Casti kurdiat 4009 - 1,2 kg Ohrev Zemiakova kasa (1 kg) 900 10-12
% Hamburgery 100-500g Rozmrazovanie Mleté méaso 500 g 160 15-16
3* Kuracie nugety 100 = 500 g Varenie PlékétOV)'/ kolac¢ 750 7-8
4% Pizza 350-600g Varenie Vajecny krém 500 13-16
5% Rybie prsty obalované 100 -500 g Varenie Sekana 750 17-20

Potrebné prislusenstvo: Crisp tanier, rukovat pre Crisp tanier.

[ | 6" SENSE CRISP FRY (VYPRAZANIE DO
| CHRUMKAVA)

Tato zdrava a Specidlna funkcia kombinuje kvalitu
funkcie crisp s vlastnostami cirkulacie teplého
vzduchu. Vdaka nej je vyprazané jedlo chrumkavé
a chutné a v porovnani s tradi¢cnym sp6sobom
pripravy spotrebuje vyrazne menej oleja a pri
niektorych receptoch olej vébec nie je potrebny.
Umoznuje smazit rézne jedla, bud Cerstvé alebo
mrazené.

)

KATEGORIA JEDLO HMOTNOST
1% Hranolceky 100-500¢
2% Ryba a hranolceky 100-5009g
Kuracie filé v chlebe 100-500¢g
4 Paprikoveé pruzky 100-500¢
5 \é?/opéa;ané morské 100500

Potrebné prislusenstvo: Tanier Crisp, droteny rost, rukovat na
tanier Crisp.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu jedal sp6sobom, pri ktorom
dosiahnete podobné vysledky ako pri pouziti
obycajnej rary. Na pripravu urcitych jedal je mozné
pouzit plech na pecenie alebo iné nadoby na pripravu
jedal vhodné do rur. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov ma tato funkcia fazu predhrievania:
p%élkajte na koniec predhrievania, aby ste mohli vlozit
jedlo.

g\
)
\od/

TEPLOTA TRVANIE
JEDLO Q) (MIN.)
Cupcake / malé kolaciky 160 20-30
Cookies (Susienky) 160-170 20-30

Odporucané prislusenstvo: Pravouhly plech na pecenie/Rost

MANUAL FUNCTIONS (MANUALNE
FUNKCIE)

2/ RYCHLE PREDHRIATIE

Na rychle predohriatie rary pred cyklom
varenia. Predtym, nez date do rury jedlo, pockajte,

Whjr/lﬁool



kym funkcia skon¢i. Po skonceni predohrevu rura
automaticky zvoli funkciu ,Cirkulacia horuceho

vzduchu”.
<<~| GRIL

Na vyprazanie, grilovanie a opekanie na roste.

Pocas pripravy jedla odporucame potraviny otacat.

UROVEN TRVANIE
JEDLO GRILU (MIN.)
Toast (Hrianka) Vysoka 5-6*
Garnaty Stredna 18-22

*Pri hrubych krajcoch chleba predhrejte prazdnu mikrovinnu

rdru na 3 minuty

|_¥_| ROZMRAZOVANIE
0™ Na rychle rozmrazovanie réznych typov jedla
jednoducho zadanim jeho hmotnosti. Potraviny
vzdy ulozte priamo na skleneny otocny tanier, ¢im
dosiahnete najlepsie vysledky.
CRISP BREAD DEFROST (ROZMRAZENIE CHLEBA DO

CHRUMKAVA)

Tato Specialna funkcia Whirlpool vam umozni
rozmrazit mrazeny chlieb. Vdaka kombincii
technoldgii rozmrazovania a Crisp bude vas chlieb
chutit a vyzerat ako ¢erstvo upeceny. Tuto funkciu
pouzivajte na rychle rozmrazenie a ohrev rozkov,
bagiet a croissantov. Pri tejto funkcii sa musi pouzivat

A A o tanier Crisp.
Odporucané prislusenstvo: Droteny rost KATEGORIA JEDLO HMOTNOST
s | HORUCIVZDUCH + MW - ;
=V . s . . . . CASOVANE
= Na pripravu jedal v rure v kratkom case. Na 1 -
o Pre o P vow ROZMRAZOVANIE
optimalizaciu cirkulacie vzduchu sa odporuca pouzit
roét. 2% Mdso 100g-2kg
3* Hydina 100g-3kg
; TEPLOTA = TRVANIE
JEDLO VYKON (W) (°C) (MIN.) 4% Ryby 1009 -2 kg
Pelenie 350 170 35-40 5 Rozmrazenie chleba 50-800g
Masovy do chrumkava
Kolac 160 180 25-35
~=’| CRISP
Potrebné prislusenstvo: droteny rost =

<+~| GRILL+MW (GRIL + MIKROVLNY)

Na rychle varenie a pecenie jedal na roste
v kombinacii funkcii mikrovinnej rury a grilu.

~

Na dokonalé zhnednutie jedla zvrchu i zospodu.
Téato funkcia sa musi pouzivat len so Specidlnym
tanierom Crisp.

- UROVEN TRVANIE
JEDLO VYKON (W) GRILU (MIN.)
Zapekané 650 Stredna 20-22
zemiaky
vZemlakv 650 Vysoka 10-12
Supke

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

e
LA

| TURBO GRIL
Pre dokonalé vysledky kombinuje gril

a prudenie vzduchu v rure. Pocas pripravy jedla

odporucame potraviny otacat.

UROVEN TRVANIE
JEDLO GRILU (MIN.)
Kuraci kebab Vysoka 25-35

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost
[=5~] TURBO GRIL + MW

4
=als
=

Na rychlu pripravu a zapekanie jedal do

hneda s kombinaciou funkcii mikrovinnej rary, grilu
a vhananého vzduchu.

., UROVEN TRVANIE
JEDLO VYKON (W) GRILU (MIN.)
Mrazene 650 Vysoké 25-35
cannelloni
Brav¢ové kotlety 350 Vysoka 30-40

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

TRVANIE
JEDLO (MIN.)
Piskotovy kola¢ 7-8
Hamburger 8-10*

*V polovici pripravy jedlo obratte.
Potrebné prislusenstvo: tanier Crisp, rukovat na tanier Crisp

Whjr/lﬁool



PRVE POUZITIE

1.NASTAVENIE CASU
Pri prvom zapnuti rdry musite nastavit jazyk a cas.

> 2

minlp
L |
& -Q- —

Zacnu blikat ¢islice oznacujlce hodiny: Otacajte
mb/'kom na nastavenie hodiny a potvrdte stlacenim

KAZDODENNE POUZIVANIE

Zacnu blikat cislice oznacujuce minuty. Otacanim
gombika nastavte minuty a potvrdte stlatenim(@.
Upozornenie: Ak chcete neskdr zmenit Cas, stlacte a podrzte
@ aspon jednu sekundu, kym sa rdra vypne, a zopakujte
vyssie uvedené kroky. Po dlhych vypadkoch pridu mozno
bude potrebné nastavit ¢as znova.

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne. Preto prv nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo. Ruru
vyhrievajte na 200 °C priblizne jednu hodinu, najlepsie
pomocou funkcie s cirkuldciou vzduchu (napr. ,Forced
Air/Horuci vzduch). Spravne dodrzujte pokyny na
nastavenie funkcie.

Zéapach a dym su normalne, ked'sa rura pouziva
niekolkokrat po prvykrat alebo ked'je velmi
znecistena.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ked je rura vypnuta, na displeji sa zobrazuje iba cas.
Raru zapnete stla¢enim a podrzanim [@]. Otacajte
gombikom a na lavom displeji uvidite dostupné
hlavné funkcie. Aktudlne zvolena funkcia bude blikat
a po stla¢eni gombika (t. j. po jej vybere) blikat
prestane. Jednu zvolte a stla¢te ©.

S—~
—
=
=

Ak chcete zvolit vedlajsiu funkciu (v pripade, Ze je
k dispozicii), zvolte hlavnu funkciu, potvrdte stlacenim
a vojdite do menu tejto funkcie.

) =
o) =L

/>

Otacanim gombika zvolte spomedzi vedlajsich funkcif
dostupnych na pravom displeji a potom potvrdte
stlacenim ©. Vybrana ¢iastkova funkcia bude blikat az
do jej potvrdenia.

2.NASTAVTE FUNKCIU

. AUTOMATICKE FUNKCIE / JET DEFROST
(RYCHLE ROZMRAZENIE)

KATEGORIA POTRAVIN

Po zvoleni niektorej z automatickych funkcii si musite
vybrat kategériu jedla, ktoré pripravujete.

V3

——
\\'.E
RN

Ked blika ikonka 1, oto¢te gombikom a zvolte
pozadovanu kategériu a potom ju potvrdte stlacenim
(©). Kategérie su uvedené na nalepkach nalepenych na
vnutornom rame dveri.

HMOTNOST

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, automatické
funkcie (a Jet Defrost) vyzaduju zadanie hmotnosti
jedla vyberom spomedzi standardnych nastaveni: rara
potom vypocita idedlny cas trvania funkcie pre kazdu
kategoriu jedla.

—_ — -l-

= "CM
i | W

=

7N

Ked'sa na displeji ukaze standardné nastavenie a blika
ikonka 9, oto¢enim gombika nastavte hmotnost

a potvrdte stlacenim ©,
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.FUNKCIE S MANUALNYM NASTAVENIM

Po zvoleni poZzadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

MIKROVLNNY VYKON / TEPLOTA

i
&

LY
#

Ked ikonka W na displeji blika, ota¢anim gombika
upravte nastavenie vykonu, potom potvrdte stla¢enim
a dalej mézete menit nasledujice nastavenia (ak sa
daju menit).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno vykon menit
stlacenim °c/w , aby ste sa dostali do menu nastaveni,

a potom otacanim gombika zmerite nastavenie.

VYKON GRILU

Pre grilovanie existuju tri definované urovne vykonu:

1 (nizky), 2 (stredny), 3 (vysoky). Standardne nastavena
hodnota je zobrazena medzi dvomi blikajucimi
symbolmi - -“.

-
-
- - .
B
-

g
)
)

14
14

Otacanim gombika nastavte Zelanu uroven vykonu
grilu a potom potvrdte stlatenim © .

TRVANIE
M. 1M

Ked na displeji blika ikonka ¢;, pomocou gombika
nastavte pozadovany Cas pripravy jedla a potvrdte
stlacenim (6.

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite , ak chcete
riadit peCenie manualne: Stlacte [5] na potvrdenie
a spustenie funkcie.

Poznamka: Pocas pripravy jedla mozete upravovat ¢as
pripravy jedla otd¢anim gombika; po kazdom stlaceni[®] sa
Cas pripravy jedla predlZi o 30 sekund.

RYCHLY OHREV
Zvolte funkciu, potom gombikom nastavte cielovu
teplotu a stla¢enim [&] ju potvrdite a spustite funkciu.

Ked rura dosiahne cielovu teplotu, ozve sa bzuciak.

Upozornenie: Odporuca sa nevkladat jedlo do rury pred
skoncenim tejto funkcie.

3.AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked ste pouzili vietky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim >,

Zakazdym, ked sa tlacidlo [®] stla¢i znovu, sa doba
pripravy jedla zvysi o dalSich 30 sekdnd.

Upozornenie: Stlacenim [©) mozete kedykolvek zastavit
funkciu, ktord je momentalne aktivna.

.ZRYCHLENY START

Ked je rdra vypnutd, mozete stlacit (& na aktivovanie
pripravy jedla s funkciou mikroviny nastavenou

na plny vykon (900 W) na 30 sekiund. Kazdé dal3ie
stlacenie tlacidla [©] predlzi ¢as o dalSich 30 sekund.

.BEZPECNOSTNA POISTKA

Tato funkcia sa automaticky aktivuje, aby sa zabranilo
nahodnému zapnutiu rary.

Otvorte a zatvorte dvierka a potom stlac¢te [®] na
spustenie funkcie.

4.PAUZA

Na pozastavenie aktivnej funkcie, napriklad na
zamiesanie alebo otocenie jedla, jednoducho otvorte
dvierka.

Aby ste ju spustili znovu, zatvorte dvierka a stlacte [>].

AUTOMATICKE ZASTAVENIE
(JEDLO PREMIESAJTE ALEBO OBRATTE)

Niektoré funkcie sa zastavia, aby ste mohli jedlo
obratit alebo pomiesat.

Ked rura pozastavi pripravu jedla, otvorte dvierka
a vykonajte ukon, na ktory ste boli vyzvani, a
potom dvierka opat zatvorte a stlacenim tlacidla [©]
pokracujte v priprave jedla.
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5.CAS UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.

Dobu pecenia mézete predizit bez zmeny nastaveni
tak, ze oto¢enim gombika nastavite novu dobu
pecenia a stlacite [&.

. CHLADENIE

Po ukonc¢eni funkcie s horicim vzduchom méze v rure
prebehnut proces chladenia.

Na displeji sa zobrazi ,Cooll On “ (Zapnuté chladenie).
Po tomto procese sa rura automaticky vypne.

Upozornenie: Proces chladnutia mozno prerusit otvorenim
dvierok. V pripade potreby je mozné proces obnovit
opatovnym zatvorenim dvierok.

.ZAMOK

Klavesy zamknete stlacenim a podrzanim & aspon na
5 sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Zdmok kldvesov mozno aktivovat aj v priebehu
pecenia.

Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stla¢enim a podrzanim tlacidla [@l.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, ¢i

spotrebic vychladol.
Nepouzivajte parné cistice.

VNUTORNE A VONKAJSIE PLOCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.

Poutierajte suchou utierkou.

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi

prostriedkami.

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace potreby

alebo abrazivne/korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch spotrebica.

PRISLUSENSTVO

Vsetky prvky prisluSenstva sa daju umyvat
v umyvacke a vynimkou taniera Crisp.
Tanier Crisp je potrebné (istit vo vode s jemnym

Cistiacim prostriedkom. Tazko odstranitelné necistoty

jemne vydrhnite handrickou. Tanier Crisp nechajte

pred ¢istenim vzdy vychladnut.

«V pravidelnych intervaloch, alebo v pripade rozliatia,
vyberajte otocny tanier a jeho drziak, aby ste vydistili
spodok rury a odstranili vsetky zvysky jedal.

- Gril nie je potrebné Cistit, pretoZe intenzivne teplo
vypali vSetky necistoty. Pouzivajte tuto funkciu

pravidelne.

- Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim

funkcie ,Smart Clean”.

RIESENIE PROBLEMOV

: Problém

Rura sa nezapina.

vypnuta.

Rura sa nezohrieva.

Rudra robi hluk, a to aj ked'je

Na displeji svieti pismeno ,F*
a za nim cislo alebo pismeno.

Mozna pricina

Vypadok prudui.

Odpojenie od elektrickej

. Siete.

Chladiaci ventilator je
aktivovany.

A Chyba softvéru.

Ked je zapnuty DEMO rezim,
- Vsetky prikazy su aktivne
 amenu pristupné, ale rdra sa

nezohrieva.

Riesenie

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a Ci
je rura pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite

. aznova zapnite a skontrolujte, &i sa problém

odstranil.

Otvorte dvierka alebo stlacte [@l,

Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
pismeno alebo ¢islo, ktoré nasleduje po pismene ,F"

- tohto postupu: postupne stlacte °C/W,
O, QW

Ak chcete ukoncit DEMO rezim, postupujte podla
,°C/W,

(spolu 6 stlaceni). Budete pocut zvukovy signal, ze
operacia bola Uspesna. Hodiny blikaju a ¢akaju na

. nastavenie hodin.
- Vtomto okamihu je rdra pripravena na pouzitie.

Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pouzitim QR kédu vo vasom spotrebici

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho spotrebica.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Vyrobené na zéklade licencie.
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Bruksanvisning

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

produkt pa www.register10.eu

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

apparaten.

For att fa mer omfattande service, vénligen registrera din

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER
INFORMATION

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel

2. Runt varmeelement
(dolt)

3. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

4. Lucka
5. Ovre viarmeelement/grill
6. Ugnslampa
7. Roterande glasplatta
KONTROLLPANEL
5 B Y N °C/W TG
S = 8L = (™)1 (=] (™) (=) °C W
O) - D e
0 = £ =h | | E =%
. 44 Y = = ¥
1 23 4 5 67 8 9
1. VANSTER DISPLAY 5.RATT /6" SENSE-KNAPP 7. START
Vrid pa den for att rulla For att starta funktioner och
2.PAUS funktionerna och stéllainalla _  bekrafta instéllningar
For att pausa tillagningen tillagningsparametrar. Tryck pa (&
i for att valja, stélla in, fa dtkomst 8.TID
3.PA/AV till och bekrafta funktioner eller For att stalla tiden samt

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiv
funktion nar som helst.

4.TILLBAKA

For atergang till foregdende skarm.

parametrar och for att starta
tillagningsprogrammet.
6.EFFEKT

For att justera temperaturen,
grillnivan eller mikrovdgseffekten.

for att stalla in och justera
tillagningstiden.

9.HOGER DISPLAY
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TILLBEHOR

Pa marknaden finns det manga olika sorters
tillbehor. Kontrollera att de ar lampliga for
mikrovagsugnar och tal ugnstemperaturer innan
du koper dem.

Dryckes- eller livsmedelsbehallare av metall far
aldrig anvdndas i mikrovagsmatlagning.

Se alltid till att livsmedel och tillbehdr inte kommer
i kontakt med innervdggarnai ugnen.

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa dess stod kan den

roterande glasplattan anvandas

med alla tillagningsmetoder.

Den roterande glasplattan ska

alltid anvandas som underlag till
andra behallare eller tillbeh6r, med undantag for den
rektanguldra bakplaten.

STOD TILL DEN ROTERANDE GLASPLATTAN

Q Anvand endast stddet till den
roterande glasplattan.
Stall inte andra tillbehor pa stodet.

CRISPPLATTA

Bara for anvandning med den

avsedda funktionen.

Crispplattan maste alltid placeras i
NS mitten av glastallriken eller gallret

och kan forvarmas nar den ar tom,

med hjalp av en specialfunktion
endast for detta andamal. Lagg maten direkt i
crisppannan.

Sakerstall alltid att den roterande glasplattan kan
rora sig fritt innan ugnen satts igang. Se till att
aldrig ta ut eller satta in glasplattan samtidigt med
tillbehor.

Tillbehor kan bli varma vid mikrovagsfunktion. Vi
rekommenderar att anvianda skydd for att hantera
tillbehor i slutet av programmet

HANDTAG FOR CRISPPLATTAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

Med ugnsgallret kan du kan

placera maten narmare grillen, for

perfekt bryning av ratten och for
l'J \'J optimal varmluftscirkulation.

Crisppannan ska sta pa bakgallret

vid vissa "Crisp Fry”-funktioner.
Placera gallret pa den roterande glasplattan och se till
att det inte kommer i kontakt med andra ytor.

REKTANGULAR BAKPLAT

Anvand endast bakplaten med
funktioner som tillater tillagning
med varmluft. Den far aldrig
anvandas i kombination med
mikrovagor.
Satt in plattan horisontellt, [at den vila pa gallret i
ugnsutrymmet.

Observera: Du behdver inte ta bort den roterande glasplattan
och dess stdd nar du anvander den rektanguldra bakplaten.

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa modellen du kdpt.
Andra tillbehor som inte medfoljer kan kdpas separat. Vand dig till var kundservice.
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FUNKTIONER

6"’ 6" SENSE-FUNKTIONER

sense

Med 6th Sense-funktionerna behover du bara vilja
matens typ och vikt eller mangd for att uppna basta
mojliga resultat. Ugnen beraknar automatiskt de
optimala instadllningarna och fortsatter att andra dem
medan tillagningen fortskrider. F6lj anvisningarna i
lamplig tillagningstabell for att anvanda funktionen
pa basta satt.

5 | 6™ SENSE UPPVARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen
ar fryst eller har rumstemperatur. Ugnen beraknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
basta mdojliga resultat pa kortast mdjliga tid. Lagg
rTI\Iatefn pa en mikrovadgssaker och varmetalig tallrik
eller fat.

MW SJALVRENGORING

Effekten av dngan som sldapps ut under detta
specialrengoringsprogram tillater enkel borttagning
av smuts och matrester. Hall en kopp kranvatten i en
mikrovagssdker behallare och aktivera funktionen.
— | MIKROVAGSUGN

— 1 Anvénd mikrovagsfunktionen enfast nir det
finns mat eller dryck i den for att bevara produktens
korrekta funktion.

.

EFFEKT(W) REKOMMENDERAS FOR
Snabb uppvdrmning av drycker eller andra livsmedel
900 .
med hog vattenhalt.
750 Koka gronsaker.
650 Tillagning av kott och fisk.

Tillagning av kottiga saser eller saser som innehaller

KATEGORI MAT VIKT 500 ost eller &gg. Slutberedning av kottpajer eller
1 Portioner pa tallrik 250-800g ugnsbakad pasta.
2% Fryst lasagne 400 g-1 kg 350 Ldngsam, varsam tillagning. Perfekt for att smalta
3% Frysta matportioner 250-800¢g smor eller choklad.
4 Miélk/vatten 100-500 160 Uppt@ng av djupfrysta livsmedel eller uppmjukning
av smor och ost.
> S0ppa 200-8009 90 Mjukgora glass.
<% | 6™ SENSE CRISP
=1 For att snabbt viarma upp och tillaga frysta e TIDSLANGD
livsmedel sa att de far en gyllenbrun och knaprig yta. ATGARD MAT EFFEKT (W) (MIN.)
Anvédnd denna funktion endast med den medféljande Uppvirmning 2 koppar 900 "
crispplattan. Vand maten nar ugnen uppmanar dig till
det. Uppvdarmning Potatismos 1 kg 900 10-12
Upptini Kottfars 500 160 15-16
KATEGORI MAT VIKT bRANINg ortars >t g
Till i kerkak 7 7-
1 Kycklingbitar 400 g-1.2 kg tagning Soc erkaka >0 8
% Hamburgare 100-500g Tillagning Aggryta 500 13-16
Till i Kottfarsli 7 17 -2
3* Kycklingnuggets 100-500¢ agning ottfarsiimpa >0 0
4% Pizza 350-600 g «s | VARMLUFT
\od/ o . . o o .
5 Panerade fiskpinnar 100-500 g For tillagning av matratter pa ett satt som

Nodvandiga tilloehor: Crispplatta, handtag for crispplatta.

[4ss | 6" SENSE CRISP FRY

2| Denna unika och hilsosamma funktion ger dig
bade kvaliteten hos crispfunktionen och férdelarna
med varmluftscirkulation. Resultatet blir goda

och krispiga matratter som inte kraver lika mycket
olja som ndr du steker maten som vanligt. Ibland
behodvs ingen olja alls. Du kan steka en mangd olika
forinstallda matratter, farska som frysta.

KATEGORI MAT VIKT
1% Pommes frites 100-5009
2% Fish and Chips 100-5009
Panerad kycklingfilé 100-500¢
4 Paprikastrips 100-500¢
5% Friterad fisk 100-500¢

Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, galler, handtag for

crispplatta.

nar liknande resultat som anvandning av en over/
undervarmesugn. Bakplaten eller annat karl som
lampar sig for ugnsbruk kan anvandas for att laga
vissa livsmedel. For att uppna basta resultat forutser
denna funktion en férvarmningsfas: vanta med att
lagga in maten tills forvarmningen ar klar.

o | TIDSLANGD
MAT TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smékakor 160 20-30
Kakor 160-170 20-30

Rekommenderade tillbehor: Rektangular bakplat/galler
@ MANUELL FUNKTION

2/M SNABB FORVARMN.

For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.
Vanta tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger
in maten i ugnen. Nar forvarmningen ar klar valjer
ugnen automatiskt funktionen "Varmluft”.

Whjr/lﬁool



~~| GRILL

For att bryna, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under
tillagningen.

. TIDSLANGD
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Rostat brod Hog 5-6*
Rakor Medel 18-22

*For tjocka brodskivor ska den tomma mikrovagsugnen
forvarmas med hog grill i 3 minuter.

Rekommenderade tillbehor: Galler

[%s ] VARMLUFT + MIKRO

=21 For att laga ugnsratter pa kort tid. Vi

rekommenderar att du anvander korgen foér optimera
luftcirkulationen.

MAT EFFEKT (W) TEMP. (°C) TIDSLANGD
(MIN.)
Stekar 350 170 35-40
Kottpaj 160 180 25-35

Nodvandiga tillbehor: Galler
<~| GRILL + MIKRO

= | For snabb matlagning och gratinering av ratter
dar man kombinerar mikrovags- och grillfunktionen.

~

l__*_| UPPTINING

0™ For snabb upptining av olika slags mat genom
att helt enkelt ange dess vikt. For basta resultat lagg
alltid maten direkt pa glasplattan.

UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR

Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du
snabbt upp fryst bréd. Kombinationen av upptinings-
och crisptekniken gor att brodet smakar som nybakat.
Anvand funktionen for att snabbt tina upp och varma
frysta smafranska, pain riche och gifflar. Crisppannan
maste anvandas med den har funktionen.

KATEGORI MAT VIKT
» TIDSINSTALLD
UPPTINING
2* Kott 100g-2kg
3* Fagel 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
UPPTINING AV BROD
* —
3 OCH SKORPOR >09-8009
<~ CRISP

=1 For perfekt griljering och bryning, bade pa
matens ovan- och undersida. Denna funktion far
endast anvandas med den speciella crispplattan.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA TIDSLANGD
(MIN.)
Potatisgratang 650 Medel 20-22
Bakad potatis 650 Hoég 10-12

Rekommenderade tilloehor: Galler
%~ | TURBOGRILL
For perfekt resultat genom kombinering av

e
LA

grill- och varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar
att du vander maten under tillagningen.

o TIDSLANGD
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Kycklingspett Hog 25-35

Rekommenderade tillbehor: Galler
[=5~] TURBOGRILL + MIKRO

Zale

==t 1 For snabb tillagning och bryning av din mat
genom kombinering av mikrovags-, grillnings och
varmluftsfunktionerna.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA TIDSLANGD
(MIN.)
Fryst Cannelloni 650 Hog 25-35
Flaskkotletter 350 Hog 30-40

Rekommenderade tillbehor: Galler

TIDSLANGD
MAT (MIN.)
Bakverk med jasmedel 7-8
Hamburgare 8-10%

*Vand maten efter halva tiden.
Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, handtag for crispplattan
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IBRUKTAGNING

1.STALLA KLOCKAN

Du kommer att behdva stalla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

De tva siffrorna for timmen borjar blinka: Vrid ratten
for att stalla in tiden och tryck sedan pa © foér att
bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

De tva siffrorna for minuterna bdérjar blinka. Vrid
ratten for att stalla in minuterna och tryck pa © for att
bekrafta.

Observera: For att dndra tiden vid ett senare tillfélle, tryck

pd © och hall den intryckt i minst en sekund nar ugnen ar
avstangd och upprepa stegen ovan. Du kan behdva stalla in
klockan igen efter ldanga strémavbrott.

2.VARMA UGNEN

En ny ugn kan frigéra lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du bérjar
laga mat rekommenderar vi darfor att varma ugnen
utan innehall for att avlagsna eventuella lukter. Ta bort
eventuell skyddskartong eller transparent film fran
ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den. Varm
ugnen till 200 °Cii cirka en timme, helst med hjalp av
en funktion med luftcirkulation (t.ex. “Varmluft"). Folj
instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt satt.
Lukt och rok ar normalt nar ugnen anvands de forsta
gangerna eller nar den ar kraftigt nedsmutsad.
Observera: Vi rekommenderar att vadra rummet efter att ha
anvant apparaten den forsta gangen.

1.VALJ ONSKAD FUNKTION

Nar ugnen ar avstangd visas bara tiden pa
displayen. Tryck pa [@ och hall den intryckt for att
sla pa ugnen. Vrid ratten for att visa de tillgangliga
huvudfunktionerna pa vanster display. Den for
tillfallet valda funktionen blinkar och kommer

att sluta blinka nar du trycker pa ratten (dvs. nar
funktionen bekraftas). Valj en och tryck pa ©.

S, =z
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For att vdlja en underfunktion (om tillganglig), valj en
huvudfunktion och tryck sedan pa © for att bekrafta
och ga till funktionsmenyn.

=z
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Vrid ratten for att valja bland tillgangliga

underfunktioner pa displayen till hdger och
tryck sedan pa © for att bekrafta. Den valda
underfunktionen blinkar tills den bekraftas.

2.STALLA IN EN FUNKTION

. AUTOMATISKA FUNKTIONER / JET DEFROST
MATKLASS

Nar du valt en av de automatiska funktionerna
behover du vilja en kategori for den mat du ska
tillaga.

V3

——
\\'.E
RN

Nar I ikonen blinkar, vrid pa ratten for att vilja
onskad kategori och tryck sen pa © for att bekrafta.
Kategorierna visas pa de dekaler som sitter pa luckans
inre karm.

VIKT

For att uppna basta resultat kraver de automatiska
funktionerna (och Jet Defrost) att du anger matens
vikt genom att valja bland standardinstallningarna:
ugnen raknar da ut den idealiska tiden for tillagning
av varje matkategori.

—_ — -l-

= "CM
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Nar standardinstallningarna visas pa displayen och
g ikonen blinkar, vrid pa ratten for att stalla in vikten

och tryck sen pa © for att bekréfta.
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. MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du andra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

MIKROVAGSEFFEKT / TEMPERATUR

i
&

LY
#

Nar ikonen W blinkar pa displayen, vrid ratten for att
justera installd effekt och tryck sedan pa © for att
bekrafta och andra nasta installning (om majligt).

Observera: Nar val funktionen aktiverats kan effekten
andras genom att trycka pa °c/w for att fa tillgdng till
instaliningsmenyn och sen trycka pa ratten for att andra
installningen.

GRILLEFFEKT

Det finns tre definierade effektnivder for grill: 1 (13g),
2 (mellan), 3 (h6g). Standardvardet visas mellan tva
blinkande symboler “- -".

A\

-
\~
- - .
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-

"
Y

A
7
7

Vrid ratten for att stalla in 6nskad grillniva och tryck
sedan pa © for att bekrafta.

TIDSLANGD
.2

Na&r ikonen ¢ blinkar pa displayen, anvand ratten for
att stalla in onskad tillagningstid och tryck sedan pa
for att bekrafta.

Du behover inte stélla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pa [&] for att
bekrafta och starta funktionen.

Observera: Under tillagning kan du justera tillagningstiden
genom att vrida pa ratten; varje gang du trycker pa [&], Okar
tillagningstiden med 30 sekunder.

SNABBVARME

Valj funktionen, vrid sedan ratten for att stalla in
onskad maltemperatur och tryck pa [&] for att bekrafta
och starta funktionen.

Nar ugnen nar maltemperaturen avges en summer.

Observera: Vi rdder till att inte ldgga in maten i ugnen forrén
denna funktion har slutforts.

3.AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar du behdver, tryck
pa [Cifor att aktivera funktionen.

Varje gang som knappen [l trycks in igen okar
tillagningstiden med ytterligare 30 sekunder.

Observera: Du kan trycka pa [@l nar som helst for att stoppa
funktionen som ar aktiv for tillfallet.

.JET START

Nar ugnen ar avstangd kan man trycka pa [&] for att
aktivera tillagning med mikrovagsfunktionen installd
pa full effekt (900 W) i 30 sekunder. Varje ytterligare
tryck pa knappen [&] 6kar tiden med ytterligare

30 sekunder.

.KNAPPLAS

Den har funktionen aktiveras automatiskt for att
forhindra att ugnen slas pa av misstag.

Oppna och sting luckan och tryck sedan pd [ for att
starta funktionen.

4.PAUS

Om du vill pausa en aktiv funktion, t.ex. for att réra
om eller vanda maten, behoéver du bara 6ppna luckan.
For att starta den igen, stang luckan och tryck pa .[©]

AUTOMATISK PAUS
(ROR OM ELLER VAND MATEN)

Vissa funktioner kommer att pausa for att tilldta att du
vander eller rér om i maten.

Oppna luckan nédr ugnen har pausat tillagningen.
Utfor atgarden som ugnen uppmanar dig att gora
innan du stanger luckan igen och trycker pa [&] for att
fortsatta tillagningen.

Whjr/lﬁool



5.TILLAGNINGSTIDENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att andra
installningarna, vrid ratten for att stalla in en ny
tillagningstid och tryck pa .

. NEDKYLNING

Nar en funktion med varmluft har avslutats kan det
handa att apparaten koér en nedkylningsprocedur.
Pa displayen visas “Cool On”".

Efter denna procedur stangs ugnen av automatiskt.

Observera: Om luckan 6ppnas avbryts
nedkylningsférfarandet. Om nodvandigt aktiveras det igen
nar luckan stangs.

.TANGENTLAS

For att lasa knappsatsen, tryck pa < och hall den
intryckt i minst 5 sekunder.

Gor det igen for att [dsa upp knappsatsen.

Observera: Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar.

Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av ndr som helst genom
att hélla knappen [@intryckt.

Whjr/lﬁool



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
underhall eller rengéring. fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan

Anviand inte angtvatt. S T RIS R

INRE OCH YTTRE YTOR TILLBEHOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av

de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-neutralt  crispplattan.

rengoringsmedel. Torka med en torr duk. Crispplattan skall reng6ras med vatten och ett milt

- Rengor luckans glas med ett lampligt flytande diskmedel. For envist smuts, gnugga forsiktigt med
rengoringsmedel. en trasa. Lat alltid crispplattan svalna innan du rengor
« Med jamna mellanrum, eller vid spill, ta bort den den.

roterande glasplattan och sitt stod for att rengora
ugnens botten for att ta bort alla matrester.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den intensiva
hettan branner bort all smuts. Anvand denna funktion
regelbundet.

- Aktivera "Smart Clean”-funktionen for optimal
rengdring av de inre ytorna.

FELSOKNING

Problem Mojlig orsak Losning
Ugnen ar inte paslagen. Stromavbrott. Kontrollera att spanningen kommer fram till
Inte ansluten till elnatet. eluttaget da ugnen &r ansluten till elndtet. Sténg
' . avugnen och sld pa denigen for att se om felet
kvarstar.
Ugnen avger ljud, aven nar den  Kylflakten &r pa. Oppna luckan eller tryck pé (@]

ar avstangd.

Displayen visar bokstaven "F" Programvarufel. Kontakta ndrmaste kundservice och ange
foljd av en bokstav eller ett bokstaven eller numret som foljer bokstaven "F".
- nummer. : :
- Ugnen varms inte upp. : Nar DEMO-laget ar aktiverat i Folj denna procedur for att avsluta DEMO-laget:
3 © 4r alla kommandon aktiva - Tryck pd °C/W, © , °C/W, &, °C/W, & i sekvens
och samtliga menyer (totalt 6 tryck). En ljudsignal avges for att bekréfta
- tillgéngliga, men ugnen © att dtgarden har lyckats. Klockan blinkar i vantan pa
© varms inte upp. - installning av timmen. 3

Nu &r ugnen klar att anvandas.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att: )
Anvanda QR-koden pa din apparat —
Besdka var webbsida docs.whirlpool.eu/docs
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna som <48 <

©/TM/© 2024 Whirlpool. Producerad under licens.

star pa produktens typskylt.
[
Whiripool



Moci6Huk kKopucmyeaya

AAKYEMO 3A NMPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[lnA oTprMaHHA 6inbLl NOBHOT JOMOMOTM 3apeecTpyiTe CBil
npucTpil Ha canTi www.register10.eu

iﬂf Mepea BUKOPNCTAaHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO NpoUMTaliTe

iHCTPYKLiT 3 TexHiKn 6e3neKkn.

BIACKAHYWTE QR-KOJ HA
NPUCTPOI, LLOB OTPUMATU
AOAATKOBY IHOOPMALIIO

ornnc BuPObBY

1. MMaHenb KepyBaHHA

2. KpyroBui HarpiBanbHui

enemeHT
(HeBMANUMUI)

3. lgeHTudikauinHa Tabnuuka

(He 3HiMaTN)

4, [1gepudTta
5. BepxHin HarpiBanbHuUn enemeHT/

rpunb

6. CsiTno
7. O6epToBe 6M10A0

[\ [
4. ueennnn... /% ...... ] \\
./] = = '\
MAHEJIb KEPYBAHHA
.............. °C/W
o > | [T EMZLZNZES
{b E{} = §§ é &fl_JL—ll—'L—'S (&)
1 23 4 5 6 7 9
1. IBUN AUCTNEN 5.MOBOPOTHA KHONMKA / 7. NYCK
KHOMKA 6" SENSE 3anyck GyHKUiN | NiATBEPAKEHHS

2.TMAY3A

Ana npyu3ynuHeHHA unkny
NPUroTyBaHHA
3.YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA

AnAa BMUKaHHA Ha BUMUKAHHA
AyXOBOI Wadu Ta ANA 3ynuHKM

aKTUBHOI QyHKUIT B Oyab-AKUIA Yac.

4.HA3A[

[na noBepHeHHA O
nonepefHbOro eKpaHy.

MNoBepTanTe i1 4NA nepexony Mix
byHKUiIAMY Ta HanawTyBaHHA
BCiX MapameTpiB NPUroTyBaHHA.
HaTtuckante (& gna snubopy,
BCTAHOBJ/IEHHA, OTPVIMaHHA
BOCTyny Ao GyHKUiN abo
napameTpiB Ta IX NiATBEPAXKEHHA,
a TakoX AnA 3anycky nporpamm
NPUroTyBaHHA.

6.MOTYXHICTb

[na HanawTyBaHHA
TemnepaTtypu, NOTYXHOCTI
FPUO Y MIKPOXBUITIbOBOTO
BUMNPOMIiHIOBaHHA.

HallallTyBaHb

8.4YAC

[lnAa BCTaHOBJMIEHHA Yacy, a TaKoX
HanawTyBaHHA abo perynoBaHHA
yacy NPUroTyBaHHA.

9.NMPABUW JUCIJIEN

Whjr/lﬁool



NPUNAQAA

Ha puHKy npeacTaBneHa wina Hu3ka npunagaa. Nepep
npna6aHHAM NepeKoHalTecs, Lo BOHW NigX0AATb ANA
BUKOPUCTaHHA B MiKpOXBU/IbOBIl1 Neyi Ta BUTPUMYIOTb
Temnepartypy AyxoBoi wadpu.

Hikonu He BMKOpUCTOBYIiTe MeTasieBi KOHTeliHepy AnA

’Ki Ta HaNoIB Nig Yac roTyBaHHA B MiKPOXBWIbOBIl neui.

3aBXAau nepeBipAlTe, YN He TOPKAETbCA iXKa
npunapAA BHYTPILIHIX CTIHOK AyX0Boi Wwadu.

OBEPTOBE bJ11010

CknaHe obepToBe 6M040, WO
pO3TallOBYETbCA Ha NiANopi,
MO>KHa BUKOPUCTOBYBATU 3i BCiMa
MeToAaMm roTyBaHHA.
Ob6epToBe 6Mt0A0 HEOOXiAHO
3aBX/AV BUKOPUCTOBYBATUN AAK OCHOBY ANA
iHLWIMX KOHTENHePIB 1 akcecyapis, 3@ BUHATKOM
NPAMOKYTHOrO NUCTa ANA BUNIKAHHA.

BukopuctoBynTe nignopy nuwe
ANA cKknaHoro obepTtoBoro 6ntoaa.
He kKnagitb Ha onopy iHwWi
akcecyapwm.

BN1OAO ANA 3ANIKAHHA CRISP

Jlvwe gnAa BUKOPUCTAHHA 3
BignoBigHMM GyHKUiAMN.
bniogo gna 3anikaHHa Crisp
NS (ANA XPYCTKOT CKOPUHKN) 3aBXAN
Heob6Xi4HO PO3MiLlyBaTLN y LIeHTPI
cknaHoro obepTtoBoro 6ntoga,
Ta NOro MoXKHa nonepeaHbo HarpiTh, MOKN BOHO
NOPOXKHE, BUKOPUCTOBYIOUM CnevlianbHy GyHKLi0
npu3HayveHy TinbKu AnA uiel metn. Knagitb npoaykTtu
6e3nocepenHbo Ha 6ntoai anAa 3anikaHHA Crisp.

Mepep nyckom wadwm 3aBxKaM nepesipAnTe, Wo6
ob6eprtoBe 651040 BinbHO o6epTanocs. byabre
o06epexHi, o6 He 3cyHyTU 3 MicLs 06epToBe 600,
YCTaBNAIO4M Y1 3HIMalOuM iHLWI akcecyapu.

Axkcecyapm nig 4ac po60Tn B MiKpOXBUNbOBIl

neyi MoXyTb HarpiBaTncsa. PekomeHgyetbca
BMKOPUCTOBYBaTU 3aXUCT A4nA poboTu 3 akcecyapamu B
KiHLji LyKny

PYYKA OAnAa 6NioaA ond 3ANIKAHHA CRISP
3acTOCOBYETHCA ANA BUTATYBaAHHSA
rapAayoro 6ntoga Ans 3anikaHHA
Crisp 3 gyxoBoi wadwu.

PELWWITKA

[o3BonAe po3milyBaTu NPOAYKTU
6nunxxye 0o rpuna gnA igeanbHoOro
nigpyM'AHIOBAHHA CTPaB i

l'J 3abe3neyvye onTUManbHy

\'J UMpKynALito nosiTpA.

IT cnig 3acTocoByBaTh IK OCHOBY
ana é6noga Crisp nig yac BUKOHaHHA feAKnxX
bYHKUIN «XpycTKa CKOpUHKa». MOMICTITb peLwiTKy Ha
obepToBe 61100, CNiAKYOUN 33 TUM, LWOO BOHO He
KOHTaKTYBano 3 iHWNMN NOBEPXHAMMU.

NMPAMOKYTHE AEKO AJid BUMNIKAHHA

BrkopucToByiTe Aeko Ana BUMiKaHHA

nuwe 3 GyHKLIAMK, MPU3HAYEHMM

J1A BUNIKAHHA 3 KOHBEKLI€0; HiIKON

He BMKOPWCTOBYNTE N1Or0 B

KOMOGiHaLii 3 MiKpOXBUNAMMU.
BcTaBnAnTe geko ropusoHTanbHO Ha NOANLIO y
BiOAiNEeHHI ANA NPUroTyBaHHA.

3BepHiTb yBary: He noTpibHo BMiMaTV 0bepToBE OO0 Ta
“oro nignopy nif 4ac BUKOPUCTaHHA NPAMOKYTHOTO fieka Ass
BUMIKAHHA.

KinbKicTb i TN NPUNafgaa MOXyTb BiPI3HATUCA 3an1exXHO B npuadaHoi moaeni.
IHWi BUAM NpUNaaas He BXOAATb 1O KOMMEKTY NOCTadaHHs, MpoTe iX MOXHa NpuadaTh OKPEMO B LIEHTPI MiCAANPOAAKHOrO

00CyroByBaHHs.

\thﬁbd



OYHKUIT

O OYHKLII 6% SENSE
Y pasi BUKopurcTaHHA GyHKLUi 6th Sense ana gocarHeHHA
HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB HeobXigHO NPOCTO 06paTV TUM i
Bary abo Kinbkictb npoayKTy. [lyxosa wada aBToMaTnyHO
BU3HAYMTb ONTUMAJIbHI HANALLTYBAaHHA Ta NPOJOBKUTb
3MiHIOBaTK iX y Npoueci rotyBaHHsA. LLlob6 AkHamKpalue
3acToCyBaTN QYHKLI0, JOTPUMYMATECH BKA3iBOK, HAaBEAEHUX Y
BiAMNOBIAHI TAaONULi FOTYBaHHSA.
s | 6™ SENSE — PO3IFPIBAHHA

= | BuKOpU1CTOBYETHCA iR PO3irpiBaHHA FOTOBMX CTPaB,
AKi MatoTb KiMHaTHY TemnepaTypy abo 3amopoxeHi. [lyxosa
wada aBTOMaTUYHO BM3HAYa€ HeOOXigHi NapameTpu ans
JOCAHEHHA HaVKpaLLMX pe3ynbTaTiB 3a HAKOPOTLUWN

yac. MNoknagitb CTpaBy Ha TEPMOCTIKY TapinKy abo 6ntogo,
npwv3HayeHe Ans BUKOPUCTaHHA B MIKPOXBIWbOBIN Neui.

KATEIOPIA NPOOYKT BATA
4 [Nepeub cmyxKamn 100-500r
5* Chaxer 100-500
MOPEnpPOaYyKTH

HeobxinHe npunanas: leko Crisp, pelwitka, pyyka ans aeka Crisp.
CAMOOMULUEHHA

[ia napw, AKa BUBINIbHIOETLCA Y LIbOMY CrieLiafibHOMY
LMK Y/LLEHHS, JO3BOJIAE NIErKO BUAANATYN OpyA i 3aNMLWKM
Ki. Hanninte cknAaHKy NUTHOI BOAW B NOCYAVHY ANA
MIKPOXBWbOBOI Mevi Ta aKTUBYINTE GYHKLIIO.
— | MIKPOXBWJI

— | BukopucToByiTe GyHKLjK0 MIKPOXBUSIb TifbKM 3
Pketo abo HanoAMK BcepeaviHi, LWo6 36eperTi HanexHy
byHKUiOHaNbHICTb BUPOOY.

.

KATEIroPiA NMPOAYKT BATA I'IOT)::SI-I;IICTb PEKOMEHAOBAHO AnA
1 CrpaBa Ha Tapinui 250-800r e B :
LLiBmake posirpiBaHHaA Hanois abo CTpas i3 BUCOKMM
N 900 A

2 3amMopOoXKeHa nasaHbaA 4001 -1 kr YMICTOM BOAN.

3* 3aMoporKeHa nopuia 250-800r 750 [oTyBaHHA OBOUIB.

4 Monoko/Boaa 100-500r 650 MpuroTyBaHHA M'ACa Ta PUOK.

Qyn 200-800Tr MpuroTyBaHHA MACHMX COyCiB ab0 COYCIB, O MICTATb
" 500 cvp um AanuA. losefieHHA 4O rOTOBHOCTI MUPOTiB 3

= 6" SENSE — 3AlNIKAHHA M'ACOM abo 3aniKaHKM 3 MakapoHamMm.
1\/". . . .

[inA WwemaKoro posirpiBaHHA | NPUroTysaHHA 350 MPUroTyBaHHA Ha NOBILHOMY BOTHI. lfeansHo
3aMOPOXKEHVX NPOAYKTIB | HAAAHHA IM 30/10TUCTO, NIAXOAUTb AN1A PO3MNABAEHHA Macaa abo LOKONaAY.
XPYCTKOI CKOPUHKW. BI/IKOpI/ICTOByI/ITe Lo (I)yHKLI,IIO nnule 3 s 26
671100M ANA 3aMiKaHHSA, Lo BXOAWUTb A0 KOMMNEKTY reui. 160 PO3MOPOXKYBaHHA 3aMOPOXEHIX NPOAYKTIB 360
MepeBepHiTb NPoAYKTY, Konv byae 3anponoHOBaHO. POSMAKILEHHA MaCNa Ta CVpy.

90 Po3m'AKLIEHHA MOPO3KBa.
KATErOPIA MNPOOYKT BATA
! HacTri KypKi 4007~ 1.2 ke ONEPALLA POLYKT MOTYHICTb  TPUBAJICTb
2% lambyprepu 100-500T u A (BT) (XB.)
3* Haretcn 3 KypAatuHn 100-500r MipirpisaHHA 2 Yawwku 900 1-2
4% Miva 350-6001 NigirpiBaxHs Kaptonnsxe niope 1 kr 900 10-12
5 EQSPI(;;?WKM B 100-500+ Po3mvopoxysaHHA =~ M'AacHui papiu 500 r 160 15-16
PoBH [oTyBaHHA BickBiTHUMI TOPT 750 7-8
HeobxinHe npunanas: batoao ana 3anikaHxs Crisp, pyyka ans loTyBaHHs! Aeunuii kpem 500 13-16
6mo;1a ANA 3aMiKaHHA Cnsp. [oTyBaHHA M'acHui pynet 750 17-20

[ < | 6™ SENSE CRISP FRY

=_.7/

=—"1 Lla kopuicHa 1 eKCKMI031BHa QYHKLIiA NOEAHYE B

cobi AKicTb PyHKUIT «Crisp» 3 BNAaCTUBOCTAMM LMPKYNALT
Tennoro NoBiTPA. Lie fo3BONA€ OTpUMaTh B pe3ysbrari
CMaXeHHA XPYCTKMIN, CMaYHMI NPOAYKT NPV Big4yTHOMY
3MeHLUEHHI KifIbKOCTi Onil, BUKOPUCTOBYBAHOI B MOPIBHAHHI

3 TPaAULiNHUM CNOCOOOM roTYBaHHS, i HAaBITb 3 YCYHEHHAM
noTpebu B onii B AeAKMX peuenTax. MoXXHa CMaXKUTL Pi3HI
ronepeaHbO HaNALITOBaHI CBixKi ab0 3aMOPOXKEHI NPOAYKTU.

KATETOPIA NMPOAOYKT BATA
1* KapTonna ¢pi 100-500r
2% Prba 1 ynncm 100-500r
3 Kypaue bine & 100-500 1
naHipoBLi

= | KOHBEKLYIA

1 A MPUroTYBaHHA CTPaB Yy CMOCi6, AKMIA 3abe3neuye
pe3ynbTaTii, MOAIOHI 4O BUKOPUCTaHHA KOHBEKLIHOI

neuvi. [leko Ana BUnikaHHA 1 iHWWIN KYXOHHWIA NOCYA, AKNIN
NigXoAUTb AN1A BUKOPUCTAHHA B AYXOBIl Wwadi, MOXKHa
BUKOPUCTOBYBATW AS1A MPUrOTYBaHHA NEBHWX CTpaB. [na
AOCATHEHHA HaKpaLLyx pe3ynbratis UA GyHKUiA Mae dasy
nonepeaHbOro HarpiBaHHA: foyeKanTeca 3aKiH4eHHA
po3irpiBy, LLOO6 NOKIACT XKY.

NPOOYKT TEMI. (°C) TPUBAJIICTD
(XB.)
Kekc / Ticteuka 160 20-30
MeunBo 160-170 20-30

PekomeHpoBaHe npunafas: [pAMOKyTHe eKo a4nd
BMMIKaHHA / pewiTka

\thﬁbd



@ PYYHI OYHKLIT

2/ wBwnAa.PO3ITPIB

Ana wemAKoro NporpiBaHHA AyxoBOi WwWadpwu
nepepg UMKIOM nNpuroTysaHHA. [louekanrecs
3aBeplueHHA GYHKUIT, nepL HiXK KNacTn iXXy B
ayxosy wadoy. lNicna 3aBepLleHHA NporpiBaHHA B
AyxoBin wadi byge aBToOMaTUYHO 06paHO dyHKLt0
«KoHBeKL,(in».
<~ | T’PUNb
Ana nigpym’'AHIOBAHHA, yTBOPEHHA CKOPUHKM
Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuni. PekomeHpyeTbca
nepesepTaTy XKy Nig Yac rotyBaHHA.

=1 TYPBOTPWUJIb + MIKPOXBWJI

<> MoenHaHHA MiIKPOXBUb, rpUnA i neuyi 3
NOBITPAHOIO KOHBEKLIE ANA WBNAKOro roTyBaHHA Ta
nigpym'AHIOBaHHA CTPaB.

NOTYXHICTb TPUBANICTb
MPOAYKT (BT) PIBEHb rPUNA (XB)
Kanenoui, 650 Bucoka 25-35
3aMOpPOXKeHi
CBWHI BiIOVIBHI 350 Bucoka 30-40

PIBEHb TPUBANICTb
MPOAYKT rePynA (XB.)
Toct Bucoka 5-6*
Benuki KpeBeTku CepegHa 18-22

*[1nA TOBCTUX CKMOOYOK XNiba pOo3irpinTe NOPOXKHIO
MIKPOXBUWBOBY B PEXMMI FPUMA MPOTATOM 3 XBUNH
PekomeHaoBaHe nNpunaaaq: Pewitka

[%2ss ] KOHBEKLIA + MIKPOXBWUIJII

kil MpopyKTn xapuyBaHHA. [Ina onTumisauii
LMPKYNALIT MOBITPA peKOMEHAYETbCA
BUKOPMUCTOBYBATU KOLUUK.

MPOAYKT MOTYXKHICTb (BT) TEMM. (°C) TP”'(S)':\;)'CT"
[MeyeHna 350 170 3540
MﬂC.HI/II/I 160 180 e e
nupir

HeobxigHe npunaans: peLitka
<~| F’PUNb+M/XBWUJ1b

= AAnA WBMAKOro NPUroTyBaHHA Ta 3anikaHHA.
CTpaB i3 BUKOPUCTAHHAM MIKPOXBWUIIb Y MOEQHAHHI 3
byHKUiAaMYK rpunto.

MPOAYKT = MOTYXHICTb (BT)  PIBEHb FPUNIA TP”?)‘(“;‘)'CT"
KapTonnﬂHa 650 Cepets o
3anikaHKa
Kaptonna B . Bncoxa o0
MyHOMpax

PekomeHaoBaHe Npunanaq: Pelwitka
~~~| TYPBOIPUJ1b

)
=* | [1nA OTPUMaHHA ifeanbHOro pesynbraty
NOEAHAHO FPWUJib i NiY 3 MOBITPAHOK KOHBEKL €.

PekomeHayeTbCcA NepesepTaTu 1KY Mif, YaC roTyBaHHA.

NPOAYKT PIBEHb rPUNIA TPUBATIICTb
(XB.)
Ke6ab 3 KypKu Buicoka 25-35

PekomeHaoBaHe Npunaaaq: Pelitka

PekomeHaoBaHe npunanaa: Pewitka
@ PO3MOPOYBAHHA

0™ BUKOPWCTOBYETHCA ANSA WBUAKOTO
PO3MOPOXKYBAHHA Pi3HUX TUMIB i. HeobxigHO
nvwe BKasaTu Bary. [Ina fOCArHeHHA HanKpaLmx
pe3ynbTaTiB 3aBXAN KNagiTb NPOAYKTU
6e3nocepeaHbO Ha CKNsiHe obepToBe 6/toAao.

PO3MOPOKYBAHHA XPYCTKOTIO XJ1IBA

Lia ekckno3usHa ¢yHKUiA Big Whirlpool go3sonse
PO3MOPOXKYBaTV 3aMOPOXKEHUN XNib. 3aBAAKN
noegHaHHio TexHonori Defrost (PoamoporkyBaHHA)
Ta Crisp xni6 6yge cMayHUM i HIBKU cBi>XKOCNEYeHMM.
BukopuctoBynTe Lo GyHKLiO ANA WBUAKOTO
PO3MOpPOXKYBaHHA i NifirpiBaHHA 3aMOPOKEHNX
6ynouok, 6areTiB i KpyacaHiB. Pa3om 3 uieto dyHKUiet0
cnig BukopucToByBaTtu 6noao ana 3anikaHHA Crisp.

KATEIOPIA NPOAYKT BATA
1% PosmopoxyBaHHA 3 )
TamMepom
2* M'aco 100 -2kr
3% Mruus 100 r-3Kr
4* Priba 100 -2kr
5 Posmopo»«yngHﬂ 50-800 T
XpYCTKOro xniba
<= CRISP
=

[na ineanbHoro Nigpym’'aHIOBaHHA

CTpaBu fAK 3BePXY, TaK i 3HU3Y. Lio dyHKuUio cnig
BMKOPMCTOBYBATW NuLLe i3 cneyianbHUm 6nogom ana
3anikaHHa Crisp.

TPUBANICTb
NPOAYKT (XB)
Opixpxosun nupir 7-8
Fambyprep 8-10*

* MNepeBepHiTb CTPaBy Yepes NOMOBKMHY YacCy NPUroTYBaHHA.

HeobxinHe npunaaas: eko ans 3anikaHHa Crisp, pyyka ans
Jeka ana 3anikaHHA Crisp

Whjr/lﬁool



NEPEL NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANTALUTYBAHHA YACY

Micna nepLuoro BM1KaHHA ayxoBoi WwWadu Bam HeobxigHo byae
HanaLTyBaTy Yac.

MoyHyTb MUroTITK ABi LMdPW roguH: MNoBepTaiTe nepemuKkay,
11106 BCTAHOBWTM Yac, a NOTIM HAaTUCHITb (€) 1018 NiTBEPAMKEHHS.

LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

[Bi udpw ona xBUNMH NouHy T 6nmati. ObepTtatoumn
nepemMuKay, yCTaHOBITb XBUMIMHW Ta ANA NiSTBEPAMKEHHA
HaTUCHITL (©),

3BepHiTb yBary: LLlo6 nisHillie 3MiHATK uac, i3 YBIMKHEHOO MiuYio
HATUCHITb | yTprMyiTe O LOHAMEHLLIE CeKYHY Ta NOBTOPITH KPOKMY,
onmncaHi suLLe. Iicna Tpreanoro nepiofy BiACY THOCTI BIEHHA
MO>e 3HaJoOMTNCA BCTAHOBITY Yac MOBTOPHO.

2. MPOIPIBAHHA [y XOBOI LLAOU

HoBa ayxoBa wada Moxe BUAINATY 3amaxiu, Lo 3annwnamca
MiCNA Tl BUTOTOBJIEHHS; Lie He € HeCNPABHICTIO. ToMy, NepLL HiXK
roTyBaTu Xy, PEKOMEHAYEMO NPOrPiTV MOPOXKHIO AYXOBY LWady,
o6 ycyHyTV Byab-AKi MOXNMBI 3anaxu. HIMITb i3 yXOBOI
wadw 3axXMCHY KaPTOHHY YMakoBKy abo Npo3opy nAiBky

Ta BUTATHITb 3 Hel Bce npunapaa. [Nporpilite gyxosy wady

A0 200 °C npoTArom Npubnrn3HO OAHIEI TOAVHY; ANA LbOro
HaKpaLLe BUKOPMCTOBYBATV QYHKLIitO 3 LMPKyNALi€io NoBiTps
(Hanpviknag, «<KoHBeKLiA). JoTpruMyITeCh IHCTPYKLUi, W06
MPABWIbHO HANALLTYBATV QYHKLHO.

HenpuiemHi 3anaxu Ta avm € HOPManNbHVIM ABMLLEM Mif, Yac
MepLLOro BUKOPMUCTaHHA AyXOBKM ab0 KON BOHA CUIbHO
3a0bpygHeHa.

3BEPHITb YBary: PeKOMEHIYETLCA MPOBITPUATY MPUMILLEHHA MICNA
NepLIOro BUKOPUCTAHHA MPUAAY.

1. BUBIP ®YHKLIT

Ha gucnnei BuMKHeHOT fyxoBoi Wwadwu BigobparkaeTbcA
nuwe yac. HatucHitb i ytpumyiTe (@), o6 yBIMKHYTK
ayxosy waody. NoBepHITb nepemukay, WO6 nepernaHy T
ronoBHi QyHKLii, BOCTYNHi Ha niBomy ancnnei. OyHKUis,
AKy B/ BUbpanwu, byae 6nmmaty, i nepectaHe 6nmmatm
nicnA HaTUCKaHHA KHOMNKM (To6TO nicna i Bnbopy).
BubepiTb GpyHKLit0 Ta HATUCHITb (©).

S, =z
—

=
=

P s = -. l- l-l w

o6 obpatun gpyropagHy GyHKLUito (3a HeobxigHOCTI),
06epiTb ronoBHy GyHKLil, NigTBEPAbTE 32 AOMOMOrOH0
Ta nepengitb 4O MeH0 GYHKLN.

th D
é 4-3
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MoBepHiTb nepemukay, WwWob obpaTn OfHY 3 APYroOPARHUX
byHKUIN, JOCTYNHUX Ha MPaBOMy AUChel, Ta NOTiM
HATUCHITb (© ans nigreepmxeHHs. MNigpyHKuisn y BubOpI
6yne 6numaTt Jo i niaTBepAXKEHHS.

2. HAJIAWTYBAHHA OYHKLUII

. ABTOMATUYHI ®YHKLIi / JET DEFROST

KNAC NPOOYKTIB

AK TinbKn BU 0bepeTe oAHY 3 aBTOMATUUYHNX QYHKLIN,
Bam Oyae HeobxigHO obpaTu KaTeropito Ans ixi, AKY BU
roTyerte.
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Konu noune muroTith 3Hauok fl , nosepHitb
nepemukad, Wwob obpatn NoTpibHy Bam KaTeropito,
Ta NOTIM HaTUCHITb (& ana nigTBepaXeHHsA. Kateropii
BKa3aHi Ha Haninkax, HaHeCeHNX Ha BHYTPILLHIO
LBEPHY KOPOOKY.

BATA

[nAa pocArHeHHA HaMKpawmx pesynbTaTis, Ana
aBTomMaTUYHMX GyHKLUiN (Ta Jet Defrost) HeobxigHO,
o6 BM BBENY Bary NpoAyKTiB, 06paBLUM OQUH 3i
CTaHAApPTHUX NapameTpiB: Niv po3paxye ifeanbHy
TpmBanicTb poboTn PyHKUIT ANA KOXKHOI KaTeropii
NPoAYKTIB.

= - qmm  gmmm
S,
— —

- I

7\

Konu Ha gucnnei 3'aBnATbCA CTaHAAPTHI NapameTpu
Ta NOYHe MUTOTITU 3HAaUYOK 9, NOBEPHITb nepemuKad,
106 BCTAHOBUTU Bary, i TOAi HaTUCHITL © ana

nigTBEPOMEHHA.
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. PYYHI OYHKLIT

Bubpaslun HeobxigHy GyHKLiI0, BM MOXeTe 3MIHUTY Ti
HanawTyBaHHA.

Ha aucnnei noyeproso 3'ABAATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKI MOXHa 3MIHUTW.

NOTYHICTb MIKPOXBMJIbOBOI EHEPTIT /
TEMIEPATYPA
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Konun 3Hauok W murotitume Ha gucnnei, NoBepHiTb
nepemukady, WwWo6 BigperyntoBaTn NnapameTp, Ta NoTiM
HaATUCHITb (& AnA NigTBEPAMKEHHA, MICNA LbOro MOXHa
HanawTyBaTW HAaCTYNHWM NapameTp

(AKLLO Ue MOXKNKNBO).

3BepHITb yBary: Ak Tinbkn GyHKUiA Oyae akTMBOBaHa,
MOTYKHICTb MOXHa 3MIHWNTU, HATUCHYBLUN °C/W [J1A
nepexomy B MeHIO HanallTyBaHb, a MOTIM HATUCHYBLUN
nepemukay ona 3MiHN NapameTpy.

NOTYXXHICTb rPnNA

Ana cmaxeHHA Ha rpuni nepepbayeHo Tpu piBHA
NOTYXHOCTI: 1 (HM3bKa), 2 (cepepnHsn), 3 (BUCOKa).
3HauyeHHA 3a 3aMOBYEHHAM Bif06pParkaeTbCA MiX ABOX
CMMBOJIIB «- -», L0 MUTOTATb.
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MoBepHiTb pyuKy Ta 06epiTb n0Tpi6H‘nporpamy Ta
niaTBEPAbTE, HATUCHYBLIW Ha PYyUYKy © .

TPUBAJIICTb
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Konu Ha gucnnei murotuTb 3Havyok ¢, 3a 4ONOMOro
nepemMuKkaya BCTAHOBITb OaKaHUI Yac roTyBaHHA, a
NOTIM HAaTUCHITb KHOMKY © pna nigTBepAXeHHA.

He noTpibHO 3agaBaTu Yac rotTyBaHHA, AKLO BU
6akaeTe KepyBaTU rOTyBaHHAM BPYYHY: HaTUCHITb
KHOMKY [], wWo6 nigTBepanTn Ta 3anycTutn GyHKUito.

MpumiTka: [1ig Yyac NpUroTyBaHHA ki BU MOXeTe f1erko
HanalwTyBaTK YacC NPUroTyBaHHA, MOBEPHYBLIN nepemMuKkay;
KOXHe HaTuCKaHHA [B] 36inbluye Yac MpUroTyBaHHA Ha

30 cekyHz.

WIBUAKE MIAIrPIBAHHA

O6epiTb PyHKLiO, NOTIM 32 LONOMOrOI0 NepeMuKkaya
BCTAHOBITb GaXaHWM Yac i HaTUCHITb [B] AnA
niaTBEpPAKEHHA Ta 3anycKy QyHKLT.

MNpwn pocAarHeHHi B AyxoBin wadi 3agaHoi TemnepaTtypu
NYHaE 3ByKOBUN CUTHA.

3BEPHITb yBary: He pekoMeHAy€eTbCA CTaBUTW CTPABY B
AyXOBY Wady A0 3aBepLeHHs L€l QyHKLUT.
3.AKTUBALIA OYHKLII

3acTocyBaBLluUY NOTPiIOHI HanawWTyBaHHA, HATUCHITb [&],
Wwo6 akTMBYBaTU PYHKLiHO.

3 KOXKHUM HACTYMHUM HAaTUCKaHHAM KHOMKM [B] uac
NPUroTyBaHHA 36inblwyBaTMeTbCA Ha 30 CeKyHA.

3BepHiTb yBary: Bu MoxeTe B Oyab-aKkuii yac HaTUCHY K (O]
WOO 3YMUHUTY aKTUBHY QYHKLO.

.JET START

Konu gyxoBy wady BUMKHYTO, MOXHa HaTUCHY T
KHOMKY [], wo6 3anycTnT NpUroTyBaHHA 3 GyHKL i€
MIKPOXBUb 3a MOBHOI NOTYXHOCTI (900 BT) npoTtarom
30 cekyHA. KoxHe nogaTkoBe HaTUCKaHHA KHOMKK (D]
36inbwye yac Ha 30 ceKyHA.

. BJIOKYBAHHA ANA BE3NEKU

LA dyHKUia aBTOMAaTUYHO aKTUBYETbCA, WOO
3ano6irT BUNagKoBOMY BMUKAHHIO Ay XOBOI Wwadwu.

BigkpuinTe Ta 3akpuinTe fBepuATa, a NOTIM HATUCHITb
KHonKy [®] ana 3anycky oyHKUiT.
4.TTAY3A

Wo6 npn3ynuHnTK akTUBHY GYHKLi0, HaNpUKnag,
wo6 nomiwaty abo nepeBepHYTU NPOJYKTH, NPOCTO
BiAKpuNTe ABepuATa.

Ana nosTopHOro 3anycky GyHKLiT 3aKpuinTe gBepuaArta
Ta 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY [B].

ABTOMATUYHA MNAY3A
(MEPEMIWATW ABO MEPEBEPHY TW CTPABY)

MeBHi GyHKUIT 6yayTb NPpU3ynuHeHi, Wwob Bn manu
MOXMBICTb NepeBepHyTN abo nepemilaTi CTpaBy.

Konu poboTy gyxoBoi wadu 6yae npusynmnHeHo,
BiAKpUINTe ABepuUATa Ta BUKOHaNTe 3aMponoHOBaHy
Ailo Nepep TUM, K 3HOBY 3aKpUTK ABEPUATA], i
HaTUCHITb KHOMKY (2, 106 NPOAOBXNTN rOTyBaHHSA.
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5.4YAC 3ABEPWUEHHA MPUTOTYBAHHA
MNponyHae 3ByKOBW CUTHAN i Ha gucnnel 3'ABUTbCA
NOBIAOMEHHA NPO Te, WO NpoLec NPUroTyBaHHA
3aBepLieHo.

Llo6 nofoBXuUTn TPMBaniCTb rOTYBaHHA, HE 3MiHIOIOYN
HanawTyBaHHA, 06epTaHHAM nepemMuKkaya BCTaHOBITb
HOBY TPUBaniCTb roTYBaHHA Ta HATUCHITb [B].

. OXOJIOAXKEHHA

MicnAa BUMKHeHHA GyHKLUIT Npunag MoXe BUKOHaTH
npouenypy OXONOoAXeHHS.

Ha gucnnei cnouatky 3'aBnaetbca «Cool Onv.

MicnAa BMKOHaHHA Ui€l npoueaypu niy aBTOMaTUYHO
BUMMKAETbCA.

3BEPHITL YBary: NPoUeaypy OXONOMXKEHHA MOXHa
nepepBaTw, AKLLO BIAKPUTY ABEPUATa, a MOTIM aKTUBYBaTH B
pa3i HeobXiAHOCTI, AKLLO 3HOBY 3aKPUTV ABEPLATA.

. BJIOKYBAHHA KHOMNMOK

LLlo6 3a6n0oKyBaTV KHOMKMK, HATUCHITb | yTpumyinte K
LOHaMeHLe NPOTAroM 5 ceKkyHa.

MoBTOPITb U0 Aito, Wob po36N0oKyBaTU KHOMKWN.

3BEpHITb yBary: bnokyBaHHA KHOMOK TakoX MOXe
aKTMBYBATWCA MiJ Yac roTyBaHHA.

3 MipKyBaHb 6e3neku AyxoBy LWady MOXHa BUMKHYTI Oyab-KOmu,
HATVUCHYBLUM 11 YTPVIMYIOUM KHOMKY (@1,
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YMNLLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

Mepuw Hi>K BUKOHYBaTN 06CcnyroByBaHHA a6o
OYNLLEHHSA, NepeKoHaNTecs, WO Npuiaj OXONOHYB.

3360p0Hﬂ€TbCﬂ 3aCTOCOBYBaTN NAapOOUYNCHNKN.

BHYTPILWHI TA 30BHILWHI NOBEPXHI

« [poTupaiiTe NOBEPXHI BONOTrOK TKAHUHOI 3
MiKpodibpun. AKLWO BOHN fyxe OpyaHi, oAanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MninHoro 3acoby. Ha
3aBepLEHHA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOIO.

« CKno gBepuAT MUNTE BiAMOBIAHNM PIAKUM MUNHUM
3acobom.

« [epiognyHo abo B pasi po3nuBy pianHM CNig 3HiMaTK
obepToBe 6ntoa0 Ta Noro nignopy, wob moxkHa 6yno
OUNCTUTU HUXKHIO YaCTUHY AYXOBOI Wwadu, BUAANNBLLN
3 Hel BCi 3aNnLLIKKM TXi.

« He noTpi6bHO ounwati rpunb, OCKiNbKM BHACNifOK
CUJIbHOTO HarpiBaHHA 3ropac Becb 6pyga.
BukopwnctoByinTe Lo GyHKLiO perynapHo.

« AKTnBYyITEe dyHKLito «Smart Clean» ana
ONTUMANIbHOIO OUYULLEHHA BHYTPILIHIX MOBEPXOHb.

3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
Mouankm a6o 3aco6u gna YneHHA 3 abpasnBHOI0O
Y KOPO3illHOIO AAi€10, OCKINIbKN BOHN MOXYTb
NOLIKOANTU NOBEepPXHi BUPOOY.

nPUNALAA

Y noCyfOMUIHIN MalNHi MOXKHa 6e3neyHo M1UTK yce
npunagaa 3a BUHATKOM 6ntoaa anA 3anikaHHA Crisp.
bniogo ana 3anikaHHA Crisp cnig MUTU PO3YMHOM
M'IKOrO MUINHOTO 3acoby y Bogi. [nA BuaaneHHs
6pyay obeperkHO NPOTPITb NOro TKaHWHOI. MepL HixX
MuTK 6ntogo ana 3anikaHHA Crisp, 3aBXAu gante Nomy
cnepLly OXONOHYTH.

NMOLWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Bin'enHaHHA Big
¢ eNeKTpoMEpeXi.

My WyMnTb, HaBITb KONK

BVMKHEHa. BEHTUIATOP.

Ha gucnnei Bigo6paxa€eTbcs
nitepa «F» i yucnNo UM iHwWa

3abe3neyeHHs.
. niTepa nicna Hel. :

BigKoUeHHs KUBNEHHA.

[pautoe OXONOLXYyBasbHNN

[ToMumKa NporpamHoOro

: Konn pexim «[JEMO»

. YBIMKHEHO, BCi KOMaHAW
€ aKTVBHVIMM, 3 MEHIO

¢ JOCTYMHUMU, ane JyxoBsa
. Wwada He HarpiBaeTbCA.

. PilweHHA

[lepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpoOMepexi, a TakKoXK
Ui NiAKNIOYEHO OyXOBY Wady A0 eNeKTPOMEPEXI.

. BUMKHITb yxoByY Wwady i 3HOBY YBIMKHITb i, OO
nepeBipuTH, Ui 3HMKNA HECMPABHICTb.

Binkpuite aBepuATa abo HATUCHITL (@,

3BEPHITLCA A0 HANOAMKYOTO LIEHTPY
nicNANPoAakHOro 06CyroByBaHHsA | MOBIAOMTe
- nitepy abo YMCIO, AKe BiAOOPaKaeTLCA NicNA
nitepu «F».

- LLlo6 BuiTtn 3 pexmnmy «[JEMO», BUKOHalTe Ljto

| nMpoueaypy: NocniaoBHO HaTUCHITL °C/W, ), °C/W,
, °C/W, ) (BCbOro 6 HaTWCKaHb). B nouyete

¢ 3BYKOBWIA CUTHaS, LLO onepaLiid NpowLwia yCriLHo.

- [oAVHHMK 6N1MaE, YeKatouW Ha BCTAHOBEHHA Yacy.
Ha ubomy eTani wada rotoBa O BUKOPUCTAHHA.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEeHTaLi€lo Ta AofAaTKOBOIO iHpopmaliielo npo BMpi6 MoXKHa 03HalloMUTNCA

HACTYNMHUM YMHOM:
. 3a ponomoroto QR-koay Ha Ballomy BUpo6i
- BipBigaBlwu Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu/docs

«  AG0 3BepHiTbCA [0 HALIOrO LEHTPY NiCANPOAaXKHOro 06CNyroByBaHHA KNIEHTIB (HOMep TenlepOoHY 3a3HauYeHo
y rapaHTifiHOMy TasoHi). 3BepTalounchb JO LEeHTPY Nicnsanpohax)Horo o6cnyrosyBaHHs, NOBiJoMTe KOAM, 3a3HaueHi Ha

nacrnopTHi Tabnunuli Bupooby.

©/TM/© 2024 Whirlpool. BurotosneHo 3a niueHsieto.
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