DAILY REFERENCE

GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING A

WHIRLPOOL PRODUCT

To receive more comprehensive help and
=/ support, please register your product at

www.whirlpool.eu/register

You can download the Safety Instructions

l‘w: ww and the Use and Care Guide by visiting our

website docs.whirlpool.eu and following the
instructions on the back of this booklet.

' Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.
°
PRODUCT DESCRIPTION
: 1. Control panel
Tdeeeeennnns e Lo 2. Fan
3. Circular heating element
(not visible)
""" 6 4. Shelf guides
.... 7 (the level is indicated on the front
) of the oven)
A, e 5. Door
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
6 G e B o _54? ...... ...... @
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1. ON/ OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and off
and for stopping an active function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS
For scrolling through a menu and

decreasing the settings or values of
a function.

For returning to the previous screen.
During cooking, allows settings to
be changed.

5. DISPLAY

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of a
function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER

ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across the
shelf guides, making sure that the side with the raised

edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the baking
tray, are inserted horizontally in the same way as the

wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

« To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating: The
shelf guides can now be removed.

« To refit the shelf guides, first fit them back into their
upper seating. Keeping them held up, slide them
into the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.

SLIDING RUNNERS *

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove the
protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide. Make
sure that the runners can move freely. Repeat these
steps on the other shelf guide on the same level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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FUNCTIONS

' EN

y 6™ SENSE

sense These allow a fully automatic cooking for all

types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes &
Pastries, Salt cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the indications
on the relative cooking table.

@4' COOK 4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same time.
This function can be used to cook cookies, cakes, round
pizzas (also frozen) and to prepare a complete meal.
Follow the cooking table to obtain the best results.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum
three) at the same time. This function can be used to
cook different foods without odours being transferred
from one food to another.

TRADITIONAL FUNCTIONS

- CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on one
shelf only.

- TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to collect
the cooking juices: Position the pan on any of
the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

+ FROZEN BAKE
The function automatically selects the ideal cooking
temperature and mode for 5 different types of

ready frozen food. The oven does not have to be
preheated.

« SPECIAL FUNCTIONS

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both sides.
It is best to baste the meat every now and again
to prevent it from drying out.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging to
prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.
» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent air
circulation. When this ECO function is in use, the

light will remain switched off during cooking. To
use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling
meat, we recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: Position the tray on any of the levels
below the wire shelf and add 500 ml of drinking water.

_éé/] FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

S~

TIMERS

For editing function time values.
MINUTEMINDER

For keeping time without activating a function.
-=~ ] RISING

For optimal proving of sweet or savoury dough.
To maintain the quality of proving, do not activate the
function if the oven is still hot following a cooking cycle.

FAVORITE
For retrieving the list of 10 favorite functions.
@0 SETTINGS

For adjusting the oven settings.

When “"ECO" mode is active the brightness of the display will
be reduced to save energy and lamp switches off after 1
minute. It will be reactivated automatically whenever any of
the buttons are pressed.

When "DEMQ" is “On" all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access “DEMO” from “SETTINGS” menu and select "Off".
By selecting "FACTORY RESET”, the product switches off and
then it returns to first switch on. All settings will be deleted.
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FIRST TIME USE

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time: “English”
will show on the display.

Press 4 or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed by
selecting "LANGUAGE" in “SETTINGS” menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16): If
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13).

Press 4+ or — to select 16 “High” or 13 “Low” and press v/
to confirm.

DAILY USE

3. SET THE TIME

After selecting the power, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

Press 4 or — to set the current hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.
Press 4+ or — to set the minutes and press v to confirm.
Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK” in “SETTINGS” menu,
available by pressing & .

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours. Remove any protective cardboard

or transparent film from the oven and remove any
accessories from inside it. Heat the oven to 200 °C

for around one hour, ideally using a function with air
circulation (e.g.“Forced Air” or “Convection Bake”).

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press [@] to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press 4+ or — to select the
desired one, then press v to confirm.

- == = [
|

2.SET THE FUNCTION
After having selected the function you require, you can
change its settings. The display will show the settings
that can be changed in sequence. Pressing « allows
you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL

When the value flashes on the display, press + or — to
change it, then press v to confirm and continue with

the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level: There
are three defined power levels for grilling: 3 (high), 2
(mid), 1 (low).

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.

DURATION

When the & icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v to
confirm. You do not have to set the cooking time if you
want to manage cooking manually (untimed): Press v/
or [>]to confirm and start the function. By selecting this
mode, you cannot program a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing & : press 4+ or — to amend it
and then press v/ to confirm.
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END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming its
end time. The display shows the end time while the @
icon flashes.

Press 4+ or — to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function. Place
the food in the oven and close the door: The function
will start automatically after the period of time that has
been calculated in order for cooking to finish at the
time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press << to change
other settings. By pressing & , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or bake
all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

WEIGHT / HEIGHT (ROUND-TRAY-LAYERS)

sense

N, 7
K

e N

X
/g\
7 N

7

To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and press + or — to set
the required value then press v to confirm.

DONENESS / BROWNING

In some 6™ Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

N
(I
7N

When prompted, press 4+ or — to select the desired
level between rare (-1) and well done (+1). Press v or
[>]to confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6™ Sense
functions, it's possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (+1).

3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

During the delay phase, press [>]the oven will skip this
phase, starting immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the cljisplay
will recommend the most suitable level for each function.

At any time you can stop the function that has been activated
by pressing [@].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on the
display. Press <« to return to previous screen and select
a different function or wait for a complete cooling.

4. PREHEATING
Some functions have an oven preheating phase: Once

the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature, requiring to “ADD FOOD".
At this point, open the door, place the food in the oven,
close the door and start cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result. Opening the door during the preheating phase will
stop pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.
You can always change the temperature you want the
oven to reach using 4 or —.

5. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6™ Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display shows

the action to be done. Open the door, do the action
prompted by the display and close the door and resume
cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the display shows the
action to be done. Check the food, close the door and
resume cooking.

Please note: Press [>]to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue the
cooking.
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6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press =] to continue cooking in manual mode (untimed)
or press —+ to extend the cooking time by setting a new
duration. In both cases, the cooking parameters will be
retained.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown the
surface of the food by activating the grill once cooking
is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press v’ to start a five-minute browning cycle.
You can stop the function at any time by pressing to
switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10 on
your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press « .

Once v has been pressed, press the 4+ or — to select the
number position, then press v to confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,

press QO : The display will show your list of favorite
functions.

Press + or — to select the function, confirm by pressing
v, and then press[>]to activate.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be used
as a timer. To activate this function, make sure that the
oven is switched off and press 4+ or — : The & icon will
flash on the display.

Press + or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press 4 or — to change the time set on the
timer.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue to
count down independently without interfering with the
function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the ¢ icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <« for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [@] .
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O COOKING TABLE

' EN

FOOD CATEGORIES

SUGGESTED QUANTITY

TURN OR STIR
(OF COOK TIME)

LEVEL AND ACCESSORIES

LASAGNA -

Beef-roasted

Hamburgers

Pork-roasted
MEAT

Roast

06-2.5kg

Sausages & wurstel

15-4cm

2/3

Chicken-roasted

Whole

0.6-3kg

Fillet & breast

1-5cm

2/3

§Vegetables—roasted

Potatoes

0.5-15kg

Vegetables-stuffed

0.1 -0.5 kg each

Vegetables-roasted

0.5-15kg

VEGETABLES

;Vegetables-gratin

gRising cakes in tin

Potatoes

1 tray

Tomatoes

1 tray

Peppers

1 tray

Broccoli

1 tray

Cauliflowers

1 tray

Sponge Cake

CAKES &

PASTRIES Pastries & filled pies

Cookies

02-06kg

Choux pastry

1 tray

Tart

04-16kg

Strudel

04-16kg

Fruit filled pie

60 - 150 g each

Sandwich Loaf in tin

400 - 600g each

BREAD :
: Big bread

0.7 -2.0kg

Baguettes

........................ feossososesosesecrercrstarssases sessssosesesttterarersrsrassaone

200 - 300g each

round - tray

round - tray

PIZZA

ACCESSORIES
Wire shelf

Oven tray or cake tin
on wire shelf

1 -4 layers

Drip tray / Baking tray
or oven tray on wire shelf

Drip tray / Baking tray

Drip tray with
500 ml of water
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION = PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) A?z?gzg::::s
=] Yes 170 30- 50 .
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 -\éu-
Yes 160 30-50 -....i—...,- -.%:-
Flled cakes Yes 160 - 200 30-85 Lo
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 = 200 35-90 _\“é_m’_ _\‘1;“_
=] Yes 150 20- 40 o
T Yes 140 30-50 4
ookies ortbrea
Yes 140 30-50 LA
Yes 135 40-60 R A
=] Yes 170 20- 40 3
Yes 150 30- 50 A
Small cakes / Muffin Vo 0 30-50 4 1
~—
Yes 150 40-60 R N
=] Yes 180 - 200 30-40 L3
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 —_
Yes 180 - 190 3545 * e e
=] Yes 9 110-150 3
Meringues Yes 90 130-150 _\_”i_n_,_ 1;;
Yes 90 140-160* N '\1:r
. . =] Yes 190 - 250 15- 50 N
Pizza / Bread / Focaccia Vo 190230 5050 .\__,i—,__,. 1;{
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220-240 25-50* _\___5|____,__,_ _\___3|____,__,_ 11:,_
=] Yes 250 10-15 Lo
Frozen pizza Yes 250 10-20 _\_”i_n_,_ 1;[
Yes 220 - 240 15-30 Lo s
Yes 180 - 190 45-55 —
(S\?e\/gc):t;ybﬁ);e;ie, quiche) Yes 180-190 45-60 -uéu- -\11;11-
Yes 180 - 190 45-70% A e L
= Yes 190 - 200 20-30 2
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180-190 20-40 ;ﬂ 1;,
Yes 180 - 190 20-40% N
= = s
FUNCTIONS Conventional Forced air Conk;/aegion Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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SHELF AND

RECIPE FUNCTION = PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) ACCESSORIES
gsnar?er}foﬁ::lans / Baked pasta / Izl Ves 190 - 200 45 - 65 u;x
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg =] Yes 190 - 200 80- 110 L3
Roast pork with crackling 2 kg ‘Ai’ — 170 110 - 150 ;j
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50- 100 Lo
Turkey / Goose 3 kg = Yes 190 - 200 80-130 L2
?fﬂll‘:t‘lfm ! o papillote = Yes 180 - 200 40- 60 L3
(Stt:rf'\fiso\ées?ce;ik:;eesttes, aubergines) ves 180 -200 50-60 -\éu-
Toast ] — 3 (High) 3-6 LS
Fish fillets / Steaks ] — 2 (Mid) 20-30% 4 3
Iazj\atr{zz;)gl;j’rs_;e/rlzebabs/Spare ribs / EI o 2-3 (Mid - High) 15-30 ** '\.‘.5“’ \viwf
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) s5-zo% 2 L1
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60 - 90 *** u;,
Roast potatoes — 2 (Mid) 35-55%** u;x
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 u;s
Cookies CI%S Yes 135 50-70 e e
Tarts % Yes 170 50-70 S s
Round pizzas % Yes 210 40-60 _\_”i_m’_ -\...i—...,- -\...é—...,- q%ﬁ
Complte et o eyl 9 oot 2
Sc;)ansqtzltftveergneetaalléIFer;J I(:et\?g Ell)ey ?a:ssa)g/na @ Yes 190 40-120*% _\%’_ L -\éu- ;
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat Yes 200 50-100* _\%’_ ;,
Meat & Potatoes Yes 200 45-100* “_”i_n_’_ ;,
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* e
Stuffed roasting joints e — 200 80-120* u;,
(abbit, chicken, lamb) e®) - 200 s0-100% | 3,

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

**Turn food halfway through cooking.

***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level to use to cook

different types of food.

Cooking times start from the moment food is placed in the oven,

excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and depend on the
amount of food and the type of accessory used.

ACCESSORIES
Wire shelf

Oven tray or cake tin
on wire shelf

Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not
cooked enough, then switch to higher settings.
Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins
and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and
accessories, but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

—J

Drip tray / Baking tray
or oven tray on wire shelf

—_

Drip tray / Baking tray

)
Drip tray with
500 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If any
of these products inadvertently comes into contact
with the surfaces of the appliance, clean immediately
with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result

of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance work.

Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

CLEANING THE CATALYTIC PANELS (ONLY IN SOME MODELS)

This oven could be equipped with special catalytic liners
that facilitate cleaning of the cooking compartment
thanks to their special self-cleaning coating, which is
highly porous and able to absorb grease and grime.
These panels are fitted to the shelf guides: When
repositioning and then refitting the shelf guides, make
sure that the hooks at the top are slotted into the
appropriate holes in the panels.
[e]

©

To make best use of the catalytic panels’ self-cleaning
properties, we recommend heating the oven to 200 °C
for around one hour using the “Convection Bake”
function. The oven must be empty during this time.
Then leave the oven to cool down before removing any
remaining food residues using a non-abrasive sponge.
Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents, stiff
brushes, pan scourers or oven sprays could damage the
catalytic surface and compromise its self-cleaning properties.

Please contact our After-sales Service if you require
replacement panels.

REPLACING THE LAMP
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.

10
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can. Take a firm hold
of the door with both hands - do not hold it by the
handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,

aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

. Lower the door and then open it fully. Lower the

catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are
in the correct position.

| o

. Try closing the door and check to make sure that it

lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Power cut.
The oven is not working.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F” followed

by a number or letter. Oven failure.

Turn off the oven and restart it to see if the problem
persists.

Try to perform the “FACTORY RESET” from, selectable from
“SETTINGS".

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

When “DEMO” is “On” all

The oven does not heat up. heat up

seconds.

commands are active and menus
available but the oven doesn’t

DEMO appears on display every 60

Access "“DEMO” from “SETTINGS” and select “Off”.

The light switches off. “ECO” mode is “On".

Access “ECO” from “SETTINGS” and select “Off”.

The door will not close properly. wrong position

The safety catches are in the

Make sure that the safety catches are in the correct position
by following the instructions for removing and refitting the
door in the “Cleaning and Maintenance” section.

The home power goes off. Power setting wrong.

Verify if your domestic network has at least a rating of more
than 3 kW. If no, decrease the power to 13 Ampere. Access
“POWER” from “SETTINGS” and select “LOW".

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from Whirlpool website
docs.whirlpool.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @»w Download the Use and Care Guide

from our website docs.whirlpool.eu (you can

use this QR Code), specifying the product'’s
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service.

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact
details in the warranty “

=

manual. When contacting O
our Client After-sales

Service, please state the
codes provided on your
product's identification

plate.

PLEAT  Model: ) KEBXBEXXKXEY  KXKXXIOQOKKX
T e
g s (AL AN

400011302259

Printed in Italy
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PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL
Komplexnéjsi podporu ziskate registraci
=/ svého produktu na webovych strankach

www.whirlpool.eu/register

Bezpecnostni pokyny a navod k pouziti

a udrzbé si mizete stdhnout z nasich
‘WWW webovych stranek docs.whirlpool.eu, pficemz

se fidte pokyny uvedenymi na zadni strané

této brozury.

' Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte priru¢cku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mfizky

(Uroven je vyznacena na predni

strané trouby)

Dvirka

Horni topné téleso / gril

Zérovka

Identifikacni stitek

(neodstranujte)

9. Spodnitopné téleso
(neni vidét)

© N o v

1 2 3 4
1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Zapnuti nebo vypnuti trouby

a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim
a nabidce.

3. NAV[GACNiTLACiTKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametrd nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4. ZPET

Navrat na pfedchazejici obrazovku.
Umoznuje zménit nastaveni

v pribéhu vareni.

5. DISPLEJ

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochézeni nabidkou a zvyseni
parametrl nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

7 8 9
8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zakladniho
nastaveni.

Whj;lﬁool



PRISLUSENSTVI

ROST ODKAPAVACI PLECH

Pouziti: k peceni pokrmdi Pouzitf: jako plech pro ucely
nebo jako podlozka pro peceni masa, ryb, zeleniny,
nadoby, dortové formy a jiné | chlebového peciva typu
zaruvzdorné nadobi J[focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolfujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych modell

PLECH NA PECENI POSUVNE DRAZKY *
Pourzit: k peceni chleba Pro usnadnéni vkladani
a peciva, jakoz i pripravé a vyjmuti pfislusenstvi.

peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mize v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si mizete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte miizku horizontalné zasunutim do vodicich rostd,
pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym okrajem je
otocend nahoru.

Dalsi pfisluSenstvi, jako je napf. odkapdavaci nebo pecici
plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym zplsobem jako
rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

« Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatdhnéte za spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

- Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasurite je do vnitini ¢asti trouby a poté
posurte smérem dold do polohy pro usazeni v dolni
Casti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK
(JSOU-LI U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné folie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem dold, dokud nedosahne spravné polohy.

Aby byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfiZzce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici m¥izky v rdmci stejné vyskové

drovné.

Upozornént: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovneé.
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FUNKCE

. CS

y 6™ SENSE

sene Umoznuje automatické peceni viech druh jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolac¢e a cukrovi, slané
kolace, chléb, pizza).

Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledku, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce
pfiprav.

Em FUNKCE COOK 4

Slouzi k souc¢asné pfipravé nékolika rtznych
jidel, kterd vyzaduji odliSnou teplotu peceni, na

Ctyrech urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni
susenek, kolaca, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepsich vysledku
se fidte pokyny v tabulce peceni.

HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu raznych pokrmu
vyzadujicich stejnou teplotu na rdznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

TRADICNIi FUNKCE

- TRADIC. PECENI
Slouzi k pe¢eni masa ¢i plnénych kolacl pouze na
jedné drovni.

« TURBO GRILL
K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(, kurat).
K zachyceni uvolniujicich se §tav doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli troven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim
peceni pro 5 rliznych kategorii hotovych mrazenych
jidel. Troubu nemusite predehfivat.

« SPECIALNIi FUNKCE

»  MAXI PECENI
Slouzi k peceni velkych kusd masa (nad 2,5 kg).
Bé&hem peceni maso obracejte, aby rovnomérné
zhnédlo po obou stranach. Doporuc¢ujeme maso
ob¢as polit, aby se moc nevysusilo.

» ROZMRAZIT

Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni urovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby se
povrch pfilis nevysusil.

» UDRZOV.V TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizk(l na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmérnym

vysusenim. Je-li uspornd funkce ,EKO" aktivni,
osvétleni z(stava béhem peceni vypnuté.

P¥i pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotfeby energie, by se dvitka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu.

GRILL

Ke grilovani steak(, kebabl a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech umistéte
na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

_éé/] RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly pfedehfev trouby.

S~

CASOVE SPINACE
Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
MINUTKA

Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.
-~ KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu vykynuti,
nezapinejte funkci, pokud je trouba stale horka po
dokonceni cyklu peceni.
OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.
@O NASTAVENI

Pro pfizplsobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni Usporny rezim ,EKO", jas displeje se za Ucelem
Uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1 minuty zhasne.
PYi kazdém stisku tlacitka se automaticky znovu aktivuje.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO, aktivnf jsou vsechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba v3ak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto
rezimu vyberte v nabidce ,NASTAVEN[" polozku ,DEMO"
a zvolte ,Off" (vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV! se spotiebic¢ vypne
a vrati se do rezimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni budou
vymazana.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit jazyk
a ¢as: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

1. English

K prochézeni seznamem dostupnych jazyk( stisknéte +
nebo — az nich vyberte ten, ktery pozadujete.

Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Vezméte prosim na védomt: Jazyk Ize nasledné zmeénit vybérem
polozky ,JAZYK" v nabidce ,NASTAVENT" kterd je dostupna po
stisknuti & .

2. NASTAVENi SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala takové
mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje domaci sit,
kterd ma hodnotu zatizeni vy3si nez 3 kW (16): Pokud ma
vase domdci sit nizsi vykon, bude tfeba tuto hodnotu snizit
(13).

VYKON
Stisknéte 4 nebo — a zvolte 16,High” (vysoka hodnota)
nebo 13,Low” (nizkd hodnota) a pro potvrzeni stisknéte

V.

KAZDODENNI POUZIVANI

3. NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktudlni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé &islice pro hodinu.

N mlE
//I - '\\I_l )
HODINY

Stisknéte 4+ nebo — a nastavte aktualni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé Cislice pro
minuty.

Stisknéte 4+ nebo — a nastavte aktualni stav minut a pro
potvrzeni stisknéte v .

Vezmeéte prosim na védomi: Cas mdze byt nutné nastavit znovu
po deldim vypadku napajent. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte
polozku ,HODINY” ktera je dostupna po stisknuti & .

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji
s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za Gcelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrante viechny ochranné kartény
nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi. Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na
200 °C, idealni je funkce s cirkulaci vzduchu (napt. funkce
+Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Vezméte prosim na veédomi: Pri prvnim pouZitf trouby
doporucujeme prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte : Na displeji se zobrazi
posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.
Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich funkci
nebo prochazenim nabidky: Pro vybér polozky z nabidky
(na displeji se zobrazi prvni dostupnd polozka) stisknéte
+ nebo — a zvolte pozadovanou polozku. Pro potvrzeni
stisknéte v .

-—= - (C,(Cec
L [}
6.Udzovvige

2. NASTAVENI FUNKCE
Nastaveni m{Zete ménit po provedeni vybéru pozadované
funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni, které lze postupné

ménit. Pfedchozi nastaveni Ize opétovné zménit stisknutim
«

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK.

- -
TEPLOTA |

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji, stisknéte
+ nebo — pro provedeni zmény a poté, pro potvrzeni

volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni nasledujiciho
nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zplsobem Ize nastavit Uroven grilu: Pro grilovani
jsou definovany tfi Urovné vykonu: 3 (vysoka), 2 (stredni), 1
(nizka).

Vezméte prosim na védomi: Po spusténi funkce Ize teplotu /
uroven grilu zménit pomoci + nebo — .

DOBA TRVANI

N

7
CA

7 N

°C

DOBATRVANI

Jakmile ikona (& blika na displeji, stisknéte + nebo —
pro nastaveni pozadované doby pfipravy a poté, pro
potvrzeni, stisknéte v . Dobu peceni nemusite nastavovat,
pokud si prejete peceni fidit ru¢né (bez pouziti casovace):
Stisknéte v nebo [>] pro potvrzeni a aktivujte funkci.

V tomto rezimu nelze naprogramovat odloZeny start.
Vezméte prosim na védomf: Cas pecent, ktery jste nastavili
béhem peceni, mlzete nastavit stisknutim @ : stisknéte +
nebo — pro opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .
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CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mliZzete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho
ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni a soucasné
blikd ikona @ .

CAS UKONCENI
Stisknéte 4 nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si prejete
pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v a funkci
spustte. Vlozte pokrm do trouby a zavrete dvitka: Funkce
se spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla vypoctena
tak, aby priprava pokrmu byla dokonéena ve vami
nastaveném case.

Vezméte prosim na vedomi: Naprogramovani ¢asu spustent
odlozeného peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby: Trouba
dosahuje pozadované vyse teploty postupné, coz znameng, ze
doby pfipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu. Po dobu ¢ekani mazete stisknout + nebo
— a upravit ¢as ukoncenf programu, popfipadé << pro zménu
dalsiho nastaveni. Stiskem @ je za Ucelem zobrazeni informaci
mozné prepinat mezi ¢asem ukonceni a délkou trvani.

. 6" SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodné;jsi rezim
pfipravy, teplotu a dobu trvani vafeni nebo peceni pro
vSechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

HMOTNOST / VYSKA (KULATY PLECH)
o}

(e
-

N, 7
K

e N

X
/g\ |
7 N .
4

KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na displeji.
Po vyzveé stisknéte + nebo — a nastavte pozadovanou
hodnotu. Pro potvrzeni nasledné stisknéte v .

STUPEN PECENI / ZAPEKANI

U nékterych funkci, 6™ Sense” je mozné nastavit Uroven
propeceni.

o}
o
STUPENPECENI =~

Po vyzvani stisknéte + nebo — a zvolte si pozadovanou
Uroven od rare (-1) po well done (+1). Stisknéte v nebo
[>] pro potvrzeni a aktivujte funkci.

Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6™ Sense mozné
nastavit Uroven zezlatnuti, a to od nizké (1) po vysokou
(+1).

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popftipadé jakmile provedete pozadovand nastaveni,
stisknéte [>] a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odloZeni po stisku [>] trouba preskoci tuto
fazi a okamzité spusti funkci.

. CS
Vezméte prosim na védomi: Po provedent vybéru funkce se na
displeji zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi irovné kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mdzete stisknutim )

Je-li trouba horkd a funkce vyZaduje zvlastni maximalni
teplotu, na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte <« pro
ndvrat na pfedchozi obrazovku a zvolte jinou funkci,
popfipadé vyckejte az do UpIného vychladnuti.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, ze faze predehfati byla
aktivovana.

- —— - i|:|r|°c

PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej bude
indikovat dosaZeni nastavené teploty a zobrazovat pokyn
,VLOZTE JiDLO".

V tomto okamziku otevrete dvefe, vlozte pokrm do trouby,
zavrete dvefe a zacnéte peceni.

Vezméte prosim na vedomt: VloZenf jidla do trouby pred
dokoncenim predehfivani mdze nezadoucim zpdsobem ovlivnit
konelny vysledek. Otevienim dvefi béhem faze pfedehfati se
tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehtati nezahrnuje. Pomoci + nebo —
muZzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevienim dvitek dojde k doc¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhfivacich prvka.

Pokud si prejete proces pfipravy obnovit, zaviete dvirka.
Nékteré funkce 6" Sense mohou pozadovat otoceni jidla
bé&hem peceni.

(eXC
1 TS
OBRATTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonéeni
akce. Otevrete dvifka, provedte krok pozadovany
displejem, dvitka uzavrete a pokracujte v peceni.
Stejnym zplsobem vas 10 % doby pfed koncem peceni
trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

(1€
] Oas
ZKONTROLUJTE JID

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonceni
akce. Zkontrolujte jidlo, zavfete dvirka a pokracujte

v peceni.

Vezméte prosim na védomi: Pro pfeskoceni téchto krokd
stisknéte [>]. Pokud nebude proveden Zadny zésah, trouba
bude po uplynuti ur¢ité doby pokracovat v peceni.
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6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je peceni
ukonéeno.

KONEC
Stisknutim =] budete pokracovat ve vareni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim —+ prodlouZite dobu
vareni o nastavenou dobu. V obou pfipadech budou
nastavené parametry pro pfipravu zachovany.
ZAPEKANI

Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu pokrmu
aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

STISK v ZAPEKANI

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte v pro spusténi pétiminutového cyklu
zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu mizete
kdykoliv stisknutim [@].

. OBLIBENE

Po ukonc¢eni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni funkce na
vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

8 Ul Ar
PRIDAT OBLIBENE?
Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktudlni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte v .
V opaéném pfipadé tento poZadavek ignorujte stisknutim
« .
Poté, co stisknete v/, stisknéte 4+ nebo — a vyberte &islo
pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Vezméte prosim na vedomi: Je-li pameét plng, nebo pokud je
zvolené Cislo jiz obsazeno, trouba se vas dotdze na potvrzeni
prepsani predchozi funkce.
Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy, stisknéte
Q :Na displeji se zobrazi seznam vasich oblibenych
funkci.

1°C
)

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo —, potvrdte stiskem
v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnut3, displej je mozné pouzivat jako
samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci aktivovat,

ujistéte se, Ze trouba je vypnutj, a poté stisknéte + nebo
— :Na displeji za¢ne blikat ikona @ .

A

KO
(.
)
MINUTKA

K nastaveni pozadované doby stisknéte + nebo —

a ¢asovy spinac aktivujte stiskem v .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na minutce
zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

Vezméte prosim na védomi: Minutka neaktivuje zadny z cykld
vafeni/peceni. Stisknéte + nebo — pro zménu ¢asu
nastaveného na ¢asovém spinadi.

Poté, co byla minutka aktivovana, mizete vybrat a spustit
funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle

v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

Vezméte prosim na védomi: BeEhem této faze neni mozné vidét
minutku (bude zobrazena pouze ikona & ), kterd bude
pokracovat v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni
minutky stisknéte , ¢imZ zastavite pravé probihajici funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespon na pét sekund
podrzte < .Stejnym postupem klavesnici odemknete.

CLICY  yom
, I 0 I | |
ZAMEK KLAVES
Upozormnént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.
Z bezpec¢nostnich divod Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim .
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY
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- OTACENI NEBO
KATEGORIE POTRAVIN Df\)nij%Rzl;ﬁ'l\E/';lE MICHANI UROVEN A PRISLUSENSTVI
(z DOBY PECENI)
LASAGNE  :- 0,5-3 kg - 2
: A==
: Pecené 06-2kg - 3
iHovézi pe¢ené ‘Tr 7
: Hamburgery 15-3cm 3/5 .~ S
: Pecené 0,6-2,5kg - 3
:Vepfové pecené ‘T'“ 7
MASO 3 Parky a klobasy 1,5-4 cm 2/3 .~ O r
: Vcelku 0,6-3 kg - 2
:Kufeci pecené B 5 4
: Rizek a prso 1-5cm 2/3 Aeeeen oo
Kebaby 1 miizka 1/2 -«...5...1- lﬂ4
Filety 05-3cm - 32
RYBA : -....3...,- -
: Zmrazené filety 0,5-3cm - .~ 1 r
Brambory 0,5-1,5 kg - 3
Pecena zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg cad - 3
: Pecena zelenina 0,5-1,5 kg - 3
Brambory 1 plech - _\%’_
ZELENINA Raj¢ata 1 plech - =R
j Papriky 1 plech - _\é,’_
: Gratinovand zelenina T3
: Brokolice 1 plech - n—r
Kvétak 1 plech - _\%’_
Jiné 1 plech - _\%’_
Kynuté kolace ve formé  Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - -\éu-
: Susenky 0,2-0,6 kg - 3
KOLACEA Odpalované tésto 1 plech - 3
CUKROVI  :iCukrovi & plnéné v i 3
: kolace Kola¢ 0,4-1,6 kg n—r
: Zavin 04-16 kg - 3
PInény ovocny kola¢ 0,5-2 kg - -\éu-
SLANE KOLACE :- 08-1,2 kg - =
........................ P PP SOt SO P PO PT PPN
:Zemle 60-150 g kazdy - 3
) : Sendvi¢ ve formé 400-600 g kazdy - 2
CHLEB nEe
: Velky chléb 0,7-2,0kg -
éBagety 200-300 g kazdy - 3
........................ PO PP OSSP SOR PP PPPOPPPPRNY 5. AR PRI
:Tenké kulaty plech - 2
Silné kulaty plech - 2
2
PIZZA 2 1
ngaiené 1-4 vrstvy - 5 3 1
1 J L ] rd
] 5 4 2 1
P Y B — | = | ) T
L. . 0 R VO ~ == _ J o mf
PRISLUSENSTVI Rott Pecici plech nebo dortovéd  Odkapavaci plech / hluboky plech  Odkapavaci plech / Odkapavaci plech
forma na rostu nebo plech na peceni na rostu plech na pecenf s 500 ml vody

Whj;lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE | PREDEMREV =~ TEPLOTA(°C)  DOBA TRVANI (MIN) A PRI’S'E%ENSTW
=] Ano 170 30-50 .
L(g/sr;:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 -\éu-
Ano 160 30-50 I
PInéné moucniky Ano 160200 078 l;’
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) Ano 160-200 35.90 — -\‘1;[’_
=] Ano 150 20-40 3
Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo
Ano 140 30-50 A
Ano 135 40-60 RS
=] Ano 170 20-40 3
Ano 150 30-50 A
Kolacky / muffiny
Ano 150 30-50 LA
Ano 150 40-60 R N
=] Ano 180-200 30-40 L3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 .\”_i—,,_,. ;
Ano 180-190 35-45 * R
=] Ano 90 110-150 3
Pusinky Ano ) 130-150 —_
Ano 90 140-160 * e o
. , , 3 =] Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia o 190230 50-50 .\”_i_n_,. ;’
Pizza (tenka, silna, focaccia) Ano 220-240 25-50* ,‘___5|____,__,_ ,‘___3|____,__,_ :\;,
=] Ano 250 10-15 Lo
Mrazenad pizza Ano 250 10-20 _‘”_i_n_,_ ;
Ano 220-240 15-30 S 3 T
Ano 180-190 45-55 —
(Szlz{;én:(r?ct?/éé?quiche) Ano 180-190 45-60 -uéu- -\11;11-
Ano 180-190 45-70% e e L
=] Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 ;ﬂ ;ﬂ
Ano 180-190 20-40* R L
= =] =)
FUNKCE Tradi¢ni Horky vzduch  Tradic¢. pecent Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Elf/zdsuhc?wrgr&m

Whjr/lﬁool
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (MIN) A PRiST_gg-ENSTVi

I/_acza;l%neelzlérr:iélkypy / zapékané téstoviny Izl Ano 190-200 45-65 ;g

Jehnéci / teleci / hovézi / veprové 1 kg Izl Ano 190-200 80-110 ;,

Vepiové pecené s kizi 2 kg |2 - 170 110-150 ;,

Kute/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 Lo

Husa/krocan 3 kg = Ano 190-200 80-130 L2

(F’fﬁfei;,avrc);?lfu/)v papiloté =] Ano 180-200 40-60 L3

(rajeata, cukety, 1Ky Ano 180-200 o602,

Topinky/toasty El - 3 (vysoké) 3-6 o

Rybi filé / fizky el - 2 (stredni) 20-30 ** L2y

Klobdsy é :;baby / zebirka/ i . 2-3 (stiedni—vysoks) 153005 L4,

Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (stredni) 55-70 *** _\”.2.._’ \vaf

Jehné¢i kyta / kyty - 2 (stredni) 60-90 *** L3

Pecené brambory - 2 (stfedn) 35-55 *** ;,

Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 ;,

Susenky SL%’;‘LY Ano 135 50-70 RS B
=

Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 _\%’_ _\%’_ _\%’_ -u];u-
kolace

Kulata pizza %‘ Ano 210 40-60 P

5)/Insaqne (Croven 3)/ maso (roven 1) Ano 190 0207 | e L

pecend selanina (iroven 4 /lasagne. 1S4 190 w000 S 42

(Grover 2) / porce masa (Uroven 1) Nabidka e fo— e

Lasagne a maso Ano 200 50-100 * -‘...i—...,- ;,

Maso a brambory Ano 200 45-100 % ,\%ﬁ ;,

Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\%’_ ;,

Nadivané maso - 200 80-120 * u;j

e - o000 |2,

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich poZadavcich.
**Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby peceni jidlo obratte (je-li to tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven, kterou je tieba pouzit pro

piipravu rliznych druhd jidel.

Doba peceni se pocitd od okamZiku vloZenf jidla do trouby bez doby

predehfati (které je u nékterych receptl nutné).

Teploty a doby pecenf majf pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od

PRISLUSENSTVI

Aal=r

. Pecici plech inebo dortova
forma na rostu

mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste.

Pouzijte dodané piislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy
a plechy na peceni. MUzZete pouZit také nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo
kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouZ.

| S— ~ r TS
Odkapavao plech/ hlUbPky, Odkapévaci plech / plech Odkapévaci plech
plech inebo plech na peceni .
na pecen s 500 ml vody

na rostu

Whj;lﬁool



CISTENIi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby
a Cisténi se ujistéte, ze trouba
stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

VNEJSI POVRCHY

« Povrchy ¢cistéte vihkou utérkou z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfredku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostiedky pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNI POVRCHY

Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté
ji vyCistéte, idedlné v dobé, kdyz je jesté stale tepla,
aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla. Za
ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu vytvofeného
v dlsledku pfipravy jidla s vy$sim obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat
setfete hadfikem nebo houbou.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbi¢ky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

+ Sklo dvetfi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.
+  Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pantd.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké, pouzijte
kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

CISTENI KATALYTICKYCH PANELU (POUZE U NEKTERYCH MODELU)

Tato trouba muze byt vybavena specidlnimi
katalytickymi vlozkami, které usnadnuji ¢iSténi vnitini
Casti trouby diky specidlnimu samocisticimu povrchu,
jez je vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu

a necistotu. Tyto panely jsou upevnény k vodicim
mptizkam: Pfi vkladani a nasledném upevnovani vodicich
miizek dbejte na to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvor( v panelech.

Pro co nejlepsi vyuziti samodisticich vlastnosti
katalytickych panell doporucujeme zahfivani trouby na
200 °C pro dobu pfiblizné jedné hodiny prostfednictvim
funkce ,Tradi¢ni peceni”. V této dobé musi byt trouba
prazdnd. Poté, pred odstrariovanim veskerych zbytku
jidel pomoci jemné houbicky, nechejte troubu
vychladnout.

Vezméte prosim na védomi: PouZivani agresivnich nebo
abrazivnich cisticich prostfedkd, drsnych kartackd, dratének
nebo sprejl do trouby by mohlo poskodit katalyticky povrch
a znicit jeho samocistici vlastnosti.

Potfebujete-li ndahradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. OdSsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasSroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Vezméte prosim na védomi: Pouzivejte pouze halogenové
zarovky T300 °C, 20-40 W/230 V typu GO. Zarovka, kterou je
spotrebic vybaven, je specidlné navrzena pro domaci
spotfebice a nenf vhodna pro vseobecné osvétleni mistnosti
v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

10

Whjr/lﬁool



. CS

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzaviete. Pevné je drzte obéma rukama

- nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni

z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubég,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. Dvitka posunte smérem doll a poté je naplno
otevrete. Posunte zdpadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dold
az na doraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

| |

. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné

roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte: Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

Whj;lﬁool
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ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM MOZNA PRICINA

RESENI

Preruseni napajeni.
Trouba nefunguje. P

Odpojeni od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stéle trva.

Na displeji je pismeno ,F* nasledované

o . Trouba je rozbita.
¢islem nebo pismenem.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Pokuste se obnovit, TOVARNI NASTAV.” dostupné z nabidky
+NASTAVENI",

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”

Trouba se nezahtiva. nehfeje.

zobrazi napis ,DEMO”.

Je-li zapnuta funkce ,DEMO*,
aktivni jsou v8echny ovladaci
prvky a nabidky, trouba vsak

Kazdych 60 sekund se na displeji

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost,,DEMO”
a zvolte , Off".

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,EKO* je ,Zap“.

V nabidce ,NASTAVENI“ vyhledejte moznost ,EKO" a zvolte
LOff".

Dvitka dobfe nedoviraji. .
v nespravné poloze.

Bezpecnostni zarazky jsou

Dodrzte nasledujici pokyny pro demontéz a opétovné
nasazeni dvifek, které jsou uvedené v oddile ,Cisténi
a udrzba“ a ujistéte se, Ze se bezpecnostni zarazky
nachazeji ve spravné poloze.

Dojde k vypadku elektrické energie
v domé.

Chybné nastaveni napajeni.

Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domdci sité alespon
3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 amperd. V nabidce
+NASTAVENI” vyhledejte moznost,VYKON" a zvolte ,Slaby”.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@vww |nformacni list vyrobku s energetickymi ddaji
tohoto spotiebice je mozné stdhnout z nasich webovych

stranek docs.whirlpool.eu
o
i

> Pfipadné se obratte na nase centrum poprodejnich
sluzeb pro zakazniky.

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE
> @ Ngvod k pouziti a idrzbé si stahnéte

z nasich webovych stranek docs.whirlpool.eu
(mUzete pouzit tento QR kéd) a zadejte pfitom
obchodni kéd produktu.

KONTAKTOVANIi CENTRA POPRODEJNICH SLUZEB

PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni udaje

mUZzete najit v zaru¢ni

pfiru¢ce. Pfi kontaktovani “ ol =)

naseho centra

poprodejnich sluzeb pro /ﬁ

ia,kazmky prosim lfv’edte | L el e \ﬁmﬁm|
6dy na identifika¢nim

stitku produktu.

e

400011302259

Vytisténo v Italii
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MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL
TERMEKET VALASZTOTTA!
A teljes kord tamogatas és szolgaltatas
=/ érdekében regisztralja készllékét a
www.whirlpool.eu/register oldalon.

A Biztonsagi utmutatét és a Hasznalati és
@WWW kezelési Gtmutatot letdltheti honlapunkrol:
— docs.whirlpool.eu. Kérjiik, hogy kovesse a
flizet hatuljan talalhaté utasitasokat.

' A késziilék haszndlata el6tt olvassa el figyelmesen a Biztonsagi itmutatot.
[ J

A TERMEK BEMUTATASA

1. Vezérlépanel
2. Ventilator

3. Kor alaku flitéelem
(nem lathato)

4. Polcvezet6 sinek

(a szintek a sUtd elején vannak
feltintetve)

Ajtéd

Felsé flitéelem/grill

Vilagitas

Adattabla

(ne tavolitsa el)

9. Also fitbelem
(nem lathato)

© N o,

edecscscssccsscsccscse

1. BE / Kl

A sité be- és kikapcsoldsa vagy
funkciok ledllitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN ELERESE
A funkcidk és a meni gyors elérése.
3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a menliben, valamint a

funkciékhoz tartozé bedllitdsok
vagy értékek csokkentése.

4,VISSZA
Visszatérés az el6z6 menibe.

A bedllitasok modositasa sttés
kozben.

5.KIJELZO
6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcié vagy a
beallitott érték megerdsitése.

7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a menliben, valamint a
funkcidkhoz tartozé beallitasok
vagy értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

Funkcidk, idétartamok, beallitasok
és kedvencek gyors elérése.

9. START

Funkcié inditasara szolgal a megadott
vagy a gyari beallitasokkal.
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TARTOZEKOK

SUTORACS

Etel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, stitéforma és egyéb
h&allé edény helyezhetd ra.

Hasznalhatd sttétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtéracs ald helyezve a
sitéskor lecsopodgd szaft
OsszegyUijtésére.

* Kizarélag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modellté! fligg.

CSEPPFELFOGO TALCA

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI

Hasznalhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint siltek, sUtépapirban
sUlt hal stb. készitéséhez.

A készilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a stitéracsot vizszintesen a polcvezet6 sinek
mentén, és Ggyeljen ra, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogé télcat
és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell
behelyezni, mint a sttdéracsot.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

« A polcvezet6 sinek eltavolitdsdhoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar
eltavolithatok.

+ A polcvezeté sinek visszahelyezéséhez el6sz6r
illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé
tartva csulsztassa 6ket a slit6térbe, majd engedje le
Oket az alsé illesztésben 1évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE
(HA VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a stitébdl, és tavolitsa
el a véd6é mlanyagot a kihtizhaté tartosinekrol.
Rogzitse a tartosin felsé kapcsat a polcvezeté sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén Uitkdzésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezeté
sin rogzitéséhez erételjesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezetd sinnek. Gy6z6djon meg arrél, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a |épéseket az azonos szinten Iévd masik
polcvezeté sinnel is.

Ne feledje: A kihizhatd tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.

Whjr/lﬁool



FUNKCIOK

' HU

y 6™ SENSE

sense Ezek a funkciok teljesen automatikus siitést
tesznek lehetévé mindenféle étel elkészitésekor
(lasagna, hus, hal, z6ldségek, tortak és siitemények, sés
piték, kenyér, pizza).

A funkcié optimalis hasznalatahoz kdvesse a vonatkozé
sitési tablazat utasitdsait.

— .
@4 COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kiilonbozé ételeket siit, amelyek azonos héfokon
készilnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akar fagyasztottan) siitni, vagy akar egy teljes
ment elkésziteni egyszerre. Kdvesse a sitési tablazat
javaslatait a legjobb eredmény elérése érdekében.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld,
de kilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyideju sutése. Ezzel a funkciéval elkeriilhetd,
hogy kiilonb6z6 ételek egyszerre torténd sitésekor
azok atvegyék egymas szagat.

HAGYOMANYOS FUNKCIOK

« LEGKEV. SUTES

Hus vagy toltott tortak siitéséhez egyszerre csak egy
szinten.

« TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok sttése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogé

talca hasznalatat a kicsopogd huslé és szaft
0sszegy(jtéséhez: Helyezze a talcat a stitéracs alatt
lévé barmelyik szintre, és 6ntsén bele 500 ml vizet.

« FAGY.TESZTA

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sttési hdmérsékletet és modot a gyorsfagyasztott

«ses

sziikséges el6melegiteni.
« SPECIALIS FUNKCIOK

» XXLHUSSUTES

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok stitése.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni.
A tulzott kiszaradas megeldzése érdekében
érdemes néha meglocsolni a hust.

» KIOLVASZTAS

Fagyasztott élelmiszerek gyors kiengedéséhez.
Helyezze az ételt a k6zépsé szintre. Hagyja az
ételt a csomagolasaban, hogy ne szaradjon ki a
kilseje.

» MELEGEN TARTAS

A frissen elkészilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott sultek és husfilék egy szinten torténé
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakaddlyozza az étel tulzott mértékd
kiszaraddsat. Az ECO funkcié hasznélatakor a
ldmpa kikapcsolva marad a suités ideje alatt. Az
energiahatékony ECO ciklus haszndlata alatt a
sutéajtot nem szabad kinyitni addig, amig az étel
el nem késziilt.

ALSO+FELSO sUT

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése.

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott

z0ldségek siitése és kenyérpiritas. Hus slitésekor

javasoljuk a cseppfelfog6 talca hasznélatat a kicsopogé

huslé és szaft 0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcét a

sttéracs alatt 1évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500

ml vizet.

2/) GYORS ELOMELEG.

A s(ité gyors el6melegitése.

S~

IDOZITOK

A funkcidhoz tartozé idétartamok modositasa.
PERCSZAMLALO

Idémérés funkcié bekapcsolasa nélkiil.
KELESZTES

Sés vagy édes tésztak optimalis mértéki
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja ezt
a funkciot, ha az el6z6 sitési ciklus miatt a siité még
mindig forré.

KEDVENC

Itt tarolhatd a 10 kedvenc funkcio.

@Q BEALLITASOK
A suté bedllitasainak modositasa.

Ha az ,ECO" tzemmod aktiv, energiatakarékossagi okokbdl a
kijelz6 fényereje csdkken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb
megnyomasakor.

Ha a ,DEMO” lzemmdd aktiv, minden parancs és menUpont
hasznalhaté, de a sité nem melegszik fel. Az Gzemmadd
kikapcsolasdhoz lépjen a ,DEMO” menUpontra a
,BEALLITASOK" meniiben, és vélassza a ,Ki" lehetéséget.

A ,GYARI ERTEKEK" lehetdséq kivélasztasakor a késziilék
kikapcsol, és visszatér az elsd hasznalatkor érvényes
bedllitdsokhoz. Minden bedllitas torlédik.

VAREN
l:\
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ELSO HASZNALAT

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék els6é bekapcsolasakor be kell allitani a kivant
nyelvet és a pontos idét: a kijelz6n az,English” bedllitas
lathato.

1. English

A + és — gombokkal Iépkedhet a vélaszthatd nyelvek
listajaban. Vélassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja mega v gombot a jovahagyashoz.
Megjegyzés: A nyelv barmikor modosithaté a ,BEALLITASOK”
menlben lévé ,NYELV” lehetéségnél. Enhez nyomja meg a &
gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A sutd ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos
aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16)
nagyobb besorolasu lakossagi aramhalézattal: Ha az On
héaztartasaban kisebb a teljesitmény, az értéket csdkkenteni
kell (13).

TELJESITMENY
Nyomjamega + vagya — gombot a 16-os,High” (Magas)
vagy 13-as,Low” (Alacsony) érték bedllitdsdhoz, majd nyomja
mega v gombot a mentéshez.

NAPI HASZNALAT

3.AZ DO BEALLITASA

A teljesitmény beallitdsa utan be kell allitania a pontos id6t is:
A kijelzén villog az 6rét jelz6 két szamjegy.

R
ORA
Allitsa be az 6rata + és — gombokkal, majd nyomja meg a
v gombot: A kijelz6n villog a perceket jelzd két szamjegy.
Allitsa be a perceta 4 és — gombokkal, majd nyomja meg
a v/ gombot a jévahagyashoz.

Megjegyzés: Hosszabb dramkimaradas utan Ujra be kell allitani a
pontos idét. Vélassza az ,ORA" lehetéséget a ,BEALLITASOK”
mendben. Ehhez nyomjamega &« gombot.

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stitét étel készitésére haszndlna, azt javasoljuk,
hogy melegitse fel tiresen a lehetséges szagok eltavolitasa
érdekében. Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé
filmréteget a sit6érél, és tavolitson el minden tartozékot

a belsejébdl. Melegitse fel a siitét nagyjabol egy 6ran
keresztiil 200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcio (pl.
+Holégbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”) hasznalataval.

Megjegyzés: A készUlék elsé hasznalatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a siitét a gombbal: a kijelz6n az utoljara
hasznalt elsédleges funkcié vagy a fémeni lathato.

A funkciok kivalasztasahoz nyomja meg az egyik elsédleges

funkcidhoz tartozd szimbolumot, vagy léptessen a meniiben:

A menuibdl ugy valaszthat ki egy elemet (a kijelz6n az elsé
elérhet6 elem latszik), hogy megnyomjaa 4+ vagya —
gombot a kivant opcid kivalasztasahoz, majd nyomja meg a
v gombot a megerdsitéshez.

o i
2

L ' (]
6. Melegentartas

2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utan megvaltoztathatja
annak beallitasait. A kijelz6n egymas utan megjelennek a
mddosithaté beallitasok. A <« gombbal médosithaté az
elézé bedllitas.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT

-
HOMERSEKLET

Ha az érték villog a kijelz6n, médositadsahoz hasznélja a

+ és — gombokat, majd nyomjamega v gombot

a jévahagyashoz. Ezutan tovabbléphet a kovetkezd
beallitadsokra (ha vannak).

A grillfokozat is bedllithatd: A grillezéshez meghatarozott
aramer0@sségi szintek tartoznak: 3 (magas), 2 (kbzepes), 1
(alacsony).

Megjegyzés: A funkcié bekapcsoldsa utan a hémérséklet/
grillfokozata 4+ és — gombokkal médosithaté.

IDOTARTAM

°C

IDOTARTAM

Haaz (& szimbdlum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
siitésiidéta 4+ és — gombokkal, majd nyomjamega v
gombot a jovahagyashoz. Ha végig felligyelni kivanja a sutést
(id6zités hasznalata nélkil), nem kell beéllitania a sttési id6t:
Nyomjamega v vagy [>] gombot a jévahagyashoz és a
funkcié inditasdhoz. Ennél az izemmddnal nem éllithat6 be
késleltetett inditas.
Megjegyzés: A bedllitott sitési idé modosithato siités kdzben az
@ gombbal:a médositashoz haszndljaa 4+ és — gombokat,
majd nyomja meg a v/ gombot a joévahagyashoz.
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BEFEJEZESI IDO (KESLELTETETT INDITAS)

Miutén beallitotta a stitési id6t, szamos funkcional
hasznalhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t. A kijelzén lathato a befejezési idd, ésaz @
szimbolum villog.

BEFEJEZESI IDO

A + és — gombokkal llitsa be, mikor érjen véget a

siités, majd nyomja meg a v gombot a jévahagyashoz

és a funkcié bekapcsolasdhoz. Helyezze az ételt a siitébe,

és csukja be az ajtét: A funkcié automatikusan bekapcsol,

amikor letelik a siités elkésziiltéhez megadott idépont

alapjan kiszamitott idétartam.

Megjegyzés: Ha a stitéshez késleltetett inditast allit be, az

elémelegités nem elérhetd: A sttd a szlkséges hdmérsékletet

fokozatosan éri el, tehat a sttési iddk kissé hosszabbak lesznek a

sUtési tablazatban megadott idétartamoknal. A varakozasi idé

alatta + és — gombokkal médosithato a bedllitott befejezési
id¢, illetve a <« gombbal mddosithatdk az egyéb bedllitdsok. Az
@ gomb megnyomasakor megtekinthetd a befejezési id6 és az
id6tartam.

. 6" SENSE

Ezekkel a funkciéval automatikusan bedllithat6 az elérhetd
ételek siitéséhez optimalis lizemmaod, hdmérséklet és
id6tartam.

Szlikség esetén az optimalis eredmény érdekében adja meg
az étel jellemzéit.

SULY / MAGASSAG (KEREK-TALCA-RETEGEK)
o}

(e
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KILOGRAMM

A funkcié megfelel6 bedllitasahoz kdvesse a kijelzén
megjelené utasitasokat. Ha a késziilék jelez,a + és —
gombokkal allitsa be a kivant értéket, majd nyomjamega v
gombot a jéovahagyashoz.

ALLAPOT/ PIRITAS

Bizonyos 6 Sense funkcidk hasznalatakor beallithaté az étel
készliltségi allapota.

X
7

4 N\

ALLAPOT

Ha a késziilék jelez,a + és — gombokkal allitsa be a kivant
fokozatot a véres (-1) és az atsuitott (+1) szintek kdzott.
Nyomja mega v vagy [>] gombot a jévahagyashoz és a
funkcio inditasahoz.

Hasonlé modon, ahol lehetséges, bizonyos 6™ Sense funkciok
hasznalatakor beallithaté a piritasi fokozat alacsony (-1) és
magas (+1) kozott.

3. A FUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett bedllitadsok megfeleléek, vagy

megadta a kivant bedllitasokat, nyomja meg a [=] gombot a
funkcié bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomja a [>] gombot, a stité
torli a késleltetést, és helyette azonnal elinditja a funkciét.
Megjegyzés: A funkcid kivalasztasa utdn a kijelzén megjelenik az
ahhoz javasolt optimdlis szint.

A bekapcsolt funkcié barmikor ledllithatd a gombbal.

Ha a siit6 forro, és a funkcidonak egy adott maximum
hémérsékletre van sziiksége, a kijelzén értesités jelenik
meg. A << gombbal Iépjen vissza az el6z6 képernyére,
és valasszon masik funkcidt, vagy varja meg, amig a siité
teljesen lehdil.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcidknal a siité elémelegithetd: A funkcié
inditasakor a kijelzé jelzi, hogy az elémelegités folyamatban
van.

___ §--i-- |0

ELOMELEGITE [~

A szakasz végeztével hangjelzés hallhatd, és a kijelzén lizenet
jelzi, hogy a siit6 elérte a megadott, ,ETEL HOZZAADASA”
hémérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtét, tegye az ételt a stitébe, csukja be az
ajtot, és inditsa el a sitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az eldmelegftési fazis befejezése elbtt
teszi a sUtébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttél. Az ajtd
kinyitasakor az elémelegités ledll/szlinetel.

A siitési id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz. A
sit6 kivant hémérséklete barmikor modosithaté a + és —
gombokkal.

5. SUTES SZUNETELTETESE / ETEL MEGFORDITASA
VAGY ELLENORZESE

Az ajto nyitasakor a sutés ideiglenesen ledll (ehhez a készulék
kikapcsolja a f(itéelemeket).

A siités folytatasahoz csukja be az ajtot.

Egyes 6 Sense funkcidknal sziikség lehet az étel
megforditasara siités kozben.

ML
, iU D)
ETEL MEGFORGAT

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzn lathato a szlikséges
muvelet. Nyissa ki az ajtot, hajtsa végre a kijelz6n lathatéd
muveletet, majd csukja be az ajtét és folytassa a siitést.
Hasonlé médon, a stitési id6 10%-aval a siités befejezése
el6tt a siité figyelmeztet az étel ellendrzésére.

-
, 1P ),
ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzdn lathato a sziikséges
mUvelet. Ellenérizze az ételt, csukja be az ajtdt, és folytassa a
sutést.

Megjegyzés: A mUveletek kihagyasahoz nyomja meg a [
gombot. Ellenkezé esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt
végre mUveletet, a sutés folytatodik.
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6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a stités
befejez6dott.

VEGE
A stités manudlis (id6zités nélkili) izemmaodban torténd
folytatdsahoz nyomja meg a (=1 gombot. Ha novelni kivanja
a sutési id6t, nyomjamega -+ gombot az Uj id6tartam
megadasahoz. A sitési beallitasok mindkét esetben
valtozatlanok maradnak.

PIRITAS

A stitd egyes funkcidi lehet6vé teszik az étel feliletének
megpiritasat a grill aktivalasa révén a suités befejezését
kovetden.

PIRITAS: v

Ha a kijelz6n megjelenik a vonatkozé lGizenet, szlikség
esetén nyomja mega v' gombot az 5 perces piritasi ciklus
elinditasahoz. A funkcid barmikor ledllithatd a gombbal,
amely kikapcsolja a sit6t.

.KEDVENC
A siités végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés, hogy

kivanja-e menteni a funkciét a kedvencek listajara (1-10.
pozicidba).

| 2LOWTY e
§ cu [ [ [
KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és tarolni

szeretné az aktualis beallitasokat késébbi hasznalatra, nyomja
mega v gombot; ha nem kivan élni a lehetéséggel, nyomja

mega <« gombot.

A v gomb megnyomdsa utdn vélassza ki a poziciot a

+ és — gombokkal, majd nyomjamega v gombota
jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha a memoria megtelt, vagy a vélasztott pozicid
maér foglalt, a sité rakérdez, hogy felllirja-e a kordbban mentett
funkciot.

A mentett funkcidk késébbi el6hivasdhoz nyomja mega O
gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc funkciok listaja.

- —i— - QN
(]|

|
- ) ” " l _I
1. ALSO+FELSO SUT
Vélassza ki a funkciéta + és — gombokkal, hagyja jéva a

bedllitdst a v gombbal, majd nyomja meg a [>] gombot a
bekapcsolashoz.

.PERCSZAMLALO

Ha a siité ki van kapcsolva, a kijelzét idézitéként is
hasznalhatja. A funkcié bekapcsolésa el6tt ellenérizze, hogy
a suté ki van-e kapcsolva, majd nyomjamega + vagy —
gombot. A kijelzénaz @& szimbdlum villog.

KoK
)
PERCSZAMLALO

Allitsa be a kivant idétartamot a + és — gombokkal, majd
nyomjamega v gombot az idézité bekapcsolasahoz.

Ha a percszamlalon bedllitott id6 letelt, hangjelzés hallhato,
és a kijelzé6n megjelenik a vonatkozoé jelzés.

Megjegyzés: A percszamlald nem aktival sttési funkciot. Az
idézitén bedllitottid6a + és — gombokkal médosithato.

A percszamlalé bekapcsolasa utan kivalaszthat és aktivalhat
funkcidkat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsolasahoz, majd
valassza ki a kivant funkciot.

A funkcié inditasa utan az idézité a funkciotol fliggetlendl
folytatja a visszaszamlalast.

Megjegyzés: Ebben a szakaszban a percszamlalé nem lathatd
(csakaz @ szimbolum lathato a kijelzén), a visszaszamlalas a
hattérben zajlik. A percszamlalé megjelenitéséhez, azaz az aktiv
funkcié ledllitasdhoz nyomja meg a gombot.

.GOMBZAR
A gombzar aktivaldasdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva

legalabb 6t masodperciga <1 gombot. A gombzar
ugyanilyen médon feloldhaté.

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbdl a sttd barmikor kikapcsolhato a gombbal.
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O SUTESITABLAZAT

AJANLOTT MEGFORDITAS VAGY
ELELMISZER-KATEGORIAK - MEGKEVERES(A SUTESI IDO SZINT ES TARTOZEKOK
MENNYISEG PP
EKKORA RESZENEK ELTELTEKOR)
LASAGNA - 0,5-3 kg - 2
AP/
; Sult 0,62 kg - 3
i Marha - roston ‘Tr 7
: Hamburger 15-3cm 3/5 .~ S
: Siilt 0625 kg - 3
: Sertés-roston ‘T'“ 7
HUS : Kolbasz és virsli 1,5-4cm 2/3 .~ O r
: Egész 0,6-3 kg - 2
: Csirke-sult s 4
: Filé és mell 1-5¢cm 2/3 .~ 1 r
 Kebabfélék 1 racs 1/2 et b
:Filé 053 cm - 32
HAL : -«...3.../- -
: Filé-fagyasztott 05-3¢cm - ermmnts, Yoond
: Burgonya 0,5-1,5 kg - 3
 Z6ldség-siilt Zo6ldségek-toltstt  0,1-0,5 kg/db - 3
: Z61dség-siilt 0,5-1,5 kg - 3
Burgonya egy talca - _\%’_
ZOLDSEGEK Paradicsom egy télca - _\H?;!’_
. . 3
: Paprika egy télca - —_—
:Z6ldség-csében siilt 3
: Brokkoli egy talca - —r
Karfiol egy talca - _\%’_
j Egyebek egy télca - _\%’_
........................ el st siitemény AR s
formaban Piskota 0,5-1,2 kg n—r
: Aprositemények 0,2-0,6 kg - 3
. . . 3
.. . Hajtog. tészta egy télca -
SUTEMENYEK Jtog £ —
:Stitemeny, toltott pite  Torta 04-16 kg - —
: Rétes 04-1,6 kg - 3
Gyumolcsos pite 0,5-2 kg - _\%’_
SOS 2
LSUTEMENYEK = e S e e VT e
: Zsemlefélék 60-150 g/db - 3
) Szendvicskenyér formaban 400-600g/db - 2
KENYER "‘;'2 &
:Nagy kenyér 0,7-2,0kg -
: Baguette 200-300 g/ db - 3
........................ H e e nvaerearneeanraetetaetanen oeareenraatenraetasnensohaotrroronstieeneterdornentnttenrtotentnteeteenenentnetotnonen  STTTI T Toraeenseenterenetnsernacaeraas
Vékony kerek talca - 2
Vastag kerek talca - 2
2
PIZZA 4 1
Fagyasztott 1-4 réteg - 5 3 1
: l j o J -
: 5 4 2 1
........................ e e T e e
P N, VI ~ AP L J ~ r 1&{
TARTOZEKOK SUtSracs Sutétepsi vagy sttéforma Cseppfelfogd télca / siteményes  Cseppfelfogo télca / Cseppfelfogo télca
a sttéracson tepsi vagy sltétepsi a sutéracson sttétepsi 500 ml vizzel
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (PERC) TA:%;;EOK
=] Igen 170 30-50 e
Kelt sitemények / piskétak Igen 160 30-50 -\éu-
Igen 160 30-50 e
Toltott pitek Igen 160-200 30-85 L3
(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160-200 35-90 -\...i—...,- _\‘1;[’_
Izl lgen 150 20-40 :\;r
o Igen 140 30-50 4
Aprésitemények / Keksz gen 40 20-50 1; ;
Igen 135 40-60 P S
=] Igen 170 20-40 3
Igen 150 30-50 A
Kisebb torta / Muffin gen 50 2050 4 ]
e .
lgen 150 40-60 Lr q%‘, ,*1_,
=] Igen 180-200 30-40 3
Keépviselsfank Igen 180-190 35-45 —_
Igen 180-190 35-45 * e e
=] Igen 90 110-150 3
Habcsok Igen 90 130-150 —_
Igen 90 140160% o 5 1
. , . =] Igen 190-250 15-50 2
Pizza / kenyér / focaccia gen 190930 50-50 -\”.4;!’ ;
Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 25-50 * _\!Ti___b_ ,‘___3|=,__,_ 5\1:‘,
=] Igen 250 10-15 Lo
Fagyasztott pizza lgen 250 10-20 -\...4;;,- ;4—
Igen 220-240 1530 T AL
Igen 180-190 45-55 e
(Szczjslgslzeges pite, quiche) Igen 180-190 45-60 -uéu- -\11;1,-
Igen 180-190 4570 % A e L
=] igen 190200 2030 3
Vol-au-vent / Leveles tészta Igen 180-190 20-40 ;, ;
Igen 180-190 20-40 * R L
g =] =)
FUNKCIOK . - Aix . . L ) . i A Eco
Alsé+felsé st Holégbefuvéas — Légkev. stités Grill Turbo grill XXL hdssutés Cook 4

hoélégbefivas
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES | HOMERSEKLET (°C) | IDOTARTAM (PERC) TAS%;EEOK
Ic_:;i%rlwla(\)/r:(ialfujtak/tepsis tészta/ Izl lgen 190200 45-65 ;ﬂ
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg Izl Igen 190-200 80-110 ;#

BOros sertéssiilt 2 kg X - 170 110-150 ;#
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg |z| Igen 200-230 50-100 Lo
Pulyka/liba, 3 kg = Igen 190-200 80-130 L2
?fﬁ';/ Z‘;tfsgi‘p"ba” stlt hal =] Igen 180-200 40-60 L3
-(rr()):'(::jtiz(s)cl)?;'??jll:kini, padlizsan) Igen 180-200 50-60 -\éu-
Piritos EI - 3 (magas) 36 o
Halfilé / steak el - 2 (kozepes) 0307 4 2y
Ezlraisjrggfbab / Oldalas / EI ) 23 r(:;);zgesf 1530 % '\”.5“’ \viwr
Siilt csirke 1-1,3 kg - 2 (kbzepes) sszome |2 1
Baranycomb/csiilok - 2 (kdzepes) 60-90 *** ;#
Silt burgonya - 2 (kozepes) 35-55 *** ;#
Csében siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 ;9
Aprésiitemények @1 Igen 135 50-70 z;: -\...i—...,- _\”.3;!,_ ;ﬂ
Aproésttemények
=
Omlés sutemények Omlbs Igen 170 50-70 _\%ﬁ _\%’_ _\%"_ -u];u-
sttemények
Kerek pizza % Igen 210 40-60 -‘r;.—z,- _‘%F -\.Té!r _‘___1|:,__’_
T o ™™ R R N
Iigiszfg%{:segGeyku(Tlecuzct))s/ﬁ:fa(gsnzz(lgt ) EY Igen 190 4020 2 4 2 T
szint) / husszeletek (1. szint) Men
Lasagna és hus Igen 200 50-100 * _‘”.4;!‘_ l;}
Huasok és burgonya Igen 200 45-100 % _\éﬁ l;,
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 % _\ép ;ﬂ
Toltstt siiltek . 200 g0-120* | 3
Husszeletek ) 200 50-100 * ;p

(nyul, csirke, barany)

* Becsilt id6tartam: Az ételek kiveheték a stitébdl ettél eltérd idépontokban is, személyes preferencidktdl figgéen.
** A sUtési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sutési id6 kétharmadandl (ha szikséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tdblazat a kulonbdzé tipusu ételekhez legjobban hasznalhatd funkcict,

tartozékokat és szintet tartalmazza.

A sUtési idd az étel sitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az

elémelegitést (ahol ez sziikséges).

A sttési hdmérsékletek és id6tartamok hozzavetdlegesek, és az étel

TARTOZEKOK
Sutéracs

Sutétepsi vagy sttéforma

a sutéracson

mennyiségétd, valamint a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek.

Kezdetben haszndlja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat, és ha az étel nem
sUl eléggé, kapcsoljon 4t magasabb bedllitasokra.
Hasznélja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetéleg sotét szind fém
stiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznélhat jénai vagy kétélakat és
tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

L J
Cseppfelfogo talca / siteményes

tepsi vagy sutdtepsi a sttéracson

_r

Cseppfelfogd talca /

sUtétepsi

Tonnd

Cseppfelfogo télca
500 ml vizzel

Whj;lﬁool



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy berendezéseket.
tisztitasi munka elétt gy6z6djon
meg arrél, hogy a siit6 teljesen
kihdilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztito

KULSO BURKOLATOK

« Afellleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa.
Ha nagyon szennyezettek, hasznaljon néhany csepp
pH-semleges tisztitdszert. Tordlje le eqy szaraz
ruhaval.

« Ne hasznéljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenll kapcsolatba keril a késziilék felliletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Minden hasznalat utan varja meg, amig a stité lehdil,
majd tisztitsa meg a belsejét, lehetéleg amig még
nem hilt ki teljesen, mert akkor még kénnyebb
eltavolitani az ételfoltokat és lerakodasokat. A
magas viztartalmu ételek stitésekor képzddé para
felszaritasahoz hagyja teljesen lehdlni a stit6t, majd
torolje ki ruhdval vagy szivaccsal.

Ne hasznaljon acélgyapotot,
surolokefét vagy dorzshatasu/maré
hatdsu tisztitoszereket, mivel ezek
karosithatjak a késziilék fellileteit.

Viseljen védoékesztyfit.
A siitét barmilyen karbantartasi
munka elétt le kell valasztani az
elektromos halézatrél.

« Az ajté Gvegét megfelel$ folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

« A sité ajtajat a tisztitds megkonnyitése érdekében le
lehet venni.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sitékeszty(t, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatdk el.

A KATALITIKUS PANELEK TISZTITASA (CSAK BIZONYOS MODELLEK ESETEBEN)

Ez a siit6 olyan specialis katalitikus panelekkel
rendelkezhet, amelyek megkdnnyitik a stitérész
tisztitasat a specialis Ontisztité bevonatnak
koszonhetben. Ez a kiildndsen pordzus anyag felszivja
a zsirt és az egyéb szennyezédéseket. A panelek a
vezetdsinekhez illeszkednek: Amikor kiveszi, majd
visszahelyezi a vezetdsineket, Gigyeljen arra, hogy

a fels6 kampodk beakadjanak a panelek megfelel$
mélyedéseibe.

Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek ontisztito
képessége maximalisan érvényesiljon, javasoljuk, hogy
mukodtesse a stitét kb. 1 éran keresztul 200 °C-on a
.Légkeveréses siités” funkcidval. Ezalatt a siit6 legyen
Ures. Ezutan hagyja lehdlni a stit6t, majd tavolitsa el az
ételmaradékokat egy nem surolé szivaccsal.

Megjegyzés: Ne hasznaljon mard vagy surold hatdsu
tisztitdszereket, durva kefét, edénysurolot vagy sttétisztitd
spray-t, mivel ezek karosithatjak a katalitikus felUletet és annak
Ontisztitd képességét.

Ha Uj panelekre van sziksége, forduljon vevészolgalatunkhoz.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE
1. Valassza le a stit6t az elektromos halozatrol.

2. Csavarozza le a burat a lamparél, cserélje ki az izz6t,
majd csavarozza vissza a burdt a lampara.

3. Csatlakoztassa vissza a siit6t az elektromos haldzatra.

Megjegyzés: Kizarélag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzdkat hasznaljon. A termékben |évd izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitdsara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet).

Az izz6ldmpak beszerezheték a vevdszolgalattol.

- Halogénizzo hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot.

Ne mUkodtesse a sutét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

10
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lllessze vissza az ajtot ugy, hogy a siité elé emeli, az

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE
1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedjelea 3.

kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem keriilnek.

. Csukja be az ajtot, amennyire tudja. Fogja meg
erdésen az ajtot két kézzel - ne a fogantyunal fogva
tartsa.

Egyszer(ien tavolitsa el az ajtét gy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldalara egy puha feliileten.

ajton talalhaté mélyedéseket a zsanérok kampdira
illeszti, majd régziti a felsé részt a zsanérba.
Engedje le az ajt6t, majd nyissa ki teljesen. Engedje
le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z6djon
meg arrél, hogy teljes mértékben leengedte 6ket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

| |

. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,

hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti |épéseket. Az ajté megsériilhet,
ha nem megfelel6en mikodik.

Whj;lﬁool i



A PROBLEMAK MEGOLDASA

PROBLEMA LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A készulék nem mukodik. Aramkimaradas.

Nincs csatlakoztatva a halézathoz.

Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziltség, és hogy a suitd
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a sit6t, majd kapcsolja be ujra, hogy lassa,
fennall-e még a probléma.

A kijelzén az ,F" bet(i, majd egy szdm vagy

egy betti lathato. Sitéhiba.

Kapcsolja ki, majd ismét be a siitét, és ellendrizze, hogy a
hiba tovabbra is fennall-e.

Hajtsa végre a,GYARI ERTEKEK” visszaallitasat, ami a
,BEALLITASOK"-bdl valaszthat6 ki.

Hivja a vevdszolgalatot, és diktalja be az ,F" betl utan
lathaté szamot.

A siit6 nem melegszik fel. melegszik fel.

Ha a,DEMO” izemmaéd aktiv,
minden parancs és menilipont
hasznalhato, de a siité nem

A kijelz6n 60 masodpercenként a
,DEMO” lizenet lathato.

Nyissa meg a,DEMO” meniipontot a ,BEALLITASOK”
meniben, és valassza a,Ki" lehetdséget.

A fény kialszik. ,ECO" lizemmod ,Be”.

Nyissa meg a,ECO” meniipontot a,BEALLITASOK”
meniben, és valassza a ,Ki” lehetdséget.

Az ajté nem zarédik rendesen. pa
nem megfelelé.

A biztonsagi kallantyuk helyzete

Allitsa megfelel6 helyzetbe a biztonsagi kallantyukat
a,Tisztitas és karbantartds” részben az ajto le- és
felszerelésével kapcsolatban leirt utasitasok alapjan.

Aramkimaradas. beallitas.

Helytelen aramfogyasztasi

Ellendrizze, hogy a haztartasi elektromos halézat
teljesitménye legaldbb 3 kW. Ha nem ez a helyzet,
csokkentse a teljesitménybedllitast 13 amperre. Nyissa meg
a,TELJESITMENY” meniipontot a,BEALLITASOK” meniiben,
és valassza az,ALACSONY" lehetéséget.

TERMEKSPECIFIKACIO

@wvww A késziilék energiafogyasztasi adatokat
is tartalmazo adatlapja letolthet6é a Whirlpool
weboldalarél: docs.whirlpool.eu

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO
BESZERZESE

> (@www A Hasznalati és kezelési utmutatd

weboldalunkrél (docs.whirlpool.eu)
(hasznalhatja ezt a QR-kodot).

a termékkod megadasa utan letdlthetd %'- E
[=]

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal.

Amikor a vevészolgalatot
hivja, kérjuk, hogy
készitse el a termék
azonosité lemezén e T \ﬁm|
lathaté adatokat.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhetéségeinket a
garancialevélen taldlja. “E

EAL

400011302259

Nyomtatva Olaszorszagban
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Skrocona instrukcja obstugi

www.whirlpool.eu/register

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

. PL

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

@ o
]

T deeeeeennnns

4 41,

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gérna / grill
Oswietlenie

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

9. Dolna grzatka
(niewidoczna)

© N,

1. WLACZANIE/WYLACZANIE
Do witaczania lub wytaczania
kuchenki mikrofalowej, a takze
wyltaczania lub wstrzymania
wykonywania funkgji.

2. BEZPOSREDNI DOSTEP DO
FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do
funkcji i gtbwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYIJNY
MINUS

Aby przewija¢ menu oraz zmniejszac
ustawienia i wartosci funkcji.

R ) ey THTE -
S = s w ool et
1 2 3 4 5 6 7 8 9

4. COFNIJ

Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu.

Umozliwia zmiane ustawien podczas
gotowania.

5. WYSWIETLACZ

6. POTWIERDZIC

Do potwierdzania wyboru danej
funkcji lub ustawienia.

7. PRZYCISK NAWIGACYJNY PLUS
Aby przewija¢ menu oraz zwiekszaé
ustawienia i wartosci funkgji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI DOSTEP
DO FUNKCIJI

Aby uzyskac szybki dostep do
funkcji, czasu trwania, ustawien i
ulubionych.

9. START

Do wtaczania funkcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

RUSZT

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych

BLACHA NA
SCIEKAJACY TrUSZCZ

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Liczba i rodzaj akcesoridw moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic i upewniajac sie, ze strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz czy
blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo, w taki sam

sposob, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ

PROWADNIC

Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢ i
nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

« Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice poétek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu zamocowania.
Trzymajac prowadnice uniesione ku gérze, wsunac
je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego

miejsca zamocowania.

WYSUWANE
PROWADNICE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

MONTOWANIE PRZESUWNYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyjac prowadnice potki z piekarnika i zdjg¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy potki i
przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to mozliwe. Opusci¢
drugi zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim
miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice, nalezy
docisna¢ mocno dolna czes¢ zacisku do prowadnicy
potki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja sie swobodnie.
Powtdrzy¢ powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy

potki na tym samym poziomie.

Uwaga: Wysuwane prowadnice mogga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie .
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FUNKCJE

y 6™ SENSE

sense Umozliwia to w petni automatyczne przyrzadzanie
wszystkich rodzajéw potraw (lasagna, mieso, ryby,
warzywa, ciasta i ciastka, ciastka solne, chleb, pizza).
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy
stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.

=N
@4 FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na czterech poziomach.
Funkcji tej mozna uzywac do pieczenia ciasteczek,

ciast, okragtej pizzy (rowniez mrozonej) oraz do
przygotowywania catych positkéw. Nalezy postepowacd
zgodnie ze wskazéwkami z tabeli pieczenia, aby uzyskac
najlepsze rezultaty.

WYMUSZONY NADMUCH

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
réwnoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez
wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych
potraw.

TYPOWE FUNKCIJE

« PIECZ. KONWEK

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

- TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: Blache na Sciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej.

«  WYPIEK Z MROZ

Funkcja automatycznie dobiera optymalng
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 réznych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

«  FUNKCJE SPECJALNE

» MAXI COOKING
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas
pieczenia w celu zapewnienia rownomiernego
przyrumienienia z obu stron. Od czasu do czasu
nalezy podla¢ mieso, aby nie dopusci¢ do jego
nadmiernego wysuszenia.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE
Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

» TERMOOBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw

miesa i filetdw na jednej potce. Potrawy sg
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem,
dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Jezeli funkcja ECO jest wiaczona,
Swiatetko kontrolki pozostanie wytaczone
podczas pieczenia. Aby skorzystac z funkcji ECO

i tym samym zoptymalizowac zuzycie energii,
drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ otwierane,
dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

N2 24

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabow i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nala¢ do niej 500 ml wody pitnej.
:A£ SZYBKIE NAGRZEW

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
CZASOMIERZE

Do edycji wartosci czasowych funkgji.
@ MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania
zadnej funkgji.
"~ | WYRASTANIE
P

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajéw ciast. Aby zachowad wysoka jakos¢ wyrastania
ciasta, nie nalezy witaczac¢ tej funkgcji, kiedy urzadzenie
jest wcigz nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.

ULUBIONE

Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.
@0 USTAWIENIA

Do zmiany ustawien piekarnika.
Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po
uptywie 1 min $wiatto wytacza sie. Wyswietlacz wigczy sie
ponownie automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety ktorys$
Z przyciskow.
Kiedy opcja ,DEMO" jest witaczona ,On", wszystkie polecenia
sg aktywne oraz wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik
nie nagrzewa sie.Aby wytgczy¢ ten tryb, nalezy przejs¢ do
,DEMO" z menu ,USTAWIENIA" i wytaczy¢ ,Off".
Po wybraniu opcji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wytacza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostajg anulowane.
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PIERWSZE UZYCIE

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Na wyswietlaczu pojawi sie
“English”.

1. English
Wcisna¢ + lub —, aby przewinga¢ liste dostepnych
jezykow i wybra¢ zadany jezyk. by potwierdzi¢ wybor,
nalezy wcisna¢ v .

Uwaga: Mozna dokonac pdzniejszej zmiany jezyka, wybierajgc
“JEZYK” w menu “USTAWIENIA", dostepny po nacisnieciu
przycisku & .

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem
mocy przez domowg instalacje elektryczng, wiekszym
niz 3 kW (16): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢
te wartosc (13).

POWER

Nacisng¢ + lub — aby wybra¢ 16 ,High” (Wysoki) lub 13
~Low” (Niski), a nastepnie nacisng¢ v , aby potwierdzic.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

3. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru mocy nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda miga¢ dwie cyfry godziny.

N mln
//I ol
ZEGAR

Wcisng¢ + lub —, aby ustawi¢ biezaca godzing, po
czym wcisna¢ v : Na wyswietlaczu beda miga¢ dwie
cyfry minut. Wcisng¢ + lub —, aby ustawi¢ minuty, po
czym wcisna¢ v’ w celu potwierdzenia.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac
"ZEGAR” w menu “USTAWIENIA’, dostepny po nacisnieciu
przycisku & .

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne. Dlatego przed przystgpieniem do
przygotowywania potraw zaleca sie rozgrzanie pustego
piekarnika, co utatwi pozbycie sie niepozadanego
zapachu.Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajace i zdjg¢ przezroczysta folieg,

a takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria.Rozgrza¢ piekarnik do 200 °C i pozostawié
go wtaczonym przez okoto godzine, najlepiej stosujac
funkcje z obiegiem powietrza (np.,,Termoobieg” lub
,Piecz. Konwek.).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wtaczy¢ kuchenke, wcisnagé : Na wyswietlaczu
pokaze sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu
gtéwne. Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikone
jednej z gtéwnych funkcji lub przewijajac menu: Aby
wybraé pozycje z menu (na wyswietlaczu pojawi sie
pierwsza dostepna pozycja), nacisng¢ przycisk + lub —
, aby wybrac zadang, a nastepnie nacisnac¢ przycisk v
celem potwierdzenia.

[ e
(i

6. Keep Warm

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji istnieje mozliwos$¢ zmiany

jej ustawien.Na wyswietlaczu beda pojawiac sie
ustawienia, ktére mozna kolejno zmienia¢. Wcisniecie
<« pozwala ponownie zmieni¢ poprzednie ustawienie.

TEMPERATURA / POZIOM GRILLA

| §--i-- A
G
TEMPERATURA
Gdy na ekranie miga wartos$¢, wcisna¢ + lub —, by

ja zmieni¢, a nastepnie nacisna¢ v, by potwierdzic i
przejs¢ do kolejnych ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposdéb mozna ustawi¢ poziom grillowania:
Istnieja trzy zdefiniowane poziomy mocy dla
grillowania: 3 (wysoki), 2 (sredni), 1 (niski).

Uwaga: Po wigczeniu funkcji mozna zmieni¢ temperature/
poziom grillowania za pomocg + lub —.

CZAS TRWANIA

7

X
°C

CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie miga ikona &, wcisngé + lub —

, by ustawi¢ wybrany czas gotowania i potwierdzi¢,
weciskajac v . Jedli uzytkownik chce przyrzadzi¢ potrawe
samodzielnie (bez okreslania czasu), nie ma potrzeby
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ustawiania czasu gotowania/pieczenia: Wcisna¢ v lub
[>], aby zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje. Wybér tego
trybu uniemozliwia zaprogramowanie opéznionego
startu.

Uwaga: Mozna zmienic¢ czas ustawiony w trakcie gotowania,
naciskajagc & : Wcisng¢ 4+ lub — , aby dostosowac wartos¢ i
zatwierdzi¢, naciskajac v .

KONIEC (OPOZNIONY START)

Dla wielu funkcji, po ustawieniu czasu pieczenia, mozna
opdzni¢ uruchomienie funkgji, programujac czas jej
zakonczenia.Gdy ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje
czas zakonczenia pieczenia.

KONIEC

Wcisng¢ + lub —, aby ustawi¢ zadany czas
zakonczenia pieczenia, a nastepnie wcisng¢ v , aby
zatwierdzi¢ i uruchomi¢ funkcje. Wtozy¢ potrawe do
piekarnika i zamknga¢ drzwiczki: Funkcja wtaczy sie
automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
aby cykl gotowania/pieczenia zakonczyt sie o ustalonej
godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opoznienia gotowania/
pieczenia powoduje wytaczenie fazy wstepnego
nagrzewania: Piekarnik osiggnie zagdana temperature
stopniowo, CO 0Znacza, ze czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia. W trakcie
oczekiwania mozna nacisna¢ + lub —, aby ponownie
dostosowac czas zakonczenia, lub wcisngé <, aby zmienic¢
inne ustawienia. Wciskajgc & w celu wyswietlenia informadj,

mozliwe jest przejécie od czasu zakorczenia do czasu trwania.

6" SENSE

Te funkcje automatycznie wybieraja optymalny tryb
gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.

Jesli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazaé cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

CIEZAR/ WYSOKOSC (WARSTWY OKRAGLYCH
TACEK)

KILOGRAMY

Aby poprawnie ustawi¢ funkcje, nalezy kierowac

sie wskazéwkami na wyswietlaczu. Gdy pojawi sie
odpowiedni komunikat, wcisngé¢ + lub —, aby ustawic
zadana warto$¢, po czym zatwierdzi¢ przyciskiem v .
WYPIECZENIE / PRZYRUMIENIANIE

Niektére funkcje 6" Sense umozliwiajg dostosowanie
stopnia dogotowania potrawy.

6

X
7
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WYPIEKANIE

Aby kontynuowag, nacisnag¢ + lub —, zeby wybrac
zadany poziom wypieczenia od surowego (-1) do

I

- PL
dobrze wypieczonego (+1). Wcisna¢ v lub [>], aby
zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje.

W ten sam sposob, gdy jest to dozwolone, niektére
funkcje 6" Sense umozliwiaja dostosowanie poziomu
przyrumieniania miedzy niskim (-1) i wysokim (+1).

3. ROZPOCZECIE DZIALANIA FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe
sq odpowiednie lub po zaprogramowaniu zagdanych
ustawien, wcisng¢ [>]w celu aktywowania funkgji.

Po wcisnieciu [>] w fazie opdznienia piekarnik pominie
te faze i natychmiast uruchomi funkcje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowanga
funkcje, wciskajac przycisk )

Jedli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Wcisng¢ <<, aby powréci¢ do poprzedniego
ekranu i wybra¢ inng funkcje lub poczeka¢ do
catkowitego ostygniecia.

4. NAGRZEWANIE

Niektére funkcje posiadajg faze wstepnego
nagrzewania: Po wtgczeniu funkcji wyswietlacz
pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest aktywna.

Tulmke

T
NAGRZEWANIE

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik
osiggnat ustawionga temperature, wymagana, aby
,DODAJ POTRAWE".

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczaé
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed korcem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie
fazy wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie
piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego
nagrzewania. Zawsze mozna zmienic¢ zgdana
temperature za pomocg + lub —.

5. PRZERWANIE PIECZENIA / OBROCENIE LUB
SPRAWDZENIE POTRAWY

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementéw
grzejacych.

Aby wznowi¢ pieczenie, zamkna¢ drzwiczki.

Niektore funkcje 6™ Sense wymagaja obracania potrawy
podczas pieczenia.

(-
[
OBROCIC PRODUKT

Urzadzenie wyda sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka méwiaca o koniecznosci
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wykonania czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykonad
czynnos$¢ wskazang na wyswietlaczu i zamkng¢
drzwiczki, po czym kontynuowac gotowanie.

W ten sam sposdb, w momencie kiedy pozostanie 10%
czasu do zakonczenia pieczenia, piekarnik wyswietli
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.

SPRAWDZ POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka méwigca o koniecznosci
wykonania czynnosci. Sprawdzi¢ potrawe, zamknga¢
drzwiczki i wznowic¢ przyrzadzanie.

Uwaga: Aby pominga¢ te czynnosci, wcisna¢ [>]. W
przeciwnym razie, jesli po uptywie okreslonego czasu nie
zostanie wykonana zadna czynnos¢, piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie.

6. KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dZzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.

END
Nacisng¢ (&1, zeby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez ustawiania czasu trwania) lub nacisna¢
—+ , zeby wydtuzy¢ czas pieczenia, ustawiajac nowa
wartos¢. W obu przypadkach wartosci gotowania
zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektére funkcje piekarnika pozwalajg na
przyrumienienie potrawy poprzez wiaczenie funkgcji grill
po zakonhczeniu pieczenia.

vBY PRZYRUMIEN

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat,
w razie potrzeby nacisna¢ v, aby rozpoczac
pieciominutowy cykl przyrumieniania. W kazdym
momencie mozna zatrzymac czas, wciskajac przycisk
aby wytaczy¢ piekarnik.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania
funkcji na liscie ulubionych pod numerem od 1 do 10.

C

___Jo 20U
DODAC ULUBIONE?
Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisa¢
biezace ustawienia do wykorzystania w przysztosci,
nalezy nacisna¢ v, aby ignorowac nacisng¢ <« .

Po wcisnieciu vy wcisng¢ + lub —, aby wybra¢ numer
pozycji i zatwierdzi¢ przyciskiem v .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz

12ere
i

wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej
funkgji na danym numerze.

Aby w pézniejszym czasie wywotac¢ zapisane funkcje,
nacisng¢ Q : Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkcji uzytkownika.

Tl mie
N2

1. KONWENCJONALNE
Za pomoca + lub — wybrac funkcje, zatwierdzi¢,
naciskajac v, a nastepnie nacisna¢ [>], aby uaktywnic.
. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytgczone, wyswietlacz moze

by¢ uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy
upewnic sie, ze kuchenka jest wytgczona, i nacisna¢ +

lub —:lkona @& bedzie migac na wyswietlaczu.
KO
AN
MINUTNIK
Nacisng¢ + lub —, by ustawi¢ zgdany czas, a nastepnie

wcisng¢ v, by rozpocza¢ odliczanie czasu.

Gdy tylko minutnik zakoriczy odliczanie wybranego
czasu, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wtgcza zadnego z cykli gotowania.
Nacisng¢ 4+ lub —, by zmienic¢ czas ustawiony w timerze.
Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i
wiaczy¢ funkcje.

Nacisnac , aby wiaczy¢ piekarnik, a nastepnie
wybraé zadang funkcje.

Po uruchomieniu funkcji czasomierz bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie
samej funkgji.

Uwaga: W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (widac
jedynie ikone @ ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby
przywréci¢ ekran minutnika, wcisna¢ [@], przerywajac
obecnie aktywnga funkdje.

. BLOKADA PRZYCISKOW

Aby zablokowac przyciski, wcisnac i przytrzymac

<Kl przez co najmniej piec¢ sekund. Powtoérzenie tej
procedury spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

¢

LM -
o) l_l, I
BLOK. PRZYCISKOW
Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ rowniez podczas
pieczenia. Ze wzgleddw bezpieczenstwa w kazdym
momencie piekarnik mozna wyfaczy¢, wciskajac .

1(1°C
)
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6 TABELA PIECZENIA

. ¢ SUGEROWANA OBROCIC LUBWYMIESZAC
KATEGORIE ZYWNOSCI ILOSE (O CZASIE GOTOWANIA) POZIOM | AKCESORIA
LASAGNE = 05-3kg - 2
. QY =]
: Pieczen 06-2kg - 3
:Wotowina pieczona S
: Hamburgery 15-3cm 3/5 R S
: Pieczen 06-25kg - . 3 ;
:Pieczen wieprz Kietbaski i
MIESO parowki 1>-4cm 2/3 -\...5...,- 1v\i~f
: W catosci 06-3kg - 2
:Pieczony kurczak ] T 5 4
3 Filety i piersi 1-5cm 2/3 ~— - r
i 5 4
e REbAD . Thatka e, LT ST, PUeY
3 2
RYBY Fllety 05-3cm : P Yoo
- . 3 2
......................... Bty MIOZ0Me e e O T T e Poragoet N
Ziemniaki 05-15kg - 3
: Warzywa
‘Warzywa pieczone nadziyewane 0,1-0,5kg na sztuke - 3
’ Warzywa 05-15kg - 3
pieczone —
. i 3
Ziemniaki 1 taca - n—r
WARZYWA ; 3
Pomidory 1 taca - —r
: Papryka 1 taca - _\|_i_,,_
:Warzywa gratin 3
: Brokuty 1 taca - n—r
Kalafior 1 taca - _\%’_
3
............................................................ O e e B e SRR
; S ) . >
‘Wyrastanie ciast w formie  Biszkopt 05-12kg - n—r
Herbatniki 02-06kg - 3
; . 3
: Ptysie 1 taca -
CIASTA | CIASTKA: o ) 3
EClastka i ciasta nadziewane Tarta 04-16kg - n—r
] Strucla 04-16kg - - 3 -
] . 2
e e et h e v eveveeres et eseseseseesas e Ciasto owocowe | ... O 2 e e, e L
: 2
SLONE CIASTA - 0,8-1,2kg - n—n
........................ R T S S S L L L LR R R R R R T T T E TR Y
‘Butki 60 - 150 g na sztuke - .3
: ; 400-600g na . 2
GUEE :Bochenek kanapkowy w formie sztuke — .
. 2
:Duzy bochenek 0,7-2,0kg -
‘Bagietki 200 - 300g na sztuke - 3
:Cienkie ciasto okragta - taca - 2
; . 2
:Grube ciasto okragta - taca -
: 2
PI1ZZA . 4 1
:Mrozone 1 -4 poziomy -
: 1 5 J L 3 J ‘l
: 5 42 1
........................ PP R UUT FOUPT PP PR PURIN PRI OPTUOPRUPRUPPRUPRRORN -rrrrry Wi rrrryr e rrrrrr e s
[ VR ~ AaFr J ~ M
Blacha na $ciekajac s s
AKCESORIA Taca lub forma do ciasta ttuszcz / Blachajgoy Blacha na Sciekajacy Blacha na Sciekajacy
Ruszt ; . ! ttuszcz / blacha do ttuszcz napetniona 500 ml
na ruszcie pieczenia lub taca na . .
russcie pieczenia wody
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TABELA GOTOWANIA

fPoiiZié?aa) cienkim lub grubym ciescie, Tak 220 - 240 9550 * -u%u- '\%’ ;
Tak 250 0-15 3,

Mrozona pizza Tak 250 10-20 .\__,4|—_,—.,_,. 1;,
Tak 220 - 240 15-30 0, 2
Tak 180 - 190 45-55 o

-(r\?vratl}lzssllv(sg:“z\aepiekanki) Tak 180-190 45-60 ‘\l:—-iin—_lF al:—l_rr—lﬁ
Tak 180 - 190 45-70% | 2 S 1
Tak 190 - 200 20-30 |3

Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski Tak 180 - 190 20 - 40 4 1

z ciasta ptysiowego

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS(,;T,L"")AN'A A?(LC’;‘;SEI'A
=] Tak 170 30-50 2
Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 -\...é—...,-
Tak 160 30-50 A
Ciasta z nadzieniem Tak 160 - 200 30-85 ;ﬂ
ik | lotk
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 - 200 35-90 _\%F q%,
=] Tak 150 0-40 3,
Tak 140 30-50 4
Ciasteczka / Kruche ciasteczka
Tak 140 30-50 4 1
Tak 135 40-60 2]
=] Tak 170 20-40 3
. . Tak 150 30-50 4
Ciastka / Muffiny o o - 2 1
Tak 150 40-60 5 2]
=] Tak 180 - 200 30-40 3
Ptysie ® Tak 180 - 190 35-45 4 !
allr 5
Tak 180 - 190 35-45% 2 31
=] Tak 90 10-150 |3
Bezy Tak 90 130-150 | A ]
Tak 90 140-160% | o 3]
=] Tak 190 - 250 15-50 |2
Pizza/ Chleb/ Focaccia
Tak 190 - 230 20-50 4 !

Tak 180 - 190 20-40% | 2 2> ]
Lazania / flan/ zapiekanka makaronowa B B 3
/ cannelloni Tak 190 - 200 45 - 65 L J
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / B _ 3
Wieprzowina 1kg Tak 190 - 200 80-110 L J
e = ] = ®
Konwencjonalne ~ Termoobieg koPr:(\jvcglfcn;jene Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Termeoc?)bleg
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o CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skoérka 2
>k - 170 10-150 2 |
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Izl Tak 200-230 50- 100 L 3 j
Indyk / Ges 3 kg = Tak 190 - 200 80-130 2,
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w
papierze =] Tak 180 - 200 40-60 3
(filet, w catosci)
Warzywa faszerowane : ) 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180 - 200 50-60 NP
Tosty lfl - 3 (Wysoka) 3-6 _\_”5“_'.
Filety / kawatki ryb Ifl - 2 (Srodkowa) 20-30 ** _\_'f"n_’_ 1 3 ;
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ EI i 2 -3 (Srodkowa — 1530 ** 5 4
hamburgery Wysoka) T
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! ;
Udziec jagniecy/ golonka - 2 (Srodkowa) 60-90** | 3 j
Pieczone ziemniaki - 2 (Srodkowa) 35-55%% 3 ,
Zapiekanka warzywna ze skorupka ) ) 3
Pu aratin) 3 (Wysoka) 10-25 3,
Ciasteczka @1 Tak 135 50-70 > _\%’_ -u%u- 1
Cookies
Tarts
Pizza okragta I:P‘@él Tak 210 40-60 -....i—...p n...i_...ﬂ q_”i_m’ Q%ﬁ
izza
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ . . 5 3 1
lazania (poziom 3)/mieso (poziom 1) Tak 190 40-120 e e e —
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ N
warzywa pieczone (poziom 4) / lazania @ Tak 190 40-120% _‘%’_ 4 _‘é'_ 1
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
azania i mieso a -
Lazania i mi & Tak 200 50-100% 4 1
ieso i ziemniaki a -
Mieso i ziemniaki 2 Tak 200 45-100% A1
yby i warzywa a -
Ryby i & Tak 180 30-50% et
Nadziewane i pieczone kawatki migsa er - 200 80-120* t 3 j
Plastry miesa ) Cinn 3
(krolik, kurczak, jagniecina) 200 >0-100 —J

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
** Obroéci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POSEUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji, akcesoridw i poziomow

pieczenia dla réznych rodzajow potraw.

Czasy pieczenia sg liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci

potrawy lub od rodzaju akcesoridw.

AKCESORIA

AaFir

Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

J

Blacha na $ciekajacy

Taca lub forma do ciasta

na ruszcie

ttuszcz / Blacha do
pieczenia
lub taca na ruszcie

—r

Blacha na $ciekajacy
ttuszcz / blacha do

pieczenia

T

Blacha na Sciekajacy
ttuszcz
napetniona 500 ml wody

Whj;lﬁool



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha $ciereczka.

Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentdéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz
jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub $ciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzié¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odfaczony od
zasilania.

« Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscia
wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub
gabka.

«  Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.
Aby ufatwic czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna usuna¢ za pomoca
szczotki do mycia naczyn lub gabki.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH (W NIEKTORYCH MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne panele
katalityczne utatwiajace czyszczenie komory piekarnika
dzieki specjalnej samoczyszczacej powtoce, ktéra

jest wysoce porowata i moze absorbowac ttuszcz i
brud. Panele te sg zamontowane na prowadnicach
potek: W przypadku zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic pétek, nalezy upewnié

sie, czy znajdujace sie w gornej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

0 0
[ 0
x 0

Aby madc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wtasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C na okoto godzing,
przy zastosowaniu funkcji ,Piecz. konwekcyjne”. W tym
czasie piekarnik musi by¢ pusty. Nastepnie pozostawié
piekarnik do ostygniecia przed usunieciem wszelkich
pozostatych resztek jedzenia przy uzyciu nierysujacej
gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentow antykorozyjnych lub
$ciernych, twardych szczotek lub szorstkich gagbek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikow,
poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wtasciwosci samoczyszczacych.

Jesli potrzebne beda panele zamienne, prosimy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzadzert domowych i nie
nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami — slady palcéw pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie
uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

* Whjr/lﬁool
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢i 3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
odblokowad¢, opuszczajac zaczepy. piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i blokujac gérna czes¢ na swoim
miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do
konca.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je

przez caty czas i jednoczesnie wyciggajac do gory, az

wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki

na bok, umieszczajac je na miekkim podtozu. Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

| o

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtdrzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie
dziataja prawidtowo.

Whj;lﬁool ;



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie dziata.

Awaria zasilania.
Urzadzenie odfaczone od zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytgczy¢ piekarnik i witaczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,
czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktorej
nastepuje liczba lub litera.

Awaria piekarnika.

Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, sprawdzajac,
czy usterka nie ustapita.

Sprobowac przywroci¢, UST. FABRYCZNE" z poziomu menu
LUSTAWIENIA".

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
podac numer nastepujacy po literze ,F"

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Kiedy opcja,DEMO” jest wtgczona
,On”, wszystkie polecenia sa
aktywne oraz wszystkie menu

sg dostepne, ale piekarnik nie
nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu
pojawia sie opcja DEMO.

Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybra¢ Off (Wytacz).

Swiatto gasnie.

Wtaczony tryb “ECO".

Z opcji "USTAWIENIA" wejs¢ do “ECO” i wybrac “Off"
(Wytacz).

Drzwiczki nie zamykaja sie prawidtowo.

Zaczepy bezpieczenstwa znajduja
sie w ztym potozeniu.

Upewnic sie, ze zatrzaski zabezpieczajace sg ustawione
poprawnie, przestrzegajac instrukcji demontazu i
ponownego montazu przedstawionej w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Zasilanie w domu zostaje wytgczone.

Bfad ustawien poboru mocy.

Sprawdzi¢, czy pob6r mocy domowej sie¢ elektrycznej ma
wartos$¢ nie mniejsza niz 3 kW. W przeciwnym wypadku
zmniejszy¢ moc do 13 amperéw. Z opcji "USTAWIENIA"
wejs¢ do "ZASILANIE" i wybra¢ “NISKI".

znalezcé:

Ml

Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Uzywajac kodu QR

- Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszq obstuga posprzedazowa (patrz
numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga
posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

Polityka, standardowa dokumentacja oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna

LS LR
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GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI

Puteti descarca Instructiunile privind

ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
Pentru a putea beneficia de asistentd, |iWWW vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

va rugam sa va inregistrati produsul la

www.whirlpool.eu/register

si urmand instructiunile de pe coperta din

spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibila)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

Usa

Rezistenta superioara/grill
Becul

Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara

(nu este vizibild)

© N o,

B0 | « v @o e
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON/ OFF 4.TNAPOI 7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru oprirea
unei functii active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapida a functiilor
si meniului.

3. BUTON DE NAVIGARE MINUS
Pentru derularea printr-un meniu si

reducerea setarilor sau valorilor unei
functii.

Pentru revenirea la ecranul anterior.

In timpul prepararii, permite
modificarea setarilor.

5. AFISAJ

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Pentru derularea printr-un meniu si
cresterea setarilor sau valorilor unei
functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI/
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a functiilor,
duratei, setdrilor si favoritelor.

9. START

Pentru a porni o functie folosind
setarile specificate sau de baza.

Whjr/lﬁool



ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru cratite, forme pentru
prajituri si alte accesorii pentru
gatit adecvate pentru
utilizarea In cuptor

etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

* Disponibile numai la anumite modele

carne, peste, legume, focaccia

TAVA DE COPT GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

NTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A

ALTOR ACCESORII

ntroduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe

ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si
tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
gratarul metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.
Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE

(DACA INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si
cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apasati
ferm portiunea inferioara a clemei spre ghidajul pentru
gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa liber.
Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj pentru
gratar de la acelasi nivel.

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.
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FUNCTII

y 6™ SENSE

sense Acestea permit prepararea automata integrala
pentru toate tipurile de alimente (lasagna, carne, peste,
legume, prdjituri si produse de patiserie, placinte, paine,
pizza).

Pentru a utiliza in mod optim aceasta functie, urmati
indicatiile din tabelul cu informatii privind prepararea.

=N
@4 FUNCTII COOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe patru
niveluri in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, prajituri, pizza rotunda

(si congelata) si pentru a prepara 0 masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

FUNCTII TRADITIONALE

.« CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

« TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila.

+ GAT CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel
mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de
alimente congelate. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

«  FUNCTII SPECIALE

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti carnea

in timpul procesului de preparare, pentru a
obtine o rumenire uniforma pe ambele parti. Se
recomanda sa o stropiti din cand in cand pentru
a nu se usca excesiv.

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.
Lasati alimentele in ambalaj pentru a se evita
deshidratarea acestora la suprafata.

» KEEP WARM

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» ECO AER FORTAT

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa
cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

FUNCTIA GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea. Atunci cand frigeti carnea pe

grill, va recomandam sa utilizati o tava de colectare a
picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si addugati 500 ml de apa potabila.

2 PREINC RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.
g TEMPORIZATOARE

Pentru editarea valorilor aferente duratelor
functiilor.

TEMPORIZATOR

Pentru citi ora fara a fi necesara activarea unei
functii.

- ~~| DOSPIRE
—_—

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
finalizarea unui ciclu de preparare.

FAVORIT

Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.
@Q SETARI

Pentru reglarea setarilor cuptorului.

Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi
redusa pentru a economisi energie, iar becul se va stinge
dupa 1 minut. Acesta se va reaprinde automat atunci cand
este apasat orice buton.

Cand modul ,DEMQO" este In starea ,On" (Pornire), toate
comenzile sunt active si meniurile sunt disponibile, insa
cuptorul nu se Incalzeste. Pentru a dezactiva acest mod,
accesati ,DEMO” din meniul ,SETARI" si selectati ,Off" (Oprire).
Selectand ,SETARI FABRICA”, produsul se opreste si revine la
setdrile de la prima pornire. Toate setarile vor fi sterse.

S~
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PRIMA UTILIZARE

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Pe afisaj va apdrea ,English”.

1. English

Apasati pe + sau — pentru a derula prin lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.

Apasati pe v pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi schimbata ulterior selectand
optiunea ,LIMBA’ din meniul ,SETARI", disponibil prin apasare pe
& .

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna, care
are o capacitate de peste 3 kW (16): Daca locuinta este
alimentata cu putere mai mica, va trebui sa reduceti
aceasta valoare (13).

PUTERE

Apasati pe + sau — pentru a selecta 16 ,Ridicat”sau 13
~Redus”si apasati pe v pentru a confirma.

UTILIZAREA ZILNICA

3. SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

—/— —
N ulE
hzZouhd

AN

CEAS ~
Apasati pe + sau — pentru a seta ora curenta si apasati
pe v :Cele doua cifre care reprezinta minutele vor clipi pe
afisaj.

Apasati pe + sau — pentru a seta minutele si apasati pe
v pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Dupa intreruperi indelungate ale alimentarii

Cu energie electricd, ar putea fi necesar sa setati din nou ora.

Selectati ,CEAS" din meniul ,SETARI" disponibil prin apasare pe
& .

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute. indepartati elementele de
protectie din carton sau foliile transparente ale cuptorului
si scoateti accesoriile din interiorul acestuia. Incalziti
cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ord, folosind in
mod ideal o functie de circulatie a aerului (de exemplu
+Aer fortat” sau,Coacere cu convectie”).

Vd rugdm sa retineti: Se recomanda sd aerisiti incdperea dupd
utilizarea aparatului pentru prima data.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi
prezentata ultima functie principala care a rulat sau meniul
principal.

Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia
dintre functiile principale sau deruland printr-un meniu:
Pentru a selecta articolul din meniu (pe afisaj va aparea
primul articol disponibil), apdsati pe 4 sau — pentru

a selecta articolul dorit, apoi apasati pe v pentru a
confirma.

| ki = e
6. Keep Warm

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care
pot fi modificate. Prin apdsarea pe <« , aveti posibilitatea
de a modifica din nou setarea anterioara.

NIVEL DE TEMPERATURA / DE PUTERE PENTRU
GRILL

[§- == - 20
TEMPERATURA

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati pe 4 sau —
pentru a o modifica, apoi apasati pe v pentru a confirma
si continuati cu setarile care urmeaza (daca este posibil).
In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru grill:
Exista trei niveluri definite de putere pentru gril: 3 (ridicat),
2 (mediu), 1 (redus).

Va rugam sa retineti: Odatd ce functia a fost activatg,
temperatura/nivelul de putere pentru grill pot fi modificate cu
ajutorul tastelor 4 sau —.
DURATA

@/
N

A

7

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau —
pentru a seta durata de preparare dorita, apoi apasati v/
pentru a confirma. Nu este necesar sa setati durata de
preparare daca doriti sa gestionati manual procesul de
preparare (necronometrat): Apasati v sau [>] pentru a
confirma si porniti functia. Prin selectarea acestui mod, nu
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puteti programa o pornire temporizata.

Va rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost
setata in timpul desfasurdrii procesului de preparare apdsand pe
© :apasati + sau — pentru a modifica durata, apoi apasati v/

pentru a confirma.

ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia. Pe afisaj este
prezentata ora de finalizare in timp de pictograma @
clipeste.

ORA TERMINARE

Apadsati + sau — pentru a seta ora la care doriti sa se
termine procesul de preparare,apoi apasati v/ pentru
a confirma si activati functia. Introduceti alimentele in
cuptor si inchideti usa: Functia va porni automat dupa
calcularea perioadei de timp necesara pentru finalizarea
prepararii la ora setata.
Va rugdm sa retineti: Programarea unei ore de incepere
temporizatd a procesului de preparare va dezactiva etapa de
preincalzire a cuptorului: Cuptorul va atinge treptat temperatura
necesarg, adica duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat
cele indicate In tabelul cu informatii privind prepararea. In
perioada de asteptare, puteti apdsa pe 4+ sau — pentru a
modifica ora de finalizare programatd sau apdsati <« pentru a
schimba alte setari. Pentru a vizualiza informatii, prin apasare pe
© puteti comuta intre ora de finalizare si durata.

. 6™ SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare,
temperatura si durata optime pentru prepararea, frigerea
sau coacerea tuturor preparatelor disponibile.

Daca este necesar, pur si simplu indicati caracteristica
alimentului pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE / INALTIME (STRATURI TAVI ROTUNDE)
] 6

N, 7 X
Kg
7N,

e N

L—  J i)
KILOGRAME
Pentru a set functia corect, urmati indicatiile de pe afisaj;

atunci cand vi se solicita acest lucru, apasati pe + sau —

pentru a seta valoarea necesard, apoi apdsati pe v pentru
a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE

In cazul anumitor functii 6™ Sense, puteti regla gradul de
preparare.

o}
o
GRAD PREPARARE =~

Atunci cand vi se solicita acest lucru, apdsati pe + sau —
pentru a selecta nivelul dorit, de la preparate in sange (-1)
la preparate bine facute (+1). Apasati v/ sau [>]pentru a
confirma si porniti functia.

- " RO
In acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii 6
Sense, este posibila reglarea nivelului de rumenire de la

redus (-1) la ridicat (+1).
3. ACTIVAREA FUNCTIEI

in orice moment, daca valorile implicite sunt cele dorite
sau odata ce ati aplicat setarile necesare, apasati pe [>]
pentru a activa functia.

In timpul perioadei de intarziere, prin apasarea pe [&]

, cuptorul va omite aceasta etapa, activand imediat functia.
Va rugam sa retineti: Odata ce a fost selectata o functie, pe afisaj
vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare functie.
Puteti opri oricand functia activata apasand pe [@].

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o
temperatura maxima specificd, va aparea un mesaj pe
afisaj. Apasati pe < pentru a reveni la ecranul anterior si
selectati o functie diferita sau asteptati racirea completa.

4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza
de preincalzire a fost activata.

Tulmke

PREINCALZIRE
Odata ce aceastad etapa este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul

a atins temperatura setata, fiind necesar sa,ADAUGA
ALIMENTE".

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in
cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de
preincdlzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.
Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa o
atinga cuptorul, cu ajutorul tastei 4 sau —.

5. INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /
INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR

Daca se deschide usa, procesul de preparare va fi intrerupt
temporar prin dezactivarea rezistentelor.

Pentru a relua procesul de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6™ Sense vor necesita intoarcerea
alimentelor in timpul procesului de preparare.

ALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
actiunea care trebuie desfasurata. Deschideti usa,
executati actiunea indicatd pe afisaj, inchideti usa si reluati
procesul de preparare.

in acelasi mod, cand a ramas 10% din timpul de preparare,
cuptorul va solicita sa verificati alimentele.
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[y
VERIFICATIALIME

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fiindicata
actiunea care trebuie desfasurata. Verificati alimentele,
inchideti usa si reluati procesul de preparare.

Va rugdm sa retineti: Apasati pe [ ] pentru a omite aceste
actiuni. In caz contrar, dupa o anumita perioada de timp in care
nu este efectuata nicio actiune, cuptorul va continua procesul de
preparare.

6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul
ca prepararea a fost finalizata.

°C

TERMINARE

Apasati pe [ pentru a continua procesul de preparare in
modul manual (necronometrat) sau apasati pe + pentru
a prelungi durata de preparare setand o durata noua. In
ambele cazuri, parametrii de preparare vor fi memorati.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a
fost finalizata.

APASAv RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de rumenire
de cinci minute. Puteti opri functia oricand apasand
butonul pentru a opri cuptorul.

. FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va aparea
un mesaj prin care vi se va solicita sa memorati functia la
un numar cuprins intre 1 si 10 in lista dumneavoastra de

functii favorite.

)8 M
FAVORITE?
Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa salvati
setdrile curente pentru utilizare ulterioara, apasati pe v ;
in caz contrar, pentru a ignora solicitarea, apdsati pe << .
Odata ce ati apasat v, apasati pe 4+ sau — pentru a
selecta pozitia numerotata, apoi apasati pe v pentru a
confirma.

Va rugam sa retineti: Daca memoria este plind sau daca numarul
ales este deja utilizat, cuptorul va va solicita sa confirmati
suprascrierea functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o data ulterioar3,
apasati pe Q : Pe afisaj apare lista cu functiile
dumneavoastra favorite.

°C

1. CONVENTIONAL

Apasati pe + sau — pentru a selecta functia, confirmati
apasand pe v, apoi apasati pe [>]pentru a o activa.
.TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa aceasta functie, asigurati-va
ca este oprit cuptorul si apasati pe 4 sau — : Pictograma
& se va aprinde intermitent pe afisaj.
KOX
LT )
l_l'l_l |
TEMPORIZATOR

Apasati 4 sau — pentru a seta durata de timp necesara,
apoi apdsati v/ pentru a activa temporizatorul.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversd a
duratei de timp selectate, se va emite un semnal sonor, iar
pe afisaj va fi indicat acest lucru.

Vd rugdm sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare. Apdsati pe + sau — pentru a modifica
durata de timp setata la temporizator.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pentru a porni cuptorul si apoi selectati functia
necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

Va rugam sa retineti: In aceasta etapa, nu este posibild vizualizarea
temporizatorului (va fi afisata numai pictograma @ ), care va
continua numdratoarea inversa in plan secund. Pentru a invoca
ecranul temporizatorului, apdsati pentru a opri functia activa
In mod curent.

.BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat
<K timp de cel putin cinci secunde. Pentru a debloca
tastatura, efectuati aceeasi procedura.

C

ML A
M e M =T
BLOCARE TASTE

Va rugdm sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd,
cuptorul poate fi oprit in orice moment apasand butonul .
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

CANTITATE INTOARCETI SAU
CATEGORII DE ALIMENTE RECOMANDATA AMESTECATI (DIN TIMPUL | NIVEL SI ACCESORII
DE PREPARARE)
LASAGNA - 05-3kg - :
........................................................................................................................................... AL
j Friptura 06-2kg — 3
£ Vita-fripts T,
j Hamburgeri 15-3cm 3/5 ;]
: Fripturd 06-25kg - 3
: Porc-fript e i = 5 - I
CARNE 3 Carnati si crenvursti 1,5-4cm 2/3 ~— O r
: Intreg 0,6-3kg - 2
: Pui-fript o 5 4
: File si piept 1-5cm 2/3 ~— _ r
CErasrui < 5 4
e GBI e, LN S V2 LY 3y SOEN SRR
: Fileuri 0,5-3cm - 3 2
PESTE N s hEAJ
e leuricONGElAte | e ) O M ] e LY 3y SSEN R
Cartofi 05-15kg - 3
gLegume—fripte Legume-umplute 0,1-0,5 kg cad — 3
: Legume-fripte 0,5-15kg - 3
- N 3
Cartofi 1 tavd - n—r
" . 3
LEGUME Rosii 1 tava - A1
j Ardei grasi 1 tava - _‘%,_
:Legume-gratinate 3
: Broccoli 1 tavd - —-
s N 3
Conopida 1 tavd - —r
3
et e TOSSTOOTRUUOOURRNRS Coclsic OO I [T A, ST MM,
i s . 2
: Préjituri in forma Pandispan 05-12kg - —1r
Fursecuri 02-06kg — 3
o + 3
PRAJITURI SI : Profiterol 1 tava -
PATISERIE  :p.ticario ci pl5ci < 3
: Patiserie si placinte Tarta 04-1,6kg - —r
3 3
: Strudel 04-16kg —
: < ax < 2
et L Placintdumplutacufiucte | 052K s N e
- ¥ 2
PLACINTE - 08-12kg - o=
........................ e e eaereatneean ettt e e en eareenteatat et teansnanenenen [aenenenentateenteetetlareenenenteetentareateansnentes fosernrreonaesnsetntorenetnsernacatrnnas
: Chifle 60 - 150 g fiecare - 3
Lo o 400-600 g ) 2
X EChlfIa sandvis in tava de copt fecare —r
PAINE : 0
: Paine mare 0,7-20kg -
:Baghete 2012_3009 - 3
........................ H P SRR 1 |- <t = ORI PP UPRPIE Sovayvuuy S OU RO UTO PRSPPI
: : . « h)
:Subtire tava rotundd -
] . < s 2
: Pufoasa tava rotundd -
; 2
PIZZA 7 1
;Congelate 1 -4 straturi - E 3 1
L J L J - "
: 5 4 2
........................ e e i Y
Aeennn ~ AR=r - J ~ r w
ACCESORII Tavé de cuptor sau forma  Tava de colectare a picaturilor / Tavé de colectare a

Gratar metalic

pentru prdjituri,

tavd de copt sau tava de cuptor,

Tava de colectare a

picaturilor

pe grdtar metalic

pe gratar metalic

picdturilor / tava de copt

cu 500 ml de apd
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE | PREINCALZIRE TEMP(E‘,RC‘)‘TURA DURATA (MIN.) Egég?g,fl'l
=] Da 170 30- 50 .
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 _\é“_
Da 160 30- 50 I
Préji.t.uri }Jmplu’fe 5 o Da 160 — 200 30-85 K;J
g::‘g;cura cu branza, strudel, placinta cu o 160 - 200 290 .\”_é_n_,. .\,];l,.
=] Da 150 20- 40 L3
S . Da 140 30- 50 4
Fursecuri / biscuiti fragezi o 40 20 %0 ; ;
Da 135 40-60 RS
=] Da 170 20-40 L3
Da 150 30- 50 A
Prajiturele / briose o %0 30-50 4 1
S
Da 150 40-60 e
=] Da 180 - 200 30-40 L3
Choux 2 la créeme Da 180 - 190 3545 —_
Da 180 - 190 35 - 45 * e e
=] Da 9 110-150 L3
Bezele Da 90 130-150 .\‘__i—,__,. ;
Da 90 140-160% | o o5 1
=] Da 190 - 250 15-50 L2
Pizza / paine / focaccia o 190930 2050 .\”_i_n_,. ;’
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220 - 240 25-50* ,‘___5|____,__,_ ,‘___3|____,__,_ :\1:,,
=] Da 250 10-15 Lo
Pizza congelata Da 250 10-20 -\...i—...;- ;
Da 220-240 15-30 L0 L
Da 180 - 190 45-55 —
I(Dptal‘gé?rfépclsalzgeume, quiche) Da 180190 #5-60 "‘é"' "‘];l"
Da 180 - 190 45-70% e A L
=] Da 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180- 190 20-40 ;u ;ﬂ
Da 180 - 190 20-40* R L
FUNCTI = had =) )
Conventional Aer fortat Convectie Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Eco aer fortat

Whjr/lﬁool
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMP(EORC?TURA DURATA (MIN.) Egégg\géll
Ic_:ﬁ%rrla(\)éibudinci / paste la cuptor / Izl Da 190 - 200 45 - 65 ;g
Miel / vitel / vitd / porc 1 kg E Da 190 - 200 80- 110 Lo
Friptura de porc cu sorici 2 kg X - 170 110-150 ;,
Carne de pui / iepure / rata, 1 kg |z| Da 200 - 230 50-100 ;,
Carne de curcan/gascd, 3 kg Izl Da 190 - 200 80-130 ;,
(Pf‘a?etjr!iz‘t‘rzg” In papiota =] Da 180 - 200 40-60 L3
e e w0 w2,
Paine prajita ] . 3 (Ridicats) 3-6 L5
Fileuri / medalioane de peste lfl - 2 (Mediu) 20-30** _\”f"n_’_ \vivf
Carnati / frigarui / coaste / hamburgeri lfl — 2 S(_j?g;g;e i 15-30** _\”.5“_'. \viwf
Friptura de pui 1-1,3 kg - 2 (Mediv) ss-70% 2 L1
Pulpa de miel / but - 2 (Mediu) 60 - 90 *** ;,
Cartofi copti - 2 (Mediu) 35 - 55 *** ;,
Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10- 25 ;,
Fursecuri @ ' Da 135 50-70 ;, -\...i—...;- -\...i—...;- ;ﬂ
Fursecuri
Tarte ?t: Da 170 50-70 ST I S
Pizza rotunda % Da 210 40-60 _\mé_m’_ -\...i—...,- -\...é—...,- «%p
5) asagna (nvelul 3/ carne (nivelul 1) D 190 A o
g?ﬁ;ﬂﬂﬁ'??&?@f (Cnu.vféfiﬁe/ﬁg'sgna = Da 190 40-120* —
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* _\%’_ ;,
Carne si cartofi Da 200 45-100* -‘...i—...,- ;,
Peste si legume Da 180 30-50* ,\%ﬁ ;,
Fripturi umplute e - 200 80-120* ;,
puck decae & 000, 3,

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
**Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
***Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele
pentru a gati diferite tipuri de alimente. nu sunt gdtite suficient, treceti la setari mai mari.
Duratele de coacere incep din momentul in care alimentele sunt introduse  Se recomandd sé folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt i
in cuptor, fard a se lua in calcul si preincélzirea (in cazurile in care este forme pentru prdjituri din metal, de culoare inchisd. De asemenea, puteti
necesara). folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar, In cazul acestora,
Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de duratele de preparare vor fi putin mai mari.
Aveennn vl AF=r _ J ~ r M
ACCESORII Tavd de cuptor sau formd  Tavé de colectare a picéturilor / Tavé de colectare a

Tava de colectare a

Gratar metalic pentru prdjituri, tavd de copt sau tava de cuptor, picturilor / tavé de copt

pe grdtar metalic pe gratar metalic

picaturilor
cu 500 ml de apd
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.
Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.
Daca acestea sunt foarte murdare, addugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepdrta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.
Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare sau cu
un burete.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE (NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice
speciale care faciliteaza curatarea compartimentului
pentru preparare, datorita stratului special cu
autocuratare, deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murdaria. Aceste panouri sunt montate pe
ghidajele gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca clemele

din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare
ale panourilor catalitice, va recomandam sa incalziti
cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ord, folosind
functia,Coacere convectie”. Cuptorul trebuie sa fie

gol in acest interval de timp. Apoi, lasati cuptorul sa

se raceascad inainte de indepartarea oricaror resturi de
alimente cu ajutorul unui burete non-abraziv.

Va rugdm sd retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau
abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru
cuptor, puteti deteriora suprafata catalitica si puteti
compromite proprietdtile de autocurdtare.

Vd rugam sd contactati serviciul de asistenta tehnicd post-
vanzare daca este necesara inlocuirea panourilor.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

- Dacd folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

10
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
pozitia de deblocare. superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
cd le-ati coborat complet.

2. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.
sprijinita pe o suprafatd moale.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora dacd nu
functioneaza corespunzator.

11
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de un

< - Defectiune cuptor.
numar sau o litera.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca problema
persista.

Incercati sé rulati,SETARI FABRICA’, optiune selectabila din
sectiunea,SETARI".

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numadrul
care este prezentat dupa litera ,F".

Cuptorul nu se incalzeste.
incalzeste.

fiecare 60 de secunde.

Cand modul ,DEMO” este in starea
,On" (Pornire), toate comenzile
sunt active si meniurile sunt
disponibile, insa cuptorul nu se

Mesajul DEMO apare pe afisaj la

Accesati,DEMO” din “SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Lumina se stinge.

Modul ,ECO" este ,On” (activ).

Accesati,ECO” din “SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Usa nu se va inchide corespunzator. . )
K sunt pozitionate gresit.

Dispozitivele de oprire in siguranta

Asigurati-va ca dispozitivele de oprire in sigurantd sunt in
pozitia corecta urmand instructiunile pentru demontarea si
remontarea usii din sectiunea,Curatarea si intretinerea”

Energia electrica din locuinta se intrerupe. Nivel de putere incorect.

Verificati dacd reteaua de domiciliu are o capacitate de
peste 3 kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A. Accesati
,PUTERE” din “SETARI" si selectati,Redus”.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@ww Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe
site-ul web Whirlpool docs.whirlpool.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $SI
INTRETINERE

> @ww Descircati Ghidul de utilizare E::E
si intretinere de pe site-ul nostru web ﬁjl'
docs.whirlpool.eu (puteti utiliza acest cod

QR), specificand codul comercial al produsului. E

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
Detaliile noastre de

contact se regasesc in

manualul de garantie. “
Cand contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare, |
va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de identificare a
produsului dumneavoastra.

400011302259

Tiparit in Italia

200000000 7
=C€

s 00au mm|
681 s (AL HICHIDRNL
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Rychly sprievodca I SK

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
Bezpecnostné pokyny.

zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.whirlpool.eu/register

WHIRLPOOL
OPIS SPOTREBICA

- 1. Ovladaci panel
[ Y. ®5Ce Lo 2. Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
""" 6 4. Vodiace listy
..... 7 (Uroven je uvedenad v prednej Casti
) rdry)
Al P 5. Dvierka
3 || f({(«@\% o L 6. Horny oh‘revny ¢lanok/gril
\» 7. Osvetlenie
44 K'c/ ...... 8
2T T 1121 8. Vyrobny Stitok
ML )‘\\ 1 (neodstranujte)
\& \/.) i 9 9. Spoc.jn)'l.o.hrgvpy ¢lanok
i N} J (nie je viditelny)
OPIS OVLADACIEHO PANELA
g Y - - e DE &
B EH ' v oioig 9 @
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkcidm a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MiNUS

Na rolovanie v menu a zniZzovanie
nastavenia alebo hodn6t funkcie.

Na ndvrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoznuje
menit nastavenia.

5. DISPLEJ

6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnét funkcie.
8. MOZNOSTI/PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a oblibenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zdkladnych
nastaveni.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
roStom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nddoby
vhodné na peclenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa dé kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete kolajnicky
a potom opatrne vytiahnete spodnu ¢ast zo sedla:
Vodiace listy teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

(AK SU VO VYBAVE)

Vyberte vodiace liSty z riry a z posuvnych bezZcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunite, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, Ci sa
bezce mozu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liste na tej istej trovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE

. SK

y 6" SENSE
sene Tieto funkcie umoznuju Uplne automaticku
pripravu vietky typov jedla (lasagne, maso, ryby,
zelenina, kolace a zakusky, slané kolace, chlieb, pizza).
Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte
pokyny v prislusnej tabulke.
Em FUNKCIE COOK 4

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch
Urovniach zaroven. Tato funkciu mozno pouzit na
pripravu susienok, kolacov, okruhlej pizze (aj mrazenej)
a na pripravu kompletného jedla. Najlepsie vysledky
ziskate, ked' sa budete drzat tabulky.

VHANANY VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zéroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprendsala na druhé.

TRADICNE FUNKCIE

« KONVEKCNE PECENIE
Na pripravu masa, pecenie koldc¢ov s plnkou iba na
jednej drovni.

« TURBO GRILL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, rozbif,
kurca). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie $tavy z pecenia. Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

« MRAZENE JEDLA

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre 5 réznych kategérii mrazenych
hotovych jedal. Ruru netreba predhrievat.

« SPECIALNE FUNKCIE

» MAXI PECENIE

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie

ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné zhnednutie
na oboch stranach. Idealne je z ¢asu nac¢as maso
oblievat stavou, aby nevyschlo.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporu¢ame nechat potraviny vo svojom obale,
aby sa zamedzilo vysu$ovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» ECO HORUCI VZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a reziiov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje nadmernému

vysusovaniu jedla. Ked sa pouziva tato ECO
funkcia, pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri
pouzivani cyklu ECO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rary nemali otvarat, az kym
jedlo nie je celkom hotové.

TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Grovni
jedného rostu.

GRILOVANIE

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie $tavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml pitnej
vody.

2
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RYCHLY PREDOHREV
Na rychle predhriatie rury.
CASOVACE
Na funkciu Upravy ¢asovych hodnét.
CASOVAC
Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.
-~ ] KYSNUTIE
Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rdra eSte horuca po cykle pripravy jedla.
OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 oblubenych funkcii.
@0 NASTAVENIA

Na Upravu nastaveni rury.
Ked je aktivny ECO reZim, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa po
T minute vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa automaticky
znovu aktivuje po stlacenf lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vsetky prikazy su aktivne a menu
pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento rezim
dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO a potom
Nyp”.
Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebi¢ vypne a potom sa
vrati k prvému zapnutiu. Vsetky nastavenia budd vymazané.
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PRVE POUZITIE

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a ¢as: Na displeji sa zobrazi ,English”.

1. English

Stlacenim + alebo — moézZete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat pozadovany.

Vyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk moZno potom zmenit vybratim polozky
JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné stlacenim & .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rdra je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti
s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 A). Ak vasa
domacnost pouziva nizsi vykon, musite tuto hodnotu
znizit (13 A).

VYKON
Stla¢enim + alebo — zvolte 16,Vysoky” alebo 13
.Nizky” a potvrdte stlacenim v .

KAZDODENNE POUZIVANIE

3. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit
aktudlny cas. Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

N mln
//I ol
HODINY

Aktudlnu hodinu nastavite stlacenim -+ alebo —

a potom stlac¢te v : Na displeji blikaju dve minutové
Cislice.

Minuty nastavite stlacenim + alebo — a potvrdite
stlacenim v .

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Viyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rdary mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca
sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili. Odstrante z rary vietky ochranné kartony

a priesvitnu foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.
Zohrejte rdru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie

s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.
Vhanany vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporica
miestnost vyvetrat.

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte , ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajuca hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo posuvanim sa v menu. Ak
chcete zvolit poloZzku menu (na displeji sa zobrazi prva
dostupna polozka), vyberte pozadovanu stla¢anim +
alebo — a potom potvrdte stlacenim v .

6. Uchovat teplé

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia,
ktoré sa daju zmenit. Ak stlaCite <« , mOZete znova
zmenit predchadzajlce nastavenie.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

(i e
(i

[ Jg----
TEPLOTA K

Ked na displeji blika hodnota, pomocou + alebo —

ju zmenite, potom potvrdte stlac¢enim v a pokracujte
zmenou nasledujlcich nastaveni (ak je to mozné).
Rovnakym spdsobom je mozné nastavit Uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované urovne vykonu: 3
(vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/uroven
grilu zmenit pomocou + alebo —.

TRVANIE

©)
b

7 N

°C

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka (&, pomocou +

alebo — nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo
hotové, a potvrdte stlacenim v . Dobu pripravy jedla
nastavovat nemusite, ak chcete riadit pecenie manudlne
(bez nastavenia casu). Na potvrdenie stla¢te v alebo
[>] a spustite funkciu. Po zvoleni tohto programu
nemozete naprogramovat odlozZeny start.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla mézete v priebehu
pecenia upravovat stlacenim ® :zmente ju stlacenim +
alebo — a potom potvrdte stlacenim v/ .
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CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, m6zete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

CAS UKONCENIA
Zelany &as ukoncenia pripravy jedla nastavite stla¢enim
+ alebo —, potvrdte ho stlacenim v a aktivujte
funkciu. Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka. Funkcia
sa spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného

tak, aby sa priprava jedla ukon¢ila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, ¢o znamena, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

. Pocas ¢asu cakania mozete stlacit 4 alebo — na zmenu
naprogramovaného ¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na
zmenu dalSich nastaveni. Stlacenim @ sa zobrazia informacie
a je mozné prepinat medzi ¢asom ukoncenia a trvanim.

. 6" SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim pre
pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo pecenia
pre vietky dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti jedla,
aby ste dosiahli optimalny vysledok.

HMOTNOST / VYSKA (OKRUHLA - PLECH -
VRSTVY)

e
-

KILOGRAMY

Na spravne nastavenie funkcie postupujte podla udajov
na displeji, po vyzve stla¢te + alebo — na nastavenie
pozadovanej hodnoty a potom potvrdte stlacenim v .

STUPEN PREPECENIA/ZAPEKANIE

Pri niektorych funkciach 6" Sense je mozné upravit
Uroven prepecenia.

sssss

N I

4 AN

STUPEN VARENIA

Po vyzve stlac¢te + alebo — na volbu zelanej Urovne od
polosurové (-1) po dobre prepecené (+1). Na potvrdenie
stlacte v alebo [>]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked je to mozné, pri niektorych funkciach
6™ Sense sa da nastavit Uroven zhnednutia medzi
nizkou (-1) a vysokou (+1).

3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su Standardné hodnoty podla vasich poZiadaviek
alebo ste pouzili pozadované nastavenia, funkciu vzdy
aktivujete stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu po stlaceni [>]rura preskodi tuto
fazu a ihned spusti funkciu.

. SK
Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvolend, na displeji sa
zobrazl odporucana najvhodnejsia Uroven pre kazdu funkciu.
Stlacenim mozete kedykolvek zastavit funkciu, ktord bola
aktivovana.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stlacenim <« sa vratite na predchadzajicu obrazovku
a moézete zvolit ind funkciu alebo pockajte do uplného
vychladnutia.

4. PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana faza
predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do ruary,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim
predohrevu, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do casu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mozete
vzdy menit pomocou + alebo —.

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked zatvorite dvierka.

Pri niektorych funkciach 6" Sense bude potrebné jedlo
pocas pripravy obratit.

(eXC
1 aas
OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o
treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte pozadovany
ukon, zatvorte dvierka a priprava jedla bude
pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukonc¢enia pripravy zostava 10%
¢asu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

(FLMNC
S [
SKONTROLUJTE JED

Zaznie zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka

a priprava bude pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [>] tieto ¢innosti preskocite. Inak, ak
ni¢ neurobite, po urcitom ¢ase bude rura pokracovat

v priprave jedla.
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6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.

KONIEC
Po stlaceni = bude rura pokracovat v priprave jedla

v manualnom rezime (bez zadania ¢asu) alebo stlacte
-+ a ¢as pripravy sa predizi nastavenim nového
trvania. V oboch pripadoch sa parametre pripravy jedla
zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonéeni pecenia.

°C

vNAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prisludna sprava, ak to
pozadujete, stlacte v a za¢ne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda. Funkciu mézete kedykolvek
zastavit stlacenim , ¢im sa rura vypne.

. OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

8 00
PRIDAT K OBLUB?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblubenu a ulozit
aktudlne nastavenia pre pouzitie v buducnosti, po
skonceni pecenia stlacte v, inak poziadavku ignorujte
astlacte « .

Hned po stlaceni v, stla¢enim + alebo — zvolte
¢iselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamat plna, alebo je ¢islo uz obsadené,
rdra vas poziada o potvrdenie prepisania predchadzajucej
funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskor, stlacte O :
Na displeji sa zobrazi zoznam obltbenych funkcii.

[2rec
(I}

1. TRADICNE
Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte stlacenim
v a potom aktivujte stlacenim [>].

. CASOVAC

Ked'je rdra vypnutd, displej mozno pouzit ako nezavisly
c¢asomer. Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte sa, i
je rara vypnutd, a potom stlac¢te 4 alebo — : Na displeji
bude blikat ikonka ¢ .

A

KO,

¢ A}
LM )
)

CASOVAC

Pomocou -+ alebo — nastavte pozadovanu dizku ¢asu
a ¢asomer potom aktivujte stlacenim v .

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal a zobrazi sa displej.

Upozornenie: Casovac neaktivuje ziadne cykly pripravy jedla.
Stadcanim 4 alebo — menite ¢as nastaveny na ¢asovaci.

Po aktivovani casomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stlacenim rdru zapnete a potom zvolte pozadovanu
funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej funkcie.
Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac
(zobrazi sa iba ikonka @ ), ktory pokracuje v odpocitavani

v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na
zastavenie funkcie, ktord je momentélne aktivna.

. ZAMOK OVLADANIA

Tlacidla zamknete stlacenim a podrzanim << aspon na
pat sekund. Zopakovanim tohto postupu klavesy opat
odomknete.

¢,

12N -1 (-1°
: LEL e
ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa dé aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@].
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6 TABULKA PRIPRAVY JEDLA

. SK

. OBRATTE ALEBO
KATEGORIE POTRAVIN N,\A,.\,{,T)Hzg\TlcgE POMIESAJTE UROVEN A PRISLUSENSTVO
(Z CASU PRIPRAVY)
LASAGNE - 05 -3kg - ‘
3 Aallr
: Pecenie 06-2kg - 3
:Hovddzie pecené 2 z ~ 4
: Hamburgery 15-3cm 3/5 .~ )
: Pecenie 0,6 -25kg - 3
: Bravc. prepecené * 5 - 2
MASO : Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 .~ 1 r
: Vcelku 0,6 -3kg - - 2 .
: Prepecené kurca 5 4
: Platky a prsia T-5cm 2/3 ~— 1 [
Kebab 1103t 1/2 Lo
........................ 3&:;:::12
- Filé 05-3cm -
RYBY - -\...3...,- Tvvzvvf
- Filé mrazené 05-3cm - .~ - [
Zemiaky 0,5-15kg - 3
: Pecena zelenina Plnena zelenina 01-05kg - R 3 .
3 Pecend zelenina 05-15kg - . 3 B
Zemiaky 1 plech - _\%ﬁ
ZELENINA Paradajky 1 plech - i
; . 3
: Papriky 1 plech - —
: Gratinovana zelenina ""'3"'"
: Brokolica 1 plech - n—r
Karfiol 1 plech - _\%’_
: Ing 1 plech - NSy
........................ N T T R R e
forme Piskotovy kolac 05-1.2kg - —r
: Susienky 0,2 -0,6kg - 3
KOLACE A Odpalované cesto 1 plech - 3
ZAKUSKY  :Zakusky a plnené s 3
kolace Kol&ciky 04-16kg - n—r
: Zavin 04-16kg - . 3 -
PIneny ovocny kola¢ 0,5-2kg - _\éﬁ
SLANE KOLACE : - 08-12kg - =
........................ e ettt ea e eeae ettt b e en ea e en ettt s tan s anenenen [aenenenanentnanentnasatts farartosnenstnenttornrnre fonerneresnaesnstentorenetnsernacasrenas
:Rozky 60 - 150 g kazdy - 3
] . . 2
:Sendyvi¢ vo forme 400 - 600 g kazd -
CHLIEB : R "‘;'2 &
:Velky chlieb 0,7-2,0kg -
:Bagety 200 - 300 g kazda - 3
........................ e e ova e ha e eeae ettt tet e en o eaeaenaatatsaettaantnanenenen [aenensarnenrnenttentnantetes farartosnenstneneternenre | STTIE T oeeeenseenterenetnsernacneneas
: Tenka okruhla - plech - 2
Hrubd okrdhla - plech - .
2
PI1ZZA 4 1
;Mrazené 1 =4 vrstvy - 5 3 1
L ]\ ] A N
: 5 4 2 1
........................ S T TP UT U UT U SUPRTOU FOUT R OPP PR PRPRUPPRUUUN SEUTPROCPPROPPROROPRRR -rrrrrr Wi rrr vy B rrrrrr e e
[ ~ aFr J L — T
PRISLUSENSTVO ) Pekat alebo forma na Nadoba na odkva.pkavame/ Na,dob'a na Nadobg na
Rost b plech na pecenie alebo  odkvapkavanie/plech na odkvapkévanie
tortu na roste 5 . .
pekac na roste pecenie s 500 ml vody
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

RECEPT FUNKCIA | PREDOHREV =~ TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) ROST A PRISLUSENSTVO
. 2
=] Ano 170 30- 50 e
Kysnuté kola¢e/Piskotové kolace Ano 160 30-50 -\éu-
AHO 160 30-50 '\...i_...l' '\%F
PInené koléce Ano 160 - 200 30-85 L3
(tvarohovy kolag, strudla, jablkovy
kolac) Ano 160 - 200 35-90 S
=] Ano 150 20 - 40 3,
Ano 140 30-50 4
Susienky/linecké cesto
, 4 1
Ano 140 30-50
Ano 135 40-60 NI S
=] Ano 170 2040 3
Ano 150 3050 4
Malé torty /Muffin ) 4 .
Ano 150 3050
Ano 150 40-60 P
=] Ano 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 -\...i—...,- 1
Ano 180 - 190 3545 % e o |
=] Ano 90 110150 3
Snehové pusinky Ano 90 130 - 150 _\_”i_n_,_ ]
AHO 90 140-160* -\...5“;._'..1- -\...3“;._'..1- '\1=r
=] Ano 190 - 250 1550 2
Pizza/chlieb/focaccia
Ano 190 - 230 20 - 50 ]
Pizza (tenkd, hrub4, focaccia) Ano 220 - 240 25-50% _\___5|____,__,_ _\___3.____,__,_ !
=] Ano 250 10-15 L3
. ' 4 1
Mrazend pizza Ano 250 10-20 Ae—r
Ano 220~ 240 15-30 S 3 T
Ano 180 - 190 45 - 55 =
Pikantné kolace ; 4 1
(zeleninovg, slané) Ano 180-190 45 -0 ~s AR
. . 5 3 1
Ano 180 - 190 45-70 R
lzl Ano 190 - 200 20-30 3
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 L 4 J !
A . 5 3 1
Ano 180 - 190 20 - 40 A A
- =l =1 =Y @)
Tradi¢né Vhdnany Kon\{ekgne Grill TurboGrill Maxi pecenie Cook 4 Eco vharany
vzduch pecenie vzduch

Whjr/lﬁool
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RECEPT FUNKCIA | PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) ROST A PRISLUSENSTVO
t:zaiTli/r:ékypy/zapekané cestoviny/ Izl Ano 190 - 200 45— 65 u;s
IJ(;;hﬁacie/TeI’acie/Hovédzie/Brav(:ové 1 EI Ano 190 - 200 80- 110 u;s
Bravcové pecené s kozou 2 kg | - 170 110 - 150 u;s
Kuréa/Kralik/Katica 1 kg =] Ano 200- 230 50~ 100 L3
Moriak/Hus 3 kg = Ano 190 - 200 80 - 130 L2
E’fﬁi&:;’écre)l/gy/Ryby pecené v alobale Izl Ano 180 - 200 40— 60 u;s
Fp!gf:;a?lf:/?ZLnkaety, baklazany) Ano 180 =200 >0-60 -\éu-

Hrianka lfl - 3 (vysokd) 3-6 _\_”5“_'.

Rybie filé/ filety Ifl - 2 (strednd) 20 -30** _\_‘f"n_,_ \\,\i,vf

Klobasky/kebaby/rebierka/hamburgery Ifl - 2= iﬁgig)né N 15 -30** _\_”5“_’_ \viwf

Pecené kur¢a 1- 1,3 kg - 2 (strednd) 55— 70 *** _\_”2“_’_ \V\LN[

Jahnacie stehno/Koleno - 2 (stredna) 60 — 90 *** ;,

Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35 — 55 *** u;s

Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 u;,

Susienky Su?l%{ky Ano 135 50-70 1; _‘_'fl|__._,._'_ _\_”3|__._,._'_ 1;
=

Linecké kolace Linecke Ano 170 50 - 70 _\%’_ _\é’_ _\%’_ -\1];1,-
kolace

Okruhla pizza I%‘ Ano 210 40- 60 e

acagne lrover 3)/maso (iroven 1) Ano 190 0-1200 o e L

peeana selenina (aroven lacagne. 124 4 190 -0 S 421

(Groven 2)/kusky mdsa (droven 1) Menu

Lasagne s masom Ano 200 50-100* _‘é’_ ;,

Méso a zemiaky Ano 200 s5-100% | AT

Ryba so zeleninou Ano 180 30-50* -\...i—...,- ;,

Plnené kusy masa - 200 80-120% u;!

z(klj’?llilz]ifﬁéa, jahna) S N 200 20-1007 “;5

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld méZete z rdry vybrat v inom Case, v zavislosti od osobnych preferenci.
**\/ polovici pecenia jedlo obrétte.
*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL a typu pouzitého prislusenstva.
V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Uroven na Na zaciatku pouZite najnizsie odporucané hodnoty a ak jedlo nie je
pripravu réznych typov jedal. hotové, hodnoty zvyste.
Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do rury, bez zarétania ¢asu Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové pekace
predohrevu (ked'sa vyZaduje). a plechy. Okrem toho mézete pouZit nadoby a prislusenstvo z varmného skla
Teploty a ¢asy pripravy jedal st iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla alebo kameniny, nezabudnite vsak, Ze pecenie sa trochu pred|zi.

[ ~ aFr J L — T
PRISLUSENSTVO (o Nadoba na odkvapkavanie/ Nadoba na Nadoba na

Rost Pekac alebo forma na plech na pecenie alebo  odkvapkavanie/plech na odkvapkévanie

rtu na ros I & seni
tortu na roste pekac na roste pecenie s 500 ml vody
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rira vychladla.
Nepouzivajte parné Cistiace
zariadenia.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy ¢istite vihkou utierkou z mikrovldkna.

Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne ¢istiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepl3, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora

sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte raru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne Cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi ¢istiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.
PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jeddl sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV (IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

Tato rura by mohla byt vybavena Specialnou
katalytickou vlozkou ulahc¢ujucou Cistenie vnutra rary
vdaka Specialnej samocistiacej vrstve, ktora je velmi
poérovita a absorbuje mastnotu a necistoty. Tieto
panely su vsadené do vodiacich list: Pri premiesthovani
a opatovnom zasuvani vodiacich list dbajte, aby haciky
navrchu zapadli do prislusnych otvorov v paneloch.

0 0
I 0
. 0

Pre najlepsie vyuzitie samocistiacich vlastnosti
katalytickych panelov odporuc¢ame zohrievat riru na
200 °C zhruba jednu hodinu s funkciou ,Konvekéné
pecenie”. Rura musi byt pritom prazdna. Potom nechajte
raru vychladnut a odstrante zvysky jedla pomocou
neabrazivnej Spongie.

Upozornenie: pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kief, dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rdry by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte ruru od elektrického napdajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. RuUru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40
W/230 V typu GO, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie je
vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

* Whjr/lﬁool



VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka chytte
oboma rukami - nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

. SK

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

| o

. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su

zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

Whj;lﬁool ;



RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RIESENIE

Rura nefunguje.

Vypadok pradu.
Odpojenie od elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a Ci je rdra
pripojena k elektrickej sieti.

Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F* a za nim
¢islo alebo pismeno.

Porucha rury.

Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Skuste obnovit POVODNE NASTAV., ktoré najdete v ponuke
NASTAVENIA.

Obrétte sa na najbliz3i popredajny servis a uvedte ¢islo,
ktoré nasleduje po pismene ,F".

Rura sa nezohrieva.

Ked je zapnuty DEMO rezim,
vsetky prikazy su aktivne a menu

pristupné, ale rdra sa nezohrieva.

Kazdych 60 sekind sa na displeji
zjavi DEMO.

DEMO najdete v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.".

Svetlo zhasne.

Je aktivovany ECO rezim.

ECO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.”

Dvierka sa poriadne nezatvaraju.

Bezpecnostné uchytky su
v nespravnej polohe.

Presvedcte sa, ¢i su bezpecnostné uchytky v spravnej
polohe, podla pokynov na vyberanie a vkladanie dvierok
v Casti Cistenie a udrzba.

V domacnosti sa vypne prud.

Nastavenie vykonu je nespravne.

Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako 3 kW.
Ak nie, znizte vykon rury na 13 ampérov. VYKON néjdete
v NASTAVENIACH a zvolte ,NiZKY".

— g
m|:=|m] :

mI:-':I- + Pomocou QR kédu
all .

n spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho

Whjr/lﬁool
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LLIOAEHHWI OOBIAHMK

[MOCIBHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA NPOOYKUII

WHIRLPOOL

[ns oTpUMaHHA AOKNAAHOT IHCTPYKLi ¥

3 eKcnnyaTauii Ta TEXHIYHOT NiIATPUMKMY,
6ynb nacka, 3apeecTpynTe CBil BUPib Ha

www.whirlpool.eu/register

o6 3aBaHTaXUTK IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKNK
6e3nekn Ta «[OBiAHUK i3 BUKOPUCTAHHA

WWW Ta pornaay», BigBigaiiTte Haw Be6-cant
docs.whirlpool.eu i foTpymyiTeca iHCTpyKUin
Ha 3afHin obKknaguHuUi byknety.

' Mepen BUKOpMCTaHHAM Npuiagy YBaXKHO NPOUYMTANTE NOCIOHUK
° «TexHiKa 6e3neKn Ta OXOPOHa 3[0POB'A».

onnc BUPObY

1. MNaHenb KepyBaHHA

2. BeHtunatop

3. Kpyrosumn HarpiBanbHWn enemeHT
(He B1aOHO)

4. HanpAmHi ona pewitkm
(piBeHb BKa3aHO Ha NnepeaHit CTOPOHI
Zyx0BOI Wadn)

5. [BepusaTa

6. BepxHii HarpiBanbHW enemeHT/
rpwib

7. JNamnouka

8. loeHTndikauiHa Tabnnuka
(He 3HIMaTW)

9. HwHil HarpiBanbHWU enemeHT
(He BMAHO)

Q:: @ ....... — e _9£ @
g « v oioig o @
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. YBIMKHEHHA / BAMKHEHHA byHKLT. 7. KHOMKA HABITALJI «MJ1HOC»
YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHS AyXOBOI 4.HA3AQ [nAa NnpoKpy4vyBaHHA MEHIO i

wadu, a TaKOX NPUNNHEHHSA aKTUBHOI
bYHKUT.

2. BE3MNOCEPEAHBO AOCTYIHI
OYHKLIT

Ina wemakoro goctyny A0 GyHKL i
MEHIO.

3. KHOMKA HABITALIT «<MIHYC»

Ana npokpy4vyBaHHA MEHIO i
3MeHLUEHHA napameTpiB abo 3HaueHb

[1nAa noBepHeHHA JO NonepegHbOro
€KpaHy.

[o3BoNAE 3MiHUTY HanawTyBaHHA Nig,
yac rotTyBaHHs.

5. AUCMJIEN

6. MIATBEPANTU

MNinTBepKeHHA BUOpaHoi GpyHKLii abo
BCTAHOBJIEHOMO 3HAYEHHS.

30inbLUEHHSA NapameTpiB ab0 3HaYEHb
bYHKUT.

8. OI'ILI,II/BE3I'IOCEPE,D,HbO
JOCTYMNHI OYHKLIIT

Ina wemaKoro goctyny Ao GyHKLIR,
TPVBANOCTi, HaNaLWTyBaHb i BUOPAHOTO.
9.MYCK

3anycK GyHKLi i3 BUKOPUCTaHHAM
3afjaHNX Y OCHOBHMX HanaLUTyBaHb.
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nPUNAAASA

PELIITKA

naaoH

BrkopncToByeTbCa ang
NPUroTyBaHHA CTpas abo AK
MiACTaBKa ANa KacTpynb, Gopm
ONA BUMIKaHHA TOPTIB Ta
IHLLOMO XapPOCTINKOro
KYXOHHOIO nocyay

BrKOPUCTOBYETLCA Y AKOCTI
[eKa ANnA NpUroTyBaHHA M'AC],
probK, OBOUIB, GOKauyi TOLLO
abo AK nigcTasky Nig
PELLITKOK 4714 COKY, Lo
BWTIKaE MiJ 4acC roTyBaHHA.

* [IOCTYMHO NniLLIE Ha AEAKNX MOLENAX

TENECKOMNIYHI
HAMPAMHI *

=

[lna nonerweHHA
BCTaHOB/IEHHS abo
BUTArYBaHHSA Npuiaaan.

OEKO ANnA BUNIKAHHA

BrkopuctosyeTbca and
NPUroTYBaHHA X1I000YNOUHMX
i KOHAMTEPCBKMX OOPOLLHAHKIX
BMPODIB, @ TAKOXK NeyeH,
3aneyeHol B neprameHTi puou
TOLLO.

KinbKkicTb Ta TN Npunaaas Moxe Bigpi3HATACA 3aneXHo Bifg npuabdaHol moaeni.
IHLWI akcecyapy MOXKHa NPUAGATU OKPEMO B LIeHTPI NICIANPOAAXKHOMO 0O6CYrOByBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWIITKU TA IHWLWOTO
nPUNALAA

BcTaBTe pewiTKy ropn3oHTanbHO 3a AONOMOIO0
HanpPAMHUX ANA PELiTKU TaKUM YMHOM, W o6 6iK i3
NigHATUMM Kpasimy 6YB MOBEPHYTUIA fOropu.

IHWe npunagaA, Take AK NigAOH i 4eKOo oA BUMNiKaHHA,
BCTAHOBJIIOETbCA FOPU3OHTANIbHO, TaK CaMO AK peLliTKa.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHWUX ONA

PEWLITKA

« o6 3HATM HanpPAMHI AnA pewiTku, NigHIMITb X, a
NoTiM 06epeXKHO BUTATHITb HMXHIO YaCTMHY 3 THi3ga:
Tenep HaNpPAMHI A4NA pewWwiTKn MOXKHa 3HATH.

« LLo6 BCTaHOBUTK HANPAMHI ANA pewiTKy Ha Micue,
CMoYaTKy BCTaBTe iX Y BEPXHE MHi3go. YTpumyoun
HanpAMHI NigHATUMUK, BCTaBTe IX Y BiACiK gnA
NPUroTyBaHHA, a NOTIM ONYCTiTb Ha MiCLle B HUXHE
rHi3po.

BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX HAMPAMHWX
(3A HAABHOCT])

BuTArHiTe HanpAMHI AnA pewiTkn 3 gyxoBoi wadwu i
3HIMIiTb 3aXUCHi NNaCTMACoOBi enemMeHTN 3 TenecKoniyHnx
HanpPAMHUX.

3aMKHIiTb BEPXHiil 3aTMCKay TenecKonivyHoi HanpAMHOT
Ha HaNPAMHIN ANA pewiTKkn Ta NPOCYHbTe NOro

B340BX HanpAMHOI Ao ynopy. OnycTiTb Ha Mmicue

iHWWi 3aTncKau. Lo6 3adikcyBaT HaNpAMHY, MiLHO
NPUTUCHITb HYXKHIO YaCTUHY 3aTUCKaYva 4O HanpAMHOI
Ana nonnykn. NepekoHanTecs, WO NOI03N MOXYTb
BiNlbHO pyxaTtucs. [oBTOPITb Ui Ail 3 iHWO HaNnPAMHOIO
ONA pewiTKM Ha TOMY X CaMOMY PiBHi.

3BEPHITb yBary: TeneckoniyHi HanpPAMHI MOXKHa
BCTAHOBAIOBATU Ha OyAb-AKOMY PIBHI.
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OYHKUII

UK

y 6™ SENSE

sense  PO6UTbL MpoLec NPUroTyBaHHA iXi Oyab-
AKOro TUnNy (NasaHbsA, M'sco, puba, 0BOYI, NMPOrn Ta
iHLA BMMiYKa, CONIOHI Nnporwy, xNib, niua) NoBHicTIO
ABTOMATUYHUM.,

LLlo6 AKHalKpaLle 3acTocyBaTh Lo GYHKLUIIO,
JOTPUMYNTECb BKa3iBOK, HaBeAeHUX Y BiANOBIAHIN
Tabnuui rotyBaHHs.

@4{ OYHKUII COOK 4

Ana npuroTyBaHHA Ha YOTUPbOX PiBHAX
O[IHOYACHO Pi3HNX NPOAYKTIB, AKi BUMaratTb
OfHaKoBOI TemnepaTypu NpurotysBaHHsA. Lilo dyHKuito
MOHa BMKOPUCTOBYBATU AN1A NPUrOTYBaHHA NeyunBa,
NUPOTiB, KPYrnux niy (B TOMY YMCAi 3aMOPOXKEHNX)

i ANA NPUroTYBaHHA KiflbKOX CTpaB ofgHoYacHo. [inA
JOCArHEeHHA HanKpalmx pe3ynbTaTis OTpUMymnTeca
pekomMeHAauil Tabnuui npuroTyBaHHA.

KOHBEKL|IA

[nAa npuroTyBaHHA Pi3HUX CTPaB, ANA AKX
noTpibHa ofHaKoBa TemnepaTypa NpUroTyBaHHA, Ha
KinbKOX nonnuax (MakCMmym Tpu) ogHo4vacHo. La
byHKUis [o3BONAE Of4HOYACHO FOTYBaTKW Pi3Hi cTpasu i
npu LbOMY YHMKaTK 3MilllyBaHHA apoMaris.

TPAONLINHI ®YHKLIT

« BWUNIK.3 KOHB.

[inAa rotyBaHHA M’'Aca, BUNIYKU NUPOTIB i3 HAYMHKOIO
TiNbKW Ha OAHIN nonuui.

- TYPBO I'PWUJIb

nAa cmakeHHA BENMKUX WMATKIB m'Aca

(Hi>kOK, pocTOidiB, KypuaT). PekomeHayemo
BUKOPWCTOBYBaTU MigaoH Ans 36MpaHHsA CoKy, WO
BUTIKA€E Npu roTyBaHHi: NocTaBTe NigaoH Ha 6yab-
AKOMY PiBHI Nig peLwwiTKoto Ta HanunTte B Hboro 500
MJ1 MUTHOI BOAMN.

«  3AMOP. BUTIYKA

OyHKUiA aBTOMaTUYHO obmpac ifgeanbHy
TemnepaTypy roTyBaHHA Ta peXxnm gna 5 pisHnx
TUNiB FOTOBUX 3aMOPOXKEHUX NPOAYKTIB. [lyxoBy
wady He NOTPi6HO NporpiBaTu.

« CNEWIANBHI OYHKLIT

»  BEJIMKI WUIMATK M'ACA

Ilna roTyBaHHA BEIMKUX WIMATKiB M'Aca (MOHag
2,5 kr). lig yac rotyBaHHA peKOMeHOO0BaHO
nepesepTaTy M'ACO ANA PIBHOMIpPHILWOro
nigpym’aHtoBaHHA 060x oro 6okiB. Kpalle
nonmeaTty M'ACO Yac Bif yacy, Wob BOHO He
3acyuwyBanoch.

» PO3MOPOXYBAHHA
[nAa npnckopeHoro po3mMopoXyBaHHA
npoAaykTiB. [locTaBTe NPOAYKTU Ha cepefHIo

nonuyto. 3anuwTe NPoayKTX B YNakoBLi, oo
3ano6irTv BUCUXaHHIO 330BHi.

» 3BEP. TEMNA

AnAa nigTpuMaHHA WOMHO NPUroTOBaHUX CTpaB
rapavYMmm Ta XpyCTKMMHU.

» EKO KOHBEKLIA

Ana npuroTyBaHHA GapIMPOBaAHMX LUMATKIB
M'sica Ta ¢ine Ha ogHin nonuui. MNepiognuHa
nerka uympKynauia noBiTpA 3axuwae Ky Bif
HaaMipHoro nepecmnxaHHs. Mig yac po6oTn
byHKUiT ECO ¢BiTno 3anvwaeTbca BUMKHEHUM
NPOTArOM YCbOro roTyBaHHA.

o6 ckopucTatmca unknom ECO Ta ontumisysatu
€HeprocnoKMBaHHA, Cfig BiQUNHATN aBepuATa
AyxoBoi Wwadu nruie nicna 3aBepLleHHA
NPUroTyBaHHA CTPas.

—] TPAOUL,. PEXXUM

AnAa npurotyBaHHA O6yab-AKOI CTPaBU NuLIe Ha
OfHIN nonuui.

<~ | TPUJ1b

[na cmaXkeHHA Ha rpuni cTenkis, kKebabis i
KoB6aCoK; AnA NnpUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK
i rpiHoK. Iig yac cmakeHHA M'Aca Ha rpuni
peKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU MNigaoH Ans 36upaHHA
COKY, O BUTIKA€ Npu rotyBaHHi: [loctaBTe NigaoH Ha
6ynb-AKOMY PiBHi Nif peLwiTKo Ta HaNNNTe B HbOTO
500 mn nMTHOT BOAMN.
2 WBWAKE MIAIrPIB.

IOna wemnpgkoro nonepegHbLOro NporpiBaHHA
AyxoBoi wadu.
g TANMEPU

InA peparyBaHHs 3HaUeHb Yacy po6oTu GpyHKLil.

TANMEP

Ona Bianiky yacy 6e3 aktmBalii pyHKLiT.
-~ MIAHIMAHHA TICTA
= [na onTumManbHOro BUCTOIOBaHHA CONOAKOro
a60 conoHoro TicTa. [ina 3abe3neyeHHs AKiCHOro
niAHIMaHHA He BMUKaNTe Lo QYHKLi, AKLLO AyXOBa
wada 1 goci rapAYva nicna LMKy rotyBaHHA.

BUBPAHE

AnAa oTpumaHHA goctyny fo cnucky 10 BubpaHmx
byHKUin.
@0 HANNAWTYBAHHA

[na HanawTyBaHHA NapamMeTpiB AyXoBoi wWadu.
Konu pexum ECO akTUBHWI, 3 METOIO EKOHOMIT eHepril
ACKPaBICTb Ancnnes byae 3MeHLLIeHo, | Yepes 1 XBUMHY
NaMna BUMKHETbCA. BiH aBTOMATUYHO aKTUBYETHCA Y pasi
HATVCKaHHA Oyab-AKOT KHOMKM.
Konu pexum «IEMO» yBIMKHEHO, BCI KOMaHAM € aKTVBHNMWY, a
MEeHIO AOCTYMHIMM, ane AyxoBa Wada He HarpiBaeTbca. LLob
BUMKHYTI Lien pexxkmum, Bigkpuinte «JEMO» 8 meHio
«HATTALLTYBAHHSA» i B1bepiThb «BumKs.
Y pasi subopy «CK.3ABHAJALT.» BMpi6 BUMKHETbCA, a

MOTIM YBIMKHETBCA B PEXUMI MEePLUOrO YBIMKHEHHS.
Bci HanawTyBaHHA OyayTb BUAANEHI.

Whjr/lﬁool



NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP MOBU

Mpu nepLiomy yBiMKHeHHI npunagy HeobxigHo
BCTAaHOBUTM MOBY Ta yac: Ha gucnnei 6yae BigobpaxeHo
«English».

1. English

3a ONOMOrol0 KHOMKU + abo — nepernaHbTe CNMCOK
LOCTYMHUX MOB i BUGEPIiTb NOTPIOHY.

HaTucHiTb v, WOG NiaTBEPANTA CBIlA BUOIp.

3BepHITb yBary: 3roaom MOBY MOXHa 3MIHWTK, BMOPABLLM
«MOBA» B MeHio «HAJTALLTYBAHH», Ake MoxHa BiakpuTy,
HaTUCHYBLLN &f .

2. BCTAHOBJIEHHA CNNOXXWBAHHA NMOTYXHOCTI

[yxoBy wady 3anporpaMoBaHO Ha CNOXUBAHHSA PiBHA
€NeKTPUYHOI NOTY>KHOCTI, CyMiCHOrO 3 N06yTOBO
Mepexeto 3 HoMiHanom noHag 3 KBT (16): AKwwo y Bawwin
oceni BUKOPUCTOBYETbCA HMMYA MOTYXKHICTb, HEOOXiAHO
3MEeHLWNTU e 3HaYeHHA (13).

MOTYXHICTb

HaTucHite 4+ a6o — , wob subpatn 16 «Bucokun» abo 13
«HU3bKWIN», | HATUCHITL Vv 1A NIATBEPAKEHHA.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

3.YCTAHOBITb YAC

Micna Bnubopy NOTYKHOCTi HEOOXiAHO BCTAHOBUTH
NoTOYHUI Yac: Ha aucnnei 6numatotb Agi Uundpn roguH.

1200
FOOVHHVK ~

HatucHitTb + abo —, W06 BCTAHOBUTM MOTOYHE 3HAYEHHA
rofiviH, a NOTIM HaTUCHITb v : Ha gucnnei 6anmatmyTb ABi
undpu XBUIMH.

HatucHiTb KHONKy + abo — , Wo6 BCTAHOBUTY XBUNHMN i
HaTUCHITb KHOMKY v ANA NiATBEPOKEHHS.

3BepHiITb yBary: licna Tpreanoro Nepioay BiACY THOCTI KMBNEHHA
MOXe 3HagoOUTNCA BCTAHOBWTI Yac MOBTOPHO. Brbepitb
«OOVHHWK» B MeHto «<HAJTALUTYBAHHA, Ake MOXKHa BigKpUTy,
HATUCHYBLN &

4.MPOIPIATE AYXOBY LWWAD®Y

HoBa gyxoBa wada moxe BUAINATA 3anaxu, LWo
3aNNWnANCA nicna it BurotosneHHsa: Le yinkom
HOPManbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu XXy, peKOMeHAYEMO NPOorpiTu
NOPOXHIO AyXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-AKi MOXIMBI
3anaxu. 3HiMITb i3 Neyi 3aXUCHY KapTOHHY YMaKoBKY

abo npo3opy NNiBKy Ta BUTAMHITb 3 HEl BCe Npunaaasa.
Mporpirite gyxoBy wady go 200 °C npoTarom NpudamM3HoO
OAHi€l rognHK; ANA LUbOro HamKpalle BMKOPUCTOBYBaTU
byHKUio 3 umMpKynsuieto nosiTpa (Hanpuknag, «Mprumycosa
BEHTUNALIA» a60 «BuNikaHHA 3 KOHBEKLLIEIO»).

3BepHITb yBary: PeKOMEHAYETHCA MPOBITPUTM MPVIMILLEHHA MICNA
NEPLWOrO BUKOPUCTaHHA NpUAaay.

1. BUBIP ®YHKLIT

HaTucHitb [@], wWo6 yBIMKHYTY Ayx0BY Wwady: Ha ancnei
3'ABUTbCA OCTAHHA BMKOPUCTOBYBaHa OCHOBHa GyHKL A
abo ronoBHe MeH1o.

OyHKUiT MOXHa BMOPaTW, HATUCHYBLUM Ha 3HAYOK OAHIET
3 OCHOBHUX QYHKLi abo LWNAXOM NPOKPYUYBaHHA MEHIO:
LLlo6 BuGpaTn NyHKT MeHto (Ha gucnnei Bigobpasntbca
nepLmnin JOCTYNHWIA NYHKT), HaTUCKanTe + abo — , wob
06paTtn HeobXigHWIA, Ta NigTBEPAITL BUOIP 3a 4ONOMOro
V.

- == = [
|

L (]
6. 36EP. TETNA

2. BCTAHOBJIEHHA OYHKLIT

BunbpasLlum HeobXxigHy GyHKLilO, BU MOXeTe 3MIHUTH i
HanawTyBaHHA. Ha gncnnei noueproso 3'ABAATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKi MOXKHa 3MIHUTWU. HaTUCHYBLIN <K
MOHa 3HOBY 3MiHUTW NONepPeAHE HaNaWTyBaHHA.

TEMNEPATYPA / PIBEHb I'PUJTIO

TEMIEPATYPA

Konu 3HaueHHsa 6nnmae Ha gucniel, 3MiHiTb 1oro,
HaTUCKaloun KHOMKy 4+ abo — , a NOTiM HAaTUCHITb KHOMKY
v/ OnA nigTBepakeHHA. [MicnAa uboro NPoaoBXKynTe 3
HACTYMHMM HaNawTyBaHHAM (AKLLIO Lie MOXKJTMBO).

TaKnm »ke YAHOM MO<Ha BCTaHOBUTW PiBEHb rpunto: [na
CMaXkeHHA Ha rpuni nepegbayeHo Tpu PiBHA NOTYXHOCTI: 3
(Bucokunin), 2 (cepenHiny), 1 (HU3bKKNA).

3BepHiTb yBary: Konv GyHKLjio Oyae akTMBOBaHO, TeMnepaTtypy/
PIBEHb NP0 MOXKHA 3MIHWUTI 33 JONOMOroto + abo — .

TPUBANICTb
) L\%
77X
- - - - 12 (71°C
' Latl
Konu Ha ancnnei 6nnmae 3Havok (&, HaTUCKaMTe KHOMKY
+ abo —, W06 BCTaHOBWTY BaXkaHMI Yac roTyBaHHs,

a NOTiM HAaTUCHITb KHONKY v AnA nigTBepaxeHHA. He
noTpibHO 3aaBaTh Yac NPUTrOTYBaHHS, AKLLIO BUOGpaHe
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pyyHe KepyBaHHA roTyBaHHAM (6e3 Tamepa): HaTncHiTb
v abo [>] Ana nigTBepAMXeHHs i 3anyCTiTb BUKOHAHHSA
byHKUii. BubpasLm uein pexxmm, He MOXHa 3anycTuTn
BigKnageHnn 3anycK Nnporpamu.

3BEPHITb yBary: AKLIO NOTPIOHO BiAperyntoBaTy Yac
NPWrOTYBaHHS, KW ByNo BCTAHOBMEHO NPV MPUroTYBaHH,
HaTVCKarTe ©) : HaTUCKalnTe 4+ abo — , WoO 3MIHWUTYK 10T, a
MOTIM HATUCHITb v AN1A NiOTBEPOMKEHHA.

YAC 3ABEPLUEHHA (3ATPUMKA MOYATKY)

Ina 6aratbox GyHKLiN MOXHa BigKnagaTu iXHil 3anyck.
AnA yboro nicnA BCTaHOBAIEHHA Yacy NPUroTyBaHHA CNij
3anporpamyBaTi Yac 3aBepLUeHHA rotyBaHHA. Ha gucnnei
BifoOpaKaeTbCA Yac 3aBepLUEHHA, NOKM 6NIMMAE 3HAUYOK
@ .

: |
YAC 3ABEPLLEHHA

HaTucHiTb 4+ abo —, W06 BCTAHOBUTW HaxKaHWNN

yac 3aBepLUeHHsA roTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb v/

OnA nigTBepAXeHHs i akTuBymTe dyHKUito. MNoknagitb
NpoaykKTh B ayxosy wady Ta 3aunHiTb ABepuaTa: QyHKLUia
3anycTMTbCA aBTOMaTUYHO Yepes obuncneHnin nepiog
yacy, Wwob roTyBaHHA 3aBEPLUNSIOCA B YCTAHOBJIEHUI Yac.
3BEPHITb yBary: Y pasi nporpamyBaHHA Yacy BiAKIaAeHOro
3aMycKy roTyBaHHs Gpa3y nornepeHLOro NporpiBaHHs byae
CkacoBaHo: Po3irpiBaHHaA AyxoBOi Ladu A0 BCTAHOBEHO!
TemnepaTypu Oyae NOCTYMOBKM, @ L 03HAYAE, LLIO YaC rOTYBaHHA
Byae Tpoxu GiNbLIMM 3a Yac, HaBeaeHWI Y TabnuLli MPUroTyBaHHS.
B pexkumi ouikyBaHHA MOMHa HATUCHY TV + abo — , LLI06 3MIHUTK
3aMPOrPamMoBaHMI Yac 3aBepLUeHHS, ab0 HATUCHY TN <K, o6
3MIHATV IHLLI HanawTyBaHHA. HaTuckaou © 4na Bisyanizauii
iHbOPMALLiT MOXHa BUKOHYBATI NepeMUKaHHSA MiXK YaCoM
3aBEPLUEHHA | TPUBANICTIO.

. 6™ SENSE

Lli dyHKLiT aBTOMATUYHO BUOMPAOTb HANKPALLNIA PEXNM
roTyBaHHs, TeMNepaTypy Ta TPUBANICTb FOTYBaHHA,
CMaKeHHA abo BUMiKaHHA BCiX JOCTYNHUX CTPaB.

3a HeOOXiAHOCTI NPOCTO BKaXKiTb XapaKTEPUCTUKY CTPaBY,
W06 OTpUMaTN ONTUMANIbHUIA pe3ysbTarT.

BATA / BUCOTA (KPYTE [JEKO)
] ¢

e
i

KINTOrPAMA
o6 npaBrnbHO BCTaHOBUTU GYHKLiO, OTPUMYATECH
BKa3iBOK, fIKi 3'ABNAOTLCA Ha gucnnel. HatncHitb + abo —

, o6 BCTaHOBUTK HeobXigHe 3HaueHHs, a MOTIM HAaTUCHITb
v/ ANA NigTBEPAMKEHHS.

FTOTOBHICTb / NIAPYM'AHIOBAHHA

Y pesikmx GyHkuUisx 6™ Sense MOXXHa HanawTyBaTy piBeHb
rOTOBHOCTI.

[OTOBHICTb

Konu 3'aBnTbCA 3anuT, HAaTUCHITbL + abo — , Wob BnbpaTn

. UK
6akaHWi piBeHb, MoYMHaouK 3 «I3 Kpos'to» (-1) o
«[obpe npocmaxkeHui» (+1). HatucHite v abo [>] ans
NiaTBEPAXKEHHSA i 3anyCTiTb BUKOHAHHA QYHKLIT.

Takum cammm UnHOM y fieAakunx dyHKLiax 6™ Sense
MONMBO HaNALITOBYBATM PiBEHb NiIAPYM'AHIOBAHHA Bif
Hu3bKoro (-1) go Bucokoro (+1).

3. 3AMYCK OYHKLII

B 6ynb-aKunii yac, AKLLO 6aXKaHO 3aCTOCYBATU 3HAYEHHA

3a 3aMOBYYBAHHAM ab0 SKLLO 3aCTOCOBaHi HEOOXiaHi
HaNaWTyBaHHA, HATUCHITb [ ], WOG aKTMBYBaTH L0
byHKLUi0.

Mip yac dpasm 3aTPUMKM HaTUCHITL [>], | AyxoBa wada
nponycTuTb Uto dasy i HeramHo 3anycTuTb GyHKLUio.
3BepHiTb yBary: Micna Bnbopy dyHKUT Ha amcnnel
BinOOpaKaTMMETLCA HAMOINBLL OMTMANBHWIA PIBEHD AN1A KOXKHOI
ByHKL.

B Oyab-AKMIA MOMEHT MOXKHA 3YMUHNTL BUKOHAHHSA aKTVBOBAHOT
GYHKUT, HATUCHYBLUW [D] .

Akwo ayxo.a Wwada HarpisaeTbes i ana GyHKLiTi noTpibHa
neBHa MakcUMasibHa Temneparypa, Ha gucnnei 3'aBuUTbcA
BiANoBigHe noBigoMneHHA. HaTUCHITb <K, o6
NMOBEPHYTUCA JO NONepeaHbOro eKpaHa i BUbpaTm iHwwy
byHKL 0 abo foyeKanTecs MOBHOMO OXONOAMEHHS.

4.MPOrPIBAHHA

Ons peakmx GyHKLUiN 3acTocoByeTbCA $ha3a NonepegHbOro
nporpiBaHHA ayxoBoi Wwadw: MNicna 3anycky GyHKLiT Ha
amcnnei 3'ABUTbCA NoBiAOMNEHHS, WO $a3y nonepegHbOro
NporpiBaHHA akTMBOBAHO.

MicnA 3aBepLueHHA ui€i Ga3m NponyHae cUrHan i Ha
ancnnei 3'ABUTbCA NOBIJOMIEHHSA NpPo Te, WO AyXOBa
wada gocarna BCTaHOBIEHOI TeMnepaTypy Ta HEOOXigHO
«0OOATU MPOOYKT N,

Lliel muTi cnig BigUMHUTY gBEpUATa, NOKNACTU NPOAYKTH
B AyXOBY Wady, 3aUunMHNTM ABEPLATA Ta 3aMyCTUTK
NPUroTyBaHHS.

3BepHiTb yBary: AKLO NOKNACTV NPOAYKTA B AyXOBY Lady A0
3aKiHYeHHA NoNepeaHbOro MPOrPIBaHHA, Lie MOXKe MOTIPLLITYA
OCTaTOUYHWI Pe3yNBTaT roTYBaHHA. AKLLO Ha Gasi nonepeaHboro
NpOorpiBaHHA BIAUMHUTY ABEPLIATA, 3a3HaYeHy onepaLliio byae
NPU3YMNUHEHO.

Yac npuroTyBaHHA He BKtoyae $ha3ly nonepeaHboOro
nporpisaHHA. baxkaHy Temnepatypy B AyXoBii wadi
3aBXAM MOXKHa 3MIHWTY 3a JOMNOMOTO KHOMKKN + abo — .

5.MNAY3A NMPUTOTYBAHHA / MEPEBEPHYTWU ABO
NEPEBIPUTU MPOAYKT

Mpwu BigKpUBaHHI ABEPUAT roTYBaHHA Oyae TMMUYacoBO
NPW3YMMHEHO WNAXOM JeaKTUBaLii HarpisanbHUX
e/IeMeHTIB.

LLlo6 3HOBY 3anycTUTK FOTyBaHHA, 3a4MHiTb ABepLATa.

Y pesknx ¢yHkuisx 6™ Sense noTpibHO nepeBepTaTnt
NPOAYKTW MNif Yac roTyBaHHA.
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MEPEBEPH.MPOOYKT

MNponyHae 3ByKoBMIN cMrHan i Ha gucnnei 6yge
BifjoOpaXkeHo Aito, AKY NOTPiOHO BMKOHATK. BigkpuinTte
[ABepuATa, BUKOHaMTe 3anponoHOBaHY fito, Lo
BifjoOpaXkaeTbCA Ha Aucnnei, NicnA Uboro 3akpuiite
ABepusATa i NPOAOBXKiTb rOTYBaHHA.

Tak camo, HanpuKiHUi npurotyBaHHaA (10% Big Yacy go
3aBeplUEeHHSA), AyXO0Ba Wada 3anponoHye NepeBipuTy Hy.

(g
S [
MEPEBIP. MPOL.

MponyHae 3ByKOBMIA CMrHan i Ha gucnnei byne
BilOoGpakeHo fito, AKY NOTPibHO BMKOHaTW. MNepeBipTe
CTpaBy, 3a4MHITb iBEPLATA Ta NPOAOBXITb FOTYBaHHA.
3BepHiTb yBary: HatncHiTs [, Wob nponycTuTy L gii. IHakLue,
AKWO He Byae BXITO KOAHWX i MICAA NEeBHOTO Yacy, AyxoBa
Wwada NPOAOBXKNTb FOTYBAHHA.

6. 3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBWIA CUrHan, a Ha gucnnei 3'ABMTbCA
CNOBILLEHHA NPO 3aBepLUEHHA NPUrOTYBaHHA.

KIHELLb

HatucHite (2], w06 npoaoBKyBaTyi FOTyBaHHA B PyYHOMY
pexunmi (6e3 Tanmepa) abo HaTUCHITb =+ , WO6 36iNbLINTY
Yac roTyBaHHsA, BCTAHOBVBLUM HOBY TpMBanicTb. B 060x
BUMaZKax NapameTpu rotyBaHHA OyayTb 36epexeHi.

niaAPYM'AHIOBAHHA

Nesaki dyHKUiT gyxoBOT Wadu 4O3BONATL NigPYM AHIOBATH
NOBEPXHIO0 CTPaBK 3a AOMNOMOrOK aKTMBaUil rpunsa nicna
3aBepLUeHHA rOTYBaHHA.

HATUCH.v MIOPYM.

Konu Ha gucnnei 3'aBUTbCA BiANOBIAHE MOBiAOMIIEHHSA,
3a NoTpebu HaTUCHITL V' ANA 3anycKy N'ATUXBUIVHHOTO
LMKy Nigpym'aHioBaHHA. BUkoHaHHA GyHKLUIT MOXHa
3yNVHUTK Y Byb-AKNIA MOMEHT, HAaTUCHYBLUK [D], Wob
BMMKHYTU AyXOBY Liady.

. BUBPAHE

lNicnAa 3aBepLIeHHA roTyBaHHA Ha Ancnnel 3'ABUTbCA
nponosuuia 36epertu ¢pyHKUito nig Homepom Big 1 fo 10y
CMUCKY BUGpaHoOro.

°C

8 ctl iAo
OOOATV 0O BUBP.
LLlo6 36epertu dyHKLio AK BUOpaHy Ta 36epertu NOTOUHi
HanawTyBaHHA AnAa MalibyTHbOrO BUKOPUCTaHHS,
HaTMCHITb v/ , B iHWOMY BUNaAKy, LWo6 npoirHopyBaTy
3anuT, HaTUCHITb < .

Micna HaTUCKAHHA KHOMKW v/ HAaTUCHiTb + abo —

, o6 BMOpaTN HOMep No3uLii, NOTIM HATUCHITL v AnA
nigTBepAKEHHA.

3BEPHITb yBary: AKLIO NamATb 3anoBHeHa abo BMOpaHMI HoMep
BXE 3aMHATUN, 3ABUTBHCA 3aNWT LLOAO NIATBEPAKEHHA
nepe3anncy nonepeaHbol GyHKLT.

Ana BUKNuKy 36epexeHoro pexxumy 3 nam'aTti HAaTUCHITb
Q : Ha gncnnei 6yge BinobpaeHo cnmcok BubpaHmx

bYHKUIN.

- - - \
] I
1. TPAOWL. PEXXUM

HatucHite + abo —, o6 Bnbpatn dyHKUito, nigTBepaith

BM6ip, HaTUCHYBLWW v/, @ MOTIM HAaTUCHITb [>] AnA
aKTUBYBaHHA.

. TAMMEP

Konu gyxoBy wady BUMKHEHO, ancnnei MoxHa
BUKOPMCTOBYBaTU AK Tanmep. LLlo6 yBIMKHYTM Lo GyHKLUitO,
nepekoHanTecs, Wo AyxoBa Wwada BUMKHEHa, i HAaTUCHITb
KHOMKy + a6o — : Ha gucnnei 6nMmaTtme 3HauoK @ .

ec
(W]}

TAMEP

3a JONOMOTO0 KHOMKN + abo — BCTaHOBITb NOTPIOHNI
MPOMIMXOK Yacy Ta HaTUCHITb KHOMNKY v/, W06 yBIMKHY T/
Tanmep.

lMicnAa Toro AK Tanmep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN Bigik
BCTAHOB/IEHOrO Yacy, MPOyHA€E 3ByKOBUI CUTHAN i Ha
aucnnei 3'aBUTbCA BignNoBigHe NO3HAYeHHs.

3BepHITb yBary: 3a AONMOMOrO TanMepa 3BOPOTHOTO BIANIKY He
MOMHa aKTVIBYBaTW XOAEH 3 LMKNIB NPUroTYBaHHA. HaTnCHITL -
abo —, W06 3MIHUTM BCTAHOBNEHWI Yac TanmMepa.

Micna akTuBaUii TaiMepa MOXKHa TaKoX BUOpaTH i
aKTuBYBaTK QYHKLO.

HaTtncHitb , WOo6 yBIMKHYTI AyxoBy niy. Micna uboro
BMOGepiTb NOTPiIGHY PYHKLiIO.

Micna 3anycky GyHKLUii TallMep NOYHe 3BOPOTHIN Bignik
yacy, Lo He BNIMBaTMME Ha camy QyHKLt0.

3BepHiTb yBary: Ha Lbomy eTani Tanmvep He BinobpaxaeTbca
(BinOOPaKaeTbCA NMLLIE 3HAYOK (Y ) i BiaNiK
NPOOOBXYBATUMETHLCA Y GOHOBOMY pexmmi. LLIob BigHOBWTH
eKpaH Tanmepa, HaTUCHITb [@ ], o6 3yMUHUTI BUKOHAHHS
AKTVBHOI DyHKUIT.

. BJIOKYBAH. KHOMNOK

LLlo6 3abnokyBaTu KnagiaTypy, HaTUCHITb i yTpUMyTe
KHOMKY <Kl NPOTAroMm LLOHaMeHLUEe M'ATU CEKYHA.
MoBTOPITb L0 Aito, Wob po36/10KyBaTH KnasiaTypy.

€
=R
BEITOKYBAH. KHOIMOK
3BepHiTh yBary: Lo GyHKLo TaKOX MOXKHa YBIMKHY T Mif Yac
roTyBaHHS. 3 MipKyBaHb 6e3neKkn AyxoBy Lady MOXHA BUMKHYTU
OyAb-KONW, HATUCHYBLLN .

C
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6 TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

BUMIYKM Ha pewiTui

BUMIKaHHA Ha peLuiTLi

NMEPEBEPHYTU ABO
KATEFOPIi CTPAB PEKﬂmiT(ﬂc"TiA“A MEPEMILIATY PIBEHb | TPUNALAA
(B1g YACY TOTYBAHHA)
NA3AHbA - 0,5-3Kr - :
abFlr
; MEYEHS 06-2Kr - 3
: CMAX. ANIOBUYMHA —
; FAMBYPIEPU 15-3cm 3/5 PR
§ MEYEHA 06-2,5 Kr - 3
: CMAX.CBUHUHA —
maco - COCUCKM | KOBBACKM 15-4 cm 2/3 RN
; LINIA 0,6-3kr - 2
{CMAX. KYPATUHA .
3 OIE | TPYONHKA 1-5cm 2/3 R
- KEBABM 1 pewitka 1/2 o o]
:OINE 05-3cm - 32
PMBA . "\--.3..."‘ 2
- OINIE 3AMOPOXEHE 05-3cm - AR
§ KAPTOMNA 0,5-15kr - 3
: CMAEHI OBOMI OAPLUMPOBAHI OBOYI  0,1-0,5 kr wr. - 3
] CMAXEHI OBOMI 05- 15 Kr - 3
KAPTOMNA 1 niggoH - —
0BOUYI TOMATY 1 nignoH - i
: , 3
: . MEPELb 1 nigooH -
: OBOYEBUW IPATEH "‘;'3 s
: BPOKOJI 1 nigooH - n—1r
LIBITHA KAMYCTA 1 niagoH - e
: IHLLE: 1 nigaoH - -u%u—
........................ ey e B e
: IMPOA B OOPMI BICKBITHU TOPT 05-12kr .
: MNEYNBO 0,2-06 Kr - 3
MAPOTUTA 3ABAPHE TICTEYKO 1 nigaoH - 3
IHLLUA BUMIYKA : KOHZ.BUPOBMU | - ) - 3
: VPOV 3 HAUVIHK, OPYKTOBUI NUPIT 04-16Kr —_—
E WWPYLENb 04-1,6 K& - 3
MUPIF OPYKT.HAU. 05-2Kr - =
COMOHI P
....... PO 3 e e e DT
: BYJIOUKM 60 - 150 I KOeH - 3
I :XNIB ANA CEHABIYIB B ®OPMI 400 - 600 1 KoxeH - =
:BENVKWN XJIB 07 -20kKr - :
: BATETM 200 - 300 1 KOKeH - 3
........................ e e O e T e
: TOHKE TICTO Kpyrne Aeko - 2
TOBCTE TICTO Kpyrne fexko - 2
3 2
MiuA : =
: 3AMOPOXEHMUV 1 -4 wapw . =
: L J L ] - -
5 4 2 1
........................ e e e
[ VI vl AabF=r | E— “~ .\ﬂ‘r
NPUNALAA JncT pyxoBoi Wwadu ana MinaoH / aeko ans BUNiKaHHA .
PewiTka BUNiKaHHA abo dopma ans abo nucT fyxoBoi Wwadu Ana HlﬂﬂB(;Hﬂi/Kgi:(;.ﬂﬂﬂ Mipgon i3 500 mn Boam
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TABJINLUA NMPUTOTYBAHHA

=] Tak 170 30- 50 .
Muporu 3 gpixaxoBoro Ticta / 6icKBiTU Tak 160 30-50 -\éu-
Tak 160 30-50 LI
I'Impormvs HaUYMHKOI § Tak 160 — 200 30-85 l;,
|('|CVI|/I|:E)i:|)MM NYLVHT, WTPYAENb, A6NYYHUI o 60— 200 = o0 4 .\,];l,.
=] Tak 150 20-40 L
. Tak 140 30-50 .
Meunso / nicouHe neunso . 0 05 ; 1;.
Tak 135 40-60 RS
=] Tak 170 20-40 3
. Tak 150 30- 50 A
TicTeuka / Kekcn e 50 20-50 ; ;
Tak 150 40-60 I
=] Tak 180- 200 30-40 L3
3aBapHi TicTeuka Tak 180-190 35-45 .\”_i—,,_,. ;
Tak 180- 190 35-45* e o
=] Tak 90 110- 150 L
Bese Tak 90 130-150 .\‘__i—,__,. ;
Tak 9 140-160% > 3 1
' . =] Tak 190 - 250 15-50 2
Miua / xni6 / dpokaua . 190230 2050 .\”_i_n_,. ;’
Miua (ToHKa, TOBCTa, poKaya) Tak 220-240 25-50% ,‘___5|____,__,_ ,‘___3|____,__,_ :\;,
=] Tak 250 10-15 Lo
3amopoXeHa niua Tak 250 10-20 _‘”_i_n_,_ ;
Tax 220- 240 15-30 S 3T
Tak 180- 190 45-55 —
l(-cl)pBF(;Tllerllsl:l/lpﬁorll_Spir, Kil-nopeH) Tak 180-190 45-60 -uéu- -\11;11-
Tak 180- 190 45-70* e e L
=] Tax 190 - 200 20-30 3
BonosaHu / neunso 3 nncTKOBOro TicTa Tak 180-190 20-40 ;ﬂ ;ﬂ
Tak 180- 190 20-40* R L
Bl= =] =)
OYHKUII TpaauuiiHwii KoHBekLis BunikarHn 3 Mounb Typ6orpunb  Maxi Cooking Cook 4 Eko koHBeKLin
PEXMM KOHBEKLIEI0
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NONEPEAHE TEMNEPATYPA nonmuAal
PELEENT OYHKUIA MPOIPIBAHHS 0) TPUBANICTb (XB.) NPUNALAA
Jla3aHbA / BigKpuTi NMporu / 3anikaHka 3 ) ) 3
MaKapoHaMu / KaHemnoHi Izl TaK 190-200 45-65 —J
ArHATUHA / TenATHa / ANoOBUYMHA / ) ) 3
CBIHMHA, 1 KT Tak 190 - 200 80-110 ! j
CmarkeHa CBMHMHA 3i CKOPUHKOIO 2 Kr X - 170 110-150 L 2 j
KypAaTtnHa / KponATtunHa / kayatuHa (1 Kr) El Tak 200-230 50-100 L 3 j
IHAnYKa / rycka, 3 kr El Tak 190 - 200 80-130 i 2 j
3aneyeHa pvba / y neprameHTi ) ) 3
Gine = Tak 180- 200 40-60 L3
QapLnpoBaHi oBoYi B _ 2
(nomigopu, Kabauku, 6aknaxxaHu) Tak 180-200 >0-60 s
TocT lfl - 3 (BU1COKa) 3-6 . 5 o~
PnbHe dine / cTenkn Ifl - 2 (Cepephs) 20-30** .‘”f._’ 1 3 [
Koe6acku / ke6abu / nopebpuHa / EI ) 2 -3 (cepepHs — 1530 % 5 4
rambyprepu BICOKa) T
’KapeHa KypATuHa 1-1,3 kr - 2 (Cepephs) 55-70%** .‘”.2“_’ 1 ! [
bapaHaya Hora / rominku - 2 (CepepHs) 60 - 90 *** { 3 j
CmaxkeHa KapTonnsa - 2 (CepenHn) 35 - 55 ¥*¥ { 3 j
OBoueBa 3anikaHka - 3 (B1coka) 10-25 L 3 j
MEYMBO = Tax 135 50-70 RPN B
MEYVIRO AN = R ——| ~ -
Y E@A 5 4 3 1
OPYKTOBUW MIUPIT OPYKTORWIV Tak 170 50-70 e Al A~ A—1n
MPIC
r=y 5 4 2 1
MNILA+MPOTPIB IELLA Tak 210 40-60 e Al A~ A
MoBHoUiHHa cTpaBa: OpyKTOBUIA NUPIr
(piBeHb 5) / na3aHbA (piBeHb 3) / m'Aco Tak 190 40-120* _\%’_ _\%’_ L ! J
(piBeHb 1)
lMoBHoLiHHa cTpaBa: OpyKTOBWI TapT (piBeHb S
5) / cmaxeHi oBoui (piBeHb 4) / na3aHbs @ Tak 190 40-120* ,\%ﬁ 4 qéﬁ !
(piBeHb 2) / umaTkm M'Aca (piBeHb 1) Merto
JlasaHbA Ta M'ACo Tak 200 50-100* -\...i—....- L ! j
M’aco 3 kapTtonnsa Tak 200 45-100* _\%’_ L 1 j
Pu6a Ta oBoui Tak 180 30-50* —
QapLmpoBaHi WMaTKu M'Aca Qr - 200 80-120* L 3 j
M’acHa Bupi3ka
b e® - 200 50-100* Lo

(KponaTuHa, KypKa, ArHa)

* MNepepbadyBaHa TPMBaNICTb Yacy: CTPaBM MOXHA BUIAMATL 3 AyXOBOT Wadw Yepe3 pi3Hi MPOMIXKY Yacy, 3anexHo Big 0COBUCTOro CMaky.
**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepes NOMOBMHY YaCy MPUrOTYBaHHA.
*** [epeBepHiTb CTpaBy Yepe3 ABi TPETUHW Yacy MPUroTyBaHHS (AKLIO HEOOXiAHO).

AK YATATU TABTTALIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBeeHo Halikpalli GyHKLi, akcecyapu Ta piBHi A1s

NPWUroTyBaHHA Pi3HNX CTPaB.

Bignik yacy roTysaHHa NOUMHAETLCA 3 MOMEHTY, KONW CTPaBy CTaBNATb y
ayxosy Wwady. Yac nporpisaHHa AyxoBoi Wwadw (AKLO BOHO MNOTPIOHE) He

BDaxXOBY€ETbCA.

BkasanHi Temneparypa Ta YacC rotyBaHHA OPIEHTOBHI; BOHM MOXYTb

NPUNALLA
PewiTka

Aal=r
JlvcT gyxoBoi Wwadu ana
BUNiKaHHA abo dopma ana

BUMIYKM Ha peLuiTui

3anexatut Bi KiNbKOCTI MPOAYKTIB | TUMY NPUAaALA, WO BUKOPUCTOBYETLCA.

MounHaliTe 3 HaliMEHLIOTO PEKOMEH/0BAHOTO 3HAUEHHS, a AKLLO CTPaBa He
JIOCTaTHbO rOTOBA, NeperaiTh 40 HINbLWWX 3HaYEHD.

BrKopuCTOBYTE NPUNaaan 3 KOMMNEKTY NpUnaay i HagasaiTe nepesary

MeTanesrmMm opMam AsAa BUMIYKM Ta AekaM 41A BUMIKAHHA TEMHOMO

KONbOPY. By MOXeTe TakoX KOPUCTYBATVCA CKOBOPIAKaMM Ta NPUNafLam i3
nipeKkcy abo kepamiki, ane ManTe Ha yBasi, WO TPUBANICTb rOTyBaHHA byae

JeLo 6inbLoto.

L J
MinnoH / aeko Ans BUNiKaHHA
abo nucT ayxoBoi Wadw Ana

BUMIKaHHA Ha peLuiTui

—r

MinaoH / aeko ana

BUMiKaHHA

| SEEY)

MippoH i3 500 mn Boan

Whj;lﬁool



YNLEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw Hi>K BUKOHYBaTN
o6cnyrosyBaHHA ab0 OUMLLEHHS,
nepeKoHamnTecs, Wo AyxoBa wada
oxonona.

3a60poHAETbCA 3aCTOCOBYBaTHU
napoouuniyBaui. npunapy.

30BHILIHI NOBEPXHI

+ [poTnpanTte NOBEPXHi BONIOrOK TKAHNHOIO 3
MiKpOBOIOKHa.
AKWo BOHW AyXe 6pyAaHi, popanTe Kifibka Kpanenb
pH-HenTpanbHOro MuinHoro 3acoby. Ha 3aBeplueHHsA
NPOTPITb CYXOI0 raHYipKoIo.

+ He KopucTtynteca KoposinHumm abo abpasnBHUM
3acobamu ana ynweHHaA. AKwo 6yab-akKi 3 umx
3acobiB BMNagKoOBO MNOTPaniATb Ha NOBEPXHi
npunaay, HeranHo 3iTPiTb IX BONOrol0 raH4ipKolo 3
MiKPOBOJIOKHa.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

+ [icnAa KoXHOro BUKOPUCTaHHA AalnTe AyxoBi wadi
OXOJTOHYTW, @ MOTIM OUUCTITb i Bif 6yAb-AKOro ocagy un
nnAm Bif NPoAyKTiB, Lie 6a>kaHO 3po6uTI, NOKK BOHa
we Ttenna. AnAa ycyHeHHA KOHAeHcaTy, WO yTBopmnacA B
pe3ynbTaTi NPUroTyBaHHA >Ki 3 BUCOKMM BMICTOM BOAW,
JanTe neyi NOBHICTIO OXOIOHYTU, @ NOTIM NPOTPITb NOro
TKaHVHOI0 abo rybkoto.

3a60pOHAETHCA BUKOPUCTOBYBATH
ApoTAHi MoYanku a6o 3acobum

ONA YMLEeHHA 3 abpasnBHOIO Yn
KOPO3iHOI0 fi€l0, OCKiNbKN BOHU
MOXXYTb NOLWKOANTU NOBEPXHi

Hapgarante 3axncHi pykaBunuku.
Mepep BUKOHaHHAM Oyab-AKNX
onepauii 06cnyroByBaHHs
Heob6XxigHO Big'eaHaTN AyxoBYy
wady Bif eneKTpomepexi.

« CKno gBepuAatT MUNTE BigNOBIGHMUM PiAKNM MUIOYUM
3acobom.

« [lnAa nonerweHHA YNLLEHHA ABepLUATa AyXOBOI WwWadwu
MO>KHa 3HimaTu.

nPUNAAAA

3amouynTe npunagana y BOGHOMY pO3UYuHi MUAHOTO
3aco0y Bigpa3sy nicna BUKOPUCTaHHA, TPMMaloun NOro
3a OMOMOrOI0 MPUXBATKK, AKLLO BOHO J0Ci rapaye.
3aNuLWKKY TKi MOXKHa BUAANUTU 3@ JOMOMOTOI0 LWiTKK abo
ryoku.

OYULLEHHA KATANIITUMHUX NAHEJNEN TMLE B OEAKMX MOIESAX)

Lla nyxoBa wada moxke OyTn oCHaLeHa cneyiaNbHUMK
KaTaniTMYHUMN BTYSIKaMU, AKi NONErwyloTb YMLLEeHHA
BiOQiNeHHA OnA roTyBaHHA 3aBAAKU HAABHOCTI
crieyianbHOro CaMOOUYMCHOIO NOKPUTTA, AKE € Ayxe
NPOHUKHUM i AKe 34aTHE BOMPATM XKNP Ta Caxy.
3a3HaveHi naHeni BCTaHOBIOIOTbCA Ha HANPAMHUX ANA
pewiTku: Npn 3MiHi NONOXeHHA 1 NOBTOPHI YCTaHOBL
HanpPAMHWX ANA peLwwiToK cnif BCTaBNATU Frayukn 'y
BEPXHi YaCTUHI 4O BiANOBIAHUX OTBOpPiB NaHesnen.

3 meToto Hanbinbw ePpeKTUBHOrO BUKOPUCTAHHA
BNTACTUBOCTEN CaMOOUYULLEHHA KaTaniTMYHUX NaHenewn,
peKkomeHAY€EMO HarpiBaTu ayxoBy wagdy go 200 °C
NPOTArom NPUGIN3HO OfHIEI TOANHMN, BUKOPUCTOBYIOUM
dyHKUio «BunikaHHA 3 KOHBeKUi€to». Mpu LboMy fyXxoBa
wada mae 6yTn NOPOXKHbOLO. MOTiM, NepL HiXX BUAANATK
O6yab-AKi 3aNMNLWKN iXKi 3 BAKOPUCTAHHAM Heabpa3nBHOI
rybku, gante oyxoBin wadi OXoNoHyTU.

3BepHiITh yBary: He BMKOPUCTOBYITE KOPO3ilHi abo abpasvBHi
MUIHI 3aCO0M, XXOPCTKI WiTKK, MeTanesi Moyanki ans
YMLLIEHHSA KacTpynb abo 3acobn ounLLieHHs (po3nunioBaui) Ans
AYyXOBUX WA, AKI MOXKYTb MOWKOAUTIN KaTaniTUUHy MOBEPXHIO
Ta 3iNcyBaTth il CaMOOUMCHI BNaCTMUBOCTI.

AKLIO NOTPIGHO 3aMiHWTK NaHeni, 3BepHITLCA 10 CIYKOK
NICAANPOAAXKHOrO 0O6CYroBYBaHHA KNIEHTIB.

3AMIHA TAMMOYKN

1. BigkntouitTb gyxoBy Wady Bif eneKkTpomMmepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHanKaTopa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTiTb NnadpoH Ha micue.

3. 3HoBy niakntouiTh AyxoBy wady Ao enekTpomMepexi.

3BEPHITb yBary: BUKOpPUCTOBYITE NKLLIE raforeHoBi Namnm
mny GY, 20-40 B1/230 ~ B, T300°C. Jlamna, wo
BUKOPUCTOBYETLCA Y BUPOOI, po3pobneHa crellianbHo Ans
NoBYTOBMX eNeKTPUUHWX MPWNAAIB i He MiAXoAuTb And
3arafibHOro OCBITNEeHHA NpuMilleHb (MoctaHosa €C 244/2009).

JNlamnu moxHa npurabati B LieHTpi nicnsanponakHoro
00OCNyroByBaHHA.

- AKLLO BUKOPUCTOBYOTLCA FaNOreHHi amni, He TopKanTeca
X FONUMM PyKaMM, OCKINbKK BIOWTKM NasbLiiB MOXYTb
NOWKOAWTY Namny. He KopncTyiTteca ayxoBoto Wadoto, AoKM
He BCTaHOBMTE NNadoH Ha MicLie.

10
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. Wo6 3HATN ABepUATA, NOBHICTIO BigUMHITbL
X i onyckanTe 3acyBKuW, MOKN BOHW He ByayTb
3HAaXOAUTMCA B NONOKEHHI PO30N0OKYBaHHA.

2. 3auuHiTb ABepuAaTa Ao ynopy. MiuHo Bi3bMiTbCA 3a

ABepuATa oboma pyKamu, He TpUMaNTe X 3a PyuUKYy.

o6 3HATU fBEPUATA, NPOAOBXKYNTE 3aUMHATA iX i
BOAHOYAC MOTArHITb IX BrOPY, MOKN BOHU He
3BiNbHATbCA 3i CBOro rHi3ga. lNoknafite 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

UK

3. W o6 BcTaHOBUTY ABEpPLATA Ha Micle , NiAHECITb iX

0,0 OyxoBoi Wwadu, BUPIBHANTE rayku neTenb 3 ixHiMu
nasammu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YacTMHY B Nasi.

. OnycTiTb ABEpPUATA, @ NOTIM NOBHICTIO BifUMHITb iX.

OnycTiTb 3aCyBK/ B MOYATKOBE MOJIOXKEHHS:
MNepekoHalTecs, WO BOHW MNOBHICTIO ONYLEHi.

Jlerko HaTMCHITb, WO6 NepeKoHaTMCA, WO 3aCyBKM
nepebyBaloTb y NPaBMUIbHOMY NMOJIOXKEHHI.

. CnpobyiiTe 3aUNHNTK ABepLATaA 1 NepPEBIpTe,

4yn nepebyBaloTb BOHW Ha OAHIN NiHii 3 naHennio
KepyBaHHA. KO ue He Tak, 3HOBY BMKOHanTe
HaBefeHi BuLLe KpoKu: AKLWO ABepuATa He NpaLolTb
NPaBWIbHO, BOHU MOXYTb OYTW MOLIKOLXKEHI.

Whj;lﬁool i



NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

NMPOBJIEMA

MOXJTUBI MPUYNHN

PILLEHHA

[JyxoBa wada He npauloe.

BigkntoueHHsA X1BNEHHA.
Bin'eqHaHHA Big enekTpomepexi.

MepeBipTe, un € Hanpyra B eNeKTpoMepexi, a TakoX Yun
nigKnoyeHo gyxoy wady A0 eNeKTPoOMepexi.
BVMMKHIiTb Miy i 3HOBY YBIMKHITb ii, W06 nepeBipnTH, Un
3anuMLWmnnaca HeCnpaBHICTb.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcs nitepa F i
YMCIO UM iHWa niTepa nicnAa Hei.

HecnpasHicTb ayxoBoi wadwm.

BUMKHIiTb fiyxoBy Wwady Ta 3HOBY BBIMKHITb i, 06
nepeBipuUTY, YN HECMPABHICTb 3anuLwwmnIaca.

Cnpob6yiite BukoHaTt «CKUA.3AB.HANALLUT.», nepeiiuoBLn
no meHto «<HAJTALLUTYBAHHA».

3BEpHITLCA A0 HANBAMMXKYOTO LLeHTPY NiCNANPOAaXHOro
06cnyroByBaHHs KNi€HTIB i noBigomTe M uncno, sike
Bigo6pakaeTbca nicna nitepu F.

[JyxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

Konu pexnm «JEMO» yBiMKHEHO,
BCi KOMaHAM € aKTUBHMMM, @ MEHIO
JOCTYNHUMU, ane ayxoBa Wwada He
HarpiBaeTbcA.

«[QEMO» 3'aBnA€eTbca Ha gucnnei
KOXHi 60 cekyHp.

MNepengite go «AEMO» 3 meHto «HAJTALUTYBAHHA» i
06epitb «Off».

OCBiTNEHHA BUMUKAETbCA.

Pexnm «ECO» yBimK.

Mepengite fo «<ECO» 3 meHto «<HAJTALUTYBAHHA» i o6epitb
«Bumk».

,D,Bele,ﬂTa He 3a4YNHAKTbCA HaNeXHNUM
YNHOM.

3anob6ixXHi 3aCyBKMN 3HaXOAATLCA B
HenpaBUIbHOMY MONOXEHHI.

MepekoHanTecs, Wo 3anobixHi 3aCyBKM 3HaXO4ATLCA Y
NpaBUbHOMY MONOXEHHI, AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLiN 3i
3HATTA | BCTAHOBNIEHHA ABEPUAT Y po3aini «OunlyeHHs i
TexHiuHe 06CyroByBaHHA».

[)kepeno XunBneHHs BAOMa BUMUKAETbCA.

Momunka HanawTyBaHHA
NOTY>XHOCTI.

MepeBipTe, UM Ma€ Bala AOMALLHA MepeXka HOMiHan
NPUHaNMHI 6inbl HiX 3 KBT. IKLO Hi, 3MEHLUTe NOTY>KHiCTb
0o 13 Amnep. Mepengitb go «MOTYXKHICTb» 3 meHto
«HAJTALUTYBAHHA» i 06epiTe «<HU3bKA».

NOBIAKOBUW IUCTOK TEXHIYHUX OAHUX
@www MogHi TexHiuHi XapaKTepuUCTUKn BUpooy,
AKi MiCTATb MOKa3HNKN eHeproepeKTUBHOCTI Ans
LUbOro Npuiagy, MoXKHa 3aBaHTAXKMTU 3 BEO-CanTy

docs.whirlpool.eu

AK OTPUMATUN «AOBIAHWUK 13 BUKOPUCTAHHA

TA gornagy»
> @vww 33ganTaxTe «[oBigHWK i3

BUKOPUCTAHHA Ta gornagy» 3 Haworo Beb6-

canty docs.whirlpool.eu (MoxxHa

Bukopuctatn uen QR-koa), BKasaslm Kog

NPOAYKTY.

> AGO 3BEPHITbCA 4O HALOT CNY>KOM NiCNANPOLAXKHOTO

006CNYyroByBaHHA KMi€EHTIB.

OO0

mis

3BEPHITbCA O LEHTPY NICANPOAAXHOIO
OBCJ/TYITOBYBAHHA KJIIEHTIB

KoHTakTHa iHbopmauis
BKa3aHa B rapaHTinHoMy
KepiBHULUTBI.
3BepTarounch o cnyxbm
nicnAnpogakHoro
06CNyroByBaHHA
KJIEHTIB, MOBigoMTe
KoAu, 3a3HauveHi Ha igeHTudiKauinHin Tabnnyui Baworo
BUPOOY.
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