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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
M\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
A Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the control
panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF
button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

I\ Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol &

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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Owner's manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
f} Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop
2. Control panel
1
Whmﬁool : L EE [6]6.. 2

CONTROL PANEL
2 4 6 10
5 7
O .
- th
':' sense 3sec
/ pu 8
11
‘I 3 5 ................ 9 ...............
1. On/Off button 5. Special function icon 9. Power and cooking time adjustment buttons
2. Cooking level selected 6. Timer indicators active for the selected zone  10. Indicator light - function active
3. Zone selection indicator 7. Cooking time indicator 11. 6" Sense button/Key lock button - 3 seconds
4. Cooking zone selection button 8. Timer activation button

Whj;lﬁool



ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended | Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

\ enamelled steel, cast iron. heat evenly.

Suitable Base not fully ferromagnetic | Only the ferromagnetic area

cookware (magnet sticks only on part of | heats up. As a result, may heat
the cookware base). up less quickly and heat may

% be distributed less evenly.

Suitable Ferromagnetic base contains [ The  ferromagnetic  area

cookware areas with aluminium, or has |is smaller than the actual
arecessed area inthe centre. | cookware base area. As a

B result, less power may be
s delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

2 : COOKWARE USAGE BY ZONE
1
|7 \ | _ 4: Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
-3 | shape base (cm)
l 1 Round 10
2 Round 15
° 3 3 Round 12
4 Round 10

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the "+" button for at least 3 seconds. The display shows “PL".

Confirm by pressing &/ %,

Use the "+" and "—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 kW.

Confirm by pressing O,

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the "EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence; .

« Within 60 seconds, press the buttons "+"” and W b simultaneously for at
least 5 seconds.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on"Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

+  Wait for the switch-on sequence.

«  Within 60 seconds, press the cooking zone selection buttons in the top
left and top right simultaneously for at least 3 seconds (as shown below);

« "DE" will show on the display.

\
2]
@
B

3 sec.

|
b [6]e.
&+ =[s
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DAILY USE

' EN

|
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level "0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the "+"/"-" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter “P".

] — | Power indicator display
|—l o —| Selected cooking zone indicator

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the power level
indicator's bottom right). Press the “—" to set the level to “0".

FUNCTIONS

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator "H”
appears on the display.

B CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the 6™ Sense/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light
above the symbol indicate that this function has been activated. The control
panel is locked except for the switching off function ([©]). To unlock the
controls, repeat the activation procedure.

- & + TIMER
The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the "+"
and "—" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon ( @ ) for 3 seconds. Alternatively, press
the button with the clock icon and then press and hold the "—" button until the
display shows "0:0".

sssss 6™ SENSE

The "6 Sense” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the "6 Sense” button. The display of the selected area will show "A”.
To deactivate the special function and return to manual mode, select the
cooking zone and press the "6 Sense” button again.

The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

14 MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for
melting and maintain the food condition without the risk of burning.
This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
chocolate and prevents them from sticking to the pot.

M KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

=0 SIMMERING

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

== BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Whj;lfa?ool



INDICATORS

(M
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot.

indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated

due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed oniit.
When the cooking zone has cooled down, the "H” disappears.

COOKING TABLE

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The

The cooking table offers an example of the cooking type for each power
dimension.

level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster Ir:jeatl' for rapll(gﬂy :pcrg;smg food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
Maximum power eating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
' grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - - — - - - — - -
6—7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4-5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . . . ‘ . Ideal for !ong-cookjng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
122 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low power Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
P 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface aHr?bl—:n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off
that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage
glass.

After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
stains from food residue.

control panel buttons.

manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.
immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (fo
the Manufacturer’s instructions).

After cleaning the hob, dry thoroughly.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of

If the iXelium™ logo appears on the glass, the hob has been treated with
iXelium™ technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect
cleaning results, as well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:

Use a soft cloth (microfibre is best) dampened with water or with everyday
glass cleaning detergent.

For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few
minutes.

and

the

and

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper

Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be

llow

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.
These noises actually come from the cookware and are linked to the

These noises may vary according to the type of cookware used and the amount

pan  of food it contains and not the symptom of something wrong.

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from

different layers of material or are irregular).

Whj;lﬁool
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TROUBLESHOOTING

«  Check that the electricity supply has not been shut off. Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
«  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power  resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
supply. control panel lock function.

- Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

DISPLAY CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
Cookware is detected but it is not The cookware is not well positioned on | Press On/Off button twice to remove the
compatible with requested operation. | the cooking zone, or it is not compatible [ FOET code and restore the functionality
FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the

cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in "ELECTRICAL |according to "ELECTRICAL CONNECTION”
CONNECTION" paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off
FOE9 . . - - :

temperatures are too high. parts is too high. before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOE8, | Disconnect the hob from the power supply.
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1, | Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.

F6E3, F7E5, F7E6 If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the "DEMO MODE"
[when the hob is off] The functions do not come on. paragraph.
_ The hob does not allow a special function | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management”.
eg. B=1:id — - [tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eq. 0—.q The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
[Power level lower than level | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum

zone can be used. value set for the hob.

requested]

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: « the serial number (number after the word SN on the rating plate
1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the located under the appliance). The serial number is also indicated in the
TROUBLESHOOTING suggestions. documentation;

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists. Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:
+  abrief description of the fault; - your full address;

«  yourtelephone number.

P
=9
okF
2
80{
EQ

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

- Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produced under license.
Whiripool
400020027095




SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden miissen. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fir
unsachgemafe Verwendung des Gerats oder falsche
Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

M WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

MA\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

M WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
OlaufeinemKochfeldkanngefahrlichsein-Brandgefahr.
NIEMALS versuchen, das Feuer mit Wasser zu I6schen:
Stattdessen das Gerat ausschalten und dann die
Flamme zum Beispiel mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

M\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekiihlt sind - Brandgefahr.

M\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil3 werden kdnnen.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom Gerét
fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
miissen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf von
Kindernab 8 Jahren sowie Personen mit herabgesetzten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

MNWARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heil. Berlihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

M\ Das Gargut darf nicht linger als eine Stunde vor oder
nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt bleiben.
ZULASSIGE NUTZUNG

MVORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; fiir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

M Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen von
Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fir die Benutzung im Freien
geeignet.

MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION
M Zum Transport und zur Installation des Gerites sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -

Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Die Installation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation muissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) aullerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
Geratvorlnstallationsarbeitenvonder Stromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

MDen Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

&\ Wenn das Gerat nicht (iber einem Ofen installiert ist,
muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem Fach
unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es mit
einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den nationalen  elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
MVerwenden Sie keine  Verlidngerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation




diirfen Strom fihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zugdnglich sein. Das Gerat nicht in nassem
Zustand oder barful verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei funktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer ahnlich qualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden -

Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

AWARNUNG: Vor der Durchfiihrung  von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt
ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das Recycling-

Symbol&.
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal3 den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgeraten erhalten Sie bei lhrer értlichen
Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.
Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der Européischen Richtlinie 2012/19/
EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den Verordnungen zur
Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten 2013 (in der jeweils giiltigen
Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgeméafen Entsorgung des
Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol g auf dem Geréat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogerdten noch
weitreichender.
Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben
werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
EIektromk -Altgeréte im Handel vor:
Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerdtes bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.
RUckgzabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens
400m
Rickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflaiche von mindestens
800m? wenn diese regelmaBig Elektrogerdte zum Kauf anbieten.
Riicknahmen (iber den Versandhandel.

Fur Haushaltsgrogerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine 1:1
Riicknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurtickgeben.
Fur Kleingerdte mit einer Kantenldnge bis 25cm besteht auch eine 0:1
Riicknahmepflicht - die Riickgabe von Gerdten ist nicht an einen Neukauf
gebunden.

Bitte 16schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern,
bevor sie das Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und
Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstorungsfrei aus dem
Gerat entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heien Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heilRe Kochplatte vollstandig
abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die hei3e Platte ist, fiihrt zu Energieverlust.
Decken Sie wdhrend dem Garen Ihre Topfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie mdglich. Garen ohne Deckel erhdht
den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerdt entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europadischen Norm EN 60350-2.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerats gemal3 der Verordnung
(EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem dhnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein ahnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
lhren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines dhnlichen
medizinischen Gerdts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.

I




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Giber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN BITTE SCANNEN SIE DEN QR-

Fur eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr Produkt

bitte unter www.register10.eu. CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise ERHALTEN
aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Kochfeld
2. Bedienfeld
1
Whijrigool o - = [6]s. 2
BEDIENFELD
2 4 ............ - 10
[
11
‘I 3 5 ................ 9 ...............

1. Ein/Aus-Taste 5. Sonderfunktionen-Symbol

2. Ausgewdhlte Garstufe 6. Timer-Anzeigen fir die gewahlte Zone aktiv
3. Anzeige Kochzonenauswahl 7. Garzeitanzeige

4. Kochzonen Auswahltaste 8. Timer-Aktivierungstaste

9. OLeistungs- und Garzeit-Einstelltasten
10. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv
11. 6" SenseTaste/Tastensperre — 3 Sekunden

Whj;lﬁool



ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktionskochfelder geeignet ist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu Uberpriifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetisch ist.

KOCHGESCHIRR

MATERIAL

EIGENSCHAFTEN

Kochgeschirr

oo

Empfohlenes Der Boden ist aus rostfreiem | Dies sorgt fur optimale Effizienz,

Kochgeschirr Stahl in Sandwichbauweise, | heizt schnell auf und verteilt die
emailietem  Stahl  oder [ Warme gleichmafig.
Gusseisen.

Geeignetes Der Boden ist nicht volistandig |Nur  der ferromagnetische

ferromagnetisch (der Magnet
haftet nur an einem Teil des
Kochgeschirrbodens).

Bereich heizt sich auf. Dies
kann dazu flhren, dass sich
das Kochgeschirr  weniger
schnell aufheizt und die
Warme weniger gleichméfig
verteilt wird.

Geeignetes Der ferromagnetische Boden | Der ferromagnetische
Kochgeschirr enthélt Bereiche mit Aluminium [ Bereich ist kleiner als die
oder hat einen vertieften [eigentliche Bodenflache des

o Bereich in der Mitte. Kochgeschirrs.  Dies  kann

e dazu fuhren, dass weniger

Leistung abgegeben  wird

und das Kochgeschirr nicht

ausreichend  erhitzt  wird.

Das Kochgeschirr ~ wird

maoglicherweise nicht erkannt.

Nicht geeignet Normaler dunner Stahl, Glas, |Das Kochgeschirr wird nicht

Ton, Kupfer, Aluminium und |erkannt und wird nicht erhitzt.
andere nicht ferromagnetische
Materialien oder Kochgeschirr

mit GummifliRen

HINWEIS: Sémtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmaBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

Die Verwendung von Kochgeschirr, das nicht die empfohlenen Abmessungen
und Eigenschaften aufweist, kann die Kochleistung erheblich beeintrachtigen
und zu unbefriedigenden Ergebnissen fiihren.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad und
verlangert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen benétigt

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

wird. Normaler dlinner Stahl, Glas, Ton, Kupfer, Aluminium und andere nicht
ferromagnetische Materialien, Kochgeschirr mit GummifiiBen. Wenn diese
MaBe nicht tibereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
reduzieren. Werden diese Leitlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau
kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne libertragen
wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfelds fihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das die
+Abschaltautomatik’-Funktion aktiviert, wenn eine (berhéhte Temperatur
festgestellt wird. Von der Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit
dlinnem Boden wird abgeraten, aber wenn sie verwendet werden, kann die
Temperatur schneller ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Ausldsen der
"Abschaltautomatik" erforderlichist, und es besteht die Gefahr, dass der Topfoder
die Kochfldche beschadigt wird. Beriihren Sie in diesem Fall weder die Pfanne
noch die Kochfeldoberflache. Warten Sie ab, bis alle Komponenten abgekdihlt
sind. Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone,
um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehende
Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die
GroBe des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den
Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld wie erwartetet arbeitet, verwenden
Sie immer ein Kochfeld, dessen GroRe der ferromagnetischen GroB3e des
Kochgeschirrbodens entspricht.

Zentrieren Sie die Pfanne/den Topf richtig auf dem verwendeten Kochfeld. Es
wird empfohlen, keine Tépfe zu verwenden, die groer als die Kochzone sind

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

2 45 . Geeigneter
3 | B | edgestimom | eramasnetisher
l X I 1 Rund 10
o ) 2 Rund 15
1 | 3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen der
Stromversorgung in lhrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz beschrieben.

HINWEIS: Abhangig von der flr das Kochfeld gewadhlten Leistung kdnnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewahlte Grenzwert tberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die Leistungsstufe
innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Taste "+” mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten. Auf dem Display
erscheint "PL".

Die Taste Q] %-zur Bestatigung driicken.
Die Tasten "+" und "—"fiir die Auswahl der gewtiinschten Leistungsstufe verwenden.
Die verﬁjren Leistungsstufen sind: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Die Taste | 2% zur Bestitigung driicken.

Die ausgewdhlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerat fiir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetz trennen, anschlieend das Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol
"EE” und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fur die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

- Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Driicken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Tasten "+" und
mindestens 5 Sekunden lang gleichzeitig.

@

DEMO-MODUS (Aufwarmen deaktiviert, siehe Abschnitt "Losen von Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

« Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Driicken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Kochzonen-Auswabhltasten
oben links und oben rechts mindestens 3 Sekunden lang gleichzeitig (wie
unten gezeigt);

«  "DE"wird auf dem Display angezeigt.

[ 3 sek. ‘
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Bedienungsanleitung

TAGLICHER GEBRAUCH

' DE

|
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde driicken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

POSITIONIERUNG

Gewlinschte Kochzone mit Hilfe der Positionssymbole ausfindig machen.
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten:In den Kochzonen in der Nahe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berlcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine Ubermélige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

- —

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND
EINSTELLEN DER LEISTUNGSSTUFEN

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die vorgewahlte Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste. Auf dem Display erscheint Stufe "0”.

Jede Kochzone hat verschiedene Leistungsstufen, die tiber die "+"/"—" Tasten von
einem Minimalwert 1 bis auf einen Maximalwert 9 eingestellt werden kdnnen.
Einige Kochzonen haben eine schnelle Aufwarmfunktion (Booster), die mit

. I | ——| Leistungsanzeige
|_l . Anzeige der gewdhlten Kochzone

Zur Deaktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die auszuschaltende Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste aus (ein Punkt leuchtet auf dem Display auf, unten rechts
von der Leistungsstufenanzeige). Driicken Sie ", bis die Stufe "0” erscheint.

FUNKTIONEN

Um sofort auszuschalten, driicken und halten Sie die Taste fir die
Kochzonenauswahl 3 Sekunden lang. Die Kochzone schaltet ab und die
Restwdrmeanzeige "H" erscheint auf dem Display.

B BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden, die 6™ Sense/Tastensperre 3 Sekunden lang drlicken und halten.
Ein Signalton und eine Kontrollleuchte tber dem Symbol zeigen an, dass
diese Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschalt-
Funktion gesperrt ([©]). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen
Sie die beschriebene Vorgehensweise.

- & + TIMER
Mit dem Timer kann fiir alle Zonen eine Garzeit eingestellt werden.

Zur Aktivierung des Timers:

Wahlen und aktivieren Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen mochten.
Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und stellen Sie die gewiinschte
Zeit mit den "+” und "—" Tasten ein. Die Timer LED fiir die verwendete Zone
leuchtet auf.

Einige Sekunden nach der letzten Berlihrung beginnt der Timer das
Rickzéhlen. Der Punkt auf dem Display, der das Verstreichen der Sekunden
anzeigt, beginnt zu blinken.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein akustisches Signal und die
Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

Nach Auswahl der Zone und des Uhrsymbols, kann die Zeit jederzeit gedndert
werden und es kdnnen mehrere Timer gleichzeitig aktiviert werden.

Der Timer zeigt stets die fur die ausgewdhlte Zone eingestellte Zeit oder die
kurzeste Restzeit.

Wenn mehr als ein Timer aktiv ist, zeigt die blinkende LED die Zone an, fir die
Garzeit auf dem Display angezeigt wird.

Wiederholen Sie die oben genannten Schritte, um den Timer fiir eine andere
Zone einzustellen.

Zur Deaktivierung des Timers:

Wahlen Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer ausschalten méchten.
Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol ( & ) 3 Sekunden lang. Alternativ
driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und halten Sie die "—" Taste gedriickt,
bis "0:0” am Display erscheint.

6™ SENSE

Die "6™ Sense”-Taste aktiviert die Sonderfunktionen.

Den Topf positionieren und die Kochzone auswahlen.

Die "6™ Sense”-Taste drlicken. Das Display des gewahlten Bereichs zeigt "A”".
Zum Deaktivieren der Sonderfunktion und zum Zuriickkehren in den manuellen
Modus wahlen Sie die Kochzone aus und driicken erneut die 6" Sense"-Taste.

Die Leistungsstufe wird bei der Verwendung von Sonderfunktionen durch das
Kochfeld voreingestellt und kann nicht gedndert werden.

1 SCHMELZEN

Mit dieser Funktion kénnen Lebensmittel auf eine ideale Temperatur zum
Schmelzen gebracht werden und der Zustand der Lebensmittel ohne
Verbrennungsgefahr erhalten werden.

Diese Methode ist ideal, da sie empfindlichen Lebensmitteln, wie Schokolade,
nicht schadet und verhindert, dass diese am Topf kleben.

M WARMHALTEN

Diese Funktion ermdglicht das Warmhalten Ihrer Speisen bei einer idealen
Temperatur, gewohnlich nach Abschluss des Garvorgangs oder bei sehr
langsamer Reduktion von Fliissigkeiten.

Ideal zum Servieren von Speisen bei optimaler Temperatur.

T  KOCHELN (SIMMERN)

Diese Funktion ist ideal zum Erhalten einer Siedetemperatur, ermdglicht
das Garen von Speisen Uber ldngere Zeit ohne Verbrennungsgefahr.

Ideal flir Rezepte mit langen Garzeiten (Reis, Saucen, Braten) mit fliissigen
Saucen.

=T KOCHEN

Mit dieser Funktion kann Wasser bei geringem Energieverbrauch zum Kochen
gebracht und am Kochen gehalten werden.

Etwa 2 Liter Wasser (vorzugsweise bei Raumtemperatur) sollten in den Topf
gegeben werden.

In allen Fallen wird den Benutzern empfohlen, das kochende Wasser zu
Uberwachen und die verbleibende Wassermenge regelméfig zu Giberpriifen.
Wenn die Topfe grof3 sind und die Wassermenge mehr als 2 Liter betrdgt,
empfehlen wir die Verwendung eines Deckels, um die Kochzeit zu optimieren.
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ANZEIGEN

(M
I | RESTWARME

Wird "H" am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet auf,
selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze aufgrund der
Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw. weil ein heilRer Topf

=g FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht geeignet ist,
nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene GroRe fiir die ausgewahlte
Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach der Auswahl kein Topf

darauf abgestellt wurde.
Wenn die Kochzone abgekdihlt ist, erlischt das "H".

GARTABELLE

erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus.

Der Kochtisch liefert ein Beispiel fiir den Kochtyp fiir jede Leistungsstufe. Die tatsdchlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der GréBe des

Kochfelds ab.
EMPFOHLENE VERWENDUNG
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (Die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
. Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder
Maximale . P Schnelles Erwéirmen/Booster schnellen Erhitzen von Garfliissigkeiten.
Leistungsstufe
1stungsstu 8-9 Braten — Sieden Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkuihlkost, schnellen Sieden.
Hohe 7 —8 | Schmoren — Anbraten — Sieden — Grillen | Ideal zum AndUinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Leistungsstufe 6—7 Schmoren — Garen — Kocheln — Ideal zum Andinsten, Sieden, Garen und Grillen (fir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
Anbraten — Grillen Vorwdrmen von Zubehor.
4-5 | Garen —Kodcheln — Anbraten — Grillen | Ideal zum Kdcheln, leicht am Kdcheln halten, Garen (fir lange Zeit). Teigwaren ziehen lassen.
Mittlere 3_4 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Flussigkeit (z. B. Wasser, Wein,
Leistungsstufe Garen — leichtes Kécheln — Eindicken | Briihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
2-3 — Ziehen lassen Ideal fiir lange Kochzeiten (weniger als ein Liter Volumen: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in
Flissigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen geringer Mengen
1-2 an Lebensmitteln sowie zum Warmhalten von zuvor gekochten Speisen (z. B. Saucen, Suppen,
Niedrige Schmelzen — Auftauen — Warmhalten Minestrone) g P ( PP
Leistungsstufe —Ziehen| -
eistungsstu 1 1ehenassen Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, zum Ziehenlassen von Risotto
und zum Warmbhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehor).
Leistungsstufe 0 Abstellfliche Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwdrme
Null vorhanden sein, wird durch "H"” angezeigt).

REINIGUNG UND WARTUNG

Wichtig:

- Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet
sind und dass die Restwdarmeanzeige ("H") nicht angezeigt wird.

+  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kénnen.

- Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

«  Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die
Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

« Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstinde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen konnen das Kochfeld beschadigen
und missen sofort entfernt werden.

+  Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache zerkratzen.

«  Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fiir
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

GERAUSCHE

«  Verschiittete Flussigkeiten konnen dazu fiihren, dass sich die Tépfe
bewegen oder dass diese vibrieren.
+  Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

Wenn das iXelium™-Logo auf dem Glas erscheint, wurde das Kochfeld mit der
iXelium™ Technologie behandelt, eine exklusive Whirlpool-Ausfiihrung, die
sowohl perfekte Reinigungsergebnisse gewahrleistet als auch die Oberflache
des Kochfelds langer glanzend erhalt.

Fiir die Reinigung von iXelium™ Kochfeldern, die folgenden Empfehlungen

befolgen:

- Einweiches, mit Wasser oder herkdommlichem Glasreiniger angefeuchtetes
Tuch (am besten Mikrofasern) verwenden.

- Fir optimale Ergebnisse, das feuchte Tuch fiir einige Minuten auf dem
Glas-Kochfeld lassen.

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen pfeifende
oder knarrende Gerausche auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in
Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren Materialschichten
besteht oder uneben ist).

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine
Stérung hin.
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Bedienungsanleitung

LOSEN VON PROBLEMEN

' DE

«  Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.

« Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst,

trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

+  Erscheinen am Display nach dem Einschalten des
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden
Anweisungen in der unten aufgefihrten Tabelle.

HINWEIS: Wasser, aus

Kochgeschirr  verspritzte Fliissigkeit oder

Gegenstande irgendwelcher Art kdnnen die versehentliche Aktivierung

oder Deaktivierung der Bedienfeldsperre verursachen.

Kochfelds

ANZEIGECODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFEMASSNAHME

Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit
gewlinschter Operation kompatibel.

Kochtopf wurde nicht korrekt auf der
Kochzone positioniert oder ist nicht
mit einer oder mehreren Kochzonen

Taste Ein/Aus zweimal driicken, um den Code
FOET zu l6schen und den Betrieb der Kochzone
wieder herzustellen. Dann versuchen, den

Temperaturen zu hoch sind.

FOET kompatibel. Kochtopf mit einer anderen Kochzone zu
verwenden, oder einen anderen Kochtopf
verwenden.

Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau, wie er | Den  Stromanschluss gemall  Abschnitt

FOE7 im Abschnitt "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” | "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” abandern.

beschrieben wurde.

FOEA Das Bedienfeld schaltet ~wegen | Dieinterne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das

Uberhitzung ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
FOE9 Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn die | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie, bis der Kochbereich abgekdihlt ist,

Komponenten ist zu hoch.

bevor Sie es wieder verwenden.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1,
F6E1, F6E3, F7E5, F7E6

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.

Einige Minuten warten, anschlieend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlieen.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

dE
[wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist]

Das Kochfeld nicht auf
Aufheizen.

Die Funktionen schalten sich nicht ein.

schaltet

DEMO-MODUS ein.

Folgen Sie den Anweisungen im Absatz
"DEMO-MODUS".

—

[Leistungsstufe niedriger

eine Mindestleistungsstufe ein, um
sicherzustellen, dass die Kochzone

ienial- Das Kochfeld lasst keine Aktivierung|Der Leistungsregler begrenzt  die | Siehe Absatz "Einstellen der Leistung”.
Beispiel: : : - "
o . M einer Sonderfunktion zu. Leistungsstufen entsprechend dem fiir
ETu - das Kochfeld eingestellten Maximalwert.
Beispiel: Das Kochfeld stellt automatisch [Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz "Einstellen der Leistung”.

Leistungsstufen entsprechend dem fiir
das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

als die geforderte Stufe] | verwendet werden kann.

KUNDENDIENST

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérunganhand derin LOSEN VON PROBLEMEN
beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben machen:
»  Eine kurze Beschreibung der Stérung,
«  Geratetyp und Modellnummer;

«  die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild unter
dem Gerét). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen angegeben;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
80{
£Q

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ lhre vollstandige Anschrift;
«  lhre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Erfolgt die Installation nicht tber einem Einbaubackofen kénnen Sie den
Kundendienst anrufen, um den Trennsatz C00628720 (Kochfeld mit 60 und 65
cm) oder C00628721 (Kochfeld 77 cm) zu erwerben.

Wenn Sie es vorziehen, den Trennsatz nicht zu erwerben, bitte sicherstellen, dass
eine Trennung entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut wird.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusitzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs;

- Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.

Whj;lﬁool
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CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

&\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

M\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

ANMISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne
tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez l'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu'a ce
que toutes les composantes soient completement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

M\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a l'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué ['utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

M\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

N\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre

tenusal'écartdel'appareil, amoinsd'étresoussurveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil nest pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

A\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modeéle), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur 'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apreés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probléme,
contactez le détaillant ou le service Aprés-vente le plus
proche. Unefoisinstallé, gardez le matériel d’emballage
(sacs en plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
laportéedesenfants-ils pourraients'étouffer.L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de l'installation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par l'appareil -
risque d’incendie ou de choc électrique. Allumez
l'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

M\ Découpez le contour du meuble avant dy insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil n'est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre installé
dans le compartiment sous l'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

A\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de l'alimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou l'entretien; n’utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le

symbole de recyclage ﬁ

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté 'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme ala Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que I'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d’éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

Le symbole Z{ sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

A DEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

. REPRISE
Cet appareil A LA LIVRAISON
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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@ MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL 2\
Afind fiter d’ i | lete, ill
enregishir votre produt sur wwwregisterioes.  VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE -
SUR VOTRE APPAREIL POUR
f‘i Lisez attentivement les consignes de sécurité avant OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS
d’utiliser 'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

2]« wlz]
Whijrigool [6]e.. 2

PANNEAU DE COMMANDE

'-' sense 3sec

11
1. Touche Marche/Arrét 6. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone de cuisson
2. Niveau de cuisson choisie sélectionnée 10. Témoin indicateur — fonction active
3. Indicateur de sélection de zone 7. Indicateur de temps de cuisson 11. Bouton 6™ Sense/Verrouillage des touches —
4. Bouton de sélection du foyer 8. Bouton d'activation de la minuterie 3 secondes
5. lcéne de fonction spéciale 9. Boutons de réglage de la puissance et du temps
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ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles  de
cuisine adaptés

La base n'est pas entierement
ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles  de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
I'aluminium ou présente une

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de [l'ustensile

ZOone creuse au centre. de cuisine. Par conséquent,
la puissance délivrée peut
étre moindre et les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas
chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent
ne pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine
ne sont pas détectés et ne
chauffent pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POURL'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de ['ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latablede cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diameétre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutét que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
dela base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

[2 - . 4 § Zone Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
PR | de cuisine adaptée adaptée (cm)
! 2 Ronde 15
1 E } 3 3 Ronde 12
.............. 2 Ronde 0

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche "+" pendant au moins 3 secondes. L'écran affichera "PL".

Appuyez sur % pour confirmer.

Utilisez les boutons "+” et "—" pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7.2 kW.

o)
Confirmer avec la touche [£. /5=,

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole "EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter 'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a 'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

«  Dansles60secondes,appuyezsurles boutons "+” et S simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le “Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

- Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons de sélection du foyer
dans les parties supérieure gauche et supérieure droite simultanément
pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-dessous);

-« L'afficheurindiquera "DE".
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USAGE QUOTIDIEN
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| .
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:

Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau "0".
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
"+"/"=", qui vont d'un minimum de 1 & un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide
(Booster), indiquée sur l'afficheur par la lettre "P”.

— | Indicateur de puissance
o+ —| Indication du foyer sélectionné

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur I'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de l'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche "—" pour régler la puissance a "0".

FONCTIONS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone
et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et
l'indicateur "H” de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

th
0
3sec

VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton 6" Sense/Verrouillage des touches pendant 3 secondes.
Un bip et un témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que
cette fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a
I'exception de la fonction d'arrét ( ). Pour déverrouiller les commandes,
répétez ces opérations.

- & + MINUTERIE
La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons "+" et "—". Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes aprés la derniére pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Aprés avoir sélectionné le foyer et l'icone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:
Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.

Appuyez sur le bouton avec I'icone de I'horloge ( B ) pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et appuyez ensuite
sur le bouton "—" et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche "0:0".

6™ SENSE

Le bouton "6 Sense” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton "6" Sense”. L'écran de la zone sélectionnée affichera un "A”.
Pour désactiver la fonction spéciale et revenir en mode manuel, sélectionnez la
zone de cuisson et appuyez a nouveau sur le bouton 6" Sense”.

Le niveau de puissance lors de I'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plaque de cuisson et ne peut pas étre modifié.

144 FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d’amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir I'état de I'aliment sans risque qu'il ne briile.
Cette méthode est idéale car elle n"’endommage pas les mets délicats
comme le chocolat et les empéche de coller a la casserole.

M MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniere trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

= muoTErR

Cette fonction est idéale pour maintenir une température de mijotage, vous
permettant de cuire vos aliments longtemps sans risque qu'ils ne bralent.
Idéale pour des recettes a cuisson longue (riz, sauces, rétis) ou des plats en sauce.

=7 BOUILLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de contréler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d’eau restante régulierement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

Whj;lfa?ool



INDICATEURS

il
I | CHALEURRESIDUELLE

Si un "H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de ['utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

U i
- CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n’est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n’est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n’est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le "H" disparait.

TABLEAU DE CUISSON

cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
- p Chauffer rapidement/Booster Idea_l pour z'alugmenter rapldemept Ig température des _allments, notamment pour faire
Puissance bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale ) - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir :
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
. o période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — - - - —— — - - —
6_7 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition légere, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4-5 Cuire — cuire a I'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3_4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2-3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume: riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler —garderles |, ;
. . . A pes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle 0 Surface d'appui possible, indiquée par un " H ).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Important :

- Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle ("H”) n'est allumé.

«  Nutilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

«  Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-
la de fagon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

- Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

»  Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.

«  Lesucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

+  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

«  Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

«  Desdéversements deliquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.
«  Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Sile logo iXelium™ apparait sur le verre, la table de cuisson a été traitée avec la
technologie iXelium™, une finition exclusive Whirlpool qui assure des résultats
de nettoyage parfaits, ainsi qu'un maintien de la surface de la table de cuisson
brillante, plus longtemps.

Pour nettoyer les tables de cuisson iXelium™, suivezles recommandations

suivantes:

«  Utilisez un chiffon doux (en microfibre de préférence), avec de I'eau ou un
détergent a utilisation quotidienne pour le verre.

«  Pourde meilleurs résultats, laisser un chiffon humide sur la table de cuisson
en verre pendant quelques minutes.

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craguements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.
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GUIDE DE DEPANNAGE
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«  Contrélez que 'alimentation électrique na pas été coupée.

-+ Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec l'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou n'est

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir la

températures sont trop élevées.

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE1 requise. pas compatible avec une ou plusieurs | fonctionnalité delazone de cuisson. Puis essayez
zones de cuisson. d'utiliser l'ustensile avec une zone de cuisson
différente, ou utilisez un ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable électrique. |Le branchement de [alimentation [ Ajustez le branchement de l'alimentation
FOE7 électrique  n'est pas exactement | électrique selon le paragraphe
comme indiqué dans le paragraphe | "BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
"BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
FOEA Le panneau de commande s'éteint en raison | La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
de températures excessivement élevées. électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les|La température interne des piéces | Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.

Si le probleme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE
[quand la table de cuisson
est éteinte]

La table de cuisson ne s'allume pas et ne
chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe
"MODE DEMO" .

LIS |
parex. B0 L — —

La plaque de cuisson ne permet pas
d'activer une fonction spéciale.

Lerégulateur de puissance limite les niveaux
de puissance conformément a la valeur
maximale réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

par ex. P—5
[Niveau de puissance
inférieur au niveau requis]

La plaque de cuisson regle automatiquement un
niveau de puissance minimum pour sassurer que
le foyer peut étre utilisé.

Lerégulateur de puissance limite les niveaux
de puissance conformément a la valeur
maximale réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des

suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.

2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRI‘ES LES VERIFICI-\TIONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Lorsque vous contactez notre Service Apres-vente, toujours préciser:
« une bréve description du probleme;

«  votre adresse complete;

-
o
=
a
o
[
[

«  votre numéro de téléphone.

INFORMATION

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé

+ letype etle modéle exact de I'appareil;

Wiod X0
X000

I e

+  lenuméro de série (numéro aprés le mot SN sur la plaque signalétique située sous
I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la documentation;

(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

&=}

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produit sous licence.

Whj;lﬁool
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

' NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Xparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MAWAARSCHUWING:  Brandgevaar:  leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces
moet onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
AN WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlijk zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
M\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Kparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het oppervlak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik
en de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A&\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met
deknopenvertrouw nietalleen op de pannendetector.
M\ WAARSCHUWING: Hetapparaaten detoegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
A\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.

geen

TOEGESTAAN GEBRUIK
M\VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
A\Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkomgevingen; landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
MANEk ander gebruik is verboden (bijv.
kamerverwarming).
M\Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.
AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.
INSTALLATIE
M Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - risico voor
verwondingen. Gebruik beschermende handschoenen
omuitte pakkenenteinstalleren-risicovoorsnijwonden.
M Laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderenbuitenbereikvandeinstallatieplek.Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neemin geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatie  buiten  bereik van  kinderen -
verstikkingsgevaar. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor te
zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie. Het
Kparaat alleen activeren als de installatie is voltooid.
Voer eerstallezaagwerkzaamheden uit en verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.
A\ Alshetapparaatnietboveneenovenwordtgeinstalleerd,
moet een (niet bijgeleverd) scheidingspaneel worden
geinstalleerd in het compartiment onder het apparaat.
ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN
M Het moet mogelijk zijn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact
is geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en

als




het apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.

M Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid
is, mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevallenis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

A\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

M WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

M\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden,

recyclingssymbool ﬁ wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR

Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meer informatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met
uw plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit
apparaat hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met
de Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool Z{ op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een viakke bodem.

zoals door het

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met
Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de volgende link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvioeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.

I




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderzijde van het apparaat wordt aangeduid, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht: gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN

@ WHIRLPOOL PRODUCT
= Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR-CODE OP UW

www.register10.eu. APPARAAT VOOR MEER
Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE
Z ” \ gebruikt.

PRODUCTBESCHRIJVING

1. Kookplaat
2. Bedieningspaneel

. " \'; uﬁ I}
Whijrigool e - -H [6le. 2
BEDIENINGSPANEEL

10

th

3sec
sense

1. Aan/Uit-knop 6. Indicatoren van kookwekker voor de bereidingstijd

2. Geselecteerd bereidingsniveau geselecteerde zone 10. Indicatielampje - actieve functie

3. Indicator van de zoneselectie 7. Indicatie bereidingsduur 11. 6" Sense/Toetsenvergrendelingsknop -
4. Toets voor selectie kookzone 8. Toets voor activering kookwekker 3 seconden

5. Pictogram speciale functie 9. Toetsen voor instelling vermogen en

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool
(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt|Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei van roestvrij staal met|warmt snel op en verdeelt de

sandwichontwerp,|wamte gelijkmatig.
b geémailleerd staal of gietijzer.

Geschikt De bodem is niet volledig | Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de magneet | gedeelte warmt op. Hierdoor
kleeft slechts op een deel van | kan het zijn dat de pan
de bodem van het kookgerei). | minder snel opwarmt en dat

de warmte minder gelijkmatig
wordt verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis | Het ferromagnetische

kookgerei bevat gebieden met aluminium | opperviak is kleiner dan het
of heeft een verzonken gebied | eigenlijke opperviak van de

’ R, | in het midden. bodem van het kookgerei.

X e Hierdoor ~ wordt  mogelik
minder vermogen geleverd
en wordt kookgerei mogelijk
niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, | Kookgerei wordt niet
Klei, koper, aluminium en|gedetecteerd en warmt niet
andere niet-ferromagnetische | op.
materialen en kookgerei met
rubberen voeties

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

Het gebruik van kookgerei dat niet overeenkomt met de aanbevolen
maten en eigenschappen kan de kookprestaties aanzienlijk beinvioeden en
onbevredigende resultaten veroorzaken.

EERSTE GEBRUIK

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvioedt de efficiéntie en verlengt daardoor de tijd
die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de ferromagnetische
diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de diameter van de adapterplaat
als de diameter van de kookzone. Als deze metingen niet overeenkomen, kan dit de
efficiéntie en prestaties aanzienlijk verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er
warmte worden opgebouwd die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot,
waardoor de plaat en de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem wordt
niet aanbevolen, maar als ze worden gebruikt, kan de temperatuur sneller stijgen
dan de tijd die nodig is om de "Automatisch uitschakelen" onmiddellijk te activeren,
met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat wordt beschadigd. Raak
de pan of het kookopperviak niet aan als dit gebeurt. Wacht tot alle onderdelen zijn
afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat zoals verwacht werkt, moet u altijd een kookzone
gebruiken met een grootte die overeenkomt met de ferromagnetische grootte van de pan.
Plaats de pan correct op de kookzone die u gebruikt. Het wordt aanbevolen
om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

i o
- 4 ; Zone Kookgerei met ferrc?ne\:?rllgisch
; geschikte vorm bodem (cm)
1 Rond 10
. E ~ 2 Rond 15
1 3 3 Rond 12
' 4 Rond 10

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen. Regel de instelling op basis van de limieten van de elektrische
huisinstallatie zoals beschreven wordt in de volgende paragraaf.

OPMERKING: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen kunnen
sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken of
snel opwarmen) automatisch beperkt worden, om te voorkomen dat de
geselecteerde limiet overschreden wordt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Zodra hetapparaat op het elektriciteitsnetis aangesloten, kunt u het vermogen
binnen 60 seconden instellen.

De toets "+” minstens 3 seconden ingedrukt houden. Op het display
verschijnt "PL".

Druk op b omte bevestigen.

Gebruik de toetsen "+” en "—" om het gewenste vermogen in te stellen.

De beschikbare vermons zijn: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Bevestig met de toets Sle.,

Het geselecteerde vermogen blijft ook bij stroomuitval in het geheugen.
Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de
stekker weer in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om het
vermogen te wijzigen.

Als er zich tijdens het instellen een fout voordoet, verschijnt het symbool “EE”
en hoort u een pieptoon. Herhaal de handeling als dit gebeurt.
Als dit ook niet helpt, adviseren wij u contact op te nemen met de klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal inschakelen/uitschakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie; )

»  Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen "+" en gedurende
tenminste 5 seconden.

DEMO-MODUS (opwarmen uitgeschakeld, zie deel “Probleemoplossing”)

Om de demo-modus in en uit te schakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;

«  Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen van de
kookzoneselectie links boven en rechts boven gedurende tenminste
3 seconden (zoals hieronder getoond);

« "DE"verschijnt op het display.

‘ 3 sec. ‘
EI (5]

b b [6]e.
e - & + =[E]
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Gebruikershandleiding

DAGELIJKS GEBRUIK
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|
DE KOOKPLAAT IN-UITSCHAKELEN (AAN/UIT)

Druk ongeveer 1 seconden op de aan-toets om de kookplaat in te schakelen.
Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle kookzones
worden uitgeschakeld.

PLAATSING

Vind de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen.
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het raadzaam
om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel voor de
bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.

Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS
REGELEN

De kookzones inschakelen:

Selecteer de voorgeselecteerde kookzone door op de betreffende toets
voor zoneselectie te drukken. Op het display verschijnt niveau "0".

Elke kookzone heeft verschillende vermogensniveaus, die ingesteld kunnen
worden met de toetsen "+"/"—". De niveaus lopen van het minimum 1 tot het
maximum 9.

Sommige kookzones hebben een snelopwarmfunctie (Booster), dit wordt
op het display aangegeven met de letter "P".

I —| Display indicator vermogen
'-' o+ —| Indicatie geselecteerde kookzone

De kookzones uitschakelen:

Selecteerdeuitte schakelen kookzone doorop de betreffendetoetsvoorzoneselectie
te drukken (het punt rechts onder de indicator van het vermogensniveau op het
display wordt opgelicht). Druk op "—" tot het niveau "0" is.

FUNCTIES

Om de zone onmiddellijk uit te schakelen houdt u de knop voor zoneselectie
3 seconden ingedrukt. De kookzone wordt uitgeschakeld en de restwarmte-
indicator "H” verschijnt op het display.

SC) B TOETSENBLOKKERING

Om deinstellingen te vergrendelen en te voorkomen dat de kookplaat onbedoeld
wordtingeschakeld, druk 3 seconden op de 6" Sense/Toetsenvergrendelingsknop.
Een geluidssignaal en een waarschuwingslampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Het bedieningspaneel is vergrendeld, met
uitzondering van de uitschakelfunctie ((©). Om de blokkering van de bedieningen
te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

- O + KOOKWEKKER
Met de kookwekker kan een bereidingstijd voor alle zones ingesteld worden.

De kookwekker inschakelen:

Selecteer en inschakelen de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst in
te stellen.

Druk op de knop met het klokpictogram en stel de gewenste tijd in met de
toetsen "+” en "-". De kookwekkerled voor de gebruikte zone gaat branden.
Enkele seconden na de laatste druk begint de kookwekker af te tellen en het
punt op het display dat het verstrijken van de seconden aangeeft knippert.
Als de tijd verstreken is, klinkt een geluidssignaal en wordt de kookzone
automatisch uitgeschakeld.

Na de selectie van de zone en het klokpictogram kan de tijd op elk
willekeurig ogenblik gewijzigd worden, en verschillende kookwekkers
kunnen gelijktijdig ingeschakeld worden.

De kookwekker toont altijd de ingestelde tijd voor de geselecteerde zone of
de kortste overige tijd.

Wanneer meer dan een kookwekker actief is, geeft de knipperende led de
zone aan waarvoor de bereidingstijd weergegeven wordt op het display.
Herhaal de bovenstaande stappen om de kookwekker voor een andere zone
in te stellen.

De kookwekker uitschakelen:

Selecteer de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst uit te schakelen.
Houd de toets met het klokpictogram ( () 3 seconden ingedrukt. U kunt
ook op de knop met het klokpictogram drukken en vervolgens de knop "—"
ingedrukt houden totdat op het display "0:0” wordt weergegeven.

6™ SENSE

De "6 Sense”-toets schakelt de speciale functies in.

Plaats de pan en selecteer de kookzone.

Druk op de "6™ Sense”-toets. Op het display van de geselecteerde zone
verschijnt "A”.

Om de speciale functie uit te schakelen en terug te keren naar de handmatige
modus, selecteert u de kookzone en drukt u opnieuw op de toets "6 Sense”.
Het vermogen dat door speciale functies wordt gebruikt is vooraf ingesteld en
kan niet worden gewijzigd.

14 SMELTEN

Met deze functie kunt u het voedsel op de ideale smelttemperatuur brengen
endetoestand van het voedsel handhaven zonder het risico dat het aanbrandt.
Deze methode is ideaal, omdat delicate voedingsmiddelen zoals chocolade
niet worden aangetast en niet aan de pan blijven plakken.

M WARMHOUDEN

Met deze functie kunt u uw voedsel op een ideale temperatuur houden,
doorgaans na de bereiding, of kunt u vloeistoffen langzaam in laten koken.
Ideaal om het voedsel op een perfecte temperatuur te serveren.

T SUDDEREN

Deze functie is ideaal om een suddertemperatuur te handhaven, waarmee
u voor een lange periode voedsel kunt bereiden zonder het risico dat het
aanbrandt.

Ideaal voor langere bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken) met bijbehorend
vocht.

=T KOKEN

Met deze functie kunt u water aan de kook brengen en laten doorkoken met
minder energieverbruik.

Vul de pan met ongeveer 2 liter water (het liefst op kamertemperatuur).

In alle gevallen worden gebruikers geadviseerd om het kokende water
goed in het oog te houden en de resterende hoeveelheid water regelmatig
te controleren.

We raden aan om een deksel te gebruiken om de kooktijd te optimaliseren,
bij gebruik van grote pannen of een hoeveelheid water van meer dan 2 liter.
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INDICATOREN

(M
I | RESTWARMTE

Als "H" wordt weergegeven op het display, is de bereidingszone heet. Het
indicatielampje licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar is
opgewarmd als gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat

er een hete pot op werd gezet.

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de "H".

BEREIDINGSTABEL

DE PAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Dit symbool verschijnt als de pan niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pan
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

De bereidingstabel geeft een voorbeeld van het type bereiding voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau
hangt af van de afmeting van de bereidingszone.

VERMOGENSNIVEAU BEREIDINGSTYPE N GEBRUIK VAN HET NIVEAU
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)

. p Snel verwarmen/Booster Ideaal voor het snel verhogen van de voedseltemperatuur tot het snel aan de kook
Maximaal brengen in het geval van water of het snel verwarmen van kookvloeistoffen.
vermogen

9 8-9 Bakken — koken Ideaal voor braden, aan de kook brengen, bakken van diepvriesproducten, snel koken.
7_8 Braden — sauteren — koken — Ideaal voor sauteren, actief aan de kook houden, koken en grillen (voor een korte
grillen periode, 5-10 minuten).
Hoog vermogen — - -
67 Braden — koken — stomen — Ideaal voor sauteren, lichtjes aan de kook houden, koken en grillen (voor een middellange
sauteren — grillen periode, 10-20 minuten).
4_s Koken — stomen — sauteren — | Ideaal voor stomen, zachtjes aan de kook houden, koken (voor een lange periode).
grillen Roomsaus maken voor pasta.
Middelhoog Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met
3-4 . . - < ¢
vermogen Koken — sudderen — verdikken — | Vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), roomsaus voor pasta.
2-3 roomsaus maken Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (minder dan een 1 liter: rijst, saus,
braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
Ideaal voor het zacht maken van boter, langzaam smelten van chocolade, ontdooien van
1-2 Smelt tdooi kleine producten en het warmhouden van zojuist bereide gerechten (bijv. saus, soep,
Laag vermogen meiten —ontdooien — minestrone).
warmhouden — roomsaus maken — -
1 Ideaal voor het warmhouden van zojuist bereide gerechten, het maken van roomsaus
voor risotto en het warmhouden van serveerschotels (met inductiegeschikte accessoire).
Geen vermogen 0 Ondersteuningsviak Kookplaat in §tand—by of L!Itgeschakellldtlel modus (mogelijke restwarmte na afloop
van de bereiding, aangeduid met een “H").

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Belangrijk:

«  Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en

dat de restwarmte-indicatie ("H") niet wordt weergegeven.

+  Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas

wordt beschadigd.

«  Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) omaanslag .

en vlekken door voedselresten te verwijderen.

- Eenoppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid .

van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.
+  Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.
+  Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.
+  Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.
«  Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).
« Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de

pannen bewegen of trillen.

+  Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

Als het iXelium™ -logo op het glas verschijnt, dan is de kookplaat behandeld
met de iXelium™ -technologie, een exclusieve afwerking van Whirlpool die
perfecte reinigingsresultaten garandeert en het oppervlak van de kookplaat
langer glanzend houdt.

Volg onderstaande tips om iXelium™ -kookplaten te reinigen:

Gebruik een zachte doek (microvezel is het beste) die is bevochtigd met
water of met dagelijks schoonmaakmiddel voor glas.

Laat voor de beste resultaten een paar minuten een natte doek op het
glazen oppervlak van de kookplaat liggen.

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met de
kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit verschillende

lagen bestaat of onregelmatig is).

Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een
gebrek.
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Gebruikershandleiding
PROBLEEMOPLOSSING

. NL

- Controleer of er geen stroomuitval is.

«  Als uer niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker
uit het stopcontact trekken.

+  Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes
worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of
eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het per
abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

DISPLAYCODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
Er is kookgerei gedetecteerd dat niet | Het kookgereistaat niet op de juiste plaats | Druk twee keer op de Aan-/Uit-knop om de
compatibel is met de gevraagde werking. | op de kookzone of is niet compatibel met | FOE1-code te wissen en neem de kookzone
FOE1 een of meerdere kookzones. weer in gebruik. Probeer het kookgerei
vervolgens met een andere kookzone of
gebruik ander kookgerei.
Verkeerde aansluiting van het De aansluiting van de voeding is niet|Stel de aansluiting van de voeding af
FOE7 stroomsnoer. exact zoals aangegeven in de paragraaf | overeenkomstig de paragraaf "ELEKTRISCHE
"ELEKTRISCHE AANSLUITING". AANSLUITING".
Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld | De interne  temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u
FOEA . . .
door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 De kookzone schakelt uit als de De interne temperatuur van Wacht totdat de kookzone afgekoeld is
temperaturen te hoog worden. elektronische delen is te hoog. voordat u die opnieuw gebruikt.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

F7E5, F7E6
dE De kookplaat wordt niet warm. DEMO-MODUS aan. Volg de instructies in de paragraaf "DEMO-
[wanneer de kookplaat | De functies gaan niet aan. MODUS".
uitstaat]
_ De kookplaat activeert geen speciale|De  vermogenregelaar beperkt  de | Zie de paragraaf "Vermogensregeling”.
bv. =T 1 — — |functie. vermogenniveaus op basis van de maximale
waarde ingesteld voor de kookplaat.
bv. P —§ De kookplaat stelt automatisch een|De vermogenregelaar beperkt  de | Zie de paragraaf "Vermogensregeling”.
[Vermogenniveau lager minimaal vermogenniveau in om het | vermogenniveaus op basis van de maximale
dan gewenst niveau] gebruik van de kookzone te garanderen. | waarde ingesteld voor de kookplaat.

CONSUMENTENSERVICE

VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de aanwijzingen
in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.
2. Zethetapparaataan en uitom te controleren of het probleemis opgelost.

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDSAANWEZIGIS,NEEMTUCONTACTOPMETDEDICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:
« een korte beschrijving van de storing;
+ hettype en het exacte model van het apparaat;

T o
000000000 (€2

i,

+ het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
grx
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« uw volledige adres;
uw telefoonnummer

Wend u tot een erkende Consumenten Service indien reparatie noodzakelijk
is (alleen dan heeft u zekerheid dat originele vervangingsonderdelen worden
gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

Als de kookplaat niet boven een ingebouwde oven wordt geinstalleerd, kunt
u contact opnemen met de Klantenservice voor de aankoop van de kit voor
scheiding C00628720 (kookplaat van 60 en 65 cm) of C00628721 (kookplaat
van 77 cm).

Als u de scheiding liever niet koopt, zorg er dan voor dat een scheiding wordt
geinstalleerd volgens de instructies voor de installatie.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

«  Met de QR-code van uw apparaat;
«  Oponze website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania urzadzenia lub
niewtasciwego ustawienia elementow sterujacych.
M\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia
pragdem.

AN OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotéw.

M OSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caly czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materialy powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna - ryzyko pozaru.

M\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia
wylacznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz pod warunkiem, ze
rozumiejg zagrozenia zwigzane z obstugg urzadzenia.
Nie pozwalac, by dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci
nie mogq czysci¢ ani konserwowac urzadzenia bez
nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewacd sie podczas pracy. Nalezy

uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A Zywno$é niemoze by¢ pozostawionaw urzadzeniu
lub nanim dtuzejnizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach oraz innych obiektach
mieszkalnych.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

A\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewczg za
pomoca przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

A&\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M lnstalacja, podtaczenia do zrodta wody i zasilania
orazwszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgcji obstugi. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom zblizac¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W
przypadku probleméw nalezy skontaktowacd sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po instalacji
zbedne opakowanie (elementy z plastiku, styropianu,
itd.) nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odlaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu
zasilajgcego - ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomic dopiero po zakoriczeniu instalacji.
A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przyciaé
i dokfadnie usung¢ trociny i widry.

A\ Jesli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢ uziemienie zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M\ Podiaczenie za pomocg wtyczki przewodu
zasilajacego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowiproducenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

&\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odfgczone od zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia
pradem.

M Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 . (w brzmieniu zmienionym).

Wihasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

X

Symbol = na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekazac¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebnga utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywa¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwiazanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynaé na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.

I




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do zrédta zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajagcego) o odpowiednim rozmiarze.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL )
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac W CELU UZYSKANIA \

urzadzenie na stronie www.register10.eu.

f} Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NA URZADZENIU

instrukcje bezpieczenstwa.

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR

OPIS PRODUKTU
1. Phyta
2. Panel sterowania
Whirjgool .
jirjgoo He - 0 + -E 6] 2
PANEL STEROWANIA
2 4 — 6 10
_ [25] e : _
)
K "' '-' sense 3sec
: 11
‘I 3 5 ................ 9 ...............
1. Przycisk Wiacz/Wytacz 6. Wskazniki minutnika aktywne dla danego  10. Kontrolka - funkcja aktywna
2. Wybrany poziom mocy pola grzejnego 11. Przycisk 61 Sense/Blokada przyciskow —
3. Wskaznik wyboru strefy 7. Wskaznik czasu gotowania 3 sekundy
4. Przycisk wyboru danego pola grzejnego 8. Przycisk wigczenia minutnika
5. lkona funkgji specjalnej 9. Przyciski regulacji mocy i czasu przyrzadzania
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow
ferromagnetycznych odpowiednich do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WLASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane Podstawa wykonana Zapewnia optymalng wydajnosc,
naczynia ze stali nierdzewnej o szybko  sig  nagrzewa i
kuchenne strukturze warstwowej, stali | réwnomiemie rozprowadza ciepto.
3 emaliowanej, zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewasie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac si¢ wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze byc¢ rozprowadzane
% mniej rwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchniaferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia.
wgtebienie w srodku. W rezultacie dostarczana moc
. moze by¢ mniejsza, a naczynie
9 moze nie nagrzewaC sig
wystarczajgco. Naczynie moze
nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie |Zwykla cienka stal, szkio, | Naczynie nie jest wykrywane i
glina, miedz, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.
materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia z gumowymi
nézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanie z naczyn, ktdre nie odpowiadaja zalecanym rozmiarom i wiasciwosciom,
moze znaczaco wptynac¢ na wydajnos¢ gotowania i spowodowaé niezadowalajace
wyniki.

PIERWSZE UZYCIE

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI
Zastosowanie plyt adaptacyjnych wplywa na wydajnos¢, a tym samym wydtuza czas
potrzebnydo podgrzaniawody lubzywnosci.Nalezy upewnic sie, zeferromagnetyczna
Srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze $rednicg plyty adaptacyjnej,
jak i srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te nie sa zgodne, moze to znacznie
obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie tych wytycznych moze prowadzi¢
do nagromadzenia sie ciepfa, ktére nie jest skutecznie przekazywane do garnka lub
patelni, co moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i plyty grzewczej.

PUSTE GARNKI I PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenistwa, ktdry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych gamkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jedli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosna¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wylaczanie”, co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni plyty. Jedli tak sie stanie,
nie dotykac¢ patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNIROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywaé garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podaja rozmiar
$rednicy gornej czesci naczynia, a nie $rednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidtowe dziatanie plyty, nalezy zawsze uzywac pola
grzewczego o rozmiarze odpowiadajgcym rozmiarowi podstawy ferromagnetycznej
naczynia.

Prawidtowo wysrodkowa¢ patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

i trefa [powiedni powiednia podstawa
2 i | Stref Odpowiedniksztalt | Odpowiedniapod
€ - 3! - naczyri kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
~ ! ; 1 Okragfa 10
i 2 Okragta 15
1 E 3 3 Okragfa 12
4 Okragfa 10

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc plyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla plyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkgcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie
lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby
zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci graniczne;j.

Aby ustawic poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+" przez co najmniej 3 sekundy. Na ekranie wyswietli sie
symbol “PL".

Nacisnac . < aby pot\Nlerd2|c
Za pomoca przyciskow “+" i “—" wybrac zadany poziom mocy.
Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtaczone od pradu.

Abyzmieni¢ poziom mocy, nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego
na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podiaczy¢ i powtdrzyé powyzsze
kroki.

Jesli podczas sekwendji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wigczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

+  Podtaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

« W ciggu 60 sekund nacisnac¢ i przytrzymac jednoczesnie przyciski “+" i
% przez przynajmniej 5 sekund.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat “Usuwanie usterek”)
Aby wiaczy¢/wytaczy¢ tryb demo:
Podtaczy¢ plyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

+  Poczekac¢ na sekwencje wigczania,

«  Wciagu 60 sekund nacisnac¢ jednoczesdnie i przytrzymac przez co najmniej
3 sekundy przyciski wyboru strefy grzewczej w lewym gérnym rogu i
prawym gérnym rogu (jak pokazano ponizej);

« Nawyswietlaczu pojawi sie “DE".

3 sek.
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

. PL

|
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okofo 1 sekunde. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.

Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie gamkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gérna krawed?, ktéra moze by¢ szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.

WEACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | REGULACJA
POZIOMU MOCY

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wybrac¢ pole grzewcze, naciskajac odpowiedni przycisk wyboru pola. Na
wyswietlaczu pojawi sie poziom “0”.

Kazde pole grzewcze ma rézne poziomy mocy, ktére mozna regulowac za
pomoca przyciskéw “+“/“—", w zakresie od minimum 1 do maksimum 9.
Niektore pola grzewcze posiadajg funkcje szybkiego podgrzewania (Booster),
ktérej symbolem na wyswietlaczu jest litera “P*.

— | Wyswietlacz wskaznika poziomu mocy
o ——| Wskaznik wybranego pola grzewczego

Aby wytqczyc pole grzewcze:

Wybrac pole grzewcze, ktdre ma zosta¢ wytaczone, naciskajac odpowiedni przycisk
wyboru pola (na wyswietlaczu zaswieci sie kropka, na dole po prawej stronie

u_u

wskaznika poziomu mocy). Nacisna¢ przycisk “—*, aby ustawi¢ poziom na “0”.

FUNKCJE

W celu natychmiastowego wyfaczenia przycisk wyboru pola nalezy przytrzymac
przez 3 sekundy. Pole grzewcze wylacza sie i na wyswietlaczu pojawia sie wskaznik
ciepta resztkowego “H".

B BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowa¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wiaczenie
panelu sterowania, nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk
6™ Sense/Blokada przyciskow. Sygnat dzwiekowy i wiaczenie sie kontrolki
nad symbolem wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania
jest zablokowany z wyjatkiem funkcji wytaczania ([©]). Aby wytaczy¢ blokade,
nalezy wykonac te sama procedure, co przy wtaczaniu.

- & + MINUTNIK
Minutnik umoZliwia ustawienie czasu przyrzadzania dla wszystkich pdl grzewczych.

Aby wigczy¢ minutnik:

Wybrac i wigczy¢ pole grzewcze, dla ktérego ma byc¢ ustawiony minutnik.
Nacisna¢ przycisk zikona zegara i ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskow
“+"j"—". Dioda LED minutnika dla uzywanego pola bedzie pod$wietlona.
Kilka sekund po ostatnim dotknieciu minutnik rozpocznie odliczanie, a kropka
na wyswietlaczu, ktéra wskazuje, ze mijaja sekundy, bedzie migac.

Gdy ustawiony czas uptynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole grzejne wytaczy sie
automatycznie.

Po wybraniu strefy i ikony zegara czas mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie oraz jednocze$nie moze by¢ wigczonych kilka minutnikdw.
Minutnik zawsze wyswietla czas ustawiony dla wybranego pola albo najkrétszy
czas pozostaty do korica gotowania.

Gdy aktywny jest wiecej niz jeden minutnik, migajaca dioda LED wskazuje
strefe, dla ktdrej czas przyrzadzania jest widoczny na wyswietlaczu.

Aby ustawi¢ minutnik dla kolejnej strefy, powtérzy¢ powyzsze kroki.

Aby wytqczy¢ minutnik:

Wybrac strefe grzewcza, dla ktérej ma by¢ wytaczony minutnik.

Nacisna¢ przycisk z ikona zegara ( @ ) i przytrzymac przez 3 sekundy. Mozna
tez nacisng¢ przycisk z ikong zegara, a nastepnie nacisnac i przytrzymac
przycisk “—*, do czasu az wyswietlacz pokaze “0:0".

sssss 6™ SENSE
Przycisk “6% Sense” aktywuje funkcje specjalne.
Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.
Nacisna¢ przycisk “6" Sense”. Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawi sie “A”.
Aby wylaczy¢ funkcje specjalng i wréci¢ do trybu recznego, wybrac pole
grzejne i ponownie nacisng¢ przycisk “6" Sense”.
Poziom mocy dla funkcji specjalnej jest ustawiany przez plyte grzejng i nie
mozna go modyfikowac.

14 ROZTAPIANIE

Funkcja ta pozwala na osiggniecie idealnej temperatury roztapiania i utrzymac
odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkgja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich
jak czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegaja one zniszczeniu i nie przywieraja
do naczynia.

M UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkgcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania soséw.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

= GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia. Idealna do przepiséw wymagajacych
diugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie).

1:2]- DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkgja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowej).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdza¢ wrzenie i pozostajacg ilos¢
wody.

Jesli garnki sg duze, a ilos¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie
pokrywki, aby zoptymalizowac czas gotowania.

Whj;lfa?ool



WSKAZNIKI

(M
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H”, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sig, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sgsiednich pél
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie
wykryte, pole grzewcze wyfaczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiardéw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
p Szvbkie podqrzewanie/Booster Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc zy podg zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
e — - - - ;
9 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktow, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6-7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania ($redniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4_s Gotowanie — duszenie — podsmazanie |ldealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc _ . . . |ldealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie —utrzymywanie na ogniu | (n, \wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - —— X —
2-3 al dente Idealne do diugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 . . matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie —rozmrazanie — | g5towanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie . - - -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero 0 Powierzchnia podparcia ciepfa resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wazne:

«  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sa wylaczone
oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik ciepta resztkowego (“H").

»  Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

+  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czysto$ci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.

« Skrobaczki nalezy uzywac wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do plyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkta, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

+  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

«  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

«  Nalezy uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcjg producenta).

«  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.

+ Powyczyszczeniu plyty nalezy ja doktadnie osuszy¢.

Jesli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykonczenie
Whirlpool w technologii iXelium™, ktére zapewnia idealne efekty czyszczenia
oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje dtuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu plyt z powloka iXelium™ nalezy przestrzegac ponizszych

wskazowek:

«  Uzywac miekkiej sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub
ptynem do czyszczenia.

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra $ciereczke na
powierzchni ptyty na kilka minut.

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i s zwigzane z cechami dna
(przykfadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

Whj;lﬁool



Instrukcja uzytkownika

USUWANIE USTEREK

. PL

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wylgczone.

« Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odtaczy¢ ja od

zasilania elektrycznego.

«  Jedli plyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotéw

jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskdw piyty, moze

spowodowa¢ przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

sterowania.

alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac¢ instrukcje

dziatania.

~ KOD
WYSWIETLACZA

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Naczynie jest wykryte, ale nie jest

kompatybilne z zadana operacja.

Naczynie nie jest wiasciwie ustawione
na strefie gotowania lub nie jest

Wecisng¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wytacz, aby
usuna¢ kod FOE1 i przywrdci¢ dziatanie strefy

FOE1 . - - - . A e, p
kompatybilne z jedna lub wieksza | gotowania. Nastepnie, spréobowac uzy¢ naczynia na
liczbg stref gotowania. innej strefie gotowania lub uzy¢ innego naczynia.

Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podfaczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowac podtaczenie zasilania zgodnie z

FOE7 zasilania. doktadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem “PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".

Panel sterowania wyfacza sie z powodu | Temperatura ~ wewnetrzna  czesci | Poczekad, az plyta ostygnie przed ponownym

FOEA . ; . S

zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.

FOE9 Strefa grzewcza wylacza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczekaé, az

temperatury sg zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, FOE3,

Odfaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.

Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac¢ kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wigczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkgcje sie nie wigczaja. w dziale “TRYB DEMO*.
wytgczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje [ Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
Np.: =7 1) — — | funkdji specjalnej. mocy zgodnie z warto$cig maksymalna
ustawiong dla plyty grzewczej.
Np.: P —g Plyta grzewcza automatycznie ustawia|Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
[ Poziom mocy nizszy niz minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscia maksymalng
wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiona dla ptyty grzewcze;j.

SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie z

zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie

ustapita.

«  numerseryjny (numer po literach ,SN" na tabliczce znamionowej znajdujacej

JESLI PO PRZEPROWADZENIU POWYiSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

« doktadny adres;
numer telefonu

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:

«  krotki opis usterki;

»  doktadny typ i model urzadzenia;

7 o
XORXKK =

sie pod urzagdzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany w dokumentacji;

XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
23
gn:
£Q

Z

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwoni¢
do obstugi posprzedaznej, aby zakupic¢ zestaw rozdzielacza C00628720 (ptyta
grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac zestawu rozdzielacza nalezy upewnic sig, ze
separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
+  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksiazeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

°/TM/ © 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

. CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pred pouzitim spotfebice si prectéte tyto bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si je po ruce pro dalsi pouziti.
V tomto navodu a na samotném spotrebici jsou
uvedena dulezitd bezpecnostni upozornéni, ktera je
nutné si predist a fidit se jimi. Vyrobce odmita nést
jakoukoli zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokyn(, za nevhodné pouzivani
spotfebice nebo za nespravné nastaveni ovladacu.
VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch varné
desky popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického soku! o
MNVYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozaru:
Neskladujte polozky na varném povrchu.
M\ UPOZORNENI: Proces vareni musi probihat pod

kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustdle
mon[torovénq. o
M\ VYSTRAZNE  UPOZORNENI:  Vareni pokrmu

s obsahem tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce
mUze byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY se
nepokousejte pozar uhasit vodou: Namisto toho
spotrebi¢ vypnéte a plamen prikryjte, napf. poklici
nebo Zaruvzdornou dekou.

M Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti spotrebice nepokladejte
odévy nebo jiné hoflavé materidly, dokud veskeré
soucasti zcela nevychladnou. Riziko pozaru!

M\ Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se
mohou zahfat na vysokou teplotu.

M\ Velmimalé déti (0-3 roky) by se nemély ke spotiebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke
spotrebici priblizovat, pokud nejsou pod dozorem.
Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym (i
dudevnim postizenim nebo bez patfi¢nych zkusenosti
a znalosti mohou tento spotiebic pouzivat pouze pod
dohledem nebo tehdy, pokud obdrzely informace
o bezpecném pouziti spotrebi¢e a pokud rozuméji
rizikim, kterd s pouzivanim spotfebice souviseji.
Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly.
Nedovolte détem, aby bez dohledu provadeély cisténi
a béznou udrzbu spotiebice.

M\ Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.

M\ VYSTRAZNE UPOZORNENI: Spottebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji. Je treba dbat
opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles. Déti
mladsi 8 let se nesméji ke spotrebici pfiblizovat, pokud
nejsou pod dohledem dospélé osoby.

M Jidlo nesmi zlistat uvniti vyrobku nebo byt na
vyrobku polozeno déle nez jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou ¢i po jejim dokonceni.

POVOLENE POUZITI

M\ UPOZORNENI: Tento spottebi¢ neni uréen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napf. ¢asovac,
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

M Tento spottebic¢ je uréen k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchynské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hoteld, moteld, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem (napf.
k vytapéni mistnosti).
M Tento spottebi¢ neni uréen pro profesionalni
pouziti. Nepouzivejte spotrebi¢ venku.
M VAROVANI: Pokud nechéte na ovladacim panelu
leZet néjaky predmét, indukéni deska muze vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT".
INSTALACE
MK premistovani a instalaci spotfebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pri
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice -
nebezpedi pofezani.
M Instalaci, v¢etné pfipojeni pfivodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
Zzadnou cast spotiebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby
se priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni
spotfebiCe se presvédlte, ze nebyl pfi dopravé
poskozen. V pripadé problém(l se obratte se na
svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko.
Po instalaci musi byt obalovy materidl (plasty,
polystyrenova péna atd.) ulozen mimo dosah déti -
nebezpeli uduseni. Pfed zahdjenim instalace je
nutné spotrebic¢ odpojit od elektrické sité — nebezpeci
urazu elektrickym proudem. Béhem instalace se
ujistéte, ze zafizeni neposkozuje napadjeci kabel -
nebezpeli pozdru a uUrazu elektrickym proudem.
Zafizeni nezapinejte, dokud nebyla fadné ukoncena
instalace.
M Je-li nutné skiinku pfifiznout, provedte tyto préace
jesté pred zasunutim spotiebie na misto a peclivé
odstrante viechny drevéné trisky a piliny.
A\ Pokud neni spotfebi¢ nainstalovan nad troubou, do
umisténi pod spotiebicem je tfeba nainstalovat
i oddélovaci panel (neni soucasti).

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICI SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpajit spotiebic od elektrické sité vytazenim zastrcky,
pokud je zastrcka pristupna, nebo, v souladu s pravidly
pro zapojovani, prostfednictvim vicepdlového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotiebi¢ musi
byt uzemnén.

M Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze nesmi
byt elektrické prvky spotfebice pro uZivatele pfistupné.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud jste mokii nebo bosi.




Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je poskozeny
napajeci sitovy kabel ¢i zastrcka, pokud nefunguje
Krévné nebo byl poskozen ¢i doslo k jeho padu.
Instalace pomoci zastrcky napdjeciho kabelu neni
povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou, kterou
poskytuje vyrobce.
M Jestlize je poskozeny privodni kabel, za identicky ho
smi vyménit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k razu - riziko elektrického Sokul!
CISTENIi A UDRZBA
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahéjite jakoukoli
udrzbovou operacdi, ujistéte se, ze je spotrebic vypnuty
a odpojeny od zdroje napajeni; nikdy nepouzivejte
parni Cisti¢ - riziko elektrického Soku!
M Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostfedky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materialu a je oznacen recykla¢nim znakem

Jednotlivé ¢&asti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpist.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU
Tento spotiebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych
materialG. Zlikvidujte jej podle mistnich predpisti pro likvidaci odpadu. Dalsi
informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebicl ziskate na
mistnim Gradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde
jste spotiebic¢ zakoupili. Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ) a natizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zatizenich 2013
(v¢etné dodatka).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim
vlivim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Symbol g na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovan spole¢né s domacim odpadem, nybrz je nutné
jej odevzdat do prislusného sbérného stiediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Vytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, Ze ploténku vypnete nékolik
minut pred dokoncenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pii pouziti
nadoby, jejiz dno je mensi nez ploténka, dochazi k plytvéni energii.

Béhem vareni prikryvejte hrnce a panve dobre tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Vafenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotrebi¢ spliuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobkl spojenych se spotiebou energie a
informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou normou
EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotteby spotiebice v souladu s nafizenim
(EU) 2023/826 naleznete na nésledujicim odkazu: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimuldtorem nebo podobnym lékafskym pfistrojem by
méli byt opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté indukéni varné desky.
Elektromagnetické pole muze kardiostimulator nebo jemu podobné pfistroje
poskodit. Obratte se na svého lékafe nebo vyrobce kardiostimulatoru
¢i jiného takového lékarského pristroje pro dalsi informace o plsobeni
elektromagnetického pole indukéni varné desky na tyto pfistroje.

14




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pfipojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pfed pfipojenim spotfebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obezndmeny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpist lokdlniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda Udaj o napéti uvedeny na typovém stitku na spodni strané spottebice odpovida napéti v domaci siti.

Predpisy vyzaduji, aby byl spotiebi¢ uzemnén: pouZzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

Ptejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek na ABYSTE ZiSKALI VIiCE INFORM ACi,
v pegisteries. NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA

f:} Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte bezpecnostni VASEM SPOTREBICI
pokyny.

POPIS PRODUKTU
1. Varnddeska
2. Ovlddaci panel
Whirlgool Gle.
i . 2
OVLADACI PANEL
2 4 e 6 s 10
7
'I 3 5 ................ 9 ...............
1. Tlacitko Zapnuti/Vypnuti 5. lkona specidlni funkce 9. Tladitka na nastaveni vykonu a doby vareni
2. Zvolend uroven tepelné Upravy 6. Ukazatele minutky aktivni pro vybranou zénu 10. Kontrolka - aktivni funkce
3. Indikétor vybéru zony 7. Indikator doby tepelné tpravy 11. Tlacitko 6™ Sense/Zamek klaves — 3 sekundy
4. Tlacitko volby varné zény 8. Tlacitko aktivace minutky
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PRISLUSENSTVI

PouZivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materidlu vhodné pro

induk¢ni varné desky. Abyste urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nadobi magnetické, lze pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z|ZajiStuje optimaini Gcinnost,
nadobi nerezoveé oceli se sendviCovou | rychle se zahfiva a rovhomémé

konstrukci, smaltované oceli a | rozvadi teplo.

b liiny.

Vhodné nadobi | Zakladna neni piné Zahfiva se pouze
feromagneticka (magnetdrzi | feromagnetickd ~ oblast.  V
pouze na &asti dna nadobi). disledku toho se m(ize zahfivat

meéné rychle a teplo mize byt
rozlozeno méné rovnomeéme.

Vhodné nadobi | Feromagneticka zakladna | Feromagnetickd  plocha  je
obsahuje plochy s hlinikem | mensi nez vlastni plocha dna

o nebo ma uprostied | nadobi. Vysledkem mize byt
&) | prohloubenou plochu. nizsi vykon a nadobi se nemusi
dostatecné zahrat. Kuchyriské

nadobi nemusi byt rozpoznano.

Nevhodné Norméaini tenka ocel, skio, Nadobi neni detekovano a
hlina, méd, hlinik a jiné neohfiva se.
neferomagnetické materialy
nebo nadobi s gumovymi
noZickami.

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontrolujte, zda se dno
nedeformuje, protoze nékteré nadobi se mize viivem vysokého tepla deformovat.
PouZiti nadobi, které neodpovida doporu¢enym rozmérlim a vlastnostem, mlze
vyrazné ovlivnit vykon vareni a zpUsobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu potiebnou k
ohtevu vody nebo potravin. Ujistéte se, Ze feromagneticky prdmeér zakladny nadobi

PRED PRVNIM POUZITIM

odpovida priiméru adaptérové desky i prdméru varmné zény. Pokud se tato méfeni
neshoduji, miize dojit k vyraznému snizeni cinnosti a vykonu. Nedodrzeni téchto
pokynli miize vést k nahromadéni tepla, které by nebylo tcinné preneseno do
hrnce nebo péanve, coz by mohlo zplsobit zéernani desky a varmné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpecnostnim systémem, ktery pii zjisténi
piilis vysoké teploty aktivuje funkci , Automatické vypnuti“. Pouzivani prazdnych
hrct a panvi s tenkym dnem se nedoporucuije, ale v pfipadé jejich pouziti by se
teplota mohla zvysit rychleji, nez je doba potiebnd k rychlému spusténi funkce
LAutomatické vypnuti“, coz by mohlo vést k poskozeni panve nebo povrchu
varné desky. Pokud se tak stane, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky.
Pockejte, az véechny soucésti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hlaSeni, zavolejte servisni stiedisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym prlimérem
pro kazdou zdnu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, Ze vyrobci nddobi
Casto uvadéji velikost horniho priiméru nadobi, nikoli primér dna.

Aby varnd deska fungovala tak, jak se ocekavad, pouzivejte vzdy varnou zénu o
velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Panev/hrnec spravné vycentrujte na pouzivanou varnou zénu. Doporucujeme
nepouzivat hrnce vétsi, nez je velikost varné zény.

POUZITi NADOBI PODLE ZON

2 | 4
| a4 . <+ 1 . | Vhodnéferomagnetické
(‘ _ i Oblast Vhodny tvar nadobi dno (cm)
i : 1 Kulaté 10

............. E > Klate s

- - .
1 E 3 3 Kulaté 12
4 Kulaté 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVENI VYKONU)

V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon. Upravte
nastaveni podle meznich hodnot elektrické sité ve vasi domacnosti, jak je
popséano v nasledujicim odstavci.

POZNAMKA: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku m(ize dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén
(napf. vareni ¢i rychly ohfev), aby se predeslo prekroceni zvoleného limitu.

Nastavenivykonu varné desky:

Po pfipojeni zatizeni do elektrické sité mizete nastavit Uroven vykonu béhem
60 sekund.

Podrzte stisknuté tlacitko "+" po dobu nejméné 3 sekund. Na displeji se objevi "PL".
K potvrzeni stisknéte [ Q. %,

Pouzijte tlacitka "+" a "—" ke zvoleni pozadované Urovné vykonu.

K dispozici jsou ndsledujici irovné vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.
Potvrdte stisknutim [2]%.

Zvolena Uroven vykonu zGstane v paméti, i kdyz dojde k preruseni napajeni.

Pokud chcete zménit uroven vykonu, odpojte spotiebic¢ ze sité po dobu
minimélné 60 sekund, poté jej opét pfipojte a opakujte vyse uvedené kroky.

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, objevi se symbol “EE”
a uslysite pipnuti. Pokud k tomu dojde, opakujte operaci.
Jestlize chyba pretrvavd, volejte stfedisko poprodejnich sluzeb.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

+  Pripojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

«  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

« Béhem 60 sekund stisknéte soucasné tlacitka "+” a @m a podrzte je
stla¢end po dobu alespon 5 sekund.

REZIM DEMO (ohfev deaktivovany, viz kapitola "Odstrafovani zavad”)

Zapnuti a vypnuti demo rezimu:

«  Pripojte varnou desku k privodu elektrického proudu;

«  Vyckejte na spousteéci sekvenci;

« Béhem 60 sekund stisknéte soucasné tlacitka vybéru varné zény v levém
a pravém hornim rohu a podrzte je stlacena po dobu alespor 3 sekund
(viz nize);

- Nadispleji se zobrazi "DE".

[ 3 sek. ‘
t. w 23]
b b [6]s.
e - O + =
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Prirucka majitele

KAZDODENNI POUZIVANI

. CS

| . . .
ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napéjeni po dobu
priblizné 1 sekundy. Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko a véechny varné zény se deaktivuji.

UMISTENI
Podle symbolti pozic najdéte umisténi pozadované varné zony.

Nezakryvejte symboly ovladaciho panelu hrncem.

Upozornént: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti oviddaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva Sirs).

Tim se vyhnete nadmérnému prehiati dotykové casti. Pii grilovani nebo
smazeni pouZivejte, kdykoli to bude moZné, zadni varné zény.

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENi UROVNI
VYKONU

Aktivace varnych zén:

Stisknutim tlacitka vybéru pfislusné zény zvolte pfedvolenou varnou zénu.
Na displeji se zobrazi Uroven "0".

Kazdd varnd zéna ma nékolik rlznych stupnt vykonu, které Ize nastavit
pomoci tlacitek "+"/"—", pficemz minimum je 1 a maximum 9.

Nékteré varné zony maji funkci rychlého ohfevu (Booster), signalizovanou
na displeji pismenem “P”.

I | Ukazatel teplotniho stupné
'—l + ——| Ukazatel zvolené varné zény

Deaktivace varnych zon:

Stisknutim pfislusného tlacitka vybéru zény vyberte varnou zénu, ktera se
ma vypnout (na displeji se rozsviti te¢ka vpravo dole u ukazatele urovné
vykonu). Tlacitkem "-" nastavte stupen "0".

FUNKCE

Chcete-li z6nu okamzité vypnout, stisknéte tlacitko vybéru varné zény
a podrzte jej stisknuté po dobu 3 sekund. Varna zéna se vypne a na displeji
se zobrazi ukazatel zbytkového tepla "H".

th a8 ) 3 .
6 sc UZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pro uzamknuti nastaveni a ochranu proti nechténému zapnuti stisknéte a
po dobu 3 sekund pfidrzte tla¢itko 6% Sense/Key Lock” (6% Sense/Zamek
klaves).Pipnuti a varovna kontrolka nad symbolem indikuji, Ze funkce byla
aktivovéana. Ovladaci panel je zablokovany s vyjimkou funkce “vypnuti” ([O]).
Zablokovani ovladaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

- ® + CASOVAC
Minutka umozruje nastaveni doby vareni pro vSechny zény.

Aktivace casovace:

Vlyberte a aktivujte varnou zénu, pro kterou chcete minutku nastavit.
Stisknéte tlacitko s ikonou hodin a nastavte pozadovanou dobu pomoci
tlacitek "+” a "—". Rozsviti se kontrolka minutky pro danou zénu.

Nékolik sekund po poslednim dotyku spusti minutka odpocitavani a tecka na
displeji indikujici ubihajici ¢as bude blikat.

Na konci nastavené doby zazni zvukovy signal a varna deska se automaticky
vypne.

Po vybéru zény a stisknuti tlacitka s ikonou hodin Ize nastaveny cas kdykoli
zménit a rovnéz je mozné nastavit nékolik minutek najednou.

Casova¢ vzdy ukazuje dobu zadanou pro zvolenou oblast nebo nejkratsi
zbyvajici dobu.

Je-li aktivni vice nez jedna minutka, blikajici kontrolka LED ukazuje, které varné
z6ny se doba vareni zobrazuje na displeji.

Chcete-li nastavit ¢asovac pro jinou zénu, opakujte vyse uvedené kroky.

Deaktivace ¢asovace:

Vyberte varnou zénu, pro kterou chcete minutku deaktivovat.
Na dobu 3 sekund stisknéte tlacitko s ikonou hodin ((5). Nebo stisknéte tlacitko

n_u

sikonou hodin a tisknéte tlacitko "—*, dokud se na displeji nezobrazi "0:0".

6 6™ SENSE
Tlacitko "6" Sense” aktivuje specilni funkce.
PoloZte hrnec na misto a zvolte varnou zénu.
Stisknéte tla¢itko "6 Sense”. Na displeji zvolené oblasti se zobrazi "A”.
Chcete-li deaktivovat specialni funkci a vratit se do manudlniho rezimu, vyberte
varnou zénu a znovu stisknéte tlacitko "6 Sense”.
Pfi pouzivani specialnich funkci je stupen vykonu prednastaveny a nelze jej
upravit.

1 ROZPOUSTENI

Tato funkce vam umoznuje zahfivani potravin na idealni teplotu pro
rozpousténi a dosaZeni stavu potravin bez nebezpedi spéleni.

Tato metoda je idedlni, protoZze neposkozuje choulostivé potraviny, jako je
Cokoldda, a zabranuje pfipaleni k hrnci.

M UDRZOVANI JIDLA V TEPLE

Tato funkce védm umoznuje udrzovat idedlni teplotu vaseho pokrmu, obvykle
po dokonceni pfipravy, nebo velmi pomalu redukovat tekutiny.

IdeéIni pro podavani jidel se spravnou teplotou.

= DUSENI

Tato funkce je idedIni pro udrzovani teploty pro mirné vareni a umozriuje vam
pripravovat pokrmy po dlouhou dobu bez nebezpeci spaleni.

IdedIni pro recepty vyzadujici dlouhé vareni (ryze, omécky, pecena masa)
s tekutymi omackami.

%<7 UVEDENiDO VARU

Funkce vdm umoznuje pfivést vodu k varu a var udrzovat s nizsi spotrebou
energie.

Do nadoby je tieba nalit asi 2 litry vody (pfednostné s pokojovou teplotou).

V kazdém piipadé doporucujeme uzivatelim bedlivé sledovat vafici se vodu
a pravidelné kontrolovat, kolik vody zbyva.

Jsou-li nddoby velké a mnozstvi vody presahuje 2 litry, doporucujeme pro
zkraceni doby varu pouzit poklici.

Whj;lfa?ool



INDIKATORY

(M
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno “H”, znamend to, Ze varnd zéna je horka.
Indikétor se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen zahfata v
dusledku poutziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla postavena horka
nadoba.

Po zchladnuti varné zény pismeno “H" zmizi.

TABULKA PECENI

NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICi HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vareni, neni
spravné umistén nebo nemd spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna
zdna se vypne.

Varna deska je pfikladem druhu vareni pro kazdou uroven vykonu. Aktudlni pfikon kazdé urovné vykonu zavisi na rozméru varné zény.

STUPEN VYKONU ZPUSOB VARENI ... POUZITIVARNEHOSTUPNE
(pouziti zavisi na zkusenostech a kuchaiskych navycich)
p Rychlé zahtti/Booster Toto nastaveni se hodi pro pfipady, kdy je tfeba rychle zahtat jidlo ¢i tekuté suroviny
o nebo pfivést vodu k varu.
Maximalni vykon - - -~ s , - PETRTT
8-9 Smaseni — vafeni Toto nastaveni se hodi k restovani, smazeni zmrazenych potravin, rychlé vafeni i pro
zakladni tepelnou Upravu.
7_8 Osmahnuti dor@izova — opeceni - | Toto nastaveni se hodi k pomalému smaZeni, udrzovani varu pfi vysoké teploté, vareni
_ udrzeni varu — grilovani a opékani (rychlé, 5-10 minut).
Vysoky vykon P — - - : SvI—— ——
6-7 Osmahnuti doriizova - vateni - | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu, vareni, opékani (sttedné
duseni — opeceni — grilovani rychlé, 10-20 minut) a predehfivani.
4-5 Vareni - dgur;ir\\/g—n?pecem ~ | Toto nastaveni se hodi k duseni, udrzovani mirného varu, vafeni a opékani (pomalé).
B L Toto nastaveni se hodi k pomalému vareni (ryze, omacky, maso, ryby) s tekutinami
Stiedni vykon 3-4 L .. o . . ) A vy e vy ’ ; A
Vafeni — za¢atek varu — zahuéténi | (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem) ¢i k zdvérecné Upraveé téstovinovych pokrmf.
2-3 -konecna Uprava téstovin | Toto nastaveni se hodi k pomalému vafeni (objem niz3i nez litr: ryze, omacky, maso,
ryby) s tekutinami (nap¥. vodou, vinem, vyvarem, mlékem).
1-2 _ . Toto nastaveni se hodi k taveni masla, pomalému rozpousténi ¢okolady, rozmrazovani
L Rozpousténi - rozmrazovani - malych porci a udrzovani teploty hotovych jidel (napF. omécek, polévek).
Nizky vykon udrzovani teploty jidla — konec¢na . . . T . _
1 Gprava rizota Toto nastaveni se hodi k udrzovani teploty hotovych jidel, k zadvérecné Upravé rizota
a udrzovani teploty servirovacich nadob (s pfislusenstvim pro indukéni varné desky).
Nulovy vykon 0 Odkladové plocha V.arna'deska v poloze klldoyebo stavu nebo vypnuto (mdze byt zbytkové teplo z vareni
signalizované ukazatelem “H").

CISTENIi A UDRZBA

Upozornéni:

- Pred cisténim vidy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény
vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla ("H").

« K isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

+  Po kazdém pourziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytk( pokrm.

« Pokud neni povrch udrzovén v cistoté, mlze dojit ke snizeni citlivosti
tla¢itek na ovladacim panelu.

«  Skrabku pouzivejte pouze v pfipadg, ze k varné desce zlistanou prichycené
zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu, dodrzujte pokyny
vyrobce Skrabky.

+  Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

+SUl, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

ZVUKY BEHEM PROVOZU

«  Kdisténi desky pouzivejte jemny hadfrik, absorpcni kuchyriské utérky nebo
specidlni Cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).

«  Rozlita tekutina ve varnych zénach muze byt pfi¢inou pohybu nebo
vibraci hrnc(.

«  Povycisténi varnou desku dikladné vysuste.

Pokud se na skle objevi logo iXelium™, varna deska je osetfena technologii
iXelium™, coz je exkluzivni povrch Whirlpool, ktery zarucuje dokonalé
vysledky ¢isténi, stejné jako zachovava leskly povrch varné desky po delsi
dobu.

P¥i ciSténi varnych desek iXelium™ dodrzujte tato doporuceni:

+  Pouzivejte mékky hadr (nejlépe z mikrovldkna) navlhéeny vodou nebo
béznym prostredkem na cisténi skla.

- Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz nechate mokry hadr na sklenéném
povrchu varné desky po dobu nékolika minut.

Indukéni varné desky mohou béhem normalniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichazeji z nddobi na vareni a souvisi s
charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi r(izné vrstvy materidlu
nebo jsou nerovna).

Tyto zvuky se v zdvislosti na pouzitém nadobi na vafeni mohou lidit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zddné
poruchy.

Whj;lﬁool
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ODSTRANOVANI ZAVAD

+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.
« Pokud se po pouziti varné desky nepodafii desku vypnout, ihned ji odpojte

Upozornéni: Funkce uzamknuti oviddaciho panelu se mlize ndhodné aktivovat
¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i jind

od elektrické sité.

tekutina z hrncd nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

«  Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupujte podle nasledujici tabulky.

KOD DISPLEJE

VYZNAM

MOZNE PRICINY

RESENI

Nédoba je detekovana, neni vsak
kompatibilni s poZzadovanou funkci.

Nédoba nestoji dobfe na varné zoné,
poptipadé neni kompatibilni s jednou i

Dvakrat stisknéte tlacitko “On/Off" (Zapnuti/
Vlypnuti), aby se vymazal koéd “FOET” a

prilis vysoké.

prilis vysoka.

FOE1 vice varnymi zénami. obnovila funkce varné zoény. Nasledné
zkuste nadobu pouzit na jiné varné zéné
nebo vyzkousejte jinou nadobu.

Chybné zapojeni napajeciho kabelu. Pfipojeni k napdjeni neni provedeno | Nastavte pfipojeni k napdjeni podle

FOE7 presné podle pokyn(iv odstavci “PRIPOJENI | odstavce “PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI”.

K ELEKTRICKE SITI”.

FOEA Ovladaci panel se vypnul z dlivodu piilis | Vnitini teplota elektronickych ¢asti je [ Pockejte s dalsim vafenim, nez se varna

vysoké teploty. piilis vysoka. deska ochladi.

FOE9 Varnd zéna se vypne, kdyz jsou teploty [ Vnitini teplota elektronickych soucésti je | NeZ budete varnou oblast znovu vyuzivat,

vyckejte, dokud nezchladne.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Pockejte nékolik sekund a poté opét pripojte varnou desku do elektrické sité.
centrum a uvedte chybovy kéd, ktery se zobrazi na displeji.

Pokud problém pretrvava, volejte servisni

dE
[pokud je varnd deska
vypnutd]

Varna deska se nezacne zahfivat.
Funkce se neobjevuiji.

REZIM DEMO je zapnuty.

Ridte se pokyny v odstavci “REZIM DEMO”.

Napt. =7 0—-

Varnd deska
specidlni funkce.

neumoziuje aktivaci

Reguldtor vykonu omezuije stuperi vykonu
dle maximdlni nastavené hodnoty pro
varnou desku.

Viz kapitola “Nastaveni vykonu”.

Napf- p—-g Varnd deska automaticky nastavuje [ Regulator vykonu omezuje stupen vykonu | Viz kapitola “Nastaveni vykonu”.
[Stuper’ vykonu je nizsinez minimalni stupen vykonu, aby bylo|dle maximdlni nastavené hodnoty pro
je pozadovdno] mozné varnou zénu pouzivat. varnou desku.

SERVISNi STREDISKO

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB: -
1.

sériové cislo (Cislo za slovem SN na typovém Stitku pod spotiebicem).
Sériové ¢islo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

XXX XXX

Ovéfte si, zda nemizete problém vyfesit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. Vypnéte spotfebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trva. . XXXX XXXX XXXX

-
1%}
>
a
o
13
a

XXXX XXXX XXXX

INFORMATION

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH

KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.

Pokud se obracite na nas zakaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte: .
«  stru¢ny popis poruchy; .
«  presny typ a model spotrebice;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

svou Uplnou adresu;
své telefonni ¢islo.

I Jestlize je nutna oprava, obratte se na autorizované servisni stiedisko, abyste méli
jistotu, Ze budou pouZzity originalni ndhradni dily a oprava bude provedena spravné).

V piipadé instalace jiné neZ instalace nad vestavnou troubu se mizete obratit
na oddéleni poprodejnich sluzeb a zakoupit soupravu oddélovaciho prvku, ¢islo
00628720 (varna deska 60 nebo 65 cm) nebo ¢islo C00628721 (varna deska 77 cm).
Jestlize soupravu oddélovaciho prvku radéji zakoupit nechcete, zajistéte, aby byla
instalovana vlozka podle pokynt k instalaci.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Nactenim QR kédu ve vasem spotrebici;

«  Prinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). P¥i kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim stitku produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
Whiripool

400020027095



BEZPECNOSTNE POKYNY

| SK

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli k dispozicii
pre buduce poutZitie.
Vtychto pokynoch a na samotnom spotrebici su uvedené
dolezité upozornenia tykajuce sa bezpecnosti, ktoré treba
vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta zodpovednost
v pripade nedodrzania tychto bezpecnostnych pokynov,
nenalezitého pouzivania spotrebica alebo nespravneho
nastavenia ovladania.
A\POZOR!Akjevamypanel puknuty,spotrebi¢nepouzivajte
— nebezpelenstvo zasahu elektrickym pridom.
A POZOR! Nebezpetenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.
A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrzitym dohladom.
M\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpecenstvo a moze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit oheri vodou!
Namiesto toho spotrebiC vypnite a potom plamen
zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym raskom.
MNepouzivajte vamni dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu. ObleCenie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
L’glne nevychladnu-hrozinebezpecenstvo vzniku poziaru.
Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by
sa mohli zahriat na vysoku teplotu.
M\Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial' nie si pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokova osoby soznizenymifyzickymi,
zmyslovymi a mentdlnymi  schopnostami  alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti mozu pouZivat tento
spotrebic len v pripade, ak su pod dozorom alebo dostali
pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica bezpeCnym
spbsobom a chapu hroziace nebezpelenstva. Deti sa so
spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
MA\Po pouziti vypnite varny panel ovlddacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
ANPOZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢ldnkov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako 8
rokov pribliZili k rdre, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
MA\Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu
ponechat vo vyrobku alebo na nom dlhsie ako jednu
hodinu.
POVOLENE POUZiVANIE
&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie
externym vypina¢om, ako je Casovac alebo samostatny
systém dialkového ovladania.
Tento spotrebic je urceny na pouzitie v domacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.: v oblastiach kuchyniek
pre personal v dielfiach, kancelariach a inych pracovnych

prostrediach; na farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch
alebo inych ubytovacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
Kkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouZivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
A UPOZORNENIE: Indukénd varna doska méze vydavat
zvukovysignal, ked'nejaky predmetzostanenaovldadacom
paneli. Varu dosku vypnite pomocou tlacidla ON/OFF
(ZAPNYP.).
INSTALACIA
M\ So spotrebicom musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.
M Instalaciu, vratane privodu vody (ak je) a elektrického
zapojenia a taktiez opravy musi vykonavat kvalifikovany
technik. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na
pouzivanie. Nepustajte deti k miestu instalacie. Po vybaleni
spotrebica sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad z balenia
(plastové a polystyrénové Casti a pod.) mimo dosahu deti -
nebezpecenstvoudusenia.Pred vykonavaniminstalacnych
prac musite spotrebi¢ odpojit od elektrického napajania —
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom. Pocas
inStalacie davajte pozor, aby ste spotrebicom neposkodili
napdjaci kabel - nebezpelenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym prddom. Spotrebi¢ zapnite az po Uplnom
dokonceniinstalacie.
M\ Instalacia pouzitim zastrcky napéjacieho kabla nie
je povolend, pokial vyrobok nema uz takuto vybavu
dodanu vyrobcom.
A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky a piliny.
M\ Ak spotrebi¢ nie je instalovany nad rdrou, je
potrebné do priehradky pod spotrebi¢om nainstalovat
oddelovaci panel (nie je priloZzeny).
VAROVANIA PRI POUZ[VANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA
M\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna, alebo
prostrednictvom pristupného viacpélového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s narodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.
M Nepouzivajte predizovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry.Poinstalaciispotrebicanesmubytjehoelektrické
Casti pristupné pouzivatelom. NepouZivajte spotrebic, ak
ste mokri alebo bosi. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma
poskodeny napdjaci kabel alebo zastr¢ku, ak nefunguje
spravne, ¢i ak bol poskodeny alebo spadol.

Ak je poskodeny napadjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne




kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpecenstvu
zasahu elektrickym prudom.

CISTENIE A UDRZBA

A\ POZOR! Pred vykonavanim Gdrzby dbajte, aby bol
spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napdjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
&\ Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne prostriedky,
CistiCe s obsahom chléru alebo drétenky na panvice.
LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa m6zu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie ﬁ
Rozne Casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sutlade s platnymi
predpismi miestnych organov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich
spotrebicov dostanete na prislusShom miestnom Urade, v zbernych strediskach
alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili. Tento spotrebi¢ je oznaceny v
stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomozete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Symbol }i na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domécim odpadom, ale je
potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Hortcu platriu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platriu celkom zakryvat; pri pouzivani
nadoby mensej, nez je horuca platna, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spifia poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sdlade s
eurdpskou normou EN 60350-2.

Informacie tykajlce sa reZimu nizkej spotreby spotrebica v sulade s nariadenim
(EU) 2023/826 najdete na nasledujucom odkaze: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimuldtorom alebo podobnou zdravotnou pomockou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto induk¢nej varnej dosky, ked je zapnuta.
Elektromagnetické pole modze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomacky, ktori vam poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvnuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napéjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktualne bezpec¢nostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v sullade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napatie Specifikované na Udajovom Stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napatie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte

svoj spotrebi¢ na www.register10.eu. VIAC INFORMACII Zis K,ATE:
AK OSKENUJETE QR KOD NA
f‘i Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si VASOM SPOTREBICI
precitajte Bezpe¢nostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Varnadoska
2. Ovlddaci panel

. 5 \;‘ L/E a
Whijrlgool - . = 6. 2
OVLADACI PANEL

2 4 — 6 10

: -
]
( |

Sfge - @+ w[mA

11
‘I 3 5 ................ 9 ...............
1. Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 5. lkonka Specidlnej funkcie 9. Tlacidla nastavenia vykonu a ¢asu pripravy jedla
2. Zvolend Uroven varenia 6. Ukazovatele Casovaca aktivne pre vybrant zénu 10. Kontrolka - funkcia aktivna
3. Ukazovatel'vybranejzény 7. Ukazovatel ¢asu varenia 11. Tlacidlo 6™ Sense/Uzamknutie tlacidiel -
4. Tlacidlo vyberu varnej zény 8. Aktivujte tlacidlo ¢asovaca 3 sekundy

Whj;lﬁool



PRISLUSENSTVO

PouzZivajte len hmce a panvice z feromagnetického materialu vhodné pre indukéné

vamé dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol
(zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontroly, ¢i je dno riadu magnetické, mozno
pouzit aj magnet.

POUZITY ;
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odporucany Dno vyrobené z | Zabezpetuje optimalnu
kuchynsky riad nehrdzavejucej ocele so | ucinnost, rychlo sa zahrieva a
sendviCovym dizajnom, | rovnomeme rozvadza teplo.
t smaltovanej ocele, liatiny.
Vhodny Dno nie je Uplne | Zahrieva sa len
kuchynsky riad [ feromagnetické (magnet | feromagneticka oblast. V
drzi len na Casti dna vamej | désledku toho sa mbze
nadoby). ohrievat menej rychlo a teplo
mbze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje [ Feromagneticka plocha  je
kuchynsky riad | plochy s hlinikom alebo ma v | menSia ako skutocna plocha
strede vyhlbenu plochu. dna riadu. V dobsledku toho
ks moze byt dodany nizSi vykon
i a kuchynsky riad sa nemusi
dostatocne zohriat. Kuchynsky
riad sa nemusi rozpoznat.
Nevhodné Bezna tenka ocel, sklo, | Kuchynsky riad sa nerozpozna
hlina, med, hlinik a iné |anezahrieva sa.
neferomagnetické  materialy
alebo kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Vietok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontroluite,
¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom vysokého tepla
deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpoveda odporicanym rozmerom a vlastnostiam,
moze vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jedél a sposobit neuspokojivé vysledky.

PRVE POUZITIE

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyvriuje Ucinnost, a preto predizuje cas potrebny
na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer dna riadu je v
sullade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej zony. Ak sa tieto miery
nezhoduju, méZe to vyrazne zniZit Gicinnost a vykon. Nedodrzanie tychto pokynov
by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré by nebolo Ucinne prenasané do hrmca
alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavend vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie
prazdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouzijd,
teplota méze stUpnut rychlejsie, ako je Cas potrebny na rychle spustenie funkcie
"Automatické vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu
varnej dosky. Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky.
Pockajte, kym vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové
hlasenie, zavolajte servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie vamej dosky pouzivajte hrce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozoriiujeme, ze
vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer dna.
Aby varna doska fungovala s ocakdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnt zénu
s velkostou zodpovedajuicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.

Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouzivanej varnej zéne. Odporuca sa

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

2 ; - 4 Zéna Vhodn')"tva'r Vhodnéferomagnetické
€ - /] ; kuchynského riadu dno (cm)
) 1 Okrahle 10
o 2 Okrihle 15
1 3 3 Okruhle 12
4 Okriihle 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavena na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti, ako je
opisané v nasledujicom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varni dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mézete do 60 sekiind nastavit Urover
vykonu.

Stlacte a podrzte tlacidlo “+" aspor na 3 sekundy. Na displeji sa zobrazi “PL".
Stlacenim |2 potvrdte.

Pomocou tlacidiel “+“ a “—" zvolte Zelanu Uroveri vykonu.

Dostupné urovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdte stlatenim (L%,

Zvolena Uroven vykonu zostane v paméti aj po preruseni napdjania.
Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol “EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvava, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signélu:
+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;
«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

« Do 60 sekund stlacte tlacidla “+" a | Q% zaroven aspori na 5 sekdnd.

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, pozri ¢ast “Riesenie problémov*)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

« Do 60 sekund stlacte tlacidla vyberu varnej zény vlavo hore a vpravo hore
zaroven aspon na 3 sekundy (ako je zndzornené nizsie);

- Nadispleji sa zobrazi “DE".

‘ 3 sek. ‘
@ \m

\L Ik
e - O + sz
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Ndvod na obsluhu

KAZDODENNE POUZiVANIE

. SK

|
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stla¢enim tlacidla napdjania na cca 1 sekundu. Varnu
dosku vypnete opétovnym stlacenim toho istého tlacidla a vSetky varné zény
sa deaktivuju.

UMIESTNENIE

Najdite Zelanu varnu zénu podla symbolov polohy.
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporuca
umiestnovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do
Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmézan{ pouzivajte zadné varné zony.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE
VYKONU

Zapnutie varnej zony:

Vlyberte predvolent varnu zénu stlacenim prislusného tlacidla vyberu
varnej zony. Na displeji sa zobrazi Groven “0".

Kazda varna zéna ma iné urovne vykonu, ktoré mozno upravit pomocou
tlacidiel “+“/“=" od minimalneho 1 po maximalny 9.

Niektoré varné zény su vybavené funkciou rychleho ohrievania (Booster),
ktord sa zobrazuje na displeji pismenom “P”.

u
| D
Vypnutie varnych zon:

Vyberte varnu zénu, ktord sa ma vypnut, stlacenim prislusného tlacidla

vyberu zény (na displeji sa rozsvieti bodka vpravo dolu od ukazovatela
urovne vykonu). Stlacte tlacidlo “-*, aby ste nastavili Groven “0".

FUNKCIE

Displej indikatora vykonu
Indikacia zvolenej varnej zony

Na okamzité vypnutie stlacte a podrzte tlacidlo volby zény 3 sekundy. Varna
zdna sa vypne a na displeji sa zobrazi kontrolka zvyskového tepla “H".

B ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k nédhodnému zapnutiu, na
3 sekundy stlacte a podrzte tlacidlo 6% Sense/Uzamknutie tlacidiel. Pipnutie
a varovné svetielko nad symbolom ukazuju, ze tato funkcia bola aktivovana.
Ovladaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ([O]). Aby ste
ovladacie prvky odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

- & + CASOVAC
Casova¢ umoziuje nastavenie ¢asu pripravy jedla pre vietky zény.

Aktivovanie ¢asovaca:

Vlyberte a aktivujte varnt zénu, pre ktord chcete nastavit ¢asovac.

Stlacte tlacidlo s ikonkou hodin a pomocou tlacidiel “+" a “-" nastavte zelany
Cas. Pre pouzivanu zonu sa rozsvieti LED ¢asovaca.

Niekolko sekind po poslednom dotyku ¢asovac zacne odpocitavanie a bodka
na displeji, ktord ukazuje, Ze sekundy plynu, bude blikat.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signél a varna zéna sa vypne automaticky.
Po vybere zény a ikonky hodin mozno ¢as kedykolvek zmenit a zarovenr
moze byt aktivovanych niekolko ¢asovacov.

Casova¢ vzdy zobrazuje ¢as nastaveny pre zvolenu plochu alebo najkratsi
zostévajuci Cas.

Ked je aktivnych viac ¢asovacov, blikajuca LED ukazuje zénu, pre ktort na
displeji vidiet ¢as.

Ak chcete casovac nastavit pre inti zdnu, zopakujte vyssie uvedené kroky.
Deaktivovanie casovaca:

Viyberte varnu zénu, pre ktoru chcete vypnut casovac.

Na 3 sekundy stlacte tlacidlo s ikonkou hodin ( & ). Pripadne stlacte tlacidlo
s ikonkou hodin a potom stlacte a podrzte tlacidlo “—*, kym sa na displeji
nezobrazi “0:0".

6™ SENSE

Tlacidlo “6" Sense” aktivuje Specialne funkcie.

Postavte hrniec na miesto a zvolte varnt zénu.

Stlacte tlacidlo “6™ Sense”. Na displeji zvolenej oblasti sa zobrazi “A".

Ak chcete vypnut specidlnu funkciu a vratit sa do manualneho rezimu, zvolte
varnu zénu a znova stlacte tlacidlo “6" Sense”.

Pri pouzivani Specidlnych funkcii si varnd doska nastavi urover vykonu a
Nnemozno ju menit.

1 ROZPUSTANIE

Této funkcia vdm umoznuje zahriat potravinu na teplotu idedlnu na roztdpanie
a jej udrziavanie v roztopenom stave bez rizika spalenia.

Tato metdda je idedlna, lebo neposkodi jemné potraviny, ako je cokolada,
a zabranuje ich prilepeniu k hrncu.

M UDRZIAVANIE V TEPLE

Tato funkcia vam umoznuje udrziavat idealnu teplotu jedla, zvycajne po
skonceni varenia alebo pri pomalom odparovani tekutin.
Ideédlna na podavanie jedla v perfektnej teplote.

T=J POMALE VARENIE

Této funkcia je idealne na udrziavanie teploty na mierne varenie, umoznuje
varit jedlo dIhsi ¢as bez rizika pripélenia.

Idedlna pre recepty s dlhym varenim (ryZa, omacky, pe¢ené maso) s tekutymi
omackami.

=T VARENIE

Tato funkcia vdm umoziuje priviest vodu do varu a udrziavat ju vriacu
s nizsou spotrebou energie.

Do nadoby treba naliat asi 2 litre vody (najlepsie izbovej teploty).

V kazdom pripade sa odporuca davat na vriacu vodu pozor a pravidelne
kontrolovat zostavajuce mnozstvo vody.

Ak su hrnce velké a mnozstvo vody je viac ako 2 litre, odporic¢ame pouzit
pokrievku, aby bol ¢as privedenia do varu optimalny.

Whj;lfa?ool



UKAZOVATELE

(M
I'| zZvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H", znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked zéna nebola aktivovand, ale zohriala sa od

okolitych zén alebo preto, lebo ste na riu polozili hortci hrniec.
Po vychladnuti varnej zény pismeno “H" zmizne.

TABULKA NA VARENIE

HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolenu varnu zénu. Ak
varna zéna do 30 sekuind po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
sa vypne.

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu troven vykonu. Skuto¢ny dodavany vykon kazdej irovne vykonu zavisi od rozmerov varnej

zény.
o N POUZITA UROVEN
UROVEN VYKONU DRUH VARENIA (indikdcia je iba orienta¢nd, pomdzu vam aj skusenosti a zvyky pri vareni)
Maximalny P Rychly ohrev/Booster Ideélny na ohrev jedla v kratkej dobe aZ do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin.
vykon 8-9 Smasenie — varenie Idedlne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie
mrazenych jeddl, rychle zovretie vody.
7_8 Osmazenie - pomalé prazenie — | ldedlne na pomalé prazenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie (kratka
_ varenie — grilovanie doba trvania, 5-10 minut).
Vysoky vykon s - - - PN o - - - - - .
6—7 Osmazenie - varenie — dusenie - [ Idedlne na pomalé prazenie, udrziavanie slabého varu, varenie a grilovanie (stredna
pomalé prazenie - grilovanie doba trvania, 10-20 minut), predhrievanie.
4-5 Vargr::aign?:s_egrlﬁo—vgr?irgale IdedIne na dusenie, udrZiavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (dlhé trvanie).
Stredny vikon 3_4 Ideédlne na dlhé varenie (ryza, omacky, dusené maso, ryby) v stave (napr. voda, vino,
vy Varenie — pomaly var — zahustenie | vyvar, mlieko), dovarenie cestovin.
)-3 —dovarenie cestovin s omackou | |deélne na predizené varenie (objemy menej ako liter: ryza, omacky, dusené méso,
ryby) v $tave (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
1-2 . . Ideédlny nazmékcenie masla, pomalé rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie malych kusov
Nizky vykon Ffjc(’jzrti?;\fanr:ieejcéofgg;azg‘k’f;'S potravin a udrzanie tepla prave uvarenych jedal (napr. oméacky, polievky, minestrone).
b4 1 dovéranliZ rizoFt)a Idedlne na udrzanie teploty prave uvarenych pokrmov, dovéranie rizota a
zachovavanie teploty podavanych jedal (s vhodnym indukénym prislusenstvom).
- . Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla
Nulovy vykon 0 Odkladacia plocha na konci varenia, signalizované pismenom “H”).

CISTENIE A UDRZBA

Dolezite:

«  Pred cistenim skontrolujte, ¢i st varné zony vypnuté a ¢i sa vypol

indikator zvyskového tepla (“H”).

« Wiliate tekutiny mézu na varnych zénach sposobit pohyby alebo vibrovanie
hrncov.
«  Po disteni povrch varného panela dokladne osuste.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace Spongie ani drotenky, lebo by mohli

poskodit sklo.

+  Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste

odstranili vietky usadeniny a $kvrny sposobené zvyskami jedla.

« Ak povrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel

ovladdacieho panela.

. Skrabku poutite, iba ak sa zvy3ky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny

vyrobcu Skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

«  Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru moézu varny panel

poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.
Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Ak je na skle logo iXelium™, varny panel bol upraveny technolégiou
iXelium™, exkluzivnou povrchovou tUpravou Whirlpool, ktora zabezpecuje
dokonalé vysledky ¢istenia a udrzuje povrch varného panela dlhsie leskly.

Pri ¢isteni varnych panelov s tipravou iXelium™ dodrzuijte tieto odportcania:

«  Pouzite makku utierku (najlepsie z mikrovlakien) navlhéenu vo vode alebo
v beznom ¢istiacom prostriedku ur¢enom na sklo.

+  Najlepsi vysledok dosiahnete, ak niekolko mintt nechate na povrchu
varnej dosky navlhéenu handricku.

«  Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecialne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mozu pocas normalnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nddoby a suvisia s Upravou
dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov alebo je
nepravidelné).

Tieto zvuky mézu byt r6zne podla typu varnej nddoby a mnoZstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.
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RIESENIE PROBLEMOV

. SK

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.
« Ak varnu dosku po pouziti nedokdzete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypena z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovladacoch mozu sposobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

+ Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

KOD NA DISPLEJI

OPIS

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Je zistend varnd nddoba, ale nie je
kompatibilna s poZzadovanou operéciou.

Varna nadoba nie je dobre postavena na
varnej zone alebo nie je kompatibilnd s

Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/
Vypnuté), ¢im odstranite kéd FOET a obnovite

zbna sa vypne.

FOE1 jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | funkénost varnej zény. Potom skuste pouzit
varnu nadobu na inej varnej zone alebo pouzite
int nadobu.

Nespravne pripojeny napajaci kabel. Pripojenie zdroja napatia nie je presne [ Upravte pripojenie k zdroju podla odseku

FOE7 také, ako je uvedenévodseku “ZAPOJENIE | “ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE”

DO ELEKTRICKEJ SIETE".

FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne [ Vnutornd teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varna doska vychladne, az potom

nasledkom prili$ vysokej teploty. prili$ vysoka. juznovu pouZzite.

FOE9 Ked' su teploty prilis vysoké, dana varna | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pred dalsim pouzivanim pockajte, kym varna

prilis vysoka.

zbéna nevychladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odpoijte varnu dosku od elektrického napdjania.
Niekolko sekiind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varnd doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku “REZIM
[kedjevarnddoska | Funkcie sa nezapnu. DEMO".
vypnutd]

napr. & 0—-

Varnd doska nedovoluje aktivovat
$pecialnu funkciu.

Regulator vykonu obmedzuje urovne
vykonu podla maximélnej hodnoty
nastavenej pre varnu dosku.

Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.

napr. p—-g Varnd doska automaticky nastavi | Reguldtor vykonu obmedzuje Urovne | Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.
[Uroveri vykonu je nizsia minimalnu Uroven vykonu, aby sa varna [ vykonu podla maximalnej hodnoty
ako pozadovand] zéna mohla pouzivat. nastavenej pre varnu dosku.

POPREDAJNY SERVIS

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS: .

1. Zistite, i nedokazete problém vyriedit sami s pomocou navrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.
2. Spotrebic vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.

vyrobné ¢islo (Cislo uvedené po slove SN na vykonnostnom Stitku pod
spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
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30{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYSSIE PORUCHA NADALE)
PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Pri kontaktovani nasho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
«  presny typ a model spotrebica;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu;
vase telefonne cislo.

Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
il stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych nahradnych dielov a spravny
” postup pri oprave).

V pripade instaldcie bez presahu zabudovanej riry mate moznost kontaktovat
predajcu alebo servisné stredisko a zakupit rozdelovaciu stpravu C00628720
(varna doska 60 a 65 cm) alebo C00628721 (varna doska 77 cm).

Ak neméte zaujem o kupu rozdelovacej stpravy, uistite sa, Ze je nainstalovany
oddelovac podla ndvodu na instalaciu.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsSie informacie o vyrobku najdete:

«  Pomocou QR kdédu vo vasom spotrebici

«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne ¢islo najdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
servisu uvedte, prosim, kody, ktoré najdete na identifika¢cnom stitku vasho vyrobku.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Vyrobené na zaklade licencie.
Whiripool

400020027095



BIZTONSAGI UTASITASOK

' HU
OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készlilek hasznalata el6tt olvassa el az alabbi biztonsagi
utmutatot. Orizze meg a késébbi felhasznalas érdekében.
Akézikonyvben ésakésziilékentaldlhatofontosbiztonsagi
figyelmeztetéseket mindig olvassa el és tartsa be. A gyartd
nem vallal felelésséget a biztonsagi utasitasok figyelmen
kivil hagyasabdl, a készllék nem rendeltetésszer(
hasznalatabdl vagy a késztilék kezelszerveinek helytelen
bedllitasaibol eredd karokért.

ANFIGYELEM: Ha a féz6lap fellilete megrepedt, ne
haszndlja a késziiléket - fennall az aramités veszélye.
ANFIGYELEM: Tiizveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a fézéfeluleteken.

AVIGYAZAT! A f6zési folyamat soran ne hagyja a
készliléket hosszabb idére felligyelet nélkil! Rovid
fézésifolyamatsoranakészilékfolyamatosfelligyelete
szukséges.

ANFIGYELEM: Ha feliigyelet nélkiil zsirral vagy olajjal
f6z a f6z6lapon, az veszélyes lehet, és tlizet okozhat.
SOHA ne probalja a tlizet vizzel eloltani, hanem
kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat egy
fedével vagy tlzallé pokréccal.

MNe haszndlia a féz6lapot munkafeliletként vagy
tartofellletként. TUzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a késziilék
kozelében, amig annak minden része teljesen ki nem hdil.
ANA fémbél késziilt targyakat, pl. késeket, villdkat,
kanalakat és feddket ne tegye ra a f6z6lapra, mert
felforrésodhatnak.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kozét) ne engedjen a
készulék kozelébe. Gyermekek (3-8 év kozott) kizardlag
felnétt felligyelete mellett tartézkodhatnak a készuilék
kozelében. A 8 éves vagy idésebb gyermekek, tovabba
csOkkentfizikai, érzékszervivagy mentalisképességekkel
él¢, illetve kelld tapasztalattal és a késztilékre vonatkozé
ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjak a késztiléket, tovabba ha el6z6leg
ellattdk Oket utmutatasokkal a késziilék hasznalatara
vonatkozdan, és ismerik a hasznalatbol eredd esetleges
kockdazatokat. Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak
a késziilékkel. Gyermekek nem végezhetik a készulék
tisztitasat és karbantartasat feltigyelet nélkul.
MHaszndlat utan kapcsolia ki a fézélapot a
kezel6gombbal,ésnehagyatkozzonazedényérzékeldre.
ANFIGYELEM: A késziilék és annak hozzaférhetd részei
hasznalat kdzben felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érjen aflitéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket
tavolkelltartaniakészuléktdl, hacsaknincsenekfolyamatos
fellgyelet alatt.

A\ Siités el6tt vagy utén az ételt nem szabad a siitében
vagy annak tetején hagyni tébb mint egy 6ran at.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

AVIGYAZAT! Kialakitasabol adodéan a  készilék
mUkodtetése nem lehetséges kiilsd id6zit6 szerkezettel
vagy kllon taviranyitoval.

ONEzt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uizletekben, irodakban

lévé és egyéb munkahelyi konyhakban; tanyan;
szallodak, motelek, reggelit és szobat kinalo és egyéb
szallashelyek vendégei szamara.

M Minden mas felhasznalasa tilos (pl. helyiségek
flitése).

M\ A késziilék nem nagyiizemi hasznélatra valo. Ne
hasznalja a készliléket a szabadban.

M\ FIGYELMEZTETES: Az indukcids féz6lap hangjelzést
adhat, ha valamit a kezelépanelen hagynak. Kapcsolja
ki a f6z6lapot a BE/KI gombbal.

UZEMBE HELYEZES

M\ A Kkésziilék mozgatésat és lizembe helyezését a
sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy tobb
személy végezze. Viseljen véddkeszty(it a késziilék
kicsomagolasa és lizembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

M\ Akésziilékiizembehelyezésétésjavitasat,avizbekotést
(ha van) és az elektromos csatlakoztatast is beleértve,
kizardlag képzett szakember végezheti. Ne javitsa meg,
illetve ne cserélje ki a készulék semmilyen alkatrészét, ha
az adott miivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaldi
kézikonyvben. Ne engedje a gyermekeket abba a
helyiségbe, ahol az Uzembe helyezést végzi. A
kicsomagolas utan ellenérizze, hogy a késziilék sériilt-e a
szallitas soran. Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
keresked6vel vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal.
Uzembe helyezés utdn a csomagoldanyagokat
(mdanyag, habszivacs stb.) az esetleges fulladasveszély
miatt olyan helyen térolja, vagy ugy dobja ki, hogy a
gyermekek neférhessenek hozza. Azaramdités elkertilése
érdekében az lizembe helyezési miiveletek elétt hiizza ki
a készilék halézati csatlakozéjat. Az aramiités és a
tlizveszély elkertilése érdekében az lizembe helyezés
soran gy6z&djon meg arrol, hogy a késztilék miatt nem
sérll-e a halézati tapkabel. A késziiléket csak a megfeleld
uzembe helyezést kdvetéen kapcsolja be.

M\ A késziilék beszerelése elStt végezzen el minden
asztalosmunkat a butoron, és tavolitson el minden
faforgacsot és flirészport.

MHa a késziiléket nem siit6 folé szerelik be, egy
elvalasztd lapot (nem tartozék) kell a készulék alatti
rekeszbe beszerelni.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK

M Fontos, hogy a késziiléket le lehessen valasztani az
elektromos haldzatrdl a villdssdugd kihtzasaval vagy az
aljzatésakészilékkozé szerelt, tobbpdlusi megszakitoval,
illetve kotelezd a késziiléket a biztonsagi eléirdasoknak
megfeleléen foldelni.

&\ Ne hasznéljon hosszabbitét, elosztét vagy adaptert.
Beszerelés utan az elektromos alkatrészeknek
hozzaférhetetlennek kell lennilik a felhasznald szamara.
Ne haszndlja a késziiléket mezitlab, és ne nyuljon hozza
nedves kézzel. Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel
vagy a csatlakozddugo sérdilt, illetve ha a készilék nem
mUkodik megfeleléen, megsériilt vagy leejtették.




MANA  beszereléshez csak akkor hasznalhat6
tapkabelcsatlakozo, ha a késziilék rendelkezik a gyarto
altal felszerelt csatlakozéval.

MNHa a halézati kibel megséril, az aramiités
kockazatanak elkertlése érdekében a gyartéval, annak
szervizképvisel6jével vagy egy hasonldéan képzett
szakemberrel kellegy ugyanolyan kabelre kicseréltetni.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mivelet elétt
gy6z6djon meg arrol, hogy a késztiléket kikapcsolta és
kihizta a konnektorbdl. Az aramiités elkertlése
érdekében soha ne hasznaljon géznyomassal miikodé
tisztitokészuléket.

M\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kloros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoldanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva az

Ujrahasznositas jelével ®.

A csomagolas kilonféle részeinek hulladékkezelését felelésségteljesen és a
hulladékok elhelyezését szabalyozé helyi rendelkezésekkel teljes 6sszhangban
végezze.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ezakészlilék ujrahasznosithaté vagy Ujrafelhasznalhaté anyagokfelhasznalasaval
készlilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési szabélyokkal 6sszhangban
jarjon el. Az elektromos hdztartasi késziilékek kezelésére, hasznositasara és
Ujrafeldolgozasara vonatkozé tovabbi informaciokért forduljon az illetékes
helyi hatésaghoz, a haztartasi hulladékok begytijtését végzé vallalathoz vagy
az Uzlethez, ahol a késziiléket vasérolta. Ez a berendezés az elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairdl szol6 2012/19/EU irdnyelvnek, illetve
az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szold 2013. évi
(mddositott) elSirdasoknak megfeleléen kerdilt megjelolésre.

A hulladékka valt termék szabalyszerl elhelyezésével On segit elkeriilni a
kornyezettel és azemberi egészséggel kapcsolatos negativ kdvetkezményeket.
A terméken vagy a kiséré dokumentumokon taldlhato >2;{jel azt jelzi, hogy a
késziiléket nem szabad héztartasi hulladékként kezelni, hanem az elektromos
és elektronikai késziilékeknek megfeleld gy(ijtéhelyen kell leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A forré fé6z6lap maradékhdjének maximdlis kihasznalasa érdekében néhany
perccel a f6zés befejezése el6tt kapcsolja ki a készliléket.

Az edény vagy serpenyd alja teljesen takarja a f6z6lapot, a f6z6lapnal kisebb
edénnyel energiat pazarol.

Af6zés soran fedje le az edényeket és serpenydket szorosan illeszkedd fedével,
és minél kevesebb vizet haszndljon. A fed6 nélkili fézés nagymértékben noveli
az energiafogyasztést.

Csak lapos fenek(i edényeket és serpenydket hasznaljon.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozé 66/2014/EU rendelet irdnyelveinek,
valamint a kdrnyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozo
(modositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai
szabvannyal 6sszhangban.

A késziilék (EU) 2023/826 rendelet szerinti alacsony energiafogyasztasu
lzemmadijara vonatkozd informaciok az aldbbi linken taldlhatdk: https://
docs.emeaappliance-docs.eu.

MEGJEGYZES

A szivritmus-szabalyozdéval vagy hasonld jellegli egészségligyi késziilékkel
él6k legyenek ovatosak a bekapcsolt indukcios fézélap kozelében. Az
elektromagneses mezé befolyasolhatja a szivritmus-szabalyozd vagy hasonlo
jellegi egészségtigyi késziilék miikddését. Kérje ki orvosa vagy a féz6lap gyartoja
vagy a szivritmus-szabalyozd, illetve mds egészségiigyi késziilék gyartdja
tanacsat az indukcids f6z6lap elektromagneses mezejének esetleges hatasairdl.

I




ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

Az elektromos csatlakoztatast azel6tt kell elvégezni, hogy a késziiléket a halézatra csatlakoztatna.

A késziiléket olyan szakembernek kell beszerelnie, aki ismeri az érvényben 1évé biztonsagi és lizembe helyezési elGirdsokat. A beszerelést a helyi villamosenergia-
ellatd eléirasai szerint kell elvégezni.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék aljan talalhaté adatlapon megadott fesziiltség megegyezik a lakasban elérheté halozati feszltséggel.

Az el6irdsok szerint a készlléket foldelni kell: kizardlag megfelelé méret(i vezetékeket hasznéljon (a foldkabelt is beleértve).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA p < <
Teljes koru szolgéltatasaink eléréséhez, kérjlk, regisztralja A T,OVABBI INFORMACIOK
termékét honlapunkon: www.register10.eu. ELERESEHEZ OLVASSA BEA
KESZULEKEN TALALHATO QR-
fﬁ A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a KODOT
Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

1. Féz6lap
2. Kezel6panel
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1. Be/Kigomb 6. |dozités-kijelzés aktivalva a kivalasztott bedllitdsa gomb
2. Kivalasztott f6zési teljesitmény f6z6z6ndhoz 10. Jelz6fény — a funkcio aktiv
3. Zonavalasztas jelzéfénye 7. FOzésiidé kijelzéje 11. 6" Sense/Gombzar gomb - 3 masodperc
4. F&z6zdna kivélasztasa gomb 8. d6zit6 aktivalas gomb
5. Specidlis funkcio ikon 9. Teljesitmény-szabalyzds és fézési id6tartam

Whj;lﬁool



TARTOZEKOK

Kizardlag indukcids féz6lapokhoz valo, ferromagneses anyagbdl késziilt

fé6z6edényeket hasznaljon. Altalaban a f6zéedények aljara nyomtatott
segitségével ellendrizheti, hogy az adott edény megfelel-e erre a célra. Ennek

hidnyaban egy mégnessel is ellendrizheti, hogy az edény alja magneses-e.

jelzés

EDENY

ANYAG

TULAJDONSAGOK

Ajanlott edények

Az edény alja rozsdamentes
acelbol késztlt réteges
kialakitassal, zomancozott
acélbal, ontdttvasbol.

Optimalis hatékonysagot
biztosit, gyorsan felmelegszik
és egyenletesen eloszlatia a
hét.

Megfeleld
edények

Az edény alia nem teliesen
ferromégneses (a magnes
csak az edény aljanak egy
részén tapad meg).

Csak a  ferromagneses
terilet melegszik fel. Ennek
eredményekeppen  kevésbé
gyorsan melegedhet fel, és

eléfordulhat, hogy a hé kevésbé
egyenletesen oszlik el.

alj[A ferromagneses

Megfeleld A ferromagneses terllet
edények aluminiummal boritott | kisebb, mint az edény
terlleteket tartalmaz, vagy | aljanak tényleges terllete.
kdzépen van egy bemélyedés. | Ennek eredményeként
kevesebb energiat adhat
le, és eléfordulhat, hogy az
edények nem melegednek fel
kelléképpen. A készlilék nem
észlel edényt.

A készilék nem észleli az
edényt és nem melegszik fel.

;

E
A AT

Nem alkalmas Normal vékony acél, uveg,
agyag, réz, aluminium és
mas nem ferromagneses
anyagok, vagy gumi labakkal

rendelkezé edények.

MEGJEGYZES: Minden edénynek lapos aljjal kell rendelkeznie. Rendszeresen
ellendrizze az edény aljat, hogy nincs-e rajta vetemedés jele, mivel egyes
edények a nagy hé hatdsara deformalédhatnak.

Olyan edények hasznalata, melyek nem felelnek meg az ajanlott méreteknek
és tulajdonsagoknak, jelentésen befolydsolhatja a f6zési teljesitményt, és nem
kielégité eredményt hozhat.

ELSO HASZNALAT

ADAPTER INDUKCIOS FOZESRE ALKALMATLAN EDENYEKHEZ

Az adapterlemezek hasznélata befolyasolja a hatékonysagot, és ezért noveli a viz
vagy az étel felmelegitéséhez sziikséges id6t. Gyézédjon meg arrél, hogy az edény
aljanlévoéferromagnes atméréje megfelel mind azadapterlemezatmeéréjének, mind
a f6z6zona dtmérdjének. Ha ezek a méretek nem egyeznek, jelentésen csokkenhet
a hatékonysag és a teljesitmény. Ha nem tartja be ezeket az Utmutatasokat, akkor
a ho felgytilemlik, és nem jut el hatékonyan az edénybe, ami a lemez és a f6z6lap
megfeketedéséhez vezethet.

URES FOZOEDENYEK

Afézblap bels6 biztonsagi rendszerrel van felszerelve, amely til magas hémérséklet
észlelésekor aktivalja az ,Automatikus kikapcsolds” funkciét. A vékony alju, tres
edények és serpenydk hasznalata nem ajénlott, ha mégis ilyen edényeket haszndl,
eléfordulhat, hogy a hdmérséklet gyorsabban emelkedik, mint amennyi id6é az
LAutomatikus kikapcsolas” azonnali mikodésbe lépéséhez sziikséges, ami a
f6z6edény vagy a fézélap felliletének sériiléséhez vezethet. Ha ez megtorténik, ne
érintse meg a serpeny6t vagy a fézélapot. Varja meg, amig az dsszes alkatrész lehdl.
Ha barmilyen hibatizenet jelenik meg a kijelzén, hivja a szervizkozpontot.

A'Ifﬁ;éEDI:ENYEK ALJANAK MEGFELELO MERETE A KULONBOZO
FOzZ6ZONAKHOZ

Af6z6lap megfelelé mikddésének biztositasahoz hasznaljon olyan féz6edényeket,
amelyek aljanak atméréje megfelel6 az egyes zonakhoz (lasd az alabbi tablazatot).
Vegye figyelembe, hogy az edénygyartdk gyakran az edény felsé dtmérdjének
méretét adjak meg, nem pedig az edény aljanak atméréjét.

Annak érdekében, hogy a féz6lap az elvart médon muikddjon, mindig olyan
f6z6z6ndt hasznéljon, amelynek mérete megegyezik az edény aljan lévd
ferroméagnes méretével.

Helyezze a serpenyét/edényt megfeleléen a hasznalt f6z6zéndara. Nem ajanlott a
f6z6z6na méreténél nagyobb féz6edényeket hasznaini.

EDENYHASZNALAT ZONANKENT

. Zéna Megfelelé Megfelelé

(i ,J - l edényalak ferromagneses alj (cm)
it ‘ 1 Kerek 10

| | | 2 Kerek 15

i1 : 3: 3 Kerek 12

' ' ' 4 Kerek 10

POWER MANAGEMENT (A TELJESITMENY BEALLITASA)

A vésarlaskor a f6z6lap a maximdlis teljesitményre van beallitva. Médositsa a
bedllitast a lakds elektromos rendszerének megfeleléen a kdvetkezd részben
leirtak szerint.

NE FELEDJE: A féz6lapon bedllitott teljesitménytdl fliggéen, egyes f6z6zonak
teljesitményszintje és funkciéi (pl. forralds vagy gyors uUjramelegités)
automatikusan korlatozottak lehetnek, annak érdekében, hogy megel6zzék
a kivalasztott hatarértékek tullépését.

A fé6z6lap teljesitményének bedllitdsdhoz:

A készllék hdlézatra csatlakoztatdsat koveté 60 masodpercen belil lehet
atallitani a féz6lap teljesitményét.

Nyomja meg, és tartsa lenyomva a "+" gombot legaldbb 3 mésodpercre. A
kijelz6n "PL" lathato.

Nyomja meg a fta megerdsitéshez.

A"+" es "=" gombokkal vélassza ki a kivant teljesitményfokozatot.

A kovetkez6 fokozatok valaszthatok: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Hagyja jova a |3| b gombbal.

A fé6z6lap memoridja megdrzi a kivalasztott teljesitményfokozatot még akkor
is, ha megszakad a készlilék dramellatasa.

A teljesitményfokozat mdédositdsahoz huzza ki a késziiléket a halézatbol
legalabb 60 masodpercre, dugja vissza, majd ismételje meg a fenti Iépéseket.

Ha a bedllitasi folyamat soran hiba torténik, megjelenik az "EE” lizenet, és sipold
hang hallhaté. llyen esetben ismételje meg a m(iveletet.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon a vevészolgalathoz.

A HANGJELZES BE- VAGY KIKAPCSOLASA

A hangjelzés aktivalasahoz vagy kikapcsolasahoz:

«  Csatlakoztassa a féz6lapot az elektromos halézatra;

- Varjameg, amig a bekapcsolasi folyamat lezajlik; .

+ 60 masodpercen beliil nyomja meg egyszerre a "+" és Wﬁ gombokat,
és tartsa 6ket lenyomva legalabb 5 mésodpercig.

DEMO UZEMMOD (ujramelegités kikapcsolva, lasd “A problémak megoldasa”
fejezet)

A Demo lizemmod be- és kikapcsolasa:

«  Csatlakoztassa a féz6lapot az elektromos halézatra;

«  Vérja meg, amig a bekapcsolési folyamat lezajlik;

« 60 masodpercen bellil nyomja meg egyszerre a bal felsé és jobb felsé
féz6zéna kivélaszté gombokat, és tartsa Oket lenyomva legalabb
3 masodpercig (lasd a lenti dbrat);

«  Akijelz6n megjelenik a "DE” jelzés.

‘ 3mp. ‘
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NAPI HASZNALAT
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A FOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA

Afb6z6lap bekapcsoldsdhoz tartsanyomvaa bekapcsold gombot kb. 1 mésodpercig.
A f6z6lap kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a bekapcsold gombot, és az 6sszes
f6z6z6na deaktivalodik.

ELHELYEZES

Az ikonok segitségével keresse meg a megfelel6 f6z6zonat.

A fézéedényekkel ne takarja le a kezelépanel ikonjait.

Vegye figyelembe: A kezel6panel melletti f6z6z6ndk esetében ajanlatos a
f6z6edényeket a jeldlésen belll tartani (vegye figyelembe az edény aljat és felsd
élét is, mivel ez utébbi dltaldban nagyobb).

Ezzel megakadélyozhatja a kezel6panel tilmelegedését. Grillezéshez és siitéshez,

hacsak lehet, a hatso fézézdnakat hasznélja.

AFGZOZONAK AKTIVALASA/DEAKTIVALASA ES A TELJESITMENY
FOKOZATOK BEALLITASA

A f6z6zondk aktivdldsdhoz:

Jeldlje ki az el6re kivalasztott f6z6z6ndt a megfelelé f6z6zéna-valasztd
gombbal. A kijelz6n megjelenik a "0” szint jelzés.

Minden f6z6zdna kiilonbozé teljesitményszinten miikodik, amelyet a "+"/"-"
gombokkal lehet szabalyozni a minimum (1) és maximum (9) értékek kozott.
Egyes f6z6z6ndk gyors Ujramelegités funkcidval (Booster) rendelkeznek,
melyet a kijelzén a "P” felirat jelez.

] —| Teljesitményszint kijelz&je
'-l o ——| Akivalasztott f6z6zdna jelzése

A f6z6zondk deaktivdldsdhoz:

Valassza ki a kikapcsolni kivant f6z6zénat a megfelelé f6z6zdna-valasztd
gombbal (a kijelz6n, a teljesitményszint jelzés jobb alsé sarkaban megjelenik
egy vilagitd pont). Nyomja meg a “—" gombot, és dllitsa a szintet "0"-ra.

FUNKCIOK

Az azonnali kikapcsoldshoz nyomja meg, és tartsa lenyomva a f6z6z6na-
valaszté gombot 3 masodpercig. A f6z6zéna ekkor kikapcsol, és megjelenik a
kijelz6n a maradvanyhét jelz6 "H” bet(.

B KEZELOPANEL ZAROLASA

A beadllitdsok mentéséhez és a véletlen bekapcsolds megel6zéséhez tartsa
legaldbb 3 masodpercig lenyomva az 6" Sense/Gombzar gombot. Ekkor
hangjelzés hallhato, és az ikon folott egy figyelmeztet6 fényjelzés jelenik
meg, amely azt mutatja, hogy a gombzar aktiv. Ekkor a kikapcsolasi funkcid
kivételével a kezelépanel le van zérva ( ). A kezel6panel lezarasanak
felolddsahoz ismételje meg az aktivalasi Iépéseket.

- & + ID6ZITH

Az id6zit6 segitségével minden f6z6zénahoz kilon fézési id6t allithat be.

Az id6zité aktivdldsdhoz:

Valassza ki és aktivalja a f6z6zonat, amelyhez f6zési id6t kivan megadni.
Nyomja meg az éra ikon gombot, majd éllitsa be a kivant idétartamot a "+"
és "—" gombokkal. Ekkor a zonahoz tartoz6 idézité LED vilagitani kezd.
Azutolsé érintés utdn par masodperccel azid6zité megkezdia visszaszamlalast,
és a kijelzén lathatoé pont masodpercenként felvillan.

Amikor azid6tartam letelik, hangjelzés hallhato, és a f6z6zéna automatikusan
kikapcsol.

Miutan kivalasztotta a f6z6zonat, és megnyomta az 6ra ikont, a f6zési idétartam
késébb is barmikor médosithato, és egyszerre tobb idézités is bedllithato.

Az id6zité mindig vagy az adott zénahoz beallitott id6t, vagy a legrovidebb
fennmaradé id6t mutatja.

Ha egyszerre tobb id6zit6 is aktiv, a villogéd LED mindig arra a féz6zénéra
vonatkozik, amelynek a f6zési id6tartama éppen lathatd a kijelzén.

Afenti |épéseket megismételve az id6zitét bedllithatja egy masik zénahoz is.
Az id6zit6 deaktivdldsdhoz:

Valassza ki a f6z6z6nét, amelynek az id6zitését ki szeretné kapcsolni.

Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig az 6ra ikonnal ( () ellatott
gombot. Masik lehetéségként nyomja meg az 6ra ikonnal elldtott gombot,
majd nyomja meg és tartsa lenyomva a "—" gombot addig, amig meg nem
jelenik a "0:0" jelzés a kijelzén.

6 6™ SENSE
A"6% Sense” gombbal lehet a specialis funkcidkat aktivalni.
Helyezze a f6z6lapra az edényt, és vélassza ki a kivant f6zézonat.
Nyomja meg a "6% Sense” gombot. A kivalasztott teriileten a kijelzén az "A”
lesz lathato.
Aspecidlis funkcié kikapcsolasahoz és a kézi izemmddba torténé visszalépéshez
valassza ki a f6z6zénat, és nyomja meg ismét a "6 Sense” gombot.
A specidlis funkcidk hasznalatakor a teljesitményszintet a f6z6lap éllitja be, és
az nem modosithatd.

14 oLvaszTAs

Ezzel a funkcidval az étel olvasztasdhoz, illetve az étel olvadt allapotanak
fenntartdsahoz idedlis hémérsékletet lehet elérni, az odaégetés veszélye nélkiil.
Ez a modszer idedlis az olyan érzékeny élelmiszerek olvasztasahoz, mint pl.
a csokolddé, mivel az étel min6sége nem romlik, és az étel nem ragad oda
az edény falahoz.

M MELEGEN TARTAS

Ezzel a funkcidval az ételt idedlis hémérsékleten lehet tartani, dltaldban a f6zés
befejezése utan, vagy amikor nagyon lassu f6zéssel prébalunk folyadékokat
bestiriteni.

Idedlis segitség, amikor tokéletes hdmérsékleten szeretnénk az ételt szervirozni.

T=J PAROLAS

Ezafunkcié képesfenntartaniazétel gyongyodztetéséhezidedlishémérsékletet,
igy hosszu ideig fézheti az ételt az odaégetés veszélye nélkiil.

Hosszu fézési id6t igénylé, hosszu lével készitett ételekhez idedlis (rizs, szdszok,
stiltek).

%<7 FORRALAS

Ez a funkcié felforralja a vizet, majd alacsonyabb energiasziikséglettel
forrasban tarja.

Koriilbelil 2 liter vizet (lehetéleg szobahémérsékleten) kell tenni a talcéba.
Mindemellett ajanlott odafigyelni a forrasban levé vizre, és rendszeresen
poétolni az elforrt mennyiséget.

Ha az edények nagyok, és tobb mint 2 liter vizet haszndl, javasoljuk, hogy
fedelet hasznalva optimalizalja a forralasi id6t.

Whj;lfa?ool
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'l MARADEKHO

Haakijelz6n a"H" jelzés lathato, af6z6zona még forrd. Ajelzés akkor is kigyullad,
ha a f6z6z6nat nem kapcsolték be, de a szomszédos zonék hasznalata miatt
felmelegedett, vagy forr6 edényt helyeztek ra.

Amint a zéna lehdil, a "H” jelzés kialszik.

FOZESI TABLAZAT

HELYTELENUL ELHELYEZETT VAGY HIANYZO EDENY

Ez az ikon akkor jelenik meg, ha a f6z6edény nem hasznalhat6 indukcids
féz6lapon, ha az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a kivalasztott
f6z6z6nan, vagy ha az edény a kivalasztott f6z6z6nanak nem megfelelé
méretl. Ha a f6zéz6na kivalasztasat koveté 30 masodpercen belll nem
észlel edényt a f6z6lap, a zona kikapcsol.

Az ételkészitési tablazat példat nyujt az egyes teljesitményszintek ételkészitési tipusaira. Az egyes teljesitményszintek tényleges leadott teljesitménye az

ételkészitési zona méretétdl figg.

TELJESITMENYSZINT AMUVELET JELLEGE o, HASZNALOISZINT
(az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
o Idedlis az étel rovid id6 alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforralasahoz vagy
Maximalis P Gyors melegités/Booster az ételkészitési folyadékok hirtelen felhevitéséhez.
teljesitmény 8-9 Siités — forralas Idedlis piritdshoz, egy ételkészités kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek
stitéséhez, gyors forralashoz.
7_8 Piritas — lassdi piritas — forralds — arillezés | 'd€dlis lassu piritashoz, erds forrdsban tartashoz, f6zéshez és grillezéshez (révid,
Nagy P 9 5-10 perc id6tartamra).
teljesitmény 6-7 Piritds — f6zés — parolds — lassu piritds | Idedlis lassu piritdshoz, kdzepes forrasban tartdshoz, fé6zéshez és grillezéshez
— grillezés (kozepes, 10-20 perc id6tartamra), elémelegitéshez.
4_s Fé265 — parolas — lassd piritas — arillezas | 'd€alis lassu piritashoz, enyhe forrasban tartashoz, fozéshez és grillezéshez
P P 9 (hosszu id6tartamra).
Kozepes 3.4 Idedlis hosszabb f6zésekhez (rizs, martasok, siiltek, hal) kiséré folyadékok
teljesitmény F&zés — lassu forralas — s(irités — tészta | jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, te)), tészta elkeveréséhez.
2-3 elkeverése Idedlis hosszabb fézésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, martasok, siiltek,
hal) kisér6 folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej).
Idedlis vaj lagyitasahoz, csokolddé finom megolvasztasdhoz, kis
1-2 L. , , | mennyiségl termékek kiolvasztasdhoz és az éppen elkésziilt ételek (pl.
Kis teljesitmény Olvasztas - I:il;(l)\@gz;ﬁ(z\_,é?:;zgen tartas | artasok, levesek, fézelékek) melegen tartésahosz.
1 Idedlis az éppen elkészilt kis ételek melegen tartasahoz, rizotté elkeveréséhez,
talaléedények melegen tartdsahoz (indukcios tartozékkal).
Nulla o Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (f6zés utani maradvanyho
0 Tartofelilet P y vagy xiap y y
teljesitmény lehetséges, "H" betlvel jelezve).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Fontos:

+ A tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6z6nak kikapcsolt
allapotban vannak, a maradékhé jelzéfénye ("H”) pedig nem vilagit
akijelzén.

»  Nehaszndljon dorzsszivacsot vagy suroléparnat, mert ezek megkarcolhatjk
az Gvedfeliiletet.

«  Minden haszndlat utan (lehdlt allapotban) tisztitsa meg a f6zdlapot,
eltavolitva rola az ételmaradékok okozta lerakodasokat és foltokat.

«  Egynemkell6képpen tiszta felllet csokkenthetia kezel6fellilet gombjainak
érzékenységét.

«  Kizérdlag akkor hasznaljon kapardkést, ha a szennyezédések raragadtak
a f6z6lapra. Kovesse a kapardkés gyartéjanak utasitdsait, és Ugyeljen ra,
hogy ne karcolja meg az tivegdfeliletet.

+ A cukor, valamint a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a f6z6lapot,
igy azokat haladéktalanul el kell tavolitani.

« Asd, acukor és a homok megkarcolhatja az tGivegfelliletet.

MUKODESI ZAJOK

+ Haszndljon puha kendét, nedvszivé papirtorl6t vagy specidlisan a
féz6lapok tisztitdsara szolgalé tisztitdeszkozt (tartsa be a gyarto utasitasait).

- Ha folyadék froccsen a féz6zonakra, az edények elmozdulhatnak vagy
remeghetnek.

«  Atisztitdst kdvetéen alaposan széritsa meg a felliletet.

Az Uvegen az iXelium™ logd azt jelenti, hogy a féz6lapot iXelium™
technolégidval kezelték. Ez egy egyediildllé Whirlpool bevonat, amely
tokéletesen takarithatd fellletet eredményez, és f6zélap tovabb csillogd
marad.

Az iXelium™ f6z6lapok tisztitasat a kovetkezoképpen végezze:

« Hasznédljon puha rongyot (mikroszalas a legjobb), nedvesitse be vizzel
vagy Uvegtisztitoszerrel.

«  Alegjobb eredményt Ugy érheti el, ha a nedves rongyot néhany percig
rajtahagyja a f6z6lapon.

Az indukcios féz6lapok fiityllé vagy recsegé hangokat adnak ki a normal
mUkodés soran. Ezek a zajok valdjaban a féz6edényektdl erednek, és azok
aljanak kiképzése okozza ket (ha példaul az edény alja tobbréteg, vagy
szabdlytalan alaku).

Ezek a zajok valtozoak lehetnek, és az edények aljanak kiképzése vagy a benniik
levé étel mennyisége szerint valtoznak, tehat semmiféle hibara nem utalnak.

Whj;lﬁool
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+  Ellenérizze, hogy nem voltak-e dramkimaradasok.

« Ha a hasznalat utan nem siker(l kikapcsolnia a fézélapot, akkor

csatlakoztassa le a készlléket az elektromos héldzatrél.
«  Haafézélap bekapcsoldsakor a kijelzén alfanumerikus kddok jelennek
meg, kdvesse az alabbi tablazat utasitasait.

Vegye figyelembe: A viz- és az edényekbdl szarmazéd folyadékcseppek,

vezérlépanel zérolasat.

illetve a vezérl6gombokhoz éré targyak véletleniil be- vagy kikapcsolhatjék a

MEGJELENOG KOD LEIRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS
A késziilék észlelte az edényt, de nem | Az edény nincs megfeleléen pozicionalva | Nyomja meg kétszer a Be/Ki gombot az
kompatibilis a kért mvelettel. a f6z6zonan, vagy nem kompatibilis egy [ FOE1 kod eltavolitdsahoz és a f6zézona
FOE1 vagy tobb f6z6z6naval. mukodésének  visszadllitdsahoz.  Ezutén
hasznélja az edényt egy masik f6z6zénan,
vagy hasznaljon mésik edényt.
Nem megfeleld tapkabel-csatlakozas. A tipkdbel csatlakozasa nem felel | Médositsa a tapkabel csatlakozasat az
FOE7 meg  pontosan  az  "ELEKTROMOS |"ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS” cim(
CSATLAKOZTATAS" cim(i részben leirtaknak. | részben leirtak szerint.
FOEA Magas hémérséklet esetén kikapcsol a | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé | Ezért az ismételt hasznélat elétt varjon, hogy
kezelblap. hémérséklete. a fézolap lehiljon.
FOE9 A f6zézona kikapcsol, ha a hdmérséklet | Tul magas az elektromos alkatrészek bels6 | Miel6tt Ujra hasznalna a fézéfellletet, varja
tul magas. hémérséklete. meg, amig lehdil.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Valassza le a féz6lapot az aramforrasrol.

Varjon par masodpercet, majd csatlakoztassa ismét a féz6lapot a hélézati daramforrashoz.
Ha a probléma tovabbra is fennall, hivja a vevészolgalatot, és adja meg a kijelz6n megjelend hibakédot.

F7E5, F7E6
dE A féz6lap nem melegszik fel. A DEMO UZEMMOD be van kapcsolva. Kévesse a "DEMO UZEMMOD” fejezet
[haafézélapkivan | A funkcidk nem kapcsolnak be. utasitasait.
kapcsolva]

A f6z6lap nem engedi a specidlis|A

azaz == ) — — |funkcié aktivélasat.

teljesitményszabdlyz6  a
bedllitott maximalis értéknek megfeleléen
korlatozza a teljesitményszinteket.

féz6lapon | Lasd "A teljesitmény bedllitdsa” fejezet.

azaz P — 5 A féz6lap automatikusan minimum | A
[A teljesitményszint teljesitményszintet  allit  be, ezzel
a kivdnt szintnél biztositva, hogy a f6z6zénat hasznélni
alacsonyabb] lehessen.

teljesitményszabdlyz6  a
bedllitott maximalis értéknek megfeleléen
korlatozza a teljesitményszinteket.

féz6lapon | Lasd "A teljesitmény bedllitdsa” fejezet.

VEVOSZOLGALAT

MIELOTT A VEVOSZOLGALATOT HIVNA:

1. Ellenérizze, hogy a probléma megoldhaté-e a HIBAELHARITAS részben
ismertetett javaslatok segitségével.

2. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a késziiléket, hogy lassa, fennall-e
még a hiba.

HA A FENTI LEPESEK ELVEGZESE UTAN A HIBA TOVABBRA IS FENNALL,
LEPJEN KAPCSOLATBA A HELYI VEVOSZOLGALATTAL.

Ha a vevészolgalathoz fordul, minden esetben meg kell adnia a kovetkezé
adatokat:

+ ahiba rovid leirasat;

« asitdé pontos modelljét és tipusat;

i

=

«  sorozatszam (az SN szd utani szam a készlilék alatt talalhaté adattablan). A
sorozatszamot a dokumentacio is megadja;

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
¥
gm
ﬁ.E

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« ateljes cimét;
« atelefonszamat.

Ha barmilyen javitasra van sziikség, kérjiik, hogy a hivatalos vevészolgalathoz
forduljon (annak biztositdsa érdekében, hogy eredeti alkatrészeket
hasznaljanak, és a javitdsokat megfeleléen végezzék el).

Ha a késziiléket nem beépitett siit6 folé szerelik, a C00628720 (60 és 65 cm-es
féz6lap esetén) vagy C00628721 (77 cm-es féz6lap esetén) elvalasztokészlet
beszerzéséhez hivja a vevészolgalatot.

Ha nem kivanja megvasérolni az elvalasztokészletet, haszndljon mas
elvalasztéelemet, melyet az utasitasok szerint kell beszerelni.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék elérheték:

«  Akészuléken lévé QR-kdéd hasznalataval;
«  Adocs.whirlpool.eu/docs weboldalon;

- Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Ha kapcsolatba [ép a
vevOszolgalatunkkal, adja meg a termék azonosito tablajan feltlintetett kddokat.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt.
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

2

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depoxzitati
articole pe suprafetele de gatit.

/N ATENTIE: Procesul de preparare trebuie si fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un
capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau suport. Nu
amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri
si capace nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanentd. Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitatifizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fdra experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea siintretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
A\ Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementele de incalzire. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A Alimentele nu trebuie lasate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui comutator extern, precum un

temporizator, sau al unui sistem de comanda la
distanta separat.

I\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

&\ Nu este permisa nicio alt utilizare (de ex., incélzirea
incaperilor).

M\ Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

AN AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand

butonul de pornire/oprire.
INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de tdiere.

M\ Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru
este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va cd acestanu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje
(bucati de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate la
indemana copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice
operatie de instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica - risc de electrocutare. In timpul instalarii,
aveti grija ca aparatul sa nu deterioreze cablul de
alimentare - risc de incendiu sau de electrocutare.
Activati aparatul numai atunci cand instalarea a fost
finalizata.

M\ Efectuati toate operatiile de tdiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

In cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou despartitor
(neinclus in dotarea aparatului) in compartimentul de
sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M\ Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin




intermediul unui intrerupator multipolar situat in
amonte de priza, in conformitate cu normele privind
cablurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind
siguranta electrica.

ANu tilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu punetiin
functiune acest aparat daca are cablul de alimentare
sau stecherul deteriorat, dacd nu functioneaza
corespunzator sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe
jos.

A\ Instalarea folosind o fisa de cablu de alimentare nu
este permisa, cu exceptia cazuluiin care produsul este
deja dotat cu una furnizata de producator.

MNn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita orice pericol sau risc de
electrocutare.

CURATAREA SIiINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va c& aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambealajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclériiﬁ.

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare,
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-l
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementarile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul j_i de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea aparatului cu
cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi cat mai
putina apd. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul european nr.66/2014, precum si Regulamentele din 2019 (lesire
UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabila produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-2.

Informatiile referitoare la modul de consum redus de energie al aparatului
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2023/826 pot fi consultate accesand
urmatorul link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Persoanele care poartd un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afld in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornitd. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producdtorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot apdrea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.

I




CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuatd inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuatd de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va cd tensiunea indicatd pe placuta cu date tehnice, situatd la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentru impamantare) de dimensiuni corespunzatoare.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta, va rugam SCANATI CODUL QR DE PE
= sa va inregistrati produsul pe www.register10.eu. APA RA'i'U L DUMNEAVOASTRA
inainte deautilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile e OBTI NE MAI MULTE
privind siguranta. ’ ’ INFORMAT"

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
2. Panoude comanda

2]« wlz]
Whijrigool [6]e.. 2

PANOUL DE COMANDA
2 4 6 10
O .
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':' sense 3sec
/ =L
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‘I 3 5 ................ 9 ...............
1. Buton de Pornire/Oprire 6. Indicatori de temporizare activi pentru zona functionare
2. Nivel de gatit selectat selectata 10. Indicator luminos - functie activa
3. Indicator de selectare a zonei 7. Indicatorul duratei de preparare 11. Buton 6™ Sense/Blocare taste - 3 secunde
4. Buton de selectare a zonei de gdtit 8. Buton de activare temporizatorului
5. Pictograma functiei speciale 9. Butoane de reglare a duratei de gatire si de

Whj;lﬁool



ACCESORII

Utilizati numai oale si tigdi din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul (de
obicei, acesta se afla pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica dacd baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI
Vase de gatit Baza este realizatd din | Asigura o eficienta optima, se
recomandate otel inoxidabil cu design tip | incalzeste rapid si distribuie

|\ sandwich, otel emailat, fonta. | uniform caldura.
Vase de gatit Baza nu este complet| Numai zona feromagnetica se
adecvate feromagnetica (magnetul se [ incalzeste. De aceea, aceasta
fixeazd doar intr-o parte a [se poate incalzi mai putin rapid,
bazei vasului de gatit). iar caldura ar putea fi distribuita

mai putin uniform.
Vase de gatit Baza feromagnetica contine|Zona feromagnetica este
adecvate zone cu aluminiu sau are o|mai mica decat suprafata

zona adancita n centru. reald a bazei vasului de gatit.
9 ko De aceea, este posibil sa fie
\ o distribuita o putere mai mica,
iar vasul de gatit ar putea sa nu
se incalzeasca suficient. Este
posibil ca vasul de gétit sa nu
fie detectat.

Vasul de gatit nu este detectat
si nu se incalzeste.

Nu este adecvat | Otel subtire normal, sticla, Iut,
cupru, aluminiu gi alte materiale
neferomagnetice, vase de gatit

cu picioruse de cauciuc.

bazei vasului de gatit se aliniaza atat cu diametrul placii adaptoare, cat si cu diametrul
zonei de gétit. Daca aceste dimensiuni nu corespund, eficienta si performanta pot fi
semnificativ reduse. Nerespectarea acestor indicatii ar putea duce la o acumulare de
caldura care nu va fi transferatd eficient catre oala sau tigaie, ceea ce ar putea cauza
innegrirea placii si plitei.

OALE SI TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de sigurantd care activeaza functia ,Oprire
automata” atunci cand este detectatd o temperatura prea ridicatd. Nu este
recomandata utilizarea oalelor si cratitelor goale cu o baza subtire dar, in cazul in
care acestea sunt utilizate, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automatd” sa fie declansata prompt, existand
riscul de a deteriora cratita sau suprafata plitei. in cazul in care se intampla acest
lucry, nu atingeti cratita sau suprafata plitei. Asteptati ca toate componentele sa se
raceasca. Dacd apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESPyNZATOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a plitei, utilizati oale cu baze cu un
diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos). Retineti ca
producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al vasului de gatit,
nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zond de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala corect in mijlocul zonei de gatit utilizate. Este recomandat sa nu
utilizati oale mai mari decat dimensiunea zonei de gatit.

NOTA: Toate vasele de gétit trebuie sa aibd baza plata. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

Utilizarea unor accesorii pentru gdtit care nu corespund dimensiunilor si
proprietdtilor recomandate poate afecta considerabil performanta de preparare
si poate duce la obtinerea unor rezultate nesatisfacatoare.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea placilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul necesar
pentru incalzirea apei sau alimentelor. Asigurati-va ca diametrul feromagnetic al

PRIMA UTILIZARE

UTILIZAREA VASELOR DE GATIT IN FUNCTIE DE ZONA

4 i Zona Dimensiune Diametru feromagnetic
- adecvata a vaselor adecvat baza (cm)
i de gatit
..... " 1 Rotunde 10
- E R 2 Rotunde 15
t

1 5 3 3 Rotunde 12
4 Rotunde 10

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitionarii, plita este setata la puterea maxima posibila. Reglati
setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra
conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: In functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincalzire rapida)
ar putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea limitei
selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electrica, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Apasati si mentineti apasat butonul "+” timp de cel putin 3 secunde. Pe afisaj
apare "PL".

Apasati S pentru a confirma.

Folositi butoanele "+” si "—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW -
7,2 kW.

Confirmati apasand pe

Nivelul de putere selectat va rdmane stocat in memorie chiar dacd alimentarea
cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-l si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Dacd pe parcursul efectudrii setdrii survine o eroare, va fi afisat simbolul "EE” si
se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Dacd apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

»  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

+  Asteptati secventa de pornire; )

+ Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele "+" si % simultan timp
de cel putin 5 secunde.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea "Remedierea defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;

« Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele de selectare a zonei de gatit
din stanga sus si din dreapta sus, simultan, timp de cel putin 3 secunde
(conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisajva aparea "DE".
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Manual de utilizare

UTILIZAREA ZILNICA

' RO

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ 1
secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate zonele de
gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Localizati zona de gdtit dorita urmdrind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand 1n considerare atat baza, cat si marginea superioard a
cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedicad incdlzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sa utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gaitit:

Selectati zona de gadtit preselectata apasand butonul de selectare a zonei
corespunzator. Afisajul va indica nivelul "0".

Fiecare zona de gatit are niveluri de putere diferite care pot fi reglate cu
ajutorul butoanelor "+"/"-", de la minim 1 la maxim 9.

Unele zone de gatit au o functie de reincalzire rapida (Booster), indicatd pe
afisaj cu litera "P".

I —| Afisajul indicatorului de putere
'-' ¢ —| Indicator pentru zona de gdtit selectata

Pentru a dezactiva zonele de gaitit:

Selectati zona de gdtit care urmeaza sa fie opritd apasand butonul de selectare
azonei corespunzator (un punct se va aprinde pe afisaj, in partea dreapta jos a
indicatorului nivelului de putere). Apdsati "—" pentru a seta nivelul la "0".

FUNCTII

Pentru a dezactiva imediat, apasati si tineti apasat butonul de selectare a zonei
timp de 3 secunde Zona de gdtit este dezactivata si pe afisaj apare indicatorul
de caldura reziduala "H".

S BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentald a acestora, apasati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul 6™ Sense/Blocare taste. Emiterea
unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul
ca functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([©_). Pentru a debloca comentzile, repetati procedura de activare.

- & + TEMPORIZATOR
Temporizatorul permite setarea unei durate de preparare pentru toate zonele.

Pentru a activa temporizator:

Selectati si activati zona de gatit pentru care doriti sa setati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas si setati timpul dorit, folosind butoanele
"+"si"—" . LED-ul temporizatorului pentru zona utilizata va fi aprins.

La cateva secunde dupd ultima atingere, cronometrul vaincepe numaratoarea
inversd, iar punctul de pe afisaj care indica trecerea secundelor, va clipi.

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit se
va dezactiva automat.

Dupa selectarea zonei si a pictogramei ceas, durata poate fi modificatd in
orice moment si mai multe temporizatoare pot fi activate simultan.
Temporizatorul indica intotdeauna timpul setat pentru zona selectata sau cea
mai scurtd durata de timp ramasa.

Atunci cand mai mult de un temporizator este activ, LED-ul intermitent indica
zona pentru care durata de preparare este vizibild pe afisaj.

Pentru a seta temporizatorul pentru o alta zona, repetati etapele precizate
mai sus.

Pentru a dezactiva temporizator:

Selectati zona de gatit pentru care doriti sa dezactivati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas ( @ ) timp de 3 secunde. Ca alternativa,
apdsati butonul cu pictograma ceas si apoi apasati si mentineti apasat butonul
"—" pana cand "0:0" este afisat pe ecran.

6™ SENSE

Butonul "6" Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gatit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul 6™ Sense”. Pe afisajul zonei selectate va aparea "A”.

Pentru a dezactiva functia speciald si a reveni la modul manual, selectati zona
de gatit si apasati butonul “6!" Sense” din nou.

Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita si
nu poate fi modificat.

145 TOPIRE

Aceasta functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideala pentru
topire si sa mentineti starea acestora fara riscul de a le arde.

Metoda este ideald deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

M MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristicd vd permite sa pastrati alimentele la o temperaturd ideala,
de obicei, dupa finalizarea prepararii sau cand doriti sé reduceti foarte lent
nivelul lichidelor.

Functia este ideala pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

=1 FIERBERE LA FOC MIC

Aceasta functie este ideald pentru mentinerea unei temperaturi de fierbere la
foc mic, ceea va permite sa preparati alimentele pe o perioada mai lungg, fara
riscul de a le arde.

Aceasta este ideald pentru retetele care impun o duratd lunga de preparare
(orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

T FIERBERE

Aceasta functie vd permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sé turnati aproximativ 2 litri de apa (de preferinta la temperatura
camerei) in vasul de gatit.

In orice caz, este recomandat sa supravegheati apa care fierbe si sa verificati
cu regularitate cantitatea de apa ramasa.

Dacd vasele de gdtit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomandam sa utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.
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INDICATORI

(M
I | CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare "H”, aceasta inseamnd ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar dacd zona nu a fost activatd, dar a
fostincalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru cd o oala fierbinte
afost asezata pe aceasta.

Atunci cand zona de gatit s-a rdcit, litera "H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

“U VAS DE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare daca vasul de gatit nu este adecvat pentru plita cu inductie,
daca nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune adecvata pentru
zona de gdtit selectatd. Dacd in interval de 30 de secunde nu este detectata
niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livratd reala a fiecarui nivel de putere

depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
p incalzire rapid/Booster Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapidd, in
Bureremnaing P cazul apei, sau pentru incalzirea rapida a lichidelor de la gatit.
8-9 Prdjire — fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe rapid.
7_8 Rumenire — prdjire — fierbere — | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la grdtar (pentru un interval
frigere la gratar scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putere ridicata ire — —
6_7 iné’?atr;;regfe ré?::ria;rairzre la Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru o
; Sré{ar 9 durata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
4_s Preparare —indbusire — prajire — | Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gdti si a frige la gratar
frigere la gratar (duratd lunga).
q _ . Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu
sl 3-4 . Prrgspaar ?ec:)gdoifr?:zlrﬁa_rea lichide (de ex. ap4, vin, supd, lapte), condimentarea pastelor fiinoase.
)_3 9 bastelor fainoase Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez,
sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. ap3, vin, supa, lapte).
Ideala pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 . produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupd terminarea gatitului
PO Iorﬁléit_indeergcl)angsllgr—e (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).
condimentarea pilafului Ideald pentru a mentine la cald mancarea dupa terminarea gatitului, pentru a
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masd (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
Putere zero 0 Suprafats de soriin Plita in pozitie de stand-by sau opritd (este posibil sa existe caldurd reziduald la
pratat pry terminarea gatitului, semnalatd cu “H").

CURATAREA SI INTRETINEREA

Important:

- Inainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ci zonele de
gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala ("H") a disparut.

« Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

- Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

« O suprafata care nu este mentinuta curatd poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

« Utilizati o rdzuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de
plitd. Respectati instructiunile producatorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

+  Zahdrul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si
trebuie sa fie indepartate imediat.

+  Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

«  Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curdtarea plitei (respectati instructiunile producatorului).

«  Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

«  Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

Daca pe suprafata din sticld apare sigla iXelium™, inseamnad ca plita a fost
tratatd cu tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool care asigura
rezultate de curdtare perfecte si mentine suprafata plitei stralucitoare pentru
mai mult timp.

Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:

«  Folositi o laveta moale (preferabil din microfibre), umezita cu apa sau cu
detergent universal pentru suprafete din sticla.

«  Pentru rezultate optime, l3sati o laveta umeda pe suprafata din sticla a
plitei timp de cateva minute.

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite de
material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezintd un motiv de ingrijorare.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR
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«  Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.
+  Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

- Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

temperaturile sunt prea ridicate.

COD AFISAJ DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gdtit nu sunt|Apdsati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)de
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit sau | doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a restabili
solicitata. nu sunt compatibile cu una sau mai | functionarea zonei de gatit. Apoi, incercati sa
FOE1 <y L - o 2
multe zone de gatit. folositi accesoriile pentru gdtit cu o zona de
gdtit diferita sau utilizati alte accesorii pentru
gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuatd [cu energie electrica conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | "CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
"CONECTARE LA  RETEAUA  DE|CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza|Temperatura internda a  partilor | Asteptati ca plita sa se raceascd inainte de a o
FOEA - o~ : o ; AV
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
FOE9 Zona de gatit se opreste atunci cand | Temperatura internd a  partilor | Asteptati pana cand zona de gatit s-a rdcit

electronice este foarte ridicata.

fnainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Daca problema persista, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

deex: B ) — -

speciale.

dE Plita nu creste temperatura de incalzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful "MOD
[atuncicand plitaeste | Functiile nu se activeaza. DEMO".
opritd]
Plita nu permite activarea unei functii | Regulatorul de putere limiteazd | Consultati paragraful “Setarea nivelului de

nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

putere”.

deex: P— 5§

Plita stabileste automat un nivel minim
de putere pentru ca zona de gatit sa

Regulatorul de putere limiteaza
nivelurile de putere in conformitate cu

Consultati paragraful "Setarea nivelului de

[Nivel de putere mai mic
decat nivelul solicitat]

poata fi utilizata.

valoarea maxima setata pentru plita.

putere”.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POSTVANZARE:

1. Incercati s& rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR S| DUPA CONTROALELE MENTIONATE,
CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA POST-
VANZARE.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

+  oscurta descriere a defectiunii;

+  tipul si modelul exact al aparatului;

« numadrul de serie (numarul de dupd cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este indicat
in documentatie;

XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
¥
80{
£Q

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra complets;
« numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sd contactati un serviciu de
asistenta tehnicd post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se folosesc
piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

In cazul ne instaldrii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta

serviciul de asistentd tehnica post-vanzare pentru a achizitiona kitul separator
C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plitd de 77 cm).

Daca preferati sé nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati ca
este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu/docs;

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon
din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produs sub licenta.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

' DA
VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL
LASES OG OVERHOLDES

Laes disse sikkerhedsanvisninger for apparatet tages i
brug. Opbevar dem i naerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med
vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar for
manglende overholdelse af disse sikkerhedsregler, for
uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

A\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er revnet
ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske stad.
MNADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke
ienstande pa kogesektionerne.

GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
&\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstoffer - brandfare.
Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kvael herefter flammen, for
eksempel med et lag eller et brandtaeppe.

M Kogesektionen m3 ikke anvendes som
arbejdsbord eller understetning. Hold klude eller
andre braendbare materialer veek fra apparatet, indtil
alle apparatets dele er fuldsteendig afkglede -
brandfare.

M\ Der mé ikke anbringes genstande af metal, som f.
eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

M Meget smé barn (0-3 ar) skal holdes p4 afstand af
apparatet. Sma bgrn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er opleert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, medmindre de er under opsyn.
MEfter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.

M\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele kan
blive varme, nar apparatet er i brug. Der bar udvises
forsigtighed, for at undgd at rgre apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vk fra
ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.

&\ Retten ma ikke efterlades i eller pa produktet i over
en time, for eller efter tilberedningen.

TILLADT BRUG

A\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjeelp af et eksternt taendingssystem,
som f.eks. en timer, eller af et separat fiernbetjent
system.

M\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og andre
beboelsesomgivelser.

A\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning af
rum).

M\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udendars.

&\ ADVARSEL: Induktions-kogesektionen kan udsende
et akustisk signal, hvis noget efterlades pa
betjeningspanelet. Sluk for kogepladen ved at trykke
pa knappen TAND/SLUK.

INSTALLATION

M\Flytning og opstilling af apparatet skal foretages
af to eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandsker ~ under  udpakning og
installation - snitfare.

M Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udfgres af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfart i
brugsvejledningen. Hold barn vek  fra
installationsomradet. Kontrollér, at apparatet ikke er
blevet beskadiget under transporten. Kontakt
forhandleren eller Serviceafdelingen, hvis der er
problemer. Efter installation skal emballagen (plastik-,
flamingodele etc.) opbevares udenfor bgrns raekkevidde
- kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten fer, der
udfgres enhver form for installationsindgreb - risiko for
elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger el-
kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk stad. Aktiver kun apparatet, nar installationen er
fuldendt.

M\ Skaer kokkenelementet til, s& det passer, for
apparatet installeres i skabet, og flern omhyggeligt
eventuel savsmuld og traespaner.

M\ Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal der
installeret et skillepanel (medfalger ikke) i rummet
under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A\ Strgmforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjeelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt for stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse
med nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk
materiel.

M Der m3 ikke anvendes forleengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke vaere
direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fadder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stramkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.




M\ Installation ved hjeelp af et stremkabelstik er ikke
tilladt, medmindre produktet allerede er udstyret med
det, der leveres af producenten.

A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

&\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og at
stikket er trukket ud af stikkontakten, far der udfgres
nogen form for vedligeholdelsesindgreb; Anvend
aldrig damprensere - risiko for elektrisk stgd.

M\ Brug ikke slibende, zetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er meerket med genbrugssymbolet ﬁ
Emballagens forskellige dele ber derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kobt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat
er meerket i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE) og med forskrifterne for affald af elektrisk og
elektronisk udstyr 2013 (som aendret).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

hi¢

Symbolet = pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke md bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

F& mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er feerdig.

Bunden pa din gryde eller pande ber daekke hele kogepladen; kogegrej, som
er mindre end kogepladen, vil medfere spild af energi.

Dzek dine gryder og pander til med teetsluttende lag under tilberedningen, og
brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden 1ag forgger energiforbruget i
betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene til miljgvenligt design i den europeeiske
forordning 66/2014 og 2019 Forordninger om miljgvenligt design af
energirelaterede produkter (£ndring) (Udtraeden af EU), i overensstemmelse
med den Europaeiske standard EN 60350-2.

Oplysningerne om apparatets lavenergitilstand i overensstemmelse med
forordning (EU) 2023/826 kan findes i falgende link: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

BEMARK

Baerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i neerheden af denne induktionskogeplade, ndr den er teendt.
Det elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din laege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.

I




TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

Den elektriske forbindelse skal udfares, for apparatet sluttes til stramforsyningen.

Installationen skal udfgres af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er szerdeles vigtigt, at
installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstremsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte storrelse.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~

)
ol@;

ol :
oul | e
@[ N
@l el

25 e—

@
@
@[]
@
Q=

e
o

e
@@

.

black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, for at

modtage en mere komplet assistance. SCAN QR-KODEN PA DIT
APPARAT, FOR AT INDHENTE
Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for FLERE OPLYSNINGER
apparatet tages i brug.
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kogesektion
2. Betjeningspanel
Whirgool 5.
jrpoo - . = [l 2
BETJENINGSPANEL
2 4 e 6 10
R PEIp _
)
K '-' '-' sense 3sec
-k ” =
-I 3 5 FES, 9
1. On/Off-tast 6. Aktive timer-indikatorer for den valgte zone  10. Kontrollampe - aktiv funktion
2. Valgt tilberednings niveau 7. Tilberednings varighedens indikator 11. Knappen 6" Sense/Tastelas - 3 sekunder
3. Zonevalgs indikator 8. Timer aktiveringsknap
4. Kogezonens markeringsknap 9. Justeringsknapper til effekt og
5. Specialfunktion ikon tilberedningstid
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TILBEH@OR

Brug kun gryder og pander af ferromagnetisk materiale, der er egnet fil

induktionskogeplader. Kontrollér for symbolet (seedvanligvis preeget pa
bunden), for at finde ud af, om gryden er velegnet . Man kan ogsa bruge en
magnet til at kontrollere, om kogegrejets bund er magnetisk.

KOGEGREJ

Anbefalet
kogegrej

MATERIALE EGENSKABER

optimal  effektivitet,
emaljeret | varmer hurtigt op og fordeler
varmen jeevnt.

Bund af rustfrit stdl med et | Sikrer
sandwichdesign,
stal, stgbejern.

Egnet kogegrej | Ikke helt ferromagnetisk bund | Kun ~ det  ferromagnetiske
(magneten sidder kun fast pa | omrade opvarmes. Som falge
en del af kogegrejets bund). heraf kan opvarmningen tage
leengere tid, og varmen kan

blive fordelt mindre jeevnt.

Ferromagnetisk bund | Det ferromagnetiske
indeholder ~ omrader med | omrade er mindre end selve
fon aluminium eller har et indsunket | kogegrejets bundareal.
22 |omradeimidten. Resultatet kan veere, at
der leveres mindre strgm,
og at kogegrejet ikke bliver
tilstraekkeligt varmt. Kogegrej
registreres muligvis ikke.

Kogegrejet registreres ikke og
varmes ikke op.

Egnet kogegrej

Ikke egnet Almindeligt tyndt stal, glas,
ler, kobber, aluminium og
andre  ikke-ferromagnetiske
materialer eller kogegrej med

gummifgdder

BEMZAERK: Alt kogegrej skal have en flad bund. Tjek jeevnligt bunden for tegn
pa skaevhed, da noget kogegrej kan blive deformeret pa grund af hgj varme.

Brug af kogegrej, der ikke svarer il de anbefalede storrelser og egenskaber, kan
pavirke tilberedningsevnen betydeligt og medfere utilfredsstillende resultater.

ADAPTERE TIL GRYDER/PANDER, SOM IKKE EGNER SIG TIL INDUKTION

Brug af adapterplader pévirker effektiviteten og @ger derfor den tid, det tager
at opvarme vand eller mad. Serg for, at kogegrejets ferromagnetiske diameter

FORSTEGANGSBRUG

flugter med bade adapterpladens og kogezonens diameter. Hvis disse mal ikke
stemmer overens, kan effektiviteten og ydeevnen blive betydeligt nedsat. Hvis
disse retningslinjer ikke falges, kan der forekomme en varmeophobning, der ikke
overfgres effektivt til gryden eller panden, hvilket kan forarsage sortfarvning af
pladen og kogesektionen.

TOMME GRYDER OG PANDER

Kogesektionenerudstyretmed etinterntsikkerhedssystem, deraktivererfunktionen
"Automatic off" (automatisk slukning), hvis der registreres en overtemperatur. Det
frarades at bruge tomme gryder og pander med tynd bund, men hvis de bruges, kan
temperaturen stige hurtigere end den tid, der er nadvendig for, at "Automatic off"
omgaende udlgses, med risiko for at beskadige gryden eller kogepladens overflade.
Hvis det sker, ma du ikke rare ved gryden eller kogepladens overflade. Vent til alle
komponenter er kelet af. Ring til servicecenteret hvis der vises en fejimeddelelse.

PASSENDE ST@RRELSE PANDE-/GRYDEBUND TIL DE FORSKELLIGE
KOGEZONER

Brug gryder med en passende diameter til de forskellige omrader (jfr.
nedenstaende tabel), for at sikre at kogesektionen fungerer korrekt. Bemaerk,
at producenter af kogegrej ofte angiver stgrrelsen pa den gverste diameter af
kogegrejet i stedet for bunddiameteren.

For at sikre, at kogesektionen fungerer som forventet, skal man altid bruge en
kogezonemeden starrelse, der svarertilkogegrejetsferromagnetiske bundsterrelse.
Centrér panden/gryden korrekt pa den anvendte kogezone. Det anbefales
ikke at bruge gryder, der er stgrre end kogezonen.

BRUG AF KOKKENGREJ EFTER ZONE

2 |
: 2 N _ 4: Zone Egnet form af Egnet ferromagnetisk
€ -3 | kogegrej bund (cm)
‘ ' 1 Rund 10

| 2 Rund 15

o -
1 E 3 3 Rund 12
' 4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (INDSTILLING AF EFFEKT)

Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt. Justér indstillingen
i funktion af begraensningerne for el-systemet i dit hjem, som beskrevet i det
efterfalgende afsnit.

BEMARK: Afheengigt af den effekt, der er valgt til kogesektionen, kan der
vaere en automatisk begraensning af visse af kogezonernes effektniveauer
og funktioner (f.eks. kogning eller hurtig genopvarmning), for at forebygge,
at den valgte graense overskrides.

Sddan indstilles kogesektionens effekt:

Nar man har forbundet anordningen til ledningsnettet kan effektniveauet
indstilles indenfor 60 sekunder. .

Tryk og hold knappen “+" trykket i mindst 3 sekunder. Displayet viser “PL". Tryk

p& Q% for at bekreefte.
Brug knapperne “+" og “—"til at markere det gnskede effektniveau.
Disponible effektniveauer: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Det valgte effektniveau opretholdes i
stramforsyningen afbrydes.

Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og seet det
herefter i igen og gentag de ovenstaende trin, for at aendre effektniveauet.

hukommelsen, ogsa selvom

Hvis der opstar en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet “EE blive vist,
og der lyder et bip. Gentag handlingen hvis dette sker.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

- Forbind kogesektionen til stramforsyningen;

+  Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk samtidig, inden 60 sekunder og i mindst 5 sekunder, pa knapperne

gt og m sec.

DEMOFUNKTION (inaktiveret genopvarmning, se afsnittet om “Fejlfinding”)

Teending og slukning af demofunktionen:

+  Forbind kogesektionen til stramforsyningen;

«  Vent pd teendingssekvensen;

- Tryk samtidig, inden 60 sekunder og i mindst 3 sekunder, pa kogezonens
markeringsknapper for oven til venstre og for oven til hgjre (som vist
herunder);

«  Padisplayet vises “DE".

[ 3 sek. ‘
) o[

b 68
BEle - & + oz
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Ejerens instruktionsbog

DAGLIG BRUG

' DA

|
TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, for at teende for kogesektionen. Tryk
igen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle kogezonerne
vil blive inaktiverede.

PLACERING

Find den enskede kogezone ved at referere til positionssymbolerne.
Serg for ikke at daekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemeerk:| kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes
bund og @vre kant, som har tendens til at vaere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING AF
EFFEKTNIVEAUERNE

Aktivering af kogezonerne:

Markér den forvalgte kogezone ved at trykke pa den tilsvarende
zonemarkeringsknap. Displayet viser niveau “0".

Hver enkelt kogezone har forskellige effektniveauer, som kan justeres pa
mellem 1 og 9 ved hjzelp af knapperne “+“/“-".

Visse kogezoner har en hurtig genopvarmningsfunktion (Booster), der
angives pa displayet med bogstavet “P.

] — | Indikatordisplay for stremtilslutning
'-l + ——| Angiver den valgte kogezone

Inaktivering af kogezonerne:

Veelg den kogezone, der skal slukkes, ved at trykke pd den tilsvarende
zonemarkeringsknap (der teender et punkt pa displayet, forneden til hgjre for
effektniveauindikatoren). Tryk pa tasten “—*, for at indstille niveauet pa “0".

FUNKTIONER

Tryk og hold zonens markeringsknap trykket i 3 sekunder, for at slukke
gjeblikkeligt. Kogezonen slukkes, og restvarmeindikatoren “H" vises pa displayet.

6 B LASNING AF TASTATURET

Tryk og hold knappen 6" Sense/ Tastelas trykket i 3 sekunder, for at lase
indstillingerne og forebygge teending ved et uheld. Et bip og en advarselslampe
over symbolet angiver at funktionen er aktiveret. Betjeningspanelet er last med
undtagelse af slukningsfunktionen ( ). For at deaktivere bgrnesikringen
gentages aktiveringsproceduren.

- & + MINUTUR

Minuturet giver mulighed for at indstille tilberedningens varighed for alle
zonerne.

Aktivering af minuturet:

Markér og aktiver den kogezone som du vil indstille minuturet for.

Tryk pa knappen med urets ikon og indstil det enskede tidsrum med knapperne
“+“ 0g “—". Minuturets lysdiode til den anvendte zone vil blive taendt.
Minuturet starter nedtaellingen fa sekunder efter det sidste tryk og punktet pa
displayet, som angiver at tiden gar, blinker.

Nar den indstillede tid er gdet lyder der et akustisk signal, og kogezonen
slukker automatisk.

Efter markering af zonen og urets ikon kan tidsindstillingen aendres nar
som helst og man kan aktivere flere minuture pa samme tid.

Minuturet viser altid det indstillede tidsrum for det valgte omrade, eller det
korteste af de tilbagevaerende tidsrum.

Huvis flere minuture er aktive, angiver den blinkende lysdiode zonen for hvilken
tilberedningens varighed er synlig pa displayet.

Gentag de ovenstaende trin, for at indstille minuturet for en anden zone.

Inaktivering af minuturet:

Markér den kogezone som du vil slukke minuturet for.

Tryk og hold knappen med urets ikon ( (Y ) trykket i 3 sekunder. Som
alternativ, kan man trykke pa knappen med urets ikon og derefter trykke og
holde knappen “—* trykket, indtil “0:0” vises pa displayet.

6™ SENSE

Knappen “6™ Sense” aktiverer specialfunktionerne.

Placér gryden i den rette position og veelg kogezonen.

Tryk pa knappen “6% Sense”. Det valgte omrades display viser “A”.

Veelg kogezonen og tryk igen pa knappen “6" Sense”, for at inaktivere
specialfunktionen og vende tilbage til den manuelle tilstand.

Effektniveauet for specialfunktionerne er forudindstillet af kogesektionen og
kan ikke andres.

1 SMELTNING

Denne funktion giver mulighed for at bringe maden op pa den ideelle
temperatur til smeltning og for at opretholde madens tilstand, uden risiko
for at den braender pa.

Denne metode er ideel da den ikke beskadiger sarte fedevarer, sa som
chokolade, og forebygger at de klaeber fast pa gryden.

M HOLD VARM

Denne funktion giver dig mulighed for at holde madens ideelle temperatur,
seedvanligvis efter at have fuldfert tilberedningen, eller hvis safterne skal koges
meget langsomt ind.

Ideel til servering af fadevarer ved den perfekte temperatur.

= sIMREN

Denne funktion er ideel til at holde maden simrende, sa den kan sta i lang tid,
uden risiko for at den braender pa.

Ideel til opskrifter, der kraever lang tilberedning (ris, saucer, stege) med
letflydende saucer.

=T KOGNING

Denne funktion tillader at bring vand i kog og holde det kogende, med et
lavere energiforbrug.

Omkring 2 liter vand (helst ved rumtemperatur) ber placeres i panden.
Under alle omstaendigheder bar brugeren altid overvage det kogende
vand og jeevnligt kontrollere maengden af tilbageveerende vand.

Hvis gryderne er store, og vandmaengden er starre end 2 liter, anbefales
det at bruge et lag, for at optimere kogetiden.

Whj;lfa?ool



INDIKATORER

(M
I | RESTVARME

Hvis der vises et “H" pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren
teender ogsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm
pé grund af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet

UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Dette symbol vises hvis gryden ikke er velegnet til induktionstilberedning, hvis
den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har den rette starrelse til den
valgte kogezone. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30 sekunder efter

sat herpa.
Nar kogezonen er kolet af, forsvinder bogstavet “H".

TILBEREDNINGSTABEL

markeringen, slukker kogezonen.

Tilberedningstabellen giver et eksempel pa tilberedningstypen for hvert effektniveau. Den faktiske leverede effekt af hvert effektniveau, athaenger af dimensionen
pa kogezonen.

ANVENDELSE
EFFEKTINDSTILLING TILBEREDNINGSTYPE (angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
p Hurtig opvarmning/Booster Ideell( ti_I l?urtigt at ege madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden
Maksimal indstilling Veeske 1k0g.

8-9 Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, hurtigkogning.

7-8 Bruning - Svglifrr:;%_ kogning - Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter).

Hgj indstilli
o) indstifling 67 Bruning — kogning - stuvning — | Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10-20 minutter), forvarme
svitsning — grilning tilbeher.
4_s Stegning - stuvning - svitsning | Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks.
- grilning olie eller parmesan.
q TR . o Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (eks. vand, vin, bouillon,
Mellemindstilling 3-4 - dlfée%?rl\ng _vzrr?drilgg r_ne q maelk), vende pastaretten til sidst.
2-3 afslgtter?de ingredi%ns Ideel til opskifter med en lang tilberedningstid (mindre end en liter i omfang: ris, sovse,
steg, fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
1-2 . . Ideel til bledgering af smer, blid smeltning af chokolade, optening af sma produkter ot
PE— va?nn:ﬁglndlrQ%_ OF;tf?ITJItqgn_ de til at holde netop faerdiglavede retter varme (f.eks. sovs, suppe, minestrone).
g 1 ven%ing Ideel til varmholdning af netop feerdige retter, vending af risotto med de sidste
ingredienser og varmholdning af serveringsfade (med tilbeher egnet til induktion).

Ingen varme 0 Stotteflade aK]?gce”s:,Il;tlonen eristandby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, angives

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Vigtigt:

- Forrenggringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket
for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren (“H*) er slukket.

+  Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige
glasset.

+  Rengor altid kogesektionen efter brug (ndr den er kold) sa alle aflejringer
og pletter af madrester elimineres.

« Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere
falsomheden for betjeningspanelets knapper.

+  Brugkun en skraber, hvis der er fastbreendte rester pa kogesektionen. Falg
skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

+  Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal flernes med det samme.

+  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

LYDE UNDER BRUG

«  Brug en blad klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet
specifikt til rengering af kogesektionen (felg producentens anvisninger).

- Spildt veeske i kogezonerne kan medfare at gryderne flytter sig eller vibrerer.

« Teromhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

Hvis logoet iXelium™ logo vises pa glasfladen er kogesektionen behandlet
med iXelium™ teknologi, en eksklusiv Whirlpool finish der sikrer et perfekt
rengeringsresultat og samtidig holder kogesektionens overflade blank i
leengere tid.

Folg de nedenstaende anvisninger, for atrengore iXelium™ kogesektioner:

+  Brug en bled klud (mikrofibre er bedst) fugtet i vand eller med et
almindeligt pudsemiddel til glas.

«  Detbedste resultat opnas ved at lade en vad klud ligge pa kogesektionens
glasoverflade i et par minutter.

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug.

Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik, mens
der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte

grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere lag af
materialer eller hvis den er ujeevn).

Disse lyde aendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden af
fadevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

Whj;lﬁool



Ejerens instruktionsbog

FEJLFINDING

' DA

Kontrollér, at der ikke er stremafbrydelse.

Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks

tages ud af stikkontakten.
Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstaende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, nar der teendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt vaeske fra en gryde, eller genstande, der

ldsning.

hviler pa tasterne, kan eventuelt aktivere eller inaktivere betjeningspanelets

DISPLAYKODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAGER

LASNING

Kokkenudstyr er registreret, men
det er ikke kompatibelt med den

Kekkenudstyret er ikke godt placeret i
kogezonen, eller det er ikke kompatibelt

Tryk to gange pa On/Off-knappen for at fjerne
FOE1-koden og genoprette funktionaliteten

FOE1 forespurgte operation. med en eller flere kogezoner. af kogezonen. Prgv derefter at bruge
kekkenudstyret med en anden kogezone eller
brug andet kgkkenudstyr.

Forkert netledningstilslutning. Stremforsyningens tilslutning er|Justér  stramforsyningens tilslutning i

FOE7 ikke ngjagtigt som angivet i afsnittet | henhold til afsnittet “TILSLUTNING TIL

“TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN". | STROMFORSYNINGEN".

FOEA Betjeningspanelet slukker, nar Temperaturen i de indre elektroniske [ Venttil kogesektionen er afkglet, far den bruges

temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. igen.

FOE9 Kogezonerne slukker, nar Temperaturen i de indre elektroniske [ Vent indtil kogeomradet er kelet af, for det

temperaturerne er for hgje. komponenter er for hgj. bruges igen.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Fjern stremforsyningen til kogesektionen.

Vent et par sekunder og slut herefter k

Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

ogesektionens stremforsyning til igen.

dE Kogesektionen teender ikke for| DEMOTILSTAND er slet til. Felg anvisningerne i afsnittet “DEMOTILSTAND".
[nar kogesektionen er opvarmningen.
slukket] Funktionerne starter ikke.
_ Kogesektionen tillader ikke aktivering | Effektregulatoren begreenser effektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.
feks. T 1d — — | af en specialfunktion. i overensstemmelse med den maksimale
veerdi, der er indstillet for kogesektionen.
feks. P — § Kogesektionen indstiller automatisk | Effektregulatoren begraenser effektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.

[Lavere effektniveau end det
pdkraevede niveau]

en minimumseffektniveau, for at sikre
at kogezonen kan bruges.

i overensstemmelse med den maksimale
vaerdi, der er indstillet for kogesektionen.

KUNDESERVICE

FOR SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1.

2. Sluk og teend igen for apparatet, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG

Undersgg, om det er muligt selv at rette fejlen ved at fglge anvisningerne

i afsnittet FEJLFINDING.

« serienummeret (nummeret efter SN pa typepladen, er placeret under

FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
En kort beskrivelse af fejlen.
Apparatets type og model;

T

- Dinfulde adresse.
«  Telefonnummer.

apparatet). Serienummeret er ogsa angivet i dokumentationen;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

-
5]
2
a
o
x
[

XXXX XXXX XXXX

INFORMATION

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Hvis det er nadvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter
(som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation).

| tilfeelde af installation uden en indbygget ovn under, kan du ringe til
kundeservice, for at kebe det adskillende seet C00628720 (kogeplade 60 og 65
cm) eller C00628721 (kogeplade 77 cm).

Hvis du foretraekker ikke at kgbe det adskillende saet ber du forsikre dig om at
der installeres en separator i henhold til installationsanvisningerne.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Bruge QR-koden pa dit apparat;
Besgge vores website docs.whirlpool.eu/docs;

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihzeftet). Nar du kontakter

vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produceret pa license.

Whj;lﬁool
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SIKKERHETSINSTRUKSER

- ' NO
VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Lesdissesikkerhetsinstruksenefgrdutaribrukapparatet.
Oppbevar de i neerheten for fremtidig referanse.

Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet
er utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse
ma alltid leses og felges. Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for unnlatelse av 3 folge disse
sikkerhetsinstruksjonene, foruegnet bruk av apparatet
eller feil innstilling av kontroller.

M\ ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare for
elektrisk stat.

N\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander
pa kokeoverflatene.

M\ FORSIKTIG: Veer alltid tilstede ved matlagingen. Ved
rask tilberedning ma en alltid veere tilstede.

N\ ADVARSEL: Steking uten tilsyn pd komfyrtoppen
kan veere farlig - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke &
slukke ilden med vann: i stedet ma du sla av apparatet
og dekke over flammene f.eks. med et lokk eller et
brannteppe.

A\ Ikke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller stotte.
Hold klzer eller andre brennbare materialer borte fra
apparatet, inntil alle komponenter er fullstendig
avkjolt - fare for brann.

M\ Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan bli
sveert varme.

A\ Svzert sma barn (0-3 8r) m& holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn
fra 8 ar og oppover og personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller manglende erfaring og kunnskap kan kun bruke
dette apparatet under tilsyn eller hvis de har fatt
opplaering i trygg bruk av apparatet og forstar farene
det innebaerer. Barn ma ikke leke med apparatet.
Barn ma ikke foreta rengjerings- eller
vedlikeholdsoppgaver uten a vaere under tilsyn.
M\Etter bruk m& du sld av komfyrtoppen med
bryteren og ikke stol pa grytedetektoren.

/N ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Veer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 dr ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.

M\ Maten ma ikke sta i eller pd produktet i mer enn én
time for eller etter tilberedning.

TILLATT BRUK

M\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til 3 betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et
separat flernkontrollsystem.

A\ Detteapparateterberegnetforbrukihusholdninger
og pa lignende steder som for eksempel: selvbetjente
kjokken for butikkansatte, pa kontorer eller pa andre
arbeidsplasser; garder; av kunder pa hotell, motell,
bed & breakfast og andre overnattingssteder.

M Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utendars.

M\ ADVARSEL: Induksjonstoppen kan skape en
akustisk lyd ndr noe blir stdende igjen pa
kontrollpanelet. SIa av koketoppen ved a bruke PA/
AV-knappen.
MONTERING

M\ Flytting og montering av produktet ma utfgres av
to eller flere personer - fare for skade. Bruk
beskyttende hansker for & pakke ut og installere -
fare for kutt.

M Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis
dette er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner
ma utferes av kvalifiserte teknikere. Forsgk aldri a
reparere eller skifte ut noen av delene til apparatet
dersom det ikke uttrykkelig oppfordres til dette i
bruksanvisningen. Hold barn unna
installasjonsomradet. Pakk ut apparatet og forsikre
deg om at det ikke er blitt skadet under transporten.
Dersom du oppdager problemer, ma du kontakte
forhandleren eller naermeste serviceavdeling. Nar
apparatet er installert ma emballasje (plast, deler i
isopor osv.) oppbevares utenfor barnas rekkevidde -
fare for kvelning. Apparatet ma alltid frakobles
streamnettet for installasjonen - fare for elektrisk stot.
Under monteringen ma du pase at stremledningen
ikke kommer i klem og blir skadet - fare for brann eller
elektrisk stgt. Bare aktivere apparatene nar
installasjonen er fullfort.

A\ Utfor alt utskjeeringsarbeid for du plasserer
apparatet i innbyggingsmeabelet, og flern trefliser og
sagmugg.

Dersom apparatet ikke er installert over en ovn, ma
et eget panel (falger ikke med) installeres i rommet
under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

MNDet md veere mulig & koble apparatet fra
stramforsyningen ved & trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av en flerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler
for montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.

A Ikke bruk skjoteledninger, multi-stikkontakter eller
adaptere. De elektriske komponentene ma ikke veere
tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke apparatet
nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette apparatet
dersom stremledningen eller stgpselet er skadet, hvis
det ikke fungerer som det skal, eller dersom det er
skadet eller har falt ned.

M\ Installasjon med en kabelplugg er ikke tillatt med
mindre produktet allerede er utstyrt med den som er
levert av produsenten.

M\ Hvis strgmledningen er skadet, ma den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller




tilsvarende kvalifiserte personer for @ unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stat.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

N\ ADVARSEL: Pase at apparatet er slatt av og koplet
fra stramforsyningen for du utferer vedlikehold; Bruk
aldri damprengjaringsutstyr - fare for elektrisk stat.
MIkke bruk slipende eller etsende produkt,
klorholdige midler eller stalull.

AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymbolet .
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifglge gjeldende
lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT
Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om
igjen. Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser
angaende avfallsbehandling. For mer utfyllende informasjon om behandling,
gjenvinning og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du
kontakte de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket
eller butikken der du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet er
merket i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) og med reglene som gjelder for Avfall fra
elektrisk og elektronisk utstyr av 2013 (og senere endringer).

Ved a serge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til a
forhindre de negative miljg- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering av
dette produktet kan forarsake.

D¢

Symbolet = pa produktet eller pd de vedlagte dokumentene, indikerer at
det ikke ma behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres
til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sla den av et par minutter
for du er ferdig med matlagingen.

Bunnen til kjelen eller gryten din ber dekke den varme platen helt; en beholder
som er mindre enn den varme platen vil fare til energislesing.

Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk sa
lite vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.

Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene til miljgvennlig design i den europeiske
forskriften 66/2014 og ekodesign for energirelaterte produkter og
energiinformasjon (endring) (EU Exit) Forskrifter 2019, i overensstemmelse
med den europeiske standarden EN 60350-2.

Informasjon knyttet til modus med lav effekt for apparatet i henhold til Forskrift
(EU) 2023/826 vil du finne pa lenken nedenfor: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma vaere
forsiktige nar de star i naerheten av denne induksjonstoppen nar den star pa.
Det elektromagnetiske feltet kan pavirke pacemaker eller lignende utstyr. Be
din lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller lignende medisinsk
utstyr for ekstra informasjon om virkningene av de elektromagnetiske feltene
til induksjonstoppen.

I




ELEKTRISK TILKOPLING

Elektriske tilkoblinger ma foretas for du kobler apparatet til stramforsyningen.

Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utferes i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten, som befinner seg pa bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i hjemmet.

Det er pabudt a jorde apparatet: bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Eierens handbok

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET WHIRLPOOL-

PRODUKT
= For @ motta en mer fullstendig assistanse, vennligst VENNL|GST SKANNER QR KODEN \

registrer produktet ditt pd www.register10.eu.

For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

A noye.

PA DITT APPARAT FORA FA 1
YTTERLIGERE INFORMASJON

PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel
1
. =y e .
Whijrjgool - R 0 2

BETJENINGSPANEL

4} — 6 1 0

=
3sec
‘I 3 5 ................ 9 ...............

1. Pa/Av-knappp 6. Timer-indikatorene er aktive for den valgtesonen  10. Indikatorlampe - aktiv funksjon
2. Valgt varmeniva 7. Indikator for tilberedningstid 11. 6" Sense/Tastsperreknapp — 3 sekunder
3. Sonevalgindikator 8. Knapp for aktivering av timer
4. Knapp for valg av tilberedningssone 9. Effektknapp og knapp for regulering av
5. lkon for spesialfunksjon tilberedningstid

Whj;lﬁool



TILBEH@OR

Bruk kun kjeler og panner av jernmagnetisk materiale som er egnet for

induksjonstopper. Se etter symbolet (vanligvis er det trykt inn i bunnen) for
a fastsette om kjelen egner seg. En magnet kan ogsa brukes til & kontrollere om
kokekarets bunn er magnetisk.

KOKEKAR MATERIAL EGENSKAPER
Anbefalte Bunnen er laget av rustfritt stal | Sikrer ~ optimal  effekdtivitet,
kokekar med sandwichdesign, emaljert | rask oppvarming og jevn

\ stal, stapejern. varmefordeling.

Egnede kokekar | Bunnen er ikke helt| Kun  det  jernmagnetiske
ferromagnetisk (magneten fester | omradet varmes opp. Dette
seg bare pa en del av kokekarets | kan fare til at den varmes opp
bunn). langsommere og at varmen

fordeles darligere.

Egnede kokekar | Jemmagnetisk bunn | Det jernmagnetiske omradet er
inneholder omradder med | mindre enn selve kokekarets

. Rz, | aluminium eller har etforsenket | grunnflate. Dette kan fore il at

X 4) | omrade i midten. det leveres mindre strgm og at
kokekaret ikke blir tilstrekkelig
varmt. Kokekar blir kanskje ikke
oppdaget.

Ikke egnet Vanlig tynt stal, glass, leire, [ Kokekaret registreres ikke og
kobber, aluminium og andre | varmes ikke opp.
ikke-jernmagnetiske materialer
eller kokekar med gummifgtter

MERK: Alle kokekar md ha en flat bunn. Kontroller med jevne mellomrom om det er
tegn il skjevhet i bunnen, siden noen kokekar kan deformeres pa grunnav hay varme.
Bruk av kokekar som ikke samsvarer med de anbefalte starrelsene og egenskapene
kan pavirke egenskapene ved tilberedning betydelig og fore til resultater som ikke
ertilfredsstillende.

ADAPTERE FOR KJELER/PANNER SOM IKKE EGNER SEG FOR INDUKSJON
Bruk av adapterplater pavirker effektiviteten og gker derfor tiden det tar a varme

FORSTE GANGS BRUK

opp vann eller mat. Serg for at den jernmagnetiske diameteren pa kokekarets bunn
er pa linje med bade diameteren pa adapterens plate og diameteren pa kokesonen.
Hvis disse malingene ikke stemmer overens, kan dette redusere effektiviteten og
ytelsen betydelig. Dersom disse retningslinjene ikke falges, vil det dannes varme
som ikke overfares effektivt til kjelen eller pannen, noe som kan fere til sverting av
platen og koketoppen.

TOMME KJELER OG PANNER

Kokeplaten er utstyrt med et internt sikkerhetssystem som aktiverer funksjonen
"Automatisk av" ndr det registreres for hgy temperatur. Det anbefales ikke a bruke
tomme gryter og panner med tynn bunn, men hvis de brukes, kan temperaturen
stige raskere enn tiden det tar for "Automatic off" utleses umiddelbart, med fare
for a skade pannen eller koketoppens overflate. Hvis dette skjer, ma du ikke ta pa
pannen eller koketoppens overflate. Vent til alle komponenter har kjolt seg ned.
Ring servicesenteret hvis det vises en feilmelding.

PASSENDE ST@RRELSE PA KJELE-/GRYTEBUNN FOR DE ULIKE
KOKESONENE

For a sikre at platetoppen fungerer pa riktig mate, ma du bruke kjeler med bunn
som passer diameteren til hver sone (se tabellen nedenfor). Veer oppmerksom pa at
produsenter av kokekar ofte oppgir starrelsen pa den evre diameteren til kokekaret
i stedet for bunnens diameter.

For a sikre at koketoppen fungerer som forventet, ma du alltid bruke en kokesone
med en storrelse som samsvarer med starrelsen pa jernmagnetiske delen pa
kokekarets bunn.

Sentrer pannen/gryten riktig pa den kokesonen som brukes. Det anbefales
ikke a bruke kjeler som er sterre enn sterrelsen pa kokesonen.

BRUK AV KOKEKAR ETTER SONE

i
2 _ 4; Sone Egnet form pa Eget jernmagnetisk
(- | kokekaret bunn (cm)
A |
[ R N ] Rund 10
2 Rund 15
1 E i 3 3 Rund 12
' 4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (EFFEKTINNSTILLING)

Nar du kjgper platetoppen er den innstilt pd maksimal effekt. Juster
innstillingene i overensstemmelse med begrensningene i det elektriske
systemet i hjemmet ditt slik det er beskrevet i avsnittet nedenfor.

N.B: Avhengig av effekten som er valgt for platetoppen, er det mulig at noen
av tilberedningssonenes effektnivd og funksjoner (f.eks. koking og hurtig
oppvarming) begrenses automatisk, for & hindre at den valgte grensen
overskrides.

For d stille inn platetoppens effektniva:

Nar du har koplet apparatet til hovedstramforsyningen, kan du stille inn
effektnivaet i lopet av 60 sekunder.

Trykk og hold nede “+" knappen i minste 3 sekund. Displayet vil vise “PL". Trykk

5] o

s for & bekrefte.
Bruk “+"“og “—" knappene for & velge @nsket effektniva.
Effektnivaene som er tilgjengelige er: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW - 7,2 kW.
Bekreft ved & trykke b,

Effektnivaet som er valgt vil bli veerende i minnet selv om stremforsyningen
oppherer.

For & endre effektniva, ma apparatet koples fra hovedstremforsyningen i minst
60 sekund, sett deretter stgpselet inn i kontakten igjen og gjenta trinnene
ovenfor.

Dersom det oppstar en feil i lopet av innstillingssekvensen, vil “EE“symbolet
fremkomme, og du vil hgre et pip. Gjenta operasjonen hvis dette skjer.
Hvis feilen vedvarer, ta kontakt med Ettersalgsservicen.

AKUSTISK SIGNAL PA/AV

For & sla det akustiske signalet pa/av:

«  Koble kokeflaten til stramnettet;

+  Vent pd sekvensen for paslding;

« Innen 60 sekunder, trykk pa knappene “+" og 8 samtidig i minst
5 sekund.

DEMO MODUS (oppvarmingen er deaktivert, se avsnittet vedr.
“Problemlgsning")

For a sld demo modus pa og av:

«  Koble kokeflaten til stramnettet;

+  Vent pa sekvensen for paslaing;

« |lgpet av 60 sekund, trykk pa knappene for valg av tilberedningssone i
overst til venstre og everst til hgyre samtidig i minst 3 sekund (slik det
vises nedenfor);

- "DE"vil vises pa display.

‘ 3 sek. ‘
v::: \m

W 6ls
ele - O + =[]
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FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

For & sl pa platetoppen, trykk pa effektknappen i omtrent 1 sekund. For 3 sla
av platetoppen, trykk pa den samme knappen igjen, og alle kokesonene vil bli
deaktiverte.

PLASSERING

Finn @nsket kokeleringssone ved a radfere posisjonssymbolene.
Kjelen ma ikke dekke til kontrollpanelets symbol.

Merk: | kokesonen naer kontrollpanelet er det tilrddelig & holde kjeler og
panner innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og
den gvre kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og
frityrsteking bar en benytte kokesonene bak nar dette er mulig.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONENE OG REGULERING
EFFEKTNIVAER

For d sld pa en kokesone:

Velg den forhandsvalgte tilberedningssonen ved & trykke pa knappen for
valg av tilhgrende sone. Display vil vise niva “0".

Hver tilberedningssone har forskjellige effekt-trinn, som kan reguleres med
“+"/"—"-knappene, fra et minimum pa 1 til et maksimum pa 9.

Noen tilberedningssoner er utstyrt med hurtigkok-funksjonen (Booster),
som vises pa displayet med bokstaven “P".

] —| Stremindikatordisplay
'-l o ——| Indikator for valgt kokesone

For d sla av kokesonene:

Velg tilberedningssonen som skal slds av ved & trykke pa den tilhgrende
knappen for valg av sone (et punkt vil lyse pa display, nede til hgyre for
indikatoren for effektniva). Trykk pa “— for a stille inn nivaet pa “0”.

FUNKSJONER

For & sla av umiddelbart, trykk og hold nede knappen for valg av sone i
3 sekunder. Tilberedningssonen er deaktivert og indikatoren “H” for restvarme,
vises pa display.

B KONTROLLPANELETS SPERRE

For a sperre innstillingene og hindre at de utilsiktet slas pa, trykk og hold nede
6" Sense/ Tastsperreknapp i 3 sekund. En pipe-lyd og en varsellampe indikerer
at denne funksjonen er aktivert. Alle funksjonene pa betjeningspanelet er
blokkerte, bortsett fra Av-funksjonen ([O_ ). For & frigjgre bryterne, gjenta
prosedyren for aktivering.

- & + TIMER
Timeren aktiverer en tilberedningstid som stilles inn for alle sonene.

For d aktivere timeren

Velg og aktiver tilberedningssonen som du ensker 3 stille inn ved timeren.
Trykk pa knappen med ikonet som viser en klokke og still inn gnsket tid, ved
a benytte knappene “+“ og “—*. Timerens LED-lampe for sonen som er i bruk
vil lyse.

Noen fa sekund etter siste bergring, vil timeren starte nedtellingen og punktet
pa display som indikerer at sekundene passerer vil blinke.

Nardeninnstilte tiden nas, vil du hgre et akustisk signal og tilberedningssonen
vil sla seg av automatisk.

Etter 4 ha ikonet for sone og klokke, kan tiden endres til enhver tid, og flere
timere kan aktiveres samtidig.

Timer viser alltid tiden som er stilt inn for det valgte omradet, eller den korteste
gjenvaerende tiden.

Nar mer enn én timer er aktiv, indikerer den blinkende LED-lampen hvilken
sone som har tilberedningstiden synlig pa display.

Gjenta trinnene over for a stille inn timeren for en annen sone.

For d deaktivere timeren:

Velg tilberedningssonen som du gnsker & deaktivere timeren for.

Trykk pa knappen med ikonet som viser klokken ( (3 ) i 3 sekund. Alternativt,
trykk pa knappen med ikonet som viser en klokke og deretter trykk og hold
nede knappen “—" helt til display viser “0:0".

6™ SENSE

“6th Sense” knappen aktiveres for spesialfunksjoner.

Plasser kjelen i riktig posisjon og velg kokesonen.

Trykk pa “6t Sense” knappen. Displayet til det valgte omrade vil vise “A”.

For & deaktivere spesialfunksjonen og returnere til manuell modus, velg
kokesonen og trykk pa “6™ Sense” knappen pa nytt.

Nar spesialfunksjoner benyttes er effektnivaet forhandsinnstilt av platetoppen
og kan ikke endres.

1 SMELTING

Denne funksjonen tillater deg a bringe maten til den ideelle temperaturen for
smelting og opprettholde matens tilstand uten & risikere at maten brenner seg.
Denne metoden er ideell, siden den ikke forringer delikat mat som sjokolade
og hindrer at disse matvarene fester seg til bunnen av kjelen.

M HOLDE VARM

Denne funksjoner hjelper deg & opprettholde den ideelle temperaturen pa
maten, vanligvis etter at tilberedningen er fullfort, eller nar du skal redusere
vaeske langsomt.

Ideell for & servere mat til perfekt temperatur.

T TREKKING

Denne funksjonen er ideell for & opprettholde en temperatur for trekking,
og den hjelper det a la maten smakoke over lenger tid uten at du risikerer at
brenne maten.

Ideell for lange oppskrifter som krever lang tilberedningstid (ris, sauser, steker)
med flytende sauser.

=T KOKING

Denne funksjonen gjer at du kan bringe vann til kokepunktet og holde
det kokende, med lavere energiforbruk.

Hell omtrent 2 liter vann (helst ved romtemperatur) over i kjelen.
Uansett anbefaler en at brukerne fglger ngye med pa kokingen av vannet,
og at de kontrollerer hvor mye vann som blir vaerende igjen.

Dersom kjelene er store og mengden vann overskrider 2 liter, anbefaler vi
at en bruker et lokk for a optimere koketiden.

Whj;lfa?ool



INDIKATORLAMPER
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I | GJENVARENDE VARME

Dersom “H"vises pa display, betyr dette at kokesonen ervarm.Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm fordi sonene ved
siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den.

Nar kokesonen har kjglt seg ned, forsvinner “H".

TABELL FOR TILBEREDNING

Yy KJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER
Dette symbolet kommer til syne dersom kjelen ikke er egnet for
induksjonstilberedning, dersom den ikke er plassert riktig eller dersom
storrelsen pd kjelen ikke er egnet for stgrrelsen for valgt kokesone. Dersom
det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra valget er gjort, vil
kokesonen koble seg ut.

Koketabellen gir et eksempel pa type koking for hvert effektniva. Den virkelige effekten som leveres ved hvert effektniva avhenger av kokesonens dimensjoner.

2 ANBEFALT BRUKSOMRADE
EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING (avhengig av erfaring og kokevaner)
P Hurtig oppvarmina/Booster Ideell for & gke temperaturen til maten ved hurtig koking dersom det brukes
Maksimal effekt 90PP 9 vann eller vaeske som raskt koker.
. . . Egner seg best for bruning, starten av kokeprosessen, steking av dypfryste
8-9 Frityrsteking —koking produkter, rask koking.
. . . - Ideell for a brase, holde noe kokende, tilberede og grille (i et kort tidsrom, 5-10
7-8 Bruning - sautering — koking — grilling minutter)
Hoy effekt '
oy 6_7 Bruning — koking - stuing — sautering | Ideell for & sautere, smakoke, koke og grille (i et middels tidsrom, 10-20
—grilling minutter), forvarm kokeredskap.
. . . - Egner seg best for stuing, lett koking over tid, og smakoking (over lengre
4-5 Koking - stuing - sautering - grilling ti?:i). Tykn?ng v pastasaugs’er. 9 9 9 9
q _ Egner seg best for retter som skal koke lenge (ris, sauser, steker, fisk) med vaesker
Middels effekt 3-4 Koking — smakoking — jevning - (f.eks. vann, vin, kraft, melk), samt tykning av pastasauser.
)_3 tykning av sauser Egner seg best for retter som skal koke lenge (under 1 liter: ris, sauser, steker,
fisk) med vaesker (f.eks. vann, vin, kraft, melk).
122 Egner seg best til 8 mykne smer, smelte sjokolade, tine sma matvarer og til
Lavt stremniva Smelting - tining — holde mat varm - | holde maten varm ndr den er ferdigkokt (f.eks. sauser, supper, minestrone).
1 tykning av sauser Egner seg best til & holde maten varm ndr den er ferdigkokt, til & tykne risottoer
og til 8 varme servise (kun for servise som taler induksjon).
Null effekt 0 Stotteoverflate ﬁoergfg:’cl)ﬁf;en star i klarstilling eller er slatt av (ev. restvarme etter koking vises

RENGJOARING OG VEDLIKEHOLD

Viktig:

- Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser
restvarmeindikatoren (“H”).

«  lkke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.

«  Rengjer og flern matrester fra platetoppen (ndr den er kald), etter hver
bruk.

«  Enoverflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere falsomheten til
kontrollpanelets knapper.

«  Bruken skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Folg instruksene til
produsenten av skraperen for 8 unnga a lage riper i glasset.
Sukker, og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og ma
fiernes umiddelbart.

«  Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

LYDER PRODUSERT VED DRIFT

« Bruk en myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (felg produsentens anbefalinger).

+  Vaeskesol i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.

«  Terk platetoppen grundig etter rengjering.

Dersom iXelium™ logoen vises pa glasset, ma platetoppen behandles med

iXelium™ teknologien, et eksklusivt Whirlpool finish-middel som sikrer et

perfekt resultat ved rengjering og som garanterer skinnende platetopp over

lengre tid.

For a gjore rene iXelium™ platetopper, folg anbefalingene nedenfor:

+  Bruk en myk klut (mikrofiber er best) fuktet med vann eller med vanlig
rengjeringsmiddel for glass.

«  For & oppna best mulig resultat md du la den véte kluten ligge pa
platetoppens glassoverflate i noen fa minutter.

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har sin
opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes bunn
(for eksempel, ndr bunnene er laget av forskjellige lag med material eller nar
de ikke er jevne).

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes og
hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

Whj;lﬁool
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- Kontroller at strammen ikke er avslatt. Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
« Huvis du ikke kan sla av platetoppen etter bruk, kobler du fra strammen. pa platetoppens knapper, kan dette fore til at lasen til kontrollpanelet utilsiktet
« Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pa displayet nar du slar pad  aktiveres eller deaktiveres.

platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

DISPLAY KODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER LOSNING
Det er registrert en gryte, men den | Gryten er ikke godt plassert pa kokesonen, | Trykk pa On/Off (Av/Pd) - knappen to ganger
FOE1 er ikke kompatibel med gnsket|eller den er ikke kompatibel med en elle | for a fierne FOE1 - koden og for & gjenopprette
handling. flere av kokesonene. kokesonens funksjon. Deretter prov gryten pa
en annen kokesone, eller bruk et annet utstyr.
Feil stramledningstilkopling. Stremledningstilkoplingen er ikke akkurat | Reguler strgmtilkoplingen i overensstemmelse
FOE7 som beskrevet i avsnittet “ELEKTRISK | med avsnittet “ELEKTRISK TILKOPLING".
TILKOPLING".
Kontrollpanelet slér seg av pga. sveert | De interne temperaturene i elektronikken er | Vent til komfyrtoppen er avkjelt for du bruker
FOEA
hoye temperaturer. for hoy. denigjen.
FOE9 Platesonen slar seg av  ndr|Deinterne temperaturene i elektronikken er | Vent til platesonen kjgler seg ned far du bruker
temperaturene er for hgye. for hoy. denigjen.
FOE2, FOE4, FOE6, Koble apparatet fra stromtilfgrselen.
FOE8, FOEC, F1E1, Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
F2E1, F6E1, F6E3, Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.
F7E5, F7E6
dE Kjelen farer ikke til at bryteren slar seg | DEMO MODUS pa. Folg instruksene i “DEMO MODUS" avsnittet.
[ndr kokeplaten er sléitt | pa og varmer.
av] Funksjonene slar seg ikke pa.
_ Platetoppen tillater ikke at en | Effektregulatoren begrenser effektnivaene | Se avsnittet “Effektinnstilling”.
feks. == 11 — — | spesialfunksjon aktiveres. i henhold til den maksimale verdien som er
stilt inn for platetoppen.
feks. P — § Platetoppen stiller automatisk inn | Effektregulatoren begrenser effektnivaene | Se avsnittet “Effektinnstilling”.
[Effektnivdeterlavere | €t Minste effektniva for & sikre at|ihenhold til den maksimale verdien som er
enn nivéet som anskes] tilberedningssonen kan benyttes. stilt inn for platetoppen.

ETTERSALGSSERVICE

F@R DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN: « serienummeret (nummeret etter teksten SN pad typeskiltet under

1. Se om du kan lgse problemet selv ved hjelp av forslagene gitt i apparatet). Serienummeret indikeres ogsa i dokumentasjonen;
PROBLEML@SNING. Mod. XXX XXX

2. SI3 husholdningsapparatet av og pa igjen for & se om problemet har Igst
seg.

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
23
o
Q.E

=]

| SN: XXXX XXXX XXXX

TA KONTAKT MED NARMESTE ETTERSALGSSERVICE DERSOM
PROBLEMET FORTSATT VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE.

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

. dinfulle adresse;

Nar du kontakter var Kundeservice, ma du alltid spesifisere: . ditt telefonnummer.
«  enkort beskrivelse av feilen;
+  noyaktig type og modell av apparatet; Dersom du har behov for en reparasjon, mé& du henvende deg til en autorisert

o0
XORAXKK

. | ettersalgsservice (for & garantere at originale reservedeler vil bli brukt og at

reparasjoner utfgres pa riktig mate).

For installasjon som ikke skjer over en innebygd ovn, kan du ringe
Ettersalgsservicen for a kjepe skillesettet C00628720 (platetopp 60 og 65 cm)
eller C00628721 (platetopp 77 cm).

Dersom du foretrekker ikke & kjgpe skillesettet ma du serge for at en separator
installeres i henhold til installasjonsinstruksene.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Bruke QR-koden i apparatet ditt;

«  Ved a besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produsert pa lisens.
Whiripool
400020027095




SAKERHETSANVISNINGAR

——— SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela
tiden. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for
underlatenhet att folja dessa sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning av apparaten eller vid felaktig
installning av kontrollerna.
MAVARNING: Om spishéllens yta &r sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.

VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
M\ FORSIKTIGHET:  Tillagningen ska  dvervakas.
Kortvarig tillagning ska 6vervakas hela tiden.
A\ VARNING: Tillagning pa spishéllen med fett och olja
utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand. Forsok
ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang istallet av
apparaten och tack éver lagorna med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.
M\ Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har svalnat
helt - risk for brand.
M\ Metallfsremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
&\ Mycket smé barn (0-3 ar) ska héllas pé avstand fran
apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa avstand fran
apparaten férutom om de halls under standig tillsyn.
Barn fran 8 ars alder och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formdaga, eller bristande
erfarenhet och kunskap far lov att anvanda produkten
om de halls under uppsikt eller om de har fatt
instruktioner om hur produkten ska anvandas pa ett
sakert satt och forutsatt att de forstar vilka faror det
innebar. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn utan
tillsyn.
A\ Efter anvandning, stiang av spishillen med hjilp av
knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
M VARNING: Denna produkt och dess &tkomliga delar
blir heta under anvandning. Var noga med att inte
vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder ska
hallas pa avstand férutom om de halls under standig
tillsyn.
M\ Livsmedel far inte lamnas kvar i eller pa produkten i
mer an en timme fore eller efter tillagningen.
TILLATEN ANVANDNING
A\ FORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att drivas
med hjalp av en extern omkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
M\ Den hér apparaten ar avsedd for hushallsbruk och
liknande typ av anvandning, som t.ex: | personalrum i
butiker, kontor och andra arbetsplatser Pa
lantgdrdsboende Av kunder pa hotell, motell och
andra inkvarteringsanlaggningar.

M Ingen annan anvindning &r tilliten (tex. for att
varma rummet).

M Denna apparat &r inte avsedd for professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.

AVARNING: Induktionshéllen kan avge ett ljud om
nagot lamnas kvar pa kontrollpanelen. Stang av héllen
med PA/AV-knappen.

INSTALLATION

MNFor att hantera och installera apparaten krivs
minst tva personer - risk for skada. Anvand
skyddshandskar vid uppackning och installation -
risk for skarskada.

A\ Installation, inklusive  vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behdrig tekniker.
Reparera och byt inte ut delar pa produkten om
detta inte direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn
pa avstand fran installationsplatsen. Nar apparaten
har packats upp, kontrollera att den inte har skadats
under transporten. Kontakta din aterforsaljare eller
narmaste kundservice om du upptacker nagot
problem. Efter installationen ska
forpackningsmaterialet (delar av plast, frigolit osv.)
forvaras utom rackhall for barn - risk for kvavning.
Apparaten ska kopplas bort fran strémforsorjningen
innan ndgon installationsatgard utfors - risk for
elchock. Under installation, se till att apparaten inte
skadar natkabeln - risk for brand eller elchock.
Aktivera apparaten endast nar installationen har
slutforts.

A Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.

M Om apparaten inte monteras éver en ugn ar det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer inte) i
utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

M Det maste alltid kunna gd att koppla bort
apparaten fran elnatet, antingen genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget, om dtkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras fére
eluttaget enligt kabeldragningsbestammelserna.
Dessutom ska apparaten jordas i enlighet med
nationella elstandarder.

M\ Anvind inte forlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar.Narinstallationenarklarskainteanvandaren
kunna fa dtkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
golvet.

A\ Installation med hjilp av en nétkabelkontakt ar inte
tilldten om produkten inte redan ar utrustad med en
sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

M\ Om nitkabeln dr skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent




eller liknande kvalificerad tekniker for att undvika fara
- risk for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

AVARNING: Forsikra dig om att apparaten ar
avstangd och bortkopplad fran stromforsérjningen
innan ndgon form av underhallsatgard paborjas.
Anvand aldrig angtvatt - risk for elchock.

M\ Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

atervinningssymbolen ﬁ
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER
Denna apparat &r tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas.
Kassera den enligt lokala bestémmelser for avfallshantering. For mer
information om hantering, atervinning och ateranvandning av elektriska
hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna apparat
ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och elektronisk utrustning
2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sdkerstdlla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjélper du till att forhindra negativa konsekvenser pa miljén och manniskors
halsa.

Symbolen g pé produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvarme genom att stanga av den nagra minuter
innan tillagningen ar klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tdcka plattan helt.Ett karl som ar
mindre an varmeplattan kommer att sl6sa energi.

Tack 6ver dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvand sa lite vatten som mgjligt. Vid tillagning utan lock okar
energiforbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven for ekodesign enligt Europeiska férordningen
66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade produkter och
energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med den Europeiska
standarden EN 60350-2.

Information om apparatens lageffektsldge i enlighet med férordning (EU)
2023/826 finns pa foljande lank: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star nara denna induktionshall medan den ar pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din ldkare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande medicinsk
utrustning for ytterligare information om dess effekter med induktionshallens
elektromagnetiska falt.
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ELEKTRISK ANSLUTNING

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.

Installationen ska utféras av en behérig fackman som har kdinnedom om géllande sakerhets- och installationsbestammelser. Det &r sérskilt viktigt att installationen
utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten dr samma som natspanningen.

Enligt lag &r det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Agarhandbok

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL
= For att fa en mer omfattande support, vanligen registrera SKANNA QR-KODEN PA DIN
din produkt pd www.register10.eu. APPARAT FéR ATT FA MER

f:} Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder INFORMATION

apparaten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Spishall
2. Kontrollpanel

) ‘ [« w(zz] -
Wh}L[ﬁool He - & « @ 6o 2
KONTROLLPANEL
2 4 e 6 10
sense asec
151
‘I 3 5 ................ 9 ...............

1. On/Off-knappen 5. Specialfunktionsikon

2. Vald kokniva 6. Timerindikatorer aktiva for den valda zonen
3. Zonvalindikator 7. Indikering for tillagningstid

4. Valknapp for kokzon 8. Timeraktiveringsknapp

9. Justeringsknappar for effekt och tillagningstid
10. Kontrollampa - aktiv funktion
11. 6" Sense/Knapplas - 3 sekunder
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TILLBEHOR

Anvand endast kastruller och stekpannor av ferromagnetiskt material som ar
lampliga for induktionshallar. For att faststalla om kastrullen kan anvéndas ska du

se om den har symbolen

(@r vanligtvis tryckt pa dess botten). En magnet kan

ocksa anvandas for att kontrollera om kokkarlets botten ar magnetisk.

KOKKARL

MATERIAL

EGENSKAPER

Rekommenderade
kokkarl

<

Botten ftillverkad av rostfritt
stdl med sandwichdesign,
emaljerat stal, gjutjarn.

Garanterar optimal effektivitet,
snabb uppvarmning och jamn
varmefordelning.

Lampliga kokkarl

Botten inte helt ferromagnetisk
(magneten fastnar endast pa
en del av kokkarlets botten).

Endast det ferromagnetiska
omradet varms upp. Detta
kan leda till att uppvarmning

inte sker lika snabbt och att
varmen inte fordelas lika
jamnt.

Lampliga kokkarl | Den ferromagnetiska botten | Det ferromagnetiska omradet

innehdller  omrdden  med | & mindre dn kokkarlets hela
9 o aluminium eller har en|botten. Detta kan leda till
\ e forsankning i mitten. att mindre effekt avges och
att kokkarlet inte varms upp
tilrackligt. Kokkéarlet kanske
inte kanns av.
Ej lampligt Normalt tunt stal, glas, lera, | Kokkarlet kanns inte av och

koppar, aluminium och andra | varms inte upp.
icke-ferromagnetiska material

eller kokkérl med gummifotter.

OBS! Alla kokkarl maste ha en platt botten. Kontrollera regelbundet att dess
botten inte r skev, eftersom vissa kokkarl kan deformerastill foljd av hog varme.
Omduanvanderkoksredskap sominte dverensstammermedrekommenderade
storlekar och egenskaper kan det paverka tillagningsprestandan avsevart och
orsaka otillfredsstéllande resultat.

ADAPTRAR FOR KASTRULLER/STEKPANNOR SOM INTE PASSAR FOR
INDUKTION

Anvandning av adapterplattor paverkar effektiviteten och det tar sdledes langre tid
att varma vatten eller mat. Se till att den ferromagnetiska diametern pa kokkarlets

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

botten stammer med bade adapterplattans diameter och kokzonens diameter.Om
dessa matt inte stammer kan det leda till avsevart samre effektivitet och prestanda.
Om dessariktlinjer inte respekteras kan det leda till att vérmen inte 6verfors effektivt
till kastrullen eller stekpannan, vilket kan leda till att plattan och spishallen blir svarta.

TOMMA KASTRULLER OCH STEKPANNOR

Spishéllen &r utrustad med ett intemt sakerhetssystem som aktiverar funktionen
"Automatisk avstangning" nar for hdg temperatur detekteras. Det rekommenderas
inte att anvanda tomma kastruller och stekpannor med tunn botten. Om sadana
anvands kan temperaturen stiga snabbare &n den tid som krévs for att "Automatisk
avstangning" ska utlosas omedelbart, med risk for skador pa kastrullen eller
spishallensyta.Om detta hdnder, rérinte kastrullen eller spishéllens yta. Vantatills alla
komponenter har svalnat. Om ndgot felmeddelande visas, kontakta servicecentret.

LAMPLIG STORLEK PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN FOR
DE OLIKA KOKZONERNA

For att sakerstélla att spishéllen fungerar korrekt ska du anvanda kastruller vars
botten har lamplig diameter for varje kokzon (se tabellen nedan). Observera att
kokkarlstillverkare ofta anger storleken pa kokkarlets 6vre diameter i stéllet for
bottens diameter.

For att sdkerstélla att spishallen fungerar med forvantad prestanda ska du alltid
anvéanda en kokzon vars storlek stimmer med det ferromagnetiska omradet pa
kokkarlets botten.

Placera pannan/kastrullen centrerat pa den kokzon som anvénds. Det avrades
fran att anvanda kastruller som &r storre dn storleken pa kokzonen..

KOKZONER FOR ANVANDNING AV KOKKARLEN

!
- 4 % Kokzon Lamﬂgg 'tg:lm pa Lﬁmpl:g;oftet::zz\:‘g)netisk
' 1 Rund 10
2 Rund 15
"3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (STALLA IN EFFEKTNIVA)

Nar spishdllen kops &ar den instdlld pa hogsta mojliga effekt. Justera
instéllningen i forhallande till gréanserna for elsystemet i ditt hem enligt
beskrivningen i féljande stycke.

OBS: Beroende pa vilken effekt som ar vald for spishdllen kan vissa
av kokzonens effektnivder och funktioner (t.ex. kokning eller snabb
ateruppvarmning) automatiskt begransas for att forhindra att den valda
gransen éverskrids.

For att stdlla in spishdillens effektniva:

Efter att ha anslutit produkten till elndtet kan du stélla in effektnivan inom
60 sekunder.

Tryck pa knappen “+“ och hall den intryckt i minst 3 sekunder. P& displayen
visas “PL".

Tryck pa Q. %for att bekrafta.

Anvénd knapparna “+" och “—* for att valja 6nskad effektniva.

Tillgangliga effektnivaer ar: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 KW.

Den valda effektnivan stannar kvar i minnet dven om strommen bryts.
For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnatet i minst
60 sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under instaliningssekvensen visas symbolen “EE” och en
ljudsignal avges. Om detta hander, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:
«  Anslut kokplattan till elnatet;
- Vanta pa paslagssekvensen;

«  Tryck pd knapparna “+“ och samtidigt i dtminstone 5 sekunder
inom 60 sekunder.

DEMOLAGE (&teruppvarmning avaktiverad, se avsnitt i “Felsékning”)

For att koppla pa och fran demoldget:

«  Anslut kokplattan till elnatet;

«  Vanta pa paslagssekvensen;

«  Tryck pa valknapparna for kokzonen uppe till vdnster och uppe till hdger
samtidigt i dtminstone 3 sekunder inom 60 sekunder (sasom visas nedan);

«  Padisplayen visas “DE".
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Agarhandbok
DAGLIG ANVANDNING

SV

| s oo . "
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sl pa spishéllen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund. For att stdnga
av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.

PLACERING

Hitta 6nskad kokzon med hjalp av positionssymbolerna.

Se till att pannan inte skymmer kontrollpanelens symboler

Observera:l kokzonerna ndra mandverpanelen boér du haélla kokkarlen
innanfor markeringarna (ta hansyn bade till kokkarlets botten och den 6vre

kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).
Detta férebygger 6verhettning av reglagen. Nér du grillar eller steker bor du

om majligt anvanda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA  OCH  JUSTERA
EFFEKTNIVAER

For att aktivera kokzonerna:

Valjdenforvaldakokzonengenomatttrycka pa motsvarande zonvalsknapp.
Pa displayen visas niva “0".

Varje kokzon har olika effektnivder som kan justeras med knapparna
“+"/"=", fran minst 1 till hogst 9.

Somliga kokzoner &r utrustade med en snabb ateruppvarmningsfunktion
(Booster), som visas pa displayen med bokstaven “P”.

] —| Stromindikatordisplay
'-' o ——| Indikerar vald kokzon

For att avaktivera kokzonerna:

Valj den kokzon som ska stangas av genom att trycka pa motsvarande zonvalknapp
(en punkt tands pa displayen, langst ner till hdger pa effektnivaindikatorn). Tryck pa
“—"tills nivan ar pa “0".

FUNKTIONER

For att stanga av omedelbart, tryck pa och hall ner kokzonens knapp intryckt
under 3 sekunder. Kokzonen stdngs da av och pa displayen visas “H" for
restvarmevakt.

th @ .
6 s« LASA KONTROLLPANELEN

For att lasa instaliningarna och forhindra att spishdllen oavsiktligen slas
pa, ska man trycka pa knappen 6" Sense/Knapplas och halla den intryckt
i 3 sekunder. En ljudsignal och ett varningsljus ovanfor symbolen anger
att funktionen har aktiverats. Kontrollpanelen ar last, med undantag for
aktiverings funktionen ([©]). Fér att 1sa upp knapparna, gér pa samma
satt som for att aktivera knapplaset.

- & + TIMER
Timern gor det mojligt att stélla in en tillagningstid for alla zonerna.

For att aktivera timern:

Vélj och aktivera den kokzon som du vill stélla in timern for.

Tryck pa knappen med klockikonen och stéll in 6nskad tid med knapparna
“+"och “—". Timerns LED-lampa fér den zon som anvands kommer att tdndas.
Négra sekunder efter den senaste beréringen kommer timern att starta
nedrakningen och punkten pa displayen som indikerar att sekunderna
passerar kommer att blinka.

Nar tiden ar ute ljuder en signal och kokzonen stangs av automatiskt.

Nar du har valt zon och klockikon kan tiden dndras nar som helt och flera
timers kan aktiveras samtidigt.

Timern visar alltid instélld tid for det valda omradet, eller den kortaste
aterstaende tiden.

N&r mer dn en timer ar aktiv, indikerar den blinkande LED-lampan vilken zon
vars tillagningstiden visas pa displayen.

Upprepa proceduren for att stalla in timern for en annan kokzon.

For att avaktivera timern:

Vaélj den kokzon som du vill avaktivera timern for.

Tryck pa knappen med klockikonen ( () ) i 3 sekunder. Alternativt trycker du
pa knappen med klockikonen och héller sedan in knappen “—" tills displayen
visar “0:0".

sssss 6™ SENSE

Knappen “6™ Sense” aktiverar specialfunktionerna.

Stall kastrullen pa plats och valj kokzonen.

Tryck pa knappen “6t Sense”. Displayen for det valda omradet visar “A”.

For att avaktivera specialfunktionen, valj kokzon och tryck pa “6" Sense”-
knappen igen.

Stromeffekten nar du anvander specialfunktioner ar forinstélld av spishéllen
och kan inte @ndras.

14 sMALTA

Med denna funktion kan du varma livsmedel till perfekt smalttemperatur och
bibehalla livsmedlets tillstand utan risk for att brannas vid.

Denna metod &r perfekt eftersom 6mtaliga livsmedel, sasom choklad, inte
forstors och inte fastnar i kastrullen.

19 VARMHALLNING

Med denna funktion kan man bevara maten i en viss temperatur, vanligtvis nar
den &rfardiglagad, eller for att anga bort vatska mycket langsamt.
Perfekt for att servera maten i en viss temperatur.

=T sJjupa

Med denna funktion kan man bibehalla sjudningstemperatur for att koka
maten langsamt utan risk for att branna den.
Perfekt for langkok (ris, saser, stekar) med flytande sas.

=T KOKA

Med denna funktion kan du koka upp vatten och lata det koka, med lag
energiforbrukning.

Cirka 2 liter vatten (helst rumstempererat) ska laggas i kastrullen.

Det ar hur som helst tillrddligt att 6vervaka det kokande vattnet och
kontrollera regelbundet hur mycket vatten som finns kvar.

Om kastrullerna &r stora och vattenmangden &r hogre an 2 liter
rekommenderar vi att anvanda ett lock for att optimera koktiden.

Whj;lfa?ool



INDIKATORER

(M
I | RESTVARME

Om “H" visas pa displayen &r kokzonen varm. Indikatorn tdnds dven om zonen
inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angransande zonernas

anvandning eller eftersom ett varmt kokkérl har placerats pa den.
Nar kokzonen har svalnat forsvinner bokstaven “H”.

TILLAGNINGSTABELL

KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Denna symbol visas om kastrullen inte passar for induktionshéllar, har placerats
felaktigt eller inte har ratt storlek for den valda kokzonen. Om ingen kastrull
detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs spishallen av.

Tillagningstabellen ger ett exempel pa tillagningstypen for varje effektniva. Den faktiska effekten som avges for varje effektniva beror pa storleken pa kokzonen.

; ANVAND NIVA
EEKTNIVA TYP AVTILLAGNING (indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina tillagningsvanor)
p Virma upo snabbt/Booster Perfekt for att snabbt fa matratten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att
Maxeffekt pp snabbvdrma kokvatskor.
8-9 Fritera — koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka.
7-8 Bryna - frasa — koka — griljera | Perfekt for att frasa, halla ratter kokande, tillaga och griljera (kortvarigt, 5-10 minuter).
6q effekt . " " ST " - — T
Hog e 6_7 Bryna — koka —anga —frasa— | Perfekt for att frasa, halla ratter smakokande, tillaga och grilla (i medelldng tid, 10-20
griljera minuter), forvarma tilloehor.
B . - Perfekt for att stuva, halla ratter smakokande, tillaga (langvarigt). Frasa ihop pasta
4-5 Koka - dnga - bryna — griljera med sdsen.
_ Perfekt for Iangre kokning (ris, saser, grytor, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin, buljong,
Medeleffekt 3-4 Koka — smakoka — koka ihop — | mjolk), for att frésa ihop pasta med sasen.
5_3 frasaihop pasta med sdsen | Perfekt for recept som ska koka lange (mindre an tre liter i volym: ris, saser, grytor, fisk)
med vétska (t.ex. vatten, vi, buljong, mjolk).
1-2 Perfekt for att mjukgora smor, smalta choklad forsiktigt, tina sma mangder livsmedel
Lag effekt Smalta — tina — varmhalla - frisa | eller bara halla varmrétter varma (t.ex. saser, soppa, minestrone).
1 ihop risotto Perfekt for att varmhadlla nytillagade matrétter, varma risotto, och for att halla
temperaturen pa upplaggningsfat (med tilloehoret for induktion).
Nolleffekt 0 Avstilininasvta Spishallen &r i stand-by eller avstangd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta
gsyt markeras med ett “H").

RENGORING OCH UNDERHALL

Viktigt:

+ Kontrollera att kokzonerna dr avstiangda och att restvarmeindikatorn

(“H") ar slackt innan du rengor den.

« Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan -«

forstora glaset.

+  Rengor héllen efter varje anvéandning (nar den har svalnat) for att ta bort

matrester och flackar.

- En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kéansligheten for

kontrollpanelens knappar.

« Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.
+  Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska

torkas bort omedelbart.

«  Salt, socker och sand kan repa glasytan.

- Anvandenmijuktrasa, hushallspapperellersarskildarengoringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

« Omvatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja réra sig eller vibrera.

Torka av spishéllen noga efter rengdring.

Om glaset har logotypen iXelium™ har spishdllen behandlats med
iXelium™, en exklusiv ytbehandling fran Whirlpool som garanterar perfekt
rengoringsresultat och att spishéllen behaller dess blanka yta langre tid.

GOr pa foljande satt for att rengora spishallar med iXelium™:

Anvand en mjuk trasa (mikrofiber ar bast) som fuktats med vatten eller
med glasrengéringsmedel.

For basta resultat, lamna en vat trasa pa héllens yta i ndgra minuter.

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshéllar kan avge vdsande och knastrande ljud under normal
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller &r ojamn).

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot &r fel.

Whj;lﬁool
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FELSOKNING

SV

« Kontrollera att stromforsorjningen fungerar korrekt.

« Omduinte kan stdnga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort

den fran elnatet.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras

eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller andra

foremal hamnar pa hallens knappar.

« Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishdllen slas pa ska du
kontrollera koderna och anvisningarna i fljande tabell.

ar for hog.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Koksredskap detekteras men det | Koksredskapet &r inte vél placerat pa |Tryck tva ganger pa On/Off-knappen knappen
ar inte kompatibelt med Onskad | kokzonen, eller det ar inte kompatibelt [for att ta bort FOE1-koden och aterstalla
FOE1 operation. med en eller flera kokzoner. kokzonens  funktionalitet. Forsok sedan
anvanda koksredskapet med en annan kokzon
eller anvand ett annat koksredskap.
Felaktig anslutning av natsladden. Natanslutningen &r inte exakt sa|[Justera natanslutningen enligt avsnittet
FOE7 som anges i avsnittet “ELEKTRISK|“ELEKTRISK ANSLUTNING".
ANSLUTNING".
Kontrollpanelen sténgs av pa grund av | Den invéndiga temperaturen ar for hdg | Vanta tills spishéllen har svalnat innan du
FOEA o . . w <
for hog temperatur. vid de elektroniska delarna. anvander denigen.
FOE9 Kokzonen stangs av nar temperaturen | Den invandiga temperaturen ar for hog | Vénta tills kokomradet har svalnat innan du

vid de elektroniska delarna.

anvander den igen.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Koppla bort hillen fran elnatet.

Vanta nagra sekunder och anslut sedan hallen igen.

Om problemet kvarstar, ring servicecent

ret och uppge felkoden som visas pa displayen.

[Effektniva Idgre dn den
begdrda nivan]

minsta effektniva for att sakerstalla att
kokzonen kan anvandas.

dE Kokplattan varms inte upp. DEMOLAGE pa. Folj instruktionerna i “DEMOLAGE" -avsnittet.
[ndr hdllen éir avséingd] | Funktionen kopplas inte pa.
_ Spishallen tilldter inte att en | Effektregulatorn begransar effektnivan | Se avsnittet “Stalla in effektniva”.
tex. B 1 — — | specialfunktion aktiveras. i enlighet med det maximala vardet
som installts for spishallen.
tex. P —§ Spishédllen stéller automatiskt in en | Effektregulatorn begrédnsar effektnivan | Se avsnittet “Stélla in effektniva“.

i enlighet med det maximala vdrdet
som installts for spishallen.

KUNDTJANST

INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att 16sa problemet pa egen hand med hjélp av anvisningarna i

FELSOKNING.

2. Stdngav apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

«  serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,

KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:
«  Enkort beskrivning av felet.
«  Typav apparat och exakt modell;

« dinfullstandiga adress
ditt telefonnummer.

apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
¥
82{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvandigt med
reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att reparationen

utfors pa korrekt satt).

Om den inte installeras 6ver en inbyggd ugn kan du ringa kundservice for att kopa
uppdelningskitet C00628720 (spishall 60 och 65 cm) eller C00628721 (spishall 77 cm).
Om du foredrar att inte kdpa uppdelningskitet ska du forsakra dig om att installera
en avskiljare i enlighet med installationsanvisningarna.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

«  Anvanda QR-koden pa din apparat;
«  Besoka var webbplats docs.whirlpool.eu/docs;

«  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna

som star pa produktens typskylt.
®/TM/ © 2025 Whirlpool. Tillverkad under licens.

Whj;lﬁool
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TURVALLISUUSOHJEET

TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayttoa.
Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Naissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta  koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy kaikesta
vastuusta, jos naita turvallisuusohjeita ei noudateta
tai jos laitetta kdytetdaan sopimattomasti tai saatimet
asetetaan virheellisesti.
MVAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kayttaa — sahkoiskun vaara.
AVAROITUS: Tulipalon vaara: dl3 séilyta esineité
keittopintojen paalla.
MAHUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
L&hytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvasti.
VAROITUS: Rasvassa tai Oljyssa kypsentaminen
ilman valvontaa voi olla vaarallista - tulipalon vaara.
ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedell:
sammuta sen sijaan laite ja peita liekit sitten esimerkiksi
kannella tai palopeitteella.
A\ Al kayt liettd tyo- tai laskutasona. Pida vaatteet ja
muut palonarat materiaalit etaalla laitteesta, kunnes
kaikki osat ovat kokonaan jaahtyneet - tulipalon
vaara.
A\ Al laita keittotasolle metalliesineits, kuten veitsis,
haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumentua.
A\ Pikkulapset (0-3-vuotiaat) on pidettava loitolla
laitteesta. Hieman isommat lapset (3-8-years) on
pidettavaloitollalaitteesta, elleiheita valvotajatkuvasti.
Laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sita vanhemmat
lapset seka henkilot, joiden fyysinen, henkinen tai
aistitoimintojen suorituskyky on rajoittunut taikka
joilla ei ole riittavaa kokemusta ja tietoja vain, jos heita
valvotaan tai heille on annettu turvallista kayttoa
koskevat ohjeet ja he ymmartavat mahdolliset
vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus- tai huoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.
M\ Kytke liesitaso kayton jilkeen pois paalta sen
kytkimesta dalaka luota yksinomaan keittoastian
tunnistimeen.
MNVAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo koskettamasta
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava
loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
A\ Ruokaa ei saa jattaa tuotteen sisille tai sen paalle yli
tunniksi ennen kypsentamista tai sen jalkeen.
SALLITTU KAYTTO
AHUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettivaksi
ulkopuolisen kytkimen, kuten esimerkiksi ajastimen,
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
MANTami laite on tarkoitettu kotitalouskdyttéon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittiotiloihin  kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistOissa;  maatiloille;  asiakaskayttoon

hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja
muissa asuinymparistoissa.

&\ Mika tahansa muu kayttd on kiellettya (esimerkiksi
huoneiden lammittaminen).

M\ Tt laitetta ei ole tarkoitettu ammattikdyttoon. Ala
kayta laitetta ulkona.

A\VAROITUS: Induktioliedests saattaa kuulua aants,
jos jotain jatetaan kayttopaneelin paalle. Laita
keittotaso pois paalta VIRTA-painikkeesta.

ASENNUS

A\ Laitteen siirtamisessd ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkiléa - loukkaantumisen vaara.
Kayta suojakasineita purkamisen ja asennuksen aikana
— leikkaantumisvaara.

A\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennét (jos niitd on),
sahkokytkenndt ja korjaukset on annettava patevan
asentajan tehtaviksi. Ali korjaa tai vaihda mitaan laitteen
osaa, ellei kayttdohjeessa nimenomaan nain kehoteta.
Pida lapset loitolla asennuspaikasta. Purettuasi laitteen
pakkauksestaan tarkista, ettei se ole vahingoittunut
kuljetuksen aikana. Jos ilmenee ongelmia, ota yhteys
jalleenmyyjaan  tai  lahimpaan  huoltopisteeseen.
Asennuksen jalkeen pakkausjatteet (muovi, styroksiosat,
jne) on sdilytettava lasten ulottumattomissa -
tukehtumisvaara. Laite on kytkettava irti sahkoverkosta
ennen mitadn asennustoimenpiteita — sahkoiskun vaara.
Varmista asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita
virtajohtoa - tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke laite
paalle vasta, kun asennus on valmis.

M Tee kaikki kalusteen leikkaustyt ennen laitteen
goittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.

Jos laitetta ei asenneta uuninylapuolelle, on laitteen
alla olevaan tilaan asennettava valipaneeli (ei kuulu
toimitukseen).

SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

M Laite on voitava kytked irti sahkoverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimesta, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkoista turvallisuutta
koskevien maardysten mukaisesti.

M\ Al kayts jatkojohtoja, jakorasioita tai adaptereita.
Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa olla
kayttajan ulottuvilla. Ala kayta laitetta kun olet marka
tai kun olet paljain jaloin. Ala kayta tata laitetta, jos
virtajohto tai pistoke on vahingoittunut, jos laite ei
toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai pudonnut.
A\ Asennusta virtajohdon pistokkeen kanssa ei sallita,
ellei valmistaja ole varustanut uotetta valmiiksi
pistokkeella.

M Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkil6 tai vastaava pateva henkild - sahkoiskun
vaara.




PUHDISTUS JA HUOLTO

M VAROITUS: Varmista, ettd laite on sammutettu ja
sen virtakytkenta on katkaistu ennen kuin ryhdyt
mihinkaan huoltotoimenpiteisiin; ala koskaan kayta
puhdistamiseen héyrypesuria - sahkdiskun vaara.

M AlE kiytd hankaavia tai sydvyttivid aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierrdtettavastd materiaalista ja siind

on kierratysmerkki &
Pakkauksen osat on havitettdva asianmukaisella tavalla ja paikallisten
jatehuoltoviranomaisten maardysten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA
HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierratettdvasta tai uusiokdyttéon kelpaavasta
materiaalista. Havita laite paikallisten jatehuoltomaardysten mukaisesti.
Lisdtietoja  sahkokayttoisten  kodinkoneiden  kasittelystd, —materiaalin
kerdamisesta ja kierratyksestd saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuollosta
tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty EU:n sdhko- ja
elektroniikkaromua koskevan direktiivin 2012/19/EU (WEEE) seka sahko- ja
elektroniikkaromusta vuonna 2013 annetun asetuksen mukaisesti (sellaisena
kuin se on muutettu).

Varmistamalla, etta tuote poistetaan kdytosta asianmukaisesti, voidaan auttaa
estamaan ympadristo- ja terveyshaittoja.

Symboli E tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittaa
kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava sahkd- ja
elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Hyddynna [ammityslevyn jalkilimpdd sammuttamalla se muutama minuutti
ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittaa lammityslevy kokonaan; lammityslevya
pienemman astian kdyttdminen tuhlaa energiaa.

Peitd kattilat ja pannut tiiviisti sulkevilla kansilla kypsennyksen ajaksi ja kayta
mahdollisimman vahdn vettd. llman kantta tapahtuva kypsennys nostaa
huomattavasti energian kulutusta.

Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Téma laite noudattaa EU:n asetuksen 66/2014 ekosuunnitteluvaatimuksia seka
energiaan liittyvien tuotteiden ja energiatietojen ekosuunnitteluvaatimuksia
(muutettu) (EU Exit) koskevia asetuksia vuodelta 2019, eurooppalaisen EN
60350-2 standardin mukaisesti.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot laitteenvirransaastdtilasta [0ytyvat
seuraavasta linkista: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

HUOM

Henkildiden, joilla on sydamentahdistin tai muita vastaavia ladkinnallisia
laitteita, on noudatettava erityistd varovaisuutta oleskellessaan tdman
induktiolieden ldheisyydessa sen ollessa kdynnissa. Sahkomagneettinen
kenttd saattaa vaikuttaa sydd@mentahdistimeen tai vastaaviin laitteisiin.
Pyyda ladkariltasi tai sydamentahdistimen tai kyseisen ladkinnallisen laitteen
valmistajalta lisdtietoja  induktiolieden sahkdmagneettisten  kenttien
vaikutuksesta laitteeseen.
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SAHKOLIITANTA

Sahkaliitanta on tehtéva valmiiksi, ennen kuin laite kytketadn sahkoverkkoon.

Asennuksen saa suorittaa vain pateva henkilosto, joka on perehtynyt voimassa oleviin turvallisuus- ja asennussaadoksiin. Erityisen tarkeda on, ettd asennus
suoritetaan paikallisen sahkdyhtion maardysten mukaisesti.

Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asunnon sahkoverkon jannitetta.

Laitteen maadoitus on lakisaateinen: kdytd ainoastaan oikean kokoisia johtimia (mukaan lukien maadoitusjohto).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~

)
ol@;

ol :
oul | e
@[ N
@l el

25 e—

@
@
@[]
@
Q=

e
o

e
@@

.

black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4YepHhbli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Omistajan opas

KIITOS SHTA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessak na www.register10.eu. SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN

Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

. 7 B o 3N
Whijrigool - 5 -H o6 2
OHJAUSPANEELI

1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli

1. Virtapainike 5. Erikoistoimintojen kuvake

2. Valittu kypsennystaso 6. Valitulle alueelle aktiiviset ajastinosoittimet
3. Alueen valinnan ilmaisin 7. Kypsennysajan osoitin

4. Keittoalueen valintapainike 8. Ajastimen aktivointipainike

3sec

sense

9. Tehon ja kypsennysajan sadtdpainikkeet
10. Merkkivalo — toiminto aktiivinen
11. 6" Sense/Nappainlukituspainike - 3 sekuntia

Whj;lﬁool



LISAVARUSTEET

Kaytd vain induktioliedelle sopivasta ferromagneettisesta materiaalista
valmistettuja kattiloita ja pannuja. Saat selville kattilan sopivuuden tarkastamalla

onko siind -symboli (yleensd painettu pohjaan). On myds mahdollistaa
tarkastaa magneetilla, onko keittoastian pohja magneettinen.

KEITTOASTIAT MATERIAALI OMINAISUUDET
Suositellut Pohja on valmistettu Se varmistaa optimaalisen
keittoastiat ruostumattomasta teréksesté, | tehokkuuden, lampiad nopeasti

jossa on monikerroksinen ja jakaa ldmmon tasaisesti.
pohja, emaloidusta
teraksesta tai valuraudasta.
Sopivat Pohja ei ole taysin Vain ferromagneettinen
keittoastiat ferromagneettinen (magneetti | alue lampenee. Taman
tarttuu vain osaan astian seurauksena astia saattaa
pohjasta). l&ammet& vdhemman nopeasti
jalampo voi jakautua
epatasaisemmin.
Sopivat Ferromagneettinen pohja Ferromagneettinen alue on
keittoastiat siséltad alueita, joissa on pienempi kuin varsinainen
alumiinia, tai sen keskellda on | keittoastian pohjapinta-ala.
f=o, | syvennys. Taman seurauksena teho voi
i olla pienempi ja keittoastia
ei ehka kuumene riittavasti.
Keittoastiaa ei ehka havaita.
Ei sovellu Normaali ohut teras, lasi, Keittoastiaa ei tunnisteta eika
savi, kupari, alumiini ja se kuumene.
muut ei-ferromagneettiset
materiaalit, tai keittoastiat,
joissa on kumijalat

HUOM.: Kaikissa keittoastioissa on oltava tasainen pohja. Tarkista saanndllisesti,
ettei pohja ole vaantynyt, silld jotkin keittoastiat voivat vaantya korkean
kuumuuden vaikutuksesta.

Jos kaytetddn keittoastioita, jotka eivat vastaa suositeltuja kokoja ja
ominaisuuksia, se voi vaikuttaa merkittdvasti kypsennystehoon ja aiheuttaa
epatyydyttavia tuloksia.

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

INDUKTIOLLE SOPIMATTOMIEN KATTILOIDEN/PANNUJEN VALILEVYT

Vdlilevyjen kdytté vaikuttaa tehokkuuteen ja pidentdd siten veden tai ruoan
[ammittdmiseen kuluvaa aikaa. Varmista, ettd keittoastian pohjan ferromagneettinen
halkaisija on linjassa seka vélilevyn halkaisijan ettd keittoalueen halkaisijan kanssa. Jos
ndma mittaukset eivét vastaa toisiaan, tehokkuus ja suorituskyky saattavat heikentya
merkittavasti. Jos nditd ohjeita ei noudateta, seurauksena saattaa olla, ettd Iampo0 ei
siirry tehokkaasti kattilaan tai pannuun, jolloin levy ja keittotaso voivat mustua.

TYHJAT KATTILAT JA PANNUT

Keittotaso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmalld, joka aktivoi automaattisen
sammutustoiminnon, kun havaitaan liian korkea ldmpoétila. Tyhjien ja ohutpohjaisten
kattiloiden ja pannujen kayttoa ei suositella, mutta jos niitd kaytetdan, ldmpdtila
saattaa nousta nopeammin kuin automaattisen sammutustoiminnon laukeamiseen
tarvittava aika, jolloin pannu tai keittotason pinta saattaa vahingoittua. Jos ndin

Jos nakyviin tulee jokin virheviesti, soita huoltokeskukseen.

ERI KEITTOALUEILLE SOPIVAN KOKOINEN KATTILAN/PANNUN POHJA

Kayta lieden asianmukaisen toiminnan varmistamiseksi halkaisijaltaan sopivia
keittoastioita (ks. alla oleva taulukko). Huomaa, ettd keittoastioiden valmistajat
ilmoittavat usein keittoastian ylemmén halkaisijan koon eikd pohjan halkaisijan.
Varmistaaksesi, etta keittotaso toimii odotetusti, kdyta aina keittoaluetta, jonka
koko vastaa keittoastian pohjan ferromagneettisen osan kokoa.
Keskita pannu/kattila oikein kaytettdvalle keittoalueelle.
suurempien kattiloiden kéytto ei ole suositeltavaa.

KOKZONER FOR ANVANDNING AV KOKKARLEN

Keittoaluetta

. 4 % Kokzon Lamplig fgrm pa | Lamplig ferromagnetisk
5 kokkarl botten (cm)
' 1 Rund 10
............. E 2 rnd 15
1 E B 3 3 Rund 12
' 4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (TEHON ASETTAMINEN)

Ostohetkelld lieden tehotasoksi on asetettu maksimiarvo. Sddda asetus kotisi
sahkoverkon rajoitusten mukaisesti seuraavassa kappaleessa kuvatulla tavalla.
HUOMAA: Liedelle valitusta tehosta riippuen toisissa keittoalueen

tehotasoissa ja toiminnoissa (esim. keittdmisessa tai pikakuumennuksessa)
saattaa olla automaattisia rajoituksia, jotka estavat valitun rajan ylittymisen.

Lieden tehon asettaminen:

Kun laite on kytketty verkkovirtaan, voidaan sen tehotaso asettaa 60 sekunnin
kuluessa.

Paina “+"-painiketta vahintadn 3 sekunnin ajan. Naytton tulee “PL".

u_u

Kayta halutun tehotason valintaan “+" ja “—" -painikkeita.
Valittavissa olevat tehotasot ovat: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Vahvista painikkeella %

Valittu tehotaso pysyy muistissa vaikka virta katkeaisikin.

Tehotason muuttamista varten on laitteen kytkenta verkkovirtaan katkaistava
vahintddn 60 sekunnin ajaksi, minka jalkeen se kytketadn uudelleen ja ylla
olevat vaiheet toistetaan.

Jos asetusvaiheiden aikana tapahtuu jokin virhe, nékyviin tulee “EE” symboli ja
kuuluu danimerkki. Jos nain tapahtuu, toista toimenpide.
Jos virhe ilmenee uudelleen, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

AANIMERKKI KAYTTOON/POIS KAYTOSTA

Animerkin ottaminen kdyttd6n/pois kdytdsta:

«  Kytke liesi sahkdverkkoon;

«  Odota kdynnistysjaksoa; =

«  Paina 60 sekunnin sisédlld samanaikaisesti “+“ ja %-painikkeita
vahintdan 5 sekunnin ajan.

ESITTELYTOIMINTO (kuumennusdeaktivoituna, katsokohdasta“Vianetsintad”)

Esittelytoiminnon kdynnistdminen ja sammuttaminen:

«  Kytke liesi sahkdverkkoon;

+  Odota kdynnistysjaksoa;

«  Paina 60 sekunnin sisdlld keittoalueen valintapainikkeita ylhaalla
vasemmalla ja ylhaalla oikealla samanaikaiseti vahintadn 3 sekunnin ajan
(kuten alhaalla on naytetty);

« Nayttoon tulee “DE”".

3 sek.

i
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LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesitaso kytketadn paalle painamalla virtapainiketta noin 1 sekunnin ajan.
Liesitaso sammutetaan painamalla samaa painiketta uudelleen, jolloin kaikki
keittoalueet sammuvat.

SUOITTAMINEN

Etsi haluttu keittoalue symbolien avulla.

Ald peitd ohjauspaneelin merkkeja keittoastialla.

Huomaa: Kattilat ja pannut on hyvd pitdd ohjauspaneelin Idhelld
keittovydhykkeen merkityn alueen sisalld (ottaen huomioon sekd pannun
pohja ettd yldreuna, koska yldreuna on yleensa suurempi).

Ndin estetdan kosketuslevynylikuumeneminen. Grillattaessatai paistettaessa
tulee kayttda takakeittovyohykkeitd aina kun mahdollista.

X —_

KEITTOALUEIDEN ~ KYTKEMINEN
TOIMINNASTA SEKA SAATAMINEN TEHOTASOT

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan:

Valitse esivalittu keittoalue painamalla vastaavan alueen valintapainiketta.
Naytto nayttaa tason “0“.

Kullakin keittoalueella on eri tehotasoja, joita voidaan saataa painikkeista
“+"/"=", minimiarvosta 1 maksimiarvoon 9.

Joillakin keittoalueilla on pikakuumennustoiminto (Booster), jonka nakyy
naytdssa kirjaimesta “P”.

] —| Tehoilmaisimen ndyttd
'-l + —| Keittoalueen valinnan osoitin

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta:

Valitse sammutettava keittoalue painamalla  vastaavan alueen
valintapainiketta (ndyttoon syttyy piste tehotason osoittimen oikealle sivulle
alhaalle). Aseta taso arvoon “0” painamalla “—*.

TOIMINNOT

TOIMINTAAN/POIS

Jos haluat sammuttaa valittdmasti, paina alueen valintapainiketta ja pida sita
painettuna 3 sekunnin ajan. Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta, ja ndyttéon
tulee jalkilammon merkkivalo “H".

S OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Liesitason puhdistamista, asetusten lukitsemista ja vahingossa tapahtuvan
kdynnistamisen estdmista varten paina 6" Sense/Ndppainlukituspainike ja
pidd sitd painettuna 3 sekunnin ajan. Adnimerkki ja symbolin ylapuolelle
syttyva varoitusvalo ilmoittavat, ettd tdma toiminto on aktivoitu. Ohjauspaneeli
on lukittu poiskytkentd-toimintoa lukuun ottamatta ([©]). Lukitus poistetaan
kaytosta toistamalla sen aktivointimenettely.

- & + AJASTIN
Ajastimella voidaan asettaa kypsennysaika kaikille alueille.

Ajastimen kdynnistdminen:

Valitse ja kytke paalle keittoalue, jolle haluat asettaa ajastimen.

Paina kellokuvakkeella varustettua painiketta ja aseta haluttu aika
painikkeista “+" ja “—". Kdytossa olevan alueen ajastimen LED syttyy.
Muutama sekunti viimeisen kosketuskerran jélkeen ajastin alkaa laskea aikaa
taaksepain ja sekuntien kulumista tarkoittava piste ndytolla vilkkuu.

Kun aika on kulunut loppuun, annetaan danimerkki ja keittoalue sammuu
automaattisesti.

Alueen ja kellokuvakkeen valitsemisen jdlkeen aikaa voidaan muuttaa
milloin tahansa ja useampi ajastin voidaan kdynnistaa samanaikaisesti.
Ajastin ndyttad aina valitulle alueelle asetetun ajan tai lyhyimman jaljella
olevan ajan.

Kun useampi kuin yksi ajastin on aktivoituna, vilkkuva LED tarkoittaa aluetta,
jonka kypsennysaika nakyy naytolla.

Ajastin asetetaan jotakin toista aluetta varten toistamalla ylla kuvatut
toimenpiteet.

Ajastimen kytkeminen pois toiminnasta:

Valitse keittoalue, jonka ajastimen haluat sammuttaa.

Paina kellokuvakkeella varustettua painiketta ( & ) 3 sekunnin ajan.
Vaihtoehtoisesti voit painaa kellokuvakkeella varustettua painiketta ja sitten
“—" painiketta pitden sitd painettuna, kunnes naytdssa nakyy “0:0".

6™ SENSE

“6' Sense” -painike aktivoi erikoistoiminnot.

Laita keittoastia paikalleen ja valitse keittoalue.

Paina “6" Sense” -painiketta. Valitun alueen naytolla nakyy “A”.
Erikoistoiminto deaktivoidaan ja manuaaliseen tilaan palataan valitsemalla
keittoalue ja painamalla uudelleen “6™ Sense” -ndppainta.

Erikoistoiminnon aikaisen tehotason esiasettaa taso, eika sita ole mahdollista
muokata.

19 SULATTAMINEN

Taman toiminnon ansiosta voit saattaa ruoan ihanteelliseen lampdtilaan
sulattamista varten ja pitdd sen tassa tilassa ilman, ettd on vaaraa sen
palamisesta.

Tama toimintatapa on ihanteellinen, silld se ei vahingoita arkoja ainesosia,
kuten suklaata, ja estdd niiden palamisen pohjaan.

M LAMPIMANAPITO

Tamdn ominaisuuden ansiosta ruoka pystytaan pitdmdan ihanteellisessa
lampdtilassa, yleensd kypsennyksen paatyttyd, tai kun nesteitd halutaan
haihduttaa erittdin hitaasti.

Sopii ihanteellisesti ruokien tarjoiluun taydellisessa lampdtilassa.

T HAuDUTUS

Tama toiminto on ihanteellinen haudutuslampétilan pitdmiseen, jolloin ruokaa
voidaan kypsentaa pitkaan ilman, ettd on vaaraa sen palamisesta pohjaan.
Ihanteellinen pitkaa keittoaikaa vaativille ruokalajeille (riisi, kastikkeet, paistit),
joissa on nesteisia kastikkeita.

10011- KIEHUTTAMINEN

Taman toiminnon ansiosta vesi saadaan kiehumaan ja pysymddan
kiehumassa alhaisemmalla energiankulutuksella.

Pannuun tulee laittaa noin 2 litraa (mieluiten huonelampatilassa olevaa)
vetta.

Joka tapauksessa on veden kiehumista ja jdljellda olevaa vesimdarda
seurattava tarkkaan.

Jos kattilat ovat suuria ja vettd enemman kuin 2 litraa, on suositeltavaa
kayttaa kantta kiehumisajan optimoimiseksi.
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Jos ndytdssd nakyy “H”, se tarkoittaa, ettd keittoalue on kuuma. Merkkivalo
syttyy myos silloin, jos aluetta ei ole aktivoitu, mutta se on kuumentunut
viereisten alueiden kdytdn johdosta tai koska kuuma keittoastia on ollut

sen paalla.
Kun keittoalue on jadhtynyt, “H" katoaa.

PAISTOTAULUKKO

VAARIN SIJOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA

Tama symboli tulee ndkyviin, jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle, sita
ei ole sijoitettu oikein tai jos se ei ole kooltaan sopiva valitulle keittoalueelle.
Jos keittoastiaa ei tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan suorittamisesta,
keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Kypsennystaulukossa on esimerkki kullekin tehotasolle sopivasta kypsennystyypista. Kunkin tehotason todella tuottama teho riippuu kypsennysalueen koosta.

TASON KAYTTO
TEHOTASO TOIMINTO (viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
. Sopii ruoan lampoétilan nopeaan nostamiseen, veden kiehumispisteeseen
Maksimiteho P Nopea kuumentaminen/Booster saattamiseen tai nesteiden nopeaan kuumentamiseen.
8-9 Paistaminen — keittaminen Sopii ruskistamiseen, keittdmisen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen,
voimakkaaseen kiehumiseen.
7_8 Ruskistus — soteeraus — keittdminen | Ihanteellinen kuullottamiseen, kiehunnan ylldpitoon, keittémiseen ja grillaamiseen
—grillaus (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia).
Korkea teho - — - - - — — -
67 Ruskistus - keittdminen — haudutus - | Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan ylldpitoon, keittdmiseen ja
soteeraus — grillaus grillaamiseen (jonkin aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumennukseen.
4_5 Keittdminen — haudutus — kéristys — | Sopii hauduttamiseen, miedolla [ammdlld keittdmiseen, keittamiseen (pitkia
grillaus aikoja). Pastakastikkeiden valmistaminen.
Keskitason teho 3_4 Sopii pitkdd kypsytysta vaativille resepteille (riisi, kastikkeet, paistit, kala) nesteiden
Keittaminen — haudutus - saennus — | kanssa (esim. vesi, viinit, liemi, maito), pastakastikkeiden valmistus.
9-3 kastikkeiden valmistus Ihanteellinen pitkaan kypsennettiviin ruokiin (maara alle litran: riisi, kastikkeet, paistit,
kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viinit, liemi, maito).
1-2 Sopii voin pehmentdamiseen, suklaan sulattamiseen, pienien pakasteiden
Alhainen teho Sulatus — lampimana pito — sulatukseen ja pitdmaan ruoka lampimana (esim. kastikkeet, keitot).
1 kastikkeet Sopii ruoan ldmpimini pitdmiseen, risottojen saostamiseen, astioiden
lammittdmiseen (induktiojdrjestelman kanssa yhteensopivat astiat).
Nollateho 0 Alustaso Liesitaso valmiustilassa tai poiskytketty na (mahdollista jalkilampoa, merkking “H”).

PUHDISTUS JA LAITTEEN HUOLTO

Tdrkedd:

- Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, ettd keittoalueet on

sammutettu ja ettd jalkilammon ilmaisin (H) ei ole nakyvissa.

- Al kdytd hankaavia sienid, terdsvillaa tai vastaavia, silli ne saattavat -

vahingoittaa lasia.

«  Puhdista liesitaso aina kayton jélkeen (sen jaahdyttya) ja poista silta kaikki -

tahrat ja ruokajaamat.

+ Jos pintaa ei pidetd riittdvdn puhtaana, ohjauspaneelin painikkeiden -

herkkyys saattaa laskea.

-+ Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltdvat ruoat saattavat vahingoittaa liesitasoa
ja ne on poistettava heti.

«  Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kaytd pehmedad liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityistd lieden

pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtda keittoastioita tai aiheuttaa

niiden tarinaa.

Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

- Kéyta kaavinta ainoastaan jos jatteet ovat juuttuneet lieteen. Noudata

kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei naarmuuntuisi.

TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Induktioliedet saattavat sihistd tai naksahdella normaalin toiminnan aikana.
Namad aanet kuuluvat itse asiassa keittoastioista ja ne liittyvat pannujen

Ainet vaihtelevat kiytettyjen keittoastioiden tyypin seka niiden siséltiman
ruokamaaran.

pohjan ominaisuuksiin  (esimerkiksi kun pohjat valmistettu erilaisista

materiaalikerroksista tai niissa on epatasaisuuksia).
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+  Tarkista, ettd kyseessa ei ole sadhkokatko. Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason saatonuppien

« Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se sahkdverkosta.
« Jos ndyttoon keittotasoa kaynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen koodi,

toimi seuraavan taulukon mukaan.

lukitustoiminnon.

kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytosta ohjauspaneelin

nousevat liian korkeiksi.

liian korkea.

NAYTTOKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUS
Keittoastia havaittu, mutta se ei sovellu | Keittoastiaa ei ole asetettu oikein | Poista F031-koodi ja tallenna keittoalueen
FOE1 valittuun toimintoon. keittoalueelle tai se ei sovellu yhdelle tai | toiminto ~ painamalla ~ On/Off-painiketta
useammalle keittoalueelle. kahdesti. Yritd sitten kdyttdd keittoastiaa
toisella keittoalueella tai kdyta eri keittoastiaa.
FoE7 Viara virtajohtoliitnts. Virtaliitanta ei vastaa “SAHKOLITANTA” | Saada  virtaliitantda ~ “SAHKOLITANTA”
-kappaleen maaritelmia. -kappaleen mukaisesti.
FOEA Kayttopaneeli sammuu liian korkeiden | Elektronisten osien sisdinen lampétila on | Odota liesitason jadhtymistd, ennen kuin kaytat
lampatilojen vuoksi. liian korkea. sitd uudelleen.
FOE9 Keittoalue sammuu, kun lampdtilat | Elektronisten osien sisdinen lampotila on | Odota kunnes keittoalue on jadhtynyt tdysin

ennen kuin kdytat sitd uudelleen.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Kytke liesi irti sahkoverkosta.
Odota muutama sekunti, ja kytke sitten

Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita ndytolld nakyva virhekoodi.

liesitaso uudelleen virtaan.

dE
[liesi pois pddiltd]

Liesi ei kdynnisty eikd kuumene.
Toiminnot eivat kdynnisty.

ESITTELYTOIMINTO paalla.

Noudata kappaleessa “ESITTELYTOIMINTO"
annettuja ohjeita.

. I |
esim. =T — —

Liedelle ei ole mahdollista aktivoida
erikoistoimintoa.

Tehonséadin rajoittaa tehotasoja liedelle
asetetun maksimiarvon mukaisesti.

Katso kappale “Tehon asettaminen”.

esim. P — 5§
[Tehotaso on pyydettyd
pienempi]

Liesi asettaa automaattisesti
minimitehotason, joka varmistaa, etta
keittoaluetta voidaan kayttaa.

Tehonsaadin rajoittaa tehotasoja liedelle
asetetun maksimiarvon mukaisesti.

Katso kappale “Tehon asettaminen”.

HUOLTOPALVELU

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen

ohjeiden avulla

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan nahdaksesi, onko

hairié poistunut.

« sarjanumero (laitteen alla olevassa arvokilvessa sanan SN jélkeen oleva

JOS VIKA El OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN

JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.
Kun otat yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita aina:

+  lyhyt kuvaus viasta;

+ laitteen tyyppi ja malli;

«  tdydellinen osoitteesi;
«  puhelinnumerosi.

numero). Sarjanumero on ilmoitettu myds asiakirjoissa;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
a3
EZ
g2

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteyttd valtuutettuun huoltopalveluun (ndin voit
olla varma, ettd kdytetyt varaosat ovat alkuperdisid ja ettd korjaukset suoritetaan

oikein).

Jos asennusta ei suoriteta sisddnrakennetun uunin ylapuolelle, ota yhteytta
huoltopalveluun ja osta eristyssetti C00628720 (60 cm:n ja 65 cmen liesille) tai

C00628721 (77 crin liesille).

Jos et halua ostaa eristyssettid, varmista, ettd kohtaan on asennettu vélilevy

asennusohjeiden mukaisesti.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa osoitteesta:

«  Laitteesi QR-koodin kdyttaminen;
- Kaymalla sivustollamme docs.whirlpool.eu/docs;

- Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
®/TM/ © 2025 Whirlpool. Tuotettu lisenssilla.
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IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU
BE3MEKU

| UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY CJ1IA NPOYUTATU TA

AKOI g AOTPUMYBATUCA

[Nepen BUKOPUCTaHHAMNPUNALY NPOYUTaATE Ll IHCTPYKLT
3 TexHikM Ge3nekn. 36epexiTb X 4nA BUKOPUCTAHHA Y
MavbyTHbOMY.

Y umx HCTPYKUIAX Ta Ha camomy npwnagi MIiCTATbCA
BaXKIMBI MonepemkeHHA NPo Hebe3neky, AKi aif, 3aBam
BMKOHYBaTW. BUpOOHIMKHe Hece »KoaHOI BifNOBiAanbHOCTI
33 HeOTPVMAHHA LIX IHCTPYKLIN 3 TexHiKK 6e3neky, 3a
HeHaneXHe BUKOPUCTaHHA npuiagy abo HemnpaBwibHe
HaaLwTyBaHHA eNeMeHTIB YrpaB/liHHA.
MANOMEPEMKEHHS:  AKkwo BapwibHa  noBepxHA
TPIiCHYNa, He KOPUCTYMUTeCA MPWIALOM - iCHYE pU3MK
YParKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: o6 yHMKHYTM NOXeXi, He
36epiraiTe »XOOHWX MpPeaMETIB Ha MOBEPXHAX 1A
KI/IFOTyBaHHFI.

OBEPEXKHO: cnigHarnAagaTti3anpoLecoMroTyBaHHS.

3a KOpPOTKOYACHMM MpOLEeCcOM FOTyBaHHA g
HarnAaaT! NOCTIVHO.
ANNONEPEIPKEHHA: HeobepexHe NpurotyBaHHA ixi
i3 BMICTOM >upy abo onii Ha BapWIbHI NaHeni Moxe
6yt Hebe3neyHMM - Ue MOXe npu3BecTn [o
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIMN He HamaranTecA
3aracuT BOroHb BOAO: HaTOMICTb, BUMKHITb npunag
Ta HaKpuiTe Monym's, HampuKag, Kpuwkow abo
NPOTUMNOXEKHNM MOKPUBASIOM.

He BMKOpuUCTOBYINTE BapuibHY NaHenb AK pobouy
noBepxHto abo AK nigcTaBky. He kKnagitb ogar abo iHLi
Nerko3anmMmncTi Matepianu nobnusy npunagy, [OKM
MOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOrO KOMIMOHEHTU - iCHY€E
PU3MK BUHUKHEHHS MOXKEXI.

MHe knagitb MeTanesi npeameTty, 30KpemMa HOXi,
BUAENKY, NOXKN ab0 KPWLIKM Ha BapWibHY MaHesNb,
OCKISIbK BOHV MOXYTb HarpiBaTuca.

/N He po3Bonsiite maneHbkum aitam (Big 0 7o 3 POKiB)
nigxoauTn o npwnagy. He go3sonAnTe ManeHbKym
Aitam (Big 3 Ao 8 PoKiB) NiAxoanT HAATO GNN3bKO A0
Npwnagy 6e3 nocTinHoro HarnAgy. [Jo KOpyCTyBaHHA
Npwnagom AOMyCKalTbCA AiTY BIKOM Bif 8 poKiB, 0cobm
3 Gi3UYHMMM, CEHCOPHMMM Y PO3YMOBVIMI Balamy, a
TaKOX 0CobW, AKI He MatoTb JOCBIAY UM 3HAHb LLOAO
BUKOPUCTaHHA LIbOro Npwnagy, TiNlbKn 3a YMOBWY, LLO
Taki 0COOM OTpMManK IHCTPYKUii Woao 6Ge3neyHoro
BUKOPWCTaHHA Npunagy, po3yMmitoTb MOXITUBUIA PU3MK
abo BMKOPUCTOBYKOTb Npwnag nig Harnagom. He
[A03BONIANTE QiTAM rpaTnCA 3 Npunagom. He nossonanre
LiTAM YNCTUTY Ta 0OCNyroByBaT Npunag 6e3 Harnagy.
MA\Micna  BUKOpPUCTaHHA BUMMKaliTEe KOHPOPKY 3a
[OMOMOrol0 i eneMeHTa KepyBaHHS, He NMOKIagaloyncb
Ha AieTeKTop nocyay.

M\ NONEPEYKEHHSA: Min yac BUKOPWUCTaHHA npunag, i
MOro [OCTYMHi YacTvHWM HarpiBatotbca. Cnig 6yTm
obepeXxHUMK, WoO He TOPKHYTUCA HarpiBasbHUX
enemeHTiB. [liten 4o 8 pOKiB HE MOXHa 3anu1LLAaTV MOPYY
i3 Nprnagom 6e3 NOCTIHOro HarnAgy.

M\ He 3anuwaiite npoayktn abo roTosi cTpaBu y
BUPOGI UM Ha HbOMY Oinblue HiPK MPOTArOM OZHi€l
roAnHW fo abo nicna NpuroTyBaHHA.
[AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
/M OBEPEXXHO: Llen npunag He npusHayeHO OiA
yNpasniHHA 30BHILLHIM NPUCTPOEM /1A MePeMUKaHHS,
HanNpVKnag, TaiMepom abo OKpPemol CUCTEMOID
NCTAHLHOrO KepyBaHHSA.
iuelh npwnag npusHayeHo 1A BUKOPUCTAHHA B
noOyToBMX i NOAIOHMX YMOBaX, HaMPUKNag Takux: Yy
KYXOHHVX 30HaX Mara3uHiB, 0QiciB Ta iHLWNX poboumnx
cepenoBuLL Y epMepCbKMXroCcrofapcTBax; KIieEHTamum
B rovenax, MOTeNnAx, XOcTeniax i iHWMX MXUTIOBUX
NPUMILLIEHHAX.
A\ 3a6opoHAETbca  BUKOPWCTOBYBaTV Npuwnag  Ans
iHLWWX Uinen (HanpwvKnag, oA onaneHHA NPUMILLEHD).
M\ Lein npucTpiit He NpuU3HaueHuni gia NPodeciiiHoro
BUKOPWCTaHHA. He BuKopucToByWTe npwunag nosa
NPUMILLEHHSAM.

MOMNEPEOKEHHA: IHAyKuinHa BapwnbHa naHenb
MOXe BWAABATN 3BYKOBMWI CUTHas, AKLLIO Ha naHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKMN nNpeamer.
BUMKHITb BapunibHY naHesnb 3a JOMOMOrol KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

M\YcraHoBneHHa i 06CyroByBaHHA Npunagy MatoTb
BUKOHYBAT/ MPVHaMMHI B 0COOM - iCHYE puU3MK
TpaBMmyBaHHs. [1ig Yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBNEHHA
npwnagy BMKOPWUCTOBYMTE 3aXUCHI pyKaBuui - iCHYe
PU3KK Mopisis.

M\ YcraHosnenHs, BK/KOYaoum MigKMOYeHHA
BOAOMOCTaYaHH (32 HAABHOCTI), BUKOHAHHSA €NEeKTPUYHIIX
3'€QHaHb, i PEMOHT Ma€ BMKOHYBaTV KBanidikoBaHWi
nepcoHan. He pemMoOHTyTe Ta He 3aMiHAWTE >KOAHY
YaCTMHY Npunagy, AKLLO B IHCTPYKLII 3 eKcrutyaTaLli npamMo
He BKa3aHo, LLIO Lie HeobxigHO 3pobuTti. He no3Bonante
AiTAM  HabnvkaTMcb OO MiCUA  YCTAHOBMEHHS.
Po3nakyBaBLuv npunag, nepesipTe, Y/ HEMAE Ha HbOMY
MOWKOMKEHb NiCIA  TPaHCMOPTYBaHHA. Y BUMagKy
BVHUKHEHHA Npobnem 3BepHITbcA A0 NpoAaBuA abo
HaONKYOro LieHTpYy NiCNANPOAAXHOro
0b6cnyroByBaHHA.  [licnA  yCTaHOBNEHHS,  3a/MLLKK
YnakoBKy (N1acTvk, MiHOMONICTUPOSOBI enemMeHTH i T.n.)
NOBVHHI 36epiraTnca B HEQOCTYMHOMY AfA AiTel MicL -
icHye Hebe3neka yaylweHHs. [Nepen npoBeaeHHAM Oyab-
AKMX POOIT 3 YCTAaHOBNEHHA Npunag Clif BigKIIOUMTYA Bif
erleKTpoMepeXi - iICHYE PU3UK YPaXKEHHA eNeKTPUYHIM
crpymom.[ligyacycraHoBneHHA Npuagy nepekoHamTecs,
LLIO BiH He NepeTrCKaE Kaberb »KMBMEHHS - iCHYE pU3NK
BVHMKHEHHA MOXEXi ab0 YpaKeHHA eNeKTPOCTPYMOM.
BMmukawTe npunag nuviwe niciA 3aBepLueHHA npoueaypu
I0rO BCTAHOBJIEHHS.

&I‘Iepe,u, BOyAOBYBaHHAM Mpwiagy Clif, BUKOHATW BCi
CTONAPHI pobOTK, NPUOPATUN AEPEB'AHY CTPYKKY Ta TUPCY.




M Akuwo npunag He BCTaHOB/IEHUW Hag Mivylo, TO
HeoOXilHO BCTAHOBWTK PO3AiNOBaNbHY MNaHenb (He
BXOAWTb B KOMIMJIEKT) Y BigZiNeHHi nig npyunagom.

MNOMNEPEAMEHHA NPO HEBE3MEKY YPAMEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

N\ Cnip 3a6e3neunTvi MOXIMBICTb Bif €qHAHHS npwnagy
Bif [PKepena X BNeHHA 3@ PaxyHOK BUTArAHHA BUSIKK,
AKWO BOHA € [JOCTYrMHOW, abo 3a [OMOMOrow
6araTonoslCHOro MNepemmnkaya, AKUA BCTAaHOBEHO
nepen pPO3ETKOK 3rigHO 3 HOPMaMW MPOKIAAEHHS
€NeKTPONPOBOAKK, KpiM TOro, npwunag Mae Oytu
3a3eM/1eHUI BiANOBIAHO A0 HaLiOHaNbHMX CTaHOAPTIB
eneKTPUYHOI 6e3neKn.
MHe BuKopucTOBYiiTe MOJOBXKYBaYi, PO3rany»ysaui
abo apantepu. [licnA  nigKNlOYeHHA  eneKTPUYHI
KOMMOHEHTV MatoTb OyTW HEe#oCsHKHI KOpUCTYBayeBi.
lNepen BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO, AKLLO B MOKPI abo
60COHiI. 3300POHAETHCA KOPUCTYBATUCA LIMM NPUIAA0M
y pasi MOLUKOMPKEHHA NMPOBOAA MMBNEHHA abo BUIKM,
HeHaneXXHol Po60TY abO NMOLLKOIKEHHA UM MafiHHSA.
M\ YctaHoBneHHa BUPOOY 3i LTENCeNbHOI0 BUKOK Ha
KiHLi Kabento »MBNEHHA JOMYCKAETbCA, TiNbKN AKLLO
BUPIO Y>Ke OCHALLEHO BUIKOIO Bif BUPOOHKKA.
MNAKWOo Kabenb eneKTPOXKMBIEHHA MOLLKOMKEHNI,
anif 3BepHYTUCA [0 BUPOOHUMKA, MOro CepBIiCHOTO
areHtTa abo ocobu 3 nopibHow KBanidikauiero oA
3aMiHM NOLLKOPKEHOr O Kabesto Ha ifeHTUYHWN Kabenb,
WO6 YHVKHYTU MOXMBOI HeOe3MNeKn -iCHye pu3nK
YPaXKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.
YALWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
M\ NOMNEPEIMEHHSA: lNepen BUKOHaHHAM TEXHIYHOroO
006cnyroByBaHHA Npwiagy NepekoHanTeca B TOMY, WO
BiH BUMKHEHWW i BIGKITIOUEHWI Bif [pKepena XMBEHHS;
HIKOMM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YNLLEHHA MapoIo -
ICHYE PU3MK YParKeHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

He BmKopuctoByiTe abpasuBHi um igKi Matepiany,
OUMCHUKI Ha OCHOBI XJTOpY ab0 MeTanesi LWTKM.
YTUNI3ALIA NAKYBAJIbHUAX MATEPIAJIB

MakyBanbHu MaTepian Ha 100% nignArae BTOPUHHIl nepepobLi Ta o3HaueHuni

cumBonom te.
Tomy pi3Hi YaCTHW YNAaKkoBKM CITig YTUAI3yBaTy BiANOBIAANbHO Ta BiANOBIAHO A0
MicLieBMX NpaBwi WOAO YTuni3aLii Bigxogis.

YTUNISALUIA NOBYTOBUX MPUJTIAAIB

Llein npvnag BMroToBNIEHO 3 MaTepianis, AKi MignaraloTb BTOPUHHIN nepepodui
260 NpuaaTHi 4na NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHSA. YTUAI3yITe 0o BignoBiaHO Ao
MicueBVX NpaBun yTunizauii Bigxogis. [nsa oTpruMaHHA fofaTkoBol iHbopmaLlil
MPO MOBOIKEHHA 3 MOGYTOBUMM ENEKTPUYHUMMK MpuUiagamu, iX yTuniadiio
Ta BTOPWHHY NepepobKy 3BEPHITLCA [0 MICLIEBVX OpraHiB, Cny»kou yTunisavji
nobyToBKX BiaxoAiB abo B Mara3vH, fe Bv npugbanv npunag. Llen npunag
MapKOBaHO BiAMOBIAHO J0 €BponencbKol anpekTman 2012/19/€C, OupeKkTran
OO BiANPaLbOBAaHOrO ENIEKTPUYHOTO 11 eNeKTPOHHOro obnaaHaHHsA (WEEE)
Ta po Pernamenty 2013 poKy Npo BigXOAW eneKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro
06naaHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neuvBWN NpaBUNbHY YTWMI3aLito LbOro Npunagy, BM AOMOMOXeETe
3ano6irTy HeraTVBHM HadTiAKaM AnsA JOBKINA Ta 300POB'A ofeil.

CumBon g Ha npopyKTi abo B CyMpoBigHi AOKYMeHTaLji BKa3ye Ha Te, Lo
npwiag He MOXHa yTuMi3yBaTW fAK MOOYTOBI BiAXOAW, i WO Oro noTpibHO
30aTU Ha yTunizauio O BiAnoBigHOro LeHTpy 360py Ta BTOPUHHOI NepepobKu
€NEKTPUYHOIO 1 €N1EKTPOHHOIO 06NafHaHHA.

NOPAAU LLOAO EHEPTO3BEPEMEHHA

CKopucTarTeca 3aNULLKOBUM TEMIOM BaLlOi MANTK, BUMKHYBLUM MpWIag 3a
KinibKa XBUNH [0 KiHLA NPUroTyBaHHA PKi.

OcHoBa BalLOi KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKpyBaTX NAWTY MOBHICTIO; NMOCYA,
MEHLUWIA 33 MAUTY, CNpUATUME BATPATI eHepril.

HakpviBaiiTe KacTpyni Ta naTenbHi LWiNbHUMW KPWLIKaMKX Mif Yac roTyBaHHA
Ta B/KOPWCTOBYITE AKOMOra MeHLLe BoAu. MpurotyBaHHA CTpaB 6e3 KpULLKK
3HAYHO 36iNbLUNTb CMOXKVBAHHA EHeprii.

BurKopucToByTe TiNbKM KacTpyi Ta CKOBOPOAM 3 MAOCKMM JHOM.

AEKNTIAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npvnag signosigae BMmoram oo ekoam3saiHy PernameHty €C 66/2014,
B/MOraM LLIOAO eKoAu3aliHy [/ BMPOOGIB, LIO CMOXVBAOTb eHeprito, Ta
MonoxeHHAM Npo eHepreTnyHy iHpopmauito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BiANOBIAHO A0 eBponercbkoro ctaHgapTy EN 60350-2.

IHbopMaLlilo WOAO BMKOPUCTAHHA MpWiagy B PEXUMi  HU3bKOTO
€HeprocnoXmnsaHHA BignosigHo Ao PernameHTy (€C) 2023/826 MOXHa 3HaNTK
3a HacTynHUM nocunanHam: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NMPUMITKA

Tioay 3 KappaiocTUMynATOPOM abo aHaNoriYHIM MeAVNYHVM NPUIaAoM NMOBUHHI
6yTV fy»Ke 06epeXxXHMU NOPYY 3 IHAYKLIIHOK BapUIbHOIO NMOBEPXHEID, KON
BOHa yBiIMKHeHa. EnektpomarHiTHe nomne moxe BnavBaTi Ha KapAioCTVMynaTop
abo nogibHuin nprnag,. NMPOKOHCYNbTYATECs 3i CBOIM JlikapeM abo BUPOOHUKOM
KaphioCTMMyNIATOPA UM aHaNoriyHOro MefuyHoro Mpuiagy A OTPUMaHHSA
[OAATKOBOI  iHGOpMaLi MPO BRAMB Ha HLOFO ENeKTPOMArHiTHUX nonis
BapWIIbHOI MOBEPXHi.
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NIAKIIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnexTpuryHi NigKnoYeHHA MaloTb BUKOHYBATVCA JO NIAKIIOYEHHA Npunagy [0 eneKTpoMepesi.

YcTaHoBREHHA Npunagy Mae 34iNcHIoBaTH KBanidikoBaHWii cnewianicT, AK1IA 03HaMOMIEHWI i3 MOTOYHMMI HOPMaMi 6e3MeKn Ta MOHTaXy. 30Kpema, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOAUTIACA 3riHO 3 HOPMAMM MiCLIEBOI KOMMaHIT e1eKTPOonocTayaHHs.

MepekoHalTecs, WO Hanpyra, BKasaHa Ha TabnuLi OCHOBHYMX NapaMeTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Npwiagy, Bignosigae Hanpysi 6yaisni.

BignoBigHO A0 HOpPMATVBHUX BUMOT NpUag Ma€e 6yTI 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYITE MPOBIAHMKY (BKMOYHO 3 MPOBIAHNKOM 3a3eMIeHHS) 1LLE BiAnoBiAHOro

po3mipy.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cMHbo (cnBO)-nNnaea (cvea)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblin)-CuHii (Cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-
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rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbln-KOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn
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Moci6Huk Kopucmyeaya

AnAa oTprMaHHsA 6inbLL NOBHOT AOMOMOT 3apEECTPYNTE CBIl BIACKAKVVITE QR- Koﬂa HA
npwnag Ha caiiTi www.register10.eu. CBOEMY NPUNALI WOBb

OTPUMATU OOAATKOBY
IHOOPMALIO

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

A Mepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTanTe
iHCTPYKUIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

onnc BUPObY

1. BapwnbHa nosepxHa
2. [laHenb KepyBaHHA
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1. KHonka YBiMKHeHO/BUMKHEHO 6. |HOuKaTopu Talmepa aKTWBHI AnA obpaHoi NPUroTyBaHHA
2. BvibpaHuii piBeHb rOTyBaHHA KOHpOpPKU 10. CBiTNOBMI iHAMKATOP — GYHKLIiIO aKTVBOBAHO
3. IHavKaTop BUGOPY 30HU 7. lHOvKaTop Yacy rotyBaHHA 11. KHonka 6™ Sense/bnoKyBaHHA KHOMOK —
4. KHonka Bnbopy KOHGOPKY 8. KHonka akTuBaLii Tanvepa 3 cekyHan
5. 3Hauok crieyianbHoi GyHKUIT 9. KHOMKWM perynioBaHHA MOTYXKHOCTI i yvacy
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NPUNALAA

BukopucToByiTe nuLle KacTpyni Ta CKOBOPIAKY 3 depomarHiTHoro mMatepiany,
AKi MigXoAATb [0 BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHYMW MOBEPXHAMM.

o6 Br3HauMTVX, Ui MiXOAMTb KacTpyrs, NepeBipTe HasABHICTb CMBOSTY
(3a3BMyali BULLTaMMyBaHUI Ha AHI). TaKOX MOXKHa BUKOPWCTOBYBATV MarHiT, o6

nepeBipUTY, 4”1 € [HO MOCYAY MarHiTHUM.

KYXOHHUN
nocya MATEPIAN BJIACTUBOCTI
Pexomenposanui | [iHO BUrOTOBIEHE 3 | 3abesneuye onTMarnsHy
[0 BUKOPWCTaHHSA | HEPXKaBito4oi CTani 3 ceHaBid- | epeKTUBHICTb, LUBMAKO
nocyn, KOHCTPYKL€EIO,  eMarnboBaHoI | HarpiBaeTbCA Ta PIBHOMIPHO
cTani, YaByHy. po3noginsie Tenno.
MpuaaTHwin oo OHo He noBHicCTIO | HarpiBaeTbes Tinbku
BUKOPUCTaHHS depomarHiTHe (MmarHiT | dhepomartitHa 30Ha. Ak
nocya npunvnae nve A0 NEBHOI | Hacmidok, nocya MOXe
[iNsHKW OHa nocyay). HarpiBaTMCA  MOBIMbHilLE, A
TENMO  PO3MOMINSAETECA  MEHLL
PIBHOMIpHO.
Mpupathni go PepomarHiTHa ocHoBa MicTUTb | Mrowa hepomarHiTHoro
BVKOPUCTaHHS OiNSHKW 3 arntomiHito abo Mae | MOKPUTTSA MeHLLAa 3a haKTUYHY
nocya 3arnuBreHHs B LEHTPI. nnowy gHa nocygy. Sk
HaCrigoK, MOTYXHICTb  MOXe
GyT1 MeHLLOIO, @ Mocys MOxXe
‘ HarpiBaTMCst  HEOOCTaTHLOK
mipoto. [locyn Moxe He
pOo3ni3HaBaTUCS.
He nigxoguTb £o | 3BMYaliHa ToHka cTarnb, ckio, | Mocyn He BUSIBMEHO i BiH He
BVKOPUCTaHHS IMUHA, Midb, anoMiHIi Ta iHLWI | HarpiBaeTLCS.
HedbepomarHiTHi -~ Matepianm,
abo rnocyf, Ha ryMOBUX HXKKaX.

MPUMITKA: Becb nocyp, noBrHeH mMaTti piBHY OCHOBY. [lepiogunyHo nepesipaAnTte
[HOHaHaABHICTb 03HaK fedopMaLlil, OCKINbKY AesKMIA ocy Moxe edopmyBaTmcs
Nif BMAVIBOM BVCOKVX TemMrepaTyp.

BukopuctaHHA nocyfy, AKWM He BIAMOBiJAaE PEKOMEHAOBaHUM PO3MipaM i
BNIACTVIBOCTAM, MOXe CyTTEBO BUIMHYTV Ha epeKTUBHICTb MPUroTyBaHHA i
NPY3BECTY A0 HE33[OBINbHIIX Pe3ynbTaTis.

NEPLWIE BUKOPUCTAHHA

ADANTEPU ANA KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXOAATb ANA
IHAYKLIT

BriKopucTaHHA NepexigHMX NNacTviH BIIMBAE Ha ePeKTVBHICTb, a OTxe, 30inbluye
yac, HeoOXigHUIN AniA HarpiBaHHsA Boay abo i. MepekoHaliTecs, WO AiameTp
bepomarHiTHoro Ha nocy iy BiAnoBifa€ fiameTpy afantepa Ta AiameTpy KOHPOPKNL.
AKLIO Li po3mipu He criBnagatoTb, ePeKTVBHICTb | NPOAYKTVBHICTb MOXYTb 3HAUHO
3HM3MTUCA. AKLIO He AOTPMMYBATVCA LX PekoMeHpaLil, Lie MoXe Mpu3BecTu
[0 HaKOMMYeHHA Terna, Ake He Oyae edeKTVBHO NepepaBaTvcA KacTpyni abo
CKOBOPIAL, LLIO MOXe CMPUYMHTA MOYOPHIHHA MINTY Ta BapUIbHOI MOBEPXHI.

MOPOXHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKIU

BapunbHa noBepxHsA obnagHaHa BHYTPILLHBOIO CVICTEMOIO 3aXVCTY, Aka aKTVBYeE
OYHKLjIO «ABTOMATMUYHE BUMKHEHHS» Y pa3i BUABMEHHS 3aHAATO BUICOKOI
Temnepatypu. He pekomeHayeTbcA CTaBUTI MOPOXKHI KacTpysi Ta CKOBOPIAKM 3
TOHKMM IHOM, TOMY LLIO TeMriepaTypa MOXe NiABMLLMTACA LUBMZLLE, HK CNpaLitoe
ObYHKLUiA «ABTOMATUUHE BUMKHEHHS, O MOXe MPK3BECT A0 MOLIKOMKEHHS
KacTpyni abo BapunbHOT MOBEPXHI. AKLLO Lie CTanocs, He TopKaiTeca Kactpyni abo
BapWIbHOI MOBEPXHI. 3aueKaliTe, MOKM BCi KOMMOHEHTY OXONTOHYTb. Y pasi nossu
6yAb-AKVIX MOBIAOMIIEHD MPO MOMUIKW 3BEPHITHCA A0 CEPBICHOO LIEHTPY.

BIAMOBIAHUI PO3MIP IHA KACTPY/I/CKOBOPOAM ANA PI3HUX
KOH®OPOK

[Onsa 3abe3neyeHHs HaneXxHoi PoOOTU BapUNbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIAHVM AiaMeTPOM [iHa 1A KOMHOI 30HM (AVB. TabnmLto HIBKYE).
3BepHITb yBary, WO BUPOOHVKM MOCYMdy YacTO BKa3yloTb PO3MIP BEPXHbOTO
[JiameTpa nocyzy, a He AjameTp OCHOBU.

LLlo6 BapwnibHa NOBEPXHA MpaLitoBaia HaNEXHIM YMHOM, 3aB>KAM BUKOPUCTOBYITE
KOHbOPKY, po3mip AKOI Bignosifae po3mipy GpepomarHiTHOro iHa nocyy.
lMpaBWnbHO BiALIEHTPYITE KaCTPyo/CKOBOPOZY Ha BUKOPUCTOBYBaHIl KOHGOPLY.
He pekomeHayeTbCA BUKOPVICTOBYBATY KacTpyTi, PO3MIP AKX GinlbLLni 33 po3mip
KOHOPKM.

BUKOPUCTAHHA NOoCyAay no s0HAM

2 . 5 3oHa Migxoaawa popma BianosigHuii
| | P!
i - T nocyay depomarHiTHU
AN ! Mmarepian ocHoBa (cm)
' X ' 1 Kpyrna 10
_ E . 2 Kpyrna 15
1 E 3 3 Kpyrna 12
4 Kpyrna 10

PErYJIIOBAHHA NOTYXHOCTI
Y HOBOMY LLOHO NpuabaHOMy Npwagi f1A BapuibHOI MaHeri BCTaHOBNEHO
MaKCMManbHO  MOMUIMBY — MOTYXKHICTb.  Bigperynioiite  HanawTyBaHHA

BiMOBIAHO [0 MeX eneKkTpomepexi y BaloMmy OyAuHKYy, AK OMMCaHO B
HacTyrnHomy naparpadi.

3BEPHITb YBATY: 3anexHo Bif MOTY>KHOCTi, 06paHoi Ana BapuibHOI naHerni,
JesKi piBHI MOTYXXHOCTI i GYHKLT KOHOOPKYM (HanNpuKnag, KAM'ATiHHA abo
LIBMAKE HarpiBaHHA) MOXyTb 6yTV aBTOMaTUUHO 0bMexeHi, o6 3anobirtu
nepeBULLEHHIO0 0OPaHOT MeXi.

YcmaHoeneHHA nomyxHocmi 6apunbHoi naHeni:

MpoTarom nepLumx 60 cekyHA NicNA NiAKIOYEHHA Nnpunagy [0 enekTpUYHOI
Mepexi MOXXHa BCTaHOBUTU GaxkaHI piBeHb MOTYHOCTI.

HaTucHiTb Ta yTpumyiiTe KHOMKY “+“ WoOHaMeHLwe 3 cekyHan. Ha ancnnei
BifobpasnTbea “PL".

. 6] .
HaTucHiTb KHOMKy L£2] = nnAa nigTBepAXKeHHA.
BcTaHOBITb 6aXaHWi1 piBEHb MOTYKHOCTI 32 AOMOMOr0I0 KHOMOK “+" i
Mo»Ha BCTaHOBWTY HAaCTYMHI PiBHI NOTYKHOCTI: 2,5 KBT — 4,0 KBT - 6,0 KBT— 7,2 KBT.

[na nigTBepAYKeHHA HAaTUCHITb KHOMKY

u_u

BnbpaHwuit piBeHb NOTY>KHOCTi 36epiraTUMeTbCA B Mam'ATi npunagy HasiTb y
pasi BUMKHEHHA eNeKTPOXUBNEHHS.

LLlo6 3miHUTK piBeHb MOTYXKHOCTI, Bif'€fHaiiTe Npuiag Bif enekTpoMepexi
LOHalMeHWe Ha 60 cekyHH, MOTIM 3HOBY MiAKMIOYITb MOrO i MOBTOPHO
BMIKOHANTe HaBeeHi BMLLE KPOKM.

Y pasi BUHMKHEHHA NOMWIKW Mif YaC BUKOHAaHHA MOCTILOBHOCTI Ha/lALITyBaHHA
Ha eKpaHi 3'aButbca cumson “EE” i nponyHae 3BykoBuin curHan. AKWo ue
CTanocs, NoBTOPITb onepaLito.

AKWO MOMWKa He 3HWKaE, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy nicnAanpopakHoro
06CNyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBiMKHYTI/BUMKHYTI 3BYKOBUI CUTHaI:

«  [ipkniouiTb BapubHY NaHenb A0 eNeKTpoMepeXxi;

»  JlouekanTecsa NOCNfOBHOCTI YBIMKHEHHS;

« [potarom 60 ceKyHA HaTUCHITb Ta OAHOYACHO YTPUMYMNTE He MeHLle

. 5]
5 cekyHO KHOMKY “+" i &2 | =,

OEMOHCTPALINHUI PEXXUM (HarpiBaHHs AeaKTMBOBaHO, AVIB. PO3AiN
“lMoci6HMK 3 yCYHeHHA HecnpaBHOCTelR")

[nA yBiMKHEHHA/BYMKHEHHA eMOHCTPALINHOIO PeXxmmy:

«  [igknioyiTb BapunbHy NaHenb Jo eneKTpoMepexi;

- [louekanteca NOCNiAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

«  [potarom 60 cekyHA OfHOYACHO HaTMCKalTe KHOMKM BUGOPY KOHPOPKM
Y BEpXHbOMy JIiBOMY i BEPXHbOMY NMPaBOMy KyTi He MeHLUe 3 cekyHf, (AK
MOKa3aHoO HKYE);

«  Ha gucnnei Bigobpasntbea “DE”.

‘ 3 cek. ‘
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Moci6Huk Kopucmyeaya

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

UK

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJbHOI MAHENI

LLlo6 yBiIMKHYTY BapubHY NaHerb, HAaTUCHITb i NPOTAroM 1 CeKyHAW yTpumyiiTe
KHOMKY YBIMKHEHHS. LL|06 BUMKHYTW BapuiibHY MaHenb, HAaTUCHITb Ty X camy
KHOTKY LLe pa3, BCi KOHPOPKM OyayTb AeaKTNBOBAHI.

PO3MILLEHHA

BnbepiTb NOTpi6HY KOHPOPKY 33 JONOMOTrOI0 CUMBOJTIB MOMIOMEHHS.
He 3aKkpuBaiiTe CMMBONM NaHenNi KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHiTb yBary: bina KOHPOPOK, PO3TaLIOBaHNX NOOMM3Y NaHeNi KepyBaHHs,
[0LinbHO 30epiraTvi KacTpyi Ta CKOBOPIAKM 33 0OMeXyBanbHNMY MO3HaUYKaMK
(BPaxoBYOUM HUXKHIO YaCTVHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKISIbKA BOHM
MatoTb TeHAEHLI0 36inbLUyBaTICA).

Lle 3anobirae neperpisaHHO CEHCOPHOI NaHeni. 1A yac NPUroTyBaHHa Ha rpuni
abo CMaXKeHHA 3a MOXMBOCTI BUKOPUCTOBYTE 3afHi KOHPOPKY.

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOHOOPOKI
HACTPOIOBAHHA PIBHIB MOTYXKHOCTI

Lljo6 yeimkHymu KoH¢hopKu:

Bnbepitb nonepeaHbo 06paHy KOHPOPKY, HATUCHYBLLW BiNOBIgHY KHOMKY
BUbOpY koHbopKM . Ha aucnnei BiobpasuTbea piseHb “0”.

KoxxHa KoHbOpKa Ma€e pi3Hi piBHI MOTYXXHOCTI, AKI MOXHA HanawTyBaTu
KHonKkamun “+“/“=", Big 1 0o 9.

[lleAaki KOHPOPKM NiATPUMYOTH OYHKLiIO LWBMAKOTO HarpiBaHHA (3a
HaABHOCTI nigcunioBayva/Booster), Aka No3HavaeTbCA Nitepoto “P .

IHAVKaTOP PiBHA HarpiBaHHA KOHPOPKK
IHaMKaTop 06paHOTl KOHPOPKN

.

Lljo6 sumkHYmMu KOH¢hopKu:

Bnbepitb KOHPOPKY, AKY MOTPIOHO BMMKHYTW, HATWCHYBLUW BiAMOBIAHY
KHOMKyY BUOOpPY KOHGOPKM (Ha AMCNAET B NPaBOMY HUMHBbOMY KyTi iHAMKaTOpa
PiBHA MOTY>KHOCTI 3aCBITUTbCA TOUKA). HaTUCHITH “—*, 06 BCTaHOBUTY piBeHb
noTy»HocTi “0”.

OYHKUIT

LLlo6 HeraHO BUMKHYTV KOHGOPKY, HAaTUCHITb i yTPUMYIATe KHOMKY BUOGOPY
KOHPOpKM npoTarom 3 cekyHd. KoHdopka feakTvBoBaHa, i Ha amcnnel
BifOOpaXKa€eTbCA iHAMKATOP 3anMLLKoBOro Tenna “H”.

a
s BJIOKYBAHHA AOCTYNMY AO NAHEJI KEPYBAHHA

LLlo6 3abnokyBaTyi HanaluTyBaHHA i 3amo6irTi BUMaAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapWIbHOI MaHeni, HaTUCHITb i yTpUMyIiTe KHOMKY “6" Sense/BnokKyBaHHA
KHOMOK" NpoTArom 3 cekyHA. 3BYKOBWI CUFHan i CUrHanbHa famna Hag
CMMBOJIOM BKaXyTb Ha Te, Wo uA OyHKUia Oyna aktvBoBaHa. [lMaHenb
KepyBaHHs Terep 3a6/10K0BaHa, 3a BUHATKOM GyHKLji BuMkHeHHs ([O]). LLo6
PO36710KyBaTI KHOTKW, MOBTOPITh NPOLIEAYPY aKTrBaLlii.

- & + TAUMEP
Talimep [O3BONAE HANALLTYBATY Yac NPUrOTYBaHHSA 1A BCiX KOHGOPOK.

Lljo6 akmusyeamu maiimep:

BrbepiTb Ta akTVBYBaTV KOHPOPKY, AN1A AKOI NOTPIGHO BCTAHOBUTY Taimep.
HaTWcHiTb KHOMKy 3i 3HAaUKOM rOAMHHMKA | BCTAHOBITb GaXaHWil yac
KHoMKamu “+“ i “—". CBiTnogioa TaiMepa 18 BUKOPUCTOBYBaHOI KOHGOPKM
niacsivyBaTUMETbCA.

Yepes Kinbka cekyHA Mic/iA OCTaHHbOrO TOPKaHHA TaiMep MOYHEe 3BOPOTHUN
BiANIK, i TOUKa Ha Ancnnei, AKa BKasye BifNiK CEKYHA, MOYHe 6nmaTu.

Konu BcTaHOBNEHMIA Yac MUHE, MPOJTYHAE CUrHan i KOHGOPKa aBTOMATUUHO
BUMKHETbCA.

Micna B6opy KOHPOPKM Ta 3HaUYKa FOAVMHHMKA YaC MOXHa 3MiHVUTY B Oypb-
AKNIA MOMEHT, a TaKOX MOXKHa OAHOYACHO aKTWBYBaTM KiflbKa TalmepiB.
Talimep 3aBXau BigoOpaxae yac, BCTaHOBNEHWA AnA BUOPaHOI KOHGOPKY,
a60 HalKopOTLUMIA 3aMMLLIOK Yacy.

AKLLO aKTVBHI KinbKa TaliMepiB, CBITNOAIOAHNI iHAMKATOP, WO 6NMMAE, BKa3ye
KOHPOPKY, AnA AKOI Ha AMCTINEl BIROOPaXa€eTbca Yac NPUroTyBaHHS.

LLlo6 ycraHoBWTM TaliMep [1A iHLLIOT KOHDOPKI, MOBTOPITb ONKCaHi BULLIE KPOKM.

Lljo6 deakmusysamu matimep:

BM6epin KchbopKy, A AKOI I'IOTpi.6HO [eaKTyByBaTV Tanmep.

HaTUCHITb | yTpUMyiiTe KHOMKY 3i 3Haukom ropuHHuka ( D ) mpotarom
3 cekyHf. AGO HAaTUCHITb KHOMKY 3i 3HAUKOM rOAMHHIKA, @ NOTIM HaTUCHITb i
YTPUMYWITE KHOMKY “—" 10 NOABM Ha Avcnnei nosigomieHHs “0:0” .

6™ SENSE

KHorka “6™ Sense” akTuBye cnewlianbHi GyHKLL.

lMocTaBTe KacTpynio Ha BiANOBIgHE MicLie | BUGepPiTb KOHPOPKY.

HaTtucHiTb KHOMKy “6% Sense”. Ha sucnnei'y BubpaHii 30Hi Bigobpasutbes “A”.
[nAa peaxtvBauii cneujanbHy QyHKLUiIO Ta MOBEPHYTUCA B PYYHUI PEXNM,
BMGepiTb KOHHOPKY i 3HOBY HAaTUCHITb KHOMKY “6™ Sense”.

Mpy BMKOpUCTaHHI crneljanbHKX GyHKUIN piBeHb MOTYXKHOCTI NonepeaHbo
BCTAHOBJIIOETHCA BaPUIIbHO MaHeNo i He MoXe OyTv 3MiHeHUIA.

1 PO3TONNEHHSA

Lla ¢yHKUia po3BONAE AOCATY TemnepaTypy, WO ifeanbHO NigxoauTb Anis
pO3TONMeHHs, i NATPUMYBATI CTaH NPOAYKTY 6e3 pU3KKY NPUrOPAHHA.

Llei cnoci6 € ineanbHWUm, TOMy LLO BiH HE MOLIKOMXKYE HiXKHI MPOAYKTY, TaKi AK
LIOKONagA, | AO3BOJIAE 3anobirTI IX NPUANMAHHIO A0 KacTpyiii.

M naTPUMYBAHHA TEIMJIA

3a3Buyaii ua GyHKLIA [JO3BONAE NIATPMMYBATV ONTUMAbHY TeMnepaTypy
Ki nicna 3aBeplIeHHA NPUroTyBaHHA abo y pasi Ayxe MOBiNbHOIO
BMMApPOBYBaHHA PiANH.

lpeanbHO nigxoAnTb ANA Nofadi CTPaBs Ha CTiN 3a ifeanbHOI TemnepaTypu.

= TyWwKYBAHHSA

La ¢yHKuia igeanbHo nigxogutb ANA  MiATPMMaHHA TemnepaTtypu
MOBINIbHOIO KMMiHHS, L0 [JO3BOJISE rOTYBaTV CTPaBU NPOTAroM TPMBASIOro
yacy 6e3 p13mnKy NPUropAHHSA.

lneanbHO MigxoAWTb ANA peuenTiB 3 TPMBANUM MPUrOTYBaHHAM (puc,
COyCw, MeYeHs) 3 PigK1Mmn coycamul.

BT KAMATIHHA

Lia dyHKuia no3Bonse foBoAUTM BOAY [0 KUMIHHA i MATPUMYBATH il KUMiHHA 3
HU3bKVM CMOXMBAHHAM eHepril.

Hanuiite B Kactpymio npubnusHo 2 nitpy Boau (6axaHO KiMHaTHOI
Temnepatypm).

Y 6yab-AKOMY BUMaAKy KOPUCTyBaYaM PEKOMEHIYETbCA MUIbHO CTEXUTM 3a
OKpPOMOM i NepioANYHO NepeBiPATU KiNbKICTb BOAW, LLIO 3anmLimiaca.

AIKWO KacTpynAa BenuKka, a KinbKiCTb BOAW MepeBuLLye 2 NiTpW, pagrimo
BUKOPVCTOBYBATY KPULLKY AA ONTUMI3aLii Yacy KUMiHHA.

Whj;lfa?ool



IHAUKATOPU

|
I | 3ANUIKOBE TEMIO

flkwo Ha Aancrnel Bigobpakaetbca cumBon  “H,
KOHdOpKa rapsya. |HAMKATOP BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHPOPKA He

BMKOPWCTOBYBanacs, ane Harpinaca BHadIfOK BUKOPWUCTAHHA CyCigHiX

KoHbopok abo Bif NocTaBneHoro Ha Hel rapavoi nocygy.
Konu KoHpopka oxonoHe, cimeon “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

Lue O3HauaE, Lo

|_
2 KACTPYJNIA HENMPABUJIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpyaA He MigXOoAuTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPWCTaHHAM iHAYKLi, AKWO BOHa BCTAHOB/IEHA HeMpaBUbHO abo AKLLO
BOHa Ma€ PO3MIp, O He BiAnoBigae BUOPaHin KoHbopLi. AKWo npunag
npoTarom 30 ceKyH He BUABMUTb KacTPYIio, KOHPOPKa BUMKHETbCA.

Tabnuua NpyroTyBaHHA NPOMOHYE NPUKIaZ TUMY NPUrOTYBaHHA 1A KOXKHOTO PiBHA NOTYKHOCTI. DakTyHa 3afaHa NOTYXKHICTb KOXXHOIO PIBHA MOTYXKHOCTI
3aneXWTb Bif PO3MIpY KOHPOPKU.

BUKOPUCTAHHA PIBHA MOTY>XHOCTI
PIBEHb MOTY>KHOCTI TUNTOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HaYEHHAM 3BUYHUX KYNiHAPHUX METOAIB)
. lpeanbHO NiAXoAWTL ANA Pi3KOro NiABMLLEHHA TemnepaTypy CTPasMy, WO NPU3BOAUTD
P LlIBnake HarpisaHHA/Booster A B AXOAVTB 1A PI3| ABALL patypu cTpasit, Lo np A
MakcumanbHa [0 KUM'ATIHHSA (AKLLO MOBa Ifie Npo BoAy) abo LWBUAKOrO HarpiBaHHsA PiguH.
NOTYXHiCTb . lpeanbHO nigxoauTtb A 0OCMaXKEHHS, MOYATKY MPUroTYyBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMaXKeHHA — KUN'ATIHHA A > NIAXOA A C ! Y npuroty P P
NPOZAYKTIB, LUBUAKOIO KM 'ATIHHA.
laeanbHoO nigxoanTb ANs TYLKYBaHHSA, NiATPUMAHHA NPOLECY KAN'ATIHHA HA BENVIKOM
O6CMaXKeHHA — TYLLIKYBaHHA — Acan IAXOANTE ANA TYLLIKY » TIATP A npoLecy ; . Y
7-8 s BOTHi, BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuio (3aiMa€ He3HaYHUM MPOMIXKOK Yacy,
KUN'ATIHHA — NPUrOTYBaHHA Ha rputo
Bucoka HanpuvKknag, 5-10 xBunvH).
MOTYXKHicTb ObcMarkeHHA — BapiHHA — laeanbHO nigxopanTb ANA TyWKyBaHHA, NIATPUMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLUKYBaHHA — MPUroTyBaHHA Ha He3HaYyHOMyY BOTHi, BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuIio (3aiMae cepefHint MPOMIMKOK
rpuno yacy, Hanpuknag, 10-20 XBWVH), HarpiBaHHA NEBHVIX KOMMOHEHTIB CTPaBM.
. lpeanbHO MigxoanTb ANA TyWKYBaHHS, NiATPYMaHHA NpoLecy KAMN'ATIHHA Ha Masiom
BapiHHA — TyLWKyBaHHA — Acan MAXCANTD ANA TYLIKY! A, TIATP pouecy Y
4-5 BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauHUIA nepiof vacy). [puroTyBaHHA COyCy AnA MakapOHHMX
MPUroTyBaHHA Ha rPUto
CTpaB.
Cepennn loeanbHoO MigxoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKX 3aliMaEe YMmano vacy (puc, coycu,
no P HicTb 3-4 neyeHs, prba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHWX PiauH (BOAa, BUHO, GynbIAOH, MONOKO),
) BapiHHA — KMN'ATiHHA (Ha Manomy | TPUrOTYBaHHA COYCY iNIA MAaKapOHHWX CTPaB.
BOTHi) - 3TYLLEHHSA — yTBOPEHHA MiHN | |neanbHo NiAXoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKUX 3aiiMae uumano yacy (06'em umx
2-3 CTpaB, 3a3BMYali, MeHLLe OAHOrO NiTpa: PUC, COYCH, NeyeHs, prba), 3 BUKOPUCTaHHAM
piauvH (Boga, BUHO, 6yIbIAOH, MOJIOKO).
laeanbHo NigxoauTb ANA PO3TOMIEHHA Mac/a, LWOKOMaAy, PO3MOPOMEHHSA HE3HAUHMX
1-2 3a po3MipoM NPOAYKTIB i po3irpiBaHHA ki (COyciB, CyniB, CyniB i3 BEAIMKOLO KiNbKicTio
Husbka Po3tonneHHA — po3MOpOXKyBaHHA — iHrpeAieHTiB).
MOTYXHICTb NiAIrpIBaHHA — yTBOPEHHA NIHN lneanbHO migxoguTb ANA  NIATPYMAHHA LOWMHO MPUrOTOBaHUX CTPaB FapAYMY,
1 NPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPMCTaHHAM KyXOHHOTO NMPWaaAas, CyMICHOrO 3 iHAYKUiHO
BapWIbHOIO MaHeso).
HvnboBa BapunbHa naHenb BMMKHEHa abo B nepebyBae pexumi ouikyBaHHA (micna
noy HicTb OFF MNigTprmMKa noBepxHi HeLOAAaBHbOrO 3aBEPLUEHHA MPUIroTyBaHHA CTPaB MOXKe BUAINATX Tenso, Npo Lo
Y CBiguNTDL iHaMKaTop “H").

OYULLEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

Baxknueo:

+  Mepep ounweHHAM Npunagy nepeKoHaiTecs, Wo KOHPOPKN BUMKHYTO,
aipeHTMdiKaTop ocratouHoro TervioBuaineHHs (“H") He cBiTTbCA.
+  He BuKopucTOByIiTe MeTanesi CKpebkn abo abpasvBHi ryoKu, OCKinbKy

BOHN MOXYTb NMOLIKOANTU CKNO.

«  TicnA KOXXHOTO BYKOPUCTAHHA OUNLLyIATe BapUibHY MaHenb (KOonv BOHa

OXOJIOHE) Bif, N/ISAM Ta 3aJIMLLIKIB iKi.

+  YyTnmBicTb KHOMOK MaHeni ynpaBniHHA MOXe MOripwnTCA Yepes

HeoCTaTHbO YNCTY MOBEPXHIO.

«  BuKopucToByiiTe CKPEOOK, TiNbKY AKLLO 3aMMLLIKI i NPUAnv 4o KoHGOpKM.

™

Akwo Ha cknie norotmn iXelium ™, BapwnbHy MaHenb 06POGNEHO 3
BMKOPWCTaHHAM TexHonoril iXelium ™, WO € eKCKIO3MBHOK TEXHOMOTIEND
06pobku Big komnaHii Whirlpool, Aka 3abe3neuye igeanbHe ounleHHs i

[03BOJIAE JOBLUE 36epiraTi NoBepXHI0 6NINCKyYOto.

LLlo6 ouncTuTi BapwibHi naHeni iXelium ™, goTpumMyiiTecb HacTynHuUX

peKkomeHpaLin:

+  BukopucroByiite M'AKY TKaHWHY (Halkpalle — MiKpodibpy), 3BonoKeHy
BO/00 ab0 3BUYANHIM 3aCOOOM /1 MATTSA CKIa.

+  [nAa pocArHeHHA HaMKpaLmMx pe3ynbTaTis Ha AeKiflbKa XBUIVH 3anuvwante
3BOJSIOXEHY TKaHVHY Ha CKNAHIN MOBEPXHi BapWIbHOI MaHeni.

[Jotpumyiitecs iHCTPYKLIi BUPOGHIKa CKpebKa, W06 He NoapAMnaTy CKIo.
+  Llykop abo npopyKT1 3 BUCOKMM BMICTOM LiyKpY MOXyTb MOLLIKOZpKYBaTU
MOBEPXHIO BapWsibHOI NaHeni, ToMy iX cif HeranHo BUAANATH.
+  Cinb, LyKop i NiCOK MOXYTb NOAPANATYN CKIIAHY NMOBEPXHIO.

+  BukopuctoByiite M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CepBETKY, Lo BOMpae Bosory,
abo cneujanbHW 3aci6 unLLeHHs AnsA BapWIbHOI NaHeni (AoTpumMyiTech
iHCTPYKLi BUPOOHMKa).

«  [ponuta Ha KOHOPKU PiAVHA MOXe CPUYNHITY BibPaLyito Ta 3CyBaHHA
nocygy.

+  [icnAa unLeHHA peTenbHO BUCYLLYITE BapuibHY NaHesb.
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Moci6Huk Kopucmyeaya I UK
3BYKWU, AKI NPUJIAL BUPOBJIAE NIA YAC OYHKLIOHYBAHHA

Mig yac HopmManbHOro GyHKLUIOHYBaHHA iHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTU CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. L|i wymn BUHUKalOTb B
KyXOHHOMY MOCyfi i BOHM MOB'A3aHI 3 XapakTepHMMWM O3HaKaMWu [Ha
CKOBOPIAOK (Hanpuknag, AHO Moxe 6yTu 6araTowapoBumM abo HepPiBHUM).

Lli wymm moxkyTb 3MiHIOBaTWUCA B 3aN1€XHOCTI Bifi TUMY BUKOPUCTOBYBaHOIo
KYXOHHOrO nocyay, a TakoX KinbKOCTi i, AKY BOHW MICTATb. Taki 3ByK/ He €
03HAKOI0 HECMPABHOT PO6OTU.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNTPABHOCTEW

«  [lepeBipTe, UM He MEPEKPUTO NOCTAYAHHSA KUBMEHHS.
+  fKWO He BOAETbCA BUMKHYTW BapwuibHy MaHesb MicnA BUKOPUCTAHHS,
BifenHanTe il Bif [PKepena X1BNeHHs.

3BepHiTb yBary: HasBHICTb 3anu1LLKiB BOAKW, NPOANTOI 3 KacTpy/b PianHN Yn
iHWMX 06'EKTIB HAa KHOMKAX BapUIbHOI MaHENi MOXe CMPUUVHWTI BUMNAAKOBe
YBIMKHEHHAi ab0 BUMKHeHHA OYHKLii 6M0oKyBaHHA AOCTYny [O nNaHeni

+  fKwo Ha gucnnei BigobpaxaroTbea umdpy Ta Gyksm nicnA BBIMKHEHHA

BapWbHOI NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLIT B Tabnuui Huxye.

KepyBaHHs.

Koa auncnnesa onuc MOXJTIUBI MPUYUHU PILLEHHA
lNocya po3ni3HaeTbea, ane BiH € HeCymicHUM | [ocys  moraHO — po3MilleHo B 30Hi | HaTucHITb ABidi KHONKY “YBIMKHEHO/BUMKHeHO",
3 3aNMTaHOIO onepaLieto. roTyBaHHs abo BiH € HECyMICHMM 3 ofHi€lo | o6  BuganuTu  kop FOET Ta  BigHOBUTM
FOE1 ab0 KinbKoma 30HaMU roTyBaHHS. OYHKUIOHYBaHHA  30HM  roTyBaHHA.  [loTim
cnpobyiiTe BUKOPUCTATV MOCYA B iHLWINA 30Hi
roTyBaHHs abo BYKOPUCTATV iHLINIA NOCYA.
HenpaBwnbHe NigKtoYeHHa LWHYP [MigKnioYeHHA XMBNEHHA He BiANOBIdaE | HanawTyinte NigKMIOYEHHA MUBMEHHA 3iQHO 3
FOE7 >KUBJEHHS. TOMY, LL|O 3a3HayYeHO B po3gini posainom “TIAKTIOYEHHA O ENIEKTPOMEPEXK”.
“MIAKMAKOYEHHA 1O ENTEKTPOMEPEX".
lMaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepes BHyTpilWHA TemnepaTypa enekTpoHHUX [ MepLu HiXK 3HOBY BUKOPWCTOBYBATW BapuibHY
FOEA HaA3BMYaHO BMCOKY BHYTPILLHIO YaCTVH NaHeni 3aBrcoKa. naHersib, 3a4eKariTe, MoKV BOHa OXONOHe.
Temneparypy.
FOE9 KoHbOpKM BUMMKAOTHCS, AKLLO BHyTpilWHA TemnepaTypa enekTPoHHMX | 3aueKkarite, NoKM KOHGOPKa OXOMOHe, MepLu
Temrepartypa 3aHafTo B1COKa. YaCTUH MaHesi 3aB1MCOKa. Hi>K BUKOPUCTOBYBATU il 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Big'egHanTe BapunbHy NaHenb Bif mKepena X1BNeHHA.
3ayeKariTe Kinbka ceKyHg, NOTiM 3HOBY MiAKIIOYITb BapWSIbHY NMaHenNb JO eNeKTpoMepexi.
fAKLLo npobnema 3anuLumnacs, 3atenedoHyiiTe JO CEPBICHOTO LIEHTPY i MOBIAOMTE Kog, MOMUIIKU, AKWIA BioOpaXkaeTbcs Ha avcnnel.

F7E5, F7E6
dE BapunbHa naHenb He BMUKae HarpisaHHsa. | JEMOHCTPALIMHAN PEXKAM yBimKkHeHuit, | JoTpumyiiTech _ iHCTpyKuin B po3gini
[konu eapunvHa naene | QYHKLT He BMUKAIOTbCA. “NEMOHCTPALINHNIA PEXXM”.
BUMKHeHa]
BapwinbHa naHesnb He AO3BOJIAE aKTVBYBATU | Perynatop MoTyHOCTi obmexye  pisHi | JuB. po3ain “PerymioBaHHSA NMOTY»KHOCTI".
Hanpuknag: criedianbHy dyHKLUiio. MOTYKHOCTi BiAMOBIAHO fOMaKCVIMaSTIbHOrO
) — - 3HaueHHs, BCTAHOBJIEHOTO 1A BapWIbHOI
naHenni.
HanpwvKnag: BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO Perynatop notyxHocti obmexxye piBHi | [viB. po3gin “PeryntoBaHHsA NOTY»KHOCTI".
— BCTAHOBJIOE MiHIMaNbHNI PiBEHb MOTY>KHOCTi BiAMOBIAHO fOMAKCVIMANIbHOrO
[PigeHb nomyxHocmi | MOTY>KHOCTI ANA BUKOPUCTAHHA 3HAUEHHS, BCTAHOBIEHOrO AN1A BapWIIbHOI
HUXue HeobXiOHo20 | KOHPOPKN. naHerni.
pigHa]
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NICNANPOAAXHE ObBCJIYTOBYBAHHA

MEPW HIK 3BEPTATUCA [0 LEHTPY NICAANPOAAXHOIO
OBCJ1YrTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. [MepesipTe, 4 MOXKHA BUPILLMTI NPOBIeMy CaMOCTIIHO 3a JOMOMOTOH0 NMopag,
HaseneHux y po3pini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA HECMIPABHOCTEW.

2. BumkHiTb npunap i 3HOBY YBIMKHITb 1i0ro, wWwo6 nepeBipnTn, un
HeCrnpaBHiCTb 3aNMLLIAETLCA.

AKWonicna BI/ILI.I,EBKI-\V3AHO'I'I'IEPEBIPKI/I HECMPABHICTb HE 3SHUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBINMNKYOIroO LUEHTPY MNICNANPOAAXHOIO
OBCJTYTOBYBAHHA.

Mig yac 38'A3Ky 3 Hawwmm CepBicom NICIANPOAAXKHOTO 0OCNYroBYBaHHA 3aBXau
YTOUHIOMTE:

+  KOPOTKMIA OMNWC HECMPABHOCTI;

+ TV iTOYHY MoAenb npunagy;

-ttt

+  CepiHuin Homep (Homep micna cnosa SN Ha MACMOPTHIN TabnmyLj,
posTawwoBaHiii nig npunagom). CepiliHUA HOMepP BKa3aHWIA TakoX Yy
[OKyMeHTaLii;

E 1 H':'ﬂr Mod.

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

XXX XXX

z
=9
oF
as
8[!
EQ

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- MOBHa agpeca BaLLOro MiCLiA MPOXMBAHHS;
+  Ball HoMep TenedoHy.

AKLLO NOTPIGEH PEMOHT,3BePHITLCA BAaBTOPM30BaHWN LIEHTP MICANPOLAKHOO
006cnyroByBaHHsA (W06 rapaHTyBaTW, WO OydyTb BUMKOPUCTaHI OpuriHanbHi
3aMy4acTVHM Ta PEMOHT by/ie BUKOHaHO MPaBuifIbHO).

Y pa3i BCTaHOBMEHHA He Hap BOy[OBaHOW AyXoBok LWado BU MoxeTe
3aTeniedoHyBaTV [0 LEHTPY MiCNANPOdaXHOro O6CyroByBaHHs, o6
npuabaTty KoMnnekT po3ginbHukKis C00628720 (BapwsibHa MoBepxHs 6065 cv)
a60 C00628721 (BapunbHa NoBepXHsA 77 cM).

AKLLO BY He Gaxa€eTe KymnyBaTX KOMIMIEKT PO3AIbHIIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
pO3AintoBay BCTaHOB/IEHWI BIAMOBIAHO [0 IHCTPYKLIi 3i BCTAHOBNEHHA.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEHTali€lo Ta fgofAaTKoBolo iHpopMmali€io npo BuUpi6 moxKHa o3HalloMUTUCA

HaACTYNHUM YMHOM:
. BinckaHyBaBwu QR-kof Ha BUpPOO;
- BigsigaBlwu Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu/docs;

+  A60 3BepHiTbCA B0 CIYK6U NiCNANPOAANKHOTO 06C/IyroByBaHHA KNI€HTIB (HOMep TenedoHy 3a3HayeHo y
rapaHTiiHoOMy TanoHi). 3BepTalounChb O HALIOrO LeHTPY NiCNANPOAaKHOro 06C/yroByBaHHSA, BKaXiTb KOAM, 3a3HaueHi

Ha NacnopTHi Tabnuuui BUPoOLy.
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