Bedienungsanleitung

A

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT PRODUKT
ENTSCHIEDEN HABEN

Flr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr
Produkt bitte unter www.register10.eu an

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die
Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE
AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedienfeld

2. Ringheizelement
(nicht sichtbar)

3. Typenschild
(nicht entfernen)

4. Tur
5. Oberes Heizelement/Grill
6. Licht
ccccccccccccccc S - 7. Dr eht eII er
SeesT I OO 1Y SO 7
\® 2
L < N
4 /l//% ...... . j \\I\
BEDIENTAFEL
......... O g "CIW
. = : TEIT G Y
)I = °C W
O — g
<= . = 5O
: g g QQ vees @.g ;
1 23 4 5 67 8 9
1. LINKES DISPLAY 5.DREHKNOPF / MITTLERE 7. START
TASTE Fir den Start von Funktionen und
2.PAUSE Drehen Sie diesen Knopf zum die Bestitigung von Einstellungen
Zum Unterbrechen eines Garzyklus | Durchlaufen der Funktionen
und fiir die Einstellung aller 8.ZEIT
3.EIN/AUS Garparameter. Driicken Sie diesen | Fir die Einstellung sowie

Zum Ein- und Ausschalten des
Ofens und zum Stoppen einer
aktiven Funktion zu einem
beliebigen Zeitpunkt.

4.ZURUCK

Um zum vorherigen Schritt
zurlickzukehren. Durch langes
Druicken (5 Sek.) wird die
Tastensperre aktiviert/deaktiviert.

zum Auswahlen, Einstellen,
Zugreifen oder Bestatigen von
Funktionen oder Parametern und
anschlieBend zum Starten des
Garprogrammes.

6.LEISTUNGSSTUFE/
TEMPERATUR

Zum Einstellen von
Temperatur, Grillstufe oder
Mikrowellenleistung.

Anderung der Zeit und Anpassen
der Garzeit.

9.RECHTES DISPLAY
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ZUBEHOR

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob
sie fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet
und ofenfest sind.

Metallbehilter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile
die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert, kann

der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet werden.

Mit Ausnahme des rechteckigen

Backblechs, muss der Drehteller
stets als Basis flr andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

Die Auflage nur fiir den
Glasdrehteller verwenden.

Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

CRISP-PLATTE

Nur fur die Verwendung mit den

vorgesehenen Funktionen.

Die Crisp-Platte muss immer in der
NS Mitte des Glasdrehtellers oder des

Gitterrosts (oder beides bei der

Funktion ,Double Crisp”) platziert
werden und kann im leeren Zustand nur mit der dafir
vorgesehenen Funktion vorgeheizt werden. Legen Sie
die Speise direkt auf die Crisp-Platte.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen
oder Entnehmen anderer Zubehorteile nicht
abzunehmen.

Zubehorteile konnen sich wahrend der
Mikrowellenfunktion erwarmen. Es wird
empfohlen, das Zubehor am Ende des Zyklus mit
Handschuhen anzufassen.

GRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der heif3en
Crisp-Platte aus dem Ofen.

GRILLROST

@ perfekt gebraunt und die hei3e
Luft kann optimal zirkulieren.

\'J Sie muss bei einigen ,Crisp Fry“-
Funktionen als Unterlage fiir die

Crisp-Platte und bei ,Double Crisp“-Funktionen fir

die zweite Crisp-Platte verwendet werden.

Den Grillrost auf den Drehteller stellen und

sicherstellen, dass er keine anderen Flachen bertihrt.

RECHTECKIGES BACKBLECH

Das Backblech ausschlie3lich fur
Funktionen verwenden, die ein
Umluftgaren ermoglichen; es darf
niemals im Kombinationsbetrieb
mit der Mikrowelle verwendet

Ermoglicht die Speise naher an den
Grill zu platzieren, die Speise wird

<

werden.
Das Backblech horizontal einsetzen, indem es auf den
Rost im Garraum gestellt wird.

Bitte beachten: Bei der Verwendung des rechteckigen
Backblechs mussen der Drehteller und seine Auflage nicht
entfernt werden.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den Kundendienst erhaltlich.
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FUNKTIONEN

)i DYNAMISCHE FUNKTIONEN

Mit den dynamischen Funktionen wahlen Sie

einfach die Art und das Gewicht oder die Menge

der Lebensmittel aus, um die besten Ergebnisse

zu erzielen, wobei der Backofen automatisch die
optimalen Einstellungen berechnet und sie im Laufe
des Garvorgangs immer wieder andert. Folgen Sie
den Anweisungen in der jeweiligen Gartabelle, um die
Funktion bestmoglich zu nutzen.

j —

1w | DYNAMISCHES AUFWARMEN
Zum Aufwarmen von tiefgeklhlten oder

raumtemperierten Fertiggerichten. Der Ofen
berechnet automatisch die Einstellungen fir die
bestmdglichen Ergebnisse in kiirzester Zeit. Geben
Sie das Gargut auf einen mikrowellengeeigneten und
hitzebestandigen Essteller oder in ein entsprechendes

Kochgeschirr.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Tellerportion 250-800¢g
2% Tiefkihl-Lasagne 400 g-1 kg
3* Tiefkthlkost 250-800¢g
4 Milch/Wasser 100-500 g
5 Suppe 200-800 g

<~ | DYNAMIC CRISP
= 17um schnellen Aufwarmen und Garen von

tiefgekihlten Speisen fiir eine goldene Farbe und
knusprige Oberflache. Diese Funktion nur mit der
mitgelieferten Crisp-Platte verwenden. Wenden Sie
die Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Hahnchenteile 400 g-1,2 kg
2% Hamburger 100-500 g
3* Chicken Nuggets 100-500 g
4* Pizza 350-600 g
5* Fischstdbchen 100-500 g

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir die

Crisp-Platte.

[ <z [DYNAMIC CRISP FRY (DYNAMIC CRISP

§59

% |BRATEN)

Diese gesunde und exklusive Funktion kombiniert die
Qualitat der Crisp-Funktion mit den Eigenschaften
der HeiBBluftzirkulation. Es kdnnen knusprige, lecker
gebratene Ergebnisse mit deutlich geringerem
Olverbrauch im Vergleich zu herkdmmlichen
Garungsarten erzielt werden. Bei einigen Rezepten

ist gar kein Ol erforderlich. Es kann eine Vielzahl

von voreingestellten Speisen, entweder frisch oder
tiefgekihlt, gebraten werden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1% Pommes frites 100-500 g
2% Fisch und Chips 100-500 g
3 Paniertes Hihnerfilet 100-500 g

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
4 Paprika-Streifen 100-500 g
Gebratene
* —
> Meeresfriichte 100-5009

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Grillrost, Haltegriff fur
die Crisp-Platte.

[=~|DYNAMISCHES DOPPEL-CRISP

== lIDjese einzigartige Funktion ermdglicht es,

zwei Crisp-Platten gleichzeitig zu verwenden, um

die Menge der zu kochenden Speisen zu verdoppeln
oder eine komplette Mahlzeit mit einem einzigen
Kochvorgang zuzubereiten. Die Gewichte in der
Tabelle sind fir eine einzelne Crisp-Platte vorgesehen.

DOPPEL-PIZZA
Das wahlbare Gewicht bezieht sich auf eine Pizza;
beide Pizzen sollten ein dhnliches Gewicht haben.

DOPPEL-QUICHE

Beide Quiches konnen eine unterschiedliche Fillung
haben, sollten aber ein dhnliches Gewicht haben. Die
in der nachstehenden Tabelle angegebenen Gewichte
stellen keine Wahl dar; es handelt sich um das
Richtgewicht, das jede Quiche haben muss.

WURSTCHEN UND POMMES FRITES

Die Wirstchen mit einer Gabel einstechen, damit
sie nicht platzen, und auf die obere Crisp-Platte und
die tiefgefrorenen Pommes frites auf die untere
Crisp-Platte legen. Die in der nachstehenden Tabelle
angegebenen Gewichte stellen keine Wahl dar;

es handelt sich um das Richtgewicht, das jedes
Lebensmittel haben muss.

FISCHFILET UND GEMUSE-GRATIN )

Das Gemuse schneiden, nach Belieben mit Ol und
Gewdlirzen wiirzen und auf die obere Crisp-Platte
legen. Den Fisch auf die Crisp-Platte darunter legen.
Die in der nachstehenden Tabelle angegebenen
Gewichte stellen keine Wahl dar; es handelt sich um
das Richtgewicht, das jedes Lebensmittel haben muss.

AUBERGINEN UND PAPRIKA B

Gemuse in Stlicke schneiden, mit Ol und Gewirzen
nach Belieben wiirzen. Auberginen auf die obere
Crisp-Platte und Paprika auf die untere Crisp-
Platte legen. Die in der nachstehenden Tabelle
angegebenen Gewichte stellen keine Wahl dar;

es handelt sich um das Richtgewicht, das jedes
Lebensmittel haben muss.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1% Doppel-Pizza 350-600¢g
2 Doppel-Quiche 700-900 g
3 Bratwurst und Pommes frites 500-600 g
4 Fischfilet und GemuUsegratin 500-600 g
5 Aubergine und Paprika 500-600 g

Erforderliche Zubehorteile: Zwei Crisp-Platten, Grillrost,
Haltegriff flr die Crisp-Platte.
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MW-SELBSTREINIGUNG

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm entsteht, ermoglicht das
einfache Entfernen von Schmutz und Speiseresten.
Eine Tasse Trinkwasser in einen mikrowellenfesten
Behalter gieBen und die Funktion aktivieren.

— |MIKROWELLE

— 1Zum schnellen Garen und Aufwdrmen von
Speisen und Getranken.
Die Mikrowellenfunktion nur verwenden, wenn sich
Lebensmittel oder Getranke darin befinden, um die
einwandfreie Funktion des Produkts zu erhalten.

Speise in den Ofen gestellt wird. Nach dem Vorheizen
wahlt der Ofen automatisch die Funktion ,Heifl3luft”.
<~~~ |GRILL

Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Wir

empfehlen, die Speisen wahrend des Garens zu
wenden.

LEIS-
SPEISE TUNGSSTU- D“/\-\AlIJ'\IIE)R
FE GRILL
Toast Hoch 5-6%
Garnelen Mittel 18-22

L_E}f,TF”EN(S\,? EMPFOHLEN FUR
900 Schhel\es Aufyvérmen von Getrdnken oder anderen
Speisen mit einem hohen Wassergehalt.
750 Garen von Gemuse.
650 Garen von Fleisch und Fisch.

Garen von FleischsoRen, kdse- oder eierhaltigen

*FUr dicke Brotscheiben die leere Mikrowelle 3 Minuten lang
auf hochster Stufe vorheizen

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

%3 |HEISSLUFT + MW

22 Fiir die schnelle Zubereitung von Ofengerichten.

Es wird empfohlen, den Grillrost zu verwenden, um
die Luftzirkulation zu optimieren.

LEBENS- DAUER
500 SoRen. Fertiggaren von Fleischpasteten oder MITTEL LEISTUNGSSTUFE (W)  TEMP. (°C) (MIN)
Nudelauflauf.
Braten 350 170 35-40
350 Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum .
Schmelzen von Butter oder Schokolade. Fleisch- 160 180 2535
astete
160 Auftauen tiefgekihlter Speisen oder Zerlassen von P - — -
Butter und Kise. Erforderliche Zubehdrteile: Grillrost
90 Zerlassen von Eiskrem. = GRILL + MW o
=—1Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
VOR- SPEISE LEISTUNGS- DAUER Grillfunktionen.
GANG STUFE (W) (MIN)
w LEBENS- LEISTUNGS- DAUER
Aufwar-
ol 2 Tassen 900 -2 mirreL  LEISTUNGSSTUFE(W) - orjeecrit (i)
s Kartoffel- .
,::fef:]/var Kartoffelpirree 1 kg 900 10-12 gratin 650 Mittel 20-22
Auftauen Hackfleisch 500 g 160 15-16 fPeellr:kartof— 650 Hoch 10-12
Garen Biskuitkuchen 750 7-8 —— Zubehortelle: Gril
. . mproniene Zube ortelle: Grilirost
Garen Eierpudding 500 13-16
Garen Hackbraten 750 17-20 o’ TURBOGRILL
=* IFlr optimale Ergebnisse durch Kombination von

& |HEISSLUFT
L 4

% 17um Garen von Speisen mit ahnlichen
Ergebnissen eines herkdmmlichen Ofens. Das
Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr
kann zum Garen bestimmter Speisen verwendet
werden. Um optimale Ergebnisse zu erzielen, hat
diese Funktion eine Vorwarmphase: Das Ende des
Vorheizens abwarten, bevor Sie die Speisen in den
Ofen stellen.

o DAUER

SPEISE TEMP. (°C) (MIN)
Cupcake/Kleingeback 160 20-30
Platzchen 160-170 20-30

Empfohlene Zubehorteile: Rechteckiges Backblech/Grillrost
@ MANUELLE FUNKTIONEN

2/ SCHNELLAUFHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Ofens vor einem
Garzyklus. Das Ende der Funktion abwarten, bevor die

Grill und Umluft. Wir empfehlen, die Speisen wahrend
des Garens zu wenden.

ALEISTUNGS- DAUER
LEBENSMITTEL STUFE GRILL (MIN)
Huhn Kebab (Hihnerspielle) Hoch 25-35

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
[~ ]TURBOGRILL + MW

=ale .. .
==t 1Zum schnellen Garen und Braunen von Speisen
durch Kombination von Mikrowelle, Grill und Umluft.

LEISTUNGS- LEISTUNGS- DAUER

LEBENSMITTEL STUFE (W) STUFE GRILL (MIN)
Cannelloni

(tiefgekiihlt) 650 Hoch 25-35

Schweinekoteletts 350 Hoch 30-40

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

@uknecht



[~~~ DOPPEL-CRISP

== IMit dieser exklusiven Funktion kénnen Sie
zwei Crisp-Platten auf einmal verwenden und so die
Menge der zu garenden Speisen verdoppeln. Er kann
zum Garen desselben Lebensmittels oder zweier
verschiedener Lebensmittel verwendet werden. Die
erste Crisp-Platte direkt auf den Glasdrehteller stellen
und dann die zweite auf den Gitterrost.
Experimentieren Sie ruhig mit verschiedenen
Lebensmittelkombinationen. Legen Sie die Speisen,
die intensiver gegart werden oder knuspriger sein
sollen, auf die obere Crisp-Platte. Legen Sie die
elmpfindlichsten Lebensmittel auf die untere Crisp-
Platte.

Erforderliche Zubehorteile: Zwei Crisp-Platten, Grillrost,
Haltegriff fUr die Crisp-Platte

,E AUFTAUEN

0™ Zum schnellen Auftauen verschiedener Speisen,
einfach durch Angabe ihres Gewichts. Stellen Sie
fur beste Ergebnisse die Speise stets direkt auf den
Glasdrehteller.

KNACKEBROT AUFTAUEN

Diese exklusive Funktion erlaubt Ihnen das Auftauen
von eingefrorenem Brot. Durch die Kombination von
Auftau- und Crisp-Technologie schmeckt und flhlt
sich Ihr Brot wie frisch gebacken an. Diese Funktion
eignet sich zum Schnellen Auftauen und Aufbacken
von tiefgeklhlten Brétchen, Baguettes und Croissants.
Fur diese Funktion ist die mitgelieferte Crisp-Platte zu
verwenden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT

1% Zeitgesteuertes B
Auftauen
2* Fleisch 100 g-2 kg
3* Geflugel 100 g-3 kg
4* Fisch 100 g-2 kg
5% Kndckebrot Auftauen 50-800g
= CRISP

~1Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl
auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

DAUER

LEBENSMITTEL (MIN)
Hefekuchen 7-8
Hamburger 8-10%

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden.

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fr die
Crisp-Platte

Bauknecht



ERSTER GEBRAUCH

1.EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Zeit eingestellt werden.

Die beiden Ziffern fiir die Stunden beginnen zu
blinken: Drehen Sie den Knopf, um die Stunde
einzustellen, und driicken Sie zum Bestatigen die
mittlere Taste.

Die beiden Ziffern fir die Minuten beginnen zu
blinken. Drehen Sie den Knopf, um die Minuten
einzustellen, und driicken Sie zum Bestatigen die
mittlere Taste.

TAGLICHER GEBRAUCH

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem
spateren Zeitpunkt, @ fur mindestens eine Sekunde bei
ausgeschaltetem Ofen gedriickt halten und die oben
stehenden Schritte wiederholen. Nach einem langeren
Stromausfall muss die Zeit unter Umstédnden erneut
eingestellt werden.

2.AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um mdgliche
Gerliche zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie
aus dem Ofen entfernen und die Zubehorteile
entnehmen. Heizen Sie den Backofen etwa eine Stunde
lang auf 200 °C auf, am besten mit einer Funktion mit
Umluft (z. B. ,Forced Air").

Die Anweisungen zur korrekten Einstellung der
Funktion befolgen.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerdts zu IUften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Die Taste (@] gedriickt halten, um
den Ofen einzuschalten. Den Knopf drehen, um die
auf dem linken Display verfligbaren Hauptfunktionen
anzuzeigen. Wahlen Sie eine aus und dricken Sie die
mittlere Taste. Die aktuell gewahlte Funktion blinkt
und hort nach dem Driicken des Knopfes (d. h. nach
der Auswahl) auf zu blinken.

S, >

—
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=

PA s = -. l- l-I w

Zur Auswahl einer Unterfunktion (sofern verfiigbar),
die Hauptfunktion auswahlen, anschlieBend zur
Bestatigung die mittlere Taste driicken und zum
Funktionsmeni gehen.

\_#
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Drehen Sie den Knopf, um in der rechten Anzeige
zwischen den verfligbaren Unterfunktionen
auszuwahlen, und driicken Sie zum Bestatigen die
mittlere Taste. Die ausgewahlte Unterfunktion blinkt,
bis sie bestatigt wird.

2.EINE FUNKTION EINSTELLEN

. AUTOMATIKFUNKTIONEN/JET DEFROST

LEBENSMITTELKATEGORIE

Sobald Sie eine der Automatikfunktionen ausgewahlt
habe, missen Sie eine Kategorie fiir die zu garenden
Lebensmittel auswahlen.

7
RN

L\

Wenn das Symbol 1| blinkt, drehen Sie den Knopf,
um die erforderliche Kategorie auszuwahlen; driicken
Sie zum Bestatigen die mittlere Taste. Die Kategorien
sind auf den Aufklebern am inneren Tirrahmen
angegeben.

GEWICHT

Um beste Ergebnisse zu erreichen, miissen Sie
fur die Automatikfunktionen (und Jet Defrost)
das Gewicht des Lebensmittels eingeben, das Sie
unter den werkseitigen Einstellungen auswahlen
konnen: der Ofen berechnet die ideale Zeitdauer
far die zu verwendende Funktion fiir jede
Lebensmittelkategorie.

=
o
- U
="

7N

Wenn die werkseitige Einstellung auf der Anzeige
erscheint und das Symbol 9 blinkt, den Knopf drehen,

@uknecht



um das Gewicht einzustellen und mit der mittleren
Taste bestatigen.

. MANUELLE FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen Sie
die Einstellungen andern.

Das Display zeigt die Einstellungen an, die
nacheinander geandert werden kénnen.

MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFE/TEMPERATUR

Vi
\

LY
/

Wenn das Symbol W auf dem Display blinkt, den
Knopf driicken, um die Leistungsstufe einzustellen;
dann mit bestatigen und die folgenden Einstellungen
andern (wenn moglich).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert wurde, kann die
Leistung geandert werden durch Driicken von «c/w, um das
Einstellungsment aufzurufen, dann den Knopf drehen, um

die Einstellung zu andern.

GRILLSTUFE

Es gibt drei feste Leistungsstufen flr das Grillen: 1
(niedrig), 2 (mittel), 3 (hoch). Der Standardwert wird
zwischen zwei blinkenden - -“ Symbolen angezeigt.

Drehen Sie den Knopf, um die gewlinschte
Leistungsstufe einzustellen; driicken Sie zum
Bestatigen die mittlere Taste.

DAUER

M. M
l-'. -' I-' @’

z
<
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Wenn das Symbol ¢ auf dem Display blinkt, den
Knopf zum Einstellen der gewlinschten Garzeit
verwenden, und anschliellend @ zur Bestatigung
dricken.

Die Garzeit muss nicht eingestellt werden, wenn der
Garvorgang manuell gehandhabt wird: Driicken Sie [&]
zum Bestatigen und Starten der Funktion.

Hinweis: Wahrend dem Garen konnen Sie die Garzeit durch
Drehen des Knopfes anpassen; Bei jedem Drlicken von []
wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

VORHEIZEN

Wahlen Sie die Funktion an und verwenden Sie den
Knopf, um die gewiinschte Temperatur einzustellen.
Dann auf [ driicken, um die Auswahl zu bestatigen
und die Funktion zu starten.

Wenn der Backofen die Zieltemperatur erreicht hat,
ertdnt ein Signalton und auf dem Display wird ,Add
Food” angezeigt.

Bitte beachten: Es ist ratsam, die Speisen erst dann in den
Ofen zu schieben, wenn er die gewiinschte Temperatur
erreicht hat.

3.DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, [&] driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Jedes Mal, wenn die Taste [®] erneut gedriickt wird,
verlangert sich die Garzeit um weitere 30 Sekunden
(bei Funktionen mit Mikrowellen) oder 5 Minuten (bei
Funktionen ohne Mikrowellen).

Bitte beachten: Die aktive Funktion kann jederzeit durch
Drucken von (O] gestoppt werden.

.JET START

Wenn der Backofen ausgeschaltet ist, kann ein
Mikrowellenzyklus durch Driicken der Taste Start
gestartet werden, wobei jeder weitere Druck auf die
Taste [] die Zeit um weitere 30 Sekunden verlangert.
So ist es zum Beispiel moglich, durch dreimaliges
Driicken der Taste [®] die Mikrowelle fiir 90 Sekunden
zu starten, ohne dass der Backofen liberhaupt
eingeschaltet werden muss.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um
zu verhindern, dass der Backofen versehentlich
eingeschaltet wird.

Die Tur o6ffnen und schlieBen und anschlieBend [
zum Start der Funktion drlcken.

4.PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z. B. zum
Umriihren oder Wenden der Speise, einfach die

Tur 6ffnen. Zum Fortsetzen der Funktion, die Tur
schlieBen und [Gldriicken.

AUTOMATISCHE PAUSE
(RUHREN SIE DAS GARGUT UM ODER WENDEN SIE ES)

Gewisse Funktionen halten den Garvorgang an, damit
Sie die Speise wenden oder umriihren kénnen.

Sobald der Backofen das Garen anhalt, die Tir 6ffnen
und die aufgeforderte Aktivitat durchfiihren, bevor
Sie die Tur erneut schlieBen und [&] driicken, um mit
dem Garen fortzufahren.

@uknecht



5.ENDE DER GARZEIT

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

Zur Verlangerung der Garzeit ohne Anderung der
Einstellungen, den Knopf zum Einstellen einer neuen
Garzeit drehen und [Bldriicken.

.ABKUHLEN

Nach der Beendigung einer Heil3luftfunktion startet
das Gerat unter Umstanden einen Abkuhlvorgang.
Auf dem Display erscheint ,Cool On":

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab..

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste 99 mindestens 5
Sekunden gedrickt halten.

Dies erneut zum Entsperren der Tastatur ausfiihren.

Bitte beachten: Die Tastensperre kann auch bei laufendem
Garvorgang aktiviert werden.

Aus Sicherheitsgrinden kann der Ofen jederzeit durch
Driicken und Halten der Taste [@ ausgeschaltet werden.

Bauknecht



REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

+ Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

« Das Glas der Ofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

«In regelmaBligen Abstanden oder beim Verschitten
von Speisen den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speisertickstande entfernen.

« Aktivieren Sie die ,MW-Selbstreinigungs“-Funktion

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flichen des Geriates beschadigen konnen.

fur die optimale Reinigung der Innenflachen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

ZUBEHOR

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
spllmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Beim Ausschalten des Ofens
produziert dieser Gerdausche.

Das Display zeigt ein ,F” gefolgt
von einem Buchstaben oder
. einer Nummer an.

Das Tastenfeld funktioniert
nicht wie vorgesehen. Das

- Display zeigt eine seltsame
Darstellung.

. Tastensperre”).

, Der Ofen heizt nicht auf.

auf.

Problem Maogliche Ursache
Der Ofen funktioniert nicht. Stromausfall.
Trennung von der
¢ Stromversorgung.

Die Tastensperre wurde
aktiviert (siehe Abschnitt

Wenn,DEMQO” ,Ein" ist, sind

. alle Steuerungen aktiv und

- alle Menus verfugbar, der
Ofen heizt sich jedoch nicht

- AbhilfemaBnahme

Uberprifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und
der Backofen an das Netz angeschlossen ist.

¢ Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Warten Sie, bis der Kiihlvorgang abgeschlossen ist.

Den nachsten Kundendienst kontaktieren und
den Buchstaben oder die Nummer nach dem
¢ Buchstaben ,F" angeben.

Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Anweisungen im Abschnitt,Tastensperre” befolgen.

Um den DEMO-Modus zu beenden, gehen Sie

. wie folgt vor: Drucken Sie nacheinander °C/W, ©)
L, °CIW, ©, °C/W, © (insgesamt 6-mal driicken). Ein
Signalton zeigt an, dass der Vorgang erfolgreich
abgeschlossen wurde. Die Uhr blinkt und wartet

- auf die Einstellung der Stunde.

. Jetzt ist der Ofen betriebsbereit.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusidtzliche Produktinformationen finden Sie:

Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.bauknecht.eu

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser

Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

@uknecht
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Owner’s Manual

A

Instruction.

Before using the appliance carefully read the Safety

THANK YOU FOR BUYING A BAUKNECHT PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Circular heating element
(non-visible)
3. Identification plate
(do not remove)
4. Door
5. Upper heating element/grill
6. Light
7. Turntable
- m ﬂ N
4/1//// ...... _ \\I\
CONTROL PANEL
......... O g °CIW
u — 512 & ]
)I | |> = °C W
W B E 9] — s ©
g ; FEEE S
0 RIE O ;
1 23 4 5 67 8 9
1.LEFT-HAND DISPLAY 5.ROTARY KNOB / CENTRAL 7. START
BUTTON For starting functions and

2.PAUSE
To pause a cooking cycle

3.0N/OFF

For switching the oven on and off
and for stopping an active function
at any time.

4.BACK

For returning to the previous step.
A long press (5s) enable/disable
the Keylock function.

Turn this to navigate through
the functions and adjust all of
the cooking parameters. Press it
to select, set, access or confirm
functions or parameters and
eventually start the cooking
program.

6.POWER/TEMPERATURE

To adjust the temperature, grill
level or microwave power.

confirming settings

8.TIME

For setting the time as well as
setting or adjusting the cooking
time.

9.RIGHT-HAND DISPLAY

@uknecht



ACCESSORIES

There are a number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used

as a base for other containers or
accessories, with the exception of the rectangular
baking tray.

Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on
the support.

CRISP PLATE

Only for use with the designated
functions.
The Crisp plate must always be
S placed in the center of the glass
turntable or wire rack (or both in
"Double Crisp" functions) and can
be pre-heated when empty, using the special function
for this purpose only. Place the food directly on the
Crisp plate.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

Accessories during microwave function may raise in
temperature. It is recommended to use protection
to handle accessories at the end of the cycle.

HANDLE FOR CRISP PLATE
Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.
\\,71

WIRE RACK

N\

circulation.
\'J It must be used as base for the
crisp plate in some “Crisp Fry”
functions and to place the second crisp plate in
"Double Crisp" functions.
Place the wire rack on the turntable, making sure that
it does not come into contact with other surfaces.

RECTANGULAR BAKING TRAY

Only use the baking tray with
functions that allow for convection
cooking; it must never be used in
combination with microwaves.
Insert the plate horizontally,
resting it on the rack in the cooking compartment.

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
your dish and allows an optimal air

<

Please note: You do not need to remove the turntable and its
support when using the rectangular baking tray.

The number and type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories that are not supplied can be purchased separately from the After-sales Service.

Bauknecht



FUNCTIONS

)i DYNAMIC FUNCTIONS

With the Dynamic functions, simply select the type
and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results.The oven will automatically calculate
the optimum settings and continue to change them
as cooking progresses. To use at best this function,
follow the indications on the relative cooking table.

j—

s |DYNAMIC REHEAT
For reheating ready-made food that is

either frozen or at room temperature. The oven
automatically calculates the settings required to
achieve the best results in the shortest amount of
time. Place food on a microwave-safe and heatproof
dinner plate or dish.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1 Plated Meal 250-800g
2% Frozen Lasagna 400g-1kg
3* Frozen Portion 250-800¢
4 Milk/Water 100-500¢
5 Soup 200-800g

e

<~ | DYNAMIC CRISP
=lFor quickly reheating and cooking frozen foods

and giving them a golden, crunchy top. Only use this
function with the crisp plate provided. Turn the food

when prompted.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1 Chicken Parts 400g-1.2kg
2% Hamburgers 100-500¢
3* Chicken Nuggets 100-500¢
4% Pizza 350-6009
5% Fish Fingers 100-5009

Required accessories: Crisp plate, handle for crisp plate.
[ %3 [DYNAMIC CRISP FRY

=76/
S

This healthy and exclusive function combines

the quality of crisp function with the properties of
the warm air circulation. It allows crunchy, tasty frying
results to be achieved, with a remarkable reduction
of oil needed compared to the traditional way of
cooking, even removing the need for oil in some
recipes. It is possible fry a variety of preset foods,
either fresh or frozen.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1% French Fries 100-500¢g

2% Fish and Chips 100-5009
Breaded Chicken Fillet 100-500¢g

4 Peppers Strips 100-5009

5% Fried Seafood 100-500¢

Required accessories: Crisp plate, wire rack, handle for crisp

plate.

[~|DYNAMIC DOUBLE CRISP
== 1This unique function allows to use two crisp
plates at the same time to double the amount of
food to cook or have a complete meal with a single
cooking. The weights in the table are intended for a

single crisp plate.

PIZZA DOUBLE
Selectable weight refers to one pizza; both pizzas
should have similar weight.

QUICHE DOUBLE

Both quiches may have different filling, but similar
weight. The weights indicated in the table below
cannot be selected and it is the indicative weight that
each quiche must have.

SAUSAGES & FRENCH FRIES

Pierce the sausages with a fork to prevent bursting
and put on the upper crisp plate and frozen french
fries on the crisp plate below. The weights indicated
in the table below cannot be selected and it is the
indicative weight that each food must have.

FISH FILLET & VEGETABLES GRATIN

Cut vegetables, season with oil and spices as you
prefer and put on the upper crisp plate. Put fish on
the crisp plate below. The weights indicated in the
table below cannot be selected and it is the indicative
weight that each food must have.

AUBERGINES & PEPPERS

Cut vegetables in pieces, season with oil and spices

as you prefer. Put aubergines on the upper crisp plate
and peppers on the crisp plate below. The weights
indicated in the table below cannot be selected and it
is the indicative weight that each food must have.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1* Pizza Double 350-600g
2 Quiche Double 700-9009g
3 Sausages & Frozen French Fries 500-600g
4 Fish Fillet & Vegetables Gratin 500-600g
5 Aubergine & Peppers 500-600g

Required accessories: Two crisp plate, wire rack, handle for
crisp plate.

MW SELF CLEAN

S/ The action of the steam released during this
special cleaning cycle allows dirt and food residues to
be removed with ease. Pour a cup of drinking water
into microwave proof container and activate the
function.

@uknecht



— |MICROWAVE

—IFor quickly cooking and reheating food or drinks.
Use microwave function only with food or beverages
inside to preserve the correct functionality of the
product.

*For thick bread slices preheat the empty microwave with
gtill high for 3 minutes

Recommended accessories: Wire rack
[%:s |FORCED AIR + MICROWAVE
=" 170 prepare oven dishes in a short time. It is

POWER (W) RECOMMENDED FOR suggested to use the rack in order to optimize the air
circulation.
Quickly reheating drinks or other foods with a high
900 ter content DURATION
water content. FOOD POWER (W) TEMP. (°C) (MIN.)
750 Cooking vegetables. :
) Roasts 350 170 35-40
650 Cooking meat and fish.
) T Meat Pie 160 180 25-35
500 Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese : - :
or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes. Required accessories: wire rack
350 Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or = GRILL.'I' MW . . . .
chocolate. —lFor quickly cooking and gratinating dishes,
160 Defrosting frozen foods or softening butter and combining the microwave and grill functions.
cheese.
DURATION
20 Softening ice cream. FOOD POWER (W) GRILLLEVEL (MIN.)
Z‘r’atfit:es 650 Medium 20-22
ACTION FOOD POWER (W) DL::?A?LI?N Jacked
: o 650 High 10-12
Reheat 2 cups 900 1-2 potatoes
Reheat Mashed potatoes 1kg 900 10-12 Recommended accessories: Wire rack
Defrost Minced meat 500g 160 15-16 N TURBO GRILL o .
Cook Soonae cake 250 S =* IFor perfect results, combining the grill and
pong oven air convection. We recommend turning the food
Cook Egg custard 500 13-16 during cooking.
Cook Meat loaf 750 17-20
FOOD GRILL LEVEL DL:EA/-I\LI?N
s |FORCED AIR .
o Chicken kebab High 25-35

For cooking dishes in a way that achieves similar
results to using a conventional oven. The baking plate
or other cookware that is suitable for oven use can

be used to cook certain foods. To achieve best results

this function have a preheating phase: wait the end of
preheat to insert the food.

o DURATION
FOOD TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smallcakes 160 20-30
Cookies 160-170 20-30

Recommended accessories: Rectangular baking tray / Wire
rack

@ MANUAL FUNCTIONS

2/ FAST PREHEAT
For quickly preheating the oven before a
cooking cycle. Wait for the function to finish before
placing food inside the oven. Once preheating has
finished, the oven will select the “Forced Air” function
automatically.

<<~ |GRILL

For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking.

GRILL DURATION
FOOD LEVEL (MIN.)
Toast High 5-6*
Prawns Medium 18-22

Recommended accessories: Wire rack

[=%7|TURBO GRILL + MW

=< IFor quickly cooking and browning your food,
combining the microwave, grill and the oven air
convection.

FOOD POWER (W) = GRILL LEVEL DURATION
(MIN.)
Cannelloni frozen 650 High 25-35
Pork chops 350 High 30-40

Recommended accessories: Wire rack
[~~|DOUBLE CRISP

==IThis exclusive function allows you to use two
crisp plates at once, doubling the amount of food
that can be cooked. It can be used to cook the same
food or two different foods. Place the first crisp plate
directly on the glass turntable then place the second
one on the wire rack.

Feel free to experiment with different food
combinations. Place the food that requires more
intense cooking or that needs to be crispier on the
upper crisp plate. Place the most delicate foods in the
lower crisp plate.

Required accessories: Two crisp plates, wire rack, handle for
crisp plate

@uknecht



|_¥_| DEFROST

0™ For quickly defrosting various different types
of food simply by specifying their weight. Always
place the food directly on the glass turntable for best
results.

CRISP BREAD DEFROST

This exclusive function allows you to defrost

frozen bread. Combining both Defrost and Crisp
technologies, your bread will taste and feel as if

it were freshly baked. Use this function to quickly
defrost and heat frozen rolls, baguettes & croissants.
The Crisp Plate must be used in combination with this
function.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1* Timed Defrost
2% Meat 100g-2kg
3* Poultry 100g-3kg
4% Fish 100g-2kg
5% Crisp Bread Defrost 50-800g
= CRISP

~~IFor perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

DURATION
FOOD (MIN.)
Leavened cake 7-8
Hamburger 8-10%

*Turn food halfway through cooking.
Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate

Bauknecht



FIRST TIME USE

1.SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

The two digits for the hour will start flashing: Turn
the knob to set the hour and then press the central
button to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press the central
button to confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold ® for at least one second while the oven is off and

DAILY USE

repeat the steps above. You may need to set the time again
following lengthy power outages.

2.HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order to
remove any possible odours. Remove any protective
cardboard or transparent film from the oven and
remove any accessories from inside it. Heat the oven
to 200 °C for around one hour, ideally using a function
with air circulation (e.g. “Forced Air”).

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1.SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold [@] to switch the oven on. Turn
the knob to view the main functions available on the
left-hand display. Select one and press the central
button. The function currently in selection will blink,
and will stop blinking after the press of the knob (i.e.
after its selection).

S, >
—
=
=

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press the central button to
confirm and go to the function menu.

/

2z

g

>

N_#

i

Turn the knob to select from amongst the
subfunctions available on the right-hand display and
then press the central button to confirm. The sub-
function in selection will blink until its confirmation.

2.SET A FUNCTION

.AUTOMATIC FUNCTIONS / JET DEFROST
FOOD CLASS

Once you have chosen one of the automatic
functions, you will need to select a category for the
food you are cooking.

——
f/I
Y/ oy

L\

When the 1 icon flashes, turn the knob to select
the category you require and then press the central
button to confirm. Categories are shown on the
stickers applied on the inner door frame.

WEIGHT

To achieve the best results, the automatic functions
(and Jet Defrost) require you to enter the weight of
the food, selecting from amongst the default settings:
the oven will calculate the ideal length of time for the
function to run for each category of food.

—_ —
=
=

¢)

N
o

U

When the default setting appears on the display and
the g icon flashes, turn the knob to set the weight
and then press the central button to confirm.

. MANUAL FUNCTIONS
After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

@uknecht



MICROWAVE POWER / TEMPERATURE

When the W icon flashes on the display, turn the knob
to adjust the power setting and then press the central
button to confirm and continue to alter the settings
that follow (if possible).

Please note: Once the function has been activated, the
power can be changed by pressing °c/w to access the
settings menu, then turning the knob to change the setting.

GRILL POWER

There are three defined power levels for grilling: 1
(low), 2 (mid), 3 (high). The default value is displayed
between two flashing “- -” symbols.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Turn the knob to set the desired grill level, then
pressthe central button to confirm.

DURATION
L 2L

When the ¢ icon flashes on the display, use the knob
to set the cooking time you require and then press @
to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually: Press [&] to confirm and
start the function.

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the knob; each time you press [&], the cooking time
increases by 30 seconds.

PREHEAT

Select the function, then use the knob to set the
target temperature you require and press [>] to
confirm and start the function.

When the oven reaches the target temperature the
buzzer plays a sound and the display shows "Add
Food".

Please note: it is advisable not to put the food into the oven
until it reaches the target temperature.

3.ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
[C] to activate the function.

Every time the [®] button is pressed again, the cooking
time will be increased by a further 30 seconds (for
Functions using Microwaves) or 5 minutes (for
Functions not using Microwaves).

Please note: You can press [O] at any time to stop the function
that is currently active.

.JET START

When the oven is turned off, it is possible to start
a microwave cycle by pressin\% the Start button.
Each additional press of the [&] button will increase
the time by an additional 30 seconds. For example,
it is possible to run a microwave function lasting
90 seconds, by pressing the [®] button three times,
without even needing to turn on the oven.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being activated on accidentally.

Open and close the door, then press [®] to start the
function.

4.PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press [>l.
AUTOMATIC PAUSE

(STIR OR TURN THE FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or stir
the food.

~ur | Food

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing [>] to
continue with cooking.

@uknecht



5.COOKING END TIME

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press [&].

.COOLING DOWN

When a function with hot air is finished, the appliance
may carry out a cooling procedure.
The display shows “Cool On™:

After this procedure, the oven automatically switches
off.

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold << for at least
5 seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing and holding [@.

Bauknecht



CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the appliance has cooled down
before carrying out any maintenance or cleaning.

Never use steam cleaning equipment.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At regular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« Activate the “MW Self clean” function for an
optimum cleaning of the internal surfaces.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage
the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and

a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with

a cloth. Always leave the Crisp plate to cool down
before cleaning.

regular basis.

TROUBLESHOOTING

The oven makes noises, even
when it is switched off.

The display shows the letter “F”
followed by a letter or number.

Keypad does not work as
foreseen. The display shows a
- strange visualization.

Power cut.
Disconnection from the

. mains.

Keylock has been activated

(see Keylock section).

When "DEMQ"is “On" all

- commands are active and

menus available but the oven

- doesn't heat up.

Solution

- electricity supply. Turn off the oven and restart it to

Check for the presence of mains electrical power
and whether the oven is connected to the

see if the fault persists.

Wait until the cooling process has finished.

state the letter or number that follows the letter “F"

Contact you nearest After-sales Service Centre and

within Keylock section.

Disable the keylock by following the indications

: To exit DEMO mode, follow this procedure: press :
- °C/W, ®), °C/W, O, °C/W, O in sequence (6 taps in

- has been successful. The clock flashes waiting for
: the hour setting.

total). You will hear a beep signal that the operation

At this point, the oven is ready to be used.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.bauknecht.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-

sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

@uknecht
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Manuel de l'utilisateur

iﬂi Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT BAUKNECHT

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.register10.eu

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL AFIN P
D’OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

n
S /% ......

A

1. Panneau de commandes

2. Elément chauffant rond
(invisible)

3. Plaque signalétique
(ne pas enlever)

4, Porte

5. Elément de chauffage supérieur/
gril

6. Eclairage

7. Plateau tournant

PANNEAU DE COMMANDES

......... O o1
i = [&] I & 4
i ; =) cac ff]v
o EE | = s
= . FEEESE
1 23 4 5 67 8 9
1.ECRAN AFFICHAGE GAUCHE 5.BOUTON ROTATIF / BOUTON 7. DEMARRER

2.PAUSE

Pour interrompre un cycle de
cuisson

3.TABLE DE CUISSON

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

4.RETOUR

Pour retourner a I'étape
précédente. Une pression longue
(5s) permet d'activer/désactiver la
fonction Keylock.

CENTRAL

Tournez pour sélectionner les
fonctions et régler tous les
parametres de cuisson. Appuyez
pour sélectionner, régler, accéder
et confirmer les fonctions

ou les paramétres et lancer
éventuellement le programme de
cuisson.

6.PUISSANCE / TEMPERATURE

Pour régler la température, la
puissance du gril ou du micro-
ondes.

Pour lancer les fonctions et
confirmer les réglages

8.HEURE

Pour régler I'heure ainsi que pour
régler ou ajuster le temps de
cuisson.

9.ECRAN AFFICHAGE DROIT

@uknecht



ACCESSOIRES

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu’il
est adapté pour la cuisson au micro-ondes et qu'’il
est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au micro-ondes.

Toujours s’assurer que les aliments et les
accessoires ne touchent pas aux parois internes du
four.

PLATEAU TOURNANT

Installée sur son support, le

plateau tournant en verre peut étre

utilisé avec toutes les méthodes de

cuisson.

Le plateau tournant doit toujours
étre utilisé comme base pour les autres récipients ou
accessoires, a I'exception de la plaque de la léchefrite.

Utilisez le support uniquement
pour le plateau tournant en verre.
Ne placez pas d'autres accessoires
sur le support.

PLAT CRISP

Utiliser seulement avec les
fonctions désignées.
Le plat Crisp doit toujours étre
NS placé au centre du plateau
tournant en verre ou de la grille
métallique (ou les deux dans les
fonctions « Double Crisp ») et il peut étre préchauffé
lorsqu'il est vide, en utilisant la fonction spécialement
prévue a cet effet. Disposez les aliments directement
sur le plat Crisp.

Toujours vous assurer que le plateau tournant
peut tourner librement avant de mettre I'appareil
en marche. Assurez-vous de ne pas déplacer le
plateau tournant lorsque vous insérez ou retirez
des accessoires.

Les accessoires peuvent monter en température
pendant le fonctionnement du micro-ondes. Il
est recommandé d'utiliser des protections pour
manipuler les accessoires en fin de cycle.

POIGNEE POUR LE PLAT CRISP

Utilisée pour retirer le plat Crisp
chaud du four.

GRILLE METALLIQUE

Elle vous permet de placer les

aliments plus préts du grill, pour

un dorage parfait de vos plats et
l') \'J pour une circulation optimale de

I'air.

Elle doit étre utilisée comme base
pour le plat Crisp dans certaines fonctions « Crisp Fry
» et pour le deuxiéme plat Crisp dans les fonctions «
Double Crisp ».

Placez la grille métallique sur le plateau tournant
en vous assurant qu’elle ne touche pas aux autres
surfaces du compartiment.

PLAQUE DE LA LECHEFRITE

Utilisez la lechefrite uniquement
avec les fonctions pour la cuisson
par convection; elle ne doit jamais
étre utilisée avec la fonction micro-
ondes.
Insérez la plaque a I'horizontale en la placant sur la
grille du compartiment de cuisson.

Veuillez noter : Vous n'avez pas besoin d'enlever le plateau
tournant et son support lorsque vous utilisez la plaque de la
lechefrite.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.
Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter séparément auprés du Service apres-vente.
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FONCTIONS

)i FONCTIONS DYNAMIQUES

Avec les Fonctions Dynamiques, il suffit de
sélectionner le type et le poids ou la quantité des
aliments pour obtenir les meilleurs résultats. Le four
calcule automatiquement les réglages optimaux et
continue a les modifier au fur et a mesure que la
cuisson progresse. Pour obtenir le meilleur de cette
fonction, suivez les indications sur le tableau de
cuisson correspondant.

s | RECHAUFFAGE MAXIMISE

= IPour réchauffer les repas préparés surgelés

ou a température ambiante. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour

les meilleurs résultats, le plus rapidement possible.
Disposez les aliments sur un plat résistant a la chaleur
et adapté au micro-ondes.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1 Repas dans un plateau 250-800g
2% Lasagne surgelée 400g-1kg
3* Plat surgelé 250-800g
4 Lait/eau 100-50049
5 Soupe 200-800¢g
= CRISP DYNAMIC

~IPour réchauffer et cuire rapidement les
aliments surgelés, pour un dessus doré et croustillant.
Seulement utiliser cette fonction avec le plat Crisp
fourni. Retournez les aliments lorsqu'indiqué.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1 Morceaux de poulet 400g-12kg
2% Hamburgers 100-5009
3* Nuggets de poulet 100-500¢
4* Pizza 350-6009
5% Batonnets de poisson 100-500¢

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat
Crisp.

[ <2s IDYNAMIC CRISP FRY

- 1

2x || a fonction saine et exclusive combine la qualité
de la fonction crisp aux propriétés de la circulation
d'air chaud. Cela permet d'atteindre des résultats de
friture croustillants et savoureux, avec une réduction
considérable de I'huile nécessaire par rapport au
mode de cuisson traditionnel, en supprimant méme la
nécessité d'utiliser de I'huile dans certaines recettes. Il
est possible de frire une variété d'aliments préétablis,
gu'ils soient frais ou congelés.

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, grille métallique, poignée
pour le plat Crisp.

[~|DYNAMIC DOUBLE CRISP
== ICette fonction unique permet d'utiliser deux
plats Crisp en méme temps pour doubler la quantité
d'aliments a cuire ou obtenir un repas complet en une
seule cuisson. Les poids indiqués dans le tableau sont

prévus pour un seul plat Crisp.

PIZZA DOUBLE
Le poids sélectionnable se référe a une pizza; les
deux pizzas doivent avoir un poids similaire.

QUICHE DOUBLE

Les deux quiches peuvent avoir une garniture
différente, mais un poids similaire. Les poids indiqués
dans le tableau ci-dessous ne peuvent étre choisis et il
s'agit du poids indicatif que chaque quiche doit avoir.
SAUCISSES ET FRITES

Piquer les saucisses avec une fourchette pour éviter
qu'elles n'éclatent et les placer sur le plat Crisp
supérieur et les frites surgelées sur le plat crisp
inférieur. Les poids indiqués dans le tableau ci-
dessous ne peuvent étre choisis et il s'agit du poids
indicatif que chaque quiche doit avoir.

FILET DE POISSON ET GRATIN DE LEGUMES

Couper les légumes, les assaisonner d'huile et d'épices
selon vos préférences et les placer sur le plat Crisp
supérieur. Placer le poisson sur le plat Crisp inférieur.
Les poids indiqués dans le tableau ci-dessous ne
peuvent étre choisis et il s'agit du poids indicatif que
chaque quiche doit avoir.

AUBERGINES ET POIVRONS

Couper les |égumes en morceauy, les assaisonner
avec de I'huile et des épices selon vos préférences.
Placer les aubergines sur le plat Crisp supérieur et les
poivrons sur le plat Crisp inférieur. Les poids indiqués
dans le tableau ci-dessous ne peuvent étre choisis et il
s'agit du poids indicatif que chaque quiche doit avoir.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Pizza Double 350-600g
2 Quiche Double 700-900g
3 Saucisses & Frites 500-600g
4 ‘Féilgettjrizfoisson & Gratin de 500-600
5 Aubergines & Poivrons 500-600g

Accessoires nécessaires : Deux plats Crisp, grille métallique,
poignée pour le plat Crisp.

AUTONETTOYAGE DU MICRO-ONDES

L'action de la vapeur libérée pendant ce cycle
de nettoyage spécial permet d'enlever facilement la
saleté et les résidus alimentaires. Versez une tasse
d'eau potable dans un récipient résistant aux micro-
ondes et activez la fonction.

.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Frites 100-5009
2% Fish and Chips 100-500¢ =
Filet de poulet pané 100-5009
4 Lamelles de poivrons 100-5009
5% Fruits de mer frits 100-5009g

— |MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire ou réchauffer des aliments
ou des breuvages.

N'utilisez la fonction micro-ondes qu'avec des
aliments ou des boissons a l'intérieur afin de préserver
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le bon fonctionnement du produit.

PUISSANCE (W) RECOMMANDEE POUR

Rapidement réchauffez les boissons ou les aliments

900
avec une forte teneur en eau.
750 Cuisson de légumes.
650 Cuisson de la viande et du poisson.

Cuisson de sauces a la viande, ou les sauces
500 contenant du fromage ou des ceufs. Terminer la
cuisson des patés a la viande et les pates cuites.

Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le

ondes vide a puissance maximale pendant 3 minutes
Accessoires recommandés :’Grille métallique
<s | CHALEUR PULSEE + MICRO-ONDES

Pour préparer des plats en peu de temps. Nous
vous suggérons d'utiliser la grille afin d'optimiser la
circulation de l'air.

ALIMENTS PUISSANCE (W) TEMP. (°C) DUREE

(MIN)
Rotis 350 170 35-40
Tourtiére 160 180 25-35

350 beurre ou le chocolat. Accessoires nécessaires : grille métallique
~~~ -
160 Décongélation des aliments surgelés ou ramollir le = GRIL + MICRO ON_DES .
beurre et le fromage. Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
T . combinant les fonctions du micro-ondes et gril.
90 Ramollir la creme glacée.
ALIMENTS PUISSANCE (W) NIVIGE:::_DU ?'\l:lﬁs;z
PUISSANCE DUREE
ACTION ALIMENTS w) (MIN) Gratin de
Réchauffer 2 tasses 900 1-2 pommes 650 Moyen 20-22
de terre
Réchauffer Purée 1 kg 900 10-12
Pommes
Décongeler  Viande émincée 500 g 160 15-16 Se 650 Elevée 10-12
Cuisson Génoise 750 7-8 erre gn
chemise
Cuisson Créme anglaise 500 13-16 A ] dés - Grill call
ccessolires recommandes : Grille metallique
Cuisson Pain de viande 750 17 -20
%~ |TURBO GRIL

e | CHALEUR PULSEE

Ql

#8 Ipour cuire des plats de facon a obtenir des
résultats comparables a la cuisson avec un four a
convection naturelle. Vous pouvez utiliser la plaque
a patisserie ou un autre plat de cuisson résistant a
la chaleur pour cuire certains aliments. Pour obtenir
les meilleurs résultats, cette fonction comporte

une phase de préchauffage : attendre la fin du
préchauffage pour introduire les aliments.

. DUREE

ALIMENTS TEMP. (°C) (MIN)

Cupcake / Smallcakes 160 20-30
Biscuits 160-170 20-30

Accessoires recommandés : Plaque de la lechefrite / grille
métallique rectangulaire

@ FONCTIONS MANUELLES

2/m PRECHAUF. RAPIDE

Pour chauffer rapidement le four avant un cycle
de cuisson. Attendez la fin de la fonction avant de
placer les aliments dans le four. Une fois la phase de
préchauffage terminée, le four va automatiquement
sélectionner la fonction « Chaleur pulsée ».
<~ |GRIL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous
conseillons de retourner les aliments durant la
cuisson.

NIVEAU DU DUREE

ALIMENTS GRIL (MIN)

Rotie Elevée 5-6*
Crevettes Moyen 18-22

*Pour les tranches de pain épaisses, préchauffer le micro-

ol
LA

Pour des résultats parfaits en combinant les
fonctions gril et convection. Nous vous conseillons de
retourner les aliments durant la cuisson.

NIVEAU DU DUREE
ALIMENTS GRIL (MIN)
Kebab de poulet Elevée 25-35

Accessoires recommandés : Grille métallique
IVj‘V TURBO GRIL + MO
Pour rapidement cuire et dorer vos aliments,

2%
combinez les fonctions micro-ondes, gril et chaleur
pulsée.

PUISSANCE NIVEAU DU DUREE

ALIMENTS (w) GRIL (MIN)

Cannelloni 650 Elevée 25-35
congelés

Cételettes de porc 350 Elevée 30-40

Accessoires recommandés : Grille métallique
[~~~]|DOUBLE CRISP

g, W 4

~=lCette fonction exclusive vous permet d'utiliser
deux plats Crisp en méme temps, en doublant ainsi la
quantité d'aliments qui peuvent étre cuits. Elle peut
étre utilisée pour cuire le méme aliment ou deux
différents. Placer le premier plat Crisp directement sur
le plateau tournant en verre puis placer le deuxieme
sur la grille métallique.

N'hésitez pas a expérimenter différentes
combinaisons d'aliments. Placez les aliments qui
nécessitent une cuisson plus intense ou qui doivent
étre plus croustillants sur le plat Crisp supérieur.
Placez les aliments les plus délicats sur le plat Crisp
inférieur.

Accessoires nécessaires : Deux plats Crisp, grille métallique,
poignée pour plat Crisp
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L*__| DECONGELATION

0™ Pour rapidement décongeler différents types
d'aliments en précisant leur poids. Placez toujours les
aliments directement sur le plateau tournant en verre
pour obtenir les meilleurs résultats.

PAIN CROUSTILLANT SURGELE

Cette fonction exclusive vous permet de décongeler
du pain congelé. En combinant les technologies
Décongélation et Crisp, votre pain aura l'air tout juste
sorti du four. Utilisez cette fonction pour décongeler
et réchauffer rapidement des petits pains surgelés,
des baguettes et croissants. Le plat Crisp doit étre
utilisé en combinaison avec cette fonction.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Dégivrage programmé -
2% Viande 100g-2kg
3* Volaille 100g-3kg
4% Poisson 100g-2kg
5 Pain cr9u5t|llant 50-800
surgelé
<=| CRISP

~1Pour dorer un plat a la perfection, autant au-
dessus qu’en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
uniquement avec le plat Crisp spécial.

DUREE

ALIMENTS (MIN)

Gateau au levain 7-8
Hamburger 8-10*

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp
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PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois.

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez le
bouton de réglage pour régler I'heure, puis appuyez
sur le bouton central pour confirmer.

Les deux chiffres des minutes clignotent. Tournez
le bouton de réglage pour régler les minutes, puis

USAGE QUOTIDIEN

appuyez sur le bouton central pour confirmer.

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur ©
pendant au moins une seconde alors que le four est éteint

et répétez les étapes décrites plus haut. Vous pourriez avoir a
régler I'neure a la suite d'une panne de courant prolongée.

2.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant
de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez
le carton de protection ou le film transparent du four
et enlevez les accessoires de l'intérieur. Chauffez le four
a 200 °C pendant environ une heure, de préférence

en utilisant une fonction avec circulation d'air (p. ex. «
Chaleur pulsée »).

Suivez les instructions pour régler la fonction
correctement.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir
utilisé I'appareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seule I'heure est affichée a
I'écran. Appuyez sur [@pour allumer le four. Tournez
le bouton pour afficher les principales fonctions
disponibles sur I'écran de gauche. Sélectionnez-en
une et appuyez sur le bouton central. La fonction en
cours de sélection clignote et s'arréte de clignoter
apreés la pression du bouton (c'est-a-dire aprés sa
sélection).

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le
modele), sélectionnez la fonction principale et
appuyez ensuite sur le bouton central pour confirmer
et accéder au menu de la fonction.

LY

.
i SE

7

Tournez le bouton pour sélectionner les sous-

fonctions disponibles sur I'écran a droite puis appuyez
sur le bouton central pour confirmer. La sous-fonction
en cours de sélection clignote jusqu'a sa confirmation.

2.REGLAGE D'UNE FONCTION

.FONCTIONS AUTOMATIQUES/ JET DEFROST
CATEGORIE D'ALIMENTS

Une fois que vous avez choisi une des fonctions
automatiques, vous devrez sélectionner une catégorie
pour les aliments que vous cuisez.

\

o

——
N _ 7
=

Quand l'icone 1l clignote, tournez le bouton pour
sélectionner la catégorie que vous souhaitez, puis
appuyez sur le bouton central pour confirmer. Les
catégories sont indiquées sur les autocollants apposés
sur le cadre intérieur de la porte.

POIDS

Pour atteindre les meilleurs résultats, les fonctions
automatiques (et Jet Defrost) nécessitent que vous
entriez le poids de l'aliment, en choisissant parmi

les parametres par défaut : le four calculera la durée
idéale de fonctionnement de la fonction pour chaque
catégorie d'aliment.

= N,

S
l ll l/’
— L —

7N

Quand le parameétre par défaut apparait sur I'écran et
que l'icone 9 clignote, tournez le bouton pour régler
le poids, puis appuyez sur le bouton central pour
confirmer.

. FONCTIONS MANUELLES

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous
pouvez changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.
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PUISSANCE DU MICRO-ONDES / TEMPERATURE

Lorsque l'icone W clignote sur I'écran, tournez le
bouton pour régler la puissance et appuyez ensuite
sur le bouton central pour confirmer et continuer de
modifier les réglages qui suivent (si possible).

Veuillez noter: Une fois que la fonction a été activée, la
puissance peut étre modifiée en appuyant sur «c/w pour
accéder au menu des réglages, puis en tournant le bouton
pour modifier le réglage.

PUISSANCE DU GRIL

Il existe trois niveaux de puissance prédéfinis pour
le gril : 1 (faible), 2 (moyenne), 3 (élevée). La valeur
par défaut est affichée entre deux symboles “- -”
clignotants.

Y
u
A\

N
v
Y
7

Tournez le bouton pour régler le niveau de gril
souhaité, puis appuyez sur le bouton central pour
confirmer.

DUREE

Vi

A\
=\

Lorsque le voyant ¢: clignote sur I'écran, utilisez le
bouton pour régler le temps de cuisson désiré et
ensuite appuyez sur @ pour confirmer.

Vous n'avez pas a régler le temps de cuisson si vous
avez l'intention de gérer la cuisson manuellement :
Appuyer sur [Blpour confirmer et lancer la fonction.

Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le
temps de cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que
vous appuyez sur [B], le temps de cuisson augmente de 30
secondes.

PRECHAUFFAGE

Sélectionnez la fonction, utilisez ensuite le bouton
pour régler la température désirée et appuyez sur [&]
pour confirmer et lancer la fonction.

FrE- | HERE

Lorsque le four atteint la température cible, la
sonnerie retentit et I'écran affiche « Ajouter aliments ».

Veuillez noter : il est conseillé de ne pas enfourner les
aliments avant que le four ait atteint la température cible.

3.ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur [®Jpour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez a nouveau sur la
touche [®], le temps de cuisson augmente de 30
secondes (pour les fonctions utilisant des micro-
ondes) ou de 5 minutes (pour les fonctions n'utilisant
pas de micro-ondes).

Veuillez noter : Vous pouvez appuyer sur [@la tout moment
pour interrompre la fonction en cours.

.JET START

Lorsque le four est éteint, il est possible de démarrer
un cycle de micro-ondes en appuyant sur la touche
Start. Chaque pression supplémentaire sur la

touche [®Jaugmentera le temps de 30 secondes
supplémentaires. Par exemple, il est possible de lancer
une fonction micro-ondes pendant 90 secondes, en
appuyant trois fois sur la touche [, sans méme avoir
besoin d'allumer le four.

. VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour
empécher d'allumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur [>]
pour lancer la fonction.

4.PAUSE

Pour interrompre une fonction, pour remuer
ou retourner les aliments par exemple, ouvrez
simplement la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et
appuyez sur [&],

INTERRUPTION AUTOMATIQUE
(BRASSER OU TOURNER LES ALIMENTS)

Certaines fonctions vont s'interrompre pour vous
permettre de tourner ou de remuer les aliments.

Une fois que la fonction est interrompue, ouvrez la
porte et accomplissez I'action demandée avant de
refermer la porte et appuyer sur [ pour continuer la
cuisson.
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5.HEURE DE FIN DE CUISSON

Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la
cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau
temps de cuisson et appuyez sur [>.

. REFROIDISSEMENT
Lorsque la fonction avec air chaud est complétée,

I'appareil exécute une procédure de refroidissement.

L'écran affiche « Refroidissement » :

Apres cette procédure, le four s'arréte
automatiquement.

. VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller les touches, appuyez sur 99 pendant
au moins 5 secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson.

Pour des raisons de sécurité, le four peut étre arrété a tout
moment en appuyant sur la touche @et en la maintenant
enfoncée.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que lI'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a l'aide d’un chiffon en
microfibre humide. Si elles sont tres sales, ajoutez
quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

- Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

« A intervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez le plateau tournant et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

« Activez la fonction « Autonettoyage du micro-ondes

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

» pour un nettoyage optimal des surfaces internes.

« Le gril n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur
intense brale la saleté. Utilisez cette fonction de facon
réguliére.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle,
sauf pour le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement
avec un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp
avant de le nettoyer.

DEPANNAGE

Coupure de courant.

. principale.

Ventilateur de
refroidissement actif.

Le four fait du bruit, méme
lorsqu'il est éteint.

L'écran affiche la lettre « F »
suivie d'une lettre ou d'un
¢ chiffre.

Le clavier ne fonctionne pas
comme prévu. L'écran affiche
. une visualisation étrange.

- Le four ne chauffe pas.

chauffe pas.

Débranchez de l'alimentation

Le verrouillage des touches a
été activé (voir la section sur
¢ le verrouillage des touches).

Lorsque le mode "DEMO " est
. active, toutes les commandes
© sont actives et les menus
disponibles mais le four ne

- Solution

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et
que le four est bien branché. Eteignez puis rallumez
¢ le four pour voir si le probléme persiste. :

Attendez la fin du processus de refroidissement.

Contactez le Service apres-vente le plus proche et
mentionnez la lettre ou le numéro suivant la lettre
o,

Désactiver le verrou en suivant les indications de la
section Verrouillage des touches.

Pour quitter le mode DEMO, suivez cette procédure
- appuyez sur °C/W, ©°C/W,O,°C/W, O dans

. l'ordre (6 pressions au total). Vous entendrez un
signal sonore indiquant que l'opération s'est
déroulée avec succes. 'horloge clignote en

- attendant le réglage de I'heure.

- A ce stade, le four est prét a étre utilisé.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

En utilisant le QR Code dans votre appareil
En visitant notre site Web docs.bauknecht.eu

Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

I'appareil.
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN BAUKNECHT

PRODUCT

A

www.register10.eu

gebruikt.

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registreren op

Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

INFORMATIE

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER

PRODUCTBESCHRIJVING

. Bedieningspaneel

. Circulair verwarmingselement
(niet zichtbaar)

3. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)
4. Deur
5. Bovenste verwarmingselement/
grill
6. Lamp
7. Draaiplateau
BEDIENINGSPANEEL
......... O p—A
] = [&] 12 & &
i o = =
t = g M
— Q > — s ©
: g g QQ e @.g ;
1 23 4 5 67 8 9
1. LINKERDISPLAY 5.DRAAIKNOP / 7. START
CENTRAALTOETS Voor het starten van de functies en

2.PAUZE

Om een bereidingsprogramma te
onderbreken

3.0ON/OFF

Om de oven aan en uit te zetten
en om een actieve functie op elk
gewenst moment te stoppen.

4.TERUG

Om terug te gaan naar de vorige
stap. Door lang indrukken (5 sec.)
wordt de vergrendelingsfunctie
in-/uitgeschakeld.

Draai aan de knop om door de
functies te bladeren en om alle
bereidingsparameters aan te
passen. Druk erop om functies
of parameters te selecteren, in te
stellen, toegang te krijgen tot en
bevestig en start vervolgens het
bereidingsprogramma.

6.VERMOGEN / TEMPERATUUR

Om de temperatuur, het grillniveau
of het magnetronvermogen in te
stellen.

de bevestiging van de instellingen

8.TUD

Voor het instellen van de tijd ofwel
het instellen of aanpassen van de
bereidingstijd.

9.RECHTER DISPLAY
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ACCESSOIRES

Er is een aantal accessoires verkrijgbaar op de
markt. Overtuig u er voor de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron en
bestand tegen oventemperaturen.

Er mogen nooit metalen schalen voor voedsel of
drank voor bereiding in de magnetron worden
gebruikt.

Altijd zorgen dat de voedingsmiddelen en
accessoires niet in contact met de binnenwanden
van de oven komen.

DRAAIPLATEAU

Wanneer het glazen draaiplateau
op de plateaudrager wordt gezet
kan het voor alle
bereidingsmethoden worden
gebruikt.
Het draaiplateau moet altijd als basis voor andere
schalen of accessoires worden gebruikt, behalve de
rechthoekige bakplaat.

Gebruik de plateaudrager alleen
als steun voor het glazen
draaiplateau.

Laat er geen andere accessoires
tegen rusten.

CRISPERPLAAT

Alleen voor gebruik met de

daarvoor bestemde functies.

De crisperplaat moet altijd in het
S midden van de glazen draaiplateau

of het rooster worden geplaatst (of

beide in "Double Crisp"-functies).
De plaat kan voorverwarmd worden als deze leeg is
met de speciale functie voor dit doel. Zet het voedsel
rechtstreeks op de crispplaat.

Het aantal en type.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start. Let op dat het
draaiplateau niet losraakt bij het plaatsen of
verwijderen van andere accessoires.

Accessoires kunnen tijdens de magnetronfunctie
warmer worden. Het wordt aanbevolen om
bescherming te gebruiken voor het hanteren van
accessoires aan het einde van de cyclus.

HANDGREEP VOOR DE CRISPERPLAAT

Handig om de hete crisperplaat uit
de oven te halen.

ROOSTER
Hiermee kan het voedsel dichter
bij de grill worden geplaatst, om
het gerecht een perfect bruin
korstje te geven en wordt voor
\'J optimale heteluchtcirculatie
gezorgd.
Het moet gebruikt worden als basis voor de
crisperplaat in sommige "Crisp Fry"-functies en om
de tweede crisperplaat te plaatsen in "Double Crisp"-
functies.
Plaats het rooster op het draaiplateau, zodat het niet
in contact met andere oppervlakken komt.

<<

RECHTHOEKIGE BAKPLAAT

Gebruik de bakplaat uitsluitend
met functies die voor
convectiebakken zijn toegestaan;
Nooit gebruiken met
magnetronovens.
Plaats de plaat horizontaal en laat het rusten op het
rooster in de ovenruimte.

Let op: Wanneer de rechthoekige bakplaat wordt gebruikt
hoeven het draaiplateau en de steun niet verwijderd te
worden.

Andere accessoires die er niet bij zijn geleverd, kunnen afzonderlijk worden aangekocht via de klantendienst.
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FUNCTIES

)iDYNAMIC-FUNCTIES

Met de dynamic-functies hoeft u alleen maar het
type en gewicht of de hoeveelheid van het voedsel
te selecteren om de beste resultaten te verkrijgen. De
oven berekent automatisch de optimale instellingen
en blijft deze wijzigen naarmate het koken vordert.
Om deze functie optimaal te benutten volgt u de
aanwijzingen in de betreffende bereidingstabel.

sy | DYNAMISCH OPWARMEN

| w—

Voor het opwarmen van kant-en-klaar voedsel,
ingevroren of op kamertemperatuur. De oven
berekent automatisch de gewenste instellingen
voor de beste resultaten, zo kort mogelijk.

Plaats het voedsel op een bord of schaal die
magnetronbestendig en ovenvast zijn.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1 Kant-en-klare maaltijd 250-800g
2% Diepvrieslasagne 400g-1kg
3* Diepvriesmaaltijd 250-800¢g
4 Melk/water 100-500¢
Soep 200-800g
= DYNAMIC CRISP

~IVoor het snel opwarmen en bereiden van
ingevroren voedsel, en het een goudbruin, knapperig
laagje te geven. Gebruik alleen de bijgeleverde
crisperplaat bij deze functie. Draai het voedsel om als
dit wordt aangegeven.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1 Stukken kip 400g-12kg
2% Hamburgers 100-5009
3* Kipnuggets 100-500¢
4* Pizza 350-600g
5% Vissticks 100-5009g

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat.

[ <2s IDYNAMIC CRISP FRY

2 Deze gezonde en exclusieve functie

combineert de kwaliteit van de crispfunctie met de
eigenschappen van de warmeluchtcirculatie. Hiermee
worden smakelijke, krokante bakresultaten verkregen,
waarbij opmerkelijk minder olie nodig is dan voor de
traditionele bereidingswijze, en in bepaalde recepten
is er zelfs geen olie nodig. Er kunnen verschillende
vooraf ingestelde voedingsmiddelen worden
gebakken, zowel verse als bevroren.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1% Frieten 100-5009

2% Vis en friet 100-500¢
Gepaneerde kipfilet 100-5009g

4 Paprikareepjes 100-5009

5* Gebakken zeevruchten 100-500¢g

Benodigde accessoires: Crisperplaat, rooster, handgreep voor
de crisperplaat.

[~|DYNAMIC DOUBLE CRISP
== IDeze unieke functie maakt het mogelijk om
twee crisperplaten tegelijk te gebruiken om de
hoeveelheid voedsel te verdubbelen of een complete
maaltijd te bereiden in één enkele bereiding. De
gewichten in de tabel zijn bedoeld voor een enkele

crisperplaat.

TWEE PIZZA'S
Selecteerbaar gewicht heeft betrekking op één pizza;
beide pizza's moeten hetzelfde gewicht hebben.

TWEE HARTIGE TAARTEN

Beide quiches kunnen een andere vulling hebben,
maar hetzelfde gewicht. De gewichten in de tabel
hieronder kunnen niet worden gekozen en het is
het indicatieve gewicht dat elke hartige taart moet
hebben.

WORST & FRIET

Prik de worstjes in met een vork om te voorkomen
dat ze barsten en leg ze op de bovenste crisperplaat
en de bevroren friet op de crisperplaat eronder. De
gewichten in de tabel hieronder kunnen niet worden
gekozen en het is het indicatieve gewicht dat elk
voedingsmiddel moet hebben.

VISFILET & GEGRATINEERDE GROENTEN

Snijd de groenten, breng op smaak met olie en
kruiden en leg ze op de bovenste crisperplaat. Leg
de vis op de crisperplaat eronder. De gewichten in
de tabel hieronder kunnen niet worden gekozen en
het is het indicatieve gewicht dat elk voedingsmiddel
moet hebben.

AUBERGINES & PAPRIKA'S

Snijd de groenten in stukjes en breng op smaak met
olie en kruiden. Leg de aubergines op de bovenste
crisperplaat en de paprika's op crisperplaat eronder.
De gewichten in de tabel hieronder kunnen niet
worden gekozen en het is het indicatieve gewicht dat
elk voedingsmiddel moet hebben.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT

1* Twee pizza's 350-600g

2 Twee hartige taarten 700-900g

3 Worst & diepvriesfriet 500-600g

4 Visfilet & gegratineerde 500-600 g
groenten

5 Aubergine & paprika 500-600g

Benodigde accessoires: Twee crisperplaten, rooster,
handgreep voor de crisperplaat.

ZELFREINIGING MAGNETRON

Door de werking van de waterdamp die tijdens
deze speciale reinigingscyclus vrijkomt kunnen vuil en
voedselresten gemakkelijk worden verwijderd. Giet
een kopje drinkwater in een magnetronbestendige
bak en activeer de functie.

.
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MAGNETRON

Om voedsel en dranken snel te bereiden en op te
warmen.
Gebruik de magnetronfunctie alleen met voedsel of

~
~
~

GRILL

S~

Om het voedsel een bruin korstje te geven, om

te grillen of te gratineren. Het is raadzaam om het
voedsel tijdens de bereiding te draaien.

dranken erin om de juiste werking van het product te GRILLNI-
behouden. GERECHT DUUR (MIN.)
VEAU
VERMOGEN (W) AANBEVOLEN VOOR Toast Hoog 5-6*
900 Snel opwarmen van dranken of andere Garnalen Gemiddeld 18-22
di iddel t h t halte. .
voe "ngsm' genmeteenfioog watergenale *Voor dikke sneden brood verwarmt u de lege magnetron
750 Bereiden van groenten. gedurende 3 minuten voor met een hoge grillstand
650 Bereiden van vlees en vis. Aanbevolen accessoires: Rooster
500 Bereiden van vleessauzen of sauzen met kaas of ei. L ’.!.:I HETELUCHT + MG
Afwerken van vleespasteien of pasta uit de oven. =222 10m in korte tijd ovenschotels te bereiden.
350 Langzame, voorzichtige bereiding. Perfect voor het Het is raadzqam om hE‘t rooster te gebruiken om de
laten smelten van boter of chocolade. luchtcirculatie te optlmallseren.
160 Ontdooien van ingevroren voedsel of zacht laten GERECHT VERMOGEN (W) TEMP. (°C) DUUR (MIN.)
worden van boter en kaas. Braadstuk 350 170 35-40
90 |Js zacht laten worden. B
Vleespas 160 180 25-35
tei
HANDE- VERMOGEN Benodigde accessoires: rooster
GERECHT DUUR (MIN.)
LING W) <~|GRILL + MAGN.
Opwar- =—10m gerechten snel te bereiden en te gratineren,
2 koppen 900 1-2 : . . .
men een combinatie van de magnetron en grillfuncties.
gp:g/ar- Aardappelpuree 1 kg 900 10-12 GERECHT ~ VERMOGEN (W)  GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
. Aardap- .
Ontdoor: Gehakt 500 g 160 15-16 pelgratin 650 Gemiddeld 20-22
. . Gepofte
Bereiden Luchtige cake 750 7-8 aardappe- 650 Hoog 10-12
Bereiden Eiercustard 500 13-16 len
Bereiden Gehaktbrood 750 17-20 Aanbevolen accessoires: Rooster
o | TURBOHETELUCHT vy | MEREEIEENT o
*2 IVoor het bereiden van gerechten met resultaten Voor perfecte resultaten, een combinatie van de

die vergelijkbaar zijn met een conventionele oven. De
bakplaat of ander gerei dat geschikt is voor gebruik
in de oven kan aangewend worden om bepaalde
etenswaren te bereiden. Voor de beste resultaten
heeft deze functie een voorverwarmingsfase: Wacht
tot het einde van het voorverwarmen voor u het
voedsel plaatst.

GERECHT TEMP. (°C) DUUR (MIN.)
Cupcakes/cakejes 160 20-30
Koekjes 160-170 20-30

Aanbevolen accessoires: Rechthoekige bakplaat / Rooster
@ HANDMATIGE FUNCTIES

2/7 SNEL VOORVERW.

Om de oven voor een bereidingscyclus snel
voor te verwarmen. Wacht tot het einde van de
functie alvorens het voedsel in de oven te plaatsen.
Na de voorverwarming zal de oven automatisch de
"Hetelucht"-functie selecteren.

grill en ovenluchtconvectie. Het is raadzaam om het
voedsel tijdens de bereiding te draaien.

GERECHT

GRILLNIVEAU

DUUR (MIN.)

Kip kebab

Hoog

25-35

Aanbevolen accessoires: Rooster
] TURBOGRILL + MG

=l
— b

Om het voedsel snel te bereiden en een bruin

korstje te geven, een combinatie van de magnetron,

grill en ovenluchtconvectie.

GERECHT VER,(WV\(’))GEN GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
Ingevroren 650 Hoog 25-35
cannelloni
\ézgkenskarbona— 350 Hoog 30-40

Aanbevolen accessoires: Rooster

@uknecht



[~~|DOUBLE CRISP
== IMet deze exclusieve functie kunt u twee
crisperplaten tegelijk gebruiken, waardoor

u twee keer zoveel voedsel kunt bereiden. U

kunt er hetzelfde of twee verschillende soorten
voedingsmiddelen mee bereiden. Plaats de eerste
crisperplaat direct op het glazen draaiplateau en
plaats de tweede plaat vervolgens op het rooster.
Experimenteer gerust met verschillende
voedselcombinaties. Plaats het voedsel dat
intensiever gekookt moet worden of dat krokanter
moet zijn op de bovenste crisperplaat. Plaats

de meest delicate etenswaren op de onderste
crisperplaat.

Benodigde accessoires: Twee crisperplaten, rooster,
handgreep voor de crisperplaat

|_¥_| ONTDOOIEN

0™ Voor het snel ontdooien van verschillende
soorten voedsel, door gewoon het gewicht door te
geven. Plaats het voedsel altijd rechtstreeks op het
glazen draaiplateau, voor de beste resultaten.

BROOD KNAPPERIG ONTDOOIEN

Deze exclusieve functie dient om bevroren brood te
ontdooien. Door de combinatie van Ontdooien en de
Crisp-technologieén smaakt uw brood alsof het pas
gebakken is en ziet het er ook zo uit. Gebruik deze
functie om snel broodjes, baguettes en croissants te
ontdooien en op te warmen. De crisperplaat dient te
worden gebruikt met deze functie.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1* Getimede ontdooiing
2% Viees 100g-2kg
3* Poultry (Gevogelte) 100g-3kg
4% Vis 100g-2kg
s Sl s

<~ | CRISP

=~ IVoor het perfect bruinen van gerechten aan de
bovenkant en de onderkant. Deze functie kan alleen
worden gebruikt met de speciale crisperplaat.

GERECHT DUUR (MIN.)
Gegiste cake 7-8
Hamburger 8-10%

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat

Bauknecht



EERSTE GEBRUIK

1.DE TIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer
aan zet.

Op het display gaan de twee cijfers die het uur
aangeven knipperen: Draai aan de knop om de

uren in te stellen en druk op de centrale knop om te
bevestigen.

Op het display gaan de twee cijfers die de minuten
aangeven knipperen. Draai aan de knop om de
minuten in te stellen en druk op de centrale knop om
te bevestigen.

DAGELIJKS GEBRUIK

Let op: Om het uur later te veranderen wanneer de oven uit
staat houdt u @ tenminste één seconde lang ingedrukt en
herhaalt u de bovenstaande stappen. wanneer de stroom
voor langere tijd uitvalt moet u de tijd mogelijk opnieuw
instellen.

2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van
voedsel, raden we daarom aan om de lege oven te
verwarmen, om alle mogelijke geuren te verwijderen.
Verwijder alle beschermende karton of transparante
film uit de oven en verwijder eventuele accessoires aan
de binnenkant. Verwarm de oven tot 200°C gedurende
ongeveer één uur, ideaal met behulp van een functie
met luchtcirculatie (bijvoorbeeld "Turbohetelucht").
Volg de instructies voor de correcte instelling van de
functie.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.

1.SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Als de oven uitgeschakeld is wordt alleen de tijd

op het display weergegeven. Houd [@lingedrukt

om de oven in te schakelen. Draai aan de knop om

de hoofdfuncties op het linker display te bekijken.
Selecteer er een en druk op de centrale knop. De
functie die op dat moment geselecteerd is, knippert
en stopt met knipperen na het indrukken van de knop
(d.w.z. na selectie).

S, >
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Kies voor het selecteren van een subfunctie (indien
aanwezig) de hoofdfunctie en druk daarna op de
centrale knop om te bevestigen en ga naar het
functiemenu.
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Draai aan de knop om een keuze te maken uit de
subfuncties op de rechter display en druk op de
centrale knop om te bevestigen. De geselecteerde
subfunctie knippert totdat deze wordt bevestigd.

2.EEN FUNCTIE INSTELLEN

. AUTOMATISCHE FUNCTIES / JET DEFROST

VOEDINGSGROEP

Als u een van de automatische functies heeft
gekozen, moet u een categorie selecteren voor het te
bereiden voedsel.

7
RN

L\

Draai aan de knop als het symbool 1| knippert om de
gewenste categorie te kiezen. Druk vervolgens op de
centrale knop om te bevestigen. De categorieén staan
op de stickers die op het binnenste deurframe zijn
geplakt.

GEWICHT

Om de beste resultaten te kunnen verkrijgen moet
u voor de automatische functies (en Jet Defrost) het
gewicht van het voedsel invoeren, door een keuze
uit de standaardinstellingen te maken: de oven

zal de ideale tijdsduur voor de functie voor elke
voedselcategorie berekenen.

= N,

S
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Draai aan de knop om het gewicht in te stellen

@uknecht



en druk op de centrale knop om te bevestigen
wanneer de standaardinstelling op het display wordt
weergegeven en het symbool 9 knippert.

. HANDMATIGE FUNCTIES

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt
u de instellingen wijzigen.

Het display toont achtereenvolgens de instellingen
die gewijzigd kunnen worden.

MAGNETRONVERMOGEN / TEMPERATUUR

z

W

<

N

- - -
=

Wanneer het pictogram W knippert op de display,

aan de knop draaien om de instelling te veranderen,
daarna op de centrale knop drukken om te bevestigen
en verder gaan met het wijzigen van de instellingen
die volgen (indien mogelijk).

Let op: Als de functie geactiveerd is kan het vermogen
worden aangepast door het menu instellingen met een druk
op *c/w te openen. Draai vervolgens aan de knop om de
instelling te wijzigen.

GRILLVERMOGEN

Er zijn drie vermogensniveaus voor grillen vastgelegd:
1 (laag), 2 (midden), 3 (hoog). De standaardwaarde
wordt weergegeven tussen twee knipperende
symbolen “--".

Draai de knop om het gewenste grillniveau in te
stellen en druk op de centrale knop om te bevestigen.

DUUR

x> <
2z

Wanneer het ¢: symbool knippert op de display,
gebruik de knop om de gewenste bereidingstijd in te
stellen en druk dan op @ om te bevestigen.

Wanneer u de bereiding handmatig wilt beheren
hoeft u geen bereidingstijd in te stellen: Druk ter
bevestiging op [Blom de functie te starten.

Opmerking: Tijdens de bereiding kunt u de bereidingsduur
aanpassen door aan de knop te draaien; bij elke druk op []
wordt de bereidingsduur met 30 seconden verlengd.

VOORVERWARMEN

Selecteer de functie. Stel vervolgens met de knop de
gewenste doeltemperatuur in met de knop. Druk ter
bevestiging op [5] om de functie te starten.

Wanneer de oven de gewenste temperatuur bereikt,
klinkt er een geluid en verschijnt op het display "Voeg
voedsel toe".

Let op: Het is raadzaam om het voedsel pas in de oven te
plaatsen als deze de gewenste temperatuur heeft bereikt.

3.DE FUNCTIE INSCHAKELEN

Wanneer u alle gewenste instellingen toegepast hebt,
drukt u op [®lom de functie te activeren.

Elke keer dat de knop [®] opnieuw wordt ingedrukt,
wordt de bereidingstijd met nog eens 30 seconden
(voor functies met magnetron) of 5 minuten (voor
functies zonder magnetron) verlengd.

Let op: U kunt op elk gewenst moment op [@ldrukken om de
functie die momenteel actief is te onderbreken.

.JET START

Wanneer de oven is uitgeschakeld, is het mogelijk
om een magnetroncyclus te starten door op de
Start-knop te drukken. Elke extra druk op de knop
] verlengt de tijd met 30 seconden. Zo is het
bijvoorbeeld mogelijk om een magnetronfunctie
van 90 seconden te gebruiken door drie keer op de
knop [®] te drukken, zonder dat u de oven hoeft in te
schakelen.

. VEILIGHEIDSSLOT

Deze functie wordt automatisch ingeschakeld
om te voorkomen dat de oven per ongeluk wordt
ingeschakeld.

Open en sluit de deur, druk vervolgens op [®lom de
functie te starten.

4.PAUZE

Als u een actieve functie wilt onderbreken,
bijvoorbeeld om het voedsel te roeren of te draaien,
kunt u gewoon de deur openen.

Om opnieuw op te starten sluit u de deur en drukt u
nogmaals op [>].

AUTOMATISCHE PAUZE
(HET VOEDSEL DOORROEREN OF OMDRAAIEN)

Bepaalde functies hebben pauzes, zodat de gebruiker
het voedsel kan draaien of roeren.

Zodra de oven de bereiding heeft onderbroken opent
u de deur en voert u de gevraagde actie uit voordat
de deur weer wordt gesloten en u drukt op [®lom door
te gaan met de bereiding.

@uknecht



5.EINDE BEREIDINGSDUUR

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is.

Voor het verlengen van de bereidingstijd zonder de
instellingen te veranderen draait u aan de knop om
een nieuwe bereidingstijd in te stellen en drukt u op

. AFKOELEN

Als een warmeluchtfunctie klaar is, kan het apparaat
een afkoelingsprocedure uitvoeren.
Het display toont “Cool On™:

Na deze procedure wordt de oven automatisch
uitgeschakeld.

. KEY LOCK

Houd dIminstens 5 seconden ingedrukt om de
toetsen te vergrendelen.

Doe dit opnieuw om de toetsen vrij te geven.

Let op: Het toetsenbord kan ook tijdens de bereiding worden
vergrendeld.

Om veiligheidsredenen kan de oven om het even wanneer
uitgeschakeld worden door de toets @ingedrukt te houden.

Bauknecht



REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is
vooraleer te onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

OPPERVLAKKEN BINNENKANT EN BUITENKANT

+ Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Afdrogen met een droge doek.

» Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

- Verwijder het draaiplateau en de steun op gezette
tijden, of wanneer er vloeistoffen gemorst zijn, om de
onderkant van de oven schoon te maken en verwijder
alle voedselresten.

. Activeer de functie “MW Self Clean (automatisch
reinigen)” voor een optimale reiniging van de interne
oppervlakken.

+ De grill hoeft niet te worden gereinigd, want de

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of
schurende/bijtende reinigingsproducten, omdat
deze het oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen.

intense hitte brandt al het vuil weg. Gebruik deze
functie regelmatig.

ACCESSOIRES

Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, met
uitzondering van de crisperplaat.

De crisperplaat moet worden afgewassen met water
en een mild afwasmiddel. Bij hardnekkig vuil zachtjes
met een doek wrijven. Laat de crisperplaat altijd
afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

PROBLEEMOPLOSSING

Stroomonderbreking.
Losgekoppeld van de
¢ stroomvoorziening.

De oven maakt geluid zelfs
wanneer deze is uitgeschakeld.

Op de display verschijnt de
letter "F" gevolgd door een
- letter of nummer.

Toetsenblok werkt niet zoals
voorzien. Het scherm toont een
. vreemde visualisatie.

- De oven wordt niet warm.

- wordt niet verwarmd.

Vergrendeling is ingeschakeld
(zie hoofdstuk Vergrendeling).

- Wanneer "DEMO" op “Aan”
© staat, zijn alle bedieningen
actief en de menu's zijn

. beschikbaar, maar de oven

- Oplossing

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en
of de oven is aangesloten. Zet de oven uit en weer
: aan, om te controleren of het probleem opgelost is. :

Wacht tot het afkoelingsproces is voltooid.

Neem contact op met de dichtstbijzijnde
Consumentenservice en vermeld de letter of het
: nummer dat volgt op de letter "F".

Schakel de vergrendeling uit door de aanwijzingen
in het hoofdstuk Vergrendeling te volgen.

¢ Volg deze procedure om de DEMO-modus te

- verlaten: druk achter elkaar op °C/W, &, °C/W, &
,°C/W, ® (6 keer tikken in totaal). U hoort een

. pieptoon als de bewerking is geslaagd. De klok

- knippert in afwachting van de uurinstelling.

De oven is nu klaar voor gebruik.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

De QR-code in uw apparaat gebruiken
Op onze website docs.bauknecht.eu

Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

@uknecht
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

BAUKNECHT

A

suwww.register10.eu

le istruzioni di sicurezza.

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il prodotto

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI
INFORMAZIONI

DESCRIZIONE PRODOTTO

COOCLLEaeSe
EEAASS S

[l
4........ //{/ ......

A

1. Pannello dei comandi

2. Resistenza circolare
(non visibile)

3. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

. Porta
. Resistenza superiore / grill
. Luce

N o u s

Piatto rotante

PANNELLO COMANDI
......... O R AL
H = [&] 1] & %
i o - =
— g
o mE | O OJ | = '
1 23 4 5 67 8 9
1. DISPLAY SINISTRA 5.MANOPOLA ROTANTE / 7. AVVIO
PULSANTE CENTRALE Per avviare le funzioni e
2.PAUSA Ruotando la manopola é possibile confermare i valori impostati

Per sospendere il processo di
cottura

3.0N/OFF

Per accendere e spegnere il forno o
terminare in qualunque momento
una funzione attiva.

4.INDIETRO

Per tornare al passo precedente.
Una pressione prolungata (5s)
abilita/disabilita la funzione di
blocco dei tasti.

spostarsi tra le funzioni e regolare i
parametri di cottura. Premerlo per
selezionare, impostare, accedere

o controllare funzioni o parametri
ed eventualmente avviare il
programma di cottura.

6.POTENZA / TEMPERATURA
Per regolare la temperatura, la
potenza del grill o I'intensita delle
microonde.

8.TEMPO

Per impostare I'ora e per regolare il
tempo di cottura.

9.DISPLAY DESTRA
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ACCESSORI

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e in forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

PIATTO ROTANTE

Appoggiato sull'apposito supporto,
il piatto rotante in vetro puo essere
utilizzato in tutte le modalita di
cottura.
Il piatto rotante va sempre
usato come base per altri contenitori o accessori ad
eccezione della teglia rettangolare.

Utilizzare il supporto soltanto per il
piatto rotante in vetro.

Non appoggiare altri accessori sul
supporto.

PIATTO CRISP

Da utilizzare solo con le funzioni

designate.

Il piatto Crisp deve essere sempre
NS posizionato al centro del piatto

girevole in vetro o della griglia (o

di entrambi nelle funzioni "Double
Crisp") e puo essere preriscaldato vuoto, utilizzando
I'apposita funzione. Disporre gli alimenti direttamente
sul piatto Crisp.

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla
sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

Gli accessori durante la funzione microonde
possono subire un aumento di temperatura. Si
raccomanda di utilizzare una protezione per
maneggiare gli accessori alla fine del ciclo.

IMPUGNATURA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

GRIGLIA

Permette di avvicinare le pietanze
al grill per ottenere una perfetta
doratura e una circolazione

l'J \'J ottimale dell'aria.

Deve essere utilizzato come

base per il piatto Crisp in alcune
funzioni "Crisp Fry" e per posizionare il secondo piatto
Crisp nelle funzioni "Double Crisp".
Appoggiare la griglia sul piatto rotante, evitando che
venga a contatto con altre superfici.

TEGLIA RETTANGOLARE

Usare la teglia da forno solo per le
funzioni che prevedono la cottura
ventilata; non usarla maiin
combinazione con le microonde.
Inserirla orizzontalmente,
appoggiandola sopra I'apposita guida nella cavita.

Note: non e necessario togliere il piatto rotante e il suo
supporto durante I'utilizzo della teglia rettangolare.

Il numero e il tipo di accessori pud variare a seconda del modello acquistato.
Gli altri accessori non in dotazione possono essere acquistati separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.
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FUNZIONI

)i FUNZIONI DINAMICHE

Con le funzioni dinamiche é sufficiente selezionare
il tipo e il peso o la quantita degli alimenti per
ottenere un risultato ottimale. Il forno calcolera
automaticamente le impostazioni ottimali e
continuera a modificarle man mano che la cottura
procede. Per utilizzare al meglio questa funzione si
raccomanda di seguire le indicazioni della tabella di
cottura.

s | DYNAMIC REHEAT

j g . e . . .

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati
che a temperatura ambiente. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i
migliori risultati possibili nel minor tempo. Disporre
il cibo su un piatto piano resistente al calore e alle
microonde.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1 Piatto pronto 250-800¢
2% Lasagna surgelata 400g-1kg
3* Porzioni surgelate 250-800g
4 Latte/Acqua 100-5009
5 Zuppa 200-800¢g
= CRISP DYNAMIC

~IPer riscaldare e cuocere rapidamente alimenti
surgelati, creando una superficie dorata e croccante.
Usare la funzione solo in combinazione con il piatto
Crisp in dotazione. Quando richiesto, girare gli
alimenti.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1 Pollo a pezzi 400g-1,2 kg
2% Hamburger 100-500¢
3* Bocconcini di pollo 100-500¢
4% Pizza 350-6009
s e g

Accessori necessari: piatto Crisp, impugnatura per piatto
Crisp.

[ <z |DYNAMIC CRISP FRY

=5
=—"IQuesta funzione sana ed esclusiva unisce la
qualita della funzione Crisp con le proprieta della
circolazione d‘aria tiepida. Il risultato € una frittura
croccante e saporita, ottenuta con una quantita d'olio
sensibilmente inferiore rispetto a quella richiesta con
i metodi di cottura tradizionali o, in alcune ricette,
addirittura senza olio. E possibile friggere molti tipi di
piatti pronti, freschi o surgelati.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1% Patate fritte 100-500¢
2% Fish and Chips 100-500 g
3 Flletto di pollo 100-500 g
impanato

CATEGORIA ALIMENTO PESO
4 Peperoni a fette 100-5009g
5% Frutti di mare fritti 100-5009g

Accessori necessari: piatto Crisp, griglia, impugnatura per
piatto Crisp.

_L? DYNAMIC DOUBLE CRISP

==lQuesta funzione unica permette di utilizzare
due piatti Crisp contemporaneamente, per
raddoppiare la quantita di cibo cucinato o preparare
un pasto completo con una sola cottura. | pesi indicati
in tabella si riferiscono a un solo piatto Crisp.

DOPPIA PIZZA
Il peso selezionabile si riferisce a una pizza; le due
pizze devono avere un peso simile.

DOPPIA QUICHE

Le due quiche possono avere un ripieno diverso, ma
peso simile. | pesi indicati nella tabella seguente non
sono selezionabili e rappresentano il peso indicativo
che deve avere ogni quiche.

SALSICCE E PATATINE FRITTE

Forare le salsicce con una forchetta per evitare

che scoppino e metterle sul piatto Crisp superiore;
aggiungere le patatine surgelate sul piatto Crisp
inferiore. | pesi indicati nella tabella seguente non
sono selezionabili e rappresentano il peso indicativo
che ogni alimento deve avere.

FILETTO DI PESCE E VERDURE GRATINATE

Tagliare le verdure, condirle con olio e spezie a piacere
e disporle sul piatto Crisp superiore. Mettere il pesce
sul piatto Crisp inferiore. | pesi indicati nella tabella
seguente non sono selezionabili e rappresentano il
peso indicativo che ogni alimento deve avere.

MELANZANE E PEPERONI

Tagliare le verdure a pezzi, condirle con olio e spezie
a piacere. Mettere le melanzane sul piatto Crisp
superiore e i peperoni sul piatto Crisp inferiore. | pesi
indicati nella tabella seguente non sono selezionabili
e rappresentano il peso indicativo che ogni alimento
deve avere.

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1% Doppia pizza 350-600g

2 Doppia quiche 700-900g

3 Salsicce e patatine fritte 500-600g
surgelate

4 F|Iet.to di pesce e verdure 500-600 g
gratinate

5 Melanzane e peperoni 500-600g

Accessori necessari: Due piatti Crisp, griglia, impugnatura per
il piatto Crisp.

AUTO PULIZIA MW

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia permette di rimuovere
facilmente sporco e residui di cibo. Versare una tazza
di acqua potabile nel contenitore per microonde e
attivare la funzione.

@uknecht



— | MICROONDE

— IPer cuocere e riscaldare rapidamente alimenti o
bevande.
Utilizzare la funzione microonde solo con alimenti
o bevande all'interno, per preservare la corretta
funzionalita del prodotto.

POTENZA DURATA
ALIMENTI GRILL (MIN.)
Pane tostato Alto 5-6*
Gamberetti Medio 18-22

*Per le fette di pane spesse, preriscaldare il microonde vuoto

con grill alto per 3 minuti.
POTENZA (W) CONSIGLIATA PER . TP
: — — Accessori consigliati: Griglia
900 Riscaldamento ragdo di bevande o altri alimenti ad [’.T VENTILATO + MICR.
alto contenuto di acqua. = x7Y . .
‘ =—Per preparare pietanze al forno in breve tempo.
750 Cottura di verdure. Si consiglia di utilizzare la griglia per ottimizzare la
650 Cottura di carne e pesce. circolazione dell’aria.
Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o uova. o DURATA
>00 Finitura di sformati di carne o paste al forno.. ALIMENTO POTENZA (W) TEMP. (°C) (MIN.)
350 Cptture lente e delicate. Per fondere burro o Roasts 350 170 3540
cioccolata. (Arrosto)
Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e Pasticcio
160 formagg di carne 160 180 25-35
90 Per ammorbidire i gelati. Accessori necessari: griglia
<~ |GRILL + MICROONDE
POTENZA DURATA =Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze
AZIONE ALIMENTI W) (MIN.) combinando le microonde con il grill.
Riscalda- POTENZA DURATA
2 tazze 900 1-2
mento ALIMENTO POTENZA (W) GRILL (MIN.)
Riscalda- - Gratin di
Puré di patate 1kg 900 10-12 ratin di ; _
mento batate 650 Medio 20-22
ISconge- Carne macinata 500g 160 15-16 Patate al 650 Alto 10-12
are cartoccio
Sponge cake (Pan di . TP
Cottura spagna) 750 7-8 Accessori consigliati: Griglia
Cott C I 500 13-16 % |TURBO GRILL
ottura rema all’'uovo - Ve . . . .
*IPermette di ottenere risultati perfetti
Cottura Polpettone 750 17-20 combinando l'azione del grill e del forno ventilato. Si

% | TERMOVENTILATO
L4

® Iper cuocere le pietanze con risultati analoghi
a quelli di un forno statico. Per la cottura di alcuni
alimenti e possibile usare la teglia o utilizzare
recipienti adatti alla cottura in forno. Per ottenere
risultati ottimali, questa funzione prevede una
fase di preriscaldamento: attendere la fine del
preriscaldamento per inserire gli alimenti.

consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

POTENZA DURATA
ALIMENTO GRILL (MIN.)
Kebab di pollo Alto 25-35

o DURATA
ALIMENTI TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Tortine 160 20-30
Biscotti 160-170 20-30

Accessori consigliati: Griglia

(=] TURBOGRILL + MICROONDE

=< l|ndicata per cuocere e dorare velocemente gli
alimenti combinando l'azione delle microonde, del
grill e del forno ventilato.

Accessori consigliati: Teglia rettangolare / Griglia
@ FUNZIONI MANUALI

2/ PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per preriscaldare rapidamente il forno prima
di un ciclo di cottura. Attendere il termine della
funzione prima di inserire gli alimenti nel forno.
Alla fine del preriscaldamento, il forno selezionera
automaticamente la funzione "Termoventilato".
<~~| GRILL

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

POTENZA DURATA
ALIMENTO POTENZA (W) GRILL (MIN.)
Cannellgnl 650 Alto 25-35
surgelati
Cos.tolette di 350 Alto 30-40
maiale

Accessori consigliati: Griglia
_L? DOUBLE CRISP
== lIQuesta funzione esclusiva consente di utilizzare
due piatti Crisp contemporaneamente, raddoppiando
la quantita di cibo cucinato. Puo essere utilizzato per
cucinare lo stesso alimento o due alimenti diversi.
Posizionare il primo piatto Crisp direttamente sul
piatto girevole in vetro, quindi posizionare il secondo
sulla griglia.

Si possono sperimentare diverse combinazioni di
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alimenti. Collocare sul piatto Crisp superiore gli
alimenti che richiedono una cottura piu intensa o che
devono essere piu croccanti. Collocare gli alimenti piu
delicati sul piatto Crisp inferiore.

Accessori necessari: Due piatti Crisp, griglia, impugnatura per
piatto Crisp
l_*__| SCONGELAMENTO

0™ Per scongelare rapidamente diverse categorie
di alimenti specificandone solamente il peso. Per un
risultato ottimale, disporre sempre gli alimenti sul
piatto rotante in vetro.

CRISP SCONGELAMENTO PANE

Questa funzione esclusiva e studiata in modo
specifico per lo scongelamento del pane. Lunione
tra la funzione di scongelamento e la tecnologia
Crisp consente di ottenere un pane freschissimo,
come appena sfornato. Questa funzione ¢ ideale per
scongelare velocemente panini, baguette e croissant
surgelati. Questa funzione richiede l'uso del piatto
crisp.

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1% Scongelamento )
programmato

2% Carne 100g-2kg

3* Pollame 100g-3kg

4* Pesce 100g-2kg

5 Scongglamento pane 50-800 g
con crisp

<= | CRISP

~—~1Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del
cibo. Questa funzione deve essere usata solo con lo
speciale piatto Crisp.

DURATA
ALIMENTO (MIN.)
Torte lievitate 7-8
Hamburger 8-10*

* Girare il cibo a meta cottura.
Accessori necessari: Piatto Crisp, maniglia per Piatto Crisp
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PRIMO UTILIZZO

1.IMPOSTARE LORA
Alla prima accensione € necessario impostare |'ora.

Sul display lampeggiano le due cifre relative alle
ore: Ruotare la manopola per impostare I'ora, quindi
premere il pulsante centrale per confermare.

Le due cifre dei minuti iniziano a lampeggiare.
Ruotare la manopola per impostare i minuti e
premere il pulsante centrale per confermare.

USO QUOTIDIANO

Note: per modificare successivamente |'ora, a forno spento
tenere premuto © per almeno 1 secondo e ripetere le
operazioni sopra descritte. dopo una prolungata interruzione
di corrente potrebbe essere necessario impostare
nuovamente l'ora.

2.RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti

alla lavorazione di fabbrica: questo & normale. Prima
di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti
e togliere gli accessori dal forno. Riscaldare il forno

a 200 °C per circa un'ora, idealmente utilizzando

una funzione con circolazione d'aria (ad esempio,
"Termoventilato").

Seguire le istruzioni per impostare correttamente la
funzione.

Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

1.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Quando il forno & spento, € visualizzato solo I'orologio
tenere premuto [@per accendere il forno. Ruotare

la manopola per visualizzare sul display sinistro le
funzioni principali disponibili. Selezionarne uno e
premere il pulsante centrale. La funzione attualmente
in selezione lampeggia e smette di lampeggiare dopo
la pressione della manopola (ovvero dopo la relativa
selezione).

=
=

PA > = -. l- l-I w

Per selezionare una sottofunzione (se disponibile),
selezionare la funzione principale e premere il
pulsante centrale per confermare e passare al menu
della funzione.
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Ruotare la manopola per selezionare una delle
sottofunzioni disponibili sul display di destra e
premere il pulsante centrale per confermare. La
sottofunzione selezionata lampeggera fino alla
relativa conferma.

2.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

. FUNZIONI AUTOMATICHE / JET DEFROST

CATEGORIA DI ALIMENTO
Dopo avere selezionato una funzione automatica,
occorre selezionare la categoria di alimenti

appropriata.

Y

——
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Quando l'icona I lampeggia, ruotare la manopola
per selezionare la categoria desiderata e premere il
pulsante centrale per confermare. Le categorie sono
indicate sugli adesivi applicati sul telaio interno della
porta.

PESO

Per ottenere risultati ottimali con le funzioni
automatiche (e Jet Defrost), € necessario inserire il
peso degli alimenti scegliendo tra le impostazioni
predefinite: il forno calcolera la durata ideale della
funzione per la categoria di alimenti selezionata.

= Acn.
e [

7N

Quando sul display viene visualizzata l'impostazione
predefinita e I'icona 9 lampeggia, ruotare la
manopola per impostare il peso e premere il pulsante
centrale per confermare.

. FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata e
possibile modificarne le impostazioni.

Il display mostra in sequenza le impostazioni che e
possibile modificare.
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POTENZA MICROONDE / TEMPERATURA

Quando l'icona W lampeggia sul display, ruotare la
manopola per regolare l'impostazione della potenza,
quindi premere il pulsante centrale per confermare e
continuare a modificare le impostazioni successive (se
possibile).

Note: dopo avere attivato la funzione, la potenza pud essere
modificata premendo “c/w per accedere al menu delle
impostazioni e ruotando la manopola per cambiare il valore
impostato.

POTENZA GRILL

Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill: 1
(basso), 2 (medio), 3 (alto). Il valore predefinito e
visualizzato tra due icone “- -” lampeggianti.

”
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Ruotare la manopola per impostare il livello di
grigliatura desiderato, quindi premere il pulsante
centrale per confermare.

DURATA
m.2m

Quando l'icona ¢: lampeggia sul display, utilizzare la
manopola per impostare la durata desiderata, quindi
premere @ per confermare.

E possibile non impostare la durata per gestire
manualmente la cottura: premere [&] per confermare e
avviare la funzione.

Nota: dopo l'avvio del forno, il tempo di cottura puo essere
modificato ruotando la manopola; ad ogni pressione di [Blil
tempo di cottura aumenta di 30 secondi.

PRERISC.

Selezionare la funzione, quindi utilizzare la manopola
per impostare la temperatura richiesta e premere [&]
per confermare e avviare la funzione selezionata.

Quando il forno raggiunge la temperatura desiderata,
viene emesso un segnale acustico e il display
visualizza "Agg. alimento".

Note: e consigliabile non inserire il cibo finché il forno non
abbia raggiunto la temperatura desiderata.

3.AVVIARE LA FUNZIONE

Una volta che i valori corrispondono a quelli
desiderati, premerel®] per avviare la funzione.

Ogni volta che si preme nuovamente il pulsante [©]

, il tempo di cottura aumenta di altri 30 secondi (per
le funzioni che utilizzano le microonde) o di 5 minuti
(per le funzioni che non utilizzano le microonde).

Note: premendo [O] & possibile interrompere in qualsiasi
momento la funzione in corso.

.JET START

Quando il forno & spento, & possibile avviare un ciclo
di cottura premendo il %Jlsante Start. Ogni ulteriore
pressione del pulsante [l aumenta il tempo di ulteriori
30 secondi. Ad esempio, € possibile eseguire una
funzione di microonde della durata di 90 secondi,
premendo tre volte il pulsante [, senza nemmeno
dover accendere il forno.

. BLOCCO DI SICUREZZA

Questa funzione si attiva automaticamente per evitare
che il forno si accenda accidentalmente.

Aprire e chiudere la porta, poi premere [Bper avviare
la funzione.

4.PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, e sufficiente aprire la
porta.

Per riprendere, chiudere sportello, premere [>].

PAUSA AUTOMATICA
(MESCOLARE O GIRARE GLI ALIMENTI)

Alcune funzioni prevedono una pausa per consentire
di girare o mescolare gli alimenti.

Food

Quando il forno interrompe la cottura, aprire la porta
per eseguire le operazioni indicate prima di chiuderla
nuovamente e premere [>] per riprendere al cottura.
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5.TEMPO DI FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display indicheranno che la cottura
terminata.

Per prolungare la cottura mantenendo i valori
impostati, ruotare la manopola per impostare un
nuovo tempo di cottura e premere [Cl.

.RAFFREDDAMENTO

Al termine di una funzione con aria calda, il forno puo
eseguire una procedura di raffreddamento.
Sul display viene visualizzato "Cool On™":

Alla fine del ciclo di raffreddamento, il forno si spegne
automaticamente.

. BLOCCO DEI TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto JJper almeno 5
secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Note: il blocco a chiave pud essere attivato anche durante la
cottura.

Per ragioni di sicurezza, il forno puo essere spento in qualsiasi
momento premendo a lungo @
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato
prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione.

Non utilizzare mai apparecchi a vapore.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti,
togliere il piatto rotante e il suo supporto per pulire la
base del forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

- Attivare la funzione "MW SELF CLEAN" per una
pulizia ottimale delle superfici interne.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco. attivare la
funzione a intervalli regolari.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

elettrica.
principale.

Il forno fa rumore anche se

spento. attiva.

Il display mostra la lettera “F”
seguita da una lettera o un
. numero.

Interruzione di corrente

¢ Disconnessione dalla rete

Ventola di raffreddamento

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
sia collegato all'alimentazione elettrica. Spegnere e
¢ riaccendere il forno e verificare se l'inconveniente
persiste.

Attendere il termine del processo di
raffreddamento.

Contattare il Servizio Assistenza di zona e
comunicare la lettera o il numero che segue la
¢ lettera"F".

La tastiera non funziona come
previsto. Il display mostra una
¢ strana visualizzazione.

Il forno non si riscalda.

Il blocco tasti € stato attivato
(vedere la sezione Blocco

¢ tasti).

Se la modalita "DEMQ" e

: impostata su "On’, tutti i
- comandi sono operativi e i

menu sono disponibili ma il
forno non viene riscaldato.

della sezione Blocco tasti.

Disattivare il blocco tasti seguendo le indicazioni

- procedura: premere °C/W, O, °C/W, O, °C/W, O
- in sequenza (6 tocchi in totale). Un segnale acustico

. A questo punto il forno & pronto per essere
- utilizzato.

Per uscire dalla modalita DEMO, eseguire questa

indica che I'operazione ¢ stata eseguita. L 'orologio
lampeggia, in attesa dell'impostazione dell'ora.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
Visitare il sito web docs.bauknecht.eu

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto. B
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Manual del usuario

A

producto en www.register10.eu

Instrucciones de seguridad.

Antes de usar el aparato, lea atentamente las

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO BAUKNECHT
Para recibir una asistencia mas completa, registre su

INFORMACION

ESCANEE EL CODIGO QR DE SU
APARATO PARA OBTENER MAS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

n
S /% ......

A

1. Panel de control

2. Resistencia circular
(no visible)

3. Placa de datos
(no quitar)

. Puerta
. Resistencia superior / grill
. Ligera

N o u

Plato giratorio

PANEL DE CONTROL
......... O g °CIW
" — EXS Elzl @ _34]
)I | |> = °C W
e = gH
O ¥EE | = = 7 =
qq - @
1 23 4 5 67 8 9
1.PANTALLA DE LA IZQUIERDA | 5.SELECTOR GIRATORIO/ 7.INICIO

2.PAUSA
Para detener un ciclo de coccién

3.ENCENDIDO/APAGADO

Para encender o apagar el horno y
para detener una funcién activa en
cualquier momento.

4.ATRAS

Para volver a la pantalla anterior.
Una pulsacién larga (5s) activa/
desactiva la funcién Bloqueo de
teclas.

BOTON CENTRAL

Girelo para desplazarse por las
funciones y ajustar todos los
parametros de coccién. Presidnalo
para seleccionar, programar,
acceder o confirmar las funciones o
parametros, y, eventualmente, para
iniciar el programa de coccion.

6.POTENCIA / TEMPERATURA

Para programar la temperatura,
la potencia del grill o la del
microondas.

Para iniciar funciones y confirmar
los ajustes

8.TIEMPO

Para configurar la hora y ajustar o
modificar el tiempo de coccién.

9.PANTALLA DE LA DERECHA

@uknecht



ACCESORIOS

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metalicos para alimentos o
bebidas no deben utilizarse nunca para la coccion
con el microondas.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar
colocado en su soporte y puede
utilizarse en todos los métodos de
coccion.
El plato giratorio se tiene que
usar siempre como base para otros recipientes o
accesorios, a excepcién de la bandeja pastelera
rectangular.

Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal.

No coloque otros accesorios en el
soporte.

BANDEJA CRISP

Utilizar solo con las funciones

indicadas.

El plato Crisp debe colocarse
NS siempre en el centro del plato

giratorio de cristal o de la rejilla

de alambre (o de ambos en las
funciones «Doble Crisp») y puede precalentarse
cuando esté vacio, utilizando Unicamente la
funcion especial para este fin. Coloque la comida
directamente en la bandeja Crisp.

El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno.
Tenga cuidado de no desencajar el plato giratorio
cuando introduzca o saque otros accesorios.

Los accesorios durante la funcion microondas
pueden subir de temperatura. Se recomienda
utilizar proteccion para manipular los accesorios al
finalizar el proceso.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

Muy practica para extraer la
Bandeja Crisp caliente del horno.

PARRILLA

Con ella podra colocar los

alimentos mas cerca del grill para

obtener un dorado perfectoy una
l'J \'J mejor circulacion del aire.

Debe utilizarse como base para el
plato crisp en algunas funciones
«Crisp Fry» y para colocar el segundo plato crisp en
funciones «Doble Crisp».
Coloque la parrilla en el plato giratorio, asegurandose
de que no entre en contacto con otras superficies.

BANDEJA PASTELERA RECTANGULAR

Utilice la bandeja pastelera
solamente con funciones que
permitan la coccién por
conveccién; No debe utilizarla
nunca en combinacion con el
microondas.
Introduzca el plato horizontalmente, apoyandolo en
la rejilla del compartimento de coccién.

Nota: No es necesario retirar el plato giratorio ni su soporte,
cuando se utiliza la bandeja pastelera rectangular.

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el Servicio Postventa.
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FUNCIONES

)i FUNCIONES DINAMICAS

Con las Funciones DINAMICAS, basta con seleccionar
el tipo y el peso o la cantidad de los alimentos para
obtener los mejores resultados. El horno calculara
automaticamente los ajustes 6ptimos y seguira
modificandolos a medida que avance la coccién. Para
sacar el maximo rendimiento a esta funcién, siga las
indicaciones de la tabla de coccién correspondiente.

55 | RECALENTAMIENTO DINAMICO

= ISirve para recalentar alimentos precocinados
que estén congelados o a temperatura ambiente.

El horno calcula automaticamente la configuraciéon
requerida para obtener los mejores resultados en el
menor tiempo posible. Coloque los alimentos en una
bandeja o plato aptos para microondas.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1 Comida preparada 250-800¢g
2% Lasafa congelada 400 g-1 kg
3* Porcion congelada 250-800¢g
4 Leche/agua 100-500 g
Sopa 200-800 g
% | CRISP DYNAMIC
=

Para recalentar y cocinar rapidamente alimentos
congelados y darles un gratinado crujiente. Utilice
esta funcién solamente con la bandeja Crisp .
Remueva los alimentos cuando lo indique.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1 Trozos de pollo 400 g-1,2kg
2% Hamburguesas 100-500 g
3* Nuggets de pollo 100-500 g
4* Pizza 350-600¢g
5% Barritas de pescado 100-500 g

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, agarradera de la
bandeja Crisp.

[ <2z IDYNAMIC CRISP FRY

—_ /]

2 IFsta funcién saludable y exclusiva combina la
calidad de la funcién crisp con las propiedades de
la circulacién de aire caliente. Permite obtener unos
resultados de fritura crujiente y sabrosa reduciendo
considerablemente el uso de aceite necesario en
comparaciéon con el modo tradicional e incluso
eliminando por completo la necesidad de usar aceite
en algunas recetas. Puede freir una gran variedad
de alimentos predeterminados, tanto frescos como
congelados.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1% Patatas fritas 100-500 g
2% Fish and chips 100-500 g
3 Filete de pollo 100-500 g
empanado

CATEGORIA ALIMENTO PESO
4 Tiras de pimiento 100-500 g
5% Marisco frito 100-500 g

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, rejilla de alambre,
agarradera de la bandeja Crisp.

[~|DYNAMIC DOBLE CRISP
== lEsta funcién unica permite utilizar dos platos
crisp al mismo tiempo para duplicar la cantidad

de comida a cocinar o tener una comida completa
con una sola coccién. Los pesos de la tabla estan

pensados para un solo plato crisp.

PIZZA DOBLE
El peso seleccionable se refiere a una pizza; ambas
pizzas deben tener un peso similar.

QUICHE DOBLE

Ambas quiches pueden tener un relleno diferente,
pero un peso similar. Los pesos indicados en la tabla
siguiente no pueden seleccionarse y es el peso
indicativo que debe tener cada quiche.

SALCHICHAS Y PATATAS FRITAS

Pinche las salchichas con un tenedor para evitar que
revienten y pongalas en el plato crisp superior y las
patatas fritas congeladas en el plato crisp inferior. Los
pesos indicados en el cuadro siguiente no pueden
seleccionarse y es el peso indicativo que debe tener
cada alimento.

FILETE DE PESCADO Y VERDURAS GRATINADAS

Corte las verduras, condiméntalas con aceite y las
especias que prefieras y coldcalas en el plato crisp
superior. Ponga el pescado en el plato crisp de abajo.
Los pesos indicados en el cuadro siguiente no pueden
seleccionarse y es el peso indicativo que debe tener
cada alimento.

BERENJENAS Y PIMIENTOS

Corte las verduras en trozos, condiméntalas con aceite
y las especias que prefieras. Coloque las berenjenas
en el plato crisp superior y los pimientos en el inferior.
Los pesos indicados en el cuadro siguiente no pueden
seleccionarse y es el peso indicativo que debe tener
cada alimento.

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1* Pizza Doble 350-600 g

2 Quiche Doble 700-900 g

3 Salchichas y Patatas Fritas 500-600 g
Congeladas

4 F|Iet¢ de pescado y verduras 500-600 g
gratinadas

5 Berenjena & Pimientos 500-600 g

Accesorios necesarios: Dos platos crisp, rejilla de alambre, asa
para plato crisp.

AUTOLIMPIEZA MICROONDAS

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a permite eliminar la suciedad
y los residuos de alimentos con facilidad. Vierta una
taza de agua potable en un recipiente apto para
microondas y active la funcién.

@uknecht



— | MICROONDAS

— IPara cocinar y recalentar alimentos o bebidas con
rapidez.
Utilice la funcién microondas sélo cuando haya
alimentos o bebidas en el interior para preservar el
correcto funcionamiento del aparato.

POTENCIA (W) RECOMENDADA PARA

Recalentar rapidamente bebidas u otros alimentos

NIVEL DEL = DURACION
ALIMENTOS GRILL (MIN.)
Tostada Alto 5-6*
Gambas Medio 18-22

*Para rebanadas de pan gruesas precalentar el microondas
vacio con el grill a temperatura alta durante 3 minutos

Accesorios recomendados: Rejilla
[%3 JAIRE IMPULSADO + MO

200 con alto contenido en agua. )
750 Coccién de verduras.
650 Coccion de carne y pescado.

Coccidn de salsas con carne, o salsas que contengan
500 queso o huevo. Acabado de pasteles de carne o
pasta al horno.

Coccidn lenta y suave. Perfecta para derretir

350 mantequilla o chocolate.
160 Descongelar alimentos o ablandar manteca o queso.
20 Ablandar helados.

ACCION ALIMENTOS PO'I;‘E’J\;CIA DU(:;IAIEI)ON
Recalentar 2 tazas 900 1-2
Recalentar Puré de patatas 1kg 900 10-12
gDeelsa‘ion— Carne picada 500 g 160 15-16
Cocinar Bizcocho 750 7-8
Cocinar Flan de huevo 500 13-16
Cocinar Pastel de carne 750 17 -20

?s | AIRE FORZADO

L\

*® ISirve para cocinar platos y obtener un resultado
similar al de un horno convencional. Para cocinar
ciertos alimentos, se puede emplear el plato para
hornear u otros recipientes de coccién aptos para uso
en el horno. Para obtener mejores resultados, esta
funcion dispone de una fase de precalentamiento:
espere al final del precalentamiento para introducir
los alimentos.

o DURACION
ALIMENTOS TEMP. (°C) (MIN.)
Magdalenas / Pastelitos 160 20-30
Galletas 160-170 20-30

Accesorios recomendados: Bandeja pastelera rectangular /
Parrilla

@ FUNCIONES MANUALES

2/ PRECALEN. RAPIDO

Para precalentar rapidamente el horno antes de
un ciclo de coccién. Espere a que termine la funcién
antes de introducir los alimentos en el horno. Una
vez finalizado el precalentamiento, el horno utilizara
automaticamente la funcién «Aire forzado».

<~~]| PARRILLA

Para dorar y gratinar. Es recomendable girar los
alimentos durante la coccién.

1 .
=—Para preparar platos de horno en poco tiempo.
Se recomienda utilizar la parrilla para optimizar la
circulacion de aire.

ALIMENTO POTENCIA (W) TEMP. (°c) = DURACION

(MIN.)
Asados 350 170 35-40
Pastel de 160 180 .
carne

Accesorios necesarios: parrilla
<<~ |GRILL + MICROONDAS
Para cocinar y gratinar rapidamente,

combinando las funciones de microondas y las de
grill.

NIVEL DEL DURACION
ALIMENTO POTENCIA (W) GRILL (MIN.)
Papas 650 Medio 2022
gratinadas
Patatas 650 Alto 10-12
asadas

Accesorios recomendados: Rejilla
%7 |TURBO GRILL

=*IPara lograr un resultado perfecto, combinando
el grill y la conveccion de aire del horno. Es
recomendable girar los alimentos durante la coccion.

NIVEL DEL DURACION
ALIMENTO GRILL (MIN.)
Brocheta de pollo Alto 25-35

Accesorios recomendados: Rejilla
L? TURBO GRILL + MICROONDAS
Para cocinar y dorar rapidamente, combinando

= o
el microondas, el grill y la conveccién de aire del
horno.

POTENCIA NIVEL DEL DURACION
ALIMENTO (w) GRILL (MIN.)
Canelones 650 Alto 25-35
congelados
Chuletas de cerdo 350 Alto 30-40

Accesorios recomendados: Rejilla
[~=|DOBLE CRISP

[
—=lEsta funcion exclusiva permite utilizar dos platos
crisp a la vez, duplicando la cantidad de alimentos
que se pueden cocinar. Puede utilizarse para cocinar
el mismo alimento o dos alimentos diferentes.
Coloque el primer plato crisp directamente sobre el
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plato giratorio de cristal y, a continuacién, coloque el
segundo sobre la rejilla.

Siéntase libre de experimentar con distintas
combinaciones de alimentos. Coloque los alimentos
que requieran una coccién mas intensa o que deban
quedar mas crujientes en el plato crisp superior.
Cc;:loque los alimentos mas delicados en el plato crisp
inferior.

Accesorios necesarios: Dos platos crisp, rejilla de alambre, asa
para plato crisp

|_¥_| DESCONGELAR

0™ Para descongelar rapidamente diversos tipos
de alimentos simplemente especificando su peso.
Coloque siempre los alimentos directamente en el
plato giratorio de cristal para obtener los mejores
resultados.

DESCONGELAR PAN CRUJIENTE

Esta funcion exclusiva permite descongelar

pan congelado. Gracias a la combinacién de las
tecnologias de descongelado y Crisp, su pan tendra el
mismo sabor y la misma textura que recién horneado.
Use esta funcién para descongelar y calentar
rapidamente panecillos congelados, baguettes y
medialunas. Con esta funcion es necesario utilizar el

plato Crisp.
CATEGORIA ALIMENTO PESO
1% Descomgelacién )
Temporizada
2% Carne 100 g-2 kg
3* Aves 100 g-3 kg
4% Pescado 100 g-2 kg
s Deongeran
= CRISP

~=IPara dorar perfectamente un alimento, tanto
por arriba como por abajo. Con esta funcién es
necesario utilizar siempre la Bandeja Crisp.

DURACION
ALIMENTO (MIN.)
Bizcocho 7-8
Hamburguesa 8-10*

* Girar el alimento a mitad de la coccion.
Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la Bandeja Crisp
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora.

Los dos digitos de la hora empezardn a parpadear:
Gire el selector para establecer la hora y pulse el
botén central para confirmar.

Los dos digitos de los minutos empezaran a
parpadear. Gire el selector para establecer los minutos
y pulse el botén central para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora mas adelante, mantenga pulsado
© durante como minimo un segundo con el horno apagado

USO DIARIO

y repita el procedimiento anterior. Después de un corte de
suministro prolongado, es posible que tenga que volver
configurar la hora.

2.CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacién: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar,
le recomendamos calentar el horno en vacio para
eliminar cualquier olor. Quite todos los cartones

de proteccién o el film transparente del horno y
saque todos los accesorios de su interior. Caliente el
horno a 200 °C durante aproximadamente una hora,
idealmente utilizando una funcién con circulacién de
aire (por ejemplo, «Aire forzadow).

Siga las instrucciones para configurar la funcién
correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Cuando el horno esta apagado, la pantalla solo
muestra la hora. Mantenga pulsado [@] para encender
el horno. Gire el selector para ver las funciones
principales disponibles en la pantalla de la izquierda.
Seleccione uno y pulse el botén central. La funcién
actualmente en seleccién parpadeara, y dejara de
parpadear tras la pulsacion del mando (es decir, tras
su seleccion).

S, =

Para seleccionar una subfuncién (en caso de que la
haya), seleccione la funcion principal y después pulse
el botén central para confirmar e ir al mend de la
funcion.

i

Vi
VA

A}

Gire el selector para seleccionar una de las
subfunciones disponibles en la parte derecha de
la pantalla y después pulse el botdn central para
confirmar. La subfuncién seleccionada parpadeara
hasta que se confirme.

2.PROGRAMAR UNA FUNCION

.FUNCIONES AUTOMATICAS / JET DEFROST

TIPO DE ALIMENTO
Cuando escoja una de las funciones automaticas,

tendra que seleccionar una categoria para los
alimentos que cocine.

N_

=

o N\

Cuando el icono !l parpadee, gire el selector para
seleccionar la categoria deseada y confirmela
pulsando el botén central. Las categorias se indican
en los adhesivos colocados en el marco interior de la
puerta.

PESO

Para conseguir los mejores resultados, las funciones
automaticas (y Jet Defrost) requieren que introduzca
el peso de los alimentos seleccionando entre los
ajustes preestablecidos: el horno calculara la duracién
ideal de la funcion en uso para cada tipo de alimento.

—_
—_ - _— g
=

3
A

j¢)

kY
v

Cuando los valores preestablecidos aparezcan en
pantallay el icono 9 parpadee, gire el selector para
programar el peso y después pulse el boton central
para confirmar.

. FUNCIONES MANUALES
Cuando haya seleccionado la funcién que desee,
puede cambiar la configuracion correspondiente.

En la pantalla aparecera la configuracion que se
puede cambiar por orden.
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POTENCIA / TEMPERATURA DEL MICROONDAS

Cuando el icono W parpadee en la pantalla, gire el
selector para ajustar la configuracion de potencia,
pulse el botdn central para confirmar y siga
modificando la configuracién siguiente (si es posible).

Nota: Una vez activada la funcion, la potencia se puede
modificar pulsando °c/w para acceder al ment de
configuracion y después girando el selector para cambiar la
configuracion.

POTENCIA GRILL

Existen tres niveles de potencia para el grill: 1 (bajo), 2
(medio), 3 (alto). El valor por defecto se muestra entre
dos simbolos «- -» parpadeando.

”
Y
”
A\

Y
7
Yy
7

Gire el selector para seleccionar el nivel del grill
deseado y pulse el botén central para confirmar.

DURACION

——
-—I
Vi
N\

»
2

Cuando parpadee el icono ¢ en la pantalla, utilice el
selector para ajustar el tiempo de coccidn necesario y
luego pulse @ para confirmar.

Si quiere cocinar de forma manual no es necesario
configurar el tiempo de coccién: Pulse [Blpara
confirmar e iniciar la funcion.

Nota: Durante la coccion, puede ajustar la configuracion
girando el selector ; cada vez que pulse [&], el tiempo
aumenta en 30 segundos.

RAPIDO

Seleccione la funcion, a continuacion utilice el selector
para programar la temperatura deseada y pulse [&]
para confirmar e iniciar la funcion.

Cuando el horno alcanza la temperatura deseada,

el zumbador emite un sonido y la pantalla muestra
«Anadir alimento».

Nota: es aconsejable no introducir los alimentos en el horno

hasta que alcancen la temperatura deseada.
3.ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracion deseada,
pulse [] para activar la funcion.

Cada vez que pulse el botén [, el tiempo de coccion
aumentara 30 segundos mas (para Funciones que
utilicen Microondas) o 5 minutos (para Funciones que
no utilicen Microondas).

Nota: Puede pulsar [® en cualquier momento para detener la
funcién que esté activada en ese momento.

.JET START

Cuando el horno esta apagado, es posible iniciar

un ciclo de microondas pulsando el botén Inicio.
Cada pulsacion adicional del boton [ aumentara el
tiempo en 30 segundos adicionales. Por ejemplo, se
puede ejecutar una funcién de microondas que dure
90 segundos, pulsando tres veces el botdn (2], sin
necesidad de encender el horno.

. BLOQUEO DE SEGURIDAD

Esta funcion se activa automaticamente para evitar la
activacién accidental del horno.

Abray cierre la puerta, y pulse [] para activar la
funcion.

4.PAUSA

Para detener una funcién activa, por ejemplo para
mover o girar la comida, solamente tendra que abrir la
puerta.

Para reanudar la funcién, cierre la puerta y pulse .[>]
PAUSA AUTOMATICA

(REMOVER O GIRAR LOS ALIMENTOS )

Algunas funciones se detendran para que pueda
remover o girar los alimentos.

- | Food

Cuando el horno se haya detenido, abra la puerta

y lleve a cabo la accién que se le solicite antes de
volver a cerrar la puerta y pulsar [>] para seguir con la
coccion.

@uknecht



5.TIEMPO FINAL DE COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la
coccién ha terminado.

Para alargar el tiempo de coccién sin cambiar los
ajustes, gire el selector para programar un nuevo
tiempo de coccidn y pulse [&l.

.ENFRIANDOSE

Cuando finaliza una funcién con aire caliente, el
aparato puede realizar un ciclo de enfriamiento.
La pantalla muestra el mensaje «Cool on»:

Tras finalizar dicho ciclo el horno se apaga de forma
automatica.

. CIERRE

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado
durante al menos 5 segundos.

Para desbloquearlo, siga el mismo proceso.

Nota: El blogqueo de teclas también se puede activar mientras
la coccion esté en proceso.

Por motivos de seguridad, el horno se puede apagar en
cualquier momento pulsando el boton [@

Bauknecht



LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el aparato se haya enfriado antes
de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o
limpieza.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

« Limpie las superficies con un pafio humedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afhada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pano seco.
« Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

- Con reqularidad, o en caso de salpicaduras, quite
el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de
comida.

« Active la funcién de “Autolimpieza Microondas” para
limpiar perfectamente las superficies interiores.

«No es necesario limpiar el grill ya que la alta
temperatura que genera quema toda la suciedad.
Utilice esta funcién con regularidad.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos
ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya
que podrian danar las superficies del aparato.

ACCESORIOS

Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas,
excepto la bandeja Crisp.

El plato Crisp debe limpiarse con agua y un
detergente suave. Para la suciedad mas resistente,
frote suavemente con un pano. Deje enfriar siempre el
plato Crisp antes de limpiarlo.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

i Corte de suministro.
i Desconexion de la red
i eléctrica.

Ventilador de refrigeracion

El horno hace ruido, incluso

cuando estd apagado. activado.

En la pantalla aparecera la letra
«F» seguida de un nimero o
- letra.

El teclado no funciona como
estaba previsto. La pantalla

‘ muestra una visualizacion
extrana.

El horno no se calienta.

. Bloqueo de Teclas).

Cuando «<DEMO» esta

el horno no se calienta.

Se ha activado el bloqueo
de teclas (véase el apartado

- establecido en «On» , todos
- los mandos estan activos y
los menus disponibles, pero

Solucion

: Compruebe que haya corriente eléctrica en la

: red y que el horno esté enchufado a la toma

: de electricidad. Apague el horno y vuelva a

. encenderlo para comprobar si se ha solucionado el
. problema.

Espere a que finalice el proceso de enfriamiento.

Péngase en contacto con el Servicio Postventa mas
cercano e indique la letra 0 nimero que aparece
. después de la letra «F».

Desactive el bloqueo de teclas siguiendo las
indicaciones del apartado Bloqueo de Teclas.

Para salir del modo DEMO, siga este procedimiento:
- pulse °C/W, ©, °C/W, ©), °C/W, O en secuencia (6
. pulsaciones en total). Oird un pitido que le indicara

que la operacion se ha realizado correctamente.

El reloj parpadea a la espera de la configuracion

- horaria.

¢ En este punto, el horno esta listo para ser utilizado.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
«  Utilizando el codigo QR en tu aplicacién
- Visitando nuestra pagina web docs.bauknecht.eu

. También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de

la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cédigos que figuran en la

placa de caracteristicas de su producto.

e

@uknecht
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Prirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

BAUKNECHT

A

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte
prosim svUj vyrobek na strdnce www.register10.com

Ptred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)
3. Identifika¢ni stitek
(neodstranuijte)
4. Dvirka
5. Horni topné téleso / gril
6. Osvétleni
COOCLLOaeSe 7. OtOény taII’F
OVLADACI PANEL
......... O g °CIW
= [£] =& 4
i o = RN
P . — ]
b BEE | ~ B s :
g ‘ » FMEEEEZ
0 ad - O ;
1 23 4 5 67 8 9
1.LEVY DISPLE)J 5.0TOCNY OVLADAC/ 7. START
CENTRALNI TLACITKO Pro aktivaci funkci a potvrzeni
2.PAUZA Jeho pomoci mlizete prochazet nastaveni
Preruseni cyklu tepelné Upravy funkcemi a nastavovat parametry .
vaieni. Stisknutim tlacitka 8.CAS
3.0N/OFF provedete vybér, nastaveni, pfistup | Pro nastaveni ¢asu a nastaveni

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

4.ZPET

Pro navrat na pfedchazejici krok.
Dlouhym stisknutim (5 s) zapnete/

vypnete funkci Keylock (zamek
klaves).

nebo potvrzeni funkci nebo
hodnot, a také muzete spustit
program tepelné Upravy potravin.

6.VYKON / TEPLOTA

Nastaveni teploty, Urovné grilu
nebo mikrovinneho vykonu.

nebo pfizplsobeni doby pfipravy.
9.PRAVY DISPLEJ

@uknecht



PRISLUSENSTVI

Na trhu je mnoho raznych druhi dopliku. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, ze dané prislusenstvi
je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné vuci teplotam uvnitf trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat pfi vafeni pomoci mikrovin.

Vzdy se ujistéte o tom, ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku

OTOCNY TALIR
Je-li umistén v drzaku, otoc¢né sklo
Ize vyuzivat pfi vSech metodach
vafeni/peceni.
S vyjimkou obdélnikového plechu
na peceni je oto¢né sklo nutné
pouzivat vzdy jako podstavec pro dalsi nadoby nebo
prislusenstvi.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

Q Sklenény otocny talif pokladejte
pouze na drzak oto¢ného talire.
Na drzak nepokladejte jiné
prislusenstvi.

TALIR CRISP

Pouze pro pouziti s ur¢enou funkci.
Talif Crisp musi byt vzdy umistén
uprostied sklenéného oto¢ného
NS talife nebo draténého rostu (nebo
obojiho u funkce ,Double Crisp”)
a muze byt pfedehfivan, kdyz
je prazdny, a to pouzitim specialni funkce uréené
vyhradné pro tento ucel. Jidlo polozZte rovnou na talif
Crisp.

s vnitinimi sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, Ze se otocny
talif mize volné otacet. Pfi vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi bud'te opatrni, abyste omylem

nevysadili otocny talif z jeho drzaku.

Prislusenstvi miize béhem mikrovinné funkce
zvysit teplotu. Na konci cyklu se doporucuje
pouzivat ochranu pro manipulaci s prislusenstvim.

RUKOJET PRO TALIR CRISP

Je uzite¢na pfi vyndavani horkého
talite ,Crisp” z trouby.

Umozni umistit jidlo blize ke grilu
za Ucelem dokonalého opeceni
a zajisti optimalni cirkulaci

vzduchu.
\'J Musi byt pouzita jako zékladna
pro talif Crisp v nékterych funkcich
,Crisp Fry” a pro umisténi druhého talife Crisp ve
funkcich ,Double Crisp”.
MFizku umistéte na otocny talif a ujistéte se, ze se
nedotyka jinych ploch.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENI

Plech na peceni pouzivejte pouze

u funkci umoznujicich konvenéni

peceni; nikdy nesmi byt pouzit

v kombinaci s mikrovinami.

Talit ve vodorovné poloze vlozte
do drzéku oddilu pro peceni.

Upozornéni: Pfi pouziti obdélnikového plechu na peceni neni
tfeba odstrafiovat oto¢ny talif s drzakem.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu trouby lisit.
Dalsi prislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast prostfednictvim servisniho centra.

Bauknecht



ARTISAN

)i DYNAMICKE FUNKCE

V DYNAMICKYCH funkcich staéi zvolit typ a hmotnost

KATEGORIE JibLo HMOTNOST
4 Paprikové stripsy 100-500 g
5% Smazené morské plody 100-500 g

nebo mnozstvi potravin, abyste dosahli nejlepsich
vysledku. Trouba automaticky vypocitad optimalni
nastaveni a v prlibéhu peceni je déle méni. Abyste
pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich vysledka,
ridte se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce

pfiprav.

j —

s | DYNAMICKY OHREV
Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i

chlazenych jidel nebo jidel o pokojové teploté. Trouba

automaticky vypocitava hodnoty nezbytné k dosazeni

co nejlepsich vysledkl v co nejkratsim case. Jidlo
vlozte do trouby v Zaruvzdorném talifi nebo mise
vhodné do mikrovinné trouby.

KATEGORIE JibLo HMOTNOST
1 PFipraxené porce jidla 250-800 g
na talifi
2% MraZzené lasagne 400g-1kg
3* /mrazend porce 250-800 g
4 MIéko/Voda 100-500 g
Polévky 200—-800 g

<~ | FUNKCE , CRISP DYNAMIC”
= 1Pro rychly ohfev a pe¢eni zmrazenych jidel se

zlatym a krupavym povrchem. Tuto funkci pouzivejte
jen s talifem Crisp, jenz je soucasti vybaveni. Jakmile
vas trouba vyzve, jidlo obratte.

KATEGORIE JibLo HMOTNOST
1 Kousky kufete 4009 -1,2 kg
2% Hamburgery 100-500 g
3* Kufeci nugety 100-500 g
4% Pizza 350-6009
5% Rybi prsty-obalované 100-500 g

PoZadované prislusenstvi: Talif Crisp, rukojet pro talif Crisp.

Pozadované prislusenstvi: Talif Crisp, dratény rost, rukojet pro
talit Crisp.

[~|DYNAMICKE DOUBLE CRISP

== ITato jedine¢na funkce umoziuje pouzivat dva
talite Crisp soucasné a zdvojnasobit tak mnozstvi
pfipravovaného jidla nebo pfipravit kompletni jidlo
na jedno vareni. Hmotnosti v tabulce jsou uréeny pro
jeden talif Crisp.

PIZZA DOUBLE
Volitelnd hmotnost se vztahuje na jednu pizzu; obé
pizzy by mély mit podobnou hmotnost.

QUICHE DOUBLE (DVA SLANE KOLACE)

Oba slané kola¢e mohou mit rGiznou napln, ale
podobnou hmotnost. Hmotnost uvedenou v tabulce
nize nelze zvolit a jedna se o orienta¢ni hmotnost,
kterou musi mit kazdy slany kolac.

KLOBASA A HRANOLKY

Klobasy propichnéte vidlickou, aby nepraskly, a
polozte je na horni talif Crisp a mrazené hranolky na
spodni talif Crisp. Hmotnost uvedenou v tabulce nize
nelze zvolit a jedna se o orientacni hmotnost, kterou
musi mit kazdé jidlo.

RYBI FILE A ZAPEKANA ZELENINA

Nakrdjejte zeleninu, ochutte ji olejem a kofenim podle
chuti a polozte na horni talit Crisp. Rybu polozte na
spodni talif Crisp. Hmotnost uvedenou v tabulce nize
nelze zvolit a jedna se o orientacni hmotnost, kterou
musi mit kazdé jidlo.

LILKY A PAPRIKY

Zeleninu nakrdjejte na kousky, ochutte olejem a
kofenim podle chuti. Lilek polozte na horni talif Crisp
a papriku na spodni talif Crisp. Hmotnost uvedenou
v tabulce nize nelze zvolit a jedna se o orientacni
hmotnost, kterou musi mit kazdé jidlo.

[ |IDYNAMIC CRISP FRY (DYNAMICKE SMAZENI
22 |S FUNKCI CRISP)

Tato zdrava a exkluzivni funkce kombinuje kvalitu
funkce Upravy dokfupava s vlastnostmi cirkulace
teplého vzduchu. Umoziuje docilit kiupavosti

a chutnych vysledk( smazeni na vyrazné nizsim
mnozstvi oleje v porovnani s tradi¢nim zplsobem
pfipravy. V nékterych receptech Ize olej dokonce

i Uplné vynechat. Moznosti spocivaji ve smazeni
rdznych druhu prednastavenych jidel, a to jak
Cerstvych, tak mrazenych.

KATEGORIE JibLo HMOTNOST
1% Hranolky 100-500 g
Smazena ryba
* —
2 s hranolky 100-5009
3 Obalovany kureci fizek 100-500 g

KATEGORIE JibLo HMOTNOST
1% Pizza Double 350-600g
) Eolfa?; Double (dva slané 700-900 g
Klobasa a mrazené hranolky 500-600g
4 Rybi filé a zapékand zelenina 500-600g
Lilek a papriky 500-600g

PoZadované prislusenstvi: Dva talite Crisp, dratény rost,
rukojet pro talif Crisp.

MW SAMOCISTENI

PUsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto
specialnim cisticim cyklu, umoznuje snadné
odstranéni necistot a zbytkd jidla. Nalejte hrnek pitné
vody do nadoby vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé a zapnéte funkci.

@uknecht



— |MIKROVLNY

—IPro rychlou pfipravu a opétovné ohfiti jidel
a napoja.
Funkci mikrovinné trouby pouzivejte pouze s jidlem
nebo ndpoji uvniti, aby byla zachovana spravna
funkénost vyrobku.

DOBA
f GRILL- Pl
JIDLO - g TRVANI
UROV.VYK (MIN)
Topinky/toasty Vysoky 5-6*
Krevety Stredni 18-22

*Pro silné krajice chleba pfedehfejte prazdnou mikrovinnou

VYKON (W) DOPORUCENO PRO troubu na 3 minuty.
900 \F/ig(cjhly ohfev ndpojl nebo jidel s vysokym obsahem Doporucené pF’IsIuéenstvf: Roét
Y %] HORKY VZDUCH + MV
vr . — b/ Pe vrs v es v s v
750 Priprava zeleniny. =2 1K rychlé ptipravé jidla v troubé. Za G¢elem
650 Pfiprava masa a ryb. optimalizace cirkulace vzduchu doporucujeme pouzit
Vareni masovych omdacek nebo omécek s obsahem mfizku.
500 syra nebo vajec. Dopeceni masovych kolac¢l nebo DOBA
zapecenych téstovin. JibLo PRIKON (W) TEPL. (°C) TRVANI
350 Pomalé, mirné vareni. Velmi se hodi pro rozpousténi (MIN)
masla nebo cokolady. Pecend 350 170 35-40
160 Rozmrazovani jidel nebo zméknuti masla a syrd. v
J y 'll""’}s,?"y 160 180 25-35
90 Zmeéknuti zmrzliny. olac
Pozadované piislusenstvi: mfizka
DOBA <*~|GRIL + MIKROVLNY
CINNOST JiDLO PRIKON (W)  TRVANI —1Pro rychlé uvareni a gratinovani s vyuzitim
(MIN) kombinovanych funkci mikrovin a grilu.
Ohtev 2 hrnky 900 1-2 GR||_|_-UROV DOBA
Ohtev Bramborova kase 1 kg 900 10-12 JibLo PRIKON (W) ; ' TRVANI
VYK (MIN)
Rozmra-
L. Mleté maso 500 g 160 15-16 « 4
zovani ﬁf:n‘:cbeo”re 650 Stredni 20-22
Vafeni Piskotovy kolac 750 7-8 y
L e PInéné
Vareni Vajecny krém 500 13-16 brambory 650 Vysoky 10-12
Vareni Sekana 750 17-20 ve slupce
.'!: HORKY VZDUCH Doporucené piislusenstvi: Rost
Slouzi k pripravé pokrmu zpUusobem, ktery ma % | TURBOGRILL

podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.

K pripravé urcitych pokrm( Ize pouzit pekaé na peceni

nebo jiné nddobi vhodné pro pouZiti v troubé. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd ma tato funkce fazi
pfedehrevu: pockejte na konec predehfevu a vlozte
jidlo.

DOBA
JibLo TEPL. (°C) TRVANI
(MIN)
Dortiky (cupcakes) / drobné moucniky 160 20-30
Jemné pecivo 160-170 20-30

Doporucené pfislusenstvi: Obdélnikovy plech na peceni/
miizka
@ MANUALNI FUNKCE

2/ RYCHLY PREDEHREV
Pro rychlé predehrati trouby pred zahdjenim
cyklu peceni. Pfed vloZzenim jidla do trouby vyckejte
na dokonceni cyklu funkce. Jakmile skonci faze

predehfevu, trouba automaticky pouzije funkci ,Horky

vzduch”.

<~ |GRILL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani

a gratinovani. Doporucujeme jidlo béhem grilovani
obracet.

% Ipro dosazeni dokonalych vysledkl diky

kombinaci grilu a konven¢nich funkci vzduchu trouby.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.

- DOBA
JibLo GR'L\';'YL}’(ROV' TRVANI
(MIN)
Kureci kebab Vysoky 25-35

Doporucené pfislusenstvi: Rost
=] TURBOGRIL + MV

Zals
— b

Pro rychlé uvafeni a osmahnuti vaseho

jidla dozlatova diky kombinaci mikrovin, grilu
a konvencnich funkci vzduchu trouby.

. DOBA
JibLo PRIKON (W) SRILLBROV: TRy
(MIN)
Mrazené ,
. 650 Vysoky 25-35
cannelloni
Veprové kotlety 350 Vysoky 30-40

Doporucené prislusenstvi: Rost
[~~=|DOUBLE CRISP

pung, W 4

~=ITato exkluzivni funkce umoznuje pouzivat dva
talite Crisp najednou, ¢imz se zdvojnasobi mnozstvi
vareného jidla. Lze takto vafrit stejny pokrm nebo
dva rizné pokrmy. Prvni talif Crisp polozte pfimo na
sklenény otocny stul, druhy pak na dratény rost.

@uknecht



Nebojte se experimentovat s rGznymi kombinacemi
potravin. Pokrmy, které vyzaduji intenzivnéjsi pfipravu
nebo které maji byt kfupavéjsi, polozte na horni

talit Crisp. Nejchoulostivéjsi potraviny vkladejte do
spodniho talire Crisp.

Pozadované pfislusenstvi: Dva talife Crisp, dratény rost,
rukojet pro talif Crisp

%| ROZMRAZOVANI

0™ Pro rychlé rozmrazovani riznych druhu jidel
se zadanim pouze jejich hmotnosti. Pro dosazeni co
nejlepsich vysledkl pokladejte jidlo vzdy pfimo na
sklenény otocny talir.
CRISP BREAD DEFROST (ROZMRAZENI CHLEBA FUNKCI
CRISP)
Tato exkluzivni funkce vam umozni rozmrazit chléb.
Diky kombinaci technologii rozmrazovani a Upravy do
kfupava bude vas chléb chutnat jako cerstvé upeceny.
Tuto funkci pouzivejte k rychlému rozmrazeni
a nahtati mrazenych zemli, baget a croissantu. Tato
funkce vyzaduje pouziti talife Crisp.

KATEGORIE JibLo HMOTNOST
1* Casované -
Rozmrazovani
2* Maso 100g-2kg
3* Dribez 100g-3kg
4% Ryby 100g-2kg
Crisp Bread Defrost
5% (Rozmrazeni chleba 50-800¢g
funkcf crisp)
= CRISP
=~ 1Pro dokonalé osmahnuti pokrmu dozlatova,

a to jak na povrchu, tak vespod. Tuto funkci je nutné
pouzivat vyhradné se specialnim talifem Crisp.

DOBA

JibLo TRVANI

(MIN)
Mou¢nik z kynutého tésta 7-8
Hamburger 8-10*

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte.
Pozadované pfislusenstvi: talif Crisp, rukojet pro talif Crisp

Bauknecht



PRED PRVNIM POUZITIM

1.NASTAVENIi DENNiHO CASU
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit ¢as.

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni hodin:
Pro nastaveni hodiny otacejte ovladacem a poté
stisknéte stredové tlacitko pro potvrzeni.

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice pro minuty. Pro
nastaveni minuty otacejte ovladacem a poté stisknéte
stredové tlacitko pro potvrzeni.

Upozornéni: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zmeénit, pak
zatimco je trouba vypnuta, stisknete a alespon na 1 sekundu
podrzte © a zopakujte kroky uvedené vyse. Cas mlze byt

KAZDODENNI POUZIVANI

nutne nastavit znovu po delsim vypadku napajen.
2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

se o zcela bézny jev. Pfed zapocetim vareni tedy
doporucujeme zahiat troubu prazdnou za ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu. Z trouby
odstranite vsechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfrislusenstvi.
Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
~Horky vzduch).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.
Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vétrat.

1.ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnuta, na displeji se bude zobrazovat
pouze cas. Stiskem a podrzenim [@troubu zapnete.
Pro zobrazeni hlavnich dostupnych funkci na levém
displeji otacejte ovladacem. Jednu z hodnot vyberte

a stisknéte stredové tlacitko.Aktualné zvolend funkce
bude blikat a po stisknuti knofliku (tj. po jejim vybéru)
blikat pfestane.

S, >
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Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupna)
zvolte hlavni funkci a stisknéte stredové tlacitko pro
potvrzeni a pfechod do nabidky funkci.
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Otdcejte ovladacem, zvolte jednu z podfunkci
dostupnych na pravém displeji a poté stisknéte
stfedové tlacitko pro potvrzeni. Vybrana dilci funkce
bude blikat az do jejiho potvrzeni.

2.NASTAVTE FUNKCI
. AUTOMATICKE FUNKCE / RYCHLE ROZMRAZENI
JET DEFROST

KATEGORIE POTRAVIN
Po vybéru jedné z automatickych funkci je treba zvolit

kategorii pfipravovaného jidla.

——
N 7
=
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Blika-li symbol i, otd¢enim ovladace zvolte
pozadovanou kategorii a poté stisknéte stredové
tlacitko pro potvrzeni. Kategorie jsou uvedeny na
samolepkach nalepenych na vnitfnim ramu dvefi.
VAHA

Aby bylo mozné dosahnout co nejlepsich vysledka,
automatické funkce (a funkce JET DEFROST)

vyzaduji zadani hmotnosti potravin, a to vybérem

z prednastavenych hodnot: trouba u kazdé kategorie
potravin vypocita idedlni délku trvani funkce.

= N

i | S

U

Kdyz se na displeji objevi zakladni nastaveni a blika
symbol 9, otacenim ovladace nastavte hmotnost a
poté stisknéte stredové tlacitko pro potvrzeni.

. MANUALNI FUNKCE

Nastaveni m{zete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
ménit.

@uknecht



VYKON MIKROVLN / TEPLOTA

Kdyz ikona W blika na displeji, ota¢enim oviadace
nastavte vykon a poté, pro potvrzeni volby, a
stisknéte stredové tlacitko a pokracujte v provadéni
nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

Upozornéni: Jakmile je funkce jednou aktivovana, nastaveni
vykonu Ize zménit stiskem c/w, ¢imz se dostanete do
nabidky nastaveni; poté je pro zménu nastaveni tfeba otacet
ovladacem.

VYKON GRILU

Pro grilovani jsou definovany tfi irovné vykonu: 1
(nizkd), 2 (stfedni), 3 (vysoka). Vychozi hodnota je
zobrazena mezi dvéma blikajicimi symboly - -“.

Y
”
A\
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Otacenim ovladace nastavte pozadovanou Uroven
grilu a poté stisknéte stfedové tlacitko pro potvrzeni.

DOBA TRVANI

Vi
N\

»
I

Kdyz na displeji blika ikona ¢, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouzijte ovladac a poté
pro potvrzeni stisknéte @.

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete pec&eni
fidit ru¢né: Stiskem [&] potvrdite a spustite funkci.

Poznamka: Dobu pfipravy miZete pfizpUsobit i béhem
piipravy jidla, a to ota¢enim ovladace; kazdym dalsim stiskem
(] se doba pfipravy prodlouzi o 30 vtefin.

PREDOHREV

Vyberte funkci, poté pouzijte ovladac k nastaveni vami
pozadované cilové teploty, potvrdte volbu stisknutim
[©] a funkci spustte.

Jakmile trouba dosahne cilové teploty, ozve se
zvukovy signal a na displeji se zobrazi napis ,Add
Food” (Pfidejte jidlo).

Upozornéni: doporucuje se nevkladat jidlo do trouby, dokud
nedosdhne cilové teploty.

3.AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [>].

Po kazdém dalsim stisknuti tlacitka [®] se doba vateni
prodlouzi o dalSich 30 sekund (pro funkce vyuzivajici
mikrovinné trouby) nebo o 5 minut (pro funkce, které
nepouzivaji mikrovinné trouby).

Upozornéni: K pozastaveni probihajici funkce mdzete kdykoli
stisknout [O].

.JET START

Kdyz je trouba vypnutd, je mozné spustit mikrovinny
cyklus stisknutim tlacitka Start. Kazdym dalSim
stisknutim tla¢itka [®] se doba prodlouzi o dal3ich 30
sekund. Napfiklad je mozné trikrat stisknout tlacitko
[®] a spustit mikrovinnou funkci trvajici 90 sekund, aniz
by bylo nutné troubu zapnout.

.BEZPECNOSTNi ZAMEK

Tato funkce se automaticky aktivuje za ucelem
piedejit ndahodné aktivaci trouby.

Otevriete a zaviete dvitka a poté, pro spusténi zvolené
funkce, stisknéte [>].

4.PAUZA

Prejete-li si pozastavit spusténou funkci, napfiklad za
Ucelem promichani nebo obraceni jidla, jednoduse
otevrete dvirka.

Pro opétovné spusténi dvirka zaviete a stisknétel>l.
AUTOMATICKA PAUZA

(ZAMICHEJTE NEBO OBRATTE JIDLO)

Urcité funkce se pozastavi a umozni vam tak pokrm
obratit nebo promichat.

~urn | Food

Jakmile se funkce prerusi, oteviete dvirka a provedte
akci, kterou trouba pozaduje. Poté dvirka opét zaviete
a pro pokracovani stisknéte [>],

@uknecht



5.CAS UKONCENIi TEPELNE UPRAVY
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Prejete-li si dobu pfipravy prodlouzit bez provadéni
zmén v nastaveni, otoenim ovladace nastavte novy
Cas a stisknéte [=.

. OCHLAZOVANI

Po skonceni funkce s horkym vzduchem se spotfebic
muze automaticky ochlazovat.
Na displeji se zobrazi ,Cool On” (Ochlazovani):

Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti kldvesnice stisknéte a alespon na
5 sekund podrzte 49,

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornéni: Tlacitka Ize zablokovat i v pribéhu samotného
peceni.

Z bezpecnostnich dlvod Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim a podrzenim tlacitka [@.

Bauknecht



CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakychkoli tikonti udrzby a cisténi
se ujistéte, ze spotiebic vychladl.
Nikdy nepouzivejte parni cistici zafizeni.

VNITRNI A VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Je-li velmi znecistény, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.
«V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé rozliti
odstrarite otocny talif i s drzakem, abyste vycistili dno
trouby a odstranili veSkeré zbytky jidla.

« Spustte funkci samocisténi ,MW Self Clean” pro
optimalni ¢isténi vnitinich povrch.

- Gril neni tfeba distit, nebot intenzivni teplotou se
veskeré necistoty vypaluji. Tuto funkci pouzivejte
pravidelné.

Nepouzivejte ocelovou vinu, prostfedky na drhnuti
ani abrazivni prostiredky nebo cistici prostiedky

s korozné agresivnim tcinkem, protoze by mohly
poskodit povrchy spotiebice.

PRISLUSENSTVi

Veskeré pfisluSenstvi s vyjimkou talife Crisp I1ze myt

v mycce nadobi.

Talit Crisp omyvejte ve vlazné vodé s pfidanim
jemného myciho prostfedku. Odolné necistoty jemné
vydrhnéte hadfikem. Pied ¢isténim vzdy nechejte talif
Crisp vychladnout.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pferuseni napdjent.

Trouba generuje hluk i presto,
Ze je vypnuta.

Na displeji se zobrazi pismeno
,F“ nasledované pismenem
- nebo cislem.

Klavesnice nefunguje, jak se
pfedpokladalo. Na displeji se
- zobrazi podivna vizualizace.

- Trouba se nezahfiva.

5 nehreje.

Odpojeni od elektrické site.

Zamek klaves byl aktivovan
(viz ¢ast Zamek klaves).

- Je-lizapnuta funkce, DEMO,
- aktivni jsou vsechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba v3ak

- Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
. zapneéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Vyckejte dokud proces ochlazovani neskondi.

Kontaktujte nejblizsi stfedisko poprodejnich sluzeb
a uvedte pismeno nebo ¢islo, které nasleduje za
¢ plsmenem,F"

Zamek klaves vypnéte podle pokyn( v ¢asti Zamek
klaves.

¢ Chcete-li ukoncit rezim DEMO, postupujte takto:

- stisknéte °C/W, &, °C/W, &, °C/W, O postupné
(celkem 6 stisknuti). Uslysite zvukovy signal, Ze

. Ukon probéhle Uspésné. Hodiny blikaji a cekaji na
- nastaveni hodin.

V tomto okamziku je trouba pfipravena k pouziti.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kodu ve vasem spotiebici
navstivenim nasich webovych strdnek docs.bauknecht.eu;

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho

poprodejniho servisu prosim uvedte kddy na identifikacnim stitku produktu.

@uknecht
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Ejerens instruktionsbog

modtage en mere komplet assistance

Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet
tagesibrug.

TAK FORDI DU HAR K@BT ET BAUKNECHT PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, for at

OPLYSNINGER

SCAN QR-KODEN PA DIT APPARAT,
FOR AT INDHENTE FLERE

PRODUKTBESKRIVELSE

COOCLLOaeSe
EEAASS S

1. Betjeningspanel

2. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)

3. Identifikationsskilt
(ma ikke fiernes)

. Luge
@verste varmelegeme/grill
. Lys

N o u

Drejetallerken

BETJENINGSPANEL

......... O g SCIW
u — EIE=Z & =
i o SEEE O
t = g M
_ e Dl | = s
: BOUS @ :
1 23 4 5 67 8 9
1. VENSTRE DISPLAY 5.DREJEKNAP / CENTRAL KNAP | 7. UDSKUDT
Drej herpa, for at browse gennem Bruges til at starte funktioner og
2.PAUSE funktionerne og justere alle bekreefte indstillinger

Til midlertidig standsning af en
tilberedningscyklus

3.0ON/OFF

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og nar som helst stoppe en
aktiv funktion.

4. TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til det
forrige trin. Et langt tryk (5s) slar
Keylock-funktionen til/fra.

tilberedningsparametrene.

Tryk pa den, for at markere,
indstille, tage adgang til eller
bekraefte funktioner eller
parametre, samt eventuelt starte
tilberedningsprogrammet.

6.EFFEKT / TEMPERATUR

Til justering af temperatur,
grillstyrke eller mikrobglgeeffekt.

8.KLOKKESLAT

Bruges til at indstille klokkeslaettet
og til at aendre eller justere
tilberedningstiden.

9.HAJRE DISPLAY

@uknecht



TILBEHOR

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

Sarg altid for, at mad og tilbehgr ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

DREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges med

alle tilberedningsmetoder, nar den

placeres pa den tilhgrende stotte.

Drejetallerkenen skal altid bruges

som underdel for andre beholdere
eller tilbehgr, med undtagelse af den rektangulaere
bageplade.

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.

Andet tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset.

CRISP-PANDE

Ma kun anvendes med de
forudsete funktioner.
Crisp-panden skal altid placeres
S midt pa glasdrejetallerkenen eller
risten (eller begge i "Double Crisp"
funktioner), og kan forvarmes,
nar den er tom, ved at bruge den dertil beregnede
specialfunktion. Anbring maden direkte pa Crisp-
panden.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid

sikre sig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Vaer
opmaerksom pa ikke at veelte drejetallerkenen, nar
du indszetter eller fjerner andet tilbehor.

Tilbehgrets temperatur kan stige under
mikrobglgefunktionen. Det anbefales at bruge
beskyttende udstyr til at handtere tilbehor ved
cyklussens afslutning.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

Den giver dig mulighed for at

placere maden taettere pa grillen,

for at brune din ret pa en perfekt
made og for at optimere

\'J varmluftscirkulationen.

Den skal anvendes som

understatning af crisp-panden i visse “Crisp Fry”

funktioner og til placering af den anden crisp-pande

til "Double Crisp" funktioner.

Anbring risten pa drejetallerkenen, og serg for, at den

ikke bergrer andre overflader.

REKTANGULAR BRADEPANDE

Bradepanden ma kun bruges med
funktioner, der giver mulighed for
varmluftsbagning; den ma aldrig
anvendes i kombination med
mikrobglger.
Indsaet pladen i vandret stilling, og lad den hvile pa
hylden i ovnrummet.

Bemazerk: Du behgver ikke tage drejetallerkenen og dens
stgtter ud, ndr du bruger den rektangulzere bageplade.

Antallet og typerne af tilbehear kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.
Yderligere, ikke medfelgende, tilbehar kan kabes separat hos Kundeservice.

Bauknecht



FUNKTIONER

)iDYNAMISKE FUNKTIONER

Med de dynamiske funktioner skal man blot vaelge
fedevarens type og vaegt eller maengde, for at opna
de bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne
de optimale indstillinger og fortsaetter med at sendre
dem, efterhdnden som tilberedningen skrider frem.
Folg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel,
for at fa det bedste ud af denne funktion.

s | DYNAMIC REHEAT

| w— . .

Bruges til at genopvarme en faerdiglavet ret,
som er frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen
beregner automatisk de indstillinger, der kraeves for
at opna de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som
muligt. Anbring retten pd en ovn- og mikrobglgefast
tallerken eller fad.

GRUPPE MAD VAGT
1 Tallerkenret 250-800g
> Fromen fssane) 4009-1kg
3* Frossen portion 250-8009
4 Meelk/Vand 100-500¢g
5 Suppe 200-800¢g

<~ | DYNAMIC CRISP

= 1Bruges til hurtig opvarmning og tilberedning af
frosne madvarer og til at give dem gylden og spred
top. Brug kun denne funktion med den medfglgende
Crisp-pande. Vend maden nar dette foresparges.

[=~~|DYNAMISK DOBBELT CRISP

==IDenne unikke funktion gor det muligt at

bruge to crisp-plader pa samme tid for at fordoble
mangden af mad, der skal tilberedes, eller fa

et komplet maltid med en enkelt tilberedning.
Vaegtangivelserne i tabellen er beregnet til en enkelt
crisp-pande.

DOBBELT PIZZA

Valgbar vaegt henviser til en pizza; begge pizzaer skal
have samme vaegt.

DOBBELT QUICHE

De to quicher kan have forskelligt fyld, men samme
vaegt. Veegtangivelserne i den nedenstdaende tabel
kan ikke vaelges og er den vejledende vaegt, som hver
quiche skal have.

P@LSER & POMMES FRITES

Prik polserne med en gaffel, sa de ikke spraenger,

og leeg dem pa den gverste crisp-pande og de

frosne pommes frites pa den nederste crisp-pande.
Vaegtangivelserne i den nedenstdaende tabel kan ikke
vaelges og er den vejledende vaegt, som hver madvare
skal have.

FISKEFILET & GRONTSAGSGRATIN

Skaer grgntsager, krydr med olie og krydderier efter
@nske, og laeg dem pa den gverste crisp-pande. Laeg
fisken pa crisp-panden herunder. Vaegtangivelserne
i den nedenstaende tabel kan ikke vaelges og er den
vejledende vaegt, som hver madvare skal have.

AUBERGINER & PEBERFRUGTER

Skeer grgntsagerne i stykker, krydr med olie og
krydderier efter gnske. Anbring auberginer pa den
gverste crisp-pande og peberfrugter pa crisp-panden

GRUPPE MAD VAGT nedenunder. Vaegtangivelserne i den nedenstaende

1 Kyllingestykker 400g-1.2kg tabel kan ikke vaelges og er den vejledende vaegt, som

% Hamburgere 100-500g hver madvare skal have.

3* Kyllingenuggets 100-500¢ GRUPPE MAD VAEGT

4% Pizza 350 - 600g 1* Dobbelt pizza 350 - 600g

5% Fiskepinde 100-5009g 2 Dobbelt quiche 700 -900g
Kreevede tilbeher: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande. 3 Polser & frosne pommes fites 200-600g
5 IDYNAMIC CRISP ERY (DYNAMIC CRISP 4 Fiskefilet & grontsagsgratin 500 - 600g
=2 [STEG NING) 5 Auberginer & peberfrugter 500 - 600g

Denne sunde og eksklusive funktion kombinerer
crisp-funktionens kvalitet med cirkulation af varmluft.
Dette giver sprgde og velsmagende stegeresultater,
med en betragtelig reduktion af den ngdvendige

olie i forhold til traditionel tilberedning og eliminerer
endog behovet for olie i visse opskrifter. Funktionen
kan bruges til stegning af en raekke forindstillede
fedevarer, enten friske eller frosne.

GRUPPE MAD VAGT
1% Pommes frites 100-500¢
2% Fish and Chips 100-500¢g
Paneret kyllingefilet 100-5009g
4 Peberfrugt i strimler 100-500¢
5% Stegte fisk og skaldyr 100-5009g

Kraevede tilbehar: Crisp-pande, rist, handtag til Crisp-pande.

Kreevede tilbehar: To crisp-pander, rist, hdndtag til crisp-
pande.

MIKRO SELVRENS

Dampvirkningen under denne specielle
renggringscyklus ger, at snavs og madrester nemt kan
fjernes. Heeld en kop drikkevand i en beholder, der er
egnet til brug i mikrobglgeovn, og aktivér funktionen.

\

@uknecht



— |MIKROB@LGE

— IBruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.
Brug kun mikrobglgefunktionen med mad eller
drikkevarer i ovnen, for at bevare produktets korrekte
funktion.

EFFEKT (W) ANBEFALET TIL
900 Hurtig genopvarmning af drikkevarer eller madvarer
med et hgjt vandindhold.
750 Tilberedning af grentsager.
650 Tilberedning af ked og fisk.
500 Tilberedning af kadsovs eller sovse med ost eller zeg.
Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt pasta.
Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smar eller
350
chokolade.
160 Optening af frosne madvarer eller bledgering af smar
0g ost.
90 Bladgering af is.
VARIGHED
AKTION MAD EFFEKT (W) (MIN.)
Genop- 2 kopper 900 1-2
varmning
Genop- Kartoffelmos 1 kg 900 10-12
varmning
Optening Hakket ked 500 g 160 15-16
Tilbered- Sandkage 750 7-8
ning
Tilbered- Vaniljecreme 500 13-16
ning
Tilbered- Farsbrod 750 17-20
ning

?e |VARMLUFT

L\

os Bruges til at tilberede retter pa en made,
der sikrer lignende resultater som ved brug af
en konventionel ovn. Bradepanden eller andet
kakkengrej, som egner sig til at bruges i ovnen,
kan anvendes til at tilberede visse retter. For at
opna de bedste resultater har denne funktion en
forvarmningsfase: Vent med at seette maden i, til
forvarmningen er slut.

GRILL

S~

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi

anbefaler at vende maden under tilberedningen.

GRILLNI- VARIGHED
MAD VEAU (MIN.)
Toast Haj 5-6"
Rejer Middel 18-22

*Til tykke bradskiver forvarmes den tomme mikrobglgeovn

med hgj grill i 3 minutter
Anbefalet tilbehgr: Rist
s ]

Ve
e
=

VARMLUFT + MIKRO.
Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter.

Det anbefales at benytte risten, for at optimere

luftcirkulationen.

MAD EFFEKT (W) TEMP. (°C) VI-\(I::"GNIT)ED
Stege 350 170 35-40
Kodtaerte 160 180 25-35
Kraevede tilbehar: rist

<+~]| GRILL + MIKROB@LGER

~
-
-

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter

ved at kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

MAD EFFEKT (W) GRILLNIVEAU ~ VARIGHED
(MIN.)
Kartoffel- 650 Middel 20-22
gratin
Bagte .
kartofler 650 Hoj 10-12
Anbefalet tilbehgr: Rist
7 TURBO GRILL
iy

Kombinering af grill- og

varmluftsbagningsfunktioner for de bedste resultater.
Vi anbefaler at vende maden under tilberedningen.

MAD GRILLNIVEAU V,L\(:I”GNI-.I)ED
Kylling kebab Hgj 25-35
Anbefalet tilbehar: Rist
[<%~] TURBO GRILL + MIKRO.

»
=ale
=

Til hurtig tilberedning og bruning af din

mad ved at kombinere mikrobglge-, grill- og

MAD TEMP. (C) VA(I:,I“GNI-SED varmluftsfunktioner. S
Cupcake / Sma kager 160 20-30 MAD EFFEKT (W) GRILLNIVEAU (MIN.)
Smakager 160-170 20-30 Frosne cannelloni 650 Hoj 25-35
Anbefalet tilbehar: Rektangulzer bageplade / rist Svinekoteletter 350 Hoj 30-40

@ MANUELLE FUNKTIONER

2/ HURTIG FORVARME

Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er faerdig, for
der saettes mad i ovnen. Ovnen valger automatisk
funktionen “Varmluft”, nar forvarmningen er fuldfert.

Anbefalet tilbehar: Rist

@uknecht



[~ |DOBBELT CRISP
== IDenne eksklusive funktion giver dig mulighed
for at bruge to crisp-pander pd én gang og fordoble
mangden af mad, der kan tilberedes. Den kan bruges
til at tilberede den samme madvare eller to forskellige
madvarer. Anbring den forste crisp-pande direkte pa
glasdrejeskiven, og anbring derefter den anden pa
risten.

Du er velkommen til at eksperimentere med
forskellige fedevarekombinationer. Anbring den
madvare, der kraever en mere intens tilberedning,
eller som skal vaere mere sprgd, pa den gverste
crisp-pande. Anbring de mest sarte fedevarer pa den
nederste crisp-pande.

Kraevede tilbehgr: To crisp-pander, rist, handtag til crisp-
pande
|_¥_| OPTONING
0™ Til hurtig optening af forskellige typer af
mad ved blot at angive deres veegt. Anbring altid
madvarerne direkte pa glasdrejetallerkenen, for at fa
de bedste resultater.

OPT@NING AF BR@D

Denne eksklusive funktion giver dig mulighed for at
opte frossent bred. Ved at kombinere bade Optening
og Crisp, kommer dit brgd til at smage of feles som
om det lige var bagt. Brug denne funktion til hurtigt
at opte og varme frosne rundstykker, flutes og
croissanter. Crisp-panden skal anvendes sammen med
denne funktion.

GRUPPE MAD VAGT
1* Timed optaning
2% Kad 100 g -2 kg
3% Fjerkrae 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
5% Optoning spredt brod 50-800g
<= | CRISP
= IBruges til at brune en ret pé perfekt made, bade

rettens top og bund. Denne funktion ma kun bruges
med den specielle Crisp-pande.

VARIGHED
MAD (MIN.)
Surdejskage 7-8
Hamburger 8-10%

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande

Bauknecht



FORSTEGANGSBRUG

1.INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste
gang, man taender for apparatet.

Timernes to cifre begynder at blinke: Drej pa
knappen, for at indstille timetallet, og tryk herefter pa
den midterste knap, for at bekrafte.

Minutternes to cifre begynder at blinke. Drej pa
knappen, for at indstille minutterne, og tryk herefter
pa den midterste knap, for at bekraefte.

DAGLIG BRUG

Bemeerk: Tryk og hold @ trykket i mindst et sekund, mens
ovnen er slukket, og gentag de ovenstdende handlinger, hvis
du vil 2ndre klokkeslaettet pa et senere tidspunkt. Du skal
muligvis indstille klokkeslaettet igen efter lzengerevarende
stromafbrydelser.

2.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: det er helt normalt. Det anbefales derfor
at varme ovnen tom for at fierne eventuelle lugte,

for du begynder at tilberede maden. Fjern eventuelt
beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og
tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til 200 °Cii cirka
en time. Det er ideelt at anvende en funktion med
[uftcirkulation (f.eks. “Varmluft”).

Folg anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.
Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

1.VALG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslaettet pa
displayet. Tryk og hold [@trykket, for at taende for
ovnen. Drej pa knappen, for at se de disponible
funktioner pa displayet til venstre. Markér en og tryk
pa den centrale knap. Den valgte funktion blinker og
holder op med at blinke, nar der trykkes pa knappen
(dvs. nédr den er valgt).

S, =

Man kan valge en underfunktion (om forudset), ved
at veelge hovedfunktionen og herefter trykke pa
den centrale knap, for at bekraefte og fortseette til
funktionsmenuen.
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Drej pa knappen, for at veelge underfunktionerne
blandt de disponible pa displayet til hgjre, og tryk
herefter pa den centrale knap, for at bekraefte. Den
valgte underfunktion blinker, indtil den bekraeftes.

2.INDSTILLING AF EN FUNKTION

.AUTOMATISKE FUNKTIONER / JET DEFROST
MADKATEGORI

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner,
skal du vaelger en kategori til madvaren, der skal
tilberedes.

N
AR

Nar ikonet fl blinker skal man dreje pa knappen, for
at vaelge den gnskede kategori, og herefter trykke pa
den centrale knap, for at bekraefte. Kategorierne er
vist pa maerkerne, der er sat pa den indvendige karm.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater, kraever
de automatiske funktioner (og Jet Defrost), at man
indtaster veegten pa fadevaren, der skal vaelges
blandt standardindstillingerne: Ovnen vil beregne
den ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fedevarekategorier.

=
N
— —) g
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Nar standardindstillingen visualiseres pa displayet og
ikonet 9 blinker, skal man dreje pa knappen, for at
indstille veegten, og herefter trykke pa den centrale
knap, for at bekrafte.

.MANUELLE FUNKTIONER
Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan aendres, i
reekkefglge.

@uknecht



MIKROB@LGEEFFEKT / TEMPERATUR

i

W

<
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Drej pa knappen, nar ikonet W blinker pa displayet,
for at justere effektindstillingen og tryk herefter pa
den centrale knap, for at bekraefte og fortseette til den
naeste indstilling, der skal eendres (om muligt).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten
eendres ved at trykke pa «c/w, for at tage adgang til
indstillingsmenuen, og herefter dreje pa knappen, for at
andre indstillingen.

GRILLEFFEKT

Der er tre definerede effektniveauer til grillstegning:
1 (lav), 2 (mid), 3 (hgj,). Defaultvaerdien visualiseres
mellem to “- -” symboler.

”
Y
”
A\

Y
7
Y
7

Drej pa knappen, for at indstille den gnskede
grillstyrke, og tryk herefter pa den centrale knap, for
at bekraefte.

VARIGHED
.2

Nar ikonet ¢ blinker pé displayet, anvendes knappen
til at indstille den gnskede tilberedningsvarighed, og
tryk sd pd @ for at bekrzefte.

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen
manuelt: Tryk pa [o], for at bekraefte og starte
funktionen.

Bemzerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje pa knappen; hver gang
man trykker pa [&], forgges varigheden med 30 sekunder.

FORVARMNING

Valg funktionen, anvend herefter knappen til at
indstille den gnskede temperatur og tryk pa [&], for at
bekraefte og starte funktionen.

Der hgres en summetone og "Saet mad ind" vises
pa displayet, ndr ovnen nar op pa den indstillede
temperatur.

Bemeerk: Det frarddes at saette maden i ovnen, for den har
ndet den gnskede temperatur.

3.AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa [®ffor at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa knappen [®ligen, forages
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder (for
funktioner der bruger mikrobeglger) eller 5 minutter
(for funktioner der ikke bruger mikrobglger).

Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke pa [@], for at stoppe den
aktive funktion.

.JET START

Nar ovnen er slukket, er det muligt at starte en
mikrobglgecyklus ved at trykke pa Start-knappen.
Hvert ekstra tryk pa knappen [l forgger tiden med
yderligere 30 sekunder. Det er f.eks. muligt at kere en
mikrobglgefunktion i 90 sekunder ved at trykke tre
gange pa knappen [&], uden at man behgver at teende
for ovnen.

.SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre,
at ovnen teendes ved et uheld.

Abn og luk 13gen, og tryk s& pa &), for at starte
funktionen.

4.PAUSE

Du skal blot abne Idgen for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rgre i eller vende
maden.

Fgr@at starte den igen, skal du lukke lagen og trykke
pa [>].

AUTOMATISK PAUSE

(ROR I ELLER VEND MADEN)

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan
vende eller rore i maden.

Abn 1&gen, nar ovnen stiller tilberedningen i bero,
og udfer den forespurgte handling, inden du
lukker 1dgen igen og trykker pa [®], for at fortsaette
tilberedningen.

@uknecht



5.TILBEREDNINGENS SLUTTID

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tilberedningstiden kan forleenges uden at aendre
indstillingerne, ved at dreje pa knappen, for at indstille
en ny tilberedningstid, og trykke pa [&l.

. AFK@LER

Nar en varmluftfunktion er feerdig, starter apparatet
muligvis en afkglingsprocedure.

“Cool On” vises pa displayet:

Ovnen slukker automatisk efter denne procedure.

. TASTBLOKERING

Tryk og hold Idtrykket i mindst 5 sekunder, for at
blokere tastaturet.

Gentag proceduren for at oplas tastaturet.

Bemaerk: Tastblokeringen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen.

Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til enhver tid slds fra
ved at trykke og holde knappen @ trykket.

Bauknecht



RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Brug aldrig damprensningsudstyr

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

« Rengeor overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tar
efter med en ter klud.

+ Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens lage.

« Fjern drejetallerkenen og dens statte jaevnligt eller i
tilfaelde af spild for at fjerne alle madrester.

« Aktivér selvrensningsfunktionen “MW Self clean” for
at opnd en optimal renggring af de indre flader.

« Det er ikke ngdvendigt at rengere grillen, da intens
varme braender eventuelt snavs vaek. Brug denne
funktion jeevnligt.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
atsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med
et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle,
inden den renggares.

FEJLFINDING

Ovnen fungerer ikke. Ingen strgm.

Ovnen udsender stgj, selv nar Aktiv keleventilator.
den er slukket.

Displayet viser bogstavet “F”, Softwarefejl.
efterfulgt af et bogstav eller tal.

- varmes ikke op.

Afbrydelse fra lysnettet.

Tastaturet virker ikke som Tastaturldsen er blevet Deaktiver tastaturldsen ved at fglge anvisningerne i
forventet. Displayet viser en aktiveret (se afsnittet afsnittet Tastaturlas.
- maerkelig visualisering. - Tastaturlds). :
- Ovnen varmer ikke op. - Nar"DEMO" er"On"er alle . Felg denne procedure for at afslutte DEMO-
3 . betjeningsanordningerne - tilstanden: Tryk pa °C/W, ©, °C/W, O, °C/W, &
aktive og alle menuerne i reekkefglge (6 tryk i alt). Du vil hare et bip som
- tilgeengelige, men ovnen - tegn pa, at handlingen er vellykket. Uret blinker og

Lasning

Kontrollér, om der er strgmafbrydelse, og om stikket
sidder i stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen,
. for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet. %

Vent, til afkalingsprocessen er feerdig.

Kontakt det neermeste servicecenter og angiv det
bogstav eller nummer, der star efter bogstavet “F".

- venter pa timeindstillingen.
Nu er ovnen klar til brug.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Bruge QR-koden pa dit apparat
Bes@ge vores website docs.bauknecht.eu

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

@uknecht OARRAA I AR
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Omistajan opas

Jotta voisimme avustaa parhaalla mahdollisella tavalla,

KIITOS, ETTA OSTIT BAUKNECHTIN TUOTTEEN
=/ rekisteroi tuotteesi osoitteessa www.register10.eu

Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN

TUOTEKUVAUS

—

. Kayttopaneeli

2. Pyorea lammitysvastus
(ei nakyvissa)

3. Arvokilpi

(ald poista)
. Luukku
. Ylempi lampovastus/grilli
. Valo
Pyoriva lautanen
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1.VASEN NAYTTO

2.TAUKO
Keskeyttda kypsennysjakson tauon

3.VIRTAPAINIKE

Kytkee uunin paalle ja pois
paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon milloin tahansa.

4.TAKAISIN

Palaa edelliseen vaiheeseen.
Pitka painallus (5 s) ottaa
kayttoon / poistaa kaytosta
nappainlukkotoiminnon.

5.PYORONUPPI / KESKIPAINIKE

Valitsinta kaantamalla selaillaan
toimintoja seka saadetaan

kaikki kypsennysparametrit. Sita
ajaksi painamalla valitaan, asetetaan,
avataan ja vahvistetaan toimintoja
tai parametreja seka kaynnistetaan
kypsennysohjelma.

6.TEHO / LAMPOTILA

Saataa lampotilan, grillaustehon tai | 9. OIKEA NAYTTO
mikroaaltotehon.

5 67 8 9

7. KAYNNISTA
Kaytetaan toimintojen

vahvistamiseen

8.AIKA

tai saatamiseen.

@uknecht

kdaynnistamiseen seka asetusten

Kaytetaan kellonajan asettamiseen
seka kypsennysajan asettamiseen



VARUSTEET

Saatavilla on monenlaisia varusteita. Ennen ostoa
varmista, etta ne sopivat mikroaaltouunissa
kaytettavaksi ja kestavat uunin lampéotiloja.

Al3 koskaan kiyté metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisaseinien kanssa.

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa

lautasta voidaan kayttaa kaikkien

kypsennysmenetelmien kanssa.

Pyorivaa lautasta on kaytettava

aina muiden astioiden tai
vdlineiden alustana lukuun ottamatta suorakulmaista
leivinpeltia.

Kdyta tukea ainoastaan
lasilautaselle.

Ald aseta tuen paalle muita
varusteita.

CRISP-ALUSTA

Saa kdyttaa ainoastaan sille
tarkoitettujen toimintojen kanssa.
Crisp-alusta on aina laitettava
NS lasilautasen tai ritilan keskelle
(tai molemmat "Double Crisp"
-toiminnoissa), ja sen voi
esilammittaa tyhjana kayttaen tahan tarkoitettua
erityista toimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-
alustalle.

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.
Muita lisévarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

Mikroaaltotoiminnon aikana tarvikkeiden
lampaotila voi nousta. Kun lisdvarusteita kdsitellaan
syklin lopussa, on hyva kayttaa suojaimia.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

RITILA

Taman avulla voit asettaa ruoan
[ahemmaksi grillid, jotta se
ruskistuu taydellisesti ilman

l'J \'J paastessa samalla kiertamaan

parhaalla mahdollisella tavalla.
Sita tulee kdyttaa pohjana
Crisp-alustalle joissakin "Crisp Fry" -toiminnoissa ja
toisen Crisp-alustan asettamiseen "Double Crisp"
-toiminnoissa.
Aseta ritila pyorivalle lautaselle ja varmista, ettei se
joudu kosketuksiin muiden pintojen kanssa.

SUORAKULMAINEN LEIVINPELTI

Kayta leivinpeltia ainoastaan
niiden toimintojen kanssa, jotka
sallivat perinteisen kypsennyksen;
sitd ei saa koskaan kayttaa yhdessa
mikroaaltojen kanssa.
Aseta pelti vaakasuoraan tukien se kypsennysosaston
telineeseen.

Huomaa: Sinun ei tarvitse poistaa pyorivaa lautasta ja sen
tukea, kun kdytat suorakulmaista leivinpeltia.

Bauknecht



TOIMINNOT

)i DYNAMIC-TOIMINNOT

Dynamic-toimintojen kanssa valitaan yksinkertaisesti
elintarvikkeiden tyyppi ja paino tai mdara parhaiden
tulosten saamiseksi. Uuni laskee automaattisesti
optimaaliset asetukset ja se muuttaa niita
kypsennyksen edetessa. Voit kdyttaa parasta
toimintoa noudattava vastaavan kypsennystaulukon
ohjeita.

s | DYNAMIC REHEAT

Joko pakastetun tai huoneenlampdisen
valmisruoan lammittamiseen. Uuni laskee
automaattisesti tarvittavat asetukset, joilla
saavutetaan parhaat tulokset lyhimmassa ajassa.
Aseta ruoka mikroaaltoja ja kuumuutta kestavalle
lautaselle tai astiaan.

LUOKKA RUOKA PAINO
1 Aterialautanen 250-800¢g
2% Pakastelasagne 400g-1kg
3* Pakasteruoka 250-800 g
4 Maito/Vesi 100-500¢
Keitto 200-800g

| DYNAMIC CRISP

~—l]l ammittda nopeasti ja kypsentaa pakasteruuat
ja antaa niille kullankeltaisen, rapean pinnan. Kayta
tata toimintoa ainoastaan toimitetun Crisp-alustan
kanssa. Kaanna ruokaa kehotettaessa.

LUOKKA RUOKA PAINO
1 Broilerinpalat 400g-1.2kg
2* Hampurilaiset 100-500¢
3* Kananugetit 100 -500 g
4* Pizza 350-600g
5% Kalapuikot 100-500¢

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta, Crisp-alustan kahva.

s |DYNAMIC CRISP FRY

=_.7%!

=—"IT4ssa terveellisessa ja eksklusiivisessa
toiminnossa yhdistyvat crisp-toiminnon laadukkuus
lampiman ilmankierron ominaisuuksien kanssa. Silla
saavutetaan rapeita ja maukkaita paistamistuloksia,
huomattavasti pienemmalla 6ljymaaralla
verrattuna perinteiseen kypsennystapaan; joissakin
resepteissa ei edes tarvita oOljya lainkaan. Sita
voidaan kayttaa useiden erilaisten, niin tuoreiden
kuin pakastettujenkin, esiasetettujen ruokalajien
paistamiseen.

LUOKKA RUOKA PAINO
1% Ranskanperunat 100-5009
2% Kala ja ranskalaiset 100-500¢g
Paneroitu kanafilee 100-500g
4 Paprikasuikaleet 100-500¢g
5% Paistetut dyridiset 100 -500 g

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta, ritild, Crisp-alustan kahva.

[~|DYNAMIC DOUBLE CRISP
== IT3l14 toiminnolla voi kiyttia kahta Crisp-alustaa
samanaikaisesti, jotta ruokaa voidaan valmistaa
kaksinkertainen maara tai jotta voidaan valmistaa
taydellinen annos yhdella kypsennyksella. Taulukon
painot on tarkoitettu yhdelle Crisp-alustalle.

KAKSI PIZZAA
Valittavissa oleva paino koskee yhta pizzaa; pizzojen
painon tulee olla sama.

KAKSI PIIRASTA

Piirailla voi olla eri taytteet, mutta sama paino.
Jaljempana olevassa taulukossa ilmoitettuja painoja
ei voi valita, vaan kyseessa on ohjeellinen paino, joka
kussakin piiraassa on oltava.

MAKKARAT JA RANSKANPERUNAT

Puhkaise makkarat haarukalla, jotta ne eivat halkea,
ja laita ne ylemmalle Crisp-alustalle ja pakastetut
ranskanperunat alemmalle Crisp-levylle. Jaljempana
olevassa taulukossa ilmoitettuja painoja ei voi valita,
vaan kyseessa on ohjeellinen paino, joka kussakin
ruoassa on oltava.

KALAFILEET JA VIHANNESGRATIINI

Leikkaa vihannekset, lisaa 6ljya ja mausteita maun
mukaan ja laita ylemmalle Crisp-alustalle. Laita

kala alemmalle Crisp-alustalle. Jaljempana olevassa
taulukossa ilmoitettuja painoja ei voi valita, vaan
kyseessa on ohjeellinen paino, joka kussakin ruoassa
on oltava.

MUNAKOISOT JA PAPRIKAT

Leikkaa vihannekset paloiksi, lisaa 6ljya ja mausteita
maun mukaan. Laita munakoisot ylemmalle Crisp-
alustale ja paprikat alemmalle Crisp-alustalle.
Jaljempana olevassa taulukossa ilmoitettuja painoja
ei voi valita, vaan kyseessa on ohjeellinen paino, joka
kussakin ruoassa on oltava.

LUOKKA RUOKA PAINO
1* Kaksi pizzaa 350-600¢g
2 Kaksi piirasta 700-900g
s e
4 Kalafileet ja vihannesgratiini 500-600g
Munakoiso & paprika 500-600g

Tarvittavat varusteet: Kaksi Crisp-alustaa, ritila, Crisp-alustan
kahva.

MIKRON ITSEPUHDISTUS

=/ Timan erityisen puhdistusjakson aikana
vapautuva hoyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden
tahrojen irtoamista. Kaada kupillinen juomavetta
miklrloaaltouuninkestévé'én astiaan ja kytke toiminto
paalle.

@uknecht



— |MIKROAALTO

— IRuokien ja juomien nopeaan kypsennykseen ja
[ammitykseen.
Kayta mikroaaltotoimintoa vain, kun mikron sisalla
on ruokaa tai juomaa, jotta tuotteen oikea toiminta

<~ | GRILLI

Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.
Suosittelemme kaantamaan ruokaa kypsennyksen
aikana.

GRILLIN KESTO
sailyy. RUOKA TASO (MIN.)
TEHO (W) SUOSITUKSET Paahtoleipa Korkea 5-6*
900 Juomien tai erittdin vesipitoisten ruokien nopea Katkaravut Keskitaso 18-22
lammittaminen uudelleen. J—— I T .
: Esilammita paksuja leipaviipaleita varten tyhjan
750 Vihannesten kypsennys. mikroaaltouunin grillid korkealla teholla 3 minuuttia
650 Lihan ja kalan kypsennys. Suositeltavat varusteet: Ritila
Lihaa, juustoa tai munaa sisaltavien kastikkeiden L e KIERTOILMA + MA
500 . - A ) . L Sess . . .
kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan viimeistely. - Valmista ruuat nopeasti. On suositeltavaa
350 Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai kayttaa ritilaa ilman kierron optimoimiseksi.
suklaan sulatukseen. A B
- T RUOKA TEHO (W) LA'\:‘POT' KESTO
160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston pehmennys. (°C) (MIN.)
90 Jaatelon pehmennys. Paistit 350 170 35-40
Lihapiiras 160 180 25-35
TOIMEN- KESTO Tarvittavat varusteet: ritild
RUOKA TEHO (W)
PIDE (MIN.) <~| GRILLI + MIKRO
Kuumen- . — lKypsenna ja gratinoi ruuat nopeasti yhdistamalla
2 kuppia 900 1-2 . . A
nus mikroaalto- ja grillitoiminnot.
Kuumen-
nus Perunasose 1 kg 200 10-12 RUOKA TEHO (W) GRILLIN TASO *((,af;?
Sulatus Jauheliha 500 g 160 15-16 Peruna-
Kypsenna Sokerikakku 750 7-8 gratiini 650 Keskitaso 20-22
Kypsenna Vanukas 500 13-16 Uutnlperu— 650 Korkea 10-1
Kypsenna Lihamureke 750 17 -20 na

?e | KIERTOILMA

L\

#% [Ruokien kypsentamiseen tavalla, joka saa
aikaan samanlaiset tulokset kuin perinteisella uunilla.
Tiettyjen ruokien kypsennykseen voidaan kayttaa
leivinpeltia tai muuta astiaa, joka voidaan laittaa
uuniin. Parhaiden tulosten saavuttamiseksi tassa
toiminnossa on esilammitysvaihe: lisaa ruoka vasta,
kun esilammitys on paattynyt.

LAMPOT. KESTO

RUOKA Q) (MIN.)

Kuppikakut / Muffinssit 160 20-130
Pikkuleivat 160-170 20-30

Suositeltavat varusteet: Suorakulmainen leivinpelti / ritila
@ MANUAAL. TOIMIN.

2/ NOPEA ESIKUUMEN.

Esikuumentaa uunin nopeasti ennen
kypsennysjaksoa. Odota, ettd toiminto paattyy
ennen kuin laitat ruuan uuniin. Kun esikuumennus on
paattynyt, uuni valitsee automaattisesti toiminnon
“Kiertoilma”.

Suositeltavat varusteet: Ritild
7 |TURBOGRILLI

<t 1Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin
ilmatoiminnot. Suosittelemme kaantamaan ruokaa
kypsennyksen aikana.

KESTO
RUOKA GRILLIN TASO (MIN.)
Broilerivarras Korkea 25-35

Suositeltavat varusteet: Ritila
] TURBOGRILLI + MA

X Kypsentaa ja ruskistaa ruoan nopeasti yhdistaen
uunin mikroaalto-, grilli- ja ilmankiertotoiminnot.

RUOKA TEHO (W) GRILLIN TASO KESTO

(MIN.)

Pakastettu 650 Korkea 25-35
cannellonit

Porsaankyljykset 350 Korkea 30-40

Suositeltavat varusteet: Ritila

@uknecht



[~~|DOUBLE CRISP
==1Tall3 ylelliselld toiminnolla voit kdyttaa kahta
Crip-alustaa samaan aikaan, jolloin kypsennettavan
ruoan maara kaksinkertaistuu. Silla voidaan valmistaa
yhta tai kahta eri ruokaa. Laita ensimmainen Crisp-
alusta suoraan lasilautaselle ja aseta toinen alusta
ritilan paalle.

Voit kokeilla vapaasti erilaisia ruokayhdistelmia.
Aseta voimakkaampaa kypsentdamista vaativat tai
rapeammat ruoat ylemmalle Crisp-alustalle. Laita
herkimmat ruoat alemmalle Crisp-alustalle.

Tarvittavat varusteet: Kaksi Crisp-alustaa, ritila, Crisp-alustan
kahva

|__*_| SULATUS

0™ Monien erityyppisten ruokien pikaiseen
sulattamiseen yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden
paino. Aseta ruoka aina suoraan pydrivalle lasialustalle
parhaiden tulosten saamiseksi.

CRISP LEIPA SULATETTU

Talla eksklusiivisella toiminnolla sulatetaan
pakastettua leipaa. Yhdistamalla seka sulatus- ja Crisp-
teknologiat leipasi maistuu ja tuntuu vastaleivotulta.
Talla toiminnolla voit sulattaa ja kuumentaa nopeasti
pakastettuja sampylditd, patonkeja ja kroissantteja.
Taman toiminnon kanssa on kaytettava Crisp-alustaa.

LUOKKA RUOKA PAINO
1% Ajastettu _
huurteenpoisto

2% Liha 100g-2kg

3* Broileri 100g-3kg

4% Kala 100g-2kg

5% Crisp leipd sulatettu 50-800¢g
<=| CRISP
—=IRuskistaa ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta.

Tata toimintoa saa kdyttaa ainoastaan erityisen Crisp-
alustan kanssa.

KESTO
RUOKA (MIN.)

Kohotettu kakku 7-8
Hampurilainen 8-10%

* Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

Bauknecht



ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket uunin paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset.

Kaksi tunteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua:
Aseta tunnit kaantamalla nuppia ja vahvista sitten
painamalla keskipainiketta.

Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua.
Aseta minuutit kdantamalla nuppia ja vahvista sitten
painamalla keskipainiketta.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Huomaa: Jos haluat vaihtaa kellonajan my&hemmin, paina ©
ja pidé sitd painettuna vahintaan sekunnin ajan uunin ollessa
sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet. Sinun on ehka
asetettava aika uudelleen pitkan sahkokatkon jalkeen.

2.UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: tama
on tdysin normaalia. Taman vuoksi ennen ruokien
kypsennysta suosittelemme lammittamaan uunia
tyhjang, jotta poistetaan mahdolliset hajut. Poista
uunista suojapahvit tai lapindkyvat kalvot seka sisalla
olevat varusteet. Lammita uunia 200 °C:ssa noin tunnin
ajan ja kdyta mieluiten kiertoilmatoimintoa (esim.
"Kiertoilma").

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.
Huomaa: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika

nakyy ndytolla. Kytke uuni paalle painamalla [@)ja
pitamalla sitd painettuna. Tarkeimmat kdytettavissa
olevat toiminnot saadaan nakyviin vasemmalle
naytolle kaantamalla nuppia. Valitse yksi ja paina
keskipainiketta. Valittuna oleva toiminto vilkkuu ja se
lakkaa vilkkumasta, kun nuppia painetaan (eli kun se
on valittu).

S

Jos haluat valita alitoiminnon (jos sellainen on),
valitse paatoiminto, vahvista sitten painamalla
keskipainiketta ja mene toimintovalikkoon.

S

W

AN
7

i

Valitse oikealla olevasta ndytosta jokin alitoiminnoista
nuppia kaantden ja vahvista sitten painamalla
keskipainiketta. Valittavana oleva alitoiminto vilkkuu,
kunnes se vahvistetaan.

2.ASETA TOIMINTO

.AUTOMAATTISET TOIMINNOT / JET DEFROST

RUOKALAJIRYHMA

Kun olet valinnut yhden automaattisista toiminnoista,
on valittava ryhmad, johon kypsennettava ruokalaji
kuuluu.

——
N
=
n\

Kun 1 -kuvake vilkkuu, valitse haluamasi ryhma
nuppia kaantamalla ja vahvista sitten painamalla
keskipainiketta. Ryhmat nahdaan luukun
sisakehykseen kiinnitetyista tarroista.

PAINO

Parhaiden tulosten saamiseksi on automaattisia
toimintoja (ja Jet Defrost -toimintoa) varten annettava
ruoan paino valitsemalla se oletusasetuksista: uuni
laskee kyseista toimintoa ja ruokaryhmaa varten
ihanteellisen ajan.

—_
I LY el e
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N
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Kun oletusasetus tulee nakyviin naytolle ja 9 -kuvake
vilkkuu, aseta paino nuppia kaantaen ja vahvista sitten
painamalla keskipainiketta.

.MANUAALISET TOIMINNOT
Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

@uknecht



MIKROAALTOTEHO / LAMPOTILA

Kun W -kuvake vilkkuu ndytolla, sdada tehoasetus
kaantamalla nuppia ja vahvista sitten painamalla
keskinuppia ja jatka sitten muokkaamalla seuraavia
asetuksia (jos mahdollista).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, tehoa voidaan muuttaa
painamalla «c/w , joka avaa asetusvalikon, ja kddantamalla
sitten nuppia, mika muuttaa asetuksen.

GRILLAUSTEHO

Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
1 (alhainen), 2 (keski), 3 (korkea). Oletusarvo nakyy
kahden vilkkuvan “- -” symbolin valissa.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Aseta haluttu grillausteho kaantamalla nuppia ja
vahvista sitten painamalla keskipainiketta.

KESTO

——
-—I
Vi
N\

LY
Yz

Kun kuvake ¢ vilkkuu naytolla, aseta haluamasi
kypsennysaika nupista ja vahvista sitten painamalla @.

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat
seurata kypsennysta manuaalisesti: Vahvista
painamalla [BJja kdynnista toiminto.

Huomaa: Voit séataa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana
nuppia kaantamallg; aina kun painat [&], kypsennysaika
pitenee 30 sekunnilla.

ESILAMMITYS
Valitse toiminto, aseta sitten haluamasi lampatila
nupista, vahvista ja kdynnista toiminto painamalla ..

FrE- | HERE

Kun uuni on kuumentunut haluttuun l[ampatilaan,
kuuluu aanimerkki ja ndyttéon tulee teksti "Add Food"
(Lisaa ruoka).

Huomaa: ruokaa ei kannata laittaa uuniin ennen kuin se on
saavuttanut tavoiteldampatilan.

3.AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla [C].

Joka kerta kun painiketta [®] painetaan uudelleen,
kypsennysaika pitenee 30 sekuntia (toiminnoissa,
joissa kaytetaan mikroaaltoja) tai 5 minuuttia
(toiminnoissa, joissa ei kdyteta mikroaaltoja).

Huomaa: Voit pysayttaa aktiivisena olevan toiminnon milloin
tahansa painamalla [@] .

.JET START

Kun uuni on kytketty pois paalta, mikroaaltojakso
voidaan kdynnistaa painamalla Start-painiketta.
Jokainen painikkeen [®] lisapainallus lisaa aikaa 30
sekunnilla. Esimerkiksi mikroaaltotoiminto voidaan
kdaynnistaa 90 sekunnin ajaksi painamalla painiketta
[ kolme kertaa ilman, etta uunia tarvitsee edes
kdaynnistaa.

. TURVALUKITUS

Tama toiminto aktivoidaan automaattisesti, jotta
estetdan uunin kdaynnistyminen vahingossa.

Avaa ja sulje luukku ja kdynnista toiminto sitten
painamalla [C].

4. TAUKO

Aseta aktiivinen toiminto taukotilaan, jotta voit
sekoittaa tai kaantaa ruuan, yksinkertaisesti avaamalla
luukun.

Kaynnista se uudelleen sulkemalla luukku ja
painamalla [C].

AUTOMAATTINEN TAUKO
(SEKOITA TAI KAANNA RUOKAA)

Eraisiin toimintoihin kuuluu tauko ruoan kaantamista
tai sekoittamista varten.

Kun uuni on keskeyttanyt kypsentamisen, avaa
luukku ja suorita toimenpide, jonka uuni kehottaa
suorittamaan, ennen kuin suljet luukun uudestaan ja
jatkat kypsentamista painamalla [>].

@uknecht



5.KYPSENNYKSEN PAATTYMISAIKA

Laite toistaa danimerkin ja ndytolla nakyy, etta
kypsennys on suoritettu.

Voit pidentaa kypsennysaikaa asetuksia muuttamatta
valitsemalla uuden kypsennysajan nuppia kaantaen ja
painamalla sitten [&].

.JAAHDYTYS

Kun kuumaa ilmaa kdyttava toiminto paattyy, laite
saattaa suorittaa jaahdytysvaiheen.

Naytossa lukee "Cool On" (Jadhdytys):

Vaiheen loputtua uuni kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

. PAINIKELUKITUS

Painikkeet lukitaan painamalla 99 ja pitamalla sita
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

Toimi samoin nappaimistolukon avaamiseksi.

Huomaa: Painikelukitus voidaan kdynnistda myos
kypsennyksen ollessa kaynnissa.

Turvallisuussyistd uuni voidaan kytked pois kdytdsta milloin
tahansa painamalla painiketta @ja pitamalla sitd painettuna.

Bauknecht



PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Varmista, ettd laite on jaahtynyt, ennen kuin aloitat

huolto- tai puhdistustoimenpiteet.
Ala kidyta hoyrypuhdistuslaitteita.

SISA- JA ULKOPINNAT

+ Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
pinnat ovat erittdin likaisia, voit kayttaa vetta,
johon on lisatty muutama pisara neutraalia
}ouhcljlistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla
iinalla.

« Puhdista luukun lasi sopivalla nestemadisella
puhdistusaineella.

« Saannollisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa
uunin pohjalta kaikki ruuan jaamat.

« Aktivoi “Mikron Itsepuhdistus”-toiminto sisapintojen
tehokasta puhdistamista varten.

Ala kayta terasvillaa, hankaussienia tai
hankausaineita/syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne saattavat vaurioittaa laitteen pintaa.

- Grillia ei tarvitse puhdistaa, koska voimakas kuumuus
polttaa kaiken lian. Kdyta tata toimintoa saannoéllisin
valiajoin.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen puhdistusta.

VIANMAARITYS

Virtakatko.
Laite on irrotettu
¢ verkkovirrasta.

Uuni on meluisa myds pois
paalta kytkettyna.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin
kirjain tai numero.

Ndppadimisto ei toimi odotetulla
tavalla. Naytossa nakyy

Nappainlukko-osio).
: omituinen ilmoitus. :

- kuumene.

Nappdinlukko on kytketty (ks.

: Kun “DEMO"-tila on paalla,
i kaikki komennot ovat

© kdytettdvissa ja valikot

¢ avattavissa, mutta uuni ei

Ratkaisu

Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty
sahkonsyottdon. Sammuta uuni ja kdynnistd se
. uudelleen, jotta ndet, poistuuko vika.

Odota, kunnes jaahdytysprosessi on pddttynyt.

Ota yhteytta lahimpadan huoltopalveluliikkeeseen ja
ilmoita "F"-kirjaimen jaljessa oleva kirjain tai numero.

Poista ndppainlukko kaytosta noudattamalla
Nappainlukko-osion ohjeita.

: Poistu DEMO-tilasta tekemalla seuraavat: paina

- °C/W, D, °C/W, O, °C/W, O perékkain (yhteensa

© 6 painallusta). Kuulet danimerkin siitd, ettd toiminto
. on onnistunut. Kello vilkkuu odottaen tuntiasetusta. :
i Tassa vaiheessa uuni on valmis kaytettavaksi. :

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa osoitteesta:

Laitteesi QR-koodin kdyttdminen
vierailemalla verkkosivustollamme docs.bauknecht.eu

Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

@uknecht
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Eierens handbok

A

ditt pd www.register10.eu

For du bruker apparatet ma du lese
sikkerhetsanvisningene ngye.

TAKK FOR AT DU KJ@PTE ET BAUKNECHT-PRODUKT
For @ motta komplett assistanse ma du registrere produktet

INFORMASJON

SKANN QR-KODEN PA DITT
APPARAT FOR A FA YTTERLIGERE

PRODUKTBESKRIVELSE

n
S /% ......

A

)

. Kontrollpanel

2. Rundt varmeelement
(ikke synlig)

3. Identifikasjonsplate
(ma ikke fjernes)

Dar apen

@vre varmeelement/grill
. Lys

Roterende tallerken

N oW

KONTROLLPANEL
......... O g °CIW
u — 512 & ]
)I | |> = °C W
HEY = gy
O E = sall
; R O ;
1 23 4 5 67 8 9
1.VENSTRE DISPLAY 5.DREIEBRYTER/ SENTRAL 7. START

2.PAUSE
For & ta en pause i stekesyklusen

3.PA/AV

For a sld ovnen av og p3, og for a
stoppe en aktiv funksjon til enhver
tid.

4.TILBAKE

For a ga tilbake til det forrige
trinnet. Et langt trykk (5s) aktiverer/
deaktiverer tastsperrefunksjonen.

BUTTON

Drei pd knotten for a bla

gjennom funksjonene og endre
stekeinnstillingene. Trykk for &
velge, stille inn, fa tilgang til eller
bekrefte funksjoner og parametere
og eventuelt for a starte
tilberedningsprogrammet.

6.EFFEKT / TEMPERATUR

For a tilpasse grillniva eller
mikrobglgeeffekt.

For a starte funksjoner og bekrefte
innstillingene

8.KLOKKE

For a stille inn klokken samt stille
inn eller endre tilberedningstiden.

9.HOYRE DISPLAY

@uknecht



TILBEHOR

Det finnes en rekke ulike tilbehor tilgjengelig pa
markedet. Fgr du kjgper dette ma du forsikre deg
om at det egner seg for bruk i mikrobglgeovn og
taler ovnstemperaturer.

Metallbeholdere for mat eller drikke ma aldri
benyttes ved tilberedning i mikrobglgeovn.

Pase alltid at maten og tilbehgret ikke kommer i
kontakt med de indre veggene i ovnen.

ROTERENDE TALLERKEN

Nar den er plassert pa sin stotte,
kan den roterende glasstallerkenen
brukes med alle metodene for
tilberedning.
Den roterende tallerkenen
skal alltid brukes som et utgangspunkt for andre
beholdere eller tilbeher, med unntak av det
rektangulzere stekebrettet.

Bruk kun stgtten til den roterende
glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehgr pa
stotten.

CRISP-PANNE

Ma kun brukes med funksjonene
som er angitt.
Crisp-pannen ma alltid
NS plasseres midt pa den roterende
glasstallerkenen eller risten (eller
begge for funksjonene "Double
Crisp") og kan forvarmes nar den er tom, ved a
benytte en spesialfunksjon kun beregnet for dette
formalet. Plasser maten direkte pa crisp-pannen.

Sorg alltid for at den roterende tallerkenen kan
dreie fritt rundt for ovnen starter. Pass pa at du

ikke flytter pa den roterende tallerkenen nar du
setter inn eller fjerner annet tilbehor.

Tilbehgr under mikrobglgefunksjon kan gke i
temperatur. Det anbefales a bruke beskyttelse for a
handtere tilbehgr nar syklusen er avsluttet.

HANDTAK FOR CRISP-PANNE

Brukbar for a fjerne den varme
crisp-pannen fra ovnen.

Dette gjor at du kan plassere mat

naermere grillen, for a perfekt

brune din rett og gjor det mulig a
l'J \'J oppna en optimal luftsirkulasjon.

Den ma brukes som base for
crisp-pannen for noen “Crisp Fry”-
funksjoner og til & plassere den andre crisp-pannen
for "Double Crisp"-funksjoner.
Sett risten pa den roterende tallerkenen, og pase at
den ikke kommer i kontakt med andre overflater.

REKTANGULART BAKEBRETT

Bruk kun bakebrettet med
funksjoner som kan tilberedes i
konveksjonsovn; det ma aldri
brukes i kombinasjon med
mikrobglger.
Sett platen inn horisontalt, slik at den hviler pa risten i
ovnsrommet.

Vennligst merk deg: Du trenger ikke & fierne den roterende
tallerkenen og dens stgtte nar du bruker den rektangulaere
stekebrettet.

Antall og type tilbehar kan variere avhengig av hvilken modell som du kjept.
Annet tilbehar som ikke medfalger kan kjgpes separat gjennom kundeservice.

Bauknecht



FUNKSJONER

)i DYNAMISKE FUNKSJONER

Med Dynamic-funksjonene velger en ganske enkelt
type og vekt eller mengden matvarene for a oppna
de beste resultatene. Ovnen beregner automatisk

de optimale innstillingene og fortsetter a endre dem
etter hvert som tilberedningen pagar. For at denne
funksjonen skal brukes optimalt, felges indikasjonene

i den tilhgrende tilberedningstabellen.
s | DYNAMIC REHEAT
For & varme opp ferdiglaget mat som enten er

j —

frossen eller har romtemperatur. Ovnen beregner
automatisk verdiene som er ngdvendige for a oppna
de beste resultatene pa kortest tid. Plasser maten pa
en ildfast tallerken eller fat som taler mikrobglger.

KATEGORI MAT VEKT
1 Tallerkenrett 250-800g
2% Frossen lasagna 400g-1kg
3* Frossen porsjon 250-800¢g
4 Melk/vann 100-500¢
5 Suppe 200-800g

e

x| DYNAMIC CRISP
=IFor raskt oppvarming og tilberedning av frossen

mat, og for a gi de en gylden, sprg overflate. Bruk
denne funksjonen kun med crisp-pannen som inngar.

Snu maten nar du blir minnet om det.

KATEGORI MAT VEKT
1 Kyllingstykker 400g-1.2kg
2% Hamburgere 100-500¢g
3* Kyllingnuggets 100-5009
4% Pizza 350-6009
5% Panerte fiskepinner 100-500g

Nedvendig tilbehgr: Crisp-panne, handtak til crisp-pannen.
[ %3 [DYNAMIC CRISP FRY

=76/
S

Denne sunne og eksklusive funksjonen

kombinerer kvaliteten ved crisp-funksjonen med
egenskapene til sirkulasjonen av varm luft. Den gjar
det mulig @ oppna spratt, smakfullt stekeresultat,
med en vesentlig redusering av olje som trengs
sammenlignet med den tradisjonelle matlagingen,
behovet for olje kan til og med fjernes helt i

enkelte oppskrifter. Det finnes mange forskjellige
forhandsinnstilte retter, bade ferske og frosne.

KATEGORI MAT VEKT
1% Pommes frites 100-500g
2% Fisk og chips 100-500g
Panert kyllingfilet 100-5009g
4 Paprikaskiver 100-5009
5% Stekt sjpmat 100-500¢

Nadvendig tilbehear: Crisp-panne, rist, handtak til crisp-

pannen.

[~~|DYNAMISK DOBBEL CRISP
==1Denne unike funksjonen gjar det mulig & bruke
to crisp-plater samtidig for a doble mengden mat som
skal tilberedes, eller tilberede et fullstendig maltid i
ovnen i én enkel tilberedning. Vektene i tabellen ma
forstds for én enkel crisp-plate.

DOBBEL PIZZA
Vekten som kan velges refererer til én pizza; begge
pizzaene bgr ha samme vekt.

DOBBEL QUICHE

Quichene kan ha forskjellig fyll, men samme vekt.
Vektene som er angitt i tabellen nedenfor, kan ikke
velges, og det er den veiledende vekten som hver
quiche bgr ha.

P@LSER & POMMES FRITES

Stikk hull i pelsene med en gaffel for a unnga at de
sprekker, og legg dem pa den gverste crisp-pannen
og legg frosne pommes frites pa crisp-pannen under.
Vektene som er angitt i tabellen nedenfor, kan ikke
velges, og det er den veiledende vekten som maten
bar ma ha.

GRATINERT FISKEFILET OG GR&ONNSAKER

Skjeer opp grennsaker, smak til med olje og krydder
etter eget onske og legg dem pa den gverste crisp-
pannen. Legg fisken pa crisp-pannen under. Vektene
som er angitt i tabellen nedenfor, kan ikke velges, og
det er den veiledende vekten som maten bgr ma ha.

AUBERGINER & PAPRIKA

Skjeer grannsakene i stykker, krydre med olje og
krydder etter eget gnske. Legg auberginer pa den
gverste crisp-pannen og paprikaen pa crisp-pannen
under. Vektene som er angitt i tabellen nedenfor, kan
ikke velges, og det er den veiledende vekten som
maten bgr ma ha.

KATEGORI MAT VEKT
1* Dobbel pizza 350-600g
2 Dobbel quiche 700-900g
3 Palser & Frosne pom. frites 500-600g
4 Gratinert fiskefilet & grennsaker 500-600g
5 Auberginer & paprika 500-600g

Nadvendig tilbehear: Crisp-plate, rist, handtak til crisp-pannen.

MW SELVRENSING

Effekten av damp frigjort under denne spesielle

rengjoringssyklusen gjer at skitt og matrester lett kan

fiernes. Hell en kopp drikkevann i en mikrobglgesikker
beholder og aktiver funksjonen.

\
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— | MIKROB@LGER

—IFor rask tilberedning og oppvarming av mat eller
drikke.
Bruk mikrobglgefunksjonen kun med mat eller drikke
inni for a bevare produktets funksjonalitet.

< | VARIGHET
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Ristet brod Hoyt 5-6*
Kongereker Middels 18-22

*For tykke bradskiver forvarmer du den tomme

EFFEKT (W) ANBEFALT FOR mikrobglgeovnen med hay temperatur pa grillen i 3 minutter
900 Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer med Anbefalt tilbehar: Rist
hayt vanninnheld i | TVUNGEN LUFT + MB
750 Tilberede gronnsaker. =2 IFor & forberede ovnsretter i lopet av kort tid.
650 Tilberede kjgtt og fisk. Vianbefaler at du benytter risten for & optimere
: : . sirkulasjonen av luft.
Tilberedning av kjgttsauser eller sauser som
500 inneholder ost eller egg. Avsluttende tilberedning av . VARIGHET
kjottpaier eller pastaretter. MAT EFFEKT (W) TEMP. (°C) (MIN.)
350 Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for a smelte Steker 350 170 35-40
smer eller sjokolade. Kjottpai 160 180 2535
160 Zggsgt av frosne matvarer eller mykgjering av smer Nadvendig tilbeher: rist
90 Mykgjare iskrem o ermrren
iskrem. = . . . .
V9 For rask tilberedning og gratinering av
retter, ved & kombinere mikrobglgefunksjonen og
HAND- VARIGHET  grillfunksjonene.
LING MAT EFFEKT (W) (MIN.) —
MAT EFFEKT (W GRILLNIVA
Varm opp 2 kopper 900 1-2 (W) (MIN.)
pa nytt
Potet- .
650 Middels 20-22
Varm opp Potetmos 1 kg 900 10-12 grateng
pa nytt §
Bakte
Avising Kjottdeig 500 g 160 15-16 poteter 650 Hoyt 10-12
Stek Sukkerbrad 750 7-8 . )
€ Hickerdr Anbefalt tiloehear: Rist
Stek Eggekrem 500 13-16
.99 . < | TURBOGRILL
Stek Kjottpudding 750 17-20 =* IFor perfekt resultat, ved & kombiner grill og

P | TVUNGEN LUFT

Q

*® IFor & tilberede retter pa en mate som gir
lignende resultat som ved bruk av en tradisjonell ovn.
Stekeplaten eller andre kokekar som er egnet for bruk
i ovn kan brukes til a tilberede visse matvarer. For a
oppna best mulig resultat har denne funksjonen en
forvarmingsfase: vent til slutten av forvarmingen med
a sette inn maten.

o VARIGHET
MAT TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smakaker 160 20-30
Smakaker 160-170 20-30

Anbefalt tilbehar: Rektangulaert stekebrett/rist
@ MANUELLE FUNKSJONER

2/ RASK FORVARMING
For rask forvarming av ovnen far syklusen for
steking. Vent til funksjonen er ferdig, for du legger
mat i ovnen. Nar forvarmingen er avsluttet, vil ovnen
veflge automatisk funksjonen “Forced Air” (tvungen
luft).

A2

GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler &
snu maten under tilberedningen.

ovnens luftkonveksjon. Vi anbefaler @ snu maten
under tilberedningen.

2 VARIGHET
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Kylling Kebab Hoyt 25-35

Anbefalt tilbehar: Rist
[=%| TURBOGRILL + MB
== IFor rask tilberedning og bruning av din

=
mat, kombinere mikrobglgeovn, grill og ovnens
luftkonveksjon.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA VARIGHET
(MIN.)
Cannelloni Frosne 650 Hoyt 25-35
Svinekoteletter 350 Hoyt 30-40

Anbefalt tilbehgr: Rist
[~~~]DOBBEL CRISP

“=~IDenne eksklusive funksjonen gjer at du kan
bruke to crisp-plater samtidig, dermed kan du dobler
mengden mat som kan tilberedes. Den kan brukes

til & tilberede samme type mat eller to forskjellige
typer. Legg den farste crisp-pannen direkte pa den
roterende glasstallerkenen, og legg deretter den
andre pa risten.

@uknecht



Prov deg gjerne fram med ulike kombinasjoner av
mat. Legg maten som krever mer intens tilberedning
eller som skal veere sprgere, pa den gverste crisp-
pannen. Legg de mest delikate matvarene pa den
nederste crisp-pannen.

Nedvendig tilbehgr: To crisp-plater, rist, handtak til crisp-
pannen

L—*J TINING

0™ For rask opptining av forskjellig typer matvarer
ganske enkelt ved a spesifisere deres vekt. Plasser
alltid maten direkte pa den roterende glasstallerkenen
for @ oppna best resultat.

CRISP TINING AV BR@D

Denne eksklusive funksjonen gjgr det mulig for deg
a tine frossent brgd. Ved & kombinere Defrost- and
Crisp-teknologiene, vil brgdet ditt smake og ha
samme konsistens som et nybakt brgd. Bruk denne
funksjonen for hurtig tining og oppvarming av
rundstykker, baguetter & croissanter. Crisp-platen ma
benyttes sammen med denne funksjonen.

KATEGORI MAT VEKT
1% Tidsinnstilt tining
2% Kjott 100g-2kg
3* Fjeerkre 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
5* Crisp tining av brad 50-800g

=’ | CRISP

= lror perfekt bruning av en rett, bade pa
oversiden og undersiden maten. Denne funksjonen
ma kun benyttes med den egne Crisp-pannen.

VARIGHET
MAT (MIN.)
Gjeerbakst 7-8
Hamburger 8-10*

* Snu maten halvveis under stekingen.
Nadvendig tilbeher: Crisp-panne, handtak for crisp-pannen

Bauknecht



FORSTE GANGS BRUK

1.INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn klokken nar du slar pa ovnen for
forste gang.

De to sifrene for timen vil begynne & blinke: Vri pad
bryteren for 4 stille inn timen og trykk deretter pa den
midtre knappen for a bekrefte.

De to sifrene minuttene vil begynne a blinke. Vri pa
bryteren for a stille inn minuttene og trykk pa den
midtre for & bekrefte.

DAGLIG BRUK

Vennligst merk deg: For & endre pd klokken ved et senere
tidspunkt, trykk og hold ® i minst ett sekund mens ovnen er
av, og gjenta trinnene ovenfor. Du ma kanskje stille klokken
pa nytt etter langvarige strembrudd.

2.VARM OPP OVNEN

En ny ovn vil kanskje avgi lukt som har blitt etterlatt i
lapet av produksjonen: dette er helt normalt. Fgr du
begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen ndr den er tom for a fjerne eventuell lukt. Fjern
eventuell beskyttelsespapp eller transparent film fra
ovnen og ta ut eventuelt tilbehgr inni den. Varm ovnen
til 200 °Ci rundt en time, helst ved hjelp av en funksjon
med luftsirkulasjon (f. eks “Forced Air” (tvungen luft).
Folg instruksjonene for & stille inn funksjonen pa riktig
mate.

Vennligst merk deg: Det anbefales a lufte rommet etter a ha
brukt apparatet farste gang.

1.VELG EN FUNKSJON

Nar ovnen er av, vises kun klokken pa displayet. Trykk
og hold nede [@ffor a sla pa ovnen. Vri pa bryteren for
a se de viktigste funksjonene som er tilgjengelige

pa venstre display. Velg en og trykk pa den midtre
knappen. Funksjonen som for gyeblikket er valgt,
blinker og slutter & blinke nar du trykker pa knappen
(dvs. etter at den er valgt).

S >
—

=
=
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For a velge en delfunksjon (hvor denne er
tilgjengelig), velg hovedfunksjonen og trykk deretter
pa den midtre knappen for a bekrefte og ga til
menyen med funksjoner.

S
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Vri pa bryteren for a velge blant de tilgjengelige
delfunksjonene pa det hayre displayet og trykk
deretter pa den midtre knappen for a bekrefte.
Delfunksjonen som er valgt, blinker inntil den
bekreftes.

2.STILL INN EN FUNKSJON

.AUTOMATISKE FUNKSJONER / JET DEFROST

MATKATEGORI
Nar du har valgt én av de automatiske funksjonene,
ma du velge hvilken matvarekategori du tilbereder.

——
N
=
RN

Nar 1l ikonet blinker, vri pa bryteren for & velge
onsket kategori og trykk deretter pa den midtre
knappen for a bekrefte. Kategoriene er angitt pa
klistremerkene som er festet pa den indre dgrkarmen.

VEKT

For & oppna best resultat, krever de automatiske
funksjonene (og Jet Defrost) at du legger

inn hvor mye maten veier, ved a velge blant
standardinnstillingene: ovnen vil beregne den
ideelle tiden for funksjonen som gjelder for hver
matkategori.

—
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Nar standardinnstillingen vises pa displaye og 9
ikonet blinker, vri pa bryteren for a stille inn vekten og
trykk deretter pa den sentrale knappen for & bekrefte.

. MANUELLE FUNKSJONER
Etter & ha valgt funksjonen du @nsker, kan du endre
innstillingene.

Displayet vil vise innstillingene som kan endres i
sekvens.

@uknecht



MIKROB@LGEEFFEKT/ TEMPERATUR

i
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Nar W ikonet blinker pa displayet, vri pa bryteren for a
regulere effekt-innstillingen og trykk pa den sentrale
knappen for a bekrefte, og fortsett for & endre
innstillingene som folger (hvis mulig).

Vennligst merk deg: Nar funksjonen er aktivert, kan effekten
endres ved 4 trykke pd «c/w for & fa tilgang til menyen med
innstillinger, vri deretter pa bryteren for & endre innstillingen.

GRILLEFFEKT

Det finnes definerte effektniva for grilling: 1 (lav),
2 (mid), 3 (hay). Standardverdien vises mellom to
blinkende “- -" symboler.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Vri pa knappen for a stille inn gnsket grillniva, trykk
deretter pa den sentrale knappen for a bekrefte.

VARIGHET

x> <
2z

Nar ¢ ikonet blinker pa displayet, bruk bryteren for a
stille inn steketiden du ensker og trykk deretter & for
a bekrefte.

Du trenger ikke stille inn steketiden dersom du @nsker
a styre stekingen manuelt: Trykk [Bifor a8 bekrefte og
starte funksjonen.

Merk: Du kan regulere steketiden, mens stekingen pagar,
ved & vri pa bryteren; hver gang du trykker pa [&], gker du
steketiden med 30 sekund.

FORVARM

Velg funksjonen, og bruk deretter bryteren for 4 stille
inn gnsket temperatur, og trykk [&] for & bekrefte og
starte funksjonen.

Nar ovnen nar maltemperatur, hgres en summelyd og
displayet viser “Add Food” (legg inn maten).

Vennligst merk deg: maten bgr ikke settes inn i ovnen for
maltemperaturen er nadd.

3.AKTIVERE FUNKSJONEN

Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger, trykk
pa [®] for & aktivere funksjonen.

Hver gang du trykker pa knappen [l pa nytt, gkes
tilberedningstiden med ytterligere 30 sekunder (for
funksjoner som bruker mikrobglger) eller 5 minutter
(for funksjoner som ikke bruker mikrobglger).

Vennligst merk deg: Du kan trykke [©] ndr som helst for &
stoppe funksjonen som for ayeblikket er aktiv.

.JET START

Nar ovnen er slatt av, er det mulig a starte en
mikrobglgesyklus ved 3 trykke pa Start-knappen.
Hvert ekstra trykk pé [®-knappen vil gke tiden med
ytterligere 30 sekund. Det er for eksempel mulig a
kjore en mikrobglgefunksjon som varer i 90 sekunder
ved a trykke tre ganger pa [®] -knappen, uten engang
a matte sld pa ovnen.

.SIKKERHETSLAS

Denne funksjonen aktiveres automatisk for a hindre at
ovnen slas pa utilsiktet.

Apne og lukk deren, og trykk deretter pa Blfor & starte
funksjonen.

4.PAUSE

For a sette en aktiv funksjon pa pause, for eksempel
for a rgre i eller snu maten, er det tilstrekkelig & apne
doren.

For & starte den opp igjen, lukk dgren og trykk pa [®l.
AUTOMATISK PAUSE

(ROR ELLER SNU MATEN)

Visse funksjoner vil bli satt pa pause for at du skal
kunne snu eller rgre i maten.

~ur | Food

Nar ovnen har satt stekingen pa pause, ma du dpne
dgren og utfgre handlingen du blir minnet om a gjere
for du lukker deren igjen og trykker [ for a fortsette
stekingen.

@uknecht



5.TILBEREDNINGENS SLUTTID

Et lydsignal hgres, og displayet vil indikere at
matlagingen er ferdig.

For a forlenge tilberedningstiden uten a endre
innstillingene, vri pa bryteren for a stille inn en ny
tilberedningstid og trykk pa .

.AVKJOLER

Nar en funksjon med varm luft er ferdig, kan
apparatet utfere en avkjolingsfase.
Displayet viser “Cool On” (avkjgling):

Etter denne prosedyren slar ovnen seg av automatisk..

.TASTELAS

For a lase tastaturet, trykk og hold nede J9i minst 5
sekund.

Gjor dette pad nytt for & lase opp tastaturet.

Vennligst merk deg: Tasteldsen kan ogsa aktiveres mens
stekingen pdagar.

Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av ndr som
helst ved a trykke og holde nede @

Bauknecht



RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Pase at apparatet er kjolt ned for du utferer
vedlikehold og rengjering.

Bruk aldri damprengjgringsutstyr.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

« Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er svaert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

- Rengjor glasset i dgren med et egnet flytende
vaskemiddel.

+ Med jevne mellomrom, og i tilfelle av sal, fjern
platespiller og statten for a rengjore bunnen av
ovnen, fjerne alle matrester.

- Aktiver funksjonen for “MW Self clean” (selvrens) for
optimalt renhold av de indre flatene.

- Grillen trenger ikke rengjering, fordi den intense
varmen brenner bort smusset. Bruk denne funksjonen
med jevne mellomrom.

Bruk ikke stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjgringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

TILBEH@R

Alt tilbehar kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak
av Crisp-pannen.

Crisp-pannen ma gjeres ren ved a benytte vann og
mildt vaskemiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid Crisp-pannen kjgle seg ned for
rengjering.

FEILSOKING

Strembrudd.

Ovnen gir fra seg lyder, selv nar
den er slatt av.

Displayet viser bokstaven “F”
etterfulgt av en bokstav eller et
. nummer. :

Tastelds er aktivert (se
avsnittet om tastelds).

Tastaturet fungerer ikke som
forutsatt. Displayet viser en
- merkelig visualisering.

Koblet fra stikkontakten.

- Nar"DEMO" er“Pd"er alle

: kommandoene aktive og
menyene er tilgjengelige,

- men ovnen varmes ikke opp.

Lasning

Sjekk at det er stram og om ovnen er koblet til
stromnettet. Skru ovnen av og pa igjen for & se om
- feilen fortsatt er der.

Vent til avkjelingsprosessen er ferdig.

Ta kontakt med naermeste Ettersalgs-servicesenter
0g oppgi bokstaven eller nummeret som falger
¢ bokstaven“F".

Deaktiver tasteldsen ved & falge anvisningene i
avsnittet om tastelds.

. Felg denne fremgangsmaten for & ga ut av DEMO-
- modus: trykk °C/W, ©, °C/W, &, °C/W, QD in |
sekvens (6 trykk totalt). Du vil hgre et pipesignal

: som bekrefter at operasjonen er vellykket utfert.

. Klokken blinker i pavent av timeinnstillingen.

Pa dette tidspunktet er ovnen klar til bruk.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

Bruk av QR-koden i apparatet ditt
Besgke nettsiden var: docs.bauknecht.eu

Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var

Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

@uknecht
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Bruksanvisning

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

BAUKNECHT
= ) Forattdu ska kunna fa all den hjalp du behover ber vi dig

registrera din produkt pa www.register10.eu

fﬂf Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander INFORMATION

apparaten.

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER

BESKRIVNING AV PRODUKTEN
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. Kontrollpanel

2. Runt varmeelement
(dolt)

3. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

. Lucka
Ovre varmeelement/grill
. Ugnslampa

N o u A

Roterande glasplatta

KONTROLLPANEL
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1.VANSTER DISPLAY

2.PAUS
For att pausa tillagningen

3.PA/AV

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiv
funktion nar som helst.

4. TILLBAKA

For att ga tillbaka till féregaende
steg. En langt tryck (5 s) aktiverar/
avaktiverar knapplaset.

4 5 67 8 9

5.VRED / MITTKNAPP

Vrid pa den for att rulla
funktionerna och stalla in alla
tillagningsparametrar. Tryck pa den
for att valja, stalla in, fa atkomst

till och bekrafta funktioner eller
parametrar och for att eventuellt
starta tillagningsprogrammet.

6.EFFEKT/TEMPERATUR

For att justera temperaturen,
grillnivan eller mikrovdgseffekten.

7. START

For att starta funktioner och
bekrafta installningar

8.TID

For att stdlla tiden samt
for att stalla in och justera
tillagningstiden.

9.HOGER DISPLAY

@uknecht



TILLBEHOR

Pa marknaden finns det manga olika sorters
tillbehor. Kontrollera att de ar lampliga for
mikrovagsugnar och tal ugnstemperaturer innan
du koper dem.

Dryckes- eller livsmedelsbehallare av metall far
aldrig anvdndas i mikrovagsmatlagning.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer
i kontakt med innervdggarnai ugnen.

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa sin plats kan den

roterande glasplattan anvandas for

alla tillagningsmetoder.

Den roterande glasplattan ska

alltid anvéandas som underlag till
andra behallare eller tillbehoér, med undantag for den
rektangulara bakplaten.

STOD TILL DEN ROTERANDE GLASPLATTAN

Q Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.
Stall inte andra tillbehor pa stodet.

CRISPPLATTA

Bara for anvandning med den

avsedda funktionen.

Crispplattan maste alltid placeras
S i mitten av glastallriken eller

gallret (eller bada i "Dubbel Crisp-

funktioner) och kan forvarmas nar
den ar tom, med hjalp av en specialfunktion endast
for detta andamal. Lagg maten direkt i crisppannan.

Sakerstall alltid att den roterande glasplattan kan
rora sig fritt innan ugnen satts igang. Se till att
aldrig ta ut eller satta in glasplattan samtidigt med
tillbehor.

Tillbehor kan bli varma vid mikrovagsfunktion.
Vi rekommenderar att anvanda grytlappar for att
hantera tillbehoren i slutet av programmet.

HANDTAG FOR CRISPPLATTAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

GALLER

Med ugnsgallret kan du kan

placera maten narmare grillen, for

perfekt bryning av ratten och for
\'J optimal varmluftscirkulation.

Det ska anvandas som underldagg
for crispplattan i vissa "Crisp Fry"-
funktioner och for att placera den andra crispplattan i
"Dubbel Crisp"-funktioner.
Placera gallret pa den roterande glasplattan och se till
att det inte kommer i kontakt med andra ytor.

REKTANGULAR BAKPLAT

Anvand endast bakplaten med
funktioner som tillater tillagning
med varmluft. Den far aldrig
anvandas i kombination med
mikrovagor.
Satt in plattan horisontellt, [at den vila pa gallret i
ugnsutrymmet.

<

Observera: Du behdver inte ta bort den roterande glasplattan
och dess stdd nar du anvander den rektanguldra bakplaten.

Antalet och typ av tillbehdr kan variera beroende pa modellen du képt.
Andra tillbehor som inte medfdljer kan kdpas separat. Vand dig till var kundservice.

Bauknecht



FUNKTIONER

)i DYNAMIC-FUNKTIONER

Med de Dynamic-funktionerna ar det bara att

valja typ och vikt eller mangd mat for att uppna
perfekt resultat. Ugnen beraknar automatiskt de
optimala installningarna och kan andra dem medan
tillagningen pdagar. Folj anvisningarna i lamplig
tillagningstabell for att anvanda funktionen pa basta

satt.

j —

s | DYNAMIC REHEAT
For att varma fardiglagad mat som antingen

ar fryst eller har rumstemperatur. Ugnen beraknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
badsta mojliga resultat pa kortast mojliga tid. Lagg
maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik

eller fat.
KATEGORI MAT VIKT
1 Portioner pa tallrik 250-800g
2% Frystlasagne 400 g-1 kg
3* Frysta matportioner 250-800¢g
4 MJOLK/VATTEN 100-500¢g
Soppa 200-800g

x| DYNAMIC CRISP
= 1For att snabbt virma upp och tillaga frysta

livsmedel sa att de far en gyllenbrun och knaprig yta.
Anvand denna funktion endast med den medféljande
crispplattan. Vand maten nar ugnen uppmanar dig till

det.
KATEGORI MAT VIKT
1 Kycklingbitar 400 g-1,2kg
2% Hamburgare 100-5009
3* Kycklingnuggets 100-500¢
4* Pizza 350-6009
5% Panerade fiskpinnar 100-500¢

Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, handtag for crispplatta.
[ <:s IDYNAMIC CRISP FRY

=_.7%!
S

Denna unika och hadlsosamma funktion ger dig

bade kvaliteten hos crispfunktionen och férdelarna
med varmluftscirkulation. Resultatet blir goda

och krispiga matratter som inte kraver lika mycket
olja som nar du steker maten som vanligt. Ibland
behodvs ingen olja alls. Du kan steka en mangd olika

forinstallda matratter, farska som frysta.

KATEGORI MAT VIKT
1% Pommes frites 100-500g
2% Fish and Chips 100-500¢
Panerad kycklingfilé 100-500¢
4 Paprikastrips 100-500¢
5% Friterad fisk 100-5009g

Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, galler, handtag for

crispplatta.

[~|DYNAMIC DOUBLE CRISP
== IDenna unika funktion gor det mgjligt att
anvanda tva crispplattor samtidigt for att fordubbla
mangden mat som ska tillagas eller laga en komplett
maltid med en enda tillagning. Vikterna i tabellen

avser en enda crispplatta.

PI1ZZA DUBBEL
Den valbara vikten avser en pizza: bada pizzorna ska
ha samma vikt.

PAJ DUBBEL

Pajerna kan ha olika fyllning, men ska ha liknande

vikt. De vikter som anges i tabellen nedan kan inte

\r/]éljas och ar den ungefarliga vikt som varje paj maste
a.

KORVAR OCH POMMES FRITES

Stick korvarna med en gaffel sa att de inte spricker
och ldagg dem pa den 6vre crispplattan och frysta
pommes frites pa den undre crispplattan. De vikter
som anges i tabellen nedan kan inte valjas och ar den
ungefarliga vikt som varje ratt maste ha.

FISKFILE OCH GRONSAKSGRATANG

Skar gronsaker, krydda med olja och kryddor

efter eget tycke och smak och lagg pa den 6vre
crispplattan. Lagg fisken pa den undre crispplattan.
De vikter som anges i tabellen nedan kan inte valjas
och ar den ungefarliga vikt som varje ratt maste ha.

AUBERGINE OCH PAPRIKA

Skar gronsakerna i bitar och krydda med olja och
kryddor efter eget tycke och smak. Lagg auberginerna
pa den Ovre crispplattan och paprikorna pa den undre
crispplattan. De vikter som anges i tabellen nedan
kan inte valjas och ar den ungefarliga vikt som varje
ratt maste ha.

KATEGORI MAT VIKT
1* PIZZA DUBBEL 350-600g
2 PAJ DUBBEL 700-900¢g
3 Korv och fryst pommes frites 500-600g
4 EEEFILLSEA%CQRATANG 200-6009
5 Aubergine och paprika 500-600g

Nodvandiga tillbehor: Tva crispplattor, galler, handtag for
crispplatta.

MW SJALVRENGORING

Effekten av dngan som sldapps ut under detta
specialrengoringsprogram tillater enkel borttagning
av smuts och matrester. Hall en kopp kranvatten i en
mikrovagssaker behallare och aktivera funktionen.

\
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— |MIKROVAGSUGN

—Fdr att snabbt laga och varma mat eller dryck.
Anvand mikrovagsfunktionen enfast nar det finns mat
eller dryck i den for att bevara produktens korrekta
funktion.

EFFEKT(W) REKOMMENDERAS FOR
Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel
900 N
med hog vattenhalt.
750 Koka gronsaker.
650 Tillagning av kott och fisk.

Tillagning av kéttiga saser eller saser som innehdller

. TIDSLANGD
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Rostat brod Hog 5-6*
Rakor Medel 18-22

*For tjocka brodskivor ska den tomma mikrovagsugnen
forvarmas med hog grill i 3 minuter.

Rekommenderade tilloehor: Galler

[%3] VARMLUFT + MIKRO

=2 IF6r att laga ugnsratter pé kort tid. Vi
rekommenderar att du anvander korgen fér optimera
luftcirkulationen.

500 ost eller &gg. Slutberedning av kottpajer eller . TIDSLANGD
ugnsbakad pasta. MAT EFFEKT (W) TEMP. (°C) (MIN.)
350 Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smélta Stekar 350 170 35-40
or eller choklad.
srmorefer choria Kottpaj 160 180 25-35
Upptining av djupfrysta livsmedel eller uppmjukning e . -
160 v BT och ot Nodvandiga tillbehor: Galler
% Y ——— ~<~| GRILL + MIKRO
Jrgera g For snabb matlagning och gratinering av ratter
dar man kombinerar mikrovags- och grillfunktionen.
N TIDSLANGD
ATGARD MAT EFFEKT (W) . A
(MIN.) MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA T'D(ﬂ'l?\:\')GD
Uppvarm- ‘
h 2 koppar 900 1-2 is-
ning Potatis 650 Medel 20-22
Uppvarm- gratang
! Potatismos 1 k 900 10-12
ning d E?)lt(:tc:s 650 Hog 10-12
Upptining Kottfars 500 g 160 15-16
Tillagning Sockerkaka 750 7.8 Rekommenderade tillbehor: Galler
Tillagnin Aggryta 500 13-16 2 L
1 [ - N . . . .
: E : & - ggy =t IFor perfekt resultat genom kombinering av grill-
Tillagning Kottfarslimpa 750 17-20 och varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar att du

% |VARMLUFT

Q'

8 Irsr tillagning av matratter pa ett satt som

nar liknande resultat som anvandning av en éver/
undervarmesugn. Bakplaten eller annat karl som
[ampar sig for ugnsbruk kan anvandas for att laga
vissa livsmedel. For att uppna basta resultat forutser
denna funktion en forvarmningsfas: vanta med att
lagga in maten tills forvarmningen ar klar.

o~ TIDSLANGD
MAT TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smékakor 160 20-30
Kakor 160-170 20-30

Rekommenderade tilloehér: Rektangular bakplat/galler
@ MANUELL FUNKTION

2/ SNABB FORVARMN.

For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.
Vanta tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger
in maten i ugnen. Nar forvarmningen ar klar valjer
ugnen automatiskt funktionen "Varmluft”.

<~~~ | GRILL

For att bryna, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under
tillagningen.

vander maten under tillagningen.

o TIDSLANGD
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Kycklingspett Hog 25-35

Rekommenderade tilloehor: Galler

7| TURBOGRILL + MIKRO

=< _IF5r snabb tillagning och bryning av din mat
genom kombinering av mikrovags-, grillnings och
varmluftsfunktionerna.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA TIDSLANGD
(MIN.)
Fryst Cannelloni 650 Hog 25-35
Flaskkotletter 350 Hog 30-40

Rekommenderade tillbehor: Galler
[<<~|DUBBEL CRISP

=JIDenna exklusiva funktion gor att du kan
anvanda tva crispplattor samtidigt och darmed
fordubbla mangden mat som kan tillagas. Den kan
anvandas for att tillaga samma mat eller tva olika
matratter. Placera den forsta crispplattan direkt pa
glastallriken och placera sedan den andra pa gallret.
Experimentera garna med olika kombinationer av
mat. Ldgg mat som kraver kraftigare tillagning eller
som behover bli krispigare pa den 6vre crispplattan.
Lagg mer 6mtalig mat pa den undre crispplattan.

Nodvandiga tillbehor: Tva crispplattor, galler, handtag for
crispplatta.

@uknecht



|_¥_| UPPTINING

0™ Fér snabb upptining av olika slags mat genom
att helt enkelt ange dess vikt. For basta resultat lagg
alltid maten direkt pa glasplattan.

UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR

Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du
snabbt upp fryst brod. Kombinationen av upptinings-
och crisptekniken gor att brodet smakar som nybakat.
Anvand funktionen for att snabbt tina upp och varma
frysta smafranska, pain riche och gifflar. Crisppannan
maste anvandas med den har funktionen.

KATEGORI MAT VIKT
» TIDSINSTALLD
UPPTINING
2% Kott 100g-2kg
3* Fagel 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
UPPTINING AV BROD
* —
> OCH SKORPOR >09-8009

<~ | CRISP

—IFr perfekt griljering och bryning, bade pé
matens ovan- och undersida. Denna funktion far
endast anvandas med den speciella crispplattan.

TIDSLANGD
MAT (MIN.)
Bakverk med jasmedel 7-8
Hamburgare 8-10*

*Vand maten efter halva tiden.
Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, handtag for crispplattan

Bauknecht



IBRUKTAGNING

1.STALLA KLOCKAN

Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

De tva siffrorna for timmen borjar blinka: Vrid
ratten for att stdlla in timmen och tryck sedan pa
mittknappen for att bekrafta.

De tva siffrorna for minuterna bdérjar blinka. Vrid
ratten for att stalla in minuterna och tryck sedan pa
mittknappen for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

Observera: For att dndra tiden vid ett senare tillfélle, tryck

pd © och hall den intryckt i minst en sekund nar ugnen ar
avstangd och upprepa stegen ovan. Du kan behdva stélla in
klockan igen efter langa stromavbrott.

2.VARMA UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du
borjar laga mat rekommenderar vi darfor att varma
ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella lukter.
Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film
fran ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.
Varm ugnen till 200 °Ci cirka en timme, helst med hjalp
av en funktion med luftcirkulation (t.ex. “Varmluft").
Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att vadra rummet efter att ha
anvant apparaten den forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Nar ugnen ar avstangd visas bara tiden pa displayen.
Tryck pa [@ och hall den intryckt for att satta pa
ugnen. Vrid vredet for att visa de tillgangliga
huvudfunktionerna pa vanster display. Valj en

och tryck pa mittknappen. Den for tillfallet valda
funktionen blinkar och kommer att sluta blinka nar du
trycker pa ratten (dvs. nar funktionen bekraftas).

S -

For att valja en underfunktion (om tillganglig), valj en
huvudfunktion och tryck sedan pa mittknappen for
att bekrdfta och ga till funktionsmenyn.

S =2

H =]
D J PEIN

Vrid vredet for att valja bland tillgangliga
underfunktioner pd hogerdisplayen och tryck
sedan pa mittknappen for att bekrafta. Den valda
underfunktionen blinkar tills den bekraftas.

2.STALLA IN EN FUNKTION

.AUTOMATISKA FUNKTIONER / JET DEFROST
MATKLASS

Nar du valt en av de automatiska funktionerna
behover du vilja en kategori for den mat du ska
tillaga.

N
AR

Narikonen 1 blinkar, vrid pé vredet for att vilja
onskad kategori och tryck sedan pa mittknappen for
att bekrafta. Kategorierna visas pa de dekaler som
sitter pa luckans inre karm.

VIKT

For att uppna basta resultat kraver de automatiska
funktionerna (och Jet Defrost) att du anger matens
vikt genom att valja bland standardinstallningarna:
ugnen raknar da ut den idealiska tiden for tillagning
av varje matkategori.

==
=
Ny
L] L)
=

U/

Nar standardinstallningarna visas pa displayen och
ikonen 9 blinkar, vrid pa vredet for att stalla in vikten
och tryck sedan pa mittknappen for att bekrafta.

. MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

@uknecht



MIKROVAGSEFFEKT / TEMPERATUR

Nar ikonen W blinkar pa displayen, vrid pa vredet
for att justera installd effekt och tryck sedan pa
mittknappen for att bekrafta och andra nasta
installning (om majligt).

Observera: Nar val funktionen aktiverats kan effekten
andras genom att trycka pa «c/w for att fa tillgang till
installningsmenyn och sen trycka pa ratten for att andra
instaliningen.

GRILLEFFEKT

Det finns tre definierade effektnivaer for grill: 1 (lag),
2 (mellan), 3 (h6g). Standardvardet visas mellan tva
blinkande symboler “- -”.

”
Y
”
A\

Y
7
Y
7

Vrid pa vredet for att stalla in 6nskad grillniva och
tryck sedan pa mittknappen for att bekrafta.

TIDSLANGD

z
<

Nar ikonen ¢ blinkar pa displayen, anvand ratten for
att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck sedan pa @
for att bekrafta.

Du behdver inte stélla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pa [&] for att
bekrafta och starta funktionen.

Observera: Under tillagning kan du justera tillagningstiden
genom att vrida pa ratten; varje gang du trycker pa [&], okar
tillagningstiden med 30 sekunder.

FORVARMNING

Vilj funktionen, vrid sedan ratten for att stalla in
onskad maltemperatur och tryck pa [&] for att bekrafta
och starta funktionen.

Nar ugnen har uppnatt 6nskad temperatur hors en
ljudsignal och displayen visar "Tillsatt maten".
Observera: Det rekommenderas att inte sdtta in maten i
ugnen forrdn den har natt maltemperaturen.

3.AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar du behover, tryck
pa [Cifor att aktivera funktionen.

Varje gang du trycker pa knappen [l igen forlangs
tillagningstiden med ytterligare 30 sekunder (fér
funktioner som anvander mikrovagor) eller 5 minuter
(for funktioner som inte anvander mikrovagor).

Observera: Du kan trycka pa [Ql nar som helst for att stoppa
funktionen som &r aktiv for tillfallet.

.JET START

Nar ugnen ar avstangd kan du starta en
mikrovagscykel genom att trycka pa Start-knappen.
Varje ytterligare tryck pa knappen [®] 6kar tiden med
ytterligare 30 sekunder. Det ar t.ex. mgjligt att kora
en mikrovagsfunktion i 90 sekunder genom att trycka
tre ganger pa knappen [}, utan att ens behova sla pa
ugnen.

.KNAPPLAS

Den hér funktionen aktiveras automatiskt for att
forhindra att ugnen slas pa av misstag.

Oppna och stiang luckan och tryck sedan pa [&] fér att
starta funktionen.

4.PAUS

Om du vill pausa en aktiv funktion, t.ex. for att rora
om eller vanda maten, behdver du bara 6ppna luckan.
For att starta den igen, stang luckan och tryck pa .[>]
AUTOMATISK PAUS

(ROR OM ELLER VAND MATEN)

Vissa funktioner kommer att pausa for att tillata att du
vander eller ror om i maten.

~urn | Food

Oppna luckan nar ugnen har pausat tillagningen.
Utfor atgarden som ugnen uppmanar dig att&éra
innan du stanger luckan igen och trycker pa [&] for att
fortsatta tillagningen.

@uknecht



5.TILLAGNINGSTIDENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att andra
installningarna, vrid ratten for att stalla in en ny
tillagningstid och tryck pa .

.NEDKYLNING

Nar en funktion med varmluft har avslutats kan det
handa att apparaten kor en nedkylningsprocedur.
Pa displayen visas “Cool On”.

Nar det ar fardigt stangs ugnen av automatiskt.

.TANGENTLAS

For att Idsa knappsatsen, tryck pa <9 och hall den
intryckt i minst 5 sekunder.

Gor det igen for att [dsa upp knappsatsen.

Observera: Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar.

Av sdkerhetsskal kan ugnen stdngas av nar som helst genom
att hdlla knappen @ intryckt.

Bauknecht



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller reng6ring.

Anvand inte angtvatt.

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

+ Med jamna mellanrum, eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och sitt stod for att rengora
ugnens botten for att ta bort alla matrester.

- Aktivera funktionen "MW sjalvrengdring” for optimal
rengoring av de inre ytorna.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den intensiva
hettan branner bort all smuts. Anvand denna funktion
med jamna mellanrum.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan
skada apparatens ytor.

TILLBEHOR

Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av

crispplattan.

Crispplattan skall rengdras med vatten och ett milt

diskmedel. Fér envist smuts, gnugga forsiktigt med

gn trasa. Lat alltid crispplattan svalna innan du rengor
en.

FELSOKNING

Stromavbrott.

foljd av en bokstav eller ett
- nummer.

Inte ansluten till elnatet.

Ugnen avger ljud, aven nar den  Kylflékten &r pa.
ar avstangd.
Displayen visar bokstaven "F" Programvarufel.

Losning

Kontrollera att spanningen kommer fram till
eluttaget da ugnen &r ansluten till elndtet. Sténg
. av ugnen och sld pad denigen for att se om felet
kvarstar.

Vanta tills kylningsprocessen har avslutats.

Kontakta ndarmaste kundservice och ange
bokstaven eller numret som foljer bokstaven "F".

Knappsatsen fungerar inte som
forvantat. Displayen visar en
- marklig bild.

Knappldset har aktiverats (se

avsnittet Knapplas).

Nar DEMO-laget dr aktiverat

- 4ralla kommandon aktiva

och samtliga menyer

- tillgangliga, men ugnen
£ varms inte upp.

Avaktivera knappldset genom att folja

anvisningarna i avsnittet Knapplas.

Folj denna procedur for att avsluta DEMO-laget:

Tryck pa °C/W, ©, °C/W, O, °C/W, © i sekvens

(totalt 6 tryck). En ljudsignal avges for att bekréfta

- att atgarden har lyckats. Klockan blinkar i vantan pa
- installining av timmen. :

Nu dr ugnen klar att anvandas.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

Anvanda QR-koden pa din apparat

Besoka var webbplats docs.bauknecht.eu
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna som

star pa produktens typskylt.

@uknecht
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