AKP 135/05 FISA PRODUSULUI

1. Panoul de comanda

- !Ezr" l'-.”-' F:'\_r'."_. 1.1. Butonul de selectare a functiilor
1.2. Buton timer
{1} 1.3. Butonul termostatului
- r - fg, 1.4. Luminita indicatoare rosie a termostatului
- {1l 2. Ventilatorul pentru racire (nu este vizibil)
] {1} 3. Rezistenta superioara
Ultimul (€ 4. Rezistenta grill-ului
ghidaj "~ 5. Bec posterior
6. Rezistenta inferioara (nu este vizibila)

Primul 7. Usa rece a cuptorului
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ACCESORII
Gratar - Tava pentru scurgerea grasimii

PUNEREA iN FUNCTIUNE A CUPTORULUI

Rotiti butonul de selectare a functiilor pana la functia dorita. Becul cuptorului se aprinde.

Rotiti butonul termostatului in sens orar pana la temperatura dorita. Luminita indicatoare rosie a
termostatului se aprinde si se va stinge cand se ajunge la temperatura selectata. La terminarea
coacerii rotiti butoanele pe pozitia “0”.

TIMER-UL

Timer-ul permite programarea unei durate de la 1 la 60 de minute. Pentru a programa timer-ul va
recomandam sa rotiti butonul cu un tur complet, in sens orar, si sa-l aduceti din nou pe durata dorita.
La terminarea duratei programate va fi emis un semnal acustic.
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Tabel cu functiile cuptorului

Functie Descrierea Functiei
CUPTOR STINS -
BECUL CUPTORULUI * Aprinderea becului intern al cuptorului.

REZISTENTA INFERIOARA

Pentru a termina coacerea torturilor cu fructe sau cu branza si pentru a face
sosurile sa se ingroase.
Folositi aceasta functie pentru ultimele 10/15 minute de coacere.

Pentru a coace carne, peste si pui, pe un nivel.
Preincalziti cuptorul la temperatura de coacere dorita si introduceti
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STATICA alimentele inauntru, imediat ce luminita rosie a termostatului se stinge.
* Se recomanda sa utilizati al doilea sau al treilea nivel.
* Pentru a frige antricoate, frigarui, carnati, pentru a gratina legume si pentru a
praji painea.
* Preincalziti cuptorul timp de 3 - 5 min.
GRILL * In timpul ciclului de coacere, usa cuptorului trebuie sa raména inchisa.
e Cand frigeti carne, varsati putina apa in tava pentru scurgerea grasimii
(asezata pe primul gratar) pentru a reduce fumul si improscaturile cu grasime.
* Se recomanda sa intoarceti alimentele in timpul coacerii.
Gratarul Durata de
ALIMENTE Functie (numarat de Tem?oeé‘?tura coacere
jos in sus) min.
Miel / vitel / vacuta / porc = 2 190-210 90-110
Pui / iepure / rata 0 2 190-200 65-85
Curcan / gasca = 2 190-200 140-180
Peste = 2 180-200 50-60
Rosii si ardei umpluti / cartofi la cuptor = 2 180-200 50-60
Torturi dospite 0 2 170-180 45-55
Torturi umplute a 2 180-200 60-90
Biscuiti - 2 170-180 35-45
Lasagne a 2 190-200 45-55
Pizza / paine = 2 200-225 40-50/15-18
Paine prajita M 3/4 250 1,5-2,5
Snitele / carnati / frigarui ] 3/4 250 35-45
Legume gratinate M 3 250 5-8
1/2 pui m 3 250 40-50
Pui intreg 0 2/3 200-225 55-65
Rosbif = 2 200-250 35-45
Fripturi O 2/3 200-225 60-70
Peste intreg 0 3 190-200 40-50

Nota: temperaturile si duratele de coacere au caracter indicativ pentru 4 portii
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