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Mons, nbpBO Npo4yeTeTe TOBa pPbKOBOACTBO 3a noTpebutens!

YBaxaeMu KNnUeHTn

Brnarogapum By, Yye n3bpaxrte TO3n NPOAYKT.

Mons, peructpupanTe BawmTe Nnpogyktn Ha www.register10.eu

Brxme nckanu ga nocturHeTe onTMMarnHa edpekTUBHOCT OT TO3W BUCOKOKaYeCTBEH
NpPOAYyKT, KOUTO € NPOoM3BeeH MO Hal-CbBPeMEHHa TexHororus. 3a Aa HanpasuTe ToBa,
npoyeTeTe BHMMaTENHO TOBa PbKOBOACTBO U BCAKA Apyra npeaocTaBeHa OKYMeHTauus,
npeav Aa nsnonssare NpoaykTa.

O6bpHeTe BHMMaHWe Ha usnaTta uHdopmaums 1 npeaynpexaeHns B pbkoBoACTBOTO 3a
notpebutens. Mo To3n HauuMH LWe 3awwmTuTe cebe cM 1 NPpoayKTa CU OT ONAcHOCTUTE,
KOUTO MoraT Aa Bb3HuKHAT. 3anasete pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. BkntoyeTe ToBa
PBKOBOACTBO C MPOAYKTa, ako ro npeAageTe Ha HAKOW Apyr.

CnepHWTE CMMBONM Ce M3MON3BaT B PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens u Bbpxy
npoaykra:

. MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 3a NOTpe6GuTens.

[OFs A0}
- E N EHG * : MHdopmauumaTa 3a mogena, kakTo ce cbxpaHsasa B 6asaTa JaHHM 3a
Ok

npoaykTa, Moxe Aa 6bae gocTurHaTa, kato BreseTe B CNeAHUS

o . .
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—$ ) yebcairT n nonpcmevmneHTmbMKaTopa Ha Bawwwmsa mogen (*), KoUTo
ce HaMupa Ha eHeprumHNsa eTUKeT.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/
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1 WHcTpyKuMmM 3a okonHarta cpega

1.1 N3XBBLpPRsAHe Ha ONaKOBBLYHU Mopagu ToBa pasnuyHUTE YacTu Ha
maTepuanu onakoBkaTa TpsibBa ja Ce U3XBbPNAT
OTFOBOPHO U B MbJTHO CbOTBETCTBUE C
pasnopenbuTte Ha MECTHUTE BracTy,
perynupaLiy U3xBbprsiHETO Ha OTNaabLM.

OnakoBbYHUAT MaTepuas MoXe da ce
peumknupa 1 e 06o3HaveH CbC CMMBOSA 3a

peuunknupaHe @
2 Bawwusat XnagunHuk
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1 * Perynupyemun pagToBe Ha BpatuTe 2 *locTtaBka 3a anua
3 * Padt 3a 6yTunku 4 * Perynupyemu npegHu kpadeta
5 * ®pusepHo oTaeneHve 6 * KoHTenHep 3a nepg
7 * Yekmemxe 3a xnagunHo 8 * Yekmemxe 3a xnagunHo
CbXpaHeHune CbXpaHeHune
9 * Perynupyemu pacptoBe 10 * CrbBaem Kol 3a BUHO
11 * BeHtunartop 12 * OcBeTutenHa namna

*Mo n3bop: GurypuTe B ToBa PbKOBOACTBO  AKO BalLMAT NpoayKT He cbabpka
3a NoTpebuTeNs ca cxeMaTUYH U MOXe @  CbOTBETHWTE YacTu, MHopMaLmusTa ce
HEe OTroBapAT TOYHO Ha Balumsa npoaykT. OTHacs 3a ApyrM Moaenu.

3 MoHTax

MbpBo nNpoyeteTe ,IHCTPYKUMM 38
6esonacHocT”!
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3.1 lMpaBUHO MACTO 3a MOHTaX

CBbpxeTe ce C 0TopM3npaH1s cepBu3 3a
MOHTaX Ha npoaykTa. 3a Aa noaroTeute
NPOAYKTa 3a MOHTaX, BUXTE
MHdopMauusiTa B pbKOBOACTBOTO 3@
noTpebutens u ce yBepeTe, Ye
enekTpuyeckaTa n BogocHabautenHarta
Mpexa ca Heobxoaumun. Ako He, obageTe
Ce Ha enekTPOTEeXHUK 1 BOAOMPOBOAYMK, 3a
[a opraHmMsmpart KOMyHanHUTe ycnyru,
KaKTo e Heobxoanmo.
» [locTaBeTe NpoayKkTa BbpXy paBHa
NMOBBPXHOCT, 3a Aa n3berHete BMGpauunmn
+ e+ [locTaBeTe npoaykTa Han-manko Ha 30
CM OT HarpeBaTer, neyka unu gpyru

M3TOYHMUM Ha TONMMHA U Han-Marnko Ha 5

CM OT ENEeKTPUYECKN NEYKMU.

» KoraTo nocraBuTe ABa oxnagutens B
cbCedHa No3nums, ocTaBeTe pa3cTosHMe
OT NnoHe 4 cM Mexay AsaTta ypeaa.

+ [NaseTe npogyKkTa OT Npska CribHYeBa
CBET/IMHA U Ha CYXO MACTO.

+ Bawwwmat npoaykT n3ncksa ageksatHa
LuMpKynaums Ha Bb3gyxa, 3a aa
dyHKUMOHNPa edeKTUBHO. AkO
noctaBMTe NPoAyKTa B HULWA, He
3abpaBsanTe ga octaBuTe NOHE 5 CM
pascTosiHne Mexay NpoayKTa u TaBaHa,
3afHaTta CTeHa U CTPaHUYHUTE CTEHMW.

+ [NpoBepeTe Aanu KOMMNOHEHTBT 3a
3awymTa Ha xnabuHa Ha 3agHaTa cTeHa
NPUCHLCTBA Ha MSACTOTO My (aKo e
npenocTaBeH C NpoaykTa).

* AKO KOMMOHEHTBT HE € Hanuue unu e
n3rybeH nnu nagHar, noctaBete
npoaykTa Taka, 4e Aa octaHe rnoHe 5 cm
pascTosiHne Mexay 3agHaTa NoBbPXHOCT
Ha NpPOAyKTa U CTeHWTe Ha
nometlleHneto. CBobogHOTO
NMPOCTPAHCTBO OT3af € BaXHO 3a
edbekTBHaTa paboTa Ha npogykTa.

3.2 lMNocTaBsiHe Ha NyIaCTMacoBM
KnMnHoBe

KOH,EleH3aTOp'bT Ha XnagunHuka e
pasnonoxeH oT3aj. 3a Aa ce cBeae Ao
MWUHVMMYM KOHCYMauusiTa Ha eHeprus u aa
ce yBenuymn eHepruinHaTa edpeKTMBHOCT,
ropHaTta v fonHaTa 4YacT Ha KoHaeH3aTopa
TpsibBa 4a ce ApbhHaT Hasaa v aa ce
3aKpEensT, KaKTo e Noka3aHo Ha CHMMKaTa.
KoraTo koHAeH3aTopbT ce u3abpna Hasag,
ckoOuTEe ce 3aknoyBaT 1 No3numMsTa Ha
KOHAEeH3aTopa e ocurypeHa.

———
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3.3 PerynupaHe Ha KpakaTa

AKO NpoAyKTLT He € B banaHcmpaHa
no3uumsi, perynupaiTe npegHuTe
perynupyemu kpaka, kato rv 3aBbpTuTe
Ha[sICHO MW HansBo.

| i

N W

3.4 MpepynpexaeHue 3a ropeLua
NOBBLPXHOCT

CTpaHM‘-lHVITe CTEeHW Ha BaLlunA NpoaykKT ca
OGOpy/J,BaHI/I C oxnagutenHu pr6|/1 3a

no,qo6p;|BaHe Ha oxnaguTternHaTta cucrtema.

TeyHOCTTa C BUCOKO HansraHe Moxe ga
Te4ye npes 1e3n NOBbPXHOCTU U Aa
NPpUYnHN ropeli NOBLPXHOCTU Ha
CTpaHN4YHUTE CTEeHW. ToBa e HOpMarliHo "
He U3nckKkBa cepBU3HO chny»(BaHe.

4 HauuH Ha nonsBaHe Ha NpoAaykKTa

MbpBO NpoyeTeTe ,MIHCTpYKUMM 3a

6e3onacHocT"!

* lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce M3non3sa camo
N eQNHCTBEHO 3a CbXPaHEeHUe Ha XpaHa.

* M3kntoyeTe BOOAHUSA BEHTUN, aKo Lie
OTCbCTBaTE OT AOMa (Hanpumep Ha
NnoyMBKa) U HaMa Aa 13nonssarte
Icematic unun gncneHcbpa 3a Boga 3a
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ObMbr nepron oT Bpeme. B npoTuseH
crnyyain Moxe [ja Bb3HUKHE 13TU4YaHe Ha
BoAa.

M3kniouBaHe Ha NpoAayKTa OT KOHTAKTa

» OTcTpaHeTe xpaHaTa, 3a ga
npenorepatuTe noasata Ha MUPU3IMU,

5 TMoproTtoBKa

* N3yakante negbT oa ce pastonu,
noyncTeTe BbTPELLIHOCTTA U S OCTaBeTe
[a N3CcbxHe, ocTaBeTe BpaTuTe
OTBOpeHH, 3a Aa usberHete nospena Ha
BbTpeLLHaTa nnactmMaca Ha Kopryca.

MbpBoO NpoyeteTe ,IHCTPYKUMM 38
6esonacHocT”!

5.1 KakBo ga HanpaBwuTe 3a
cnecTsiBaHe Ha eHeprusa

* Tosn xnaguneH ypeg He e
npefHasHavyeH Aa ce U3nosnsBsa kaTto
ypen 3a BrpaxaaHe.

» KoraTo 3apexgate xpaHara, octaBeTe
AOCTaTbYyHO MACTO BbTPE B XMagunHuka,
3a Ja no3BonuTte goctaTbyHa
LMpKyraums Ha Bb3ayxa 3a oxnaxaaHe.

* Tbi KaTo ropeLumaT 1 BRaxeH Bb3ayX
HsiMa Aa NPOHWKHE AUPEKTHO BbB BaLLMS
NPOAYKT, KoraTo BpaTuTe He ca
OTBOPEHW, BaLLMAT NPOAYKT Le ce
onTMMU3Mpa Npy YCNoBuKS, AOCTaTbYHN
Aa 3awnTaT Bawara xpaHa. Mpu tean
obcToaTencTea PyHKUMM 1 KOMIOHEHTH
KaToO KOMMpPecop, BEHTUNaTop,
HarpesaTen, pasmpassiBaHe,
ocBeTneHne, ANCNNen 1 T.H. Wwe paboTtar
cnopeg HyauTte, KaTo KOHCyMupaT
MWHUMaIHa eHeprusi.

» B cnyyan, 4ye ca Hanuue HSKOMKO onumu,
CTbKneHuTe padToBe TpsibBa Aa 6baar
NnocTaBeHu Taka, Ye U3XoauTe 3a Bb3ayX
Ha 3agHaTa cTeHa Aa He ca 6nokvupaHu un
3a npeanoynTaHe no HayMH, No KOWTO
nsxoauTe 3a Bb3AyX ocTaBar Moj
CTbKeHus padT. Tasm kKomouHaums
MOXe Aa nomorHe 3a nogobpsiBaHe Ha
pasnpeneneHneTo Ha Bb3ayxa u
eHepruiHaTa eeKTUBHOCT.

* /3non3BaHeTo Ha AOMHOTO YeKmemke
Npu CbXpaHeHne e CUIHO
npenopbYUTENHO.

+ 3a onTMmanHa eeKTMBHOCT MOXe Aa ce
nsnonaea yHKuusiTa 3a 6bp30
3ampassiBaHe (ako e Hanu4yHa) 24 4yaca
npeau NocTaBsHETO Ha NPECHU XpaHu
BbB hpu3epa.

» B noeeueTto cny4yau 24 yaca ca
[OCTaTbYHM 3a PyHKUMATa 3a 6bp30
3ampassiBaHe, crnej Kato BbB hpusepa
ca nocTaBeHu NpecHn xpaHu. Cneg
M3BECTHO BpeMe yHKUMATa 3a 6bp30
3ampa3ssiBaHe Lue ce feakTuBupa
aBTOMaTW4HO.

+ KoraTo 3ampa3ssiBaTe Marnko KOnM4yecTBo
XpaHa, pyHKumaTa 3a 6bp30
3ampa3ssaBaHe MOXe [a ce JeaKkTuBupa
cnep U3BeCTHO BpeMe, 3a ja Ce ocurypu
MKOHOMMS! Ha eHeprus.

* B 3aBMCUMOCT OT XxapakTepucTmkuTe Ha
npoayKTa; pasmpassiBaHeTo Ha
3aMpaseHun XpaHu B XNagunHoTo
OTAEeNeHue LWe OCUrypu necteHe Ha
€eHeprus u Le 3anasu Ka4ecTBOTO Ha
XpaHaTa.

» 3a fga 3apeguTte MakcumarHo
KONMMYeCTBO XpaHa BbB (hpn3EPHOTO
oTaeneHvne Ha Baluusi xnagunHuk,
ropHuTe YekMemxeta TpsibBa aa ce
M3BaAAT M XpaHaTa Aa ce NocTaBu BbpXy
TeneHnTe/CTbKkneHnTe padToBe.

* [NocTaBeTe xpaHaTa, KakTo € NnokasaHo
no-gony, Kato cna3saTe pascTosiHNE OT
CeH3opa 3a Temnepartypa Ha
oXxraguTenHoTo oTaeneHne. Ako ca B
KOHTaKT CbC CEH30pa, KOHCyMaLmsaTa Ha
€eHeprusi Ha ypeaa Moxe [ja ce yBenu4u.

\_\/
L
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+ CbxpaHsiBaiiTe xpaHaTa B
OXNaAMTeNIHOTO UMK OXJaXaaLloTo
OTAENeHNe B CbOTBETCTBUE C
npaBWUIMHNUTE YCMNOBUS 38 CbXpaHeHwue, 3a
[a NectuTe eHeprus.

» OnakoBkuTe C XpaHu He TpsibBa Aa ca B
NPsIK KOHTAKT C TeMMepaTypHUS CEH30p,
pa3nonoxeH BbB (HPU3EPHOTO
oTAeneHwue.

5.2 MNbpBa ynotpeba

Mpeon oa nsnonssaTe Balms NPOAYyKT, ce
yBepeTe, 4ye ca HanpaBeHn HeobxoanmuTe
NPUroTOBIEHUS B CbOTBETCTBYE C
WHCTPYyKUMUTe B pasgenute "VIHCTpyKumn
3a 6e3onacHocT" 1 "MHcTanupaxe".

* N34yakanTe noHe 2 yaca, npegu ga
BKIIOYUTE NPOAYKTa, 3a Aa ocurypute
NbIHa e(PeKTUBHOCT Ha OXNaXaaHeTo.

» OcTtaBeTe npoaykTa fa pabotu, 6e3 oa
NnocTaBsATE HMKaKBa XpaHa BbTpe B
npoabimkeHve Ha 6 Yyaca 1 BpaTmykara
Ha npopaykTa TpsbBa Aa ce ObpXu
Bb3MOXHO Hali-3aTBOpPEHa.

» lMpomsiHaTa Ha TemnepaTypaTa,
Nnpu4MHEHa OT OTBapsiHe U 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTa no BpeMe Ha u3nonssaHe Ha
npoaykta, 0GMKHOBEHO MOXe [a AoBeae
A0 KOHOEH3 BbpXy padToBeTe Ha
BpaTaTa/kopnyca v CTbKINeHuTe CbAoBe,
nocTaBeHu B NPOAYKTa.

* Lle yyeTe 3BYK, KOraTo KOMMPECOPBT CE
BKIOYN. HopManHo e npoaykTeT Aa
n3aaea LWyM, JOPU KOraTto KOMNpecopbT
He paboTu, TbIA KAaTO TEYHOCTTA U rasbT
MoraT Aa 6baaT kKomnpecupaHu B
oxrnagurtenHaTa cuctema.

* HopmarnHo e npegHute pbboBe Ha
npoaykta aa ca Tonnu. Te ca
NpoeKkTUpaHn aa ce 3aTonnsT, 3a Aa ce
nsberHe

* [Mpu HAKON MOAENWN MHONKATOPHUAT
naHen ce U3kni4YBa aBToMaTu4Ho 1
MUWHYyTa crnepj 3aTBapsiHe Ha BpaTara.
Ton we ce akTMBMpa OTHOBO, KOraTo
BpartaTa ce OTBOPM UIN Ce HaTUCHe
npoun3BosieH ByTOH.

5.3 KnumaTtuyeH knac v gecpuHnumn

Mons, BUXTe KnMMaTU4HKS Knac Ha
Tabenkarta ¢ AaHHK Ha BalueTto
ycTpowcTBo. EgHa oT cnegHute
MHbopMaLuun e NpUNoXxnma 3a BalleTo
YCTPOWCTBO criopen KNMMaTUYHUS Knac.

» SN: JbnrocpoyeH ymepeH knuvar: Tosa
OoXxnaxpaalo yCTPOWUCTBO €
npeaHasHa4vyeHo 3a U3nona3BaHe npu
TeMnepaTtypu Ha OKofiHaTa cpeaa mexay
10°Cn 32 °C.

* N: YMepeH knumart: ToBa oxnaxgallo
YCTPOWCTBO € NpeAHa3Ha4yeHo 3a
13non3eaHe npu TemnepaTtypu Ha
okonHata cpefa mexay 16 °C n 32 °C.

» ST: CybTtponuueH knumat: ToBa
OXnaxaaLo yCTPOWUCTBO €
npeaHasHa4vyeHo 3a U3nor3BaHe npu
TemMnepaTtypu Ha OKofHaTa cpeaa mexay
16 °C n 38 °C.

» T: TponnyeH knumat: ToBa oxnaxgaLio
YCTPOWCTBO € NpeAHa3HavyeHo 3a
13non3eaHe npu TemnepaTypu Ha
okonHata cpefna mexay 16 °C n 43 °C.
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6 W3nonsBaHe Ha npoAykTa

6.1 KoHTponeH naHen Ha npoAaykTa

3
e

4
1 |2,24ss®
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1 ByToH 3a 6bp30 3amMpassBaHe

3 MHD,MKaTOp 3a CbCTOAHME Ha rpeLlka

5 ByToH 3a nsknioyBaHe Ha npoaykTa

7 * ®yHkumoHaneH 6yToH 3a
M3KMYBaHe Ha OXNaguTernHoTo
oTaeneHue (BakaHuus).

MbpBO npoyeTeTe ,VIHCTPYKLMK 3a
6esonacHocT"!

CnyxoBuTte 1 Bu3yanHute yHKLUN Ha
WHAMKaTOPHWUS NaHen Lie BY NOMOrHaT npu
n3nonsBaHe Ha NPOAyKTa.

*Mo u36op: MNokasaHnTe yHKLUN He ca
3a4bIDKUTENHN, MOXe [ja Ma Pasfnunkn BbLB
cdopmaTta 1 MECTOMOMNOXEHNETO Ha
dYHKUMMTE, HAMMPALLM Ce Ha
MHAMKaTOPHWA NnaHen Ha Bawwus ypega.

1.ByTOH 3a 6bp30 3ampassiBaHe ﬁi@
KoraTo ce HaTucHe GyTOHBT 3a 6bpP30
3ampassBaHe, CMMBONBT 3a 6bP30
3amMpa3ssaBaHe TpsbBa oa cBeTU U
dyHKUMsTa 3a 6bP30 3ampassBaHe ce
akTMBupa. TemnepaTyparta Ha ppr3epHOTO
oTAeneHne e HacTpoeHa Ha -27 °C.
HaTncHeTe GyTOHa OTHOBO, 3a Aa
oTMeHuTe dyHKumaTa. PyHKuMsTa 3a
Obp30 3ampassiBaHe ce OTMEHS
aBTOMaTW4YHO Crnef U3BECTHO Bpeme. 3a Aa
3amMmpasuTe ronsMo Konm4yecTso NpsacHa
XpaHa, HaTucHeTe OyToHa 3a 6bpP30
3amMpassBaHe, Npean Aa nocraBuTe
XpaHaTa BbB (hpM3epHOTO OTAENEHME.

v
6

2 bByToH 3a HacTpolika Ha
TemnepaTtypara Ha OX/1aguTenHoTo
oTAeneHve

4 ByTOH 3a HacTpouKa Ha
Temnepartyparta Ha PpU3epHOTO
oTaeneHve

6 * ByToH 3a npeobpasyBaHe Ha
oTAeneHve

2. ByToH 3a HacTpo#Ka Ha
TemnepaTtypara Ha OXJlaAUTeNTHOTO

oTaeneHue CEI

[Mo3sBonsBa HacTpoiika Ha TemnepaTtypaTa
3a OXnaxgaLoTo oTAeNneHue.
HaTtuckaHeTo Ha GyToHa Lwe akTMBMpa
TemnepartypaTta Ha OXNaguTenHoTo
oTAeneHve

Moxe ga ce HacTpou Ha 8,6,4,2 °C.

3. MuaukaTop 3a cbCTOAHME Ha rpeLlka

To3un nHaukaTop ce akTMBMpa, KoraTo
XNaAUIHUKBT HE oxNaxaa JoCTaTbYyHO UMK
KoraTo Bb3HMKHE rpeLlKka Ha ceH3opa.
TemnepaTypHUTE MHOUKATOPU Ha hpursepa
N XnagunHuka murat B onpeaeneHu
kombuHauun. ToBa yBegomsBa ycryraTta 3a
Bb3HMKHanNara rpeLuka. YamBuTeneH 3Hak
MOXe [ja ce Nnokaxe, Korato 3apexaaTe
TOMNna xpaHa BbB (PpU3epHOTO OTAENEHNE
UN ObpXUTE BpaTaTa OTBOPEHA 3a AbMbr
nepuop ot BpeMe. ToBa He e NoBpeaa,
TOBa npegynpexaeHune Lie n3yesHe, Korato
XpaHaTa ce oxnagun unun Kkorato ce HaTucHe
NpOV3BONEH BYTOH.
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4.ByToOH 3a HacTpoikKa Ha
TemnepartypaTa Ha hpusepHOTO

oTtgeneHue C

HacTtponBaHe Ha TemnepaTypaTa ce
M3BBbPLUBA 3a (PPU3EPHOTO OTAENEHNE.
TemnepaTypaTta Ha (ppn3epHOTO
OoTAerneHne Moxe fa ce HacTpou Ha -18,
-20, -22, -24 °C ypes HaTuckaHe Ha byToHa.

5.ByTOH 3a U3Kmno4YBaHe Ha NpoayKTa

D.

Mpu HaTHCkaHe Ha To3u BYTOH 3a 3
CeKyHAM yCTPONCTBOTO NpeMnHaBa B
N3KIIOYEHO CbCTOsIHNE. B ToBa cbCcTOSAAHME
XNaguInHMKLT HE N3BBPLLBA OXNAXAAHE;
npu NOBTOPHO HaTuckaHe Ha OGyToHa 3a 3
CeKyHaW, XNagunHuKbT 3anoysa
HopManHaTa cu paboTa.

* 6.ByTOH 3a npeobpa3yBaHe Ha

oTAeneHue OI;|3"

Upes HaTuckaHe Ha GyToHa 3a
npeobpa3syBaHe Ha oTaeneHve 3a 3
ceKkyHau, pu3epHOTO OTAENEHME MOXe Aa
Obae HaCTPOEHO KaTo XMNaauHoO
oTAeneHne, 3aTBOPEHO OTAENEHNE UMK
pu3epHoO OTAENEHNE.

Korato paboTtu kato dpusep, n3dbpaHarta
CTOMHOCT Ha TemnepaTyparta Ha
(PpU3EpPHOTO OTAENEHME CBETU U CUMBOSTHLT
3a npeobpa3syBaHe e U3KITOYEH.

Korato paboTtu kaTto xnagurnHa 4acr,
BCUYKUN CBETIIMHN 3a TemrnepaTypHUTe
CTOMHOCTM Ha chpm3epHaTa yacT ca
N3KIOYEHN 1 CUMBOIBT 3a NpeobpasyBaHe
ceeTn. OToeneHneTo paboTu kaTto
oxnaguren.

Korato chpnsepHOTO oTaeneHme e
N3KIOYEHO, BCUYKM CBETINHM 3a
TemnepaTypH/UTE CTOMHOCTU Ha
PpY3EPHOTO OTAENEHNE Ca USKITIOHYEHWN U
CMMBONBT 3a NpeobpasyBaHe e U3KIHYEH.
Mpu TO31 M360p BLB PPU3EPHOTO
OTAENEHNE He Ce CbXpaHsiBa XpaHa.

* 7. ®DyHKUMoHaneH 6yToH 3a
M3KIOYBaHe Ha OXNaguTenHoTo

.
oTpeneHue (BakaHums) |3
HaTtucHeTe 6yToHa 3a 3 cekyHau, 3a da
aKTVMBMpaTe PyHKUMSTa 3a BakaHLUs.
PexumbT 3a BakaHUWsA € akTUBUPaH U

CUMMBONBLT 3a BakaHUus cBeTW. Beuyku
WKOHM Ha MHAMKaTOpa 3a Temneparypara
Ha 0XNaguTenNHOTO OTAENEHNE Cce
U3KMoYBaT MU OXNagnMTenHOTO OTAENeH e
He M3BBbPLLUBA aKTMBHO oxnaxaaHe. Korato
Tasun PyHKUMS € aKTMBUpaHa,
npenopbyBamMe BU [ja He CbXpaHsiBaTe
XpaHa B XNnaguIHOTO OTAENeHue.
OcTtaHanute oTAeNeHns npoabikasaTt Aa
ce oxnaxaar crnopej 3ajageHarta um
Temnepatypa. HaTucHeTe oTHOBO ByToHa
3a 3 cekyHOu, 3a fa OTMEHUTE Tasu

PYHKUMS.

6.1.1 Anapma 3a BUcCoka
Temnepartypa

Ha gucnnes Ha xnagunHuka murat
3apjageHnTe cTonHocTn - -" 1 ce vyBa
3BYKOB CUTrHarsn, ako hpM3epHOTO
oTaeneHve e TBbpAe Tonno. ToBa Moxe Aa
ce crny4u, ako TemnepartypaTta Ha dpusepa
ce NoBuLM Nnopaau NpekbCBaHe Ha
enekTpo3axpaHBaHeTo. Haln-Bucokarta
Temnepartypa BbB (PpU3EpHOTO OTAENEHNE
ce nokassa, JokaTo He Obae HaTucHaT
HsKkoM ByTOH. "AKO gucnnesT e ¢
€IeKTPOHEH eKpaH, ce Mokasea
MakcMmanHaTa A4eNCTBUTENHO JocTurHaTa
Temnepatypa." B npoTuBeH criyyan mura
camo "- -" 1 ce akTmBupar 3Byuu. 3a Aa
AeakTuBuparte anapmara, HaTUCHETE KOMTO
1 oa e OyTOH Ha aucnnes.

TemnepaTypHuTe HACTPOWKKN MoraT Aa
Obaat 3agagenu mexay 1 -8 °C 3a
XNagunNHOTO oTAeneHne n mexay -24 n -18
°C 3a (hpn3epHOTO OTAENEHME.
PerynvupyemnTte TemnepaTtypHu CTOMHOCTH
MoraT Aa BapupaT B paMKuUTe Ha Te3n
JunanasoHu B 3aBUCUMOCT OT
cneundurkaummTe Ha NpoayKTa.

6.2 CbxpaHsiBaHe Ha XpaHu B
npoAaykra

C'I:XpaHﬂBaHe Ha XpaHa B XxnagunHarta

Kamepa u B oTaerneHudaTa 3a oxnaxgaHe

* TemnepaTtypuTe Ha OTAENEHNETO ce
nosuwiaBaTt 3Ha4YUTESTHO, ako BpaTaTa Ha
oTAereHneTo ce oTBapda U 3aTBapA
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4YEeCTO 1 Ce ObpXKM OTBOPEHa 3a AbIro
BpeMe, ToOBa MOXe Ja HaMarnu XuBoTa
Ha xpaHaTa 1 Aa goBede A0 pasBansiHe
Ha xpaHaTa.

3a ga He ce NpoMeHsa MypuamaTta 1
BKyCa, XpaHaTa TpsibBa [ja ce cbxpaHsiBa
B 3aTBOPEHM CbOBE.

3a ga nocturHeTe no-gobpo u
XOMOrE€HHO oXxfa)aaHe, nocTaBeTe
XpaHaTa OTAESHO MO Ha4uH, No KOWTO
CTYLEHVAT Bb34yX MOXe Aa NpeMuHaBa
npes Tsx.

OcurypeTe Bb3ayLLEH NOTOK, KaTo
OCTaBUTE pPa3CcTosiHME MEXAY XpaHaTa U1
BbTpeLLHaTa cTeHa. Ako obnerHeTe
XpaHaTa Ha 3agHaTta CTeHa, XxpaHaTta
MOXe [a 3aMpb3He.

OcTaBeTe CroTBeHUTE TOMMN ACTUSA Ha
CTaiiHa Temneparypa, npeauv aa ru
noctaBute B xnagunHuka. Cnen ToBa
MOXeTe Aa NnocTaBuTe XNaakoTo ACTME B
AOnHUTe padToBe Ha XnagurHuka.
[MocTaBaviTe TONNUTE XpaHu ganey ot
Obp30 pasBansALmMTe Ce XpaHMu.
O6bpHeTe 0cobeHO BHMMaHMe aa He
cMecBaTe xpaHuTe, MpogaBaHu KaTo
3amMpas3seHu, C NPeCHUTE XpaHMu.
PasmpaseTe 3ampaseHuTe cu xpaHu B
oTaeneHneTo 3a oxnaxaaHe. Mo To3un
Ha4YMH MOXeTe Ja oxnaxaaTe
XNagUNHoOTO OTAEneHue, KaTo
n3nonseaTte 3aMpaseHu XpaHu, 1 aa
NnecTuTe eHeprus.

CbxpaHsBaHETO Ha Hey3penu
TpPOMMYecKkn NNoLoBe (MaHro, CopToBe
nbnew, nanasi, 6aHaH, aHaHac) B
XNafuIHYK MOXe Aa YCKopM npoleca Ha
3peeHe. ToBa He ce NpenopbYBa,
3aL0TO Liie JoBede A0 No-KpaTKo Bpeme
3a CbXpaHeHue.

TpsibBa oa cbxpaHsiBaTe NyK, YECHH,
FKUHDKNGUI U APYT KOPEHOMMOAHN
3efleHYyLM B TbMHa M CTyaeHa cTas, a
He B XNaaUrHuK.

Ako 3abenexwuTe, Ye fJafeHa xpaHa ce e
pasBanuna B xfiaunHuka, n3xsbpreTe s
M MoYMcTeTe akcecoapuTe, KOUTo ca
BINe3nu B KOHTaKT C Hes.

» 3a pga oxnagute 6bP30 ACTUSATA KATO
Cynun N IXHUU, KOUTO Ce FOTBAT B rofieMu
TeHOKepW, MoXeTe Aa rv nocraeute B
XNagunHvka, Kato rn pasgenvTe B Mno-
Manku NinMTKM CbOoBe.

+ lMocTaBeTe HeonakoBaHaTa xpaHa ganed
oT anuarta.

+ CbxpaHsiBanTe nnogoseTe n
3efieHYyLmMTe OTAENMHO M CbXpaHsiBanTe
BCEKW COPT 3aefHO (HanpvmMep si6bkn ¢
AOBMIKN, MOPKOBU C MOPKOBW).

* W3BapeTe 3eneHnTe 3eneHYyLM OT
HaWNMOHOBWS NIKK U M1 NOCTaBeTE B
XnagunHvka, crieq kaTto rv yBueTe B
XapTUeHa Kbpna unu nogcylleHa Kbpna.
AKO MMeTe TO3M TUN XpaHa, Npean Aa rm
noctaBuTe B xnagunHuka, He
3abpaBsanTe oa rm nscymTe.

* MoxeTe KakTo [ia cb3aafeTe BraxHa
cpena, Taka 1 fja ocurypute Bb3ayLleH
NoTOK, KAaTO AbPXUTE NIIOLOBETE U
3eeHYyumTe, KOMTO Ca CKIMOHHU KbM
cylweHe, B nepcopvpaHmn nnm
He3anevaTaHy HanoOHOBU TOPOUYKM.

+ C usknoyeHne Ha cnyvanTe, KoraTo B
OKOJHaTa cpefa ca HanuyHU eKCTPEMHM
0o6CcTOATENCTBA, aKko BaLUUST NPOAYKT (B
TabnuuaTta ¢ npenopbYMTeENHUTE
3agafeHn CTOMHOCTU) € HaCTPOeH Ha
NnocoYeHnTe 3agageHn CTOMHOCTY,
XpaHaTa 3anasBa CBOSITa CBEXECT 3a MNo-
ObMro BpeEMe KakTo B OTAENEHMETO 3a
oxnaxgaHe, Taka 1 BbB pp13epHOTO
OTAENeHue.

* He cbxpaHsiBanTe YyBCTBUTENHN KbM
CTY[ 3eMeHYyLM KaTO 3eMNEHONNCTHN
3erneHyyum, oOMaTu 1 KpacTaBuLum B
OXnaguTenHoTo otaeneHve. Ako Tpsbea
[0a nu3nonsearte YekmemkeTaTa Ha
OXaguTenHoTO oTAeneHne 3a
CbXpaHeHne Ha 3erneH4Yyumn, yBepeTe ce,
Ye KOHTPOSHUAT NaHesn Ha Bawus
XNagunHuK e HacTpoeH Ha 5°C unu no-
Tonmno.

CbxpaHeHue Ha XxpaHa B
OXJlagUTeNHOTO oTAeNneHne

B oToeneHuneTo 3a oxnaxgaHe
TemnepaTtypara Ha XpaHaTa, KOsiTo Lie ce
CbXpaHsiBa B NpoAyKkTa, MoXe [a Bapupa
mexay +3 °C n -3 °C. TemnepaTtyparta B
OXIaAUTENHOTO OTAENEHNE MOXe Aa
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nagHe nog 0°C v ToBa He e MoaxoAsLo 3a
CbXpaHeHWe Ha NpecHK Nnoaose u
3eneHyyumn. Ako Tpsibea fa cbxpaHsBaTe
npsicHa XxpaHa B CTyieHNTe YekMeaKeTa,

He 3abpaBsaiiTe Aa 3aganeTe

TemnepaTtypaTa Ha XnagunHuka Ha 5°C

nnn no-Bncoka.

C'bXpaHﬂBaVITE XpaHuUTe Ha pas3nuyHu mMecta cnopen cBoKcTBaTa Um:

XpaHa

MecTononoxeHue

Anua

ETaxepka Ha BpaTaTa

Mneynn npogykTh (Macno, cupeHe)

Axko e Hanu4Ho, oTaeneHne ¢ Hyna rpagyca (3a
XpaHa 3a 3aKycka)/oTaeneHve 3a oxnaxaaHe

I'Ino,qose, 3efieHYyuun u 3eneHnHa

OTgenexue 3a NNOJOBE U 3eNeHYYLN, UNi;

B oTaeneHneTo 3a npsicHa xpaHa, B YeKMeXeTo 3a
3eneHyyun unu B Yekmemxeto Everfresh+ (ako nma),
npu ycroBue Ye XNaauHUKbT € HAaCTPOEH Ha
Temnepartypa Hag 5°C

MpsicHo meco, nTuum, puba, kondacu n ap. FOTBEHU XpaHu

Ako e Hanu4Ho, oTAeneHue ¢ Hyna rpagyca (3a
XpaHa 3a 3aKycka)/oTaeneHue 3a oxnaxaaHe

XpaHu roToBM 3a cepBupaHe, nakeTupaxu NpoayKTy,
KOHCEPBU ¥ TypLUUU

[opHU padToBE UNW eTaxepkn Ha BpaTaTta

Hanutku, 6yTMJ‘IKVI, noanpaBKu N 3aKyCKU

ETaxepka Ha BpaTaTa

CbXxpaHeHMe Ha XpaHa BbB (pp13epHOTO

oTaeneHue

* MoxeTe fa aktuBmpare yHKLusATa 3a
Obp30 3ampassBaHe 4- 6 yaca npeau
yHKUMSITA 3a 3ampassiBaHe U Aa
M3BbPLUMTE NO-O6bP30 OXNaxaaHe.

» OcTaBeTe TOMNUTE ACTMA Aa AOCTUrHAT
cTanHa Temneparypa, Nnpeav ga rm
nocrtaesute BbB (ppusepa.

» XpaHuTe 3a 3aMpassaBaHe TpsibBa fa
O6baaT pasgeneHn Ha nopLmm Crnope,
pasmMepa, KOMTO LLie ce KOHCyMupar, 1
3aMpaseHun B OTAENHM ONaKoBKU.

» [NpenopbunTenHo e aa onakoparte
XpaHuTe nNpeau aa rv noctaBmTe BbB
dppusepa.

» 3a ga npegoTtBpaTtuTe U3TUYAHE Ha
CpOKa 3a CbXpaHeHue, HanuweTte
faraTta, Yaca 1 HaMMeHOBaHUETO Ha
npoayKTa BbpXy OrnakoBkaTa cropef,
BPEMETO 3a CbXpaHEHUE Ha pasfnnyHuTe
XpaHu.

» KoHcymupante 6bp30 pa3mpaseHute
xpaHu. PasmpaseHunTte xpaHu He morat
[a ce 3ampassiBaT OTHOBO, OCBEH aKo He
ca crotBeHn. He e 6e3onacHo fa ce
KOHCYyMUpaT NMOBTOPHO 3aMpaseHunTe
npecHu xpaHu 6e3 rotBeHe cnep,
pa3mMpassiBaHEeTO VM.

« KoraTto 3ampassiBaTe NpecHU XpaHu, He
IV NOCTaBANTE B KOHTaKT C BeYe
3amMpa3seHmn XxpaHu. B npoTueeH criyyar
3amMpaseHuTe xpaHu Wwe 6baat
pa3mpaseHu.

CbXxpaHeHue Ha XpaHuUTe, KOUTO ce

npopasart 3ampa3seHun

» KoraTo cbxpaHsiBaTe xpaHa, cnassante
CpOKOBETE, NOCOYEHN B TE3N
WNHCTPYKLMK.

+ 3a [ga 3awmTute Ka4ecTBOTO Ha XpaHaTa,
noaabpXante nHTepBana ot Bpeme
MexXay 3aKynyBaHeTo U CbXpaHEHUETO
Bb3MOXHO Hali-KpaTbK.

» KynyBariTe 3ampaseHu XxpaHu, KOUTo ce
cbxpaHsasat npy —18 °C unun no-H1CKmn
Temneparypu.

* WN3bsreante ga kynysaTe XpaHu, YUNTO
OMNakoBKMW ca MOKpUTK € nea v ap. Toea
03Ha4aBa, Ye NpoAyKTbT MOXe Aa 6bae
YaCTMYHO pa3MpaseH 1 3amMmpaseH
OTHOBO. TemnepaTtypara Brmsie Bbpxy
Ka4yeCcTBOTO Ha xpaHarta.

» CbxpaHsiBanTe xpaHaTa 3a BpeMeTo,
npenopbYaHo OT NPOVU3BOAUTENS.
VM3BageTe oT hpusepa camo TOnkoBa
XpaHa, KOKoTO BM € Heobxoanma.

* C usknoyeHne Ha cnyvanTe, KoraTo B
oKorHaTa cpefia Ma eKCTPEMHU
06CTOATENCTBA, aKko BaLUUST NPOAYKT (B
TabnuuaTta c npenopbYnUTENHUTE
3agafeHn CTOMHOCTU) € HaCTPOeH Ha
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NOCOYEHNTE 3a4adeHN CTOMHOCTH, M
XpaHaTa 3ana3Ba CBOATa CBEXeCT 3a No-
ABbIro Bpeme Kakto B oTAerieHneTo 3a

NPecHN NPOAYKTKN, Taka U BbB
pU3EepHOTO OTAENEHME.

OTaeneHvsTa ¢ ABe 3Be3au ca
noaxoAsALLM 3a NpeaBapuTenHo
3ampaseHu xpaHu. Morart ga ce

cbXxpaHsiBaT cragones u kybyeta neg.

» 3ampa3ssiBanTe xpaHa camo B OoTAeneHve

* AKO OTOENeHneTo 3a NpsAcHa XpaHa e c 4 3Be3gn.
HaCTPOEHO Ha No-HWUCKa Temnepartypa,
npecHUTe nNnoaose U 3efieH4YyUn Moxxe
Aa ca 4aCTU4HO 3aMpa3eHun.
Han-gbnro
Bpeme 3a
Meco n Puba MNoaroToBska ChxpaHeHHe
(meceun)
Kato ru otpexeTe ¢ aebennHa 2 cm 1 noctaBuTe
Mbpxxona oMo Mexay TAX UK M yBUeTe MITbTHO CbC CTpeY 6-8
conuno
MeueHo KaTo onakoBaTe napyeTtaTa Meco B xnafurHa topba 68
WKW 1 yBUETEe NITbTHO CbC CTpeY honuno
KybueTta Ha manku napyeHua 6-8
Tenewwko Y pHeHu
WHuuen, Upes noctaBsiHe Ha honNmno Mexay HapsiaHu nap4yeTa 6-8
KoTneTu UM OMaKoBaHU MHAMBMAYAIHO CbC CTpeY onmo
KoTneTw YUpes nocrtassiHe Ha honuno Mexay napyerata Meco 4.8
UM ONakoBaHe MHAMBMAYArHO CbC CTpeY onmo
MeueHo KaTo onakoBaTe napyetaTta Meco B xnaaunHa Topba 4.8
UK M yBUETE NITbTHO CbC CTpeY honuno
OBHeLuUK
o KyGuera KaTo onakoBate HapsizaHUTe Meca B xnaaunHa Topba 4.8
UKW 1 yBUETE NITbTHO CbC CTpeY honuno
MeueHo KaTo onakoBaTe napyetaTta Meco B xnagunHa Topba 812
UKW 1 yBUETE NITbTHO CbC CTpeY honuno
KaTto rv otpexeTe ¢ aebenunHa 2 cm 1 noctaBuTe
Mbpxxona oMo Mexay TAX UMK rm yBueTe NiTbTHO CbC CTpeY 8-12
donvo
[oBexao
MecHn Ky6ueTta Ha manku napyeHua 8-12
npoayKktu BapeHo meco Upes onakoBaHe Ha Marnku napyeTa B XnafuiHa YyaHta 8-12
Kanma Bes noanpasku, B NOCKM NMKoBE 1-3
KapaHTusa (napye) Ha napyeta 1-3
depmeHTUpana HageHvua |TpsibBa Aa 6bae onakoBaH, 4OPU ako UMa Beye 13
- Canam onakoBka.
LWyHka Upes noctaBsiHe Ha GONMo Mexay HapsisaHuTe 23
napuyeta
Mune n Myvika Upes onakoBaHe BbB honno 4-6
Fbcka YUpes onakoBaHe BbB honuo (nopumnte He Tpsibea aa 4.6
HagBwuwaeaT 2,5 kr)
MaTvua YUpes onakoBaHe BbB honuo (nopumnte He Tpsibea aa 4.6
MTium n HagBwuwaeaT 2,5 kr)
aveed Ypes onakoBaHe BbB onuo (nopuumte He Tpsibea aa
EneH, 3aek, cbpHa HagBuvwaeart 2,5 kr u kocTute UM Tpsibea aa 6vaat 6-8
OoTCTpaHeHu)
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Han-gbnro
Bpeme 3a
M n Pu MoaroToBk
eco 6a oAroToBka ChxpaHeHue
(meceL)
CnapkoBoaHW pubn 2
(MbCTBPBA, WapaH, Com)
MocTHa pnba (JlaBpak, 4.6
KankaH, Cone) Cnepn OCHOBHO MOYMCTBaHE Ha BbTPELLUHOCTTA U
Puba n
voparn MaaHn pubn (Manamya, nocnute, pubara TpsibBa Aa ce U3mMue n uscywu, a
napene Crympus, Nedbep, YepseH qacmge Ha onallukaTta v rmasaTa a ce u3pexart, koraTto 2.4
Kedban, Xamcus) € Heobxoanmo.
Yepynuectu/PakoobpasHu |lounctenu n B Topoum 4-6
o B onakoBkaTa cu, B anymvH1WeBa unv nnactMacosa
XaviBep 2-3
OnakoBKa
"BpemeHaTa Ha CbXpaHeHne, NOCOYEHN B
TabnuuaTta, ce 6a3npaTt Ha Temnepartypa
Ha cbxpaHeHue ot -18°C."
Han-gbnro
Mnopose 1 3eneHuyum MoproToska Bpeme sa
A i A CbXpaHeHu
e
(meceun)
Upes GnaHwwmpaHe B NpogbikeHne Ha 3 MUHYTU criea U3MUBaHe n
3eneH 606 P P PO Y A 10-13
Haps3BaHe Ha Markv napyeHua
Upes GnaHwwmnpaHe B NPOAbIKEHNE Ha 2 MUHYTU Criej U34YnMcTBaHe
3eneH rpax P P poA Y A 10-12
1 U3MuUBaHe
3ene Upes GnaHwwmpaHe B NpogbikeHne Ha 1-2 MUHYTV cnep 6-8
n3yucTeaHe
Mobkosu Upes GnaHwmpaHe B NpogbrkeHne Ha 3-4 MUHYTV crnef namuBaHe 12
P 1 Hapsi3BaHe Ha Marku napyeHua
Mune Upes BapeHe B NPoAbIMKEHME Ha 2-3 MUHYTU Crief OTpsi3BaHe Ha 8-10
P cTbbNOTO, pasgensHe Ha ABe U OTAENsIHE HAa ceMeHaTa
Upes GnaHwwmpaHe B NPOAbINKEHNE Ha 2 MUHYTU Criej U34YnMcTBaHe
CnaHak P P poA Y A 6-9
1 U3MuUBaHe
Mpa3 Upes GnaHwwmpaHe B NpogbikeHne Ha 5 MUHYTU cnep HapsisBaHe 6-8
YUpes GnaHwwmnpaHe B Manko NMMMOHOBA BOAA B NPOABLITKEHNE Ha
Kapdchmon 3-5 MVUHYTUK cnep oTaensiHe Ha nucTaTta, HapsisaBaHe Ha 10-12
cbpLieBUHaTa Ha napyeta
Ypes GnaHwupaHe B NPogbIKeHUe Ha 4 MUHYTU criefl U3SMUBaHe v
MNaTtnamkaH P p poA y A 10-12
Hapsi3BaHe Ha napyeHua B pa3Mep Ha 2 cm
Tuksa Upes LLOKOBO BapeHe 3a 2-3 MUHYTU Crej M3MUBaHe 1 Hapsi3BaHe 8-10
Ha napyeTa no 2 cm
61 KaTo neko cotupate B Macno n U3cTuckeaTe MMMOH OTrope 2-3
Llapesuua Ypes nouncTBaHe 1 ornakoBaHe Ha KOYaH Unu Ha 3bpHa 12
Upes bnaHwmpaHe B NpoabikeHne Ha 2-3 MUHYTU creq obenBaHe
A6bnka u kpywa P P poA Y A 8-10
1 Hapsi3BaHe Ha Marku napyeHua
Kavicusi n npackoBa Pasgenete HanonoBrHa n OTCTpaHeTe sakaTta 4-6
Arona u manuHa Ypes nsmmBaHe u n3uncteaHe 8-12
[NeyeHun nnopose Upes nobassiHe Ha 10% 3axap B cbaa 12
CnuBa, yepela, BULIHA Upes nsmuBaHe 1 oTCTpaHsiBaHe Ha siakaTa u ApbXKUTe 8-12

"BpemeHaTta Ha CbXpaHeHMe, NOCOYEHN B
TabnuuaTta, ce 6a3upar Ha Temnepartypa

Ha cbxpaHeHue ot -18°C."
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MneyHn npogykTn MoaroTtoBka

Han-gbnro Bpeme 3a
CbxpaHeHue (Mecel)

YcnoBus 3a cbxpaHeHne

CupeHe (c usknioyeHne  |Kato noctasute ¢onmo

Moxe na ce octaBu B
opurmHanHaTa onakoBka 3a
KpaTKOCPOYHO CbxpaHeHue. 3a

onakoBka

6-8 ObArOCPOYHO CbXPaHeHWe CbLLo
Ha cupeHe deTa) Mexay TsX, Ha napyeta
TpsibBa fa ce yBue B
anyMUHMEBO UMK HaNMOHOBO
donvo.
B cobcTBeHaTa cun B cobcTBeHaTa cu onakoBka unu
Macno, maprapuH 6

B nNriacTMacoBu KyTumn

"BpemeHaTta Ha CbXpaHeHMe, NOCOYEHN B
TabnuuaTta, ce 6a3upaTt Ha Temnepartypa
Ha cbxpaHeHue ot -18°C."

~KonnyectBoTo npecHn xpaHu, KOUTO MoraT
na 6baaT 3ampaseHin 3a onpeaernex
nepvog oT Bpeme, € NOCOYEHO Ha TUMOoBUA
eTukert.”

DdpusepHo oTaeneHne XnagunHo otaenexHue 3abenexku
Hactpoika Hactpoika
ToBa e npenopbynTENHaTa
HacTpoiika no nogpasbupaHe. Tasu
-20°C 4°C HacTpoWka ce npenopbYBa, ako

TemnepaTypaTa Ha oKonHaTa cpefa e
non 30°C.

MogpobHocTu 3a chpusepa

CwbrnacHo ctaHgapTtute |IEC 62552
pusepbT TpAbBa Aa MMa kanauuTeT ga
3ampassBa 4,5 kg xpaHuTenHu NpoaykTu
npu -18 °C nnm no-HUCKM TemnepaTypuy nNpu
25 °C craviHa TemnepaTypa 3a 24 yaca 3a
Bcekn 100 nutpa o6em Ha ppr3epHOTO
oTaeneHue.

XpaHuTenHute NpogyKkTu morat fa ce
CbXpaHsABaT camo 3a MPOABLIDKUTENHU
nepuoau nNpu unm nog temnepartypa ot -18

MoxeTe oa 3ana3nTe XpaHuTe CBEXW B
npoabIpkeHVe Ha MmeceLlm (BbB dpusep
npu nnu nog Temnepatypu ot -18 °C).
XpaHuTenHuTe nNpoayKTu 3a 3aMpassiBaHe
He TpsibBa Aa BNu3aT B KOHTAKT C BeYe
3ampaseHaTa xpaHa BbTpe, 3a Aa ce
n3berHe YacTnyHO pa3mpassiBaHe.
CaaperTe 3eneHn4yyuute u ountpupante
BOAaTa, 3a Aa yabIKUTE neproaa Ha
cbxpaHeHue. [ocTaBeTe xpaHaTa B
XepMEeTUYECKM 3aTBOPEHM OMaKOBKU Cres
unTpupaHe 1 noctaBeTe BbB hpusepa.
BaHaHu, JomaTn, Mapynsi, LenvHa, BapeHu
sanya, kaptodu n apyrm nogobHu
XpaHWUTENHM NPoAyKTU He TpsibBa fa ce
3ampassieart. B cnyyai, Ye Te3un xpaHu ca
3ampaseHun, CaMo XpaHUTENHNTE
CTOMHOCTM U XpaHUTENTHWUTE Ka4yecTBa Lie

O6baaT oTpuuaTenHo 3acerHatu. He ctasa
BbMNPOC 3a rHMeHe, koeTo 6u 3acTpaluunno
YOBELLKOTO 3paBe.

MocTaBsiHe Ha xpaHaTa

PadToBe BHLB (hpusepHOTO oTAENEHME:
pasnMyHM 3aMpaseHn XpaHn KaTo Meco,
pvnba, cnagonen, 3eneHdyum u ap.
PadToBe Ha xnagunHu oTaeneHus:
XpaHUTENHU apTUKYNn B TEHOKEPU, YNHUS
C Kanak 1 KyTuu ¢ Kanak, snua (B
3aTBOpeHa KyTuns)

PadToBe Ha BpaTaTa Ha OXJ1aAUTENHOTO
otaeneHue: Manku n naketTmpaHu XxpaHu
U HaMUTKK

OTgeneHue 3a NNOAOBE U 3eNeHYyLu:
3eneHyyun n nnogose

OTaeneHue 3a NpsicHa xpaHa:
[envkaTtecu (3akycka, MECHU NPOAYKTHU,
KOWUTO Ce KOHCYMMpaT 3a KpaTko Bpeme)

6.3 OToeneHue 3a nnopoBse U
3eNieHYyLHm

XnagunHukbT € NPoekTUpaH Aa nogabpika
3eieHYyLIMTe CBEXM, KaTo 3anasea
BRa)kHocTTa UM. 3a Tasu Len obLiaTa
LUMpKynaums Ha CTyAeH Bb3ayX ce 3acunea
B OTAENEHVETO 3a NNOAOBE U 3eNeHYyLN.
[pbxTe nnofoBe 1 3eneHYyLM B ToBa
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oTaoeneHue. CbXpaHﬂBaVlTe
3eNTeHONMNCTHUTE 3eneH4vyun n nnogose
OTAENHO, 3a Aa yObIKUTE XNBOTA UM.

6.4 XnagunHa 3oHa 3a MIe4YHu
npoAyKTU

Yekmeaxe 3a xfagusHo cbXxpaHeHue
UekmeOKeTo 3a xNaguinHo CbxpaHeHne
MOXe Aa AOCTUIHE MO-HUCKU TeMnepaTypu
B OXJTaAWUTENHOTO OTAENEHNE.
M3nonaseanTe ToBa Yekmemxe 3a
JenvkaTecHu nNpodyKTu (canamu, kondacu
W Ap.) U MINIEYHU NPOJYKTU, KOUTO U3UCKBAT
NO-CTYZIEHW YCINOBUS HA CbXPaHEHWNE Unn
3a 6BbP30 KOHCYMMUpPaHe Ha Meco, Nune unu
puba. He e noaxogsawLo na cbxpaHsBaTte
NnnoaoBe M 3ereHYyL B TOBA YEKMeOXKe.

6.5 OOpbliaHe Ha cTpaHaTa Ha
oTBapsiHe Ha BpaTaTa

OtBapsiLaTa ce cTpaHa Ha BpaTtaTa Ha
BaLLMs XNaOWIMHUK MOXe [a ce 06bpHe
crnopes MSICTOTO, Ha KOeTOo CTe ro
noctaeunu. KoraTo nmate Hyxxaa oT ToBa,
onpenerneHo TpsibBa aa ce o6aguTte B Haii-
BM3KMA OTOPU3NPAH CEepPBM3.

6.6 CurHan 3a oTBOpeHa BpaTta

Cuctemara 3a npegynpexaeHune 3a
OTBOpeHa BpaTa Ha BaluMs XnagumHuk
MOXe [ia ce pa3nuyaBa B 3aBUCMMOCT OT
mogena.

Bepcus 1;

Ako BpaTaTa Ha NnpogyKTa octaHe
OTBOpEHA 3a onpeaenieHo Bpeme (Mexay
60 cek n 120 cek), ce YyBa 3ByKOB
npenynpeguTeneH curHan; B 3aBUCUMOCT
OT MoAera Ha NpoAdykTa Moxe Aa ce
n3Bene 1 Bu3yaneH npegynpeauteneH
curHan (cBeTnvHHa ceeTkaBsumua). Ako
3aTBOpPWTE BpaTaTa Ha yCTPOMCTBOTO UM

HaTucHeTe OYTOH Ha eKkpaHa Ha
YCTPOWCTBOTO, aKO UMa TaKbB,
npegynpeauTenHuaT 3ByK cnvpa.

Bepcus 2;

Ako BpaTaTta Ha YCTPOWCTBOTO OCTaHe
OTBOpEHA 3a onpeaeneH nepuog ot Bpeme
(mexay 60 cek n 120 cek), ce yyBa curHan
3a oTBOpeHa Bpara. [peagynpexgeHneto
3a OTBOpEHa BpaTa ce YyBa MOCTENEHHO.
[MbpBO 3ano4Ba Aa 3By4M 3BYKOBO
npepynpexaeHue. Cneg 4 MUHYTH, ako
BpaTaTa BCe OLLe He e 3aTBOpeHa, ce
aKkTMBMpa BMU3yarnHo npegynpexaeHue
(cBeTkaBuua). MNMpegynpexaeHneTo 3a
OTBOpEHa BpaTa Le 6bae OTNoXeHO 3a
onpegeneH nepvog ot Bpeme (Mexay 60
cek n 120 cek), korato 6bae HaTucHaT
KOMTO 1 Aa e ByTOH Ha ekpaHa Ha
npoaykTta, ako uma TakbB. Crnep ToBa
NpoLecCHT Lie 3ano4He 0THOBO. KoraTto
BpaTaTa Ha yCTPOWCTBOTO € 3aTBOPEHa,
npenynpexaeHneTo 3a OTBOpPEHa BpaTa Lie
Obae OTMEHeHO.

6.7 CrbBaema noctaBKa 3a BUHO

[MosBongaBa Ha noTpebnTens ga cbxpaHsBa
OyTUIKKM BMHO, ako e Heobxoaumo. 3a ga
M3non3BaTte CekUuMsiTa Ha cTenaxa,
XBaHeTe nnacTmacoBaTa 4acT U Neko s
ApbhHeTe Hagony. Beve moxeTe ga
n3nonsearte crbBaemaTta nocraska 3a
BUHO.

MpenopbuntenHo e aa

A CbXpaHsABaTe MakCUMyM 2 ByTUNKK
BMHO BbpXYy CrbBaemusi padT 3a
BVHO.

@®

3a ga rpynuparte pelietkaTa 3a BUHO,
MbPBO OTCTPAHETE CTbKIIEHUsI paddT OT
XnagunHuika. MocTaBeTe ro Bbpxy

<mn
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CTbKIeHUs padT, KaTo HAaTUCHETE
nnacrmacoBaTa YacT npe3 npegHuTe u
3aHUTe XneboBe, KaKTo e NoKa3aHo Ha
cHuMKaTa. MNpoaykTsT Wwe 6bae rotos 3a
ynoTtpeba cbC crbBaemMaTa NocTaBka 3a
BUHO.

3a ga npemaxHeTe crbBaemarta nocraBka
3a BUMHO, MbPBO M3BageTe CTbKNeHns padT
oT xnagunHuka. Cnep ToBa xBaHeTe
nnacrmacoBaTa 4YacT U st usgbpnavite B
npou3BoriHa nocoka. Beye moxeTe aa
n3nonaeare npoaykta 6e3 croBaema
nocTaBKa 3a BUHO, KOraTo € Heob6XxoaAnMO.

7 MouucTBaHe u rpuxa

6.8 CmsAHa Ha ocBeTUTeNHarTa
namna

ObapgeTe ce Ha OTOpU3NpaHUsa cepsu3,
koraTto kpywkarta/LED, nanonssaHu 3a
ocBeTeHne BbB Balums xnagunHuk,
TpsbBa Aa 6baaT CMEHEHMN.

Jlamnata(ute), nsanonssaHun B T03u ypen,
He morarT Ja ce 1M3nonssaT 3a JOMALLHO
ocseTrneHue. MNpeaHa3HavyeHneTo Ha Tasun
namna e ga nomorHe Ha notpebutens aa
nocTaBu XpaHaTa B XxnagunHuka / dppusepa
6e3onacHo v yao6Ho.

MbpBO npoyeteTte ,MIHCTPYKLUMK 3a

6esonacHocT!!

Mpeon oa nouncTuTe XNaaurHuka,

U3KITIOYETE IO OT KOHTaKTa UM U3KI4eTe

npeanasnTens, KbM KOWTO € CBbp3aH.

He noctaBsiiTe pbLeTe, KpakaTta unm

MeTanHu npegMeTy Nog XnagurHuka unm

MeXay xrnagunHvka u noga no kakeaTo u

4a e npuunHa. Moxe Aa Bb3HUKHE

3acagaHe Uy BCeku ocTbp pbb Moxe aa

NMPUYNHM HapaHsBaHWS.

* He nsnonseante octpu nnv abpasveHu
WHCTPYMEHTU 32 MOYMCTBAHE Ha
npoaykrta. He na3nonaeavite matepvanmu
KaTo JOMaKMHCKM NOYMCTBALLM
npenaparu, canyH, NoYncTeaLLu
npenaparu, ras, 6eH3uH, paspeauTen,
arkoxor, BOCbK 1 Ap.

» [NpaxbT TpsibBa Aa ce oTCTpaHsBa OT
BEHTMMaUMOHHaTa peLueTka Ha rbpba Ha
npoaykTa NoHe BeAHbX roauiuHo (6es
oTBapsiHe Ha kanaka). [MouncTtete
npoayKTa CbC cyxa Kbpna.

 lMorpwxeTe ce BbpXy Kanaka Ha namnara
N OpYruTe eneKkTpuyeckn 4actu ga He
nonagHe Boga.

» [NouncteTte BpataTa C MOMOLLTA Ha
BMNaxkHa Kbpna. lNpemaxHeTe usanoTo
cbabpXaHue, 3a fa npemaxHeTe
cTenaxuTe OoT BpaTaTta v TAMnoTo.
M3BageTe cTenaxute Ha BpaTuTe, KaTto
r noBaurHeTe Harope. MNMouyucteTe n
nogcyliete pagToBeTe, cnea ToBa rv
MOHTMpPaNTEe OTHOBO, NITb3raviku rm
oTrope.

* He nsnonssante xnopHa Boga unm
NPOAYKTM 3a MOYMCTBAHE Ha BbHLUHATA
NMOBBPXHOCT M XPOMUPAHUTE YaCTU Ha
npoaykTa. XnopwsT e npeans3srka
pbXaa Mo Te3n MeTanHu NOBBbPXHOCTY.

* He nanonseaite ocTpu 1 abpasnBHU
MHCTPYMEHTU, CanyH, NoYncTBaLyu
npenapartu, NoYMcTBaLLM Npenaparu, ras,
0©eH3uH, nak n nogobHun BelecTsa, 3a aa
npepoTepaTtute gedopmanus n
npemaxsaHe Ha oTnevyaTbUyu BbpXy
nracTtmacoBara 4yacT. Manonaeante
TOMMa Boga v Meka Kbpna 3a
NnoYncTBaHe v crieq ToBa NoAcyLleTe.

* MNpw npopykTuTe 6e3 yHKUus bes
3ampb3BaHe MoraT Aa ce NosIBAT BOAHU
Kanuuum u neg ¢ AebenvHa Ha NpbCT Ha
3agHaTa CTeHa Ha oXIlaguTenHoTo
oTaeneHne. He nouncrteamTe n HUKora He
HaHacsTe macna unm nogobHn
mMaTepuanm.

* M3nonaBaviTe neko HaBnaxHeHa Kbpna
OT MUKPOMOBP, 3a Aa NoYUCTUTE
BbHLUHATa NOBBbPXHOCT Ha NPOAYKTA.
M6uTe 1 opyrn BUAOBE NOYMCTBALLM
TbKaHW MoraT Aa NPUYUHAT OPACKOTUHN.

+ 3a [ga nouncTuUTE BCUYKM NOOBVXKHU
KOMMOHEHTM MO BPEME Ha NOYMCTBAHE HA
BbTpeLLHaTa NOBbPXHOCT Ha NPoAyKTa,
N3MUIATE TE3M KOMMOHEHTU C MEK
pa3TBOp, CbCTOSLL Ce OT canyH, BoAa 1
kapboHaT. MIamuinte u nogcywerte
cTapartenHo. NpegoTBpaTeTe KOHTaKTa
Ha BOAA C OCBETUTENHN KOMIMOHEHTU 1
KOHTPOIHWS NaHern.
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* He uanonssaiTe oueT, CAMPT Unu Apyru
no4yncTBaLly npenapaTn Ha ocHoBaTa Ha

arkoxon BbpXy KOSITO 1 a € BbTpeluHa
NOBBPXHOCT.

HenpaBUITHOTO NOYNCTBAHE Ha
BbTPELIHUTE NOBBbPXHOCTU MOXeE Oa

aosene 00 MUPU3MK.

BBbHWHM NOBBLPXHOCTU OT HepbXKaaema

cToMaHa
M3non3eante HeabpasmeeH nouncTeaLy,
npenapar 3a HepbXgaeMa CToMaHa U ro

HaHeceTe ¢ Meka kbpna 6e3 BnacuHku. 3a

Ja nonupare, BHUMaTeSIHO U3bbpLueTe
MOBBPXHOCTTA C Kbprna OT MUKPOPUGHP,
HaBMaXKHeHa ¢ BoAa, ¥ U3nonaeanTe cyxa
nonupatia rnuHa. BuHaru cnegsaiite
NEeHTMTEe OT HepbXaaema cToMaHa.

MNpepoTBpaTsiBaHe Ha MUPU3MU

MpoaykTbT ce npoussexaa 6e3 HUKakeu
MUPU3NUBKM MaTepuanu. Bunpeku ToBa,
HenpaBWMHOTO CbXPaHEHME Ha XpaHa u

3a ga usberHeTe ToBa, NoYncTeanTe
BbTPELUHOCTTA C rasvpaHa Boaa Ha
Bcekun 15 gHu.

CbxpaHsiBanTe XxpaHuTe B 3anevaTann
ObpKayu, Tbil KATO MUKPOOPraHU3MuUTeE,
Bb3HMKBALLUM OT XpaHW, AbpKaHu B
Hesane4aTaHu KOHTelHepw, Lie
NPUYMHAT Nola MupusmMa.

[la He ce cbxpaHsiBaT XpaHu C U3TEKbI
CPOK Ha roHOCT U pa3BarieHn Takuea B
XnagunHuka.

3awmTa Ha NNacTMacoBU NOBBLPXHOCTHU
Pa3nsToTo onvo Bbpxy nnactmacoBute
NMOBBPXHOCTY MOXe Aa NoBpean
NMOBBbPXHOCTUTE U TpsibBa BeAHara Aa ce
MoYnUCTM C Tonna BoAa.

8 OrtcTpaHABaHe Ha HEU3MNPaABHOCTHU

MbpBO NpoyeTteTe ,VIHCTpyKUMM 3a
6esonacHocT"!

MpoBepeTe TO3M CNUCHK, Npean Aa ce
CBbpXeTe CbC cepBu3a. Tosa Lie B1
cnecTv Bpeme v napu. Tosun Cnncbk
BKI1HO4BA YECTW OMNnakBaHus, KOUTO He ca
CBbp3aHu ¢ aedekTHa n3paboTka unm
maTtepwvanu. Hakou dyHKummM, cnomeHaTn
TYK, MOXe [ja He Ce OTHacsAT 3a Bawms
MPOAYKT.

Ako npobnembT NpoabImKasa, cnef Karto
crnegpaTe MHCTPYKUMMTE B TO3M pasgen,
CBbpXETe Ce C Baluns 4OCTaBYMK UMK
oTopu3npaH cepsu3. He ce onuteanTte ga
peMoHTMpaTe NpoaykTa.

XnagunHukbLT He paboTu.

° 3aXpaHBaLLI,VI$|T iencen He e noctaBeH
HanbHoO. >>> BkntoyeTe ro, 3a ga ce
NOoCTaBu HaMbJIHO B KOHTAKTA.

OkonHata cpefia e TBbpAEe BMnaxHa. >>>
He nHcTanupaiTte npodykta BbB BnaxHa
cpega.

XpaHuTte, CbabpXally TEYHOCTH, Ce
CbXpaHsBaT B He3aneyataHu ObpKayun.
>>> CbXxpaHABanTe XpaHuTe,
CbObpXally TEHYHOCTK, B 3aneyataHu
ObpxKauu.

BpaTaTta Ha npoaykTa e ocTaBeHa
OTBOpeHa. >>> He gpbXTe BpaTnykaTa
Ha NPoAyKTa OTBOpPEHa 3a AbIro BpeMe.
TepmMoCTaTbT € HAaCTPOEH Ha MHOTO
HUCKa TemnepaTypa. >>> HacTtponTte
TepmocTaTta Ha NoaxoasLa
Temneparypa.

KomMnpecopbT He paGoTu.

* lMpennasnTensT, CBbp3aH KbM KOHTaKTa,

3axpaHBall npoaykta, unn rmaBHUAT

npeanasuten e usropsan. >>> MposepeTe

npeanasnTend.

KoHpeH3 no cTpaHMyHaTa cTeHa Ha
oxnagutenHoTto otaenexHue (MULTI
ZONE, COOL CONTROL mn FLEXI ZONE
» Bpartata ce oTBaps TBbpAe 4ecTo. >>>
BHumaBanTe ga He oTBapsite
BpaTMykaTa Ha npoaykTa TBbpae YecTo

).
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B cnyyain Ha BHe3anHo npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTO Unn nsBaxgaHe Ha
Lerncena v NoBTOPHO BKIOYBaHe,
HansraHeTo Ha rasa B oxnaguTenHara
cucTema Ha NpoaykTa He e
GanaHcupaHo, KoeTo 3agencTea
TepMuyHaTa 3awmTa Ha KoMnpecopa.
MpoayKTHT LWe ce pecTapTupa crnes
npuénnanTenHo 6 MUHyTn. AKo
NpoAayKTbT He ce pecTapTupa cres To3u
nepvof, CBbpXeTe Ce CbC cepBu3a.



* Pa3ampassBaHeTo e akTMBHO. >>> ToBa e
HOpMasHO 3a NPOAYKT C HAMbBITHO
aBTOMaTU4YHO pa3mMpassiBaHe.
Pa3mpasaBaHeTo ce M3BbpLLBa
nepuoanyHo.

* [pOAYKTHT HE € BKIMOYEH B KOHTAKTA.
>>> YBepeTe ce, Ye 3axpaHBalLmaT
kaben e BKIOYEH.

* HacrtponkaTta Ha TemnepatypaTa e
HenpaswnHa. >>> M3bepeTe
noaxopsiiara HacTporika Ha
TemnepartyparTa.

» 3axpaHBaHeTo € u3yepnaHo. >>>
[MpodyKTHT LWe npoabmkun Aa pabotn
HOpMarsHo, Cref KaTto 3axpaHBaHETO
6bAe Bb3CTaHOBEHO.

WymbT oT paboTaTta Ha xnagunHuka ce

yBenuv4yaBa, floKaTo ce U3Norna3ea.

« PaboTHaTa npousBoauTerHoCT Ha
npoZyKkTa Moxe [a Bapupa B 3aBUCHMOCT
OT TeMnepaTypHUTE NPOMEHU Ha
okonHaTa cpeaa. ToBa e HopMarnHo 1 He
€ HeusnpaBHOCT.

XnagunHuKbLT paboTn TBbpAe YecTo

Mnu TBBbLpAE AbIITO.

* HoBuAT NnpoayKT MOXe Aa e no-ronsim ot
npeavwHus. MNMo-ronemuTe NpoayKTy Lwe
paboTaT no-awnro.

+ CraviHaTa TemnepaTypa MOXe fa e
BMCOKa. >>> [NpoaykTbT 0BGUKHOBEHO
paboTu AbNro BpeMe npu no-Bucoka
cTaiiHa Temneparypa.

* [MpoaykTbT MOXe Hackopo Aa e 6un
BKITHOYEH UIN BbTPE € NOCTaBeH HOB
XpaHUTEeNeH NpoaykT. >>> [poayKTbT
LLle OTHEME MOBeYe Bpeme, 3a Aa
AOCTUrHe 3ajajeHarta TemnepaTypa,
KOraTo e BKITHOYeH HacKopo UIn BbTPE e
NMocTaBeH HOB XpPaHUTENEH NPOAYKT.
ToBa e HopmarsHo.

» [onemwu konnyecTBa ropeLla xpaHa
MO>Xe HacKopo Aa ca 6unu noctaBeHn B
npogykra. >>> He nocrassainTe ropewya
XpaHa B MpoayKTa.

* BpaTuTe ca oTBapsiHM 4YecTo mUnm ca
AbpXXaHn OTBOPEHM 3a AbNMM NEpUoan
OT Bpeme. >>> TonnuaAT Bb3AyX, KONTO
Ce OBWXW BBTPE, LLie Hakapa npoaykTa
Aa paboTu no-awnro. He otBapsiite
BpaTuTe TBbpAE YECTo.

» Bpatata Ha hpusepa unm oxnagurens
MOXe [ja e oTKpexHaTa. >>> [poBepeTe
Janu BpatuTe ca HambJIHO 3aTBOPEHU.

* MNpoaykTbT MOXe Aa e HacTPOeH Ha
TBbpAe HUCKa Temneparypa. >>>
3apanTe TemnepartypaTa Ha Nno-B1Coka
CTeneH v n3vaxkanTte NpoayKTsT Aa
JOCTWUrHe 3ajajeHarta Temneparypa.

* YCTpOWCTBOTO 3a MUEHE Ha BpaTaTa Ha
oxnagutens unu dprsepa Moxe aa e
3aMbPCEHO, UHOCEHO, CHYMNMEHO UK
HenpaBWUIHO NocTaBeHo. >>> Mouncrete
nUnn cMeHeTe ynnbTHEHNeTO.
MoBpepeHa/ckbcaHa Wwanba 3a MMeHe Ha
BpaTa Lie Hakapa npoaykta aa pabotu
3a no-4bIrv nepuoau, 3a aa 3anasu
Tekyliata TemnepaTtypa.

Temnepartyparta Ha hpusepa e MHOro
HUCKa, HO TemnepaTyparta Ha
oxnaguTens e nogxoasiua.

+ TemnepatypaTa Ha pu3epHOTO
oTAeneHve e 3afajeHa Ha MHOTO Hucka
cTeneH. >>> 3apanTte TemnepaTtypaTta Ha
pM3EepHOTO OTAENEHME Ha NO-BNCOKA
CTeneH 1 NpoBepeTe OTHOBO.

TemnepaTypaTa Ha oxnaguTernsi € MHOro

HUCKa, HO TemnepaTypaTa Ha ppusepa e

noaxoasiwa.

 TemnepaTypaTa Ha 0XnaguTernHoTo
oTAeneHue e HacTpoeHa Ha MHOTO HUcka
cTeneH. >>> 3afaiiTe TemMnepaTtypaTa Ha
OXMaAMTeNHOTO OTAemNeHne Ha no-
BUCOKA CTEMEH M NpoBepeTe OTHOBO.

XpaHuUTenHUTe NpPoayKTH, CbXpaHsABaHM
B YeKMeaXeTaTa Ha OXNagUTesrIHOTO
oTgerieHve, ca 3aMpa3eHu.

« TemnepaTypaTta Ha OXnaauTenHoTO
OTAENEHUE e HAaCTPOEHa Ha MHOTO HUCKa
cTeneH. >>> 3afanTe TemnepartypaTta Ha
OX1aAUTENIHOTO OTAENeHNe Ha Mno-
BMCOKa CTEMNeH 1 NpoBepeTe OTHOBO.

Temnepartypara B oxnaguTens unm

c¢hpusepa e TBbpAe BUCOKA.

» TemnepatypaTta Ha OXNaaMTeNnHoTO
oTAeNeHne e HacTpoeHa Ha MHOro
BMCOKa CTeneH. >>> HacTponkaTta Ha
TemnepartypaTa Ha oXnaguTenHoTo
oTAeneHne okasea BrisiHUE BbPXY
TemnepartypaTa BbB (hpu3epHOTO
oTtaenenune. MdyakanTte, gokaTto
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TemnepartypaTa Ha CbOTBETHUTE YacTu
[OCTUrHE 4OCTaTbYHOTO HMBO, KaTo
npomMeHuTe TeMnepaTyparta Ha
oxnagutenHuTe unu dpusepHuTe
oTAeneHus.

BpaTtute ca oTBapsiH1 YecTo nnm ca
AbpXXaHn OTBOPEHM 3a AbNMM NEPUOan
OT Bpeme. >>> He oTBapsnTe Bpatute
TBbpAE YeCTo.

Bpatarta moxe fa e oTkpexHara. >>>
3aTBOpeTe HaMbIIHO BpaTaTa.
MpoayKTbT MOXe Hackopo Aa e 6un
BKINIOYEH UMW BbTPE € NOCTaBeH HOB
XpaHuTeneH npoaykr. >>> Tosa e
HopMmanHo. MpoayKTbT Wwe oTHeMe
rnoBeye Bpeme, 3a Aa AOCTUTHe
3ajafeHarta Temneparypa, koraTo e
BKITFOYEH HACKOPO UMM BbTPE € NOCTaBEeH
HOB XpaHWUTENEH NPOaYKT.

[onemu konuyecTBa ropetlla xpaHa
MO>XEe HacKopo Aa ca 6unv noctaBeHu B
npogykra. >>> He nocrassanTe ropeLya
XpaHa B MpoaykTa.

TpenepeHe unu wym.

[MoBBbPXHOCTTa He € NfocKa unu
n3gpbXIMBa >>> AKO NPOAYKTHLT Ce
Tpece, koraTo ce ABWkKKN 6aBHO,
perynupanTe cTorikuTe, 3a a
6anaHcupate npogykTa. CbLUo Taka ce
yBepeTe, 4Ye NoabT € A0CTaTbYyHO
U3APBXKMMB, 3a Aa NOHECe NpoaykKTa.
Bcuukn npegmeTu, noctaBeHn BbpXY
npoaykta, Morat Aa NpUYuHAT Wwym. >>>
OTCcTpaHeTe BCUYKN €NEMEHTH,
NnoCTaBeHn BbPXy NpoaykKTa.

MpooyKTbT n3gasa LWyM OT Tevalla
TEYHOCT, NpbCKkaHe 1 ap.

MpuHUMNBT Ha paboTa Ha npoaykTa
BKIMOYBa NOTOLIM TEYHOCT U1 ras. >>>
ToBa e HOpMarHo 1 He € HEN3NpPaBHOCT.

OT npopykTa ce YyBa 3BYK Ha Ayxaly
BATBLP.

MpoayKTbT n3non3ea BeHTUNaTop 3a
npoueca Ha oxnaxaaHe. Tosa e
HOPMarHo ¥ He e HeN3npPaBHOCT.

Mma KoHAEeH3 No BbTPELIHUTE CTEHU Ha

npoaykra.

 [OpeLloTo NnK BNaxHo BpeMme Lue
yBENUYY 3aneasiBaHeTo 1
KOHAeH3auuaTa. ToBa € HopMariHO 1 He
€ Hen3npaBHOCT.

* BpatuTe ca oTBapsiHM 4ecTo unu ca
ObpXaHn OTBOPEHU 3a AbIMM Nepruoan
OT Bpeme. >>> He oTBapsanTe Bpatute
TBbPAE YECTO; aKo € OTBOPEHa,
3aTBOpeTe BpaTata.

» BpataTta moxe ga e oTkpexHaTa. >>>
3aTBOpeTe HaMb/HO BpaTaTa.

Mma KkoHAeH3 no BbHLWHaTa cTpaHa Ha

npoaykKTa Unvu Mexay spaTture.

» ATMOCepHOTO Bpeme Moxe Aa e
BMaXXHO, TOBA € CbBCEM HOPMarHo npwu
BNaXXHO Bpeme. >>> KOHAEH3bT Lie ce
pascee, Korato BNaXHOCTTa Ce Hamarnu.

BbTpelwHocTTa MUpULLIE NoLlo.

* [NpoaykTbT He Ce NoYnCTBa PEeSOBHO.
>>> [loyncTBanTe BbTPELLUHOCTTa
penoBHo ¢ rbba, Tonna Boaa 1 rasmpaHa
BOAa.

* Hsikon gbpKaym 1 onakoBbYHM
martepvanu morat Aa npu4nHaT
Mupusma. >>> 3nonssavite gbpxadn u
OonakoBbYHM MaTepuanu 6e3 mupuc.

* XpaHuTe Osxa nocTaBeHn B
HesaneyaTaHu gbpxauu. >>>
CbxpaHsaBaiiTe XxpaHuTe B 3aneyaTaHun
Abpxayn. MukpoopraHmammTe morar aa
Ce pasnpocTpaHsAT OT He3anevaTaHu
XPaHUTENHU NPOJYKTU U Aa NPUYNHAT
nowa Mupusma.

» OTCcTpaHeTe BCUYKN XpaHW C M3TEKbI
CPOK Ha rogHOCT U1 pa3BarieHn XpaHu
OT nNpoAykTa.

Bpararta He ce 3aTBaps.

* [NakeTnTe c xpaHa moxe ga 6rnokupat
Bpartara. >>> [lpemecTteTe BCUYKU
npeameTy, bnokmpalym BpaTuTe.

* [podyKTbT He CTOU B HAMBITHO
M3npaBeHO MOMOXeHVe Ha 3emMaTa. >>>
Perynupante ctovikute, 3a aa
H6anaHcupaTe npoaykTa.

* MNoBBPXHOCTTaA He € Nrocka nnu
n3gpbXxnvea >>> YBeperte ce, 4e
NMOBBPXHOCTTa € paBHa M JOCTATbYHO
M3OPBXIMBA, 3a Aa NOHece NpPoAyKTa.
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OTpeneHueTo 3a NoA0Be U 3eMleHYyLU

e 3a4pbCTEHO.

* XpaHuTenHute NpoayKTn Moxe fa ca B
KOHTaKT C ropHaTta 4acT Ha YeKMeKeTo.
>>> PeopraHuanpanTe XpaHuTenHuTe
NpoAYyKTU B YEKMEeKeTO.

TemnepaTypa Ha NOBBLPXHOCTTA Ha

npoaykra.

* Moxe pa ce HabnogaBa BUCOKa
Temneparypa Mexay nBe BpaTtu, Ha
CTPaHUYHWUTE NaHenu 1 Ha 3agHaTa 30Ha

Ha pelleTkaTa, 4OKaTO BalUUAT NPOaYKT
pa6OTM. ToBa e HopMarnHo U He N3ncKea
CepBU3HO o6cny>|<BaHe.

BeHTunatopbT NnpoabmkaBa ga paboru,

KOoraTo BpaTaTa ce OTBOPMU.

* BeHTMnaTopbT MOXe Aa NPoAbITKM Aa
paboTwn, KoraTto BpaTaTa Ha cdpusepa e
OTBOpEHa.

Ako NpobnembT NpoabIikaea, crnep KaTo

crnepgBaTe UHCTPYKLMUTE B TO3WN pas3aern,

CBbpXeTe ce C Ballnda OOCTaBYUK U

oTopusmpaH cepBus. He ce onutBanTe ga

pemoHTUparTe npoaykTa. ToBa e HopMarHo.
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OTKA3 OT OTTOBOPHOCT

Hskou (NnpocTn) HensnpaBHOCTM MoraT Aa
ObaaT agekBaTHO 00paboTeHN OT KpamHUs
notpebuten, 6e3 Aa Bb3HMKHAT Npobrnemu
¢ 6e3onacHocTTa nnu onacHa ynotpeba,
npun yCroBue Ye ce N3BbPLUBAT B paMKnUTe
Ha orpaHMYeHUsiTa U B CbOTBETCTBME CbC
cnegHWTE MHCTPYKUMK (BUXKTe pasgena
,CaMOpPEMOHT").

CnepoBaTenHo, OCBEH aKko He e
paspeLleHo Apyro B pas3aena
,CaMopeMOoHT" No-Aony, PEMOHTUTE
TpsbBa na 6baat agpecupaxu oo
perucTpmpaHun npodecroHanHn cepeuau,
3a Aa ce nsberHat npobrnemu ¢
6e3onacHocTTa. PernctpupaH
npocpecuoHaneH cepeus e
npocecnoHaneH cepeus, Ha KOroto
NPOU3BOAMTENAT € NonyyYnn 4OCTbN A0
WHCTPYKLMUTE N CIUCHKA C PE3EPBHU YacTu
3a TO3W NPOAYKT CbracHo MeToauTe,
OnncaHn B 3aKOHOAATENHUTE aKTOBe
cbrnacHo Adupektmea 2009/125/E0.
Bbnpeku ToBa, CaMO CEPBU3HUAT areHT
(T.e. oTopu3anpaHu npodecnoHanHm
cepBu3un), C KOUTO MOXeTe Aa ce
cBBbpXKeTe 4ype3 TeriepOHHUA Homep,
noco4yeH B pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens/rapaHuMoHHaTa KapTa,
MU Ypes BallMs OTOPU3UPaH AUNbP
MoOXe Aa npefocTaBu ycryra cbrinacHo
rapaHuMoHHuTe ycnoeus. ETo 3auo,
MmManTe npeasu, Ye peMOHTUTE ce
M3BBLPLIBAT OT NpodecuoHarnHm
cepBu3U (KOUTO He ca YNMbLITHOMOLLEHHU
oT) Whirlpool we aHynupa rapaHuusTa.
CamMopeMoHT

KpalHuat notpebuten moxe Aa u3BbpLum
CaMOCTOsAITENHA Nnornpaeka no OTHOLLEHWE
U3KITIOYUTESNTHO Ha CreHUTE pe3epBHU
YyacTu: APBbXKKU 32 BpaTu, NaHTK 3a BpaTy,
TaBM, KOLUHWLIM U YNITbTHEHUS 32 BpaTu
(Hanu4yeH e n akTyanuanpaH cnucebk https://
parts-selfservice.europeanappliances.com
ot 1 mapt 2021 r.).

OcBeH TOBa, 3a fa ce rapaHTmpa
6e3onacHocTTa Ha NpoAyKTa 1 fa ce
npenoTBpaTyt PUCK OT CEPUO3HO
HapaHsiBaHe, ClOMeHaTusT
CaMOCTOATENEH PEMOHT TpsibBa fa ce
M3BbPLLK, KATO Ce CreABaT UHCTPYKLMUTE

B PbKOBOACTBOTO 3a noTpebutens 3a
CaMOCTOATENEH PEMOHT MUK KOUTO ca
HanuyHu B https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . 3a
Balla 6e30nacHOCT, U3KINYeTe NpoayKTa
OT KOHTaKTa, NPeaun Aa onuTtaTte KakBoTo U
Aa e caMOpPeMOHTMpPaHe.

OnuTnTE 3a PEMOHT 1 PEMOHT OT CTpaHa
Ha KpalHWUTe NoTpebuTenn Ha YacTu, KOUTO
He ca BKITIOYEHUN B TO3U CMUCHK U/Unn He
cneaBaT MHCTPYKUUUTE B pbKoBoACTBaTa
Ha NoTpebuTens 3a caMoCTOATENEH
PEMOHT MIN KOUTO Ca HanuyHu B https://
parts-selfservice.europeanappliances.com,
MoraT Aa goBefar o npobnemu ¢
6e3onacHOCTTa, KOUTO He ce AbrnKaT Ha
Whirlpool, u we aHynupa rapaHumaTa Ha
npoaykra.

ETo 3awo e cunHo npenopbynTENHO
KpanHuTe notpebuTtenu oa ce Bb3gbpxar
OT ONUTK 32 U3BBPLUBAHE HA PEMOHT,
KOMTO He nonaja B MOCOYEHUSI CMIUCHK C
pes3epBHM YacTu, KaTo B Takmea criyyam ce
CBBbP3BaT C OTOPU3MPaHN NPoecnoHanHm
CEepBU3M UIN PErMcTpupaHn
npodecnoHanHu cepsusun. Hanpotus,
nogo6HM ONMTK OT CTpaHa Ha KpanHuTe
notpebutenu moraT Aa goseaar o
npo6nemu c 6e3onacHocTTa 1 ga NoBpeasit
npoaykTa v BNnocneacTBne ga npuyanHAT
noxap, HaBogHeHVe, TOKOB yaap 1
CEepuo3HM HapaHsBaHUS.

Kato npumep, HO He camo, cnegHuTe
peMoHTK TpsibBa Aa 6baaT agpecupanu 4o
oTopu3MpaHy NpoecrMoHanHn cepansmn
UNn perncTpupaHm NpoecnoHanHm
CepBU3M: KOMMPECop, oxnagnutenHa
Bepwura, OCHOBHa nnarka, MUHBepTOpHa
nnarka, Tabno Ha AuCnnes u T.H.
MpounsBoauTenat/npogaBaybT HE MOXe Aa
HOCU OTFOBOPHOCT BbB BCEKM Cry4an,
KoraTo KpavHuTe notpebutenun He cnaseaT
rOpPHOTO.

HanuyHocTTa Ha pe3epBHM YacTu Ha
XnagunHuka, KOMTo cte 3akynunu, e 10
roavHu. Mpes To3n nepuog e 6vaat
HanW4yHU OpUrMHaNHU Pe3epBHU YacTu 3a
NPaBUITHOTO (PYHKLMOHMPAHE Ha
XnagunHuka
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MuHMManHaTa npoabIPKUTENHOCT Ha
rapaHumsiTa Ha 3aKyneHus oT Bac
XnagunHuk e 24 meceua.

Tosun npoaykT e 0b6opyABaH C N3TOYHMK Ha
OoCBeTIeHME OT eHeprueH knac "G".
M3TOYHMKBT Ha OCBETIIEHME B TO3
npoayKT TpsibBa Aa ce cmeHs camo oT
npocecnoHaneH cepaus.

BwxTe cbLuo

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 49]
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Premierement veuillez lire ce manuel !

Notre précieux client,

Merci d'avoir choisi le produit . Nous souhaitons que vous obteniez les meilleurs résultats
avec ce produit, fabriqué avec des technologies de haute qualité. Pour ce faire, veuillez lire
attentivement ce manuel et les autres documents fournis avant d'utiliser le produit.

Suivez toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. Cela vous proté-
gera, vous et votre produit, des dangers potentiels. Conservez le manuel d'utilisation. Si
vous donnez le produit a quelgu'un d'autre, joignez-le-lui.

Les symboles suivants apparaissent dans le manuel d'utilisation et sur le produit :

Lisez le manuel d'utilisation.

[OFEHO]
- E N EHG ? % Les informations sur le modele, telles qu'elles sont enregistrées dans
mEE%E

la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 ) | Y site web suivant et en recherchant l'identifiant du modeéle (*) figu-

rant sur |'étiquette énergétique.
m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em- Les différentes parties de I'emballage m
ballage doivent donc étre éliminées de maniére res-

- . ponsable et dans le respect des réglemen-
Les matériaux d'emballage sont recy- . o NS
. tations locales en matiere d'élimination des
clables et sont marqués du symbole de re-

déchets.
cyclage @

2 Votre réfrigérateur

12.
L] > 1
B I
10—/ )
9 « g
8 « I »3
7 <
6 <
J0U
5 < 0
4
1 * Etagéres de porte réglables 2 * Porte-ceuf
3 * Etageére pour les bouteilles 4 * Pieds avant réglables
5 * Compartiment de congélation 6 * Récipient a glace
7 *Tiroir de stockage du froid 8 * Tiroir de stockage du froid
9 * Etagéres réglables 10 * Poubelle a vin pliable
11 * Ventilateur 12 * Lampe d'éclairage
*En option : Les illustrations présentées exactement a votre produit. Si votre appa-
dans ce manuel d'utilisation sont schéma- reil ne présente pas les parties citées, alors
tiques et peuvent ne pas correspondre l'information s'applique a d'autres modeles.

3 Installation

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !
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3.1 Le bon endroit pour l'installa-

tion

Contactez le service agréé pour l'installa-

tion de votre réfrigérateur. Pour préparer

I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-

ment les instructions du manuel d'utilisa-

tion et assurez-vous que les équipements
électriques et d'approvisionnement d’eau
sont installés convenablement. Si ce n'est
pas le cas, appelez un électricien et un
plombier pour faire le nécessaire pour les
services publics.

+ Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

* Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

+ Conservez |'appareil a I'abri de la lumiére
directe du soleil et dans un endroit sec.

+ Votre appareil nécessite une circulation
d'air adéquate pour pouvoir fonctionner
efficacement. Si vous placez I'appareil
dans une alcdve, n'oubliez pas de laisser
un espace d’'au moins 5 cm entre I'appa-
reil, le plafond, la paroi arriére et les pa-
rois latérales.

« Vérifiez que I'élément de protection d'es-
pace de la fagade arriere est présent a
son emplacement (au cas ou il est fourni
avec 'appareil).

+ Sil'élément n'est pas disponible, perdu
ou tombé, positionnez I'appareil de ma-
niére a laisser un espace d'au moins
5 cm entre la surface arriere de I'appareil
et les murs de la piece. L'espace prévu a
I'arriere est important pour le fonctionne-
ment efficace de I'appareil.

4 Fonctionnement de I’appareil

3.2 Fixation des cales en plastique

Le condenseur du réfrigérateur est situé a
|'arriere. Pour minimiser la consommation
d'énergie et augmenter l'efficacité énergé-
tique, le haut et le bas du condenseur
doivent étre tirés vers l'arriere et fixés
comme indiqué sur l'image. Lorsque le
condenseur est tiré vers l'arriére, les sup-
ports se verrouillent et la position du
condenseur est sécurisée.

=1~

3.3 Réglages des pieds avant

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

| i

N W

3.4 Attention aux surfaces chaudes

Les parois latérales de votre appareil sont
équipées de tuyaux de refroidissement
pour améliorer le systéeme de refroidisse-
ment. Un fluide a haute pression peut
s'écouler a travers ces surfaces, et provo-
quer des surfaces chaudes sur les parois
latérales. C'est normal et cela ne nécessite
pas d'entretien.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té » !

+ Le appareil ne doit étre utilisé que pour la
conservation des aliments.

+ Fermez le robinet d'eau si vous vous ab-
sentez de chez vous (par exemple, en va-
cances) et que vous n'utilisez pas le dis-
tributeur d'eau ou le distributeur de glace
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pendant une longue période. Dans le cas
contraire, des fuites d'eau peuvent se
produire.

Débrancher le produit

* Enlevez la nourriture pour éviter les
odeurs,

5 Préparation

Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher, laissez les
portes ouvertes pour éviter d'endomma-
ger les plastiques intérieurs de la carros-
serie.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

5.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Cet appareil de réfrigération n’est pas
congu pour étre utilisé comme un appa-
reil encastré.

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

+ Comme l'air chaud et humide ne pénétre
pas directement dans votre produit
lorsque les portes ne sont pas ouvertes,
votre produit s'optimisera dans des
conditions suffisantes pour protéger vos
aliments. Dans ces conditions, les fonc-
tions et les composants tels que le com-
presseur, le ventilateur, le chauffage, le
dégivrage, I'éclairage, I'affichage, etc.
fonctionneront en fonction des besoins
en consommant un minimum d'énergie.

+ Dans le cas ou plusieurs options sont
présentes, les étageéres en verre doivent
étre placées de maniere a ce que les sor-
ties d'air de la paroi arriére ne soient pas
bloquées et, de préférence, de maniere a
ce que les sorties d'air restent sous I'éta-
gére en verre. Cette combinaison peut
contribuer a améliorer la distribution de
I'air et l'efficacité énergétique.

+ Il est fortement recommandé d'utiliser le
tiroir du bas pour le rangement.

+ Pour une performance optimale, la fonc-
tion de congélation rapide peut étre utili-
sée (si elle est disponible) 24 heures
avant de placer les aliments frais dans le
congélateur.
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Dans la plupart des cas, 24 heures suf-
fisent pour utiliser la fonction de congéla-
tion rapide aprés que les aliments frais
ont été placés dans le congélateur. Au
bout d'un certain temps, la fonction de
congélation rapide se désactive automa-
tiquement.

Lorsque vous congelez une petite quanti-
té d'aliments, la fonction de congélation
rapide peut étre désactivée au bout d'un
certain temps pour économiser de |'éner-
gie.

Selon les caractéristiques de I'appareil, le
dégivrage des aliments congelés dans le
compartiment réfrigérateur assurera
I'économie d’énergie et la préservation de
la qualité des aliments.

Afin de charger la quantité maximale
d’aliments dans le compartiment congé-
lateur, vous devez retirer les tiroirs supé-
rieurs et placer les aliments sur les
clayettes métalliques/en verre.

Placez les aliments comme indiqué ci-
dessous, en respectant une certaine dis-
tance par rapport au capteur de tempéra-
ture du compartiment réfrigérateur. En
cas de contact avec le capteur, la
consommation d'énergie de I'appareil
peut augmenter.

\_\/

G




+ Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d'éco-
nomiser de I'énergie.

+ Les emballages de denrées alimentaires
ne doivent pas étre en contact direct
avec le capteur de température situé
dans le compartiment de congélation.

5.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont
conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant de

faire fonctionner le produit, afin d'assurer

la pleine efficacité de la réfrigération.

Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-

dant 6 heures, et la porte de I'appareil

doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-
malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans l'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systéme
de refroidissement.

+ Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

+ Pour certains modeles, le panneau indi-
cateur s'éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. Il
s’active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

5.3 Classe climatique et définitions

Veuillez vous référer a la classe climatique
figurant sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil selon la classe
climatique.

+ SN : Climat tempéré a long terme : Ce
dispositif de refroidissement est congu
pour étre utilisé a une température am-
biante comprise entre 10 °C et 32 °C.

+ N: Climat tempéré : Ce dispositif de re-
froidissement est congu pour étre utilisé
a une température ambiante comprise
entre 16°C et 32 °C.

+ ST : Climat subtropical : Ce dispositif de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a une température ambiante comprise
entre 16°C et 38°C.

+ T: Climat tropical : Ce dispositif de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
une température ambiante comprise
entre 16°C et 43°C.
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6 Utilisation de votre appareil

6.1 Panneau de controle du produit

- tt 4
w2 4 6 80
ﬁ%ﬁrg] %, -24 -22 -20 18 otg_&_@?"

7
1 Touche de congélation rapide
3 Indicateur de condition d’erreur

5 Bouton d'arrét du produit

7 * Touche de désactivation du com-
partiment réfrigérateur (vacances)

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té»!

Les fonctions auditives et visuelles du pan-
neau indicateur vous aideront a utiliser le
produit.

*En option : Les fonctions indiquées sont
facultatives, il peut y avoir des différences
de forme et d’'emplacement au niveau des
fonctions indiquées sur le panneau de votre
appareil.

1. Touche de gel rapide :%-f‘\)

Deés que vous appuyez sur la touche de
congélation rapide, le symbole de congéla-
tion rapide s’allume et la fonction de congé-
lation rapide est activée. La température du
compartiment congélateur est réglée sur
-27 °C. Appuyez a nouveau sur la touche
pour annuler la fonction. La fonction de
congélation rapide est automatiquement
annulée apres un certain temps. Pour
congeler une grande partie d’aliments frais,
appuyez sur la touche de congélation ra-
pide avant de mettre les aliments dans le
compartiment congélateur.

v
6

2 Touche de réglage de la température
du compartiment de refroidissement

4 Touche de réglage de la température
du compartiment congélateur

6 * Clé de conversion des comparti-
ments

2.Clé de réglage de la température du

compartiment réfrigérateur CEl

Permet de régler la température du com-
partiment réfrigérateur. En appuyant sur la
touche, on active la température du com-
partiment réfrigérateur.

Réglable sur 8,6, 4,2° C.

3.Indicateur de condition d’erreur @
Cet indicateur est activé lorsque le réfrigé-
rateur ne refroidit pas suffisamment ou
lorsqu'une erreur de capteur se produit. Les
indicateurs de température du congélateur
et du réfrigérateur clignotent dans cer-
taines combinaisons. Il informe le service
de I'erreur qui s'est produite. Un point d’ex-
clamation peut étre affiché lorsque vous
chargez des aliments chauds dans le com-
partiment de congélation ou que vous gar-
dez la porte ouverte pendant une longue
période. Il ne s’agit pas d'un défaut, cet
avertissement disparait lorsque I'aliment
est refroidi ou lorsqu’on appuie sur une
touche quelconque.
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4. Clé de réglage de la température du

compartiment Congélateur 'C|;|

Le réglage de la température est effectué
pour le compartiment de congélation. La
température du compartiment congélateur
peut étre réglée sur-18,-20,-22,-24 °C en
appuyant sur la touche .

5. Bouton d'arrét du produit (Da"
Lorsque ce bouton est enfoncé pendant 3
secondes, I'appareil passe a I'état d'arrét.
Dans cet état, le réfrigérateur n'effectue
pas de refroidissement ; lorsque I'on appuie
a nouveau sur le bouton pendant 3 se-
condes, le réfrigérateur commence a fonc-
tionner normalement.

* 6.Touche de conversion des comparti-

ments O';l.'a"

En appuyant sur la touche de conversion de
compartiment pendant 3 secondes, le com-
partiment congélateur peut étre réglé
comme compartiment réfrigérateur, com-
partiment fermé ou compartiment congéla-
teur.

Lorsque I'appareil fonctionne comme un
congélateur, la valeur de température sélec-
tionnée pour le compartiment congélateur
est allumée et le symbole de conversion est
éteint.

Lorsqu'il s'agit d'un compartiment réfrigéra-
teur, tous les voyants des valeurs de tem-
pérature du compartiment congélateur sont
éteints et le symbole de conversion est allu-
mé. Le compartiment fonctionne comme
une glaciére.

Lorsque le compartiment congélateur est
éteint, tous les voyants des valeurs de tem-
pérature du compartiment congélateur sont
éteints et le symbole de conversion est
éteint. Pour cette sélection, aucun aliment
ne se trouve dans le compartiment congé-
lateur.

* 7. Touche de fonction Arrét du com-

partiment réfrigérateur (vacances)>|<:—|3“

Appuyez sur la touche pendant 3 secondes
pour activer la fonction vacances. Le mode
vacances est activé et le symbole vacances

est illuminé. Toutes les icones de l'indica-
teur de température du compartiment réfri-
gérateur s'éteignent et le compartiment ré-
frigérant n'effectue pas de refroidissement
actif. Lorsque cette fonction est activée, il
est déconseillé de conserver des aliments
dans le compartiment réfrigérateur. Les
autres compartiments continuent a se re-
froidir en fonction des températures fixées.
Il suffit d’appuyer a nouveau sur la touche
pendant 3 secondes pour annuler cette
fonction.

6.1.1 Alarme de température élevée

L'écran du réfrigérateur fait clignoter les va-
leurs réglées "- -" et émet une alarme si le
compartiment congélateur est trop chaud.
Cela peut se produire si la température du
congélateur augmente a la suite d'une
panne de courant. La température la plus
élevée dans le compartiment congélateur
est affichée jusqu'a ce que vous appuyiez
sur une touche. "Si l'appareil est équipé
d'un écran électronique, la température
maximale atteinte est affichée. Dans le cas
contraire, seul - -' clignote et les sons sont
activés. Pour désactiver I'alarme, appuyez
sur n'importe quelle touche de I'écran.

La température du compartiment réfrigéra-
teur peut étre réglée entre 1 et 8 °C, et celle
du compartiment congélateur entre -24 et
-18 °C. Les valeurs de température ré-
glables peuvent varier selon les spécifica-
tions du produit.

6.2 Stockage de denrées dans votre
appareil

Stockage des aliments dans les compar-

timents réfrigérateur et congélateur

+ Latempérature des compartiments aug-
mente considérablement si la porte du
compartiment est ouverte et fermée fré-
quemment et si elle reste ouverte pen-
dant longtemps, ce qui peut réduire la du-
rée de vie des aliments et les faire se ga-
ter.
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Afin de ne pas provoquer de change-
ments d'odeur et de godt, les aliments
doivent étre conservés dans des réci-
pients fermés.

Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogene, placez les aliments
séparément de maniéere a ce que l'air
froid puisse circuler.

Assurez la circulation de l'air en laissant
un espace entre l'aliment et la paroi in-
terne. Si vous appuyez les aliments
contre la paroi arriére, ils risquent de ge-
ler.

Amenez les plats chauds cuisinés a la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le réfrigérateur. Ensuite, vous
pouvez placer le repas tiede dans les éta-
géres inférieures de votre réfrigérateur.
Rangez les aliments chauds de sorte a
les éloigner des denrées périssables.
Faites surtout attention a ne pas mélan-
ger les aliments vendus comme surgelés
avec les aliments frais.

Décongelez vos aliments congelés dans
le compartiment pour denrées hautement
périssables. Ainsi, vous pouvez rafraichir
le compartiment pour denrées hautement
périssables en utilisant des aliments
congelés et économiser ainsi de I'éner-
gie.

Conservez les fruits tropicaux non mars
(mangue, variétés de melon, papaye, ba-
nane, ananas) au réfrigérateur peut accé-
lérer le processus de maturation. Ceci
n'est pas recommandé car cela entraine-
ra une réduction de la durée de stockage.
Vous devez conserver les oignons, les
aulx, les gingembres et les autres |é-
gumes-racines dans une piéce sombre et
froide, et non au réfrigérateur.

Si vous remarquez qu'un aliment a tourné
dans le réfrigérateur, jetez-le et nettoyez
les accessoires qui ont été en contact
avec cet aliment.

Pour refroidir rapidement les plats tels
que les soupes et les ragodts, qui sont
cuits dans de grandes marmites, vous

pouvez les mettre au réfrigérateur en les
séparant dans leurs propres récipients
peu profonds.

+ Disposez les aliments non emballés loin
des ceufs.

+ Conservez les fruits et les Iégumes sépa-
rément et conservez chaque variété dans
un méme endroit (par exemple, les
pommes avec les pommes, les carottes
avec les carottes, etc.).

+ Sortez les légumes verts du sac en plas-
tique et placez-les au réfrigérateur aprés
les avoir enveloppés dans une serviette
en papier ou un linge sec. Si vous lavez
ce type d'aliments avant de les placer
dans le réfrigérateur, n'oubliez pas de les
sécher.

+ Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une circulation
d'air en conservant les fruits et légumes,
qui ont tendance a sécher, dans des sacs
en plastique perforés ou non fermés.

+ Sauf en cas de circonstances extrémes
dans I'environnement, si votre produit
(sur le tableau des valeurs de consigne
recommandées) est réglé sur les valeurs
de consigne spécifiées, les aliments
conservent leur fraicheur plus longtemps,
aussi bien dans le compartiment pour
denrées hautement périssables que dans
celui du congélateur.

- Evitez de conserver les légumes sen-
sibles au froid, comme les [égumes a
feuilles vertes, les tomates et les
concombres, dans le compartiment réfri-
géré. Si vous devez utiliser les tiroirs du
compartiment pour denrées hautement
périssables pour conserver des légumes,
veillez a ce que le panneau de contrdle
de votre réfrigérateur soit réglé a 5°C ou
a une température plus élevée.

Stockage des aliments dans le comparti-
ment pour denrées hautement péris-
sables

Dans le compartiment pour denrées haute-
ment périssables, la température des ali-
ments a conserver peut osciller entre +3 °C
et -3 °C. La température dans ce comparti-
ment peut tomber en dessous de 0 °C, ce
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qui n'est pas convenable pour le stockage
des fruits et légumes frais. Si vous devez

garder des aliments frais dans les tiroirs ré-
frigérés, veillez a régler la température du
réfrigérateur a 5°C ou plus.

Conservez les aliments dans les différents endroits en fonction de leurs propriétés :

Aliment

Emplacement

Euf

Balconnet

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Fruits, légumes et verdure

Compartiment fruits-légumes, bac a légumes ou;

Dans le compartiment a fruits et légumes, a l'intérieur
du tiroir a légumes ou du tiroir Everfresh+ (si présent),
a condition que la température du réfrigérateur soit
supérieure a 5°C.

Viande fraiche, volaille, poisson, saucisses, etc. Aliments

cuits

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves,

produits marinés

Etagéres supérieures ou balconnet

Boissons, bouteilles, épices et snacks

Balconnet

Stockage des aliments dans le comparti-

ment congélateur

+ Vous pouvez activer la fonction de
congélation rapide 4 a 6 heures avant la
fonction de congélation et obtenir un re-
froidissement plus rapide.

« Amenez les repas chauds a la tempéra-
ture ambiante avant de les placer dans le
compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions en fonction de la taille a
consommer, et congelés dans des em-
ballages séparés.

+ Il est recommandé d'emballer les ali-
ments avant de les placer dans le congé-
lateur.

+ Afin de prévenir I'expiration du temps de
conservation, inscrivez la date et I'heure
de congélation ainsi que le nom du pro-
duit sur I'emballage, en fonction des
temps de conservation des différents ali-
ments.

« Consommez rapidement les aliments
que vous avez décongelés. Les aliments
décongelés ne peuvent étre recongelés
que s'ils sont cuits. Il n'est pas sir de
consommer les aliments frais recongelés
sans cuisson apres leur décongélation.

+ Lorsque vous congelez des aliments
frais, ne les mettez pas en contact avec
des aliments déja congelés. Sinon, les ali-
ments congelés seront décongelés.

Stockage des aliments vendus surgelés

+ Lorsque vous conservez des aliments,
respectez les durées indiquées dans ces
instructions.

+ Afin de préserver la qualité des aliments,
veillez a ce que l'intervalle de temps entre
la transaction d'achat et le stockage soit
aussi court que possible.

+ Achetez des aliments congelés stockés a
des températures inférieures ou égales a
-18 °C.

« Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage est recouvert de glace, etc. Cela
signifie que le produit pourrait étre par-
tiellement décongelé et recongelé. La
température a un impact sur la qualité
des aliments.

+ Conservez les aliments pendant la durée
recommandée par le fabricant. Ne sortez
du congélateur que les aliments dont
vous avez besoin.

+ Sauf en cas de circonstances extrémes
dans I'environnement, si votre produit
(sur le tableau des valeurs de consigne
recommandées) est réglé sur les valeurs
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de consigne spécifiées, les aliments + Les compartiments a deux étoiles

conservent leur fraicheur plus longtemps, conviennent aux aliments surgelés. Les
aussi bien dans le compartiment des pro- glaces et les glagons peuvent y étre
duits frais que dans celui du congélateur. conserves.

+ Si le compartiment des aliments frais est + Congelez les denrées uniquement dans
réglé sur une température inférieure, les le compartiment 4 étoiles.

fruits et Ilégumes frais peuvent étre par-
tiellement congelés.

Temps de sto-
Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 6-8
métiquement avec du papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 6-8
papier étirable.
Cubes En petites portions 6-8
Veau P P
. En séparant les tranches coupées par une feuille d'alu-
escalopes, cote- | . = L
lettes minium ou en les enveloppant individuellement avec pa- 6-8
pier étirable.
En séparant les morceaux de viande par une feuille
Cotelettes d'aluminium ou en les enveloppant individuellement 4-8
avec papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 4-8
Mouton papier étirable.
En emballant la viande hachée dans un sac réfrigérant
Cubes ou en les enveloppant hermétiquement avec du papier 4-8
étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 8-12
papier étirable.
. En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Produits Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 8-12
bgse de métiquement avec du papier étirable.
viande Patte - -
Cubes En petites portions 8-12
Viande bouillie En I'emballant en petites portions dans un sac réfrigé- 8-12
rant
Hacher Sans assaisonnement, dans des sachets plats 1-3
Abats (piéce) En piéces 1-3
rSnaiumsse fermentée - Sala- Elle doit étre emballée, méme si elle est dans une boite. 1-3
Jambon En ple}(;ant une feuille d'aluminium entre les tranches 23
coupées
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Temps de sto-
Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
Poulet et dinde En I'enveloppant dans une feuille d'aluminium 4-6
. En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Oie : . . 4-6
tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
) Canard En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por- 26
Volaille et tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
animaux de - ; —
chasse En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Cerf, Lapin, Chevreuil tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg et les os doivent 6-8
étre séparés)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, grue, pois- 2
son-chat)
Poisson maigre (Bar, Tur- 46
) bot, Sole) Aprés avoir soigneusement nettoyé l'intérieur et les
Ezlitssszr;snir Poissons gras (Bonito, Ma- ef:a|llgs,fl faut I_e laver, le sécher et couper la queue et la
quereau, Poisson bleu, téte sinecessaire. 2-4
Rouget, Anchois)
Mollusques Nettoyés et dans des sachets 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique
« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »
Temps de
Fruits et légumes Préparation stockage le
plus long
(mois)
Haricots verts et haricots grim- Par ébullition-choc pendant 3 minutes aprés avoir été lavés et cou- 10-13
pants pés en petits morceaux.
Petit pois Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés décorticage et lavage. 10-12
Choux Par ébullition-choc pendant 1 a 2 minute(s) apres le nettoyage 6-8
Carotte Par ebuI]mon—choc pendant 3 a 4 minutes aprés avoir été nettoyés 12
et coupés en tranches.
. En faisant bouillir pendant 2 a 3 minutes aprés avoir coupé la tige,
Poivre L ] . 8-10
en la divisant en deux et en séparant les graines.
Epinards Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés lavage et nettoyage 6-9
Poireaux Par ébullition-choc pendant 5 minutes aprés hachage 6-8

En les faisant bouillir dans une petite quantité d'eau citronnée pen-
Chou-fleur dant 3 a 5 minutes apres avoir séparé les feuilles et coupé le coeur 10-12
en morceaux

Par ébullition-choc pendant 4 minutes aprés avoir été lavés et cou-

Aubergines . 10-12
pés en morceaux de 2 cm.
Par ébullition-choc pendant 2 - -3 minutes apres avoir été lavés et

Courges ) 8-10
coupés en morceaux de 2 cm.

’ En les faisant Iégerement sauter dans I'huile et pressant du citron

Champignons 2-3
dessus.

Mais Par nettoyage et conditionnement en épi ou en granulés 12
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Temps de
Fruits et Iégumes Préparation ;S)}Sgll(sg; le

(mois)
Pomme et poire Esgeésbzltli‘t:i(;):;r;c;ceﬁet?ad:ﬁ;é 3 minutes apres les avoir éplu- 8-10
Abricot et péche Divisez de moitié et retirez les grains 4-6
Fraise et framboise Par lavage et décorticage 8-12
Fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre dans le récipient 12
Prune, cerise, griotte En lavant et en égrenant les tiges 8-12

« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

Produits laitiers Préparation

Temps de stockage le

Conditions de stockage
plus long (Mois)

En plagant une feuille
d'aluminium entre les
tranches coupées

Fromage (sauf feta)

Il est possible de le laisser dans
son emballage d'origine pour un
stockage a court terme. Pour un
6-8 stockage a long terme, il doit
également étre enveloppé dans
une feuille d'aluminium ou en
plastique.

Dans son propre embal-

Beurre, margarine
lage

Dans son propre emballage ou

6 dans des récipients en plastique

« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

« La quantité d'aliments frais qui peut étre
congelée pendant une certaine période est
indiquée sur I'étiquette signalétique.

Compartiment de congélateur Compartiment réfrigérateur Remarques
Réglages Réglages

Ce réglage est celui qui est recom-
20°C 2°C mandé par défaut. Ce réglage est re-

commandé si la température am-
biante est inférieure a 30° C.

Détails du congélateur

Selon les normes IEC 62552, a une tempé-
rature ambiante de 25° C, le congélateur
doit pouvoir congeler 4,5 kg de denrées ali-
mentaires a - 18° C ou a des températures
inférieures en 24 heures pour chaque

100 litres de volume du compartiment
congélateur.

Les aliments peuvent étre préservés pour
des périodes prolongées uniquement a des
températures inférieures ou égales a -

18° C.

Vous pouvez garder les aliments frais pen-
dant des mois (dans le congélateur a des
températures inférieures ou égales a -
18°C).

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
en contact avec ceux déja congelés pour
éviter un dégivrage partiel.

Faites bouillir les légumes et filtrez I'eau
pour prolonger la durée de conservation a
I'état congelé. Placez les aliments dans des
emballages sous vide apres les avoir filtrés
et placez-les dans le congélateur. Les ba-
nanes, les tomates, les feuilles de laitue, le
céleri, les ceufs durs, les pommes de terre
et les aliments similaires ne doivent pas
étre congelés. Si ces aliments sont conge-
lés, seules les valeurs nutritionnelles et les
qualités gustatives seront affectées. Une
pourriture qui mettrait en danger la santé
humaine n'est pas a I'ordre du jour.
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Placer les aliments

Balconnets du compartiment congéla-
teur :Différents aliments congelés comme
la viande, le poisson, la creme glacée, les
légumes, etc.

Etagéres du compartiment réfrigéra-

teur :Les aliments contenus dans des cas-
seroles, des plats couverts, des gamelles et
les ceufs (dans des gamelles fermées)
Balconnets de la porte du compartiment
réfrigérateur :Aliments ou boissons de pe-
tite taille et emballés.

Bac a légumes :Légumes et fruits
Compartiment des aliments frais :Delica-
tessen (aliments pour le petit déjeuner, pro-
duits carnés a consommer dans un délai
court).

6.3 Bac a légumes

Le bac a légumes du réfrigérateur est
congu pour conserver les [égumes frais en
préservant leur humidité. A cette fin, la cir-
culation générale d'air froid est intensifiée
dans le bac a légumes. Conservez les fruits
et les légumes dans ce compartiment.
Conservez séparément les légumes verts et
les fruits pour prolonger leur durée de vie.

6.4 Zone d'entreposage frais des
produits laitiers

Bac a viande / FreshBox 0°C

Le tiroir de stockage du froid peut atteindre
des températures plus basses dans le com-
partiment réfrigérant. Utilisez ce tiroir pour
les produits de charcuterie (salami, sau-
cisse, etc.) et les produits laitiers qui néces-
sitent des conditions de stockage plus
froides, ou pour la viande, le poulet ou le
poisson a consommer rapidement. Il n'est
pas possible de stocker des fruits et des lé-
gumes dans ce tiroir.

6.5 Inversion du co6té d'ouverture
de la porte

Le cdté d'ouverture de la porte de votre ré- m

frigérateur peut étre inversé en fonction de
I'endroit ou vous le placez. En cas de be-
soin, vous devez absolument appeler le ser-
vice agréé le plus proche.

6.6 Alerte de porte ouverte

Le systéme d'alerte d'ouverture de porte de
votre réfrigérateur peut varier selon le mo-
dele.

Version 1;

Si la porte du produit reste ouverte pendant
un certain temps (entre 60 s et 120 s), un
signal d'avertissement sonore retentit ; se-
lon le modele de produit, un signal d'aver-
tissement visuel (flash lumineux) peut éga-
lement étre affiché. Si vous fermez la porte
de I'appareil ou appuyez sur une touche de
I'écran de I'appareil, le signal d'avertisse-
ment sonore s'arréte.

Version 2;

Si la porte de l'appareil reste ouverte pen-
dant un certain temps (entre 60 s et 120 s),
I'alarme d'ouverture de porte retentit.
L'alarme d'ouverture de porte retentit pro-
gressivement. Un signal d'avertissement
sonore retentit d'abord. Si la porte n'est tou-
jours pas fermée aprés 4 minutes, un aver-
tissement visuel (lumiére clignotante) est
activé. L'alarme d'ouverture de porte est re-
tardée pendant un certain temps (entre 60
s et 120 s) si l'on appuie sur n'importe
quelle touche de I'écran du produit (le cas
échéant). Le processus recommence alors.
Lorsque la porte de I'appareil est fermée,
l'alarme d'ouverture de porte est annulée.
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6.7 Porte-bouteille pliable

Il permet a l'utilisateur de stocker des bou-
teilles de vin si nécessaire. Pour utiliser la
section de la crémaillere, saisissez la partie
en plastique et tirez-la doucement vers le
bas. Vous pouvez maintenant utiliser le
porte-bouteilles pliable.

Il est recommandé de stocker un
maximum de 2 bouteilles de vin sur
le porte-bouteilles pliable.

Il ‘\.

< S

Pour regrouper le porte-bouteille, retirez
premiérement la tablette en verre du réfri-
gérateur. Placez-le sur |'étagere en verre en

<4mmn

7 Entretien et nettoyage

poussant la partie en plastique dans les rai-
nures avant et arriere, comme indiqué sur
la photo. Le produit sera prét a étre utilisé
avec le porte-vin pliable.

Pour retirer le porte-bouteilles pliable, pre-
miérement, retirez la tablette en verre du ré-
frigérateur. Saisissez ensuite la partie en
plastique et tirez-la dans n'importe quelle
direction. Vous pouvez maintenant utiliser
I'appareil sans porte-bouteilles pliable si né-
cessaire.

6.8 Remplacement de la lampe
d'éclairage
Appelez le service autorisé lorsque I'am-
poule/LED utilisée pour I'éclairage de votre
réfrigérateur doit étre remplacée.
La ou les lampes utilisées dans cet appareil
ne peuvent pas étre utilisées pour |'éclai-
rage de la maison. L'objectif de cette lampe
est d'aider |'utilisateur a placer les aliments
dans le réfrigérateur/congélateur de ma-
niere sire et confortable.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té » !

Avant de nettoyer votre appareil, débran-

chez-le ou mettez hors tension le fusible

auquel il est raccordé.

Ne placez pas vos mains, vos pieds ou des

objets métalliques sous le réfrigérateur ou

entre le réfrigérateur et le sol, pour quelque
raison que ce soit. Il peut se coincer ou des
bords tranchants peuvent provoquer des
blessures.

+ N'utilisez pas des objets pointus ou des
produits de nettoyage abrasifs pour net-
toyer I'appareil. Il ne faut pas utiliser de
matériaux tels que des produits d'entre-
tien ménager, du savon, des détergents,
du gaz, de I'essence, un diluant, de I'al-
cool, de la cire, etc.

+ La poussiere doit étre enlevée de la grille
de ventilation située a I'arriére du produit
au moins une fois par an (sans ouvrir le
couvercle). Nettoyez I'appareil avec un
chiffon humide.

+ Veillez a ce que I'eau n'entre pas en

contact avec le couvercle de la lampe et

les autres piéces électriques.

Nettoyez la porte avec un chiffon hu-

mide. Retirez tout le contenu pour enlever

la porte et les supports de carrosserie.

Retirez les supports de porte en les sou-

levant vers le haut. Nettoyez et séchez

les étageres, puis refixez-les en les fai-
sant glisser a partir du haut.

N'utilisez pas d’eau chlorée ou de pro-

duits de nettoyage sur la surface exté-

rieure et les pieces chromées de I'appa-
reil. Le chlore entraine la corrosion de ce
type de surfaces métalliques.
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+ Il ne faut pas utiliser d'outils tranchants
et abrasifs, de savon, de produits d'entre-
tien ménager, de détergents, de gaz, d'es-
sence, de vernis et de substances simi-
laires pour empécher la déformation de
la piece en plastique et I'élimination des
empreintes sur la piece. Utilisez de I'eau
chaude et un chiffon doux pour le net-
toyage, puis séchez-le.

+ Sur les produits sans fonction antigel,
des gouttes d'eau et du givre jusqu'a
I'épaisseur d'un doigt peuvent apparaitre
sur la paroi arriere du compartiment
congélateur. Ne nettoyez pas et n'appli-
quez jamais d'huiles ou de produits simi-
laires.

+ Utilisez un chiffon en microfibres légere-
ment humidifié pour nettoyer la surface
extérieure du produit. Les éponges et
autres types de vétements de nettoyage
peuvent provoquer des éraflures.

+ Afin de nettoyer tous les composants
amovibles pendant le nettoyage de la
surface intérieure du produit, il faut laver
ces composants avec une solution douce
composée de savon, d’eau et de carbo-
nate. Lavez et séchez soigneusement.
Evitez le contact de I'eau avec les compo-
sants d'éclairage et le panneau de
controle.

+ N'utilisez pas de vinaigre, d'alcool a fric-
tion ni de produits nettoyants a base d'al-
cool sur les surfaces intérieures.

8 Dépannage

Surfaces extérieures en acier inoxy-

dable

Utilisez un produit de nettoyage non abrasif

pour l'acier inoxydable et appliquez-le avec

un chiffon doux non pelucheux. Pour polir,
essuyez doucement la surface avec un
chiffon en microfibres humidifié a I'eau et
utilisez une peau de chamois seche. Suivez
toujours les veines de l'acier inoxydable.

Prévention des odeurs

A sa sortie d'usine, cet appareil ne contient

aucun matériau odorant. Toutefois, le sto-

ckage inapproprié des aliments et le net-
toyage incorrect des surfaces internes
peuvent étre a l'origine d'odeurs.

+ Pour éviter cela, nettoyez l'intérieur a
I'aide de carbonate dissout dans I'eau
tous les 15 jours.

+ Conservez les aliments dans des réci-
pients scellés, car les micro-organismes
provenant des aliments conservés dans
des récipients non scellés provoquent
une mauvaise odeur.

+ Ne conservez pas d'aliments périmés ou
avariés dans le réfrigérateur.

Protection des surfaces en plastique

Si de I'huile se répand sur les surfaces en

plastique, il faut immédiatement les net-

toyer avec de |'eau tiede, sinon elles seront
endommageées.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té»!

Vérifiez la liste suivante avant de contacter
le service aprés-vente. Cela devrait vous
éviter de perdre du temps et de |'argent.
Cette liste répertorie les plaintes fréquentes
ne provenant pas de vices de fabrication ou
des défauts de pieces. Certaines fonction-
nalités mentionnées dans ce manuel
peuvent ne pas exister sur votre modele.

Si le probléme persiste méme aprés obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l'appareil.
Le réfrigérateur ne fonctionne pas.

+ Lafiche électrique n'est pas correcte-
ment insérée. >>> Branchez-la en I'enfon-
¢ant complétement dans la prise.

+ Le fusible branché a la prise qui alimente
I'appareil ou le fusible principal est grillé.
>>> Vérifiez les fusibles.
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Condensation sur la paroi latérale du
congélateur (MULTI ZONE, COOL,
CONTROL et FLEXI ZONE).

+ La porte a été ouverte trop fréquemment
>>> Evitez d’ouvrir trop fréquemment la
porte de I'appareil.

+ L'environnement est trop humide. >>>
N'installez pas I'appareil dans des en-
droits humides.

+ Les aliments contenant des liquides sont
conservés dans des récipients non fer-
més. >>> Conservez ces aliments dans
des emballages scellés.

+ La porte de I'appareil est restée ouverte.
>>> Ne laissez pas la porte de l'appareil
ouverte longtemps.

+ Le thermostat est réglé sur une tempéra-
ture trés froide. >>> Réglez le thermostat
a la température appropriée.

Le compresseur ne fonctionne pas.

+ En cas de coupure soudaine de courant
ou de débranchement intempestif, la
pression du gaz dans le systéme de réfri-
gération de I'appareil n'est pas équilibrée,
ce qui déclenche la fonction de conserva-
tion thermique du compresseur. L'appa-
reil se remet en marche au bout de 6 mi-
nutes environ. Dans le cas contraire,
veuillez contacter le service de mainte-
nance.

+ Le dégivrage est actif. >>> Ce processus
est normal pour un appareil a dégivrage
complétement automatique. Le dégi-
vrage se déclenche périodiquement.

« L'appareil n’est pas branché. >>> Vérifiez
que le cordon d’alimentation est branché.

+ Leréglage de la température est incor-
rect. >>> Sélectionnez le réglage de tem-
pérature approprié.

« Absence d'énergie électrique. >>> L'appa-
reil continuera a fonctionner normale-
ment une fois le courant rétabli.

Le bruit du réfrigérateur en fonctionne-

ment s’accroit pendant son utilisation.

+ Le rendement de I'appareil en fonctionne-
ment peut varier en fonction des fluctua-
tions de la température ambiante. Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

Le réfrigérateur fonctionne fréquem-

ment ou pendant de longues périodes.

+ Il se peut que le nouvel appareil soit plus
grand que l'ancien. Les appareils plus
grands fonctionnent plus longtemps.

+ Latempérature de la piéce est peut-étre
trop élevée. >>> |l est normal que l'appa-
reil fonctionne plus longtemps quand la
température de la piece est élevée.

+ L'appareil vient peut-étre d'étre branché
ou chargé de nouvelles denrées alimen-
taires. >>> L'appareil met plus longtemps
a atteindre la température réglée s'il vient
d'étre branché ou récemment rempli de
denrées. C'est normal.

+ Il est possible que des quantités impor-
tantes d'aliments chauds aient été ré-
cemment placées dans l'appareil. >>> Ne

mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur

de 'appareil.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment

ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
L'air chaud qui se déplace a l'intérieur
permet a I'appareil de fonctionner plus
longtemps. N'ouvrez pas les portes trop
fréquemment.

+ Il est possible que la porte du congéla-
teur soit entrouverte. >>> Vérifiez que les
portes sont completement fermées.

+ L'appareil peut étre réglé a une tempéra-
ture trop basse. >>> Réglez la tempéra-
ture a un degré supérieur et attendez que
I'appareil atteigne la nouvelle tempéra-
ture.

+ Lejoint de la porte du congélateur peut
étre sale, usé, cassé, ou mal positionné.
>>> Nettoyez ou remplacez le joint
d'étanchéité. Si le joint du congélateur
est endommagé ou arraché, I'appareil
prendra plus longtemps a conserver la
température actuelle.

La température du congélateur est trés
basse, alors que celle du réfrigérateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment congé-
lateur est tres basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment congélateur a
un degré supérieur et vérifiez a nouveau.
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La température du réfrigérateur est trés
basse, alors que celle du congélateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

Les aliments conservés dans le compar-

timent réfrigérateur sont congelés.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

La température du compartiment réfrigé-

rateur ou congélateur est trés élevée.

+ La température du compartiment réfrigé-
rateur est réglée a un degré tres élevé.
>>> L e réglage de la température du com-
partiment réfrigérateur a une incidence
sur la température du compartiment
congélateur. Attendez jusqu’a ce que la
température des piéces correspondantes
atteigne le niveau d’efficacité requis en
changeant la température des comparti-
ments réfrigérateur ou congélateur.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N’ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment.

+ La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

+ L'appareil vient peut-étre d'étre branché
ou chargé de nouvelles denrées alimen-
taires. >>> Cela est normal. L'appareil
met plus longtemps a atteindre la tempé-
rature réglée s'il vient d'étre branché ou
récemment rempli de denrées.

« Il est possible que des quantités impor-
tantes d'aliments chauds aient été ré-
cemment placées dans l'appareil. >>> Ne
mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur
de 'appareil.

En cas de vibrations ou de bruits.

« La surface n'est pas plate ou durable >>>
Si I'appareil balance lorsqu'’il est déplacé
doucement, ajustez les supports afin de

le remettre en équilibre. Assurez-vous
également que le sol est assez solide
pour supporter l'appareil.

+ Les éléments placés sur l'appareil
peuvent étre a l'origine du bruit. >>> Reti-
rez tous les éléments placés sur I'appa-
reil.

+ L'appareil émet un bruit d'écoulement de
liquide ou de pulvérisation, etc.

+ Les principes de fonctionnement de I'ap-
pareil impliquent des écoulements de li-
quides et des émissions de gaz. >>> Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

L'appareil émet un sifflement.

+ L'appareil effectue le refroidissement a
I'aide d'un ventilateur. Ceci est normal et
ne constitue pas un dysfonctionnement.

Il'y a de la condensation sur les parois

internes de I'appareil.

+ Un climat chaud ou humide accélere le
processus de givrage et de condensa-
tion. Ceci est normal et ne constitue pas
un dysfonctionnement.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N'ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment ; fermez-les lorsqu'elles sont ou-
vertes.

+ La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

Il'y a de la condensation sur les parois
externes ou entre les portes de I'appa-
reil.

+ Il se peut que le climat ambiant soit hu-
mide, auquel cas cela est normal. >>> La
condensation se dissipera lorsque I'humi-
dité sera réduite.

Présence d'une odeur désagréable dans

I'appareil.

+ L'appareil n'est pas nettoyé réguliére-
ment. >>> Nettoyez régulierement l'inté-
rieur a I'aide d'une éponge, de I'eau tiede
et du carbonate dissout dans l'eau.
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+ Certains récipients et matériaux d'embal-
lage sont peut-étre a l'origine des mau-
vaises odeurs. >>> Utilisez des récipients
et des emballages exempts de toute
odeur.

+ Les aliments étaient placés dans des ré-
cipients ouverts. >>> Conservez les ali-
ments dans des récipients fermés. Les
micro-organismes peuvent se propager a
partir de produits alimentaires non scel-
|és et provoquer une mauvaise odeur.

+ Retirez tous les aliments périmés ou ava-
riés de l'appareil.

La porte ne se ferme pas.

+ Les paquets d'aliments peuvent bloquer
la porte. >>> Déplacez tout ce qui bloque
les portes.

+ L'appareil ne se tient pas parfaitement
droit sur le sol. >>> Ajustez les supports
afin de remettre I'appareil en équilibre.

+ La surface n'est pas plane ou durable >>>
Assurez-vous que la surface est plane et
suffisamment durable pour supporter le
produit.

Le bac a Ilégumes est bloqué.

+ Il est possible que les aliments soient en
contact avec la section supérieure du
bac. >>> Reclassez les aliments dans le
bac.

Température a la surface de I’appareil.

+ Une température élevée peut étre obser-
vée entre deux portes, sur les panneaux
latéraux et sur la zone du gril arriére
lorsque votre appareil est utilisé. C'est
normal et cela ne nécessite pas d'entre-
tien.

Le ventilateur continue de fonctionner

lorsque la porte est ouverte.

+ Le ventilateur peut continuer a fonction-
ner lorsque la porte du congélateur est
ouverte.

Si le probléme persiste méme aprés obser-

vation des instructions contenues dans

cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l'appareil.

C’est normal.
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CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu'aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-
vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section

« Auto-réparation »).

Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d’éviter des problémes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné accés aux
instructions et a la liste des piéces déta-
chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes |égislatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE

Toutefois, seul I'agent de service (c'est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par I'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-
tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Whirlpool
Marka annulent la garantie.
Auto-réparation

L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
pieces de rechange suivantes : poignées de
porte, charniéeres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur https://parts-self-
service.europeanappliances.com a partir
du 1er mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour 'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur https://parts-selfservice.euro-

peanappliances.com . Pour votre sécurité,
débranchez le produit avant de procéder a
toute auto-réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.com, pourraient donner
lieu a des problémes de sécurité non impu-
tables a Whirlpool, et annuleront la garantie
du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blémes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s'y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte meére, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas o les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précéde.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les piéces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
Cet appareil est équipé d'une source
d'éclairage de classe énergétique « G ».

FR/ 44



La source d’éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.

EPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

[

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

H ELEMENTS

PAPIER

Voir également

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 45]
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Bitte lesen Sie zunachst dieses Handbuch

Lieber Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Bitte registrieren Sie lhre Gerate auf www.register10.eu.

Wir mochten, dass Sie mit diesem hochwertigen Produkt, das mit modernster Technologie
hergestellt wurde, die optimale Effizienz erzielen. Lesen Sie daher vor der Verwendung des
Produkts diese Bedienungsanleitung und alle anderen mitgelieferten Unterlagen sorgfaltig
durch.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Bedienungsanleitung. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen. Bewahren Sie
das Bedienungsanleitung auf. Fiigen Sie diese Anleitung dem Produkt bei, wenn Sie sie an
eine andere Person (ibergeben.

Die folgenden Symbole werden im Benutzerhandbuch und auf dem Produkt verwen-
det:

Lesen Sie die Bedienungsanleitung.
|

FisE
- E N EHG * % Die in der Produktdatenbank gespeicherten Modellinformationen kén-

nen Uber die folgende Website und die Suche nach Ihrer Modellken-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [ nung (*) auf dem Energieetikett abgerufen werden.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

DE/ 46




Inhaltsverzeichnis
1 Umwelthinweise............ccuuereueennnnn. 48

1.1 Entsorgung des Verpackungsma- 48

terialS...oooeieeeeeeeeeee
2 lhr Kiihlschrank.........cccceueeeereennnnnnn. 48
3 Aufstellung.........cccccuueeiinicnnnnnennn. 48

3.1 Richtiger Ort fir die Installation.... 49
3.2 Anbringen der Kunststoffkeile...... 49

3.3 Einstellen der FiBe..........ccconne.... 49
3.4 Warnung vor heiller Oberflache!... 49
4 Produktbedienung.......................... 49
5 Vorbereitung........ccccceeeeeeeinnnnnnnee 50
5.1 Was man zum Energiesparentun 50
kann........cccooeeveneee.
5.2 Erste Verwendung 51
5.3 Klimaklasse und Definitionen....... 51
6 Verwendung des Gerits................. 52
6.1 Bedienfeld des Gerits................... 52
6.1.1 Alarm wegen zu hoher Tempe- 53

6.2 Aufbewahrung von Lebensmitteln 53
in Threm Gerat.........ccooovevieineinene

6.3 Gemisefach ......cccoovviveveinnenenn. 58

6.4 Kihlraum fiir Molkereiprodukte.... 58

6.5 Umkehren der Tlroffnungsseite.. 58

6.6  Alarm bei offener Tir 59

6.7 Faltbares Weinregal ...................... 59

6.8 Auswechseln der Beleuchtungs- 59
[amPe ..o

7 Wartung und Reinigung.................. 59

8 Fehlerbehebung..................uuuuuueeee. 61

DE /47



1 Umwelthinweise

1.1 Entsorgung des Verpackungs- Die verschiedenen Teile der Verpackung
materials miissen daher verantwortungsbewusst und

unter Beachtung der 6rtlichen Abfallbeseiti-

gungsvorschriften entsorgt werden.

Das Verpackungsmaterial ist wiederver-
wertbar und ist mit dem Recycling-Symbol

gekennzeichnet @
2 I|hr Kiihlschrank

12.
L] > 1
1 I|
10« e 5
9 < >
8 « I »3
7 <
6 <
Jo
5 0
4
1 *Verstellbare Tirregale 2 *Eierhalter
3 *Flaschenablage 4 * Verstellbare VorderfiiRe
5 * Gefrierfach 6 * Eisbehalter
7 *Kihllagerschublade 8 *Kihllagerschublade
9 * Verstellbare Regale 10 * Faltbarer Weinbehalter
11 * Lufter 12 * Beleuchtungslampe

*Qptional: Die Abbildungen in dieser Bedie- Produkt Gberein. Wenn lhr Produkt nicht die
nungsanleitung sind schematisch und stim-  relevanten Teile enthélt, beziehen sich die
men moglicherweise nicht genau mit [hrem Informationen auf andere Modelle.

3 Aufstellung

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.
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3.1 Richtiger Ort fiir die Installation

Wenden Sie sich fiir die Montage des Ge-
rats an den autorisierten Kundendienst. Um
das Gerat fir die Installation vorzubereiten,
lesen Sie die Informationen in der Bedie-
nungsanleitung und stellen Sie sicher, dass
die Strom- und Wasserleitungen den Anfor-
derungen entsprechen. Wenn dies nicht der
Fall ist, wenden Sie sich an einen Elektriker
und einen Monteur, um die Versorgungslei-
tungen entsprechend zu installieren.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Fla-
che, um Vibrationen zu vermeiden.

+ Stellen Sie das Produkt mindestens 30
cm von Heizung, Herd und dhnlichen
Warmequellen und mindestens 5 cm von
Elektroofen entfernt auf.

+ Wenn Sie zwei Kiihlschranke nebeneinan-

der aufstellen, miissen Sie einen Min-
destabstand von wenigstens 4 cm zwi-
schen beiden Geréaten einhalten.

+ Das Gerét ist vor direkter Sonnenein-
strahlung und Hitze geschiitzt an einem
trockenen Ort aufzustellen.

+ |hr Produkt bendtigt eine ausreichende

Luftzirkulation, um effizient zu funktionie-

ren. Wenn Sie das Gerét in eine Nische
stellen, denken Sie daran, mindestens 5
cm Abstand zwischen dem Produkt und
der Decke, der Riickwand und den Seiten-
wanden zu lassen.

« Priifen Sie, ob die Riickwand-Abstands-
schutzkomponente an ihrem Standort
vorhanden ist (falls mit dem Produkt ge-
liefert).

+ Wenn die Komponente nicht verfligbar ist

oder verloren geht oder heruntergefallen
ist, positionieren Sie das Produkt so,
dass zwischen der Riickseite des Pro-
dukts und der Wand des Raums mindes-
tens 5 cm Abstand verbleiben. Der Frei-
raum an der Riickseite ist wichtig fiir den
effizienten Betrieb des Produkts.

4 Produktbedienung

3.2 Anbringen der Kunststoffkeile

Der Kondensator des Kiihlschranks befin-
det sich auf der Riickseite. Um den Strom-
verbrauch zu minimieren und die Energieef-
fizienz zu erh6hen, miissen der obere und
untere Teil des Kondensators nach hinten
gezogen und wie in der Abbildung gezeigt
gesichert werden. Wenn der Kondensator
nach hinten gezogen wird, rasten die Halte-
rungen ein und die Position des Kondensa-
tors ist gesichert.

=l
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3.3 Einstellen der FiiRe

Wenn sich das Gerét nicht im Gleichge-
wicht befindet, stellen Sie die vorderen ver-
stellbaren FiiBe ein, indem Sie sie nach
rechts oder links drehen.

| i

N W

3.4 Warnung vor heiBer Oberflache!

Die Seitenwéande Ihres Produkts sind mit
Kihlerrohren ausgestattet, um das Kiihlsys-
tem zu verbessern. Hochdruckfliissigkeit
kann durch diese Oberflachen flieRen und
heille Oberflachen an den Seitenwanden
verursachen. Dies ist normal und erfordert
keine Wartung.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.
+ Das Gerat darf nur zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln verwendet werden.
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+ Schalten Sie das Wasserventil aus, wenn
Sie nicht zu Hause sind (z.B. im Urlaub)
und die Eismaschine oder den Wasser-
spender langere Zeit nicht benutzen. An-
dernfalls konnen Wasserlecks auftreten.

5 Vorbereitung

Ausstecken des Produkts

Entfernen Sie die Lebensmittel, um Gerii-
che zu vermeiden.

Warten Sie, bis das Eis geschmolzen ist,
reinigen Sie den Innenraum und lassen
Sie ihn trocknen; lassen Sie die Tiren of-
fen, um eine Beschadigung der inneren
Kunststoffteile zu vermeiden.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.

5.1 Was man zum Energiesparen
tun kann

+ Dieses Kiihlgerat ist nicht fir die Verwen-
dung als Einbaugerat vorgesehen

+ Wenn Lebensmittel in das Gerat gelegt
werden, muss auf ausreichend Abstand
im Gerateinnenraum geachtet werden,
um die fiir die Kiihlung erforderliche Luft-
zirkulation nicht zu behindern.

+ Da heilRe und feuchte Luft nicht direkt in
Ihr Produkt eindringt, wenn die Tiiren
nicht gedffnet werden, optimiert sich Ihr
Produkt unter Bedingungen, die zum
Schutz Ihrer Lebensmittel ausreichen.
Unter diesen Umstéanden arbeiten Funk-
tionen und Komponenten wie Kompres-
sor, Lifter, Heizung, Abtauung, Beleuch-
tung, Display usw. bedarfsgerecht und
mit minimalem Energieverbrauch.

+ Falls mehrere Optionen vorhanden sind,
miissen Glasbdden so platziert werden,
dass die Luftauslasse an der Riickwand
nicht blockiert werden und vorzugsweise
so, dass die Luftauslasse unterhalb des
Glasbodens bleiben. Diese Kombination
kann dazu beitragen, die Luftverteilung
und die Energieeffizienz zu verbessern.

+ Es wird dringend empfohlen, bei der
Lagerung die untere Schublade zu ver-
wenden.

« Fir eine optimale Leistung kann die
Schnellgefrierfunktion (sofern verfiigbar)
in den 24 Stunden eingestellt werden, be-
vor Sie frische Lebensmittel in das Ge-
frierfach raumen.
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In den meisten Fallen reichen 24 Stunden
fur die Schnellgefrierfunktion, nachdem
frische Lebensmittel in das Gefrierfach
gelegt wurden. Nach einiger Zeit deakti-
viert sich die Schnellgefrierfunktion auto-
matisch.

Wenn nur eine geringe Menge frischer Le-
bensmittel eingefroren werden, kann die
Schnellgefrierfunktion nach kurzer Zeit
ausgeschaltet werden, um Energie zu
sparen.

Abhangig von den Eigenschaften des je-
weiligen Modells kann das Auftauen von
Tiefkiihlware im Frischefach Energie spa-
ren und die Qualitat der auftauenden Le-
bensmittel bewahren.

Um die maximale Menge an Lebensmit-
teln in das Gefrierfach lhres Kiihl-
schranks zu laden, sollten die oberen
Schubladen herausgenommen und die
Lebensmittel auf die Draht-/Glasboden
gelegt werden.

Platzieren Sie die Lebensmittel wie unten
gezeigt und achten Sie auf ausreichend
Abstand zu Temperatursensor fiir das
Kiihlfach. Wenn sie mit dem Sensor in
Bertihrung kommen, kann der Energiever-
brauch des Geréts steigen.

\_\/
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+ Durch das Lagern von Lebensmitteln im
Kihl- oder im Kaltlagerfach entsprechend
dem jeweiligen Lagerbedarf sparen Sie
Energie.

+ Lebensmittelverpackungen diirfen nicht
in direktem Kontakt mit dem Temperatur-
sensor im Gefrierfach stehen.

5.2 Erste Verwendung

Bevor Sie das Gerét das erste Mal verwen-
den, achten Sie darauf, alle Vorbereitungen
gemal dieser Bedienungsanleitung, insbe-
sondere wie in den Abschnitten ,Wichtige
Hinweise zur Sicherheit” und ,Aufstellung”
beschrieben, durchzufiihren.

+ Fir eine einwandfreie Funktion des Kiihl-
mittelkreislaufs warten Sie bitte mindes-
tens zwei Stunden, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

+ Lassen Sie das leere Gerdt mindesten 6
Stunden lang laufen. In dieser Zeit sollte
die Geratetir, nur gedffnet werden, wann
die absolut notwendig ist.

+ Die Temperaturanderung, die durch das
Offnen und SchlieRen der Tiir wahrend
der Verwendung des Produkts verursacht
wird, kann normalerweise zu Kondens-
wasserbildung fiihren, die auf Tiir-/Kor-
pusregalen und Glaswaren in das Pro-
dukt gestellt werden.

+ Wenn der Kompressor sich einschaltet,
ist ein Gerdusch zu horen. Es ist normal,
dass das Produkt Gerdusche macht,

auch wenn der Kompressor nicht lduft,
da im Kiihlsystem Flissigkeit und Gas
komprimiert werden konnen.

+ Esist normal, dass die vorderen Rander
des Gerats warm sind. Diese sind so ge- ﬂ
staltet, dass sie erwdarmen, um Konden-
sation zu vermeiden.

+ Bei einigen Modellen schaltet sich die An-
zeigetafel 1 Minuten nach dem SchlielRen
der Tir automatisch aus. Sie wird wieder
aktiviert, wenn die Tir offen ist oder eine
beliebige Taste gedriickt wird.

5.3 Klimaklasse und Definitionen

Bitte beachten Sie die Klimaklasse auf dem
Typenschild Ihres Gerats. Je nach Klima-
klasse ist eine der folgenden Informationen
auf lhr Gerat anwendbar.

+ SN Langfristig gemaRigtes Klima: Dieses
Kihlgerat ist fiir den Einsatz bei Umge-
bungstemperaturen zwischen 10 °C und
32 °C ausgelegt.

+ N: Gemaligtes Klima: Dieses Kihlgerat
ist fir den Einsatz bei Umgebungstempe-
raturen zwischen 16°C und 32 °C ausge-
legt.

+ ST: Subtropisches Klima: Dieses Kihlge-
rat ist fir den Einsatz bei Umgebung-
stemperaturen zwischen 16°C und 38°C
ausgelegt.

+ T: Tropisches Klima: Dieses Kiihlgerat ist
flir den Einsatz bei Umgebungstempera-
turen zwischen 16°C und 43°C ausgelegt.
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6 Verwendung des Gerits

6.1 Bedienfeld des Gerats

- tt 4
w2 4 6 80
%’ﬁrJ %, -24 -22 -20 18 otg_&_@?"

1 Schnellgefriertaste
3 Fehlerzustandsanzeige

5 Produktabschalttaste

7 * Funktionstaste Kiihlfach Aus (Ur-
laub)

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.
Die auditiven und visuellen Funktionen der
Anzeigetafel erleichtert lhnen die Nutzung
des Gerits.

*Optional: Die angezeigten Funktionen sind
optional, es kdnnen Form- und Lageunter-
schiede bei den Funktionen auf der Anzeige
lhres Gerats auftreten.

1 Schnellgefriertaste %'PIi_‘,;)

Wenn die Schnellgefriertaste gedriickt wird,
leuchtet das Schnellgefriersymbol und die
Schnellgefrierfunktion wird aktiviert. Die
Gefrierfachtemperatur ist auf -27 °C einge-
stellt. Driicken Sie die Taste erneut, um die
Funktion abzubrechen. Die Schnellgefrier-
funktion wird nach einer gewissen Zeit au-
tomatisch aufgehoben. Um eine groRe
Menge an frischen Lebensmitteln einzufrie-
ren, driicken Sie die Schnellgefriertaste, be-
vor Sie die Lebensmittel in das Gefrierfach
legen.

2. Temperatureinstellungstaste fiir das

Kiihifach °[N

Ermdglicht die Einstellung der Temperatur
fur das Kihlfach. Durch Driicken der Taste
kann die Temperatur des Kuhlfachs auf
Kann auf 8.6,4.2 °C eingestellt werden.

v
6

2 Temperatureinstellungstaste fiir das
Kuhlfach

4 Temperatureinstellungstaste fiir das
Gefrierfach

6 * Fachumwandlungstaste

3. Fehlerzustandsanzeige @

Diese Anzeige wird aktiviert, wenn der Kiihl-
schrank nicht ausreichend kiihlt oder wenn
ein Sensorfehler auftritt. Die Temperaturan-
zeigen des Gefrierfachs und des Kiihl-
schranks blinken in bestimmten Kombina-
tionen. Dadurch wird der Service iiber den
aufgetretenen Fehler informiert. Das Ausru-
fezeichen kann angezeigt werden, wenn Sie
warme Lebensmittel in das Gefrierfach la-
den oder die Tir langere Zeit offen halten.
Dies ist kein Fehler. Diese Warnung wird er-
lischen, wenn die Lebensmittel abgekiihlt
sind oder wenn eine Taste gedriickt wird.

4. Temperatureinstellungstaste fiir das

Gefrierfach 'CEl

Die Temperatureinstellung erfolgt fir das
Gefrierfach. Die Temperatur des Gefrier-
fachs kann durch Driicken der Taste auf
-18,-20,-22, -24 °C eingestellt werden.

5.Produktabschalttaste (Da”

Wenn diese Taste 3 Sekunden lang ge-
driickt wird, schaltet das Gerét in den Aus-
Zustand. In diesem Zustand kihlt der Kiihl-
schrank nicht; wenn die Taste erneut 3 Se-
kunden lang gedriickt wird, beginnt der
Kihlschrank seinen normalen Betrieb.
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* 6. Fachumwandlungstaste O';la"

Durch 3 Sekunden langes Driicken der Fa-
chumschalttaste kann das Gefrierfach als
Kihlfach, geschlossenes Fach oder Gefrier-
fach eingestellt werden.

Bei Betrieb als Gefrierfach leuchtet der ge-
wahlte Temperaturwert des Gefrierfachs
und das Umstellungssymbol ist ausge-
schaltet.

Beim Betrieb als Kiihlfach sind alle Leuch-
ten fiir die Temperaturwerte des Gefrier-
fachs ausgeschaltet und das Umstellungs-
symbol leuchtet. Das Fach wird als Kiihl-
fach betrieben.

Wenn das Gefrierfach ausgeschaltet ist,
sind alle Leuchten fiir die Temperaturwerte
des Gefrierfachs ausgeschaltet und das
Umstellungssymbol ist erloschen. Bei die-
ser Auswabhl befinden sich keine Lebens-
mittel im Gefrierfach

* 7. Funktionstaste Kiihlfach Aus (Ur-

laub) e

Driicken Sie die Taste 3 Sekunden lang, um
die Urlaubsfunktion zu aktivieren. Der Ur-
laubsmodus ist aktiviert und das Urlaubs-
symbol leuchtet. Alle Symbole auf der Tem-
peraturanzeige des Kiihlfachs erléschen
und das Kihlfach kihlt nicht aktiv. Wenn
diese Funktion aktiviert ist, sollten Sie keine
Lebensmittel im Kiihlfach aufbewahren. Die
anderen Facher kiihlen entsprechend ihrer
eingestellten Temperatur weiter ab.
Driicken Sie die Taste erneut 3 Sekunden
lang, um diese Funktion abzubrechen.

6.1.1 Alarm wegen zu hoher Tempe-
ratur

Im Display des Kiihlschranks blinken die
eingestellten Werte "--" und es ertont ein
Alarm, wenn das Gefrierfach zu warm ist.
Dies kann der Fall sein, wenn die Tempera-
tur des Gefrierfachs aufgrund eines Strom-
ausfalls ansteigt. Die hochste Temperatur
im Gefrierfach wird angezeigt, bis eine be-
liebige Taste gedriickt wird. "Wenn das Dis-
play UGber eine elektronische Anzeige ver-
fligt, wird die hochste tatsachlich erreichte
Temperatur angezeigt. Ist dies nicht der

Fall, blinkt nur - -', und es ertont ein Ton.
Um den Alarm zu deaktivieren, driicken Sie
eine beliebige Displaytaste.

Die Temperatur im Kihlfach lasst sich zwi-
schen 1 und 8 °C, im Gefrierfach zwischen
-24 und -18 °C einstellen. Die einstellbaren
Temperaturwerte kdnnen je nach Produkts-
pezifikation innerhalb dieser Bereiche vari-
ieren.

6.2 Aufbewahrung von Lebensmit-
teln in lhrem Gerat

Aufbewahrung von Lebensmitteln im

Kiihifach und Kaltlagerfach

+ Die Temperatur des Fachs steigt stark
an, wenn die Fachtir haufig gedffnet und
geschlossen wird und lange Zeit offen
bleibt; dies kann die Lebensdauer der Le-
bensmittel verkiirzen und zum Verderben
der Lebensmittel fiihren.

« Um Geruchs- und Geschmacksverande-
rungen zu vermeiden, sollten die Lebens-
mittel in geschlossenen Behéltern aufbe-
wahrt werden.

+ Um eine bessere und gleichmalige Kiih-
lung zu erreichen, legen Sie die Lebens-
mittel getrennt voneinander so ein, dass
die kalte Luft durch sie hindurchstromen
kann.

+ Sorgen Sie fiir Luftzirkulation, indem Sie
einen Zwischenraum zwischen den Le-
bensmitteln und der Innenwand lassen.
Wenn Sie die Lebensmittel an die Riick-
wand lehnen, kdnnen sie einfrieren.

+ Bringen Sie gekochte warme Speisen auf
Zimmertemperatur, bevor Sie diese in
den Kiihlschrank stellen. Dann konnen
Sie die lauwarmen Speisen in die unteren
Facher des Kiihlschranks stellen. Warme
Speisen sollten nicht in die Nahe schnell
verderblicher Lebensmittel gestellt wer-
den.

+ Achten Sie besonders darauf, die als ge-
froren verkauften Lebensmittel nicht mit
den frischen Lebensmitteln zu vermi-
schen.
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+ Aufbewahrung Ihrer Tiefkiihlkost im Kalt-
lagerfach. Auf diese Weise kdnnen Sie
das Kaltlagerfach durch die Verwendung
von Tiefkiihlkost kiihlen und Energie spa-
ren.

« Lagern Sie unreife Studfriichte (Mango,
Melonen, Papaya, Banane, Ananas) im
Kihlschrank, um den Reifeprozess zu be-
schleunigen. Dies ist nicht empfehlens-
wert, da sich dadurch die Lagerzeit ver-
kirzt.

+ Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und anderes
Wurzelgemiise sollten Sie nicht im Kiihl-
schrank, sondern in einem dunklen und
kalten Raum aufbewahren.

+ Wenn Sie feststellen, dass ein Lebensmit-
tel im Kiihlschrank verdorben ist, werfen
Sie es weg und reinigen Sie das Zubehdr,
das mit dem Lebensmittel in Beriihrung
gekommen ist.

+ Um Speisen wie Suppen und Eintopfe, die
in groRen Topfen gekocht werden,
schnell abzukiihlen, konnen Sie sie in ei-
genen flachen Behaltern in den Kiihl-
schrank stellen.

+ Stellen Sie unverpackte Lebensmittel
nicht neben Eier.

+ Bewabhren Sie Obst und Gemiise getrennt
auf und lagern Sie jede Sorte zusammen
(z.B. Apfel mit Apfeln, Karotten mit Karot-
ten).

+ Nehmen Sie griines Gemdise aus dem
Plastikbeutel und legen Sie es in den
Kihlschrank, nachdem Sie es in ein Pa-
piertuch oder ein Trockentuch eingewi-
ckelt haben. Wenn Sie diese Art von Le-

bensmitteln waschen, bevor Sie sie in
den Kiihlschrank stellen, denken Sie dar-
an, sie zu trocknen.

+ Sie kdnnen sowohl eine feuchte Umge-
bung schaffen als auch fir einen Luft-
strom sorgen, indem Sie Obst und Gemu-
se, die zum Austrocknen neigen, in perfo-
rierten oder unverschlossenen Plastikti-
ten aufbewahren.

+ Abgesehen von den Féllen, in denen in
der Umgebung extreme Bedingungen
herrschen, bleiben die Lebensmittel so-
wohl im Kaltlagerfach als auch im Ge-
frierfach langer frisch, wenn Sie Ihr Pro-
dukt (auf der Tabelle der empfohlenen
Werte) auf die angegebenen Werte ein-
stellen.

« Bitte lagern Sie keine kéalteempfindlichen
Gemiisesorten, wie etwa Blattgemiise,
Tomaten oder Gurken im Kaltlagerfach.
Wenn Sie Kaltlagerfach zur Aufbewah-
rung von Gemiuse bendtigen, stellen Sie
bitte auf dem Steuerpanel lhres Kiihl-

schranks als Temperatur von mindestens

5°C ein.
Aufbewahrung von Lebensmitteln im
KiihIfach
Im Kaltlagerfach kann die Temperatur der
im Gerat gelagerten Lebensmittel zwischen
+3 °C und -3 °C variieren. Die Temperatur
im Kaltlagerfach kann unter 0°C fallen und
ist daher nicht fiir die Lagerung von fri-
schem Obst und Gemiise geeignet. Wenn
Sie frische Lebensmittel in den Kiihlschub-
laden aufbewahren miissen, stellen Sie bit-
te die Temperatur Ihres Kiihlschranks auf
mindestens 5°C ein.

Lagern Sie Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften an verschiedenen Orten:

Essen

Standort

Eier

Tirregal

Molkereiprodukte (Butter, Kédse)

Falls verfiigbar, Null-Grad-Fach (fr Frihsttickspro-
dukte) / Kaltlagerfach

Obst, Gemiise und Griinzeug

Obst-/Gemiisefach, Gemiisefach oder;

Im Frischefach, in der Gemiiseschublade oder in der
Everfresh+-Schublade (falls vorhanden), sofern die
Betriebstemperatur des Kiihlschranks auf mindestens
5°C eingestellt ist
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Lagern Sie Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften an verschiedenen Orten:

Essen

Standort

Frisches Fleisch, Gefliigel, Fisch, Wurst usw. Gekochte Le-
bensmittel

Falls verfiigbar, Null-Grad-Fach (fiir Friihstiickspro-
dukte) / Kaltlagerfach

Servierfertige Lebensmittel, verpackte Produkte, Konserven
und eingelegte Lebensmittel

Obere Regale oder Tiirregal

Getranke, Flaschen, Gewiirze und Snacks

Tirregal

Lagerung von Lebensmitteln im Gefrier-

fach

+ Sie kénnen die Schnellgefrierfunktion 4-6
Stunden vor dem Einfrieren aktivieren
und eine schnellere Abkihlung vorneh-
men.

+ Bringen Sie warme Speisen auf Raum-
temperatur, bevor Sie sie in das Gefrier-
fach legen.

+ Lebensmittel, die eingefroren werden sol-
len, missen entsprechend der zu verzeh-
renden Grof3e in Portionen aufgeteilt und
in separaten Verpackungen eingefroren
werden.

+ Es wird empfohlen, die Lebensmittel zu
verpacken, bevor sie in den Gefrier-
schrank gelegt werden.

+ Um zu verhindern, dass die Lagerzeit ab-
lauft, schreiben Sie das Einfrierdatum, die
Uhrzeit und den Namen des Produkts auf
die Verpackung, entsprechend der Lager-
zeit der verschiedenen Lebensmittel.

« Verbrauchen Sie die aufgetauten Lebens-
mittel schnell. Aufgetaute Lebensmittel
konnen nicht wieder eingefroren werden,
es sei denn, sie werden gekocht. Es ist
nicht sicher, die wieder eingefrorenen fri-
schen Lebensmittel nach dem Auftauen
ohne Kochen zu verzehren.

+ Bringen Sie beim Einfrieren frischer Le-
bensmittel diese nicht mit bereits gefro-
renen Lebensmitteln in Kontakt. Andern-
falls werden die gefrorenen Lebensmittel
aufgetaut.

Aufbewahrung der Lebensmittel, die tief-

gekiihlt verkauft werden

+ Halten Sie sich bei der Lagerung von Le-
bensmitteln an die in diesen Anweisun-
gen angegebenen Zeitrdaume.

Um die Qualitat der Lebensmittel zu
schiitzen, sollten Sie die Zeitspanne zwi-
schen Kauf und Lagerung so kurz wie
moglich halten.

Kaufen Sie Tiefkiihlkost, die bei-18 °C
oder niedrigeren Temperaturen gelagert
wird.

Vermeiden Sie den Kauf von Lebensmit-
teln, deren Verpackungen mit Eis usw.
bedeckt sind. Dies bedeutet, dass das
Produkt teilweise aufgetaut und wieder
eingefroren werden kdnnte. Die Tempera-
tur wirkt sich auf die Qualitat der Lebens-
mittel aus.

Beachten Sie bitte die durch den jeweili-
gen Hersteller vorgegebenen Lagerungs-
zeiten. Nehmen Sie nur so viele Lebens-
mittel aus dem Gefrierschrank, wie Sie
bendtigen.

Abgesehen von den Féllen, in denen in
der Umgebung extreme Bedingungen
herrschen, bleiben die Lebensmittel so-
wohl im Frischefach als auch im Gefrier-
fach langer frisch, wenn Sie Ihr Produkt
(auf der Tabelle der empfohlenen Werte)
auf die angegebenen Werte einstellen.
Wenn das Frischhaltefach auf eine niedri-
gere Temperatur eingestellt ist, kann fri-
sches Obst und Gemiise teilweise gefro-
ren sein.

Die Zwei-Sterne-Facher sind fir vorgefro-
rene Lebensmittel geeignet. Eiscreme
und Eiswidirfel konnen darin aufbewahrt
werden.

Frieren Sie Lebensmittel nur im 4-Sterne-
Fach ein.
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Langste Lager-
zeit

stoffbehélter

Fleisch und Fisch Vorbereitung
(Monat)
Steak Schneiden Sie sie 2 cm dick und legen Sie Folie dazwi- 68
schen oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Résten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 68
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Wiirfel In kleinen Stiicken 6-8
Kalb Schnitzel, Kote- |[Indem Sie Folie zwischen geschnittene Scheiben legen
. - == 6-8
letts oder einzeln mit Stretch einwickeln
Koteletts quem Slg Folie zwmf:hep Fleischstiicken legen oder 48
einzeln mit Stretch einwickeln
Résten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 28
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Hammel-
fleisch Wirfel Packen Sie das zerkleinerte Fleisch in einen Kihl- 28
schrankbeutel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
R&sten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 812
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Steak Schneiden Sie sie 2 cm dick und legen Sie Folie dazwi- 8-12
schen oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Flir']d_h Wiirfel In kleinen Stiicken 812
eiscl
Fleischpro- Gekochtes Durch Verpacken in kleinen Stiicken in einem Kiihl- 8-12
dukte Fleisch schrankbeutel
Hackfleisch Ohne Gewiirze in flachen Beuteln 1-3
Innereien (Stiick) In Stiicken 1-3
Fermentierte Wurst - Sala- |Es sollte auch dann verpackt sein, wenn es ein Gehéduse 13
mi hat.
Schinken Durch Platzieren von Folie zwischen geschnittenen 2.3
Scheiben
Huhn und Pute Durch Einwickeln in Folie 4-6
Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Gans o R 4-6
iberschreiten)
Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Ente - . 4-6
Gefliigel und iberschreiten)
Jagdtiere Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Hirsch, Kaninchen, Reh Uberschreiten und ihre Knochen sollten getrennt wer- 6-8
den)
SuRwasserfische (Forelle, 2
Karpfen, Kranich, Wels)
Magerer Fisch (Wolfs-

] bz)rsch, Steinbutt, Seezun- Nach griindlicher Reinigung der Innenseite und der 46
Fisch und 9 Schuppen sollten diese gewaschen und getrocknet wer-
Meeresfriich- | Fetthaltiger Fisch (Bonito, [den, und die Schwanz- und Kopfteile sollten bei Bedarf
te Makrele, Bluefish, Rotbar-  |geschnitten werden. 2-4

be, Sardelle)
Schaltiere Gereinigt und in Sacken 4-6
Kaviar In seiner Verpackung in einem Aluminium- oder Kunst- 2.3

,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-
ratur von -18°C.”
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Langste

Obst und Gemiise Vorbereitung Lagerzeit
(Monat)

Bohnen und Stangenbohnen Durch‘Scho_ck chhen fur 3 Minuten nach dem Waschen und 1013
Schneiden in kleine Stiicke

Griine Erbse Durch Schock kochen fiir 2 Minuten nach dem Schalen und Wa- 10-12
schen

Kohl Durch Schock 1-2 Minuten nach dem Reinigen kochen 6-8
Durch Schock 3-4 Minuten kochen lassen, nachdem gereinigt und

Karotte . R ) 12
in Scheiben geschnitten wurde
Nach dem Schneiden des Stiels 2-3 Minuten kochen lassen, in zwei

Pfeffer ) : B 8-10
Teile teilen und die Samen trennen

. Nach dem Waschen und Reinigen 2 Minuten lang unter Schock ko-

Spinat 6-9
chen

Lauch Durch Schock 5 Minuten nach dem Zerhacken kochen 6-8
Durch Schock in etwas Zitronenwasser fiir 3-5 Minuten kochen,

Blumenkohl nachdem die Blatter getrennt wurden, den Kern in Stiicke schnei- 10-12
den

Auberginen Nach dem Waschen und Schneiden in 2 cm groe Stiicke 4 Minu- 10-12

ten lang unter Schock kochen

P Durch Schock kochen fiir 2-3 Minuten nach dem Waschen und
Kiirbis - - 8-10
Schneiden in 2 cm Stiicke

Pilz Durch leichtes Anbraten in Ol und Auspressen von Zitrone darauf 2-3
Mais Durch Reinigen und Verpacken in Kolben oder Granulat 12
Apfel und Bime g;r]%};ii(;:ock kochen fiir 2-3 Minuten nach dem Schélen und 8-10
Aprikose und Pfirsich In zwei Halften teilen und die Samen extrahieren 4-6
Erdbeere und Himbeere Durch Waschen und Schalen 8-12
Gebackene Friichte Durch Zugabe von 10% Zucker in den Behélter 12
Pflaume, Kirsche, Sauerkirsche Durch Waschen und Schélen der Stiele 8-12
,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-
ratur von -18°C."
Milchprodukte Vorbereitung Léngste Lagerzeit (Mo- Lagerbedingungen
nat)
Es kann zur kurzfristigen Lage-

Durch Platzieren von Folie ralfjr;g(;nwgﬁ;t(\);gg:rezrsffla(ﬁgg

Ké&se (auBer Feta-Kése) éwr:sqhen geschnittenen 6-8 zeitlagerung sollte és auch in
cheiben Aluminium- oder Kunststofffolie
eingewickelt werden.
Butter, Margarine In eigener Verpackung 6 :;:sl?iekgg]\'a(ﬁgsckung oderin
,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar- ,Die Menge an frischen Lebensmitteln, die
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe- flir einen bestimmten Zeitraum eingefroren
ratur von -18°C." werden kann, ist auf dem Typenschild an-
gegeben.”
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Gefrierfach Kihlfach Bemerkungen

Einstellung Einstellung
Das ist die standardmaRige, empfoh-

20°C 24°C lene Einstellung. Diese Einstellung
wird empfohlen, wenn die Umgebung-
stemperatur unter 30°C liegt.

Gefrierschrank Details

Gemal den IEC 62552-Standards muss das
Gefrierschrank lber eine Kapazitat zum
Einfrieren von 4,5 kg an Lebensmitteln bei
Temperaturen von -18°C oder niedriger von
25°C in 24 Stunden pro jeweils 100 Liter an
Gefrierfachvolumen verfiigen.

Lebensmittel kdnnen liber eine langere Zeit
hinweg nur bei Temperaturen von weniger
als -18 °C gelagert werden.

Sie konnen die Lebensmittel iiber Monate
frisch halten (im Gefrierschrank bei Tempe-
raturen von oder niedriger als -18 °C Grad).
Die einzufrierenden Lebensmittel diirfen
nicht mit bereits tiefgekiihlten Produkten in
Beriihrung kommen, um ein teilweises Auf-
tauen zu verhindern.

Blanchieren Sie das Gemiise und gielRen
Sie das Wasser ab, um die Lagerzeit bei
Tiefkiihlung zu verlangern. Legen Sie das
Gefriergut nach dem AbgieRRen in luftdichte
Verpackungen und dann in das Gefrier-
schrank. Bananen, Tomaten. Salat, Sellerie,
gekochte Eier, Kartoffeln und vergleichbare
Lebensmittel diirfen nicht eingepackt wer-
den. Wenn diese Lebensmittel eingefroren
werden, werden nur der Nahrwert und die
Verzehreigenschaften beeintrachtigt. Eine
Verrottung, die die menschliche Gesundheit
bedroht, kommt nicht in Frage.

Platzierung der Lebensmittel

Regale im Gefrierfach:Verschiedene Tief-
kiihlkost wie Fleisch, Fisch, Eiscreme, Ge-
mise usw.

Regale im Kiihlfach:Lebensmittel in Top-
fen, Behaltern mit Deckeln und Verschluss-
kappen, sowie Eier (geschlossenen Ge-
falken)

Kiihlfachtiirregale:Kleine und verpackte Le-
bensmittel oder Getranke
Gemiisefach:Gemiise und Obst

Fach fiir frische Lebensmittel:Feinkostpro-
dukte (Friihstiicksprodukte, Fleischproduk-
te, die in kurzer Zeit verzehrt werden)

6.3 Gemiisefach

Das Gemiisefach im Kiihlschrank halt das
Gemise frisch, indem ihre Feuchtigkeit er-
halten bleibt. Fiir diesen Zweck ist die Zir-

kulation der Kaltluft im Gemiisefach inten-
siver. Lagern Sie Obst oder Gemiise in die-
sem Fach. Lagern griinblattriges Gemiise

getrennt von Friichten, um deren Leben zu
verlangern.

6.4 Kiihlraum fiir Molkereiprodukte

Kiihllagerschublade

Die Kiihlschublade kann im Kiihlfach niedri-
gere Temperaturen erreichen. Verwenden
Sie diese Schublade fiir Feinkostprodukte
(Salami, Wurst usw.) und Milchprodukte,
die kaltere Lagerbedingungen erfordern,
oder fiir Fleisch, Hdhnchen oder Fisch, die
schnell verzehrt werden sollen. Es ist nicht
geeignet, Obst und Gemdise in dieser
Schublade aufzubewahren.

6.5 Umkehren der Tiroffnungsseite

Die Tiroffnungsseite Ihres Kiihlschranks
kann je nach Aufstellort umgedreht werden.
Wenn Sie dies benétigen, sollten Sie unbe-
dingt den nachsten autorisierten Service
anrufen.
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6.6 Alarm bei offener Tiir

Das Tiroffnungswarnsystem lhres Kiihl-
schranks kann sich je nach Modell unter-
scheiden.

Version 1;

Bleibt die Tir des Gerdéts fir eine bestimm-
te Zeit (zwischen 60 s und 120 s) offen, er-
tont ein akustisches Warnsignal; je nach
Produktmodell kann auch ein optisches
Warnsignal (Lichtblitz) angezeigt werden.
Wenn Sie die Tir des Gerats schlieRen oder
eine Taste auf dem Bildschirm des Gerats
driicken (falls vorhanden), wird der Warnton
beendet.

Version 2;

Wenn die Tir des Geréats fir eine bestimm-
te Zeit (zwischen 60 s und 120 s) offen
bleibt, ertont der Tiir6ffnungsalarm. Der
Turéffnungsalarm wird schrittweise ausge-
|0st. Zundchst ertont ein akustisches Warn-
signal. Wenn die Tir nach 4 Minuten immer
noch nicht geschlossen ist, wird eine opti-
sche Warnung (Blinklicht) aktiviert. Der Tiir-
offnungsalarm wird flr eine bestimmte Zeit
(zwischen 60 s und 120 s) verzdgert, wenn
eine beliebige Taste auf dem Produktbild-
schirm gedriickt wird (falls vorhanden). Da-
nach beginnt der Vorgang von neuem.
Wenn die Geratetiir geschlossen ist, wird
der Tiroffnungsalarm aufgehoben.

6.7 Faltbares Weinregal

Er ermdglicht es dem Benutzer, bei Bedarf
Weinflaschen zu lagern. Um das Regalteil
zu benutzen, fassen Sie den Kunststoffteil
und ziehen Sie ihn vorsichtig nach unten.
Jetzt konnen Sie das faltbare Weinregal be-
nutzen.

7 Wartung und Reinigung

Es wird empfohlen, maximal 2
Weinflaschen auf dem faltbaren
Weinregal zu lagern.

T <™

< S

Um das Weinregal zu gruppieren, nehmen
Sie zunachst die Glasablage aus dem Kiihl-
schrank. Legen Sie es auf das Glasregal, in-
dem Sie das Kunststoffteil durch die vorde-
ren und hinteren Rillen schieben, wie auf
dem Bild gezeigt. Das Produkt ist dann mit
dem klappbaren Weinregal einsatzbereit.
Um das faltbare Weinregal zu entnehmen,
entnehmen Sie zuerst das Glasregal aus
dem Kiihlschrank. Greifen Sie dann das
Kunststoffteil und ziehen Sie es in eine be-
liebige Richtung. Sie kdnnen das Produkt
nun bei Bedarf auch ohne klappbares Wein-
regal verwenden.

<mn

6.8 Auswechseln der Beleuchtungs-
lampe

Rufen Sie den autorisierten Kundendienst
an, wenn die Gliihbirne/LED fiir die Beleuch-
tung lhres Kihlschranks ausgetauscht wer-
den soll.

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
kdnnen nicht fiir die Hausbeleuchtung ver-
wendet werden. Die beabsichtigte Verwen-
dung dieser Lampe soll dem Benutzer hel-
fen, Lebensmittel sicher und bequem in den
Kihl- / Gefrierschrank zu stellen.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.
Ziehen Sie vor der Reinigung lhres Gerats
den Netzstecker oder schalten Sie die Si-
cherung aus, an die es angeschlossen ist.

Stellen Sie lhre Hande, FiiRe oder Metallge-
genstande nicht unter den Kiihlschrank
oder zwischen den Kiihlschrank und den
Boden, aus welchem Grund auch immer. Es
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kann zu einem Einklemmen kommen oder

scharfe Kanten kdnnen Verletzungen verur-

sachen.

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Pro-
dukts keine scharfen oder scheuernden
Werkzeuge. Verwenden Sie keine Mate-
rialien wie Haushaltsreiniger, Seifen, Rei-
nigungsmittel, Gas, Benzin, Verdiinner, Al-
kohol, Wachs usw.

« Der Staub muss mindestens einmal im
Jahr vom Liftungsgitter auf der Riicksei-
te des Produkts entfernt werden (ohne
die Abdeckung zu 6ffnen). Reinigen Sie
das Produkt nur mit einem trockenen
Tuch.

+ Achten Sie darauf, dass die Abdeckung
der Lampen und sonstige Elektroteile
nicht mit Wasser in Kontakt kommen.

+ Reinigen Sie die Tir nur mit einem feuch-
ten Tuch. Entfernen Sie den gesamten In-
halt, um die Tir- und Geh&duseregale zu
entfernen. Entfernen Sie die Tirregale, in-
dem Sie sie nach oben heben. Reinigen
Sie die Tireinsatze grindlich und setzen
Sie sie sodann wieder ein, indem Sie die-
sen nach unten gleiten lassen.

+ Verwenden Sie kein chlorhaltiges Wasser
bzw. chlorhaltige Reinigungsmittel zur
Reinigung der AuRenflachen und chrom-
beschichteten Teile des Gerats. Chlor
ldsst metallische Oberfldchen rosten.

+ Verwenden Sie keine scharfen und
scheuernden Werkzeuge, Seife, Haus-
haltsreiniger, Reinigungsmittel, Gas, Ben-
zin, Lacke und dhnliche Substanzen, um
eine Verformung und Entfernung der Dru-
cke auf dem Kunststoffteil zu vermeiden.
Verwenden Sie zum Reinigen warmes
Wasser und ein weiches Tuch und trock-
nen Sie es anschlielfend ab.

+ Bei Produkten ohne Frostschutzfunktion
konnen Wassertropfen und Eisbildung bis
zu einer Fingerdicke an der Riickwand
des Kiihlfachs auftreten. Nicht reinigen
und niemals Ole oder dhnliche Materiali-
en auftragen.

+ Verwenden Sie nur ein leicht angefeuch-
tetes Mikrofasertuch, um die Auenfla-
che des Produkts zu reinigen. Schwam-
me und andere Arten von Reinigungsklei-
dung kénnen Kratzer verursachen.

+ Um alle entfernbaren Komponenten wah-
rend der Reinigung der Innenfldache des
Produkts zu reinigen, waschen Sie diese
Komponenten mit einer milden Lésung
aus Seife, Wasser und Karbonat. Griind-
lich waschen und trocknen. Kontakt von
Wasser mit Beleuchtungskomponenten
und dem Bedienfeld verhindern.

+ Verwenden Sie auf keiner Innenflache Es-
sig, Reinigungsalkohol oder andere Reini-
gungsmittel auf Alkoholbasis.

AuBenflachen aus Edelstahl

Verwenden Sie ein nicht scheuerndes Reini-

gungsmittel aus rostfreiem Stahl und tra-

gen Sie es mit einem weichen, fusselfreien

Tuch auf. Wischen Sie zum Polieren die

Oberflache vorsichtig mit einem mit Was-

ser angefeuchteten Mikrofasertuch ab und

verwenden Sie eine trockene Poliergamse.

Folgen Sie immer den Adern des Edel-

stahls.

Geriiche verhindern

Das Gerat wurde ohne die Verwendung von

Geruch erzeugenden Materialien herge-

stellt. Die unsachgemalRe Lagerung von Le-

bensmitteln und die unsachgemaRe Reini-
gung der Innenflachen kdnnen jedoch zu

Geruchsbildung fiihren.

+ Um dies zu vermeiden, sollten Sie den In-
nenraum mit kohlensaurehaltigem Was-
ser alle fiinfzehn Tage reinigen.

+ Bewahren Sie die Lebensmittel in versie-
gelten Behéltern auf, da Mikroorganis-
men, die von Lebensmitteln in nicht ver-
siegelten Behaltern stammen, einen
schlechten Geruch verursachen.

+ Bewabhren Sie keine verdorbenen Lebens-
mittel bzw. solche mit abgelaufenem
Haltbarkeitsdatum im Kihlschrank auf.
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Schutz der Kunststoffoberflichen

8 Fehlerbehebung

Auf Kunststoffoberflachen ausgelaufenes
Ol kann diese beschédigen. Reinigen Sie
daher solche Verschmutzungen unverziig-
lich.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.
Priifen Sie diese Liste, bevor Sie sich an
den Kundendienst wenden. So sparen Sie
Zeit und Geld. Diese Liste enthélt haufige
Beanstandungen, die nicht auf Verarbei-
tungs- oder Materialfehler zuriickzufiihren
sind. Bestimmte hier aufgefiihrte Merkmale
treffen moglicherweise nicht auf lhr Pro-
dukt zu.

Wenn das Problem nach Befolgen der An-

weisungen in diesem Abschnitt weiterhin

besteht, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst. Ver-
suchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren.

Der Kiihilschrank funktioniert nicht.

+ Der Netzstecker ist nicht vollstandig ein-
gesteckt. >>> Stecken Sie den Stecker
vollstandig in die Steckdose.

+ Die Sicherung in der Steckdose, die das
Produkt mit Strom versorgt, oder die
Hauptsicherung ist durchgebrannt. >>>
Prifen Sie die Sicherung.

Kondenswasser an der Seitenwand des
Kiihlfachs (MULTI ZONE, COOL CON-
TROL und FLEXI ZONE).

+ Die Tur wird zu haufig geoffnet. >>> Ach-
ten Sie darauf, die Tir des Gerats nicht
zu haufig zu 6ffnen.

+ Die Umgebung ist zu feucht. >>> Stellen
Sie das Gerat nicht in feuchten Umgebun-
gen auf.

+ Flissigkeitshaltige Lebensmittel werden
in unverschlossenen Behéltern aufbe-
wabhrt. >>> Bewahren Sie die Lebensmit-
tel, die Flussigkeiten enthalten, in versie-
gelten Behaltern auf.

+ Die Tir des Gerats steht offen. >>> Las-
sen Sie die Tir des Gerats nicht fiir lan-
gere Zeit offen.

« Der Thermostat ist auf eine sehr kiihle
Temperatur eingestellt. >>> Stellen Sie
den Thermostat auf eine angemessene
Temperatur ein.

Der Kompressor funktioniert nicht.

+ Bei einem pl6tzlichen Stromausfall oder
wenn der Netzstecker gezogen und wie-
der eingesteckt wird, ist der Gasdruck im
Kihlsystem des Gerats nicht ausgegli-
chen, wodurch die thermische Sicherung
des Kompressors ausgeldst wird. Das
Gerat schaltet sich nach etwa 6 Minuten
wieder ein. Wenn das Gerat nach diesem
Zeitraum nicht wieder anlauft, wenden
Sie sich an den Kundendienst.

+ Die Abtauung ist aktiv. >>> Dies ist nor-
mal fir ein vollautomatisches Abtau-
ungsprodukt. Die Abtauung wird regelma-
Rig durchgefihrt.

+ Das Gerdat ist nicht eingesteckt. >>> Ver-
gewissern Sie sich, dass das Netzkabel
eingesteckt ist.

+ Die Temperatur ist falsch eingestellt. >>>
Wabhlen Sie die richtige Temperaturein-
stellung.

+ Der Strom ist ausgefallen. >>> Das Gerat
arbeitet normal weiter, sobald die Strom-
versorgung wiederhergestellt ist.

Das Betriebsgerausch des Kiihl-
schranks nimmt wahrend des Betriebs
ZU.

+ Die Betriebsleistung des Gerats kann je
nach den Schwankungen der Umgebung-
stemperatur variieren. Dies ist normal
und stellt keine Fehlfunktion dar.

Der Kiihilschrank lauft zu oft oder zu lan-

ge.

+ Das neue Gerat ist moglicherweise gro-
Rer als das vorherige. GroRRere Produkte
sind langer in Betrieb.

+ Die Raumtemperatur ist moglicherweise
zu hoch. >>> Das Gerat lauft normaler-
weise Uber langere Zeit bei hoherer
Raumtemperatur.

+ Das Gerat wurde moglicherweise vor kur-
zem eingesteckt oder es wurde ein neues
Lebensmittel hineingelegt. >>> Das Gerat
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braucht langer, um die eingestellte Tem-
peratur zu erreichen, wenn es kirzlich
eingesteckt wurde oder ein neues Le-
bensmittel hineingelegt wurde. Das ist
normal.

+ Moglicherweise wurden kiirzlich groRe
Mengen heiller Lebensmittel in das Gerat
gelegt. >>> Legen Sie keine heillen Le-
bensmittel in das Gerét.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
fur 1angere Zeit offen gehalten. >>> Die
warme Luft, die sich im Inneren bewegt,
lasst das Gerét langer laufen. Offnen Sie
die Tiren nicht zu haufig.

+ Die Tir des Gefrier- oder Kiihlgerats ist
moglicherweise angelehnt. >>> Vergewis-
sern Sie sich, dass die Tiren vollstandig
geschlossen sind.

+ Das Gerat ist moglicherweise auf eine zu
niedrige Temperatur eingestellt. >>> Stel-
len Sie die Temperatur auf eine héhere
Stufe und warten Sie, bis das Produkt die
eingestellte Temperatur erreicht hat.

+ Die Tirdichtung des Kihl- oder Gefrier-
schranks ist moglicherweise ver-
schmutzt, abgenutzt, kaputt oder nicht
richtig eingesetzt. >>> Reinigen oder er-
setzen Sie die Dichtung. Eine beschadig-
te/gerissene Tirdichtung fiihrt dazu,
dass das Gerat langer laufen muss, um
die aktuelle Temperatur zu halten.

Die Temperatur des Gefrierfachs ist sehr
niedrig, aber die Temperatur des Kiihl-
fachs ist ausreichend.

+ Die Temperatur des Gefrierfachs ist auf
eine sehr niedrige Temperatur eingestellt.
>>> Stellen Sie die Temperatur des Ge-
frierfachs auf eine hohere Stufe und pri-
fen Sie erneut.

Die Temperatur im Kiihifach ist sehr
niedrig, aber die Temperatur im Gefrier-
fach ist ausreichend.

+ Die Temperatur des Kiihlfachs ist sehr
niedrig eingestellt. >>> Stellen Sie die
Temperatur des Kiihlfachs auf eine héhe-
re Temperatur ein und Uberpriifen Sie sie
erneut.

Die Lebensmittel in den Schubladen des

Kiihifachs sind gefroren.

+ Die Temperatur des Kiihlfachs ist sehr
niedrig eingestellt. >>> Stellen Sie die
Temperatur des Kiihlfachs auf eine héhe-
re Temperatur ein und berpriifen Sie sie
erneut.

Die Temperatur im Kiihl- oder Gefrier-

fach ist zu hoch.

+ Die Kiihlfachtemperatur ist sehr hoch ein-
gestellt. >>> Die Temperatureinstellung
des Kiihlfachs wirkt sich auf die Tempe-
ratur im Gefrierfach aus. Warten Sie, bis
die Temperatur der betreffenden Teile ein
ausreichendes Niveau erreicht hat, indem
Sie die Temperatur der Kiihl- oder Gefrier-
facher andern.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
fiir langere Zeit offen gehalten. >>> Off-
nen Sie die Tiren nicht zu haufig.

+ Die Tir kann angelehnt sein. >>> Schlie-
Ren Sie die Tir vollstandig.

+ Das Gerat wurde moglicherweise vor kur-
zem eingesteckt oder es wurde ein neues
Lebensmittel hineingelegt. >>> Das ist
normal. Das Gerat braucht langer, um die
eingestellte Temperatur zu erreichen,
wenn es kirzlich eingesteckt wurde oder
ein neues Lebensmittel hineingelegt wur-
de.

+ Moglicherweise wurden kiirzlich groRe
Mengen heiller Lebensmittel in das Gerat
gelegt. >>> Legen Sie keine heilRen Le-
bensmittel in das Gerat.

Schiitteln oder Gerdusche.

+ Der Untergrund ist nicht eben oder nicht
stabil >>> Wenn das Produkt bei langsa-
mer Bewegung wackelt, stellen Sie die
Stander ein, um das Produkt auszubalan-
cieren. Vergewissern Sie sich auch, dass
der Boden ausreichend stabil ist, um das
Gerat zu tragen.

+ Auf dem Gerét abgestellte Gegenstédnde
konnen Gerausche verursachen. >>> Ent-
fernen Sie alle auf dem Geréat abgestell-
ten Gegenstande.

+ Das Gerat macht Gerdusche von flieRen-
den, spritzenden Fliissigkeiten usw.
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+ Die Funktionsweise des Produkts bein-
haltet Flussigkeits- und Gasstrome. >>>
Dies ist normal und stellt keine Fehlfunk-
tion dar.

Aus dem Gerat kommt ein Windge-

rausch.

« Das Produkt verwendet einen Ventilator
fiir den Kiihlprozess. Dies ist normal und
stellt keine Fehlfunktion dar.

An den Innenwanden des Produkts bil-

det sich Kondenswasser.

+ HeiRes oder feuchtes Wetter fiihrt zu ver-
starkter Vereisung und Kondensation.
Dies ist normal und stellt keine Fehlfunk-
tion dar.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
fiir langere Zeit offen gehalten. >>> Off-
nen Sie die Tiren nicht zu hdufig; wenn
sie offen sind, schlieBen Sie die Tur.

+ Die Tir kann angelehnt sein. >>> Schlie-
Ren Sie die Tiir vollstandig.

An der AuBenseite des Gerats oder zwi-
schen den Tiiren bildet sich Kondens-
wasser.

+ Die Umgebungsluft kann feucht sein, dies
ist bei feuchtem Wetter ganz normal. >>>
Das Kondenswasser wird sich aufldsen,
wenn die Luftfeuchtigkeit reduziert wird.

Der Innenraum riecht schlecht.

+ Das Produkt wird nicht regelméRig gerei-
nigt. >>> Reinigen Sie den Innenraum re-
gelmaRig mit einem Schwamm, warmem
Wasser und kohlensaurehaltigem Was-
ser.

+ Bestimmte Halterungen und Verpa-
ckungsmaterialien kénnen Geruch verur-
sachen. >>> Verwenden Sie geruchsneu-
trale Halterungen und Verpackungsmate-
rialien.

+ Die Lebensmittel wurden in nicht ver-
schlossenen Behdltern gelagert. >>>
Lagern Sie die Lebensmittel in geschlos-

senen Behdltern. Mikroorganismen kon-
nen auf unverschlossene Lebensmittel
Uberspringen und unangenehme Geriiche
verursachen.

+ Entfernen Sie alle abgelaufenen oder ver-
dorbenen Lebensmittel aus dem Gerét.

Die Tiir schlieBt nicht.

+ Lebensmittelverpackungen kdnnen die
Tir blockieren. >>> Entfernen Sie alle Ge-
genstande, die die Tiren blockieren.

+ Das Gerat steht nicht ganz aufrecht auf

dem Boden. >>> Stellen Sie die Stédnder

so ein, dass das Gerat im Gleichgewicht
ist.

Die Oberflache ist nicht eben oder nicht

stabil >>> Vergewissern Sie sich, dass die

Oberflache eben und ausreichend stabil

ist, um das Produkt zu tragen.

Das Gemiisefach ist eingeklemmt.

+ Die Lebensmittel kdnnen mit dem oberen
Teil der Schublade in Kontakt sein. >>>
Ordnen Sie die Lebensmittel in der
Schublade neu an.

Temperatur auf der Oberflache des Pro-

dukts.

« Wahrend des Betriebs Ihres Geréts kann
zwischen zwei Tiren, an den Seitenwén-
den und im hinteren Grillbereich eine ho-
he Temperatur festgestellt werden. Dies
ist normal und erfordert keine Wartung.

Das Geblase lauft weiter, wenn die Tiir

geoffnet wird.

+ Das Geblase kann weiterlaufen, wenn die
Gefrierschranktiir gedffnet ist.

Wenn das Problem nach Befolgen der An-

weisungen in diesem Abschnitt weiterhin

besteht, wenden Sie sich an lhren Handler

oder einen autorisierten Kundendienst. Ver-

suchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren.

Das ist normal.
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HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Einige (einfache) Stérungen kénnen vom
Endbenutzer in angemessener Weise beho-
ben werden, ohne dass Sicherheitsproble-
me oder eine unsichere Verwendung auftre-
ten, vorausgesetzt, sie werden innerhalb
der Grenzen und in Ubereinstimmung mit
den folgenden Anweisungen durchgefihrt
(siehe Abschnitt "Selbstreparatur”).

Sofern im Abschnitt "Selbstreparatur”
nichts anderes angegeben ist, miissen Re-
paraturen von registrierten Fachwerkstat-
ten durchgefiihrt werden, um Sicherheits-
probleme zu vermeiden. Eine registrierte
professionelle Reparaturwerkstatt ist eine
professionelle Reparaturwerkstatt, die vom
Hersteller gemal den in den Rechtsakten
gemal der Richtlinie 2009/125/EG be-
schriebenen Methoden Zugang zu den An-
weisungen und der Ersatzteilliste dieses
Produkts erhalten hat.

Allerdings darf nur der Kundendienst (d.h.
die autorisierte Fachwerkstatt), den Sie
iiber die in der Bedienungsanleitung/Ga-
rantiekarte angegebene Telefonnummer
oder iiber lhren Vertragshandler erreichen
konnen, Serviceleistungen im Rahmen der
Garantiebedingungen erbringen. Bitte be-
achten Sie daher, dass bei Reparaturen
durch professionelle (die nicht autorisiert
sind durch)WhirlpoolReparateure die Ga-
rantie erlischt.

Selbstreparatur

Folgende Ersatzteile kdnnen durch den
Endverbraucher allein repariert werden: Tir-
griffe, Tlrscharniere, Schalen, Koérbe und
Tirdichtungen (eine aktualisierte Liste ist
ab dem 1. Méarz 2021 ebenfalls https://
parts-selfservice.europeanappliances.com
verfligbar).

Um die Sicherheit des Produkts zu gewahr-
leisten und die Gefahr schwerer Verletzun-
gen zu vermeiden, miissen die erwahnten
Selbstreparaturen gemal den Anweisun-
gen in der Bedienungsanleitung fiir die
Selbstreparatur durchgefiihrt werden, die in
https://parts-selfservice.europeanapplian-

ces.com verfligbar sind. Ziehen Sie zu lhrer
Sicherheit den Netzstecker, bevor Sie ver-
suchen, das Gerat selbst zu reparieren.
Reparatur- und Instandsetzungsversuche
durch den Endbenutzer fir Teile, die nicht
in dieser Liste enthalten sind, und/oder die
nicht gemaR den Anweisungen in den Be-
nutzerhandbiichern fiir die Selbstreparatur
oder den in der https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.comverfligbaren Anwei-
sungen durchgefiihrt werden, kdnnen zu Si-
cherheitsproblemen fiihren, die nicht der
Whirlpool zuzuschreiben sind, und machen
die Garantie des Produkts ungiltig.

Daher wird den Endnutzern dringend emp-
fohlen, von Reparaturversuchen abzusehen,
die nicht in der genannten Ersatzteilliste
aufgefiihrt sind, und sich in solchen Fallen
an autorisierte Fachreparaturbetriebe oder
registrierte Fachreparaturbetriebe zu wen-
den. Im Gegenteil, solche Versuche kdnnen
Sicherheitsprobleme verursachen und das
Produkt beschadigen und in der Folge Feu-
er, Uberschwemmungen, Stromschlage und
schwere Personenschéden hervorrufen.
Beispielsweise miissen die folgenden Re-
paraturen von autorisierten Fachwerkstat-
ten oder registrierten Fachwerkstatten
durchgefiihrt werden: Kompressor, Kiihl-
kreislauf, Hauptplatine, Inverterplatine, Dis-
playplatine usw.

Der Hersteller/Verkaufer kann in keinem
Fall haftbar gemacht werden, wenn der
Endverbraucher die oben genannten Punkte
nicht beachtet.

Die Ersatzteilverfiigbarkeit des von lhnen
gekauften Kiihlschranks betragt 10 Jahre,
wahrend dieser Zeit sind Originalersatzteile
fiir den ordnungsgemaRen Betrieb des
Kihlschranks verfligbar.

Die Mindestgarantiedauer fir den von Ih-
nen gekauften Kihlschrank betrdagt 24 Mo-
nate.

Dieses Produkt ist mit einer Lichtquelle der
Energieklasse "G" ausgestattet.
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Die Lichtquelle in diesem Produkt darf nur
von einer professionellen Reparaturwerk-
statt ausgetauscht werden.

Siehe auch

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 45]
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Lees eerst deze handleiding!

Beste klant,

Hartelijk dank voor uw keuze van dit product.

Registreer uw producten op www.register10.eu

Wij willen dat u kunt genieten van een optimale efficiéntie van dit hoogwaardige product
dat is vervaardigd met de nieuwste technologische snufjes. Lees hiervoor deze handleiding
en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren. Bewaar de handleiding. U moet
deze handleiding meegeven met het product als u het aan iemand anders doorgeeft.

De volgende symbolen worden gebruikt in de handleiding en op het product:

[OFEHO]
- E N EHG * % De informatie over het model zoals opgeslagen in de productdata-

bank is beschikbaar op de volgende website waar u kunt zoeken op
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | de D van het model (*) die vermeld staat op het typeplaatje.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Lees de handleiding.
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1 Milieurichtlijnen

1.1 Verwijdering van het verpak- De verschillende onderdelen van de verpak-
kingmateriaal king moet dus op verantwoorde wijze wor-

. L den verwijderd, volledig conform met de lo-
Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar en . :
. . kale regelgeving met betrekking tot afval-
is gemarkeerd met het recycling symbool

@ verwijdering.

2 Uw koelkast

12.
11 = !
10« e 5
9 < g
8 « I »3
7 <
6 <
Jo
5 0
4
1 *Verstelbare deurvakken 2 * Eierhouder
3 *Flessenplank 4 *Verstelbare voetjes
5 *Vriesvak 6 *lJscontainer
7 * Koude bewaarlade 8 * Koude bewaarlade
9 *Verstelbare planken 10 * Vouwbaar wijnrek
11 * Ventilator 12 *Lamp
*QOptioneel: De afbeeldingen in deze ge- uw product. Als de betrokken vakken niet
bruikshandleiding zijn schematisch en aanwezig zijn in uw product verwijst de in-
stemmen mogelijk niet exact overeen met formatie naar andere modellen.

3 Installatie

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!
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3.1 Correcte locatie voor de instal-
latie

Neem contact op met de geautoriseerde
service voor de installatie van het product.
Om de installatie van het product voor te
bereiden, verwijzen wij u naar de informatie
in de handleiding. Zorg ervoor dat de elek-
trische en watervoorzieningen correct zijn
uitgevoerd. Zo niet moet u een elektricien
en loodgieter aanspreken om de voorzienin-
gen correct uit te voeren.

+ Plaats het apparaat op een vlakke onder-
grond om trillingen te vermijden

+ Plaats het product minimum 30 cm ver-
wijderd van de radiator, het fornuis en ge-
lijkaardige warmtebronnen en minimum
5 cm van elektrische ovens.

+ Als u twee koelers naast elkaar plaatst,
moet u minimum 4 cm afstand laten tus-
sen beide toestellen.

+ Stel het product niet bloot aan direct zon-
licht en bewaar het in een droge plaats.

+ Dit product vereist een goede luchtcircu-
latie om efficiént te kunnen werken. Als u
het product in een muurnis plaatst, moet
u ten minste 5 cm tussenruimte laten tus-
sen het product en het plafond, de achter-
wand en de muren.

+ Controleer of het tussenruimte beveili-
gingsonderdeel met de muur achteraan
aanwezig is (indien geleverd met het pro-
duct).

+ Als dit onderdeel niet beschikbaar is, of
als het verloren is gegaan of gevallen,
moet u het product zodanig positioneren
dat er ten minste 5 cm tussenruimte is
tussen het product en de muren van de
kamer. De tussenruimte achteraan is be-
langrijk voor de efficiénte werking van het
product.

4 De bediening van het product

3.2 De plastic spieén bevestigen

De condensator van de koelkast bevindt
zich achteraan. Om het energieverbruik te
beperken en de energie-efficiéntie te verho-
gen, moeten de boven- en onderzijde van
de condensator naar achter worden getrok-
ken en bevestigd zoals aangegeven in de
afbeelding. Wanneer de condensator naar
achter is getrokken, worden de beugels ver-
grendeld en wordt de positie van de con-
densator bevestigd.

=l

- -i“ ™ -
|

3.3 De poten aanpassen

Als het product niet correct gebalanceerd
is, moet u de instelbare voeten vooraan
naar links of rechts draaien.

| i

N W

3.4 Waarschuwing voor heet opper-
viak

De zijwanden van uw product zijn uitgerust
met koelmiddelleidingen om het koelsys-
teem te verbeteren. Vloeistof onder hoge
druk kan door deze oppervlakken stromen
en hete oppervlakten veroorzaken op de zij-
wanden. Dit is normaal en vereist geen in-
terventie van het onderhoudspersoneel.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-

structies”!

+ Het product mag enkel worden gebruikt
om etenswaren en dranken op te slaan.

+ Sluit de waterkraan af als u weg gaat van
huis (bijv. op vakantie vertrekt) en u de
Icematic of de waterdispenser gedurende
een lange periode niet zult gebruiken. Zo
niet kunnen er waterlekken optreden.
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De stekker van het product uit het stop-
contact verwijderen

+ Verwijder de etenswaren om geurtjes te
voorkomen.

5 Voorbereiding

+ Wacht tot het ijs is gesmolten, reinig de
binnenzijde en laat deze drogen. Laat de
deuren open om schade aan het plastic
in het product ver voorkomen.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

5.1 Wat u kunt doen om energie te
besparen

+ Dit koelapparaat is niet bedoeld voor ge-
bruik als een ingebouwd apparaat;.

« Wanneer u etenswaren in de koelkast
plaatst, moet u voldoende ruimte laten
om een goede luchtcirculatie mogelijk te
maken in de koelkast.

+ Aangezien warme en vochtige lucht niet
rechtstreeks zullen doordringen in uw
product als de deuren niet worden geo-
pend zal uw product optimaal werken in
omstandigheden die voldoen om uw
etenswaren te beschermen. Onder deze
omstandigheden werken functies en on-
derdelen zoals de compressor, ventilator,
het verwarmingselement, ontdooien, ver-
lichten, weergave, etc. in overeenstem-

ming met de behoeften om zo weinig mo-

gelijk energie te verbruiken.

+ Als er meerdere opties zijn, moeten de
glazen platen zodanig worden geplaatst
dat ze de luchtuitlaten op de achterwand
niet zijn geblokkeerd. De luchtuitlaten
moeten bij voorkeur onder de glazen pla-
ten blijven. Deze combinatie kan bijdra-
gen tot de luchtcirculatie en energie-effi-
ciéntie.

+ Het is ten zeerste aangeraden de onder-
ste lade te gebruiken om etenswaren te
bewaren.

+ Voor optimale prestaties kan Snel invrie-
zen worden gebruikt (indien beschik-
baar), 24 uur voor het plaatsen van vers
voedsel in de vriezer.

+ In de meeste gevallen is 24 uur voldoen-
de voor de Snel invriezen-functie nadat

vers voedsel in de vriezer is geplaatst. Na

enige tijd wordt de Snel invriezen-functie
automatisch gedeactiveerd.

+ Bij het invriezen van een kleine hoeveel-
heid voedsel kan de Snel invriezen-func-
tie na enige tijd worden gedeactiveerd
om energiebesparing te garanderen.
Afhankelijk van de kenmerken van het
product; ingevroren etenswaren ontdooi-
en in het koelvak resulteert in energiebe-
sparing en bewaart de kwaliteit van de
etenswaren.

+ Om een maximale hoeveelheid etenswa-
ren op te slaan in het koelvak van uw
koelkast kunt u de bovenste laden verwij-
deren en de etenswaren op het rooster/
glazen rek plaatsen.

+ Plaats de etenswaren zoals hieronder
aangegeven, waarbij u afstand houdt van
de temperatuursensor van het koelvak.
Als ze in contact komen met de sensor
kan het energieverbruik van het apparaat
stijgen.

\_\/
L

+ Bewaar voedsel in het koel- of chillvak
volgens de juiste opslagcondities om
energie te besparen.

+ Pakketten met etenswaren mogen niet in
direct contact staan met de temperatuur-
sensor in het vriesvak.

5.2 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, moet u
ervoor zorgen dat u de nodige voorbereidin-
gen treft in overeenstemming met de in-
structies vermeld in de “Veiligheidsinstruc-
ties” en “Installatie” secties.
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+ Wacht minimaal 2 uur voordat u het pro-
duct bedient, om de volledige efficiéntie
van koeling te garanderen.

+ Schakel het product in zonder etenswa-
ren en laat het werken gedurende 6 uur.
De deur van het product moet gesloten
blijven.

+ De temperatuurwijzigingen die worden
veroorzaakt door het openen en sluiten
van de deur tijdens het gebruik van het
product zullen in normale omstandighe-
den resulteren in de vorming van conden-
satie op de deur/laden en het glas dat in
het product wordt geplaatst.

+ Een geluidssignaal weerklinkt wanneer
de compressor wordt ingeschakeld. Het
is normaal dat het product lawaai maakt,
zelfs als de compressor is ingeschakeld,
aangezien vloeistof en gas kan worden
samengedrukt in het koelsysteem.

+ Het is normaal dat de voorzijden van het
product warm zijn. Deze zones zijn ont-
worpen om op te warmen en condensatie
te

6 Het gebruik van uw apparaat

+ In sommige modellen schakelt het indi-
catorpaneel automatisch uit 1 minuten
nadat de deur sluit. Ze wordt opnieuw in-
geschakeld wanneer de deur geopend
wordt of een toets ingedrukt wordt.

5.3 Klimaatklasse en definities

Raadpleeg de klimaatklasse op het type-
plaatje van uw apparaat. Eén van de onder-
staande situaties is van toepassing op uw
apparaat naargelang de klimaatklasse.”

+ SN: Lange termijn gematigd klimaat: Dit
koelapparaat is ontworpen voor gebruik
bij een omgevingstemperatuur tussen 10
°Cen 32 °C.

+ N: Gematigd klimaat: Dit koelapparaat is
ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 32 °C.

+ ST: Subtropisch klimaat: Dit koelapparaat

is ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 38°C.
+ Tel.: Tropisch klimaat: Dit koelapparaat
is ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 43°C.

6.1 Bedieningspaneel van het product

1 Snelinvriezen toets

3 Foutstatus indicator

5 Product uit-knop

7 *Koelvak uit (vakantie) functietoets

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

De geluids- en visuele functies van het indi-
catorpaneel helpen bij het gebruik van het
product.

12 3.4 5
s 1t
o O]
ﬁ%ﬁgﬂ & -24 -; -:o :s e fg_ a,.SDT
v i
7 6

2 Koelvak temperatuurinstelling toets
4 Vriesvak temperatuurinstelling toets
6 *Vak conversieschakelaar

*Optioneel: De weergegeven functies zijn
optioneel; er kunnen verschillen zijn in de
vorm en de locatie van de functies op het
indicatorpaneel van uw apparaat.
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1. Snel invriezen toets ﬁiﬁ)

Als de Snel invriezen toets wordt ingedrukt,
verschijnt het snelvriessymbool branden en
de snelvriesfunctie wordt geactiveerd. De
temperatuur van het vriesvak is ingesteld
op -27 °C. Druk opnieuw op deze toets om
de functie te annuleren. De snel invriezen
functie wordt automatisch uitgeschakeld
na een tijdje. Als u een grote hoeveelheid
verse etenswaren moet invriezen, drukt u
op de Snel invriezen toets voor u etenswa-
ren in het vriesvak plaatst.

2. Koelvak temperatuurinstelling toets
-CE

Biedt de mogelijkheid de temperatuur in te
stellen voor het koelvak. Als u deze knop in-
drukt, kan de temperatuur van het koelvak
Kan worden geconfigureerd als 8.6,4.2 °C.

3. Foutconditie indicator @

Deze indicator wordt ingeschakeld wanneer
de koelkast onvoldoende koelt of als er een
sensorfout optreedt. De temperatuurindica-
toren van de diepvriezer en de koelkast
knipperen in bepaalde combinaties. Dit licht
de service in over de fout die is opgetreden.
Het uitroepteken kan verschijnen als u war-
me etenswaren in het vriesvak hebt ge-
plaatst of als de deur langdurig wordt geo-
pend. Dit is geen fout; deze waarschuwing
verdwijnt wanneer de etenswaren afkoelen
of wanneer een toets wordt ingedrukt.

4. Vriesvak temperatuurinstelling toets

<l

De temperatuurinstelling is gemaakt voor
het vriesvak. De temperatuur van het vries-
vak kan worden ingesteld op -18,-20,-22,-24
°C door te drukken op de knop.

5. Product uit-knop ®3"

Wanneer deze knop 3 seconden wordt inge-
drukt, schakelt het apparaat uit. In deze sta-
tus koelt de koelkast niet. Als de knop op-
nieuw wordt ingedrukt gedurende 3 secon-
den begint de koelkast opnieuw te koelen.

*6. Vak conversieschakelaar O';la"

Als u de conversieschakelaar van het vak
gedurende 3 seconden indrukt, kan het
vriesvak worden ingesteld als een koelvak,
gesloten vak of vriesvak.

Als het apparaat werkt als een diepvriezer
licht de geselecteerde temperatuurwaarde
op en schakelt het conversiesymbool uit.
Als het apparaat werkt als een koelkast
worden alle lichten van de temperatuur-
waarden van het vriesvak uitgeschakeld op
en licht het conversiesymbool op. Het vak
werkt als een koeler.

Als het vriesvak is uitgeschakeld, worden
alle lichten van de temperatuurwaarden van
het vriesvak uitgeschakeld op en schakelt
het conversiesymbool uit. Voor deze selec-
tie worden er geen etenswaren opgeslagen
in het vriesvak.

* 7 *Koelvak uit (vakantie) functietoets
Druk op de toets gedurende 3 seconden om
de vakantiefunctie in te schakelen. De Va-
kantiemodus is geactiveerd en het vakan-
tiesymbool is verlicht. Alle pictogrammen
op de koelvak temperatuurindicator scha-
kelen uit en het koelvak koelt niet actief.
Wanneer deze functie wordt ingeschakeld,
is het niet aanbevolen voedingswaren te be-
varen in het koelvak. De andere vakken blij-
ven afkoelen volgens hun ingestelde tem-
peratuur. Druk opnieuw op de toets gedu-
rende 3 seconden om deze functie te annu-
leren.

6.1.1 Hoge temperatuur alarm

De ' ingestelde waarden knipperen op het
scherm van de koelkast en een alarm weer-
klinkt als het vriesvak te warm is. Dit kan
optreden als de temperatuur van het vries-
vak stijgt als gevolg van een stroomstoring.
De hoogste temperatuur in het vriesvak ver-
schijnt tot een knop wordt ingedrukt. "Als
het scherm een elektronisch scherm heeft,
wordt de maximale momenteel bereikte
temperatuur weergegeven." Zo niet, knip-
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pert enkel - - en worden geluidssignalen
geactiveerd. Om het alarm uit te schakelen,
drukt u een van de knoppen op de scherm.

Temperatuurinstellingen kunnen worden in-
gesteld tussen 1-8 °C voor het koelcompar-
timent en tussen -24 en -18 °C voor het
vriescompartiment. Instelbare temperatuur-
waarden kunnen binnen deze bereiken vari-
éren, afhankelijk van de productspecifica-
ties.

6.2 Etenswaren opslaan in uw pro-
duct

Etenswaren bewaren in de koelvakken

+ De temperatuur in de vakken stijgt aan-
zienlijk als de deur van de vakken vaak
wordt geopend en gesloten of langdurig
wordt open gehouden. Dit kan de levens-
duur van de etenswaren verminderen en
deze doen bederven.

+ Om onaangename geurtjes en verande-
ringen in de smaak te voorkomen, mogen
de etenswaren niet worden opgeslagen in
afgesloten containers.

+ Om een beter en homogeen koelresutaat
te bereiken, plaatst u de etenswaren zo-
danig dat koude lucht door de etenswa-
ren kan circuleren.

« Zorg voor voldoende luchtcirculatie door
ruimte te laten tussen de etenswaren en
de interne wanden. Als u de etenswaren
tegen de achterwand plaatst, kunnen de-
ze bevriezen.

+ Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de koelkast
plaatst. Daarna kunt u de lauwe maaltijd
op de onderste laden van uw koelkast
plaatsen. Bewaar warm voedsel uit de
buurt van bederfelijk voedsel.

+ Let er vooral op om voedsel dat bevroren
wordt verkocht niet te mengen met vers
voedsel.

+ Ontdooi diepvriesproducten in het chill-
vak. Daardoor kunt u het chillvak koelen
door diepvriesproducten te gebruiken en
energie te besparen.

NL/75

Onrijp tropisch fruit (mango, meloenvarié-
teiten, papaya, bananen, ananas) bewa-
ren in de koelkast kan het rijpingsproces
versnellen. Dit is niet aanbevolen omdat
het de bewaartijd kan verkorten.

Uien, look, gember en andere wortel-
groenten moeten worden bewaard in
donkere en koele kamercondities, niet in
de koelkast.

Als u opmerkt dat bepaalde etenswaren
zijn bedorven in de koelkast moet u deze
weggooien en de accessoires reinigen
die in contact zijn gekomen met die
etenswaren.

Om maaltijden zoals soep en stoofpotjes,
die in grote potten worden bereid, snel af
te koelen, kunt u ze in de koelkast plaat-
sen door ze te verdelen in hun eigen on-
diepe accessoires.

Bewaar onverpakt voedsel uit de buurt
van eieren.

Houd fruit en groenten van elkaar ge-
scheiden en bewaar elke variéteit samen
(bijvoorbeeld: appelen met appelen, wor-
tels met wortels).

Verwijder groene groenten uit de plastic
zak en plaats ze in de koelkast nadat u ze
in papier of een theedoek hebt gewikkeld.
Als u dergelijke etenswaren wilt wassen
voor u ze in de koelkast plaatst, moet u
ze eerst drogen.

U kunt een vochtige omgeving creéren en
lucht doen circuleren door fruit en groen-
ten, die gemakkelijk uitdrogen, in door-
boorde of niet afgesloten plastic zakken
te bewaren.

Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het chillvak en het vriesvak.
Bewaar geen koudgevoelige groenten zo-
als groene bladgroenten, tomaten en
komkommers in het chillvak. Als u de la-
des van het chillvak moet gebruiken voor
het opslaan van groenten, zorg er dan
voor dat het bedieningspaneel van uw
koelkast is ingesteld op 5 °C of warmer.
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Etenswaren bewaren in het koelvak

In het chillvak kan de temperatuur van het
voedsel dat in het product moet worden op-
geslagen variéren tussen +3 °C en -3 °C. De
temperatuur in het koelvak kan onder de 0

°C komen en dit is niet geschikt voor het
bewaren van verse groenten en fruit. Als u
vers voedsel in de koelladen moet bewaren,
zorg er dan voor dat u de koelkasttempera-
tuur instelt op 5 °C of warmer.

Etenswaren moeten worden bewaard op uiteenlopende plaatsen op basis van hun eigenschappen:

Etenswaren

Locatie

Eieren

Deurvak

Zuivelproducten (boter, kaas)

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Fruit, groenten en salade

Fruit-groentevak, crisper of

In het vers voedselcompartiment, in de groentelade of
de Everfresh+ lade (indien beschikbaar), op voorwaar-
de dat de koelkast is ingesteld op een temperatuur
boven 5 °C

Vers vlees, gevogelte, vis, worsten, etc. Bereide etenswaren

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Kant en klare etenswaren, verpakte producten, conserven en
gepekelde producten

Bovenste vakken of deurvakken

Drank, flessen, kruiden en snacks

Deurvak

Etenswaren bewaren in het vriesvak

+ U kunt de Snel invriezen functie 4-6 uur
gebruiken voor het invriezen om sneller
af te koelen.

Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de vriesvak
plaatst.

De etenswaren die u wilt invriezen moe-
ten worden onderverdeeld in porties naar-
gelang de hoeveelheid die u zult gebrui-
ken en ze moeten worden ingevroren in
afzonderlijke verpakkingen.

Het is aanbevolen etenswaren te verpak-
ken voor u ze in het vriesvak plaatst.

Om te voorkomen dat de bewaartijden
verstrijken, moet u de invriesdatum, tijds-
limiet en de naam van de etenswaren no-
teren op de verpakking in overeenstem-
ming met de bewaartijden van verschil-
lende etenswaren.

Wacht niet te lang om de etenswaren die
u hebt ontdooid te verbruiken. Ontdooide
etenswaren mogen niet opnieuw worden
ingevroren tenzij ze worden bereid. Het is
niet veilig opnieuw ingevroren verse
etenswaren te verbruiken zonder ze te
bereiden nadat ze zijn ontdooid.

Wanneer u verse etenswaren invriest,
moet u contact vermijden met al ingevro-
ren etenswaren. Zo niet zullen deze inge-
vroren etenswaren ontdooien.

Etenswaren bewaren die bevroren vorm
worden verkocht

+ U moet de tijdsperiodes volgen die wor-
den gespecificeerd in deze instructies
wanneer u etenswaren opbergt.

Om de kwaliteit van de etenswaren te be-
schermen, moet u de tijdsinterval tussen
de aankoop en de bewaring zo kort mo-
gelijk houden.

Koop ingevroren etenswaren die worden
bewaard bij -18°C of lagere temperatu-
ren.

Koop geen etenswaren waarvan de ver-
pakking bedekt is met ijs, etc. Dit bete-
kent dat het product mogelijk gedeeltelijk
is ontdooid en daarna opnieuw ingevro-
ren. De temperatuur heeft een impact op
de kwaliteit van de etenswaren.

Bewaar voedsel voor de door de fabrikant
aanbevolen tijd. Verwijder enkel de etens-
waren die u onmiddellijk zult verbruiken
uit de diepvriezer.

Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
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bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het vak voor verse produc-
ten en het vriesvak.

+ Als het vak voor verse etenswaren is in-
gesteld op een lagere temperatuur kun-
nen vers fruit en groenten gedeeltelijk
worden ingevroren.

+ De vakken met twee sterren zijn geschikt
voor vooraf ingevroren voedingswaren.
Roomijs en ijsblokjes kunnen in deze vak-
ken worden bewaard.

+ Bevries voedsel alleen in een 4-sterren-
compartiment.

Langste be-
Vlees en vis Voorbereiding waartijd
(maand)
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 6-8
ken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 6-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Kalfs- Blokjes In kleine stukjes 6-8
viees Schnitzel, kote- | Door folie te plaatsen tussen de gesneden plakjes of
o 6-8
letten door ze individueel te verpakken
Koteletten Pogr'folle te plaatsen tussen de stukjes vlees of door ze 48
individueel te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees X 4-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Schapen-
vlees . Door het gehakte vlees te verpakken in een koelkastzak
Blokjes X 4-8
of door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 8-12
door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 8-12
ken
Rund- - - -
Vleesproduc- |viees Blokjes In kleine stukjes 8-12
ten i i i i -
Gekookt viees ZDaoI:Jr ze in kleine stukjes te verpakken in een koelkast 812
Gehakt Zonder kruiden, in platte zakken 1-3
Orgaanvlees (stuk) In stukken 1-3
l(;i:eizrmenteerde worst - Sa- Moet worden verpakt, zelfs als het al een vel heeft. 1-3
Ham Door folie te plaatsen tussen de schijfjes 2-3
Kip en kalkoen Door ze in folie te wikkelen 4-6
Gans Df)or ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 26
zijn dan 2,5 kg)
Eend I)_Qor ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 216
Gevogelte en zijn dan 2,5 kg)
wild Door ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter
Hert, konijn, ree zijn dan 2,5 kg en hun beenderen moeten worden verwij- 6-8
derd)
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Langste be-
Vlees en vis Voorbereiding waartijd
(maand)
Zoetwatervis (Forel, karper, 2
meerval)
Magere vis (zeebaars, tar- 26
) bot, tong) na een grondige reiniging van de binnenzijde en de
}l/rljcehrlezr?e— Vette vis (bonito, makreel, sDchubben m(()jetin ze worden geévassen en ged(jroogd.
blauwbaars, zeebarbeel, d.e staacr; en de kop moeten worden weggesneden in- 2.4
ansjovis) ien nodig.
Schaaldieren Gereinigd en in zakken 4-6
Kaviaar In de verpakking, in een aluminium of plastic container 2-3
“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”
Langste be-
Fruit en groenten Voorbereiding waartijd
(maand)
. Door ze te wassen, in kleine stukjes te snijden en dan te blancheren
Snijbonen en groene bonen ) 10-13
gedurende 3 minuten
Erwten Door ze te doppen en te wassen en daarna te blancheren geduren- 10-12
de 2 minuten
Kool Door ze te wassen en daarna te blancheren gedurende 1-2 minuten 6-8
Wortelen Door ze te wassen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge- 12
durende 3-4 minuten
Peper Door de stengel te verwijderen, ze in twee te snijden en de zaden te 8-10
P verwijderen en daarna te koken gedurende 2-3 minuten
- Door ze te wassen en te reinigen en daarna te blancheren geduren-
Spinazie X 6-9
de 2 minuten
Prei Door ze te hakken en daarna te blancheren gedurende 5 minuten 6-8
Door de bladeren te verwijderen, in stukken te snijden en daarna te
Bloemkool blancheren in water met een beetje citroensap gedurende 3-5 mi- 10-12
nuten
. Door ze te wassen, in stukjes van 2cm te snijden en dan te blan-
Aubergine . 10-12
cheren gedurende 4 minuten
Door ze te wassen, in stukjes van 2 cm te snijden en dan te blan-
Pompoen ) 8-10
cheren gedurende 2- 3 minuten
Paddenstoelen Door ze licht te stoven in olie en er citroensap op te sprenkelen 2-3
Mais Door ze te wassen en te verpakken op de kolf of in korrelvorm 12
Door ze te schillen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge-
Appelen en peren B 8-10
durende 2-3 minuten
Abrikozen en perziken In twee snijden en de pitten verwijderen 4-6
Aardbeien en frambozen Wassen en reinigen 8-12
Gebakken fruit Door 10% suiker toe te voegen aan de container 12
Pruimen, kersen, krieken Door ze te wassen en de stengels te verwijderen 8-12

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”
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Zuivelproducten Voorbereiding Langste bewaartijd Bewaarcondities
(maand)

Ze kan gedurende een korte peri-
ode in de originele verpakking

Kaas (behalve fetakaas) Door folie t"e Plaatsen tus- 68 vyorden ge!aten Voor een Ia'ngdu—

sen de schijfjes rige bewaring moet ze ook in Alu-

minium- of plasticfolie worden
verpakt.

Boter, margarine In de eigen verpakking 6 In de elgen verpakking of plastic
containers

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”

“De hoeveelheden verse etenswaren die
kunnen worden ingevroren gedurende een
bepaalde periode worden gespecificeerd
op het type etiket.”

Vriesvak Koelvak Opmerkingen

Instelling Instelling
Dit is de standaard, aanbevolen instel-

20°C 2C ling. Deze‘mstellmg is aanbevolep als
de omgevingstemperatuur lager is
dan 30°C.

Diepvriezer details

Conform de IEC 62552 normen moet de
diepvriezer 4,5 kg etenswaren kunnen in-
vriezen bij -18°C of lagere temperaturen bij
25°C kamertemperatuur in 24 uur voor iede-
re 100 liter vriesvak volume.

Etenswaren kunnen enkel gedurende lange-
re perioden worden bewaard bij een tempe-
ratuur van -18°C of lager.

U kunt etenswaren maanden lang vers hou-
den (in de diepvriezer bij een temperatuur
van 18°C of lager).

De in te vriezen etenswaren mogen niet in
contact komen met reeds ingevroren etens-
waren om gedeeltelijk ontdooien te vermij-
den.

Kook de groenten en filter het water om de
ingevroren bewaartijd te verlengen. Plaats
de etenswaren in luchtdichte verpakkingen
na het filteren en plaats ze in het vriesvak.
Bananen, tomaten, sla, selderie, gekookte
eieren, aardappelen en gelijkaardige etens-
waren mogen nooit worden ingevroren. Als
deze etenswaren bevroren zijn, heeft dit al-
leen een negatieve impact op de voedings-
waarden en kwaliteit van de etenswaren.
Bederving die de gezondheid van de gebrui-
ker in gevaar brengt, is niet mogelijk.

De etenswaren plaatsen

Vriesvak vakken: andere bevroren etens-
waren zoals vlees, vis, roomijs, groenten,
etc.

Vakken in het koelvak:Etenswaren in pot-
ten, afgedekte platen en containers, eieren
(in een afgedekte container)

Koelvak deurvakken: kleine en verpakte
etenswaren of drank

Crisper: groenten en fruit

Vak voor verse etenswaren:delicatessen
(ontbijt etenswaren, vleesproducten die op
korte termijn worden verbruikt)

6.3 Groentevak

De crisper van de koelkast is ontworpen om
groeten vers te houden door de vochtigheid
te bewaren. Om die reden wordt de algeme-
ne koude luchtcirculatie verhoogd in de
crisper. Bewaar fruit en groenten in dit
compartiment. Bewaar groene groenten en
fruit afzonderlijk om hun levensduur te ver-
lengen.

6.4 Zuivelproducten koude bewaar-
zone

Koude bewaarlade

De koude bewaarlade kan lagere tempera-
turen bereiken in het koelvak. Gebruik deze
lade voor delicatessen (salami, worst, etc.)
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en zuivelproducten die koudere koelvoor-
waarden vereisten, of voor vlees, kip of vis
die snel moeten worden verbruikt. Bewaar
geen fruit en groenten in dit vak.

6.5 De openingszijde van de deur
omdraaien

De openingszijde van de deur van uw koel-
kast kan worden omgedraaid in overeen-
stemming met de locatie waar u ze plaatst.
Als u de deur wilt omdraaien, moet u zeker
beroep doen op de dichtstbijzijnde geauto-
riseerde service.

6.6 Deur open alarm

Het deur open alarmsysteem van uw koel-
kast kan verschillen naargelang het model.
Versie 1:

Als de deur van het product open blijft ge-
durende een bepaalde periode (60 tot 120
seconden) weerklinkt een geluidssignaal;
afhankelijk van het model van het product
kan ook een visueel waarschuwingssignaal
(knipperlicht) worden weergegeven. Als u
de deur van het apparaat sluit of drukt op
een knop op het scherm van het apparaat
kunt u het alarm stopzetten.

Versie 2:

Als de deur van het apparaat open blijft ge-
durende een bepaalde periode (60 tot 120
seconden) weerklinkt het deur open alarm.
Het deur open alarm weerklinkt geleidelijk
aan. Eerst wordt een hoorbaar alarm ge-
start. Na 4 minuten, als de deur nog steeds
niet is gesloten, wordt een visueel alarm
(knipperlicht) ingeschakeld. Het deur open
alarm wordt uitgesteld gedurende een be-
paalde periode (60 tot 120 seconden) wan-
neer een toets op het scherm van het pro-

duct wordt ingedrukt. Daarna begint het
proces opnieuw. Wanneer de deur van het
apparaat wordt gesloten, wordt het deur
open alarm geannuleerd.

6.7 Vouwbaar wijnrek

Dit biedt de gebruiker de mogelijkheid wijn-

flessen te bewaren indien nodig. Als u het
rek wenst te gebruiken, neemt u het plastic
deel vast en trekt u het zachtjes omlaag. U
kunt nu het vouwbaar wijnrek gebruiken.

Het is raadzaam maximaal van 2
wijnflessen te bewaren in het vouw-
bare wijnrek.

T <&
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Als u het wijnrek wilt groeperen, moet u
eerst de glazen lade verwijderen uit de koel-
kast. Plaats het op de glazen plaat door het
plastic deel door de groeven voor- en ach-
teraan te duwen zoals weergegeven in de
afbeelding. Het product is klaar voor ge-
bruik met het vouwbaar wijnrek.

Als u het vouwbare wijnrek wilt verwijderen
moet u eerst de glazen lade verwijderen uit
de koelkast. Houd het plastic onderdeel
vast en duw het in gelijk welke richting. U
kunt u het product gebruiken zonder vouw-
baar wijnrek indien nodig.

<mn

6.8 De lamp vervangen

Bel de geautoriseerde service als de lamp/
led in uw koelkast moet worden vervangen.
De lamp(en) in dit apparaat mogen niet
worden gebruikt voor de verlichting van uw
huis. Het beoogde gebruik van deze lamp is
de gebruiker te helpen etenswaren veilig en
comfortabel in de koelkast/diepvriezer te
plaatsen.
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7 Onderhoud en reiniging

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-

structies”!

Voordat u uw product reinigt, trekt u de

stekker uit het stopcontact of maakt u de

zekering waarmee deze is aangesloten los.

Plaats uw handen, voeten of metalen voor-

werpen om welke reden dan ook niet onder

de koelkast of tussen de koelkast en de
vloer. Uw handen kunnen klem komen te
zitten een scherpe rand kan persoonlijk let-
sel veroorzaken.

+ Gebruik geen scherp of schurend gereed-
schap om het product te reinigen. Ge-
bruik geen materiaal zoals huishoudelijke
reinigingsmiddelen, zeep, schoonmaak-
middelen, gas, benzine, verdunner, alco-
hol, was, etc.

+ Stof moet ten minste één maal per jaar
van het ventilatierooster op de achterzij-
de van het product worden verwijderd
(zonder het deksel te openen). Reinig het
product met een vochtige doek.

+ Zorg ervoor water uit de buurt van het
lampdeksel en andere elektrische onder-
delen te houden.

+ Reinig de deur met deur met een vochtige
doek. Verwijder de inhoud om de deur en
rekken te verwijderen. Verwijder de deur-
rekken door ze omhoog te tillen. Reinig
en droog de laden en breng ze opnieuw
aan door ze opwaarts te schuiven.

+ Gebruik geen chloorwater of reinigings-
producten op de buitenzijde en de ver-
chroomde onderdelen van het product.
Chloor veroorzaakt roest op dergelijke
metalen oppervlakten.

+ Gebruik geen scherpe en schurende mid-
delen, zeep, huishoudelijke schoonmaak-
middelen, oplosmiddelen, gas, benzine,
vernis en gelijkaardige stoffen om vervor-
mingen te voorkomen en de labels niet te
verwijderen van het plastic product. Ge-
bruik warm water en een zachte doek om
het te reinigen en droog het.

+ Waterdruppels en ijsvorming tot een vin-
ger dik kunnen voorkomen op de achter-
wand van het koelvak op producten zon-
der een vorstvrije functie. Niet reinigen en
breng geen olie of een gelijkaardig mid-
del aan.

+ Gebruik alleen een licht vochtige microve-
zel doek om het externe oppervlak van
het product te reinigen. Sponzen en ande-
re soorten reinigingsdoeken kunnen het
oppervlak krassen.

+ Om alle verwijderbare onderdelen te reini-
gen tijdens de reiniging van de binnenzij-
de van het product moet u deze onderde-
len wassen met een zachte oplossing
van zeep, water en koolzuurzout. Grondig
wassen en drogen. Vermijd contact van
het water met de verlichting en het bedie-
ningspaneel.

+ Gebruik geen azijn, ontsmettingsalcohol
of andere alcohol-gebaseerde middelen
op de interne oppervlakken.

Roestvrij stalen externe oppervlakken
Gebruik een niet-schurend roestvrij staal
reinigingsmiddelen en breng het aan met
een zachte pluisvrije doek. Om te poetsen,
moet u het oppervlak zacht wrijven met een
in water bevochtigde microvezel doek en
gebruik een droog zeemvel. Volg altijd de
richting van het roestvrij staal.

Geurtjes voorkomen

Het product wordt gefabriceerd zonder

slecht ruikend materiaal. Het onjuist op-

slaan van voedsel en het onjuist reinigen
van interne oppervlakken kan echter tot on-
aangename geurtjes leiden.

+ Om dit te vermijden, moet u de binnenzij-
de iedere 15 dagen reinigen met zuurhou-
dend water.

+ Bewaar de etenswaren in afgedekte con-
tainers, want micro-organismen die ont-
snappen uit niet-afgedekte containers
zullen onaangename geurtjes veroorza-
ken.

+ Bewaar geen verstreken en bedorven
etenswaren in de koelkast.
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Bescherming van plastic oppervlakken.

8 Probleemoplossing

Oliespatten op plastic oppervlakten kunnen
de oppervlakte beschadigen en moeten on-
middellijk worden verwijderd met warm wa-
ter.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

Controleer deze lijst voor u contact op-

neemt met de service. Zo kunt u tijd en geld

besparen. Deze lijst omvat vaak voorko-

mende klachten die niet zijn gerelateerd

aan slecht vakmanschap of defect materi-
aal. Sommige functies die hier worden ver-
meld, zijn mogelijk niet van toepassing op

uw product.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-

structies in dit hoofdstuk werden nage-

leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer het product nooit zelf te repareren.

De koelkast werkt niet.

+ De stekker is niet volledig correct inge-
bracht. >>> Steek de stekker volledig in
het stopcontact.

+ De zekering van de stekker van het pro-
duct of de hoofdzekering is gesprongen.
>>> Controleer de zekering.

Condensatie op de zijwanden van het
koelvak (MULTI ZONE, COOL CONTROL
en FLEXI ZONE).

+ De deur wordt te vaak geopend. >>> Zorg
ervoor de deur van het product niet te
vaak te openen.

+ De omgeving is te vochtig. >>> U mag uw
product niet in een vochtige omgeving in-
stalleren.

+ Etenswaren die vloeistof bevatten wor-
den bewaard in niet-afgedekte contai-
ners. >>> Bewaar de etenswaren die
vloeistof bevatten in afgedekte contai-
ners.

+ De deur van het product wordt open gela-
ten. >>> Houd de deur van het product
niet te lang open.

+ De thermostaat is ingesteld op een zeer
koude temperatuur. >>> Stel de thermo-
staat in op een gepaste temperatuur.

De compressor werkt niet.

+ In het geval van een plotse stroomstoring
of wanneer u de stekker uit het stopcon-
tact verwijdert en opnieuw invoert, is de
gasdruk van het koelsysteem van het pro-
duct niet in evenwicht, wat de thermische
beveiliging van de compressor activeert.
Het product start opnieuw op na ca. 6 mi-
nuten. Als het product niet herstart na de-
ze periode moet u contact opnemen met
de service.

+ Ontdooien is actief. >>> Dit is normaal
voor een volledig automatisch ontdooi-
end product. Af en toe wordt het product
ontdooid.

+ De stekker van het product zit niet in het
stopcontact. >>> Zorg ervoor dat de stek-
ker correct is aangebracht.

+ De temperatuurinstelling is incorrect. >>>
Selecteer de gepaste temperatuurinstel-
ling.

+ De stroom is uitgeschakeld. >>> Het pro-
duct blijft normaal werken wanneer de
stroom opnieuw wordt ingeschakeld.

De koelkast maakt meer lawaai wanneer

de koelkast is ingeschakeld.

+ De prestatie van het product kan variéren
naargelang de schommelingen in de om-
gevingstemperatuur. Dit is normaal en is
geen defect.

De koelkast schakelt te vaak of te lang

in.

+ Het nieuwe product kan groter zijn dan
het vorige. Grotere producten werken ge-
durende langere perioden.

+ De kamertemperatuur kan hoog zijn. >>>
Het product werkt doorgaans gedurende
lange perioden bij een hoge kamertempe-
ratuur.

+ Het is mogelijk dat de stekker nog niet
lang in het stopcontact is gestoken of dat
een nieuw voedsel item in het product is
geplaatst. >>> Het duurt langer voor het
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product om de ingestelde temperatuur te
bereiken of er is een nieuw voedsel item
in het product geplaatst. Dit is normaal.

+ Er zijn mogelijk grote hoeveelheden war-
me etenswaren in het product geplaatst.
>>> Plaats geen warme etenswaren in
het product.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>>
De warme lucht in het product zorgt er-
voor dat het langer moet inschakelen.
Open de deuren niet te vaak.

+ De deur van de diepvriezer of koeler staat
mogelijk op een kier. >>> Controleer of de

deuren volledig gesloten zijn.
+ Het product is mogelijk ingesteld op een

te lage temperatuur. >>> Stel de tempera-

tuur hoger in en wacht tot het product de
aangepaste temperatuur heeft bereikt.

+ De deurpakking van de koeler of diepvrie-
zer kan vuil, versleten, gebroken zijn of
niet correct aangebracht. >>> Reinig of
vervang de pakking. Als de deurpakking
beschadigd / gescheurd is, zal het pro-
duct langer inschakelen om de huidige
temperatuur te behouden.

De temperatuur van de diepvriezer is
zeer laag, maar de koelertemperatuur is
toereikend.

+ De temperatuur van het vriesvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het vriesvak hoger in en controleer
opnieuw.

De temperatuur van de koeler is zeer

laag, maar de temperatuur van de diep-

vriezer is toereikend.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het koelvak hoger in en controleer
opnieuw.

De etenswaren in het koelvak zijn bevro-

ren.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het koelvak hoger in en controleer
opnieuw.

De temperatuur in de koeler of diepvrie-

zer is te hoog.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
hoog ingesteld. >>> De temperatuurin-
stelling van het koelvak heeft een effect
op de temperatuur in het vriesvak. Wacht
tot de temperatuur van de relevante on-
derdelen het toereikende niveau bereikt
door de temperatuur van het koel- of
vriesvak te wijzigen.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>>
Open de deuren niet te vaak.

+ De deur staat mogelijk op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

+ Het is mogelijk dat de stekker nog niet

lang in het stopcontact is gestoken of dat

een nieuw voedsel item in het product is
geplaatst. >>> Dit is normaal. Het duurt
langer voor het product om de ingestelde
temperatuur te bereiken of er is een
nieuw voedsel item in het product ge-
plaatst.

+ Er zijn mogelijk grote hoeveelheden war-
me etenswaren in het product geplaatst.
>>> Plaats geen warme etenswaren in
het product.

Schudden of lawaai.

+ Het oppervlak is niet vlak of stevig >>>
Als het product schudt wanneer het lang-
zaam wordt verplaatst, kunt u de voetjes
aanpassen om het product in evenwicht
te brengen. Zorg er ook voor dat de bo-
dem voldoende stevig is om het gewicht
van het product te dragen.

+ Alle voorwerpen die op het product wor-
den geplaatst kunnen lawaai veroorza-
ken. >>> Verwijder alle voorwerpen die op
het product zijn geplaatst.

+ Het product maakt lawaai van stromende
vloeistof, sprays, etc.

+ De werking van het product omvat de
stroom van vloeistoffen en gas. >>> Dit is
normaal en is geen defect.

Er komt lawaai als blazende wind uit het

product.

+ Het product gebruikt een ventilator voor
het koelproces. Dit is normaal en is geen
defect.
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Er is condensatie op de interne wanden

van het product.

+ Warm of vochtig weer verhoogt de vor-
ming van ijs en condensatie. Dit is nor-
maal en is geen defect.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>> U
mag de deuren niet te vaak openen; als
ze open is, moet u de deur sluiten.

+ De deur staat mogelijk op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

Er is condensatie op de buitenzijde of

tussen de deuren van het product.

+ De weersomstandigheden kunnen voch-
tig zijn. Dit is normaal bij vochtig weer.

>>> De condensatie verdwijnt wanneer de

vochtigheidsgraad afneemt.

De binnenzijde ruikt niet lekker.

+ Het product wordt niet regelmatig gerei-
nigd. >>> Reinig de binnenzijde regelma-
tig met een spons, warm water en kool-
zuurhoudend water.

+ Bepaalde containers en verpakkingen
kunnen geurtjes afgeven. >>> Gebruik
containers en verpakking dat geen geur-
tjes afgeeft.

+ De etenswaren zijn in niet-afgedekte con-
tainers verpakt. >>> Bewaar de etenswa-
ren in afgedekte containers. Micro-orga-
nismen kunnen zich verspreiden uit niet
afgedekte etenswaren en onaangename
geurtjes veroorzaken.

+ Verwijder alle verstreken of bedorven
etenswaren uit het product.

De deur sluit niet.
+ Er zijn mogelijk etenswaren die de deur

blokkeren. >>> Verplaats eventuele etens-

waren die de deur blokkeren.

+ Het product staat niet loodrecht op de
grond. >>> Pas de voetjes aan om het
product in evenwicht te brengen.

+ Het oppervlak is niet vlak of stevig >>>
Zorg ervoor dat het oppervlak vlak is en
voldoende stevig om het product te dra-
gen.

De crisper is geblokkeerd.

+ De etenswaren kunnen in contact staan
met de bovenste sectie van de lade. >>>
Herorganiseer de etenswaren in de lade.

De temperatuur op het oppervlak van

het product.

+ De hoge temperatuur wordt mogelijk ge-

handhaafd tussen beide deuren, op de zij-

panelen en op het rooster achteraan ter-
wijl het product is ingeschakeld. Dit is
normaal en vereist geen interventie van
het onderhoudspersoneel.

De ventilator blijft ingeschakeld wan-
neer de deur is geopend.
+ De ventilator blijft ingeschakeld wanneer
de deur van de diepvriezer is geopend.
Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer het product nooit zelf te repareren. Dit
is normaal.
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BEWIJS VAN AFSTAND

Sommige (eenvoudige) defecten kunnen
correct worden behandeld door de eindge-
bruiker zonder dat dit aanleiding geeft tot
veiligheidsproblemen of een onveilig ge-
bruik, op voorwaarde dat ze worden uitge-
voerd binnen de limieten en in overeen-
stemming met de volgende instructies (zie
het hoofdstuk “Zelf-reparatie”).

Om die reden, tenzij anderzijds toegelaten
in het onderstaande hoofdstuk ‘Zelf-repara-
tie”, moeten reparaties worden uitgevoerd
door geregistreerde professionele mon-
teurs om veiligheidsproblemen te voorko-
men. Een geregistreerde professionele
monteur is een professionele monteur die
toegang heeft gekregen tot de instructies
en de lijst met reserveonderdelen van dit
product door de fabrikant, in overeenstem-
ming met de methoden beschreven in wets-
besluiten in overeenstemming met Richtlijn
2009/125/EC.

Hoewel, de onderhouds- en reparatiewer-
ken in het kader van de garantievoorwaar-
den mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door de gespecialiseerd vertegenwoordi-
ger (m.a.w. geautoriseerde professionele
monteurs) die u kunt bereiken via het tele-
foonnummer vermeld in de gebruikshand-
leiding/garantiekaart of via uw geautori-
seerde verdeler. Om die reden zullen repa-
raties die worden uitgevoerd door profes-
sionele monteurs (die niet zijn geautori-
seerd door) Whirlpool de garantie nietig
verklaren.

Zelf-reparatie

De eindgebruiker kan de volgende reserve-
onderdelen zelf repareren: deur handgre-
pen, scharnieren, schotels, manden en
deurpakkingen (een bijgewerkte lijst is ook
beschikbaar https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com vanaf 1 maart 2021).
Bovendien, om de veiligheid van het pro-
duct te garanderen en het risico van ernstig
letsel te voorkomen, moet de vermelde zelf-
reparatie worden uitgevoerd in overeen-
stemming met de instructies in de handlei-
ding voor zelf-reparatie of die beschikbaar
zijn in https://parts-selfservice.europeanap-

pliances.com . Uit veiligheidsoverwegingen
moet u de stekker van het product loskop-
pelen voor u zelf-reparatie probeert uit te
voeren.

Reparaties en pogingen tot reparaties door
eindgebruikers van onderdelen die niet zijn
omvat in deze lijst en/of waarbij de instruc-
ties in de handleiding voor zelf-reparatie of
die beschikbaar zijn in https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.comniet worden
nageleefd, kunnen resulteren in veiligheids-
problemen die niet kunnen worden toege-
wezen aan Whirlpoolen deze zullen de ga-
rantie van het product nietig verklaren.

Om die reden raden wij ten stelligste af dat
eindgebruikers op eigen houtje reparaties
proberen uit te voeren die buiten de vermel-
de lijst van reserveonderdelen vallen en in
dergelijke situaties beroep doen op een ge-
autoriseerde professionele monteur of ge-
registreerde professionele monteurs. Der-
gelijke pogingen van eindgebruikers kunnen
daarentegen veiligheidsproblemen en scha-
de aan het product veroorzaken en resulte-
ren in brand, overstromingen, elektrische
schokken en ernstig persoonlijk letsel.
Bijvoorbeeld, maar niet beperkt tot, moeten
de volgende reparaties worden uitgevoerd
door geautoriseerde of geregistreerde pro-
fessionele monteurs: compressoren koel-
circuit, moederbord, inverterbord, weerga-
vepaneel,, etc.

De fabrikant/verkoper kan niet aansprake-
lijk worden gesteld wanneer eindgebruikers
de bovenstaande instructies niet naleven.
De reserveonderdelen van uw koelkast die
u hebt gekocht, zullen 10 jaar lang beschik-
baar blijven. Tijdens deze periode zijn de
originele reserveonderdelen beschikbaar
voor de correcte werking van de koelkast.
De minimale duur van de garantie van de
koelkast die u hebt gekocht, is 24 maan-
den.

Dit product is uitgerust met een lichtbron
van de “G"-energieklasse.
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De lichtbron in dit product mag enkel wor-
den vervangen door een professionele re-
parateur..

Zie ook

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 45]
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