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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

/A Thisis the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
/@ i safety wamings are preceded by the danger symbol and the following terms:

C DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper

use of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

- Regulations require that the appliance is earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply socket.

For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Do not pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

- This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer

declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

The appliance is not intended for use by persons (including children) with any physical, sensory or mental impairment, or without experience and knowledge

of the appliance, unless supervised or previously instructed in its use by those responsible for their safety.

- Theaccessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the appliance and supervised to ensure that
they do not play with it.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact
with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Atthe end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually before accessing the oven. When the
appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched on.

- Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk
that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.

Scrapping of household appliances
- This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off

the power supply cable.
- Forfurtherinformation on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
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INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
- Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
+  (arry outall cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
«  Afterinstallation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the dooris open).

Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?2) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:

- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.

- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:

- Do not place heavy objects on the door as they could damage it.

- Donot ding to the door or hang anything from the handle.

- Do not cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Do not drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @
Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’?_)). The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- Thesymbol E on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.
Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.
- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY (C €

- This oven, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n. 1935/2004 and has been designed,
manufactured and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive 2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent
amendments), the protection requirements of “EMC” 2004/108/CE.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:

+ (Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.

« Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The door will not open:

« Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

+  IMPORTANT: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function”).

The electronic programmer does not work:
« Ifthe display shows the letter “F” followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter “F".

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.
2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
Always specify:
a brief description of the fault;
«  the type and exact model of the oven;
« the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
« your full address;
your telephone number.

VTR
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

C WARNING - Donot use steam cleaning.e(.]uipment.
- (lean the oven only whenit is cool.

- Disconnect power hefore servicing.

Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, clean
immediately with a damp cloth.
Clean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues
(e.g. food with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
Clean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
« Thetop heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.g. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
«+ Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
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Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):

IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.

+  Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour

+ Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.

MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

- Disconnect power before servicing.
REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Liftthe catches and push them forwards as far as they will go (Fig. 1).

3. (Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (Fig. 2).
To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.

2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4. (lose the door.

Fig. 1 Fig.2
MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY)

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).
2. Pull the heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).
3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

= <]

)

\\(’:

Fig. 3
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REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

— A | S—
), ),

Fig.6 Fig.7

N.B.:

- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps.

- Lamps are available from our After-sales Service.

IMPORTANT:

- Donot use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION

O [J OoT1T©
3 ————c———Sc—>
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1. Control panel

2. Upper heating element/grill

3. (Cooling system (if present)

4. Dataplate (not to be removed)

5. Light

6. Baking ventilation system (if present)
7. Turnspit (if present)

8. Lower heating element (not visible)
9. Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
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COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

0 0
[
0
Fig. 3 Fig. 4
| — =
Fig.7 Fig. 8

Fig.9

Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5)

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Function selector knob

2. Electronic programmer

3. Thermostat knob

HOW TO OPERATE THE OVEN

Electronic timer

© G
Display

® @6

1. Function selector knob

2. Setting button (“set”) o -

3. Confirmation button (“ok”) C @ C

4. Buttons for changing time (*-"“+") [ Temperature indicator| [ Cooking time| [ End of cooking time |
5. Thermostat knob

Starting the oven

When the oven is connected to the power supply for the first time, or reconnected after a power failure, the display indicates “12.00".
Selecting and changing the clock time:

1. Press “ok” The time of day flashes on the display.

2. Press button “-” or “+" to set the hour.

3. Press“ok” and “-” or “+" to set the minutes.

4. Press “ok” to confirm.

To change the time:

Press and hold “ok” for 2 seconds until the time flashes on the display. Repeat the steps described above.

Selecting the cooking function:
1. Turn knob (1) to the chosen function:
2. Turnknob (5) to select the temperature.

3. Press “ok” to confirm; the oven will switch on. The indicator W nextto ©C switches off when the selected temperature is reached.

To change the temperature:

1. Turnknob (5) and select the desired temperature.
IMPORTANT: to cancel any selection, turn knob (1) to “0”. Alternatively, press “ok” to switch the oven off, maintaining the previously selected
functions.
Selecting the cooking time:
Select the cooking time (available with any function, except for the special functions) to turn the oven on for a specified period of time. At the end of the specified time
the oven will switch off automatically. The maximum programmed cooking time is 6 hours.
1. Set the function and the temperature (see chapter: “Selecting the cooking function”) up to point 2 without confirming by pressing “ok”.
2. Press “set” (the indicator W on the display lights up next to the cooking time symbol @ ) and, within 8 minutes, proceed to select the desired cooking time
using buttons “-” or “+”.
3. Confirm the selection by pressing “ok”; the oven switches on and the display shows the residual cooking time.
4. To change the previous temperature setting, turn knob (5).
To return to the residual cooking time, wait 5 seconds.
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Appearance of on the display:

Once the set time has elapsed, an acoustic signal is heard and appears on the display.
The oven will switch off automatically.
To change the cooking time, use button
1. Turnknob (1) to “0"

The time of day appears again on the display.

To increase the cooking time, use button “-” or “+”".

Selecting the end of cooking time
Using this function it is possible to preset the end of cooking time. The maximum programmed cooking time is 23 hours and 59 minutes.
1. Proceed as described in points 1and 2 chapter “Selecting the cooking time”.
2. Press“set” to set the end of cooking time: the indicator W next to the symbol (= lights up.
3. Setthe end of cooking time using button “-” or “+"
4. Press “ok” to confirm the end of cooking time.
The oven will turn on automatically at the end of cooking time minus cooking time: the W W indicators on the display above the symbols @ 6 will light up.
Minute minder
The timer can only be set when the oven is not in use and allows a maximum setting of 6 hours.
To set the minute minder:
1. Leave knob (1) on “0" The display shows the time of the day.
2. Press“set” The indicator A next to the symbol @ lights up.
Use buttons “-” or “+" to set the desired time.
3. Press “ok” to confirm the selection.
Once the set time has elapsed:
An acoustic signal sounds and flashes on the display.
Press “ok”: the acoustic signal stops. The time of day appears again on the display.

Door lock m:

1. With knobs (1) and (5) set to “0", press buttons “ok” and - at the same time for 3 sec. The indicator A next to the symbol =0 lights up.
2. The oven functions will not operate while the door lock is activated.
3. Todeactivate the lock, repeat the sequence described in point 1.

FUNCTION DESCRIPTION TABLE

un

or “+". Return to point 3 chapter “Selecting the cooking time”.

FUNCTION DESCRIPTION

OFF To stop cooking and switch off the oven.

v o

LAMP To switch on the oven light.

Function suitable for cooking any type of dish on one shelf. Preheat the oven to the required temperature and place the food in it
CONVENTIONAL | when the set temperature is reached. It is advisable to use the second or third shelf for cooking. This function is also suitable for
cooking frozen convenience foods; follow the instructions on the food packaging.

CONVECTION  (To bake cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single level. This function is ideal also for cooking on two levels. If
BAKE necessary, switch the positions of the dishes to cook food more evenly.

U=l

To grill steak, kebabs and sausages, to cook vegetables au gratin and to toast bread. Preheat the oven for 3-5 min. During cooking
GRILL the oven door must remain closed. When cooking meat, pour a little water into the drip tray (on the first level) to reduce smoke
and fat spatters. Ideally the meat should be turned during cooking.

To grill large joints of meat (roast beef and other roast meats). The oven door must be kept closed during the cooking cycle. When
TURBO GRILL | cooking meat, it is advisable to pour water in the drip-tray placed on the first level. This will reduce smoke and spattering of fat.
Turn the meat during grilling.

This function can be used to speed up the thawing of food at room temperature. The food should be placed in the oven in its

DEFROST . - .
wrapping to avoid it from drying out.

o= ||[0=1

GB8



COOKING TABLE

Recipe Function Pre- Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating bottom) (°C) (min)
Leavened cakes _ Yes 2 160-180 | 35-55 |Wire shelf + cake tin
)
Biscuits / Tartlets Yes 3 170-180 | 15-40 |Baking tray
—
)
Choux buns Yes 3 180 30-40 |Baking tray
—
)
Vols-au-vent/ Puff pastry crackers Yes 3 180-200 | 20-30 |Baking tray
Meringues _ Yes 3 90 | 120-130 |Baking tray
—
)
Lamb / Veal / Beef / Pork Yes 2 190-200 | 90-110 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
—
)
Chicken / Rabbit / Duck Yes 2 190-200 | 65-85 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
—
Turkey / Goose _ Yes 2 190-200 | 140-180 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
)
Baked fish / en papillote (fillet, whole) Yes 2 180-200 | 50-60 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
—
)
Lasagne / Baked pasta / Cannelloni / Flans Yes 2 190-200 | 45-55 | Wire shelf + pyrex dish
—
)
Bread / Focaccia Yes 2 190-230 | 15-50 |Drip tray or baking tray
Pizza _ Yes 2 230-250 7-20 | Drip tray or baking tray
—
(S~
Toast Yes 4 200 2-5 | Wire shelf
e/
S22
Vegetable gratin Yes 3 200 15-20 | Wire shelf + pyrex dish
s
Grilled fish fillets and steaks T Yes 3 200 30-40 | Wire shelf + pyrex dish
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Hamburgers Yes 4 200 30-50 G|:|I: f+t dnphtrla:csznthhwatetr]on 1k5t
shelf, turn halfway through cooking
Filled pies (cheesecake, strudel, apple pie) I Yes 1 180-200 | 50-60 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
N ete by o bE g HIhe X Yes 1 180-200 | 3555 | Wire shelf+ cake tin
lorraine) 2
Stuffed vegetables (tomatoes, peppers, - i ’ ) .
T T é Yes 2 180-200 | 40-60 |Wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies (vegetable pie, quiche — Yes 3 180-190 | 45-55 Grill +pan, switch levels halfway
lorraine) é through cooking
. . - Baking tray-+drip tray, switch levels
Pizzas / Focaccia é Yes 13 230-250 | 1230 halfway through cooking
Biscuits / Tartlets X - 113 170-180 | 20-40 |Baking traydrip tray, switch evels

halfway through cooking
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Recipe Function Pre- Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating bottom) (°C) (min)
—_ Baking tray-+drip tray, switch levels
Choux pastry é - 1/3 180 35-45 halfway through cooking
—_ Baking tray+drip tray, switch levels
Vols-au-vent/ Puff pastry crackers é 1/3 180-200 | 20-40 halfway through cooking
Roast chicken I ) ) 200 55.65 Grill + drip tray with water on
1st level
Roast potatoes I - 3 200 45-55 | Drip tray
Roast Beef underdone I - 3 200 30-40 Gril + drp tray with water on
1st level
Leg of lamb / Knuckle I - 2 200 | 5570 |Grill + drip tray

N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.

RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is placed in the oven,
excuding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type of accessory used. Use the lowest
recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied and preferably dark coloured metal cake tins
and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be slightly longer. To obtain best results, follow the advice given
in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time
Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and

vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- Tocheck whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- For sweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Use any kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Viery thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it s secure before inserting the rod in the

seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water

on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models)

Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third
compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST JINYCH 0SOB JSOU VELMI DULEZITE
V tomto névodu a na samotném spotrebici jsou dileZita bezpecnostni upozornéni, kterd si musite preist dodrZovat je.

/A Totoje symbol nebezpeti tykajici se bezpecnosti, ktery upozoriiuje uZivatele na moznd nebezpedi, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam.
A Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpeci a nésledujci slova:

C NEBEZPECi 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zptisobi vazné poranéni.
C VAROV. AN I' 0znacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

V3echna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit nebezpeci poranéni, poskozeni a drazu elektrickym

proudem zpsobené nespravnym pouZitim trouby. Peclivé dodrZujte nasledujici pokyny:

- Spotfebic je pfed kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci a Gdrzbu musi provést kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte, ani nevymériujte
Zadnou soucast spotrebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v tomto névodu.

- Tento spotiebi¢ musi byt podle zdkona uzemnén.

Napdjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pripojeni spotrebice, zabudovaného do skfiiky, k siti.

Spotfebi¢ musi spliiovat platné bezpecnostni pedpisy a k instalaci musi byt proto pouZit vicep6lovy odpojovac s miniméIni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

NepouZivejte sdruzené zdsuvky a prodluZovaci Sidry.

- Nikdy pfi vytahovani zastrcky ze zasuvky netahejte za napdjeci kabel.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spottebice pro uZivatele pfistupné.

Spotiebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouZivejte ho bosi.

- Tento spotfebic je urcen vylucné pro peceni jidel v domdcnosti. Neni pipustné pouZivat ho jinym zplsobem (napf. k vytapéni mistnosti). Vyrobce odmita

jakoukoli odpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouziti oviddacich prvka.

Tento spotrebi¢ nesmi pouZivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patii¢nych zkuenosti a znalosti, pokud je nesleduji

osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfisluSné pokyny k pouZiti spotiebice.

- Pristupné Casti spotfebice se pii pouZiti mohou zahfdt na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spottebici pfibliZovat, a je tfeba dohlédnout, aby si
se spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitinich ploch spotiebice - hrozi nebezpeci popdleni. Spotfebic se nesmi dotykat utérek nebo
jinyich hotlavych materidld, dokud dostatecné nevychladne.

- Poupecenijidla otvirejte opatrné dvefe, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horkd para. Jestlize jsou dvefe zaviené, horky vzduch se odvadi ven
otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

- Piivytahovéni nddob a prislusenstvi pouZivejte kuchyriské chiiapky a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do spotfebice nebo do jeho blizkosti nedavejte horlavé materidly: pfi nahodném zapnuti trouby mize dojit k pozaru.

- Vtroubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenickach nebo nddobéch. Pretlakem uvnitf nddoby by nddoba mohla explodovat a troubu poskodit.

- Nepouzivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.

- Prehrété tuky se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé sleduijte.

- Nikdy nenechdvejte spotfebic bez dozoru pfi sudeni potravin.

- Pouzivdte-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, koriak, vino), nezapomeiite, Ze se alkohol pfi vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpei,
Ze se mohou alkoholov vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

Likvidace domacich spotrebicii
- Tento spotfebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materidli. Zlikvidujte ho podle mistnich predpisd pro odstraiiovani odpadu.

Pred likvidaci odfiznéte napéjeci kabel.
- DalSiinformace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domacich elektrickych spotfebic zjistite u prislusného mistniho Ufadu, tradu pro likvidaci domovniho
odpadu, nebo v obchodé, kde jste spottebic zakoupili.
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INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvédcte, Ze trouba nebyla pfi dopravé poskozena a Ze se dvefe dobfe zaviraji. V piipadé problémil se obratte se na svého prodejce nebo
na nejbliz3i servisni stredisko. Pfi instalaci odstraiite pouze polystyrenovy podstavec, na kterém je trouba postavena.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY
+ Kuchyiisky ndbytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vii¢i vysokym teplotdm (min. 90°C).
+ Je-linutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pfed zasunutim trouby do skfifiky a peclivé odstrarite vechny dfevéné tiisky a piliny.
« Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.
Ke spravnému provozu trouby je nutnd miniméIni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotiebice odpovida napéti ve vasem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny
pri otevienych dvefich).
« Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F3x 1,5 mm?) smi vyménit jen kvalifikovany elektrikar. Obratte se na autorizované servisni stfedisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pfed pouzitim:
- Odstrarite ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nélepky z piislusenstvi.
- Vyjméte z trouby pfislusenstvi a zahfejte ji asi na jednu hodinu na 200°C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného tuku a izolanich materiald.
Béhem pouziti:
- Natroubu nepoklddejte Zadné té7ké predméty, které by ji mohly poskodit.
- Neviste na dvefich a nic nezavéSujte ani za drzadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou fdlii.
- Do vnitiku horké trouby nelijte vodu; mohla by se poskodit smaltovd vrstva.
- Neposunujte po dné trouby nadobi, mohli byste pokrabat smaltovany povrch.
- Piresvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotiebic pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych ¢dsti, a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Nevystavujte varnou desku piisobeni povétrnostnich vlivi.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI @

Likvidace baliciho materialu

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim symbolem ((_’:3). Rlizné obalové materidly nevyhazuijte proto s domdcim odpadem,

ale zlikvidujte je podle platnych mistnich predpisd pro likvidaci obalu.

Likvidace spotiebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zaiizeni (WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiiZete zabranit pripadnym negativnim dlsledkiim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly
zplisobeny nevhodnou likvidaci vyrobku.

- Symbol E na spotrebici nebo pfilozenych dokumentech udévd, Ze tento spotiebi¢ nepatfi do doméciho odpadu, ale je nutné ho odvézt do pfisluiného sbérmého

mista pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie

- Troubu pfedehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem receptu.

- PouZivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.

- Troubu vypnéte 10/15 minut pred koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje delSi peceni, se bude dal péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENI O SHODE C €

- Tato trouba miiZe prijit do styku s potravinami a je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla navrzena, vyrobena a prodéna v souladu
s bezpecnostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (kterd nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji dal3i znéni) a s pozadavky na ochranu smérnice
“EMC” 2004/108/ES.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:

«  Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojend.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stéle trva.

Dvete nejdou oteviit.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stéle trva.

«  DOLEZITE UPOZORNENI: béhem automatického cisténi nejdou dvefe trouby oteviit. Pockejte, a7 se automaticky odblokuji (viz odstavec “Cistici cyklus trouby s
funkci Pyrolyza”).

Elektronicky programator nefunguje:
Jestlize se na displeji objevi pismeno “F” a po ném nésleduje €islo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto piipadé sdélte Cislo, které ndsleduje za
pismenem “F".

POPRODEJNI SERVIS

Nez zavolate do poprodejniho servisu:
1. Pokuste se poruchu odstranit sami podle pokynii v ¢asti “Jak odstranit poruchu”.
2. Zkuste, zda problém trvé i po vypnuti a opétovném zapnuti spotfebice.
Projevuje-li se zavada i po provedeni vyse uvedenych tkonii, zavolejte do nejblizSiho poprodejniho servisu.
Vidy uvedte:
« strucny popis poruchy;
typ a piesny model trouby;
servisni ¢islo (Cislo za slovem Service na typovém $titku), které je uvedeno na pravém okraji vnitrku trouby (je vidét pi otevienych dvefich trouby). Servisni ¢islo
je uvedeno i na zarucnim listu;
svoji iiplnou adresu;
«  svételefonni cislo.

NIV T
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizovany poprodejni servis (abyste méli jistotu, ze budou pouZity origindlni nahradni dily a Ze oprava bude provedena
Spravné).

CISTENI
& VAROV. ANi NepouZivejte Cistici na paru.

Troubu distéte, az kdyz vychladne.
- Pred udrzbou odpojte pivod elektrického proudu.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte korozivni nebo abrazivni distici prostfedky. Jestlize se tyto prostfedky piesto nahodné na troubu dostanou,
ihned je otfete vlhkym hadfikem.
Plochy trouby otfete vihkym hadfikem. Jsou-li velmi zaSpinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi. Nakonec troubu
otfete suchym hadrikem.
Vnitrek trouby
DOLEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch
a sklenéné dvefre trouby.
+  Pokazdém poufiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte; Iépe tak odstranite pfilepené necistoty a skvrny od zbytkd jidel (napf.
potraviny s vysokym obsahem cukru).
Pouzivejte pouze znackové distici prosttedky pro trouby a dodrZujte pokyny vyrobce.
Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi cisténi sejmout ze zvésd (viz UDRZBA).
Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékteryich modeli:) a vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi del3im pecenijidel s vysokym obsahem vody (napk. pizza, zelenina apod.) miize na vnitni strané dvefi a okolo tésnéni kondenzovat
voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadfikem nebo houbou.
Prislusenstvi:
«  Prisluenstvi viozte ihned po pouZiti do roztoku myciho prostiedku na nddobi s vodou; je-li jesté horké, pouzijte kuchyriské chiiapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartéckem nebo houbickou.

13



Cisténi zadni stény a katalytickych boénich panelii trouby (jsou-li u modelu):

DOLEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni cistici prostiedky, drsné kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly
poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.

+ Nechte zahfdt prdzdnou troubu na 200°C pomoci funkce s ventildtorem na asi jednu hodinu.

+ Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.

UDRZBA

& nif - Pouzivejte ochranné rukavice.
& VAROVANI - Pied dalsim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

- Pied udribou odpojte ptivod elektrického proudu.

ODSTRANENI DVERi

Odstranéni dvefi:

1. Otevfete UpIné dvefe.

2. Idvihnéte blokovaci packy a zatlacte je dopfedu aZ na doraz (Obr. 1).

3. Zavfete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), aZ se uvolni (D) (Obr. 2).
Nasazeni dvefi:

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.

2. Otevfete GipIné dvere.

3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.

4. Taviete dvefe.

0Obr. 1 0Obr.2
ODSTRANENi HORNiHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bocni drdzky na pfisludenstvi (Obr. 3).
2. Povytahnéte trochu topné téleso smérem ven (Obr. 4) a sklopte ho dold (Obr. 5).
3. Zpétho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru a pfitom ho trochu zatahnete smérem k sobé; zkontrolujte, zda lezi na bocnich drzdcich.

= <]

)

\\(’:

0Obr.3
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni Zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. Odsroubujte kryt Zarovky (Obr. 6), vyméiite Zarovku (viz pozndmku o typu Zérovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét (Obr. 7).
3. Inovu pripojte troubu k elektricke siti.

7 7
), ),

0Obr. 6 Obr.7

POZNAMKA:

- Poutivejte jediné Zérovky 25-40 W/230 V, typ E-14, teplota 300°C.

- Zarovku miiZete zakoupit poprodejnim servisu.

DULEZITE UPOZORNENi:

- Troubu nepouzivejte, dokud kryt osvétleni nenasroubujete zpatky.

NAVOD K POUZITi TROUBY
U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI

®

————c———Sc—>
i =@
N \Eyu—— é/// @
/// ] @
i (€)eJro
//’\ @@ -l @

\

Ovladaci panel

Horni topné téleso/gril

Chladici systém (je-li u modelu)

Typovy 3titek (nesmi se odstranit)
Osvétleni

Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)

O NSV W=

Dolni topné téleso (neni vidét)

9. Dvere

10. Polohy rosti

11. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Ventildtor miize po dopeceni jidla a vypnuti spotfebice jesté pokracovat chvili v chodu.
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(pfislusenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0 0
[
0
0Obr.3 Obr.4
| — ca]
0Obr.7 0Obr.8

Obr. 9

Hluboky plech (Obr. 1

Hluboky plech je urcen k zachycovéni tuku nebo kouskii jidla pod rostem, nebo jako pekdc k peceni masa, driibeze nebo ryb apod. se zeleninou i bez zeleniny. Aby se
zamezilo prskani a prepalovani tuku, nalijte na hluboky plech trochu vody.

Plech na peceni (Obr. 2)

K peceni Cajového peciva, kolacd a pizzy.

Rost (Obr. 3)

Ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro nadoby, dortové formy a jiné varné nédobi. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. MiZete ho umistit se zakfivenim
nahoru nebo dold.

Katalytické bocni panely (Obr. 4)

Tyto panely maji specidlni mikroporézni vrstvu smaltu, kterd pohlcuje tukové stfikance. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky Cistici cyklus
(viz CISTENI).

Otocny rozeii (Obr. 5)

RozZefi pouZivejte podle ndvodu v Obr. 9. Prectéte si také ¢ast “doporucené pouZiti a tipy”.

Souprava grilu (Obr. 6)

Skidda se z mfizky (6a) a smaltované nadoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (3) a pouzivé se s funkci Gril.

Tukovy filtr (Obr. 7)

PouZivejte ho pouze pro peceni velmi tunych jidel. Zahdknéte ho na zadni sténé trouby u ventiltoru. MiiZete ho myt v mycce nddobi a pouZivé se s funkci ventilatoru.
Vysuvné kolejnicky (Obr. 8)

UmoZiiuji vytaZeni rodtd a plechd na polovinu své délky. Vhodné pro vechno pfislusenstvi, Ize myt v my¢ce nédobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Volic funkce
2. Elektronicky programétor
3. Ovladac termostatu

JAK POUZIVAT TROUBU
Elektronicky ¢asovac

e G
Displej

® @6

1. Voli¢ funkce

2. Tlacitko nastaveni (“set”) o -

3. Tlacitko potvrzeni (“ok”) C @ C

4. Tiatitka pro zménu casu (" “+") [ Kontrolkateploty | [ Dobapeceni| | Konecpeteni |
5. Ovladac termostatu

Zapnuti trouby

Po prvnim piipojeni trouby k elektrické siti nebo po vypadku elektrického proudu se na displeji zobrazi “12.00".

Volba a zména hodin:

1. Stisknéte “ok” Na displeji zacnou blikat hodiny.

2. Stisknéte tlacitko “-” nebo “+” k nastaveni hodiny.

3. Stisknéte “ok” a “-” nebo “+” k nastaveni minut.

4. Stisknéte tlacitko “ok” k potvrzeni volby.

Chcete-li hodiny zménit:

Stisknéte a podrzte tlacitko “ok” na 2 vtefiny, aZ zacne na displeji blikat cas. Opakujte vy3e popsany postup.

Volba funkce peceni:

1. Otocte volicem (1) na zvolenou funki:

2. Otocenim ovladace (5) vyberte teplotu.

3. Stisknéte tlacitko “ok” k potvrzeni volby; trouba se zapne. Kontrolka W u ©C zhasne po dosaZeni zvolené teploty.

Chcete-li zménit teplotu:

1. Otocte ovladacem (5) a zvolte pozadovanou teplotu.

DULEZITE UPOZORNEN: chcete-li zrusit jakoukoli volbu, otocte voli¢em (1) na “0”. Nebo stisknéte “ok” k vypnuti trouby a zachovani dfive zvolenych

funkci.

Volba doby peceni:

Lvolte dobu peceni (mozné s kazdou funkci s vyjimkou specidlnich funkci) k zapnuti trouby na urcitou dobu. Po uplynuti nastavené doby peceni se trouba automaticky

vypne. Maximaln naprogramovatelnd doba peceni je 6 hodin.

1. Nastavte funkci a teplotu (viz éast: “Volba funkce peceni”) az do bodu 2 bez potvrzeni tlacitkem “ok”.

2. Stisknéte tlacitko “set” (na displeji se rozsviti kontrolka W u pfislusného symbolu doby peceni @ ) a do 8 minut zvolte poZadovanou dobu peceni pomoci
tlacitek “-" nebo “+".

3. Volbu potvrdte stisknutim tlacitka “ok”; trouba se zapne a na displeji se zobrazi zbyvajici doba pecenti.

4. Ke zméné dfive nastavené teploty otocte ovladacem (5).
Po 5 vtefindch se opét zobrazi zbyvajici Cas.
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Napis na displeji:
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signdl a na displeji se objevi E ~ dh
Trouba se automaticky vypne.
Mizete zménit dobu peceni pomoci tlacitek “-” nebo “+”. Vratte se k bodu 3 ¢sti “Volba délky pecen”.
1. Otocte voli¢em (1) na “0".

Na displeji se opét objevi denni ¢as.

Dobu peceni mizete prodlouzit pomoci tlacitek “-” nebo “+”.

Volba doby ukonceni peceni

Touto funkci pfedem nastavite dobu ukonceni peceni. Maximalni naprogramovatelny ¢as je 23 hodin a 59 minut.

1. Postupujte podle bodii 1a 2z ¢asti “Volba délky peceni”.

2. Stisknéte tlaitko “set” a nastavte dobu ukonceni pecent: kontrolka W' u symbolu (5 se rozsviti.

3. Nastavte dobu ukonceni peceni pomoci tlacitek “-” nebo “+".

4. Stisknéte tlacitko “ok” k potvrzeni doby ukondeni peceni.

Trouba zacne automaticky fungovat s funkci doby ukonceni peceni bez doby peceni: na displeji se rozsviti ukazatele W "W nad symboly @ G .

Minutka

Casovac Ize pouit pouze s troubou, ktera neni zapnutd, a umoZiiuje nastaveni maximélniho ¢asu 6 hodin.
Nastaveni minutky:
1. Nechte voli¢ (1) na “0". Na displeji se objevi denni ¢as.

2. Stisknéte tlacitko “set” ukazatel A u symbolu @ se rozsviti.

PouZzijte tlacitka “-” nebo “+"

k nastaveni pozadovaného casu.

3. Stisknéte “ok” k potvrzeni volby.
Po uplynuti nastaveného Casu:
zazni zvukovy signél a na displeji blika F ]

Stisknéte tlacitko “ok”: zvukovy signal se prerusi. Na displeji se opét objevi denni Cas.

Dveini za’mekm:

1. Sovladadi (1) a (5) nastavenymi na “0“ stisknéte tlacitka “ok” a “-” soucasné na 3 vtefiny. ukazatel A usymbolu =0 se rozsviti.
2. Poaktivaci dveiniho zdmku neni mozné pouzivat funkce trouby.
3. Chcete-li pojistku vypnout, postupujte v poadi podle bodu 1.

TABULKA FUNKCI
FUNKCE POPIS
O OFF K zastaveni peceni a vypnuti trouby.
7 ~ -
-< )- OSVETLENI  |K zapnuti osvétleni trouby.
4 0 \
— Funkce vhodna pro peceni viech druh jidel na jedné drovni drézek. Troubu predehiejte na pozadovanou teplotu a po jejim
TRADICNI dosaZent vloZte jidlo dovnitf. Doporucujeme pouZivat druhou nebo teti Groveri drazek. Tato funkce je také vhodnd pro peceni
— hotovych mrazenych jidel; fidte se pokyny na baleni potravin.
- = oo | Pro peceni jidel s tekutou ndplni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tuto funkee je idedini také pro peceni na dvou drovnich.
ﬂ TRADICNI PECENI . o y . A .
Podle potfeby miizete polohu jidel vyménit k rovnoméméjsimu propeceni.
e Ke grilovani biftekd, kebabi a uzenin, k zapékani zeleniny a topinek. Troubu pfedehfejte na 3-5 minut. Dvere trouby musi byt pfi
GRIL grilovani zaviené. Pfi peceni masa nalijte do hlubokého plechu (na prvni Grovni) trochu vody, aby se tuk nerozstiikoval a netvofil
se kouf. Maso je vhodné béhem grilovani obracet.
v Ke grilovani velkych peceni (hovézi pecené a dalsi pecend masa). Dvefre trouby musi byt pfi grilovéni zaviené. Pri peceni masa
TURBOGRIL o . A ] C g
nalijte do hlubokého plechu na prvni drovni trochu vody. Tim se omezi stfikani tuku i kouF. Béhem grilovani maso otdejte.
JOL ROZMRAZOVANI :g’(; :ﬂ:ﬁs miiZete pouZit k rozmrazovani potravin pfi pokojové teploté. Potraviny byste méli dat do trouby v obalu, aby se
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TABULKA PECENI

Recept Funkce | Pie- |Urover |Teplota| Cas |Prislusenstvi
dohiev | (zdola) | (°C) (min)
Kynuté kolace ano 2 160-180 | 35-55 |Rost + forma na kola¢
()
Cajové pecivo / ovocné kolacky ano 3 170-180 | 15-40 |Plech na peceni
—
()
PInéné Zemlicky ano 3 180 30-40 |Plech na peceni
—
()
Listkové tasticky / liskové keksy ano 3 180-200 | 20-30 |Plech na peceni
Pusinky ano 3 90 120-130 |Plech na peceni
—
()
Jehnédi/ teleci / hovézi / veprové ano 2 190-200 | 90-110 |HIuboky plech nebo rost + nddoba pyrex
—
()
Kuie / kralik / kachna ano 2 190-200 | 65-85 |HIuboky plech nebo rost + nddoba pyrex
———
Kriita/ Husa ano 2 190-200 | 140-180 |HIuboky plech nebo rost + nddoba pyrex
()
Pecend ryba /v pergamenu (filety, celd) ano 2 180-200 | 50-60 |Hluboky plech nebo rost + nddoba pyrex
—
Lasagne/zapékané téstoviny /plnéné | (=) | 2| 190-200 | 45-55 |Roit -+ nadoba pyrex
téstoviny / nakypy
()
Chléb / focaccia ano 2 190-230 | 15-50 |Hluboky plech nebo plech na peceni
Pizza ano 2 230-250 | 7-20 |HIluboky plech nebo plech na peceni
—
~vv)
Toast ano 4 200 2-5  [Rodt
e/
~vv)
Zapékana zelenina ano 3 200 15-20 | Rost + nddoba pyrex
e/
Grilované rybi filety a bifteky MR ano 3 200 30-40 |Rost + nddoba pyrex
Uzeniny / kebaby / Zebirka / hamburgery ano 4 200 30-50 Gnlovtavcl dplecvh * htIuE)toky plech s vodou na . drovn,
uprostied peceni otocte
PInéné kolace (tvarohovy kolac, zavin, - . T
jableény koléd) é ano 1 180-200 | 50-60 |Hluboky plech nebo rost + nadoba pyrex
Kolace pInéné masem a bramborami b . -
AT e ) é ano 1 180-200 | 35-55 |Rost -+ forma na kolac
PInéna zelenina (rajcata, papriky, —_ . i .
cuketa, lilky) & ano 2 180-200 | 40-60 |Rost+ nadoba pyrex
Kolace pInéné masem a bramborami _ ano 3 | 180-190 | 4555 Grilovaci plech + nddoba, uprostied peceni vymérite
(zeleninovy kolac, Quiche Lorraine) é tirovné
Pizza/ italsky chléb Focaccia I ano 1/3 | 230-250 | 12-30 |Plech-+hluboky plech, uprostied peceni vyméiite trovné
Cajové pecivo / ovocné kolacky I - 1/3 | 170-180 | 20-40 |Plech+hluboky plech, uprostfed peceni vyméiite Grovné
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Recept Funkce | Pie- |Urover | Teplota| Cas |Prislusenstvi
dohiev | (zdola) | (°C) (min)

odpalované tésto - 1/3 180 35-45 | Plech-+hluboky plech, uprostfed peceni vyméiite trovné

Listkové tasticky / liskové keksy - 1/3 | 180-200 | 20-40 |Plech~+hluboky plech, uprostfed peceni vyméiite tirovné

=4 [3=4[3=1 | 3= [1=I] {1>=I

Pecené kure - 2 200 55-65 | Grilovaci plech + hluboky plech s vodou na 1. drovni,
Pecené brambory - 3 200 45-55 | Hluboky plech

Rostbhif, krvavy - 3 200 30-40 | Grilovaci plech + hluboky plech s vodou na 1. Grovni,
Jehnéci kyta / koleno - 2 200 55-70 | Gril + hluboky plech

POZNAMKA: Casy peceni a teplota jsou piiblizné pro 4 porce.
DOPORUCENE POUZITi A TIPY

Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udava nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice drovnich dréZek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamziku vioZeni jidel do trouby bez predehati (které

je unékterych receptd). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvijidla a pouZitého prislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené

hodnoty, ajestlizejidlo nebude dostatecné propecené, zvyste hodnoty nastaveni. PouZijte dodévané piisluSenstvia nejlépe tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.

Mizete také pouzit nadoby a prislusenstviz pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, Ze se doby peceni trochu prodlouzi. Cheete-li mit jidlo dobie upecené, dodrzujte rady uvedené v

tabulce pecent pro volbu piislusenstvi (dodévané s troubou), a postavte ho na doporucenou troveri drazek. Pfi pecenijidel s velkym obsahem vody troubu piedehfejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce “TRADICNI PECENI” (je-li u modelu) miizete péct rizné jidla, ktery vyzaduii stejnou teplotu peceni, najednou (napfiklad: rybu a zeleninu) na riiznych

Grovnich drdzek. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu peceni, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s del3i dobou peeni.

Moucniky

- Jemné moucniky pecte s funkci klasického peceni jen na jedné drovni. Pouzijte tmavé zbarvené kovové dortové formy a vzdy je polozte na rost trouby. Cheete-li
péct na vice nez jedné tirovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty koldc uZ propeceny, zasurite doprostted pardtko. Pokud ho z jidla vytéhnete Cisty, je koldc upeceny.

- Jestlize pouzijete nepfilnavé dortové formy, nevymazévejte maslem okraje, protoze kola¢ by nemusel na okrajich rovnomémé zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni klesne, nastavte pfisté nizsi teplotu, miizete také sniZit mnozstvi tekutiny v tésté a tolik tésto nemichat.

- Promoucniky s velkjm mnoZstvim napIné (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI” (je-li u modelu). Jestlize je spodek kolace
promaceny, snite rost a pred vloZenim ndplné do koldce posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- PouZijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jeté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalsich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Zasurite rost do niZsi polohy,
aby bylo déle od grilu a nespalilo se na povrchu. Ve dvou tfetindch grilovéni maso obratte.

Doporu¢ujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pil litrem vody. V pfipadé potieby vodu dolijte.

Otocny roZeii (jen u nékterych modelii)

Toto piislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni velkyich kusti masa a driibeze. Maso nasurite na ty¢ rozné, kufe pripevnéte Siilirkou, a pred viozenim do trouby zkontrolujte, zda

nemiize spadnout. Tycku zasurite dojejiho umisténina predni strané trouby a polozte na prislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni trovné drézek hluboky plech s pil litrem vody,

ktery zabranivzniku koufe v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka mé plastové drzadlo, které se musi pred pecenim odstranit, a zase se pouZije na konci peenik vytaZenijidla z trouby,

abyste se nespdlili.

Pizza

Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti (jen u nékterych modelii)

P¥ed vloZenim tésta do trouby ho zakryjte vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o tfetinu krat3i v porovnani s kynutim pfi

pokojové teploté (20-25°C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE PREDPISY

BEZPECNOST VASEJ AJ INYCH 0SOB JE VELMI DOLEZITA
Tento ndvod a samotny spotrebi¢ poskytuji bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

/A Totojesymbol nebezpecenstva, tykajtici sa bezpecnosti, ktory pouZivatelov upozoriiuje na mozné rizikd hroziace ich osobe a inym.
A V3etky bezpecnostné upozomenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujdcimi terminmi:

C NEBEZPECENSTVO 0znacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, spasobia vazne zranenia.
C VAROVANIE Oznacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, by mohli spasobit vazne zranenia.

Vo vietkych bezpecnostnych upozorneniach sa uvadzaju podrobnosti tykajtce sa potencidlneho rizika, ako aj odportcania ako predchddzat riziku poranenia a ako

znizovat riziko zasiahnutia elektrickym prddom ndsledkom nespravneho pouzivania spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujtice pokyny:

- Pred vykondvanim akéhokolvek Gkonu instaldcie musite spotrebic¢ odpojit od elektrickej siete.

- InStalciu a udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik, v silade s pokynmi vyrobcu a vniitrostatnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu cast spotrebica, ak to nie je Specificky uvedené v navode na pouzivanie.

- Podla platnych predpisov musi byt spotrebi¢ uzemneny.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dihy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby dosiahol aZ k napéjacej elektrickej zasuvke.

Priintaldcii v stilade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri in3taldcii na dostupné miesto spina¢ so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

Nepouzivajte rozdvojky a predlZovacie kable.

- privytahovani zastrcky z elektrickej zasuvky netahajte za kabel.

Po instaldcii nesmd byt elektrické Casti pre pouZivatela pristupné.

Nedotykajte sa spotrebica mokrymi castami tela ani ho nepouzivajte, ak mate bosé nohy.

- Spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domdcnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho pouZitie (napr.: vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta

akadkolvek zodpovednost za Skody v pripade nesprdvneho pouZivania lebo nesprévneho nastavenia ovladacov.

Spotrebi¢ nesmu pouZivat osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi schopnostami alebo ktoré nevedia spotrebi¢ pouzivat

a neboli o jeho pouzivani poucené osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

- Pristupné Casti sa pocas pouzivania mézu velmi zohriat. Malym detom nedovolte, aby sa pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte na ne, aby sa s nim nehrali.

Pocas a po poufiti spotrebica sa nedotykajte ohrevnych cldnkov ani vnitorného povrchu - hrozi nebezpecenstvo popélenin. Nedovole, aby sa spotrebic dostal do

kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym materidlom, kym sa komponenty dostato¢ne neochladia.

- Poukonceni pripravy jedla davajte pri otvdrani dvierok spotrebica pozor, nechajte, aby pred pristupom do rtiry hortca para postupne unikla. Ked'sti dvierka
spotrebica zatvorené, hordci vzduch unikd otvormi nad ovlddacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Privyberani nddob a prisluenstva z hortcej riiry pouzivajte ochranné rukavice, davajte pozor na ohrevné clanky.

- Do riry ani jej blizkosti nekladte horlavy materidl: v pripade ndhodného zapnutia rdry hrozi nebezpelenstvo poziaru.

- Nezohrievajte ani nevarte v rire uzavreté nadoby ani pohare. Tlak, ktory vznikne vnitri obalu, moze spdsobit vybuch a poskodenie spotrebica.

- Nepouzivajte plastové nadoby.

- Prehriaty olej sa moZe vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja davajte pozor.

- Pocas susenia potravin nenechdvajte riru bez dozoru.

- Akpri priprave jedal pouZivate alkoholické népoje (napriklad rum, koiak, vino a pod.), pamétajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MoZe tym
vznikniit riziko, Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v stlade s predpismi o likvidacii odpadov. Pred likvidaciou odrezte
privodny elektrick kabel.

- Podrobnejsie informacie o zaobchddzani, zbere a recykldcii tohto spotrebica dostanete na miestnom drade, v zbernych surovinch alebo v obchode, kde ste
spotrebi¢ kapili.
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INSTALACIA

Po vybaleni riry skontrolujte, i sa spotrebic pri preprave nepo3kodil a €i sa dvierka sprévne zatvaraju. V pripade problémov zavolajte predajcu alebo najblizsiu
prevadzku servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri in3taldcii iba vyberte riru zo zakladne z polystyrénu.
PRIPRAVA SKRINKY, KDE MA BYT RURA VSTAVANA
« Nabytok, ktory bude v kontakte s rirou, musi odolavat teplu (min. 90°C).
«+  Pred vsadenim riry urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrarite odrezky a piliny.
«  Poinstaldcii nesmie byt spodnd cast rdry pristupna.
Na zarucenie spravnej cinnosti spotrebica zarute, aby nebola prikrytd minimalna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rry.
ELEKTRICKE ZAPOJENIE
Skontrolujte, i napétie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domacnosti. Vyrobny $titok je umiestneny na prednom okraji riry (viditelny
pri otvorenych dvierkach).

- V§menu napajacieho elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikér. Zavolajte autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrante v3etky ochranné diely z lepenky, ochranné flie a nalepky z prislusenstva.

- Lrlry vyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200°C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstrénil pach a dym z izolaéného materiélu a konzervacného
tuku.

Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovét ni¢ nevesajte.

- Vndtro rdry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do hortcej riiry; spésobilo by to poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, pretoze by sa tym mohol poskodit smalt.

- Skontrolujte, i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej horticimi ¢astami alebo ¢i sa nemozu zachytit do jej
dvierok.

- Riru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA E@j

Likvidacia obalovych materidlov

V3etky obalové materidly sa moZu recyklovat na 100 %, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (;_’5). Z tohto ddvodu sa rozne casti obalu musia zodpovedne likvidovat,

v plnom sdlade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likviddcia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v sdlade s eurdpskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni - Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- Zabezpetenim spravneho postupu pri jeho likviddcii uZivatel prispieva k tomu, Ze likviddcia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol }z na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s vjrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat

v prisluSnom zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Uspora energie

- Predohrev rdry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované pekéce, pretoZe velmi dobre pohlcujd teplo.

- Rdruvypnite 10/15 mindt pred nastavenym ¢asom ukondenia pecenia. jedlo, ktoré si vyzaduje dIh3iu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rdry.

VYHLASENIE O ZHODE C €

- Tato rira bola vyrobend tak, ze moZe prist do kontaktu s potravinami, v stilade s eurdpskym nariadenim (C €) ¢. 1935/2004 a bola navrhnutd, vyrobena
a predand v stlade s bezpecnostnymi poziadavkami “Nizkonapatovej” smernice 2006/95/ES (nahradza 73/23/EHS v zneni nasledujticich Gprav), ochrannymi
poziadavkami smernice “EMC” 2004/108/ES.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:

«+ Skontrolujte, i je elektricka siet pod napétim a i je rira pripojend k elektrickej sieti.
Ruru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, & sa problém neodstrénil.

Dvierka sa neotvoria:
Ruru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, & sa problém neodstrénil.

- DOLEZITE UPOZORNENIE: pocas automatického cistenia sa dvierka riry nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuji automaticky (pozrite odsek
“Cyklus cistenia riry pyrolytickou funkciou”).

Elektronicky programator nefunguje:
Ak sa na displeji zobrazuje pismeno “F ” a po fiom Cislica, zavolajte najblizsie servisné stredisko. V takom pripade uvedte islo nasledujtice po pismene “F".

SERVIS

Skor, ako zavoldte popredajny servis:
1. Skste problém vyriesit sami pomocou odportcani uvedenych v “Prirucke na odstrariovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a znova zapnite. Skontrolujte, ¢i sa tym problém nevyriesil.

Vidy uvedte:
« krdtky popis poruchy;
typ a presny model rdry;
servisné cislo (Cislo uvedené po slove “Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na vnitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné Cislo sa uvadza aj na zérucnom liste;
vasu Gplnd adresu;
« vade telefénne €islo.

NIV
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obrdtte sa na stredisko autorizovaného servisu (zarudi sa tym pouZitie origindlnych nahradnych dielov a sprévny postup pri oprave).

CISTENIE

C VAROVANIE - Nz'a cls't.en.le n‘lkdy n?pouzwajfe zariadenia vyuzivajtice prud pary.
- Rurudistite, iba ak je chladna.

- Pred udribou odpojte elektrické napajanie.

Povrch riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne istiace prostriedky. Ak sa tieto vyrobky nahodou dostanii do kontaktu so

spotrebicom, ihned'ho utrite vihkou handrickou.
Povrch distite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek istiaceho prostriedku na riad. Ukon¢te suchou handrou.
Vnutro riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne $pongie ani kovové skrabky alebo drétenky. Casom by poskodili smaltovany povrch a sklo dvierok.
+ Pokazdom pouZiti nechajte riru vychladnut a potom ju vycistite, kym je eSte vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvy3ky a Skvrny spdsobené zvyskami jedél (napr.
pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
+  PouZivajte znagkové &istiace pripravky na rdry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok oistite vhodnym kvapalnym Giatiacim prostriedkom. Vybratie dvierok riry ulah¢uje distenie (pozrite UDRZBA).
Horny ohrevny ¢lanok grilu (pozrite cast UDRZBA) mézete spustit (iba na niektorjich modeloch), aby sa dal vydistit strop rdry.
POZNAMKA: pocas dihého peceniajedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vnitornej strane dvierok riry a na tesneni moze
tvorit skondenzovana voda. Ked'rira ochladla, souste vnitro dvierok utierkou alebo Spongiou.

Prislusenstvo riiry:

« |hned'po poufiti prisludenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, manipulujte s nim pouZitim rukavic.
Zvysky jedél odstranite vhodnou kefkou alebo Spongiou.
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Cistenie zadnej steny a katalytickych panelov niry (ak si k dispozicii):

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne distiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na istenie riry, pretoze
by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

» Nechajte prézdnu rdru v ¢innosti pri teplote 200°C priblizne jednu hodinu.

« Potom, pred ostranenim v3etkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebi¢ ochladnt.

UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujucich ikonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.

- Pred udrzbou odpojte elektrické napajanie.

VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka tplne otvorte.

2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (Obr. 1).

3. Zatvorte o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolhia (D) (Obr. 2).
Montadz dvierok:

1. Vsurite zdvesy na miesto.

2. Dvierka dplne otvorte.

3. Spustite obe tichytky.

4. Zatvorte dvierka.

d | D

Al

C

0Obr. 1 0Obr.2
PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte botné mriezky na upevnenie prislusenstva (Qbr. 3).
2. Ohrevny cldnok trosku vytiahnite (Obr. 4) a spustte (Obr. 5).
3. Priopdtovnej montézi ohrevného ldnku ho nadvihnite, mierne potiahnite k sebe, pricom sa uistite, Ze sa opiera o bocné drZiaky.

= <]

)

\\(’:

0Obr.3
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 6), vymeiite Ziarovku (pozrite si idaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spét (Obr. 7).
3. Rdru opat zapojte ku elektrickému napdjaniu.

7 7
), ),

0Obr. 6 Obr.7

POZNAMKA:

- Pouzivajte vyhradne Ziarovku 25-40W/230V typu E-14, T300°C.

- Ziarovky dostanete v prevadzke servisu.

DOLEZITE UPOZORNENIE:

- riru neuvadzajte do cinnosti bez namontovaného krytu lampy.

POKYNY PRE POUZIVANIE RURY
INFORMACIE 0 ELEKTRICKOM ZAPOJEN NAJDETE V ODSEKU 0 INSTALACII

@
===
/;j\ @§ T[] g
NP i [HPS

\

Ovladaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny 3titok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢ldnok (nevidno ho)

9. Dvierka

10. Poloha ro3tov

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- Chladiaci ventildtor mdZe ostat v cinnosti urcitd dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.

O NSV W=
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prisluSenstvo je popisané v technickom popise spotrebica)

0 0
ﬂ U
0
0Obr.3 Obr.4
| — ca]
Obr.7 0Obr.8

Obr. 9

Nédoba na odkvapkavanie (Qbr. 1

Pouziva sa na zachytavanie odkvapkavajiiceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod rost alebo sa pouZiva ako plech, napr. pri peceni mdsa, hydiny, ryb, so zeleninou
alebo bez zeleniny. Aby ste predisli vystrekovaniu tuku a zadymeniu, nalejte do nddoby malé mnozstvo vody.

1Plech na pecenie (Obr. 2)

Pouziva sa na pecenie susienok, koldcov alebo pizze.

Rost (Obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedal alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v riire. MoZete ho vsundt na
[ubovolnd drove v rire. Rost mozZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom dolu.

Bocné katalytické panely (Obr. 4)

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odporica vykonat
automaticky distiaci cyklus (pozrite CISTENIE).

Otocny razeri (Obr. 5)

Otocny raZen pouZivajte podla pokynov v Obr. 9. Odpordcania néjdete aj v asti “Odportcania a rady pri pouzivani”.

Suprava na grilovanie (Obr. 6)

Stiprava obsahuje drdteny rost (6a) a smaltovand nddobu (6b). Tdto sdpravu musite uloZit na rodt (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (Obr. 7)

Pouzivajte iba priprave mimoriadne mastnych jeddl. Zaveste ho na zadnd stenu vnitra rdry, oproti ventildtoru. MoZe sa umyvat v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventildtorom.

Zasuvné listy (Obr. 8)

Umoziujd vytiahnut rosty a pekace pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat'v umyvacke riadu.
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POPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie
2. Elektronicky programétor
3. Ovladaci gombik termostatu

AKO ZAPNUT RURU
Elektronicky casomer

=0

e G
Displej

® @6

Ovladaci gombik pre vyber funkcie
Tlacidlo nastavenia (“set”) o -

Tlacidlo na potvrdenie (“ok”) C @ C

Tlacidld na zmenu hodndt asu (" “+") [ Indikatorteploty |  [Dobapripravy] [ Cas ukoncenia varenia
Ovlddaci gombik termostatu

Aktivacia riry

Po prvom zapojeni riry do elektrickej siete alebo po preruseni doddvky elektrickej energie sa na displeji zobrazuje “12:00".

Nastavenie a iprava nastavenia hodin:

1. Stlacte tlacidlo “ok”. Na displeji budu blikat Cislice hodin.

2. Stldcanim tlacidla “-” alebo “+" nastavte hodiny.

3. Stlacte “ok” a“-" alebo “+” aby ste nastavili mindty.

4. Stlacte tlacidlo “ok’, aby ste nastavenie potvrdili.

Zmena nastavenia hodin:

Stlacte a podrite tlacidlo “ok” 2 sekundy, kym cas na displeji nezacne blikat. Zopakujte horepopisané dkony.

Nastavenie funkcie pripravy jedla:

1. Otocte ovladaci gombik (1) do polohy Zelanej funkdie:

2. Otocte ovladaci gombik (5), aby ste nastavili teplotu.

3. Stlacte tlaidlo “ok’, aby ste nastavenie potvrdili; rira sa zapne. Kontrolka W vedla °(C zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty.

Zmena nastavenia teploty:

1. Otocte ovlddaci gombik (5) a znovu nastavte Zelanu teplotu.
DOLEZITE UPOZORNENIE: aby ste zrusili akékolvek nastavenie, otocte ovladaci gombik (1) do polohy “0”. Alebo stlacte “ok”, aby sa rira vypla, pricom
sa udrZia vopred nastavené funkcie.
Nastavenie doby varenia:
Zvolte dobu pecenia (k dispozicii pri fubovolnej funkii, okrem SpecidInych funkcif), aby sa rira zapla na urcitd Specifikovanti dobu. Po ukonceni 3pecifikovanej doby sa
rira uatomaticky vypne. Maximalna naprogramovatelna dizka varenia je 6 hodin.
1. Nastavte funkciu a teplotu (pozri Cast: “Nastavenie funkcie pripravy jedla”) aZ po bod 2, bez potvrdenia prostrednictvom tlacidla “ok”.
2. Stlacte “set” (na displeji sa rozsvieti kontrolka W vedla symbolu doby pecenial @ ) a do 8 mindt zvolte Zelanti dobu pecenia tlacidlami “-” alebo “+”.
3. Potvrdte volbu stlacenim tlacidla “ok”; rira sa zapne a na displeji sa bude zobrazovat zostavajtica doba pecenia.
4. Aby ste zmenili vopred nastavent teplotu, otocte ovlddaci gombik (5).
Aby sa znovu zobrazovala zostavajtica doba varenia, pockajte 5 sekind.

1.
2.
3.
4.
5.
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Zobrazenie na displeji:
Po uplynuti vopred nastavenej doby sa na displeji zobrazi a zaznie zvukové znamenie.
Rira sa vypne automaticky.
Dobu pecenia mozete zmenit pomocou tlacidiel
1. Otocte ovlddaci gombik (1) na “0”.
Na displeji sa znovu zobrazi presny €as.
Aby ste pred(ili varenie, stlacajte tlacidlo “-” alebo “+".
Nastavenie casu ukoncenia varenia
Této operdcia umoZiiuje nastavenie hodiny ukondenia varenia s predstihom. Maximélna naprogramovatelnd doba je 23 hodin a 59 mindit.
1. Postupujte podla bodov 1a 2 ¢asti “Nastavenie doby varenia”
2. Stlatte tlacidlo “set’; aby ste nastavili ¢as ukoncenia varenia: kontrolka W vedla symbolu (5 sa rozsvieti.
3. Nastavte cas ukoncenia varenia pomocou tlacidiel “-" alebo “+”,
4. Stlacte “ok”, aby ste potvrdili ¢as ukonenia varenia.
Ruira sa zapne automaticky v case nastavenia ukoncenia varenia, po odratani doby varenia: indikétory na displeji nad symbolmi W "W @ G sa rozsvietia.
Casomer
Casomer mézete pouZivat, iba ak riira nie je v ¢innosti, pricom umozfiuje nastavenie maximalnej doby 6 hodin.
Nastavenie casomera:
1. Ovlddaci gombik (1) nechajte na “0" Na displeji sa zobrazi presny ¢as.
2. Stlacte tlacidlo “set”. Kontrolka A vedla symbolu @ sa rozsvieti.
Pomocou tlacidiel “-" alebo “+" nastavte Zelanti dobu.
3. Stlacte tlacidlo “ok’, aby ste potvrdili nastavenie.
Po uplynuti nastavenej doby:
Zaznie zvukové znamenie a na displeji blika E - ]
Stlacte tlacidlo “OK": zvukové znamenie sa prerusi. Na displeji sa znovu zobrazi presny cas.

un

or “+". Vrdtte sa k bodu 3 Casti “Nastavenie doby varenia”.

Zamok dvierok :

1. Ovladacie gombiky 3 a 0 v polohe “5’, stlacte sticasne tlacidld “ok” a - na 1 sekind. Kontrolka A sa rozsvieti vedla symbolu =—o.
2. Funkcie riry nebudd po aktivacii zmku funkéné.

3. Aby ste poistku zrusili, zopakujte postup uvedeny v bode 1.

TABULKA POPIS FUNKCII

FUNKCIA POPIS

OFF Na preru3enie pripravy jedla a vypnutie rary.

ZIAROVKA Zapnutie vnitorného osvetlenia rdry.

Oy o

Funkcia vhodnd na pecenie vietkych druhov jedal na jednej Grovni. Rdru predohrejte na Zeland teplotu a potraviny viozte do riry
STATICKY OHREV | po indikécii dosiahnutej nastavenej teploty. Pri pecen odporti¢ame pouZivat druh alebo tretiu tiroveni v rire. Této funkcia je
vhodnd aj na pripravu hotovych mrazenych jedal; postupujte podfa pokynov na obale jedla.

KONVENCNE | Na pecenie kolacov s vihkou pinkou (slanych alebo sladkych) a piz na jednej tirovni. Této funkcia je idedlna aj na pecenie na dvoch
PECENIE trovniach. Ak je to potrebné, odporticame zmenit polohu jedal, aby boli jedla uvarené rovnomernejsie.

I

Na grilovanie rebierok, Spizov, klobdsok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Riru predohrejna pocas 3-5 min. Pocas
pecenia musia ostat dvierka riry zatvorené. V pripade pecenia mdsa sa odpor(ca naliat trochu vody do nddoby na odkvapkévanie
vloZenej na prvd droven v rire. Umozni to zniZenie mnozstva dymov a zabrdni vystrekovaniu tuku. Odporticame otocit potraviny
pocas pripravy.

GRIL

Na grilovanie velkych kusov mdsa (roast beef, pecené mésd). Pocas varenia musia ostat dvierka riry zatvorené. V pripade pelenia
TURBO GRIL | mdsa sa odporuca naliat do nddoby na odkvapkdvanie trochu vody a vsunt ju na prvi Groveii v rdre. ZniZi sa tym mnoZstvo
dymov a tuk bude vystrekovat menej. Pocas pripravy mdso obracajte.

Funkciu mozete pouzivat na urychlenie rozmrazenia potravin na izbovt teplotu. Potraviny nechajte v pévodnom obale, aby sa

ROZMRAZOVANIE .
nevysusili.

ol [| b
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

Recept Funkcia | Pre- Uroveii | Teplota | Doba |Prislusenstvo riry
dohrev | (od spodu) | (°C) (min)
Kysnuté kolace Ano 2 160-180 | 35-55 |Rost+ forma na kolac
)
Susienky / Kolaciky fino 3 170-180 | 15-40 |Plech na pecenie
——r
)
Odpalované cesto fino 3 180 30-40 |Plech na pecenie
———r
)
Slané a sladké odpalované cesto fino 3 180-200 | 20-30 |Plech na pecenie
Snehové susienky Ano 3 90 | 120-130 | Plech na pecenie
\—
Jahnacie / telacie / hovadzie / bravcové Ano 2 190-200 | 90-110 N?:olt))a na odkvapkévanie alebo rost +
nédoba z pyrexu
[ . . . v,
Kuréa/ kralik / katica fino 2 [ 190200 | 6585 Nf’:"ga na odiapkvanie lebo fot +
—) nadoba z pyrexu
Moriak / hus - fino ) 190-200 | 140-180 N'fldoba na odkvapkdvanie alebo rost +
nddoba z pyrexu
Pecené ryby / ryby pecené v alobale (filé, vcelku) fino 2 180-200 | 50-60 Nfljosa na odkvapkdvanie alebo rost +
nédoba z pyrexu
)
Lasagne / Zapecené cestoviny / Cannelloni / Nakypy fino 2 190-200 | 45-55 |Rost+ nddobaz pyrexu
———r
Chlieb / Posiich fno 2 | 190230 | 1550 g:f:nﬁz na odkapkavanie lebo plech n2
Pizza - fino ) 230-250 | 7-20 Nasiob.a na odkvapkdvanie alebo plech na
pecenie
——r
v L,
Toasty Ano 4 200 2-5  [Rodt
N/
v L,
Gratinovana zelenina Ano 3 200 15-20 |Rost + nddoba z pyrexu
e
Grilované rybie filé T Ano 3 200 30-40 |Ro3t+ nédoba z pyrexu
Klobasky / Spizy / Rebierka / Hamburger Ano 4 200 30-50 I?ost+.nadol|)a na odlfvap ka;a{]tl,f nal.
Grovni, v polovici pecenia obrétte
PInené kolace (tvarohovy kolac, stridla, jablkovy —_ fino 1 180200 | 50-60 Nédoba na odkvapkavanie alebo rost +
kolac) & nddoba z pyrexu
Slané pInené torty (zeleninové torty, slané plnené —_ fino 1 180-200 | 35-55 | Rost + forma na koldé
torty) é
PInena zelenina (paradajky, papriky, cukety, - . ! _ L
baklaiany) & Ano 2 180-200 | 40-60 |Rost+ nddoba z pyrexu
Slané pInené torty (zeleninové torty, slané plnené _ fino 3 180-190 | 45.55 Rost + pekdc, po uplynuti polovice doby
torty) é pecenia vymeiite polohu
— Plech na pecenie + nddoba na
Pizze / Postichy J% Ano 13 230-250 | 12-30 |odkvapkavanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
— Plech na pecenie + nddoba na
Susienky / Kolaciky ¢V§ - 13 170-180 | 20-40 |odkvapkavanie, v polovici pecenia

vymeiite polohu
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Recept Funkcia | Pre- Urovei | Teplota | Doba |Prislusenstvo riiry
dohrev | (od spodu) | (°C) (min)

Plech na pecenie + nadoba na
Odpalované cesto - 1/3 180 35-45 | odkvapkdvanie, v polovici pecenia
vymeiite polohu

Plech na pecenie + nddoba na

Slané a sladké odpalované cesto I - 173 180-200 | 20-40 |odkvapkavanie, v polovici pecenia

—_— vymeiite polohu
Peéené kuréa I i ) 200 5565 E(a)s:-i—ar:s‘(li:iba na odkvapkavanie s vodou
Pecené zemiaky I - 3 200 45-55 | Nddoba na odkvapkavanie
Kivay rozbit I i 3 200 3040 Egs:r:ss;ba na odkvapkdvanie s vodou
Jahnacie stehno / Brav¢. koleno 1: - 2 200 55-70 | rost+ nadoba na odkvapkdvanie

POZNAMKA: teploty a doby pecenia st iba orientaéné a platia pre 4 porcie.

ODPORUCANIA A RADY PRI POUZIVANI
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejSiu funkciu na pouZitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viaceryich irovniach sticasne. Doba pecenia sa zacina vioZenim potravin do riiry, bez

zaratania doby predohrevu (ked'sa vyZaduje). Teploty pecenia a doby sti iba priblizné a zavisia od mnoZstva a druhu jedla, ako aj od pouZitého prisludenstva. Na zadiatku pouZite

najnisie odporticané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prisludenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekdce alebo plechy. Okrem toho

moéZete pouit panvicea prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite v3ak, Ze pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie o najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odporti¢ania

v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa mé vloZit na rozne tirovne. Pri peceni jedal s vysokym obsahom vody riru predohrejte.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouzitim funkcie “KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii), mdZete piect rozne jedla, ktoré si vyZadujd rovnakd teplotu pecenia sii¢asne (napriklad: ryby a zeleninu),

pouzitim roznych trovni. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratSie a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Kolace

- Jemné zdkusky pecte pri funkdi tradicného pecenia na jednej trovni. Pouzivajte tmavé kovové pekace a vidy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viac ako
jednej drovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po case vymeiite polohy pekacov, aby sa zabezpecila optimalna cirkuldcia hortceho vzduchu.

- Priskuske, & je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu koldca drevené $paradlo. Ak bude $paradlo po vybrati isté, kolac je hotovy.

- Ak poutivate pekéce s teflénovym povrchom, okraje nevymastte maslom, pretoZe kold¢ nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Akkoldc pocas pecenia “klesne”, nabudtce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnoZstvo kvapalin v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Ukolacov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) poufite funkciu “KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
Grovni a pred pridanim plnky posypte korpus kold¢a strdhankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekac alebo pyrexovi nadobu vhodnej velkosti pre kus mésa, ktory sa ma piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru a pocas
pecenia méso podlievajte. Po upeceni nechajte méso odstat'v rdre pocas dal3ich 10-15 minit alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat maso, zvolte i kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyZadujt dih3iu dobu pecenia. Aby sa predislo
spaleniu povrchu mésa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo mdso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia méso obratte.

Na zachytavanie Stavy z mdsa sa odporica vsunit priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.

Otodny raZei (iba u niektorych modelov)

Tuto Cast prislusenstva pouzivajte narovnomemé opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Vsurite méso na razei, v pripade kurcata méaso zviazte a pred vsunutim razfia na miestov stene
riiry a jeho opretim na drZiak skontrolujte, & méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy sa odportica vloZit na prvii troveri v rire nddobu, do ktorej ste
vliali pol litra vody. Razert ma plastovti rukovat, ktord musite pred pecenim vybrat'a pouZit ju na vybratie jedla z rtiry po peceni, aby ste predisli popélenindm.

Pizza

Plech mierne vymaite, pizza tak bude mat chrumkav kdrku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba u Specifickych modelov

Pred vloZenim cesta do riry sa odportca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri izbovej teplote (20-25°C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu
tretinu. Doba na vykysnutie 1kg dévky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA NAGYON FONTOS
Ez a kézikonyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nydjt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor figyelembe kell venni.

A Fzaveszély szimbolum a biztonsagra vonatkozoan, amely figyelmezteti a felhaszndlokat az Gket és masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
A Minden biztonsagi figyelmeztetést megeldz a veszély szimbélum és a kovetkezd kifejezések egyike:

C VESZELY! Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, suilyos sériilést okoz.
C FIGYELMEZTETES Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévé potencidlis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék helytelen hasznalatabdl eredd sériilés, kar és

aramtés kockdzatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a kévetkezd utasitdsokat:

- Akésziiléket le kell valasztani az elektromos taphaldzatrdl barmilyen izembe helyezési munka végzése eldtt.

- Akésziilék izembe helyezését és karbantartdsat szakembernek kell végeznie a gyartd utasitsaival és a helyi biztonsagi el6irasokkal dsszhangban. Ne javitsa
meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaldi kézikonyvben.

- Azelgirdsok értelmében a késziiléket foldelni kell.

A elektromos kdbelnek elég hossztinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek a halézati aljzathoz torténd csatlakoztatasahoz.

Az érvényes biztonsdgi eldirdsok betartdsa érdekében a beszereléshez fel kell hasznalni egy dsszpdlus, legaldbb 3 mm-es érintkez6tdvolsdgl megszakitd

kapcsolét.

- Nehaszndljon eloszt6t vagy hosszabbité kabelt.

Ne hiizza az elektromos kabelt, ha le kivénja vélasztani a késziiléket a haldzatrol.

A iizembe helyezést kovetden az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndld szaméra.

- Neérjen a késziilékhez semmilyen nedves testrészével, és ne hasznalja mezitlab.

A késziilék kizarélag hdztartdsi ételkészitd berendezésként torténd haszndlatra késziilt. Minden mds tipust felhaszndldsa tilos (pl. helyiségek fitése).

A gydrtd a kezelGszervek helytelen vagy szabélytalan hasznélatbdl szarmaz karokért feleldsséget nem vallal.

A késziiléket barmilyen fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal é1, illetve kell§ tapasztalattal és a késziilékre vonatkozd ismeretekkel nem rendelkezd

személyek (beleértve a gyerekeket) nem hasznalhatjak, kivéve, ha a biztonsagukért felelds személy feliigyelete alatt teszik, vagy ha ilyen személyek a

késziilék haszndlatdra nézve instrukcidkat adtak.

Haszndlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell tartani a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni

arrdl, hogy ne jétszanak a késziilékkel.

A haszndlat alatt és azt kdvetGen be érintse meg a késziilék fiitGelemeit vagy belsd feliileteit - égésveszély. Ne hagyja, hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy

mas gytlékony anyaggal hozzaérjenek, amig valamennyi komponens kell6képpen le nem hilt.

A siités végén Gvatosan nyissa ki a késziilék ajtajat, hagyva, hogy a forrd levegd vagy g6z fokozatosan tdvozzon, mieldtt a siit6be nydlna Amikor a késziilék ajtaja

zdrva van, forrd levegd tavozik a kezelGpanel feletti racson keresztiil. A szelldzéracs szell6zését ne akadalyozza.

- Azedények és tartozékok kivételéhez haszndljon konyhai kesztyit, ligyelve arra, hogy ne érintse meg a flitGelemeket.

- Netegyen gytlékony anyagokat a késziilékbe vagy annak kozelébe: ezek Iangra lobbanhatnak, ha a késziiléket véletleniil bekapcsolja.

- Akésziilékben ne hasznaljon melegitéshez vagy siitéshez zart tartlyokat. A zért edény belsejében fejlédé nyomds hatdsara felrobbanhat, és a késziilékben kart
tehet.

- Ne haszndljon méianyaghdl késziilt edényeket.

- Atdlheviilt olaj és zsir konnyen meggyulladhat. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt siit.

- Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket ételek zsirban/olajban siitése alatt.

- Haalkoholos italokat hasznal az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol magas hdmérsékleten elpdrolog. Ennek eredményeként
az alkohol dltal kibocsétott g6zok az elektromos fiitdelemmel érintkezve belobbanhatnak.

A haztartasi késziilékek kiselejtezése

- Ezakésziilék djrahasznosithatd vagy djrafelhaszndlhaté anyagok felhasznéldsdval késziilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabélyokkal dsszhangban
jarjon el. A kiselejtezés eldtt vagja el halézati tapkabelt.

- Ahdztartdsi elektromos késziilékek kezelésével, hasznositdséval és Gjrahasznositésaval kapcsolatos bévebb téjékoztatdsért forduljon a helyi illetékes hatdséghoz,
a hdztartsi hulladékok gy(ijtését végzé szolgdltatohoz vagy ahhoz a bolthoz, ahol a késziiléket vasarolta.
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UZEMBE HELYEZES

Asiitd kicsomagolasét kovetden ellendrizze, hogy szallités kdzben nem sériilt-e meg asiitd, és hogy a siitd ajtaja jol zarddik-e. Problémak esetén vegye fel a kapcsolatot
a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevdszolgélattal. A kdrosodas megel6zése érdekében csak az izembe helyezéskor vegyi le a siitét a hungarocell véddalapzatrdl.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE
+  Asiitdvel érintkezd konyhabiitor-elemeknek hdalloknak kell lenniiik (min. 90°C).
+  Végezzen el minden asztalosmunkdt a butoron, miel6tt a siit6t a befoglalé egységhe szerelné, és gondosan tvolitson el minden faforgacsot és flirészport.
«  Aziizembe helyezést kovetden a siitd alja mar ne lehet hozzaférhetd.

A késziilék megfeleld miikodése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a siité felsd széle kozotti minimélis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
Gy6zddjon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati fesziiltséggel. Az adatlap a siit6 eliilsé szélén talalhatd (nyitott ajtonal
lthatd).

+  Ahélézati tapkdbel cseréjét (tipusa HO5 RR-F3x 1,5 mm?) szakképzett villanyszerelGnek kell elvégeznie. Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos vevdszolgélattal.
ALTALANOS AJANLASOK

Hasznélat el6tt:

- Tavolitsa el a karton véddelemeket, a véddfoliat és az Gntapadd cimkéket a tartozékokrdl.

- Vegye ki a tartozékokat a siit6bdl, és melegitse fel 200°C-ra kb. egy 6rdig, hogy megsz(injon a szigetel6anyagokbdl és a kendanyagokbdl szdrmazé szag- és
fiistképzddés.

Hasznalat alatt:

- Azajtéra ne tegyen nehéz targyakat, mert ezek megrongalhatjak.

- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantydra.

- Nefedje le asiitd belsejét aluminiumféliaval.

- Forré siitd belsejébe ne dntson vizet; ez karosithatja a zoméncbevonatot.

- Nehdzza a serpenydket vagy ldbasokat a siitd aljan, mert ez karosithatja a zomanchevonatot.

- Ugyeljen arra, hogy mas késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siitd forr6 részeivel, és ne szoruljanak be a siitd ajtaja mogé.

- Asiit6t ne tegye ki légkdri anyagok hatdsanak.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK [%|

A c<somagoléanyag hulladékba helyezése

A csomagoldéanyag 100%-ban djrahasznosithatd, és el van latva az djrahasznosités jelével (L’:‘_,). A csomagolds kiilonféle részeinek hulladékba helyezését ezért

felelgsségteljesen és a hulladékok elhelyezését szabélyozo helyi rendelkezésekkel teljes dsszhangban végezze.

A termék kiselejtezése

- Akésziiléken taldlhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz616 2002/96/EK eurdpai irdnyelvben (WEEE) foglalt
eldirdsoknak.

- Ahulladékka valt termék szabélyszerii elhelyezésével On segit elkeriilni a kimyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos azon esetleges negativ
kovetkezményeket, amelyeket a termék nem megfelel6 hulladékkezelése egyébként okozhatna.

- Aterméken vagy a kiséré dokumentacioban lévé K szimbélum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartési hulladékként kezelni, hanem el kell

szdllitani az elektromos és elektronikus berendezések djrahasznositasat végzé megfeleld gydjtépontra.
Energiatakarékossag
- Asiit6t csak akkor melegitse eld, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt irja el6.
- Haszndljon sotét lakkozott vagy mdzas siit6formdkat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.
- Kapcsolja ki a siit6t 10-15 perccel a bedllitott siitési idd letelte el6tt. A hosszd siitést igényl6 ételek tovabb siilnek azutén is, hogy a siitét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezasiit6, amely arra késziilt, hogy éleimiszerekkel érintkezzen, megfelel a 1935/2004 sz. eurdpai rendeletnek (C €) és a kivetkezdkkel Gsszhangban keriiltek
kialakitdsra, el6allitdsra és forgalmazdsra: a kisfesziiltségrél sz0l6 2006/95/EK sz. irdnyelv biztonsdgi eldirdsai (amely felvaltja a 73/23/EGK sz. irdnyelvet és annak
mddositasait), az EMC-r6l szol6 2004/108/EK sz. irdnyelv védelmi elirasai.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

Asiit6 nem miikodik:

«  Ellendrizze, hogy van-e hdldzati fesziiltség, és hogy a siit6 elektromos bekdtése megtortént-e.
Asiit6t kapcsolja ki, majd djra be, hogy lassa, fennall-e még a probléma.

Az ajté nem nyithatd ki:
Asiit6t kapcsolja ki, majd djra be, hogy lassa, fennall-e még a probléma.

+  FONTOS: az ontisztitds alatt a siitd ajtaja nem nyithatd ki. Varjon, amig a zar automatikusan kiold (lasd “A siit6 dntisztitdsi ciklusa pirolizis funkcidval”
bekezdést).

Az elektronikus programozé nem miikddik:
Ha a kijelz6n az “F  bet(, utdna pedig egy szam lathatd, vegye fel kapcsolatot a legkdzelebbi vevdszolgalattal. llyen esetben adja meg az “F betit kivetd szamot.

VEVOSZOLGALAT
Mieldtt a vevdszolgalatot hivna:

1. Ellendrizze, hétha meg tudja oldani sajét maga a problémét a “Hibaelhdritdsi Gtmutatd” fejezetben adott javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd djra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fenndll-e még a hiba.
Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatha a legkozelebbi vevészolgalattal.
Mindig adja meg:
+  ahibarvid ismertetését;
a siité pontos modelljét és tipusat;
a szervizszamot (a torzslapon a Service sz6 utén ll6 szam), amely a siit6tér jobb oldali peremén (akkor vélik Iathatdva, ha a siitd ajtaja nyitva van) taldlhato.
A szervizszam a garanciafiizetben is megtallhato;
ateljes cimét;
+  atelefonszdmat.

NIV
0000 000 00000

Ha barmilyen javitds valik sziikségessé, kérjiik, hivja fel a garancialevélen jelzett egyik hivatalos vevdszolgalatot (annak biztositésa érdekében, hogy eredeti
alkatrészeket haszndlnak, és a javitdsokat megfelelden végzik el).

TISZTITAS

C FIGYELMEZTETES - Ne hasznéljo'n gt’iznyor.t_la'fsel m’t'i!(ii'dc'i tisz'titékés?’iilékeket.
- (sak akkor végezze a siitd tisztitasat, amikor lehiilt.
- Szervizelés elott valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.
Assiitd kiilseje
FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mososzereket. Ha barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezésbe keriil a késziilékkel, nedves

ruhaval azonnal torolje le.
« Egy nedves torl6kendével tisztitsa meg a feliileteket. Ha nagyon piszkos, néhany csepp mosogatdszert vizben Gntson a vizbe. Széraz ruhdval tordlje at.

Siitd belseje
FONTOS: ne hasznaljon dorzsszivacsot, illetve fém siiroloparnat és kaparokat. Az idé mulasaval ezek karosithatjak a zomancozott feliileteket és a
siitdajto iivegét.

Minden hasznélatot kdvetden hagyja lehdilni a siitét, tisztitsa meg lehetéleg akkor, amig még meleg annak érdekében, hogy eltévolitsa az ételmaradvanyok
(pl. a magas cukortartalmd telek) altal okozott szennyezddéseket és foltokat.
Haszndljon specidlis siit6tisztitokat, és kovesse a szer gyartojanak utasitasait.
A ajtéiiveget megfeleld folyékony mosogatdszerrel tisztitsa. A siitd ajtajat a tisztitas megkonnyitése érdekében el lehet eltavolitani (Iasd KARBANTARTAS).
« Agrill felss fiiteleme (Iasd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak egyes modelleknél) a siitd mennyezetének megtisztitasa érdekében.
MEGJEGYZES: nagy viztartalmii ételek hosszu idétartamii siitése esetén (pl. pizza, zoldségek sth.) az ajté belsején és korben a tomitésen
paralecsapddas keletkezhet. Ha a siitd mar lehiilt, az ajté belso oldalat egy ruhaval vagy szivaccsal torolje szarazra.
Tartozékok:
A tartozékokat minden hasznélat utén kozvetleniil dztassa be mosogatdszeres vizbe, hasznéljon siitSkeszty(t, ha még forrdk.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal konnyen eltavolithatok.
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Asiit6 hatso falanak és katalitikus oldalpaneleinek (ha vannak) tisztitasa:

FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasti vagy korroziv mosészereket, durva keféket, edénysurolokat vagy siitétisztito sprayket, amelyek karosithatjak
a katalitikus feliileteket, és veszlyeztethetik az ontisztité képességeket.

+  Miikddtesse a siitét iiresen légkeveréses funkciéval 200°C-on kdriilbeliil egy dréig

+ Ezutdn hagyja lehdilni a késziiléket, mieldtt egy szivaccsal eltévolitand az ételmaradvanyokat.

KARBANTARTAS

& - Hasznaljon véddokesztyiit.
& FIGYELMEZTETES - Gydzddjon meg arrdl, hogy a siitd lehiilt, mieldtt a kovetkezd tevékenységeket végezné.

- Szervizelés eldtt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

AZ AJTO LEVETELE
Az ajto levétele:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.

2. Emelje fel a kallanty(kat, és nyomja ket el6re, amennyire lehetséges (1. dbra).

3. Zdrja be az ajtét, amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldddik (D) (2. dbra).
Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtét.

3. Akétkallantydt engedje le.

4. Zérjabe az ajtot.

1dbra 2abra

AFELSG FUTGELEM MOZGATASA (CSAK BIZONYOS MODELLEKNEL

1. Tévolitsa el az oldalsé tartozéktartd racsokat (3. abra).

2. Huzza ki egy kicsit a fdtGelemet (4. dbra), és engedje le (5. dbra).

3. Afitdelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, mikdzben kissé maga felé hizza, meggydzdve arrdl, hogy az oldalsd tartéelemekre keriil.

s <

5L

\&T’:

3dbra
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A SUTGOVILAGITAS 1ZZ0JANAK CSEREJE

A hatsd siitévilagitas (ha van) izzéjanak cseréje:

1. Valassza le a siit6t az aramforrasrol.

2. (savarozza le a lampaburdt (6. dbra), cserélje ki az izz6t (Iasd az izz6tipusra vonatkozd megjegyzést), és csavarozza vissza a lampaburdt (7. bra).
3. (Csatlakoztassa ismét a siit6t az dramforrasra.

— | E—
), ),

64dbra 7 dbra

MEGJEGYZES:

- Kizardlag 25-40 W/230V, E-14, T300°C tipusi izzt haszndljon.

- Azizzok beszerezhetdk a vevdszolgélattdl.

FONTOS:

- Asiitot ne hasznalja, mig a lampaburat a helyére nem tette.

UTASITASOK A SUTO HASZNALATARA VONATKOZOAN
AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZES C. RESZT

@
===
/;j\ @§ T[] g
NP i [HPS

\

Kezel6panel

Felsd ftitdelem/grill

Hiitérendszer (ha van)

Adattabla (nem tvolithatd el)
Vildgitds

Siitési ventillacios rendszer (ha van)
Forgdnyars (ha van)

Alsé flitéelem (nem léthat6)

9. Ajto

10. Tartészintek pozicidja

11. Hatso fal

MEGJEGYZES:

- Asiités végén, miutdn a siit6t mdr kikapcsolta, lehetséges, hogy a hiitéventilldtor tovabb mikddik egy bizonyos ideig.

O NSV W=
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(a siitével szallitott tartozékokra vonatkozéan lasd a specifikaciot)

0 0
H U
0
3dbra 43bra
| — ca]
7 dbra 8dbra

9 dbra

Lsirfogo talca (1 dbra)

A zsir és ételdarabkak felfogasara, amikor a récs ald van helyezve, illetve his, csirke és hal zoldségekkel egyiitt vagy Gnmagukban torténd siitésénél talként
hasznélhato. A zsiradék kifroccsenésének és a fiistképzddés csokkentése érdekében ontson egy kis vizet a télcara.

Siiteményes tepsi (2 dbra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitéséhez.

Racs (3 dbra)

Etelek grillezésére vagy labasok, siitdformak és més siitéedények tartasara. Barmelyik rendelkezésre all6 szintre behelyezhetd. A rcs a gérbiiletével felfele vagy azzal
lefele is behelyezhetd.

Katalitikus oldalpanelek (4 abra)

Ezek a panelek olyan specidlis mikroporézus zomanchevonattal rendelkeznek, amelye felszivja a kifroccsent zsiradékot. Ajénlott, hogy végezzen el egy automatikus
tisztitasi ciklust zsiradékban kiilondsen gazdag étel siitése utén (Iasd TISZTITAS).

Forgdnyars (5 abra)

Aforgdnydrsat a megadottak (9 dbra) szerint hasznélja. Ugyancsak nézze meg az “Ajénlott haszndlat és tippek” ¢. szakasz tandcsait.

Grillsiitd készlet (6 abra)

Akészlet egy racsot (6a) és egy zomancozott edényt (6b) tartalmaz. Ezt a készletet a rdcsra (3) kell helyezni, és a Grill funkciénal kell haszndlni.

Lsirsziird (7 abra)
Csak kiilondsen zsiros ételek siitésénél hasznélja. Akassza a siit6tér hatsé faldra a ventilldtorral szemben. Ez a tartozék mosogatégépben tisztithatd, és a légkeveréses
funkcidval haszndlhatd.

Kihuzhato polcok (8 abra)

Lehetdvé teszik a rdcsok és a zsirfogd talcak félig torténd kihizdsat a siités alatt. Minden tartozékhoz megfeleldk, és mosogatégépben tisztithatok.
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A KEZELOPANEL LEiRASA

1. Funkciévalaszté gomb
2. Elektronikus programvélaszté
3. Homérséklet-szabalyozé gomb

A SUTO MUKGDTETESE
Elektronikus idékapcsold

e G

Kijelzd

® @6

Funkciévalaszté gomb
Bedllitds gomb (“set”) OC @ G
Megerdsités gomb (“ok”)

Iddertékek véltoztatasara szolgalo gombok (*-" “+”) [ Homérsékletjelzélampa | | Siitésiidétartam | | Siités vége |
Homérséklet-szabalyozé gomb

U, I SRS I NG J

Assiitd inditasa
Elsd alkalommal azutén, hogy a siit6t az elektromos haldzatra kototte, illetve a tépfesziiltség megszakadését kivetden a kijelzén “12.00” létszik.

1. Nyomja meg az “ok” gombot. A kijelz6n a pontos idé villog.

2. Az6ra megaddsdhoz nyomja meg a “-” vagy “+" gombot.

3. Aperc megaddsdhoz nyomja meg az “ok” és a “-” vagy “+” gombot.

4. Amegerdsitéshez nyomja meg az “ok” gombot.

A pontos id6 megvaltoztatasahoz:

Tartsa lenyomva az “ok” gombot 2 mdsodpercen dt, amig a kijelz6n nem kezd el villogni az 6ra értéke. Ismételje meg a fent leirt miveletet.
Siitési funkcié kivalasztdsa:

1. Forgassa az (1) gombot a vélasztott funkciéra:

2. Az(5) gombot elforgatva valassza ki a hémérsékletet.

3. Amegerésitéshez nyomja meg az “ok” gombot; a siit6 bekapcsol. A kivalasztott hémérséklet elérésekora W melletti °C jelz6fény kialszik.

A homérséklet megvaltoztatasahoz:

1. Forgassa el az (5) gombot, és valassza ki a kivant hdmérsékletet.
FONTOS: barmilyen vélasztas elvetéséhez forgassa az (1) gombot “0” allasha. Vagy nyomja meg az “ok” gombot a siité kikapcsolasahoz a korabban
kivalasztott funkciok megtartasa mellett.
Assiitési idd kivalasztasa:
Asiitésiidd kivdlasztasaval (a specidlis funkciok kivételével valamennyi funkciéval haszndlhatd) a siit6t egy meghatarozott idGtartamra kapcsolja be. A meghatdrozott
iddtartam leteltével a siit6 automatikusan kikapcsol. A maximalisan bedllithatd siitési idd 6 ra.
1. Allitsa be a funkci6t és a hémérsékletet (Iasd: a “Siitési funkcio kivalasztasa” fejezetet) a 2. pontig anélkiil, hogy az “ok” gombbal megerésitést végezne.
2. Nyomjamega “set” gombot (a W jelzés felgyullad a kijelzn a siitési id6tartam szimb6luma mellett @ ), és 8 percen beliil vélassza ki a kivant siitési
iddtartamot a “-” vagy “+” gomb megnyomasdval.
3. Erdsitse meg az “ok” gomb megnyomdsdval; a siitd bekapcsol, és a kijelzd a hatralévd siitési id6t mutatja.
4. Azel6zetesen bedllitott hémérséklet médositdsdhoz forgassa el a (5) gombot.
A hétralévé id6tartam kijelzéséhez vald visszatéréshez vdrjon 5 mdsodpercig.
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Akijelzéna jelenik meg:
Az el6zetesen bedllitott idd elteltével a kijelzén a jelenik meg, és egy hangjelzés hallhato.
A siit6 automatikusan kikapcsol.
A siitési id6tartamot a “-” vagy “+” gomb segitségével mddosithatja. Lapozzon vissza “A siitési idd kivalasztasa” c. fejezet 3. pontjdhoz.
1. Forgassa az (1) gombot “0” allasha.
A kijelz6n ismét a pontos idd jelenik meg.
Assiitési idGtartamot a “-” vagy “+” gomb segitségével novelheti.
Asiitési id6 végének a beallitasa
Evvel a funkcidval a siités végét lehet bedllitani. A maximalisan bedllithatd id6 23 6ra 59 perc.
1. Kovesse “Asiitési id kivalasztasa” c. fejezet 1. és 2. pontjdban leirtakat
2. Asiitési id6tartam végének a bedllitdsahoz nyomja meg a “set” gombot: felgyullad a "W szimbélum melletti (= jelzés.
3. Allitsa be asiités végének idGpontjat a “-” vagy “+” gomb segitségével.
4. Asiitési id6tartam végének a megerdsitéséhez nyomja meg az “ok” gombot.
Assiitd a siités vége id6pont minusz a siitési idd idGpontjaban automatikusan bekapcsol: a kijelzéna W W jelzések a @ G szimbolumok fellett egymast
kévetve felgyulladnak.
Percszamlalé
A percszamlalot csak hasznalaton kivilli siitd esetén lehet haszndlni, maximum 6 dra idGtartamot lehet rajta bedllitani.
A percszamlalo beallitasa:
1. Hagyja az (1) gombot “0” dlldsban. A kijelz6n a pontos idd jelenik meg.
2. Nyomjameg a “set” gombot. Felgyullad a A szimbdlum melletti @ jelzés.
A kivant id6 megaddsahoz nyomja meg a “-” vagy “+" gombot.
3. Akivélasztas megerdsitéséhez nyomja meg az “ok” gombot.
Az el6re bedllitott idG elteltével:
Asiitd hangjelzést ad, és a kijelzén a villog.
Nyomja meg az “ok” gombot: a hangjelzés megszakad. A kijelz6n ismét a pontos idd jelenik meg.

1. Mikdzben az (1) és az (5) gomb “0” &lldshan van, nyomja meg egyszerre az “ok” és a - gombot 3 mdsodpercig. Felgyullad a A szimbdlum melletti —O jelzés.

2. Azajtézér bekapcsoldsa utén a siit6 funkciéinak haszndlata nem lehetséges.
3. Akikapcsoldshoz ismételje meg az 1. pont szerinti miveletsort.

FUNKCIOISMERTETO TABLAZAT

FUNKCIOK LEiRAS

OFF Asiités ledllitasa és a siitd kikapcsoldsa.

VILAGITAS  |Asiitdvilagitds felkapcsoldsahoz.

Ov o

Barmilyen étel egy tartészinten vald siitéséhez megfeleld funkcid. Melegitse eld a siit6t a kivant hémérsékletre, és az el6re
bedllitott hdmérséklet elérésének jelzésekor helyezze be az ételt. A siitéshez a mdsodik vagy a harmadik szint hasznalatét
javasoljuk. Ez a funkcid gyorsfagyasztott ételek elkészitéséhez is alkalmas; kovesse az étel csomagoldsan feltiintetett utasitasokat.

ALSO ES FELSO
SUTES

LEGKEVERESES | Folyékony toltelékes (édes vagy fiiszeres) siitemények egy vagy két tartészinten torténd siitéséhez. Fz a funkcié két tartdszinten
SUTES vald hussiitéshez is idedlis. Az egységes atsiilés érdekében sziikség esetén ajénlatos az ételek helyzetét megcserélni.

JU=II -

Hasznalja a grill funkciét karaj, rablohds, kolbasz, zoldség siitéséhez és kenyérpiritashoz. 3-5 percig melegitse eld a grillt. A siités
GRILLFUTOTEST |folyamén a siitd ajtajanak zérva kell maradnia. Hus siitésekor a fiistképz6dés és a zsiradék kifrccsenésének csokkentése
érdekében dntsdn egy kis vizet az (elsd szinten [évd) zsirfogd talcaba. Siités kizben ajanlatos az ételeket forgatni.

Nagy egybesiilt husok grillezéséhez (marha-, sertéssilt). Siités kdzben a siit6 ajtaja zarva kell legyen. Hus siitésekor dntsén egy
TURBOGRILL | kis vizet az elsd szintre behelyezett zsirfogd talcaba. Ez csokkenti a fiistképz6dést és a zsiradék kifroccsenését. Grillezés kozben
forgassa a hust.

Ezt a funkciét az ételek kirnyezeti hdmérsékletre torténd kiolvasztasa felgyorsitdsara lehet haszndlni. Az élelmiszert hagyja a

KIOLVASZTAS s PR
csomagoldsaban, hogy ne szaradjon ki.

o= ||
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SUTESI TABLAZAT

Recept Funkcio | Elome- | Szint | Hom. | 1d6 |Tartozékok
legités | (alulrol) | (°C) | (perc)
Kelt tésztak Igen 2 160-180 | 35-55 |Récs+ tortaforma
()
Kekszek / Aprosiitemények Igen 3 170-180 | 15-40 |Siiteményes tepsi
—
()
Fank Igen 3 180 30-40 |Siiteményes tepsi
—
()
Voulevant/ Leveles tészta Igen 3 180-200 | 20-30 |Siiteményes tepsi
Habcsok Igen 3 90 | 120-130 |Siiteményes tepsi
—
()
Barany / Borjui/ Marha / Sertés Igen 2 190-200 | 90-110 |Zsirfogd talca vagy racs + jénai
—
()
Csirke / Nyul / Kacsa Igen 2 190-200 | 65-85 |Zsirfogd talca vagy récs + jénai
———
Pulyka/Liba Igen 2 190-200 | 140-180 | Zsirfog talca vagy racs + jénai
()
Tepsis / flias hal (filé, egész) Igen 2 180-200 | 50-60 |Zsirfogd talca vagy racs + jénai
—
()
Lasagne / Tepsis tészta / Cannelloni / Felftijtak Igen 2 190-200 | 45-55 |Récs+ jénai
—
()
Kenyér / Focaccia Igen 2 190-230 | 15-50 |Zsirfogd talca vagy siiteményes tepsi
Pizza Igen 2 230-250 | 7-20 |Zsirfogd tdlca vagy siiteményes tepsi
—
(S~
Piritos Igen 4 200 2-5 |Rdcs
e/
(S~
Rakott zoldség Igen 3 200 15-20 |Rdcs + jénai
s
Grillezett halfilék vagy -szeletek T Igen 3 200 30-40 |Rdcs + jénai
fw 7 ’ s ’ . s
Kolbasz / Kebab / Borda / Hamburger Igen 4 200 30-50 ;alcs JT|ZS"fOEO||t?|(Z,‘:IZZ.EI az1. sinten, aites
elénél meg kell forditani
Toltott piték (sajttorta, strudel, almaspite) I Igen 1 180-200 | 50-60 |Zsirfog talca vagy racs + jénai
sl e P SkESoe e || 10en 1 |180-200| 3555 |Récs + tortaforma
quiche lorraine) £
Toltott zoldségek (paradicsom, paprika, - i ) o
cukkini, padiizsan) & Igen 2 180-200 | 40-60 |Rdcs + jénai
Husos és burgonyas piték (zoldséges pite, _ laen 13 180-190 | 25255 Récs + edény, a siités félidejében cserélje a
quiche lorraine) é 9 szinteket
Pizza / Focaccia I lgen 13 230250 | 1230 Ezzil;st :l-( ezt,<>|rfogo tdlca, a siités félidejében cserélje a
Kekszek / Aprésiitemények I i 13 170-180 | 20-40 Récs + zsirfogo télca, a siités félidejében cserélje a

szinteket
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Recept Funkcio | Elome- | Szint | Hom. | 1d6 |Tartozékok
legités | (alulrol) | (°C) | (perc)
. - Récs + zsirfogd tdlca, a siités félidejében cserélje a
Fank é - 1/3 180 35-45 szinteket
Voulevant / Leveles tészta I i 3 1180200 2040 Ra.cs + zsirfogo télca, a siités félidejében cserélje a
o szinteket
Ao od
Siilt csirke * - 2 200 55-65 |Racs + zsirfogd talca vizzel az 1. szinten
vov
Siilt burgonya JQ - 3 200 45-55 | Zsirfogd talca
. v z ’ s . .
Marhasiilt angolosan JQ - 3 200 30-40 | Récs + zsirfogd talca vizzel az 1. szinten
Ao od
Baranycomb / Csiilok * - 2 200 55-70 |Récs + zsirfogd télca

MEGJEGYZES: a siitési hémérsékletek és idGtartamok tajékoztatd jellegiiek és 4 adagra vonatkoznak.
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AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A siitési tablazat hasznalatanak modja

Atdbldzat a legjobb funkciot jelzi, amelyet barmely adott ételhez kell hasznélni, amely egyszerre egy vagy tébb szinten keriil elkészitésre. A siitési idd attdl a pillanattdl kezdddik,
amikor az ételt a siitébe helyezik, nem tartalmazza az eldmelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hémérsékletek és idGtartamok csupan Utmutatdsul szolgdlnak, és ezek az étel
mennyiségétdl és a hasznalt tartozék tipusatol fiiggnek. Hasznélja kezdetben a legalacsonyabb ajénlott értéket, és ha az étel nem siil eléggé, [épjen &t magasabb értékekre. Haszndlja
amellékelt tartozékokat, valamint lehet6leg sotét szind fém siiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznélhat jénai télakat és tartozékokat, illetve kéedényeket, de ne feledje,
hogy asiitési iddtartamok kissé hosszabbak lesznek. A legjobb eredmények elérése érdekében kdvesse a siitési tablazatban arra vonatkozdan adott tandcsokat, amelyek a kiilonféle
tartdszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztasara vonatkoznak. A sok vizet tartalmaz ételek siitésekor melegitse eld a sitdt.

Kiilonboz6 ételek siitése egyszerre

A“LEGKEVERESES SUTES” funkcié (ha van) hasznalataval kiilonbdzé olyan ételeket készithet eqy iddben, amelyek ugyanolyan siitési hémérsékletet igényelnek (példaul hal

és z0ldségek), kiilonboz6 tartdszintet hasznalva. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési it igényel, és hagyja bent a siitdben azt az ételt, amely tobb siitési id6t

igényel.

Edességek

- Készitsen kényes édességeket a statikus funkcid hasznalataval csak egy tartdszinten. Hasznéljon sotét szind fém siiteményes formékat, és azokat mindig a
mellékelt racsra helyezze. Egynél tébb szinten valé siitéshez valassza a levegGkeringetés funkcidt, és tgy rendezze el a siiteményes formdkat a tartészinteken,
hogy azzal segitse a forrd levegd optimélis keringését.

- Annak ellendrzéséhez, hogy a kelt siitemény elkésziilt-e, szdrjon egy fa fogpiszkalot a siitemény kozepébe. ha a fogpiszkdléra nem ragad a tészta, a siitemény
kész van.

- Hatapaddsmentes siiteményes formakat haszndl, ne vajazza meg a szélét, mivel eléfordulhat, hogy a siitemény nem kel meg egyenletesen a széleknél.

- Haasiitemény “Osszeesik” siités kozben, allitson be legkzelebb alacsonyabb hdmérsékletet, esetleg csdkkentve a folyadék mennyiségét a keverékben és

gyengédebb keverést alkalmazva.

Nedvdus toltelékkel késziilt édességek (sajttorta vagy gyiimélcspiték) hasznélja a “LEGKEVERESES SUTES” funkciét (ha van). Ha a siitemény alsé tésztalapja

atézott, dllitsa alacsonyabbra a tartészintet, és szdrja meg az alsd lapot zsemlemorzsdval vagy keksz6rleménnyel, miel6tt beletenné a tolteléket.

=
=3
v

Haszndljon bérmilyen fajta olyan tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre keriil6 hisdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb, ha egy kis
hdsalaplét ont az edény aljara, amely a siités alatt tovabb izesiti a hist. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja pihenni a siitéhen tovabbi 10-15 percig, vagy fedje be
alufélidval.

- Amikor hist kivén grillezni, valasszon minél inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes siitési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag hdsdarabok hosszabb siitési iddt igényelnek. Annak megeldzésére, hogy a hus kiviil megégjen, tegye alacsonyabbra a rdcsot, hogy igy az ételt tavolabb
tartsa a grillt6l. A siités kétharmadanal fordtsa meg az ételt.

Asiités kdzben keletkezd szaft felfogdsahoz helyezze a zsirfogd talcat fél liter vizzel kozvetleniil az ald a récs ald, amelyre a hst helyezte. Sziikség szerint toltson uténa vizet.

Forgdnyars (csak egyes modelleknél

Ezta tartozékot nagy husdarabok és szérnyasok egyenletes siitéséhez haszndlja. Helyezze a hist a nydrsriidra, kitozze meg a csirkét spargéval, és ellendrizze, hogy j6l rdgzitve van-e,

miel6tt a rudat assitd elillsé falén lévd foglalatba illesztené, és a megfeleld tartdra fektetné. A fiistképzddés megeldzéséhez és a siités kdzben keletkezd szaft felfogdsahoz helyezze a

zsirfogd talcat fél liter vizel az elsG tartdszintre. A iron egy miianyag fogantyti van, amelyet a siités megkezdése eldtt le kell venni, és a siités végén kell haszndlni az égési sériilések

megeldzésére, amikor az ételt kiveszi a siit6hal.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizza lapja ropogés legyen. A siités kétharmadanal szérja a mozzarellét a pizzéra.

Kelesztési funkcié (csak specidlis modelleken all rendelkezésre

Mindig aza legjobb, ha egy nedves ruhdval letakarja a tésztat, mielGtt a siitébe helyezné. A tésztakelesztés idGtartama ennek a funkcionak az alkalmazdsdval kdriilbelill

az egyharmadaval cstkken a szobahmérsékleten (20-25°C) torténd kelesztéssel dsszehasonlitva. A kelesztési idd 1 kg pizzatészta esetén kdriilbeliil egy dra.
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BAXHDbIE YKA3AHUA MO OBECMNEYEHUIO BESONMACHOCTHU
OQYEHb BAXXHO COBJIIOJIATb YUI0BNA BALIEI NNYHO BE30MACHOCTY W BE30NMACHOCTM IPYTUX JIOAEH

B ganHom PYKOBOACTBE U Ha CaMOM npmﬁope [alTCA BaXHble YKa3aHWA N npeAyCMOTPEHbI 3HAKK, KacatoLneca (OﬁﬂIO,U,eHH 6e3onacHocTn npy Nonb3oBaHUM
I'IpVI60p0M. Heoﬁxoummo Bceraa co6monan> 3TN YKa3aHNA U 3HaKU.

/A 3HaK onacHocty, yKa3bIBaIOI.I.lMI7I Ha Hanuyme BO3SMOXHOI0 pcka AnA nofib3oatena npl/lﬁopa napyrux niogei.
| Bce coobuyeHns, oTHoCALMeCA K Bonpocam cobntogexna beonacHoctu, CONPOBOMXAAIOTCA 3TUM CUMBOJIOM, a TaKXe CneaoLwMmn cnoBami:

C OMNACHO YkasaHue Ha cuTyauuio, npe/iCcTaBAIOLLYI0 ONACHOCTb; €N 3Ta ONACHOCTb He GyAeT ycTpaHeHa, To OHa
CTaHeT NPUYNOil TAXENbIX TPaBM.

C OCTOPOXHO Yka3zaHue Ha cmyaumo: NpeACTaBNAIOLLYI0 0NACHOCTb; €CNM 3Ta ONACHOCTb He 6yAeT ycTpaHeHa, TO OHa
MOMET CTaTb NPUUMHOI TAXKENbIX TPaBM.

Bce yka3zaHua no 6e3onacHocTv copepxar CBeAeHUA 0 KOHKPETHOI BO3MOXKHOI OMACHOCTI 11 0 TOM, KaK YMeHbLUMTb PUCK TPABM, MOBPeXAEHI U YAapoB
NeKTPUYECKIM TOKOM, KOTOpble MOXeT NoBeyb 3a Co60ii HenpaBubHoe NoAb30BaHK Npubopom. Heobxoaumo ctporo cobniofatb Npasuna, NpUBEAEHHbIE HIBKE.
- MNepes BbinonHeHueM Nto6oil onepaLuy No yCTaHoBKe HeOBXOANMO OTKAKOUATb Npubop oT CeTu.

- YcTaHoBKa 1 TexHYeCKoe 06Ty xMBaHIE OMKHbI BbINONHATLCA TEXHUYECKIM CNELManuCToM B COOTBETCTBUN C MHCTPKLMAMI NPOM3BOAMTENA U
[efCTBYHOLLMMI MECTHBIMI HOpMaMU N0 6e30MacHOCTY. 3anpeLLaeTca peMOHTMPOBATH MW 3aMHATb Nt6YIo M3 AeTaneil npubopa, 3a UCKKYeHEM CTyyaes,
KOHKPETHO 0rOBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE.

- [laHHbiii npubop AomkeH 6biTb 0643aTeNbHO 3a3eMAIeH B COOTBETCTBIAM C EICTBYHOLLMMM HOPMaMMU.

- Kabenb nutaHua sonmxkeH MMeTb JOCTATOUHYIO ANMHY ANA TOTO, YTOObI NOAKNIOUNTL NPUBOP, BCTPOEHHDII B KYXOHHYH Mebenb, K INeKTpUyeckoil ceti.

- (CornacHo AeiicTBYIOLMM NpaBUNaM TeXHUKI 6e30MacHOCTI MU YCTaHOBKe Np6opa AomKeH ObiTb MCMONb30BaH MHOTONMIOCHDIN BbIKIOYATENb C 3330pOM
MEX[y Pa30MKHYTbIMU KOHTAaKTaMU He MeHee 3 MM.

- Wcnonb3oBaHue pa3seTBUTENEIi-NEPEXOAHUKOB U YANNHUTENEI He JONYCKAeTCA.

- 3anpelwaeTca TAHYTb 3a kabenb INeKTPONUTaHNA ANA TOro, YToObI BbITALLUUTD BUNKY U3 PO3ETKU.

- [locne 3aBepLueHmA YCTaHOBKM 3NeKTpUYeCKine KOMMOHEHTbI JOMKHDI ObITb HeOCTYNHbI ANA NONb30BaTeNA.

- Henb3a npukacatbea k npubopy BRaXKHbIMM pykamu WM APYrUMI YacTAMM TeNa W Heb3A N0Nb30BaTbCA UM, byayun pasyTbiMu.

- Jrot npubop npeAiHa3HaueH UCKNIYMTENbHO ANA NPUTOTOBAEHMA NULLIA B BbITOBbIX YCNOBUAX. 3anpeLLaeTca Mcnonb3oBaTb Nprbop AnA nlobbix Apyrux Lenei
(Hanpumep, AnA oborpea nomelLyeHuns). 3rotoBuTeNb CHUMAET C Ce6A BCAKYI0 OTBTCTBEHHOCTb B CTyyae HeHaAnexallero ucnonb3osanua npubopa wim
HenpaBwbHOIN HACTPOIKM OPraHoB ynpaBeHua.

- 3anpeLwaeTca nonb3oBaxue Npubopom NMLAMM C NOHUKEHHBIMI GU3NYECKVMY 1IN YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM MW He 06N1aAIOLLMMM HYXXHBIMIA
3HAHMAMY W HaBbIKaMK (BKNIouasA JeTeli). 3TV nLa MOryT MoNb30BaTbCA AYXOBKOI TONbKO MPU YCOBUM NOAYYEHUA KOHKPETHDBIX YKa3aHuii no ee
UCNOMb30BAHMI OT TeX, KTO HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3a WX 6€30MacHOCTb.

- JloctynHble AnA KOHTaKTa fieTanu npubopa HarpeBaloTcA B MpoLiecce NoAb30BaHuA. B cBA3M € 3TM HeobXoAMMO Ciefib 3a Tem, UTobbl AeTH He NOAX0AMIN
6n1113K0 K npubOpY 1 He Mrpasy ¢ HUM.

- Heobxoaumo cobntofath 0CTOPOXKHOCTb N UCKNKOYATD KOHTAKT C HAarpeBaTebHbIMU SNeMEeHTaMu 1 BHYTPEHHIMIA NOBEPXOCTAMI Npubopa Npy NoNb3oBaHuu
1M, B IPOTMBHOM CTy4ae BO3MOXHbI 00T, (nefyeT NCKNKYaTh KOHTAKT C TKaHbIO MY MHbIM BOCMNIAMEHSAOLLMMCA MaTepuanom Jo Tex nop, Noka Bee AeTanu
npubopa He OCTbIHYT A0 TeMNepaTypbl, He NPeACTaBAAILLel OMacHOCTU.

- [lo oKoHYaH!N NpuroToBAEHNA ABEPLY Npubopa CneayeT OTKPbIBATb C 0C060/ 0CTOPOXKHOCTLH, 06€CneunBas NOCTENEHHbIN BbIXOA FOPAYEro Bo3ayxa unm
napa nepes Tem, kaK BbINONHATb kakue-ubo onepawyn BHyTpy npubopa. Mpu 3aKpbiToii ABepLie Npubopa BbIX0Z ropAYero BO3AyXa NPOMCXOANT Yepe3
0TBEPCTHE, PACNONOXEHHOE HaJ} NaHeNbio YNpaBAeH!. 3anpeLyaeTca 3aKpbiBaTb BEHTUAALMOHHbIE 0TBEPCTUA.

- Heobxoaumo nonb30BaTbeA CneLnanbHbIMU BapexKamin Npy U3BNeYEHINM KaCTPIofb 1 ApYTUX NPUHAANEXHOCTEIl U3 BYXOKH, CeA NpH 3TOM 3a TeM, uTobbl
He KacaTbCA HarpeBaloLLnXca feTaneii.

- Henb3a nomewwatb BHyTpb npubopa unu B6AN3N Hero npeAMeThbl 3 BOCIAMEHAILLEroca MaTepuana: 370 C034aeT 0NacHOCTb BOSHUKHOBEHUA N0Xapa npu
CNyyaliHoM BKJI0YeHU npubopa.

- Henb3A pasorpeBatb A roToBUTb NPOAYKTbI B 3aKynopeHHbIX eMKOCTAX. (034aBaemMoe BHYTPY eMKOCTI NPy HarpeBa AaBNeHre MOXKeT NpuBeCTY K ee
B3pbIBY C NOBPEXAeHMEM npubopa.

- Henb3a nonb3oBatbca eMKOCTAMY U3 CUHTETUYECKUX MATEPUANoB.

- PasorpeTble 4o BbICOKOIT TeMMepaTypbl XUpbl 1 MAcI0 MOTYT NIerKo BocnnameHUTbeA. [pu npurotoneHnn 6niod ¢ 60N1bLUIM KONMUECTBOM X1pa Uk Macna
Heo6X0ANMO NOCTOAHHO CNEAUTH 33 3TUM NPOLECCOM.

- Henb3a octaBnatb npubop 6e3 HabntAeHNA BO BpeMA BbICyLIMBAHUA NPOJYKTOB.

- Ecw npu npurotoBneHun 6niofia Mcnonb3yioTca CupTHbIE HAMUTKY (DOM, KOHBAK, BUHO U T.AL.), CNeAYeT MOMHUTD, YTO N BbICOKOI TeMnepaType NpoMCXoANT
ucnapexue ciupra. Mpy 5TOM He UCKNKYEHO BOCNNIAMEHEHUe NapOB CNUPTa NPU KOHTAKTe C 3MEKTPUYECKUM HarpeBaTeNbHbIM N1eMeHTOM.

YnaneHue B 0TX0Abl CTapoii 3M€KTPO6bITOBOII TEXHUKMN

- JlaHHoe u3enue U3roToBNEHO U3 MaTepuanoB, AOMYCKALLMX UX NepepaboTky n NOBTOPHOE UCMONb30BaHME. YaneHe U3aenna B 0TX0AbI JOMKHO
BbINOMHATbCA € COBNIAEHNEM COOTBETCTBYIOLUMX MECTHBIX NpaBwA. leped yLaneHnem ussena B 0TX0fbl He06X0AUMO 0Tpe3aTb kabenb nuTaHua.

- bonee nogpo6Hyto uHhopmaumio 0 Tom, Kak cefyeT obpalLathca ¢ 6bIToBbIMM 3neKTponpubopamm, a Takxe 06 ux caaue v nepepaboTKe MOXHO NOAYYMTb B
COOTBETCTBYIOLLEM MeCTHOM yupexzaeHunu, cnyx6e cbopa 6biToBoro mycopa uni B MarauHe, B kotopom 6bino npuobpeTeHo 370 U3aenve.
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKiy AyX0BKY MPOBEPbTE, He Obla M 0Ha NOBPEXAEHa BO BPeMs TPAHCMOPTUPOBKY, U YOeAnTeCh B TOM, TO IBEPLIA 3aKPbIBAETCA AOMKHBIM 06pa3om.

B cnyuae Bo3HUKHOBEHNS NMIoGbIX BONPOCOB 06paTUTECh K MPOAABLLY NI B CEPBUCHBIIA LEHTP. YT0ObI M36eXaTb BOIMOXKHDIX NOBPEXAEHNH, CIEAYET CHUMATD

JLyXOBKY C OCHOBAHUA U3 NEHONOANCTUPONA TONbKO NEPes] YCTaHOBKOI.

TPEGOBAHMA K KYXOHHOW MEBEAW, UCNONb3YEMOIA NPU BCTPAUBAHUM [YXOBKU

+ Marepuan KyxoHHoi Me6enu, HaxoASLLEicA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C AYXOBKOIA, IOMKeH ObiTb YCTOUMBLIM K BbIOKIM TeMMepaTypam (He MeHee 90°C).

« [lpexze yem ycTaHaBNMBATb yXOBKY B CBOIO HULLY, TOATOTOBBTE B KYXOHHOi MeGen Bce HeobxouMble 0TBEPCTUA 1 Pa3pe3bl 1 YAANUTE BCe CTPYXKKM 1 OMUIIKY.

« [ocne 3aBepLueHms YCTAHOBKM OCTYN K HUKHEI UaCTU AYXOBKM JOMKEH ObITb HEBO3MOMEH.

« Buenax npaBunbHoii paboTbl AyX0BKM 3330p MeXAY BEPXHEli NaHENbIo AYXOBKY U HIKHEN KpOMKOiA paboueil NoBEPXHOCTU (CTONELIHMLbI) I0MKeH BCeraa
0CTaBaTbCsA CBOOOHBIM.

NOAKMHYEHUE K INEKTPUYECKON CETU

MpoBepbTe, UTOObI HAMPSAXEHWE, yKa3aHHOE Ha NaCcMopTHOI TabnuuKe U3eNnA, COOTBETCTBOBAO HANPSXKEHNIO CeTH B Baluem AoMe. MacnopTHas Tabnuyka

yCTaHOBJIEHA B NEPe/iHell YacTin yXoBKY (BIAHA NP OTKPBITOI ABEpLIE).

«  Bo3moxHble 3ameHbl Kabens nutanna (tuna HO5 RR-F3x 1,5 MMZ) JOMKHbI BbINOSHATBLCA TONbKO KBaNUULUMpoBaHHbIM nepcoHano. 0bpaluaiitecs B 3Tux
ly4anx B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDIE LIEHTPbI.

YKA3AHUA OBLLEr0 XAPAKTEPA
lepen nepebim ucnonb3osannem npubopa

- (HMMWTe KapTOHHbIE NPOKNAJKK, HaKNeeHHble NPO3payHble NEHKI 1 STUKETKM C NPUHAANEXHOCTeN K JyXOBKe.
- BblHbTe npuHagnexHocTin 3 AyxoBku u pasorpeiite ee 4o 200°C u ocTaBbTe Npy 370l TeMnepaType Ha Yac, YTo6bl yCTPHUTD 3aMax v AbIM, Bbigenaemble
130M1ALUOHHBIM MATePUANoM U 3aLLUTHOI KOHCUCTEHTHOM CMa3KOM.

B npouecce SKcnayaTaunmn

- HecraBbTe TAXenble npeAMeTbl Ha ABEPLYY; 3TO MOXKET NPUBECTY K ee MOBPeXAEHMI0.

- HeonupaiiTecb Ha ABepLY AYXOBKY U He BeLLAiiTe HUKAKUX NpeaMeTOB Ha PYuKy ABepLibl.

- He3akpbiBaiiTe No0CTb AyXOBKM GOBIOI.

- He HanuaiiTe Bogy HenocpeCTBEHHO BHYTPb ropAYeli AyX0BKY; B POTUBHOM ClTyyae MOXHO NOBPEANTb IMallb.

- He aBuraiite KacTptonu 1 CKoBOPOZbI NO AHY AYXOBKM, B IPOTUBHOM Clyyae MOXHO NoLapanatb 3mMasneBoe NokpbiTe.

- (nepwe 3a Tem, uToObl IneKTPUYECKVE NPOBOAA APYTIAX INEKTPONPUOOPOB, HAXOAALLMXCA OKONO AYXOBKM, HE KaCaNkc ee HarpeBatoLLuXca yacTeil
11 He 3aCTpeBaNvl B ABEPLIE AYXOBKM.

- Henopgepraiite fyXoBKY BO34eCTBMIO aTMOCPEPHDBIX (aKTOPOB.

3ALUUTA OKPYXKAIOLLE CPEADI 22|
Vganeuue YNaKOBOYHbIX MaTepuanoB

YnakoBouHblil maTepuan gonyckaet 100% BTOpUUHYI0 nepepaboTKy, 0 YeM CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYHOLLVIl CUMBON L’?.) He cnenyer BbibpacbiBaTh pasnnuHble

YacTy yNakoBKy BMecTe ¢ 6bITOBBIM Mycopom. OHUM AOMKHBI ObITb NepepaboTaHbl B COOTBETCTBUMN C AeVICTBYIOLLMMI MECTHBIMIN HOPMAMMU.

Ypanenue usfenus B otxofibl

- JlaHHoe u3penue cHabxeHo MapKupoBKoii B cooTBeTcTBIM ¢ EBpOneiickoit aupextusoii 2002/96/EC no yTUAM3aLmMM 3n1eKTPUYECKOTO U SNEKTPOHHOTO
o6opyaosanua (WEEE).

- 06ecneuvBas npaBUnbHYI0 YTUAN3ALVIO JAHHOTO 3[€NNS, Bbl MOMOXETe NPeAOTBPATUTL NOTEHLMaNbHbIE HeraTUBHbIe NCNEACTBUA ANA OKPYXaloLLieil cpeabl
11 3[,0POBbA YenoBeKa.

- CumBon E, UMEHOLLMIACA Ha U3[enn W B (OI'IpOBO,[lI/ITEJ'IbHOI;I [OKYMEHTALIUK, YKa3bIBAET HA TO, YTO IAHHOE U3J1ENINE HE MOXKET Oblb YAaneHo B 0TX0Abl Kak
L

6bITOBOIT MYCOP, @ AOMKHO ObITb JOCTABIIEHO B COOTBETCTBYHLLMIA MYHKT C60pa 1 NepepaboTky SNeKTPUYECKOr0 U NEKTPOHHOTO 060PyAOBAHMA.

JKOHOMMA INEKTPOIHEPIUN

- Tlonb3yiiTec GyHKUMEN NpeLBAPUTENBHOTO HarpeBa TONbKO B TOM ClyYae, eCTM 3T0 YKa3aHo B Tabuue pekomeRpaLuii o npuroTonexuio 6mtoa unn 8
1CNOMb3yeMOM BaMit peLienTe.

- Monb3yiiTecb TeMHbIMIN IMaNNPOBAHHbBIMYU hopMamu, obecneunsaioLumu IGdeKTUBHOE NOTNOLLEHME Tenna.

- BbIKntouaiite AyxoBKy 3a 10-15 MUHYT 10 MCTEYEHUS 3a;aHHOTO BPEMEHI NpuroToBnexus. Ecm ang Joseenus 610 40 ITOBHOCTU TpebyeTcs 6onblue
BPEMEHI, TO ¥ NPH BIKNIOYEHNY JYXOBKM NPOLIECC UX NPUTOTOBAEHIA BYAET NPOAOMKATHA.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUU ( €

- [laHHbI/i Npu60p NpesHa3HaueH ANA KOHTAKTa C NULLEBLIMYU NPOAYKTaMM U COOTBETCTBYET nonoxeHusm Pernamenta Eponeiickoro Coera (C €)
N2 1935/2004. Mpu6op paspaboTaH, U3roToBeH 1 BbIMyLLEH B NPOAaxy B COOTBETCTBUMN C TpebOBaHUAMM N0 6e30MacHOCTY [IMPEKTUBLI N0 HU3KOBOLTHOMY
06opypoBaHuio 2006/95/CE (3amenatoweit lupekTusy 73/23/EEC u nocnepyiowume n3meHeHna) v TpeboBaxuamy no 3aiuute lupeKkTuBbl no
neKTpoMarHuTHoii coBmectumoctyu (AMC) 2004/108/EC.
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PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEMCMPABHOCTEN

IyxoBKa He pa6oTaet
. I'Iposepre Hannymne HanpAXeHnA B CETU U TO, NPAaBUIbHO JIN NOAKMKOYEHA YXOBKA K 3116KTpI/NeCKOI7I cetn.
. BbikntounTe 1 BHOBb BKAKOUUTE DYXOBKY, yTo0bI NPOBEPUTD, yCTPAaHEHA NIt HENonajkKa.

ﬂsepua He O0TKpbIBaeTca

« BolkniounTe 1t BHOBb BKIKOUMTE JYXOBKY, UT06bI IPOBEPUTD, YCTPAHEHa N Hemonaaka.
+  BAXHO: Bo Bpems BbINONHEHMs onepavyy camooumcTky IBEpL AyX0BKM 3a610kupoBaHa. Heobxoaumo 10X aaTh(A ee aBTOMATYECKOIA Pa36NoKMpoBKY
(cm. pazpen “Liukn uncTkn ByxoBOK C GyHKLMeEI NMPOANTIYECKOR 0UNCTKN”).

He pa6oTaer aneKTpoHHOE NporpammupyioLiee yCTpoicTso
~ i n

- EowmHa qucnnee otobpaxaetca Gyksa “ F ” BMecTe ¢ unciom, 06patuTech B GrKaiiLLINi CepBUCHDIIA LiHT. [pK 3ToM coobiuymTe Yncio, GieyioLLiee 3a GykBoii

NMOCNENPOAAXHOE ObCNTYKUBAHUE
Mpexpe yem o6pawiaTbca B CEPBUCHBIN LIEHTP

1. TlonpobyiiTe ycTpaHUTL HEMCMPABHOCTb CAMOCTOATENbBHO, ClieflyA YKa3aHUAM, MPUBEAEHHbIM B pa3zene “PYKOBOACTBO 0 YCTpaHeHHIo HeucnpaBHoCTeii”

2. BoikniounTe npubop v BKIKUUTE €50 CHOBA, UT0ObI MPOBEPUTD, YCTPaHEHA NN HEUCMPABHOCTb.

Ecnu nocne BbinonHeHNA BbiLLeONNCAHHbIX AeNCTBUIT HOUCNPABHOCTb YCTPAHUTb He YAanocb, To 06paTuTech B GninKaiilil CepBUCHDIN LEHTP.

Mpu 3Tom coobumTe:

+  KpaTKoe OnucaHue HeucnpaBHoCTY;

U U MOZENb AYXOBKY;

+  CepBUCHBIl HoMep (uncno noce C10Ba “Service” Ha NacMoOPTHOI TabNNUKe, PACMONOXeHHON ¢ MPaBOil CTOPOHbI HA BHYTPeHei CTeHKe AYXOBKY; OHa BUAHA
Npy OTKPLITON AiBepLie AYX0BKH). CepBUCHBIA HOMEp TakXe YKa3aH B rapaHTUitHOM 06A3TeNbCTBe;

+ Bl NOMHbIIf appec;

+  Ball HoMep TeneoHa.

NIV
0000 000 00000

B cnyuae HeobxoaMMOCT peMoHTa ByX0BKY 00paLLiaiiTech B aBTOPU30BAHHBII CEPBUCHDBII LIEHTP (B TaKOM CEPBICHOM LIeHTPe rapaHTUpyeTca
MCNoNb30BaHMe OPUTMHaNbHbIX 3aMacHbIX YacTei ¥ NPaBUIbHOE BbIMONHEHE peMoHTa npubopa).
NOCTABKMW 3AMYACTE BO3MOXHbI B TEYEHUE 10 IET.

000 «Buepnnyn Cu-Ai-do» Tene¢oH ropaueit nunum B PO:
3y6apes nepeynok, 15/1 8-800-100-57-31

MockBa, Poccua, 129164

YBOPKA NMPUBOPA

- He wcnonltsyﬁre [N YACTKM [IyXOBKY NapoBble YNCTALLMe YCTPOilCTBa.
- BbinonHaiiTe UNCTKY AYX0BKM TONbKO NOC/IE TOFO, KAk OHA OCTbIHET.
- Nepepn BbinonHeHnem Kakux-nn6o pa6ot yxoay oTcoeAuHAITe NPuGOp OT CETH INEKTPONUTAHUA.
BHeluHne NoBepXHOCTN AYXOBKM
BAMHO: He ucnonb3yiite Bbi3biBalowue KOPpPO3uio Unu abpasusHbie yncTALLMe cpepcTBa. llpu ayyaitHoM nonajaHNm TaKUX CpefcTB
Ha NOBEPXHOCTb AYXOBKM HEME[JIeHHO NPOTPUTE ee BNAXKHOII TPANKOiA.

« [poTupaiiTe noBepXHOCTM AYX0BKY BNaXHOIi TPANKOA. Mpy cunbHOM 3arpaA3HeHun o6aBnsiiTe B Bofy HeB0MbLLIOE KONMECTBO CPEACTBA ANA MbITbA
nocyAbl. 3akaHumBas yoopky, BbiTupaiiTe NpU6OpP Hacyxo Cyxoil TPANKOIA.

BHyTpeHHNe NOBEPXHOCTU AYXOBKU
BAMHO: He nonb3yiiTecb ry6kamu c abpasuBHbIM C10eM AN MeTaNAUYeCcKUMU MoYankamu. llocToAHHOe NoNb30BaHKe TaKUMK CpeACcTBAMU

NPUBOAUT K NOBPEKACHNI0 NOKPbITHIA SMaNnUpPOBaHHbIX NOBEPXHOCTEN U CTeKNa ABEpLbI.

«  Tlocne Kaxzaoro UCNonb3oBaHuA HeobXxoaMMO AaTb AyXOBKe OCTbITb 1 OUUCTUTD ee (NPeAnouTUTeNbHee, NOKa AYXOBKA LLie Tennas) 0T UNefioB Harapa i
NATEH, KOTOpble MOTYT NOABNATLCA NPU NPUTOPaHNI 0CTATKOB NPOAYKTOB (Hanpumep, NPOAYKTOB C BLICOKNM COepXaH1eM (axapa).

«  Tonb3yiiTech ynCTALMMY CPEACTBAMM, MPESHA3HAYEHHBIMM CMIeLManbHO ANA AYXOBOK, U CefyiiTe yKa3aHUAM U3roTOBUTENA.

« JInA MbITbA CTEKNA ABEPLbI AYXOBKM NOAb3YIATECH COOTBETCTBYHLUMMI XMAKUMU MOIOLMMM CpeacTBamMu. [InA Toro utobbl 06nerunthb YnCTKY ByXoBKH,
MOXHO CHATb ABepuly (cm. pasgen “TEXOBCNYMUBAHUE").

« [LnA YnCTKN BEPXHEIA YaCTU BHYTPY BYXOBKI NPEAYCMOTPEHA BOSMOXHOCTb (TONBKO B HEKOTOPbIX MOAENAX) OMYCTUTD BEPXHUII HarpeBaTeNbHbIA INEMEHT
rpuns (cm. pazgen “TEXOBCTYKIBAHUE”).

NMPUMEYAHMUE: B pe3ynbTaTe AANTENbHOrO NPUroTOBAEHNA NPOAYKTOB C BbICOKUM cofiepXKaHuem Bnaru (Hanpumep, nuLubl, 0BOLLEIA U T.N.) Ha

BHYTpPeHHell CTOpOHe ABepLbI U 0KOJO ABEPHOIA NPOKNajKM MOXeT 06pa3oBbIBaTbCA KOHAEHcAT. [louie TOro Kak yX0BKa OCTbIHET,

He06X0AMMO NPOCYILNTD ABEPLY U3HYTPH, NONb3YACH candeTKoi unu ry6xoii.
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Npunagnexuocru

. 3amounTb NPUHAANEXHOCTU NOCNE UX UCNONb30BaHKA B BOAE CO CPEACTBOM AN MbITbA NOCYAbl; €CNI NPUHAANEXHOCTY LLe ropaune, I'IOHbSyVITe(b
CnewmanbHbIMU BapeXKamu.

. OcTatku NULLK NETKO YAANAKTCA CNOMOLLbIO LLETKUA UK ry6KVI.

Yucrka 3agHeii cTeHKM 1 60KOBBIX KaTanuTU4eCKUX NaHenei (ecnm npegycMoTpeHbl)

BAMHO: Henb3a nonb30BaTbcA ANA YNCTKM KaTanUTUYECKNX NaHenei abpasuBHbIMU cpefCTBAMHU, KECTKMMHU LWeTKamu, ry6Kkamu ansa Kacrpionb
UK cnpeem AnA AYXOBOK, TaK KaK 3T0 MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAEHNI0 NOKPbITUA NaHenell, B e3ynbTarte Yero oHN TepAIoT (BOIO CNoCo6GHOCTb K
aBTOOUMCTKE.

+ OcraBbTe NycTyto AyX0BKY BKMIOYEHHOI B peXume ¢ BeHTUnATopom npu Temnepatype 200°C npumepHo Ha 0aMH yac.

« [0 OKOHYQHVMI LMKNA YACTKM, MPW OCTBIBLLEI AYXOBKE, YAANUTE, €M HEOOXOAMMO, 0CTaTKI NPOAYKTOB, NOMb3YACh BAAXKHON ry6KOil.

TEXOBCNYKUBAHUE

C OCTOPOXHO - MNonb3yiiTecb KyXOHHLIMM pyKaBULLAMMU. )
- MNepep npoBepeHreM HIKEONNCAHHBIX ONepaLyii y6eAuTeC, YTo AYXOBKa OCTbINA.

- lepep BbinonHeHneM Kakux-nn6o pa6oT yxoay oTcoeguHsAiITe NpuGoOp OT ceTh INeKTPONUTaHUA.
CHATUE OBEPLIbI
CHaTue aBepubI

1. TlonHoCTbt0 OTKPOIATE ABEPLY AYXOBKY.
2. TNopHumuTe duKcatopsl M CABUHLTE UX BNepes Ao ynopa (Puc. 1).
3. 3akpoiite aBepLY, HaCkONbKO 3T0 BO3MOXHO (A), nogHumute ee (B) n nosepHute (C) TaK, utobbl ABEPLA OKa3anacb cHAToN (D) (Puc. 2).

YcraHoBKa ABepLbl Ha MecTo

1. BcTaBbTe netnu B cBON rHe3fa.

2. TlonHOCTbI0 OTKPOIATe AiBEPLLY AYXOBKM.
3. OnyctuTe cHoBa GuUKcaTopbl.

4. 3akpoiite ABepLly.

d | D

C Bl

Puc.1 Puc. 2

WU3MEHEHWE NONOXEHUA BEPXHEIrO HATPEBATEJIbHOI'O SIEMEHTA (T0/IbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX

1. CHumuTe 6OKOBbIE PELLETKY, Ha KOTOPbIE YCTaHaBNNBAKTCA NPUHaAnexHocTH (Puc. 3).

2. (nerka BbITAHUTE HarpeBaTeNbHbIN anemeHT (Puc. 4) u onyctue ero (Puc. 5).

3. [InA ycTaHOBKI HarpeBaTeNbHOro ANemMeHTa Ha MECTo NPUNOAHUMUTE ero, NOTAHYB Cerka Ha ces, Cneps 3a Tem, UTo6bI SNEMEHT ONUPANCA Ha
COOTBETCTBYIOLLVE 6OKOBbIE Na3bl.

&

Puc.3
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3AMEHA NAMNOYKU

3ameHa 3aHeil NaMNOYKM (M NpeayCcMoTpeHa)

1. OTKnKuMTE BYXOBKY OT NEKTPOCETU.

2. BoikpyTuTe nnadoH (Puc. 6), 3ameHnTe namnouKy (Tun HOBOI 1aMNOYKM yKka3aH B NPUMeEYaHIIM HIKe) 11 BKpYTUTe nnadoH a ceoe mecto (Puc. 7).
3. MogmkmtouuTe AYX0BKY K NEKTPOCETH.

— A | E—
), ),

Puc.6 Puc.7

NPUMEYAHME:

- Wcnonb3yiite ToNbKo namnoyku Hakanueanms, 25-40 B/230 B tuna E-14, T 300°C.

- Jlamnouku TaKoro TMNa MOXHO NPUOBPECTY B CEPBUCHDIX LIEHTPAX.

BAXHO:

- Henb3s nonb3oBaTbcA AYXOBKOIl, NOKa NNagoH NamMnoyKky He 6yAeT ycTaHOBNEH Ha MeCTo.

NONb30BAHUE IYXOBKOW
CBE/EHUS 0 NOAKMIOYEHNY K INEKTPUYECKO CETV NPUBEAEHDI B PA3AIENE, NOCBALLEHHOM YCTAHOBKE IYXOBKM

O ] O T

@
===
/;j\ @§ T[] g
NP i [HPS

\

laHenb ynpaenenua

BepxHuit HarpeBaTeNbHblii 3NeMeHT/Tpunb

Cucrema oxnax«eHna (ecm npesycmoTpeHa)

[acnopTHan Tabnuuka (He cHUMaTtb)

Namnoyka

Cuctema BeHTUAALWMI NPU BbiNeyke (ecn npeaycMoTpera)
Bepten (ecu npepycmotpeH)

HubkHuit HarpeBaTenbHbIi aneMeHT (He BIUAeH)

9. [leepua

10.  Bo3moxHble nonoXeHusA NonoK

11. 3a4HAA CTeHKa

NPUMEYAHHUE:

- BKoHue npouecca npurotoBneHuna, nocie BbIKNIOYEHUA yXOBKM, OXNaX<AAoLLMil BEHTUNATOP MOXKET NPoJoMmkaTh paboTab B TeUeHUe eLLe HeKOTOpOro
NpOMeXyTKa BpemeHu.

O NSV W=
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UCNOoNb3YEMbIE NPUHAINEXHOCTU

(cnncok npuuamlemuoaeﬁ, nocraB/ifieMbiX B KOMIJIEKTe C AyXOBKOﬁ, CM. B TEXHUYECKOM ONMCaHUK)

=)

Puc. 4
|
e

Puc. 8

Puc. 9

MpotuBeHb ana c6opa xupa (Puc. 1

MpoTUBeHb NpefHa3HaueH Ana c6opa vpa 1 KYCOUKOB MULLM NPH YCTAHOBKE ero Nog peLUeTKoit. Ero MoXHO Take Cnob30BaTb B kauecTBe eMKoCTU ANA
MpUroTOBNEHIA MAC], KypULIbl, PbiObl € 0BOLLaMM UK 6e3 HuX. [lna cbopa XupoBbIX 6p3r 1 yMeHbLLEH!A KONOTY HaneiiTe BOAbI Ha AHO MPOTUBHA.
MpoTtuBeHb Ana Bbine4ku (Puc. 2

Vlcnonb3yeTca AnA NPUroTOBAEHNA NEYeHbA, MTMPOroB U MNLLbI.

Pewerka (Puc. 3

Wcnonb3yetca ana npurotoBneHna 6Mio Ha peLueTKe, a Takxke B kauecTBe NOACTaBKM ANA KacTpionb, GopM ANA BbINeYK U Npouyx emKocTeil. Ee MoXHO CTaBuUTb Ha
Nto60ii ypoBeHb. PeLueTky MOXHO yCTaHaBNMBATb Nioboil CTOPOHOI BBEPX.

bokoBble KaTanuTMyeckne naHenu (Puc. 4)

3TV NaHenu MMeNoT CneLpanbHoe MIKpONOPUCTOe IMaNUPOBaHHOE NOKPbLITUE, MornoLLaioLLee 6pbi3ru xiupa. Mocne npuroTeneHua 6niog ¢ 0cobo bonbLumm
C0ZepaHNeM X1pa pekoMeHaYeTCA BbINONHATD LnKA aBTOMATUYeckoil uucTKi AyxoBKM (cm. YSOPKA NPUBOPA).

Bepren (Puc. 5)

Vicnonb3yiite BepTen Tak, kak nokasaHo Ha Puc. 9. MozpobHee cM. Takxe pasgen “PekomeHayemble cnocobbl UCNONb30BAHMA U NONE3HbIE COBETHI”.

Komnnekt ana rpuna (Puc. 6)

B komnneKT BXoAMT peLueTyatas nonka (6a) n IManupoBaHHblit NoAA0H (6b). ITOT KOMNNEKT MOXHO YCTAHABAMBATb Ha peLueTky (3) u ucnonb3oBathb AnA
npurotoBnexus 6nion B pexume “Ipunb”.

Xupoynasnuatowmii unbrp (Puc. 7)

V|CI'IOIIb3yI7ITE 3T0T ¢VIJ'II>Tp TONbKO Npu NpUroToBNeHna 6ntoz ¢ bonblumm C0AepXaHuem Xxupa. ot ¢Mﬂpr HaBeLUNBAETCA Ha 3afiHeli CTeHKe Kamepbl AyX0BKHU,
HanpoTnB BEHTUNATOPA. (DI/IJ'Ipr MOXHO MbITb B I'IOC)IROMOE‘IHOI?I MaLlnHe U nCnonb3oBath NPY NPUroTOBAEHUN 6niog B pexunme KoHBeKL N,

BoiaBmxHble nonku (Puc. 8)
31 NOAKI NO3BONAIOT BbIABUTATb HAMONOBIUHY PELLETKY 11 NPOTUBHM AA c6opa Xmpa Bo Bpema npuroToneHna. MoryT ncnonb3oBatbca BMecTe ¢ io6biMi
NPUHAANEXHOCTAMY; AONYCKAIOT MOIAKY B NOCYA0MOEYHOI MaLUHe.
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MAHEND YNPABNEHUA

1. Pyuka nepeknioyeHna pexxumos
2. 3neKTPOHHOE yCTPOIICTBO NPOrPaMMMUPOBaHUA
3. Pyukatepmoctata

PABOTA 1YXOBKU

JNeKTPOHHbIN Taiimep

| Taiimep-cyeruuk mutkyr [ Bnokwposka asepubi

als

® G

Aucnnei

® @6

1. Pyuka nepeknioyeHma pexumos

2. KHonka nporpammupoBaHus (set) OC @ 6

3. KHonka noatBepxaeHna (ok)

4. Knonku usmenenus 3nauenus spemenm (“”“+") Wnaukatop MpogomkutensHocTs | | Bpema okoHyama
5. PyuaTepmocrara TemMneparypbl NpUroToBNEHMA NpUroToBNEHNA

BkntoyeHue ayxoBKu

[Tocne nepBoro NoAKNOYEHUA AYXOBKM K INEKTPUYECKOI CETM WM e nocne c6oA MoAauv aNeKTPOIHeprii Ha Ancniee Bbiceunsaetca “12.00”.
YcTHOBKa M U3MeHeHUe 3Ha4YeHNA TeKyLero BpemeHu:

1. Haxmure kHonky “ok”. Ha aucnnee npu 3Tom byaeT Muratb 3HaueHue BpemeHu.

un

2. HaxmuTe KHONKY “~” unn “+” AN 3aAaHuA 3HaYeHA YacoB.

3. Haxmure Kronku “ok” n “" unu “+” BnA 3afaHNA 3HAYEHUA MUHYT.

4. Haxmute kHonky “ok” Ana noaTBepxaeHna Bbibopa.

/3meHeHune 3HaueHNa BpemeHu:

HaxmuTe KHonky “ok” v He oTnycKaiiTe ee B TeueHue 2 CeKyH - A0 TeX 10Op, NOKa Ha AUCNee He HAYHeT MUTraTb 3HaueHue BpemeHU. [loBTOpUTE OMUCaHHbIE Bbilue

AeictuA.

Bbi6op pexkuma npuroroBneHus:

1. YctaHouTe pyuKy (1) Ha HYXKHbII pexum.

2. Moopotom pyuki (5) BbibepuTe HyHyto TemnepaTypy.

3. Haxmure kHonKy “ok” AnA noaTBEpAeHNA BbIGOpa; AyX0BKa BKNKUMTCA. MHAUKaTOP W, PacnonoeHHblii pALoM C CUMBONIOM °C, noracHer, Koraa
[YyXOBKa HarpeeTcA 0 3a/iaHHOI TemneparTypbl.

U3meHeHue Temnepatypbi:

1. TloepHuTe pyuky (5) 1 3aHOBO BbIGEPUTE HYXHYIO TEMMEPATYpY.

BAMHO: [ina otmeHbl nto6oro caenanHoro Bbi6opa nosepHute pyuky (1) B nonoxenue “0”. B kauecrBe anbTepHaTUBbI MOXKHO HaXaTb KHonKy “ok”

JNA BbIKNIOYEHNA AYXOBKM C COXpaHEHNeM BceX BbIGpaHHbIX paHee pexxumoB.

Bbi6op npoomKMTENbHOCTY NPUFOTOBNEHNA:

Bblbepute nposomKUTENbHOCTL NPUTOTOBEHNA (ROCTYNHYI0 ANA BCEX PEXUMOB KpOMe CriewnanbHbIX), e Bbl XOTUTe, YTo6bl AyXoBKa Obina BKIOYeHa B TeueHue

onpezeneHHoro MHTepBana BpemeHM. 1o ncTeueH 3Toro MHTEpBaNa BpemMeH! 0Ha aBTOMATUUeCKM BbIKIHUMTCA. MakcumanbHoe 3ajaBaemoe 3HaueHue

NPOAOMKUTENbHOCTU NPUTOTOBNEHNA COCTABASAET 6 YacoB.

1. 3agaiiTe HyXHble peXuM 1 TeMNepaTypy NpurotoneHma (cm. pagen: “Bbibop pexuma npurotosneHua”) 4o nyHKTa 2 6e3 noATBepXAeHNA C NOMOLLbIO
KHomKy “ok”.

2. HaxmuTe KHONKy “set” (npu 3TOM Ha gucnnee 3aroputca uHankatop W B6aM3M cumBona @ ) ¥ He N034Hee, uem yepe3 8 MUHYT BbibepuTe HYXHYI0
NPOAOMKUTENLHOCTD NPUTOTOBNEHNA, HAXMMAA KHOMKY “~” unn “+",

3. Haxmure kHonky “ok” ana noaTBepxeHna BbIGOpa; AyX0BKa BKMIOUNTCA, @ Ha AUCNNee BbICBETUTCA OCTaBLUEECA BPEMA NPUTOTOBNEHNA.

4. [ina u3meHeHusA paHee 3alaHHOT0 3HauUeHA TeMnepaTypbl NoBepHUTe pyuky (5).
Yepes 5 cekyHz Ha AnCTee CHOBA BbICBETUTCA OCTABLUEECA BPEMA NPUTOTOBNEHUA.
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NosaBnenune cnosa Ha aucnnee:
Mo ucreyeHun 3af5aHHOT0 MHTepBaNa BpeMeHY NOAAETCA 3BYKOBOI CUTHaN, a Ha AWCTNIee BbiCBEUUBALTCA E )
[JlyxoBKa aBTOMATUYECKN BbIKIHOUNTCA.
[TpOAOMKUTENbHOCTD MPUTOTOBNEHMA MOXKHO U3MEHUTD, HAXIMAA KHOMKY
1. Ycranosure pyuky (1) B nonoxeue 0.
Qncnneii BepHETCA B peXUM UHANKALMM TEKYLLIEr0 BPeMEHMU.
Y106bl yBENMYUTD NPOAOIKUTENBHOCTD MPUTOTOBNEHNA, HAXMUTE HA KHOMKY “~” win “+”.
Bbi6op BpemeHU OKOHYAHUA NPUrOTOBNEHNA
37a onepavuua no3BoNAET 3aAaBaTh BpeMsA OKOHYaHUA NpuroToBneHus. MakcumanbHoe 3aiaBaemoe 3HaueHwe COCTaBNeT 23 yaca 59 MUHYT.
1. BbinonnuTe feiicTBuA, ykasaHHble B nn. 11 2 pa3aena “Bbibop npogomkuTenbHOCTY NPUTroToBaeHNs”.
2. Haxmue kHonky “set” AnA 3aiaHus BpemeHy 0KoHYaHuA npurotoenenus: lpu 31om saroputcs uraukatop W 6musu cumsona (5.
3. 3apaiite BpeMaA OKOHYAHWUA NPUrOTOBIIEHNA, HAXMMAA KHOMKY “=" uin “+",
4. HaxmuTe KHONKy “ok” AnA noaTBEPXAEHNA 3aaHHOTO BPEMEHU OKOHYAHIA MPUTOTOBNEHNA.
[lyxoBKa aBTOMATUYeCKV BKIOYUTCA B MOMEHT BpeMeHy, COOTBETCTBYIOLLVIA BpeMeHIn OKOHYAHNA NPUTOTOBAEHNA MUHYC NPOAOMXUTENbHOCTD NPUTOTOBNEHNA: HA
aucnnee 3aropatca uHAMKaTopsl W W Haz cmBonamu @ G .
Taiimep-cyeTumnK MUHYT
Tailmep-CueTumnK MIUHYT MOXKET UCMONb30BATLCA TOMIbKO NPU BIKNIOUEHHON yX0BKe; MakCUManbHOe 3aiaBaemMoe Bpems aBHO 6 yacam.
YcraHoBKa Taiimepa:
1. Pyuka (1) BomkHa HaxoauTbCA B nonoxenun “0” Ha ancnnee BbICBETUTCA TeKyLee BpeMma.
2. Haxmute KHOMKy “set”. [pn 3T0M 3aroputca MHANKaTOp A BOMU3M cumBona @
Haxumasn KHonky “=” unu “+, 3apalite HyHoe Bpems.
3. HaxmuTe KHonKy “ok” ana noATBepXAeHNA Bblbopa.
o ncTeyeHnm 3a5aHHOT0 BpeMeHU:
[TonaeTca 3ByKOBOI CUTHan, a Ha AUCNNee MUraeT C10BO E - d]
Haxmute KHonky “ok”: nogaua 3ByKoBOro curHana npekpatutca. lucnneil BepHeTCA B peXUM MHANKALNM TEKYLLIErO BPEMHMU.

un

wn “+". BepHuTech K n. 3 pasaena “Bbibop NpofomKUTENbHOCTY NPUTOTOBNEHNA”

bnokupoBka aBepLbl :

1. Npun pyukax (1) u (5) B nonoxeun “0” o4HOBPEMEHHO HaXMUTE KHOMKI “0K” 1
nHamatop A B6MM3N CcuMBONa =O.

2. Tlocne BKAIoueHMs 6OKNPOBKM ABEPLIbI OPraHbl YIPABAEHNA AYXOBKOiA GMOKMPYHOTCH, U MONb30BAHME €10 CTAHOBUTCA HEO3MOMKHBIM.

3. [InA oTKntoueHwA 370l GYHKLIM NOBTOPUTE AeiCTBMA, ONMCaHHbIe B . 1.

un

n yﬂep)KVIBaVITe WX B HAXATOM NONOXeHNN 3 CEKyHbI ﬂpVI 3TOM 3aroputca
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OMUCAHUE PEXXUMOB/OYHKLUN

PEXXUM ONUCAHKE
O OFF [pexpaLLeHve NPUroTOBNEHNA U BbIKNKOUEHNE AYXOBKY.
=
-O- OCBELLEHUE BKntoueHue BHYTPEHHEro 0CBeLLEHNA AYXOBKY.
4 ) \
Pexxum, NoAXoAALLMIA ANA NPUroTOBAEHIA NioBbIX NPOAYKTOB Ha 0AHOM YpoBHe. MporpeiiTe NpesBapUTENbHO AyXOBKY A0
- OEbIYHbIIA YXKHOIi TeMnepaTypbl M NOCTaBbTe NPUroTaBAMBaeMoe 61010 B AYXOBKY NOCNE TOro, Kak OyAeT AOCTUrHYTa 3a/aHHasA
Temnepatypa. PekomeHayeTca nonb30BaThCA BTOPbIM WA TPETbIUM YPOBHEM. 3TOT PeXMM NPUrOfeH Takxe Ana
—_— MpUroTOBAEHNA 3aMOPOXeHHbIX NonyabpukaTos; CledyiiTe yKasaHUAM Ha ynakoBKe NPOAYKTA.
— [lpuroToBneHve TOPTOB/NMPOTOB C MATKOI HAUMHKOIA (CNafKoIi M HECNazKoI) Ha 0HOM YPOBHE. ITOT PEXIM TaKXe 0YeHb
Jg NOAPYMAHMBAHME |yzobeH npu npuroToBNeHUN Ha ABYX ypoBHAX. PekomeHayeTcs, npu Heo6X0AMMOCTM, MEHATb MecTaMu NpUroTaBauBamble
— 6niofa Ana BoCTxeHNA Gonee 0fHOPOAHbIX YCIOBUIA MPUrOTOBAEHNA.
licnonb3yeTca Ana npurotoBneHua Ha rpune CTelikos, kebaba, rpaTuHMPOBaHHbIX 0BOLLIeli 1 TocToB. [lporpeliTe AyXoBY B
vy [PUIb TeyeHue 3-5 MuH. Bo Bpema npuroToBneHna ABepLa AyXoBKIn AOMKHbI 0CTaBaTbCA 3akpbIToil. Bo u3bexaHue

pa36pr3MBaHMﬂ Xupau 06pa303ava [AbIMa Npy NPUroToBNEHUN MACa Hanelite HeMHOT0 BOAbI Ha npoTUBEHb ANA c60pa
Kupa, yCTaHOBMB €ro Ha I'IepBbII7I YPOBEHb. PeKomeHnyeTca nepeBopaynBaTb NPOAYKTbI BO BpeMA UX NPUrOTOBIEHNA.

TYPBO-TPUIIb

[JInA apKu KpynHbIX KyckoB Msca (pocToud, apkoe). B npouecce npuroToBnenus 6Mio ABEpLA AYXOBKM JOMKHA
0CTaBaTbCA 3aKPbITOiA. MNPy NPUrOTOBNEHMM MSACA PEKOMEHYETCA HaNWBaTb HEMHOTO BOAbI B NPOTUBEHb ANA CHOpa Mpa,
YCTaHOBNEHHbIIi HA NEPBbIil YPOBEHD. ITO NO3BONAET yMEHbLINTH Pa36pbI3ruBaHUe XuUpa U KOTUYECTBO AbIMA.
MNepeBopauvBaiite MACO B NPOLIECCE €r0 NPUTOTOBIEHN.

PASMOPAMWBAHUE

3T0T peXxiM MCMONb3YeTCA AIA YCKOPEHUA Pa3MOPaXMBAHUA NPOAYKTOB C IOCTUXEHMEM KOMHATHOI TeMnepaTypbl.
Yro6bl NpesOTBPATUTD BbICbIXaHMe NPOAYKTOB, OCTaBbTE X B yNaKOBKe.
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MPUrOTOBJIEHUE PA3JIMYHbIX BJIIO

bniogo Pexxum | Mpepsaputenb- |  YpoBeHb Temn. | Bpems | llpunapnexuocru
Hblii HarpeB | (cyutas cumusy) | (°C) | (mun)
TopTbl U3 APOXKEBOro TeCTa lla 2 160-180 | 35-55 |peweTka + ¢opma ana TopToB
(—)
Meyenbe / He6onbiume TopTbI JIF] 3 170-180 | 15-40 |npoTuBEHb JAIA BbINEYKM
e
(—)
JKnepbl JIF] 3 180 30-40 |npoTMBeHb ANA BbINEYKN
e’
()
BonoBaHbl, coneHoe neyeHbe n3 CUI0€HOro I 3 180200 | 20-30 | npoTuBeHs 4nA BbineKi
Tecra —
bese JIF] 3 90 120-130 | npoTMBeHb ANA BbINeYKN
o
— npoTMBeHb AnA c6opa Xupa unm
bapaHuHa, TenAaTuHa, roBAAUHA, (BUHMHA JIF] 2 190-200 | 90-110 |pewweTka + eMKoCTb 13
—/ OrHeynopHoro cTekna
p— npoTMBeHb AnA cbopa xupa unmn
Kypuua, Kponuk, yTka lla 2 190-200 | 65-85 |pewweTka + eMKOCTb 13
—) OrHeYNopHoro cTekna
npoTUBeHb AnA cbopa xupa un
Wnpeiika, ryco JIF] 2 190-200 | 140-180 | peweTka + eMKoCTb 13
—/ OrHeynopHoro crekna
— npoTMBeHb ANnA c6opa Xupa unun
AL AT A O 5 Ia 2 180200 | 50-60 | pewerka + ekocrs u3
(pune, uennkom)
—/ OrHeynopHoro cTekna
Jla3aHbA, MaKkapoHHble uspenus, p—
3aneKkaembie B ;yX0BKe, KAHHENNOHN JIF] 2 190-200 | 45-55 PELLETKa + EMKOCTb U3
OrHeynopHoro cTekna
(copT MaKapoH), OTKpbITble Nuporu —
Xne6, nenewuKu fla 2 100230 | 1550 |MPOTMBEHb MnA CBopa xirpa u
MpOTMBEHb ANA BbINEYKN
(—)
T Ia ) 230-50 | 7-20 npoTMBeHb AnA cbopa xupa u
MpOTMBEHb ANA BbINEYKN
e
S222
Toctbi JIF] 4 200 2-5 |pewetka
e
(S
OBowwyHoON rpaTeH JIF] 3 200 15-20 PELLETKa + EMKOCTb U3
OrHeYNopHoro CTekna
(~vVv)
Pbi6a (pune, Kyckamu) Ha rpune JIE] 3 200 30-40 PELLETKa + EMKOCTL U3
OrHeynopHoro crekna
e/
peLueTKa Ais rpuia + NpoTUBEHb
a2 i Ha 1-
Kongaa(u, WALNbIKKN, pe6pbiLuKK, Ia 4 200 30-50 ana cbopa xupa c Bogoit Ha 1-m
raméyprepbi YPOBHe, NepeBepHyTb B CepesyHe
npowecca npuroToBeHua
Muporn c HaYNMHKoM (UM3KeiK, TPYAENb —_ npoTUBeHb AnA Gopa xipa wni
P N + UTRYARAL, Jg Jla 1 180-200 | 50-60 |petweTka + emMKoCTb U3
¢pykTOBbIN NUpOT) o
OrHeYnopHoro crekna
Muporu c macom n kaptodenem (nupornc | [=—=—
oBOLaN, Kiu-NopeH) * Jla 1 180-200 | 35-55 |peweTka + Gopma ans TopToB
QapiwupoBaHHbie 0BOLM (MOMUAOPDI, I Ia ) 180200 | 20-60 peLueTka + emKoCTb 13
nepeu, UyKKUHY, 6GaknaxaHbi) o093 OrHeynopHoro cTekna
Muporu c macom u kaprodenem (nuporuc | [—— KOMILIEKT A1 TPUTA; NIOMEHAT
P P P JQ Jla 1/3 180-190 | 45-55 |6niona MecTamm B cepeanHe
O0BOLLAMY, KULL-NIOPEH) o989
npoLecca npuroToBneHua
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bnopo

Pexum

Mpepsaputens-
HbIil Harpes

YpoBeHb
(cumTasn chusy)

Temn.

(0

Bpems
(mMuH)

MpuHapnexHocTn

Muuua, nenewkxn

bal

JIF]

13

230-250

12-30

MpOTUBEHb ANA BbIMEUKM +
NpOTUBEHb ANA cbopa xupa;
NoMeHATb 67tof1a MecTamu B
CepejuHe NpoLecca NpUroToBeHUA

Meyenbe / Hebonbme TopThi

bal

13

170-180

20-40

MpPOTUBEHD ANA BbINEUKM +
MpOTUBEHb ANA cbopa Xupa;
nomeHATb 6111013 MecTamu B
CepeuHe npoLiecca npuroToBeHNA

JKnepbl

bal

173

180

35-45

MpOTUBEHb ANA BbIMEUKM +
NpOTUBEHb ANA cbopa Xupa;
NoMeHATb 67tof1a MecTamu B
CepejuHe NpoLecca NpUroToBeHUA

BonoBaHbl, coneHoe neyeHbe n3 C10€HOro
TecTa

bal

173

180-200

20-40

MpPOTUBEHD ANA BbINEUKM +
MpOTUBEHb ANA cbopa Xupa;
nomeHATb 6111013 MecTamu B
CepeuHe NpoLecca NpuroToBeHUA

KapeHas kypuua

1

200

55-65

pewweTKa Ans rpuna + NpoTUBEHb
ZnA cbopa xupa ¢ Bojoil Ha 1-M
ypoBHe

Kaptodenb, 3aneyeHHblit B AyXoBKe

=

200

45-55

npoTuBeHb AnA chopa xupa

Poct6u¢ c kpoBblo

=1

200

30-40

PELLEeTKa AA PUNA + NpoTUBEHD
ana cbopa xupa ¢ Boaoit Ha 1-m
YPOBHe

bapaHbs HOXKa, pyNbka

1

200

55-70

peLueTKa AnA rpuna + NpoTUBEHb
Ana cbopa xupa

MPUMEYAHME: Bpems 1 TemnepaTypa yka3aHbl U3 pacyeTa Ha 4 Nopuum 1 HOCAT OPUEHTUPOBOYHDIN XapaKTep.
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PEKOMEHAYEMbIE CMNOCOBbI UCMOJIb30OBAHUA U NMOJIE3HbIE COBETDI

Kak nonb3oBaTtbcsa Tabnuuen “MpurotoBneHne pasnnyHbix 6niogn”

B Tabnmuie yKa3biBaeTcA OMTUMaNbHII PeXIIM 1A MPUTroTOBAEHIA AaHHOrO 611043, C UCTI0Nb30BaHIUEM OLHOIO UNW HECKOMbKIX YPOBHEi OHOBPEMEHHO. YKa3aHHas

NPOAOMKUTENbHOCTb NPUTOTOBAEHNA OTCUMTBIBAETCA OT MOMEHTA NOMELLIeHVA MPUroTaBAMBaemoro 611oa B AYXOBKY; BpeMA npeaBapuTeNbHOro Harpesa (e oH

MpezyCMOTPEH) He yunTbiBaeTc. lpuBeeHHbIe 3HAYEHINA BPEMEHI 1 TeMNepaTypbl NPUroTOBAEHINA MMEHOT OPUEHTPOBOYHII XapaKTep; peaibHbIe 3HaUeHIA 3aBUCAT OT

KONMyecTBa NPOSYKTOB U OT UCMONb3yeMblX NPUHALNEXHOCTE. PeKoMeH[YeTCA HauMHaTb C CAMbIX HU3KIX 3HAUEHMIA TeMnepaTypbI 1 BpemeHH, NPUBOAVMbIX B TabniLe; eqin

Pe3yNbTaT He COOTBETCTBYET 0XAAEMOMY, epexouTe K bonee BbICOKUM 3HaueHMAM. PeKomeHayeTca Nonb30BaTbeA NpunaraeMbIMin B KOMIIIEKTE NPUHALIEXHOCTAMM 1

(opmamu 1A TOPTOB WAk MPOTUBHAMM, CAENAHHBIMY U3 TEMHOr0 MeTanna. JlonyckaeTca UCnonb30BaHMe KacTpioNb U NPUHAZNEXHOCTeN U3 OrHeyNOopHOro CTekna uim

KepamuKu; IPOAOIKUTENbHOCTb BPEMeHI IPUTOTOBAEHIA NP 3TOM CerKa yBenuuMBaeTcA. [L1A nofyyeHua NyuLLyX pesynbTaTos ClefyiiTe npuseseHHbIM B Tabnuue

MPUrOTOBNIEHIA PeKOMERAALMAM N0 BbIBOPY NPUHaZNEXxHOCTel (MOCTaBNAEMbIX B KOMMIEKTE C ZlyXOBKOIA) 1 YPOBHe X ycTaHOBKY. Mepes npurooBeHem npozyKToB ¢

BbICOKUM COZiepaHVeM Bofibl HEOOX0AVIMO NPOrpeTb AYXOBKY.

0nHOBpeMeHHOe NPUroToBAEHUE Pa3nnyHbIx 6niog

Mpu ncnonb3oBanum pexkuma “NOJAPYMAHUBAHWE” (ecnm TakoBOI MeETCA) MOXHO OAHOBPEMEHHO rOTOBUTH pa3nuHble 6naa (Hanpumep, pbiby v oBoLm), AN

MpUroToBAEHUA KOTOPbIX TPeByeTcA 04MHaKoBaA TemnepaTypa, Ha pasHbix ypoBHAX. BbiHMMaliTe u3 AyxoBKu 6tofa, TpebytoLuye MeHbLLero BpemeHu Ans

NpUroToBAEHIA, 0CTaBNAA Npy 3ToM bniofa, Tpebyloee 6onbLuero BpemeHu.

Deceptbl

- HexHble fenukatHble fecepTbl peKOMEHZYeTCA roTOBUTD TOAbKO HA 0HOM YPOBHE, UCTIONb3YA TPAANLMOHHBII (CTaTUYEKIi) peXIM NpUTOTOBAEHUA.
PekomeHpyeTca Bceraa nonb30BaTbeA Gopmamit AnA TOPTOB, CAENAHHBIMI U3 TEMHOTO MeTasnna, 1 yCTaHaBANBATb MX Ha PELLETKY, NOCTaBnAemyt BMecTe ¢
[AYXOBKOI1. B cnyyae npurotoBneHna Ha HeCKONbKMX YPOBHAX BbiOMpaiiTe pexim “KoHBekuma” u pasmeluaiite Gopmbl A8 TOPTOB Ha peLLeTKkax Takum
06pa3om, uTo6bl 0becneunb cBO6OAHYIO LIMPKYNALMIO FOpAYero BoayXa.

- Yr06bI NPOBEPUTH FOTOBHOCTb TOPTOB U3 APOXKEBOT0 TeCTa, NPOTKHUTE LieHTp NUpora epeBAHHOI Nanoukoii-3y60unTkoit. Ev nanouka ocraetca cyxoi, 310
3HAYWT, YTO NUPOT rOTOB.

- [lpuucnonb3oBaHun Gopmbl A TOPTOB C AHTUNPUTAPHBIM MOKPLITUEM He HYXKHO (Ma3blBaTb ee kpas CIMBOYHBIM MACTIOM, T.K. BbiNeKaeMoe u3genue MoXer
HeoAHOPOAHO NOAHATLCA M0 HOKaM.

- Ecw B npouecce npuroToBnenusa nupor “onan’, B CledytoLyuil pa3 BbineKalite ero npu 6onee HU3KOI TeMnepaType; BO30XHO, CeayeT Takke YMeHbLINTb
00bEM XUAKOCTY NN 3aMeLLNBATb TeCTO NOCTeNeHHO, 10 TeX Nop NOKa BCA XUAKOCTb He BNUTaeTCA.

- TNpvn npuroToBReH!N BbINEYKM C COYHOI HAUMHKOIA (UM3KEIAKIN UM MMPOTY C PPYKTOBBIMYU HAUMHKaMK) ClepyeT ncnonboatb pexum “NIOAPYMAHUBAHUE
(ecnm oH npegycmoTpeH). Ecu AHO nupora nonyyaeTca CMWKOM BRAXHbIM, ClefyeT BbibpaTb 60ee HU3KMIl YpoBEHb U, NPpeX[e YeM KNacTb HAUNHKY,
nocbinaTb OCHOBaHMe BbINEKAEMOro U3AeNNA NaHMPOBOYHbIM CyXapAMU WA PacKpOLLEHHBIM NeYeHbeM.

Msco

- [lonb3yiiTecb MPOTMBHAMM N06Or0 TMNA AW EMKOCTAMU U3 OTHEYNOPHOTO CTeKNa, pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYHT MUroTaBAUBaEMbIM Kyckam MACa. lpu
MpUroTOBAEHIM XapKoro 40basnaliTe B KaCTPIOAI HeMHOro 6yNboHa; 6yNbOH He AaCT MACY BLICOXHYTb U NPUAACT eMy 6onee HacbILLeHHbIR BKyC. Korga
*apkoe byaeT roToBo, 0CTaBbTe ero B AyXoBKe el} 10-15 MUHYT N 3aBepHUTE B anioMUHIeBYI0 Gonbry.

- [JlnaToro ytobbl AOCTUYb OAMHAKOBOIA CTENEH FOTOBHOCTI MACA, NPUrOTABANBAEMOTO Ha rpune, BbiBupaiiTe KyCcKM 0AHaKOBOI TONLLMHBI. OueHb ToncTble
Kyckn mMaca TpebytoT 6onbLuero BpemeHu npurotoneHus. Utobbl u3bexatb noaropamsa 6pbi3r MACHOrO COKa Ha NOBEPXHOCTAX KaMepbl yX0BKY,
yCTaHaBNMBaliTe peLueTKy Ha bonee HU3Ke YPOBHM, Ha BonbLuem paccTosHum oT rpuna. lepeBopauuBsaiite MACO No NpoLuectBiy 2/3 obiLero Bpemenu
MpUroTOBAEHUA.

[lina cbopa coKa, CTeKaloLLero npu NPUroTOBAEHUM MACA Ha TPUAe, PeKOMEHAYeTCA CTaBUTb N0 Hero NPOTUBEHb ANA COPa WPa, HaNWB B Hero Noa-nuTpa Bobl. Mpu

Heo6XoAnMOoCTM 406aBbTE BOAbI.

Bepren (npegycmoTpeH T0NbKO B HEKOTOPbIX MOAENsAX)

Bepten ncnonb3yeTca A paBHOMEPHOTO NPOXapUBaHIA KPYMHbIX KYCKOB MACA v MTULb1. HazeHbTe Kyckv MACa Ha Beper; B Tyyae MPUroTOBAEHIA KypULibl 00BAXUTe KyCKu

CriewanbHoii beyeBKow, MPUroaHoi AnA NPUroTOBMIEHIA NPOAYTOB; y6eauTech B TOM, YTo KYCKIM MsACa NPOYHO HacaXeHbl Ha BepTeN, a 3aTem BCTaBbTe BepTeN B THE340 Ha

niepenHedi cTeHKe yXOBKYA 11 IOMECTUTE ero Ha COOTBETCTBYHOLLIYH NofcTaBKy. [nd chopa coka, BbiaenaioLLeroca B npoLiecce npuoToBReHus 6tz U MeHbluero 06pa3oBatua Abiva

PeKOMEHYETCA yCTaHaBNMBATb Ha NepBbIii YpoBeHb NPOTUBEHb ANA 60pa Xi1pa, HaNB B HEro Nos-nuTpa Bozbl. [ina Ge3onacHoro BbIHUMaHuA 671tz U3 ByXOBKI Y BepTena

npezyavMoTpeHa CneLyanbHas MacTIKoBaA pyyKa, KOTOpad CHUMAETCA Nepes HayanoM NPUrOTOBIIEHNA U HaJleBaeTCA NOUTE OKOHYaHIA PUTOTOBIIEHIA, TeM CaMbIM NpeioXpaHAA

0T 0Or0B.

Muuua

(nerka cmasbiBaiiTe MPOTMBHM AAA TOr0, YTOObI NMLLA NOAYYanach C XpYCTALLEd KOPOUKOil. lTocbiNbTe NULLY CbIPOM MOLLAPeNa no UcTeyeHnn 2/3 BpemeHi ee

MpUroTOBAEHNA.

Pexum “lMlogbem Tecra” (ToNbKO B HEKOTOPbIX MOJENAX

[Tpexae uem CTaBuTb TECTO B AYXOBKY, PEKOMeHZYETCA HaKPbIBaTb €ro BAaXHOI TKaHbIo. Bpema nogHATMA TecTa B 3T0 peXuMMme COCTaBNAeT NPUMEPHO OAHY TPETb

0T BpeMeHH, KoTopoe TpebyeTca AnA NOAHATMA TeCTa Npu KOMHaTHol Temepatype (20-25°C). Bpema, Heobxoaumoe Ana NOLHATUA TecTa ANA NULLLI BeCOM 1 KT,

COCTaBNACT NPUMEPHO OAUH YaC.
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

SIGURANTA DV. SI A CELORLALTI ESTE FOARTE IMPORTANTA
Acest manual si aparatul oferd avertizari importante legate de siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

/A Acestaeste simbolul de pericol, referitor la sigurantd, care vé avertizeaza despre riscurile potentiale pentru utilizator si pentru ceilalfi.
A Toate avertizdrile referitoare la sigurantd sunt precedate de simbolul pentru pericol si de urmadtorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.
/\ PERICOL Hep ’

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.
/\ AVERTIZARE Hep ' o g

Toate avertizarile privind siguranta oferd detalii specifice despre riscul potential existent i indicd ce este de facut pentru a reduce riscul de ranire, de deteriorare si de soc

electric, care pot rezulta din folosirea improprie a aparatului. Respectati cu strictete urmdtoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la refeaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile fabricantului si cu normele locale referitoare la
sigurantd. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesd a aparatului, dacd acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

- Normele in vigoare impun ca aparatul sa fie impamantat.

(ablul de alimentare trebuie sd fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la priza, dupa ce a fost incorporat in mobild.

Pentru ca instalarea sa fie conforma cu normele curente referitoare la siguranta, trebuie sa se foloseasca un intrerupator multipolar cu o distantd minimd intre

contacte de 3 mm.

- Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului pentru a scoate stecherul din priza.

Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sd mai fie accesibile pentru utilizator.

- Nuatingeti aparatul cdnd aveti parti ale corpului umede si nu-l utilizati cand sunteti desculti.

Aceast aparat este proiectat in exclusivitate pentru a fi folosit drept aparat electrocasnic, pentru gdtitul alimentelor. Orice altd utilizare este interzisa (de ex.

pentru incalzirea incdperilor). Producdtorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorectd a butoanelor.

!
=
=
=
o
=
o]
o
o
mn
D
a2
4%
=5
o

=
I
=
{=%}
=8
=
=
™
a
g
™

b=}
D
3
=
e
=
D
z
A
S
I
=]
[N
=)
=
=
o
=
Q.
<
a
=]
=3
[}
=
o
&
=
<
o
=
Y
=
=
N
a
o~
©n
2]
S
N
S
=.
=N
o
©
<
=
3
I}
=
=
=N
o
D
o
=
&
o

“a,

=
«,
=3
™
o
5
@
>

b=
D
=.
)
=

=
e
@
QU
=
o
5
n
=
=]
=

-
=
S

=

™

dacd nu au fost instruite in legdtura cu folosirea aparatului de cdtre o persoand care rspunde de siguranta lor.

Pértile accesibile ale aparatului se pot infierbanta in timpul utilizdrii. Copiii mici nu trebuie ldsati sa se apropie de aparat si trebuie sd fie supravegheati ca sa nu se

joace cu aparatul.

- Intimpul utilizarii si dupa aceea, nu atingeti rezistentele sau suprafetele interne ale aparatului, deoarece pot provoca arsuri. Aveti grija ca aparatul s nu vind in
contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pdnd cdnd nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- (and ati terminat de gatit, aveti grija cand deschideti usa aparatului, ldsand aerul fierbinte sau aburii sd iasa treptat, inainte de a umbla in cuptor. Cand usa
aparatului este inchisd, aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra panoului de comanda. Nu blocati deschiderile de ventilare.

- Folositi manusi de bucdtdrie pentru a scoate tavile si accesoriile, avand grijd sa nu atingeti rezistentele.

- Nu puneti materiale inflamabile in aparat sau in apropierea sa: poate izbucni un incendiu, dacd aparatul este pus in functiune din gregeala.

- Nuincalziti si nu gatiti in aparat alimente in borcane sau in recipiente sigilate. Presiunea care se dezvolta in interior poate duce la explozia borcanului, deteriorand
aparatul.

- Nufolosii recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grasimile si uleiurile supraincdlzite se aprind usor. Supravegheati permanent alimentele cand gatiti cu mult ulei si grasime.

- Nuldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul uscarii alimentelor.

- Dacé folositi bauturi alcoolice cnd gatiti (de ex. rom, coniac, vin), retineti cd alcoolul se evaporeazad la temperaturi ridicate. Prin urmare, exista riscul ca vaporii
emanati de alcool sd ia foc atunci cdnd vin in contact cu rezistenta electrica.

Aruncarea la gunoi a aparatelor electrocasnice

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Inainte de
aruncarea la gunoi, tdiati cablul de alimentare.

- Pentruinformaii ulterioare referitoare la eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul de
eliminare a degeurilor menajere sau magazinul de unde ati cumpadrat aparatul.
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INSTALAREA

Dupé despachetarea aparatului, asigurati-vi ¢i nu a fost deteriorat in timpul transportului si 3 usa cuptorului se inchide corect. n caz de probleme, contactati-l pe

dealerul dv. sau Serviciul de Asistentd Tehnica cel mai apropiat. Pentru a evita stricdciunile, scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instalarii.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCORPORARE

+ Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistent la caldurd (min. 90°C).

+  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul si inlaturati cu grijd toate aschiile de lemn si rumegusul.

« Dupdinstalare, partea inferioard a cuptorului nu trebuie sd mai fie accesibila.

« Pentru corecta functionare a aparatului, nu astupati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioard a cuptorului.

Racordarea la electricitate

Asigurati-va cd tensiunea electricd indicatd pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din retea. Placuta cu datele tehnice se afla pe marginea

frontald a cuptorului (se vede cdnd usa este deschisa).

«Inlocuirea cablului de alimentare (tip HO5 RR-F3x 1,5 mm?) trebuie s fie efectuat numai de un electrician calificat. Contactati un Serviciu de Asistenta
autorizat.

RECOMANDARI GENERALE

inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton, peliculele de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.

- Scoateti accesoriile din cuptor si incdlziti-I la 200° timp de circa o ord, pentru a elimina mirosul si fumul materialelor izolatoare si al unsorii protectoare.
in timpul utilizarii:

- Nupuneti obiecte grele pe usd, deoarece o pot deteriora.

- Nuva sprijiniti pe usa i nu atarnati nimic de manerul ugii.

- Nuacoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nuturnati apd in interiorul unui cuptor incins; s-ar putea deteriora stratul de email.

- Nu tarati oale sau tavi pe fundul cuptorului, deoarece se poate deteriora stratul de email.

- Asigurati-va ca firele electrice ale altor aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.
- Nuexpuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR E,@

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul recicldrii (C’:‘_;). Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intamplare, i trebuie

reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritdtile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (Degeurile de Echipament Electric
si Electronic).

- Asigurdndu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurdtor si santatii
persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de aruncarea necorespunzdtoare la gunoi a acestui produs.

- Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indicd faptul cd acesta nu poate fi aruncat impreund cu deseurile menajere, i trebuie predat

la punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei

- Preincalziti cuptorul numai daca aga se specificd in tabelul de coacere sau in reteta dv.

- Folositi tévi de copt inchise la culoare, ldcuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

- Opriti cuptorul cu 10-15 minute inainte de terminarea duratei de preparare setate. Alimentele care au nevoie de o preparare mai lunga vor continua sd se coacd,
chiar si dupd oprirea cuptorului.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acest cuptor, care este proiectat pentru a veni in contact cu produse alimentare, este conform cu Norma Europeand (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat,
construit si comercializat in conformitate cu obiectivele de sigurantd din Directiva “Joasd Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuiegte directiva 73/23/CEE si
amendamentele succesive), cerintele de sigurantd din Directiva “EMC” 2004/108/CE.
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR
Cuptorul nu functioneaza:

« Verificati sa nu fie intrerupt curentul electric, iar cuptorul sa fie conectat la reteaua electrica.

« Opriti cuptorul si apoi porniti-| din nou, pentru a vedea dacd defectiunea persista.

Usa nu se deschide:

« Opriti cuptorul si apoi porniti-| din nou, pentru a vedea dacd defectiunea persista.

+  IMPORTANT: in timpul auto-curdtarii, usa cuptorului nu se deschide. Asteptati pana cand se deblocheaza automat (vezi paragraful “Ciclul de curdtare al
cuptoarelor cu functia piroliza").

Dispozitivul de programare electronic nu functioneaza:

- Daca pe afisaj apare litera “ F " urmats de un numér, contactati Serviciul de Asistentd cel mai apropiat. In acest caz, indicati numarul care urmeazs dupi litera“ "

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a contacta Serviciul de Asistent:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din “Ghidul de detectare a defectiunilor”.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a vd asigura cd inconvenientul a fost eliminat.

Dacé problema persista si dupa controalele mentionate, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat.

Indicati intotdeauna:

+ oscurtd descriere a defectiunii;

«  tipul si modelul exact al cuptorului;

« numdrul de asistentd (numarul care se gaseste dupa cuvantul “Service” pe placuta cu datele tehnice), situat pe marginea din dreapta, in interiorul cuptorului (e
vizibil cdnd usa cuptorului este deschisd). Numarul de asistentd este indicat, de asemenea, in foaia de garantie;

«  adresa dv. completd;

« numdrul dv. de telefon.

NIV
0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

C AVERTIZARE - Nu lvltl|l?asl aparate de c.urAa;at cu aburi.
- Curatati cuptorul numai cand este rece.

- Deconectati de la electricitate inainte de a efectua orice operatie de intretinere.

Exteriorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, din greseala, un asemenea produs intra in contact cu aparatul, curatati-l imediat cu

0 carpa umeda.

«+ (urdtati suprafetele cu o carpa umedd. Daca este foarte murdar, addugati in apa cateva picdturi de detergent pentru vase. Stergeti cu o carpa uscata.

Interiorul cuptorului

IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sirma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea suprafetelor

emailate si a sticlei ugii cuptorului.

« Dupé fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se rdceasca, apoi curdtati-l, de preferat cdnd incd este cald, pentru a inldtura murdaria depusa si petele cauzate de
resturile de mancare (de ex. alimente cu continut ridicat de zahar).

«  Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producétorului.

- Curétati geamul usii cu detergenti lichizi speciali. Usa cuptorului poate fi scoasd pentru a facilita curitarea (vezi INTRETINEREA).

« Rezistenta superioard a grillului (vezi INTRETINEREA) poate fi coboratd (numai la unele modele) pentru a curita partea de sus a cuptorului.

NOTA: cand se gitescalimente cu un continut ridicat de apa (de ex. pizza, legume etc.) si cu o durata lungé de preparare, se poate forma condens pe

partea interna a usii i in jurul garniturii. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cu o carpa sau un burete.

Accesoriile:

« Puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent pentru vase, dupd utilizare, manuindu-le cu manusi de bucdtarie, dacd sunt inca fierbinti.

« Resturile de mancare se pot indeparta ugor cu o perie sau cu un burete.
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IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sairma sau sprayuri pentru cuptor, care ar putea deteriora suprafata
catalitica si i-ar distruge proprietatile de autocuratare.

« Ldsati cuptorul sa functioneze in gol la o temperatura de 200°C timp de circa o ora, cu functia “Convectie”.

+ Dupa aceea, lasati aparatul sa se raceascd, inainte de a indeparta resturile de alimente cu un burete.

INTRETINEREA

/\ AVERTIZARE [t . -
- Asigurati-va ca s-a racit cuptorul inainte de a efectua urmatoarele operatiuni.

- Deconectati de la electricitate inainte de a efectua orice operatie de intretinere.

SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti usa in intregime.

2. Ridicati cele doud dispozitive de oprire si impingeti-le in fatd pand se opresc (Fig. 1).

3. Inchideti usa cat mai mult (A), ridicati-o (B) si rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (Fig. 2).

Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2. Deschideti usa in intregime.
3. (Coborati cele doud dispozitive de oprire.
4. Tnchideti usa.
d | D
D
B
Fig. 1 Fig.2

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA UNELE MODELE)

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere ale accesoriilor (Fig. 3).

2. Trageti putin in fata rezistenta (Fig. 4) i coborati-o (Fig. 5).

3. Pentrua pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin catre dv., avand grija sa se sprijine pe suporturile laterale.

&

Fig. 3
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INLOCUIREA BECULUI CUPTORULUI

Pentru a inlocui becul posterior (dacd existd):

1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Degurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (vezi nota pentru tipul becului) si insurubati la loc capacul becului (Fig. 7).
3. (Conectati din nou aparatul la reteaua electricd.

— | S—
), ),

Fig.6 Fig.7

NOTA:

- Folositi numai becuri cu incandescentd 25-40 W / 230V, tip E-14, T300°C.
- Becurile sunt disponibile la Serviciul nostru de Asistenta.

IMPORTANT:

- Nufolositi cuptorul pana ce plafoniera nu a fost pusa la loc.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI
PENTRU RACORDAREA LA ELECTRICITATE, CONSULTATI PARAGRAFUL DESPRE INSTALARE

O [J OoT1T©
R N\\iy — I — é/// @
//:\ @ // ] @
4
’:/\ @’?@ NG ©
:,/"_' T @
~
o— ===,

\

Panoul de comanda

Rezistentd superioara/grill

Sistem de racire (daca exista)

Placuta cu datele tehnice (nu trebuie inldturatd)
Bec

Ssitem de ventilare pentru coacere (dacd existd)
Rotisor (dacd existd)

Rezistenta inferioard (nu este vizibild)

9. Usa

10. Pozitiile gratarelor

11. Perete despartitor

NOTA:

- Laterminarea coacerii, dupd stingerea cuptorului, ventilatorul de racire poate continua sa functioneze inca un timp.

el BEARE AN S S
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ACCESORII COMPATIBILE
(pentru accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, consultati fisa tehnica)

Fig. 4
|
[
Fig. 8

Fig.9

Tava pentru scurgerea grasimii (Fig. 1

Pentru a aduna grasimea sau bucdtile de alimente cand este plasatd sub gratarul metalic, sau ca tava, pentru a gati carne, pui si peste etc., cu sau fard legume. Pentru
a evita improscarea cu grasime sau fumul, vdrsati putina apd in tava pentru scurgerea grasimii.

Tava pentru dulciuri (Fig. 2)

Pentru a coace biscuiti, torturi si pizza.

Gratar metalic (Fig. 3

Pentru a frige alimente la grdtar sau ca suport pentru oale, forme pentru prajituri si alte vase de gatit. Poate fi agezat pe orice nivel disponibil. Gratarul metalic poate
fiintrodus cu partea concavd in sus sau in jos.

Panouri catalitice laterale (Fig. 4)

Aceste panouri sunt acoperite cu un email special microporos, care absoarbe improscaturile de grasime. Se recomanda sa se efectueze un ciclu de curdtare automatd
dupa gétirea unor alimente foarte grase (vezi CURATAREA).

Rotisor (Fig. 5)

Folositi rotisorul aga cum se indicd in Fig. 9. De asemenea, consultati sectiunea “Utilizare recomandata si sugestii” pentru alte recomandari.

Set “Grill Pan” (tava si gratar) (Fig. 6)

Setul cuprinde un gratar metalic (6a) si un recipient emailat (6b). Acest set trebuie asezat pe gratarul metalic (3) si utilizat cu functia Grill.

Filtrul pentru grasime (Fig. 7)

Folositi numai pentru gatitul alimentelor cu continut excesiv de grasime. Fixati-l de peretele posterior al compartimentului cuptorului, in dreptul ventilatorului. Poate
fi spalat in magina de spalat vase si poate fi folosit pentru functia Coacere asistatd de ventilator.

Rafturi glisante (Fig. 8)

Acestea permit ca gratarele metalice si tavile sa poata fi scoase pe jumatate in timpul coacerii. Sunt adecvate pentru toate accesoriile, pot fi spalate in magina de spalat
vase.
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

1. Butonul de selectare a functiilor

2. Dispozitivul de programare electronic

3. Butonul termostatului

PUNEREA IN FUNCTIUNE A CUPTORULUI

Timer electronic

| Contorul de minute |

© G
Afisajul

® @6

Butonul de selectare a functiilor
Butonul Setari (“set”) OC @ G

Butonul de confirmare (“ok”)

Butoane pentru modificarea duratei (*-” “+") [ Indicator temperatura | | Durata de preparare | [ Ora de terminare a coacerii
Butonul termostatului

Punerea in functiune a cuptorului

Dupa ce ati conectat cuptorul la reteaua electrica prima datd, sau dupd o intrerupere de curent, pe afisaj apare “12.00".
Selectarea si modificarea orei:

1. Apdsati pe butonul “ok”. Pe afisaj clipeste intermitent ora curentd.

2. Apdsati pe butonul “-” sau “+” pentru a regla ora.

3. Apdsati pe “ok” si “-” sau “+" pentru a regla minutele.

4. Apdsati pe butonul “ok” pentru a confirma.

Pentru a modifica ora:

Apdsati si tineti apasat “ok” timp de 2 secunde, pand cand pe afisaj clipeste ora. Repetati operatiile descrise mai sus.
Selectarea functiei de coacere:

1. Rotiti butonul (1) pand la functia doritd:

2. Rotiti butonul (5) pentru a selecta temperatura.

3. Apasati pe butonul “ok” pentru a confirma; cuptorul va porni. Indicatorul W din dreptul ©C se va stinge cand se ajunge la temperatura selectata.

Pentru a modifica temperatura:

1. Rotiti butonul (5) i selectati temperatura doritd.

IMPORTANT: pentra a anula orice selectie efectuata, rotiti butonul (1) pe “0”. Sau apasati pe butonul “ok” pentru a stinge cuptorul mentinand

functiile selectate anterior.

Selectarea duratei de preparare:

Selectati durata de preparare (disponibil cu orice functie, cu exceptia functiilor speciale) pentru a porni cuptorul pe perioada de timp specificatd. La terminarea duratei

specificate, cuptorul se va stinge automat. Intervalul maxim al duratei de preparare programabile este de 6 ore.

1. Selectati functia si temperatura (vezi capitolul: “Selectarea functiei de coacere”) pand la punctul 2, fard a confirma prin intermediul butonului “ok”.

2. Apdsati pe butonul “set” (pe afisaj indicatorul W se aprinde in dreptul simbolului duratei de preparare @ ) si selectati, in termen de 8 minute, durata de
preparare doritd, cu ajutorul butoanelor “-” sau “+".

3. (Confirmati selectia apdsand pe “ok”; cuptorul incepe sd functioneze, iar pe afisaj apare intervalul de timp rdmas pand la terminarea coacerii.

4. Pentru a modifica temperatura setatd anterior, rotiti butonul (5).
Pentru a afisa din nou durata ramasd asteptati 5 secunde.

1.
2.
3.
4.
5.
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Cand apare pe afisaj:

=4

La terminarea duratei programate anterior, pe afisaj apare siintrd in functiune un semnal sonor.
Cuptorul se va stinge automat.
Pentru a modifica durata de coacere, utilizati butonul “-” sau “+”. Reveniti la punctul 3 din capitolul “Selectarea duratei de preparare”.
1. Rotiti butonul (1) pe “0”.

Pe afisaj apare din nou ora curenta.

Pentru a modifica durata de preparare, utilizati butonul “-” sau “+”.

Selectarea orei de terminare a coacerii

Aceastd operatie permite programarea prealabild a orei de terminare a prepararii. Intervalul maxim programabil este de 23 ore si 59 minute.

1. Procedati urménd punctele 1 si 2 din capitolul “Selectarea duratei de preparare’”.

2. Apsati pe butonul “set” pentru a programa ora de terminare a prepararii: se aprinde indicatorul W de langd simbolul (5.

3. Programati ora de terminare a prepararii utilizand butonul “-" sau “+".

4. Apdsati pe butonul “ok” pentru a confirma ora de terminare a prepardrii.

Cuptorul va intra in functiune in mod automat |a ora de terminare a prepardrii minus durata de preparare: indicatoarele W "W de pe afisaj, de deasupra

simbolurilor @ G ,se aprind.

Contorul de minute
Timerul poate fi setat doar cand cuptorul nu este in functiune si permite programarea unei durate maxime de 6 ore.
Pentru a seta contorul de minute:
1. Lasati butonul (1) pe “0" Pe afisaj apare ora curentd.
2. Apdsati pe butonul “set”. Se aprinde indicatorul A de [dnga simbolul @

Apdsati pe butoanele “-” sau “+” pentru a seta durata dorita.
3. Apdsati pe butonul “ok” pentru a confirma selectia.

La terminarea duratei programate:

Intrd in functiune un semnal sonor, iar pe afisaj clipeste cu intermitentd E
Apasati pe butonul “ok”: semnalul sonor se intrerupe. Pe afisaj apare din nou ora curentd.

Blocare usa :
1. Cubutoanele (1) si (5) setate pe “0”, apasati in acelasi timp pe butoanele “ok” si - timp de 3 sec. Se aprinde indicatorul A de langa simbolul =0 .
2. Fundtiile cuptorului nu pot i utilizate cand este activat dispozitivul de blocare a usii.

3. Pentrua dezactiva, repetati pasii indicati la punctul 1.

TABEL CU DESCRIEREA FUNCTIILOR

FUNCTIE DESCRIERE
O OFF Pentru a termina coacerea si a opri cuptorul.
=
-< >- BEC Pentru a aprinde becul intern al cuptorului.
4 \
)
Functie adecvatd pentru a gati orice fel de méncare, pe un singur nivel. Preincalziti cuptorul la temperatura necesard si introduceti
CONVENTIONAL alimentele induntru cand se atinge temperatura setatd. Se recomanda sd se utilizeze al doilea sau al treilea nivel pentru a gati.
’ Aceasta functie este adecvata si pentru a gati alimente semipreparate congelate; urmati instructiunile de pe ambalajul
alimentelor.
-0 COACERE Pentru a coace prajituri cu umpluturd lichida (dulci sau sdrate), pe un singur nivel. Aceastd functie este ideald si pentru a gati pe
0% CONVECTIE | doud niveluri. La nevoie, inversati pozitia mancrurilor, pentru a obtine o coacere mai omogend.
Pentru a frige antricoate, frigdrui si carnati, pentru a gratina legume si pentru a prdji pdinea. Preincalziti cuptorul timp de 3-5 min.
GRILL Tn timpul ciclului de preparare, usa cuptorului trebuie si rimana inchisa. Cand frigeti carne, varsati putind apa in tava pentru
scurgerea grasimii (agezata pe primul nivel) pentru a reduce fumul si improgcdturile cu grasime. Se recomanda sd intoarceti carnea
in timpul coacerii.
— Pentru a frige bucati mari de came (rosbif si alte tipuri de fripturd). In timpul ciclului de preparare, usa cuptorului trebuie s
!! TURBO GRILL | rdmand inchisd. Cand frigeti carne, varsati putind apa in tava pentru scurgerea grasimii, agezatd pe primul nivel. Astfel se vor
reduce fumul si improscarea cu grasime. Intoarceti carnea in timpul frigerii.
2 DECONGELARE Aceasta functie poate fi folosita pentru a grabi decongelarea alimentelor la temperatura camerei. Alimentele trebuie puse in
) cuptor fn ambalajul lor, pentru a evita uscarea.
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TABEL DE COACERE

Reteta Functie | Prein- | Nivelul (numarat | Temp. | Durata |Accesorii
calzire | dejosinsus) (°CQ) | (min.)
Torturi dospite Da 2 160-180 | 35-55 |Gratar metalic + tavd de prajituri
)
Biscuiti / Tarte mici Da 3 170-180 | 15-40 |Tavd de copt
—
)
Choux la crcme Da 3 180 30-40 |Tava de copt
—
—
Vol-au-vent/ Pateuri din aluat de foietaj Da 3 180-200 | 20-30 |Tavd de copt
Bezele Da 3 90 | 120-130 | Tavd de copt
—
— % i x
Miel / Vitel / Vacuta / Porc Da 2 190-200 | 90-110 | 12 Pentru scurgerea grsimiisau gratar
’ ’ metalic + vas pirex
—
— % P 5
Pui/lepure / Rat Da ) 190200 | 65-85 Tavd pgntru scu'rgerea grasimii sau gratar
’ metalic + vas pirex
—
Curcan/ Gasci — Da 5 190-200 | 140-180 Tavd pentru scurgerea grasimii sau gratar
[ metalic + vas pirex
— % i x
Peste la cuptor/in papiota (file, intreg) Da 2 180-200 | 50-60 Tava pentru scu.rgerea grasimil sau gratar
metalic + vas pirex
—
3i —)
SR E R L G Da 2 190-200 | 45-55 | Gratar metalic + vas pirex
Cannelloni/ Tarte
—
—
Péine/ Lipie Da 2 190-230 | 15-50 |Tavd pentru scurgerea grasimii sau tava de copt
Pizza Da 2 230-250 | 7-20 |Tava pentru scurgerea grasimii sau tava de copt
—
(S~
Paine prajita Da 4 200 2-5 | GRILL
e/
(S~
Legume gratinate Da 3 200 15-20 | Gratar metalic + vas pirex
s
Fileuri i bucati de peste la gratar Da 3 200 30-40 |Grdtar metalic + vas pirex
—— Grill + tava pentru scurgerea grasimii, cu apd,
Carnati/ Frigarui/ Cotlete / Hamburgeri Da 4 200 30-50 | pe primul ghidaj, intoarceti la jumétatea
— coaceii
Placinte urvn|'>lut‘e (prajitura cu branza, I Da . 180200 | 50-60 Tavd pentru scu'rgerea grasimii sau gratar
strudel, placinta cu mere) oN metalic + vas pirex
LT 'carne ! (?mf' (plintasy I Da 1 180-200 | 35-55 |Grdtar metalic + tavd de prdjituri
legume, quiche lorraine)
L'egume umplute (rosii, ardef, dovlecei, aL Da 2 180-200 | 40-60 |Grtar metalic + vas pirex
vinete) o
Placinte cu ‘carne si c?rtofl (placinta cu I Da 13 180-190 | 45-55 Gratar:k tava, schimbati nivelurile la jumdtatea
legume, quiche lorraine) o coacerii
. - e Tavd de copt + tavd pentru scurgerea grasimii,
RSB JQ ba 3 230-250 | 12-30 schimbati nivelurile la jumatatea coacerii
Biscuiti/ Tarte mici Ll - 173 170-180 | 2049 |12V3 de COPL-+tava pentru scurgerea grasimii,
’ schimbati nivelurile la jumatatea coacerii
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Reteta Functie | Prein- | Nivelul (numadrat | Temp. | Durata |Accesorii
calzire | dejosinsus) (°CQ) | (min.)

. . i Tava de copt + tava pentru scurgerea grasimii,
Profiteroluri S i 3 180 ) 3545 schimbati nivelurile la jumitatea coacerii
Vol-au-vent/ Pateuri din aluat de foietaj * - 173 180-200 | 20-40 Tav.a de “.)pF * taya pen truvscurgerea grasimil

o schimbai nivelurile la jumdtatea coacerii
L . vev Grill + tava pentru scurgerea grasimii, cu apd,
Friptura de pui * 2 200 55-65 pe primul ghidaj
vov
Cartofi la cuptor JQ - 3 200 45-55 |Tavd pentru scurgerea grasimii
Rosbifin singe I i 3 200 3040 Grill + tavd p.ent.ru scurgerea grasimii, cu apa,
pe primul ghidaj
Ao od
Pulpa de miel / But % - 2 200 55-70 | Grill 4 tavd pentru scurgerea grasimii

NOTA: temperaturile si duratele de coacere au caracter orientativ pentru 4 portii.
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RECOMANDARI DE UTILIZARE SIl SUGESTII

Cum se citeste tabelul de coacere

Tabelul indicd functia cea mai indicatd de utilizat pentru diferite alimente, care pot fi gdtite pe unul sau mai multe niveluri in acelasi timp. Durata de coacere incepe din

momentul cand alimentele sunt introduse in cuptor, fard a lua in calcul si preincélzirea (in cazurile in care este necesara). Temperaturile si duratele de coacere au

caracter pur orientativ i depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, dacd alimentele
nu sunt gdtite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare si tévi de prajituri si de copt din metal de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite i accesorii din pirex sau din ceramica, dar duratele de coacere se vor prelungi. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati recomandarile din
tabelul de coacere, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza a fi puse pe diferitele niveluri. Cand gatiti alimente care contin multa apd,
preincdlziti cuptorul.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Folosind functia “COACERE CONVECTIE” (dacd existd), puteti gdti alimente diferite, care necesitd aceeasi temperaturd de coacere, in acelagi timp (de exemplu: peste i

legume), care necesitd aceeasi temperaturd, pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care necesitd o duratd de coacere mai redusd si continuati coacerea celor care

necesitd o duratd mai lungd.

Dulciuri

- (Gdtiti deserturile delicate cu functia Conventional numai pe un singur nivel. Folositi tavi de prajituri din metal de culoare inchisa si puneti-le intotdeauna pe
gratarul din dotare. Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia cu aer fortat si puneti tavile de prajituri in zigzag pe gratare, pentru a favoriza circulatia
aerului.

- Pentruaverifica daca o prajiturd dospitd s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inaltd a prdjiturii. Dacd scobitoarea iese curata, prdjitura este
gata.

- Dacé folositi tavi de prdjituri antiaderente, nu ungeti cu unt si marginile, deoarece prdjitura ar putea sa nu creascd uniform pe margini.

- Dacd prdjitura “se lasd” in timpul coptului, setati o temperaturd mai mica data viitoare, incercdnd, de asemenea, sa reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-

amestecati mai delicat.

Pentru prajituri cu umpluturi umede (placinte cu brénza sau cu fructe) folositi functia “COACERE CONVECTIE” (daca exista). Daca baza prdjiturii este prea umeda,

cobordti nivelul grétarului i presdrati baza prajiturii cu pesmet sau cu biscuiti sfardmati inainte de a adauga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas pirex, adecvate pentru marimea bucétii de carne pe care o veti gati. Pentru fripturi, este mai bine sd se adauge niste
supa de carne in tavd, stropind carnea in timpul gatitului, pentru un gust mai bun. Cand friptura este gata, ldsati-o s se odihneascd in cuptor incé 10-15 minute
sau fnveliti-o in folie de aluminiu.

- (and doriti sa frigeti carne la grdtar, alegeti bucdti de carne cu o grosime uniforma, pentru a obtine o preparare uniforma. Bucdtile foarte groase de carne necesitd
durate de preparare mai lungi. Pentru a evita arderea cimii la exterior, indepértati-o de grill, pozitionand gratarul la un nivel mai coborét. Intoarceti carnea dupa
ce au trecut doua treimi din durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomanda sa se puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apa in ea, direct sub gratarul pe care este pusa carnea.

Completati atunci cand este necesar.

Rotisorul (numai la unele modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gdti uniform bucéti mari de carne i de pui. Introduceti carnea pe axul rotisorului, legand-o cu o sfoard, dacd este carne de pui, si

verificati sd fie bine fixata fnainte de a introduce rotisorul in locagul din peretele frontal al peretelui si de a o sprijini in suportul respectiv. Pentru a evita producerea de

fum si pentru a strénge zeama, se recomanda sa puneti o tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apa in ea, pe primul nivel. Tija rotisorului are un maner
de plastic, care trebuie scos inainte de a incepe gdtitul si care trebuie folosit din nou dupa ce s-a terminat coacerea, pentru a scoate alimentele din cuptor fard sd va
ardeti.

Pizza

Ungeti putin tavile, pentru ca baza pizzei sa fie crocantd. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doud treimi din durata de coacere.

Functia de dospire (exista numai la anumite modele)

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna aluatul cu o carpd umeda inainte de a-l introduce in cuptor. Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se reduce cu

aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea la temperatura camerei (20-25°C). Timpul de dospire pentru 1 kg de aluat pentru pizza este de aproximativ o ord.
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BAXKJINBI IHCTPYKUII 3 TEXHIKW/ BE3MEKU
TBOA BNACHA BE3MEKA TA BE3MEKA IHLUWUX AYXKE BAXNUBI

Lleii noci6HuK 3 ekcnnyaTalyi, a Takox cam npunag MicTATb BaXNMBY iHGOPMALLiH W00 MPaBUA TeXHIKW Ge3neky, AKUX 3aBXa1 HeoOXiHO 0TPUMYBATHCh.

A Lle cumson Hebe3neku, AKNit nonepesae Npo MOXNMBHIA PU3NK AK ANA KOPUCTYBaYa, TaK i ANA iHLIMX.
A MNepes ycima noBigoMneHHAMM Npo Hebe3neKy CTOATUMYTb CUMBONN Hebe3neK Ta TepMiHu:

C HEBE3MEKA Bka3ye Ha He6e3neyHy cuTyauilo, AKa, AKILO ii He YHUKHYTH, CNPUYMHAE BaXKi yLKOMKEHHA.
C VBATA Bkasye Ha He6e3neuHy cuTyaLilo, AKa, AKLLO ii He YHUKHYTH, MOXe CNPUYMHNTY BaXKi YIUIKOMKEHHA.

Yci noBigoMneHHA, LU0 CTOCYI0THCA TeXHIKM 6e3neKu, AeTanbHo OnucyloTb NOTeHLiiHY Hebe3neky, BKa3yioTb, AK 3MEHLUMTI PU3VK TINECHUX YLLIKO/KeHD,

CMPUYMHEHMX eNeKTPUYHUM CTPYMOM Y BUNaJKY HenpaBubHOro KOpUCTyBaHHA npunafom. CyBopo AOTPUMYIATECH TakuX NpaBun:

- [lepen BMKOHaHHAM byb-AKuUX po6iT, NOB'A3aHNX 3 MOHTaXeM, HeobXifHO Bif'€AHaTV NPUNAZ Bif eNeKTpoMepeXi.

- BcraHoBneHHa npunapy Ta itoro Texo6CTyroByBaHHA NOBUHHI BUKOHYBATUCH KBanidikoBaHUM (axiBLieM 3 JOTPUMAHHAM HCTPYKLA BUPOOHIKE | YNHHIX

MiCLieBMX HOPM 3 TexHiku 6e3neku. He f03BONAETLCA pEMOHTYBATY NPUAAZ i IPOBOANTY 3aMiHY 6y Ab-AKUX 0r0 YaCTUH, AKLLO LibOTO CNeLjianbHO He BUMarae

nocibHNK 3 ekcnnyaTauii.

3rigHo 3 TEXHIYHIMU HOPMAMMK, 333eMIEHHA LibOro Npunagy € 060B'A3KOBUM.

Kabenb enekTporxuBNeHHA NOBUHEH MaTU AOBXUHY, 0CTaTHIO ANA TOTO, W06 Ni'€fAHaTU NpUNag, nicnA ioro 0CTaToYHOr0 BCTAHOBNEHHS, Z10 eNeKTPUYHOT

po3eTKu.

- 3rigHo 3 npaBunamu 3 TexHiku 6e3neku, npunag cnig obnagHatin 6araTonoNioCHUM PO3MUKAUYEM 3 BiiCTAHHIO MiX KOHTAKTaMy LLOHaiMeHLLe 3 MM

He BUKOpUCTOBYiiTe NOABIiHI pe3eTKI1, NOJOBXKYBaYi.

He TArHiTb 3 Kabenb enekTPOXUBNEHHA 3 METOI0 BiZKNIOUEHHA NPUNaAY Bif eNeKTPOXMBIEHHS.

- [licna BCraHoBReHHA npunagy Horo eneKkTpUYHi KOMMOHEHTI He MOBUHHI 3aNMLIATUCA NPUCTYNHUMIU ANA KOPUCTYBaYa.

He cnin notopkatuca o ayxoBoi Wwadu BoOrUMI YacTuHaMI Tina Ta nepebysaty 6ind npunagy 60coHix.

Lla nyxoBa wacda npusHayeHa BUHATKOBO ANA NPUTOTYBAHHA ixKi B JOMALLHIX yMOBaX. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM Npunag 3 6yab-AKolo iHLLOIK MeTOk

(Hanpuknag, ana obirpiBaHHA npumiLLeHb). Bupo6HUK He Hece X0AHOI BiANOBILANbHOCTI 33 HACTIAKM HEHANEXHOT0 BUKOPUCTAHHA NPUNaAY Ta HelOTPUMAHHA

nepeniyeHnx BUMOr.

Lleit npunag He npu3HaueHnii AnA BUKOPUCTaHHA AiTbMu abo ocobamu, AKi BHACNIAOK NCUXiuHO um Gi3uHOT HeMoBHOLHHOCTI a60 HeoCTaTHLOrO AOCBiAY Ta

3HaHb He MOXYTb KOPUCTYBATUCA MPUNALOM CAMOCTIiiHO, @ TiNbKY Nig HarnAZom abo nia KepiBHMLTBOM 0C06M, AKa BiANOBIZAE 32 iXHI0 Ge3neky.

- Nig vac npuroTyBaHHA ixi noBepXHi Mpunagy MoxyTb Ayxe HarpisaTuca. He no3gonaiite aitam nepebyBaTv 6113bKo Bif NpUnazy Ta rpatincb HUM.

- He notopkaiiTecb A0 HarpiBanbHIX eneMeHTiB abo BHYTPILLHiX NOBEPXOHb Npunagy nif yac abo 3pasy X nicna 3aKkiHueHHA ioro poboTn y 38'a3ky 3
Hebe3neKoio oniki. 3anobiraiiTe KOHTAKTY NpUAaZy 3 TKAHMHAMK a60 iHLLMMI 3AAMUCTIMI MaTepianamm ax 40 A0r0 OXONOZMEHHA.

- Tlicna 3aKiHueHHA NpuroTyBaHHA ixi ABepLATa AyXoBoi Wadw BifKpuBaiiTe 06epexHo, NOCTYyNoBo BUNYCKaloun rapaye nositpa abo napy. Konu geepuata
LyX0BOI LIaQV 3auHeHi, rapaye NOBITPA BUXOAUTD Yepe3 0TBOPH, L0 MICTATLCA Haf MaHeNNo KepyBaHHs. He 3akpuBaiiTe BEHTUNALIHI 0TBOpK.

- Buitmaiite nocya ta 06nagHaHHA, KOPUCTYIOUNCH 3aXMCHUMM PYKABULAMM Ta He LOTOPKAKOUNCH BIAKPUTUMI YACTUHAMM TiNa A0 HArPiTUX NOBEPXOHb.

- He 3anuwaiite 6ina npunagy BMpo6iB i3 3aitmMucTix MaTepianis: AKLLO NPUNaj BUNAAKOBO YBIMKHETHCA, Lie MOXe NPU3BECTU A0 CnanaxyBaHHA BOTHIO.

- Herortyiite it He po3irpiBaiiTe i’y y repMeTYHO 3aKpUTOMY NOCYAI. BHAaCNiZ0K 3p0OCTaHHA TUCKY BCepeANHi NOCyy OCTaHHIi MOXe BUOYXHYTH i NOLIKOANTM
npunag.

- HeKopuctyittecb NocyAoM, BUrOTOBNEHUM i3 CUHTETUYHUX MaTepianis.

- HapmipHo po3irpiTi Xvpu Ta Macna MoXyTb N1erko 3aropitucb. byabTe 3aBXau AyxKe yBaXHi Nid Yac NPUroTyBaHHA CTPaB, LU0 MiCTATb BEAUKY KiNbKICTb XupiB
Ta Macen.

- Tlip yac npuroTyBaHHA iXi HiKoAW He 3anuwaiite npunag 6e3 HarnAgy.

- [lam'aTaife, L0 anKkoronbHi Hanoi, BUKOPUCTOBYBAHI ANA NPUroTYBaHHA ixi (HANPUKNAZ KOHbAK, pOM abo BUHO), NPU BUCOKMX TeMNepaTypax BUNApoBYOTb(A,
a TOMY iCHY€ PU3MK TOTO, LLI0 BUNAPH aNKOrONbHUX HANOTB MOXYTb 3aropiTUCA NP KOHTAKTi 3 HArpPiTUMK eNeKTPUYHUMU KOMMOHEHTaMy Npunagy.

Yunizauia npunagy

- Lleit npunag BurotoBneHo 3 Matepianis, NPUAATHUX ANA NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHA. YTUNiyitTe npunag BiAnoBiAHO A0 HOPM, BCTAHOBNEHUX MiCLeBUMMN
opraHamu Bnaaw. llepes yTunisavieto BiAKNiouiTb NpUnag Bid enekTpomepexi.

- 3apjeTanbHiwwoto iHdpopmaLi€io o0 06CYroByBaHHA, PEMOHTY Ta yTUAi3aLii iboro no6yToBOr0 efeKTPUYHOro Npunagy 3BepHITbCA 0 MiCLEBUX OpraHiB
BMajM, KOMYHANbHOT CyX6u abo B MarasuH.
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BCTAHOBJIEHHA

[Ticna po3nakyBaHHA nepesipTe AyXoBy LWacdy Ha HAABHICTb NOLLKOAXEHb, 3aBAAHUX il Mif YaC TPAHCNOPTYBAHHS, a TAKOX Te, U Ti IBEpLATA 3a4NHATbCA
HaNneXHUM YMHOM. Y BUNaJKY BUHUKHEHHA 6y b-AKuX Npobnem 3BepHITbCA 40 B Mara3iH abo Ao LeHTpy TexobcnyroByBaHHa. LLLo6 He nowwkoauTv npunag
M Yac il0ro BCTAHOBIEHHA, NIHONOMIETUNEHOBY YNAKOBKY 3HIMITb NULLIE Nif YaC HOr0 BCTAHOB/EHHS.

MIAroTOBKA MICLIA ANA BCTAHOBJIEHHA NPUNALY

« [loBepxHi mebnis, Lo npunaraloTb 40 AyX0BOi LWadu, NOBUHHI OyTIn TepMOCTiliKuMy (BUTPUMYBATY HarpiBaHHA fo LoHaiimeHLe 90°C).

« BukoHaiiTe Bci cronApHi po6oTu, HeobXigHi ana BOYAYBaHHA AyX0BOT LWadu, CTapaHHo NpubepiTb Aepes’AHi TPicku Ta TUpCy.

«  Micna BcTaHoBNEHHA NPUAAZAY HOT0 HIKHA NOBEPXHA He MOBIHHA 3aNNLLATICA NPUCTYNHO ANA KOPUCTYBaYa.

«  Lllob nyxoBKa npautoBana HOPMasbHo, 3anULLTe MiHIMaNbHY BiZCTaHb MiX ii BEPXHBOK NOBEPXHEN Ta CTINbHULEH.

NIAKNKYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI

Mepesipte, o6 Hanpyra i NOTyXHicTb Npunazy BiANOBIAANY XxapakTepuCTUKaM enekTpomepexi. ETKeTKa 3 TeXHiYHUMY XapaKTepucTukamin MicTUTbCA Ha nepeHili
noBepxHi npunagy (ii BUBHo, Konu ABepLATa AyX0Boi Wadu BiAUMHEHI).

+ HeobxigHo, wo6 3aminy kabento enektpoxusnenns (tun HO5 RRx 1,5 MMZ) BUKOHYBaB KBaniikoBaHuii GaxiseLib. 3BepHITLCA 10 aBTOPU30BAHOTO LIEHTPY
TexobanyroyBaHH.

3ATANbHI PEKOMEHALLIT
Mepep KopucryBanuam:

- 3HIMITb 3aX1CHUI KAPTOH, 3aXMCHY NAIBKY Ta HaKNelkn 3 Npunaaaa.
- Buitmitb 3 gyxoBoi wadu fofatkoBe npunagaa Ta posirpiire i o 200°, w06 BUBITPUBCA 3anax Ta ANM Bif i301ALiIAHOT0 MaTepiany Ta 3aXMCHOro MacTuna.

Mig yac KopncryBaHHA:

- He cTaBTe BaxKix npefMeTiB Ha ABEpLATa NPUNAZY, LWOO He NOLUKOANTH iX.

- He cnupaiitech Ha ABepUATa i He BiLLaliTe HiYOTO HA PYuKy.

- He 3acTenaiite BHYTPILUHIO YaCTUHY AYXOBOT Wadu ¢onbrok.

- Henuitte Boay Ha BHYTPiLLHi NOBEPXHI AYX0BOI LWadK, KONM BOHA rapAYa; Lie MOXe MOLUKOAUTY eManeBe NOKPUTTA.

- HeTaruitb no AHy AyX0BOi Wwadu KacTpyni Ta CKOBOPOAM, LL06 He NOLLKOANTH eManeBoro MOKpUTTA.

- MNepesipre, 11406 enexkTpUyHi NPOBOAN iHLLIMX NPUNAAIB He ROTOPKANKUCH A0 FapAYYX NOBEPXOHD AyXOBOI Lady Ta He Oy 3aTUCHeHi ABEpLATAMMU.
- Obepiraiite gyxoBy Wwady Big BNAMBY aTMOCHEPHMX areHTiB.

3AXUCT AOBKIUINA [

YTunisauia nakyBanbHux matepianie

llakyBanbHi MaTepianu MoBHICTHO NiAnAratTb NepepobLyi Ta NoMiueHi BiANOBIAHNM 3HaKOM nepepobKm (L’f)). He 3anuwaiite pi3Hi YaCTMHY YNakoBKM BPO3KINA, A

yTURI3yliTe iX BiANOBIAHO O HOPM, BCTAHOB/IEHNX MiCLLEBUMI OpraHamu Baau.

BignpaBneHHa npunagy Ha metano6pyxr

- Lleit npunag mapkoBaHo BignoBiaHo Ao EBponelicbkoi Anpektinan 2002/96 EC wozo BiaXoaiB eNeKTpUYHOTO Ta eNeKTPOHHOrO 06NMafHaHHA.

- 3abe3neynBLUI HANEXHY YTUNI3aLlito BUPOGY, BU AOMOMOKETE YHUKHYTU NOTEHLiHUX HEraTUBHINX HACNIAKIB ANA LOBKINNA Ta 340POB'A Nlodeil, 40 AKX MO0
6 NpuU3BeCTIN HeHaneXHe NOBOKEHHA 3 LM NPUIaZoM.

- (umson )g Ha BUPoGi abo Ha AOKYMEHTaX, LLI0 /i0ro CynpoBOAXYHOTb, 03HAYAE, L0 NPUNAZ He MOXHa NepepobAATI AK No6YTOBI BIAX0AM, ioro HeobXigHo
—_—

3[1aTV /30 CNeLyianbHOT0 MYHKTY NPUiioMy Ta Nepepo6bKM eNeKTPUYHOTO ii eNeKTPOHHOTO 06MafHaHHA.

EKOHOMIA EHEPTIT

- BukopuctoByiiTe pexum nonepesHbOro HarpiBaHHA AyXoBoi Wady AuiLe y BUNAAKY, AKLLO Lie 3a3HaueHO Y Nopajax 3 MpUroTyBaHHA y AyXoBiii wadi abo
y BaLLOMY peLienti.

- Kopucryiitech emanboaHum nocyaom abo nocyom, BKPUTUM TEMHIIM 1aKOM, AKMI HabaraTo Kpalwe Bupae Tenno.

- Bumukaiite pyxoBKy 3a 15 XBUNUH A0 3aKiHUeHHA NpUroTyBaHHa cTpasy. (Tpasy, AKi noTpedyloTb AnA roTyBaHKA binblue Yacy, NPOAOBXKYHTb BAPUTHCD,
HaBITb KON YXOBKY BUKITHOYEHO.

CBIAOLUTBO NMPO BIANOBIAHICTb C €

- Lleit npunag € BIANOBIZHMM ANA KOHTAKTY 3 XapuoBUMU NPoAyKTamit i Bignosigae Hopmam EEC (CE) C €, Moctanosa 1935/2004; itoro 6yno po3pobineo,
BUrOTOBJIEHO Ta NPOAAHO BiAMOBIAHO A0 BUMOT 3 TeXHiKi be3neki aupekTvei “Husbka Hanpyra” 2006/95/CE (aka 3aminuna 73/23/CEE 3 nopanbLummm
nonpaBKamu), BUMOT 3 TexHiku 6e3neku anpekTuay “Enektpomarnitha cymicHictb” 2004/108/CE.

UK66



BUPILLEHHA NMPOBJIEM
[yxoBKa He npauoe:

«  epesipte, uu He 6yno BifiMKHYTO NOAAYY eNeKTPOeHeprii, 30Kpema, un AyXoBy Wady NiAKMIOYeHO 40 Mepexi enekTPOXXUBIEHHS.
« BuMmkHiTb Byx0BKy Ta yBIMKHITb 3HOBY, L406 NepeBipuUTH, Y1 BAANOCA BUpILLUTY Npobnemy.

[BepuATa He BifUMHANTb(A:

+ BuMKHITb Byx0BKY, BBIMKHITb ii 3HOBY it NepeBipTe, Y1 BAAN0CA BUpilWUTY npobnemy.

+  BAXIUBO: Mig uac aBTOMATMYHOrO YMLLIEHHA ABEPLIATA AyXOBOT LWady NOBUHHI 6Ty 3aumnHeHi. 3auekaiiTe, NOKV ABEPLATA He BiUMHATLCA aBTOMATUYHO
(nmBiTbCA Naparpad “YneHHa gyxoBoi Wwadu 3 dyHKuieto niponizy”)

EneKTpoHHMII nporpamarop He npaujoe:
« KO0 Ha MOHiTOpi 3'ABMNACA NiTepa 3 Udpoio “ F , 3BepHITbCA 10 HAMBINKYOr0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOrO LiEHTPY. P11 LIbOMY TOUHO BKAXITb LIMOPY,
fIKa CynpoBOKye niTepy “ F .

LUEHTP TEXHIYHOIO ObCJIYTOBYBAHHA
Mepen TMM, AK 3BePHYTUCH [0 LIEHTPY TEXHIYHOTO0 06CIYrOBYBaHHA:

1. CnpobyiiTe camoTyXKin BUpiLLMTI Npobnemy, CKOPUCTBLUMCH 3 MiAKa30K, AKi BY 3HaliAeTe y “[l0BiAHNKY 3 NOLUYKY HeCpaBHOCTeiA".

2. BuMKHITb npunag Ta yBiMKHITb 10r0 3HOBY, L1406 NepeBipuTK, v BUpiLLeHO Npobnemy.

flkwo BMpilwmMTM Npo6nemy Bce X He BAANOCA, 3BePHITbCA 10 aBTOPU30BAHOTO0 LIEHTPY TEX06CYroByBaHHS.

BKaxiTb:

« Tun HecnpaBHocTi un npobnemy;

« TouHy mogenb ayxoBoi wadu;

+ Homep npunapy (Homep nicna cnosa SERVICE Ha eTukeTwi 3 macnopTHUMU faHUMK), BKa3aHWI Ha NpaBili BHYTPILLHIi NoBepXHi BapUAbHOI Lwadu (/ioro MoxHa
no6aunTy, BiguMHUBLLN ABepUATa). Homep npunajy BkasaHo TakoX Y rapaHTiiiHOMY TanoHi;

«  Balyagpecy;

+  Ball Homep TenedoHy.

NI
0000 000 00000

flKwo € notpeba y pemoHTi, 6yAb nacka, 3BepTaiiTech 40 aBTOPU30BAHOTO LIEHTPY TeXHIYHOro 06CNyroByBaHHA (TYT BaM AKiCHO nonaroAATh Npunag,
BIKOPUCTOBYHUM 3aMacHi YaCTUHU BUPOOHUKA).

YNLEHHA

- He KopucryiiTeca napoBMMM OuMLLyBayamm.
/\\ YBATA Py op o
- Oumwaiite ayxoBy wady nuLie ToAi, KoM BOHa 0XONOHe.
- lepep Tum AK yncTUTM NpUNag, BiA'€fHaiTe 1OT0 B eneKTpomepexi.

3oBHilUHi NoBepXHi BapuAbHOI Wadu

BAMNNBO: He BuKopucroByBaTi abpasuBHuX um inKkux 3aco6iB. K10 Lii peyoBMHM BCe XK TaKK1 NOTPaNUAN Ha NOBEPXHIO AYX0BOi Wadu, HeraitHo

NPOTPiTh ii raHuipKoI0, 3B0NI0MEHOI0 BOAOI0.

« Ouuwaiite noBepXHi BapuNbHOI LWady raHuipKoto, 3B0NI0XEHOI0 BOZOH. fIKLLO NOBEPXHI AyX0BOi Lady Ayxe 3abpyaHeHi, Jopaiite Aekinbka KpaniuH 3acoby
ana MuTTA nocyay. Micna ouniLeHHA NoBepPXOHb NPOTPITb iX CYXOH0 raHuipKoH0.

BHyTpiluHi noBepxHi

BAXIINBO: He Kopucryittec abpa3uBHuMM MOYaNKamu, MoYankami 3 MeTaneBoi CTpyXku a6o ckpe6kamu. 3 Yacom BOHU MOXKYTb NOLIKOAUTH

emanboBaHi NOBePXHi Ta (KMo y ABepuATaX.

« Ticna KoxHoro KOpUCTYBaHHA 3auekaiiTe, NOKM AyX0Ba Luada 0X0MNoHe il 0umCTiTh i, 6axaHo Le Tennot, Bif Opyay Ta 3anuLLKIB iXi (HaNpUKNad xapuoBux
MpOAYKTIB 3 BENMKNM BMICTOM LyKpy).

+ BukopuctoByitTe BignoBiaHi Muioui 3acobu Ta AeTanbHo AOTPUMYIATECH IHCTPYKLil BUPOBHIKA.

«  [LnA ynwieHHA ckna y ABEPLATAX BUKOPUCTOBYIATE BiANOBIAHMIA PiAKMil MUtOUMiA 3aci6. 1A Toro, o6 nonerwuTi YULLEHHA ABEPLAT AyXOBOI Wadw, ix
MOXHa 3HATH (AuB. po3ain TEXHIYHE OBCTYTOBYBAHHSA).

+  Bepxii HarpiBanbHuit enemenT rpunio (aus. Po3ain TEXHIYHE OBCTIYTOBYBAHHA) moxHa onyctuth (nuwe y feAkux Mopensx), o6 ouncTutin BepxHio
BHYTPILLIHIO MOBEPXHI0 AyX0BOT Wadu.

N.B.: Mip yac BapiHHA Xap4oBUX NPOAYKTIB, L0 MicTATb GaraTo BoaK (HanpuKnap niua, 3eneHb Tow0), Ha BHYTPIlLHI NOBEepXHi ABepUAT Ta

AOBKONa NPOKNaj0K MoX<e yTBOploBaTHChb KoHAeHaT. Konu ayxoBa wada oxonoHe, NpoTpiTb BHYTPILUHIO NOBEPXHIO ABEPUAT ry6Koto a6o

raHuipkoto.

HopnatkoBe npunapaa:
- [lopaTkoBe NpUNaAAA 3aHypTe 3pasy X NiCnA i0ro BUKOPUCTAHHA Y MUNbHY BOZY, KOPUCTYIOUMCb PyKaBULIAMM, AKLLL0 BOHO rapaye, i nomuiiTe.
« 3anuwKm iXi MOXHA Nerko YCyHyTy 3a AONOMOTOH LLITOUKMN abo ry6Ku.
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YuieHHs 3aHbOI CTiHKK Ta 6OKOBMX CTIHOK 3 KaTaNiTMMHUM NOKPUTTAM (AKLLO €):

BAM/UBO: He kopuctyBaTica abpa3uBHMMY Ta KOPO3iiiHUMU OYULLYBaYaMK, FPYOMMY LWiTKaMK, Ty6Kamu Ta aepo3onamu, AKi MOXYTb
MOWKOAUTY YU 3PYIHYBATH KaTaniTUYHe NOKPUTTA.

+ YBiMKHiTb NOpoXHI0 AyxoBY Wady npubnusHo Ha 1 roa. npu Temnepartypi 200°C, yBiMKHYBLUM TaKOX BEHTUAATOP.

+ 3avexaiiTe, NOKY AyXoBa Lwada 0XoNoHe, NepLL Hix 04NCTUTH il Bifl MOXNMBIUX 3aNULLKIB iXi 33 LONOMOTOI0 ry6KI.

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

- KOpIII(TyFITe(b 3aXUCHUMU pyKaBuLAMHU.
/\ YBATA . SR
- lepuw Hix BUKOHYBaTU HAaCcTYNHI onepaLii nepeBipTe, 41 AyxoBa Wada oxonona.

- lepep Tum, AK YNCTUTK NPUNARA, BiA'€AHAIITE iHOr0 Bif} eNeKTPOMepeXi.

AK3HATH ABEPLATA
LLlo6 3HATH ABepuATa:

1. TloBHiCTIO BiBUMHITb ABEPLATA.
2. Tpoxu nigHiMiTb dikcaTopu Ta LUTOBXHITb iX ynepen Tak, W06 BoHM Buiiwu 3 rHia (Man. 1).
3. TloBHicTio 3aumHiTb ABepuATa (A), TPOXY NigHIMITS i (B) Ta Bin'eaHyiiTe ABEpLATA 40 TUX NP, NOKW BOHM NOBHICTIO He 3HiMYTbCA 3 neTens (D) (Man. 2)

LLlo6 BcTaHOBUTH fBEpUATA:
1. Bcraste wapHip Ha micue

2. TloBHicTI0 BifUMHITb ABEpLATa.
3. Onyctitb dikcatopn.

4. 3aunHiTb ABepuATa.

Man. 1 Man. 2

AK 3HATU BEPXHIA HATPIBHUI EAEMEHT

1. 3HimiTb biuHi HanpamHi (Man. 3)

2. Tpoxu noOTATHITL Ha30BHi HarpiBHuil enemeHT (Man. 4) Ta onyctith ioro (Man. 5).

3. lLlo6 BCTaHOBWMTI HArpiBHUI eNeMeHT, TPOXU NIAHIMITB ii0ro, 3nerka niaTAryloum Ha cee, Ta nepesipTe, o6 BiH i Ha BiuHi nignipku.

= <]

o

N

%
Z

—

J

Man. 3
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3AMIHA NAMNOYKM Y AYXOBIi LIA®I

1Llo6 3amiHMTH NaMNOYKY (AKLLO €)

1. Bin'enHalite kabenb XMBNEHHA Bid enekTpomepexi.

2. BiakpyTiTb CKno, 33 AKNUM BCTaHOBNEHa Namnoyka (Man. 6), 3amiHiTb 1lamMnouKy (AvB. NOACHEHHA W00 TUMY NTAMNOYKY) Ta NOCTaBTe CKo Ha Micue (Man. 7).
3. Nia'enHaiite Kabenb XUBNEHHA [0 eNeKTPOMEPEXi.

— | E—
), ),

Man. 6 Man. 7

N.B.:

- BukopucrosyiiTe BUHATKOBO 1aMNOUKY po3xaptoBana 25 40B1/230B tuny E-14, aka Butpumye Temnepatypy go 300 °C.

- Jlamnouku MoxHa 3amMoBIUTH Y CNyK6i TEXHIYHOrO 06CNYroBYBaHHS.

BAMNNBO:

- He Kopucryittech pyxoBoio Wwadoto, NOKM CKNo, 3a AKUM BCTaHOBMEHA IAMNOYKA, He 6yfie BCTAHOB/EHO NPaBUbHO.

IHCTPYKLIIi 3 KOPUCTYBAHHA
NMPO TE, AK MIA'€AHATU NPUNAL 80 ENEKTPOMEPEXI, AUBITbCA MAPATPA® “BCTAHOBJIEHHA”

O ] O T

@
===
/;j\ @§ T[] g
NP i [HPS

\

1. MaHenb KepyBaHHA

2. BepxHiit HarpiBanbHui enemeHT/rpunb

3. (uctema oxonomxeHHs (AKLLO €)

4, ETukeTka (He 3HimaTh)

5. Jlamnouka

6.  BentunauiiiHa cuctema Ans CMaeHH (AKLLO €)
7. TNpuctpiit ana obepTaHHA poxHa (AKLLO €)

8. HuxHili HarpiBHUil enemeHT (He BUAHO)

9. [lBepusra

10. HanpamHi gna nuctis, niggoHa, MeTanesoi peLitkm
11. 3aaHa cTiHKa

- MicnA 3akiHyeHHA rOTyBaHHA Ta nicnA T0ro, AK BapunbHy Lua¢y 6)’,8,9 BUMKHEHO, MOXHa 3aIMLINTN NpaLloBaTh OXOHO,[I,)KyIOlWIVI BEHTUNATOP LLie Ha JeAkuii vac.
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OOAATKOBE NPUNAANA

(3 inpopmatieto o0 AoAaTKOBOTO NPUNAAAA AYXOBOI LWady 03HAIOMTech ¥ TabNMLL 3 TeXHIYHUMU XapaKTepuCTUKaMK)

Man. 4
|
- g
e
Man. 8

Man. 9

NMippon ana crikanua konpencaty (Man. 1

BukopucToByeTbCA AnA 30MpaHHA Xupy Ta LIMATOYKIB XX, AKLLIO 0r0 BCTAHOBUTY Mif PELLITKOH, a TAKOX AK NINCT ANA 3aMiKaHHA M'Aca, KypyaT ToLLo, 3 0BOYaMU
a60 x 6e3 Hux. Hanwiite y nigAoH HeBeAMKY KinbKicTb Boaw, L1406 3ano6irTi po36pu3KyBaHHIO Xupy Ta YTBOPEHHIO AMMY.

Jlucr pona BunikaHHA neynBa, KOPXKiB Ta nuporis, niy (Man. 2

[lns BUnikaHHA neynBa, TOPTIB Ta niLl.

Metanega pewitka (Man. 3

[l 3anikaHHA, a TakoXK ANA PO3MILLEHHA KacTpyNb, TOPTIBHULb Ta iHLLIMX EMHOCTEI ANA NPUroTyBaHHA ixi. Moxe 6yTy po3milLieHa Ha byab-AKkomy piBHi. MeTaneBy
PeLUiTKY MOXHa BCTAaBAATY BUTHYTOI0 CTOPOHOIO AK [10BEpXY, TaK i AOHU3Y.

biuHi kaTaniTnuni naneni (Man. 4)

Lli nareni BKpuTi CnevjianbH1M Liapom MikponopucToi emani, Aka Bbupae 6pu3Kin xupy. Paavmo npoBOAUTY LMK aBTOMATUYHOTO YHLLEHHA MICNA KOXHOMO
NpuroTyBaHHA ayxe xupHux crpaYULLEHHA.

PoxeH (Man. 5)

Kopuctyiitech poxHoM Tak, Ak nokasaHo Ha Man. 9. LL|o6 aiHaTucs binblue, noamBiThCA y po3gini “PekomeHaaLii Ta nopaan LOAO BUKOPUCTAHHA"

Habip pna BunikanHa xni6a (Man. 6)

[Jlo Habopy BXOAATb MeTaneBsa peliTka (6a) Ta eMmanboBaHa eMHicTb (6h). Lleii Habip BcTaHOBUTH Ha MeTaneBy peLuiTky (3) Ta BUKOPUCTOBYBATY Pa3oM 3 rpunem.
QinbTp Ana xupy (Man. 7

BUKOPUCTOBYBATY TiIbKM Nif] YaC FOTYBAHHA e XUPHYX CTPaB. [auoK GinbTpy MICTUTLCA Ha 3a/HIiA CTIHL BcepeauHi ayXoBoi wadw, HaBnpoTy BenTunaTopa. Moro
MOXHa MUTIN Y NOCYZOMUIAHII MALLWHi Ta BAKOPUCTOBYBATY Pa3OM 3 BEHTUNATOPOM.

KoB3Hi Hanpamui (Man. 8)

BoHu fonomoxyTb Bam BUCYBATY 3aNi3Hi pewuiTk Ta NiAA0HM Nif Yac NpUroTyBaHHA CTpas. MiaXoAATb [0 BCbOT0 J0AATKOBOrO NPUNAAAA, iX MOXHA MUTH Y
NOCYAOMMIHIIA MaLLWHI.
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ONMUC NAHENI KEPYBAHHA

1. lepemukau pexxumis

2. EnekTpoHHuii nporpamatop

3. Knonka TepmoctaTa

AK NPALIOBATY 3 1YX0BOIO0 LHAGOI0

EneKTpoHHWI1 Taiimep

NiunnbHUK XBURUH | bnokyBanHa aBepuAaT

1l

e G

Mosnitop

® @6

1. Tlepemmkay pexumis

2. KHonka HanawTosyBaHHs (“set”) OC @ G

3. KHonka nigtBepaxeHHa (“ok”)

4. Knonka na kopuryBaka vacy (*-" “+") Ingukarop remnepatypu | [Hacnpurotysata 3aKiHueHHs

5. Knonka Tepmocrata i NpUroTYBaHHA iXi

YBiMKHeHHA AyX0BOi Wadu

fKwo Ayxoy Wwady nia’'efAHaHo Ao eneKTpomepexi BniepLue abo nicnA NpUNUHEHHA NOAAYI eNneKTPoeHeprii, MOHITOP 3aBX/An nokasysatume “12:00”
HanawutyBaHHA Ta KOpUryBaHHA roAUHHMKA:

1. Hatucxitb “ok”. Ha MoHiTopi 3'ABUTbCA BiANOBIAHA roANHa Ao6w.

2. HatucHiTb Ha KHOMKY “-” a60 “+” ANA HaNALITYBAHHA FOAUHM.

3. HaTucHiTb Ha KHomKy “-” abo “+” AnA HaNALLTYBaHHA XBUAUH.

4. HatucHitb “ok” pnA nigTBepAXKeHHA.

1ll06 3miHuTH Yac:

HatuckaiiTe Ha KHOMKY “OK” NPOTArOM 2 CeKyHZ, MOKI MOHITOP He NouHe 6numarty, nokasytoun roguHy. loBTopuTY Aii, onucaHi BuLe.

06epiTb pexum rotyBanua:

1. MoBepHiTb perynatop (1) nporpamyBaHHA pexumy:

2. TloBepHiTb perynatop (5) nporpamyBaHHA TemnepaTypu:

3. Hatucnitb “ok” pna niarepaxenHs. [lyxosa wada yBimkHeTbA. IHAnKkatop W, wo 6ind ingnkatopa °C, BUMKHETbCA, AK TiNbKK 6y /e AOCATHYTO 06paHoi
TeMnepatypu.

[nA KopuryBaHHa Temneparypu:

1. MoBepHiTb perynatop (5) Ta 06epitb 6axaHy Temnepatypy:

BAXINBO: LLio6 ckacyBaTh GyAb-AKy nporpamy, noBepHiTb pyuky (1) o “0”. A6o x HaTUcHiTb “ok”, 1106 BUMKHYTH AyX0BY Wwady, 36epiraroun

o6paHuil nepes TUM pexum.

Bu6ip yacy rotyanHa:

06epiTb Yac roTyBaHHA (Lie MOXHa 3po6uTI ANA 6y Ab-AKOT0 PeXUMY, 33 BUHATKOM 0COBNMBUX peXuMiB), 06 yBIMKHYTI AyXoBY Wacdy Ha AKMIACL NEBHUA NPOMIXKOK

yacy. MNicna 3akiHueHHA 06paHOro yacy AyxoBa Lwada BUMKHETbCA aBTOMATUYHO. [0TYBaHHA MOXHA 3anporpamyBaTy LOHaRbiNbLLe Ha 6 FOAVH.

1. Hanawryiite pexum Ta Temnepartypy (aus. po3ain: “Bubip pexvmy npurotyBaHHa") Ao NYHKTY 2, He HAaTUCKaKouW Ha KHOMKY “0K” AnA NiATBEpAKEHHS.

2. HatucHiTb Ha KHonky “set” (iHavkatop W Ha MOHITOPI, Lo 6inA CUMBONY rOTYBaHHA @ , 3aeBiTUTbCA Ta 3HANA KOMY npotarom 8 xunuH Tpuatume
HanaLTyBaHHA Yacy roTyBaHHA 3a JONOMOTO0 KHOMOK “-” a6o “+”.

3. NigTBepaitb BUbip, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY “ok”; Jlyx0Ba wada BUMKHETHCA | MOHITOP NOKaxe Yac, AKWI 3anuLUMBCA ANA MPUTOTYBaHHA.

4. [ina KopuryBaHHA nonepesHbOro HaNaLUTyBaHHA TeMnepaTypy NoBEpHITb pyuky (5).
[Jina Toro, w06 noBepHyTIUCH A0 Yacy, AKMI 3aNULLUBCA ANA FOTYBaHHA, 3aueKaiiTe 5 CeKyH.
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Ha moHiTopi 3'aBuTbca Hanuc :

3pasy X MiCNA 3aKiHYEHHA Yacy FOTyBaHHA NPONYHAE aKyCTUUHUI CATHan | Ha MoHiTopi 3'aBuTbCA Hanuc [EYPE].

[lyxoBa wada BUMKHETbCA aBTOMATUYHO.

[Nina kopuryBanHsa yacy rotyBaHHa 3HANIA KOMY ckopucraiitech KHomKoko “-” abo “+". TloBepHiTbCA 40 NYHKTY 3 po3Ainy “ [porpamyBaHHA yacy rotyBaHHa".
1. MosepHiTb pyuky (1)) go “0"

Ha MoHiTopi 3HOBY 3'ABMTbCA BiANOBIAHA roANHA A06Y.

[Jina 36inbLueHHA yacy roTyBaHHA CKOPUCTaITeCh KHOMKoIo “-” abo “+”.

Hanaiwtyiite yac 3aKiH4eHHA roTyBaHHa.
3aBAAKN Uil QYHKLT BU MOXKETe KOPUrYBaTI YaC 3aKiHUEHHA TOTYBaHHA. [0TYBaHHA MOXKHa 3anporpamyBaTH LLOHaiABinbLIE Ha 23 FoAMHU 59 XBUMUH.
1. TpopoBxyiiTe TaK, AK onMcaHo y nyHKkTax 1i 2 po3ainy “lMporpamyBaHHA Yacy roTyBaHHA"
2. HarucHiTb “set’; 06 HanawTyBaTy Yac 3akiHyeHHA roTyBaHKs: Inaukatop W 6ina cumeony 1 (5 3acBitThTbCA.
3. Hanawryiite rofmHy 3aKiHueHHsA roTyBaHHs, CKOPUCTABLUNCL KHOMKOH “-” a60 “+".
4. HatucHiTb Ha KHonky “ok’, 06 NiATBEPANTY YaC 3aKiHUEHHA FOTYBaHHA.
[lyxoa wada yBiMKHeTbCA aBTOMATUYHO, KON 3aKIHUMTBCA YaC FOTYBAHHA MiHYC Yac roTyBaHHA: iHaukatopu W W' Ha MOHITOpi Haj CUMBONOM @ G
3aCBITATBCA.
JliunnbHUK XBUNANH
JliunnbHuK XBUAWH MOXHA HanalLTyBaTy TiNbKN T, KON yX0Ba LWada He NpaLioe Ta WoHaibinbLue Ha 6 rop.
HanawTyBaHHA niuMNbHUKa XBUNKH:
1. Bipnyctitb KHonky (1) y nonoxeHHi “0” Ha MoHiTopi 3'ABUTbCA BIANOBIAHA roauHa Jobu.
2. HatucHiTb Ha KHonky “set”. Inaukatop A 6ina cumsony 1 @ 3aCBITUTbCA.
HaTucHiTb Ha KHONKY “-” a0 “+” anA HanawwTyBaHHA HaxaHoro vacy.
3. HatucHiTb “ok” ana ninTBEpAXKEHHA BUOOPY.
AK TiNbKN HANALLTOBAHMI NPOMIXOK Yacy 3aKiHUUTBCA:
[TponyHae 3ByK0BMI CUrHan i Hannc 3aCBITUTbCA Ha MOHITOPI.
HatucwiTb Ha kHonky ok”. 3ByKoBWil curkan BUMKHeTbCA. Ha MOHiTOpi 3HOBY 3'ABUTbCA BIANOBIAHa rofinHa A06u.

bnokyBaHHA ABEpeit :

1. 3a ponomoroto kronok (1) Ta (5) BubepiTb 0, HATUCHITL Ha KHonky “ok” npoTarom 3 cek. IHAuKaTop A 6ina cumMBony T =—O 3acBITUTbCA.
2. Jlyxosa Wwada He npaioBaTviMe BNPOAOBX Yacy, MOKY 3aCyBKY /IBEPLAT aKTUBOBAHO.

3. ILlo6 po36nokyBaTu ABepLATa, TOBTOPITL ONepaLito, ONMCaHy B NYHKTi 1.
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TABIALA ONMUCY PEXXKUMIB

PEXUM onuc
O OFF LLlo6 npunuHMTI NPOLeC rOTYBaHHA Ta BUMKHYTU IyXOBKY.
=
-O- JNIAMMOYKA YBIMKHEHHA NaMMOYKu.
4 ) \
BMKOpMCTOBYETbCA ANA TOTYBAHHA Pi3HNUX CTPAB Ha 0AHOMY piBHi. BUKOPUCTOBYETLCA AnA NONepesHbOro po3irpiBaHHA
- TPARVLIAHUIA | yxoBoi wadw, o6 MoxHa 6yno NoCTaBUTY 10 HeEi CTPaBI TOA], KON BOHA PO3irpieTbeA [0 HanaLLToBaHoi Temnepatypu. [ing
PEXXUM TOTYBaHHA 6aXaHo KOPUCTYBATUCh ApYriM abo TpeTim piBHeM. Lieit pexim Takox NpuaaTHuil ANA TOTYBAHHA TOTOBIX
— 3aMOPOXKeHUX CTPaB; AOTPUMYIATECH IHCTPYKLili, HaBEEHMX Ha YNaKOBLY CTPaBM.
— BUMIKAHHA3 !SMKopcho§yeTbcﬂ ANA BUNIKaHHA TOPTIB 3 PifKot H?WIHKOIO (coneuono.aﬁo congnmgno) Ha oguomy piBHi. Lleit pe).KVIM
Jg KOHBEKLIIEK |;!eam>r!o MiAXOANTb TaKOX ANA TOTYBAHHA Ha ABOX PiBHAX. flKLL0 HeobXiZHO, 3MiHI0Te po3MmilLieHHs CTpaB AnA 6inbiu
—_— PIBHOMIPHOrO rOTyBaHHA.
BuKOpuCTOBYETHCA ANA TOTYBAHHA CTeIKiB, LIALUNMKIB Ta 0BOYIB y NaHipyBaNbHUX CyXapsax, a TaKoX ANA roTyBaHHA TOCTIB 3
e xni6a. MonepesHbo Harpilite ayxoBy wady npotarom 3 - 5 xunu. ig yac roTyBaHHA ABepLATa AyX0BOT LWady NOBUHHI
TPWIb 3aNULIATUCH 3aYnHeHUMM. AAKLLLO B FOTYETE M'ACO, HaWiATe HEBENKY KINbKICTb BOAY Y NIAAOH (Ha nepLunii piBeHb), Wob
3MEHLLNTI KinbKicTb AUMY Ta 6pu30K xupy. LLlo6 npuroTyBaTh M'Aco AKHaiiKpaLLe, Nif Yac roTyBaHHA itoro cif
nepeBepTaTy.
BuKopucToBYyeTbCA ANA 3aniKaHHA BENMKMX LUMATKIB M'Aca (pocT6id Ta iHwe cmaxeHe m'aco. Mia uac roTyBaHHA ABepuATa
vvv TYPEO Wb LyX0BOi Lwadu noBuHHi 6yt 3aunHei. [ig yac rotyaHHA M'Aca 6axaHo HaNUTYM HeBENNKY KINbKICTb BOAW Y MiAAOH,
Jg po3MilLieHuit Ha nepLuomy pigHi. Lie sonomoxe 3meHLNTY KinbKicTb My Ta 3anobirtu po36puskyBsanHio xupy. Mg yac
3anikaHHA M'Aco NoTPibHO NepeBepTaTi.
% PO3MOPOMYBAHHSA Llei pexvm MoXHa BUKOPUCTOBYBATU ANA MPUCKOPEHHA PO3MOPOXKYBAHHA XapUOBYX MPOAYKTIB NPU KiMHATHili

Temnepatypi. XapuoBi NpoayKTy Cify CTaBUTM Y AX0BY Niy y 06roptwi, o6 3ano6irtin ixHboMy BUCUXaHHH.
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PEKOMEHAALLII LLLOAO NPUITOTYBAHHA

Peuent OyHnkuisa | MporpiBaHHa Monuua Temnepatypa | Yac |Akcecyapu
(paxytoun 31u3y) (°C) (xB.)
Bupo6u 3 ppixmKoBoro Ticra Tak 2 160-180 35-55 | Metanesa peLuiTka + TopTiBHULA
()
Ticreuka / Meuuso Tak 3 170-180 15-40 | Nipgou
—
()
Ticreuka, 6ynouxu Tak 3 180 30-40 |MipnoH
—
()
Bonosati / BupoGu 3 Tak 3 180200 | 2030 | Miggow
NIUCTKOBOTO TicTa
MepuHru Tak 3 90 120-130 | Mipnox
—
MipaoH abo meTanesa peLwitka +
()
S p LA CL Tak 2 190-200 90-110 |cKoBOpOAA 3 BOTHETPUBKOIO
finoBuumna / (BuHNHA :
— Martepiany.
— i i
Kypuata / Kponi / Kauku Tak 2 190-200 65-85 ﬂIJII!OH ao meranesa pewika +
EMHICTb 3 BOTHETPUBKOTO MaTepiany.
——
Inauk / Tycka Tak 2 190200 | 140-180 | V/AAOH a0 MeTanesa peuirka +
€MHICTb 3 BOTHETPUBKOrO MaTepiany.
. o\ . .
:’u.6a 3anet|e|)|a /y nepramenri - Tak ) 180-200 50-60 ﬂmgou abo MeTanesa peluitka +
dine, Tywka €EMHiCTb 3 BOTHETPUBKOTO MaTepiany.
. ( . .
Na3aHba / M?Kapou‘u 3aneveHi/ | (—— Tak ) 190-200 45.55 Metanesa pewitka + §MHIGb 3
KanenoHi / Bipkputi nuporu BOTHETPUBKOTO MaTepiany
—
(—)
Xni6 / Mneckau Tak 2 190-230 15-50 [MipgoH abo popma Ana BUNiKaHHA
()
Miua Tak 2 230-250 7-20 | MipaoH abo popma Ana BUNiKaHHA
—
~vv)
Tocr Tak 4 200 2-5 | Meranesa peLuiTka
e/
S22 i i
3aneyeHi oBoYi Tak 3 200 15-20 Meranesa peuitka + e.MHlab }
BOTHETPUBKOTO MaTepiany
e/
(maxceHe pu6He dine Ta cTeiikn Tak 3 200 30-40 Meanesa peuitka -+ e.MHlab }
BOTHETPUBKOTO MaTepiany
—
Cocncku / Ke6ab / (BuHAYa Tak 4 200 30-50 pr.1b + niaaoH 3 Bogoio Ha 1 PIBHI,
rpyauHka / Fam6yprepu HaniBroToBY CTPaBy NepeBepHiTb.
flWpork 3 HauMKKolo (nwpir 3 —_ MiagoH abo meTaneBa pelwitka +
CMPOM, CTpyAenb, A6My4HNI J% Tak 1 180-200 50-60 | OA P )
o9 EMHICTb 3 BOTHETPUBKOTO MaTepiany.
TopT)
Mupir 3 HaunHKol0 3 KapTonni Ta
AU IR . I Tak 1 180-200 35-55 | MetaneBa peLwiTka + TOpTiBHULA
HAYMHKOI0, NOTAPUHTCbKMil o9
nupir)
OBoui 3 HalIM.HI.(OIO (nomipopu, I Tak ) 180-200 40-60 Metanesa pewitka + G.MHI(Tb 3
nepelb, LyKiHi, 6aknaxanu) o0 BOTHETPUBKOTO MaTepiany
Mupir 3 HaunHKol0 3 KapTonni Ta ) )
e (I DR T — [punb + nUCT ANA BUNIKAHHA; Ko
. JL Tak 13 180-190 45-55 | cTpaBa bype HaniBrotoBa, NepemicTitb
HaYMHKOI0, NOTAPUHI CbKMiA 09 o O
i Ha iHLLMIA piBeHb rOTYBaHHA.

nupir)
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Peuent OyHnkuisa | MporpiBaHHa Monuua Temnepatypa | Yac |Axcecyapu
(paxyroun 31u3y) (°C) (xB.)
— Jluct gna BunikanHs abo nigaoH; Ko
Miua/ Mneckay J% Tak 13 230-250 12-30 |cTpaBa byze HaniBroToBa, nepemicTith
— i Ha THLLNIA piBEHb FOTYBaHHA
— Jiuct gna BUNiKaHHA a60 NiRAOH; Konu
Ticreuka / Meuuso ¢L - 13 170-180 20-40 | cTpasa byze HaniBroToBa, NepemicTith
—_— i Ha iHLKIA piBeHb rOTYBaHHA
— Juet ans BUNikaHHA abo nigfoH; Konu
Ticreuka 3 3aBapHoro Ticta % - 13 180 35-45 | cTpasa byze HaniBroToBa, NepemicTitb
— il Ha iHLKIA piBeHb rOTyBaHHA
— Jluct gna BunikanHs abo nigaoH; Ko
Bonoear / B." po6u3 J% - 13 180-200 20-40 | cTpasa byne HaniBrotoBa, Nepemictitb
NUCTKOBOTO TicTa o e
ii Ha iHLLWIA piBeHb roTyBaHHA
(maxeHi kypyata I - 2 200 55-65 erm?  TAROH 3 HEBENAKOIO L
KinbKiCTI0 BOAY Ha NepLIOMY piBHi
Ao od
(maxeHa kapTonna Jg - 3 200 45-55 | MippoH
HaniroToBuii poct6id I - 3 200 30-40 Fpmb “+ MIAROH 3 BOA0I0 Ha NIEPLIOMY
piBHi
bapaHaus Hora / HiXKu v .
] ¢V§ - 2 200 55-70 | Tpunb + nigaoH

N.B.: Yac rotyBaHHA Ta npubnu3Ha Temnepatypa AnA NPUroTyBaHHA 4 nopuii.
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PEKOMEHAALLII LLOAO KOPUCTYBAHHA

Ak KopuctyBaTucb Tabnu uero peKomeHAauiﬁl oAo0 rotyBaHHA

Tabnuua BKasye, AKMii pexiM HaiikpaLLie BUKOPUCTATIA 1A MPUOTYBaHHA Ti€i Uy iHLLO CTpaBM, Ha CKiNbKoX piBHAX i roTyBaTW. Bigik uacy roTyBaHHA NOUMHAETBCA, AK TiNbKI BI
flocTaBuTe CTpaBy A0 AyXoBoi Lwadw. BkasaHi TemnepaTypa Ta Yac npUroTyBaHHA CTPaB € yMOBHUMM Ta 3aN1eXaTb Bifj KiNbKOCTi i Ta TNy BUKOPUCTOBYBAHOTO yCTaTKyBaHHA.
loumHaiiTe roTyBaHHA Npy TeMNepaTYpi HUKUIA, HiX Ta, LU0 BKa3aHa B TabiALy, a AKLLO CTpaBa HeZl0CTaTHBO 3BaPeHa, NepelifliTb 40 BILLWX TemnepaTyp. Bukopuctosyiite
[oAaTKoBe NMPUNaana KOMIUIEKTY NOCTaBKY, @ TAKOX MeTaneBi NACTH Ta TOPTIBHULI TeMHOr0 Konbopy. MosHa TakoX BUKODICTOBYBATI KacTpyAi Ta iHLLE YCTaTKyBaHHA 3
BOTHETPMBKOTO CKMa, /e Nam'ATaliTe, LL0 YaC roTyBaHHA Npy Libomy 36inbLuyeTbeA. LLL06 oTpumaTy KpaLui pe3ynbTatu, AOAepyitTech HaBeaeHx y Tabnuui nopa wogo subopy
YCTaTKyBaHHA Ta PO3MiLLIeHHA CTPaB Ha piBHAX. KL By 36MpaETech roTyBaTy CTpaBy 3 NPOAYKTIB 3 BEAMKIAM BMICTOM BOAM, onepeaHbO HarpiiiTe Ayxosy wady.

0pHoyacHe roTyBaHHA Pi3HUX CTPaB
Bukopucrosytoun dykuito “BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIIEK” (AKLuio €), B MOXeTe roTyBaTi 0AHOYACHO Pi3Hi CTPaBY, AKi BUMaratoTb 04HaKOBOI TemnepaTypi

TOTYBAHHA, HaNpUKnaz: puoy i 0Boui, PO3MICTUBLLN iX Ha Pi3HUX PiBHAX. BUIiMITb CTpaBY, ANA FOTYBaHHA AKX NOTPIBHO MEHLLE Yacy, Ta 3anuwuTe y AyXoBili Wwadi Ti,
LU0 TOTYIOTbCA A0BLUE.

ﬂecepru

- HixHi pecepu royiiTe 3 BUKOPUCTAHHAM 3BUYAIHOTO PEXVUMY FOTYBAHHA TiNbKM HA OAHOMY piBHI. KopucTyiiTech TOPTIBHULAMM 3 TEMHOTO MeTany Ta (TaBTe
X Ha MeTaneBy peLuiTKy, AKOK YKOMMNEKTOBaHa Ayx0Ba Lwada. AKLLO BI PO3MiLLyETe CTpaBM, AKi roTYeTe, BinbLu HiX Ha O4HOMY piBHi, 06epiTb pexum
nocuneHol BEHTUNALI i po3MicTiTb TOPTIBHUL Ha PIBHAX TaK, L1406 3a6e3neunTy onTUManbHe LMPKYNIOBAHHA rapayoro noBiTpa.

- lllo6 BM3HAuMTM FOTOBHICTL KO, BCTPOMITb MoCepeauHi Aepes’aHy 3y60uncTky. AKLo 3y6ouncTka 3anuwmunach YUCTow, Lie 03HAUaE, L0 KOPX roToBMIA.

- flKwio BY KOpUCTYETECH TOPTIBHULIEID 3 AHTUNPUTAPHUM MOKPUTTAM, He 3MaLLyIATe CTIHOK TOPTIBHULI MacioM, TOMY L0 KOPX He 3MO»e PiBHOMIPHO nigpocTi.

- flKwo Kopx ociB, HacTynHoro pasy 06epiTb HUKYY TemnepaTypy, NPK LibOMY, MOXINBO, Cid 3MEHLLUTY KINbKICTb PIAMHN Y TiCTi Ta BUMILLYBATL i0r0
obepexHilue.

- [ina BUnNiKaHHA KOHAUTEPCHKUX BUPOBIB 3 HAUMHKOIO 3 BENMKMM BMiCTOM BOAY (MMPOrH 3 CUPHOL0 a60 GPYKTOBOID HAUMHKOK) BUKOPUCTOBYIATE dyHKLIl0
“BUNMIKAHHA 3 KOHBEKLIEIO” (aK1wo €). flKkwwo TicTo AnA nupora ay»e Boore, To, NEPLU HiXX HAKNACTU HAYUHKY, ONYCTITb NOANYKY Ta BKPHiATe LWap TicTa
KpuxTamu xni6a abo neunsa.

Msco

- Bukopucrosyiite nuct abo emHicTb, LU0 BiANOBIAAE poO3Mipam LIMATKa M'Aca, AKMI BY 361upaeTecs rotysatin. lpu cMaxeHHi M'Aca 6axaHo HanuTy 6yNnbiioHy Ha
[ZHO KacTpyni Ta NOAMBATI HUM M'ACO 33/A1A KPALLOTo CMaKy. [0ToBe M'ACO 3annwuiTe y AyxoBiil wadi we Ha 10-15 xBunmH abo X 3aropHitb y Gponbry.

- fIKWo X BM X0ueTe 3aneKTv M'ACO Ha PeLuiTLy, NopiXTe AOro Ha WMAaTK 0fHaKOBOI TOBLLMHW ANA PIBHOMIPHOTO 3anikaHHA. M'Aco, nopizaHe ToBCTUMMN
LimaTkamu, notpebye binbLue yacy Ana npurotysaxha. LLlo6 m’aco He nigropino, onycTits MeTanesy peLuiTKy, 30iNbLUMBLIN TaKVM YUHOM BiCTaHb CTPaBY Bif
rpunio. Konn MuHe ABi TpeTUHI Yacy, BifBeAEHOr0 A roTYBaHHS, NepeBepHiTb M'ACO.

MoctaBTe nij pewwitky, Ha AKiil roTyBaTUMETbCA M'ACO, NOCYANHY, HANMBLUW B Hei 3 NiBNITPa BOAW, L6 36MpaTy CiK, AKwil cTikaTme 3 M'Aca. [lopasaiiTe BoAy y Mipy

HeobXigHoCTi.

PoxeH (Tinbku peaki mogeni

Lleit fopaTkoBuit npunaz BUKOPUCTOBYETLCA A1 PIBHOMIDHOTO CMaXeHHS BEMKIX LUIMATKIB M'Aca Ta Kypeii. HacrpomiTb M'Aico Ha LLamnyp, AKLLO Lie Kypuya - HagiiHO 38'AXiTb fioro

LUHYPKOM Nepez TUM, I BCTABUTY LUAMYp Y THI3H0, PO3MiLLieHe Ha nepeaHiii CTiHLi AyxoBoi Luadu, 7 3aKpiniTb Ha BIANOBIAHiV 0CHOBI. Ha HUXHil piBeHb NOCTaBTe EMHICT,

HanBLLIM B Hei MIBNITPa BOAW, LL06 YHUKHYTY YTBOPEHHA AMY Ta 3i6paTyi Cik, Aky CTikaTme 3 M'Aca. LLiamnyp yKomMnneKkToBaHo N1acTMacoBok pyyKoto, NPU3HaueHoIo Ana

BUVIMaHHA TOTOBOTO M'ACR, LL{06 YHUKHYTIA OMIKiB, AKY NOTPIOHO 3HATY, MEPLL HiX PO3N0YATH FOTYBAHHA.

Miua

Juct, Ha AKomy BUMIKaTUMETe MiLly, ereHbKO 3MaXKTe X1UPOM ANA YTBOPeHHA Kipouku. Konn MuHe ABi TpeTUHY Yacy, BiABEAEHOTO ANA FOTYBaHHA MiLM, NOKPULLITH

Ha niy mouapeny.

Pexum npuckopeHHs (€ He B ycix mopensx)

MepLu Hix NocTaBUTY TICTO A0 AYXOBOT LWadu, BKPUITE 0o 3B0N10KEHOI0 TKAHUHOHK. 3aBAAKY BUKOPUCTAHHIO LibOTO PeXMMY Yac, HeobXiaHwiA, Wwob Ticto nigiliwno,

3MeHLUYETbCA Ha TpeTuHy. LLlo6 nigiiiwno Ticto Ana nium Barolo 1 kr, NoTpi6HO 61M3bKO OAHIET rOAMHY.
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