Skrécona instrukcja obstugi I PL
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kom,pIEksgwej jpomocy A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé
o

OPIS PRODUKTU

Pulpit sterujacy

Wentylator

Oswietlenie

Prowadnice potek(poziom jest

e 7 zaznaczony na sciance komory

piekarnika)

Drzwiczki

6. Blokada drzwiczek (blokuje
drzwiczki w trakcie cyklu
automatycznego czyszczenia i

- 9 po jego zakorczeniu

7. Grzatka gorna / grill

Grzatka okragta (niewidoczna)

9. Tabliczka znamionowa (nie

410 usuwac)

10. wgtebienie na wode
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1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuzy do wiaczania urzadzenia Stuzy do zmiany ustawien czasu Stuzg do zmiany ustawien czasu
poprzez wybranie funkcji. Obréci¢ | pieczenia, opdznionego startu i pieczenia.
na pozycje 0, aby wytaczy¢ czasomierza. 6. POKRETLO TERMOSTATU
urzadzenie. Gdy piekarnik jest wytaczony, W przypadku funkcji ustawianych
2. SWIATLO wySW|’etIa godzine. recznie, obréci¢, aby wybraé
Nacisniecie tego przycisku & przy | 4. WYSWIETLACZ zadana temperature.
witaczonym urzadzeniu powoduje Uwaga: Pokretfa sg chowane.
wtaczenie lub wytaczenie lampki w Pokretto wysuwa sie po
komorze piekarnika. nacisnieciu jego Srodka.
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AKCESORIA

RUSZT DRUCIANY

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn
zaroodpornych.

BLACHA NA
SCIEKAJACY TLUSZCZ*

T

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Liczba i rodzaj akcesoridw moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
. Umiesci¢ ruszt na zadanym poziomie, przy
wktadaniu przechylajac go lekko ku gérze i w
pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylna z
zawinietym brzegiem (skierowanga ku goérze).

BLACHA DO PIECZENIA*

T

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

Nastepnie przesungc ruszt poziomo wzdtuz szyny tak

daleko, jak to mozliwe.

. Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo, pozwalajac im przesuwac sie po

szynach.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronng
[a], a nastepnie folie ochronnga [b] z prowadnic

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggnac dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice
wysuwane do géry, zdejmujac je z gornych hakow (2).
PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH

[d]

Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach potek (1),
a nastepnie docisng¢ dolng czes¢ prowadnic
wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy dolne

zatrzasnag sie (2).

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac
zewnetrzng czes¢ drabinek i pociggnac jg do
siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie

wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wiozy¢ dwie
blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy umiescic¢
cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki
komory, aby upewni¢ sie, ze drabinki sg
odpowiednio zabezpieczone.
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FUNKCJE

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

= WYMUSZONY NADMUCH
=~ Do pieczenia roznych potraw w tej samej

temperaturze, na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
réwnoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez
wzajemnego przenikania sie zapachdw pieczonych
potraw.

PIZZA

Do pieczenia roznych rodzajow i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
potowy czasu pieczenia.

GRILL

Do pieczenia kawatkdw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy thuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nalac¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
Sciekajacy thuszcz: blache na sciekajacy thuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nalac¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

PIERWSZE UZYCIE

~—) WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Przekreci¢ pokretto termostatu na ikone, aby aktywowac te
funkcje.

a TERMOOBIEG ECO

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wytgczona przez caly czas pieczenia, ale mozna jg na jakis
czas wWigczy¢ z powrotem, naciskajac 4 .

%) AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PYRO

""" Do usuwania zabrudzer powstatych w wyniku
pieczenia, przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej
temperaturze.

STEAM
. RYBY%y
. MIESOT3
. CHLEBY3

Korzystajac z funkcji B ], mozna osiagna¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania. Tylko
wowczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy na

jego dno wla¢ wody pitnej i wybra¢ okreslona funkcje

do przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i
wartosci temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty
podane w odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewa¢é
piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac
jezyki czas: Naciska¢ © do czasu, az na wyswietlaczu
bedzie migac ikona ® i dwie cyfry godziny.

A

nlwialy

QLI
o}

Uzy¢ + lub -, aby ustawic¢ godzine, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac © . Zaczna migac dwie cyfry
minut. Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ minuty, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac © .

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie zdarzyc
na przykfad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany do pracy przy mocy
powyzej 3 kW (,Hi"): W celu korzystania z piekarnika
przy mocy odpowiadajgcej domowemu zasilaniu
elektrycznemu o mocy nizszej niz 2,9 kW (,Lo") nalezy
zmieni¢ ustawienia.

Aby przejs¢ do zmiany menu, przekrecic pokretto wyboru
do (3, a nastepnie przekreci¢ z powrotem do () .

Nacisng¢ i przytrzymac + i — przez pie¢ sekund
bezposrednio po tym.

N P
- _
I

7 N

Zapomoca + lub — zmieni¢ ustawienie, nastepnie
nacisng¢ i przytrzymac © przez przynajmniej dwie
sekundy, aby potwierdzi¢.

3.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko catkowicie
normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi
pozbycie sie niepozadanego zapachu.

Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze usunac
wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym
czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc¢
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

1 _
{71

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrocic pokretto
termostatu, by ustawic¢ zadang temperature.

W
I

4

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretto termostatu bedzie ustawione w pozycji 8. Mozna
ustawic czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia (tylko jesli
ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczyc funkcje ,Wyrastanie’, nalezy obroci¢ pokretto
termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim
symbolem; jesli piekarnik ustawiono do pracy w innej
temperaturze, funkcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Tylko kiedy piekarnik jest zimny,
wypetni¢ wyttoczenie komory
odpowiednig iloscig wody pitnej,
sugerowang w odpowiedniej
tabeli gotowania. Wtozy¢ danie.
Ustawi¢ i aktywowac funkcje
B 5 : Na koniec ostroznie
otworzy¢ drzwiczki, aby para
mogta swobodnie wydobywac sie
z piekarnika.

Uwaga: Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas
pieczenia moze mie¢ negatywny wptyw na koricowy wynik
pieczenia.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu ikona J

, poinformujg, Ze zostata wigczona faza nagrzewania
wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona < poinformuja, ze zostata
osiggnieta ustawiona temperatura: w tym momencie

nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpocza¢ jej
pieczenie.
. PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkgje.
CZAS TRWANIA
Nacisnac¢ i przytrzymac © , az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona (® i migajace,00:00".
Y —
Yuln'ninl
1

Zapomoca + lub - ustawi¢ whasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w pozycji
wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzymac & , az na wyswietlaczu zacznie migac ikona (®, a
nastepnie za pomocg przycisku — zresetowac czas pieczenia do
wartosci ,00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/

OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdznic wiaczenie
funkgji, programujac jej czas zakonczenia: wcisng¢ & i
przytrzymac do czasu, az na wyswietlaczu pojawi sie ikona
A¥ i zacznie migac aktualny czas.

St
LA

Zapomoca + lub - ustawic czas zakonczenia pieczenia i
zatwierdzi¢ przyciskiem & .

Wiaczyc¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego uruchomienia
po uptynieciu czasu obliczonego tak, by pieczenie
zakoniczyto sie o ustawionej godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytaczy¢ piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji 0.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

- _
i
@
Obrécic pokretto wyboru, by wybrac inng funkgje, lub do
pozycji“ 0, by wylaczy¢ piekarnik.
Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie

pokazywac komunikat ,END” lub czas pozostaty do konca cyklu
pieczenia.

4
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. USTAWIANIE CZASOMIERZA

Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zarowno gdy wigczona jest jakas funkcja, jak i kiedy
piekarnik jest wytaczony.

Nacisna¢ i przytrzymac © , az na wyswietlaczu zaczna
miga¢ @, ikona 00:00”i,00:00"

N -4
wintnly
LI

Zapomoca + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia

i potwierdzi¢, wciskajac © . Gdy tylko zakonczy

sie odliczanie wybranego czasu, urzagdzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie czasomierza, nacisnac i
przytrzymac & ,azikona & zacznie migad, a nastepnie za
pomoca przycisku — zresetowac ustawienie czasu do ,00:00".

. FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA -
CZYSZCZENIE PIRO

Nie dotyka¢ piekarnika w trakcie cyklu czyszczenia
Pyro.

Dopilnowag¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty

z dala od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu
cyklu czyszczenia Pyro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia piro nalezy
wyjac¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice
poziomu). Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta
grzejna, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkgji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sg wytaczone.
Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia
nalezy usuna¢ pozostatosci wewnatrz wneki i oczyscic¢
wewnetrzna szybe drzwiczek przed zastosowaniem funkgcji
pyrolitycznego czyszczenia piekarnika.
Unika¢ uruchamiania funkgcji czyszczenia piro, jesli
wystepuja pozostatosci kamienia.
Funkcje,Piroliza" nalezy wtaczac tylko wtedy, jezeli
urzadzenie jest bardzo brudne lub wydziela nieprzyjemne
zapachy podczas pieczenia.
Aby aktywowac funkcje automatycznego czyszczenia,
obroci¢ pokretfo wyboru oraz pokretfo termostatu w pozycje
ikony ). Funkcja zostanie aktywowana automatycznie,
drzwiczki zostang zablokowane a $wiatto wewnatrz
wylaczy sie: Wyswietlacz wskaze czas pozostaty do korca
na przemian z,,Pyro”.

® I

® MCC m
1 1

@
Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostana zamkniete do
czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika powréci do

bezpiecznego poziomu. W trakcie i po zakoriczeniu cyklu
czyszczenia piro nalezy przewietrzy¢ pomieszczenie.
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TABELA PIECZENIA

NAGRZEWA-
PRZEPIS FUNKCJA NIE TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (MIN.) | POZIOM | AKCESORIA
= Tak 170 30-50 3
A=l
Ciasta drozdzowe b2 Tak 160 30-50 2
abE==r
Tak 160 40-60 4 !
AFHr Al Are
2
Ciasto z nadzieniem Tak 160-200 35-90 —J
(sernik, strucla, tarta owocowa) = Tak 160 - 200 40-90 4 2
= A AR,
Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki 2 Tak 160 25-35 3
& Tak 150 35-45 4 2
= Tak 180-210 30 - 40 3
. S 4 2
Ptysie Tak 180 - 200 35-45
Tak 180 - 200 35-45 e
= Tak 90 150 - 200 3
[ S—
Bezy (&) Tak 90 140 - 200 4 2
Tak 90 140 - 200 o3 !
= Tak 190 - 250 15-50 1/2
. . P —
Pizza/Focaccia 4 2
Tak 190 - 250 20-50 —
3
o = Tak 250 10-20
Mrozona pizza 4 5
Tak 230-250 10-25
aFrs
= Tak 180 - 200 40- 55 3
A=l
Stone ciasta o 4 2
(Sa - -
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 -200 45-60 e PN P
= 5 3 1
¢ - -
G Tak 180 - 200 45-60 N A L
= Tak 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupigce paszteciki ¢s Tak 180-190 20-40 4 2
Aabs v~ r
& Tak 180 - 190 20 - 40 > 3 !
aE=e | J ~
Lasagne / zapiekany makaron / ) ) 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190-200 45-65 —J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ ~ ) 3
ispreowina 1 kg = Tak 190 - 200 80-110
Kotlety wieprzowe z chrupiaca = ) ) 3
skorka 2 kg > Tak 180-190 110-150
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg = Tak 200 - 230 50 - 100 2
Indyk/ges 3 kg = - 190 - 200 100 - 160 2
Ryba pieczona / potrawy pieczone ) ) 2
w papierze (filety, w catosci) @ Tak 170-130 30-45 _J
= = (V™
FUNKCJE = L2 ™ 78
Konwencjonalne Termoobieg Pizza Grill Turbogrill Wym. obieg Eco
[ Y ~ al==lr —J  S— M
Blacha do pieczenia/ Blacha na $ciekajacy ttuszcz
AKCESORIA Ruszt drucian Naczynie do pieczenia  Blacha na sciekajacy ttuszcz Blacha na $ciekajacy ttuszcz /Blacha do pieczenia
Y lub tortownica na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia napelniona 280 ml wod
umieszczone na ruszcie P y
6
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NAGRZEWA-
PRZEPIS FUNKCJA NIE TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (MIN.) | POZIOM | AKCESORIA
Nadziewane warzywa o 3
>y _ _
(pomidory, cukinie, baktazany) e Tak 180-200 >0-70 N
, ) 5
Tosty i 5 250 2-6 o
. . 4 3
- - _ *
Filety rybne / kawatki @ 230-250 15-30 Y -
Kietbaski/kebab/kotlety/ ) _20 % 5 4
hamburgery @ 250 15-30 Areeens Vi v |
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200 - 220 55-70 ** -\...2...,- ] ! r
. hoad 3
AY - - *%
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50
. . vow 3
- _ *%
Udziec barani/golonka a Tak 200-210 60 -90
Pieczone ziemniaki = Tak 200-210 35-55 2
. Sond 3
Zapiekane warzywa N — 200-210 25-55
Miesa i ziemniaki & Tak 190 - 200 45-100 **¥ 4 !
A~ | J
. S 4 2
>y _ *K¥
Ryby i warzywa Tak 180 30-50 . - .
o o L sk 4 1
Lazania i mieso Tak 200 50- 100 —
Petne danie: Tarta owocowa 5 3 1
(poziom 5) / lasagne (poziom 3) / ¢ Tak 180 - 190 40 - 120 ***
mieso (poziom 1) ARFr AR, L)
. . . R 3
“ - — -
Pieczeri/nadziewane kawatki miesa 170-180 100- 150

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
** Obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym
czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

STEAM
PRZEPIS FUNKCA | o5WODA (ml) NAGRZEWANIE | § TEMPERATURA (C) o CZAS TRWANIA E3POZIOM I AKCE-
(MIN.) SORIA

Filety rybne / kotlety 0,5-2 cm STEAM ] 8@ 250 — 190-210 15-25 L 3 j
Cata ryba 300 g - 600 g @@ 250 — 190-210 15-30 3
Cata ryba 600 g - 1,2 kg STEAM ) E}@ 250 — 180 - 200 25-45 L3
J]ai?qnlecma/aelecma/wolowma 8@ 250 . 170 - 190 60 - 100 3
Befsztyk krwisty 1 kg steaw @@ 250 — 190-210 40-55 3
Golen jagnieca 500 g - 1,5 kg STEAM I 8@ 250 — 170 - 190 60-75 2
Kurczak / perliczka / kaczka - . ) . 2
W catosci 1- 15 kg STeAV Bl 250 200 - 220 55-75
Kurczak / perliczka / kaczka S 3

STEAM K& 250 — 200 - 220 40-60
W kawatkach 500 g - 1,5 kg < —J
Kurczak / krolik / kaczka S ) ) 2
W catosci 3 kg S -] “o) 250 — 160 - 180 100 - 140
Maty chleb (80 g - 100 kg) srea ERUS 200 — 200 - 220 30-45 3
Bochenek kanapkowy w puszce 5 3
300 - 500 STEAV Ry 250 — 170-190 45 -60
Bochenek chleba (500 g - 2 kg) STEAM B 8@ 250 — 160-170 50-100 2
Bagietki 200 - 300 g S ) 250 — 200 - 220 30-45 3

Podany czas obejmuje faze wstepnego nagrzewania: zalecamy umieszczenie zywnosci w piekarniku i
ustawienie czasu pieczenia podczas uruchamiania funkcji.

CUNKOE (] & | = e s BEmE s  EEmE o)
Konwencjonalne Termoobieg Pizza Grill Turbogrill  Wym. obieg Eco Ryby Mieso Chleb
[ TP ~ A==~ J T TS
AKCESORIA Blacha do pieczenia / Blacha na $ciekajacy ttuszcz

Ruszt druciany

Blacha na sciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz
/ Blacha do pieczenia

Naczynie do pieczenia

) ) / Blacha do pieczenia
lub tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia napeniona 200 ml wody

umieszczone na ruszcie
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha Sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac za
pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie

i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia spowodowane przez
resztki potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody,

nalezy pozostawic¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

« Aby usuna¢ pozostata warstwe osadu z dna komory

po zakonczeniu pieczenia z funkcja BEX =, zalecamy
wyczyscic jg produktami dostarczonymi przez serwis

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtagczony od
zasilania.

techniczny (prosimy postepowac zgodnie z instrukcjami
dotaczonymi do produktu).

Zaleca sie czyszczenie co najmniej co 5 do 10 cykli pieczenia
STEAM 8

« Jesli we wnetrzu piekarnika wystepuja uporczywe
zabrudzenia, dla uzyskania optymalnych rezultatow
czyszczenia zalecamy przeprowadzenie cyklu
automatycznego czyszczenia. Unika¢ uruchamiania
czyszczenia w cyklu pirolizy, jesli wystepuja pozostatosci
kamienia. Przed uruchomieniem wykonac czyszczenie z
osadu kamiennego, jak opisano powyzej.

« Drzwiczki mozna tatwo usunac¢ i ponownie zamontowac,
aby ufatwic czyszczenie szyby.

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozyc rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna fatwo usuna¢ za pomoca szczoteczki lub gabki do
mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je
catkowicie otworzyc i
odblokowac, opuszczajac
zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak
doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki
obiema rekami - nie trzyma¢
ich za uchwyt. Mozna terazw
prosty sposob zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciagajac do
gory, az wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozyc¢ drzwiczki
na miekkie podtoze.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
blokujac gérna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do
ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty
opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie zaczepdéw
jest prawidtowe.

5. Sprobowac zamkng¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrownane z panelem sterowania. W
przeciwnym wypadku powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg
prawidtowo.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymienic zarowke i przykrecic
ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podfaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230V typu G, T300
°C. Zarbwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona do
urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdinego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE
244/2009). Zaréwki mozna kupic¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zarowek gotymi rekami - $lady palcdw pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zardwek. Nie
uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie ponownie
zamontowana.
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CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE SZYB

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
rownoczesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjac
gorng czes¢ drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna szybe,
wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia umiescic na
miekkiej powierzchni.

USUWANIE USTEREK

3. Zamontowac $rodkowy panel (oznaczony,, 1R")

przed przystapieniem do montazu panelu wewnetrznego:
Aby wiasciwie umiescic¢ szyby, nalezy upewnic sie, ze znak
,R”jest widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci
nalezy umiesci¢ dtuzszg cze$¢ szyby oznaczong literg,R”

w odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizyc ja do
wihasciwej pozycji. Powtdrzyc te procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gorng krawedz: Charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sig, ze nie zostanie
uszkodzona uszczelka.

PROBLEM

Awaria zasilania.

Urzadzenie odfaczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustgpita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po
ktorej nastepuje liczba lub litera.

Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Awaria piekarnika.

Zbyt wysoka temperatura.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢
numer nastepujacy po literze ,F"

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
Wybra¢ inna funkcje.

u|
ﬁ

znalez¢é:

Uzywajac kodu QR

Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz
numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga
posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna
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