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PYSÄYTÄ-PAINIKE   
Tuote PÄÄLLÄ: Paina pysäyt-
tääksesi tai nollataksesi 
minkä tahansa uunin toimin-
non.
TUOTE POIS: Pidä painettuna 
muuttaaksesi kellonaikaa.

PIKAOPAS

OHJAUSPANEELI

DIGITAALINEN NÄYTTÖ  
Näytössä on 24-tuntinen kello 
ja ilmaisinsymboleja.

PAKOTETTU ILMA -PAINIKE  
Valitse manuaalinen / auto-
maattinen -pakotettu ilma 
-toimintoja. 

YHDISTELMÄPAINIKE

Valitse tällä Yhdistelmä-
tuuletin/Yhdistelmägrilli-
toiminto.

RAPEUTUSPAINIKE 
Valitse tällä Manuaalinen / 
6th Sense -rapeutustoimin-
to.

GRILLIPAINIKE 
Valitse tällä Manuaalinen/ 
automaattinen-grillitoi-
minnot.

SULATUSPAINIKE

Valitse Manuaalinen / 6th 
Sense -sulatustoimintoja.

MW-PAINIKE

Valitse tällä Manuaalinen / 
automaattinen - mikroaalto-
toimintoja.

SÄÄDETTÄVÄ NUPPI 
Eri toimintojen mukaisesti, 
kierrä valitaksesi:
Mikroaaltotehotaso
Kypsennysaika
Paino
Lämpötila
Ruokalaji

VALITSINPAINIKE 
Tuote POIS: aktivoi Jet Start 
-toiminnon. 
Tuote PÄÄLLÄ: vahvista ky-
psennysparametri ja käyn-
nistä sitten kypsennyspro-
sessi.

HÖYRYPAINIKE 
Käytä 6th Sense -höyrytoi-
mintojen valitsemiseen.

PYSÄYTÄ PYÖRINTÄLAUTANEN -PAINIKE 
Pysäytä tällä pyörintälautanen. Tätä toi-
mintoa voi käyttää vain, kun kypsennetään 
mikroaalloilla ja Yhdistelmätoiminnoilla. 
Painike ei toimi muilla toiminnoilla.

MIKROAALTOUUNI

JET START -PAINIKE  
Tuote POIS: aktivoi Jet Start 
-toiminnon. 
Tuote PÄÄLLÄ: vahvista ky-
psennysparametri ja käyn-
nistä sitten kypsennyspro-
sessi.

KESKEYTÄ TAI PYSÄYTÄ KYPSENNYS

KYPSENNYKSEN KESKEYTTÄMINEN : 
Kypsennyksen voi keskeyttää av-
aamalla luukun, jos kypsyys ha-
lutaan tarkistaa tai kääntää tai 
sekoittaa annosta. Asetus pysyy 
käytössä 10 minuuttia.

KYPSENNYKSEN JATKAMINEN  : 
Sulje luukku ja paina valitsinpainiketta tai  Start 
-painiketta KERRAN. Kypsennys jatkuu siitä, missä 
se keskeytettiin.
Aika kasvaa 30 sekunnilla painamalla valitsin pai-
niketta tai Jet Start -painiketta KAHDESTI .

JOLLET HALUA JATKAA KYPSENNYSTÄ :  
Poista ruoka, sulje luukku ja paina STOP-paini-
ketta.
OHJE: Kypsennyksen päätyttyä tuuletin, pyörin-
tälautanen ja sisätilojen lamppu pysyvät päällä, 
kunnes STOP-painiketta painetaan.

MERKKIÄÄNI KUULUU  kerran minuutissa 10 minuutin 
ajan, kun kypsennys on valmis. Paina STOP-paini-
ketta tai avaa luukku signaalin lopettamiseksi.

MANUAALINEN TILA

VAIN MIKROAALLOT

TEHO EHDOTETTU KÄYTTÖ:

JET 
(950 W)

Juomien,  veden, kirkkaiden keittojen, 
kahvin, teen tai muiden paljon vettä 
sisältävien ruokien lämmittämiseen. Jos 
ruoka sisältää munia tai kermaa, valitse 
alhaisempi teho.

750 W
 Kalan, lihan, vihannesten jne. kypsentä-
miseen

650 W
Ruokien kypsentämiseen, ei mahdollis-
ta sekoittaa.

500 W
ENEMMÄN HUOLELLISUUTTA VAATIVAAN KYPSEN-
TÄMISEEN  esim. proteiinipitoiset kastikke-
et, juusto- ja munaruoat ja pataruoat.

350 W
HILJALLEEN KIEHUTETTAVAT muhennokset,  
voin sulattaminen.

160 W SULATTAMINEN.

  90 W
VOIN  juustojen ja jäätelön pehmittämi-
seen.

RUOKALAJI MÄÄRÄ

q1 UUNIPERUNAT 200G - 1KG

2 JUOMAT 150G - 600G

3 LIHA, PAKASTETTU 200G - 500G

4 PASTA, PAKASTE 250G - 550G

5 POPCORN 100G

6 RIISI, PAKASTE 300G - 650G

7 KEITTO, PAKASTE 250G - 1KG

8 VIHANNEKSET, SÄILYKE 200G - 600G

9 VIHANNEKSET, TUORE 200G - 800G

10 VIHANNEKSET, PAKASTE 150G - 600G

AUTOMAATTINEN-TILA 
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KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA  sulattaaksesi manuaalisesti 
lihaa, siipikarjaa, kalaa, vihanneksia.

SULATTAMINEN

GRILLI

RAPEUTUS

RUOKALAJI MÄÄRÄ

 1 KALA 100G - 1,5KG

2 LIHA 100G - 2KG

3 SIIPIKARJA 100G - 2,5KG

4 VIHANNEKSET 100G - 1,5KG

RUOKALAJI MÄÄRÄ

q1 LÄMPIMÄT JUUSTO-KINKKULEIVÄT 60 - 20G

2 MAKKARAT   100 - 400G

3 PAAHTOLEIPÄ   40 - 80G

AUTOMAATTINEN-TILA

6TH SENSE -TILA

RUOKALAJI MÄÄRÄ

q1 LEIVITETTY BROILERIN FILEE, SIIVET 250 - 500G

2 CORDON BLEU 1 - 4 KPL

3 KALAPUIKOT 250 - 500G

4 RANSKANPERUNAT      250 - 500G

5 PANNUPIZZA 300 - 750G

6 OHUT PIZZA 250 - 750G

7 QUICHE 250 - 600G

8
LEIVÄN SULATUS (SÄMPYLÄT, 
PATONKI) 

50 - 650G

RUOKALAJI MÄÄRÄ

q1 KAKKUTAIKINA 400 - 800G

2 EVÄSTEET   600G

3 MUFFINSSIT   600G

4 PAKASTESÄMPYLÄT 300G

5 SÄMPYLÄT, ESIPAISTETUT 300G

KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA  erilaisten pakasteruokien 
valmistamiseen.
UUNI VALITSEE  automaattisesti tarvittavan kypsen-
nysmenetelmän, ajan ja tehon.

KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA  paahtoleipien, lämpimien ju-
usto-kinkkuleipien ja makkaroiden kuumennuk-
seen.

HÖYRY

RUOKALAJI MÄÄRÄ

q1 KALAFILEET   150 - 500G

2 VIHANNEKSET 150 - 500G

3 PAKASTEVIHANNEKSET  150 - 500G

4 PERUNAT/JUUREKSET  150 - 500G

KÄYTTÖJÄNNITE 230 V/50 HZ

NIMELLISTULOTEHO 2100 W

SULAKE 10 A (ISO-BRITANNIA 13 A)

MW ANTOTEHO 950 W

GRILLI 1050 W

PAKOTETTU ILMA 1350 W

ULKOMITAT (KXLXS) 333 X 548 X 525

SISÄMITAT (KXLXS) 225 X 353 X 340

HÖYRY  on 6th Sense toiminto.
KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA   mm. kasviksille ja kalalle. 
Käytä aina toimitukseen kuuluvaa Höyrytys-lisä-
varustetta,  kun käytät tätä toimintoa.

KYPSENNÄ TÄLLÄ TOIMINNOLLA  suurikokoisia ruokia, 
joita on ruskistettava päältä, kuten gratiinit, 
lasagne, siipikarja ja uuniperunat.

MANUAALINEN TILA MANUAALINEN TILA

YHDISTELMÄ

PAINA YHDISTELMÄPAINIKETTA  ja valitse joko Yh-
distelmägrillaus- tai Yhdistelmätuuletin-toiminto.

KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA  sulattaaksesi automaattisesti 
lihaa, siipikarjaa, kalaa, vihanneksia. 

6TH SENSE -TILA

KÄYTÄ TOIMINTOA kypsennettäessä:
 Juustoleipä ja kuumat leivät
 Makkarat
 Grillivarras
 Duchesse-perunat
 Gratinoitu hedelmä

MANUAALINEN TILA

YHDISTELMÄGRILLI

PIKAOPAS 

YHDISTELMÄTUULETIN

KYPSENNÄ TÄLLÄ TOIMINNOLLA suurikokoisia ruokia, 
joita on ruskistettava päältä, kuten paahtopais-
ti, siipikarja, täytetyt perunat, pakastepikaruoat, 
kakut, leivonnaiset, kala ja vanukkaat. 

PAKOTETTU ILMA

KÄYTÄ TOIMINTOA kypsennettäessä:
 Marengit
 Taikinaleivonnainen
 Kakut
 Kohokkaat
 Siipikarja 
 Paahtopaisti   

MANUAALINEN TILA
KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA  pizzan ja muun taikinapohjai-
sen ruoan lämmitykseen. Sitä voi käyttää myös 
pekonin, kananmunien, makkaroiden, hampuri-
laispihvien jne. paistamiseen.
KÄYTÄ UUNIKINTAITA tai RAPEUTUSLEVYN OMAA KAHVAA , 
kun otat kuuman rapeutuslevyn ulos uunista.

TEKNISET TIEDOT

KÄYTÄ TÄTÄ TOIMINTOA , kun leivot kakkutaikinasta 
tehtyjä leivonnaisia, pikkuleipiä, mu'  nsseja ja 
sämpylöitä.
ASETA LEVY AINA  matalalle ritilätelineelle.

AUTOMAATTINEN-TILATEHOTASON VALITSEMINEN

TEHO EHDOTETTU KÄYTTÖ:

650 W KYPSENNYS  Vihannekset jagratiinit

350 - 500 W KYPSENNYS  Siipikarja ja lasagne

160 - 350 W KYPSENNYS  Kala ja pakastegratiinit

160 W KYPSENNYS  Liha

90 W GRATINOITU  hedelmä

0 W
RUSKISTUS  vain kypsennyksen 
aikana

TEHOTASON VALITSEMINEN

TEHO EHDOTETTU KÄYTTÖ:

350 W
KYPSENNYS  Siipikarja, täytetyt 
perunat, lasagne ja kala

160 W
KYPSENNYS  Paahtopaisti ja he-
delmäkakut

90 W KYPSENNYS  Kakut ja leivonnaiset


