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KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

TUOTTEEN
Jos haluat tarkempia tietoja ja

www.whirlpool.eu/register
[ ]

TUOTTEEN KUVAUS

rekisteroi tuotteesi osoitteessa

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja

huolto-oppaan osoitteesta

tukipalveluja,

liWWW docs.whirlpool.eu ja noudattamalla taman

vihkosen takakannen ohjeita.

Lue terveys- ja turvallisuusopas huolellisesti ennen laitteen kayttamista.
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. Ohjauspaneeli
. Puhallin
. Valo

. Hyllykkéohjaimet
(taso osoitetaan kypsennystilan
seindssa)

Luukku
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5.

6. Ylempi lampovastus/grilli
7. Py6red lammitysvastus
(ei nakyvissa)

8. Tunnistekilpi

(ala poista)

9. Alempi lammitysvastus

(ei nakyvissa)
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1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

0 -asentoon kdantaminen laittaa
uunin pois paalta.

2. LAMPOTILAN VALITSIN

Kaantamalla valitaan tarvittava
lampatila valittua toimintoa
aktivoitaessa.
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3. TERMOSTAATIN /
ESIKUUMENNUKSEN LED
Syttyy kuumennusprosessin ajaksi.
Sammuu kun haluttu lampétila on
saavutettu.
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Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

VARUSTEET

(Evww

: UUNIPANNU (JOS KUULUU : LEIVINPELTI (JOS KUULUU
| VARUSTUKSEEN) | VARUSTUKSEEN)

RITILA

Varusteiden maara vaihtelee ostetun mallin mukaan.
Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN
LAITTAMINEN

. Laita ritila haluamallesi tasolle pitaen sita hieman
ylospain kallistettuna ja asettamalla kohotetun (ylos
osoittavan) takasivun alas ensin. Liu'uta sita sitten
vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin niin pitkalle
kuin mahdollista.

. Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan
paikoilleen vaakasuunnassa liu'uttamalla niita
hyllykkdohjaimia pitkin.

« Hyllykk6ohjaimet voidaan irrottaa uunin
puhdistamisen helpottamiseksi: irrota ne vetamalla
paikoiltaan.

TOIMINNOT
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SAMMUTUS
Sammuttaa uunin.

Y VALO
= Sytyttaa valon uuniin.

PERINTEINEN

Kypsentaa kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.
On parasta kayttaa kannatintasoa 2.

PERINTEINEN LEIVONTA

Paistaa mehukkaita taytteita sisaltavat
leivonnaiset yhdelld tasolla. Tata toimintoa voi
kayttaa myos paistamiseen kahdella tasolla. Vaihda
ruokien paikkaa paistamisen aikana, jotta ne
kypsyvat tasaisesti.

GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipda. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdadamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisad 200 ml
juomakelpoista vetta.

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

TURBOGRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,
broileri). Suosittelemme kdyttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml
juomakelpoista vetta.

l‘l‘ISULATUS KAYNNISSA
0~/ Sulattaa ruoat nopeammin.

ALALAMMITYS

Hyodyllinen ruokien pohjan ruskistamiseen.
Tata toimintoa suositellaan myds hitaaseen
kypsennykseen, mehukkaiden ruokien
loppukypsennykseen ja tiivistettyjen kastikkeiden
valmistukseen.

(4| KIERTOILMA
9

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampoétila on sama, kdyttamalla eri tasoja
(enintaan kolmea) samanaikaisesti. Talla toiminnolla
voit kypsentaa useampia ruokalajeja ilman, etta
tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

LEIPA

Erityyppisten ja -kokoisten leipien leipominen.
On parasta kayttaa kannatintasoa 2.
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LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

.LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on tdysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista
my®0s kaikki sen sisalla olevat varusteet.

Lammita uuni 250 °C:een noin tunniksi mieluiten
kayttamalla kiertoilmatoimintoa. Uunin on oltava
tyhjana tana aikana.

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomautuksia: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Haluamasi toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi
haluamasi toiminnon symbolin kohdalle.

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN

Valitsemasi toiminto kdynnistetadn kaantamalla
Idmpétilan valitsin halutun lampétilan kohdalle.

Toiminto voidaan keskeyttaa milloin tahansa sammutta-
malla uuni, kaantaen valintanupin ja Idmpétilan valitsi-
men asentoon (O ja @

3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto on aktivoitu, termostaatin LED syttyy
ilmoittaen ndin esikuumennusprosessin alkamisesta.
Prosessin loputtua termostaatin LED sammuu
ilmoittaen nain, etta uuni on saavuttanut asetetun
[ampdtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa
kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on paattynyt, se saattaa vaikuttaa
negatiivisesti lopulliseen kypsennystulokseen.
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KYPSENNYSTAULUKKO
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LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO %ESIKUUMENNUSE C) (MIN) JA VARUSTEET
Kylla 150-170  30-90 2
Kohoavat kakut = - 2 ]
¢ Kylla 160 - 180 30-90 4
. 2
Tiytetytkakut B = Kylla 160-200 = 35-90 , 2,
(juustokakku, struudeli, hedelmapiirakka) @ Kylla 160 — 200 40 -90 .\,;,. .\;,.
Kyl 160 - 180 15-35 23
Pikkuleivit/tortut ¢ Kylla 150 - 170 20 - 45 42
¢ Kyll3 150 - 170 20-45 [,
= Kyll4 180-200  40-60 2|
Tuulihatut
(&3] Kyl 170 - 190 35-50 |t
Kyl 90 150-200 |, ° |
Marengit ¢ Kyll3 90 140-200 4, °?
¢ Kyll3 90 140-200 >, . >
= Kyll4 220-250 = 10-25 /%
Pizza / leipa
™ . 4 2
(&) Kyl 200-240  20-45 4 %
Pieni leip 80 Kyl 180-200  30-45 2,
Leipé, limppu 500 g Kyl 180 s0-70 /2
Leipa Kylla 180-200  30-80 4 %,
= Kylla 250 10-20 2,
Pakastepizzat S
Kyll4 230-250  10-25 4, 2
Kylla 180-200  30-45 2
Suolainen piiras = " ) ) 4 2
(kasvispiiras, juustopiiras) e Kylla 180 - 200 3>-30 A aRe
Kyl 180-200  35-50 > 3 1~
= Kyll3 190-200 . 20-30 %,
Vannikkeet / voitaikinaleivonnaiset Kylla 180 - 190 20 -40 ,\éﬁ . ’ |
& Kyl 180-190  20-40 > .
Lasagne/uunipasta/cannelloni/ " 2
Lasagne = Kyll4 190-200  45-65 2,
VARUSTEET Uunipannu /leivinpelti , Uunipannu ja 200 ml o
kakkuvuoka ritilslla /Iewn;);;zlﬁ;nhlan Uunipannu vetts Leivinpelti
4
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RESEPTI TOIMINTO %ESIKUUMENNUS% "AM(’:S)T"'A 't::;;? A V:RASSTEET
Il;gmmas/vasikka / nauta / porsas 1 @ Kyl 190 - 200 80 - 110 K;ﬂ
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg Kylla 180 - 190 110 - 150 K;D
Broileri/jénis/ankka 1 kg = Kyl 200-230  50-100 2
Kalkkuna / hanhi 3 kg = Kylla 180-200  150-200 2
sty ol olompitets (g w0 0 D
.(It-g%ta?a\?{,tlgsgzgrgﬁls(ai,ertnunakoisot) Kylla 180 - 200 >0-70 -\...2;;.-
Paahtoleipi ™) 5 250 2-6 >
Kalafileet/palat @ 5 250 15-30% .\,,f.,. 1w3_wr
j!\Elﬂllallr(iléIail;.aatr/,li(re‘‘Ifiatb|t [grillikylki/ @ 5 250 15-30 * -...?...,- 1W4_W[
Paistettu broileri 1-1,3 kg N . 200-220  60-go* 3 1.
Paahtopaisti, raaka 1 kg @ - 200 35-50 ** ,\é,,
Lampaanviulu/potka @ - 200 60 - 90 ** K;u
Uunissa paistetut perunat @ - 200 - 220 35- 55 ** u;u
Vihannesgratiini &) . 200-220  25-55 3
Liha ja perunat Kyl 190-200 45-100%* A T
Kala ja vihannekset ¢ Kylla 180 30 - 50 *** ,‘é,_ ;,
Lasagne ja liha Kyl 200 50-100%¢ 4 2
oS @ gl wos w50,

*Kaanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa

** Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut

2/3 (jos tarpeen).

*** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

docs.whirlpool.eu ja saat testattujen reseptien

taulukon; se on koottu standardin [EC 60350-1

aikoina henkil6kohtaisista mieltymyksista riippuen.

vaatimusten mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

=

Perinteinen

TOIMINNOT

™)

Grilli

&

Turbogrilli

Kiertoilma

Perinteinen leivonta

Leipa
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HYODYLLISIA OHJEITA

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

(Zpww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.
Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampdtilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne
rilppuvat ruoan maarasta ja kdytettavien varusteiden
tyypista. Kdyta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.
Voit kayttaa myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja

-varusteita, mutta muista, etta tall6in paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Toiminnolla “Kiertoilma” on mahdollista kypsentaa
samanaikaisesti saman kypsennyslampdtilan
vaativia ruokia (esimerkiksi kalaa ja vihanneksia) eri
kannatintasoilla. Ota lyhyemman paistoajan vaativat
ruoat pois uunista ensin ja jatka pidemman ajan
vaativien ruokien kypsentamista.

HUOLTO JA
PUHDISTUS

Ala kidyta hoyrypesuria.

Kdyta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana.

ULKOPINNAT

+ Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos

ne ovat erittain likaisia, liséd muutama pisara pH-
Ineut”raalia puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi kuivalla
iinalla.

- Ala kdyta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos jotakin tallaista ainetta padsee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti
pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
[dmmin, jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden
muodostamat kerrostumat ja tahrat. Jotta kuivataan
erittdin vesipitoisten ruokien kypsennyksen aikana
mahdollisesti muodostunut tiivistynyt vesi, anna

Suorita tarvittavat toimenpiteet
uunin ollessa kylma.

Kytke laite irti sahkoverkosta.

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

(Zpww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

Ala kayta terasvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa
laitteen pintaa.

uunin jadhtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai
sienella.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea
alemmas siten, etta uunin ylapaneeli saadaan
puhdistettua.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantdhteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

LUUKUN LUKITSIN

Kun luukun lukitus on asennettu, luukku on suljettava
kasin. Katso ohjeet lukitsimella varustetun luukun
avaamiseen kuvasta 1.

Luukun turvalukko voidaan irrottaa tekemalla
kuvasarjan mukaiset toimenpiteet (kuva 2).




LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

\' J

P IIIN

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun ja aseta se pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske varmistimet takaisin niiden alkuperdiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet.

|

. FI
CLICK & CLEAN - LASIN PUHDISTAMINEN

1. Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmeille
pinnalle kahva alaspain, paina samanaikaisesti kahta

pidiketta ja irrota luukun ylareuna vetamalla sita
itseesi pain.

2. Nosta sisalasia siitd kunnolla kummallakin kidell3
kiinni pitden, irrota se ja aseta se pehmealle pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita.

3. Aseta keskilevy (merkinti “1R”) paikalleen ennen
sisdlevyn laittamista paikalleen: jotta lasilevyt tulevat
paikalleen oikein, varmista, ettd merkinta “1R” nakyy
vasemmasta kulmasta. Laita ensin lasin pitka sivu
(merkitty “1R”) sita kannattaviin kohtiin (a) ja laske se
sitten paikalleen (b). Tee ndin kummallekin lasilevylle.

4, Aseta yldreuna takaisin paikalleen: naksaus
ilmoittaa, ettd se on tullut oikein paikalleen. Varmista,
etta tiiviste on kunnossa, ennen kuin laitat luukun
takaisin paikalleen.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Katkaise uuni virrasta, ruuvaa auki lampun suojus,
vaihda lamppu ja ruuvaa suojus takaisin paikalleen.
Kytke uuni sahkoverkkoon.

Huomaa: Kdyta ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40
W/230 V tyyppi G9, T300 °C.

Tuotteessa kdytetty lamppu on suunniteltu erityisesti
kodinkoneita varten eika se sovellu yleiseen
huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009).
Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta. Jos

kaytetaan halogeenilamppuja, dla kasittele niita
paljain kasin, koska sormenjaljet voivat vahingoittaa
niita. Ala kayta uunia ennen kuin valon suojus on
asetettu takaisin paikalleen.
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VIANETSINTA

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

Fvww docs.whirlpool.eu lisitietoja varten
Ongelma Mahdollinen syy Korjaus
Uuni ei toimi - Sahkokatkos . Tarkista, etté verkossa on jannite ja ettd uuni
- Kytkeytynyt irti - on kytketty verkkoon.
- Sammuta uuni ja kytke se uudelleen paalle

- verkkovirrasta

nahdaksesi onko vika poistunut

TUOTESELOSTE

@www [ ajtteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa sivustolta
docs.whirlpool.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS

> (@www|_ataa kaytts- ja huolto-opas %‘_:E
o

sivustoltamme docs.whirlpool.eu (voit

kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla

tuotteen kaupallisen koodin.

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta huoltopalveluun

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN
Loydat yhteystietomme takuuoppaasta. Kun

otat yhteytta

huoltopalveluun, ilmoita

tuotteen tunnistekilvessa N2/
olevat koodit. ‘w O |
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Painettu Italiassa
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