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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
SIGURANTA DVS. $I A CELORLALTI ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la sigurantd, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

/A Acestaestesimbolul de pericol, referitor la sigurantd, care vd avertizeazd despre riscurile potentiale pentru utilizator si pentru celelalte persoane.
‘ A\ Toate avertizdrile referitoare la sigurantd sunt precedate de simbolul pentru pericol si de urmatorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.
/\\ PERICOL fep .

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.
/\\ AVERTIZARE ep P 9

Toate avertizdrile privind siguranta oferd detalii specifice despre riscul potential existent si indica ce este de facut pentru a reduce riscul de ranire, de deteriorare si de

soc electric, care pot rezulta din folosirea improprie a aparatului. Respectati cu strictefe urmatoarele instruciuni:

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la refeaua electrica inainte de a efectua orice operafie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile fabricantului si cu normele locale referitoare la
sigurantd. Nu reparafi si nu inlocuiti nicio piesd a aparatului, dacd acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

- Tnlocuirea cablului de alimentare trebuie sa fie efectuata numai de un electrician calificat. Contactati un centru de service autorizat.

- Normele in vigoare impun ca aparatul s fie impamantat.

- (ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la priza, dupa ce a fost incastrat in mobild.

- Pentru cainstalarea sa fie conforma cu normele curente referitoare la siguranta, trebuie sa se foloseasca un intrerupator multipolar cu o distantd minimd intre
contacte de 3 mm.

- Nuutilizati prize multiple sau prelungitoare.

- Nutrageti de cablul de alimentare al aparatului pentru a-I scoate din priza.

- Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sd mai fie accesibile utilizatorului.

- Nuatingeti aparatul cu parti umede ale corpului si nu-| utilizafi cand suntefi desculfi.

- Acest aparat este proiectat in exclusivitate pentru a fi folosit drept aparat electrocasnic pentru gatitul alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex. pentru
incdlzirea incaperilor). Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.

- Acest aparat poate sa fie folosit de copii cu vrste de minimum 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fard experientd si
cunostinte, daca sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea in sigurantd a aparatului si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
aparatul. Operatiile de curdtare si intrefinere nu trebuie sa fie efectuate de copiii nesupravegheati.

- Partile accesibile ale aparatului se pot infierbanta in timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie Idsati sa se apropie de aparat si trebuie sd fie supravegheati ca sd nu se
joace cu aparatul.

- Aparatul i partile sale accesibile se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie avut grijd sd se evite atingerea elementelor de incdlzire. Copiii cu varste mai mici de 8
ani nu trebuie ldsati sd se apropie de aparat, decat daca sunt supravegheati in permanenta.

- Intimpul utilizirii si dupa aceea, nu atingeti rezistentele sau suprafetele interioare ale aparatului, deoarece pot provoca arsuri. Aveti grija ca aparatul sa nu vind in
contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pand cdnd nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- (and ati terminat de gatit, aveti grija cind deschideti usa aparatului, ldsénd aerul fierbinte sau aburii sd iasd treptat, inainte de a umbla in cuptor. Cand usa
aparatului este inchisd, aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra panoului de comandd. Nu blocati deschiderile de ventilare.

- Folositi mdnusi de bucdtarie pentru a scoate tavile si accesoriile, avand grijd sd nu atingeti elementele de incdlzire.

- Nu puneti materiale inflamabile in aparat sau in apropierea sa. Daca aparatul este pus in functiune din gregeald, ar putea lua foc.

- Nuincalziti si nu gatiti in aparat alimente in borcane sau in recipiente sigilate. Presiunea care se dezvolta in interior poate duce la explozia borcanului, deteriorand
aparatul.

- Nufolositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- (Grdsimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multd grasime si mult ulei.

- Nuldsati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul deshidratrii alimentelor.

- Daca folositi bauturi alcoolice cand gatiti (de ex. rom, coniac, vin), refineti cd alcoolul se evaporeaza la temperaturi ridicate. Prin urmare, exista riscul ca vaporii
emanati de alcool sd ia foc atunci cdnd vin in contact cu rezistenta electrica.

- Nufolositi niciodatd echipamente de curatat cu aburi.

- Nuatingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza. Nu lasati copiii sd se apropie de cuptor in timpul ciclului de piroliza (doar la cuptoarele cu functia pirolizd).

- Folositi exclusiv sonda de temperaturd recomandatd pentru acest cuptor.

- Nu utilizati substante de curatare abrazive sau razuitoare metalice ascufite pentru a curdta usa de sticla a cuptorului; acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate
duce la spargerea sticlei.

- Tnainte de ainlocui becul, asigurati-va c aparatul este oprit pentru a evita posibilitatea electrocutarii.

Aruncarea la gunoi a aparatelor electrocasnice

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-I in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea degeurilor. inainte de
aruncarea la gunoi, tdiati cablul de alimentare.

- Pentruinformatii ulterioare referitoare la eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritdtile locale competente, serviciul de
eliminare a degeurilor menajere sau magazinul de unde ati cumpdrat aparatul.
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INSTALAREA

Dupé despachetarea aparatului, asigurati-va ¢i nu a fost deteriorat in timpul transportului si 3 usa cuptorului se inchide corect. In caz de probleme, contactati-l pe
dealerul dvs. sau Serviciul de Asistenta Tehnicd. Pentru a evita stricaciunile, scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instaldrii.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCORPORARE

« Mobilele de bucdtarie aflate in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistente la caldurd (min. 90°C).

+  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul si inlaturati cu grija toate aschiile de lemn si rumegusul.

- Dupdinstalare, partea inferioard a cuptorului nu trebuie sa mai fie accesibila.

« Pentru corecta functionare a aparatului, nu astupati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioara a cuptorului.

CONEXIUNILE ELECTRICE

Asigurati-va cd tensiunea electricd indicatd pe pldcuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din retea. Placuta cu datele tehnice se afla pe marginea
frontald a cuptorului (se vede cand usa este deschisd).

«nlocuirea cablului de alimentare (tip HO5 RR-F 3x 1,5 mmz) trebuie sa fie efectuatd numai de un electrician calificat. Contactati un Serviciu de Asistentd
autorizat.

RECOMANDARI GENERALE

inainte de utilizare:
- Scoatefi elementele de protectie din carton, peliculele de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.
- Scoatefi accesoriile din cuptor si incdlziti-I la 200°C timp de circa o ord, pentru a elimina mirosul si fumul materialelor izolatoare si al unsorii protectoare.

In timpul utilizarii:

- Nupunefi obiecte grele pe usa, deoarece o pot deteriora.

- Nuva sprijiniti pe usa si nu atarnati nimic de manerul ugii.

- Nuacoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nuturnati niciodata apa in cuptorul incins; stratul de email s-ar putea deteriora.

- Asigurati-va cé firele electrice ale altor aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.
- Nuexpuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100 % si este marcat cu simbolul reciclarii (L’.\))- Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, i trebuie

reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritétile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE, Deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE).

- Asigurdndu-vd cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurator si sanatatii
persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de aruncarea necorespunzdtoare la gunoi a acestui produs.

- Simbolul ﬁ de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul cd acesta nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere, i trebuie predat la

punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.

Recomandari pentru economisirea energiei

- Preincalziti cuptorul numai dacd aga se specificd in tabelul de coacere sau in refeta dvs.

- Folositi tavi de copt inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

- Opriti cuptorul cu 10-15 minute inainte de terminarea duratei de preparare programate. Alimentele care au nevoie de o preparare mai lunga vor continua oricum
sd se coaca.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acest cuptor, care este proiectat pentru a veni in contact cu produse alimentare, este conform cu Regulamentul european (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat,
construit si comercializat in conformitate cu obiectivele de sigurantd din Directiva , Joasa Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuiegte directiva 73/23/CEE si
amendamentele succesive), cerintele de sigurantd din Directiva ,EMC” 2004/108/CE.

R02



GHIDUL DE DETECTARE A DEFEC]’IUNILOR
Cuptorul nu functioneaza:

Verificati sd nu fie intrerupt curentul electricm, iar cuptorul s fie conectat la reteaua electrica.
Opriti cuptorul si apoi porniti-l din nou pentru a vedea dacd defectiunea persista.

Usa nu se deschide:
Opriti cuptorul si apoi porniti-1 din nou pentru a vedea dacd defectiunea persista.

«  IMPORTANT: in timpul auto-curatarii, usa cuptorului nu se deschide. Asteptati pana cand se deblocheaza automat (vezi paragraful ,Ciclul de curdtare a cuptoarelor cu
functia piroliza”).

Dispozitivul de programare electronic nu functioneaza:

Daca pe afisaj apare litera , F  urmatd de un numér, contactati Serviciul de Asistentd cel mai apropiat. in acest caz, indicati numérul care urmeaza dup litera , F "

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

ainte de a contacta Serviciul de Asistenta Tehnica:

In
1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din ,Ghidul de detectare a defectiunilor”
2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a vedea dacd problema persista.
Daca problema persista si dupa controalele mentionate, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat.
Indicati intotdeauna:
o scurta descriere a defectiunii;
tipul si modelul exact al cuptorului;
numarul de service (numarul care se gaseste dupa cuvantul ,Service” pe placuta cu datele tehnice), situat pe marginea din dreapta, in interiorul cuptorului (e
vizibil cand usa cuptorului este deschisd). Numarul de service este indicat, de asemenea, in foaia de garantie;
adresa dvs. completd;
« numarul dvs. de telefon.

1L
0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparafii, vd rugam sd contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

- Elu Eltili?a;i aparate de curifat cu aburi.
- uratati cuptorul numai cand este rece.
- Deconectati de la electricitate inainte de a efectua orice operatie de intretinere.
Exteriorul cuptorului
IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca oricare dintre aceste produse intra in contact cu aparatul in mod accidental, curatati
imediat aparatul cu o carpa umeda din microfibra.

Curdtati suprafetele cu o carpa umeda din microfibra. Daca sunt foarte murdare, adaugati in apd céteva picaturi de detergent pentru vase. Stergefi cu o carpa
uscata.

Interiorul cuptorului
IMPORTANT: nu folositi bureti abrazivi sau de sarma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea suprafetelor
emailate si a sticlei usii cuptorului.
Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se rdceasca, apoi curdtati-l, de preferat cand incd este cald, pentru a inldtura murdaria depusa si petele cauzate de
resturile de mancare (de ex. alimente cu continut ridicat de zahar).
Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producatorului.
Curatati geamul usii cu un detergent lichid adecvat. Usa cuptorului poate fi scoasa pentru a facilita curatarea (vezi INTRETINEREA).
Rezistenta superioara a grill-ului (vezi INTRETINEREA) poate fi coborétd (numai la unele modele) pentru a curita partea de sus a cuptorului.
Atentie: cand se gatesc alimente cu un continut ridicat de apa (de ex. pizza, legume etc.) si cu o durata lunga de preparare, se poate forma condens
pe interiorul usii si in jurul garniturii. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati interiorul usii cu o carpa sau cu un burete.
Accesoriile:
Puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent pentru vase, imediat dupd utilizare, manuindu-le cu manusi de bucétarie dacd sunt inca fierbinti.
Resturile de méncare se pot indeparta usor cu o perie sau cu un burete.
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IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor, care ar putea deteriora suprafata
catalitica i i-ar distruge proprietatile de autocuratare.

Ldsati cuptorul sa functioneze in gol la o temperatura de 200°C timp de circa o ord, cu functia ,Convectie”

Dupa aceea, lasati aparatul sa se raceasca, inainte de a indeparta resturile de alimente cu un burete.

Ciclul de curatare a cuptoarelor cu functia piroliza (daca exista):

- Nuatingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza.
& AVERTIZARE - Nulasati copiii sa se apropie de cuptor in timpul ciclului de piroliza.

Prin intermediul acestei functii, depunerile de murddrie existente in interiorul cuptorului sunt arse la o temperatura de aprox. 500°C i sunt transformate intr-o cenuga
care poate fiinlaturata usor, cu o carpa umeda, dupa racirea cuptorului. Nu activati functia de autocurafare dupa fiecare utilizare, ci doar atunci cdnd cuptorul este foarte
murdar sau cind emand fum si mirosuri neplacute in faza de preincélzire sau de preparare a alimentelor.
T cazul in care cuptorul este instalat sub o plitd, asigurati-vé c3 in timpul ciclului de autocuratare (piroliza), arzitoarele cu gaz sau arzitoarele electrice sunt oprite.
Accesoriile trebuie scoase din aparat inainte de a activa piroliza.
Aparatul este dotat cu doud 2 functii pirolitice:
1. Ciclul economic (PYRO EXPRESS/ECO): consumul se reduce cu circa 25 % fatd de ciclul pirolitic standard. Activati-I la intervale regulate (dupa ce afi gatit carne de
2-3 ori consecutiv).
2. Ciclul standard (PYRO): garanteaza curatarea eficientd a unui cuptor foarte murdar.
Tn orice caz, dupa un anumit numr de utilizari si in functie de gradul de murdrie, un mesaj care apare pe afisajul cuptorului vi recomand si efectuati un ciclu
de autocurdtare.
Atentie: in timpul functiei de piroliza, usa cuptorului ramane blocata si este imposibil s fie deschisa pana cind temperatura din interior nu ajunge
la un nivel de siguranta acceptabil.

INTRETINEREA

- Folositi manusi de protectie.
& AVERTIZARE - Executati operatiunile indicate doar cand aparatul s-a racit.

- Deconectati de la electricitate inainte de a efectua orice operatie de intretinere.

SCOATEREA UsHl

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti usa in intregime.

2. Ridicati cele doud dispozitive de oprire si impingeti-le in fatd pana cdnd se opresc (Fig. 1).

3. Inchideti usa cit mai mult (A), ridicati-o (B) i rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (Fig. 2).

Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2. Deschideti usa in intregime.
3. (obordti cele doua dispozitive de oprire.
4. Inchideti usa.
8]
Bl
Fig.1 Fig. 2
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DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA UNELE MODELE)

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor (Fig. 3).

2. Trageti putin in fata rezistenta (Fig. 4) si coborafi-o (Fig. 5).

3. Pentrua pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin catre dvs., avand grijd sa se sprijine pe suporturile laterale.

Fig.3

INLOCUIREA BECULUI

Pentru a inlocui becul posterior (dacd exista):

1. Deconectati cuptorul de la refeaua electrica.

2. Degurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (consultafi nota despre tipul becului) siinsurubati la loc capacul becului.
3. Conectati din nou cuptorul la refeaua electrica.

Pentru a inlocui becul lateral (dacd existd):

Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor, daca existd (Fig. 3).

Folosind o surubelnitd ascutitd drept parghie, scoateti capacul becului (Fig. 7).
Tnlocuiti becul (consultati nota pentru tipul becului) (Fig. 8).

Puneti la loc capacul becului si impingeti-l cu putere pana cand se fixeazd (Fig. 9).
Montati la loc gratarele laterale de sustinere a accesoriilor.

Conectati din nou aparatul la reteaua electrica.

\Lé
R
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Fig.6 Fig.7 Fig. 8 Fig.9

Atentie:

- Folositi numai becuri cu incandescenta de 25-40 W/230 V tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de 20-40 W/230 V tip G9, T300°C (in functie de model).

- Becul folosit la acest aparat este proiectat special pentru aparate electrice si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o gospodarie (Regulamentul (CE)
nr. 244/2009 al Comisiei).

- Becurile sunt disponibile la Serviciul nostru de Asistenta Tehnica.

IMPORTANT:

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le atingeti cu mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.

- Nufolositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost pus la loc.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI
PENTRU RACORDAREA LA ELECTRICITATE, CONSULTATI PARAGRAFUL DESPRE INSTALARE
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Panoul de comanda

Rezistenta superioard/grill

Sistemul de racire (dacd existd)

Placuta cu datele tehnice (nu trebuie inldturata)
Becul

Sistemul de ventilare pentru coacere (dacd existd)
Rotisorul (dacd existd)

Rezistenta inferioard (nu este vizibild)

9. Usa

10. Pozitia nivelurilor

11. Peretele posterior

Atentie:

- Laterminarea coacerii, dupd oprirea cuptorului, ventilatorul de rdcire poate continua s functioneze incd un timp.
- Produsul dvs. poate fi putin diferit fata de desen.

O NSV =
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ACCESORII COMPATIBILE
(pentru accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, consultati fisa tehnica)

0 0
[
0
Fig.3 Fig.4
tilibj
[ 0
Fig.7 Fig.8

Fig. 9

Tava pentru scurgerea grasimii (Fig. 1

Pentru a aduna grdsimea sau bucdtile de alimente cdnd este plasata sub gratarul metalic, sau ca tavd, pentru a gati carne, pui si peste etc., cu sau fard legume. Pentru
a evita improscarea cu grasime sau fumul, turnati putind apd in tava pentru scurgerea grasimii.

Tava de copt (Fig. 2)

Pentru a coace biscuifi, torturi si pizze.

Gratar metalic (Fig. 3

Pentru prepararea alimentelor la grdtar sau ca suport pentru oale, forme pentru prajituri si alte vase de gatit. Poate fi agezat pe orice nivel disponibil. Gratarul metalic
poate i introdus cu partea concava in sus sau in jos.

Panouri catalitice laterale (Fig. 4)

Aceste panouri sunt acoperite cu un email microporos special, care absoarbe stropii de grasime. Se recomanda sd se efectueze un ciclu de curdtare automatd dupa
gatirea unor alimente foarte grase (vezi CURATAREA).

Rotisor (Fig. 5)

Folositi rotisorul aga cum se indicd in Fig. 9. De asemenea, consultati sectiunea ,Recomandari de utilizare si sugestii” pentru alte informaji.

Set tava si gratar (Fig. 6)

Setul cuprinde un gratar metalic (6a) si un recipient emailat (6b). Acest set trebuie asezat pe gratarul metalic (3) si utilizat cu functia Grill.

Filtru pentru grasime (Fig. 7)

Folositi numai pentru gatitul alimentelor cu continut excesiv de grasime. Fixati-l de peretele posterior al compartimentului cuptorului, in dreptul ventilatorului. Poate
fi spdlat in magina de spalat vase si poate fi folosit cu functia ,Convectie”.

Rafturi telescopice (Fig. 8)

Acestea permit ca gratarele metalice si tavile pentru scurgerea grasimii sa poata fi scoase pe jumdtate in timpul coacerii. Sunt adecvate pentru toate accesoriile, pot fi
spalate in masina de spalat vase.
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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Butoanele sunt la nivelul panoului. Apdsafi pe mijlocul butoanelor pentru a le face sd iasa din locagul lor.
Produsul dvs. poate fi pufin diferit fatd de desen.
1. Butonul de selectare a functiilor
2. Dispozitivul de programare electronic
3. Butonul termostatului
4. Ledul rosu al termostatului.
CUM SE UTILIZEAZA CUPTORUL
Rotiti butonul de selectare a functiilor pand la functia doritd.
Becul cuptorului se aprinde.
«+  Rotiti butonul termostatului in sens orar pana la temperatura dorita.
Ledul termostatului se aprinde si se va stinge din nou cdnd cuptorul ajunge la temperatura selectata.
Laincheierea procesului de coacere, rotiti butoanele la ,0".
UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE PROGRAMARE ELECTRONIC

1. Butonul —: pentru micsorarea valorii indicate pe afisaj
@ 2. Butonul & @ - pentru selectarea setarilor:

m

[
.0 a. Cronometru
T 4 b. Durata de coacere

| @ 3. Butonul +: pentru mdrirea valorii indicate pe afisaj
- o0e

+
Q O Q A, Simbolul D indicd functionarea cronometrului
© =
| | |

B. Simbolul AUTO confirma setarea

Prima utilizare a cuptorului

Setarea orei curente si a tonului pentru semnalul acustic.

Dupd ce cuptorul a fost conectat la reteaua de alimentare cu energie electricd, AUTO si 0.00 incep sd clipeasca pe afisaj. Pentru a seta ora curentd, apdsati simultan pe
butoanele — si +: punctul din mijloc clipeste. Setati ora curenta cu ajutorul butoanelor + si —. Dupa ce afi selectat valoarea doritd, apdsati pe butonul din mijloc. Pe
afisaj apare ,ton 1". Pentru a selecta tonul dorit, apasati pe butonul —. Dupa ce ati ales tonul preferat, apasati pe butonul din mijloc. Pentru a modifica ora, procedati
conform descrierii de mai sus.

Setarea cronometrului /"
Pentru a seta cronometrul, apasati lung pe butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00 si simbolul in forma de clopotel clipeste. Setati cronometrul cu ajutorul butonului +
(valoarea maxima care poate fi programata este de 23 de ore si 59 de minute). Numardtoarea inversa incepe dupa cateva secunde. Pe afisaj este indicata ora curentd si
simbolul in forma de clopotel rdmane aprins, confirmand setarea cronometrului. Pentru a vedea numdratoare inversd si a face eventualele modificari necesare, apasati
din nou pe butonul din mijloc.
Programarea duratei de coacere
Dupa ce ati ales modul si temperatura de coacere cu ajutorul butoanelor, apasati pe butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00 si simbolul in forma de clopotel clipeste.
Apasati din nou pe butonul din mijloc: pe afisaj apar succesiv =y~ $i 0.00, iar AUTO clipeste. Setati durata de coacere cu ajutorul butoanelor + i - (valoarea maxima
care poate fi programata este de 10 ore). Dupa cateva secunde, pe afisaj apare ora curentd si AUTO rdmane aprins, confirmand setarea. Pentru a vedea ct a mai ramas
din timpul de coacere si a face eventualele modificari necesare, apasati butonul din mijloc timp de 2 secunde, apoi apasati-I din nou. La sfarsitul perioadei de timp
programate, simbolul &)' se stinge, alarma se declanseazd si AUTO clipeste pe afisaj. Apasati pe oricare buton pentru a dezactiva alarma. Readuceti la zero butonul
de selectarea a functiilor si butonul de setare a temperaturii, apoi apdsati pe butonul din mijloc timp de doud secunde pentru a incheia procesul de coacere.
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TABELUL DE DESCRIERE A FUNCTIILOR

BUTON PENTRU FUNCTII
O OPRIT Pentru a intrerupe prepararea si a opri cuptorul.
_O_ BEC Pentru a aprinde/stinge becul din cuptor.
4 P ~
E— CONVENTIONAL Pentru a gdti orice fel de mancare, pe un singur nivel. Utilizati nivelul 2. Preincalziti cuptorul la temperatura dorita. Ledul
—— termostatului se stinge in momentul in care cuptorul este pregatit si se pot introduce alimentele.
Pentru coacerea placintelor cu umplutura lichida (dulci sau sarate), pe un singur nivel. Aceastd functie poate fi utilizata si pentru
‘— CONVECTIE coacere pe doud niveluri. Inversati pozitia tavilor de copt pentru a obtine o coacere mai uniforma. Folositi nivelul 2 daca gatiti
- pe un singur nivel si nivelurile 2 si 4 dacd gatiti pe doua niveluri. Se recomanda sa preincdlziti cuptorul inainte de a introduce
I alimentele.
Pentru a prepara la gratar antricoate, frigarui si cdrnafi, pentru a gratina legume si pentru a praji paine. Se recomanda sa
vov GRILL pozitionati alimentele pe nivelul 4. Cand frigeti carnea la gratar, utilizai tava pentru scurgerea grasimii pentru a colecta zeama
rezultatd in urma prepararii. Pozitionati-o pe nivelul 3, addugand aprox. jumadtate de litru de apa. Preincalziti cuptorul timp de
I— 3-5 min. In timpul coaceri, usa cuptorului trebuie s& riman inchis3.
Pentru a frige bucdti mari de carne (pulpe, muschi de vita, pui). Pozitionati alimentele pe nivelurile din mijloc. Se recomanda sa
vow TURBO GRILL utilizati tava pentru scurgerea grdsimii pentru a colecta zeama rezultata in urma prepardrii. Pozitionati-o pe nivelul 1sau 2,
o addugand aprox. jumatate de litru de apa. Se recomanda s intoarceti carnea in timpul coacerii pentru a obtine o rumenire
I— uniformé. Nu este necesar s preincalziti cuptorul. in timpul coacerii, usa cuptorului trebuie s3 rimana inchis3.
‘ DECONGELARE Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Se recomanda sa lasati alimentele in
: ‘_/ ambalajul lor pentru a evita deshidratarea suprafetei.
()|  TuRso- I - N
(’; VENTILATOR Pentru a gdti prajituri cu fructe, legume, pizza, pui etc. pe un singur nivel.
\——/
Pentru a gati simultan diferite tipuri de alimente care necesitd aceeasi temperatura de preparare (de ex. peste, lequme,
(‘1 AER FORTAT prajituri) pe maximum doud niveluri. Aceasta functie permite prepararea alimentelor fard ca mirosurile sa treaca de la un
Y | : aliment la altul. Se recomanda sa utilizati nivelul 2 cand gatiti pe un singur nivel. Pentru a gati pe doud niveluri, se recomanda
=)
sd se utilizeze nivelurile 1 i 3 i sd se preincalzeasca cuptorul.
) REZISTENTA Utilizati aceasta functie dupa coacere pentru a rumeni partea inferioard a preparatului. Se recomanda s asezati mancarea pe
INFERIOARA nivelul 1sau 2. Functia poate fi utilizata si pentru preparare lenta, de pildd a tocanitelor de leqgume si carne; in acest caz, folositi
\ nivelul 2. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.
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TABEL DE COACERE

Reteta Functie Pre- Nivel Temperatur | Durata | Accesorii
incalzire | (dejosin sus) (°C) (min.)
@ Da 2 150-175 35-90 | Forma de prajituri pe grdtar metalic
Torturi dospite Nivelul 3: forma de prajituri pe gratar metalic
(}:. Da 13 150-170 30-90
Nivelul 1: formd de prajituri pe gratar metalic
Da 5 150-190 30-85 Tavafpentvr: scurvg'erea? gra5|[n||/tava dle copt
Placinte umplute sau forma de prajituri pe gratar metalic
(prajitura cu brénza, strudel, Nivelul 3: forma de prajituri pe gratar metalic
placinta cu mere) Da 13 150-190 35-90
Nivelul 1: formd de prajituri pe gratar metalic
Da 2 160-175 20-45 | Tavd pentru scurgerea grasimii/tavd de copt
Biscuiti/Tarte mici Nivelul 3: gratar metalic
Da 13 150175 2085 Mivelul T-tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
Da 2 175-200 30-40 | Tavd pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Choux a la creme Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
> Da 13 170-190 B8 el T: ava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
Da 2 100 110-150 | Tava pentru scurgerea grdsimii/tava de copt
Bezele Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
Da 1-3 100 130-150 Nivelul 1: tavd pentru scurgerea grdsimii/tava
de copt
Da 2 190-250 12-50 | Tava pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Paine/Pizza/Lipie Nivelul 1: tava de cuptor pe gratar metalic
Da 13 190-250 250 Nivelul 3: tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
Da ) 250 10-15 Nivelul 1:Tavavpentru scgrgerea grasimii/tava
de copt sau gratar metalic
Pizza congelata Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
Da 13 20 10-20 Nivelul 1: tavd pentru scurgerea grdsimii/tavd
de copt
Da 2 175-200 40-50 | Forma de prajituri pe gratar metalic
Placinte picante (placinta cu
legume, quiche lorraine) = Nivelul 3: formd de prajituri pe gratar metalic
(}; Da 13 175-190 55-65

Nivelul 1: formd de prajituri pe gratar metalic
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Reteta Functie Pre- Nivel Temperatura | Durata | Accesorii
incalzire | (dejosin sus) (°C) (min.)
@ Da 2 175-200 20-30 | Tavd pentru scurgerea grasimii/tavd de copt
Vol-au-vent/Pateuri din
aluat de foietaj Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
2 Da 1-3 175-200 5B ivelul 1 tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
Lasagna/Paste fainoase la < , .
cuptor/Cannelloni/Budindi @ Da 2 200 45-55 | Tava de cuptor pe gratar metalic
Miel/Vitel/Vita/Porc 1 kg @ Da 2 200 80-110 IZ‘SO"re::rg“r;::gniZ:I?c'as'm" sautavd de
Pui/lepure/Rata 1 kg Da ) 200 50-100 Tava pentru fcurgerea grammu sau tavd de
cuptor pe grdtar metalic
Curcan/Gasci 3 kg Da 1N 200 80-130 Tava pentru fcurgerea grammu sau tavd de
cuptor pe grétar metalic
Peste la cuptor/in papiota Da ) 175-200 20-60 Tavd pentru scurgerea grasimii sau tava de
(file, intreg) cuptor pe gratar metalic
Legﬂme umplflte. Q Da 2 175-200 50-60 | Tava de cuptor pe gratar metalic
(rosii, dovlecei, vinete)
Paine prdjita @ Da 4 200 2-5 | Gratar
Nivelul 4: gratar metalic (intoarceti alimentele
a jumatat ii
Fileuri/bucati de peste Da 4 200 20-30 |12 Jumatatea coaceri) __
Nivelul 3: tava pentru scurgerea grasimii, cu
apa
Nivelul 4: gratar metalic (intoarceti alimentele
Carnati/Frigarui/Cotlete/ Da s 200 30-40 la jumdtatea coacerii)
Hamburgeri Nivelul 3: tava pentru scurgerea grasimii,
Cuapa
Nivelul 2: gratar metalic (dacd este necesar,
intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua
Friptura de pui 1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 | treimi din durata de coacere)
Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii,
Cuapa
Nivelul 2: rotisor
AT AL R @ ) 2 20 6080 Iivelul T-tav pentru scurgerea grasimii,
Cuapa
Tavd de cuptor pe gratar metalic (dacd este
Muschi de vita in sange 1 kg @ - 2 200 35-45 | necesar, intoarceti alimentele dupa ce au
trecut doud treimi din durata de coacere)
Tava pentru scurgerea grasimii sau tavd de
Pulpi de miel/But i ) 200 60-90 fuptor pg gr.atar metalic (Ejaca este necesar,“
intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua
treimi din durata de coacere)
Tavd pentru scurgerea grasimii/tava de copt
. . (dacd este necesar, intoarceti alimentele dupa
Cartofi copti @ 2 200 55 ce au trecut doud treimi din durata de
coacere)
Legume gratinate @ - 2 200 20-30 | Tavd de cuptor pe gratar metalic
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Reteta Functie Pre- Nivel Temperatura | Durata | Accesorii
incalzire | (dejosin sus) (°C) (min.)
Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
Lasagna si carne Da 1-3 200 50-100
Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii sau
tava de cuptor pe grdtar metalic
Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
Carne si cartofi Da 1-3 200 45-100
Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii sau
tava de cuptor pe grdtar metalic
Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
Peste si legume Da 1-3 175 30-50
Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii sau
tava de cuptor pe grdtar metalic

Atentie: simbolurile corespunzatoare functiilor de coacere pot fi putin diferite fatd de desen.
Atentie: temperaturile si duratele de coacere sunt aproximate pentru 4 portii.

RECOMANDARI DE UTILIZARE SI SUGESTII

Cum se citeste tabelul de coacere

Tabelulindica functia optima de utilizat pentru diferite alimente care pot i gatite pe unul sau mai multe niveluriin acelasi timp. Durata de coacere incepe din momentul

cand alimentele sunt introduse in cuptor, férd a lua in calcul si preincdlzirea (in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de coacere au caracter pur

orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii ufilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, dacd alimentele nu sunt gatite
suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare si forme de prdjituri si tavi de copt din metal de culoare inchisd. De asemenea, puteti
folosi cratite si accesorii din pirex sau din ceramicd, dar duratele de coacere se vor prelungi. Pentru a obfine cele mai bune rezultate, urmati recomandarile din tabelul
de coacere in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza a fi puse pe diferite niveluri. Cand gatiti alimente care contin multa apa, preincalzii
cuptorul.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Folosind functia ,CONVECTIE” (dacd existd), puteti gati alimente diferite, care necesitd aceeasi temperatura de coacere, in acelasi timp (de exemplu: peste si legume),

pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care necesitd o duratd de coacere mai scurtd si lasati in cuptor alimentele care au nevoie de un timp de preparare mai lung.

Dulciuri

- Gadtiti deserturile delicate cu functia ,Conventional” numai pe un singur nivel. Folositi forme de prdjituri din metal de culoare inchisd si puneti-le intotdeauna pe
gratarul metalic din dotare. Pentru a gdti pe mai multe niveluri, selectati functia ,Turboventilator” si puneti formele de prdjituri in zigzag pe gratare, ceea ce
favorizeaza circulatia aerului cald.

- Pentruaverifica dacd o prdjitura dospita s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inaltd a prdjiturii. Dacd scobitoarea iese curatd, prajitura este
gata.

- Dacd folositi forme de prdjituri antiaderente, nu ungeti cu unt si marginile, deoarece prdjitura ar putea s nu creasca uniform pe margini.

- Dacd prajitura ,se lasa” in timpul coacerii, setati o temperaturd mai micd data viitoare, incercand, de asemenea, sd reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-I
amestecati mai delicat.

- Pentru prdjituri cu umpluturi umede (prdjiturd cu branza sau pldcinte cu fructe) folositi functia ,CONVECTIE” (daca existd). Dacd baza prdjiturii este prea umeda,
folositi un nivel inferior si presarati la baza prdjiturii pesmet sau biscuiti sfaramati inainte de a adduga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas pirex, adecvate pentru marimea bucdtii de carne pe care o veti gati. Cand preparati fripturi, addugati supd de carne in
tavd, stropind carnea in timpul gatitului pentru a obtine un gust mai bun. Cand friptura este gata, lasati-o sd se odihneasca in cuptor inca 10-15 minute sau
inveliti-o in folie de aluminiu.

- (and doriti sa frigeti carne la gratar, alegeti bucdti de carne cu grosime egald pentru a obtine o preparare uniforma. Bucdtile foarte groase de carne necesita
durate de preparare mai lungi. Pentru a evita arderea carnii la exterior, indepartati-o de grill, pozitionand gratarul metalic la un nivel mai coborét. intoarceti
carnea dupa ce au trecut doud treimi din durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomanda sa se puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apa in ea, direct sub gratarul pe care este pusa carnea.

Completati cu apd cdnd este necesar.
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Rotisorul (numai la unele modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucdti mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe tija rotisorului, legdnd-o cu o sfoard daca este carne de pui i verificafi
sa fie bine fixatd inainte de a introduce tija in locagul din peretele frontal al cuptorului si de a o sprijini in suportul respectiv. Pentru a evita producerea de fum si pentru
astrange zeama, se recomanda sa puneti o tavd pentru scurgerea grasimii, cu jumdtate de litru de apa in ea, pe primul nivel. Tija rotisorului are un maner de plastic,
care trebuie scos inainte de a incepe gdtitul si care trebuie folosit din nou dupa ce s-a terminat coacerea pentru a scoate alimentele din cuptor férd s vd ardeti.
Pizza

Ungeti putin tavile pentru ca baza pizzei sé fie crocantd. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua treimi din durata de coacere.

Functia de dospire (exista numai la anumite modele)

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna aluatul cu un servet umed inainte de a-l introduce in cuptor. Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se reduce cu
aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea la temperatura camerei (20-25°C). Timpul de dospire pentru 1kg de aluat pentru pizza este de aproximativ o ord.
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BAMHU UHCTPYKL MU 3A BE3SOMACHOCTTA
BALUATA BE30NACHOCT N TA3W HA PYTUTE XOPA E MHOI'0 BAXXHA

B ToBa PbKOBOACTBO 3d yn0Tpe6a Ha ypeAa e npefi(TaBeHa BaXHa MH¢0pMaU,VI$| 3d 6e3onacuoc1'ra, KOATO TpﬂﬁBa [la Ce npoyete n aa ce ('b6]'||0£|aBa BlUHaru.

/A T0Ba e CUMBOTBT 33 OMACHOCT, OTHACAL Ce A0 Ge3onackocTTa pu pagora, KoiiTo MpedynpexaBa noTpeGuTeNTe 3a MOTEHLANHI PUCKOBE 32 CamuTe
A TAxu3agpyrure.
Bcuuku npesynpexzeHus ce npeaxoxaaT 0T CMMBONA 32 ONACHOCT U CNEHNUTE TePMUHIA:

it OI-IACHOCT MNoka3Ba onacHa CUTYaLuA, KOATO aKo He 6bae usbernara, we gosepe Ao C(epUO3HN HapaHABaHUA.
ii I-I PE,U,yn PE)I(AEH VI E ::‘I::::::::;Ha CUTyaLuA, KOATO aKo He 6bpe u3bernara, moxe aa NPUYUHU CEPUO3HKN

Bcuukn npepynpexaeHna gaBat KOHKPETHN NoAPOOHOCTI 3a CbLLeCTBYBALLA NOTEHLMANHA OMACHOCT 1 NOCOYBAT
KaK 1a ce HaManAT pUCKOBeTe OT HapaHABaHe, HAHACAHE Ha LTV UM TOKOB yAap, NPOM3THYaLLy OT HenpaBUHa
ynotpeba Ha ypeaa. (na3BaiiTe BHUMATENHO CIE[HUTE UHCTPYKLMM:

- YpeanT TpA0Ba fia 6bae M3KNKUEH OT eNeKkTpuyeckaTa Mpexa npean U3BbpLUBaHe Ha KAaKBUTO 1 a e paboTu

M0 MOHTUPAHETO.

MoHTupaHeTo 1 noaapbKKaTa TpAGBA Aa Ce U3BBPLUBA OT CNeLMaNN3NPaH TeXHUK, B CbOTBETCTBIE C

NHCTPYKLMNTE Ha NPOU3BOAMUTENA 1 NPY CNa3BaHe Ha AeiCTBALLMTE MECTHI HOPMI 3a He30nacHoCT.

He nonpagsiiTe 1 He NoAMEHsAITE YaCTy OT ypesa, ako TOBA He e U3PUYHO MOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO Ha

notpebutens.

3amAHaTa Ha 3axpaHBaLyuA Kaben TpAOBa Aa Ce U3BBPLUN OT KBANUPULMPAH eNnekTPOTeXHUK. (BbpXeTe ce ¢

0TOPU3NPaH CEPBIU3EH LIEHTBP.

3a3eMABaHETO Ha ypesa e 33 b/KUTESTHO N0 3aKOH.

3axpaHBawuAT Kaben TpAbBa Aa 6bje AOCTAaTHYHO AbbF, 3a Aa N03BONM (BbP3BaHE Ha ypeda KbM KOHTAKTa

Ha eNeKTp0o3axpaHBaHETo, Clef KaTo YpeAbT ce NOCTaByM B HETOBATa HMLLA.

3a [ia 0TroBapA MOHTUPAHETO Ha ieiiCTBaLLATa HOPMATUBHA ypeada 3a 3aluuTa, TpAbBa Aa ce NoCTaBy

NpeKbCBay 3a BCMUKMN NONOCY C MUHAMANHO Pa3CTOAHNE 3MM.

- Hem3non3gaitte pa3knoHuUTeNN 1 yAbIKUTENN.

- He pbpnaiite 3a Kabena, KoraTo U3Baxzaate LLeNcena oT KOHTaKTa.

- (nep npuKniouBaHe Ha MOHTUPAHETO eNeKTPUYECKUTE KOMMOHEHTI Beye He TpA6Ba Aa (a A0CTbMHM 3a
notpebutens.

- W36argaiite ga foKOCBaTe ypeaa C MOKpPa YacT Ha TASIOTO U He ro U3N0N3BaiiTe, KOraTo Te ¢ 60K Kpaka.

- To3u ypez e npefiHa3HaueH eAMHCTBEHO 3a U3N0MI3BaHe KaTo JOMAKIHCKI Ypen 3a roTBeHe Ha XpaHa. He e
M03BOMEH HIKAKDbB ApYr BUA ynoTpeba (Hanp.: oTonneHne Ha nomeweHna). Ipon3BOANTENAT He HOCK
HUKaKBa OTTOBOPHOCT 3a LTI, NpeAN3BIUKaHY OT HenpaBuIHa ynoTpeba uin ot norpeLuHo 3aadeHn
KOMaHM 3a ynpasneHue.

- To3n ypea moxe Aa ce 3N0N3Ba OT AeLa Ha M HaJ 8 FOANHIA, KaKTO 11 OT LA C OrpaHINYEHN Pu3nuecki,
CETUBHY UM YMCTBEHI Bb3MOXHOCTY I C HeAOCTAaTbYeH ONUT U NO3HaHIA, aKO Ca MO HaA30p MK @ UM
[afeHV MHCTPYKLMI 3a ynoTpebaTa no 6e3onaceH HaunH n pa3bupat Bb3MOXHUTE onacHoCTI. [leuiaTa He
TpA6Ba Aa v UrpaAT c ypeAa. louncTBaHeTo 1 NoAAPBKKATA OT noTpebuTens He TpAOBA Aa Ce N3BbHPLLBA OT
Aeua 6e3 Haazop.

- JlocTbNHWMTE YacTV Ha ypeaa MOraT Aa CTaHaT MHOIO ropeLyy no Bpeme Ha ynotpe6a. Manku aeua TpA6Ba Aa
(e Na3AT Aaney oT ypesa 1 Aa ce HabnofaBar, 3a 1a e rapaHTMpa, e Te He UrpasT C Hero.
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- YpeabT n JOCTHNHUTE MY YaCTU CTAaBaT ropeLLy no Bpeme Ha ynotpeba. TpAabBa Aa ce BHMMaBa 3a n3bAreaHe
[0KOCBAHETO Ha HarpesaTenuTe. [leuata noa 8 roanHu TpAbBa ia Ce ibPXKaT aney, 0CBEH ako He ca Nog
HenpeKbCHaT HaA30p.

- [lo Bpeme Ha ynoTpeba n cnef ToBa, He JOKOCBANTE HarpeBaTesHUTE eNeMeHTI UK BbTPELLHNTE
MOBBPXHOCTY Ha ypefia — ONACHOCT 0T u3rapAHIA. He JonyckaiiTe KOHTAKT Ha Kbpnu Wian APYril 3ananumi
maTepun C ypesa, Npean BCMUYKIN HeroBI KOMMOHEHTI Aa (a A0CTaTbyHO U3CTUHANMN.

- B kpas Ha roTBeHeTo 6bieTe BHUMATEHN NpY 0TBAPAHE Ha BpaTaTa Ha ypefa; 0CTaBeTe TOMAMA Bb3AyX W
napaTa Aa U31A3aT NoCTeneHHo, Npeay Aa 0TBOpUTe camata QypHa. KoraTo BpataTa Ha ypefia e 3aTBOpeHa, 0T
0TBOPA Haj KOHTPONHIA NaHeN M3K3a ropeLy Bb3AyX. He nokpuBaiite BeHTUNALNOHHIUTE OTBOPU.

- W3non3Baiite pbKaBuLM 3a GypHa Npu M3BaxKaHe HA Cb0BE W NPUHAZANEXHOCTI, KaTo BHUMaBaTe [1a He
J[0KOCBATe HarpeBaTe/HNTE efleMeHTH.

- He nocraBaiite 3ananumm matepuani B ypea uin B 61130t 40 ypeaa: Moxe Aa n3byxHe noxap, ako ypeabT
6bAie BKNKYEH UTyYaiiHo.

- He 3aTonnaiiTe n He roTBeTe XpaHu B 3aneyaTanu bypkaHu unu KyTui B ypeda. Handaraneto, koeTo ce
aKyMynnpa BbB BbTPELIHOCTTA Ha OypKaHa, MoXKe Aa NPUUMHM 36yXBAHETO My 1 Taka [1a Ce HaHecaT LLeTU
Ha ypefa.

- Hewm3snon3gaitte Cb0Be OT CUHTETUYHI MaTEpUANA.

- [lperpeTute MasHuHN 1 0NIMO MOTaT NIECHO Aa Ce Bb3NNameHAT. BuHaru 6baeTe 64uTenHu, Korato rotute
XPaHU C BUCOKO CbibPXKaHKe Ha Ma3HIHY 1 0A1NO.

- He ocTaBsitTe ypeaa 6e3 HabniofeHne no Bpeme Ha CyLLeHe Ha XpaHu.

- AKo 13non3Bate anKOX0HM HANUTKI, KOraTo roTBUTE (Hanp. POM, KOHAK, BUHO), He 3abpaBsiiTe, ue npu
BICOKY TeMNepaTypy aNnkoXonbT e u3napABa. BuiecTBue Ha TOBA, CbLLeCTBYBA OMACHOCT OT
Bb3NJaMeHABaHe Ha OTAeNeHIUTe OT aNKoXo/la Napy NPy BAN3aHe B KOHTAKT C eNIeKTPUYeCKNA HarpeBaTeNieH
efleMeHT.

- He u3non3BaiiTe ypeau 3a nouncTBaHe ¢ napa.

- He gokocBaiiTe GypHaTa no Bpeme Ha LKA Ha nuponn3a. [lpbxTe Aewata aaney ot GypHata no Bpeme Ha
LMKDBA Ha NUponK3a (camo 3a GypHU ¢ GyHKLMA 3a NMponu3a).

- 113non3BaiiTe camo TepmMoMeTbpa, IPeNopbyBaH 3a Ta3u QypHa.

- He u3non3Baiite rpy6u abpa3vBHM NOYNCTBALLM NPeNapaTit U OCTPU METAJTHI CTHPra/KiA 33 NOYNCTBAHE Ha
(TBKNOTO Ha BpaTaTa Ha QypHaTa, Tbil KaTo Te MOraT Aia HaApackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO MOXe Aa 0Bee A0
CuynBaHe Ha CTbKAOTO.

- YBeperte ce, ue ypeabT e U3KII0UeH NPean CMAHA Ha KpyLUKaTa 3a n30ArBaHe Ha Bb3MOMXHOCTTA OT TOKOB
yAap.

MBXB'bpl'IﬂHE Ha usnesnu ot ynomeﬁa AOMaKUHCKK ypeau
To3n ypea e npou3seaeH C MaTepurani, roaHn 3a peluknupaHe Unm 3a NOBTOPHO U3N0N3BaHe. anI N3XBbPNAHETO MY (na3BaiiTe MecTHUTe paanopenﬁm 3a
U3XBbpNiAHE Ha 0TNaADbLN. I'Ipenm N3XBbpNiAHE, 0TPeXeTe 3aXxpaHBaLLnA kaben.
3a AOMbAHUTENHO VIHd)OpMaU,I/Iﬂ OTHOCHO TPETUPAHETO, OMOJI30TBOPABAHETO U PELIUKITMPAHETO Ha AOMAKUHCKI €NEKTPOYypean ce 06'prET€ KbM
KOMMETEHTHUTE MECTHN OpraHu, cny)KGaTa 33 6UTOBY OTMAABLM UAN Mara3uHa, 0T KbeTo cTe 3akynununypeaa.
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MOHTUPAHE

(nen kaTo pa3onakoBate GypHata, NpoBepeTe Aanu He e 6una noBpefeHa No BpeMe Ha TPAHCMOPTUPAHETO U AaNK BpaTaTa il ce 3aTBapA MITbTHO. B anyuaii Ha

npobnemu, cBbpxeTe ce ¢ AUCTpUbyTOpa UK Haii-6nM3KkNA 0TAeN 3a CeanpoAaxbeHo 0bcyxBaHe. 3a Aa NpeoTBPaTUTE KaKBATO U Ja € NoBpeaa, 3Bajete

dypHaTa 0T HeilHaTa MOAUCTUPONOBATA NAHA CAMO N0 BPEME Ha MOHTUPAHETO.

NnoaroToBKA HA MACTOTO 3A BIPAMIAHE

+  llUkadosere, KouUTO Ca B ANPeKTeH KOHTAKT ¢ dypHaTa, TpAOBa Aa Ca ycTolunBM Ha TonnuHa (MuH. 90°C).

«  3BbpLueTe Bcuukata paboTa (Bbp3aHa ¢ pA3aHETO Ha LUKada, Npeay ia nocTaBuTe GypHaTa B HULLATA U BHUMATENHO OTCTPAHeTe BCMUKM AbPBEHM NapyeHLa
W CTBPTOTUHM.

« (nep MoHTUpaHeTO J0NHaTa yacT Ha dypHaTa He TpAGBa a 6bae noBeye AOCTbNHA.

+ 3anpaswiHa paboTa Ha ypefia, He NoKkpuBaiiTe NpeABUAEHOTO MIUHUMAITHO NPOCTPAHCTBO MEXAY PabOTHUAT NNOT U FOPHUA Pbb Ha PypHaTa.

CBbHP3BAHE KbM ENEKTPUYECKATA MPEXA

YBepeTe Ce, Ye 3axpaHBALLOTO HANPEXeHMe, N0COUEHO Ha TabeNKaTa ¢ AAHHM Ha Ype[a, € CbLLOTO KaTo HanpeXeHeTo Ha Mpexara. Tabeskata ¢ laHHU e nocTaBeHa Ha

npefHyA Kpail Ha GypHaTa (BuAMMa, Korato Bpatara e 0TBOPeHa).

+  3amAHara Ha 3axpaHBaLma kaben (tun HO5 RR-F3 x 1,5 mmd) TpA6Ba Aa ce M3BBPLLN OT KBANMPULMPAH eNeKTPOTEXHUK. (BbpXKETe Ce C 0TOPU3UPaH CepBIU3eH
LIEHTBp.

OBLLUW NPENOPBKU
Npepaw ynotpeba:

- (Banere 3awuTHUTE KAPTOHH, 3aLUMTHIA GUNM U 3aenBaLLKTE ETUKETU OT NPUHALNEXHOCTUTE.

- |13Bapete npuHaanexHoctute ot dypHata u A 3arpeiite npu 200°C 3a 0K0NO Yac, 3a Aa eNNMUHUPTE MUPU3MATa 1 MyLLIEKa OT U30AUPALLUTE MaTepuani i
3aLUUTHUTE CMa3KM.

Mo Bpeme Ha ynotpeba:

- He nocrassiite TeXKi npeAMeTI Ha BpaTaTa, Thil KaTo Te MOXe Aa A NOBPeAAT.

- He ce apbxTe 32 BpaTaTa I He 3akayBaiiTe HULLO Ha ApbXKKATA.

- He nokpuBaiite BbTpeLLHOCTTa Ha dypHaTa C anyMUHIEBO GOAMO.

- He HanugaiiTe Boja BbB BBTPELUHOCTTA Ha FopeLya GypHa; TOBA MOXe /1a MOBPEAM NOKPUTUETO OT eMaiin.

- Hwkora He Bnauete TeHZXepy UK TUTraHU N0 SbHOTO Ha dypHaTa, Thil KaTo TOBA MOXe J1a NOBPESM NOKPUTUETO OT eMaiin.

- YBepere ce, ue eneKkTpUYeCKM kabenu Ha Apyru ypeau He BAU3AT B KOHTAKT C YaCT Ha GypHATa U He ce 3annuTaT BbB BpaTara.

- Hew3naraiite GypHaTa Ha aTMOChepHY areHTu.

ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQIA @
U3xBbpPAsAHE HA ONAKOBbYHUTE MaTepuanu

OnakoBbYHNAT MaTepuan Moxe Aa ce peumknupa 100% 1 e MapkupaH CbC CMMBONA 33 peLKMpaHe (a). PaznuyHuTe onakoBbYHN MaTepuanu Tpabea da Gbaar

U3XBbPIIEHU 0TTOBOPHO 1 B CbOTBETCTBYE C HapeAbuTe Ha MeCTHUTE OpraHu 3a M3XBbPAAHE Ha OTNAABLN.

Msxsbpnaue Ha NPoAayKTa

- To3nypea e mapkupaH B cbotBeTcTBMe ¢ EBpOneiickaTa AnpekTusa 2002/96/EQ 0THOCHO 0TNAZbLM OT eNeKTPUYECKO U eneKTpoHHo 06opyaBaHe (WEEE).

- Kato ocurypuTe npaBunHOTO M3XBbPNAHE Ha TO3U NPOAYKT, LLe NOMOrHeTe Ja ce M36erHaT oTpuLaTeNHuTe NOCIeACTBIAA 33 OKOHATA CPefia U 34paBeTo Ha
X0paTa, KoUTo 61xa Bb3HUKHaNM Npyu e4HO HeNoAXOAALLO TPETUPaHe Ha TO31 NPOAYKT KaTo 0TNAAbK.

- (umBonbT E BBPXY ypeaa unn npuapyasalliata ro JOKyMeHTaLUA NOKa3Ba, Ye TO3U ypea He TpﬂﬁBa [a Cé TpeTupa Kato 6utoB 0TNagbK, a Aa 6'b£|e

npepazeH B CbOTBETHUA CbOMpaTeNeH NyHKT, NPeAHa3HaYeH 3a PELKNMPaHe Ha eNeKTPpUUEcKa U eNeKTPOHH anapaTypa.

(bBeTN 32 UKOHOMUA Ha eHeprua

- 3arpaaiite npeABapUTENHO GypHaTa cMO ako TOBA e yKa3aHo B TabnuLiaTta 3a roTBeHe WM peLienTyTe.

- W3non3Baiite TbMHI NakupaHu UK eMaitnupaxu GopMM 3a Neyee, Thil KaTo Te NOMbLLAT TONNMHATA NO-Zo6pe.

- V3kniouete dypHata 10/15 MUHYTU Npeaint U3THYaHE Ha 33/aZieHOTO BPEMe 3a FoTBeHe. XpaHuTe, HyXAaeLLm ce OT NPOABIKUTENHO TOTBEHE, LLie NPOABIKAT
[} Ce TOTBSAT 40P T/ M3KIIUBAHETO Ha dypHaTa.

DEKNAPALINA 3A CbOTBETCTBUE ( €

- Ta3u dypHa, KoATO € NpefHa3HaueHa 33 CbNPUKOCHOBEHME C XpaHUTENHIN NPOAYKTY € B CboTBeTCTBYE ¢ EBponeiickua pernament (C €) N° 1935/2004 n e
MpoeKTMpaHa, NPou3Be/ieHa v Npo/JaBaHa B CbOTBETCTBHE C U3UCKBaHMATA 3a 6e3onacHocT Ha lupekTuea ,Hucko Hanpexenue” 2006/95/E0, (koATo 3ameHs
[Qlnpektiea 73/23/EN0 1 nocneBaLyute M3MeHeHUA 1 AOMBIHEHUA), KaKTO 1 N3MCKBAHMATA 3a 3awuTa Ha [upektuea ,EMC” 2004/108/E0.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU
OypHara He pa6oTu:

- lpoBepeTe fanu Ma HaNpexeHue B MPEXaTa it Janu GypHaTa e C BKIOYEHO eNleKTPO3axpaHBaHe.
« W3kniouete u BKtoUeTe ypeaa OTHOBO, 3a 1a BUAWTE AaNM NPOBNEMBT HE € OTCTPaHeH.

Bparara He ce 0TBapA:

« 3kniouete 1 BKNKOYETE ypeda OTHOBO, 3a J1a BUAKTE ANk NPOONEMbT He e 0TCTpaHeH.
«  IMPORTANT: no Bpeme Ha CamonoumcTBaHe, BpaTaTa Ha GypHaTa He ce oTBapA. W3yakaiiTe JokaTo TA ce Ae6n0KMUpa aBTOMATUYHO (BX. naparpada ,Llukbn Ha
MoYMCTBaHE Ha GYPHY C YHKLMA 33 nuponn3a“).

EIIEKTEOHHVIﬂT nporpamartop He paﬁOTM:
+ AKo Ha aucnnes ce nokaxe 6yKBaTa ,F ", nocneBaHa ot uuco, Tpﬂ6Ba [a (e (BbpxeTe (e C Hali-6nm3Kua oTen 3a cne.unponaméeHo 06Cﬂy)KBaH€. B To3m

QTyYail yKaxeTe HoMepa, KOiATo e nocoueH cer bykeara , F".

CNIEANPOAAXBEHO OBCJ/TYKBAHE

Npepau na ce 06apute Ha oTAena 3a cnegnpoaax6eHo 06cnyxBaHe:
1. ﬂpOBEpeTE Aanu MOXeTe ia 0TCTPaHUTe Cami npoﬁnema CnomoLLUTa Ha NpeaJIoeHNATa, AafleH B pa3jiena ,,OT(TpaHFIBaHe Ha HEM3I'IpaBHO(TVI".

2. W3knioyeTe ypesda 1 ro BKKYETE OTHOBO, 33 i NPOBEPUTE Jank HEM3NPABHOCTTA e OTCTPaHEHa.

AKo cnepi U3BbpILBaHE Ha FoOpenocoyeHUTe NPOBEPKI HeN3NPaBHOCTTa BCe OLLe He e OTCTPaHeHa, (BbpiKeTe Ce C Hail-6nu3Kua oTaen 3a

aiegnpopax6eHo o6cnyxBaHe.

BuHaru nocougaiite:

+  KpaTKo OMiCaHue Ha HeU3NPaBHOCTTa;

+  TUNau Moena Ha dypHarta;

+  (epBM3HUA HOMEP (YMCNIOTO CNef AymaTa ,Service” Ha Tabenkata ¢ JaHHM), pa3nonoXeH Ha AecHna pb6 Ha 0TBOpa Ha dypHaTa (BUAa Ce, KOraTo BpaTaTa Ha
dypHata e oTBopeHa). CepBM3HUAT HOMEp € NOCOYEH 1 B rapaHLIMOHHATA KHIXK];

+  Bawwa nbneH agpec;

+ Bawua tenedoxeH Homep.

1L
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AKo ce HanaraT HAKaKBM nonpasKu, MonA, (BbpXeTe ce COTOPU3NPaH OTAEN 3a mennponamﬁeno 06cny)KBaHe (3apabbpete CUrypHY, ve Le 6bAaT U3NoN3BaHN
OPUTrMHANHKU pe3epBHIA YaCTu 1 nonpaBKUTe Liie 6baat W3BBbPLUEHU I'IpaBVII]HO).

NMOYUCTBAHE

- Heu3nonsBaiiTe ype/iu 3a NoumncTBaHe ¢ napa.
.U. ,U. - MouucrBaiite pypHaTa camo cnefi KaTo e U3CTUHana.
- W3KnioueTe enekTpo3axpaHBaHeTo, Npeay Aa npeanpuemere feilcTBUsA Mo NOAAPbKKATA.
BbHILHA YacT Ha HaTta
BAXHO: [la He ce u3non3Bar feTepreHTH, KOUTO CbAbPIKAT KOPO3UBHU XUMMKaNM Unu abpasuBHN NOYMCTBALLYM NpenapaTy. AKO HAKOW OT Te3n
NPoAYKTH BNe3e UlyyailtHO B KOHTAKT C ypefia, NouncTeTe He3a6aBHO C BNaXXHa MUKpo¢u6bpHa Kbpna.
« MouncreTe NOBBPXHOCTUTE HA GypHaTa C BNaXKHA MUKPOOMOBPHA KbpMa. AKO MOBBHPXHOCTTA € MHOTO MPbCHa, NPUBaBeTe HAKONKO KaMKiA NOUMCTBALL
npenapat kbM BofaTa. lloAcyLueTe cbC cyxa Kbpra.
BobTpelwuHocr Ha HaTta
BAXHO: He u3non3Baiite abpa3usHM rb61 UNK MeTanHN CTbpranky UK Ten 3a Tbpkaxe. ( BpemeTo, Te MOraT ia pa3pywuar emaiinupaHara
NOBBPXHOCT U (THKNOTO Ha BpaTaTa Ha pypHara.
« (nep Bcaka ynotpeba ocTaBeTe GypHaTa Ja ce OXNajM, Cef TOBA A NOYNCTETE, 33 NPEANOUUTaHe, [OKATO € BCe OLLE TOMNA, 3a 1 OTCTPAHMUTE HACN0eHaTa
MPBCOTUA 11 NETHA MPUYMHERM OT OCTAaTbLN OT XpaHa (Hanp. XpaHa ¢ BUCOKO CbbprKaHKe Ha 3axap).
+  3non3Baiite MapKoBM NPOAYKTM 3 NOYMCTBAHE HA GypHa 11 CNefBaITe TOUHO UHCTPYKLIMUTE Ha NPOU3BOAMTENA.
« MouncTeTe CTHKNOTO HA BpaTaTa C NOAXOAALL TeueH NPenapar 3a NouncTBaHe. Bpatuukata Ha dypHata Moxe ce (Banu, 3a ia e YNeCHU NOYMCTBAHETO if (BXK.
LNONPBXKKA").
+ TopHuat HarpeBaTen Ha rpuna (Bx. ,OJJPBXKKA"), moxe aa 6bAe cBaneH Hagony (camo Npu HAKOU MOAEAY), 33 Aa NOYNCTTE TaBaHa Ha GypHaTa.
3a6enexka: no Bpeme Ha NPOABKNTENHO FOTBEHE Ha XpaHU ¢ BUCOKO CbAbpiKaHue Ha BoAa (Hanp. NuLa, 3eneHuyLy U T.H.), Moxe Aa ce o6pasyBa
KOHAIeH3aT 0TBbTPe Ha BpaTaTa i 0Kono ynnbTHeHueto. Korato Bpatara e cTyaeHa, NoAcylleTe BbTpeluHaTa cTpaHa C Kbpna unu rb6a.

NpuHagnexHocTn:
. HakucHete NPUHAANEXHOCTUTE BB BOAA C MUANEH Npenapat BeHara aiea yn0Tpe6a, KaTo rv XBallate ¢ pbKaBulu 3a ¢ypHa, aKo (a BCe OLLe ropetLuu.
. OCTaTbLWI 0T XpaHa morar fia Cé NpeMaXxHart JIECHO, KaTo U3MoJi3BaTe YeTka Unn rbba.
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Nouncrere 3agHaTa cTeHa Ha KaTaNMTUYHMTE CTPAHUYHM NaHeNM Ha QypHaTa (aKo UMa TakuBa):

BAXXHO: He u3non3saiite KOpo3MBHYM UMK a6pa3nBHY ieTepreHTH, rpy6U YUeTKM, TeN 3a TbPKaHe UMK cipeiioBe 3a GypHa, KOUTO MoraT a noBpeaAT
KaTanuTMYHaTa NOBbPXHOCT U [1a Pa3pyLLaT CAMONOYUCTBALLMTE Ce CBOICTBA.

+  Bkniouete dypHaTa npasHa c akTBMpaHa GyHKLNA 3a roTBeHe ¢ BeHTunatop npu 200°C 3a 0KONO eAMH uac

+  (neg ToBa ocTaBeTe ypesa Aa ce 0XNajy, Npeau Aa OTCTPaHuTe C rbba, KakbBTO U 4a e 0CTaTbK OT XpaHa.

WKDbJ1 Ha NOYUCTBAHE Ha HU C QYHKLNA 32 NUponu3a (aKo Ma TaKaBa):

- He pokocgaiite ¢ypHaTa Nno Bpeme Ha LMKbJ Ha nuponusa.
& nPEnyn PE)I(AEH M E - [Jlenara TpﬂﬁBa Aa ce AbpXKaT faney ot ¢ypHaTa no Bpeme Ha UKD/ Ha nuponusa.

[p1 Ta3u GYHKLUMA ce U3rapAaT 3aMbPCABAHMATA, NONYueHU BbTPe BbB ¢ypHaTa no Bpeme Ha roTBeHe npu Temnepatypa okono 500°C. Mpy Ta3u BicOKa TemnepaTypa

0CTaTbLWTe Ce NPEBPBLLAT B SIeK NPax, KOIATO NIECHO MOXe /1A Ce M3YMCTH C BNaXHa Kbpna, Korato GypHata ce oxnaau. He u3bupaiite dyHKuumATa 3a nuponu3a cnen

BCAKa ynoTpe6a; u3bupaiiTe A camo Korato ¢ypHaTa e MHOT0 3aMbPCeHa AW ce 0TAeNA NYLUeK AW AUM NPU NPeSBapUTENHO 3arpABaHe U roTBeHe.

+  Ako GypHaTa e MOHTUpaHa NOZ NNI0Ya 3a FOTBEHe, Ce YBEPeTe, e FopesKuTe UK KOTNOHNUTE ca U3KIKYEHN M0 BpeMe Ha GYHKUMATA 32 CAMONOYNCTBAHE
(nuponu3a).

« [lpeav BKNtouBaHe Ha GYHKLMATA 33 NUPOAN3A U3BAZETE BCUYKM MPUHALNEKHOCTH.
YpeanT pa3nonara ¢ 2 yHKLIUM 33 IUpon3a:

1. Eneprocnectagavy uukbn (PYRO EXPRESS/ECO): kocymupa okono 25% no-manko eHeprin 0T CTaHAAPTHUA WAKBA. V36upalite ro Ha peoBHYM UHTEpBaNK
(cnen KaTo roTBUTE MECo 2 UK 3 NOUTE0BATENHN THTH).

2. Crangapte umkbn (PYRO): nogxoaaLy 3a nouncTBaHe Ha CUHO 3aMbpceHa GypHa.

+  He3aBucumo o1 T0Ba, CNlep onpezenieH 6poii MbTI Ha 3MON3BaHE 1 B 3aBUCMMOCT 0T CTENEHTA 3a 3aMbPCABaHE Ha GypHaTa, Ha ANCNAeA e NoKa3Ba
CbobLLeHMe C MpenopbKa 3a U3MbJIHeHNe Ha LKBAA Ha CAMONOYNCTBAHE.

3a6enexka: no Bpeme Ha pyHKLUATa 3a NMpONM3a BpaTaTa Ha GpypHaTa He MOXKe Aia ce OTBOPA; T4 L OCTaHe 3aK/I0YeHa, J0KaTo TemnepaTypara

BbB pypHaTa cnapHe [0 A0ONYCTUMO 6e30MacHO HUBO.

NOAAPBXKKA

C MPEAYNPEXKAEHUE - U3non3BaiiTe npegnasHu pbKaBuuy.
- YBeperTe e, ye pypHaTa e CTyAeHa, Npean U3BbPLIBAHETO HA UIEAHNUTE oNepaLuy.

- N3KkmoueTe eneKTpo3axpaHBaHeTo, Npeau Aa npeanpuemeTe AeiCTBUA N0 NOAAPBLKKATA.

CBANIAHE HA BPATATA

3a pa cganute Bpata:

1. OTBOpeTe HambIHO BpaTaTa.

2. ToBaurHete 3acToNopABALLMTE eNeMeHTH U v u36yTaiiTe Hanpes, AOKbAETO Te e ABMXKaT (ur. 1).

3. 3atBopete BpaTata JoKkbaeTo ce Ak (A), noBaurHete A Harope (B) u 4 3aBbptete (C), fokato T4 ce ocgoboam (D) (¢ur. 2).
3a na noctraBuTe 0THOBO BpaTaTa:

1. TlocTaBeTe NaHTUTE Ha TEXHUTE MECTa.

2. OTBOpETE HAMBAHO BpaTaTa.

3. (Banete Hajony [iBata 3aCTONOPABALLIM ENIEMEHTH.

4. 3atBopeTe BpaTarta.

Our. 1 Our.2
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NPEMECTBAHE HA FTOPHUA HATPEBATEN (CAMO 3A HAKOW MOJENW)

1. (BaneTe peLueTKUTE HA bPKAUMUTE HA CTPAHWYHWTE NPUHAZNexXHocTK (dur. 3).

2. U3gbpnaiite Harpeatensa manko (¢ur. 4) v ro ceanete Hagony (¢ur. 5).

3. 3apanocTaBuTe HarpeBaTeNHUA eNeMeHT 0THOBO, MOBAWTHETE FO U T0 3bpNaiiTe Neko KbM cebe i, KaTo ce yBepuTe, Ye T ce 6/10KIMpa Ha CTPaHNYHUTE
onopu.

2

\)

Our. 3

CMAHA HA KPYLUKATA HA OYPHATA

3a fa cmeHuTe 3aAHaTa KPYLLIKa (aKo MMa TakaBa):

1. W3knioyere dypHaTa OT eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

2. PasBuiiTe Kanaka Ha KpyLuKara (¢ur.6), C(meHeTe KpyLuKaTa (B 3abenexKa 3a TUNa Ha KpyLLUKaTa) 1 3aBuiiTe 06paTHO Ha MACTO Kanaka Ha KpyLukata (¢ur.7).
3. (BbpxeTe 0THOBO dypHaTa KbM efleKTpuyeckata Mpexa.

3a fa cMeHuTe CTPaHUYHATA KpYLLKa (aKo MMa Takaga):

l3kntoyeTe dypHaTa OT eneKTpo3axpaHBaHETo.

(Banete peLLeTKMTE Ha CTPAHNYHITE AbPXKAYN 33 NPUHABNEXHOCTM, aKO MMa TakuBa (dur. 3).
/13non3Baiite 0TBEpTKa, 3a A1 OTCTPaHUTE KanaueTo Ha namnata (¢ur. 7).

(meHeTe KpyLUKaTa (BIKTe 3abenexkarta 3a Tuna Ha Kpylukata) (¢ur. 8).

locTaBeTe KanaueTo Ha laMnata, KaTo ro HaTUCHETe CUAHO, I0KATO BRe3e Ha MACTO C LpaKBaHe (dur. 9).
MoctaBeTe 06paTHO PELLETKUTE HA CTPAHUYHUTE JbPXKAUM 33 NPUHALNEXHOCTH.

(BbpXKeTe 0THOBO dypHaTa KbM efleKTpuyeckata Mpexa.

]
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Our. 6 Qur.7 Qur. 8 Our.9
3abenexka:

- W3non3Baiite camo KpyLLKy € Haxexaema xuuka 25-40W/230V tun E-14, T300°C unm xanorexHu kpywku 20-40W/230 V un G9, T300°C
(B 33BMCUMOCT OT MOZENa).

- lamnata, n3non3gaHa B ypeaa, e CneLuanHo NpoeKTMpaHa 3a eNeKTpUyecky ypeay v He e NoAXoAALLA 32 0CBETNIEHNE Ha IOMALUHK NOMeLLeHNA
(PernameHT Ha Komucusra (EO) N© 244/2009).

- Kpywkwre morat Aa ce B3emar oT HalmA 0Tzen 3a leanpoaaxbeHo obcyxeaHe.

BAXHO:

- AKo M3non3Bate XanoreHH! Namny, He r'v NUNaiiTe CroNK pblie, Thil KaTo 0TNEYATbLUTE OT NPBCTH MOXeE /Aa 'Y NOBPEAAT.

- HewusnonsBgaiite ¢pypHara, 6e3 Aa cre nocraBUIM Ha MACTO KanayeTo Ha KpyluKaTa.
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MHCTPYKLUUU 3A U3NON3BAHE HA ®YPHATA
3A ENEKTPUYECKOTO CBBP3BAHE BUKTE NAPATPAGA 3A MOHTUPAHETO
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1. KoHTponeH naHen
2. TopeH HarpeBaten/rpun
3. OxnaguTtenHa cuctema (ako uma Takasa)
4. Tabenka ¢ aaHHu (A He ce cBans)
5. OcBetnenune
6.  BeHTMnawmoHHa cuctema, U3MoN3BaHa Npy neyeHe (ako MMa Takaga)
7. Bbpraw ce wuw (ako Uma TakbB)
8. [loneH Harpeaten (He ce BUXza)
9. Bpara

=
5

Mo3uuua Ha padpToeTe

11. 3ajHa cTeHa

3abenexka:

- (nep w3KniouaHe Ha dypHaTa B kpas Ha NeUEHETO, OXNAXKAALUNAT BEHTUNATOP MOXE a NPOABILKN 1a pabOTH 3a U3BECTHO BPEMe.
- Bawwar npopykT Moxe Aa U3rnexaa Manko no-pasnnyeH ot UKCTpaumaTa.
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CbBMECTUMUN NPUHALUTEXKHOCTH

(3a npuHagnexHocTUTe, fOCTaBeHN C GYpPHATA, BUIKTE TeXHUYECKATa KapTa Ha U3AeNnneTo)

0 0
ﬂ [
0
0
Our. 3 Our. 4

tilibj
[ 0
- T
Our.7 Our. 8

Our. 9

TaBa 3a oTuexpaaHe (dur. 1

3a cbbupaHe Ha Ma3HHA M NapyeHLa OT XpaHa, KOraTo e NOCTaBEHa NOJ CKapaTa, WK KaTo TaBa 3a NeyeHe Ha Meco, MUe 1 puba 1 T.H., CbC MK 663 3eneHuyLm.
Haneiite marnko Bojia B TaBaTa 3a OTLeX/aHe, 3a i u3berHeTe 06pasyBaHe Ha AUM U MPbCKM Ma3HIHA.

TaBa 3a neuene (¢ur. 2

3a neueHe Ha GrCKBUTH, TOPTU W UL

Ckapa (¢ur. 3

3a neueHe Ha ckapa UM KaTo padT 3a TEHZKEPY U TUraHu, GOPMU 3a TOPTI/KeliKoBe 1 APYri roTBapCky Chiose. (kapaTa MoXe Ha 6bjie NocTaBeHa Ha KoeTo 1 ia e
HanuyHoTo HNBO. (KapaTa MOXe CblLo Aa 6bjie NoCTaBeHa ¢ HeiiHaTa U3BUBKa, HACOUEHa Harope UM Hagony.

Katanutnunu crpanuyin nanenu (¢ur. 4

Te3u naHenu uMaT MUKPONOPECTO MOKPUTHE, KOETO MOMTbLLA NPbCKUTE Ma3HuHa. lpenopbyBa ce U3BbPLUBAHE Ha aBTOMATUUEH LKA HA MOYNCTBAHE, CNIEZ NeYeHe
Ha 0cobeHo Ma3Ha xpaHa (Bx. ,lTOYNCTBAHE").

Bbpraw ce wuw (dpur. 5

/3non3BaiiTe BbPTALYA Ce LUMLL, KAKTO € NOKa3aHo Ha dur. 9. (bLuo npernepaiite 3a CbBeT pasaena ,[penopbyaHo U3Non3BaHe U CbBETH”.

KomnnekT 3a rpun (¢ur. 6

To3u KoMNNeKT BKIOYBA CKapa (6a) 1 emaiinupaH cbA (6b). Tasu komnnekT TpA6Ba Aa 6bAe nocTaBeH Ha ckapara (3) v M3non3BaH ¢ GyHKLMATA 3a rpun/ckapa.
Ountbp 3a masHunu (dur. 7

/3non3Baiie camo 3a 0cobeHo Ma3HO roTBeHe. 3akaueTe ro Ha 3aJiHaTa CTeHa Ha OTAeNeHUETO Ha GypHaTa, NPOTUBOMONOMXHO Ha BeHTUNaTopa. Toii Moxe Aa 6be
NOYNCTEH B CbAOMUSIHA MALLMHA U U3NON3BaH ¢ GYHKLMATA 3a FOTBEHE C BEHTUNATOP.

Mnb3rawm ce padrose (dpur. 8

ToBa N03BONABA HA (KAPUTE 1 TABUTE 33 OTLEXAAHE A GbAAT M3TErNeHN HaNONOBMHA HABbH NO BpeMe Ha roTBeHe. [oAX0AALLM 33 BCUUKM NPUHAZNEXHOCTH, Te
Morar fia GbaT NOYMCTEHN B CbOMUSNHA MALUIMHA.
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OMUCAHWUE HA KOHTPONTHWUA MAHEN
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ByToHuTE Ca ¢ Bb3MOXHOCT 3a npubupate. HatucHeTe 6yToHUTe B CpejaTa U Te Lue U3NA3aT Harope.
Bawumat npoayKT Moxe Aa U3rnexpa Manko no-pasnuueH oT UnKCTpaLnaTa.

1. byToH 3a u3bop Ha dpyHKumA

2. EnektpoHeH nporpamatop

3. bytoH Ha TepmocTata

4. YepseHa namnuyKa Ha TepmocTaTa.

PABOTA C OYPHATA

+ 3aBbprete 6yTOHa Ha CENEKTOPA H XKeNlaHaTa QyHKLWA.

Jlamnuukata Ha dypHaTa ceTBa.

+ 3abprere 6yToHa Ha TEPMOCTATa M0 NOCOKA HA YACOBHIKOBATA CTPENKA Ha XeflaHaTa TemnepaTypa.
WHavKaTOpHaTa NaMNMYKa Ha TEPMOCTATa CBETBA U CE U3KIOUBA NPU JOCTUTaHE Ha U36paHaTa TemnepaTypa.

B kpas Ha roTBeHeTo, 3aBbpTeTe konyetarta Ha ,0”.

M3M0/3BAHE HA ENIEKTPOHHA NPOrPAMATOP

[
;I 3J:C O
l
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O O O
—

W3non3BaHe Ha ¢pypHaTa 3a NbPBU NbT
HacTpoiiBaHe Ha TeKyLLs Yac v TOHa Ha 3BYKOBUSA CUTHaI.

®

1. byToH ,-“: 32 HamanABaHe Ha CTOIHOCTTa, NMOKa3aHa Ha Aucnnes

2. byton, (3 (&":3a u36upaHe Ha pasnnyHUTE HACTPOTKM:
a. Taitmep

6. BpemeTpaeHe Ha roTBeHeTo
3. byroH ,+": 32 yBennuaBaHe Ha CTOHOCTTA, NOKa3aHa Ha aucnies

A.  (umBonbT ,,D “N0couBa, e GyHKLUATA 32 TailMep e BKIIHoUeHa
B. (umBonbT ,AUTO” noTBbPXAaBA, Ye HACTPOiKaTa e 3afafeHa

[Tpn cBbP3BaHETO Ha GypHaTa KbM MPeX0BOTO 3axpaHBaHe Ha aucnnea npemursat ,AUTO" 1 ,0.00”. 3a fa HacTpouTe TEKYLLMA Yac, HaTUCHETE eAHOBPEMEHHO
byToHuTe ,-“ u,+": TOukaTa B cpepara npemurea. Hactpoiite Tekywma vac, kato unonssate 6ytonute ,+“ 1 =", (nep Kato u3bepete HeobxoauUMaTa CTOMHOCT,
HaTucHeTe cpeiHuA 6yToH. Ha aucnnes ce nokassa ,ton 1. 3a ga u3bepete xenaxua ToH, HaTucHeTe 6yToHa ,—". (ned Kato u3bepete NpeANoYMTaHIA TOH, HATUCHETE
pepHuA 6yToH. 3a A2 NPOMeHUTE TEKYLLUA Yac, NpoLieanpaiiTe, KAKTO e ON1caHo Mo-rope.

Mporpamupane Ha Taiimepa [ |

3a Aa nporpamupare Taiimepa, HaTUCHeTe MPOABIKUTENHO CpeHMA BYTOH: Ha Aucnnen ce nokasea ,0.00” u cumBoNbT KambaHKa npemuraa. lporpamupaiite
Taitmepa ¢ 6yToHa ,+" (MaKkcuManHara CToiHOCT, KOATO MoXe Ja ce nporpamupa, e 23 yaca u 59 munyu). 0T6poABaHeTo 3anouBa Clef HAKONKO cekyHau. Ha
ANCnnes ce Noka3ga TeKyLLMAT Yac 1 kambaHKaTa 0CTaBa 0CBETEHa, C KOETO ce NOTBbPX/ABA, Ye TaliMepbT e HACTPoeH. 3a i BuauTe 0TOPOABAHETO 1 [a ro

NPOMEHNTE, aKo € H606XOAI/IMO, HAaTUCHETE 0THOBO CPeHUA 6yTOH.

Hporpamupaue Ha BpemeTo Ha rotBeHe

(nep kaTo M3bepeTe pexiuMa U TeMnepaTypaTa Ha roTBeHe ¢ OyTOHuUTe, HaTUCHeTe CpefHUA OYTOH: Ha aucnes ce nokasea ,0.00” n cUMBONTBT KamMOaHKa Npemurea.
HaTucete 0THOBO cpefHmsA GYTOH: Ha AUCTNeA Ce NOKA3BaT NoCIeA0BaTENHO , o, o~ 1,0.00“ u ,AUTO" npemuraa. llporpamupaiite BpeMeTpaeHeTo Ha roTBeHeTo
cbyToHuTe ,+" 1 ,-" (MAKCUMANHaTa CTOIHOCT, KOATO MOXe Jia ce nporpamupa, e 10 uaca). (nes HAKONKO CeKYHAM Ha AUCTNes e NoKa3Ba Tekywuat yac u ,AUTO”
0CTaBa 0CBETEHO, C KOETO Ce MOTBbPX/ABA HACTPOiikaTa. 3a a BUBKMTE 0CTABALLOTO BPEME Ha FOTBEHe U 1 Fo POMEeHHTE, ako e HeoOXOANMO, HaTUCHETe CpesHUA

6yTOH 322 CEKYHAN U (1€ TOBA IO HATUCHETE OTHOBO BTOPYU NMbT. B KpaA Ha 3aaIeHOTO Bpeme CUMBOTBT "l)”)lu 13racBa, aflapmata npo3ByyaBa 1 Ha aucnnea

npemurea ,AUTO". HatucHeTe npou3BoneH 6yToH, 3a a AeakTuBUpaTe anapmarta. BopHete 6yToHUTe 33 QYHKLMUTE M TeMepaTypaTa Ha HyNa U HaTUCHETe (PESHNA

GyTOH 3a 1Be CEKYHAH, 3a Ad 3aBBPLUINTE FTOTBEHETO.
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TABJIMLIA C OMNCAHUE HA OYHKLMATA

BYTOH 3A OYHKLIUK
O N3Kn. 3a cnupaHe Ha roTBEHETO U U3KNHYBaHe Ha dypHaTa.
_O_ JIAMMTUYKA 3a BKNiouBaHe/M3KNIDYBaHe Ha NAMNIMYKaTa Ha QypHaTa.
N
) KOHBEHLIOHATTHO 3a npuroTBAHe Ha BCAKAKBB BUA ACTUA CAMO Ha efuH padT. 13non3Baiite 2-pua padt. 3arpeiite npeaBapuTenHo dypHata
_ [OTBEHE [0 HeobxoaMMmaTa Temnepatypa. MiHaMKaTopHaTa laMnuyKa Ha TepMOCTaTa ce U3KMIouBa, KOraTo GypHarta e rotoBa u
\ J XpaHaTa Moe Ja ce N0CTaBu B Hes.
3a neyeHe Ha KeilkoBe C TeYHa MTbHKA (CNAAKN UK Conexn) Ha eanH padT. Tasn GyHKLMA MOXKe CbLLO A Ce U3M0N3Ba 3a
T KOHBEKLIMOHHO | roTBeHe Ha aBa padTa. (MeHeTe no3uuumTe Ha CbA0BETE 3a NO-PaBHOMEpHO M3NnyaHe. M3non3gaiite 2-pua pad, 3a Aa
= MEYEHE TOTBUTE CAMO Ha efIHO HYBO, U 2-puA v 4-TuA padT 3a roTBeHe Ha ABe HUBA. 3arpeiiTe NpeaBapUTENHO GypHaTa npeau
— roTBeHe.
3a NpuroTBAHE Ha MbPXOK, Kebanu 1 HaAEHNULN, 3eNIeHYYKOBI OrpeTeHI U penuyaHe Ha xnab. (noxeTe xpaHaTa Ha
vov rPun 4-1na padr. Korato neuete mMeco, u3non3Baiite TaBata 3a OTLieXAaHe 3a CbOUpaHe Ha OT/eneHuTe Npu roTBeHeTo COKOBe.
MoctaBete A Ha 3-TuA padT, KaTo HaneeTe OO0 MONOBYUH IUTBP BOAA. 3arpeiiTe npeABapUTeNHO GypHaTa 3a 3-5 MUH.
— [lo Bpeme Ha roTBeHeTo BpaTaTa Ha ¢ypHata TpAbBa Jja 0CTaHe 3aTBOpeHa.
3a neyeHe Ha ronemi napyeTa Meco (Kpaka, neyeHo rogexo, nuneta). loctaBeTe xpaHara Ha cpeaHuTe padToBe.
(vow) /13non3BaitTe TaBaTa 3a oTLeX/aHe 3a CbbupaHe Ha 0TAeNeH!Te NpU roTBeHeTo CoKoBe. llocTaBeTe A Ha 1-BUA/2-pua
q TYPBO IPUN padT, KaTo HaneeTe OO0 MONOBYUH IUTHP BOAA. [TpenopbuBa ce No Bpeme Ha roTBeHeTo MecoTo Aa ce 06pbLya, 3a Aa ce
el MocTUrHe paBHOMEPHO 3aniyaxe. He e Heobxoaumo npeaBapuTenHo 3arpaABaHe Ha dypHara. 1o Bpeme Ha rotBeHe,
BpaTaTa Ha QpypHata TpA6Ba J1a 0CTaHe 3aTBOpeHa.
‘ o
< PAMPASABAHE 3a yckopsABaHe Ha pa3Mpa3ﬂBiiH€T0 Ha xpaHu. locTaBeTe xpaHaTa Ha cpeHua padT. OcTaBeTe xpaHata B OnakoBKara i, 3a
(A _J fia ce 36erHe 3CyLIaBaHeTo i OTBbH.
() _
(I; TYPBO BEHTUJIATOP | 3a npuroTBAHe Ha NN0f0Be, KeilKoBe, 3eNIeHUyLIM, UL, NTULM U AP. Ha €4HO HUBO.
\—/
(bLL40 32 FOTBEHE Ha pa3fnuHU BUZOBE XPaHi, KOUTO U3NCKBAT eHAKBA TemMnepaTypa Ha roTBeHe (Hanp. puba,
T\ 3eNeHuYyLiY, KeilKoBe), Ha Haii-MHOT0 [IBe HIUBa 110 eHO 1 CblLio BpeMe. Ta3n GyHKLA N03BONABA roTBeHe 6e3
( «m || OOPCUPAH BB3YX | npemuHaBaHe Ha MUPU3MUTE OT efiHaTa XpaHa KbM ApyraTa. [lpenopbuBa ce u3non3saHe Ha 2-poTo HIBO 3a roTBEHE Ha
ﬁ/ enuH padT. 3a rotBeHe Ha ABa padTa ce NpenopbyBa M3N03BaHe Ha 1 1-BOTO U 3-TOTO HUBO U NpeJBapUTENHO 3arpABaHe
Ha pypHata.
W3non3Baiite Ta3n ¢yHKLMA (e FOTBEHETO 3a 3aNMuaHe Ha ONHATa YacT Ha AcTueTo. lTpenopbuBa ce NocTaBAHe Ha
J107THO HATPABAHE XpaHara Ha 1-80T0/2-poTo HMBO 3a roTBeHe. Ta3m dyHKLMA MOXe A Ce U3n03Ba 11 3a 6aBHO roTBeHe, KaTo NPUroTBAHE Ha
—_— 3a[yLUEeHM ACTUA CbC 3eNIeHYYLIM 1 MeCo; B TO3M CTyyaii M3non3BaiiTe 2-poTo HUBO 3a roTBeHe. He e Heobxoaumo

NpeABAPUTENHO 3arpsBaHe Ha dypHaTa.
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TABJIMLIA 3A MNMEYEHE

Peuenta OyHkuma | lipepsapuTento Pa¢t Temnepatypa | Bpeme | llpunagnexnocru
3arpsABaHe (oT ABHOTO) (°C) (MuH.)
@ Jla 2 150-175 35-90 | Mopma 3a Kelik Ha CkapaTa
KeiikoBe, 3amecenn
cMas Padt 3: popma 3a Keiik Ha ckapaTa
DY JIE 1-3 150-170 30-90
Padt 1: popma 3a Keiik Ha ckapaTa
[ 5 150-190 30-85 TaBa3a omeiKnaHe/TaBa 3a neyeHe unn
T TET e dopma 3a Keilk Ha ckapata
(umitzkeitx, wpypen, PadyT 3: dopMma 3a Keilk Ha CkapaTa
A6bnKoB nai) fla 13 150-190 35-90
Pa¢t 1: popma 3a Keiik Ha ckapaTa
Jla 2 160-175 20-45 | TaBa 3a oTLeX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
bucksutn/Tapranetn PadyT 3: ckapa
lla 1-3 150-175 20-45
Pad 1: TaBa 3a oTUeX/1aHe/TaBa 3a NeyeHe
@ Jla 2 175-200 30-40 | TaBa 3a oTLeX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
Cnagkuwm ot napeHo
Tecto PadT 3: TaBa 3a dypHa Ha ckapaTa
o Na 13 170-190 35-45
Pa¢t 1: TaBa 3a oTLeX/1aHe/TaBa 3a NeyeHe
@ Jla 2 100 110-150 | TaBa 3a oTuexfaHe/TaBa 3a NeyeHe
Uenyexn PadT 3: TaBa 3a GypHa Ha cKapata
Ja 1-3 100 130-150
PadT 1: TaBa 3a oTLeX/JaHe/TaBa 3a NeyeHe
@ Jla 2 190-250 12-50 | TaBa 3a 0TUEX/1aHe/TaBa 3a NeyeHe
Xns6/nuua/pokaua Pa¢T 1: TaBa 3a GypHa Ha cKapata
la 1-3 190-250 25-50
Pa¢t 3: TaBa 3a oTLeX/1aHe/TaBa 3a NeyeHe
Ia ) 250 1015 Padr 1: Tapa 3a oTuexpaaHe/TaBa 3a NeyeHe
Wunm ckapata
3ampazena nuuya PadT 3: TaBa 3a GypHa Ha cKapata
Ja 1-3 250 10-20
PadT 1: TaBa 3a oTLeX/JaHe/TaBa 3a NeyeHe
lla 2 175-200 40-50 | Dopma 3a Keiik Ha ckapaTa
ConeHu naiioBe
(senenuykos nai, PadT 3: popma 3a Keiik Ha ckapaTa
Ku) fla 13 175-190 55-65

Padt 1: popma 3a Keiik Ha ckapaTa
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Peuenta OyHkuua | MpepsaputenHo Papt Temnepatypa | Bpeme | llpuHagnexuoctn
3arpsABaHe (oT AbHOTO) (°C) (MuH.)
@ JIF] 2 175-200 20-30 | TaBa 3a oTLEX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
BonosaH/coneHkm ot
MHOTONUCTHO TECTO Pa¢T 3: TaBa 3a dypHa Ha cKapaTa
lla 1-3 175-200 25-45
s
PadT 1: TaBa 3a oTUEXaHe/TaBa 3a NeyeHe
Jla3ana/nacra Ha
¢ypHa/kaHenonn/ @ lla 2 200 45-55 | TaBa 3a ¢ypHa Ha ckapaTa
¢pnaHoBe
ArHelwKo/Tenewxo/ Ia ) 200 80-110 TaBa 3a oTuex/aHe WK TaBa 3a ¢ypHa Ha
TroBeX/A0/CBUHCKO 1 Kr CKapata
Mune/3aek/natnua @ I ) 200 50-100 Taga 3a oTUEXaaHe UK TaBa 3a GypHa Ha
Tkr (Kapata
Myiika/rbcxa 3 kr @ [ n 200 80-130 TaBa 3a oTUEXJaHe UK TaBa 3a GypHa Ha
(KapaTa
Pu6a Ha pypHa/puba
06BHTa B XapTiA 32 @ [ 5 175-200 40-60 Taga 3a oTUEXaaHe UK TaBa 3a GypHa Ha
(KapaTa
¢ypHa (pune, uana)
MbnHenn 3enenuyun
(momartu, TUKBUYKY, JI: 2 175-200 50-60 | TaBa 3a GypHa Ha ckapaTa
naTnagKaH)
MpeneyeH xnA6 @ Jla 4 200 2-5  |rpmn
Pad 4: ckapa (06bpHeTe XxpaHaTa npu
Pu6a pune/ WU3TUYaHe Ha NOI0BMHATA OT BPeMeTo 3a
T @ Jla 4 200 20-30 | [orgen o)
Pa¢r 3: TaBa 3a oTuexAaHe CBoAa
Pad 4: ckapa (06bpHeTe XxpaHaTa npu
Hapexuua/ke6ann/ WU3TUYaHe Ha NOSI0BUHATA OT BPeMeTo 3a
pe6bpua/xambyprepu @ fa 4 200 3040 rorgene)
Pad 3: TaBa 3a oTUeX/aHe ¢ BoAa
Padt 2: ckapa (06bpHeTe xpaHaTa npu
W3TUYaHe Ha JiBe TPETY OT BPeMeTO 32
MeyeHo nune 1-1,3 kr @ - 2 200 55-70 | roTBene, ako e HeobxoaMMO)
Pad 1: TaBa 3a oTuexaaHe  BoAa
Padt 2: BbpTALY CO WL
MeueHo nune 1-1,3 kr @ - 2 200 60-80
Pad 1: TaBa 3a oTuexaaHe  BoAa
Lo Taga 3a ¢ypHa Ha ckapaTa (06bpHeTe XpaHaTa
- 2 200 35-45 | npu u3TYaHe Ha [iBe TPETY OT BPEMETO 3a
anarne 1kr
TOTBEHE, aKo e HeobX0anMo)
TaBa 3a oTuexaaHe unu 3a GypHa Ha ckapata
ArHewku 6yTyera/ ) ) 200 60-90 (06bpHeTe XpaHaTa Npyu U3TUYaHe Ha ABe
Kpaka TPETY OT BPEMETO 3a rOTBEHE, aKO e
HeobXoAnMo)
Taa 3a oTueX/aHe/TaBa 3a neyeHe (ako e
KapTodw Ha bypHa @ ) 5 200 45255 Heo6xoaMMo, 06bpHeTe XpaHaTa npu

WU3TUYaHe Ha IBE TPETY OT BPEMETO 32
TOTBEHE)
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Peuenta OyHkuua | MpepsaputenHo Pa¢t Temnepatypa | Bpeme | llpuHagnexuoctn
3arpsABaHe (ot AbHOTO) (°C) (MuH.)

3eneHuyKoB orpeTeH @ - 2 200 20-30 | TaBa 3a dypHa Ha ckapaTa
PadT 3: TaBa 3a pypHa Ha ckapaTa

Jla3aHa u meco Jla 1-3 200 50-100
Pa¢t 1: Taa 3a oTLeXAaHe K TaBa 3a GypHa
Ha ckapara
PadT 3: TaBa 3a pypHa Ha ckapaTa

Meco v kapTodu JI: 1-3 200 45-100
Padt 1: TaBa 3a oTuexaHe UK TaBa 3a pypHa
Ha ckapara
PadT 3: TaBa 3a pypHa Ha ckapaTa

Pu6a v 3enenuyuu Jla 1-3 175 30-50
Padt 1: TaBa 3a oTuexaHe UK TaBa 3a pypHa
Ha ckapara

BpemeHata 3a roTBeHe B Tabnuuara ca 3a roBeHe B peXIM Ha 0TIIOXEHO CTapTupaHe (ako e HanuueH). Te Moxe Aa ca No-AbITY B 3aBUCUMOCT OT ACTUETO.
3abenexka: CUMBONMTE Ha GYHKLUUTE 32 TOTBEHE MOXKeE Ja (2 MAJIKO N10-Pa3NMYHI OT UNIOCTPALMATA.
3abenexka: Temnepatypute 1 BpeMeHaTa Ha roTBEHe ca BanuAHM 3a npuos. 4 nopuuu.

MPEMNOPBHYAHO U3MNMONI3BBAHE U CbBETU

Kak pa ce yete Ta6nvu.|,aTa 3aroTBeHe

Tabnuuara noka3ga Haii-noaxopALaTa GyHKLIA 3a U3NON3BaHE 32 BCAKA NOCOYEHA XPaHa, KOATO Ce Meye Ha efiHO K MOBEeYE HIUBA N0 eHO U CbLLO BpeMe.
BpemeHata 3a roTBeHe 3anousaT 0T MOMeHTa, B KOUTO XpaHaTa ce N0CTaBA BbB GYpHaTa, KaTo ce U3KIHuM NPpeaBapUTENHOTO 3arpsBaHe (KbJETo ce U3UCKBA).
TemnepatypuTe 1 BpeMeHaTa 3a roTBEHe Ca (amo 3a YTbTBAHe U LLie 3aBUCAT OT KONNYECTBOTO Ha XPaHaTa U TUNa Ha M3Non3BaHaTa NpUHAANeXHOCT. B Hayanoto
W3MoN3BaiiTe Hali-HUCKUTE NPenopbyaHm CTOHOCTH, aKo XpaHaTa He e oneyeHa A0CTaTbuHO, Cef TOBA MPEMUHETE KbM N0-BUCOKU CTOHOCTI. M3non3BaitTe
JL0CTaBEHUTE NPUHAANEXXHOCTM 11 33 NPEANOYNTAHE (A THMHO OLBETEHNTE MeTaNHN GOpPMY 3a TOPTW/KeliKoBe 1 TaBu 3a dypHa. MoxeTe Aa U3non3Bare CbLLo TUraHH
W NPUHAZNEXHOCTH OT ,TTpeKC” uni KaMeHHM TakUBa, HO UMaiiTe NpeaiBUA, Ye BPeMeHaTa 3a roTBeHe Lue 6bAaT MaKo No-AbArk. 3a NoCTUraHe Ha Haii-foopu
pe3ynTartu, CefiBaiiTe CbBETUTE, JaieHi B TabnuLiaTa 3a roTBeHe, 3a U360p Ha IPUHAZNEXHOCTY (NPUAOKEHI), KOUTO MOTT 1a ObAAT NOCTABEHM HA PA3NUUHI HUBA.
Korato roTBuTe XpaHa, KOATO ChAbPXKa MHOTO BOAA, 3arpeiite npeaBapuTeNHo GypHaTa.

[oTBeHe Ha Pa3nnyHu XpaHu no eaHo U CbLL0 Bpeme

V3non3Baitkn dyHkumaTa ,KOHBEKLIMOHHO NEYEHE” (ako nma TakaBa), Bue moxeTe a roTBuTE N0 €JHO M CbLLO BPeMe Pa3AuyHM XPaHU, KOUTO U3UCKBAT efiHa I
CblLa TemMnepaTypa Ha roTBeHe (Hanpumep: pua 1 3eneHuyum), U3NoA3BaiiKM pasnuuHm HuBa. (BaneTe XpaHaTa, KOATO 31MCKBA NO-MANKO BpeMe 3a roTBeHe 1
0(TaBeTe BbB (ypHaTa XpaHarta, KOATO U3MCKBA NO-AHATO BPEME 3a FOTBEHe.

Cnapkuium

- [oTBeTe fennKaTHY AecepTyt C KOHBEHLMOHANHATA GYHKLIMA CAMO Ha efuH padT. 13non3BaiiTe TbMHY MeTanHu GopMU 3a TOPTU/KeiikoBe W BUHAMM T
nocTaBAliTe Ha J0CTaBeHaTa cKapa. 3a Aa NeyeTe Ha NoBeye 0T efinH padT, u3bepeTte YHKLUMATA GOPCUPaH BB3ZYX M Pa3nonoxeTe LWaxMaTHO GopmuTe 3a
TOpTW/KeilkoBe Ha pahTOBETE, MOMaraiikil N0 TaKbB HaUMH Ha ONTUMaINHaTa LMPKYNaLua Ha ropeLLna Bb3ayx.

- 3apanpoBepuTe AN HAAUTALLNAT Ce Kelik Ce Neye, NOCTaBeTe AbpBeHa KNeuka 3a 301 B LieHTbPa Ha Keilka/TopTaTa. AKo KneukaTa 3a 3b0u u3nese uncta,
Keilka/TopTaTa e roTos/a.

- Akomu3non3Bate He3anensalLn GopmiI 3a KeiKOBE/TOPTH, He MaxeTe C Macno pbOoBeTe, Thil KaTo Keiika/TopTaTa MOXe Aia He Ce HaZurHe paBHOMEPHO 0KONo
pbboere.

- AkokeilkbT/TOpTaTa Ce ,CnerHe” no Bpeme Ha neyeHeTo, CNefBALLMAT MbT 3aAaliTe NO-HUCKA TeMMepaTypa; eBEHTYaNHO HaManeTe KONYeCTBOTO Ha TEYHOCTTa
B CMecTa 1 (MecBaiiTe No-BHUMATENHO.

- 3a CnapKuLLY C BRXHI MITbHKI (CMEeTaHOBY WA NNI00BM TOPTH), u3non3Baiite dyHkumara , KOHBEKLIOHHO MEYEHE” (ako uma TakaBa). Ako AonHaTa yact
Ha Keilka/TopTaTa e HeZloneyeHa, ceaneTe padTa Ha No-Z0MHO HUBO 1 NPeAy Aa npubasuTe NTbHKATa, HANPbCKaiTe 0CHOBATA Ha Kelika/TopTaTa C raneta ot
XnA6 unu raneta ot GuckBuTH.
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Meco

- W3non3BaiiTe KakbBTO 1 A2 e BUA TaBy 3a GypHa nm TaBu ,[UpeKC’, NOAXOAALLM 32 pa3Mepa Ha NapyeTo Meco, KoeTo TpAGBa Aa ce neye. 3a NeyeHe Ha ronemu
napueTta Meco, Haii-fo6pe e Aa npubasuTe Manko 6yNbOH Ha AHHOTO Ha TUFaHa, MOAMBAIKY CbC COC MECOTO M0 BPEME Ha NeyeHe, 3a Aa NpuaazeTe BKYC.
KoraTo mecoTo e oneueHo, octaBeTe ro BbB pypHata 3a 0kono 10-15 MuHYTM U ro 06BuiiTe B anyMUHIeBO Gonuo.

- Korato uckate fa neyete Meco Ha ckapa, 3bepeTe napueta ¢ paBHoMepHa ZebenuHa, 3a Aa ce NocTUrHe paBHoMepHo onuuaxe. Muoro ebenu napyeta meco
W3NCKBAT NO-AbAT0 BpeMe 3a neueHe. 3a ia npeanasuTe BbHILHUTE YaCTh Ha MECOTO 0T perapaHe, CBaneTe ckapaTa Ha No-AONHO HIBO, KaTo AbpXuTe
XpaHaTa Bb3MOXHO Haii-Aaney ot rpuna. 06bpHeTe MecoTo npu U3TUYaHe Ha B TPETH OT BPeMETO 3a roTBeHe.

3a pa cobepete 0TAeNeHUTe COKOBE NO BPeMe Ha roTBeHe, ce NpenopbyBa ia NOCTaBHTe TaBa 3a OTLEX/aHe CMONOBUH UTHP BOAA NOA FPUNA, Ha KOWTO e NoCTaBeHo

mecoTo. [loneiite, Korato e Heo6xoauMo.

Bbprauw ce winw (camo npu HAKoN mogenu)

W3non3BaiiTe Ta3u NPUHAANEXHOCT 33 PABHOMEPHO MEYeHe Ha ronemMm NapyeTa Meco 1 nTuuy. MecoTo ce NOCTaBs Ha WHLLA, 3aBbP3BA Ce C KaHar, ako e Mune, 1 ce
MPoBepABA M € 3aKPEMeHO 3APaBo, NPEAI WHLLILT A Cé BMbKHE B THE3[0T0, pa3noNoXeHo Ha NpeaHaTa CTeHa Ha GypHaTa v Aa ce obnerte Ha CboTBETHaTa
onopa. 3a u36ArBane Ha AuM 1 CbB1paHe Ha COKOBETE, OTAENEHN N0 BPEME Ha FOTBEHE, Ce NPENopbYBa Aa NOCTABATE TaBa 3a OTUEX/IAHE C MONOBUH TP BOAA Ha
MbPBOTO HYBO. LLIMLILT € CHabaeH C NacTMacoBa APbXKa, KOATO TPAGBA Aa Ce (B NPeAM 3anoyBaHe Ha NEYEHETO 1 Aa Ce U3M03BA B KPas Ha NEYEHETO, 33 A ce
u36erHe u3rapsHe, Korato ce U3Baxpa xpaHara ot dypHara.

Muya

HamaxeTe neko TaBuTe 3a NeyeHe C Ma3HMHa, 3a Aa Ce rapaHTUPa, Ye N1LaTa MMa XpyrnkaBa 0cHOBa. [locTaBeTe MoLiapenara no NuLaTa NI U3TMYaHe Ha ABe TpeTy
0T BPEMETO 33 FOTBEHe.

OyHKuuA 32 BTacBaHe (HanMYHa Camo NPU HAKOM CeLanHy moaenu)

BuHaru e Hait-nobpe Aa nokpueTe TeCTOTO ¢ BNaXHa Kbpna, NpeAu Aa ro NocTaBuTe BbB GypHata. BpemeTo 3a BTacBaHe Ha TECTOTO C Ta3i GYHKLIMA € HamaneHo ¢
npubAn3uTeNHa efHa TpeTa B (PaBHeHNe C BTaCBaHeTo Mpu CTaiiHa Temnepatypa (20-25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe Ha 1 KT TeCTo 3a AL e OKONO eIH Yac.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
VASA BEZBEDNOST | BEZBEDNOST DRUGIH SU NAJVAZNLE

U ovom uputstvu i na samom aparatu nalaze se vazna upozorenja vezana za bezbednost koja treba procitati i kojih se treba stalno pridrzavati.

Ovo je simbol opasnosti koji se odnosi na bezbednost i upozorava korisnike na potencijalne opasnosti po njih i druge.
/A Svim upozorenjima vezanim za bezbednost prethode simbol opasnostii sledeci izrazi:

C OPASNOST Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ukoliko se ne izbegne, izazvati ozbiljnu povredu.
C UPOZORENJE Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ukoliko se ne izbegne, mogla da izazove ozbiljnu povredu.

Sva bezbednosna upozorenja pruzaju konkretne podatke o prisutnoj potencijalnoj opasnosti i ukazuju kako da se
smanji opasnost od povrede, ostecenja i strujnog udara usled nepravilnog koriscenja aparata. PaZljivo se
pridrzavajte sledecih uputstava:

- aparat mora da bude iskljucen iz elektricne mreze pre vrienja bilo kakvih montaznih radova.

- Montazne radove i radove odrZavanja sme da vrsi kvalifikovan serviser, i to u skladu sa uputstvima proizvodaca i

odgovarajucim lokalnim propisima koji requliSu pitanja bezbednosti. Nemojte da popravljate delove aparataili

da ih menjate ukoliko to nije izricito navedeno u uputstvu za upotrebu.

Zamenu kabla za napajanje sme da vr3i samo kvalifikovan serviser. Obratite se ovla$¢enom servisu.

Propisi zahtevaju da aparat bude uzemljen.

Posto se stavi u svoje kuciste, elektricni kabl za napajanje mora da bude dovoljno dug za prikljucenje aparata na

elektricnu mrezu.

Kako bi montaza bila u skladu sa vazec¢im bezbednosnim propisima, treba koristiti prekidac za iskljucenje svih

elektri¢nih polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

- Nemojte da koristite viSestruke adaptere za utikace ili produzne kablove.

- Nemojte vuci elektricni kabl za napajanje prilikom iskopcavanja aparata.

- Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako dostupni korisniku posle montaze.

- Nemojte dodirivati aparat vlaznim delovima tela ili ga koristiti bosonogi.

- Ovaj aparat je konstruisan kao kucni aparat za pripremu hrane i namenjen za iskljucivo takvu upotrebu.

Nije dozvoljena nijedna druga vrsta upotrebe (npr.: grejanje soba). Proizvodac odbija svaku odgovornost za
neodgovarajucu upotrebu ili nepravilno podesavanje komandi.

- Ovaj aparat mogu da koriste deca od 8 i viSe godina Zivota i lica sa ogranicenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez odgovarajuceq iskustva i znanja pod uslovom da pri tome budu pod nadzorom ili da im se
daju uputstva za bezbedno koris¢enje aparata i da se upoznaju sa mogucim opasnostima. Deca ne smeju da se
igraju sa aparatom. Deca ne smeju da Ciste ili odrZavaju aparat bez odgovarajuceg nadzora.

- Dostupni delovi aparata mogu jako da se zagreju tokom upotrebe. Decu treba drZati dalje od aparata, odnosno
pod nadzorom kako se ne bi igrala njime.

- Aparatinjegovi dostupni delovi jako ce se zagrejati tokom upotrebe. Pobrinite se da ne dode do kontakta sa
grejnim elementima. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od aparata ili pod stalnim nadzorom.

- Tokom upotrebe i posle nje nemojte da dodirujete grejne elemente ili unutrasnje povrsine aparata — opasnost
od opekotina. Aparat ne sme da dode u kontakt sa krpama ili drugim zapaljivim materijalima dok se svi delovi
dovoljno ne ohlade.
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- Budite oprezni prilikom otvaranja vrata aparata posle pecenja i pobrinite se da vru¢ vazduh, odnosno para
postepeno izade pre vadenja hrane iz rerne. Kada su vrata aparata zatvorena, vru¢ vazduh izlazi kroz otvor iznad
komandne table. Nemojte da blokirate otvore za ispustanje vazduha.

- Povedite racuna o tome da ne dodirnete grejne elemente. Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda
i pribora.

- Nemojte stavljati zapaljive materijale u aparat ili blizu njega: ukoliko se aparat slucajno ukljuci, mozZe da izbije
pozar.

- Nemojte koristiti aparat za podgrevanje, odnosno pecenje hrane u zatvorenim konzervama ili sudovima.
Pritisak koji bi pri tome nastao mogao bi da izazove njihovu eksploziju i time ostecenje aparata.

- Nemojte koristiti sudove koji su izradeni od sintetickih materijala.

- Pregrejana ulja i masnoce se mogu lako zapaliti. Budite veoma oprezni uvek kada pecete hranu koja je bogata
mastima i uljem.

- Nemojte ostavljati aparat bez nadzora za vreme susenja hrane.

- Ukoliko se u pecenju hrane koriste alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino itd.), nemojte zaboraviti da alkohol
isparava na visokim temperaturama. Pri tome postoji opasnost da se pare koje oslobada alkohol zapale prilikom
kontakta sa elektricnim grejnim elementom.

- Nemojte koristiti uredaje za ciS¢enje parom.

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize. Decu treba tokom ciklusa pirolize (samo kod rerna sa funkcijom
pirolize) drZati dalje od rerne.

- Koristite iskljucivo termometar preporucen za ovu rernu.

- Nemojte koristiti gruba abrazivna sredstva za CiScenje ili o3tre metalne strugace za iS¢enje stakla na vratima
rerne jer moZete da ogrebete povrsinu Sto pak moZe da izazove pucanje stakla.

- Pobrinite se da aparat bude iskljucen pre zamene lampice kako bi se izbegao eventualni strujni udar.

Odlaganje ku¢nih aparata
Ovaj aparat je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti. OdloZite ga u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada. Pre nego $to

odloZite aparat, odsecite kabl za napajanje.
Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoriscenju i reciklazi kucnih elektricnih aparata obratite se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluzbi za sakupljanje
komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili aparat.

MONTAZA

Posto ste rernu izvadili iz ambalaZe, proverite da li se tokom transporta mozda ostetila i da li se vrata pravilno zatvaraju. U sluaju problema obratite se svom prodavcu
ili najbliZoj sluzbi za korisnike. Da biste sprecili bilo kakvo oStecenje, izvadite rernu iz stiropora neposredno pre montaze.
PRIPREMA KUCISTA
Kuhinjski elementi u kontaktu sa rernom moraju da budu otporni na toplotu (min 90°C).
Obavite sav posao vezan za seenje ormara jos pre postavljanja rerne u kudite i pazljivo skinite svu strugotinu, odnosno iverje.
Dno rerne ne sme da bude dostupno posle montaze aparata.
Kako biste obezbedili pravilan rad aparata, nemojte zagraditi minimalni razmak izmedu radne ploce i gornje ivice rerne.
PRIKLJUCIVANJE NA IZVOR ELEKTRICNE ENERGLJE
Proverite da li je napon naveden na natpisnoj plocici na aparatu isti kao i mrezni napon. Natpisna plocica se nalazi na prednjoj ivici rerne (vidljiva kada su vrata otvorena).

Kabl za napajanje (tip HO5 RR-F 3x 1,5 mm?) sme da zameni samo kvalifikovan serviser. Obratite se ovlas¢enom servisu.
OPSTE PREPORUKE
Pre upotrebe:

Skinite zastitni karton, zastitnu foliju i samolepljive nalepnice sa pribora.

Izvadite pribor iz rerne i grejte ga otprilike sat viemena na 200°C kako biste uklonili miris i isparenja izolacionih materijala i zastitne masti.
Tokom upotrebe:

Nemojte stavljati teSke predmete na vrata zbog opasnosti od ostecenja.

Nemojte nista kaciti za vrata, odnosno za drsku na vratima.
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- Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom.

- Nikada nemojte sipati vodu u vrucu rernu jer biste mogli da o3tetite prevlaku emajla.

- Nemojte vuci kuhinjsko posude po dnu rerne jer biste mogli da ostetite prevlaku emajla.

- Pobrinite se da elektricni kablovi drugih aparata ne budu u kontaktu sa vru¢im delovima rerne i da ne budu zaglavljeni u vratima.
- Nemojte izlagati rernu atmosferskim uticajima.

ZASTITA ZIVOTNE SREDINE [%|
Odlaganje ambalaze
I\

Ambalaza moZe u potpunosti da se reciklira i obelezena je reciklaznim simbolom (¢ y). Razlicite delove ambalaZe treba zato odloZiti u skladu sa propisima lokalnih

vlasti o odlaganju otpada.

Odlaganje proizvoda

- Ovaj aparat je obelezen u skladu sa evropskom Direktivom 2002/96/EZ o otpadu od elektri¢ne i elektronske opreme (WEEE).

- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda doprinecete sprecavanju mogucih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi koje bi inace mogle da budu
prouzrokovane nepravilnim rukovanjem ovim proizvodom kao otpadom.

- Simbol E na proizvodu ili prate¢im dokumentima ukazuje da s njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, vec ga treba predati odgovarajucem

centru za sakupljanje i reciklazu elektricne i elektronske opreme.
Usteda energije
- Prethodno zagrejte rernu samo ukoliko je tako navedeno u tabeli pripreme jela ili vaSem receptu.
- Koristite tamno lakirane ili emajlirane modle jer mnogo bolje apsorbuju toplotu.
- Iskljucite rernu 10 do 15 minuta pre isteka podesenog vremena pecenja. Hrana koju treba duZe peci nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.

1ZJAVA O USAGLASENOSTI C €

- Ovarerna, koja je namenjena za kontakt sa hranom, u skladu je sa evropskom Uredbom (C €) br.1935/2004 i konstruisana je, proizvedena i prodaje se u skladu
sa bezbednosnim zahtevima Direktive 2006/95/EZ o niskonaponskim uredajima (koja zamenjuje 73/23/EEZ i naknadne izmene i dopune) i zahtevima Direktive
2004/108/EZ o elektromagnetskoj kompatibilnosti vezanim za zastitu.

VODIC ZA RESAVANJE PROBLEMA

Rerna ne radi:
«+  Proverite da liima struje i da li je rerna prikljucena na elektri¢nu mrezu.
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

Vrata se ne otvaraju:
«+  Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

«  IMPORTANT: vrata rerne ne mogu da se otvore tokom samo(iscenja. Sacekajte da se automatski otkljucaju (videti odeljak ,Ciklus ¢ienja rerne pomocu
funkdije pirolize”).

Elektronski programator ne radi:
Ukoliko je na ekranu prikazano slovo , F “ iza koga sledi broj, obratite se najblizoj sluzbi za korisnike. U tom slucaju navedite broj koji sledi iza slova , .

SLUZBA ZA KORISNIKE

Pre nego Sto pozovete sluzbu za korisnike:
1. Proverite da li moZete da resite problem sami uz pomoc saveta u ,Vodicu za re3avanje problema”.
2. Iskljutite aparat i ponovo ga ukljuite kako biste proverili da i je kvar i dalje prisutan.
Ukoliko i posle navedenih provera kvar jo$ uvek postoji, obratite se najblizoj sluzbi za korisnike.
Uvek saopstite:
kratak opis kvara;
tip i tacan model rerne;
servisni broj (broj iza reci ,Service” na natpisnoj plocici) koji se nalazi na desnoj ivici rerne (vidljiv kada su vrata otvorena). Servisni broj je takode naveden u

svoju punu adresu;
« svoj broj telefona.

1
0000 000 00000

Ukoliko su potrebne bilo kakve opravke, obratite se ovlas¢enoj sluzbi za korisnike (kako biste se pobrinuli za kori3¢enje originalnih rezervnih delova i pravilno izvr$enu
opravku).
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CISCENJE

C UPOZORENJE - Iﬁl.en.lojte koristiti uredajfz za CiScenje paro‘m.
- Cistite rernu samo kada je hladna na dodir.
- Iskopcajte aparat iz elektri¢cne mreze pre servisiranja.

Spoljasnjost rerne
VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente. Ako bilo koji od tih proizvoda slucajno dode u kontakt sa aparatom, odmah ga o¢istite

vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Povrsine (istite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ako su povriine veoma prljave, dodajte vodi nekoliko kapi deterdZenta za pranje posuda. Obrisite suvom
krpom.

Unutrasnjost rerne
VAZNO: nemojte koristiti abrazivne, odnosno metalne sundere ili strugace. Oni viemenom mogu da uniste emajlirane povrsine i staklo na vratima
rerne.
Posle svake upotrebe ostavite da se rerna ohladi, a zatim je odistite, po mogucnosti dok je jos topla kako bi se skinula nagomilana prljavtina i mrlje od ostataka
hrane (npr. hrane sa visokim sadrzajem 3ecera).
Koristite deterdZente za rerne samog proizvodaca i pridrZavajte se njegovog uputstva.
Ocistite staklo na vratima odgovarajucim te¢nim deterdZentom. Vrata rerne mogu se skinuti da bi se olak3alo &iécenje (videti ODRZAVANJE).
Gornji grejni element rostilja (videti ODRZAVANJE) moze da se spusti (samo kod nekih modela) da bi se oistio krov reme.
Napomena: tokom duzeg pecenja namirnica sa visokim sadrzajem vode (npr. pice, povrca itd.) moze da dode do kondenzacije na unutrasnjoj strani
vrata i oko zaptivaca. Osusite unutrasnjost vrata krpom ili sunderom kada je rerna hladna.
Pribor:
Namocite pribor u vodu sa deterdZentom za pranje posuda odmah posle upotrebe, koristeci pri tome rukavice za rernu ako je pribor jos vruc.
Ostaci hrane mogu lako da se skinu pomocu cetke ili sundera.

(iscenje zadnjeq zida i katalitickih bo¢nih ploca rerne (ako postoje):

VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente, grube éetke, metalne sundere za lonce ili sprejeve za rerne koji bi mogli da o3tete
kataliticku povrsinu i da pokvare njena svojstva samociscenja.

Neka rerna radi prazna otprilike sat vremena na 200 °C uz uklju¢enu funkciju ventilatora.

Zatim ostavite aparat da se ohladi pre nego Sto sunderom skinete sve ostatke hrane.
Ciklus ciScenja rerne sa funkcijom pirolize (ako postoji):

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize.
A UPOZORENJE - Drzite decu dalje od rerne tokom ciklusa pirolize.

Ova funkcija spaljuje naslage u rerni uz temperaturu od otprilike 500°C. Naslage se na tako visokoj temperaturi pretvaraju u lak pepeo koji moZe jednostavno da se
obrise vlaznom krpom kada se rerna ohladi. Nemojte koristiti funkciju pirolize posle svake upotrebe, ve¢ samo kada je rerna veoma zaprljana ili kada u njoj tokom
prethodnog zagrevanja ili pecenja nastane dim, odnosno para.
Ukoliko je rerna montirana ispod ploce za kuvanje, pobrinite se da svi gorionici ili elektri¢na polja za kuvanje budu iskljuceni tokom funkcije samocicenja
(pirolize).
Izvadite sav pribor pre pokretanja funkcije pirolize.
Aparatima 2 funkcije pirolize:
1. ciklus sa uStedom energije (PYRO EXPRESS/ECO): trodi otprilike 25% manje energije nego standardni ciklus. Koristite ga redovno
(posle svakog 2. ili 3. pecenja mesa);
2. standardni ciklus (PYRO): pogodan za ¢idcenje jako zaprljane remne.
Poruka na displeju rerne ¢e vas u svakom slucaju podsetiti da pokrenete ciklus samociscenja posle odredenog broja upotrebe i s obzirom na nivo zaprljanosti
rere.
Napomena: vrata rerne ne mogu da se otvore tokom funkcije pirolize; vrata ce ostati zaklju¢ana dok temperatura u rerni ne spadne na prihvatljivu,
tj. bezbednu vrednost.
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ODRZAVANJE

- Koristite zastitne rukavice.
& UPOZORENJE - Pobrinite se da rerna bude hladna pre vrienja sledecih operacija.

- Iskopcajte aparat iz elektri¢cne mreze pre servisiranja.

SKIDANJE VRATA

Da biste skinuli vrata:

1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite drzace i gurnite ih do kraja prema napred (sl. 1).

3. Zatvorite vrata do kraja (A), podignite ih (B) i okrenite ih (C) tako da se oslobode (D) (sl. 2).

Da biste ponovo montirali vrata:

1. Stavite Sarke u leZista.
2. Otvorite vrata do kraja.
3. Spustite dva drZaca.
4. Iatvorite vrata.
d | D
D
g |
SI.1 SI.2

POMERANJE GORNJEG GREJNOG ELEMENTA (SAMO KOD NEKIH MODELA

1. Skinite bocne pomocne redetke za drZanje (sl. 3).

2. lzvucite malo grejni element (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).

3. Ukoliko Zelite da promenite polozaj grejnog elementa, povucite ga malo prema sebi, vodeci racuna pri tome da leZi na bocnim osloncima.

2

\)

SI.3

ZAMENA SUJALICE U RERNI

Da biste zamenili zadnju sijalicu (ako postoji):

1. IskopCajte rernu iz elektricne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampice (sl. 6), zamenite sijalicu (videti napomenu za tip sijalice) i ponovo zavrnite poklopac lampice (sl. 7).
3. Ponovo prikljutite rernu na elektricnu mrezu.

Da biste zamenili bocnu sijalicu (ako postoji):

Iskopcajte rernu iz elektricne mreze.

Skinite bocne pomocne redetke za drZanje, ako postoje (sl. 3).

Skinite poklopac lampice pomocu odvijaca (sl. 7).

Zamenite sijalicu (videti napomenu za tip sijalice) (sl. 8).

Vratite poklopac lampice tako da ga dobro pritisnete dok ne Skljocne na svoje mesto (sl. 9).
Vratite bocne pomodne redetke za drzanje.

Ponovo prikljutite rernu na elektricnu mrezu.

NS kEwN
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SI.6 SL7 SI.9

Napomena:

- koristite samo sijalice sa usijanim vlaknom 25-40 W / 230 V tipa E-14, T300°C, ili halogene sijalice 20-40 W / 230 V tipa G9, T300°C (s obzirom na model).

- Sijalica koriS¢ena u aparatu je posebno konstruisana za elektricne aparate i nije pogodna za rasvetu prostorija u domacinstvu (Uredba Komisije (EZ) br. 244/2009).
- Sijalice se mogu nabaviti kod sluzbe za korisnike.

VAZNO:

- ukoliko koristite halogene sijalice, nemojte ih dirati golim rukama jer ih otisci prstiju mogu ostetiti.

- nemojte koristiti rernu dok ne vratite poklopac lampice na svoje mesto.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU PECNICE
INFORMACIJE 0 ELEKTRICNOM PRIKLJUCKU POTRAZITE U ODELJKU O INSTALACL)I

o | o TO
f— 5C 5¢C )
% f I
6
\\ i) —"“ - ’ /l @
( @
/5/\ /2 T
bg @ § (@\ @
e\ 6
T -
@_ ;ﬂ\\ ﬁﬁ\\ Qﬁ\

N
®

Kontrolna tabla

Gornji greja¢/rostilj

Sistem za hladenje (ako postoji)

Plocica sa podacima (ne uklanjati)

Svetlo

Sistem za ventilaciju tokom pecenja (ako postoji)

Okretac raznja (ako postoji)

Donji grejac (nije vidljiv)

9. Vrata

10. Polozaj polica

11. Zadnjizid

Napomena:

- Nakraju pripreme jela, nakon iskljucivanja pecnice, ventilator za hladenje moZe jo$ neko vreme da radi.
- Va3 proizvod moze da izgleda malo drugacije nego na slici.

O NSV AW =
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KOMPATIBILNI PRIBOR
(informacije o priboru koji se isporucuje sa pecnicom potrazite u tehnickoj dokumentaciji)

SI.3 Sl.4

SIL7 SI.8

Pleh za pecenje (slika 1

Koristi se za sakupljanje masnoce i komada hrane ispod reSetkaste police ili kao ploca za pecenje mesa, piletine, ribe itd. sa povréem ili bez njega. Sipajte malo vode u
pleh za sakupljanje tecnosti da biste izbegli prskanje masnoce i dim.

Pleh za pecenje (slika 2)

Za pecenje kolada, torti i pica.

Redetka (slika 3)

Koristi se za pecenje jela na rotilju ili kao podupira¢ za lonce, kalupe za pecenje torti i druge posude za pripremu jela. MoZe se postaviti na bilo koji dostupni nivo. Zicana
polica moZe da se umetne tako da zaobljeni deo bude okrenut prema gore ili prema dole.

Kataliticke bocne ploce (slika 4)

Te ploce imaju poseban mikroporozni emajlirani sloj koji apsorbuje prskanje masnoce. Preporucuje se da posle pripreme posebno masnih jela izvrite ciklus
automatskog ciscenja (pogledajte odeljak CISCENJE).

Razanj (slika 5)

Koristite razanj kako je prikazano na slici 9. Savete potraZite i u odeljku , Preporucena upotreba i saveti”.

Komplet za rostilj (slika 6)

Komplet se sastoji od Zicane police (6a) i emajlirane posude za sakupljanje (6b). Ovaj komplet mora da se postavi na Zicanu policu (3) i da se koristi sa funkcijom rostilja.
Filter za masnocu (slika 7)

Koristite samo za posebno masna jela. Zakacite ga na zadnji zid pe¢nice, nasuprot ventilatora. MozZe se istiti u masini za pranje posuda i koristiti sa funkcijom
potpomognutom ventilatorom.

Klizne vodice (slika 8

Omogucavaju da se Zicane police i plehovi za sakupljanje tecnosti izvuku dopola tokom kuvanja. Podesne su za sav pribor i mogu se istiti u maini za pranje posuda.
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OPIS KONTROLNE TABLE
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Dugmad se uvladi. Pritisnite dugme u sredini i ono ¢e samo iskoditi.
Vas proizvod moZe da izgleda malo drugacije nego na slici.
1. Dugme biraca funkcije
2. Elektronski programator
3. Dugme termostata
4. (rvenalampica termostata.
KORISCENJE PECNICE
Okrenite dugme biraca na Zeljenu funkdiju.
Svetlo u pecnici Ce se upaliti.
+ Okrenite dugme termostata u smeru kretanja kazaljke na satu na potrebnu temperaturu.
Lampica termostata ce se upaliti i ponovo ugasiti kada termostat dostigne Zeljenu temperaturu.
Kada zavrsite pripremu jela, okrenite dugmad na , 0.
UPOTREBA ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

1. Dugme -: smanjivanje vrednosti prikazane na ekranu

@ 2. Dugme (fy (®:izbor razlicitih postavki:

[

o :‘ :‘ f |: l-l a. Tajmer

T 4 b. Vreme pripreme
L

@ 3. Dugme +: povecavanje vrednosti prikazane na ekranu
- oo+
Q O O A. Simbol D oznacava da je funkdija tajmera ukljucena
L ® J =
| | |

B. Simbol AUTO potvrduje da je podeSavanje izabrano

Prva upotreba pecnice

Podesavanje vremena i tona zvu¢nog signala.

Nakon prikljucivanja pecnice na elektricnu mrezu, na ekranu ce poceti da trepcu AUTO i 0.00. Da biste podesili vreme, istovremeno pritisnite dugmad - i +: tacka u
sredini Ce treptati. Podesite vreme pomocu dugmadi + i -. Nakon $to izaberete Zeljenu vrednost, pritisnite srednje dugme. Na ekranu ce se pojaviti ,ton 1”. Da biste
izabrali Zeljeni ton, pritisnite dugme —. Nakon 3to izaberete Zeljeni ton, pritisnite srednje dugme. Da biste promenili vreme, obavite postupak koji je opisan gore.

Podesavanje tajmera /"

Da biste podesili tajmer, pritisnite i zadrZite srednje dugme: na ekranu ce se pojaviti 0.00 i treptace simbol zvona. Podesite tajmer pomocu dugmeta + (maksimalna
vrednost koja moZe da se programira je 23 asa i 59 minuta). Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekundi. Na ekranu ce se pojaviti vreme i ostace upaljeno zvono, $to
oznacava da je tajmer podesen. Da biste pregledali odbrojavanje i po potrebi ga promenili, ponovo pritisnite srednje dugme.

Podesavanje vremena pripreme

Nakon $to pomocu dugmadi izaberete nacin pripreme i temperaturu, pritisnite srednje dugme: na ekranu ce se pojaviti 0.00 i treptace simbol zvona. Ponovo pritisnite
srednje dugme: na ekranu ce se redom pojaviti o~ i0.00i treptace AUTO. Podesite vreme pripreme pomocu dugmadi + i - (maksimalna vrednost koja moZe da se
programira je 10 ¢asova). Nakon nekoliko sekundi na ekranu e se pojaviti vreme i ostace upaljen tekst AUTO, Sto potvrduje podesavanje. Da biste proverili preostalo

vreme pripreme i po potrebi ga promenili, pritisnite srednje dugme 2 sekunde, a zatim ga pritisnite jo$ jednom. Na kraju podeSenog vremena ugasice se simbol IE)I

oglasice se alarm i na ekranu e treptati tekst AUTO. Pritisnite bilo koje dugme da biste deaktivirali alarm. Vratite dugme za funkcije i temperaturu na nulu, a zatim
pritisnite srednje dugme dve sekunde da biste zavr3ili pripremu jela.
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TABELA OPISA FUNKCIJA

DUGME ZA IZBOR FUNKCIJE
O ISKLJUCENO Prekid pripreme i iskljucivanje pecnice.
- _ SVETLO Koristi se za ukljucenje/iskljucenje lampice u rerni.
k4 P ~
(—) Koristi se za klasicno pecenje svih vrsta jela na samo jednom nivou. Upotrebite 2. nivo. Rernu treba prethodno zagrejati na
KONVENCIONALNO L . )
—— potrebnu temperaturu. Stavite jelo u rernu kada bude spremna, tj. kada se LED lampica termostata ugasi.
—/
M\ Koristi se za pecenje (slatkog ili pikantnog) peciva sa tecnim nadevom na jednom nivou. Ova funkcija moze takode da se koristi
— KONVEKCIONO Y . . o L L . Lo
“‘ PECENJE za pecenje na dva nivoa. Promenite poloZaje jela kako biste ih ravnomernije ispekli. Koristite 2. nivo za pecenje na jednom
—, nivou, odnosno 2. i 4. nivo za pecenje na dva nivoa. Rernu treba pre pecenja zagrejati.
Koristi se za pecenje $nicli, raznjica i kobasica na rostilju, gratiniranje povréa i pravljenje dvopeka. Stavite jelo na 4. nivo.
vov ROSTILJ Prilikom pecenja mesa na rostilju upotrebite pleh za hvatanje masnoce da sakupite sokove koji nastaju tokom pecenja. Uspite u
pleh otprilike pola litra vode i stavite ga na 3. nivo. Rernu prethodno zagrejte (3-5 minuta). Vrata rerne moraju da ostanu
— zatvorena tokom pecenja.
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (butovi, rozbif, pile). Stavite jelo na srednji nivo. Upotrebite pleh za hvatanje masnoce
TURBOROSTIL) da sakupite sokove koji nastaju prilikom pecenja. Uspite u pleh otprilike pola litra vode i stavite ga na prvi/drugi nivo.
o Preporu¢ujemo vam da meso tokom pecenja okrenete kako bi se Sto ravnomernije ispeklo. Rernu ne morate prethodno da
— zagrejete. Vrata rerne moraju da ostanu zatvorena tokom pecenja.
2 )
“‘ ODLEDIVANJE F(oris;i se za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na srednji nivo. Ostavite hranu u ambalazi kako se njena spoljasnost ne bi
- O D, isusila.
( ‘2 TURBO- Koristi se za pecenje voca, peciva, povrca, pice, piletine itd. na jednom nivou
9" ||  VENTILACUA pecenje Yoca, peciva, povica, pice, b ") ‘
\—/
Koristi se za istovremeno pecenje razlicitih vrsta hrane, koja se pece na istoj temperaturi (npr. ribe, povrce, pecivo), na dva
(‘1 VRUGIVAZDUH | V02 Ova funkija sprecava da mirisi jednog jela prelaze na drugo jelo tokom pecenja. Ukoliko nameravate da pecete na
' jednom nivou, preporuujemo vam da izaberete 2. nivo. U slucaju pecenja na dva nivoa koristite 1. i 3. nivo; rernu obavezno
— zagrejte pre pecenja.
M\ Upotrebite ovu funkcije posle pecenja da zapecete donju stranu jela. Preporuujemo vam da jelo stavite na prvi /drugi nivo.
DONJIGREJAC | Funkiju se takode moze koristiti za polagano pecenje npr. povréa ili polagano kuvanje ¢orbi sa mesom; u tom slucaju
\ upotrebite 2. nivo. Rernu ne morate prethodno da zagrejete.
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TABELA PRIPREME JELA

Recept Funkcija | Prethodno Nivo Temperatura | Vreme | Pribor
zagrevanje (odozdo) (°C) (min)
@ Da 2 150-175 35-90 | Modla na redetki
Kolaci sa kvascem 3. nivo: modla na regetki
(}:. Da 1-3 150-170 30-90
1. nivo: modla na reetki
Da ) 150-190 30-85 Pleh za hvatflnje. masnoce/pleh za pecenje ili
modla na reetki
Punjene pite (kolac od sira, _ —
Strudle, pite od jabuka) S 3. nivo: modla na resetki
¢ Da 1-3 150190 | 35-90
= 1. nivo: modla na reetki
@ Da 2 160-175 20-45 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Keksi/koladici 3. nivo: redetka
< - R y
g ba 13 150175 2065 1 niver pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
@ Da 2 175-200 30-40 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Princes-krofne 3. nivo: pleh za pecenje na redetki
(B - - _
B Da -3 170-190 3545 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
@ Da 2 100 110-150 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Puslice 3. nivo: pleh za pecenje na resetki
(B _ -
g Da 1-3 100 130-150 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
@ Da 2 190-250 12-50 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Hleb/pica/italijanska pogaca 1. nivo: pleh za pecenje na resetki
< _ - _
g Da -3 190-250 250 3. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
Da ) 250 10-15 1. rjlqu plfeh vza hvatanje masnoce/pleh za
pecenje ili resetka
Smrznuta pica 3. nivo: pleh za pecenje na redetki
(B _ -
Q Da -3 20 10-20 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
Da 2 175-200 40-50 | Modla na resetki
Pikantne pite _ —
(pita od povrca, kis) 3. nivo: modla na resetki
(}_} Da 1-3 175190 | 55-65

1. nivo: modla na resetki
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Recept Funkcija | Prethodno Nivo Temperatura | Vreme | Pribor
zagrevanje (odozdo) (°C) (min)
@ Da 2 175-200 20-30 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Vocne kosarice/kolacici od
lisnatog testa = 3. nivo: pleh za pecenje na redetki
g Da 1-3 175-200 55 Hive: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
Lazanje/zapecena . S
testenina/kaneloni/pite @ Da 2 200 45-55 | Pleh za pecenje na resetki
Jagnjetina/teletina/ Da ) 200 80-110 Pleh za hvatanje masnoce ili pleh za pecenje
govedina/svinjetina od 1 kg @ na redetki
Pile/zec/patka od 1 kg @ Da 2 200 50-100 E'::‘e;:ttivata"’e masnoce i pleh za pecenje
Curka/guska od 3 kg @ Da ) 200 80-130 :Le:‘egztiivata"’e masnoce i leh za pecenje
Pecena riba/u foliji Da ) 175-200 40-60 Pleh za hvatanje masnoce ili pleh za pecenje
(file ili cela) na redetki
P'un!eno pov'rce (|?a|v'adajz, Da 2 175-200 50-60 | Pleh za pecenje na reetki
tikvice, plavi patlidzan)
Tost @ Da 4 200 2-5 | Rostilj
4. nivo: redetka (okrenite hranu na polovini
Riblji fileti/Snicle @ Da 4 200 20-30 | pecenja)
3. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
Kobasice/iababieh 4. nivo: reSetka (okrenite hranu na polovini
h:mal:::re/e; abfrebra/ @ Da 4 200 30-40 | pecenja)
’ 3. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
2. nivo: reSetka (po potrebi okrenite hranu na
Peceno pile od 1do 1,3 kg @ : 2 200 557 | dve tredine pecenja)
1. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
2. nivo: razanj
Peceno pile od 1do 1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
Slabo pecen rozbif od 1 kg i ) 200 3545 Pleh za pecenje "f resetlfl (po potrebi okrenite
hranu na dve trecine pecenja)
Pleh za hvatanje masnoce ili pleh za pecenje
Jagnjeci but/potkolenice @ - 2 200 60-90 | na redetki (po potrebi okrenite hranu na dve
trecine pecenja)
Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Peceni krompir @ - 2 200 45-55 | (po potrebi okrenite hranu na dve tre¢ine
pecenja)
Gratinirano povrée @ - 2 200 20-30 | Pleh za pecenje na resetki
3. nivo: pleh za pecenje na redetki
Lazanja i meso (}} Da 1-3 200 50-100

1. nivo: pleh za hvatanje masnoce li pleh za
pecenje na resetki
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Recept Funkcija | Prethodno Nivo Temperatura | Vreme | Pribor
zagrevanje (odozdo) (°C) (min)

3. nivo: pleh za pecenje na redetki
Meso i krompir (¢ Da 1-3 200 45-100

1. nivo: pleh za hvatanje masnoce ili pleh za
pecenje na redetki

3. nivo: pleh za pecenje na redetki
Ribe i povrée (¢ Da 1-3 175 30-50

1. nivo: pleh za hvatanje masnoce ili pleh za
pecenje na redetki

Vremena pecenja navedena u tabeli odnose se na pecenje sa odlozenim pocetkom (ukoliko je dostupno). Vreme pecenja moze da bude duZe u zavisnosti od jela.
Napomena: simboli funkcija pecenja mogu da izgledaju nesto drugacije od onih na crtezu.
Napomena: vremena pripreme i temperature su za priblizno 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVETI

Kako citati tabelu pripreme jela

U tabeli je navedena najbolja funkcija za odredenu vrstu jela uz pripremu na jednoj polici ili na vise polica istovremeno. Vremena pripreme pocinju od trenutka kada se
jelo stavi u pecnicu i ne obuhvataju prethodno zagrevanje (ako je potrebno). Temperature i vremena pripreme su date samo kao smernice i zavise od kolicine hrane

i korid¢enog pribora. Na pocetku upotrebite najnize preporucene vrednosti i, ako jelo nije dovoljno peceno, krenite na vise vrednosti. Koristite isporuceni pribor i, po
mogucstvu, tamne metalne posude za pecenje i plehove. MoZete koristiti i vatrostalne ili glinene posude i pribor, ali u tom slucaju nemojte zaboraviti da ce vremena
pripreme biti neSto duZa. Da biste dobili najbolje rezultate, pridrZavajte se saveta o izboru pribora iz tabele za pripremu jela (u prilogu) koji se stavlja na razlicite police.
Prilikom pripreme jela koja sadrze mnogo vode, prethodno zagrejte pecnicu.

Istovremena priprema razlicitih vrsta jela

Pomocu funkdije ,KONVEKCIONO PECENJE” (ako postoji) istovremeno moZete pripremati razlicite vrste jela koja zahtevaju istu temperaturu (na primer: ribu i povrée)

na razli¢itim policama. Jelo koje zahteva krace vreme pripreme izvadite iz pecnice, a jelo koje zahteva duZe vreme pripreme, ostavite u pecnici.

Deserti

- Fine deserte pripremajte samo na jednoj polici pomocu funkcije konvencionalnog pecenja. Koristite tamne metalne kalupe za torte i uvek ih stavljajte na
isporucenu Zicanu policu. Za pripremu jela na vise polica izaberite funkciju prisilne konvekcije i postepeno poredajte posude na police da biste omogucili
optimalnu cirkulaciju vru¢eg vazduha.

- Dabiste proverili da li je gotov kola¢ koji se dize, ubodite drvenu ¢ackalicu u sredinu kolaca. Ako cackalica bude cista kada je izvucete, kola¢ je gotov.

- Ako koristite nelepljive posude za pecenje kolaca, nemojte mastiti ivice jer se u tom slucaju kola¢ mozda nece dignuti ravnomerno.

- Akokolac ,splasne” tokom pripreme, sledeci put podesite nizu temperaturu, smanjite kolicinu tecnosti u smesi i mesajte pazljivije.

- Kod pripreme slatkisa sa vlaznim punjenjem (pite sa sirom ili vocem), koristite funkciju ,KONVEKCIONOG PECENJA” (ako postoji). Ako je donji deo kolaca gnjecav,
spustite policu i poprskajte dno kolaca mrvicama od hleba ili biskvita pre dodavanja punjenja.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu pleha za pecnicu ili vatrostalne posude koja odgovara velicini komada mesa. Kod pripreme pecenja sa kostima, najbolje je dodati malo
bujona na dno posude i prelivati meso tokom pecenja, $to ce mu dati bolji ukus. Kada pecenje bude gotovo, ostavite ga da odstoji u penici jo3 10-15 minuta ili ga
umotajte u aluminijumsku foliju.

- Kada Zelite da pecete meso na rostilju, izaberite komade iste debljine da biste postigli ravnomerne rezultate pecenja. Veoma debeli komadi mesa zahtevaju duze
pecenje. Da se meso spolja ne bi prepeklo, spustite Zicanu policu, tako da hranu bude dalje od grejaca rostilja. Okrenite meso na dve trecine vremena pecenja.

Da biste prikupili tecnost od pecenja, preporucuje se da postavite pleh za sakupljanje tecnosti sa pola litre vode direktno ispod rostilja na koji ste stavili meso. Po potrebi

dolijte vode.

Okretac raznja (samo na nekim modelima)

Ovaj pribor koristite za ravnomerno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na razanj (ako je rec o piletu, veZite ga vezicama) i proverite da li je ¢vrsto, a
zatim gurnite razanj u leZiste na zadnjem zidu pecnice i obesite ga na odgovarajuci nosac. Da biste izbegli dim i sakupili tecnost od pecenja, preporucuje se da stavite
pleh za sakupljanje tecnosti sa pola litre vode na prvi nivo. Razanj ima plasti¢nu dr3ku. Da biste izbegli opekotine prilikom vadenja jela iz pecnice, morate je ukloniti pre
pocetka pecenja i ponovo upotrebiti na kraju.

Pica

Malo namastite posude da bi pica dobila hrskavo dno. Stavite mocarelu na picu nakon dve tre¢ine vremena pecenja.

Funkcija dizanja (samo na nekim modelima)

Najbolje je pokriti testo viaznom krpom pre stavljanja u pecnicu. Dizanje testa pomocu ove funkije skracuje se za otprilike jednu tre¢inu u poredenju sa dizanjem na
sobnoj temperaturi (20-25°C). Vreme dizanja 1kg testa za picu je oko jedan sat.
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VAZNE SIGURNOSNE INFORMACIJE
VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH VRLO JE VAZNA

Ovaj prirucnik i sam uredaj priskrbljuju vazna sigurnosna upozorenja koja morate procitati i stalno ih se pridrzavati.

Ovo je simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava korisnike na mogucu opasnost za njih i druge osobe.
A Svim sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnosti i sljedeci pojmovi:

C OPASNOST Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ako je ne izbjegnete, prouzrociti tesku ozljedu.
C UPOZORENJE Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako je ne izbjegnete, mogla prouzrociti tesku ozljedu.

Sve sigurnosne informacije daju posebne pojedinosti o potencijalnim rizicima i naznacuju kako se moze smanijiti
opasnost od ozljeda, oStecenja i strujnog udara koji moZe nastati uslijed neprihvatljivog nacina koristenja uredaja.
Pazljivo se pridrzavajte uputa koje slijede:

- Uredaj morate iskopcati iz napajanja prije vrienja bilo kakvog rada na postavljanju.

- Postavljanje i odrzavanje mora vrsiti kvalificirani tehnicar, prema uputama proizvodaca i sukladno lokalnim

odredbama na snazi. Nemojte popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio uredaja, osim ako se to izricito ne navodi u

korisnickom prirucniku.

Zamjenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom servisu.

Propisi zahtijevaju da je uredaj uzemljen,

Elektricni kabel mora biti dovoljno dug kako bi se uredaj, nakon smjestanja u element, moglo prikljuciti na

elektricnu uticnicu.

Kako bi postavljanje bilo u skladu s propisima o sigurnosti na snazi, treba koristiti rastavnu sklopku sa zastitom

na svim polovima i minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

- Nemojte koristiti visestruke utikace ili produzne kabele.

- Nemojte povlaiti elektricni kabel kako bi iskopcali uredaj.

- Nakon postavljanja, elektricni dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku.

- Nemojte dodirivati aparat bilo kojim mokrim dijelom tijela niti rukovati njime ako ste bosi.

- Namjena uredaja je iskljucivo uporaba u domacinstvu za pripremu jela. Ne dopusta se drugacija uporaba
(npr.: grijanje prostorija). Proizvodac otklanja bilo kakvu odgovornost za neprikladnu uporabu ili neispravno
postavljeno upravljanje.

- Uredaj smiju koristiti djeca starosti 8 godina ili viSe i 0sobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili dobivaju upute za koristenje uredaja na
siguran nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju istiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.

- Dijelovi uredaja na dohvatu mogu se jako zagrijati tijekom uporabe. Maloj djeci se ne smije dopustati da se
pribliZavaju uredaju i treba je nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju s njim.

- Uredajinjegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom uporabe. Morate paziti da ne dodirnete grijace elemente.
Djeca mlada od 8 godina trebaju se drZati podalje od uredaja, osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

- Zavrijeme i nakon uporabe nemojte dodirivati grijace ni unutarnje povrsine uredaja — opasnost od opekotina.
Nemojte dopustiti da uredaj dode u dodir s odjecom ili drugim zapaljivim materijalima, sve dok se svi dijelovi
nisu dovoljno ohladili.
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- Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju pecenja i pustite da vrudi zrak ili para postupno izadu
prije nego Sto pristupite pecnici. Kad su vrata uredaja zatvorena, vruci zrak se odvodi kroz otvor iznad
upravljacke ploce. Nemojte zacepljivati ventilacijske otvore.

- Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za pecnicu i pazite da ne dodirnete grijace.

- Nemojte stavljati zapaljive materijale u uredaj niti blizu njega: moze izbiti pozar ako se uredaj nehoticno ukljuci.

- Nemojte grijati niti kuhati na uredaju hermeticki zatvorene staklenke ili spremnike. Povecavanje tlaka u
staklenci moze prouzrociti njenu eksploziju, Sto ce ostetiti uredaj.

- Nemojte koristiti spremnike od sintetickih materijala.

- Pregrijana ulja i masnoce lako se zapale. Uvijek budno pazite prilikom kuhanja hrane bogate masnocom i uljem.

- Nemojte ostavljati uredaj bez nadzora tijekom susenja namirnica.

- Ako prilikom kuhanja namirnica koristite alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino), ne zaboravite da alkohol na
visokim temperaturama isparava. Postoji, dakle, opasnost da ce se pare koje oslobada alkohol zapaliti kad stupe
u dodir s elektricnim grijacem.

- Nemojte koristiti pribor za parno ¢iScenje.

- Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drZite podalje od pecnice tijekom ciklusa pirolize (samo kada je
rijec o pecnicama s ciklusom pirolize).

- Zaovu pecnicu koristite samo preporucene temperaturne sonde.

- Nemojte rabiti gruba abrazivna sredstva za CiScenje ili oStre metalne strugace za ciS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu oStetiti povrsinu, a to moZe uzrokovati rasprsnuce stakla.

- Prije zamjene Zaruljice svakako iskljuite uredaj kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

Rashodovanje kucanskih aparata
Ovaj uredaj proizveden je od materijala koje se moZe reciklirati ili ponovno iskoristiti. Rashodujte ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada. Prije

rashodovanja, odreite elektricni kabel.
Radi podrobnijih informacija o postupanju, spasavanju i recikliranju elektricnih kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za skupljanje
komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili.

INSTALACLJA

Nakon uklanjanja ambalaze s pe¢nice, provjerite da nije doslo do o3tecenja za vrijeme prijevoza te da se vrata pecnice dobro zatvaraju. U slucaju problema, kontaktirajte
trgovca il najbliZi postprodajni servis. Kako biste izbjegli oStecenja, uklonite plocu od pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.
PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADBU

Kuhinjski elementi koji su u izravnom dodiru s pecnicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90 °C).

lzvrsite sve radove piljenja prije namjeStanja pecnice u element i pazljivo uklonite sve strugotine i piljevinu.

Nakon postavljanja, dno pecnice vie ne smije biti dostupno.

Zaispravan rad uredaja, nemojte zacepljivati minimalni razmak izmedu radne povriine i gornjeg ruba pecnice.
ELEKTRICNO SPAJANJE
Provjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj plocici uredaja naponu elektriéne mreze. Natpisna plocica nalazi se na prednjem rubu pecnice (vidi se kad su vrata
otvorena).

Zamjenu kabela za napajanje (tip HO5 RR-F3x 1,5 mm?) mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom servisu.

OPCE PREPORUKE
Prije uporabe:

uklonite zastitne komade kartona, zastitnu foliju i naljepnice s dodatnog pribora.

Izvadite dodatni pribor iz pecnice i zagrijte je na 200 °C otprilike sat vremena, kako bi nestao miris i dimovi od izolirajuceg materijala i zastitnog maziva.
Za vrijeme uporabe:

Nemojte stavljati teSke predmete na vrata jer ih mogu ostetiti.

Nemojte se hvatati za vrata niti vjeSati iSta za rucku.

Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom folijom.

Ne ulijevajte vodu u vrucu pecnicu; tako se moZe ostetiti emajl.
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- Nemojte vudi po dnu pecnice posude i kalupe, jer tako se moZe ostetiti emajl.
- Provjerite da elektricni kabeli drugih uredaja ne dodiruju vruce dijelove pecnice i da nisu uklijeSteni u njenim vratima.
- lzbjegavaijte izlaganje pecnice atmosferskim prilikama.

ZASTITA OKOLISA [%|

Odlaganje ambalaznog materijala

Ambalazni materijal moZe se 100%-no reciklirati i oznacen je simbolom recikliranja (L ). Razne ambalazne materijale odloZite pridrzavajuci se u potpunosti propisa
lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

Rashodovanje proizvoda

- Ovaj uredaj oznacen je sukladno europskoj direktivi 2002/96/EZ o elektri¢nom i elektronickom otpadu (WEEE).
- Pravilnim rashodovanjem ovog proizvoda korisnik doprinosi sprjecavanju mogucih 3tetnih posljedica po okolis i po zdravlje.

- Simbol E na uredaju ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati kao nerazvrstani komunalni otpad, nego ga treba odnijeti

na skupljaliste za obradu elektricnog i elektronickog otpada.
Savjeti za ustedu energije
- Prethodno zagrijte pecnicu samo ako se tako navodi u tablici pecenja ili u vadem receptu.
- Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje jer oni bolje upijaju toplinu.
- Iskljucite pecnicu 10 - 15 minuta prije vremena odredenog za pecenje. Namirnice koje zahtijevaju dulje pecenje nastavit ce se pei i nakon Sto iskljucite pecnicu.

1ZJAVA O SUKLADNOSTI C €

- Ova pecnica, namijenjena uporabi u dodiru s prehrambenim proizvodima, sukladna je europskoj uredbi (C €) br.1935/2004 osmisljena je, proizvedena i prodaje
se u skladu sa zahtjevima sigurnosti direktive 2006/95/EZ o niskom naponu (koja zamjenjuje 73/23/EEZ i naknadne dopune), zadtitnim zahtjevima direktive
2004/108/EEZ “EMC".

UPUTE ZA SLUCAJ KVARA

Pecnica ne radi:
Provjerite ima li struje u mreZii je li pecnica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste se uvjerili da je kvar uklonjen.

Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste se uvjerili da je kvar uklonjen.

« VAZNO: za vrijeme samociicenja nije moguce otvoriti vrata. Cekajte dok se automatski ne otkljucaju (pogledajte odlomak “Ciklus ciscenja pecnica pomocu funkcije
pirolize”).

Elektronski programator ne radi:

« Ako zaslon pokazuje slovo “F " iza kojeg slijedi broj, obratite se najblizem postprodajnom servisu. U ovom slucaju navedite broj koji slijedi nakon slova “F .

POSTPRODAJNI SERVIS

Prije nego 3to kontaktirate postprodajni servis:
1. Pogledajte moZete li sami rijesiti problem uz pomoc prijedloga danih u ,Vodicu za utvrdivanje kvarova”
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Ako i nakon navedenih provjera kvar ostaje, obratite se najblizem postprodajnom servisu.
Uvijek navedite:
kratki opis kvara,
vrstu i tocan model pecnice;
broj za pomoc (radi se o broju koji se nalazi nakon rijeci Service na natpisnoj plocici), koji se nalazi na unutrasnjem desnom rubu otvora pe¢nice (vidljiv dok su
vrata otvorena). Broj za pomoc¢ navodi se i na jamstvu;
svoju potpunu adresu;
svoj telefonski broj.

* AN
0000 000 00000

Ako bude potreban popravak, obratite se ovlaStenom postprodajnom servisu (kako bi se jamcila uporaba originalnih pricuvnih dijelova i ispravan popravak).
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CISCENJE

- Nemojte koristiti pribor za parno ciScenje.
- Pecnicu distite tek kad se ohladi.
- Iskopcajte iz struje prije odrzavanja.

Vanjski dio pecnice
VAZNO: nemojte koristiti nagrizajucaiili abrazivna sredstva za ciséenje. Ako jedan od tih proizvoda slucajno dode u dodir s uredajem, odmabh odistite
vlaznom krpom od mikrovlakana.

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana. Ako je jako prljavo, dodajte vodi nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Na kraju obrisite suhom krpom.
Unutrasnjost pecnice
VAZNO: nemojte koristiti abrazivne spuzvice ni metalne Zice ili strugalice. One vremenom mogu ostetiti emajlirane povrsine i staklo na vratima
pecnice.

Nakon svake uporabe pustite da se pecnica ohladi pa je oistite — po mogucnosti dok je jo3 donekle topla, kako biste uklonili nakupljenu necistocu i mrlje od

ostataka hrane (npr. hrane s visokim sadrzajem $ecera).

Koristite namjenske deterdZente za pecnicu i doslovno slijedite upute proizvodaca.

Ocistite staklo na vratima prikladnim tekucim sredstvom za ¢iscenje. Radi lakseg ¢icenja, vrata pecnice moZete izvaditi (pogledaijte odjeljak ODRZAVANJE).

Gornji grijac rodtilja (pogledaijte odjeljak ODRZAVANJE) moZete spustiti (samo neki modeli) radi ¢icenja gornjeg dijela pecnice.
Napomena: za vrijeme duljeg pecenja namirnica s visokim sadrzajem vode (npr. pizza, povrca, itd.), moze doci do stvaranja vlage na unutrasnjoj
strani vrata i oko brtve. Kad se pecnica ohladi, osusite unutrasnji dio vrata krpom ili spuzvom.
Dodatni pribor:

dodatni pribor stavite mociti sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon uporabe; koristite rukavice za pecnicu ako su jo$ vrugi.

Ostatke hrane mozete ukloniti prikladnom cetkicom ili spuzvom.

Ciscenje strainje stijenke i boénih katalitickih ploca pecnice (ako postoje):

VAZNO: nemojte koristiti nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ¢iScenje, hrapave éetke, sredstva za ribanje ni sprejeve za peénicu jer bi oni mogli
ostetiti kataliticku povrsinu i upropastiti njena svojstva samociscenja.

Pustite praznu pecnicu da radi s funkcijom ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena

Zatim ostavite uredaj da se ohladi pa spuzvom uklonite sve ostataka hrane.

Ciklus cis¢enja pecnica pomocu funkcije pirolize (ako postoji ta funkcija):

- Nedirajte pecnicu tijekom ciklusa pirolize.
& UPOZORENJE - Djecu drzite podalje od pecnice tijekom ciklusa pirolize.

Ova funkdija pri temperaturi od priblizno 500 °C prZi raspriene kapljice koje u pecnici nastaju tijekom pecenja. Na toj visokoj temperaturi, ostaci se pretvaraju u lagani
prah koji se lako mozZe obrisati mokrom krpom kad se pe¢nica ohladi. Funkciju pirolize nemojte ukljucivati nakon svake upotrebe, koristite je samo kad je pecnica jako
prijava ili stvara dim ili isparavanja tijekom predgrijavanja ili pecenja.
Ako je pe¢nica montirana ispod ploce za kuhanje, svi plamenici ili elektricne grijae ploce moraju biti iskljuceni tijekom samociscenja (pirolize).
Uklonite sve dodatke prije pokretanja funkcije pirolize.
Uredaj ima dvije funkdije pirolize:
1. Ciklus za ustedu energije (PYRO EXPRESS/ECO): koji trosi priblizno 25% manije energije od standardnog ciklusa. Odaberite ga u uobicajenim intervalima
(nakon dva ili tri uzastopna pecenja mesa).
2. Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za ciScenje jako zaprljane pecnice.
U svakom slucaju, nakon odredenog broja koriStenja, ovisno o tome koliko je pecnica zaprljana, poruka na zaslonu pe¢nice prikazuje savjet za ukljucivanje ciklusa
samociscenja.
Napomena: tijekom funkcije pirolize, vrata pecnice nece se moci otvoriti, bit ¢e zaklju¢ana dok se temperatura u pecnici ne vrati na prihvatljivu
sigurnosnu razinu.
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ODRZAVANJE

C UPOZORENJE - Ko'rlstllte zastlt'ne rl!k.awce. o )
- Uvjerite se da je pecnica hladna prije vrienja radnji u nastavku.

- Iskopcajte iz struje prije odrzavanja.
SKIDANJE VRATA
Za skidanje vrata:
1. Potpuno zatvorite vrata.
2. Podignite polugice za zaustavljanje i gurnite ih prema naprijed sve do kraja (sI. 1).
3. Zatvorite vrata koliko god je to moguce (A), podignite ih (B) i okrenite (C), sve dok se ne oslobode (D, sl. 2).

Za ponovno postavljanje vrata:

1. uvucite Sarke u njihova sjedista.
2. Potpuno zatvorite vrata.
3. Ponovno spustite dvije polugice za zaustavljanje.
4. Iatvorite vrata.
d | D
D
Bl
SI1 SI.2

POMICANJE GORNJEG GRIJACA (SAMO NEKI MODELI

1. lzvadite bocne reSetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

2. Malo izvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).

3. Zaponovno namjestanje grijaca, podignite lagano ga povlaceci prema sebi i provjerite je li sjeo na bocne nosace.

—]

B
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J
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SI.3

ZAMJENA ZARULJICE PECNICE

Za zamjenu straznje Zaruljice (ako postoji):

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte poklopac Zaruljice (sl. 6), zamijenite Zaruljicu (pogledajte napomenu o vrsti Zaruljice) i ponovno navijte njen poklopac (sl. 7).
3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Da biste zamijenili Zaruljicu (ako je ima):

Iskopcajte pecnicu iz struje.

Izvadite eventualne bocne reSetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

Pomocu odvijaca skinite poklopac Zaruljice (sl. 7).

Zamijenite Zaruljicu (pogledajte napomenu o vrsti Zaruljice) (sl. 8).

Ponovno namjestite poklopac Zaruljice i gurnite ga da se pravilno zakaci (sl. 9).
Vratite na mjesto bocnu reSetku — nosac dodatnog pribora.

Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

NS kEwN

HR44



\/Lé
R

)

SI.6 SL7 SI.9

Napomena:

- Koristite samo Zaruljice od 25 do 40 W/230 V sa Zarnom niti, tipa E-14, T 300 °Cili halogene Zaruljice od 20 do 40 W/230 V tipa G9, T 300 °C

- {Zaruljica koja se koristi u uredaju posebno je dizajnirana za elektri¢ne aparate i nije prikladna za osvjetljavanje stambenih prostora (uredba Komisije (EZ)
br. 244/2009).

- Iaruljice moZete nabaviti u na3em postprodajnom servisu.

VAINO:

- Ako koristite halogene Zaruljice, nemoijte ih drzati prstima jer moze doci do ostecenja.

- nemojte pustati pecnicu u rad prije nego Sto ponovno postavite poklopac Zaruljice.

UPUTE ZA UPORABU PECNICE
ZAELEKTRICNO SPAJANJE, POGLEDAJTE ODJELJAK 0 POSTAVLIANJU

o |5 o —Q@
% TE 3¢ 5C /),\@ @
6
R NSu— - G/! @
( @)
/j,\ 1 T
(g @ § @K/ | @
L
//" ] @
1 ~

— | ===,

N
®

Upravljacka ploca

Gornji grijac/rostilj

Sustav hladenja pecnice (ako postoji)

Natpisna plocica (ne smije se skidati)

Svjetlo

Sustav ventiliranog pecenja (ako postoji)

Razanj (ako je prilozen)

Donji grijac (ne vidi se)

9. Vrata

10. PolozZaj polica

11. Straznja stijenka

Napomena:

- Pozavrietku pecenja, ventilator za hladenje moZe odredeno vrijeme nastaviti s radom i nakon $to iskljuite pecnicu.
- lzgled vadeg proizvoda moZe se donekle razlikovati od onog na slici.

PO NS WN =
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KOMPATIBILNI DODATNI PRIBOR
(za dodatni pribor isporucen s pecnicom pogledajte tehnicki list)

SI.3 Sl.4

SIL7 SI.8

prskanje masnoca i previe dima, ulijte malo vode u pladanj za skupljanje viska tekucine.

Pladanj za pecenje (sl. 2)

Koristite za pecenje keksa, torti, pizza.

ReSetka (sl. 3)

Za rostiljanje namirnica ili kao nosac za lonce, kalupe za kolace i druge posude za pecenje. MoZete je staviti na bilo koji slobodan poloZaj. Redetka se moZe postaviti
okrenuta prema gore ili prema dolje.

Bocne kataliticke ploce (sl. 4)

Ove ploce premazane su posebnim mikroporoznim lakom koji upija Strcanje masnoce. Savjetujemo da nakon pecenja narocito masnih jela obavite postupak
automatskog ciscenja (pogledajte odjeljak CISCENJE).

Razanij (sl. 5)

Razanj koristite kao na sl. 9. Takoder provjerite savjete u odjeljku “Preporucena uporaba i savjeti”.

Komplet pladnjeva za gril (sl. 6)

Komplet sadrZi reSetku (6a) i emajliranu posudu (6b). Taj se komplet stavlja na redetku (3) i koristi s funkcijom Rostilj.

Filtar za masnocu (sl. 7)

Koristite ga samo kod narocito masnog pecenja. Zakacite ga na straznju stijenku u unutrasnjosti, ispred ventilatora. MoZete ga prati u perilici posuda, a ne smije se
koristiti s funkcijom Ventilirano.

Klizne police (sl. 8

Olak3avaju rukovanje jelom tijekom pecenja, jer omogucuje izvlacenje reSetaka i pladnjeva za skupljanje. Pogodne su za sav dodatni pribor i mogu se prati u perilici
posuda.
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OPIS KOMANDNE PLOCE
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Gumbi se izvlace nakon pritiska. Pritisnite gumb na sredini kako bi iskocio.
Izgled vaseq proizvoda moze se donekle razlikovati od onog na slici.
1. Gumb za odabir funkcija
2. Elektronski programator
3. Rucica termostata
4. (rveno kontrolno svjetlo termostata.
KAKO KORISTITI PECNICU
Okrenite gumb za odabir funkdije na Zeljenu funkiju.
Svjetlo pecnice se pali.
+ Okrenite gumb termostata u smjeru kazaljke na satu do Zeljene temperature.
Svjetlo termostata ukljucuje se i zatim se ugasi kada se postigne odabrana temperatura.
Na kraju nakon pecenja okrenite gumbe na polozaj “0”.
UPOTREBA ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

1. Tipka -:za smanjenje prikazane vrijednosti
@ 2. Tipka @ :zaodabir raznih postavki:

[
U :l :l . l: l_-l a. Uredaj za mjerenje vremena
T 4 b. Vrijeme pecenja

L

@ 3. Tipka +: za povecanje prikazane vrijednosti
ONG;

— +
Q O Q A. Simbol D oznacava da je ukljucena funkcija mjerenja vremena
© =
| | |

B. Simbol AUTO potvrduje postavku

Postavke prilikom prvog koriStenja

Postavljanje tocnog vremena i tona zvucnog signala.

Nakon prikljucivanja pecnice na dovod elektricne energije, na zaslonu se prikazuje AUTO i 0.00. Kako biste podesili tocno vrijeme, istovremeno pritisnite tipke - i + :
pocinju bljeskati srediSnje tockice. Vrijeme postavite pomocu tipki + i -. Nakon odabira Zeljenih vrijednosti, pritisnite srediSnju tipku. Na zaslonu se prikazuje “ton 1”.
Kako biste odabrali Zeljeni ton, pritisnite tipku -. Nakon odabira Zeljenog tona, pritisnite sredisnju tipku. Kako biste promijenili vrijeme, pratite prethodni postupak.

Postavljanje mjera¢a vremena [\

Kako biste postavili mjerac vremena, dugo pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i bljeska simbol zvona. Mjerac vremena postavite pomocu

tipke + (maksimalna vrijednost programiranja iznosi 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekunda. Zaslon prikazuje koliko je sati, a zvono ostaje
ukljuceno ¢ime se potvrduje da je mjerac vremena postavljen. Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga prema potrebi, pritisnite srednju tipku.
Odabir vremena pecenja

Nakon Sto pomocu gumba odaberete nacin i temperaturu kuhanja, pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00i bljeska simbol zvona. Ponovo pritisnite srednju
tipku: na zaslonu se prikazuje o, 4~ 10.00, a bljeska i poruka AUTO. Vrijeme pecenja postavite pomocu gumba + i - (maksimalna vrijednost programiranja iznosi
10 sati). Nakon nekoliko sekunda zaslon prikazuje koliko je sati, a AUTO ostaje ukljuceno ¢ime se potvrduje postavka. Kako biste provijerili preostalo vrijeme pecenja i

promijenili ga prema potrebi, pritisnite srednju tipku na 2 sekunde pa je ponovo jo$ jednom pritisnite. Na zavr3etku postavljanja vremena, iskljucuje se simbol IE)I

oglasava se alarm, a na zaslonu bljeska AUTO. Pritisnite bilo koju tipku kako biste iskljucili alarm. Vratite gumb funkcija i temperature na nulu pa pritisnite srednju tipku
na dvije sekunde kako biste zavr3ili pecenje.
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TABLICA S OPISOM FUNKCIJA

GUMB FUNKCIJA
O ISKLJUCENO Za zavrietak pecenja i iskljucivanje pecnice.
_O_ ZARULJICA Za ukljutivanje/iskljucivanje Zaruljice u pecnici.
AN
-_— STATICKO Za kuhanje bilo koje vrste hrane na samo jednoj razini. Upotrijebite 2. razinu. Zagrijte pe¢nicu do Zeljene temperature.
— Zaruljica termostata iskljucuje se ako je pecnica spremna pa mozete unijeti hranu.
——
I g— Za pecenje kolaca s tekucim nadjevom (slatkih ili pikantnih) na jednoj razini. Ova se funkcija moZe koristiti i za pecenje na dvije
- KONVEKCIJSKO R e e L . . : .
] 5 razine. Mijenjajte polozaj namirnica radi Sto ujednacenijeg pecenja. Upotrijebite 2. razinu kako biste pekli samo na jednoj
- PECENJE SLASTICA L . L L
— razini, a 2. i 4. za pecenje na dvije razine. Zagrijte pecnicu prije pecenja.
/ g— Za rostiljanje odrezaka, raznjica, kobasica, za povrce zapeceno u pecnici kao i za rumenjenje kruha. Hranu postavite na
ROSTIL) 4. razinu. Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za skupljanje viska tekucine koja nastaje tijekom kuhanja. Postavite je na
—____/ 3. razinu i u nju dodajte oko pola litre vode. Zagrijte pecnicu 3 - 5 min. Tijekom kuhanja vrata pe¢nice moraju ostati zatvorena.
Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, govede pecenje, pilica). Hranu postavite na srednju razinu. Pomocu plitice
vov TURBO ROSTILJ prikupljajte sokove koji se stvaraju tijekom pecenja. Postavite je na 1./2. razinu i dodajte priblizno pola litre vode. Preporu¢uje
o se da povremeno okrenete meso tijekom pecenja kako biste postigli ujednaceno pecenje. Pecnicu ne trebate unaprijed
I zagrijavati. Tijekom pecenja vrata pecnice moraju ostati zatvorena.
q
N ODMRZAVANJE | Za brze odmrzavanje hrane. Hranu postavite na srednju razinu. Hranu ostavite zapakiranu kako se ne bi osusila na rubovima.
“0 -/
)
(’; TURBO VENTILATOR | Za pecenje voca, kolaca, povr¢a, pizza, peradi itd. na jednoj razini.
\——
Takoder i za pecenje razlicitih namirnica koje zahtijevaju istu temperaturu pecenja (na primjer riba, povrce, kolaci) na
‘\ maksimalno dvije police u isto vrijeme. Ova funkcija omogucuje pecenje bez prijenosa mirisa s jedne namirnice na drugu.
( am | | TERMOVENTILACLJA L g . . - . . .
' Preporucujemo da za pecenje na jednoj razini uporabite 2. razinu. Za pecenje na dvjema policama, preporucuje se uporaba
1.13. razine, prije ¢ega treba unaprijed zagrijati pecnicu.
M\ Koristite ovu funkciju nakon pecenja za brzo rumenjenje jela odozdo. Preporucujemo da namirnice postavite na 1./2. razinu za
GRIJANJESDNA | pecenje. Funkciju moZete uporabiti i za lagano pecenje, kao $to je pecenje povrca i mesnih rolada; u tom slucaju uporabite
\— 2. razinu za pecenje. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijavati.
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TABLICA PECENJA

Recept Funkcija | Zagrijavanje | Polica | Temperatura | Vrijeme | Dodatni pribor
(od dna) (°C) (min)
@ Da 2 150-175 35-90 | Kalup za kolace na redetki
Torte od dizanog tijesta 3. razina: kalup za kolace na regetki
Da 1-3 150-170 30-90
1. razina: kalup za kolace na redetki
Da ) 150-190 30-85 5~“|?(|a za skliu;ljzjnje VIS|fa tkgkucme/plltlca za pecenje
Punjene pite (kolaé od Il kalup za kolace na resetki
.sira, savijaca, pita od 3. razina: kalup za kolace na regetki
jabuka) Da 1-3 150-190 35-90
1. razina: kalup za kolace na resetki
@ Da 2 160-175 20-45 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Keksi/vocne tortice 3. razina: redetka
ba 1-3 150-175 0-5 1 azina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
@ Da 2 175-200 30-40 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Peciva s kremom 3. razina: plitica za pecenje na resetki
Da 1-3 170-190 3-8 N razina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
@ Da 2 100 110-150 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Puslice 3. razina: plitica za pecenje na resetki
Da 1-3 100 B0-150 A zina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
@ Da 2 190-250 12-50 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Kruh/pizza/pogaca 1. razina: plitica za pecenje na resetki
Da 1-3 190-250 5-30 3 ina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
@ Da ) 250 10-15 1. rvazpa: P||t|fa z.'.a skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje na resetki
Smrznuta pizza 3. razina: plitica za pecenje na resetki
Da 1-3 20 10-20 1. razina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Da 2 175-200 40-50 | Kalup za kolace na redetki
Mesne i krumpirove pite
(?ita od povréa, slana 3. razina: kalup za kolace na regetki
pita) Da 1-3 175-190 55-65

1. razina: kalup za kolace na resetki
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Recept Funkcija | Zagrijavanje | Polica | Temperatura | Vrijeme | Dodatni pribor
(od dna) (°C) (min)
@ Da 2 175-200 20-30 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Kosarice/hrskavci od I T T
lisnatog tijesta 3. razina: plitica za pecenje na redetki
Da 1-3 175-200 58 ina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Lazanje/zapecena
tjestenina/kaneloni/kola @ Da 2 200 45-55 | Pliticaza pecenje na reSetki
¢isvocem
Janjetina/teletina/ Da ) 200 80-110 Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
govedina/svinjetina 1kg pecenje na resetki
Piletina/zecetina/pacetin Da ) 200 50-100 Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
alkg @ pecenje na resetki
Puretina/guscje meso Da 10N 200 80-130 Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
3kg @ pecenje na resetki
Pecena riba/riba u ovitku Da ) 175-200 40-60 Plitica za skupljanje vika tekucine ili plitica za
(file, cijelariba) @ pecenje na resetki
Nadjeveno povrce
(rajcice, tikvice, plavi Da 2 175-200 50-60 | Plitica za pecenje na redetki
patlidzani)
Tost @ Da 4 200 2-5 | Roktil
_ . 4. razina: redetka (okrenite hranu na polovici pecenja)
File ribe/odresci @ Da 4 200 20-30
3. razina: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
Kobasice/raznjici/ @ D A 20 30-40 4. razina: redetka (okrenite hranu na polovici pecenja)
. . a -
rebarca/pljeskavice 3. razina: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
2. razina: reSetka (ako je potrebno, na dvije trecine
Pile za pecenje 1- 1,3 kg @ - 2 200 55-70 | PecEn okrenite hranu)
1. razina: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
2. razina: razanj
Pile za pecenje 1-1,3 kg @ - 2 200 60 - 80
1. razina: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
Lagano peceno govede ) ) 200 3545 Plitica za pecenje na resetki (ako je potrebno, na dvije
pecenje 1kg @ trecine pecenja okrenite hranu)
Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Janjeci but/koljenica @ - 2 200 60-90 | na reetki (ako je potrebno, na dvije trecine pecenja
okrenite hranu)
Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Krumpir u pecnici @ - 2 200 45-55 | (ako je potrebno, na dvije trecine pecenja okrenite
hranu)
Zapeceno povrce @ - 2 200 20-30 | Pliticaza pecenje na resetki
3. razina: plitica za pecenje na redetki
Lazanje i meso Da 1-3 200 50-100

1. razina: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica
za pecenje na reSetki

HR50




Recept Funkcija | Zagrijavanje | Polica | Temperatura | Vrijeme | Dodatni pribor
(od dna) (°C) (min)
3. razina: plitica za pecenje na redetki
Meso i krumpiri (2. Da 1-3 200 45-100
1. razina: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica
za pecenje na redetki
3. razina: plitica za pecenje na reetki
Riba i povrée (2. Da 1-3 175 30-50
1. razina: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica
za pecenje na redetki

Vremena navedena u tablici odnose se na pecenje s odgodom pocetka (ako je dostupna). Vremena pecenja mogu biti dulja, ovisno o jelu.
Napomena: simboli funkcija pecenja mogu se donekle razlikovati od onih na slici.
Napomena: temperature i vrijeme pecenja vrijede orijentativno za 4 porcije.

PREPORUCENA UPORABA | SAVJETI

Kako citati tablicu pecenja
Tablica pokazuje najbolju funkciju za sve navedene namirnice koje treba istovremeno peci na jednoj ili vise razina. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pe¢nicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura pecenja i vrijeme sluze samo za orijentaciju i ovisit ¢e o kolicini namirnica i vrsti
dodatnog pribora koji koristite. Pocnite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno ispeceno, podesite visu vrijednost. Koristite isporuceni dodatni
pribor i, po mogucnosti, metalne, tamne kalupe za kolace i posude za pecenje. MoZete koristiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na umu da ce vrijeme pecenja
biti nesto dulje. Najbolje rezultate postici cete ako slijedite savjete koji se daju u tablici pe¢enja za izbor (isporucenog) dodatnog pribora i njegovo stavljanje na razlicite
razine polica. Kod pecenja namirica koje sadrze puno vode, zagrijte pecnicu.

Koristite funkciju “KONVEKCIJSKO PECENJE” (ako postoji): moZete istovremeno pedi razlicite namirnice koje zahtijevaju istu temperaturu pecenja (na primjer: ribu i

povrée) na vie razina. Izvadite namirnice koje zahtijevaju krace vrijeme pecenja i ostavite u pecnici one koje zahtijevaju dulje vrijeme pecenja.

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na samo jednoj razini. Koristite tamne, metalne kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu reetku. Za
pecenje na vise razina, odaberite funkciju prisilnog strujanja zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak, Sto pospjesuje optimalno strujanje vruceg zraka.

- Kako biste provjerili je li rahli kolac ispecen, probodite ga ¢ackalicom u sredini. Ako izvadite Cistu ¢ackalicu, kola je gotov.

- Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace, rubove nemojte namastiti maslacem jer kola¢ uz njih nece ravnomjerno narasti.

- Ako kolac za vrijeme pecenja “padne’, idui put postavite nizu temperaturu; pokusajte smanjiti koli¢inu tekucine u smijesi i blaze mijesati.

- Iaslastice s viaznim nadjevom (pita od sira ili voéne pite), koristite funkciju “KONVEKCIISKO PECENJE” (ako postoji). Ako je dno kolaca gnjecavo, spustite razinu i
prije stavljanja nadjeva pospite dno kolaca mrvicama kruha ili keksa.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu plitice za pe¢nicu ili vatrostalnu posudu prikladnu velicini komada mesa kojeg pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je dodati malo
govede juhe na dno posude: meso ¢e imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom pecenja. Kad je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jos 10 — 15 minutaili
omotajte aluminijskom folijom.

- Kad Zelite rostiljati meso, izaberite komade ravnomjerne debljine, radi postizanja ujednacenih rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa zahtijevaju dulje
vrijeme pecenja. Kako biste sprijecili da meso izvana izgori, spustite reSetku u nizi poloZaj, tako da hrana bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad isteknu dvije
trecine vremena pecenja.

Za skupljanje sokova od pecenja, savjetujemo stavljanje plitice za skupljanje s pola litre vode izravno ispod rostilja s mesom. Nadopunite ako treba.

Razanj (samo u nekim modelima)

Koristite ovaj dodatak za ujednaceno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na Sipku raznja i sveZite ga ako je rijec o pilicu; provjerite je li meso dobro
pricvrsceno te umetnite Sipku u leZiSte koje se nalazi na prednjoj stijenci pecnice i postavite je na odgovarajuci nosac. Radi sprjecavanja dimljenja i skupljanja sokova
od pecenja, savjetujemo stavljanje pladnja za skupljanje s pola litre vode na prvu razinu. Sipka ima plastiénu rucku koju morate skinuti prije pocetka pecenja i koristiti
na kraju pecenja, kako se ne bi opekli prilikom vadenja jela iz pecnice.

Pizza

Malo namastite pladnjeve kako bi pizza imala hrskavo dno. Pospite pizzu komadicima mozzarelle kad isteknu dvije trecine vremena pecenja.

Funkdija dizanja tijesta (prisutna samo kod odredenih modela)

Najbolje je pokriti tijesto vlaznom krpom prije stavljanja u pe¢nicu. Vrijeme dizanja tijesta ovom se funkcijom smanjuje za otprilike jednu trecinu u usporedbi s dizanjem
na sobnoj temperaturi (20 - 25 °C). Vrijeme dizanja koli¢ine od 1 kg tijesta za pizzu iznosi oko jedan sat.
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Pomembne varnostne informacije
VASA VARNOST IN VARNOST DRUGIH OSEB STA IZREDNO POMEMBNI

V navodilih za uporabo in na napravi so pomembna varnostna opozorila, ki jih mora uporabnik prebrati in vselej upostevati.

/A Tojesimbol za nevarnost, ki se nanada na varnost ter opozarja uporabnike na potencialno nevamost za uporabnike in ostale osebe.
A Privsehvamostnih opozorilih so simbol za nevarnost in naslednji izrazi:

C NEVARNOST 0Oznacuje nevarno situacijo, ki bo povzrocila tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.
C OPOZORILO 0znacuje nevarno situacijo, ki lahko povzroci tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.

Vsa varnostna opozorila podajajo specificne podrobnosti o prisotnih potencialnih nevarnostih ter prikazujejo, kako
zmanjsati nevarnost poskodb, gmotne Skode in elektricnega udara, ki je posledica nepravilne uporabe naprave.
Naslednja navodila morate natancno upostevati:

- Pred izvajanjem namestitvenih del odklopite napravo iz omreZne napetosti.

- Namestitev in vzdrzevalna dela mora izvesti strokovno usposobljena oseba skladno z navodili proizvajalca in

veljavnimi varnostnimi predpisi. Ne popravljajte ali zamenjajte dela naprave, razen Ce to ni izrecno navedeno

v uporabniskem prirocniku.

Zamenjavo napajalnega kabla mora izvesti strokovno usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblascen servisni

center.

Zakon predpisuje obvezno ozemljitev naprave.

Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da se naprava lahko prikljuci v omrezno vticnico, ko je namescena na svoje

mesto.

- Dabi bila namestitev skladna s trenutnimi varnostnimi predpisi, mora biti uporabljeno odklopno stikalo za vse
pole zminimalno vrzeljo 3 mm.

- Ne uporabljajte podaljska ali razdelilne vti¢nice.

- Omreznega vtica ne izvlecite iz vticnice s potegom za kabel.

- Elektricne komponente po namestitvi naprave ne smejo biti dostopne uporabniku.

- Naprave se ne dotikajte z vlaznimi deli telesa in je ne uporabljajte, ko ste bosi.

- Naprava je namenjena izkljucno za pripravo Zivil v gospodinjstvu. Dovoljen ni noben drug nacin uporabe
(npr. ogrevanje prostorov). Proizvajalec zavraca vsakrsno odgovornost v primeru nepravilne uporabe ali
napacne nastavitve upravljalnih elementov.

- To napravo lahko uporabljajo otroci od 8 leta starosti dalje in osebe z zmanjSanimi fizicnimi, cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi ali pomanjkanjem izkusenj in znanja, Ce so prej dobile navodila, kako varno uporabljati
napravo, ali uporabljale napravo pod nadzorom, da razumejo tveganja. Otroci naj se z napravo ne igrajo. Otroci
brez nadzora ne smejo izvajati ¢iSenja ali uporabniskega vzdrzevanja dostopnih delov.

- Med uporabo se dostopni deli naprave mocno segrejejo. Otroci se ne smejo zadrzevati v bliZini naprave.
Zagotovite ustrezen nadzor otrok in preprecite, da bi se igrali z napravo.

- Tanaprava in dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnih elementov.

Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ji ne pribliZujejo, Ce niso neprestano pod nadzorom.

- Med in po uporabi se ne dotikajte grelnih elementov ali notranjosti naprave, saj lahko pride do opeklin.

Preprecite, da bi se naprava dotikala oblacil ali drugih vnetljivih materialov, dokler se vsi deli ne ohladijo dovolj.
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- Pri odpiranju vrat pecice po zakljucenem pecenju bodite previdni in pustite, da vroc zrak ali para pocasi izstopi
iz pecice, preden se ji pribliZate. Ko so vrata naprave zaprta, se vroC zrak izloca skozi odprtino nad upravljalno
plo3co. Zato prezraCevalnih odprtin ne prekrivajte.

- Zaodstranjevanje posode in pribora uporabljajte zascitne rokavice in pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Vnapravo ali v njeno blizino ne postavljajte vnetljivih materialov: ob nenamernem vklopu naprave lahko pride
do pozara.

-V napravi ne pogrevajte ali kuhajte jedi v zaprtih embalazah. V notranjosti se ustvari tlak, ki lahko povzroci
eksplozijo in poSkoduje napravo.

- Ne uporabljajte posode iz sinteti¢nih materialov.

- Pregreta olja in mascobe se lahko hitro vnamejo. Kadar pri kuhanju uporabljate Zivila z veliko vsebnostjo
mascob in olja, bodite zelo previdni.

- Naprave med susenjem Zivil ne puscajte brez nadzora.

- (e pri pecenju uporabljate alkoholne pijace (npr. rum, konjak, vino), upostevajte, da alkohol izhlapi pri visokih
temperaturah. Posledica izhlapevanja je nevarnost vZiga alkoholnih hlapov, ki pridejo v stik z elektricnim
grelcem.

- Ne uporabljajte parnih Cistilnikov.

- Ne dotikajte se pecice med ciklom pirolize. Otroci naj se med ciklom pirolize ne priblizujejo pecici (velja samo za
pecice s funkcijo Piroliza).

- Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to pecico.

- Ne uporabljajte grobih, abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za ¢iScenje stekla vrat pecice, saj lahko
spraskajo povrsino, kar lahko povzrodi, da steklo poci.

- Pazite, da je naprava izklopljena, preden zamenjate lu¢, da preprecite nevarnost elektricnega udara.

Odstranjevanje gospodinjskih aparatov

Naprava je izdelana iz materialov, ki se lahko reciklirajo 0z. ponovno uporabijo. Napravo odstranite skladno z veljavnimi lokalnimi predpisi. Pred odstranjevanjem
naprave odreZite napajalni kabel.

Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu, pri komunalni sluzbi ali

v trgovini, kjer ste napravo kupili.

VGRADNJA

Po odstranitvi embalaZe s pecice preverite, da se pecica med prevozom ni poskodovala in se vrata peice pravilno zapirajo. Ob teZavah se obrnite na prodajalca ali na
najblizji servisni center. Za preprecitev poskodbe med postopkom namestitve pecico odstranite samo iz podstavka iz polistirena (stiropora).
PRIPRAVA KUHINJSKEGA ELEMENTA

Kuhinjski element, ki se dotika pecice, mora biti toplotno odporen (najmanj 90 °C).

Vse potrebne izreze v element izvedite pred namestitvijo pecice v omarico ter natancno odstranite vse lesene trske in Zagovino.

Po namestitvi spodnji del pecice ne sme biti ve¢ dosegljiv.

Za pravilno delovanje naprave ne ovirajte najmanjse razdalje med delovno plo3co in zgornjim robom pecice.
Prikljucek elektrike
Prepricajte se, da napetost na plo3ici s podatki ustreza omreZni napetosti na mestu prikljucitve. Ploscica s podatki je nameS¢ena na prednji strani peice in je vidna, ko so
vrata pecice odprta.

Napajalni kabel (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) lahko zamenja samo strokovno usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasten servishi center.
SPLOSNA PRIPOROCILA
Pred uporabo:

S pribora odstranite zascitne dele iz lepenke, zacitno folijo in nalepke.
|z pecice odstranite pribor in pecico priblizno eno uro segrevajte pri 200 °C, da iz izolacijskega materiala ter za¢itnega maziva odstranite vonjave in hlape.
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Med uporabo:

- Navrata ne postavljajte tezkih predmetov, ker se lahko poskodujejo.

- Navrata nicesar ne pritrdite ali obeajte na rocaj.

- Notranjosti pecice ne pokrivajte z aluminijasto folijo.

- Nezlivajte vode v notranjost vroce pecice, saj to lahko poskoduje emajl.

- Podnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne poSkodujete emajla v pecici.

- Prepricajte se, da se elektri¢ni kabli drugih naprav ne dotikajo vrocih delov pecice oz. se ne ujamejo v vrata pecice.
- Petice nikoli ne izpostavljajte atmosferskim vplivom.

VAROVANJE OKOLJA [%3|

Odstranjevanje embalaZnega materiala

Embalaza je sestavljena iz 100-odstotno reciklirnega materiala in je oznacena s simbolom recikliranja (L’:‘_)). Zato delov embalaZe ne odlagajte v okolje, temvec jih

odstranite skladno s predpisi komunalnega podjetja.

Odstranjevanje izdelka

- Naprava je oznacena skladno z evropsko Direktivo 2002/96/ES o odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEO).

- Spravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice ter vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavili ob
nepravilnem odstranjevanju izdelka.

- Simbol E na napravi ali priloZeni dokumentaciji pomeni, da je ta aparat prepovedano odlagati med nelocene komunalne odpadke, temvec ga je treba odnesti

na deponijo za obdelavo OEEQ.
Varcevanje z energijo
- Pedico predhodno segrevajte samo, Ce je tako predpisano v razpredelnici za pecenje ali v receptu.
- Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace, saj precej bolje vpijajo toploto.
- Pedico izklopite 10/15 minut pred iztekom nastavljenega ¢asa pecenja. Hrana, ki jo je treba pripravljati dalj asa, se 3e naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

1ZJAVA O USTREZNOSTI C €

- Tapeica, ki je predvidena za stik z Zivili, ustreza zahtevam evropske uredbe (C €) 1935/2004 ter je nacrtovana, izdelana in se prodaja skladno z varnostnimi
zahtevami »nizkonapetostne« direktive 2006/95/ES (ki zamenjuje 73/23/EGS in naknadne spremembe), z zahtevami za zaicito po direktivi za elektromagnetno
zdruljivost 2004/108/EGS.

NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE NAPAK

Pecica ne deluje:
Preverite, da je v vticnici elektricni tok in da je pecica priklopljena na napajanje.
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, e je napaka Se vedno prisotna.
Vrata se ne odprejo:
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, e je napaka 3e vedno prisotna.
«  IMPORTANT: Vrata pecice se med samodejnim ¢iS¢enjem ne morejo odpreti. Pocakajte, da se samodejno odklenejo (glejte poglavje »Program ciScenja pri pecicah s
funkdjo pirolize«).
Elektronski programator ne deluje:

(e se na prikazovalniku izpiSeta ¢rka » F « in 3tevilka, se obrnite na najbliZjo servisno sluzbo. V tem primeru navedite Stevilko, ki sledi érki» F «.
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SERVISNI CENTER

Pred klicanjem servisne sluzbe:
1. Preverite, ¢e lahko napako odpravite sami ob pomoci predlogov v poglavju »Navodila za odpravljanje tezav«.

2. Zizklopom in ponovnim vklopom naprave preverite, Ce je napaka e vedno prisotna.
Ce tudi po zgoraj navedenih ukrepih ne odpravite napake, poklicite najblizjo servisno sluzbo.
Vedno navedite:
kratek opis napake;
tip in to¢en model pecice;
servisno Stevilko (Stevilka po besedi Service na napisni ploscici), ki je na notranjem desnem robu v notranjosti pecice (vidna pri odprtih vratih pecice). Servisna
Stevilka je navedena tudi v garancijski knjizici;
tocen naslov;
svojo telefonsko Stevilko.

LRI
0000 000 00000

(e je potrebno popravilo, se obrnite na pooblaséeno servisno sluzbo (za zagotovitev uporabe originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo popravila).

CISCENJE

C OPOZORILO - Ne'tllpo‘r.ab‘ljajte parnihléistilnikov.
- Pecico cistite samo, ko je hladna.
- Predservisnimi deli izklopite napajalno napetost.

Zunanjost pecice
Pomembno! Ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih detergentov. Ce katerikoli izmed teh izdelkov pride v stik z napravo, ga takoj ocistite z vlazno krpo
iz mikrovlaken.
Povrsino oistite z vlaZno krpo iz mikrovlaken. Ce je povriina zelo umazana, dodajte v vodo nekaj kapljic sredstva za pomivanje posode. Povr3ino nazadnje obriite
s suho krpo.

Notranjost pecice
Pomembno! Ne uporabljajte abrazivnih gobic, kovinskih strgal ali grobih sredstev. Ta sredstva lahko scasoma unicijo emajlirane povrsine in
steklena vrata pecice.
Po vsaki uporabi pocakajte, da se pecica ohladi, in jo oistite, ko je e topla, da odstranite necistoce in madeZe zaradi ostankov hrane (npr. Zivila z visoko
vsebnostjo sladkorja).
Uporabljajte detergente, namenjene samo za pecice, in dosledno upostevajte navodila proizvajalca.
Steklo na vratih oistite z ustreznim tekodim detergentom. Za lazje &is¢enje lahko vrata snamete s petice (glejte VZDRZEVANJE).
Za Gistenje zgornjega dela pecice lahko spustite (samo pri nekaterih modelih) zgomiji grelec za Zar (glejte VZDRZEVANJE).
Opomba: Med daljsim kuhanjem ali pe¢enjem jedi z visoko vsebnostjo vode (kot so npr. pice, zelenjava) lahko pride do kondenzacije na notranji
strani vrat in okoli tesnila. Ko se pecica ohladi, obrisite notranji del vrat s krpo ali gobo.
Pribor:
Opremo takoj po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Za prijemanje vrocih delov opreme uporabljajte zascitne rokavice.
Ostanke hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobo.
Ciscenje zadnje stene in stranskih kataliticnih plosé pecice (e sta prisotni):
Pomembno! Ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih detergentov, grobih krtag, ¢istil za lonce ali razprsil za ciScenje pecic, ki bi lahko poSkodovali
kataliti¢ne povrsine in pokvarili njihove lastnosti samodejnega ciS¢enja.
Prazno pecico pustite priblizno eno uro delovati z ventilatorjem pri temperaturi 200 °C.
Zatem pocakajte, da se naprava ohladi, in nato z gobo odstranite ostanke Zivil.
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Cistilni cikel pecic s funkcijo pirolize (ce obstaja):

- Nedotikajte se pecice med ciklom pirolize.
A OPOZORILO - Otrodi naj se med ciklom pirolize ne priblizujejo pecici.

Ta funkcija seZzge madeZe, ki nastanejo v pecici, tako da jih segreje na temperaturo priblizno 500 °C. Pri tej temperaturi se te obloge spremenijo v rahel pepel, ki ga
zlahka obriSete z vlazno krpo, ko je pecica hladna. Funkcije pirolize ne izberite po vsaki uporabi. Izberite jo le, e je pecica zelo umazana ali se med segrevanjem ali
pecenjem kadi.
- (Ceje petica names¢ena pod kuhalno povriino, naj bodo vsi gorilniki ali kuhalne plo3¢e med funkcijo pirolize (samociscenja) izklopljeni.

Preden zazenete funkdijo pirolize, odstranite vso dodatno opremo.

Ta naprava je opremljena z dvema funkcijama pirolize:
1. Cikel z varcevanjem z energijo (PYRO EXPRESS/ECO): ta prihrani priblizno 25 % energije v primerjavi s standardnim ciklom. Izberite ga v rednih intervalih

(po pecenju mesa 2- ali 3-krat zapored).
2. Standardni cikel (PYRO): ta je primeren za CiS¢enje zelo umazane pecice.
« Vvsakem primeru vas po dolocenem $tevilu uporab in glede na umazanost peice naprava na zaslonu opozori, da morate zagnati cikel ¢icenja.
Opomba: Med funkcijo pirolize vrat pecice ni mogoce odpreti. Ostala bodo zaprta, dokler se temperatura v notranjosti ne vrne na sprejemljivo varno
raven.

VZDRZEVANJE

- Uporabljajte zascitne rokavice.
& OPOZORILO - Pred izvajanjem naslednjih opravil pocakajte, da se pecica ohladi.

- Pred servisnimi deli izklopite napajalno napetost.

ODSTRANJEVANJE VRAT

Postopek odstranjevanja vrat:

1. Vrata do konca odprite.

2. Dvignite zaporna vzvoda in ju do konca potisnite naprej (sl. 1).

3. Vratado konca zaprite (A), jih dvignite (B) in zavrtite (C), da se sprostijo (D) (sl. 2).
Za ponovno namestitev vrat:

1. Tedaja vstavite na ustrezni mesti.

2. Vratado konca odprite.
3. Ponovno spustite zaporna vzvoda.
4. Zaprite vrata.
8f
g |
Slika 1 Slika 2

PREMIKANJE ZGORNJIH GRELCEV (SAMO NEKATERI MODELI)

1. Odstranite stranske reSetke za dodatno opremo (sl. 3).

2. Grelec (sl. 4) nekoliko izvlecite in ga nato spustite (sl. 5).

3. Grelec namestite v poloZaj tako, da ga dvignete, narahlo povlecete k sebi in preverite, da je naslonjen na stranske nosilce.

Slika 3 Slika 5
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ZAMENJAVA ZARNICE V PECICI

Zamenjava zadnje Zarnice (e je prisotna):

1. Pedico izklopite iz elektricne napetosti.

2. Odvijte pokrov Zarnice (sl. 6), zamenjajte Zarnico (glejte opombo o tipu Zarnice) in pokrov Zarnice ponovno privijte (sl. 7).
3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno napetost.

Zamenjava stranske Zarnice (Ce je prisotna):

Pecico izklopite iz elektricne napetosti.

Odstranite stranske reetke za dodatno opremo, Ce je prisotna (sl. 3).

Zizvijatem odstranite pokrov Zarnice (sl. 7).

Zamenjajte Zarnico (glejte opombe o tipih Zarnice) (sl. 8).

Ponovno namestite zascitni pokrov Zarnice in ga potisnite proti steni, da klikne in se zasko€i (sl. 9).
Ponovno namestite stranske reSetke za dodatno opremo.

Pecico ponovno prikljucite na elektriéno napetost.

— /]
T

NowsnkEwN

Slika 6 Slika7 Slika 8 Slika 9

Opomba:

- Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W/230 V z Zarilno nitko tipa E-14 T300°C ali halogenske Zarnice 20—40 W/230 V tipa G9, T300°C (odvisno od modela).
- Lug ki se uporablja v napravi, je posebej zasnovana za elektricne naprave in ni primerna za osvetljevanje prostorov (uredba Komisije (ES) $t. 244/2009).
- Zarnice s0 na voljo v nasi servisni sluzbi.

Pomembno!

- Ceuporabljate halogenske zarnice, se jih ne dotikajte z golimi rokami, saj jih lahko prstni odtisi poskodujejo.

- Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite zascitnega pokrova.
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NAVODILA ZA UPORABO PECICE
ZAPRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO NAPETOST GLEJTE POGLAVJE »NAMESTITEV«
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Upravljalna plos¢a

Zgornji grelec/zar

Hladilni sistem (Ce je prisoten)

Plodcica s podatki (ne odstranite)

Lucka

Ventilacijski sistem za pecenje (Ce je prisoten)

Razenj (Ce je prisoten)

Spodnji grelec (ni viden)

9. Vrata

10. Polozaj polic

11. Zadnja stena

Opomba:

- Pokoncu peke in izklopu pecice lahko hladilni ventilator deluje 3e nekaj ¢asa.
- Vadizdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.

PN -
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ZDRUZLJIVA OPREMA
(za opremo, ki je prilozena pecici, si oglejte tehnicne podatke)

Slika 1 Slika 3 Slika 4
bl;‘“?rﬂ
[ o
E;—ti"f
Slika 5 Slika 7 Slika 8

Slika9

Posoda za prestrezanje masti z Zara (sl. 1

Za prestrezanje mascobe in koSckov Zivil, ki je namescena pod resetko, oziroma kot pekac za pecenje mesa, piscancev, rib itd., z zelenjavo ali brez nje. Za preprecitev
brizganja mascobe in nastajanja dima vlijte v ponev nekaj vode.

Pekac za sladice (sl. 2)

Za pecenje piskotov, peciva in pic.

ReSetka (sl. 3)

Za pecenje Zivil na Zaru ali kot podpora za lonce, modele za pecivo in drugo posodo. Namestite jo lahko na poljubno viSino. ReSetko lahko vstavite tako, da je njena
krivina obrnjena navzgor ali navzdol.

Stranske kataliticne plosce (sl. 4)

Te plosce so prekrite s posebnim mikroporoznim emajlom, ki vpija kapljice mascobe. Priporocamo, da po pecenju zelo mastnih jedi zazenete program samodejnega
&scenja (glejte CISCENJE).

Vrtljivi Zar (sl. 5)

RaZenj uporabljajte, kot je prikazano nasl. 9.Za dodatna navodila glejte tudi poglavje »Priporo¢ena uporaba in nasvetic.

Komplet »Grill Pan Set« (sl. 6)

V kompletu je reSetka (6a) in emajlirana posoda (6b). Komplet se namesti na reSetko (3) in uporablja s funkdijo Zara.

Mascobni filter (sl. 7)

Uporabite ga samo za pecenje zelo mastnih jedi. Obesite ga na zadnjo steno v notranjosti pecice, nasproti ventilatorja. Filter lahko cistite v pomivalnem stroju in ga
uporabljate pri delovanju pecice z ventilatorjem.

Drsna vodila (sl. 8)
Omogocajo, da se reSetke in prestrezne ponve med pecenjem do polovice izvlecejo iz peice. Vodila so primerna za vso dodatno opremo; pomivajo se lahko v
pomivalnem stroju.
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OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
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Gumbi so ugrezni. Pritisnite gumbe v sredini, da izskodijo.
Vas izdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.
1. Gumb za izbiro funkcije
2. Elektronski programator
3. Gumb termostata
4. Rdeca kontrolna lucka termostata.
UPORABA PECICE
Gumb za izbiro funkcije zavrtite na Zeleno funkcijo.
Vkljuci se Zarnica v pecici.
+  Gumb termostata zavrtite v smeri urnega kazalca na Zeleno temperaturo.
Zasveti LED-lucka termostata, ki ob dosegu izbrane temperature ponovno ugasne.
Po zakljuceni peki gumbe obrnite v polozaj »0«.
UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMATORJA

1. Gumb -:?za zmanjSanje vrednosti, prikazane na zaslonu
@ 2. Gumb (3 (@ :zaizbiranje razlicnih nastavitev:

[
o b I | : [l | a. §asovnik
T 4 b. Cas pecenja
3. Gumb + : ?za povecanje vrednosti, prikazane na zaslonu
l @ p I p
ONC]

— +
Q O Q A. Simbol D nakazuje, da je funkcija casovnika v uporabi
© =
| | |

B. Simbol AUTO potrjuje, da je bila nastavitev izvedena.

Pred prvo uporabo pecice

Nastavitev ure in tona zvocnega signala.

Ob prikljucitvi pecice na omrezno napetost na zaslonu utripata AUTO in 0.00. Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba - in +: pika v sredini utripa. Nastavite uro
zgumboma + in-. Ko izberete Zelene vrednosti, pritisnite srednji gumb. Na zaslonu se prikaZe »ton 1«. Za izbiro Zelenega tona pritisnite gumb -. Ko izberete Zeleni ton,
pritisnite srednji gumb. Za spremembo ure sledite zgornjemu postopku.

Nastavitev ¢asovnika /"

Za nastavitev casovnika za daljsi cas pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Nastavite ¢asovnik z gumbom + (najvedja vrednost, ki jo je
mogoce programirati, je 23 ur in 59 minut). Od3tevanje se zacne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje uro, zvonec pa sveti 3e naprej, kar potrjuje, da je Casovnik
nastavljen. Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite tako, da ponovno pritisnete srednji gumb.

Nastavitev ¢asa pecenja

Potem ko z gumbi izberete nacin pecenja in temperaturo, pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Ponovno pritisnite na srednji gumb:
na zaslonu se izmenicno prikazujeta o~ in 0.00, napis AUTO pa utripa. Nastavite as pecenja zgumboma + in - (najveja vrednost, ki jo je mogoce programirati, je
10 ur). Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze ura, AUTO pa sveti $e naprej, kar potrjuje nastavitev. Preostali ¢as pecenja si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite

tako, da za dve sekundi pritisnete srednji gumb in ga nato pritisnete $e enkrat. Ob izteku nastavljenega casa se simbol IE)I izkljuci, oglasi se alarm, AUTO pa utripa na

zaslonu. Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm. Obrnite gumb za izbiro funkcij in temperature na nic ter za dve sekundi pritisnite srednji gumb, da koncate
pecenje.
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RAZPREDELNICA Z OPISOM FUNKCLJ

GUMB ZA FUNKCIJE
O 1ZKLOP Za ustavitev pecenja in izklop pecice.
O LUCKA Zavklop/izklop ui pecice.
AN
E— TRADICIONALNO Pecenje katere koli jedi na samo eni redetki. Uporabite drugo reetko. Pecico segrejte na Zeleno temperaturo. Lucka termostata
—_— se izklopi, ko je pecica pripravljena in lahko vanjo postavite hrano.
N——/
V— Za pecenje peciva s teko¢im nadevom (slanega ali sladkega) na eni sami resetki. To funkcijo lahko uporabljate tudi za pecenje
KONVEKCIJSKO , L o ) : P o )
‘l‘ PECENJE na dveh reSetkah. Zamenjajte polozaj jedi, da boste hrano bolj enakomerno spekli. Za pecenje le na eni reSetki uporabite drugo
— redetko, za pecenje na dveh resetkah pa drugo in Cetrto redetko. Pred pecenjem morate pecico segreti.
Jgu— Za peko zarebrnic, raznjicev, klobas na Zaru, za gratiniranje zelenjave in pripravo zlato zapecenega kruha. PoloZite hrano na
IAR Cetrto resetko. Kadar pecete meso, uporabite prestrezno posodo za zbiranje mesnih sokov. Namestite jo na tretjo reSetko in
—__J dodajte priblizno pol litra vode. Pecico 3—5 minut predhodno segrevajte. Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta.
Za pecenje velikih kosov mesa (noge, pecenka, pidcanci). Hrano postavite na srednje resetke. Uporabite prestrezno posodo za
vov TURBO GRILL zbiranje mesnih sokov. Namestite jo na prvo ali drugo redetko in dodajte priblizno pol litra vode. Priporocamo, da meso med
o kuhanjem obrnete, da se enakomerneje zapece. Pecice ni treba predhodno segreti. Med pecenjem morajo biti vrata pecice
N——/
zaprta.
q z Sevanje od ja hrane. PoloZite h dnjo reSetko. Pustite h balazi, d bi izsusil j
X~ ODMRZOVANJE ta pospeSevanje odmrzovanja hrane. Polozite hrano na srednjo resetko. Pustite hrano v embalazi, da se ne biizsusila na zunanji
- 0 D, strani.
( ‘\. WLy Za pecenje sadja, tort, zelenjave, pice, perutnine itd. na eni ravni
@~ ||  VENTILACUA pecenje sadja, fort, zelenjave, pice, p : :
N
Za enakomerno pecenje razlicnih vrst Zivil (npr. rib, zelenjave, peciva), ki se lahko pecejo pri enaki temperaturi, na najvec treh
(‘1 TERMOVENTILACI) | viSinah hkrati. Ta funkcija omogoca pecenje, pri katerem ne prihaja do navzemanja vonjev drugih jedi. Priporocamo, da Zivila
' SKO PECENJE | poloite na drugo vidino pecenja. Za pecenje na dveh ravneh priporocamo, da uporabite prvo in tretjo raven, prej pa pecico
— segrejte.
) Po pecenju uporabite to funkcijo, da se spodnji del jedi rjavo zapece. Priporocamo, da Zivila poloZite na prvo oz. drugo viSino
BOTTOM HEATING | L ) e ) L, o . .
" pecenja. To funkcijo je mogoce uporabiti tudi za pocasno pecenje, npr. za zelenjavo in mesne obare; v tem primeru uporabite
| (spodnijigrelec) LT .
\ J drugo visino pecenja. Pecice ni treba predhodno segreti.
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RAZPREDELNICA ZA PECENJE

Recept Funkcija | Predgrevanje | ReSetka | Temperatura| Cas |Pribor
(od spodaj (°C) (min)
navzgor)
@ Da 2 150-175 35-90 | Model za pecivo na Zi¢ni reSetki
Kvaseno pecivo 3. reSetka: model za pecivo na Ziéni reSetki
@ Da 1-3 150-170 30-90
1. reSetka: model za pecivo na Zicni reSetki
Da ) 150-190 30-85 Erel_*stvreznl p[ad;nj/pekac ali posoda za
Pite z nadevom olace na resetki
(skutna pita, jabolcni 3. resetka: model za pecivo na 7icni resetki
zavitek, jaboléna pita) (s Da 1-3 150-190 35-90
s . . ey
1. reSetka: model za pecivo na Zicni resetki
@ Da 2 160-175 2045 | Prestrezna posoda/pekac
Keksi/kolacki 3. reSetka: resetka
Da 1-3 150-175 20-45
1. reSetka: prestrezna posoda/pekac
@ Da 2 175-200 30-40 | Prestrezna posoda/pekac
Princeske 3. reSetka: peka¢ na Zicni resetki
g Da 1-3 170-190 35-45
= 1. reSetka: prestrezna posoda/pekac
Da 2 100 110-150 | Prestrezna posoda/pekac
Beljakovi poljubdcki 3. reSetka: peka¢ na Zicni resetki
¢ Da 1-3 100 130-150
= 1. reSetka: prestrezna posoda/peka¢
Da 2 190-250 12-50 | Prestrezna posoda/pekac
Kruh/pica/fokaca 1. redetka: pekac na 7icni resetki
Da 1-3 190-250 | 25-50
= 3. reSetka: prestrezna posoda/pekac
@ Da ) 250 10-15 1.Vresetka: prestrezna ponev/pekac ali
reSetka
Zamrznjena pica 3. reSetka: peka¢ na Zicni resetki
@ Da 1-3 250 10-20
e 1. reSetka: prestrezna posoda/peka¢
Da 2 175-200 40-50 | Model za pecivo na Zi¢ni reSetki
Slane pite
(zelenjavna pita, quiche) — 3. reSetka: model za pecivo na Zicni redetki
¢ Da 1-3 175-190 | 55-65
= 1. reSetka: model za pecivo na Zicni resetki

SL62




Recept Funkcija |Predgrevanje | Resetka | Temperatura | Cas |Pribor
(od spodaj (°C) (min)
navzgor)
@ Da 2 175-200 20-30 | Prestrezna posoda/pekac
Pecivo/keksi iz listnatega
testa = 3. redetka: pekac na Zicni resetki
Da 1-3 175-200 25-45
1. reSetka: prestrezna posoda/pekac
Lazanja/pecene s
testenine/kaneloni/narastki @ Da 2 200 45-55 | Pekat na Zicni redetki
Jagrfjeflna/teletma/goved|n Da 2 200 80—110 | Prestrezna posoda ali pekac na resetki
a/svinjina, 1kg
Piscanec/kuned/raca, 1kg @ Da 2 200 50-100 | Prestrezna posoda ali pekac na resetki
Puran/gos, 3 kg @ Da 12 200 80-130 | Prestrezna posoda ali pekac na redetki
OIS eI Da 2 175-200 40—60 | Prestrezna posoda ali pekac na redetki
(file, cela)
Polnjenazelenjava Da 2 175-200 | 50-60 | Pekaéna ieniresetki
(paradiznik, bucke, jajcevci)
Toast @ Da 4 200 -5 |Zar
4. redetka: reSetka (po polovici casa pecenja
Ribji ileji/zrezki @ Da 4 200 20-30 | obmite hrano)
3. reSetka: prestrezna posoda z vodo
4. redetka: reSetka (po polovici casa pecenja
Klobase/kebab/rebrca/ Da 4 200 30-40 | obrnite hrano)
hamburgerji "
3. redetka: prestrezna posoda z vodo
2. redetka: Zicnata reSetka (hrano po potrebi
Peten pistanec, 1-1,3 kg @ ) 3 200 55_70 obrnite po dveh tretjinah ¢asa pecenja)
1. redetka: prestrezna posoda z vodo
2. redetka: raZenj
Pecen piScanec, 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. redetka: prestrezna posoda z vodo
. . Pekac na Zicni resetki (hrano po potrebi
A G SR g @ 2 200 -4 obrnite po dveh tretjinah ¢asa pecenja)
Prestrezna posoda ali pekac na resetki
Jagnjedja noga/golen @ - 2 200 60-90 | (hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah
pecenja)

. . Prestrezna posoda/pekac (hrano po potrebi
Krompirv peci @ 2 200 45-55 obrnite po dveh tretjinah pecenja)
Gratinirana zelenjava @ - 2 200 20-30 | Pekac na Zicni redetki

3. redetka: pekac na Zicni resetki
Lazanja in meso Da 13 200 50-100

1. redetka: prestrezna posoda ali pekac na
redetki
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Recept Funkcija |Predgrevanje | ReSetka | Temperatura | Cas |Pribor
(od spodaj (°C) (min)
navzgor)
3. reSetka: pekac na Zicni redetki
Meso in krompir Da 1-3 200 45-100
1. redetka: prestrezna posoda ali pekac na
reSetki
3. redetka: pekac na Zicni resetki
Ribe in zelenjava Da 1-3 175 30-50
1. reSetka: prestrezna posoda ali pekac na
reSetki

Casi, podani v tej razpredelnici, so za pecenje z nacinom zakasnjenega zacetka (¢e je na voljo). Casi kuhanja so lahko daljsi, odvisno od jedi.
Opomba: Simboli funkcij kuhanja so lahko nekoliko drugacni kot na risbi.
Opomba: Casi in temperature pecenja so informativni in veljajo za itiri obroke.

PRIPOROCENA UPORABA IN NASVETI

Vodic po razpredelnici za pecenje

V razpredelnici je 0znacena najbolj3a funkcija, ki se uporablja za dolocene jedi, ki se istocasno pripravljajo na eni ali ve¢ visinah. Cas pecenja se teje od trenutka, ko
Zivilo vstavite v pecico, brez predhodnega segrevanja (kjer je potrebno). Temperature in as priprave so orientacijske vrednosti, ki so odvisne od kolicine Zivila in vrste
uporabljene posode. Najprej uporabite najnizje priporocene vrednosti in nato, ¢e Zivilo ni dovolj kuhano oz. peceno, uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozeno
opremo ter po moZnosti temne kovinske modele za pecivo in pekace. Uporabite lahko tudi stekleno (pyrex) ali lonceno posodo in opremo, vendar pri tem upostevajte,
da je cas pecenja nekoliko dalj3i. Za dosego najbolj3ega rezultata upostevajte navodila, ki so podana v razpredelnici za pecenje za izbiro opreme (priloZene), ki jo je
potrebno vstaviti na razlicne viSine. Ko pripravljate jedi z veliko vsebnostjo vode, pecico predhodno segrejte.

Istocasno kuhanje ali pecenje razlicnih jedi

Z uporabo funkcije »KONVEKCIJSKO PECENJE« (¢e je na voljo) lahko isto¢asno pecete razlicne jed;, ki zahtevajo enako temperaturo pecenja (na primer: ribe in zelenjavo)

-z uporabo razlicnih visin. Odstranite jedi, ki zahtevajo krajsi €as pecenja, ter v peici pustite jedi, ki zahtevajo dalSi ¢as pecenja.

Sladice

- Obcutljive sladice pripravljajte s funkcijo za tradicionalno pecenje na eni visini. Uporabite temne kovinske modele za pecivo in jih vedno postavite na prilozeno
resetko. Za pecenje na vec visinah izberite funkcijo s stisnjenim zrakom in razvrstite polozaje modelov za pecivo, da zagotovite optimalno kroZenje vrocega zraka.

- Dabi preverili, ali je vzhajano pecivo peceno, zapicite lesen zobotrebec v sredino peciva. Ce je zobotrebec ist, je pecivo peceno.

- (e uporabljate teflonske modele za pecivo, ne namafite robov z maslom, ker pecivo ne vzhaja enakomerno ob robovih.

- (e se pecivo med pecenjem “sesede”, naslednji¢ nastavite niZjo temperaturo, morebiti zniZajte kolicino tekocine v testu in ga bolj rahlo ume3ajte.

- Iasladice z vlaznim nadevom (skutna pita ali sadne pite) uporabite funkcijo »KONVEKCIJSKO PECENJE« (Ze je na voljo). Ce je testo peciva vlaZno, pecite na niZjem
nivoju in pred dodajanjem nadeva posujte spodnji del peciva s kru$nimi ali piSkotnimi drobtinami.

Meso

- Uporabite poljuben pekac ali stekleno posodo (pyrex) ustrezne velikosti za pecenje izbranega kosa mesa. Za pecenje pecenk je najholje, ¢e na dno posode vlijete
nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate med pecenjem. Ko je pecenka gotova, jo pustite v pecici Se 1015 minut oz. jo zavijte v aluminijasto folijo.

- (e Zelite peci meso na Zaru, izberite kose z enakomerno debelino, da je meso enakomerno peceno. Zelo debeli kosi mesa zahtevajo daljsi as pecenja. Da bi
prepreili prekomerno zapecenje mesa, spustite reetko, da se meso pece na vedji razdalji od grelca za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah ¢asa pecenja.

Za zbiranje mesnih sokov priporocamo, da neposredno pod reetko, na kateri se pece meso, postavite prestrezno ponev s pol litra vode. Po potrebi dolijte vodo.

Razenj (samo pri nekaterih modelih

To opremo uporabite za enakomerno pecenje velikih kosov mesa in perutnine. Meso namestite na palico raznja (piS¢anca poveZite z vrvico) in pred vstavljanjem palice

vvdolbino za raZenj na sprednji strani pecice preverite, ali je meso dobro pritrjeno. Za prepreitev nastajanja dima in za zbiranje mesnih sokov priporocamo, da na prvo

viSino vstavite prestrezno ponev s pol litra vode. Palica ima plasticen rocaj, ki ga odstranite pred zacetkom pecenja in ga uporabite po koncu pecenja, da se ne opecete

pri jemanju mesa iz pecice.

Pica

Pekace rahlo namazite, da zagotovite hrustljav spodnji del pice. Po dveh tretjinah pecenja posujte po pici sir mocarela.

Funkcija vzhajanja (na voljo samo pri nekaterih modelih

Najbolje je, da testo pred vstavljanjem v pecico vedno pokrijete z vazno krpo. S to funkcijo se ¢as vzhajanja testa skrajsa za priblizno eno tretjino v primerjavi z

vzhajanjem pri sobni temperaturi (2025 °C). 1 kg testa za pico vzhaja priblizno eno uro.
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