Owner’s Manual

THANK YOU FOR BUYING AN INDESIT PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

iﬂf Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON Ejﬁ]
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION
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1. Control panel

2. Lamp

3. Shelf guides
(the level is indicated on
the wall of the cooking
compartment)

4. Door
5. Upper heating element/grill
6. ldentification plate

(do not remove)

7. Bottom heating element
(not visible)

CONTROL PANEL DESCRIPTION

ot

.
.
o

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the O
position to switch the oven off.

2. TIMER KNOB

Useful as a timer.

3. THERMOSTAT KNOB
Turn to select a desired
temperature, activating the
selected function.

4

4. LED THERMOSTAT/
PREHEATING

Switches on during the heating
process. Switches off once the
desired temperature reached.
Please note: Type of knob may vary
from model type. If the knobs are
push-activated, push down on the
center of the knob to release it from
seating.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the

knob to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

T

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

* Availble only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by holding
it tilted slightly upwards and resting the raised rear side
(pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

Other accessories, like the baking tray, are to be inserted
horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a]
and then remove the protective foil [b] from the sliding
runners.

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the
lower hooks (1) and pull the the sliding runners upwards,
removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press
the lower part of the sliding runners against the shelf
guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1.To remove the shelf guides, firmly grip the external part
of the guide, and pull it towards you to extract the support
and the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the
cavity and initially insert the two pins into their lodgings.
Next, position the external part near its lodging, insert the
support, and firmly press towards the wall of the cavity to
make sure the shelf guide is properly secured.
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FIRST TIME USE

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

FUNCTIONS

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

OFF

For switching off the oven.
=) LIGHT

For switching on the light in the compartment.
E BOTTOM HEATING

Use this function to brown the bottom of

the dishes. It is advisable to place the food on the
1st/2nd level. The function can also be used for slow
cooking, suche as vegetables and meat stews; in this
case, use the 3rd level. The oven does not have to be
preheated.

|: CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

DAILY USE

‘(;0 ECOCLEAN

|—¢ The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. To
activate the “EcoClean” function pour 100-120ml of
drinking water into the bottom of the oven then turn
the selection knob and the thermostat knob to the
icon. It is best to use the function for 35 minutes.
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning.

~~] GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require

ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.
To interrupt the function at any time, switch off the
oven, turn the selection knob and the thermostat
knobto

PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
thermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun. At the end of this
process, the LED thermostat switches off indicating
that the oven has reached the set temperature: at
this point, place the food inside and proceed with
cooking.

SETTING THE TIMER

The timer knob can be used to set a cooking time

of between 1 and 60 minutes. To set cooking time,
after selecting the required cooking function, turn
the knob right round (360°) in a clockwise direction
and then turn it back in the opposite direction to the
desired cooking duration.

NOTES

- Do not cover the inside of the oven with
aluminum foil.

« Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

- Do not place heavy weights on the door and do

not hold on to the door.
ENERGY EFFICIENCY NOTES

« Take advantage of residual heat: turn off the oven
5/10 minutes before the end of cooking to use the
remaining heat.

« Keep the door closed: if possible, avoid opening
the oven door during cooking, as this lets heat
escape.

« Cook larger portions: use the oven mainly for
bigger dishes (e.g., meat over 1 kg) or higher
servings, to make the most of the energy used.

« Clean the door seal regularly: a clean seal
prevents heat loss and ensures efficient cooking.

+ Preheat only when needed: preheat the oven only
if the recipe or cooking table recommends it.

« Choose dark baking trays: dark trays absorb heat
better, improving cooking efficiency.

« Plan your cooking: prepare multiple dishes in
sequence to use residual heat and avoid extra
preheating.

« Select the energy-saving program: use the
dedicated ECO program for lower energy
consumption. Refer to cooking table for
additional inputs.

+  Remove unused accessories: take out trays or
racks you don’t need to improve heat circulation
efficiency and to lower down the thermal capacity
of the product.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPI?BCATURE DU(F:\:I-\I-I;\:ON LEVEL AND ACCESSORIES

Leavened cakes EI Yes 150-170 30-90 -u,-.-.-i.-u-

::ci:wlsgsgaclgie/ strudel, fruit pie) E’ ves 160-200 35-90 éﬂ

Biscuits/tartlets EI Yes 160 - 180 15-35 &L

Choux buns EI Yes 180 - 200 40-60 K;J

Meringues EI Yes 920 150 - 200 l;}

Pizza / Focaccia EI Yes 220-250 10-25 KU;J

Small bread (80g) EI Yes 180 - 200 30-45 é

Bread loaf (5009) EI Yes 180 5070 -\1,1..{..—2..1,-

Frozen pizza E’ Yes 250 10-20 &;J

EREIE

Vols-au-vents / puff pastry crackers EI Yes 190 - 200 20-30 l;}

Lasagne / baked pasta / canneloni / flans EI Yes 190 - 200 45 -65 l;}
Lamb / veal / beef /pork 1 kg EI Yes 190 - 200 80-110 Q
Chicken/rabbit/duck 1 kg EI Yes 200-230 50-100 ;ﬂ

Turkey / goose 3 kg EI Yes 180 - 200 150 - 200 Q

Baked fish/en papillote (fillets, whole) EI Yes 170-190 30-45 &;J
:ztégfgt?nvei)getables (tomatoes, courgettes, EI Yes 180 - 200 50-70 .‘“-2:'_

Roast potatoes EI Yes 220-240 40-60 l;}

Toasted bread E] 5 250 2-6 ~ SF

Fish fillets/slices E] 5 250 15 - 30% _\”_4.__'. Twivf
ﬁgt;:ggf;ét:babs/spare ribs/ E] 5 250 15 - 30* -‘”.5.“’ j;r
Vegetable gratin E] 5 250 5-15 l;ﬂ

* Turn food halfway through cooking
FUNCTIONS E] E]
Conventional Grill
Avvneeer R S | | SN
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish on the Baking tray/Drip tray or baking Drip tray / Drip tray / Baking tray
wire shelf dish on the wire shelf Baking tray with 200 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.
Do not use steam cleaners.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with
a cloth or sponge.

appliance.

work.

damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance

It is possible to use a standard
oven cleaner to help soften and
remove residues, making manual
cleaning of the cavity and
accessories easier.

If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.
The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

~

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do
not hold it by the handle. Simply remove the door by
continuing to close it while pulling it upwards (a) at
the same time until it is released from its seating (b).
Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.

Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

LOWER THE UPPER HEATING ELEMENT

1. Extract the heating element from its seating,
thenlower it.

2.To return the heating element to its position, lift it
up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
e

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew the cover from the light, replace the bulb and screw the
cover back on the light.

Reconnect the oven to the power supply. Do not use the oven until the light cover has been refitted.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for domestic appliances and is not suitable for general room lighting
within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not handle bulbs with your bare hands as your fingerprints
could damage them. Do not use the oven until the light cover has been refitted.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

i Check for the presence of mains

: . electrical power and whether

i Power cut. Disconnection from i the oven is connected to the

: the mains. i electricity supply.

: . Turn off the oven and restart it to
. see if the fault persists.

The oven does not work.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.indesit.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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Pfirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

@ INDESIT
Z ) Prejete-lisi ziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte

prosim svijj vyrobek na strance www.register10.com

A Pfed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2. Osvétleni
3. Vodici mfizky
(Uroven je vyznacena na sténé

2 @f = T = Heeee5 vnitiniho prostoru trouby)
= 4. Dvirka
5. Horni topné téleso / gril
il 6. ldentifikacni Stitek
K| (neodstranujte)
.6 7. Spodni topny ¢lanek
(neni vidét)
A 7
N\ eeiieissrreeeeeeeeiment +%°
il I
Beeeed =y }ﬁj‘
m =
POPIS OVLADACIHO PANELU
F 9] °C
0 0 0
. 60. . .5 .
=) E02 50, .10 60
nm O
..... ,.40"' 20 120
- "5 = i L 7 35 M 25 0 e 160 )
i 2 3 4

1. VOLICi KNOFLIK

Pro zapinani trouby vybérem
funkce. Prejete-li si troubu
vypnout, otocte do polohy O.

2. KNOFLIiK CASOVANI
Pouziva se jako ¢asovac.

3. OVLADAC TERMOSTATU
Otocte jim pro nastaveni
pozadované teploty a aktivaci
vybrané funkce.

4. LED KONTROLKA B
TERMOSTATU/PREDEHREVU
Zapina se béhem faze vyhtivani
trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.
Upozornéni: Typ knofliku se mize lisit
v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky
aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazenf uvolnite.

Upozornént: Typ knofliku se mtze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed

je z polohy usazeni uvolnite.
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PRISLUSENSTVI

Pouziti: k peceni pokrm(
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

HLUBOKY PLECH*

T

Pouziti: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
J[focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* K dispozici pouze u ur¢itych model(
Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mize v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dal3i pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte rost do pozadované Urovné. Pfitom jej drzte tak,
aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz nejprve

polozte zvySenou zadni stranu

(sméfujici nahoru).

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co

nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatadhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo
k vyhaknuti ze spodnich hacku (1) a nasledné zatdhnéte
smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni z hornich hacka (2).

OPETOVNE NASAZENIi VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni

hacky nezacvaknou (2).

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK
1. Pro demontdz bocnich vodicich mfizek pevné uchopte

vnejsi Cast mfizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se
uvolni podpéry a dva vnitini hacky z pfislusnych otvoru.
2. Privraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasurite

hacky do pfislusnych otvor(. Poté nastavte vnéjsi ¢ast
k pfislusSnému otvoru, zasunte podpéru a pevné zatlacte
smérem ke sténé trouby, aby se vodici mfizky zajistily na

misté.

[d]
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PRED PRVNIM POUZITIM

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

FUNKCE

Z trouby odstrante viechny ochranné kartony nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
prislusenstvi.

Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporuc¢ujeme prostor
vetrat.

OFF

Slouzi k vypinani trouby.
:(): OSVETLENI

Pro zapnuti osvétleni uvnitf trouby.
=

VYHRIVANI DOLNI CASTI

Tuto funkci pouzijte k zhnédnuti spodku
pokrmu. Doporucujeme pouzivat 1./2. Groven drazek.
Tuto funkci |ze vyuzit rovnéz k pomalé tepelné Upravé
jako napf. u zeleniny a duseného masa; i vtomto
pripadé pouzivejte 3. droven drazek. Troubu neni
tieba predehfivat.

|: TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

BEZNE POUZIVANI

l‘ {;0 ECOCLEAN

hd Diky pusobeni pary, ktera se uvoliiuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Za ucelem
aktivace funkce ,EcoClean” nalijte na dno trouby
100-120 ml pitné vody a poté otocte volici knoflik

a knoflik termostatu na ikonu. Nejlepsi je pouzivat
funkci v délce 35 minut. Poloha symbolu neodpovida
teploté dosazené béhem cyklu ¢isténi.

~~] GRIL

Ke grilovani steak(, kebabt a uzenin, k zapékani
¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pfidejte
200 ml pitné vody.

ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce

AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu. Pro pferuseni
funkce kdykoli vypnéte troubu, otolte ovladacem
vybéru a knoflikem termostatu na

PREDOHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, Ze byl
zahajen proces pfedehfevu. Na konci tohoto procesu
LED kontrolka termostatu zhasne, cozZ signalizuje, ze
trouba dosahla nastavené teploty: V tomto okamziku
vlozte jidlo do trouby a pokracujte v peceni.
NASTAVENI CASOVACE

Knoflik casovace Ize pouzit k nastaveni doby vareni
v rozmezi 1 az 60 minut. Chcete-li nastavit dobu
vareni, po vybéru pozadované funkce vareni otocte
knoflikem doprava (360°) ve sméru hodinovych
ruci¢ek a poté jej otocte zpét v opacném sméru na
pozadovanou dobu vareni.

POZNAMKY

« Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

« Nikdy neposunujte nadoby po dné trouby, mohli
byste poskrabat smaltovany povrch.

« Nepokladejte na dvefe tézka zavazi a nedrzte se
jich.

POZNAMKY K ENERGETICKE UCINNOSTI

+ Vyuzijte zbytkové teplo: vypnéte troubu 5/10
minut pfed koncem peceni a vyuzijte zbytkové
teplo.

+ Neotvirejte dvirka: pokud mozno béhem peceni
neotvirejte dvifka trouby, protoze tim unika teplo.

« Pripravujte vétsi porce: troubu pouzivejte hlavné
pro vétsi pokrmy (napf. maso nad 1 kg) nebo vice
porci, abyste co nejlépe vyuzili spotfebovanou
energii.

« Pravidelné Cistéte tésnéni dvifek: Cisté tésnéni
zabranuje tepelnym ztratam a zajistuje efektivni
peceni.

« Predehfivejte pouze v pfipadé potieby: troubu
pfedehfivejte pouze tehdy, pokud to recept nebo
tabulka peceni doporucuje.

« Pouzivejte tmavé plechy na peceni: tmavé plechy
[épe absorbuji teplo a zvy3uji uc¢innost peceni.

« Planujte si peceni: pfipravujte vice pokrmu za
sebou, abyste vyuzili zbytkové teplo a vyhnuli se
dodate¢nému predehfivani.

« Zvolte program Uspory energie: pouzivejte
specialni program ECO pro nizsi spotifebu energie.
Podrobnosti najdete v tabulce peceni.

+ Vyjméte nepotiebné pfislusenstvi: vyjméte
plechy nebo rosty, které se nepouzivaji, abyste
optimalizovali ucinnost cirkulace tepla a snizili
tepelny vykon.

(D inpesit



TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE EPREDOHREVE TEF:':?TA DOB?M-I;':‘VANI UROVEN A PRISLUSENSTVI
Kynuté kolace = Ano 150-170 30-90 =
Kolac s naplni ; — 3
(tvarohovy kola¢ — cheesecake, zavin, ovocny — Ano : 160-200 35-90 \ |
kolac) {
Cajové pecivo / ovocné kolacky — Ano 160-180 15-35 : 2/3 |
Odpalované pe¢ivo - Ano 180-200 40-60 2
Pusinky —_ Ano 90 150-200 2
Pizza/focaccia (typ chlebového peciva) — Ano 220-250 10-25 L 1/2 J
Maly chléb (80 g) —_ Ano 180-200 30-45 I 2 u
Bochnik chleba (500 g) — Ano 180 5070 ey
Mrazend pizza — Ano 250 10-20 | 2 U
Slané kolace — 2
(zeleninovy kola¢, quiche) EI Ano 190-200 30-50 ~e
Vols-au-vent (pInéné pecivo z listového — i ~ B 2
tésta) / drobné pecivo z listového tésta E’ Ano 190-200 20-30 J
Lasagne / zapecené téstoviny / pInéné — 5
téstoviny ,canneloni”/ pe¢ené pudingy — Ano 190-200 45-65 I u
typu ,flan”

v yr ; - . — 2
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg — Ano 190-200 80-110 l u
Kure/kralik/kachna 1 kg — Ano 200-230 50-100 2
Krata/husa 3 kg — Ano 180-200 150-200 : 2 |

L T — 2
Pecena ryba /v papiloté (filety, vcelku) —_ Ano 170-190 30-45 I u
PInéna zelenina (tomatoes (raj¢ata), p— 2
courgettes (cukety), aubergines (lilky)) E’ Ano 180-200 >0-70 e
Pecené brambory —_ Ano 220-240 40-60 \ 2 |
Opeceny chléb ~ 5 250 2-6 LD
PRy ~ , 4 3
Rybi filé/platky 5 250 15-30* .~ . ] r
Klobasy/kebaby/zebirka/ I ~ , . 5 4
Hamburgery > 250 15-30 [ ~ T f
Zapékana zelenina e 5 250 5-15 : 4 )
*V poloviné doby pecenf jidlo cbratte
FUNKCE E] D
Konvencnf Grilovani
Aeeeoen ~ ARr I ! ‘ M
PRISLUSENSTVI Roit Pecici nddoba pro Plech na peceni/odkapédvaci  Odkapavaci plech / Odkapavaci plech / plech na peceni
poloZeni na rost plech na rostu plech na peceni se 200 ml vody
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CISTENi A UDRZBA

Pfed provadénim jakékoliv
udrzby a ciSténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé

VNEJSIi POVRCHY

Povrchy Cistéte vihkou utérkou z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostifedky pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otiete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNI POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycCistéte, a to idedlné v dobé, kdyz je jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvoreného v dlsledku pfipravy jidla s vy$sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

spotrebice.

prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pfed provadénim jakékoliv steni )
Gdrzby musi byt trouba odpojena PpFislusenstvi.

od elektrické sité.

Pro zmékceni a odstranéni
zbytkl je mozné pouzit bézny
Cistic¢ trouby, coz usnadni ruéni
Cisténi vnitrniho prostoru a

« Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna Spina, pro
dosazeni optimalnich vysledkd ¢isténi doporucujeme
spustit funkci automatického cisténi. Nespoustéjte
cyklus pyrolytického ¢isténi, pokud je v troubé
usazeny vodni kdmen. Pfed jeho aktivaci odstrante
vodni kdmen, jak je popsano vyse.

+ Dvitka je mozné pro ulehceni ¢isténi skla snadno
vysadit a znovu nasadit.

+ Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti viozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nddobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchyriské chinapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

/x_,{jf, = N

2. Dvitka dobte uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, Zze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, e je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantdl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posunite smérem dol( a poté je naplno
otevfete.

Posunte zdpadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dol(i az na doraz.
5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vyse uvedeny postup opakujte.

SPUSTENiI HORNIHO TOPNEHO CLANKU
1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dola.

2. Topny ¢&lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatahnete smérem k sobé
a ujistite se, Ze drzak je radné usazen.
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CLICK & CLEAN - CISTENIi SKLA

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni liStu dvirek.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pied nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitfni sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s Cisténim.

3. Pfed vracenim vnitfniho panelu na misto znovu
nasadte stfedni tabuli (ozna¢enou symbolem, 1R"):
PFi spravném usazeni skla je symbol ,R” v levém
rohu. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznac¢enou
pismenem ,R” do ramecku a poté sklo sklopte do
spravné polohy. Tento postup opakujte s obéma
tabulemi skla.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu ze sité, odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte kryt zpét.

Znovu pfipojte troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.
Upozornént: Pouzivejte halogenové zarovky 25 W /230 V, typ G9, T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specialné navrzena pro doméci spotiebice a neni vhodna pro vieobecné
osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku. - Zarovky nechytejte holyma rukama, protoZe otisky prstli mohou byt piicinou
zniceni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

: Zkontrolujte, zda je sit pod

: napétim a zda je trouba pfipojena
i k elektrickému napdjeni.

. Vypnéte a opét zapnéte troubu.
. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Preruseni napajeni. Odpojeni od

Trouba nefunguje. elektrické site,

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:
Pomoci QR kédu ve vasem spotiebici
navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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. |
Manual del usuario | ES

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO INDESIT
Para recibir una asistencia mas completa, registre su A
=/ producto en www.register10.eu ESCANEE EL CODIGO QR DE S,U Eﬁ]
APARATO PARA OBTENER MAS
iﬂf Antes de usar el aparato, lea atentamente las INFORMACION
Instrucciones de seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control
2. Lampara
3. Guias para los estantes
(el nivel esta indicado en la pared
del compartimento de coccién)
..5
4. Puerta
5. Resistencia superior / grill
6. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
7. Resistencia inferior
g6 (no visible)
7
°C
Q w Oc
250\ 14:)20 ...".
......... 220 200 180 160 .. .
1 5 3 4
1. SELECTOR 3. SELECTOR DELTERMOSTATO 4. TERMOSTATO DEL LED /
Para encender el horno seleccionando / PRECALENTAMIENTO PRECALENTAMIENTO
una funcion. Girelo hasta la posicion Girelo para seleccionar la Se enciende durante el proceso de
O para apagar el horno. temperatura deseada y activar la precalentamiento. Se apaga cuando
2. SELECTORDELTEMPORIZADOR funcién seleccionada. se alcanza la temperatura deseada.
Util como temporizador. Nota: El tipo de selector puede variar

segun el tipo de modelo. Si los
selectores se quedan pulsados al
activarlos, pulse en el centro del selector
para liberarlo de su alojamiento.

Nota: El tipo de selector puede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en
el centro del selector para liberarlo de su alojamiento.
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ACCESORIOS

REJILLA

GRASERA *

T

Para utilizar como bandeja
de horno para cocinar
carne, pescado, verduras,
focaccia, etc. o para
recoger los jugos de la
coccion debajo de la rejilla.

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de cocciéon
aptos para horno.

* Disponible en determinados modelos solamente

GUIAS DESLIZANTES *

=

Para facilitar la insercién y
extraccion de accesorios.

BANDEJA PASTELERA *

Se utiliza para la coccién
de pany pasteles, pero
también para asados,
pescado en papillote, etc.

El nimero y el tipo de accesorio puede variar dependiendo del modelo comprado.
Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA PARRILLA'YY OTROS ACCESORIOS
Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la
parte trasera elevada (orientada hacia arriba).

Luego desplacela horizontalmente por las guias hasta el tope.
Otros accesorios, como la bandeja pastelera, se deben
introducir horizontalmente, dejando que se deslicen por
las guias.

ESTANTES DESLIZANTES Y GUIAS PARA ESTANTES

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a]
y luego extraiga la lamina protectora [b] de las guias
deslizantes.

[a]
EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para
desacoplar los ganchos inferiores (1) y tire de las guias
deslizantes hacia arriba para extraerlas de los ganchos
superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]
Enganche los ganchos superiores en las guias de los
estantes (1) y, a continuacion, presione la parte inferior de
las guias deslizantes contra las guias de los estantes hasta
que los ganchos inferiores (2) se enganchen.

[d]
COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS PARA
ESTANTES

1. Para extraer las guias para estantes, sujete firmemente
la parte externa de la guia y tire hacia usted para extraer el
soporte y las dos clavijas internas del alojamiento.

2. Para volver a colocar las guias para estantes, coléquelas
cerca de la cavidad e introduzca primero las dos clavijas
en sus alojamientos. Luego, coloque la parte externa
cerca de su alojamiento, introduzca el soporte y presione
firmemente hacia la pared de la cavidad para asegurarse
de que la guia para estantes quede bien sujeta.
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PRIMER USO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
guedado impregnados durante la fabricacién: es
completamente normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos calentar
el horno en vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccién o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios

FUNCIONES

de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora
aproximadamente. Durante este tiempo, el horno
debe permanecer vacio.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

OFF

Sirve para apagar el horno.
=()z Luz

Para encender la luz del compartimento.
| | CALENTAMIENTO INFERIOR

l— Use esta funcion para dorar la parte inferior de
los platos. Es recomendable colocar los alimentos en
el 1.er/2.0 nivel. Esta funcién puede usarse también
para la coccidn lenta, por ejemplo de verduras y
estofados de carne; en este caso, utilice el 3.er nivel.
No es necesario precalentar el horno.

CONVENCIONAL

I— Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.

USO DIARIO

ECOCLEAN

—_—
€0 H . .

La accion del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite
eliminar la suciedad y los residuos de alimentos con
facilidad. Para activar la funcién «EcoClean», vierta
100-120 ml de agua potable en el fondo del horno
y, a continuacion, gire el mando de selecciony el
mando del termostato hacia el icono. Se recomienda
utilizar esta funcion durante 35 minutos. La posiciéon
del icono no se corresponde con la temperatura
alcanzada durante la limpieza.

~~] PARRILLA

Para asar al grill filetes, pinchos morunos y
salchichas, cocinar verduras gratinadas o tostar pan.
Cuando ase carne, le recomendamos colocar la bandeja
pastelera debajo para recoger los jugos de la coccién:
Coloque el recipiente en cualquiera de los niveles
debajo de la rejilla y ahada 200 ml de agua potable.

SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta el
simbolo de la funcién deseada

ACTIVAR UNA FUNCION

Para iniciar la funcion seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada. Para interrumpir
la funcién en cualquier momento, apague el horno, gire
selector y el selector del termostato a %
PRECALENTAMIENTO

Una vez activada la funcién, el led del termostato

se encenderd para indicar que el proceso de
precalentamiento se ha iniciado. Al final del proceso, el
led del termostato se apaga indicando que el horno ha
alcanzado la temperatura programada: en ese momento,
coloque los alimentos dentro y proceda con la coccion.

AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

El temporizador permite programar un tiempo de coccion
de entre 1y 60 minutos. Para programar el tiempo de
coccion, tras seleccionar la funcién deseada, gire el
temporizador 360° en sentido horario y luego girelo en
sentido contrario hasta alcanzar el tiempo de coccién
deseado.

NOTES

+ Norecubra el interior del horno con papel de aluminio.

« Noarrastre ollas ni sartenes sobre la base del horno, ya
que podrian danar el revestimiento esmaltado.

. No"coloque pesos pesados sobre la puerta ni se agarre
aella.

NOTAS SOBRE EFICIENCIA ENERGETICA

+  Aproveche el calor residual: Apague el horno 5/10
minutos antes de que termine la coccién para
aprovechar el calor residual.

« Mantén la puerta cerrada: si es posible, evite abrir
la puerta del horno durante la coccién, ya que deja
escapar el calor.

«  Cocine porciones mas grandes: utilice el horno
principalmente para platos mas grandes (por ejemplo,
carne de mas de 1 kg) o raciones mas abundantes, para
aprovechar al maximo la energia utilizada.

+ Limpie regularmente la junta de la puerta: un cierre
Ii%npio evita la pérdida de calor y garantiza una coccion
eficaz.

«  Precalentar sélo cuando sea necesario: Precalienta
el horno solo si la receta o la tabla de coccion lo
recomiendan.

+ Elija bandejas de horno oscuras: Las bandejas oscuras
absorben mejor el calor, mejorando la eficacia de la
coccion.

«  Planifique su cocina: prepare varios platos seguidos
para aprovechar el calor residual y evitar un
precalentamiento adicional.

+ Seleccione el programa de ahorro de energia: Utilice el
programa ECO especifico para reducir el consumo de
energia. Consulte la tabla de coccién para conocer las
entradas adicionales.

+ Retire los accesorios no utilizados: retire las bandejas
o rejillas que no necesite para mejorar la eficacia de la
circulacion del calor y reducir la capacidad térmica del
producto.
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TABLA DE COCCION

RECETA FUNCION RAPIDO TEMP?}CATURA DU:‘,\':I(':JON NIVEL Y ACCESORIOS

Tartas esponjosas — Si 150-170 30-90 -u,-.-.-i.-u-

Bizcocho relleno — . 2

(tarta de queso, strudel, tarta de fruta) E’ Si 160-200 35-90 —J

Galletas, tartaletas — Si 160 - 180 15-35 2/3

Lionesas — Si 180-200 40-60 2

Merengues — Si 920 150-200 I 2 u
Pizza/Focaccia — Si 220-250 10-25 , 12 u

Pan pequefio (80g) — Si 180 - 200 30-45 I 2 :

Barra de pan (5009) — Si 180 5070 -\1,1..{..—2..1,-

Pizza congelada — Si 250 10-20 \ 2 |

Tartas saladas — , 2

(tarta de verduras, quiche) EI S 190-200 30-50 el
Volovanes/hojaldres — Si 190 - 200 20-30 I 2 u

Lasaiia / pasta al horno / canelones / — . 2

budines — Si 190 - 200 45 - 65 L J

Cordero, ternera, buey, cerdo 1 kg — Si 190 - 200 80-110 I 2 u

Pollo / Conejo / Pato 1 kg — Si 200-230 50-100 I 2 u

Pavo / oca 3 kg — Si 180 - 200 150-200 I 2 ,

Pescado al horno / en papillote (filetes, p— , 2

entero) — Si 170- 190 30-45 L j

Verduras rellenas(tomates, calabacines, — , 2

berenjenas — Si 180-200 50-70 i

Patatas asadas _ Si 220-240 40-60 \ 2 |

Pan tostado e 5 250 2-6 _\”_5.__'.

Fish fillets/slices (Filetes de pescado/ “~ , " 4 3
porciones) > 250 15-30 Aeeenen r TS
Salchichas/brochetas/costillas/ “~ , 2 5 4
hamburguesas > 250 15-30 Aeeeen r TS
Verduras gratinadas M 5 250 5-15 l 4 |
*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

FUNCIONES E] D
Convencional Grill
Aeeeoen ~ abr L J ! ‘ M
ACCESORIOS Reiilla Bandeja para hornear Bandeja pastelera / Grasera o Grasera / bandeja pastelera Grasera/bandeja pastelera
) sobre rejilla bandeja para hornear sobre la rejilla j)ap con 200 ml de agua
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya
enfriado antes de llevar a cabo las
tareas de mantenimiento o limpieza.

No utilice productos de lavado con
vapor.

No utilice estropajos de acero,
estropajos abrasivos ni productos

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafio humedo de
microfibra. Si estan muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafno seco.

No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno
de esos productos entra accidentalmente en contacto
con la superficie del aparato, limpielo de inmediato
con un pano humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso deje que el horno se enfriey,
a continuacion, limpielo, preferiblemente cuando
aln esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causadas por los residuos de los alimentos. Para
secar la condensacién que se haya podido formar
debido a la coccién de alimentos con un alto
contenido en agua, deje que el horno se enfrie por
completo y limpielo con un pafio o esponja.

del aparato.

de limpieza abrasivos/corrosivos, ya
que podrian danar las superficies

Utilice guantes de proteccion.

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

a cabo cualquier trabajo de

mantenimiento.

Es posible utilizar un limpiador

de hornos estandar para ayudar a
ablandar y eliminar los residuos,
facilitando la limpieza manual de la
cavidad y los accesorios.

« Si hay suciedad persistente en las superficies
interiores, se recomienda activar la funcién de
limpieza automatica para obtener los mejores
resultados. Evite activar el ciclo de limpieza
pirolitica en caso de que haya incrustaciones de
cal. Antes de activarlo, limpie las incrustaciones de
cal como se ha descrito anteriormente.

« La puerta se puede montar y desmontar para
facilitar la limpieza del cristal.

Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una
solucion liquida con detergente, utilice guantes
si aun estan calientes. Los residuos de alimentos
pueden quitarse con un cepillo o esponja.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LA PUERTA

1. Para quitar la puerta, abrala por completo y
baje los pestillos hasta que estén en posicién de
desbloqueo.

= {

2. Cierre la puerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos - no la sujete
por el asa. Simplemente extraiga la puerta cerrandola
mientras tira de ella hacia arriba (a) hasta que salga
de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una
superficie blanda.

3. Vuelva ainstalar la puerta llevandola hacia el
horno, alineando los ganchos de las bisagras con

sus alojamientos y fijlando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y 4brala por completo.

Baje los pestillos hasta su posicion original:
Asegurese de haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esté
alineada con el panel de control. Si no lo est3, repita
los pasos de arriba.

BAJAR LA RESISTENCIA SUPERIOR

1. Extraiga el elemento calefactor de su alojamiento
y, a continuacion, bajelo.

2. Para volver a colocar la resistencia en su posicién,
levantela y tire con cuidado hacia usted para asegurarse
de que el soporte de la lenglieta esté en su alojamiento.
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CLICK & CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

1. Después de quitar la puerta y apoyarla sobre una
superficie blanda con el tirador hacia abajo, presione
simultdneamente los dos clips de sujecion y retire el
borde superior de la puerta tirando de él hacia usted.

4.Vuelva a colocar la parte superior: un clic le indicara
que se ha colocado correctamente. Asegurese de que
el precinto esté asegurado antes de volver a montar
la puerta.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las
dos manos, extrdigalos y coléquelos sobre una
superficie blanda antes de limpiarlos.

3. Vuelva a colocar la hoja intermedia (marcada con
“1R”) antes de montar la hoja interna: Para colocar
las hojas de cristal correctamente, asegurese de que
la marca «R» se vea en la esquina de la izquierda.
Primero introduzca el lado largo del cristal marcado
con una “R”en los soportes y después bajelo hasta su
posicion. Repita este procedimiento en ambas hojas
de cristal.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

Desconecte el horno del suministro de energia, desenrosque la tapa de la luz, sustituya la bombilla y vuelva a
enroscar la tapa de la luz.

Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica. No utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de
la bombilla.

Nota: Utilice bombillas halbgenas de 25W/230 V tipo G9, T 300 °C.

La bombilla que se usa en el aparato esta disefiada especificamente para electrodomésticos y no es adecuada para la
iluminacion general de estancias en una vivienda (Normativa CE 244/2009).

Las bombillas estan disponibles en nuestro Servicio Postventa. - No manipule las bombillas con las manos desprotegidas,
ya que las huellas dactilares podrian danarlas. No utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de la bombilla.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSIBLE SOLUCION

: Compruebe que haya corriente
: . eléctrica enlaredy que el horno esté
i Corte de suministro. Desconexion i enchufado a la toma de electricidad.
i de lared eléctrica. i Apague el horno y vuelva a
: . encenderlo para comprobar si se ha

. solucionado el problema.

El horno no funciona.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante
alguna de las siguientes formas:

Utilizando el c6digo QR en tu aplicacién
Visitando nuestra pagina web docs.indesit.eu

También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cédigos que figuran en la
placa de caracteristicas de su producto.
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN PRODOTTO INDESIT
Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il

prodotto su www.register10.eu

iﬂf Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente

le istruzioni di sicurezza.

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO Eﬁ]
PER OTTENERE MAGGIORI P

INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello comandi
2. Luce
3. Griglie laterali

¢ S e———c— ¢ > (il livello & indicato sulla parete
della cavita)
2 @f = — = A 4. Porta
= 5. Resistenza superiore / grill
RSl 6. Targhetta matricola
35l (da non rimuovere)
7. Resistenza inferiore
6 (non visibile)
A 7
\\d reeirreeieessreeceeemeet +%°
il I
Beeeed =y }ﬁj‘
= =
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
F 0 °C
0 0 0
. 60. . .5 .
@ :Qi 50, .10 60
. Nata 80
45 15 T OOC
...... ‘... . 40.:-".. . "0 250N 14:)20 ....‘
¢ ES = = e Bdss g o5 L2 S =50
1 2 3 4

1. MANOPOLA DI SELEZIONE
Per accendere il forno
selezionando una funzione.
Ruotare in posizione O per
spegnere il forno.

2. MANOPOLA DEL TIMER
Utilizzabile come timer.

3. MANOPOLA TERMOSTATO
Ruotare per selezionare la
temperatura e attivare la funzione
desiderata.

4. SPIATERMOSTATO /
PRERISCALDAMENTO

Si accende durante la fase di
riscaldamento. Si spegne al
raggiungimento della temperatura
desiderata.

Note: Il tipo di manopola pud variare a
seconda del modello. Se le manopole
SONo attivate a pressione, spingere verso
il basso il centro della manopola per
sbloccarla dalla relativa sede.

Note: Il tipo di manopola puo variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il
basso il centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.
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ACCESSORI

GRIGLIA LECCARDA* PIASTRA DOLCI * GUIDE DI SCORRIMENTO *

[ VP ~ u
Utilizzare per cuocere gli Utilizzare come teglia da forno  Utilizzare per la cottura di Per facilitare I'inserimento o
alimenti o come supporto per cucinare carne, pesce, tutti i prodotti di panetteria e la rimozione degli accessori.
per teglie, tortiere e altre verdure, focacce, ecc. o pasticceria, ma anche per
pentole da forno. posizionare sotto la griglia per  arrosti, pesce en papillotte,

raccogliere i succhi di cottura.  ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli
Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Tecnica.
INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI In sequito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso ~ fino a fine corsa.
I'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore rialzato - . Gli altri accessori, per esempio la teglia, vanno inseriti
orientato verso l'alto - sul livello desiderato. orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide.
GRIGLIE SCORREVOLI E GUIDE LATERALI
Prima di utilizzare il forno rimuovere il nastro di RIMONTAGGIO DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [d]
protezione [a] e successivamente rimuovere la Agganciare i ganci superiori alle guide dei ripiani
pellicola protettiva [b] dalle guide di scorrimento. (1), quindi premere la parte inferiore delle guide di

scorrimento contro le guide dei ripiani, fino a far
scattare i ganci inferiori (2).

I

‘ [a]
RIMOZIONE DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [c]
Tirare la parte inferiore della guida di scorrimento

[d]

per sganciare i ganci inferiori (1) e tirare le guide RIMUOVERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI
di scorrimento verso I'alto, rimuovendole dai ganci 1. Per rimuovere le griglie laterali, impugnare la
superiori (2). parte esterna della griglia e tirarla verso di sé per

estrarre il supporto e i due perni interni dai rispettivi
alloggiamenti.

2. Per riapplicare le griglie laterali, posizionarle vicino
alla parete interna del forno e inserire dapprimai
due perni nei rispettivi alloggiamenti. Posizionare
quindi la parte esterna vicino alla sua sede, inserire il
supporto e spingere con decisione verso la parete del
forno per fissare saldamente la griglia.
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PRIMO UTILIZZO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e

FUNZIONI

togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250 °C per circa un'ora. Durante
questa procedura il forno deve essere vuoto.

Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

OFF
Per spegnere il forno.
-()> LUCE
Per accendere la luce nel forno.

RESISTENZA INFERIORE

Usare questa funzione per dorare le pietanze
alla base. Si consiglia di posizionare la pietanza sul
1°/2° ripiano. Questa funzione puod anche essere
utilizzata per la cottura a fuoco lento di verdure o
stufati; utilizzare in questo caso il 3° livello. Non &
necessario preriscaldare il forno.

STATICO

I— Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

USO QUOTIDIANO

[ ECOCLEAN

I£0] 1= o

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura permette
di rimuovere facilmente sporco e residui di cibo. Per
attivare la funzione "EcoClean’, dopo aver versato 100
-120 ml di acqua potabile sul fondo della cavita del
forno, ruotare la manopola di selezione e la manopola
termostato in corrispondenza dell'icona . Si consiglia
di utilizzare la funzione per 35 minuti. La posizione
dell'icona non corrisponde alla temperatura
raggiunta durante la pulizia.

~~] GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce,
cucinare verdure gratinate o tostare il pane. Quando
si griglia la carne, si consiglia di utilizzare una teglia
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza del simbolo per la funzione
desiderata

AVVIARE UNA FUNZIONE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.
Per interrompere una funzione in qualsiasi momento,
spegnere il forno, ruotare la manopola di selezione e la
manopola del termostato su ()

PRERISCALDAMENTO

Una volta avviata la funzione, il LED del termostato

si accende per segnalare che si & attivata la fase di
preriscaldamento. Al termine di questa fase, il LED del
termostato si spegne ad indicare che il forno ha raggiunto
la temperatura impostata: a questo punto, posizionare gl
alimenti all'interno e procedere con la cottura.
IMPOSTAZIONE DEL TIMER

La manopola del timer pud essere utilizzata per impostare
un tempo di cottura compreso tra 1 e 60 minuti. Per
impostare il tempo di cottura, dopo aver selezionato la
funzione di cottura desiderata, ruotare la manopola di
360° in senso orario e poi ruotarla nuovamente in senso
opposto fino a raggiungere la durata di cottura desiderata.
NOTE
+  Non coprire l'interno del forno con pellicola di
alluminio.

«  Non trascinare pentole o tegami sul fondo del forno,
perché cosi facendo si potrebbe rovinare lo smalto.

«  Non appoggiare pesi elevati sulla porta e non
aggrapparsi ad essa.

NOTE SULL'EFFICIENZA ENERGETICA

«  Sfruttare il calore residuo: spegnere il forno 5/10 minuti
prima della fine della cottura per utilizzare il calore
residuo.

« Tenere la porta chiusa: se possibile, evitare di aprire
la porta del forno durante la cottura, per evitare cheil
calore fuoriesca.

+  Cucinare porzioni piu grandi: utilizzare il forno
soprattutto per piatti piu grandi (ad esempio, carne di
oltre 1 kg) o per porzioni piu abbondanti, per sfruttare
al meglio I'energia utilizzata.

+  Pulire regolarmente la guarnizione della porta: una
tenuta pulita impedisce la dispersione del calore e
garantisce una cottura efficiente.

«  Preriscaldare solo quando & necessario: preriscaldare il
forno solo se consigliato nella ricetta o nella tabella di
cottura.

«  Scegliere teglie scure: le teglie scure assorbono meglio
il calore, migliorando l'efficienza della cottura.

+ Pianificare la cottura: preparare piu piatti in sequenza
per utilizzare il calore residuo ed evitare un ulteriore
preriscaldamento.

+  Selezionare il programma di risparmio energetico:
utilizzare il programma ECO dedicato per ridurre il
consumo energetico. Per ulteriori ingressi, consultare la
tabella di cottura.

«  Rimuovere gli accessori non utilizzati: eliminare
le teglie o le griglie non necessarie per migliorare
I'efficienza della circolazione del calore e ridurre la
capacita termica del prodotto.
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TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE PRERISC. TEMPEORATURA DURATA LIVELLO E ACCESSORI
‘ : (°C) (MIN)
Torte lievitate — Si 150 - 170 30-90 -\;ﬁi,,u-
Torta farcita — . 2
(cheesecake, strudel, torta di frutta) E’ St 160 -200 35-90 —J
Biscotti/Tortine — Si 160 - 180 15-35 2/3
Bigné — Si 180 - 200 40-60 2
Meringhe — Si 90 150 - 200 : 2 :
Pizza/Focaccia — Si 220-250 10-25 , 12 u
Panini (80 g) — Si 180 - 200 30-45 L 2 J
Pane in cassetta (500 g) — Si 180 5070 -\1,1..{..—2..1,-
Pizza surgelata — Si 250 10-20 \ 2 |
Torte salate — . 2
(torta di verdure, quiche) EI Sl 190-200 30-50 el
Lo . — N 2
Vol-au-vent / Salatini di pasta sfoglia — Si 190 - 200 20-30 I u
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni / — . 2
Sformati — Si 190 - 200 45-65 L J
. . — N 2
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg — Si 190 - 200 80-110 I u
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg — Si 200-230 50-100 | 2 U
Tacchino / Oca 3 kg — Si 180 - 200 150 - 200 l 2 u
Pesce al forno / al cartoccio (filetti, intero) _ Si 170 - 190 30-45 \ 2 |
Verdure ripiene (pomodori, zucchine, — N . ) 2
melanzane) — Si 180-200 50-70 i
Patate arrosto _ Si 220 - 240 40-60 \ 2 |
Pane tostato e 5 250 2-6 ~ SF
A - v , 4 3
Filetti / tranci di pesce 5 250 15 - 30* — n ] ;
Salsicce / Spiedini / Costine / “~ , 2 5 4
Hamburger > 250 15-30 Avrneen r oS
Verdure gratinate M 5 250 5-15 l 4 |
* Ruotare il cibo a meta cottura
FUNZIONI E] D
Statico Grill
Aeeeoen ~ ARr I ! ‘ M
ACCESSORI ; . .
Griglia Recipiente su griglia Teglia/ Leccz?rd.a o teglia su Leccarda / Teglia Leccarda/ t‘eglla con 200 ml
griglia d'acqua
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di effettuare
qualsiasi intervento di
manutenzione o pulizia.

Non utilizzare pulitori a vapore.

Non utilizzare lana metallica,
pagliette abrasive o detergenti

SUPERFICI ESTERNE

Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.
Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con
un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando e ancora tiepido
per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a
residui di cibo. per asciugare la condensa dovuta
alla cottura di alimenti ad alto contenuto di acqua,
usare a forno freddo un panno o una spugna.

abrasivi/corrosivi, perché
potrebbero danneggiare le
superfici dell’apparecchio.
Indossare guanti protettivi.

Il forno deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di
effettuare qualsiasi tipo di

manutenzione.

E possibile utilizzare un

normale detergente per forni
per ammorbidire e rimuovere i
residui, facilitando cosi la pulizia
manuale della cavita e degli
accessori.

« In caso di sporco tenace sulle superfici interne,
si raccomanda di utilizzare la funzione di pulizia
automatica. Non avviare il ciclo di pulizia pirolitica
se il forno presenta residui di calcare. Pulire prima i
residui di calcare come descritto in precedenza.

« Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile
rimuovere e smontare la porta.

+ Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.

Prendere saldamente la porta con entrambe le
mani, evitando di tenerla per la maniglia. Per
estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché
non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.

Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.
5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

ABBASSAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE
1. Estrarre la resistenza dalla sede e abbassarla.

2. Per reinserire la resistenza in posizione, sollevarla,
tirarla leggermente verso di sé e controllare che il
supporto sia posizionato correttamente.
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CLICK & CLEAN - PULIZIA DEL VETRO

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il
basso, premere contemporaneamente le due clip di
fissaggio ed estrarre il profilo superiore della porta
tirandolo verso di sé.

4. Rimontare il profilo superiore: Un clic indicheral il
posizionamento corretto. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno
con due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

3. Prima di rimontare il vetro interno & necessario
riapplicare il vetro intermedio (contrassegnato

con “1R"): Per posizionare correttamente i pannelli

di vetro, assicurarsi che il marchio "R" sia visibile
nell'angolo sinistro. Inserire innanzitutto il lato lungo
del vetro contrassegnato con la lettera "R" nelle sedi
di supporto, quindi abbassarlo in posizione. Ripeta
questa procedura per entrambi i pannelli di vetro.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

Staccare il forno dalla rete elettrica, svitare il coprilampada, sostituire la lampadina e avvitare nuovamente il
coprilampada.

Ricollegare il forno alla rete elettrica. Non far funzionare il forno senza prima aver riposizionato il coperchio.
Note: Utilizzare lampadine alogene da 25 W/230 V di tipo G9, T300 °C.

La lampadina utilizzata nel prodotto e progettata specificamente per gli apparecchi domestici e non é adatta
all'illuminazione generale degli ambienti domestici (Regolamento CE 244/2009).

Le lampade sono disponibili presso il Servizio Assistenza Tecnica. - Non maneggiare le lampadine a mani nude, perché le
impronte digitali potrebbero danneggiarle. Non far funzionare il forno senza prima aver riposizionato il coperchio.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

: Verificare che ci sia tensione in
: rete e che il forno sia collegato
i all’alimentazione elettrica.

i Spegnere e riaccendere il forno
- e verificare se 'inconveniente

i persiste.

. Interruzione di corrente elettrica.
Il forno non funziona. : Disconnessione dalla rete
. principale.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
Visitare il sito web docs.indesit.eu

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
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Instrukcja uzytkownika

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
=/ zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu

iﬂf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QRNA .
URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
Teeefeeeneennnns @ @ @ 2. Lampka . ,
_ _ 3. Prowadnice potek
¢ 5 > C 5< > (poziom jest zaznaczony na
sciance komory piekarnika)
20 f = ————u = A3 4. Drzwiczki
= 5. Grzatka gorna/grill
RSl 6. Tabliczka znamionowa
345 (nie usuwac)
RN 7. Grzatka dolna (niewidoczna)
.6
A 7
N\ meeeeeeeeeeeeeeeeeeeamett +%°
il I
Beeeed =y }ﬁj‘
= =
OPIS PANELU STEROWANIA
F D °C
0 0 0
. 60. . .5 .
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. . - s E:(())O 0 O.OC
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s T BE =) @3530 2 2058 0™
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1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkcji. Obréci¢
na pozycje O, aby wytaczy¢
urzadzenie.

2. POKRETLO MINUTNIKA

Moze by¢ uzyte jako timer.

3. POKRETLO TERMOSTATU
Obroci¢, aby ustawi¢ zadang
temperature dla wybranej
uprzednio funkgji.

4. DIODA TERMOSTATU /
NAGRZEWANIA

Swieci podczas nagrzewania
urzadzenia. Wytagcza sie po
osiggnieciu wymaganej
temperatury.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie
roznic w zaleznosci od modelu. Jezeli
pokretta aktywuje sie poprzez
nacisniecie, nalezy nacisna¢ srodek
pokretta, aby je zwolnic.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisna¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

BLACHA NA

Z

SCIEKAJACY TLUSZCZ*

RUSZT

T

Do stosowania jako blacha
piekarnika do pieczenia
miesa, ryb, warzyw, focaccii
itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajagcego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
pofozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylna z zawinietym brzegiem
(skierowang ku gorze).

Nastepnie przesuna¢ ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usung¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

=

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggnac¢ dolng czes$¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic¢ dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice
wysuwane do gory, zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a
nastepnie docisna¢ dolnga cze$¢ prowadnic wysuwanych
do prowadnic potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzna
czes¢ drabinek i pociggnac jg do siebie, wyjmujac z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiesci¢ je w poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzna
w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisng¢
w strone scianki komory, aby upewnic¢ sie, ze drabinki sa
odpowiednio zabezpieczone.
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PIERWSZE UZYCIE

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto", co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony

FUNKCJE

zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usungc¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

OFF

Do wytaczania piekarnika.
=(): LEKKIE
Do witaczania oswietlenia komory piekarnika.
GRZALKA DOLNA
Uzywac tej funkcji do przyrumieniania
powierzchni potraw. Zaleca sie umieszczenie potrawy
na pierwszym lub drugim poziomie pieczenia. Funkgji
tej mozna rowniez uzy¢ do wolnego pieczenia np.
gulaszu miesnego lub warzywnego; w tym przypadku
potrawe nalezy umiesci¢ na trzecim poziomie. Nie
trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

KONWENCJONALNE

I: Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

PRE—

‘(,»O ECOCLEAN

I—¢ W ramach tego specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia brud i
resztki jedzenia mozna z tatwoscia usuna¢ za pomoca
pary. Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,EcoClean’,
nalezy nala¢ 100 -120 ml wody pitnej na dno
piekarnika, nastepnie ustawi¢ pokretto wyboru oraz
pokretto termostatu na ikone . Najlepiej jest uzywac
funkcji przez 35 minut. Pozycja ikony nie odpowiada
temperaturze osiagnietej w trakcie czyszczenia.

~~ ] GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie stosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obrécic pokretfo wyboru do
pozycji oznaczonej symbolem zgdanej funkg;ji
WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obroci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature. Aby
wylaczyc funkcje, ustawic pokretto wyboru funkcji oraz
pokretfo termostatu odpowiednio w potozeniu d)
NAGRZEWANIE

Po uruchomieniu tej funkcji wigczy sie dioda termostatu

sygnalizujaca rozpoczecie pracy urzadzenia. Po

zakonczeniu nagrzewania dioda wytaczy sie, wskazujac,

ze w komorze piekarnika uzyskano wybrang temperature:

W tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i

rozpoczac jej pieczenie.

USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Pokrettem timera mozna ustawié czas gotowania w

zakresie od 1 do 60 minut. Aby ustawic czas gotowania,

po wybraniu zadanej funkgcji gotowania, nalezy obrdci¢

pokretto w prawo (o 360°) zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara, a nastepnie obrécic je w kierunku przeciwnym do

zadanego czasu gotowania.

UWAGI

« Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig aluminiowa.

+ Nie nalezy przeciagac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

«  Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na drzwiczkach
i nie przytrzymuj ich.

UWAGI DOTYCZACE EFEKTYWNOSCI ENERGETYCZNE)J

«  Wykorzystanie ciepta resztkowego: wytgczy¢
piekarnik 5/10 minut przed koricem pieczenia, aby
wykorzystac pozostate ciepto.

+  Drzwiczki powinny by¢ zamkniete: jesli to mozliwe,
unikac otwierania drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia, poniewaz powoduje to uciekanie ciepta.

«  Gotowac wieksze porcje: uzywac piekarnika gtéwnie
do wiekszych potraw (np. migso powyzej 1 kg) lub
wiekszych porcji, aby maksymalnie wykorzystac
zuzyta energie.

+ Regularnie czysci¢ uszczelke drzwiczek: czysta
uszczelka zapobiega utracie ciepta i zapewnia
wydajne pieczenie.

« Podgrzewac tylko wtedy, gdy jest to konieczne:
urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w
przypadkach, w ktérych jest to zalecane w tabeli
pieczenia lub w przepisie.

+  Wybiera¢ ciemne blachy do pieczenia: ciemne blachy
lepiej pochtaniaja ciepto, poprawiajac wydajnos¢
pieczenia.

«  Zaplanowac pieczenie: przygotowac kilka potraw
w sekwencji, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
unikna¢ dodatkowego podgrzewania.

+  Wybrac¢ program oszczedzania energii: korzystac
z dedykowanego programu ECO w celu obnizenia
zuzycia energii. Dodatkowe wejscia sg opisane w
tabeli pieczenia.

« Usuna¢ nieuzywane akcesoria: wyjac¢ blachy
lub ruszty, ktore nie s potrzebne, aby poprawi¢
wydajnos¢ cyrkulacji ciepta i obnizy¢ pojemnosc
cieplna produktu.
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPE((F}CATURA CZAS(:\-;",\‘VANIA POZIOM | AKCESORIA
Ciasta drozdzowe — Tak 150 - 170 30-90 -u,-.-.-i.-u-
Ciasto z nadzieniem — 2
(sernik, strudel, ciasto owocowe) E’ Tak 160-200 35-90 —J
Kruche ciasteczka/Rogaliki — Tak 160-180 15-35 2/3
Choux buns (Ptysie) — Tak 180 - 200 40-60 \ 2 |
Bezy — Tak 920 150 - 200 : 2 :
Pizza/Focaccia — Tak 220-250 10-25 L 1/2 J
Maty chleb 80 g — Tak 180 - 200 30-45 I 2 :
Bochenek chleba 500 g — Tak 180 5070 -\1,1..{..—2..1,-
Mrozona pizza — Tak 250 10-20 \ 2 |
Stone ciasta — 2
(tarta warzywna, quiche) EI Tak 190-200 30-50 ~E=e
. - — 2
Vols-au-vent / chrupiace paszteciki — Tak 190-200 20-30 I u
Lasagne / zapiekany makaron / — _ _ 2
cannelloni / zapiekanki EI Tak 190-200 45-65 —J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ — 2
wieprzowina 1 kg — Tak 190-200 80-110 L J
- — 2
Kurczak/kroélik/kaczka 1 kg — Tak 200-230 50-100 I U
Indyk/ges 3 kg — Tak 180 - 200 150 - 200 I 2 ,
Ryba pieczona/ potrawy pieczone en pu— ) 2
papillote (w papierze) (filet, w catosci) EI Tak 170-190 30-45 —J
Warzywa faszerowane(pomidory, p— ) ) 2
(courgettescukinie), aubergines (baktazany)) EI Tak 180-200 >0-70 AF—ie
Roast potatoes (Pieczone ziemniaki) _ Tak 220-240 40-60 I 2 u
Tosty ‘"” 5 250 2-6 o
Filety rybne/kawatki “” 5 250 15 - 30* 4 ] 3 :
ilety rybne/kawatki - — -
Kietbaski/szasztyki/zeberka/ -~ , 2 5 4
hamburgery 3 250 15-30 Aveenn r T
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) M 5 250 5-15 : 4 |
* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
FUNKCJE E] D
Konwencjonalne Grill
Aeeeoen ~ ARr I ! ‘ M
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha do pieczenia / Blacha na Blacha na éciekajacy tuszcz / Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
Ruszt . . Sciekajacy ttuszcz lub forma do 8 ; Blacha do pieczenia
umieszczona na ruszcie . . . . Blacha do pieczenia .
pieczenia umieszczone na ruszcie napetniona 200 ml wody
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek sciernych/zracych srodkéw do
czyszczenia, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

czynnosci serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen czyszczacych

para. Przed przystapieniem do
Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich  jakichkolwiek czynnos$ci serwisowych
gabek lub upewnic sie, ze piekarnik zostat

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.
Nie stosowac zragcych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac
za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepii.?' gdy WCingeSt ciepty),
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia
powstate z resztek potraw. Aby usunac¢ wszelkie
skropliny, ktore powstaty w wyniku pieczenia potraw
z duZakzawartosciq wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik
do catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go
szmatka lub gabka.

odtaczony od zasilania.

Mozna uzy¢ standardowego srodka
do czyszczenia piekarnika, ktéry
zmiekczy i usunie pozostatosci, dzieki
czemu reczne czyszczenie komory
piekarnika i akcesoriow stanie sie
fatwiejsze.

- jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
whnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéow czyszczenia. Unikaé
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,
jesli wystepujag pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykonac czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyzej.

+ Aby utatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie.

- Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzyc¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za
pomocg szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

>

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami -

nie trzymac ich za uchwyt. Mozna teraz w prosty
sposob zdja¢ drzwiczki, dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciggajac do gory (a), az wysunag sie z
miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na
miekkim podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i blokujgc gorng cze$é na swoim
miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sig, czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrobwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

OPUSZCZANIE GORNEJ GRZALKI
1. Zdja¢ element grzewczy z uchwytu i obnizy¢ go.

_———

— _—

2. Aby przywréci¢ poprzednia pozycje elementu
grzewczego, nalezy go podnies$¢, pociagnac
delikatnie do siebie i upewnic sie, ze znalazt sie w
odpowiednich uchwytach.
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CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
miekkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy rownoczesnie nacisna¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdjac gorng czes¢ drzwiczek,
wyciggajac ja ku sobie.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac jg i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Przed umieszczeniem szyby wewnetrznej z
powrotem na miejscu nalezy najpierw zamontowac
szybe srodkowa (zaznaczong, 1R"): Aby wtasciwie
umiesci¢ szyby, nalezy upewnic sie, ze znak ,R” jest
widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci
nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby oznaczona literag
+R”w odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizyc
ja do whasciwej pozycji. Powtorzy¢ te procedure dla
obu szyb.

WYMIANA ZAROWKI

Odtaczy¢ zasilanie piekarnika, odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i ponownie przykreci¢ ostone.
Ponownie podtaczyc¢ piekarnik do zasilania. Nie uzywac piekarnika, dopéki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

Uwaga: Uzywac zaréwek halogenowych 25 W/230 V typu G9, T300 °C.

Zarbwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona do urzadzers domowych i nie nadaje sie do ogdinego
oswietlania pomieszczert w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie dotykac zarowek gotymi rekami - $lady palcéw pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE

: Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i
: . czy kuchenka mikrofalowa jest
i Odciecie zasilania. Urzadzenie i prawidtowo podtaczona do sieci.
: odtagczone od zasilania. . Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go
: : ponownie, aby sprawdzi¢, czy

. usterka nie ustapita.

Piekarnik nie dziata.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.indesit.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjne;j).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Manual de instru¢ées

produto em www.register10.eu

iﬂf Leia as instru¢des de seguranca com atencao antes de

usar o aparelho.

OBRIGADO POR TER ADQUIRIDO UM PRODUTO INDESIT
Para receber uma assisténcia mais completa, registe o seu

APARELHO

PARA OBTER MAIS INFORMACOES,
LEIA O CODIGO QR NO SEU

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Painel de controlo
2. Lampada
3. Guias de nivel

¢ Se———c——¢ > (o nivel estd indicado na parede
I / A5 do compartimento de cozedura)
2 == = " 4. Porta
= 5. Resisténcia superior/grill
BSl 6. Placa de identificacdo
345 (nao remover)
1 7. Resisténcia inferior
-6 (ndo visivel)
A 7
N\ eeiieissrreeeeeeeeiment +%°
il I
Beeeed =y }ﬁj‘
m =
DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO
F D °C
0 0 0
. 60. . .5 .
. X 50, .10 60
@ o Q N Ej(;o : O'oc
...... ‘ 40:'... 2 250N 120
R o[ = e BWas g om0 T2 20 poeer 1600
1 4
2 3

1. BOTAO SELETOR

Para ligar o forno selecionando
uma funcgado. Para desligar o forno,
rode o botédo para a posicao O.
2. BOTAO DO TEMPORIZADOR
Deve ser usado como
temporizador.

3. BOTAO DO TERMOSTATO
Rode para selecionar a
temperatura desejada, ativando a
funcao selecionada.

4. LED TERMOSTATO/
PREAQUECIMENTO

Acende-se durante o processo de
aquecimento. Apaga-se quando

a temperatura pretendida é
alcancada.

Nota: O tipo de botéo rotativo pode
variar de acordo com o tipo de modelo.
Se 0s botdes rotativos sdo retrateis,
pressione o centro do botdo para
liberta-lo.

Nota: O tipo de botao rotativo pode variar de acordo com o tipo de modelo. Se 0s botdes rotativos sao retrateis, pressione

o centro do botao para liberta-lo.
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ACESSORIOS

GRELHA METALICA

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como

TABULEIRO COLETOR *

T

Para utilizacdo como
tabuleiro para cozinhar

TABULEIRO PARA ASSAR *

Para a cozedura de todos os
produtos de padaria e

CALHAS DESLIZANTES*

=

Para facilitar a insercéo ou a
remogao de acessorios.

suporte para frigideiras,
formas para bolos e
guaisquer outros itens
adequados para fornos.

carne, peixe, legumes,
foccacia, etc, ou para
recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metalica.

* Disponivel apenas em determinados modelos

pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

O nUmero e o tipo de acessdrios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir outros acessorios separadamente junto do Servico Pds-venda.

COMO INSERIR A GRELHA E OUTROS ACESSORIOS

Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para cima; em
seguida, pouse a parte traseira levantada (apontando
para cima) primeiro.

Faca-a deslizar na horizontal pelos corredores tanto
quanto possivel.

Os restantes acessoérios, como o tabuleiro para assar,
devem ser inseridos na horizontal, fazendo-os deslizar
pelas calhas deslizantes do forno.

PRATELEIRAS DESLIZANTES E GUIAS DE NIVEL

Antes de utilizar o forno, remova a fita adesiva de
protecao [a] e, em seguida, remova a pelicula de
protecao [b] das corredicas.

REMOCAO DAS CORREDICAS [c]

Puxe a parte inferior da corredica para desacoplar os
ganchos inferiores (1) e puxe as corredicas para cima,
removendo-as dos ganchos superiores (2).

REINSTALACAO DAS CORREDICAS [d]

Fixe os ganchos superiores as guias de nivel (1) e, em
seguida, pressione a parte inferior das corredicas contra
as guias de nivel até que os ganchos inferiores estejam
engatados e ouvir um clique (2).

[d]

REMOVER E REPOR AS GUIAS DE NiVEL

1. Para retirar as guias de nivel, segure a parte externa
da guia e puxe-a na sua direcao de forma a extrair o
suporte e os dois pinos internos do alojamento.

2. Para reposicionar as guias de nivel, posicione-as junto
a cavidade e comece por inserir os dois pinos nos seus
alojamentos. De seguida, posicione a parte externa
junto do seu alojamento, insira o suporte e pressione
firmemente em direcao a parede da cavidade de forma
a garantir que a guia de nivel se encontra devidamente
presa.
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UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para
eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao

FUNCOES

em cartdo ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora,
aproximadamente. Durante este periodo de tempo, o
forno devera estar vazio.

Nota: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacdo do aparelho.

DESLIGAR

Para desligar o forno.
-(): Luz

Para acender a luz no interior do
compartimento.

AQUECIMENTO INFERIOR

I— Utilize esta funcao para dourar a parte inferior
dos alimentos. Sugere-se que o alimento seja
colocado no 1.°/2.° nivel de cozedura. Esta funcao
também pode ser utilizada para uma cozedura lenta,
como por ex. para guisados de legumes e carne;
neste caso, utilize o 3.2 nivel. Nao é necessario pré-
aquecer o forno.

CONVENCIONAL

I: Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando
apenas um nivel.

UTILIZACAO DIARIA

ECOCLEAN

B one . .

A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil
remocao de sujidade e residuos de alimentos. Para
ativar a funcao "EcoClean’, deite 100-120 ml de 4gua
potavel no fundo do forno e rode o botao de selecao
e o botao do termédstato para o icone. Recomenda-se
que utilize a funcao durante 35 minutos. A posicao
do icone nao corresponde a temperatura atingida
durante a limpeza.

~~ ] GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas,
gratinar legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne,
recomendamos a utilizacdo de um tabuleiro para
assar, para recolher os sucos da cozedura: posicione
o tabuleiro em qualquer um dos niveis que se
encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo de sele¢éo para
o simbolo da funcao pretendida

ATIVAR UMA FUNCAO

Para iniciar a fungao selecionada, rode o botao do
termostato para definir a temperatura requerida. Para
interromper a funcdo a qualquer momento, desligue o
forno e rode o botao seletor e o botdo do termdstato
para ().

PRE-AQUECIMENTO

Assim que a funcao for ativada, o LED do termostato
acender-se-a para assinalar o inicio do processo de
preaquecimento. No final deste processo, o LED do
termostato apagar-se-a para assinalar que o forno atingiu
a temperatura selecionada: nessa altura, coloque os
alimentos no interior do forno e dé inicio a cozedura.
PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

O botao do temporizador permite definir o tempo de
cozedura entre 1 e 60 minutos. Para definir o tempo de
cozedura, apds selecionar a funcédo pretendida, rode o
botao 360° no sentido dos ponteiros do relégio e, em
seguida, rode-o no sentido contrario aos ponteiros do
reldgio até atingir a duracdo pretendida.

NOTAS

« Nao tape o interior do forno com papel de aluminio.

« Nunca arraste panelas ou tachos pelo fundo do forno,
uma vez que podera danificar o revestimento de
esmalte.

+ Nao colocar pesos pesados sobre a porta e nao se
agarrar a porta.

NOTAS SOBRE EFICIENCIA ENERGETICA

«  Tirar partido do calor residual: desligue o forno 5/10
minutos antes do fim da cozedura para utilizar o calor
restante.

« Manter a porta fechada: se possivel, evitar abrir a
porta do forno durante a cozedura, pois isso deixa
escapar o calor.

«  Cozinhar por¢oes maiores: utilizar o forno
principalmente para pratos maiores (por exemplo,
carne com mais de 1 kg) ou por¢des maiores, para
tirar o maximo partido da energia utilizada.

+ Limpar regularmente o vedante da porta: uma
vedacao limpa evita a perda de calor e garante uma
cozedura eficiente.

«  Pré-aquecer apenas quando necessario: pré-aquecer
o forno apenas se a receita ou a tabela de cozedura o
recomendar.

« Escolher tabuleiros escuros: os tabuleiros escuros
absorvem melhor o calor, melhorando a eficiéncia da
cozedura.

+ Planear os seus cozinhados: preparar varios pratos
em sequéncia para utilizar o calor residual e evitar um
pré-aquecimento adicional.

+ Selecionar o programa de poupanca de energia:
utilizar o programa ECO dedicado para reduzir o
consumo de energia. Consultar a tabela de cozedura
para entradas adicionais.

+  Retirar os acessérios desnecessarios: retirar os
tabuleiros ou grelhas que nao estejam a ser utilizados
para otimizar a eficiéncia da circulagao do calor e
diminuir a capacidade térmica.
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TABELA DE COZEDURA

RECEITA FUNGCAO PRE-AQUECIMENTO TEMPIi:‘CATURA DU(FI:III-\IIC\IAO NIVEL E ACESSORIOS

Bolos com levedura Sim 150-170 30-90 -u,-.-.-i.-u-
?c?wle(;;:gl:g::udel/ tarte de frutas) Sim 160-200 35-90 éﬂ
Biscoitos/queques Sim 160- 180 15-35 &L
Massa "choux" Sim 180 - 200 40-60 K;J
Merengues Sim 20 150 - 200 l;}
Pizza/Focaccia Sim 220-250 10-25 KU;J
Paes pequenos (80g) Sim 180 - 200 30-45 K;J
Pao de forma (5009) Sim 180 5070 -\1,1..{..—2..1,-
Pizza congelada Sim 250 10-20 &;J
smowwe o L2,
;/;:Il;::;vents/salgadinhos de massa Sim 190 - 200 20-30 l;}
fIi::;lasnha/massa no forno/ canelones/ Sim 190 - 200 4565

Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg Sim 190 - 200 80-110

Frango/coelho/pato 1 kg Sim 200-230 50-100

Peru/ganso 3 kg Sim 180 - 200 150 - 200

Peixe no forno / en papillote (em

papelote) (filetes, inteiro) Sim 170-130 30-45

Legumes recheados (tomates, curgetes,

aubergines (beringelas)) Sim 180-200 50-70 A==

Batatas assadas Sim 220- 240 40-60

Pao tostado 5 250 2-6

Filetes/postas de peixe 5 250 15 - 30*

Salsichas/Espetadas/Costeletas/

4 _ *
Hamburgueres 5 250 15-30

5 250 5-15

S O O O O
l[N

Gratinado de legumes

*Vire o alimento a meio da cozedura

FUNCOES E] D
Convencional Grelhar
Areeens r AR J | f T
ACESSORIOS 0 Forma para assar Tabuleiro para assar / tabuleiro coletor Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor / tabuleiro para assar
Grelha metalica . .
na grelha ou forma para assar na grelha tabuleiro para assar com 200 ml de 4gua

(D) inpesit



LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno arrefece
antes de executar qualquer operacao
de manutencao ou limpeza.

Nao utilize produtos de limpeza a
vapor.

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza

do aparelho.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra
himido. Se estiverem muito sujas, acrescente
algumas gotas de detergente com um pH neutro.
Termine a limpeza com um pano seco.

Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se
algum destes produtos entrar inadvertidamente

em contacto com as superficies do aparelho, limpe
imediatamente com um pano de microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

« Apds cada utilizacdo, deixe que o forno arrefeca e
limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno,
para remover eventuais depdsitos ou manchas
causados por residuos de alimentos. Para secar
qualquer condensacao que se tenha formado
devido a cozedura de alimentos com elevado teor
de agua, deixe o forno arrefecer completamente e
limpe-o com um pano ou uma esponja.

abrasivos/corrosivos, uma vez que
estes podem danificar as superficies

Use luvas de protecao.

O forno tem de ser desligado da
rede elétrica antes da realizacao
de qualquer tipo de trabalho de

manutencao.

E possivel utilizar um produto de
limpeza de fornos comum para
ajudar a amolecer e remover os
residuos, facilitando a limpeza
manual da cavidade e dos acessorios.

« Em caso de sujidade persistente no interior do
forno, recomendamos a execucao da funcao
de limpeza automatica para obter os melhores
resultados de limpeza. Evite ativar o ciclo de
limpeza pirolitica na presenca de residuos de
calcario. Antes de ativar, realize uma limpeza do
calcario de acordo com os procedimentos acima.

« A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro.

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

ACESSORIOS

Apds a utilizacao, coloque os acessérios numa
solucao liquida de limpeza, manuseando-os com
luvas adequadas para forno, caso ainda estejam
quentes. Os residuos de alimentos podem ser
retirados com uma esponja ou escova de limpeza.

REMOVER E VOLTAR A COLOCAR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe
as linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.

=i

S

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as maos

- nao a segure pela pega. Retire, simplesmente,

a porta, continuando a fecha-la enquanto a puxa
(a), simultaneamente, para cima, até se libertar do
respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma
superficie macia.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcio do
forno e alinhando os ganchos das dobradicas com
os respetivos suportes, fixando a parte superior aos
suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas até a sua posicao original:
Assegure-se de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver,
repita os procedimentos acima.

BAIXAR A RESISTENCIA SUPERIOR

2. Para voltar a colocar a resisténcia na sua posicao
original, levante-a, puxe-a ligeiramente para si e
certifique-se de que o suporte esta na posicao correta.
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CLICK & CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Apds remover a porta e pousa-la sobre superficie
suave, prima simultaneamente os dois grampos de
retencao e remova a extremidade superior da porta,
puxando-a na sua direcao.

4. Instale novamente a extremidade superior: ird ouvir
um clique, indicando que estd bem posicionado.
Certifique-se de que a vedacgao esta segura antes de
montar novamente a porta.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre uma
superficie suave antes de proceder a sua limpeza.

3. Instale novamente o painel (com a marca "1R")
antes de instalar o painel interior: Para posicionar os
painéis de vidro corretamente, certifique-se de que
é possivel visualizar a marca "R" no canto esquerdo.
Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a
indicacdao "R" nos suportes e, em seguida, baixe-a
até a posicao correta. Repita esta procedimento para
ambos os painéis de vidro.

SUBSTITUIR A LAMPADA

Desligue o forno da rede elétrica, desaperte a cobertura da lampada, substitua a [Ampada e aperte novamente
a cobertura da mesma.

Ligue o forno novamente a fonte de alimentacao elétrica. Ndo utilize o forno até que a cobertura da lampada
tenha sido reposta.

Nota: Utilize lampadas de halogéneo 25 W/230 V tipo G9, T300 °C.

A lampada utilizada no produto foi especificamente concebida para eletrodomésticos e ndo é adequada para a
iluminacao geral de divisdes da casa (Regulamento CE 244/2009).

As lampadas estao disponiveis no nosso Servico Pés-Venda. - Nao manuseie as lampadas com as maos desprotegidas,
uma vez que as suas impressoes digitais podem danificd-las. Nao utilize o forno até que a cobertura da lampada tenha
sido reposta.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO

. Verifique se existe energia elétrica

. . __~ i proveniente da rede e se o forno esta
: Cor nergia. iv L 5 hr
. Corte de energia. Desativacao : ligado a tomada elétrica.

da rede elétrica. . Desligue e reinicie o forno, para

. verificar se o problema ficou resolvido.

O forno nao funciona.

As politicas, a documentacao padrao e as informagoes de produto adicionais poderao ser consultadas:
Utilizar o cédigo QR no seu aparelho
Visitando o nosso website docs.indesit.eu

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda (através do nimero de telefone contido no livrete da garantia). Ao
contactar o nosso Servigo Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.
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Ndvod na obsluhu

Prv nez spotrebic zac¢nete pouzivat, pozorne si
preditajte Bezpecnostné pokyny.

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI SPOTREBIC INDESIT

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte,
prosim, svoj spotrebi¢ na www.register10.eu

SPOTREBICI

VIAC INFORMACII ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
- O O O 2. Ziarovka
_ - 3. Vodiace listy
¢ < T: 53 > (Uroven je uvedena na stene vo
vnutri rdry)
20 f = e = 4. Dvierka
= 5. Horny ohrevny ¢lanok/gril
RSl 6. Vyrobny stitok
s (neodstranujte)
I 7. Spodny ohrevny ¢lanok (nie je
-6 viditeny)
A 7
N\ eeiieissrreeeeeeeeiment +%°
[l b
Beeeed =y }ﬁj‘
= =
OPIS OVLADACIEHO PANELA
F 0] °C
0 0 0
. 60. . .5 .
=. X
@ B Q N 2 : O':’C
...... ‘ 07 > 2 250N 120
:* - %= = e B9 35 2 e 220 e 160 °
1 2 3 4

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Rdru vypnete otoCenim ovladaca
do polohy O.

2. GOMBIK CASOVACA

Da sa pouzit ako ¢asovac.

3. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU

Otacanim zvolite pozadovanu

teplotu, aktivujete zvolenu funkciu.

4. LED KONTROLKA
TERMOSTATU / PREDOHREVU

Rozsvieti sa pocas prebiehajuceho
predohrevu. Po dosiahnuti
pozadovanej teploty sa vypne.
Upozornenie: Typ gombika sa moze Iisit
od typu modelu. Ak si gombiky
aktivované zatlacenim, zatlacte na stred
gombika, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Upozornenie: Typ gombika sa méze lisit od typu modelu. Ak st gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred
gombika, aby ste ho uvoili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

DROTENY ROST NADOBA NA PLECH NA PECENIE* POSUVNE BEZCE *

ODKVAPKAVANIE*

T [ ~
MNeeooen 7~
PouZziva sa na pripravu jeddl  Pouziva sa ako pekac¢ na Pouziva sa na pecenie Na [ahsie vlozenie
alebo ako podpera na hrnce, pecenie masa, ryby, zelenina, akéhokolvek chleba a vyberanie prislusenstva.
formy na kolace a iné focaccie a pod. alebo na a cukrarenskych vyrobkov,
nadoby vhodné na pecenie  zachytavanie Stiav pod ale tiez pe¢eného masa, ryby
v rare. rostom. pecenych v alobale atd.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch
Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Daldie prisluSenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich listach aZ na

VloZte rost na pozadovanu uroven tak, Zze ho drzite mierne qoraz.
nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutt zadnu stranu  DalSie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie, musi
(smerujucu nahor). byt vloZzené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich list.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY

Pred pouzitim rary odstrante ochrannu pasku [a] NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]
a potom stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom
bezZcov. potlacte spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti vodiacim

listdm, az spodné haciky kliknu (2).

[a]

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c] ~ [d]
Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite ~ VYBRATIE A VKLADANIE VODIACICH LIST

spodné héciky (1), a potiahnite posuvné bezce nahor 1. Ak chcete vodiace liSty vybrat, pevne uchopte

a vytiahnite ich z hornych hacikov (2). vonkajsiu ¢ast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli

podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, priloZte ich k priestoru
rdry a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu
a pevne zatlacte k stene priestoru rary tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.
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PRVE POUZITIE

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv nez v nej zaCnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

FUNKCIE

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuica
miestnost vyvetrat.

OFF

Na vypnutie rury.
2(): OSVETLENIE

Na zapnutie osvetlenia rury.
=

SPODNY OHREV

Pouzite tuto funkciu na zapecenie spodne;j
Casti jedal. Jedlo vdm odporuc¢ame umiestit na 1./2.
uroven. Tuto funkciu mozete pouzit aj na pomalé
pecenie, ako napriklad zeleniny, a na dusenie masa;
v takomto pripade umiestnite jedlo na 3. uroven.
Rdru netreba predhrievat.

|: KONVENCNE
Na pripravu [ubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

KAZDODENNE POUZIVANIE

l‘ (;0 EKO-CISTENIE

hd Posobenie pary uvolnenej pocas tohto
$pecialneho cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.

Na aktivovanie funkcie ,EcoClean” nalejte na dno rary
100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte voliaci gombik
a gombik termostatu na ikonku. Najlepsie je pouzit
funkciu na 35 minut. Poloha ikonky nezodpoveda
teplote dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

~~] GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte plech na pecenie na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru Uroven pod droteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol pozadovanej funkcie

AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte poZadovanu teplotu. Ak chcete
funkciu kedykolvek prerusit, vypnite riru, otocte voliacim
gombikom a gombikom termostatuna ()

PREDOHREV

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu

rozsvieti, ¢im signalizuje, Ze proces predhrievania sa zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, o znamena, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu:
Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.
NASTAVENIE CASOVACA

Gombik ¢asovaca je mozné pouzit na nastavenie ¢asu
varenia v rozmedzi od 1 do 60 minut. Ak chcete nastavit
cas varenia, po vybere pozadovanej funkcie varenia
otocte gombik doprava (360°) v smere hodinovych
ruciciek a potom ho otocte spat v opacnom smere, kym
nenastavite poZzadovany ¢as varenia.

POZNAMKY

« Vnutro rury nevykladajte alobalom.

« Hrnce a panvice neposuvajte po dne riry, mohol by
sa tym poskodit smaltovany povrch.

« Nadvierka neumiestnujte ni¢ tazké a nepridrZiavajte
saich.

POZNAMKY K ENERGETICKEJ UCINNOSTI

+ Vyuzite zvyskové teplo: vypnite raru 5/10 minut pred
koncom pecenia, aby ste vyuzili zostavajuce teplo.

« Dvierka nechajte zatvorené: ak je to mozné, pocas
pecenia neotvarajte dvierka rury, pretoze tak unika
teplo.

+  Pecte vadsie porcie: rdru pouzivajte hlavne na vacsie
pokrmy (napr. maso nad 1 kg) alebo vacsie porcie,
aby ste ¢o najlepsie vyuzili spotrebovanu energiu.

« Pravidelne distite tesnenie dvierok: Cisté tesnenie
zabranuje tepelnym stratdm a zabezpecuje efektivne
pecenie.

« Predhrievajte len v pripade potreby: Predohrev rary
pouzivajte, iba ak je to uvedené v recepte alebo
v tabulke pripravy jedal.

« Vyberajte si tmavé plechy na pecenie: tmavé plechy
lepSie absorbuju teplo, ¢im sa zvysuje efektivnost
pecenia.

+  Planujte si pecenie: pripravujte viacero jedal za sebou,
aby ste vyuzili zvyskové teplo a vyhli sa dodato¢nému
predhrievaniu.

+ Vyberte program na Usporu energie: pouzivajte
$pecialny program ECO na znizenie spotreby energie.
DalSie udaje ndjdete v tabulke pripravy jedal.

«  Odstrante nepotrebné prislusenstvo: vyberte
plechy alebo rosty, ktoré prave nepouzivate, aby
ste optimalizovali uc¢innost cirkulacie tepla a znizili
tepelny vykon.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TETOLC?TA T'?,\\:I?':l)IE UROVEN A PRISLUSENSTVO
Kysnuté kolace EI Ano 150 - 170 30-90 -u,-.-.-i.-u-
:Dslynrg\r/]g li((;)\:;’t,éza'vm, ovocny kolac) E’ Ano 160 -200 35-90 éﬂ
Susienky/kosi¢ky EI Ano 160 - 180 15-35 &L
Choux buns (Odpalované cesto) EI Ano 180 - 200 40-60 K;J
Snehové pusinky EI Ano 90 150 - 200 l;}
Pizza / focaccia EI Ano 220 - 250 10-25 KU;J
Maly chlebik(80 g) El Ano 180 - 200 30-45 Q
Peceii chleba (500 g) EI Ano 180 5070 -\1,1..{..—2..1,-
Mrazena pizza E’ Ano 250 10-20 &;J
?zlglgﬁitgxl/a;'f:oléé, ki¢) = Ano 190 -200 30-50 N
Listkové cesto/odpalované cesto EI Ano 190 - 200 20-30 l;}
anepetené cosoinpinent 2] go  womw w2
#akhgﬁacina/tel'acina/hovédzie/bravéové EI Ano 190 - 200 80— 110 K;}
Kuréa/kralik/kaéica 1 kg EI Ano 200 -230 50 - 100 K;J
Morka/hus 3 kg EI Ano 180 - 200 150 - 200 Q
%T:;?céer\)é,)by / Ryby pecené v alobale EI Ano 170 - 190 30-45 l;
ey B e weme oem 2
Peéené zemiaky EI Ano 220 - 240 40-60 l;}
Opeceny chlieb E] 5 250 2-6 ~ SF
Rybie filé/platky ] 5 250 15-30* A2
ﬁ;l:la;z);gkeersaby/rebierka/ E] 5 250 15— 30* -‘”.5.“’ j;r
Gratinovana zelenina E] 5 250 5-15 l;ﬂ
*V polovici pripravy jedlo obratte
FUNKCIE E] E]
Tradicny ohrev Gril
Areeer R S I Tonnf

PRISLUSENSTVO
Dréteny rost

Nadoba na pecenie na
roste

Plech na pecenie/odkvapkavacia
nadoba alebo nddoba na pecenie

na roste

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
5200 ml vody

Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.
Nepouzivajte parné cistice.
Nepouzivajte dréotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne Cistiace prostriedky,

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho cCistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,
okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut
a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepl3d, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvySkov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktord
sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte ruru Uplne vychladnut a potom
utrite handric¢kou alebo $pongiou.

pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.
Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.
Na zmadkcenie a odstranenie

zvyskov je mozné pouzit
Standardny cistiaci prostriedok
na rury, ¢im sa ulah¢i manualne
Cistenie vnutra rury a
prislusenstva.

+ Ak sa nachadza na vnutornych plochach
odolna necistota, na dosiahnutie optimalnych
vysledkov Cistenia odporuc¢ame spustit funkciu
automatického cistenia. Nezapinajte cyklus
pyrolytického samocdistenia, ak su v ruare zvysky
vodného kamena. Pred aktivovanim ocistite od
vodného kamenia, ako je opisané vyssie.

« Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im
sa ulahi Cistenie skla.

+ Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa [ahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYBRAT A NASADENIE DVIEROK
1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich

za rukovat. Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich
budete dalej zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym
sa neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

SPUSTENIE VRCHNEHO OHRIEVACIEHO TELESA

1. Vytiahnite ohrievacie teleso zo sedla, potom ho
spustite.

2. Ohrievacie teleso vratite na miesto tak, ze ho
zdvihnete, trochu potiahnete k sebe a presveddite sa,
Ci je podpera spravne v sedle.

(D inpesit



CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

4. Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky povrch.

sa kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

3. Nasadte strednu tabulku (oznacenu ,1R”) a potom
vnutornu: Aby ste sklené tabulky umiestnili spravne,
znacku ,R” musi byt vidiet v lavom rohu. Najprv vlozte
do opornej podlozky dlhu stranu skla oznacenu ,R”,
potom ju spustite na svoje miesto. Zopakujte tento
postup pri oboch tabulkach skla.

VYMENA ZIAROVKY

Odpojte ruru od napajania, odskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat.
Raru opat zapojte do elektrickej siete. RUru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.
Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové ziarovky 25 W/230 V typu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecidlne urcend pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v doméacnosti (Nariadenie ES 244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. - Nechytajte ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky prstov by ich
mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE

: Skontrolujte, Ci je elektricka siet
L . N : pod napatim a i je rara pripojena
\e/?le?(?cﬂgll((e?gijgt:. Odpojenie od . k elektrickej sieti. .

: ’ . Raru vypnite a znova zapnite

. a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.

Rara nefunguje.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Pouzitim QR kédu vo vasom spotrebici
Navstivte nasu webovu stréanku docs.indesit.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne ¢islo najdete v zaruc¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného $titku vasho spotrebica.
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