VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Den hér instruktionsboken innehaller viktiga sakerhetsvarningar, som aven aterfinns dven pa sjalva apparaten. Las dessa och folj
alltid raden.

/g Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar fér eventuella risker for anvandaren och andra i narheten.

Alla sdkerhetsvarningar foregas av farosymbolen och foljande ord:

& FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka svara skador.
& VARNING Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kan férorsaka svara personskador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk
som foreligger och indikerar hur du skall undvika personskada och
annan skada samt elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning av
apparaten. Folj féljande instruktioner noggrant:

Apparaten skall alltid vara skild fran elnatet innan arbete med
installation utfors pa apparaten.

Installation och underhall skall utféras av behorig fackman i
enlighet med tillverkarens anvisningar och i enlighet med lokala
sakerhetsbestammelser. Reparera inte eller byt ut delar pa
apparaten om detta inte direkt rekommenderas i
instruktionsboken.

Byte av elkabel maste utforas av en kvalificerad elektriker. Vand dig
till auktoriserad serviceverkstad.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till jord.
Elkabeln maste vara tillrackligt lang for att apparat som ar inbyggd i
koksskap skall kunna anslutas till ett eluttag.

For att installationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, kravs att
en enpolig strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand anvands.
Anvand inte adaptrar eller férlangningssladdar.

Dra inte i elkabeln for att skilja apparaten fran elnatet.

Nar installationen ar klar skall det inte ga att komma at de elektriska
komponenterna.

Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota
nar du anvander den.
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Apparaten ar uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for
tillagning av livsmedel. Det ar inte tillatet att anvanda apparaten for
andra andamal (t ex: varma upp rum). Tillverkaren ansvarar inte for
olamplig eller felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av
kontrollerna.

Denna ugn far anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller bristande
erfarenhet och kunskap, om de fatt handledning eller instruktioner
om anvandningen av ugnen pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Lat inte barn leka med apparaten.
Rengdring och underhall ska inte utforas av barn utan uppsikt.
Apparatens tillgangliga delar kan bli mycket heta under
anvandning. Barn maste hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga delar heta.
Det ar viktigt att ingen vidror vairmeelementen. Lat inte barn under
8 ar uppehalla sig nara apparaten utan uppsikt.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte réra vid
varmeelementen eller de inre panelerna eftersom detta kan leda till
brannskador. Undvik kontakt med trasor eller andra brannbara
material tills alla apparatens komponenter har svalnat.

Nar tillagningen ar klar, 6ppna luckan forsiktigt for att gradvis
slappa ut den varma luften eller angan, innan du 6ppnar helt. Med
luckan stangd kommer varmluften ut fran dppningen som sitter
over kontrollpanelen. Tapp aldrig till ventilationséppningarna.
Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbeh6r och var
forsiktig och vidror aldrig varmeelementen inuti apparaten.

Lagg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten
av den. Om apparaten skulle slas pa av misstag kan detta material
fatta eld.

Varm eller tillaga inte livsmedel i stangda burkar i apparaten. Det
tryck som utvecklas i burken kan fa den att explodera och skada
apparaten.

Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.

Fett och upphettade oljor kan latt fatta eld. Overvaka tillagningen
nar du lagar mat med mycket fett och olja.
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- Lamna aldrig apparaten utan uppsyn nar du torkar mat.

- Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen (t.ex. rom,
konjak, vin), tank pa att alkohol avdunstar vid hoga temperaturer.
Dessa alkoholangor kan fatta eld nar de kommer i kontakt med det
elektriska varmeelementet.

- Anvand absolut inte hogtryckstvatt med angstrale for rengoringen.

- Ror inte vid ugnen under pyrolysen. Se till barn vistas pa avstand
fran ugnen under pyrolysen (endast for ugnar med
pyrolysfunktion).

- Anvand endast en termometer som rekommenderas for den har
ugnen.

- Anvand inga starka, slipande rengoringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengora ugnsluckans glas. De kan repa ytan,
vilket kan leda till att glaset splittras.

- Kontrollera att apparaten ar avstangd innan lampan ska bytas for
att inte riskera att utsatta dig sjalv eller andra for en elektriska
stotar.

Kassering av hushallsapparater
Denna produkt ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas. Kassera den enligt lokala bestdmmelser for
avfallshantering. Innan du kasserar apparaten, klipp av elkabeln.
For mer information om hantering, dtervinning och ateranvandning av elektriska hushallsapparater, var god kontakta de
lokala myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.

INSTALLATION

Nér ugnen har packats upp, kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten och att ugnsluckan stanger ordentligt. Om
du inte ar saker, kontakta din aterforsaljare eller ndrmaste Kundservice. For att forhindra eventuella skador rekommenderar vi
att du inte tar ut ugnen ur sitt emballage férran du skall installera den.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

De koksskap som star intill ugnen maste vara varmetaliga (minst 90 °C).

Utfor alla utskarningar pa inbyggnadsmaébeln innan du for in ugnen, och avldgsna noggrant allt sdgspan och damm.

Den undre delen av apparaten far inte vara tillganglig efter installation.

For att apparaten skall fungera korrekt far du inte blockera 6ppningen mellan arbetsbanken och den 6vre delen av ugnen.

ANSLUTNING TILL ELNAT

Forsakra dig om att den spanning som anges pa apparatens typskylt dverensstammer med natspanningen. Typskylten sitter pa
framkanten av ugnen (syns ndr luckan ar 6ppen).
Eventuellt byte av elkabel (av typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm2) skall endast utforas av kvalificerad elektriker. Vand dig till
auktoriserad serviceverkstad.

ALLMANNA RAD

Fore forsta anvdndning:
Ta bort pappskydd, plastfilmer och etiketter pa tilloehoren.
Ta ut alla tillbehor ur ugnen. Stéll in varmen pa 200 °C och It ugnen vara pa i cirka en timme sa att lukt och anga fran
isoleringsmaterial och skyddsfett elimineras.

Under anvidndning:

Lagg aldrig ndgot tungt foremal pa ugnsluckan, eftersom detta kan skada den.
Hall inte i dig i luckan eller hang saker pa dess handtag.
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- Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie.

- Hall aldrig vatten pa insidan av en varm ugn, detta kan skada emaljen.

- Dra aldrig pannor eller andra kokkarl 6ver bottnen, detta kan skada emaljen.

- Forsakra dig om att elkablar till andra hushallsapparater inte vidror heta delar och att de inte kan fastna i ugnsluckan.
- Undvik att utsadtta ugnen for "vader och vind".

MILJOSKYDDSRAD [Z|
Kassering av emballagematerialet

Emballagematerialet kan atervinnas till 100 %, vilket framgar av atervinningssymbolen (). Hantera inte emballagematerialet
vardslost, utan ta ditt ansvar och sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

- Denna apparat ar markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sakerstalla en korrekt kassering av denna produkt bidrar du till att forhindra potentiella negativa konsekvenser
for var miljé och var hélsa, som annars kan bli féljden om produkten inte hanteras pa ratt satt.

- Symbolen E pa apparaten och pa de dokument som medféljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som

hushallsavfall, utan skall ldmnas in pa miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Energibesparing

- Forvarm endast ugnen om detta skall ske enligt tillagningstabellen eller om ditt recept kraver det.

- Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar och bakplatar, eftersom dessa absorberar varme mycket battre 4n andra
matlagningskarl.

- Sténg av ugnen 10-15 minuter innan den instéllda koktiden [6per ut. Om en matratt kraver langkok kommer den att
fortsatta tillagas anda.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE ( €

- Denna ugn, vilken dr avsedd att komma i kontakt med livsmedel, foljer den europeiska férordningen (C €) n.1935/2004
och ar designad, tillverkad och sald enligt sakerhetskraven i Lagspanningsdirektiv 2006/95/EG (som ersatter 73/23/EG
med dndringar) och skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EG.

FELSOKNING

Ugnen fungerar inte:

Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget som ugnen ar ansluten till.
Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Ugnsluckan ar sparrad:
Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.
Viktigt! Under sjalvrengdring gar det inte att 6ppna ugnsluckan. Vanta tills den automatiskt lases upp (se avsnittet
"Rengdringscykel pa ugn med pyrolysfunktion”).

Programmeraren fungerar inte:

Om displayen visar "F” foljt av ett nummer - kontakta ndrmaste Kundtjénst. Uppge i detta fall numret som foljer
bokstaven "F",

KUNDTJANST

Innan du kontaktar Kundtjanst:

1. FOrsok att 16sa problemet pa egen hand enligt forslagen i kapitlet “Felsokning”.
2. Stang av apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.
Om felet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta ndarmaste Kundtjanst.
Lamna alltid foljande uppgifter:
. en kort beskrivning av felet,
exakt ugnstyp och ugnsmodell,
servicenumret (dvs numret efter ordet Service pa typskylten) som ar placerat pa héger innerkant i ugnsutrymmet (syns
nar ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns dven i garantihaftet;
fullstandig adress,
telefonnummer.
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N R:AvAKeES 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvandigt med reparation (som garanti for att
originalreservdelar anvands och att reparationen utfors pa korrekt satt).

RENGORING
& VARNING - An\.l.éind abfo.lut inte hégtoryckstvéitt med angstrale for rengoringen.
- Utfor rengoring endast pa sval ugn.

- Skilj apparaten fran elnatet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

Ugnens utsida

VIKTIGT! Anvénd inte fratande eller slipande rengéringsmedel. Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa

apparaten bor du omedelbart torka bort den med en fuktig trasa.

. Rengdr ytorna med en fuktig trasa. Om de dr mycket smutsiga kan du tillsatta ett par droppar flytande diskmedel till
vattnet. Torka med en torr trasa.

Ugnens insida

VIKTIGT! Anvand inte slipande svampar, stalull eller metallskrapor. De kan skada de emaljerade ytorna och ugnsluckans

glas.

. Efter varje anvandningstillfalle, 1dt ugnen svalna och rengér den helst medan den fortfarande ar varm for att ta bort
ansamlad smuts och flackar som orsakats av matrester (t.ex. mat med hog sockerhalt).

. Anvand produkter som ar speciellt avsedda for rengdring av ugnar och f6lj tillverkarens anvisningar till punkt och pricka.

. Rengdr ugnsluckans glas med ett specifikt flytande rengéringsmedel. Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengdring av ugnen (se UNDERHALL).

. Grillelementet 6verst i ugnen kan sankas (endast pa vissa modeller) for att du ska kunna rengdra innertaket pa apparaten
(se UNDERHALL).

OBS! Under lang tillagning av mat med hog vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan kondens bildas pa ugnens insida och

runt tatningen. Nar ugnen har svalnat, torka av insidan med en trasa eller en svamp.

Tillbehor:
. Diska tillbehéren med vanligt diskmedel direkt efter anvandningen, hantera dem med ugnsvantar om de fortfarande ar
varma.

. Matrester kan latt avlidagsnas med en diskborste eller svamp.

Rengoring av den bakre panelen och de katalytiska sidopanelerna (beroende pa

modell):

VIKTIGT! anvénd aldrig slipande eller fraitande rengéringsmedel, repande svampar, stalull eller ugnsrengéringsspray,
eftersom dessa kan skada de katalytiska panelernas formaga till sjalvrengoring.

Tom ugnen, satt pa den, stéll in den pa varmluft 200 °C och lat den sta pa i ungefdr en timme

Sedan, ndr ugnen svalnat, anvander du vid behov en fuktig trasa for att torka bort eventuella matrester.

Rengoringscykel pa ugnar med pyrolys (beroende pa modell):

- Ror inte vid ugnen under pyrolysen.
& VARNING - Se till barn vistas pa avstand fran ugnen under pyrolysen.

Denna funktion branner av stank som producerats inuti ugnen under kokning, vid en temperatur pa nara 500 °C. Vid denna hoga
temperatur forvandlas det som aterstar till en latt beldggning som enkelt kan torkas av med hjalp av en fuktig trasa, sa fort ugnen
svalnat. Du behover daremot inte aktivera sjalvrengdringsfunktionen (pyrolysen) efter varje tillagning, utan endast da ugnen ar
mycket smutsig, eller dd matos skapas bade under férvarmning och tillagning.
Om ugnen ar placerad under en spishall maste du se till att gasbrannare och elplattor ar avstangda under
sjalvrengoringsprogrammet (pyrolysen).
Alla tillbeh6r maste avldgsnas innan pyrolysfunktionen anvands.
Apparaten ar utrustad med 2 pyrolytiska funktioner:
1. Enekonomisk (PYRO EXPRESS/EKO): dar energiatgangen ar 25 % lagre dn i standardrengoringen. Starta denna med jamna
mellanrum (efter att du tillagat kétt minst 2-3 ganger i rad).
2. Envanlig rengoéringscykel (PYRO): som garanterar en effektiv reng6ring dven av en svart nedsmutsad ugn.
Ett meddelande visas anda pa displayen efter ett antal anvandningstillfallen som sdger att det ar dags fér en
sjdlvrengoring.
OBS! under pyrolysfunktionen dr luckan spéarrad och det gar inte att 6ppna den forrdn temperaturen i ugnen natt
korrekt sdakerhetsniva.
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UNDERHALL

& VARNING - An\{.éim.:! ?kydds_.handskar:
- Utfor foljande ingrepp da apparaten har svalnat.

- Skilj ugnen fran elnétet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

ATT TA AV UGNSLUCKAN

GOr sa har for att ta av ugnsluckan:

1. Oppna ugnsluckan helt.

2. Lyftde tva sparrhakarna i gangjarnen och skjut dem framat till anslaget (fig. 1).

3. Stang luckan till anslaget (A), lyft den (B) och vrid runt den (C) tills den lossnar (D) (fig. 2).

GOr sa har for att satta tillbaka ugnsluckan:
1. Forin gangjarnen pa sina platser.

2. Oppna ugnsluckan helt.

3. Skjut ned de tva sparrhakarna.

4.  Stangugnsluckan.

Fig. 1 Fig.2
FLYTTA PA DET 6VRE VARMEELEMENTET (ENDAST VISSA MODELLER)

1. Avldgsna tillbehorens guideskenor (Fig. 3).
2.  Drautelementet (Fig. 4) en aning och sank det (Fig. 5).
3. For att satta tillbaka varmeelementet, lyft det, dra det en aning mot dig, och se till att det vilar i sina sidostod.

\

2
2 —

Fig.3 Fig.4
BYTE AV LAMPA

For att byta den bakre ugnslampan (beroende pa modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

2. Skruva ur lampskyddet (Fig. 6), byt ut glédlampan (se notering for typ av lampa) och skruva tillbaka lampskyddet.
3. Ateranslut ugnen till elnétet.

For att byta sidolampan (beroende pa modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

Avldgsna tillbehorens guideskenor, om sadana finns (Fig. 3).

Anvand en skruvmejsel for att banda lampskyddet utat tills du kan ta loss det (Fig. 7).
Byt ut glédlampan (for typ av lampa - se anmarkning) (Fig. 8).

Satt tillbaka lampskyddet och tryck det mot vdaggen for att det skall fasta korrekt (Fig. 9).
Montera tillbaka tillbehdrens guideskenor.

Ateranslut ugnen till elnatet.

NowuhkwnN
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LIS

7,

Fig.6 Fig.7 Fig.8 Fig.9

OBS:

- Anvand endast glodlampor 25-40 W/230 'V, typ E-14, T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230 V typ G9, T300 °C.

- Lampan i apparaten ar sarskilt konstruerad for elektriska apparater och [dmpar sig inte for hushallsbelysning (EU-
férordning nr 244/2009).

- Lamporna finns hos var Kundtjanst.

VIKTIGT!
- Om du anvander halogenlampor skall du inte hantera dem med bara hdander, eftersom de kan forstoras av

fingeravtryck.
- Satt inte pa ugnen forran lampskyddet har satts pa plats.
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BRUKSANVISNING FOR UGNEN
FOR ELEKTRISK ANSLUTNING, SE KAPITLET OM INSTALLATION

_

© OEEGEO®E ©

\\
i

Kontrollpanel

Ovre ugnselement/grillelement

Kylflakt (dold)

Typskylt (far inte avlagsnas)

Lampor

Runt ugnselement (dolt)

Flakt

Roterande grillspett (beroende pa modell)

9. Nedre ugnselement (dolt)

10. Lucka

11. Placering av hyllor/galler (h6jdniva visas pa ugnens front)

12. Bakre vagg

13. Anslutning av kttermometer

OBSERVERA:

- Under tillagning kan flakten slds pa och av for att reducera energidtgangen.
- Nartillagningen ar klar och ugnen stangts av, kan kylflakten fortsatta fungera under en viss tid.
- Om du 6ppnar ugnsluckan under tillagning avaktiveras varmeelementen.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

N AWN =

Bild A Bild B Bild C Bild D Bild E Bild F

A. GRILL: kan anvandas for att tillaga mat eller som underlagg for bakplatar, kakformar och andra
ugnsfasta matlagningskarl.

B. LANGPANNA: kan placeras under gallret for att samla upp fett eller anvidndas som langpanna for att
tillaga kott, fisk, gronsaker, focaccia etc.

C. BAKPLAT: fér bakning av brod och konditorivaror, men aven for kéttstekar, inbakad fisk, etc.

D. KOTTERMOMETER: fér att mata matrattens innertemperatur.

E. CELLULOSATRASA: skall anvandas tillsammans med programmet STARCLEAN™.
VIKTIGT: anvand endast den cellulosatrasa som medféljer.

F. SVAMP: skall anvandas for att avlagsna smuts och rester i ugnsutrymmet

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modell.

TILLBEHOR SOM INTE FOLJER MED

Det gar att kopa andra tillboehor separat vid var Kundtjanst.
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PLACERING AV GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

Gallret och de andra tillbehoren ar utrustade med ett blockeringssystem for att undvika att de oavsiktligt
dras ut ur ugnen.

Bild 1

1. Forin gallret vagratt med den hojda sidan "A” uppat (Bild 1).
2. Vrid gallret en aning i h6jd med placeringen av sparren “B” (Bild 2).

C

— Y

Bild 2 Bild 3

3. Fortillbaka gallret till vagrat position och tryck in den helt “C” (Bild 3).

4. For att dra ut gallret, gor pa omvant vis.

Insattning av alla andra tillbehér, som langpanna och bakplat, gar till pa samma satt. Upphojningen pa den
raka delen gor det mojligt att sparra tillbehoret.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
ELEKTRONISK PROGRAMMERARE

DISPLAY

1. FUNKTIONSRATT: sla pa/stanga av ugnen och valja funktioner

2. NAVIGATIONSRATT: for att navigera i menyn och andra installda varden

OBSERVERA: de tva rattarna fills in i panelen. For att fa ut dem, ska du trycka latt pa dem.
3. KNAPPg: for att ga tillbaka till féregaende fonster

4. KNAPPg): for att valja och bekrafta installningar

LISTA OVER FUNKTIONER

Genom att vrida funktionsratten till valfritt Iage aktiveras ugnen: displayen visar funktionerna eller de
tillhérande undermenyerna.

Undermenyerna visas och &r valbara nar ratten stéllts pa funktionerna GRILL, SPECIAL, INSTALLNINGAR,
RECEPT och GENVAGAR.

Fryst mat
Upptining

Varmhallning

Specifl: For att tina upp frysta matvaror
1

®©

Ikon som visar upplyst funktion

Upplyst funktion kan valjas genom att du trycker pa @
Beskrivning av upplyst funktion

Andra funktioner som ar disponibla och majliga att valja.

onw>»
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DETALJER OM FUNKTIONERNA

Efter att ha valt 6nskad funktion visar displayen fler val och detaljer om den valda funktionen

180°C ==
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

I Over/underv. & flakt

FORVARMNING Avvio AVSLUTNINGSTID

Vrid navigationsratten for att flytta mellan olika omraden: markoren flyttar sig intill de andringsbara
vardena i den ordning som beskrivs ovan. Tryck pa knappen @) for att vdlja ett varde, andra vardet genom
att vrida pa navigationsratten och bekrafta med hjalp av knappen @.

FORSTA ANVANDNINGEN - VALJA SPRAK OCH STALLA IN KLOCKSLAG

For att kunna anvanda ugnen pa ratt satt ska du stalla in sprak och klockslag férsta gdngen den anvands.
GOr sd har:
1. Vrid funktionsratten till valfritt lage: displayen visar en lista over de tre forsta tillgangliga spraken.
2. Vrid pa navigationsratten for att bladdra igenom hela listan.
3. Nardu hittat det 6nskade spraket, tryck pa @ for att valja det.
Nar du valt sprak blinkar displayen 12:00.
4. Stall in klockslag med hjalp av navigationsratten.
5. Bekrafta instdllningen genom att trycka pa @.

VALJA TILLAGNINGSFUNKTIONER

1. Om ugnen ar avstangd, vrid funktionsratten. Pa displayen visas da tillagningsfunktionerna eller
tillhorande undermenyer.
OBSERVERA: for en lista och beskrivningar 6ver funktionerna, se tabellen pa sidan sidan 104
och sidan 105.

2. lundermenyn kan du bladdra igenom de olika alternativen genom att vrida pa navigationsratten:
den valda funktionen visas i vitt mitt pa displayen. Bekrafta med knappen @.

3. Tillagningsinstallningarna visas pa displayen. Om de forinstallda vardena ar lika med de 6nskade
vardena, ska du vrida navigationsratten tills markoren star pa "Start” och sedan trycka pa knappen @);
gor annars sasom beskrivs har nedan for att andra vardena.

STALLA IN TEMPERATUR/EFFEKT PA GRILLEN

180°C 180°C
TEMPERATUR TULAGHNGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID
" Over/undervirme | . Over/undervarme ) |

Nej Nej -
FORVARMNING Start AV)lUTN\HG}TID FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

B
200°C o 200°C
TEMPERATUR TULAGHNGSTID TEMPERATUR TULAGNNGSTD @

Over/undervarme Over/undervarme

Nej Nej

FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID | FORVARMNING AVSLUTNINGSTID |

Reglera grillens temperatur eller effekt genom att gora pa foljande satt:

1. Kontrollera att markoéren ar placerad intill temperaturvardet (omrade 3); tryck pa knappen @ for att
valja den parameter som ska dndras: vardena som motsvarar temperaturen blinkar.

2. Stall in 6nskat varde genom att vrida pa navigationsratten och tryck pa knappen @) for att bekrafta.

Vrid pa navigationsratten tills markoren star pa "Start” och tryck sedan pa knappen @.

4. Padisplayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bor anvanda for din matratt. Utfor arbetsmomentet
och tryck pa knappen @) for att starta tillagningen.

Den installda temperaturen kan aven andras under tillagningen med samma arbetsférlopp.

5. Nartillagningen ar klar visas ett meddelande for avslutad tillagning. Du kan da stédnga av ugnen
genom att vrida funktionsratten till 0 (noll), eller ocksa fortsatta tillagningen genom att vrida
navigationsratten medsols. Nar ugnen stangs av visas pa displayen en kylningsstapel som indikerar
den temperatur som fortfarande rader i ugnen.

w
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FORVARMNING AV UGNEN

TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

| 200°C 200°C ‘

TEMPERATUR TILLAGNINGSTID
> Over/undervirme
Nej ==

ks g
FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

. Over/undervirme
Nej

FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID ‘

@

200°C - 200°C ===
TEMPERATUR TULAGNNGSTD TEMPERATUR TILLAGNINGSTID @
h° Over/undervarme _ I Over/undervarme e
FORVARMNING Start ASLUTINGSTD FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

Om du vill férvarma ugnen innan du staller in matratten, maste du forst dndra forinstaliningen pa ugnen
pa foljande satt:

1. Anvand navigationsratten for att placera markoren pa férvarmning.

2. Tryck pa knappen @ for att vdlja parametern: texten ”NeJ" blinkar.

3. Andra parametern genom att vrida navigationsratten: pa displayen visas "Ja”.

4. Bekrafta ditt val genom att trycka pa knappen @.

STALLA IN TILLAGNINGSTID

180°C B 180°C
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR
. Over/undervarme ; Over/undervarme
Nej - Nej
Start

FORVARMNING Start A\’SLUTN\HGSTID ‘ FORVARMNING

180°C 00:01 180°C -00:
TEMPERATUR TEMM TEMPERATUR TILLAGNINGSTID @
Nej Over/undervirme 19:01 Nej Over/undervarme :19120:

Start 3 Start 6

FORVARMNING AVSLUTNINGSTID AVSLUTNINGSTID

Denna funktion gor det mojligt att tillaga under en forbestamd tidsrymd, minst 1 minut, maximalt den tid

som vald funktion kan fungera, sedan stangs ugnen av automatiskt.

1. Stall in funktionen genom att placera markoren vid texten "AVSLUTNINGSTID” genom att vrida pa
navigationsratten.

2. Tryck pa knappen @ for att valja parametern; "00:00” blinkar pa displayen.

3. Andravirdet genom att vrida navigationsratten tills den énskade tillagningstiden visas.

4. Bekrafta vardet genom att trycka pa knappen @.

BRYNA

Nar tillagningen ar klar visas pa displayen ett forslag att bryna din matratt for de funktioner dar detta ar
mojligt. Detta kan endast goras nar du redan har stéllt in tillagningstiden.

AVSLUTNINGSTID

FORVARMNING

-00:05

TILLAGNINGSTID

Tillagning klar k 20:00 Bryner 20:05 Bryning avslutad kl 20:05
+/-férlanger, v/ bryner AVSLUTNINGSTID

Nar tillagningstiden ar slut, visas "+/- forlanger, , bryner” pa displayen. Om du trycker pa knappen ©®
startar ugnen funktionen bryning, som tar 5 minuter. Denna funktion kan endast aktiveras en gang.
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STALLA IN TILLAGNINGENS SLUTTID/FORDROJD START

Det gar att stalla in tillagningens sluttid genom att fordrdja starten av ugnen med maximalt 23 timmar och
59 minuter fran det aktuella klockslaget. Detta kan endast géras om du redan har stallt in tillagningstiden.
Denna instdllning dr endast tillgdanglig om forvarmning av ugnen inte ingar i den valda funktionen.

180°C -00:30 180°C -00:30
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Nej Over/undervarme 1920 Nej Over/undervérme \‘19:20"

FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID FORVARMNING Start INSLUT?NINGST\IF

180°C -00:30 180°C -00:30
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Nej 2010 Nej Over/undervérme 2010

FORVARMNING Start AVSLU?N\NGX’TID FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

Over/undervirme

180°C -00:30 180°C -00:29
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

. Over/undervirme ; Over/undervirme
Nej 2010 j 2010
FORVARMNING AVSLUTNINGSTID Start AVSLUTNINGSTID

Efter att ha stallt in tillagningstiden visas tillagningens sluttid (t.ex. 19:20) pa displayen. For att fordroja
tillagningens sluttid, och darmed férdrdja starten av ugnen, gor pa foljande satt:

Vrid pa navigationsratten tills markoren star pa klockslaget for tillagningens sluttid.

Tryck pa knappen @ for att valja parametern: tillagningens sluttid blinkar.

Fordroj tillagningens sluttid genom att vrida pa navigationsratten tills 6nskat varde visas.

Bekrafta vardet genom att trycka pa knappen @.

Vrid pa navigationsratten tills markoren star pa "Start” och tryck pa knappen @.

Pa displayen visas forslag pa vilken ugnsfals du boér anvanda for din matratt. Utfor arbetsmomentet
och tryck pa knappen @ for att starta tillagningen. Ugnen kommer att starta tillagningen efter en
vantetid som ar berdaknad sa att tillagningen ar klar pa det forinstallda klockslaget (t.ex. om en matratt
behover 20 minuter for att tillagas, och tillagningens sluttid stalls in pa 20:10, kommer ugnen att
starta tillagningen kl. 19:50).

OBSERVERA: under vantetiden gar det att starta tillagningen nar som helst genom att vrida pa
navigationsratten tills markoren star pa "Start” och trycka pa knappen @.

Du kan ndr som helst dndra installda varden (temperatur, grilleffektniva, tillagningstid) genom att
gora sa som beskrivits i foregaende avsnitt.

AGGKLOCKA

ok wnNn =

00:00:00

(T (MM)  (SS)

00:30:00

(T (VM) (SS)

:09:00

Denna funktion kan endast anvandas nar ugnen ar avstangd, och ar utmarkt for att kontrollera

tillagningstiden for t.ex. pasta. Maximal installbar tid pa dggklockan ar 1 timme och 30 minuter.

1. Tryck pa knappen @ nar ugnen ar avstangd: “00:00:00” visas pa displayen.

2. Vrid navigationsratten for att stdlla in onskad tid.

3. Tryck pa knappen @ for att starta nedrakningen. Nar den installda tiden har gatt ut visas "0:00” pa
displayen och en ljudsignal hors. Da kan du forlanga tillagningstiden, enligt ovan, eller sténga av
aggklockan genom att trycka pa knappen @ (pa displayen visas det aktuella klockslaget).

Vrid pé +/- for att stalla in timern, tryck pa v for start Vrid pa +/- for att stalla in timern, tryck pa v for start
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RECEPT

Tack vare "6th Sense”-tekniken kan du anvanda 30 forinstallda recept med idealisk funktion och
tillagningstemperatur.

Du behover bara folja receptet vad galler ingredienser och férberedning av ratten. Sedan féljer du bara
dessa instruktioner:

Efterratter Efterrétter

Fisk Fisk
6th Sense: Tryck pa v for att se recept 6th Sense: Tryck pa v for att se recept

Grillspett Grillspett

Flaskkotletter Flaskkotletter

Flasklagg Flasklagg
6th Sense: Se kokboken for forklaring 6th Sense: Se kokboken for forklaring

Automatisk -00:32
KONTROLL TILLAGNINGSTID

Flaskkotletter Satt in maten pa niva 3
19:20 Tryck sedan pa v
Start AVSLUTNINGSTID

Vélj "RECEPT” genom att vrida pa funktionsratten.

Valj den ratt du vill tillaga i listan.

Bekrafta vald ratt med hjalp av knappen @.

Vélj 6nskat recept genom att vrida pa navigationsratten.

Bekrafta genom att trycka pa knappen @: pa displayen visas en indikativ tillagningstid.

Satt in matratten och vrid pa navigationsratten tills markoren star pa “Start” och tryck pa knappen @.
Pa displayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bér anvanda for din matratt. Utfor arbetsmomentet
och tryck pa knappen @ for att starta tillagningen. For att fordroja tillagningen, se avsnittet ovan.

NousrwWN=

T N

Tillagning nastan klar Tillagning klar kl 19:45

Vand maten Kontrollera maten Tryck pa A for att forlanga

OBSERVERA: vissa ratter ska grillas eller vindas efter halva tillagningstiden: ugnen avger en
akustisk signal och displayen visar vilken typ av handling som ska utforas.

Den tillagningstid som visas i borjan dr endast vagledande och kan forlangas automatiskt under
tillagningen.

Strax innan tillagningstiden ar slut, signalerar ugnen att du ska kontrollera att ratten har den
tillagningsgrad som du 6nskar. Om detta inte skulle vara fallet, kan du férlanga tillagningstiden manuellt
genom att vrida pa navigationsratten.

KOTTERMOMETER

Den medféljande kottermometern gor det mojligt att under tillagningen veta exakt innertemperatur pa
din matratt, mellan 0 °C och 100 °C, for att garantera perfekt tillagningsresultat.

Det gar att stdlla in 6nskad innertemperatur beroende pa den matratt som ska tillagas.

Det ar mycket viktigt att kottermometern placeras ratt for att fa dnskat resultat. For in kottermometern helt
i den tjockaste delen av kottstycket, undvik ben och fett (Bild 1). For kyckling ska kottermometern foras in
fran sidan till mitten av brostet, se till att spetsen inte hamnar i tomrummet (Bild 2).

For kott med mycket oregelbunden tjocklek ska du kontrollera tillagningen innan du tar ut matratten ur
ugnen. Anslut kottermometern till anslutningen pa ugnens hégra innervagg.
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Recept for kottermometer

1. Valj "Recept for kottermometer” genom att vrida funktionsratten till motsvarande symbol.

2. Valjden ratt du vill tillaga i listan och bekrafta med knappen @ (OK).
OBSERVERA: Om du vajer "annat”, kan du sjalv vdlja alla tillagningsparametrar. Fér andra recept kan
du endast andra vissa parametrar.

3. Anslut kéttermometern, satt in matratten och vrid pa navigationsratten tills pilen star pa “Start” och
tryck sen pa knappen @.
OBSERVERA: om kottermometern inte ar korrekt ansluten kommer ett meddelande upp pa displayen
som visar att du maste satta in den pa ratt satt. Annars kan du starta ugnen genom att trycka pa
knappen @, och da startar ett vanligt program utan tidsbestamning.

Traditionell tillagning Grillat kalvkott r-—
——

Specil S - (A St stektermorneter
Automatiska grillfunktioner Automatiska grillfunktioner eller tryck pa OK

Om kottermometern ar korrekt inford visas pa displayen en bekraftelse under tre sekunder, och sedan visas
en bildskarm med alla parametrar om tillagningen, inklusive den om innertemperatur pa kottet.

Nar den installda temperaturen ar uppnadd visas ett blinkande meddelande under tre sekunder. Nar tiden
gatt ut kan du forlanga tillagningstiden genom att vrida pa navigationsratten mot tecknet +. Pa detta vis
fortsatter tillagningen pa traditionellt vis och under obestamd tidsrymd. Om detta inte sker, kommer
ugnen att vanta i 10 minuter, och sedan ga i stand-by, och det gar da inte langre att férlanga
tillagningstiden.

- 150°C T 100°C 150°C 100°C
'__ TEMPERATUR 4 STEKTERMOMETER TEMPERATUR ¢ STEKTERMOMETER

Stekten momete Tillagning Temperatur uppnadd

har kopplats

79°C ,100 C
JUSTNU - D “stw”

Det gar att anvanda kottermometern dven med funktlonerna OVER/UNDERVARME, OVER/UNDERV.&
FLAKT, VARMLUFT, TURBOGRILL och MAXI COOKING. Om kottermometern inte ar inford fortsatter
tillagningen som vanligt, annars visas ett meddelande om att kéttermometern ar ansluten pa displayen.
Meddelandet visas i 3 sekunder, sedan kommer ugnen att fortsatta som om funktionen "annat” var vald (se
beskrivningen ovan).

180°C =g=
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

150°C 100°C
TEMPERATUR KOTTERMOMETER

Nej Over/undervérme

FORVARMNING AVSLUTNINGSTID

INSTALLNINGAR

1. Foratt dndra vissa parametrar pa displayen, valj “INSTALLNINGAR” fran huvudmenyn genom att vrida
pa funktionsratten.

Over/undervirme ‘

er
H (ry(k pa OK

2. Bekrafta med knappen @: pa displayen visas de parametrar som du kan andra (sprak, volym pa
ljudsignal, ljusstyrka pa displayen, klockslag, energibesparing).

3. Vaéljden installning du vill andra genom att vrida pa navigationsratten.

4. Tryck pa knappen @ for att bekrafta.

5. Foljinstruktionerna pa displayen for att anda parametern.

6. Tryck pa knappen @: ett bekraftelsemeddelande visas pa displayen.

OBSERVERA: D& ugnen &r avstangd, och funktionen EKOLAGE (energibesparing) ar aktiverad, kommer
displayen att slockna efter ett par sekunder och klockan att visas. For att visa informationen pa displayen
och tanda lampan, tryck pa en knapp eller vrid pd en av rattarna. Nar EKOLAGE &r aktiverat vid tillagning
slacks ugnslampan efter 1 minut och tands igen nar anvandaren ror vid ugnens reglage. Om funktionen
daremot inte ar aktiv (OFF), kommer endast displayens ljusstyrka att reduceras efter nagra sekunder.
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RENGORINGSPROGRAM STARCLEAN™

For att hdlla ugnen i basta skick, utfér en STARCLEAN™ rengdring efter varje anvandning. Programmet tar
35 minuter, inklusive en nedkylningsfas, och utfors sa som foljer:

For beskrivning av denna funktion, se avsnittet RENGORING och Funktionstabellen p& sidan sidan 104.
Ugnen skall vara kall.

Doppa den medfédljande cellulosatrasan i rinnande vatten och vrid ur den sa att den inte droppar.
Oppna ugnsluckan och ta ut alla emaljerade tillbehor.

Placera cellulosatrasan i ugnen sa att bottnen ar helt tackt.

Hall jamnt ut 350 ml vatten pa trasan. Att halla pa mer eller mindre vatten kan inverka negativt pa
programmets resultat.

6. Stang ugnsluckan

VIKTIGT: Oppna inte luckan under programmet, for att undvika att anga kommer ut.

LA o

02:59 ~00:00,

1 / 1 KLOCKSLAG KLOCKSLAG
Starclean

Anvand trasa+vatten Rengor 15:00 Rengor 15:00

&tryck v p . a > -
minuters vattenrengdring 4 AVSLUTNINGSTID (@ //.TNINGSTID

7. Valj med hjilp av funktionsratten symbolen [&2)): texten STARCLEAN™ visas pé displayen.
8. Tryck pé knappen @ for att bekréfta och starta rengéringsprogrammet. Oppna inte luckan under
programmet, for att undvika att anga kommer ut.
. Da programmet ar klart, ta ut cellulosatrasan och avlagsna eventuellt vatten som finns kvar i ugnen.
10. Torka sedan ur ugnen med den medféljande svampen fuktad med varmt vatten (att vanta mer an
15 minuter med att torka ur ugnen kan inverka negativt pa slutresultatet).

Speciellt svar smuts
For att ta bort mycker svar nedsmutsning, repetera STARCLEAN™programmet och tillsatt ett par droppar
neutralt rengdéringsmedel under urtorkningsfasen.

KNAPPSPARR (KEY-LOCK)

Denna funktion gor det mojligt att sparra knappar och rattar pa kontrollpanelen.

Tryck samtidigt pa knapparna @ och @i minst 3 sekunder for att aktivera knappsparren. Nar funktionen
aktiveras ar knapparnas funktioner sparrade och pa displayen visas ikonen . Denna funktion kan
aktiveras aven under tillagning. For att stanga av funktionen, repetera enligt ovan. Med knappsparren
inkopplad kan du stanga av ugnen genom att vrida ratten till 0 (noll). Da maste du daremot stalla in den
tidigare funktionen pa nytt.
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TABELL MED BESKRIVNING AV FUNKTIONER

FUNKTIONSRATT

OFF

For att avsluta tillagningen och stanga av ugnen.

OVER/UNDERVARME

Denna funktion kan anvandas for alla typer av tillagning pa en niva
Anvand den 3:e ugnsfalsen. For tillagning av pizza, pajer (s6ta och
salta) med vatskefyllning, anvand 1:a eller 2:a ugnsfalsen. Du behover
inte forvarma ugnen.

GRILL

For grillning av stekar, kebab och korv, for att gratinera gronsaker eller
for att rosta brod. Vi rekommenderar att du placerar matratterna pa
4:e eller 5:e ugnsfalsen. Nar du grillar kottbitar rekommenderar vi att
du placerar en langpanna under for att fanga upp kottsaften. Placera
den pa 3:a eller 4:a ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du
behover inte forvarma ugnen. Ugnsluckan ska vara stangd under
matlagningen.

TURBOGRILL

Anvands for att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling).
Placera kottet pd de mittersta falsarna. Vi rekommenderar att du
placerar en langpanna under for att fanga upp kottsaften. Placera den
pa 1:a eller 2:a ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du
behover inte forvarma ugnen. Ugnsluckan ska vara stangd under
matlagningen. Med denna funktion kan du anvanda det roterande
grillspettet, om du har detta tillbehor.

VARMLUFT

Anvands nar man vill laga flera olika matratter (max. 3) som kraver
samma temperatur, utan férvarmning (t.ex. fisk, gronsaker, kakor).
Funktionen gor det mgjligt att tillaga maten utan risken att de drar at
sig lukt av varandra. Det ar lampligt att anvanda den 3:e ugnsfalsen
for tillagning pa en enda fals, den 1:a och 4:e for tillagning pa tva
falsar, och den 1:a, 3:e och 5:e for tillagning pa tre falsar. Du behover
inte férvarma ugnen.

STARCLEAN™

For att avlagsna den smuts som uppstatt under matlagning under
ldga temperaturer. Tillsammans med den speciella emaljen gor
vattnet i cellulosatrasan att smutsen lossnar under rengéringsfasen,
och blir latt att torka ur. Starta programmet med kall ugn.

OVER/UNDERV.& FLAKT

Anvand denna funktion nar du ska tillaga kott och pajer med fuktig
fyllning (kott- och gronsakspajer eller dessertpajer) pa en enda fals.
Anvand den 3:e ugnsfalsen. Du behover inte forvarma ugnen.

SPECIAL

Se SPECIALFUNKTIONER.

INSTALLNINGAR

For att andra displayens installningar (sprak, volym pa ljudsignal,
ljusstyrka pa displayen, klockslag, energibesparing).

RECEPT

For att valja 30 olika forprogrammerade recept (se bifogad
receptsamling). Ugnen staller automatiskt in optimal temperatur,
funktion och tillagningstid. Det ar viktigt att du foljer de instruktioner
for forberedelse, tillbehor och nivalagen som star i receptsamlingen.

SV104




FUNKTIONSRATT (Fortsattning)

STEKTERMOM. RECEPT

For att valja 7 tillagningssatt for olika typer av kott. Ugnen staller
automatiskt in optimal innertemperatur for matratter och optimal
temperatur pa ugnen for tillagningen. Dessa varden visas i foljd i den
specifika tillagningstabellen, men det gar ocksa att andra dem for
hand inom ett forutbestamt tidsintervall. For korrekt insattning och
anvandning av kéttermometern, las noggrant igenom det aktuella
kapitlet. Placera kottet pa den 3:e ugnsfasen pa en ugnspanna
placerad pa gallret eller direkt i den medféljande ldangpannan. Du
behover inte forvarma ugnen. Under tillagningen kan du 6ppna
ugnsluckan for att kontrollera kottet eller tillsatta buljong, men se till
att du inte ror vid kottermometern.

GENVAGAR

For att direkt komma at de 10 mest anvanda funktionerna. For att
andra instillningen av en énskad funktion, se avsnittet "VALJA
TILLAGNINGSFUNKTION".

SPECIALFUNKTIONER

UPPTINING

For att skynda pd upptiningen av livsmedel. Vi rekommenderar att du
anvander mitten av ugnen till detta. Lat livsmedlet ligga kvar i
forpackningen. Det forhindrar att ytan blir torr.

VARMHALLNING

For att halla nytillagade ratter varma och knapriga (t.ex. kott, friterade
saker, pajer) Vi rekommenderar att du anvander mitten av ugnen till
detta. Funktionen kan inte aktiveras om temperaturen i ugnen
Overstiger 65 °C.

For att fa optimal jasning av sot eller salt deg. For att bibehalla

JASNING jasningens kvalitet kan funktionen inte aktiveras om temperaturen i
ugnen overstiger 50 °C. Du behdver inte forvdarma ugnen.
For att tillaga fardig mat som forvarats i rumstemperatur eller i kyldisk
(kakor, vatskefyllningar for tartor, muffins, pastaratter och
FARDIGMAT brédprodukter?.. Funktio“nen till?gar aII:c) matratter s.nabbt ocb N
skonsamt; kan dven anvandas for att varma redan tillagade ratter. FOlj
instruktionerna pa matférpackningen. Du behdver inte forvarma
ugnen.
For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Anvand den 1:a eller den 2:a
falsen, beroende pa kottstyckets storlek. Du behdver inte forvarma
MAXI COOKING ugnen. Lat garna matratterna vaxla lage i ugnen under koktiden for
att fa en jamnare tillagning. Det ar bra att 6sa matratten da och da for
att den inte ska torka ut.
Lasagne
Pizza . s . " . . .
Funktionen valjer automatiskt basta temperatur och tillagningssatt
Appelstrudel f : N _ )
or 5 olika typer av frysta matvaror. Anvand 2:a eller 3:a ugnsfalsen. Du
FRYST MAT Pon.1mes behover inte férvarma ugnen.
frites
Brod
Egen Det gar att stdlla in en temperatur mellan 50 och 250 °C for att tillaga
installning |andra typer av produkter.
SNABBUPPVARMNING |Anvinds for att snabbvarma ugnen.

EKO-VARMLUFT

For tillagning av fyllda kottratter och kottstycken pa en niva. Denna
funktion anvander icke-kontinuerlig, svag flaktluft som férhindrar att
maten blir for torr. Nar EKO-funktionen ar aktiverad, slacks
ugnslampan under tillagningen och kan tandas tillfalligt med
bekraftelseknappen. For att minska energiatgangen bor luckan inte
Oppnas under tillagningens gang. Du rekommenderas att anvanda
den 3:e falsen. Du behover inte férvarma ugnen.
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TABELL FOR TILLAGNING

Recept Funktion | For- Fals Temp. | Forbere- |Tillbehor och anméarkningar
varmning | (fran botten)| (°C) delser
(min)
@ - 2/3 | 160-180| 30-90 |Tartform pa galler
Sockerkakor —= 5
g ) 1-4 160-180 | 30-90 Fals 4: t?rtform p? galler
Fals 1: tartform pa galler
. i i i Langpanna/bakplat eller
R L 3 160-200  35-90 tartform pa galler
(e L] T B Fals 4: tartform pa galler
appelpaj - - - - -
A== -4 160-200 - 40-50 Fals 1: tartform pa galler
@ - 3 170-180 | 20-45 |Langpanna eller bakplat
Fals 4: galler
- 1-4 160-170 | 20-45 |Fals 1:langpanna eller
Smakakor bakplat
Fals 5: form pa galler
i 1-3-5 160-170 | 20-45% Fals 3: f?rm pa galler
Fals 1: langpanna eller
bakplat
[z] - 3 180-200 | 30-40 |Langpanna eller bakplat
Fals 4: form pa galler
‘J_sr - 1-4 180-190 | 35-45 |Fals 1:langpanna eller
Petit-chouer — bakplat
Fals 5: form pa galler
R i 135 180-190 | 35-45% Fals 3:f?rm pa galler
— Fals 1: langpanna eller
bakplat
@ - 3 920 110-150 |Langpanna eller bakplat
Fals 4: form pa galler
A - 1-4 90 140-160 |Fals 1: Idangpanna eller
Marénger bakplat
Fals 5: form pa galler
( Fals 3: form pa galler
-~ - 1-3- 140-160*
= 35 20 0-160 Fals 1: 1dangpanna eller
bakplat
@ - 1/2 190-250 | 15-50 |Langpanna eller bakplat
Fals 4: form pa galler
l S - 1-4 190-250 | 20-50 |Fals 1:langpanna eller
Brod/Pizza/Focaccia bakplat
Fals 5: form pa galler
ER i A i e« |Fals 3:form pa galler
= 1-3-5 190-250 | 25-50

Fals 1: langpanna eller
bakplat
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Recept Funktion | For- Fals Temp. | Forbere- [Tillbehor och anmarkningar
varmning | (fran botten)| (°C) delser
(min)
- 3 180-190 | 40-55 |Tartform pa galler
.. R i ) . i Fals 4: tartform pa galler
Koft- o:(h . = 14 180-150 | 45-70 Fals 1: tartform pa galler
gronsakspajer Fals 5: tartform pa galler
(quiche lorraine) —s s
ER i 135 180-190 | 45-70% Fals 3: tartform pa galler
— Fals 1: langpanna eller
bakplat + tartform
@ - 3 190-200 | 20-30 |Langpanna eller bakplat
Fals 4: form pa galler
‘ o
>~ - 1-4 180-190 | 20-40 |Fals 1:langpanna eller
Vol-au-vent/ [; bakplét P
mirdegshakning Fals 5: form pa galler
q Fals 3: form pa galler
< - 1-3- 180-190 | 20-40*
— 35 80-190 | 20-40 Fals 1:1dngpanna eller
bakplat
Lasagne/Ugnsbakad
pasta/Cannelloni/ @ - 3 190-200 | 45-55 |Form pa galler
Pudding
La:nm/KaIv/Not/ @ i 3 190-200 | 80-110 Langpanna eller form pa
Flask 1 kg galler
Kyckling/Kanin/ [z] i 3 200-230 | 50-100 Ladngpanna eller form pd
Anka 1 kg galler
Kalkon/Gas 3 kg = | - 2 [190-200 | 80-130 ;aaﬂgfa””a eller form pa
SENELELECNEY Langpanna eller form pa
inbakad fisk (hel fisk @ . 3 180-200 | 40-60 |-°"9P P
- galler
eller filé)
Fyllda gronsaker
(tomater, squash, - 2 180-200 | 50-60 |[Form pa galler
aubergine)
Rostat brod @ - 5 Hog 3-6 |Galler
Fals 4: galler (vand maten
Fiskfiléer, stekar @ - 4 Medel | 20-30 |efter halva tillagningstiden)
Fals 3: ldngpanna med vatten
Korv, grillspett, Mellan — Fals 5: galler (vénd maten
revbensspjall, @ - 5 cha 15-30 |efter halva tillagningstiden)
Hog 5
hamburgare Fals 4: langpanna med vatten
Fals 2: galler (vand pa maten
- 2 Medel | 55-70 |efter 2/3 av tillagningstiden).
Grillad kyckling, Fals 1: Idngpanna med vatten
1-1,3kg @ Fals 2: roterande grillspett
- 2 Hog 60-80 |(beroende pa modell)
Fals 1: 1dngpanna med vatten
Form pa galler (vénd pa
. . maten efter 2/3 av
Rostbiff blodig 1 kg @ - 3 Medel | 35-45

tillagningstiden om det
behovs).
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Recept Funktion | For- Fals Temp. | Forbere- (Tillbehor och anmarkningar
varmning | (fran botten)| (°C) delser
(min)
Ladngpanna eller form pd
3
Lammlédgg/Flasklagg g - 3 Medel | 60-90 3?3”2:/(zﬁggnri)sgrz;;eenneof:sr
det behodvs).
N Langpanna eller bakplat
Ugnsbakad potatis Mg - 3 Medel | 45-55 |(vand maten efter 2/3 av
— tiden om nédvandigt)
g:;::ae;:fe z - 3 Hog 10-15 |Form pa galler
Fals 4: form pa galler
Lasagne och kott é - 1-4 200 | 50-100* |Fals 1:langpanna eller form
— pa galler
Fals 4: form pa galler
Kott och potatis é - 1-4 200 45-100* |Fals 1:langpanna eller form
— pa galler
Fals 4: form pa galler
Fisk och gronsaker é - 1-4 180 30-50* |Fals 1:1angpanna eller form
— pa galler
Komplett mtid: s 3Tt 3 aoller
Paj (fals 5)/Lasagne - 1-3-5 190 | 40-120* i : E o f
(fals 3)/Kott (fals 1) F'cz s 1:1dngpanna eller form
pa galler
i 3 Autp- 10-15 Langpanna/bakplat eller
matisk galler
Auto- Fals 4: f?rm pa galler
- 1-4 . 15-20 |Fals 1:ldangpanna eller
matisk o
bakplat
Fals 5: form pa galler
Auto- Fals 3: Idangpanna eller
Fryst pizza ) 1-3-5 matisk | 2030 bakplat
Fals 1: form pa galler
Fals 5: form pa galler
Fals 4: langpanna eller
Auto- bakplat
i 1345 | atisk | 2930 [Rals 3: langpanna eller
bakplat
Fals 1: form pa galler
Fyllda kottratter - 3 200 | 80-120* ;ﬂgfa“”a eller form p3
Kott (kanin, kyckling, i 3 200 50-100* Langpanna eller form pa

lamm)

galler

*  Tillagningstiden ar indikativ. Ratterna kan tas ut efter annan tid, beroende pa personlig smak.
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RECEPT FOR KOTTERMOMETER

Recept Funktion For- Ugnsfals |Temp.| Tid |Foreslagentemperaturpa
varmning | (fran botten) | (°C) | (min) kottermometer (°C)

Rostbiff, blodig Auto - 3 215 | 40-60 48

Rostbiff, medium Auto - 3 180 | 50-70 60

Rostbiff, vdlstekt Auto - 3 180 | 60-80 68

Ugnsstekt kalkon Auto - 1/2 160 |90-180 75

Ugnsstekt kyckling | Auto - 3 205 | 50-70 83

Flaskstek Auto - 3 180 |70-100 75

Kalvstek Auto - 3 170 | 60-90 68

Kott a la minute Auto - 3 200 - 45-90
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TESTADE RECEPT i enlighet med IEC 50304/60350:2009-03 och DIN 3360-12:07:07

Recept Funktion |Forvarm- Fals Temp. |Forbere-|Tillbeh6r och anméarkningar
ning |(franbotten)| (°C) | delser:
(min)

IEC 60350:2009-03 § 8.4.1

- 17 15- La kpla
Smordegskakor @ 3 0 >-30 Falngélp?)nrlla/l?? plat
(Shortbread) g 3 ) i als 4: bakpla
-4 160 | 20-35 Fals 1: langpanna

IEC 60350:2009-03 § 8.4.2

- 3 170 | 25-35 |Langpanna/bakplat

Smakakor (Small cakes) Fals 4: bakplat

1-4 160 | 30-40

(Gl

Fals 1:1dngpanna

IEC 60350:2009-03 § 8.5.1

Sockerkaka utan fett

(Fatless sponge cake) - 2 170 | 30-40 |Tartform pa galler

IEC 60350:2009-03 § 8.5.2

185 | 70-90 |Tartf a gall
Tva dppelpajer (Two artiorm pa gatier

Fals 4: tartform pa galler

T (0] |00

apple pies) - 1-4 175 | 75-95

Fals 1: tartform pa galler

IEC 60350:2009-03 § 9.1.1

Rostat brod (Toast)** Hog 3-6 |Galler

O

IEC 60350:2009-03 § 9.2.1

Fals 5: galler (vand maten
efter halva tillagningstiden)

Hamburgare (Burgers)** [‘j - 5 Hog | 18-30 Fals 4: langpanna med
vatten
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ - 3 180 | 35-45 |Langpanna/bakplat
Appelpaj, tarta i form ] 1-4 160 | 55-65 E::z 411 :%z;l;pplitnna
DIN 3360-12:07 § 6.6
Flaskstek (Roast pork) @L - 2 170 [110-150|Fals 2: langpanna
DIN 3360-12:07 bilaga C
= - 3 170 | 40-50 |Langpanna/bakplat
Tarta (Flat cake) ] 14 160 | 45.55 Fals 4: bakplat

Fals 1: langpanna

Tillagningstabellen foreslar optimal funktion och temperatur for att fa basta resultat for varje typ av recept.
Om du vill tillaga nagot pa en enda fals i ventilationslage rekommenderar vi att du anvander den 3:e
ugnsfalsen och samma temperatur som foreslas for funktionen VARMLUFT pa flera nivaer.
Indikeringarna i tabellen galler utan anvdandning av ledstycken. Gor testerna utan ledstyckena.

**  For att grilla rekommenderar vi att du lamnar 3-4 cm fritt fran den framre kanten av gallret for att det skall
vara lattare att dra ut det.

Energieffektivitetsklass (enligt EN 50304)

Anvand den avsedda tabellen for att gora testet.
Energiférbrukning och férvarmningstid
Vilj funktionen och utfor testet med bara alternativet "Férvarmning” aktiverat (“Forvarmning ja”).

Temperaturtest
Valj funktionen och utfér testet med funktionen “Férvarmning” avaktiverad (nar forvarmning ar aktiverad

uppstar avsiktliga temperaturvariationer).
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RAD OCH FORSLAG

Hur du ska lasa tillagningstabellen

Tabellen visar den basta funktionen att anvanda for en specifik matratt som ska tillagas pa en eller flera
ugnsfalsar samtidigt. Tillagningstiderna startar fran den stund du satter in maten i ugnen, forutom férvarmning
(dar sddan kravs). Temperaturer och tider ar indikativa och beror pa mangden mat och pa vilka tillbeh6r som
anvands. Anvand i borjan de lagsta vardena som rekommenderas, for att sedan - om tillagningen inte blir som
du tankt - 6verga till de hogre vardena. Vi rekommenderar att du anvander medféljande tillbehor, tartformar
och ugnsfasta formar, om majligt i mork metall. Det gdr aven att anvanda formar och tilloehor i pyrexglas eller
keramik, men tillagningstiderna blir en aning langre. For basta mojliga resultat, folj noggrant raden som finns i
tillagningstabellen, speciellt vad galler val av medfdljande tilloehér och pa vilken ugnsfals de ska placeras.

Laga till olika sorters mat samtidigt

Genom att anvanda funktionen "VARMLUFT” ar det mojligt att tillaga olika sorters mat samtidigt (till
exempel: fisk och gronsaker) som kraver samma temperatur, pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som
kraver kortare tillagningstid och I3t tillagningen fortsatta for de matratter som kraver langre tid.

Bakverk

- Baka fina bakverk med funktionen 6ver-/undervarme pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i moérk
metall och placera dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj funktionen
med varmluft och placera tartformarna i sicksack pa gallren, sa att luftcirkulationen fungerar val.

- Foratt se om en kaka ar klar, for in en sticka i den hégsta delen av kakan. Om stickan kommer ut och
ar torr ar kakan klar.

- Omduanvander teflonformar, ska du inte smorja kanterna eftersom kakan eventuellt da inte reser sig
jamnt pa sidorna.

- Om kakan "punkteras” under bakningen, anvand en lagre temperatur ndsta gang, reducera
vatskemangden och blanda smeten forsiktigare.

- Kakor med vata toppningar (ostkakor eller fruktkakor/pajer) kraver funktionen "OVER/UNDERV.&
FLAKT”. Om kakbottnen blir fér vat, byt till en ldgre ugnsfals och sprid brédsmulor eller smulade kakor
pa bottnen av formen innan du haller i smeten.

Kott

- Anvand alla typer av formar eller glasformar som passar till storleken pa det kottstycke som ska
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du haller lite buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet
under tillagningen for att ge det smak. Nar steken ar klar, 1at den vila i ugnen under 10-15 minuter
eller sld in den i aluminiumfolie.

- Nar du ska grilla kottbitar blir tillagningen mer jamn om du anvander delar som &r lika tjocka.
Kottbitar som ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att undvika att de branns vid pa ytan,
placera dem langre bort fran grillen genom att placera gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa kottet nar
2/3 av tiden har gatt.

Nar du grillar rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten under gallret dar

kottet ligger, for att fanga upp kottsaften. Fyll pa om nédvandigt.

Roterande grillspett (endast pa vissa modeller)

Anvands for att grilla storre bitar kott och fagel. Satt kottet pa spettet och bind upp med matlagningssnore
om det handlar om kyckling och se till att det sitter ordentligt fast innan du satter in spettets ena ande pa
sin plats i ugnens framre vagg och satter den andra anden i stodet. For att undvika matos och for att fanga
upp kottsaften, rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten pa den nedersta
ugnsfalsen. Spettet har ett plastvred som ska tas bort innan du borjar tillagningen. Vredet ska anvandas
igen vid tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du branner dig.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza aven i bottnen. Sprid ut mozzarellaost éver pizzan
nar den bakats 2/3 av tiden.

Jasningsfunktion

Virekommenderar att du alltid tacker 6ver deg som ska jasa innan du placerar den i ugnen. Jasningstiden
med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel jamfort med jasningstid i rumstemperatur
(20-25 °C). Jasningstiden for 1 kg pizzadeg ar ungefar en timme.
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