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Instrukcja uzytkowania i konserwacji






INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC
Przed przystapieniem do uzytkowania urzadze-
nia nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczen-
stwa. Przechowywac je w podrecznym miejscu w
celu skorzystania w przysztosci.

Niniejsza instrukcja oraz samo urzadzenie dostar-
czajg’ waznych ostrzezern dotyczacych bezpie-
czenstwa, Ktorych nalezy zawsze przestrzegac.
Producent urzgdzenija nié ponosi odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek .szkodl)(/ wynikte z nieprze-
strzegania niniejszej instrukcji ‘bezpieczenstwa,
nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia lub
mew’tasawego ustawienia elementow steruja-
cych.

A\ Mtodsze dzieci (0-3 lat) nie_powinny przeby-
wa¢ w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie
powinny przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez
statego ‘nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze,
osoby o ogramczonej sprawnosci fizycznej, senso-
rycznej lub umystowej oraz osoby bez odpowied-
niego doswiadczenija’i wiedz moge? korzysta¢ z
urzadzenia wyfacznie pod nadzorem lub po otrzy-
maniu odpowiednich instrukcji dotyczacych bez-
piecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze' rozumieja zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani konser-
wowac urzadzenia bez nadzoru.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czesci nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac ele-
mentow grzejnych. Dzieci do lat' 8 nie moga znaj-
do(\jllvac sie W poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru.

A\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadze-
nia podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli
urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy, uzy-
waj tylko sondy temEeraturoweJ zalecanej dla
tego piekarnika - ryzyko pozaru.
A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materjaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadze-
nia, dopoki wszystkie jego p_odzesRlo’fy catkowicie
nie ostygna - ryzyko~ pozaru. Nalezy zawsze
zachowywac czujnos¢ podczas pieczenia pokar-
mow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas doda-
wania napojow alkoholowych - ryzyko pozaru.
Do wyjmowania patelni i innych “akcesoridw
nalezy ‘uzywac rekawic kuchennych, Na koniec
Eleczenla nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi pie-
arnika, aby przed uzyskaniem do niego dostepu
umozliwi¢ stopniowe ujscie go.rqcegi(o powietrza
lub pary - ryzyko oparzen. Nie zaktocaé prze-
ptywu goracego powietrza z przodu piekarnika -
ryzyko pozaru.
A Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowac ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub
opuszczone.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A UWAGA: Urzadzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomocg zewngtrznego urzadzenia
?rzy’chza{qcego, np. timera, ani niezaleznego sys-
emu zdalnego sterowania.
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M\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach iinnych srodowiskach robo-
czych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez
klientow w hotelach, motelach’oraz innych obiek-
tach mieszkalnych.

A\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

VAN NinieLsze urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku omerqalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac na zewnatrz budynkow.

A\ Nie przechowywac substancIji tatwopalnych
ani wybuchowych (np. benzyny fub pojemnikéw
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadze-
nia - ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A&\ Urzadzenie musi by¢ przytrzymywane oraz
montowane przez co najmniej dwie osoby -
ryzyko obrazen ciata. Podczas wypakowywania i
instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.

A Instalacja, podtaczenia do zrodia wody (jesli
wystepuja] 1 zasilania oraz wszelkie naprawy
muszat ch_wyko_nywan_e przez wykwalifikowa-
nego technika. Nie'nalezy naprawia¢ ani wymie-
niac zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do miejsca
instalacji. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sie, czy nie zostato ono uszkodzone
podczas transportu. W przypadku probleméw
nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg lub naj-
blizszym serwisem technicznym. Po zakoniczeniu
instalacji niepotrzebne elementy opakowania
(plastik, elementy ze styropianu, itd.) nalezy prze-
chowywac poza“zasiegiem dzieci - l2(2){1ko udu-
szenia. Przed przystapieniem do_jakichkolwiek
czynnosci montazowych urzadzenié nalezy odta-
czy¢ od zasilania elektrycznego. Wystepuje
ryzyko porazenia pradem.

Podczas instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie
moze uszkodzi¢ przewodu zasﬂancego. Wyste-
puje ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie
Imo__zna uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu insta-
acji.

A\ Przed wstawieniem urzadzenia przycig¢ szafke
I usunac trociny 1 wiory.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej pod-
stawy do czasu instalacji.

A&\ Po zainstalowaniu dolna cze$¢ urzadzenia nie
powinna by¢ juz dostepna - ryzyko oparzen.

A&\ Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami - ryzyko pozaru.

A\ Jesli urzadzenie jest zainstalowane pod blatem
roboczym, nie blokowa¢ minimalnego odstepu
pomiedzy nim a gorng krawedzig piekarnika -
ryzyko oparzen. i
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na przed-
niej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).



A Musi istnie¢ mozliwos¢ odtgczenia urzadzenia
od zrédta zasilania przez wyjecie wtyczki (%esll
wtyczka jest dostepna) lub zZa' pomoca dostep
nego przetacznika wielobiegunowego, zainstalo-
wanego Ww przewodzie do gniazda zasilania
zgodnie z obowigzujacymi normami krajowymi;
urzadzenie musi fakze posiada¢ uziemienie
zgodne zobowiazujacymi normami krajowymi
dotyczacymi sprzetu eléktrycznego.

A\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy ani
adapterow, Po zakonczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien miec do_steﬁu do podzespotéw
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urza-
dzenia, bedac mokrym lub na boso.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia, jezeli kabel zasilajacy
lub wtyczka sg uszkodzone, jedli urzadzenie™ nie
dziata prawidtowo lub jesli zostato ono uszko-
dzone badz upuszczone:

A Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na |dentyczn%/ powinna by¢ przeprowa-
dzona przez producenta, 'Eracownlka serwisu lub
inng podobnie wykwalifikowana osobe w celu
unikniecia niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko
porazenia pradem.

A\ Jedlj kabel zasilajgcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie z'autoryzowanym centrum ser-
wisowym.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE:  Sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wy’fz%czqne'l odfaczone od Zrédta zasilania
przed IG_rzys apieniem do czynnosci konserwacyj-
nych; Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen czysz-
czacych™ para. Wystepuje ryzyko porazénia
pradem.

A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkow “Sciernych ani metalowych skrobakdw,
poniewaz moga one zarysowa¢ powierzchnie |
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czyn-
nosci zwigzanych z czyszczeniem lub konserwa-
Cja, nalezy upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. -
ryzyko poparzenia.

A\ OSTRZEZENIE; Wylaczy¢ urzadzenie przed
wymiang zaréwki - ryzyko porazenia pradem.
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UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100%
nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem .
Czesdci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac
zgodnie z przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie
do recyklingu lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy
utylizowac zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi
gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informacji na
temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym
urzedem, punktem skupu ztomu AGD lub sklepem, w
ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska
2012/19/WE  (WEEE) dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwa  utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec
ewentualnym negatywnym skutkom dla srodowiska oraz
zdrowia ludzkiego. Symbol );f na urzadzeniu lub w
dokumentacji do niego dotfgczonej oznacza, ze urzadzenia
nie wolno traktowac jak zwyklego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacja i
recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA
ENERGII

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewa¢ jedynie w
przypadkach, w ktérych jest to zalecane w tabeli gotowania
lub w przepisie. Uzywa¢ ciemnych lub emaliowanych na
czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochfaniaja
ciepto. Jedli potrawy wymagaja dtuzszego czasu pieczenia,
nadal beda sie piekty, pomimo wylaczenia piekarnika.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 65/2014 i jest zgodne z
norma europejska EN 60350-1.



PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Piekarnik nie dziata:
Sprawdzi¢, czy jest zasilanie oraz czy piekarnik jest prawidtowo podfaczony do zasilania.
Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, sprawdzajac czy usterka nie ustapita.
Nie mozna otworzy¢ drzwi:
Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, sprawdzajac czy usterka nie ustapita.
« WAZNE: podczas automatycznego czyszczenia drzwi g zablokowane. Nalezy odczeka¢ do momentu automatycznego odblokowania (patrz rozdziat, Cykl czyszczenia
piekarnika z funkgja pirolizy”).

Elektroniczny programator nie dziata:

Jezeli na wyswietlaczu pojawia sig litera " F " oraz numer, nalezy sie skontaktowac z najblizszym autoryzowanym serwisem. Nalezy wtedy poda¢ numer, ktory
nastepuje po literze” F".

SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem:
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac problemu zgodnie z zaleceniami opisanymi w "Instrukcji rozwigzywania problemow".

2. Wylaczy¢i ponownie waczyc¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapifa.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych czynnosci urzadzenie nadal nie dziata prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem technicznym.
Nalezy podac:
« krétki opis usterki;
doktadny typ i model piekarnika;
numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po stowie ,Service” na tabliczce znamionowej), podany na prawej, wewnetrznej krawedzi komory piekarnika
(widoczny przy otwartych drzwiach). Numer serwisowy jest réwniez podany w karcie gwarancyjnej;
+  dokladny adres;
+ numer telefonu.
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Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego serwisu (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych oraz wiasciwie
przeprowadzonej naprawy).

CZYSZCZENIE

C o STRZEiE NIE - Nie wolno'stosom'rac' urzadzen czys’zczqcych para. o
- (zyszczenie nalezy przeprowadzac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest zimne.
- Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Zewnetrzne czesci piekarnika
WAZNE: Nie nalezy stosowac zracych ani éciernych detergentéw. Jesli taki produkt przypadkowo wszedt w kontakt z urzadzeniem, nalezy
natychmiast wytrzec go wilgotna sciereczka z mikrofibry.
Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z mikrofibry. Jesli sa bardzo zabrudzone, mozna dodac¢ do wody kilka kropel ptynu do mycia naczyn. Wytrze¢ do
sucha Sciereczka.

Whnetrze piekarnika
WAZNE: nie stosowac gabek $ciernych, metalowych myjek ani skrobakéw. Moga one z czasem uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie oraz szybe w
drzwiach piekarnika.
Po kazdym uzyciu piekarnika odczekac, az ostygnie, a nastepnie wyczyscic¢ go (najlepiej wtedy, gdy jest jeszcze ciepty), aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam
zresztek jedzenia (np. potraw o duzej zawartosci cukru).
Stosowac srodki przeznaczone do czyszczenia piekarnikow i przestrzegac zalecen ich producentéw.
Do czyszczenia szyby w drzwiczkach piekarnika nalezy stosowa¢ odpowiedni detergent w ptynie. Drzwiczki piekarnika moga zosta¢ zdemontowane, aby utatwi¢
jego czyszczenie (patrz KONSERWACJA).
G6rna grzatke grilla (patrz KONSERWACJA) mozna obnizy¢ (tylko w niektérych modelach), aby utatwic czyszczenie gornej czesci komory piekarnika.
UWAGA: podczas dtugiego pieczenia potraw zawierajacych duzo wody (np. pizzy, warzyw itp.) moze dojsc do osadzania sie skroplin na wewnetrznej
stronie drzwi oraz na uszczelce. Po wystygnieciu piekarnika nalezy je wytrze¢ sciereczka lub gabka.

Akcesoria:
+ Pokazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w roztworze wody z ptynem do mycia naczyn, chwytajac je przez rekawice kuchenne, jesli akcesoria te sa jeszcze
gorace.

Resztki 2zywnosci moga byc tatwo usuniete za pomoca specjalnej szczoteczki lub gabki.

Czyszczenie tylnego panelu oraz bocznych paneli katalitycznych (jesli urzadzenie jest w nie wyposazone):
WAZNE: nie stosowac detergentow antykorozyjnych lub sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia naczyn ani srodkéw w aerozolu
do mycia piekarnikow, poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnig katalityczna i pozbawic ja wlasciwosci samoczyszczacych.

Whaczy¢ pusty piekarnik ustawiony na funkcje Termoobieg z temperatura 200°C i pozwoli¢, zeby pracowat przez ok. 1 godzine

Po zakonczemu zaczekac az urzqdzeme ostygnle a nastgpnle Za pomocq gqbkl usunac¢ ewentualne resztki zywnosci.

s - Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu pirolizy.
& OSTRZEZENIE - Wtrakcie cyklu pirolizy dzieci nie powinny zblizac si¢ do urzadzenia.

Funkgja ta pozwala na usuniecie zabrudzen, jakie powstaty podczas pieczenia, poprzez podgrzanie ich do temperatury ok. 500°C. Zabrudzenia spalaja sie wytwarzajac
osady, ktdre po wystygnieciu piekarnika z tatwoscia mozna usunac wilgotna gabka. Nie wtaczac funkdji czyszczenia pirolitycznego po kazdym pieczeniu, leczjedynie w
razie duzej iloSci zabrudzen lub dymu i nieprzyjemnych zapachdw podczas nagrzewania i pieczenia.
Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejna, w czasie dziatania funkcji samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola grzejne powinny by¢
wytaczone.
Przed wiaczeniem pirolizy nalezy wyjac akcesoria z urzadzenia.
Urzadzenie jest wyposazone w dwie funkgje pirolizy:
1. (ykl energooszczedny (PIROLIZA EXPRESS/ECO): zuzywa okoto 25% mniej energii niz cykl standardowy. Uzywaj tej funkdji reqularnie (po dwéch-trzech razach
uzycia piekarnika do pieczenia miesa).
2. (ykl standardowy (PIROLIZA): jest odpowiedni do czyszczenia nawet bardzo zabrudzonego piekarnika.
+ Pokilkukrotnym uzyciu piekarnika, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia, zostaje wyswietlony komunikat zalecajacy uzycie cyklu samoczyszczenia.
UWAGA: Podczas trwania automatycznego czyszczenia (pirolizy) drzwi sa zablokowane. Nie mozna ich otworzy¢, dopoki temperatura w komorze nie
osiagnie bezpiecznego poziomu.
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KONSERWACJA

2 - ¢ rekawice och .
/_\ OSTRZEZENIE Sto.sowac rekawiceochronne, '
- Opisane czynnosci przeprowadzac na zimnym urzadzeniu.

- Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.
DEMONTAZ DRZWICZEK
Aby zdja¢ drzwi:
1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
2. Unies¢ do oporu dwa zaczepy blokujace zawiasy (rys. 1).
3. Zamknac drzwi, tak aby sie zablokowaty (A), podnies¢ je (B) i obréci¢ (C), tak aby sie zwolnity z obsady (D) (rys. 2).
Ponowny montaz drzwiczki:
1. Whozyc zawiasy w obsady.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
3. Opusci¢ zaczepy po obu stronach.
4. Zamknac drzwiczki.

Rys. 1 Rys. 2

OBNIZANIE GORNEJ GRZAEKI (TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH

1. Wyjac boczne prowadnice pétek (rys. 3).

2. Lekko wysunac grzatke (rys. 4) i obnizyc jg (rys. 5).

3. Aby ponownie umiescic grzatke na miejscu, nalezy ja podnies¢, lekko pociaggnac do siebie i oprze¢ na obsadach bocznych.

2
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Rys.3
WYMIANA ZAROWKI

Aby wymienic tylng Zaréwke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢klosz (rys. 6), wymieni¢ zaréwke (typ — patrz uwaga ponizej) i z powrotem przykreci¢ klosz (rys. 7).
3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

— /]
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Rys. 6 Rys.7

UWAGA:

- Stosowac wytacznie zaréwki 25—-40 W/230 V, typu E-14, T300°C lub Zaréwki halogenowe 2040 W/230 V, typu G9, T300°C (w zaleznosci od modelu).

- Iaréwka uzyta w urzadzeniu jest przeznaczona specjalnie do urzadzer elektrycznych i nie jest odpowiednia do oswietlania pomieszczeri gospodarstwa
domowego (Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 244/2009).

- Zaréwki mozna zakupi¢ w autoryzowanym serwisie.

%
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WAZNE:
- Wprzypadku uzywania zaréwek halogenowych nie tapac ich palcami, poniewaz odcisk palca moze prowadzic¢ do uszkodzenia.
- Nie uruchamiac piekarnika przed ponownym zainstalowaniem klosza.

INSTRUKCJA OBSLUGI PIEKARNIKA
PODLACZENIE ELEKTRYCZNE — PATRZ CZESC DOTYCZACA INSTALAC)I
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Panel sterowania

Grzatka gérna / grill

Uktad chtodzenia (jesli dotyczy)

Tabliczka znamionowa (nie usuwac!)

Swiatto

Ukfad wentyladji piekarnika (jesli dotyczy)

Rozen (jesli jest w zestawie)

Grzatka dolna (niewidoczna)

9. Drzwiczki

10. Pozycje pétek

11. Scianka tylna

UWAGA:

- Pozakoniczeniu pieczenia i wytaczeniu piekarnika wentylator chtodzacy moze nadal pracowac przez pewien czas.
- Urzadzenie moze sie nieznacznie rézni¢ od przedstawionego na rysunku.
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KOMPATYBILNE AKCESORIA
(akcesoria dostarczone wraz z piekarnikiem opisano w broszurze technicznej)

Rys. 4

Rys. 9
Blacha-ociekacz (rys. 1
Przeznaczona do zbierania ttuszczu i kawatkdéw zywnosci. Nalezy ja podkfadac pod ruszt lub uzywac jako blachy do pieczenia mies, kurczakéw, ryb itp. z warzywami lub
bez. Aby unikna¢ rozpryskiwania ttuszczu oraz zmniejszy¢ ilos¢ dymu, nalezy wlac na tacke nieco wody.
Blacha do pieczenia (rys. 2
Stuzy do pieczenia ciastek, ciast i pizzy.
Ruszt (rys. 3
Stuzy do grillowania potraw lub jako podstawka do naczyri i form do pieczenia. Mozna go umiescic na dowolnym poziomie. Ruszt mozna wktadac wygieciem do gory
lub do dotu.
Boczne panele katalityczne (rys. 4
Panele te posiadaja specjalng emaliowanga powtoke o mikroporowatej strukturze, ktéra pochtania rozpryskiwany ttuszcz. Zaleca sie przeprowadzanie automatycznego
cyklu czyszczenia po przyrzadzaniu szczeg6inie thustych potraw (patrz CZYSZCZENIE).
Rozen (rys. 5
Rozna nalezy uzywac zgodnie z rys. 9. Dodatkowe porady znajduja sie réwniez w rozdziale ,Porady i wskazéwki".

Zestaw do grillowania (rys. 6)

Zestaw sktada sie z rusztu (6a) oraz emaliowanego naczynia (6b). Zestaw nalezy umiesci¢ na ruszcie (3) i whaczyc¢ funkje grillowania.

Filtr przeciwttuszczowy (rys. 7)
Nalezy go uzywac tylko podczas przyrzadzania szczegélnie ttustych potraw. Nalezy go zawiesi¢ na tylnej $cianie komory piekarnika, przed wentylatorem. Mozna go
my¢ w zmywarce i uzywac podczas pieczenia z termoobiegiem.

Prowadnice pétek (rys. 8)

Umozliwiaja wysuwanie do potowy rusztw oraz tac podczas pieczenia. Pasuja do wszystkich akcesoriow i moga by¢ myte w zmywarce.
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OPIS PANELU STEROWANIA

UWAGA:

- Urzadzenie moze sie nieznacznie réznic od przedstawionego na rysunku.

- Pokretta w tym piekarniku sa wysuwane, wysuna sie po nacisnieciu ich na srodku.
w zaleznosci od modelu.

1. Pokretto wyboru funkgji

2. Programator elektroniczny

3. Pokretto termostatu

4. (zerwona kontrolka termostatu

JAK URUCHOMIC PIEKARNIK
Ustawi¢ pokretto wyboru funkgji na zadana funkgje.
Zapali si¢ oswietlenie piekarnika.

+ Obrdci¢ pokretto termostatu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i ustawic na zadang temperature.
Zapali sig kontrolka termostatu. Kontrolka wytaczy sie w momencie osiagniecia wybranej temperatury.

Po zakoriczeniu pieczenia ustawic pokretta na “0”.

UZYWANIE PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO

1. Przycisk -: stuzy do zmniejszania wartosci widocznej na wyswietlaczu
@ 2. Proydisk O @ :stuzy do wybierania réznych ustawien:

[
v pr : [l | a. Programator czasowy
e b. Czas pieczenia
[
oG @ 3. Przycisk +: stuzy do zwigkszania wartoéci widocznej na wyswietlaczu

A. Symbol D wskazuje, ze funkcja programatora czasowego jest wigczona.

B. Symbol AUTO potwierdza, ze ustawienie zostato wprowadzone

O O
—

+

J

|
Pierwsze uzycie piekarnika

Ustawianie godziny i sygnatu akustycznego.

Po podfaczeniu piekarnika do sieci elektrycznej na ekranie widoczny jest komunikat AUTO i miga warto$¢ 0.00. Aby ustawi¢ godzine, nacisna¢ réwnoczesnie przyciski
- i +: zacznie migac kropka na $rodku. Ustawi¢ godzine, korzystajac z przyciskéw + and -. Po wybraniu odpowiedniej wartosci nacisnac srodkowy przycisk. Na ekranie
pojawi sie komunikat ,ton 1”. Aby wybrac odpowiedni dZwiek, nacisna¢ przycisk —. Po wybraniu odpowiedniego dZwieku nacisnac srodkowy przycisk. Aby zmienic
godzine, postepowac zgodnie z opisem powyzej.

Ustawianie programatora czasowego [ \

Aby ustawi¢ programator czasowy, nacisnaci przytrzymac srodkowy przycisk: na ekranie zostanie wyswietlony komunikat 0.00 i rozlegnie sie dZzwiek dzwonka. Warto$¢
programatora czasowego nalezy ustawic przyciskiem + (maksymalna programowana warto$¢ to 23 godzin i 59 minut). Odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach.
Na ekranie jest widoczna godzina i pod$wietlony symbol dzwonka potwierdzajacy ustawienie programatora czasowego. Aby wyswietlic odliczanie i zmienic je,
nacisna¢ ponownie $rodkowy przycisk.

Ustawianie czasu pieczenia

Po wybraniu trybu pieczenia i temperatury za pomoca pokretet, nacisnac srodkowy przycisk: na ekranie zostanie wyswietlony komunikat 0.00 i rozlegnie sie dzwiek
dzwonka. Ponownie nacisnac srodkowy przycisk: na ekranie kolejno wyswietlany jest komunikat o, ,~ i wartos¢ 0.00 oraz miga napis AUTO. Ustawic czas pieczenia
za pomoca przyciskdw + i - (najdtuzszy mozliwy do ustawienia czas to 10 godzin). Po kilku sekundach na ekranie widac godzine i podswietlony napis AUTO
potwierdzajacy ustawienie. Aby wyswietli¢ pozostaty czas pieczenia i zmieni¢ go w razie potrzeby, nacisna¢ srodkowy przycisk i przytrzymac przez 2 sekundy, a

nastepnie nacisna¢ go ponownie. Po uptywie okreslonego czasu symbol &)' znika z ekranu, rozlega sie dzwiek alarmu i na wyswietlaczu miga napis AUTO. Nacisna¢
dowolny przycisk, aby wytaczyc alarm. Obrdci¢ pokretto funkgji i temperatury do pozycji zerowej oraz nacisnac srodkowy przycisk i przytrzymac przez dwie sekundy,
aby zakoficzy¢ pieczenie.
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TABELA OPISU FUNKCJI

FUNKCJA OPIS
O WYEACZONY Przerwanie pieczenia i wyfaczenie piekarnika.
- ﬁ‘::::;ﬁﬁf Whaczenie o$wietlenia piekarnika.
- PIECZENIE Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie. Nalezy uzywac drugiej pétki. Podgrzac piekarnik do wybranej
- TRADYCYINE temperatury. Dioda termostatu zostaje wytaczona, gdy piekarnik jest gotowy i mozna w nim umiesci¢ potrawe.
Do pieczenia ciast z ptynnym nadzieniem (stonych i stodkich) na jednej pétce. Ta funkgja idealnie nadaje sie réwniez do
- PIECZENIE pieczenia na dwdch pétkach. Aby pieczenie przebiegato réwnomiernie, nalezy zamieniac potrawy miejscami. W przypadku
Rl KONWEKCYIJNE | pieczenia tylko na jednym poziomie, uzywac 2. p6tki, a w przypadku pieczenia na dwéch poziomach, uzywac 1. 3. pétki.
Podgrzac piekarnik przed pieczeniem.
Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek; podpiekania warzyw lub tostowania pieczywa. Zaleca sie umieszczenie
[i potrawy na czwartym poziomie. Podczas grillowania mies zaleca sie uzywanie blachy-ociekacza, na ktdrej bedzie sie zbierat
GRILL ) ) Lo . N .
kapiacy ttuszcz. Umiesci¢ blache na trzecim poziomie i wlac¢ do niej okoto pét litra wody. Nagrzewac piekarnik przez 3—5 min.
Podczas pieczenia drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak). Umiesci¢ potrawe na srodkowym poziomie. Zaleca sie
stosowanie blachy-ociekacza, ktdra bedzie zbierata ociekajacy ttuszcz. Umiescic blache na pierwszym lub drugim poziomie i
@ TURBOGRILL | wlac do niej okoto pét litra wody. Zaleca sie obracanie migsa podczas pieczenia, aby uzyskac réwnomierne przyrumienienie po
obu stronach. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwi piekarnika musza by¢ zamknigte. Wraz z ta
funkcja mozna stosowac rozen, jesli jest w zestawie.
q : Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
‘ N \ ROZMRAZANIE L . . St ;
0 pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.
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TABELA GOTOWANIA

Przepis

Rozgrze-
wanie

Potka
(od dotu)

Temperatura

(0

Czas
(min)

Akcesoria

(iasta drozdzowe

Tak

150-175

35-90

Forma do ciasta na ruszcie

Tak

1-3

150-170

30-90

Poziom 3: tortownica na ruszcie (zmieni¢
poziomy w pofowie pieczenia)

Poziom 1: forma do ciasta na ruszcie

(Ciasta z nadzieniem
(sernik, strucla, szarlotka)

Tak

150-190

30-85

Ociekacz/ blacha do ciast lub tortownica na
ruszcie

Tak

1-3

150-190

35-90

Poziom 3: tortownica na ruszcie (zmieni¢
poziomy w potowie pieczenia)

Poziom 1: forma do ciasta na ruszcie

Ciastka/ tarteletki

Tak

170-180

15-40

Blacha na $ciekajacy ttuszcz / blacha do
pieczenia

Tak

1-3

150-175

20-45

Poziom 3: ruszt (zmieni¢ poziomy w potowie
pieczenia)

Poziom 1: blacha na Sciekajacy ttuszcz /
blacha do pieczenia

Ptysie

Tak

180

30-40

Blacha na éciekajacy thuszcz / blacha do
pieczenia

Tak

170-190

35-45

Poziom 3: blacha na ruszcie (zmieni¢ poziomy
w potowie pieczenia)

Poziom 1: blacha na Sciekajacy ttuszez /
blacha do pieczenia

Bezy

Tak

90

120-130

Blacha na $ciekajacy ttuszcz / blacha do
pieczenia

Tak

1-3

90

130-150

Poziom 3: blacha na ruszcie (zmienic poziomy
w potowie pieczenia)

Poziom 1: blacha na Sciekajacy ttuszez /
blacha do pieczenia

Chleb/ pizza/ focaccia

Tak

190-250

15-50

Blacha na $ciekajacy thuszcz / blacha do
pieczenia

Tak

1-3

190-250

25-45

Poziom 3: blacha na ruszcie (zmienic poziomy
w potowie pieczenia)

Poziom 1: blacha na $ciekajacy thuszcz /
blacha do pieczenia

Mrozona pizza

Tak

250

10-15

Poziom 2: blacha-ociekacz / blacha do
pieczenia lub ruszt

Tak

1-3

250

10-20

Poziom 3: blacha na ruszcie (zmieni¢ poziomy
w potowie pieczenia)

Poziom 1: blacha na éciekajacy ttuszcz /
blacha do pieczenia

Placki wytrawne (tarta warzywna,
quiche lorraine)

Tak

175-200

40-50

Forma do ciasta na ruszcie

T A T R R

Tak

180-190

40-55

Poziom 3: tortownica na ruszcie (zmieni¢
poziomy w pofowie pieczenia)

Poziom 1: forma do ciasta na ruszcie
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Przepis Funkcja | Rozgrze- | Pétka | Temperatura | Czas |Akcesoria
wanie | (od dotu) (°C) (min)
@ Tk 3 180-200 2030 B!acha na Sciekajacy thuszez / blacha do
pieczenia
Nadziewane ciasto francuskie / Poziom 3: blacha na ruszcie (zmieni¢ poziomy
przekaski z pikantnego ciasta w potowie pieczenia)
Tak 13 180-190 20-40 . S
Poziom 1: blacha na Sciekajacy ttuszez /
blacha do pieczenia
Lasagne/.Makaron Zapis @ Tak 2 190-200 40-65 | Blacha-ociekacz lub blacha na ruszcie
Cannelloni / Tarty
Jag nlgcma' JEC LRI A @ Tak 2 190-200 90-110 | Blacha-ociekacz lub blacha na ruszcie
Wieprzowina 1kg
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg @ Tak 2 190-200 65-85 | Blacha-ociekacz lub blacha na ruszcie
Indyk/ Ges 3 kg @ Tak 1/2 190-200 140-180 | Blacha-ociekacz lub blacha na ruszcie
Ryb? plem.ma/ "°"a",”f pleczonew @ Tak 2 180-200 40-60 | Blacha-ociekacz lub blacha na ruszcie
papierze (filet, w catosci)
Wal:zyfwa fasze.rowane (pomidory, Tak 2 175-200 50-60 | Blacha na ruszcie
cukinie, baktazany)
Toast @ Tak 4 200 2-5 | Ruszt
Poziom 4: ruszt (obréci¢ potrawe po uptywie
Filety/kawatki ryb @ Tak 4 200 30-40 | potowy czasu pieczenia)
Poziom 3: blacha-ociekacz napetniona woda
Kietbaski /S i/ Jeberk Poziom 4: ruszt (obrdci¢ potrawe po uptywie
iethaski / Szasztyki / Zeberka / @ Tak 4 200 30-50 | potowy czasu pieczenia)
Hamburgery - - -
Poziom 3: blacha-ociekacz napetniona woda
Poziom 2: ruszt (obréci¢ potrawe po uptywie
Pieczony kurczak 1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 | 2/3 czasu pieczenia)
Poziom 1: blacha-ociekacz napetniona woda
Poziom 2: rozen (jesli jest w zestawie)
Pieczony kurczak 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80 - - -
Poziom 1: blacha-ociekacz napetniona woda
Krwisty rostbef 1 kg @ ) ) 200 35.50 Blacha na ruszcie ('W razie potrngy obroclc
potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia)
Blacha-ociekacz lub blacha na ruszcie (w
Udziec jagniecy / golonka @ - 2 200 60-90 | razie potrzehy obrdcic potrawe po uptywie
2/3 czasu pieczenia)
Blacha-ociekacz / blacha do pieczenia (w
Pieczone ziemniaki @ - 2 200 45-55 | razie potrzeby obrdci¢ potrawe po uptywie
2/3 czasu pieczenia)
Zaplekank.a Warzywna ze skorupka @ - 2 200 20-30 | Blacha naruszcie
(typu gratin)
Poziom 3: blacha na ruszcie (w razie potrzeby
zamieni¢ poziomy po uptywie 2/3 czasu
Lazania i migso Tak 13 200 50-100* | pieczenia)

Poziom 1: blacha-ociekacz lub blacha na
ruszcie
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Przepis Funkca | Rozgrze- | Pétka | Temperatura | Czas | Akcesoria
wanie | (od dotu) (°C) (min)

Poziom 3: blacha na ruszcie (w razie potrzeby
zamieni¢ poziomy po uptywie 2/3 czasu

Mieso i ziemniaki Tak 13 200 45-100* | pieczenia)

Poziom 1: blacha-ociekacz lub blacha na
ruszcie

Poziom 3: blacha na ruszcie (zmieni¢ poziomy

. w potowie pieczenia)
Ryby i warzywa @ Tak 1-3 180 30-50* : _
Poziom 1: blacha-ociekacz lub blacha na

ruszcie

* Podany czas pieczenia jest przyblizony. Potrawe mozna wyja¢ z piekarnika po innym czasie, w zaleznosci od wiasnych preferencji.
(zas pieczenia moze by¢ dtuzszy, w zaleznosci od potrawy.

UWAGA: symbole funkji pieczenia moga sie nieznacznie roznic od przedstawionych na rysunku.

UWAGA: Temperatury i czas pieczenia podane zostaty jedynie orientacyjnie i dotycza 4 porgji.

RADY ISUGESTIE

Sposdéb czytania tabeli pieczenia

Tabela podaje najlepsza funkgje dla okreslonej potrawy oraz informacje, czy nalezy ja piec na jednej, czy kilku pétkach jednoczesnie. Temperatury pieczenia dotycza
momentu whozenia potrawy do piekarnika, za wyjatkiem nagrzewania wstepnego (gdy jest wymagane). Temperatury oraz czasy pieczenia sq orientacyjne i zalez od
ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane wartosci, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢
wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy
przestrzegac zalecer podanych w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru akcesoriéw i ich rozmieszczenia na odpowiednich pétkach.

Jednoczesne przygotowywanie réznych potraw

Korzystajac z funkgji ,CONVECTION BAKE" (PIECZ. KONWEKCYINE) mozna jednoczesnie piec rézne potrawy wymagajace tej samej temperatury pieczenia (np.: ryby i
warzywa), na réznych poziomach. W razie potrzeby zamieni¢ poziomy po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia. Wyjac potrawy, ktdre wymagaja krétszego pieczenia,
i pozostawi¢ potrawy, ktére wymagaja dtuzszego pieczenia.

Desery

- Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem funkgji pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym poziomie. Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem. Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybierac funkcje termoobiegu i ustawiac formy na ruszcie w taki
sposdb, aby zapewni¢ swobodng cyrkulacje powietrza.

- Aby sprawdzi¢, czy ciasto drozdzowe jest juz gotowe, wiozy¢ drewniany patyczek w najwyzszym miejscu ciasta. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest gotowe.

- Nie smarowac¢ mastem $cianek form, w ktdrych zastosowano nieprzywierajaca powtoke. W przeciwnym razie, ciasto moze nieréwno wyrosna¢ po bokach.

- Jedliciasto opada w trakcie pieczenia, nastepnym razem nalezy ustawic nizsza temperature, zmniejszy¢ ilo$¢ ptynnych skfadnikéw uzywanych do jego produkgji
lub delikatniej mieszac ciasto.

- (iasta z soczystym nadzieniem (serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia funkcji, KONWEKCYINE”. Jesli spéd ciasta jest zbyt wilgotny, nalezy skorzystac z
nizszego poziomu i wytozy¢ spdd butka tarta lub pokruszonymi herbatnikami przed wtozeniem nadzienia.

Mieso

- Mozna stosowa¢ dowolne blachy lub naczynia zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw pieczonego migsa. W przypadku pieczeni zaleca si¢ wlanie na dno naczynia
niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢ mieso i dodac smaku. Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic ja w piekarniku na ok. 10—15 min lub zawina¢ w folie aluminiowa.

- Przygotowujac migso do grillowania nalezy pamietac, ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te sama grubos¢. Bardzo grube kawatki miesa
wymagajg duzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu powierzchni migsa, nalezy je odsunac od grzatki grilla i umiesci¢ ruszt na nizszym poziomie. Obrdcic
mieso po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia.

Zaleca sie stosowanie tacki do ociekania, ktdra bedzie zbierata $ciekajace soki — nalezy do niej wla¢ pét litra wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na ktérym

utozone jest mieso do grillowania. W razie potrzeby uzupetniac wode.

Rozen (dostepny tylko w niektérych modelach)

Stuzy do pieczenia duzych kawatkéw miesa i drobiu, umozliwiajac ich réwnomierne dopieczenie. Wsuna¢ mieso na szpikulec rozna (kurczaka nalezy obwiazac sznurkiem)

i upewnic sie, ze jest unieruchomione, a nastepnie umiesci¢ szpikulec w gniezdzie na przedniej $ciance piekarnika i oprze¢ na odpowiednim wsporniku. Aby zredukowac¢

ilos¢ dymu i zebra¢ sptywajace soki, zaleca sie umieszczenie na najnizszej pétce blachy-ociekacza, do ktdrej nalezy wlac pétlitra wody. Szpikulec posiada plastikowy

uchwyt, ktdry nalezy zdjac przed rozpoczeciem pieczenia i z ktdrego nalezy skorzystac po jego zakoriczeniu, aby wyjac mieso z piekarnika bez ryzyka poparzenia.

Pizza

Nasmarowac blache niewielkg iloscia thuszczu, aby spéd pizzy byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia utozy¢ na pizzy mozzarelle.
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