PRZEWODNIK
UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL

Aby méc korzystac z programu kompleksowej
pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac swoj
produkt na stronie www.whirlpool.eu/register

(vww

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi i
konserwacji urzgdzenia mozna pobra¢, odwiedzajac
nasza strone docs.whirlpool.eu i postepujac
zgodnie ze wskazéwkami zamieszczonymi na
odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa

OPIS PRODUKTU

i ochrony zdrowia.

1. Pulpit sterujacy
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)
Drzwiczki
Grzatka gérna / grill
Oswietlenie
Miejsce umieszczenia sondy do
miesa
9. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

Dolna grzatka
(niewidoczna)

© N oW,
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OPIS PANELU STEROWANIA

.......
.

1 2 3 4
1. WLACZANIE/WYLACZANIE (ON/OFF)

Do witaczania lub wytaczania kuchenki
mikrofalowej, a takze wytaczania lub
wstrzymania wykonywania funkgji.

2. FUNKCJE BEZPOSREDNIEGO
DOSTEPU

Aby uzyskac szybki dostep do funkgji i
gtébwnego menu.

3.PRZYCISK NAWIGACYJNY MINUS

Aby przewija¢ menu oraz zmniejszac
ustawienia i wartosci funkgji.

4.COFNUJ
Aby wréci¢ do poprzedniego ekranu.

Aby zmieniac ustawienia podczas
gotowania.

5.WYSWIETLACZ
6. POTWIERDZIC

Do potwierdzania wyboru danej funkgji
lub ustawien.

6 7 8 9

7.PRZYCISK NAWIGACYJNY PLUS
Aby przewija¢ menu oraz zwiekszac
ustawienia i wartosci funkgji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI DOSTEP DO
FUNKCJI

Szybki dostep do funkgji, czasu trwania,
ustawien i ulubionych.

9. START

Do wigczania funkgcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.
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AKCESORIA

RUSZT

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych.

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego ttuszczu
i sokow.

WYSUWANE
PROWADNICE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz miesa,
ryb w folii itd.

SONDA DO MIESA*

\

e

Stuzy do pomiaru temperatury
wewnatrz potraw podczas
pieczenia.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiescic ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz prowadnic,
upewniajac sie, czy strona z uniesiong krawedzig jest

skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na Sciekajacy ttuszcz czy blacha
do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki sam sposéb, jak

ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
« Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢
i nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢
z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyja¢

prowadnice.

« Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gérze, wsungc je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC (JESLI

TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyjac¢ prowadnice z piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.

Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy poétki i
przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to mozliwe. Opusci¢ drugi
zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim miejscu.

Aby zabezpieczy¢ prowadnice, nalezy docisng¢ mocno dolng
czes¢ zacisku do prowadnicy potki. Sprawdzi¢, czy szyny
przesuwajg sie swobodnie. Powtdrzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy pétki na tym samym poziomie.

=

Uwaga: Przesuwane prowadnice mogg by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

UZYWANIE SONDY DO MIESA (JESLI JEST W ZESTAWIE)

Umies¢ sonde do potraw gteboko w
pieczonym miesie, omijajac kosci i ttuste
fragmenty. W przypadku drobiu, umiesci¢
sonde na catej dtugosci w srodku piersi,
omijajac puste przestrzenie.

Wiozy¢ potrawe do piekarnika i
podtaczy¢ wtyczke, wkiadajac jg do
gniazdka znajdujacego sie na prawej
stronie komory piekarnika.
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FUNKCJE

y 6™ SENSE

sense Umozliwia to w petni automatyczne przyrzadzanie
wszystkich rodzajéw potraw (lasagna, mieso, ryby, warzywa,
ciasta i ciastka, ciastka solne, chleb, pizza).

Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy

stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli gotowania.

22, COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na czterech poziomach. Funkgji tej mozna
uzywac do pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy (rowniez
mrozonej) oraz do przygotowywania catych positkéw. Nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami z tabeli pieczenia, aby
uzyskac najlepsze rezultaty.

TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie trzech). Funkcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachéw pieczonych potraw.

TRADYCYJNE

« PIECZENIE KONWEKCYJNE
Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na jednej pdtce.
- TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢
do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

- WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera optymalna temperature
oraz tryb pieczenia dla 5 réznych kategorii gotowych dan
mrozonych. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

«  FUNKCJE SPECJALNE

»  MAXI COOKING

Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy tryb
przyrzadzania potraw i temperature pieczenia duzych
kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obrécenie
miesa podczas pieczenia w celu zapewnienia
rébwnomiernego przyrumienienia z obu stron. Od
czasu do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic¢
do jego nadmiernego wysuszenia.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw
ciast. Aby zachowac wysoka jakos¢ wyrastania ciasta,
nie nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest
wciaz gorace po poprzednim cyklu pieczenia.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na
Srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej
powierzchni.

» KEEP WARM
Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

» WYMUSZONY NADMUCH ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i
filetéw na jednej potce. Delikatny, przerywany obieg
powietrza zapobiega nadmiernemu wysychaniu
potraw. Jezeli funkcja ECO jest wtgczona, swiatetko
kontrolki pozostanie wytgczone podczas pieczenia.
Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowa¢ zuzycie energii, drzwiczki piekarnika
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nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa nie
bedzie gotowa.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabow i kietbasek, zapiekania
warzyw lub tostowania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na
$ciekajacy thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
:A£ SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
CZASOMIERZE

Do edycji wartosci czasowych funkgiji.
@ MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania zadnej
funkgiji.
X AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE

PIEKARNIKA - CYKL PIRO
W celu usuniecia sladéw zabrudzen powstatych podczas pieczenia
mozna skorzystac z cyklu czyszczenia w bardzo wysokiej
temperaturze (ponad 400°C). Mozna wybrac¢ jeden z dwdch cykli
samoczyszczenia: Cykl petny (Piroliza) oraz cykl skrécony (Eco
Piroliza). Zalecamy korzystanie z krétszego cyklu w regularnych
odstepach czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy uzywac tylko
wtedy, gdy piekarnik jest bardzo mocno zabrudzony.

ULUBIONE

Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.
@0 USTAWIENIA

Do zmiany ustawien urzadzenia.
Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje zmniejszona
w celu zredukowania zuzycia energii, a po uptywie 1 min $wiatto
wylgcza sie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie automatycznie, gdy
tylko zostanie wcisniety ktorys z przyciskdw.
Kiedy opcja ,DEMQO" jest wigczona (,0n"), wszystkie polecenia sg
aktywne, a wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik nie nagrzewa
sie. Aby wylgczyc¢ ten tryb, nalezy przejs¢ do ,DEMO”" z menu
LUSTAWIENIA” i wytgczy¢ (,Off").
Po wybraniu opgji ,UST. FABRYCZNE" urzadzenie wylgcza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostaja anulowane.
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PIERWSZE UZYCIE

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk
i czas: Na wyswietlaczu pojawi sie ,English”.

1.English
Wcisna¢ + lub —, aby przewing¢ liste dostepnych jezykow i
wybrac zadany jezyk.

Aby potwierdzi¢ wybdr, nalezy wcisnac v .

Uwaga: Mozna dokonac poézniejszej zmiany jezyka, wybierajac ,JEZYK"

w menu ,USTAWIENIA", dostepny po nacisnieciu przycisku & .
2. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW (16): Jesli w
gospodarstwie domowym wykorzystywana jest mniejsza moc,
nalezy zmniejszy¢ te wartos$c¢ (13).

ZASILANIE

Nacisnag¢ + lub — aby wybrac¢ 16,,High” (Wysoki) lub 13, Low”
(Niski), a nastepnie nacisna¢ v, aby potwierdzic.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

3. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru mocy nalezy ustawic biezacy czas:
Na wyswietlaczu beda miga¢ dwie cyfry godziny.

Wcisna¢ + lub —, aby ustawic¢ biezaca godzine, po czym
wcisnac v : Na wyswietlaczu beda migac¢ dwie cyfry minut.
Wcisna¢ + lub —, aby ustawi¢ minuty, po czym wcisna¢ v w
celu potwierdzenia.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze
zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac ,ZEGAR”

w menu ,USTAWIENIA", dostepny po naci$nieciu przycisku & .

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry

jest pozostatoscig po produkg;ji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto’, co utatwi pozbycie
sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria. Rozgrza¢
piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ go wigczonym przez okoto
godzine, najlepiej stosujac funkcje z obiegiem powietrza (np.
JTermoobieg”lub,Piecz. konwekcyjne”).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wiaczy¢ kuchenke, wcisng¢ [@] : Na wyswietlaczu pokaze
sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu gtéwne.
Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikone jednej z gtéwnych
funkgji lub przewijajac menu: Aby wybrac pozycje z menu (na
wyswietlaczu pojawi sie pierwsza dostepna pozycja), nacisnac
przycisk 4+ lub — , aby wybra¢ zagdana, a nastepnie nacisnac
przycisk v celem potwierdzenia.
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6.Keep Warm
2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmieni¢ jej ustawienia.
Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia, ktére
mozna zmieniac. Wcisniecie <« pozwala ponownie zmienic
poprzednie ustawienie.

TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA

18---- a1
] I
TEMPERATURA

Gdy na ekranie miga wartos¢, wcisngé + lub — , by ja zmienic,
a nastepnie nacisna¢ v , by potwierdzic i przejs¢ do kolejnych
ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawic¢ poziom grillowania: Istnieja
trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania: 3 (wysoki),

2 (Sredni), 1 (niski).

Uwaga: Po wiaczeniu funkgji mozna zmienic temperature/poziom
grillowania za pomoca + lub — .

CZAS TRWANIA
= t@f

7

X

CZAS TRWANIA
Gdy na ekranie miga ikona (& , wcisng¢ + lub — , by ustawic¢
wybrany czas gotowania i potwierdzi¢, wciskajac v . Jedli
uzytkownik chce przyrzadzi¢ potrawe samodzielnie (bez
okreslania czasu), nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania/
pieczenia: Wcisna¢ v lub [>], aby zatwierdzi¢ i aktywowac
funkcje. Wybér tego trybu uniemozliwia zaprogramowanie
opdznionego startu.

Uwaga: Mozna zmieni¢ czas ustawiony w trakcie gotowania,
naciskajgc & : Wcisngc¢ 4 lub — , aby dostosowac wartos¢ i
zatwierdzi¢, naciskajac v .
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KONIEC (OPOZNIENIE ROZPOCZECIA)

Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu gotowania/pieczenia,
mozna opdzni¢ uruchomienie funkcji, programujac czas jej
zakonczenia. Gdy ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje czas
zakonczenia pieczenia.

KONIEC

Wcisna¢ 4 lub — , aby ustawic¢ zadany czas zakoriczenia
pieczenia, a nastepnie wcisnac v, aby zatwierdzi¢ i uruchomic
funkcje. Wtozy¢ potrawe do komory i zamkna¢ drzwiczki: Funkcja
wigczy sie automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
aby cykl pieczenia zakoriczyt sie o ustalonej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia gotowania/pieczenia
powoduje wytgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie
73dang temperature stopniowo, Co 0znacza, Ze Czas pieczenia bedzie
nieznacznie diuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia. W trakcie
oczekiwania mozna nacisna¢ 4+ lub —, aby ponownie dostosowac
czas zakonczenia, lub wcisngc << , aby zmienic inne ustawienia.
Wciskajac @ w celu wyswietlenia informadji, mozliwe jest przejscie od
czasu zakoriczenia do czasu trwania.

6t" SENSE

Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb
gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.

Jedli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac¢ cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

CIEZAR / WYSOKOSC (WARSTWY OKRAGLYCH TACEK)
o}

KILOGRAMY

Aby poprawnie ustawic¢ funkcje, nalezy kierowac sie
wskazéwkami na wyswietlaczu. Gdy pojawi sie odpowiedni
komunikat, wcisna¢ + lub — , aby ustawi¢ zadana wartos¢, po
czym zatwierdzi¢ przyciskiem v/ .

WYPIECZENIE / PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje 6™ Sense umozliwiajg dostosowanie stopnia
wypieczenia potrawy.

o}
o
WYPIECZENIE o

Po wyswietleniu nakazu, nacisngc przycisk 4 lub —, zeby
wybrac¢ zadany poziom wypieczenia od surowego (-1)

do dobrze wypieczonego (+1). Wcisna¢ v lub [>], aby
zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje.

W ten sam sposéb, gdy jest to dozwolone, niektore funkcje

6" Sense umozliwiaja dostosowanie poziomu przyrumieniania
miedzy niskim (-1) i wysokim (+1).

3. ROZPOCZECIE DZIALANIA FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe sg
odpowiednie lub po zaprogramowaniu zagdanych ustawien,
wcisna¢ [>] w celu aktywowania funkgiji.

Podczas fazy op6znienia,wcisngc [>] ,aby pomingc¢ ta faze
i natychmiast rozpocza¢ dziatanie funkgji.

. PL
Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang funkdje,
wciskajac przycisk .

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Wcisna¢ <« , aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu
i wybrac inng funkcje lub poczeka¢ do catkowitego ostygniecia.

4. NAGRZEWANIE WSTEPNE
Niektére funkcje posiadajg faze wstepnego nagrzewania: Po

wilaczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze faza wstepnego
nagrzewania jest aktywna.

_Jg---- T
NAGRZEWANIE

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a

na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiggnat
ustawiong temperature, wymaganga, aby,DODAJ POTRAWE" W
tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢ potrawe do
piekarnika, zamknac¢ drzwiczki i rozpoczad pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania. Zawsze
mozna zmieni¢ zadang temperature za pomocg + lub —.

5. PRZERWANIE PIECZENIA / OBROCENIE LUB
SPRAWDZENIE POTRAWY

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementéw grzejacych.

Aby wznowi¢ proces gotowania, zamkna¢ drzwiczki.

Niektore funkcje 6" Sense wymagajg obracania potraw
podczas pieczenia.

FL7
I R N
OBROC POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie wskazéwka moéwigca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykonac czynnos¢ wskazang
na wyswietlaczu i zamkna¢ drzwiczki, po czym kontynuowac
gotowanie.

W ten sam sposéb, w momencie kiedy pozostanie 10% czasu
do zakoniczenia pieczenia, piekarnik wyswietla komunikat, aby
sprawdzic potrawe.

LN
LRJ o)
SPRAWDZ POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie wskazéwka moéwiagca o koniecznosci wykonania czynnosci.
Sprawdzi¢ potrawe, zamkna¢ drzwiczki i wznowi¢ pieczenie.
Uwaga: Aby pomingc te czynnosci, wcisna¢ [>]. W przeciwnym
razie, jesli zadna czynnos¢ nie zostanie wykonana po okreslonym
czasie, piekarnik bedzie kontynuowat pieczenie.
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6. KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze
gotowanie zostato zakonczone.

KONIEC
Nacisna¢ (], zeby kontynuowac pieczenie w trybie recznym
(bez ustawiania czasu trwania) lub nacisna¢ -+ , zeby wydtuzy¢

czas pieczenia, ustawiajac nowg wartos¢. W obu przypadkach
wartosci gotowania zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektoére funkcje piekarnika pozwalajg na przyrumienienie
potrawy poprzez wtaczenie funkgji grill po zakoriczeniu
pieczenia.

1{71°C

I |
v BY PRZYRUMIEN.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat, w
razie potrzeby nacisng¢ v, aby rozpocza¢ pieciominutowy
cykl przyrumieniania. W dowolnym momencie funkcje mozna
zatrzymac naciskajac [@], aby wytaczy¢ piekarnik.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat z prosbg o zapisanie funkgcji na liscie
ulubionych, pod numerem od 1 do 10.

150
DODAJ ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac biezace
ustawienia do wykorzystania w przysztosci, nalezy nacisna¢ v,
aby ignorowac nacisna¢ <« .

Po wcisnieciu v wcisna¢ 4 lub — , aby wybra¢ numer pozyciji i
zatwierdzi¢ przyciskiem v/ .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej funkgji na
danym numerze.

Aby w p6Zniejszym czasie wywotac zapisane funkgcje, nacisnac
Q : Na wyswietlaczu pojawi sie lista ulubionych funkgji
uzytkownika.

Jo =00 a0

1.KONWENCJONALNE
Za pomoca + lub — wybra¢ funkcje, zatwierdzi¢, naciskajac v/,
a nastepnie nacisna¢ [>], aby uaktywnic.

.AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - CZYSZCZENIE PIRO

Nie nalezy dotyka¢ piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Uwaza¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaly z dala od
piekarnika w trakcie i po zakonczeniu cyklu czyszczenia
piro (az pomieszczenie zostanie wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia piro nalezy wyjac¢
wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice poziomu).

Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejna, nalezy
sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkcji samoczyszczenia
(pirolizy) wszystkie palniki lub pola grzejne sa wytaczone.

Aby uzyskac optymalne rezultaty czyszczenia, nalezy usunac
wszystkie wieksze zabrudzenia za pomoca wilgotnej gabki
przed zastosowaniem funkgji czyszczenia piro. Funkcje,Piroliza
nalezy wigczac tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest bardzo
brudne lub wydziela nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.

Nacisna¢ ], aby wyswietli¢,Czyszczenie” na wyswietlaczu.

”

Pyro
Nacisng¢ + lub — ,aby wybrac¢ zadany cykl a nastepnie
nacisnac v’ ,aby potwierdzi¢. Po wybraniu cyklu,

jesli chcemy, nacisng¢ + lub — ,aby ustawi¢ godzine
zakonczenia cyklu (opdZnienie rozpoczecia), nastepnie
nacisna¢ v ,aby potwierdzic.

Wyczysci¢ drzwiczki i wyjac wszystkie akcesoria zgodnie

z podpowiedzig, nastepnie zamkna¢ drzwiczki i nacisnac
[>] po wykonaniu tych czynnosci: piekarnik rozpocznie
cykl samoczynnego czyszczenia a drzwiczki zamkna sie
automatycznie: na wyswietlaczu pojawi sie komunikat z
ostrzezeniem i rozpocznie sie odliczanie czasu, wskazujgce
stan cyklu.

Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete do
czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika powréci do
bezpiecznego poziomu.

. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wylaczone, wyswietlacz moze stuzy¢

za czasomierz. Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy upewnic sie, ze
kuchenka jest wylaczona, i nacisna¢ + lub — : lkona & bedzie
migac na wyswietlaczu.

Nacisna¢ + lub —, by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie
wcisnac v , by rozpocza¢ odliczanie czasu.

O]

min
i
MINUTNIK

Gdy tylko minutnik zakonczy odliczanie wybranego czasu,

na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania.

Nacisna¢ 4 lub — , by zmienic¢ czas ustawiony w timerze.

Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybra¢ i wtaczy¢
funkcje.

Nacisna¢ [@], aby witaczy¢ piekarnik, a nastepnie wybrac
zadana funkgcje.

Po uruchomieniu funkcji czasomierz bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie samej funkgji.
Uwaga: W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (wida¢ jedynie
ikone @ ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby przywrécic¢ ekran
minutnika, wcisngc¢ , przerywajac obecnie aktywna funkcje.

Whjr/lﬁool



. BLOK. KLAWIATURY
Aby zablokowac przyciski, wcisng¢ i przytrzymac <K przez co
najmniej piec¢ sekund. Powtoérzenie tej procedury spowoduje
zdjecie blokady klawiatury.

®©
CLICY o
oha 8o

BLOK. KLAWIATURY
Uwaga: Funkcje te mozna wiaczyc¢ rowniez podczas
przygotowywania potrawy. Ze wzgledéw bezpieczenstwa w
kazdym momencie piekarnik mozna wyfaczyc, wciskajac .

. KORZYSTANIE Z SONDY DO MIESA (JESLI W
WYPOSAZENIU)

Sonda do miesa umozliwia mierzenie temperatury wewnatrz
potraw podczas pieczenia. Zapewnia to osiggniecie
optymalnej temperatury potrawy. Temperatura w piekarniku
rézni sie w zaleznosci od wybranej funkgji, ale zakonczenie
gotowania jest zawsze zaprogramowane po osiggnieciu
okreslonej temperatury. Po wprowadzeniu sondy, aktywuje sie
sygnat dzwiekowy a na wyswietlaczu pojawia sie komunikat
+Wsadzono Sonde".

A

e B [
Nz NN

SONDA PODtACZONA
Wybra¢ zadang funkcje z tych, ktére sg kompatybilne

7”7

6 TABELA PIECZENIA

. PL
(Konwencjonalna, Termoobieg, Pieczenie konwekcyjne, Turbo
grill, Termoobieg Eco, Gotowanie Maxi, funkcje 6" Sense):
Wyswietlacz podpowiada ustawienie docelowej temperatury
sondy: Nacisng¢ + lub —, aby jg ustawic i nacisna¢ v , aby
ustawi¢ kolejne parametry pieczenia.

Poniewaz koniec pieczenia jest zaprogramowany po
osiggnieciu zadanej temperatury, nie jest mozliwe ustawienie
czasu pieczenia lub ustawienie konkretnej godziny, o ktérej
pieczenie miatoby sie zakonczy¢. Oswietlenie pozostanie
wigczone do momentu usuniecia sondy.

Jesli sonda zostanie usunieta podczas pieczenia, pieczenie
bedzie kontynuowane w trybie tradycyjnym (bez ograniczen
czasowych).

Urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy, a kiedy
sonda osiggnie zadang temperature, na wyswietlaczu pojawi
sie odpowiednia informacja.

7
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KONIEC

Uwaga: Aby pdZniej zmieni¢ ustawienia nalezy nacisna¢ + lub —
w celu ustawienia temperatury sondy lub nacisna¢ << ,aby zmieni¢
inne ustawienia. Sygnat dzwiekowy oraz komunikat na
wyswietlaczu poinformujg uzytkownika, jesli uzycie sondy nie
bedzie kompatybilne z wykonanym dziataniem. W takim przypadku
nalezy usunac sonde.

OBROCIC
KATEGORIE ZYWNOSCI 1LOSC (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
LASAGNE  :- 05-3kg : 2
3 Aallr
. a *% 3
: Pieczen 06-2kg - N PO~
;Wo’fowina pieczona Hamburgery 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_,_ 1 4 r
. 3
Duszone mieso 0,6 -2 kg ** R
Pieczen 0,6-25 kg ** - 3 e
Pieczen wieprz. Golonka * 0,5-2,0kg ** 3w~
: . . L 5 4
Kietbasy i parowki 15-4cm 2/3 ~— PR N
: Pieczen cieleca * 0,6-25kg** ) 3 T~
MIESO Pieczen 06-25kg™ L~
: Pieczen jagnieca ) 5
: Gicz 0,5-20kg o~
7 . *% 2
: W catosci 0,6-3kg - Lo
: Pieczony kurczak W catosci nadziewany * 0,6-3kg** 2 e
; =
; . R 5 4
Filety i piersi 1-5cm 2/3 ~— o r
3 . Lk 2
i Indyk pieczony w W catosci 06-3kg A S~
catosci W catosci nadziewany * 06-3kg** 2 e
Kebab 1 kratka 1/2 _‘___5___,_ 1::4::1’




OBROCIC
KATEGORIE ZYWNOSCI 1LOSC (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
gFiIety 05-3cm - 3 1 2 r
RYBY : ‘ : '\...3...[' 2
e 020N oo e SOk S RTINS S
Ziemniaki 05-15kg - 3
%Warzywa pieczone Warzywa nadziewane 0,1-0,5 kg na sztuke - 3
: Warzywa pieczone 05-15kg - 3
Ziemniaki 1 taca - s
WARZYWA Pomidory 1 taca - —
3 Papryka 1 taca - _\é,’_
:Warzywa gratin 3
- Brokuty 1 taca - —r
: 3
Kalafior 1 taca - —r
3
e I reereeemereeneene e 2 e T N
: Wyrastanie ciast w . ) i 2
formie Biszkopt 05-12kg —r
: Herbatniki 0,2-06kg - 3
CIASTA | Ptysie 1 taca - 3
CIASTKA  :Ciastka i ciasta 3
 hadziewane Tarta 04-16kg - —r
Strucla 04-16kg - 3
Ciasto owocowe 0,5-2kg - _\!Ti___!’_
SLONE CIASTA : - 08-12kg - —
........................ S S P SO PP KOO T PP OPUPRNN
: Butki 60 - 150 g na sztuke - 3
iChIeb tostowy w formie 400 - 600g na sztuke - -\éu-
CHLEB
:Duzy bochenek 0,7-2,0kg - 2
: Bagietki 200 - 300g na sztuke - 3
........................ T S S T R R T R R T T T TR IO PP
: Cienkie ciasto okragta - taca - 2
;Grube ciasto okragta - taca - 2
] 2
PIZZA : 2 1
:Mrozone 1 -4 poziomy - et
: 5 3 1
RN s PP o P r
; 5 4 2 1
........................ F OO PSS U TR TP UUPE POTU TR RR PP PPPPPPPPPPTRORIN SUPPPPORRRPPPPRPRRIIN i oo poe- S A St Aerrrrrrdl
*Tylko w niektérych modelach. Funkcja dostepna tylko w potaczeniu z Sonda do miesa.
** Sugerowana ilos¢.
[ VP v al=r L “ r M q\
Blacha na Sciekajacy Blacha na éciekajacy  Blacha na $ciekajac
AKCESORIA Tacalubformado  tluszcz/Blacha do Jacy YY" Sonda do miesa
Ruszt tluszcz/Blachado  ttuszcz napetniona

ciasta na ruszcie

pieczenia lub taca na
ruszcie

pieczenia

500 ml wody

(jesli jest w zestawie)
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TABELA PIECZENIA

° CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA A NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA
2
=] Tak 170 30-50 e
Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 -\...é—...,-
Tak ’|6O 30 - SO '\...i_...l‘ '\%I‘
_ 3
Ciasta z nadzieniem Tak 160 - 200 30-85 J
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 — 200 35-90 \..ﬁ..l‘ -\.”1“.’
=] Tak 150 20-40 N
Tak 140 30-50 4
Ciasteczka / Kruche ciasteczka 4 1
Tak 140 30-50
=] Tak 170 20-40 >
—_r
Tak 150 30-50 4
Ciastka / Muffiny
Tak 150 30-50 4]
Tok 150 dw0-0 5 2a
=] Tak 180 - 200 30-40 3
Ptysie Tak 180 - 190 35-45 ]
Tak 180 - 190 3545 NI I
=] Tak 90 110- 150 3
Bezy Tak 9 130-150 | A ]
Tak 90 140-160% | o 3]
=] Tak 190 - 250 15-50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia
Tak 190 - 230 20-50 v o]
Pizza (na cienkim lub grubym ciescie, 5 3 1
o e Tak 220- 240 25-50* e
=] Tak 250 10-15 Lo
Mrozona pizza Tak 250 10-20 _‘_”4|__._,._’_ !
Tak 220 - 240 15-30 L2 3
Tak 180- 190 45-55 =N
Tarty pikantne B B 4 1
(warzywne, zapiekanki) Tak 180-190 45-60 aF=r a4
Tak 180 - 190 45-70* N B
lzl Tak 190 - 200 20-30 3
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski ) ) 4 1
z ciasta ptysiowego Tak 180 -190 20-40 — —
Tak 180 - 190 20-40* ISR
Lazania / flan/ zapiekanka makaronowa / 3
cannelloni lzl Tak 190 - 200 45 - 65 t j
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / ) ) 3
Wieprzowina 1 kg Izl Tak 190 - 200 80-110 t j
B i &= &%)
Konwencjonalne  Termoobieg Kohwekcyjne Grill Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Wym. Obieg
pieczenie Eco

Whj;lﬁool



PRZEPIS FUNKCJA A NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA BLACHY |
(MIN.) AKCESORIA
Pieczen wieprzowa z chrupiaca skérka o ) 2
2 kg (o3 170 110- 150 e
Kurczak / kroélik / kaczka 1 kg Izl Tak 200 - 230 50- 100 L 3 J
Indyk / Ges 3 kg = Tak 190 - 200 80- 130 L2
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w
papierze =] Tak 180 - 200 40-60 3
(filet, w catosci)
Warzywa faszerowane ) } 2
(pomidory, cukinie, bakfazany) Tak 180 - 200 50-60 NP
Tosty EI — 3 (Wysoka) 3-6 _\_”5“_’
Filety / kawatki ryb Ifl — 2 (Srodkowa) 20-30 ** _\_‘f"n_’_ 1 3 ;
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ 2 -3 (Srodkowa Cap 5 4
hamburgery EI T — \/\/ygoka) 15-30 [ S F oo
Pieczony kurczak 1-1,3 kg — 2 (Srodkowa) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! ;
Udziec jagniecy/ golonka — 2 (Srodkowa) 60 - 90 *** L 3 J
Pieczone ziemniaki — 2 (Srodkowa) 35 - 55 *x* \ 3 |
Zapiekanka warzywna — 3 (Wysoka) 10-25 L 3 J
Herbatniki | Tak 135 50-70 SRR
Herbatniki
= s 3 2 i
Tarty E Tak 170 >0-70 N I TN P
Tarty

, = 5 3 2 1
Okragta pizza E Tak 210 40 - 60 .
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ . N 5 3 1
lazania (poziom 3)/mieso (poziom 1) Tak 190 40-120 e i  —
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ N
warzywa pieczone (poziom 4) / lazania @ Tak 190 40-120* -\...i_...r 4 _\%_’_ !
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
Lasagne i mieso Tak 200 50-100* _\é’_ \ ! J
Migso i ziemniaki Tak 200 45-100% AT
Ryby i warzywa Tak 180 30-50* -\...i—...n \ ! J
Nadziewane i pieczone kawatki miesa e — 200 80-120* L 3 J
Plastry miesa o _ * 3
(krélik, kurczak, jagniecina) 200 50-100 —J

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w
roznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferendiji.
** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.

*** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

JAK POStUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji, akcesoriéw i poziomow
pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy pieczenia sg liczone od
momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy
pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane
ustawienia, a jedli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢
wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub,
w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu.
MozZna stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkfa zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

[ R ~ alr | E—| ~ r oS q\\
Blacha na $ciekajacy e Blacha na $ciekajacy
AKCESORIA Taca Iub forma do tuszcz / Blacha na $ciekajacy thusscy Sonda do miesa
Ruszt Ciasta : : ttuszcz / Blacha do : o .
. Blacha do pieczenia : ! napetniona 500 ml  (jesli jest w zestawie)
na ruszcie . pieczenia
lub taca na ruszcie wody
10
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotne;j
Sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz
jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady
i zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby
usunac wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duzg zawartosciag wody, nalezy
pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze
urzadzenie zostato odtaczone od
zasilania.

«  Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby ufatwic¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy namoczy¢ w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jezeli sg one jeszcze gorace
skorzystac z rekawic kuchennych. Resztki zywnosci mozna
usunac za pomoca szczotki do mycia naczyn lub gabki.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz fatwo zdja¢ drzwiczki, zamykajac je i
jednoczesnie wyciggajac do géry, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, kladac je na
miekkim podtozu.

3. Zalozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
blokujac gbérna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewni¢
sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

| o

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtérzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesdli nie
dziataja prawidtowo.

Whjr/lﬁool
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WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i przykrecic¢

ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

USUWANIE USTEREK

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40 W/230 V

typ G9, T300°C. Zarowka stosowana w tym piekarniku jest

przeznaczona do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego

o$wietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa
WE 244/2009). Zardwki mozna kupic¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sa zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac ich
gotymi rekami — slady palcow pozostawione na powierzchni moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek. Nie uzywac piekarnika,
dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

PROBLEM

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie dziata.

Awaria zasilania.
Urzadzenie odtgczone od zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytgczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,
czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktérej
nastepuje liczba lub litera.

Awaria piekarnika.

Wytgczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, sprawdzajac,
czy usterka nie ustapita.

Sprobowac przywroci¢,UST. FABRYCZNE" z poziomu menu
LUSTAWIENIA".

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
poda¢ numer nastepujacy po literze ,F"

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Kiedy opcja,DEMO” jest wtgczona
(,On"), wszystkie polecenia sa
aktywne, a wszystkie menu

sg dostepne, ale piekarnik nie
nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu
pojawia sie opcja DEMO.

Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybra¢ OFF (Wytacz).

Lampka wytacza sie.

Tryb ,ECO” jest ,Wt".

Z opcji ,USTAWIENIA” wybra¢ do ,ECO” i wybra¢, Off”
(Wytacz).

Nie mozna otworzy¢ drzwiczek.

Wykonywany jest cykl czyszczenia.

Poczeka¢, az wykonywanie funkcji zostanie zakoriczone i
piekarnik ostygnie.

Zasilanie w domu zostaje wytaczone.

Bfad ustawien poboru mocy.

Sprawdzi¢, czy pobér mocy domowej sie¢ elektrycznej ma
wartos$¢ nie mniejsza niz 3 kW. W przeciwnym wypadku
zmniejszy¢ moc do 13 amperoéw. Przejs¢ do ,ZASILANIE” w
LUSTAWIENIA” i wybrac¢ ,NISKI".

KARTA PRODUKTU

(@vww Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze strony

docs.whirlpool.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |

KONSERWACJI URZADZENIA

> (Evww Instrukcje obstugi i konserwacji mozna
pobrac z naszej strony docs.whirlpool.eu (mozliwe
jest uzycie tego kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym

Serwisem technicznym.

[=]; 7 [m]
mis

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Dane kontaktowe znajduja
sie w instrukcjach gwarandji.
Kontaktujac sie z Serwisem
technicznym, nalezy

podac kody z tabliczki
Znamionowej swojego
urzadzenia.
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