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SENSING THE DIFFERENCE
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F@R OVNEN MONTERES

DENNE OVNEN ER KUN UTFORMET for monte-
ring over elektrisk eller gassdrevet plate-
topp! Avstanden mellom platetoppens
overflate og denne ovnens underkant
ma vaere minst 460 mm for elektriske
platetopper og minst 650 mm for gass-
drevne platetopper.

KoNTAKT PRODUSENTEN for minimum monterings-

avstander, der:

Elektrisk:

< Platetoppen har mer enn fire kokesoner.

! De to bakre sonene har en effekt pa mer
enn 2 kW per element.

! De to fremre sonene har en effekt pa mer
enn 1,5 kW per element.

Gassdrevet:

=~ Gassbrenneren danner mer enn 3,2 kW per
brenner

. Platetoppen danner mer enn 10 kW totalt.

UTVENDIG LUFTAVTREKK:
FLensen har en @ 120 mm dpning, slik at det kan
monteres et avtrekksrar med @ 120 mm.

AVTREKKET B@R IKKE ledes gjennom et av-
trekksrgr som brukes for andre damper
eller brent gass, dvs. gjennom et rgr som
brukes som avtrekksror fra kilder med
apen flamme.

Hvis DU INSTALLERER APPARATET TIL ET AVTREKKSR@R
For avtrekk av damper eller brente gasser,
men som ikke er i bruk, anbefaler vi at du hen-
ter inn rad og godkjenning fra en autorisert
tekniker fgr du foretar installasjonen.

INSTALLASJON

FOoRSIKRE DEG OM AT ovnsrommet er tomt for du
installerer ovnen.

Forsikre DEG oM at ovnen ikke er skadet fgr du monterer den
i mobelseksjonen.

KONTROLLER AT PAKKEN IKKE MANGLER NOEN MATERIALDELER for
montering av ovnen.

Hvis KJGKKENVIFTEN BRUKES SAMMEN MED ANDRE AP-
PARATER som forbruker luften i rommet (f.eks.
apparater som drives med gass, dieselolje el-
ler kull, varmtvannsberedere), sa husk at viften
trekker luft ut av rommet, slik at det kanskje
ikke er nok for brenning.

KJ@KKENVIFTER ELLER ANDRE APPARATER SOM KREV-

ER DAMPAVTREKKSR@R kan kun brukes sammen pa
en sikker mate dersom det er en maksimalt un-
dertrykk pa 0,04 mbar i rommet, slik at det for-
hindres at den brente gassen slar tilbake igjen.
Dette er bare mulig dersom den forbrukte luf-
ten trekkes ut gjennom faste dpninger, som
f.eks. derer, vinduer, dpne veggventiler eller
andre tekniske innretninger, som vekselven-
tiler eller liknende. Hvis du er i tvil, ta kontakt
med en kvalifisert tekniker.

Merk: Hold vinduene lukket ndr du bruker vif-
ten, sa fungerer den best. Hvis ikke, far du ikke
negativt trykk i kjokkenet. Bare ett vindu i et
rom i naerheten ber vaere dpent.

For AvTRekk bruk fleksible aluminiumsrer el-
ler platergr som er motstandsdyktige mot kor-
rosjon.

IKKE BRUK BRENNBARE PLASTR@R. Pass alltid
pa at avtrekkskanalene og rgrene er sa
korte som mulig.

IKKE MONTER RRENE I RETT VINKEL. De ma alltid
boyes og ber tilpasses inn i avtrekksroret i en
vinkel oppover. Rerets diameter ma ikke smal-
ne mot toppen.

VIFTENS YTELSE reduseres hvis rgrene har liten di-
ameter.



INSTALLASJON

DEN INNVENDIGE SIRKULERINGEN | KJBKKENVIFTEN —
med montert karbonfilter - representerer in-
gen helserisiko.

INNVENDIG SIRKULASJON

KigkkenviFTen skal brukes med innvendig sirku-
leringssystem hvis det ikke er noen dpning i yt-

terveggen. Dersom du vil bruke innvendig sir-
kulering, md du montere det ekstra karbonfil-
teret for absorbering av matos.

FaLG DEN VEDLAGTE monteringsanvisningen
nar du skal installere ovnen.

FOR TILKOPLING

KONTROLLER AT SPENNINGEN pa typeplaten
stemmer med spenningen i stremnettet
ditt hjemme.

Du MA IKKE FJERNE BESKYTTELSESDEKSLENE for ov-
nens luftinntak som er plassert pa sideveggen
inne i ovnen. De forhindrer at fett og matpar-
tikler kan komme inn i mikrobglgeovnens luft-
inntakskanaler.

FORSIKRE DEG OM AT OVNEN IKKE ER SKADET. Kontrol-

ler at ovnsdgren lukker skikkelig til dgrkarmen.

Tem ovnen og rengjer den innvendig med en
myk, fuktig klut.

Du MA IKKE BRUKE OVNEN hvis stramkabelen
eller stopselet er skadet, hvis den ikke
fungerer som den skal, eller hvis den er
blitt skadet eller har falt ned. Ikke dypp
stremkabelen eller stapselet ned i vann.
Hold kabelen borte fra varme overfla-
ter. Ellers kan det oppsta elektrisk stot,
brann eller andre farer.

IKKE BRUK SKJBTELEDNING:

ETTER TILKOPLING

OVNEN VIRKER BARE Ndr ovnsdgren er ordentlig
lukket.

Darlig TV-mottak og ra-
dioforstyrrelse kan vaere
felgende dersom ovnen
plasseres i neerheten av et TV, en ra-
dio eller en antenne.

Produsentene er ikke okonomisk ansvarlige
for problemer som forarsakes av at brukeren
ikke falger disse anvisningene.

DENNE OVNEN SKAL JORDES i samsvar med
gjeldende lover. Produsenten frasier seg
ethvert ansvar for personskader samt
skader pa dyr eller gjenstander som har
oppstatt fordi dette pabudet ikke er blitt
fulgt.
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VIKTIGE SIKKERHETSANVISNINGER

.t

LESES N@YE OG OPPBEVARES FOR FREMTIDIG REFERANSE

IKKE VARM OPP ELLER BRUK BRANNFARLIGE MA-
TERIALER inni eller i naerheten av ovnen.
Dampene kan fgre til brann eller eksplo-
sjon.

& OVNEN MA IKKE BRUKES TIL A TORKE KLAR, PA-

PIR, KRYDDER, TRE, BLOMSTER, FRUKT ELLER AN-
DRE BRENNBARE MATERIALER. ELLERS KAN DET
OPPSTA BRANN.

@ HVIS NOE INNI ELLER UTENFOR OVNEN SKULLE TA

FYR ELLER DU SER RGYKUTVIKLING, Ma du hol-
de ovnsderen lukket og sla ovnen av.
Trekk ut stgpselet eller sla av stremmen
ved a skru ut sikringen eller trykke pa
skillebryteren.

Ikke oveErkok MATEN. Ellers kan det opp-
sta brann.

IKKE LA OVNEN STA UTEN TILSYN NAR DEN ER |
GANG, 0g spesielt ikke hvis maten varmes
i papir, plast eller andre brennbare ma-
terialer. Papir kan forkulles eller begyn-
ne a brenne og noen plastmaterialer kan
smelte under oppvarmingen.

Ikke BrRUK etsende damper eller kjemika-
lier pa ovnen. Denne ovnen er spesielt
utformet for a varme opp eller tilberede

mat. Den er ikke beregnet for industriell
bruk eller bruk i laboratorier.

>

CE Du MA ALDRI TILBEREDE "FLAMBERTE” RETTER
under kjokkenviften!

Du mA ALDRI BRUKE APEN ILD under kjokken-
@ viften. Bruk av dpen ild er farlig for filtre-
ne og kan forarsake brann.

LA ALDRI PANNEN VARE UTEN TILSYN Nar du fri-
tyrsteker matvarer. Den kokende oljen
kan lett ta fyr. Den representerer alltid

LAt BARA BARN anvéinda mikrovdgsugnen under
tillsyn av en vuxen och efter att de fdtt tillrdickliga
instruktioner, sa att barnet kan anvinda ugnen
pa ett sdkert sctt och forstar riskerna med ett fel-
aktigt handhavande.

DENNA MIKROVAGSUGN AR INTE AVSEDD ATT ANVANDAS
av personer (gdller dven barn) med nedsatt fy-
sisk, sensorisk eller mental férmdga, sdvida de
inte vervakas av en person som ansvarar for de-
ras sckerhet.

VarninG!

ATKoMLIGA DELAR AV UGNEN KAN BLI HETA under an-
vdndning. Hall barn pa sdkert avstand.

MIKROB@LGEOVNEN MA IKKE

BRUKES TIL A VARME OPP NOE SOM =
EO?

LIGGER | LUFTTETTE BEHOLD-

ERE. TRYKKET SOM DANNES | BE- @@
HOLDEREN KAN FORARSAKE SKADER

NAR DU APNER DEN, ELLER DEN KAN EKSPLODERE.

TETNINGSLISTENE RUNDT D@REN OG OMRADET OM-
KRING bor sjekkes jevnlig for skader. Hvis
disse omrddene er skadet, ma du ikke
bruke ovnen for den er blitt undersokt av
en faglaert servicetekniker.

Hvis FILTERET ER SKADET, ma det skiftes. Ikke
bruk kjekkenviften uten filteret. Det er
den ikke beregnet for.

EGG

IKKE BRUK MIKR@B@BLGEOVNEN til 3 koke \
eller varme opp hele egg, ver-
ken med eller uten skall, da de
lett kan eksplodere, selv etter
at oppvarmingen er avsluttet.

Q/f’

O

en risiko for brann!

over er blitt fulgt.

Produsenten frasier seg ethvert ansvar for skade pa
eller brann i kjgkkenviften hvis ikke instruksjonene
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GENERELT
DENNE OVNEN ER KUN BEREGNET FOR BRUK I VANLIG HUSH-
OLDNING!

OVNEN MA IKKE BRUKES med mikrobelger dersom det
ikke er mat i ovnen. Ellers kan den bli skadet.

Huvis pu viL @VE DEG PA A BRUKE ovnen, kan du set-
te et glass med vann inn i den. Vannet opptar
mikrobglgeenergien, og ovnen blir ikke ska-
det.

IKKE BRUK OVNSROMMET Som oppbevaringsrom.

KLEMMER ELLER ANNET SOM inneholder
metalltrader kan gi gnistutvikling i
ovnen og ma derfor fiernes fra po-
ser og liknende for dette settes inn i
ovnen.

FRITYRSTEKING

& BRUK GRYTEKLUTER ELLER LIKNENDE fOf é unn-

ga forbrenning nar du bergrer beholde-
re, ovnsdeler og panner etter tilbered-
ning.

FORHOLDSREGLER

VASKER

F.EKS. DRIKKER ELLER VANN. Vaeske kan overopp-
varmes til over kokepunktet

uten at du ser bobler. Dette kan \-

fore til at den varme vaesken “
plutselig koker over. @) &
For a unnga dette ber du gjere

som felger:
1. Unnga a bruke beholdere med rette sider
og smal hals.

2. Rorivaesken for du setter den i ovnen, og
la teskjeen sta i beholderen.

3. Lavaesken sta i ovnen litt etter oppvarm-
ing og rer i den en gang til, far du forsik-
tig tar beholderen ut av ovnen.

FORSIKTIG

FoLG ALLTID anvisningene i en kokebok for mi-
krobglgeovner. Saerlig hvis du tilbereder eller
varmer opp matvarer som inneholder alkohol.

ETTER AT DU HAR VARMET BARNEMAT eller drik-

ke i glass eller flaske, bor du

alltid sjekke temperaturen for @
servering. PG den maten blir

varmen jevnt fordelt, og du unngar fare for skal-
ding eller forbrenning.

Husk ad fjerne lokket og smokken for op-
pvarming!
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GENERELT

Der rinnes forskjellig tilbeher a fa kjopt pa mar-
kedet. Far du kjgper tilbehgr, ma du forsikre
deg om at det er egnet for bruk i mikrobglge-
ovn.

KONTROLLER AT TILBEH@RET er beregnet for bruk

i mikrobglgeovn og at mi- e
i
krobglgene kan passe-  \ m
VD
Y

re gjennom for du bru- L \&“—r)wker

det.
NAR DU SETTER MAT OG TILBEH@R inn i mikrobglge-
ovnen, ma du serge for at ingenting kommer

i kontakt med veggene eller taket inne i ovnen.

Dette er sarlig viktig for tilbehor av metall

TILBEHOR

.t

eller med deler av metall.

Hvis TILBEH@R SOM INNEHOLDER METALL kommer i
kontakt med veggene eller taket inne i ovnen
mens den er i bruk, kan det oppsta gnistutvik-

ling, og ovnen kan bli skadet.

For pu sTARTER OVNEN, ma du alltid forsikre deg
om at den roterende tallerkenen kan dreie fritt.
Dersom den roterende tallerkenen ikke kan
dreie fritt, ma du bruke en mindre beholder.

MEDF@LGENDE UTSTYR

HOLDER TIL DEN ROTERENDE TALLERKENEN
BRUK HOLDEREN TIL DEN ROTER- &
ENDE TALLERKENEN Under
glasstallerkenen. Du ma al-
drilegge andre redskaper pa
holderen til den roterende
tallerkenen.
. Sett holderen til den roterende tallerkenen
pa plassiovnen.

ROTERENDE GLASSTALLERKEN

BRUK DEN ROTERENDE GLASSTALLERKENEN til alle typer

tilberedning. Den samler

opp sl og matrester som

ellers ville sette flekker og

sgle til ovnsrommet.

=~ Plasser den roterende
glasstallerkenen pa holderen.

CRISP-HANDTAK
BRUK DET MEDF@LGENDE CRISP-
HANDTAKET NAR du skal ta den varme
crisppannen ut av ovnen.

CRISPPANNE

PLASSER MATEN DIREKTE PA CRISPPANNEN.
Bruk alltid den roteren-
de glasstallerekenen som
underlag nar du bruker
crisppannen. K
IKKE PLASSER BESTIKK ELLER ANNET TILBEHGR o7

pa crisppannen, da pannen blir me-

get varm pa kort tid og kan derfor gdelegge
dette.

CrispPANNEN kan forvarmes for bruk (maks. 3
min.). Bruk alltid crisp-funksjonen nar du for-
varmer crisppannen.

TILLEGGSUTSTYR

KARBONFILTER

KArBONFILTERET absorberer effektivt matos fra
platetoppen.

DET KAN IKKE VASKES OG MA SKIFTES REGELMESSIG. Er &
fa kjgpt hos forhandleren der du bor.



=0 STARTSPERRE / BARNESIKRING =0

DENNE AUTOMATISKE SIKKERHETSFUNKSJONEN AKTI- DgREN MA APNES 0G LUKKEs nar du f.eks leg-
VERES ETT MINUTT ETTER at ovnen har gatt til- ger mat inn i ovnen, for at sikkerhetssperren
bake til “hvilemodus”. (Ovnen er i “hvi- skal frigjeres. Ellers vil displayet vise “do o r”
lemodus” nar 24-timers klokken vises (DDR).

eller hvis klokken ikke er blitt innstilt,

nar displayet er tomt). dDDI-

N

TA PAUSE ELLER STOPPE TILBEREDNINGEN

TA PAUSE I TILBEREDNINGEN: Hvis DU IKKE VIL FORTSETTE TILBEREDNIN-
Du KAN STOPPE TILBEREDNINGEN e GEN:
for d kontrollere, rgre i eller / ' Ta ut mATeN, lukk daren og trykk

snu maten ved & dpne daren.g II' pa STOPP-knappen.
—

Innstillingene blir holdti 10

minutter.

FORTSETTE TILBEREDNINGEN: Du vIL HZRE ET LYDSIGNAL €n gang i minuttet i

Lukk p@ren 0g trykk pd startknap- 10 minutter ndr tilbered-

pen EN GANG. Na fortsetter tilbe- ningen er ferdig. Trykk pa ((Q))

redningen fra der den ble avbrutt. STOPP-knappen eller apne

Hvis pu TRYkker TO GANGER pa start- daren for & avbryte signalet.

knappen, gker du tilberedningstiden med 30 Merk: Ovnen beholder innstillingene i kun

sekunder. 30 sekunder dersom dgren blir apnet og deret-

ter lukket etter at tilberedningen er ferdig.

’,g; AVKIJ@LING ’,‘g‘;

NAR EN FUNKSJON ER FERDIG, foretar ovnen en av- AvKIBLINGSPROSEDYREN kan avbrytes ved at du

kjolingsprosedyre. Dette er normalt. apner deren, uten av dette far noen skadelige

Etter denne fasen slar ovnen seg av automa- folger for ovnen.

tisk.



KJ@KKENVIFTEN ER UTSTYRT MED EN LAMPE. Du slar
lampen pa / av ved a trykke pa lampeknappen.

LAMPE

S
2

Light

AL K KR Q i
f f i) N
0—O0—O0— O
Fan Speed

KJ@KKENVIFTEN ER UTSTYRT MED EN VIFTEFUNKSJON. Light
Du slar viften pa / av eller regulerer viftens has- '9
tighet ved a trykke flere ganger pa vifteknap- =
pen. Viften starter alltid med hastigheten inn- O
stilt pa@ minimum. Nar du trykker flere gan- (“l (“l (“l
ger pa knappen, gker viftens hastighet. Nar du f ) ) N
har oppnadd maksimal hastighet, vil det neste O—O0—0— (4\_)
trykket pa knappen sla viften av.

0

MIN HASTIGHET

0

MIDD. HASTIGHET

Fan Speed
A

§8§

MAKS HASTIGHET

-

O

BRUK DENNE FUNKSJONEN nar du trenger en stop-
peklokke pa kjokkenet til & male ngyaktig tid
for ulike formal, for eksempel nér du koker egg
eller pasta eller nar du har deig til heving.

(1]
(2]
3]

TRYKK PA KNAPPENE +/- for 4 stille inn den
tiden du vil male.

TRYKK PA EFFEKTKNAPPEN flere ganger for &
stille effekten pa 0 W.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

KJOKKEN-TIMER

-

O

DET H@RES ET LYDSIGNAL Nar timeren er ferdig &
telle ned til null.

TRYKK PA STOPPKNAPPEN FOR A SLA AV KJ@KKENTIMEREN
for nedtellingen er ferdig.

Jet

ef
Defrc)stéAe Q

-
-l

-

L
-

O Crisp

@ Start

Power O

|
G G
@®

Q ) Grill
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HoLp pgren ApEN mens du stiller klokken. Dette
gir deg 5 minutter til & stille inn klokken. Hvis
doren er lukket, ma hvert innstillingstrinn gjo-
res i lgpet av 30 sekunder.

o TrYKK PA sTOPPKNAPPEN (i tre sekunder) til
det venstre tallet (timene) blinker.

TRYKK PA KNAPPENE +/- for a stille inn
timene.

TRYKK PA STARTKNAPPEN. (De to sifrene til

(2]
(3]
hgyre (minuttene) blinker).
(4]
(5]

TRYKK PA KNAPPENE +/- for a stille inn minut-
tene.

TRYKK PA STARTKNAPPEN EN GANG TIL.

NA ER KLOKKEN INNSTILT Og i drift.

KLOKKE

(&)

Merk: Den fgrste gangen apparatet koples til
strom, eller etter et strombrudd, er display-

et tomt. Hvis klokken ikke er innstilt, fortsetter
displayet a veere tomt til du stiller inn en tilbe-
redningstid.

Q Crisp
Q T Gril

o Dstars

N

() [
sop@ e
Power Q i

7T~

%
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BRuk DENNE FUNKsJONEN for normal tilberedning
eller oppvarming av matvarer som grgnnsaker,
fisk, poteter og kjatt.

(1]
[ 2]

©

TRYKK PA KNAPPENE +/- FOR A STILLE INN TIDEN.

TRYKK PA EFFEKTKNAPPEN FLERE GANGER FOR A
STILLE INN EFFEKTEN.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

TILBEREDE OG VARME MAT MED MIKROB@LGER

\
NAR TILBEREDNINGSPROSESSEN HAR STARTET:
Du kAN ENKELT gKE tiden i 30-sekunders trinn.
Det er bare a trykke pa startknappen. Hvert
trykk eker tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa
endre tilberedningstiden ved a trykke pa knap-
pene +/- for a gke eller redusere tiden.
Du KAN 0GSA ENDRE EFFEKTNIVAET VED A TRYKKE PA EF-
FEKTKNAPPEN . Det farste trykket viser aktuelt ef-
fektniva. Trykk pa effektknappen gjentatte
ganger hvis du vil endre effektnivaet.

Jet
Def[raostélé Q
Power O L l

-

Q &) Gril

&8 Q (Dstart Q Borer
@ ®

VELGE EFFEKTNIVA

KUN MIKROB@LGER
STRoM FORESLATT BRUK:

JET (750 W) OPPVARMING AV DRIKKER, vann, klare supper, kaffe, te eller annen mat med hoyt vann-
innhold. Velg lavere effekt dersom maten inneholder egg eller flgte.

500 W MER FORSIKTIG TILBEREDNING AV f.eks. sauser med hgyt proteininnhold, oste- og egge-
retter og avslutning av gryteretter.

350 W SMAKOKING AV STUINGER, smelte smgr.

160 W TininGg. Mykgjering av smer, ost.

10
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DENNE FUNKSJONEN BRUKES for rask oppvarming av
mat med hgyt vanninnhold, som klare supper,
kaffe eller te.

©  TRYKK PA STARTKNAPPEN.

JET START

<

TRYKK FOR A STARTE automatisk med full mikro-
bolgeeffekt og tilberedningstiden satt til 30
sekunder. Hvert nye trykk gker tiden med 30
sekunder. Du kan ogsa oke eller redusere tiden
ved a trykke pa knappene +/- etter at funksjo-
nen har startet.

Defrost ¥ Q

efrost —

= RE
Power Q — —

Q Crisp
<D Start

o

Q ) Grill
@

*

FoLG FREMGANGSMATEN for “Tilberede og varme
mat med mikrobglger” og velg effektniva 160
W nar du tiner manuelt.

MANUELL TINING

*

KONTROLLER OG SE OVER MATEN REGELMESSIG. Nar du
far mer erfaring, finner du frem til riktig oppti-
ningstid for ulike mengder.

FrosseN MAT 1 PLASTPOSE, plastfolie eller papp kan
legges direkte inn i ovnen dersom det ikke er
noen metalldeler (f.eks. metallklips) pa

emballasjen. )

EmBALLASJENS FORM kan pavirke oppti-
ningstiden. Flate pakker tiner raskere 7

enn tykke blokker. =

SKILL STYKKENE FRA HVERANDRE Nar de begynner
a tine.
Enkle skiver tiner fortere.

DEKK TIL DELER AV MATEN med sma
stykker av aluminiumsfolie /
hvis de begynner & bli var-
me (f.eks. kyllinglar og vin-
gespisser).

v/

SNU ST@RRE STYKKER midtveis i opptiningspro-
sessen.

KOKT MAT, STUINGER OG KJBTTSAUSER tiner
< raskere hvis du rgrer i dem under oppti-
ningstiden.

v NAR pu TINER MAT, er det best & la maten
tine nesten helt og la hviletiden fullfgre
opptiningsprosessen.

LITT HVILETID ETTER OPPTININGEN Vil alltid gi bed-
re resultater, fordi varmen da blir
jevnt fordelt gjennom maten.

11
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BRuk DENNE FUNKSJONEN BARE FOR OPPTINING AV
KJ@TT, FISK OG FJARKRE. For andre matvarer, som
for eksempel brad og frukt, ma du fglge frem-
gangsmaten under "Tilberede og varme mat
med mikrobglger” og velge 160 W ved tining.
Jet DEFROST KAN BARE BRUKES for mat som har en
nettovekt mellom 100 og 2000 g.

o TRYKK PA KNAPPEN JET DEFROST.

0 TRYKK PA KNAPPENE + / - FOR A STILLE INN VEKTEN
PA MATEN.

©  TRvKK PA STARTKNAPPEN.

®

* 6 O

JET DEFROST

Jet—}‘(—

MIDT I TINEPROSESSEN Stopper ovnen og ber deg

omésnumatenEurn Food (viser meldin-

gen).

~: Apne doren.

=2 Snu maten.

= Lukk deren og start ovnen igjen ved a tryk-
ke pa startknappen.

Merk: Ovnen fortsetter automatisk etter 2 min.

hvis maten ikke blir snudd. I sa fall vil oppti-

ningstiden vare litt lenger.

7
-]
—
L

Jet
Defrost* O
Stop(©)
Power Q

-
-

I

.

Q Crisp
Q ) Grill

ol Q Deseare
@ ®

DENNE FUNKSJONEN MA FA VITE matens nettovekt.

DERSOM VEKTEN ER MINDRE ELLER STORRE ENN ANBEFALT
vekT: Folg fremgangsmaten for “Tilbe-

rede og varme mat med mikrobglger”

og velg 160 W ved tining.

Hvis mATEN ER VARMERE enn dypfryst tempera-

tur (-18°C), velger du en lavere vekt for f“\'

maten.

Hvis MATEN ER KALDERE enn dypfryst tem- ?

peratur (-18°C), velger du en hgyere

vekt for maten. e’ S
<

MAT MENGDE TIPS
KJOTT 1006 - 2kG Kjottdeig, koteletter, steker og biffer.
FJARKRE 1006 - 2kG Kylling, hel, stykker eller fileter.
FISK 1006 - 2kG Hel, stykker eller fileter.

160 W ved tining.

FOR MATVARER SOM IKKE STAR OPPF@RT | DENNE TABELLEN, eller hvis vekten er lavere eller hgyere enn an-
befalt vekt, ber du falge prosedyren for “Tilberede og varme mat med mikrobglger” og velge

12
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BRUK DENNE FUNKSJONEN TIL RASKT A gi maten en
delikat, gyllenbrun farge.

@ TRYKK PA GRILLKNAPPEN.
@ Trvkk pA KNAPPENE +/- for & stille inn tiden.

€ TRYKK PA STARTKNAPPEN.

GRILL

-

Hvis DU TRYKKER PA GRILLKNAPPEN UNDER TILBERED-
NING, slar grillelementet seg pa og av. Time-

ren fortsetter a telle ned nar grillelementet er
slatt av.

IKKE LA OVNSD@REN STA APEN i lang tid nar grillen er
i drift, ettersom dette vil fgre til at temperatu-
ren i ovnen faller.

KONTROLLER AT KOKEKARENE SOm benyttes ved
grilling taler varmen i en vanlig ovn.

IKKE BRUK PLASTREDSKAPER ndr du griller. De vil
smelte. Redskaper av tre eller papir egner

seg heller ikke.

@ ¥ 6 6 O

Dleggst*Q — —

9 030
Power Q — — =

Q Crisp

. O I Grill

o

C&! <D Start

®
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BRuk DENNE FUNKsJONEN nar du skal tilberede ret-
ter som gratenger, lasagne, fjzerkre og bakte
poteter.

TRYKK PA GRILLKNAPPEN.

TRYKK PA EFFEKTKNAPPEN for 3 stille inn effek-
ten.

TRYKK PA KNAPPENE +/- for & stille inn tiden.

0o ©0

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

KOMBIGRILL

Z &
&)+

Unper DRIFT kan du sla grillelementet pd og av
ved a trykke pa grillknappen. Det maksimalt
mulige effektnivdet som kan innstilles nar du
bruker grillen, er begrenset til et fabrikkinn-
stilt niva.

Du kan sld mikrobglgene av ved & redusere mi-
krobglgeeffekten til 0 W. Nar 0 W er néddd, gar
ovnen over til bare grillfunksjon.

Jet
Defmsﬁte Q
Stop(©)

s

Power O

®

VELGE EFFEKTNIVA

KOMBIGRILL

STROM

FORESLATT BRUK:

350-500 W

TiLBEREDNING AV fjeerkre, lasagne
og grennsaker

160-350 W

TiLBEREDNING AV fisk og frosne
gratenger

160 W

TILBEREDNING AV kjott

0 W

GRATINERING AV frukt

ow

BruninG kun under tilberedning

14



Z\! CRISP-KNAPP Z;(

BRUK DENNE FUNKSJONEN Nar du skal varme opp
og steke pizza og annen deigbasert mat. Funk-
sjonen er ogsa fin for steking av egg, pelser,
hamburgere osv.

@ TrvKK PA CRISP-KNAPPEN.
@ Trvkk pA kNAPPENE +/- for & stille inn tiden.

€ TRvKK PA STARTKNAPPEN.

Du kan Ikke EnDReeffektnivaet eller sld grillen av/
pa nar du bruker crispfunksjonen.

OVNEN VIL AUTOMATISK Starte med mikrobglger
og grill for a varme opp crisppannen. Dermed
oppnar crisppannen raskt arbeidstemperatu-
ren og begynner a brune og sprgsteke maten.

D
D
D
D

KonTroLLER AT crisppannen er riktig plassert
midt pa glasstallerkenen.

OVNEN 0G CRISPPANNEN BLIR MEGETVArme ndr
denne funksjonen brukes.

Du MA IKKE SETTE DEN VARME CRISPPANNEN Oppd
noe som ikke taler varme.

Du mA IKKE TA PA taket i ovnen under grillele-
mentet.

Jet
Defr‘ost%oé O
Power Q

Stop @

)

&

BRUK GRYTEKLUTER

A\

taket ndr du skal ta ut crisppannen.

eller det spesielle, medfalgende crisp-hdnd-

@

Bruk kun den vedlagte crisppannen med denne
funksjonen. Andre crisppanner pa markedet vil
ikke gi korrekt resultat nar du bruker denne funk-

sjonen.

15



VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

RENGJ@ZRING ER VANLIGVIS det eneste vedlikehol-
det som er ngdvendig.

DERSOM DU IKKE HOLDER OVNEN ren, kan overflate-
ne bli gdelagte. Dette kan ha sterk innvirkning
pa apparatets levetid og kan fore til farlige si-

tuasjoner eller fare for brann.

IKKE BRUK STALULL, GRYTESKRUB-
@ Ber Av metall eller slipende
rengjeringsmidler osv.,
som kan skade betjen-
ingspanelet og overfla-
tene i ovnsrommet og ovnens utside. Bruk
en svamp med et mildt vaskemiddel eller
kjokkenpapir med glassrens i sprayform.
Spray glassrens pa kjokkenpapiret.
Ikke sPrAY direkte pd ovnen.

MEep JEVNE MELLOMROM, eller hvis du har
solt, bor du ta ut glasstallerkenen

og holderen og rengjere bunnen

av ovnen.

OVNEN ER LAGET sLIK at glasstallerkenen skal veere
i ovnen under bruk.

BRUK ET MILDT RENGJ@RINGSMIDDEL, Vann 0og en
myk klut til 3 rengjore innsiden av ovnen, beg-
ge sidene av dgren og derapningen.

@ PAss PA AT EVENTUELT FETT Og matrester
rundt derdpningen blir fiernet.

SMUss SOM ER VANSKELIG A FJERNE lgsner lettere
hvis du setter en kopp med vann i ovnen og
lar den koke i noen minutter. Dampen vil myke
opp flekkene.

IKKE BRUK DAMPRENGJ@RINGSAPPARATER for &
rengjore mikrobglgeovnen.

Vonp LukT 1 ovNEN kan reduseres ved at du set-
ter en kopp med vann og sitronsaft inn pa
glasstallerkenen og lar dette koke noen mi-
nutter.
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KAN VASKES | OPPVASKMASKIN:

HOLDEREN TIL DEN
ROTERENDE TALLERKENEN.

DEN ROTERENDE
GLASSTALLERKENEN.

FETTFILTER

CRISP-HANDTAKET.

~~

SKANSOM RENGJ@RING:
CRISPPANNEN b@r rengjores i mildt

sapevann. Vanskelige flekker
kan rengjores med gryte-
skrubb og mildt rengjerings- \

middel.

Avkie alltid crisppannen fer du rengjer den.
Du mA Ikke helle vann pa crisppannen el-

@ ler dyppe den i vann nar den er varm.
Rask avkjeling kan skade den.

@ Ikke BRUK sTALULL. Dette vil ripe opp over-
flaten.



VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

SKIFTE LYSPARER

@  Trekk uT sTopsELET fra stikkontakten.

@ Skruut festeskru-
ene pa glassplat-
en. (Den funger-
er ogsa som lam-
pedeksel).

© Fiernglassplaten
ved a trekke den ut.

paeren med en ny
av samme effekt.

© SeTTGLASSPLATEN PA
PLASS IGJEN | mot-
satt rekkefolge
og stram til skru-
ene.

Fer DU RINGER TIL service for reparasjon fordi
lampen ikke vil lyse. Kontroller at paeren sitter
godt pa plass.

FETTFILTER

FertriLTereT binder fettet fra matosen og ma
rengjeres regelmessig. Jo oftere, desto bedre
er virkningen. Fettfilteret er laget av flere lag
med valset aluminium. Vask det i varmt sape-
vann eller i oppvaskmaskinen (60°C) en gang i
maneden. Fjern filteret ved a trekke ned hand-
taket for a lgsne filteret.

@ sy utlgserspaken til side og senk fettfil-
teret.

@ serrfettfilteret pa |
plassigjenimot-
satt rekke-
folge etter
rengjgring.

17



FEILSOKINGSTABELL

Hvis ovNEN IKKE VIRKER, bor du kontrollere fgl-
gende punkter for du ringer etter service:

<! Holderen for den roterende tallerkenen og
glasstallerkenen er pa plass.

Stopselet er satt godt inn i stikkontakten.
Dgren er skikkelig lukket.

Kontroller sikringene og forsikre deg om at
stikkontakten er stramfgrende.

Kontroller at ovnen har tilstrekkelig venti-
lasjon.

Vent i 10 minutter og prgv sa a starte ov-
nen en gang til.

DETTE ER FOR A UNNGA ungdig tilkalling av en ser-
vicetekniker som du selv ma betale for.

Nar du tkontakter service, ma du oppgi ov-
nens serienummer og typenummer (se servi-
cemerket). Se etter i garantiheftet for mer in-
formasjon.

Apne og lukk daren for du forsgker pa nytt.

Hvis STREMKABELEN MA SKIFTES, bor den skif-
& tes ut med en original strem-
kabel, som er a fa ved vare
serviceverksteder. Stram-
kabelen skal kun skiftes av
autorisert servicetekniker.

SERVICE SKAL KUN UTF@RES AV AU-
TORISERT SERVICETEKNIKER. Det
er farlig for ufagleerte person-
er d utfgre servicearbeider eller
reparasjoner som innebaer-

er d flerne et deksel pa denne
ovnen. Dekslene beskytter mot
mikrobalgeenergien.

Du MA ALDRI FJERNE NOE DEKSEL.

TIPS TIL VERN AV MILJGET

EskeN BESTAR AV 100 % resirkuler-
bart materiale og er merket
med et resirkuleringssym-

bol. Folg lokale bestemmel-

ser til avfallsbehandling. Hold

emballasje som kan veere far-

lig for barn (plastposer, polystyren osv.)

unna barns rekkevidde.

DEeTTE APPARATET er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om avfallsbehandling av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electri-
cal and Electronic Equipment - WEEE). Hvis du
sorger for at dette apparatet avfallsbehandles
pa riktig mate, er du med pa a forhindre mu-
lige negative folger eller farer for mennesker
og milje.
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SymeoLET pa produktet eller pa dokumente-
ne som felger med det, vi-

ser at dette produktet ikke

ma behandles som hushold-

ningsavfall. Derimot skal det

leveres til en innsamlingssen-

tral for gjenvinning av elektrisk

og elektronisk utstyr.
APPARATET MA AVFALLSBEHAN-
DLES | overensstemmelse
med gjeldende lokale be-
stemmelser for avfallsbe- _
handling.

For NARMERE INFORMASION om handtering, av-
fallsbehandling og resirkulering av dette pro-
duktet, kontakt kommunen, renovasjonsvese-
net eller forretningen der du kjgpte apparatet.
F@2R DU KASSERER APPARATET, bor du kutte strom-
ledningen, slik at apparatet ikke kan koples til
strem.






DATA FORTEST TIL YTELSE

I samsvar mep IEC 60705.
DEN INTERNASJONALE ELEKTROTEKNISKE KOMMISJONEN har utviklet en standard for 8 sammenlikne testing
av oppvarmingsresultater i forskjellige mikrobglgeovner. Vi anbefaler falgende for denne ovnen:

Test |Mengde Ca. tid Effektniva Beholder

12.3.1 750G 10 MIN 750 W Pyrex 3.220

123.2 | 475¢ 5% MIN 750 W Pyrex 3.827

12.3.3 | 900G 15 MIN 750 W Pyrex 3.838

12.34 | 11006 23-25 MIN GRILL+ 500 W Pyrex 3.827
13.3 500G 12-13 miN 160 W

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

FORSYNINGSSPENNING 230 V/50 Hz
NOMINELL INNGANGSEFFEKT 2200 W
SIKRING 10A(GB13A)
UTGANGSEFFEKT MIKROBBLGER 750 W
Lampe 2x25W
FLENSAPNING @120 mm
Urvenpice mAL (HxBxD) 583 x 598 x 320 Mm
INnvENDIGE MAL (HXBxD) 187 x 370 x 290 mm

% 4619-694-75841
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